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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf der Induktionskochplatte SIKP 2200 B2 haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt
entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit der Induktionskochplatte vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie
die Induktionskochplatte nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe der

Induktionskochplatte an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Die Induktionskochplatte SIKP 2200 B2 kann zum Zubereiten, Erhitzen und Warmhalten von Speisen in
geeigneten Kochtépfen oder Pfannen eingesetzt werden. Sie ist tragbar und dank des

beriihrungsempfindlichen Bedienfeldes bequem zu bedienen.

Diese Induktionskochplatte ist nicht fir den gewerblichen Einsatz bestimmt. Diese Induktionskochplatte ist
ausschlieBlich fir den Betrieb im Innenbereich, in trockenen und geschlossenen Réumen geeignet. Achten

Sie immer auf einen festen Stand der Induktionskochplatte.

Das Gerdt erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei
einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Gerdtes ist die Einhaltung dieser Normen nicht

mehr gewdhrleistet.
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Information zu elektrischen Haushaltskochmulden

Symbol Wert
Modellkennung X SIKP 2200 B2
Art der Kochmulde X Elektrisch
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochfldchen X 1
Heiztechnik (Induktionskochzonen und -kochfléichen, )

X Induktion
Strahlungskochzonen, Kochplatten)
Bei kreisférmigen Kochzonen oder -fléchen:
Durchmesser der nutzbaren Oberfléche fir jede elektrisch | @ 22 cm
beheizte Kochzone, auf 5 mm genau.
Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder fléchen: Lénge
und Breite der nutzbaren Oberfléiche fir jede elektrisch L

X

beheizte Kochzone und jede elektrisch beheizte W
Kochflache, auf 5 mm genau.
Energieverbrauch je Kochzone oder fléche je kg EC electric cooking | 185,4 Wh/kg
Energieverbrauch der Kochmulde je kg EC electric hob 185,4 Wh/kg

Prifverfahren:

Das Produkt wurde nach der folgenden Prisfnorm geprift:

EN 60350-2: 2018 + Al: 2021, Elektrische Kochgerdte fiir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -

Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.

(geprift gemdB Verordnung (EU) Nr. 66/2014, Anhang |, Abschnitt 2 und 2.2)

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen:

Verwenden Sie die Induktionskochplatte ausschlieBlich mit dem fir Induktion geeignetem Kochgeschirr.
Verwenden Sie unter keinen Umsténden sogenannte Induktions-Adapterplatten. Diese Adapterplatten
verschlechtern die Energieeffizienz einer Induktionskochplatte erheblich (verfigbare Temperatur im
Kochtopf im Verhdltnis zur eingesetzten Energie) und machen alle Vorteile einer solchen Kochplatte

zunichte. Dies liegt begriindet im Wérmeibergang von der Adapterplatte zum Topfboden. Hierbei dauert

der Vorgang lénger und es wird Energie verschwendet.
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Vorhersehbarer Missbrauch

Die Induktionskochplatte ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten

Fernwirksystem betrieben zu werden.
Gefahr von Verbrennungen!

legen Sie keine Metallgegenstdnde (z. B.
Loffel, Gabeln, Messer, Toptdeckel usw.) auf
das Kochfeld (2). Diese konnten sehr heif3

werden und Sie sich daran verbrennen.

2. Lieferumfang

e Induktionskochplatte SilverCrest SIKP 2200 B2

e Kurzanleitung (vollstéindige Bedienungsanleitung online verfigbar)
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3. Bedienelemente und Anzeigen

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. In der Innenseite des
Umschlags ist die Induktionskochplatte mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Netzkabel

Kochfeld

Symbol fiir Leistungsstufenanzeige (P)

Taste + (Wert erhdhen)

Funktionstaste M (Umschaltung Leistungsstufen-/Temperaturanzeige)

Ein- /Aus-Taste O*

Taste fir Boost-Funktion ¢4*

Taste fir Frittier-Funkfion £*

Taste fiir Siede-Funkfion LT *

10 Taste fir Schmor-Funktion £-*

0 N O 0 N WN —

Nl

11 Display

12 Taste fir Milch-Funktion 8*

13 Taste fir Suppen-Funktion &%

14 Taste for Wasser-Funktion ¥ *

15 Taste fir Aufwérm-/Warmhaltefunktion [£]*
16  Taste fir Kindersicherung &

17 Taste fir Timer O*

18  Taste - (Wert verringern)

19 Symbol fir Temperaturanzeige (°C)

*Uber diesen Sensortasten leuchtet ein roter Punkt, wenn die entsprechende Funktion akfiviert ist.
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4, Technische Daten

Hersteller:
Modellbezeichnung:

Betriebsspannung:

Leistung:

Display:

Timer:

Bedienfeld:
Netzkabellénge:
Min. Bodendurchmesser Kochtopf/Pfanne:

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 - 240 V~ (Wechselspannung), 50/60 Hz

2200 W

11 Leistungsstufen: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200,
1400, 1600, 1800, 2000 Watt, Boost (2200 Watt)

10 Temperaturstufen: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180,
200, 220, 240 °C

4 Ziffern mit roter LED-Beleuchtung

Einschalten: Max. 24 Stunden, in 1-Minuten-Schritten
Ausschalten: Max. 3 Stunden, in 1-Minuten-Schritten
Sensortasten, Kindersicherung

2,00 m

10 cm

Max. Bodendurchmesser Kochtopf/Pfanne: 22 cm

Schutzklasse Il

=
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5. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerdates lesen Sie
bitte die folgenden Anweisungen genau durch und
beachten Sie alle Warnhinweise, selbst wenn lhnen
der Umgang mit elektronischen Gerdten vertraut ist.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfdltig
als zukinftige Referenz auf. Wenn Sie das Gerdt
verkaufen oder weitergeben, handigen Sie
unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus. Sie
ist Bestandteil des Produkts.

Erlcduterung der Symbole

Warnhinweise werden in dieser Bedienungs-
anleitung folgendermafBen verwendet. Einige dieser
Symbole sind auch auf dem Produkt selbst
angebracht, um den Anwender auf mégliche Risiken

hinzuweisen.

Gefahr von Verbrennungen!

Dieses Symbol warnt vor heilBen Oberfléchen.
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@ Nicht berUhren!

Dieses Symbol warnt vor dem Berihren der

Kochfeldoberfléche.

/. WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise
fiir den sicheren Betrieb des Gerdtes und zum
Schutz des Anwenders. Es warnt vor Gefahren,
die bei Nichtbeachtung Lleib und Leben
gefihrden  sowie  Verletzungen  oder

Sachschdden hervorrufen kénnen.
Gefahr durch Stromschlage!

Dieses Symbol warnt vor Gefahren, die bei
Nichtbeachtung leib  und leben durch
Stromschldge gefdhrden kénnen.

Gefahr von Brand!

Dieses Symbol warnt vor Brénden, die bei

Nichtbeachtung entstehen kénnen.

Dieses ~ Symbol  kennzeichnet  weifere

informative Hinweise zum Thema.
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d Herstelleradresse

Kinder und Personen mit Einschrankungen

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit reduzierten kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fdahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung bzw. Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt  oder  beziglich des  sicheren
Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind

glter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerdt und dem
Netzkabel (1) fernzuhalten.

/A WARNUNG vor Erstickung!

Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln
spielen. Es besteht Erstickungsgefabr.
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/A WARNUNG vor herunterfallenden
Gegenstdnden!
Achten Sie daraut dass Kinder das Gerdt nicht
am Netzkabel (1) von der Arbeitsfliciche ziehen
kénnen. Es besteht Verletzungsgefabhr.
Bewahren Sie das Gerdt aufBerhalb der Reichweite

von Kindern auf.
Allgemeine Sicherheitshinweise

Gefahr von Verbrennungen!

o [egen Sie keine Metallgegenstinde (z. B.
Lofte] Gabeln, Messer, Topfdeckel usw.) auf
das Kochfeld (2). Diese kénnten sehr heil3

werden und Sie sich daran verbrennen.

o Beriihren Sie nicht die Kochfeldoberfldche
(2), auf der zuvor ein Kochgefdl3 gestanden
hat. Nach dem Entfernen eines
KochgefdBes kann die Kochfeldoberfldche
(2) noch sehr heil3 sein.
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@. Gefahr von Brand!

Uberhitztes Ol oder Fett kann sich
entzinden. Erhitzen Sie Ol und Fett deshalb
vorsichtig. Lassen Sie heiles Ol oder Feft
nicht unbeaufsichtigt

Explosionsgefahr! [5schen Sie
brennendes Ol oder Fett niemals mit
Wasser. Die Flammen ersticken Sie, indem
Sie das Kochgefdl3 mit einem passenden
Deckel oder Teller abdecken. Ziehen Sie

den Nelzstecker aus der Steckdose.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf textilen

Oberfléichen auf wie z. B. einer Tischdecke.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf
Metalloberfléchen auf Diese kénnen sich

stark erhitzen und einen Brand verursachen.
Stellen Sie das Gerdt nicht unter brennbaren
Gegensténden auf z. B. Vorhdnge oder

Gardinen.
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e Die Offnungen auf der Unferseite des
Produktes dirfen nicht abgedeckt werden.
Halten Sie einen Abstand von mindestens
10 cm rund um das Gerdt und nach oben
mindestens 60 cm frei, damit eine

ausreichende Kihlung gewdhrleistet ist

/N Gefahr durch Stromschlége!

o Das Gehduse der Induktionskochplatte und
das Netzkabel (1) dirfen nicht beschddigt
werden. Ersetzen Sie niemals eine
schadhafte leitung, sondern wenden Sie
sich an den Kundendlienst (siehe
, Garantiehinweise” auf Seite 41). Bei

beschddigtem Gehduse oder Netzkabel (1)
besteht Gefahr durch einen Stromschlag.

o Offnen Sie niemals das Gehduse der
Induktionskochplatte, da diese keine zu
wartenden Teile enthdlt. Bei gedffnetem
Gehduse besteht Gefahr durch einen
Stromschlag.
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o Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche

Gerdusche oder Geriiche feststellen,
schalten Sie das Gerdt sofort aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. In diesen Féllen darf das
Gerdt nicht weiter verwendet werden, bevor
eine Uberprifung durch einen Fachmann
durchgefihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls
Rauch aus einem méglichen Gerdtebrand
ein. Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet
haben, suchen Sie einen Arzt auf Das
Einatmen von Rauch kann gesundheits-

schddlich sein.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel [1)
nicht durch scharfe Kanten oder heif3e
Stellen beschddigt werden kann. Wickeln
Sie das Netzkabel (1) nicht um das
Kochfeld (2).

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel (1)
nicht eingeklemmt oder gequetscht wird.
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Die Induktionskochplatte ist auch nach dem
Ausschalfen nicht vollstindig vom Stromnetz
getrennt. Um sie vollstdndig vom Stromnetz

zu trennen, ziehen Sie den Netzstecker aus

der Steckdose.

Um den Netzstecker aus der Steckdose zu
ziehen, ziehen Sie nur am Stecker und
niemals am Netzkabel (1) selbst

Ziehen Sie bei Stérungen, wenn Sie das
Gerdt nicht benutzen, vor der Reinigung und

bei Gewitter stets den Netzstecker aus der

Steckdose.

Wenn Sie sichtbare Beschddigungen an der
Induktionskochplatte oder des Netzkabels
(1) feststellen, schalten Sie das Gerdt aus,
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung (siehe

,Garantiehinweise” auf Seite 41).
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SchliefBen Sie die Induktionskochplatte nur
an eine ordnungsgemdf3 installierte, leicht
zugdngliche Steckdose an, deren
Netzspannung der Angabe auf dem
Typenschild entspricht. Die Steckdose muss
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zugdnglich sein, damit Sie im Notfall den

Netzstecker schnell ziehen kénnen.

Tauchen Sie die Induktionskochplatte, das
Netzkabel (1) oder den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Sollte Flissigkeit in das
Produkt gelangt sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose und setzen
Sie sich mit dem Kundendlienst in
Verbindung (siehe ,, Garantiehinweise” auf
Seite 41).

Wenn die Glasplatte des Kochfeldes (2]
gesprungen oder gebrochen ist. schalten Sie

das Gerdt aus und trennen es vom
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A

Stromnetz, um einen mdglichen elektrischen

Schlag zu vermeiden.

Gefahr durch elektromagnetische
Felder!

Medlizinische  Gerdte  (Herzschrittmacher,
Hérgerdte usw.) kénnen durch elektromag-
netische Felder beeinflusst und gestért werden.
Halten Sie den Sicherheitsabstand ein, der
vom Hersteller der Gerdte empfohlen wird.
Sachschdden durch elektromagne-
tische Felder

Stellen Sie die Induktionskochplatte mindestens
I m entfernt von Gerdten, die durch
elektromagnetische Felder beeinflusst werden
(z. B. magnetische Speichermedien, elektro-
nische Gerdte, Uhren efc.) auf.

Warnung vor Sachschéden

o Frhitzen Sie keine leeren KochgefdfBe, da

diese schnell iberhitzen und

Deutsch- 17
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Beschddigungen des Kochgeschirrs und des

Gerdtes entstehen koénnen.

Achten Sie darauf die Induktionskochplatte
keinen GbermdBigen Erschiitterungen
auszusetzen, da hierdurch das Kochfeld (2]
zerbrechen kann. Lassen Sie dlie
Induktionskochplatte auch nicht fallen! Bei

zerbrochenem Kochfeld (2] besteht
Verletzungsgefahr.

Seien Sie beim Zubereiten von Suppen und
Eintdpfen vorsichtig. Das Kochgefdl3
inklusive Inhalt darf nicht mehr als 10 kg
wiegen.

Karamell kann diie Induktionskochplatte
zerstoren, wenn Sie ihn herunterkratzen.
Sollten zuckerhaltige Speisen iberkochen,
entfernen Sie sie unmittelbar, bevor diese
abkihlen. Generell sollten Sie dbergekochte

Speisen sowieso sofort entfernen.

18 - Deutsch
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o Verwenden Sie zur Reinigung keine
kratzenden oder dtzenden Reinigungsmitte/
und auch keine kratzenden Gegenstdnde.

Anderenfalls kann das Kochfeld (2)
beschddigt werden.

o Die Induktionskochplatte besitzt rutschfeste
KunststoftfiBBe. Legen Sie ggF eine
Unterlage unter das Gerdt, weil
Arbeitsplatten gelegentlich mit
Reinigungsmitteln behandelt werden, die die
KunststofffiBe angreifen oder gar auflésen.

Netzkabel

Fassen Sie das Netzkabel (1) immer am
Netzstecker und ziehen Sie nicht am
Netzkabel (1) selbst Stellen Sie weder das
Gerdt Mobelsticke oder andere schwere
Gegenstinde auf das Netzkabel (1) und
achten Sie darauf dass dieses nicht geknickt
wird. Machen Sie niemals einen Knofen ins

Netzkabel (1) und binden Sie es nicht mit

Deutsch- 19
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@

anderen Kabeln zusammen. Alle Kabel sollten
so gelegt werden, dass niemand darauf tritt
oder behindert wird. Verwenden Sie keine
Adapterstecker oder Verldngerungskabel, die
nicht  den  geltenden  Sicherheitsnormen
entsprechen und nehmen Sie auch keine
Eingriffe am Netzkabel (1) vor. Wenn die
Netzanschlussleitung dieses Gerdites
beschddigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte  Person ersetzt werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer
erforderlich, um das Produkt zwischen 50 und

60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Die Induktionskochplatte ist nicht dazu bestimmt, mit

einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten

Fernwirksystem betrieben zu werden.
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6. Vor der Inbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerét aus der Verpackung. Uberpriifen Sie zunéichst, ob alle Teile vollstindig und
unversehrt sind. Wenn Teile fehlen oder beschadigt sind, rufen Sie die Hotline an (siehe
,Garantiehinweise” auf Seite 41). Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern und entsorgen
Sie es umweltgerecht.

6.1 Einfihrung ins Induktionskochen

Das Kochen mit einer Induktionskochplatte funktioniert anders, als Sie es von gewdhnlichen Kochfeldern
her kennen. Die Wérme wird iiber ein elekiromagnetisches Feld im Boden des Kochgeféfes erzeugt und
nicht iber Heizwiderstdnde im Kochfeld. Dadurch wird Energie gespart und die Kochzeit verkirzt.

Der Inhalt des KochgeféBes wird bei hoher Leistung viel schneller erhitzt und beim Herunterregeln reagiert
er ebenfalls schneller auf den Temperaturabfall. So kann man sagen, dass das Induktionskochen von der
Bedienung her fast wie das Kochen mit Gas funktioniert.

Allerdings benétigen Sie spezielles, induktionsgeeignetes Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden.

6.2 Geeignetes Kochgeschirr

Verwenden Sie ausschlieBlich ferromagnetisches Kochgeschirr, das fir Induktionskochfelder geeignet ist.
Dieses sollte beim Kauf entsprechend gekennzeichnet sein. Kochgeschirre aus nicht magnetischen
Metallen (Aluminium, Kupfer usw.) und Materialien wie Keramik, Porzellan, Glas etc. sind ungeeignet.
Der Boden des Kochgeschirrs muss flach auf dem Induktionskochfeld stehen k&énnen, eben sein und einen
Durchmesser zwischen 10 und 22 cm besitzen.
. Wenn das Kochgeschirr nicht den passenden Durchmesser besitzt oder aus einem
~' ungeeigneten Material hergestellt ist. schaltet sich das Kochfeld automatisch aus. Dabei ertént
alle ca. 2 Sekunden ein akustisches Signal und am Display (11) wird der Fehler EO angezeigt.
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7. Inbetriebnahme

7.1 Aufstellen und anschlieBen

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, rutschfeste und trockene Oberfléche.

& Gefahr von Brand!

Stellen Sie das Gerét nicht auf textilen Oberfléchen auf wie z. B. einer Tischdecke.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf Metalloberflidichen auf. Diese kénnen sich stark erhitzen
und einen Brand verursachen.

Stellen Sie das Gerdit nicht unter brennbaren Gegensténden auf. z. B. Vorhénge oder
Gardinen.

Die Offaungen auf der Unterseite des Produktes diirfen nicht abgedeckt werden. Halten
Sie einen Abstand von mindestens 10 cm rund um das Gerdit und nach oben mindestens

60 cm frej, damit eine ausreichende Kihlung gewdhrleistet ist.

7.2 Bedienung

i

iy

Wenn Sie die Induktionskochplatte ausschalten und die Oberfléchentemperatur des
Kochfeldes (2) héher als 80 °C ist, wird im Display ,,- H - angezeigt. Sinkt die
Temperatur unter 60 °C, wird im Display ,- | - angezeigt.

Wenn Sie den Topf bzw. die Pfanne im Betrieb von der Induktionskochplatte nehmen,
wird im Display ,EO” angezeigt und es ertént alle 2 Sekunden ein akustisches Signal.
Nach ca. 80 Sekunden ertént das akustische Signal nicht mehr und es schaltet sich der
Liifter aus. Im Display (11) wird weiterhin , - H - “ angezeigt, wenn dlie
Oberfléchentemperatur des Kochfeldes (2) hher als 60 °C ist. Sinkt die Temperatur
unter 60 °C, wird im Display (11), - [ - angezeigt.

Die Symbole , - H -"und ,- L - " lassen sich von dem Display (11) nur entfernen, wenn

das Gerdft vom Netz getrennt wird.

Nach dem Einschalfen der Induktionskochplatte ist die voreingestellte Leistungsstufe LO5.

SchlieBen Sie die Indukfionskochplatte mithilfe des Netzkabels (1) an eine stromfihrende Steckdose

an. Daraufhin ertdnt ein akustisches Signal und am Display (11) erscheint temperaturabhéngig die

Anzeige ,- L -“ bzw. ,- H -".

Stellen Sie eine Pfanne oder einen Kochtopf auf das Kochfeld (2).

22 -
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& Warnung vor Sachschéaden

o Stellen Sie das Kochgeschirr immer nur mittig auf das Kochfeld (2). Dabei
darf es weder auf das Bedienfeld noch auf den Rand gestellt werden.

o Die Pfanne bzw. der Kochtopf miissen explizit fiir Induktionskochfelder geeignet sein.
Verwenden Sie keine anderen Pfannen bzw. Kochtdpfe (z. B. aus Keramik).

o Seien Sie beim Zubereiten von Suppen und EintSpfen vorsichtig. Das Kochgefd3 inklusive
Inhalt darf nicht mehr als 10 kg wiegen.

3. Berihren Sie die Ein-/AusTaste @ (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte
einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".

4. Berihren Sie die Funkfionstaste M (5), um das Gerdt auf Leistungsstufe ,L05” einzuschalten.

. Wéhrend des Betriebs Iéuft der Kihlventilator und beim Heizen kann dlie Induktionskochplatte
= leicht brummen. Dies ist keine Fehlfunktion.
5. Stellen Sie mithilfe der Tasten + (4) und - (18) die gewiinschte Leistungsstufe ein, oder berihren Sie
die Funktionstaste M (5), um die Kochtemperatur am Display (11) anzuzeigen und diese mit den

Tasten + (4) und - (18) einstellen zu kénnen.

l Gefahr von Verbrennungen!

Beriihren Sie nicht die Kochfeldoberfiéiche (2), auf der zuvor ein Kochgefd3 gestanden hat
Nach dem Entfernen eines Kochgefilles kann die Kochfeldoberfiiche (2) noch sehr hei3 sein.
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..: Mithilfe der Funktionstaste M (5) kénnen Sie zwischen der Leistungsstufe (3) und der
< Temperaturanzeige (19) umschalten. Beachten Sie jedoch, dass beim Umschalten die Leistung
stets auf Stufe 105 bzw. die Temperatur auf 120 °C umgestellt wird, unabhéngig davon, wie

sie eingestellt war. Daher miissen Sie ggf aufpassen, dass lhre Speisen nicht anbrennen.

‘& Gefahr von Brand!

o Uberhitztes Ol oder Feit kann sich entzinden. Frhitzen Sie O und Fett deshalb vorsichtig.
Lassen Sie heiles Ol oder Fett nicht unbeaufsichtigt

e Explosionsgefahr! [5schen Sie brennendes Ol oder Fett niemals mit Wasser. Die
Flammen ersticken Sie, indem Sie das Kochgefd3 mit einem passenden Deckel oder
Teller abdecken. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

6. Bereiten Sie lhre Speisen zu. Stellen Sie wéhrend des Kochens mithilfe der Tasten + (4) und - (18)
die gewiinschte Leistungsstufe bzw. Temperatur ein.

7. Wenn Sie fertig sind, schalten Sie die Induktionskochplatte aus. Dazu beriihren Sie die Ein-/Aus-
Taste O (6). Daraufhin ertént ein akustisches Signal und am Display (11) erscheint
temperaturabhéngig die Anzeige ,- H -“ bzw. ,- L -". Die Betriebsanzeige iber der Ein-/Aus-
Taste O (6) erlischt.

. e Wenn Sie die Induktionskochplatte ausschalten und die Oberfiéichentemperatur des
& Kochfeldes (2) héher als 80 °C ist, wird im Display ,- H - angezeigt. Sinkt die Temperatur
unter 80 °C, wird im Display , - | - “ angezeigt
o Nach ca. 2 Stunden Daverbetrieb schaltet sich das Gerdt aufomatisch aus und es ertént ein
akustisches Signal. Wenn Sie zwischenzeitlich Anderungen an den Einstellungen/Anzejgen
vornehmen, startet dieser Countdown erneut bei 2 Stunden. Falls Sie den Timer programmiert
haben, erhéilt der Countdown des Timers Prioritét und das Gerdt schaltet sich nach der

einprogrammierten Zeit aus.
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7.3 Leistungsstufen und zugehdorige elektrische Leistung

Nachfolgend finden Sie eine kurze Ubersicht der verschiedenen Leistungsstufen mit den dazugehérigen

Leistungsangaben in Watt.

* voreingestellte Leistungsstufe beim Einschalten des Kochfeldes(2)

** Die Boost-Funkfion ist nicht direkt als Leistungsstufe, sondern nur Uber die Kochfunktion ,Boost”

wdhlbar.

7.4 Mit Timer ausschalten

Sie kénnen den Timer programmieren, damit sich die Induktionskochplatte automatisch nach der
eingestellten Zeit ausschaltet.
1. Berihren Sie wahrend des Kochens mit der Induktionskochplatte die Sensortaste fir den
Timer © (17), um den Timer programmieren zu kénnen.
2. Stellen Sie mithilfe der Tasten + (4) und - (18) die gewiinschte Kochzeit (in Minuten) ein, nach der

sich die Induktionskochplatte ausschalten soll.

Sie die Tasten + (4) bzw. - (18) gedriickt, um den Timer in 10-Minuten-Schritten einzustellen.

Sie kénnen eine Kochzeit von 0:01 (1 Minute) bis 3:00 (3 Stunden) programmieren. Halfen
0O
Beriihren Sie die Tasten + (4) bzw. - (18), um den Timer in I-Minuten-Schritten einzustellen.

Die eingestellte Zeit blinkt kurz und daraufhin wird am Display (11) die verbleibende Zeit (Countdown)

angezeigt.
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Bei akfiviertem Timer werden am Display (11) ca. 5 Sekunden lang im Wechsel die Leistungsstufe bzw.
Temperatur und die verbleibende Zeit angezeigt.
Die Statusanzeige oberhalb der Timer-Taste (17) leuchtet nur, wéhrend am Display (11) diie
(ﬂf__‘\ verbleibende Zeit angezeigt wird. Bei Anzeige der Leistungsstufe bzw. Temperatur leuchfet die
Statusanzeige (17) nicht, sondern nur die Anzeige (3) bzw. (19).

Bei Bedarf kénnen Sie die Leistungsstufe bzw. Temperatur mithilfe der Tasten + (4) und - (18) variieren.

Nach Ablauf des Countdowns schaltet sich die Induktionskochplatte automatisch aus. Dabei ertént ein
akustisches Signal.

(’-\ Um die Induktionskochplatte vorzeitig manvell auszuschalten, berihren Sie die Ein/Aus-
A Taste O (8)

7.5 Mit Timer einschalten

Sie kénnen den Timer auch so programmieren, dass sich die Induktionskochplatte zu einem bestimmten
Zeitpunkt innerhalb der néchsten 24 Stunden mit einer automatischen Kochfunktion einschaltet.

. Die  Kochfunktionen ,Wasser”, ,Sieden” ,Fritieren” und ,Boost” kénnen aus
""_.-" Sicherheitsgriinden nicht mit dem Einschalt-Timer verwendet werden. Bei Verwendung dieser
Funktionen muss das Produkt beaufsichtigt werden. Selbiges gilt fir den normalen Betrieb der
Induktionskochplatte (mit freier Lleistungsstufe bzw. Temperafur)] - auch hier ist dos

automatische Einschalfen nicht méglich.

1. Berilhren Sie die Ein/AusTaste @ (6] ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte
einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".

2. Berihren Sie die die Sensortaste fir den Timer © (17), um den EinschaltTimer programmieren zu
kénnen.

3. Stellen Sie mithilfe der Tasten + (4) und - (18) die gewiinschte Verzégerung (in Stunden:Minuten)
ein, nach der sich die Induktionskochplatte einschalten soll.

4. Berihren Sie die Taste der Kochfunktion, die Sie verwenden méchten: Aufwérmen/Warmhalten
(15), Suppe (13), Milch (12) oder Schmoren (10). Die Statusanzeige oberhalb der gewdhlten
Kochfunktion beginnt zu blinken.

Am Display (11) wird die verbleibende Zeit (in Stunden:Minuten) angezeigt. Nach Ablauf der
eingestellten Wartezeit schaltet sich die Induktionskochplatte ein.

Um den automatischen Einschaltvorgang vorzeitig abzubrechen und die Induktionskochplatte

auszuschalten, berihren Sie einmal kurz die Ein-/AusTaste © (6).
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7.6 Kindersicherung

Damit die Einstellungen der Induktionskochplatte nicht unbeabsichtigt verdndert werden kénnen, besitzt sie

eine Kindersicherung.
So aktivieren bzw. deaktivieren Sie die Kindersicherung:

1. Berihren Sie die Taste fiir die Kindersicherung & (16) ca. 3 Sekunden lang. Daraufhin ertént ein
akustisches Signal und die Statusanzeige oberhalb Taste fir die Kindersicherung & (16) leuchtet. Die

Kindersicherung ist jetzt akfiviert.

2. Berihren Sie die Taste fir die Kindersicherung & (16) ca. 3 Sekunden lang. Daraufhin ertént ein
akustisches Signal und die Statusanzeige oberhalb Taste fiir die Kindersicherung & (16) erlischt. Die
Kindersicherung ist jetzt wieder deaktiviert. Sie kénnen die Induktionskochplatte wie gewohnt

bedienen.
(E\ o Sie kénnen die Kindersicherung auch bei ausgeschalteter Induktionskochplatte aktivieren.
<

e Wenn Sie die Kindersicherung bei laufender Induktionskochplatte aktivieren, lésst sich

diese immer noch ausschalten. Alle anderen Funktionen bleiben aber gesperrt.

7.7 Automatische Kochfunktionen

Ihre Induktionskochplatte verfigt Gber 8 Kochfunktionen. Ein Teil dieser Kochfunktionen wdhlt die Leistung
dynamisch (z.B. Suppe oder Milch) und erméglicht es lhnen, bequem verschiedene Speisen zubereiten
kénnen, ohne stédndig die Hitze zu regeln. Andere Funktionen stellen automatisch eine Zeitvorgabe und
Temperatur ein (z.B. Wasser oder Frittieren), damit diese Einstellungen nicht manuell vorgenommen
werden miissen. So kénnen Sie Einstellungen schneller vornehmen und wéhrend des Zubereitens des

Essens auch andere Dinge erledigen oder sich einfach nur entspannen.
7.7. 1 Funktion ,Avfwdrmen/Warmhalten”

Bei der Auswahl der Funktion ,Aufwdrmen/Warmhalten” wird automatisch eine Zeitvorgabe von
2 Stunden und Temperatur von 60 °C eingestellt. So kénnen Sie fir diesen Zeitraum Speisen bei ca.
60 °C warmhalten.

AuBerdem kénnen Sie auch Speisen schonend aufwdrmen. Bei dieser Funktion wird die Leistung in kurzen

Intervallen zugefihrt, um ein Festsetzen zu verhindern.

(--\ Achten Sie dennoch darauf, dass mindestens 500 g Lebensmittel (z.B. Eintopf) erwd&rmt
-

werden. Andernfalls kdnnen sich Teile am Topfboden festsetzen. Wenn Sie eine kleinere
Menge erwdrmen, rihren Sie den Inhalt regelméBig um, um dies zu verhindern.
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So verwenden Sie die Aufwdrm-/Warmhaltefunktion:

1.

Berihren Sie die Ein/AusTaste @ (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte

einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".
ODER

Programmieren Sie einen Zeitpunkt, zu dem sich die Induktionskochplatte mit dieser Funktion

einschalten soll. Siehe den Abschnitt ,Mit Timer einschalten”.

Berihren Sie die Taste fir die Aufwérm-/Warmhaltefunktion [£] (15). Darauthin erscheint am Display (11)
im Wechsel die Anzeige ,60" und die verbleibende Warmhaltezeit (beginnend bei ,120” Minuten). Die
Statusanzeige oberhalb der Aufwdrm-/Warmhaltefunktion (15) leuchtet. Wéahrend  die verbleibende
Woarmhaltezeit angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Statusanzeige oberhalb der TimerTaste (17).

Woéhrend die Temperatur angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Anzeige (9).

(E-\ e Da die Heizleistung beim Aufwérmen bzw. Warmhalten gering ist, verwenden Sie einen
-

Topfdeckel, um den Kochtopf abzudecken. Dadurch wird das Essen gut aufgewérmt bzw.
warmgehalten. Anderenfalls kann es vorkommen, dass die Temperatur der Speisen unter 60 °C
bleibt und Ihnen beim Essen kalt vorkommt.

o Sie konnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach
Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei maximaler Leistungsstufe L11 schaltet das Gert
wieder in die Aufwérm-/Warmhaltefunktion zuriick.

e Die anderen Funktionen kénnen nicht mit der Aufwdrm-/Warmhaltefunktion kombiniert
werden.

o Beriihren Sie bei aktivierter Aufwdarm-/Warmhaltefunktion die Funktionstaste M (5), um die
Aufwarm-/Warmhaltefunktion abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 fortzufahren.

Nach Ablauf der Kochzeit schaltet sich die Induktionskochplatte aus. Um den Kochvorgang komplett
abzubrechen und die Induktionskochplatte vorzeitig auszuschalten, berishren Sie einmal kurz die Ein-
/AusTaste O (6).

/.72 Funktion ,Wasser”

Mit dieser Funktion kénnen Sie schnell und einfach Wasser zum Kochen bringen und kochend halten.

So verwenden Sie die Funktion ,Wasser”:

1.

3.

Berihren Sie die Ein/AusTaste @ (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte
einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".

Berilhren Sie die Taste fir die Funktion ,Wasser” ¥ (14). Daraufhin leuchtet die Statusanzeige
oberhalb der Taste fir die Funktion ,Wasser” (14). Am Display (11) werden im Wechsel die
Leistungsstufe ,L10” und die verbleibende Zeit von 20 Minuten angezeigt. Wéhrend  die
verbleibende Zeit angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Statusanzeige oberhalb der Timer-Taste

(17). Wahrend die Leistungsstufe ,L10” angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Anzeige (3).

Beriihren Sie bei Bedarf die Tasten + (4) bzw. - (18), um die Leistungsstufe anzupassen.
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e Sie kénnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach
- Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei maximaler Leistungsstufe L11 schaltet das Gerét
wieder in die Funktion ,Wasser” zuriick.

e Die anderen Funktionen kdnnen nicht mit der Funktion ,Wasser” kombiniert werden.

e Beriihren Sie bei aktivierter Funktion ,Wasser” die Funktionstaste M (5), um die Funktion

+Wasser"” abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 fortzufahren.

Nach Ablauf der Kochzeit schaltet sich die Induktionskochplatte aus. Um den Kochvorgang komplett
abzubrechen und die Induktionskochplatte vorzeitig auszuschalten, beriihren Sie einmal kurz die Ein-

/AusTaste @ (6).

7.7.3 Funktion ,Suppe”

Mit dieser Funktion kénnen Sie bequem Suppen zubereiten. Dabei passt die Induktionskochplatte die

Leistungsstufe automatisch an die Temperatur der Speisen und abhéingig von der Garzeit an.

So verwenden Sie die Funktion ,Suppe”:

1.

Berihren Sie die Ein/AusTaste @ (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte
einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on”.

ODER

Programmieren Sie einen Zeitpunkt, zu dem sich die Induktionskochplatte mit dieser Funktion

einschalten soll. Siehe den Abschnitt ,Mit Timer einschalten”.

Berihren Sie die Taste fir die Funktion ,Suppe” © (13). Daraufhin leuchtet die Statusanzeige
oberhalb der Taste fir die Funktion ,Suppe” (13). Am Display (11) werden im Wechsel die
Leistungsstufe ,L05” und die verbleibende Zeit von 1:30 h angezeigt. Wéhrend die verbleibende
Zeit angezeigt wird, leuchtet zusatzlich die Statusanzeige oberhalb der Timer-Taste (17). Wéhrend
die Leistungsstufe angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Anzeige (3).

e Sie konnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach
A Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei maximaler Leistungsstufe L11 schaltet das Gerét

wieder in die Funktion ,Suppe” zuriick.
o Die anderen Funktionen kénnen nicht mit der Funktion ,Suppe” kombiniert werden.
e Beriihren Sie bei aktivierter Funktion ,Suppe” die Funktionstaste M (5), um die Funktion
+Suppe” abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 fortzufahren.
Grundsétzlich regelt die Induktionskochplatte die Leistungsstufe automatisch in Abhéngigkeit von der
Temperatur der Speisen. Sie kénnen Sie aber bei Bedarf korrigieren. Berilhren Sie dazu die
Tasten + (4) bzw. - (18), um die Leistungsstufe anzupassen.
Nach Ablauf der Kochzeit schaltet sich die Induktionskochplatte aus. Um den Kochvorgang komplett

abzubrechen und die Induktionskochplatte vorzeitig auszuschalten, berihren Sie einmal kurz die

Ein-/AusTaste & ().
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7.7.4 Funktion ,Milch”

Die Funktion ,Milch” dient zum Erwdrmen von Milch, ohne dass diese anbrennt oder iilberkocht. Dabei

erreicht die Milch eine Temperatur von 60 °C und wird 20 Minuten lang warmgehalten.

So verwenden Sie die Funktion ,Milch”:

1.

Berihren Sie die Ein/AusTaste @ (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte

einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".
ODER

Programmieren Sie einen Zeitpunkt, zu dem sich die Induktionskochplatte mit dieser Funktion
einschalten soll. Siehe den Abschnitt ,Mit Timer einschalten”.

Berihren Sie die Taste fir die Milch-Funktion 8 (12). Darauthin erscheint am Display (11) im
Wechsel die Anzeige ,60" und die verbleibende Warmhaltezeit (beginnend bei ,20” Minuten). Die
Statusanzeige oberhalb der Taste fir die Milch-Funktion (12) leuchtet. Wéhrend die verbleibende
Warmhaltezeit angezeigt wird, leuchtet zusdtzlich die Statusanzeige oberhalb der Timer-Taste (17).

Woéhrend die Temperatur ,60” angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Anzeige (19).

e Sie kdnnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach

& Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei voller Leistung schaltet das Gerét wieder in die

Funktion ,Milch” zuriick.
o Die Funktion ,Milch” kann nicht mit den anderen Funktionen kombiniert werden.

e Beriihren Sie bei aktivierter Funktion ,Milch” die Funktionstaste M (5), um die Funktion
+Milch” abzubrechen und mit Leistungsstufe LOS fortzufahren.
Nach Ablauf der Kochzeit schaltet sich die Induktionskochplatte aus. Um den Kochvorgang komplett

abzubrechen und die Induktionskochplatte vorzeitig auszuschalten, berishren Sie einmal kurz die Ein-
/AusTaste © (6).

7.7.5 Funktion ,Schmoren”

Sie kénnen die Funktion ,Schmoren” fir Suppen, Eintépfe, Saucen und Schmorgerichte verwenden. Die

Speisen werden dabei dauerhaft mit Leistungsstufe LO3 (reduzierte Leistung) erhitzt.

So verwenden Sie die Funktion ,Schmoren”:

1.

Berihren Sie die Ein/AusTaste @ (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte

einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".
ODER

Programmieren Sie einen Zeitpunkt, zu dem sich die Induktionskochplatte mit dieser Funktion
einschalten soll. Siehe den Abschnitt ,,Mit Timer einschalten”.

Beriihren Sie die Taste fiir die Funkfion ,Schmoren” &~

oberhalb der Taste fir die Funktion ,Schmoren” (10). Am Display (11) werden im Wechsel die
Leistungsstufe ,L03” und die verbleibende Zeit von 2:00 h angezeigt. Wéhrend die verbleibende

(10). Daraufhin leuchtet die Statusanzeige
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L

Zeit angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Statusanzeige oberhalb der Timer-Taste (17). Wéhrend

die Leistungsstufe angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Anzeige (3).

e Sie kdnnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach
& Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei voller Leistung schaltet das Gerét wieder in die
Funktion ,Schmoren” zuriick.
o Leistungsstufe und Kochzeit sind fest vorgegeben. Sie kdnnen sie nicht veréndern.
e Die Funktion ,Schmoren” kann nicht mit den anderen Funktionen kombiniert werden.
o Berihren Sie bei aktivierter Funktion ,Schmoren” die Funktionstaste M (5), um die Funktion

+Schmoren” abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 fortzufahren.

Nach Ablauf der Kochzeit schaltet sich die Induktionskochplatte aus. Um den Kochvorgang komplett
abzubrechen und die Induktionskochplatte vorzeitig auszuschalten, berihren Sie einmal kurz die
Ein-/AusTaste O (6).

7.7.6 Funktion ,Sieden”

Mit

der Funktion ,Sieden” kénnen Sie lhre Speisen automatisch aufkochen und anschlieBend sanft

kécheln lassen. Dabei wird die Leistung temperaturbahdngig automatisch zwischen den Leistungsstufen

L10

und LO5 hin- und hergeschaltet, um ein Uberkochen der Speisen zu verhindern.

So verwenden Sie die Funktion ,Sieden”:

1.

Berihren Sie die Ein/AusTaste @ (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte
einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".
Beriihren Sie die Taste fir die Funktion ,Sieden” T (9). Daraufhin leuchtet die Statusanzeige
oberhalb der Taste fir die Funktion ,Sieden” (9). Am Display (11) werden im Wechsel die
Leistungsstufe ,L10” und die verbleibende Zeit von 0:30 h angezeigt. Wé&hrend die verbleibende
Zeit angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Statusanzeige oberhalb der Timer-Taste (17). Wéhrend
die Leistungsstufe angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Anzeige (3).
Grundsétzlich regelt die Indukfionskochplatte die Leistungsstufe automatisch in Abhéngigkeit von der
Temperatur der Speisen. Sie kénnen Sie aber bei Bedarf korrigieren. Berihren Sie dazu die
Tasten + (4) bzw. - (18), um die Leistungsstufe anzupassen.
e Sie kdnnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach
A Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei voller Leistung schaltet das Gerét wieder in die
Funktion ,Sieden” zuriick.
o Die Kochzeit ist fest vorgegeben. Sie kénnen sie nicht veréndern.

e Die Funktion ,Sieden” kann nicht mit den anderen Funktionen kombiniert werden.

o Berijhren Sie bei aktivierter Funktion ,Sieden” die Funktionstaste M (5), um die Funktion
,Sieden” abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 fortzufahren.
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Nach Ablauf der Kochzeit schaltet sich die Induktionskochplatte aus. Um den Kochvorgang komplett
abzubrechen und die Induktionskochplatte vorzeitig auszuschalten, beriihren Sie einmal kurz die

Ein-/AusTaste O (6).
7.7.7 Funktion , Fritfieren”

Bei der Funktion ,Frittieren” erhitzt die Induktionskochplatte das Kochgeschirr und die Speisen auf 180 °C

und hélt diese Temperatur konstant. Sie dient zum Frittieren von Speisen (z. B. Pommes) in Ol.

Das Programm wdhlt standardméfBig 180° als Temperatur. Fir verschiedene Lebensmittel werden
teilweise andere Frittiertemperaturen benétigt. Die Temperatur kénnen Sie mithilfe der Tasten + (4)
und -(18) anpassen. Halten Sie sich hierbei an die Herstellerangaben auf der Lebensmittelverpackung

oder an die Angaben in Kapitel 7.8.
So verwenden Sie die Funktion ,Frittieren”:

1. Beriihren Sie die Ein/AusTaste ® (6) ca. 3 Sekunden lang, um die Induktionskochplatte

einzuschalten. Am Display (11) erscheint die Anzeige ,on".

2. Berithren Sie die Taste fir die Funktion ,Frittieren” & (8). Darauthin erscheint am Display (11) im
Wechsel die Anzeige , 180" und die verbleibende Zeit (beginnend bei 0:30 h). Die Statusanzeige
oberhalb der Taste fir die Funktion ,Frittieren” (8) leuchtet. Wéhrend die verbleibende Kochzeit
angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Statusanzeige oberhalb der Timer-Taste (17). Wéhrend die
Temperatur , 180" angezeigt wird, leuchtet zusétzlich die Anzeige (19).

. e Sie kénnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach

- Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei voller Leistung schaltet das Gerdt wieder in die

Funktion ,Frittieren” zuriick.
e Die Funktion ,Frittieren” kann nicht mit den anderen Funktionen kombiniert werden.

o Berihren Sie bei aktivierter Funktion ,Frittieren” die Funktionstaste M (5), um die Funktion
,Frittieren” abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 fortzufahren.
Nach Ablauf der Kochzeit schaltet sich die Induktionskochplatte aus. Um den Kochvorgang komplett
abzubrechen und die Induktionskochplatte vorzeitig auszuschalten, berihren Sie einmal kurz die
Ein-/AusTaste O (6).
7.7.8 Boost-Funktion
Die Boost-Funktion dient zur Beschleunigung des Kochvorgangs. Dabei arbeitet die Induktionskochplatte

30 Sekunden lang mit voller Leistung (Leistungsstufe ,L11”) und schaltet danach auf die zuvor eingestellte

Leistungsstufe bzw. Temperatur oder Funkfion zuriick.
So verwenden Sie die Boost-Funktion:

1. Schalten Sie die Induktionskochplatte ein und wéhlen Sie eine Leistungsstufe, eine Temperatur oder
eine der Funktionen ,Milch”, ,Aufwdrmen/Warmhalten”, ,Frittieren”, ,Sieden”, ,Schmoren”,

.Suppe” oder ,Wasser”.
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2. Berithren Sie wdhrend des Betriebs die Taste fir die Boost-Funktion ¥ (7). Daraufhin erscheint am

Display (11) die Anzeige ,L11" und die Anzeige der Boost-Funktion (17) leuchtet.

Nach 30 Sekunden schaltet die Induktionskochplatte auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe bzw.

Temperatur oder Funktion zuriick.

(’-\ Berilhren Sie bei aktivierter Boost-Funktion die Funktionstaste M (5), um die Boost-Funktion
=

abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 bzw. Temperaturstufe 120 fortzufahren.

7.8 Tipps zum Kochen mit lhrer Induktionskochplatte

In diesem Kapitel finden Sie einige hilfreiche Tipps, um die Mengen bzw. Garzeiten von verschiedenen

Speisen abschdtzen zu kénnen. Bei diesen Angaben handelt es sich um Richtwerte. Die bendtigte Garzeit

kann nach Konsistenz und gewiinschtem Bré&unungsgrad variieren. Kontrollieren Sie wéhrend des

Vorgangs die Speise regelméBig.

Temperatur /

Speise Leistungsstufe Gewicht Zeit Funktion
Hihnerbrust 180 °C 400 g 7 Min. Frittieren™
Chickennuggets (tiefgekiihlt) 180 °C 250 g 6 Min. Frittieren™
Schweineschnitzel (frisch) 160 °C 400 g 4 -5 Min. Frittieren™
Schweineschnitzel (tiefgekiihlt) 180 °C 400 g 5 Min. Frittieren™
Pommes-Frites (frisch) 160 °C 400 g 5 -6 Min. Frittieren ™
Pommes-Frites (tiefgekiihlt) 180 °C 400 g 6 Min. Frittieren™
Fleischbrithe L10 500 g 30 Min. Sieden
Fertiggericht z. B. aus Konserven 60 °C 500 ¢ 30-35 Min.  Aufwérmen
Rindfleisch z. B. Gulasch L03 500 g 120 Min. Schmoren
Hishnersuppe LO8 1000 g 90 Min. Suppe
Gemiisesuppe LO5 1800 g 90 Min. Suppe

* Die Zeitangaben zum Frittieren gelten ab dem Zeitpunkt, ab dem das Fett / Ol die eingestellte

Temperatur erreicht hat. Bei einer Menge von 1,5 Liter Frittierdl dauert es etwa 20 Minuten, bis das

Frittierdl 180 °C erreicht hat.
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8. Rezeptbeispiele

Nachfolgend finden Sie einige Beispiele von Gerichten, die Sie mit lhrer Induktionskochplatte bequem
zubereiten kdnnen. Beachten Sie, dass es sich bei allen Angaben um Richtwerte handelt. Die benétigte
Garzeit kann je nach Zutaten leicht variieren. Kontrollieren Sie das Gericht wéhrend des Kochvorgangs

regelmaBig.

8.1 Chilli con Carne (4 Portionen)

Zutaten:

e 500 g Hackfleisch e 500 ml Rinderbriihe

e 2 Dosen Kidney-Bohnen e 1 TLKreuzkimmelpulver

e 2 Dosen Tomaten stuckig e 1 TL Chillipulver

e 1 Zehe Knoblauch e Salz

e 3 Zwiebeln o Pleffer

e 1 Glas Jalapefios Ringe eingelegt in Essig e efwas Margarine oder Pflanzenfett zum

anbraten

Die Zwiebeln schdlen und in Wirfel schneiden, den Knoblauch schdlen und pressen. Beides
beiseitestellen. Etwas Margarine oder Pflanzenfett in einen Topf geben und das Hackfleisch auf
Leistungsstufe L10 darin anbraten. Das Fleisch mit Salz und Pfeffer wiirzen und anschlieBend mit etwa der
Halfte der Flissigkeit aus dem Jalapefio-Glas abléschen. Die Zwiebeln dazu geben und weiter mit

anbraten.

Nun die Brithe, Tomaten, Knoblauch, einen Teil Kreuzkimmel und einen Teil Chillipulver hinzugeben.
Die Kidney-Bohnen in einem Sieb grof3ziigig mit Wasser abspiilen und mit den Jalapefios dazugeben.
Die Kochfunktion ,Schmoren” auswéhlen und das Ganze etwa 90 Minuten garen lassen.

Zum Schluss noch nach Bedarf Chillipulver oder Kreuzkimmel hinzugeben.
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8.2 Kése Lauch Suppe (4 Portionen)

Zutaten:

e 500 g Hackfleisch e 200 g Krduter Schmelzkase

e 500 g Llauch e Salz

e 300 g Kartoffeln (mehlig kochend) o Pleffer

e 1,2 Liter Rinderbrithe e etwas Margarine oder Pflanzenfett zum anbraten

e 200 g Sahne Schmelzkése
Die Kartoffeln schélen, in Wiirfel schneiden und in einem Teil der Brilhe vorkochen.
Wenn die Kartoffeln weich sind, in der Brilhe belassen und beiseitestellen.

Etwas Margarine oder Pflanzenfett in einen Topf geben und das Hackfleisch auf Leistungsstufe L10 darin
anbraten.

Den Lauch putzen, in Ringe schneiden und zu dem Fleisch geben. Alternativ kann auch Tiefkihl-Lauch

verwendet werden.

Den Lauch mit dem Fleisch vermengen und etwa 5 Minuten weiter erhitzen. Gelegentlich durchrihren.
AnschlieBend mit der restlichen Brishe abléschen.

Die Kochfunktion ,Suppe” auswdhlen und die Suppe etwa 30 Minuten garen lassen.

In der Zwischenzeit die Karfoffeln in der Brithe zu einem Brei zerstampfen.

Wenn der Lauch weich ist, den Kartoffelbrei und den Schmelzkése unterrishren.

Weitere 10 Minuten kochen lassen und anschlieBend mit Salz und Pfeffer abschmecken.

8.3 Knusprige Hdhnchenteile (4 Portionen)

Zutaten:

e 500 g Héhncheninnenfilet oder Hishnerbrust e 4Tl Paprika

e 300 g Mehl e 2TLSalz

e 100 g Paniermehl o 2 TL Pleffer

e 50 g Frihstiicksflocken e 2Tl Chillipulver bei Bedarf
e 300 ml Milch e 2 TLOregano

o 1 Liter Frittiers| e 2 TL Thymian

e 1 TLBackpulver

Das Fleisch waschen, mit einem Kichentuch trocken tupfen, in handliche Stiicke schneiden und

beiseitestellen.

Das Mehl, Paniermehl, Backpulver und die Gewiirze in einen Frischhaltebeutel geben und gut vermischen.
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Die Milch in eine Schiissel geben und etwas von der Mehlmischung mit einem Schneebesen einriihren, bis

die Milch sémig wird.

Die Frishstiickflocken zur restlichen Mehlmischung in den Frischhaltebeutel geben und etwas zerdriicken.
Dann die Mischung auf einen tiefen Teller geben.

Das Fleisch zuerst in die Schiissel mit der Milch legen und anschlieBend in die Mehlmischung legen. Das
Fleisch sollte vollstéindig bedeckt sein. Hierbei warten, bis das Mehl die Flissigkeit aufgesaugt hat. Dies
sorgt dafiir, dass die Panade gut hélt. Dann das Fleisch beiseitestellen. Wenn alle Teile paniert sind, das
Frittierd| in einen Topf geben und mit der Kochfunktion ,Frittieren” etwa 15 Minuten erhitzen.

Mit einem Schaumléffel die einzelnen Stiicke nacheinander vorsichtig in das Ol geben und fir etwa 6
Minuten frittieren. Je nach TopfgréBe etwa 3 Stiicke. Hierbei sollten sich die Stiicke nicht im Ol berishren,

damit sie nicht aneinander haften.

Ist der gewiinschte Bréunungsgrad erreicht, die Stiicke jeweils mit dem Schaumléffel aus dem Ol nehmen

und auf Kiichenpapier ablegen.

8.4 Risotto mit Paprika und Tomaten (4 Portionen)

Zutaten:

e 2 Zwiebeln e 30 g Butter

e 250 g Risottoreis e 150 g K&se Emmentaler gerieben
e 100 ml WeiB3wein ¢ Basilikum

o 1 liter Gemisebrihe e Salz

e 3 groBe Tomaten o Pfeffer

e 1 rote Paprika e Olivensl

Die Zwiebeln schélen, Tomaten und Paprika putzen und alles in Wiirfel schneiden. Die Tomaten und
Paprika beiseitestellen. Die Zwiebeln in einem groflen Topf in dem Olivendl auf Stufe LO7 anbraten. Dann
den Reis hinzugeben. So lange rithren, bis der Reis Gberall schén glénzt. Mit dem WeiBwein abléschen.

Die Kochfunktion ,Sieden” auswdhlen.

Nun unfer stéindigem Rihren nach und nach immer wieder etwa 100 ml Brithe hinzugeben. Sobald der
Reis einen Teil dieser Flissigkeit aufgenommen hat, erneut etwa 100 ml Brishe hinzugeben. Nicht zu lange

warten, da die Masse sonst anbrennen kann. Hier auch sténdig weiter rishren.

Sobald etwa 500 ml Brishe hinzugegeben wurde, die Tomaten und Paprika unterrishren und die Leistung
auf LOS stellen.

Nun wieder nach und nach die restliche Brihe unter sténdigem Rihren hinzugeben.

Wenn die restliche Brilhe vom Reis aufgenommen wurde, die Leistung auf LO1 stellen und den Kése und

die Butter unterriihren.

Das Basilikum hinzugeben und das Risotto mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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9. Wartung/Reinigung

Um ein Anbrennen von Speiseresten zu vermeiden, sollten Sie die Induktionskochplatte nach jedem

Gebrauch reinigen.

.E Gefahr von Verbrennungen!

Warten Sie, bis das Kochfeld (2) vollstindig abgekihlt ist, bevor Sie es reinigen. Anderenfalls

kénnen Sie sich verbrennen.

f Gefahr durch Stromschléage!

o Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose. Anderenfalls besteht
Stromschlaggefahr.

o Schiitfen oder sprihen Sie keine Flissigkeiten auf die Induktionskochplatte oder gar
durch die Liftungsschlitze. Anderenfalls besteht Stromschlag- und Brandgefahr durch

Kurzschliisse.

‘& Warnung vor Sachschéden

Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder ditzenden Reinigungsmittel und auch
keine kratzenden Gegenstdnde. Anderenfalls kann das Kochfeld (2) beschddigt werden.

Die seitlichen Flachen und das Netzkabel (1) reinigen Sie mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Verschmutzungen und angebackene Speisereste auf der Oberfldche des Kochfeldes (2) reinigen Sie mit

einem Schaber fir Glaskochplatten und dem entsprechenden Reinigungsmittel.

10. Problemldsung

Sollte lhre Induktionskochplatte einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunéchst anhand
der folgenden Hinweise das Problem zu I&sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler

fortbesteht, setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbindung (siehe ,Garantiehinweise” auf Seite 41).
Gefahr durch Stromschlége!

Versuchen Sie nicht, das Gerdt eigenhéndig zu reparieren.
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Problem Mégliche Ursache Abhilfe
Induktionskochplatte | Netzkabel (1) nicht SchlieBen Sie das Netzkabel (1) an eine

funktioniert nicht

angeschlossen

stromfiihrende Steckdose an.

Kindersicherung aktiviert

Beriihren Sie die Tasten + (4) und - (18) ca.
3 Sekunden lang, um die Kindersicherung

auszuschalten.

Kochfeld (2) heizt
nicht

Kein Kochgeschirr auf dem
Kochfeld (2)

Stellen Sie einen Topf oder eine Pfanne auf
das Kochfeld (2).

Kochgeschirr nicht fiir
Induktion geeignet

Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fisr
Induktionskochfelder geeignet ist.

Fehler EO wird am
Display (11)
angezeigt

Kein Kochgeschirr auf dem

Kochfeld (2)

Stellen Sie einen Topf oder eine Pfanne auf

das Kochfeld (2).

Kochgeschirr nicht fir

Induktion geeignet

Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fir

Induktionskochfelder geeignet ist.

Kochgeschirr hat zu kleinen
Durchmesser oder steht nicht

mittig auf dem Kochfeld (2)

Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser zwischen 10 und 22 cm

und stellen Sie es mittig auf das

Kochfeld (2).

Fehler E6 wird am
Display (11)

angezeigt

Kihlventilator defekt

Méglicherweise ist der Kihlventilator defekt.
Setzen Sie sich in diesem Fall mit unserer
Hotline in Verbindung. Siehe

,Garantiehinweise” auf Seite 41.

Fehler E1, E2, E3,
E4, E7, E8 oder Eb
wird am Display (11)

angezeigt

Technisches Problem

Setzen Sie sich mit unserer Hotline in
Verbindung. Siehe ,Garantiehinweise” auf
Seite 41.
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11. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

)54

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerét am Ende der
Nutzungszeit nicht iber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das Geréit ist bei
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen Riickgabeméglichkeiten direkt
in den Filialen und Mérkten an. Riickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerat
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner Abmessung gréfer als 25
cm sind.

Bitte |8schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerét umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden kénnen,

und fishren diese einer separaten Sammlung zu.

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen  Sammelplétzen  zur
Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs werden

tber lhr &rtliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.
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Nur relevant fiir Frankreich:

ELEMENTS
0'EMBALLAGE

Co: apparail
e roopde

b R TR LT R e B
g PP iy e e b

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehér, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterfen Herstellerverantwortung und werden sortiert und
getrennt gesammelt.

T
?%‘;‘g} Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung,

I diese sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender

Bedeutung:
g 1} 5 1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

H

Symbol | Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes

Polyethylen Low

PELID Density

Draht-Kabelbinder fiir das Netzkabel

B>

Wellpappe Verkaufsverpackung
PAP
tﬂ Y Sonstige Pappe Papp-Inlets in der Verkaufsverpackung
PAP
ﬁ Papier Papierbogen
PAP
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12. Konformitdatsvermerke

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen und den anderen relevanten Vorschriften der EMV-Richtlinie
2014/30/EU, der Richtlinie fir Niederspannungsgerdte 2014/35/EU, der ErP-
Richtlinie 2009/125/EC sowie der RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

A Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der

i A Republik Serbien.
UK

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien
C n Grof3britanniens.

Die vollstéindige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401.pdf

13. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen |lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden
durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf. Diese
Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf bendtigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl
- fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile

Deutsch - 41



SilverCrest SIKP 2200 B2

angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdlltl, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgemaf
benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgemé&Be Benutzung des Produkts sind alle in der
Bedienungsanleitung  aufgefihrten  Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgemé&fer Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen,
die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit
Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein never Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme Ihres Produktes sorgféltig die beigefiigte Dokumentation.
Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht gelést werden kann,
wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn vorhanden
die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lsung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

- Auf www.lidlservice.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die LIDL-
Service-Seite (www.lidlservice.com) und k&énnen mittels Eingabe der Artikelnummer (IAN) Ihre
Bedienungsanleitung éffnen.

POF ONLINE

wraa il parsice rom

42 - Deutsch



SilverCrest SIKP 2200 B2

0 Service
-DE Telefon:
E-Mail:
-.ﬁ.'l: Telefon:
E-Mail:
:GI-] Telefon:
E-Mail:

0800 5435111
targa@lidl.de

0800 447744
targa@lidl.at

0800 56 44 33
targa@lidl.ch

IAN: 460026_2401

= Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst die

oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DEUTSCHLAND
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Congratulations!

By purchasing the SIKP 2200 B2 induction hotplate you have opted for a quality product.
Before first using it, familiarise yourself with the way the induction hotplate works and read these
operating instructions through carefully. Be careful to follow the safety instructions and only use the
induction hotplate as described in the operating instructions and for the applications given.
Keep these operating instructions in a safe place. If you pass the induction hotplate on to someone else,

make sure to give them all the relevant documents with it.

1. Intended use

The SIKP 2200 B2 induction hotplate can be used for preparing and cooking food and keeping it warm
in suitable pans. It is portable and easy to operate thanks to the touch-sensitive control panel.

This induction hotplate is not intended for commercial use. This induction hotplate is suitable exclusively for
use indoors, in dry, sealed spaces. Always make sure that the induction hotplate is on a stable surface.

The appliance fulfils all relevant norms and standards relating to CE conformity. Any modifications to the
appliance other than recommended changes by the manufacturer may result in these standards no longer
being met.
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Information on domestic electrical hobs

Symbol Value
Model code X SIKP 2200 B2
Hob type X Electric
Number of burners and cooking surfaces x 1
Heating technology (induction burners and cooking .
- X Induction

surfaces, radiation burners, hotplates)
For circular cooking surfaces and hotplates:
Diameter of usable area for each electrically heated @ 22 em
cooking surface, accurate to 5 mm.
For non-circular cooking surfaces and hotplates: Length
and width of usable surface for each electrically heated | L

x
cooking surface and each electrically heated hotplate, W
accurate to 5 mm.
Energy consumption for each cooking surface, per kg EC electric cooking | 185.4 Wh/kg
Electricity consumption of hob per kg EC electric hob 185.4 Wh/kg

Testing method:

The product has been tested in accordance with the following testing standards:

EN 60350-2: 2018 + Al: 2021, Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for

measuring performance.

(tested in accordance with (EU) Regulation 66/2014, Appendix |, Section 2 and 2.2)

Information on reducing environmental impact:

Only use the induction hotplate with induction-compliant pans. Never use 'induction adapter plates'. these
adapter plates considerably reduce the energy efficiency of an induction hotplate (available temperature
in the pan relative to the energy used) and invalidate all the benefits of a hob of this kind. This is down to

the heat transfer between the adapter plate and the base of the pan. This means the process takes longer

and energy is wasted.
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Foreseeable misuse
The induction hotplate is not designed to be used
with an external timer or a separate remote control

system.
Risk of burns!

Do not place other items (e.g. cutlery, utensils,
pan lids, etc.) on the heating zone (2). These

can become very hot and cause burns.

2. Package contents

e SilverCrest SIKP 2200 B2 induction hotplate

®  Quick Guide (the detailed operating instructions are available online)
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3. Controls and displays

These operating instructions have a fold-out cover. On the inside of the cover, the induction hotplate is
shown with figures indicated. The meanings of the numbers are as follows:

Power cable

Heating zone

Symbol for power level display (P)

+ button (value up)

Function button M (switch between power/temperature display)

On/Off button O*

Boost function button ¢ *

W N O 0 AN WON —

Deep Fry function button CF*
Simmer function button T1*

10  Stew function button £-*

O

11 Display

12 Milk function button £*

13 Soup function button S *

14 Water function button ¢ *

15  Reheat/Keep-warm function button [5]*
16 Child lock button &*

17 Timer button O*

18 - button (value down)

19 Symbol for temperature display (°C)

*A red dot lights up above these sensor buttons when the relevant function is activated.
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4. Technical specifications

Manufacturer:
Model name:

Operating voltage:

Power:

Display:

Timer:

Control panel:
Power cable length:

Min. bottom diameter of cooking pot/pan:

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 to 240 V~ (AC), 50/60 Hz

2200W

11 power levels: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200, 1400,
1600, 1800, 2000 Watts, Boost (2200 Watts)

10 temperature levels: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180,
200, 220, 240°C

4 digits with red LED lighting

Switching on: Max. 24 hours in T minute increments
Switching off: Max. 3 hours in 1 minute increments
Sensor buttons, child lock

2.00 m

10 cm

Max. bottom diameter of cooking pot/pan: 22 cm

Protection Class Il

=

English - 49



SilverCrest SIKP 2200 B2

5. Safety instructions

Before using this appliance for the first time, please
read the following instructions carefully and take
note of the safety warnings, even if you are familiar
with the use of electronic devices. Keep these
operating instructions in a safe place for future
reference. If you sell the device or pass it on, it is
essential that you also hand over these operating

instructions. It forms parts of the product.
Explanation of symbols

In this user manual, warnings are used as follows.
Some of these symbols are affixed to the product

itself in order to alert the user to potential risks.
Risk of burns!
This symbol warns of hot surfaces.

@ Do not touch!

This warning warns against fouching the

surface of the heating zone.
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/A WARNING!

A\

@

This symbol denotes important information for
the safe operation of the product and user
safety. It warns against risks which could, if left
unheeded, cause danger to life and /imb,

injuries or material damage.
Risk of electric shock!

This symbol warns of risks which could, if left
unheeded, cause damage fto life and limb

through electric shock.
Risk of fire!

This symbol warns that fires could start if the
warning is leff unheeded.

This symbol denotes further information on the

fopic.

d Manufacturer's address

Children and persons with disabilities

This appliance may be used by children over the age

of 8 and by persons with reduced physical, sensory,
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or intellectual abilities or with limited experience or
knowledge, if under supervision or if they have been
instructed in the safe use of the device and have
understood the resulting dangers. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be carried out by children
unless they are older than 8 years old and

supervised.

Children under the age of 8 must be kept away from
the device and the power cable (1).

A Warning, risk of suffocation!

Packaging material is not a toy. Do not allow
children to play with plastic bags. There is a

risk of suffocation.

/N Risk of falling objects!

Make sure that children cannot pull the
appliance from the work surface by the power
cable (1). There is a danger of injury.
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Keep the appliance out of the reach of children.

General safety instructions

Risk of burns!
o Do not place other items [e.g. cutlery,

utensils, pan lids, efc.) on the heating zone
(2). These can become very hot and cause

burns.

e Do not touch the heating zone (2) surface a
cooking vessel has previously been standing
on. Affer the cooking vessel is removed, the
heating zone (2) surface can still be very
hot

‘@. Risk of fire!

o Oil and fat can caftch fire if over-heated.
Therefore, be careful when heating oil and

fat Never leave hot oil or fat unattended.

o Risk of explosion! Never attempt fo
extinguish burning oil or fat with water.

Instead, smother it by covering the cooking
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pan with a well-fitting lid or plate. Unplug

the mains plug from the mains socket

Do not place the appliance on textile

surfaces such as tablecloths.

Do not place the appliance on metal
surfaces. These can heat up quickly and

cause a hre.

Never place the appliance under fammable

items such as curfains.

The openings on the botfom of the product
must never be covered. Keep a distance of
at least 10 cm clear all around the
appliance and at least 60 cm clear above it

fo guarantee sufficient cooling.

/N Risk of electric shock!

e The induction hotolate housing and power

cable (1) must not be damaged in any way.
Never replace a faulty cable, instead

contact our customer service (see "Warranty
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information” on page 8C). If the housing or
power cable (1) are damaged, there is a

risk of electric shock.

Never open the housing of the induction
hoftplate as there are no components inside
which require maintenance. If the housing is

open, there is a risk of electric shock.

If you notice any smoke, unusual noises or
strange smells, switch off the appliance
immediately and remove the plug from the
mains socket If this occurs, do not continve
fo use the appliance and have it checked
out by an expert. Never inhale smoke from
a possible appliance fire. If you do
inadvertently inhale smoke, seek medical
attention. Smoke inhalation can be

damaging to your health.

Make sure that the power cable (1) cannot
be damaged by sharp edges or hot spots.
Never wrap the power cable (1) around the
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heating zone (2).
Make sure that the power cable (1) cannot

become crushed or squashed.

Even when switched off the induction
hotolate is not entirely disconnected from
the mains socket. To disconnect it
completely from the mains, remove the

mains plug from the mains socket.

When disconnecting the power supply,
always pull on the plug and never on the
power cable (1) itself.

Always remove the plug from the mains
socket if you have any problems, if you are
not using the appliance, before cleaning

and during thunderstorms.

If you notice visible damage fo the induction
hotplate or the power cable (1), switch the
device off. disconnect the mains plug from

the mains socket and contact customer
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services (see "Warranty information” on
page 80).

Only connect the induction hoiplate fo a
properly installed, easily accessible mains
socket whose mains volfage corresponds fo
that on the rating plate. After connecting the
appliance, the mains socket must still be
easily accessible so that you can remove the
mains plug quickly in the event of an

emergency.

Never immerse the induction hotolate, the
power cable (1) or the mains plug in water
or other liguids. If liquids have entered the
product, disconnect the mains plug from the
mains socket immediately and contact
customer service (see "Warranty
information” on page 80).

If the glass plate on the heating zone (2] is
cracked or broken, switch the appliance off

and disconnect it from the mains socket in
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order fo avoid a possible electric shock.
Danger from electromagnetic fields!

Medical devices (pacemakers, hearing aids,
efc.) can be inflvenced and damaged by
electromagnetic felds. Maintain a safety
distance as recommended by the device

manufacturer.

Damage caused by electromagnetic
fields!

Keep the induction hotplate at least 1 m away
from devices which could be affected by
electromagnetic fields (e.g. magnetic sforage

media, electronic devices, clocks, efc.).
A Warning about property damage

e Do not heat empty cooking vessels as they
can quickly overheat and damage both the
pans and the appliance.

o Make sure that the induction hotolate is not

subject to excessive vibration, as this can
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cause the heating zone (2) to break. Be
careful not to drop the induction hofolate!

There is a risk of injury if the heating zone
(2] is broken!

Be careful when preparing soups and stews.
The weight of the cooking vessel and the

contents fogether must not exceed 10 kg.

You can damage the induction hotolate by
trying to scrape caramel off it. If you do spill
food containing sugar, remove it imme-
diately before it cools. In general, any food
spillages should be removed immediately.

Do not use abrasive or astringent defergents
or tools which could scrafch the surface.

These could damage the heating zone (2).
The induction hotpolate has non-slip plastic

feet. If necessary, place something
underneath the appliance, as work-surfaces
are sometimes freated with detergents which

could attack or even dissolve the plastic feet
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,&. Power cable

@

Always hold the power cable (1) by the mains
plug and never pull on the power cable (1)
itself Never place the appliance, furniture or
any other heavy objects on the power cable
(1) and take care that the cord does not
become trapped. Never tie knots in the power
cable (1) and do not tie it to other cables. All
cables should be positioned so that nobody
can ftrip over them or be obstructed by them.
Never use adapfter plugs or extension cables
that do not comply with the safety regulations
applicable in your country, and do not modify
the power cable (1) yourself. If the power
cable of this appliance is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its customer
service or a similarly qualified person, in order
fo avoid any possible danger.

No action is required by the user fo set the
product to 50 or 60 Hz. The product
automatically adjusts to 50 and 60 Hz.
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The induction hotplate is not designed to be used
with an external timer or a separate remote control

system.

6. Before you start

Unpack the appliance. First check whether all the parts are complete and undamaged. If any items are
missing or damaged, please phone our hotline (see "Warranty information" on page 80). Keep the
packaging material away from children and dispose of appropriately.

6.1 Introduction to induction cooking

Cooking with an induction hotplate works differently to what you are used to from normal hotplates. The
heat is generated by means of an electromagnetic field in the base of the cooking vessel and not by
means of heat resistors in the heating zone. This saves energy and reduces cooking times.

At high power, the content of the cooking vessel is heated much quicker, it also reacts much more quickly
to the temperature being turned down. You could say that using an induction hotplate is very similar to
cooking with gas.

But you do need special induction-compatible cookware with a ferromagnetic base.

6.2 Suitable cookware

Only use ferromagnetic cookware which is suitable for induction hotplates. These should be labelled

accordingly when you buy them. Cookware made of non-magnetic metals (aluminium, copper, efc.) and

other materials such as ceramics, porcelain, glass, etc. is not suitable.

The base of the cookware must be able to stand flat on the induction hotplate, be smooth and have a

diameter of between 10 and 22 cm.

(’-\ IF the cookware is not the right diameter or is made of unsuitable material, the heating zone
< automatically switches off. A beeper sounds every 2 seconds and the error EO is shown on the

display (11).
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7. Getting started

7.1 Setup and connection

Place the appliance on an even, non=slip and dry surface.

& Risk of fire!

7.2 Usage

£,

Do not place the appliance on textile surfaces such as tablecloths.

Do not place the appliance on metal surfaces. These can heat up quickly and cause a
fire.

Never place the appliance under flammable items such as curtains.

The openings on the bottom of the product must never be covered. Keep a distance of at
least 10 cm clear all around the appliance and at least 80 cm clear above it fo

guarantee sufficient cooling.

IFyou switch the induction holplate off and the surface temperature of the heating zone
(2) is higher than 60 °C, "- H -" is shown on the display. If the temperature drops
below 60 °C, the display shows "- [ -"

Ifyou remove the pan from the induction hotplate when in use, the display shows "EO"
and a beeper sounds every 2 seconds. After around 60 seconds, the beeper stops and
the fan switches off. The display (11) continues to show "~ H -" for as long as the
surface temperature of the heating zone (2) is greater than 60 °C. If the temperature
drops below 80 °C, the display (11) shows "- [ -".

The only way fo hide the "~ H - " and “- [ - " symbols from the display (11) is by

disconnecting the product from the mains.

When the induction hotplate is switched on, the preset power level is LOS5.

1. Connect the induction hotplate to a live mains socket using the power cable (1). A beeper then

sounds and the display (11) shows "~ L -" or "~ H -" depending on the temperature.

2. Place a pan on the hotplate (2).
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.J

g

—

& Warning about property damage
o Always place the cookware centrally on the heating zone (2). It should
not be placed on the control panel or on the edge.
o The pan must be explicitly suitable for induction hoiplates. Do not use any other pans
(e.g. ceramic ones).
o Be careful when preparing soups and stews. The weight of the cooking vessel and the
contents together must not exceed 10 kg.
3. Touch and hold the On/Off button @ (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.
4.  Touch the M function button (5) to switch the appliance on to power level “LO5".

. When it is running, the cooler fan is also running and the induction hotplate can hum slightly
~ when cooking. This is not a malfunction.

5. Use the + (4) and - (18) buttons to set the power level desired or touch the M function key (5) to
display the cooking temperature on the display (11) and adjust it using the + (4) and - (18) buttons.

. Risk of burns!

Do not touch the heating zone (2) surface a cooking vessel has previously been standing on.
After the cooking vessel is removed, the heating zone (2) surface can still be very hot.
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i

3 Use the M function button (5) to switch between the power level (3] and the temperature
< display (19). However, please note that when you switch over, the power is always sef fo

level LO5 and the temperature to 120 °C, irrespective of what it was set to before. So you

need to make sure your food does not burn.

‘& Risk of fire!

Oil and fat can catch fire if over-heated. Therefore, be careful when heating oil and fat.
Never leave hot oil or fat unattended.

Risk of explosion! Never attempt to extinguish burning oil or fat with water. Instead,
smother it by covering the cooking pan with a wellitting lid or plate. Unplug the mains

plug from the mains socket.

6. Prepare your food. When cooking, use the + (4) and - {18) buttons to set the power level or

temperature you want.

7. When you are finished, switch off the induction hotplate. To do this, touch the On/Off button O ().
A beeper then sounds and the display (11) shows "- L -" or "~ H -" depending on the temperature.
The indicator light above the On/Off button O (6) goes out.

-

IFyou switch the induction holplate off and the surface temperature of the heating zone
(2) is higher than 60 °C, "- H -" is shown on the display. If the temperature drops
below 60 °C, the display shows "- [ -"

After approx. 2 hours of continuous operation, the appliance will automatically switch off
and a beep will sound. If you make any changes fo the settings or display in the
meantime, the countdown will restart at 2 hours. If you have programmed the timer, the
timer countdown will have priority and the appliance switches off automatically after the

set time.
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7.3 Power levels and associated electrical power

Below is a short overview of the different power levels, with power figures in Watts.

* default power level when switching on heating zone (2)

** The Boost function cannot be selected directly as a power level, just via the “Boost” function.

7.4 Switching off using the timer

You can program the timer to switch the induction hotplate off automatically after a preset time.

1. Touch the sensor button for the timer © (17) when cooking with the induction hotplate to program
the timer.
2. Use the + (4) and - (18) buttons to set the cooking time you want (in minutes) before the heating

zone is to switch off.

You can program the cooking time to between 0:01 (1 minute) and 3:00 (3 hours). Touch
(? and hold the + (4) or - (18) buttons to adjjust the timer in 10 minute increments. Touch the +
(4) or - (18) buttons to adjust the timer in 1 minute increments.

The time set flashes briefly and then the remaining time (countdown) is shown on the display (11).

If the timer is activated, the display (11) alternates showing the power level or temperature and the
remaining time at around 5 second intervals.

The status indicator above the timer butfon (17) is only lit while the remaining time is shown on
(? the display (11). While the power level or femperature is shown, only the indicaftor (3) or (19)
is lit. not the status indlicator (17).

If necessary, you can adjust the power level or temperature using the + (4) and - (18) buttons.

English - 65



SilverCrest SIKP 2200 B2

Once the countdown reaches zero, the induction hotplate automatically switches off. A beeper sounds.

(--_\ In order to switch the induction hotplate off manually before the time has elopsed, press the
-~

On/Of button ® (6).

7.5 Using the timer to switch on

You can also program the timer to switch the induction hotplate on with an automatic cooking function at

a specific time within the next 24 hours.

i

For safety reasons the ‘Water, ‘Simmer, ‘Deep Fry’ and ‘Boost’ functions cannot be switched

~' on using the timer. The product must not be unattended when using these functions. The same

applies to the normal use of the induction hofplate (with free choice of power level or

femperature), in this case it cannot be switched on using the timer.
Touch and hold the On/Off button ® (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.
Touch the sensor button for the timer © (17) to program the fimer.
Use the + (4) and - (18) buttons to set the delay you want (in hours:minutes) before the induction
hotplate switches on.

Touch the button for the cooking function you wish to use: Reheat/Keep-warm (] (15), Soup (13),
Milk (12) or Stew (10). The status indicator above the selected function starts flashing.

The display (11) shows the remaining time (in hours:minutes). Once the set time has elapsed, the

induction hotplate switches on.

Touch the On/Off button & (6) briefly once to cancel the automatic switch-on and switch off the
induction hotplate.

7.6 Child lock

The induction hotplate has a child lock so that the settings cannot be changed accidentally.

How to activate or deactivate the child lock:

1.

Touch and hold the Child lock button & (16) for about 3 seconds. A beep sounds and the status
indicator above the Child lock button & (16) lights up. The child lock is now activated.

Touch and hold the Child lock button & (16) for about 3 seconds. A beep sounds and the status
indicator above the Child lock button & (16) goes out. The child lock is now deactivated again. You

can use the induction hotplate as normal.

(E\ ® You can also activate the child lock when the induction hotplate is switched off.
-

e If you activate the child lock while the induction hotplate is on, it can still be switched off.
But all other functions are blocked.
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7.7 Automatic functions

Your induction hotplate has 8 cooking functions. Some of these cooking functions (e.g. Soup or Milk)
adjust the power dynamically and allow you to conveniently prepare different dishes without constantly
adjusting the heat. Other functions (e.g. Water or Deep Fry) automatically set a time and temperature so
that these settings do not have to be adjusted manually. This allows you to make adjustments faster and

to do other things or simply relax while preparing the food.
7.7.1 "Reheat/Keep-warm” function

When selecting the "Reheat/Keep-warm" function, a time setting of 2 hours and a temperature of 60 °C
are automatically set. This allows you to keep food warm at approx. 60 °C for this period.

You can also softly reheat food. With this function, power is supplied in short intervals to prevent sticking.

(T\ However, make sure that you are heating at least 500 g of food (e.g. stew). Otherwise it
-~ could stick to the base of the pan. If you are warming a smaller amount, stir the contents
regularly to prevent this.

How to use the Reheat/Keep-warm function:

1. Touch and hold the On/Off button © (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.

OR

Program the time at which you want the induction hotplate to switch on with this function. See section
“Using the timer to switch on”.

2. Touch the button for the Reheat/Keep-warm function (15). The display (11) then alternates
between showing “60” and the remaining keep-warm time (starting at “120” minutes). The status
indicator above the Reheat/Keep-warm function button (15) lights up. While the remaining warming
period is displayed, the status indicator above the timer button (17) is also lit. While the temperature
is shown, the indicator (9) is lit up at the same time.

(T\ o As the heating power is low for the Reheat / Keep warm function, make sure you put a lid

"':..--ll on the pan. This retains the heat better to warm the food or keep it warm. Otherwise, the
temperature of the food can remain below 60 °C, which can feel cold when you eat it.
e If necessary, you can use the boost function at the same time (see below). After a heating
time of 30 seconds at full power level L11, the device automatically switches back to the
keep-warm function.

o The other functions cannot be combined with the Reheat/Keep-warm function.

o While the Reheat/Keep-warm function is activated, touch the function button M (5) to
cancel the Reheat/Keep-warm function and continue at power level LOS.

Once the cooking time has elapsed, the induction hotplate switches off. To cancel the cooking
process completely and switch the induction hotplate off early, touch the On/OFff button © (6) once
briefly.
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7.7.2 “Water” function

This function allows you to bring water to the boil quickly and easily and keep it boiling.

How to use the “Water’ function:

1.

Touch and hold the On/Off button & (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.

Touch the button for the “Water” function” ¥ (14). The status indicator above the button for the
“Water” function (14) lights up. The display (11) alternates between showing the power level “L10"
and 20 minutes of remaining time. While the remaining time is displayed, the status indicator above
the timer button (17) is also lit. While the power level “L10” is shown, the indicator (3) is lit up at the
same time.

If necessary, touch the + (4) and - (18) buttons to adjust the power level.

e If necessary, you can use the boost function at the same time (see below). After a heating

- time of 30 seconds at full power level L11, the device automatically switches back to the

“Water” function.
e The other functions cannot be combined with the “Water” function.

e While the “Water” function is activated, touch the function button M (5) to cancel the

“Water” function and continue at power level LO5.

Once the cooking time has elapsed, the induction hotplate switches off. To cancel the cooking
process completely and switch the induction hotplate off early, touch the On/OFff button © (6) once
briefly.

7.7.3 “Soup” function

This function makes it easy to prepare soup. The induction hotplate automatically adjusts the power level

to the temperature of the food and as a function of the cooking time.

How to use the “Soup” function:

1.

Touch and hold the On/Off button & (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.
OR

Program the time at which you want the induction hotplate to switch on with this function. See section

“Using the timer to switch on”.

Touch the button for the “Soup” function &5 (13). The status indicator above the button for the
“Soup” function (13) lights up. The display (11) alternates between showing the power level “L05”
and the remainder of the 1:30 h time. While the remaining time is displayed, the status indicator
above the timer button (17) is also lit. While the power level is shown, the indicator (3) is lit up at the

same time.
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o |f necessary, you can use the boost function at the same time (see below). After a heating

- time of 30 seconds at full power level L11, the device automatically switches back to the

“Soup” function.
o The other functions cannot be combined with the “Soup” function.
o While the “Soup” function is activated, touch the function button M (5) to cancel the
“Soup” function and continue at power level LO5.
Essentially, the induction hotplate controls the power level based on the temperature of the food. But

you can correct it if required. To do this, touch the + (4) and - (18) buttons to adjust the power level.
Once the cooking time has elapsed, the induction hotplate switches off. To cancel the cooking
process completely and switch the induction hotplate off early, touch the On/OFff button © (6) once
briefly.

7.7.4 “Milk” function

The “Milk” function is used to warm milk without it burning or boiling over. The milk gets to a temperature

of 60 °C and is kept warm for 20 minutes.

How to use the “Milk” function:

1.

Touch and hold the On/Off button @ (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.
OR

Program the time at which you want the induction hotplate to switch on with this function. See section

“Using the timer to switch on”.

Touch the button for the “Milk” function £ (12). The display (11) then alternates between showing
“60" and the remaining keep-warm time (starting at “20” minutes). The status indicator above the
button for the milk function (12) lights up. While the remaining warming period is displayed, the
status indicator above the timer button (17) is also lit. While the temperature of “60” is shown, the

indicator (19) is lit up at the same time.

(}:-\ o [f necessary, you can use the boost function at the same time (see below). After the heating
.

time of 30 seconds at full power, the device automatically switches back to the “Milk”

function.
e The “Milk” function cannot be combined with the other functions.

o While the “Milk” function is activated, touch the function button M (5) to cancel the “Milk”
function and continue at power level LO5.
Once the cooking time has elapsed, the induction hotplate switches off. To cancel the cooking
process completely and switch the induction hotplate off early, touch the On/OFff button © (6) once
briefly.
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7.7.5 “Stew” function

You can use the “Stew” function for soups, stews, sauces and braised dishes. The food is heated

continuously at a power level of LO3 (low heat).

How to use the “Stew” function:

1.

Touch and hold the On/Off button & (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.

OR

Program the time at which you want the induction hotplate to switch on with this function. See section

“Using the timer to switch on”.

Touch the button for the “Stew” function £~ (10). The status indicator above the button for the
“Stew” function (10) lights up. The display (11) alternates between showing the power level “LO3”
and the remainder of the 2:00 h time. While the remaining time is displayed, the status indicator
above the timer button (17) is also lit. While the power level is shown, the indicator (3) is lit up at the

same time.

o [f necessary, you can use the boost function at the same time (see below). After the heating

A time of 30 seconds at full power, the device automatically switches back to the “Stew”

function.
o The power level and cooking time are fixed. You cannot change it.
e The “Stew” function cannot be combined with the other functions.

o While the “Stew” function is activated, touch the function button M (5) to cancel the
“Stew” function and continue at power level LO5.
Once the cooking time has elapsed, the induction hotplate switches off. To cancel the cooking
process completely and switch the induction hotplate off early, touch the On/OFf button ® (6) once
briefly.

7.7.6 “Simmer” function

With the “Simmer” function, you can automatically bring your food to the boil and then simmer it gently.

Depending on the temperature, the power switches automatically between power levels L10 and LO5 to

prevent the food from boiling over.

How to use the “Simmer” function:

1.

Touch and hold the On/Off button © (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.
Touch the button for the “Simmer” function TI (9). The status indicator above the button for the

“Simmer” function (9) lights up. The display (11) alternates between showing the power level “L10"
and 0:30 minutes of remaining time. While the remaining time is displayed, the status indicator
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above the timer button (17) is also lit. While the power level is shown, the indicator (3) is lit up at the

same time.

Essentially, the induction hotplate controls the power level based on the temperature of the food. But
you can correct it if required. To do this, touch the + (4) and - (18) buttons to adjust the power level.

o |f necessary, you can use the boost function at the same time (see below). After the heating
. time of 30 seconds at full power, the device automatically switches back to the “Simmer”
function.
o The cooking time is fixed. You cannot change it.
o The “Simmer” function cannot be combined with the other functions.
o While the “Simmer” function is activated, touch the function button M (5) to cancel the
“Simmer” function and continue at power level LO5.
Once the cooking time has elapsed, the induction hotplate switches off. To cancel the cooking
process completely and switch the induction hotplate off early, touch the On/OFff button © (6) once
briefly.

7.7.7 “Deep Fry” function

For the “Deep Fry” function, the induction hotplate heats the cookware and the food to 180 °C and

keeps this temperature constant. It is used for frying food (e.g. chips) in oil.

The programme selects 180° as the default temperature. Different foods sometimes require different frying

temperatures. Press the + (4) and - (18) buttons to adjust the temperature. Follow the manufacturer's

instructions on the food packaging or the information in chapter 7.8.

How to use the “Deep Fry” function:

1.

Touch and hold the On/Off button © (6) for 3 seconds to switch the induction hotplate on. The
display (11) reads “on”.

Touch the button for the “Deep Fry” function & (8). The display (11) then alternates between
showing “180" and the remaining time (starting at 0:30 h). The status indicator above the button for
the “Deep Fry” function (8) lights up. While the remaining cooking time is displayed, the status
indicator above the timer button (17) is also lit. While the temperature of “180” is shown, the
indicator (19) is lit up at the same time.

o |f necessary, you can use the boost function at the same time (see below). After the heating
- time of 30 seconds at full power, the device automatically switches back to the “Deep Fry”
function.

e The “Deep Fry” function cannot be combined with the other functions.

e While the “Deep Fry” function is activated, touch the function button M (5) to cancel the
“Deep Fry” function and continue at power level LO5.
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Once the cooking time has elapsed, the induction hotplate switches off. To cancel the cooking
process completely and switch the induction hotplate off early, touch the On/OFff button © (6) once
briefly.

7.7.8 "Boost” function

The boost function helps accelerate the cooking process. The induction hotplate runs at full power (power
level “L11") for 30 seconds then switches back to the previous power level, temperature or function
selected.

How to use the boost function:

1. Switch the induction hotplate on and select a power level, a temperature or one of the “Milk”,
“Reheat/Keep-warm”, “Deep Fry”, “Simmer”, “Stew”, “Soup” or “Water” functions.

2. While the induction hotplate is running, touch the button for the “Boost” function & (7). The display
(11) then shows “L11” and the indicator for the "Boost” function (17) lights up.
After 30 seconds, the induction hotplate switches back to the power level, temperature or function
previously selected.

(T\ While the “Boost” function is activated, touch the function button M (5) to cancel the “Boost”
~' function and continue at power level LO5 or temperature 120.
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7.8 Tips for cooking with your induction hotplate

This chapter contains a few helpful tips on estimating the quantities or cooking times of various foods.
These are guidelines only. The cooking time required can vary depending on the consistency and the level

of cooking required. Check the food regularly during cooking.

Temperature /

Food Power level Weight Time Function
Chicken breast 180 °C 400 g 7 minutes Deep Fry*
Chicken nuggets (frozen) 180 °C 250¢g 6 minutes Deep Fry*
Pork schnitzel (fresh) 160 °C 400 g 4-5 minutes Deep Fry*
Pork schnitzel (frozen) 180 °C 400 g 5 minutes Deep Fry*
Chips (fresh) 160 °C 400 g 5-6 minutes Deep Fry*
Chips (frozen) 180 °C 400 g 6 minutes Deep Fry*
Meat stock L10 500g 30 minutes Simmer
Ready meal, e.g. from a tin 60 °C 500 g 30-35 minutes Heating
Beef, e.g. goulash LO3 500 ¢ 120 minutes  Stewing
Chicken soup LO8 1000 g 90 minutes Soup
Vegetable soup LO5 1800 g 90 minutes Soup

* The times given for frying apply to the time from which the fat/oil reaches the temperature set. It takes
1.5 litres of oil around 20 minutes to reach 180 °C.
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8. Sample Recipes

Below are a few sample dishes you can easily prepare using your induction hotplate. Please note that all
figures are guidelines only. The cooking times required may vary slightly because of the ingredients.

Check the food regularly during the cooking time.

8.1 Chilli con carne (Serves 4)

Ingredients:

e 500 g mince e 500 ml beef stock

e 2 tins of kidney beans e 1 tsp ground cumin

e 2 tins of chopped tomatoes e 1 tsp chilli powder

e 1 clove of garlic o salt

e 3 onions ® pepper

e 1 jar of sliced jalapefios in vinegar e aliftle margarine or vegetable fat for frying

Peel and dice the onions, peel and crush the garlic. Put both to one side. Put a little margarine or
vegetable fat in a pan and brown the mince at power level L10. Season the meat with salt and pepper
and then deglaze with around half the liquid from the jalapefio jar. Add the onions and continue to fry.

Now add the stock, tomatoes, garlic, some of the cumin and some of the chilli powder.
Rinse the kidney beans thoroughly with water in a sieve and add along with the jalapefios.
Select the “Stew” function and allow to cook for around 90 minutes.

Finally, add a little more chilli powder or cumin as required.
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8.2 Cheesy leek soup (serves 4)

Ingredients:

e 500 g mince e 200 g soft cheese with herbs

e 500 gleeks e salt

e 300 g potatoes (floury ones) ® pepper

o 1.2 litres beef stock e a little margarine or vegetable fat for frying

e 200 g creamy soft cheese

Peel and dice the potatoes and parboil in a little of the stock.

When the potatoes are soft, leave them in the stock and set to one side.

Put a little margarine or vegetable fat in a pan and brown the mince at power level L10.
Clean the leek, chop into rings and add to the meat. Alternatively, you can use frozen leek.
Stir the leek into the meat and heat for another 5 minutes. Stir occasionally.

Then deglaze with the remainder of the stock.

Select the “Soup” function and allow to cook for around 30 minutes.

In the meantime, mash the potatoes in the stock.

When the leek is soft, stir in the mashed potato and the soft cheese.

Allow to cook for another 10 minutes and then season with salt and pepper.

8.3 Crispy chicken pieces (serves 4)

Ingredients:

e 500 g of chicken fillet or breast e 4 tsp paprika

e 300 g flour e 2tspsalt

e 100 g breadcrumbs e 2 tsp pepper

e 50 g of cornflakes e 2 tsp chilli powder if desired
e 300 ml milk e 2 tsp oregano

o 1 litre frying oil e 2itsp thyme

e 1 tsp baking powder

Wash the meat, pat dry with kitchen roll, cut into chunks and set to one side.

Put the flour, breadcrumbs and spices into a freezer bag and mix well.

Put the milk into a bowl and stir in a little of the flow mixture with a whisk until the milk becomes creamy.

Add the cornflakes to the remaining flour mixture in the freezer bag and crush slightly. Then pour the

mixture into a wide bowl.
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Place the meat first in the milk, then in the flour mixture. The meat should be fully covered. Wait until the
flour has absorbed the liquid. This helps the covering stick better. Then put the meat to one side. Once all
the pieces are breaded, put the oil into a pan and heat for around 15 minutes using the “Deep Fry”

function.

Using a slotted spoon, carefully place the individual pieces into the oil and fry for around 6 minutes.
Depending on the size of the pan, it should be around 3 pieces at a time. Make sure the pieces do not

touch each other in the oil or they will stick together.

Once they are cooked the way you want them, remove them from the oil with the slotted spoon and place
onto kitchen roll.

8.4 Pepper and tomato risotto (serves 4)

Ingredients:

e 2 onions e 30 g butter

e 250 grisotto rice e 150 g Emmental, grated
e 100 ml white wine e boasil

o 1 litre vegetable stock e salt

e 3 large tomatoes ® pepper

e 1 red pepper e Olive ail

Peel the onion, clean the tomatoes and pepper and dice them all. Put the tomatoes and peppers to one
side. Fry the onions in the olive oil in a large pan on level LO7. Then add the rice. Stir until the rice is

glossy all over. Deglaze with the white wine.
Select the “Simmer” function.

Now gradually add 100 ml stock at a time, stirring continuously. As soon as the rice has absorbed some
of the liquid, add another 100 ml stock. Do not wait too long or the mixture will stick. Keep stirring.

Once you have added around 500 ml of stock, stir in the tomatoes and pepper and set the power to LO5.
Now gradually add the remaining stock, stirring all the time.

Once the remaining stock has been absorbed by the rice, set the power to LO1 and stir in the cheese and
butter.

Add the basil and season the risotto with salt and pepper.
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9. Maintenance/cleaning

In order to avoid burning food residues, clean the induction hotplate after every use.

PN

A

Risk of burns!

Wait until the heating zone (2] is completely cool before cleaning it. Otherwise you could get

burnt.
Risk of electric shock!

o Always remove the power plug from the mains socket before cleaning. This could result

in an electric shock.

e Do not poor or spray liquids onto the induction hofplate or through the ventilation slofs.

This could cause short circuits which could cause electric shocks or burns.
Warning about property damage

Do not use abrasive or astringent defergents or fools which could scrafch the surface. These

could damage the heating zone (2).

Clean the side surfaces and the power cable (1) with a slightly damp cloth.

Dirt and burnt-on food residues on the surface of the heating zone (2) can be cleaned off using a scraper

for glass hotplates and an appropriate detergent.
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10. Troubleshooting

If your induction hotplate does not work as normal, follow the instructions below to try to solve the
problem. If working through the tips below does not fix the fault, please contact our hotline (see

"Warranty information" on page 80).

f Risk of electric shock!

Never try to repair the appliance yourself.

Problem Possible cause Remedy
Induction hotplate Power cable (1) not connected. Connect the power cable (1) to a live
not working mains socket.

Child lock activated Touch and hold the + (4) and - (18)
buttons for 3 seconds to deactivate the
child lock.

Heating zone (2) not | No pan on the heating zone (2) Place a pan on the heating zone (2).

gefting hot Cookware not suitable for Only use cookware which is suitable for
induction induction hotplates.

Error EO is shown on | No pan on the heating zone (2) Place a pan on the heating zone (2).

the display (11) Cookware not suitable for Only use cookware which is suitable for
induction induction hotplates.

Cookware is too small in diameter | Only use cookware with a base

or not standing centrally on the diameter of between 10 and 22 cm
heating zone (2). and place it on the centre of the heating
zone (2).
Error E6 is shown on | Cooling fan faulty The cooling fan may be faulty. In this
the display (11) case, contact our hotline. See the

"Warranty information" on page 80.

Error E1, E2, E3, E4, | Technical fault Contact our hotline. See the "Warranty
E7,E8 orEb is information" on page 80.

shown on the display

(11)
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11. Environmental regulations and disposal information

Appliances marked with this symbol are subject to the European Directive 2012/19/EU.
K All electrical and electronic appliances must be disposed of separately from household
waste at official disposal centres. Avoid damage to the environment and risks to your
personal health by disposing of the appliance properly. For further information about
proper disposal, contact your local government, disposal bodies or the shop where you

bought the appliance.

=+
% Dispose of all packaging in an environmentally friendly manner. Cardboard packaging
can be taken to paper recycling centres or public collection points for recycling. Any film

disposal.

e !: or plastic contained in the packaging should be taken to your public collection points for

ES/PT

Only relevant for France:

ELEMENTS
0'EMBALLAGE

T
P B T

sty

“Sorting made easy”

The product, the accessories, the printed material and the packaging are recyclable. They are subject
to enhanced manufacturer responsibility and are sorted and collected separately.

Iaar

A
':-1_":|.:::;;) Please note the markings on the packaging material when disposing of i, it is labelled

with abbreviations (a) and numbers (b), the meanings of which are as follows:

fh: 1-7: plastic / 20-22: paper and cardboard / 80-98: composite materials.
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PAP

Symbol | Material Contained in the following packaging elements for
this product
Low densi
04 ow density Wire cable tie for the power cable
PELD polyethylene
Corrugated Sl ke
n
3 cardboard ales packaging
& Other cardboard Cardboard inserts in the sales packaging
PAP
Paper Paper sheet

12. Conformity notes

C€

A

AA

UK
cA

This product fulfils the requirements specified in the applicable national policies for
the Republic of Serbia.

This appliance complies with the basic and other relevant requirements of the EMC
Directive 2014/30/EU, the Low-voltage Directive 2014/35/EU, the ErP Directive
2009/125/EC and the RoHS Directive 2011/65/EU.

This product fulfils the requirements specified in the applicable national policies for
the United Kingdom.

The complete EU Declaration of Conformity is available for download from this link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401.pdf

13. Warranty information

Warranty of TARGA GmbH

Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product defects,

you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our warranty as

described below.
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Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe
place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within three
years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we deem

appropriate.

Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced and
repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported immediately when the
product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period will be subject to charge.

Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and subjected to
thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and manufacturing faults. This
warranty does not cover product components which are subject to normal wear and which can therefore
be regarded as wearing parts, or damage to fragile components such as switches, rechargeable batteries
or components made of glass. This warranty is void if the product is damaged, incorrectly used or
serviced. To ensure correct use of the product, always comply fully with all instructions contained in the
user manual. The warnings and recommendations in the user manual regarding correct and incorrect use
and handling of the product must always be observed and complied with. The product is solely designed
for private use and is not suitable for commercial applications. The warranty is rendered void in the event
of incorrect handling and misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our
authorised service technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the

product is repaired or replaced.
Submitting warranty claims
To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:

- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation carefully.
Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if available)
to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate further
servicing procedures depending on the fault.

- You can find this and many more manuals, product videos and installation software available
for download at www.lidlservice.com. This QR code takes you directly to the LIDL service page
(www.lidl-service.com). There, you can enfer the item number (IAN) to access your operating
manual.
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POF OMNLINE

wraa il s raice cam

i Service

(@B Phone: 0800404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

IE Phone: 1800101010
E-Mail: targa@lidl.ie

CMT:  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

Y Phone: 8009 4241
E-Mail: targa@lidl.com.cy

1AN: 460026_2401

= Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
GERMANY
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13. Informations concernant la garantie 125

Félicitations !

En achetant la plaque chauffante & induction SIKP 2200 B2, vous avez choisi un produit de qualité.
Avant de ['utiliser, veuillez vous familiariser avec son fonctionnement et lire ce manuel d'utilisation avec la
plus grande attention. Veillez & respecter les consignes de sécurité et n'utilisez la plaque chauffante &
induction que de la maniére décrite dans le manuel d'utilisation et pour les usages indiqués.

Conservez ce manuel d'utilisation dans un endroit sir. Si vous cédez la plaque chauffante & induction a

quelqu’un d'autre, veillez & lui remettre également tous les documents qui sy rapportent.

1. Utilisation prévue

La plaque chauffante & induction SIKP 2200 B2 peut étre utilisée pour préparer et cuisiner des aliments et
les garder au chaud dans des récipients de cuisson adaptés. Elle est portable et facile & utiliser grace &
son panneau de commande tactile.

Cette plaque chauffante & induction n’est pas destinée & un usage commercial. Cette plaque chauffante &
induction a été concue exclusivement pour une utilisation & I'intérieur, dans des espaces clos et secs.

Veillez toujours a ce que la plaque chauffante & induction repose sur une surface stable.

Cet appareil satisfait & toutes les normes de conformité CE et aux autres normes qui s'appliquent. Toute
modification apportée & I'appareil et non expressément approuvée par le fabricant peut avoir pour
conséquence que ces normes ne sont plus respectées.
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Informations sur les plaques de cuisson électriques domestiques

Symbole Valeur
Code du modéle X SIKP 2200 B2
Type de plaque X Electrique
Nombre de brileurs et surfaces de cuisson x 1
Technologie de chauffe (brileurs et surfaces de cuisson & .
. . . . X Induction
induction, brdleurs radiants, plaques chauffantes)
Pour surfaces de cuisson et plaques chauffantes
circulaires :
%) 22 cm
diamétre de la zone utilisable pour chaque surface de
cuisson électrique, avec une précision de 5 mm
Pour surfaces de cuisson et plaques chauffantes non
circulaires : longueur et largeur de la zone utilisable pour | L
X
chaque surface de cuisson électrique et chaque plaque |
chauffante électrique, avec une précision de 5 mm
Consommation
Consommation électrique pour chaque surface de électrique surface
, ave pevrenad “ 185,4 Wh/kg
cuisson, par kg de cuisson
électrique
Consommation
Consommation électrique de la plaque par kg électrique plaque 185,4 Wh/kg
électrique

Méthode de test :

Le produit a été testé en conformité avec les normes de test suivantes :

EN 60350-2: 2018 + A1: 2021, Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 : Tables de cuisson -

Méthodes de mesure de |'aptitude & la fonction.

(testé en conformité avec le Réglement (UE) N° 66/2014, Annexe |, Section 2 et 2.2)

Informations relatives & la réduction de I'impact environnemental :

Utilisez exclusivement la plaque chauffante & induction avec des récipients de cuisson compatibles avec

linduction. N'utilisez jamais d'« adaptateurs pour induction ». lls réduisent considérablement l'efficacité

énergétique des plaques & induction (température dans le récipient par rapport & I'énergie utilisée) et

annulent tous les avantages d'une plaque chauffante de ce type. Ceci est di au transfert de chaleur entre

l'adaptateur et la base du récipient de cuisson. Le processus dure alors plus longtemps et de I'énergie est

gaspillée.
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Mauvaise utilisation prévisible

La plaque chauffante & induction n'est pas concue
pour étre utilisée avec une minuterie externe ou avec

un systéme de commande & distance séparé.
Risques de brilure !

Ne placez pas d'autres éléments (ex:
couverts, ustensiles de cuisine, couvercles, etc.)
sur la zone de cuisson (2). lls pourraient

devenir trés chauds et causer des brilures.

2, Contenu de I’emballage

e  Plaque chauffante & induction SilverCrest SIKP 2200 B2

e  Guide rapide (les instructions d'utilisation détaillées sont disponibles en ligne)
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3. Commandes et affichages

Ce manvuel d'utilisation inclut une couverture dépliante. L'intérieur de la couverture comporte une

illustration de la plaque chauffante & induction avec des numéros. Voici la liste des éléments auxquels

correspondent les numéros :

W N O 0 NN —

0

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19

Cordon d'alimentation

Zone de chauffe

Symbole d'affichage du niveau de puissance (P)

Touche + (augmentation de la valeur)

Touche de fonction M (permet de basculer entre l'affichage de la puissance et de la température)
Bouton marche/arrat O*

Touche de fonction Boost ¢ *

Touche de foncfion Friture *

Touche de fonction Frémissement L1 *

Touche de fonction Mijoté &-*

Ecran

Touche de fonction Lait £*

Touche de fonction Soupe &*

Touche de fonction Eau & *

Touche de fonction Réchauffage/Maintien au chaud [El*
Touche de verrouillage de sécurité enfants &*

Touche Minuterie ©*

Touche - (diminution de la valeur)

Symbole d'affichage de la température (°C)

*Un point rouge s'allume au-dessus de ces commandes tactiles lorsque la fonction correspondante est
activée.
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4, Spécifications techniques

Fabricant :
Nom du modéle :

Tension de fonctionnement:

Puissance :

Ecran :

Minuterie :

Panneau de commande :

Longueur du cordon d'alimentation :

Diamétre inférieur min. du récipient de cuisson :

Diamétre inférieur maxi du récipient de cuisson :

Classe de protection |l

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 - 240 V~ (courant alternatif), 50/60 Hz

2200 W

11 niveaux de puissance : 200, 400, 600, 800, 1000,
1200, 1400, 1600, 1800, 2000 Watts, Boost
(2200 Watts)

10 niveaux de température : 60, 80, 100, 120, 140,
160, 180, 200, 220, 240

4 caractéres avec éclairage par LED de couleur rouge

Allumage : maximum 24 heures, par incréments d'une

minute

Exfinction : maximum 3 heures, par incréments d'une

minute

Touches de commande tactile, verrouillage de sécurité
enfants

2,00 m
10 cm
22 cm

=
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5. Instructions de sécurité

Avant d'utiliser cet appareil pour la premiére fois,
vevillez lire attentivement les instructions qui vont
suivre et tenir compte de tous les avertissements,
méme si vous avez |'habitude de manipuler des
appareils  électroniques. Conservez ce manuel
d'utilisation en lieu sir afin de pouvoir vous y
reporter & tout moment. Si vous vendez ou cédez cet
appareil & une tierce personne, veillez a lui remettre

également ce manuel. Il fait partie du produit.
Explication des symboles

Dans ce manuel d'utilisation, les symboles suivants
sont utilisés pour vous avertir des dangers éventuels.
Certains de ces symboles sont présents sur le produit
lui-méme afin d'informer ['utilisateur des risques

potentiels.

Risques de brilure !

Ce symbole indigue la présence de surfaces
chaudes.
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/\ Ne pas toucher !

AN

Cet avertissement vous informe qu'il ne faut

pas toucher la surface de la zone de cuisson.
AVERTISSEMENT !

Ce symbole indique la présence d'informations
importantes concernant ['utilisation sans risque
de ce produit et la sécurité de [utilisateur. If
vous informe de risques qui, si vous n'y prenez
pas garde, pourraient meftfre en danger votre
vie et votre intégrité physique, causer des

blessures ou des dommages matériels.
Risque d’électrocution !

Ce symbole vous informe de risques qui, si
vous n'y prenez pas garde, pourraient metfre
en danger vofre vie et votre intégrité physique

suite a une électrocution.
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N Risque d’incendie !
Ce symbole vous avertit quun incendlie
pourrait démarrer si vous n’y prenez pas
garde.

@ Ce symbole signale la présence d'informations

supplémentaires sur le sujet.
d Adfresse du fabricant
Enfants et personnes handicapées

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus
de 8 ans et par les personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites
ou qui ne possédent que peu d'expérience ou de
connaissances en la matiére, & condition qu'ils soient
supervisés ou qu'ils aient recu les instructions
nécessaires pour utiliser l'appareil en toute sécurité et
qu'ils aient compris les dangers impliqués. Ne laissez
pas les enfants jouer avec |'appareil. Le nettoyage et
I'entretien incombant & ['utilisateur ne doivent pas

étre effectués par les enfants, & moins qu'ils aient
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plus de 8 ans et qu'ils soient supervisés pendant ces

opérations.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a

distance  de  l'appareil et du  cordon

d'alimentation (1).

/N Avertissement : risque d'étouffement !
L'emballage n’est pas un jovet Ne laissez pas

les enfants jouer avec les sacs en plastique.

Risque d’asphyxie.

N Risque de chute d'objets !

Veillez ¢ ce que les enfants ne puissent pas
faire fomber 'appareil de la surface de travail
en tirant sur le cordon d'alimentation [1). Cela

pourrait représenter un risque de blessure.

Maintenez |'appareil hors de portée des enfants.
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Consignes générales de sécurité
Risques de brilure !

o Ne placez pas d'autres éléments (ex :
couverts, ustensiles de cuisine, couvercles,
efc.) sur la zone de cuisson (2). lls pourraient

devenir trés chauds et causer des brilures.

o Ne fouchez pas la zone de cuisson (2] sur
laguelle un récipient de cuisson a
précédemment été posé. Une fois le
récipient retiré, la zone de cuisson (2] peut

encore éfre trés chaude.
A\ Risque d’incendie !

o ['huile et les graisses prennent feu si elles
sont chauffées excessivement. Soyez donc
frés afttentifs lorsque vous chauffez de [huile
ou des graisses. Ne laissez jamais d'huile
ou de graisse chaude sans surveillance.

o Risque d’explosion ! N'essayez jamais

d'éteindre de I'huile ou de la graisse en feu
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avec de l'eau. A la place, étouffez le feu en
couvrant le récipient de cuisson avec un
couvercle ou une assietfe bien ajusfés.
Débranchez la fiche d'alimentation de la

prise de courant

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces

en tissu telles qu'une nappe.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces
métalliques. Ces derniéres peuvent vite

chauffer et causer un incendie.

Ne placez jamais l'appareil sous des

éléments inflammables tels gue des rideaux.

Les ouvertures situées sur la partie inférieure
du produit ne doivent jamais éfre couvertes.

Ménagez un espace libre d'av moins 10 cm
fout autour de l'appareil et d'av moins

60 cm au-dessus afin de garantir un

refroidissement suffisant
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& Risque d’électrocution !

o Veillez a ne pas endommager le boitier et le
cordon d'alimentation (1) de la plague
chauffante de quelque maniére que ce soit.
Ne remplacez jamais un céble défectuveux
vous-méme. Contactez plutdt notre centre
d'assistance clientéle [voir « Informations
concernant la garantie » ¢ la page 125).
Un boitier ou un cordon d'alimentation (1)
endommagés présentent un risque

d'électrocution.

o N'ouvrez jamais le boitier de la plague
chauffante @ induction . les composants
situés a l'intérieur ne nécessitent aucun
entretien. Tout boitier ouvert présente un

risque délectrocution.

e Fn cas de fumée, d’odeur ou de bruit
inhabitvel, éteignez immédiatement
l'appareil et débranchez-le de la prise de

courant. Si cela se produit, ne continvez pas
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d utiliser I'appareil et faites-le vérifier par un
expert. Ne respirez jamais la fumée
provenant d'un appareil probablement en
feu. Si vous avez accidentellement respiré
de la fumée, consultez immédiatement un
médecin. Linhalation de fumée est

dangereuse pour la santé.

Veillez a ce que le cordon

d'alimentation (1) ne puisse pas éfre
endommagé par des arétes franchantes ou
des points chauds. N'enroulez jamais le

cordon d'alimentation (1) autour de la zone
de cuisson (2).

Veillez a ce que le cordon
d’alimentation (1) ne puisse pas étre écrasé

ou aplati,

Méme lorsqu'elle est éfeinte, la plague
chauffante & induction n'est pas totalement
déconnectée de ['alimentation électrique.

Pour la déconnecter complétement du
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secteur, la fiche d'alimentation doit étre

retirée de la prise de courant

Pour débrancher le cordon
d’alimentation (1), tirez foujours sur sa fiche

et non sur le cordon lui-méme.

Débranchez toujours l'appareil de la prise
de courant si vous rencontrez des
problémes quels qu'ils soient, si vous
nutilisez pas l'appareil, avant de le nettoyer

et en cas dorage.

Si vous remarquez des dégdts visibles sur la
plague chautfante ¢ induction ou le cordon
d'alimentation (1), éteignez l'apparei,
débranchez-le de la prise de courant et
contactez le centre d'assistance clientéle
(voir « Informations concernant la garantie »
a la page 125).

Ne branchez la plague chauffante ¢
induction gue sur une prise de courant

correctement installée et facile d'acces dont
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la tension correspond a celle indiquée sur la
plague signalétique de I'appareil. Une fois
lappareil branché, la prise de courant doit
éfre facilement accessible afin gue vous
puissiez le débrancher rapidement en cas

d'vrgence.

Nimmergez jamais la plague chauffante a
induction, le cordon d'alimentation (1) ou la
fiche dans de leau ou d'autres liguides. Si
des liguides ont pénétré dans le produit
débranchez la fiche de la prise de courant
immédiatement et contactez le centre
d'assistance clientéle (voir « Informations

concernant la garantie » d la page 125).

Si le verre situé sur la zone de cuisson (2] se
frouve fissuré ou cassé, éteignez l'appareil
et débranchez-le de la prise de courant afin

d'éviter tout risque d'électrocution.
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Dangers dus aux champs
électromagnétiques !

les appareils médicaux (pacemakers, aides
auditives, efc.] peuvent étre inflvencés et
endommagés par les champs
électromagnétiques. Respectez la distance de
sécurité recommandée par le fabricant de
lappareil.

Dommages causés par les champs
électromagnétiques !

Gardez la plague chauffante & induction ¢ au
moins 1 m des appareils qui pourraient étre
affectés par les champs électromagnétiques
[ex . supports de stockage magnétiques,

appareils électroniques, montres, efc.).
Avertissement relatif aux dommages
matériels

o Ne chauffez pas de récipients de cuisson

vides. Ils pourraient rapidement surchauffer
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et cela pourrait endommager ¢ la fois les
récipients et lappareil.

Veillez & ce que la plague chauffante o
induction ne soit pas soumise ¢ des
vibrations excessives car la zone de

cuisson (2] pourrait alors se briser. Faites
atfention de ne pas laisser ftomber la plague
chauffante a induction ! Si la zone de
chauffe (2) est cassée, vous risquez de vous

blesser /

Soyez vigilant lors de la préparation de
soupes et de plats en sauce. Le poids fotal
du récipient de cuisson et de son confenu ne

doit pas dépasser les 10 kg.

Si vous essayez de gratter dv caramel sur la
plague chauffante d induction vous risquez
de ['abimer. Si vous renversez sur la plague
des aliments contenant du sucre, veillez a la
nettoyer immédiatement avant qu'elle ne

refroidisse. D'une maniére générale, fout
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aliment renversé sur la plague chauffante

doit éfre éliminé immédiatement

o NUutilisez pas de détergents abrasifs ou
astringents ou d'ustensiles qui pourraient
rayer la surface de la plague. Vous pourriez

endommager la zone de cuisson (2).

o [a plague chauffante & induction est
équipée de pieds en plastique
antidérapants. Si nécessaire, placez
quelgue chose sous l'appareil. En effet. les
plans de travail sont parfois traités avec des
détergents qui risquent d'attaquer ou méme

de faire fondre les pieds en plastique.
/N céble d’alimentation

Tenez foujours le cordon d‘alimentation (1)
par sa fiche et ne tirez jamais sur le cordon
d'alimentation (1) lvirméme. Ne placez jamais
de meubles, d’objets lourds ou la lampe elle-
méme sur le cordon d‘alimentation (1) et
veillez a ce gue le cdble ne s'emméle pas. Ne
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faites jamais de nceuds avec le cordon
d'alimentation (1) et ne le raccordez & aucun
autre cdble. Tous les cdbles doivent étre
placés de facon ¢ ne pas géner le passage et
a ce que lon ne risque pas de trébucher
dessus. N'utilisez jamais d’adaptateurs ou de
rallonges non conformes aux normes de
sécurité en vigueur dans vofre pays et ne
modijfiez pas le cordon d’alimentation (1) vous-
méme. Si le cdble d‘alimentation de cet
appareil se trouve endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service client ou
un fechnicien qualifié, afin d'éviter tout danger
éventuel.

@ Aucune action de la part de ['vtilisateur n’est
requise pour régler le produit ¢ 50 ou 60 H:z.

le produit s‘ajuste automatiqguement a 50 et @

60 H:z.

Lla plaque chauffante & induction n'est pas congue
pour étre utilisée avec une minuterie externe ou avec

un systéme de commande & distance séparé.
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6. Avant de commencer

Déballez 'appareil. Vérifiez tout d'abord que toutes les piéces sont complétes et intactes. S'il manque des
éléments ou si certains d'entre eux sont endommagés, vevillez téléphoner & notre service d'assistance
téléphonique (voir « Informations concernant la garantie » & la page 125). Conservez les matériaux
d’emballage hors de portée des enfants et veillez & les éliminer comme il se doit.

6.1 Introduction a la cuisson sur plaque a induction

Cuisiner avec une plaque chauffante & induction est différent de ce & quoi vous étes habitué avec les
plaques chauffantes traditionnelles. La chaleur est générée par un champ électromagnétique dans la base
du récipient de cuisson et non par des résistances chauffantes dans la zone de cuisson. Cette technologie
permet d'économiser de I'énergie et de réduire les temps de cuisson.

A haute puissance, le contenu du récipient de cuisson est chauffé beaucoup plus rapidement. Il réagit
également beaucoup plus vite lorsque la température est réduite. On peut dire que l'utilisation d'une
plaque chauffante & induction est trés similaire & I'vtilisation du gaz.

Mais il faut disposer de batterie de cuisine spécialement concue pour l'induction et équipée d'une base
ferromagnétique.

6.2 Batterie de cuisine adéquate

Utilisez uniquement de la batterie de cuisine en matériau ferromagnétique compatible avec les plaques

chauffantes & induction. Cela doit étre indiqué sur I'étiquette de la batterie de cuisine lorsque vous

l'achetez. La batterie de cuisine composée de métaux non magnétiques (aluminium, cuivre, efc.) et

d'autres matériaux tels que la céramique, la porcelaine, le verre, etc., n'est pas adaptée.

La base de la batterie de cuisine doit pouvoir tenir & plat sur la plaque chauffante & induction, étre lisse et

présenter un diamétre compris entre 10 et 22 cm.

(T\ Si la batterie de cuisine n'est pas du bon diamétre ou est constitvée d'vn matériau inadapté, la
'  zone de chauffe séteint automatiquement Un signal sonore retentit alors foutes les

2 secondes et le code d'erreur EO est affiché sur écran (117).
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7. Prise en main

7.1 Installation et branchement

Placez |'appareil sur une surface plane, non glissante et séche.

& Risque d’incendie !

o Ne placez pas l'appareil sur des surfaces en tissu telles qu'une nappe.

o Ne placez pas l'appareil sur des surfaces métalliques. Ces derniéres peuvent vite
chauffer et causer un incendlie.

o Ne placez jamais l'appareil sous des éléments inflammables fels que des rideaux.

e les ouvertures situées sur la partie inférieure du produit ne doivent jamais étre couvertes.
Ménagez un espace libre d'au moins 10 cm tout aufour de l'appareil et d'av moins

60 cm au-dessus afin de garantir un refroidissement suffisant.

7.2 Utilisation

i o Sivous éteignez la plague chauffante ¢ induction et que la température de la surface de
- la zone de chauffe (2) est supérieure & 60 °C, la lettre « - H - » apparait ¢ [écran. Si
la fempérature descend sous les 60 °C, c'est la letfre « - L - » qui apparait sur [écran.

o Sivous retirez le récipient de cuisson de la plague chauffante ¢ induction en cours
dtilisation, I'écran indique « EO » et un signal sonore refentit toutes les 2 secondes. Au
bout d'environ 60 secondes, le signal sonore s'interrompt et le ventilateur s éfeint.
L'écran (11) continve d'afficher la lettre « - H -» tant que la température de lo zone de
chauffe (2) est supérieure ¢ 60 °C. lorsque la température descend sous les 60 °C,

clest la lettre « - | -» qui apparait sur I'écran (11).
o le seul moyen de faire disparaitre les lettres « - H - » et « - [ - » de l'écran (11)
consiste a débrancher le produit de la prise murale.
o lorsque la plaque chauffante est allumée, le niveau de puissance préréglé est LO5.
1. Branchez la plaque chauffante & induction sur une prise de courant alimentée & l'aide du cordon
d'alimentation (1). Un signal sonore retentit alors et 'écran (11) affiche la leftre « - L - » ou
« = H - » selon la température.

2. Placez un récipient de cuisson sur la plaque chauffante (2).
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& Avertissement relatif aux dommages matériels

e  Placez toujours le récipient de cuisson au centre de la zone de
cuisson (2). Il ne doit pas étre placé sur le panneauv de commande ou sur
le bord.

e le récipient de cuisson doit étre explicitement adapté aux plaques chauffantes &
induction. N'utilisez jamais d'autres récipients de cuisson (par exemple, en céramigue).

e Soyez vigilant lors de la préparation de soupes et de plats en sauce. Le poids total du
récipient de cuisson et de son contenu ne doit pas dépasser les 10 kg.

3. Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét © (6) pendant 3 secondes pour allumer la
plaque chauffante & induction. « on » apparait & I'écran (11).

4.  Appuyez sur la touche de fonction M (5) pour allumer I'appareil au niveau de puissance « LO5 ».

(’-\ Pendant le fonctionnement, le ventilateur de refroidissement fonctionne également et la plague

< chauffante & induction peut émettre un léger ronflement pendant la cuisson. Cela est normal.

5. Utilisez les touches + (4) et - (18) pour régler le niveau de puissance souhaité ou touchez la touche
de fonction M (5) pour afficher la température de cuisson sur I'écran (11) et ajustez-la & 'aide des
touches + (4) et - (18).

.l Risques de brilure !

Ne fouchez pas la zone de cuisson (2] sur laquelle un récipient de cuisson a précédemment

été posé. Une fois le récipient retiré, la zone de cuisson (2) peut encore étre trés chaude.
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i

3 Utilisez la touche de fonction M (5) pour basculer entre l'affichage de la puissance (3) et
< |affichage de la température (19). Sachez cependant que lorsque vous rallumez la plaque, la

puissance est foujours réglée au niveau LO5 et la fempérature ¢ 120 °C, quel que soit le

réglage précédent. Vous devez donc veiller & ce que vos aliments ne brilent pas.

‘& Risque d’incendie !

L'huile et les graisses prennent feu si elles sont chauffées excessivement. Soyez donc frés
affentifs lorsque vous chauffez de I'huile ou des graisses. Ne laissez jamais d'huile ou de
graisse chaude sans surveillance.

Risque d’explosion ! N'essayez jomais d'éfeindre de I'huile ou de la graisse en feu
avec de l'eau. A la place, étouffez le feu en couvrant le récipient de cuisson avec un
couvercle ou une assietfe bien ajustés. Débranchez la fiche d'alimentation de la prise de

courant.

6. Préparez vos aliments. Lorsque vous cuisinez, utilisez les touches + (4) et - (18) pour régler le niveau

de puissance ou la température de votre choix.

7. Une fois la cuisson terminée, éteignez la plaque chauffante & induction. Pour ce faire, touchez le

bouton marche/arrét O (6). Un signal sonore retentit alors et I'écran (11) affiche la lettre « - L - »

ou « - H - » selon la température. Le voyant situé au-dessus du bouton marche/arrét O (¢) s'éteint.

-

Si vous éfeignez la plaque chauffante & induction et que la température de la surface de
la zone de chauffe (2) est supérieure & 60 °C, la letire « - H - » apparait ¢ Iécran. Si

la fempérature descend sous les 60 °C, c'est la lettre « - L - » qui apparait sur lécran.

Auv bout d'environ 2 heures de fonctionnement continu, lappareil s'éteint
automatiquement un signal sonore refentit. Si vous apportez des modifications aux
réglages ou ¢ l'affichage entre temps, le compte & rebours recommence ¢ 2 heures. Si
vous avez programmé la minuferie, c’est cette derniére qui aura la priorifé et l'appareil
s'éteindra aufomatiquement une fois que le temps paramétré se sera écoulé.
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7.3 Niveaux de puissance et puissance électrique associée

Vous trouverez ci-dessous un rapide apercu des différents niveaux de puissance, accompagnés des

valeurs correspondantes en Watts.

* niveau de puissance par défaut & l'allumage de la zone de cuisson (2)

** La fonction Boost ne peut pas étre sélectionnée directement en tant que niveau de puissance, mais

uniquement en utilisant la touche « Boost ».

7.4 Utilisation de la minuterie pour éteindre la plaque

Vous pouvez programmer la minuterie pour éteindre automatiquement la plaque chauffante & induction

au bout d'un délai prédéfini.

1. Touchez la commande tactile de la minuterie © (17) pendant l'utilisation de la plaque chauffante
pour programmer la minuterie.

2. Utilisez les touches + (4) et - (18) pour régler le temps de cuisson de votre choix (en minutes) au

bout duquel la zone de chauffe sera éteinte.

Vous pouvez programmer le temps de cuisson entre 0:01 (1 minute) et 3:00 (3 heures).
i Maintenez votre doigt sur la touche + (4) ou - (18) pour ajuster la minuterie par incréments de

A 10 minutes. Touchez briévement la fouche + (4) ou - (18) pour ajuster la minuterie par

incréments de 1 minufe.
le temps paramétré clignote briévement puis le temps restant (compte & rebours) est affiché &
I'écran (11).
Si la minuterie est activée, I'écran (11) affiche alternativement le niveau de puissance ou la température et

le temps restant, & environ 5 secondes d'intervalle.
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restant est affiché & I'écran (11). Pendant I'affichage du niveau de puissance ou de la

Le voyant situé au-dessus de la touche Minuterie (17) n'est allumé que pendant que le temps
@

température, seul le voyant (3) ou (19) est allumé, pas le voyant (17).

Si nécessaire, vous pouvez régler le niveau de puissance ou la température & l'aide des touches + (4)

et-(18).

Une

fois que le compte & rebours est terminé, la zone de chauffe s'éteint automatiquement. Un signal

sonore refentit.

(T\ Si vous souhaitez éteindre la plaque chauffante manuellement avant la fin du compte &
A

rebours, appuyez sur le bouton marche-arrét O (6).

7.5 Utilisation de la minuterie pour allumer I'appareil

Vous pouvez également programmer la minuterie pour allumer la plaque chauffante & induction avec une

fonction de cuisson automatique & une heure spécifique dans les prochaines 24 heures.

i

Pour des raisons de sécurité, les fonctions « Fau », « Frémissement », « Friture » et « Boost » ne
'  peuvent pas étre activées avec la minuterie. L'appareil ne doit pas étre laissé sans surveillance
lors de l'utilisation de ces fonctions. Il en va de méme lors de l'utilisation normale de la plague
chauffante & induction (lorsque lon choisit librement le niveav de puissance ou la

température). Dans ce cas, elle ne peut pas éfre allumée ¢ l'aide de la minuterie.

Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét O (¢) pendant 3 secondes pour allumer la

plaque chauffante & induction. « on » apparait a I'écran (11).
Touchez la commande tactile de la minuterie © (17) pour programmer la minuterie.

Utilisez les touches + (4) et - (18) pour régler le temps de votre choix (heures:minutes) au bout
duquel la plaque chauffante sera allumée.

Appuyez sur la touche qui correspond & la fonction de cuisson que vous voulez utiliser :
Réchauffage/Maintien au chaud [x] (15), Soupe (13), Lait (12) ou Mijoté (10). Le voyant situé au-
dessus de la fonction choisie commence & clignoter.

L'écran (11) affiche le temps restant (en heures:minutes). Une fois que le temps paramétré s'est
écoulé, la plaque chauffante & induction s'allume.

Touchez brievement le bouton marche/arrét @ () pour annuler I'allumage automatique et éteindre

la plaque chauffante & induction.
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7.6 Verrovuillage de sécurité enfants

La plaque chauffante & induction présente une fonction de verrouillage de sécurité enfants pour éviter que

les réglages ne soient changés accidentellement.
Comment activer ou désactiver le verrouillage de sécurité enfants :

1. Maintenez votre doigt sur la touche de verrouillage de sécurité enfants & (16) pendant environ
3 secondes. Un signal sonore retentit et le voyant situé au-dessus de la touche de verrouillage de

sécurité enfants & (16) s'allume. Le verrouillage de sécurité enfants est maintenant activé.

2. Maintenez votre doigt sur la touche de verrouillage de sécurité enfants & (16) pendant environ
3 secondes. Un signal sonore retentit et le voyant situé au-dessus de la touche de verrouillage de
sécurité enfants & (16) s'éteint. Le verrouillage de sécurité enfants est maintenant désactivé. Vous

pouvez utiliser la plaque chauffante & induction normalement.

i e Vous pouvez également activer le verrouillage de sécurité enfants lorsque la plaque
< chauffante & induction est éteinte.

e Si vous activez le verrouillage de sécurité enfants pendant que la plaque chauffante &

induction est allumée, elle peut toujours étre éteinte. Mais toutes les autres fonctions sont

bloquées.

7.7. Fonctions automatiques

Votre plaque de cuisson & induction dispose de 8 fonctions de cuisson. Certaines de ces fonctions de
cuisson (par exemple Soupe ou Lait) ajustent la puissance de maniére dynamique et vous permettent de
préparer confortablement différents plats sans avoir & ajuster constamment la température. D'autres
fonctions (par exemple, Eau ou Friture) fixent automatiquement une durée et une température, de sorte
quil n'est pas nécessaire d'ajuster ces paramétres manuellement. Cela vous permet d'effectuer des
ajustements plus rapidement et de vous consacrer & d'autres activités ou de vous détendre pendant la

préparation vos plats.
7.7.1 Fonction « Réchauffage/Maintien au chaud »

Lorsque vous sélectionnez la fonction "Réchauffer/Maintien au chaud", une durée de 2 heures et une

température de 60 °C sont automatiquement réglées. Cela permet de maintenir les aliments au chaud &

environ 60 °C pendant cette période.

Vous pouvez également réchauffer les aliments. Avec cette fonction, les aliments sont chauffés par

intervalles afin d'éviter qu'ils ne s’attachent.

(T\ Assurez-vous toutefois que vous faites réchauffer au moins 500 g de nourriture (par exemple,
<

un plat en sauce). Sinon, cela pourrait attacher au fond du récipient. Si vous réchauffez une

plus petite quantité, mélangez régulierement pour éviter ce phénoméne.
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Comment utiliser la fonction Réchauffage/Maintien au chaud :

1.

Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét O (¢) pendant 3 secondes pour allumer la
plaque chauffante & induction. « on » apparait & I'écran (11).

Oou

Programmez le délai au bout duquel vous voulez que la plaque chauffante & induction s'allume avec
cette fonction. Voir la section « Utilisation de la minuterie pour allumer l'appareil ».

2. Appuyez sur la touche de la fonction Réchauffage/Maintien au chaud [#] (15). L'écran (11) affiche
alors alternativement « 60 » et le temps de maintien au chaud restant (en commencant &
« 120 » minutes). Le voyant se trouvant au-dessus de la touche de la fonction Réchauffage/Maintien
au chaud (15) s'allume. Le voyant situé au-dessus de la touche Minuterie (17) est allumé en méme
temps que le temps de réchauffage restant est affiché. Le voyant (9) est allumé en méme temps que
la température est affichée.
i e Lla puissance de chauffe étant faible avec la fonction Réchauffage/Maintien au chaud,
A assurez-vous de placer un couvercle sur le récipient. Cela permet de mieux retenir la
chaleur pour réchauffer les aliments ou les garder au chaud. Sinon, la température des
aliments pourrait rester inférieure & 60 °C et vous pourriez avoir l'impression qu'ils sont
froids lorsque vous les mangerez.
e Si nécessaire, vous pouvez utiliser la fonction boost en méme temps (voir ci-dessous).
Aprés un temps de chauffe de 30 secondes & pleine puissance (niveau L11), I'appareil
repasse automatiquement & la fonction de maintien au chaud.
o Les autres fonctions ne peuvent pas étre combinées avec la fonction Réchauffage/Maintien
au chaud.
e Pendant que la fonction Réchauffage/Maintien au chaud est activée, appuyez sur la
touche de fonction M (5) pour annuler cefte derniére et poursuivre au niveau de puissance
LOS.
Une fois que le temps de cuisson s'est écoulé, la plaque chauffante & induction s'éteint. Pour annuler
complétement le processus de cuisson et éteindre la plaque & induction plus t6t, touchez une fois
briévement le bouton marche-arrét @ (6).
7.7.2 Fonction « Eau »

Cette fonction vous permet de faire bouillir de I'eau facilement et rapidement et de la maintenir a

ébullition.

Comment utiliser la fonction « Eau » :

1.

Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét O (¢) pendant 3 secondes pour allumer la
plaque chauffante & induction. « on » apparait & I'écran (11).

Appuyez sur la touche de la fonction « Eau » ¥ (14). Le voyant se trouvant au-dessus de la touche

de la fonction « Eau » (14) s'allume. L'écran (11) affiche alors alternativement le niveau de
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puissance « L10 » et 20 minutes de temps restant. le voyant situé au-dessus de la touche
Minuterie (17) est allumé en méme temps que le temps restant est affiché. Le voyant (3) est allumé

en méme temps que le niveau de puissance « L10 » est affiché.

3. Sinécessaire, utilisez les touches + (4) et - (18) pour ajuster le niveau de puissance.
e Si nécessaire, vous pouvez utiliser la fonction boost en méme temps (voir ci-dessous).
. Aprés un temps de chauffe de 30 secondes & pleine puissance (niveau L11), I'appareil
repasse automatiquement & la fonction « Eau ».
e les autres fonctions ne peuvent pas &tre combinées avec la fonction « Eau ».
e lorsque la fonction « Eau » est activée, appuyez sur la touche de fonction M (5) pour
annuler cette derniére et poursuivre au niveau de puissance LO5.
Une fois que le temps de cuisson s'est écoulé, la plaque chauffante & induction s'éteint. Pour annuler
complétement le processus de cuisson et éteindre la plaque & induction plus tét, touchez une fois
briévement le bouton marche-arrét @ (6).
7.7.3 Fonction « Soupe »

Cette fonction facilite la préparation des soupes. la plaque chauffante & induction ajuste

automatiquement le niveau de puissance & la température des aliments et en fonction du temps de

cuisson.

Comment utiliser la fonction « Soupe » :

1.

Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét ® (6) pendant 3 secondes pour allumer la

plaque chauffante & induction. « on » apparait & I'écran (11).
Oou

Programmez le délai au bout duquel vous voulez que la plaque chauffante & induction s'allume avec

cette fonction. Voir la section « Utilisation de la minuterie pour allumer l'appareil ».
P pp

Appuyez sur la touche de la fonction « Soupe » ©3 (13). Le voyant se trouvant au-dessus de la
touche de la fonction « Soupe » (13) s'allume. L'écran (11) affiche alors alternativement le niveau de
puissance « LO5 » et le temps restant de 1:30 h. le voyant situé au-dessus de la touche
Minuterie (17) est allumé en méme temps que le temps restant est affiché. Le voyant (3) est allumé

en méme temps que le niveau de puissance est affiché.

e Si nécessaire, vous pouvez utiliser la fonction boost en méme temps (voir ci-dessous).
& Aprés un temps de chauffe de 30 secondes & pleine puissance (niveau L11), I'appareil
repasse automatiquement & la fonction « Soupe ».
o Les autres fonctions ne peuvent pas étre combinées avec la fonction « Soupe ».

e lorsque la fonction « Soupe » est activée, appuyez sur la touche de fonction M (5) pour

annuler cette derniére et poursuivre au niveau de puissance LO5.
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3.

D'une maniére générale, la plaque chauffante & induction contréle le niveau de puissance en
fonction de la température des aliments. Mais vous pouvez le corriger si nécessaire. Pour ce faire,
utilisez les touches + (4) et - (18) pour ajuster le niveau de puissance.

Une fois que le temps de cuisson s'est écoulé, la plaque chauffante & induction s'éteint. Pour annuler
complétement le processus de cuisson et éteindre la plaque & induction plus tét, touchez une fois
briévement le bouton marche-arrét @ ().

/.74 Fonction « Lait »

La fonction « Lait » est utilisée pour faire chauffer du lait sans le faire briler ni bouillir et déborder. Le lait

atteint une température de 60 °C et est gardé chaud pendant 20 minutes.

Comment utiliser la fonction « Lait » :

1.

Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét © (6) pendant 3 secondes pour allumer la

plaque chauffante & induction. « on » apparait & I'écran (11).
Oou

Programmez le délai au bout duquel vous voulez que la plaque chauffante & induction s'allume avec
cette fonction. Voir la section « Utilisation de la minuterie pour allumer 'appareil ».

Appuyez sur la touche de la fonction « Lait » f (12). U'écran (11) affiche alors alternativement
« 60 » et le temps de maintien au chaud restant (en commencant & « 20 » minutes). Le voyant se
trouvant au-dessus de la touche de la fonction « Lait » (12) s'allume. Le voyant situé au-dessus de la
touche Minuterie (17) est allumé en méme temps que le temps de réchauffage restant est affiché. Le
voyant (19) est allumé en méme temps que la température « 60 » est affichée.
e Si nécessaire, vous pouvez utiliser la fonction boost en méme temps (voir ci-dessous).
A Aprés un temps de chauffe de 30 secondes & pleine puissance, I'appareil repasse
automatiquement & la fonction « Lait ».
e La fonction « Lait » ne peut pas étre combinée avec les autres fonctions.
e Llorsque la fonction « Lait » est activée, appuyez sur la touche de fonction M (5) pour
annuler cette derniére et poursuivre au niveau de puissance LO5.
Une fois que le temps de cuisson s'est écoulé, la plaque chauffante & induction s'éteint. Pour annuler
complétement le processus de cuisson et éteindre la plaque & induction plus tét, touchez une fois
briévement le bouton marche-arrét @ ().
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/.7.5 Fonction « Mijoté »

Vous pouvez tiliser la fonction « Mijoté » pour réaliser des soupes, des plats en sauce, des sauces et des
plats mijotés. Les aliments sont chauffés en continu au niveau de puissance LO3 (basse température).

Comment utiliser la fonction « Mijoté » :

1. Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét O (¢) pendant 3 secondes pour allumer la

plaque chauffante & induction. « on » apparait & I'écran (11).
Oou

Programmez le délai au bout duquel vous voulez que la plaque chauffante & induction s'allume avec

cette fonction. Voir la section « Utilisation de la minuterie pour allumer l'appareil ».

2. Appuyez sur la touche de la fonction « Mijoté » £~ (10). Le voyant se trouvant au-dessus de la
touche de la fonction « Mijoté » (10) s’allume. L'écran (11) aoffiche alors alternativement le niveau de
puissance «LO3 » et le temps restant de 2:00 h. le voyant situé au-dessus de la touche
Minuterie (17) est allumé en méme temps que le temps restant est affiché. Le voyant (3) est allumé

en méme temps que le niveau de puissance est affiché.
. e Si nécessaire, vous pouvez utiliser la fonction boost en méme temps (voir ci-dessous).
A Aprés un temps de chauffe de 30 secondes & pleine puissance, 'appareil repasse
automatiquement & la fonction « Mijoté ».
¢ Le niveau de puissance et le temps de cuisson sont fixes. Vous ne pouvez pas le modifier.
¢ La fonction « Mijoté » ne peut pas étre combinée avec les autres fonctions.
e lorsque la fonction « Mijoté » est activée, appuyez sur la touche de fonction M (5) pour
annuler cette derniére et poursuivre au niveau de puissance LO5.
Une fois que le temps de cuisson s'est écoulé, la plaque chauffante & induction s'éteint. Pour annuler
complétement le processus de cuisson et éteindre la plaque & induction plus t6t, touchez une fois
brievement le bouton marche-arrét O ().

J.7.6 Fonction « Frémissement »

Avec la fonction « Frémissement », vous pouvez automatiquement porter les aliments & ébullition puis les
laisser frémir doucement. Selon la température, la puissance bascule automatiquement entre les niveaux
de puissance L10 et LO5 pour empécher le plat de bouvillir et de déborder.

Comment utiliser la fonction « Frémissement » :

1. Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét O (6) pendant 3 secondes pour allumer la

plaque chauffante & induction. « on » apparait a I'écran (11).

2. Appuyez sur la touche de la fonction « Frémissement » LT (9). Le voyant se trouvant au-dessus de la
touche de la fonction « Frémissement » (9) s'allume. L'écran (11) affiche alors alternativement le
niveau de puissance « L10 » et 0:30 minutes de temps restant. Le voyant situé au-dessus de la touche
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Minuterie (17) est allumé en méme temps que le temps restant est affiché. Le voyant (3) est allumé

en méme temps que le niveau de puissance est affiché.

D'une maniére générale, la plaque chauffante & induction contréle le niveau de puissance en
fonction de la température des aliments. Mais vous pouvez le corriger si nécessaire. Pour ce faire,

utilisez les touches + (4) et - (18) pour ajuster le niveau de puissance.

e Si nécessaire, vous pouvez utiliser la fonction boost en méme temps (voir ci-dessous).

A Aprés un temps de chauffe de 30 secondes & pleine puissance, 'appareil repasse

automatiquement & la fonction « Frémissement ».
e Le temps de cuisson est fixe. Vous ne pouvez pas le modifier.
¢ La fonction « Frémissement » ne peut pas étre combinée avec les autres fonctions.

o Lorsque la fonction « Frémissement » est activée, appuyez sur la touche de fonction M (5)

pour annuler cette derniére et poursuivre au niveau de puissance LO5.
Une fois que le temps de cuisson s'est écoulé, la plaque chauffante & induction s'éteint. Pour annuler
complétement le processus de cuisson et éteindre la plaque & induction plus t6t, touchez une fois

brievement le bouton marche-arrét ® (6).

/.77 Fonction « Friture »

Pour la fonction « Friture », la plaque chauffante & induction chauffe le récipient de cuisson et les aliments

& 180 °C et maintient cette température constante. Elle est utilisée pour faire frire des aliments (par

exemple, des frites) dans I'huile.

Le programme sélectionne une température par défaut de 180°. Des aliments différents nécessitent

parfois des températures de friture différentes. Appuyez sur les touches + (4) ou - (18) pour ajuster la

température. Suivez les instructions du fabricant figurant sur I'emballage de I'aliment ou les informations du
chapitre 7.8.

Comment utiliser la fonction « Friture » :

1.

Maintenez votre doigt sur le bouton marche/arrét O (¢) pendant 3 secondes pour allumer la

plaque chauffante & induction. « on » apparait & I'écran (11).

Appuyez sur la touche de la fonction « Friture » & (8). L'écran (11) affiche alors alternativement
« 180 » et le temps restant (& partir de 0:30). Le voyant se trouvant au-dessus de la touche de la
fonction « Friture » (8) s'allume. Le voyant situé au-dessus de la touche Minuterie (17) est allumé en
méme temps que le temps de cuisson restant est affiché. Le voyant (19) est allumé en méme temps
que la température « 180 » est affichée.
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. e Si nécessaire, vous pouvez utiliser la fonction boost en méme temps (voir ci-dessous).
- Aprés un temps de chauffe de 30 secondes & pleine puissance, |'appareil repasse
automatiquement & la fonction « Friture ».

e La fonction « Friture » ne peut pas étre combinée avec les autres fonctions.

o Lorsque la fonction « Friture » est activée, appuyez sur la touche de fonction M (5) pour
annuler cette derniére et poursuivre au niveau de puissance LO5.

Une fois que le temps de cuisson s'est écoulé, la plaque chauffante & induction s'éteint. Pour annuler

complétement le processus de cuisson et éteindre la plaque & induction plus t6t, touchez une fois

brievement le bouton marche-arrét ® (6).
/.7.8 Fonction « Boost »

La fonction boost aide & accélérer le processus de cuisson. La plaque chauffante & induction fonctionne &
pleine puissance (niveau de puissance «L11 ») pendant 30 secondes puis repasse au niveau de

puissance, & la température ou a la fonction sélectionnés précédemment.
Comment utiliser la fonction Boost :

1. Allumez la plaque chauffante & induction et sélectionnez un niveau de puissance, une température
ou l'une des fonctions « Lait », « Réchauffage/maintien au chaud », « Friture », « Frémissement »,

« Mijoté », « Soupe » ou « Eau ».

2. Alors que la plaque chauffante & induction est en marche, appuyez sur la touche de la fonction
« Boost » & (7). L'écran (11) affiche alors « L11 » et le voyant de la fonction « Boost » (17) s'allume.

Au bout de 30 secondes, la plaque chauffante & induction revient au niveau de puissance, & la

température ou & la fonction sélectionnés précédemment.

(T\ Lorsque la fonction « Boost » est activée, appuyez sur la touche de fonction M (5) pour
-

annuler cette derniére et poursuivre au niveau de puissance LO5 ou & la température 120.
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7.8 Conseils pour cuisiner avec votre plaque chauffante a induction

Ce chapitre contient quelques conseils utiles pour estimer les quantités ou les temps de cuisson de divers
aliments. Il ne s'agit que de lignes directrices. Le temps de cuisson nécessaire peut varier en fonction de la

consistance et du niveau de cuisson désiré. Contrélez réguliérement les aliments pendants la cuisson.

Température /

Aliment Niveau de puissance Poids Temps Fonction
Blanc de poulet 180 °C 400g 7 minutes Friture*
Nuggets de poulet (surgelés) 180 °C 250g 6 minutes Friture ™
Cétes de porc panées

(fraiches) 160 °C 400g  4-5 minutes Friture™
Cétes de porc panées

(surgelées) 180 °C 400g 5 minutes Friture®
Frites (fraiches) 160 °C 400g  5-6 minutes Friture*
Frites (surgelées) 180 °C 400g & minutes Friture™
Bouillon de viande L10 500g 30 minutes Frémissement
Plat préparé (ex : boite de

conserve) 60 °C 500g  30-35 minutes Réchauffage
Boeuf en sauce (ex : goulash)  LO3 500g 120 minutes  Faire mijoter
Soupe au poulet LO8 1000 g 90 minutes Soupe
Soupe de légumes LO5 1800 g 90 minutes Soupe

* Les durées indiquées pour la friture s'appliquent au temps & partir duquel la graisse/I'huile a atteint la
température réglée. Il faut environ 20 minutes pour que 1,5 litres d'huile de friture atteignent la

température de 180 °C.
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8. Exemples de recettes

Vous trouverez ci-dessous quelques exemples de plats que vous pouvez préparer avec votre plaque
chauffante & induction. Sachez que les chiffres indiqués sont purement indicatifs. Les temps de cuisson
nécessaires peuvent varier légérement en fonction des ingrédients. Contrélez réguliérement les aliments

pendants le temps de cuisson.

8.1 Chili con carne (4 personnes)

Ingrédients :

e 500 g de viande hachée e 500 mL de bouillon de beeuf

e 2 boites de haricots rouges e 1 cc de cumin en poudre

e 2 boites de tomates concassées e 1 cc de piment en poudre

e 1 gousse dail o Sel

e 3 oignons e Poivre

e 1 pot de piments jalapefio au vinaigre e un peu de margarine ou de graisse de

végétale pour faire frire les aliments

Epluchez et coupez I'oignon en dés, épluchez et pressez l'ail. Réservez. Mettez un peu de margarine ou
de graisse végétale dans une casserole et faites dorer la viande hachée au niveau de puissance L10.
Assaisonnez la viande avec du sel et du poivre et déglacezla avec environ la moitié du liquide présent

dans le pot de piments jalapefio. Ajoutez les oignons et continuez & faire revenir.
Maintenant, ajoutez le bouillon, les tomates, I'ail, une partie du cumin et un partie du piment en poudre.

Rincez les haricots rouges abondamment & l'eau dans une passoire et ajoutez-les au reste avec les

piments jalapefio.
Sélectionnez la fonction « Mijoté » et laissez cuire pendant environ 90 minutes.

Enfin, ajoutez encore un peu de piment ou de cumin, si besoin.
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8.2 Soupe de poireaux au fromage (4 personnes)

Ingrédients :

e 500 g de viande hachée e 200 g de fromage frais aux herbes

e 500 g de poireaux o Sel

e 300 g de pommes de terre (farineuses) e Poivre

e 1,2 litre de bouillon de beeuf e un peu de margarine ou de graisse de végétale

pour faire frire les aliments

200 g de fromage crémeux
Epluchez les pommes de terre, coupez les en dés et faites-les cuire dans un peu de bouillon.
Lorsque les pommes de terre sont cuites, laissezles dans le bouillon et réservez.

Mettez un peu de margarine ou de graisse végétale dans une casserole et faites dorer la viande hachée
au niveau de puissance L10.

Nettoyez les poireaux, coupez-les en rondelles et ajoutezles & la viande. Vous pouvez également utiliser

des poireaux surgelés.

Mélangez les poireaux avec la viande et faites cuire pendant encore 5 minutes. Mélangez de temps en

temps.

Ensuite, déglacez avec le reste du bouillon.

Sélectionnez la fonction « Soupe » et laissez cuire pendant environ 30 minutes.

Pendant ce temps, réduisez les pommes de terre en purée dans le bouillon.

Lorsque les poireaux sont cuits, ajoutezy la purée de pomme de terre et le fromage frais.

Laissez cuire pendant 10 minutes de plus puis assaisonnez avec du sel et du poivre.
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8.3 Morceaux de poulet croustillant (4 personnes)

Ingrédients :

e 500 g de blancs de poulet e 4 ccde paprika

e 300 g de farine e 2ccdesel

e 100g de chapelure e 2 ccde poivre

e 50 g de cornflakes ® 2 cc de piment en poudre si on le souhaite
e 300 ml de lait e 2 ccdorigan

e 1 litre d'huile & friture e 2ccdethym

e 1 ccde levure chimique
Lavez la viande, séchez-la avec de l'essuie-tout, coupez-la en morceaux et réservez.
Placez la farine, la chapelure et les épices dans un sac congélation et mélangez bien.

Mettez le lait dans un saladier et incorporez un peu du mélange de farine tout en mélangeant & l'aide

d'un fouet, jusqu'a l'obtention d'une consistance crémeuse.

Ajoutez les cornflakes au reste du mélange de farine dans le sac congélation et écrasezles légérement.
Ensuite, versez le mélange dans un saladier large.

Trempez d'abord la viande dans le lait puis dans le mélange de farine. La viande doit étre entiérement
recouverte. Attendez que la farine ait absorbé le liquide. Cela aidera la panure & mieux accrocher.
Ensuite, réservez la viande. Une fois que tous les morceaux sont panés, mettez |'huile dans une casserole

et faites-la chauffer pendant environ 15 minutes avec la fonction « Friture ».

A l'aide d'une écumoire, placez avec précaution chaque morceau de viande dans I'huile et faites frire
pendant environ 6 minutes. Selon la taille de la casserole, vous devriez pouvoir faire frire environ
3 morceaux & la fois. Assurez-vous que les morceaux ne se touchent pas les uns les autres dans Ihuile,

sinon ils resteront collés.

Une fois qu'ils sont cuits comme vous le souhaitez, retirezles de I'huile avec I'écumoire et placezles sur de

l'essuie-tout.
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8.4 Risotto au poivron et a la tomate (4 personnes)

Ingrédients :

e 2 oignons e 30 gde beurre

e 250 gde riz & risotto e 150 g d'emmental rapé
e 100 mL de vin blanc e basilic

o 1 litre de bouillon de légumes o Sel

e 3 grosses tomates e Poivre

e 1 poivron rouge e Huile d'olive

Epluchez l'oignon, nettoyez les tomates et le poivron et coupez-les tous en dés. Réservez les tomates et le
poivron. Faites revenir les oignons dans I'hvile d'olive dans une grande casserole, au niveau de puissance
LO7. Ensuite, ajoutez le riz. Mélangez jusqu'a ce que le riz soit translucide partout. Déglacez avec le vin

blanc.
Sélectionnez la fonction « Frémissement ».

Maintenant, ajoutez progressivement 100 mL de bouillon & la fois, en mélangeant constamment. Dés que
le riz a absorbé une partie du liquide, ajoutez encore 100 mL de bouillon. N'attendez pas trop

longtemps, sinon le mélange va coller. Continuez de mélanger.

Une fois que vous avez ajouté environ 500 mL de bouillon, ajoutez les tomates et le poivron tout en

mélangeant et réglez le niveau de puissance sur LO5.
Maintenant, ajoutez progressivement le reste du bouillon en mélangeant constamment.

Une fois que le reste du bouillon a été absorbé par le riz, réglez le niveau de puissance & LOT, incorporez
le fromage et le beurre en mélangeant.

Ajoutez le basilic et assaisonnez le risotto avec du sel et du poivre.
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9. Entretien/nettoyage

Afin d'éviter de faire briler des résidus d'aliments, nettoyez la plaque chauffante & induction aprés

chaque utilisation.

.E Risques de brilure !

Aftfendez que la zone de chauffe (2) ait complétement refroidi avant de la nettoyer. Sinon,

vous pourriez vous briler.

f Risque d’électrocution !

o Débranchez toujours la fiche d'alimentation de la prise de courant avant de procéder au

netfoyage. Vous pourriez vous électrocuter.

o Ne versez et ne vaporisez pas de liquides sur la plague chauffante ¢ induction ou dans
les orifices de ventilation. Cela pourrait causer des courts-circuits entrainant un risque
d'électrocution ou de brilures.

‘& Avertissement relatif aux dommages matériels

Nltilisez pas de détergents abrasifs ou astringents ou d'ustensiles qui pourraient rayer la

surface de la plaque. Vous pourriez endommager la zone de cuisson (2).
Nettoyez les surfaces latérales et le cordon d'alimentation (1) avec un chiffon légérement humide.

La saleté et les résidus d'aliments brilés sur la surface de la zone de chauffe (2) peuvent étre nettoyés a

I'aide d'un grattoir pour plaques chauffantes en verre et d'un détergent adapté.

10. Résolution des problémes

Si votre plaque chauffante & induction ne fonctionne pas normalement, suivez les instructions ci-dessous
afin d'essayer de résoudre le probléme. Si les conseils ci-dessous ne vous permettent pas de résoudre le
probléme, veuillez contacter notre service d'assistance téléphonique (voir « Informations concernant la

garantie » & la page 125).

f Risque d’électrocution !

Ne tentez jamais de réparer vous-méme l'appareil.
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Probléme

Cause possible

Solution

La plague chauffante
& induction ne

fonctionne pas.

Le cordon d’alimentation (1)

n'est pas branché.

Branchez le cordon d’alimentation (1) sur

une prise de courant alimentée.

Le verrouillage de sécurité

enfants est activé.

Maintenez votre doigt sur les touches + (4)
et - (18) pendant 3 secondes pour

désactiver le verrouillage de sécurité enfants.

La zone de
chauffe (2) ne

chauffe pas

Il n'y a pas de récipient de
cuisson sur la zone de

chauffe (2)

Placez un récipient de cuisson sur la zone de

chauffe (2).

La batterie de cuisine utilisée
n'est pas compatible avec

l'induction.

Utilisez uniquement de la batterie de cuisine
compatible avec les plaques chauffantes &

induction.

L'erreur EO apparait
al'écran (11).

Il n'y a pas de récipient de
cuisson sur la zone de

chauffe (2)

Placez un récipient de cuisson sur la zone de
chauffe (2).

La batterie de cuisine utilisée
n'est pas compatible avec
l'induction.

Utilisez uniquement de la batterie de cuisine
compatible avec les plaques chauffantes &
induction.

La batterie de cuisine utilisée
posséde un diamétre trop
petit ou bien n'est pas bien
centrée sur la zone de

chauffe (2).

Utilisez uniquement de la batterie de cuisine
dont la base posséde un diamétre compris
entre 10 et 22 cm et placezla au centre de

la zone de chauffe (2).

L'erreur E6 apparait

al'écran (11).

Le ventilateur de

refroidissement est défaillant

Le ventilateur de refroidissement est peut-étre
défaillant. Dans ce cas, veuillez contacter
notre ligne d'assistance téléphonique. Voir

« Informations concernant la garantie » & la

page 125.

l'erreur E1, E2, E3,
E4,E7, E8 ou Eb
apparait a

I'écran (11).

Panne technique.

Contactez notre service d'assistance
téléphonique. Voir « Informations concernant

la garantie » & la page 125.
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11. Réglementation environnementale et informations sur la mise au
rebut

Les appareils portant ce symbole sont soumis & la directive européenne 2012/19/EU.
Les appareils électriques ou électroniques usagés ne doivent en aucun cas étre jetés avec
b les déchets ménagers, mais déposés dans des centres de collecte officiels. Protégez
I'environnement et préservez votre santé en recyclant correctement les appareils usagés.
Pour plus d'informations sur les normes de mise au rebut et de recyclage en vigueur,
contactez votre mairie, vos services locaux de gestion des déchets ou le magasin oU vous

avez acheté l'appareil.

= Les matériaux d’emballage doivent étre mis au rebut de maniére respectueuse de
E I'environnement. Les cartons d’emballage peuvent étre déposés dans des centres de
] recyclage du papier ou dans des points de collecte publics destinés au recyclage. Tous
‘a les films ou plastiques contenus dans I'emballage doivent étre déposés dans des points de
'- collecte publics.
ES/PT

Valable uniquement pour la France :

ELEMENTS
O'EMBALLAGE

o L L
FARCEY

Bl s A b e e
dggn g b e e

« Trier plus facilement »

Le produit, les accessoires, les supports imprimés et les éléments d’emballage sont recyclables. Ils sont
soumis & une responsabilité élargie du fabricant et sont triés et collectés séparément.

s
2

-
oy "_'E':, Veuillez tenir compte des marquages présents sur le matériau d’emballage lors de sa mise
—

'1.1_| i

au rebut. Il comporte des abréviations (a) et des numéros (b), qui ont la signification

suivante :

1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.
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Symbole | Matériau Contenu dans les éléments d’emballage suivants
pour ce produit
Polyéthyléne faible
Y- ,y Collier de serrage au fil métallique pour le cable d'alimentation
e densité
Carton ondulé Emballage de vente
PAP
Autre carton Piéces en carton dans 'emballage de vente
PAP
22 Papier Feuille de papier
PAP

12. Avis de conformité

Cet appareil a été testé et certifié conforme aux exigences de base et aux autres
réglements en vigueur de la directive sur la compatibilité électromagnétique

2014/30/EU, de la directive concernant les appareils basse tension 2014/35/EU,
de la directive 2009/125/CE concernant les produits liés & I'énergie et de la

directive RoHS 2011/65/EU concernant |'utilisation des substances dangereuses.

Ce produit est conforme aux dispositions des directives nationales en vigueur de la

A
A L République de Serbie.

Ce produit est conforme aux dispositions des directives nationales en vigueur de la

UK
:n Grande-Bretagne.

La déclaration de conformité UE compléte est disponible en téléchargement depuis le lien suivant :

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401.pdf
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13. Informations concernant la garantie

Vous pouvez télécharger ce manuel et bien d'autres ainsi que des vidéos sur les produits et des logiciels
d'installation sur www.lidlservice.com. Ce code QR vous permet d'arriver directement sur le site du

service aprés-vente LIDL (www.lidl-service.com) ; vous pouvez y ouvrir votre mode d’emploi en saisissant

le numéro d'article (IAN).
10

A

PDF ONLINE

wrolizl seraloecom

Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit. L'exercice de

ces droits n'est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d'achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d’achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé

gratuitement, le choix restant & notre discrétion.
Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre
signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est
payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant d'étre

livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux
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piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dégéts sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les pigces en
verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére
inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le
mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées
dans le mode d’emploi ou qui font I'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce
produit est destiné exclusivement & une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas
de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et dlinterventions qui ne sont pas
effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge
pas d'autant la période de garantie.

Processus d’application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications

suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si
un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée
de main pour apporter la preuve de votre achat.

- §S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de conformité
du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par la
garantie, toute période d'immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie qui
restait & courir. Cette période court & compter de la demande d‘intervention de |'acheteur ou de la mise &
disposition pour réparation du bien en cause, si cefte mise & disposition est postérieure & la demande

d‘intervention.
Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la

délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou
de l'installation lorsque celleci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :
1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le cas échéant :

- sl correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celuici a
présentées & |'acheteur sous forme d'échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre propre & tout
usage spécial recherché par I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce derier a

accepté.
Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la délivrance du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & I'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait

pas acquise, ou n'en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'‘acquéreur dans un délai de deux ans a
compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & |'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.
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= Service
Téléphone : 0800 919270

E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 460026_2401

. Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas |'adresse de notre service technique. Contactez d’'abord notre

service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH @ @

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit. L'exercice de

ces droifs n'est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.
Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d'achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d’'achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d'achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé

gratuitement, le choix restant & notre discrétion.
Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre
signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est

payante.
Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant d'étre
livré. La garantie s’applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux
piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dégéits sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les piéces en
verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére
inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le
mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées
dans le mode d’emploi ou qui font I'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce
produit est destiné exclusivement & une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas
de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et dlinterventions qui ne sont pas
effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge

pas d'autant la période de garantie.
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Processus d’application de la garantie
Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si

un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée
de main pour apporter la preuve de votre achat.

- §S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de l'origine de la panne.

= Service
Téléphone : 0800 12089

E-Mail : targa@lidl.be

3

Téléphone : 8002 5142
E-Mail : targa@lidl.be

(CH) Téléphone: 0800 56 44 33
E-Mail : targa@lidl.ch

IAN: 460026_2401

L Fabricant
Important : I'adresse suivante n'est pas |'adresse de notre service technique. Contactez d’'abord notre
service technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

ALLEMAGNE
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Gefeliciteerd!

Met de aanschaf van deze SIKP 2200 B2 induction hotplate (de inductiekookplaat) hebt u gekozen voor
een kwaliteitsproduct.

Raak véér het eerste gebruik vertrouwd met de manier waarop de inductiekookplaat werkt en lees deze
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Volg de veiligheidsinstructies zorgvuldig op en gebruik de
inductiekookplaat alleen zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing en voor de aangegeven
toepassingen.

Bewaar deze handleiding op een veilige plaats. Als u de inductiekookplaat aan iemand anders

overdraagt, geeft u er ook alle relevante documenten bij.

1. Beoogd gebruik

Met de SIKP 2200 B2-inductiekookplaat kunt u voedsel bereiden en dit warm houden in geschikte
pannen. Deze inductiekookplaat is draagbaar en eenvoudig te bedienen dankzij het aanraakgevoelige

bedieningspaneel.

Deze inductiekookplaat is niet bedoeld voor commercieel gebruik. Deze inductiekookplaat is uitsluitend
geschikt voor gebruik binnenshuis in droge, afgesloten ruimten. Zorg er altiid voor dat u de

inductiekookplaat op een stabiele ondergrond zet.

Het apparaat voldoet aan alle relevante normen en standaarden met betrekking tot CE-conformiteit.
Wijzigingen in het apparaat, anders dan wijzigingen die worden aanbevolen door de fabrikant, kunnen

ertoe leiden dat niet meer aan deze normen wordt voldaan.
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Informatie over huishoudelijke elektrische kookplaten

Symbool Waarde
Modelcode X SIKP 2200 B2
Kookplaattype X Elektrisch
Aantal branders en kookoppervlakken X 1
Verwarmingstechniek (inductiebranders en .
. X Inductie
kookoppervlakken, stralingsbranders, kookplaten)
Voor ronde kookoppervlakken en kookplaten:
Diameter van bruikbare oppervlakte voor elk elekirisch @ 22 em
verwarmd kookoppervlak, nauwkeurig tot op 5 mm.
Voor nietronde kookoppervlakken en kookplaten: lengte
en breedte van bruikbare oppervlakte voor elk elektrisch | L
X
verwarmd kookoppervlak en elke elektrisch verwarmde B
kookplaat, nauwkeurig tot op 5 mm.
Energieverbruik van elk kookoppervlak, per kg EV elektrisch koken | 185,4 Wh/kg
EV elekirisch
Elektriciteitsverbruik van kookplaat per kg elexinische 185,4 Wh/kg
kookplaat

Testmethode:

Het product is getest volgens de volgende testnormen:

EN 60350-2: 2018 + Al: 2021, Huishoudelike elekirische kooktoestellen - Deel 2: Komforen -

Methoden voor het meten van de gebruikseigenschappen

(getest overeenkomstig Verordening (EU) nr. 66/2014, aanhangsel |, sectie 2 en 2.2).

Informatie om het milieu te beschermen:

Gebruik  de Gebruik

'inductieadapterplaten’. Met adapterplaten vermindert de energiezuinigheid van een inductiekookplaat

inductiekookplaat  alleen  met inductiecompatibele  pannen. nooit

aanzienlijk (beschikbare temperatuur in de pan ten opzichte van de energie die wordt gebruiki) en
vervallen alle voordelen van dit type kookplaat. Deze voordelen zijn te danken aan de warmteoverdracht

tussen de adapterplaat en de bodem van de pan. Met adapterplaten duurt het proces langer en wordt

energie verspild.
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Voorspelbaar onjuist gebruik

Het is niet de bedoeling dat de inductiekookplaat
wordt gebruikt met een externe timer of een apart

afstandsbedieningssysteem.

Kans op brandwonden!
Plaats geen andere voorwerpen (bijvoorbeeld
bestek, keukengerei, pannendeksels, enz.) op
de verwarmingszone (2). Deze kunnen zeer

heet worden en brandwonden veroorzaken.

2. Inhoud van de verpakking

e Inductiekookplaat SilverCrest SIKP 2200 B2

e  Beknopte handleiding (de gedetailleerde handleiding is online beschikbaar)
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3. Bedieningsknoppen en schermen

Deze bedieningsinstructies hebben een uvitvouwbare omslag. Aan de binnenzijde van de omslag staat een

afbeelding van de inductiekookplaat met nummers. Deze nummers hebben de volgende betekenis:

W N O 0 NN —

O

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19

Netsnoer

Verwarmingszone

Symbool voor voedingsniveauweergave (P)

Toets + (waarde omhoog)

Functietoets M (schakelen tussen voedings- en temperatuurweergave)
Aan/uittoets O*

Functietoets Boost 4 *

Functiefoets Frituren cF*

Functietoets Sudderen T1*

Functietoets Stoven &-*

Display

Functietoets Melk £1*

Functietoets Soep & *

Functietoets Water 1 *

Functietoets Opwarmen/warmhouden [#1*
Toets Kinderslot &*

Toets Timer O*

Toets - (waarde omlaag)

Symbool voor temperatuurweergave (°C)

*Er gaat een rode led branden boven deze sensortoetsen als de betreffende functie is

geactiveerd.
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4. Technische specificaties

Fabrikant:
Modelnaam:

Werkingsvoltage:

Vermogen:

Display:

Timer:

Bedieningspaneel:
Lengte netsnoer:
Min. bodemdiameter van pan:

Max. bodemdiameter van pan:

Beschermingsklasse |l

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 - 240 V~ (AC), 50/60 Hz

2200 W

11 standen: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200, 1400,
1600, 1800, 2000 watt, Boost (2200 watt)

10 temperatuurniveaus: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180,
200, 220, 240 °C

4 cijfers met rode ledverlichting

Inschakelen: max. 24 uur in stappen van 1 minuut
Uitschakelen: max. 3 vur in stappen van 1 minuut
tiptoetsen, kinderslot

2,00 m

10 cm

22 cm

=

5. Veiligheidsinstructies

lees de volgende instructies aandachtig door

voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt

en let op de veiligheidswaarschuwingen, zelfs als u

vertrouwd bent met het gebruik van elektronische

apparatuur. Bewaar deze handleiding op een

veilige plaats, zodat u deze later kunt raadplegen.
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Als u het apparaat verkoopt of weggeeft, dient u

deze handleiding erbij te geven. Deze maken deel

vit van het product.

Verklaring van de symbolen

In deze handleiding worden waarschuwingen als

volgt gebruikt. Sommige van deze symbolen worden

aangebracht op het product zelf om de gebruiker te

waarschuwen voor potentiéle gevaren.

Kans op brandwonden!

£

Dit  symbool  waarschuwt  voor  hefe
opperviakken.

Niet aanraken!

Met dlit symbool wordt v gewaarschuwd dat v
het opperviak van de verwarmingszone niet

moel aanraken.

/N WAARSCHUWING!

Dit symbool staat bijj belangrijke informatie
voor een veilig gebruik van het product en de

veiligheid van de gebruiker. Dit waarschuwt
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@&

voor de risico’s die, als ze worden genegeerd,
gevaar kunnen opleveren voor lijf en leden of

tot letsel of materiéle schade kunnen leiden.
Risico op elektrische schok!

Dit symbool waarschuwt voor de risico’s dlie,
als ze worden genegeerd, gevaar kunnen
opleveren voor [jjf en Jeden door een
elektrische schok.

Brandgevaar!

Dit symbool waarschuwt dat er brand kan
vitbreken als de waarschuwing  wordf
genegeerd.

Dit symbool staat bij nadere informatie over
het onderwerp.

d Adres van de fabrikant

Kinderen en personen met een handicap

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen

van 8 jaar en ouder en door personen met beperkte

fysieke, zintuiglike of verstandelijke vermogens of
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door personen met onvoldoende ervaring en kennis,
mits er toezicht op hen wordt gehouden of ze
instructies hebben gekregen voor een veilig gebruik
van het apparaat en ze eventuele risico’s begrijpen.
laat  kinderen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mag niet
door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder

zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Kinderen onder de leeftijld van 8 jaar moeten uit de

buurt worden gehouden van het apparaat en het

netsnoer (1).

AN Waarschuwing, verstikkingsgevaar!

Verpakkingsmateriaal is geen speelgoed. Laat
kinderen niet met plastic zakken spelen. Er

bestaat gevaar voor verstikking.
/N Risico op vallende voorwerpen!

Zorg ervoor dat kinderen het apparaat niet
aan het netsnoer (1) van het werkopperviak

kunnen trekken. Er bestaat gevaar voor letsel.
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Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.
Algemene veiligheidsinstructies
Kans op brandwonden!

o Plaats geen andere voorwerpen
(bjjvoorbeeld bestek, keukengere,
pannendeksels, enz.) op de
verwarmingszone (2). Deze kunnen zeer

heet worden en brandwonden veroorzaken.

o Raak het opperviak van de
verwarmingszone (2) niet aan als er eerder
een pan op heeft gestaan. De
verwarmingszone (2) kan zeer heet zijn

nadat v de pan eraf hebt gehaald.
/A Brandgevaar!

o Olje en vet kunnen vlam vatten als ze fe
sterk worden verwarmd. Wees daarom
voorzichtig met het verwarmen van olie en
vet. laat hete olie of vet nooit zonder

toezicht
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Explosiegevaar! Probeer brandende
olie of vet nooit te blussen met water. Smoor
het vuur daarentegen door de pan fe
bedekken met een goed sluitend deksel of
bord. Trek de stekker van het netsnoer uit

het stopcontact.

Plaats het apparaat niet op

textielopperviakken, zoals een fafellaken.

Plaats het apparaat niet op metalen
opperviakken. Deze kunnen snel opwarmen

en brand veroorzaken.

Plaats het apparaat nooit onder brandbare

voorwerpen, zoals gordijnen.

De openingen aan de onderkant van het
product mogen nooit worden bedekt Houd
een afstand van minimaal 10 cm rondom
het apparaat vrij en ten minste 60 cm
erboven om voldoende koeling fe

garanderen.
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/N Risico op elektrische schok!

o De behuizing van de inductiekookplaat en
het netsnoer (1) mogen niet beschadigd
zjjn. Vervang nooit een beschadligde kabel,
maar neem confact op mef onze
klantenservice (zie ‘Garantie’ op pagina

169). Als de behuizing of het netsnoer (1)
beschadigd raakt, is er een risico op een

elektrische schok.

e Open nooit de behuizing van de
inductiekookplaat, omdat deze geen
onderdelen bevat die onderhoud vereisen.
Als de behuizing open is, is er een risico op

een elektrische schok.

o Als u merkt dat het apparaat rook, geur of
vreemde gelviden produceert, schakelt v het
apparaat onmiddellijk vit en verwijdert v de
stekker uit het stopcontact. Als dlit gebeurt,
mag v het apparaat niet meer gebruiken en

moet u het laten nakijken door een
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deskundlige. Adem rook dlie uit het apparaat
komt nooit in. Raadpleeg een arts als v per
ongeluk rook inademt. De ingeademde rook

kan schadelijk zjjn voor uw gezondherd.

Zorg ervoor dat het netsnoer (1) niet kan
worden beschadigd door scherpe randen of
hete delen. Wikkel het netsnoer (1) nooit

rond de verwarmingszone (2).

Zorg ervoor dat het netsnoer (1) niet

platgedrukt kan worden.

Zelfs als de inductiekookplaat is
vitgeschakeld, bljjft deze aangesloten op
het lichinet zolang de stekker in het
stopcontact zit. Als v de inductiekookplaat
helemaal wilt loskoppelen van het lichinet,
frekt u de stekker van de netvoeding uit het

stopconfact.

Trek hierbjj altijd aan de stekker en nooit

aan het netsnoer (1) zelf.
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o Trek altiid de stekker uit het stopcontact als
er problemen zijn, als v geen gebruik maakt
van het apparaat, voordat v het apparaat

reinigt en tijdens onweer.

o Als u zichtbare schade aan de
inductiekookplaat of het netsnoer (1)
opmerkt, schakelt u het apparaat uit, frekt u
de stekker uit het sfopcontact en neemt u
contact op met de klantenservice (zie
'‘Garantie' op pagina 169).

o Sluit de inductiekookplaat alleen aan op
een correct geinstalleerd, gemakkeljjk
bereikbaar stopcontact waarvan de
netspanning overeenkomt met die op het
typeplaatie. Na het aansluiten van het
apparaat moet het stopcontact nog steeds
gemakkeljjk bereikbaar zijn, zodat v de
stekker snel uit het stopcontact kunt trekken

bij een noodsituatie.
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o Dompel de inductiekookplaat het netsnoer
(1) of de stekker nooit onder in water of
andere vioeistoffen. Als vioeistof doordringt
in de inductiekookplaat, trekt v onmiddelljjk
de stekker uit het sfopcontact en neemt u
contact op met onze klantenservice (zie
'‘Garantie' op pagina 169).

o Als de glazen plaat op de verwarmingszone
(2) is gebarsten of gebroken, schakelt u het
apparaat it en frekt u de stekker uit het
stopcontact om een mogeljjke elektrische

schok te voorkomen.

Gevaar door elektromagnetische
velden!

Medische apparatuur (pacemakers, gehoor-
apparaten, enz.) kunnen worden beinvioed en
beschadigd door elektromagnetische velden.
Houd een veilige afstand aan, zoals
aanbevolen door de fabrikant van het

apparaat.

Nederlands - 145



SilverCrest SIKP 2200 B2

Schade veroorzaakt door
elektromagnetische velden!

Houd de inductiekookplaat ten minste op 1
meter afstand van apparaten die kunnen
worden beinvioed door elektromagnetische
velden (bjjvoorbeeld magnetische

opslagmedia,  elektronische  apparaten,

klokken, enz.).

N Waarschuwing voor schade aan
eigendommen

o Verhit geen lege pannen aangezien deze
snel oververhit kunnen raken en schade aan
zowel de pannen als het apparaat kunnen

veroorzaken.

e org ervoor dat de inductiekookplaat niet
wordlt blootgesteld aan overmatige
trillingen, dit kan ertoe leiden dat het glas
op de verwarmingszone (2] breekt. Laat de
inductiekookplaat niet vallen! U kunt zich
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verwonden als het glas van de

verwarmingszone (2) breekt!

Wees voorzichtig bij het bereiden van
soepen en stoofschotels. De pan en de
inhoud mogen samen niet meer dan 10 kg

wegen.

U kunt de inductiekookplaat beschadigen
door een gekaramelliseerde suikerlaag eraf
te schrapen. Als v voedsel met suiker morst,
moet u dit onmiddellijk verwijderen, voordat
het afkoelt. In het algemeen geldt dat
gemorst voedsel onmiddelljjk moet worden

verwijderd.

Gebruik geen schurende of chemische
schoonmaakmiddelen of gereedschap dlie
het opperviak kunnen bekrassen. Dit kan fot
schade leiden aan de verwarmingszone (2).
De inductiekookplaat heeft kunststof anty-
slippootjes. Leg, indien nodlig, iets onder het

apparaal, aangezien werkopperviakken
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soms worden behandeld met
reinigingsmiddelen dlie schadelijk zjjn voor
de kunststof pooties of deze zelfs kunnen

oplossen.

,&. Netsnoer

Trek het netsnoer (1) altijd los aan de stekker
en nooit aan het netsnoer (1) zelf Plaats het
apparaal  meubels of andere zware
voorwerpen niet op het netsnoer (1) en zorg
ervoor dat het snoer niet klem komt fe zitten.
leg nooit knopen in het netsnoer (1) en bind
dit niet samen met andere kabels. leg alle
kabels zo neer dat niemand erover kan
struikelen of erdoor wordt gehinderd. Gebruik
nooit adapterstekkers of verlengkabels die niet
voldoen aan de veiligheidsvereisten in uw land
en wijzig het netsnoer (1) nooit zelf Als het
netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet v dit laten vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere bevoegde
persoon om zo mogelijk gevaar fe vermijden.
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(& De gebruiker hoeft geen actie te ondernemen
om het product op 50 of 60 Hz in te stellen.
De aanpassing naar 50 en 60 Hz vindt
automatisch plaats.

Het is niet de bedoeling dat de inductiekookplaat
wordt gebruikt met een externe timer of een apart

afstandsbedieningssysteem.

6. Voordat u begint

Pak het apparaat uit. Controleer eerst of alle onderdelen aanwezig en onbeschadigd zijn. Bel onze
hotline als er onderdelen ontbreken of beschadigd zijn (zie 'Garantie' op pagina 169). Houd het
verpakkingsmateriaal buiten bereik van kinderen en voer dit op de juiste wijze af.

6.1 Inleiding tot inductiekoken

Koken met een inductiekookplaat werkt anders dan wat u gewend bent bij normale kookplaten. De
warmte wordt opgewekt door een elekiromagnetisch veld in de bodem van de pan en niet door
thermische weerstanden in de verwarmingszone. Dit bespaart energie en vermindert de kooktijd.

Op hoog vermogen wordt de inhoud van de pan veel sneller verhit en reageert ook veel sneller op een
verlaagde temperatuur. Je zou kunnen zeggen dat het gebruik van een inductiekookplaat zeer
vergelikbaar is met het koken op gas.

U hebt echter wel speciale inductiecompatibele pannen nodig met een ferromagnetische bodem.

6.2 Geschikt kookgerei

Gebruik alleen ferromagnetische pannen die geschikt zijn voor inductiekookplaten. Als u ze koopt, moet

dit op het label zijn aangegeven. Pannen van niet-magnetische metalen (aluminium, koper, enz.) en

andere materialen (bijvoorbeeld keramisch, porselein, glas, enz.) zijn niet geschikt.

De panbodem moet plat kunnen staan op de inductiekookplaat, glad zijn en een diameter hebben tussen

10 en 22 cm.

(’-\ Als de pannen niet de juiste diameter hebben of ziin gemaakt van ongeschikt materiaal, wordt
A de kookzone automatisch vitgeschakeld. Er klinkt efke 2 seconden een pieptoon en fout FO

wordlt weergegeven op het display (11).
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7. Aan de slag

7.1 Installeren en aansluiten

Plaats het apparaat op een vlak, droog en anti-slipoppervlak.

& Brandgevaar!

Plaats het apparaat niet op fextielopperviakken, zoals een tafellaken.

Plaats het apparaat niet op metalen opperviakken. Deze kunnen snel opwarmen en
brand veroorzaken.

Plaats het apparaat nooit onder brandbare voorwerpen, zoals gordijnen.

De openingen aan de onderkant van het product mogen nooit worden bedekt. Houd
een afstand van minimaal 10 cm rondom het apparaat vrij en ten minste 60 cm erboven

om voldoende koeling te garanderen.

7.2 Gebruik

£,

Als u de inductiekookplaat uitschakelt en de opperviaktetemperatuur van de kookzone
(2) is hoger dan 860 °C, wordt '- H -' weergegeven op het display. Als de temperatuur
onder de 60 °C komt. verschijnt '- [- ' op het display.

Als u de pan van de inductiekookplaat haalt wanneer deze in gebruik is, verschijnt 'EO’
op het display en klinkt elke 2 seconden een pieptoon. Na ongeveer 60 seconden stopt
de pieptoon en word} de ventilator vitgeschakeld. Het display (11) bljjft op '~ H -’ staan
zolang de opperviakietemperatuur van de verwarmingszone (2) hoger is dan 60 °C. Als
de temperatuur onder de 860 °C komt, verschijnt '~ | -'op het display (11).

De enige manier om de symbolen - H -"en '~ [ - te verbergen op het display (11) is
door de stekker van het product uit het stopcontact fe trekken.

Als de inductiekookplaat wordlt ingeschakeld, is het ingestelde vermogensniveau LO5.

1. Steek de stekker van het netsnoer (1) van de inductiekookplaat in een werkend stopcontact. Er klinkt

een pieptoon en op het display (11) verschijnt'- L -' of '= H -', afhankelijk van de temperatuur.

Plaats een pan op de kookplaat (2).
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& Waarschuwing voor schade aan eigendommen
e Plaats de pan altijd in het midden van de verwarmingszone (2). Plaats
deze niet op het bedieningspaneel of op de rand.

o De pan moet expliciet geschikt zijn voor inductiekookplaten. Gebruik geen andere

pannen (bijv. keramische pannen).

e Wees voorzichtig bij het bereiden van soepen en stoofschotels. De pan en de inhoud
mogen samen niet meer dan 10 kg wegen.
3. Tik op de aan/uittoets ® (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de
inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.

4. Tik op de functietoets M (5) om het apparaat in te schakelen op vermogensniveau 'L05'".

(E-\ Als het apparaat is ingeschakeld, draait de ventilator ook en hoort v mogeljjk bij het koken
-

een zacht zoemend gelvid van de inductiekookplaat. Dit is geen defect.

5. Stel het gewenste vermogen in met de toetsen - (4) of + (18) of tik op de functietoets M (5) om de

kooktemperatuur op het display (11) weer te geven en regel deze met de toetsen - (4) of + (18).

.E Kans op brandwonden!

Raak het opperviak van de verwarmingszone (2) niet aan als er eerder een pan op heeft
gestaan. De verwarmingszone (2) kan zeer heet zjjn nadat v de pan eraf hebt gehaald.
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..: Gebruik de functietoets M (5] om te schakelen tussen het vermogen (3) en de temperatuur

< (19). Houd er rekening mee dat als u een andere keuze maakt, het vermogen altjid wordlt

ingesteld op niveau [0S en de temperatuur op 120 °C, ongeacht welke waarde eerder was
ingesteld. Let er dus op dat uw efen niet verbrandl:

‘& Brandgevaar!

e Olie en vet kunnen vlam vatfen als ze te sterk worden verwarmd. Wees daarom

voorzichtig met het verwarmen van olie en vet. Laat hete olie of vet nooit zonder foezicht.

e Explosiegevaar! Probeer brandende olie of vet nooit te blussen met water. Smoor het
vuur daarentegen door de pan fe bedekken met een goed sluitend deksel of bord. Trek

de stekker van het netsnoer uit het stopcontact.

6. Bereid uw eten. Stel tijdens het koken met de toetsen + (4) en - (18) het gewenste vermogensniveau
of de gewenste temperatuur in.

7. Als u klaar bent, schakelt u de inductiekookplaat uit. Tik hiertoe op de aan/uittoets @ (6). Er Klinkt
een pieptoon en op het display (11) verschijnt '~ L - of '~ H -', afhankelijk van de temperatuur. De
led boven de aan/uittoets O (6) dooft.

. o Als u de inductiekookplaat vitschakelf en de opperviaktetemperatuur van de kookzone
A (2) is hoger dan 860 °C, wordt - H -' weergegeven op het display. Als de femperatuur
onder de 60 °C komt. verschijnt '- [- ' op het display.

e Na ca. 2 vur continu gebruik schakelt het apparaat automatisch vit en klinkt er een
pieptoon. Als u in de tussentijid wijzigingen aan de instellingen of het display aanbrengt,
begint het aftellen opnieuw na 2 vur. Als u de timer hebt geprogrammeerd, heeft het
aftellen van de timer prioriteit en schakelt het apparaat automatisch uit na de ingestelde

tiid.
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7.3 Standen en bijbehorend elektrisch vermogen

Hieronder vindt u een kort overzicht van de verschillende standen met het vermogen in watt.

* standaardstand bij het inschakelen van verwarmingszone (2)

** De Boostunctie kan niet rechtstreeks als vermogensniveau worden gekozen, maar alleen via de

‘Boost'functie.

7.4 Uitschakelen met de timer

U kunt de timer zo programmeren dat de inductiekookplaat automatisch wordt vitgeschakeld na een
vooraf ingestelde tijd.
1. Tik op de sensortoets voor de timer © (17) bij het koken op de inductiekookplaat om de timer te
programmeren.
2. Stel met de toetsen + (4) en - (18) de gewenste kooktijd (in minuten) in voordat de kookzone wordt
vitgeschakeld.
U kunt de kooktijd programmeren tussen 0-:01 (1 minuut) en 3:00 (3 vur). Houd de
i toetsen + (4) of - (18] ingedrukt om de timer in te stellen in stappen van 10 minuten. Tik op de
foetsen + (4) of - (18) om de timer in te stellen in stappen van 1 minuut.
De ingestelde tijd knippert kort en vervolgens wordt de resterende tijd (aftellen) weergegeven op het
display (11).
Als de timer is geactiveerd, wordt op het display (11) de weergave van vermogen of temperatuur en de

resterende tijd afgewisseld om de circa 5 seconden.
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De led boven de timertoets (17) brandt alleen als de resterende tjjd op het display (11) word}
@ weergegeven. Als het vermogensniveau of de temperatuur wordf weergegeven, brand} alleen
led (3) of (19), niet led (17).
Indien nodig, kunt u het vermogen of de temperatuur met de toetsen + (4) en - (18) aanpassen.

Zodra de teller op nul staat, wordt de inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld. Er klinkt een pieper.

(--\ U kunt de kookplaat ook handmatig uitschakelen voordat de tijd is verstreken. Druk hiertoe op
+  de aan/uvitknop @ (6).

7.5 Inschakelen met de timer

U kunt de timer ook programmeren om de inductiekookplaat in te schakelen met een automatische

kookfunctie op een specifiek tijdstip binnen de komende 24 uur.

. Om veiligheidsredenen kunnen de functies 'Water,, 'Sudderen, 'Frituren’ en 'Boost' niet met de

."'_.-" timer worden ingeschakeld. Bjj gebruik van deze functies moet er iemand bij het product
aanwezig zijjn. Hetzelfde geldt voor het normale gebruik van de inductiekookplaat (met vrije
keuze van vermogensniveau of temperatuur). In dit geval kan deze niet worden ingeschakeld
met behulp van de timer.

1. Tk op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de

inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.
2. Tik op de sensortoets voor de timer © (17) om de timer te programmeren.

3. Stel met de toetsen + (4) en - (18) de gewenste vertraging (in uren:minuten) in voordat de

inductiekookplaat wordt ingeschakeld.

4. Tik op de toets van de kookfunctie die u wenst te gebruiken: Opwarmen/warmhouden (15),
Soep (13), Melk (12) of Stoven (10). De led boven de gekozen functie begint te knipperen.

Op het display (11) verschijnt de resterende tijd (in uren:minuten). Nadat de ingestelde tijd is
verstreken, wordt de inductiekookplaat ingeschakeld.

Tik één keer kort op de aan/uittoets ® (6) om het automatisch inschakelen te annuleren en de

inductiekookplaat uit te schakelen.

7.6 Kinderslot

De inductiekookplaat is voorzien van een kinderslot, zodat de instellingen niet per ongeluk kunnen
worden gewijzigd.

Kinderslot in- of uitschakelen:

1. Tik op de toets Kinderslot & (16) en houd deze ongeveer 3 seconden ingedrukt. Er klinkt een
pieptoon en de led boven de toets Kinderslot & (16) gaat branden. Het kinderslot is nu ingeschakeld.
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2. Tk op de toets Kinderslot & (16) en houd deze ongeveer 3 seconden ingedrukt. Er klinkt een
pieptoon en de led boven de toets Kinderslot & (16) gaat uit. Het kinderslot is nu weer uitgeschakeld.

U kunt de inductiekookplaat nu weer normaal gebruiken.
(E\ o U kunt het kinderslot ook inschakelen als de inductiekookplaat uit staat.
A

o Als u het kinderslot activeert terwijl de inductiekookplaat is ingeschakeld, kunt u deze nog

steeds vitschakelen. Alle andere functies zijn echter vergrendeld.

7.7 Automatische functies

Uw inductiekookplaat heeft 8 kookfuncties. Bij sommige van deze kookfuncties (bijv. Soep of Melk) wordt
het vermogen dynamisch aangepast, zodat u gemakkelijk verschillende gerechten kunt bereiden zonder
de warmte voortdurend te hoeven wijzigen. Bij andere functies (bijv. Water of Frituren) worden
automatisch een tijd en temperatuur ingesteld, zodat u deze instellingen niet handmatig hoeft aan te
passen. Hierdoor kunnen de aanpassingen sneller worden uitgevoerd en kunt u andere dingen doen of
gewoon ontspannen terwijl u het voedsel bereidt.

7.7, 1 Functie ‘Opwarmen,/warmhouden’

Wanneer u de functie ‘Opwarmen/warmhouden’ selecteert, wordt automatisch een fijdsinstelling van 2
uur en een temperatuur van 60 °C ingesteld. Zo kunt u gedurende deze periode voedsel warm houden

op ongeveer 60 °C.

U kunt voedsel ook zachties opnieuw opwarmen. Bij deze functie wordt met korte tussenpozen stroom

geleverd om aanbranden te voorkomen.

(--\ Let er echter op dat u ten minste 500 g voedsel (bijv. stoofpot) opwarmt. anders zou het aan
+ de bodem van de pan kunnen kleven. Als u een kleinere hoeveelheid opwarmt, moet u de
inhoud regelmatig omroeren om dit te voorkomen.

Zo gebruikt u de functie ‘Opwarmen/warmhouden':

1. Tk op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de
inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.

OF

Programmeer met deze functie de tijd waarop u de inductiekookplaat wilt inschakelen. Zie het

gedeelte “Inschakelen met de timer” voor meer informatie.

2. Tik op de toets voor de functie Opwarmen/warmhouden [] (15). Op het display (11) verschijnt dan
afwisselend '60" en de resterende warmhoudtijd (vanaf '120' minuten). De led boven de toets van de
functie Opwarmen/warmhouden (15) gaat branden. Terwijl de resterende opwarmtijd wordt
weergegeven, brandt ook de led boven de timertoets (17). Terwijl de temperatuur wordt

weergegeven, brandt tegelijkertijd de led (9).
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@ .

Aangezien het verwarmingsvermogen laag is voor de functie Opwarmen/warmhouden
legt u een deksel op de pan. Dit houdt de warmte beter vast bij het opwarmen of
warmhouden van het voedsel. Zo niet, dan kan de temperatuur van het voedsel onder de

60 °C blijven, waardoor het voedsel koud aanvoelt als u het eet.

Indien nodig kunt u de functie ‘Boost’ tegelijkertijd gebruiken (zie hieronder). Na een
opwarmtijd van 30 seconden op vol vermogen (L11) schakelt het apparaat automatisch

terug naar de functie ‘Opwarmen/warmhouden’.

De overige functies kunnen niet worden gecombineerd met de functie
‘Opwarmen/warmhouden’.

Tik, terwijl de functie ‘Opwarmen/warmhouden’ is ingeschakeld, op de functietoets M (5)
om de functie ‘Opwarmen/warmhouden’ te annuleren en verder te gaan op
vermogensniveau LOS5.

Nadat de ingestelde kooktijd is verstreken, wordt de inductiekookplaat vitgeschakeld. Als u het

kookproces volledig wilt annuleren en de inductiekookplaat voortijdig wilt uitschakelen, tikt u

eenmaal kort op de aan/uittoets O (6).

/.72 Functie ‘Water’

Met deze functie kunt u water snel en gemakkelijk aan de kook brengen en houden.

Zo gebruikt u de functie ‘Water”:

1. Tk op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de

inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.

2. Tik op de toets voor de functie ‘Water' P (14). De led boven de toets van de functie "Water’ (14)
gaat branden. Het display (11) geeft afwisselend het vermogensniveau "L10" en 20 minuten

resterende tijd weer. Terwijl de resterende tijd wordt weergegeven, brandt ook de led boven de

timer-toets (17). Terwijl het vermogensniveau “L10” wordt weergegeven, brandt tegelijkertijd de

led (3).

3. Pasindien nodig met de toetsen + (4) en - (18) het gewenste vermogensniveau aan.

¢,

Indien nodig kunt u de functie ‘Boost’ tegelijkertijd gebruiken (zie hieronder). Na een
opwarmtijd van 30 seconden op vol vermogen (L11) schakelt het apparaat automatisch
terug naar de functie ‘Water'.

De overige functies kunnen niet worden gecombineerd met de functie "‘Water'.

Tik, terwijl de functie “Water' is ingeschakeld, op de functietoets M (5) om de functie
‘Water’ te annuleren en verder te gaan op vermogensniveau LO5.

Nadat de ingestelde kooktijd is verstreken, wordt de inductiekookplaat uitgeschakeld. Als u het

kookproces volledig wilt annuleren en de inductiekookplaat voortijdig wilt uitschakelen, tikt u

eenmaal kort op de aan/uittoets @ (6).
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/.7.3 Functie ‘Soep’

Met deze functie bereidt u gemakkelijk soep. De inductiekookplaat past automatisch het vermogensniveau

aan de temperatuur van het voedsel en afhankelijk van de kooktijd aan.

Zo gebruikt u de functie ‘Soep':

1.

Tik op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de

inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.
OF
Programmeer met deze functie de tijd waarop u de inductiekookplaat wilt inschakelen. Zie het

gedeelte “Inschakelen met de timer” voor meer informatie.

Tik op de toets voor de functie ‘Soep’ © (13). De led boven de toets van de functie ‘Soep’ (13)
gaat branden. Het display (11) geeft afwisselend het vermogensniveau "LO5" en de resterende tijd
van 1:30 uvur weer. Terwijl de resterende tijd wordt weergegeven, brandt ook de led boven de timer-

toets (17). Terwijl het vermogensniveau wordt weergegeven, brandt tegelijkertijd de led (3).

e Indien nodig kunt u de functie ‘Boost’ tegelijkertijd gebruiken (zie hieronder). Na een

A opwarmtijd van 30 seconden op vol vermogen (L11) schakelt het apparaat automatisch

terug naar de functie ‘Soep’.
e De overige functies kunnen niet worden gecombineerd met de functie ‘Soep'.
o Tik, terwijl de functie ‘Soep’ is ingeschakeld, op de functietoets M (5) om de functie ‘Soep’
te annuleren en verder te gaan op vermogensniveau LO5.
In principe regelt de inductiekookplaat het vermogensniveau op basis van de temperatuur van het
voedsel. U kunt dit echter indien nodig corrigeren. Pas het gewenste vermogensniveau indien nodig
met de toetsen + (4) en - (18) aan.
Nadat de ingestelde kooktijd is verstreken, wordt de inductiekookplaat uitgeschakeld. Als u het
kookproces volledig wilt annuleren en de inductiekookplaat voortijdig wilt uitschakelen, tikt u

eenmaal kort op de aan/uittoets O (¢).

7.7 4 Functie ‘Melk’

Met de functie ‘Melk’ warmt u de melk op zonder dat deze verbrandt of overkookt. De melk komt op een

temperatuur van 60 °C en wordt gedurende 20 minuten warm gehouden.

Zo gebruikt u de functie ‘Melk':

1.

Tik op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de

inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.
OF

Programmeer met deze functie de tijd waarop u de inductiekookplaat wilt inschakelen. Zie het

gedeelte “Inschakelen met de timer” voor meer informatie.
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2.

Tik op de toets voor de functie ‘Melk’ 8(12). Op het display (11) verschijnt dan afwisselend '60' en
de resterende warmhoudtijd (vanaf '20' minuten). De led boven de toets van de functie ‘Melk’ (12)
gaat branden. Terwijl de resterende opwarmtijd wordt weergegeven, brandt ook de led boven de

timer-toets (17). Terwijl de temperatuur ‘60" wordt weergegeven, brandt tegelijkertijd de led (19).

¢ Indien nodig kunt u de functie ‘Boost’ tegelijkertiid gebruiken (zie hieronder). Na de
- opwarmtijd van 30 seconden op vol vermogen schakelt het apparaat automatisch terug
naar de functie ‘Melk'.

e De functie ‘Melk’ kan niet worden gecombineerd met de overige functies.

o Tik, terwijl de functie ‘Melk’ is ingeschakeld, op de functietoets M (5) om de functie ‘Melk’
te annuleren en verder te gaan op vermogensniveau LO5.
Nadat de ingestelde kooktijd is verstreken, wordt de inductiekookplaat uitgeschakeld. Als u het
kookproces volledig wilt annuleren en de inductiekookplaat voortijdig wilt uitschakelen, tikt u

eenmaal kort op de aan/vittoets O (¢).

7.7.5 Functie ‘Stoven’

U gebruikt de functie ‘Stoven’ voor soepen, stoofschotels en sauzen. Het voedsel wordt continu verwarmd

op een vermogensniveau van LO3 (lage warmte).

Zo gebruikt u de functie ‘Stoven”:

1.

Tik op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de

inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.
OF

Programmeer met deze functie de tijd waarop u de inductiekookplaat wilt inschakelen. Zie het

gedeelte “Inschakelen met de timer” voor meer informatie.

Tik op de toets voor de functie ‘Stoven’ & (10). De led boven de toets van de functie ‘Stoven’ (10)
gaat branden. Het display (11) geeft afwisselend het vermogensniveau "LO3" en de resterende tijd
van 2:00 uvur weer. Terwijl de resterende tijd wordt weergegeven, brandt ook de led boven de timer-
toets (17). Terwijl het vermogensniveau wordt weergegeven, brandt tegelijkertijd de led (3).

e Indien nodig kunt u de functie ‘Boost’ tegelijkertiid gebruiken (zie hieronder). Na de

A opwarmtijd van 30 seconden op vol vermogen schakelt het apparaat automatisch terug
naar de functie ‘Stoven’.
e Het vermogensniveau en de kooktijd staan vast. U kunt deze niet wijzigen.
o De functie ‘Stoven’ kan niet worden gecombineerd met de overige functies.

o Tik, terwijl de functie ‘Stoven’ is ingeschakeld, op de functietoets M (5) om de functie
‘Stoven’ te annuleren en verder te gaan op vermogensniveau LO5.

Nadat de ingestelde kooktijd is verstreken, wordt de inductiekookplaat vitgeschakeld. Als u het

kookproces volledig wilt annuleren en de inductiekookplaat voortijdig wilt uitschakelen, tikt u

eenmaal kort op de aan/vittoets O (¢).
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7.7.6 Functie ‘Sudderen’

Met de functie ‘Sudderen’ brengt u uw gerechten automatisch aan de kook en laat u ze vervolgens
zachties sudderen. Afhankelik van de temperatuur schakelt het vermogen automatisch tussen de
vermogensniveaus L10 en LO5 om fe voorkomen dat het voedsel overkookt.

Zo gebruikt u de functie ‘Sudderen’:

1. Tk op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de

inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.

2. Tik op de toets voor de functie ‘Sudderen’ LT (9). De led boven de toets van de functie ‘Sudderen’
(9) gaat branden. Het display (11) geeft afwisselend het vermogensniveau "L10" en 0:30 minuten
resterende tijd weer. Terwijl de resterende tijd wordt weergegeven, brandt ook de led boven de
timer-toets (17). Terwijl het vermogensniveau wordt weergegeven, brandt tegelijkertijd de led (3).

3. In principe regelt de inductiekookplaat het vermogensniveau op basis van de temperatuur van het
voedsel. U kunt dit echter indien nodig corrigeren. Pas het gewenste vermogensniveau indien nodig
met de toetsen + (4) en - (18) aan.

. e Indien nodig kunt u de functie ‘Boost’ tegelijkertiid gebruiken (zie hieronder). Na de
A opwarmtijd van 30 seconden op vol vermogen schakelt het apparaat automatisch terug
naar de functie ‘Sudderen’.

o De kooktijd staat vast. U kunt deze niet wijzigen.
e De functie ‘Sudderen’ kan niet worden gecombineerd met de overige functies.

o Tik, terwijl de functie ‘Sudderen’ is ingeschakeld, op de functietoets M (5) om de functie

‘Sudderen’ te annuleren en verder te gaan op vermogensniveau LO5.

Nadat de ingestelde kooktijd is verstreken, wordt de inductiekookplaat uitgeschakeld. Als u het
kookproces volledig wilt annuleren en de inductiekookplaat voortijdig wilt uitschakelen, tikt u

eenmaal kort op de aan/vittoets O (¢).
7.7.7 Functie “Frituren’

Bij de functie ‘Frituren’ verwarmt de inductiekookplaat het kookgerei en de gerechten tot 180 °C en
houdt deze temperatuur constant vast. Deze functie wordt gebruikt voor het frituren van voedsel (bijv.

patat) in olie.

In het programma wordt 180 °C als standaardtemperatuur gekozen. Verschillende soorten voedsel
vereisen mogelijk verschillende baktemperaturen. Druk op de toets + (4) of - (18) om de temperatuur
aan te passen. Volg de aanwijzingen van de fabrikant op de verpakking van het voedsel of de informatie

in paragraaf 7.8.
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Zo gebruikt u de functie ‘Frituren’:

1.

LT

Tik op de aan/uittoets O (6) en houd deze ten minste drie seconden ingedrukt om de
inductiekookplaat in te schakelen. Op het display (11) staat 'on'.

Tik op de toets voor de functie ‘Frituren’ & (8). Op het display (11) verschijnt dan afwisselend '180"
en de resterende tijd (vanaf 0:30 uur). De led boven de toets van de functie ‘Frituren’ (8) gaat
branden. Terwijl de resterende kooktijd wordt weergegeven, brandt ook de led boven de timer-toets

(17). Terwijl de temperatuur 180" wordt weergegeven, brandt tegelijkertijd de led (19).

e Indien nodig kunt u de functie ‘Boost’ tegelijkertiid gebruiken (zie hieronder). Na de

- opwarmtijd van 30 seconden op vol vermogen schakelt het apparaat automatisch terug

naar de functie ‘Frituren’.
e De functie ‘Frituren’ kan niet worden gecombineerd met de overige functies.

e Tik, terwijl de functie ‘Frituren’ is ingeschakeld, op de functietoets M (5) om de functie
‘Frituren’ te annuleren en verder te gaan op vermogensniveau LO5.

Nadat de ingestelde kooktijd is verstreken, wordt de inductiekookplaat vitgeschakeld. Als u het

kookproces volledig wilt annuleren en de inductiekookplaat voortijdig wilt uitschakelen, tikt u

eenmaal kort op de aan/uittoets @ (6).

/.7.8 Functie ‘Boost’

Met de functie ‘Boost’ versnelt u het kookproces. De inductiekookplaat werkt gedurende 30 seconden op

vol vermogen (vermogensniveau L11) en schakelt dan terug naar het vorige vermogensniveau, de vorige

temperatuur of de gekozen functie.

Zo gebruikt u de functie ‘Boost':

1.

Schakel de inductiekookplaat in en selecteer een vermogensniveau, een temperatuur of een van de
functies 'Melk', 'Opwarmen/warmhouden', 'Frituren', 'Sudderen', 'Stoven', 'Soep' of 'Water'.

Als de inductiekookplaat aan staat, tikt u op de toets voor de functie ‘Boost’ 4 (7). Op het display
(11) verschijnt 'L11" en de led voor de functie ‘Boost’ (17) gaat branden.

Na 30 seconden schakelt de inductiekookplaat terug naar het vermogensniveau, de temperatuur of

de functie die u eerder hebt gekozen.

(T\ Tik, terwijl de functie ‘Boost’ is ingeschakeld, op de functietoets M (5) om de functie ‘Boost’ te
-

annuleren en verder te gaan op vermogensniveau LO5 of temperatuur 120 °C.
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7.8 Tips voor het koken op uw inductiekookplaat

In dit hoofdstuk staan enkele nuttige tips voor het schatten van de hoeveelheden of gaartiiden van diverse
voedingsmiddelen. Dit zijn slechts richtlijnen. De kooktijd kan variéren afhankelijk van de consistentie en

de vereiste gaarheid. Controleer het voedsel regelmatig tijdens het bereiden.

Temperatuur/
Voedsel vermogen Gewicht Tijd Functie
Kipfilet 180 400 g 7 minuten Frituren™
Kipnuggets (bevroren) 180 250g 6 minuten Frituren™
Varkensschnitzel (vers) 160 400 g 4-5 minuten Frituren™®
Varkensschnitzel (bevroren) 180 400 g 5 minuten Frituren™
Patat (vers) 160 400 g 5-6 minuten Frituren™
Patat (bevroren) 180 400 g 6 minuten Frituren™®
Vleesbovillon L10 500¢g 30 minuten Sudderen
Kantenklare maaltijd, bijv. vit blik 60 500¢g 30-35 minuten  Verwarmen
Rundvlees, bijv. goulash L03 500 g 120 minuten Stoven
Kippensoep LO8 1000 g 90 minuten Soep
Groentesoep LO5 1800 g 90 minuten Soep

* De aangegeven tijden voor het frituren gelden vanaf het moment dat het vet/de olie de ingestelde

temperatuur heeft bereikt. 1,5 liter olie heeft ongeveer 20 minuten nodig om 180 °C te bereiken.
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8. Voorbeeldrecepten

Hieronder staan een paar voorbeeldgerechten die u gemakkelijk kunt bereiden op uw inductiekookplaat.
Houd er rekening mee dat alle getallen slechts richtliinen zijn. De vereiste kooktijden kunnen enigszins

variéren door de ingrediénten. Controleer het voedsel regelmatig tijdens de bereidingstijd.

8.1 Chilli con carne (voor 4 personen)

Ingrediénten:

e 500 g gehakt e 500 ml rundvleesbouillon

e 2 blikjes kidneybonen e 1l gemalen komijn

e 2 blikjes tomaten in stukjes o 1 tl chilipoeder

e 1 teentje knoflook e zout

e 3uien e peper

e 1 potie gesneden jalapefios in azijn e Een beetie margarine of plantaardig vet om te bakken

Pel de uien en snijd ze in blokjes, pel de knoflook en pers deze uit. Leg beide opzij. Doe een beetie
margarine of plantaardig vet in een pan en bak het gehakt rul op vermogensniveau L10. Kruid het vlees
met zout en peper en blus af met ongeveer de helft van het vocht uit de jalapefiopot. Voeg de uien toe en
laat ze even meebakken.

Voeg nu de bouillon, tomaten, knoflook, een deel van de komijn en een deel van het chilipoeder toe.
Spoel de kidneybonen goed af met water in een zeef en voeg ze samen met de jalapefio's toe.
Selecteer de functie 'Stoven' en laat het geheel ongeveer 90 minuten koken.

Voeg tot slot nog een beetje chilipoeder of komijn toe als dat nodig is.
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8.2 Preisoep met roomkaas (voor 4 personen)

Ingrediénten:

e 500 g gehakt e 200 g kruidenroomkaas

e 500 g prei e zout

e 300 g (kruimige) aardappelen ® peper

e 1,2 liter rundvleesbouillon o Een beetie margarine of plantaardig vet om te bakken

e 200 g roomkaas

Schil de aardappelen, snijd ze in blokjes en kook ze in een beetje bouillon.

Als de aardappelen zacht zijn, laat u ze in de bouillon staan en zet u ze opzij.

Doe een beetje margarine of plantaardig vet in een pan en bak het gehakt rul op vermogensniveau L10.
Maak de prei schoon, snijd in ringen en voeg toe aan het vlees. U kunt ook bevroren prei gebruiken.
Roer de prei door het vlees en verhit alles nog 5 minuten. Roer af en foe.

Blus vervolgens af met de rest van de bouillon.

Selecteer de functie 'Soep' en laat het geheel ongeveer 30 minuten koken.

Pureer intussen de aardappelen in de bouvillon.

Wanneer de prei zacht is, roert u de aardappelpuree en de roomkaas erdoor.

Laat nog 10 minuten koken en breng dan op smaak met zout en peper.

8.3 Krokante kipstukjes (voor 4 personen)

Ingrediénten:

e 500 g kipfilet of kippenborst o 41l paprikapoeder

e 300 g bloem e 2ilzout

e 100 g paneermeel o 2l peper

e 50 g cornflakes o 2l chilipoeder, indien gewenst
e 300 ml melk e 21l oregano

e 1 liter frituurolie o 2tltijm

o 1 tl bakpoeder
Was het vlees, dep het droog met keukenpapier, snijd het in stukjes en leg ze opzij.
Doe de bloem, het paneermeel en de kruiden in een diepvrieszak en meng goed.

Schenk de melk in een kom en roer er met een garde een beetje van het bloemmengsel door tot de melk

romig wordt.
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Voeg de cornflakes toe aan het overgebleven bloemmengsel in de diepvrieszak en plet het lichties. Giet

het mengsel vervolgens in een wijde kom.

Leg het vlees eerst in de melk en dan in het bloemmengsel. Het vlees moet volledig bedekt zijn. Wacht tot
de bloem de vloeistof heeft geabsorbeerd. Hierdoor blijft het laagje beter plakken. Leg het vlees dan
opzij. Zodra alle stukjes zijn gepaneerd, schenkt u de olie in een pan en verwarmt u die gedurende

ongeveer 15 minuten met de functie ‘Frituren’.

Leg de afzonderlijke stukken met een schuimspaan voorzichtig in de olie en frituur ze ongeveer 6 minuten.
Afhankelijk van de grootte van de pan, frituurt u ongeveer 3 stukjes per keer. Zorg ervoor dat de stukjes
elkaar niet raken in de olie, anders plakken ze aan elkaar.

Als ze gaar zijn zoals u wilt, haalt u ze met een schuimspaan uit de olie en legt u ze op keukenpapier.

8.4 Risotto met paprika en tomaat (voor 4 personen)

Ingrediénten:

e 2 uien e 30g boter

e 250 g risottorijst e 150 g emmentalerkaas, geraspt
e 100 ml witte wijn ¢ basilicum

e 1 liter groentebouillon e zout

e 3 grote tomaten ® peper

e 1 rode paprika e Oliffolie

Pel de ui, maak de tomaten en de paprika schoon en snijd ze in blokijes. Leg de stukjes tomaat en paprika
opzij. Fruit de uien in de olijfolie in een grote pan op stand LO7. Voeg vervolgens de rijst toe. Roer tot de
rijst mooi glanzend is. Blus af met de witte wijn.

Selecteer de functie ‘Sudderen’.

Voeg nu geleidelijk, onder voortdurend roeren, telkens 100 ml bouillon toe. Zodra de rijst wat van het
vocht heeft opgenomen, voegt u nog eens 100 ml bouillon toe. Wacht niet te lang, anders gaat het

mengsel kleven. Blijf roeren.

Zodra u ongeveer 500 ml bouillon hebt toegevoegd, roert u de stukjes tomaat en paprika erdoor en zet u
de inductiekookplaat op stand LOS.

Voeg nu geleidelijk en onder voortdurend roeren de rest van de bouillon toe.

Zodra de rest van de bouillon door de rijst is opgenomen, zet u de inductiekookplaat op stand LO1 en

roert u de kaas en de boter erdoor.

Voeg de basilicum toe en breng de risotto op smaak met zout en peper.
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9. Onderhoud/reiniging

Voorkom dat etensresten verbranden en reinig de inductiekookplaat na elk gebruik.

.E Kans op brandwonden!

Wacht tot de verwarmingszone (2] volledig is afgekoeld voordat v de plaat schoonmaakt.

Anders kunt v zich branden.

f Risico op elektrische schok!

o Trek altjd de stekker uit het stopcontact voordat v gaat schoonmaken. Dit kan leiden tot
een elekirische schok.

o Schenk of spuit geen vioeistoffen op de inductiekookplaat of door de
ventilatieopeningen. Dit kan leiden fot kortsluiting die elektrische schokken of

brandwonden kan veroorzaken.
& Waarschuwing voor schade aan eigendommen

Gebruik geen schurende of chemische schoonmaakmiddelen of gereedschap die het

opperviok kunnen bekrassen. Dit kan tot schade leiden aan de verwarmingszone (2).
Reinig de zijvlakken en het netsnoer (1) met een licht vochtige doek.

Vuil en verbrande etensresten op het oppervlak van de verwarmingszone (2) kunnen worden

schoongemaakt met behulp van een schraper voor glaskookplaten en een geschikt reinigingsmiddel.
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10. Problemen oplossen

Als uw inductiekookplaat niet normaal werkt, volgt u de onderstaande instructies om te proberen het
probleem op te lossen. Als de storing niet kan worden opgelost via de onderstaande tips, neemt u contact
op met onze hotline (zie 'Garantie' op pagina 169).

PN

Risico op elekirische schok!

Probeer het apparaat nooit zelf fe repareren.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Inductiekookplaat

werkt niet

Netsnoer (1) niet in het

stopcontact.

Steek de stekker van het netsnoer (1) in een

werkend stopcontact.

Kinderslot ingeschakeld

Tik op de toetsen + (4) en - (18) en houd
deze circa 3 seconden ingedrukt om het

kinderslot uit te schakelen.

De verwarmingszone
(2) wordt niet heet

Geen pan op de

verwarmingszone (2)

Plaats een pan op de verwarmingszone (2).

Pannen niet geschikt voor
inductie

Gebruik alleen pannen die geschikt zijn voor
inductiekookplaten.

Fout EO wordt
weergegeven op het

display (11)

Geen pan op de

verwarmingszone (2)

Plaats een pan op de verwarmingszone (2).

Pannen niet geschikt voor

inductie

Gebruik alleen pannen die geschikt zijn voor

inductiekookplaten.

Pannen hebben een te kleine
diameter of staan niet in het
midden van de kookzone
(2).

Gebruik alleen pannen met een
bodemdiameter tussen de 10 en 22 cm en
zet deze in het midden van de kookzone
(2).

Fout E6 wordt
weergegeven op het
display (11)

Ventilator defect

De ventilator kan defect zijn. Neem in dit
geval contact op met onze hotline. Zie
'Garantie' op pagina 169.

Fout E1, E2, E3, E4,
E7, E8 of Eb wordt
weergegeven op het
display (11)

Technische storing

Neem contact op met onze hotline. Zie
‘Garantie' op pagina 169.
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11. Milieuregelgeving en informatie over afvalverwerking

Apparaten met dit symbool zijn onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU.
K Alle elektrische en elekironische apparaten moeten worden gescheiden van huishoudelijk
afval en bij een officiéle afvalverwerkingsinstantie worden ingeleverd. Voorkom schade
aan het milieu en risico's voor uw eigen gezondheid door het apparaat op de juiste
manier als afval te verwerken. Voor meer informatie over een juiste afvalverwerking neemt
u contact op met de plaatselijke overheid, de afvalverwerkingsinstantie of de winkel waar

u het apparaat hebt gekocht.

e,
ﬁ Gooi al het verpakkingsmateriaal weg op een milieuvriendelike manier. De kartonnen
verpakking kan voor recycling naar de oudpapierbak of een openbaar inzamelpunt

daarvoor bestemde inzamelmethode.

e !: worden gebracht. Folie of plastic in de verpakking moet worden ingeleverd via een

ES/PT

Alleen relevant voor Frankrijk:

ELEMENTS
0'EMBALLAGE

¥ 5 AL
R s
Cw: appareil

A
sereeyde '*'._;J :

N
AR A b e e

"Eenvoudig scheiden"

Het product, de accessoires, het drukwerk en de verpakking zijn recyclebaar. Ze vallen onder de
vitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant en worden apart gesorteerd en ingezameld.

-

3

Let bij het verwijderen van het verpakkingsmateriaal op de aangebrachte merktekens; op

e
T

het etiket staan de afkortingen (a) en (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststof / 20-22: papier en karton / 80-98: samengestelde materialen.
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Symbool | Materiaal Bevat de volgende verpakkingselementen voor dit
product

Polyethyl t
ove ,y een- met een Draad-kabelbinder voor de netsnoer
el lage dichtheid

Golfkarton Verkoopverpakking

PAP

& Ander karton Karton-inzetstukken in de verkoopverpakking

Papier Papierblad
PAP

12. Conformiteit

Dit apparaat voldoet aan het basisstation- en andere relevante vereisten van de
' € EMCrrichtlin 2014/30/EU, de laagspanningsrichtliin 2014/35/EU, de ErP-richtlijn

2009/125/EC en de RoHS-richtlijn 2011/65/EU.

A Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke nationale richtliinen van de

A A Republiek Servié.

UK Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke nationale richtliinen van Groot-

C n Brittannié.

De volledige Europese conformiteitsverklaring is te downloaden via deze link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401.pdf

168 - Nederlands



SilverCrest SIKP 2200 B2

13. Garantie

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken aan dit
product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed. Deze bon
is nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van aankoop van dit product
een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar ons goeddunken - gratis
gerepareerd of vervangen.

Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelijke aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en gebreken
dienen onmiddellik na het uitpakken te worden gemeld. Na afloop van de garantietermijn benodigde

reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.
Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtliinen en voor de levering
nauwgezet onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen
onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijtage en daardoor kunnen worden
beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals schakelaars,
batterijen of onderdelen gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product beschadigd, niet
doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van het product dienen alle in de
meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden nageleefd . Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd, dienen in elk
geval te worden vermeden. Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor commercieel
gebruik. In geval van misbruik of niet doelmatig gebruik, gebruik van geweld of ingrepen die niet zijn
vitgevoerd door onze geautoriseerde service-afdeling, komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of

vervanging van het product begint geen nieuwe garantietermijn.
Afwikkeling van een garantieclaim
Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingen in acht te nemen:

- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig door.
Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet kan worden opgelost, neem dan
contact op met onze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het
serienummer als bewijs van aankoop bij de hand.

Nederlands - 169



SilverCrest SIKP 2200 B2

In het geval dat een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er afhankelijk van
de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op andere wijze wordt opgelost.
Op www.lidlservice.com kunt u deze en allerlei andere handleidingen, productvideo’s en
installatiesoftware downloaden. Deze QR-code brengt u rechtstreeks naar de servicepagina
van LIDL (www.lidlservice.com). Voer hier het artikelnummer (IAN) in om uw
gebruiksaanwijzing te openen.

POF ONLINE

weaa i s rai o rom

Service

ML Telefoon: 0800 0249630

E-Mail: targa@lidl.nl

CBE. Telefoon: 0800 12089

E-Mail: targa@lidl.be

LU Telefoon: 8002 5142

E-Mail: targa@lidl.be

IAN: 460026_2401
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= Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de bovenvermelde

service-afdeling.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DUITSLAND
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Gratulacje!

Dokonujqc zakupu indukeyinej ptyty grzewczej SIKP 2200 B2, wybrali Pahstwo produkt wysokiej jakosci.
Przed pierwszym uzyciem indukcyjnej ptyty grzewczej prosimy o zapoznanie sie z jej dziataniem i
uwazne przeczytanie niniejsze| instrukcji obstugi. Prosimy o przestrzeganie wskazéwek dotyczqgcych
bezpieczenstwa i uzywanie indukcyjnej plyty grzewczej wytgcznie w sposéb opisany w instrukeji obstugi i
zgodnie z przeznaczeniem.

Niniejszq instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania

indukcyinej ptyty grzewczej innej osobie nalezy dotqczy¢ réwniez wszystkie istotne dokumenty.

1. Przeznaczenie

Indukeyjna ptyta grzewcza SIKP 2200 B2 moze stuzyé do przygotowywania i gotowania potraw oraz
ich podgrzewania w odpowiednich naczyniach. Jest to urzqdzenie przenosnie i fatwe w obstudze dzigki

zastosowaniu dotykowego panelu sterowania.

Niniejsza indukcyjna plyta grzewcza nie jest przeznaczona do uzytku komercyjnego. Niniejsza
indukcyjna ptyta grzewcza nadaje sie wylgcznie do uzytku w suchych pomieszczeniach zamknigtych.

Indukeyjna ptyta grzewcza musi by¢ zawsze ustawiona na stabilnej powierzchni.

Urzqgdzenie spetnia wymagania wszystkich odnosnych norm i dyrektyw dotyczqcych zgodnoéci CE.
Wszelkie modyfikacje urzqdzenia, inne niz zalecone przez producenta, mogq spowodowaé, ze
wymagania tych norm i dyrektyw nie bedq juz spetnione.
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Informacje dotyczace domowych elekirycznych plyt grzewczych

Symbol Warto$é
Identyfikator modelu X SIKP 2200 B2
Typ plyty grzewczej X Elektryczna
Liczba pél i obszaréw grzewczych X 1
Technologia grzewcza (indukcyjne pola i obszary
grzewcze, promiennikowe pola grzewcze, plyty X Indukcja
grzewcze)
W przypadku okrggtych obszaréw grzewczych i ptyt
grzewczych:
Srednica uzytecznej powierzchni kazdego elekirycznie @ 22 cm
ogrzewanego obszaru grzewczego, z dokfadnosciq
do 5 mm.
W przypadku nieokraglych obszaréw grzewczych i ptyt
grzewczych: Dlugo$¢ i szeroko$é powierzchni uzytkowei ol
kazdego elekirycznie ogrzewanego obszaru grzewczego | X

Szer.
i kazdej elekirycznej ptyty grzewczej, z doktadnosciq do
5 mm.
Zuzycie energii dla kazdego obszaru grzewczego, na kg | EC electric cooking | 185,4 Wh/kg
Zuzycie energii elekirycznej przez ptyte grzewczq, na kg | EC electric hob 185,4 Wh/kg

Metoda przeprowadzania badan:

Produkt zostat przebadany zgodnie z nastepujgcymi normami dotyczqcymi przeprowadzania badan:

EN 60350-2: 2018 + A1: 2021, Elekiryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - cze$é 2: Piyty

grzewcze - Metody badan cech funkcjonalnych.

(przebadane zgodnie z Rozporzqdzeniem Komisji (EU) nr 66/2014, dodatek |, sekcja 2 i 2.2)

Informacje dotyczace zmniejszania negatywnego wpltywu na srodowisko:

Na indukcyjnej plycie grzewczej nalezy umieszczaé wylgcznie naczynia przeznaczone do plyt
indukcyjnych. W zadnym wypadku nie nalezy uzywaé tzw. ,podkfadek adaptacyjnych do kuchenek
indukcyjnych”, gdyz takie podkiadki adaptacyjne znacznie zmniejszajq efektywno$é energetyczng
indukcyjnej ptyty grzewczej (tzn. temperature wystepujgcq w naczyniu w stosunku do zuzytej energii
elekirycznej) i eliminujq wszelkie korzysci wynikajgce ze stosowania tego typu plyty grzewczej.
Przyczyng tego stanu rzeczy jest przekazywanie ciepta miedzy podktadkg adaptacyjng i dnem naczynia.

Proces wymiany ciepta trwa wéwczas diuzej i wystepujq straty energii.
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Dajgce sie przewidzie¢ niewlasciwe
uzytkowanie

Indukcyjna ptyta grzewcza nie jest przeznaczona do
wspdtpracy z zewnetrznym zegarem sterujgcym ani
odrebnym uktadem zdalnego sterowania.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Nie umieszczaé innych przedmiotéw (np.
sztuécdw, przyboréw kuchennych, pokrywek
garnkdw itp.) na strefie grzewczej (2). Mogaq
one osiggngé bardzo wysokqg temperature i

spowodowaé oparzenia.

2, Zawartosé opakowania

e Indukcyjna plyta grzewcza SilverCrest SIKP 2200 B2

e Skrécona instrukcja obstugi (szczegétowa instrukcja obstugi jest dostepna online)
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3. Elementy regulacyjne i wyswietlacz

Niniejsza instrukcja obstugi ma rozkladang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki pokazano

indukcyjna plyte grzewczq z elementami oznaczonymi numerami. Ponizej podano znaczenie

poszczegdlnych numeréw:

0 N O 0 N WN —

Nl

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19

*Czerwona kropka $wieci sie nad tymi przyciskami dotykowymi, gdy odpowiednia funkcja jest

Przewéd zasilania
Strefa grzewcza
Symbol wyswietlania poziomu mocy (P)

Przycisk + (zwigkszanie wartosci)

Przycisk funkcyjny M (przetqczanie miedzy wyswietlaniem mocy/temperatury)

Przycisk Wi./Wyt. O*

Przycisk funkcji Booster % *

Przycisk funkcji gtebokiego smazenia &F*
Przycisk funkcji gotowania na wolnym ogniv T1*
Przycisk funkcji gotowania gulaszu &-*
Wyswietlacz

Przycisk funkcji podgrzewania mleka a*

Przycisk funkcji gotowania zupy & *

Przycisk funkcji gotowania wody & *

Przycisk funkcji odgrzewania/utrzymywania ciepta E*
Przycisk blokady rodzicielskiej &*

Przycisk zegara sterujgcego ©*

Przycisk - (zmniejszanie wartoci)

Symbol wyéwietlania temperatury (°C)

aktywna.
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4, Dane techniczne

Producent:
Nazwa modelu:

Napigcie zasilania:

Moc:

Wyswietlacz:

Zegar sterujqgcy:

Panel sterowania:
Diugo$é przewodu zasilajgcego:
Min. $rednica dna garnka/patelni:

Maks. érednica dna garnka/patelni:

Klasa ochronnosci Il

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 do 240 V~ (prqd przemienny), 50/60 Hz

2200 W

11 pozioméw mocy: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200,
1400, 1600, 1800, 2000 W, Booster (2200 W)

10 pozioméw temperatury: 60, 80, 100, 120, 140, 160,
180, 200, 220, 240°C

4-cyfrowy z czerwonymi diodami LED

Wiqczanie: Maks. 24 godziny w odstgpach 1-minutowych
Wytqczanie: Maks. 3 godziny w odstepach 1-minutowych
Przyciski dotykowe, blokada rodzicielska

2,00 m

10 cm

22 cm

=
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5. Instrukcje bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem niniejszego urzgdzenia
nalezy uwaznie przeczytaé ponizsze instrukcje i
zastosowad sie do wszystkich ostrzezen. Dotyczy to
réwniez osdb, ktére majg doswiadczenie w
korzystaniu z urzqdzen elekironicznych. Niniejszq
instrukcie  obstugi  nalezy  przechowywaé w
bezpiecznym  miejscu do  wykorzystania w
przysztoéci. W razie sprzedazy lub odstgpienia
urzqdzenia nalezy réwniez przekazaé niniejszq
instrukcje obstugi. Stanowi ona cze$é produktu.
Objasnienie symboli

W niniejszej] instrukcji obstugi zostaty uzyte
przedstawione ponizej ostrzezenia. Niektére z tych
symboli sq umieszczone na produkcie w celu

ostrzegania  uzytkownika o  potencjalnych

zagrozeniach.
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Niebezpieczenstwo poparzenia!

£

Ten symbol ostrzega przed gorgcymi

powierzchniami,
Nie dotykac!
Ten symbol ostrzega przed dotykaniem

powierzchni strefy grzewcze;.
OSTRZEZENIE!

Tym symbolem oznaczono wazne informacje
dotyczgce  bezpiecznego  uZytkowania
produkty oraz bezpieczeristwa uZytkownika.
Ostrzega on przed niebezpieczeristwami,
ktorych  zlekcewazZenie  moZe  stwarzac
zagrozenie dla zdrowia i Zycia lub

spowodowac szkody materialne.
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Ten symbol ostrzega przed
niebezpieczeristwami, kfdrych zlekcewazenie

moze stwarzac zagroZenie dla zdrowia i
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Zycia w  wyniku  poraZenia  prgdem
elektrycznym.

/A Niebezpieczenstwo pozaru!
Ten symbol ostrzega przed moZliwoscig
powstania pozaru w przypadku
zlekcewazZenia tego ostrzeZenia.

@ Tym  symbolem  oznaczono  dodatkowe

informacje zwigzane z omawianym tematem.

d Adres producenta

Dzieci i osoby niepetnosprawne

Niniejsze urzqdzenie moze byé uzywane przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz przez osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub intelektualnych, bqdZz przez
osoby z ograniczonym do$wiadczeniem lub wiedzg,
pod warunkiem Ze osoby te znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i zrozumiaty

zwiqzane z tym zagrozenia. Nie wolno pozwalaé
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dzieciom na zabawe urzqgdzeniem. Dzieci nie mogqg
wykonywaé czynnosci zwiqzanych z czyszczeniem i
konserwacjq, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i
pozostajq pod nadzorem.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat muszg przebywaé w
bezpiecznej odlegtoéci od urzqdzenia i przewodu
zasilajgcego (1).
A Niebezpieczenstwo, ryzyko
uduszenia!
Materiat opakowaniowy fo nie zabawka. Nie
wolno pozwalaé  dzieciom na zabawe
plastikowymi woreczkami. Wystepuje ryzyko
vduszenia.
N Niebezpieczenstwo dotyczace
spadajacych przedmiotow!
Dopilnowac, aby dzieci nie mogty sciggngc
urzqdzenia z powierzchni roboczej za
przewod zasilajgcy (7). Istnieje

niebezpieczeristwo odniesienia obrazer ciafa.
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Urzgdzenie nalezy przechowywaé w miejscu

niedostepnym dla dzieci.
Ogodlne instrukcje bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo poparzenia!

o Nie umieszczac innych przedmiotéw (np.
sztuécdw, przybordw kuchennych,
pokrywek garnkdw ifp.) na strefie grzewczef
(2). Moga one osiggngc bardzo wysokg

femperature i spowodowac oparzenia.

o Nie dotykac powierzchni strefy grzewczej
(2], na ktdrej wezesniej stato naczynie do
gotowania. Po zdjeciv naczynia do
gofowania powierzchnia strefy grzewczej
(2) moze byc weigz bardzo gorgca.
/A Niebezpieczenstwo pozaru!

o Nadmiernie rozgrzany olej i Huszcz mogq
sie zapalic. Z tego wzgledu podczas
rozgrzewania oleju i Huszczu nalezy

zachowac ostroznosc. Nigdy nie
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pozostawiac gorgcego oleju lub Huszczu

bez nadzoru.

Niebezpieczenstiwo wybuchu! Njgdy
nie prébowac gasic pfongcego oleju lub
Huszczu wodq. Zamiast tego pfomieri
naleZy zdusic, przykrywajgc naczynie
dobrze dopasowanqg pokrywkq lub
falerzem. Wyjgc wiyczke sieciowq z

gniazda sieciowego.

Nie umieszczac vrzgdzenia na
powierzchniach tekstylnych, na przykfad na

obrusie.

Nie umieszczac vrzgdzenia na
powierzchniach metalowych. Mogq sie one

szybko rozgrzac i spowodowac pozar.

Nigdy nie umieszczac vrzgdzenia pod
fatwopalnymi materiafami, na przyktad pod

zastonami.
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e Nie wolno w Zadnym wypadku zastaniac
otwordw na spodzie produktu. W celu
zagwaranfowania wystarczajgcego
chfodzenia naleZy zachowac wolng
przestrzen wynoszgcq co najmniej 10 cm
wokdt urzgdzenia i co najmniej 60 cm nad
nim.

/N Niebezpieczenstwo porazenia

pradem elektrycznym!

o Obudowa indukcyjnej plyty grzewczej oraz
przewdd zasilajgcy (1) nie mogg byc w
Zaden sposdb uvszkodzone. W Zadnym
wypadku nie wolno samodzielnie
wymieniac uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, lecz naleZy skontaktowac sie
z dziafem obstugi klienta (patrz ,Informacje
dotyczgce gwarancji” na stronie 216).
Uszkodzona obudowa lub przewdd
zasilajgey (1) groZg poraZeniem prgdem

elektrycznym.
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o W Zadnym wypadku nie nalezy otwierac
obudowy indukcyjnej plyty grzewczej, gdyz
wewnagtrz urzqgdzenia nie ma Zadnych
elementow wymagajgcych konserwacji.
Otwarcie obudowy grozi poraZeniem

prgdem elektrycznym.

o W przypadku zavwazenia dymu,
nietypowych odglosow lub dziwnych
zapachdow uvrzqdzenie naleZy natychmiast
wyfgczyc i wyjgc wiyczke z gniazda
sieciowego. W takim przypadku vrzgdzenia
nie wolno dalej uZywac, lecz naleZy je
przekazac do sprawdzenia przez
specjaliste. W Zadnym wypadku nie wolno
wdychac dymu wydobywajgcego sie z
vrzgdzenia. Jesli dym przypadkowo
przedostanie sie do pfuc, naleZy skorzystac
z pomocy medycznej. Wdychanie dymu
moze byc bardzo szkodliwe dla zdrowia.

Polski - 185



SilverCrest SIKP 2200 B2

o Uwazaé aby przewdd zasilajgcy (1) nie

zostat uszkodzony przez ostre krawedzie
lub elementy o wysokiej temperaturze. W
Zadnym wypadku nie wolno owijac
przewodu zasilajgcego (1) wokdt strefy
grzewczey (2).

Uwazaé, aby przewdd zasilajgcy (1) nie
zostat zgnieciony lub zmiazdZony.

Nawet po wyfgczeniv indukcyjna plyta
grzewcza nie jest catkowicie odfgczona od
gniazda sieciowego. Aby catkowicie
odfgczyc jq od sieci zasilajgcej, nalezy
wyjgc wiyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda sieciowego.

W przypadku odfgczania vrzgdzenia od
zasilania nalezy zawsze chwytac za
wlyczke, nigdy zas za sam przewdd
zasilajgey (1),

Wiyczke nalezy zawsze wyjgc z gniazda
sieciowego w przypadku wystqpienia
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[akichkolwiek problemdw, gdy vrzqdzenie
nie jest uZywane, przed przystgpieniem do
czyszczenia oraz podczas wytadowari

atmosferycznych.

W przypadkv zavwazenia widocznego
uszkodzenia indukcyjnej plyty grzewczej
lub przewodu zasilajgcego (1), urzgdzenie
nalezy wyfqczy<c, wyjgc wiyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda sieciowego i
skontaktowac sie z dziafem obstugi klienta

(patrz ,Informacje dotyczgce gwarancji” na
stronie 218).

Indukcyjng plyte grzewczq nalezy
podfgczac wyflgcznie do prawidfowo
zainstalowanego i fatwo dostepnego
gniazda sieciowego o napieciu sieciowym
odpowiadajgcym napieciv podanemu na
tabliczce znamionowej. Po podfgczeniu
vrzgdzenia gniazdo sieciowe musi pozostac

fatwo dostepne, aby moZliwe byfo szybkie
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wyjecie wiyczki przewodu zasilajgcego w
nagtym przypadku.

W zadnym wypadku nie wolno zanurzac
indukcyjnej ptyty grzewczej, przewodu
zasilajgcego (1) ani wiyczki przewodu
zasilajgcego w wodzie lub innych plynach.
W przypadku przedostania sie ptynéw do
wnefrza produktu naleZy natychmiast wyjgc
wlyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
sieciowego i skontaktowac sie z dziafem
obstugi klienta (patrz ,Informacje dotyczgce

gwarancji” na stronie 218).

Jesli umieszczona na strefie grzewczej (2]
szklana ptyta vlegnie peknieciv lub rozbiciu,
naleZy wyfgczyc vrzgdzenie i odfgczyc je
od gniazda sieciowego, aby unikngc
porazenia prqdem elektrycznym.
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Zagrozenia powodowane

dziataniem pol
elektromagnetycznych!

Pola elektromagnetyczne mogg wywierac
wolyw | powodowac uszkodzenie urzgdzeri
medycznych (rozrusznikéw serca, aparatow
stuchowych  itp.).  Nalezy  zachowac
bezpieczng  odleglosé,  zalecang  przez

producenta danego urzgdzenia.

Uszkodzenia powodowane
dziataniem poél
elektromagnetycznych!

Indukcyjna  plyta grzewcza powinna byc
umieszczona w odlegfosci co najmniej 1 m od
urzqgdzer, na kfdre mogg miec negatywny
wplyw pola elektromagnetyczne (dotyczy fo
na przyktad magnetycznych nosnikw danych,
urzgdzeri elektronicznych, zegaréw ito.).
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/N Ostrzeizenie o szkodach materialnych

o Nie naleZy podgrzewac pustych naczyri do

gotowania, gdyz moze nastgpic ich szybkie
przegrzanie i uszkodzenie zaréwno naczyri
jaki i urzgdzenia.

Nalezy pamietac, aby nie narazac
indukcyjnej plyty grzewczej na nadmierne
wibracje, gdyz moZe to spowodowac
pekniecie strefy grzewczej (2). Uwazad,
aby nie upuscic indukcyjnej plyty
grzewczej! Pekniecie strefy grzewczey (2)
grozi obraZeniami ciafa/

Zachowac ostroZnosc podczas
przygotowywania zup i gulaszy. Masa
naczynia do gotowania wraz z zawartoscigq

nie moze przekraczac 10 kg.

Proby zeskrobania karmelu z indukcyjnej
plyly grzewczej mogg doprowadzic do jef
uszkodzenia. W przypadku rozlania

potrawy zawierajgcej cukier naleZy jg
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natychmiast usungc, zanim ostygnie.
Ogdinie biorgc naleZy natychmiast usuwac
wszelkie rozlane resztki potraw.

o Nie uzywac sciernych lub kwasnych
srodkow czyszczgcych ani narzedzi, ktére
mogq porysowac powierzchnie. Mogg one
uszkodzic strefe grzewczq (2).

o /ndukcyjna plyta grzewcza jest
wyposazona w antyposlizgowe plastikowe
stopki. W razie potrzeby naleZy umiescic
cos pod vrzgdzeniem, gdyz powierzchnie
robocze sq niekiedy zmywane srodkami
czyszczqcymi, kidre mogq uszkodzic lub

nawet rozpuscic plastikowe stopki.
/N Przewéd zasilajacy

Przewod  zasilajgcy (1) naleZzy zawsze
chwytac za wiyczke sieciowq, nigdy zas nie
ciggngc za sam przewdd zasilajgcy (1) W
Zadnym wypadku nie wolno ustawiaé na
przewodzie  zasilajgcym (1) samego
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vrzqgdzenia, mebli ani Zadnych innych cieZkich
przedmiotéw | uvwazacd, aby przewdd nie
zostat przycisniety. W Zadnym wypadku nie
nalezy wigzac wezféw na przewodzie
zasilajgcym (1) ani nie przywigzywac go do
innych przewodow. Wszystkie przewody
nalezy umieszczac w faki sposdb, aby nie
utrudnialy przejscia i nie grozity potknieciem.
W' Zadnym wypadku nie nalezy uvzywac
wlyczek przejsciowych ani  przedfuZzaczy
niezgodnych z obowigzujgcymi w danym
kraju przepisami bezpieczeristwa, a ponadfo
nie  naleZy  samodzielnie  modyfikowac
przewodu zasilajgcego [1). Jesh przewdd
zasilajgcy uvrzgdzenia zostanie uszkodzony,
dla unikniecia zagrozenia musi on zostac
wymieniony przez producenta, [ego punkt
serwisowy lub przez osobe posiadajgcg
odpowiednie kwalifikacje.
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(& Uzytkownik nie musi podejmowac Zadnych
dziatar, aby zmieni¢ ustawienie czestotliwosci
napiecia zasilania produktv na 50 lub 60 Hz.
Produkt automatycznie dostosowuje sie do
czestotliwosci 50 lub 60 Hz.

Indukcyjna ptyta grzewcza nie jest przeznaczona do

wspdtpracy z zewnetrznym zegarem sterujgcym ani

odrebnym uktadem zdalnego sterowania.
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6. Czynnosci przygotowawcze

Rozpakowaé urzgdzenie. Naijpierw sprawdzié, czy wszystkie czeéci sq kompletne i nieuszkodzone. W
przypadku stwierdzenia braku lub uszkodzenia jakiej$ czeici prosimy o telefoniczny kontakt z naszq
gorqcgq linig (patrz ,Informacje dotyczqce gwarancji” na stronie 216). Materiat opakowaniowy nalezy
przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci i utylizowaé go we whasciwy sposéb.

6.1 Wprowadzenie do gotowania indukcyjnego

Gotowanie przy uzyciu indukcyjnej plyty grzewczej odbywa sie inaczej niz ma to miejsce w przypadku
zwyklych plyt grzewczych. Ciepto jest generowane za pomocgq pola elekiromagnetycznego w podstawie
naczynia do gotowania, nie za$ za pomocq rezystoréw grzejnych w obszarze grzewczym. Pozwala to
oszczedzad energig elekirycznq i skraca czas gotowania.

Przy wysokiej mocy zawarto$é naczynia do gotowania jest ogrzewana znacznie szybciej, reaguje
réwniez duzo szybciej na zmniejszanie temperatury. Mozna powiedzieé, ze gotowanie przy uzyciu
indukcyjnej plyty grzewczej jest bardzo podobne do gotowania na gazie.

Wymagane jest jednak uzywanie specjalnych, kompatybilnych z kuchenkq indukcyjng naczyn
kuchennych z ferromagnetycznym dnem.

6.2 Odpowiednie naczynia kuchenne

Uzywaé wylqgcznie ferromagnetycznych naczyr kuchennych przeznaczonych do indukcyjnych plyt

grzewczych. Przy zakupie nalezy sprawdzié, czy majg one odpowiednie oznaczenie. Naczynia

kuchenne wykonane z metali niemagnetycznych (aluminium, miedzi itp.) oraz innych materiatéw, takich

jok ceramika, porcelana, szklo itp., nie nadaijq sie do tego celu.

Podstawa naczynia kuchennego musi staé ptasko na indukeyjnej plycie grzewczej i musi by¢ gladka, zas

iej érednica musi wynosié od 10 do 22 cm.

(T\ Jesli naczynie kuchenne nie ma wiasciwej srednicy lub jest wykonane z nieodpowiedniego
' materioty, strefa grzewcza zostanie automatycznie wylgczona. Co 2 sekundly emitowany jest

sygnat akustyczny, zas na wyswietlaczu (1 1) widoczny jest bfad EO.
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7. Szybkie uruchomienie

7.1 Ustawienie i podiqczenie

Urzqdzenie nalezy ustawié na réwnej, antyposlizgowej i suchej powierzchni.

& Niebezpieczenstwo pozaru!

Nie umieszczac urzqdzenia na powierzchniach fekstylnych, na przyktad na obrusie.
Nie umieszczac vrzgdzenia na powierzchniach metalowych. Mogaq sie one szybko

rozgrzac i spowodowac pozar.

Nigdly nie umieszczac vrzgdzenia pod fatwopalnymi materiatami, na przykfad pod
zasfonami.

Nie wolno w Zzadnym wypadku zastaniac otworéw na spodzie produktu. W celu
zagwarantowania wystarczajgcego chfodzenia naleZy zachowac wolng przestrzeri

wynoszqcgq co najmniej 10 cm wokdt urzqgdzenia i co najmniej 60 cm nad nim.

7.2 Uzytkowanie

£,

Jesli po wytgczeniv indukcyjnej plyty grzewczej temperatura powierzchni strefy
grzewczej (2) przekracza 60 °C, na wyswietlaczu widoczny jest symbol ,,-H~-". Gdy

temperatura spadnie ponizej 60 °C, na wyswietlaczu pokaze sie symbol ,~1-".

W przypadku zdjecia naczynia z indukcyjnej phity grzewczej w trakcie gofowania, na
wyswietlaczu pokazuje sig symbol ,FO” i co 2 sekundy emitowany jest sygnat
akustyczny. Po uptywie okofo 60 sekund sygnat akustyczny milknie i nastepuje
wytqczenie wentylatora. Na wyswietlaczu (1 1) widoczny bedzie w dalszym ciggu
symbol ,,-H-", dopdki temperatura powierzchni strefy grzewczej (2) bedzie wyzsza niz
60°C. Gdy femperatura spadnie ponizej 60 °C, na wyswietlaczu (1 1) pokaze sie
symbol ,-L-".
Jedynym sposobem na usunigcie symboli ,-H-"i,-L-" z wyswietlacza (11) jest

odfgczenie produktu od sieci zasilajgce.

Po wigczeniv indukcyjnej plyty grzewczej ustawiony zostaje poziom mocy L0OS5.

1. Podtqgcz indukeyjng plyte grzewczq do sprawnego gniazda sieciowego przy uzyciv przewodu

zasilajgcego (1). Emitowany jest wéwczas sygnat akustyczny, zas na wyswietlaczu (11) pokazuje

sie symbol ,-L-"lub ,-H-", w zaleznosci od temperatury.

2. Ustaw naczynie na plycie grzewczej (2).
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& Ostrzezenie o szkodach materialnych

e Naczynie kuchenne nalezy zawsze umieszczac posrodku strefy
grzewczej (2). Nie nalezy go umieszczac na panelu sterowania ani na
krawedzi.

o Naczynie musi byc przeznaczone do gotowania na indukcyjnych ptytach grzewczych.
Nie uzywac Zadnych innych naczyri (np. ceramicznych).

o Zachowad ostroznosé podczas przygotowywania zup i gulaszy. Masa naczynia do
gofowania wraz z zawartfoscig nie moze przekraczac 10 kg.

3. Dotknij i przytrzymai przycisk Wh/Wyt. O (6) przez 3 sekundy, aby wigczyé indukeying plyte
grzewczq. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wh.).

4.  Dotknij przycisku funkcyjnego M (5), aby przetqczy¢ urzqdzenie na poziom mocy ,L05”.

(’-\ Podczas pracy wigczony jest réwniez wentylator chfodzgcy, w zwigzku z czym podczas

~  gotowania indukcyjna plyta grzewcza moze lekko szumiec. Jest to normalne zjawisko.

5. Przy uzyciu przyciskéw + (4) i - (18) ustaw wymagany poziom mocy lub dotknij przycisku
funkcyjnego M (5) w celu wyswietlenia temperatury gotowania na wyswietlaczu (11) i

wyregulowania jej przy uzyciu przyciskéw + (4) i - (18).

.l Niebezpieczenstwo poparzenia!l

Nie dotykac powierzchni strefy grzewczej (2), na ktdrej wezesniej stato naczynie do
gotowania. Po zdjeciv naczynia do gotowania powierzchnia strefy grzewczej (2) moze bycé

weigz bardzo gorgca.
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b

A\

Uzyj przycisku funkcyjnego (5) w celu przefgczenia miedzy wyswietlaniem poziomu mocy (3)
i temperatury (19). Nalezy jednak pamietad, Ze po przefgczeniv moc zostaje zawsze

ustawiona na poziomie [05, zas femperatura na wartosci 120°C  niezaleznie od

poprzedniego ustawienia. NaleZy sie zatem upewnic, Zze potrawa nie ulegnie przypaleniu.

Niebezpieczernstwo pozaru!

Nadmiernie rozgrzany olej i Huszcz mogq sie zapalié. Z tego wzgledu podczas
rozgrzewania oleju i Huszczu naleZy zachowac ostroznosé. Nigdy nie pozostawiac
gorgcego oleju lub Huszczu bez nadzoru.

Niebezpieczeristwo wybuchu! Nigdy nie prébowac gasic pfongcego oleju lub
Huszczu wodg. Zamiast tego ptomieri nalezy zdusic, przykrywajqc naczynie dobrze

dopasowang pokrywkq lub talerzem. Wyjac wiyczke sieciowq z gniazda sieciowego.

6. Przygotuj potrawe. Podczas gotowania uzywaj przyciskéw + (4) i - (18) w celu ustawienia zqdanej

mocy lub temperatury.

7. Po zakoriczeniu gotowania wytqcz indukeyjng plyte grzewezqg. W tym celu dotknij przycisku

Wi/Wyt. © (6). Emitowany jest wéwczas sygnat akustyczny, zas na wyswietlaczu (11) pokazuje

sig symbol ,-L-"lub ,-H-", w zaleznosci od temperatury. Kontrolka nad przyciskiem

WL/Wyt. O (6) gasnie.

-

Jesli po wytgczeniv indukcyjnej plyty grzewczej temperatura powierzchni strefy
grzewczej (2] przekracza 60 °C, na wyswietlaczu widoczny jest symbol ,-H-". Gdy
femperatura spadnie ponizej 60 °C, na wyswietlaczu pokaze sie symbol ,-L-".

Po ok. 2 godzinach ciggfej pracy urzqdzenie wylgczy sie automatycznie i wyemitowany
Zzostanie sygnat akustyczny. Jesli w migedzyczasie zostang wprowadzone jakies zmiany
w ustawieniach lub na wyswietlaczu, odlliczanie rozpocznie si¢ ponownie od 2 godzin.
Jesli zaprogramowany zostat zegar sterujqcy, ustawienie tego zegara jest prioryfefowe i
urzqdzenie wyfgczy sie automatycznie po uplywie ustawionego czasu.
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7.3 Poziomy mocy grzania i powigzana z nimi moc elektryczna

Ponizej zamieszczono krétki przeglad réznych pozioméw mocy, z podaniem wartoéci mocy w watach.

* domysIny poziom mocy po wigczeniu obszaru grzewczego (2)

** Funkcji Booster nie mozna wybraé bezpoérednio jako poziomu mocy, lecz tylko za pomocq funkiji

Booster”.

7.4 Wylqczanie przy uzyciu zegara sterujgcego

Istnieje mozliwoéé zaprogramowania zegara sterujqcego, aby automatycznie wylqgczat indukeyjng plyte

grzewczq po uptywie ustawionego czasu.

1. Aby zaprogramowaé zegar sterujqcy, dotknij przycisku dotykowego zegara sterujgcego © (17)
podczas gotowania na indukcyijnej plycie grzewczej.

2. Przy uzyciu przyciskéw + (4) i - (18) ustaw zqdany czas gotowania (w minutach), po uptywie
ktérego strefa grzewcza ma sig wytgezy<.

Czas gotowania mozna zaprogramowac w przedziale od 0:01 (1 minuta) do 3:00 (3

. godziny). Dotykajqc i przytrzymujgc przyciski + (4) lub - (18) mozna ustawic zegar sterujgcy

.":_..-lI w 10-minutowych przyrostach. Dotykajgc przyciskow + (4) lub - (18) mozna ustawic zegar
stervjgcy w I-minutowych przyrostach.

Ustawiony czas miga przez krétki okres, po czym na wyswietlaczu (11) wskazywany jest pozostaly czas

(odliczany wstecznie).

Jesli zegar sterujqey jest wigczony, na wyswietlaczu (11) wskazywany jest na przemian poziom mocy lub
temperatura oraz pozostaty czas w odstepach co okoto 5 sekund.
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Kontrolka stanu nad przyciskiem zegara sterujgcego (17) swieci sie tylko podczas
@

wyswietlania pozostafego czasu na wyswietlaczu (11). Gdy wskazywany jest poziom mocy
lub temperatura, swieci sig tylko kontrolka (3) lub (19), a nie kontrolka stanu (17).

W razie potrzeby mozna wyregulowaé poziom mocy lub temperaturg za pomocq przyciskéw + (4)

i

18).

Gdy odliczanie czasu osiqgnie warto$¢ zerowq, indukcyjna plyta grzewcza zostaje automatycznie

wylqczona. Emitowany jest sygnat akustyczny.

(T\ Aby recznie wylqczy¢ plyte grzewczq przed uptywem ustawionego czasu, nalezy nacisngé
A

przycisk wigczania/wytgczania @ (6).

7.5 Uzywanie zegara sterujacego do wiqczania

Mozna réwniez zaprogramowaé zegar sterujqcy, aby wiqgczyé indukeyjng ptyte grzewczq z funkcjq

automatycznego gotowania o okreélonej godzinie w ciggu nastepnych 24 godzin.

i

Ze wzgleddw bezpieczeristwa funkgji ,, Gotowanie wody”, ,Gotowanie na wolnym ogniv”,
' ,Glebokie smaZenie” i ,Booster” nie mozna wilgcza¢ za pomocq zegara sterujgcego.
Podczas korzystania z tych funkgji produkt nie moZze pozostawac bez nadzoru. To samo
dotyczy normalnego korzystania z indukcyjnej piyty grzewczej (z moZliwosciq dowolnego
wyboru poziomu mocy lub femperatury) - w tym przypadku nie mozna jej wilgczad za
pomocq zegara sterujgcego.
Dotknij i przytrzymaj przycisk Wt/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby wiqczyé indukeyjng plyte

grzewczg. Na wyswietlaczu (11) pojawia sig symbol ,,on” (wt.).

Dotknij przycisku dotykowego zegara sterujgcego © (17), aby zaprogramowaé zegar sterujqgcy.
Uzyj przyciskéw + (4) i - (18), aby ustawi¢ zqdane opdznienie (w godzinach:minutach) przed
wigczeniem indukeyinej ptyty grzewczej.

Dotknij przycisku funkcji gotowania, ktérej chcesz uzyé: odgrzewanie/utrzymywanie ciepta %1 (15),
gotowanie zupy (13), podgrzewanie mleka (12) lub gotowanie gulaszu (10). Zaczyna migad

kontrolka stanu nad wybrang funkcjg.

Na wyswietlaczu (11) pojawia sie pozostaly czas (w godzinach:minutach). Po uptywie ustawionego
czasu indukcyjna ptyta grzewcza wigcza sie.

Dotknij krétko jeden raz przycisku Wh/Wyt. & (6), aby anulowaé automatyczne wigczanie i
wyltqczyé indukeying plyte grzewczq.
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7.6 Blokada rodzicielska

Indukeyjna plyta grzewcza jest wyposazona w blokade rodzicielskg, uniemozliwiajgcq przypadkowq

zmiane ustawien.
Wiqczanie i wylgczanie blokady rodzicielskie;:

1. Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk blokady rodzicielskiej & (16). Zostaje wyemitowany
sygnat akustyczny i zapala sie kontrolka stanu nad przyciskiem blokady rodzicielskiej & (16).

Blokada rodzicielska jest teraz wigczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk blokady rodzicielskiej & (16). Zostaje wyemitowany
sygnat akustyczny i kontrolka stanu nad przyciskiem blokady rodzicielskiej & (16) gasnie. Blokada
rodzicielska jest teraz ponownie wylgczona. Mozna teraz korzysta¢ z indukcyjnej ptyty grzewczej w
normalny sposéb.

(T\ o Blokade rodzicielskg mozna réwniez wlqczyé, gdy indukeyjna plyta grzewcza jest

- wylqczona.
o W przypadku wiqgczenia blokady rodzicielskiej przy wiqczonej indukeyjnej plycie
grzewczej, blokade mozna nadal wylqczyé. Wszystkie inne funkcje pozostang jednak
zablokowane.

7.7 Funkcje automatyczne

Indukcyjna ptyta grzewcza posiada 8 funkcji gotowania. Niektére z tych funkcji gotowania (np.
Gotowanie zupy lub Podgrzewanie mleka) dynamicznie dostosowujq moc i umozliwiajg wygodne
przygotowywanie réznych potraw bez ciggtego dostosowywania grzania. Inne funkcje (np. Gotowanie
wody lub Gtebokie smazenie) automatycznie ustawiajg czas i temperature, dzieki czemu ustawienia te
nie muszq byé regulowane recznie. Umozliwia to szybsze wprowadzanie korekt i wykonywanie innych

czynnodci lub po prostu na relaks podczas przygotowywania potraw.
7.7, 1 Funkcja ,,Odgrzewanie/utrzymywanie ciepfa”

Po wybraniu funkcji ,Odgrzewanie/utrzymywanie ciepta” automatycznie ustawiany jest czas 2 godzin i
temperatura 60°C. Dzigki temu potrawy mogq byé utrzymywane przez caly ten czas w temperaturze ok.
60°C.

Mozna réwniez tagodnie odgrzewaé potrawy. W przypadku tej funkcji zasilanie jest dostarczane w

krétkich odstepach czasu, aby zapobiec przypaleniu.

(T\ Nalezy jednak pamietaé, aby podgrzewaé co najmniej 500 g potrawy (np. gulaszu). W
~' przeciwnym razie potrawa moze przywrzeé do dna naczynia. W przypadku podgrzewania

mniejszej iloéci nalezy regularnie mieszaé zawarto$¢, aby temu zapobiec.

Korzystanie z funkcji odgrzewania/utrzymywania ciepta:
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i

Dotknij i przytrzymaj przycisk WE/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby wigczy¢ indukeying plyte

grzewczqg. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wt.).
LUB

Zaprogramuj czas, o kiérym ma sie wigczy¢ indukcyjna plyta grzewcza za pomocq tej funkcii. Patrz

punkt ,Uzywanie zegara sterujgcego do wigczania”.

Dotknij przycisku funkcji odgrzewania/utrzymania ciepta (15). Na wyswietlaczu (11)
wskazywana jest wéwczas na przemian warto$é ,60” i pozostaly czas utrzymywania ciepta
(poczgwszy od ,120” minut). Zapala sie kontrolka stanu na  przyciskiem  funkgji
odgrzewania/utrzymywania ciepta (15). Gdy wyswietlany jest pozostaty czas grzania, $wieci sie
réwniez kontrolka stanu nad przyciskiem zegara stervjgcego (17). Podczas wyswietlania

temperatury jednoczesnie $wieci sig kontrolka (9).

e Poniewaz moc grzewcza jest niska dla funkcji odgrzewania/utrzymywania ciepta, nalezy

- pamigtad o przykryciu naczynia pokrywkqg. W ten sposéb ciepto jest lepiej zatrzymywane,

co pozwala podgrzaé potrawe lub utrzymaé jg w cieple. W przeciwnym razie
temperatura potrawy moze utrzymywaé sie ponizej 60°C, co sprawia wrazenie zimna
podczas jej jedzenia.

e W razie potrzeby mozna jednoczesnie korzystaé z funkcji Booster (patrz ponizej). Po
uptywie trwajgcego 30 sekund czasu grzania przy petnej mocy (poziom L11), urzqdzenie

automatycznie przetqcza sie z powrotem na funkcje utrzymywania ciepta.

e Innych funkciji nie mozna taczy¢ z funkcjq odgrzewania/utrzymywania ciepta.

e Gdy funkcja odgrzewania/utrzymywania ciepta jest wigczona, nalezy dotkngé przycisku
funkcyjnego M (5), aby anulowaé funkcie odgrzewania/utrzymywania ciepta i
kontynuowaé prace na poziomie mocy LO5.

Po uptywie czasu gotowania indukcyjna plyta grzewcza wytqgcza sig. Aby catkowicie anulowaé

proces gotowania i wczeéniej wylqczy¢ indukcying plyte grzewczg, nalezy krétko dotkngé przycisku

Wh/Wyt. O (6).

7.7.2 Funkcja , Gotowanie wody”

Ta funkcja umozliwia szybkie i tatwe doprowadzenie wody do wrzenia oraz utrzymanie jej w stanie

wrzenia.

Korzystanie z funkciji,Gotowanie wody”:

1.

Dotknij i przytrzymai przycisk Wt/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby wigczyé indukeying plyte
grzewczqg. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wt.).

Dotknij przycisku funkeji ,Gotowanie wody” ¥ (14). Zapala sig kontrolka stanu na przyciskiem
funkeji ,Gotowanie wody” (14). Wyswietlacz (11) pokazuje na przemian poziom mocy ,L10” i 20
minut pozostatego czasu. Gdy wyswietlany jest pozostaty czas, $wieci sig réwniez kontrolka stanu
nad przyciskiem zegara sterujgcego (17). Podczas wyswietlania poziomu mocy ,L10” jednoczesnie

$wieci sie kontrolka (3).
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3.

W razie potrzeby dotknij przyciskéw + (4) i - (18), aby dostosowaé poziom mocy.

(--\ e W razie potrzeby mozna jednoczesnie korzystaé z funkcji Booster (patrz ponizej). Po
.

uptywie trwajgcego 30 sekund czasu grzania przy petnej mocy (poziom L11), urzqdzenie
automatycznie przefqcza sie z powrotem na funkcje ,Gotowanie wody”.

o Innych funkcji nie mozna fqczy¢ z funkcjg ,Gotowanie wody”.
e Gdy funkcja ,Gotowanie wody” jest wigczona, nalezy dotkngé przycisku funkcyjnego M
(5), aby anulowaé funkcje ,Gotowanie wody” i kontynuowaé prace na poziomie mocy
LOS.
Po uptywie czasu gotowania indukcyjna plyta grzewcza wylqcza sie. Aby catkowicie anulowaé

proces gotowania i wczeéniej wylqczyd indukeying plyte grzewczq, nalezy krétko dotkngé przycisku

wt/wyt. @ (6).

7.7.3 Funkcja ,, Gotowanie zupy”

Ta funkcja utatwia przygotowanie zupy. Indukcyjna ptyta grzewcza automatycznie dostosowuje poziom

mocy do temperatury potrawy oraz do czasu gotowania.

Korzystanie z funkeji,Gotowanie zupy”:

1.

Dotknij i przytrzymaij przycisk Wt/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby whaczyé indukeying plyte
grzewczq. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wt.).

LUB

Zaprogramuj czas, o ktérym ma sie wigczy¢ indukcyina plyta grzewcza za pomocq tej funkgii. Patrz
punkt ,Uzywanie zegara sterujgcego do wigczania”.

Dotknij przycisku funkcji ,Gotowanie zupy” &3 (13). Zapala sie kontrolka stanu na przyciskiem
funkcji ,Gotowanie zupy” (13). Wyswietlacz (11) pokazuje na przemian poziom mocy ,L05” i
pozostatq cze$é czasu 1:30 godz. Gdy wyswietlany jest pozostaly czas, $wieci sie réwniez
kontrolka stanu nad przyciskiem zegara sterujgcego (17). Podczas wyéwietlania poziomu mocy

jednoczesnie $wieci sig kontrolka (3).

(E\ e W razie potrzeby mozna jednoczesnie korzystaé z funkcji Booster (patrz ponizej). Po
-

uptywie trwajgcego 30 sekund czasu grzania przy petnej mocy (poziom L11), urzqdzenie

automatycznie przetqcza sie z powrotem na funkcje ,Gotowanie zupy”.
e Innych funkciji nie mozna tgczy¢ z funkcjq ,Gotowanie zupy”.
e Gdy funkcja ,Gotowanie zupy” jest wigczona, nalezy dotkngé przycisku funkcyjnego M
(5), aby anulowaé funkcje ,Gotowanie zupy” i kontynuowaé prace na poziomie mocy
LOS.
Zasadniczo indukcyjna plyta grzewcza reguluje poziom mocy w zaleznoéci od temperatury

potrawy. W razie potrzeby mozna jq jednak skorygowaé. W tym celu dotknij przyciskéw + (4)

i - (18), aby dostosowaé poziom mocy.
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Po uptywie czasu gotowania indukcyjna plyta grzewcza wylqgcza sie. Aby catkowicie anulowaé
proces gotowania i wczeéniej wylqczyé indukeying plyte grzewczq, nalezy krétko dotkngé przycisku
Wt/ wyt. @ (6).

7.7.4 Funkcja ,,Podgrzewanie mleka”

Funkcja ,Podgrzewanie mleka” stuzy do podgrzewania mleka bez jego przypalenia lub wykipienia.

Mleko osigga temperature 60°C i jest utrzymywane w tej temperaturze przez 20 minut.

Korzystanie z funkcji ,Podgrzewanie mleka”:

1.

Dotknij i przytrzymaij przycisk Wt/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby whaczyé indukeying plyte

grzewczq. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wt.).
LUB

Zaprogramuj czas, o ktérym ma sie wigczy¢ indukcyina plyta grzewcza za pomocq tej funkcii. Patrz

punkt ,Uzywanie zegara sterujgcego do wigczania”.

Dotknij przycisku funkcji ,Podgrzewanie mleka” 3] (12). Na wyswietlaczu (11) wskazywana jest
wéwcezas na przemian warto$é ,60” i pozostaly czas utrzymywania ciepta (poczqwszy od 20"
minut). Zapala sie kontrolka stanu na przyciskiem funkcji ,Podgrzewanie mleka” (12). Gdy
wyswietlany jest pozostaly czas grzania, $wieci sie réwniez kontrolka stanu nad przyciskiem zegara
sterujgcego (17). Podczas wyswietlania temperatury ,60” jednoczeénie $wieci sig kontrolka (19).

(--\ e W razie potrzeby mozna jednoczesnie korzystaé z funkcji Booster (patrz ponizej). Po
-

uptywie trwajgcego 30 sekund czasu grzania przy pelnej mocy, urzqdzenie
automatycznie przelqcza sig z powrotem na funkcje podgrzewania mleka.

o Funkcji ,Podgrzewanie mleka” nie mozna fqczy¢ z innymi funkcjami.
e Gdy funkcja ,Podgrzewanie mleka” jest wigczona, nalezy dotkngé przycisku funkcyjnego
M (5), aby anulowaé funkcje ,Podgrzewanie mleka” i kontynuowaé prace na poziomie
mocy LOS.
Po uptywie czasu gotowania indukcyjna plyta grzewcza wylqgcza sie. Aby catkowicie anulowaé

proces gotowania i wczeéniej wylqczyé indukeying plyte grzewczq, nalezy krétko dotkngé przycisku

WE/Wat. ® (6).
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7.7.5 Funkgja ,, Gofowanie gulaszu”

Funkeji ,Gotowanie gulaszu” mozna uzywaé do przyrzqdzania zup, gulaszy, soséw i potraw duszonych.

Potrawy sq podgrzewane w sposéb ciqgly przy poziomie mocy LO3 (niska temperatura).

Korzystanie z funkciji,Gotowanie gulaszu”:

1.

i

Dotknij i przytrzymaij przycisk Wt/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby wigczyé indukeying plyte
grzewczqg. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wt.).

LUB

Zaprogramuj czas, o ktérym ma sie wigczy¢ indukcyjna ptyta grzewcza za pomocq tej funkeii. Patrz

punkt ,Uzywanie zegara sterujgcego do wigczania”.

Dotknij przycisku funkcji ,Gotowanie gulaszu” £~ (10). Zapala sig kontrolka stanu na przyciskiem
funkeji ,Gotowanie gulaszu” (10). Wyswietlacz (11) pokazuje na przemian poziom mocy ,L03" i
pozostatg cze$é czasu 2:00 godz. Gdy wyswietlany jest pozostaly czas, $wieci sie réwniez
kontrolka stanu nad przyciskiem zegara stervjgcego (17). Podczas wyswietlania poziomu mocy
jednoczesnie $wieci sig kontrolka (3).

e W razie potrzeby mozna jednoczesnie korzystaé z funkcji Booster (patrz ponizej). Po

A uptywie trwajgcego 30 sekund czasu grzania przy petnej mocy, urzqdzenie

automatycznie przelqcza sig z powrotem na funkcje ,Gotowanie gulaszu”.
e Poziom mocy i czas gotowania sq state. Nie mozna go zmienié.
o Funkcji ,Gotowanie gulaszu” nie mozna tgczy¢ z innymi funkcjami.

e Gdy funkcja ,Gotowanie gulaszu” jest wigczona, nalezy dotkngé przycisku funkcyjnego
M (5), aby anulowaé¢ funkcje ,Gotowanie gulaszu” i kontynuowaé prace na poziomie
mocy LOS.

Po uptywie czasu gotowania indukcyjna plyta grzewcza wytqgcza sig. Aby catkowicie anulowaé
proces gotowania i wczeéniej wylqczy¢ indukcying plyte grzewczq, nalezy krétko dotkngé przycisku

Wi/ Wyt © (6).

7.7.6 Funkcja ,Gotowanie na wolnym ogniv”

Funkcja ,Gotowanie na wolnym ogniuv” umozliwia automatyczne doprowadzanie potrawy do wrzenia, a

nastepnie delikatne gotowanie na wolnym ogniu. W zaleznosci od temperatury, moc przetqcza sie

automatycznie miedzy poziomami L10 i LO5, aby zapobiec zagotowaniu sig potrawy.

Korzystanie z funkcji ,Gotowanie na wolnym ogniu”:

1.

Dotknij i przytrzymaj przycisk WE/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby wigczy¢ indukeying plyte
grzewczqg. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wt.).

Dotknij przycisku funkcji ,Gotowanie na wolnym ogniu” TI (9). Zapala sie kontrolka stanu na
przyciskiem funkcji ,Gotowanie na wolnym ogniv” (9). Wyswietlacz (11) pokazuje na przemian
poziom mocy ,L10” i 0:30 minut pozostatego czasu. Gdy wyswietlany jest pozostaly czas, $wieci
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sig réwniez kontrolka stanu nad przyciskiem zegara sterujgcego (17). Podczas wyswietlania

poziomu mocy jednoczeénie $wieci sig kontrolka (3).

3. Zasadniczo indukcyjna plyta grzewcza reguluje poziom mocy w zaleznoici od temperatury
potrawy. W razie potrzeby mozna jq jednak skorygowaé. W tym celu dotknij przyciskéw + (4)
i - (18), aby dostosowaé poziom mocy.

i e W razie potrzeby mozna jednoczesnie korzystaé z funkcji Booster (patrz ponizej). Po

A uptywie trwajgcego 30 sekund czasu grzania przy petnej mocy, urzqdzenie
automatycznie przefqcza sie z powrotem na funkc]e ,Gotowanie na wolnym ogniu”.

o Czas gotowania jest staly. Nie mozna go zmienié.

e Funkgji ,Gotowanie na wolnym ogniu” nie mozna tqczyé z innymi funkcjami.

e Gdy funkcja ,Gotowanie na wolnym ogniu” jest wigczona, nalezy dotkngé przycisku
funkcyjnego M (5), aby anulowaé funkcje ,Gotowanie na wolnym ogniu” i kontynuowaé
prace na poziomie mocy LOS.

Po uptywie czasu gotowania indukcyjna plyta grzewcza wylqcza sie. Aby catkowicie anulowaé
proces gotowania i wczesniej wylqczyé indukeying plyte grzewczq, nalezy krétko dotkngé przycisku

WE/Wat. © (6).
7.7.7 Funkcja ,, Glebokie smazenie”

W przypadku funkeji ,Gtebokie smazenie” indukcyjna ptyta grzewcza podgrzewa naczynie i potrawe
do temperatury 180°C i utrzymuje te temperature na stalym poziomie. Funkcja ta jest uzywana do
smazenia potraw (np. frytek) w oleju.

Domysing temperaturg w przypadku tego programu jest 180°C. Rézne potrawy wymagajg czasami
réznych temperatur smazenia. Aby ustawié odpowiedniq temperature, nalezy naciska¢ przyciski + (4)
i - (18). Nalezy postgpowaé zgodnie z instrukcjami producenta umieszczonymi na opakowaniu
produktu spozywczego lub informacjami zawartymi w rozdziale 7.8.

Korzystanie z funkcji ,Glebokie smazenie”:

1. Dotknij i przytrzymaj przycisk WL/Wyt. © (6) przez 3 sekundy, aby wigczy¢ indukeying plyte
grzewczqg. Na wyswietlaczu (11) pojawia sie symbol ,on” (wt.).

2. Dotknij przycisku funkcji ,Glebokie smazenie” cF (8). Na wyswietlaczu (11) wskazywana jest
wéwczas na przemian wartoéé , 180" i pozostaly czas (poczqwszy od 0:30 godz.). Zapala sie
kontrolka stanu na przyciskiem funkcji ,Glebokie smazenie” (8). Gdy wyswietlany jest pozostaty
czas smazenia, $wieci sig réwniez kontrolka stanu nad przyciskiem zegara sterujgcego (17).

Podczas wyswietlania temperatury , 180" jednoczesnie $wieci sie kontrolka (19).
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. e W razie potrzeby mozna jednoczeénie korzystaé z funkcji Booster (patrz ponizej). Po
[} . . . . .
- uplywie trwajgcego 30 sekund czasu grzania przy pelnej mocy, urzqdzenie

automatycznie przetqcza sie z powrotem na funkcje ,Gtebokie smazenie”.
o Funkcji ,Gtebokie smazenie” nie mozna tgczyé z innymi funkcjami.
o Gdy funkcja ,Gtebokie smazenie” jest wigczona, nalezy dotkngé przycisku funkcyjnego M
(5), aby anulowaé funkcje ,Gtebokie smazenie” i kontynuowaé pracg na poziomie mocy
LOS.
Po uptywie czasu gotowania indukcyjna plyta grzewcza wytqgcza sig. Aby catkowicie anulowaé

proces gotowania i wczeéniej wylqczy¢ indukcying plyte grzewczg, nalezy krétko dotkngé przycisku
Wt/ Wyt O (6).
7.7.8 Funkgja ,Booster”

Funkcja Booster umozliwia przyspieszenie procesu gotowania. Indukcyjna plyta grzewcza pracuje przy
petnej mocy (poziom mocy ,L11") przez 30 sekund, a nastepnie przetqcza sig z powrotem na poprzedni
poziom mocy, temperature lub wybrang funkcje.

Korzystanie z funkcji Booster:

1. Wiqcz indukcyjng plyte grzewczq i wybierz poziom mocy, temperature lub jedng z funkji
,Podgrzewanie mleka”, ,Odgrzewanie/utrzymywanie ciepta”, ,Gtebokie smazenie”, ,Gotowanie
na wolnym ogniu”, ,Gotowanie gulaszu”, ,Gotowanie zupy” lub ,Gotowanie wody”.

2. Podczas pracy indukcyinej plyty grzewczej dotknij przycisku funkcji ,Booster” @ (7). Na
wyswietlaczu (11) pojawia sig symbol ,L11” i zapala sie kontrolka funkcji ,Booster” (17).

Po uptywie 30 sekund indukcyjna ptyta grzewcza przetgcza sig z powrotem na wybrany wczeséniej

poziom mocy, temperature lub funkcje.

(E\ Gdy funkcja ,Booster” jest wlgczona, nalezy dotkngé przycisku funkcyjnego M (5), aby
~  anulowaé funkcje ,Booster” i kontynuowaé prace na poziomie mocy LO5 lub temperaturze

120.
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7.8 Wskazéwki dotyczqgce gotowania na indukcyjnej ptycie
grzewczej

Ten rozdziat zawiera kilka pomocnych wskazéwek dotyczqeych przyblizonego okredlania ilosci lub
czasu gotowania réznych potraw. Sq to jedynie ogdlne wskazéwki. Wymagany czas gotowania moze
sie réznié w zaleznoéci od konsystencji i wymaganego stopnia ugotowania. Potrawe nalezy regularnie

sprawdza¢ podczas gotowania.

Temperatura /

Produkty spozywcze poziom mocy Masa Czas Funkcja
Gtebokie
Pier$ z kurczaka 180°C 400 g 7 minut smazenie®
Gtebokie
Nuggetsy z kurczaka (mrozone) 180°C 250 g 6 minut smazenie™®
Glebokie
Sznycel wieprzowy (surowy) 160°C 400 g 4-5 minut smazenie™
Glebokie
Sznycel wieprzowy (mrozony) 180°C 400 g 5 minut smazenie™
Gtebokie
Frytki (surowe) 160°C 400 g 5-6 minut smazenie®
Gtebokie
Frytki (mrozone) 180°C 400 g 6 minut smazenie®
Gotowanie na
Bulion migsny L10 500 g 30 minut wolnym ogniu
Gotowe danie, np. z puszki 60°C 500g 30-35 minut  Podgrzewanie
Wotowing, np. gulasz LO3 500 g 120 minut Duszenie
Gotowanie
Rosét z kurczaka LO8 1000 g 90 minut zupy
Gotowanie
Zupa jarzynowa LO5 1800 g 90 minut zupy

* Podane czasy smazenia odnoszq sig do czasu, po uptywie ktérego ttuszcz/olej osiqgnie ustawiong
temperature. Potrzeba okoto 20 minut, aby 1,5 litra oleju do smazenia osiggneto temperaturg 180°C.
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8. Przyktadowe przepisy

Ponizej przedstawiono kilka przykladowych potraw, kiére mozna tatwo przygotowad przy uzyciv
indukcyjnej ptyty grzewczej. Nalezy pamietad, ze wszystkie liczby sq jedynie wartoéciami orientacyjnymi.
Wymagane czasy gotowania mogq sig nieznacznie rézni¢ ze wzgledu na uzyte sktadniki. Podczas

gotowania potrawe nalezy regularnie sprawdzaé.

8.1 Chilli con carne (4 porcje)

Sktadniki:

e 500 g mielonego migsa e 500 ml wywaru wotowego

e 2 puszki fasoli kidney o 1 lyzeczka mielonego kminku

e 2 puszki krojonych pomidoréw o 1 tyzeczka mielonego chilli

o 1 zgbek czosnku o ol

e 3 cebule ® pieprz

e 1 stoik pokrojonych papryczek jalapenos w e niewielka ilo§¢ margaryny lub tluszczu
occie roélinnego do smazenia

Obraé i pokroi¢ w kostke cebule, obraé i zmiazdzyé czosnek. Odtozyé na bok. Umiesci¢ niewielkq iloé¢
margaryny lub Huszczu rodlinnego na patelni i zrumienié¢ migso mielone na poziomie mocy L10. Migso
doprawié solq i pieprzem, a nastepnie zdeglasowaé okoto potowq ptynu ze stoika z papryczkami

jalapeno. Dodaé cebule i kontynuowaé smazenie.

Nastepnie dodaé bulion, pomidory, czosnek, troche kminku i troche chili w proszku.
Doktadnie przeptuka¢ fasole kidney wodq na sicie i dodaé razem z papryczkami jalapenos.
Wybraé funkcje ,Gotowanie gulaszu” i gotowaé przez okoto 90 minut.

Na koniec dodaé jeszcze nieco wigcej chili w proszku lub kminku, w zaleznoéci od potrzeb.
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8.2 Zupa serowa z porami (4 porcje)

Sktadniki:

e 500 g mielonego migsa e 200 g miekkiego sera z ziotami

e 500 g poréw o sél

e 300 g ziemniakéw (mgczystych) ® pieprz

e 1,2 litra wywaru wotowego o niewielka ilo$¢ margaryny lub ttuszczu roslinnego

e 200 g kremowego, migkkiego sera do smazenia

Ziemniaki obraé i pokroi¢ w kostke, a nastepnie podgotowaé w niewielkiej iloéci wywaru.
Gdy ziemniaki bedg migkkie, zostawié je w wywarze i odstawié na bok.

Umiesci¢ niewielkq iloé¢ margaryny lub ttuszczu roélinnego na patelni i zrumieni¢ migso mielone na

poziomie mocy L10.

Oczyscié pory, pokroi¢ w krgzki i doda¢ do migsa. Alternatywnie mozna uzyé mrozonych poréw.
Wymieszaé pory z migsem i podgrzewad przez kolejne 5 minut. Od czasu do czasu wymieszaé.
Nastepnie zdeglasowaé pozostatq czescig wywaru.

Wybraé funkcje ,Gotowanie zupy” i gotowaé przez okoto 30 minut.

W miedzyczasie rozgnie$¢ ziemniaki w wywarze.

Gdy pory bedqg migkkie, dodaé rozgniecione ziemniaki i migkki ser.

Gotowaé przez kolejne 10 minut, a nastepnie doprawi¢ solq i pieprzem.

8.3 Chrupiace kawalki kurczaka (4 porcje)

Sktadniki:

e 500 g filetu lub piersi z kurczaka o 4tyzeczka papryki

e 300 g maki o 2lyzeczkisoli

e 100 g bulki tartej o 2 lyzeczka pieprzu

e 50 g ptatkéw kukurydzianych o 2 tyzeczki chili w proszku, wedtug uznania
e 300 ml mleka e 2 lyzeczki oregano

e 1 litr oleju do smazenia o 2 lyzeczki tymianku

o 1 tyzeczka proszku do pieczenia

Migso umyé, osuszy¢ za pomocq papierowego recznika kuchennego, pokroié¢ na kawatki i odstawi¢ na

bok.

Make, butke tartq i przyprawy umiesci¢ w woreczku strunowym i dobrze wymieszad.
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Mleko wla¢ do miski i ubija¢ trzepaczkq z niewielkq iloécig proszku do ubijania, az mleko stanie sie

kremowe.

Doda¢ ptatki kukurydziane do pozostatej mieszaniny maki w woreczku strunowym i lekko rozkruszyé.
Nastepnie wlaé mieszaning do szerokiej miski.

Wiozy¢ migso najpierw do mleka, a nastepnie do mieszaniny maki. Migso powinno by¢ catkowicie
przykryte. Poczekaé, az mgka wchtonie ptyn. Dzigki temu panierka bedzie sig lepiej trzymaé. Nastepnie
odtozy¢ migso na bok. Gdy wszystkie kawatki migsa zostang pokryte panierkq, wlaé olej na patelnie i
podgrzewad przez okoto 15 minut, uzywajqc funkcji ,Glebokie smazenie”.

Uzywaijqc tyzki cedzakowej, ostroznie umiescié pojedyncze kawatki miesa w oleju i smazyé przez okoto
6 minut. W zaleznosci od wielkosci patelni, jednorazowo powinno sig smazyé okoto 3 kawatkéw migsa.
Nalezy uwazaé, aby kawatki migsa nie stykaly sie ze sobg w oleju, w przeciwnym razie bedq sie sklejag.
Po usmazeniu ich zgodnie z upodobaniami nalezy wyja¢ je z oleju za pomocq tyzki cedzakowej i utozyé

na papierowym reczniku kuchennym.

8.4 Risotto z paprykq i pomidorami (4 porcje)

Sktadniki:

e 2 cebule e 30 g masta

e 250 gryzu do risotto e 150 g sera ementaler, startego na tarce
e 100 ml biatego wina e bazylia

e 1 litr wywaru warzywnego o sdl

e 3 duze pomidory e pieprz

e 1 czerwona papryka e oliwa z oliwek

Obraé cebule, umyé pomidory i papryke, a nastepnie pokroié¢ wszystko w kostke. Odtozyé pomidory i
papryke na bok. Podsmazy¢ cebulg na oliwie z oliwek na duzej patelni na poziomie LO7. Nastgpnie
dodad ryz. Mieszaé, az ryz stanie sie blyszczqcy na catej powierzchni. Zdeglasowaé biatym winem.

Wybraé funkcje ,Gotowanie na wolnym ogniu”.

Teraz stopniowo dodawaé po 100 ml wywaru, ciggle mieszajgc. Gdy tylko ryz wchtonie czeéé ptynu,
doda¢ kolejne 100 ml wywaru. Nie nalezy czekaé zbyt diugo, poniewaz mieszanina zacznie sie kleié.

Nie przestawaé mieszad.

Po dodaniu okoto 500 ml wywaru, dodaé i wymieszaé pomidory i papryke, a nastepnie ustawié moc na
poziom LOS5.

Teraz stopniowo dodawaé pozostaly wywar, caly czas mieszajqc.
Gdy pozostaly wywar zostanie wchtoniety przez ryz, ustawié moc na poziom LO1 i dodaé ser i masto.

Dodaé bazylie i doprawié risotto solg i pieprzem.
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9. Konserwacja/czyszczenie

Aby unikng¢ przypalenia pozostatoéci potraw, nalezy czysici¢ indukeyjng plyte grzewczg po kazdym
uzyciu.

.E Niebezpieczernstwo poparzenia!l

Przed przystgpieniem do czyszczenia strefy grzewczej (2) naleZy poczekac na jej cafkowite
ostygniecie. W przeciwnym razie mozna sie poparzyc.
f Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!

o Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze wyjgé wiyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda sieciowego. Istnigje niebezpieczerstwo porazenia prodem
elektrycznym.

e Nie rozlewac ani nie rozpylac Zadnych plyndw na indukcyjng plyte grzewczq lub przez
otwory wenltylacyjne. Moze to doprowadzic do zward, ktére mogq spowodowac
porazenie lub oparzenie prqdem elektrycznym.

& Ostrzezenie o szkodach materialnych

Nie vzywac sciernych lub kwasnych srodkdw czyszczqcych ani narzedzi, ktdre mogq

porysowac powierzchnie. Mogq one uszkodzic strefe grzewczq (2).
Powierzchnie boczne i przewdd zasilajgey (1) nalezy czyscié¢ lekko zwilzong $ciereczka.

Zanieczyszczenia i przypalone resztki potraw mozna oczyscié z powierzchni strefy grzewczej (2) przy

uzyciu skrobaka do szklanych ptyt grzewczych i odpowiedniego $rodka czyszczqcego.

10. Rozwiqzywanie probleméw

Jesli indukeyjna plyta grzewcza nie dziata normalnie, nalezy postgpi¢ zgodnie z zamieszczonymi ponizej
wskazéwkami, aby sprébowaé rozwiqzaé zaistnialy problem. Jesli pomimo zastosowania sie do
wszystkich zamieszczonych ponizej wskazéwek problem nie zostanie usunigty, nalezy skontaktowad sie z
naszq gorqcgq liniq (patrz , Informacje dotyczqce gwarancji” na stronie 216).

f Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!

Nie wolno podejmowac préb samodzielnej naprawy vrzqdzenia.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Indukcyjna plyta

grzewcza nie dziata

Nie zostat podtgczony

przewdd zasilajgey (1).

Podtgczyé przewdd zasilajgcy (1) do

sprawnego gniazda sieciowego.

Wiqczona blokada

rodzicielska

Dotkngé i przytrzymaé przyciski + (4) i - (18)
przez 3 sekundy, aby wytqczy¢ blokade

rodzicielskg.

Strefa grzewcza (2)

nie nagrzewa sie

Brak naczynia na strefie
grzewczej (2)

Ustawié naczynie na strefie grzewczej (2).

Uzywane naczynia
kuchenne nie sq
przeznaczone do grzania

indukcyjnego

Uzywaé wylqcznie naczyn kuchennych
przeznaczonych do indukeyjnych ptyt
grzewczych.

Na wyswietlaczu
(11) widoczny jest
btqd EO

Brak naczynia na strefie
grzewczej (2)

Ustawié naczynie na strefie grzewczej (2).

Uzywane naczynia
kuchenne nie sq
przeznaczone do grzania

indukcyjnego

Uzywaé wylqgcznie naczyn kuchennych
przeznaczonych do indukcyjnych ptyt
grzewczych.

Naczynie ma zbyt malq
$rednice lub nie stoi
centralnie na strefie

grzewczej (2).

Uzywaé wylgcznie naczyn kuchennych o
$rednicy podstawy od 10 do 22 cm i

umieszczaé je na $rodku strefy grzewczej (2).

Na wyswietlaczu
(11) widoczny jest

blad E6

Uszkodzony wentylator
chtodzqgcy

Wentylator chtodzgcy moze by¢ uszkodzony.
W takim przypadku nalezy skontaktowaé sig
z naszq gorqcq linig. Patrz , Informacje

dotyczqce gwarancji” na stronie 216.

Na wyswietlaczu
(11) widoczny jest
blod E1, E2, E3, E4,
E7, E8 lub Eb

Usterka techniczna

Skontaktowad sie z naszq gorqcq linig. Patrz
,Informacje dotyczqce gwarancji” na
stronie 216.
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11. Przepisy dotyczace ochrony srodowiska oraz informacje o
utylizacji produktu

Urzqdzenia oznaczone tym symbolem podlegajg postanowieniom dyrektywy unijnej
2012/19/EU. Zadnych urzqdzen elekirycznych i elektronicznych nie wolno wyrzucaé
razem z odpadami komunalnymi, lecz nalezy je przekazaé do oficjalnie wyznaczonych
centréw utylizacji. Whasciwa utylizacja zuzytych urzqdzen zapobiega szkodzeniu
$rodowisku naturalnemu i wilasnemu zdrowiu. Dodatkowe informacije na temat
prawidtowej utylizacji mozna uzyskaé w lokalnych urzedach, instytucjach
odpowiedzialnych za gospodarke odpadami oraz w sklepie, w ktérym urzqdzenie
zostato zakupione.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencialng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czeici sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sig do ponownego uzycia i
odzysku surowcéw wtédrnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie
ksztattuje sie postawy, ktére wptywaijqg na zachowanie wspélnego dobra jakim jest czyste

$rodowisko naturalne.

Wszystkie opakowania nalezy usuwaé w  sposéb niezagrazajgcy $rodowisku.
Opakowania  kartonowe mozna przekazaé do centréw recyklingu papieru lub
pozostawi¢ w publicznych punktach zbiérki surowcéw wtérnych. Folie lub tworzywa
sztuczne znajdujqce sie w opakowaniu nalezy przekazaé do odpowiednich publicznych

punktéw zbiérki w celu utylizacii.
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Dotycz tacznie Frangji:

ELEMENTS
0'EMBALLAGE

b R TR LT R e B
g PP iy e e b

,JLatwe sortowanie”

Produkt, akcesoria, materialy drukowane i opakowanie nadajq sie do recyklingu. Podlegajg one
zwigkszonej odpowiedzialnoéci producenta i sq sortowane oraz zbierane odrebnie.

AT
"'_l.‘-._"l"jj} Nalezy zwrécié uwage na oznaczenia na materiale opakowaniowym przed jego
Tl utylizacjq; umieszczone sq na nim etykiety zawierajgce skréty (a) i numery (b), ktérych

znaczenie jest nastepujqce:
& 1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: materiaty kompozytowe.

Symbol | Materiat Zawarte w nastepujacych elementach opakowania
dla niniejszego produktu

Metalowa opaska zaciskowa przewodu zasilajgcego

Polietylen niskiej

PE-LD gestosci

20 Tektura falista Opakowanie handlowe

& Inne rodzaje tektury Kartonowe wktadki w opakowaniach sprzedazowych

& Papier Arkusz papieru
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12. Zgodnos¢ z dyrektywami

Niniejsze urzqdzenie spetnia podstawowe i inne odnoéne wymagania dyrektywy
' € kompatybilnosci elekiromagnetycznej 2014/30/EU, dyrektywy niskonapieciowej

2014/35/EU, dyrektywy ErP 2009/125/EC oraz dyrektywy RoHS 2011/65/EU.

A Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowiqgzujgcych krajowych

ﬁ. .b wytycznych Republiki Serbskiej.

UK Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowiqzujgcych krajowych

:n wytycznych Wielkiej Brytanii.

Petna deklaracja zgodnosci UE jest dostepna do pobrania po kliknigciu ponizszego tqcza:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401 .pdf
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13. Informacje dotyczace gwarancji

Gwarancja firmy TARGA GmbH
Szanowni Panistwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjq od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia wad tego
produktu przystugujq Parstwu ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego produktu. Nasza
przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.

Warunki gwarangiji

Bieg gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosimy zachowaé oryginalny dowéd zakupu. Ten
dokument bedzie potrzebny jako dowéd zakupu. Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu tego produktu
wystgpi w nim wada materiatowa lub produkeyjna, naprawimy go bezptatnie lub wymienimy na nowy -
wedle naszego swobodnego uznania.

Czas gwarancji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej czeéci
rozpoczyna sie nowy okres gwarancyjny. Szkody i wady istniejgce juz w chwili zakupu nalezy zgtosié
niezwlocznie po rozpakowaniu. Po uptywie gwaranciji wszelkie naprawy sq platne.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jakosciowych i przed dostawq
zostato doktadnie sprawdzone. Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Gwarancja nie
obejmuje tych czesci produktu, ktére ulegajg normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy je traktowaé jako
czesci normalnie zuzywajqgce sie i nie obejmuje uszkodzen czeéci famliwych, jok np. wylqczniki,
akumulatory lub czesci wykonane ze szkla. Gwarancja traci waznoé¢ w razie uszkodzenia produktu,
niewladciwego uzytkowania lub naprawy produktu. Prawidtowe uzytkowanie produktu wymaga
dokladnego przestrzegania wszystkich wskazéwek wymienionych w instrukeji  obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ przeznaczen i sposobéw uzytkowania, ktére nie sq zalecane lub przed ktérymi
ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony wytqcznie do uzytku domowego i nie jest
przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku nieprawidtowe| obstugi, aktéw przemocy lub
ingerencii, ktére nie zostaty wykonane przez autoryzowang filie serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa

lub wymiana produktu nie powoduje rozpoczecia nowego okresu gwarancyjnego.
Postepowanie w przypadku objetym gwarancjq
Aby umozliwi¢ szybkie zatatwienie reklamacii, prosimy przestrzegaé nastepujqcych wskazdwek:

- Przed uruchomieniem produktu prosimy doktadnie zapoznaé sie z zatqczong dokumentaciq.
W razie wystgpienia problemu, ktérego nie mozna rozwigzaé w ten sposéb, prosimy
skontaktowad sig z naszq infoliniq pomocy techniczne;.

- Przy kazdym kontakcie z infolinig pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rekq dowéd zakupu i
numer artykutu lub numer seryjny, jesli jest dostepny, jako dowéd zakupu.
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- W przypadku, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w zaleznoici od
przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej zorganizuje inng forme serwisowania.
Na stronie www.lidl-service.com uzytkownik moze pobra¢ niniejszq instrukcje oraz wiele innych
podrecznikéw, filméw wideo produktéw i oprogramowanie instalacyjne. Z tym kodem QR
mozna bezposrednio przej$é na strong LIDL (www.lidl-service.com) i otworzyé swojq instrukcje
obstugi, podajgc numer artykutu (IAN).

POF ONLINE

weaa i s rai o rom

w Serwis

TP Telefon: 22397 4996
E-Mail: targa@lidl.pl

1AN: 460026_2401

= Producent
Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowaé sig z
podanym powyzej punktem serwisowym.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

NIEMCY
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Blahoprejeme!

Zakoupenim induk&niho vafige SIKP 2200 B2 jste se rozhodli pro jakostni vyrobek.

Pred jeho prvnim pouzitim se seznamte s principem, na némz indukéni vafi€ funguje, a pozorné si prectéte
tyto provozni pokyny. Dbeijte na dodrzovani bezpeé&nostnich pokynd a indukéni vafi¢ pouzivejte v souladu
s provoznimi pokyny a podle doporuovaného vyuziti.

Tyto provozni pokyny si ulozte na bezpeiném misté. Pokud indukéni vafi¢ preddte nékomu daldimu,

nezapomefite mu s nim pfedat i viechny souvisejici dokumenty.

1. Uréené pouziti

Indukéni vafi¢ SIKP 2200 B2 lze pouzit k pfipravé a vareni potravin a udrzovdni jejich teploty ve
vhodnych nédobéch. Jednd se prenosny pfistroj se snadnym ovladénim prostfednictvim dotykového
ovlddaciho panelu.

Tento indukéni vafi€ neni uréen ke komerénim 0G&eldm. Indukéni vafi¢ je uréen vyhradné k pouZiti
v interiérech, v suchém a uzavfeném prostredi. Pokazdé se ujistéte, Ze je indukeni vafi¢ umistén na stabilni
plose.

Spotiebi¢ spliuje viechny pfisluiné standardy a nafizeni souvisejici s certifikdtem shody CE. Provedeni
zmén, které nejsou doporuceny vyrobcem, miZe znamenat, Ze spotiebi¢ jiz témto standardim nebude
vyhovovat.
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Informace o domacich elektrickych varnych deskéach

Symbol Hodnota
Kéd modelu X SIKP 2200 B2
Typ varné desky X Elektrickd
Pocet hotdkd a varnych ploch X 1
Technologie ohfevu (indukéni vafice a varné plochy, o
A i x Indukéni ohfev
radiaéni hotdky, plotynky)
Pro kruhové hofdky a plotynky:
Promér uZitné plochy pro kazdou elektricky ohfivanou @ 22 cm
varnou plochu s pfesnosti na 5 mm.
Pro varné plochy a plotynky nekruhového tvaru: Délka a
Sitka uZitné plochy pro kazdou elektricky ohfivanou L
X
varnou plochu a kazdou elektricky ohfivanou plotynku A%
s pfesnosti na 5 mm.
Spotfeba energie kazdé varné plochy na kg EC elektricky ohfev | 185,4 Wh/kg
EC elektrickd 5
Spotieba energie varné desky na kg q :e rekavama 1, 85,4 Wh/kg
eska

Metoda testovani:

Produkt byl testovan podle nésledujicich zkuebnich standardi:

EN 60350-2: 2018 + Al: 2021, Elektrické kuchyfské spotiebice - &ast 2: Varné desky - Metody méfeni
vykonu.

(testovdno v souladu vyhlaskou EU &. 66/2014, Dodatek |, Oddil 2 a 2.2)

Informace o snizeni vlivu na Zivotni prostredi:

Indukéni vafié¢ pouzivejte pouze snddobim uréenym pro indukéni ohfev. Nikdy nepouzivejte tzv.
,adaptéry pro indukéni desky”: tyto adaptéry vyrazné snizuji energetickou G&innost indukéni plotynky
(dostupné teplota nédobi vzhledem ke spotiebované energii) a znehodnocuji viechny vyhody varné
desky tohoto typu. Snizeni (&innosti zpUsobuje prenos tepla mezi deskou adaptéru a dnem nddobi.

Proces tak trva delsi dobu a dochdzi ke ztrété energie.
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Predvidatelné nespravné pouziti

Indukéni vafi¢ neni uréen k provozu s externim
Easovacem nebo samostatnym ddlkovym systémem
ovladani.
Nebezpeci popaleni!
Na zénu ohfevu (2) nepoklédejte jiné
predméty (napf. pfibory, kuchynské ndcini,
poklice apod.). Mohou se rozpdlit a zpisobit

popdleniny.

2. Obsah baleni

e Indukéni vafi¢ SilverCrest SIKP 2200 B2

e Struénd piirucka (podrobnd provozni pfiru¢ka je dostupnd online)
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3. Ovladaci prvky a vyobrazeni

Tato uzivatelskd pfirugka mé rozklddaci obdlku. Na jeji vnitfni stran& je zndzornén indukeni vafi&
s vyzna&enymi &islicemi. Vyznamy &islic jsou ndsledujici:

Napdieci kabel

Zéna ohfevu

Symbol pro zobrazeni vykonu (P)

Tlagitko + (zvy3eni hodnoty)

Funkéni tlagitko M (pFepindni mezi zobrazenim vykonu/teploty)

Vypinag O*

Tlagitko funkce zrychleni & *

Tlaéitko funkce fritovéni F*

W N O 0 NN —

Tlagitko mirného varu TF*

10 Tlagitko duseni &-*

11 Displej

12 Tlagitko ohfevu mléka £*

13 Tlagitko Polévky &*

14 Tlagitko Uvedeni do varu € *

15 Tlacitko funkce ohfevu/udrzovani teploty [£1*
16  Détsky zamek &*

17 Tla&itko Timer (Casovag) ©O*

18  Tlagitko - (snizeni hodnoty)

)

19 Symbol pro zobrazeni teploty (°C)

*Pfi aktivaci pfisluiné funkce se nad t&mito senzorovymi tlaitky rozsviti Eervend tecka.
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4. Technické udaje

Vyrobce:
Ndzev modelu:

Provozni napéti:

Vykon:

Displej:

Casovac:

Ovlédaci panel:
Délka napdijeciho kabelu:
Min. promér dna nadobi/pdnve:

Max. promér dna nadobi/pdnve:

Trida ochrany Il

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 - 240 V~ (sff.), 50/60 Hz

2200 W

11 Jdrovni vykonu: 200, 400, 400, 800, 1000, 1200,
1400, 1600, 1800, 2000 W, Zrychleni (2200 W)

10 Grovni teploty: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200,
220, 240°C

4 &islice s LED osvétlenim

Zapnuti: Max. 24 hodiny po minutovych krocich
Vypnuti: Max. 3 hodiny po minutovych krocich
Dotykové tlagitka, détsky zamek

2,00 m

10 cm

22 cm

=
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5. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouZitim zafizeni si peclivé prectéte nize
uvedené pokyny a dbejte na véechna upozornéni, a
to i v pfipadé, Ze mdte s pouzivénim elektronickych
zafizeni zku$enosti. Tyto bezpeénostni a provozni
pokyny si uloZte na bezpecném misté k pozdéj§imu
nahlédnuti. Pfi prodeji zafizeni nebo jeho postoupeni
jiné osobé je nezbyiné, abyste ji odevzdali i tento
ndvod. Tato struénd pfirucka je soucdsti doddvky

produktu.
Popis symbolds

Vtéto uzivatelské pfiruéce jsou varovéni pouZzita
nésledujicim zpisobem. Nékteré ztéchto symbold
jsou pfipevnény k samotnému produktu, aby byl
uZivatel upozornén na potencidlni rizika.
Nebezpedi popaleni!

Tento symbol varuje pred horkym povrchem.

224 - Ceifina



SilverCrest SIKP 2200 B2

N Nedotykat se!
Tofo varovdni se tkd dotyku zény ohrevu.
/\ VAROVANI!

Tento symbol oznacuje dileZité informace pro
bezpecné pouZivani vyrobku a bezpecnost
vZivatele. Varvje pred riziky, kterd by pri
zanedbdni mohla zpuisobit ohroZeni Zivota,
poranéni koncetin, jind zranéni nebo materidini
skodly.
/A Nebezpeéi vrazu elektrickym

proudem!

Tento symbol varuje pred riziky, kterd by pri
zanedbdni mohla zpdsobit ohroZeni Zivota a
poranéni  koncetin v dusledkuv  zdsahu

elektrickym proudem.
/A Hrozi nebezpecdi pozaru!
Tento symbol varuje pred poZdrem, ktery by

mohl vzniknout pfi zanedbdni tohoto varovani.
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@ Tento symbol oznacuje dalsi informace na

dané téma.

d Adresa vyrobce

Déti a osoby s postizenim

Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti star$i 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkuSenosti & znalosti, za predpokladu, Ze budou
pod dohledem nebo dostaly pokyny tykajici se
sprédvného pouZiti spotfebice a jsou si védomy
souvisejicich rizik. Nedovolte détem, aby si se
spotiebi¢em hrdly. Cidténi a uzZivatelskou Gdrzbu

nesmi provadét déti mladsi 8 let a bez dozoru.

Déti mladsi 8 let se nesmi pohybovat v blizkosti
spotiebice a napdjeciho kabelu (1).

/N Pozor, nebezpecdi uduseni!

Obalovy materigl neni urcen ke hrani.
Nedovolte détem, aby si hrdly s plastovymi

sdcky. Hrozi nebezpeci uduseni.
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/N Nebezpeéi padu!
Dbejte na to, aby déti nemohly spotrebic za
napdjeci kabel (1) stdhnout z pracovni’ desky.

Hrozi nebezpeci poranéni.

Spottebi¢ uchovdveijte mimo dosah déti.
Vseobecné bezpecnostni pokyny
Nebezpedi popaleni!

o Na zénu ohrevu (2] nepokiddejte jiné
predméty (napr. pribory, kuchyriské ndcin,
poklice apod.). Mohou se rozpdlit a
zpusobit popdleniny.

o Nedoltykejte se zény ohrevu (2), na které
predltim stdla nddoba na vareni. Po sunddni
nddoby muZe byt zéna ohrevu (2) stdle
velmi horkd.

/M Hrozi nebezpeci pozaru!

o Olej a tuk se pii prehrdti muZe vznitit. Profo

bud'te pri ohrevu oleje a tuki opatrni. Nikdy
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nenechdvejte rozpdleny olej ¢i tuk bez

dozoru.

Hrozi nebezpeci vybuchu! Vzniceny
olej &i tuk se nikdy nepokousejte hasit
vodou. Varnou nddobu radéji prikryjte
dobre padnouci poklici &i deskov.
Vyitdhnéte vidlici ze sitové zdsuvky.
Spotrebic nepokiddejte na plochu pokrytou
fextilem, jako je napriklad vbrus.

Spotrebic nepokiddejte na kovové plochy.
Ty se mohou snadno rozpdlit a zpusobit
pozar.

Spotrebic nikdy nepoklddejte pod horlavé
predmély, jako jsou napriklad zdvésy.
Oftvory na dné spotrebice se nesmi nikdy
zakryvat. Kolem spotrebice ponechte
nejméné 10 cm volného prostoru a nejméné
60 cm nad nim, aby bylo zaruceno

odpovidajici chlazeni.
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/N Nebezpeéi Grazu elektrickym
proudem!

o Krytindukcniho varice a napdjeci kabel (1)
nesmi byt Zddnym zpisobem poskozeny.
Vadny kabel nikdy nevymérivjte. Radéji se
obratte na nds zdkaznicky servis (viz
kapitola ,Informace o zdruce” na strané
255). Pii poskozeni krytu nebo napdjeciho
kabelv (1) hrozi nebezpedi zdsahu
elektrickym proudem.

o Krytindukcniho varice nikdy neotvirejte,
protoZe uvniti’ nejsou Zddné soucdst], které
by vyZadovaly ddrZbu. Pri ofevieni krytu
hrozi nebezpeci zdsahu elektrickym

proudem.

o Pokud si vsimnete koure, neobvyklych zvuki
nebo zvldstniho zdpachu, spotrebic
okamZité vypnéte a vidlici napdjeciho
kabelv vytdhnéte ze zdsuvky. V fomfo

pripadé spotrebic ddle nepouZivejte a
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nechte ho zkontrolovat odbornikem. Kour
z mozného horiciho spotfebice nikdy
nevdechujte. Pokud se vsak neimysiné
nadychdte koure, vyhledejte lékarskou
pomoc. Vdechnuti koure muZe ohrozit vase
zdravi,

Ujistéte se, Ze nemuZe dojit k poskozens
napdjeciho kabelu (1) ostrymi hranami
nebo horkymi misty. Napdjeci kabel (1)
nikdy neovijejte okolo zény ohrevu (2).
Ujistéte se, Ze v napdjeciho kabelu (1)
nemuZe dojit k promdacknuti nebo
poskozeni.

Indukéni varic neni’ ani po vypnuti zcela
odpojen od elektrické sité. Chcete-li jej zcela
odpojit od sité, vidlici napdjeciho kabelu
vytdhnéte ze zdsuvky.

Fri odpojovdni vZdy pridrZujte vidlici, nikdy
netahejte za kabel ().
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o Vidlici odpojte od sité vZdy, kdyZ narazite
na jakykoli problém, pokud spotrebic
nepouZivdte, pred cisténim a béhem bourky.

o Pokud zaznamendte vidlitelné poskozens
indukcniho varice nebo napdjeciho kabelu
(1), spotrebic vypnéte, vytdhnéte vidlici ze
zdsuvky a obratte se na nasi zdkaznickou

linku (viz kapifola ,,Informace o zdruce” na

strané 255).

o /ndukcni varic pripojujte pouze do sprdvné
nainstalované a snadno pfistupné zdsuvky,
JejiZ sitové napéli odpovidd vdajom na
typovém stitku. Po pripojeni zarizeni musi
byt sitovd zdsuvka stdle snadno pristupnd,
abyste mohli v naléhavych pripadech vidlici
napdjeciho kabelu rychle vytdhnout

o /ndukcni varic, napdjeci kabel (1) ani jeho
vidllici nikdy neponorujte do vody ani do
Jinych tekutin. Pokud vnikne do zarizeni

tekutina, okamZité odpojte vidlici od
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zdsuvky a obratte se na zdkaznicky servis

(viz kapifola ,,Informace o zdruce” na
strané 255).

o V pripadé prasknuti nebo poskozeni
sklenéné desky na zéné ohrevu (2)
spotrebic vypnéte a odpojte od zdsuvky,
aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

Nebezpedi pusobeni

elektromagnetického pole!

Elektromagnetickd pole mohou oviivnit cinnost
nebo zpuUsobit poskozeni zdravotnickych
pristrojg  (kardiostimuldfory,  naslouchaci
pristroje apod.).  Dodrzujte  bezpecnou
vzddlenost doporucenou vyrobcem zarizeni.
Poskozeni zpusobena vlivem
elektromagnetickych poli!

Indukcni varic vdrZujte nejméné 1 metr od
pristrojy,  které by mohly byt ovlivnény

elektromagnetickym polem (napr. magnetickd
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pamétovd média, elektronickd zarizeni, hodiny

apod.).

Varovani tykajici se poskozeni

maijetku

o Nezahrivejte prdzdné nddoby, protoZe se
mohou rychle prehrdt a miZe dojit
k poskozeni nddoby i spotrebice.

o Dbejte na to, aby indukcni varic nebyl
vystaven nadmérnym ndrazim nebo
vibracim, které by mohly zpuisobit prasknuti
zény ohrevu (2). Dbejte na to, aby vdm
indukéni varic neupadl na zem! V pripadé
prasknuti zény ohrevu (2) hrozi nebezpeci
poranéni!

o Budte opatrni pri pripravé polévek a
dusenych mas. Hmotnost nddoby spolu
s obsahem nesmi presdéhnout 10 kg.

o /ndukcni varic se miZe poskodiit pri pokusu

o seskrabnuti karamelu. Pokud vdm pretece
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jidlo obsahujici cukr, setfete ho okamZite,
drive neZ vychladne. Obecné vzato, veskery
vytekly obsah je nutno okamZité odstranit.

o NepouZivejte obrusné prostiedky ci
prostredky se stahujicimi ucinky nebo
ndstroje, které by mohly poskrdbat povrch.
Mohou zpuisobit poskozeni zény ohrevu (2).

® /ndukcni varic je opatien neklouzavymi
plastovymi noZickami. V pripadé potreby
pod spotfebic néco umistéte, profoZe
pracovni plochy jsou casto osetreny
prostredky, které by mohly plastové noZicky

narusit nebo dokonce rozpustit

/A Napaéieci kabel
Napdjeci kabel (1) vZdy pridrZujte za vidlici,
nikdy netahejte za samotny kabel (1) Na
kabel (1) nikdy nepoklddejte spotrebic,
ndbytek ani jiné tézké predméty a dbejte na
fo, aby nedoslo k jeho zachyceni. Na kabelu
(1) nikdy nedélejte uzly a nesvazujte jej spolu
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@&

s finymi kabely. Vsechny kabely uvmistéte fak,
aby neprekdZely a nehrozilo nebezpeci
zakopnuti. Nikdy nepouZivejte adaptéry nebo
prodluZovaci  kabely, kfteré neodpovidaji
bezpecnostnim predpisim platnym ve vasi
zemi. Napdjeci kabel (1) nikdy sami
neupravujte. Pokud je napdjeci kabel tohoto
spotrebice poskozen, jeho vyménu musi
provést vyrobce, jeho zdkaznicky servis Ci
obdobné  kvalifikovand osoba, aby se
predeslo moZnému nebezpedy.

Nastaveni’ vyrobku do reZimu 50 nebo 60 Hz
nevyZaduje od uZivatele Zddnou aktvitu.
Wirobek se na 50 a 60Hz nastavi

automaticky.

Indukéni vafi¢ neni uréen k provozu s externim

Casovacem nebo samostatnym ddlkovym systémem

ovladani.
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6. Nez zadénete

Vybalte spotfebi¢. Nejprve zkontrolujte, zda jsou vdechny souddsti kompletni a neposkozené. Pokud
nékteré polozky chybi nebo jsou poskozeny, zavolejte na nasi servisni linku (viz kapitola ,Informace o
zéruce” na strané 255). Obalovy materidl uchovévejte mimo dosah déti a likvidujte ho odpovidaijicim
zpUsobem.

6.1 Uvod do vareni na indukci

Vafeni na indukénim vafi¢i probihd jinak, nez jste zvykli na béznych plotynkéch. Teplo se vytvari
prostiednictvim elekiromagnetického pole ve dnu varné nddoby a ne topnymi odporovymi &lanky v zéné
ohfevu. Seffi se tak energie a zkracuji doby vafeni.

Pfi vysokém vykonu se obsah nddoby zahFeje mnohem rychleji a reaguje také mnohem rychleji na snizeni
teploty. Lze Fici, Ze pouzivani indukéniho vafice je velmi podobné vareni na plynu.

Ale budete potfebovat specidlni nddobi uréené pro indukéni ohfev (s feromagnetickym dnem).

6.2 Vhodné nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické nddobi, které je vhodné pro indukéni plotynky. Mé&lo by byt opatfeno
odpovidajicim znadenim. Ndadobi z nemagnetickych kovd (hlink, mé&d apod.) a jinych materidld
(napfiklad keramika, porceldn, sklo apod.) je nevhodné.

Dno nadobi musi stat rovné na indukéni plotynce, musi byt hladké a mit primé&r mezi 10 a 22 cm.

(T\ Pokud nemd nddobi sprévny primér nebo je vyrobeno z nevhodného materidly, zéna ohrevu
A se automaticky vypne. Kazdé 2 sekundy se ozve zvukovy signdl a na displeji (11) se zobrazi

symbol chyby FO.
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7. Zadéindme

7.1 Priprava a pFipojeni

Spotiebi¢ umistéte na rovnou, neklouzavou a suchou plochu.

& Hrozi nebezpeci pozaru!

Spotiebic nepokilddejte na plochu pokrytou textilem, jako je napriklad ubrus.

Spotiebic nepokiddejte na kovové plochy. Ty se mohou snadno rozpdlit a zpisobit
pozZdr.

Spotiebic nikdy nepoklddejte pod horlavé predméty, jako jsou napriklad zdvésy.
Otvory na dné spotfebice se nesmi nikdy zakryvat. Kolem spotfebice ponechte nejméné

10 cm volného prostoru a nejméné 60 cm nad nim, aby bylo zaruceno odpovidajici

chlazeni.

7.2 Vyuziti

£,

Pokud indukcni varic vypnete a povrchovd teplota zény ohievu (2) je vyssi neZ 60 °C,
na displeji se zobrazi - H -". AZ teplota poklesne pod 60 °C, na displeji se zobrazi
o-L="

Pokud béhem pouZivini nddobu z indukéni plotynky sunddte, na displeji se zobrazi,,£0”
a kaZdé 2 sekundy se ozve zvukovy signdl. Fiiblizné po 60 sekunddch se zvukovy signdl
vkonci a vypne se ventildtor. Pokud bude povrchovd feplota zény ohievu (2] vyssi

nez 60 °C na displeji (11) se bude stdle zobrazovat,, -H-". AZ teplota poklesne

pod 80 °C, na displeji (11) se zobrazi,, -1-".

Jedliny zpdsob, jak skryt symboly ,H” a ,L” na displeji (11), je odpojit pristroj od
elektrické sité.

P¥i zapnuti je vykon plotynky prednastaven na drovni LO5.

1. Indukéni vafi¢ pfipojte napdjecim kabelem (1) do napdijené sifové zasuvky. Ozve se zvukovy signdl

a na displeji (11) se zobrazi ,- L -“ nebo ,- H -".
2. Na plotynku (2) postavte nddobu.
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& Varovani tykaijici se poskozeni mqi;etku
e Nddobi stavte vZdy na stred zény ohrevu (2). Nesmi se pokladat na
ovladaci panel nebo na okraj.
o Nddobi musi byt vyslovné uréeno pro indukcni plotynky. NepouZivejte Zddné jiné typy
nddobi (napF. keramické).
o Budte opatrni pii pripravé polévek a dusenych mas. Hmotnost nddoby spolu s obsahem
nesmi preséhnout 10 kg.
3. Indukéni plotynku zapnete dotykem a pfidrzenim tla&itka vypinace © (6) na 3 sekundy. Na displeii
(11) se zobrazi ,on".

4.  Dotykem funkeniho tlagitka M (5) piepnéte spottebic na Grover vykonu ,L05”.

(--\ Po spusténi se rozbéhne také ventildtor a indukcni varic miZe pii vareni lehce brucet. Nejednd
~#  seoporuchu.
5. Tlacitky + (4) a - (18) nastavte pozadovany vykon nebo stisknéte funkéni tlagitko M (5) a na

displeji (11) vyvolejte varnou teplotu, jejiz hodnotu upravite tlagitky + (4) a - (18).

.E Nebezpedi popadleni!

Nedotykejte se zdny ohievu (2), na kieré predltim stdla nddoba na vareni. Po sunddni nddoby

mdZe byt zéna ohfevu (2) stdle velmi horkd.
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A\

K prepindni mezi zobrazenim vykonu (3) a zobrazenim teploty (19) pouZijte funkéni Hacitko

M (5], Ale vsimnéte si Ze pii prepnuti se vykon vZdy nastavi na uroveri LO5 a fteplota

na 120 °C, bez ohledv na predchozi nastaveni. TakZe se musite ujistit Ze se vds pokrm

nespdli.

Hrozi nebezpedi pozaru!

Olej a tuk se pri prehidti miZe vznitit. Proto budfte pfi ohfevu oleje a tuki opatrni. Nikdy
nenechdvejte rozpdleny olej & tuk bez dozoru.

Hrozi nebezpecdi vybuchu! Vzniceny olej ci tuk se nikdy nepokousejte hasit vodovu.
Varnou nddobu radéji prikryjte dobre padnouci poklici & deskou. Vytdhnéte vidlici ze

sifové zdsuvky.

6. Piprava pokrmd. PFi pfipravé pouzijte k nastaveni pozadované Grovné vykonu &i teploty tlacitka
+(4) a - (18).

7. Po dokon&eni pipravy pokrmu indukéni vafi& vypnéte. Pouzite vypinag & (6). Ozve se zvukovy

signdl a na displeji (11) se zobrazi ,- L -

-

u

nebo ,- H -“. Indikétor nad vypinagem O (6) zhasne.

Pokud indukcni varic vypnete a povrchovd feplota zény ohievu (2) je vyssi neZ 60 °C,
na displefi se zobrazi - H - . AZ teplota poklesne pod 860 °C, na displeji se zobrazi
PR

Priblizné po 2 hodindch nepretrZitého provozu se spotiebic automaticky vypne a ozve se
Zzvukovy signdl. Pokud mezitim provedefe jakékoli zmény v nastaveni nebo na displeji,
odpocitdvdni se znovu spusti po 2 hodindch. JestliZe jste naprogramovali casovac, jeho
odecitdni bude uprednostnéno a spotfebic se aufomaticky vypne po uplynut
nastaveného casu.
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7.3 Urovné vykonu a souvisejici elektricky vykon

V tabulce je zndzornén struény piehled roznych drovni vykonu ve wattech.

* vychozi Groven vykonu po zapnuti zény ohfevu (2)
** Funkci zvySeni vykonu nelze zvolit piimo jako Grovef vykonu, ale pouze prostfednictvim funkce

"
,Boost”.

7.4 Vypinani prostfednictvim éasovade

Casovacem lze indukéni vafi& naprogramovat tak, aby se zéna ohfevu po prednastavené dobé vypnula.
1. Chceteli pii vareni plotynku naprogramovat, stisknéte tlaéitko ¢asovace © (17).
2. K nastaveni pozadované délky vareni (v minutdch) pred vypnutim zény ohfevu pouZijte tlagitka + (4)
a-(18).
Dobu pripravy Ize naprogramovat v intervalu 0:01 (1 minuta) aZ 3:00 (3 hodiny). Dotykem a
i pridrZenim Hacitek + (4) nebo - (18) nastavte casovac v 10minufovych krocich. Ke zméné
Casu po minutovych krocich pouZijjte Hacitka + (4) nebo - (18).
Nastaveny Gdaj krétce zablikd a na displeii (11) se zobrazi zbyvaijici &as (odpogitavani).
Po aktivaci ¢asovace se na displeji (11) bude v intervalu cca 5 sekund prepinat Gdaj vykonu ¢i teploty a
zbyvaijici &as.
Stavovy indikdtor nad Hacitkem casovace [17) se rozsviti pouze tehdy, pokud je na displeji
(P (11) zobrazen vdaj zbyvajiciho asu. Pokud je zobrazena pouze vroveri vykonu nebo
feplota, bude svitit pouze indikdfor (3) nebo (19), ale ne stavovy indikdrtor (17).

V piipadé potieby upravte vykon nebo teplotu tlagitky + (4) a - (18).

240 - Ceitina



SilverCrest SIKP 2200 B2

Jakmile odpocitavani dosdhne nuly, indukéni plotynka se automaticky vypne. Ozve se zvukovy signdl.

(-E_\ Cheete-li plotynku ru&né vypnout je3té pred uplynutim nastaveného &asu, stisknéte vypinag &
2 (6).

7.5 Zapnuti pomoci ¢asovace

Casovag Ize naprogramovat také tak, aby se indukéni plotynka zapnula s funkei automatického vafeni
b&hem ndsledujicich 24 hodin v urgity as.
.‘: Z bezpecnostnich divodu nelze funkce ,Var”, ,Mimy var®, ,Fritovdni” a ,Zrychleni” zapnout
~' pomoci casovace. Pii pouZivdni téchto funkci nelze nechdvat spotiebic bez dozoru. TotéZ plati
pro bézné pouZiti indukéni plotynky (s volnou volbou stupné vykonu nebo feploty). V tomto
pripadé ji nelze zapnout pomoci casovace.
1. Indukeni plotynku zapnete dotykem a piidrzenim tlagitka vypinage © (6) na 3 sekundy. Na displeji
(11) se zobrazi ,on".
2. Chceteli ¢asovad naprogramovat, stisknéte tlacitko ¢asovage © (17).
3. K nastaveni pozadovaného Easového intervalu (hodiny:minuty) pfed zapnutim indukéni plotynky
pouzijte tlagitka + (4) a - (18).
4. Dotknéte se tlagitka pro typ pfipravy, ktery chcete pouzit: Ohfev/udrzovani teploty L1 (15), Polévky
(13), Mléko (12) nebo Dudeni (10). Stavovy indikdtor nad zvolenou funkci zagne blikat.
Na displeji (11) se zobrazuje &as (hodiny:minuty). Po uplynuti nastaveného &asu se indukéni

plotynka zapne.

Chcete-li automatické zapnuti indukéni plotynky zrusit, dotknéte se kratce vypinace © (6).

7.6 Détsky zamek

Indukéni vafi¢ ma détsky zamek, takZe nastaveni nelze ndhodné zménit.

Aktivace a deaktivace détského zamku:

1. Stisknéte a asi na 3 sekundy pridrste flagitko Détsky zamek & (16). Zazni zvukovy signdl a nad
tlagitkem Détsky zamek & (16) se rozsviti stavovy indikdtor. Détsky zamek je nyni aktivovan.

2. Stisknéte a asi na 3 sekundy piidrzte tlagitko Détsky zémek & (16). Zazni zvukovy signdl a stavovy
indikdtor nad flagitkem Détsky zémek & (16) zhasne. Détsky zémek je nyni deaktivovén. Indukéni

plotynku Ize pouzivat normdlnim zpdsobem.

(T\ o Détsky z&mek Ize aktivovat, i kdyZ je indukéni vafi€ vypnuty.
<o Pokud aktivujete détsky zamek béhem zapnuti plotynky, stdle ji lze vypnout. Ale ostatni
funkce budou zablokovany.
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7.7 Automatické funkce

Vase indukéni plotynka m& 8 funkci pfipravy. Nékteré z téchto funkci pfipravy (napf. Polévky nebo
MIléko) upravuji vykon dynamicky a umozAuji tak pohodinou pfipravu riznych pokrmd bez trvalého
nastaveni teploty. U daldich funkci (napf. Var nebo Fritovéni) je &as a doba pfipravy nastaven
automaticky, takZe je neni nutno upravovat ruéné. Diky tomu lze provddét Gpravy rychleji a b&hem

pripravy se miZete vénovat jinym &innostem nebo jednoduse odpodivat.
7.7.1 Funkce ohrev/udrZovdni teploty

Pfi vybéru funkce ,Ohfev/udrzovdni teploty” se automaticky nastavi Easovy interval 2 hodiny a

teplota 60 °C. Po tuto dobu tak Ize udrzovat jidlo pfi teploté pFiblizné 60 °C.

Pokrm Ize také jemné& ohfivat. Pfi této funkci se energie doddvd v krétkych intervalech, aby se zabrénilo

prilepeni.

(T\ Ale uijistéte se, Zze ohfivate alespoit 500 g pokrmu (napf. duseného masa). Jinak by se mohl
~  pokrm prichytit na dno pdnve. Pokud ohfivate mensi mnozstvi, obsah pravideln& micheite,

abyste tomuto pfichyceni zabranili.
Jak funkci Ohfev/udrzovéni teploty pouZit:

1. Indukéni plotynku zapnete dotykem a piidrzenim tlacitka vypinage © (6) na 3 sekundy. Na displeji

(11) se zobrazi ,,on”.
NEBO

Pomoci této funkce naprogramujte éas, kdy se m& indukéni vafi¢ zapnout. Viz odstavec ,Zapnuti

pomoci asovade”.

2. Dotknéte se tlacitka pro funkci Ohfev/udrzovani teploty [#] (15). Na displeji (11) se poté bude
stfidavé zobrazovat 4daj ,60” a zbyvaijici doba udrzovani teploty (poéinajici na , 120" minutach).
Rozsviti se stavovy indikdtor nad tlacitkem funkce Ohfev/udrzovéni teploty (15). Béhem zobrazeni
zbyvaijici doby ohfevu sviti také stavovy indikator nad tlacitkem &asovade (17). B&hem zobrazeni
teploty se sou€asné rozsviti indikator (9).

(‘E\ e Protoze je topny vykon pro funkci Ohfev/udrzovani teploty nizky, nezapomefte nadobu

A uzaviit poklickou. Tak se lépe udrzuje teplota pfi ohfevu pokrmu. Jinak totiz miZe teplota
pokrmu zUstat niz3i nez 60 °C, coz mize pfi konzumaci vyvolat pocit chladu.

o V piipadé potieby Ize sougasné pouzit funkci zrychleni (viz nize). Po 30sekundové aktivaci
ohfevu na plny vykon L11 se spotiebi¢ automaticky pfepne nazpét do funkce udrzovéni
teploty.

e Funkci Ohfev/udrzovéni teploty nelze kombinovat s ostatnimi funkcemi.

o Jeli funkce Ohtev/udrzovani teploty aktivni a chtéli byste ji zrusit a pokracovat v ohfevu
pri Urovni vykonu LO5, stisknéte funkéni tlagitko M (5).

Po uplynuti nastaveného asu pripravy se indukéni vafi¢ vypne. Chcete-li proces pfipravy zcela zrusit

a indukéni vafi& pred&asné vypnout, dotknéte se jednou krétce vypinage @ (6).
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7.7.2 Funkce , Uvedeni do varu”

Tato funkce umoZfiuje snadno a rychle pfivést vodu do varu a v tomto stavu ji udrzovat.
Jak funkei pouzit:

1. Indukéni plotynku zapnete dotykem a piidrzenim tlacitka vypinace © (6) na 3 sekundy. Na displeji
(11) se zobrazi ,on".

2. Dotknéte se tlacitka pro funkci ,Uvedeni do varu” 2 (14). Stavovy indikdtor nad tlagitkem funkce
,Uvedeni do varu” (14) se rozsviti. Na displeji (11) se bude stfidavé zobrazovat Grovef vykonu
,L10” a zbyvaijici éas do 20 minut. Béhem zobrazeni zbyvaijici doby sviti také stavovy indikator nad

tlagitkem &asovade (17). B&hem zobrazeni Grovné vykonu ,L10” souéasné sviti indikéator (3).

3.V pfipadé potieby upravte Grovefi vykonu tlacitky + (4) a - (18).

i e V pfipadé potieby Ize soucasné pouzit funkci zrychleni (viz niZe). Po 30sekundové akfivaci
- ohfevu na plny vykon L11 se spotfebi¢ automaticky pfepne nazpét do funkce ,Uvedeni do
varu”.

e Funkci ,Uvedeni do varu” nelze kombinovat s ostatnimi funkcemi.
e Jeli funkce ,Uvedeni do varu” aktivni a chtéli byste ji zrusit a pokragovat v ohfevu pfi
drovni vykonu LOS5, stisknéte funkéni tlagitko M (5).
Po uplynuti nastaveného &asu pripravy se indukéni vafi¢ vypne. Chcete-li proces pfipravy zcela zrusit

a indukeni vaii& predéasné vypnout, dotknéte se jednou krétce vypinage @ (6).
7.7.3 Funkce ,Polévky”

Tato funkce slouzi k usnadnéni pripravy polévek. Indukéni vafi¢ automaticky upravuje Urover vykonu

podle teploty pokrmu a podle doby vafeni.

Jak funkei ,Polévky” pouzit:

1. Indukéni plotynku zapnete dotykem a piidrzenim tlacitka vypinage © (6) na 3 sekundy. Na
displeji (11) se zobrazi ,on".
NEBO
Pomoci této funkce naprogramujte éas, kdy se m& indukéni vafié zapnout. Viz odstavec ,Zapnuti
pomoci asovade”.

2. Dotknéte se tlagitka pro funkci ,Polévky” €3 (13). Stavovy indikétor nad tlagitkem funkce ,Polévky”
(13) se rozsviti. Na displeji (11) se bude stfidavé zobrazovat Groved vykonu ,L05" a zbyvaijici &as

do 1:30 hod. B&hem zobrazeni zbyvaijici doby sviti také stavovy indikdtor nad tlacitkem Easovade

(17). Béhem zobrazeni Grovné vykonu sou€asné sviti indikator (3).

. e V pfipadé potieby Ize soucasné pouzit funkci zrychleni (viz niZe). Po 30sekundové akfivaci

i

- ohFevu na plny vykon L11 se spotfebi¢ automaticky pfepne nazpét do funkce ,Polévky”.

e Funkci ,Polévky” nelze kombinovat s ostatnimi funkcemi.
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o Jedi funkce ,Polévky” aktivni a chtéli byste ji zrusit a pokracovat v ohfevu pfi Grovni vykonu
LO5, stisknéte funkéni tlacitko M (5).
Indukéni plotynka v podstaté reguluje Groved vykonu v zavislosti na teploté pokrmu. V pfipadé
potieby ji viak mdzete upravit. Tlacitky + (4) a - (18) nastavte Grovefi vykonu.
Po uplynuti nastaveného &asu pfipravy se indukéni vafi¢ vypne. Cheete-li proces pfipravy zcela zrusit

a indukéni vaiig pred&asné vypnout, dotknéte se jednou krétce vypinage © (6).

7.7.4 Funkce ,,Ohrev mléka”

Tato funkce se pouzivé k ohfevu mléka bez spdleni nebo prevarieni. Miéko se ohfeje na teplotu 60 °C a

bude udrzovano teplé po dobu 20 minut.

Jak funkci ,Ohfev mléka” pouzit:

1.

Indukéni plotynku zapnete dotykem a pidrzenim tlagitka vypinage O (6) na 3 sekundy. Na displeii

(11) se zobrazi ,,on".
NEBO

Pomoci této funkce naprogramujte &as, kdy se md indukéni vafi¢ zapnout. Viz odstavec ,Zapnuti
pomoci ¢asovade”.
Dotknéte se tlacitka pro funkci ,Ohiev Mléka” 8 (12). Na displeji (11) se poté bude stfidavé
zobrazovat 4daj ,60” a zbyvaijici doba udrzovani teploty (pocingijici na ,20” minutach). Stavovy
indikator nad tlagitkem funkce ,Priprava mléka” (12) se rozsviti. B&hem zobrazeni zbyvaijici doby
ohfevu sviti také stavovy indikétor nad tlacitkem Easovace (17). Béhem zobrazeni teploty ,60” se
soucasné rozsviti indikdtor (19).

o V piipadé potieby Ize souasné pouzit funkci zrychleni (viz nize). Po 30sekundové aktivaci
& ohfevu na plny vykon se spotiebi¢ automaticky pfepne nazpét do funkce ,Ohfev mléka.

e Funkci ,Ohiev mléka” nelze kombinovat s ostatnimi funkcemi.
o Jeli funkce ,Ohiev mléka aktivni a chtéli byste ji zrusit a pokracovat v ohfevu pfi Grovni
vykonu LO5, stisknéte funkéni tlacitko M (5).
Po uplynuti nastaveného &asu pfipravy se indukéni vafi¢ vypne. Cheete-li proces pfipravy zcela zrusit
a indukeni vaii& pred&asné vypnout, dotknéte se jednou krétce vypinage @ (6).
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7.7.5 Funkce ,Duseni”

Funkci ,Duseni” |ze pouzit k pFipravé polévek, dusenych pokrml, omdéek a gulést. Pokrm se ohfiva

nepfetrzité pfi Grovni vykonu LO3 (nizké teplota).

Jak funkci ,Dugeni” pouzit:

1. Indukéni plotynku zapnete dotykem a piidrzenim tlacitka vypinace © (6) na 3 sekundy. Na displeji
(11) se zobrazi ,on".

NEBO

Pomoci této funkce naprogramujte &as, kdy se md indukéni vafi¢ zapnout. Viz odstavec ,Zapnuti
pomoci asovade”.

2. Dotknéte se tlagitka pro funkci ,Dugeni” & 10). Stavovy indikdtor nad tlagitkem funkce
,Dudeni” (10) se rozsviti. Na displeji (11) se bude stfidavé zobrazovat drovefi vykonu ,L03" a
zbyvaijici ¢as do 2:00 hod. B&hem zobrazeni zbyvajici doby sviti také stavovy indikator nad
tlagitkem &asovaée (17). B&hem zobrazeni Grovné vykonu souasné sviti indikator (3).

. e V pfipadé potfeby lze sou&asné pouzit funkci zrychleni (viz nize). Po 30sekundové aktivaci

A ohfevu na plny vykon se spotiebi¢ automaticky pfepne nazpét do funkce ,Duseni”.

e Urovefi vykonu a doba pfipravy jsou pevné nastaveny. Nelze ji zménit.
e Funkci ,Duseni” nelze kombinovat s ostatnimi funkcemi.
o Jeli funkce ,Duseni” aktivni a chtéli byste ji zrusit a pokracovat v ohfevu pfi Grovni vykonu
LO5, stisknéte funkéni tlacitko M (5).
Po uplynuti nastaveného asu pripravy se indukéni vafi¢ vypne. Cheete-li proces piipravy zcela zrusit

a indukeni vaii& predéasné vypnout, dotknéte se jednou krétce vypinage @ (6).
7.7.6 Funkce ,Mimny var”
Pomoci funkce ,Mirny var” moZete pokrm automaticky pfivést do varu a poté ho mirné vafit. V zavislosti
na teploté se automaticky pfepind mezi Grovnémi vykonu L10 a LO5, aby se jidlo nerozvafilo.
Jak funkei ,Mimy var” pouzit:
1. Indukéni plotynku zapnete dotykem a piidrzenim tlacitka vypinage © (6) na 3 sekundy. Na
displeji (11) se zobrazi ,on".

2. Dotknéte se tlaitka pro funkci ,Mirny var” T (9). Stavovy indikétor nad tlagitkem funkce ,Miry
var” (9) se rozsviti. Na displeji (11) se bude stfidavé zobrazovat Groven vykonu ,L10” a zbyvaijici
&as do 0:30 minut. B&hem zobrazeni zbyvaijici doby sviti také stavovy indikdtor nad tlagitkem

Easovace (17). Béhem zobrazeni Grovné vykonu souéasné sviti indikator (3).

3. Indukéni plotynka v podstaté reguluje drover vykonu v zavislosti na teploté pokrmu. V pfipadé

potteby ji viak mdzete upravit. Tlacitky + (4) a - (18) nastavte Grovefi vykonu.
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(E\ e V piipadé potieby Ize sougasné pouzit funkci zrychleni (viz nize). Po 30sekundové aktivaci
- ohFevu na plny vykon se spotfebi¢ automaticky pfepne nazpét do funkce ,Mimy var”.

e Doba pfipravy je pevné dand. Nelze ji zménit.
o Funkci ,Mimy var” nelze kombinovat s ostatnimi funkcemi.
o Jeli funkce ,Mimy var” aktivni a chtéli byste ji zrusit a pokracovat v ohfevu pii Grovni
vykonu LO5, stisknéte funkéni tlacitko M (5).
Po uplynuti nastaveného &asu pfipravy se indukéni vafi¢ vypne. Cheete-li proces pfipravy zcela zrusit
a indukeni vaii& predéasné vypnout, dotknéte se jednou krétce vypinage @ (6).

7.7.7 Funkce , Fritovani”

Indukéni plotynka zahfivé pfi funkei ,Fritovani” nddobi a pokrm na 180 °C a udrzuje tuto teplotu

konstantni. Pouzivé se ke smazeni pokrmd v oleji (napf. hranolkd).

Jako vychozi teplotu program zvoli 180 °. Rdzné pokrmy nékdy vyZaduji rizné teploty pfipravy. K

nastaveni teploty slouZi tlagitka + (4) a - (18). Dodrzujte pokyny vyrobce na obalu potravin nebo

postupujte podle informaci v kapitole 7.8.

Jak funkci , Fritovéni” pouzit:

1. Indukéni plotynku zapnete dotykem a piidrzenim tlacitka vypinace © (6) na 3 sekundy. Na displeji
(11) se zobrazi ,on".

2. Dotknéte se tlacitka pro funkci ,Fritovéani” & (8). Na displeji (11) se poté bude stfidavé zobrazovat
0daj ,180” a zbyvaijici €as (pogingijici na ,0:30 hod”). Stavovy indikétor nad tlacitkem funkce
Fritovéni” (8) se rozsviti. B&hem zobrazeni zbyvaijici doby pfipravy sviti také stavovy indikator nad

tlagitkem Easovade (17). B&hem zobrazeni teploty , 180" se souéasné rozsviti indikator (19).

. e V pfipadé potfeby lze sou&asné pouzit funkci zrychleni (viz nize). Po 30sekundové aktivaci

i

A ohfevu na plny vykon se spotiebi& automaticky pfepne nazpét do funkce ,Fritovani”.
e Funkci ,Fritovdni” nelze kombinovat s ostatnimi funkcemi.
o Jeli funkce ,Fritovéni” aktivni a chtéli byste ji zrudit a pokraovat v ohfevu pfi Grovni
vykonu LO5, stisknéte funkéni tlacitko M (5).
Po uplynuti nastaveného &asu pfipravy se indukéni vafi¢ vypne. Cheete-li proces pfipravy zcela zrusit
a indukéni vafi& pred&asné vypnout, dotknéte se jednou krétce vypinage © (6).
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7.7.8 Funkce ,,Zrychleni”

Tato funkce pomdhd urychlit pFipravu pokrmd. Indukéni plotynka se na 30 sekund rozbé&hne na plny
vykon (Groved vykonu ,L11”) a poté se pfepne nazpét na piedchozi zvolenou Grovefi vykonu, teploty
nebo funkei.

Jak funkei zrychleni pouzit:

1. Zapnéte indukeni plotynku a vyberte Groveri vykonu, teplotu nebo jednu z funkei ,Ohfev mléka”,
,OhFev/udrzovani teploty”, ,Fritovani”, ,Mimy var”, ,Dudeni”, ,Polévky” nebo ,Uvedeni do varu”.
2. Béhem provozu indukéni plotynky stisknéte tlagitko funkce ,Zrychleni” & (7). Na displeji (11) se
poté zobrazi idaj ,L11” a rozsviti se indikator funkce , Zrychleni” (17).
Po 30 sekunddch se indukéni plotynka pfepne nazpét na predchozi zvolenou Urovef: vykonu, teploty

nebo funkci.

(T\ Je-i funkce ,Zrychleni” aktivni a chtéli byste ji zrusit a pokracovat v ohfevu pfi Grovni vykonu
~  LO5 nebo pii teplot& 120, stisknéte funkéni tlagitko M (5).

7.8 Tipy pro vareni na indukénim vafrici

Tato kapitola obsahuje né&kolik praktickych rad, jok odhadnout mnozstvi nebo dobu pfipravy riznych
potravin. Jednd se pouze o orientaéni Gdaje. Doba pfipravy se mize liSit s ohledem na hmotnost porci a

pozadovanou Groved piipravy. Béhem piipravy pokrm pravidelné kontrolujte.

'I:eplofa / :
Pokrm Uroven vykonu Hmotnost Cas Funkce
Kufeci prsa 180 °C 400 g 7 minut Fritovani*
Kufeci nugetky (mrazené) 180 °C 250 g 6 minut Fritovani*
Vepfovy fizek (Eerstvy) 160 °C 400 g 4 0z 5 minut  Fritovéni*
Vepfovy fizek (mrazeny) 180 °C 400 g 5 minut Fritovani™
Hranolky (Zerstvé) 160 °C 400 g 5 az 6 minut _ Fritovdni*
Hranolky (mrazené) 180 °C 400 g 6 minut Fritovani*
Masovy vyvar L10 500 g 30 minut Mirny var
300235

Hotovy pokrm, napf. z konzervy 60 °C 500¢g minut Ohfev
Hové&zi maso, napt. gulds LO3 500 ¢g 120 minut Duseni
KuFeci polévka LO8 1000 g 90 minut Polévka
Zeleninovd polévka LO5 1800 g 90 minut Polévka

* Casy uvadéné pro smazeni se tykaji doby, po které tuk/olej dosdhne nastavené teploty. Dosazeni
teploty 180 °C trvé 1,5 litru oleje pfiblizné 20 minut.
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8. Ukazky receptd

V této kapitole uvédime nékolik piikladd pokrmd, které mizete na indukénim vafi¢i snadno pfipravit.
Pamatujte si, Zze se jednd pouze o orientaéni Gdaje. Pozadovand doba pfipravy se mize podle

ingredienci mirné& li3it. B&€hem pfipravy pokrm pravidelné kontrolujte.

8.1 Chilli con carne (4 porce)

Slozky:

e 500 g mletého masa e 500 ml hovéziho vyvaru

e 2 plechovky fazoli e 1 IZigka mletého kminu

e 2 plechovky sekanych rajéat o 1 Izicka chilli koFeni

e 1 strouzek Zesneku o sl

e 3cibule ® pepf

o 1 sklenice nakrdjenych papricek jalapefos e trochu margarinu nebo rostlinného tuku na
v octu smazeni

Oloupejte a nakrdjejte cibuli a oloupeijte a utfete &esnek. Oboji dejte na stranu. Na pdnev dejte trochu
margarinu nebo rostlinného tuku a mleté maso osmahnéte pfi Grovni vykonu L10. Maso osolte a opeprete
a poté podlijte asi polovinou tekutiny ze sklenice s paprickami jalapefios. Pridejte cibuli a dal pokraduijte

ve smazeni.

Nyni pfidejte vyvar, rajéata, esnek, trochu kminu a trochu chilli kofeni.
Fazole dikladn& propléchnéte vodou v sitku a pfideijte spolu s jalapefios.
Pouzijte funkci ,Duseni” a nechte dusit pfiblizné 90 minut.

Podle potfeby nakonec pfideite trochu mletého chilli nebo kminu.
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8.2 Pérkova polévka se syrem (4 porce)

Slozky:

e 500 g mletého masa e 200 g mékkého syra s bylinkami

e 500 g pérku o sil

e 300 g brambor (mouény typ) ®  pepf

e 1,2 litru masového vyvaru e trochu margarinu nebo rostlinného tuku na

e 200 g mé&kkého krémového syra smazeni

Brambory oloupeijte, nakrdjejte na kostky a uvaite v malém mnoZstvi vyvaru.

Po zmé&knuti je ponechte ve vyvaru a odstavte.

Na pdnev dejte trochu margarinu nebo rostlinného tuku a mleté maso osmahnéte pfi Grovni vykonu L10.
Oistéte porek, nakrdijejte na kolecka a pridejte k masu. Mdzete pouzit i mrazeny pérek.

Pérek vmichejte do masa a prohfivejte daldich 5 minut. Ob&as promicheite.

Poté smés podlijte zbytkem vyvaru.

Pouzijte funkci ,Polévka” a nechte vafit pfiblizné 30 minut.

Mezitim rozifouchejte brambory ve vyvaru.

Az pérek zmékne, vmicheite $fouchané brambory a mékky syr.

Nechte vafit dalsich 10 minut a poté vie osolte a opepfete.

8.3 Kfupavé kureci kousky (4 porce)

Slozky:

e 500 g kufecich filet nebo prsi¢ek o 4 |zicka papriky

e 300 g mouky o 2 |zicka soli

e 100g strouhanky o 2 |zicka pepfe

e 50 g kukufiénych lupinkd e v pfipadé potfeby 2 |Zicky chilli kofeni
e 300 ml mléka e 2 lzi¢ky oregana

e 1 litr oleje na smazZeni o 2 Izicky tymidnu

o 1 Izicky présku do peciva
Maso omyijte, osudte kuchyfiskou utérkou, nakrdjejte na kousky a dejte stranou.
Mouku, strouhanku a kofeni dejte do mikrotenového saeku a dobfe promicheite.

Mléko dejte do misy a metlickou vmicheijte trochu tekuté smési, dokud mléko nepfejde do krémového

stavu.
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Do zbyvaijici mou&né smési pridejte kukuficné lupinky v mikroténovém sécku a mirné je podrtte. Poté smés
prelijfe do Ziroké misy.

Maso vlozte nejprve do mléka a poté do moucné smési. Mélo by byt zcela zakryté. Pockeijte, dokud
mouka neabsorbuje tekutinu. To pomdze pfi lepsim pfilnuti. Poté maso odlozte stranou. Az budete mit
viechny kousky obalené, dejte na pénev olej a pomoci funkce ,Fritovéni” ho zahfivejte asi 15 minut.

Dérovanou Izici opatrné vkladejte jednotlivé kousky do oleje a smazte asi 6 minut. Podle velikosti panve
by to mély byt asi 3 kusy najednou. Dbeijte na to, aby se kousky v oleji vzdjemné nedotykaly, jinak se
slepi.

Jakmile budou osmazené podle vaseho prdni, vyjméte je z oleje dérovanou IZici a polozte na kuchyfiskou

utérku.

8.4 Rizoto s paprikou a rajéaty (4 porce)

Slozky:

o 2cibule e 30g masla

e 250 gryze na rizoto e 150 g strouhaného ementdlu
e 100 ml bilého vina e bazalka

e 1 litr zeleninového vyvaru o sil

o 3 velkd rojéata ® pepf

e 1 &ervena paprika e Olivovy olej

Oloupeijte cibuli, ocistéte rajéata a papriku a vie nakréjejte na kosticky. Rajéata a papriky deijte stranou.
Na olivovém oleji ve velké panvi osmazte cibuli na drovni LO7. Poté pridejte ryzi. Michejte, dokud ryze
nebude viude leskld. Podlijte bilym vinem.

Vyberte funkci ,Mimy var”.

Za stdlého michdni postupné pridavejte vyvar po 100 ml. Jakmile ryze vstfebd &ast tekutiny, pridejte
daliich 100 ml vyvaru. Ne&ekeijte pfilis dlouho, aby se smés nepfichytila. Pokradujte v michdni.

Po pfiddni asi 500 ml vyvaru vmichejte do smési rajéata a papriky a nastavte Groveri vykonu LO5.

Za stélého michdni nyni postupné pridavejte zbyvaiici vyvar.

Jakmile ryze vstfebd zbyvaiici vyvar, nastavte vykon na LO1 a vmicheijte syr a maslo.

Pfidejte bazalku a rizoto dochutte soli a pepfem.
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9. Udrzba/disténi

Aby se zbytky pokrm0 nezalaly pfipalovat, indukéni vafi¢ po kazdém pouziti vyistéte.
.E Nebezpedi popdleni!
Pred &isténim pockejte, dokud zdna ohrfevu (2) zcela nevychladne. Jinak se miZete spdlit.
f Nebezpedi orazu elektrickym proudem!
o Pred cisténim vZdy odpojte vidlici napdjeciho kabelu ze zdsuvky. Mohlo byt dojit
k zdsahu elektrickym proudem.
o Na indukéni varic nebo do jeho ventilacnich ofvord nikdy nelijte ani nestiikejte tekutiny.
Mohlo by dojit ke zkraty, kiery miZe zpdsobit vraz elektrickym proudem nebo
popdleniny.
‘& Varovani tykaijici se poskozeni majetku
NepouZivejte obrusné prostredky ¢i prostiedky se stahujicimi ucinky nebo ndstroje, které by
mohly poskrdbat povrch. Mohou zpisobit poskozeni zény ohrevu (2).
Boéni plochy a napdijeci kabel (1) offete mirné& navlhéenou tkaninou.
Necistoty a spdlené zbytky jidla na povrchu zény ohfevu (2) Ize vycistit Skrabkou na sklen&né plotynky a

vhodnym prostiedkem.
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10. Odstranovani problémo

Pokud vé&3 indukéni vafié nepracuje normdlng, zkuste problém vyfedit podle nize uvedenych pokyno.

Pokud se zdvadu nepodafi odstranit podle nize uvedenych pokynd, kontaktujte nasi servisni linku (viz

kapitola , Informace o zruce” na stran& 255).

PN

Nikdly se nepokousejte spotiebic sami opravit.

Nebezpedéi orazu elektrickym proudem!

Problém

Mozna pricina

Reseni

Indukéni vafi¢

nepracuije

Napdijeci kabel (1) neni

zapojen.

Napdieci kabel (1) zapojte do napdjené
elekirické zasuvky.

Byl akfivovan détsky zdmek

Chcete-li détsky zamek vyFadit, stisknéte a na
3 sekundy pfidrzte tlagitka + (4) a - (18).

Zéna ohfevu (2) se

nezahfivd

Na zéné ohievu (2) neni

umisténa zadné nddoba

Na zénu ohfevu (2) postavte nadobu.

Ndadobi neni vhodné pro

indukéni ohfev

Pouzivejte pouze nddobi vhodné pro

indukéni varice.

Na displeji (11) se
zobrazuje chyba EO

Na z6né ohfevu (2) neni

umisténa zadné nddoba

Na zénu ohfevu (2) postavte nadobu.

Nddobi neni vhodné pro

indukéni ohfev

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro

indukéni vafice.

Promé&r nddobi je pfilis maly
nebo naddoba nestoji na

stfedu zény ohrevu (2).

Pouzivejte pouze nadobi s promérem 10 az

22 cm a umistéte ho na stfed zény ohfevu

(2).

Na displeiji (11) se
zobrazuje chyba E6

Chladici ventilator je

poskozen

Chladici ventildtor mize byt vadny. V tomto
piipadé kontaktujte nasi servisni linku. Viz
kapitola ,Informace o zdruce” na strané

255.

Na displeji (11) se
zobrazuje chyba ET,
E2, E3,E4,E7, E8
nebo Eb

Technickd zavada

Kontaktujte nasi servisni linku. Viz kapitola

,Informace o zdruce” na strané 255.
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11. Pfedpisy na ochranu zivotniho prostredi a informace o likvidaci

Spottebi¢e oznadené timto symbolem podléhaii evropské smérnici 2012/19/EU. Veskeré
K elekirické a elekironické spotfebi¢e musi byt likvidovany oddé&lené& od domovniho odpadu
v oficidlnich likvidaénich stfediscich. Chrafite Zivotni prostfedi a zdravi osob sprévnou
likvidaci spottebice. Bliz3i informace o spravném zpisobu likvidace ziskdte od mistnich

0fadi, sbéren odpadl nebo v obchodg, ve kterém jste spotiebic zakoupili.

% Veskery obalovy materidl likvidujte s ohledem na Zivotni prostfedi. Lepenkové obaly Ize

vloZit do kontejnerd pro recyklaci papiru nebo odevzdat krecyklaci ve vefejnych

vefejné sbérné.

o E sbérndch. Veskeré félie nebo plasty, které obal obsahuije, je tieba odevzdat k likvidaci ve

ES/PT

Plati pouze pro Francii:

ELEMENTS
0'EMBALLAGE

o £ AL
ll L N LR

R

E R T T
P TIET EI E e ]

[ 4] :-lnrllr-llll

TFidéni je jednoduché.”

Vyrobek, pfisludenstvi, tistény materidl a obal jsou recyklovatelné. Vyrobek podléhd zvysené
odpovédnosti vyrobce. Tridéni a shromazd'ovéni probihd oddélené.

_L

o

':h,.-'.i"\-\.

Pi likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti jeho oznadeni. Je opatien

zkratkami (a) a &islicemi (b) s nasledujicimi vyznamy:

[‘ : 1-7: plast / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.
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Symbol | Material Obsazeno v nasleduijicich éastech obalu tohoto
vyrobku
Polyetylén s nizk
04 olyetylen s nizkou Stahovaci paska pro napdijeci kabel
Pl hustotou
Vinita lepenka Prodeijni obaly
PAP
& Jind lepenka Kartonové vlozky v prodejnim baleni
PAP
Papir List papiru
PAP

12. Prohlaseni o shodé

C€
A
A A
UK
CA

Tento spotiebi¢ spliivje zdkladni i dalsi souvisejici pozadavky Smérnice EMC
2014/30/EU o elekiromagnetické kompatibilité, Smérmice 2014/35/EU o nizkém
napéti, Smérnice ERP 2009/125/EU a Smérnice RoHS 2011/65/EU.

Tento vyrobek spliuje pozadavky platnych ndrodnich norem Srbské republiky.

Tento vyrobek spliivje pozadavky platnych narodnich norem Velké Britanie.

Uplné zn&ni Prohlageni o shodé pro EU e k dispozici ke stazeni na této adrese:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401.pdf
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13. Informace o zdruce

Zaruka TARGA GmbH
Vézend zdkaznice, vézeny zdkaznikuy,
Na pfistroj obdrzite zdruku 3 roky od data ndkupu. V pfipadé zdvad na tomto produktu miZete vi&i

proddvajicimu uplatnit své zdkonnd préva. Tato zdkonnd préva nejsou omezena nadi nize uvedenou

zérukou.
Zaruéni podminky
Zéaruéni |hita zading datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte origindl pokladniho dokladu. Tento

doklad potfebujete k prokdzdni nékupu. Dojdeli do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku k
materidlové & vyrobni vadé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vyménime.

Zaruéni lhita a zakonné naroky z vad

Zaruéni Ihita se plnénim neprodluzuije. To plati i pro vyménéné a opravené sou&dsti. Poskozeni a zavady,
které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni, musi byt nahld3eny ihned po vybaleni. Opravy po uplynuti zaruéni
doby jsou zpoplatnény.

Rozsah zéaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisnéjsich kvalitativnich smémic a pfed doddnim svédomité
zkontrolovén. Zéruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zdruka se nevztahuje na souddsti
vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivéni a mohou byt roto povazovény za opotiebované
souddstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &éstech, napf. spinacich, akumuldtorech
nebo ze skla. Zaruku neni moZno uplatnit, jei vyrobek poskozen, neodborné pouZivdn nebo udrzovén.
Pro Fadné uZivani vyrobku musi byt presné dodrzeny viechny pokyny uvedené v névodech. Ugelom
pouziti a postupim, které ndvod k pouziti nedoporuéuje nebo pied nimiz varuje, je freba se vyhnout.
Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro primyslové vyuziti. Zaruéni plnéni zanikd pfi zneuziti
nebo neodborném pouziti, pouziti sily pfi zdsahu, ktery nebyl proveden nasim autorizovanym servisem.

Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ind nové zaruéni doba.
Vyfizovani zaruéniho plnéni
Abychom zaijistili rychlé zpracovéni vasi zdleZitosti, postupuite dle nasledujicich pokyn:

- Pfed uvedenim Vaseho vyrobku do provozu si prosim prectéte pfilozenou dokumentaci. Pokud
by do3lo k problému, ktery neni timto zpdsobem mozno vyfesit, obrafte se prosim na nasi
zdkaznickou linku.

- Pro vedkeré pozadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a &islo vyrobku popf., je-li k
dispozici, i sériové &islo jako doklad o koupi.

- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické Feseni, zahdji nase zdkaznickd linka v zdvislosti na
pfi¢iné chyby dalsi servisni postup.
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- Na www.lidlservice.com si miZete stdhnout tuto pfiru¢ku a mnoho dalsich priruéek, videi k
vyrobkdm a instalaénich softward. Pomoci tohoto QR kédu se dostanete piimo na webovou

strénku LIDL-Service (www.lidl-service.com), kde si miZete po zadéni &isla zboZi (IAN) oteviit
svdj ndvod k obsluze.

i Servis
(CZ) Telefon: 800143873

E-mailovy:  targa@lidl.cz

1AN: 460026_2401

A  Vyrobce:
Uvédomte si, prosim, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vySe uvedené
servisni misto.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

NEMECKO
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Gratulujeme!

Képou indukénej platne SIKP 2200 B2 ste si vybrali kvalitny produkt.

Pred prvym pouzitim sa obozndmte s pouzivanim indukénej platne a pozorne si precitajte tento ndvod na
obsluhu. Dodrzujte bezpe&nostné pokyny a pouzivaijte indukénd platiu len tak, ako je uvedené v ndvode
na obsluhu a pre dané aplikdcie.

Ndvod na obsluhu ulozte na bezpednom mieste. Ak preddte indukénd platiiu niekomu inému, odovzdaite

s nim aj v3etky prisluné dokumenty.

1. Uréené pouzitie

Induként platiiu SIKP 2200 B2 je mozné pouzif na pripravu a varenie jedla a udrziavanie teplého jedla

vo vhodnych panviciach. Je prenosnd a vdaka dotykovému ovlddaciemu panelu sa lahko obsluhuje.

Tato indukénd platiia nie je uréend na komeréné vyuZitie. Indukénd platiia je vyhradne uréend na pouZzitie
vnotri, v suchych a izolovanych priestoroch. Indukénd platfiu vzdy kladte iba na stabilny povrch.

Tento spotrebi& spliia normy a predpisy potrebné pre Vyhldsenie o zhode s eurépskou certifikciou.
Akékolvek iné zmeny spotrebi¢a, ako zmeny odporicané jeho vyrobcom, mézu maf za ndsledok

nedodrzanie tychto noriem.
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Informécie o domacich elektrickych varnych platniach

Symbol Hodnota
Kéd modelu X SIKP 2200 B2
Typ platne X Elektricka
Pocet hordkov a varnych povrchov X 1
Technolégia ohrevu (induk&né hordky a varné povrchy,
o . X Indukéna
sélacie hordky a platne)
Pre kruhové varné povrchy a platne:
Priemer pouzitelného povrchu pre kazdy elektricky @ 22 em
ohrievany varny povrch, presny na 5 mm.
Pre nekruhové varné povrchy a platne: Dizka a sitka
pouzitelného povrchu pre kazdy elektricky ohrievany D
< X
varny povrch a kazdo elektricky ohrievand platiiu, presny | S
na 5 mm.
SE lektricky
Spotreba energie pre kazdy varny povrch, na kg pre eleidncky 185,4 Wh/kg
povrch
SE lektrickd
Spotreba energie platne na kg | rje erexinery 185,4 Wh/kg
platiu

Testovacia metéda:

Produkt bol otestovany podla nasleduijicich testovacich noriem:

EN 60350-2: 2018 + Al: 2021, Domdce elektrické varné spotrebi¢e - Cast 2: Varné platne - spdsoby
pre merny vykon.

(testované podla nariadenia EU &. 66/2014, Priloha |, Casf 2 a 2.2)

Informacie o znizeni dopadu na Zivotné prostredie:

Indukénd platiiv pouzivajte len s panvicami, ktoré vyhovujo indukénym platniam. Nikdy nepouzivajte
induk&né prechodové platne, pretoze znadne znizujo energetickd G&innost indukénej platne (dostupnd
teplota v panvici vzhladom na pouzitd energiu) a ruia platnost vietkych vyhod takejto platne. Je to az do
tepelného prenosu medzi prechodovou platiiou a zdkladfou panvice. Znamend to, Ze proces trvd dlhsie

a plytvé sa energiou.
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Predvidatel'né nespravne pouzitie

Indukénd platiia nie je uréend na pouzitie s externym

Casovatom  alebo  samostatnym  dialkovym

ovlddacim systémom.

Nebezpecenstvo popalenin!
Neukladajte na zénu ohrevu (2) iné veci
(napr. pribor, riad, vekd na panvice a pod.).

Mé2Zu sa rozpdlif a spdsobif popéleniny.

2. Obsah balenia

e Indukénd platiia SilverCrest SIKP 2200 B2

e Struénd priru¢ka (podrobny ndvod na obsluhu je k dispozicii online)
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3. Ovladacie prvky a displeje

Tento ndvod na obsluhu mé otvdraci obal. Na vnitornej strane obalu je zndzornend indukénd platiia

s &iselnymi oznadeniami. Vyznam é&isel je nasledovny:

1

O N O 0 N WON

9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19

Napdjaci kdbel

Zéna ohrevu

Symbol zobrazenia Grovne vykonu (P)
Tlagidlo + (hodnota nahor)

Funkéné tla¢idlo M (prepinanie medzi zobrazenim vykonu/teploty)
Tlagidlo zap./vyp. ©*

Tlacidlo funkcie zvysenia vykonu & *

Tlacidlo funkcie fritovania cF*

Tlagidlo funkcie varenia na miernom ohni ©1*
Tlagidlo funkcie dusenia £-*

Displej

Tlagidlo funkcie mlieko £1*

Tlagidlo funkcie polievka S*

Tlagidlo funkcie voda ¥ *

Tladidlo opétovného ohrevu/ohrievania [51*
Tlagidlo detskej poistky &*

Tlagidlo ¢asovaéa ©O*

Tlagidlo - (hodnota nadol)

Symbol zobrazenia teploty (°C)

*Po aktivacii prislusnej funkcie sa nad tymito senzorovymi tlaidlami rozsvieti éervend bodka.
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4. Technické parametre

Vyrobca:
Ndzov modelu:

Prevadzkové napdtie:

Vykon:

Displej:

Casovac:

Ovlédaci panel:
Dizka napéijacieho kébla:

Min. priemer dna varného hrnca/panvice:

Max. priemer dna varného hrnca/panvice:

Trieda ochrany |l

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 az 240 V~ (AC), 50/60 Hz

2200 W

11 Jdrovni vykonu: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200,
1400, 1600, 1800, 2000 W, zvy3eny vykon (2200 W)

10 teplotnych drovni: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180,
200, 220, 240 °C

4¢&islicové s Eervenym LED osvetlenim

Zapnutie: max. 24 hod. v 1-mindtovych prirastkoch
Vypnutie: max. 3 hod. v 1-mindtovych prirastkoch
Tlagidlé snimada, detska poistka

2,00 m

10 cm

22 cm

=
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5. Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouZitim zariadenia si preditajte pozorne
nasledujoce  pokyny o  dodrzujte  vietky
bezpeénostné varovania, aj ked' ste sa uZ zozndmili
s pouzivanim rdznych elektronickych zariadeni.
Névod uloZte na bezpeénom mieste na neskorsie
pouZitie. Ak zariadenie preddte alebo déte inej
osobe, odovzdajte jej aj tito prirucku. Tvori sicast
produktu.

Vysvetlenie symbolov

V tejto pouzivatelskej prirucke a varovania
pouZivaju nasledovne. Niektoré z tychto symbolov
sU upevnené na samotnom vyrobku, aby upozornili
pouZivatela na mozné rizikd.
Nebezpecenstvo popalenin!

Tento symbol upozorriuje na hordce povrchy.

N Nedotykaijte sa!

Tento symbol upozorruje na nebezpecenstvo

pri dotykani sa povrchu zony ohrevu.
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/A VAROVANIE!

@

Tento  symbol upozorivje na  déleZit
informdciv z hladiska bezpecného pouZivania
vwrobku a z hladiska zaistenia bezpecnosti
pouZivatela. Upozorriuje na rizikd, ktoré ak sa
budu ignorovat, méZu spdsobit smrf, zranenie
koncatiny, iné zranenia alebo skodu na

majetku.

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom!

Tento symbol upozorrivje na rizikd, ktoré ak sa
budu ignorovat, mézZu spdsobif smrf alebo
zranenie koncatiny elektrickym prodom.
Nebezpecenstvo poziaru!

Tento symbol upozoriivie na to, Ze pri
ignorovani fohto varovania méZe ddojst k
poziaru.

Tento symbol oznacuje dalsie informdcie

o féme.
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d Adresa vyrobcu
Deti a postihnuté osoby

Toto zariadenie mézu pouzivat deti starSie ako 8
rokov, ako aj ludia so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami alebo
ludia s nedostatkom vedomosti a skisenosti, pokial
s pod dozorom alebo maji pokyny o tom, ako
bezpecne pouZival zariadenie a rozumeji spojenym
rizikém. Nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebi¢om. Len deti starSie ako 8 rokov a pod
dozorom mézu distif a vykondvaf ddrzbu tohto
spotrebica.
Deti mladsie ako 8 rokov sa nesmi priblizovaf k
spotrebicu a jeho napdjaciemu kéblu (1).
/N Varovanie: riziko udusenia!
Baliaci materidgl nie je hracka. Nedovolte
defom, aby sa hrali s plastovymi obalmi. Je tu

riziko vdusenia.
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/N Riziko padajiucich predmetov!
Deti nesmu potiahnutim za napdjaci kdbel (1)
stiahnut spotrebic z pracovnej dosky. MdZe

ddjst k zraneniu.
Drzte spotrebi¢ mimo dosahu deti.
Vseobecné bezpecnostné pokyny
Nebezpecenstvo popalenin!
o Neukladajte na zénu ohrevu (2) iné veci
(napr. pribor, riad, vekd na panvice a pod.).
M&Zu sa rozpdlif a spdsobit’ popdleniny.
o Nedotykajte sa povrchu zény ohrevu (2),
na ktorom sa predtym varilo v hrnci. Po

preloZeni hrnca méZe byt zéna ohrevu (2)

stdle velmi horuca.
A Nebezpecenstvo poziaru!
o Olej a tuk méZu po prehriati spSsobit
poziar. Budte preto opatrni pri ohreve oleja

a tuku. Nikdy nenechdvajte horici olej

alebo tuk bez dozorv.
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Nebezpecenstvo vybuchu! Nikdy sa
nepokusajte vhasit horiaci olej alebo tuk
vhasit vodou. Uhaste ho radsej zakrytim
panvice dobre priliehajicim vekom alebo
doskou. Odpojte zdstrcku napdjacieho

kdbla zo sietovej zdsuvky.

Neukladajte spotrebic na fextilné povrchy,

ako su utierky.

Neukladajte spotrebic na kovové povrchy.
Tie sa mé2v rychlo nahriat’ a spésobif
poZiar.

Nikdy neukladajte spotrebic pod horlavé
Idtky, ako su napr. zdclony.

Nikdy nezakryvajte otvory v spodnej casti
spotrebica. Dostatocné chladenie
spotrebica zabezpecite dodrZanim
vzdialenosti min. 10 cm okolo celého

zariadenia a min. 60 cm nad nim.
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/N Nebezpeéenstvo Urazu elektrickym
prudom!

o Krytindukcnej platne a napdjaci kdbel (1)
nesmd byf nijako poskodené. Nikdy
nevymieriajte poskodeny kdbel, ale
kontaktuje zdkaznicky servis (pozrite si cast’
,Informdcie o zdruke” na strane 293). Ak je
kryt alebo napdjaci kdbel (1) poskodeny,
existufe riziko Urazu elektrickym pridom.

o Nikdy neotvdrajte kryt indukcnej platne,
pretoZe vo vndtri nie su Ziadne komponenty,
ktoré by potrebovali udrZbu. Pri otvoreni krytu
existuje riziko Urazu elektrickym prddom.

o Pokial si vsimnete dym, nezvycajné zvuky
alebo zvldstny zdpach, okamZite spotrebic
vypnite a vytiahnite koncovku zo siefovej
zdsuvky. Ak déjde k takejto situdci,
nepouZivajte uZ spotrebic a nechajte ho
skontrolovat’ odbornikom. Ak vznikne na

spotrebici poZiar, nikdy nedychajte dym. Ak
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sa neumyselne nadychnete dymu,
vyhladajte lekdrsku pomoc. Vdychnutie
dymu méZe poskodit vase zdravie.
Napdjaci kdbel (1) sa nesmie poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich miestach.
Nikdy neomotdvajte napdjaci kabel (1)
okolo zény ohrevu (2).

Napdjaci kdbel (1) sa nesmie Ziadnym
spésobom stacit.

Ani pri vypnuli nie je indukcnd platria dpine
odpojend od siefovej zdsuvky. Ak ju chcete
uplne odpojit od el. vedenia, vytiahnite
zdstrcku zo siefovej zdsuvky.

Pri odpdjani kdbla zo zdsuvky netahajte
nikdy za samotny napdjaci kdbel (1), ale za
zdstrcku.

Pri kaZdom probléme, ak nepouZivate
spotrebic, pred cistenim a pocas birok

vytiahnite zdstréku zo siefovej zdsuvky.
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o Ak zbaddte vidite/né poskodenie indukcnej
platne alebo napdjacieho kdbla (1), vypnite
spotrebic, odpojte kdbel zo siefovej zdsuvky
a obrdtte sa na zdkaznicky servis (pozrife si
cast’,Informdcie o zdruke” na strane 293).

o /ndukcnd platiiv pripojte len k sprdvne
nainstalovanej a lahko dostupnej siefovef
zdsuvke, kforef napdtie zodpovedd napdtiv
na vykonnostnom Stitku. Po pripojens
spotrebica musi byt siefovd zdsuvka stdle
lahko pristupnd, aby bolo moZné v
nudzovom pripade rychlo vytiahnuf
napdjaci kdbel.

o Nikdy nepondrajte indukcnu platriu,
napdjaci kdbel (1) ani zdstréku do vody
alebo inych kvapalin. Ak sa do vyrobku
dostala kvapalina, odpojte okamZite
zdstrcku zo siete a obrdtte sa na
zdkaznicky servis (pozrite si cast’

,Informdcie o zdruke” na strane 293).
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o Ak sklenend tabula na zéne ohrevu (2)
praskne alebo sa nalomi, vypnite spotrebic
a odpojte ho od siefovej zdsuvky, aby
nedoslo k drazu el. pridom.

Nebezpecenstvo z

elektromagnetickych poli!

Medicinske  zariadenia  (kardiostimuldtory,
nacvvacie pristroje a pod.)] méZu ovplyvnif
alebo  poskodif  elektromagnetické  polia.
Udrzujte  bezpecnu  vzdialenost’”  podla

odpordcania vyrobcu zariadenia.

Skoda spésobend
elektromagnetickymi pol'ami!

Udrzujte indukcnd  plativ min. 1 m od
zariaden  kforé mdéZu byt ovplyvnené
elektromagnetickymi polami (napr. magnetické
vloZné médid, elektronické zariadenia, hodiny
a pod.).
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/N Varovanie o $kode na majetku

o Neohrievajte prazdne hrnce, prefoZe sa
méZu rychlo prehriaf a poskodit a mézu
poskodit aj spotrebic.

® /ndukcnd platriia nesmie byt vystavend
velkym vibrdcidm, pretoZe tie méZu rozbif
sklo zény ohrevu (2). Bud'te opatrni, aby
indukcénd platiia nespadlal Hrozi riziko

zranenia, ak sa rozbije zéna ohrevu (2)!

® Pri priprave polievok a omdcok budte
opatrni. Hmotnost hrnca a jeho obsahu
nesmie prekrocit’ 10 kg.

o Ak sa pokusite zoskrabat' karamel z
indukcnej platne, méZete ju poskodit. Ak
rozlejete na platriv jedlo obsahujice cukor,
odstrdrite ho hned, este pred ochladenim.
Vo vseobecnost], ak rozlejete nejaké jedlo,

mali by ste fo okamZite utrief.
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NepouZivajte brusne alebo ostré cistiace
prostriedky alebo ndstroje, ktoré by mohli
poskrabat’ povrch. Mé2Zu poskodit’ zénu
ohrevu (2).

Indukcnd platria je vybavend
protismykovymi plastovymi nézkami. V
pripade potreby poloZte nieco pod
spotrebic, kedZe pracovné plochy sa
niekedy osetruju cistiacimi prostriedkami,
ktoré méZu byt agresivne alebo dokonca
rozpustit’ plastové néZky.

Napajaci kabel

Ak vyfahujete napdjaci kdbel (1) zo zdsuvky,
uchopte kdbel (1) za zdstrcku. Spotrebic, casti
ndbytku ani iné tazké predmety nikdy nekladte
na kdbel (1) a ddvajte tieZ pozor, aby sa
kdbel nezachyti. Na napdjacom kdbli (1)
nikdy nerobte uzly a nezvdzujte ho s inymi

kdblami. Vsetky kdble musia byt umiestnené
fak, aby do nich nikto nemohol zakopnuf
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@

a aby nikomu neprekdZali. Nikdy nepouZivajte
zdsuvkové adaptéry ani predlZovacie kdble,
ktoré nevyhowvuju bezpecnostnym predpisom
vo vasej krajine a napdjaci kdbel (1) sami
neupravujte. Ak je napdjaci kdbel spotrebica
poskodeny, musi  ho vymenif vyrobca,
zdkaznicky — servis alebo  podobne
kvalifikovand  osoba, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

Od pouZivatela sa nevyZaduje Ziadna cinnost
na nastavenie vyrobku na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa aufomaticky nastavi na 50 a
60 Hz.

Indukénd platiia nie je uréend na pouzitie s externym

Casovadom  alebo  samostatnym  dialkovym

ovlddacim systémom.
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6. Nez zadénete

Rozbalte spotrebi¢. Najprv skontrolujte, &i so vietky soéasti celé a neposkodené. Ak zistite, Ze ktordkolvek
polozka chyba alebo je poskodend, kontaktujte nadu zdkaznicku linku (pozrite si ¢asf ,Informdcie o
zéruke” na strane 293). Udrzujte obal mimo dosahu deti a zlikvidujte ho sprévnym spésobom.

6.1 Uvod do indukéného varenia

Varenie na indukénej platni sa li§i od varenia na beznych varnych platiach. Teplo sa vytvéra
elekiromagnetickym polom v zakladni hrnca a nie tepelnymi rezistormi v zéne ohrevu. Setri to energiu a
znizuje dobu pripravy jedla.

Pri vysokom vykone sa obsah hrnca ohreje ovela rychlejsie a reaguje aj rychleSie na zniZovang teplotu.
Dd sa povedaf, Zze pouzivanie indukénej platne je velmi podobné vareniu na plyne.

Ale potrebuijete 3pecidlny indukény kuchynsky riad s feromagnetickou zékladfiou.

6.2 Vhodny kuchynsky riad

Pouzivajte len feromagneticky kuchynsky riad vhodny na indukéné platne. Taky by mal byf patri¢ne

ozna&eny pri kipe. Kuchynsky riad vyrobeny z nemagnetickych kovov (hlinik, med a pod.) a inych

materidlov (napr. keramiky, porcelanu, skla a pod.) nie je vhodny.

Z&kladha kuchynského riadu musi lezaf rovno na indukénej platni, musi byt hladké a priemer medzi 10

az 22 cm.

(T\ Ak nemd kuchynsky riad sprdvny priemer alebo je vyrobeny z nevhodného materidlu, zéna
~  ohrew sa automaticky vypne. Kazdé 2 sekundy zaznie bzuciak a na displeji (11) sa zobrazi

chyba FO.

7. Zaéiname

7.1 Nastavenie a pripojenie

PoloZte spotrebi¢ na rovny, nedmyklavy a suchy povrch.
‘&‘ Nebezpeéenstvo poziaru!
o Neukladajte spotrebic na textilné povrchy, ako su utierky.
o Neukladajte spotrebic na kovové povrchy. Tie sa méZu rychlo nahriat' a spdsobif poZiar.
o Nikdy neukladajte spotrebic pod horlavé létky, ako su napr. zdclony.
o Nikdy nezakryvajte otvory v spodnej Casti spotrebica. Dostatocné chladenie spotrebica

zabezpecdite dodrzanim vzdialenosti min. 10 cm okolo celého zariadenia a min. 60 cm

nad nim.
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7.2 Pouzivanie
i o Ak vypnete indukénd platriv a povrchovd teplota zény ohrevu (2) je vyssia neZ 60 °C,
- na displeji sa zobrazi,, - H - . Ak teplota klesne pod 60 °C na displeji sa zobrazi
,-L="

o Ak zoberiefe panvicu z indukénej platne pri pouZivani, na displeji sa zobrazi ,FO” a
kaZdé 2 sekundy zaznie bzuciak. Po priblizne 60 sekunddch bzuciak prestane znief a
ventildtor sa vypne. Na displeji (11) sa bude stdle zobrazovat',, - H -, pokym bude
povrchovd teplota zny ohrevu (2] vyssia nez 80 °C. Ak teplota klesne pod 60 °C, na
displeji (11) sa zobrazi ,- [ -".

e Jediny spésob ako zmazaf symboly ,- H -"a - | -z displeja (11) je odpojit
spotrebic od siefovej zdsuvky.

o P zapnuti indukénej platne je predvolend droveri vykonu nastavend na LOS.

1. Pomocou napdjacieho kabla (1) pripojte indukénd platiiu k siefovej zdsuvke pod prodom. V
zd4vislosti od teploty potom zaznie bzuéiak a na displeiji (11) sa zobrazi ,- L -" alebo ,- H -".

2. Polozte na platiiu (2) panvicu.

—

i

—

& Varovanie o $kode na majetku
e Kuchynsky riad polozte vidy do stredu zény ohrevu (2). Nesmiete ho
vloZif na ovldadaci panel alebo okraj.

o Panvica musi byt vyhradne uréend na indukéné platne. NepouZivajte iné panvice (napr.
keramické).
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e P priprave polievok a omdcok budte opatrni. Hmotnost hrnca a jeho obsahu nesmie
prekrocit’ 10 kg.
3. Dotknite sa flagidla zap./vyp. & (6) a podrite ho 3 sekundy, &im zapnete indukénd platiiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

4.  Stlagenim funk&ného tlacidla M (5) zapnete zariadenie na Groven vykonu ,L05".

(’-\ Pri vareni a zapnutej platni funguje aj ventildtor chladica a indukénd platia méZe mierne
A hucaf. Nejde o poruchu.

5. Tlacidlami + (4) a - (18) nastavite pozadovany vykon alebo stlacenim funkéného tlagidla M (5)

zobrazite teplotu varenia na displeji (11) a upravite ju tlagidlami + (4) a - (18).

.! Nebezpeéenstvo popdlenin!

Nedotykajte sa povrchu zény ohrevu (2), na ktorom sa predtym varilo v hrnci. Po preloZeni

hrnca méZe byt zéna ohrevu (2) stéle velmi horica.

Pomocou funkéného tacidla M (5) prepinate medzi zobrazenim drovne vykonu (3) a feploty

L

# (19). Nezabudnite vsak Ze pri kaZdom prepnuti sa vykon vZdy nastavi na droveri 05 a
teplota na 120 °C, bez ohladu na to, ako fo bolo nastavené predtym. Musite sa preto uistit,

Ze sa jedlo nepripecie.

‘& Nebezpeéenstvo poziaru!

o Olej a tuk mé2u po prehriati spSsobif poZiar. Bud'te preto opatrni pri ohreve oleja a
tuku. Nikdy nenechdvajte hordci olej alebo tuk bez dozoru.

o Nebezpecenstvo vybuchu! Nikdy sa nepokusajte uhasit' horiaci olej alebo tuk
vhasif vodou. Uhaste ho radsej zakrytim panvice dobre priliehajicim vekom alebo
doskou. Odpojte zdstrcku napdjacieho kdbla zo siefovej zdsuvky.

6. Pripravte jedlo. Pri vareni nastavte poZadovani drovefi vykonu alebo teploty pomocou tlagidiel + (4)
a-(18).

7. Po dokon&eni vypnite indukéni platiiu. Urobite to stlagenim tlacidla zap./vyp. © (6). V zdvislosti od
teploty potom zaznie bzugiak a na displeii (11) sa zobrazi ,- L -” alebo ,- H -“. Indikétor nad

tag&idlom zap./vyp. © (6) zhasne.

. o Ak vypnefe indukénd platiiv a povrchovd feplota zény ohrevu (2) je vyssia neZ 60 °C,
- na displefi sa zobrazi , - H -". Ak teplota klesne pod 60 °C, na displeji sa zobrazi
s-L=7
o Popriblizne 2 hodlindch nepretrZitej prevddzky sa zariadenie automaticky vypne a
zaznie zvukovy signdl. Ak medzitym vykondte akékolvek zmeny v nastaveniach alebo
na displeji, odpocitavanie sa znovu spusti o 2 hodiny. Ak ste nastavili casovad, jeho

odpocditavanie md prioritu a spotrebic sa automaticky vypne po nastavenom case.
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7.3 Urovne vykonu a prisluiny elektricky vykon

NiZ3ie ndjdete struény prehlad réznych Grovni vykonu so spotrebou energie vo Wattoch.

* predvolend Grover vykonu pri zapnuti zény ohrevu (2)

** zvySenia vykonu nie je mozné zvolif priamo ako Groved vykonu, iba prostrednictvom funkcie ,zvy3enia
vykonu”.

7.4 Vypnutie pomocou casovaca

Casovaé mbzete naprogramovat, aby sa indukénd platia po predvolenom ¢ase automaticky vypla.

1. Pri vareni na indukénej platni sa dotknite senzorového tlacidla éasovaéa © (17), aby ste
naprogramovali &asovagd.
2.  Pomocou tlagidiel + (4) a - (18) nastavte pozadovanid dobu varenia (v mindtach) este pred vypnutim

z4ny ohrevu.

Dobu varenia méZete naprogramovat’v rozsahu od 0:01 (1 mindta) do 3:00 (3 hodiny).
i Dotknite sa lacidla + (4) alebo - (18] a podrzte ho, aby ste nastavili casovacv 10-

2 mindfovych prirastkoch. Dotknite sa tlacidiel + (4) alebo - (18) pre nastavenie casovaca v I-
mindtovych prirastkoch.

Nastavenie &asu kratko blikd a na displeji (11) sa potom zobrazi zostavajici &as (odpotitavanie).

Ked sa asoval aktivuje, na displeji (11) sa striedavo zobrazuje droveri vykonu alebo teplota a
zostavajici as v 5-sekundovych intervaloch.

Indlikditor stavu nad tacidlom casovaca (17) svieti len pocas zobrazenia zostdvajiceho casu
(-? na displeji (11). Ked'je zobrazend droveri vykonu alebo teplota, rozsvieteny je len indikdtor
(3) alebo (19), nie indikdtor stavu (17).
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V pripade potreby mézete nastavit Groved vykonu alebo teplotu pomocou tlacidiel + (4) a - (18).
Ked' odpoditavanie dosiahne nulu, indukénd platia sa automaticky vypne. Zaznie bzugiak.

(’-\ Ak chcete indukénd plativ vypndf manudine pred uplynutim casu, dotknite sa Hacidla
A zap/vyp. O (68).

7.5 Pouzivanie casovaca na zapnutie

Casovaé mdzete naprogramovat aj na zapnutie indukénej platne s funkciou automatického varenia v

uréitom &ase poéas nasledujicich 24 hodin.
i Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné pomocou casovaca zapnuf funkcie ,Voda®, , Varenie na
' miemom ohni’, ,Fritovanie” a ,Zvysenie vykonu”. Pri pouZivani tychto funkcii nesmie byt vyrobok
bez dozoru. To isté plati pre bezné pouZivanie indukénej platne (s volnym vyberom drovne vykonu

alebo teploty), v tomto pripade ju nemoZno zapnut pomocou casovaca.

1. Dotknite sa tlacidla zap./vyp. & (6) a podrzte ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

2. Dotknite sa senzorového tladidla ¢asovaca O (17), aby ste naprogramovali éasovad.

3. Pomocou tlagidiel + (4) a - (18) nastavte pozadované oneskorenie (v hodindch:mindtach) pred

zapnutim indukénej platne.

4. Dotknite sa tlacidla funkcie varenia, ktord chcete pouzif: opétovny ohrev/ohrievanie (15),

polievka (13), mlieko (12) alebo dusenie (10). Indikétor stavu nad zvolenou funkciou za&ne blikat.

Na displeji (11) sa zobrazi zostévajici &as (v hodindch:mindtach). Po uplynuti nastaveného &asu sa
indukénd platiia zapne.

Kratkym dotykom flagidla zap./vyp. @ (6) raz zrulite automatické zapnutie a vypnete induk&n

platiiu.

7.6 Detska poistka

Indukénd platiia ma detski poistku, aby nebolo mozné ndhodne zmenit nastavenia.
Aktivécia alebo deaktivacia detskej poistky:

1. Dotknite sa tacidla detskej poistky & (16) a podrzte ho priblizne 3 sekundy. Zaznie zvukovy signdl a
rozsvieti sa indikdtor stavu nad tacidlom detskej poistky & (16). Detsky zamok je teraz akfivovany.

2. Dotknite sa flagidla detskej poistky & (16) a podrzte ho priblizne 3 sekundy. Ozve sa pipnutie a
indikator stavu nad tlacidlom detskej poistky & (16) zhasne. Detské poistka je teraz znova
deaktivovand. Indukénd platiiv mézete pouzivat ako zvy&ajne.

(-E-\ o Detski poistku mézZete aktivovat aj vtedy, ked'je platiia vypnuta.

-~

o Ak akfivujete detski poistku, ked' je indukénd platia zapnutd, mézete ju stdle vypnif. Ale

vietky ostatné funkcie si blokované.
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7.7 Automatické funkcie

Vada indukénd platia mé& 8 funkcii varenia. Niektoré z tychto funkcii varenia (napr. Polievka alebo
Mlieko) dynamicky upravuji vykon a umoziiujd vdm pohodine pripravovaf rézne pokrmy bez neustdleho
nastavovania teploty. Ostatné funkcie (napr. Voda alebo Fritovanie) automaticky nastavia éas a teploty,
takZe tieto nastavenia nemusite upravovat ruéne. To vdm umozni rychlejsie vykonat Gpravy a poéas

pripravy jedla sa venovaf inym &innostiam alebo jednoducho relaxovat.
7.7.1 Funkcia ,,opétovného ohrevu/ohrievania”

Pri vybere funkcie ,Opétovny ohrev/ohrievanie” sa automaticky nastavi &as 2 hodiny a teplota 60 °C.
Vd'aka tomu méZete poéas tejto doby udrZiavaf teplotu jedla na priblizne 60 °C.

Jedlo mézete tiez jemne ohrievat. Pri tejto funkcii sa energia doddva v krdtkych intervaloch, aby sa
zabrénilo pripalovaniu.
(T\ Uistite sa viak, Ze ohrievate aspoi 500 g jedla (napr. duseného mésa). V opa&nom pripade
~ by sa mohlo prilepif na dno panvice. Ak ohrievate mensie mnoZstvo, obsah pravidelne
mie3aijte, aby ste tomu zabranili.

Pouzivanie funkcie op&tovného ohrevu/ohrievania:

1. Dotknite sa tlagidla zap./vyp. © (6) a podrite ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platfiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

ALEBO

Pomocou tejto funkcie naprogramuite &as, v ktorom sa md indukénd platia zapndf. Pozrite si East

,PouZivanie &asovaca na zapnutie”.

2. Dotknite sa tlagidla funkcie opdtovného ohrevu/ohrievania (15). Na displeji (11) sa potom
strieda zobrazenie ,60" a zostdvajicej doby ohrievania (za&ina pri ,120” mindtach). Indikator
stavu nad tlacidlom funkcie opétovného ohrevu/ohrievania (15) sa rozsvieti. Pocas zobrazenia
zostavajicej doby ohrevu svieti aj indikdtor stavu nad tlagidlom &asovada (17). Poéas zobrazenia
teploty sa sG&asne rozsvieti indikator (9).

(’-\ e KedZe vykon ohrevu je pri funkcii opétovného ohrevu/ohrievania nizky, uistite sa, ze ste

."'..--Il na panvicu poloZili pokrievku. Tym sa lepsie udrZi teplo, aby sa jedlo ohrialo alebo
udrzalo teplé. V opagnom pripade méze teplota jedla zostaf nizdia ako 60 °C a jedlo
méze byt pri jedeni studené.

e V pripade potreby mézete siéasne pouzit aj funkciu zvy3eného vykonu (pozrite niziie). Po
30 sekunddach ohrevu s plnym vykonom L11 sa zariadenie automaticky prepne spéf na

funkciu ohrievania.
e Ostatné funkcie nie je mozné kombinovat s funkciou opétovného ohrevu/ohrievania.

e Ked je aktivovand funkcia opétovného ohrevu/ohrievania, dotknite sa funkéného tlagidla
M (5), aby ste zrusili funkciu opétovného ohrevu/ohrievania a pokragovali na Grovni
vykonu LOS.
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Po uplynuti &asu varenia sa indukénd platiia vypne. Ak chcete Gplne zrusit proces varenia a vypndf

indukénd platiiu skér, dotknite sa raz krdtko tlacidla zap./vyp. © (6).
7.7.2 Funkcia ,,Voda”

Této funkcia umoziuije rychlo a jednoducho priviest vodu do varu a udrziavaf ju vo vare.

PouzZivanie funkcie ,Voda”:

1. Dotknite sa tlacidla zap./vyp. & (6) a podrzte ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platiiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

2. Dotknite sa tlagidla funkcie ,Voda” % (14). Indikétor stavu nad tla&idlom pre funkciu ,Voda” (14)
sa rozsvieti. Na displeji (11) sa striedavo zobrazuje droveri vykonu ,L10” a 20 mindt zostévajoceho

&asu. Pocas zobrazovania zostévajiceho Easu svieti aj indikator stavu nad tlagidlom Easovaca (17).
Pocas zobrazenia Grovne vykonu ,L10” sa si&asne rozsvieti indikdtor (3).

3.V pripade potreby sa dotknite tlacidiel + (4) a - (18), aby ste nastavili Grovef vykonu.

. e V pripade potreby mézete siéasne pouzit aj funkciu zvy3eného vykonu (pozrite nizsie). Po

L

-~ 30 sekunddach ohrevu s plnym vykonom L11 sa zariadenie automaticky prepne spéf na
funkciu ,Voda®.

o Ostatné funkcie nie je mozné kombinovaf s funkciou ,Voda”.

e Ked je aktivovand funkcia ,Voda”, stlacenim funkéného tlagidla M (5) zrusite funkciu
,Voda" a pokraéujete na Grovni vykonu LO5.
Po uplynuti &asu varenia sa indukénd platiia vypne. Ak chcete Uplne zrusit proces varenia a vypnif
induk&nd platiu skér, dotknite sa raz krétko tHacidla zap./vyp. O (6).

/.73 Funkcia , Polievka”

Této funkcia ulah&uje pripravu polievky. Indukénd platia automaticky nastavi Groved vykonu podla

teploty jedla a v zavislosti od doby varenia.

Pouzivanie funkcie ,Polievka:

1. Dotknite sa tlagidla zap./vyp. © (6) a podrite ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platfiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).
ALEBO
Pomocou tejto funkcie naprogramuijte &as, v ktorom sa md indukénd platiia zapndf. Pozrite si East
,PouZivanie &asovaca na zapnutie”.

2. Dotknite sa tlagidla funkcie ,Polievka” € (13). Indikétor stavu nad tlacidlom pre funkciu ,Polievka”
(13) sa rozsvieti. Na displeji (11) sa striedavo zobrazuje Grover vykonu ,L05” a zvySok &asu 1:30
h. Po&as zobrazovania zostdvajiceho Easu svieti qj indikdtor stavu nad tlagidlom Easovaga (17).

Pocas zobrazenia Grovne vykonu sa siéasne rozsvieti indikdtor (3).
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(T\ e V pripade potreby mézete siéasne pouzit aj funkciu zvydeného vykonu (pozrite niziie). Po
- 30 sekunddch ohrevu s plnym vykonom L11 sa zariadenie automaticky prepne spéf na
funkciu ,Polievka”.
e Ostatné funkcie nie je mozné kombinovat s funkciou ,Polievka”.
o Ked je aktivovand funkcia ,Polievka”, stlacenim funkéného tlagidla M (5) zrusite funkciu
,Polievka” a pokra&ujete na Grovni vykonu LOS5.

3. Indukénd platha v podstate reguluje Groved vykonu na zéklade teploty jedla. V pripade potreby ju
viak mézete korigovaf. Na tento el sa dotknite tlacidiel + (4) a - (18), aby ste upravili droven
vykonu.

Po uplynuti &asu varenia sa indukénd platiia vypne. Ak chcete Gplne zrusit proces varenia a vypndf
indukénd platiiu skér, dotknite sa raz krdtko tlacidla zap./vyp. © (6).

7.7 4 Funkcia ,,Mlieko”

Funkcia ,Mlieko” sa pouziva na ohriatie mlieka bez toho, aby sa pripdlilo alebo prevarilo. Mlieko sa

dostane na teplotu 60 °C a udrzuje sa takto ohriate po dobu 20 mint.

PouZivanie funkcie ,Mlieko”:

1. Dotknite sa tlacidla zap./vyp. & (6) a podrzte ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platiiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

ALEBO
Pomocou tejto funkcie naprogramuijte &as, v ktorom sa md indukénd platia zapndf. Pozrite si East
,PouZivanie &asovada na zapnutie”.

2. Dotknite sa tla¢idla funkcie ,Mlieko” a (12). Na displeiji (11) sa potom strieda zobrazenie ,40” a
zostdvajicej doby ohrievania (zag&ina pri ,20” mindtach). Indikétor stavu nad tlagidlom pre funkciu
+Mlieko” (12) sa rozsvieti. Pocas zobrazenia zostdvajicej doby ohrevu svieti aj indikator stavu nad
tlagidlom Easova&a (17). Po&as zobrazenia teploty ,60” sa sG&asne rozsvieti indikator (19).

(‘E\ e V pripade potreby mézete siéasne pouzit aj funkciu zvy3eného vykonu (pozrite niziie). Po

A 30 sekunddach ohrevu s plnym vykonom zariadenie automaticky prepne spét na funkciu
Mlieko”.
e Funkciu ,Mlieko” nie je mozné kombinovaf s ostatnymi funkciami.
e Ked je aktivovand funkcia ,Mlieko”, stlagenim funkéného tlagidla M (5) zrusite funkciu
+Mlieko” a pokradujete na Grovni vykonu LO5.

Po uplynuti &asu varenia sa indukénd platiia vypne. Ak chcete Gplne zrusif proces varenia a vypnif

induk&nd platiu skér, dotknite sa raz krétko tHaéidla zap./vyp. O (6).

282 - Slovensky



SilverCrest SIKP 2200 B2

7.7.5 Funkcia ,,Dusenie”

Funkciu ,Dusenie” mdzete pouzif na pripravu polievok, duseného mésa, omé&ok a dusenych jeddl. Pokrm
sa ohrieva nepretrzite pri vykone LO3 (nizka teplota).

Pouzivanie funkcie ,Dusenie”:

1. Dotknite sa tlagidla zap./vyp. © (6) a podrite ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platfiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

ALEBO

Pomocou tejto funkcie naprogramuijte as, v ktorom sa md indukénd platia zapndf. Pozrite si éast

,PouZivanie &asovada na zapnutie”.

2. Dotknite sa tlagidla funkcie ,Dusenie” &~ (10). Indikétor stavu nad tlagidlom pre funkciu ,Dusenie”
(10) sa rozsvieti. Na displeji (11) sa striedavo zobrazuje Groveri vykonu ,L03” a zvySok &asu 2:00
h. Po&as zobrazovania zostdvajiceho &asu svieti aj indikdtor stavu nad tlagidlom Easovada (17).

Pocas zobrazenia Grovne vykonu sa siéasne rozsvieti indikdtor (3).

i e V pripade potreby mézete si&asne pouzit aj funkciu zvy3eného vykonu (pozrite niZsie). Po
A 30 sekunddach ohrevu s plnym vykonom zariadenie automaticky prepne spdt na funkciu
,Dusenie”.

o Uroven vykonu a &as varenia si pevne stanovené. Nemézete ho zmenif.
e Funkciu ,Dusenie” nie je mozné kombinovat s ostatnymi funkciami.

o Ked je aktivovand funkcia ,Dusenie”, stla¢enim funkéného tlacidla M (5) zrusite funkciu

,Dusenie” a pokradujete na Grovni vykonu LOS.

Po uplynuti &asu varenia sa indukénd platiia vypne. Ak chcete Gplne zrusit proces varenia a vypndf

indukéng platfiu skér, dotknite sa raz krétko tlagidla zap./vyp. & (6).
7.7.6 Funkcia ,Varenie na miernom ohni”

Pomocou funkcie ,Varenie na miernom ohni” mézete jedlo automaticky priviesf do varu a potom ho
jemne varit. V zdvislosti od teploty sa vykon automaticky prepina medzi Groviiami vykonu L10 a LO5, aby

sa jedlo nerozvarilo.
Pouzivanie funkcie ,Varenie na miernom ohni”:

1. Dotknite sa tlagidla zap./vyp. © (6) a podrite ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platfiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

2. Dotknite sa tlacidla funkcie ,Varenie na miernom ohni” LI (9). Indikator stavu nad tlagidlom pre
funkciu ,Varenie na miernom ohni” (9) sa rozsvieti. Na displeji (11) sa striedavo zobrazuje droven
vykonu ,L10” a 0:30 mindt zostdvajiceho &asu. Pocas zobrazovania zostdvajiceho &asu svieti qj
indikator stavu nad tlagidlom &asova&a (17). Polas zobrazenia Grovne vykonu sa siéasne rozsvieti

indikator (3).
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3. Indukénd platha v podstate reguluje Groved vykonu na zéklade teploty jedla. V pripade potreby ju
viak mozete korigovaf. Na tento G&el sa dotknite tlacidiel + (4) a - (18), aby ste upravili Groved

vykonu.

i o V pripade potreby méZzete siéasne pouzit aj funkciu zvydeného vykonu (pozrite niziie). Po

A 30 sekunddach ohrevu s plnym vykonom zariadenie automaticky prepne spét na funkciu
,Varenie na miernom ohni”.

e Cas varenia je pevne stanoveny. NemdzZete ho zmenif.
e Funkciu ,Varenie na miernom ohni” nie je mozné kombinovaf s ostatnymi funkciami.

o Ked je aktivovand funkcia ,Varenie na miernom ohni”, stlagenim funkéného tlagidla M (5)

zrugite funkciu ,Varenie na miernom ohni” a pokradujete na Grovni vykonu LO5.

Po uplynuti &asu varenia sa indukénd platiia vypne. Ak chcete Uplne zrusit proces varenia a vypndf
indukéng platiiu skér, dotknite sa raz krétko tlacidla zap./vyp. © (6).

7.7.7 Funkcia , Fritovanie”

Pri funkcii ,Fritovanie” indukénd platia zohrieva riad a jedlo na 180 °C a udrZiava tito teplotu

konstantni. Pouziva sa na vyprézanie jedla (napr. hranol&ekov) v oleji.

Program zvoli ako predvoleni teplotu 180°. Rézne potraviny si niekedy vyzaduji rézne teploty
vyprazania. Stlé&anim tladidiel + (4) a - (18) nastavte teplotu. DodrZiavajte pokyny vyrobcu na obale
potravin alebo informdcie uvedené v kapitole 7.8.

Pouzivanie funkcie ,Fritovanie”:

1. Dotknite sa tlagidla zap./vyp. © (6) a podrite ho 3 sekundy, &m zapnete indukénd platfiu. Na
displeji (11) sa zobrazi ,on” (Zap.).

2. Dotknite sa tlagidla funkcie ,Fritovanie” & (8). Na displeji (11) sa potom strieda zobrazenie , 180"
a zostévajici ¢as (zacina pri 0:30 h). Indikdtor stavu nad tlagidlom pre funkciu ,Fritovanie” (8) sa
rozsvieti. Podas zobrazovania zostdvajiceho &asu varenia svieti aj indikdtor stavu nad tacidlom

Easovacla (17). Pogas zobrazenia teploty , 180" sa si¢asne rozsvieti indikator (19).

i e V pripade potreby méZete si&asne pouzit aj funkciu zvy3eného vykonu (pozrite niZsie). Po
. 30 sekunddach ohrevu s plnym vykonom zariadenie automaticky prepne spét na funkciu

,Fritovanie”.
e Funkciu ,Fritovanie” nie je mozné kombinovaf s ostatnymi funkciami.
e Ked je aktivovand funkcia ,Fritovanie”, stlacenim funkéného tlagidla M (5) zrusite funkciu
,Fritovanie” a pokradujete na drovni vykonu LO5.
Po uplynuti &asu varenia sa indukénd platiia vypne. Ak chcete Gplne zrusit proces varenia a vypnif
indukénd platfiu skér, dotknite sa raz kratko tlacidla zap./vyp. © (6).
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7.7.8 Funkcia ,Zvysenie vykonu”

Funkcia zvy3enia vykonu poméha zrychlovat proces varenia. Indukénd platia funguje po dobu 30
sekdnd s plnym vykonom (Uroved vykonu L11), potom sa prepne spéf na predchddzajicu Groved vykonu,
teplotu alebo vybrant funkciu.

Pouzivanie funkcie zvy3enia vykonu:

1. Zapnite induk&nd platiiu, vyberte Groveri vykonu, teplotu alebo jednu z funkcii ,Mlieko”, ,Opétovny

ohrev/ohrievanie”, ,Fritovanie”, ,Varenie na miernom ohni”, ,Dusenie”, ,Polievka” alebo ,Voda”.

2. Ked je indukénd platiia spustend, stlacte tlacidlo funkcie ,Zvysenie vykonu” & (7). Na displeji (11)

"

sa zobrazi ,L11" a rozsvieti sa indikétor funkcie ,Zvy3enie vykonu” (17).

Po 30 sekunddch sa indukénd platiia prepne spéf na predtym vybrani Groven vykonu, teplotu alebo

funkciu.

(T\ Ked' je aktivovand funkcia ,Zvy3enie vykonu”, stiacenim funkéného tlagidla M (5) zrusite
-

funkciu ,Zvy3enie vykonu” a pokraéujete na Grovni vykonu LO5 alebo teplote 120.

7.8 Tipy pre varenie na indukénej platni

Této kapitola obsahuje niekolko uzitoénych tipov na odhad mnozstva alebo &asu varenia réznych
potravin. SU to len orientaéné Udaje. Potrebny &as varenia sa méze it v zdvislosti od konzistencie a

pozadovaného stupiia varenia. Po&as varenia jedlo pravidelne kontrolujte.

Teplota/Uroven .
Jedlo vykonu Hmotnost Cas Funkcia
Kuracie prsia 180 °C 400 g 7 min Fritovanie
Kuracie nugetky (mrazené) 180 °C 250 g 6 min Fritovanie
Bravéovy rezefi (&erstvy) 160 °C 400 g 4-5 min Fritovanie
Bravéovy rezef (mrazeny) 180 °C 400 g 5 min Fritovanie
Hranol&eky (&erstvé) 160 °C 400 g 5-6 min Fritovanie
Hranoléeky (mrazené) 180 °C 400 g 6 min Fritovanie
Varenie na
Mésovy vyvar L10 500 g 30 min miernom ohni
Hotové jedlo, napr. z konzervy 60 °C 500 g 30-35 min Obhrievanie
Hovédzie méso, napr. gulés LO3 500 g 120 min Dusenie
Kuracia polievka LO8 1000 g 90 min Polievka
Zeleninovd polievka LO5 1800 g 90 min Polievka

* Casy uvedené pri vyprazani sa vzfahujo na &as, od ktorého tuk/olej dosiahne nastaveni teplotu. Pri

mnozstve 1,5 litra oleja trvd priblizne 20 mindt, kym olej dosiahne teplotu 180 °C..
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8. Priklady receptov

Nizsie uvddzame niekolko vzorovych jeddl, ktoré mézete lahko pripravif pomocou indukénej platne.
Upozorfiujeme, ze vietky Gdaje st len orientaéné. Potrebny &as varenia sa méze mierne it v zdvislosti

od ingrediencii. Poéas varenia jedlo pravidelne kontrolujte.

8.1 Chilli con carne (4 porcie)

Ingrediencie:

e 500 g mletého mésa e 500 ml hovédzieho vyvaru

e 2 konzervy fazdl e 1 ¢&aj. lyzicka mletej rasce

o 2 konzervy nasekanych rajcin o 1 &aj. lyzicka &ili

o 1 stricik cesnaku e sof

e 3cibule e Zierne korenie

¢ 1 nddoba nakréjanych papriciek jalapefiosv e  trochu margarinu alebo rastlinného tuku na
octe vyprdzanie

Cibulu o30peme a nakrdjame na kocky, cesnak o3Upeme a rozdrvime. Oboje dajte bokom. Na panvicu
dajte trochu margarinu alebo rastlinného tuku a mleté mdso opeéte na Grovni vykonu L10. Méso osolime
a okorenime a potom podlejeme priblizne polovicou tekutiny z nddoby s jalapefo. Pridajte cibulu a
pokradujte v opekani.

Teraz pridajte vyvar, paradajky, cesnak, Easf rasce a &asf &ili.
Fazulu dékladne preplachnite vodou v sitku a pridaite spolu s jalapefios.
Vyberte funkciu ,Dusenie” a nechaite varif priblizne 90 minit.

Nakoniec podla potreby pridajte este trochu mletého &ili alebo rasce.
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8.2 Syrova pérova polievka (4 porcie)

Ingrediencie:

e 500 g mletého mésa e 200 g makkého syra s bylinkami

e 500 g péru o sol

e 300 g zemiakov (md&natych) e Cierne korenie

e 1,2 | hovédzieho vyvaru e trochu margarinu alebo rastlinného tuku na vyprézanie

e 200 g krémového mékkého syra

Zemiaky o3ipeme, nakrdjame na kocky a uvarime v troche vyvaru.

Ked' s zemiaky makké, nechaite ich vo vyvare a odstavte.

Na panvicu daijte trochu margarinu alebo rastlinného tuku a mleté méso opeéte na Grovni vykonu L10.
Pér ogistite, nakrdjajte na kolieska a pridajte k mésu. Pripadne mézete pouzit mrazeny pér.

Pér vmiesajte do mésa a zohrievaijte daldich 5 mindt. Obéas premiedaite.

Potom podlejte zvyskom vyvaru.

Vyberte funkciu ,Polievka” a nechaite varif priblizne 30 mindt.

Medzitym vo vyvare roztlaéte zemiaky.

Ked' je to mdkké, vmiedajte zemiakovi kasu a mékky syr.

Nechaite varit daldich 10 mindt a potom dochutte solou a korenim.

8.3 Chrumkavé kuracie kusky (4 porcie)

Ingrediencie:

e 500 g kuracieho filé alebo pfs o 4 &aj. lyzicky papriky

e 300 g miky o 2 &aj. lyzicky soli

e 100 g strohanky e 2 &aj. lyzicky korenia

e 50 g kukuriénych vlociek o 2 ¢&aj. lyzicky &ili v présku, ak je to potrebné
e 300 ml mlieka e 2 ¢aj. lyzicky oregana

e 11oleja na vyprazanie o 2 ¢&aj. lyzicky tymianu

o 1 &aqj. lyzicky prasku do peciva
Méso umyte, osuste kuchynskou papierovou utierkou, nakréjajte na kisky a odlozte bokom.
Muky, strohanku a korenie dajte do vrecka do mraznigky a dobre premiesaite.

Mlieko dajte do misky a metlickou vmiesajte trochu teicej zmesi, kym mlieko neziska krémovi

konzistenciu.
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Ku zvy3nej micénej zmesi vo vrecku do mraznigky pridajte kukuriéné vlocky a mierne ich rozdrvte. Potom
zmes prelejte do Sirokej misy.

Méso vlozte najprv do mlieka a potom do miénej zmesi. Méso musi byf Gplne pokryté. Pogkaijte, kym
moka absorbuje tekutinu. Poméze to mésu lepsie prilndf k obalu. Potom méso odlozte nabok. Ked' so
vietky kisky obalené, dajte do panvice olej a zahrievajte ho priblizne 15 mindt pomocou funkcie

,Fritovanie”.

Pomocou dierkovanej lyZice opatrne vlozte jednotlivé kisky do oleja a smazte priblizne 6 mindt. V
z4vislosti od velkosti panvice by to mali byt priblizne 3 kisky naraz. Dbajte na to, aby sa kisky v oleji
navzdjom nedotykali, inak sa zlepia.

Ked' s0 upecené tak, ako chcete, vyberte ich z oleja pomocou dierkovanej lyZice a polozte na kuchynski

papierovy utierku.

8.4 Rizoto s paprikou a paradajkami (4 porcie)

Ingrediencie:

o 2cibule e 30gmasla

e 250 gryze na rizoto e 150 g nastrdhaného ementdlu
e 100 ml bieleho vina e bazalka

o 1 liter zeleninového vyvaru e sol

o 3 velké paradajky e Cierne korenie

e 1 Zervend paprika e Olivovy olej

Ocistite cibulu, paradajky a papriku a nakrdjajte ich na kocky. Paradajky a papriku odlozte bokom.
Cibulu opeéte na olivovom oleji vo velkej panvici na drovni LO7. Potom pridajte ryzu. Miedajte, kym sa

ryza nezaéne leskndf. Podlejte bielym vinom.
Vyberte funkciu ,Varenie na miernom ohni”.

Teraz postupne priddvajte po 100 ml vyvaru za stéleho miedania. Hned ako ryza absorbuje &asf

tekutiny, pridajte daldich 100 ml vyvaru. Ne&akaite prilis dlho, inak sa zmes zlepi. Mie3ajte dale;.
Po pridani priblizne 500 ml vyvaru vmiesajte paradajky a korenie a nastavte vykon na LOS5.
Teraz postupne pridajte zvy3ny vyvar a stdle miedaijte.

Ked' ryza absorbuje zvy3ny vyvar, nastavte vykon na LOT a vmie3aijte syr a maslo.

Pridajte bazalku a rizoto dochutte solou a korenim.
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9. Udriba/{istenie

Po kazdom pouziti vy¢istite indukénd platiiu, aby ste predisli spdleniu zvyskov jedla.

A\

A

Nebezpeéenstvo popdlenin!
Pred cistenim pockajte, kym zdna ohrevu (2) dpine vychladne. Inak by ste sa mohli popdlit.
Nebezpeéenstvo Urazu elektrickym prodom!

o Pred &istenim vZdy vytiahnite zdstrcku zo siefovej zdsuvky. Mohlo by déjst k zraneniv
elektrickym prodom.

o Nerozlievajte ani nestriekajte fekutiny na indukénu plativ alebo cez vetracie otvory.
Mobhlo by déjst ku skratom, ktoré méZu viest k drazom el. prodom alebo popdleniném.
Varovanie o skode na majetku

NepouZivajte brisne alebo ostré Cistiace prostriedky alebo ndstroje, ktoré by mohli poskrabat’

povrch. Mé2u poskodit zénu ohrevu (2).

Jemne navlhéenou handrickou vycistite bo&né povrchy a napdjaci kabel (1).

Spinu a zvysky prihoreného jedla na povrchu zény ohrevu (2) mézete vycistif tkrabkou na sklenené

povrchy a vhodnym ¢istiacim prostriedkom.

10. Odstranovanie problémov

Ak indukénd platia nefunguje ako zvy&ajne, skdste odstrénit problém podla nizsie uvedenych pokynov.

Ak vam rady niz3ie nedokdzu pomdct vyriesit problém, obrdfte sa na nasu zdkaznicku linku (pozrite si

Cast ,Informdcie o zdruke” na strane 293).

A\

Nebezpedéenstvo Urazu elektrickym prodom!

Nikdly sa nesnaZte opravif spotrebic sami.
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Problém

Mozna pricina

Naprava

Indukénd platiia

nefunguje

Napdijaci kdbel (1) nie je
pripojeny.

Pripojte napdijaci kabel (1) do siefovej

zdsuvky pod pridom.

Detskd poistka aktivovand

Stlagenim a podrzanim tlagidiel + (4) a -
(18) na 3 sekundy deaktivujete detskd
poistku.

Z4na ohrevu (2) sa

nenahrieva

Na zéne ohrevu (2) nie je

poloZend Ziadna panvica

Polozte panvicu na zénu ohrevu (2).

Kuchynsky riad nie je vhodny

na indukéné varenie

PouZivaite len kuchynsky riad vhodny na
indukéné platne.

Na displeji (11) sa
zobrazila chyba EO

Na zéne ohrevu (2) nie je

poloZené Ziadna panvica

Polozte panvicu na zénu ohrevu (2).

Kuchynsky riad nie je vhodny

na indukéné varenie

Pouzivaite len kuchynsky riad vhodny na

indukéné platne.

Priemer kuchynského riadu je
prili§ maly alebo kuchynsky
riad nestoji v strede zény

ohrevu (2).

PouZivaite len kuchynsky riad s priemerom
medzi 10 az 22 cm a umiestnite ho v strede

zény ohrevu (2).

Na displeji (11) sa
zobrazila chyba E6

Porucha chladiaceho

ventilatora

Chladiaci ventildtor méze maf poruchu. V
takom pripade sa obrdfte na nasu
zékaznicku linku. Pozrite si éast ,Informdcie

o zdruke” na strane 293.

Na displeji (11) sa
zobrazila chyba E1,
E2, E3, E4,E7, E8
alebo Eb

Technickd porucha

Obréfte sa na nasu zdkaznicku linku. Pozrite

si Gasf ,Informdcie o zdruke” na strane 293.
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11. Informacie o environmentalnych nariadeniach a likvidacii

Spotrebi¢e ozna&ené tymto symbolom podliehaji eurépskej smernici 2012/19/EU.
K Vsetky elekirické a elekironické zariadenia je potrebné likvidovat oddelene od domdaceho
odpadu, na oficidlnych zbernych miestach. Zabréfte znegisteniu Zivotného prostredia
a ohrozeniu vésho zdravia sprévnou likvidaciou zariadenia. Podrobneijsie informdcie
o spravnom spdsobe likviddcie ziskate, ked' sa obrdtite na miestnu administrativu, na
organizdcie zaoberajice sa likvidaciou alebo na predajcu, od ktorého ste zariadenie

zakpili.

e,
ﬁ Vsetky obalové materidly zlikvidujte s ohladom na Zivotné prostredie. Obalové kartény je
mozné vyhodif do odpadovych kontajnerov na recykléciv papiera alebo odovzdaf na

v obale by sa mali kvéli likviddcii vratif na verejné zberné miesta.

__,.--'!': recykldciu na verejnych zbernych miestach. Akékolvek félie alebo plasty obsiahnuté

ES/PT

Plati len pre Franciuzsko:

ELEMENTS
0'EMBALLAGE

Co: apparail
e roopde

b R TR LT R e B
g PP iy e e b

,Jednoduché triedenie”

Vyrobok, prislusenstvo, tlaéeny materidl a obaly s recyklovatelné. Podliehaji zvy3enej zodpovednosti
vyrobeu a triedia sa a zbieraji oddelene.

Chof Lo ge . L - . ol .
{‘:| Pri likvidécia obalového materidlu si na fiom viimnite oznagenia. Na $titku s6 oznagené
-

skratky (a) a &isla (b), a ich vyznam je nasledovny:

fh: 1 - 7: plast/20 - 22: papier a kartén/80 - 98: kompozitné materidly.
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Symbol | Material Obsiahnuty v nasledujucich obalovych prvkoch
tohto produktu
Polyetylén s nizk
04 olyetylen s nizkou Kdablova paska pre napéjaci kabel
Pl hustotou
Vinita lepenka Predaijné balenie
PAP
& Iny kartén Karténové vlozky v predajnych obaloch
PAP
Papier List papiera
PAP

12. Informdcie o zhode

CAG

CA

Uplné Vyhlésenie o zhode EU je k dispozicii na prevzatie cez tento odkaz:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401.pdf

Tento spotrebi¢ je v silade so zdkladnymi aj inymi sdvisiacimi poziadavkami
Smernice 2014/30/EU o elekiromagnetickej kompatibilite, Smernice 2014/35/EU
o nizkom napéti a Smerniciam ErP 2009/125/EU a RoHS 2011/65/EU.

Tento vyrobok spliia poziadavky platych ndrodnych smernic v Srbskej republike.

Tento vyrobok spiﬁc poziadavky platnych ndrodnych smernic Velkej Britanie.
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13. Informadcie o zdaruke

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
Na tento pristroj mate trojroéni zaruku od ddtumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku méte

voli jeho predajcovi zdkonné préva. Tieto zdkonné préva nie s0 obmedzené nasou zarukou, ktord je

uvedend dalej.
Zaruéné podmienky
Z&ruénd doba za&ina diiom kipy. Dobre si uschovaite origindl pokladniéného bloku. Tento doklad je

potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi materidlové
alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vém podla nadej Gvahy bezplatne bud’ vymenime alebo opravime.

Zaruéna doba a zakonné néaroky z titulu chyby

Zéruka sa nepredlzuje o dobu trvania zdruénych oprdv. To plati aj na vymenené alebo opravené diely.
Pripadné uZ pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohldsit ihned’ po vybaleni vyrobku. Opravy, ktoré
spadaji do obdobia po skonéeni zdruky, si musite zaplatit.

Rozsah zéaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou dékladne
vyskisany. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Tato zdruka neplati na také sicasti vyrobku,
ktoré su vystavené normdlnemu opotrebeniu, takZe sa na ne hladi ako na opotrebené diely, ani na
poskodenia krehkych dielov, ako si spinade, akumulétory alebo diely zo skla. Této zdruka stréca
platnosf, ak bol vyrobok poskodeny, nesprévne pouzivany alebo udrZiavany. Pre spravne pouZivanie
tohto vyrobku treba presne dodrziavat vietky pokyny uvedené v ndvode na pouZivanie. Bezpodmiene&ne
sa treba vyhnif takému GEelu pouzivania a takej manipulécii, pred akymi si v ndvode na pouZivanie
uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzivanie a nie na podnikatelské G&ely. Zaruka
stréca platnost pri zaobchddzani nezodpovedajicemu G&elu a pri neprimeranom zaobché&dzani, pri
pouziti nésilia a pri zasahoch, ktoré neurobil né&$ autorizovany servis. Opravou ani vymenou vyrobku

nezadina plynif nové zaruénd doba.
Postup pri uplatiovani zaruky
Ak chcete zabezpe¢if rychle vybavenie vasej poziadavky, riad'te sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevddzky si pozorne preditajte priloZzend dokumentéciu. Ak by sa
vyskytol problém, ktory sa takymto spésobom nedd vyriesif, obrafte sa na nadu zdkaznicku
linku.

- Pri kazdej pozZiadavke majte poruke G&enku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné é&islo ako
doklad o kdpe.

-V pripade, Ze telefonické vyrieSenie nie je mozné, v zdvislosti od prig¢iny chyby zdkaznicky
servis zariadi dal3ie sluzby.
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- Na strédnkach www.lidlservice.com si mdzete prevziaf tito a mnoho daldich priruciek,
videostborov o vyrobkoch a instalaény softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo
na stranku servisu spoloénosti LIDL (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku (IAN) si
mébzete otvorit svoj ndvod na pouZitie.

PDF OMLINE

rrvalicl-=mralcerom

E Servis
(SK) Telefén: 0850 232001

E-mailovy:  targa@lidl.sk

1AN: 460026_2401

MM Vyrobca

Maijte na paméti, Ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obréfte na vy3sie uvedeni opravoviu.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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iEnhorabuena!

Con la adquisicién de esta placa de induccién SIKP 2200 B2 ha obtenido un producto de calidad.

Antes de ponerla en funcionamiento, es necesario que se familiarice con su manejo y que lea este manual
del usuario detenidamente. Respete todas las instrucciones de seguridad y emplee la placa de induccién
solamente tal y como se describe en el manual y solo para los fines que aqui se detallan.

Guarde el manual del usuario en un lugar seguro. Si traspasa la placa de induccién a ofra persona,

acompdfiela siempre de la documentacién pertinente.

1. Uso destinado

La placa de induccién SIKP 2200 B2 sirve para preparar, cocinar y mantener caliente sus platos de

comida en ollas y sartenes compatibles. Es portétil y fécil de manejar gracias al panel de control téctil.

Esta placa de induccién no ha sido disefiada para uso comercial. Esta placa de induccién estd disefiada
exclusivamente para interiores, para su uso en habitaciones secas y cerradas. Instale la placa de
induccién sobre una superficie estable.

Este aparato cumple todo lo relacionado en cuanto a la conformidad EC incluyendo la normativa y los
estandares pertinentes. Cualquier modificacién del aparato que no haya sido recomendada por el

fabricante puede provocar que estas normativas ya no se cumplan.
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Informacién sobre cocinas eléctricas domésticas

Simbolo Valor
Cédigo de modelo X SIKP 2200 B2
Tipo de placa X Eléctrica
Nimero de quemadores y superficies de coccién X 1
Tecnologia de calentamiento (quemadores por induccién
y superficies de coccién, quemadores de radiacién, X Induccién
planchas)
Para superficies de coccién y planchas circulares:
Diémetro de la superficie Uil para cada una de las > 29 em
superficies de coccién eléctricas con una precisidn
de 5 mm
Para superficies de coccidn y planchas no circulares:
Longitud y anchura de la superficie Uil para cada una de | L
X

las superficies de coccién eléctricas y planchas eléctricas | A
con una precisién de 5 mm
Consumo energético de cada superficie de coccién, Coccidn eléctrica

° P 185,4 Wh/kg
por kg CE
Consumo eléctrico por plancha y por kg Plancha eléctrica CE | 185,4 Wh/kg

Forma de verificacién:
Este producto ha sido comprobado segin la normativa de verificacién siguiente:

EN 60350-2: 2018 + A1: 2021, aparatos domésticos eléctricos de cocina - Parte 2: Placas de coccién -

métodos de medicién de las prestaciones.

(Comprobado segin la ordenanza de la Unién Europea n® 66/2014, Apéndice |, secciones 2 y 2.2)

Informacién para la reduccién del impacto medioambiental:

Utilice la placa de induccién con ollas compatibles para induccién solamente. No emplee "adaptadores
de induccién" dado que estos adaptadores reducen considerablemente la eficiencia energética de las
placas de induccién (la temperatura disponible en la olla en relacién con la energia empleada) y anulan
todas las ventajas de una olla de este tipo. Esto se debe al tipo de transferencia de calor entre la placa

adaptadora y la base de la olla. El resultado es un proceso que tarda mds y que desperdicia energia.

Espafiol - 297



SilverCrest SIKP 2200 B2

Posible uso indebido

la placa de induccién no estd disefada para ser
controlada con un temporizador externo o un

sistema de mando a distancia o domética.

iPeligro de quemaduras!

No coloque otros objetos (p. ej., cuberteriq,
utensilios de cocina, tapas de olla etc.) en la
superficie térmica (2), dado que podrian

calentarse mucho y provocar quemaduras.

2, Contenido del paquete

e Placa de induccién SilverCrest SIKP 2200 B2

e  Guia rdpida (el manual de instrucciones detallado estd disponible en Internet)
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3. Mandos e indicadores

Este Manual del usuario dispone de una portada desplegable. En la contraportada encontrard una

ilustracién de la placa de induccién con nimeros. A continuacién se muestra el significado de los

nimeros:

— 0 00 N O O N W N —

O 0 N O v N W NV —= O

Cable de alimentacién

Superficie térmica

Simbolo para la indicacién del nivel de potencia (P)
Botén + (incrementar valor)

Botén de funcién M (para alternar entre las indicaciones de potencia y temperatura)
Botén de encendido/apagado O*

Botén de la funcién Calentamiento répido &*

Botén de la funcién Fritura oF*

Botén de la funcién Coccion TI*

Botén de la funcién Guiso &-*

Pantalla

Botén de la funcién Leche *

Botén de la funcién Sopa &*

Botén de la funcién Agua O *

Botén de la funcién Recalentar/Mantener caliente (£]*
Botén del bloqueo para menores &*

Botén del temporizador ©*

Botén - (reducir valor)

Simbolo para la indicacién de temperatura (°C)

*La presencia de un punto rojo por encima de estos botones tactiles indica que la

correspondiente funcién estd activada.
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4. Datos técnicos

Fabricante:
Nombre del modelo:

Tensién de funcionamiento:

Potencia:

Indicacién:

Temporizador:

Panel de control:
Longitud del cable de alimentacién:
Didmetro min. de la base de la sartén/olla:

Didmetro max. de la base de la sartén/olla:

Clase de proteccién |l

SilverCrest
SIKP 2200 B2
de 220 a 240 V~ (corriente alterna), 50/60 Hz

2200 W

11 niveles de potencia: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200,
1400, 1600, 1800, 2000 vatios; funcién Calentamiento
répido (2200 vatios)

10 niveles de temperatura: 60, 80, 100, 120, 140, 160,
180, 200, 220, 240°C

4 digitos con iluminacién LED roja

Encendido: Maximo 24 h con incrementos de 1 minuto
Apagado: Méximo 3 h con incrementos de 1 minuto
botones téctiles, bloqueo para menores

2,00 m

10 cm

22 cm

=

300 - Espafiol



SilverCrest SIKP 2200 B2

5. Instrucciones de seguridad

Antes de utilizar este aparato por primera vez, lea
las notas correspondientes en este manual aunque
esté familiarizado con el manejo de aparatos
electrénicos. Conserve este manual en un lugar
seguro para cualquier referencia futura. Si vende o
traspasa el aparato, acompdielo siempre del
presente manual. La Guia rdpida forma parte del

producto.
Explicacion de los simbolos

En este manual se advierte de posibles riesgos y
peligros de la forma siguiente. Algunos de estos
simbolos se encuentran en el mismo producto para

alertarle de posibles peligros.
iPeligro de quemaduras!

Este  simbolo le advierfe de superficies

calienftes.
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@ iNo tocar!

AN

Esta advertencia sirve para indicarle que no

debe focar la superficie térmica.
iADVERTENCIA!

Este simbolo denota informacion importante
para garantizar un manejo seqguro del producto
y la seguridad del usvario. le advierfe de
riesgos que, en caso de no respefarse, podrian
poner en peligro la vida de personas, causar

heridas o darfios materiales.
iPeligro de sacudidas eléctricas!

Este simbolo le advierfe de riesgos que, en
caso de no respetarse, podrian poner en
peligro la vida de personas debido a

sacudidas eléctricas.
iPeligro de incendio!

Este simbolo le advierfe de que podria
que p
provocarse un incendjo si no se respetan las

instrucciones.
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@ Este simbolo indica mds informacidn sobre el

fema.
d Direccion del fabricante
Nifios y personas discapacitadas

Este aparato lo pueden utilizar los nifios mayores de
8 afios y las personas con discapacidades fisicas,
sensoriales o intelectuales, o que no tengan
conocimiento ni experiencia en su manejo, si lo
hacen bajo supervisién o si han recibido todas las
instrucciones sobre un uso seguro del dispositivo y
han entendido los dafios que pueden ocasionar. No
deje que los nifios jueguen con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento rutinario no deben ser
efectuados por los nifios, a no ser que sean mayores

de 8 afios o se encuentren bajo supervisién.

Los nifios menores que 8 afios deben mantenerse

alejados del aparato y del cable de alimentacién (1).
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/N Atencién: ipeligro de asfixia!
£l material de embalaje no es un juguete. No

deje gue los nifios jueguen con las bolsas de

pldstico. Hay peligro de asfixia.

/N jAdvertencia de objetos que pueden
caerse!
Tome precauciones para que los nifios no
puedan tirar del cable de alimentacion (1) y

causar la caida del aparato de la superficie

de trabajo. Hay peligro de lesiones.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.
Instrucciones de seguridad generales

iPeligro de quemaduras!

o No cologue otros objetos (p. e/, cuberteria,
utensifios de cocina, tapas de olla efc.) en
la superficie térmica (2), dado que podrian
calentarse mucho y provocar guemaduras.

e No togue la superficie térmica (2) si

previamente habia una olla o sartén
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colocada en ella. Después de retirar la
olla/sartén, la superficie térmica (2) puvede

seguir estando muy caliente.
/A iPeligro de incendio!

o £l aceite y la grasa pueden incendliarse
cuando se sobrecalientan. Por lo tanto,
tenga especial cuidado al calentar aceite o
grasa. No deje el aceite o la grasa caliente
sin supervision.

o jPeligro de explosion! No intente
apagar el aceite o la grasa incendiados
con agua. En su lugar, sofoque el fuego
fapando la olla/sartén con una tapa
adecvada o un plato. Desconecte el

enchufe de la toma eléctrica.

o No cologue el aparato en superficies

fextiles tales como un mantel.

e No cologue el aparato en superficies

metfdlicas, dado que estas podrian
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calentarse rdpidamente y provocar

incendlios.

No coloque el aparato debajo de objetos

inflamables tales como cortinas.

No tape nunca las ranuras en la parfe
inferior del producto. Mantenga una distan-
cia de por lo menos 10 cm a cada lado y
por lo menos 60 cm encima del aparato

para garantizar una refrigeracion adecuvada.

/A iPeligro de sacudidas eléctricas!

La carcasa de la placa de induccicn y el
cable de alimentacion (1) no deben quedar
dariados de ninguna forma. No cambie
nunca un cable de alimentacion darado,
sino que pdngase en contacto con el
servicio de atencion posventa [consulfe la
seccion "Informacidon sobre la garantia” en
la pdgina 335). Si la carcasa o el cable de
alimentacion (1) estdn dariados, corre el

riesgo de sufrir una sacudlida eléctrica.
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e No abra la carcasa de la placa de
induccion, dado que no contiene
componentes que requieran una reparacion
ni mantenimiento por parte del usuario. En
caso de abertura de la carcasa corre e/

riesgo de sufrir una sacudida eléctrica.

e Si/observa humo, ruidos u olores extrarios,
apague el aparato inmediatamente y
desenchufe el cable de alimentacion de la
foma eléctrica. En tal caso, deje de utilizar
el aparato y haga que un técnico lo revise.
No inhale el humo procedente de un
posible incendio del aparato. Si inhala
humo sin querer, acuda inmediatamente a
un médico. La inhalacién de humo puede

ser nociva para la salvd.

o Asegirese de que el cable de alimentacion
(1) no se dare a causa de bordes afilados
o puntos calientes. No enrolle el cable de

alimentacion (1) en la superficie térmica (2).
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Asegurese de gue el cable de alimentacion

(1) no quede atrapado ni aplastado.

Incluso al estar apagada, la placa de
induccién no queda completamente
desconectada de la red eléctrica. Para
desconectarla por completo de la red
eléctrica, desconecte el enchufe de la toma

eléctrica.

Para desconectar el producto de la alimen-
facidn eléctrica, tire siempre del enchufe y

nunca del cable de alimentacion (1)

Ante cualguier problema, si prevé gue no va
a emplear el aparato, antes de limpiarlo o en
case de tormenta, desenchufe siempre el

cable de alimentacion de la toma eléctrica.

Si percibe darios visibles en la placa de
induccion o en el cable de alimentacion (1),
apague el aparato, desconecte el enchufe
de la toma eléctrica y pdngase en contacto

con el servicio posventa [consulte la seccidn
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"Informacidn sobre la garantia” en la
pdgina 335).

Solo debe conectar la placa de induccién a
una toma eléctrica debidamente instalada y
fdcilmente accesible. Ademds, la tensicn de
la red eléctrica debe coincidir con la
indicada en la etiqueta de caracteristicas.
Después de conectar el aparato, la toma
eléctrica debe permanecer fdcilmente
accesible de manera gue pueda
desconectar el enchufe rdpidamente en

caso de emergencia.

No sumerja la placa de induccion, el cable
de alimentacion (1) o el enchufe eléctrico
en agua v otros liquidos. Si entran liquidos
en el producto, desconecte el enchufe de la
foma eléctrica inmediatamente y pdngase
en contacto con el servicio de atencion al
cliente (consulte la seccion "Informacion

sobre la garantia” en la pdgina 335).
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o Sila placa de vidrio de la superficie térmica
(2) tiene grietas o estd rota, apague e/
aparato y desconéctelo de la toma eléctrica

para evitar sacudidas eléctricas.

iPeligro de campos
electromagnéticos!

Los dispositivos médlicos (marcapasos, ayudas
de audicion, efc.) pueden resultar interferidos y
dafados por campos electromagnéticos.
Mantenga en todo momento la distancia de
seguridad recomendada por el fabricante del

aparafo en cuestion.
iDafos de campos eleciromagnéticos!

Mantenga la placa de induccion a por lo
menos 1 m de distancia de dispositivos que
puedan  verse afectados por campos
electromagnéticos  [(p. e,  medios  de
almacenamiento  magnéticos,  dispositivos

electronicos, relojes efc.).

310 - Espafiol



SilverCrest SIKP 2200 B2

/N Advertencia ante posibles danos
materiales

e No caliente ollas vacias, dado que podrian
sobrecalentarse rdpidamente y dararse

fanto la olla como el aparato.

e No exponga la placa de induccion a
vibraciones, dado gue podrian causar
roturas al cristal de la superficie térmica (2).
No deje que la placa de induccion se
caiga. Si la superficie térmica (2] se rompe,
existe el riesgo de lesiones.

o Tenga especial cuidado al preparar sopas y
guisos. El peso de la olla o sartén y el

contenido no debe superar los 10 kg.

» [a placa de induccion se puede darar si
intenta rascar caramelo pegado. Si se
esparce por la placa comida rica en
azucar, refirela anfes de que se enfrie. En
general deberia quitar cualquier resto de

comida esparcida de inmediafo.
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o No emplee detergentes abrasivos o
astringentes ni herramientas que puedan
rascar la superficie. De lo contrario, la

superficie térmica (2) se puede dariar.

® [a placa de induccion lleva unas patas
antideslizantes de pldstico. Si fuera
necesario, coloque algo debajo del
aparato, dado que algunas superficies de
trabajo se tratan con detergentes que
pueden atacar o incluso disolver las patas
de pldstico.

/N Cable de alimentacién

Sujete el cable de alimentacion (1) siempre
por el enchufe y nunca tire del cable de
alimentacién (1) en si. No coloque el aparato,
muebles v ofros objetos pesados encima del
cable de alimentacion (1) y procure que no se
pise el cable. No haga nudos con el cable de
alimentacion (1) ni lo ate con otros cables.
Instale los cables de forma que nadie pueda
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@

fropezar y que no obstruyan el camino. No
utilice adaptadores ni alargadores que no
cumplan las normas de seguridad vigentes en
su pais, ni modifique el cable de alimentacion
(1) por su cuenta. Si el cable de alimentacion
de esfe aparafo sufre darios, debe sustituirlo
por ofro del mismo fabricante, del servicio de
atencion al cliente o de un técnico cualificado
para evitar cualquier peligro.

Para cambiar el ajuste del producto a 50 o 60
Hz no se requiere ninguna accion por parfe
del usuario. El producto se ajusta automdtica-
mente en 50 o en 60 Hz.

la placa de induccién no estd disefada para ser

controlada con un temporizador externo o un

sistema de mando a distancia o domética.
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6. Antes de empezar

Extraiga el aparato del embalaje. Primero, compruebe que en el contenido del paquete no falte nada y
que ninguna pieza presente dafios de transporte. Si alguno de los articulos faltara o estuviera dafiado,
pdngase en contacto con nuestra linea de atencién al cliente (consulte la seccién "Informacién sobre la
garantia" en la pdgina 335). Mantenga el embalaje fuera del alcance de los nifios y reciclelo
debidamente.

6.1 Introduccién al cocinado por induccién

El uso de una placa de induccién para cocinar difiere un poco del funcionamiento de otras placas
convencionales. El calor se genera por un campo electromagnético en la base de la olla o sartén y no a
través de resistencias eléctricas en la placa. De esta forma se ahorra energia y se reducen los tiempos de
cocinado.

A elevada potencia, el contenido de la olla o sartén se calienta mucho més rdpido. Igualmente,
reacciona més directamente al bajar la temperatura. Asi, podemos decir que la cocina de induccién
funciona de forma similar a una cocina de gas.

Pero es preciso que emplee una bateria de cocina compatible con la tecnologia de induccién y que
tenga una base ferromagnética.

6.2 Utensilios de cocina apropiados

Utilice solamente utensilios de cocina ferromagnéticos aptos para placas de induccién. Normalmente

vienen efiquetados como tales en las tiendas. Todo utensilio de cocina fabricado con metales no

ferromagnéticos (aluminio, cobre, etc.) y otros materiales como cerdmica, porcelana, vidrio etc. no son

compatibles.

La base de la olla o sartén debe quedar colocada en horizontal sobre la placa, ser plana y tener un

didmetro entre 10y 22 cm.

(’-\ Si la olla o sartén no fiene el didmetro adecvado o estd fabricada de un material no
' compatible, la placa se apaga auvtomdticamente. Cada 2 segundos svena una sefal acdstica

yen la pantalla (11) aparece el error FO.
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7. Primeros pasos

7.1 Instalar y conectar

Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, antideslizante y seca.

& iPeligro de incendio!

7.2 Uso

£,

No cologue el aparato en superficies fextiles tales como un manfel.

No coloque el aparato en superficies metdlicas, dado que estas podirian calentarse
rdpidamente y provocar incendlos.

No cologue el aparafo debajo de objetos inflamables tales como cortinas.

No tape nunca las ranuras en la parte inferior del producto. Mantenga una distancia de
por lo menos 10 cm a cada lado y por lo menos 60 cm encima del aparato para

garantizar una refrigeracién adecuada.

Si apaga la placa de induccion y la femperatura de la superficie de la placa (2] es
superior a 60 °C, en la pantalla se muestra "~ H -". Si la temperatura es inferior a
60 °C en la pantalla se muestra "- [-".

Si refira la olla o sartén de la placa de induccion mientras esté encendlida, en la pantalla
se muestra "FO" y suena una sefal acustica cada 2 segundos. Después de unos 60
segundos, la serial acustica se detiene y el ventilador se apaga. La pantalla (11) sigue
indicando "- H -" mientras que la temperatura de la superficie térmica (2) sea superior
a 60 °C. Cuando la temperatura descienda por debajo de los 60 °C, en la pantalla

(11) se muestra "- [ -"

La dnica forma de ocultar los simbolos "~ H-"y “~ L-" de la pantalla (11) es

desconectando el suministro eléctrico del aparato.

Al encender la placa de induccién, la potencia predeterminada es de LO5.

1. Conecte el cable de alimentacién (1) de la placa de induccién a una toma eléctrica. Se escucha

una sefial aclstica y en la pantalla (11) se indica "~ L -" 0 "~ H -" en funcién de la temperatura.

2. Coloque una olla o sartén en la placa (2).
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& Advertencia ante posibles daiios materiales

e Siempre coloque el utensilio de cocina centrado en la superficie térmica
(2). No lo coloque encima del panel de control ni en el borde.

o [aolla o sartén que vaya a emplear debe ser apta explicitamente para placas de
induccién. No emplee ofros tipos de ollas o sarfenes (p. ej. de cerdmical.

o Tenga especial cuidado al preparar sopas y guisos. Fl peso de la olla o sartén y el
contenido no debe superar los 10 kg.

3. Pulse el botén de encendido/apagado @ (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para
encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.

4. Pulse el botén de la funcién M (5) para encender el aparato con el nivel de potencia “L05".

(--\ Cuando estd encendida la placa de induccidn, también funciona el ventilador de

< refrigeracion y la placa de induccion puvede zumbar ligeramente ol calentar la ofla o sartén.
Esto no es un mal funcionamiento.

5. Utilice los botones + (4) y - (18) para ajustar la potencia deseada o pulse la funcién M (5) para

mostrar la temperatura de cocinado en la pantalla (11) y ajistela con los botones + (4) y - (18).

.E iPeligro de quemaduras!

No toque la superficie térmica (2) si previamente habia una olla o sartén colocada en ella.

Después de retirar la olla/sarfén, la superficie térmica (2) pvede seguir estando muy caliente.
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3 Pulse el botdn de la funcién M (5) para alfernar entre la indicacidn del nivel de potencia (3) y
de la temperatura (19). No obstante, tenga en cuenta que ol cambiar de funcién, la potencia

siempre se ajusta en el nivel LO5 y la temperatura en 120 °C, independientemente del ajuste

b

anterior. Por lo tanto, tenga cuidado de que su comida no se le vaya a quemar.

‘& iPeligro de incendio!

o [l aceite y la grasa pueden incendiarse cuando se sobrecalientan. Por lo tanfo, tenga
especial cuidado al calentar aceite o grasa. No deje el aceite o la grasa caliente sin
supervision.

e jPeligro de explosion! No intente apagar el aceite o la grasa incendiados con
agua. En su lugar, sofoque el fuego tapando la olla/sartén con una tapa adecvada o

un plato. Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

6. Prepare su comida. Mientras esté cocinando, pulse los botones + (4) y - (18) para ajustar el nivel
de potencia o la temperatura deseados.

7. Cuando haya terminado, apague la placa de induccién. Para ello, pulse el botén de
encendido/apagado ® (6). Se escucha una sedal acistica y en la pantalla (11) se indica"- L -" o
"~ H -"en funcién de la temperatura. El indicador luminoso encima del botén de

encendido/apagado O (6) se apaga.

. e Siapaga la placa de induccién y la temperatura de la superficie de la placa (2) es
- superior a 60 °C en la pantalla se muestra "- H -". Si la temperatura es inferior

a 60 °C en la pantalla se muestra "- [-".

e Tras aproximadamente 2 horas de funcionamiento continuo, el aparato se apaga de
forma automdtica y se escucha una sefial acustica. Si mientras fanto realiza algin
cambio en los ajustes o en la pantalla, el temporizador se reiniciard por ofras 2 horas
de uso. No obstante, si ha programado el temporizador, la cuenta atrds del
femporizador serd prioritaria y el aparato se apaga después del tiempo establecido.
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7.3 Niveles de potencia y potencia eléctrica asociada

A continuacién se resumen los diferentes niveles de potencia junto con el consumo eléctrico en vatios.

* Nivel de potencia predeterminado al encender la superficie térmica (2).

** la funcién de calentamiento répido no puede seleccionarse directamente como nivel de potencia,
sino solo a través de la funcién Calentamiento rapido.

7.4 Apagar con el temporizador

Puede programar el temporizador para que la placa de induccién se apague automdticamente después
de un cierto tiempo.

1. Mientras esté cocinando con la placa de induccién, pulse el botén téctil del temporizador © (17)
para programar el temporizador.
2. Pulse los botones + (4) y - (18) para ajustar el tiempo de cocinado deseado (en minutos) antes de

que la placa de induccién se apague.

Puede programar un tiempo de cocinado entre 0-:01(1 minufo) y 3:00 (3 horas). Pulse los
. botones + (4) o - (18] y manténgalos pulsados para ajustar el temporizador en intervalos de
.":_..-lI 10 minutos. Pulse los bofones + (4) o - (18) para ajustar el temporizador en infervalos de 7

minufo.

El tiempo ajustado parpadea brevemente en la pantalla (11) y después se muestra el tiempo restante

(cuenta atrds).

Cuando el temporizador estd activado, en la pantalla (11) se muestra o el nivel de potencia o la
temperatura alterndndose cada aprox. 5 segundos con el tiempo restante.
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pantalla (11) se muestra el tiempo restante. Cuando se muestra el nivel de potencia o la

£l indicador de estado encima del temporizador (17) solo estd encendido cuando en la
@&

femperatura, solo estd encendido el indicador (3) o (19), no el indicador de estado (17).
Si fuera necesario, puede ajustar el nivel de potencia o la temperatura deseada con los botones + (4)
y-(18).
Cuando la cuenta atrds llegue a cero, la placa de induccién se apaga automdticamente. Suena una

sefial acUstica.

(T\ Para apagar la placa de induccion manvalmente antes de que pase el iempo programado,
A pulse el boton de encendido/apagado @ (6).

7.5 Uso del temporizador para encender la placa

También puede programar el temporizador para encender la placa de induccién con una funcién de

cocinado automdtico a una hora determinada dentro de las préximas 24 horas.

. Por razones de seguridad, las funciones Agua, Coccidn, Fritura y Calentamiento rdpido no
."'..--ll pueden programarse con el temporizador para encenderse de forma automdtica. Cuando se
utilizan estas funciones, el aparato no se puede dejar sin supervision. Lo mismo ocurre cuando
se hace un uso normal de la placa (donde es posible elegir libremente el nivel de potencia o

de temperatura); en este caso, tampoco se puede encender mediante el temporizador.

1. Pulse el botén de encendido/apagado ® (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para
encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.

2. Pulse el botén téctil del temporizador © (17) para programar el temporizador.

3. Pulse los botones + (4) y - (18) para ajustar el tiempo deseado de uso (en horas: minutos) antes de
que se apague la placa de induccién.

4. Pulse el botén de la funcién que desea utilizar: Recalentar/Mantener caliente (15), Sopa (13),
Leche {12) o Guiso (10). El indicador de estado encima de la funcién seleccionada empieza a
parpadear.

Lo pantalla (11) muestra el tiempo restante (en horas:minutos). Una vez que pasa el tiempo

indicado, la placa de induccién se enciende.

Pulse levemente una vez el botén de encendido/apagado @ (6) para cancelar el encendido

automdtico y apagar la placa de induccién.
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7.6 Bloqueo para menores

la placa de induccién incorpora un bloqueo para que los ajustes no puedan ser cambiados

accidentalmente por los nifios.
Cémo activar o desactivar el bloqueo para menores:

1. Pulse el botén del bloqueo para menores & (16) y manténgalo pulsado durante aprox. 3 segundos.
Suena una sefial acustica y se ilumina el indicador de estado encima del botén del bloqueo para

menores & (16). Ahora estard activado el bloqueo para menores.

2. Pulse el botén del bloqueo para menores & (16) y manténgalo pulsado durante aprox. 3 segundos.
Suena una sefal acistica y se ilumina el indicador de estado encima del botén del bloqueo para
menores & (16). Ahora estaré nuevamente desactivado el bloqueo para menores. Puede emplear la

placa de induccién como de costumbre.

e También puede activar el bloqueo para menores cuando la placa de induccién estd

LT

- apagada.

e Siactiva el bloqueo para menores cuando la placa de induccién estd encendida, todavia
podrd apagarla. Sin embargo, todas las demds funciones quedarén bloqueadas.

7.7 Funciones automaticas

Su placa de induccién dispone de 8 funciones de coccién. Algunas de estas funciones de coccién (por
ejemplo, Sopa o Leche) ajustan la potencia de forma dindmica y le permiten preparar cémodamente
distintos platos sin necesidad de ajustar la temperatura constantemente. Otras funciones (por ejemplo,
Agua o Fritura) establecen automaticamente un tiempo y una temperatura para que Usted no tenga que
ajustarlos manualmente. Esto le permite efectuar los ajustes mds rdpidamente y hacer ofras cosas o

simplemente relajarse mientras prepara la comida.
7.7. 1 Recalentar/Mantener caliente

Si selecciona la funcién "Recalentar/Mantener caliente”, se ajustan automdticamente un tiempo de 2
horas y una temperatura de 60 °C. Esto le permite mantener los alimentos calientes a unos 60 °C

durante este periodo.
También puede recalentar los alimentos suavemente. Con esta funcién, el calor se suministra en intervalos

cortos para evitar que los alimentos se queden pegados.

(--\ Sin embargo, asegurese de calentar al menos 500 g de alimento (por ejemplo, estofado); de
=" lo contrario, se le podria pegar en la base de la olla o sartén. Si calienta una medida menor,
remueva los ingredientes periédicamente para evitar que se peguen.
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Cémo utilizar la funcién Recalentar/Mantener caliente:

1.

Pulse el botén de encendido/apagado @ (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para
encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.

(©)

Programe la hora en la que quiere que la placa de induccién se encienda en esta funcién. Consulte
la seccién “Uso del temporizador para encender la placa”.

Pulse el botén de la funcién Recalentar/Mantener caliente [#] (15). En la pantalla (11) se muestra,
alternativamente, "60" y el tiempo restante de mantener la leche caliente (empezando por "120"
minutos). El indicador de estado encima del botén de la funcién de recalentar/mantener caliente
(15) se ilumina. Mientras se muestra el tiempo restante para mantener la leche caliente, el indicador
de estado encima del botén del temporizador (17) estd encendido también. A la misma vez que se

muestra la temperatura, el indicador (?) se mantiene encendido.

(--\ e Cuando la potencia calorifica para la funcién de recalentar/mantener caliente esté baija,
A

asegurese de tapar la olla o sartén con una tapa. De esta forma se conservard mejor el
calor para calentar o mantener caliente la comida. De lo contrario, la temperatura de la
comida puede mantenerse por debajo de 60 °C, y cuando la pruebe, puede darle la
sensacién de que estd fria.

e Si lo deseq, puede utilizar la funcién de calentamiento répido al mismo tiempo (véase
abajo). Después de calentarse durante 30 segundos a mdxima potencia (Nivel L11), el
aparato vuelve automdticamente a la funcién de mantener la comida caliente.

e Las demds funciones no se pueden combinar con la funcién de recalentar/mantener

caliente.

e Mientras la funcién de recalentar/mantener caliente esté activada, puede pulsar el botén
de la funcién M (5) para cancelar la funcién Recalentar/Mantener caliente y continuar

cocinando con el nivel de potencia LO5.

Una vez que pasa el tiempo de cocinado indicado, la placa de induccién se apaga. Para cancelar
el proceso de cocinado completamente y apagar la placa de induccién antes de lo previsto, pulse

brevemente una vez el botén de encendido/apagado O ().

7.7.2 Agua

Esta funcién le permite calentar agua de forma répida y sencilla hasta que alcance el punto de ebullicién

y mantenerla hirviendo.

Cémo utilizar la funcién Agua:

1.

Pulse el botén de encendido/apagado @ (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para
encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.
Pulse el botén de la funcién Agua P (14). El indicador de estado encima del botén de la funcién

Agua (14) se ilumina. En la pantalla (11) se muestra, alternativamente, el nivel de potencia "L10" y
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el tiempo restante de 20 minutos. Mientras se muestra el tiempo restante, el indicador de estado
encima del botén del temporizador (17) estd encendido también. A la misma vez que se muestra el

nivel de potencia "L10", el indicador (3) se mantiene encendido.

3. En caso necesario, pulse los botones + (4) y - (18) para ajustar el nivel de potencia.
i e Si lo desea, puede utilizar la funcién de calentamiento répido al mismo tiempo (véase
. abajo). Después de calentarse durante 30 segundos a méxima potencia (Nivel L11), el
aparato vuelve automdticamente a la funcién Agua.
e Las demds funciones no se pueden combinar con la funcién de agua.
e Mientras la funcién de agua esté activada, puede pulsar el botén de la funcién M (5)
para cancelar la funcién Agua y continuar cocinando con el nivel de potencia LO5.
Una vez que pasa el tiempo de cocinado indicado, la placa de induccién se apaga. Para cancelar
el proceso de cocinado completamente y apagar la placa de induccién antes de lo previsto, pulse
brevemente una vez el botén de encendido/apagado O (6).
/.7.3 Sopa
Esta funcién le permite preparar sopas facilmente. La placa de induccién ajusta automdticamente el nivel

de potencia a la temperatura de la comida y segin el tiempo de cocinado.

Cémo utilizar la funcién Sopa:

1.

Pulse el botén de encendido/apagado @ (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para

encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.
O

Programe la hora en la que quiere que la placa de induccién se encienda en esta funcién. Consulte

la seccién “Uso del temporizador para encender la placa”.

Pulse el botén de la funcién Sopa €5 (13). El indicador de estado encima del botén de la funcién
Sopa (13) se ilumina. En la pantalla (11) se muestra, alternativamente, el nivel de potencia "LO5" y
el tiempo restante de 1:30 horas. Mientras se muestra el tiempo restante, el indicador de estado
encima del botén del temporizador (17) estd encendido también. A la misma vez que se muestra el
nivel de potencia, el indicador (3) se mantiene encendido.

e Silo deseq, puede utilizar la funcién de calentamiento répido al mismo tiempo (véase

- abajo). Después de calentarse durante 30 segundos a mdxima potencia (Nivel L11), el

aparato vuelve automdticamente a la funcién Sopa.
¢ Las deméds funciones no se pueden combinar con la funcién de sopa.

e Mientras la funcién de sopa esté activada, puede pulsar el botén de la funcién M (5) para

cancelar la funcién Sopa y continuar cocinando con el nivel de potencia LO5.
Bdsicamente, la placa de induccién controla el nivel de potencia basdndose en la temperatura de la
comida, pero, si lo desea, puede modificarlo. En ese caso, pulse los botones + (4) y - (18) para
ajustar el nivel de potencia.
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Una vez que pasa el tiempo de cocinado indicado, la placa de induccién se apaga. Para cancelar
el proceso de cocinado completamente y apagar la placa de induccién antes de lo previsto, pulse

brevemente una vez el botén de encendido/apagado O ().

7.7.4 Funcién leche

La funcién Leche sirve para calentar leche sin que se queme ni rebase del recipiente. La leche se calienta

a una temperatura de 60 °C y se mantiene caliente durante 20 minutos.

Cémo utilizar la funcién Leche:

1.

Pulse el botén de encendido/apagado @ (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para
encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.

(@)

Programe la hora en la que quiere que la placa de induccién se encienda en esta funcién. Consulte

la seccién “Uso del temporizador para encender la placa”.

Pulse el botén de la funcion Leche 8 (12). En la pantalla (11) se muestra, alternativamente, "60" y el
tiempo restante de mantener la leche caliente (empezando por "20" minutos). El indicador de
estado encima del botén de la funcién Leche (12) se ilumina. Mientras se muestra el tiempo restante
para mantener la leche caliente, el indicador de estado encima del botén del temporizador (17)
estd encendido también. A la misma vez que se muestra la temperatura “60”, el indicador (19) se
mantiene encendido.
e Silo deseq, puede utilizar la funcién de calentamiento répido al mismo tiempo (véase
- abajo). Después de calentarse durante 30 segundos a méxima potencia, el aparato
vuelve automdticamente a la funcién Leche.
o La funcién de leche no se puede combinar con las demds funciones.
e Mientras la funcién de leche esté activada, puede pulsar el botén de la funcién M (5)
para cancelar la funcién Leche y continuar cocinando con el nivel de potencia LO5.
Una vez que pasa el tiempo de cocinado indicado, la placa de induccién se apaga. Para cancelar
el proceso de cocinado completamente y apagar la placa de induccién antes de lo previsto, pulse

brevemente una vez el botén de encendido/apagado O (6).
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7.7.5 Guiso

La funcién Guiso le permite preparar sopas, guisos, salsas y estofados. La comida se calienta de forma
permanente a un nivel de potencia de LO3 (fuego lento).

Cémo utilizar la funcién Guiso:

1. Pulse el botén de encendido/apagado © (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para
encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.

@)

Programe la hora en la que quiere que la placa de induccién se encienda en esta funcién. Consulte

la seccién “Uso del temporizador para encender la placa”.

2. Pulse el botén de la funcién Guiso <~ (10). El indicador de estado encima del botén de la funcion
Guiso (10) se ilumina. En la pantalla (11) se muestra, alternativamente, el nivel de potencia "LO3" y
el tiempo restante de 2:00 horas. Mientras se muestra el tiempo restante, el indicador de estado
encima del botén del temporizador (17) estd encendido también. A la misma vez que se muestra el
nivel de potencia, el indicador (3) se mantiene encendido.

. e Si lo desea, puede utilizar la funcién de calentamiento répido al mismo tiempo (véase

A abajo). Después de calentarse durante 30 segundos a méxima potencia, el aparato

vuelve automdticamente a la funcién Guiso.
o El nivel de potencia y el tiempo de cocinado serdn siempre los mismos. No puede
modificarlo.
e La funcién de guiso no se puede combinar con las demds funciones.
e Mientras la funcién de guiso esté activada, puede pulsar el botén de la funcién M (5)
para cancelar la funcién Guiso y continuar cocinando con el nivel de potencia LO5.
Una vez que pasa el tiempo de cocinado indicado, la placa de induccién se apaga. Para cancelar
el proceso de cocinado completamente y apagar la placa de induccién antes de lo previsto, pulse

brevemente una vez el botén de encendido/apagado O (6).
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/.7.6 Funcién Coccion

La funcién Coccién permite llevar la comida al punto de ebullicién y después mantenerla hirviendo a
fuego lento. En funcién de la temperatura, la potencia alterna de forma automdtica entre los niveles de
potencia L10 y LO5 para evitar que el contenido del recipiente se derrame.

Cémo utilizar la funcién Coccién:

1. Pulse el botén de encendido/apagado ® (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para

encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.

2. Pulse el botén de la funcién Coccion TI (9). El indicador de estado encima del botén de la funcién
Coccién (9) se ilumina. En la pantalla (11) se muestra, alternando, el nivel de potencia "L10" y el
tiempo restante de 0:30 minutos. Mientras se muestra el tiempo restante, el indicador de estado
encima del botén del temporizador (17) estd encendido también. A la misma vez que se muestra el
nivel de potencia, el indicador (3) se mantiene encendido.

3. Bésicamente, la placa de induccién controla el nivel de potencia basandose en la temperatura de la
comida, pero, si lo desea, puede modificarlo. En ese caso, pulse los botones + (4) y - (18) para
ajustar el nivel de potencia.

. o Si lo desea, puede utilizar la funcién de calentamiento répido al mismo tiempo (véase

. abajo). Después de calentarse durante 30 segundos a mdaxima potencia, el aparato

vuelve automdticamente a la funcién Coccién.
e Eltiempo de cocinado serd siempre el mismo. No puede modificarlo.
e La funcién de coccién no se puede combinar con las demds funciones.

e Mientras la funcién de coccién esté activada, puede pulsar el botén de la funcién M (5)
para cancelar la funcién Coccién y continuar cocinando con el nivel de potencia LO5.
Una vez que pasa el tiempo de cocinado indicado, la placa de induccién se apaga. Para cancelar
el proceso de cocinado completamente y apagar la placa de induccién antes de lo previsto, pulse

brevemente una vez el botén de encendido/apagado O ().
/.7.7 Funcion Fritura

Con la funcién Fritura, la placa de induccién calienta el utensilio utilizado para cocinar y la comida
a 180 °C y mantiene la temperatura siempre constante. Se emplea para freir alimentos (p. ej., patatas)

con aceite.

El programa selecciona una temperatura de 180° por defecto. A veces, los distintos alimentos requieren
temperaturas de fritura diferentes. Pulse los botones + (4) o - (18) para ajustar la temperatura. Siga las

instrucciones del fabricante que figuran en el envase del alimento o la informacién del capitulo 7.8.
Cémo utilizar la funcién Fritura:

1. Pulse el botén de encendido/apagado @ (6) y manténgalo pulsado durante 3 segundos para
encender la placa de induccién. En la pantalla (11) aparece la indicacién “ON”.
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2.

Pulse el botén de la funcién Fritura & (8). En la pantalla (11) se muestra, alternativamente, "180" y
el tiempo restante de fritura (empezando por 0:30 minutos). El indicador de estado encima del
botén de la funcién Fritura (8) se ilumina. Mientras se muestra el tiempo restante de cocinado, el
indicador de estado encima del botén del temporizador (17) estd encendido también. A la misma

vez que se muestra la temperatura “180”, el indicador (19) se mantiene encendido.

o Silo deseq, puede utilizar la funcién de calentamiento répido al mismo tiempo (véase

- abajo). Después de calentarse durante 30 segundos a mdxima potencia, el aparato

vuelve automdticamente a la funcién Fritura.
o La funcién de fritura no se puede combinar con las demds funciones.

e Mientras la funcién de fritura esté activada, puede pulsar el botén de la funcién M (5)

para cancelar la funcién Fritura y continuar cocinando con el nivel de potencia LO5.
Una vez que pasa el tiempo de cocinado indicado, la placa de induccién se apaga. Para cancelar
el proceso de cocinado completamente y apagar la placa de induccién antes de lo previsto, pulse

brevemente una vez el botén de encendido/apagado O ().

7.7.8 Calentamiento rdpido

La funcién Calentamiento rdpido sirve para acelerar el proceso de cocinado. La placa de induccién

funciona a méxima potencia (nivel de potencia “L11”) durante 30 segundos y luego regresa al nivel de

potencia, a la temperatura o a la funcién anteriormente seleccionados.

Cémo utilizar la funcién Calentamiento rapido:

1.

Encienda la placa de induccién y seleccione un nivel de potencia, una temperatura o una de las
diferentes funciones: Leche, Recalentar/Mantener caliente, Fritura, Coccién, Guiso, Sopa o Agua.
Mientras la placa de induccién esté funcionando, pulse el botén de la funcién Calentamiento
rapido & (7). En la pantalla (11) aparece “L11” y el indicador de la funcién de calentamiento
répido (17) se ilumina.

Después de 30 segundos, la placa de induccién regresa al nivel de potencia, a la temperatura o a

la funcién anteriormente seleccionados.

(T\ Mientras la funcién de calentamiento rdpido esté activada, puede pulsar el botén de la
-

funcién M (5) para cancelar la funcién Calentamiento répido y continuar cocinando con el

nivel de potencia LO5 o la temperatura en 120 °C.

326 - Espafiol



SilverCrest SIKP 2200 B2

7.8 Sugerencias para cocinar con la placa de induccién

En esta seccién se ofrecen algunas sugerencias Utiles para hacerse una idea de las cantidades o el

tiempo de cocinado de algunas comidas. Estas sugerencias son solo orientativas. El tiempo requerido

puede variar en funcién de la consistencia y del punto de cocinado deseado. Durante el proceso de

cocinado, revise regularmente los ingredientes en el fuego.

Temperatura /

Comida Nivel de potencia Peso Tiempo Funcién
Pechuga de pollo 180 °C 400 g 7 minutos Fritura*
Nuggets de pollo (congelados) 180 °C 250¢g 6 minutos Fritura™®
Escalopes de cerdo (frescos) 160 °C 400 g 4-5 minutos Fritura™
Escalopes de cerdo (congelado) 180 °C 400 g 5 minutos Fritura™®
Patatas fritas (frescas) 160 °C 400 g 5-6 minutos Fritura™®
Patatas fritas (congeladas) 180 °C 400 g 6 minutos Fritura™®
Caldo de carne L10 500¢g 30 minutos Coccidn
Comida preparada (p. ej. de

una lata) 60 °C 500g 30-35 minutos  Calentar
Ternera (p. ej., estofado) LO3 500 g 120 minutos ~ Guisar
Sopa de pollo LO8 1000g 90 minutos Sopa
Sopa de verduras LO5 1800 g 90 minutos Sopa

* Los tiempos indicados para freir se cuentan a partir del momento en el que la grasa/aceite alcanza la

temperatura establecida. Se requieren unos 20 minutos para que 1,5 litros de aceite alcancen los

180 °C.
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8. Recetas

A continuacién se ofrecen algunas recetas que podrd preparar facilmente con su placa de induccién.
Tenga en cuenta que las cantidades son solo orientativas. Los tiempos de preparacién requeridos pueden
variar ligeramente en funcién de los ingredientes. Durante el proceso de cocinado, revise regularmente

los ingredientes en el fuego.

8.1 Chile con carne (para 4 personas)

Ingredientes:

e 500 g de carne picada e 500 ml de caldo de ternera

e 2 latas de alubias rojas ¢ 1 cucharadita de comino molido

e 2 latas de tomate triturado e 1 cucharadita de chile en polvo

e 1 diente de gjo e Sdl

e 3 cebollas e Pimienta

e 1 tarro de jalapefios troceados en vinagre e Un poco de margarina o de grasa vegetal
para freir

Pele y trocee las cebollas; a continuacién, pele y corte los ajos. Reserve ambos ingredientes. Ponga un
poco de margarina o de grasa vegetal en una sartén y dore la carne picada a un nivel de potencia L10.
Salpimente la carne y, a continuacién, desglésela con aproximadamente la mitad del liquido del tarro de

jalapefos. Incorpore las cebollas y continte friendo la mezcla.

Afada el caldo, los tomates, el ajo, un poco de comino y un poco de chile en polvo.

Enjuague las judias con abundante agua en una colador y agréguelas junto con los jalapefios.
Seleccione la funcién Guiso y considere un tiempo aproximado de coccién de 90 minutos.

Por ¢ltimo, agregue un poco més de chile en polvo o de comino al gusto.
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8.2 Crema de puerros con queso (para 4 personas)

Ingredientes:

e 500 g de carne picada e 200 g de queso suave a las finas hierbas

e 500 g de puerros e Sdl

e 300 g de patatas (harinosas) e Pimienta

e 1,2 litros de caldo de ternera e Un poco de margarina o de grasa vegetal para freir

e 200 g de queso suave cremoso
Pele y trocee las patatas; a continuacién, deles un hervor con un poco de caldo.
Cuando las patatas estén blandas, resérvelas sin sacarlas del caldo.

Ponga un poco de margarina o de grasa vegetal en una sartén y dore la carne picada a un nivel de
potencia L10.

Limpie el puerro, trocéelo en aros e incorpérelo a la carne. Como alternativa, puede utilizar puerro

congelado.

Remueva el puerro con la carne y caliente la mezcla durante 5 minutos mds. Remueva de vez en cuando.
A continuacién, desglase con el caldo restante.

Seleccione la funcién Sopa y considere un tiempo aproximado de coccién de 30 minutos.

Mientras tanto, aplaste las patatas en el caldo.

Cuando el puerro esté blando, vierta las patatas machacadas y el queso suave.

Deje todos los ingredientes en el fuego durante 10 minutos mds y, por Gltimo, sazone con sal y pimienta.

8.3 Crujientes de pollo (para 4 personas)

Ingredientes:

e 500 g de filetes o pechugas de pollo 4 cucharadita de pimentén

e 300 g de harina e 2 cucharadita de sal

e 100 g de pan rallado e 2 cucharadita de pimienta

e 50 g de copos de maiz e 2 cucharaditas de chile en polvo (opcional)
e 300 ml de leche e 2 cucharaditas de orégano

e 1 litro de aceite de freir e 2 cucharaditas de tomillo

e 1 cucharadita de levadura
Lave la carne, séquela con papel de cocing, trocéela y resérvela.

Introduzca la haring, el pan rallado y las especias en una bolsa de congelacién y mezcle bien todos los
ingredientes.
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Vierta la leche en un recipiente, incorpore un poco de la mezcla extraida de la bolsa y bata todos los

ingredientes hasta que la leche esté cremosa.

Afada los copos de maiz a la mezcla restante de la harina en la bolsa de congelacién y desmenizelos
ligeramente. A continuacién, eche todos los ingredientes en un recipiente ancho.

Bafie la carne en primer lugar en la leche y luego cibrala con la mezcla de harina. La came debe
quedar totalmente cubierta. Espere un poco hasta que la harina absorba el liquido; de esta forma, la
cobertura se adherird mejor. Vaya reservando la carne. Una vez que tenga todas las piezas de carne
enharinadas, vierta el aceite en una sartén y caliéntelo durante alrededor de 15 minutos seleccionando

la funcién Fritura.

Ayldese de una espumadera para colocar individualmente cada pieza en el aceite y frialas durante
aproximadamente é minutos. En funcién del tamafio de la sartén, debe tener cabida para que se hagan
3 trozos a la vez. Asegirese de que las piezas de carne no se toquen entre si en el aceite para que no se

peguen.

Cuando las haya frito hasta el punto deseado, extrdigalas del aceite con ayuda de la espumadera y

coléquelas sobre un plato cubierto con papel de absorcién.

8.4 Risotto de tomate y pimienta (para 4 personas)

Ingredientes:

e 2 cebollas e 30 g de mantequilla

e 250 g de arroz para risofto e 150 g de queso Emmental, rallado
e 100 ml de vino blanco e Albahaca

e 1 litro de caldo de verduras e Sal

e 3 tomates grandes e Pimienta

e 1 pimiento rojo e Aceite de oliva

Pele las cebollas, limpie los tomates y el pimiento y cértelo todo en dados. Reserve los tomates y el
pimiento. Utilice una sartén grande para freir la cebolla en aceite de oliva seleccionando un nivel de
potencia LO7. AAada a continuacién el arroz. Remueva hasta que el arroz esté brillante. A continuacién,
desglase con el vino blanco.

Seleccione la funcién Coccidn.

Agregue gradualmente 100 ml de caldo sin dejar de remover. Cuando el arroz haya absorbido parte
del caldo, afiada otros 100 ml de caldo. No espere mucho y asi evitard que se pegue la mezcla. Siga

removiendo en todo momento.

Cuando haya afiadido alrededor de 500 ml de caldo, es momento de incorporar los tomates y el
pimiento troceados y de programar la potencia a LO5.

Agregue poco a poco el caldo restante removiendo continuamente.
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Cuando el arroz haya absorbido el caldo restante, programe la potencia a LO1 y vierta el queso y la

mantequilla.

Adorne el risotto con albahaca y salpimente.

9. Mantenimiento/limpieza

Para evitar que haya residuos de comida que se quemen, limpie la placa de induccién después de cada

empleo.

.! iPeligro de quemaduras!

Antes de limpiarla, espere hasta que la superficie térmica (2) se haya enfriado
completamente. De lo contrario, corre el riesgo de quemarse.

f iPeligro de sacudidas eléctricas!

e Desconecte el enchufe de la toma eléctrica antes de limpiar el aparato. De lo contrario

corre el riesgo de recibir una sacudida eléctrica.

e No aplique liquidos ni aerosoles en la placa de induccién o a través de las ranuras de
ventilacion. Esto podria causar corfocircuitos que a su vez pueden causar sacudidas

eléctricas o incendos.
‘& Advertencia ante posibles dafios materiales

No emplee detergentes abrasivos o astringentes ni herramientas que puedan rascar la

superficie. De lo contrario, la superficie térmica (2) se puede darar.
Limpie las superficies laterales y el cable de alimentacién (1) con un pafio ligeramente humedecido.

Los residuos alimenticios quemados y la suciedad encima de la zona térmica (2) se pueden eliminar con

un rascador para placas de vitrocerdmica y un detergente apropiado.
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10. Resolucion de problemas

Si su placa de induccién no funciona como de costumbre, siga las instrucciones siguientes para intentar resolver

el problema. Si después de seguir estos consejos el fallo persiste, péngase en contacto con nuestra linea de

atencién al cliente (consulte la seccién "Informacién sobre la garantia" en la pagina 335).

PN

iPeligro de sacudidas eléctricas!

No infente reparar el aparato por su cuenta.

Problema

Causa posible

Solucién

La placa de
induccién no

funciona.

El cable de alimentacién (1)

no estd conectado.

Conecte el cable de alimentacién (1) a una

toma eléctrica.

El bloqueo para menores
estd activado.

Mantenga pulsados los botones + (4) y -
(18) durante 3 segundos para desactivar el

bloqueo para menores.

La superficie térmica
(2) no se calienta.

No hay ninguna olla o
sartén en la superficie

térmica (2).

Coloque una olla o sartén en la superficie
térmica (2).

La olla o sartén no es de

induccién.

Utilice solamente utensilios de cocina aptos

para placas de induccién.

En la pantalla (11)

se indica el error EO.

No hay ninguna olla o
sartén en la superficie

térmica (2).

Coloque una olla o sartén en la superficie

térmica (2).

La olla o sartén no es de

induccién.

Utilice solamente utensilios de cocina aptos

para placas de induccién.

El didmetro de la olla o
sartén es demasiado
pequefio o no ha centrado el
utensilio en la superficie

térmica (2).

Emplee ollas y sartenes con un didmetro de
la base entre 10y 22 cm solamente y

céntrelas en la superficie térmica (2).

En la pantalla (11)
se indica el error E6.

El ventilador estd defectuoso.

Es posible que el ventilador de refrigeracién
se haya estropeado. En ese caso, llame a
nuestra linea directa. Véase "Informacién

sobre la garantia" en la p&gina 335.

En la pantalla (11)
se indica el error E1,
E2,E3,E4,E7,E8 0
Eb.

Problema técnico.

Péngase en contacto con nuestra linea
directa. Véase "Informacién sobre la

garantia" en la p&gina 335.
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11. Normativa medioambiental e informacion sobre el desecho

Los aparatos sefializados con este simbolo estdn sujetos a la Directiva Europea
2012/19/EU. Todo aparato eléctrico o electrénico debe ser desechado por separado
de la basura doméstica y en los puntos limpios municipales. Participe activamente en la
proteccién del medio ambiente y de su propia salud respetando las normas de desecho
de los aparatos usados. Para mds informacién sobre el desecho vy reciclaje, péngase en
contacto con las autoridades pertinentes, los puntos limpios o la tienda donde adquirié el

producto.

e,
ﬁ Recicle también el material de embalaje de forma respetuosa con el medioambiente. Los
cartones pueden depositarse en los contenedores correspondientes o en los puntos de

T reciclaje poblicos. Los materiales plasticos de este embalaje deben depositarse en los

puntos limpios publicos.

ES/PT

Solo para Francia:

ELEMENTS
0'EMBALLAGE

N
AR A b e e

“Clasificacion facilitada”

El producto, los accesorios, los materiales impresos y el material de embalaje son reciclables. Todos
ellos estan sujetos a la responsabilidad ampliada del fabricante y deben clasificarse y desecharse por
separado.

S e

W T

i

.;_":|-"":."1 Tenga en cuenta el etiquetado del material de embalaje a la hora de desecharlo. Las
-

o

4.

abreviaturas (a) y los ndmeros (b) significan lo siguiente:

1-7: pléstico / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos.
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Simbolo | Material Contenido en los siguientes componentes del
embalaje del producto
Polietileno de baja
. ! Brida con alambre para el cable de alimentacién
T densidad

PAP

Cartén corrugado

Paquete de venta del producto

PAP

Otro tipo de cartén

Piezas de cartén en el paquete de venta

PAP

Papel

Hoja de papel

12. Notas sobre la Conformidad

C€

A
A

U
C

A
K
A

Este aparato cumple los requisitos bdsicos y ofros requisitos relevantes de la
Directiva de compatibilidad electromagnética 2014/30/EU, de la Directiva de Baja
Tensidén 2014/35/EU, de la Directiva ErP 2009/125/EC asi como de la Directiva

RoHS 2011/65/EU.

Este producto cumple los requisitos de las directivas europeas y nacionales vigentes
de la Repiblica de Serbia.

Unido.

Este producto cumple los requisitos de las directivas nacionales vigentes de Reino

Puede descargarse la Declaracién CE de conformidad completa en:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/460026_2401 .pdf
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13. Informacion sobre la garantia

Garantia de TARGA GmbH
Muy estimado cliente, muy estimada cliente:

Este aparato tiene 3 afios de garantia a partir de la fecha de compra. Recuerde que, si detecta
desperfectos en este aparato, usted tiene derechos legales respecto al vendedor del producto. La
garantia que se detalla a continuacién no limita en modo alguno esos derechos legales.

Condiciones de garantia

El plazo de garantia empieza a partir de la fecha de compra. Guarde el comprobante de caja original
en un lugar seguro, puesto que lo necesitard para acreditar que hizo la compra. Si el producto sufre un
defecto de material o de fabricacién dentro de este periodo de tres afios a partir de la fecha de compra,
nos haremos cargo de la reparacién o sustitucién gratuitas del producto, de acuerdo con nuestro propio

criterio.
Plazo de garantia y reclamaciones legales

La prestacién de la garantia no alarga el plazo de garantia. Esto es vdlido también para las piezas
sustituidas y reparadas. Los dafios y desperfectos que ya existian al adquirir el producto deben notificarse
inmediatamente después de quitar el embalaje. Una vez findlizado el plazo de garantia, todas las
reparaciones son de pago.

Volumen de la garantia

El aparato ha sido fabricado en conformidad con las normas de calidad mds exigentes y ha sido
revisado minuciosamente antes de entregarse. La prestacién de garantia cubre los defectos de material y
de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto que estén expuestas a desgaste habitual,
pudiendo ser consideradas piezas de desgaste, ni tampoco los dafios en las piezas frdgiles, como
interruptores, baterias o componentes de cristal. La garantia quedard invalidada si el producto resulta
dafado, se utiliza incorrectamente o es manipulado. Para utilizar el producto correctamente deben
respetarse todas las instrucciones contenidas en el manual de instrucciones. Debe evitarse expresamente
cualquier finalidad de uso o manejo que difiera de lo recomendado o que esté contraindicado en el
manual de instrucciones. El producto estd disefiado Unicamente para el uso particular, y no para el uso
comercial o industrial. El manejo incorrecto e inadecuado, el uso de la fuerza bruta y las intervenciones
no realizadas por uno de nuestros centros de servicio autorizados invalidardn la garantia. La reparacién

o sustitucién del producto no dan lugar a ningin plazo de garantia nuevo.
Procesamiento de la garantia
Para que su solicitud se tramite lo mds rdpido posible, proceda de la siguiente manera:

- Antes de poner en marcha el producto, lea detenidamente la documentacién adjunta. Si
experimenta algin problema y no puede solucionarlo con ayuda de esas instrucciones, llame a
nuestro servicio de atencién al cliente.
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- Siempre que vaya a realizar una consulta, tenga preparado el comprobante de caja y la
referencia o el nimero de serie del aparato para poder acreditar la compra.

- Sino fuera posible solucionar el problema por teléfono, y dependiendo de la causa del mismo,
nuestro servicio de atencién al cliente le pasard con otro servicio técnico.

- Desde la web de www.lidlservice.com podrd descargarse tanto este como muchos otros
manuales, videos de productos y softwares de instalacién. Este cédigo QR le llevard
directamente a la pdgina de LIDL Service (www.lidl-service.com) donde, introduciendo el

nimero de articulo (IAN), podrd abrir sus instrucciones de uso.

POF OMLINE

et Bl s e mnm

i Servicio

TES Teléforo: 900 984 989
E-Mail: targa@lidl.es

1AN: 460026_2401

= Fabricante

Tenga presente que los siguientes datos no pertenecen a servicio técnico. En primer lugar, péngase en

contacto con el centro de servicio indicado.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALEMANIA
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Tillykke!

Ved at kebe induktionskogepladen SIKP 2200 B2 har du valgt et kvalitetsprodukt.

For du tager den i brug ferste gang, skal du gere dig bekendt med, hvordan kogepladen fungerer og
leese denne betieningsvejledning grundigt. Veer omhyggelig med at falge sikkerhedsinstruktionerne og
brug kun kogepladen, som beskrevet i betjeningsvejledningen og til de anferte formdl.

Opbevar denne betieningsvejledning pa et sikkert sted. Hvis du giver induktionskogepladen videre il

andre personer, skal du serge for at vedlaegge alle de relevante dokumenter.

1. Tilsigtet anvendelse

SIKP 2200 B2 induktionskogepladen kan anvendes til tilberedning og opvarmning af mad og il at holde
den varm i egnede gryder og pander. Den er transportabel og nem at betiene takket veaere det
bergringsfalsomme kontrolpanel.

Induktionskogepladen er ikke beregnet til kommerciel anvendelse. Induktionskogepladen mé& kun
anvendes indendgrs i terre, aflukkede lokaler. Du skal altid sgrge for, at induktionskogepladen stér pé en
fast overflade.

Dette apparat overholder alle relevante normer og standarder i henhold fil CE-overensstemmelse.
Modificering af apparatet, ud over sendringer som anbefales af producenten, kan medfere, at disse
standarder ikke laengere overholdes.
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Oplysninger om elekiriske kogeplader til privat brug

Symbol Veerdi
Modelkode X SIKP 2200 B2
Kogepladetype X Elektrisk
Antal blus og kogeflader X 1
Varmeteknologi (induktionsblus og -kogeflader, elblus, .
x Induktion
kogeplader)
Cirkulaere kogeflader og kogeplader:
Diameter p& anvendeligt omrade for hver elektrisk @ 22 cm
kogeflade med 5 mm ngjagtighed.
Til ikke-cirkulaere kogeflader og kogeplader: Laengde og
bredde af brugbar overflade for hver elektrisk opvarmet | L
x
kogeoverflade og hver elektrisk opvarmet kogeplade, B
ngjagtighed pa 5 mm.
EC elektrisk
Energiforbrug for hver kogeflade, pr. kg e r-|s 185,4 Wh/kg
madlavning
EC elekirisk
Kogepladens stremforbrug pr. kg eerns 185,4 Wh/kg
kogeplade

Provningsmetode:

Produktet er blevet testet i overensstemmelse med felgende teststandarder:

EN 60350-2: 2018 + Al: 2021, Elekiriske husholdningsapparater til madlavning - Del 2: Kogeplader -

Metoder til méling of ydeevne.

(testet i overensstemmelse med (EU) forordning nr. 66/2014, tilleg |, punkt 2 og 2.2)

Oplysninger om begraensning af miljepéavirkning:

Brug kun induktionskogepladen til induktionsgryder og -pander. Brug aldrig "induktionsadapterplader”.

Disse adapterplader reducerer induktionskogepladens energieffektivitet betragteligt  (tilgaengelig

grydetemperatur i forhold fil energiforbruget) og ophaever alle fordelene ved en kogeplade af denne

type. Dette skyldes varmeoverferslen mellem adapterpladen og bunden af gryden eller panden. Det

betyder, at tilberedningen tager laengere tid og medferer energispild.
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Forudseelig misbrug
Induktionskogepladen er ikke designet til brug med

en ekstern timer eller et separat fiernbetjenings-

system.

Risiko for forbraendinger!

Stil  ikke andre genstande (fx  bestik,
kekkenredskaber,  grydeldég  osv.)  pé
varmezonen (2). Disse kan blive meget varme

og forarsage forbraendinger.

2. Pakkens indhold

e SilverCrest SIKP 2200 B2 induktionskogeplade

e Hurtigguide (den detalierede betjeningsvejledning findes online)
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3. Betjeningselementer og displays

Denne betieningsvejledning har en flap pé& forsiden, der kan foldes ud. P& indersiden of omslaget er
induktionskogepladen vist med talangivelser. De forskellige numre betyder falgende:

Stremledning

Varmezone

Symbol for visning af effektniveau (P)

+knap (vaerdi op)

Funktionsknap M (skift mellem effekt-/temperaturvisning)

Taend/sluk-knap O*

Boostfunktionsknap €4*

Friture-funktionsknap CF*

W N O 0 A WON —

0

Simre-funktionsknap LT *

10 Gryderetfunktionsknap &-*

11 Display

12 Malkfunktionsknap ax

13 Suppe-funktionsknap S*

14 Vand{unktionsknap & *

15  Opvarmnings-/hold-varm-funktionsknap [=]*
16  Bomesikringsknap &*

17 Timerknap O*

18 - knap (veerdi ned)

19 Symbol for visning af temperatur (°C)

*Der taendes en rad prik over disse sensorknapper, nér den relevante funktion er aktiveret.
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4. Tekniske specifikationer

Producent:
Modelnavn:
Driftsspaending:
Effekt:

Display:

Timer:

Kontrolpanel:
Stramkablets leengde:

Min. bunddiameter p& gryde/pande:

Maks. bunddiameter af gryde/pande:

Beskyttelsesklasse II

SilverCrest
SIKP 2200 B2
220 - 240 V~ (vekselstrem), 50/60 Hz

2200 W

11 effektniveaver: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200,
1400, 1600, 1800, 2000 watt, Boost (2200 watt)

10 temperaturniveauer: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180,
200, 220, 240 °C

4 cifre med red LED-belysning

Aktivering: Maks. 24 timer i trin a 1 minut
Deaktivering: Maks. 3 timer i trin a 1 minut
Sensorknapper, barnesikring

2,00 m

10 cm

22 cm

=
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5. Sikkerhedsanvisninger

Fer du bruger denne enhed farste gang, bedes du
laese nedenstdende anvisninger omhyggeligt og
veere opmarksom sikkerhedsadvarslerne, ogsa
selvom du i forvejen er fortrolig med brugen aof
elektroniske apparater. Opbevar denne
betjeningsvejledning pd& et sikkert sted til fremtidig
brug. Hvis du saelger enheden eller giver den videre,
er det yderst vigtigt, at du ogsé videregiver denne

vejledning. Den udger en del af produktet.
Symbolforklaring

Advarsler anvendes p& felgende mdade i denne
brugervejledning. Nogle af disse symboler er
fastgjort pd selve produktet for at gere brugeren

opmaerksom pd potentielle risici.
Risiko for forbraendinger!

Dette symbol advarer om varme overflader.
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@ Ma ikke berores!

Denne advarsel advarer mod at rere ved

varmezonens overi 1[/00/6.

/N ADVARSEL!

A\

@&

Dette symbol angiver vigtige oplysninger for
sikker brug af produktet og for brugerens
sikkerhed. Det advarer mod risici der kan
medfare fare for liv og lemmer, kvaestelser eller

materielle skader, hvis de ikke undgds.

Risiko for elektrisk stod!

Dette symbol advarer mod risici der kan
medfare fare for liv og lemmer som falge of
elektrisk stod, hvis de ikke undgds.
Brandfare!

Dette symbol advarer mod, at der kan opstd
brand, hvis advarslen ikke folges.

Dette symbol henviser til yderligere oplysninger

om emnet

d Producentens adresse
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Born og handicappede personer

Dette apparat kan anvendes af bern fra 8 ar og aof
personer med nedsat fysisk, sansemaessig eller
psykisk kapacitet og/eller manglende erfaring med
eller viden, s& leenge de er under opsyn af eller har
modtaget anvisninger i sikker brug aof apparatet, og
de forstar de tilknyttede risici. Tillad ikke bgrn at lege
med apparatet. Rensning og brugervedligeholdelse
mé ikke foretages af bern, med mindre de er zldre

end 8 ar og overvages.

Bern under 8 &r skal holdes vaek fra apparatet og

stramledningen (1).

/N Advarsel, risiko for kvaelning!
Emballagen er ikke legetay. Tillad ikke born at

lege med plasticooser. Der er risiko for

kvaelning.
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/N Risiko for faldende genstande!

Sorg for, at born ikke kan traekke enheden ned
fra bordet i stramledningen (1). Der er fare for

kvaestelser.
Opbevar apparatet utilgaengeligt for barn.
Generelle sikkerhedsinstruktioner

Risiko for forbraendinger!

o Stil ikke andre genstande [ bestik,
kokkenredskaber, grydeldg osv.) pd
varmezonen (2). Disse kan blive meget
varme og fordrsage forbraendinger.

o Ror ikke ved en varmezone (2], som en
gryde eller pande tidligere har stdet pd.
Varmezonen (2) kan stadlig vaere meget

varm, selv effer gryden eller panden er
fiernet.

@. Brandfare!

o Olie og fedt kan antsendes, hvis det bliver
overophedet. Veer derfor forsigtig ved
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opvarmning af olie eller fedt. Lad aldrig

varm olie eller fedt st uden opsyn.

Eksplosionsfare! Forsog aldrig at slukke
braendende olie eller fedt med vand. Kvael i
stedet ilden ved at daekke gryden eller
panden med et passende lag eller en plade.
Tag stikket ud of stikkontakten.

Stil ikke enheden pd fekstiloverflader som K
en dug.

Stil ikke enheden pd metaloverflader. De
kan hurtigt blive varme og medfere brand.
Stil aldrig enheden under braendbare

genstande som fx gardiner.

Abningerne i bunden af produktet mé aldrig
tildaekkes. Hold mindst 10 cm frirum hele
vejen rundt om enheden og mindst 60 cm

over den for at sikre tilstraekkelig keling.
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/™ Risiko for elektrisk stod!
o /nduktionskogepladens kabinet og

stromledningen (1) ma ikke vaere
beskadliget pa nogen mdde. Udskift aldrig
et defekt ledningen, kontakt i stedet vores
kundeservice (se "Garantioplysninger” pd

side 374). Hvis stramledningen (1) er
beskadlget er der risiko for elektrisk stod.

o Abn aldrig kabineftet til

induktionskogepladen, da der ikke er nogen
komponenter indeni, som kraever
vedligeholdelse. Hvis huset er dbnet, er der
fare for elektrisk stod.

Hvis der bemaerkes rag, usaedvanlig lyde
eller underlige dufte, skal apparatet straks
slukkes, og stikket skal fages ud af
stikkontakten. Hvis dette sker, skal dv stoppe
med at bruge enheden og fa den
kontrolleret af en ekspert. Du md ikke

inddnde reg fra en mulig brand i apparatet
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Hvis du ved et uheld indander reg, skal du
soge lzege. Inddnding af reg kan vaere

skadeligt for helbredet

Serg for, at stramledningen (1) ikke kan
blive beskadiget af skarpe kanter eller
varme steder. Vikl aldrig stremledningen (1)

omkring varmezonen (2).

Serg for, at stramledningen (1) ikke kan

blive klemt eller mast

Selvom induktionskogepladen er slukket, er
den ikke fuldsteendig afbrudlt fra
stikkontakten. Den er forst helt frakoblet fra
strommen, ndr stikket er taget ud af
kontakten i vaeggen.

Traek altid i stikket og ikke i selve ledningen
(1), nér du afbryder stremforsyningen.
Fiern altid stikket fra stikkontakten, hvis du
oplever problemer, hvis du ikke bruger

enheden, for rengering og i tordenvejr.
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o Hvis du bemaerker synlige skader pG
induktionskogepladen eller stromledningen
(1), skal du slukke for enheden, tage stikket
ud af stikkontakten og kontakte

kundeservice (se "Garantioplysninger” pd

side 374).

» /nduktionskogepladen ma kun sluttes til en
korrekt installeret, lettilgaengelig stikkontakt
med en netspaending, der svarer tl
angivelsen pad maerkepladen. Ndr apparatet
er tilsluttet, skal stikkontakten stadig veere
lettilgaengelig, sé du kan tage stikket ud

hurtigt i en nedsituation.

o /nduktionskogepladen, stromledningen (1)
eller stikket ma aldrig nedsaenkes i vand
eller andre vaesker. Hvis der er kommet
vaesker ind i produktet, skal stikket straks
tages ud aof kontakten, og der skal kontaktes

kundeservice (se "Garantioplysninger” pd

side 3/4).
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® Hvis glaspladen pd varmezonen (2] er
revnet eller itu, skal dv slukke for enheden
og traekke stikket ud af stikkontakten for at
undgd fare for elektrisk stod.

Fare fra elektromagnetiske felter!

Medicinsk udstyr (pacemakere, hareapparater
osv.] kan blive pdvirket og beskadiget aof
elektromagnetiske felter. Overhold
sikkerhedsafstanden,  der  anbefales  af

enhedens producent

Skader forarsaget af
elektromagnetiske felter!

Hold induktionskogepladen mindst 1 m vaek
fra  enheder, der kan pdvirkes af
elektromagnetiske  felfer ([  magnetiske

lagermediier, elektronik, ure osv.).

,&. Advarsel om materiel skade

o Opvarm ikke tomme gryder eller pander, da
de hurtigt kan blive overophedede og
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beskadlige bdde gryden/panden og

enheden.

Serg for, at induktionskogepladen ikke
vdsaettes for voldsomme vibrationer, da det
kan medfore, at varmezonen (2] gdr i
stykker. Pas pd ikke at tabe
induktionskogepladen! Der er fare for at
komme il skade, hvis varmezonen (2) gar i
stykker!

Vaer forsigtig, ndr du tilbereder supper eller
gryderetter. Den samlede vaegt aof gryden
og indholdet mad ikke overstige 10 kg.

Du kan beskadige induktionskogepladen
ved at forsege at skrabe storknet sukker af
den. Hvis du spilder madvarer, der
indeholder sukker, skal du ferne det med
det samme, inden det kaler ned. Generelt
skal alle spildte madvarer fiernes med det

samme.
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o Brug ikke slibende eller udtarrende
rengeringsmidler, eller redskaber, der kan
ridse overfladen. Disse kan beskadige

varmezonen (2).

e /nduktionskogepladen har skridsikre
plasticfadder. laeg om nedvendigt noget
under enheden, da arbejdsflader nogen
gange er behandlet med rengaringsmidler,
som kan angribe eller oplose
plastictedderne.

Stromledning

Hold altid stremledningen (1) ved stikket og
aldrig i selve kablet (1), nér det traekkes uvd of
kontakten. Placer aldrig enheden, mabler eller
andre tunge genstande ovenpd kablet (1) og
sorg for at det ikke bliver klemt Slg aldrig
knuder pd stromledningen (1), og den mad ikke
bindes sammen med andre ledninger. Alle
ledninger skal placeres sdledes, at man ikke
kommer til at falde over dem, og de mad ikke
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@

veere i vejen. Brug aldrig adapterstik eller
forleengerledninger, som ikke overholder de
gaeldende, nationale sikkerhedsforskriffer, og
vdfer aldrig selv sendringer of stromkablet ().
Hvis ledningen til enheden er beskadiget skal
den udskiffes af producenten,  dennes
kundeserviceafdeling eller en tilsvarende
kvalificeret person, sd mulige faremomenter
undgds.

Det krsever ingen handling fra brugerens side
at indstille produktet til 50 eller 60 Hz.

Produktet justeres automatisk til 50 og 60 Hz.

Induktionskogepladen er ikke designet til brug med

en

ekstern timer eller et separat

fiernbetjeningssystem.
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6. For du gar i gang

Pak apparatet ud. Kontroller ferst, om alle delene er hele og ubeskadigede. Hvis noget af indholdet
mangler eller er defekt, skal du ringe il vores hotline (se "Garantioplysninger" pé side 374). Lad ikke barn
komme i naerheden af emballagen, og smid den ud med det samme.

6.1 Introduktion til induktionsmadlavning

Madlavning med induktionskogeplade fungerer anderledes end almindelige kogeplader. Varmen
genereres ved hjeelp of et elektromagnetisk felt i bunden af gryden eller panden, og ikke ved hjeelp of
varmelegemer i kogepladen. Dette sparer energi og reducerer tilberedningstiden.

Ved hgj effekt opvarmes gryden meget hurtigere, og den reagerer ogsd meget hurfigere, nér
temperaturen skrues ned. Man kan sige, at brug af en induktionskogeplade minder meget om at bruge
gasblus.

Men du har brug for szerligt induktionskompatibelt kekkenudstyr med en ferromagnetisk base.
6.2 Velegnet kogegrej

Brug kun ferromagnetisk kogeplade, der er egnet fil induktionskogeplader. De skal veere meerket

tilsvarende, nér du keber dem. Kogeudstyr fremstillet af ikke-magnetiske metaller (aluminium, kobber osv.)

og andre materialer som keramik, porcelaen, glas osv. er ikke egnet.

Grydens eller pandens bund skal kunne st& fladt p& induktionsvarmezonen, vaere jeevn og have en

diameter mellem 10 og 22 cm.

(--\ Hvis gryden eller panden ikke har den rigtige diameter, eller den er fremstillet of et vegnet
< materiale, slukker varmezonen automatisk. Der lyder et bip hvert 2. sekund, og fejlen EO vises

pd displayet (7).
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7. Kom godt i gang

7.1 Opszetning og tilslutning

Placer apparatet pé en jeevn, skridsikker og ter overflade.

ﬁ Brandfare!

o St ikke enheden pd tekstiloverflader som fx en dug.
o Stil ikke enheden pd metaloverflader. De kan hurtigt blive varme og medfare brand.
o St aldrig enheden under braendbare genstande som x gardiner.

e Abningeme i bunden af produktet mé aldrig tildsekkes. Hold mindst 10 cm frirum hele
vejen rundt om enheden og mindst 80 cm over den for at sikre tilstraekkelig koling.

7.2 Betjening

- e Hvis du slukker for induktionskogepladen, og varmezonens (2) overfladetemperatur er
."'_.-" over 60 °C, vises "- H -" pd dlisplayet. Hvis femperaturen falder til under 60 °C viser
displayet "~ [ -".

o Hvis du fierner gryden eller panden fra induktionskogepladen, mens den er i brug, viser
displayet "EO", og der lyder et bijp hvert 2. sekund. Effer ca. 60 sekunder stopper
bipperen, og varmeblaeseren slukker. Displayet (11) viser fortsat "- H -", 56 leenge
varmezonens (2] overfladetemperatur er hajere end 60 °C. Hvis temperaturen falder til
under 80 °C, viser displayet (11) "~ [ -".

o Den eneste méde at skjule symbolerne "- H -" og "- [ -" fra displayet (11) er ved at
koble produktet fra netspaendingen.

o NG&r der tendes for induktionskogepladen, er det forudindstillede effekiniveau LO5.
1. Tilslut induktionskogepladen til en stremfgrende stikkontakt ved hjeelp af stremledningen (1). En

bipper lyder derefter, og displayet (11) viser "~ L -" eller "~ H -" afhaengigt of temperaturen.
2. Stil en gryde eller pande pé& blusset (2).
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g

—

& Advarsel om materiel skade

e Anbring altid kogegrejet centralf over varmezonen (2). Det ma ikke
anbringes over kontrolpanelet eller kanten.

o Gryden eller panden skal vaere egnet til induktionskogeplader. Brug ikke andre gryder
eller pander (fx af keramik).

o Veer forsigtig, ndr du tilbereder supper eller gryderetter. Den samlede vaegt af gryden og
indholdet mé ikke overstige 10 kg.
3. Tryk p& teend/slukknappen & (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".
4.  Tryk pé funktionsknappen M (5) for at teende for apparatet ved effektniveau "LO5".

. Nér den kerer, korer kolebleeseren ogsd, og induktionskogepladen kan brumme en smule
~ under madlavning. Dette er ikke en fejl.
5. Brug knapperne + (4) og - (18) fil at indstille det gnskede effektniveau, eller tryk p& M-
funktionsknappen (5) for at vise tilberedningstemperaturen pé displayet (11) og justere den med

knapperne + (4) og - (18).

.l Risiko for forbraendinger!

Ror ikke ved en varmezone (2), som en gryde eller pande tidligere har stéet pd. Varmezonen
(2) kan stadig veere meget varm, selv efter gryden eller panden er fiernet:

Dansk - 357



SilverCrest SIKP 2200 B2

i

..-" Brug funktionsknappen M (5) il at skifte mellem effekt- (3) og temperaturvisning (19). Bemaerk

dog, at ndr du skifter, bliver effekten altid indstillet til niveau LO5 og temperaturen til 120 °C,

vanset hvad den var indstillet til for. SG du skal serge for, at maden ikke braender pd.

‘& Brandfare!

Olie og fedt kan antzendes, hvis det bliver overophedet. Viaer derfor forsigtig ved
opvarmning af olie eller fedt. Lad aldrig varm olie eller fed sté uden opsyn.

Eksplosionsfare! Forsag aldrig ot slukke braendende olie eller fedt med vand. Kvael i
stedet ilden ved at daekke gryden eller panden med et passende Ig eller en plade. Tag
stikket ud of stikkontakten.

6. Tilbered din mad. Nér du laver mad, brug + (4) og - (18) fil at indstille det effektniveau eller den

temperatur, du ansker.

7. Naér du er feerdig, skal du slukke for induktionskogepladen. Det geres ved at trykke pd taend/sluk-

knappen O (6). En bipper lyder derefter, og displayet (11) viser "~ L -" eller "~ H -" afhaengigt of

temperaturen. Indikatorlampen over teend/sluk-knappen @ (6) slukker.

-

Hvis du slukker for induktionskogepladen, og varmezonens (2) overfladetemperatur er
over 60 °C, vises "- H -" pd displayet. Hvis temperaturen falder til under 60 °C, viser
displayet "- [ -".

Efter ca. 2 timers kontinverlig drift, slukker apparatet automatisk, og der lyder et bip. Hvis
du foretager sendringer i indstillingerne eller displayet i mellemtiden, genstarter
nedltzellingen fra 2 timer. Hvis du har programmeret timeren, prioriteres
timernedltzellingen, og apparatet slukkes automatisk efter den indstillede fid.
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7.3 Effektniveauer og tilknyttet stramforsyning

Nedenfor gives en kort oversigt over de forskellige effekiniveauer, med effekten angivet i watt.

* standardeffektniveau ved taending af varmezone (2)

** Boostfunktionen kan ikke vaelges direkte som effektniveau, kun med "Boost"-funktionen.

7.4 Teend og slukke ved hj=lp af timeren

Du kan programmere timeren til at slukke induktionskogepladen automatisk efter en forudindstillet tid.

1. Tryk pa timerens sensorknap © (17) for at programmere timeren, mens du bruger
induktionskogepladen.
2. Brug knapperne + (4) og - (18) til at indstille den @nskede tilberedningstid (i minutter), indtil

varmezonen skal slukke.

Du kan programmere filberedningstiden fra 0:01 (1 minut) til 3:00 (3 timer). Tryk pd
(P knappen + (4] eller - (18), og hold den inde for at justere timeren i trin a 10 minutter. Tryk pd
knappen + (4) eller - (18) for at justere timeren i trin a 1 minut.

Den indstillede tid blinker kortvarigt, og derefter vises den resterende tid (nedtzelling) pé& displayet (11).

Hvis timeren aktiveres, skifter displayet (11) mellem at vise effekten eller temperaturen og den resterende
tid med intervaller p& ca. 5 sekunder.

displayet (11). Mens effekiniveavet eller temperaturen vises, er det kun indikatoren (3) eller

Statusindikatoren over timer-knappen (17) er kun tsend}, mens den tilbagevaerende fid vises pd
&
(19), der lyser, ikke statusindikatoren (17).

Du kan om ngdvendigt indstille effektniveauet eller temperaturen med knapperne + (4) og - (18).
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Nér nedteellingen nér nul, slukker induktionskogepladen automatisk. Der lyder en bipper.

@ Tryk pé teend/sluk-knappen © (6), hvis du vil slukke kogepladen manuelt, fer tiden er gget.

7.5 Brug of timeren til at teende

Du kan ogs& programmere fimeren fil at teende for induktionskogepladen med en automatisk

tilberedningsfunktion pé et bestemt tidspunkt inden for de naeste 24 timer.

i

AF hensyn 1il sikkerheden kan funktionerne "Vand", "Simre’, "Friture” og "Boost" ikke taendes

< ved brug af imeren. Produktet md ikke vaere uden opsyn ved brug of disse funktioner. Det

samme gaelder ved normal brug af induktionskogepladen (med frit valg af effekiniveau eller
temperatur). | dette tilfzelde kan den ikke taendes ved brug of imeren.

Tryk p& teend/slukknappen © (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".

Tryk pé timerens sensorknap © (17) for at programmere timeren.

Brug knapperne + (4) og - (18) fil at indstille den enskede forsinkelse (i timer:minutter), inden
induktionskogepladen skal teende.

Tryk pé& knappen for den tilberedningsfunktion, som du vil bruge: Opvarmning/hold-varm (15),
Suppe (13), Melk (12) eller Gryderet (10). Statusindikatoren over den valgte funktion begynder at
blinke.

Displayet (11) viser den resterende tid (i timer:minutter). N&r den indstillede tid er gdet, taender

induktionskogepladen.

Tryk kort p& teend/sluk-knappen © (6) én gang for at annullere den automatiske teending og slukke
for induktionskogepladen.

7.6 Bornesikring

Induktionskogepladen er udstyret med bernesikring, s& indstillingerne ikke kan blive aendret ved et uheld.

Sa&dan aktiveres eller deaktiveres barnesikringen:

1.

Tryk og hold bemesikringsknappen & (16) inde i cirka 3 sekunder. Der lyder et bip, og

statusindikatoren over bernesikringsknappen & (16) lyser. Nu er bamesikringen aktiveret.

Tryk og hold bemesikringsknappen & (16) inde i cirka 3 sekunder. Der lyder et bip, og
statusindikatoren over bemesikringsknappen & (16) slukker. Nu er bernesikringen deaktiveret igen.

Du kan bruge induktionskogepladen som normalt.

(E\ o Du kan ogsé aktivere barnesikringen, nér induktionskogepladen er slukket.
A

Hvis du aktiverer barnesikringen, mens induktionskogepladen er taendt, kan den stadig

vaere slukket. Men alle andre funktioner er laste.
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7.7 Automatiske funktioner

Din induktionskogeplade har 8 tilberedningsfunktioner. Nogle af disse tilberedningsfunktioner (fx Suppe
eller Maelk) justerer effekten dynamisk og ger det muligt for dig at tilberede forskellige retter uden
konstant at skulle justere varmen. Andre funktioner (fx Vand eller Friture) ndstiller automatisk en tid og
temperatur, s& disse indstillinger ikke skal foretages manuelt. Det ger det muligt at foretage justeringer

hurtigere og lave andre ting eller bare slappe af, mens du tilbereder maden.
7.7.1 "Opvarmning/hold-varm"-funktion

Nér du veelger funktionen "Opvarmning/hold-varm", indstilles en tid p& 2 timer og en temperatur
pé& 60 °C automatisk. P4 den made kan du holde maden varm ved ca. 60 °C i dette tidsrum.

Du kan ogsé opvarme maden forsigtigt. Med denne funktion, leveres effekten i korte intervaller, s& maden

ikke breender pd.
(T\ Men du skal serge for, at du opvarmer mindst 500 g mad (fx gryderet). Ellers kan det braende
-

fast i bunden of gryden. Hvis du opvarmer en mindre maengde, skal du rgre rundt
regelmaessigt for at undgd dette.

Sé&dan bruges Opvarmning/hold-varm-funktionen:

1. Tryk p& teend/slukknappen © (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".

ELLER

Programmer det tidspunkt, du vil have induktionskogepladen til at teende med denne funktion. Se
afsnittet "Brug aof timeren til at teende".

2. Tryk pé& knappen for Opvarmning/hold-varm-funktionen (15). Displayet (11) veksler derefter
mellem at vise "60” og den resterende hold-varmtid (der begynder ved “120” minutter).
Statusindikatoren over Opvarmning/hold-varm-funktionsknappen (15) taender. Mens den resterende
opvarmningstid vises, er statusindikatoren over timerknappen (17) ogsa teendt. Mens temperaturen
vises, lyser indikatoren (9) ogsé.

(’-\ o Eftersom varmeeffekten er lav for Opvarmning/hold-varm-funktionen, skal du huske at

."'..--Il leegge lag pé gryden. Det holder bedre p& varmen for at varme maden op eller holde den
varm. Ellers kan madens temperatur forblive under 60 °C, og det kan fales koldt, nar du
spiser den.

e Hyvis det er nagdvendigt, kan du bruge boostfunktionen samtidig (se nedenfor). Efter en
opvarmningstid p& 30 sekunder ved fuldt effektniveau L11 skifter enheden automatisk

tilbage til hold-varm-funktionen.
o De andre funktioner kan ikke bruges i kombination med opvarmning/hold-varm-funktionen.

e Mens Opvarmning/hold-varm-funktionen er aktiveret, skal du trykke pé funktionsknappen
M (5) for at annullere opvarmning/hold-varm-funktionen og fortseette pé& effektniveau LO5.
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Nér tilberedningstiden er géet, slukker induktionskogepladen. Tryk kort pé teend/sluk-knappen © (6)

én gang for at annullere filberedningsprocessen helt og slukke for induktionskogepladen fer tid.
7.7.2 "Vand"funktion
Med denne funktion kan du hurtigt bringe vand i kog og holde det i kog.

S&dan bruges "Vand"funktionen:
1. Tryk p& tend/slukknappen @ (&), og hold den inde i mindst 3 sekunder taende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".

2. Tryk pé& knappen for "Vand"funktionen ¥ (14). Statusindikatoren over knappen for "Vand'™-
funktionen (14) teender. Displayet (11) skifter mellem at vise effektniveauet "L10" og 20 minutter
resttid. Mens resttiden vises, er statusindikatoren over timerknappen (17) ogsé taendt. Mens
effektniveauet "L10" vises, er indikatoren (3) ogsa teendt.

3. Tryk om nedvendigt p& knapperne + (4) og - (18) for at justere effekiniveauet.

. e Hyvis det er nedvendigt, kan du bruge boostfunktionen samtidig (se nedenfor). Efter en
- opvarmningstid p& 30 sekunder ved fuldt effektniveau L11 skifter enheden automatisk
tilbage til "Vand"funktionen.

o De andre funktioner kan ikke bruges i kombination med "Vand"-funktionen.

e Mens "Vand"funktionen er aktiveret, skal du trykke p& funktionsknappen M (5) for at
annullere "Vand"-funktionen og fortseette p& effektniveau LO5.
Naér tilberedningstiden er géet, slukker induktionskogepladen. Tryk kort pé teend/slukknappen & (6)
én gang for at annullere filberedningsprocessen helt og slukke for induktionskogepladen fer tid.

7.7.3 "Suppe"funktion

Denne funktion ger det nemt at lave suppe. Induktionskogepladen justere automatisk effektniveauet fil

madens temperatur og som en funktion af tilberedningstiden.

Sé&dan bruges "Suppe"-funktionen:

1. Tryk p& teend/slukknappen © (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".
ELLER

Programmer det tidspunkt, du vil have induktionskogepladen til at teende med denne funktion. Se
afsnittet "Brug aof timeren til at teende".

3. Tryk pa knappen for "Suppe'funktionen €3 (13). Statusindikatoren over knappen for "Suppe'-
funktionen (13) taender. Displayet (11) skifter mellem at vise effektniveauet "LO5" og resten af tiden
p& 1:30 h. Mens resttiden vises, er statusindikatoren over timer-knappen (17) ogsé taendt. Mens

effekiiveauet vises, er indikatoren (3) ogsé& taendt.
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e Hyvis det er nagdvendigt, kan du bruge boostfunktionen samtidig (se nedenfor). Efter en

- opvarmningstid p& 30 sekunder ved fuldt effekiniveau L11 skifter enheden automatisk

tilbage fil "Suppe"-funktionen.
o De andre funktioner kan ikke bruges i kombination med "Suppe"-funktionen.

e Mens "Suppe"funktionen er aktiveret, skal du trykke pé& funktionsknappen M (5) for at
annullere "Suppe"funktionen og fortszette p& effektniveau LOS.

3. | bund og grund styrer induktionskogepladen effektniveauet p& baggrund aof madens temperatur.
Men du kan korrigere den om nedvendigt. Det gor du ved at trykke p& knapperne + (4) og - (18)
for at justere effektniveauet.

Nér tilberedningstiden er géet, slukker induktionskogepladen. Tryk kort pé teend/sluk-knappen O (6)
én gang for at annullere filberedningsprocessen helt og slukke for induktionskogepladen fer tid.

7.7.4 "Maelk"funktion

"Maelk"-funktionen bruges til at varme meelk, uden at den braender pé eller koger over. Maelken nér en

temperatur p& 60 °C og holdes varm i 20 minutter.

Sadan bruges "Maelk"funktionen:

1.

Tryk p& teend/slukknappen @ (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".

ELLER

Programmer det tidspunkt, du vil have induktionskogepladen til at teende med denne funktion. Se

afsnittet "Brug af timeren til at taende".

Tryk pé& knappen for "Maelk"-funktionen 8(12). Displayet (11) veksler derefter mellem at vise “60”
og den resterende hold-varm-id (der begynder ved “20” minutter). Statusindikatoren over knappen
for "Maelk"funktionen (12) teender. Mens den resterende opvarmningstid vises, er statusindikatoren
over timerknappen (17) ogsé teendt. Mens temperaturen "60" vises, lyser indikatoren (19) ogsa.

(‘E\ e Hvis det er ngdvendigt, kan du bruge boostfunktionen samtidig (se nedenfor). Efter
A

opvarmningen p& 30 sekunder ved fuld effekt, skifter enheden automatisk tilbage fil

"Maelk"-funktionen.
o "Mazlk"funktionen kan ikke bruges i kombination med de andre funktioner.

e Mens "Malk"funktionen er aktiveret, skal du trykke pé& funktionsknappen M (5) for at
annullere "Maelk"-funktionen og fortszette p& effektniveau LO5.
Nér tilberedningstiden er géet, slukker induktionskogepladen. Tryk kort pé teend/sluk-knappen & (6)

én gang for at annullere filberedningsprocessen helt og slukke for induktionskogepladen fer tid.
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7.7.5 "Gryderet"funktion

Du kan bruge "Gryderet"funktionen til supper, gryderetter, saucer og braiserede refter. Maden opvarmes
kontinuerligt ved et effektniveau p& LO3 (svag varme).

Sé&dan bruges "Gryderet"funktionen:

1. Tryk pé& teend/slukknappen O (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".

ELLER

Programmer det tidspunkt, du vil have induktionskogepladen til at teende med denne funktion. Se

afsnittet "Brug of timeren til at taende".

2. Tryk p& knappen for "Gryderet"funktionen £~ (10). Statusindikatoren over knappen for "Gryderet'-
funktionen (10) taender. Displayet (11) skifter mellem at vise effektniveauet "LO3" og resten af tiden
pd& 2:00 h. Mens resttiden vises, er statusindikatoren over timerknappen (17) ogsé teendt. Mens
effektniveauet vises, er indikatoren (3) ogsé tendt.

i e Hvis det er nedvendigt, kan du bruge boostfunktionen samtidig (se nedenfor). Efter
A opvarmningen p& 30 sekunder ved fuld effekt, skifter enheden automatisk tilbage fil

"Gryderet"funktionen.
o Effektniveauet og tilberedningstiden er fast. Du kan ikke sendre den.
o "Gryderet"funktionen kan ikke bruges i kombination med de andre funktioner.

o Mens "Gryderet"funktionen er akfiveret, skal du trykke pé funktionsknappen M (5) for at
annullere "Gryderet"funktionen og fortszette pa effektniveau LO5.

Nér tilberedningstiden er géet, slukker induktionskogepladen. Tryk kort pé teend/sluk-knappen © (6)

én gang for at annullere tilberedningsprocessen helt og slukke for induktionskogepladen fer tid.
7.7.6 "Simre "funktion

Med "Simre"-funktionen kan du automatisk bringe din mad i kog og derefter lade den simre forsigtigt.
Afhzaengigt af temperaturen skifter effekten automatisk mellem niveau L10 og LO5 for at forhindre, at
maden koger over.

S&dan bruges "Simre"funktionen:

1. Tryk pé& teend/slukknappen O (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".

2. Tryk p& knappen for "Simre"funktionen LTI (9). Statusindikatoren over knappen for "Simre'-
funktionen (9) teender. Displayet (11) skiffer mellem at vise effektniveauet "L10" og 0:30 minutter
resttid. Mens resttiden vises, er statusindikatoren over timerknappen (17) ogsé taendt. Mens
effektniveauet vises, er indikatoren (3) ogsa tendt.
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3. | bund og grund styrer induktionskogepladen effektniveauet p& baggrund aof madens temperatur.
Men du kan korrigere den om ngdvendigt. Det ger du ved at trykke pd knapperne + (4) og - (18)

for at justere effektniveauet.

i e Hyvis det er nedvendigt, kan du bruge boostfunktionen samtidig (se nedenfor). Efter

& opvarmningen p& 30 sekunder ved fuld effekt, skifter enheden automatisk tilbage fil
"Simre"-funktionen.

e Tilberedningstiden er fast. Du kan ikke aendre den.
o "Simre"-funktionen kan ikke bruges i kombination med de andre funktioner.
e Mens "Simre"funktionen er aktiveret, skal du trykke p& funktionsknappen M (5) for at
annullere "Simre"-funktionen og fortszette p& effektniveau LOS.
Naér tilberedningstiden er géet, slukker induktionskogepladen. Tryk kort pé teend/slukknappen O (6)
én gang for at annullere tilberedningsprocessen helt og slukke for induktionskogepladen fer tid.

7.7.7 "Friture"funktion

| "Friture"-funktionen opvarmer induktionskogepladen kogegrejet og maden 180 °C og holder
temperaturen konstant. Den anvendes til at fritere mad (f.eks. Pommes frites) i olie.

Programmet vaelger 180° som standardtemperatur. Forskellige fedevarer kraever nogle gange forskellige
stegetemperaturer. Tryk pd knapperne + (4) og - (18) for at justere temperaturen. Falg producentens
anvisninger p& emballagen eller oplysningerne i kapitel 7.8.

Sé&dan bruges "Friture"-funktionen:

1. Tryk pé& teend/slukknappen O (6), og hold den inde i mindst 3 sekunder teende for
induktionskogepladen. Displayet (11) viser "on".

2. Tryk p& knappen for "Friture"funktionen cF (8). Displayet (11) veksler derefter mellem at vise "180"
og resttiden (der begynder ved 0:30 h). Statusindikatoren over knappen for "Friture"-funktionen (8)
teender. Mens den resterende tilberedningstid vises, er statusindikatoren over timer-knappen (17)
ogsd teendt. Mens temperaturen "180" vises, lyser indikatoren (19) ogsé.

(}:-\ e Hvis det er nedvendigt, kan du bruge boostfunktionen samtidig (se nedenfor). Efter
. opvarmningen p& 30 sekunder ved fuld effekt skiffer enheden automatisk tilbage il

"Friture"-funktionen.
o "Friture"funktionen kan ikke bruges i kombination med de andre funktioner.
e Mens "Friture"funktionen er aktiveret, skal du trykke p& funktionsknappen M (5) for at
annullere "Friture"-funktionen og fortseette pd effektiveau LOS.
Naér tilberedningstiden er géet, slukker induktionskogepladen. Tryk kort pé teend/slukknappen O (6)
én gang for at annullere tilberedningsprocessen helt og slukke for induktionskogepladen fer tid.
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7.7.8 "Boost"funktion

Boostfunktionen hjzelper med at fremskynde tilberedningen. Induktionskogepladen er taendt ved fuld effekt
(effektniveau "L11") i 30 sekunder og skifter derefter tilbage il det effekiniveau, den temperatur eller
funktion, der var valgt fer.

Sé&dan bruges boostfunktionen:

1. Teend for induktionskogepladen, og veelg et effekiniveau eller en of funktionerne "Maelk",
"Opvarmning/hold-varm", "Friture", "Simre", "Gryderet", "Suppe" eller "Vand".

2. Mens induktionskogepladen er tendt, skal du trykke p& knappen til "Boost"funktionen & (7).
Displayet (11) viser derefter "L11", og indikatoren for "Boost"-funktionen (17) lyser.
Efter 30 sekunder skifter induktionskogepladen tilbage fil det effektniveau, den temperatur eller

funktion, der tidligere var valgt.

(T\ Mens "Boost"funktionen er akfiveret, skal du trykke p& funktionsknappen M (5) for at
-

annullere "Boost"funktionen og fortszette med effektniveau LO5 eller temperatur 120.

7.8 Tips til madlavning med din induktionskogeplade

Dette kapitel indeholder nogle f& nyttige tips til at ansl& maengder eller tilberedningstider for forskellige
madvarer. De er kun vejledende. Den nadvendige filberedningstid kan variere afhaengigt af konsistensen

og den enskede tilberedningsgrad. Kontroller maden regelmaessigt under tilberedningen.

Temperatur/
Madvare effekiniveau  Vaegt Tid Funktion
Kyllingebryst 180 °C 400 g 7 minutter Friture *
Kyllingenuggets (frosne) 180 °C 250 ¢ 6 minutter Friture™
Svineschnitzel (fersk) 160 °C 400 g 4-5 minutter Friture®
Svineschnitzel (frossen) 180 °C 400 g 5 minutter Friture*
Pommes frites (ferske) 160 °C 400 g 5-6 minutter  Friture™
Pommes frites (frosne) 180 °C 400 g 6 minutter Friture®
Bouillon L10 500 g 30 minutter Simre

3035

Feerdigret, fx fra en dase 60 °C 500¢g minutter Opvarmning
Oksekad, fx gullash LO3 500 g 120 minutter  Gryderet
Kyllingesuppe LO8 1000 g 90 minutter Suppe
Grantsagssuppe LOS 1800 ¢g 90 minutter Suppe

* De angivne filberedningstider gaelder tiden, fra fedtstoffet/olien nér den indstillede temperatur. Det

tager ca. 20 minutter for 1,5 liter olie at né op p& 180 °C.
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8. Opskriftseksempler

Nedenfor finder du nogle eksempler pé& refter, som du nemt kan tilberede ved brug aof din
induktionskogeplade. Bemeerk, at alle tallene kun er vejledende. De pékraevede tilberedningstider kan

variere en smule afhaengigt aof ingredienserne. Kontroller maden regelmaessigt under tilberedningstiden.

8.1 Chili con carne (4 portioner)

Ingredienser:

e 500 g hakkeked e 500 ml oksebouillon

e 2 déser kidneybanner o 1 tsk. stedt kommen

e 2 dé&ser hakkede tomater o 1 tsk. chilipulver

o 1 fed hvidleg o salt

e 3lgg e peber

e 1 glas syltede jalapefios i skiver e en smule margarine eller planteolie fil stegning

Pil og hak legene, pil og knus hvidleget. Stil begge dele il side. Put lidt margarine eller planteolie i en
gryde, og brun hakkekedet ved effektniveau L10. Krydr kedet med salt og peber, og deglaser med cirka
halvdelen af vaesken fra jalapefoglasset. Tilszet lagene, og fortszet med at stege.

Tilszet nu bouillon, tomater, hvidleg, noget kommen og noget af chilipulveret.
Skyl kidneybennerne grundigt med vand i en si, og filsaet dem sammen med jalapefios.
Vaelg "Gryderet"funktionen, og lad det koge i cirka 90 minutter.

Tilsaet fil sidst lidt mere chilipulver eller kommen efter behov.

Dansk - 367



SilverCrest SIKP 2200 B2

8.2 Porresuppe med ost (4 portioner)

Ingredienser:

e 500 g hakkeked

200 g friskost med krydderier

e 500 g porre e salt
e 300 g kartofler (melede) e peber
o 1,2 liter oksebouillon e en smule margarine eller planteolie fil stegning

e 200 g fledeost

Skrael kartoflerne, og skaer dem i tern, og forkog dem i lidt af bouillonen.

Nér kartoflerne er blede, lad dem sté i bouillonen, og stil dem fil side.

Put lidt margarine eller planteolie i en gryde, og brun hakkekedet ved effekniveau L10.

Rens porren, skaer den i ringe, og seet den til kedet. Du kan ogsa bruge frosne porrer.

Rer porrerne sammen med kadet, og varm igennem i yderligere 5 minutter. Rer rundt af og fil.
Deglaser derefter med resten af bouillonen.

Veelg "Suppe"funktionen, og lad det koge i cirka 30 minutter.

Mos kartoflerne i bouillonen imens.

Nér porrerne er blade, reres de i kartoffelmosen og fladeosten.

Lad det koge i yderligere 10 minutter, og smag derefter til med salt og peber.

8.3 Sprode kyllingestykker (4 portioner)

Ingredienser:

e 500 g kyllingefilet eller -bryst o 4 tsk. paprika

e 300 g mel o 2 tsk. salt

e 100grasp o 2 tsk. peber

e 50 g cornflakes e evt 2 tsk. chilipulver
e 300 ml meelk e 2 isk. oregano

e 1 literfritureclie o 2 tsk. timian

o 1 tsk. bagepulver

Skyl kedet, dup det tert med kekkenrulle, skaer det i bidder, og stil det fil side.

Put mel, rasp og krydderier i en frysepose, og bland det godt.

Haeld maelken i en skél, og rer en smule af melblandingen i med et piskeris, til maelken bliver cremet.

Tilsaet cornflakes fil resten af melblandingen i fryseposen, og knus dem let. Haeld derefter blandingen i en
bred skal.
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Lleeg forst kedet i meelken og derefter i melblandingen. Kedet skal daekkes helt. Vent, indtil melet har
absorberet vaesken. Det hjselper paneringen med at sidde bedre fast. Stil derefter kadet fil side. Nér alle
stykkerne er paneret, haeldes olien i en gryde og varmes op i cirka 15 minutter ved brug af "Friture'-

funktionen.

Leeg forsigtigt de enkelte stykker ned i olien med en hulske, og lad dem stege i cirka é minutter. Afhaengigt
af sterrelsen p& gryden kan den rumme cirka 3 stykker ad gangen. Serg for, at stykkerne ikke rerer ved

hinanden i olien, ellers klaeber de sammen.

Nar de er filberedt, som du vil have dem, tager du dem op fra olien med hulskeen og leegger dem pé&

kakkenrulle.

8.4 Peber og tomat-risotto (4 portioner)

Ingredienser:

o 2leg e 30gsmer

e 250 g risottoris e 150 g emmentaler, revet
e 100 ml hvidvin e basilikum

e 1 liter grentsagsbouillon e salt

e 3 store fomater e peber

e 1 red peberfrugt e Olivenolie

Pil laget, rens tomater og peberfrugt, og skaer det hele i tern. Seet tomater og peberfrugt fil side. Svits
lzgene i olivenolien i en stor gryde pd niveau LO7. Tilszet derefter risene. Rer rundt, fil risene er helt blanke.

Deglaser med hvidvinen.
Veelg "Simre"funktionen.

Tilseet nu 100 ml bouillon ad gangen under konstant omrering. S& snart risen har absorberet noget af
vaesken, filszetter du yderligere 100 ml bouillon. Vent ikke for lenge, ellers braender blandingen pé.

Fortsaet med at rere rundt.
Nar du har filsat cirka 500 ml bouillon, filszettes tomater og peberfrugt. Saet effekten il LO5.
Tilszet nu resten af bouillonen lidt ad gangen under konstant omrering.

Nér den resterende bouillon er blevet absorberet af risene, skal du seette effekten til LO1 og rere ost og

smer i.

Tilsaet basilikum og smag risottoen til med salt og peber.
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9. Vedligeholdelse/rengering

Renger induktionskogepladen efter hver brug for at undgé fastbraendte madrester.

.E Risiko for forbraendinger!

Vent, indltil varmezonen (2) er kalet helt af for du renger den. Ellers kan du blive forbraend

f Risiko for elektrisk stod!
o fjern altid stromstikket fra stikkontakten for rengering. Ellers kan du risikere elektrisk stod.

o  Hxld eller sprojt ikke veeske pd  induktionskogepladen  eller  igennem
ventilationsébningerne. Dette kan medfare kortslutninger, som kan medfere elektrisk stod

eller forbraendinger.

& Advarsel om materiel skade

Brug ikke slibende eller udtarrende rengeringsmidler, eller redskaber, der kan ridse

overfladen. Disse kan beskadige varmezonen (2).
Renger sideoverfladerne og stremledningen (1) med en let fugtig klud.

Stev og braendte madrester pd varmezonens overflade (2) kan fiernes med en skraber til glaskogeplader

og et passende renggringsmiddel.
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10. Fejlfinding

Hvis induktionskogepladen ikke fungerer som normalt, skal du felge instruktionerne nedenfor for at

forsege at lase problemet. Hvis en gennemgang af punkterne nedenfor ikke retter fejlen, bedes du

kontakte vores hotline (se "Garantioplysninger" pé& side 374).

PN

Risiko for elektrisk stod!

Forsag aldrig selv ot reparere apparafet.

Problem Mulige arsager Afhjeelpning
Induktionskogepladen | Stremledning (1) ikke Slut stremledningens (1) stik til en teendt
virker ikke tilsluttet. stikkontakt.

Bornesikringen er aktiveret

Tryk og hold knappen + (4) og - (18) nede i 3
sekunder for at deaktivere bernesikringen.

Varmezonen (2)

bliver ikke varm

Ingen gryde eller pande pé&

varmezonen (2)

Stil en gryde eller pande p& varmezonen (2).

Kogegrejet er ikke egnet til

induktion

Brug kun kogeplade, der er egnet til
induktionskogeplader.

Fejlen EO vises p&
displayet (11)

Ingen gryde eller pande pé

varmezonen (2)

Stil en gryde eller pande p& varmezonen (2).

Kogegrejet er ikke egnet til
induktion

Brug kun kogeplade, der er egnet il
induktionskogeplader.

Gryden eller pandens
diameter er for lille eller er
ikke placeret midt pd

v