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Veuillez lire attentivement le livret "Instructions d'utilisation et de sécurité” avant la
premiére utilisation.

Bitte lesen Sie die Broschiire "Gebrauchsund Sicherheitshinweise" vor der ersten
Verwendung sorgfdltig durch.

Please read the "Use & Safety instructions” booklet carefully before first use.

Lees de brochure "Gebruiken veiligheidsinstructies” zorgvuldig door voordat u het voor
het eerst gebruikt.

Lea atentamente el folleto de "Instrucciones de uso y seguridad” antes de usarlo por
primera vez.

Leia atentamente o folheto "Instrucdes de uso e seguranca” antes do primeiro uso.

MoxanyiicTa, BHUMaTenbHo npounTtaiTe 6ykneT "VIHCTpyKLMM No aKkennyaTauum
1 6esonacHocTn" nepea NepBbIM UCMONMb30BaHNEM.

Anfaw peT kongaHap angbiHaa «KongaHy keHe kayincisgik Hyckaynapbi»
KiTanwacblH MYKUSIT OKbIM LUbIFbIHbI3.

Przeczytaj uwaznie broszure "Instrukcja uzytkowania i bezpieczerstwa" przed
pierwszym uzyciem.

Byab nacka, yBaxxHo npoyuTante 6ykneT "lHCTpPyKLUii 3 BUKOPUCTaHHSA Ta
6esnekn" nepea NepLUVM BUKOPUCTAHHAM.

Pfed prvnim pouzitim si peclivé prectéte brozuru "Navod k pouziti a bezpeénostni
pokyny".

Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte broziru "Pokyny na pouZzitie a bezpecnost".

hu Kérjiik, figyelmesen olvassa el az "Haszndlati és biztonsagi utasitasok” flizetet az elsé

ro

haszndlat el6tt.

Va rugdm sd cititi cu atentie brosura "Instructiuni de utilizare si sigurantd” inainte de
prima utilizare.
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6esonacHOCT" Npean NbPBOTO N3MNON3BaHe.

Pred prvo uporabo natanéno preberite knjiZico "Navodila za uporabo in varnost”.
Molimo procitajte knjizicu "Upute za upotrebu i sigurnost” pazljivo prije prve uporabe.
Molimo procitajte knjizicu "Upute za upotrebu i sigurnost” pazljivo prije prve uporabe.
Monumo Bac aa naxrbuso npountarte Gpowypy "YnyTcTBO 3a ynoTpeby u
6e3benHocT" npe npee ynotpebe.

Lugege enne esimest kasutamist hoolikalt Iabi brosiitr "Kasutusja ohutusjuhised”.

Prie$ pirmq kartg naudodami atidZiai perskaitykite bukleta ,,Naudojimo ir saugos
instrukcijos”.

Ladzu, rapigi izlasiet brosaru “LietoSanas un drosibas noradijumi” pirms pirmas
lietoSanas.

AIC(BdO:I’E 'ITpO'O'EKTIK('J TO QUAAGDIO "Odnyieg Xpriong & AogpdAciag” Trpiv atré
TNV TPWTN XPAoN.
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Description
A Tableau de bord A4 Mode manuel de
4 réglages de température
voir quick start guide specifique
mode manuel

A5 Bouton OK
A6 Indicateur de niveau de

Corps de I'appareil

. Poignée
A1 Bouton marche/arrét
) Plaques de cuisson
A2 Mode surgelé

m o N w

) Tiroir de récupération de jus
A3 Programmes de cuisson )
F  Cordon d'dlimentation

cuisson
Guide de couleur des diodes (DEL)
préchauffage début de la cuisson
LI |

4 7 4 7

4
VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Fin du préchauffage. ~ Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Attente des aliments. retentit pour avertir I'utilisateur que

le degré de cuisson « saignant »
(jaune) sera bient6t atteint.

maintien au chaud

cuisson - prét a consommer 30 min. environ

- 1 T
I 7 %
A 9

JAUNE ORANGE ROUGE
Cuisson « saignant ». Cuisson « @ point ». Cuisson « bien cuit ».

ROUGE CLIGNOTANT
Fin de cuisson « bien cuit ».

&

v
VERT FIXE
La fonction manuelle est sélectionnée
ou mise en marche automatiquement,
reportez-vous au « Guide de dépannage »
dlapage 12.

BLANC AVEC CLIGNOTEMENT
Reportez-vous au
« Guide de dépannage »
(Joignez le service a la clientéle...)

Guide des programmes de cuisson automatique
@ Steack haché Poisson

Viande rouge @ Volaille
Panini/Sandwich Fruit de mer

Saucisses/agneau Porc

4

Bacon

Mode manuel :

gril traditionnel pour le fonctionnement manuel,
comportant 4 réglages de température différents
(de 110°Ca 285°C)

1 Réglage

3
2 Préchauffage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a l'intérieur comme
al'extérieur de I'appareil.
Selon la langue, le sticker couleur autour
del'indicateur de niveau de cuisson peut
étre changé. 1l suffit de le remplacer
par celui qui se trouve & I'intérieur de
I'emballage de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de 'eau
chaude et du détergent a vaisselle, rincez
et séchez soigneusement.

3-4 Installez le tiroir amovible de
récupération de jus a I’avant de
I'appareil.

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez
essuyer les plaques de cuisson a 'aide
d’un essuie-tout imprégné d’un peu
d’huile de cuisson pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive.

5bis Assurez-vous que les plaques
supérieures et inférieures sont
correctement positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile & I'aide d’un
essuie-tout propre.

7 Branchez I'appareil sur le secteur. (Notez
que le cordon doit étre entiérement
déroulé).

8 Appuyez sur I'interrupteur.
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9 Sil'dliment & cuire est congelé, appuyez
sur le bouton correspondant.

10 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type d'aliment
A cuire.

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre

réglages de température différents

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez @
faire cuire des steaks hachés.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire des fruits de mer.

@

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire de la viande rouge.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez | (=
faire cuire des paninis/sandwichs.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du bacon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc, des saudisses ou de |'agneau.
Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez |(#%€:
faire cuire du poisson, des pavés de saumon. ﬂ
Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire dela volaille.

D0M®O

Si vous sélectionnez le mode Manuel,
I'indicateur sera vert et vous pourrez régler
manuellement le temps de cuisson.

Ce mode manuel comporte 4 réglages de
température différents (vert, jaune, orange
etrouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson & utiliser pour d’autres aliments non répertoriés ci-
dessus, reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 13.

11 Appuyez sur le bouton « OK » :
I'appareil commence le préchauffage et
I'indicateur de niveau de cuisson clignote
enviolet.

Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez
I'étape 8.

12 Attendez 4 a 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson cesse de clignoter
en violet pour signaler que le mode de
préchauffage est terminé.
Commentaire : si I'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systéme de
sécurité mettra I’appareil hors tension.

3 Cuisson

suigant a point bien cuit

14-15 Aprés le préchauffage, I'appareil est

prét a étre utilisé. Soulevez le couvercle
du gril et mettez la nourriture sur la
plaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17 L'appareil sélectionne
automatiquement le cycle de cuisson
(temps et température) selon la quantité
et|'épaisseur des aliments.

Fermez I'appareil pour que commence
le cycle de cuisson. L'indicateur du degré
de cuisson devient bleu, puis vert pour
indiquer que la cuisson est en cours (pour
obtenir de meilleurs résultats, évitez
d’ouvrir I'appareil ou de déplacer vos
aliments pendant la cuisson).

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit I'utilisateur chaque fois qu’un
degré de cuisson est atteint (p. ex.,
saignant/jaune).

Remarque : pour les aliments trés
minces, fermez I'appareil et attendez
que le bouton « OK » clignote et que
Iindicateur demeure « violet fixe ».
Appuyez alors sur « OK » pour permettre
a I'appareil de reconnditre I'aliment et
lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant,
lorsque I'indicateur est orange avec un
signal sonore, la cuisson de I'aliment est
a point, lorsqu'’il est rouge I'aliment est
bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s’allume
envert.

Notez, notamment pour la viande, qu’il
est normal que les résultats de cuisson
varient selon le type, la qualité et 'origine
de la nourriture.



3 Cuisson

Cuisson de plus grandes quantités d’aliments

Si vous désirez faire cuire plus d’aliments, veuillez faire

préchauffer a nouveau I'appareil (reportez-vous a la

section 2. « Préchauffage », @ partir du point 9), méme s'il

s’agit du méme type d'aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments

est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'’il n’y a pas
d’aliments & I'intérieur.

. Sélectionnez le mode ou pr gramme de cuisson approprié
(cette étape est nécessaire méme si le mode de cuisson est
le méme que pour les aliments précédents).

. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le
préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson clignote en violet.

. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en
violet.

. L’appareil est prét a utiliser une fois le préchauffage
terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments
al'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour

chaque nouvelle quantité d’aliments.

19-20 Lorsque la couleur correspondant
a votre choix du degré de cuisson
apparait, ouvrez I'appareil et retirez vos
aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commande s'allume et se met en mode
« Sélection de programme ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra |'appareil hors
tension automatiquement si aucun
programme n’est sélectionné.

Rappel : avant de lancer le

préchauffage, assurez-vous que

I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas

d’aliments al'intérieur.

- Attendez ensuite que le
préchauffage soit terminé avant
d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments al'intérieur.

Remarque : si le nouveau cycle

de préchauffage est lancé

immédiatement aprés la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage
sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et
retirez les aliments ayant atteint le degré
de cuisson souhaité, puis refermez le gril
pour poursuivre la cuisson des autres
aliments. Le programme poursuivra le
cycle de cuisson jusqu’au degré « bien
cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'’appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur
devient rouge et un signal sonore se
fait entendre toutes les 20 secondes.
Si I’aliment est laissé sur le gril,
il continuera a cuire pendant le
refroidissement des plaques de
cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton
« OK ».

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors
tension automatiquement aprés un
certain laps de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter a la
section 21.

9



5 Nettoyage et entretien

€

10

26 Appuyez sur I'interrupteur pour
éteindre I'appareil.

27 Débranchez le gril.

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des brllures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder & son nettoyage.

6 Nettoyage

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d’endommager la
surface de cuisson.

30 Le tiroir de récupération de jus et les plaques
de cuisson peuvent aller au lave-vaisselle.
L"appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (c-a-d. les parties visibles et
accessibles) ne doivent jamais étre nettoyés
aprés que les plagues ont été enlevées, S'ils
sont trés sales, attendez que I'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Si vous ne voulez pas
mettre les plaques au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de détergent
a vaisselle pour les laver, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu.
Essuyez-les soigneusement avec un essuie-
tout.

31-32 Sivous ne voulez pas mettre les plaques
au lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et
un peu de détergent G vaisselle pour les laver,
puis rincez-les abondamment pour enlever
tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec
un essuie-tout.

N’utilisez pas de tampon a récurer
métallique, de laine d’acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

Videz le tiroir de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneusement
al'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d’eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le bottier du gril dans 'eau
outout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
et secavant de le ranger.

36 Toute autre réparation doit étre effectuée
par un représentant de service agréé.

11



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons (@ allumé

+ © Indicateur vert fixe
+ Bouton (@ clignotant
+ Bouton @K clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d’un cycle de
cuisson auto avec aliments
entre les plaques et sans
préchauffage (le mode
manuel est automatiquement
mis en marche).

2 options possibles :

— Sélectionnez la température en appuyant sur
le bouton @ puis sur « OK ». Laissez cuire
tout en surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

— Arrétez 'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

ou de cuisson.

L'appareil s’arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

L’appareil est resté ouvert
trop longtemps en cours de
cuisson.

L’appareil est demeuré au
repos trop longtemps apres
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

Débranchez I'appareil de la prise, attendez
2 a 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez @ I'ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Sile probléme persiste, contactez votre service
clientéle Tefal local.

(O Indicateur blanc clignotant

clignotant
+ bip intermittent

+ bouton @ 1 O 1 @ 1 B

signaux sonores.

L"appareil ne produit plus de

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

Débranchez , rebranchez immédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

Votre nourriture a une

Aprés la préchauffe , j’ai mis en|e
place la nourriture et fermé
I"appareil, I'indicateur reste

épaisseur supérieure & 4 cm.

L'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

violet @ etla cuisson ne démarre|® VoUs n’avez pas entiérement

pas.

ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Guide de cuisson (programmes automatiques)

Programme dédié Indicateur de couleur du degré de cuisson

9 Viande rouge Saignant A point Bien cuit
Steak haché Saignant A point Bien cuit
@ Panini/Sandwich Légérement cuit Bien cuit Croustillant
@ Poisson Légérement cuit A point Bien cuit
@ Volaille Trés cuit
@ Saucisses/agneau Trés cuit
Porc Trés cuit
% Bacon Légérement cuit Bien cuit

@ Fruit de mer A point Bien cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue) vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

Degré de cuisson

Aliment non détecté
L’aliment est trop mince,
«OK » clignote.

Confirmez le début de la cuisson en appuyant

sur le bouton @8).

Lappareil se met en mode
manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

Le temps de préchauffage
n'est pas complétement
écoulé.

Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car|
utilisation en mode manuel)

ou

Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez a nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

O Indicateur blanc clignotant
+ bouton @ clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientele.

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon I'origine,
la coupe et la qualité de I'aliment & cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.

De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 1,5 po/4 cm d’épaisseur.

12

. Programme
Aliment deiuisson @ ‘
saignant apoint bien cuit

Pain Tranches de pain, sandwichs grillés -

Hamburger : (aprés précuisson de la viande) = O
Viandes et Agneau (désossé) O
volailles - -

Tranche de jambon & cuire =) O

Pépites de poulet congelées @ ’

Poitrine de poulet marinée O

Filet de porc (désossé), flanc de porc O

Magret de canard O
Poissons Truite entiére @ ’

Darne de thon O

Grosses crevettes (non décortiquées et

décortiquées)

Crevettes décortiquées @ O

Gambas
Mfgj&?&?g&be Fruits et legumes grillés (doivent étre coupés e 4 réglages de température
specifique mode manuel | de la méme facon et de la méme épaisseur) R différents

Pour les aliments surgelés, appuyez sur avant de sélectionner votre programme.

13
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Beschreibung

Manueller Modus ,4 m

Temperatureinstellungen® )
o ) ) C Griff

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung

fur den manuellen Modus.

A Bedienfeld A4

A1 Ein-/Ausschalter A5 OK-Knopf D Grillplatten
Tiefkihlkost- )
A6 Garstufenanzeige E Abtropfschale
Modus
A3 Grillprogramme B Haupteinheit F  Netzkabel
Erkldrung der LED-Farben
Vorheizen Grillvorgang startet
I LI I
7 % 4 I
4 3 y: 4
LILABLINKEN STETIGES LILA LEUCHTEN BLAU GRUN
Warten. Ende des Vorheizens  Grillvorgang startet ~ Beim Start des Grillvorgangs ertént
Wartet, dass Grillgut ein Piepton, um dem Benutzer
aufgelegt wird. zu signalisieren, dass der ,Rare”
Grillmodus (blutig) nun startet.
. . Warmhalten
Grillen - zum Verzehr bereit ,30 ungefdhr
— . 1T 1
‘@ a “ {
3 4 4
- 4
GELB ORANGE ROT ROTES BLINKEN
Grillmodus , blutig®. Grillmodus ,halb durch* Grillmodus durchgebraten”  Grillmodus ,durchgebraten” beendet
‘
STETIG GRUN LEUCHTEND
Manuelle Funktion wurde gewdhlt oder automatisch Siehe ,Fehlerbehebung"
aktiviert, siehe ,Fehlerbehebung" Seite 23. Kunden:ﬁienst kontaktieren

Erklarung der automatischen Grillprogramme

Hamburger @ Fisch % Speck

@ Rotes Fleisch Geflugel Manueller Modus:
©) panini/Sandwich % Meeresfriichte Klassischer Grill fiir den manuellen Betrieb mit

4 verschiedenen Temperatureinstellungen (von
% Wirstchen/Lamm Schweinefleisch 110 °C bis 285 °C)

15



1 Einstellung

3 4

2 Vorheizen

1Entfernen Sie sdmtliche
Verpackungsmaterialien, Aufkleber und
Zubehdr aus dem Inneren und von der
Aufenseite des Gerdtes. Der farbige
Aufkleber auf der Garstufenanzeige
kann je nach Sprache ausgewechselt
werden. Sie kdnnen ihn gegen den
Aufkleber an der Innenseite der
Verpackung austauschen.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten
Gebrauch griindlich mit warmem
Wasser und etwas Geschirrspiilmittel,
spilen und trocknen Sie die Platten
griindlich ab.

3-4 Stellen Sie die entnehmbare
Abtropfschale an der Vorderseite des
Gerdtes auf.

5 Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kénnen Sie die Grillplatten mit einem
Papiertuch, das in etwas Speisedl
getaucht wurde, abreiben, um die
Antihaft-Wirkung zu verbessem.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere
und die obere Grillplatte korrekt im Gercit
positioniert sind, bevor Sie das Gerdt
vorheizen.

6 Entfernen Sie tiberschiissiges Ol mit
einem sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer
Steckdose. (Beachten Sie, dass das Kabel
komplett abgewickelt sein muss).

8 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter.

OptiGrl®XL & <o
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9 Wenn die Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten, gefroren sind,

10 Wahlen Sie den passenden Grillmodus
je nach Art der Lebensmittel, die Sie
zubereiten méchten.

9 10

9 automatische Grillprogramme und ein manueller Modus mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen

Wadhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Hamburger grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Meeresfriichte grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Sch-
weinefleisch grillen mochten.

\ | Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie rotes
/| Fleisch grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Pa-
nini/Sandwiches grillen mochten.

7 | Speck grillen mochten.

Widhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie

Wadhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Wirstchen/Lamm grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Fisch
grillen mdchten.

%
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Wihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Ge-
fliigel grillen méchten.

Wenn Sie den manuellen Modus auswdhlen, leuchtet
die Anzeige griin und Sie kénnen die Garzeit manuell
kontrollieren. Vier verschiedene Temperatureinstellun-
gen stehen flir diesen manuellen Modus zur Auswahl
(grlin, gelb, orange und rot).

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung flir den

manuellen Modus.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fir hier nicht aufgefiihrte Lebensmittel benutzen sollten,
ziehen Sie bitte die ,Zubereitungstabelle fiir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 24.

D

4.7
Minuten

11 Dricken Sie den ,0K"“-Knopf: Das
Gerdt beginnt vorzuheizen und die
Garstufenanzeige blinkt lila.

NB: Falls Sie das falsche Programm
ausgewdhlt haben, gehen Sie zurtick zu
Seite 8.

12 Warten Sie vier bis sieben Minuten.

12

13 Ein akustisches Signal ertént und die
Garstufenanzeige hort auf, lila zu blinken;
das Vorheizen ist jetzt abgeschlossen.
Anmerkungen: Am Ende des
Vorheizens schaltet das Schutzsystem
das Gerdt aus, wenn das Gerdt nicht
geoffnet wird.

17

driicken Sie den , Tiefkiihlkost “Knopf. m



3 Grillen

@
blutig  halb durchge-
durch  braten

18

14-15 Nach dem Vorheizen ist das Gerét
einsatzbereit.
Offnen Sie den Grill und legen Sie das
Grillgut auf die Grillplatten.
Anmerkungen: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnet bleibt, schaltet das Schutzsystem
das Gerdt automatisch aus.

16-17 Doas Gercit passt den Grillvorgang (Zeit
und Temperatur) automatisch der Dicke
und Menge des Grillgutes an.
SchlieBen Sie das Gerdt, um
den Grillvorgang zu starten. Die
Garstufenanzeige leuchtet nun blau und
wechselt dann zu griin, um anzuzeigen,
dass der Grillvorgang léuft. (Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, 6ffnen Sie das Gercit
oder wenden Sie die Lebensmittel wahrend
des Grillvorgangs nicht.).

Wahrend des Grillvorgangs ertont zu jeder
Garphase ein Signalton, um dem Benutzer
anzuzeigen, dass eine Garstufe (z. B. blutig/
gelb) erreicht wurde.

Bitte beachten Sie bei sehr diinnen
Scheiben oder Stiicken: Schliefen Sie das
Gerdt, daraufhin blinkt der ,OK"Knopf und
die Anzeige leuchtet stetig lila. Drlicken Sie
,OK", umssicherzustellen, dass das Gerdt das
Grillgut erkennt und dass der Grillvorgang
startet.

18 Die Anzeige wechselt je nach Garstufe
die Farbe. Wenn die Anzeige gelb leuchtet
und ein akustisches Signal ertdnt, ist Ihre
Speise nicht durchgebraten bzw. blutig;
wenn die Anzeige orange leuchtet und ein
akustisches Signal ertdnt, ist Ihre Speise
halb durch. bzw. medium; und wenn
die Anzeige rot leuchtet, ist Ihre Speise
durchgebraten.

NB: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig
madgen, nehmen Sie das Fleisch vom Girill,
wenn die Garstufenanzeige griin leuchtet.
Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach
Art, Qualitdt und Herkunft der Lebensmittel
variiert.

3 Grillen

19-20 Wenn die Farbe, die Ihrerm
gewlnschten Garstufe entspricht,
aufleuchtet, 6ffnen Sie das Gerat und
nehmen Sie Ihr Grillgut vom Gill

21 SchlieBen Sie das Gerdat. Das
Bedienfeld leuchtet auf und geht in den
Programmauswahl“-Modus.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch aus, wenn kein
Programm ausgewdhlt wird.

Weitere Lebensmittel grillen
Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen méchten, heizen Sie das
Gerdt bitte wieder vor (siehe Abschnitt 2., Vorheizen® ab Punkt
9), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmittel grillen
machten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:
Nachdem Sie Ihren ersten Grillvorgang beendet haben:

1.

2.

5.

Stellen Sie sicher, dass das Gercit geschlossen ist und kein
Grillgut enthdlt.

Wahlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm.
(Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen
Grillmodus wie fiir den ersten Grillvorgang benutzen
machten.)

. Driicken Sie den ,0K"“-Knopf: Das Gerdt beginnt

vozuheizen. Das Vorheizen wird durch die lila blinkende
Garstufenanzeige angezeigt.

. Das Vorheizen ist abgeschlossen, wenn ein akustisches

Signal zu horen ist und die Garstufenanzeige aufhért, lila zu
blinken.

Nach dem Vorheizen ist das Gerdt einsatzbereit. Offnen
Sie den Grillund legen Sie das Grillgut in den Grill.

Wichtig:

Bitte beachten Sie, dass Sie das Gert fir jeden neuen
Grillvorgang vorheizen miissen.

19



Anmerkungen

Denken Sie daran, den Grill ohne Grillgut
stets geschlossen zu halten, damit das
Vorheizen effizient funktionieren kann.
Warten Sie dann, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill
6ffnen und das Grillgut hineinlegen.
NB: Wenn unmittelbar nach Ende des
vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird,
reduziert sich die Dauer des Vorheizens.

22-23-24

Wenn Sie das Grillgut nach
verschiedenen personlichen Vorlieben
zubereiten mochten, 6ffnen Sie den
Grill und nehmen Sie die Speisen vom
Grill, wenn sie die gewtinschte Garstufe
erreicht haben, und schliefen Sie den
Grill, um das Grillen der anderen Speisen
fortzusetzen. Das Programm setzt
seinen Grillvorgang fort, bis es die Stufe
,durchgebraten” errreicht.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Grillvorgang beendet ist,
schaltet das Gerdt automatisch in den
Warmhaltemodus, die Garstufenanzeige
wechselt automatisch zu rot und alle
20 Sekunden ertont ein akustisches
Signal. Wenn sich noch Lebensmittel auf
dem Girill befinden, garen diese weiter,
wdhrend die Grillplatten abkihlen.
Sie kdnnen das akustische Signal
deaktivieren, indem Sie den , 0K"-Knopf
drlicken.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Ger&t automatisch nach einer
gewissen Zeit aus.
Zweiter Grillvorgang
Wenn Sie noch mehr Lebensmittel
grillen mdchten, lesen Sie bitte Abschnitt
21.

Reinigung und Instandhaltung

Y BHOAC

26 Driicken Sie den Ein-/Ausschalter, um
das Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Netzstecker des Grills
aus der Steckdose.

28 Lassen Sie das Gerdt mindestens zwei
Stunden abkiihlen.
Um versehentliche Verbrennungen zu
vermeiden, lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen griindlich abkiihlen.
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6 Reinigung

29 Losen und entfernen Sie vor dem
Reinigen die Platten, um Beschddigungen
an der Grilloberflache zu vermeiden. Die
Abtropfschale und die Grillplatten sind
splilmaschinenfest.

30 Das Ger¢it und sein Netzkabel kdnnen
nicht in die Geschirrsplilmaschine gestellt
werden. Die Heizelemente, sichtbare
und zugdngliche Elemente, sollten nicht
nach dem Entfernen der Platten gereinigt
werden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerdt komplett
abgekiihlt ist, und reinigen Sie die
Elemente mit einem trockenen Tuch.
Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrspilmaschine reinigen maéchten,
kénnen Sie diese mit warmem Wasser
und etwas Geschirrspllmittel abwaschen
und dann griindlich abspiilen, um alle
Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie die
Platten sorgfdiltig mit einem Papiertuch ab.

31-32 Verwenden Sie keine metallischen
Topfreiniger, Stahiwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Ihres Grills zu reinigen.
Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Pads.

Entleeren Sie die Abtropfschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
und etwas Geschirrspilmittel ab. Schale
anschlieBend grindlich mit einem
Papiertuch abtrocknen.

33 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem
warmem, nassen Schwamm sauber und
trocknen Sie die Abdeckung mit einem
weichen, trockenen Tuch ab.

34 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

35 Vergewissern Sie sich immer, dass der
Grill sauber und trocken ist, bevor Sie ihn

Fehlerbehebung

Problem:

Ursache

Losung

Knopf (@) leuchtet
+ Q@ stetig griin leuchtende Anzeige
+ Knopf @ blinkt
+ Knopf @K blinkt

Das Gerdte wurde
eingeschaltet oder
ein automatischer
Grillvorgang wurde
gestartet, wahrend
sich Grillgut zwischen
den Platten befindet
und ohne vorzuheizen
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert).

o Zwei mdgliche Lésungen:

- Temperatureinstellung durch
Driicken des @ Knopfes wahlen, dann
OK driicken. Lebensmittel garen lassen;
Sie missen allerdings den Grillvorgang
tberwachen (manueller Modus).
- Gerdt ausschalten, Lebensmittel
entfernen, Gerdt korrekt schlieBen,
Gerdt neu programmieren und warten,
bis es vorgeheizt ist.

Das Gerdt schaltet sich wédhrend des
Vorheizens oder Grillens aus.

Das Gerdt war zu lange
gedffnet wahrend des
Grillens.

Das Gerdt war
nach Abschluss des
Vorheizens oder
Warmhaltens zu lange
inaktiv.

o Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und 2-3 min warten; Vorgang erneut
starten. Wenn Sie das Gerdt das
ndchsten Mal benutzen, 6ffnen und
schlieBen Sie es schnell, um die besten
Grillergebnisse zu erzielen. Wenn
das Problem erneut auftritt, wenden
Sie sich an Ihren ortlichen Tefal-
Kundendienst.

O Blinkende weiB leuchtende Anzeige
+ @/ /8 /6 Knopf blinkt

+ Piepton ert6nt nicht mehr

Das Gerdt gibt kein akustisches Signal
mehr ab.

Gerdteausfall

o Gerdt wird in einem zu

kalten Zimmer gelagert
oder benutzt.

o Netzstecker des Gerdtes ziehen und
erneut einstecken und sofort das
Vorheizen starten. Wenn das Problem
weiter besteht, wenden Sie sich an
Thren Kundendienst.

Nach dem Vorheizen habe ich mein
Grillgut auf den Grill gelegt, aber die
Anzeige bleibt LILA @ und der
Grillvorgang beginnt nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4em.

e Das Grillgut darf nicht dicker als 4 cm
sein.

Sie haben den Grill
zum Hineinlegen
des Grillguts nicht
vollstandig geoffnet.

e Grill vollstdndig 6ffnen und wieder
schlieBen.

Erkennt das Grillgut
nicht. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,
,OK* blinkt.

o Start des Grillvorgangs durch Driicken
des @K) Knopfes bestditigen.

Das Gerdt aktiviert den manuellen Modus
+ (@ Die Anzeige blinkt rot.

Vorheizen wurde
abgebrochen.

e Grillen regelmdBig tberwachen (im
manuellen Modus).

Oder

Grill ausschalten, Grillgut entfernen,
Grill schlieBen, neues gewiinschtes
Grillprogramm auswdhlen und warten,
bis das Vorheizen abgeschlossen ist.

Blinkt O weiB
+ @ Knopf blinkt
+_kontinuierlicher Piepton

Gerdteausfall

Ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich an Thren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt

llen. " . .
wegstellen und Qualitdt des Grillgutes variieren. Die Programme wurden fiir Lebensmittel von guter Qualitdt eingestellt und
36 Alle anderen Wartungsarbeiten sollten gepriift.
von einem autorisierten Kundendienst Genauso muss die Dicke der Fleischstticke wahrend des Grillens berticksichtigt werden; Sie kdnnen keine Lebensmittel
22 durchgefiihrt werden. grillen, die dicker als 4 cm sind. 23



Grill-Leitfaden (automatische Programme)

Farbe der Garstufenanzeige

A1 A2

A4

A5

Spezielles Programm

9 Rotes Fleisch Blutig Halb durch Durchgebraten
Hamburger Blutig Halb durch Durchgebraten
@ Panini/Sandwich Kurz gegrillt Gebréunt Knusprig
Fisch Kurz gegrillt Medium Durchgebraten
Gefliigel Gar

@ Wiirstchen/Lamm Gar
Schweinefleisch Gar

% Speck Kurz gegrillt Durchgebraten

% Meeresfriichte Medium Durchgebraten

Tipps: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig mdgen, kénnen Sie es bei @ vom Grill nehmen.
Grill-Leitfaden (einschlieBlich manuellem Modus)

||
© © ©E’

Ganze Forelle

Thunfischsteak

Riesengarnelen (mit und ohne Schale)

Garnelen ohne Schale

Gambas

&)

il Garstufe

q rilipro-

Gl | © @ @

blutig halb durch durchgebraten

Brot Brotscheiben, getoastete Sandwiches e O
Hamburger: (nach dem Vorbraten des Fleisches) ~

Fle'sfh und 1| g (ohne Knochen) O

Gefliigel Schinkenscheibe zum Grillen O
Tief gefrorene Héhnchenstiicke @ ’
Marinierte Hihnerbrust O
Schweinefilet (ohne Knochen),
Schweinebauch O
Entenbrust @ O

Fisch @ Q

Manueller Modus
Lesen Sie die spezielle
Kurzanleitung fiir den

llen Modus.

Gegrilltes Gemuse und Obst
(mUssen die gleiche Form und Dicke
haben)

=1

4 verschiedene
Temperatureinstellungen

Sgr Tiefkihlkost, driicken, bevor Sie ein Programm wdhlen.

OptiGril @ XL @ o
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Description
A Control panel Al Manual mode 4 tempgrature sett_ings C Handle
See specific manual quick start guide.
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Cooking level indicator E Drip tray
A3 Cooking programs B Body F Power cord
Guide of LED colors
preheating starting of cooking
I LI | I
4 3 9 7
F
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking. DU””? thebstqrt o_f”the c%otking
i cycle, a beep will sound to
Waiting for food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
. keep warm
cooking - ready to eat «30’ app':oximutely"
| == N 1 T 1
L & % %
s A ; 3
YELLOW ORANGE RED RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done” cooking. End of cooking
for “Well done”.

o,

SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or Refer to “Trouble shooting quide”.
automatically activated, refer to Contact customer services

“Trouble shooting guide p. 34".
Guide of automatic cooking programs
Burger @ Fish Bacon

Red meat Poultry Manual mode:

2 panini / Sandwich 63 Sea food Traditional grill for manual operation with
4 different temperature settings

@ Sausage/lamb Pork (from 110°Cto 285°C)

26

1 Setting

78 %e’%.
®<*

@

3
2 Pre-heating

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking oil, to improve
the non-stick release.

Sbis Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the pre-
heating phase begins.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note
the cord should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.
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9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

9 10

9 automatic cooking programs and a manual mode with 4 different temperature settings

Select this cooking program if you want to
cook burgers.

®

Select this cooking program if you want to
cook sea food.

Select this cooking program if you want to
cook pork.

Select this cooking program if you want to
cook red meat.

Select this cooking program if you want to
cook a panini/sandwich

Select this cooking program if you want to
cook bacon

Select this cooking program if you want to
cook sausage/lamb.

0000

Select this cooking program if you want to
cook fish.

Y

?]

Select this cooking program if you want to
cook poulltry.

If you select Manual mode the indicator
light is green and you have manual control
of the cooking time. 4 different temperature
settings are available for this manual mode
(green, yellow, orange and red).

See specific manual quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 35.

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains dosed, the safety
system will turn off the appliance.

3 Cooking

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator tumns
blue and then becomes green to
indicate the cooking is in progress (for
the best results do not open or move
your food during the cooking process).
During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay “fixed purple”,
press “OK” to ensure the appliance
recognizes the food and that the
cooking cydle starts.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator tumns green.

Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.

Qe

rare medium  well-
done

29




3 Cooking 4 Comments

Remember to always have the grill
dosed and no food inside in order for the
pre-heating to effectively function.
Then wait for the pre-heating to be
complete before opening the grill
and place the food inside.
N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the end
of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.

19-20 When the color corresponding to
your choice of cooking level appears,
open the appliance and remove your
food.

21 Close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then dose the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function

When the cooking process has ended
the appliance will automatically go on
the keep warm setting and the cooking
level indicator will automatically go
red and an audible tone will sound
every 20 seconds. If food is left on the
grill it will continue to cook, while the
cooking plates are cooling. You can stop
the audible tone by pressing the “OK”
button.

Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a

Cooking more food

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat

the appliance again (see section 2. “Pre-heating’, starting from

point 9) even if you want to cook the same type of food.
How to cook another batch of food:

After finishing ywour first batch of food:

1. Make sure the appliance is dosed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step
is necessary even if you decide to pick the same cooking
mode than for the previous batch of food).

3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The

pre-heating is symbolized by the cooking level indicator certain amount of time.
thatflashes pqrple: A ) Second cooking

4. The pre-heating is comple_te_when an audlb_le beep is TF you want to cook more food, please
heard and the cooking level indicator stops flashing purple. refer to section 21,

5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open
the grilland place the food inside the appliance.
Important:
Please note that any new batch of food, the pre-heating
phase is mandatory.
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5 Cleaning and maintenance

)

elel

32

26 Press the on/off button to tumn off the
appliance.

27 Unplug grill from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.

6 Cleaning

29 Before deaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be dleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry doth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic dleaning pads.
Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry coth.

34 Do not immerse the body of grill in water
orany otherliquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

36 Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting quide
Problem Cause Solution
Button @ lit e Switching on the|e 2possible options:

+ O Solid green indicator light
+ Button (@ flashing
+ Button @ flashing

appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food between
plates and without
preheating(manual
mode is automatically
activated).

- Choose the temperature setting by
pressing the @ button and then
press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

QO Flashing white indicator light.
+ ©/8 /@ /B8 button flashing

+ Discontinue bip

The appliance no longer beeps.

Appliance failure.

o Appliance stored or

used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

€S Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
@ Panini / Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
@ Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@) sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
% Bacon Lightly cooked Well-done

@ Sea food Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

+ Continuous bip

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.

34

King prawns (with and without shells on)

Shelled prawns

Gambas

. Cooking level
After the preheating, I have put my food | e Your food is thicker than | e Food must not be thicker than 4 cm. Food Cooking @ ‘
on the grill but the indicator stays on| 4cm. program - -
PURPLE @ and the cooking cycle does| e You have not completely| e Completely open the grill then close it. rare _medium well-done
not start. opened the grill to place Bread Slices of bread, toasted sandwiches O
Lhetfood. e food. [+ Confrm the start of the ook b Burger: (after pre-cooking the meat)
o Not sensing the food.|s Confirm the start of the cooking by
The food thickness too |  pressing the @) button. Meat & Poultry| amb (boneless) & O
thin, "0K" is flashing. .
: Slice of ham to cook
The appliance will activate in manual | e Preheating time was cut | ¢ Monitor the cooking periodically ! % O
mode short. (for use in manual mode). Frozen chicken nuggets ’
+ @ Theindicator light will blink red. Or Marinated chicken breast @
« Stop the grill, remove food, close the arinated chicken breds O
grill, select the new cooking programme Pork fillet (boneless), pork belly O
you wish to use and wait for the
preheating cycle to finish. Duck breast @ O
Flashing O white o Appliance failure o Unplug the product and contact your Fish Whole trout @ ,
i customer service.
+ © button flashing Tuna steak O

Manual mode

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

)

E 4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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Beschrijving

Handmatige modus

A Bedieningspaneel A4 “4temperatuurstanden” C Handgreep
Zie de specifieke snelstartgids
A1 Aan/uit-knop A5 OK-knop D Grillplaten
OptGAI®XL ¢ <o A2 Diepvriesmodus A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak m
A3 Bakprogramma’s B Behuizing F  Snoer
Uitleg over de LED-kleuren
voorverwarmen start van de bereiding
I | | I
% % 4 b
/¥ j ‘j
KNIPPEREND PAARS BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
Wacht. Einde van voorverwarmen. Start van de bereiding.  Bij aanvang van de bakcyclus
Klaar voor het voedsel. klinkt er een geluidssignaal om

de gebruiker erop te wijzen dat
het kookprogramma “rood/weinig
doorbakken” gestart zal worden

- warm houden
bereiding - klaar om te eten “Circa “30”

GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding “rood/weinig Bereiding “Medium” Bereiding “Goed  Einde bereiding “Goed doorbakken”
doorbakken” doorbakken”
ki
k
BLIJVEND GROEN

Handmatige modus gekozen of Raadpleeg de “Probleemoplossingsgids”.
automatisch geactiveerd, raadpleeg de  Neem contact op met de klantenservice.
“Probleemoplossingsgids” op p. 45",

Uitleg over de automatische bakprogramma’s

Hamburger Vis Spek
@ Rood vlees Gevogelte Handmatige modus:
Schaal- en Traditionele grillmodus om te kiezen uit

@ Tosti / Sandwich schelpdieren 4 verschillende temperatuurstanden
@ Worst/Lamsvlees Varkensvlees  (tussen 110°Cen 285°C)
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1 Instellen

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren van de
binnen- en buitenkant van het
apparaat. De kleursticker op de
gaarheidsindicator kan naargelang
de taal worden gewijzigd. U kunt de
sticker vervangen door een sticker
die zich binnenin de verpakking
bevindt.

2Maak de grillplaten voor
ingebruikname grondig schoon met
water en een beetje afwasmiddel.
Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare
vetopvangbak in de voorkant van
het apparaat.

5 U kunt voor het beste bakresultaat
de grillplaten inwrijven met
keukenpapier doordrenkt met wat
bakolie, om zo de doeltreffendheid
van de antiaanbaklaag te
versterken.

5bis Zorg dat de onderste en
bovenste grillplaten juist in het
product zijn ingebracht voordat u
met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet, het snoer moet volledig
uitgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.

OptiGril ®XL &

elclCIEIElE]S
& i —

9 Als de ingrediénten die u wilt
bakken bevroren zijn, druk op de
knop “diepvriesmodus”.

10 Kies het gepaste programma
afhankelijk van het voedsel dat u
wilt bakken.

9 10

9 automatische bakprogramma’s en een handmatige modus met 4 verschillende
temperatuurstanden

Kies dit bakprogramma als u hambur-
gers wilt bakken.

®

Kies dit bakprogramma als u schaal- en
schelpdieren wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u varkens-
vlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u rood vlees
wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u een tosti/
sandwich wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u spek wilt
bakken.

Kies dit bakprogramma als u worst/
lamsvlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u vis wilt bak-
ken.

&=

DO0O0DO®

Kies dit bakprogramma als u gevogelte

wilt bakken.

T

Als u de handmatige modus kiest, is de indicator
groen en kunt u de bereidingstijd handmatig in-
stellen. Er zijn 4 verschillende temperatuurstan-
den in deze handmatige modus beschikbaar
(groen, geel, oranje en rood).

Zie de specifieke snelstartgids.

Bij twijfel over de bereidingswijze van ingrediénten die niet in bovenstaande lijst staan,
verwijzen we naar de ‘Kookgids (waaronder handmatige modus)’ op pagina 46.

N

4-7
minuten

11 Druk op de “OK” knop: het
apparaat start met voorverwarmen
en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

OPMERKING: Als u een verkeerd
programma hebt gekozen, ga terug
naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten

12

13 U hoort een geluidssignaal en
de gaarheidsindicator stopt met
knipperen om aan te geven dat de
voorverwarmingsfase afgelopen is.
Opmerking: Als het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.
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X )

weinig medium  goed
doorbak- doorbakken
ken

40

14-15 Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats het voedsel op
de grillplaat.

Opmerking: Als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.

16-17 Het apparaat past de bakcyclus
(tijd en temperatuur) automatisch
aan op de dikte en hoeveelheid van
de te bakken ingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten. De gaarheidsindicator wordt
blauw en vervolgens groen om aan
te geven dat het bakproces bezig
is (voor het beste resultaat, vermijd
het openen van het apparaat of het
verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken).

U hoort tijdens elke fase van het
bakproces een geluidssignaal om
aan te geven dat een bepaald
bereidingsniveau (bijv. rood/weinig
doorbakken) is bereikt.
Opmerking voor dunne
ingrediénten: sluit het apparaat,
de “OK” knippert en de indicator is
blijvend “paars”. Druk vervolgens op
“OK” om ervoor te zorgen dat het
apparaat het ingrediént herkent en de
bakcyclus wordt gestart.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad

zal de indicator van kleur veranderen.
Wanneer de indicator geel is en
er een geluidssignaal klinkt, is uw
voedsel weinig doorbakken. Wanneer
de indicator oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is het voedsel
medium. Wanneer het rood is, is het
voedsel goed doorbakken.
Opmerking: als u uw voedsel graag
‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neem het
vlees van de grillplaat zodra de
gaarheidsindicator groen is.
Opgelet: vooral voor vlees is het
normaal dat de bakresultaten variéren
afhankelijk van het type, de kwaliteit
en de herkomst van het voedsel.

3 Bakken

Tweede bereiding

Als u nog ander voedsel wilt bakken, herhaal de

stappen vanaf deel 2. Voorverwarmen, punt 9, ook als

u hetzelfde type voedsel wilt bereiden.

Hoe aan een tweede bereiding beginnen:

Na het voltooien van uw eerste bereiding:

1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht is.

2. Selecteer het juiste programma (deze stap moet
zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
hetzelfde programma als de vorige bereiding te
gebruiken).

3. Druk op de “OK” knop: het apparaat wordt
voorverwarmd. Het voorverwarmen wordt
aangegeven door een paars knipperende
gaarheidsindicator.

4. Het apparaat is voldoende voorverwarmd wanneer
u een geluidssignaal hoort en de gaarheidsindicator
stopt met knipperen.

5. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor
gebruik. Open de grill en plaats de ingrediénten in
het apparaat.

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuwe

bereiding worden uitgevoerd.

19-20 Wanneer de kleur die
overeenstemt met het gekozen
bereidingsniveau oplicht, open het
apparaat en verwijder het voedsel. m

21 Sluit het apparaat. Het
bedieningspaneel wordt
ingeschakeld en opent de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: als er geen
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.
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4 Opmerkingen

Houd de grill altijd gesloten en
zonder ingrediénten ertussen om
de voorverwarmingsfase juist te
laten gebeuren.
Wacht vervolgens totdat het
voorverwarmen voltooid is
voordat u de grill opent en
ingrediénten tussen de grill legt.
Opmerking: Als u na het einde
van een bakcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Als u voedsel op de grill wilt
bereiden naar verschillende
persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel
dat het gewenste bereidingsniveau
heeft bereikt te verwijderen. Hierna
sluit u het apparaat weer om het
resterende voedsel verder te laten
garen. Het programma zet de
bakcyclus verder tot het niveau
‘goed doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Wanneer het bakproces is
afgelopen, activeert het apparaat
automatisch de warmhoudfunctie.
De gaarheidsindicator wordt rood
en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als het voedsel
op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de grillplaten
afkoelen. U kunt het geluidssignaal
uitschakelen met een druk op “OK”.
Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.
Tweede bereiding
Als u meer voedsel wilt bakken,
verwijzen we naar sectie 21.

Reiniging en onderhoud

Y BHOAC

26
'12u

26 Druk op de Aan/uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.m

28 Laat de grill minstens 2 uur
afkoelen voor u het schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.
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6 Reiniging

44

29 Deblokkeer de platen en verwijder
ze voor u ze schoonmaakt om schade
aan het bakoppervlak te vermijden.
De vetopvangbak en de grillplaten
mogen in de vaatwasser.

30 Het apparaat en het snoer
mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze zeer vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek. Als u geen vaatwasser wilt
gebruiken, kunt u warm water en
een beetje afwasmiddel gebruiken
om de grillplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier.

31-32 Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of schurende
producten om onderdelen van de
grill schoon te maken. Gebruik alleen
nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en een beetje
afwasmiddel. Droog het vervolgens af
met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill
schoon met een sponsje met warm
water en droog af met een zachte en
droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en
droog is voor u het opbergt.

36 Reparaties moeten worden
uitgevoerd door een medewerker van
een erkend servicecentrum.

Probleemoplossin

sgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop (@ is opgelicht

+ Q@ Blijvende groene
gaarheidsindicator

+ knop @ knippert
+ knop @8 knippert

Het apparaat
inschakelen of start
van een automatische
bakcyclus met voedsel
tussen de platen en
zonder voorverwarmen
(handmatige modus
werd automatisch
geactiveerd).

2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuurstand door op de
@® knop te drukken en druk vervolgens
op OK. Laat bakken, maar controleer
de bereiding (handmatige modus).
- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

Het apparaat is tijdens
het bakken te lang open
blijven staan.

Het apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarmings- of het

Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op dat
u het snel opent en sluit, om het beste
bakresultaat te krijgen. Neem contact
op met de klantenservice van Tefal als

+ ©/8/8 /8 knop knippert
+ Stoppen van geluidssignalen

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

warmhoudproces. het probleem zich nog eens voordoet.
OKnipperende witte|* Defect van het|e Trekde stekker uit het stopcontact, steek
gaarheidsindicator. apparaat. de stekker er meteen weer in en start

een voorverwarmingscyclus op. Als het
probleem aanhoudt, neem contact op
met de klantenservice.

Ik heb het voedsel na het voorverwarmen
op de grill geplaatst, maar de indicator
blijft PAARS @ en de bakcyclus start niet.

Uw voedsel is dikker dan
4cm.

Het voedsel mag niet dikker dan 4 cm
zijn.

U hebt de grill niet
volledig geopend om
het voedsel te plaatsen.

Open de grill volledig en sluit dan weer.

Het voedsel werd niet
herkend. Het voedsel is
te dun, ‘OK’ knippert.

Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de @) knop.

Het apparaat start de handmatige modus.
+ @ De gaarheidsindicator knippert
rood.

De voorverwarmingstijd
werd afgebroken.

Controleer het bakproces regelmatig (bij
gebruik in de handmatige modus).

of

Schakel de grill uit, haal het voedsel
eraf, sluit de grill, selecteer het nieuwe
bakprogramma dat u wilt gebruiken en
wacht tot de voorverwarmingscyclus
beéindigd is.

O Wit knipperend
+ @ knop knippert
+ Continue geluidssignalen

Defect van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma’s variéren op basis van de herkomst, de manier van
snijden en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma’s werden bepaald en getest met voedsel van goede

kwaliteit.

Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een

dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Kookgids (automatische programma’s)

Speciaal programma Gekleurde gaarheidsindicator

@ Rood vlees Z%%(:()VGVELZS Medium Goed doorbakken
Hamburger Z%%%VGVELZS Medium Goed doorbakken
@ Tosti / Sandwich Lichtjes gebakken Bruin Knapperig
Vis Lichtjes gebakken Medium Goed doorbakken
@ Gevogelte Goed doorbakken
@ Worst/Lamsvlees Goed doorbakken
Varkensvlees Goed doorbakken
% Spek Lichtjes gebakken| Goed doorbakken

@ Schaal- en schelpdieren Medium Goed doorbakken

Tips: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @
Kookgids (waaronder handmatige modus)

Gaarheidsindicator

@ @ @

Ingrediént Bakprogramma
rood/weinig medium  goed
doorbakken doorbakken
Brood Sneetjes brood, tosti’s @ O
Hamburger: (nadat het vlees is voorgebakken)
Vlees & Lamsvlees (ontbeend) @ O
Gevogelte
9 Sneetje gekookte ham @ O
Bevroren kipnuggets = '
:
Gemarineerde kippenborst O
Varkensvlees (ontbeend), varkensspek O
Eendenborst @ O
Vis Hele forel @ ’
Tonijn O
Reuzengarnalen (wel of niet gepeld)
Ongepelde garnalen @ O
Gamba's
H -
'Gndmat'l'ge ods Gegilde groente en fiuit 4 verschillende temperatuurstanden
Zie de speciieke (zelfde afmeting en dikte) i
snelstartgids

Xsoor bevroren ingrediénten, druk op voor u uw programma kiest.




A1 A2

||
(Jooe
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Descripcion
A Panel de control A4

A1 Boton puesta en A5
marcha / parada

A2 Modo de alimentos A6
congelados

A3 Programas de coccion B

Modo manual “4 niveles de temperatura” € Asa

Ver el manual especifico de la guia de inicio

rapido.

Boton OK D Placas de
coccion

Indicador de nivel de coccién E Bandejade
goteo

Carcasa F  Cable de

Guia de LED de colores

Precalentamiento

alimentacion

Inicio de la coccion

o @ e &

PARPADEO EN MORADO
Esperar.

cocinando - listo para comer

MORADO FIJO

AZUL VERDE

Final del precalentamiento  Inicio de la coccion. Durante elinicio del ciclo de coccion,
Esperando los alimentos.

un pitido avisara al usuario de que el
programa de coccion “poco hecho”
estd listo para empezar.
mantener caliente
“30’ aproximadamente”

AMARILLO
Coccion "poco hecho”.

i

VERDE FIJO
Funcién manual seleccionada o
automdticamente activada. Consult

Gufa de resolucion de problemas en la

pagina 56”.

NARANJA
Coccion "medio hecho”.

Coccion "bien hecho”.

LI 1
K

ROJO ROJO PARPADEANTE
Final de la coccion "bien hecho".

BLANCO PARPADEANTE
Consulte la "Guia de resolucion de

ela

problemas”.
Entre en contacto con el servicio al
consumidor.

Guia de programas de coccion automatica

Hamburguesa
Carne roja

Panini / Sandwich

@ Salchicha/cordero
48

Pescado

Cerdo

Beicon

Modo manual:

Grill tradicional de funcionamiento manual con 4
diferentes niveles de temperatura
(de 110°C a 285°C)

3
2 Precalentamiento

1 Retire todo el material de embalaje,
adhesivos y accesorios de dentro
y de fuera del aparato. El adhesivo
de color del indicador de nivel de
coccion puede cambiarse, segin el
idioma. Puede sustituirlo por uno dea
los que vienen en el embalaje.

2Antes de usar el aparato por
primera vez, limpie bien las placas
con agua tibia y un poco de
detergente lavavajillas, enjuaguelas
y séquelas completamente.

3-4 Coloque la bandeja de goteo en
la parte frontal del aparato.

5 Para obtener un resultado éptimo,
pase una hoja de papel de cocina
humedecida con un poco de
aceite de cocinar por las placas
para mejorar sus propiedades
antiadherentes.

Sbis Compruebe las placas de
coccion inferior y superior estan
colocadas correctamente antes de
iniciar el precalentamiento.

6 Retire el exceso de aceite con papel
de cocina.

7 Conecte el aparato a una toma de
corriente. (el cable de alimentacion
debe estar completamente
desenrollado).

8 Presione el boton de encendido/
apagado.
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9 Si los alimentos que desea cocinar
estan congelados, presione el boton
de "alimentos congelados”.

OptiGRIl®XL «

10 Seleccione el modo de coccion
apropiado al tipo de alimentos que
desea cocinar.

10

9 Programas de modo de cocciéon automdatico y modo manual con 4 niveles de
temperatura diferentes.

Seleccione este programa de coccion si desea

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar hamburguesas. cocinar marisco.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar cerdo.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar carne roja.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar panini/sandwich.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar beicon.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar salchichas/cordero.

Seleccione este programa de coccion si desea

Si selecciona el modo manual, el piloto indi-
cador se ilumina en verde y puede controlar
los tiempos de coccion manualmente. En el

| ®|@

& cocinar pescado. modo manual hay disponibles 4niveles de

Selecq 3 oned temperatura (verde, amarillo, naranja y rojo).
£2) | >€leccione este programa de coccion si desea Ver el manual especifico de la guia de inicio
&) | cocinar aves.

rapido.

Si no tiene certeza de qué modo de coccién debe usar con alimentos no incluidos en la lista anterior,
consulte la "Tabla de coccion para alimentos no incluidos en el programa de cocciéon” en la pagina 57.
N

4-7
minutos

11 Presione el boténOK:el aparato
empieza a precalentarse y el indicador
de nivel de coccion parpadea en color
morado.

Observacion: Si ha seleccionado un
programa equivocado, vuelva al paso 8.

12 Espere de4-7minutos.

12

13 Se escuchara un pitido, el indicador
de nivel de coccion dejara de
parpadear en color morado y el modo
de precalentamiento habra finalizado.
Comentarios: Al final de la fase de
precalentamiento, si el aparato sigue
cerrado, el sistema de seguridad
apagard el aparato.

3 Coccion

poco medio
hecho hecho

@@

bien
hecho

14-15 Una vez precalentado, el aparato

esta listo para usar.

Abra el grill y coloque los alimentos en

la placa de coccion.

Comentarios: Si el aparato queda
abierto durante demasiado tiempo,

el sistema de seguridad lo apugarﬁa
automaticamente.

16-17 El aparato ajusta el ciclo de
coccion automaticamente (tiempo y
temperatura) de acuerdo al grosor de
los alimentos y a la cantidad.

Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccion. El indicador de
nivel de coccion se ilumina en azul
y una vez que comienza el proceso
de coccién se vuelve verde (para
obtener un resultado 6ptimo, no abra
el aparato o mueva los alimentos
mientras se estan cocinando).
Durante la coccién, se escuchard un
pitido para avisar al usuario de los
niveles de coccién que se alcanzan (por
ejemplo: poco hecho/amarillo).

Para alimentos de corte
muy fino: Cierre el aparato, el
botonOKparpadeard y el indicador
quedara fijo en color morado. Presione
OK para asegurarse de que el
aparato reconoce los alimentos e
inicia el ciclo de cocci6n.

18 El indicador va cambiando de color
segln el nivel de coccién. Cuando la luz
del indicador es amarilla y se escucha
un pitido, los alimentos estan poco
hechos, cuando el indicador es naranja
y se escucha un pitido, la coccion de los
alimentos es media, y cuando se vuelve
rojo, los alimentos estan bien cocinados.
Observacion:Si le gusta la carne muy
poco hecha, saquela del aparato cuando
elindicador se ilumina en verde.

Tenga en cuenta, especialmente con la
camne, que el resultado de la coccion varia
dependiendo de su tipo, calidad y origen.
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3

Coccion

Coccidn de otros alimentos

Si desea cocinar otra tanda de alimentos, vuelva
a precalentar el aparato (ver seccion 2. Inicie el
precalentamiento desde el punto 9)incluso si va a cocinar
el mismo tipo de alimentos.

Coémo cocinar otra tanda de alimentos:
Una vez finalizada la primera tanda:

1.

2.

5.

Aseglrese de que el aparato estd cerrado sin alimentos
dentro.

Seleccione el modo/programa apropiado de coccién
(este paso es necesario incluso si va a seleccionar el
mismo tipo de modo de coccion que ha utilizado con la
tanda anterior de alimentos).

. Presione el botén “OK: El aparato comenzard a

precalentarse. El precalentamiento lo marca el
indicador de nivel de coccién al parpadear en morado.

. El precalentamiento ha finalizado cuando se escucha

un pitido y el indicador de nivel de coccion deja de
parpadear en morado.

Una vez precalentado, el aparato estd listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos dentro.

Importante:
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Tenga en cuenta que para cocinar una nueva tanda de
alimentos, la fase de precalentamiento es obligatoria.

19-20 Cuando el color del indicador
sea el seleccionado para el nivel de
coccién de sus alimentos, abra el
aparato y retira la comida.

21 Cierre el aparato. El panel de
control se ilumina y entra en el
modo de "seleccién de programa”.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagara si
no se selecciona ninglin programa.

4 Comentarios

Recuerde que para precalentar
el grill de forma eficiente, este
debe estar cerrado y sin alimentos

dentro.

- Espere a que termine la fase de

precalentamiento antes de abrir

el grill y colocar los alimentos en

su interior.

Observacion: Si el nuevo ciclo
de precalentamiento se realiza
justo al finalizar el ciclo de coccién
anterior, el precalentamiento

llevard menos tiempo.

22-23-24

Si desea cocinar alimentos para

satisfacer diferentes gustos
personales, abra el grill y retire los
alimentos cuando hayan alcanzado
el nivel de coccién deseado, luego
ciérrelo y continte cocinando el
resto. El programa sequira con el
ciclo de coccion hasta alcanzar el

nivel de "bien hecho".

25 Funcion de conservacion del

calor

Al finalizar el proceso de coccion,
el aparato entra automaticamente
en funcion de conservacion de
calor, el indicador se ilumina en

rojo y se escucha un pitido cada

20 segundos. Si los alimentos
se dejan en el grill, seguiran
cocindndose mientras las placas
se enfrian. Puede detener el pitido

presionando el botén OK.

Observacion: El sistema de

seguridad del aparato lo apagara

automadticamente al cabo de un

cierto tiempo.

Coccion de una segunda tanda
Si desea cocinar mas alimentos,

consulte la seccion 21.
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5 Limpieza y mantenimiento

54

26 Presione el boton de encendido/
apagado para apagar el aparato.

27 Desenchufe el aparato de la toma
de corriente.

28 Déjelo enfriar durante al menos
2 horas.
Para evitar quemaduras por
accidente, deje que el grill se enfrie
completamente antes de limpiarlo.

6 Limpieza

29 Antes de limpiar el aparato,
desbloquee y retire las placas
para evitar dafiar la superficie de
coccion. La bandeja de goteo y las
placas de coccion se pueden lavar

en el lavavdjillas. E

30 El aparato y su cable de
alimentacion no pueden introducirse
en el lavavajillas. Las resistencias,
y las partes visibles y accesibles
una vez que se retiran las placas,
no deben limpiarse. Si estan muy
sucias, espere a que el aparato se
haya enfriado completamente y
paseles un pano seco. Si no desea
lavar las placas en el lavavajillas,
limpielas con agua caliente y un
poco de detergente lavaplatos
y luego enjuaguelas bien para
eliminar todos los residuos. Séquelas
bien con papel de cocina.

31-32 No use estropajos metdlicos o
de acero, ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ninguna
parte del grill. Use Gnicamente
esponjas de nailon o no metdlicas.

Vacie la bandeja de goteo y lavela
con agua caliente y un poco de
detergente lavaplatos. Séquela bien
con papel de cocina.

33 Para limpiar la tapa del grill,
pdasele una esponja humedecida
en agua caliente y séquela con un
pafo seco y suave.

34 No sumerja la carcasa del grill en
agua ni en cualquier otro liquido.

35 Guarde el grill siempre limpio y
seco.

36 Cualquier otra operacion de
mantenimiento deberd ser llevada
a cabo por un servicio técnico
autorizado.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

Boton (@ encendido

+ O indicador verde Fijo
+ Boton (§) parpadeando
+ Boton @ parpadeando

e Encienda el aparato
o inicie un ciclo de
coccion automatica con
alimentos entre las placas
y sin precalentar el grill (el
modo manual se activa
automdticamente).

o 2 opciones posibles:
- Elija el nivel de temperatura
presionando el boton @ vy
luego presionando OK. Deje que
los alimentos se cocinen bajo
su vigilancia (modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
ciérrelo bien, vuelva a programarlo y
espere a que finalice el precalentamiento.

El aparato se detiene durante el ciclo de
precalentamiento o de coccion.

o El aparato ha estado abierto
durante demasiado tiempo
mientras estaba en proceso
de coccion.

El aparato ha quedado
inactivo durante demasiado
tiempo al finalizar el
precalentamiento o la
funcion de conservacion de
calor.

o Desconecte el aparato de la toma de
corriente y déjelo descansar durante 2-3
minutos. Luego, reinicie el proceso. La
proxima vez que use el aparato, dbralo
y ciérrelo rapidamente para obtener
un resultado de coccién optimo. Si el
problema se repite, entre en contacto
con el servicio al consumidor de Tefal.

QO Indicador blanco Parpadeando.

+ @188 8 boton
parpadeando

+ Pitido discontinuo

El aparato ya no emite pitidos.

« Fallo del aparato.

o Elaparato se ha almacenado
o utilizado en una habitacion
demasiado fria.

Desconecte y vuelva a conectar
el aparato y reinicie el ciclo de
precalentamiento inmediatamente. Si el
problema persiste, entre en contacto con
su Servicio al consumidor.

Después del precalentamiento, he
puesto alimentos en el grill pero el
indicador sigue color MORADO @ y el
ciclo de coccién no empieza.

o Sus alimentos tienen un
grosor superior a 3,75 cm.

e Los alimentos no deben tener un grosor
superior a 3,75 cm.

e No ha abierto el grill
completamente para colocar
los alimentos.

o Abra el grill completamente y luego
ciérrelo.

No detecta los alimentos.
Los alimentos no son
suficientemente gruesos.
OK parpadea.

o Confirme el inicio de la coccion
presionando el boton @K).

El aparato se activa en modo manual.
+ @ Elindicador parpadeard en
rojo.

eEl tiempo de
precalentamiento ha sido
demasiado corto.

o Vigile la coccién de vez en cuando (Para
uso en modo manual).

0

Detenga el grill, retire los alimentos,
cierre el grill, seleccione un nuevo ciclo de
coccion y espere a que finalice la fase de
precalentamiento.

Parpadeo O en blanco
+ @ boton parpadeando
+_Pitido continuo

Fallo del aparato

Desenchufe el aparato y entre en
contacto con el Servicio al consumidor.

Consejo, especialmente para carnes: El resultado de la coccion de los programas predeterminados varia dependiendo
del origen, corte y calidad de la carne que se esta cocinando. Los programas se han disefiado y comprobado con alimentos

de buena calidad.

De igual modo debe tenerse en cuenta el grosor de la carne que se estd cocinando. No se puede cocinar carne con un

grosor superior a 4 cm.
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Guia de coccion (Programas automaticos)

Color indicador de nivel de coccion

Programa @)

@ Carne roja Poco‘hecho Al punto Bien hecha
Hamburguesa Poco hecha Medio hecha Bien hecha
@ Panini / Sandwich | Ligeramente cocinado Dorado Crujiente
@ Pescado Ligeramente cocinado Medio hecho Bien hecho
@ Ave Bien cocinada
% Salchicha/cordero Bien cocinados
Cerdo Bien cocinado
% Beicon Ligeramente cocinado Bien hecho

@ Marisco Medio hecho Bien hecho

Consejos: Si le gusta la carne muy poco hecha, puede usar@

Guia de coccion (Incluyendo el modo manual)

Nivel de coccion

Alimentos Progrun:!f:l s
de coccion poho me%mo b\er\?echo

Pan Rebanadas de pan, sandwiches tostados
Hamburguesa (Después de precocinar la @ O
carne)

Carney aves | cordero (sin hueso) @ O
Loncha de jamén para cocinar O
Nuggets de pollo congelados '
Pechuga de pollo marinada @ O
Filete de cerdo (sin hueso), panceta O
Pechuga de pato @ O

Pescado Trucha entera .
Filete de atin & O
Langostinos (con o sin cascara)
Gambas con cascara @ O
Gambas

Modo manual

Ver el manual especifico
de la quia de inicio rpido.

Verdura y fruta a la parrilla
(Deben ser del mismo corte y grosor)

=

4 niveles de temperatura diferentes

Para alimentos congelados, presione antes de seleccionar el programa.
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Descricao

A Painel de controlo A4 Modo manual “4 opgdes de temperatura” € Pega
Consultar o guia de iniciacdo rapida
especificado no manual.

A1 Botdo Ligar/Desligar A5 Botdo OK D Placas de
(On/Off) cozedura

A2 Modo para alimentos A6  Indicador do nivel de cozedura E  Tabuleiro para
congelados recolha de sucos

A3 Programas de B Corpo F Cabode
cozedura alimentagdo

Guia para as cores LED

pré-aquecimento inicio da cozedura
I I I ;s I
% 7
4 A4
PURPURA CINTILANTE PURPURA CONTINUO AZUL VERDE
Aguarde. Final do pré-aquecimento  Inicio da cozedura.  No inico do ciclo de cozedura, um
A espera de alimentos. aviso sonoro informa o utilizador

de que o programa "mal passado”

esta pronto a comegar.

manter quente
"cerca de 30 minutos”

cozinhar - pronto a comer

7 Tds g P
A : % i 3
AMARELO COR-DE-LARANJA VERMELHO VERMELHO CINTILANTE
"Mal passado” "Médio" "Bem passado” Final da cozedura "bem passado”
3
&
VERDE CONTINUO BRANCO CINTILANTE
Fung@o manual selecionada ou ativada Consultar o "Guia de Resolucdo de
automaticamente, consultar o "Guia de Problemas”.

Resolugéio de Problemas, pagina 67", Contactar o Centro de Contacto do Consumidor
Guia dos programas de cozedura automaticos
Hambarguer Peixe

@ Carne vermelha Aves Modo manual:

Panini / Sanduiche Grelhador tradicional para funcionamento
— manual com 4 op¢des de temperatura

Salsichas/borrego Carne de porco (entre 110 °Ce 285 °C)
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Bacon

1 Preparacéo

1Retire todas as embalagens,
autocolantes e acessorios
existentes no interior e no exterior
do aparelho. O autocolante colorido
no indicador do nivel de cozedura
pode ser alterado, consoante o
idioma. Pode substitui-lo pelo que
estd dentro da embalagem.

2 Antes da primeira utilizagdo, lave
cuidadosamente as placas com
dgua quente e um pouco de
detergente para a loica, enxagle e
seque bem.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de
sucos, amovivel, na parte da frente
do aparelho.

5 Para obter os melhores resultados
pode limpar as placas de cozedura
com um papel de cozinha
embebido num pouco de éleo,
para manter as performances do
revestimento antiaderente.

5.1 Assegure-se de que as placas
de cozedura inferior e superior
estdo colocadas corretamente no
aparelho antes de iniciar a fase de
pré-aquecimento.

6 Retire 0 excesso de 6leo com um
papel de cozinha limpo.

7 Ligue o aparelho a uma tomada.
(note que o cabo de alimentagdo
deve estar completamente
desenrolado).

8 Prima o botdo On/Off.
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OpLiGRIl®XL ¢ o

elelelel&
O

B

9Se o alimento que pretende
cozinhar estiver congelado prima o
botdo "alimentos congelados”.

10 Selecione o modo de cozedura
adequado ao tipo de alimento que
deseja cozinhar.

9 10

9 programas de cozedura automatica e um modo manual com 4 op¢des de temperatura

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar hambdrgueres.

=) ! ;
& quer cozinhar marisco.

Selecione este programa de cozedura se

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne de porco.

() |Selecione este programa de cozedura se
=) ;
\_— |quer cozinhar carne vermelha.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar panini/sanduiches.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar bacon.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar salsichas/borrego.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar peixe.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar aves.

Se selecionar o modo Manual a luz do indi-
cador fica verde e pode controlar manual-
mente o tempo de cozedura. 4 opcdes de
temperatura disponiveis neste modo manual
(verde, amarelo, cor-de-laranja e vermelho).
Consultar o guia de iniciacdo rdpida especi-
ficado no manual.

Se n&o sabe que modo de cozedura utilizar para alimentos que ndo constem da lista supracitada,
queira consultar a "Tabela de cozedura para alimentos diferentes dos programados” na pagina 68.

N

4-7
minutos

11 Prima o botdo “OK” : o aparelho
inicia o pré-aquecimento e o
indicador do nivel de cozedura
pisca na cor parpura.

Nota: Se selecionou o programa
errado, regresse ao passo 8.

12 Espere 4-7 minutos.

12

13 Ouve-se um aviso sonoro e o

indicador do nivel de cozedura
deixa de piscar a prpura indicando
que o modo de pré-aquecimento
esta concluido.
Comentarios: No fim do pré-
aquecimento, se o aparelho
permanecer fechado o sistema de
seguranca desliga-o.

3 Cozedura

2@

médio bem
passado

mal
passado

14-15 A seguir ao pré-aquecimento o
aparelho estd pronto para ser utilizado.
Abra o grelhador e coloque o alimento
na placa de cozedura.

Comentdrios: se o aparelho ficar muito
tempo aberto o sistema de seguranca
desliga-o automaticamente.

16-17 O aparelho ajusta automaticamente.
o ciclo de cozedura (tempo e temperatura) pt
@ espessura e quantidade dos alimentos.
Feche o aparelho para dar inicio ao
ciclo de cozedura. O indicador do nivel
de cozedura fica azul e depois passa
para verde para indicar que a cozedura
estd a decorrer (para obter melhores
resultados n@o abra o aparelho nem
retire os seus alimentos durante o
processo de cozedura).

Durante a cozedura, é emitido um aviso
sonoro no final de cada fase a fim de
avisar o utilizador de que foi atingido
um determinado nivel (por exemplo mal
passado/amarelo) de cozedura.

No caso de pequenos alimentos:
feche o aparelho, o botdo “OK” pisca e
o indicador permanece “pUrpura fixo”,
prima “OK” de modo a garantir que o
aparelho reconhece o alimento e que o
ciclo de cozedura se inicia.

18 A luz indicadora muda de cor
consoante o grau de cozedura. Quando
a luz indicadora é amarela e é emitido
um aviso sonoro o seu alimento estd mal
passado, quando a luz é cor-de-laranja
e é emitido um aviso sonoro o alimento
esta médio e quando a luz é encarnada
o alimento esté bem passado.

Nota: se gosta da sua carne muito mal
passada retire-a quando o indicador do
nivel de cozedura ficar verde.

Queira notar que, especialmente no caso
da carne, é normal que o resultado varie
consoante o tipo, a qualidade e a origem
do alimento.
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3 Cozedura

Cozinhar mais alimentos

Se pretende cozinhar mais alimentos pré-aqueca
novamente o aparelho (consultar a sec¢do 2. “Pré-
aquecimento”, a comecar no ponto 9, mesmo que

pretenda cozinhar o mesmo tipo de alimento.
Como cozinhar uma nova dose de alimentos:
Quando terminar de cozinhar a primeira dose:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e sem

alimentos no interior.

2. Selecione o modo/programa de cozedura adequado
(este passo é necessario mesmo que va escolher o
mesmo modo de cozedura da dose de alimentos

anterior).

3. Prima o botdo “OK": o aparelho comeca a pré-aquecer.
O pré-aquecimento é simbolizado pelo indicador do

nivel de cozedura que pisca a parpura.

4. O pré-aquecimento esta concluido quando ouvir um
aviso sonoro e o indicador do nivel de cozedura deixar

de piscar a parpura.

5. A sequir ao pré-aquecimento o aparelho estd pronto
para ser utilizado. Abra o grelhador e coloque o

alimento.
Importante:

Tenha em atencdo que qualquer nova dose de

alimentos requer pré-aquecimento.
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19-20 Ao surgir a cor correspondente
ao nivel de cozedura que escolheu
abra o aparelho e retire o alimento.

21 Feche o aparelho. O painel

de controlo acende-se e muda
automaticamente para o modo
"escolha de programa”.
Comentdrio: o sistema de seguranca
deslgia automaticamente o aparelho
se ndo for selecionado nenhum
programa.

4 Comentdrios

Lembre-se de manter o grelhador
sempre fechado e sem alimentos no
interior de modo a executar um bom
pré-aquecimento.

Aguarde a conclusdo do pré-

aquecimento antes de abrir o

grelhador e colocar os alimentos.
Nota: se o novo ciclo de pré-
aquecimento ocorrer imediatamente
a sequir ao final do ciclo anterior,
o tempo de pré-aquecimento sera
menor.

22-23-24

Se deseja cozinhar alimentos
consoante gostos pessoais diferentes,
abra o grelhador e retire o alimento
assim que estiver no nivel desejado,
volte a fechéd-lo e continue a cozinhar
os outros alimentos. O programa
continuard o seu ciclo de cozedura até
atingir o nivel "bem passado”.

25 Funcgdo para manter os alimentos
quentes
Quando o processo de cozedura
terminar, o aparelho continuard a
funcionar automaticamente para
manter os alimentos quentes, o
indicador do nivel de cozedura
fica automaticamente vermelo e
um aviso sonoro é emitido a cada
20 segundos. Os alimentos deixados
no grelhador continuardo a cozinhar,
enquanto as placas de cozedura
arrefecem. Pode parar o aviso sonoro
premindo o botdo “OK” .
Comentdrio: o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apds algum tempo.
Cozinhar de novo
Se deseja cozinhar mais alimentos,
consulte a seccdo 21.
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5 Limpeza e manutengdo 6 Limpeza

€

29 Antes de o limpar, solte e retire
as placas para evitar danificar a
superficie de cozedura. Pode lavar
na maquina da loica o tabuleiro
de recolha de sucos e as placas de
cozedura.

26 Prima o botdo Ligar/Desligar para
desligar o aparelho.

27 Retire a ficha da tomada.

30 Nado pode lavar o aparelho nem o
cabo de alimenta¢@o na maquina
de lavar loica. Os elementos de
aquecimento, as pecas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos apos
remocdo das placas. Se estiverem
muito sujos espere que o aparelho
esteja completamente frio e limpe-
0s com um pano seco. Se ndo
quiser lavar o tabuleiro e as placas
na maquina de lavar loica pode
usar dgua quente com um pouco
de detergente para loica, depois
enxagle-os cuidadosamente para
retirar qualquer residuo. Seque bem
com papel de cozinha.

26

1 2 Horas

28 Deixe-o arrefecer durante pelo
menos 2 horas.
A fim de evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de limpa-lo.

31-32 Ndo use esfregdes metalicos,
palha de aco ou qualquer produto
abrasivo para limpar as pecas do seu
grelhador; use apenas esfregdes de
limpeza de nylon ou ndo metdlicos.

Escorra o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com agua quente
e um pouco de detergente para
loica, enxagie-o e seque-o0
cuidadosamente com papel de
cozinha.

33 Para limpar a tampa do grelhador
use uma esponja humedecida em
dgua quente e seque com um pano
macio e seco.

34 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
Ggua nem em qualquer outro liquido.

35 Antes de guarda-lo, certifique-se
sempre de que o grelhador esta limpo
e seco.

36 Outro tipo de assisténcia técnica
deverd ser executada por um
representante autorizado.
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Resolucdo de problemas

Problema

Causa

Solugdo

Botdo (@ aceso

Ligar o aparelho ou
iniciar um ciclo de

2 opgoes:
- Escolha a temperatura premindo

Guia de cozedura (programas automaticos)

Programa

Indicador colorido do nivel de cozedura

+ 'L.uzmdlcad.oraverde Constante cozedura automdtico| o botdo @ e depois prima OK. Carne vermelha Mal passada Média Bem passada
+ Botdo @ a piscar com alimentos ent[e Deixe cozinhar mas deve monitorizar Hambarguer Mal passado Médio Bem passado
+ Botdio @ a piscar as placas e sem pré-| a cozedura (modo manual).

aquecimento ( o modo
manual activa-se

- pare o aparelho, retire os alimentos,
feche devidamente o aparelho,

automaticamente). reprograme-o e aguarde o final do pré- Peixe Cozinhado ao de leve Médio Bem passado
aquecimento.
0 aparelho deixa de funcionar durante ¢ O aparelho esteve|s Desligue o aparelho da tomada, espere Aves Bem cozinhada
o ciclo de pré-aquecimento ou durante a|  demasiado tempo aberto | 2-3 minutos e reinicie o processo. Quando
cozedura. durante a cozedura. voltar a utilizar o aparelho assegure-se Salsichas/borrego Bem cozinhado

0 aparelho esteve
demasiado temo
parado apds terminar o
aquecimento ou durante
afuncéo manter quente.

de que o abre e fecha rapidamente a
fim de obter melhores cozinhados. Se o
problema surgir novamente contacte o
Centro de Contacto do Consumidor da
Tefal.

O Luzindicadora branca a piscar.

+ Qualquer destes botdes &) / & / @
a piscar
+_Tonalidade de aviso intermitente

 Avaria do aparelho.
o Aparelho armazenado

ou usado numa divisGo
demasiado fria.

Desligue e volte a ligar o seu aparelho
e inicie imediatamente um ciclo de pré-
aquecimento. Se o problema persistir
contacte o seu Servico de Apoio ao
Cliente.

0 aparelho deixou de emitir tonalidades de Programa Nivel de cozedura
aviso. Alimento de @ @ ‘
Apds o pré-aquecimento coloquei o|e O seualimentotem mais|e Os alimentos ndo devgm ter uma cozedura mal passado medio bem passado
alimento no grelhador mas o indicador | de 4cm de espessura. espessura superior a 4 centimetros. PG - — -

mantém-se PURPURA @ e ndo iniciao|e N G 0 a b r i ule Abra completamente o grelhador e ao Fatias de pdo, sanduiches

ciclo de cozedura.

completamente o
grelhador para colocar
os alimentos.

depois feche-o.

0O grelhador ndo deteta
o alimento. O alimento
tem uma espessura
infima, o "OK" esta a
piscar.

Confirme o inicio da cozedura premindo
0 botdo @8 .

O aparelho iniciou-se em modo manual
+ @ A luz do indicador comecou a
piscar, vermelho.

O tempo de pré-
aquecimento foi
reduzido.

Monitorize periodicamente a cozedura
(para utilizagdo em modo manual).
Ou

Panini / Sanduiche

Cozinhado ao de leve

Levemnente torrado

Estaladico

Carne de porco

Bem cozinhada

Bacon

Cozinhado ao de leve

Bem passado

273 Marisco

DODOP@OOG

Médio

Bem passado

Sugestoes: se gosta da sua carne muito mal passada pode usar @

Guia de cozedura (incluindo Modo Manual)

Hamburguer: (apds pré-cozinhar a carne)

Carne e Aves

Borrego (sem 0ss0)

Fatia de presunto

Nuggets de frango congelados

Peito de frango marinado

Lombo de porco (sem o0sso), toucinho de
porco

Peito de pato

@0 ®@ @O0 O

® 0800000 @

e Pare o grelhador, retire 0s alimentos, Peixe Truta inteira

feche o grelhador, selecione o novo

programa de cozedura que pretende e Bife de atum

espere que o ciclo de pré-aquecimento -

termine. Camardes gigantes (com ou sem casca)
Pisca O a branco. o Avaria do aparelho « Desligue o aparelho e contacte o Centro Camardes descascados @
+ obotdo® estd a piscar de Contacto do Consumidor. Gambas
+ Tonalidade de aviso continua

Modo manual

(ot

Vegetais e fruta grelhados )
(devem ter o mesmo tamanho e ﬂ
espessura)

Sugestdo, especialmente para carne: os resultados da cozedura destes programas podem variar dependendo da origem,
corte e qualidade do alimento cozinhado. Os programas foram definidos para alimentos de boa qualidade.

Do mesmo modo, é preciso considerar a espessura da camne durante a cozedura; ndo pode cozinhar alimentos com espessura
superior a 4 cm.
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Consultar o guia
de iniciagdo rapida
especificado no manual

Para alimentos congelados, prima antes de selecionar o seu programa.

4 opcoes de temperatura
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OnuncaHne
PyuHOl pexum «4 HaCTPOIIKM TemnepaTypbi»

A T[laHenb ynpaeneHuna A4 (Cw. cneumanbHble MHCTPYKUWM B KPaTKOM C Pyuka
PYKOBOACTBE MO/b30BATENA.

KHonka BkntoyeHns/ Pabouvie
« »
Al BbIK/IIOYEHNA A5 Kronka «OK D NNacTUHbI
MIHAMKaTOP CTENeHW NPOXapKM Nan MoanoH
A2 Pexumv pasmoposkn muwmn A6 E
P P . TemnepaTypbl ANA KMpa
ABTOMaTNYECKME NPOTPaMMbI Kabenb
A3 porp B  Kopnyc F
NPUrOTOBNEHNA nuTaHns

LiBeToBOE pyKOBOACTBO ANIA UHANKATOpa
YPOBHSA NPUroToBNeHNA

Mpep il pasorpes H npuro
I 1 T 1
K/ K/ K/
i A
MWTAET OVONETOBBIM CBETUTCA OMONETOBLIM CUHAR 3EMEHBIA
Oxnpanue. OKoHYaHMe Havano B Hauane npoLiecca MpUroToBAEHHA 38yKOBOM
NPEABAPHTENBHOTO NPUrOTOBEHMA. CUTHAN NPeLyNPENUT NONb30BATEN, Y10
pasorpesa MIPOrpavia NPUTOTOBNEHIA <C KDOBBHOY
MoxHO knacTb nuy. CKOPO 3aMyCTUTCA,
CoxpaHeHvie Tenna

MpuroToBneHue — roToBo K ynotpe6neHuio B nuyy «pu6N. 30 My T>

7 (s 7 P
3
MKENTHIA OPAHEBbIN KPACHbIN MWFAET KPACHBIM
[Mpoxapka "c KpoBbio" CpepHan npoxapka [NonHan npoxapka OKOHYaHWe NpuroToBAeHMA 4O
OKoHyaHe YPOBHA «MOMHAA NPOXapKa»

NPUroToBNEHNA.

i

CBETMTCA 3ENEHBIM MWTAET BESTBIM
BbibpaHa N1 aBTomMaTuyeckm HewncnpasHOCTb yCTpoOiCTBa.
aKTVBMPOBaHa PyuHaA dyHKUMA, cM.  Cw. paspen «/HCTPYKLM NO yCTpaHeH o
pazgen «<HCTPYKLMM MO YCTpaHeH o Heronaaok».
Heronagaok» Ha ctp. 78. ObpaT1Tech B CePBYCHbIN LIEHTP.

PyKoBoACTBO No nporpaMmmam NpuroToB/ieHNA
Byprep Pbiba bekoH

Crenk Mmua PyuHom pexmm:
@ MaHmHv / cangenn @ Mopenpomy«kT PyYHO peXxim rpuns s pyyHbIx onepauui ¢

4 Pa3nMYHbIMK NapaMETPaMA TeMnepaTypbl (o1
Cocuckn CBUHWHa 110°C po 285°C).
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1 nMoproToBKa

3 4

1 YnanuTe Bce ynakoBOYHble MaTepuars,
HaKIeNKN U NPUHAANEXKHOCTH C
BHYTPEHHUX U BHEWHNX CTOPOH
nnacTuH. LBeTHylo Haknenky Ha
VIHAMKATOPE YPOBHA NPUrOTOBNEHUA
MOXHO 3aMeHUTb B COOTBETCTBUN C
MCNOMb3yeMblM A3bIKOM Ha OfHY W3
HaK/eeK, Npriaraembix K yCTPOMCTBY.

2 (lepes nepebim MCHOﬂb3OBaHM8Mm
TWATeNbHO MOMOWTE MNACTAHBI NPY
nomouyy Tensoi Bodbl U HeBONbWOTo
KONMuecTsa MOILWEro CpeacTsa,
OMOJIOCHITE Y TU[ATESTBHO BBITPUTE.

3-4 PacnonoxwuTe CbemHblid NOAA0H And
XIpa B NepeaHelt 4acTv yCTPOCTBa.

5[0na AOCTUXEHNA HauNyywmx
pe3ynbTaToB ¥ NOAAEpPXaHWA
AHTVUNPUrapHbIX CBOWMCTB NPOTMpPaiTe
NNACTUHLI NPX NOMOWM OYMaXHOrO
NOJIOTEHL, CMOYEHHOTO B HEOONbLIOM
KONMYeCTBe PacTUTENbHONO Macha.

6 Yaanute BCe M3NUWKKN Macna c
nomMolbio YncToro BymaxHoro
KYXOHHOTO MONOTeHLa.

7 Mepef Hayanom npeaBapuTenbHOro
pasorpesa yoeanTecs, YTo HUKHAA U
BEPXHAR MNACTUHbI TPUAA MPABUIBHO
YCTaHOBNEHbl Ha YCTPOUCTBO.
MoaKioyuTe YCTPOMCTBO K MCTOUHMKY
nUTaHMA (MOMHTE, YTO Kabenb JomKeH
ObiTb MOAHOCTBIO PA3MOTaH).

8 HaxmMunTe KHONKY BKAKYEHUA/
BLIK/IIOYEHNIA.

BHumaHue! Yoenntech, uto mexay

NAACTUHAMM HET ML,
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OptiGRIl®XL «

9 Ecnn HeobxoAuMO NPUrOTOBUTH
3aMOPOXKEHHYIO MUY, HAXMUTE
COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOTKY.

10 Buibepute pexvm nNpurotosneHus,
COOTBETCTBYIOLMIA TVMY MULLK.

CoBeT, 0cO6eHHO OTHOCAWMICA
K NPUTOTOBNEeHNIO MAca:
pe3ynbTaTbl MPUTOTOBNEHWA NO
npeAyCcTaHOBAEHHbIM NPOrpammam
MOTYT MEHATbCA B 3aBUCUMOCTN OT
MPOVICXOXAEHNA, HAPE3KM U KauecTsa
npuroToBaaemon nuww. MNporpammel
6bI1M HAaCTPOEHbl ¥ NpoBEpPeHbl
ANA NPUTOTOBAEHUA efbl XOPOLWero
KauecTsa.

Takum xe o6bpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHUA NUWKN AONKHA
YUMTIBATLCA TOMWMHA MACa. He cnepyet
TFOTOBMTb MWLLY TONWMHON Boree 4 cm.

Ecnv Bbl He yBepeHbl, KaKOoW peXxunm NprUroToBAEHNA UCMOMb30BaTb A1A APYTUX
NPOMYKTOB, KOTOPbIE He MepeyncineHsl Bbillie, CM. PYKOBOACTBO Ha CTP. 79.
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11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoiicTeo
BKIOYMTCA ANA NPeBapUTENbHOIO
pa3orpesa, a VHANKATOP YPOBHA
NPUroTOBNEHUA HaYHET MUraTb
brioneToBbIM.

Mpumeuanue. Ecnu Bbl BoiOpany
HenpasWbHYI0 MPOrpaMmy, BEPHNUTECH
K wary 8.

12 [MopoxauTe 4-7 MUHYT.

13 llocne 3ByKOBOro cUrHana, Korga
UHAMKATOP nepecTaHeT mMuratb
broneToBbIM, NpesBapuUTeNbHbIN
noforpes byAeT 3aBepLueH.
NMpumevanmne. Ecnu nocne
3aBepWEHNA NPeABapUTENbHOMO
pasorpeBsa ycTpoicTBO ocTaeTca
3aKpbITHIM, NpefoxpaHuTenbHan
cUCTEMa aBTOMATUYECKU OTKIOUUT
YCTPOWCTBO.

3 MpuroTtoBneHne nnwm

17
.‘/ cpeaHAA nonHasa

KPOBbI0 NPOXapKa Npoxapka

14-15 [locne npeaBapuTeNbHOrO
pasorpesa ycTpOICTBO rOTOBO K
VICMONb30BaHMIO.

OTKpoiTe rpunb 1 NoMecTuTe NiLLy Ha

nNacTviHy.

Mpumevanue. Ecnv yctpoiicTeo

0CTaeTcA OTKPbITbIM CANWKOM A0Ar0,

npeaoxpaHuTenbHaa cucrema

ABTOMATWYECKM OTK/IOUNT YCTPOCTBO.

6-17 YCTPOWCTBO aBTOMaTMYeCKM

HacTpauBaeT UMK NPUTrOTOBNEHNA

(Bpems 1 TemnepaTtypy) B COOTBETCTBUM

C KONMYECTBOM 1 TONLLMHON MUK

3aKpoliTe yCTPOWCTBO, U4TO6BI HavyaTb

umkn npurotosneHus. Mpumevanna

OTHOCUTENbHO TOHKUX KYCKOB

ANLWYK. 33KPOMTE YCTPOMCTBO. KHOMKa

«OK» HayHeT mMUraTh, a UHAMKATOP

OygeT cBeTUTLCA GroneTosbiM. Haxmure

KHOMKy «OK», 4T06bl YOEeANTLCA, UTO

YCTPOWCTBO PAcNO3HaAN0 MYLLY, @ LMKA

npurotoBnexra Havanca. Hankatop

YPOBHA NPOXapKu CTaHeT CUHWM, a

3aTem 3ef1eHbM, YKa3biBas Ha To, YTo

BbINOMHAETCA NPUrOTOBAEHYE NULLW (ANA

AOCTUXEHUA HauNyulWmnx pe3ynbraTos

He OTKpbIBaliTe ¥ He ABWraliTe NuLly BO

BpEMA NMPUroTOBAEHMS).

B npouecce npurotoBneHunA

3BYKOBOI CWTHan OyayT yBefoMNATh

Nosb30BaTeNA 0 NEPEXOAE K KaKAOMY

cnepyioulemy ypOBHIO NpoxapKy

(HanpuMep, C KPOBbLIO/KeNTbiN).

18 B 33BMCMOCTY OT CTEMEHM NPOXKAPKK
nHaukatop byaet MeHATb uBeT. Koraa
VHAWKATOP HauMHaeT CBETUTHCA
XENTbIM NOC/e 3BYKOBOrO CUrHana, 31o
03HauaeT, YTo NuLLa obXxapeHa CHapyxm,
HO cbipas BHyTpu. Korga viHankatop
HayMHaeT CBETUTLCA OpaHXeBbIM Noce
3BYKOBOTO CUTHana, 3To O3Hayvaer,
4TO NKWa cpefHe npoxapeHa. Korga
WHAWKATOP HauMHaeT CBETUTHCA
KpacCHbIM NOCAe 3BYKOBOTO CHrHana,
3TO O3HayaerT, YTo Mulla Xopowo
npoxapeHa.

Mpumeyanue. Ecv bl NiobKTe Chipoe
MACO C KPOBbIO, U3BNEKNTE €r0 13
YCTPOWICTBA, KOTAa UHAMKATOP YPOBHA
NPOXapKM CTaHeT 3e/1eHbIM.
MomHNTe, ocobeHHO BO BpeMmA
NPUTOTOBNEHWNA CTENKOB: 3TO
HOPMaNbHO, YTO pe3ynbTaThl
NPUroTOBNEHMA Pa3NUUHbl ANA
NPOAYKTOB Pa3HOro TVMa, KONM4eCTsa u
MPONCXOXKAEHNS.
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3 [lpuroTtoBneHune N

19-20 Korpga LBeT uHamnkatopa byaet
COOTBETCTBOBATH XenaemMomy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHUA MUK
N yCTPOWCTBO WU3AACT 3BYKOBOMN
CWTHan, OTKpOWTe YCTPOMCTBO U
M3BNEKNTE MULLY.

21 3akponTe ycTponcTso. [NaHenb
YNpaBneHnsa HauyHeT CBETUTHCA U1
cama nepeiaeT B pexum sbibopa
NPOrpammbl NPUroTOBNEHNA.
NMpumeuanne. Ecnn HY oaHa
13 Nporpamm He bynet BbibpaHa,
npeAoxpaHnTenbHaa cucTema
aBTOMATUUYECKN OTKAIOYMNT
YCTPONCTBO.

Mocnepyiowee npuroTosneHe NN

Ecnm HeobXOAVMMO NPUrOTOBKTL elle OAHY MOPLMIO eAbl, 3aHOBO BbICTaBbTE Xenaemyto

nporpammy (cm. pasaen 2. «[pefBaputentbHbI pasorpes», HaunHaa ¢ NyHKTa 9), axe ecu

Gy/leT rOTOBWTLCA €/1a TOrO Ke TUMa Un NPK NMOMOLLY TOW Ke NMPOrpamMmbl.

Kak npurotrosutb nocnepyiouyio Nnopumio nnimn

[locne npurotosneHVA NEPBOV NOPLMK BLIMOMHNUTE CleayloLee.

1. Ybeautech, 4To YCTPOMCTBO 3aKPLITO U BHYTPU HErO HET MUK,

2. Bbibepute COOTBETCTBYIOWMIA PEXMM NPUTOTOBNEHNA/NPOrpammy (3TOT LWar Heobxoamm,
flaxe ecnn TpebyeTca TOT e PeXUM NPUTOTOBAEHNS, YTO U ANa NpeablAyLier nopummn
nLLKA).

3. Haxxmute KHonky «OK». YCTpOMCTBO HauHeT npefBapuTenbHbin nogorpes. Bo Bpema
npefBapuTENbHONO MOJOrPEBA NHAVKATOP YPOBHA NPUIOTOBAEHNA MUraeT GUONETOBbIM.

4. Tocne 3ByKOBOro CUrHana, Koraa MHAMKATOp nepectaHeT Muratb GUONEeToBLIM,
npeaBapuUTeNbHbI NOJorpes OyAeT 3aBepLueH.

5. Mocne npeaBapuTeNbHOrO NOAOrPEBa YCTPOMCTBO FOTOBO K UCMONb3oBaHMo. OTKkpoiTe
rpWb U MOMECTUTE BHYTPb MULLY.

BaxkHo!

- [omHUTe, YTO NpefBapuUTENbHbIV Pa3orpeB HEOOXOANM ANA KaxAoro HOBOro npolecca
NPUrOTOBNEHNA MULLW.

HanomuHaHume. [lepes Hayanom npefsapuTenbHOro pasorpesa ybegurecs, 4to
YCTPOWCTBO 3aKPbITO ¥ BHYTPW HErO HET OCTAaTKOB MILLN.

- [pexpae yem OTKPbLITb FPWUAb U MOMECTUTL BHYTPb HEro nuLly, AOKANTECH OKOHYaHMA
npefBapuUTeNbHOrO NOJOrPEBa.

MpumeyaHue. ECv HOBBIM LUMKN NPUTOTOBAEHMA HauMHAETCA Cpa3y ke nocne
OKOHUaHWA NpefblayLero, Bpema NpefBapuUTeNbHOro Nogorpesa CoKpallaeTca.
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4 MpumeyvaHusa

22-23-24

Ecnu Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTDL MKLLY
PasIMYHON NPOXKapPKK, OTKPOTe
rpunb U U3BNeKuTe edy, Koraa
OHa [JOCTUTHET HYXHOro YPOBHA
rOTOBHOCTU, 3aKPOWTe rpuib U
NPUroTOBbLTE OCTaBLUMECA MOPLMM
ocTaBWwmeca nopumu. Mporpamma
NPOAOMKNT LMK NPUrOTOBNEHWA,
noka He OyaeT JOCTUTHYT ypoBeHb
«MOMHOW NPOXKaPKM».

25 OyHKLNA COXpaHeHnA Tenna
Korga nvwa 6yaet nonHOCTbIO
npurotosfieHa, yCTponcTBO
aBTOMaTUYECKN aKTuBupyeT
byHKUMIO noforpesa, MHAVKATOP
HaYHeT CBETUTHCA KPAaCHBIM U
YyCTPOWCTBO HauHeT M3fgaBaTh
3BYKOBOW CUrHan kaxaoe 20
cekyHAa. Ecnvm ocTaBuTb Nuwy Ha
rpwne, oHa NPOLOIKNT FOTOBUTHCA,
NOKa MNACTUHbI He OCTbIHYT. YTOObI
OTK/I0UYNTb 3BYKOBOW CUTHan,
HaxkmmTe KHoMKy «OK».

Mpumeuanme.

[lpepoxpaHnTenbHaa cnucrtema
aBToMaTMyeCcKu OTKAOUNUT
YCTPOWICTBO Yepe3 onpeaeneHHoe
BpeEMS.
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5 Ouucrka n o6cnyxmBaHue

)
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26 HaxmuTe KHOMKY BKAOYEHUA/
BbIK/IOYEHMA, YTOObI BbIKITIOUYNTD
YCTPOMCTBO.

27 OTK/IIOYUTE YyCTPOMNCTBO OT
PO3ETKM 21eKTPOCETH.

28 JlaiTe yCTPOMCTBY OCTbITb He
MeHee 2 4acos.
YT06bl M36exaTb CAyyanHbix
OXOroB, nepef O4YUCTKON fanTe
FPYNIO NONIHOCTBIO OCTHITh.

6 Ouuncrka

29 [lepep 0UNCTKOM pasbaokupyiTe n
V13BNIEKNTE NAACTVHDI, YTOObI N30exaTb
noBpexaeHnin pabouer NoBepxXHOCTH
ycTponcTsa. MNoafoH AnA xupa u
NAACTUHBI TPUNA MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHON MallnHe.

30 YCTpoiiCTBO 1 ero kabenb Henb3A
nomeLlatb B MOCYAOMOEYHYIO MALIUHY.
He ounwanTte HarpeBaTenbHblie
3NEMEHTbI, BUANMbIE W AOCTYMHbIE YacTy
YCTPONCTBA NOCNE CHATUA MAACTUH.
Ecnu oHK oueHb rpAsHble, JOXAUTECD,
KOrfja yCTPOWCTBO NOMHOCTBIO OCTBIHET,
1 OUYNCTUTE UX CYXOW TKaHbto. Ecnn
Bbl HEe XOTUTE MbITb NMNACTUHb B
NOCYZAOMOEYHO MalUMHe, NCNOMb3yiiTe
ANA OYNCTKM ropAUyIo BOAY Y HEMHOTO
MOIOLLEro CPeACTBa, 3aTem TlaTenbHo
NpPOMOWTe, YTOObI YAANNTb OCTATKN
UK. BeITprTe Hacyxo GyMaxHbIM
nonoTeHLeMm.

31-32 He ucnonb3ynte meTananyeckmne
rybKku, Mouanku v apyrvie abpasusHoie
yncTALWMe CpefcTBa ANA OUUCTKY
yacTen rpuna, UCNonb3ynte ToNbKo
HeWNoHOBbIE W HEMeTannnyeckue
UnCTALYME NprCrocobneHua.

CnenTe XUAKOCTb M3 NOAAOHA ANA
XWPa 1 BbIMOWTE €ro B TEMNON Boje C
HeboNbWNM KOMMYECTBOM MOILLETO
Cpe/CTBa, 3aTem TWATeNbHO NPOCyWwmuTe
OYMaXHbIM NONOTEHLEM.

33 YT00bl 0UYNCTUTH KPBIWKY rpuUna,
npoTpute ee rybKoil, CMOYEHHOI
Tennov BOAON, a 3aTeM NPoTpuUTe
MATKOW CyXOM TKaHblO.

34 Huikoraa He norpyxaite KOPNyc rpuna
B BOZLY VI APYTYI0 MAKOCTb.

35 MMpexae yem ybpaTb yCTPOMCTBO
Ha XpaHeHue, ybeanTecs, 4To rpusb
YUCTBIV 1 CYXOM.

Jlioboe fpyroe obcnyxuBaHne
AONXEH BLINONHATL NPeACTaBuTeNb
aBTOPW30BaHHOMO CEPBMCHOTO LiEHTpa.
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MHCTpYKUMM No ycTpaHeHUIo HeNnonaaok

Mpo6nema

MpuunHa

PewweHve

Kronka muraer

+ © Vnaukatop cBeTuTes 3enenbim
+ Kionka ©X) muraer
+ KHonka

CBETUTCA

BknwueHwune
YCTPOIICTBA UAK 3anycK
aBTOMATUYECKOTO
UMKNa NpUroToBnexua
C nuweit BHYTPU, HO
6e3 npeaBapuUTENbHOTO
pa3orpesa nnacTuH
(pyyHoi pexum
aKTUBUDpYETCA
3BTOMATUYECKM).

+ 2 BO3MOXHbIX BapVaHTa:
- Buibepute HacTpoiiky Temnepatyps,

HaXaB KHOMKy , a 33TeM HaxmuTe

kHonKy «OK». 3aTem MOXHO roToBuTb,
HO HeobxoauMo HabnoaaTh 3a
NPOLECCOM (PyUHOI PEXIM).

- BoikniounTe yCTPOIACTBO, M3BNEKMTE
NUWY, HAfEXHO 3aKponTe
YCTPOIICTBO, Nepenporpammupyiite
ero N JOXAUTECH OKOHYaHUA
NpefiBapuTENbHONO Pasorpesa.

PykoBoACTBO NO NPNUroTOBNEHUIO NULLA
(aBTOMaTNYECKME Nporpammbi)

HasHaueHue nporpammbi

uBeTHOﬁ NHANKATOP YPOBHA NPUroToBNeHNA

Crenk

C KpoBblO

CpenHsas Npoxapka

MonHas Npoxapka

Byprep

C KpoBbIO

CpepHas npoxapka

lonHaa npoxapka

MaHunHm / caHaBUYN

Cnerka obxapeHHbli

Pymatbin

XpycTawmn

Pbi6a

Cnerka obxapeHHas

CpepnHas npoxapka

MonHas npoxapka

yCTpO\;\CTBO OCTaHOBMIOCH BO BpemA
UMKna NpefBapuTeIbHOrO pasorpesa uin
NPUroTOBNEHNA.

YcTpoicTeo 6bino
CNUWKOM AONTO
OTKPHITO B npolecce
MPUrOTOBAEHNS.
YCTPOWCTBO CAMIWKOM FOMTO
paboTano 6e3 npogykTos
BHYTOY NOCTE OKOHYAHWA
pasorpesa U B MpoLiecc
COXAHEHMA Tenfa.

+ OTKMouMTe YCTPOICTBO OT INEKTPOCETU 1
0CTaBbTe Ha 2-3 MUHYTbI, 3aTeM 3anyCTuTe
npolecc 3aHoBo. Mpn creayiolem
1ACMONb30BAHNM CTapalTech GbicTpee
OTKPbIBATL 11 3aKPbIBATH YCTPONCTBO
A0S JOCTKEHNA TY4YWIAX Pe3ynbTaToB
NpUroToBaenus naww. Ecnu npobnema
BO3HVKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHBIM
CepBHCHbIM LieHTpoM Tefal,

Mrnua lNonHaa npoxapka
Cocncku MonHas npoxapka
CBMHMHA MonHas npoxapka
BekoH Cnerka obxapeHHbii | - MonHas npoxapka

MopenpoayKTbi CpepHas npoxapka MonHas npoxapka

O Vpwkatop muraet 6enbim
+ knonka @ / B / @ / © muraer
+ [1pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CHrHan

YCTPOICTBO GONblie He W3AaeT 3BYKOBOW
curHan.

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.
YCTPOWACTBO MCMoNb3yeTca
VNN XPAHUTCA B CANLIKOM
XONOAHOM MOMeELLEHNN.

OTKniouTe YCTPOICTBO 1 NOAKMIOUUTE ero
CHOBA, 3aTeM HeMefNeHHO nepe3arycTiTe
LKA MPEeABAPHTENbHOM MOATOTOBKNA. ECIin
npobriema He yCTpaHAeTCA, obpaTuTecs 8
Cnyx6y NoanepXxKi.

CoBeT: eC/i1 HeOOXOAVMO, YTOOBI MACO BbISIO NKLLb HEMHOMO NPOXapeHHbIM, MOXXHO UCMONb30BaTb @

PyKoBOZCTBO N0 NPUroToBAEHUI0 NULLY (BK/TIOYAA PYYHOI peXxinm)

{2 Vpykatop muraer 6enbim
+ Kronka & muraer
+ HenpepbiaHblit 38yK0BOV CUrKan

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.

OTKnioyunTe YCTPOICTBO OT NEKTPOCETH 1
CBAXMTECH CO CNYXOOI NOALEPMKKM.

YpoBeHb npoxapKu

Mporpamma
MpoayKTbl NuTaHNA
NpUroToBsieHNa
CKpOBbIO  CpeaHana nonHaa
npoxapka npoXapka
Xne6 NomTuki xnieba, ToCTb
byprep: (nocne npefgapnuTensHoro %

pasorpesa MAca)

Mocne npejBapuTENbHOrO Pasorpesa nuia
6bina NoMeLLeHa BHYTPb 1 YCTPOICTBO Gbino
33KPbITO, HO WHAWKATOP 0CTanCs

OVONETOBLIM, @ MPOLIECC NPUrOTOBNEHNA He

Hauanca.

Mnwa BHyTPW yCTPOACTBA
Tonwe 4 cm.

TonwmHa NuwWwM He JOMXHA NpesbilLaTs 4
™.

Tpunb Gbin He MOMHOCTbIO
OTKPBIT PV pasMeLLeHni
BHYTOM HETO MWLM,

OTKpoiiTe rpunb NONHOCTbIO, 3aTeM
33KPOTE CHOBA.

yctpoicTso He
pacnos3HaeT nuuy
sryTpu. Konnuecteo
NN HeOCTaTOuHOE,
KHonka «OK» muraer.

.+ MoaTBepauTe Hauyano npouecca
MPUTOTOB/IEHIAS, HAXAB KHOTTKY (@R).

Msco n nTnua

bapaHuHa (6e3 kocTeit)

JIoMTVK BETUMHbI

33MOPOXEHHbIe KypUHbIe HarreTChbl

MapuHOBaHHbIe KypHHbIE rpyAKH

CauHoe dune (6€3 KoCTel), CBnHaR rpyanHKa

&)
®

YTWHaA rpyaKka

&

YCTPOVICTBO NEPELLNO B Py4HOI Pexi
+ @ VHAVKaTOp MVTaeT KpaCHBIM.
+ KHOMKa 1 ©R) uHpykaTop caetaTca

Bpems npefiBapHTeNsHONO
pasorpesa 6bno
npepBaHo.

leproanyeckn cnegnte 3a NpoLeccom
NPUrOTOBAEHNA (ANA NCNONb30BaHKA B
DYYHOM peXIMe).

i

« BblkntouwTe rpunb, 3BnekwTe nulLl, 3akpoiite
rpunb, BHOEPUTE HOBYIO MPOTPaMMy
MPUTOTOBAEHNA 1 JOKAUTECH OKOHUAHNA
LiVKna Npe/BapyTeNbHONO Pasorpesa.

Pbiba

Llenas ¢popens

Crelik u3 TyHua

Koponesckite KpeseTky (OuniLeHHble 11 HeT)

O‘-MLI.(GHH ble KpeBETKN

lavbac

®

Q@ CeCo0eQ 0 @

PyuHolii pexxum
Cu. CnewmansHbie
VHCTPYKLM B KDATKOM

[PYKOBOACTBE M0/Nb30BATENA,

OBowwy 1 GpyKTHI Ha rpune
(HeobxoaMMO Hape3aTb OANHAKOBOMO
pasmepa 1 ToNLLMHbI)

4 Pa3nuuHble HaCTPOMKM
TemnepaTypb
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Cunatramachbl

A3 Ad Kon pexumiHi «4 Temnepatypa napameTpnepi»
A backapy Taktacbl A4 ApHaiibl HyCKaynbIKTbl, Xblraam bactay C Tytka
A1 A2 I A5 A6 HyCKaymbIFbIH KapaHpi3.
. Lo U O3zipney
I | A1 Kocy/ewipy Tynmeci A5 OK Tyiimeci D nAMTanaphi
@ ‘ OPLGAI®XL « o | | ’ A2 gZ)TKj‘:A?InFaH TamaK ag O3ipney [eHremiHiK MHANKaTOPSI E Tamy Hayacbl
‘a > (%) ‘ X Ssipney
A3 GaFnapnamanaphi B  Kopnyc F Kyart cbimbl
KXW TycTepiHiH HycKaynbifbl
anablH ana Kbi3abipy a3ipneypni 6acray
I LI I
% 4 P 7 m
4 4 a3
KYJIH TYCNEH T¥TAC KYIT'H KeK osipne 6afﬂam%:|(il Sacranvanga
XKbINbIbIKTAXAbI AngbiH ana Osipneyai 6actay. na_.;.ﬂaﬁaHyw.,.fa «Kapbinait Wik
Kyriti. KEIRLIPYAS ancTay Sy Cetmaprauac, ST
TamaK KyTinyge. [NbIBBICTBIK CUTHAnN LWbiFazbl.
. . Xbinbl ycTay
a3ipney - xeyre AalbIH «wamameH 30»
| . 1 T 1
F & % %
7 A 4
CAPbI CAPFBINT KblI3blJ1 Kbl3blJ1 TYCNEH
«Kaptbinan wuki»  «OpTawwa» asipney.  «Kakcbl» a3ipney. KbIMbINbIKTAY
asipney. «Xakcb! asipney» yLuiH
2 93ipneymiH CoHbl
F
3
T¥TAC XKACbIN AK TYCNEH XbIMbINbIKTAY
Kon dyHKumsichl TaHaanfaH Hemece «AkaynblKTapabl KO HyCKaymbIFbIH»
aBTOMaTThI Typae 6enceHpipinre, KapaHpl3.
«AkaynbIKTapbl X0t TyTbIHYLUbINAPAbI KONAAY KbI3METIHE
HyCKaynbifbIHbIHY 89-6€TiH kapaHpI3. xabapnacblHbl3

ABTOMaTTbI asipney 6arnapnamanapb|Hb||-| HYCKaynblifbl

Byprep Banbik . BekoH
Kbl3bin et Kyc eTi Kon pexwmi:

MaHuHW/CoHaBIY KonmeH naiinanayra apHanfan, 4 Typni
Temneparypa napamerpi

@ Cocucka/kosbl Lowka eri (110°C - 285°C) b6ap aactypni rpunb

3 TeHi3 Tamarbl
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1 NapameTtp

1 BipiHWi peT nanganaHy angbliHaa
6ykin opayblll MaTepuanaapbiH,
cTukepneppai xxaHe Kocankbl
Kypanaapabl KypbIfFbIHbIH ilLiHEH
XOHe CbIpTbiHaH anblHpI3. O3ipney
AeHreni nHankaTopbiHAAFbI
KbI3bIN XancblpMaHbl Tinre caw
e3repTyre 6onaapl. OHbl opaybiL
iwinaeriveH aybicTbipyFa 6onagbl.

2 bipiHWi peT nanganady angbiHoa
nnutanapabl XblNbl CYMeH
XKOHe as3faHTal blAbIC XYYy
CYMbIKTbIFBIMEH MYKUSIT Ta3anar,
LIaNbIHbI3 XKOHE MYKUSIT KEMTIPiHi3.

3-4 AnblHG6anbl Tamy HayacblH
KYPbNFbIHBIH anpablHa
OpHanacTbIpbIHbI3.

5 EH aKCbl HoTWKenep any yLiH
xabbicnayabl akcapTy YLWiH
a3ipney nnutanapbiH asfaHTan
a3iprniey maiiblHa 6aTbIpbinFaH
Kafas3 CcynriciH nawvganaHbin
cyptyre 6onaapl

5bis AngblH ana Kbl3aplpy Ke3eHi
6acTanman Typbin TOMEHTI
a3ipney TakTachl XaHe Xofapfbl
93ipney TakTachl AypbiC
opHanacTbipblNfaHblHA K63
YKETKI3iH|3.

6 Tasa kara3 cynriHi nanganaHbin
ManablH 6yKin KanabifblH
KETIpiHi3.

TKypbiNnfFblHB po3eTkafa
KOCbIHbI3. (CbIMAbI TOMbIFbIMEH
LUbIFApYy KePEeKTiriH ecKepiHi3).

8 Kocy/eLwipy TyimMeciH 6acbiHpI3.

OptiGrl®XL ¢ <o

9O3ipneriHia keneTiH Tamak
KaTblpbinfaH 6onca,
«KaTblpblfiFaH Tamak» TYNMECIH
6acbIHbI3.

10 OasipneriHi3 keneTiH Tamak
TypiHe cal TuicTi a3ipney
pPEeXMMiH TaHOaHbI3.

9 10

9 aBTOMaTThbl 33ipney 6argapnamachl xaHe 4 Typni TemnepaTtypa
napameTpi 6ap Kon pexumi

Byn a3ipney 6afgapnamacsiH 6yprepnepgi
a3ipneriHia kence TaHaaHbI3.

)

Byn a3ipney 6arnapnamacklH TeHi3 TamarbiH
a3ipneriia kence TaHaaHbI3.

Byn a3ipney bafgapnamachiH wolka eTiH
a3ipreriHia kence TaHaaHpl3.

Byn asipney 6argapnamachblH Kbl3bin eTTi
a3ipreriHia kence TaHaaHpI3.

Byn a3ipney 6afaapnamacbiH naHWHW/CIHABMY
a3ipneriHia kence TaHaaHbI3.

Byn asipney 6araapnamackiH 6ekoH asipreritis
Kence TaHaHyl3.

Byn a3ipney baraapnamacbiH cocuckal/kosbl
€TiH 93ipneriHi3 kence TaHaaHbI3.

Byn esipney 6afnapnamacbiH 6anbikThbl
a3ipneriHia kence TaH4aHbI3.

@ O®00DO

Byn a3ipney 6araapnamacbiH KycC €TiH
a3ipreriHia kence TaHaaHbI3.

Kon pexumin TaHAacaHbl3, MHAMKATOP LWam
acbin 6onafibl XaHe a3ipney yaKkbITblH KOMEH
6ackapa anacbi3. Byn kon pexumi ywin 4
TYpni TemnepaTypa napameTpi KomxeTimai
(acbin, capbl, CapFbInT XoHe Kbi3bin).
ApHaibl HyckaynblKTbl, Xbingam 6acray
HYCKaYMbIfbIH KApaHbI3.

Backa TamakTap yLWiH Kaln a3iprney pexuMiH nanganaHyabl 6inven xarcaHpl3,
«bargapnamagaH Tbic Tamakka apHanfaH a3ipney kecteci» 90-6eTiH KapaHbI3.

N

11 «OK» TynmeciH 6acbiHbI3:
KYpblNnfbl anagblH ana
Kbl3ablpyabl 6acTanbl XaHe
asipriey AeHreniHiH MHAMKaTopbl
KYMriH TYCNEH XbINbInbIKTakabl.
Eckeprne: Kate 6argapnamaHbl
TaHpoacaHbl3, 8-ke3eHre
oparnblHbI3.

12 4-7 MuHYT BOMbI KYTIiHI3.

13 [ObIGbICTLIK YH ecTifice XaHe
asipriey AeHreniHiH MHAMKaTopbl
KYJriH TYCNeH XbINblNbIKTayblH
TOKTaTca, angblH ana Kbi3ablpy
pexumi asktangbl.
AHfapTnanap: AnablH ana
Kbl3AbIPYAbIH COHbIHAA, KYPbINFbI
*abblIk kanca, Kayincisgik xymneci
KYPbIIFbIHbI eLipei.
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3 Osipney

e e

KapTbinai opTawa  Kakchl
wmki a3ipneHred

84

14-15 AnabiH ana Kbi3ablpyaaH KewiH
KYpbInfbl Naifanaqyra aanbiH.
Fpunbai awein, TamakTel a3ipney
nAMTacbiHa KOMbIHbI3.

AHFapTnanap: Kypbirfbl TbiM Y3aK aLlblK
kanca, kayincisgik xyneci KypbinfbliHbl
aBTOMaTThl Typae eLipesi.

16-17 Kypbinfbl Tamak KanblHAbIFbIHA
XoHe MenuwepiHe can asipney
G6argapnamachblH (yakblT nmeH
TemnepaTtypaHbl) aBTOMaTTbl Typae
petTengi.

O3ipney 6arpapnamacblH 6actay
YWiH KYpbINFbIHbI XabblHbl3. B3ipney
AEeHreliHiH MHAuKaTopbl a3ipney
opbIHAAMNbIM XaTkaHblH KOPCETY YLUiH
KeK Tycke anHanbin, coaaH KeniH
xacbin 6onaael (eH xakcbl HaTWxenep
any ywiH a3ipney npoueciHin
GapbICblHAa TaMakTbl allnaHbI3 Hemece
XKbUDKbITNAHBI3).

O3ipney opblHAanbIN XaTkaHha
naganaHylwbifa a3ipney AeHreiiHe
(Mbicansbl, xapTbinai wwuki/capbl)
XKeTKeHi Typanbl eckepTy ywWiH ap6ip
a3ipney keseHiHae AbIGbICTLIK cUrHan
6Gonagbl.

TamaKTblH ©Te Xyka Geniktepi
Typanbl ecKkepTne: KypblfblHbl
abbHb3, «OK» Tynmeci
XbINbINbIKTAWAbl XOHE UHAWKATOP
«TypakTbl KynriH» 6onein kanapgbl,
KYPbINFbl TaMaKTbl TaHyblH KaMTaMachI3
eTy xoHe o3ipney 6afgapnamacsl
Gactanybl ywiH «OK» TyiimeciH
6acblHpI3.

18 O3ipney gepexeciHe GannaHbICThI
WHAMKATOP WaM TyciH e3repTeai.
MHuavkatop wam capbl 6onca xsHe
AbIGLICTBIK CUTHAN WblKCa, TaMak
XapTblnaw WWKi, MHAUKATOP Wam
capfbinT 6onca xoHe Abl6GbICTbIK CUrHamM
LbIKCa, TaMak opTallia 93ipfieHreH aHe
MHAMKaTop LWam Kbi3bin Gonca, Tamak
JKaKChbl 93ipneHreH.

EckepTne: eTTiH eTe WUKi GonfaHbIH
KanacaHbl3, a3ipney AeHreniHiH
MHOMKATOPbI Xackl Tycke alHanfaHaa
eTTi anblHbI3.

O3ipney HaTuxeci Tamak TypiHe,
canacblHa XaHe WbIKKaH XepiHe
6aiinaHbICTbl ©3repin OTbIpybl kanbinTbl
EeKeHiH eckepiHi3.

3 Osipney

KeGipek Tamak a3ipney

TamakTblH ekiHwWi GeniriH a3ipneriHia kence, KypbInFbIHbI
KanTagaH angbiH ana Kpl3ablpbiHbi3 (2-6enimMai KapaHb3.
«AnfpiH ana Kbi3abipy», 9-TapmakTaH 6actan), TinTi Gipaen

Tamak TypiH a3ipneriHia kence ge.
TamakTbIH TaFbl 6ip GeniriH asipney xonbi:
TamakTblH BipiHLLi GeniriH askTayaaH KeniH:
1. Kypbinfbl iLiHOE TaMaKchl3 xabblk EKEHIH TEKCEPiHi3.

2. Tuici a3ipney pexumin/6araapnamarbl TaHgaHbI3 (6yn

19-20 TaHpanfaH a3ipney
LeHreniHe camn TycC KepiHreHae
KYPbINFbIHbI albin, TamakThbl
anblHpI3.

21 KypblnfblHbl XabblHbl3.
Backapy TakTacbl )aHaabl xaHe
e3iH «bargapnamaHbl TaHgay»
pexvMiHe opHaTagbl.
AHFapTna: Gargapnama
TaHganmaca, kayincisgi xymneci
aBTOMaTThbl TYpAe eLues;.

Kapawm TinTi angbiHFbl Tamak GenirimeH Gipaen asipney

PEXVUMIH TaHAAYAbI LUELLICEHI3 e KEPEK).

. «OK» TyiimeciH 6acbiHbl3: KypbINfbl anfbliH ana

Kbl3ablpyAbl 6actanabl. ANAblH ana Kbl3gbipy
KYAriH TYCNEH XbINbINbIKTANTbIH 83ipney AeHreniHiy
MHAMKATOPbIMEH KepceTinesi.

. ObI6bICTEIK CUTHAN ecTinreHae XaHe a3ipney

[EHreniHiK MHAMKATOPbI KYNFiH TYCNeH XbinblblKTayblH
TOKTaTKaHAa anfbliH ana Kbi3aplpy askranagsl.

. AngpbiH ana kbl3ablpyaaH KeriH Kypbinfbl nangananyra

fanblH. Tpunbai awbin, Kypbinfel iWiHe TaMakTbl
carnblHpI3.

MaHbI3abl:

- Kes kenreH xaHa Tamak Genirinae angblH ana Kbl3gbipy

Ke3eHi MiHLETTi eKeHiH ecKepiHi3.
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4 AwrapTnanap

AnablH ana kbl3gblpy TUiMAi

XYMbIC iCTeyi YWiH apkawaH

rpunbai xkabyabl XoHe iwiHge

Tamak 6onmayblH ecTe cakTaHbI3.

- CopaH KeliH rpunbai ally xaHe
iwiHe Tamak cany angblHaa
anablH ana Kbi3ablpyablH
asikTanyblH KyTiHi3.

EckepTne: xxaHa angblH ana

Kbl3ablpy Garaapnamachl angblHebl

GaraapnamaHblH COHbIHAH KeniH

GipaeH opbiHAanca, anablH ana

Kbl3AbIPY YaKbITbl a3aTblnagbl.

22-23-24

TamakTbl apTypni Tanfampgap
YWiH 83ipneriHai kence, rpunpai
alllblHbI3 XX8He KaXeTTi aeHrenre
KeTKkeHAe TaMaKTbl anblHbl3,
coAaH KemniH rpunbai xabblHbl3
XoHe backa TamakTbl a3ipneyai
XanfacTbelpblHbl3. Bargapnama
asipney bargaprnamachbiH «xaKkcbl
a3ipneHai» AeHreniHe XeTKeHwe
XanfacTblpagbl.

25 Xbinbl ycTay yHKUMACHI
O3zipney npoueci askTanfaHga
KYPbIMfbl XblNbl ycTay
napameTtpiHe aBToMaTTbl Typae
eTeAi XoHe a3ipney AeHremniHix
MHANKaTOpPbl Kbi3blNl Tycke
aBTOMaTTbl TypAe anWHanapgbl
XoHe AblbbICTbIK YH 20 cekyHA
canblH wWoifagsl. lpuneae
Kanblgpelnca, asiprney nnutanapsl
cybIn XaTkaHaa Tamak a3ipneHyiH
xanfacTbipagbl. [bl6bICTbIK YHAI
«OK» TyhimeciH 6acy apkbinbl
TokTaTyra 6onagpl.

AHFapTna: Kayincisgik xyneci
6enrini 6ip yakblT MenwepiHeH
KeWiH KypbINfblHbI @aBTOMAaTThl
Typae eulipeai.

ExiHWi a3ipney

KocbiMwa TaMakTbl a3ipneriHia
Kence, 21-6enimai kapaHpi3.

5 Ta3anay XoHe TeXHUKarnbIK KbISBMeT KepceTy

Y BHOAC

26 KypbnfblHbl eLwipy YLWiH Kocy/
eLipy TyMMeciH 6acbiHbI3.

27 Tpunbpai pos3eTkapgaH
aXblpaTbiHbI3.

28 KemiHgoe 2 cafaTt 6GoMubl
CYbITbIHbI3.
Kespencok kyniktepnai
6onabipmay yuwiH Tasanaym
anabliHAa rpunbai xxakcbinan
CYbITbIHbI3.
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6 Taszanay

I  T=r=r )
4 =7 Y

© 0 constooneeedof )
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29 Tasanay angeiHga a3ipney beTiH
3akbiMaan anmay YLWiH KynbinTbl
alWblHbI3 XaHe nnuTanapabl
anblHbi3. Tamy HayacblH XaHe
a3ipney nnutanapbiH bigbIC XYYy
MaluMHacklHaa XKyyFa 6onagbl.

30 KypbinfblHbl X8HE OHBbIH
CbIMbIH bIAbIC XYY MalUMHacbiHa
canyfa 6onmangbl. Kei3gbipy
ANeMeHTTepiH, KepiHeTiH XaHe
awblk 6eniktepai nnutanapabl
anynaH KeniH Tasanamay kepek.
Onap eTe nac 6onca, Kypbinfbl
TONbIFbIMEH CyblfaHLWa KyTiHi3
XoHe onapapl Kypfrak wybepekneH
TasanaHbl3. Onapabl biAbIC XYy
MalWunHacblHAa Ta3anafblHbl3
Kenmece, a3iprney nnutanapbiH
Tasanay yWwiH Xblnbl Cy MeH
asfaHTan bIAbIC XYY CYMbIKTbIFbIH
nanjanaHyfa, cogaH KemniH kes
KenreH KanabiKTbl KeTipy YLWiH
MyKuAT watfa 6onaabl. Karas
MannblKkTbl NavganaHbin MyKUaT
KEeNTIpiHi3.

31-32 punbpiH Ke3 kKenreH
6enirin Tasanay ywiH metann
KbIpFbILITapAbl, 6onaT KblpFbilLThl
Hemece ewbip abpasusTi
TaszanafblWTbl NanganaHyfa
6onmanagbl. Tek HENNOH
Hemece MeTann emec Tasanay
wy6epeKkTepiH nanaanaHbiHbI3.

Tamy HayacblH 6ocaTbin, Xbifbl
cyda XoHe asfaHTal biAbIC XYY
CYMbIKTbIFbIHAA XYbIHbI3, Kafa3
CYNriHi nanganaHbin xakcbinan
KEeNTIpiHi3.

33 punb KaknafbiH Tasanay YyLiH
XblNbl, biNfanabl rybkameH
CYPTiHi3 XaHe XymMmcak, Kypfak
wy6epekneH KenTipiHi3.

34 punb KOpNyCblH CyFa Hemece
ewbip 6acka CcyMblKTbiKKa
6aTblpmMaHbI3.

35 CakrayFa Koo anblaHaa apkallaH
rpunb Tasa XaHe Kypfak eKeHiH
TeKCepiHi3.

36 Ke3 kenreH 6acka kKbiameT
KepceTyai ekineTTi cepBuUc ekini
opblHAAybl Kepek.

AKaynbIKTapabl XXOH HYCKa

/T1bIfbl

Macene

Ceben

Lewim

Tyiive (@) xaHbin Typ

+ Q) Tyrac Kachin uHaKaTop Wwambl
+ Tyimeci @ XbINbINbIKTayAa

+ Tyiimeci @) xbinbinbIKTayaa

Mnutanap apacbiHaa
Tamak 6ap Kyiae xeHe
angbliH ana Kbi3gblpychia
KypbINFbIHBI KOCY HEMece
aBToMaTThl 83ipney
GarnapnamacelH bactay
(kon pexumi aBToMaTThl
Typae Gencengipinesi).

2 MYMKIH onuust:

- @ Tyiimecin Bacy, conan KeliiH OK
Ty/imeciH b6acy apkbinbl Temneparypa
napameTpiH TaHAaHbI3. B3ipneHis,
Gipa a3ipneyai Gakbinay kepek (kon
pexuMi).

— KypbinFbiHbl TOKTATbIHbI3, TaMaKTbl
anblHbI3, KypbINFbIHbI THICTI Typae
*abblHbi3, KYPbINFbIHbI KaiTa
BaraapnamanaHpi3 xaHe andpiH ana
Kbl3ablpy asKTanFaHLua KyTiHis.

Kypbinfbl angblH ana kelageipy Hemece
asipney GaraapnamacbiHblH GapbicbiHaa
ToKTaiabl.

« Kypbinfol a3ipney
KesiHae TbiM y3aK aLublk
ycTanfa.

KbinbITy HEMeCe Xbirbl
ycTay askTanfaHHaH
KeliH KypbIrFbl TbIM y3aK
KYMBICCbI3 TYpFaH.

KypbinfbiHbl po3eTkagaH axbpaTbiHbl3
KaHe 2-3 MUHYTKA KanzpblHbI3, NPOLECTi
kaiiTa 6acTaHbi3. KypbinfbiHbl keneci pet
naiiganaHraHaa e xakchl HaTuxenep m
any yWiH OHbl T€3 abin, XabbiHbI3.
Macene KaitTagaH opbIH anca, XeprinikTi
Tefal TyThIHyLWbINAPABI KONAAY KbI3METiHe
XxabapnachiHbl3.

O KbinbinbIKTaliTeIH aK MHAKKATOP
Wambl.

+ @18 8/ 6 ryimeci

XbINbINbIKTayAa
+ [Ibi6bICTbIK CUTHANAE! TOKTATY

KypbinFbl eHai AbIBLICTbIK CUTHAN LublFapmait
Xatbip.

+ Kypbinbl kaTeci.

¢« Kypboinfbl TbiM
cankbiH 6enmepne
cakTanajbl Hemece
naitaanaHbinagsl.

KypbinfbiHbl axblpaTbii, KalTa KOCbIHbI3,
COAaH KeiliH anablH ana Kbi3ablpy
GarniapnamackiH GipaeH kaita 6acTaHbi3.
Macene xanfacca, TyTbIHyLbINapabl
Konpay KblameTiHe xabapnachiHpi3.

AnpblH ana Kpi3ablpyaaH Keiliv TamakTel

rpunbre koidapiM, Gipak uHankatop KYNIH
TyCTe Kanapbl XeHe a3ipney

Gariapnamackl bactanmaiigp.

KanblHbIpak.

« Tamak 4 cm-pgeH

Tamak 4 cM-AeH kanbiHbipak Gonmaybl
Kepex.

« Tamak KOK YWiH
rpUNbAI TONbIFBIMEH

| alnaablHpi3.

[punbai TONbIFBIMEH allbIHbI3, COAaH
KeftiH abblHpl3.

+ Tamak cesinmeinpi.
Tamak TbIM XkyKa, «OK»
€O3i KbiNbINbIKTayaa.

Tyiimecin 6acy apblknbl a3ipneyai
Gacrayzbl pacTaHpi3.

Kypbinebl kon pexvminge 6enceqaipinesi
+ MHankaTop Wam Kbi3bin TycneH
KbINbINbIKTaRAbI.

¢« AnfblH ana Kblagbipy
YaKbITbl KbICKAPAbI.

O3ipneyni keseHai Typae OakbinaxyI3 (kon
pexuMiHae nainanaty yLuiH).

Hewmece

[punbai TOKTaTbIHbI3, TaMaKTbl anblHpI3,
rpunbai kabblHbI3, naitganaHfbiHbI3
keneTiH xaHa a3ipney GaraapnamacbiH
TaHAaHbI3 XaHe anablH ana Kblagblpy
GarnapnamacbIHblH asikTanyblH KyTiHi3.

Komnbinbikraitsin O ak
+ TYAMeCi KbiNbinbIKTayAa
+Yapikci AblBbICTbIK CUrHAN

+ Kypbinfbl kateci

OHimpi poseTkagaH axbipaTbin,
TYTIHYLWbINAPAbl KONAAY KblameTiHe
xabapnachlbi3.

KeHec, acipece eTke KaTbICTbI: anbiH arna opHaTbinFaH Oaffiapnamanapiars 93ipriey HaTVXenepi a3ipneHin xatkaH
TamMaKTbIH KaliaaH LblkkaHblHa, KecinyiHe eHe canacbiHa GaitnaHbiCTbl e3repin oTbipybl MyMKiH. bafgapnamanap
akchl cananbl Tamak yLUiH OpHaTbIMFaH XaHe ChiHamFaH.
Ocbl cusikTbI B3iprey KesiHae eTTiH KanbIHAbIFbIH ECKEPY KEepek; 4 CM-AeH KanbiHbipak TaMakTbl a3ipney MyMKiH eMec.

89



O3ipney Hyckaynbifbl (aBTOMaTThl OaFraapnamanap)

. O3iprey AeHreniHiK TYCTi MHAMKaTOpbI
ApHaiibl 6argapnama
@ Kbi3bin et YKapTbinan wuki Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
Byprep XKaptbinan wuki Oprawa Xakcbl a3ipneHreH
@ NaHuHW/caHABUY aé?;ﬁg;?gH Kbi3apTbinfaH KbiTbipriak
BanblIk e@?;ﬁg:?gu Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
@ Kween o
@ Cocuckal/kosbl eTi L%?;rebm::
Woura er Torersiie:
% BekoH eé?gﬁg:?gu YKakcbl a3ipneHreH
@ TeHi3 Tamarbl Oprawa YKakcbl a3ipneHreH

KeHecTep: eTTiH CbIpTbI KbITbIpNak, iLui LK 60nybIH YHaTCaHbI3, @}

O3ipney HyCcKaynbifblH (COHbIH iiHAe KON PeXMMiH) nailganaHbiHbI3
O3ipney geHrei

Tamak Gaf,c?:;i)?'lgemyacu @ ‘

XapTbinai WiKki  OpTala  XaKCbl 83ipneHreH

Han Han Tinimaepi, Kbl3apTbinFaH caHaBu4TEp

Byprep: (eTTi anablH ana a3ipneyaeH keiiiH)

Erkene kycetl |y o (cyitexcia)

O3ipneiTiH BeTYMHa Tinimi

KaTblpbinFaH Tayblk kecekTepi

MapuHapTanFaH TayblkTbIH TeC €Ti

!.I.Iomga €TiHiH uneci (CyieKcis), LOLWKaHbIH
iw eri

YiipexTiH Tec eTi

Banbik TyTac 6akTak

@O0 @000

TyHew cTeiiki

Koponbaik acwasHaap (kabbikrapsl 6ap
KOHE XOK)

Kabbikrapbl 6ap aclwasHaap

CeCeCe00 @

®
C

BarnfblH kpeBeTkarnap, capbiMcak coycbiMeH

Kon pexumi punbae o93ipneHreH kekeHicTep MeH
ApHailbl HyCkaynbIkThl, | XKemicTep . .
Xbingam Gactay (Bipmelt KecinreH xeHe kanblHAbIFbI Gipaeit ﬂ 4 Typri TemnepaTypa napamerpi
HYCKaYTbIFbIH kapaKbi3 | 6oyl kepek)

KaTbipbinfFaH Tamak ywiH 6argapnamarbl TaHgay angeiHaa 6acblHbI3.
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Opis

Tryb reczny,4 ustawienia temperatury”

A~ Panel sterowania A4 Patrz odpowiednia cze$¢ w skroconej instrukgii. € Uchwyt
) . Ptytki do

A1 Przefacznik wt/wyt. A5 Przycisk OK ' :
opiekania

A2 Tryb mrozonek A6 Wskaznik poziomu przypieczenia Tacka

ociekowa

. ' Przewdéd

A3 Programy pieczenia B Korpus zasilajacy

Kolory LED - przewodnik

nagrzewanie wstepne rozpoczecie opiekania

o @ @& (&

FIOLETOWY - MIGANIE  FIOLETOWY — STALY NIEBIESKI ZELONY

Czekaj. Koniec wstepnego Rozpoczecie N% PQCZWU cyklu pieczenia sygna%
nagrzewania opiekania,  d2Wiekowy ostrzega uzytiownika,

Oczekivanie na z prograr.n’p\eczema,,sredme.
cze ) przypieczenie’jest gotowy; aby sie

produkty spozywcze zaraz 10zpoczac.
. . d . utrzymywanie w cieple
pieczenie - gotowe do spozycia przez ok. 30 min”

. 1 I 1
& & 4 #
A ) 3
20Ty POMARANCZOWY CZERWONY CZERWONY - MIGANIE

Lekkie przypieczenie” Srednie przypieczenie’.  ,Mocne przypieczenie”  Koniec pieczenia na,mocne
przypieczenie'.

&

i 4

ZIELONY - STALY BIALY - MIGANIE
Wybrano tryb reczny lub zostat on Patrz czes¢, Rozwiazywanie

aktywowany automatycznie. problemoéw”
Kywoveny Y Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta

Automatyczne programy pieczenia - przewodnik
Hamburger Ryba
Czerwone mieso Dréb
@ Panini / Kanapki % Owoce morza

Kitbaski/jagniecina Wieprzowina
92

Tryb reczny:
Tradycyjny grill obstugiwany recznie, z 4 réznymi
ustawieniami temperatury (od 110°C do 285°C)

1 Nastawianie

1 Nalezy usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zarowno w $rodku jak i na zewnatrz
urzadzenia. Kolorowg naklejke na
wskazniku poziomu przypieczenia
mozna zmieniac, w zaleznosci od jezyka.
Mozna ja zastapic naklejka znajdujaca sie
w $rodku opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ ptytki ciepta woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i dokfadnie
wysuszyC.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozyc
wyjmowang tacke ociekowa.

5 Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawic
dziatanie powfoki nieprzywierajacej,
ptytki do opiekania mozna przetrze¢
papierowym recznikiemn zamoczonym
w niewielkiej ilosci oleju kuchennego.

5bis Przed rozpoczeciem nagrzewania
nalezy upewnic sie, ze gérna i dolna
ptytka do opiekania sa poprawnie

ztozone w urzadzeniu.

6 Usunac¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.

7 Podtaczy¢ urzadzenie do kontaktu
(uwaga: przewdd powinien byc¢
catkowicie rozwiniety).

8 Nacisnac przycisk wt/wyt.
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OptiGRIl®XL «

9 Jedli produkty spozywcze przeznaczone
do opiekania sg zamrozone, nalezy
nacisnac przycisk,mrozonki”

10 Wybrac¢ odpowiedni tryb pieczenia,
dobrany do rodzaju produktéw
spozywczych.

9 10

9 programow opiekania automatycznego oraz tryb reczny z 4 réznymi

ustawieniami temperatury

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ hamburgery.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac¢ owoce morza.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ wieprzowine.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ czerwone mieso.

Ten program nalezy wybra¢, jezeli uzytkownik
chce zapiekac panini/sandwicze.

8

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac bekon.

Ten program nalezy wybra¢, jezeli uzytkownik
chce zapiekac pardwki/jagniecine.

Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik
chce zapiekac ryby.

@006

=) | Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik

chce zapiekac dréb.

teme)

Jedli wybrany zostanie tryb reczny, kontrolka jest
zielona, a uzytkownik recznie steruje czasem
opiekania. W trybie recznym dostepne s3 4 rézne
ustawienia temperatury (kontrolka zielona, z6tta,
pomaranczowa i czerwona).

Patrz odpowiednia czes¢ w skréconej instrukdi

W przypadku produktow, ktdre nie zostaty wymienione powyzej, w razie watpliwosci odnosnie do wyboru trybu
pieczenia, nalezy zapoznat sie z,Tabelg pieczenia produktéw niewymienionych w programach’ na stronie 101.

11 Nacisna¢ przycisk ,OK": urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne, a
wskaznik poziomu przypieczenia bedzie
migat na fioletowo.

UWAGA: W przypadku wybrania ztlego
programu, nalezy wréci¢ do kroku 8.

12 Odczekac 4-7 minut.

- Vi
0000 @ (@
]

13 Gdy praca w trybie nagrzewania

wstepnego dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a wskaznik
poziomu przypieczenia przestanie migac
na fioletowo.
Uwagi: Na koricu etapu nagrzewania,
jezeli urzadzenie pozostanie zamkniete,
system zabezpieczajacy wytaczy
urzadzenie.

3 Opiekanie

@@

lekko srednio mocno

14-15 Po zakoriczeniu etapu nagrzewania,
urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢ produkty
spozywcze na plytce do opiekania.
Uwagi: JeZeli urzadzenie bedzie zbyt diugo
otwarte, system zabezpieczajacy wylaczy je
automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do grubosci i ilosci produktw.
Aby rozpocza¢ cykl pieczenia, nalezy
zamkna¢ urzadzenie. Wskaznik poziomu
przypieczenia zacznie $wieci¢ na niebiesko,
a potem na zielono, co oznacza, ze trwa
pieczenie (aby uzyska¢ najlepsze efekty, mem
nalezy otwiera¢ ani przestawia¢ urzadzenia
W Czasie procesu pieczenia).

W czasie pieczenia na kazdym etapie
pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy (bip)
ostrzegajacy uzytkownika o osiggnieciu
danego poziomu przypieczenia (np. lekkie
przypieczenie/zotty).

Uwaga dotyczaca bardzo cienkich
produktow spozywczych: Nalezy
zamknac urzadzenie, przycisk,,OK" bedzie
migat, a wskaznik bedzie $wiecit Swiatlem
fioletowym cigglym”; nacisna¢ przycisk
,OK’, aby urzadzenie rozpoznato produkty
spozywze i aby rozpoczat sie cykl pieczenia.

18 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
wskaznik poziomu przypieczenia zmienia
swoj kolor. Gdy wskaznik $wieci na z6tto
(czemu towarzyszy sygnat dzwiekowy),
produkty spozywcze s lekko przypieczone,
gdy $wieci na pomararnczowo (sygnat
dzwiekowy), produkty sa srednio
przypieczone, za$ gdy Swieci na czerwono,
produkty s§ mocno wypieczone.

Uwaga: Jesli uzytkownik lubi mieso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyja¢
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.

Nalezy pamietac, ze zwlaszcza w przypadku
miesa, zmienno$¢ efektow pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty te zaleza
od rodzaju, ilosci, jakosci i pochodzenia

dukto Z h.
produktéw spozywczyc o5



3 Opiekanie

Opiekanie wigkszejilosci produktéw spozywczych

Jesli uzytkownik zamierza zapiec druga partie produktéw, nalezy

ponownie nagrzac urzadzenie (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie

wstepne; od punktu 9) nawet jesli opiekane beda produkty tego
samego typu.
Jak zapiec druga partie produktow:

Po zakoriczeniu pierwszej partii produktow:

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i Ze nie ma w nim
produktdw spozywczych.

2. Wybrac prawidfowy tryb/program pieczenia (krok ten jest
niezbedny nawet wtedy, gdy tryb pieczenia jest taki sam jak
dla produktéw, ktdre zostaty zapieczone w poprzedniej partii).

3. Nacisna¢ przycisk,,0K": urzadzenie rozpocznie nagrzewanie
wstepne. Wskaznik poziomu przypieczenia sygnalizuje
nagrzewanie wstepne miganiem na fioletowo.

4. Gdy nagrzewanie wstepne dobiegnie korica, wskaznik
poziomu przypieczenia przestaje migac na fioletowo.

5. Po zakoriczeniu etapu nagrzewania wstepnego, urzadzenie
jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzy¢ pokrywe grilla i
umiesci¢ produkty spozywcze w urzadzeniu.

Wazne:

- Kazda nowa partia produktéw spozywczych wymaga
obowiazkowo przeprowadzenia etapu nagrzewania
wstepnego.

96

19-20 Gdy pojawi sie kolor odpowiadajacy

wybranemu poziomowi przypieczenia,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac z
niego produkty spozywicze.

21 Zamkna¢ urzadzenie. Panel sterowania

zadwiedi sie i przefaczy sie w tryb, wybdr
programu’

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
Zaden program, system zabezpieczajacy
automatycznie wylaczy urzadzenie.

Aby sprawnie przeprowadzi¢ nagrzewanie,
nalezy pamietac, aby zawsze trzymac
grill zamkniety i aby w $rodku nie byto

produktow.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i
wtozeniem produktéw do srodka,
nalezy odczekac na zakoriczenie sie

etapu nagrzewania.

Uwaga: Czas nagrzewania ulegnie
skréceniu, jesli cykl nagrzewania zostanie
przeprowadzony natychmiast po

skoriczeniu poprzedniego cyklu.

22-23-24

Jezeli r6zne produkty majg zostac
zapieczone w rézny sposob (dostosowany
do indywidualnych preferencji), nalezy
otworzy¢ grill i wyja¢ z niego czes¢
produktéw, gdy osiggna wymagany
stopiert przypieczenia, a potem zamknac
grill i kontynuowac opiekanie pozostatych
produktéw. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia az do poziomu zapieczenia

,mocno’.

25 Funkcja utrzymywania temperatury
Gdy zakonczy sie proces opiekania,
urzadzenie automatycznie przejdzie w
tryb utrzymywania temperatury, wskaznik
poziomu przypieczenia automatycznie
zapali sie na czerwono, a co 20 sekund
bedzie stychac¢ sygnat dzwiekowy. Jesli
produkty zostang pozostawione na grillu,
beda sie nadal dopiekac w czasie, gdy
plytki do pieczenia bedg stygly. Sygnat
dzwiekowy mozna wytaczy¢ przez

nacisniecie przycisku,OK'"

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wytaczy

urzadzenie.
Kolejne pieczenie

Aby zapiec wiecej produktéw
spozywczych, nalezy postepowac zgodnie

zzaleceniami podanymi w czesci 21.
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5 Czyszczeniei konserwacja

98

26 Nacisnac przycisk wh/wyt, aby wylaczy¢
urzadzenie.

27 Odfaczy¢ grill od zasilania — wyjac
wtyczke z kontaktu $ciennego.

28 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto przez
co najmniej 2 godziny.
Aby uniknac ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby grill
catkowicie ostydt.

6 Czyszczenie

mozna my¢ w zmywarce.

recznikiem.

materialow niemetalowych.

recznikiem.

Sciereczka.

wodzie lub innych ptynach.

upewnic, czy grill jest czysty i suchy.

29 Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
powierzchni do pieczenia, przed
czyszczeniem nalezy odblokowac i wyjaé
plytki. Tacke ociekowq i plytki do pieczenia

30 Urzadzenia i jego sznura nie wolno
whkiada¢ do zmywarki. Nie nalezy czysci¢
elementow grzewczych oraz czesci
widocznych i dostepnych po wyjeciu
plytek. Jesli s3 one bardzo brudne, nalezy
odczekac az urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczyscic¢ je suchg szmatka.
Jesli uzytkownik nie zamierza ich my¢ w
zmywarce, mozna uzy¢ cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyr, a potem doktadnie je optukac, aby
usunac¢ wszystkie osady. Elementy nalezy
starannie wytrze¢ do sucha papierowym

31-32 Do czyszczenia jakichkolwiek czgdci
grilla nie wolno uzywac metalowych
druciakéw, welny stalowej ani scierajacych
srodkow czyszczacych; nalezy uzywac
myjek nylonowych lub wykonanych z

Tacke ociekowg nalezy oprézni¢ i umyc
w Cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej

losci plynu do mycia naczyry, a nastepnie
doktadnie wysuszy¢ papierowym

33 W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrze¢ jg gabka zwilzong w cieptej
wodzie i wysuszy¢ miekka, sucha

34 Korpusu grilla nie wolno zanurza¢ w
35 Przed schowaniem nalezy sie zawsze

36 Wykonywanie wszelkich innych

czynnosci serwisowych nalezy zleca¢
przedstawicielom autoryzowanego

Serwisu.
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Rozwiazywanie problemoéw - przewodnik

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Swieci s przycisk@

+ zielony wskaznik $wietny zapalony
© nastate

+  Przycisk ) miga
+  Przycisk @) miga

« Wiaczenie urzadzenia
lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi miedzy
plytkami i bez wstepnego
nagrzewania (zostaje
automatycznie

+ 2mozliwe opcje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury
przyciskiem @, a potem nacisnac
przycisk OK. Pozwoli¢ na pieczenie sie,
ale pilnowac urzadzenia (tryb reczny).

- Wylaczy¢ urzadzenie, wyjac produkty
spozywcze, prawidtowo zamknac
urzadzenie, ponownie je zaprogramowac

aktywowany tryb reczny). jodczekat, az sie nagrzeje.
Urzadzenie przerywa cykl nagrzewania|- Urzadzenie bylo zbyt diugo |+ Odlaczy¢ urzadzenie od zasilania i zostawi¢ na
wstepnego lub pieczenia. otwarte w czasie pieczenia. | 2-3 minuty, nastepnie ponownie rozpocza¢

« Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania temperatury
urzadzenie nie pracowato
przez Zbyt diugi czas.

procedure. Aby uzyska¢ optymalne efekty,
nastepnym razem podczas uzywania nalezy
pilnowac, aby szybko otwierac i zamykac¢
pokrywe. Jezeli problem powtérzy sie,
prosimy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem obstugi klienta Tefal.

(O Biata kontrolka miga.

+miga przycisk & / & /& /
+Wylacza sie sygnat dzwiekowy

Urzadzenie nie generuje juz sygnatu
dzwigkowego.

Usterka urzadzenia.
Urzagdzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chodny
pomieszczeniu.

Odtaczy¢ i podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpocza¢ cykl nagrzewania wstepnego.
Jezeli problem nie ustepuje, skontaktowac
sie z serwisem obstugi klienta.

grilla, kontrolka $wieci na FIOLETOWO @i
nie wiacza sie cykl pieczenia.

Po nagrzaniu i wtozeniu produktow do |-

maja grubos¢
przekraczajaca 4 cm.

Produkty spozywcze|-

Produkty spozywcze nie moga byc
grubsze niz 4 cm.

« Aby wilozy¢ do srodkal|

produkty, nie otwarto

Catkowicie otworzy¢ grill, a potem
zamknac.

Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Program dedykowany Kolorowy wskaznik poziomu przypieczenia

E9 Czerwone migso Lekko Srednio Mocno
Hamburger Lekko Srednio Mocno

@ Panini / Kanapki Lekko przypieczony| Przyrumieniony Chrupiacy

@ Ryba Lekko przypieczony| Srednio Mocno

@ Drob Catkowicie upieczony
@ Kitbaski/jagniecina Catkowicie upieczony
Wieprzowina Catkowicie upieczony
% Bekon Lekko przypieczony| Mocno

@ Owoce morza Srednio Mocno

Wskazowki: Jesli mieso ma byc bardzo stabo przypieczone, mozna uzyc'@
Pieczenie - przewodnik (facznie z trybem recznym)

Produkt spozywczy

Program
pieczenia

Poziom opieczenia

2 @ @

lekko  $rednio  mocno

Chleb

Kromki chleba, zapiekane sandwicze

Hamburger: (po wstepnym zapieczeniu miesa)

QOO

grila catkowicie. Migsoidrob | j3gnjecina (bez kosc) O
Brak wykrywanials Abyrozpoczac pieczenie, nalezy nacisna¢ : ! :
prod Tq ; tddkw praycisk @, Plasterek szynki do zapieczenia O
spozywczych. Produkty Mrozone nuggety z kurczaka
sq zbyt cienkie, 99ely @ '
przycisk ,0K” miga. Marynowane piersi z kurczaka O
Urzadzenie wiaczy sie w trybie recznym « Zbyt krotki czas|- Nalezy monitorowa¢ opiekanie (dotyczy Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), boczek
+Kontrolka @ miga na czerwono. nagrzewania wstepnego.|  trybu recznego). ) O
Lub wieprzow'
« Wytaczy¢ grill, wyjac¢ produkty Piersi z kaczki @ O
spozywcze, zamkna¢ grill, wybrac Ryba
nowy program pieczenia, ktory ma by¢ 4 Pstrag caty @ '
uzyty i poczekac na zakorczenie cyklu Filet z tunczyka O
nagrzewania wstepnego. — - -
- - - —— Krewetki krolewskie (ze skorupamilub bez)
Miganie O na biato Usterka urzadzenia Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania i -
+ Przycisk © miga skontaktowa sie z najblizszym serwisem Krewetkiw skorupach @ O
+ Ciagly sygnaf dzwiekowy obsfugi Klienta. Krewetki duze
Wskazowka, zwlaszcza w odniesieniu do mies: efekty pieczenia za pomocg predefiniowanych programéw moga Tryb reczny Grillowane warzywa i owoce (musz by¢ tak =

sie zmienia¢ w zaleznoéci od pochodzenia, sposobu pokrojenia oraz jakosci pieczonego produktu, programy zostaty
skonfigurowane i przetestowane na produktach spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia nalezy rowniez uwzgledni¢ grubosc miesa; nie mozna piec produktdw o grubosci

przekraczajacej 4 cm.
100

Patrz odpowiednia czes¢
w skroconej instrukgji

samo pokrojone i jednakowej grubosci)

8

4 r6zne ustawienia temperatury

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk .
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Onuc

A4 PyyHuin pexkim (4 pisHA
A Temneparypw)
[VBITbCA IHCTPYKLIT A4NA PyYHOTO
PEXKMMY.

A5 KHorka OK

A3

A1 A2 1 A5 A6 A TlaHenb kepyBaHHA C Pyuka

[nactnHu ana

A1 KHonka On/Off (YimK./

||
© GoEE6L0EE.E

Bumk.) NPUroTyBaHHA
A2 Pexunm Ana 3amopoxeHoi ixi A6 IHaMKaTop piBHA NpuroTyBaHHA E JloTok
A3 Tporpamu npurotyBaHHa B Kopnyc F LUHyp *uBneHHs
MosacHeHHA KoNnbopiB iHANKaTOpa
nonepefHe HarpiBaHHA No4aToK NPMroTyBaHHA
I | | " " I
% % %
BIVIMAE QIONETOBAM  TEMHO-QIONETOBW CUHIA 3ENEHAN
Yekatn KiHeLb nonepeaHs0ro MovaTok Ko noqmHaeTsCs npoLiec
HarpisaHHa NpUroTyBaHHA MpYTOTYBaHHA, NPANAA BAae

3BYKOBUI CMHaN, OO NOB{IOMMTH,

Hekae Ha 3aBaHTaKeHH: 110 He3aBapom Byzie A0CATHy Tl

npoAYyKTi8 piBEHb MPOCMAXEHHA "3 KPOB'0"
. niATPMMKa Temneparypm
NPUroTYBaHHA - CTYMiHb NPOCMaXHHA “NpM6AM3HO 30 XBUAMH"
— = - 1T 1
7 ' 4 & F
A A 1 s
KOBTW NOMAPAHYEBIIN YEPBOHIM BVIMAE YEPBOHIN
"3 kpog'tlo” "Cepente npocmaxeHHs" "lotpe ., KiHelib npuroTyBaHHA Ana
MPOCMAXEHHA™  1igug "[lo6pe npocmaxeHHa"

O

TEMHO-3ENEHAM B/IMMAE BINAN
byB B1OpaHuit abo agTomaTiuHo  [IB. "YCyHeHHA HecnpasHoCTeN"
AKTVIBOBAHWIA PYYHUY PEXIM, AVIB. 3BePHITbCA 10 aBTOPM30BAHOMO
"YCyHeHHA HecnpasHocTed, cTop. 111" CePBICHOTO LieHTPY

MosAacHeHHA aBTOMATUYHUNX nporpam npuroryBaHHA
Byprep Prnba % bekoH

YepsoHe M'Aco [rua PyuHmn pexmm:
. . ) TpanuuitH1iA rpuab ANA PyYHOTO NPUroTYBaHHA,
MManiHi / CeHagiu =3 Mopenpoayktn
@ A PefpoRy B TOMy umcni 4 pisHi Temnepatypu (8 110°C go

KoB6acku / bapaHuHa CBUHVHa 285°C).
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1 HanawryBaHHus

1 Buganitb yci nakysanbHi matepianu,
HaKMerKI Ta akcecyapy 3cepeviim Ta
330BHI Npunagy. Konboposa Haknelrka
Ha IHAMKATOPI PIBHA MPUrOTYBaHHA
mMoxe ByTu 3MiHEHa 3anexHO Bif
MOBW. Bit MOXeETe 3aMiHUTV i Ha iHLLYy 3
BHYTPILLHBOI CTOPOHI YMAKOBKW.

2[lepef nepwnm BUKOPUCTaHHAM
peTeNbHO NOMUIATE NAACTUH TENNOK
BOLOIO 3 HEBEMMKOIO KIMbKICTIO PiavHA
[NA MUTTA NOCyAy, NPOMUiATE iX Ta
PETENbHO BUCYLUITh.

3-4 BCTaHOBITL MIALOH ANA XUpY B
nepeaHto YacTVHy Npuragy.

104

5 [InA OTpMMaHHA HaKpaLLyX pe3ybTaTis
NPWroTYBaHHA B MOXETe NpoTepTu
NNACTVUHN NanepoBUM PYLIHUKOM,
3MOYEHUM Y HEBENVKI KiNbKOCTI
onii, Wob NoNinWnTA BNACTUBOCTI
AHTUMPUIAPHOTO MOKPUTTA.

S5bis [epen ™M sik Po3riovaTi nornepenHe
HarpiBaHHs, NePEKOHANTECH, LLIO HIKHS
Ta BEPXHA NNACTUHW NPaBUIbHO
BCTAHOBNEHI Ha MPUNaZ.

6 Bnaanite HagnUWKM onii YnCTUm
ManepoByM PYLLIHMKOM.

7BcTaBTe WTencenb B PO3eTKYy
(NepekoHaMTecs, WO WHYP KIBNEHHS
MOBHICTIO PO3MOTaHWI).

8 HatvicHitb kHomky On/Off.

OptiGrl®XL & <o

06E0008
& i —

9 AKWO NPOoAYKTH, AKi BN OakaeTe
NPUroTyBaTH, 3aMOPOXKEHI, HATUCHITb
BiNOBIAHY KHOMKY "3aMOpOXeHi
npoayKT"

10 Bubepitb nporpamy NpuroTyBaHHs
BIANOBIAHO 4O TUMY MPOAYKTIB, WO
TOTYETbCA.

9 10

9 aBTOMaTUYHUX Nporpam NPUroTyBaHHA Ta PYYHUIlI peXXum 3 4 pisHUMN
TeMnepaTypHUMN peXXuMmamm

B1nbepitb Lo Nporpamy, AKLWO baxaeTe
npuroTyBaTv Gyprepu.

D)

&

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLLO baxaeTe
NPVIrOTYBATV MOPEMNPOIYKTU.

BnbepiTb Lo Nporpamy, AKLWO H6axaete
MPUTOTYBATA CBUHVIHY.

Bnbepitb Lo nporpamy, AKLWO 6axaeTe
MPUFOTYBATY YEPBOHE MACO.

BnbepiThb Lo Nporpamy, AKLWO Haxaete
NPVIroTYBaTVI NaHiHi abo ceHagiu.

®®

Brbepitb Lo nporpamy, AKLLO 6axaeTe
NPVIrOTYBaTV OEKOH.

DO O

B1nbepiTb Lo Nporpamy, AKLWO baxaeTe
MPVIroTYBaTYV KOBOACKI / GapaHIHY.

&

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWo baxaete
MpUroTyBaTvi prby.

%

®

B1nbepiTb Lo Nporpamy, AKLWO baxaeTe
MPUFOTYBaTA MTALKO.

=3

AKLWO BY BUOPaNU PYUHUIA PEXum, '\H,qMKaTopm

CBITUTBCA 3eMIEHNM | BYI MOXETE BDYUHY HanalLTyBaT!
4aC NPUroTyBaHHA. B pydHoMy pexmmi OCTynHI 4
PiBHi TeMMEepaTypV (3eNneHuiA, XOBTWIA, OparKeBHiA Ta
YEPBOHMI).

[IVBITbCA IHCTPYKLT A8 PY4YHOTO pexvMy.

FAKLLIO BI1 He BMEBHEHI B TOMY, AKy MPOTPamy MPUroTyBaHHsA 06PaTV AIA HLLVIX, He Mepeniueniix TyT MPOfYKTiB,
1B TabNWLYI0.NPUrOTYBaHHA NPOAYKTIB, ANA AKVX HEMAE CNeLiianbHOT Nporpami, Ha CTopiHL 112, 113,

N

4-7
XBUWIVH

11 HaTucHiTb KHonky “OK": npunaa
NoYyHe HarpiBaTucd, a iHgMKaTop
piBHA NPUroTyBaHHA byae 6nMmaT
HIONETOBVIM KOMBOPOM.

KomeHTap: Akuwo Bu Brbpanu
HernpaeunbHy NPorpamy, NOBEPHITLCA
poetany 8.

12 3auekarite 4-7 XBANH.

12

13 [MponyHae 3ByKOBUI CUTHaN, a
IHAVKATOP PIBHA NPUIrOTYyBaHHA
nepectaHe 6nMmaTn GioneToBMM.
[onepenHe HarpiBaHHA 3aBepLLEHO.
KomeHtap: HanpvikiHLi nonepegHboro
HarpiBaHHA, AKLLO NPWaf, 3a/MLLIAETHCA
3aKPUTUM, CUCTeMa De3nekn BUMKHE
10ro.
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3 TMpuroTyBaHHsA

e e

3KpOB”I0  CepepHbo Aobpe
npocmaxese MPOCMaXkeHe
M50 m"sco
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14-15 [licnAa nonepeaHbOro HarpisaHHA
MPVINag roTOBMI 10 BIKOPVICTAHHS.
Binkpwiite rpunb i NOKNAATb NPOAYKTY Ha
MIACTVHY 18 MPUOTYBaHHA.

KomeHTap: AKIO Npunaj 3anvwwaeTbea
BIOKPVTVM 3aH3/ATO JI0BrO, C/CTeMa Ge3neku
ABTOMATV4YHO BYMKHE /1070,

16-17 [lpunaj aBTOMaTUYHO Perymnioe
VKA NPUroTyBaHHA (4ac i Temnepartypy)
BIANOBIAHO A0 TOBLLHYI LLIMATKIB Ta KinbKOCTI
iHrpepjerTiB.
3akpuitte npunapg, wob noyatu
NPUroTyBaHHA. IHAMKATOP PiBHA
MPUFOTYBaHHA 3MIHUTL KOMIP Ha CUHIN, a
MOTIM Ha 3eM1eHNi, LoD NOKa3aT, LLO TOMBAE
npouec NpuroTyBaHHA (ANA OTPUMaHHA
HalkpaLLmx pe3ynbraTis He BigKpuBsariTe
npwiag i He nepecyBaiTe NPOAYKTU Mif Yac
MPYrOTYBaHH).

Min Yac NPUroTyBaHHA Ha KOMHOMY HOBOMY
€Tari lyHae 3ByKOBI CVrHar, LLIOD CroBicTTA
KOPMCTYBaya Npo piBeHb NPOCMaxeHs
(Hanpuknag, «3 KPOB'0/KOBTI).
KomeHTap 10710 Ay»Ke TOHKMX LUMATKIB:
3aKpiATe Npunag, bnnmaTive kHorka ‘oK,
Konip iHAVKaTOPa 3anMLWKTLCA GIONETOBIM.
HatucHite kHonky "OK’, wob npunag
PO3TMi3HaB Xy Ta NOYaB NPUIOTYBAHHA.

18 IHAVKaTOp 3MIHIOE KOMip BIANOBIAHO A0
PIBHA MPUIOTYBaHHA. AKLLO KOMID iHAVKaTOpa
KOBTUI | NyHaE 3BYKOBYI CUrHan, Balw CTeiK
e «3 KPOB't0», AKLLO KONip iHAMKaTOpa
MOMapaHYEeBNIA | NYHA€e 3BYKOBUI CUMHaN,
CTel JOCAr CepeHbOro MPOCMaXeHHs, a
SKLLIO KOMip iHAMKATOPa YePBOHIIA, BiH f100pe
MPOCMAKEHVIA.
3anam’aTanTe: AKLIO BaM NOA00AETHCA
HaniBcpe MACO, 3HIMITb OTO 3 NAACTUHM,
KON IHAVKATOP PIBHA MPUOTYBaHHA CTae
3eN1eHNM.
3BepHiTb yBary Ha Te, Wo pe3synbrat
MPUFOTYBaHHA 3aNEXWTb Bifj TUMY, AKOCTI
Ta NOXOKeHHA npoaykTie. Ocobnneo Le
CTOCYETHCAMACA.

3

MpuroryBaHna

21

MpuroryBaHHA 6iNbLUIOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB
FAKLLO B xOUeTe NpyroTyBaTvi Apyry NapTito NPOAYKTIB, 3HOB
rionepeaHLO HarpirTe Npunag (ane. po3ain 2. ‘MonepenHe
HarpiBaHH', NMOUMHaIoUVt 3 NYHKTY 9) HaBiTb, AKLLO BU roTyeTe
TOI CaMui TN NPOLYKTiB 260 Ha Til Camiv nporpami.

AK NpuUroTyBaTN HaCTYNMHY NapTilo iHWIMX NPOAYKTIB:
[Ticna Toro AK nepLLa NapTia rotosa:

1.

2.

[NepeKoHalTecs, Lo Npunag 3akpUTUA | BcepeauHi Hemae
3ATLLIKIB K.

BribepiTb NOTPIOHNI peXkiiv abo Mporpamy NpMroTyBaHHA
(et KPOK BaXKMBII HaBITb, AKLLO PEXVIM MPUrOTyBaHHA
TOVI CamuiA, LLO | 1A nepLUoT mapTil).

. HatucHits KHonky “OK": npunag nouHe HarpiBaTuCh.

Mig yac nonepefHbOro HarpiBaHHA IHAMKATOP PIBHA
MpVroTyBaHHA Oye GrivivaT GIoNEToBNM.

MMicnA 3aBepLUeHHA NonepeaHbOro HarpiBaHHA NPOyHae
3BYKOBUIA CUrHas, @ IHAMKATOP NMPUNUHUTL 6nrumaTi
bioneToBnMm.

. Ticna nonepeaHbOro HarpiBaHHA NpUNaz rotosuit 1o

BUKOPVCTaHHA. BigkpuiiTe rpunb | NOKNaaiTs NpoayKTv
BCEpEAMHY MpUiagy.

Baxxnueo:

3BepHiTb yBary, WO 1A NPUroTyBaHHA HOBOI NapTii dasa
nonepeaHbOro HarpiBaHHA 0OOBA3KOBa.

19-20 Konw iHanKaTop NiACBITUTLCA
KOMbOPOM, LLIO BKa3ye Ha OaxkaHui A
BaC piBeHb MPUroTyBaHHA | MPoyHae
3BYKOBWI CUrHan, BIAKpUWIATE Npunag i
BUMMITL FOTOBI MPOAYKTU.

21 3akpwiite npynag. MaHenb kepyBaHHA
MiACBITATLCA | aBTOMATUYHO Nepelie B
PEXIM BVOOPY MPOrpamin.
KomeHTap: cuctema 6esnexu
ABTOMATVYHO BVIMKHE MPWNag, AKLLO He
6Gyne BrbpaHa oaHa nporpama.
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4 nMNopaan

[Tam'ATalTe, WO rpUnb 3aBXAN MaE

OyTV 3aKPUTWIA | B HBOMY He Ma€ ByTvi

NpoLyKTiB, abK NonepeaHe HarpiBaHHA

60 epeKTVBHIAM.

- [epLu HixX BIOKPUTV MWL | NOKNaCTH
BCepeavHy NPOAyKTY, AoveKainTecs
3aBepleHHA nonepefHbOro
HarpiBaHHs.

MpumiTka: AKLWO HOBKI Npouec

nonepeaHbOro HarpisaHHa byae

AKTVBOBAHMI Ofpasy NicNA 3aBepLUeHHs

nonepeAHbOro MPOLIECY, Yac HarpiBaHHA

6Gyze 3VeHLLEHWIA.

22-23-24

AKWO BM GaxaEeTe NpurotyeaTu
OfVH i TOW CamuiA MPOAYKT 3 PI3HUMM
CTYNEeHAMN NMPOCMAXKEHHS, BiKpUIATE
rpvnb i NPYOEPITL YaCTUHY NPOAYKTIB,
KOSV BOHY AOCAMHYTb GaxaHoro piBHA
NPWroTyBaHHA, a NOTIM 3aKpuitte
TPWb | MPOJOBKYIATE FOTYBATW PELLITY.
Tpvnb Gyae NPoAoBXKyBaTH NpoLec
NpUroTyBaHHA A0 3aBeplleHHA
MpOrpamut.

25 OyHKUiA 36epeXeHHA
Temneparypu
[licna Toro, AK iHrPeRieEHTN NOBHICTIO
MPUFOTYIOTHCA, MPOLEC NPUIOTYBaHHA
6y 3aBepLLEeHO | NPUNaZ aBTOMATUYHO
nepenae y pexum sbepexeHHa
Temneparypu, IHAMKaTop 3MIHTL KOSIp
Ha YepBOHWIA, a cam npunag byae
BVaBATV 3BYKOBUIA CUIHaN KOXHI 20
CeKyHA. AKLLO NPOAYKTV 3anuLlaTbca
Ha rpuni, BOHW byayTb roTyBaTUCA,
[IOKV NNACTUHW He OXONOHYTb. Bu
MOXeTe BUMKHYTU 3BYKOBWI CWrHar,
HaTVICHYBLUM KHOMKy “OK'.
KomeHTap: cuctema 6e3neku
aBTOMATMYHO BMMKHE Npunag nicna
3aKIHYEHHA NEeBHOTO Nepiofy Yacy.
HactynHe npurotyBaHHa
fAKLLO B GaxaeTe NpUroTyBath Ginblue
NPOAYKTIB, AVB. po3Ain 21.

5 OunweHHs Ta 06CNyroByBaHHA

26 HatucHite kHonky On/Off, wob
BUMKHYTV Mprrag,

27 BuAmiTs LUTENCeNb 3 PO3ETKM.

28 [laite npunafy OXONOHYTU MPOTATOM
2 rOfvH.
[epen ouneHHAM, faiTe npunagy
MOBHICTIO OXOMOHYTU, OB YHUKHY T
BUMNaKOBYX OMiKiB.
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6 OunuweHHs

] Tl \

© ©oEBEaCEEBeTe |

110

29 Mepen ounLLeHHAM po3bnokyiTe
Ta 3HIMITb MNACTUHY, WO YHUKHYTH
NOWKOAKEHHA MOBEPXHi ANA
npUroTyBaHHA. MblaLoH ANA XKUpy i
MNACTAHN MOXHa MATV B NOCYAOMUIMHIN
MaLUmHi.

30 3300pOHAETHCA MUTK NpUnag i
WHYP KMBNEHHA B MOCYAOMUNHIN
MalluHi. Ticna BraaneHHa nnacTuH,
HEe OUMLLYINTE HarpiBanbHi enemeHTH,
BUAMMI Ta JOCTYNHI YaCTUHUNICNA
BMAaNeHHA NNacTUH. AKWO BOHW
CWNbHO 3abpyAHeHi, noyeKalTe, NoKM
npvnag NOBHICTIO OXOMIOHE Ta OUNCTITb
iX CyXOt0 FAHUIPKOIO. AIKLLIO B He XoueTe
MUTV 3HIMHI YaCTUHW Y NOCYAOMUIHIN
MaLLIMHI, OYMCTITb iX Mif Terno BOAO 3
HEBENVIKOIO KINBbKICTIO piavHIA Ana MATTA
nocyay, NOTiM PETENbHO NPOMMIATE Mig,
NPOTOUHOI BOAOI, W06 BUAANNUTY
3anunwKKM i, MpoTpiTh 0bepexHo
ManepoByM PYLLIHMKOM.

31-32 He kopuCTynTeca meTanesnmm
Mouankamu, XOpCTKUMK rybkamu
abo abpasvBHUMK 3acobamu, Wob
OUMCTITN Byab-AKY YaCTVHY MPWaLyY.
KopucTyitteca Tinbkii HelnoHoBMY abo
HEeMETANEeBMY NyOKamI.

CnopoXHiTb NIAAOH ANA XMpy Ta
MOMWIATE 10ro B Tennivt MANbHIl BOf, a
MOTIM PeTe/IbHO NPOTPITL ManepoBrM
DYLUHMKOM.

33 1|06 0UMCTUTV KPILLIKY TPUSS, MPOTPITh
i 3MoYeHolo B TeNNin Bogi rybkoio Ta
BUTPITb CyXO0 MAKOI FaHUIPKOLO.

34 He 3aHyptovTe KOpryc Npuiagy y Bogy
200 iHLY piavHY.

35 [Mepen 30epiraHHAM nepesipTe, Wob
BaLW Mpunag byB YCTAM | CyxIM.

36 byab-AKe iHWe TexHiuYHe
06CnyroByBaHHA Ma€ BUKOHYBaTW
npeACTaBHWK aBTOPM30BAHOMO
CEePBICHONO LIEHTPY.

YCcyHeHHA HecnpaBHoOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsa

Khorka (@ cBiTuTbCA

+ Ingukatop roputb Q) senexum
KOMbOPOM

+ Kronka (@) 6numae
+ Kronka @) 6numae

Mpwnap yBiMkHyBCA abo
noyYanocs asToMaTnuHe
NPUrOTYBaHHA TXi
6e3 nonepegHboro
HarpiBaHHA
(aBTOMATUYHO
YBIMKHYBCA PYYHWN
PEXMM).

+ 2 MOX/WIBi BapiaHTV:

- BunbepiTb HanawTyBaHHA
Temnepatypu, HaTUCHYBLN
® KHOrKy, a NOTIM HaTUCHITL
OK. Jo3sonbTe npunagy
roTyBaTV [jani, ane CTexTe 3a
MPOLECOM (DYUHWI PEXIM).

- BuMkHITb npunap, picTansTe
Xy, NpaBNAbHO 3akpuinTe
npunag, nepeHanawTymnTe
/1070 Ta 3a4eKaiTe 3akiHueHHs
nonepeaHboro HarpiBaHHs.

Mpunag BUMNKAETLCA Nig 4Yac
nonepefHbOro HarpisaHHa abo
NPUroTyBaHHaA iXi.

Mpunag 6y BigkpuTUM
33HaATo AOBro nif yac
NPUrOTYBaHH iXi.
[Mpvnap npocTtole
3aHajTo AOBrO nicnA
nonepeaHbOro
HarpiBaHHs abo 36epirae
Temneparypy.

BuiimiTe wTencens 3 poseTku Ta
3auekanTe 2-3 XBUAWHKW, NOTIM
NOBTOPITb Npouyec. HacTynHoro pasy,
KONW BN BUKOPUCTOBYETE Npunag,
nepekoHanTecs, Wo BiAKpMUAM Ta
33KpUAK A0ro WBWAKO ANA OTPUMAHHA
Hallkpalwux pesynbTatie. AKWo
npobnema BIHVKAE 3HOBY, 3BEPHITLCA B
ABTOPVI30BaHWIA CEPBICHNI LIEHTP.

O Bnanmae 6invit iHavkatop.

+ /6 /@ /B «ronka 6numae

+ He NIYHa€E 3BYKOBWI CUrHan

Mpunag He BMAAE 3BYKOBMIA CUTHAN.

Bigmosa npunagy.
Mpunap nepebysae
ab0 BMKOPWCTOBYETLCA
B KiMHaTi, e 3aHaaTo
XONOAHO.

+ BUMKHITb Ta yBIMKHITb Npunag i oapasy
NOYuHaiTe nNpoLec nonepefHbLOro
HarpisaHHA. AKwWo npobnema He
3HMKaE, 3BEPHITLCA 1O aBTOPK30BAHOTO
CepBICHOTO LeHTPY.

MicnA nonepeaHbOro HarpigaHHA A NOKNaB
NPOAYKTW Ha rpunb, ane iHANKaToOp
3anuwmeca OIONETOBAM ‘ i npouec
NPUroTyBaHHA He PO3MOYaBCA.

LLImaTku ToBLLi 4 CM.

«Ta mae 6y TOBLLMHOW He 6inblue 4 cm.

Bu He nosHIicCTIO
BIAKPUAY TPUNb ANA
TOro, Wob noknactu
NPOAYKTH.

+ [loBHicTio BigKpuiTe rpuab, a noTim
3aKpuiTe foro.

[laTunk He npauioe.
ToBwMHa NpoAYKTiB
3aHapTo mana, «OK»
@

+ [NinTBEPANTL NOYATOK NPUTOTYBAHHA iXi,
HaTUCHyBLWN Krorky ©@8).

Mpynag BMMKAETHCA B PyUYHOMY PEXMMI.
+ Q IHAVKaTOP 6IMMaE YepBOHUM
KONbOPOM.

[Tepepsasca npouec
nonepefHbOro
HarpiBaHHA.

+ [lepiognyHo cTexTe 3a NPUroTyBaHHAM
(1A BUKOPVCTAHHA B PYUHOMY PeXIMI).
Abo

BUMKHITL Tpunb, npubepitsb
IHrpefieHT, 3aKpuitTe rpUnb, BUOEPITL
HOBY NPOrpamy NpUroTyBaHHA Ta
foyeKanTeca 3akiHyeHHA npouecy
NONepeHbOrO HarpiBaHHs.

Bnumae O 6inum KONbOpOM
+ KHOMKa 6nnmae
+ be3nepepsHUii 3BYKOBMI CUrHan

Bigmosa npunagy

Bigkniouitb npunag sig enekTpomepexi
Ta 3BepHITbCA JO aBTOPU3OBAHOIO
CePBICHOTO LIeHTPY.




MNopapa, 0co6nMBO ANA NPUTOTYBaHHA M'ACHUX CTPaB: DPe3yNbTaTu NPUrOTYBaHHA 3a aBTOMATUYHMMM
nporpamami MoXyTb BIAPI3HATVACA 3aNeXHO Bif NOXOMKEHHS, Hapi3KM Ta AKOCTI NpoayKTis. Mporpamu po3pobneti Ta
nepeBipeHi Ha NPOAyKTax B1COKOI AKOCTI.

TaKkox Mig Yac NPUroTyBaHHA Mae BPAXOBYBATUCA TOBLUMHA LUMATKIB; BIA HE MOXETE rOTyBaTU WIMATKV abo iHrpesieHTH
TOBLLMHOIO binblue 4 CM.

MoscHeHHA WOA0 NPUroTyBaHHA (QBTOMaT4HI nporpamu)

T T —— Kboposmﬁl iHAVKaTOp piBHA NPUrOTYBaHHA
© Uepsonem'aco 3600810 | ochenern | mpocaens
Byprep 3iposio | oo e | mpoceen
@ MaHiHi / ceHABiu ni,chras;gwm MincmaxeHni XpycTKui
Pn6a m;cJ:AeariZHa npgga:igim npogagigwﬂ
@ Mrvua [oBHicTIO roToBa
@ Kos6acku / 6apaHnHa MosHicTio roToBa
CBUHMHA [NosHicTio rotosa
% BekoH ni,chr\j(a%;zaHmm HDOE'I\O/lgigHHH

@ MopenpoaykTu npgga:igim HpOE'lagﬂpéHHﬂ

Mopapa: AKLLO B XOUeTe OTPVIMATV Malke CYipe MACO, OPIEHTYIMTECA Ha 3eNeHI KONIP iHAVKaTopa
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MoACHEeHHA WOAO0 NPUroTYBaHHA

(B T.4., py4HNN peXKnm)

PiBeHb NpUroTyBaHHA
NpoaykT Mporpama @ ‘
NMPUroTyBaHHA 3kpos'io  CepenHe [obpe
NPOCMaXEHHA  MPOCMaXXeHH:A
Xni6 [LIMaToykw xniba, nigcmaker
CEeHABIYI
Byprep (nicna nonepeaHsoro @ O
] MPUrOTYBaHHA MACa)
M'acoi BapaHiHa (6e3 KICTOK) O
nTuus
(Lhvatokut WKy e Q
3aMOPOXKEHi Kypadi HareTcy @ ’
MapuHoBaHi Kypaui rpyakm O
CauHade dine (6e3 KiCToK),
CBMHAYA rPYAVHKA O
KaumHa rpyaa ® Q
Pu6a Llina popens e ’
Credik 3 TyHUA O
Koponiecbki kpepeTki (3Ta be3
MaHuv1pa)
OumiLieHi KpeBeTkM @ O
CBixi KpeseTk
Pyunnin
ﬂpem)';“:\: bea CmaxeHi GpyKTVI Ta oBOu =
PHCTpyKuil (NOBMHHI By TV Hapi3aHi Ha LWMATKY 3 4 piBHi Temneparypy
ANA Py4HOrO OHAKOBOTO PO3MIPY Ta TOBLLHM)
pexmmy

[AnA 3aMopoXKeHNX NPOAYKTIB, HATUCHITb nepej TUM, 8K BUOPaTX Mporpamy.
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A1 A2

A3

| |
© O BoT

OptiGrill @ XL @ o

Popis

A Ovladaci panel A Man%l,almvre,Z|,rn,,4 n/astvz,avevm teploty C Rukojet
Viz pfislusna dvodni prirucka.
A1 Hlavni spinac A5 Tlacitko OK D Varné desky
A2 Rezim ll\/lrazene A6 Ukazatel Urovné pripravy E O(;IkapavaC|
potraviny miska
A3 Programy pfipravy B Télo F Napdjeci kabel
-] .
Pruvodce barvami LED ukazatele
predehftivani spusténi pripravy
LI i I
4 % 4
/¥ # é’; .
BLIKAJICI FIALOVA SVITICI FIALOVA MODRA ZELENA
Pockejte. Konec predehfivani  Spustént pfipravy. Behem spusteni cyklu pnpravy
Cekéni na suroviny. zazni p\pnut\ ktere upozornUJe

uZivatele, Ze je program pfipravy
,mélo propeéene’” pfipraven.
udrzovani teploty
»30 min pfiblizné”

0 0 & ©

pfiprava - pfipraveno k jidlu

ZLUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA
Pfiprava pro,malo Priprava pro,stredné Priprava pro,dobfe Konec pifpravy
propecené”. propecené". propecené"”. pro,dobfe propecené”.
; '

SVITICI ZELENA BLIKAJICI BILA
Zvolena manudini funkce nebo  viz,Priivodce fesenim problémd”.
automaticky aktivovana, viz,Privodce  Obratte se na zakaznicky servis.
fesenim problémd’, str. 123"

Priivodce pro automaticky program pfipravy

©) Burger @ Ryby

&

Manualni rezim:
=

D) panini/Sendvié Plody mofe Tradi¢ni gril pro manualni ovlddéni, véetné 4

= rliznych nastaveni teploty (od 110 °C do 285 °C)
&) Klobasa/jehnéci Veprové

Cervené maso @ Drabez
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1 Nastaveni

s s

2 Piedehfivani

1 Odstrarite vSechny obalové materidly,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné
spotrebice. Barevnd ndlepka na ukazateli
Urovné piipravy se mdze ménit v
zavislosti na jazyku. MUzete ji nahradit
nékterou z vnittku obalu.

2 Pfed prvnim pouzitim ddkladné
vycistéte varné desky teplou vodou a
malym mnozstvim tekutého prostfedku
pro myti nddobi, oplachnéte a diikladné
vysuste.

3-4 Umistéte odnimatelnou odkapavaci
misku na predni stranu spotfebice.

5 Pro dosazeni nejlepsich vysledkl
mUzete otfit varné desky papirovou
utérkou namocenou do malého
mnozstvi kuchynského oleje, Ziepsite tak
neprilnavost ploch.

5bis Pred zahajenim predehfivaci faze
se ujistéte, Ze jsou spodni a homni varna
deska ve vyrobku spravné umistény.

6 Odstrarite vsechen prebytecny olej
pomoaci ¢isté papirové utérky.

7 Zapojte spotiebi¢ do zadsuvky.
(Upozorujeme, Ze kabel musf byt Uplné
odvinut).

8 Stisknéte tlacitko Zap/Vyp.

OptiGrl®XL & <o

9 Pokud jsou suroviny, které chcete
pripravovat, mrazené zmacknéte tlacitko
Mrazené potraviny”.

10 Vyberte vhodny rezim piipravy podle
typu surovin, které chcete pfipravovat.

9 10

9 programii automatické pripravy a manualni rezim se 4 riznymi nastavenimi teploty

Pokud chcete pfipravovat hamburgery, zvolte
tento program.

®

Pokud chcete pfipravovat morské plody,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat veprové, zvolte
tento program.

Pokud chcete pfipravovat ¢ervené maso,
2volte tento program.

Pokud chcete pfipravovat panini/sendvic,
zvolte tento program.

Pokud cheete pripravovat slaninu, zvolte tento
program.

4

Pokud chcete pfipravovat klobasy/jehnéc,
zvolte tento program.

Pokud chcete pripravovat ryby, zvolte tento
program.

000000

Pokud chcete pripravovat driibez, zvolte tento
program.

ope

8

Pokud zvolite Manualnf reZim, je ukazatel
zeleny a dobu pfipravy ovliviiujte sami. Pro
tento manudlni rezim jsou k dispozici 4 rtizna
teplotni nastaven.

Viz pfislusnd dvodni prirucka.

Pokud nevite, jaky rezim pfipravy pouzit pro dalsi suroviny, které nejsou uvedeny vyse,
podivejte se do,Tabulky pfipravy pro ostatni suroviny”na strané 124.

11 Stisknéte tlacitko ,0K": spottebic se
zacne predehfivat a ukazatel Urovné
pripravy blika fialové.

Poznamka: Zvolili-li jste nespravny
program, vratte se do féze 8.

12 Pockejte 4-7 minut.

13 Uslysite ton, ukazatel Urovné pfipravy
prestane blikat fialové a rezim predehiati
je ukoncen.

Poznamka: Pokud spotiebic zlistane na
konci predehfivani zavieny, bezpec¢nostni
systém jej vypne.



3 Priprava

malo stiedné dobfe
propecené propecené propecené
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14-15 Po piedehiati je spotiebic pripraven
k pouitf.

Oteviete gril a polozte suroviny na
varmnou desku.

Poznamky: V piipadé, ze spotfebic¢
zUstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
spotiebi¢ vypne.

16-17 Spotrebic automaticky upravi cyklus
pripravy (doba a teplota) podle tloustky a
mnozstvi surovin.

Zaviete spotfebi¢, aby mohl byt spustén
cyklus pripravy. Ukazatel Urovné pfipravy
zmodré a pak zezelend pro informacdi,
Ze probihd pfiprava (pro dosazenf
nejlepsich vysledkd gril neotvirejte, nebo
surovinami béhem pripravy nehybejte).
V pribéhu pfipravy zazni v kazdé
fazi zvukovy signal, ktery uzivatele
upozormuje, Ze bylo dosazeno urcité
Urovné pffpravy (napf. malo propecené/
Zlutd).

Poznamka pro velmi tenké platky:
Zaviete spotiebic, tlacitko ,OK" zacne
blikat a ukazatel sviti ,neprerusované
fialove’, stisknéte tlacitko ,OK", aby
spotiebi¢ rozpoznal surovinu a zahdjil
pripravu,

18V zavislosti na Urovni pipravy méni
ukazatel barvu. Kdyz je ukazatel Zluty a
pipne, jsou suroviny mélo propecené,
kdyZ ukazatel sviti oranZové a pipne,
jsou suroviny stredné propecené a kdyz
ukazatel sviti cervené, jsou suroviny
dobre propecené.
Poznamka: Upfednostrujete-li velmi
malo propecené maso, odeberte jej,
kdyz se ukazatel zménf na zelenou barvu.
Upozorriujeme, Ze je normalni, zejména
v piipadé masa, Ze se vysledek piipravy
[igi v zavislosti na druhu, kvalité a plvodu
surovin.

3 Priprava

Pfiprava dalSich surovin

Pokud chcete pripravovat dalsi dévku surovin, spotiebic¢ znovu

predehfejte (viz ¢ast 2., Predehivant’, pocinaje bodem9), a to i

tehdy, chcete-li pripravovat stejny druh surovin.

Jak pripravit dalsi davku surovin:

Po ukoncenf prvni davky surovin:

1. Ujistéte se, Ze je spottebic uzavien bez pritomnosti surovin.

2. Zvolte pfislusny rezim pfipravy/program (tento krok je
nezbytny, i kdyz se rozhodnete pout stejny rezim pripravy
jako u predchozi davky surovin).

3. Stisknéte tlacitko ,OK": pfistroj spusti predehfivani.
Predehfivani je symbolizovano ukazatelem Urovné pfipravy,
ktery fialové blikd.

4. Predehfivant je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a ukazatel
Urovné pripravy prestane fialové blikat.

5. Po predehfti je spotfebic pripraven k pouziti. Otevrete gril
avlozte dovnitf suroviny.

Dulezité:

- Vezméte na védomi, Ze pro kazdou novou davkou surovin

je povinna faze predehfivani.

19-20 Jakmile se objevi barva, kterd
odpovida vasi volbé Urovné piipravy a
zazni zvukovy signdl, oteviete spotfebic a
odeberte suroviny.

21 Zaviete spotiebi¢ Ovladdaci panel
se rozsviti a nastavi se na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spotiebic, pokud
nenf provedena 7adna volba programu.
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4 Poznamky

Meéjte vzdy gril zavieny bez pfitomnosti

surovin, aby bylo predehfivani icinné.

- Pred otevienim grilu a vlozenim
surovin dovnitf pockejte na
dokoncent predehfivani.

Poznamka: Pokud je novy cyklus

predehifvani zapnut ihned po skoncent

predchézejiciho cyklu, doba predehtivani
se zkrati.

22-23-24

Chcete-li pfipravovat pokrmy podle
riznych osobnich preferenci, oteviete
spotiebic a suroviny vyjméte hned, jak
doséhnou pozadované Urovné pripravy.
Potom spotebi¢ zaviete a pokracujte
v pffpravé ostatnich surovin. Program
bude pokracovat v pfipravé pokrmu, az
dosdhne Urovné,dobre propecené’.

25 Funkce udrzovani teploty
Jakmile proces piipravy skondi, spotiebic
prejde do rezimu udrzovéni teploty.
Ukazatel zacne cervené blikat a spotfebic
vyda kazdych 20 vtefin zvukovy signdl.
Pokud suroviny z&istanou na grilu, budou
se nadéle pfipravovat, pficemz varné
desky budou chladnout. Zvukovou
signalizaci mZete vypnout stisknutim
tlacitka,OK"
Poznamka: Bezpecnostni systém
spotfebic po urcité dobé automaticky
vypne.
Druha pfiprava
Pokud chcete pfipravovat vice surovin,
vizstr.21.

Cisténi a udrzba

26
lZH

26 Stisknéte hlavni vypina¢ pro vypnutf
spotiebice.

270dpojte zastrcku ze zasuvky.

28 Nechte vychladnout po dobu nejméné
2 hodin.
Chcete-li se vyhnout popaleni, nechte
gril pred ¢isténim fadné vychladnout.
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29 Pred cisténim uvolnéte a vyjméte
desky, aby nedoslo k poskozeni varmého
povrchu. Odkapavaci misku a varné
desky lze myt v mycce.

30 Spotfebic¢ a jeho $ndra se nesmf
davat do mycky nadobi. Topné prvky a
viditelné a dostupné ¢asti se po vyjmuti
desek nesméji Cistit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spotfebic zcela
vychladne, a poté je ocistéte suchym
hadfkem. Pokud je nechcete cistit v
mycce na nadobi, miizete umyt varné
desky v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobi, poté je dikladné
oplachnéte a odstrarite veskeré zbytky.
Duikladné osuste papirovou utérkou.

31-32 K cisteni jakékoliv ¢asti grilu
nepouzivejte kovové draténky, draténky
nebo abrazivni isticl prostiedky,
pouzivejte pouze nylonové nebo
nekovové skrabky.

Wyprézdnéte odkapavaci misku a umyjte
v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobf a dikladné vysuste
papirovou utérkou.

33 K cisténti krytu grilu pouZzijte houbu
navlih¢enou teplou vodou a osuste
mékkym suchym hadfikem.

34 Téleso grilu neponorujte do vody, ani
do jinych kapalin.

35 Pred uloZenim se vzdy presvédcte, Ze
gril je Cisty a suchy.

36 Jakékoliv jiné opravy musi provést
autorizovany servisni technik.

Pfirucka pro odstrannovani problému

Zavada

Pricina

Reseni

Tlacitko (@ sviti

+ Zeleny ukazatel sviti Q
nepierusované

+ Tlacitko @ blika
+ Tlacitko @) blika

- Zapnuti spotfebice|-

nebo spusténi
automatického cyklu
piipravy se surovinami
mezi deskami bez jejich
pfedehfati (manudlni
rezim je automaticky
aktivovan).

2 moznosti:

- Vyberte nastavenf teploty
zmacknutim tlacitka @ a pak
stisknéte OK. Nechejte grilovat,
ale pripravu sledujte (manuéalni
rezim).

- zastavte spotfebic, odeberte
suroviny, fadné zavrete
spotfebi¢, pfeprogramujte
a pockejte do konce
predehfivani,

predehfivani nebo pfipravy.

Spotfebic se zastavi béhem cyklu|-

otevfeny pfilis dlouho
béhem pfipravy.
Spotfebi¢ byl ponechén
pfilis dlouho v
necinnosti poté, co
skoncilo predehfivan,
nebo v rezimu udrzovani
teploty.

Spotfebic¢ zustal|.

Vypojte spotfebi¢ ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté za¢néte od
zacatku. Pri pfistim pouzitf dbejte na to,
abyste viko rychle otevreli a zavreli. Tak
doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Pokud problém pretrvéva, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

O Bily ukazatel bliki.
+ ©/60/@ /6 acitko blika

+ Prerusované pipani

Pristroj jiz nepipa.

Selhani spotfebice.
Spotfebic¢ byl
uskladnény, nebo je
pouzivdn v mistnosti,
kde je prilis chladno.

+ Odpojte a znova zapojte spotfebic¢ a
okamzité spustte cyklus predehfivani.
Pokud problém pretrvava, obratte se na
zdkaznicky servis.

pipravy se nespustil.

Po predehrdti byly suroviny viozeny na gri, | +

4cm.

Suroviny jsou silnéjsinez |«

Suroviny nesmf byt silnéjsi nez 4 cm.

ale ukazatel je stale FIALOVY @ a cyklus

pro umisténti surovin.

Neotevreli jste UpIné gril |«

Uplné oteviete gril a pak ho zaviete.

Suroviny nezjistény. |-

Suroviny jsou pfilis
tenké, ,OK"” blika.

Potvrdte spusténi pfipravy stisknutim

tlacitka @8).

Spotfebic je nyni v manualnim rezimu.
+ @ Ukazatel blikd cervené.

Predehfivaci ¢as byl|.

kratky.

Pravidelné sledujte pfipravu
(pro pouziti v manudlnim rezimu).

Nebo

Zastavte gril, odeberte suroviny,
zavrete gril, zvolte novy program, ktery
chcete pouzit, a pockejte na ukoncent
predehfivaciho cyklu.

Blikajici O bila
+ @ tlacitko blika
+ Neprerusované pipani

Selhdni spotfebice

+ Odpojte vyrobek a obratte se na
zékaznicky servis.

Tip, zejména pro maso: VVysledky grilovani se mohou lisit v zavislosti na plvodu, fezu a kvalité pfipravovanych

potravin. Programy byly nastaveny a testovany na vysoce kvalitnf potraviny.

Stejné tak musi byt pfi grilovéni zohlednéna tloustka masa; potraviny, které jsou silnéjsi nez 4 cm, nelze na tomto grilu

pipravit.
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Pokyny pro pripravu pokrmii (automatické programy)

Vyhrazenj program Barevny ukazatel stavu pfipravy

@ Cervené maso Mélo propecené | Stiedné propecené | Dobre propecené
Burger Malo propecené | Stfedné propecené | Dobfe propecené
@ Panini/Sendvi¢ Lehce propeceny Opeceny Dokfupava
Ryby Lehce propeceny | Stfedné propecené | Dobfe propecené
@ Drubez Zcela upecena
@ Klobasa/jehnéci Zcela upecend
Vepiové Zcela upecend
% Slanina Lehce propeceny | Dobre propecené

@ Plody moie Stredné propecené | Dobfe propecené

Tipy: Pokud si prejete, aby vase maso bylo velmi mélo propecené (modrd), mizete pouiw’t@
Pokyny pro pripravu pokrmu (vcetné
manualniho rezimu)

Uroven pfipravy

Suroviny Program @ ‘

pripravy mélo stredné dobre
propecené propecené propecené

Chléb Krajice chleba, opékané sendvice
Burger: (po pfedchozi pfipravé masa)
Maso a dritbez | oz (yykosténg)

Pltek Sunky urceny ke grilovani
Zmrazené kufeci nugety
Marinované kufeci prsa

Veeprovy platek (bez kosti), blicek

Kachni prsa
Ryby Cely pstruh
Steak z tunaka

Krdlovské krevety (s nebo bez skofdpky)
Loupané krevety
Gamba

® @00 G 00
@ 0808000 ®

Manualni reZim co,an4 zelenina a ovoce
Viplina v i (15 byt stejnéo fezu a touitky)

41(iznd nastaveni teploty

Pro zmrazené potraviny, pied vybérem vaseho programu stisknéte .
124
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Popis

Manudlny rezim, 4 nastavenia teploty”

A Oviadacipanel A4 Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu. Rukovat

A1 Hlavny vypina¢ A5 OKtlacidlo D Varné dosky

A2 Rezim Mrazeﬂe A6 Kontrolka Urovne varenia E OQKvapkavaC|a
potraviny miska

A3 Programy varenia B Teleso spotrebica F Napdjaci kdbel

Sprievodca farbami LED

predhrievanie spustenie varenia

| 1 1
) I i 7
F
FIALOVA BLIKAJUCA  FIALOVA NEBLIKAJUCA MODRA . ZELEN/-’\l .
Predhrievanie - cakajte.  Koniec predhrievania  Spustenie varenia.  Pri spusteni varenia zaznie

Cakanie na potraviny. p\'pnut’le,vktore upozomi
pouzivatela, Ze sa chysta spustit

program varenia,rare/krvavy"

udrZovanie tepla

priprava jedla - jedlo je pripravené priblizne 30 min”
. 10 1
“ Q
ORANZOVA CERVENA BLIKAJUCA CERVENA

Signalizuje
prepecenie stupna
rare - krvavé.

Koniec varenia
pre,dobre prepecené"”.

Signalizuje prepecenie stupnia Signalizuje prepecenie

medium - stredne prepecene.  Stupra well done-
dobre prepecené.

3
#
NEBLIKAJUCA ZELENA BLIKAJUCA BIELA
Bola vybrand alebo automaticky Pozrite si,Prirucku na rieSenie
aktivovana manuaina funkcia, pozrite si problémov".

Prirucku na rieSenie problémov’ str134”  Obrétte sa zékaznicky servis.

Sprievodca pre automaticky program varenia
Burger Ryby

@ Cervené miso Hydina
Panini / Sendvic¢ Morské plody
Klobasa / jahnacina Bravovina
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Slanina

Manualny rezim:

Tradi¢ny gril na ru¢né ovladanie, vratane 4
roznych nastaveni teplét (od 110°Cdo 285°C)

1 Nastavenie

2 Predhrievanie

1 Odstrarite vsetky obalové materidly,
nélepky a prislusenstvo zvnUtra aj zvonka
spotrebica. Farebna samolepka na
kontrolke Urovne varenia sa méze menit
podla jazyka. Prislusnu jazykowvu verziu
néjdete vo vnutri balenia.

2 Pred prvym pouzitim dokladne vycistite
platne s teplou vodou a malym
mnozstvom tekutého prostriedku na
umyvanie riadu, oplachnite a dokladne
vysuste.

3-4 Umiestnite odnimatelnu
odkvapkdvaciu misku na prednu stranu
pristroja.

5 Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
mazete poutierat varné platne pomocou
papierovej utierky namocenej do
malého mnozstva kuchynského oleja s
cielom dosiahnut zlepsenie neprilnavosti.

5bis Pred zacatim predhrievania sa uistite,
7e spodné a horna varné platia je
spravne umiestnend vo vyrobku.

6 Odstrante vietok prebytoc¢ny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

7 Spotrebi¢ zapojte do zasuvky.
(Upozortiujeme, ze kabel musf byt
celkom odvinuty).

8 Stlacte hlavny vypinac.
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9 Ak jedlo, ktoré chcete varit, je zmrazené,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené
potraviny”

10Vyberte vhodny rezim varenia podla
typu jedla, ktoré chcete varit.

9 10

9 programov automatického varenia a manualny rezim so 4 r6znymi nastaveniami teploty

3 Varenie

Ak chcete varit hamburgery, zvolte tento pro-

®

Ak chcete varit morské plody, zvolte tento

gram varenia. program varenia.
Ak chcete varit bravcové méso, zvolte tento = Ak chcete varit Cervené maso, zvolte tento
program varenia. \— | program varenia.

Ak chcete varit panini/sendvic, zvolte tento
program varenia.

Ak chcete varit slaninu, zvolte tento program
varenia.

Ak chcete varit klobasy/jahnacie maso, zvolte
tento program varenia.

Ak chcete varit ryby, zvolte tento program
varenia.

000000

Ak chcete varit hydinu, zvolte tento program
varenia.

teme)

b

Ak zvolite Ru¢ny rezim, rozsvieti sa zelena
kontrolka a méate k dispozicii ru¢né ov-
ladanie ¢asu varenia. 4 rézne nastavenia
teploty su k dispozicii pre tento ru¢ny rezim
(zelend, ZIta, oranzova a Cervend).

Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu.

Ak neviete, aky spdsob varenia pouzit pre iné potraviny, pretoze nie su uvedené vyssie,
pozrite si,Tabulku varenia pre nenaprogramované jedlo”na strane 135, 136.

11 Stlacte tlacidlo "OK": pristroj sa zacne
predhrievat a kontrolka Urovne varenia
blika fialovo.

POZNAMKA: Ak ste zvolili nespravny
program, vratte sa na krok 8.

12 Pockajte 4-7 minut.

13 Zaznie tén, kontrolka Urovne
varenia prestane blikat fialovo a rezim
predhrievania je ukonceny.
Poznamky: Pokial spotrebic¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpec¢nostny systém spotrebic vypne.

@@

krvavé stredne  dobre
prepecené prepecené

14-15 Po predhriati je pristroj pripraveny
na pouZitie.
Otvorte gril a poloZte potraviny na
platriu.
Poznamky: Ak zostane spotrebic prilis
diho otvoreny, bezpecnostny systém ho
automaticky vypne.

16-17 Spotrebic automaticky upravi varny
cyklus (doba a teplota) podfa hribky a
mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.
Kontrolka sa rozsvieti modro a potom
sa zmeni na zelend, o znadi, Ze priprava
prave prebieha (ak chcete dosiahnut ¢o
najlepsie vysledky, pocas pripravy gril
neotvarajte a suroviny neposuvajte).
Pocas fazy pripravy pokrmu upozorni
zvukovy signdl uzivatela vzdy, ked sa
dokonci niektord faza pripravy (napr.
krvavy/ZIta).

Poznamka pre velmi tenké kﬁskym
jedla: Zatvorte spotrebi¢, tlacidlo
LOK" za¢ne blikat a kontrolka svieti
neprerusovane fialovo’, stlacte tlacidlo
,OK, aby pristroj rozpoznal jedlo a spustil
varenie.

18 Farba kontrolky sa meni podla
dosiahnutého stupnia pripravy. Ak je
kontrolka ZIta a zaznie zvukovy signdl,
potraviny su fahko prepecené (,rare”). Ak
je kontrolka oranzova a zaznie zvukovy
signdl, potraviny su stredne prepecené
(,medium”). A ak je kontrolka Cervend a
zaznie zvukovy signdl, potraviny st dobre
prepecené (,well done”).

Pozn.: Ak uprednostriujete velmi malo
prepecené mdso, vyberte ho, ked' sa
kontrolka zmeni na zelend.
Upozornujeme, najmd pre maso, ze
je normélne, ak sa vysledok varenia isi
v zavislosti na druhu, kvalite a pévode
potravin.
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3 Varenie

Varenie dalSieho jedla

Pokial chcete pripravovat dalsiu varku potravin, spotrebic¢

znowu predhrejte (pozrite si Cast 2, Predhrievanie’; od bodu 9), a

to aj vtedy, ak chcete pripravovat rovnaky druh surovin.

Ako uvarit dalsiu varku jedla:

Po ukonceni prvej varky jedla:

1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a je bez jedla vo vnitri.

2. Vlyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je
nevyhnutny, aj ked'sa rozhodnete pouZivat rovnaky rezim
varenia ako pri predchadzajlcej varke).

3. Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa za¢ne predhrievat.
Predhrievanie je symbolizované kontrolkou trovne varenia,
ktora blika fialovo.

4. Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a
kontrolka trovne varenia prestane fialovo blikat.

5. Po predhriatf je pristroj pripraveny na pouZitie. Otvorte veko
grilua viozte potraviny do vnutra spotrebica.

Dolezité:

- Uvedomte si, Ze s kazdou novou dévkou jedla je povinna

féza predhrievania.
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19-20 Ked farba kontrolky zodpoveda
stupriu pripravy, ktory chcete dosiahnut,
otvorte spotrebi¢ a pokrm vyberte.

21 Zatvorte spotrebi¢. Ovladaci panel
sa rozsvieti a nastavi sa na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic, ak
neprebehne volba programu.

4 Poznamky

Nezabudnite mat vzdy zatvoreny gril
bez potravin vo vnitri, aby predhrievanie
efektivne fungovalo.

- Pred otvorenim grilu a vioZenim jedla
dovnutra pockajte na dokoncenie
predhrievania.

Poznamka: Ak sa novy cyklus

predhrievania zapne ihned po skonceni

predchéadzajuceho cyklu, doba
predhrievania sa znizi.

22-23-24
Ak chcete pripravovat pokrmy podlfa
réznych osobnych preferencii, otvorte
gril a pokrm vyberte hned, ako dosiahne
pozadovanu Uroven pripravy. Potom
gril zatvorte a pokracujte v priprave
ostatnych surovin. Program bude
pokracovat v priprave pokrmu, az
dosiahne Uroven, prepeceny - well done”.

25 Funkcia udrZovania tepla
Ked sa varenie skonci, spotrebic
automaticky prejde do rezimu
udrZiavania teploty a kontrolka Urovne
varenia zacne Cerveno blikat, pricom
kazdych 20 sekund zaznie zvukovy
signal. Ak jedlo zostane na grile, bude
sa aj nadalej varit, zatial ¢o vamné platne
chladnu. Zvukovu signalizaciu mézete
vypnUt stlacenim tlacidla, 0K’
Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢ po urcitej
dobe.
Druhé varenie
Ak chcete varit viac jedla, pozrite si str. 21.
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5 C(istenie a idrzba

§§ 29 Pred ¢istenim odomknite a odstrénte
platne, aby nedoslo k poskodeniu
varného povrchu. Odkvapkdavaciu
misku a varné dosky mozno umyvat v

umyvacke.

26 Stlacte hlavny vypinac pre vypnutie
spotrebica.

27 Odpojte gril zo zasuvky.

30 Spotrebic a jeho $nura sa nesmu davat
do umyvacky riadu. Ohrievacie telesd,
viditelné a pristupné casti sa nesmu Cistit
po odstraneni platni. Pokial st velmi
znecistené, pockaite, az spotrebic Uplne
vychladne, a potom ich ocistite suchou
handri¢kou. Ak nechcete varné dosky
distit v umyvacke riadu, mézete ich umyt
v teplej vode s trochou prostriedku na
riady, potom dokladne oplachnite a
odstranite vietky zvysky. Osuste dokladne
papierovou utierkou.

28 Nechajte spotrebi¢ vychladnut po
dobu najmenej 2 hodin.
Ak sa chcete vyhnut ndhodnym
popalenindm, nechajte gril pred cistenim
riadne vychladndt.

31-32 Na Cistenie akejkolvek casti grilu

nepouZivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne cistiace prostriedky,m
pouzivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.
Vyprazdnite odkvapkévaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu a
dokladne vysuste papierovou utierkou.

33 Na distenie krytu grilu pouZite tepld,
vihku $pongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

34 Teleso grilu neponarajte do vody ani do
inych kvapalin.

35 Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, ze
grilje Cisty a suchy.

36 Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.
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Prirucka na riesenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Tlacidlo'@' svieti

+ {O Neprerusovane svietiaca zelens
kontrolka

+ Thacidlo @ blika
+ Tiacidlo @ blika

- Zapnutie spotrebica |-

alebo spustenie
automatického cyklu
varenia s jedlom
medzi plathnami a
bez predhrievania
(automaticky sa aktivuje
manudlny rezim).

2 moznosti:

- Vyberte nastavenie teploty
stlacenim tlacidla @ a
potom stlacte OK. Nechajte
varit, ale sledujte varenie
(manudlny rezim).

- Zzastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte
spotrebi¢, preprogramujte
a pockajte do konca
predhrievania.

Pokyny na pripravu pokrmov
(automatické programy)

Farebna kontrolka tirovne varenia

alebo varenia.

Spotrebic sa zastavi pocas predhrievania |«

spotrebi¢ prilis dlho
otvoreny.
Spotrebic¢ bol
ponechany prilis dlho v
necinnosti potom, ¢o sa
skoncilo predhrievanie,
alebo v reZzime
udrZiavania teploty.

Pocas varenia zostal |«

Odpojte spotrebic zo zasuvky a nechajte
vypnuty 2-3 mindty, zopakujte postup.
Pri dalSom pouzivani spotrebica sa
uistite, Ze ste ho rychlo otvorili a
zatvorili pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov varenia. Ak problém pretrvava,
kontaktujte prislusné zékaznicke
centrum Tefal.

Urceny program

@ Cervené miso Krvavé Stredne prepecené | Dobre prepecené
Burger Krvavé Stredne prepecené | Dobre prepecené
<) Panini/Sendvié¢ Zlahka opecené Opecené Chrumkavé
@ Ryby /lahka opecené| Stredne prepecené | Dobre prepecené
Hydina Celkom upecené
% Klobasa / Jahnacina Celkom upecené
Bravcovina Celkom upecené
% Slanina Zlahka opecené| Dobre prepecené

% Morské plody Stredne prepecené | Dobre prepecené

O Blikajtica biela kontrolka.
+ ©/68/8 /B8 tacidoblika

+ Prerusované pipanie

Pristroj uZ nepipa.

Porucha spotrebica.

- Spotrebi¢ bol
uskladneny alebo je
pouZzivany v miestnosti,
kde je prili§ chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotrebic a
okamZite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvava, obrétte sa na
zékaznicky servis

Po predhriati som polozil jedlo na gril, ale
kontrolka zostala FIALOVA @ a varenie sa
nespustilo.

+ Vasde jedlo je hrubsie nez
4cm.

Jedlo nesmie byt hrubsie nez 4 cm.

Neotvorili ste Uplne gril |«

pri viozeni jedla.

Uplne otvorte gril a potom ho zatvorte.

- Jedlo sa nezistilo. |+

Hrubka jedla je prilis
tenka, ,OK" blika.

Potvrdte spustenie varenia stlacenim

tlacidla @9) .

Spotrebic sa aktivuje v manualnom rezime
+ @ Kontrolka bliké cerveno.

Predhrievaci ¢as bol |«

kratky.

Pravidelne pozorujte varenie
(pre pouzitie v manualnom rezime).
Alebo

« Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte
gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.

Blikajica O biela
+ @ tlacidlo blika
+ Neprerusované pipanie

Porucha spotrebica

« Odpojte vyrobok a obrétte sa na
zékaznicky servis.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia prednastavenych programov sa mozu IiSit v zavislosti na pévode, reze a kvalite
vareného jedla. Programy boli nastavené a testované s pouzitim kvalitnych surovin.
Rovnako aj hribku mésa je potrebné vziat do Gvahy pri vareni; nemali by ste varit potraviny s hribkou va¢sou nez 4 cm.

134

Rady: Ak chcete, aby médso bolo velmi mélo prepecené, mozete pouiit’@
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Pokyny na pripravu pokrmov (vratane
manualneho rezimu)

Urover varenia
Potravina Progra.m @ "
varenia | ;¢ stredne dobre
prepecené prepecené

Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice =

Burger: (po predchadzajlcej priprave masa) = O
Méso a hydina | j55cie (vykostené) @ O

Platok Sunky, ktory ma byt vareny % O

Mrazené kuracie nugety ’

Marinované kuracie prsia @ O

Brav¢ova panenka (vykostend), bdcik O

Kacacie prsia @ QO
Ryby Cely pstrun ’

Steak z tuniaka @ O

Kralovské krevety (s alebo bez skrupiny)

LUpané krevety @ O

Krevety
Manualny
rezim Gri\oyané zg\enina ° ovode ; 5 4 r6zne nastavenia teploty
Poarite si pisluény rychly | (Musia mat rovnaky rez a hribku) ﬂ
nédvod na obsluhu.

Pre zmrazené potraviny stlacte pred vyberom vasho programu.
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Leiras
Kézi tzemmodd,4 hémérséklet-
beallitas” C

A VezérlGpult A4 Lasd a specialis gyors inditas Fogantyd

utasitadsokban.
A1 Be-/kikapcsologomb A5 OK gomb D Sutélapok
A2 Fagyaszt]ottete\ A6 Sutésszint jelzéldmpa E C,sepegteto

Uzemmod télca
A3 Sutésiprogramok B Késziiléktest F Hélozati kabel
A LED szinek utmutatdja
Elémelegités

Siités kezdése

| 1
)/ I E
y: 4 ]
VOROS VILLOGAS ALLANDO VOROS KEK 70D

Varjon. El6melegitésvége  Siités kezdése, A sUtési ciklus elinditasa alatt

Varakozas az ételre. sipol6 hang figyelmezteti a
felhasznalot, hogy a,Kissé silt”

sUtési program kész az indftdsra.

ool . . Melegen tartas
Siités - fogyasztasra kész Koriilbeliil 30™
S I I
¥ 7 K/
: A
A NARANCSSARGA PIROS PIROS VILLOGAS
LAlig stlt”sités. ,Kbzepes'sttés. Al stités. Az, atsult”
o sUtés vége.
F/
g
ALLANDO ZOLD

Akézi funkcio kivdlasztasra kerlilt, vagy  L4sd ,Hibaelhéritasi utasitésok”

automatikusan aktivélodott, lasda~  Forduli tayfélszolgalath
"Hibaelharitsi utasitasok a 146. oldalon’ orduljon az Ggyfelszolgalathoz

Automatikus siitési programok utmutatoja
Hamburger Hal

B9 voros hus Szarnyasok
o ) Tenger
@ Panini/szendvics @ gylimalcsei

@ Kolbéasz/barany Sertés
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Szalonna

Kézi tizemmod:
A hagyoményos kézi makodtetést grillezé, 4
kulonbozé hémérséklet-beallitassal (110°C és

285°C kozott)

1 Beaillitas

2 Elémelegités

1 Tavolitsa el az &sszes csomagoldanyagot,
matricat és valamennyi tartozékot a
készulék belsejébdl és kilsejérsl. A
sttési szint jelz8ldmpa szin matricaja
kicserélhet6 a nyelvnek megfelel6en.
Kicserélheti a csomagoldsban 1évé
matricakkal.

2 Az els6 haszndlat el6tt alaposan tisztitsa
meg a stt6lapokat meleg vizzel és kevés
mosogatdszerrel, majd alaposan szérftsa
meg Sket.

3-4 A kivehetd csepegtetd talca helyzete a
készUlék eltlsd részén.

5A jobb eredmény érdekében a
sttélapokat egy kis stitéolajba martott
konyhai papirtorlével attorolheti, hogy
fokozza a tapaddsmentességet.

5bis Ellendrizze, hogy a felsé sutélap
és az alsé sttdlap megfeleléen van-e
behelyezve a termékbe, miel6tt az

6 A felesleges olajat tavolitsa el egy tiszta
konyhai papirtoriével.

7 Csatlakoztassa készUléket egy villamos
aljzatba. (figyeljen arra, hogy a kabel
teljesen le legyen tekerve).

8 Nyomja meg a be/ki gombot.
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9 Ha a sttni kivant étel fagyasztott, akkor
nyomja meg a,Fagyasztott étel"gombot.

10 A megfeleld sltési lzemmadot a
sttni kivant étel tipusanak megfeleléen
valassza ki.

9 10

9 automatikus siitési program és kézi lizemmad 4 kiilonb6z6 hémérsékletbeallitassal

Ezt a stitési programot akkor vélassza, ha ham-
burgert szeretne stitni.

®

Ezt a sUtési programot akkor vélassza, ha
tenger gyUmoalcseit szeretne sttni.

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha ser-
téshuist szeretne sttni.

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha vords
hust szeretne sttni.

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha pan-
ninit/szendvicset szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor vdlassza, ha sza-
lonnét szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor valassza, ha kol-
baszt/baranyt szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor valassza, ha halat
szeretne sUtni.

000000

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha
szarnyasokat szeretne stitni.

Ha a kézi lzemmddot vélasztja, akkor
a jelzéldmpa zold és kézzel vezérli a su-
tési idot. 4 kiilonbdzd hémérséklet-bedllitas
elérhetd ehhez a kézi tzemmodhoz.
(z6ld, sarga, narancs és piros).

Lasd a specidlis gyors inditds utasitasokban.

Ha nem biztos abban, hogy melyik sttési izemmaddot hasznalja, mert az nincs lent felsorolva,
akkor kérjuk, nézze meg, A programon kivli ételek siitése” fejezetben a 147 oldalon.

11 Nyomja meg az "OK” gombot: a
készilék elkezd felmelegedni, és a stitési
szint jelz6ldmpa pirosan villog.

MEGJ.: Ha rossz programot vélasztott ki,
akkor térjen vissza a 8. szinthez.

12 Varjon 4-7 percig.

13 Hangjelzést hall, és a sttési szint

jelz6lampa abbahagyja a piros
villogést, ha az elémelegités tizemmaod
befejezédott.
Megjegyzések: Ha a készllék zarva
marad, akkor az elémelegités végén
a biztonsagi rendszer kapcsolja a
készuléket.

@@

nyrs kozepes atsiilt

14-15 Az elomelegités utan a késziilék
hasznélatra kész.
Nyissa ki a grillsiitot, és helyezzen
ételtasiitolapokra.

Megjegyzések:

ha a késziilék tul sokaig nyitva

marad, akkor a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a
késziiléket.

16-17 A készUlék automatikusan bedllitjia
a sutési ciklust (az idét és hémeérsékletet)
az étel vastagsaganak és mennyiségének
megfeleléen.

Zarja le a készlléket, és inditsa el a stitési
ciklust. A sttési szint jelzélampa kékre
valt, majd zoldre, hogy jelezze, a siités
folyamatban van (a jobb eredmények
érdekében ne nyissa ki, és ne mozgassa
az ételt a stési folyamat sorén).

A sttési folyamat alatt minden sutési
szintnél hangjelzés hallatszik, hogy
figyelmeztesse a hasznaldt, hogy a
készUlék elért egy sutési szintet (pl. kissé

sUlt/sarga). m
Megjegyzés a nagyon vékony ételekhez:

Zzarja le a késziiléket, az"OK"gomb villogni
kezd, és a fix piros” jelzélampa vilagit,
nyomja meg az "OK" gombot, hogy a
készilék biztosan felismerje az ételt, és
elinduljon a sttési ciklus.

8 A sutés fokozatanak megfeleléen
véltoztatja a jelzéldmpa a szinét. Ha
a jelzélampa sarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kissé slt,ha a
jelz6ldmpa narancssarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kozepesen sdilt,
és ha a jelz8lampa piros, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel atstilt.

IMEGJ: Ha alig stilten szereti a huist, akkor
vegye ki a hust, ha a jelz6lampa zoldre
Valt.

Kérjuk, vegye figyelembe kuléndsen
a husoknal, hogy normdlis, hogy az
eredmény az étel tipusatdl, mindségétd!
és eredetétd| fliggden valtozik.
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19-20 Ha a szin a kivalasztott sutési
szintnek megfeleléen megjelenik, akkor
nyissa ki a késziléket, és vegye ki az ételt.

4 Megjegyzések

Ne felejtse el, hogy a grillstité mindig
legyen lezérva, és ne legyen étel a
belsejében, hogy az elémelegités funkcio

hatékony lehessen.

- Majd varja meg, amig az elémelegités
teliesen befejezddik, mielétt kinyitja a
grillstité, és ételt helyez bele.

Megjegyzés: ha az Uj elémelegitési

ciklust kézvetlendil az elémelegitési ciklus

befejezése utan végz, akkor csokken az
elémelegitési ido.

21 Zarja le a készllléket. A vezérlpulton
a jelzélampa vildgit és a ,program
kivalasztasa' izemmadba dllftja magat.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a késziléket,
ha nincs program kivalasztva.

22-23-24

Ha az ételt kiilonboz6 izekben szeretné
megsUtni, akkor nyissa ki a grillstitét, és
vegye ki az ételt, ha elérte a kivant szintet,
majd zarja le a grillsttét, és folytassa a
sUtést a tobbi étellel. A program folytatja
a sttési ciklust, amig el nem éri az, atsult”
szintet.

21

25 Melegen tart6 funkcié

Amikor a sUtés befejezédik, a
készulék automatikusan aktivalja am
melegen tarto funkciot, a jelzéldmpa
automatikusan pirosra valt, és a késztilék

20 mésodpercenként sipol. Ha étel
maradt a grillsttében, akkor addig
folytatja a sttést, amig a sttélapok ki
nem htilnek. A hangjelzést az"OK"gomb
megnyoméasaval dllithatja le.

Tobb étel siitése

Ha egy mésodik adag ételt szeretne sitni, akkor kérjuk Ujra

melegitse el6 a készUiléket (1dsd a 2. Elémelegitésfejezetet, a 9.

ponttdl kezdve), akkor is, ha ugyanolyan tipusu ételt st.

Hogyan siissek masik adag ételt:

Az elsé adag étel befejezése utan:

1. Ellendrizze, hogy a készilék le van-e zarva, és nem maradt a
belsejében étel.

2. Vélassza ki a megfeleld stitési modot/programot (ez a lépés
akkor is sziikséges, ha ugyanazt a sttési modot valasztja, Megjegyzés: a biztonsigi rendszer eqy
mint az iment befejezett stitésnel). o id6 utan automatikusan kikapcsolja a

3. Nyomja meg az "OK" gombot: a készllék elinditja az Késziiléket
elémelegitést. Az elémelegitést a sttési szint jelzélampa Masodik siités
piros villogassal jelzi. e PR

4. Azelémelegités akkor fejezédik be, ha sipolés hallatszik, és a :aeg)g t;e tft;}‘;szzeetreetme sttni kel nézze
sttési szint jelzlampa abbahagyja a pirosan villogast. ’ ’

5. Az elémelegités utdn a készilék hasznélatra kész. Nyissa fel
a grillstitét, és helyezzen ételt a késziilék belsejébe.

Fontos:

- Kérjuk, jegyezze meg, hogy barmilyen Uj adag étel esetén

az elémelegités fazis kotelezé.
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5 Tisztitas és karbantartas
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26 Nyomja meg a be/ki gombot a
készUilék bekapcsoldsahoz.

27 Huizza ki a fali aljzatbol.

28 Hagyja legaldbb 2 éran keresztul hiini.
Az égések elkertilése érdekében tisztitas
elétt hagyja rendesen kindini a grillsttét.

6 Tisztitas

29 Tisztitas el6tt vegye ki a sttélapokat
a sutéfelllet sérulésének elkertlése
érdekében. A csepegtet6 télca és
a sttélapok mosogatogépben
mosogathatok.

30 A készUlék és a kabele nem helyezhetd
mosogatogépbe. A flitéelemek,
|athato és elérhetd alkatrészek, nem
tisztithatdk a sttélapok kivétele utan.
Ha nagyon piszkosak, akkor varjon,
amig a készulék teljesen lehdlt, és
tisztitsa meg egy szaraz ruhaval. Ha nem
akarja mosogatégépben mosogatni
Oket, akkor hasznaljon forrd vizet és
kevés mosogatodszert a tisztitashoz,
majd alaposan &blitse le a maradékok
eltdvolitasahoz. Papirtoriével alaposan
szarftsa meg.

31-32 Ne hasznéljon fém stroldszivacsot,

acélforgdcsvattat vagy surold hatésu
tisztitdszereket a grillsité barmely
alkatrészének tisztitdasahoz, csak nylon
vagy nem fémbol készilt kapardt
hasznaljon.
Uritse ki a csepegtetd télcat, és
mosogassa el meleg vizben és kevés
mosogatészerrel, majd papirtoriével
alaposan szarftsa meg.

33 Hasznéljon meleg, nedves szivacsot
a grillfedél tisztitdsahoz és szaraz, puha
ruhdval tordlie szarazra.

34 Ne meritse a grillsitét, a haldzati
vezetéket vagy a csatlakozddugdt vizbe,
illetve mas folyadékba.

35 Mindig tgyeljen arra, hogy a grillstitd
tarolas elétt tiszta és szaraz legyen.

36 Barmilyen mas karbantartdst
felhatalmazott szerviz képviseldje
végezzeel.
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o 7

Hibakeresési utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

Gomb (@ vilagit

+ O Folyamatos z0ld jelz6lampa
+ Gomb (@ villog

+ Gomb (@ villog

« A sitdélapok|

elémelegitése nélkil,
de étellel kapcsolja
be a késziléket
vagy inditson el egy
automatikus sutési
ciklust (kézi Gzemmod
automatikusan
aktivélva).

2 lehet6ség van:

— Vélassza ki a hdmérséklet
beallitast a(z) @ gomb
megnyomaésaval, majd
nyomja meg az OK

ombot. Hagyja sutni, de
eligyelje a sutést (kézi
Uzemmaod).

— Allitsa le a készuléket,
vegye ki az ételt, zérja le a
készuléket megfelelen,
allitson be egy Uj
programot a készdleken,
és varjon, amig az
elémelegités befejezédik.

ciklus alatt ledll.

A készilék az el6melegités vagy sttés |«

sokaig volt nyitva.

A készilék tul sokdig
Uzemelt resen miutan
az elémelegités vagy a
hémérséklet fenntartasa
befejez6dott.

A készulék sutés kozben |+

Huzza ki a készuléket az aljzatbdl,
és hagyja 2-3 percig, majd inditsa
Ujra a folyamatot. Amikor kovetkezé
alkalommal haszndlja a készuléket, akkor
gyorsan nyissa ki és zarja le a jobb sutési
eredmény érdekében. Ha a probléma
megismétlédik, vegye fel a kapcsolatot a
Tefal tigyfélszolgalataval.

O Afehér jelzélampa villog.
+ ©/8/8/68 gombvilleg

+ Szaggatott sipolds

A készlilék abbahagyja a sipolast.

Készlilék hiba.

+ A készlléket tul hideg

helyiségben térolta vagy
haszndlta.

Huzza ki, és dugja be Ujra a késztiléket, és
kozvetlenll inditsa Ujra az elémelegité
ciklust. Ha a probléma tovébbra is
fenndll, forduljon az tigyfélszolgélathoz.

helyeztem, de a jelz6ldmpa PIROS @
marad és a sitési ciklus nem indul el.

Az elémelegités utan az ételt a grillre |+

vastagabb.

Az étel 4 cm-nél|-

Az étel nem lehet 4 cm-nél vastagabb.

Nem teljesen nyitotta |«

ki a grillsttét az étel
behelyezéséhez.

Teljesen nyissa ki a grillsit6t, majd zarja
le.

az ételt. Az étel tual
vékony, az,,0K” gomb
villog.

A késziilék nem érzékeli |

Erésitse meg a stités inditsét az
gomb megnyomasaval.

Akésztilék kézi izemmaddba kapcsol
+ @ Ajelz6lémpa pirosan villog.

Az elémelegitési id6 tul |+

rovid.

Idénként fellgyelje a sttést
(kézi Gzemmodban).
Va

Vagy
« Allitsa le a grillsutét, vegye ki az ételt,

zérja le a grillsitét, vélasszon ki 0j sutési
programokat, amelyeket hasznélni
szeretne, és vdrja meg, amig az
elémelegitési ciklus befejezddik.

Fehér O villogé
+ @ gombvillog
+ Folyamatos sipolas

Készlilék hiba

Huzza ki a terméket, és forduljon az
lgyfélszolgalathoz.

Siitési utmutato (automatikus program)

Tonhal szelet

Garnélarak (pancéllal vagy pancél nélkul)

Flirészes garnéla pancéllal

®

Gambas

. Siitési szint jelz6lampa
Célzott program
€9 vorss has Véres Kézepes Atslt
Hamburger Véres Kozepes Atsiilt
@ Panini/szendvics Enyhén sdlt Piritott Ropogds
@ Hal Enyhén siilt Kozepes Atsult
Szarnyasok Teljesen atsult
@ Kolbasz/barany Teljesen atsult
Sertés Teljesen atsult
Szalonna Enyhén siilt Atsiilt
) Tenger gyiimélcsei Kozepes Atsiilt
Tippek: ha alig stilten — kék — szeretné a hust, akkor hasznélhatja a2) @-t
Siitési utmutato (kézi izemmaddal)
Sittési Siitési szint
el e @ e
nyers  kozepes  &tsult
Kenyér Kenyérszeletek, melegszendvicsek @ O
Hamburger: (a hus eléstitése utan)
H"‘,s és Barany (csont nélku) @ O
szérnyasok Baranyszelet stitéshez Q
Fagyasztott csirkehs e ’
Pécolt csirkernell [@)
Szlzpecsenye (csont nélkiil), sertés hasalja O
Kacsamell @ O
Hal Egész pisztrang - L J
o)

Tipp, elore beallitott htishoz: a bedllitott programok szerinti sitési eredmények véltozok lehetnek az étel eredetétdl,

szeletelésétdl és mindségétdl fliggden, a programokat jo minGséqui ételekkel teszteltiik és allitottuk be.
Ehhez hasonldan a his vastagsagat is figyelembe kell venni stités kzben; 4 cm-nél vastagabb ételeket nem lehet siitni.

146

Kézi mod
Lés’d’ a spg;iélis gyors

inditas

Grillezett zoldségek és gylimolcsok
(egyforma vastagsaguira kell vagni oket)

L=re

8

4 kilonbozo hémérséklet-bedllitas

Fagyasztott ételek esetén, nyomja meg a(z) gombot a program kivélasztasa elétt.
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OptiGril @ XL ¢ o

Descriere

A Panou de control A4 Mod manual,,ft setar d? temperatgra - C  Maner
A se vedea ghidul specific de pornire rapida.
A1 Buton de pornire/oprire A5 butonul OK D  Plici de gatit
A2 Modulalimente A6 Indicator pentru nivel de gatit sau temperaturd E  Tava de picdturi
congelate
A3 P[ograme automate de B Cop F Cgrdon de
gatit alimentare
Ghid de culori ale indicatorului nivelului de preparare
preincalzire inceperea gatitului
I | | i I
% % %
4 4
VIOLET INTERMITENT VIOLETCONTINUU ~~ ALBASTRU VERDE
Asteptati. Sfarsitul preincalzirii  Inceperea gdtitului.  Lainceputul ciclului de gétit, se va
Puteti introduce emite un semnal sonor pentru a

alimentele. alerta utilizatorul c& programul, Gétit
in sdnge" urmeaza sd inceapa.

mentinere la cald
,aproximativ 30 min

—— \ 1T 1
P 57 & £
7

gatit - gata de consum

e

GALBEN PORTOCALIU ROSU ROSU INTERMITENT
,Gdtitin sange”. ,Gtit mediu”. Gdtit,bine facut”.  Sfarsitul ciclului de gatit pentru
Sfarsitul gatitului. ,bine facut"
; 5
VERDE CONTINUU ALB INTERMITENT
Functie manuald selectatd sau Functionare defectuoasa a
activata automat, consultati,Ghidul produsului

Consultati,Ghidul de depanare".
Contactati serviciul pentru clienti.

Ghid de programe de gatit
Burger Peste
@ Carne rosie Pui Mod Manual:

@ Panini / Sandwich @ Fructe de mare Qratartrad@qal pentru operafe mapua\a, care
include 4 setdri de temperaturd diferite (de la 110°C

Carnati/miel Porc la 285°C)

de depanare p. 157"

Suncd
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1 Preparare

78

.

@

3
2 Preincalzire

1indepartati toate materialele
de ambalare, autocolantele si
accesoriile din interiorul si exteriorul
aparatului. Autocolantul de culoare
de pe indicatorul nivelului de
preparare poate fi modificat, in
functie de limba. Puteti sé-I inlocuiti
cu cel din interiorul ambalajului.

21nainte de utilizarea pentru prima
datd, curatati bine placile cu apa
calda si putin lichid de spalat vase,
clatiti si uscati bine.

3-4 Pozitionati tava de scurgere
detasabild in partea frontala a
aparatului.

5Pentru cele mai bune rezultate,
puteti sterge placile de gétit
folosind un prosop de hartie
inmuiat Tn putin ulei de gatit,
pentru a imbundtdti proprietatile
neaderente ale acestora.

6 Indepartati orice surplus de ulei
folosind un prosop curat de hartie
de bucétarie.

7 Asigurati ca placa inferioara de
gatit si placa superioard de gatit sa
fie corect pozitionate in interiorul
produsului Tnainte de a incepe
etapa de preincalzire. Conectati
aparatul la o prizd de retea electricd.
(Retineti: cablul de alimentare
trebuie sd fie complet desfdsurat.)

8 Apdsati pe butonul pornit/oprit.
Atentie: Asigurati-vd cd nu existd
alimente intre pldci.

OptiGrl®XL & <

9 Daca alimentele pe care doriti sa
le gatiti sunt congelate, apasati pe
butonul ,alimente congelate’”.

10 Selectati modul de preparare
corespunzator in functie de ce tip
de aliment doriti sa gatiti.

Recomandare, in special pentru
carne: rezultatele gatitului pe
programele presetate pot varia in
functie de origine, de tdiere si de
calitatea produselor alimentare
care se gdtesc; programele au fost
stabilite si testate pentru alimente
de bund calitate.

n mod similar, grosimea carnii
trebuie sd fie luatd in considerare
in timpul gatitului; nu ar trebui sa
gatiti alimente cu o grosime mai
mare de 4 cm.

Dacd aveti indoieli cu privire la modul de gatit pe care sa-I utilizati pentru alte alimente,
din cauza cd nu sunt enumerate mai sus, va rugam sa consultati paginile ,ghidurilor de

gatit" 158

11 Apdsati pe butonul ,OK": aparatul
incepe preincalzirea si indicatorul
de nivel de gatit clipeste violet.

NB: Dacd ati selectat programulﬂ

gresit, reveniti la etapa 8.
12 Asteptati timp de 4-7 minute.

13 Se aude un semnal sonor, iar
indicatorul nivelului de gatit
inceteaza sa clipeasca violet; modul
de preincalzire este finalizat.
Comentarii: La sfarsitul preincalzirii,
in cazul in care aparatul rédméane
inchis, sistemul de siguranta va opri
aparatul.
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3 Gatit

gatit foarte gatit mediu foarte bine
putin facut

152

14-15 Dupa preincélzire, aparatul este gata
de utilizare.

Deschideti grdtarul si introduceti
alimentele pe placa de gatit.
Comentarii: in cazul in care aparatul
rdmane deschis prea mult timp, sistemul
de sigurantd va opri aparatul automat.

16-17 Aparatul regleaza automat ciclul de

preparare (timp si temperaturd), in functie
de grosimea si cantitatea alimentelor.
Inchideti aparatul pentru a incepe ciclul
de gatit. Nota pentru bucati subtiri
de alimente: inchideti aparatul, butonul
L,OK" va lumina intermitent, iar indicatorul
va ramane "violet” continuu, apésati
pe ,0K" pentru a asigura ca aparatul
recunoaste alimentele si cé incepe
ciclul de gatit. Indicatorul nivelului de
gdtit devine albastru si apoi devine
verde, pentru a indica faptul ca gatitul
este in curs de desfasurare (pentru cele
mai bune rezultate nu deschideti si nu
mutati alimentele in timpul procesului de
preparare).
In timpul procesului de gatit, se emite
un semnal sonor la fiecare etapd de gatit
pentru a avertiza utilizatorul cd s-a atins
un nivel de gétit (de ex. gétit in sange/
galben).

18 In functie de gradul de coacere,
indicatorul luminos isi schimba culoarea.
Atunci cand indicatorul luminos este
galben cu un semnal sonor, alimentele
sunt gdtite putin, atunci cand indicatorul
luminos este de culoare portocalie, cu
un semnal sonor, alimentele sunt gatite
mediu, iar cand indicatorul luminos este
de culoare rosie, alimentele sunt bine
facute.

N.B.: dacé va place carnea In sénge,
scoateti carnea atunci cand indicatorul
nivelului de preparare devine verde.

Va rugam sa retineti, in special la carne,
este normal ca rezultatul de preparare
sa varieze in functie de tipul, calitatea si
originea produselor alimentare.

19-20 Cand apare culoarea
corespunzatoare nivelului de gdtit
ales si se aude semnalul sonor,
deschideti aparatul si scoateti
mancarea.

21 Inchideti aparatul. Panoul de
control se va aprinde si se va
seta singur pe modul ,alegerea
programului”.

Comentariu: sistemul de siguranta
va opri automat aparatul in cazul in
care nu se alege niciun program.

Operatii succesive de gatit
Daca doriti sé gdtiti al doilea rand de alimente, setati temperatura aparatului din nou (a se vedea
capitolul 2.,Preincdlzirea’, pornind de la punctul 9), chiar daca doriti s& gatiti acelasi tip de aliment
sau sd utilizati acelasi program.
Cum se initiaza o noua sesiune de gatit:
Dupd terminarea primei sesiuni de gatit.
1. Asigurati-va cd aparatul este Inchis si cd nu a rdmas niciun rest de mancare in interiorul acestuia.
2. Selectati modul/programul de gétit corespunzator (aceastd etapa este necesard chiar dacd
decideti sa alegeti acelasi mod de gatit ca in prima sesiune).
3. Apasati pe butonul ,O0K": aparatul incepe preincalzirea. Preincalzirea este simbolizatd prin
indicatorul de nivel de gatit care lumineazd intermitent violet.
4. Preincdlzirea este completd cand se aude un semnal sonor si indicatorul de nivel de gatit se
opreste din iluminatul intermitent violet.
5. Dupa preincalzire, aparatul este gata de utilizare. Deschideti gratarul si asezati alimentele in
interiorul aparatului.
Important:
- Va rugam sa retineti ca este necesara preincalzirea pentru fiecare operatie noua de gatit a
alimentelor.
Retineti: inainte de activarea preincalzirii, asigurati-vd ca aparatul este inchis si cd nu a ramas
niciun rest de mancare n interiorul acestuia.
- Apoi asteptati ca prefncalzirea sé se termine inainte de a deschide grétarul si de a aseza
alimentele in interior.
Nota: in cazul in care noul ciclu de preincdlzire se activeaza imediat dupa terminarea ciclului
precedent, perioada de preincdlzire va fi redusa.
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4 Comentarii

154

22-23-24

Tn cazul in care doriti s& g&titi
mancare dupa diferite gusturi
personale, deschideti gratarul si
scoateti mancarea cand a atins
nivelul dorit si apoi inchideti gratarul
si continuati gatitul altor produse
alimentare. Programul va continua
ciclul sdu de gatit pana cand ajunge
la nivelul ,bine facut".

25 Functia de mentinere la cald
Odata ce se ajunge la programul
,bine facut” se termina sesiunea
de gdtit, aparatul va trece automat
pe setarea de mentinere la cald, iar
indicatorul de nivel de gatit se va
aprinde automat in rosu si se va auzi
un semnal sonor o datd la 20 de
secunde. In cazul in care produsele
alimentare sunt ldsate pe gratar,
acesta va continua sd gateascd in
timp ce placile de gatit se racesc.
Puteti opri semnalul sonor prin
apdsare pe butonul ,0K"
Comentariu: sistemul de sigurantd
va opri automat aparatul dupa un
anumit interval de timp.

5 Curéatare siintretinere

oo

26 Apadsati pe butonul de pornire/
oprire pentru a opri aparatul.

27 Scoateti aparatul din priza.

28 Lasati-l sé se raceasca timp de cel
putin 2 ore.
Pentru a evita arsurile accidentale,
|dsati gratarul sa se raceascd bine
Tnainte de a-I curata.

155



6 Curatare

156

29 Inainte de curatare, deblocati
si scoateti placile pentru a evita
deteriorarea suprafetei de gdtit. Tava de
picaturi si pldcile de gatit sunt lavabile
in masina de spdlat vase.

30 Aparatul si cablul sdu de alimentare
nu se pot introduce in masina de spdlat
vase. Elementele de incalzire, partile
vizibile si accesibile nu trebuie curdtate
dupd indepdrtarea pldcilor. Daca
acestea sunt foarte murdare, asteptati
pana cand aparatul s-a rdcit complet si
curétati-le cu o carpa uscata. Dacd nu
doriti sa le curatati in masina de spdlat
vase, puteti folosi apa calda si putin
detergent lichid de spalat vase pentru
a curdta placile de gatit, apoi sa le clatiti
bine pentru a se elimina orice reziduu.
Uscati-le bine folosind un servet de
hartie.

31-32 Nu folositi bureti metalici de

curatat, bureti de sarma de otel sau
produse de curdtare abrazive pentru a
curata orice parte a gratarului, utilizati
numai nailon sau bureti nemetalici de
curatat.
Goliti tava de picdturi si spalati-o cu apa
calda si putin detergent lichid de spdlat
vase, apoi uscati-o bine folosind un
servet de hartie.

33 Pentru a curdta capacul gratarului,
stergeti cu un burete inmuiat in apd
caldd si uscati cu o carpd moale si
uscata.

34 Nu imersati corpul gratarului in apa
sau in alte lichide.

35 Intotdeauna asigurati-va ca gratarul
este curat si uscat inainte de depozitare.
Orice alt tip de reparatie trebuie sd fie
efectuatd de un reprezentant al unui
service autorizat.

Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

=
Butonul lumineaza intermitent

+ ‘ Indicatorul luminos verde

+ Butonul @4 lumineaza intermitent
+ Butonul (®) lumineaza continuu

Pornirea aparatului|-

sau inceperea unui
ciclu automat de gdtit
cu alimente si fard
preincalzirea placilor
(modul manual este
activat automat).

2 optiuni posibile:

- Alegeti setarea temperaturi prin apasarea
butonului si apoi apasati pe OK.
Lasati sd se desfasoare gatitul, dar trebuie
sa monitorizati gatitul (modul manual).

- opriti aparatul, scoateti mancarea,
inchideti aparatul corect, reprogramati
aparatul si asteptati pana la sfarsitul
preincalziril.

Aparatul se opreste in timpul ciclului de
de preincalzire sau de gatit.

+ Aparatul a fost tinut
deschis prea mult timp
in timpul gatitului.
Aparatul a fost inactiv
prea mult timp dupa
sfarsitul perioadei
de incdlzire sau de
mentinere la cald.

Deconectati aparatul de la prizd si lasati-I
timp de 2-3 minute, apoi reporniti
procesul. Data viitoare cand utilizati
aparatul, asigurati-va cd il deschideti si-l
inchideti repede pentru obtinerea celor
mai bune rezultate de gatit. In cazul in
care problema apare din nou, contactati
serviciul local pentru clienti Tefal.

QO Indicatorul luminos va lumina|*

intermitent alb

+ Butonu @/ ® /@ / B

lumineaza intermitent
+ Semnal sonor intermitent

Aparatul nu mai emite semnal sonor.

functioneaza.

Aparat depozitat sau
utilizat intr-o camera
care este prea rece.

Aparatul nul-

Deconectati si reconectati aparatul si
reporniti imediat un ciclu de preincalzire.
Dacd problema persistd, contactati
Serviciul Clienti.

Indicatorul luminos va lumina|*

intermitent alb
+ Butonul & lumineaza intermitent
+ Semnal sonor continuu

functioneaza.

Aparatul nuf:

Scoateti aparatul din prizd si contactati
serviciul pentru clienti.

Dupd preincdlzire, am asezat mancarea in |+

interior si am inchis aparatul, dar
indicatorul luminos ramane violet si gatitul
nu fncepe.

din interiorul aparatului
este mai mare de 4 cm.

Cantitatea de alimente |+

Cantitatea de alimente nu trebuie sa
depdseascd 4 cm.

Grdtarul nu a fost|.

deschis complet la
introducerea alimentelor
in interior.

Deschideti gratarul complet si inchideti-I
din nou.

Aparatul nu detecteazd |+

alimente in interior.
Cantitatea de
alimente este
insuficienta, ,OK” este
afisat intermitent.

Confirmati activarea gatitului prin
apasare pe butonul ©8).

Aparatul se va activa pe modul manual.
+ @ Indicatorul luminos va lumina

intermitent rosu
+ Butonul si @ lumineaza

continuu

+ Timpul de preincalzire a
fost scurtat.

+ Monitorizati gétitul periodic (pentru

utilizare in modul manual).
Sau
« Opriti gratarul, scoateti alimentele,
inchideti gratarul, selectati noul
program de gatit pe care doriti sa il
utilizati si asteptati finalizarea ciclului de
preincdlzire.
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Ghid de gatit (programe automate)

Indicator color al nivelului de gatit

Program dedicat

@ Carne rosie Gétit In sange Gatit mediu Foarte bine facut

Burger Gatit n sange Gatit mediu Foarte bine facut

— OptiGril @ XL @ o
<) Panini/Sandwich Gatit foarte putin Rumenit Crocant

@ Peste Gatit in sange Gatit mediu Foarte bine facut

@ Pui Gatit complet

Carnati/miel Gatit complet

Porc Gatit complet

Bacon Gatit In sange Foarte bine facuta

Fructe de mare Gatite mediu Foarte bine facute

Recomandari: daca va place carnea in sange, puteti utiliza
Ghid de gatit (inclusiv Modul manual)
Nivel de gatit

Aliment Program @ ‘

de gatit gatitn gdtit  foarte bine
sange mediu facut

Paine Felii de péine, sandwich-uri prajite

Burger: (dupd gatitul prealabil al carnii)
Carnesipui | il (fir3 o5)

DINGED

=
&

Bacon

Nuggets congelati de pui
Piept de pui marinat

File de porc (fard os), burta de porc

Piept de ratd
Peste Pastrav intreg

Fripturd de ton

Creveti King (decorticati sau nu)

@ @0 @
@ Ce00ee00 ¢

Creveti decorticati %

Gambas
Modul manual | Legume si fructe la grétar =
e vedea ghidul spectic | (trebuie sd fie tilate la aceeasi grosime si R 4 setdri diferite de temperaturd
de pornire rapids. dimensiuni)

Pentru alimente congelate, apdsati inainte de selectarea programului dorit.
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OnucaHune

PhyeH pexum'4 TemnepaTypHy HacTpoiky

A KoHTponeH naqen A4 [Jpvxka
BpxTe KOHKPETHOTO PbKOBOACTBO 33 Obp3 CTapT.
ByToH 33 BKI0YBaHe/
A A5 BytoH OK D [noun 3a roteqe
VI3KTI0YBaHe
Tagnuka 3a
A2 Pexvv 3a 3ampaseHa xpaHa A6  VIHAMKATOp 3a HYBO Ha roTBeHe wnv Temnepatypa  E OTTAaHe
ABTOMaTI4HY NPOTpamy 33
A3 porp B Kopnyc F  3axpansaLl kaben

roteHe

LiBeTHO pbKOBOACTBO Ha MHANKATOPa 3a HNBO Ha rOTBeHe

npeaBapuTesHO HarpaBaHe Ha4yano Ha rotBeHe

o @ e

3ENEHO

MTAHE B JIMNIABO HENPEKBCHATO NIMNABO CVHBO
V3uakalite. Kpalt Ha npeagaputenHo  Hauano Ha roTeere.  [lo Bpeme Ha HauanoTo Ha LyKbNa
HarpAagaHe 33 FOTBEHe LLje Ce Yye 3BYKOB CUrHan,
MoxeTe fia cnoxuTe KOITO 13BeCTABa NoTpebuTens, ye
XpaHata. nporpamara 3a roteeHe "Ananrme’ ce

MOAroTeA 3a Havano.

NOAbPXaHe Ha TOM/VHa

roTeeHe - roToBO 3a AfeHe 30 I'IDVI6J'II/\3V\T6J'IHO”

—_ I 1
¥ F F7
/ E
KbITTO OPAHXEBO YEPBEHO MWTAHE B YEPBEHO
[oTBEHE “anaHrne” “CpenHo" croteaHe. “[lobpe” croTeeHo. Kpait Ha roteHe fo"nobpe”
Kpalt Ha roTseHeTo. CrOTBEHO.

i

MWIAHE B BANO
Hew3npasHocT Ha npopyKTa
BuxTe “PbKOBOACTBO 33 OTCTPaHABaHE Ha

HEMPEKbCHATO 3E/IEHO
PbuHaTa dyHKUMA € u3bpaHa unn
aKTVBMPAHa ABTOMATUYHO, BUXTE

“PbKOBOACTBO 33 OTCTPaHABAHE Ha Hey3npaBHOCTH'"
Hen3npasHoOCTY CTp. 168" CBbpXKeTe Ce C OTAeNa 3a NOAAPBKKA Ha
KnueHTuTe

PbKoBOACTBO 3a Nporpamu 3a roTBeHe

Byprep Priba bekoH

@ YepBeHo mMeco [Tnye meco PoueH pexmm:
NaHuHw/cangsn Mopckit napose TpaauLvoHeH rpwn 3a pbyta pabora ¢ 4

Pa3MMYHI HACTPOVKV Ha TemnepaTypata (ot
HageHnuw/arHewko CBUHCKO 110°C 1o 285°C)
160

1 NoparotoBka

Ha OmnakoBKarta.

M3nnakHeTe 1 noacyweTe )J,o6pe.

3a OTTUYaHe OTrnpea Ha ypeaa.

3 4

He3aneneauwloTo nokputre.

YNCTa KyXHeHCKa XapTua.

6be pa3BNUT AOKpPaii.)

8 HatvicHeTe byTOHa 3a BK//M3KN.

nnoymTe HAMa xpaHa.
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1 OTCcTpaHeTe BCUYKM ONAaKOBBYHM
MaTepuanu, CTMKepn 1 akcecoapu
OT BbTpeWHaTa v OT BbHWHATA
CTpaHa Ha ypepa. LiBeTHWAT cTnkep
Ha MHAMKATOPa 3a HUBO Ha roTBeHe
MOXe [1a € MPOMEHEH B 3aBUCMMOCT
OT e31Ka. MoxeTe fla ro CMeHuTe
CbC CTUKePa OT BbTPellHaTa CTpaHa

2(lpean nbpBaTta ynoTtpeba
noyuncrete fobpe nnounte C ToMna
BOAa ¥ Manko npenapar 3a Cbiose,

3-4 [locTaBeTe BajellaTa ce TaBmuka

53a Han-gobpw pesyntat MoxeTte
Aa 136bplueTe NounTe 3a roTeeHe
C KYXHEHCKa xapTus, noTtoneHa
B MajKoO roTBapCKO 0OJMO, 3a
na nopobpute pabortaTta Ha

6 OTCTpaHeTe M3NMWHOTO OO C

7 YBepeTe Cce, Yye AO/HaTa naoya
3a roTBeHe M ropHaTa naova 3a
roTBeHe ca NOCTaBeHW MPaBUIHO
B NMpoAYyKTa, NPeAn Aa 3anoyHe
baszaTta Ha NpeaBapuTenHoO
HarpsaBaHe. CBbprkeTe ypeaa KbM
eneKkTpPUYeCKn KOHTaKT. (MmanTe
npensua, ye kKabenvt TpaAbBa Aa

BHMMaHume: YeepeTe ce, Ye mMexay




OptiGRIl®XL «

9 AKO XpaHaTa, KOATO XKenaeTe fa
CrOTBWTE, € 3aMpa3seHa, HaTuCHeTe
6yTOHa "3ampa3zeHa xpaHa”

10 V36epeTe NOAXOAAWNA PEXMM
3a roTBEHE B 3aBMCUMOCT OT TOBa
KaKbB B[ XpaHa MCKaTe fa roTeute.

CbBeT, 0ocobeHO 3a meco:
pe3ynTatuTe OT rOTBEHETO C
npefBapuTeNnHO HaCcTpoeHuTe
nporpamy Moxe Aa Bapupat B
33BUCKMOCT OT MPOW3XOAA, HauYnHa
Ha psA3aHe 1 KauYeCTBOTO Ha XpaHaTa,
KOSATO Ce roTBuW; Nporpamure
ca 3ajafjeHn n n3npobBaHM C
BMICOKOKAUYeCTBeHa XxpaHa.

Mo cbuiata norMka Npv roteeHe
TpsabBa Aa ce vma npeasug v
nebenvHata Ha MecoTo; He 6u1Ba ia
roTeuTe XpaHu ¢ gebenvHa Hag 4
oM.

AKO He CTe CUrypHM KO PEeXKMM 3a roTBeHe [la U3MNos3BaTe 3a APYr XpaHu, KOUTO He ca
MOCOYEHN NO-TOPE, MONA, BUXKTE CTpaHuLaTa "PbkoBOACTBA 3a roTBeHe” 169.
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11 HatucHete 6yToHa "OK":
ypeabT 3anoysa npeaBapuTenHo
HarpsABaHe, a MHAMKATOPBT 3@ HUBO
Ha roTBeHe Mura B IMNaBo.
Benexka: AKo cTe n3bpanu
norpelHa nporpama, ce BbpHeTe
Ha eTtan 8.

12 V13uakaiite 4-7 MUHYTH.

13 YyBa ce 3BYKOB CWrHan, a

MHAWKATOPBT 3a roTBeHe cnvpa
[a MUTa, KOraTo pexumbT 3a
npeABapuTeNnHO HarpAaBaHe
NPUKIOYN.
KomeHTapu: B kpasa Ha
npeABapuUTENHOTO HarpABaHe, ako
ypeawbT OCTaHe 3aTBOPEH, ChcTemata
3a 6e30MacHOCT ro K3K/oYBa.

3 TlotBeHe

OFOK ]
anaHrne cpegHo pobpe
CroTBeHO

14-15 Crey npefiBapyTeNHOTO HarpAgaHe ypeasT
€10TOB 33 V13M0N383He.
OtsopeTe rpuna 11 NOCTaBeTe XpaHaTa BbpXy
MN104aTa 3a FOTBEHe.
KomeHTapu: ako ype/bT 0CTaHe 0TBOpeH
TBbPAE ABITO, CUCTEMaTa 33 6E30MaCHOCT Lie o
VI3KI0UM ABTOMATUYHO.

16-17 Ype[bT aBTOMATUUHO HACTPOVIBA LVKbAA 33

TOTBEHe (Bpeme 1 TemmnepaTypa) B 3aBnCUMOCT
0T fiebe/vHaTa W KOMIMYECTBOTO Ha XpaHara.
3aTBOpeTe ypesa, 3a 12 3anouHeTe LMKbNa 3a
roTeeHe. benexka 3a MHOro TbHKH napyeta
XpaHa: 3aTBopeTe ypeza, byToHsT "OK’ e
3aMMra, @ VHAVKATOPBT LLe OCTaHe B MOCTOAHHO
nunaso; HaTncHete “OK', 3a fla ce yBepuTe, ue
YPE[IbT Pa3no3Hasa XpaHata U ye LMKbILT 33
roTBeHe 3anousa. MHANKaTOPbT 3a HIBO Ha
TOTBEHe CBETBA B CVHBO, (e} KOETO B 3€N1EHO,
33 [ja 110COYY, Ye TOTBEHETO e B MPOLIEC (3a Hait-
[06pY pe3ynTaT He OTBAPAITE 1 He MecTeTe
XpaHaTa No Bpewme Ha MpoLeca 3a roTBeHe).
[o Bpeme Ha MpoLieca 3a roTeeHe npu BCekm
€Tan Ha roTBeHe Ce YyBa 38yKOB CUrHan, KOATO
npenynpexasa noTpebrTeNns, ye e JOCTUrHaTo
HIBO Ha roTBEHE (HaNpHMEp arnaHrmIe/bTo).

18 B 33BMCMMOCT OT CTeNeHTa Ha roTseHe,
VIHAMKATOPHATa NaMnyuKa CMeHs LIBeTa Cul.
KoraTo nHayKaTopHaTa laMmidKa e XbTa 1 ce
uye 3BYKOB CUrHan, XpaHata e anaHrme, Korato
VIHIVKaTOPHaTa NlaMMv4Ka e OpaHKeBa 1 ce uye
3BYKOB CWTHaI, XpaHaTa e CPefiHO CroTBeHa, a
KOraTo MHAMKATOPHaTa NaMniuka e YepBeHa,
XpaHaTa e CroteeHa Joope.

Benexka: ako 061yaTe MECOTO CI1 CbBCEM
anaHrne, 13BafeTe MecoTo, KOraTo MHAVKATOPBT
32 H/IBO Ha roTBEHe CBETHE B 3eM1EHO.

Mons, nmaitte npensua, 4e 0CobeHo npu
MECOTO € HOPMaITHO PE3yfTaThT OT FOTBEHETO
[13 BapVpa B 3aBICHMOCT OT B3, Ka4ECTBOTO 1
MPOV3XOf}a Ha XPaHaTa.
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3 TlotBeHe

19-20 KoraTo UBeTbT, OTroBapALy Ha
Bawwua 1360p Ha HMBO Ha roTBEHE
ce NoABM 1 uyeTe 3BYKOB CWrHan,
oTBOpeTe ypeAa W n3BajeTe
XpaHaTa.

21 3atBopeTe ypeaa. KOHTPONHUAT
naHen we ceeTHe 1 ue Bnese B
pEXMM “1360p Ha nporpama”.
KomeHTap: cncrtemarta 3a
6e30NacHOCT LWe 13KYn ypesa
aBTOMATWYHO, aKo He bbjle 13bpaHa
nporpama.

MopepHn rorBeHnA
AKO enaeTe Aia roTBMTE MO-rONeMI KONMYECTBa XpaHa, 3afaliTe TemnepatypaTa Ha ypeaa
OTHOBO (BUKTE pasaen 2. TipeaBapuTenHO HarpsaBaHe”, KaTo 3anoYyHeTe OT Touka 9), [opu ako
roTBMTE CHLVA BUA XPaHa WM Ha Cbliata Nporpama.
Kak pa crotBute gpyra naptuaa xpaHa:
Cnep kaTo NpvKAoYMTe C MbpBaTta NapTvaa xpaHa:
1. YBepeTe ce, Ye ypeabT e 3aTBOPEeH M B HEro HAMa XpaHa.
2. V3bepeTe NoaxoAAWMA pexmm/nporpama 3a roteeHe (Tasu CTblka e HeobXoarma, LOpH
aKo xenaete fla v3bepeTe ChblyMA PEXIM Ha FOTBEHE KaTo 3a NpefullHaTa NapTuaa XpaHa).
3. HatncHeTte 6yTtoHa "OK”: ypenbT 3anoysa npefsapuTenHo HarpasaHe. NpeasaputenHoTo
HarpsABaHe ce Nokasea OT MHAMKATOPa 33 HWUBO Ha roTBeHe, KOWTO Mu1ra B NNNago.
4. TNpepABapuUTENHOTO HarpABaHe e roToBO, KOraTo Ce uye 3BYKOB CUMHan 1 MHAMKATOPBT 3a
HVBO Ha roTBEHe CNpe Aa MWra B INNago.
5. Cnep npeaBapuUTENHOTO HarpaeaHe ypeAbT e roTos 3a u3nonssare. OTBOpETE rpuna 1
rocTaBeTe XxpaHaTa B ypeaa.
BaxkHo:
- Mons, umaiiTte NpeAsuna, Ye NpefBapuTENHOTO HarpABaHe e HeobXoAMMO 3a BCAKa HOBa
napTnAa XxpaHa 3a roreeHe.
He 3a6paBsaiiTe: npean fa akTMBMpaTe NpeaBapuTeNHOTO HarpaBaHe ce yBepeTe, Ye
YPenbT € 3aTBOPEH 1 B HEFO HAMA OCTaTbLM OT XpaHa.
- Cnep TOoBa M34akalTe NpefBapuUTENHOTO HarpABaHe Aa NPVIKMoYK, Npean Aa oTeopuTe
rpvna v fia NocTaBuTe XpaHaTta BbTpe.
Benexka: ako HOBVAT LMKb/ Ha NPEABAPUTENHO HarpABaHE Ce akTUBMpPa He3abaBHO cej
Kpas Ha NPeANLUHNA LIMKDB/, BDEMETO 3a NpefBapuTeHO HarpABaHe e 6bae CbKpaTeHo.
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4 KomeHTapu

22-23-24

AKO 1CKaTe fia roTBuTE XpaHa 3a
PA3NMYHW NINYHK BKYCOBE, OTBOPETE
rpuna v v3BajgeTe xpaHarta,
KOraTo [OCTUMHE XEenaHoTO HUBO,
cnepn KoeTo 3aTBopeTe rpuia u
NPOBIIKETE f1a FOTBKTE OCTaHasaTa
xpaHa. [porpamara e npoabAXKM
CBOS UVKbBJI Ha rOTBEHE, A0KATO
NOCTUrHe HYBO "06pe CroTBEHO”.

25 QyHKuuMA 3a noaAbpKaHe Ha
TonnMHa
BeoHbX WoOM 6bae AOCTUTHATO
HMBO "fOOPEe CroTBEeHO', rOTBEHETO
NPUKIOYBA, YpeabT aBTOMAaTUYHO
e NpeMuHe Ha HacTpoWkKa
3a 3aMma3BaHe Ha TOMAWHa,
MNHAMKATOPBT 3@ HUBO Ha rOTBEHE
ABTOMATWYHO Lie CTaHe YepBeH v
Lle Ce YyBa 3BYKOB CMrHan Ha BCEKM
20 cekyHan. AKo Ha rpuna 6bvae
OCTaBEHa XPaHa, TA e NPOABIKM
[la ce roTBW, OKATO Nio4YmnTe 3a
roTeeHe n3ctusat. MoxeTe fa
cnpeTe 3BYKOBMWA CUTHas, KaTo
HaTvcHeTe 6yToHa "OK'.
KomeHTap: cncrtemaTta 3a
6e30MacHOCT LWe M3Koun ypeaa
aBTOMAaTWUYHO Crep onpeaenetH
nepuvog OT Bpeme.

165



5 MouncteaHe N NoAApPbBKKa

)

166

26 HatucHete 6yTOHa 3a BKN/M3KN, 3a
[la visknoumnTe ypeaa.

27 VI3BajeTe Wencena Ha ypeaa oT
KOHTaKTa.

28 OcTaBeTe [ja U3CTUHE Hal-Manko 2
yaca.
3a pa n3berHeTe CAyvyanHu
M3rapsHuA, ocTaseTe rpuna fa
n3ctuHe gobpe, npeaun ga ro
noyucTeate.

6 MouncrBaHe

29 [lpean noyncTBaHe oTkaKYETE U
0TCTpaHeTe nNnoyuTe, 3a Aa u3beryete
noBpex/aaHe Ha NOBbPXHOCTTa 3a FOTBEHe.
TaBata 3a OTTWYaHe U NOUNTE 3a rOTBEHE
MOTaT fja Ce MAAT B ChAOMMANHA MalLKHa.

30 YpepasT v KabendbT My He Morat Aa
Ce MOCTaBAT B CbAOMUANHA MAWMHaA.
Harpagawure enemexTy, BUAMMATE 1
[OCTbMHUTE YacTu He GrBa Aa ce MouMcTeaT
CNlefj OTCTpaHABaHe Ha naounTte. Ako
Ca MHOTO MPBCHM, U3yakailTe ypeda Aa
VI3CTVHE HAaMBAHO 1 TV NOUNCTETE CbC CyXa
Kbpna. AKO He xenaeTe fja ri nouncTsate 8
CbIOMVANHA MALMHA, MOXETe Aa M3non3sate
TOMNa BOAA W MaNKo TeyeH npenapat 3a
Cb0BE, 33 1a NOUMCTUTE NACUMTE 33 FOTBEHe,
Cnefl KOeTo 1 u3nnakHeTe obunHo, 3a fa
npemaxHeTe BCAKaKBYM ocTaTbuy. MoacyweTe
[00pe € xapTVeHa Kbpra.

31-32 He u3non3BaiTe METaNHN YeTkn uin
abpa3uBHI NpenapaTu 3a NoYnCTBaHe
Ha HWKOA YacT OT rpuna; u3non3gante
CaMo HaNOHOBM UV HEMETaNHM rbou 3a
noYncTBaHe.

V3npasHeTe Tagata 3a OTTHYAHE 1 A M3MMIATE
B TOM/a BOA@ C MasIKo TeYeH fperapar 3a
CbOBE, MOCNE NOACYLLETe JOOPE C XapTheHa
Kbpria.

33 33 ga noywncTuTe Kanaka Ha rpuaa ro
n30bpuweTe ¢ TONa, BNaxHa rbba u
MOZACYLLETE CbC CyXa, Meka Kbpra.

34 He notanaiite Kopnyca Ha rpuna BbB BoAa
VN BPYIV TEYHOCTU,

35 BuHaru ce rpuxeTe rpunbT fia € YNACT 1 CyX,
npeay Aa ro npubyparte 3a CbxpaxeHie.
BcAkakso Apyro cepsusHo obcnyxsaHe
TpAGBa fla Ce M3BLPLIBA OT YMbAHOMOLLEH
CepBM3eH NPefCTaBNTeN.
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PbKoBOACTBO 32 OTCTPpaHABAHE Ha HEN3MpPaBHOCTU

+ ByrorT @) Mura

) ) CBETV MOCTOAHHO

nnounte (prHMHT pexnm ce
aKTVBMPa aBTOMATHYHO).

Mpo6nem MpununHa PeweHnne
+ BK/IOYBAHETO HA Ypena uau |+ 2 Bb3MOXHY ONLM
Byrorer (&) mura CTapTVPaHETO Ha aBTOMATMYEH - Vi36epete HacTpoitkaTa 3a Temnepatypa,
+ Vkgvikaroprara navinadka ) | UMKbN 38 TOTBeHe C xpaka 1 Ge3s KaTo HatcHete 6yTora [
CBETV NOCTOAHHO B 3e/1eHO NPEABAPNTENHO HarpABaHe Ha

HatcHete OK. OcTageTe fa ce roTay, HO
TpAbBa Aa HabniofasaTe roTeEHETO (pbyeH
peXIM).

- CMpeTe ypena, 138afeTe XpaHara, 3atBopete
ypena 1obpe, npenporpam1parite ypeaa
V1 VI34aKaliTe [0 Kpas Ha NpeasapuTenHoTo
HarpABaHe.

YpensT cnupa no Bpeme Ha
UNKbNa 3a NpeaBapuTeNiHoO
HarpABaHe 1w roteeHe.

+ YpepwT e 0CTaBeH OTBOPEH 3a
T8bPAE ABATO NO Bpeme Ha
roTBeHe.

YperT e ocTaBeH fa be3neiicTea
TBbP/AE ABATO CNej Kpas Ha
33TONNIAHETO VNV MOLbPKAHETO
Ha TONAMHa.

+ OTKaveTe ypefa oT KOHTaKTa 1 ro ocTaserte 2-3
MUHYTI, CNef TOBa pecTapT/paiiTe npoLjeca.
Crengalums T, KOraTo M3Mos3eate ypesa, ce
yBEpETE, e ro 0TBapATe U 3aTBapsATe Gbp30
33 Hait-106py Pe3ynTaTi OT roTBEHeTO. AKO
MPOONEMBT He Ce PeLLy, Ce CBbPXETe C MeCTHUA
OTZe/ 3a MOAAPBXKKa Ha KneHTuTe Ha Tefal.

O VhgukaTopHaTa namnuuka
wwe mura B 6ano

+ ByTOHbT//@/@

mura
+ [pekbcHatm 3BYKOBW CUrHann

Ypemﬂ Beye He 113[1aBa 3ByKOBU
CArHaNW.

« [peluka Haypena.

YpepnbT e CbXxpaHABaH nim
11310M1383H B NPeKaneHo CTyfeHa
CTan.

OTKaueTe u CBbPXeTe ype/aa HaHOBO
He3abaBHO pecTapTupaiiTe ¢ LUMKbA 33
MPEABaPUTENHO HarpsiaHe. AKO NPOBNEMBT He
Ce pelwn, ce CBbPXETe C OTAeNa 3a NOAAPbXKa
Ha KIVEHTH,

{2 VinoukatopHata namnuuka
wwe mura B 6sno

+ Byrorr ©) mura
+ HerpexbCHar 38yKOB CUHan

« [peluka Ha ypena.

OTkadeTe ypefa 1 ce CBbPXETe C OTeNa 3a
MIOAADBHKE Ha KIMEHTH.

Cneg npefsaputenHoTo
HarpABaHe NocTaBux xpaHara

VHOWKATOPHAaTa SlaMni4Kka OCTaBa
NInaBa v rTOTBEHETO He 3aroyBa.

+ Pa3viepbT Ha xpaHaTa B ypepa e
Han4 cm.

+ Pa3mepbT Ha XpaHaTa He O1Ba Ja HaagMlwasa
4am.

sbrpe v 3aTBopux ypena, @ Ho [

[PUabT He e OTBOPeH AoKpait
npu NOCTaBAHETO Ha XpaHaTa
BbTPE.

- OTBOpETE rP1Na OKPal 1 O 3aTBOPETE OTHOBO.

PbKoBOACTBO 3a rOTBEHE (aBTOMaTU4YHM nporpaMM)

CneuuanHa nporpama

LiBeTeH WHAWKATOP 3a HNBO Ha roTBeHe

YepBeHo meco AnaHrne CpenHo [lobpe croteeHo
Byprep Ananrne CpeaHo [lobpe croteeH
MaHuHw/canpBNY Jlexko crotseHo [oTbMHANO Xpyrkaso

Pn6a Jleko croteeHa CpegHo [lobpe croteeHa

MTnue meco

HanbnHo croteeHo

HageHuywn/arHewko

HanbnHo croteeHo

CBUHCKO

HanbnHo croteeHo

bekoH

Jleko crotBeH

[lobpe croteeH

Mopcku gapose

CpepHo

[lobpe croteeHu

CbBeTH: ako VCKaTe MeCoTO f1a € CbBCEM afaHre (CMHA CTeMneH), MoXeTe Aa U3nof3BaTe @

PbKoBOACTBO 3a roTBeHE (BKNIOUUTENTHO PbUEH pexmnm)

HunBo Ha roTBeHe

Byprep: (cneg npeagapuTenHo roteeHe Ha MecoTo)

Mporpama
toare @ @
p 3aroTeeHe @
anaHrne cpeagHo uoﬁpecromeHo
Xns6 Ounim xna6, caHasnum Tvn “Toct” —
)

Meco u nTuye
meco

ArHelLko (06e3KocTeHo)

Pe3eH wwyHka 3a roteeHe

3ampaseHy neLkI XaKy

MapuHOBaH¥ MANELKM rbpan

(CBIHCKO dine (06E3KOCTEHO), CBUHCKO LKembe

S]
©
®

[aTewxkn ropau

+ YPembT He 3aCi4a xpaHata BbTpe.
KonmuecrBoTo xpaHa He e
[AoCTaTbuHO, “OK” Mura.

+ TloTBbpAeTe aKTMBIPaHE Ha FOTBEHETO, KaTo
HatvcHeTe GyToHa ©R).

YpeqwT Lie ce akT/BMPa B PyeH
pexvm

+ @ VHavikaTopHaTa namniuKa
LLje MVra B 4epBeHo.

+ bytoHute
CBETAT MOCTOAHHO

®e

+ BpewmeTo 3a npeasapuTentHo
HarpsBaHe e NpeKbCHaTo.

+ Habnionasaiite roTBeHETO NEPUOANYHO (Npy
V131013BaHe Ha PbUeH PexuM).

Vinm

+ Cnpete rpuna, U3BageTe xpaHaTa, 3aTBOpeTe
rpuna, u3bepeTe HOBaTa MPOrpama 3a roteexe,
KOATO MCKaTe [a 13non3garte, v U3dakaiTe
UMKbBNA Ha NPeABapUTENHO HarpaBaHe Aa
MPYKTIOUN,

Pu6a

Llana mbcTbpBa

Crek oT puba-ToH

Kpanckw ckapuan (c v 6e3 yepynkiTe)

Crapuan 6e3 yepynku

Ckapuau

€
®
®

@ CeC0ee00 ¢

PbueH pexum

Buxte KOHKDETHOTO
PBKOBOJCTBO 33 ObP3 CTapT

3eneHuyL v NNofoBe Ha rpun
(TpA6Ba fia Ca HapA3aHW NO EfIH 1 CbLUM HAUMH
11 C e1Ha 1 Cblla febennHa)

4 Pa3NYHM HACTPOWKM Ha
Temnepatypata

168

3a 3ampa3eHa xpaHa v36eperte , peaw aa v3bepete nporpama.
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Opis

Roc¢ni nacin “4 nastavitve temperature

A Nadzoma plotca A4 Glejte locen Vodic za hiter zacetek. C Rocyj
Gumb za vklop/ Plosc¢e za
A1 izklop A5 Gumb OK (V redu) D pecenje
Nacin za zamrznjeno . o R Zbirni pladnej
T— A2 hrano A6 Indikator nivoja pecenja ali temperature  E 3 sokove
Programi za s
A3 avtomatsko pecenje Telo F Napajalni kabel
Indikator stopnje pecenja v barvah
predgretje zacetek pecenja
I LI i I
@ % E
)2 A 4
VIJOLICNO UTRIPA VIJOLICNO SVETI PLAVO ZELENO
Pocakajte. Konec predgretja Zacetek pecenja.  V zaCetku cikla pecenja se oglasi
Lahko daste hrano. pisk da opozori uporabnika da
je program za pecenje "Sirovo"
pripravljen za zacetek.
. . ohranjanje toplote
peka - pripravljeno za prehrano Okrog »30«
. > | | 1
RUMENO ORANZNA RDECE RDECE UTRIPA
»Surova« peka. »Srednja« peka. »Skozi« peceno.  Konec pecenja »skozi« peceno.
Konec pecenja.
3
; g
ZELENO SVETI BELO UTRIPA
Izbrana ro¢na funkcija ali aktiviran Okvara naprave
samodejni program. Glejte »Vodnik za Poglejte »Vodnik za odpravljanje teZav«
odpravljanje tezav na strani 179%. Konzultirajte storitve za kupce
Vodnik po programih za pecenje
Hamburger Riba Slanina
Rdece meso Perutnina Roc¢ni nacin:
> ’ v ) ) . Tradicionalni Zar s 4 razli¢nih nastavitev
=) Pecivo/sendvic 273 Morski sadezi
&I temperatur (110 °C do 285°C)

Klobasa/jagnjetina Svinjina
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1 Priprava

T
T

(18 o ocetttussase{ 3
S

78

.

OK

@
(V redu)

3 4
2 Predgrevanje

1 Pred prvo uporabo odstranite ves
embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.
Etiketa indikatorja v barvah se
lahko spremeni odvisno od jezika.
Lahko ga zmenite z tistim znotraj
embalaze.

2Pred prvo uporabo temeljito
ocistite plosce s toplo vodo in malo
detergenta za pomivanje posode,
sperite in osusite.

3-4 Nastavite izmenljivi pladenj za
zbiranje mascob na sprednji strani
izdelka.

5 Za najboljse rezultate lahko obrisete
plos¢o za pecenje s papirnato
brisaco, namoceno v malo jedilnega
olja, da bi izboljsali premaza proti
oprijema.

6 Odstranite odvecno olje s ¢isto
kuhinjsko papirnato brisaco.

7 Pred zacetkom faze predgrevanja
zagotovite da sta zgornja in
spodnja plos¢a za pecenje pravilno
namesceni v napravi. Prikljucite
vtikac¢ na vti¢nico. (opomba: kabel
mora biti popolnoma odvit).

8 Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Pozor: Prepricajte se da med
plos¢ami ni hrane

CPEGHIOXL & <o 9Ce je hrana ki jo zelite speci

I@t@I@I@I@}E zamrznjena, najprej pritisnite
& i — ustrezen gumb.

10 Izberite ustrezen nacin pecenja
glede na vrsto hrane ki jo Zelite peci.

Nasveti, zlasti za meso: rezultati
pecenja za vnaprej dolocene
10 programe se lahko razlikujejo glede
na izvor, nacin rezanja in kakovost
hrane katera se pece. Programi so
doloceni in preizkuseni za hrano
dobre kakovosti.

Podobno, pri pecenju je treba
upostevati debelino mesa. Ne bi
smeli peci meso debeline vecje od
4cm.

Ce niste prepricani glede tega kateri nacin pe¢enja uporabiti za drugo hrano katera ni na
zgornjem seznamu, poglejte "Vodniki za pecenje" na strani 180.

11 Pritisnite gumb "OK": naprava
zacne z predgretjem in indikator
utripa vijoli¢no.

NB: Ce ste izbrali napacen program,
se vrnite na nivo 8.

12 Pocakajte 4-7 minut.

13 Slisi se zvoc¢ni signal in indikator
nivoja preneha utripati vijoli¢no.
Nacin predgretja je koncan.
Komentarji: Ce po zaklju¢ku
predgretja naprava ostane zaprta,
varnostni sistem izklopi napravo.
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3 Pecenje

0
surovo srednje

skozi
peceno

14-15 Po predgrevanju je naprava
pripravljena za uporabo.
Odprite Zar in dajte hrano na plosce
za pecenje
Komentarji: ¢e naprava ostane
predolgo odprta, varnostni sistem
samodejno izklopi napravo.

16-17 Naprava samodejno prilagodi
cikel pecenja (¢as in temperaturo) v
skladu z debelino in koli¢ino hrane.
Zaprite napravo za zagon cikla
pecenja. Opomba zelo tanke kose
hrane: Zaprite napravo. Gumb “OK"
(V redu) in "vijoli¢na« lucka utripa.
Pritisnite gumb “"OK" (V redu) da
se zagotovi da naprava prepozna
hrano in za¢ne cikel. Indikator
nivoja se spremeni v moder, nato
pa v zeleno, kar pomeni da je peka
v teku (za najboljse rezultate ne
odpirajte ali premikajte hrane med
postopkom peke).

Med pecenjem se na vsaki
stopnji oglasi pisk kateri opozori
uporabnika da je doseZen doloceni
nivo pecenja (npr. surovo/rumeno).

18 Indikator nivoja spremeni barvo
glede na stopnjo pecenja. Ko je
indikator nivoja rumen in se oglasi
zvocni signal, hrana je surova, ko je
indikator nivoja oranzen in se oglasi
zvocni signal, hrana je srednja, in
ko je indikator nivoja rdec in se
oglasi zvocni signal, hrana je dobro
pecena.

Na primer: ¢e imate radi meso zelo
surovo, ga odstranite ko indikator
nivoja postane zelen.

Imejte v mislih da je, zlasti v smislu
mesa, normalno da se pecilni
rezultat spreminja glede na vrsto,
kakovost in izvor hrane.

3 Pecenje

Kontinuirano pecenje

19-20 Ko nastane barva ki vam
ustreza glede na nivo peke in se
oglasi zvocni signal, odprite napravo
in odstranite hrano.

21 Zaprite napravo. Nadzorna plosca
zasveti in nastavi nacin "izbor
programa".

Komentar: Ce ne izberete program
varnostni sistem samodejno izklopi
napravo.

Ce bi radi pekli velike koli¢cine ponovno dolocite temperaturo pecenja (glejte poglavje 2.
"Predgretje’, ki se za¢ne na tocki 9) Ceprav je ista vrsta pecene hrane ali je isti program.

Kako pec¢emo naslednji zaporedje hrane:
Po prvem zaporedju hrane:

1. Poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni ostankov hrane.
2. Izberite ustrezen nacin/program (ta korak je potreben tudi ce ste se odlocili za isti nacin
pecenja kateri ste uporabili za preteklo zaporedje hrane).

3. Pritisnite gumb "OK" (V redu): naprava zac¢ne predgretje. Predgretje je oznaceno z indikatoru
nivoja pecenja kateri utripa vijoli¢no.

4. Predgrevanje se konca ko se slisi glasen pisk, indikator nivoja pecenja preneha utripati

vijoli¢no.

5. Po predgrevanju je naprava pripravljena za uporabo. Odprite poklopec Zara in dajte hrano

na plosce za pecenje
Pomembno:

Upostevajte da je predgrevanje potrebno za vsako novo peko hrane.
Opomnik: pred predgretjem, poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni

ostankov hrane.

- Nato pocakajte do konca predgretja, preden odprete Zar in vstavite hrano na plosce.
Opomba: ce se nov cikel predgrevanja aktivira takoj po koncu prejsnjega ciklusa, se ¢as

predgretja skrajsa.
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4 Komentarji

176

22-23-24

Ce zelite pe¢i hrano na razli¢ne
nivoje osebnega okusa, odprite
Zar in odstranite hrano ko doseze
Zeleni nivo, nato pa zaprite Zar in Se
pecite preostalo hrano. Program bo
nadaljeval svoj cikel pecenja dokler
ne doseze nivo "skozi peceno”.

25 Funkcija ohranjanja toplote
Ko je hrana dobor pecena, se
pecenje ustavi in enota samodejno
preklopi na ohranjanje toplote,
indikator nivoja pecenja samodejno
zasveti rdece in vsakih 20 sekund
oglasi pisk. Ce hrana ostane na
Zaru se $e naprej pece, dokler se
Zarni plosci ne ohladita. Delovanje
naprave lahko ustavite kadarkoli s
pritiskom na gumb "OK" (V redu).
Komentar: varnostni sistem po
dolocenem casu samodejno izklopi
napravo.

5 Ciscenje in vzdrzevanje

26 Pritisnite gumb ON/OFF za vklop
naprave.

27 Napravo izklopite iz elektri¢ne
vti¢nice.

28 Pustite napravo da se ohladi za
vsaj 2 uri.
Da bi preprecili nenamerne
opekline, pustite najprej, da se
naprava ohladi, sele potem pri¢nite
s ¢iscenjem.
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enje

29 Pred ciscenjem odblokirajte in
odstranite plosce, da preprecite
skode na ploscah. Pladenj za
zbiranje tekocine in plosce za
pecenje lahko perete v pomivalnem
stroju.

30 Naprava in njegov kabel se ne
smejo prati v pomivalnem stroju. Po
odstranitvi plos¢ ni potrebno Ccistiti
vidne in dostopne dele naprave.
Ce sta res umazana, pocakajte da
se naprava ohladi in jih obrisite
s suho krpo. Ce ih ne Zelite prati
v pomivalnem stroju, plosce za
pecenje lahko operete z toplo
vodo in malo detergenta za pranje
posode, nato pa temeljito sperite
da odstranite umazanijo. Temeljito
osusite s papirnato brisaco.

31-32 Ne uporabljajte kovinskih
¢istilnih gobic, jeklene volne ali
abrazivna cistila za kateri koli del
naprave. Uporabljajte le najlonske
ali nekovinske cistilne gobice.

Izpraznite pladenj za zbiranje
tekocine in ga operite v topli vodi
z malo detergenta za pomivanje
posode, nato pa temeljito osusite s
papirnato brisaco.

33 Poklopec zara obrisite z vlazno
gobo in ga osusite z mehko in suho
krpo.

34 Ne potapljajte naprave v vodo ali
katerokoli drugo tekocino.

35 Pred shranjevanjem se vedno
prepricajte da je zar cist in suh.
Vsako servisiranje je treba izvajati
pooblasceni serviser.

Vodnik za odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

Gumb utripa

+ ‘ Indikator sveti zeleno
+ Gumb @) utripa
+ Gumb (@) sveti

+ Vklop naprave alif.

samodejno aktiviranje
cikla pecenja hrane brez
predhodnega predgretja
plos¢ (samodejno se
aktivira ro¢ni nacin).

2 moznosti:
- lzberite nastavitev temperature

s pritiskom na gumb ﬁ in nato

pritisnite OK (V redu). Pustite da se
pece, ampak nadzirite pecenje (ro¢ni
nacin).

- Ustavi delovanje naprave, odstranite
hrano, dobro zaprite napravo,
izberite program in pocakajte da
konca predgrevanje.

Naprava se ustavi med ciklom]|-

predogrevanja ali pecenja.

pecenjem bila dolgo
odprta.

Naprava je po koncu
predogrevaja ali
ohranjanja toplote
predolgo neaktivna.

Naprava je med|.

Odklopite napravo iz vti¢nice in pustite
2-3 minute, nato pa zaZenite postopek.
Naslednji¢ ko boste uporabili napravo,
poskrbite da boste hitro odprli in zaprli
napravo, za bolje rezultate pecenja. Ce
se ponovno pojavi tezava, se obmite na
lokalno servisno sluzbo podijetja Tefal.

QO Svetlobni indikator utripa belo
+ ©®/8/68/68 gumbutripa

+ Redni pisk

Enota ne oglasi zvocni signal.

+ Okvara naprave.
Naprava je bila
uporabljena ali
shranjena v prostoru kje
je prevec hladno.

Izkljucite in znova priklju¢ite napravo
in takoj ponovno zazenite cikal
predgrevanja. Ce se ponovno pojavi
teZava se obrnite na lokalni servis.

Svetlobni indikator utripa belo
+ Gumb (&) utripa
+ Stalni pisk

+ Okvara naprave.

+ Odklopite napravo in se posvetujte s
servisno sluzbo.

Hrana se po predgretju nastavi na plosce in

je zar zaprt, @ vendar je lucka Se vijolicna
in peka ne zazene.

« Hrana v napravi je
debelejsa od 4 cm.

Hrana v napravi ne sme presegati 4 cm.

+ Zar pri vstavljanju hrane |-

ni popolnoma odprt.

Odprite zar in ga ponovno zaprite.

Naprava ne prepozuna |«

vsebnost hrane in
pricne utripati. Koli¢ina
hrane je premajhna.
Ni vstavljeno dovolj
hrane, "OK« (V redu)
utripa.

Potrdite zacetek pecenja s pritiskom na
gumb @8).

Naprava se aktivira v rocnem nacinu.
+ @ Svetlobni indikator utripa rdece.
i @) svetijo

Prekratek ¢as predgretja. |+

Redno spremljajte pecenje

(za uporabo v ro¢nem nacinu).

Ali

+ Vstavite 7ar, odstranite hrano, zaprite Zar,
izberite nov program pecenja po zelji, in
pocakajte na celoten cikel pregrevanja.
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Vodnik za peko (avtomatskih programov)
Indikator nivoja pecenja v barvah

Namenski program

@ Rdece meso Surovo Srednje Skozi pec¢eno

Hamburger Surovo Srednje Skozi peceno

@ Pecivo/sendvi¢ Rahlo peceno Zapeceno Hrustljavo e
Riba Rahlo pec¢eno Srednje Skozi peceno

Perutnina Popolnoma peceno

Klobasa/jagnjetina Popolnoma peceno

Svinjina Popolnoma peceno

Slanina Rahlo pec¢eno Skozi pe¢eno

27 Morskisadezi Srednje Skozi pec¢eno

Nasvet: Ce Zelite da je meso zelo surovo (modro) lahko uporabite @

Vodnik za peko (vklju¢no rocni nacin)

Nivo pecenja

Hrana :r:g:;: @ ‘

surovo srednje  skozi peceno

Kruh Rezine kruha, toast sendvici =
Hamburger (Po pred peko mesa) =

Meso in Jagnjetina (orez kosti)

perutnina

Rezina priuta kuhanje

Zamrznjene piscandje perutnicke
Marinirane pis¢ancje prsi

Svinjsko meso (brez kosti), svinjski zrezki

Puranjih prsi

Riba Celoten postrv

Zrezek tune

Kozice (zin brez lupin)

@ @0 @
@ Ce0C0ee00 ©

Oluicene kozice

9

Gambas

Ro¢ni nacin
Glejte locen Vodi¢ za hiter
zaletek

Za zamrznjeno hrano, pritisnite pred izbiro programa.

Sadje in zelenjava na Zaru

i T 4 razli¢ne nastavitve temperatur
(mora biti enake debeline in rezine) azlicne nastavitve temperature

=¥
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Opis
A Upravijacka ploca Ad Rucni nacin "4 postavke temperature

Pogledajte posebni priru¢nik za brzi pocetak. fucka

A1 Tipka ON/OFF A5 Tipka OK (U redu) D Ploce za pecenje
A2 Er;a)glrjam Zazameznut A6 Indikator razine pecenja ili temperature E Plitica za kapanje
A3 Programi za B  Kuciste F Kabelza napajanje

automatsko pecenje

Indikator razine pecenja u bojama

zagrijavanje pocetak pecenja
| 1 1
)/ F ) /
4 4 A
LJUBICASTO TREPERI LJUBICASTO SVJETLI PLAVO ZELENO
Pricekajte. Kraj predgrijavanja Pocetak pecenja. U pocetku ciklusa pecenja, oglasi

MoZete staviti namirnice. se zvucni signal koji upozorava
korisnika da je program "Slabije"
pecenje spreman za pocetak.
P . odrzavanje topline

pecenje - spremno za jelo

Oko,30"
i I I
3 E 4
@ @ f
ZUT0 NARANCASTO CRVENO CRVENO TREPERI
,Slabije” pecenje. ,Srednje” pecenje. ,Dobro” pecenje. Zavrietak pevéenja” za,dobro
peceno”.

Zavrietak pecenja.

7 E
i /4
SVIJETLI ZELENO BIJELO TREPERI
Odabrana ru¢na funkcija ili aktiviran Kvar uredaja
automatski program. Pogledajte "Vodi¢ Pogledajte Vodic za otklanjanje
za otklanjanje poteskoca na str. 190", poteskoca”

Obratite se sluzbi za korisnike

Vodic za programe pecenja
Riba

Hamburger Slanina

Crveno meso Perad Ru¢ni nacin:
= B . ) . Tradicionalni rostilj za ru¢ni rad s 4 razlicite postavke
<) Pecivo/sendvi¢ Plodovi mora temperature (od 110°C do 285°C)

(&) Kobasica/janjetina

Svinjetina

1 Priprema

1 Uklonite sav ambalazni materijal,
naljepnice i pribor unutar i izvan
uredaja. Naljepnica indikatora
razine pecenja u bojama moze se
mijenjati, ovisno o jeziku. MoZete ga
zamijeniti s onim unutar ambalaZe.

2 Prije prve uporabe temeljito ocistite
ploc¢e toplom vodom i malo
deterdZenta za pranje posuda, te
isperite i osusite.

3-4 Postavite odvojivu pliticu za
prikupljanje masnoca od pecenja
na prednji dio uredaja.

2 Zagrijavanje

5 Za najbolje rezultate mozete brisati
ploc¢u za pecenje papirnatim
ru¢nikom umocenim u malo
jestivog ulja, kako bi se poboljsalo
svojstvo neprianjanja.

6 Uklonite bilo kakav visak ulja
pomocu cistog kuhinjskog
papirnatog ru¢nika.

7 Prije nego $to pokrenete fazu
predgrijavanja se uvjerite da su
donja i gornja ploc¢a za pecenje
pravilno postavljene u uredaju.
Spojite uredaj na uti¢nicu napajanja.
(Uzmite u obzir da bi kabel trebao
biti u potpunosti odmotan).

8 Pritisnite tipku uklj/isklj.

Oprez: Uvjerite se da nema hrane
izmedu ploca
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OptiGril®XL ¢ «o

sls/slclele]s

/R

9 Ako je hrana koju Zelite pripremati
zamrznuta, pritisnite odgovarajucu
tipku za,smrznuto”.

100daberite odgovarajuci nacin
pecenja sukladno vrsti hrane koju
Zelite pripremiti.

Savjet, posebno za meso:
rezultati pecenja na unaprijed
definiranim programima mogu
varirati ovisno o porijeklu, nacinu
rezanja i kvaliteti hrane koja se pece.
Programi su postavljeni i testirani za
hranu dobre kvalitete.

Sli¢no tome, prilikom pecenja mora
se uzeti u obzir i debljina mesa.
Nije preporucljivo pripremati hranu
debljine vec¢e od 4 cm.

Ako niste sigurni u pogledu nacina pecenja kojeg trebate koristiti za drugu hranu, jer nije
gore navedena, pogledajte "vodice za pecenje” na stranici 191.

D

4-7
minuta

184

12

11 Pritisnite tipku ,OK" (u redu):
ako uredaj poc¢ne s zagrijavanjem
i indikator razine pecenja treperi
ljubicasto.
NB: Ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na razinu 8.

12 Pricekajte 4-7 minuta.

13 Zvucni signal se oglasi a indikator
razine pecenja prestane treperiti
ljubicasto. Program zagrijavanja je
zavrsen.

Komentari: Ako po zavrsetku
zagrijavanja uredaj ostane zatvoren,
sigurnosni sustav ce iskljuciti uredaj.

3 Pecenje

slabije srednje dobro
peceno

14-15 Nakon zagrijavanja je uredaj
spreman za uporabu.
Otvorite rostilj i stavite hranu na ploce
za pecenje.
Komentari: ako uredaj ostane
predugo otvoren, sigurnosni sustav
e automatski iskljuciti uredaj.

16-17 Uredaj automatski podesava

ciklus pecenja (vrijeme i temperaturu)
sukladno debljini i kolicini hrane.
Zatvorite uredaj da biste pokrenuli
ciklus pecenja. Napomena za vrlo
tanke komade hrane: Zatvorite
uredaj. Tipka "OK" ¢e treperiti a
indikator svijetli "ljubi¢asto”. Pritisnite
"OK" kako bi se osiguralo da uredaj
prepoznaje hranu i da ciklus pocinje.
Indikator razine pecenja promijeni
boju u plavu, a zatim postaje zelena
¢ime ukazuje na to da je pecenje u
tijeku (za najbolje rezultate nemojte
otvarati ili pomicati hranu tijekom
postupka pecenja).
Tijekom pecenja, u svakoj fazi pecenja
oglasava se zvucni signal koji korisnika
upozorava da se dosegla odredena
razina pecenja (npr. slabije pecena/
Zuta).

18 Indikator mijenja boju prema

stupnju pecenja. Kad je indikator zute
boje i oglasi se zvu¢ni signal, hrana
je slabo pecena, kada je indikator
narancaste boje i oglasi se zvu¢ni
signal, hrana je srednje pecena, a kada
je indikator crvene boje i oglasi se
zvucni signal, hrana je dobro pecena.
Npr: ako volite da meso bude slabije
peceno, izvadite ga kada indikator
razine pecenja postane zelen.
Imajte na umu da pogotovo u
pogledu mesa, rezultat pecenja varira
ovisno o vrsti, kvaliteti i porijeklu
hrane.
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3 Pecenje

19-20 Kad se pojavi boja koja vam
odgovara u pogledu razine pecenja
i oglasi se zvuc¢ni signal, otvorite
uredaj i izvadite hranu.

21 Zatvorite uredaj. Upravljacka ploca
Ce zasvijetliti te se postaviti na nacin
,odabira programa”.

Komentar: ako se ne odabere
nijedan program sigurnosni sustav
¢e automatski iskljuciti uredaj.

Uzastupno pecenje
Ako Zelite peci velike koli¢ine, postavite ponovno temperaturu uredaja (pogledajte poglavlje 2.
,Zagrijavanje’, pocevsi od tocke 9) cak i ako pecete istu vrstu hrane ili isti program.
Kako peci slijededi slijed hrane:
Po zavrsetku prvog slijeda hrane:
1. Uvjerite se da je uredaj zatvoren i da u unutrasnjosti nema ostataka hrane.
2. Odaberite odgovaraju¢i nacin rada/program (ovaj korak je neophodan, ¢ak i ako se
odlucite za isti nacin pecenja koji ste koristili za prethodni slijed hrane).
3. Pritisnite tipku "“OK": uredaj zapocinje predgrijavanje. Predgrijavanje je oznaceno
indikatorom razine pecenja koji trepce ljubicasto.
4. Predgrijavanje je zavrseno kada se oglasi glasan zvu¢ni signal, a indikator razine pecenja
prestane treptati ljubic¢asto.
5. Nakon predgrijavanja, uredaj je spreman za uporabu. Otvorite poklopac rostilja i postavite
hranu.
Vazno:
Imajte na umu da je zagrijavanje potrebno za svako novo pecenje hrane.
Podsjetnik: prije pokretanja predgrijavanja se uvjerite da je uredaj zatvoren i da u
unutradnjosti nema ostataka hrane.
- Zatim prije otvaranja rostilja i stavljanja hrane pricekajte da zavrsi zagrijavanje.
Napomena: ako se novi ciklus zagrijavanja aktivira neposredno nakon zavrsetka
prethodnog ciklusa, vrijeme zagrijavanja ¢e se smanjiti.
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4 Komentari

22-23-24

Ako Zelite pripremati hranu do
razli¢itih razina osobnog ukusa,
otvorite rostilj i izvadite hranu
kada dostigne Zeljenu razinu, a
zatim zatvorite rostilj i nastaviti
peci preostalu hranu. Program ce
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok
ne dosegne razinu 'dobro peceno'.

25 Funkcija odrzavanja topline
Kada se hrana kvalitetno ispece,
pecenje zavrsava, uredaj se
automatski prebacuje na postavku
odrzavanja topline a pokazivac
razine pecenja automatski svijetli
crveno i svakih 20 sekundi se oglasi
zvucni signal. Ako hrana ostane na
rostilju, ona ce se nastaviti peci sve
dok se ploca za pecenje ne ohladi.
Rad aparata mozete zaustaviti u bilo
kojem trenu pritiskom na tipku “OK’.
Komentar: sigurnosni sustav nakon
odredenog vremena automatski
iskljucuje uredaj.
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5 Ciscenje i odrzavanje 6 Ciscenje

&) I@ ¢ 26 Pritisnite tipku za ukljucivanje/
isklju¢ivanje kako biste ukljucili

uredaj.

29 Prije ¢is¢enja, odblokirajte i
uklonite ploce kako bi se sprijecilo
ostecenje ploc¢a za pecenje. Pladanj
za kapanje i ploce za pecenje smiju
se prati u perilici posuda.

27 Odspojite uredaj iz zidne uticnice.

28 Ostavite da se ohladi najmanje 2 30 Uredaj i njegov kabel ne smiju se

26 X 2 :
sata. prati u perilici za pranje posuda.
- Kako biste izbjegli slu¢ajne opekline, Nakon skidanja plo¢a ne treba
12 H prije ¢is¢enja ostavite rostilj da se Cistiti grijace, vidljive i dostupne
dovoljno ohladi. dijelove uredaja. Ako su stvarno

prljavi, sacekajte da se uredaj ohladi
i obrisite ga suhom krpom. Ako ih
ne Zelite prati u perilici posuda, za
¢is¢enje ploce za pecenje mozete
koristiti toplu vodu i malo tekuceg
sredstva za pranje posuda, a zatim
dobro isperite kako biste uklonili
ostatke. Temeljito osusite pomocu
papirnatog ru¢nika.

31-32 Nemojte koristiti metalne
spuzvice za ribanje, celi¢nu vunu ili
abrazivna sredstva za ¢iscenje bilo
kojeg dijela rostilja. Koristite samo
najlonske ili nemetalne spuzvice za
¢iscenje.

Ispraznite pladanj za kapanje i
operite ga u toploj vodi s malo
sredstva za pranje posuda, a
zatim temeljito osusite pomocu

papirnatog ru¢nika. m

33 Poklopac rostilja obrisite toplom
vlaznom spuzvom i osusite mekom,
suhom krpom.

34 Ne uranjajte uredaj u vodu ili neku
drugu tekucinu.

35 Prije pohranjivanja uvijek provjerite
je li rostilj cist i suh.
Bilo kakve poslove servisiranja treba
obavljati zastupnik ovlastenog
servisera.
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Vodi¢ za otklanjanje poteskoca

Poteskoca

Uzrok

Rjesenje

Tipka treperi

+ @ Svjetlo indikatora svijetli zeleno
+ Tipka @ treperi
+ Tipka(®) svjetli

Ukljucenje uredaja ili|+

automatsko pokretanje
ciklusa pecenja hrane a
bez predgrijavanja ploce
(automatski se aktivira
ruéni nacin rada).

2 mogucnosti:
- Odaberite postavku temperature

pritiskom na tipku a zatim

pritisnite tipku OK (U redu)
Ostavite da se pece, ali morate
pratiti pecenje (ru¢ni nacin).

- Zaustavite rad uredaja, izvadite
hranu, pravilno zatvorite uredaj,
ponovno odaberite program uredaja
i pricekajte da zavrsi zagrijavanje

zagrijavanja ili pecenja.

Uredaj se zaustavlja tijekom ciklusa|-

pecenja predugo drZan
otvoren.

Uredaj je u stanju
mirovanja predugo
nakon zavrietka
zagrijavanja ili
odrzavanja topline.

Uredaj je za vrijeme |«

Odspojite uredaj iz uticnice i ostavite ga
2-3 minute, a zatim ponovno pokrenite
postupak. Sljedeci put kada koristite
uredaj, pazite da brze otvorite i zatvorite
uredaj radi boljih rezultata pecenja. Ako
se poteskoca pojavi ponovo obratite se
lokalnoj sluzbi za korisnike tvrtke Tefal.

QO Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ ©/68 /@ /B tipkatreperi
+ Povremeni zvucni signal

Uredaj vise ne oglasava zvucni signal.

Kvar uredaja.

Uredaj je bio pohranjen
ili se koristi u prostoriji u
kojoj je prehladno.

« Odspojite i ponovno spojite uredaj

i odmah ponovno pokrenite ciklus
zagrijavanja. Ako se poteskoca pojavi
ponovo obratite se lokalnoj sluzbi za
korisnike.

€2 Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ Tipka & treperi
+ Neprestani zvucni signal

Kvar uredaja.

« Odspojite uredaj i obratite se lokalnoj

sluzbi za korisnike.

roitil i rostilj je zatvoren, @ ali svjetlosni
indikator ostaje ljubicast i pecenje ne
pocinje.

Hrana je nakon zagrijavanja postavljena u |+

Hrana u uredaju je|.

debljaod 4 cm.

Hrana u uredaju ne smije premasiti 4 cm.

Rostilj nije u potpunosti
otvoren prilikom
postavljanja hrane u
njega.

Otvorite rostilj i ponovno ga zatvorite.

Vodic za pecenje (automatski programi)

Namjenski program

Indikator razine zapecenosti u bojama

Crveno meso Slabije Srednje Dobro peceno
Hamburger Slabije Srednje Dobro peceno
Pecivo/sendvi¢ Lagano peceno Zapeceno Hrskavo
Riba Lagano peceno Srednje Dobro peceno
Perad Potpuno peceno

Kobasica/janjetina

Potpuno peceno

Svinjetina

Potpuno peceno

Slanina

Lagano peceno

Dobro peceno

DOIVDA@OO®

Plodovi mora

Srednje

Dobro peceno

Savjet: ako volite da meso bude jako slabo pec¢eno, mozete koristiti @

Vodic¢ za pecenje (ukljucujudi ru¢ni nacin rada)

Hrana

Program
pecenja

Razina pecenja

@ @ @

slabije

srednje  dobro pe¢eno

Kruh

Kriske kruha, sendvici od tosta

Hamburger: (Nakon pretpecenja mesa)

Meso i perad

Janjetina (bez kostiju)

Kriska Sunke za kuhanje

Smrznute pileca krilca

Marinirana pileca prsa

Svinjski file (bez kostiju), svinjski odresci

Pureca prsa

Uredaj ne prepoznaje
umetnutu hranu. Nije
umetnuto dovoljno
hrane, “OK" treperi.

Potvrdite pocetak pecenja pritiskom na

tipku ©R).

rada
+ @ Svjetlosniindikator treperi crveno.

+ Tipka @), (] i @ svijetle

Uredaj e se aktivirati u runom nacinu |+

Prekratko vrijeme|.

zagrijavanja.

Povremeno pratite stanje pecenja
(za upotrebu u ru¢nom nacinu rada).

Zaustavite rad rostilja, izvadite hranu,
zatvorite rostilj, odaberite novi program
pecenja po Zelji i pricekajte da se dovrsi

Riba

Cijela pastrva

Odrezak tune

@D @ @O @

Kozice (s i bez ljuski)

Gratinirane kozice

Racici

@

@ CeC0ee00 @

Rucni nacin

Pogledajte posebni
prirucnik za brzi pocetak.

Voce i povrée na Zaru
(treba biti istih kriki i debljine)

4 razli¢ite portavke temperature

ciklus zagrijavanja.
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Za zamrznutu hranu, pritisnite prije odabira programa.
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Opis

P Rucni rezim rada "4 postavke temperature" .
A3 A4 A Kontrolna ploca M Pogledajte odredeno uputstvo za brzo pokretanje. ¢ D
A1 A2 ! A5 A6 A1 Tipka 22 ukfucivane/ A5 Tipka OK D  Ploce za pecenje

iskljucivanje

|
QO

Rezim za zamrznute ' P
A2 namimice A6 Indikator stepena pecenja ili temperature E

| | masnoce
ORLIGRIl® XL ¢ <o | 6 ‘ A3 Automatski programi pecenja B Tijelo F Strujnikabal
HOBEEBEEBEE &

Vodi¢ za boje indikatora stepena pecenja

Posuda za sakupljanje

Predzagrijavanje Pokretanje postupka pecenja
I 1 0 p—— 1
% 7 P 7 7
4 4
TREPERENJE U PURPURNOQJ PURPURNA BOJA PLAVA BOJA ZELENA BOJA
| Zavréetak postupka  Pokretanje postupka  Tokom pokretanja ciklusa
Pricekajte. predzagrijavanja pecenja pecenja oglasit ¢e se zvucni
MoZete staviti namirnice. alarm kako bi korisnika upozorio

da je program pecenja "krvavo
peceno" spreman za pokretanje.

Zavanj |
Postupak pecenja - spremno za jelo OdrZavanje toplote

"otprilike 30"

p— I 1
& F/ 7
3
ZUTABOJA NARANDZASTA BOJA CRVENA BOJA TREPERENJE U CRVENOJ BOJI
Stepen pecenja "krvavo  Stepen pecenja "srednje peceno”  Stepen pecenja "dobro Zavrsetak postupka stepen pecenja
peceno" peceno” "dobro peceno”
Zavrsetak postupka
pecenja.

ZELENA BOJA TREPERENJE U BIJELOJ BOJI
Rucna funkcija je odabrana ili automatski Kvar proizvoda
aktivirana. Pogledajte odjeljak "Vodi¢ za  Pogledajte odjeljak "Vodic za otklanjanje
otklanjanje problema" na stranici 201. problema’.
Obratite se korisnickoj sluzbi.

Vodi¢ za programe pecenja

Hamburger @ Riba % Slanina

@ Crveno meso Perad Rucni rezim rada:

Panini/sendvic Plodovi mora Tra(‘jwflpna\m rostilj za rucni rezim rada sa 4
razlicitim postavkama temperature

Kobasica/janjetina Svinjetina (0d 110°C do 285 °C)
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1 Priprema

T
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3
2 Predzagrijavanje

1 Uklonite svu ambalazu, naljepnice
i pribor iz unutrasnjosti i s vanjske
strane aparata. Naljepnica u boji na
indikatoru stepena pecenja moze
se zamijeniti u skladu sa jezikom.
Mozete je zamijeniti s naljepnicom
iz pakovanja.

2 Prije prvog koristenja temeljno
ocistite ploce s toplom vodom i
malo tekuceg sredstva za pranje
posuda, isperite ih i dobro osusite.

3 - 4 Postavite odvojivu posudu za
sakupljanje masnoce ispred aparata.
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5Za najbolje rezultate ploce za
pecenje mozete obrisati papirnim
ubrusima natopljenim u malo
jestivog ulja kako biste poboljsali
svojstvo neprijanjanja.

6 Visak ulja uklonite cistim papirnim
ubrusom.

7 Prije pocetka faze predzagrijavanja
uvjerite se da su donja i gornja ploca
za pecenje ispravno postavljene u
aparat. Prikljucite aparat na strujnu
uti¢nicu. (Napomena: kabal treba
biti potpuno odmotan.)

8 Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje (On/Off).
Oprez: Uvjerite se da nema hrane
izmedu ploca.

OptiGrl®XL & <o

9 Ako su namirnice koje Zelite
pripremiti zamrznute, pritisnite
tipku za zamrznute namirnice
"frozen food"

10 Odaberite odgovarajuci rezim
pecenja u skladu s vrstom jela koje
Zelite pripremiti

Savjet, posebno za meso:
rezultati pec¢enja u prethodno
zadanim programima mogu se
razlikovati zavisno od porijekla,
rezanja i kvaliteta namirnica koje se
pripremaju, programa koji su zadani
i ispitani za jelo dobrog kvaliteta.
Tokom postupka pecenja u obzir je
potrebno uzeti i debljinu mesa; ne
biste trebali pripremati namirnice
deblje od 4 cm.

Ako niste sigurni koji rezim pecenja koristiti za druge namirnice koje nisu gore navedene,
pogledajte "Uputstva za postupak pecenja" na stranici 202.

11 Pritisnite tipku "OK":
Aparat zapocinje postupak
predzagrijavanja, a indikator
stepena pecenja treperi u purpurnoj
boji.

Napomena: Ako ste odabrali
pogresan program, vratite se na
korak 8.

12 Pricekajte 4 - 7 minuta.

13 Oglasit ¢e se zvucni signal, a
indikator nivoa pecenja prestati
da treperi u purpurnoj boji. Rezim
predzagrijavanja je zavrien.
Napomena: Ako aparat ostane
zatvoren na kraju postupka
predzagrijavanja, sigurnosni sistem
e iskljuciti aparat.
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3 Postupak peéenja

14 - 15 Nakon postupka predzagrijavanja
aparat je spreman za koristenje.
Otvorite rostilj i stavite namirnice na
plocu za pecenje.

Napomena: Ako aparat ostane
predugo otvoren, sigurnosni sistem
automatski ¢e ga iskljuciti.

16 - 17 Aparat automatski podesava
ciklus pecenja (vrijeme i temperaturu)
u skladu s debljinom i kolicinom
namirnica.

Zatvorite aparat kako biste zapoceli
postupak pecenja. Za vrlo tanke
komade namirnica zapamtite:
Zatvorite aparat. Tipka "OK" e treperiti,
a indikator ostati u "purpurnoj boji".
Pritisnite tipku "OK" kako biste bili
sigurni da aparat detektuje namirnice
i da ciklus pecenja zapocinje. Indikator
pecenja prelazi u plavy, a zatim zelenu
boju kako bi ukazao da je postupak
pecenja u toku (za najbolje rezultate
ne otvarajte i ne pomjerajte namirnice
tokom postupka pecenja).

Dok je postupak pecenja u toku, u
svakoj njegovoj fazi oglasava se zvucni
signal kako bi upozorio korisnika da je
nivo pecenja (npr. krvavo peceno/zuto)
dostignut.

18 Svjetlosni indikator mijenja boje u
skladu sa stepenom pecenja. Kada
je svjetlosni indikator zut uz zvu¢ni
signal, jelo je krvavo peceno. Kada je
svjetlosni indikator narandzast uz zvucni
signal, jelo je srednje peceno, a kada je
svjetlosni indikator crven, vase je jelo
dobro peceno.

Napomena: Ako Zelite vrlo krvavo
peceno meso, izvadite ga kada indikator
nivoa pecenja prijede u zelenu boju.

18 Imajte na umu, posebno u pogledu

mesa - normalno je da se rezultat

pecenja razlikuje, zavisno od vrste,
kvaliteta i porijekla namirnica.

@
krvavo srednje dobro
peceno peceno peceno
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3 Postupak peéenja

19 - 20 Kada se pojavi boja koja
odgovara vasem izboru nivoa
pecenja i oglasi se zvu¢ni signal,
otvorite aparat i izvadite svoje jelo.

21 Zatvorite aparat. Kontrolna ploca
e zasvijetliti i podesiti se na rezim
"odabir programa”.

Napomena: Sigurnosni sistem
automatski ¢e se iskljuciti ako niste
odabrali program.

Uspjesni postupci pecenja
Ako Zelite peci drugu seriju namirnica, ponovo podesite temperaturu aparata (pogledajte
odjeljak 2. "Predzagrijavanje’, pocevsi od tacke 9) ¢ak i ako Zelite peci istu vrstu namirnica ili
ako koristite isti program.
Kako peci drugu seriju namirnica:
Nakon zavrsetka prve serije namirnica:
1. Uvjerite se da je aparat zatvoren i da u njemu nema namirnica.
2. Odaberite odgovarajuci rezim/program pecenja (ovaj korak je neophodan cak i ako
odlucite odabrati isti rezim pecenja kao i za prethodnu seriju namirnica).
3. Pritisnite tipku "OK": Aparat zapocinje postupak predzagrijavanja. Na postupak
predzagrijavanja ukazuje indikator stepena pecenja koji treperi u purpurnoj boji.
4. Postupak predzagrijavanja je zavrsen kada se oglasi zvucni signal, a indikator nivoa pecenja
prestane treperiti u purpurnoj boji.
5. Nakon postupka predzagrijavanja aparat je spreman za koristenje. Otvorite rostilj i stavite
namirnice u aparat.
Vazno:
- Imajte na umu da je postupak predzagrijavanja potreban za svako novo pecenje
namirnica.
Napomena: Prije aktivacije postupka predzagrijavanja uvjerite se da je aparat zatvoren i
da u njemu nema ostataka hrane.
- Prije otvaranja rostilja i stavljanja namirnica pricekajte zavrietak postupka predzagrijavanja.
Napomena: Ako se novi ciklus predzagrijavanja aktivira neposredno nakon zavrsetka
prethodnog ciklusa, vrijeme predzagrijavanja ce se skratiti.
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4 Napomene

198

22-23-24
Ako Zelite pripremati jelo prema
razli¢itim li¢cnim ukusima, otvorite
rostilj i izvadite namirnice kada
dostignu Zeljeni stepen, a zatim
zatvorite rostilj i nastavite pripremati
druge namirnice. Program ¢ce
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok
ne dostigne stepen "dobro peceno”.

25 Funkcija odrzavanja toplote
Postupak pecenja se zavrsava nakon
dostizanja nivoa dobro pecenog
jela. Aparat ¢e automatski nastaviti
rad u postavki odrzavanja toplote,
indikator nivoa pecenja automatski
Ce zasvijetliti u crvenoj boji, a zvucni
alarm ce se oglasavati svakih 20
sekundi. Ako je jelo ostavljeno na
rostilju, nastavit ¢e da se pece dok
se ploce za pecenje ne ohlade.
Zvucni alarm mozete zaustaviti
pritiskom na tipku "OK".
Napomena: Sigurnosni sistem
automatski ce iskljuciti aparat nakon
izvjesnog vremena.

5 Ciscenjei odrzavanje

\

27

26 Za iskljucivanje aparata pritisnite
tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

27 Iskljucite aparat iz zidne uti¢nice.

28 Pricekajte da se ohladi najmanje 2
sata.
Kako biste izbjegli iznenadne
opekotine, prije ¢is¢enja pricekajte
da se rostilj dobro ohladi.
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6 Ciscenje

200

29 Prije ciS¢enja otkljucajte i izvadite
ploce kako biste izbjegli ostecenja
povrsine za pecenje. Posuda za
sakupljanje masnoce i ploce za
pecenje mogu se prati u masini za
pranje posuda.

30 Aparat i njegov kabal ne mogu se
stavljati u masinu za pranje posuda.
Grijaci elementi, vidljivi i pristupacni
dijelovi ne smiju se cistiti nakon
uklanjanja ploca. Ako su vrlo zaprljani,
pricekajte da se aparat potpuno ohladi
i ocistite ih suhom krpom. Ako ploce
za pecenje ne Zelite prati u masini za
pranje posuda, za njihovo ciscenje
mozete koristiti toplu vodu i malo
tekuceg sredstva za pranje posuda.
Ploce za pecenje zatim dobro isperite
kako biste uklonili sve ostatke. Dobro
ih osusite papirnim ubrusom.

31 - 32 Za ciscenje bilo kojeg dijela

rostilja ne koristite metalne abrazivne
spuzvice, ¢eli¢nu vunu ili abrazivna
sredstva za cis¢enje. Koristite samo
najlonske ili nemetalne spuzvice za
Ciscenje.
Ispraznite posudu za sakupljanje
masnoce i operite je u toploj vodi
s malo tekuceg sredstva za pranje
posuda. Dobro je osusite papirnim
ubrusom.

33 Poklopac rostilja obrisite spuzvom
natopljenom u toploj vodi i posusite
ga mekanom, suhom krpom.

34 Tijelo rostilja ne uranjajte u vodu niu
druge tekucine.

35 Prije odlaganja uvijek se uvjerite da je
rostilj ¢ist i suh.
Sve ostale servisne radove treba
obavljati ovlasteno servisno osoblje.

Vodi¢ za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Rjesenje

Tipka (&) treperi

+Q Svjetlosni indikator je zelen
+ Tipka @ treperi
+ Tipka (@) svijetlifiksno

Ukljucivanje aparata ili |+

pokretanje automatskog
ciklusa pecenja s
namirnicama i bez
predzagrijavanja ploca
(automatski je aktiviran
rucni rezim rada).

2 moguce opcije:

- Odaberite postavku temperature pritiskom
na tipku , a zatim pritisnite tipku OK.
Nastavite s pecenjem, ali morate pratiti
postupak pecenja (ru¢ni rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite namirnice,
propisno zatvorite aparat, ponovo
programirajte aparat i pricekajte zavrsetak
postupka predzagrijavanja.

predzagrijavanja ili pecenja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa |+

otvoren tokom postupka
pecenja.

« Aparat je predugo
neaktivan nakon zavrsetka
postupka zagrijavanja ili
odrzavanja toplote.

Aparat je predugo drzan |+

Iskljucite aparat iz strujne uticnice i pricekajte 2 -
3 minute, a zatim ponovo pokrenite postupak.
Radi najboljih rezultata pecenja, sliedeci put kada
budete koristili aparat pobrinite se da ga brzo
otvarate i zatvarate. Ako se problem ponovo
pojavi, obratite se centru korisnicke sluzbe
proizvodacaTefal.

bijeloj boji
+ ///t\'pkatreperi
+ Periodicni zvucni signal

QO Svjetlosni indikator ¢e treperiti u |*

Aparat se vise ne oglasava zvu¢nim
signalom.

Kvar aparata.

« Aparat je odloZen ili se
koristi u previe hladnoj
prostoriji.

Iskljucite i ponovo spojite aparat i odmah
ponovo pokrenite ciklus predzagrijavanja.
Ako problem i dalje postoji, obratite se svojoj
korisnickoj sluzbi.

bijeloj boji
+ Tipka &) treperi
+ Kontinuirani zvu¢ni signal

() Svjetlosni indikator ée treperiti u |*

Kvar aparata.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i obratite se
centru korisnicke sluzbe.

sam namirnice u aparat i zatvorila aparat,
ali svjetlosni indikator ostao je u purpumoj
boji ‘ i postupak pecenja nije zapoceo.

Nakon postupka predzagrijavanja, stavila | «

aparatu debljaje od 4 cm.

Koli¢ina namirnica u |«

Debljina namirnica ne smije prekoraciti 4 cm.

« Tokom stavljanja
namirnica rostilj se nije
potpuno otvarao.

Potpuno otvorite rostilj i ponovo ga zatvorite.

« Aparat nije detektovao |-

namirnice u aparatu.
Koli¢ina namirnica nije
dovoljna, "OK" treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja pritiskom
na tipku (@8).

rada.
+ @ Svietlosni indikator ce svijetliti u

crvenoj boji.
i@ svijetle fiksno

+ Tipka

Aparat Ce se aktivirati u ru¢nom rezimu | +

je skraceno.

Vrijeme predzagrijavanja | «

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
koristenje u ru¢nom rezimu rada).

« Zaustavite rostilj, izvadite namirnice, zatvorite
rostilj, odaberite novi Zeljeni program pecenja i
pricekajte zavrSetak ciklusa predzagrijavanja.
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Vodic za postupak pecenja (automatski programi)

Gl Indikator u I%stepena pecenja
@ Crveno meso Krvavo pec¢eno| Srednje peceno Dobro pec¢eno
Hamburger Krvavo pec¢eno| Srednje peceno Dobro peceno —
@ Panini/sendvic Lagano peceno | Dobro peceno Hrskavo pec¢eno
@ Riba Lagano peceno |  Srednje peceno Dobro pec¢eno
Perad Potpuno peceno
Kobasica/janjetina Potpuno peceno
Svinjetina Potpuno peceno
Slanina Lagano peceno | Dobro peceno
Plodovi mora Srednje pe¢eno Dobro peceno

Savjeti: Ako Zelite da vase meso bude pec¢eno samo izvana, mozete koristiti @

Vodic za pecenje (ukljucujudi rucni rezim rada)

Stepen pecenja
N Program
Namirnica vg f @ ‘
pecenja krvavo srednje dobro
peceno peceno peceno
Hljeb Kriske hljeba, tostirani sendvici = O
Hamburger: (prije prethodnog pecenja mesa) =
Mesoiperad | janjetina (bez kost) @ O
Kriska Sunke za pecenje O
Zamrznuti pile¢i medaljoni (3K
e 4
Marinirana pile¢a prsa Q
Svinjski fileti (bez kosti), svinjska potrbusina O
Paja prsa & O
Riba Cijela pastrmka
a O
Odrezak od tune O
Velike kozice (neociscene i ocis¢ene)
Ociécene kozice 59 O

Kozice

Rucnirezimrada

=1

Povrce i voce na rostilju

Pogledaftecdredeno | (treba biti jednako izrezano i jednake debljine)
uputstvo za brzo pokretanje.

4 razli¢ite postavke temperature

Za zamrznute namirnice prije odabira programa pritisnite tipku .
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Opis

Rucni rezim rada "4 postavke temperature”

A Kontrolna ploca Pogledajte odredeno uputstvo za brzo pokretanje. € Rukohvat

A1 Taster za ukljucivanje/iskljucivanje A5 Taster OK D Plocezapecenje

A2 Rezim za zamrznute namirnice A6 Indikator nivoa pecenja ili temperature E EOSUd? “ .
apanje masnoce

A3 Automatski programi pecenja B Teloaparata F  Strujnikabl

Vodic za boje indikatora nivoa pecenja

Predzagrevanje Pokretanje postupka pecenja
0 ' 0 |
TREPERENJE U PURPURNOJ PURPURNA BOJA PLAVA BOJA ZELENA BOJA
Zavrsetak postupka  Pokretanje postupka Tokom pokretanja ciklusa pecenja
Sacekajte. predzagrevanja pecenja. oglasice se zvu¢ni signal, da bi

MoZete staviti namirnice. korisnika upozor\o daje program
pecenja "krvavo peceno”

spreman za pocetak rada.

. . Odrzavanje toplote
Postupak pecenja - spremo za jelo "0ko 30"
Yy A0 I 1
K %
F A 3

ZUTABOJA NARANDZASTA BOJA CRVENA BOJA TREPERENJE U CRVENOJ BOJI
Nivo pecenja "krvavo Nivo pecenja "srednje peceno”.  Nivo pecenja "dobro  Zavretak postupka mvoa
peceno" peceno”. pecenja "dobro peceno’.
Zavrietak postupka
pecenja.

3
ZELENA BOJA TREPERENJE U BELOJ BOJI
Rucna funkcija je izabrana ili Kvar proizvoda

automatski akt\vwana Pogledajte
odeljak "Vodi¢ za otklanjanje
problema" na stranici 212"

Vodic za programe pecenja
Hamburger Riba
@ Zivinsko meso

Tradicionalni rostilj za ru¢ni rezim rada sa 4 razlicite

&7 Plodovi mora
postavke temperature
Svinjetina (0d 110°C do 285°C)

Pogledajte odeljak "Vodic za
otklanjanje problema".
Obratite se korisnickoj sluzbi.

Slanina

Rucni rezim rada:

Crveno meso

Panini/sendvic
Kobasica/jagnjetina
204

1 Priprema

1 Uklonite svu amba\azu nalepnice
i pribor iz unutrasnjosti i sa spoljne
strane aparata. Nalepnica u boji
na indikatoru nivoa pecenja moze
da se zameni u skladu sa jezikom.
Mozete da je zamenite nalepnicom
iz pakovanja.

2Pre prvog koris¢enja, temeljno
ocistite ploce toplom vodom i
tecnim deterdZzentom za pranje
sudova, isperite ih i dobro osusite.

3 - 4 Postavite demontaznu posudu
za kapanje masnoce ispred aparata.

2 Predzagrevanje

5Za najbolje rezultate, ploce za
pecenje mozete da obriSete
papirnim ubrusima koji su
natopljeni u malo jestivog ulja, da
biste poboljsali nelepljivo svojstvo.

6 Visak ulja uklonite pomocu cistog
papirnog ubrusa.

7 Pre pocetka faze predzagrevanja,
uverite se da su donja i gornja ploca
za pecenje pravilno postavljene u
aparatu. Prikljucite aparat u strujnu
uti¢nicu. (Napomena: kabl treba da
bude potpuno odmotan.)

8 Pritisnite taster za ukljucivanje/
iskljucivanje (On/Off).

Oprez: Uverite se da izmedu ploca
nema namirnica.
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9 Ako su namirnice koje Zelite
pripremiti zamrznute, pritisnite
taster za zamrznute namirnice
"frozen food".

OptiGril®XL ¢ «o

sls/slclele]s

/R

10 Izaberite odgovarajudi rezim
pecenja u skladu sa vrstom jela koje
Zelite da pripremite.

10 Savet, posebno za meso:

rezultati pec¢enja u prethodno
postavljenim programima mogu da
se razlikuju, u zavisnosti od porekla,
secenja i kvaliteta namirnica koje
se pripremaju, programa koji su
postavljeni i provereni za jelo
dobrog kvaliteta.
Tokom postupka pecenja u obzir
treba da se uzme i debljina mesa;
ne biste trebali da pripremate
namirnice koje su deblje od 4 cm.

Ako niste sigurni koji rezim pecenja treba da koristite za druge namirnice koje nisu
navedene iznad, pogledajte "Uputstva za postupak pecenja" na stranici 213.

N

4-7
minuta

11 Pritisnite taster "OK": Aparat
poc¢inje sa postupkom
predzagrevanja, a indikator nivoa
pecenja treperi u purpurnoj boji.
Napomena: Ako ste izabrali
pogresan program, vratite se na
korak 8.

12 Sacekajte 4 - 7 minuta.

12

13 Oglasi¢e se zvucni signal, a

indikator nivoa pecenja prestace
da treperi. Rezim predzagrevanja je
zavrsen.
Napomena: Ako aparat ostane
zatvoren na kraju postupka
predzagrevanja, bezbednosni
sistem Ce iskljuciti aparat.
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3 Postupak peéenja

Krvavo Srednje Dobro
peceno peceno peceno

14 - 15 Posle postupka predzagrevanja,
aparat je spreman za upotrebu.
Otvorite rostilj i stavite namirnice na
plocu za pecenje.

Napomena: Ako aparat ostane
predugo otvoren, bezbednosni sistem
¢e automatski da ga iskljuci.

16 - 17 Aparat automatski podesava ciklus

pecenja (vreme i temperaturu) u skladu
sa debljinom i koli¢inom namirnica.
Zatvorite aparat da biste poceli sa
postupkom pecenja. Za veoma tanke
komade namirnica zapamtite:
Zatvorite aparat. Taster "OK" Ce treperiti,
a indikator ostati u "purpurnoj boji".
Pritisnite taster "OK" da biste bili sigurni
da aparat detektuje namirnice i da ciklus
pecenja pocinje. Indikator pecenja
prelazi u plavu boju, a zatim zelenu,
da bi ukazao da je postupak pecenja u
toku (za najbolje rezultate nemojte da
otvarate i pomerate namirnice tokom
postupka pecenja).
Dok je postupak pecenja u toku, u
svakoj njegovoj fazi oglasava se zvucni
signal da bi upozorio korisnika da je
dostignut nivo pecenja (npr. krvavo
peceno/zuto).

18 Svetlosni indikator menja boje u skladu
sa stepenom pecenja. Kada je svetlosni
indikator Zut sa zvu¢nim signalom, jelo
je krvavo peceno. Kada je svetlosni
indikator narandzZast sa zvuc¢nim
signalom, jelo je srednje peceno, a kada

je svetlosni indikator crven, vase jelo jeu

dobro peceno.

Napomena: Ako Zelite veoma krvavo

peceno meso, izvadite ga kada indikator

nivoa pecenja prede u zelenu boju.

Zapamtite da je za meso normalno da

se rezultat pecenja razlikuje, u zavisnosti

od vrste, kvaliteta i porekla namirnica.
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3 Postupak peéenja

19 - 20 Kada se pojavi boja koja
odgovara vasem izboru nivoa
pecenja i kada se oglasi zvu¢ni
signal, otvorite aparat i izvadite
svoje jelo.

21 Zatvorite aparat. Kontrolna ploca
¢e da zasvetli i da se podesi na
rezim "izbor programa".
Napomena: Bezbednosni sistem
¢e automatski da se iskljuci ako
niste izabrali program.

Uspesni postupci pecenja
Ako Zelite da pecete drugu seriju namirnica, ponovo podesite temperaturu aparata
(pogledajte odeljak 2. "Predzagrevanje’, pocevsi od tacke 9) cak i ako Zelite da pecete istu
vrstu namirnica ili da koristite isti program.
Kako peci drugu seriju namirnica:
Posle zavrsetka prve serije namirnica:
1. Uverite se da je aparat zatvoren i da u njemu nema namirnica.
2. |zaberite odgovaraju¢i rezim/program pecenja (ovaj korak je potreban, cak i ako odlucite
da izaberete isti reZim pecenja kao i za prethodnu seriju namirnica).
3. Pritisnite taster "OK": Aparat pocinje sa postupkom predzagrevanja. Postupak
predzagrevanja prikazuje indikator nivoa pecenja, koji treperi u purpurnoj boji.
4. Postupak predzagrevanja je zavrsen kada se oglasi zvucni signal i indikator nivoa pecenja
prestane da treperi u purpurnoj boji.
5. Posle postupka predzagrevanja, aparat je spreman za upotrebu. Otvorite rostilj i stavite
namirnice u aparat.
Vazno:
Imajte na umu da je postupak predzagrevanja potreban za svako novo pecenje namirnica.
Napomena: Pre aktivacije postupka predzagrevanja, uverite se da je aparat zatvoren i da
U njemu nema ostataka hrane.
- Pre otvaranja rostilja i stavljanja namirnica, sacekajte da postupak predzagrevanja zavrsi.
Napomena: Ako se novi ciklus predzagrevanja aktivira odmah posle zavrietka
prethodnog ciklusa, vreme predzagrevanja ¢e da se skrati.
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4 Napomene

22-23-24

Ako Zelite da pripremate jelo
prema razli¢itim li¢nim ukusima,
otvorite rostilj i izvadite namirnice
kada dostignu Zeljeni nivo, a
zatim zatvorite rostilj i nastavite
da pripremate druge namirnice.
Program ¢e da nastavi svoj ciklus
pecenja, sve dok ne dostigne nivo
"dobro peceno”.

25 Funkcija odrzavanja toplote
Postupak pecenja se zavrava posle
dostizanja nivoa dobro pecenog
jela. Aparat ¢e automatski da nastavi
sa radom u postavki odrzavanja
toplote, indikator nivoa pecenja ce
automatski da zasvetli u crvenoj
boji, a zvu¢ni alarm ¢e da se
oglasava svakih 20 sekundi. Ako je
jelo ostavljeno na rostilju, nastavice
da se pece, sve dok se ploce za
pecenje ne ohlade. Zvu¢ni signal
mozete da zaustavite pritiskom na
taster "OK".

Napomena: Bezbednosni sistem
¢e automatski da iskljuci aparat
posle izvesnog vremena.
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5 Ciscenje i odrzavanje

O/ @

\
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27

26 Za iskljucivanje aparata pritisnite
taster za ukljucivanje/iskljucivanje.

27 Iskljucite aparat iz zidne uti¢nice.

28 Sacekajte da se ohladi najmanje 2
sata.
Da biste izbegli iznenadne
opekotine, pre ¢is¢enja sacekajte da
se rostilj dobro ohladi.

iS¢enje

29 Pre ¢iscenja odbravite i izvadite
ploce, da biste izbegli ostecenja
povrsine za pecenje. Posuda za
kapanje masnoce i ploce za pecenje
mogu da se peru u masini za pranje
sudova.

30 Aparat i njegov kabl ne smeju
da se stavljaju u masinu za pranje
sudova. Grejaci, vidljivi i pristupacni
delovi ne smeju da se ciste posle
uklanjanja ploca. Ako su stvarno
zaprljani, sacekajte da se potpuno
ohlade i ocistite ih suvom krpom.
Ako ploce za pecenje ne Zelite da
perete u masini za pranje sudova,
za njihovo c¢is¢enje mozete da
koristite toplu vodu i malo te¢nog
deterdZenta za pranje sudova.
Zatim ih dobro isperite, da biste
uklonili sve ostatke. Dobro ih osusite
papirnim ubrusom.

31 - 32 Za ciscenje bilo kojeg dela
rostilja nemojte da koristite metalne
abrazivne sundere, celi¢nu zicu ili
abrazivna sredstva za ciscenje. Za
ciscenje koristite samo najlonske ili
nemetalne sundere za ¢iscenje.
Ispraznite posudu za kapanje
masnoce, operite je u toploj vodi sa
malo te¢nog deterdzenta za pranje
sudova i osusite papirnim ubrusom.

33 Poklopac rostilja obrisite sunderom

natopljenim u toploj vodi i prosuéiteu

ga mekom, suvom krpom.

34 Telo rostilja nemojte da potapate
u vodu ili druge te¢nosti.

35 Pre odlaganja, uvek se uverite da
je rostilj ¢ist i suv.
Sve druge radove servisiranja treba
da vréi ovlas¢eno servisno osoblje.
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Vodic za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Resenje

Taster (&) treperi.

+ O Svetlosni indikator je zelen
+ Taster @) treperi
+ Taster (@) svetli fiksno

Ukljucivanje aparata ili |+

pokretanje automatskog
ciklusa pecenja sa
namirnicama i bez
predzagrevanja ploca
(rucni rezim rada je
automatski aktiviran).

2 moguce opcije:
- lzaberite postavku temperature

pritiskom na taster , a zatim

pritisnite taster OK. Nastavite postupak
pecenja, ali morate da ga pratite (rucni
rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite namirnice,
propisno zatvorite aparat, ponovo
programirajte aparat i pricekajte
zavrsetak postupka predzagrevanja.

predzagrevanja ili pecenja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa |-

otvoren tokom postupka
pecenja.

Aparat je predugo
neaktivan posle zavréetka
postupka zagrevanja ili
odrZavanja toplote.

Aparat je predugo drzan |+

Iskljucite aparat iz strujne uti¢nice i
sacekajte 2-3 minute pa ponovo pokrenite
postupak. Radi najboljih rezultata
pecenja, sledeci put kada budete koristili
aparat, pobrinite se da ga brzo otvarate i
zatvarate. Ako se problem ponovo pojavi,
kontaktirajte ovlas¢eni Tefal servis.

boji
+ Taster @ /B /@ / B treperi

+ Periodi¢ni zvucni signal

(O Svetlosni indikator ée da treperi u beloj |* .
+ Aparat je skladisten ili se

Aparat se vise ne oglasava zvucnim
signalom.

Kvar aparata.

koristi u previse hladnoj

prostoriji.

Demontirajte i ponovo spojite aparat
i odmah ponovo pokrenite ciklus
predzagrevanja. Ako problem i dalje
postoji, obratite se ovlas¢enom servisu.

{2} Svetlosni indikator treperi u beloj boji
+ Tastertreperi
+ Kontinuirani zvucni signal

Kvar aparata.

Iskljucite aparat iz napajanja strujom i
kontaktirajte ovlasceni servis

namirnice u aparat i zatvorila aparat, ali
svetlosni indikator @ je ostao u purpumoj
boji i postupak pecenja nije poceo.

Posle postupka predzagrevanja, stavila sam |+

aparatu je deblja od 4
cm.

Koli¢ina namirnica u |«

Debljina namirnica ne sme da prekoraci 4
cm.

Rostilj se nije potpuno |«

otvarao tokom stavljanja
namirnica.

Potpuno otvorite rostilj i ponovo ga
zatvorite.

. Aparat ne detektuje |+

namirnice u aparatu.
Koli¢ina namirnica nije
dovoljna. Taster "OK"
treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja
pritiskom na taster (@K).

Aparat se aktivira u ru¢nom rezimu rada.

+ @ Svetlosni indikator treperi u crvenoj
boji.

+ Taster @), ()i @ svetle fiksno

+ Vreme predzagrevanja je

skraceno.

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
koris¢enje u ru¢nom rezimu rada).

Il

« Zaustavite rostilj, izvadite namirnice,
zatvorite rostilj, izaberite novi Zeljeni
program pecenja i pricekajte zavrsetak
ciklusa predzagrevanja.
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Vodi¢ za postupak pecenja (automatski programi)

Indikator u boji nivoa pecenja

=) Panini/sendvic¢

Lagano peceno

Dobro peceno

Odredeni program

@ Crveno meso Krvavo peceno Srednje pec¢eno Dobro peceno
Hamburger Krvavo peceno Srednje pec¢eno Dobro peceno
=

Hrskavo peceno

Riba

Lagano peceno

Srednje peceno

Dobro peceno

€

Zivinsko meso

Potpuno pec¢eno

@ Kobasica/jagnjetina

Potpuno peceno

Svinjetina

Potpuno pec¢eno

% Slanina

Lagano peceno

Dobro peceno

@ Plodovi mora

Srednje peceno

Dobro peceno

Saveti: Ako Zelite da vase meso bude peceno samo spolja, mozete da koristite@
Vodi¢ za pecenje (ukljucujuci rucni rezim rada)

Hamburger: (posle prethodnog pecenja mesa)

Nivo pecenja
—_— Program
Namirnica ? q @ @ ‘
Pecenja Krvavo  Srednje Dobro
peceno peceno  peceno
Hleb Kriske hleba, tostirani sendvii

Meso i Zivina

Jagnjetina (bez kostiju)

NG

Kriska Sunke za pecenje

Zamrznuti pile¢i medaljoni

Marinirana pileca prsa

Svinjski fileti (bez kostiju)

Pacja prsa

Riba

Cela pastrmka

Odrezak od tune

® @@ @

Velike kozice (neociscene i ociscene)

Qciscene kozice

Kozice

&

@ CeC0ee00 ®

Rucni rezim
rada
Pogledajte odredeno

uputstvo za brzo pokretanje.

Povrée i voce na rostilju
(treba da bude jednako iseceno i jednake
debljine)

4 razlicite postavke temperature

Za zamrznute namirnice, pre izbora namirnica pritisnite taster .
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Kirjeldus

Késireziim 4 temperatuuriseadet” -
A Juhtpaneel A4\ spetsiaalselt kasirezimi luhijuhendit € Kaepide
A1 Toitenupp A5  OK-nupp D Kipsetusplaadid
A2 Kilmutatud toidu rezim A6  Kipsusastme voi temperatuuri margutuli E  Rasvakogumisnou
OptiGAI®XL « o | A3 Automaatsed B Korpus F Toitejuhe

kiipsetusprogrammid

Kiipsusastme varvilised margutuled

eelkuumutus kiipsetamise algus
I LI e I
4 % 4
3 3 y:
VILGUB LILLALT POLEB LILLALT SININE ROHELINE
Oodake. Eelkuumutuse 16pp.  Kipsetamise algus.  Kiipsetustsikli alguses kostab
Vigite toidu sisse panna. helisignaal, mis teatab kasutajale,
et klipsetusprogramm ,Toores”on
valmis algama.
ki . s5miseks valmi soojashoid
lipsetamine - s66miseks valmis ligikaudu 30 min
——— : 1T 1
7 7 % K
A A 4
KOLLANE ORANZ PUNANE VILGUB PUNASELT
Kiipsusaste,toores”  Kiipsusaste keskmiselt kiips". Klpsusaste Kipsusastmel,labikiipsenud”
JJabikipsenud” kiipsetamise I6pp.

Klipsetamise [6pp.

A
POLEB ROHELISELT VILGUB VALGELT
KasireZiim on valitud voi automaatselt Seadme tdrge.
sisse lUlitatud, vt torkeotsingujuhendit Vit torkeotsingujuhendit.
lk 223" Votke Ghendust klienditeenindusega.

Kiipsetusprogrammide juhend

Burger @ Kala

@ Punane liha @ Linnuliha Kasireziim:
= traditsiooniline grillimine kasitsi, h6imab 4
erinevat temperatuuriseadet (110 °C kuni 285 °C)

=) Panini/ voileib %}; Mereannid

&) Vorst/lambaliha Sealiha
215
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1 Ettevalmistused

2 Eelkuumutus

1 Eemaldage seadme Umber ja seest
kogu pakkematerjal, kleepsud ja
tarvikud. Kipsusastme ndidul olevat
vérvilist kleepsu saab vahetada
olenevalt keelest. Te voite selle
asendada Uhega pakendis olevatest.

2Enne esmakasutust puhastage
plaadid péhjalikult sooja vee ja
vahese ndéudepesuvahendiga,
loputage ja kuivatage korralikult.

3-4 Seadke eemaldatav
rasvakogumisndu seadme ette.
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5Parima tulemuse saavutamiseks
voite kUpsetusplaate puhkida
vahesesse toidudlisse kastetud
paberkateratiga, mis soodustab
toiduainete kdttesaamist
kilgevétmatult pinnalt.

6Eemaldage liigne oli puhta
paberkateratikuga.

7 Enne eelkuumutusetapi algust
veenduge, et seadme Ulemine
ja alumine kipsetusplaat on
diges asendis. Uhendage seade
pistikupessa. (Jalgige, et toitejuhe
oleks taielikult lahti keritud.)

8 Vajutage toitenuppu.

Ettevaatust: veenduge, et plaatide
vahel ei ole toitu.

OptiGrl®XL & <

9 Kui toit, mida soovite kipsetada,
on kUlmutatud, vajutage nuppu
Jkilmutatud toit”.

10 Valige sobiv kiipsetusreziim
olenevalt sellest, mis liiki toitu
soovite valmistada.

Nouanne, eriti liha kohta:
eelseatud programmidega
kiipsetamise tulemused voivad
varieeruda olenevalt valmistatava
toidu paritolust, Idigatud kujust
ja kvaliteedist, programmid on
seadistatud ja kontrollitud hea
kvaliteediga toitu kasutades.
Samuti tuleb kipsetamisel
arvestada lihatuki paksusega; drge
kUpsetage toitu, mille paksus on dle
4cm.

Kui te ei ole kindel, millist kiipsetusreziimi kasutada nende toiduainete jaoks, mida
eespool esitatud loetelus ei leidu, lugege kiipsetusjuhiseid lehekdljel 224.

N
4-7
minutit

12

11 Vajutage nuppu OK: seade alustab
eelkuumutust ja kUpsusastme
margutuli vilgub lillalt.

NB: kui olete valinud vale
programmi, naaske etappi 8.

12 Oodake 4-7 minutit.

13 Kostab helisignaal ja kipsusastme
margutuli [6petab lillalt vilkumise,
eelkuumutusreZiim on I6ppenud.
Markused: kui seade jdab
eelkuumutuse l6ppedes suletuks,
ltlitab ohutussisteem seadme valja.
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3 Kiipsetamine
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14-15 Pérast eelkuumutust on seade
kasutamiseks valmis.
Avage grill ja asetage toit
kUpsetusplaadile.
Markused: kui seade jaab liiga
kauaks lahti, Itlitab ohutusststeem
seadme automaatselt vélja.

16-17 Seade reguleerib automaatselt

kipsetuststklit (aega ja
temperatuuri), arvestades toidu
paksust ja kogust.
Kipsetuststkli kdivitamiseks
sulgege seade. Markus vdga
ohukeste toidutiikkide kohta:
sulgege seade, nupp OK vilgub ja
margutuli péleb lillalt, vajutage OK
tagamaks, et seade toidu tuvastab ja
kipsetuststkkel algab. Kipsusastme
madrgutuli muutub siniseks ja
seejarel roheliseks, ndidates, et
kiipsetamine on kdimas (parima
tulemuse saavutamiseks drge avage
kupsetusprotsessi ajal seadet ega
ligutage toitu).
Kipsetusprotsessi kdigus kostab
igas kipsetusetapis helisignaal, mis
teatab kasutajale, et saavutatud on
kUpsetustase (nt toores/kollane).

18 Olenevalt kiipsusastmest muudab
margutuli varvi. Kui méargutuli on
kollane ja kostab helisignaal, on toit
toores, kui margutuli on oranz ja
kostab helisignaal, on toit keskmiselt
kips, ja kui margutuli on punane,
on toit l&bikipsenud.

N.B.: kui teile meeldib vdga
toores liha, votke liha valja, kui
kupsusastme mérgutuli roheliseks
muutub.

Palun arvestage eriti liha puhul, et
kiipsetustulemuse varieerumine
olenevalt toidu liigist, kvaliteedist ja
péritolust on normaalne.

3 Kiipsetamine

Jérjestikune kiipsetamine

19-20 Kui ilmub teie valitud
kipsusastmele vastav varv ja kostab
helisignaal, avage seade ja vétke toit
vélja.

21 Sulgege seade. Juhtpaneelis stttib
valgus ja see ldheb programmivaliku
reziimile.

Markus: ohutussisteem lulitab
seadme automaatselt vélja, kui
programmi ei valita.

Kui soovite valmistada teist seadmetait toidu, seadke uuesti seadme temperatuur (vt peattkki
2.,Eelkuumutus”alates punktist9), ka siis, kui kiipsetate sama liiki toitu voi sama programmiga.

Teise seadmetdie toidu valmistamine
Parast esimese seadmetdie valmimist:

1. Veenduge, et seade on suletud ja selle sees ei ole toitu.

2. Valige sobiv kupsetusreziim/-programm (see etapp tuleb lébida ka siis, kui otsustate
kasutada sama kipsetusreziimi, mis eelmise seadmetdie toidu korral).

3. Vajutage OK-nuppu: seade alustab eelkuumutust. Eelkuumutusest annab marku lillalt

vilkuv kiipsusastme méargutuli.

4. Eelkuumutus on l6ppenud, kui kostub helisignaal ja kipsusastme margutuli [6petab lillalt

vilkumise.

5. Pérast eelkuumutust on seade kasutamiseks valmis. Avage grill ja asetage toit seadmesse.

Tahtis:

- Pange téhele, et eelkuumutus on ndutav enne iga uue toiduportsjoni valmistamist.
Pidage meeles: enne eelkuumutuse kdivitamist veenduge, et seade on suletud ja selle

sisse ei ole jaanud toitu.

- Seejdrel oodake enne grilli avamist ja toidu seadmesse panemist, kuni eelkuumutus on

|6ppenud.

Markus: kui uus eelkuumutuststkkel kaivitatakse kohe pérast eelmist tsiklit, on

eelkuumutusaeg ltihem.
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4 Markused
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22-23-24

Kui soovite kipsetada toitu eri
eelistustega sdojatele, avage grill ja
votke toit dra, kui see on saavutanud
soovitud kupsusastme, seejarel
sulgege grill ja jatkake tlejaanud
toidu kuipsetamist. Programm jatkab
kUpsetustsuklit, kuni saavutatakse
aste labiklpsenud”.

25 Soojashoiufunktsioon

Kui on saavutatud labikipsenud
tase, lUlitub seade automaatselt
soojashoiureziimi ning
kipsustastme margutuli muutub
automaatselt punaseks ja iga 20
sekundi tagant kostab helisignaal.
Kui toit jaetakse grillile, jatkub
kipsemine plaatide jahtumise
ajal. Helisignaali saab valja ltlitada,
vajutades OK-nuppu.

Maérkus: ohutussisteem lulitab
seadme teatava aja moodudes
automaatselt valja.

5 Puhastamine ja hooldus

O~

27

26 Seadme valjalllitamiseks vajutage
toitenuppu.

27 Eemaldage seadme toitejuhtme
pistik pistikupesast.

28 Laske seadmel vdahemal 2 tundi
jahtuda.
Poletuste véltimiseks laske grillil
enne puhastamist tdielikult jahtuda.
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6 Puhastamine
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29 Enne puhastamist avage plaatide
lukustus ja eemaldage need, et
vdltida kipsetuspinna kahjustamist.
Rasvakogumisndu ja kipsetusplaate
tohib pesta néudepesumasinas.

30 Seadet ja selle toitejuhet ei tohi
néudepesumasinas pesta. Kittekehi,
néhtavaid ja juurdepédsetavaid osi
ei tohi pdrast plaatide eemaldamist
puhastada. Kui need on vdga
maardunud, oodake, kuni seade
on tdielikult maha jahtunud ja
puhastage neid kuiva lapiga.
Kui te ei soovi kiipsetusplaate
néudepesumasinas pesta, vdite nende
puhastamiseks kasutada sooja vett
ja veidi néudepesuvahendit ning
loputada jadkide eemaldamiseks
péhjalikult. Kuivatage péhjalikult
majapidamispaberiga.

31-32 Arge kasutage grilli mis
tahes osa puhastamiseks metallist
kidrimisvahendeid, terasvilla ega
abrasiivseid puhastusvahendeid,
kasutage ainult nailonist voi
mittemetallist puhastusnuustikuid.

Tihjendage rasvakogumisnou
ning peske see sooja vee ja vahese
néudepesuvahendiga, kuivatage
péhjalikult majapidamispaberiga.

33 Grilli katte puhastamiseks pthkige
seda sooja niiske lapiga ja kuivatage
pehme kuiva lapiga.

34 Arge pange grilli vette ega mingisse
muusse vedelikku.

35 Veenduge enne grilli hoiukohta
panemist alati, et see on puhas ja kuiv.
Mis tahes muud hooldust66d peab
tegema volitatud hooldustehnik.

Torkeotsingujuhend

Probleem

P6hjus

Lahendus

Nupp (&) vilgub

+ © mirgutuli péleb roheliselt
+ nupp @) vilgub
+ nupp (@) polev piisivalt

Seadme sisselulitamine |+

vOi automaatse
kipsetuststkli
alustamine toiduga ima
plaate eelkuumutamata
(kdsireziim lulitati
automaatselt sisse)

2 voimalust:

- Valige nuppu vajutades

temperatuuriseade ja vajutage
seejarel OK. Laske toidul kiipseda,
kuid te peate kiipsemist jdlgima
(kasireziim).

- Seisake seade, eemaldage toit,
sulgege seade korralikult, valige
uus programm ja oodake, kuni
eelkuumutus on l6ppenud.

Seade seiskub eelkuumutus- véi|-

kipsetuststkli ajal.

ajal liiga kaua lahti
hoitud.

Seade on parast
eelsoojendust voi toidu
soojashoidmist liiga
kaua ootel seisnud.

Seadet on kipsetamise | -

Uhendage seade vooluvérgust lahti
ja laske 2-3 minutit seista, alustage
protsessi uuesti. Kui te seadet jargmine
kord kasutate, avage ja sulgege
see kiiresti, et saavutada parimat
kipsetustulemust. Kui térge tekib
uuesti, votke Uhendust Tefali kohaliku
klienditeenindusega.

O Marqutuli vilgub valgelt
+©0/68/68/6 nupp vilgub
+ katkendlik helisignaal

Seade ei anna enam helisignaali.

Seadme rike.

Seadet on hoitud voi
kasutatakse liiga kiilmas
ruumis.

Uhendage seade vooluvérgust lahti ja
uuesti vooluvérku ning alustage kohe
eelkuumutuststiklit. Kui torge jaab alles,
votke Ghendust klienditeenindusega.

Mérgutuli vilgub valgelt
+ nupp & vilgub
+ pidev helisignaal

Seadme rike.

Uhendage seade vooluvérgust lahti ja
votke Uhendust klienditeenindusega.

Pdrast eelkuumutust panite toidu|.

seadmesse ja sulgesite selle, kuid margutuli
‘jééb lillaks ja kiipsetamine ei alga.

paksus on Gle 4 cm.

Seadmes oleva toidu |+

Toidu paksus ei tohi tletada 4 cm.

Grilli ei avatud toidu
sissepanemisel téielikult.

Avage grill téielikult ja sulgege see
uuesti.

Seade ei tuvasta sees |«

toitu. Toiduainet ei ole
piisavas koguses, OK
vilgub.

Kinnitage kiipsetamise sisselilitamine,
vajutades nuppu @8).

Seade |ulitab sisse kdsireziimi
+ @ mérgutulivilgub punaselt.
+ nupp (@), ja polevad pusivalt

Eelkuumutusprotsess
katkestati.

+ Jalgige aeg-ajalt kiipsemist (kdsireziimis
kasutamise korral).

\Voi

+ Seisake grill, eemaldage toit, sulgege
grill, valige uus kiipsetusprogramm,
mida soovite kasutada, ja oodake, kuni
eelkuumutustsiikkel on I6ppenud.
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Kiipsetusjuhised (automaatprogrammid)

Valitaprogramin Vérviline kiipsusastme margutuli
@ Punane liha Toores Keskmiselt ktips Lébiktpsenud
Burger Toores Keskmiselt kiips Labikipsenud
<) Panini/ véileib Kergelt kiipsetatud Pruunistatud Krébe OctiCrl ©>C e o
@ Kala Kergelt kuipsetatud Keskmiselt ktips Lébiktpsenud
) Linnuliha Taiskiips
Vorst/lambaliha Taisktps
Sealiha TaiskUps
Peekon Kergelt kuipsetatud Labiktpsenud
@ Mereannid Keskmiselt kiips Labikipsenud

Nouanded: kui soovite liha vdga toorelt, voite kasutada astet
Kiipsetusjuhised (koos kasireziimiga)

Kiipsusaste
Kiipsetusprog-
Toiduaine R R
i toores  keskmiselt ldbikipsenud
kips
Leib, sai Leivaviilud, rostvoileivad @ O
Burger: (pérast liha eelklipsetamist)
Lihaja Lambalina (kondita) S Q
linnuliha Singiviil kilpsetamiseks O
Kiilmutatud kananagitsad = ‘
— . &
Marineeritud kanarind ,
Seafilee (kondita), seakiilg O
Pardirind & O
Kala Terve forell
oo *
Tuunikalasteik O
Hiidkrevetid (koorimata ja kooritud)
Kooritud krevetid & O
Krevetid
Kasireziim Grillitud kadgivili ja puuvili &
Vi spetsiaalet kasiezimi | (Peavad olema [Gigatud Uhesuuruseks ja i 4 erinevat temperatuuriseadet
[iihijuhendit -paksuseks)

Kiilmutatud toidu korral vajutage enne programmi valimist .
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Aprasas

Rankinis rezimas 4 temperatdros nustatymai”

A Valdymo skydas A4 71, greitos pradzios vadova, C Rankena
A1 %J;g%mgs/mungmo A5 OK mygtukas D Kepimo lekstés

Nuvarvéjimo

A2 Saldyto maisto rezimas A6 padeklas

Kepimo lygio arba temperatdros indikatorius  E

Automatinés kepimo
A3 programos B

Kepimo lygio indikatoriaus spalvy instrukcija

iSankstinis jkaitinimas kepimo pradzia

@ @

LI |
i3
SPALVA Pradeda kepti.

Korpusas F  Elektros laidas

ZALIA

7YBCIOJA VIOLETINE SPALVA  ISTISAI DEGA VIOLETINE MELYNA
Palaukite. Kepimo ciklo metu prietaisas
ISankstinio jkaitinimo pypsés pranesdamas naudotojui,
pabaiga kad greitai bus padéta,puszalio”
Galite jdéti maista. kepimo lygio programa.
laik Sil
kepama - paruosta valgyti pa a:,a%?g%g"y ma
_— || I
. F % %
y J n ¢
GELTONA ORANZINE RAUDONA 7YBCIOJA RAUDONA SPALVA
,Puszalis" maistas. ,Vidutiniskai iSkepes” maistas. ,Gerai iskepes” ,Gerai iskepes” lygis baigtas.
maistas.

Kepimo pabaiga

§

&

7YBCIOJA BALTA SPALVA
_ Produktas blogai veikia
/r.,Gedimy salinimo vadova'"
Susisiekite su klienty aptarnavimo

ISTISAI DEGA ZALIA SPALVA
Pasirinktas arba automatiskai
aktyvuotas rankinis rezimas, Zr.,Gedimy
Salinimo vadova" p. 234.

padaliniu

Kepimo programy vadovas
Mésainis Zuvis

Raudona mésa Paukstiena
Sumustinis )

@ Desrelés, aviena
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&= Kiaulienos soniné

Rankinis rezimas:
|prastas grilis veikiantis rankiniu rezimu, jskaitant 4
skirtingus temperataros lygius (nuo 110°C iki 285°C)

Kiauliena

1 Pasiruosimas

3 4
2 |kaitinimas

113 prietaiso vidaus ir iSorés nuimkite
visg pakuote, lipdukus ir priedus.
Spalvoty lipduka ant kepimo lygio
indikatoriaus galima pakeisti |
pageidaujamos kalbos lipduka.
Galite jj pakeisti tuo, kuris jdétas
pakuotéje.

2Pries naudodami pirma karta,
kruopsciai isplaukite lékstes Siltu
vandeniu ir trupuciu indy plovimo
skysc¢io, nuskalaukite ir atidziai
nusausinkite.

3-4 Padékite nuimama lasy surinkimo
padeéklg prietaiso priekyje.

5 Norédami gauti geriausia rezultata,
galite perbraukti kepimo lékstes
nedideliame aliejaus kiekyje
imirkytu popieriniu ranksluosciu,
kad pagerintuméte nelimpancias
savybes.

6 Pasalinkite aliejaus pertekliy Svariu
popieriniu virtuviniu ranksluosciu.

7 Uztikrinkite, kad apatiné kepimo
plokstelé ir virsutiné kepimo
plokstelé bty tinkamai pastatytos
produkto atzvilgiu pries pradedant
pasildymo etapa. |junkite prietaisa
i elektros lizda. (atkreipkite démesj
j tai, kad laidas turi bati visiskai
iSvyniotas).

8 Paspauskite jjungimo / isjungimo
mygtuka.

Ispéjimas: |sitikinkite, kad tarp
leksciy néra jdéta maisto.
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OptiGril®XL ¢ «o

slslclelele]s
& i —

9 Jei maistas, kurj norite kepti, yra
saldytas, paspauskite ,3aldyto
maisto” mygtuka.

10 Pagal tai, kokj maista norite kepti,
pasirinkite atitinkama kepimo
rezima.

Patarimas, ypac kepant mésa:
standartiniy programy kepimo
rezultatai gali skirtis priklausomai
nuo kepamo maisto kilmés,
supjaustymo ir kokybés; programos
buvo nustatytos ir iSbandytos su
geros kokybés maisto produktais.
Taip pat, kepant reikia atsizvelgti
j mésos storuma; nederéty kepti
maisto produkty, kurie yra storesni
nei4cm.

Jei nesate tikri, kokj kepimo rézima pasirinkti kitiems maisto produktams, kurie néra
isvardyti anksciau pateiktame sarase, perzitrékite kepimo instrukcijas, esancias psl. 235.
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11 Paspaudus ,0K” mygtuka:
prietaisas pradés kaisti, o kepimo
lygio indikatorius uzsidegs violetine
spalva.

SVARBU: Jei pasirinkote netinkama
programa, grjzkite j 8Zingsnj.

12 Palaukite 4-7 minutes.

13 Jkaitinimas bus baigtas pasigirdus
garsiniam signalui ir kai uzges
kepimo lygio indikatorius.
Komentarai: Jei pasibaigus
jkaitinimui prietaisas liks uzdarytas,
apsaugos sistema prietaisg isjungs.

3 Kepimas

puszalis vidutiniskai ~ gerai
iSkepta  iskepta

14-15 |kaitinus, prietaisas paruostas
naudojimui.
Atidarykite keptuvg ir padékite
maistg ant kepimo lekstés.
Komentarai: jei prietaisas bus
atidarytas per ilgai, saugumo
sistema automatiskai isjungs
prietaisa.

16-17 Prietaisas automatiskai pritaiko

kepimo cikla (laika ir temperatarg)
pagal kepamo maisto storj ir kiek.
Norédami pradeéti kepimo cikla,
uzdarykite prietaisa. Pastaba, dél
labai plony maisto gabaléliy:
uzdarius prietaisg suzybsés ,OK"
mygtukas, o indikatorius uzsidegs
violetine spalva, spauskite ,OK"
norédami uztikrinti, kad prietaisas
atpazjsta maista ir kad prasidéty
kepimo ciklas. Kepimo lygio
indikatorius uzsidegs mélynai, o
po to zaliai, kas reiks, kad prietaisas
kepa (norédami geriausio rezultato,
neatidarykite ir nejudinkite maisto,
kol jis kepa).
Kepimo metu pypteléjimas kaskart
jspés vartotojg apie pasiekta tam
tikra kepimo lygj (pvz., puszalis -
geltona spalva).

18 Indikatoriaus Svieselé keis spalva
pagal maisto iskepimo lygj. Kai
indikatoriaus Svieselé bus geltona ir
isgirsite pypteléjima - jasy maistas
bus puszalis, oranziné - vidutiniskai
iskepes, o kai indikatoriaus Svieselé
taps raudona — gerai iskepes.
SVARBU: jei mégstate itin puszalia
mesa, isimkite jg kai kepimo lygio
indikatorius uzsidegs zaliai.
Atkreipiame démesj, ypac dél
meésos, normalu, kad kepimo
rezultatai skirsis priklausomai nuo
maisto produkty rasies, kokybés ir
kilmeés.
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3 Kepimas

19-20 Kai uzsidegs jusy
pageidaujamo iskepimo lygio
indikatoriaus spalva ir isgirsite
pypteléjima, atidarykite prietaisg ir
isSimkite maista.

21 Prietaisg uzdarykite. Valdymo
skydelis uzsidegs ir pereis |
,programos pasirinkimo” rezima.
Komentaras: jei nebus pasirinkta
jokia programa, apsaugos sistema
automatiskai issijungs prietaisa.

Keli kepimai i$ eilés

Jei norite kepti antrg maisto dalj, vél nustatykite prietaiso temperattra (Zr. skirsnj 2. [kaitinimas,

pradedant nuo tasko 9), net jei norite kepti tos pacios rasies maistg arba naudoti tg pacia

programa.
Kaip kepti antra maisto dalj:

I$kepe pirma maisto dalj:

1. |sitikinkite, kad prietaisas uzdarytas ir jame neliko jokiy maisto likuciy.

2. Pasirinkite atitinkama kepimo rezima ar programa (tai padaryti batina net jei kepimo
rezimas bus toks pats, kaip pries tai kepto maisto).

3. Paspaudus,OK" mygtuka: prietaisas pradés kaisti. Kaitimo mertu kepimo lygio indikatorius
mirksés violetine spalva.

4. 18ankstinis kaitinimas baigtas, kai pasigirsta garsinis signalas ir kepimo lygio indikatorius
nustoja mirkseti violetine spalva.

5. |kaitinus, prietaisas paruostas naudojimui. Atidarykite keptuva ir jdékite maista.

Svarbu:

- Atkreipiame démesj, kad prie$ kepant nauja maisto partijg prietaisg batina jkaitinti.
Primename, kad prie$ jjungiant iSankstinj jkaitinima, batina jsitikinti, jog prietaisas
uzdarytas ir jo viduje néra maisto likuciy.

- Tada prie$ keptuva atidarant ir dedant maistq reikia palaukti, kol pasibaigs isankstinis
jkaitinimas.

Pastaba: jei naujas isankstinio jkaitinimo ciklas pradedamas iskarto po pries tai buvusio
kepimo, isankstinio jkaitinimo laikas bus trumpesnis.
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4 Komentarai

22-23-24

Jei norite iSkepti maista pagal
skirtingus asmeninius pasirinkimus,
atidarykite keptuva ir isimkite
maista, kai jis bus iSkepes tiek, kiek
pageidaujate, paskui jj uzdarykite
ir toliau kepkite likusj maista.
Programa tes kepimo cikla iki lygio
,gerai iskepes”.

25 Silumos palaikymo funkcija
Pasiekus lygj,gerai iskepes” kepimas
bus baigtas, prietaisas automatiskai
jjungs silumos palaikymo funkcija,
kepimo lygio indikatorius uzsidegs
raudonai ir kas 20 sekundziy
prietaisas skleis garsinj signala. Jei
maistas liks ant keptuvo, jis toliau
keps, kol ataus kepimo lékstes. Galite
isjungti garsinj signala paspausdami
,OK" mygtuka.

Komentaras: po tam tikro laiko
saugumo sistema automatiskai
isjungs prietaisa.

231




5 Valymas ir techniné prieziara

)

®OBA

Y

==
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27

26 Noréedami isjungti prietaisa
paspauskite mygtuka,on/off".

27 Istraukite prietaiso kistuka i3
elektros lizdo.

28 Leiskite prietaisui atausti bent 2
valandas.
Siekdami iSvengti netyciniy
nusideginimuy, prie$ plaunant
leiskite keptuvui gerai atausti.

6 Valymas

29 Prie$ valydami atfiksuokite
ir isimkite lékstes, kad
nesugadintuméte kepimo
pavirsiaus. Nuvarvéjimo padekla
ir kepimo Iékstes galima plauti
indaplovéje.

30 Prietaiso ir jo laido negalima déti |
indaplove. Nuémus lékstes negalima
valyti Sildymo elementy, matomy
ir pasiekiamy daliy. Jei jie labai
nedvaras, palaukite kol prietaisas
visiskai ataus$ ir nusluostykite sausu
skudureéliu. Jei neplausite kepimo
léksciy indaploveéje, nuplaukite
jas po Siltu vandeniu su trupuciu
indy plovimo skyscio, tada gerai
nuskalaukite, kad nuplautumete
likucius. Kruopsciai nusluostykite
popieriniu ranksluosciu.

31-32 Nevalykite jokiy keptuvo daliy
metaliniais Sveistukais, metalinémis
plausinémis ar abrazyviniais
valikliais, naudokite tik nailono ar
nemetalines valymo kempinéles.
IStustinkite nuvarveéjimo padékla
ir iSplaukite Siltu vandeniu ir
trupuciu indy plovimo skyscio,
kruopsciai nusluostykite popieriniu
ranksluosciu.

33 Keptuvo dangtj valykite Silta
drégna kempinéle ir nusausinkite jj
minkstu, sausu skuduréliu.

34 Nenardinkite keptuvo | vandenj ar
kitg skystj.

35 Pries padédami visada jsitikinkite
kad keptuvas yra Svarus.
Bet kokias kitas paslaugas, turéty
atlikti autorizuoto serviso atstovas.
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Gedimy salinimo gidas

Kepimo vadovas (automatinés programos)

veike Silumos palaikymo
funkcija.

su vietos ,Tefal” klienty aptarnavimo
padaliniu.

+ ©/8/8 /8 mygtukas mirksi

+ Periodinis pypséjimas

(O Balta spalva 2ybcioja indikatoriaus Sviesele | *

Prietaisas nebepypsi.

Prietaiso gedimas.
Prietaisas laikomas arba
naudojamas kambaryje,
kuriame per Salta.

ISjunkite ir i$ naujo jjunkite prietaisa ir
nedelsiant i$ naujo pradékite isankstinio
jkaitinimo cikl3. Jei problema nedingsta,
susisiekite su savo Klienty aptarnavimo
padaliniu.

Problema Priezastis Sprendimas Programos, skirtos kepti Eepimaliygiolingikatotiousspaiva
. ﬁ Prietaisas jjungtas arba |+ 2 galimi pasirinkimai:

Mirksi (& mygtukas pradetas automatinis - Pasirinkite temperatQros nustatyma @ Raudong mésa Puszalé Vidutiniskai iskepta Gerai iskepta

+ © Indikatoriaus Svieselé istisai dega |  kepimo ciklas su maist, i

ia|§l 9 kai lékstés nebuvo spausdami mygtuka [, o paskui Mésainj Puszalis Vidutiniskai iSkeptas Gerai iSkeptas
o i$ anksto jkaitintos spauskite OK. Leiskite kepti, bet — — - .

+ MygtUkaSm"’kSl (automatitkai jjungiamas privalote stebeti kepima (rankiniu =) Sumustinj Lengvai apkeptas Paskrudes Traskus

+ Mygtuko (@) uzsifiksuota éviesele rankinis rezimas). rezimu) 5 . . .

_ igunkite prietaisa, imkite maist, @ Zuvj Lengvai apkepta | VidutiniSkaiiSkepta Gerai iskepta
tinkamai prietaisa uzdarykite, @ Paukitiena Visiskai pagaminta
perprogramuokite prietaisg ir T N . -
palaukite, kol pabaigs jkaisti. @ Desrelés, aviena Visiskai pagaminta

\§§nk‘stimo 1k‘ailimmo ar kepimo metu |- Pr‘\’elaisas per ilgai buvo |« \§j'unk{te pr'\etaisa \§'\d\zdo'ir palikite 2—3 Kiauliena Visiskai pagaminta
prietaisas nustoja veikes. atidarytas kepimo metu. minutéms, pradékite i$ naujo. Naudodami
Prietaisas per ilgai buvo |  prietaisg kitg karta, greitai atidarykite ir % Kiaulienos $oniné Lengvai apkepta Gerai iskepta
nenaudojamas po| uzdarykite jj, kad gautumete geriausia - - - .
jkaitinimo arba per ilgai |  rezultata. Jei problema iskils vel, susisiekite @ Juros gérybés Vidutiniskai iskepta Gerai iskepta

Patarimai:jei norite, kad mésa buty puszalé (melyna), galite naudoti @

Kepimo vadovas (jskaitant rankinj rezima)

spalva
+ Mygtukas @ mirksi
+ Nuolatinis pypséjimas

(2 Indikatoriaus $vieselé zybéioja balta |*

Prietaiso gedimas,

IStraukite prietaiso kistuka i$ lizdo ir
susisiekite su klienty aptarnavimo
padaliniu.

uzdariau prietaisa, @ bet indikatoriaus
Svieselé dega violetine spalva, o kepimas
neprasideda.

I3 anksto jkaitinau prietaisa, jdéjau maista ir |«

storis didesnis nei 4 cm.

| prietaisq jdéto maisto |+

Maistas neturéty buti storesnis nei 4 cm.

Keptuvas nebuvo visiskai
atidarytas kai buvo
dedamas maistas.

« Visiskai atidarykite keptuva ir vél jj
uzdarykite.

Prietaisas neaptinka jdéto |«

maisto. | prietais jdéto
maisto kiekis néra
pakankamas, mirksi
mygtukas , OK".

Patvirtinkite kepimo aktyvavima spausdami
mygtuka @),

Prietaisas jungs rankinj rezima.
+ @ Indikatoriaus Sviesele zybcioja

I$ankstinio jkaitinimo |

laikas buvo pertrauktas.

Periodiskai stebékite, kaip kepa (skirtas
rankiniam rezimui)
Arba

Kepimo lygis
. Kepimo
Maistas P @ ‘
prograina puszalis vidutiniskai  gerai
iskepta iskepta
Duona Duonos riekelés, skrudinti sumustiniai = O
Meésainis: (kai mésa apkepta)
Mésa ir Aviena (be kaulo) O
paukstiena Kepimui skirti kumpio gabaléliai % O
Saldyti vistienos kepsneliai .
Marinuota vistienos kratinélé '
Kiaulienos filé (be kaulo), Soniné O
Antienos kratinelé @ O
Zuvis Visas upétakis
4
Tuno kepsnys O
Karaliskosios krevetés (su kiautu ir be jo)
Lukstentos krevetés @ O
Krevetés
Rankinis Keptos darzoves ir vaisiai irtingi 0
v o A . 4sk\rtmg|temperaturos
rezimas (reikia supjaustyti vienodo dydZio ir storio E nustatymai
Ir. greitos pradzios vadova gabaleliais)

faudonai I$junkite keptuva, isimkite maisty

+ mygtukas ir @ uzsifiksuota uzdarykite keptuva{, pasirinkite naujé

Svieselé kepimo programa, kurig pageidaujate
naudoti, ir palaukite, kol baigsis isankstinio
kaitinimo ciklas.
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Saldyto maisto atveju spauskite prie$ pasirinkdami programa.
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Apraksts

" Manuélais reims 4 temperatUras iestatjumi” )
Al3 A4 A Vadibas pogas P4 att manualo atrs etosenas uzsakcanas rokasgramatu. ¢ Roldurs
A1 A2 A5 A6 A1 leslégsanas/izslégianas poga A5 OK poga D Grilaplaksnes

Saldétas partikas gatavosanas
A2 reZims hé

OpLGAI®XL « @ | ‘ A3 Automatiskas gatavosanas B Korpuss F Strévasvads
@ elelclelelelslele 06101 & pogare p

Gatavibas limenu indikatora krasas

E Paplate pilo3o tauku
savaksanai

|
QO

(Gatavibas limena vai temperatdras indikators

Uzsildisana Gatavosanas uzsaksana
I LI I
% % % /.
4 4 A
MIRGO VIOLETA KRASA DEG VIOLETA KRASA DEG ZILA KRASA DEG ZALA KRASA
Uzgaidiet. Uzsildisanas cikla beigas. Gatavodanas cikla  Gatavo$anas cikla uzsaksanas
Varat ievietot partikas uzsaksana. laika atskanés signals, kas
produktus. bridinas lietotaju, ka talit saksies

gatavosanas programma,pusjéls’.
Keep warm”funkcija silta
édiena saglabasanai

gatavosana — gatavibas limenis

LApméram 30'"
pe— . 1T 1
7 7 F E/ E/
7
DEG DZELTENA KRASA DEG ORANZA KRASA DEG SARKANA KRASA MIRGO SARKANA KRASA
Pusjéls’ ,Gandriz" gatavs ,Pilnibd" gatavs Beidzies cikls, pilniba gatavs”
Gatavosanas cikla
beigas.
iF
DEG ZILGANZALA KRASA MIRGO BALTA KRASA
Izvéléta vai automatiski aktivizéta manuala Nepareiza ierices darbiba
funkcija, skatit,Problemu novérsanas  Skatit,Problemu novérsanas pamacibu’
pamacibu’ 245 Ipp. Sazinieties ar klientu apkalposanas centru.
Gatavosanas programmu pamaciba
Burgers Zivis Bekons
@ Sarkana gala Majputnu gala Manualais rezims:
> R - Tradicionalais grils ar manudlo darbibu un 4 dazadiem
=) Panini sviestmaize =53 Juras veltes
. temperatras iestatjumiem (no 110 °C lidz 285 °C)

@ Desa/jéra gala Clkgala
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1. Sagatavosana

2. Uzsildisana

1. Nonemiet visus iesainojuma
materialus un uzlimes no ierices
iekSpuses un arpuses un iznemiet
piederumus. Atkariba no lietotas
valodas krasu uzlime uz gatavosanas
[fmena indikatora var atskirties. Jas
to varat nomainit pret kadu citu
uzlimi, kas atrodas iepakojuma.

2. Pirms pirmas lietosanas reizes,
rapigi notiriet grila plaksnes silta
Gdeni, pievienojot nedaudz trauku
mazgajamo lidzekla, péc tam
noskalojiet un rapigi nosusiniet.

3.-4. Novietojiet iznemamo
pilienu savaksanas paplati ierices
priek$puseé.
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5.Lai sasniegtu vislabakos
gatavosanas rezultatus, noslaukiet
plaksnes ar papira dvieli, kas
iemérkts cepamaja ella, jo tas
uzlabo parklajuma piedegumdrosas
Tpasibas.

6. Notiriet lieko ellas daudzumu ar
tiru virtuves papira dvieli.

7. Apakséjai un augséjai grila plaksnei
jabdt pareizi novietotai iericé
pirms uzsildisanas cikla sakuma.
lespraudiet ierices stravas vadu
kontaktligzda (Stravas vadam jabuat
pilniba iztitam).

8. Nospiediet ieslégsanas/izsléegsanas
pogu.

Uzmanibu! Starp plaksném
nedrikst atrasties partikas produkti.

OptiGrl®XL & <

9. Ja partikas produkti, kurus vélaties
pagatavot, ir sasaldéti, nospiediet
saldétas partikas gatavosanas pogu.

10. Izvélieties pareizu gatavosanas
rezimu, kas atbilst pagatavojamo
partikas produktu veidam.

leteikums, ipasi attieciba uz
galas gatavosanu: gatavosanas
rezultati, izmantojot ieprieks
jestatitas programmas, var atskirties
atkariba no pagatavojamo partikas
produktu izcelsmes, veida, kada tie ir
sagriezti, un kvalitates; programmas
ir iestatitas un parbauditas,
gatavojot labas kvalitates partikas
produktus.

Gatavosanas laika janem véra art
galas biezums; negatavojiet partikas
produktus, kas biezaki par 4 cm.

Ja neesat parliecinats, kuru gatavosanas rezZimu izmantot citu partikas produktu
gatavosanai, kuri nav ieprieks noraditi, [tdzam apskatit,Gatavosanas norades”246. lapa.

11. Nospiediet pogu ,OK": ierice sak
uzsildisanas ciklu, un gatavibas
[imenu indikators sak mirgot violeta
krasa.

N.B. piezime. Ja esat izvéléjies
nepareizu programmu, atgriezieties
pie 8. punkta.

12. Nogaidiet 4 - 7 mindtes.

13. Dzirdams skanas signals un
gatavibas limena indikators parstaj
mirgot violeta krasa, uzsildisanas
reZims ir beidzies.

Piezimes. Ja uzsildisanas cikla
beigas ierice nav atvérta, drosibas
sistéma to izslédz.
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3. Gatavosana

Pusjéls Gandriz Pilniba

gatavs gatavs
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14.-15. Uzsildisanas ciklam beidzoties, ierice
ir gatava lietosanai.
Atveriet grilu un novietojiet partikas
produktus uz grila plaksnes.
Piezime: ja ierice paliek vala atvérta ilgaku
laiku, drosibas sistéma to automatiski
izsledz.
6.-17. Atbilstosi partikas produktu
biezumam un daudzumam ierice
automatiski pielago gatavosanas ciklu
(laiku un temperataru).
Lai saktu gatavosanas ciklu, grils ir
jaaiztaisa. Loti planiem partikas
produktu gabaliem: aiztaisot ierices
vaku, saks mirgot ,0K" poga, un
nepartraukti violeta krasa degs indikators
,OK’, lai nodrosinatu, ka ierice atpazist
partiku un ir sacies gatavosanas cikls.
Gatavibas limena indikators saks degt zila
krasa un péc tam klds zals, kas noradrs, ka
norit gatavosanas process (lai sasniegtu
vislabdkos gatavosanas rezultatus,
gatavosanas procesa laika neatveriet grilu
un neparvietojiet produktus).

Ikviena gatavosanas procesa posma atskan

signals, kas bridina lietotaju par sasniegtu

noteiktu gatavosanas limeni (pieméram,
pusjéls/dzeltena krasa).

18. Indikators maina krasu atbilstosi
gatavosanas pakapei. Kad indikators
iedegas dzeltena krasa un atskan skanas
signals, tas nozimé, ka gatavojama partika
vél ir pusjéla; indikatoram iedegoties
oranza krasa ar skanas signalu tiek
noradits, ka partika ir gandriz gatava,
savukart indikators sarkana krasa norada,
ka gatavosanas process ir beidzies.

N.B. piezime: ja vélaties, lai gala batu
pusjéla, iznemiet to, tiklidz gatavosanas
[imena indikators iedegas zala krasa.
Ladzam nemt vérg, ka (un jo ipasi attieciba
uz galu) ta ir normala paradiba, ka
gatavosanas rezultats var atskirties atkariba
no partikas produktu veida, kvalitates un
izcelsmes.

sy

3. Gatavosana

Seciga gatavosana

19.-20. Tiklidz iericé iedegas
nepieciesama krasa un atskan
skanas signals, atveriet to un
iznemiet partikas produktus.

21. Aiztaisiet ierici. ledegsies vadibas
panelis un tiks automatiski iestatits
Jizvéles programmas” rezims.
Piezime: ja netiks izvéléta neviena
programma, drosibas sistéma
automatiski izslégs ierici.

Ja vélaties turpinat gatavot nakamos partikas produktus, vélreiz iestatiet ierices temperattru
(skatit 2. sadalu. ,Uzsildisana’, sakot ar 9. punktu), pat tad, ja vélaties pagatavot tada pasa

veida partiku vai izmantot pasu programmu.
Nakamo partikas produktu gatavosana
Péc tam, kad ir pagatavoti pirmie partikas produkti:

1. Parbaudiet, vai ierice ir aiztaisita un taja neatrodas partikas produkti.

2. Izvélieties atbilstosu gatavosanas rezimu/programmu (tas ir nepiecieSams ari tad, ja
izvélésities tadu pasu gatavosanas rezimu ka iepriekséjiem partikas produktiem).

3. Nospiediet pogu ,OK" — ierice sak uzsildisanas ciklu. Par uzsildisanas cikla uzsaksanu
liecina gatavibas [imena indikators, kas mirgo violeta krasa.

4. Uzsildisanas cikls ir pabeigts, kad atskan signals un gatavibas limena indikators parstaj

mirgot violeta krasa.

5. Uzsildisanas posmam beidzoties, ierice ir gatava lieto3anai. Atveriet grilu un ielieciet

partikas produktus.
Svarigi!

- Lbadzam nemt véra, ka uzsildisanas cikls ir nepiecieSsams ikreiz, kad uzsakat jaunu

gatavosanas ciklu.

Atgadinajums: pirms uzsildisanas cikla aktivizésanas parliecinieties, vai ierice ir aiztaisita

un taja neatrodas partikas paliekas.

- Péc tam pagaidiet, kamér beidzas uzsildisanas cikls, un tikai tad atveriet grilu un ielieciet taja

partikas produktus.

Piezime: ja nakamais uzsildisanas cikls tiek aktivizéts uzreiz péc iepriekséja gatavosanas

cikla beigam, uzsildisanas laiks bus Tsaks.
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4, Piezimes

242

22.-23.-24.

Ja vélaties pagatavot partikas
produktus atbilstosi dazadam garsas
gaumeém, atveriet grilu un iznemiet
no ta produktus, tiklidz sasniegts
vélamais gatavibas limenis, un
péc tam atkal aiztaisiet grilu ciet
un turpiniet grilét paréjos partikas
produktus. Programma turpinas
gatavosanas ciklu tik ilgi, kamér
ta nesasniegs pabeigtu gatavibas
[imeni.

25, Siltuma uzturésanas funkcija
Tiklidz tiek sasniegts pabeigts
gatavibas limenis, ierice automatiski
parslédz siltuma uzturésanas
funkciju un gatavibas limena
indikators automatiski iedegas
sarkana krasa kopa ar skanas
signalu, kas bas dzirdams ik péc 20
sekundem. Ja partikas produkti tiek
atstati uz grila, tas turpinas gatavot,
kamér neatdzisis grila plaksnes.
Skanas signalu var izslégt, nospiezot
pogu,OK"

Piezime: drosibas sistéma péc
noteikta laika automatiski izslégs
ierici.

5. Tirisana un apkope

pooS e

\

27.

26. Izslédziet ierici, nospiezot
ieslegsanas/izslégsanas pogu.

27. Izraujiet ierices stravas vadu no
sienas kontaktligzdas.

28. Pagaidiet 2 stundas, kamér ierice
bas pilniba atdzisusi.
Lai izvairitos no nejausdas
apdedzinasanas, grilam ir kartigi
jaatdziest, pirms tiek veikta tirisana.
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6. Tirisana

244

29. Pirms tirisanas iznemiet lauka
plaksnes, lai netiktu sabojata plaksnu
virsma. Paplati piloso tauku savaksanai
un grila plaksnes drikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

30. lerici un tas stravas vadu nav atlauts
mazgat trauku mazgajamaja masina.
Sildelementus, redzamas un viegli
aizsniedzamas dalas nav atlauts tirt
péc grila plaksnu iznemsanas. Ja tas
kluvusas |oti netiras, pagaidiet, kamér
jerice pilniba atdziest un notiriet tas
ar sausu lupatinu. Ja nevélaties grila
plaksnes mazgat trauku mazgajamaja
masind, nomazgajiet tas silta adeni,
kura pievienots neliels daudzums
trauku mazgajama lidzekla, un péc tam
rapigi noskalojiet, lai uz tam nepaliktu
mazgajama lidzekla atlikumi. Rapigi
nosusiniet ar papira dvieli.

31.-32. Grila un ta dalu tirisanai
neizmantojiet trauku metala berzamos
stklus, abrazivu stieples vilnu vai
abrazivus mazgajamos lidzek|us, lietojiet
tikai neilona vai nemetaliskus tirisanas
saklus.

Iztuksojiet paplati piloso tauku
savaksanai un nomazgajiet to silta
Gdeni, kam pievienots neliels daudzums
trauku mazgajama lidzekla, un péc tam
rapigi nosusiniet ar papira dvieli.

33. Tiriet grila vaku ar silta adeni
samitrinatu sakli un nosusiniet ar mikstu
un sausu lupatinu.

34, Neiegremdéjiet grila korpusu adeni
vai cita skidruma.

35. Pirms novietojat grilu uzglabasana,
vienmér parliecinieties, ka grils ir tirs un
5auss.

Jebkurus citus apkopes darbus veic
pilnvarots servisa parstavis.

Problemu noversanas pamaciba

Probléma

Célonis

Risinajums

Poga (&) mirgo

+ ‘ indikators deg nepartraukti
zilganzala krasa

+ poga @R mirgo

+ poga (®) deg nepartraukti

Probléma rodas, ieslédzot |«

ferici vai uzsakot
automatisku gatavosanas
ciklu ar ievietotu partiku,
ieprieks neuzsildot grila
plaksnes (manualo rezimu
aktivizé automatiski).

2 iespéjamie risingjumi:

- izvélieties temperatdras iestatijumu,
nospiezot pogu un péc tam
nospiezot pogu OK. Jus varat palaist
gatavosanas ciklu, tomér jums tas visu
laiku bis jauzrauga (manualais rezims);

- apturiet ierici, iznemiet lauka partiku,

aiztaisiet ierici pareizi, atkartoti iestatiet

iericei programmu un gaidiet, kamér ir
beidzies uzsildisanas cikls.

lerice izslédzas uzsildisanas vai gatavosanas |

cikla laika.

ir bijusi atvérta parak ilgu
laiku,

lerice ir atradusies dikstaves
rezima parak ilgu laiku péc
uzsildisanas cikla vai siltuma
uzturésanas funkcijas
beigam.

lerice gatavosanas laika |-

Atvienojiet ierices stravas vadu no
kontaktligzdas un nogaidiet 2-3 min., péc
tam atsaciet procesu. Nakamreiz, kad
izmantosit ierici, atveriet un aizveriet ierices
vaku atri, lai iegUtu labakos gatavosanas
rezultatus. Ja ST probléma atkartojas,
sazinieties ar vietéjo firmas,Tefal” klientu
apkalposanas centru.

O Indikators mirgo balta krasa
18/8/ poga mirgo
+ intermit&joss skanas signals

lerice vairs neizdod skanas signalus.

lerice ir bojata.
lerice tika uzglabata vai
lietota parak auksta telpa.

Atvienojiet un vélreiz pieslédziet ierici,
un uzreiz atsaciet uzsildidanas ciklu. Ja
probléma nav atrisinajusies, sazinieties ar
klientu apkalpo3anas centru.

Indikators mirgo balta krasa
+ poga (&) mirgo
+ Nepartraukts skanas signals

lerice ir bojata.

Atvienojiet ierici un sazinieties ar klientu
apkalposanas centru.

Péc uzsildisanas cikla beigam tika ievietoti | «

partikas produkti un aizverts ierices vaks,
tomér indikators vél aizvien deg violeta

krasa, @ un netiek aktivizéts gatavosanas |

cikls.

produktu biezums
parsniedz 4 cm.

lericé ievietoto partikas |+

Partikas biezums nedrikst parsniegt 4 cm.

levietojot partiku, grils
netika atvérts pilniba.

+ Atveriet grila vaku vala lidz galam un vélreiz
aizveriet ciet.

lerice neuztver partiku, |+

kas ievietota grila. lericé
ievietotais partikas
daudzums nav
pietiekams, mirgo poga
#OK".

Apstipriniet gatavosanas cikla aktivizésanu,
nospiezot pogu @)

lerici varés aktivizét manualaja rezima.
+ @ Indikators mirgo sarkana krasa.

+ nepartraukti deg poga (@), {73 | un @R).

Saisinats uzsildisanas cikla |«

laiks.

Periodiski uzraugiet gatavosanas ciklu
(lietoSanai manualaja rezima),
vai

+ apturiet grilu, iznemiet partiku, aizveriet
grilu, izvélieties jaunu gatavosanas
programmu un uzgaidiet, kamer beidzas
uzsildisanas cikls.
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Gatavosanas norades (automatiskas programmas)

Gatavosanai paredzéta Gatavibas limena indikatora krasas
programma

@ Sarkana gala Pusjéla Vidéji apcepta Pilntba gatava
Burgers Pusjéls Vidéji apcepts Pilniba gatavs
@ Panini sviestmaize Viegli apcepta Apbraninata Kraukskiga
@ Zivis Viegli apceptas Vidéji apceptas Pilniba gatavas
@ Majputnu gala Pilniba gatava
Desa/jéra gala Pilniba gatava
Ciukgala Pilniba gatava
% Bekons Viegli apcepts Pilniba gatavs

Juras veltes Vidéji apceptas Pilniba gatavas

Padomi: ja vélaties, lai gala butu pusjéla, gatavosanas laika nospiediet pogu @
Gatavosanas norades (ieskaitot manualo rezimu)

; Gatavibas limenis
Partikas produkts ii:;‘::::‘:s ’ @ ‘
Pusjéls  Gandriz gatavs Pilniba gatavs

Maize Maizes 3kéles, grauzdétas maizites —

Burgers (péc iepriekséjas galas pagatavosanas) & O
Galaun Jéra gala (atkaulota) O
majputnu Gatavojama skinka skéle O
gala Saldéti vistas filejas gabalini fivmaizé = ’

Marinéta vistas krdtina & ’

CUkgalas fileja (atkaulota), clikas védering O

Piles kratina @ O
Zivis Visa forele ’

Tunca steiks @ O

Karaliskas garneles (ar un bez ¢aulam)

Lobitas garneles 2 O

Gambas
Manualais

3t s , o

:kj::::usa\o atras 8;‘!)8& s‘aerrz]gg: s:g?iigth\'em, viena biezuma) ﬂ 4 dazadi temperatdras festatjumi
lietosanas uzsakianas
rokasgramatu

Lai pagatavotu saldétu partiku, nospiediet pogu pirms izvélaties gatavosanas programmu.
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Nepypapn

A Tivakag ehéyxou A4 Xeipokivntn Aertoupyia "4 pubpioeic Beppokpaociac” € AaBn
AgiTe TO GUYKEKPIEVO 0ONY0 Yia XEIPOKIVNTN
Ypryopn vapén.
A1 Koupmi On/Off A5 Koupmi OK D [\ékec
HaYEIPIKAG
A2 Aertoupyia A6 EvOeIEn eMMESOU LAYEIPEUOTOC E Aiokog
KaTePuypévou OUNOYIAG LYPWV
payntov
A3 [poypduuata B Jwua F Kohwdlo
HQYEIPEUATOG pevpaToq

08nyo¢ xpwpdatwv LED

npoBéppavon évapén payeipéuatog
[ | g 1
&/ &/ 4
j: i I
ANABOZBHNEI MOB 2TAGEPO MOB MMAE MPAZINO
Mepipévete. Téhog mpobépuavong Evapén payepépatod. Katé tnv évapén tou kukhou
Mepipévete yia To eaynTo. payelpépatos Ba aKOUOTE! éva NYNTIKO

orjua mou £domolE( TO XProTn 0T To
TIPOYPAUHA HAYEIPEUATOC "L evidy"

apxide.
Slatripnon Beppokpaaciag
Hayeipepa - £ToIpo PO KatavaAwan "mepimou 30 Aemrtd"
Y, LI | 1
¥ ¥ E/ £ %
E
KITPINO MOPTOKAAI KOKKINO ANABOZBHNEI KOKKINO

Mayeipepa "Zeviav'. Mayeipeua "Métpio". Mayeipepa "Kahopnpévo". Téhog payelipépatog yia "Kahoynpévo”.

»

YTAGEPO PAZINO ANABOZBHNEI AEYKO
Eyxer emheyei n yelpokivntn Aeroupyia f éxel  Avatpé€te oo "O8nyoS aVTILETWTIONG
evepyoroinBei autopata, avatpe€te 0To MPOPANUATWY".
"0dnyoc avtieTwmiong mpoPAnpdtwy,  EmKovwvAGTE e To THrpa Eurmpétnong
€. 256" TENATQV

0Odnyo¢ MPOYPAHHATWY AUTOHATOU HAYEIPERATOC

Mnépykep @ Yapu % Mméikov

—= L ., ) . =28 . .
@ KOKKIvo Kp€ag Mouhepika Xelpokivntn Aertovpyia:

= R D) X Mapadoaiakd YKo\ yia xelokivtn Aeoupyia pie 4
@ Maviv/zavrourte Gahacowd SlagopeTikéc pubpioeic Bepuokpaciag

%““} Aoukaviko/Apvi Xolpvod (am6 T10°C éuc 285°C)
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1 PuBon

/4. Z o )

' EIET=mn @
——

1AmopakpUVETE OAA TA UALIKA
ouokeuaaoiag, Ta aUTOKOAANTA Kal
afecoudp amod TO E0WTEPIKS Kal
T0 €§WTEPIKO TNG OLOKEUNG. To
XPWHATIOTO AUTOKOAANTO OTNV
€veIEn eMMESOUL HAYEIPEUATOC UTTOPE(
va aAMAEEL, oLPEwva e TN yAwooa.
Mropeite va T0 avTIKaTaoTAOETE He
QUTO OTO E0WTEPIKO TNG CUOKELATIAG.

2[1poToUl XPNOIUOTIOINOETE TNV
OUOKEUN Yla TTpWTN @opd, kabapiote
TIPOCEKTIKA TIC TIANAKEG e (E0TO VEPO
Kat Aiyo uypo matwy, EEMUVETE Kal
OTEYVWOTE MPOOEKTIKA.

3-4 TomoBEeTAOTE TOV ATTOOTIWUEVO
OUA\OYNC LYPWV UTTPOOTA anmd TNV
OUOKEUN.

57a Ta KaAUTepa amoteAéopata
UTTOPEITE VA OKOUTT{OETE TIG TTAGKEG
HaYEPEUATOG XPNOIHOTOIWVTAG XapTi
koulivag Boutnyuévo oe Aiyo Aadt
HAYELIPIKAG, Yla va BEATIWOETE TNV
amoGECEVON QVTIKOMNTIKAC 0Usiac.

5B E€aogpaliote 0TI n KATW
MAGKQ HAYELPIKAC KAl N Avw
TAGKA HAYELPIKAG gival owoTa
TOMOBETNUEVEC OTO TIPOIOV TTPOTOU
EeKIVAOEL N @Aon PoBépuavonc.

6 AopakpUveTe To Tepioolo AadL
xpnotgomolwvtag kabapd xapti
Koudivac.

7 >UvSEQTE TNV OUOKeLN o€ Wia mpida.
(ONHEWOTE OTL TO KAOAWSIO TTPETIEL VA
EETUNIXTEI TARPWC).

8 MNiéote 0 Koupmi On/Off.
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9 Edv TO @aynto mou embupeite va
HaVYEIPEPETE lval KATEYUYUEVO, TIEOTE
TO KOUWTT "KaTEYLYUEVO GaynTo".

10 EmAéCTe TNV KATAANAN Aeltoupyia
HayelpEéPaTog oUP@WVA HE TOV
TUTO GaynToL Tov eMBUUE(TE va
HayEIPEPETE.

9 10

9 Autépata POypAMHHATA HAYEIPIKIG KAl pia XEIPOKIvTN A&tToupyia pe 4 S1apopeTIKEG

pubpicelg Beppokpaciag

Em\é€Te autd To MPOYpappa €av EMBULELTE va po-
YEIPEWETE UMEPYKEP.

N | EnAéCTe auto To mpdypappa eav emBupEiTe va pa-
=7 | velpépete Baraoowd.

EmAé€Te QUTO To MPOYPauHa €4V EMBULELTE va pa-
YEIPEPETE XOIPIVO.

2N [ EmAé€Te auTo To mpdypapua eav emBuEite va pa-

YEIPEPETE KOKKIVO KPEQG,

Em\é€Te QuTO TO MPOYPauHa £4Gv EMBULEITE va pa-
YEIPEYETE TavivI/oavTOUITG

EmAéCTe auTd To MPOYPAKA EQV EMBULELTE va pa-
YEIPEPETE UMEIKOV

Em\é€Te quTO TO MPOYPappa €4V emMBULELTE va pa-
YEIPEYETE AOUKAVIKO/QpVE.

EMNEETE QUTO TO TIPOYPAPHA LOYEIDEPATOC €V €T
Bupeite va JayelpéPeTe YapL.

EM\EETE QUTO TO TIPOYPAPHA LOYEIDEPATOC EQV €T
Bupeite va JayelpéPETe TTOUAEPIKA.

000000

teme)

Edv em\é€ete Tn yeipokivTn Aertoupyia n eveIKTIKr
Auyvia eival mpActvn Kat ENEyXeTE XelpokivnTta To
XPOVO payelpépatoq. AlatiBevtal 4 S1aOpPETIKES
puBuicelC Beppokpaciac yia autr T Xelpokivntn
Aertoupyia (mpacivo, Kitpvo, TOPTOKAA! Kal KOKKIVO).
AEITE TO OUYKEKPIEVO 08NYO YIa XElpoKivnTn ypr-

yopn évapén.

Eav Sev eloTe olyoupol yia To Tola Aertoupyia LayEIPEUATOS TTPETIEL VAl XPNOILOTIOINOETE YId TPOQIUA TTIOU eV
avagépovTal mapanavw, avatpeETe aTov "Mivaka LayeipIKAG Yia TPOPIA EKTOC TIPOYPAUUATOC" 0T 0ehiba 257.

N

11 Miéote 10 koupum({ “OK": n ouokeun
apxiCel va mpoBepuaivetal kat n
Evoelgn emméSou HayelPENATOC
avaBoopPrivel pop.

Inpeiwon: Edv éxete emhéCel h\abog
TPOYPAUHQ, EMOTEEYTE 0TN Pdon 8.

12 [MeppéveTe yia 4-7 Aemtd.

12
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13 Eva nxntikd onpa akolyetal Kal

n évéelgn emmédou payelpéuatog
oTtapatdel va avapoofrvel pof
6tav ohokAnpwBel n Aettovpyia
mpoBépuavone.
IxOMa: 310 TENOG TNG TTPOBEPUAVONG,
€dVv n OCUOKEeUN Mapapeivel
KAELOTH, TO oVOTNUA acealelag Ba
QTEVEPYOTTOIOEL TNV OUOKEUN.

3 Mayszipepa

cevidv

pétplo  Kahoynpévo

14-15 Metd v mpobéppavon, n GUOKEUr
efval érolun yia xprion.
AvoiTe TV YnoTiépa kat TomoBETHOTE TO
QayNTo EMGVW 0TNV TIAAKA LAYEIPEUATOC.
IxOAta: €4v n OUOKEUN apapEivel
avolyTA yla Heyaho xpovikd S1dotnpa, To
olOoTNUa aoAlelac Ba amevepyomolroel
TNV OUOKEUN autdpata.

16-17 H ovokeury puBuilel avtopata
TOV KUKAO HAYEIPEUATOC (XPOVOC Kal
Beppokpacia) oupewva e To Maxog Tou
TPOPIHOU Kal TNV TOCOTNTA.

K\eioTe TNV OUOKEUN WOTE va EEKIVAOEL
0 KUKNOG payelpéuatoc. H évdelln
eMMéSOU ayEIPEUATOC YIVETal UMAE Kal
KaTOMV TPAGIVN yia va umodn\woel 6Tt
T0 payeipepa eivat oe e€ENEN (yla Ta
KOANUTEQO QMOTENEOUATA PNV AVO(VETE 1)
ETAKIVE(TE TO @aynTd Katd T SldpKkela
NG SladIkaoiag HayelpéuaTo).

Katd tn d1apkela tng dtadikaoiag
HAYEIPEUATOG aKOVYETAL €va NXNTIKO
onua og Kabe aon payelpéuatog yla
va MPOEISOTOINTEL TO XPAOTN OTL €XEL
€MTeVXOE! Lo 0TABUN payelpéuatog (.
pooPnévo/Kitpvo).

Inpeiwon yia moAy Aemtd Koppdtia
@AYNTOU: KAEITTE TNV GUOKEUI, TO KOUWTT
"OK" Ba avapoofroet kat n évoei€n Ba
mapapeivel "otabepd pop’, méote 10
"OK" yla va e€a0®aNOETE OTI N CUOKEUN
avayvwpiCel To paynTo kal ot Ba Eexiviioel
0 KUKAOG HQYEIPEHATOC,

18 JUpewva [e TO BaBUO HayelpéUaTog, N
evOEIKTIKN Auxvia aMadel xpwua. Otav
N evOEIKTIKN Auyvia elval mpdoivn kal
QAKOUYETAL £Va NYNTIKO Orpa, To ¢aynto
0ag eival aeviay, OTav N eVOEIKTIKK Auyvia
€lval TTOPTOKAA( Kal aKoUYETal éva NYNTIKO
onua, To eayntod oag eival UETPLO Kal
OTaV N EVOEIKTIKR AURvia €ival KOKKIVN, TO
@ayntéd oag eival kKahoynuEvo.
Inpeiwon: eav BENETE TO KPEAC CPKETA
0€vIAV, aMOPAKPUVETE TO KpEag dtav
n éveln emmédou HayelpEuaTog yivel
nipdaotvn.

INUEIWOTE OTL €181KA OTO KPEAC
eival ualoAoyiko va molkilouv ta
amoTEAEOUATA AYEIPEUATOC avaoya pe
Tov TUTO, TNV TIOIOTNTA KAl TNV TIPOENEUON

Tou paynTou. u
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3 Maysipepa

21

Mayszipepa MEPIOCOTEPWV TPOPIHWV

Edv emBupeite va payeipéPete pia deUtepn S6on ayntou,

emavampoBeppAveTe TN cuokeur (Sefte To amdomaopa 2.

"Mpobépuavon’, Eekivwvtag and To onueio 9) akdua Kat

edv BéNeTe va payelpéPete Tov iSlo TUTo payntou.

Tpomog payeipéparog AAANnG pia §6on¢ payntou:

AQOTOU TEAEIWOETE P TNV MPWTn 60N paynTou:

1. E€ao@aNioTe OTI N OUOKEUN €Xel KAEIOEL XwPIG GaynTod
OTO E0WTEPIKO.

2. EmAé€Te TNV KaTAANAN Aettoupyia/mpdypapua
payelpépatog (autd 1o Pripa eival amapaitnto
eav anoaocioete va Slahégete TnV dla Aettoupyia
HAYEIPEUATOC OTIWG YIa TV TTPWTN §G0N paynToL).

3. Miéote 1o Kovumi "OK": n ovokevry apyilel va
npoBeppaivetal H mpobépuavon emonuaivetal he TV
€vOeln emméSou payelpépuatog mou avaBoofrivel pof.

4. H npoBépuavon oAOKANPWVETAL OTAV AKOUOTEL éva
NXNTIKO orpa Kat n évoeién emmédou HayelpEPaTog
OTapaTroEL va avaBooprivel pop.

5. Metd tnv mpoBépuavon, n OUCKEUN ival €TolUn yla
xprion. Avoifte Tnv PnoTiépa Kal TomoBeTOTE TO
@aynTod OTO EOWTEPIKO TNG CUOKEVNAG.

INHAVTIKO:

- XNUEIWOTE 0Tl O€ KABe véa §don gayntoy, n eaon

TIPOOEPUAVONG Elval UTIOXPEWTIKT.
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19-20 Otav 10 XpWHa TTOU AVTIOTOIKES
otnv emihoyn oac¢ Babpou
HAYEIPEUATOC EPPAVIOTEL, avoiETe TNV
OUOKEUN KAl ATTOPAKPUVETE TO paynTo.

21 Kheiote tnv ovokevry. O mivakag
ehéyxou Ba avayel kat Ba tebel otn
Aettoupyla "emAoyn TEOoYPAUHATOC".
ZxO6At0: T0 ovoTnua aocpalelag Ba
amnevepyoroinBel autduata av dev
YiVEL Kap{a emMAoyr) TPOYPAUHATOC,

4 Ixoha

Na BupdoTe va éxete mavTta KAELOTH
™V YnoTiEpa Xwpic TpoOGIHa péoa
(WOTE VA AEITOUPYE! AMOTEAEOUATIKA N
mipoBépuavan.

- Katoémiv mepipgévete va
oAokAnpwBei n mpoBépuavon
TIPOTOU avoifeTe TNV YNOTIEPA Kal
TOMOOETAOETE PETA TO PAYNTO.

Inpeiwon: €av o VEOG KUKAOG

mipoBépuavong Sie€axBel apéowd HeTd

TO TENOG TOU TIPONYOUEVOL KUKAOU, O

Xpovog pobépuavonc Ba pelwBel.

22-23-24

Edv emBupeite va payelpépete
@aynTo yla SIaQOPETIKA TTPOOWTTIKA
youoTta, avoite Tnv YnoTiépa Kat
QTTOUAKPUVETE TO GaynTO OTav OTACEL
oTov emBuunTo eMimedo Kat KATOMV
KAE(OTE TNV YNOTIEPa Kal cuvexioTe
HE TO payeipepa MWV Tpoipwy. To
mpoypappua Ba ouvex{oel Tov KUKNO
HOYEIPEUATOG £WG OTOU PTAOEL OTO
Babuo "kahoynpévo".

25 Asitovpyia dtatRapnong
Bepuokpaociag
Otav terelwoel n Sdtadikacia
HQYEIPEUQATOC N OUOKELT Ba cuveioel
autépata va dlatnpel T puduion
Bepuokpaciag kat n évoeln emmédou
payelpépatog Ba yivel autopata
KOKKIVN Kal kaBe 20 Seutepdienta
Ba akouyetal éva nxnTikd ofpa. Eav
peivouv TpoO@IUa oTnVv YnoTiEpa,
autr) Ba ouveyioel To payeipepa evw
ol TAGKEG HAYEIPEUATOC KPUWVOULV.
Mropeite va OTapATACETE TO NXNTIKO
orjpa mélovtag to koupr( "OK".
ZXOAto: 1o cvoTnua ac@dAelag
Ba amevepyomoIoel TNV OUOKEUN
QUTOHATA HETA QMO OUYKEKPIUEVO
XPOVIKO SlaoTtnua.
AguTepn 860N payelpéparog
Edv BéNete va payelpéPete Kal GMa
TPOPIUQ, AVATPEETE 0TO amdomacpa 21.
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5 KaBapiopog kat guvtripnon 6 KaBapiopog

29 MMptv tov kaBaplopod EekAeldWVETE Kal
QMOUAKPUVETE TIC TTAGKEG TIPOC AmOGUYN
(nuiag otnv emedvela payelpépatoc. O
Sioko¢ OUNOYAC UYPWV Kal Ol TTAAKES
HOYEIPEUATOC EVOEIKVLVTAL YIa TIAUVTHPIO
TIATWV.

€

26 [Natrote To Kouuni on/off yia va
QTEVEPYOTTOIOETE TNV OUOKELN.

27 AnoouvdEDTE TNV YnoTiépa and tnv
unodoxry oTov Toixo.

30 H ouokeur kat To kahwdlo g dev
npémnel va tomoBetnBouv o€ MAuvTrplo
mdtwv. Ta BeppavTKA oTolxElq, Ta 0paTd
Kat mpoopdotua e€aptriuata Gev mpémel
va kaBapilovtal agdétou agalpebolv ot

28 EMTpEPTE VA KPUWOEL TOUAGXIOTOV

Yla 2 WPEEG.

[pog amouyr Tuxaiwv eyKaupdTwy
APAVETE TNV PNOTIEPA VA KPUWVEL
KaAG oIV Tov KaBaplopo.

TINGKeG. Eav eival TONU BouiKa MEPILEVETE
£WC OTOU N OUOKEUH KPUWOEL KaAd kal
kaBapiote Ta pe éva oteyvd mavi. Eav dev
emBupeite va Ta kaBapioeTe og MLVTPIO

TATWY UTOPEITE VA XPNOILOTIOINOETE
(€016 vepo Kal Aiyo uypd maTwy yla va
KaBapioeTe TIg MAAKES HayEIpEATO,
Katdmv EEMNUVETE TTPOOEKTIKA Yla va
aQalpéoeTe omoladnmoTe UTTOAEIpATA.
2TEYVWOTE TIPOOEKTIKG XPNOIUOTIOIVTAG
xapti koudivac,

31-32 Mnv xpnOILOTOLEITE HETANNMKA
0pouyyapla, atoahdpalo 1y oroladnmote
ToIRIKa KabaploTiké yia tov kabaplopd
OMOIOUSHTIOTE TUAHATOG TNG YNOTAPIAC,
va XPNOIUOTOLE(TE pdvo Valhov 1 un
HETAANKA 0pouyydpla.

AbeldaoTe Tov 6ioko GUANOYAC UypWV
Kal mAOvTe o€ (e0TO vepd Kal Aiyo
UYPO TIATWY, OTEYVWOTE MTPOOEKTIKA
xpnotpomnolwvtag xapti koudivac,

33 Ma tov kaBaploud Tou KAAUPHATOG
YNnoTiépac okouriote e éva (€oTo, Lypd
OPOUYYAQL KAl OTEYWWOTE HE €va LAAAKO,
oTeYVO mavi.

34 Mn Bubilete T0 OWHA TNC PNOTIEPAG OF
vepo 1y omolodrmote GAAo uypd.

35 E€aogahilete mdvta 6t n Ynotiépa eivat
kabapr kat aTeyVA TPV TV amobrkeuan.

36 Omoladnmote AMN ouvTrAPNON TEEMEL
va Sle€dyetal and egouclodotnuévo
eKmPOOWNO TOoU GEPPRIC.
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08nyd¢ avtipeTwmong mpoBAnUATWY

08nyo¢ payeipéparog (autopata mpoypappara)

avaBooprvet
+ Kouril @/ E / @/ B avapoopriver

+ Hyntikd orjua diakorrig

Aompn eveiktiki huxvia O movl*

H ovokeun éxel
anofnkeuvtel A
xpnotponoinBei og évav
XWpo mou €ival moAU

OUOKEUNA 00G Kal EMAVEKKIVAOTE QUEOWS
évav kukho mpoBéppavonc. Eav to
TPOPANUA EMUEVEL EMKOWWVAOTE UE TO
Turua e§umnpétnong meAatv.

Mpeo6fAnua Artia Noon . Xpwpa évdeai§nc emmidou payeipéparog
- - - ATIOKAEIOTIKO TIPOYPOAUHA
Kouurt (@ avappévo Evepyomoinon tng|s 2mbavécemhoyec ) 7
. , . OUOKEUNC 1 évapén - Emhé€te T pUBUIoN Beppokpaciag = . . i K i
+ ' }:m[%zpn mipaown evoEIKTIKr Auyvia £VOC QUTOHATOU KUKAOU | mECovrac o Kour @ KQL KQTOMY TEGTE =2 Kokkivo kpéag Jeviav Métplo Kahoynuévo
+ Kouunti (&) avaBoaprivel payelpépatog pe péoIla | - 1o OK. Emitpéyte To payeipepa ahha . . . . .
+ Kourt @® avaBooprver UETALY Twv TMAAKWY Kal|  TapakoNoubkeite To (xelpokivnTn Aermoupyia). @ Mnépykep 2evidy Meétpio Kahoynpiévo
xwpic mpoBépuavan (n — OTQUATHAOTE TNV OUOKEUT, AMOUAKPUVETE = . - . . . .
XelpokivnTn AeiToupyia T0 ®aynTod, KAEIOTE OWOTA TNV CUOKEUN, & Naviv/Zévroutrg Eragpudg ynpévo Podiougvo Teayavd
EVEPYOTIOIEITAL AUTOWATA). anavqnpoypauuqrima nv cugKaUh Kat @ Yapt EAGQEWC Pnpévo Métpio Kahoynpévo
TIEPIEVETE £WC TO TEAOC TNC TPoBEPUaVaNG.
H ouokeur oTapatdel katd T Sidpkela Tou |+ H ouokeur éxel mapapeivel |+ AmoouvéoTe Ty ouokeur amoé v mpia @ MouAepika Kahoynuévo
KOKAOU TIPOBEPHAVONG f) HAYEIPEUATOG. avolXTH yia TOAD XpOVO | Kal AQrOTE TV yia 2-3 AETTA, EMAVEKKIVAOTE —
KaTa 1O payelpepa. ™ diadikacia. Tnv enduevn eopd mou ba Noukaviko/Apvi Kahoynuévo
H ouokevn nrav oe XPNOILOTIOWOETE TNV OUOKELT £€a0pahioTe N -
adpavela yta moAU| ot 6aTny avoifeTe kal KAEOETE ypriyopa yia Xopwé Kahopnuévo
XPOVO LETA TO TENOC TN KaAUTEPQ amoTeléopata payelpéuatoc. Eav — N ) , )\ ,
B¢puavong i dlatipnong | 1o mpoRAnua oupBel Eava, emkowwvroTe Mnéikov Eragpwg ynpévo Kahoynpévo
Beppokpaoiac, L€ TO TOTIKO THAWA 6UMNEETNONG TENATWY . . .
ncTefal, Oalacoiva Métplo Kahoynuévo
BABN ouokeurc. AToouVOEDTE Kal EMAVAOUVEEDTE TNV

Ynodein: cdv oag apEoel To KpEag oag blue rare, pmopeite va xpnoluonoIoeTe 10 @

048nyd¢ payeipépatog (mepthappaverar n xelpokivntn Aettovpyia)

Eninedo payeipéparog

H ouokeur| Gev EKTEUTEL TAEOV NXITIKO OTC. KpUoc, 5 "Pf’VP'aFlW @ @ ‘
n u nxn Nk Tpo@ipo HaYEIpENaTOC
Metd v mpoBépuavon £Baka to eaynté pou |+ To @ayntd oac eivat|« To gaynto dev mpémel va eivat mayuTeEPO Oevidy HETPIO  KaAOYNHEVO
otnv YnoTiépa ala n évdeign mapapévet MOB | mayltepo amd 1,5 tvioa|  amd 1,5 ivioa (3,81 ex.). Yopi (DETEC YWHIOU, TOTADIOHEVO GAVTOUITC
' Kall 0 KUKAOC payelpEUaToc Sev eKKIVEITaL. (381 k). WEovieD: ( T an3 To0UR oo o0 = O
Aev avoi€ate eviehwc |« Avoifte eviehig TNV YnoTIEPA, KATOMIV Kpémpovc) Pt poynoty =
TV YnoTiépa yla va KheloTe Tv. 7 - —
TOMOBETrOETE TO QayNTO. KPE‘;\C & Apvi (Ywpi kokaha) @ O
i .| ; ¢ ¢ Moulepika
Aev E\{TOTHCETGI 10 gaynd. Eﬂ'stBmwms " syap&n TOU HOYEIPEUATOG P! 073 Y0100 YA YaIHO @ O
To maxog Tov @ayntod |  mi(ovrag To koupri ©X).
givat mohd Aemté, o Karepuypéva vayketc kotonouhou (3K
flat ok e o
H ouokeur| Ba evepyomoinBei otn yelpokivnn |+ O xpdvog mpoBépuavong |« MapakohouBeite To payeipepa meplodikd Mapwapiopévo otiBog kotnouhou O
\erroupyia. Siexomn yia hiyo. (yla xprion otn xelpokivn Aertoupyia). . . o .
+ ‘ H evbektikr Auyvia Ba avaBoaproet H Do x01pv0 (ywpic kOKaha), mavogTa O
KOKKIVR. STAPATAOTE TV YNoTIEPQ, APAIPEDTE TO STrBOC namag O
oaynTo, KAeloTe TNV PnoTIéPa, EMAEETE .
TO V€O TPOYPaApUa HaYEIPENATOG Yapt ONoKAnpn méotpoga '
mou emMBUUEITE va XPNOILOTOIOETE — @
Kal MEPIUEVETE Va TENEIWOEL O KUKAOG Oihéro tovou O
MpoBepravone. Meyahec yapiSec (e kat xwpic 1o kENupoc)
I\zuxéo o avaBooBijvel BAABN ouokeurq AnoouvééoTe T npp[bv Kat Em@lvwvr’}m& pIGEC HE KENUGOC @ O
+ Kouuni © avaBoopPrver HE TO THHa EEUTNEETONG TIEAATAV. -
+ JUVeXEC NYNTIKO ofua [Gunapt
Ei81kn umod&ign yia Kp€ag: 10 amoTe\éoLaTa LayelpEUaTog 0Ta MPoPUBLICHEVa TIPOYPAHUaTa UMopel va molkilouv avahoya Xewpokivntn
e TV TTPOENEUON, TO KOYILIO KOl TNV TIOIOTITA TOU Gy Tod 11ou payelpedeTal, 1a mipoypduuata éxouv puBotel kat eheyBe yia hgltoupviq Wnuéva Aaxavika kat gpouTta ) 4 510OPETIKEC PUBHITEIC
paynTo kakAC moIeTNTag, Lefte To OUYKEKPIEVO | (roémel v £xou (1 KOTTH Kail TIGOC) ﬂ Beppokpaciag
Ertiong o mayog Tou kpéatog mpémel va AapBavetar undyn katd T SIAPKELa TOU HaYEIPEUATOC. AV UTTOPEITE VA LAYEIPEVETE oénvo Yia XelpoKvT™
QaynTo T0 omoio eival ayUTEPO amnd 4 eK. ypryopn évapén
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MNa KatePuypéva Tpo@Iua, mMEoTe TIPOTOU EMAEEETE TO MPAYPAHUA OaC.
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