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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgféltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Moglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt
Ubersicht der Bedienelemente 3
Auspacken des Gerétes 4
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang ................ 4
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerétes................ 5
Anwendungshinweise 5

Elektrischer Anschluss
Entnahmewerkzeuge (13/15)
Vor der ersten Benutzung
Bedienung
Temperaturregler (1)
Timer-Regler (3)
Funktionsschalter (4)
Programmschalter (6) .
Ubersicht Backzeiten
Verwendung des DrehspieRes
Betrieb beenden
Reinigung/Wartung
Krimelblech, Backblech, Grillrost,
Drehspief} und Fixierklammern
Pizzastein
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Innenraum
Gehause
Backofenlampe auswechseln
Aufbewahrung
Technische Daten
Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Milltonne“.............ccccoevvernennene 8

Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

5. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung/Wartung" beschrieben zu séubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Temperaturregler (°C)
Temperaturkontrollleuchte
Timer-Regler (©)
Funktionsschalter
Betriebskontrollleuchte
Programmschalter
Heizelement
Glastir
9 Turgriff
10 Grillrost
11 Backblech/Fettpfanne
12 Kriimelblech
13 Entnahmewerkzeug fir Grillrost und Backblech
14 Drehspiel

14a Fixierklammern
15 Entnahmewerkzeug flir Drehspiefl

O ~NOoO O WN -

Ohne Abbildung
Pizzastein
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Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/N WARNUNG:

+ Die Riickseite des Gerates wird sehr heil! Stellen Sie
das Gerat deshalb mit der Riickseite vor eine Wand!

+ Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des
Betriebs, sondem schalten Sie es zuerst aus. Danach
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Warten
Sie, bis sich das Gerét vollstandig abgekihlt hat.

+ Fassen Sie das Gerat nur am Griff und an den Schal-
tern an. Benutzen Sie gegebenenfalls Topflappen.

+ Verwenden Sie keinen Bratschlauch oder Glasbehal-
ter. Diese kénnten platzen.

+ Schiitzen Sie sich auch bei der Verwendung der Ent-
nahmewerkzeuge fiir das Backblech oder den Dreh-
spiel® mit Handschuhen oder Topflappen vor der Hitze.

/\ ACHTUNG:

+ Stellen Sie das Gerat auf keinen Fall in einen Schrank!

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzebestandige
Flache!

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden
Hitze und der Dampfe, nicht unter Hangeschréanken.

+ Entfernen Sie nicht die Abstandshalter auf der Riick-
seite des Gerat.

+ Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht. Sehr
trockenes Brot kann im Inneren des Gerates Feuer
fangen!

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30cm) zu leicht entziindlichen Gegensténden wie
Mabel, Vorhange, etc.!

+ Niemals Behélter aus Kunststoff, Karton, Papier oder
ahnlichem verwenden. Es besteht Brandgefahr!

+ Stellen Sie keine Gegenstande auf die gedffnete
Glasttir.

+ Backblech und Grillrost nicht Gberladen! (Max. 3,5kg)

/N ACHTUNG: Uberlastung!

Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens 1,5 mm?
haben.

Anwendungshinweise

Elektrischer Anschluss

1. Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente auf Position
OFF beziehungsweise MIN stehen.

2. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Uibereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

3. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsméRig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose.
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Entnahmewerkzeuge (13/15)

a) Zur Entnahme des Backblechs
b) Zur Entnahme des Girillrost

Benutzen Sie zur Entnahme des
DrehspieRes das Entnahmewerk-
zeug (15).

/\ WARNUNG:

+ Die Entnahmewerkzeuge sind nicht geeignet, den Piz-
zastein aus dem Gerét zu entnehmen. Der Pizzastein
kénnte beschadigt werden.

+ Verwenden Sie Topflappen, um den heilen Pizzastein
aus dem Gerat zu nehmen.

DEUTSCH

Vor der ersten Benutzung

Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um diese
zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 15 Minuten lang
ohne Inhalt. Stellen Sie den Programmschalter auf =.

- Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei diesem
Vorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung.

Bedienung

- Schieben Sie immer das Krimelblech unter das untere
Heizelement.

- Wir empfehlen, den Ofen ca. 5-10 Minuten ohne Gargut
vorzuheizen.

- Sparen Sie Energie, indem Sie die Umluftfunktion ver-
wenden. Dabei verteilt ein Ventilator die erwarmte Luft
schneller und gleichmaRiger im Ofen.

- Grillen oder Braten Sie grundséatzlich nur mit eingesetzter
Fettpfanne. So verhindern Sie, dass Fett auf die unteren
Heizelemente tropft.

- Pizzastein:

/\ ACHTUNG:

Wenn Sie den Pizzastein verwenden, achten Sie
darauf, dass er vollkommen trocken ist. Ein feuchter
Pizzastein kann bei groer Hitze Risse bekommen.

Fur ein optimales Backergebnis bei der Zubereitung
Ihrer Pizza empfehlen wir, den Pizzastein separat ca.
10-15 Minuten vorzuheizen.

Vorheizen: Beim Vorheizen wird der Grillrost in die
oberste Einschubebene geschoben. Stellen Sie den
Pizzastein auf den Grillrost. Stellen Sie die Ober- und
Unterhitze (=) auf eine Temperatur von 180 °C ein.
Wenn Sie eine Pizza aus frisch zubereitetem Teig
auf den vorgeheizten Pizzastein legen mdchten, be-
streuen Sie den Pizzastein vorher mit Mehl.

Temperaturregler (1)

Mit dem Regler stellen Sie die gewlinschte Temperatur
stufenlos von MIN bis 230°C ein.
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DEUTSCH

Timer-Regler (3)
Mit dem Regler kann ein Timer bis zu 60 Minuten eingestellt
werden.

- Aus technischen Griinden rastet der Timer-Regler erst
beim zweiten Punkt (ca. 5 Minuten) ein. Wollen Sie eine
kiirzere Zeit einstellen, drehen Sie den Timer-Regler
bis zum zweiten Punkt und dann wieder zuriick auf die
gewtnschte Zeit.

- Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Ge-
rat automatisch ab und es ertdnt ein kurzer Signalton.

Funktionsschalter (4)

OFF Aus

Umluft

Drehspie

DrehspieR und Umluft

Programmschalter (6)
OFF Aus

[=]) Oberhitze
(=] Unterhitze
(=] Ober-und Unterhitze

Hier einige Beispiele, wofiir Sie die Funktionen nutzen
konnen:

Oberhitze: Zum Grillen

Funktionen mit Gefliigel und groRere Bratenstti-
Drehspief3: cke werden gleichmaRig gegart.
Ober- und Unterhitze: | z.B. fiir Pizza, Gebéck u. A.

Ihr Backofen bietet Ihnen viele Einstellméglichkeiten. Je
nach Rezept wahlen Sie eine Temperatur und eine Zeit.

Ubersicht Backzeiten
Speise Temperaturin °C | Zeit in Minuten Funktion Programm Einschub-Ebene
Pizza 150-190 15-20 =] = Mitte
Toast 120-150 3-5 = = Mitte
Gebéck 120-170 10-15 = Mitte
Kuchen 150-180 Nach Rezept (=] = Unten/Mitte
Braten 190 60-80 = Mitte
Gefliigel 190 40-60 = Mitte
Steak 190 25-30 = Oben
Fisch 180 20-25 = Oben

Die angegebenen Zeiten sind Richtwerte und variieren je
nach Gewicht. Fiir Fleisch und Fisch empfehlen wir die Ver-
wendung eines Bratenthermometers.

1. Stellen Sie das bendtigte Programm mit dem Schalter
(6) ein.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Funktion mit dem Regler (4).

3. Das Gerat schaltet sich ein, sobald am Timer-Regler
eine Zeit eingestellt wurde.

Verwendung des DrehspieRes

Wahlen Sie das Grillgut nicht zu groR. Das Grillgut muss
genligend Abstand zu den Innenwanden und Heizstaben
haben. Es darf diese auf keinen Fall berihren.

1. Schieben Sie das Backblech/Fettpfanne in die unterste
Schiebeleiste des Backofens.

2. Reiben Sie den Drehspief und die Fixierklammern mit
Speisedl ein.

3. Gefligel wird vor dem Grillen dressiert. Dazu werden
Fligel und Keulen mit Kiichengarn eng am Kérper zu-
sammengebunden.

PC-MBG1277_10.2024

4. Stecken Sie das dressierte Geflugel oder das Braten-
stlick vorsichtig auf den Drehspief. Schieben Sie die
Fixierklammern auf den Spiel® und befestigen Sie den
Braten damit. Schrauben Sie die Fixierklammern mit den
Schrauben fest.

5. Heben Sie den fertig bestiickten Drehspieft mit dem Ent-
nahmewerkzeug in den Ofen.

@ Dazu wird zuerst das Ende
ohne Kerbe in den Antrieb r
auf der rechten Ofenseite TS il
gesteckt. 4

@ Hangen Sie dann das andere | 1=
Ende in die Aufhéngevorrich-

tung auf der linken Ofenseite
ein.
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6. Wahlen Sie eine Temperatur und die Funktion |22 und
(=]. stellen Sie die Betriebszeit ein. Der Drehspie
beginnt sich zu drehen.

- Achten Sie darauf, dass sich das dressierte Geflligel
bzw. das Bratenstiick frei drehen kann.

7. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein Signalton
und das Gerat schaltet sich automatisch ab. Wenn das
Grillgut gar ist, entnehmen Sie dieses mit dem Entnah-
mewerkzeug.

Betrieb beenden

1. Stellen Sie alle Drehschalter auf OFF.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen!

Reinigung/Wartung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung und der Wartung
immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Warten Sie, bis das Gerat abgekunhlt ist!

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Kriimelblech, Backblech, Grillrost,

DrehspieR und Fixierklammern

Reinigen Sie diese Teile im warmen Splilwasser mit etwas
Handspiilmittel. Trocken Sie die Teile danach gut ab.

Pizzastein

Reinigen Sie den Pizzastein nach jedem Gebrauch mit
einem feuchten Tuch. Lassen Sie ihn an der Luft trocknen.
Verwenden Sie ihn nur im vollkommen trockenen Zustand.

Durch die groRe Hitze im Backofen kann ein feuchter Pizza-

stein Risse bekommen.

Innenraum
Halten Sie das Innere des Ofens sauber.

1. Entfernen Sie Spritzer und Speisereste an den Ofenwén-

den mit einem feuchten Tuch unter Zusatz von etwas
Handspllmittel.
2. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Gehduse
Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
leicht feuchten Tuch.

PC-MBG1277_10.2024

Backofenlampe auswechseln

Wenn die Lampe im Ofen defekt ist, kann sie ausgetauscht
werden. Gehen Sie wie folgt vor:

1. Drehen Sie die Abdeckung gegen den Uhrzeigersinn ab.

2. Drehen Sie die Lampe aus der Lampenfassung heraus.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine neue Backofenlampe
der gleichen Bauart.

4. Bringen Sie die Abdeckung wieder (iber der Lampe an.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Das Zubehdr kann zur Aufbewahrung wieder in das Ge-
rat eingesetzt werden.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es iiber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

25.10.24
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DEUTSCH

Technische Daten

Nettogewicht: ..

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffi-
zienzklasse <G>.

Die Lichtquelle ist hochtemperaturbesténdig und nur fiir die
Anwendung in diesem Gerét bestimmt.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
geben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

PC-MBG1277_10.2024
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 9
Overview of the Components/Scope of Delivery........... 9
Warnings for the Use of the Appliance ........cccueoneunniennns 9

Notes for Use
Electrical Connection
Removal Tools (13/15)
Before FirSt USE ......cvvvereeeeceeee s

Operation 10
Temperature CONtroller (1).........oceeemeernrenerneeerseieneens 10
Timer Control (3)

Function Switch (4)
Programme Switch (6)
Overview of Baking Times
Using the Rotisserie Spit

Ending Operation
Cleaning/Maintenance 12
Crumb Tray, Baking Tray, Grill Grate,
Rotisserie Spit and Fixing Clamps...........ccc.coeeeneeneires 12
Pizza Stone..... 12
Interior ...
Housing
Replacing the Oven Lamp ... 12
Storage 12

PC-MBG1277_10.2024

Technical Data 12 =
Disposal 12 ]
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Unpacking the Appliance

. Remove the appliance from its packaging.

Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

. Check the scope of delivery for completeness.
. If the contents of the packaging are incomplete or if

damage can be detected, do not operate the appliance.
Retumn it to the dealer immediately.

There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning/Maintenance”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Temperature controller (°C)
Temperature control lamp
Timer control (©)

Function switch

Operating indicator light
Programme switch

Heating element

Glass door

Door handle

Grill grate

Baking tray/grease pan
Crumb tray

Removal tool for grill grate and baking tray
Rotisserie spit

14a Fixing clamps

Removal tool for rotisserie spit

Without lllustration
Pizza stone

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:

The back of the appliance gets very hot! Therefore,
place the appliance with the back against a wall!

Do not carry or lift the appliance during operation,
but switch it off first. Then pull the mains plug out of
the socket. Wait until the appliance has cooled down
completely.
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ENGLISH

/\ WARNING:

+ Only touch the appliance by the handle and switches.
Use oven mitts if necessary.

+ Do not use a roasting tube or glass container. These
could burst.

+ Also protect yourself from the heat with gloves or oven
mitts when using the removal tools for the baking tray
or the spit.

/\ CAUTION:

+ Never place the appliance in a cabinet!

+ Place the appliance on a level, heat-resistant surface!

+ Do not operate the appliance under wall cabinets due
to the rising heat and vapours.

+ Do not remove the spacers on the back of the appli-
ance.

+ Only operate the appliance under supervision. Very
dry bread can catch fire inside the appliance!

+ Keep a sufficient safety distance (30 cm) from easily
flammable objects such as furniture, curtains, efc.!

+ Never use containers made of plastic, cardboard,
paper or similar. There is a risk of fire!

+ Do not place any objects on the open glass door.

+ Do not overload the baking tray and grill grate! (Max.
3.5kg)

/\ CAUTION: Overload!
If you use extension cables, these should have a cable
cross-section of at least 1.5mm?.

Notes for Use

Electrical Connection

1. Ensure that the operating elements are in the OFF or
MIN position.

2. Check that the mains voltage you wish to use matches
that of the appliance. You will find the relevant informa-
tion on the rating plate.

3. Insert the plug into a correctly installed earthed socket.

Removal Tools (13/15)

a) For removing the baking tray 4. AL
b) To remove the grill grate "f'_" 151_ ) '_ 3y
Use the removal tool (15) to remove e l‘: =

the rotisserie.

/N WARNING:

+ The removal tools are not suitable for removing the
pizza stone from the appliance. The pizza stone could
be damaged.

+ Use oven mitts to remove the hot pizza stone from the
appliance.

PC-MBG1277_10.2024

Before First Use

There is a protective layer on the heating element. To
remove this, operate the appliance for approx. 15 minutes
without any contents. Set the programme switch to (=.

- Slight smoke and odours are normal during this process.
Ensure that there is sufficient ventilation.

Operation

- Always slide the crumb tray under the lower heating
element.

- We recommend preheating the oven for approx.

5-10 minutes without food.

- Save energy by using the convection function. A fan
distributes the heated air faster and more evenly in the
oven.

- Only grill or roast with the fat pan in place. This prevents
fat from dripping onto the lower heating elements.

- Pizza stone:

/\ CAUTION:

When using the pizza stone, make sure that it is com-
pletely dry. A wet pizza stone can crack when exposed
to high heat.

+ For optimum baking results when preparing your
pizza, we recommend preheating the pizza stone
separately for approx. 10-15 minutes.

Preheating: When preheating, the grill grate is placed
on the top shelf level. Place the pizza stone on the grill
grate. Set the top and bottom heat (=) to a temper-
ature of 180 °C.

If you want to place a pizza made from freshly pre-
pared dough on the preheated pizza stone, sprinkle
the pizza stone with flour beforehand.

.

.

Temperature Controller (1)

You can set the desired temperature continuously from MIN
to 230 °C with the control.

Timer Control (3)

Atimer of up to 60 minutes can be set with the control.

- For technical reasons, the timer control only engages at
the second point (approx. 5 minutes). If you want to set
a shorter time, turn the timer control to the second point
and then back to the desired time.

- After the set time has elapsed, the appliance switches off
automatically and a short signal tone sounds.

Function Switch (4)
FF Off

Convection

o
T

Rotisserie spit

® [ [

Rotisserie spit and convection
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Programme Switch (6)

Here are some examples of what you can use the

OFF Off functions for:

=) Top heat Top heat: For grilling

O Bottom heat Fu_nctio_ns w@th Poultry and larger roasts are

rotisserie spit: cooked evenly.

(=) Top and bottom heat Top and bottom heat: | e.g. for pizza, pastries, etc.
Your oven offers you many setting options. Depending on
the recipe, you can select a temperature and a time.

Overview of Baking Times

Food Temperature in °C |  Time in Minutes Function Programme Slide-in Level
Pizza 150-190 15-20 = Centre
Toast 120-150 3-5 = Centre
Pastry 120-170 10-15 = Centre
Cake 150-180 According to recipe = Bottom/ centre
Roast 190 60-80 = Centre
Poultry 190 40-60 = Centre
Steak 190 25-30 = Top

Fish 180 20-25 = = Top

The times given are guidelines and vary according to
weight. We recommend using a roasting thermometer for
meat and fish.

1. Set the required programme with the switch (6).

2. Select the desired function with the control (4).

3. The appliance switches on as soon as a time has been
set on the timer control.

Using the Rotisserie Spit

Do not select food that is too large. The food must be at

a sufficient distance from the inner walls and heating ele-
ments. It should not touch them under any circumstances.

1. Slide the baking tray/grease pan into the lowest sliding
rack of the oven.

2. Rub the rotisserie spit and the fixing clamps with cooking
oil.

3. Poultry is dressed before grilling. To do this, tie the wings
and legs tightly to the body with kitchen twine.

4. Carefully place the dressed poultry or roast on the rotis-
serie spit. Slide the fixing clips onto the spit and secure
the roast with them. Tighten the fixing clamps with the
SCTews.
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5. Lift the finished rotisserie spit into the oven with the re-
moval tool.
® To do this, first insert the end
without the notch into the T
drive on the right-hand side | -5 it
of the oven. :
@ Then hook the other end into | 1=

the hanger on the left-hand
side of the oven.
6. Select a temperature and the function (2= and (=), Set
the operating time. The rotisserie spit starts to rotate.
- Make sure that the dressed poultry or roast can rotate
freely.
7. When the set time has elapsed, an audible signal sounds
and the appliance switches off automatically. When the
food is cooked, remove it with the removal tool.

Ending Operation

1. Set all rotary switches to OFF.

2. Pull the mains plug out of the socket.

3. Allow the appliance to cool down before cleaning it!

m
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Cleaning/Maintenance

/\ WARNING:

« Always switch off the appliance before cleaning and mainte-
nance and disconnect the mains plug from the socket. Wait until

the appliance has cooled down!

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Crumb Tray, Baking Tray, Grill Grate,
Rotisserie Spit and Fixing Clamps

Clean these parts in warm water with a little washing-up
liquid. Then dry the parts thoroughly.

Pizza Stone

Clean the pizza stone with a damp cloth after each use.
Allow it to air dry. Only use it when it is completely dry. The
high heat in the oven can cause a wet pizza stone to crack.

Interior

Keep the inside of the oven clean.

1. Remove splashes and food residues from the oven walls
with a damp cloth and a little washing-up liquid.

2. Wipe with a dry cloth.

Housing
Clean the housing after use with a slightly damp cloth.

Replacing the Oven Lamp

If the lamp in the oven is defective, it can be replaced.
Proceed as follows:

1. Unscrew the cover anti-clockwise.

2. Unscrew the lamp from the lamp holder.

3. Replace the lamp with a new oven lamp of the same
type.

4. Replace the cover over the lamp.

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ The accessories can be reinserted into the appliance for
storage.
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+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Technical Data

MOG Lo PC-MBG 1277
Power supply:.... 220-240V~, 50-60 Hz
Power consumption: . ....1500W

Power consumption in off-mode!

Oven light bulb: .
Net weight: ..........c.....

..E14,220-240V~, 15W, 300°C
.......................... approx. 8.5kg
This product contains a light source of energy efficiency
class <G>.

The light source is resistant to high temperatures and is only
intended for use in this appliance.

The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.
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Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

PC-MBG1277_10.2024
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NEDERLANDS

BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen.........c.oouueniennae 3
Het apparaat uitpakken 14
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering 14
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...15
Opmerkingen voor het gebruik .........coeinseennernsiennens 15
Elektrische aansluiting

Verwijderingsgereedschap (13/15).
Voor het eerste gebruik
Bediening
Temperatuurregelaar (1)
Tijdschakelaar (3)
Functieschakelaar (4)
Programmaschakelaar (6) ..
Overzicht van baktijden
Het draaispit gebruiken
Beéindigen van de werking
Reiniging/Onderhoud
Kruimellade, bakplaat, grillrooster,
draaispit en bevestigingsklemmen ... 17
PIzZaSteen.........covueiirirrs s 17
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Interieur
Behuizing..............
Ovenlamp vervangen....
Bewaren
Technische gegevens
Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 18

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging/ Onderhoud”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Temperatuurregelaar (°C)
Temperatuurcontrolelampje
Tijdschakelaar (D)
Functieschakelaar
Bedrijfscontrolelampje
Programmaschakelaar
Verwarmingselement
Glazen deur
9 Handgreep deur
10 Grillrooster
11 Bakplaat/vetpan
12 Kruimellade
13 Verwijderingsgereedschap voor grillrooster en bakplaat
14 Draaispit

14a Bevestigingsklemmen
15 Verwijderingsgereedschap voor draaispit

0O ~NOoO O WN -

Zonder afbeelding
Pizzasteen
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING:

+ De achterkant van het apparaat wordt erg heet! Plaats
het apparaat daarom met de achterkant tegen een
muur!

+ Draag of til het apparaat niet tijdens het gebruik, maar
schakel het eerst uit. Trek vervolgens de stekker uit
het stopcontact. Wacht tot het apparaat volledig is
afgekoeld.

+ Raak het apparaat alleen aan bij de handgreep en de
schakelaars. Gebruik eventueel ovenwanten.

+  Gebruik geen braadslede of glazen container. Deze
kunnen barsten.

+ Bescherm jezelf ook tegen de hitte met handschoenen
of ovenwanten als je de uitbouwgereedschappen voor
de bakplaat of het spit gebruikt.

/\ LETOP:

+ Plaats het apparaat nooit in een kast!

+ Plaats het apparaat op een vlakke, hittebestendige
ondergrond!

+ Gebruik het apparaat niet onder wandkasten vanwege
de opstijgende hitte en dampen.

+ Verwijder de afstandhouders aan de achterkant van
het apparaat niet.

+ Gebruik het apparaat alleen onder toezicht. Zeer
droog brood kan in het apparaat viam vatten!

+ Houd voldoende veiligheidsafstand (30 cm) tot licht
ontvlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen,
enz.

+ Gebruik nooit containers van plastic, karton, papier of
iets dergelijks. Er bestaat brandgevaar!

+ Plaats geen voorwerpen op de open glazen deur.

+ Belast de bakplaat en het grillrooster niet te zwaar!
(Max. 3,5kg)

/N LET OP: Overbelasting!
Als u verlengkabels gebruikt, moeten deze een ka-
beldoorsnede van minstens 1,5 mm? hebben.

Opmerkingen voor het gebruik

Elektrische aansluiting

1. Zorg ervoor dat de bedieningselementen in de OFF of
MIN positie staan.

2. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de relevante
informatie op het typeplaatje.

3. Steek de stekker in een correct geinstalleerd geaard
stopcont
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Verwijderingsgereedschap (13/15)

a) Voor het verwijderen van de
bakplaat

b) Voor het verwijderen van het
grillrooster

Gebruik het verwijdergereedschap (15) om de rotisserie te
verwijderen.

/\ WAARSCHUWING:

+ Het verwijdergereedschap is niet geschikt om de piz-
zasteen uit het apparaat te verwijderen. De pizzasteen
kan beschadigd raken.

+ Gebruik ovenwanten om de hete pizzasteen uit het
apparaat te halen.

NEDERLANDS

Voor het eerste gebruik

Op het verwarmingselement zit een beschermlaag. Laat het
apparaat ong. 15 minuten zonder inhoud werken om dit te
verhelpen. Zet de programmaschakelaar op =,

- Lichte rook en geuren zijn normaal tijdens dit proces.
Zorg voor voldoende ventilatie.

Bediening

- Schuif de kruimellade altiid onder het onderste verwar-
mingselement.

- Wijraden aan om de oven ong. 5-10 minuten voor te
verwarmen zonder voedsel.

- Bespaar energie door de convectiefunctie te gebruiken.
Een ventilator verspreidt de verwarmde lucht sneller en
gelijkmatiger in de oven.

- Grill of braad alleen met de vetpan op zijn plaats. Dit
voorkomt dat er vet op de onderste verwarmingselemen-
ten druppelt.

- Pizzasteen:

/\ LETOP:

Wanneer je de pizzasteen gebruikt, zorg er dan voor
dat deze volledig droog is. Een natte pizzasteen kan
barsten bij blootstelling aan hoge hitte.

Voor een optimaal bakresultaat bij het bereiden van
uw pizza raden wij aan de pizzasteen apart voor te
verwarmen gedurende ong. 10-15 minuten.
Voorverwarmen: Bij het voorverwarmen wordt het
grillrooster op het niveau van de bovenste plank
geplaatst. Plaats de pizzasteen op het grillrooster. Stel
de boven- en onderwarmte (=J) in op een tempera-
tuur van 180°C.

Als u een pizza van vers bereid deeg op de voorver-
warmde pizzasteen wilt leggen, bestrooi de pizzas-
teen dan van tevoren met meel.

Temperatuurregelaar (1)

Met de regelaar kun je de gewenste temperatuur traploos
instellen van MIN tot 230 °C.
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Tijdschakelaar (3)

Met de bediening kan een timer van maximaal 60 minuten
worden ingesteld.

Om technische redenen schakelt de timerregeling pas in
bij het tweede punt (ong. 5 minuten). Als u een kortere
tijd wilt instellen, draait u de timer naar het tweede punt
en vervolgens terug naar de gewenste tijd.

Na afloop van de ingestelde tijd schakelt het apparaat
automatisch uit en klinkt er een korte signaaltoon.

Functieschakelaar (4)
OFF Uit

Convectie
Draaispit
Draaispit en convectie

Overzicht van baktijden

Programmaschakelaar (6)
OFF Uit

[=) Bovenste warmte
(=] Onderwarmte

[=] Boven-en onderwarmte

Hier volgen enkele voorbeelden van waarvoor je de
functies kunt gebruiken:

Bovenwarmte: Voor grillen

Functies met draaispit: Gevogelte en groter gebraad
worden gelijkmatig gegaard.

Boven- en onderwarmte: | bijv. voor pizza, gebak, enz.

Je oven biedt je veel instellingsmogelijkheden. Afhankelijk
van het recept kun je een temperatuur en een tijd selecteren.

Voedsel Temperatuur in °C Tijd in minuten Functie Programma Schuifniveau

Pizza 150-190 15-20 = Midden
Toast 120-150 3-5 = Midden
Gebak 120-170 10-15 = Midden

Cake 150-180 Volgens recept = Bodem/midden
Geroosterd 190 60-80 = Midden
Gevogelte 190 40-60 = Midden
Biefstuk 190 25-30 = Boven
Vis 180 20-25 =] = Boven

De aangegeven tijden zijn richtlijnen en variéren per
gewicht. We raden aan een braadthermometer te gebruiken
voor viees en vis.

1.
2.

3.

Stel het gewenste programma in met de schakelaar (6).
Selecteer de gewenste functie met de functieschakelaar
().
Het apparaat schakelt in zodra er een tijd is ingesteld op
de timer.

Het draaispit gebruiken

Kies geen voedsel dat te groot is. Het voedsel moet zich op
voldoende afstand van de binnenwanden en verwarmings-
elementen bevinden. Het mag ze in geen geval raken.

1.

2.

Schuif de bakplaat/vetpan in het onderste schuifrek van
de oven.

Wrijf het draaispit en de bevestigingsklemmen in met
bakolie.

. Gevogelte wordt gekleed voor het grillen. Om dit te doen

bindt u de vleugels en poten stevig aan het lichaam vast
met keukentouw.
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4. Plaats het aangekleed gevogelte of braadstuk voorzich-
tig op het draaispit. Schuif de bevestigingsklemmen op
het spit en zet het gebraad ermee vast. Draai de bevesti-
gingsklemmen vast met de schroeven.

- * - .
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5. Til het afgewerkte draaispit in de oven met het verwijder-
gereedschap.

@ Steek hiervoor eerst het
uiteinde zonder inkeping in
de aandrijving aan de rech-
terkant van de oven.

@ Haak vervolgens het andere
uiteinde in de hanger aan de
linkerkant van de oven.
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6. Selecteer een temperatuur en de functie en=l
Stel de inschakeltijd in. Het draaispit begint te draaien.

- Zorg ervoor dat het gedresseerde gevogelte of braad-
stuk vrij kan draaien.

7. Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er een
geluidssignaal en schakelt het apparaat automatisch uit.
Wanneer het voedsel gaar is, verwijdert u het met de
verwijdertang.

Beéindigen van de werking

1. Zet alle draaischakelaars op OFF.

2. Trek de stekker uit het stopcontact.

3. Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt!

Reiniging/Onderhoud

/A WAARSCHUWING:

« Schakel het apparaat voor reiniging en onderhoud altijd uit en
trek de stekker uit het stopcontact. Wacht tot het apparaat is

afgekoeld!

 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elekiri-
sche schok of brand veroorzaken.

/N LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

Kruimellade, bakplaat, grillrooster,

draaispit en bevestigingsklemmen

Reinig deze onderdelen in warm water met een beetje
afwasmiddel. Droog de onderdelen vervolgens goed af.

Pizzasteen

Maak de pizzasteen na elk gebruik schoon met een
vochtige doek. Laat hem aan de lucht drogen. Gebruik hem
alleen als hij helemaal droog is. Door de hoge hitte in de
oven kan een natte pizzasteen barsten.

Interieur
Houd de binnenkant van de oven schoon.

1. Verwijder spatten en etensresten van de ovenwanden
met een vochtige doek en een beetje afwasmiddel.
2. Veeg af met een droge doek.

Behuizing

Reinig de behuizing na gebruik met een licht vochtige doek.

PC-MBG1277_10.2024

Ovenlamp vervangen

Als het lampje in de oven defect is, kan het vervangen
worden. Ga als volgt te werk:

1. Schroef het deksel linksom los.

2. Schroef de lamp uit de lamphouder.

3. Vervang de lamp door een nieuwe ovenlamp van
hetzelfde type.

4. Plaats de kap terug over de lamp.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+ De accessoires kunnen weer in het apparaat worden
geplaatst om te worden opgeborgen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.
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Technische gegevens

...... PC-MBG 1277
..220-240V~, 50-60Hz

Stroomverbruik in uit-stand:.
Beschermingsklasse:...
E14,220-240V~, 15W, 300°C
....ong. 8,5kg
Dit product bevat een lichtbron van energie-efficiéntieklasse
<G>.

De lichtbron is bestand tegen hoge temperaturen en is
alleen bedoeld voor gebruik in dit apparaat.

Nettogewicht: ......

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

PC-MBG1277_10.2024
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec I'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande
Déballage de I'appareil
Liste des différents éléments de commande/

Contenu de la livraison 19
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 20
Notes d’utilisation

Branchement électrique

Outils de démontage (13/15) ..
Avant la premiére utilisation.....
Utilisation
Controleur de température (1) .......coceoeeerneeneerrereseeeneens
Contréle de la minuterie (3)
Commutateur de fonction (4)...
Commutateur de programme (6).
Apergu des temps de cuisson
Utilisation de la broche a rétir
Fin de FOperation............cccueeeeeeemeeneeneeensriseiseesnnennes 22
Nettoyage/Entretien 22
Plateau a miettes, plateau de cuisson, grille de
cuisson, broche de rétisserie et attaches de fixation.....22
PIerre @ pizza ... 22

PC-MBG1277_10.2024

INEHIBUF oot 22
Boitier
Remplacement de la lampe du four....
Stockage
Données techniques.
Elimination
Signification du symbole « Poubelle »....

Déballage de I'appareil

1. Sortez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage/Entretien ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Contréleur de température (°C)

Témoin de contréle de la température

Contréle de la minuterie (D)

Commutateur de fonction

Témoin de fonctionnement

Commutateur de programme

Elément chauffant

Porte en verre

9 Poignée de porte

10 Girille de cuisson

11 Plateau de cuisson/bac a graisse

12 Plateau a miettes

13 Outil d'extraction pour la grille du gril et la plateau de
cuisson

14 Broche de la rétissoire
14a Attaches de fixation

15 Outil de démontage de la broche de rétisserie

0O ~NOoO O WN -

Sans illustration
Pierre a pizza

19
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FRANCAIS

Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

/N AVERTISSEMENT :

L'arriére de I'appareil devient trés chaud ! Placez donc
I'appareil dos a un mur!

Ne portez pas et ne soulevez pas I'appareil pendant
qu'il fonctionne, mais éteignez-le d’abord. Débranchez
ensuite la fiche de la prise de courant. Attendez que
I'appareil ait completement refroidi.

Ne touchez I'appareil que par la poignée et les inter-
rupteurs. Utilisez des gants de cuisine si nécessaire.
N'utilisez pas de tube a rétir ou de récipient en verre.
Ceux-ci pourraient éclater.

Protégez-vous également de la chaleur avec des
gants ou des maniques lorsque vous utilisez les

outils de démontage de le plateau de cuisson ou de

la broche.

Q ATTENTION :

Ne placez jamais 'appareil dans une armoire !

Placez I'appareil sur une surface plane et résistante a
la chaleur !

N'utilisez pas I'appareil sous des armoires murales en
raison de la chaleur et des vapeurs qui s'en dégagent.
Ne retirez pas les entretoises situées a I'arriere de
I'appareil.

N'utilisez I'appareil que sous surveillance. Le pain tres
sec peut s'enflammer a l'intérieur de I'appareil !
Maintenez une distance de sécurité suffisante (30cm)
par rapport aux objets facilement inflammables tels
que les meubles, les rideaux, etc.

N'utilisez jamais de récipients en plastique, en carton,
en papier ou similaires. Il'y a un risque d’incendie !
Ne placez aucun objet sur la porte vitrée ouverte.

Ne surchargez pas le plateau de cuisson et la grille de
cuisson ! (Max. 3,5kg)

/N ATTENTION : Surcharge !
Si vous utilisez des cables de rallonge, ceux-ci doivent
avoir une section d'au moins 1,5mm?>

Notes d’utilisation

Branchement électrique

1

2.

20

. Assurez-vous que les éléments de commande sont en

position OFF ou MIN.

Vérifiez que la tension du réseau que vous souhaitez uti-
liser correspond a celle de I'appareil. Vous trouverez les
informations correspondantes sur la plaque signalétique.

. Insérez la fiche dans une prise de courant correctement

installée et reliée a la terre.
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Outils de démontage (13/15)

a) Pour retirer le plateau de cuis-
son

b) Pour retirer la grille de cuisson

Utilisez 'outil de démontage (15)
pour retirer la rétissoire.

A AVERTISSEMENT :
Les outils de retrait ne conviennent pas pour retirer la
pierre a pizza de I'appareil. La pierre a pizza pourrait
étre endommagée.

+ Utilisez des gants de cuisine pour retirer la pierre a
pizza chaude de I'appareil.

Avant la premiére utilisation

L'élément chauffant est recouvert d'une couche protectrice.
Pour I'éliminer, faites fonctionner I'appareil pendant environ
15 minutes sans aucun contenu. Placez le sélecteur de
programme sur (=],

- Un léger dégagement de fumée et d’odeurs est normal
pendant ce processus. Veillez a ce que 'appareil soit
suffisamment ventilé.

Utilisation

- Faites toujours glisser le plateau a miettes sous 'élément
chauffant inférieur.

- Nous recommandons de préchauffer le four pendant
environ 5 & 10 minutes sans aliments.

- Economisez de I'énergie en utilisant la fonction de
convection. Un ventilateur distribue I'air chaud plus
rapidement et plus uniformément dans le four.

- Ne grillez ou ne rétissez que si le bac a graisse est
en place. Cela évite que la graisse ne s'écoule sur les
éléments chauffants inférieurs.

- Pierre a pizza:

/\ ATTENTION :

Lorsque vous utilisez la pierre a pizza, assurez-vous
qu'elle est complétement séche. Une pierre a pizza
humide peut se fissurer lorsqu’elle est exposée a une
chaleur élevée.

Pour une cuisson optimale lors de la préparation de
votre pizza, nous vous recommandons de préchauffer
la pierre a pizza séparément pendant environ 10 a

15 minutes.

Préchauffage : Lors du préchauffage, la grille est pla-
cée au niveau de I'étagére supérieure. Placez la pierre
a pizza sur la grille. Réglez la chaleur supérieure et
inférieure (=J) a une température de 180 °C.

Si vous souhaitez placer une pizza faite a partir

d'une péate fraichement préparée sur la pierre a pizza
préchauffée, saupoudrez la pierre a pizza de farine

au préalable.

25.10.24



Contréleur de température (1)

Le contréle vous permet de régler la température souhaitée
en continu de MIN & 230 °C.

Contréle de la minuterie (3)
Le contréle permet de régler une minuterie d’une durée
maximale de 60 minutes.

- Pour des raisons techniques, le contrdle de la minuterie
ne s'enclenche qu’au deuxiéme point (environ 5 mi-
nutes). Si vous souhaitez régler une durée plus courte,
tournez le contréle de la minuterie jusqu'au deuxiéme
point, puis revenez a la durée souhaitée.

- Une fois la durée programmée écoulée, I'appareil s'éteint
automatiquement et un bref signal sonore retentit.

Commutateur de fonction (4)
OFF Arrét

Convection
Rétissoire

Rétissoire et convection

Apercu des temps de cuisson

Commutateur de programme (6)
OFF Arrét

(=] Chaleur supérieure
(=] Chaleur du bas

[=] Chaleur supérieure et inférieure

Voici quelques exemples d'utilisation des fonctions :

Chaleur supérieure : Pour les grillades

Fonctionne avec la La volaille et les gros rotis sont

broche de la rétisserie : | cuits uniformément.

Chaleur supérieure et | pour les pizzas, les patisseries,
inférieure : efc.

Votre four vous offre de nombreuses possibilités de réglage.

En fonction de la recette, vous pouvez sélectionner une
température et une durée.

Aliments | Température en °C | Durée en minutes Fonction Programme | Niveau d’enfournement
Pizza 150-190 15-20 = Centre
Toast 120-150 3-5 = Centre
Patisserie 120-170 10-15 = Centre
Géteau 150-180 Selon la recette = Bas/centre
Roti 190 60-80 = Centre
Volaille 190 40-60 = Centre
Steak 190 25-30 = = Haut
Poisson 180 20-25 B = Haut

Les durées indiquées sont indicatives et varient en fonction

du poids. Nous recommandons I'utilisation d'un thermo-

meétre a rotir pour la viande et le poisson.

1. Réglez le programme souhaité a I'aide de l'interrupteur
(6).

2. Sélectionnez la fonction souhaitée a I'aide du contrdle (4).

3. L'appareil se met en marche des qu'une heure a été
réglée sur le contréle de la minuterie.

PC-MBG1277_10.2024

Utilisation de la broche a rotir

Ne choisissez pas d'aliments trop gros. Les aliments
doivent se trouver a une distance suffisante des parois
intérieures et des éléments chauffants. Il ne doit en aucun
cas les toucher.

1. Glissez le plateau de cuisson/le bac a graisse dans la
grille coulissante la plus basse du four.

2. Frottez la broche de la rétissoire et les pinces de fixation
avec de l'huile de cuisson.

3. Lavolaille est apprétée avant d'étre grillée. Pour ce faire,
attachez fermement les ailes et les pattes au corps avec
de la ficelle de cuisine.

4. Placez délicatement la volaille ou le réti habillé sur la
broche de la rétissoire. Faites glisser les pinces de
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fixation sur la broche et fixez le réti a l'aide de celles-ci.
Serrez les pinces de fixation a 'aide des vis.

.
g

e e

5. Soulevez la broche de rétisserie terminée dans le four a
I'aide de l'outil de retrait.

® Pour ce faire, insérez d'abord
I'extrémité sans I'encoche
dans lentrainement situé sur | =%
le coté droit du four.

@ Accrochez ensuite 'autre ex-
trémité dans le crochet situé

BT

4r

sur le coté gauche du four.

6. Sélectionnez une température et la fonction E et =],
Réglez la durée de fonctionnement. La broche de la
rotissoire commence a tourner.

- Assurez-vous que la volaille ou le réti habillé peut
tourner librement.

7. Lorsque le temps programmé est écoulé, un signal
sonore retentit et I'appareil s'éteint automatiquement.
Lorsque les aliments sont cuits, retirez-les a l'aide de
I'outil de retrait.

Fin de I'opération

1. Mettez tous les commutateurs rotatifs sur OFF.

2. Retirez la fiche d’alimentation de la prise de courant.
3. Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer !

Nettoyage/Entretien

/\ ATTENTION :

« Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien, éteignez
toujours 'appareil et débranchez la fiche de la prise de courant.
Attendez que I'appareil ait refroidi !

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

Plateau a miettes, plateau de cuisson, grille de cuisson,
broche de rétisserie et attaches de fixation

Nettoyez ces piéces a I'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle. Séchez ensuite soigneusement les pieces.

Pierre a pizza

Nettoyez la pierre a pizza avec un chiffon humide aprés
chaque utilisation. Laissez-la sécher a l'air libre. Ne I'utilisez
que lorsqu’elle est complétement séche. La chaleur élevée
du four peut provoquer des fissures sur une pierre a pizza
humide.

22
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Intérieur
Gardez l'intérieur du four propre.

1. Eliminez les éclaboussures et les résidus alimentaires
des parois du four a 'aide d'un chiffon humide et d’'un
peu de liquide vaisselle.

2. Essuyez avec un chiffon sec.

Boitier
Nettoyez le boitier apreés utilisation a 'aide d'un chiffon
légérement humide.

Remplacement de la lampe du four
Si la lampe du four est défectueuse, elle peut étre rempla-
cée. Procédez comme suit :

1. Dévissez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre.

2. Dévissez la lampe de son support.

3. Remplacez la lampe par une lampe neuve du méme
type.

4. Replacez le couvercle sur la lampe.
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Stockage et partenaire contractuel est également tenu de reprendre

) . TR ratuitement I'ancien appareil.
+ Nettoyez I'appareil comme indiqué. Laissez les acces- g PP

soires sécher complétement.

A DEPOSER A DEPOSER

+ Les accessoires peuvent étre réinsérés dans I'appareil A ENMAGASIN EN DECHETERIE
Cet appareil

pour le stockage.
+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage dorigine si vous n'avez pas l'intention de

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

I'utiliser pendant une période prolongée. Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Données techniques

MOGEIE oo PC-MBG 1277
Alimentation électrique : ...220-240V~, 50-60Hz

Puissance absorbée : ...
Consommation d’énergie en mode arrét :. 0,01W
Classe de proteCtion : .........cceeververreisrneiessseesee s 1

E14,220-240V~, 15W, 300°C
env. 8,5kg

Ampoule du four :
Poids net : .............

Ce récipient contient une source lumineuse de classe d'effi-
cacité énergétique <G>.

La source lumineuse est résistante aux températures éle-
vées et n'est destinée qu'a étre utilisée dans cet appareil.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
géres.

Utilisez, pour I'¢limination de vos appareils
I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet oll vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.
Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.
Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur

PC-MBG1277_10.2024 25.10.24
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo .........c..cuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 24
Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega 24
Advertencias para el uso del aparato..........ccoceneeenseenns 25
Notas de uso 25
Conexion ElECHiCa...........ocvverrireriierireriereereinee 25
Herramientas de desmontaje (13/15).....ccccoveeveeneeres 25
Antes del PrMEr USO ......c.eueeereereererierieeisseesseeseseenenns 25
Manejo 25
Regulador de temperatura (1) ........coocevevenrrerneeneeneinnes 26
Mando temporizador (3)

Interruptor de funcion (4) ....
Interruptor de programa (6)
Resumen de tiempos de horneado
Uso del asador
Finalizacion del funcionamiento

Limpieza/Mantenimiento 27
Bandeja recogemigas, bandeja de horno,
rejilla del grill, asador y abrazaderas de fijacion............ 27
Piedra para pizza ... 27
24
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Almacenamiento
Datos técnicos
Eliminacion

O ~NOoO O WN

15

Interior
Carcasa
Sustitucion de la lampara del horno

Significado del simbolo “Cubo de basura’.................... 28

Desembalaje del aparato

. Saque el aparato de su embalaje.
. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el

material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.
. Si el contenido del embalaje esta incompleto o si se

detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

. Es posible que todavia haya polvo o residuos de

produccion en el aparato. Le recomendamos que
limpie el aparato como se describe en el apartado
“Limpieza/Mantenimiento”.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

Regulador de temperatura (°C)

Lampara de control de la temperatura
Mando temporizador (D)

Interruptor de funcion

Indicador luminoso de funcionamiento
Interruptor de programa

Elemento calefactor

Puerta de cristal

Tirador de la puerta

Rejilla de la parrilla

Bandeja de horno/bandeja recogegrasa
Bandeja recogemigas

Herramienta de extraccion para la rejilla del grill y la
bandeja de horno

Asador

14a Abrazaderas de fijacion

Herramienta de desmontaje para el asado

Sin ilustracion
Piedra para pizza
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Advertencias para el uso del aparato

I\ AVISO:

+ jLa parte trasera del aparato se calienta mucho! Por lo
tanto, jcoloque el aparato con la parte trasera contra
la pared!

+ No transporte ni levante el aparato durante el funcio-
namiento, apaguelo primero. A continuacion, desen-
chufelo de la toma de corriente. Espere hasta que el
aparato se haya enfriado completamente.

+ Toque el aparato solo por el asa y los interruptores. Si
es necesario, utilice guantes de cocina.

+ No utilice tubos de asar ni recipientes de cristal.
Podrian reventar.

+ Protéjase también del calor con guantes o manoplas
de horno cuando utilice las herramientas de extraccion
para la bandeja de horno o el asador.

/\ ATENCION:

+ iNo cologue nunca el aparato en un armario!

+ Coloque el aparato sobre una superficie plana y
resistente al calor.

+ No utilice el aparato debajo de armarios de pared
debido al calor ascendente y a los vapores.

+ iNo retire los separadores de la parte posterior del
aparato!

+ Utilice el aparato solo bajo supervision. jEl pan muy
seco puede incendiarse dentro del aparato!

+ jMantenga una distancia de seguridad suficiente
(30cm) de objetos facilmente inflamables como mue-
bles, cortinas, etc.!

+ iNo utilice nunca recipientes de plastico, carton, papel
o similares! jExiste riesgo de incendio!

+ No coloque objetos sobre la puerta de cristal abierta.

+ jNo sobrecargue la bandeja de horno ni la rejilla del
grill! (Méax. 3,5kg)

/N ATENCION: {Sobrecargal
Si utiliza cables alargadores, éstos deberan tener una
seccién minima de 1,5mm2

Notas de uso

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que los elementos de mando estan en
posicion OFF o MIN.

2. Compruebe que la tension de red que desea utilizar
coincide con la del aparato. Encontrara la informacién
pertinente en la placa de caracteristicas.

3. Inserte el enchufe en una toma con toma de tierra
correctamente instalada

PC-MBG1277_10.2024

Herramientas de desmontaje (13/15)

a) Pararefirar la bandeja de homo =4,
b) Para retirar la rejilla de la parrilla f"' 151_._

Utilice la herramienta de desmon- &
taje (15) para desmontar el asador.

A\ AVISO:

+ Las herramientas de extraccion no son adecuadas
para extraer la piedra para pizza del aparato. La
piedra para pizza podria resultar dafiada.

+ Utilice guantes de cocina para retirar la piedra de
pizza caliente del aparato.

h

Antes del primer uso
La resistencia lleva una capa protectora. Para eliminarlo,
haga funcionar el aparato durante aprox. 15 minutos sin

ningun contenido. Ponga el conmutador de programas
en=.

- Durante este proceso es normal que se produzcan lige-
ros humos y olores. Asegurese de que haya suficiente
ventilacion.

Manejo

- Deslice siempre la bandeja recogemigas por debajo de
la resistencia inferior.

- Recomendamos precalentar el horno durante aprox.
5-10 minutos sin alimentos.

- Ahorre energia utilizando la funcion de conveccion. Un
ventilador distribuye el aire caliente mas rapida y unifor-
memente en el horno.

- Solo ase o gratine con la bandeja recogegrasa colocada.
Asi evitara que la grasa gotee sobre las resistencias
inferiores.

- Piedra para pizza:

/\ ATENCION:

Cuando utilice la piedra para pizza, aseglrese de
que esté completamente seca. Una piedra para pizza
humeda puede agrietarse cuando se expone a altas
temperaturas.

Para obtener unos resultados 6ptimos al preparar la
pizza, recomendamos precalentar la piedra para pizza
por separado durante aprox. 10-15 minutos.
Precalentamiento: Durante el precalentamiento,

la rejilla del grill se coloca en el nivel superior del
estante. Coloque la piedra para pizza sobre la rejilla
del grill. Ajuste el calor superior € inferior (=J) a una
temperatura de 180 °C.

Si desea colocar una pizza hecha con masa recién
preparada sobre la piedra para pizza precalentada,
espolvoree previamente la piedra para pizza con
harina.
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Regulador de temperatura (1)

Con el regulador puede ajustar la temperatura deseada de
forma continua de MIN a 230 °C.

Mando temporizador (3)
Con el mando se puede ajustar un temporizador de hasta
60 minutos.

- Por razones técnicas, el temporizador sélo se activa en
el segundo punto (aprox. 5 minutos). Si desea ajustar
un tiempo més corto, gire el mando temporizador hasta
el segundo punto y, a continuacién, hasta el tiempo
deseado.

- Una vez transcurrido el tiempo ajustado, el aparato se
desconecta automaticamente y suena una breve sefial
acustica.

Interruptor de funcion (4)
OFF Apagado
Conveccion
Asador

Asador y conveccion

Resumen de tiempos de horneado

Interruptor de programa (6)
OFF Apagado

[=] Calor superior
(=] Calor inferior

[=] Calor superior e inferior

A continuacion se muestran algunos ejemplos de uso
de las funciones:

Calor superior: Para asar

Funciones con asador: | Las aves y los asados mas
grandes se cocinan uniforme-
mente.

Calor superior e inferior: | Por ejemplo, para pizza,
bolleria, etc.

Su horno le ofrece muchas opciones de ajuste. Depen-
diendo de la receta, puede seleccionar una temperatura y
un tiempo.

Alimentos | Temperatura en °C | Tiempo en minutos Funcion Programa Nivel de deslizamiento
Pizza 150-190 15-20 = Centro
Tostadas 120-150 3-5 = Centro
Pasteleria 120-170 10-15 = = Centro
Pastel 150-180 Segun receta = Fondo/centro
Asado 190 60-80 = Centro
Aves 190 40-60 = Centro
Filete 190 25-30 = Arriba
Pescado 180 20-25 = = Arriba

Los tiempos indicados son orientativos y varian en funcién

del peso. Se recomienda utilizar un termémetro para asar

carne y pescado.

1. Ajuste el programa deseado con el interruptor (6).

2. Seleccione la funcion deseada con el mando (4).

3. El aparato se enciende en cuanto se ha ajustado una
hora en el mando temporizador.

Uso del asador

No seleccione alimentos demasiado grandes. Los alimen-
tos deben estar a una distancia suficiente de las paredes
interiores y de las resistencias. No debe tocarlos en ningln
caso.

1. Deslice la bandeja de horno/engrasador en la rejilla
deslizante méas baja del horno.
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2. Frote el asador y las pinzas de fijacion con aceite de

cocina.

3. Las aves se alifian antes de asarlas. Para ello, ate bien

las alas y las patas al cuerpo con hilo de cocina.

4. Coloque con cuidado las aves o el asado en el asador.

Deslice las pinzas de fijacion sobre el asador y fije el
asado con ellas. Apriete las pinzas de fijacion con los

tornillos.
+ B
B et M el
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5. Levante el asador terminado e introdlizcalo en el horno
con la herramienta de extraccion.
® Para ello, introduzca primero

el extremo sin la muesca en

el accionamiento situadoen | T~

el lado derecho del horno.
@ A continuacion, enganche el

r
BT

4r

otro extremo en el colgador
situado en el lado izquierdo
del horno.

. Seleccione una temperatura y la funcion By (=,
Ajuste el tiempo de funcionamiento. El asador comienza
agirar.

- Asegurese de que las aves o el asado pueden girar
libremente.

[o2]

7. Una vez transcurrido el tiempo programado, suena una
sefial acustica y el aparato se apaga automaticamente.
Cuando los alimentos estén cocinados, retirelos con la
herramienta de extraccion.

Finalizacion del funcionamiento

1. Ponga todos los interruptores giratorios en la posicion
OFF.

2. Saque el enchufe de la toma de corriente.

3. iDeje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo!

Limpieza/Mantenimiento

A\ AVISO:

* Apague siempre el aparato antes de proceder a su limpieza y
mantenimiento y desenchufelo de la toma de corriente. jEspere
hasta que el aparato se haya enfriado!

ESPANOL

+ jNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/N ATENCION:

+No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
sivos.

+ No utilice productos de limpieza agresivos o abrasi-
VOS.

Bandeja recogemigas, bandeja de horno,

rejilla del grill, asador y abrazaderas de fijacion

Limpie estas piezas con agua tibia y un poco de detergente
liquido. A continuacion, séquelas bien.

Piedra para pizza

Limpie la piedra para pizza con un pafio himedo después
de cada uso. Déjela secar al aire. Utilicela sélo cuando esté
completamente seca. El alto calor del horno puede hacer
que la piedra para pizza himeda se agriete.

Interior

Mantenga limpio el interior del horno.

1. Elimine las salpicaduras y los restos de comida de las
paredes del horno con un pafio himedo y un poco de
detergente liquido.

2. Limpie con un pafio seco.

PC-MBG1277_10.2024

Carcasa
Limpie la carcasa después del uso con un pafio ligeramente
humedecido.

Sustitucion de la lampara del horno
Si la lampara del horno esta defectuosa, puede sustituirla.
Proceda de la siguiente manera:

1. Desenrosque la tapa en sentido antihorario.

2. Desenrosque la lampara del portaldmparas.

3. Sustituya la lAmpara por una nueva del mismo tipo.
4. Vuelva a colocar la tapa sobre la lampara.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Los accesorios se pueden volver a colocar en el aparato
para guardarlos.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.
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ESPANOL

Datos técnicos

Modelo: ........ PC-MBG 1277
Alimentacion: ....220-240V~, 50-60Hz
Consumo de eNnergia: ........c..eeeeeeeenerirneees .1500W

Clase de ProteCCiON: ..........cccvvevverreriesrsessesiesssessssessssians 1

.E14,220-240V~, 15W, 300 °C
....aprox. 8,5kg

Bombilla del horno: .
Peso neto:.....

Este producto contiene una fuente de luz de clase de
eficiencia energética <G>.

La fuente de luz es resistente a altas temperaturas y sélo
esta prevista para su uso en este aparato.

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per 'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando.
Disimballaggio dell’apparecchio ........ccmemsssssssssesanes
Elementi di comando/Nella fornitura...
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio........oueeeseenns
Note per I'uso
Collegamento ElettriCo ...........rurreereereeeinerierieeieeees
Strumenti di rimozione (13/15)
Prima del primo utilizzo
Utilizzo
Regolatore di temperatura (1)
Controllo del timer (3)
Interruttore di funzione (4)
Interruttore di programma (6)
Panoramica dei tempi di cottura ..
Utilizzo dello spiedo del girarrosto

Fine del funzionamento.............ccccunrvnmrinscrinniinncnnes 32
Pulizia/ Manutenzione 32

Vassoio raccogli briciole, teglia,

griglia, girarrosto e morsetti di fissaggio ..........c.cevueneee. 32

Pietra per pizza
Interno
AllOGGIAMENTO ..ot
Sostituzione della lampada del forno............ccccceveuencee. 32

PC-MBG1277_10.2024

Conservazione 32
Dati tecnici 33
Smaltimento 33

Significato del simbolo “Eliminazione”...............c..ccevvenn. 33

Disimballaggio dell’apparecchio

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.

. Se il contenuto dell'imballaggio € incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia/Manutenzione”.

Elementi di comando/Nella fornitura

Regolatore di temperatura (°C)
Lampada di controllo della temperatura
Controllo del timer (®)

Interruttore di funzione

Spia di funzionamento

Interruttore di programma

Elemento di riscaldamento

Sportello in vetro

9 Maniglia dello sportello

0O ~NOoO O WN -

10 Griglia

11 Vassoio di cottura/vaschetta per il grasso
12 Vassoio per le briciole

13 Attrezzo di rimozione per griglia e teglia
14 Spiedo del girarrosto

14a Morsetti di fissaggio

15 Attrezzo per la rimozione dello spiedo del girarrosto

Senza illustrazione
Pietra per pizza

Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

I\ AWISO:

+ Il retro dell'apparecchio & molto caldo! Pertanto, po-
sizionare I'apparecchio con la parte posteriore contro
una parete!
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I\ AWISO:

+ Non trasportare o sollevare I'apparecchio durante il
funzionamento, ma spegnerlo prima. Quindi estrarre la
spina dalla presa di corrente. Attendere che I'apparec-
chio si sia completamente raffreddato.

+ Toccare I'apparecchio solo dalla maniglia e dagli inter-
ruttori. Se necessario, utilizzare guanti da forno.

+ Non utilizzare tubi per arrostire o contenitori di vetro.
Potrebbero scoppiare.

+ Proteggersi dal calore con guanti o guanti da forno
anche quando si utilizzano gli strumenti di rimozione
della teglia o dello spiedo.

/N ATTENZIONE:

+ Non collocare mai I'apparecchio in un mobile!

+ Posizionare 'apparecchio su una superficie piana e
resistente al calore!

+ Non utilizzare I'apparecchio sotto i pensili a causa
della risalita di calore e vapori.

+ Non rimuovere i distanziali sul retro dell'apparecchio.

+ Far funzionare I'apparecchio solo sotto sorveglianza.

Il pane molto secco puo prendere fuoco allinterno
dell'apparecchio!

+ Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente
(30cm) da oggetti facilmente infiammabili come mobili,
tende, ecc.

+ Non utilizzare mai contenitori di plastica, cartone, carta
o simili. C’¢ il rischio di incendio!

+Non collocare oggetti sullo sportello di vetro aperto.

+Non sovraccaricare la teglia e la griglia! (max. 3,5kg)

A ATTENZIONE: Sovraccarico!
Se si utilizzano cavi di prolunga, questi devono avere una
sezione di almeno 1,5mm?.

Note per 'uso

Collegamento elettrico

1. Assicurarsi che gli elementi di comando siano in posi-
zione OFF o MIN.

2. Verificare che la tensione di rete che si desidera utiliz-
zare corrisponda a quella dell'apparecchio. Le informa-
zioni relative sono riportate sulla targhetta.

3. Inserire la spina in una presa di corrente correttamente
installata con messa a terra.

Strumenti di rimozione (13/15)

a) Per rimuovere la teglia g, AL
b) Per rimuovere la griglia A l‘-il' ;
Utiizzare 'utensile di rimozione (15) % h i

per rimuovere il girarrosto.
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A\ AWVISO:

+ Gli strumenti di rimozione non sono adatti a imuovere
la pietra per pizza dall'apparecchio. La pietra per pizza
potrebbe danneggiarsi.

+ Utilizzare guanti da forno per rimuovere la pietra per
pizza calda dall'apparecchio.

Prima del primo utilizzo
Sull'elemento riscaldante & presente uno strato protettivo.
Per rimuoverlo, far funzionare I'apparecchio per circa

1

5 minuti senza alcun contenuto. Posizionare il selettore di

programma su (=,

Durante questo processo & normale la formazione di un
leggero fumo e di odori. Assicurarsi che la ventilazione
sia sufficiente.

Utilizzo

Far scivolare sempre il vassoio raccoglibriciole sotto
I'elemento riscaldante inferiore.

Si consiglia di preriscaldare il forno per circa 5-10 minuti
senza cibo.

Risparmiate energia utilizzando la funzione di con-
vezione. Una ventola distribuisce I'aria riscaldata piu
velocemente e in modo piu uniforme nel forno.
Grigliare o arrostire solo con la teglia di grasso al suo
posto. In questo modo si evita che il grasso coli sugli
elementi riscaldanti inferiori.

Pietra per pizza:

/N ATTENZIONE:

Quando si utilizza la pietra per pizza, assicurarsi che
sia completamente asciutta. Una pietra per pizza
bagnata puo rompersi se esposta a calore elevato.

+ Per ottenere risultati di cottura ottimali durante la
preparazione della pizza, si consiglia di preriscaldare
la pietra per pizza separatamente per circa 10-15 mi-
nuti.

Preriscaldamento: Durante il preriscaldamento,

la griglia viene posizionata sul ripiano superiore.

Posizionare la pietra per pizza sulla griglia. Impostare

il calore superiore e inferiore (=J) su una temperatura

di180°C.

+ Se si desidera mettere sulla pietra per pizza pre-
riscaldata una pizza fatta con un impasto appena
preparato, cospargere prima la pietra per pizza con
della farina.

Regolatore di temperatura (1)

Con il regolatore & possibile impostare la temperatura desi-
derata in modo continuo da MIN a 230 °C.
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Controllo del timer (3)
Con il comando € possibile impostare un timer fino a
60 minuti.

- Per motivi tecnici, il controllo del timer si attiva solo al
secondo punto (circa 5 minuti). Se si desidera impostare
un tempo piu breve, ruotare il comando del timer sul
secondo punto e poi di nuovo sul tempo desiderato.

- Allo scadere del tempo impostato, I'apparecchio si spe-
gne automaticamente e viene emesso un breve segnale
acustico.

Interruttore di funzione (4)
OFF Spento
Convezione
Girarrosto

Girarrosto e convezione

Panoramica dei tempi di cottura

Interruttore di programma (6)
OFF Spento

[=] Calore superiore
[=] Calore inferiore

[=] Calore superiore e inferiore

Ecco alcuni esempi di utilizzo delle funzioni:

Calore superiore: Per grigliare

Funziona con lo spiedo | Il pollame e gli arrosti pit grandi

del girarrosto: vengono cotti in modo uniforme.

Calore superiore e ad esempio per la pizza, i dolci,

inferiore: ecc.

Il forno offre numerose opzioni di impostazione. A seconda
della ricetta, & possibile selezionare una temperatura e un
tempo.

Alimenti | Temperaturain °C | Tempo in minuti Funzione Programma Livello di inserimento
Pizza 150-190 15-20 = Centro
Tostatura 120-150 3-5 = Centro
Pasticceria 120-170 10-15 = Centro
Torta 150-180 Secondo la ricetta = Fondo/centro
Arrosto 190 60-80 = Centro
Pollame 190 40-60 5] = Centro
Bistecca 190 25-30 = Alto
Pesce 180 20-25 = Alto

| tempi indicati sono indicativi e variano a seconda del peso.
Si consiglia di utilizzare un termometro per arrostire carne
e pesce.

1. Impostare il programma desiderato con l'interruttore (6).

2. Selezionare la funzione desiderata con il comando (4).

3. L'apparecchio si accende non appena € stato impostato
un tempo sul timer.

Utilizzo dello spiedo del girarrosto

Non scegliere alimenti troppo grandi. Il cibo deve trovarsi a
una distanza sufficiente dalle pareti interne e dagli elementi
riscaldanti. Non deve mai toccarli.

1. Far scorrere la teglia/padella nel ripiano scorrevole piu
basso del forno.

2. Strofinare lo spiedo del girarrosto e i morsetti di fissaggio
con olio da cucina.

3. Il pollame viene vestito prima di essere grigliato. A tale
scopo, legare le ali e le zampe al corpo con uno spago
da cucina.

PC-MBG1277_10.2024

4. Posizionare con cura il pollame o I'arrosto vestito sullo
spiedo del girarrosto. Far scorrere i morsetti di fissaggio
sullo spiedo e fissare I'arrosto con essi. Serrare i morsetti
di fissaggio con le viti.

5. Sollevare lo spiedo finito nel forno con l'attrezzo di rimo-
zione.

@ Per farlo, inserire prima
I'estremita senza tacca
nell'unita sul lato destro del el
forno.

@ Quindi agganciare I'altra ik

estremita al gancio sul lato
sinistro del forno.
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6. Selezionare una temperatura e la funzione =i
Impostare il tempo di funzionamento. Lo spiedo del
girarrosto inizia a ruotare.

- Assicurarsi che il pollame o I'arrosto vestito possa
ruotare liberamente.

7. Allo scadere del tempo impostato, viene emesso un
segnale acustico e I'apparecchio si spegne automatica-
mente. Quando il cibo & cotto, rimuoverlo con 'apposito
attrezzo.

Fine del funzionamento

1. Posizionare tutti gli interruttori rotanti su OFF.

2. Estrarre la spina dalla presa di corrente.

3. Lasciare raffreddare 'apparecchio prima di pulirlo!

Pulizia/ Manutenzione

A AWISO:

* Prima della pulizia e della manutenzione, spegnere sempre
I'apparecchio e scollegare la spina dalla presa di corrente. At-
tendere che 'apparecchio si sia raffreddato!

+ Non immergere 'apparecchio in acqua! Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Vassoio raccogli briciole, teglia, griglia,
girarrosto e morsetti di fissaggio

Pulire queste parti in acqua calda con un po’ di detersivo.
Quindi asciugare accuratamente le parti.

Pietra per pizza

Pulire la pietra per pizza con un panno umido dopo ogni
utilizzo. Lasciarla asciugare all'aria. Utilizzarla solo quando
& completamente asciutta. L'elevato calore del forno puo
causare la rottura della pietra per pizza bagnata.

Interno
Mantenere pulito l'interno del forno.
1. Rimuovere schizzi e residui di cibo dalle pareti del forno

con un panno umido e un po’ di detersivo.
2. Asciugare con un panno asciutto.

Alloggiamento
Dopo I'uso, pulire Iinvolucro con un panno leggermente
umido.
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Sostituzione della lampada del forno

Se la lampada del forno ¢ difettosa, & possibile sostituirla.
Procedere come segue:

1. Svitare il coperchio in senso antiorario.

2. Svitare la lampada dal portalampada.

3. Sostituire la lampada con una nuova lampada dello
stesso tipo.

4. Riposizionare il coperchio sulla lampada.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Gli accessori possono essere reinseriti nell'apparecchio
per essere conservati.

+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.
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Dati tecnici

PC-MBG 1277
.220-240V~, 50-60Hz

Alimentazione:
Consumo di energia:..
Consumo di energia in modalita spenta
Classe di protezione: .........ccc.eeeveerevrnnns
Lampadina del forno:............E14, 220-240 V~, 15W, 300 °C

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa di classe
di efficienza energetica <G>.

La sorgente luminosa & resistente alle alte temperature ed &
destinata esclusivamente all'uso in questo apparecchio.

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.

PC-MBG1277_10.2024
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JEZYK POLSKI

WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadziejg, ze

korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa uzytkownika
sq specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementoéw obstugi
Rozpakowanie urzadzenia 34
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy.............. 34
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .......... 35

Uwagi dotyczace uzytkowania
Podtaczenie elektryczne
Narzedzia do wyjmowania (13/15)
Przed pierwszym UZYCIEM ........coveeenerenereneieeirnnennes

Obstuga
Regulator temperatury (1) ......ocveereeernerenneeneeneennes
Regulator czasowy (3)
Przetacznik funkcji (4)
Przetacznik programéw (6)
Przeglad czaséw pieczenia
Korzystanie z rozna
Zakonczenie operacji

Czyszczenie/Konserwacja
Taca na okruchy, blacha do pieczenia, ruszt do grillowa-

nia, rozen i Zaciski MOCUJACE .......verurermererereererseerneraes 37
Kamien do PIZZY.......c.oeeemeerneerneeiieeinseinenesiseieeesseesnes 37
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Przechowywanie
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie

N

w

O ~NOoO O WN -

Wymiana lampy piekarnika

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..................... 38

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,

materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz

lub pozostatosci po produkgji. Zalecamy wyczysz-
czenie urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie
,Czyszczenie/Konserwacja’.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Regulator temperatury (°C)

Lampka kontrolna temperatury
Regulator czasowy (©)

Przetacznik funkgii

Lampka kontrolna pracy

Przetacznik programéw

Element grzejny

Szklane drzwiczki

Uchwyt drzwi

Ruszt grilla

Blacha do pieczenia/tacka na tluszcz
Tacka na okruchy

Narzedzie do wyjmowania rusztu grilla i tacy do piecze-
nia

Rozen

14a Zaciski mocujace

Narzedzie do demontazu rozna

Bez ilustracji
Kamien do pizzy
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

+ Tyturzadzenia bardzo si¢ nagrzewa! Dlatego urzadze-
nie nalezy ustawi¢ tylem do $ciany!

+ Podczas pracy urzadzenia nie nalezy go przenosic ani
podnosic, lecz najpierw wytaczy¢. Nastepnie wyciagnij
wtyczke z gniazdka. Poczekaj, az urzadzenie catkowi-
cie ostygnie.

+ Urzadzenia nalezy dotyka¢ wytacznie za uchwyt
i przefaczniki. W razie potrzeby uzywaj rekawic
kuchennych.

+ Nie uzywaj brytfanny ani szklanego pojemnika. Moga
one peknac.

+ Podczas korzystania z narzgdzi do wyjmowania
blachy do pieczenia lub rozna nalezy réwniez chroni¢
sie przed goracem za pomoca rekawic lub rekawic
kuchennych.

[\ UWAGA:

+ Nigdy nie umieszczaj urzadzenia w szafce!

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na rownej, odpornej na
wysoka temperature powierzchni!

+ Nie uzywaj urzadzenia pod szafkami wiszacymi ze
wzgledu na unoszace si¢ ciepto i opary.

+ Nie usuwac elementow dystansowych z tytu urza-
dzenia.

+ Urzadzenie nalezy obstugiwac wytacznie pod nadzo-
rem. Bardzo suchy chleb moze zapali¢ si¢ wewnatrz
urzadzenia!

+ Nalezy zachowac¢ bezpieczng odlegtos¢ (30.cm) od ta-
twopalnych przedmiotow, takich jak meble, zastony itp.

+ Nigdy nie uzywaj pojemnikéw wykonanych z plastiku,
kartonu, papieru itp. Istnieje ryzyko pozaru!

+ Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na otwartych
szklanych drzwiczkach.

+ Nie przecigzac¢ blachy do pieczenia i rusztu do grillo-
wanial (Maks. 3,5kg)

/\ UWAGA: Przeciazenie!

Jesli uzywane sq przedtuzacze, ich przekréj powinien
wynosi¢ co najmniej 1,5mm2

Uwaygi dotyczace uzytkowania

Podtaczenie elektryczne

1.

OFF |ub MIN.

2. Sprawdz, czy napigcie sieciowe, ktdrego chcesz uzy¢,

odpowiada napieciu urzadzenia. Odpowiednie informa-
cje znajduja sie na tabliczce znamionowe;j.

3. Wiéz wtyczke do prawidtowo zainstalowanego gniazda

Z uziemieniem

PC-MBG1277_10.2024

Upewnij sie, ze elementy sterujace znajduja sie w pozycji

Narzedzia do wyjmowania (13/15)

a)

b)

Do wyjmowania blachy do PR .
pieczenia “ffﬁ:a iy
Do wyjmowania rusztu do grillo- ~ <iirid= TR
wania ]

Do demontazu rozna nalezy uzy¢ narzedzia do demontazu
(15).

/\ OSTRZEZENIE:

Narzedzia do wyjmowania nie nadajg sie do wyjmowa-
nia kamienia do pizzy z urzadzenia. Kamien do pizzy
moze ulec uszkodzeniu.

Do wyjmowania goracego kamienia do pizzy z urza-
dzenia nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Przed pierwszym uzyciem

Na elemencie grzejnym znajduje sie warstwa ochronna.
Aby go usuna¢, nalezy uzywac urzadzenia przez okoto

15 minut bez zadnej zawarto$ci. Ustaw przetacznik progra-
mow w pozycji =.

Nieznaczne dymienie i nieprzyjemne zapachy sg
normalne podczas tego procesu. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje.

Obstuga

Zawsze wsuwaj tace na okruchy pod dolny element
grzejny.

Zalecamy nagrzewanie piekarnika przez okoto 5-10 mi-
nut bez jedzenia.

Oszczedzaj energie, korzystajac z funkcji konwekcii.
Wentylator rozprowadza ogrzane powietrze szybciej

i bardziej rownomiernie w piekarniku.

Grilluj lub piecz tylko z zatozong taca na tuszcz. Zapo-
biega to kapaniu tluszczu na dolne elementy grzejne.
Kamien do pizzy:

/\ UWAGA:

Podczas korzystania z kamienia do pizzy nalezy
upewnic sie, ze jest on catkowicie suchy. Mokry
kamien do pizzy moze pekna¢ pod wptywem wysokiej
temperatury.

Aby uzyskac optymalne wyniki pieczenia podczas
przygotowywania pizzy, zalecamy oddzielne podgrze-
wanie kamienia do pizzy przez okoto 10-15 minut.
Rozgrzewanie: Podczas wstepnego podgrzewania
ruszt do grillowania nalezy umiesci¢ na najwyzszym
poziomie potki. Umies¢ kamien do pizzy na ruszcie
do grillowania. Ustaw gérna i dolng grzatke (=) na
temperature 180 °C.

Jedli chcesz potozy¢ pizze ze $wiezo przygotowanego
ciasta na rozgrzanym kamieniu do pizzy, posyp wcze-
$niej kamien do pizzy maka.
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Regulator temperatury (1)

Za pomoca regulatora mozna ustawi¢ zadang temperature
w zakresie od MIN do 230 °C.

Regulator czasowy (3)
Za pomoca regulatora mozna ustawi¢ czas do 60 minut.

Ze wzgleddw technicznych regulator czasowy wiacza
sig tylko w drugim punkcie (ok. 5 minut). Jesli chcesz
ustawi¢ krotszy czas, przekre¢ regulator czasowy do
drugiego punktu, a nastepnie z powrotem do zadanego
czasu.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytaczy sie
automatycznie i rozlegnie sie krotki sygnat dzwiekowy.

Przetacznik funkcji (4)
OFF Wyt

Konwekcja
Rozen
Rozen i konwekcja

Przetacznik programoéw (6)
OFF Wyt

(=] Ogrzewanie gome
(=] Ogrzewanie dolne

(=] Ogrzewanie gorme i dolne

Oto kilka przyktadéw funkcii, ktérych mozna uzywac:

Ogrzewanie gorne: Do grillowania

Funkcje z roznem: Dréb i wieksze pieczenie sg

réwnomiernie upieczone.

Ogrzewanie gorne i dolne: | Np. do pizzy, ciast itp.

Piekarnik oferuje wiele opcji ustawien. W zaleznosci od
przepisu mozna wybra¢ temperature i czas.

Przeglad czaséw pieczenia

Jedzenie Temperatura w °C Czas w minutach Funkcja Program Poziom wsuwania
Pizza 150-190 15-20 = Srodek
Tosty 120-150 3-5 = Srodek
Ciasto 120-170 10-15 = Srodek
Ciasto 150-180 Zgodnie z przepisem = Dét/ $rodek

Pieczen 190 60-80 = Srodek
Dréb 190 40-60 = Srodek
Stek 190 25-30 = Gora
Ryba 180 20-25 = Goéra

Podane czasy sq orientacyjne i réznig sie w zaleznosci od
wagi. Zalecamy uzywanie termometru do pieczenia migsa
iryb.

1.

Ustaw zadany program za pomoca przefacznika (6).

2. Wybierz zadana funkcje za pomoca pokretta (4).
3. Urzadzenie wiaczy si¢ po ustawieniu czasu na regulato-
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rze czasowym.
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Korzystanie z rozna

Nie nalezy wybiera¢ zbyt duzych produktéw. Zywno$¢ musi
znajdowac sie w odpowiedniej odlegtosci od wewnetrznych
Scianek i elementow grzejnych. W zadnym wypadku nie
moze ich dotykac.

1. Wsun blache do pieczenia/blache do smarowania na
najnizszy wysuwany ruszt piekarnika.

2. Posmaruj rozen i zaciski mocujace olejem spozywczym.

3. Drob nalezy ubrac przed grillowaniem. W tym celu
nalezy mocno zwigza¢ skrzydetka i ndzki sznurkiem
kuchennym.
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4. Ostroznie umies$¢ ubrany dréb lub pieczen na roznie.
Wsun zaciski mocujace na rozen i zabezpiecz nimi pie-
czen. Dokrec¢ zaciski mocujace za pomoca $rub.

5. Podnie$ gotowy rozen do piekarnika za pomoca narzg-
dzia do wyjmowania.

@ Aby to zrobi¢, najpierw widz
koniec bez wyciecia do
napedu po prawej stronie -:.'
piekarnika. P

@ Nastepnie zaczep drugi I
koniec o wieszak po lewej

stronie piekarnika.

6. Wybierz temperature i funkcje i=). Ustaw czas
pracy. Rozen zacznie si¢ obracac.

- Upewnij sie, ze ubrany dréb lub pieczen moze sig
swobodnie obracac.

7. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i urzadzenie wytaczy sig automatycznie. Po
upieczeniu potrawy wyjmij jg za pomocg narzedzia do
wyjmowania.

Zakonczenie operacji

1. Ustaw wszystkie przetaczniki obrotowe w pozycji OFF.
2. Wyciagnij wtyczke sieciowa z gniazdka.

3. Przed czyszczeniem odczekac, az urzadzenie ostygnie!

Czyszczenie/Konserwacja

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwaciji nalezy za-
wsze wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wiyczke z gniazdka. Pocze-

kaj, az urzadzenie ostygnie!

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodowac pora-

zenie pradem lub pozar.

[\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywaj ostrych lub $ciemnych $rodkéw czyszcza-
cych.

Taca na okruchy, blacha do pieczenia,

ruszt do grillowania, rozen i zaciski mocujace

Wyczys¢ te czgsci w cieptej wodzie z niewielka iloscig ptynu
do mycia naczyn. Nastepnie doktadnie je wysusz.

Kamien do pizzy

Po kazdym uzyciu wyczy$¢ kamien do pizzy wilgotng
Sciereczka. Pozostaw do wyschniecia na powietrzu. Uzywaj
go tylko wtedy, gdy jest catkowicie suchy. Wysoka tempe-
ratura w piekarniku moze spowodowac peknigcie mokrego
kamienia do pizzy.

PC-MBG1277_10.2024

Whnetrze

Utrzymuj wnetrze piekarnika w czystosci.

1. Usuna¢ rozpryski i resztki jedzenia ze Scianek piekarnika
za pomoca wilgotnej szmatki i niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn.

2. Wytrze¢ suchg szmatka.

Obudowa
Po uzyciu wyczy$¢ obudowe lekko wilgotng szmatka.

Wymiana lampy piekarnika

Jeslilampa w piekamiku jest uszkodzona, mozna jg wymie-

ni¢. Nalezy postepowac w nastepujacy sposob:

1. Odkre¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

2. Odkrec¢ lampe od uchwytu lampy.

3. Wymien lampg na nowa lampe piekarnika tego samego
typu.

4. Zatdz pokrywe na lampe.
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Przechowywanie

+ Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Akcesoria mozna ponownie wlozy¢ do urzadzenia w celu
ich przechowywania.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w dobrze
wentylowanym i suchym migjscu, poza zasiggiem dzieci.

Dane techniczne

PC-MBG 1277

Zasilanie:..... ..220-240V~, 50-60 Hz
PODOI MOCY: ...t 1500W
Pobér mocy w trybie wytaczenia: 0,01W
Klasa 0ChIONNOSCI:..........cvcuuverrrerriinriieeeiseeeeseseeesseees I
Zarowka piekamika:. E14,220-240V~, 15W, 300°C
Waga NEtto: ..o ok. 8,5kg

Ten produkt zawiera zrédto $wiatta o klasie efektywnosci
energetycznej <G>.

Zrédio $wiatta jest odpome na wysokie temperatury i jest
przeznaczone wytgcznie do uzytku w tym urzadzeniu.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.
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Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewfaciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sa wymieniane kofczy sie, wraz

z korcem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnoéci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Proszg oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.
Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
B prosze oddawac sprzet elekryczny,
ktorego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
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Tq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo

w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.

Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

PC-MBG1277_10.2024
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MAGYARUL

FONTOS:

El6szor feltétlenul olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
A kezeldelemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 40
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma........... 40
Akésziilék hasznalatara vonatkozo figyelmeztetések...41
Hasznalati megjegyzések 4
Elektromos csatlakozas

Kivehet6 szerszamok (13/15)
Elsé hasznalat elbtt ..o
Miikodés
HOmMeErsékletszabalyozo (1) ......covveeenerenervneeneirneennes 41
|d6zitd vezérlés (3)
Funkcidkapcsolo (4)....
Programkapcsolo (6)
Asiitési idok attekintése
Aforgd nyars hasznélata

Amdvelet befejezése
Tisztitas/ Karbantartas
Morzsatalca, sutétalca, grillracs,
forgd nyars és rogzitbbilinCsek ..........cvvrevvrrernerrnerirnennn. 43
PIZZAKG ....coooveeeerrereiisesesiseri s 43
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A sutdlampa cseréje
Tarolas
Miszaki adatok
Hulladékkezelés

A kuka” piktogram jelentése..........ccccmrvrrrinerrinerionne 44

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkotegelket és kartoncso-
magolast.

. Ellendrizze a szallitési terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz.

5. Akésziiléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-

vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a

,Tisztitas/Karbantartas” pontban leirtak szerint.

N

w

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Hémérsékletszabalyozo (°C)
Hémérséklet-szabalyozé lampa
|d6zitd vezérlés (D)
Funkcidkapcsold
Mikddésjelz6 lampa
Programkapcsold
Ftéelem
Uvegaito
9 Ajté foganty
10 Grillracs
11 Sit6talca/zsiros tepsi
12 Morzsatalca
13 Adgrillracs és a sitétalca eltavolitdsara szolgald eszkoz
14 Forg6 nyars
14a Régzitd bilincsek
15 Eltavolitd szerszam a forgd nyarshoz

0O ~NOoO O WN -

Abra nélkiil
Pizzaké
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

Akésziilék hatulja nagyon forré! Ezért a késziiléket
hatuljaval a falnak tamasztva helyezze el!

Mikédés kdzben ne cipelie vagy emelje fel a készi-
léket, hanem elészor kapcsolja ki. Ezutan hizza ki
a halozati dugét a konnektorbdl. Varja meg, amig a
kész(ilék teljesen lehil.

Akészliléket csak a fogantyinal és a kapcsoloknal
fogva érintse meg. Sziikség esetén hasznaljon
stit6kesztydit.

Ne hasznaljon stitécsovet vagy Uvegedényt. Ezek
szétrepedhetnek.

Asiitétalca vagy a nyars eltavolitd szerszamainak
hasznalatakor is védje magat a h6tél kesztylivel vagy
stitokesztyvel.

/\ VIGYAZAT:

Soha ne helyezze a késziléket szekrénybe!
Helyezze a késziiléket egy vizszintes, h6alld feliletre!
Ne lizemeltesse a késziiléket fali szekrények alatt a
felszallo h6 és gézok miatt.

Ne tavolitsa el a készilék hatuljan lévé tavtartokat.
Akésziiléket csak felligyelet mellett lizemeltesse.

A nagyon szaraz kenyér meggyulladhat a késziilek
belsejében!

Tartson megfeleld biztonsagi tavolsagot (30cm) a
konnyen gyulékony targyaktdl, példaul batoroktol,
fiiggonyoktdl stb.

Soha ne hasznaljon méianyagbdl, kartonbdl, papirbél
vagy hasonlébdl késziilt edényeket. Tiizveszély all
fenn!

Ne helyezzen semmilyen targyat a nyitott tivegajtéra.
Ne terhelje tdl a sttétalcat és a grillracsot! (Max.
3,5kg)

/N VIGYAZAT: Tulterhelés!
Ha hosszabbit6 kabeleket hasznal, ezeknek legalabb

1

,5mm?es kabelkeresztmetszettel kell rendelkeznitik.

Hasznalati megjegyzések

Elektromos csatlakozas

1.

2.

Ugyelien arra, hogy a kezeldelemek OFF vagy MIN
allasban legyenek.

Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halozati fesziltség
megfelel-e a készlilék fesziltségének. A vonatkozo
informacidkat a cimtablan talalja.

. Helyezze a dugét egy megfeleléen felszerelt foldelt

aljzatba.
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Kivehet6 szerszamok (13/15)

a) Asiitélemez eltavolitasahoz
b) Adgrillracs eltavolitasahoz
Aforgd nyars eltavolitdsahoz hasz- i
nalja a kiszereldszerszamot (15).

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Az eltavolité szerszamok nem alkalmasak a pizzakd
eltavolitasara a késziilékbdl. A pizzaké megsértlhet.

+ Hasznaljon sutékeszty(it a forrd pizzaké késztilékbél
valo eltavolitasahoz.

Els6 hasznalat el6tt

Afiitéelemen egy védéréteg talalhatd. Ennek eltavolitasa-
hoz miikédtesse a késziléket kb. 15 percig tartalom nélkdl.
Allitsa a programkapcsolét (=] allasba.

Ekozben enyhe fiist és szagok normalisak. Gondoskod-
jon a megfelel szelldzésrdl.

Miikodés

A morzsatalcat mindig csusztassa az als¢ flitdelem ala.
Javasoljuk, hogy a sutét kb. 5-10 percig étel nélkul
elémelegitse.

Takaritson meg energiat a konvekciés funkcio hasznala-
taval. A ventilator gyorsabban és egyenletesebben osztja
el a felmelegitett levegét a stitoben.

Csak a zsiros tepsivel a helyén grillezzen vagy stisson.
Ez megakadalyozza, hogy a zsir az also fiitéelemekre

cs6pdgjon.
Pizzaké:
/N VIGYAZAT:

A pizzaké hasznalatakor Uigyeljen arra, hogy teliesen
szaraz legyen. A nedves pizzaké megrepedhet, ha
magas hének van kitéve.

Az optimalis sttési eredmény érdekében a pizza
elkészitésekor javasoljuk, hogy a pizzakévet kiilon
melegitse el6 kb. 10-15 percig.

Elémelegités: Elémelegitéskor a grillracsot a felsd
polcszintre helyezzik. Helyezze a pizzakévet a grillra-
csra. Allitsa a fels6 és also héfokot (=) 180 °C-ra.
Ha frissen készitett tésztabdl késziilt pizzat szeretne
az elémelegitett pizzakére helyezni, akkor a pizzaké-
vet elézetesen szérja meg liszttel.

Homérsékletszabalyozé (1)
A szabalyozéval folyamatosan beallithatja a kivant hémér-
sékletet MIN és 230 °C kozott.

a4
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1d6zité vezérlés (3)

A vezérldvel legfeliebb 60 perces id6zité allithato be.

- Technikai okokbdl az id6zitd vezérlés csak a mésodik
pontnal (kb. 5 perc) kapcsol be. Ha révidebb idét sze-
retne beallitani, forditsa az idézité vezérlét a masodik
pontra, majd vissza a kivant idére.

- Abedllitott id6 letelte utan a késziilék automatikusan
kikapcsol, és egy rovid jelz6hang szdlal meg.

Funkciokapcsol6 (4)
FF Ki

Konvekcié

o
m

Forgo nyars

B [ [

Forgd nyars és konvekcid

Assiitési idok attekintése

Programkapcsolo (6)
OFF Ki

[=] Felsd hofok
(=] Also héfok
(=] Fels6 és also hofok

ime néhany példa arra, hogy mire hasznalhatja a
funkciokat:

Felst fiités: Grillezéshez

Forgd nyarsald A baromfi és a nagyobb siiltek
funkcioval: egyenletesen atsiiinek.

Fels6 és also hofok: | Pl. pizzahoz, siteményekhez stb.

Siitéje szamos beallitasi lehetdséget kinal Onnek. A recept-
t6l figgben valaszthat hémérsékletet és idét.

Etelek Homérséklet °C-ban 1dé percben Funkcio Program Becsusztatasi szint
Pizza 150-190 15-20 = Kézpont
Piritds 120-150 3-5 = Kézpont
Tészta 120-170 10-15 = Kézpont
Siitemény 150-180 Arrecept szerint = Alul/kbzépen
Silt 190 60-80 = Kozép
Baromfi 190 40-60 = Kozép
Steak 190 25-30 = Felsé
Hal 180 20-25 =] = Top

Amegadott idék tajékoztatd jellegliek és sulytdl fiiggéen
valtoznak. A hiisok és a halak esetében javasoljuk, hogy
hasznéljon stitési h6mérét.

1. Allitsa be a kivant programot a kapcsoldval (6).
2. Vélassza ki a kivant funkciot a vezérlével (4).

3. Akészlilék bekapcsol, amint az id&zit6 vezérlon beallitott

id6 van beallitva.

Aforg6 nyars hasznalata

Ne vélasszon tll nagy méreti ételt. Az ételnek megfeleld
tavolségra kell lennie a belsé falaktdl és a fiitéelemektdl.
Semmilyen korllmények kozott nem érhet hozzajuk.

1. CsUsztassa a siit6talcat/ zsiros tepsit a siit6 legalso
csuszorudjara.

2. Dorzsdlje be a grillnyarsat és a rogzitébilincseket
étolajjal.

3. Abaromfit a grillezés elétt feloltozteti. Ehhez a szar-
nyakat és a labakat szorosan kdsse a testhez konyhai
zsineggel.

4. Ovatosan helyezze a feldltztetett baromfit vagy siiltet a
forgonyarsra. Csusztassa a rogzitkapcsokat a nyarsra,
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és rogzitse veluk a sltet. Huzza meg a rogzitdkapcsokat
a csavarokkal.

. Az eltavolitd szerszammal emelje be a teliesen megra-
kott forgd nyarsat a siitébe.
® Ehhez elészor a bevagas
nélkuli végét dugja be a siité
jobb oldalan 6v8 meghaj- | *K 2!
téba. !
@ Ezutan akassza be a masik | I+
végét a siité bal oldalan lévd
fogasba.
. Valassza ki a hémérsékletet és a funkciot (2] és (=],
Allitsa be az lizemidét. A forgonyars elkezd forogni.
- Gy6zbdjén meg arrol, hogy a feldltdztetett baromfi
vagy stilt szabadon foroghat.
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7. Abeallitott id6 leteltével hangjelzés hallhato, és a ké-
szlilék automatikusan kikapcsol. Amikor az étel megstilt,
vegye ki az eltavolitd szerszammal.

A miivelet befejezése

1. Allitsa az 8sszes forgokapcsolét OFF allasba.
2. Huzza ki a halézati dugét a konnektorbol.

3. Tisztitas el6tt hagyja kihdilni a késziiléket!

Tisztitas / Karbantartas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas és karbantartas elétt mindig kapcsolja ki a késztléket,
és huzza ki a halozati dugot a konnektorbdl. Varja meg, amig a

készulék lehdl!

* Ne meritse a készUléket vizbe! Ez aramutést vagy tlzet okoz-

hat.

[\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznaljon durva vagy koptato tisztitdszereket.

Morzsatalca, siittalca, grillracs,

forgo nyars és rogzitobilincsek

Tisztitsa meg ezeket az alkatrészeket meleg vizben,
kevés mosogatoszerrel. Ezutan alaposan szaritsa meg az
alkatrészeket.

Pizzaké

Minden hasznélat utan nedves ruhaval tisztitsa meg a
pizzakdvet. Hagyja leveg6n megszaradni. Csak akkor hasz-
nalja, ha teljesen széraz. A siit6 magas héje miatt a nedves
pizzakd megrepedhet.

Bels6 rész

Tartsa tisztan a sutd belsejét.

1. Asit6 falarol nedves ruhaval és egy kevés mosogato-
szerrel tavolitsa el a froccsoket és ételmaradékokat.

2. Tordlje at szaraz ruhaval.

Haz
Hasznalat utan enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a
késziilékhazat.

Asiitélampa cseréje

Ha a siit6 lampéaja meghibasodott, kicserélhetd. A kovetke-

z6képpen jarjon el:

1. Csavarja ki a fedelet az ramutat¢ jarasaval ellentétes
iranyban.

2. Csavarja ki a lampat a lampatartobdl.

3. Cserélje ki a lampat egy Uj, azonos tipust sutélampara.

4. Helyezze vissza a lampa fedelét.

PC-MBG1277_10.2024

Térolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teliesen megszaradni.

+ Atartozékokat tarolas céljabol vissza lehet helyezni a
készlilékbe.

+ Javasoljuk, hogy a késziléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.

+ Akésziiléket mindig gyermekek elél elzarva, jol szell6z6
és szaraz helyen térolja.

Mszaki adatok

PC-MBG 1277
220-240V~, 50-60Hz

Tapegység: .......
Energiafogyasztas: .......
Energiafogyasztas kikapcsolt izemmaodban:

Nettd suly: ..........oco....
Ez a termék <G> energiahatékonysagi osztalyu fényforrast
tartalmaz.

Afényforras ellenall a magas hémérsékletnek, és csak
ebben a készulékben val6 hasznélatra szantak.

Amiliszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziléket az dsszes vonatkozo, hatélyos CE-irany-
elvnek megfelel6en tesztelték, és a legtjabb biztonsagi
eldirasoknak megfeleléen gyartottak.
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Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos kész(ilé-
kek nem a haztartési szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtohelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a

kidregedett elektromos és elektronikus készillékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskedsije és szerzédéses partnere
koteles a régi késziléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHWNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO Nno 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOP Haluero npogykTa. Hageemcs, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtalun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUUK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe aTn [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKragblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NpUMEHsIEMbIE B

[AHHOM PYKOBOACTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0nacHoCT 0603HaueHb! No 0cobeHHoMy. ObszaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusiM, 4Tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cryyai Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXEHME:
lpepynpexaaet 06 onacHOCT AN 300POBbS W BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenna n
APYruX OKPYaHLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p aetanen npudopa
PacnakoBka npubopa
0630p aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ...........
MpepynpexaeHns no UCNONb30BaHUIO Npudopa...
MpvmeyaHus No MCNoNb3oBaHKA ..
OneKTPUYECKOE NOAKMIOYEHNE ...
VHCTpymeHTbI ans cHatus (13/15)
lepen NepBbIM UCTIONB3OBAHNEM ...........cvvrruereerraereerns
kennyatauus
Perynstop temnepatypbl (1)....
YnpasneHve Taimepom (3)
OyHKUMOHaNbHbIN Nepekmtovatens (4) ....
[MNepekmioyaTens nporpamm (6)
0630p BpEMEHM BbiNeyky
Vcnonb3oBaHue BepTena..
3aBepLLeHme paboTbl

PC-MBG1277_10.2024

Yuctka/ O6enyxuBaHme 48

XpaHeHnve
TexHuueckue gaHHbIe
Yrunuzaums

3HaYeHIe CMBOIA KKOPMHAN ......ceurvernrverereirscrierreenne

0O ~NOoO O WN -

3ameHa namnbl AyxoBoro Lwkada ...

lMoAnoH ANs KPOLLEK, MPOTUBEHb AN BbIMEYKM,
peLueTKa Ans rpuns, BepTeN 1 KpenexHble 3axumbl....48
KameHb ans nuuypl

PacnakoBka npubopa

. V3Bnekute npnbop 13 ynakosku.

. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takue kak
chorbra, HanonHuTenb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAS
ynaKoBka.

. [poBepbTe KOMNMEKT NOCTABKM Ha KOMMIIEKTHOCTb.

. Ecrv copepxvmoe ynakoBKy HEMOMHOE Ui €CIN MOXHO
0bHapyXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTMyaTupyWTe nprbop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

. Ha npubope moxeT ocTaBaTthbCs Mbifb UMW NPOV3BOA-
CTBEHHble ocTaTki. Mbl pekoMeHayem o4ncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasaene «4uctka/ ObenyxmsaHuey.

0630p peraneli npudopa/
KomnnekT noctaBku

Perynstop Temnepatypsl (°C)
Namna KoHTpons TemMnepartypbl
Ynpaenexue Taitmepom (O)
OyHKUMOHAMBHBIN NepeknioyaTens
KoHTponbHas namna
lMepeknioyatens nporpamm
HarpeBaTenbHbIi anemMeHT
CreknsHHas ABepLa
Pyuka aBepLip!
Pewertka ans rpuns
MpoTuBEHb AN BbINeykn/ Xupa
lMopnoH Ans kpoLuek
WHCTPYMEHT ANSt CHATUS PELUETKN TPUNS N NPOTUBHS
Bepren ans septena
14a KpenexHble 3aXuMbl
WHCTpYMeHT Ans cHsATUS BepTena

PYCCKWK

Bes pucyHka
KameHb ans nuupl
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PYCCKWK

Mpeaynpexnexus no
UCnonb30BaHMIo npubopa

/N TPENYNPEXIEHME:

+ 3apHss yacTb npubopa cunbHo Harpesaetcs! Moa-
TOMY CTaBbTe MPUBOP CMHOI K CTEHe!

+ He nepeHocuTe 1 He nogHUMaiiTe Npubop BO Bpemst
paboTbl, CHa4ana BbIKMO4MTE €ro. 3aTeM BbIHbTE
CETeBYI0 BUMKY M3 po3eTki. MopoxawTe, noka npubop
MOJTHOCTBIO OCTHIHET.

+ [lpukacaiitech k npubopy TOMbKO 3a PyuKy U ne-
peknioyateny. Mpy HeobxogMMOCTY UCToNb3yiiTe
pYKaBULIbI N5t JYXOBKY.

+ He ncnonb3ayite Tpybku ANs 3anekaHus Unn CTekNsH-
Hble eMKOCTW. OHW MOTYT NOMHYTb.

+  Takke 3awmiLaiiTe cebs OT xapa nepyatkamu nm
pyKaByLiaMy MU UCMONb30BAHUN MHCTPYMEHTOB AN
CHSITWS MPOTVIBHS UMK BepTena.

Q BHUMAHME:
+ Hukorza He craBbTe npubop B Lwkad!

+ CraBbTe Nprbop Ha POBHYIO XAPOMPOYHYIO MOBEPX-
HOCTB!

+ He ncnonb3yiite npubop nog HacTeHHbIMK LKadhamu
113-3a MOJHUMAIOLLIErocs Tenna 1 napo..

+ He cHumaliTe pacnopkv Ha 3aaHeit naHenv npubopa.

+  dKkennyatupyite nprbop TOMbKO MO, MPUCMOTPOM.
OueHb Ccyxom xneb MOXeT 3aropeTbCs BHYTPU
npubopal

+ [lepxuTe npubop Ha gocTato4HoM BesonacHoM
paccTosHum (30 cM) OT Nerko BoCTnaMeHSIOLLIMXCS
NpeAMEeTOoB, Takux kak Mebenb, WwTops! 1 T.4.!

+ Hukorga He 1cnonb3yiiTe KOHTEHEpbI 3 MNacTuka,
kapToHa, bymarv 1 1.n. CyLiecTByeT puck Bo3ropaHmsi!

* He craBbTe HUKakvie NpeaMETbI Ha OTKPbITYIO CTe-
KNSIHHYHO ABEPLLY.

+ He neperpyxaiiTe NpoTMBEHb 1 peLLeTKy Ans rpuns!
(Makc. 3,5 kr)

/N BHUMAHME: Meperpyakal
Ecnu BbI McrionbayeTe yanuHUTENbHbIe kabenu, nx
CEYEHMe JOIMKHO ObITb He MeHee 1,5 MM2

I'Ipwmeqauvm Mo Ucnonb30BaHUA

AnekTpnyeckoe NOAKMYEHNE

1. Y6enuTech, 4T 3MEMEHTbI YNpaBNeHs HaXoaATCs B
nonoxeHun OFF vnm MIN.

2. Y6enuTech, YT HaNpsHKeHIe B CETH, KOTOPOE Bbl XOTUTE
1CNOMb30BaTh, COOTBETCTBYET HaNpshkeHuio npubopa.
CooTBeTCTBYtOWAs MHPOPMALWS yKasaHa Ha Tabnuyke
C TEXHUYECKVMM XapaKTepUCTUKaMK.

3. BcrasbTe BUNKy B MPaBWUIbHO YCTAHOBEHHYHO 3a3eM-
TNEHHYI0 PO3ETKY.
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WHeTpyMenTbl gns chatua (13/15)
a) [ins cHsATUs NpOTUBHS

b) [nsi cHsITMS pelueTku Ans rpuns
[ins cHATUS BepTena ucnonb3yite
VHCTPYMEHT Ans cHaTus (15).

A MPEQYNPEXOEHVE:
MHCprMeHTbI AN CHATUA He NoAXoadAT AN U3Bne-
YeHUs! KaMHst Ans nuLLbl n3 npubopa. KameHb ans
MULLBI MOXET BbITb MOBPEXAEH.

+ [Ins n3BneyeHs ropsyero kamHs Ans 1Ll 13 mpy-
Bopa ncnonb3yiite pykasuLibl NS AYXOBKY.

Mepea nepBLIM UCNONb30BaHKEM

Ha HarpeBaTenbHOM 3nemMeHTe MeeTCs 3aLuTHbIN CIOW.
Yr06bI ycTpaHuTh 310, NpopaboTaiite npubop okorno

15 MuHyT Ge3 cogepumMoro. YcTaHoBuTe nepekmioyaTens
nporpamm B nonoxetue =.

- HebonbLuoe 3appiMneHe 1 HEMNpUATHbIE 3anaxun ABNa-
H0TCA HOpMalbHbIM ABNEHUEM. Y6eautech B HanM4um
[0CTaTOYHOM BEHTUNSALMN.

Akcnnyartauus

- Bcerpa 3agsuraitte noaaoH ANs KPOLLEK NOA HUKHMIA
HarpeBaTenbHbI ANEMEHT.

- PexomeHpyeTcs npeBapuTenbHO pasorpeThb AyXoBKy B
TeyeHve npumepHo 510 MuHyT 6e3 NpoayKTOB.

- OKOHOMbTE 3NEKTPO3HEPIIHO, MCMIOMb3YS PYHKLMIO
KOHBEKLM. BeHTUnATOp BbicTpee 1 paBHOMepHee
pacripefiensieT HarpeTblil BO3AyX B IyXOBKe.

- [0TOBbTE Ha rpumne Unv xapbTe TOMbKO C YCTaHOBEH-
HbIM NOAAOHOM A5 Xupa. ITo NpeoTBpaLLaeT cTeka-
HME Xupa Ha HXKHWE HarpeBaTesbHbIE SMEMEHTDI.

- KameHb ans nuuub:

/\ BHUMAHMVE:

[pu Mcnonb3oBaHUN KamHst Anst 1Ll yoeauTec,
4TO OH aBCOMIOTHO CyXOit. BnaxHbI kamMeHb Ans
MULILBI MOXET TPECHYTb MOZ BO3OEACTBUEM CUMBHOTO
xapa.

+ [Inst [OCTWXEHNS ONTUManNbHbIX PesynbTaTos Mpu
MPUrOTOBMNEHUN NULILIbI PEKOMEHAYeTCS NpesBapy-
TemnbHO pasorpeThb kameHb Ans NULLbI OTAEMbHO B
TeyeHure npumepHo 10-15 MuHyT.
MpeaBapuTenbHbIi Harpes: Mpu npegsapuTens-
HOM HarpeBe peLLeTKa ns rpunst ycraHaBnmuBaeTcs
Ha ypoBeHb BepxHelt norku. Momectute kameHb 4ns
NULLBI HA peLleTKy rpuns. YCTaHOBUTE BEPXHMIA 1
HWKHMIA Harpes (=) Ha Temnepatypy 180 °C.
Ecnv Bbl X0TUTE NOMECTUTB NHLILY 13 CBEXENPHUro-
TOBMEHHOrO TECTa Ha NPeABapUTENBHO Pa3orpeTbIil
kameHb N5 NULLb!, NPeABAPUTENBHO NOChINbTE
KameHb N5 MULLbI MYKOIA.
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PerynsTop Temnepartypbl (1)
C nomoLLbto perynsiTopa MOXHO NNaBHO YCTaHOBUTL Xena-
emyto Temnepatypy ot MIN o 230 °C.

YnpaeneHue Taiimepom (3)
C NMoMOoLLbHO peryrnsiTopa MOXHO YCTaHOBUTb TaliMep 40
60 MuHyT.

- [Mo TexHMYeCKMM NprUyMHaM Tanmep BKIIOYAETCS TOMbKO
BO BTOPO MOMEHT (0KOM0 5 MMHYT). Ecrivt Bbl XoTUTE
yCTaHOBYUTbL Bonee KopoTkoe Bpemst, NOBEPHIUTE pery-
NATOp TalMepa Ha BTOPYHO TOUKY, a 3aTeM 06paTHO Ha
HyXHOoe Bpewms.

- TMo 1cTeyeHm 3aaaHHOro BpemeHi npubop aBTomMaty-
YK BbIKIHOYUTCS, W MPO3BYYNT KOPOTKUIA CHTHaN.

®yHKUMOHaNbHBIN Nepekntoyarens (4)
OFF  Bblkr.

KoHsekLyus

Bepren

Bepten v KoHBekLua

0630p BpeMeHM BbINeyku

Mepeknioyatens nporpamm (6)
OFF Bbikn.

(=] BepxHuit Harpes
(=] HvxHmi xap

(=] BepxHuit 1 HUKHMIA Xap

BoT HeCKonbKO NPMMEPOB TOro, ANl YEro MOXHO
UCMOMb30BaTh 3TH (PYHKLUM:

BepxHuin xap: [ns rpuns

OyHKUMM ¢ BepTenoM: | MTiLa 1 KpynHOE xapkoe

rOTOBATCA paBHOMEPHO.

BepxHuit n HWKHWIA Xap: | Hanpumep, Ans nuuupl,

BbINEYKN N T. O.

Balw ayxoBoii Wkad) NpeanaraeT MHOXECTBO BapUaHTOB
HaCTPOIIkW. B 3aBMCMMOCTY OT peLienTa Bbl MOXETE Bbl-
BpaTtb TemMnepartypy v Bpems.

Mywa Temnepatypa B °C | Bpems B MuHyTax | ®yHkumsa | Mporpamma |  YpoBeHb 3aABIKKN
Muuua 150-190 15-20 = LieHTp
TocTbl 120-150 3-5 = LleHTp
Konputepckue nspenns 120-170 10-15 = Llentp
Topt 150-180 CornacHo peuenTy = [Ho/ueHTp
YKapkoe 190 60-80 = LleHTp
Mmua 190 40-60 = LleHtp
Crelik 190 25-30 = Bepx
Poiba 180 20-25 = Bepx

Yka3aHHOe BpeMst IBNSETCH OPYEHTUPOBOYHbBIM U 3aBUCUT

oT Beca. [ins Msica 1 pbibbl pekoMeHayeTCs 1Cnonb30BaTh

TepMOMETP ANS 3anekaHus.

1. YcTaHoBUTE Hy)XHY0 MPOrpaMMy C MOMOLLBIO NEPEKTHO-
yarens (6).

2. BbibepuTe HyxHyI0 (PyHKLMIO C MOMOLLBIO perynsTopa
).

3. Mpubop BKIHOUNTCS, Kak TOMbKO byAeT yCTaHOBNEHO
Bpems Ha perynsrope Taivepa.

PC-MBG1277_10.2024

Wcnonb3oBaHue BepTena

He Bbibupaiite criviukom Gonblure npoaykTsl. Miiwa
[OIKHA HAXOAUTLCS HA JOCTAaTOYHOM PACCTOSHUN OT
BHYTPEHHIX CTEHOK U HarpeBaTeNbHbIX 3aN1eMeHTOB. OHO Hu
B KOEM CrlyJae He JOMKHO KacaTbCst WX.

1. BcTaBbTe NpoTMBEHb / MPOTUBEHD A5 CMa3ki B CaMyto
HIDKHIOK BbIBVKHYHO PELLETKY [IyXOBKU.

2. Hatpute BepTen v KpenexHble 3axuMbl pacTUTENbHbIM
Macrom.

3. lNepeq NpuUroToBNEHNEM Ha rpune nTuLy creayet
ogeTb. [INs 3TOr0 NNOTHO NPUBSHKUATE KPbINbS 1 HOXKA K
TYNOBYLLY KYXOHHbBIM LUNAraToM.
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4. OCTOpOXHO NOMECTUTE OAETYIO NTULY UM XapKoe Ha
BepTen. HageHbTe Ha BepTen KpenexHble 3axiuMbl
11 3adhMKCUPYITE UMK XapKoe. 3aTaHUTE KpenexHbIe
3aMMbl BUHTaMU.

Hemly - - egial

= e

5. TogHuMKTE roTOBbIN BEpTEN B [YXOBKY C MOMOLLbHO UH-
CTPYMEHTA ANA CHATUA.

@ [ins 3T0r0 CHavara BCTaBbTe
KoHet} 6e3 BbIEMKM B MPUBOA, T
Ha NpaBoii CTOPOHE AyXOBKN. ks 2 f=o

@ 3atem BcTaBbTe Apyroi
KOHeL| B BeLLarKy Ha neBoi

T

4r

CTOPOHE JYXOBKN.

6. BbibepuTe Temnepatypy 1 hyHKLMIO n=l. Yerato-
BUTE Bpems paboTbl. Bepten HauHeT BpallaThes.

- YbeauTech, 4To ofeTast NTULA Uk xapkoe MoryT
cB0BOAHO BpaLyaThCs.

7. TMo ncTeyeHun 3afaHHOT0 BPEMEHM Pa3fiaeTes 3BYKOBOI
curHan, v npubop aBToMaTUYecku BbikrtoyaeTes. Koraa
6ntopo 6yAeT roToBO, CHUMUTE Er0 C MOMOLLBIO MHCTPY-
MEHTa 15 CHATMS.

3aBepLueHne paboTbl

1. YcraHoBuTE BCe NOBOPOTHbIE NEpekroYaTent B nosmo-
xeHune OFF.

2. BblHbTe CETEBYIO BUMKY M3 PO3ETKN.

3. Mepep umcTkoit fairTe Npubopy ocTbITh!

Yuctka/ ObecnyxmBaHue

/N MPEQYNPEXOEHME:

* [lepeq yncTkoi 1 0bCnyxMBaHNEM BCEraa BbIKMoYanTe npu-
6op 1 BbIHUMaTe CETEBYIO BUMNKY 13 po3eTku. NogoxauTe,

noka npnbop ocTbIHET!

* He norpyxaiite npubop B Boay! 310 MOXET NPUBECTM K Nopa-
JKEHK0 SMEKTPUYECKAM TOKOM UMK BO3rOPaHHo.

/\ BHUMAHYE:

* He ncnonb3ayiite NPOBOMOYHYHO LLETKY MK Spyrue
abpaavBHble NpeameTbl.

+ He ncnonb3yiite xecTkie nnu abpaaveHble YncTaLme
cpencTea.

MopnoH ans Kpoluek, NPOTUBEHb ANA BbINEYKH,
pelueTka ana rpunsa, septen U KpenexHble 3aXXUMbl
OuuncTuTe 3TN feTanu B TENMoM Boge ¢ HebombLumm
KONn4eCcTBOM MOIOLLIEro cpeacTaa. 3atem TatenbHo
BbICyLUMTE AETann.

KameHb ans nuuybl

lMocne kaxgoro 1CMoNb30BaHWs NPOTUpaitTe KaMeHb

ANs MULLUbI BNIAXKHOI TKaHbHO. [laiTe emy BbICOXHYTb Ha
BO3/iyXe. Vcnonbayiite ero TomnbKo nocre NonHoro BbiChixa-
HUS1. CUMbHBI Xap B [lyXOBKE MOXET MPUBECTU K TOMY, 4TO
MOKPbII KaMeHb 151 NMUL|LbI TPECHET.

48
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BHyTpeHHssi NOBEPXHOCTb

CofiepxuTe BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb NEYM B YUCTOTE.

1. Ypanute 6pbl3rvt 1 OCTATKW NULLY CO CTEHOK yXOBKY
BaXHOM TPSINKOIA C HEBOMbLLMM KONMHECTBOM MOIOLLETO
cpeacTaa.

2. MpoTpuTe CyXOi TKaHbIO.

Kopnyc
lMocne 1cnonb3oBaHWs NPOTPUTE KOPMYC Crierka BaxHOM
TKaHbO.

3ameHa namnbl AyXOBOro LKada

Ecnm namna B LyXOBKe HeucnpasHa, ee MOXHO 3aMEHUTb.
BbinonHute cnegywouyne neincTeust:

1. OTKpyTUTE KPBILLKY MPOTUB YACOBOM CTPENKN.

2. BblkpyTiTe Namny 13 naTpoHa.

3. 3ameHuTe Namny Ha HOBYHO Nlammy TOro Xe Tuna.
4. YCcTaHOBMTE KPBILLKY Ha namny.

25.10.24



XpaHeHue

+ OuucTuTe NpuBOpP B COOTBETCTBMM C OnucaHueM. [laitte
akceccyapam NoIHOCTHHO BbICOXHYTb.

+ TpnHaANEXHOCTU MOXHO CHOBA BCTaBMTL B Npubop Ana
XpaHeHus.

+ PexoMeHpyeTcst XpaHuTh NpuBop B OpUrMHarbHOI
yMakoBKe, eCt Bbl He COBMPaETECh UCTOMNB30BAaTL €r0 B
TEUEHIE NUTENBHOMO BPEMEHN.

+ Bcerga xpaHute npuGop B HEQOCTYNHOM ANis AeTei,
XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTE.

TexHnyeckme faaHHble

MOBEIIB: .ot PC-MBG 1277
OneKTPONUTAHKE: .............. ...220-240B~, 50-60Ty
MoTpebrnsiemas MOLHOCTb:
MoTpebnsiemas MOLLHOCTb B
BbIKITOYEHHOM COCTOSIHUN:

Knacc 3awmrbi: el
Jlamna ocBeLLeHVs AyXOBK .E14,220-240B~,

15BT, 300°C
BEC HETTO: ...t npubn. 8,5kr

[laHHbIi nprbop CoAePXUT UCTOYHWK CBETa Kracca SHepro-
adhdextuBHOCTU <G>,

VCTOYHMK CBETA YCTOMUMB K BLICOKVM TEMMEpaTypam 1
npeaHa3Ha4eH TONbKO A5 UCTONb30BaHWS B AaHHOM
npubope.

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHYECKVE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MEHeHus B paMKkax npogomxatoLLeiicst paspaboTku
npoaykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin NPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NPUMEHNMbIMM efiCTBYIoLLMMM AupekTBamn CE
11 U3rOTOBNEH B COOTBETCTBUM C NOCNEAHIMM MPaBUiamm
6esonacHocTy.

Ytunusauus
3HaueHune cumBona «KOpP3UHa»
3aLLuTa okpykatoLLelt cpefbl: He [JOnycKkaeTcs
yTURM3aLms anekTponpubopos BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMW OTXO4aMW.

YTUnM3aums yctapeBLUen TEXHWKN U Hene-
npaBHbIX 3MEeKTPONpPUBOPOB NPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.
He ponyckaiite HenpaBumbHOI yTUNM3aL OTXOA0B. JTO
HaHOCHT BPe/] OKPYXKatoLLel Cpefie U OkasblBaeT Heratme-
HOe BO3[IEICTBME Ha 30POBbE MoAeN.
OkasblBauTe CoAeiCTBUE NporpaMme yTUAM3aLm 1 apy-

M chopMam nepepaboTky SNEKTPOHHOMN U SMEKTPUYECKON
TEXHVKM.

WHdbopmaLmto o nyHKTax yTunnaLum ObITOBON TEXHUKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep

PC-MBG1277_10.2024

11 MapTHep Mo JOroBOpY Takke 06s13aH GecrnaTHo MpUHATL
cTapblit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy  rapaHTiiiHui¢popmynap  FApaHTUNHBIN TanoH «
e dilday

PC-MBG 1277

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa Aeknapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizifie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alairés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
e slly IS g o 5 B i
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