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HOW TO USE

Anwendung / Mode d'emploi / Manual de operacién /
Manuale operativo / £ 5%

Remove the hand crank
Entfernen Sie die Handkurbel
Retirez la manivelle

Retire la manivela
Rimuovere la manovella
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Fill in with coffee beans
Kaffeebohnen einfiillen
Versez les grains de café
Vierta los granos de café
Versare i chicchi di caffe
BFHFOI—E—TEAND

Set grinder setting and grind clockwise

Mahlgrad einstellen und mahlen Sie im
Uhrzeigersinn

Réglez le degré de moulin et moulez
dans le sens des aiguilles d'une montre

Ajuste el grado de molienda y muela en
sentido horario

Regolare il grado di macinatura e
macinare in senso orario
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Collect the ground coffee
Kaffeepulver einsammeln
Récupérez la poudre de café
Recoge el café en polvo
Raccogli la polvere di caffe
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EN/DE/FR/ES/IT/JP
THE RIGHT GRIND SIZE

Die richtige Mahlgard / La Bonne Taille De Mouture / El grado de
molido adecuado / Il giusto grado di macinazione / 1IE LU KIFEFR
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Espresso machine Moka pot
Espresso maschine Espressokocher
Machine a expresso Cafetiére italienne
Maquina de espresso Cafetera italiana
Macchina da espresso Caffettiera italiana
IRTLYYIIY E—HRYE
. 4 a
3-4 3-4
Pour over Chemex
Filterkaffee Cafetiere filtre
Café filtré chemex
Café filtrado Caffe filtrato chemex
Caffe filtrato Café filtrado chemex
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French press Cold brew coffee
French press Cold brew kaffee
Cafetiere a Piston Infuseur de café filtré
Prensa francesa a froid
la stampa francese Café filtrado fria
ILYFTLRA Caffe freddo filtrato
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Allow to knock the grinder lightly like photo.

Lassen Sie die Mhle leicht wie Foto klopfen.

Laisser frapper légerement le moulin comme sur la photo.
Deje que el molino golpee ligeramente como en la foto.
Lascia che il mulino colpisca leggermente come nella foto.
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Please don't knock the grinder head upside down.

Bitte klopfen Sie den Schleifkopf nicht auf den Kopf.
Veuillez ne pas renverser la téte du moulin a l'envers.

Por favor, no golpee la cabeza de la amoladora boca abajo.
Per favore, non rovesciare la testa del macinino.
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EN/JP

Bill of Materials

EN Beech Wood Handle Knob
JP THARNVRILST

EN 18/8 Stainless steel hand crank
JP 18-8ZFVLANYRILTA

EN 18/8 Stainless steel spring
JP RFULZARTIVY

EN 18/8 Stainless steel shaft
JP 27ULZTE TR

EN Hopper outside: 18/8 Stainless steel
Hopper inside: ABS

JP R/ \ER-ABS
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EN Stainless steel 420 Grinder
JP 27> L 288420

—— EN 18/8 Stainless steel bearing
JP RFLRRTYUV G

—+—— EN Soda-lime Glass Jar
JP V—HESALHFRI v —

Cleaning and maintenance

Wipe the outside of the mill with a soft damp cloth. Use a brush to clean
any remaining coffee grounds inside.

Never immerse the device in water, but it can be rinsed with water.
Immediately after rinsing, allow all parts to dry completely.

Prevention of clogging

In some rare instances, the grinder could get clogged with residues. If this
happens, empty hopper, remove base, turn the adjustment ring to setting
6, then shake out the residues, clean the grinder area. Once cleaned, turn
the adjustment setting back to your desired grind level.

Disassembly manual

We do not recommend disassembling the grinder to prevent loss of parts.
If you want to clean the SS grinder thoughly please contact us for
disassembly manual.

If you are not satisfied with the fineness used for Turkish coffee/espresso.
Please contact us for a disassembly manual.

Feature

Stainless steel grinder

6 grinding levels to meet the needs of various coffee maker
Grind fast and stay consistent

Portable, Practical and durable

100% satisfaction guaranteed

Product size: L160xW55x H197mm

Weight: 4599

Volume

Hopper: Around 20g coffee bean

Glass capacity: Around 48g coffee powder, 2cups

& info@vevok-chef.com
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@ www.vevok-chef.com

Reinigung und Instandhaltung

Wischen Sie die AuBenseite der Miihle mit einem weichen, feuchten
Tuch ab. Verwenden Sie eine Biirste, um den restlichen Kaffeesatz im
Inneren zu reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser, aber es darf mit Wasser
gesplilt werden.

Lassen Sie alle Teile unmittelbar nach dem Sptlen vollstandig trocknen.

Verhinderung von Verstopfungen

In seltenen Fallen kann die Miihle durch Schmutz verstopft werden. In
diesem Fall sollten Sie den Trichter leeren, den Boden entfernen, den
Einstellring auf Einstellung 6 drehen, dann die Riickstande abschitteln
und den Schleifbereich reinigen. Endlich konnen Sie nach dem Reinigen

den eingestellten Wert wieder auf den gewiischten Mahlgrad einstellen.

Demontagehandbuch

Wir empfehlen, die Miihle nicht zu zerlegen, um den Verlust von Teilen
zu verhindern.

Wenn Sie den SS-Schleifer griindlich reinigen mochten, kontaktieren Sie
uns bitte fiir eine Demontageanleitung.

Wenn Sie mit der Feinheit von tirkischem Kaffee / Espresso nicht
zufrieden sind. Bitte kontaktieren Sie uns fiir eine Demontageanleitung.

Merkmal

Edelstahlschleifer

6 Mahlstufen fir die Bedurfnisse verschiedener Kaffeemaschinen
Schnell Mahlen und konstant bleiben

Tragbar, praktisch und langlebig

100% Zufriedenheit garantiert

ProduktgroBe: L160xB55xH197mm
Gewicht: 4599

Volumen

Trichter: Etwa 20g Kaffeebohne
Glaskapazitat: ca. 489 Kaffeepulver, 2 Tassen
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Nettoyage et entretien

Essuyez |'extérieur du moulin avec un chiffon doux et humide. Utilisez une
brosse pour nettoyer les restes de marc de café a l'intérieur.

Ne plongez jamais |'appareil dans I'eau, mais il peut étre rincé a l'eau.
Immédiatement apres le rincage, laissez toutes les pieces sécher
completement.

Prévention du colmatage

Dans certains cas rares, le broyeur pourrait étre obstrué par des résidus. si
cela se produit, videz la trémie, retirez la base, tournez la bague de réglage
sur le réglage 6, puis secouez les résidus, nettoyez la zone du broyeur. Une
fois nettoyé, ramenez le réglage de réglage au niveau de mouture souhaité.

Manuel de démontage

Nous ne recommandons pas de démonter le moulin pour éviter la perte
de piéces.

Si vous souhaitez nettoyer le moulin en acier inoxydable, veuillez nous
contacter pour obtenir le manuel de démontage.

Si vous n'étes pas satisfait de la finesse utilisée pour le café / espresso turc.
Veuillez nous contacter pour un manuel de démontage.

Fonctionnalité

Broyeur en acier inoxydable

6 niveaux de mouture pour répondre aux besoins de diverses cafetieres
Broyez rapidement et restez cohérent

Portable, pratique et durable

100% de satisfaction garantie

Taille du produit: L160xW55x H197mm

Poids: 4599

Le volume

Trémie: environ 20g de grain de café

Capacité en verre: environ 48 g de café en poudre, 2 tasses
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