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Warnings and symbols used
The following warnings are used in the instruction manual, short manual and on the packaging:

DANGER! This symbol with the signal
word “Danger” indicates a hazard with
a high level of risk which, if not avoided,
will result in serious injury or death.

Warning! Burning hazard: This
symbol indicates a hot surface.

WARNING! This symbol with the
signal word “Warning” indicates a
hazard with a medium level of risk
which, if not avoided, could result in
serious injury or death.

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

Alternating current/voltage

NOTE: This symbol with the signal
word “Note” provides additional useful
information.

The basket |2 | and the bowl | 5 | are

suitable for the dishwasher.

Never leave children unattended with
packaging materials or the product.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for this
product.

Safety information
Instructions for use

DD%@ 9 b

DIGITAL XL AIR FRYER

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal.

Before using the product, please familiarise
yourself with all of the safety information and
instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications.
If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

This product is intended for preparing foods
that require a high cooking temperature and
would otherwise require deep-frying. The
product is intended only for preparing foods.
The product is designed solely for domestic
use. It is not intended for commercial use.
Use the product in moderate climates only.
Use of the product in tropical climates is not
recommended.

Any other use not mentioned in these
instructions may cause a damage to the
product or create a serious risk of injury.
The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.




After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use:

Packaging material used to cover the product
(e.g. polybag)

Materials placed inside the bowl and basket
(e.g. protection board)

Contact customer service if parts are missing or
damaged.

1 Digital XL air fryer
User manual

—_

[1] Display (with control panel)

z Basket

|3 | Basket release (with protective cover)
14| MAX fill line (inside)

15| Bowl

|6 | Cooking chamber

| 7| Handle

E Air vents

|9 | Cable winder

0] Power cord with plug

o

splay (with control panel)

Menu selection display

Keep warm functioning display #
Delay timer functioning display ¥®
Value display (temperature and timer)
Temperature unit display

Minute unit display

Menu selection display

Q@ button (increase cooking time)
(Q © button (decrease cooking time)
button (alarm)

®  button (delay timer)

©  button (standby)

Fan functioning display $5

button (start/pause)

®  button (keep warm)

button (menu selection)

8O button (decrease temperature)
8@ button (increase temperature)

N
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Input voltage: 220-240 V~,
50-60 Hz

Protection class: I

Power consumption: 2,150 W

Standby power
consumption: 04W

Cooking temperature: | 60 °C to 200 °C

Cooking time: 1 to 60 minutes

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions

the guarantee claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damagel! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

GB



Children and persons with
disabilities
ADANGER OF DEATH
AND ACCIDENTS

FOR TODDLERS AND
CHILDREN!

Never leave children unsupervised
with the packaging material. The
packaging material represents a
danger of suffocation. Children
frequently underestimate the
dangers. Keep children away
from the product and packaging
material at all times.
This product may be used by
children over 8 years of age
and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities if they have been
given supervision or instruction
concerning the safe use of the
product and have understood
the hazards involved.
User cleaning and maintenance
may not be carried out by
children unless they are over
8 years of age and under
supervision.
The product and the power
cord must be kept out of reach
of children below 8 years of
age.
Children shall not play with the
product.

8 GCB

Electrical safety

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not attempt to
repair the product yourself. In
case of malfunction, repairs are
to be conducted by qualified
personnel only.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not
immerse the product in water or
other liquids. Do not hold the
product under running water.

AWARNING! Risk of
electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and consult your retailer
if the product is damaged.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not set up
the product next to a sink or in
moist areas.

Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

Connect the product only to an
earthed socket-outlet. Always
make sure that the plug is
inserted into the wall socket

properly.



To avoid damaging the power
cord, do not squeeze, bend or
chafe it on sharp edges. Keep
it away from hot surfaces and
open flames as well.

Lay out the power cord in such
a way that no unintentional
pulling or tripping over is
possible.

If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Pull the plug and not the cable
itself to disconnect the product
from the power supply.

Do not wrap the power cord
around the product. Connect
the product to an easily
reachable electrical outlet so
that in case of an emergency
the product can be unplugged
immediately.

This product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

Do not operate the product
with wet hands. Do not touch
the product with wet hands.

Fire/burn hazard and heat
WARNING! HOT
SURFACE! The door or
the outer surface may

get hot when the product is
operating. Keep children and
pets away from the product
while it is in operation or
cooling down. The accessible
parts are hot.

A CAUTION! Burn hazard!
Never touch the inside of the
product while it is operating or
still hot.

/A CAUTION! Fire hazard!
Do not place the product in
the vicinity of inflammable
materials (e.g. curtains,
tablecloths).

/A CAUTION! Fire hazard!
To prevent overheating, do
not cover the product during
operation.

A CAUTION! Burn hazard!
Do not use the product with
boiling liquids or hot grease.

A CAUTION! Burn hazard!
During operation hot steam is
released through the air outlet
openings. Keep your hands
and face at a safe distance
from the steam and from the air
outlet openings.
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A CAUTION! This product

is not a toy for children!
Children are not aware of
the dangers associated with
handling electrical products.

A CAUTION! Burn hazard!

Hot steam may rise when you
open the product.

If you notice any smoke or
unusual noises, immediately
disconnect the product from
the power supply. Have the
product checked by a specialist
before continued use.

In the event of a fire, first pull
the plug from the power outlet
or disconnect the product

from the power supply before
taking appropriate firefighting
measures.

Do not cover the product’s air
vents. Make sure the product
has sufficient ventilation. Do not
place the product in a cabinet.
Do not place anything on top
of the product.

Leave at least 10 cm of space
in all directions around the
product to ensure sufficient
ventilation.

Setup instructions

Do not set up the product
directly beneath a socket-outlet.

10 GB

Do not set up the product on
hotplates (gas, electric, coal,
etc.).

Always operate the product on
an even, stable, clean, heat-
resistant and clean surface.
Leave the product to cool
before using it in a different
location.

Operation
AFilling the bowl directly

with oil may cause a fire
hazard.

Never touch the inside of the
product while it is operating.
Keep all ingredients in the
basket to prevent any contact
from heating elements.

Never leave the product
unattended while it is in use.
Do not overfill the product.

Do not fill the product above
the MAX fill line [4]. This

is important so that neither
food, aluminium foil or an
inserted container comes in
direct contact with the heating
element.

Do not place more than 1.4 kg
of food and loading (e.g.
aluminium foil or an inserted
container) into the basket [2].
This could damage the product.



Cleaning and storage

The product shall not be
exposed to any dripping or
splashing water.

Disconnect the product from the
power outlet during periods of

o
1.

®

Before first use

Remove all the packaging materials.

NOTE: Possible production residues lead to
the formation of odours during initial start-up.
This is normal and does not indicate a
malfunction of the product.

2. Operate the product with an empty bowl
disuse and before c|eoning. for approx. 10 to 15 minutes at 200 °C
Refer to ’rhe "Clecming cmd to remove any production residues. Ensure

” . fori . sufficient ventilation.
care” section for insfructions on 3. Clean the product (see “Cleaning and care”).
how to clean the product.
® Operation
Indicator Status Press Function
(Yes/No)
Button On (Lights up) Yes Press once fo activate the function. 1 beep
gnis up sounds.
Button On (Lights up) Yes During a paused program, press once to edit
and flashes the function or resume the program.
The corresponding function is activated and
Flashes Yes being edited. Press and hold for 3 seconds to
cancel the function. 1 beep sounds.
Functional sefting In program selection mode, the function is
button available for selection.
On (Lights up) Yes In cooking mode, the function is activated.
gnis up Press once to edit the function. Press and hold
for 3 seconds to cancel the function. 1 beep
sounds.
In program selection mode, the function is
M | On (Lights up) No available for selection.
enu selection . L .
In cooking mode, the function is activated.
display [11] 9
The corresponding function is activated and
Flashes Yes . .
being edited.
On (Lights up) No Heating element and fan are operating.
85
Flashes No Only fan is operating.
812/ On (Lights up) No The corresponding function is operating.

@ NOTES:

You can remove the bowl | 5| at any time,
even during cooking.

The heating element and fan switch off

when the bowl | 5 | is removed.
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If the bowl | 5 | is reinserted within 3 minutes
after the bowl has been removed, the
product returns to the previous operating
mode.
If the bowl | 5 | is reinserted after the bowl
has been removed for more than 3 minutes,
the product switches to standby mode.
Large amounts of food usually need a longer
cooking time than small amounts of food.
Refer to the “Cooking table” section
which food needs to be shaken during the
cooking process. For even cooking results,
we recommend shaking the food after
approximately one third and two thirds of the
total cooking time. Shake for 5 to 10 seconds
each time.
For better cooking results, you may shake/
flip the food multiple times according to the
shake alarm during cooking (shaking for 3 to
4 times is suggested for cooking French fries).
If you find it difficult to shake, use an aid
(e.g. spoon).
Hint: We highly recommend to use an alarm
as a reminder (see “Setting the alarm”).

Follow below steps to shake the food (Fig. E):
Hold the handle [7] and pull out the bowl [5].
Put the bowl on a heat-resistant surface.
Press on basket release | 3 | and take out the
basket [2].
Shake the food back and forth.
(Repeat Fig. E here)

,,,,,,,,,,,

N
L
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To remove the bowl | 5 | and the basket
from the cooking chamber [6], carefully
hold back the upper part of the housing

with one hand. With the other hand, pull

the handle | 7 | to remove the bowl and the
basket.

Always insert the basket | 2 | horizontally and
without pressure into the bowl [5]. You can
hear and feel the locking mechanism click into
place (Fig. B).

Do not place more than 1.4 kg of food and
loading (e.g. baking fin) into the basket [2]
This could damage the product.

/A ATTENTION! Risk of product
damage! Never press the basket
release | 3 | while holding the basket |2 | and
the bowl | 5 | in the air. The released bowl
would fall to the ground uncontrolled (Fig. C).

To engage the basket release [3] first slide
its protective cover forward. Then, press the
basket release (Fig. D).

The product enters standby mode
automatically once it is connected to the
mains supply. The value display |14| shows

If no button is pressed for 60 seconds in
program selection mode, the product switches
to standby mode.

1. Connect the product to a suitable power
outlet. @ [22] lights up and the value
display [14] shows “~--". 1 beep sounds.

2. Fill the basket | 2 | with your food. Do not fill
above the MAX fill line | 4| (on the inside of
the basket).

3. Insert the bowl [5] with the filled basket
into the cooking chamber [6].

/\ ATTENTION! Risk of product
damage! Do not pour any liquids (e.g. oil
or water) info the bowl [5]. This could impair
the product’s functionality.



Switch to program selection mode:

Press © .
All indicators light up, except # [12], ©[13]
and $5[23].

The temperature is preset to 180 °C and the

cooking time to 15 minutes.
You can adjust the temperature (with 5 °C
intervals) and the cooking time (with 1 minute

intervals):

Food °C |min Ophm.al Interval*
quantity

Steak 18015 500g| o
7 min
. every
® shimps 160/ 20| 600g| o)
fferead 180|710 200g| £
5 min

* Interval: Shake, flip, turn

Button

Function (temperature)

8® [2g

Increase temperature (max. 200 °C)

80 27

Decrease temperature (min. 60 °C)

Button

Function (time)

Q® [1g

Increase time  (max. 60 minutes)

QO 19

Decrease time  (min. 1 minute)

Selecting a program

You can also select a program that suits your food.

Press to select one of the programs.
The selected program flashes. The

® NOTES:

For better cooking results we recommend to
preheat the product for 3 minutes.

Refer to the “Cooking table” section which
food needs to be shaken during the cooking
process. The cooking table also contains the
suggested minimum/maximum quantity of
different food.

The shaking reminder is preset to the
program. You can cancel the alarm by
pressing the button for 3 seconds. Then

reset the alarm as desired.

non-selected programs light up.

Setting the alarm
You can set an alarm to remind you to thoroughly
mix the food at set intervals.

Preparation: Make the settings (see “Selecting
a program”).

Activate the alarm: Press .

is flashing. The alarm is preset to every
5 minutes.

Available intervals: 1 to 60 minutes with

1 minute intervals.

Button

Function (time)

Q® [ig

Increase time  (max. 60 minutes)

oISt

Decrease time  (min. 1 minute)

Food °C |min Ophm.ul Interval*
quantity
Preset 18015 -
) every
& Fish 160 |25 500¢g 10 min
@ Cake 160| 15| 6x50g
Vegeta- every
@ 180 10| 400g| 'V
every
&P Bacon 200 8| 200g|
Chicken every
Qb’ drumstick 20025 5009 7 min
French every
@ fries 18020 5009 5 min
£Z Chicken |200|35| 1000g| &
10 min

After setting the alarm time, it is not necessary
to press any button to reactivate the alarm.
After setting the alarm: If you want to edit the
cooking temperature/time, or select another
menu, press or wait for 10 seconds to

resume main program settings.
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If you want to activate/edit the keep warm
function or the delay timer function, press

®@ 25 or @ [21].

When cooking starts, the alarm function starts
directly. remains lit.

Cancel the alarm: Press to pause
cooking. Then, press and hold for

3 seconds.

NOTES:
Cooking is NOT paused while the alarm
sounds. The alarm resets and sounds again
after the set interval elapses.
Operation is only paused when you
remove the bowl | 5 | from the cooking
chamber [6].
When you reinsert the bowl [5], cooking
continues automatically.
If the combined weight of the basket [2],
bowl | 5 | and food is too heavy to shake it
thoroughly: Set down the bowl on a heat-
resistant surface and remove the basket

(Fig. E).

Once you have made the desired seftings,

press ) [24]. Cooking begins.

NOTES:
During cooking, the following indicators are
active:
35 (23] lights up
The selected menu selection display [11]
lights up. The remaining unselected menu
goes off.
To cancel all settings and operation, press
and hold for 3 seconds. The product
switches to program selection mode.
During cooking, the display | 1 |toggles
between the set temperature and the

remaining cooking time. Temperature
and timer can be adjusted any time
during cooking.

After cooking has ended, the fan continues to
run for 1 minute to cool down the product.
The value display |14 shows the countdown
time (in seconds). @ 22 and &5 (23| are

flashing during cool down.

14 GB

To switch to the standby mode during cooling
down period, press and hold @ (22 for

3 seconds.

After the cooling down period has ended, the
product switches to standby mode. A double
beep sounds 5 times.

You can remove the bowl | 5| at any time and
do not need to wait for the fan to turn off.

All indicators go off and the value display

1 "

shows “---".

You can pause cooking e.g. if you wish to change
a setting.

Pausing cooking (pause mode): Press &) [24].
When cooking is paused: S5 [23], @ [24]
and the selected menu selection
display [11], [17] are flashing.

Continuing cooking: Press again.

NOTES:
The heating element and the timer are
stopped when cooking is paused. The fan
keeps on running in order fo prolong the life
expectancy of the product.
When cooking is paused: If the bowl | 5 | is
removed from the cooking chamber [6], the
fan goes off as well.
When cooking is paused:
the following settings can be made:
edit cooking temperature/time
activate/edit alarm intervals
activate/edit keep warm function
the following settings cannot be made:
Menu selection
Delay timer (already passed/completed)

Press and hold @) 22| for 3 seconds during
cooking.

After cooking has been cancelled, the fan
continues to run for 1 minute to cool down the
product.



Alternatively, press and hold for

3 seconds to cancel all settings and
operation. The product switches to program
selection mode. The product skips the cool
down function in this case.

Press @ [25| after pausing cooking by
pressing to activate the keep warm
function automatically when cooking ends.
® |25 flashes when editing keep warm time,
and lights up when activated.

At the beginning, temperature is set to 80 °C
and the time is sef to 30 minutes.

Only the time can be adjusted:

Button

Function (time)

Q® [1g

Increase time  (max. 60 minutes)

QO 19

Decrease time  (min. 1 minute)

After setting the keep warm time, it is not
necessary to press any button fo reactivate
the keep warm function.

After setting the keep warm function: If you
want to edit the cooking temperature/time, or
select another menu, press or wait for
10 seconds to resume main program settings.
If you want to activate/edit the alarm function
or the delay timer function, press or
®[]

® [25] lights up during cooking to indicate
that the keep warm function has been
activated.

After cooking has ended, the product switches
to keep warm mode automatically.

A double beep sounds 5 times.  [12] lights
up.

Cancel the activation of keep warm function:
Press to pause cooking. Then, press
and hold @ [25] for 3 seconds.

Cancelling keep warm mode: Press and hold

@ [22] for 3 seconds.

You can start the cooking process after a
countdown. The delay timer setting can be made
at any time during program selection, same as
alarm and keep warm functions.

Press ® (21| o acfivate the delay timer. The
delay time is preset to 5 minutes.

After setting the delay timer: If you want

to edit the cooking temperature/time, or
select another menu, press or wait for
10 seconds to resume main program settings.
If you want to activate/edit the alarm function

or the keep warm function, press or
@[3

Button

Function (time)

Q® [1g

Increase time  (max. 60 minutes)

QO 19

Decrease time

(min. 1 minute)

Press @ 24 8 ©[27] and 8 D[28] go

off. The function time can be adjusted by

pressing (O @) [18] and O ©[19]. ® [13] lights

up during countdown. The remaining time is
shown in the value display [14].

The cooking process starts after the
countdown has ended. ® (21| and ¥® [13] go
off

S5 23] lights up. 1 beep sounds.

The basket | 2 | and the bowl | 5 | can be detached.

This can be helpful to better mix the food or clean
the individual parts.

1.

@

b

Remove the bowl | 5 | with the basket | 2 | from
the cooking chamber [6].

Set down the bowl | 5 | on a suitable surface
(even, stable, heat-resistant).

Slide the cover of the basket release
forward.

Press the button of the basket release [3].

Lift the basket | 2 | by the handle | 7 | from the
bowl [5].

You should feel and hear the basket | 2 | click
into place when you return it to the bowl [5].

GB 15



We recommend removing the food with a
suitable kitchen utensil (e.g. kitchen tongs).

® Cooking table

If you want to shake the food from the

basket [2], first detach it from the bowl [5].
Hot liquid may have gathered in the bow! that
could pour out unintentionally.

Food Recommended Cooking | Temp. | Shake |Preparation
quantity (g) time (min)| (°C) | required
Potatoes and fries
Frozen fries (thin) 500-1400 20-30 180
Frozen fries (thick) 500-1400 20-30 180
'(l")’?zmo;e Fies 500-1400 20-30| 180 Y
S‘e’:;';““de potato 300-800 18-22| 180| Y
CHU‘L”;f'm“de potato 300-750 12-18| 180 Y
Fried grated potatoes 500 20 180
Potato gratin 500 30-40 160 Y
Meat and poultry
Steak 100-500 7-15 180 Y
Lamb chop 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Sausage 100-500 8-10 180 N
Drumsticks 300-1000 25 200 Y
Chicken breast 100-500 10-15 180 N
Fish and seafood
Shrimps 100-600 20 160 Y
Salmon fillet 100-500 16-21 160 N
Capelin 300 15 160 Y
Cod fish fillet 100-500 20-25 160 N

! = add +' teaspoon of oil

2 = yse baking tin
3

marinate with seasoning (depending on user’s preference)
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Food Recommended Cooking | Temp. | Shake |Preparation
quantity (g) time (min)| (°C) |required

Vegetables
Cut off the

Okra ! 100-200 8 160 N head and cut
in half.

Asparagus ! 100-500 6-10 180 N Cut in half.
Husk and

Corn ! 200-600 6-9 200 Y remove the
corn silk.
Remove head

. _ and seeds.

Bell pepper 200-400 8 200 Y Cotinto
2-4 pieces.

Snacks

Samosas 100-400 12-15 200 Y

Frozen chicken 100-700 6-10 200 v

nuggets

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 N

Frozen bread

crumbed cheese 100-400 8-12 180 N

snacks

Stuffed vegetables 100-400 10 180 N

Baking

Cake 2| 6x50-9x50 15 160 N

Sandwich 2 sets 4-6 180 N

Croutons 400 6-10 180 N

! = add +% teaspoon of oil

2 = yse baking fin

3 = marinate with seasoning (depending on user’s preference)

Regularly check the ingredients until they
are cooked or have obtained the desired
browning level. The required cooking time

may be actually shorter or longer than stated

in the recipes.

To avoid a prolonged cooking time, the
ingredients should not be too thick.

The height of the baking tin or the oven dish
must not exceed the MAX fill line | 4| inside

the basket[2].

GB 17



@ Recipe suggestions

Ingredients
4 Sausages
4 Hot dog buns
To taste Shredded cheddar cheese
Optional Ketchup
Optional Mustard
Preparation

1. Preheat the product to 180 °C.

2. Place the sausages in the basket [2]. Cook for

8 minutes at 180 °C. Remove the sausages
from the basket.

3. Place the cooked sausages inside the hot dog

buns.
4. Add the shredded cheddar cheese on

sausages and hot dog buns.

@

Preheat the product to 180 °C.

In a mixing bowl crack 3 eggs. Whisk
thoroughly and vigorously. Add a pinch of
salt.

In a heatresistant baking dish, coat the inside
and bottom with a light coating of bowl
spray.

Pour eggs into the baking dish, then the onion
and mushroom mixture and then the cheese.
Place the baking dish in the basket| 2 | and

cook in the product for 20 minutes.

Hint: 5 to 8 minutes before the cooking is
done: Add more cheese on the top of the pie,
if desired.

The pie is done when you can stick a knife
into the middle, and the knife comes out
clean.

Ingredients

Place the hot dog into the basket | 2 | again.
Cook for 1 to 2 minutes until the cheese has
melted.

When cooking is completed, place the hot
dog on a dish.

Optional: Serve with ketchup and mustard.

6

Chicken drumsticks

1

Garlic clove

1 tsp

Mustard

3 tsp

Sugar

2 tsp

Chilli powder

2 tsp

Olive oil

To taste

Pepper and salt

Ingredients

3

Eggs

2 cups

Mushrooms, cleaned

1

Red onion

1 tbsp

Olive oil

3 tbsp

Cheese, crumbled

1 pinch

Salt

Preparation

1. Peel and slice a red onion info 5 mm thin slices.
Clean mushrooms; then cut into 5 mm thin slices.

2. In a sauté bowl with olive oil, sweat onions
and mushrooms under a medium flame until

tender. Remove from heat and place on a dry
kitchen towel to cool.
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Preparation

1.
2.

Preheat the product to 200 °C.

In a bowl, crush the garlic and mix with sugar,
olive oil, chilli powder, and mustard.

Season with salt and pepper.

Rub the marinade over the drumsticks and
leave for 20 minutes.

Place the drumsticks in the product and cook
for 10 minutes.

Adjust heat to 140 °C and cook for an
additional 10 minutes.

When cooking is completed, put the
drumsticks on dish to serve.



To taste Shredded cheddar cheese

To taste Salt and pepper

Ingredients
50g Flour
2 Eggs
20 ml Water
2 tbsp Vegetable oil
1tsp Salt
1 tsp Pepper
1tsp Paprika
50¢g Dry bread crumbs
2 Bell peppers
Preparation

1. Preheat the product to 200 °C.

2. Put the flour in a small bowl.

3. Whisk the eggs with water in another small
bowl.

4. Mix the vegetable oil, salt, pepper, paprika
and the dry bread crumbs in another bowl
until the ingredients become well mixed.

5. Cut off the bell pepper heads and remove the
seeds.

6. Slice each bell pepper into 4 pieces and
remove the bottom.

7. Toss the sliced bell peppers with flour.

8. Dip the bell peppers in the whisked egg.

9. Dip the bell peppers in the crumb mixture until
the bell peppers are fully covered.

10. Place the bell peppers in the basket [2]. Cook
each side for 5 minutes.

Required: 6 muffin cups

Ingredients

Preparation

1.

Preheat the product to 200 °C.

4 slices Bacon

Afew drops | Vegetable oil

6 Eggs
6 tbsp Milk
30g Spinach

2. Place the bacon info the basket [2]. Cook
each side for 2 minutes.
3. Take out the bacon, cut it into pieces and set
aside.
4. Grease the muffin cups with oil.
5. Crack 1 egg into each muffin cup. Do not
whisk the eggs.
6. Add milk, spinach and bacon into each muffin
cup.
7. Add shredded cheddar cheese, salt and
pepper into each muffin cup.
8. Place the muffin cups in the basket [2]. Cook
for 8 minutes at 160 °C.
Ingredients
1000 g Spring chicken
5 tsp Olive oil
30¢g Butter
40g Honey
To taste Pepper and salt
Preparation
Rub the spring chicken with olive oil, pepper
and salt. Marinate for 1 hour.
2. Preheat the product to 200 °C.
3. Melt the butter and mix it with the honey.
4. Rub the spring chicken with the butter and
honey mixture.
5. Place the spring chicken into the basket[2].
Cook for 20 minutes at 200 °C.
6. Flip the spring chicken. Cook for another

20 minutes.
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Preparation

1.

Beat the eggs and then mix with sugar.

Ingredients

3 Potatoes (200-300 g)

60g Onion

80¢g Bacon

3 tsp Olive oil

30g Cheese

30g Mayonnaise

To taste Pepper and salt
Preparation

1.

Clean the potatoes using a brush.

2. Rub the potatoes with olive oil.

3. Cut the bacon and onion into small pieces.

4. Wrap the potatoes in aluminium foil to avoid
overcooking.

5. Place the potatoes in the basket [2]. Cook for
30 minutes at 200 °C.

6. Stick a fork into the potatoes. The potatoes
are ready, if the fork can be stuck in and
pulled out easily.

7. Take out the potatoes and cut them half way

through. Do not cut the potatoes all the way
through.

8. Season with pepper and salt.
9. Put the bacon, onion and cheese into the
potatoes.

10. Place the potatoes in the basket [2]. Cook for

10 minutes at 180 °C.
11. Serve the potatoes with the mayonnaise.

Required: 6 small cupcake papers

Ingredients
110g Salted butter
110 g Caster sugar
3 Eggs
150 g White wheat flour
5g Baking powder
Ve tsp Salt
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2. Soften the butter and mix with all ingredients
until the mixture is soft and pale in colour.
3. Pour the mixture into the cupcake papers.
4. Preheat the product to 160 °C.
5. Place the cupcake papers with the mixture in
the basket [2].
6. Select the auto-programme for cake and cook
for 15 minutes at 160 °C.
Ingredients
230g Bread flour
1 Egg
25¢g Sugar
39 Yeast
100 ml Milk
10g Cream
159 Butter
Preparation
1. Beat the egg and mix with flour, sugar and
yeast.
2. Add milk and cream to the dough. Knead for
15-20 minutes.
3. Set aside for about 1 hour (until the size has
doubled).
4. Cut the dough into 7 pieces. Knead for
10-15 minutes.
5. Place the 7 pieces in the basket [2]. Wait for
another 30 minutes.
6. Cook for 15 minutes at 160 °C.
7. Melt the butter and brush it on the dinner

rolls. Cook for another 5 minutes.



Preparation

1.

Ingredients )
300g Fish fillet
1 Lemon 3.
2 Garlic cloves 4
1 Shallot
20g Butter 5.
To taste Pepper and salt 6.
7.

@ Troubleshooting

Season the fish with pepper and salt.

Cut the lemon in half. Slice half of the lemon
and put it under the fish fillet.

Crush 1 garlic clove, slice the shallot and put
them on the fish fillet.

Place the fish fillet in the basket [2]. Cook for
15 minutes at 180 °C.

Melt the butter and add 1 garlic clove.

Pour the garlic butter onto the fish fillet. Cook
for 3 minutes at 180 °C.

Squeeze the other half of the lemon over the
fish fillet.

Error

Possible cause

Solution

Not functioning.

No power supply.

Make sure the product is plugged in.

Make sure the power outlet is supplied
with voltage by plugging in another
electrical device.

Plug the product into another power
outlet.

Food too raw or unevenly
cooked.

Too much food.

Reduce the amount of food and spread
evenly.

The cooking temperature is

too low.

Increase the cooking temperature.

The food was not mixed at

intervals.

Mix the food well at least 1x in the
first half of cooking. For even cooking
results, we recommend shaking the
food after approximately one third
and two thirds of the total cooking
time. Shake for 5 to 10 seconds each
time. We highly recommend to use a
alarm as a reminder (see “Setting the
alarm”).

For better cooking results, you may
shake/flip the food multiple times
according to the shake alarm during
cooking (shaking for 3 to 4 times is
suggested for cooking French fries).

The food is not crispy.

Some meals are traditionally | Dab these foods with oil before

prepared in a deep fryer.

cooking.
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Error

Possible cause

Solution

French fries are not cooked

Wrong type of potato.

Use another type of potato.

or crispy.

Fries were not rinsed after
cutting.

Thoroughly rinse the fries after cutting
to remove any starch.

Fries were not dried after
rinsing.

Dry the fries after rinsing (e.g. with
paper fowels).

Fries were not coated in oil.

Dab the fries with a little oil before
cooking.

Fries are too large.

Cut the fries into smaller or thinner fries.

The bowl | 5 | will not insert
info the cooking chamber.

The bowl | 5 | was not inserted
in the middle.

Insert the bowl | 5 | at a right angle to
the housing.

White smoke rises
continuously from the
product.

Grease has dripped into the
bowl | 5 | and is vaporizing.

Use less oil when preparing your meals.

Prepare meals with less fat.

Decrease the temperature or cooking
time.

® Cleaning and care

@ NOTE: To maintain the product’s functionality and appearance, it should be cleaned thoroughly

after each use.

Part

Cleaning

Product and all
accessories

Housing

Cooking chamber [6]
Power cord with plug

running water.

cleaning.
clean the product.

dish soap if necessary.

/\ WARNING! Do not immerse the product in water or other liquids
while cleaning or operating it. Do not hold the product under

Always disconnect the product from the power supply before
Do not use any abrasive, aggressive cleaners or hard brushes to

Clean the product with a slightly damp cloth. You can use a little

Basket
Bowl

Clean the bowl and the basket by hand like normal dishes: Clean
both parts thoroughly with hot water and dish soap. Carefully hold
back the upper product housing with one hand. Pull the handle
with the other hand to remove the bowl and the basket.

If there is any residue stuck to the basket or to the floor of the bowl,
fill the bowl with hot water and some dish soap. Set the basket in
the bowl and let both soak for approx. 10 minutes.

The bowl! and the basket are dishwasher-safe.

Before continued use and storage: Rub all parts dry with a clean cloth.
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Before each use check the product for any
visible damage.

Apart from the occasional cleaning, the
product is maintenance-free.

When not in use, store the product in its
original packaging.

Store the product in a dry, secure location
away from children.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

N Observe the marking of the packaging
&)  materials for waste separation, which
a are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics/20-22: paper and
fibreboard/80-98: composite

materials.

Product:

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

1

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.
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To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 500732_2407) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Felhasznalt figyelmeztetd jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati dtmutatéban, a révid Gtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztetd

jelzésekkel taldlkozhat:

VESZELY! Ez a szimbslum a ,Veszély”
sz6 mellett nagy kockdzati tényezdre
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
keriilnek el, az stlyos sérilésekhez vagy
haldlesethez vezet.

Figyelmeztetés! Egési sérilés
veszélye: Ez a szimbélum forré
feliletekre hivia fel a figyelmet.

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbélum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockazati tényezére hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem keriiinek
el, az sllyos sérilésekhez vagy akar
haldlesethez is vezethet.

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatéssal az
ételek izére vagy szagdra.

Vdltéaram/-fesziiltség

MEGJEGYZES: Ez a szimbolum a
+Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informdcidkra hivia fel a figyelmet.

A siit8kosdr | 2 | és a siitétdl

mosogatégépben moshatdk.

Ne hagyjon gyermekeket a
csomagoléanyagokkal vagy a
termékkel feliigyelet nélkil.

A CE-elzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a ré vonatkozé EU
el&irasoknak.

DD%@» 9

Biztonsdgi utasitdsok
Kezelési utasitdsok

DIGITALIS FORROLEVEGOS

FRITOZ XL

® Bevezetdé

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabdl.
Ezzel a dontésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontott. A haszndlati utasitds ezen termék

része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a

megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék hasznélata elétt ismerje

meg az dsszes haszndlati és biztonségi tudnivalét.
A terméket csak a leirtak szerint és a megadott

felhasznaldsi teriileteken alkalmazza.
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A termék harmadik személy szdméra valé
tovédbbadésa esetén kézbesitse vele annak a
telies dokumentdcidjdt is.

A termék olyan ételek elkészitésére alkalmas,
melyeket magas hdmérsékletd sitést, tehat
mésképp olajsitést igényelnek. A termék
kizérélag élelmiszerek elkészitésére alkalmas.
A termék kizdrélag héztartdsi haszndlatra
készilt. Uzleti célokra nem haszndlhaté.

A terméket csak mérsékelt hdmérsékleti
viszonyok kézétt haszndlja. Trépusi klimaban
t6rténd haszndlata nem ajdnlott.




A haszndlati 6tmutatdban leirtaktdl eltérd
haszndlati médok kart tehetnek a termékben
vagy sulyos sérijlésekhez vezethetnek.

A gyarté nem véllal felel8sséget a
szakszer(tlen haszndlatbdl adédé karokért.

Kicsomagolds utdn ellendrizze a csomagolds
teliességét és az alkatrészek épségét. Haszndlat
elétt tavolitson el minden csomagoléanyagot:

A termék lefedésére hasznélt
csomagoléanyagok (pl. mGanyag zacskdk)
A siitétal vagy a sit8kosdr belsejében 1évé
anyagok (pl. véddlemez)

Amennyiben hidnyt vagy sérilést észlelne,
forduljon tgyfélszolgdlatunkhoz.

—_

Digitdlis forrélevegés fritéz XL
Haszndlati Gtmutatd

—_

Kijelzd (kezelpanellel)

Sitékosar

A sit6kosdr kioldéja (védsfedéllel)
MAX betoltési hatér (belil)
Sutétal

Sutétér

Fogd

Szell8zényildsok

Vezetéktartd

Elektromos vezeték csatlakozéval

1 Y Y ST N 5 BN ) [N

[}

jelzé (kezelépanellel)
Meniivélaszté kijelz8

A melegen tartds jelzése &

A késleltetési idSzits jelzése YO
Szémkijelz8 (hdmérséklet és idd)

A hémérséklet mértékegységének jelzése
A perc egységének jelzése
Meniivélaszté kijelz8

(O ® gomb (siitési ids novelése)
OO gomb (siitési ids csdkkentése)
gomb (jelzés)

® gomb (késleltetési id8zits)

©) gomb (készenlét)

Ventildtor jelzése S5

gomb (inditds/szinet)

SEENHERENE

N

NN [N [N
N —

25 ®  gomb (melegen tartds)

E gomb (menivélasztds)

27/ 8© gomb (a hémérséklet csdkkentése)
28/ 8@ gomb (a hémérséklet névelése)

Bemené fesziiltség: 220-240 V~,
50-60 Hz

Védelmi osztaly: |

Teljesitményfelvétel: 2150 W

Teljesitményfelvétel

készenléti médban: 0,4 W

Sitési héfok: 60 °C és 200 °C
kézott

Sitési idé: 1 és 60 perc kdzétt

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA ELOTT
ISMERKEDJEN MEG MINDEN
BIZTONSAGI ES KEZELESI
UTASITASSAL!I HA A TERMEKET
MASOKNAK TOVABBADIJA,
ADJA MELLE AZ OSSZES
DOKUMENTUMAT IS!

A hasznélati dtmutatéban leirtak
figyelmen kiviil hagydsa esetén
a garancia érvényét vesztil A
kozvetett kdrokért nem véllalunk
felelésséget! A szakszer(tlen
hasznélatbdl vagy a biztonségi
utasitasok figyelmen kivil
hagydsdabdl adédé anyagi
kdrokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!
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Gyermekek és fogyatékkal
élok
AFIGYELMEZTETES!
ELET- ES
BALESETVESZELY
GYERMEKEK,
KISGYERMEKEK
SZAMARA!
Soha ne hagyja gyermekeit
feligyelet nélkil a
csomagoléanyagokkal.
A csomagoléanyagok
fulladdsveszélyt okozhatnak. A
gyermekek gyakran aldbecsilik a
veszélyeket. A gyermekeket tartsa
tdvol a csomagoléanyagoktél és a
terméktdl.
A terméket akkor haszndlhatjak
8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tudéssal nem rendelkezé
személyek, ha szémukra
feligyeletet biztositanak
vagy ha utasitésokat kapnak
a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban
és megértik az azzal jaré
veszélyeket.
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Gyermekek nem végezhetik

a termék tisztitdsat és
felhaszndloi karbantartdsat,
kivéve, ha 8 évnél idésebbek,
és szamukra feligyeletet
biztositanak.

A 8 évesnél kisebb
gyermekeket tartsa tévol a
termékiél és annak elekiromos
vezetékétdl.

Ne hagyja, hogy gyermekek a
termékkel jatszanak.

Elektromos biztonsag

AVESZELY!
Aramiitésveszély! Ne
prébdlia meg sajét kezileg
megjavitani a terméket. Hibés
m(kddés esetén a termék
javitdsi munkait bizza képzett
szakemberre.

AFIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! A termék
nem merithetd vizbe vagy
més folyadékba. Ne tartsa a
terméket folyé viz ald.

AFIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! Ne
haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vdlassza le a hdlézati dramrél
és forduljon az eladéjéhoz.



AFIGYELMEZTETES!
Aramiitésveszély! Ne
haszndlja a terméket mosogatd
vagy mds nedves hely
kézelében.

Mielétt a terméket a hdldzati
dramra csatlakoztatné
ellendrizze, hogy a hdlézat
fesziltsége és dramer8ssége
megfelel-e a termék
adattdbldjan feltintetettnek.

A terméket kizarélag foldelt
konnektorba csatlakoztassa.
Ellendrizze, hogy a csatlakozét
megfelel8en dugta-e be.

Hogy az elektromos vezeték ne
sériljon, azt ne nyomja dssze,
ne haijlitsa meg és ne vezesse
at éles sarkokon. Tartsa forrd
feliletektdl és nyilt [angoktdl is
tavol.

Az elekiromos vezetéket Ggy
vezesse, hogy azt senki se tudja
megrdntani, és hogy abban
senki ne tudjon elbotlani.

Ha a termék hdlézati
csatlakozékdbele megséril,

a kockézatok elkerilése
érdekében azt a gydrténak, az
Ugyfélszolgdlatanak, vagy egy
annak megfeleld képzettségl
szakembernek kell kicserélnie.

Amikor a késziléket

az elektromos

hélézatrél levdlasztja, a
csatlakozédugaszt hizza

és soha ne az elektromos
vezetéke.

Az elektromos vezetéket

ne tekerje a termék koré.

A terméket egy kdnnyen
hozzaférhetd konnektorhoz
csatlakoztassa, hogy
vészhelyzet esetén azt
azonnal le tudja vélasztani az
elektromos halézatrél.

A termék nem hasznélhaté
kilsé id8zitével vagy kiléndllé
tavszabdlyzé rendszerrel.

Ne kezelje a terméket vizes
kézzel. Ne érjen a termékhez
vizes kézzel.

Tozeset/égési sérilés
veszélye és magas ho

FIGYELMEZTETES!

Forré feliletek! Az

ajté és a kilsé felilet a
termék mikodése kdzben
felforrésodhat. A terméktél
mikadés vagy lehilés sordn
tartsa a gyermekeket és a
hazidllatokat tavol. A
hozzdaférhetd feliletei forréak.
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AVIGYAZAT! Egési sériilés
veszélye! Soha ne nydljon
a termék belsejébe mikadés
kézben, illetve amig forré.

AVIGYAZAT! Egésveszély!
A terméket ne helyezze
gyulékony anyagok (pl.
figgdnyok, asztalteriték)
kézelébe.

AVIGYAZAT! Egésveszély!
A tolhevilés megel8zése
érdekében a terméket miksdés
kézben ne takarja le.

AVIGYAZAT! Egési sériilés
veszélye! A terméket ne
haszndlja forrasban lévé
folyadékokkal vagy forré
zsiradékkal.

AVIGYAZAT! Egési sériilés
veszélye! A m(ksdés sordn
a termék szell8z8nyildsaibdl
forré géz tévozik. A
kezeit és az arcdt tartsa a
szell&z8nyildsoktd| biztonsdgos
tavolsagban.

AVIGYAZAT! A termék
nem gyerekjaték!
A gyermekek nincsenek
tisztdban az elektromos
készilékek hasznélataval jaré
veszélyekkel.
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AVIGYAZAT! Egési sérilés
veszélye! Vigydzzon, mert
felnyitaskor forré g8z széllhat

fel.

Ha fustét vagy szokatlan
zajokat észlel, szintesse

meg a termék dramellatésat.
Vizsgdltassa meg a terméket
egy szakemberrel, mieldtt Gjra
haszndlné.

Amennyiben tiz itne ki, az
eloltds megkezdése el&tt
el8szdr hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbdl.
Ne takarja le a termék
szell6z8nyildsait.
Gondoskodjon a megfeleld
szell&zésrdl. A terméket ne
tegye szekrénybe.

Ne tegyen a termékre
semmilyen térgyat.

A megfeleld szell§zés
érdekében a termék korul
minden irdnyban biztositson
legaldbb 10 c¢m szabad helyet.

Elhelyezési tanacsok
A terméket ne helyezze
kdzvetlentl konnektor ald.
Ne helyezze a terméket géz,
elektromos- vagy széniizem( és
egyéb f8z8lapok tetejére.



A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, h8allé és szaraz
felileten Gzemeltesse.

A termék Gthelyezése el8tt
varja meg, mig az lehdl.

Hasznalat

AHa kézvetleniil a
sitotalba olajat 6nt, az
tizveszéllyel jar.

Soha ne nydljon a termék
belsejébe miksdés kdzben.
Az élelmiszereket tartsa a

sut8kosdrban, hogy elkerilie az

érintkezést a fitéelemekkel.
A terméket hasznélat sordn ne
hagyija feligyelet nélkol.

Ne tdltse tdl a terméket.

A terméket csak a MAX
betdltési hatdrig | 4 | téltse. Ez
azért fontos, hogy se maga
az élelmiszer, se az aluféliq,
se a behelyezett edény ne
érintkezzen kdzvetlenil a
fitéelemmel.

A siit8kosérba | 2 | ne tegyen
1,4 kg slyt élelmiszernél és
edénynél (pl. alufélia vagy
behelyezett edény) tébbet.
Azzal kért tehet a termékben.

Tisztitas és tarolas

Ugyelien arra, hogy a terméket
ne érje racsdppend vagy
rafrécesend viz.

Ha a terméket nem haszndlja,
valamint tisztitds elétt hizza

ki az elektromos csatlakozét a
konnektorbdl.

A termék tisztitdsi utasitdsait

a ,Tisztitds és dpolds” cim{
részben taldlja.

Mielott elészor haszndlné

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.

MEGJEGYZES: Az esetleges gydrtdsi
maradékanyagok az elsd haszndlat sordn
kellemetlen szagokat okozhatnak. Ez
azonban normdlis és nem utal a termék
hibgjara.

Az esetleges gydrtasi maradékanyagok
eltévolitdsa érdekében iizemeltesse a
terméket res sitétdllal | 5 | kb. 10-15 percen
keresztiil 200 °C-on. Gondoskodjon a
megfeleld szell6zésrdl.

Tisztitsa meg a terméket a , Tisztitds és
dpolds” cim{ részben leirtak szerint.
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® Kezelés

v 1w < Megnyomas ..
Kijelzé Allapot (Igen/Nem) Funkcié
Gomb Be [vilagH] laen A funkcié aktivélédsdhoz nyomja meg egyszer. Egy
° 9 ielz8hang hallhaté.
Gon S IR i vl
és villog folytatasahoz.
A megfelel8 funkcié bekapcsol és szerkesztésre
Villog Igen keril. A funkcié megszakitdsdhoz tartsa lenyomva
3 mésodpercig. Egy jelz8hang hallhaté.
A A funkcié a programvélasztasi médban
funkcidbedllitasok kivalaszthats.
gombja qo Sitési médban a funkcié aktiv.
Be (vilagit) Igen s - .
A funkcié szerkesztéséhez nyomja meg egyszer.
A funkcié megszakitdsdhoz tartsa lenyomva
3 mésodpercig. Egy jelz8hang hallhats.
A funkcié a programvalasztési médban 4l
A vl Be (vilagit) Nem rendelkezésre.
menikivdlasztas I L
Sitési médban a funkcié aktiv.
kijelzése
) A megfelel funkcié bekapcsol és szerkesztésre
Villog Igen .
keril.
Be (vilagit) Nem A fit8elem és a ventildtor mGkdésben van.
&3 : R
Villog Nem Csak a ventildtor jar.
8129 Be (vildgit) Nem Megfelels funkcié mikédésben van.

@ MEGJEGYZESEK:
A sitétalat | 5 | barmikor kiveheti, még a sitési
folyamat kézben is.
Ha a siitétalat | 5 | kiveszi, el8tte kapesolja
ki a fitéelemet és a ventildtort is.
Ha a siitétélat | 5 | a kivételét kdvetd
3 percen belill visszahelyezi, a termék az
azt megel6z8 izemmédra kapcsol.
Ha a siitstalat [5] a kivételét kivets
3 perc eltelte utdn helyezi vissza, a termék
készenléti médba kapcesol.
Nagyobb mennyiségi élelmiszerek dltaldban
hosszabb sitési idét igényelnek, mig a kisebb
mennyiséghez kevesebb idS kell.
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A ,Sitési tablazat” cim( résznél nézzen
utdna, hogy mely élelmiszereket szilkséges a
siités sordn megrdzogatni. Ajanlatos a sitétt
élelmiszereket a siitési id8 egyharmaddndl és
kétharmaddandl 5- 10 mdésodpercig rézogatni.
Ezzel a médszerrel a siités egyenletes lesz.
A jobb siitési eredményekért: Razogassa/
forditsa meg az ételeket a siités sordn
t6bbszér, a razési figyelmeztetésnek
megfelelden (példaul: Rézogassa meg a siilt
burgonydt a siités kézben 3-4 alkalommal).
Ha a rdzogatdst megeréltetének érzi,
hasznéljon segédeszkdzt (pl. egy kanalat).
Tipp: Javasolt egy emlékeztetd jelzés
bedllitasa (lasd ,Jelzés bedllitasa”).




K&vesse az aldbbi lépéseket az étel felrédzdsahoz
(E dbra):

Fogja meg a fogét[7], és hozza ki az
sitétalat[5]. Helyezze az edényt héalls
feltletre.

Nyomija meg a kosér siitékosér kioldsjat [3],
és vegye ki a sitékosarat [2].

Rdzza az ételt ide-oda.

(Ismételje meg, E dbra itt)

Ti' '
L0001

Ha a sitétalat |5 | és a sit6kosarat | 2 | is

ki szeretné venni a sitétérbsl [6] az egyik
kezével 6vatosan tartsa meg a termék
boritdsdnak tetejét. A sitétdl és a sitékosar

kihozdséhoz a mdsik kezével hizza meg a
fogét [7].

A siit8kosarat | 2 | mindig vizszintesen, nyomds
alkalmazdsa nélkil helyezze be a sitétalba
[5]. A zérszerkezetnek érezhetSen is a
helyére kell kattannia (B dbra).

A sitékosdrba | 2 | ne tegyen 1,4 kg sdlyo
élelmiszernél és edénynél (pl. sitéforma)
tébbet. Azzal kdrt tehet a termékben.

/\ FIGYELEM! A termék sérillésének
veszélye! Soha ne nyomja meg a siitékosdr
kioldéjat [3], amikor a siitdkosarat [2] és a
sitétdlat | 5 | a leveg8ben tartja. A siitétdl
ennek kévetkeztében kioldédik és szabadon
leesik (C dbra).

A sit6kosdr kioldéjanak | 3 | haszndlatéhoz
el8szor tolia meg a védsfedelét elérefelé.
A siit8kosar kioldojat csak ezutdn nyomija le
(D é&bra).

A termék automatikusan készenléti médba
4ll, amint az dramforrdshoz csatlakozik. A
szamkijelzén [14| a ,---" jelenik meg.

Ha programvdlasztasi médban

60 mdsodpercen keresztil nem nyom meg
egy gombot sem, a termék készenléti médra
valt.

1. Csatlakoztassa a terméket egy megfeleld
konnektorba. A @ [22] vildgit, a szamkijelzén
pedig a ,---" lathaté. Egy jelz8hang
hallhats.

2. Tegye be a siitkosdrba | 2 | az élelmiszereket.
Ne haladja meg a MAX betdltési hatart
(a kosdr belsejében).

3. Helyezze be a siitétalat | 5 | a megrakott
sitékosarral [2] a siitétérbe [6].

/\ FIGYELEM! A termék sérilésének
veszélye! Ne tegyen semmilyen folyadékot
(pl. olajat vagy vizet) a siitétélba [5] Ez

rossz hatdssal lehet a termék mikédésére.

Véltas programvélaszté médba:
Nyomja meg a @ 22| gombot.
Minden kijelzé vilagit, kivéve a #[12], a D
ésacy .
A h8mérséklet kezdeti bedllitdsa 180 °C, a
sitési id6 pedig 15 perc.
A h8mérsékleten (5 °C-os lépésekben)
és a sitési idén (1 perces lépésekben)
vdltoztathat:

Gomb | Funkcié (hémérséklet)

A hémérséklet

BORY | e (max. 200 °C)
o A s
Gomb | Funkcié (idd)

O® Az id8 ndvelése (max. 60 perc)
Qo ﬁsz'o'li(iimése (min. 1 perc)
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Program kivélasztasa
Az élelmiszereknek megfeleld programot

vélaszthat.

A programok kézétt a megnyomdsdval

vélthat. A kivélasztott program villog.
A nem kivélasztott programok vilagitanak.

® MEGJEGYZESEK:
A jobb siitési eredmények érdekében javasolt
a terméket 3 percig eldmelegiteni.
A, Sutési tablazat” ciml résznél nézzen
utdna, hogy mely élelmiszereket szilkséges
a sUtés sordn megrdzogatni. A sitési
tablazatban taldlhatia a kilénbézd
élelmiszerekhez ajanlott minimdlis/maximdlis
mennyiségeket.
A rdzdési emlékeztetd a programban elére van
bedllitva. A figyelmeztetd atdllitdsdhoz tartsa
nyomva a @ gombot 20| 3 mdsodpercig.
Ezutdn dllitsa vissza a figyelmeztetst kivansag
szerint.

Jelzés bedllitasa
Lehetésége van egy jelzés bedllitésdra, mely
emlékezteti az élelmiszerek atforgatdsdra.
Elskésziletek: Végezze el a bedllitdsokat
(,Program kivdlasztésa” oldal).
A jelzés bekapcsoldsa: Nyomja meg a
gombot.
villog. A figyelmeztetd minden
5. percre elére be van dllitva.
Kivalaszthaté id8kézak: 1 és 60 perc kdzott
(1 perces lépésekben).

Gomb | Funkcié (id8)

O® Az id8 novelése (max. 60 perc)

OIS Az id8 csdkkentése (min. 1 perc)

Elelmiszer | °C |min Opl‘.' Idokozok*
mennyiség

Bedllitas 180| 15 - -

minden

@ Hadl 160| 25| 500g| 10 min

utdn

@ Sitemény |160| 15|6x50¢g -

minden

@ Zsldség |180| 10| 400g| 3 min

utdn

minden

@ Szalonna (200 8| 200g| 4 min

utdn

. minden

Gsitke- 15001 25| 500g| 7 min

comb .

utan

Sil minden

v 180| 20| 500g| 5 min

burgonya ,

utan

minden

L& Csirke 200| 35| 1000g| 10 min

utdn

minden

Marha- 10| 15| 500g| 7 min

szelet 3

utan

minden

Q) Gaméla [160| 20| 600g| 5 min

utdn

minden

f[kenyer 180 10| 200g| 5min

utdn

*

Id8kézok: Razds, ét-/megforditas
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A jelzés bedllitdsa utdn mdr nem kell
semmilyen gombot megnyomni a jelzés
ismételt aktivdlasdhoz.

A figyelmeztetd idejének bedllitdsa utan:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
h&mérsékletet vagy idét, vagy ha egy masik
meniit szeretne kivélasztani, nyomja meg a
gombot |26] vagy vérjon 10 mdasodpercig
és folytassa a f& program bedllitdsait.

Ha aktivalni vagy szerkeszteni szeretné a
melegen tarté funkciét vagy a késleltetési
id6zitét, nyomja meg a @ [25] vagy a @
gombot.

A siités megkezdésekor a figyelmeztet§
funkeié is életbe 1ép. A tovabb vilagit.



A figyelmeztetés ledllitdsa: A sités
megszakitdsédhoz nyomja meg a
gombot. Tartsa lenyomva a gombot
3 masodpercig.

MEGJEGYZESEK:
Amikor a jelzést hallja, a sités NEM dll le. A
jelzés visszadll, és a kévetkezs idskoz lejarta
utén szélal meg Gjra.
A folyamat csak akkor dll le, amikor a
sitétalat [5] kiveszi a sitdtérbsl [6].
Amint a sitétdlat | 5 | visszateszi, a sités
automatikusan folytatédik.
Ha a sitékosar [ 2] a sitstal [5] és az
élelmiszer egyittes slya tdl nagy lenne,
az 4tkeveréshez: Helyezze a sitétalat egy
hsdlls feliletre, majd vegye le a siitékosarat

(E dbra).

Miutan elvégezte a kivéant bedllitasokat,
nyomja meg a gombot. A siités ekkor

elindul.

MEGJEGY ZESEK:
Sités kdzben az aldbbi kijelzések aktivak:
A% vilagit
A kivélasztott meniivélaszté kijelzés [11]
vilégitani fog. A t&bbi, ki nem valasztott
meni kialszik.
A bedllitasok visszadllitaséhoz és a miksdés
megszakitdsdhoz tartsa lenyomva a
gombot 3 mésodpercig. A termék ekkor
programvélaszté médba valt.
Sités kdzben a kijelzsn [1] felvaltva lathaté
a bedllitott hémérséklet és a hatralévs siitési
id&. A hémérséklet és az id8zité
a sités kézben barmikor dllithaté.
A siités befejezése utdn a termék hitését
szolgdlé ventilator még 1 percig tovdbb jér.
A szamkijelz8 |14] a hétralévd idét jelzi
(mésodpercben). A @ (22| és a &5 [23] a hiités
sordn villog.
A hités alatt a készenléti izemmédba térténd
atvéltashoz tartsa nyomva a @ 22| gombot

3 mésodpercig.

A hités befejeztével a termék készenléti
médra vdlt. Egy kettds hangijelzés hallgaté
5-szor.

A sitétalat | 5 | barmikor kiveheti, nem kell
megvdrnia, amig a ventilator ledll.

A jelzések eltinnek, a szamkijelzén [14] pedig

a,---"lathaté.

A sitést barmikor megszakithatja, példaul ha
utélag médositani kivan a bedllitasokon.

A siités megszakitdsa (szinet méd): Nyomija
meg @ gombot.

A siités megszakitésa alatt: A S5 , ®™ ,
és a kivalasztott meniikivdlasztas
kijelzése villog.

A siités folytatdsa: Nyomja meg a

gombot még egyszer.

MEGJEGYZESEK:
Ha a siitést megszakitja, a fitéelem
és az idézitd kikapcsolnak. A termék
élettartamdnak a meghosszabbitasa
érdekében a ventildtor tovdabb jar.
A siités megszakitdsa alatt: Ha a sitétdlat
kiveszi a siitstérbsl [6], a ventildtor is ledll.
A siités megszakitasa alatt:

Az aldbbi bedllitasokat végezheti el:

A siitési hmérséklet és id8 szerkesztése

A figyelmeztetési id8kozok aktivaldsa és
szerkesztése
A melegen tarté funkcié aktivélasa és
szerkesztése
Az aldbbi bedllitdsokat nem lehet
elvégezni:
Menikivélasztds
Késleltetési id6zitd (mar lejart/
befejez&dott)

A sités alatt tartsa a lenyomva a @
gombot 3 mésodpercig.

A siités ledllitdsa utdn a termék hitését
szolgdlé ventilator még 1 percig tovébb jar.
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A bedllitdsok visszadllitdséra és a

mikddés megszakitdséra a gomb

3 mdsodperces nyomva tartdséval

is lehetdség van. A termék ekkor
programvdlaszté médba vdlt. A termék ebben
az esetben kihagyja a leh(tési funkciét.

Ha a sitést a megnyomdsdval
megszakitotta, a @ 25| lenyoméséval a
sités befejezése automatikusan elindithatja a
melegen tarté funkcist. A @ [25] a melegen
tarté funkcié bedllitasakor villog, és vildgit,
amikor a melegen tarté funkcié aktiv.

A h8mérséklet kezdeti bedllitdsa 80 °C, a
sitési id8 pedig 30 perc.

Csak a siitési idé dllithaté:

Gomb | Funkcié (id8)

O® Az id8 novelése (max. 60 perc)

OIS Az id8 csdkkentése (min. 1 perc)

A melegentartdsi id8 bedllitdsa utén mar nem
kell semmilyen gombot megnyomni a melegen
tartds ismételt aktivdlasdhoz.

Melegen tarté funkcié bedllitasa utan:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
hémérsékletet vagy idét, vagy ha egy mésik
menit szeretne kivdlasztani, nyomja meg a
gombot [26] vagy vérjon 10 mésodpercig
és folytassa a f& program bedllitésait.

Ha aktivalni vagy szerkeszteni szeretné a
figyelmeztetd funkciét vagy a késleltetési
id8zitét, nyomja meg a vagy a ®
gombot.

A siités alatt a @ [25] vilagit, mely a melegen
tart6 funkcié bekapcsolt dllapotdt jelzi.

A siités befejezése utdn a termék
automatikusan melegen tarté funkciéra valt.
Egy kett6s hangjelzés hallhaté 5-szér. A §
vilagit.

A melegen tarté funkcié bekapcsolasanak
megszakitdsdhoz: A sités megszakitdsdhoz
nyomja meg a gombot. Tartsa
lenyomva a @) 25 gombot 3 mésodpercig.

A melegen tarté méd ledllitésdhoz: Tartsa

lenyomva a @ 22| gombot 3 mdsodpercig.
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A siités elinditdsat egy visszaszamldlds utdn is
megkezdheti. A késleltetési id8zité a program
kivalasztasakor barmikor bedllithaté, ugyanigy,
mint a figyelmeztets és a melegen tarté funkcié.

A késleltetési idézitd aktivaldsahoz nyomija
meg a ® |21] gombot. A visszaszamldlas
alapértelmezett ideje 5 perc.

A késleltetési idézitd bedllitdsa utan:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
hémérsékletet vagy idét, vagy ha egy masik
menit szeretne kivalasztani, nyomja meg a
@) gombot 26| vagy vérjon 10 mdsodpercig
és folytassa a f8 program bedllitasait.

Ha aktivdlni vagy szerkeszteni szeretné a
figyelmeztetd vagy a melegen tarté funkciét,

nyomja meg a vagy a @ 25| gombot.

Gomb | Funkcié (id8)

O® Az id8 novelése (max. 60 perc)

(OIS Az id8 csdkkentése (min. 1 perc)

Nyomija meg a gombot. ABA D
és a & @ |28 kialszik. A mikaédési idé
a@®[18] és a () 19| megnyoméséval
dllithaté be. A visszaszamldlas ideje

alatt a ¥O |13] vilégit. A hétralévé ids a
szamkijelzén [14] lathaté.

A visszaszamldlés lejdrta utan a sités
megkezdddik. A @ [21] és a O [13] kialszik.
A 27 (23] vilagit. Egy jelzéhang hallhats.

A sit6kosarat | 2 | és a sitétdlat | 5 | szét lehet
vélasztani. Ez akkor lehet hasznos, ha az
élelmiszereket jobban &t szeretné mozgatni, illetve
amikor ezeket az elemeket tisztitja.

1. Vegye ki a sitétdlat | 5 | a siitékosarral
egyitt a sitétérbsl [6].

2. Tegye rd a sitétdlat| 5 | egy arra alkalmas
feliletre (egyenletes, stabil, hadlls).

3. Tolija meg a siit6kosdr kioldsjanak a fedelét
elérefelé.

4. Nyomija meg a siitékosér kioldégombiat[3].



5. Emelje ki a siit6kosarat | 2| a fogéval |7 | a

sitstalbol [5]

6. Amikor a siit8kosarat | 2 | a sitétélba

helyezi, annak érezhetéen is a helyére kell

kattannia.

A megsitstt élelmiszereket javasolt konyhai

eszkdzok segitségével kivenni (pl. konyhai

fogéval).
Ha az élelmiszereket ki szeretné razni a
sitékosarbsl [2], azt vegye ki elészér a
sitétalbol [5]. A sitétalban forré folyadékok

gy(lhetnek &ssze, melyek szabadon

kifolyhatnak.
@ Sitési tablazat
Elelmiszer Ajanlott Siitési| H6m.| Razas Elékésziiletek
mennyiség | idé (min) | (°C) | szikséges
(9)
Burgonyafélék, silt krumpli
Meélyhdtstt sl 500-1400|  20-30| 180
burgonya (vékony)
Melyngtott sl 500-1400|  20-30| 180
burgonya (vastag)
Hazi siilt burgonya 5001400 20-30 180
(8 x 8 mm)
Hazi
burgonyahasbok 300-800 18-22 180 |
Hdzi burgonyakockdk 300-750 12-18 180 I
Roszti 500 20 180 |
Csdben siilt burgonya 500 30-40 160 |
Husok, szarnyasok
Marhaszelet 100-500 7-15 180 I
Bardnyszelet 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Kolbész 100-500 8-10 180 N
Csirkecomb 300-1000 25 200 |
Csirkemell 100-500 10-15 180 N

Hal és a tenger gyimélcsei

2 = haszndljon siitéformat

! = adjon hozzd +2 tedskandl olajat

3 = pdcolja fiszerekkel (izlés szerint)
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Elelmiszer Ajanlott|  Sitési| Hém.| Razés | Eldkésziletek
mennyiség | idé (min) | (°C) | szikséges
(9)

Garnéla 3 100-600 20 160 |

Lazacfilé 1.3 100-500 16-21 160 N

Kapelén 13 300 15 160 I

Tékehalfilé .3 100-500 20-25 160 N

Zsldség

Okra ' 100-200 8| 160 N Vagia le a feiél,
maijd vdgija félbe.

Spérga ! 100-500 6-10 180 N Vdgia félbe.
Hizza le a héjat

Kukorica ! 200-600 6-9| 200 és vegye le a
kukoricahajat.
Vegye le a fejét,

Paprika ' 200-400 8| 200 ésvegyekia
magokat. Végja
fel 2-4 darabra.

Ragcsalnivalék

Samosa 100-400 12-15 200 |

Fagyasztot 100-700|  6-10| 200 |

csibefalatok

Fagyasztott 100-400 6-10 200 N

halrudacskak

Fagyasztott,

, . 100-400 8-12 180 N

panirozott sajt

Toltstt zoldségek 100-400 10 180 N

Siités

Sitemény 216x50-9x50 15 160 N

Szendvics 2 darab 4-6 180 N

Piritott kenyérkockdak 400 6-10 180 N

! = adjon hozzd +V: tedskandl olajat

2 = haszndljon sitéformat
3 = pdcolja fiszerekkel (izlés szerint)
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Az ételeket rendszeresen ellenérizze, hogy
azok megsiltek-e, illetve hogy a kivant szinre
siltek-e. A szilkséges siitési idé a receptekben
megadottakndl révidebb és hosszabb is lehet.
A 10l hosszy siitési idS elkeriilhets, ha az
élelmiszerek nem tdl vastagok.

A siitéforma vagy sitéedény magassdga nem
haladhatia meg a MAX betéltési hatart |4 | a
siit8kosdr | 2 | belsejében.

Hozzavalék

3 Tojds

2 csésze Tisztitott gomba

1 Véréshagyma

1 EK Olivaolaj

3 EK Saijt dsszemorzsolva
1 csipet Sé
Elkészités

1. A hagymdt pucolja meg, majd vdgja fel 5 mm
vékony szeletekre. A gombdt tisztitsa meg,
majd végija fel 5 mm vékony szeletekre.

2. Egy serpenydben kézepes langon pérolja
puhdra a hagymét a gombaval. Vegye

@ Receptajanlatok
Hozzavalék
4 Virsli
4 Hot-dog kifli
izlés szerint Reszelt cheddar sait
Opciondlis Ketchup
Opciondlis Mustér
Elkészités

le a tGzr8l, majd tegye ki egy szdraz
konyharuhdra és vérja meg, mig lehdl.
3. Melegitse elé a terméket 180 °C-ra.

1.
2.

Melegitse elé a terméket 180 °Cra.

Tegye bele a virsliket a sitékosarba [2]. Siisse
8 percig 180 °C-on. Vegye ki a virsliket a
sitékosdrbol.

A megsiilt virsliket helyezze bele a hot dog
kiflikbe.

Tegyen a virslik és a hot dog kiflik tetejére
reszelt cheddar saijtot.

Helyezze vissza a hot dogokat a siitékosarba
. Susse 1-2 percig, mig a sajt meg nem
olvad.

Miutén a siités kész, tegye ré a hot dogokat
egy tényérra.

izlés szerint télalhatia ketchuppal és
mustdrral.

Egy keverdtalban verje fel a 3 tojést. Keverje
simdra alaposan és hatdrozottan. Adjon
hozz4 egy csipet sot.

Fogjon egy h&dll6 piteformdt, és fijja be
az oldalait és az aljat vékony rétegben
olajspray-vel.

Ontse bele a tojasokat a piteformdba, majd
adja hozzd a hagymds-gombds keveréket,
végiil pedig a sajtot.

Helyezze be a piteformét a sitékosarba
[2] Az éfelt siisse a késziilékben 20 percen

keresztil.

Tipp: 5-8 perccel a sités befejezése elétt:
izlés szerint adjon hozzd még t8bb saijtot és
quichet.

A pite akkor van készen, ha bele lehet szirni
egy kést a kdzepébe, és az a kihizds utdn is
tiszta marad.
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Hozzavalék
6 Csirkecomb
1 Gerezd fokhagyma
17K Mustdr
371K Cukor
2TK Chilipor
2 TK Olivaolaj
izlés szerint Bors és sé

Elkészités

1.

Melegitse elé a terméket 200 °C-ra.

2. Egy edényben nyomja zizza szét a
fokhagymét, majd keverje bele a cukrot, az
olivaolajat, a chiliport és a mustart.

3. Flszerezze séval és borssal.

4. Kenje be a paccal a csirkecombokat. Hagyija
20 percig dllni.

5. Tegye be a csirkecombokat a termékbe. Sisse
10 percig.

6. Allitsa a hémérsékletet 140 °C fokra. Sisse
tovabb még 10 percig.

7. Miutén a sijtés befejez8dott, tegye ki a
csirkecombokat egy tanyérra.

Hozzavalék

50¢g Liszt

2 Tojds

20 ml Viz

2 EK Névényi olaj
17K Sé

17K Bors

17K Fiszerpaprika
50¢g Panirmorzsa
2 Paprika

Elkészités

1. Melegitse el a terméket 200 °C-ra.

2. Tegye be a lisztet egy tdlba.

3. Egy masik kisebb télban keverje dssze a tojdst

a vizzel.
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4. A ndvényi olajat, a sét, a borsot, a
fGszerpaprikdt és a panirmorzsat keverje &ssze
egy mésik talban, amig a hozzavalék jél dssze
nem keveredtek.

5. Végja le a paprikafejeket és tavolitsa el a
magokat.

6. Végja fel a paprikékat 4 részre és végja le az
alsé résziket.

7. Afelvagott paprikdkat szérja be liszttel.

8. Madrtogassa be a paprikdkat az 8sszekevert
tojasokkal.

9. Keverje bele a paprikdkat a panirmorzsés
keverékbe, amig az teliesen be nem boritja a
paprikdkat.

10. Helyezze be a paprikékat a siitékosarba [2].
Susse oldalanként 5 percig.

Szitkséges: 6 muffinforma

Hozzavalék

4 szelet Szalonna

Par csepp Névényi olaj

6 Tojds

6 EK Tej

30g Spendt

izés szerint Reszelt cheddar sait
izlés szerint Sé és bors

Elkészités

1.
2.

Melegitse el6 a terméket 200 °C-ra.
Helyezze be a szalonnét a sitékosarba [2].
Susse oldalanként 2 percig.

Vegye ki a szalonndt, vagija fel darabokra,
maijd tegye félre.

Kenije be a muffinformdkat olaijjal.

Ussén bele minden muffinforméba 1 tojést. A
tojasokat ne verje fel.

Tegyen minden muffinformdba tejet, spenétot
és szalonndt.

Tegyen minden muffinformaba cheddar saitot,
sét és borsot.

Helyezze be a muffinformdkat a siitékosdrba

. Sisse 8 percig 160 °C-on.




Hozzavalék
1000 g Jérce
51K Olivaolaj
30g Vaj
40¢g Méz

|zlés szerint

Bors és sé

Elkészités

1. Dérzsdlie &t a jércét olivaolajjal, séval és

8.
9.

Szirjon bele egy villat a burgonydkba. A
burgonydk akkor siltek készre, ha a villat
kénnyedén be tudja szdrni és ki tudja hozni.
Vegye ki a burgonydkat és vagja be azokat
a kézepiikig. Ne vdgja &t a burgonydkat
teljesen.

Sézza, borsozza.

Tegye bele a burgonydkba a szalonnét, a
hagymét és a sajtot.

10. Helyezze be a burgonydkat a sitékosérba

. Sisse 10 percig 180 °C-on.

11. Tdlalja a burgonydkat majonézzel.

borssal. Pécolja 1 6rdn keresztil.

Szitkséges: 6 papir muffinforma

2. Melegitse elé a terméket 200 °C-ra.
3. Olvassza fel a vajat és keverje 6ssze mézzel.
4. Kenije be a jércét a vajas-mézes keverékkel.
5. Helyezze be a jércét a sitékosarba [2]. Siisse
20 percig 200 °C-on.
6. Forditsa meg a jércét. Siusse tovdbbi
20 percig.
Hozzavalék
3 Burgonya (200-300 g)
60g Hagyma
80g Szalonna
31K Olivaolaj
30g Saijt
30¢g Majonéz
izlés szerint Bors és s6

Elkészités

1. Tisztitsa meg a burgonydkat egy kefével.
2. Dérzsélie be a burgonydkat olivaolaijal.
3. A szalonndt és a hagymat végija fel kis

darabokra.

4. Csomagolja be a burgonydkat egy
alufélidba, hogy az ne tudjon szétsilni.

Hozzavalék
110g Sézott vaj
110g Porcukor
3 Tojds
150 ¢ Bozafinomliszt
59 Sitépor
Vs TK S
Elkészités

1.

Verje a tojdsokat habosra, majd keverie el
8ket a cukorral.

Hagyja a vajat megpuhulni, majd keverje
Bssze a tébbi hozzdvaléval, amig a keverék
puha és vildgos szinG nem lesz.

Toltse be a keveréket a papir muffinforméba.
Melegitse el8 a terméket 160 °C-ra.

Tegye be a keverékkel megtoltétt papir
muffinformdkat a siitékosarba [2].

Vélassza ki a sitemény automatikus
programot, és sisse 15 percig 160 °C-on.

5. Helyezze be a burgonydkat a siitékosarba

. Sisse 30 percig 200 °C-on.
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Hozzavalék Hozzavalék
230g Kenyérliszt 300g Halfilé
1 Tojds 1 Citrom leve
25g Cukor 2 Gerezd fokhagyma
3g Eleszté 1 Salottahagyma
100 ml Tej 20¢ Vai
10g Tejszin izlés szerint Bors és s6
15¢g Vaj
Elkészités
Elkészités 1. Sézza és borsozza meg a halat.

1. Keverije a tojast habosra, majd keverje bele a

lisztet, a cukrot és az élesztét.

2. Adja hozzd a tésztdhoz a tejet és a tejszint.
Dagassza 15-20 percen keresztil.

3. Tegye félre kb. 1 érdra (amig a dupldjara
kel).

4. Vdgja fel a tésztdt 7 darabra. Dagassza
10-15 percen keresztil.

5. Helyezze be a 7 darabot a sitékosarba [2].

Vérijon tovébbi 30 percig.

6. Susse 15 percig 160 °C-on.

7. Olvassza fel a vajat, majd kenije be vele a
zsemléket. Susse tovabbi 5 percig.
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2. Vdgija félbe a citromot. A citrom egyik felét
vdgja szeletekre, és helyezze a halfilé ald.

3. Nyomijon szét 1 gerezd fokhagymat, a
salottahagymét végja szeletekre, majd tegye
ré a halfilé tetejére.

4. Helyezze be a halfilét a sitékosarba [2].
Sisse 15 percig 180 °C-on.

5. Olvassza fel a vajat és adjon hozzd 1 gerezd

fokhagymét.

6. Kenje meg a halfilét a fokhagymés vaijal.
Susse 3 percig 180 °C-on.

7. Facsarja rd a citrom masik felét a halfilére.



® Hibaelhdaritas

Hiba Lehetséges ok Teendé

A késziilék nem | Nincs dramellatés Ellendrizze, hogy csatlakoztatta-e a késziiléket.

mkdik Ellen&rizze, hogy a konnektor kap-e dramot,
csatlakoztasson hozzd egy mdsik késziiléket.
Csatlakoztassa a késziiléket egy mdsik konnektorba.

Az ételek Tol sok élelmiszert tett be Vegyen ki az élelmiszerbél, majd ossza el a

nyersek maradékot egyenletesen.

maradnak, vagy

egyenetlenl

A siitési hémérséklet tol

Névelie a sitési hdmérsékletet.

alacsony.
silnek meg.
Az élelmiszereket nem keverte | Az élelmiszereket keverije dt legaldbb egyszer a
at sités kdzben. sitési id8 felénél. Ajanlatos a sitdtt élelmiszereket
a sitési id8 egyharmaddndl és kétharmadandl
5-10 mésodpercig rdzogatni. Ezzel a médszerrel
a siités egyenletes lesz. Javasolt egy emlékeztetd
jelzés bedllitésa (lasd ,Jelzés bedllitdsa”).
A jobb siitési eredményekért: Razogassa/
forditsa meg az ételeket a siités sordn tébbszér,
a razési figyelmeztetésnek megfeleléen (példaul:
Rédzogassa meg a silt burgonydt a sités kézben
3-4 alkalommal).
Az étel nem Egyes ételeket hagyomdnyos | Kenje be az ételeket siités elétt némi olaijjal.
ropogés. fritézben kell elkésziteni.
A friss sult Nem megfelel8 burgonyafaijtat | Haszndljon mésfaijta burgonyét.

burgonya nem
silt meg vagy
nem ropogds.

haszndlt

A burgonyahasdbokat a
darabolds utdn nem mosta dét.

A burgonydt a daraboldst kévetéen &t kell mosni,
hogy megszabadulijon a keményitétél.

A burgonyahasabokat az
4tmosds utdn nem szdritotta meg.

A mosds utdn t6rélie szarazra a burgonyat (pl.
konyhai térlével).

A burgonyahasdbokat nem
olajozta 4t.

Kenje be a burgonydt siités elétt némi olajjal.

A burgonyadarabok til nagyok.

Végja a burgonyét kisebb vagy vékonyabb
darabokra.

A sitétdlat

nem lehet

A sitétalat | 5 | nem kézépre

igazitotta.

A siitétélat | 5 | a megfelels szdgben helyezze be a
termék belsejébe.

betenni a
sitétérbe.
A termékbdl A sitétalba zsiradék Az ételek el8készitéséhez hasznéljon kevesebb

fehér fust tavozik.

cséppent, mely pdrolog.

olajat.

Szerezzen be zsirszegényebb élelmiszereket.

Csdkkentse a hémérsékletet vagy a sitési idét.
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@ Tisztitas és apolas

® MEGIEGYZES: A termék mikodésének és kilsejének megérzése érdekében ajdnlatos azt minden
haszndlat utén alaposan megtisztitani.

Alkatrész

Tisztitas

A termék és
minden alkatrésze
Boritas

Sitétér [6]
Elektromos vezeték

csatlakozéval

/\ FIGYELMEZTETES! A tisztitas vagy a haszndlat sordn a terméket filos
vizbe vagy mads folyadékokba meriteni. Ne tartsa a terméket folyé viz ald.

Tisztitas el8tt valassza le a terméket az elektromos hélézatrdl.

A fisztitdshoz ne haszndljon strolészert, durva oldatokat vagy kemény
keféket.

A terméket csak egy enyhén nedves ruhdval tisztitsa. Szilkség szerint némi
mosogatészert is haszndlhat.

Sitkosdr
Sitétal

A sitétdlat és a sitkosarat més edényekhez hasonléan kézzel
elmosogathatja: Ezt a két elemet mosogassa el alaposan forré vizzel és
mosogatészerrel. Tartsa meg évatosan a termék boritésanak felsd részét.
A siitétal és a kosar kihGzdséhoz a mésik kezével hizza meg a fogét[7].
Amennyiben a sitékosdrba vagy a sitétdl aljgra a szennyez8dések
letapadnak, t8ltse fel a sitétalat forrd vizzel és némi mosogatészerrel.
Tegye bele a sitékosarat a sitétalba, majd hagyja azokat kériilbelil

10 percig dzni.

A siit8kosdr és a sitétdl mosogatégépben moshatdk.

Az Gjrahaszndlat, illetve a tarolds elétt: Minden alkatrészt t5rélién szarazra egy fiszta ruha

segitségével.

Minden haszndlat elétt ellendrizze, hogy a
terméken nincsenek-e lathatd sériilések.
Az alkalmi tisztitdson kiviil a termék

karbantartdsmentes.

N A hulladék elkiilsnitéséhez vegye
&) figyelembe a csomagoléanyagon
@ taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak a
kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mianyagok/20-22: papir és
karton/80-98: kétéanyagok.

Amikor a terméket nem haszndlja, tarolja azt Termék:
az eredeti csomagoldsdban.

A terméket tdrolja szdraz, gyermekek
szdmdra nem elérhetd helyen.

@® Mentesités

o  Akiszolgdlt termék megsemmisitési
ﬁ" lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl tdjékozédhat.

A kdrnyezete érdekében, ne dobja

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl a kiszolgdlt terméket a haztartdsi
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken szemétbe, hanem adja le szakszer(
adhat le drtalmatlanitds céligbdl. drtalmatlanitésra. A gyGijtéhelyekrél és
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® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi el8irdsok
betartéséval gydrtottuk, és a szdllitas eldtt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi
hibdk esetén a termék eladdjaval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatérozott garancia
semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vasarlés
ddatumatél szamitva. A garancia idé a vasarlds
datumdval kezd8dik. Biztonsagos helyen &rizze
meg az eredeti vdsarléi bizonylatot, mert ez a
dokumentum sziikséges a vésdrlas bizonyitésdhoz.

A vésarléskor fenndllé kérokat és hidnyossdgokat a
termék kicsomagoldsa utdn haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vdsarlastdl szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel,
vdlasztdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8
nem hosszabbodik meg a helyette nyjtott
szavatossagi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdlték, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydridsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normal kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
min&siinek (pl. elemekre, akkumuldtorokra,
témlékre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy tveg
alkatrészekre.

Ugyének gyors elintézhetésége céliabél, kérjik
kévesse az algbbi dtmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse eld
a pénztérblokkot és a cikkszamot
(IAN 500732_2407) a vésarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszamot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozdsbsl, az Utmutaté
cimoldaldrdl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricardl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8szdris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirdsénak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postdzhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

MY  Szerviz Magyarorszdg
Tel.. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

q3
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo, kratkih navodilih in na pakiranju se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno
besedo »Nevarnost« oznaduje
nevarnost z visoko stopnjo tveganija,

ki lahko v primeru neupostevanja
opozorila povzroéi hudo poskodbo ali
celo smrt.

Opozorilo! Nevarnost opeklin:
Ta simbol opozarja na nevarno vrogo
povrsino.

OPOZORILO! Ta simbol z
opozorilno besedo »Opozorilo«
oznaduje nevarnost s srednije visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzroéi hudo
poskodbo ali celo smrt.

Varno za zivila
Ta izdelek nima nobenih negativnih
uéinkov na okus ali von;.

Izmeniéni tok/napetost

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opombac« nudi nadaljnje
koristne informacije.

Kosara in ponev sta primerni za

pomivalni stroj.

Nikoli ne pustite otrok brez nadzora z
embalaZo ali izdelkom.

Znak CE potrjuje skladnost z direktivami
EU, ki veljajo za izdelek.

Varnostni napotki
Navodila za delo

DD%@» 9

DIGITALNI CVRTNIK NA VROCI
ZRAK XL

® Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vadega novega
izdelka. Odlodili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del
tega izdelka. Vsebuje pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranitev. Preden zaénete
izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnostnimi napotki. Izdelek
uporabljajte samo tako, kot je opisano, in samo
za navedena podro&ja uporabe. Ce izdelek
odstopite novemu lastniku, mu zraven izrogite tudi
vse dokumente.

Ta cvrinik na vroéi zrak je primeren

za pripravo hrane, ki potrebuje visoko
temperaturo kuhanja ali pa jo je treba
drugade cvreti. Izdelek je namenjen izkljuéno
za pripravo hrane.

Izdelek je predviden samo za zasebno
uporabo doma. Komercialna uporaba ni
predvidena.

Izdelek uporabljajte le v zmernih podnebnih
razmerah. Uporaba v tropskih podnebiih ni
priporogljiva.

Uporaba v namene, ki niso omenjeni v
navodilih za uporabo, lahko poskoduje
izdelek ali povzroéi hude poskodbe.
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Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
3kodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe.

Po odstranjevanju embalaZe preverite izdelek za
popolnost in brezhibno stanje vseh delov. Pred
uporabo odstranite ves embalazni material:

Embalazni material, uporablien za prekrivanje
izdelka (npr. plastiéna vrecka)

Materiali, ki so v posodi in kosari (npr.
zaicitna ploséa)

Ce katerikoli del manjka ali je poskodovan, se
obrnite na na3o sluzbo za pomo¢ strankam.

—_

Digitalni cvrinik na vroé&i zrak XL

j—

Navodila za uporabo

Zaslon (z upravljalno plo3&o

Kosara

Odklep koare (z zas€itnim pokrovom)
Meja polnjenja MAX (notranja stran)
Ponev

Prostor za pripravo

Rodaj

Prezragevalne reze

Pripomogek za navijanije kabla
Prikljuéni kabel z elektriénim vticem

BN NSNS

slon (z upravljalno ploséo)
Prikaz izbire menija

Prikaz ohranjanja toplote

Prikaz éasovnika zakasnitve ¥

Prikaz vrednosti (temperatura in as)
Prikaz temperature

Prikaz minut

Prikaz izbire menija

Tipka Q@ (podalitanje &asa kuhanja)
Tipka (Q @ (skrajsanje asa kuhanja)
Tipka ®  (alarm)

Tipka @ (Zasovnik zakasnitve)
Tipka @ (stanje pripravljenosti)
Prikaz vklopa ventilatorja S5

Tipka (zagon/premor)

Tipka @ (ohranjanie toplote)

RREBREER=REEEEREER

N
[oe]

S|

Tipka (izbira menija)
Tipka 8 ©  (zmanjsanje temperature)
Tipka 8@ (pove&anje temperature)

Vhodna napetost: 220-240V~,
50-60 Hz

Za¥¢itni razred: |

Priklju¢na moé: 2150 W

Poraba energije v

stanju pripravljenosti: | 0,4 W

Temperatura priprave: | od 60 °C do 200 °C

Cas kuhanija: od 1 do 60 minut

A Varnostna navodila

PRED PRVO UPORABO
IZDELKA SE SEZNANITE

Z VSEMI NAPOTKI ZA
VARNOST IN UPORABO!

PRAV TAKO PRILOZITE VSO
DOKUMENTACIJO OB PREDAIJI
IZDELKA TRETJI OSEBI!

Skode, povzroene z
neupostevanjem teh navodil za
uporabo razveljavijo garancijo!
Ne prevzemamo odgovornosti
za poslediéno skodo! Ne
prevzamemo odgovornosti za
materialne $kode ali osebne
poskodbe, povzrodene z
neustrezno uporabo ali
neupostevanjem varnostnih
navodill



Otroci in osebe s posebnimi
potrebami

A OPOZORILO!
NEVARNOST
SMRTI IN NESREC
ZA DOJENCKE IN
OTROKE!
Otrok z embalaznim materialom
nikoli ne pustite nenadzorovanih.
Obstaja nevarnost zadusitve z
embalaznim materialom. Otroci
pogosto podcenjujejo nevarnosti.
Otrokom nikoli ne dovolite
zadrZzevanja v bliZini izdelka in
embalaZnega materiala.
Ta izdelek smejo otroci od
dopolnjenega 8 leta in osebe
z omejenimi telesnimi, cutilnimi
ali dudevnimi sposobnostmi
oziroma pomanikljivimi
izkudnjami in/ali znanjem
uporabljati le, &e so pod
nadzorom ali so bili pouéeni
o varni uporabi izdelka in
razumejo nevarnosti, ki iz tega
izhajajo.
Uporabniskega &iséenja in
vzdrZevanja ne smejo opravljati
otroci, &e niso starej$i od 8 let
in so nadzorovani.
Otrokom, mlajsim od 8 let,
preprecite dostop do izdelka in
prikljuénega kabla.

Otrokom ne dovolite, da bi se
igrali z izdelkom.

Elektricna varnost

ANEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udara!
|zdelka ne smete nikoli sami
popravljati. Pri napaénem
delovanju sme popravila
opraviti izkljuéno usposobljeno
osebije.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara!
|zdelka se ne sme potapljati v
vodo ali v kakr$ne koli druge
tekocine. lzdelka ne drzite pod
tekoco vodo.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, &e je
poskodovan. Odklopite izdelek
iz elektriénega omreZja in se
posvetujte s prodajalcem, e je
poskodovan.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udaral
|zdelka ne postavite ob
pomivalno korito ali na vlazna
mesta.

Pred prikljuéitvijo na elektri¢no
omrezZje se prepri¢ajte, da
se napetost in tok ujemata
s podatki na tipski plo3¢ici

izdelka.
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Izdelek povezite izklju¢no le z
ozemljeno vti¢nico. Prepriéajte
se, ali je elekiri¢ni vti¢ pravilno
prikljuéen.

Da preprecite poskodbe
prikljuénega kabla tako, ga ne
stiskajte, ne zvijajte in ga vlecite
ob ostre robove. Kabel ne sme
biti v bliZini toplih povrsin ali
odprtega ognja.

Bodite previdni, da prikljuénega
kabla nihée ne more
nenamerno potegniti ali se na
njem spotakniti.

Ce se elektri¢ni prikljuéni kabel
tega izdelka poskoduije, ga
mora zamenjati proizvajalec
ali njegova servisna sluzba ali
podobno kvalificirana oseba,
da preprecite nevarnosti.

Ce odklopite izdelek iz
elektriénega omrezja, povlecite
za elektriéni vti¢ in ne za
prikljuéni kabel.

Priklju¢nega kabla ne ovijajte
okoli izdelka. Izdelek vedno
vstavite v vti¢nico na lahko
dostopnem mestu, da lahko
izdelek v nevarni situaciji takoj
locite od elektriénega omreZja.
Izdelek ni predviden

za delovanje z zunanjo
programsko uro ali loéenim
sistemom daljinskega
upravljanja.
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|zdelka ne uporabljajte z
mokrimi rokami. Izdelka se ne
dotikajte z mokrimi rokami.

Nevarnost pozara/opeklin
in vrocine

OPOZORILO! Vroca

povrsina! Ko izdelek

deluje, se lahko vrata ali
zunanja povrina zelo
segrejeta. Otroci in Zivali se
smejo priblizevati izdelku, ko
deluje ali se ohlaja. Dostopni
deli so vrodi.

A PREVIDNO! Nevarnost

opeklin! Nikoli se ne dotikajte
notranjosti izdelka, dokler
deluje ali je vrog.

A PREVIDNO! Nevarnost

pozara! Izdelka ne postavijajte
v bliZino lahko vnetljivih snovi
(npr. zavese, prti).

/A PREVIDNO! Nevarnost

pozara! Da bi se izognili
pregrevanju, izdelek med
obratovanjem ne sme biti pokrit.

A PREVIDNO! Nevarnost

opeklin! Izdelka ne
uporabljajte z vrelimi
tekocinami ali vro¢o mastjo.



A PREVIDNO! Nevarnost

opeklin! Med obratovanjem
uhaja vroéa para skozi
prezradevalne reZe. Roke in
obraz drzite na varni razdalji
od pare in prezradevalnih rez.

A PREVIDNO! Izdelek ni

igraca za otroke! Otroci
niso seznanjeni z nevarnostmi pri
ravnaniju z elektriénimi izdelki.

Navodila za postavitev

|zdelka se ne sme namestiti
neposredno pod vtiénico.
Izdelka ne smete nikoli postaviti
na kuhalne plosée (plinska,
elektriéna pecica, pedica na
oglie itd.).

Izdelek mora delovati vedno
na ravni, stabilni, &isti in suhi
povrsini, odporni proti toplofi.

|zdelek vedno pustite, da se

A PREVIDNO! Nevarnost i
ohladi, preden ga premaknete.

opeklin! Pazite na to, da se pri

odprtju lahko dvigne vroéa para.  pelovanie

Ce se zaéne iz izdelka kaditiali A €e ponev neposredno

oddaja nenavaden zvok, takoj
izvlecite izdelek iz vti¢nice. Pred
ponovno uporabo naj izdelek in
napajalnik preveri strokovnjak.
V primeru pozara najprej
odklopite vti¢ iz vti¢nice

ali odklopite izdelek iz
elektriénega omreZja, preden
zaénete z ustreznimi ukrepi
gasenja.

Odprtin za zra&enje na
izdelku ne pokrivaijte. Pazite
na zadostno prezracevanje.
|zdelka ne postavite v omaro.
Ne postavljajte predmetov na
izdelek.

Okoli izdelka naj bo v vseh
smereh vsaj 10 cm prostorg,
da zagotovite zadostno
prezracevanje.

napolnite z oljem,
obstaja nevarnost
pozara.

Med delovanjem se nikoli ne
dotaknite notranjosti izdelka.
Pustite vse sestavine v ko3ari,
da se izognete stiku z grelnimi
elementi.

Med uporabo izdelka nikoli ne
pustite brez nadzora.

|zdelka ne prenapolnite.
Napolnite izdelek le do meje
polnjenja MAX [4] To je
pomembno zato, da nobena
hrana, aluminijasta folija ali
vstavljena posoda ne pride

v neposreden stik z grelnim
elementom.
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V kosaro | 2 | ne dajte hrane

in kuhinjske posode (npr.
aluminijasta folija ali vstavljena
posoda), skupaj tezke ved

kot 1,4 kg. To bi lahko

poskodovalo izdelek.

Ciséenje in hramba
|zdelka ne smete izpostavljati
kapliajoéi ali prieéi vodi.
Logite izdelek od elektricnega

omrezja, kadar ga ne
uporabljate ali ga Zelite odistiti.

Napotki za &iséenje izdelka:
Glejte razdelek »Cidenje in
nega.

Pred prvo uporabo

1. Odstranite vse posamezne dele embalaze.

OPOMBA: Eventualni ostanki od
proizvodnje med prvim zagonom povzroéijo
von;. To je normalno in ne pomeni okvare
izdelka.

2. S prazno ponvijo | 5 | pustite izdelek delati
pri 200 °C priblizno 10 do 15 minut, da
odstranite morebitne ostanke od proizvodnie.
Poskrbite za zadostno prezragevanie.

3. lzdelek odistite (glejte »Ciéenje in negax).

® Uporaba
. . Pritisk 7
Prikaz Stanje (Da/Ne) Funkcija
Tipka VKlop [sveti) Da Pritisnite enkrat, da funkcijo akfivirate. Zaslisi se
P 1 zvoéni signal.
Tipka Vklop (sveti) D Z zaustavljenim programom enkrat pritisnite, da
in utripa “ uredite funkcijo ali nadaljujete s programom.
Ustrezna funkcija je aktivirana in je v obdelavi. Za
Utripa Da preklic funkcije drzite 3 sekunde. Zaslisi se 1 zvoeni
signal.
Tipka za nastavitev Funkcija je na voljo za izbiro v nadinu za izbiro
funkcije programa.
Vklop (sveti) Da Funkcija je aktivirana v naginu kuhanja.
Pritisnite enkrat, da uredite funkcijo. Za preklic
funkcije drzite 3 sekunde. Zaslisi se 1 zvoéni signal.
Funkcija je na voljo za izbiro v naginu za izbiro
Prikaz izbire Vklop (sveti) Ne programa.
menija Funkcija je aktivirana v naginu kuhanja.
Utripa Da Ustrezna funkcija je aktivirana in je v obdelavi.
Vklop (sveti) Ne Delujeta grelni element in ventilator.
£
Utripa Ne Deluje samo ventilator.
8129 Vklop (sveti) Ne Deluje ustrezna funkcija.
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@ OPOMBA:

Ponev | 5 | lahko kadarkoli odstranite, tudi med
postopkom kuhanja.
Ko ponev | 5 | odstranite, se grelni element
in ventilator izklopita.
Ce ponev ponovno vstavite v 3 minutah
po odstranitvi, se izdelek povrne v prejinii
nadin delovanja.
Ce ponev ponovno vstavite vec
kot 3 minute po odstranitvi, bo izdelek
preklopil v stanje pripravljenosti.
Vegje kolicine Zivil praviloma zahtevajo daljsi
&as priprave, manijse koli¢ine nekoliko kraisi Eas.
V poglavju »Preglednica kuhanja« pogleite,
katera Zivila morate med kuhanjem pretresti.
Priporo&amo, da Zivila po priblizno eni in
dveh tretjinah &asa priprave pretresete za
5 do 10 sekund. Tako dosezete enakomeren
rezultat priprave.
Dosezite boljse rezultate kuhanja: Med
postopkom kuhanja veckrat pretresite/obrnite
hrano glede na alarm za stresanije (primer:
Ocvrti krompiréek med postopkom kuhanja
pretresite 3-4 krat).
Ce vam je pretresanje teZavno, uporabite
pripomoéek (npr. Zlico).
Nasvet: Priporoéamo, da kot opomnik
nastavite alarm (glejte »Nastavitev alarmac).

Sledite spodnjim korakom, da hrano pretresete
(slika E):

Drsite ro&aj[7] in izvlecite ponev[5]. Posodo
postavite na povrsino, ki je odporna na visoke
temperature.

Pritisnite na odklep ko3are | 3 | in izvlecite

kosaro [2].

Hrano pretresaijte v smeri naprej in nazaj.
(tukaj ponovite korake s slike E)

ik

Da ponev | 5 | in ko3aro | 2 | odstranite iz
prostora za pripravo [6], z eno roko previdno
drzite ohisje izdelka nazaj. Z drugo roko
povlecite roaj[7], da izvleete ponev in
kosaro.

Ko3aro | 2 | vedno vstavite vodoravno in brez
pritiskanja v ponev [5]. Zaklep se mora slidno
in ob&utno zaskociti (sl. B).

V ko3aro | 2 | ne dajte hrane in kuhinjske
posode (npr. pekag), skupaj tezke ve& kot

1,4 kg. To bi lahko poskodovalo izdelek.

/A POZOR! Nevarnost poskodbe

izdelka! Nikoli ne pritisnite odklepa
kozare [3], ko kosaro[2]in ponev
drzite v zraku. Ponev se lahko sprosti in
nenadzorovano pade (sl. C).

Da lahko aktivirate odklep kosare [3] najpre;
potisnite zai&itni pokrov naprej. Sele nato
prifisnite odklep kosare (sl. D).

Izdelek samodejno preklopi v naéin
pripravljenosti, takoj ko ga prikljuite v
elektri¢no omrezje. Na prikazu vrednosti
se prikaze »- - -«.

Ce v 60 sekundah ne pritisnete nobene tipke,
preklopi izdelek v stanje pripravlienosti.
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1. Prikljucite izdelek v ustrezno vti¢nico. @

zasveti in na zaslonu za prikaz vrednosti
se prikaze »- - -«. Zaslidi se 1 zvoéni signal.
2. Napolnite kosaro | 2 | z Zivilom. Ne presezite

meje polnjenja MAX |4 | (na nofranii strani
ko3are).

3. Vstavite ponev | 5 | z napolnjeno ko3aro |2 | v

prostor za pripravo | 6 |.

/A POZOR! Nevarnost poskodbe
izdelka! Ne polnite tekocin (npr. olja ali
vode) v ponev [5]. To lahko omejuje nacin
delovanija izdelka.

Preklopite v nadin izbire programa:

Pritisnite © .

Zasvetijo vsi indikatorji, razen , 0]

ind$5 .
Na zaetku je temperatura predhodno
nastavljena na 180 °C in &as kuhanja na
15 minut.
Temperaturo (v intervalih po 5 °C) in &as
kuhanja (v intervalih po 1 minuto) lahko
prilagodite:

Opt.

Zivilo °C |min e Interval*
Koli¢ina

Prednastavitev | 180 | 15 - -

@ Riba 160| 25| s00g| sokh

10 min

Sladica |160| 15(6x50g -

@ Zelenjava [180| 10| 400g vsakih

3 min

& Slanina 200 8| 200g Yok

4 min
Pis¢ancje vsakih
bedro 200| 25| 5009 7 min
Ocvrti vsakih
krompircek 180) 20} 500g 5 min

£ Piscanec |200| 35| 1000g| Kb

10 min

Zrezek [180| 15| 500¢g vsakih

7 min

Q) Skampi  |160| 20| 600g vsakih

5 min

Tipka |Funkcija (temperatura)

kwh  [180] 10| 2004 VK

5 min

Pove&anije (maks.
8@ 200 °C)

temperature

Interval: Pretresite, obrnite, preobrnite

80 ZmanjSanje

(min. 60 °C)
temperature

Tipka |Funkcija (éas)

Q® Podalj¥an &as  (maks. 60 minut)

OIS Skrajsanje €as  (min. 1 minuta)

Izbira programa
Glede na kuhano Zivilo lahko izberete ustrezen
program.
Pritisnite @) [26], da izbirate med programi.
Utripa izbrani program [11][17]. Neizbrani

programi svetijo.
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® OPOMBA:

Za bolje rezultate kuhanja priporoc¢amo, da
se izdelek 3 minute predhodno segreva.

V poglavju »Preglednica kuhanja« pogleite,
katera Zivila morate med kuhanjem pretresti.
Preglednica kuhanja ponuja tudi nasvete o
priporo&eni najmanisi/najvedii kolicini za
razliéna Zivila.

Opomnik za stresanje je prednastavljen v
programu. Alarm lahko utidate s pritiskom

na tipko za 3 sekunde. Nato po Zelji

ponastavite alarm.




Nastavitev alarma
Nastavite si lahko alarm, ki vas opomni, da
morate Zivilo preme3ati.
Priprava: Opravite nastavitve (glejte »lzbira
programac).
Vklop alarma: Pritisnite 20|
utripa. Alarm je nastavljen na vsakih
5 minut.
Izbirni intervali: 1 do 60 minut (v intervalih po
1 minuto).

Tipka |Funkcija (éas)
O® Podaljan &as  (maks. 60 minut)
QG Skrajdanje ¢as  (min. 1 minuta)

Ko je &as alarma nastavlien, za ponovni vklop
alarma ni treba pritisniti gumba.

Po nastavitvi alarma: Ce Zelite urediti
temperaturo/&as priprave ali izbrati

drug meni, prifisnite ali poakajte

10 sekund, da nadaljujete z nastavitvami
glavnega programa.

Ce zelite omogociti/urediti funkcijo
ohranjania toplote ali asovnik zakasnitve,
pritisnite ® 25| ali @ [21]

Ko se postopek kuhanja zadne, se zaéne tudi
funkcija alarma. sveti napre;.

Preklic alarma: Pritisnite , da zadasno
ustavite postopek kuhanja. Nato pritisnite in

pridrzite @ 20| 3 sekunde.
® OPOMBA:

Ko se oglasi alarm, se postopek kuhanja NE
prekine. Alarm se znova zazene in je akfiviran
do poteka naslednjega intervala alarma.
Delovanije se prekine 3ele, ko ponev
odstranite iz prostora za pripravo [6].
Ko ponev znova vstavite, se postopek
kuhanja samodejno nadaljuje.
Ce je kombinirana teza kosare [2], ponve
in Zivila prevelika za me3anje: Odlozite
ponev na povriino odporno na vroéino in
odstranite ko3aro (sl. E).

Ko ste izvedli Zelene nastavitve, pritisnite

® [24). Postopek kuhania se zagne.
OPOMBA:

Med kuhanjem so aktivni naslednii kazalniki:
§§ sveti
Zasveti prikaz izbire menija [11][17).
Preostali neizbrani meni izgine.
Ce zelite zavredi vse nastavitve in preklicati
postopek, pritisnite in za 3 sekunde drZite
[26]. 1zdelek preklopi v nagin za izbiro
programa.
Med postopkom kuhanija je na sprednjem
zaslonu | 1 |izmeni¢no prikazana nastavljena
temperatura in preostali &as kuhanja.
Temperaturo in &asovnik lahko
nastavite kadar koli med postopkom kuhanja.
Ko je postopek kuhanja zakljugen, ventilator
za hlajenje izdelka deluje $e 1 minuto.
Prikaz vrednosti |14 odsteva preostali &as
(v sekundah). © [22]in 35 [23] utripata med
postopkom hlajenja.
Ce zelite med postopkom hlajenja preklopiti
v stanje pripravljenosti, pritisnite in pridrzite
@[22 3 sekunde.
Ko je hlajenje kon&ano, izdelek preide v
stanje pripravljenosti. Dvojni pisk se oglasi
5-krat.
Ponev | 5 | lahko kadarkoli odstranite in ne
rabite akati, da se ventilator izklopi.
Vsi prikazi se izbridejo in na zaslonu za prikaz

vrednosti |14] se prikaze »- - -«.

Postopek kuhanija lahko prekinete, da na primer
naknadno spremenite nastavitve.

Prekinitev postopka kuhanja (nagin premora):
Pritisnite .

Ko prekinete postopek kuhanija: &5 [23),

™ [24], in izbrani prikaz izbire

menija utripajo.

Nadaljevanje postopka kuhanija: Se enkrat

pritisnite .
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® OPOMBA:
Grelni element in &asovnik se izklopita, ko
postopek priprave prekinete. Ventilator $e
vedno deluje, da podaljia Zivljenjsko dobo

izdelka.

Ko prekinete postopek kuhanja: Ko ponev
odstranite iz prostora za pripravo | 6, se
izklopi tudi ventilator.

Ko prekinete postopek kuhanija:

Naredite lahko naslednije nastavitve:
Spreminjanje temperature/Zasa priprave
Omogoéanje/urejanije intervalov alarmov
Omogocanie/urejanie funkcije
ohranjanja toplote

Naslednjih nastavitev ni mogoce izvesti:
Izbira menija
Casovnik zakasnitve (e potekel/
dokonéan)

Med postopkom kuhanija pritisnite in za

3 sekunde pridrzite @ [22.

Ko je postopek kuhanja prekinjen, ventilator
za hlajenije izdelka deluje 3e 1 minuto.
Lahko pa tudi za 3 sekunde pritisnete in
drzite , da zavrnete vse nastavitve in
prekli¢ete postopek. 1zdelek preklopi v nagin
za izbiro programa. V tem primeru izdelek
preskodi funkcijo hlajenja.

Pritisnite @) [25] po prekinitvi postopka
kuhanja s pritiskom na @ [24], da samodejno
zazenete funkcijo ohranjanja toplote na
koncu postopka kuhanja. @ [25] utripa, ko
nastavite funkcijo ohranjanja toplote, in

zasveti,

ko je funkcija ohranjanja toplote

aktivirana.

Na zaetku je temperatura predhodno
nastavljena na 80 °C in trajanje na 30 minut.
Nastavite lahko samo trajanie:

Ko je &as ohranjanja toplote nastavljen, za
ponovni vklop funkcije ohranjanja toplote ni
treba pritisniti gumba.

Po nastavitvi funkcije ohranjanja toplote:
Ce zelite urediti temperaturo/&as priprave
ali izbrati drug meni, pritisnite ali
pocakaijte 10 sekund, da nadaljujete z
nastavitvami glavnega programa.

Ce zelite omogotiti/urediti funkcijo alarma
ali &asovnik zakasnitve, pritisnite @ [20] ali
@21l

Med postopkom kuhanja sveti @ 23], kar
pomeni, da je akfivirana funkcija ohranjanja
toplote.

Ko se postopek kuhanija konéa, izdelek
samodeijno preklopi v naéin ohranjanja
toplote.

Dvoini pisk se oglasi 5-krat. Sveti # [12].
Preklic nacina ohranjanja toplote: Pritisnite
® [24] da za&asno ustavite postopek
kuhanja. Nato pritisnite in pridrzite @&
3 sekunde.

Preklic nacin ohranjanija toplote: Pritisnite in

pridrzite ©) 3 sekunde.

Postopek kuhanja lahko zaZenete po poteku
odstevanja. Casovnik zakasnitve lahko nastavite
kadar koli med izbiro programa, na enak nadin
kot funkcije alarma in ohranjanja toplote.

Pritisnite (® , da aktivirate ¢asovnik
zakasnitve. Odstevanije je nastavljeno na

5 minut.

Po nastavitvi &asovnika zakasnitve: Ce Zelite
urediti temperaturo/&as priprave ali izbrati
drug meni, pritisnite @ 26| ali poéakaite

10 sekund, da nadaljujete z nastavitvami
glavnega programa.

Ce zelite omogociti/urediti funkcijo alarma ali

ohranjanja toplote, pritisnite ali @ 23]

Tipka

Funkcija (éas)

Tipka |Funkcija (¢as)

Q® [ig

Podalj3an &as  (maks. 60 minut)

O® Podalifan &as  (maks. 60 minut)

Qo N9

OIS Skrajdanje ¢as  (min. 1 minuta)

Skrajdanje ¢as  (min. 1 minuta)

56 SI




Pritisnite (™) . 8 1zklopita se &) [27] in
8 ®[28]. Cas funkcije lahko nastavite s

pritiskom na (Q @®{18]in (O © . Med
odstevanjem zasveti ¥O [13]. Preostali &as je
prikazan na prikazu vrednosti (14

Po kon&anem odstevanju se zaéne postopek

kuhanja. Izklopita se @ [21] in D [13].
Sveti 35 [23]. Zaslisi se 1 zvoeni signal.

Kosaro | 2 | in ponev | 5| lahko logite. Ti je lahko
koristno, &e Zelite Zivila bolje premesati ali Zalite
dele odistiti.

1. Odstranite ponev | 5] s kosaro | 2 | iz prostora

za pripravo [0 |.

® Preglednica kuhanja

Postavite ponev | 5 | na ustrezno povriino
(ravna, stabilna, odporna na vrocino).
Potisnite pokrov odklepa koare | 3 | napre;.
Pritisnite tipko odklepa kosare [3 ]

Dvignite ko$aro | 2 | na roéaju | 7 |iz

ponve [5].

Ko ko3aro | 2 | vstavite v ponev , se mora ta

obdutno in slisno zaskoditi.

Priporo&amo, da kuhano Zivilo odstranite s
primernim kuhinjskim priborom (na primer s
kuhinijskimi kle3¢ami).

Ce zelite zivilo iztresti iz kosare [2], kogaro
najprej locite od ponve [5]. V ponvi so se
morda nabrale vroce tekodine, ki bi lahko
nenadzorovano odtekle.

Hrana Priporoéene Cas |Temp.| Potrebno Priprava

koli¢ine (g) | kuhanja| (°C)| pretresti
(min)

Krompir in ocvrti krompiréek

Zcmrz.n|ven| ocvrti 500-1400 20-30 180 D

krompirek (tanek)

Zamrznjeni ocvrti

krompiréek (debel) 500-1400 20-30| 180 D

Domadi ocvrti .

krompircek (8 x 8 mm] 500-1400 20-30| 180 D

Domai krompirievi ‘ 300-800| 18-22| 180 D

krhlji

Domacde kromp|r|eve 1 300_750 ]2_ 1 8 1 80 D

kocke

Resti 500 20| 180

Krompirjev gratin 500 30-40 160

Meso in perutnina

Zrezek 3 100-500 7-15 180 D

Ov¢je zarebrnice 3 100-500 10-14 180 N

! = dodajte +2 &ajne zlicke olja
2 = yporabite pekac
3 = marinirajte z zac¢imbami (odvisno od okusa)

S|
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Hrana Priporocene Cas |Temp.| Potrebno Priprava
koli¢ine (g) | kuhanja| (°C)| pretresti
(min)

Hamburger 3 100-500 7-14| 180 N

Klobasa 3 100-500 8-10 180 N

Pis¢angja stegna 3 300-1000 25| 200 D

Pis¢angje prsi 3 100-500 10-15| 180 N

Riba in morski sadezi

Skampi 3 100-600 20| 160 D

File lososa v3 100-500 16-21 160 N

Capelin .3 300 15 160 D

File polenovke »3 100-500 20-25 160 N

Zelenjava
Odrezite glavo

Okra ! 100-200 8 160 N in prerezite na
polovico.

Spargli 1 100-500|  6-10| 180 N Prerezite na
polovico.

Koruza ‘ 200-600 6-9| 200 D Odbsfranite lupine
in koruzne dlake.
Odstranite glavo

Paprika 1 200-400 8| 200 D 1 semend.
Narezite na
2-4 koscke.

Prigrizki

Samosa 100-400 12-15 200 D

Zomrz'nier\i piscandji 100-700 6-10 200 D

medaljoni

Zamrznjene ribje 100-400 6-10| 200 N

palcke

Zomrznjeni, paniran 100-400|  8-12| 180 N

sirni prigrizki

Polnjena zelenjava 100-400 10| 180 N

Peéenje

! = dodajte +2 &ajne Zlicke olja
2 = yporabite pekad
3 = marinirajte z zaimbami (odvisno od okusa)
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Hrana Priporocene Cas |Temp.| Potrebno Priprava
koli¢ine (g) | kuhanja| (°C)| pretresti
(min)

Sladica 216x50-9x50 15 160 N
Sendvic¢ 2 kos 4-6 180 N
Croutons 400 6-10 180 N
! = dodajte +2 &ajne zlicke olja
2 = yporabite pekac
3 = marinirajte z za¢imbami (odvisno od okusa)

Redno preverjajte sestavine, dokler niso

kuhane ali doseZejo Zeleno stopnjo

porjavelosti. Zahtevan &as kuhanija je lahko .

e LD e | s Sestavine

dalji ali kraisi kot je navedeno v receptu.

Da preprecite dalj$i ¢as kuhania, sestavine ne 3 Jajca

smejo biti predebele. 2 skodelici Gobe, odiscene

Visina pekaéa ali pladnja pegice ne sme
presegati meje polnjenjac MAX |4 |v

kodari[2]

1

Rdeéa &ebula

1 jedilnih Zlic

Olivnega olja

. 3 jedilnih Zlic | Sir, nariban
® Predlogi receptov .
1 $¢epec Sol
Sestavine Priprava
4 Hrenovke 1. Olupite rde¢o &ebulo in jo narezite na 5 mm
Pa— debele rezine. Ocistite gobe; nato jih narezite
4 Zemljice za hot dog na 5 mm debele rezine.
Po okusu Nariban sir &edar 2.V ponvi z olivnim oljem preprazite cebulo
Po selii Ke&ap in gobe, dokler se ne zmeh&ajo. Odstranite
. — s 3tedilnika in polozZite na suho kuhinjsko
Po Zelj Gorcica brisago, da se zivilo ohladi.
. 3. lzdelek segrejte na 180 °C.
Priprava ) A 4. V posodo za stepanje razbijte 3 jajca.
1. Izdelek segrejte na 180 °C. Temeljito in mo&no premesajte. Dodajte
2. Polozite hrenovke v kosaro [2]. Pecite 8 minut $¢epec soll.
F"'_i ]80_ C. Hrenovke vzer?_ife izvko§<31.re. 5. Model za narastek, odporen na vroéino,
3. Pripravliene hrenovke poloZite v Zemljice za na nofraniji strani in na dnu rahlo popriite z
hot dog. oliem.
4. Nariban sir &edar polozZite na hrenovke in 6. Jajca prelife v model za narastek, nato
iemlii.co za hot dog. o ) me3anico gob in &ebule in nato sir.
5. Vstavite hot dog nazaij v kosaro [2]. Kuhaite 7. Model za narastek polozite v kosaro [2].

1 do 2 minuti, dokler se sir ne stopi.

6. Ko je kuhanije konéano, hot dog poloZite na
kroznik.

7. Po zelji postrezite s keGapom in goréico.

Zivilo v izdelku kuhajte 20 minut.

Nasvet: 5 do 8 minut pred koncem
priprave: Po Zelji v ki§ dodaite 3e sir.
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Slana pita je konéana, ko na sredino 2.V majhno skledo stresite moko.

potisnete noz, in ostane noz Cist. 3.V drugi manisi skladi razzvrkljajte jajca z
vodo.

4. Zmedaijte rastlinsko olje, sol, poper, papriko

Sestavine v prahu in drobtine v drugi skledi, da se vse

I sestavine dobro premesajo.

6 Piscandijh beder 5. Odrezite glavo paprike in odstranite semena.

! Strok cesna 6. Vsako papriko razrezite na 4 kose in

1 &ajna zlicka | Gorgica odstranite spodnjo stran.

3 caine Hlicke | Sladkor 7. Nargzono poPriko potresitfa z m.ol.<o.
. 8. Paprike potopite v razzvrkljano jajce.

2 &aijni zlicki | Cili v prahu 9. Paprike potopite v me3anico za paniranje, da

se paprike z njo v celoti prekrijejo.
10. Papriko polozite v kosaro [2]. Pecite 5 minut
na obeh straneh.

2 &ajni zlieki | Olivnega olja

Po okusu Poper in sol

Priprava

1. lzdelek segrejte na 200 °C.

2.V posodi zdrobite Eesen in ga premeaite s
sladkorjem, olivnim oljem, &ilijem v prahu in
gordico.

Potrebno: 6 modelckov za mafine

Sestavine
3. Zaginite s soljo in poprom. - -
4. Namazite pis¢ancja bedra z marinado. 4 rezine Slanina
Pustite stati 20 minut. Nekaj kapelj | Rastlinsko olje
5. Vstavite pis¢angja bedra v izdelek. 6 Jajca
Pripravljajte 10 minut. —
6. Nastavite temperaturo na 140 °C. 6 jedilne Zlice | Mleko
Pripravljajte e dodatnih 10 minut. 30g Spinaga
7. Ko je priprava kon&ana, polozite pis¢ancja Po okusu Nariban sir cedar
bedra na kroznik.
Po okusu Sol in poper
. Priprava
Sestavine 1. Izdelek segrejte na 200 °C.
50g Moka 2. Slanino poloZite v koaro [2]. Pecite 2 minuti
2 Jajca na obeh straneh.
3. Slanino odstranite, nareZite na koscke in
20 ml Voda odlozZite na stran.
2 jedilne Zlice | Rastlinsko olie 4. Model¢ke za mafine premazite z oljem.
1 éajna Zlicka | Sol 5.V vsak modeléek za mafine razbijte 1 jajce.
1 &ajna Zlicka | Poper Jajc ne zvrk||the. ) .
6.V vsak modeléek za mafine dodaijte mleko,
1 &ajna zlicka | Paprika v prahu $pinaco in slanino.
50g Drobtine 7.V vse modelke za mafine dodaijte nariban sir
- Eedar, sol in poper.
2 Paprik cedar, pop
dprixe 8. Modeleke za mafine polozite v kosaro [2].
Priprava Pecite 8 minut pri 160 °C.

1. Izdelek segrejte na 200 °C.
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Sestavine
1000 g Pis¢anec
5 &ajnih zligk | Olivnega olja
30g Maslo
409 Med
Po okusu Poper in sol
Priprava

1. Pi&€anca podrgnite z olivnim oljem, poprom
in soljo. Marinirajte 1 uro.

EIENEERN

Izdelek segrejte na 200 °C.

Stopite maslo ga in zme3ajte z medom.
Pis¢anca podrgnite z medanico masla in medu.
Pis¢anca polozite v kosaro [2]. Pecite

20 minut pri 200 °C.
6. Pi3¢anca obrnite. Pecite 3¢ 20 minut.

Sestavine

3 Krompir (200-300 g)

60g Cebule

80g Slanina

3 &ajne zlicke | Olivnega olja

30g Sir

30g Majoneza

Po okusu Poper in sol
Priprava

1. Krompir o€istite s krtaco.

Krompir natrite z olivnim oljem.

2

3. Slanino in &ebulo narezite na majhne koscke.

4. Krompir zavijte v aluminijasto folijo, da
prepreite razkuhanije.

5. Krompir polozite v kosaro [2]. Pecite 30 minut

pri 200 °C.

6. Krompir nabodite z vilicami. Krompir je
kuhan, ko vanj z lahkoto zabodete in
izvlecete vilice.

7. Odstranite krompir in ga prereZite do
polovice. Krompirja ne prerezite do konca.

8. Zaginite s poprom in soljo.
9.V krompir vstavite slanino, ebulo in sir.

10. Krompir polozite v kosaro [2]. Pecite 10 minut

pri 180 °C.

11. Krompir postrezite z majonezo.

Potrebno: 6 papirnatih modelkov za mafine

Sestavine
110¢g Solieno maslo
110¢g Sladkor v prahu
3 Jajca
150¢g Bela pseni¢na moka
5¢g Pecilni prasek
s &ajne Sol
Zlicke
Priprava
1. Jajca penasto stepite in umesaijte s
sladkorjem.

2. Maslo zmehé&aijte in ga umesajte med vse

sestavine, dokler zmes ni mehka in svetle

barve.
3. Zmes vlijte v papirnate model¢ke za mafine.
4. lzdelek segrejte na 160 °C.

5. Papirnate modelcke za mafine z me3anico

polozite v kosaro [2].

6. Izberite samodejni program za torte in pecite

15 minut pri 160 °C.

Sestavine
230g Kru$na moka
1 Jaijce
25¢g Sladkor
3g Kvas
100 ml Mleko
10g Smetana
15g Maslo
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Priprava

1. Jajce penasto stepite, vmesajte moko, sladkor
in kvas.

2. Testu dodaijte mleko in smetano. Gnetite
15-20 minut.

3. Odstavite za priblizno 1 uro (dokler se
velikost ne podvoji).

4. Narezite testo na 7 kosov. Gnetite 10-
15 minut.

5. 7 kosov polozite v kosaro [2]. Po&akaite 3e
30 minut.

6. Pecite 15 minut pri 160 °C.

7. Stopite maslo in z njim premazite Zemljice.
Pecite $e 5 minut.

® Odpravljanje napak

Sestavine
300g Ribji file
1 Limona
2 Stroka &esna
1 Salotka
20g Maslo
Po okusu Poper in sol
Priprava

1. Ribo zaginite s poprom in soljo.

2. Prerezite limono na pol. Narezite eno
polovico limone na rezine in jih poloZite pod
ribii file.

3. Strite 1 strok Eesna, 3alotko nareZite na rezine
in oboje polozite na ribji file.

4. Ribji file polozite v ko3aro [2]. Pecite 15 minut
pri 180 °C.

5. Stopite maslo in dodajte 1 strok &esna.

6. Ribji file premazite s cesnovim maslom. Pecite
3 minute pri 180 °C.

7. Na ribji file iztisnite drugo polovico limone.

Napaka Mozen vzrok Ukrep

Ne deluje Ni napajanja Preverite, ali je izdelek povezan z napajanjem.
Preverite, ali je v vtiénici napetost, tako da
povezete drugo elekiriéno napravo.
Povezite izdelek z drugo vtiénico.

Zivilo je Prevec Zivila Zmaniaite koligino Zivil in jih enakomerno

surovo ali porazdelite.

n(e.enakt?merno Prenizka temperatura priprave. | Povidajte temperaturo priprave.

pripravljeno.

Zivila med kuhanjem niste
premeiali.

Zivilo na polovici &asa kuhanja vsaj 1-krat
premeiajte. Priporo&amo, da Zivila po priblizno
eni in dveh tretjinah Easa priprave pretresete za

5 do 10 sekund. Tako dosezete enakomeren
rezultat priprave. Priporo&amo, da kot opomnik
nastavite alarm (glejte »Nastavitev alarmac).
Dosezite bolj$e rezultate kuhanja: Med postopkom
kuhanja veckrat pretresite/obrnite hrano glede na
alarm za stresanje (primer: Ocvrti krompiréek med
postopkom kuhanija pretresite 3-4 krat).
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Napaka Mozen vzrok Ukrep
Zivilo ni Nekatera Zivila morate Pred postopkom kuhanja premazite Zivila z malo
hrustljavo. pripravljati v obiéajnem cvrtniku. | olja.

Svez ocvrti

Napaéna vrsta krompirja

Uporabite drugo vrsto krompirja.

krompiréek
ni ocvrt ali ni

Ko3&kov krompirja po rezanju
niste splahnili.

Ko3&ke krompirja po rezaniju temeljito splaknite,
da odstranite 3krob.

hrustljav.

Koseékov krompirja po pranju
niste posusili.

Ko3&ke krompirja po izpiranju temeljito osusite
(npr. s kuhinjskimi brisa¢ami).

Koseki krompirja niso naoljeni.

Pred pripravo premazite kos¢ke krompirja z malo
olja.

Preveliki kodcki krompirja.

Kose krompirja narezite na manjse ali tanjie
rezine.

Ponve | 5 | ni
mogoce vstaviti
v prostor za
pripravo.

Ponve ne vsiovl]die na
sredini.

Ponev | 5 | vstavite pod pravim kotom glede na
ohigje.

1z izdelka prihajg
beli dim.

V ponev | 5 | je kapliala

mascoba, ki izpareva.

Pri pripravi Zivil uporabite manj olja.

Uporabljajte Zivila z manj ma3cob.

Znizajte temperaturo ali Eas priprave.

® Ciséenje in nega
® OPOMBA: Za ohranjanie funkcionalnosti in videza izdelka priporo&amo, da ga temeljito oéistite
po vsaki uporabi.

Del

Ciséenje

deli
Ohisje

Izdelek in vsi sestavni

Prostor za pripravo @
Priklju&ni kabel z

elektriénim vti¢em

ali trdih krtaé.

/\ OPOZORILO! Med &isenjem ali obratovanjem izdelka ni dovolieno
potopiti v vodo ali druge tekogine. Izdelka ne drzite pod tekoco vodo.

Pred &is&enjem odklopite izdelek z vira napajania.

Za ¢&is&enije ne uporabljajte grobih &istilnih sredstev, agresivnih topil

Izdelek &istite samo z rahlo vlazno krpo. Po potrebi lahko uporabite
blago ¢istilno sredstvo.

Kosara
Ponev

Ponev in ko3aro lahko roéno pomijete kot obiéajno posodo: Oba
dela temeljito ogistite z vroco vodo in sredstvom za pomivanje
posode. Z eno roko previdno drZite zgornje ohisje izdelka nazaj. Z
drugo roko povlecite za ro&aj[7], da izvleete ponev in kosaro.

Ce se na ko3ari ali na dnu ponve prime umazanija, napolnite ponev z
vroéo vodo in nekaj sredstva za pomivanje posode. Postavite ko3aro
v ponev in pustite oba dela priblizno 10 minut namakati.

Kosara in ponev sta primerni za pomivalni stroj.

Pred ponovno uporabo in pred shranjevanjem: Vse dele posusite s &isto krpo.
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Pred vsako uporabo izdelek preverite za
vidne poskodbe.

Ta izdelek ne zahteva vzdrzevanija, razen
ob&asnega &isenja.

Ko izdelka ne uporabljate, ga hranite v
originalni embalazZi.

Izdelek hranite v suhem prostoru,
nedostopnem mestu za otroke.

® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialoy, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

&)  materialov za logevanie odpadkov, ki so
oznadene s kraticami (a) in tevilkami
(b) z naslednjim pomenom: 1-7:
umetne mas/20-22: papir in
karton/80-98: vezni materiali.

Upostevaijte oznake embalaznih
o
a

Izdelek:

¢ O moznostih odstranjevanja
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temved ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni obdinski
upravi.

64 SI

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas
prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in 3tevilko izdelka (IAN 500732_2407) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploitici,
gravuri, naslovni strani v navodilih (spodaij levo)
ali na nalepki na hrbtni ali spodnii strani.

Ce pride do napaénega delovania ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
po3tnine poiliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa priloZite potrdilo o nakupu (blagajniski
ragun) in navedite, za kaksno pomanikljivost gre
in kdaj je nastala.

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 080917
E-Mail: infofon@Iidl.si
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 080 917

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm,
Neméija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zamenijali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veliavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izro&itve blaga je razviden
iz racuna.

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglasevalskem sporocilu, lahko potro$nik najprej zahteva odpravo napak. O napaki mora potro3nik
obvestiti proizvajalca ali poobla3ceni servis (kontakina tevilka in elektronski naslov navedena
zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec je dolzan ob uveljavljanju zahtevka predloziti
garancijski list in ra¢un, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve blaga. Svetujemo vam,
da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko je proizvajalec ali poobla3&eni servis prejel
zahtevo za odpravo napake. Ce napake v tem roku niso odpravliene, mora proizvajalec potrozniku
brezplaéno zamenjati blago z enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se lahko zaradi narave
in kompleksnost blaga, narave in resnosti neskladnosti ter naporq, ki je potreben za dokonéanje
popravila ali zamenjave podalia za najkrajsi €as, ki je potreben za dokonéanje popravila, vendar
najvec za 15 dni. O $tevilu dni podalj§anega roka in razlogih za podalj$anje mora biti potrosnik
obvescen pred potekom 30 dnevnega roka za odpravo napak.

6. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podali$anja v roku 45 dni blago ni popravlieno ali blago ni
zamenijano z novim, lahko potro3nik od proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine ali zahteva
sorazmerno znizanje kupnine. Sorazmerno zniZzanje kupnine je sorazmerno zmanjanju vrednosti
blaga, ki ga je potro3nik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo blago, ¢e bi bilo skladno.

7. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga, lahko potrosnik ob predloziti

blaga od proizvajalca takoj zahteva vradilo plaganega zneska.
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8. Proizvajalec oziroma poobla3ceni servis lahko potro$niku za &as popravila blaga, za katero je
bila izdana obvezna garancija, zagotovi brezplagno uporabo podobnega blaga. Ce proizvajalec
potrodniku ne zagotovi nadomestnega blaga v zagasno uporabo, ima potrodnik pravico uveljavljati
$kodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati od trenutka, ko je zahteval popravilo ali
zamenjavo, do njune izvriitve.

9. Stroske za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri odpravljanju
okvar oziroma nadomestitvi blaga z novim, krije proizvajalec.

10. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave bistvenega dela blaga z novim se potro3niku izda nov
garancijski list.

11. V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3éeni servis ali nepoobla3ena oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, &e se ni drzal priloZzenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenijen ali nepravilno vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti plagilu popravilo, vzdrzevanije blaga, nadomestne dele in priklopne
aparate vsaj tri leta po poteku garancijskega roka.

14. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.

15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije in podatki, ki identificirajo blago za katerega velja
garancija se nahajajo na dveh loenih dokumentih (garancijski list, racun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakonske pravice potrodnika, da zoper prodajalca v primeru
neskladnosti blaga brezplaéno uveljavlja jam&evalne zahtevke. Ta garancija prav tako ne izkjuuje
pravic potrosnika, ki izhajajo iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodaijalec:

Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda

66

S|



Uvod. .. Strana
Pouziti ke stanovenému Gelu. .. ... ... Strana
Rozsah doddvky. . .. ... Strana
Popis dild . . ... o Strana
Technické Gdaje . .. ... ..o Strana

Bezpecnostnipokyny ... ... Strana

Pfed prvnimpouzitim ... Strana

Obslvha. ... ... . . Strana
Pohotovostni reZim . . ... ... Strana
PHraVa . Strana
VYb&r programu. . . . ..ot Strana
Spustte proces PHPravy . .. ... Strana
Peruseni procesu pfipravy. . ... Strana
Ukon&eni procesu PrPIaVY . . . ... v vttt et e e Strana
UdrZovani vteplém stavu. . .. ... Strana
Casovad ZPOZABNI . . . Strana
Oddélenikode od panve . . ... ..ot Strana
Odebirani pfipravovanych potravin. . .. ... Strana

Varnadtabulka. ... ... ... Strana

NavrhyreceptG.......... ... ... Strana
Kfupavy parek vrohlikuse syrem .. ... ... . Strana
Slany kol&¢ se syrem, cibuli a houbami......... ... ... ... ... Strana
Ostie kofen&né kufe. . . .. ...t Strana
Paprikové krouzky . ... .. .. Strana
Vejce zape&ené se slaninou apendtem. . ......... ... Strana
Poulard. . . . Strana
Féliové brambory. . ... Strana
Maly kol@&. . . Strana
Zemle. oo Strana
Rybifilé . Strana

Odstranovaniporuch ... Strana

Cisténiapée................... .l Strana
PéCe . . . Strana
Skladovani . . ..o Strana

Zlikvidovéani.............. ... ... Strana

Zaruka . Strana
Postup v pipadé uplatiiovani zaruky. ... ... oo Strana
SOIVIS . o ot Strana

Cz

67



Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto ndvodu na obsluhu, krétkém ndvodu a na obalu jsou pouzivana nésledujici vystraznd
upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpedi” oznaduje ohroZeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabréni, za nésledek

t&ézké zranéni nebo smrt.

Varovani! Nebezpedi popdlenin:
Tento symbol upozorfiuje horky povrch.

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaduje ohrozeni se
stfednim stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabréni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nemd z&dny negativni
vliv na chut a voni.

Stiidavy proud/napéti

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uzite&né informace.

Ko3 |2 | a pénev |5 |jsou vhodné do

mycky nédobi.

Nikdy nenechte déti hrat si bez dozoru
s balicimi materidly nebo s vyrobkem.

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuji.

Bezpeénostni pokyny
Pokyny pro &innost

DD%@b 9

DIGITALNi HORKOVZDUSNA
FRITEZA XL

® Uvod

Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucasti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpeénost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi pokyny k obsluze a bezpeé&nostnimi pokyny.
PouzZivejte vyrobek jen popsanym zpisobem a

na uvedenych mistech. PFi preddni vyrobku tFeti
osobé predeijte i viechny podklady.
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Tento vyrobek je vhodny na Gpravu potravin,
které vyzaduji vysokou teplotu pfipravy, nebo
by jinak musely byt smazené. Vyrobek slouzi
vyhradné pro pfipravu potravin.

Tento vyrobek je vhodny vyhradné pro pouziti
v soukromych domdcnostech. Neni uréen ke
komerénimu pouZiti.

Pouzivejte vyrobek jen v mirnych klimatickych
podminkdch. Pouziti v tropickych klimatickych
zénéch se nedoporuduje.

PouZiti, kterd nejsou uvedena v tomto navodu
na obsluhu, mohou vyrobek poskodit nebo
zpUsobit vaznd zranéni.

Vyrobce neprebird Zddnou odpovédnost za
3kody zpUsobené neodbornym pouzitim.




Zkontrolujte vyrobek po vybaleni na Gplnost
a bezvadny stav viech &asti. Pred pouzitim
odstrafite viechny obalové materidly:

Obalovy materidl pouzity k zakryti vyrobku
(napt. plastovy sagek)
Materidly v panvi a kosi (napf. ochrannd

deska)

Pokud né&které dily chybi nebo jsou poskozens,
obrafte se na nds zdkaznicky servis.

1 Digitalni horkovzdusné fritéza XL
1 Névod na obsluhu

Displej (s obsluznym panelem)

Kos

Odblokovéni kose (s ochrannym krytem)
Hranice naplnéni MAX (na vnitini strané)
Pdnev

Varny prostor

Rukojef

Vétraci otvory

Navin kabelu

Pfipojné vedeni se sifovou zdstrekou

BlloleNo o]l

O
=

plej (s obsluZznym panelem)

Indikace vybéru z nabidky

Indikace zapnuti udrzovéni v teplém stavu #
Indikace zapnuti éasovade zpozdéni O
Zobrazeni hodnoty (Teplota a &as)

Indikace teplotni jednotky

Indikace minutové jednotky

Indikace vybéru z nabidky

Tlacitko Q@ (Prodlouzeni doby vafeni)
Tlacitko QO (Zkrdceni doby vafeni)
Tlagitko (Alarm)

Tlacitko @ (Casovag zpozdéni)
Tlagitko @ (Pohotovostni rezim)
Indikace zapnuti ventilatoru 35

Tlagitko (Start/Pauza)

Tlagitko (Udrzovani v teplém stavu)
Tlagitko (Vybér z nabidky)

Tlagitko (Snizeni teploty)

Tlagitko (Zvy3eni teploty)

SEESNHENRENE

]|
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Vstupni napéti: 220-240 V~,
50-60 Hz

Ochranné tiida: |

Prikon: 2150 W

Pikon v pohotovostnim

rezimu: 0,4W

Teplota vafeni: 60 °Caz 200 °C

Doba vafeni: 1 az 60 minuty

A Bezpecnostni pokyny

PRED PRVNIM POUZITIM
VYROBKU SE DUVERNE
OBEZNAMTE SE

VSEMI OBSLUZNYMI A
BEZPECNOSTNIMI POKYNY!
PRILOZTE TAKE VSECHNY
PODKLADY PRI ODEVZDANI
VYROBKU TRETIM OSOBAM!

U $kod zpUsobenych nedodrZenim
tohoto ndvodu k obsluze zaniké
zaruéni ndrok! Za nésledné skody
se nepfebird Zzadné odpovédnost!
Nepfebird se Z4dnéd odpovédnost
za $kody na majetku nebo
zranéni zpUsobené neodbornou
manipulaci nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokynd!
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Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

AVAROVANI!
NEBEZPECi SMRTI
A NEHOD PRO
BATOLATA A DETI!
Nikdy nenechejte déti bez dozoru
s obalovym materidlem. Existuje
nebezpedi ududeni obalovym
materidlem. Déti asto podceni
nebezpedi. Déti drzte mimo dosah
vyrobku a balicich materidlo.
Tento pfistroj mohou pouZivat
déti stardi 8 let i osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
&i mentéInimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpecného pouzivani
pristroje a chdpou z toho
vyplyvaijici rizika.
Cisténi a uzivatelska tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledaZe by byly staré 8 let nebo
starsi a byly pod dozorem.
Chraite vyrobek a jeho
pfipojné vedeni pfed détmi
mladsimi nez 8 let.
Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
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Elektricka bezpecnost

A NEBEZPECi! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Nepokousejte
se vyrobek sami opravovat.
V pfipadé poruchy smi
opravy provédét vyhradné
kvalifikovany persondl.

AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Vyrobek nesmi
byt ponofovdn do vody nebo
jinych kapalin. Vyrobek nedrzte
pod tekouci vodou.

A VAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. KdyZ je vyrobek
moznd poskozen odpojte ho od
elektrické sité a obratte se na
svého prodejce.

AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Nestavte vyrobek
do blizkosti umyvadel nebo na
vlhké mista.

Pfed pfipojenim k napdjeni

se ujistéte, zda jsou napéti a
proud v souladu s informacemi
na typovém stitku vyrobku.
Spojujte vyrobek vyhradné s
uzemnénou zésuvkou. Ujistéte
se, Ze je sifovd zéstrcka fadné
pripojend.



Aby nedoslo k poskozeni
pfipojného vedeni, nemackejte
ho nebo ho neohybeite a
nevedte jej pres ostré hrany.
Chrarite ho rovnéz pied
horkymi povrchy a otevienymi
plameny.

Pokladeite pfipojné vedeni

tak, Ze za né nikdo nemize
neumysIné tahat nebo pfes né
zakopnout.

Kdyz je sitové pfipojné vedeni
tohoto pfistroje poskozen, musi
byt nahrazen vyrobcem nebo
ieho zdkaznickou sluzbou
nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
ohroZeni.

Kdyz odpoijite vyrobek od
elektrické sité, taheijte za
sifovou zdstréku, ne za pfipojné
vedeni.

Pfipojné vedeni nenavijejte
kolem vyrobku. Pfipojte
vyrobek na jednu vZdy snadno
pristupnou zdsuvku, abyste
mohli vyrobek v pfipadé nouze
okamzité odpojit od sité.
Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho éasovade
nebo samostatného ddlkového
ovléddni.

NepouZiveijte vyrobek s
mokryma rukama. Nedotykeite
se vyrobku mokryma rukama.

Riziko pozaru/popaleni a
teplo

VAROVANI! Horky

povrch! Dvefe nebo

vnéjsi povrch se mohou
stat horkymi, kdyZ je vyrobek v
provozu. UdrZujte déti a zvifata
mimo dosah vyrobkuy, kdyZ je v
provozu, nebo kdyz se chladi.
Pfistupné &dsti jsou horké.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Nikdy se
nedotykejte vnitinich &ésti
vyrobku, dokud je jesté v
provozu nebo horky.

A\ OPATRNE! Riziko pozéru!
Nestavte vyrobek do blizkosti
hoflavych materidld (napf. jako
isou zéclony, ubrusy).

A\ OPATRNE! Riziko pozaru!
Aby se zabranilo pFehfdti,
nesmi byt vyrobek pfi provozu
zakryt.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Vyrobek
nepouzivejte s vaficimi se
kapalinami nebo horkym tukem.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Béhem provozu
unikd horkd pdra z vétracich
otvord. UdrZuijte ruce a oblicej
v bezpeéné vzdélenosti od
vodni pdry z vétracich otvord.
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A\ OPATRNE! Tento vyrobek
neni hracka pro déti! Déti
si nejsou védomy nebezpedi

v zachdzeni s elektrickymi
spotfebidi.

/A OPATRNE! Riziko

popaleni! Davejte pozor

na to, Zze pri otevieni mize
uniknout horkd pdra.

Pokud se objevi kouF nebo
neobvykly hluk, oddélte
vyrobek okamzité od zdsuvky.
Nechte vyrobek pred

dal$im pouzitim zkontrolovat
specialistou.

V pfipadé pozdru, nez
zavedete vhodné opatfeni pro
boj s pozdrem, nejprve odpoijte
kabel ze z&suvky nebo odpojte
vyrobek od napdjeni.
Ventilaéni otvory vyrobku
nezakryvejte. Dbejte na
dostateéné vétrani. Vyrobek
neddvejte do skfiné.
Neodklddejte na vyrobek
z4dné predméty.

Ponechte nejméné 10 cm
mista ve viech smérech

okolo vyrobku s cilem zajistit
dostateéné vétrdni.

Instalaéni pokyny
Vyrobek nesmi nainstalovén
bezprostfedné pod zdsuvkou.

72 CZ

Nestavte vyrobek na varné
desky (plynového, elektrického
nebo uhelného sporéku atd.).
Provozuijte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

Dfive neZ s vyrobkem pohnete,
vzdy ho ochladte.

Provoz
A Pokud plnite panev

primo olejem, existuje
nebezpedi pozaru.

Nikdy se nedotykejte vnitfnich
Esti vyrobku, dokud je je$té v
provozu.

Nechte viechny ingredience

v kosicku, aby se zabrdnilo
kontaktu s topnymi télesy.
Nenechdveite tento vyrobek
bez dozoru, dokud je v uZivéni.
Vyrobek nepfepliivjte. Napliite
vyrobek pouze do hranice
naplnéni MAX [4]. Je dilezité,
aby se ani potraviny, hlinikovd
félie ani vloZzend nadobka
nedostaly do pfimého kontaktu
s ohfivacim prvkem.

Do kose | 2 | neddvejte vice nez
1,4 kg potravin a kuchyfiského
nddobi (napf. hlinikovd félie
nebo vloZend nédobka). To by
mohlo vyrobek poskodit.
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Cisténi a skladovani
Vyrobek nesmi byt vystaven
kapaijici nebo stfikajici vodé.
Oddélte vyrobek od sité po
dobu jeho nepouZivani a pred
jeho &isténim.

Pokyny k ¢isténi vyrobku,
naleznete v &ésti ,Cigténi a

® Pred prvnim pouzitim

1. Odstrante veskery obalovy materidl.

(D UPOZORNENI: Jakékoli zbytky z vyroby
vedou k tvorbé zapachu pfi prvnim spuiténi.
To je normdlni a neznamend to chybnou

funkei vyrobku.

2. Provozuijte vyrobek s prédzdnou pénvi |5 | po
dobu pfiblizné 10 az 15 minut pfi teploté
200 °C, aby se zbytky z vyroby odstranily.

Zaijistéte dostatecné vétrani.

oo/
pece . 3. Cistéte vyrobek (viz oddil ,Cisténi a péce”).
® Obsluha
. Stisknéte
Indikace Stav (Ano/Ne) Funkce
Tlagitko Zapnuto Ano Pro aktivaci funkce jednou stlacte. Zazni 1 zvukovy
(sviti) signdl.
Tlagitko Zapnuto B&hem zastaveného programu jednim stisknutim
p - programu |
(sviti) a blik& funkci upravte nebo pokraujte v programu.
Pfislugn& funkce je aktivovdna a zpracovavd se. Pro
Blika Ano preruseni funkce podrzte tlagitko stlagené po dobu
3 sekund. Zazni 1 zvukovy signdl.
Tlacitko Funkee je k dispozici pro vybér v rezimu volby
nastavovdni
programu.
funkef Zapnuto Ano Funkce se aktivuje v rezimu vareni.
(sviti) Funkei upravite jednim stisknutim tla&itka. Pro
preruseni funkce podrzte tlagitko stlagené po dobu
3 sekund. Zazni 1 zvukovy signdl.
) o Zapnuto Ne V rezimu vybéru programu je funkce na vybér.
Indkl)l'(jlfeﬁb Z | (sviti) Funkce se aktivuje v rezimu vafeni.
nabi
4 Blika Ano Pfislugnd funkce je aktivovdna a zpracovavd se.
Zapnuto _— S
o (sviti) Ne Ohfivaci prvek a ventildtor jsou v provozu.
Blikg Ne V provozu je pouze ventildtor.
812/ (Z:?:;;Uto Ne Odpovidajici funkce je v provozu.
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@ UPOZORNEN:I:

Maozete pdnev | 5 | kdykoli odebrat, i béhem
procesu vareni.
Kdyz je pdnev | 5 | odejmuta, ohfivaci prvek
a ventilator se vypnou.
Pokud je panev | 5 | znovu vlozena do
3 minut po vyjmuti pdnve, vyrobek se
prepne do predchoziho provozniho rezimu.
Pokud je panev |5 | znovu vloZena do
3 minut po vyjmuti pdnve, vyrobek se
prepne do pohotovostniho rezimu.
Vé&t$i mnoZstvi pfipravovanych potravin
obecné vyzaduji o néco del3i Eas vafen,
men3{ mnoZstvi potom mirné krat$i dobu.
Prectéte si kapitolu ,Varnd tabulka”, kterd
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepéna.
Doporuéujeme, abyste jidlo profiésali po
asi jedné fretiné doby pfipravy a po dvou
tretinach doby pfipravy po dobu 5 az
10 sekund. Timto zpisobem dosdhnete
rovnomérné vysledky pfipravy.
Pro dosazeni lepsich vysledkd vareni: Béhem
vareni n&kolikrat protfepeijte/otocte jidlo
podle alarmu tfepdni (pfiklad: B&hem vafeni
hranolky 3-4x protfepeite).
Pokud je pro vés obtizné tast, pouZijte
pomuicku (napF. IZici).
Tip: Doporugujeme, abyste si nastavili pro
pripomenuti alarm (viz ,Nastaveni alarmu”).

Pfi proffepavdni potravin postupujte podle
nésledujicich pokynd (obr. E):

Pridrzte rukojef [ 7] a vytdhnéte panev[5].
Misu polozte na z&ruvzdorny povrch.

Stisknéte tlagitko odblokovéni ko3e |3 | a
vyjméte ko3 [2].
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Jidlo prottepejte a zpéte.
(Zde zopakuite obr. E)

Abyste vyjmuli pdnev |5 | a ko3 | 2| z varného
prostoru [ 6], odtdhnéte jednou rukou opatrné
horni kryt vyrobku. Zatéhnéte druhou rukou
za rukojet [ 7], abyste vytéhli panev a kos.
Daveijte kos | 2 | vzdy vodorovné a bez tlaku
do pénve [5]. Zamek musi byt slysitelné a
hmatatelné zapadnout do sprévné polohy
(obr. B).

Do kose | 2 | neddvejte vice nez 1,4 kg
potravin a kuchyfského nadobi (napf. pecici
plech). To by mohlo vyrobek poskodit.

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni

vyrobku! Nikdy nestlagte odblokovani
koze[3], pokud drZite ko3 |2 | a pénev
ve vzduchu. Panev by se uvolnila a
nekontrolované spadla (obr. C).

Abyste mohli ovladat odblokovani koze [3],
posufite nejdfive jeho ochranny kryt dopfedu.
Teprve potom stlagte odblokovani ko3e

(Obr. D).

Vyrobek se automaticky pfepne do
pohotovostniho rezimu, jakmile je pfipojen k

napdijeni. Na displeji hodnot |14] se zobrazi

Pokud v reZimu volby programu nestisknete
po dobu 60 sekund Zadné tlaéitko, vyrobek
se prepne do pohotovostniho rezimu.




PFipojte vyrobek do vhodné zdsuvky. @
sviti a na zobrazeni hodnoty |14] se objevi
.—--".Zazni 1 zvukovy signdl.

Naplfite ko3 | 2 | pfipravovanymi potravinami.
Nepfekraéuijte hranici naplnéni MAX 4] (na
vnitini strané kose).

Polozte pdnev | 5| s naplnénym ko3em | 2 | do

varného prostoru | 6 |.

A\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni

vyrobku! Neddvejte do panve | 5 | z4dné
kapaliny (napt. olej nebo vodu). To by mohlo
nepfiznivé ovlivnit &innost vyrobku.

Prepnéte do rezimu vybéru programu:
Stisknéte @ .
V3echny indikace sviti, krom # [12],
aS53l
Na za&dtku je teplota nastavena na 180 °C
a doba vafeni na 15 minut.
Lze pfizpUsobit teplotu (v intervalech 5 °C) a
dobu vafeni (v intervalech po 1 minuté):

Tlaéitko | Funkce (teplota)
8® Zvyste teplotu (max. 200 °C)
80 Snizte teplotu (min. 60 °C)

Tlaéitko | Funkce (éas)

Prodlouzit E&as  (max. 60 minut)

Q® [ig

Zkrétit cas

Qo N9

(min. 1 minuta)

Vybér programu
V zdvislosti na pfipravovanych potravinach je
mozné vybrat vhodny program.
Pro volbu mezi programy stlacte @[26].
Vybrany program blika. Nevybrané

programy sviti.

Prlpravoyane °C |min Ogi. . |intervaly*
potraviny Mnozstvi
PFedbéim’é 180! 15 B _
nastaveni

kazdych
X Ryby 160| 25| 500g 10 minot
Koldg¢e [160| 15/6x50¢g -
@& Zelenina |180| 10| 400g|, K924
3 minuty
& Slnina 200 8| 200g| , keZdé
4 minuty
Kufeci 200| 25| 5004 kclzcl.ych
stehno 7 minut
kazdych
{0 Hranolky [180| 20| s00g pa
&% Kie 200 35| 1000 g| K@Zdyeh
10 minut
Steak  |180| 15| 500 <oZdch
7 minut
kazdych
Q Krevety |160| 20| 600g A
cree 180 10/ 2004 k<
5 minut

* Intervaly: Zatteste, otocte a obrafte

® UPOZORNEN:I:
Pro lepsi vysledky vafeni, doporuéujeme
vyrobek predehfivat po dobu 3 minut.
Pretéte si kapitolu ,Varnd tabulka”, které
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepdna.
Varnd tabulka také obsahuje informace
o doporuéeném minimdlnim/maximdlnim
mnozstvi pro rizné potraviny.
Pripomenuti tfepdni je v programu
prednastaveno. Alarm mizZete vypnout
stisknutim tHagitka po dobu 3 sekund.

Pak dle potieby alarm nastavte zpét.
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Nastaveni alarmu
Mdzete si nastavit alarm, aby vam pFipomenul
v urcitych intervalech, abyste jidlo dokladné
promichali.
Pfiprava: Provedte nastaveni (viz ,Vybér
programu”).
Zapnuti alarmu: Stisknéte .
blik&. Alarm je pfedem nastaven na
kazdych 5 minut.
Volitelné intervaly: 1 az 60 minut (v
intervalech po 1 minuté).

Tladitko | Funkce (éas)
O® Prodlouzit &as  (max. 60 minut)
oG Zkrdtit ¢as (min. 1 minuta)

Po nastaveni &asu alarmu neni freba stisknout
24dné tlacitko, aby se alarm znovu aktivoval.
Po nastaveni alarmu: Chcete-li upravit
teplotu/&as vafeni nebo vybrat jinou nabidkuy,
stisknéte tlagitko nebo poZkejte

10 sekund, aby se pokraéovalo v nastavenich
hlavniho programu.

Chcete-li aktivovat/upravit funkci udrzovani
teploty nebo Easovad zpozdéni, stisknéte

® 25| nebo ®[21].

Po zahdjeni procesu vafeni zaginé také
funkce alarmu. sviti ddle.

Prerusit alarm: Stlacte pro preruseni
procesu vareni. Podrzte potom stlacené
po dobu 3 sekund.

® UPOZORNENI:
Kdyz zazni alarm, varny proces se
NEPRERUSI. Alarm se spusti znovu a zazni
po uplynuti pfistiho intervalu alarmu.
Provoz se prerudi teprve tehdy, kdyz
odeberete pdnev |5 |z varného
prostoru @
Kdyz pénev | 5 | zase vloZite, proces vafeni
automaticky pokraduje.
V piipadé, e by celkovd hmotnost kose [2],
panve | 5 | a pfipravovanych potravin byla
pfilis velka pro promichdni: Postavte pdnev na
tepelné odolny povrch a vyjméte kos (obr. E).
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Kdyz jste provedli zadand nastaveni, stlacte

® . Spusti se proces pfipravy.
UPOZORNENI:

Bé&hem vafeni jsou aktivni ndsledujici indikace:
N sviti
Vybrand indikace vybéru z nabidky
se rozsviti. Zbyvaijici nevybrand nabidka
zmizi.
Chcete-li zahodit viechna nastaveni a prerusit
provoz, podrzte stlagené po dobu
3 sekund. Vyrobek piejde do rezimu vybéru
programu.
B&hem varfeni se na displeji | 1 | stfidavé se
zobrazuji nastavend teplota a zbyvaijici doba
vafeni. Teplotu a &asovad Ize
nastavit kdykoli b&hem vareni.
Po ukonéeni procesu pfipravy, bé&zi ventilator
pro chlazeni vyrobku jesté 1 minutu.
Na zobrazeni hodnoty |14] se odpogitavd
zbyvaiici &as (v sekunddach). @[22 a &5
béhem procesu ochlazovéni blikaji.
Chcete-li béhem procesu chlazeni pfepnout
do pohotovostniho rezimu, podrzte @
stlacené po dobu 3 sekund.
Kdyz je proces ochlazeni ukonéen, vyrobek
se prepne do pohotovostniho provozu. Zazni
5x dvojity zvukovy signdl.
Panev | 5 | mizete kdykoliv odebrat a nemusite
Eekat, az se ventilator vypne.
Vsechny indikace se vymaZou a na zobrazeni

hodnoty |14 se objevi ,---".

Proces vafeni mizete prerusit, abyste napr.
nésledné zménili nastaveni.

Preruseni procesu pfipravy (rezim pauzy):
Stisknéte .

Kdy? je proces piipravy preruien: S5 ,
® 24, a vybrand indikace vybéru z
nabidky blikaif.

Pokradovéni v procesu pfipravy: Stisknéte

®) 24 jesté jednovu.



@ UPOZORNEN:I:

OhFivaci prvek a &asovaé se vypnou, kdyz
je proces pfipravy preruden. Ventilator b&zi
ddle, aby prodlouzZil Zivotnost vyrobku.
Kdyz je proces pfipravy prerusen: Kdyz je
pénev [ 5] odebréna z varného prostoru [ 6],
ventiltor se rovnéz vypne.
Kdyz je proces pfipravy prerusen:
Ndsledujici nastaveni |ze provést:
Upravte teplotu/&as vafeni
Aktivujte/upravte intervaly alarmd
Aktivujte/upravte funkci udrzovéni teploty
Ndsledujici nastaveni nelze provést:
Vybér z nabidky
Casovag zpozdéni (jiz vypriel/ukon&en)

V probéhu procesu vareni podrzte @ [22] po
3 sekundy stlagené.

Po ukonéeni pfipravy, bézi ventilator pro
chlazeni vyrobku je3t€ 1 minutu.

Alternativné podrzte 3 sekundy
stlacené pro vymazdni viech nastaveni a
prerudeni provozu. Vyrobek pfejde do rezimu
vybéru programu. V tomto pFipadé vyrobek
vynechd chladici funkci.

Po pieruieni vafeni stisknutim ) [24] stisknéte
@ [23], aby se na konci vareni automaticky
spustila funkce udrzovani teploty. @ [25] blikg,
kdyZ nastavujete funkci udrzovani teploty

a rozsviti se pfi akfivaci funkce udrzovéni
teploty.

Na zaédtku je teplota nastavena na 80 °C a
doba vafeni na 30 minut.

Lze pfizpUsobit pouze dobu trvani:

Tladitko | Funkce (éas)

O® Prodlouzit ¢as  (max. 60 minut)

OIS Zkrdtit ¢as (min. 1 minuta)

Po nastaveni doby zahFivéni neni nutné
stisknout Z&dné tla&itko, abyste znovu
aktivovali funkei udrZzovani teploty.

Po nastaveni funkce udrzovdni teploty:
Chcete-li upravit teplotu/as vafeni nebo
vybrat jinou nabidku, stisknéte tla&itko

nebo pockejte 10 sekund, aby

se pokragovalo v nastavenich hlavniho
programu.

Chcete-li aktivovat/upravit funkci alarmu nebo
Easoval zpozdéni, stisknéte nebo
@1l

B&hem procesu vareni @) [25] sviti, aby
signalizovala, Ze byla aktivovana funkce
udrZovéni teploty.

Po ukonéeni procesu vareni piejde vyrobek
automaticky do rezimu udrzovéni v teplém
stavu.

1 dvojity zvukovy signdl zazni 5x. ¥ [12] sviti.
Prerudeni aktivace rezimu udrzovani teploty:
Stlagte pro preruseni procesu vareni.
Podrzte potom @) [25] stlacené po dobu

3 sekund.

Zrusit rezim udrzovani teploty: Podrzte ©
stladené po dobu 3 sekund.

Mdézete zagit proces vafeni po uplynuti
odpotitavani. Casovaé zpozdéni |ze nastavit
kdykoli b&hem vybéru programu stejnym
zpdsobem jako funkei alarmu a udrzovani teploty.

Stlacte ® |21] pro aktivaci asovade
zpozdéni. Odpogitavani je predem nastaveno
na 5 minut.

Po nastaveni &asovace zpozdéni: Chcete-li
upravit teplotu/&as vareni nebo vybrat jinou
nabidku, stisknéte nebo pockejte

10 sekund, aby se pokragovalo v nastavenich
hlavniho programu.

Chcete-li aktivovat/upravit funkei alarmu nebo
funkei udrZovani teploty, stisknéte nebo
alrs|

Tlaéitko | Funkce (éas)
O® Prodlouzit ¢as  (max. 60 minut)
(OIS Zkrdatit as (min. 1 minuta)
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Stisknate @ [24]. 8 ©[27] a 8 @ [28] zhasnou. 3. Posuiite kryt odblokovéni kose | 3 | doptedu.
Dobu funkce Ize nastavit stisknutim (Q 4. Stisknate tlagitko odblokovéni kose [3].
a @ O[19]. Bshem odpoditévani se ¥ 5. Zvednéte ko3 |2 | za rukojef | 7 | z panve .
rozsviti. Zbyvaiici &as se ukdze na zobrazeni 6. Pokud ste vloZili ko3 |2 | do panve (5], musi
hodnoty _ kos citelné a slyiteln& zacvaknout.
Po uplynuti odpoéitévani se spusti proces
vareni. @ 21| a ¥®|13] zhasnou.
S35 23] sviti. Zazni 1 zvukovy signdl.
Doporuéujeme, abyste odebirali pfipravované
potraviny vhodnym kuchyfskym ndcinim
Ko$|2 | a pénev | 5| mohou byt od sebe vzajemné (napF. kuchyfiskymi kletgmi).
oddéleny. To miZe byt uZite¢né pro lepsi michdani Pokud chcete pfipravované potraviny
pfipravovanych potravin nebo pro &isténi dild. z kose | 2 | vysypat, oddélte jej predem
1. Vyjméte pdnev | 5 | s kodikem |2 | z varného od panve ' v panvi se mohou,
prostoru (8], nahromadit horké kapaliny, které mohou
2. Polozte pdnev | 5| na vhodny povrchu hekontrolovatelns unikat.
(plochy, stabilni, tepeln& odolny).
@ Varna tabulka
Potraviny Doporuéené | Doba |Tepl. Nutné PFiprava
mnozstvi (g) | vafeni| (°C) | protfepani
(min)
Brambory a hranolky
MraZené hranolky 500-1400| 20-30| 180 A
(tenké)
MraZené hranolky 500-1400| 20-30| 180 A
(Husté)
Doméci hranolky 1| 500-1400| 20-30| 180 A
(8 x 8 mm)
Domdci americké . 300-800| 18-22| 180 A
brambory
Domdci bramborové 300-750 | 12-18| 180 A
kostky
Bramborové rosti 500 20| 180 A
Zapékané brambory 500| 30-40| 160 A
Maso a dribez
Steak 3 100-500 7-15| 180 A
Jehn&éi kotlet 3 100-500| 10-14| 180 N

! = pridejte +V2 &ajové |Zicky oleje
2 = pouzijte formu na peceni

3=

marinujte kofenim (v zdvislosti na chuti)
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Potraviny Doporucené| Doba Tepl. Nutné PFiprava
mnozstvi (g) | vafeni| (°C) | protfepani
(min)

Hamburger 3 100-500| 7-14| 180 N

Salém 3 100-500 8-10| 180 N

Drobezi stehno 3 300-1000 25| 200 A

Kufeci prsicka 3 100-500| 10-15| 180 N

Ryby a plody more

Krevety 3 100-600 20| 160 A

Filetu z lososa .3 100-500| 16-21| 160 N

Hundéek severni -3 300 15| 160 A

Filet z tresky -3 100-500| 20-25| 160 N

Zelenina

Okra ' 100-200 8l 160, N Uriznéte hlavy a
rozpulte.

Chfest ! 100-500| 6-10| 180 N Rozpolte.

Kukufice ' 200-600|  6-9| 200 A Vyloupefte a odstraiite
kukufi¢né vlasy.
Odstrarite hlavu a jédra.

. : B

Paprika 200-400 8| 200 A Nokrdieite na 2-4 kusy.

Ob¢erstveni

Samosa 100-400| 12-15| 200 A

Zmrazené kufeci 100-700|  6-10| 200 A

nugety

Mrazené rybi prsty 100-400| 6-10| 200 N

Zmrazené,

obalované syrové 100-400| 8-12| 180 N

snacky

Plnéné zelenina 100-400 10| 180 N

Peceni

Koldce 21 6x50-9x50 15| 160 N

Sendvi¢ 2 kus 4-6| 180 N

Krutony 400| 6-10| 180 N

1 = pridejte +'2 ajové IZicky oleje
2 = pouzijte formu na peéeni
3 = marinujte kofenim (v zavislosti na chuti)
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Uprava
Oplné uvarené nebo dosdhly pozadované 1.
Urovné zhnédnuti. Potfebnd doba vareni

mbze byt krat$i nebo del3i, nez je uvedeno v
receptech. 2.

Kontrolujte pravideln& ingredience, az jsou
Oloupeme &ervenou cibuli a nakrgjime na
5 mm tenké platky. Houby ocistime; pak
nafezeme na 5 mm tenké platky.

Na pdnvi s olivovym olejem nechdme cibuli

Aby se zabrdnilo deli dobé vafeni, nemély
by byt ingredience prili§ tusté.
Vyska formy na peéeni nebo misy na pegeni

a houby na stfednim plamenu vypotit,
dokud nejsou mékké. Odstrafite ze spordku

a polozte na suchou utérku k ochlazeni

do trouby nesmi pFekrogit hranici naplnéni pfipravovanych potravin.

MAX [4]v kosi[2]. 3. Vyrobek predehrejte na 180 °C.

4. Ve slehaci misce rozbijte 3 vejce. Dikladné a
energicky naslehejte. Pridejte 3petku soli.

5.V tepelné odolné ndkypové formé na ndkyp

® Navrhy receptiu

vnitini stranu potfete tenkou vrstvou spreje na

pdnev.
Pfisady 6. Pridejte do ndkypové formy vejce, pak smés
4 Klobasy cibule a hub a pak syr.
4 Pérky v rohliku 7. Ylozte do’ kosiku nckypovoan formu. Vaite
jidlo ve vyrobku po dobu 20 minut.
Podle chuti Strouhaného syru éedar
— . Tip: 5 az 8 minut pfed koncem pFipravy:
Volitelné Kecup Podle préni pfidejte do slaného kolace vice
Volitelné Hoi¢ice syra.
Slany kolég je hotovy, kdyz mizete
Uprava zabodnout ndz do stfedu a niz vyjde z

1.

Vyrobek pfedehfejte na 180 °C.

kolace Cisty.

2. Parky polozte do kose [2]. Pripravujte 8 minut
pfi 180 °C. Vyjméte parky z kose.
3. Vlozte vaiené parky do rohliku. Prisady
4. Deijte strouhany syr ¢edar na parky a rohlik. o Kofee! steh
5. Vlozte pérek v rohliku zpét do kose [2]. Varte yrect stehna
1 az 2 minuty, dokud se syr neroztavi. 1 Strouzek &esneku
6. Po dokonceni pfipravy polozte pérek v rohliku | 1 ¢gjovd Izicka | Hoice
na falif. . L uix
7. Podle ptani poddveite s kecupem a hoféici. 3 Cajové [zicky | Cukru
2 &ajové zicky | Chilli prasek
2 &ajové Izicky | Olivového oleje
Podle chuti Pepf a stl
Prisady
3 Vejce Uprava
- erx 2 1. Vyrobek ptedehtejte na 200 °C.
2 3Glky I—]OUbY’ ocistene 2.V misce rozdrfte Eesnek a smicheijte ho s
1 Cervend cibule cukrem, olivovym olejem, chilli a hof¢ici.

1 polévkovych [Zic

Olivového oleje

3 polévkovych Izic

Syr, rozdrobeny

1 3petka

Soli
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3. Ochutte soli a pepfem.
4. Vettete marinddu do kufecich stehynek.
20 minut nechte odstdt.




5. Vlozte kuteci stehna do vyrobku. Vafte je

10 minut.

6. Nastavte teplotu na 140 °C. Vaite dalsich

Vyzaduje: 6 formi¢ek na muffiny

10 minut.
7. Kdyz je vafeni dokonéeno, dejte kufeci stehna
na talif.
Prisady
50¢g Mouky
2 Vejce
20 ml Vody

2 polévkové |Zice

Rostlinného oleje

1 &ajova [Zicka

Soli

1 &ajova |zicka

Pepre

1 &ajovd |Zicka

Paprika mletd

50¢g

Strouhanka

2

Papriky

prava

hAownN—C

pepf, mletou papriku a strouhanku, dokud se
viechny ingredience dobfe nespoji.
Odfiznéte vriky paprik a odstrafite seminka.
6. Kazdou papriku rozkrojte na 4 &asti a

4

Vyrobek pfedehfejte na 200 °C.
Mouku dejte do malé misky.
Vejce rozilehejte v jiné malé misce s vodou.

V dalsi malé misce smichejte rostlinny olej, sil,

odstrafite spodni &&st.

7. Nakrdjené papriky popraste moukou.

©

Papriky namocte do rozilehaného vejce.

9. Papriky namdéejte do smési strouhanky s
moukou, dokud nejsou zcela obalené.

10. Papriky vlozte do kose [2]. Pripravute z obou

stran po dobu 5 minut.

Pfisady
4 platky Slanina
Par kapek Rostlinného oleje
6 Vejce
6 polévkovych Izic | Mléka
30g Spendt
Podle chuti Strouhaného syru &edar
Podle chuti S0l a pept
Uprava

1. Vyrobek pfedehtejte na 200 °C.
2. Slaninu vlozte do kose [2]. Pripravuite z obou

stran po dobu 2 minut.
3. Slaninu vyjméte, nakrdjejte na kousky a dejte

stranou.

4. Potiete muffinové formicky olejem.
5. Do kazdé muffinové formicky rozklepnéte

1 vejce. Vejce nesleheijte.
6. Do kazdé muffinové formicky pridejte mléko,

3pendt a slaninu.

7. Do kazdé muffinové formicky pfideijte

strouhany syr ¢edar, sil a pepf.
8. Muffinové formicky vlozte do kose [2]
Pripravujte 8 minut pii 160 °C.
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8. Dochutte pepiem a soli.
9. Do brambor pfideijte slaninu, cibuli a syr.

Prisady 10. Vlozte brambory do kose [2]. Pripravujte
10004 Poulard 10 minut pfi 180 °C.
5 &ajovych 11. Brambory poddveijte s majonézou.
IZicek Olivového oleje
30g Mésla
40g Med Vyzaduije: 6 papirovych formi¢ek na dortiky
Podle chuti Pepft a sdl Pfisady
X 110¢g Soleného masla
Uprava .
1. Vetiete do poularda olivovy olej, pepf a sil. 1109 Préskového cukry
1 hodinu marinuite. 3 Vejce
2. Vyrobek predehfejte na 200 °C. 150 g Bilé pienicné mouky
3. Rozpusfte mdslo a promichejte s medem. 5 Précko do pedi
4. Do poularda vetfete smés mdsla a medu. 9 rasku do peciva
5. Poularda vlozte do kose [2]. Pripravujte Vg Cajové Izicky | Soli
20 minut pfi 200 °C. i
6. Poularda obrafte. Pripravujte dalsich Uprava
20 minut. 1. Vejce vy3lehejte do pény a smichejte s
cukrem.
2. Nechte mdslo zméknout a smichejte ho se
Prisady viemi pfisadami, dokud smé&s neni mékkd a
svétla.
3 Brambory (200-300 g 3. Smés ndlijfe do papirovych formicek.
60g Cibule 4. Vyrobek piedehfejte na 160 °C.
80g Slanina 5. Papirové formicky se smési vlozte do koze [2].
s — : 6. Zvolte automaticky program pro kolé a
3 &ajové IZicky | Olivového oleje pecte 15 minut pfi 160 °C.
30g Syra
30g Majonézy
Podle chuti Pepf a sol Pfisady
230g Chlebové mouky
Uprava 1 Vejce
1. Vygistéte brambory karté&em.
2. Brambory poffete olivovym olejem. 259 Cukry
3. Slaninu a cibuli nakrdjejte na malé kousky. 3g Kvasnic
4. Zabalte brambory do hlinikové félie, aby se 100 ml Miéka
zabrénilo prevarenti.
5. Vlozte brambory do kose [2]. Pfipravujte 109 Smetany
30 minut pfi 200 °C. 159 Masla
6. Propichejte brambory vidli¢kou. Brambory i
jsou uvafené, kdyz se vidli¢ka snadno Uprava
zapichne a vytahne. 1. Vejce vyslehejte do pény a smichejte s
7. Vyjméte brambory a nakrojte je do stfedu. moukou, cukrem a kvasnicemi.

Brambory nerozkrojte UpIn& napdl.
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2. Do tésta pfidejte mléko a smetanu. Hnétte Uprava
15-20 minut. 1. Rybu dochutte pepfem a soli.
3. Odstavte na priblizné 1 hodinu (dokud se 2. Rozpulte citron. Nakrdjejte jednu polovinu
nezdvojndsobi). citronu na plétky a dejte pod rybi filet.
4. Tésto nakréjejte na 7 kouskd. Hnéfte 3. 1 strouzek &esneku rozdrfte, nakrdjejte alotku
10-15 minut. na platky a polozte vie na rybi filé.
5. Vlozte 7 kouskd do koze [2]. Nechte kynout 4. Rybni filety viozte do kose [2]. Pripravujte
dalsich 30 minut. 15 minut pfi 180 °C.
6. Pripravujte 15 minut pii 160 °C. 5. Rozpusfte mdéslo a pridejte 1 strouzek
7. Rozpustte méslo a Zemle jim potfete. Eesneku.
Pfipravujte dal3ich 5 minut. 6. Rybi filé pokapeijte Eesnekovym mdslem.
Pfipravujte 3 minut pii 180 °C.
7. Druhou polovinu citronu vymagkejte na rybi
Pfisady filet.
300¢g Rybiho filé
1 Citrén
2 Strouzky &esneku
1 Salotka
20g Mésla
Podle chuti Pepf a stl
® Odstranovani poruch
Zavada Mozna pfFi¢ina Opatieni

7&dna funkce

Bez napdjeni

Zkontrolujte, zda je vyrobek pfipojen.

Zkontrolujte, zda je zdsuvka pod proudem tak, Ze pfipojite
jiné elektrické zafizeni.

Spoijte vyrobek s jinou z&suvkou.

Pfipravované
potraviny jsou
prili§ syrové nebo

Pfili mnoho
pfipravovanych
potravin

Snizte mnoZstvi pfipravovanych potravin a rovnomémé je
rozmistéte.

nerovnomérné
uvarené.

Teplota pfipravy je
prili§ nizkd.

Zvyste teplotu pripravy.

PFipravované potraviny,
nebyly v mezidobi
promichdny.

Promichejte vafené potraviny alespofi 1x v poloviné doby
vafeni. Doporuéujeme, abyste jidlo protfésali po asi jedné
tretiné doby pfipravy a po dvou ffetindch doby pfipravy
po dobu 5 az 10 sekund. Timto zpdsobem doséhnete
rovnomérné vysledky pfipravy. Doporuéujeme, abyste si
nastavili pro pfipomenuti alarm (viz ,Nastaveni alarmu”).
Pro dosazeni lepsich vysledk( vafeni: B&hem vafeni
nékolikrat protfepejte/otolte jidlo podle alarmu tfepani
(pfiklad: Béhem vafeni hranolky 3-4x protfiepeite).
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Zavada

vove

Mozna pfFi¢ina Opatieni

PFipravované
potraviny nejsou
kfupavé.

Ne&které pokrmy by | Pfed pfipravou pottete jidlo trochou oleje.
se mély pfipravovat v
obyceijné fritéze.

Cerstvé hranolky | Nespravny typ Pouzijte jiny typ brambor.
nejsou dodé&lané | brambor
E?bo n?isou Kousky brambor Kousky brambor po fezani dokladné opléchnéte pro
fupave. nebyly po fezani odstranéni $krobu.
oplachnuty.

Bramborové kousky | Po opldchnuti kousky brambor dokladné osuste (napt.
nebyly po oplachnuti | kuchyfiskym papirem).
osuseny.

Bramborové kousky | Pfed pfipravou pottete kousky brambor trochou oleje.
nejsou naolejované.

Bramborové kousky | Nakrdijejte kousky brambor na mensi nebo tenké pasy.
jsou piili velké.

Panev | 5 | nelze
vlozit do varného
prostoru.

Pdnev | 5 | neni Vlozte pénev | 5 | v pravém Ghlu ke krytu.

zavedena stfedové.

Z vyrobku stoupd
bily kouft.

Do panve | 5 | nakapal | PouZivejte méné oleje pfi pipravé pokrmd.

tuk @ odpaiil se. PouzZivejte nizkotu&né pokrmy.

Snizte teplotu nebo dobu vafen.

® Cisténi a péée
® UPOZORNEN:I: Aby byla zachovéna funk&nost a vzhled vyrobku, doporuéujeme jej po kazdém
pouziti dokladné vycistit.

il
Di

Cisténi

pfisludenstvi
Kryt

Varny prostor @
Pripojné vedeni se ) i

" - tvrdé kartace.
sifovou zdstrékou

Vyrobek a veskeré /A VAROVANI! Pii &isténi nebo provozu nesmi byt vyrobek ponofen

do vody nebo jinych kapalin. Vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.
Oddélte vyrobek pred ¢&iténim od sits.

Nepouzivejte pro &isténi abrazivni prostfedky, agresivni roztoky nebo

Cistéte vyrobek lehce navlhéenym haditkem. V piipadé potieby
pouZzijte jemny sapondt.
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Dil Cisténi

Kos
Pénev

Panev a ko3 mizZete oplachnout jako b&Zné nadobi ruéné: Vycistéte
obé &ésti dukladné teplou vodou a mycim prostfedkem. UdrZujte
jednou rukou opatrné zpét horni kryt vyrobku. Druhou rukou téhnéte
za rukojef [7], abyste vytéhli panev a kos ven.

Pokud by necistoty ulpivaly na ko3i nebo na dné hrnce, napliite
pdnev horkou vodou s trochou sapondtu. Postavte ko¥ do pénve a
nechte oba dily se po dobu asi 10 minut naméget.

Ko$ a pdnev jsou vhodné do myéky nddobi.

Pfed opétovnym pouzitim a pfed skladovénim: Vytiete viechny dily suchym hadfikem dosucha.

Pred kazdym pouZitim vyrobek zkontrolujte na
viditelnd poskozeni.

Kromé& obcasného ¢&isténi je tento vyrobek
bezddrzbovy.

Vyrobek skladujte, kdyZ neni pouzZivén, v
pdvodnim obalu.

Uchovdveijte vyrobek na suchém, pro déti
nedostupném misté.

@ Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbé&ren
recyklovatelnych materidld.

P¥i tfid&ni odpadu se fidte podle

L,b?) oznaéeni obalovych materiald
a zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:
papir a lepenka/80-98: slozené latky.
Vyrobek:

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informujte u sprdvy vasi obce
nebo mésta.

=

V zdjmu ochrany Zivotniho prostiedi
vyslouZily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale pfedejte

k odborné likvidaci. O sbérndch a

iejich oteviracich hodinach se mizete

14

informovat u pfisluné sprévy mésta
nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality
a pred doddnim peélivé otestovan. V pfipadé
materidlnich nebo vyrobnich vad mate zdkonnd
préva vici prodeici vyrobku. Vase zdkonnd préva
nejsou nize uvedenou zdarukou nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zaéind dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschoveijte na bezpe&ném mist&, protoZe tento
doklad je vyzadovdn jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuie. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrzovany.

Zaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaiji béZnému opottebeni, a tim plati jako
opottebitelné dily (napt. baterie, hadice, inkoustové
barevné patrony), ani se nevztahuje na poskozeni
rozbitnych dili, napf. spinagd nebo dild ze skla.
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Pro zaji$téni rychlého zpracovani Vaseho pfipadu
se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 500732_2407)

jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zdvad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatng zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdélena.

& Servis Ceska republika
Tel.. 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Cce
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V ndvode na pouzivanie, v krdtkom ndvode a na obale sa pouZivaji nasledovné varovné

upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Nebezpecenstvo”
oznaduje nebezpedenstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude mat za nasledok smrf
alebo vazne zranenie.

Vystraha! Nebezpeéenstvo
popélenia: Tento symbol upozorfiuje
na hordci povrch.

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha" oznaduje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok vdzne zranenie alebo
smrf.

Bezpeény pre potraviny

Tento vyrobok Ziadnym spésobom
negativne neovplyviivje na chut alebo
vORu.

Striedavy prid/striedavé napétie

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka dal3ie uZito&né informdcie.

K&%| 2| a panvica | 5 | s0 vhodné do

umyvacky riadu.

Deti nikdy nenechdvaite hrat sa
s obalovym materidlom alebo s
produktom bez dozoru.

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré su relevantné pre

produkt.

DD%@& 9

Bezpecnostné upozornenia
Manipulaéné pokyny

DIGITALNA TEPLOVZDUSNA

FRITEZA XL

® Uvod

V pripade postipenia vyrobku daldim osobdm
odovzdaijte aj vietky dokumenty patriace k

vyrobku.

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny

vyrobok. Ndvod na obsluhu je sd&asfou tohto
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice
sa bezpecnosti, pouzivania a likvidécie. Skér
ako za&nete vyrobok pouzivaf, obozndmte sa

so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpeé&nosti.
Vyrobok pouZivaite iba v silade s popisom a v
uvedenych oblastiach pouZivania.
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Tento produkt je vhodny na pripravu jeddl,
ktoré si vyzadujo vysiu teplotu pri priprave
alebo je potrebné ich fritovat. Produkt slozi
vyluéne na pripravu potravin.

Produkt je uréeny vyluéne na sikromné
pouzivanie. Nie je uréeny na komeréné
pouZzitie.



Produkt pouzivaijte len v miernych klimatickych
podmienkach. PouZitie v tropickych
klimatickych podmienkach sa neodporiéa.
Pouzitie, ktoré nie je uvedené v ndvode na
pouzivanie, mdze poskodif produkt alebo
spdsobif vézne zranenia.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
3kody spdsobené neodbornym pouzivanim.

Tlacidlo @©
Tlacidlo ©

Tlagidlo ®
Tlagidlo ®
Tlagidlo

O |IN OO || D [[W|[N|[—
NNNENNENE

(éasovac oneskorenia)
(pohotovostny rezim)
Indikétor zapnutého ventildtora S5
(spustenie/pozastavenie)
(udrziavanie teploty)
(vyber menu)

Tlacidlo 8@ (znizit teplotu)

Tlagidlo 8@ (zvysif teplotu)

Powroz,bavleni sk?niroluite produkt, & je kompletny Vstupné napdfie: 220-240 V~,
a &i s0 vietky diely v bezchybnom stave. Pred 50-60 Haz
pouzivanim odstrafite vietky obalové materidly:
Trieda ochrany: |

Obalovy materidl, ktory sa pouZiva na -

zakrytie produktu (napr. plastové vrece) Prikon: 2150 W

Materidly, ktoré sa nachadzajd v panvici a v Prikon v

kosi (napr. ochrannéd doska) pohotovostnom rezime: | 0,4 W
V pripade chybajicich alebo poskodenych Easti Teplota pri vareni: 60 °Caz200 °C
sa obrdfte na nd3 zékaznicky servis. Cas ohrievania: 1 a2 60 mindty

1 Digitdlna teplovzduind fritéza XL

1 Navod na obsluhu Bezpecnosiné

A upo':ornenia
l Dlslole] (s ovladacim panelom) PRED PRVYM POU2|T|'M
% 'Ilflzséidlo na uvolnenie kosa (s ochrannym PROD,,U KTL,J SA OBOZNAMTE
~ krytom) SO VSETKYMI POKYNMI NA
% Ercm.ica plnenia MAX (vnitornd strana) POU2|T|E A BEZPEVéNOSINY’Nﬂ
(6] Vorny prestor POKYNMI! PRILOZTE TIEZ
[7] Rukoviit VSETKY PODKLADY PRI
5] Mot it bl ODOVZDANI PRODUKTU
E Napdijaci kdbel so siefovou zdstrékou TRETIM OSOBAM!

o

Poskodenia spdsobené
nedodrzanim tohto ndvodu na

splej (s ovladacim panelom)
Indikdtor vyberu menu

]

E Indikétor zapnutého udrziavania teploty & v . ., 4sledok
113] Indikétor zapnutého Easovada oneskorenia ¥ pouzivanie maju za nasiedo

[14] Indikétor hodnoty (teplota a &as) neplatnost zéruky! Za ndsledne
lIB] Indikdtor jednotky teploty vzniknuté $kody nepreberdme
[16] Indikdtor jednotky mindt siad s rokul ad

17| Indikdtor vyberu menu Ziadnu zaruku! V pripade

[18] Tlacidlo (0@ (predizenie casu pripravy) vecnych $kéd alebo zraneni

19] Tlagidlo (2O (skrétenie Easu pripravy) ~ N ¢ .

20 Tiocidlo o] 0s6b spdsobenych nespravnym
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zaobchddzanim, alebo
nedodrzanim bezpecnostnych
upozorneni, nepreberdme Ziadnu
zodpovednos!

Deti a osoby s postihnutim

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA
A NEBEZPECENSTVO
NEHODY PRE MALE
DETI A DETI!

Nikdy nenechdvaite deti bez
dozoru s obalovym materidlom.
Existuje nebezpedenstvo udusenia
obalovym materidlom. Deti &asto
podcefuji nebezpedenstvd.
Produkt a jeho obal sa nesm{
dostat do blizkosti deti.
Tento produkt méZu pouzivaf
deti od 8 rokov a starsie,
ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnosfami,
alebo nedostatkom skdsenosti a
vedomosti, ak s pod dozorom
alebo boli pouéené ohladom
bezpecného pouzivania
vyrobku a z toho vyplyvajicich
nebezpedenstiev.
Produkt nesmd &istit alebo
obsluhovaf deti, jedine, ak by
boli starsie ako 8 rokov a pod
dozorom dospelej osoby.
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Produkt a jeho napéjaci kébel
sa nesmie dostat do blizkosti
deti mladsich ako 8 rokov.
Tento produkt nie je hragka pre
deti.

Elektricka bezpecnost

ANEBEZPECENSTVO!
Riziko Urazu elektrickym
prudom! Neskisajte
produkt opravovat sami. V
pripade poruchy méZu opravy
vykondvat vyluéne kvalifikovani
odbornici.

AVYSTRAHA! Riziko Urazu
elektrickym priodom!
Produkt sa nesmie pondraf
do vody alebo inych tekutin.
Produkt nevkladajte pod teéicu
vodu.

AVYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym prodom!
NepouZivajte poskodeny
produkt. Ak sa produkt poskodi,
odpojte ho z elektrickej
siefe a obréfte sa na svojho

obchodnika.

AVYSTRAHA! Riziko Urazu
elektrickym priodom!
Produkt neodkladaite vedla
kuchynskych drezov alebo na
vlhké miesta.



Pred zapojenim napdjania

sa uistite, Ze napdtie a prid

sa zhoduji s Gdajmi, ktoré sd
uvedené na typovom Stitku
produktu.

Produkt zapdjajte vyluéne do
uzemnenej z4suvky. Uistite sq,
Ze je siefovd zdstréka riadne
zapojend.

Aby ste predisli poskodeniam
na napdjacom kdbli,
nezafaZujte ho a neohybaijte ho
a nevedte ho cez ostré hrany.
Drzte ho tiez v dostatoéne;j
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamena.
Napdjaci kébel ulozte tak,

aby nikto nemohol omylom za
vedenie potiahnuf alebo of
zakopndt.

Ked' je poskodeny napdjaci
kébel produktu, musi ho
vymenif vyrobca alebo jeho
zdkaznicky servis, pripadne
ind, podobne kvalifikovand
osoba, aby sa zabrdnilo vzniku
nebezpedenstva.

Ak chcete odpoijit produkt zo
siete, nefahaite siefov zéstreku
za napéjaci kabel.

Napdjaci kébel neovijajte
okolo produktu. Produkt
zapojte do lahko pristupnej
zdsuvky, aby ho bolo mozné
v nidzovom pripade okamZite
odpoijif zo siete.

Produkt nie je uréeny na
prevédzku s externym
Casovadom alebo samostatnym
dialkovym ovladanim.

Produkt nepouzZivaite s vihkymi
rukami. Nedotykajte sa
produktu s vlhkymi rukami.

Nebezpecenstvo poziaru/
popadlenia a teplo

VYSTRAHA! Hordci

povrch! Ked je produkt

v prevédzke, dvere
alebo vonkajsie povrchy mézu
byf horice. Deti a zvieratd
nenechdvaite v blizkosti
produktu polas prevédzky
alebo chladenia. Pristupné Casti
sU horice.

APOZOR! Nebezpeéenstvo

popalenia! Nikdy sa
nedotykajte vnitornej Easti
produktu poéas prevadzky
alebo ked' je este horica.
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A POZOR! Nebezpeéenstvo
poziaru! Produkt
neodkladaijte v blizkosti
horlavych materidlov (napr.
zdvesy, obrusy).

APOZOR! Nebezpecenstvo
poziaru! Aby sa zabrdnilo
nadmernému prehriatiu, nesmie
sa produkt pocas prevadzky
zakryvat.

A POZOR! Nebezpecenstvo
popalenia! Do produktu
nenalievajte vriace kvapaliny
alebo hordci ole;j.

A POZOR! Nebezpecenstvo
popalenia! Pocas prevédzky
uniké z ventilaénych strbin
horica para. Ruky a tvar sa
nesmy dostaf do blizkosti pary
a ventilaénych trbin.

APOZOR! Tento produkt
nie je hracka pre
deti! Deti nemaji znalosti
o nebezpedenstvdch pri
manipuldcii s elektrickymi
produktmi.

APOZOR! Nebezpecenstvo
popalenia! Nezabudhnite,
Ze po otvoreni mdZe unikaf
hordca para.
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Ak zacitite dym alebo poéujete
iné nezvycajné zvuky, odpojte
produkt od elektrickej siete.
Pred opdtovnym pouZitim

ho nechaijte skontrolovaf
odbornikovi.

Ak by vznikol poZiar, tak

pred hasenim poZiaru najprv
odpoijte konektor zo zasuvky
alebo odpoijte produkt od
elektrického napéjania.
Nezakryvajte ventilaéné otvory
produktu. Dbaijte na dostatoéné
vetranie. Produkt pri pouZivani
neodkladajte do skrine.

Na produkt neodkladaite
Ziadne predmety.

Dodrzte minimdlne 10 cm
priestor vo vietkych smeroch
okolo produktu, aby bolo
zabezpedené dostatoéné
vetranie.

Upozornenia k instalacii
Produkt sa nesmie instalovaf
priamo pod stenovi zésuvku.
Produkt neinstalujte na varné
dosky (plynové, elektrické
sporéky a pece na uhlie atd’).
Produkt vZdy prevadzkuite
na rovnej, stabilnej, istej,
teplovzdornej a suchej ploche.



Pred presunutim produktu ho
najprv nechajte vychladndf.

Prevadzka
A Ak panvicu naplnite

olejom, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.
Podas prevadzky sa nikdy
nedotykajte vnitornej &asti
produktu.

Vsetky potraviny nechajte v
kosi, aby sa zabrdnilo kontaktu
s vyhrievacimi prvkami.

Pri pouZivani nenechdvaite
produkt nikdy bez dozoru.
Produkt nikdy nadmerne
nenapliajte. Produkt plite iba
po hranicu plnenia MAX [4]
Je to déleZité, aby sa potraviny,
alobal ani vloZend nddoba
nedostali do priameho kontaktu
s vyhrievacim prvkom.

Do kosa | 2 | nevkladaijte viac
ako 1,4 kg potravin a riadu
(napr. alobalu alebo vloZenej
nddoby). Mohlo by to poskodif
produkt.

Cistenie a skladovanie

@

Produkt nevystavujte
kvapkajicej ani striekajice;
vode.

V &ase nepouzivania produktu
a pred &istenim ho odpojte od
elektrickej siete.

Upozornenia k Cisteniu
produktu: pozrite odsek
,Cistenie a starostlivost”.

Pred prvym pouzitim

Odstrarite vietky obalové materidly.

UPOZORNENIE: Pripadné zvysky z vyroby
spdsobuji pri prvom uvedeni do prevadzky
zépach. Je to normdlne a neznamené to
Ziadnu poruchu produktu.

Aby ste odstranili vietky zvy3ky z vyroby,
zapnite produkt na pribl. 10 az 15 mindt na
200 °C len s prézdnou panvicou [5]. Zaistite
dostato&né vetranie.

Cistenie produktu (pozrite ,Cistenie a
starostlivost”).
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® Obsluha

710 Stlacit’ q
Indikator Stav (Ano/Nie) Funkcia
Tlacidlo Zapnuté Raz stlagte, aby sa aktivovala funkcia. Zaznie
i Ano SR '
(svieti) 1 akusticky signdl.
.. , Ked' je program prerudeny, stlacte jedenkrdt,
co (Z:/Z:il;ii blika Ano ak chcete upravif funkciu alebo pokragovat v
programe.
Prisludna funkcia je aktivovand a upravuje sa. Ak
Blik& Ano chcete funkciu zrusit, podrzte stla¢ené 3 sekundy.
Taid] Zaznie 1 akusticky signdl.
adidlo na
nastavenie funk- V rezime vyberu programu je funkcia na vyber.
cie Zapnuté ) V reZime varenia je funkcia aktivovand.
(sviet) Ano Ak chcete funkciu upravit, stlagte raz. Ak chcete
funkciu zrusit, podrzte stlaené 3 sekundy. Zaznie
1 akusticky signdl.
o , V rezime vyberu programu je funkcia k dispozicii na
Dlzp|e| s (ZS"Z’:,‘;'G Nie | vyber.
vyberom viet V rezime varenia je funkcia akti 5
je Tunkcia aktivovana.
menu -
[}z Blika Ano Prisludnd funkcia je aktivovand a upravuie sa.
Zapnuté . N g .
" (sviet) Nie Vyhrievaci prvok a ventildtor st v prevadzke.
Blika Nie Len ventilator je v prevadzke.
8129 (Zs?/f;r;;;te Nie Prisludna funkcia je v prevadzke.

(® UPOZORNENIA:
Panvicu | 5 | mézete vybraf kedykolvek, aj
pocas varenia.
Ked' panvicu | 5 | vyberiete, vypne sa
vyhrievaci prvok a aj ventildtor.
Ak panvicu | 5| do 3 mindt od vybratia
znova vlozite, produkt sa prepne naspéf
do predo3lého prevadzkového rezimu.
Ak panvicu | 5 | znova vlozZite po viac ako
3 mindtach od vybratia, produkt sa prepne
do pohotovostného rezimu.
spravidla vyzaduji o nieo dlhsi Eas pripravy,
mensie mnoZstvd zasa o nieco kratsi Eas
pripravy.

94 SK

V kapitole ,,Pomocné tabulka” si preditaite,
ktoré jedld je potrebné polas varenia
premiedaf. Odpori&ame pripravované jedlo
premieavat 5 az 10 sekind po priblizne
tretine a dvoch tretindch nastaveného &asu
pripravy. Takymto spésobom dosiahnete
rovnomerny vysledok varenia.

Ako dosiahnuf lepsie vysledky varenia: Podla
pokynov alarmu ,potriast” jedlom po&as
varenia viackrét potraste/obrafte ho (priklad:
Hranolkami poéas varenia 3-4x potraste).
Ak je pre vas potriasanie prili§ fazké, pouzite
pomocné prostriedky (napr. lyZicu).

Tip: Na pripomenutie odpori&ame nastavif
alarm (pozrite ,Nastavif alarm”).




Pri pretrepdvani potravin postupuijte podla
nasledujicich krokov (obr. E):

Podrste rukovét [7] a vytiahnite panvicu [5].
Misku polozte na teplovzdorny povrch.
Stlagte tlacidlo uvolnenia koa | 3 | a vyberte
kes[2]

Potraste jedlo spéf a spefite ho.

(Tu zopakuijte obr. E)

Na vybratie panvice | 5 | a ko3a | 2 | z varného
priestoru [6 ] opatrne rukou pridrziavajte
hornt &ast produktu. Druhou rukou fahaite
rukovét [ 7], aby ste vytiahli panvicu a kés.
K63 | 2 | vkladajte vzdy vodorovne a bez tlaku
na panvicu [5]. Uzéver musi po&utelne a
citelne zapadndf na svoje miesto (obr. B).

Do ko3a | 2 | nevkladaite viac ako 1,4 kg
potravin a riadu (napr. plech na peéenie).

Mohlo by to poskodif produkt.

/A OPATRNE! Riziko poskodenia

produktu! Nikdy nestlé&aite tlagidlo na
uvolnenie kosa[3], ked k&3 [2] a panvicu
drzite vo vzduchu. Panvica by sa uvolnila a
nekontrolovane spadla (obr. C).

Na stlacenie tlagidla na uvolnenie kosa
posufite najprv jeho ochranny kryt dopredu.
AZ potom mézete stladit tlagidlo na uvolnenie
kosa (obr. D).

Ked' produkt zapoijite do elektriny,
automaticky sa prepne do pohotovostného

rezimu. Na indikétore hodnoty |14| sa zobrazi

u
"

Ak v rezime vyberu programu do 60 sekind
nestlaite Ziadne tlacidlo, produkt sa prepne
do pohotovostného rezimu.

1. Produkt zapojte do vhodnej zasuvky. @
svieti a na indikétore hodnoty |14] sa objavi

"
n= T -

Zaznie 1 akusticky signdl.

2. Ké3%|2 | naplite pripravovanym jedlom.
Neprekradujte ozna&end hranicu plnenia
MAX 4| (na vnitornej strane ko3a).

3. Vlozte panvicu | 5 | s naplnenym koSom |2 | do
varného priestoru [6].

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia
produktu! Nenaplfiajte do panvice
Ziadne tekutiny (napr. olej alebo vodu). To
by mohlo negativne ovplyvnit funk&nost
produktu.

Prepnite sa do rezimu vyberu programu:

Stlagte @ [22]

Vetky indikatory okrem & [12], ©[13] a

35 23] svietia.
Na zadiatku je teplota prednastavend na
180 °C a ¢as pripravy na 15 mindt.
Teplotu (v intervaloch po 5 °C) a &as
pripravy (v intervaloch po 1 mindte) mdzete

prispdsobif:
Tlaéidlo | Funkcia (teplota)
8® Zvysit teplotu (max. 200 °C)
S Znizif teplotu (min. 60 °C)

Tladidlo

Funkcia (¢as)

Q® [1g

Predizif das (max. 60 mindt)

QO 9

Skrétit Eas (min. 1 minGta)

Vyber programu
Vyber vhodného programu mézete vykonaf v
z4vislosti od typu pripravovaného jedla.
Stlagte @) [26], aby ste mohli zvolif program.
Zvoleny program blika. Nezvolené

programy svietia.
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Nastavit alarm

Intervaly: Potriast, oto&if, prevrdtif

(® UPOZORNENIA:
Pre lepsie vysledky varenia odporicame
predhrievanie produktu v dizke 3 mindt.

V kapitole ,Pomocnd tabulka” si preéitajte,
ktoré jedld je potrebné po&as varenia
premiedaf. Pomocnd tabulka obsahuje
upozornenia o odpordéanych minimdlnych/

maximélnych mnoZstvéch pre rézne

potraviny.

Pripomenutie ,potriast” je prednastavené
v programe. Alarm mézete vypn(f tak, Ze
3 sekundy podrsite tagidlo @ [20]. Alarm

potom naspét nastavte tak, ako si Zeldte.
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Pripravované q Opt. .
jedlo C |min T Intervaly® | Mszete nastavif c]lclrr(r;i aby vam pripominal, kedy
. _ _| méte pripravované jedlo premiesaf.
Prednastavenie| 180 | 15 Priprava: Vykonajte nastavenia (pozri ,Vyber
k(]id)”ch rogram ")
> Ryb 160| 25| 500 . programu}.
ybd 91 10 min. Zapndf alarm: Stlacte .
Blika @ [20]. Alarm je prednastaveny na
@ Kol 160 15|/6x50¢g - kazdych 5 mindt.
kazde Volitelné intervaly: 1 az 60 mindt (v krokoch
@ Zelenina [180| 10| 400g¢g azde po 1 mindte).
3 min.
5dé Tlacidlo | Funkcia (¢as
& Slnina | 200| 8| 200g| KeZde chllcse)
4 min. O® PredIZif as (max. 60 mindt)
Kuroc,ie 200 25| 5004 koid)'/f:h Qe Skrdtif éas (min. 1 mindta)
stehnd 7 min.
kazdvch Po nastaveni &asu alarmu nemusite stlééaf
@ Hranolky [180| 20| 500g 5 rzllin Ziadne tlacidlo na spustenie opakovaného
g alarmu.
£ Kuréa 200 35| 1000 g kOid)"f:h Po nastaveni alarmu: Ak chcete upravif
10 min. teplotu/&as varenia alebo ak chcete
Steak 180l 15! 500 kazdych zvcilit' i.né menu, ’sﬂaéte cleb? .
9 7 min. pockajte 10 sekind, aby ste pokragovali v
L nastaveniach hlavného programu.
kazdych . , I .
'@ Krevety [160| 20| 600g 5 mi Ak chcete aktivovat/upravif funkciu
min- udrziavania teploty alebo &asovaé
[[] Chlieb 180| 10| 200g kdid)"f:h onefkorenic, stlacte ®[25] alebo @ [21].
S min. Ked' sa za&ne varenie, spusti sa aj funkcia

alarmu. svieti nadale;j.

Zrusenie alarmu: Stlacenim prerusite
varenie. Potom podrzte @ [20] stlacené

3 sekundy.

D UPOZORNENIA:

Ked' zaznie signdl, proces varenia sa
NEPRERUSI. Alarm sa spusti znova a
akusticky signdl zaznie na zagiatku dalSieho
intervalu.
Prevadzka bude preruiend, ked vytiahnete
panvicu z varného priestoru @
Ked' panvicu | 5 | znova vlozite dovnitra,
bude varenie automaticky pokragovaf.
Ak by kombinované hmotnost kosa [2],
panvice | 5 | a pripravovaného jedla bola prili3
velké na to, aby ho bolo mozné premieiaf:
Odlozte panvicu na teplovzdorny povrch a
vyberte k&3 (obr. E).



Ked' ste vykonali pozadované nastavenia,

stlacte . Zaéne sa varenie.
UPOZORNENIA:

Pocas varenia s aktivne nasledovné
indikdtory:
Svieti 35
Zvoleny indikdtor vyberu menu sa
rozsvieti. Zostévajice nezvolené menu
zhasne.
Ak chcete zrusif vietky nastavenia a prerusif
prevadzku, drzte 3 sekundy stlacené
@ [26]. Produkt sa prepne do rezimu vyberu
programu.
Pocas varenia sa na displeji | 1| striedavo
zobrazuje nastavend teplota a zostdvajici
&as pripravy. Teplota a casovad
sa dajt nastavif kedykolvek pocas
varenia.
Po ukonéeni varenia je ventilator este 1 mindtu
v prevédzke, aby sa produkt ochladil.
Indikator hodnoty [14| odpoditava zostavajici
&as (v sekunddch). @ 22| a 3% blikajo
pocas chladenia.
Ak chcete produkt po&as chladenia prepndf
do pohotovostného rezimu, podrzte ©
stlacené 3 sekundy.
Po ukonéeni chladenia sa produkt prepne do
pohotovostného rezimu. 5 x zaznie dvoijity
akusticky signdl.
Panvicu | 5 | mézete kedykolvek vybraf,
nemusite akaf na vypnutie ventilatora.
Vsetky indikdtory zhasnd a na indikatore

hodnoty |14 sa objavi ,---".

Varenie mdZete preruiif napr. na dodatoénd
zmenu nastavenia.

Prerusif varenie (reZim preruenia): Stlacte

® UPOZORNENIA:

Ked' prerusite varenie, vyhrievaci prvok a
&asovad sa vypnu. Ventilator je nadalej
v prevédzke, aby sa predizila Zivotnosf
produktu.
Po prerudeni varenia: Ked' vyberiete
panvicu z varného priestoru @, vypne sa
aj ventildtor.
Po preruseni varenia:
Je mozné vykonaf nasledovné nastavenia:
Upravif teplotu/&as varenia
Aktivovat /upravit interval alarmu
Aktivovaf/upravif funkciu udrziavania
teploty
Nie je mozné vykonat nasledovné
nastavenia:
Vyber menu
Casovaé oneskorenia (uZ vyprial/skonil
sa)

Pocas varenia podrzte @ [22] stlagené

3 sekundy.

Po ukonéeni varenia je ventilator este 1 mindtu
v prevadzke, aby sa produkt ochladil.
Pripadne stlacenim na 3 sekundy
zruiite vietky nastavenia a prerusite
prevédzku. Produkt sa prepne do rezimu
vyberu programu. V tomto pripade produkt
vynechd funkciu chladenia.

Ked' varenie prerusite stlagenim &) [24]
stlagte @ [25], aby sa na konci varenia
automaticky spustila funkcia udrZiavania
teploty. @ [25| blikd, ked' funkciu udrziavania
teploty nastavujete, a svieti, ked'je funkcia
udrziavania teploty aktivovand.

Na zadiatku je teplota prednastavend na
80 °C a ¢as na 30 mindt.

Len &as sa dé prispdsobit:

24,
Po preruieni varenia: &% , a
zvoleny indikétor vyberu menu blikajo.

Pokracovanie varenia: Znova stlacte & [24).

Tlacidlo | Funkcia (¢as)
O® Predizif das
CIC) Skratif Eas

(max. 60 mindt)

(min. T minGta)
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Po nastaveni &asu udrziavania teploty
nemusite stlécaf Ziadne tlagidlo na spustenie
opakovanej funkcie udrziavania teploty.

Po nastaveni funkcie udrZiavania teploty: Ak
chcete upravif teplotu/Eas varenia alebo ak
chcete zvolif iné menuy, stladte alebo
pockaijte 10 sekind, aby ste pokragovali v
nastaveniach hlavného programu.

Ak chcete aktivovaf/upravif funkciu alarmu
alebo &asovaé oneskorenia, stlacte @
alebo ® [21].

Pocas varenia svieti @[25], a tym signalizuje,
Ze je aktivovand funkcia udrziavania teploty.
Po ukonéeni varenia sa produkt automaticky
prepne do rezimu udrziavania teploty.

5x zaznie jeden akusticky signdl. Svieti  [12].
Zrusit aktivaciu rezimu udrZiavania teploty:
Stlagenim prerusite varenie. Potom
podrzte @) [25] stlagené 3 sekundy.

Prerusit rezim udrziavania teploty: Tlacidlo

@ 22| podrzte stlacené 3 sekundy.

Varenie mdZete spustif po ukon&eni
odpocitavania. Nastavenie asovaéa oneskorenia
sa d& vykonaf kedykolvek po&as vyberu
programu, a to rovnakym spésobom ako funkcia
alarmu alebo funkcia udrzZiavania teploty.

Ak chcete aktivovat Easovac oneskorenia,
stlacte @ [21]. Odpogitavanie je
prednastavené na 5 minit.

Po nastaveni &asovaéa oneskorenia: Ak
chcete upravit teplotu/&as varenia alebo ak
chcete zvolit iné menuy, stlacte alebo
pockajte 10 sekind, aby ste pokragovali v
nastaveniach hlavného programu.

Ak chcete aktivovat/upravif funkciu alarmu
alebo funkciu udrZiavania teploty, stlagte

alebo @ 23],

Tladidlo | Funkcia (éas)

O® Predizif &as (max. 60 mindt)

OIS Skratit &as (min. 1 mindta)
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Stlacte . 8O 127 a & ® [28| zhasno.
Cas funkcie sa dd nastavit stlagenim Q @
a@®> . Poéas odpoditavania svieti

D [13]. Na indikétore hodnoty [14] sa zobrazi
zostavajici cas.

Po uplynuti odpoéitavania sa spusti varenie.
® [21] a Y 13| zhasnd.

Svieti 35 [23]. Zaznie 1 akusticky signdl.

K63 |2 | a panvicu | 5| mézete od seba oddelif.
To méze velmi pomécf pri lepsom premie3ani
pripravovaného jedla alebo na ogistenie
jednotlivych &asti.

1.

©

Vyberte panvicu | 5 | s koom |2 | z varného

priestoru 6 |.

Panvicu | 5 | odlozte na vhodny povrch (rovny,
stabilny, teplovzdorny).

Kryt tlagidla na uvolnenie ko3a |3 | posuiite
dopredu.

Stlaéte tlacidlo uvolnenia kosa [3].

K&3 [2] vyberte za rukovét [7] z panvice [5].
Ked k&3 |2 | vlozite do panvice [5] musi
podutelne a citelne zapadndf na svoje
miesto.

Odporiéame vyberaf pripravované jedlo
pomocou kuchynského néradia (napr.
kuchynskych kliesti).

Ked' chcete pripravené jedlo z kosa
vysypat, najprv ho oddelte od panvice [5].

V panvici sa mézu nahromadif horice
kvapaliny, ktoré mézu nekontrolovane vytiect.



® Pomocnd tabul'ka

Potravina Odporuéané Cas| Tepl.| Potrebné Priprava
mnoistvo (g) | varenia| (°C)| premiesaf
(min)
Zemiaky a hranolky
'(tk;i'ef;’mmze"e hranolky 500-1400| 20-30| 180 A
m:;l:éc;mrczene hranolky 500-1400  20-30 180 A
&C’Tgc::;“"dky 1 500-1400| 20-30| 180 A
Doméce zemiaky . ¢
nakréjané na vécsie kasky 300-800|  18-22 180 A
Domdce zemiaky ' 300-750| 12-18| 180 A
nakréjané na kocky
Zemiakové placky 500 20 180 A
Zapecené zemiaky 500| 30-40| 160 A
Méso a hydina
Steak 3 100-500 7-15 180 A
Jahfacie kotlety 3 100-500| 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14 180 N
Klobdsa 3 100-500 8-10 180 N
Stehno z hydiny 3 300-1000 25| 200 A
Kuracie prsia 3 100-500| 10-15 180 N
Ryby a plody mora
Krevety s 100-600 20| 160 A
Filety z lososa .3 100-500| 16-21 160 N
Korugka polérna .3 300 15 160 A
Filé z tresky .3 100-500| 20-25 160 N

! = pridajte + 2 &ajovej lyZicky oleja

2 = pouzite formu na pecenie
3=

marinujte s korenim (vZdy podla chuti)
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Potravina Odporuéané Cas| Tepl.| Potrebné Priprava
mnozstvo (g) | varenia| (°C)| premiesaf
(min)

Zelenina
Odkrojte hlavu

Okra ! 100-200 8| 160 N a prekrojte na
polovicu.

& . . Prekrojte na

Spargla 100-500 6-10 180 N .
polovicu.
Osipte a

Ryza ' 200-600|  6-9| 200 A odstrdite
vlasky
kukurice.
Odstraiite

Paprika ' 200-400 8| 200 A hlavu a vndtro.
Rozkrojte na
2-4 kusy.

Rychle obéerstvenie

Samosa 100-400| 12-15| 200 A

Mrazené kuracie nugety 100-700 6-10 200 A

Mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 N

Mroz,ene,wvyprczcne 100-400 812 180 N

syrové tycinky

Plnend zelenina 100-400 10 180 N

Peéenie

Kol&g 216x50-9x50 15| 160 N

Sendvi¢ 2 kusy 4-6| 180 N

Krutény 400 6-10 180 N

! = pridajte + Y2 &ajovej lyzicky oleja

2 = pouzite formu na pecenie

3 = marinujte s korenim (vZdy podla chuti)

Pravidelne kontrolujte jedlo, ¢&i je uvarené
alebo dosiahlo pozadovany stupefi sfarbenia
do hneda. Potrebny ¢as varenia méze byf
krat3i alebo dlh3i ako je uvedené v receptoch.
Aby sa zabranilo dlhsiemu vareniu, nemali by
byf potraviny nakrdjané na prilis hrubé kusy.

100 SK

Vyzka formy na pedenie alebo zapekace;j
misy nesmie prekrodif hranicu plnenia

MAX [4] v kosi[2].




® Recepty

Prisady
4 Parky
4 Hotdogové rozky
Podla chuti Nastréhany syr &edar
Volitelné Kecup
Volitelné Hor¢ica

Priprava

1. Produkt predhrejte na 180 °C.
2. Parky polozte do kosa [2]. Varte 8 minit na

w

Produkt predhrejte na 180 °C.

V miske vy3lahajte 3 vajcia. Dékladne a silne
vy3lahaijte. Pridaite 3tipku soli.

Na vnétornd stranu dno formy na nakyp
nastriekajte olej v spreji.

Vajicka prelejte do formy, potom pridajte
zmes cibule a hdb a na koniec syr.

Vlozte misku na pecenie do kosa [2]

Pripravované jedlo varte v produkte 20 mindt.

Tip: 5 az 8 mindt pred skonéenim varenia:
Daijte na kol&€ viac syra, ak chcete.

Slany kolég je hotovy, ked' do stredu
zapichnete néz a tento je po vytiahnuti &isty.

180 °C. Vyberte parky z ko3a.

Prisady

6

Kuracich stehien

1

Strocik cesnaku

1¢L

Horcice

3CL

Cukru

2¢CL

Mletého ¢&ili

2CL

Olivového oleja

Podla chuti

Cierne korenie a sol

Priprava

3. Uvarené pérky dajte do hotdogovych rozkov.
4. Stréhany syr Eedar dajte na parky a
hotdogové rozky.
5. Hot Dog dajte znova do kosa [2] Varte 1 a2
2 minGty, kym sa syr rozpusti.
6. Ked varenie skonéi, polozte Hot Dog na
tanier.
7. Podla chuti servirujte s ke€upom a horéicou.
Prisady
3 Vaicia
2 salky Hribov, ogistenych
1 Cervend cibula
1PL Olivového oleja
3PL Syra, rozdrobeného
1 tipka Soli
Priprava

1. Cerven0 cibulu ogistite a nakrdjajte na 5 mm

tenké pléatky. Ocistite hriby; nakrdjajte na
5 mm tenké platky.

2. Oprazte na panvici na olivovom oleji pri
strednom plameni cibulu a hriby, kym
zmékno. OdloZte zo spordka a poloZte na

such0 kuchynskd utierku, kym sa pripravené

jedlo ochladi.

1.
2.

Produkt predhrejte na 200 °C.

V miske rozdrvte cesnak a premiedajte s
cukrom, olivovym olejom, praskovym ¢ili a
horcicou.

Osolte a okorefite ciernym korenim.

Kuracie stehnd potrite marinddou. Nechaite
odstat 20 mindt.

Kuracie stehnd vlozte do produktu. Varte
10 mindt.

Teplotu nastavte na 140 °C. Varte dalich
10 mindt.

Po ukonéeni varenia prelozte kuracie stehné
na tanier.
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Prisady
50g Muky
2 Vaijcia
20 ml Vody
2PL Rastlinného oleja
1C1 Soli
1CL Cierneho korenia
1CL Mletej papriky
50¢g Strohanky
2 Papriky
Priprava

1. Produkt predhrejte na 200 °C.
Mdku dajte do malej misky.

Priprava

1.

Produkt predhrejte na 200 °C.

2.
3.
4

o

V druhej malej miske vy3lahajte vajcia s vodou.
V daldej malej miske zmieajte rastlinny olej, sol,
&ierne korenie, mletd papriku a strdhanku, kym
sa vietky ingrediencie dobre nepremiesajd.

Z paprik odkrojte hlavy a odstréfte vnitro.
Kazdi papriku rozkrojte na 4 kusy a
odstrafte spodng Easf.

Nakréjané papriky posypte mdkou.

Papriky namoéte do vyslahaného vajca.
Papriky nechajte namocené v zmesi, az kym
nebudd Gplne obalené.

. Papriky vlozte do kosa [2]. Z kazdej strany

varte 5 minit.

Potrebné: 6 foriem na muffin

2. Slaninu vlozte do kosa[2]. Z kazdej strany
varte 2 mindt.
3. Slaninu vyberte, pokréjajte na platky a
odlozte nabok.
4. Formy na muffin vymastite olejom.
5. Do kazdej formy na muffin rozbite 1 vaijce.
Vaijcia ne3lahaite.
6. Do kazdej formy na muffin pridajte mlieko,
3pendt a slaninu.
7. Do kazdej formy na muffin pridaite strdhany
syr &edar, sol a &erne korenie.
8. Formy na muffin vlozte do kosa [2]. Varte
8 mindt na 160 °C.
Prisady
1000 g Kuréata
5CL Olivového oleja
30g Masla
409 Medu
Podla chuti Cierne korenie a sol
Priprava

1. Kuréa potrite olivovym olejom, &ernym
korenim a solou. Marinujte 1 hodinu.

O AN

Produkt predhrejte na 200 °C.

Roztopte maslo a zmie3ajte ho s medom.
Kuréa potrite maslovo-medovou zmesou.
Kuréa viozte do kosa[2]. Varte 20 mint na
200 °C.

6. Kuréa obrdfte. Varte dalsich 20 min(t.

Prisady
4 krajce Slaniny
Par kvapiek Rastlinného oleja
6 Vajec
6 PL Milieka
30g Spendtu
Podla chuti Nastrohany syr Eedar
Podla chuti Sol a &ierne korenie
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Prisady
3 Zemiaky (200-300 g)
60g Cibule
80g Slaniny
3CL Olivového oleja
30¢g Syra
30g Maijonézy
Podla chuti Cierne korenie a sol




Priprava

AN =

Zemiaky ofistite kefkou.
Zemiaky potrite olivovym olejom.
Slaninu a cibulu nakréjajte na malé kasky.

Zemiak zabalte do alobalu, aby sa nerozvarili.

Zemiaky vlozte do ko3a[2]. Varte 30 mindt
na 200 °C.

Zapichnite do zemiaka vidli¢ku. Zemiaky s6
hotové, ak sa dé vidlitka [ahko zapichnit qj
vytiahnuf.

Zemiaky vyberte a prekrojte len do polovice.
Zemiaky neprekrojte dplne.

Ochutte &iernym korenim a solou.

Do zemiakov vlozte slaninu, cibulu a syr.

. Zemiaky vlozte do kosa [2]. Varte 10 mingt

na 180 °C.

. Zemiaky servirujte s majonézou.

Prisady
230¢g Chlebovej miky
1 Vajce
259 Cukru
3g Drozdia
100 ml Mlieka
10g Sladkej smotany
15¢g Masla
Priprava

1. Vajce vyslahaijte do peny a zamie3ajte dor
muku, cukor a drozdie.
2. Do cesta pridajte mlieko a smotanu. Mieste

Potrebné: 6 papierovych formigiek na cupcake

Prisady

110g

Soleného masla

110g

Krystdlového cukru

3

Vaicia

150 g

Bielej p3eniénej moky

59

Prasku do peciva

15 CL

Soli

15-20 mindt.

Odlozte bokom na pribl. 1 hodinu (kym sa
objem nezdvojndsobi).

Cesto rozkrojte na 7 &asti. Mieste

10-15 mindt.

7 kusov vlozte do kosa [2]. Cakaite dalsich
30 mindt.

Varte 15 minit na 160 °C.

Roztopte maslo a natrite nim Zzemle. Varte
dalsich 5 mingt.

Priprava

1.

»

Vaijcia vy3lahajte do peny a zamiesajte do
nich cukor.

Maslo nechajte zméknif a miedajte ho s
ostatnymi ingredienciami, az kym zmes
nebude mékkd a maf svetld farbu.

Zmes napliite do papierovych formiciek na
cupcake.

Produkt predhrejte na 160 °C.

Papierové formiky na cupcake so zmesou

vlozte do kosa[2].

Prisady

300 g

Rybie filé

1

Citrén

2

Striciky cesnaku

1

Salotka

20¢g

Masla

Podla chuti

Cierne korenie a sol

Priprava

1. Rybu ochutte ¢iernym korenim a solou.

6. Vyberte automaticky program pre kolé&¢ a
pedte 15 min0t pri teplote 160 °C.

2. Citrén prekrojte na polovicu. Polovicu citréna
nakréjajte na platky a polozte ich pod rybie filé.

3. Roztlagte 1 strigik cesnaku, pokrdjaijte 3alotku
na platky a polozte ich pod rybie filé.

4. Rybie filé vlozte do koza[2] Varte 15 minat

na 180 °C.
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5. Roztopte maslo a pridajte 1 strocik cesnaku.

6. Rybie filé pokvapkaijte cesnakovym maslom.
Varte 3 mindt na 180 °C.

7. Na rybie filé vytlagte druhi polovicu citréna.

® Odstranenie poruch

Chyba Mozna pricina

Opatrenie

Ziadna funkcia | Ziadne napdjanie

Skontrolujte, &i je produkt zapojeny.

Skontrolujte, &i je zdsuvka pod napétim, a to tak,
Ze zapojite iny elekiricky pristroj.

Produkt zapojte do inej z&suvky.

Pripravované
jedlo je
surové alebo

Prili3 vela pripravovaného jedla

nerovnomerne
uvarené.

Odoberte z pripravovaného jedla a rozdelte ho
rovnomerne.

Pripravované Teplota varenia je prili§ nizka.

Zvyste teplotu varenia.

jedlo je

! Pripravené jedlo nebolo
surové alebo

priebeZne premiesavané.
nerovnomerne

uvarené.

Pripravené jedlo premiesajte minimélne 1 krét v
polovici éasu pripravy. Odporicame pripravované
jedlo premie3avaf 5 az 10 sekind po priblizne
trefine a dvoch tretindch nastaveného &asu
pripravy. Takymto spésobom dosiahnete
rovnomerny vysledok varenia. Na pripomenutie
odpori¢ame nastavit alarm (pozrite ,Nastavif
alarm”).

Ako dosiahnut lepsie vysledky varenia: Podla
pokynov alarmu ,potriast” jedlom po&as varenia
viackrét potraste/obrafte ho (priklad: Hranolkami
pocas varenia 3 -4x potraste).

Pripravované
jedlo nebude
chrumkavé.

Niektoré jedla by ste mali
pripravovaf v $tandardnej fritéze.

Jedld pred varenim potrite troskou oleja.

Cerstvé hranolky | Nespravny typ zemiakov

PouzZite iny typ zemiakov.

nebudul Nakréjané zemiaky ste po Nakréjané zemiaky po o30pani dékladne umyte,
uvarené alebo o i b dstrénil €

. o30pani neumyli. aby sa odstranil 3krob.
chrumkavé.

Nakrdjané zemiaky ste po umyti
nenechali uschndf.

Nakrdjané zemiaky po umyti dékladne osuste
(napr. papierovou kuchynskou utierkou).

Nakrdjané zemiaky nie so
potreté olejom.

Nakrdjané zemiaky pred varenim potrite trochou
oleja.

Kusky zemiakov so prili velké.

Pokrdjajte zemiaky na mensie kusky alebo tenké
kolieska.

104 SK



Chyba Mozna priéina Opatrenie

nedd zasunif
do varného
priestoru.

Panvica |5 |sa | Panvica |5 | nie je v strede. Panvicu | 5| vloZte v pravom uhle k telesu.

dym.

Z produkty Do panvice [5] kvapké tuk a Pri priprave jeddl pouzite menej oleja.
vystupuje biely | odparuje sa.

PouZite menej tuéné jedla.

Znizte teplotu alebo &as pripravy.

® Cistenie a starostlivost

® UPOZORNENIE: Na zachovanie funkénosti a viastnosti produktu vém odporié¢ame ho po
kazdom pouziti dokladne ogistit.

Diel

Cistenie

Produkt a &asti
prisludenstva

Teleso

Varny priestor @
Napdjaci kabel so
siefovou zdstrékou

/A VYSTRAHA! Pocas &istenia alebo prevadzky produkt nepondrajte
do vody alebo inej kvapaliny. Produkt nevkladaijte pod teéicu vodu.

Produkt pred &istenim odpojte od elektrickej siete.

Na ¢istenie nepouzivajte Ziadne prostriedky na drhnutie, agresivne
roztoky alebo tvrdé kefky.

Produkt &istite mierne navlhéenou handrou. V pripade potreby mézete
pouzif mierny Cistiaci prostriedok.

K&3
Panvica

Panvicu a ké&§ mézete umyvaf ruéne ako bezny riad: Obidve &asti
dékladne ogistite horicou vodou a ¢istiacim prostriedkom. Jednou
rukou opatrne pridrZiavaijte horné teleso produktu. Druhou rukou
fahajte rukovéf [ 7], aby ste vytiahli panvicu a k3.

Ak neistota zostala prilepend na kosi alebo dne panvice, naplite
panvicu horicou vodou a pridajte kvapku &istiaceho prostriedku. K63
vlozte do panvice a obidva diely nechajte 10 minit odmogit.

K3 a panvica si vhodné do umyvaeky riadu.

Pred opé&tovnym pouzZitim a pred skladovanim: V3etky diely oéistite &istou handrou.

® Likviddacia

Pred kazdym pouzivanim produkt skontrolujte  Obal pozostava z ekologickych materidlov, ktoré

na viditelné skody.

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych

Okrem prilezitostného &istenia tento produkt zbernych miestach.

nevyZzaduje Gdrzbu.

Produkt skladujte v pévodnom obale, ked' ho

nepouZivate.

Produkt skladujte na suchom a defom

nepristupnom mieste.

N Vsimaijte si prosim oznacenie obalovych
&) materidlov pre triedenie odpadu, st
a oznad&ené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7:
Plasty/20-22: Papier a kartén/80-98:
Spojené latky.
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Vyrobok:

O moznostiach likviddcie
opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

wh

Ak vyrobok doslizZil, v z&ujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpady, ale odovzdaijte

na odbornd likvidaciu. Informécie o
zbernych miestach a ich otvéracich
hodindch ziskate na Vasej prisluine;
sprave.

hi¢

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate z&konné préva voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie so
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zarukou
uvedenou niZsie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
ndkupu. Zaruénd doba zaéina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite

na bezpeénom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
uz v &ase ndkupu je potrebné nahlésit ihned po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od datumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materialu
alebo spracovania, podla vlastného uvdzenia
Vam ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Zé&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
zéruénej reklamdcie nepred|zuije. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tato zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrziavany.
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Zéruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych &asti, napr. spinagov alebo
Casti zo skla.

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 500732_2407) ako
dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vasho navodu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskytni funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk

g
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Verwendete Warnhinweise und Symbole

In der Bedienungsanleitung, der Kurzanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden

Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Warnung! Verbrennungsgefahr:
Dieses Symbol weist auf eine heife

Oberflache hin.

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Gefshrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

Wechselstrom/-spannung

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
niitzliche Informationen.

Der Korb | 2 | und die Pfanne | 5 | sind

spilmaschinengeeignet.

A
®
i

Lassen Sie Kinder niemals mit dem
Verpackungsmaterial oder dem Produkt
unbeaufsichtigt.

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden

EU-Richtlinien.

B
L]

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

DIGITALE HEISSLUFT-FRITTEUSE XL

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir
ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.
Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung.
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Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts

mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen

Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.



Dieses Produkt eignet sich zum

Zubereiten von Speisen, die eine hohe
Zubereitungstemperatur benétigen oder
sonst frittiert werden missten. Das Produkt
dient ausschlieBlich dem Zubereiten von
Lebensmitteln.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Heimgebrauch konzipiert. Ein gewerblicher
Einsatz ist nicht vorgesehen.

Verwenden Sie das Produkt nur unter
moderaten Klimabedingungen. Der Gebrauch
in tropischen Klimazonen wird nicht
empfohlen.

Verwendungszwecke, die nicht in der
Bedienungsanleitung genannt werden,
kénnen das Produkt beschédigen oder
schwerwiegende Verletzungen verursachen.
Der Hersteller ibernimmt keine Haftung

fir Schdden aufgrund unsachgemdBBer
Verwendung.

Uberprifen Sie das Produkt nach dem Auspacken
auf Vollsténdigkeit und einen einwandfreien
Zustand aller Teile. Entfernen Sie vor der
Verwendung sémtliche Verpackungsmaterialien:

Verpackungsmaterial, welches zur
Abdeckung des Produkts verwendet wird
(z. B. Kunststoffbeutel)

Materialien, die sich in der Pfanne und im
Korb befinden (z. B. Schutzplatte)

Wenden Sie sich an unseren Kundendienst, falls
Teile fehlen oder beschadigt sein sollten.

1 Digitale heiBluft-fritteuse XL
1 Bedienungsanleitung

Korb

Garraum
Griff

Liftungsschlitze

1]
2]
13
4]
E Pfanne
6]
7]
18]
19

o

BRERREBREEEzREEEERE

Kabelaufwicklung
0] Anschlussleitung mit Netzstecker

Display (mit Bedienpaneel)

Korbentriegelung (mit Schutzabdeckung)
Befiillungsgrenze MAX (Innenseite)

isplay (mit Bedienpaneel)
Meniauswahl-Anzeige
Warmhalten-an-Anzeige #
Verzégerungs-Zeitschaltuhr-an-Anzeige ¥O
Wertanzeige (Temperatur und Zeit)
Temperatureinheit-Anzeige
Minuteneinheit-Anzeige
Meniauswahl-Anzeige

Taste Q@ (Garzeit verlédngern)

Taste QO (Garzeit verkiirzen)

20| Taste ®  (Alarm)
21] Taste @  (Verzdgerungs-Zeitschaltuhr)
22] Taste ©  (Standby)
23] Ventilator-an-Anzeige &5
Taste (Start/Pause)
Taste @ (Warmhalten)
Taste (Meniauswahl)

Taste & (Temperatur verringern)
Taste 8@ (Temperatur erhdhen)

Eingangsspannung: 220-240 V~,
50-60 Hz

Schutzklasse: |

Leistungsaufnahme: 2150 W

Standby-

Leistungsaufnahme: 04W

Gartemperatur:

60 °C bis 200 °C

Garzeit:

1 bis 60 Minuten
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A Sicherheitsanweisungen

MACHEN SIE SICH VOR

DER ERSTEN BENUTZUNG

DES PRODUKTS MIT

ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
HANDIGEN SIE ALLE
UNTERLAGEN BEI WEITERGABE
DES PRODUKTS AN DRITTE
EBENFALLS MIT AUS!

Bei Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht werden, erlischt
der Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Bei Sach- oder
Personenschaden, die durch
unsachgeméfle Handhabung
oder Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise verursacht
werden, wird keine Haftung
Ubernommen!
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Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG!
LEBENS- UND
UNFALLGEFAHR FUR
KLEINKINDER UND
KINDER!

Lassen Sie Kinder niemals unbe-
aufsichtigt mit dem Verpackungs-
material. Es besteht Erstickungsge-
fahr durch Verpackungsmaterial.
Kinder unterschétzen héaufig die
Gefahren. Halten Sie Kinder stets
fern vom Produkt und von Verpa-
ckungsmaterialien.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.
Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen
werden, es sei denn, sie sind
8 Jahre oder dlter und werden
beaufsichtigt.



Das Produkt und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.

Kinder dirfen mit dem Produkt
nicht spielen.

Elektrische Sicherheit
A GEFAHR!

Stromschlagrisiko!
Versuchen Sie nicht, das
Produkt selbststéndig

zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

AWARNUNG!

Stromschlagrisiko! Das
Produkt darf nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten
getaucht werden. Produkt nicht
unter laufendes Wasser halten.

AWARNUNG!

Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an

lhren Einzelhandler, falls es
beschadigt sein sollte.

AWARNUNG!

Stromschlagrisiko! Stellen
Sie das Produkt nicht neben ein

Spilbecken oder an feuchte
Orte.

Vergewissern Sie sich vor

der Verbindung mit der
Stromversorgung, dass die
Spannung und der Strom

mit den Angaben auf dem
Typenschild des Produkts
Ubereinstimmen.

Verbinden Sie das Produkt
ausschlieBlich mit einer
geerdeten Steckdose.
Vergewissern Sie sich, dass der
Netzstecker ordnungsgemaf3
angeschlossen ist.

Um Beschadigungen an der
Anschlussleitung zu vermeiden,
quetschen oder biegen Sie

sie nicht und fihren Sie sie
nicht Gber scharfe Kanten.
Halten Sie sie auch von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Verlegen Sie die
Anschlussleitung so, dass
niemand versehentlich daran
ziehen oder dariber stolpern
kann.
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Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Produkts beschadigt
wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt
werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Wenn Sie das Produkt vom
Stromnetz trennen, ziehen Sie
am Netzstecker und nicht an
der Anschlussleitung.

Wickeln Sie die
Anschlussleitung nicht um

das Produkt. SchlieBBen Sie
das Produkt an eine leicht
zugdngliche Steckdose

an, damit Sie das Produkt

im Notfall umgehend vom
Stromnetz trennen kdnnen.
Das Produkt ist nicht fiir

den Betrieb mit einem
externen Zeitschalter

oder einem separaten
Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Verwenden Sie das Produkt
nicht mit nassen Hénden.
Beriihren Sie das Produkt nicht
mit nassen Héanden.
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Brand-/Verbrennungsrisiko
und Hitze

WARNUNG! HeiBBe

Oberfléache! Die Tir

oder die Guf3ere Ober-
flache kann hei3 werden, wenn
das Produkt in Betrieb ist.
Halten Sie Kinder und Tiere
vom Produkt fern, wenn es in
Betrieb ist oder wenn es

abkihlt. Die zugénglichen Teile
sind heif3.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Berihren Sie niemals das
Innere des Produkts, solange es
in Betrieb oder noch heif3 ist.

A VORSICHT! Brandrisiko!
Platzieren Sie das Produkt
nicht in der Néhe von leicht
entflammbaren Materialien
(z. B. Vorhénge, Tischdecken).

A VORSICHT! Brandrisiko!
Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, darf das Produkt
wdhrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Verwenden Sie das Produkt
nicht mit kochenden
Flussigkeiten oder mit heif3em
Fett.



A VORSICHT!

Verbrennungsrisiko!
Wahrend des Betriebs
entweicht heifler Dampf aus
den Liftungsschlitzen. Halten
Sie Hande und Gesicht in
sicherer Enffernung vom Dampf
und den Liftungsschlitzen.

A VORSICHT! Dieses

Produkt ist kein
Spielzeug fir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.

A VORSICHT!

Verbrennungsrisiko!
Achten Sie darauf, dass

beim Offnen heifer Dampf
aufsteigen kann.

Falls Rauch oder
ungewohnliche Gerdusche
auftreten sollten, trennen

Sie das Produkt sofort vom
Stromnetz. Lassen Sie das
Produkt von einem Spezialisten
Uberprifen, bevor Sie es erneut
verwenden.

Sollte ein Brand entstehen,
ziehen Sie zuerst den Stecker
aus der Steckdose oder
trennen Sie das Produkt von
der Stromversorgung, bevor
Sie geeignete Mafnahmen zur
Brandbekampfung einleiten.

Decken Sie die
Loftungséffnungen des Produkts
nicht ab. Achten Sie auf eine
ausreichende Beliftung. Stellen
Sie das Produkt nicht in einen
Schrank.

Platzieren Sie keine
Gegenstdande auf dem Produkt.
Lassen Sie mindestens 10 cm
in allen Richtungen um

das Produkt Platz, um eine
ausreichende Beliftung zu
gewdhrleisten.

Aufstellhinweise

Das Produkt darf nicht
unmittelbar unterhalb einer
Wandsteckdose aufgestellt
werden.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf Kochplatten (Gas-, Elektro-,
Kohle-Herd usw.).

Betreiben Sie das Produkt
immer auf einer ebenen,
stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und trockenen
Oberfléche.

Lassen Sie das Produkt immer
erst abkihlen, bevor Sie es
bewegen.
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Betrieb

AWenn Sie die Pfanne
direkt mit Ol fiillen,
besteht Brandrisiko.
Beriihren Sie niemals das
Innere des Produkts, wahrend
es in Betrieb ist.

Belassen Sie alle Zutaten im
Korb, um Kontakt mit den
Heizelementen zu vermeiden.
Lassen Sie das Produkt nie
unbeaufsichtigt, solange es in
Gebrauch ist.

Uberfillen Sie das Produkt
nicht. Befillen Sie das Produkt
nur bis zur Befillungsgrenze
MAX [4]. Dies ist wichtig,
damit weder Nahrungsmittel,
Aluminiumfolie noch ein

eingesetzter Behdlter in direkten

Kontakt mit dem Heizelement
kommen.

Geben Sie nicht mehr als

1,4 kg an Lebensmitteln

und Kochgeschirr (z. B.
Aluminiumfolie oder ein
eingesetzter Behdalter) in den
Korb [2]. Dies kénnte das
Produkt beschadigen.
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Reinigung und Lagerung

N

Das Produkt darf keinem Tropf-
und Spritzwasser ausgesetzt
werden.

Trennen Sie das Produkt
wdhrend des Nichtgebrauchs
und vor der Reinigung vom
Stromnetz.

Hinweise zur Reinigung des
Produkts: sieche Abschnitt
,Reinigung und Pflege”.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

HINWEIS: Eventuelle Produktionsriicksténde
fihren bei der Erstinbetriebnahme zu einer
Geruchsbildung. Dies ist normal und deutet
nicht auf eine Fehlfunktion des Produktes hin.

Betreiben Sie das Produkt mit einer leeren
Pfanne | 5 | fiir ca. 10 bis 15 Minuten bei
200 °C, um jegliche Produktionsriicksténde
zu entfernen. Sorgen Sie fiir eine
ausreichende Beliiftung.

Reinigen Sie das Produkt (s. ,Reinigung und
Pflege”).



® Bedienung

Anzeige Status (?;7:1'::) Funktion
Toste Einmal driicken, um die Funktion zu aktivieren
Ein (leuchtet) Ja 1 Signalton ertént.
9
Taste Ein (leuchtef] Driicken Sie wahrend eines angehaltenen Programms
. Ja einmal, um die Funktion zu bearbeiten oder das
und blinkt Programm fortzusetzen.
Die entsprechende Funktion ist aktiviert und wird
Blinkt Ja bearbeitet. Halten Sie 3 Sekunden lang gedriickt, um
Toste | die Funktion abzubrechen. 1 Signalton ertdnt.
aste tir
Funktions- Im Programm-Auswahlmodus steht die Funktion zur
einstellungen Auswakhl.
Ein (leuchtet] Ja Im Garmodus ist die Funktion akfiviert.
Einmal driicken, um die Funktion zu bearbeiten.
Halten Sie 3 Sekunden lang gedriickt, um die
Funktion abzubrechen. 1 Signalton ertént.
Im Programm-Auswahlmodous ist die Funktion zur
Anzeige der Ein (leuchtet) Nein Auswahl verfigbar.
Meniauswahl Im Garmodus ist die Funktion aktiviert.
Blinkt Ia Die entsprechende Funktion ist aktiviert und wird
bearbeitet.
Ein (leuchtet) Nein Heizelement und Ventilator sind in Betrieb.
£h
Blinkt Nein Nur der Ventilator ist in Betrieb.
812/ Ein (leuchtet) Nein Die entsprechende Funktion ist in Betrieb.

® HINWEISE:

Sie kdnnen die Pfanne | 5 | jederzeit, auch

wiéihrend des Garvorgangs, entnehmen.
Wenn die Pfanne | 5 | entnommen wird,
schalten sich das Heizelement und der
Ventilator aus.
Wenn die Pfanne | 5 | innerhalb von
3 Minuten nach Entnahme der Pfanne
wieder eingesetzt wird, schaltet das
Produkt in den vorigen Betriebsmodus
zuriick.
Wenn die Pfanne | 5 | nach mehr als
3 Minuten nach Entnahme der Pfanne
wieder eingesetzt wird, schaltet das
Produkt in den Standby-Modus.

Grof3ere Mengen Gargut erfordern in der
Regel eine etwas léngere Garzeit, kleinere
eine etwas kiirzere.

Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,
welche Speisen wahrend des Garens
geschiittelt werden sollten. Wir empfehlen,
das Gargut nach etwa einem Drittel und
nach zwei Dritteln der angesetzten Garzeit
5 bis 10 Sekunden lang zu schiitteln. Auf
diese Weise erzielen Sie ein gleichmé&Biges
Garergebnis.

Bessere Garergebnisse erzielen: Schitteln/
Wenden Sie Speisen wihrend des
Garvorgangs mehrmals entsprechend dem
Schittelalarm (Beispiel: Schitteln Sie Pommes
Frites wéhrend des Garvorgangs 3-4x).
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Falls Ihnen das Schiitteln schwerfallt,

verwenden Sie ein Hilfsmittel (z. B. Loffel).
Tipp: Wir empfehlen, zur Erinnerung einen
Alarm einzustellen (s. ,Alarm einstellen”).

Fihren Sie die folgenden Schritte aus, um das
Essen zu schiitteln (Abb. E):
Halten Sie den Griff | 7 | und ziehen Sie die

Pfanne | 5 | heraus. Stellen Sie die Pfanne auf

eine hitzebesténdige Oberfléche.

Drijcken Sie auf die Korbentriegelung | 3 | und

nehmen Sie den Korb | 2 | heraus.

Das Essen hin und her schiitteln und

aufschdumen.
(Hier Abb. E wiederholen)

Um die Pfanne | 5 | und den Korb | 2 | aus dem

Garraum [ 6] zu entnehmen, halten Sie mit

einer Hand vorsichtig das obere Gehéuse des

Produkts zuriick. Ziehen Sie mit der anderen
Hand am Griff[7], um Pfanne und Korb
hinaus zu ziehen.

Setzen Sie den Korb | 2 | immer waagerecht
und ohne Druck in die Pfanne | 5 | ein. Der

Verschluss muss hérbar und spiirbar einrasten

(Abb. B).
Geben Sie nicht mehr als 1,4 kg an
Lebensmitteln und Kochgeschirr (z. B.

Backblech) in den Korb [2]. Dies kénnte das

Produkt beschadigen.
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/\ ACHTUNG! Risiko von
Produktsché&den! Drijcken Sie niemals
die Korbentriegelung [3], wenn Sie den
Korb | 2 | und die Pfanne | 5 | in der Luft halten.
Die Pfanne wiirde gel&st und unkontrolliert
hinunterfallen (Abb. C).

Um die Korbentriegelung | 3 | betétigen

zu kdnnen, schieben Sie zundchst deren
Schutzabdeckung nach vorne. Driicken Sie
erst dann die Korbentriegelung (Abb. D).

Das Produkt schaltet automatisch in

den Standby-Modus, sobald es mit der
Stromversorgung verbunden ist. In der
Wertanzeige erscheint ,---".

Falls im Programm-Auswahlmodus

60 Sekunden lang keine Taste gedriickt wird,
wechselt das Produkt in den Standby-Modus.

1. SchlieBen Sie das Produkt an eine geeignete
Steckdose an. @ [22] leuchtet und in der
Wertanzeige |14] erscheint ,---". 1 Signalton
ertont.

2. Befillen Sie den Korb | 2 | mit dem Gargut.
Uberschreiten Sie nicht die Befilllungsgrenze
MAX | 4] (auf der Korbinnenseite).

3. Setzen Sie die Pfanne | 5 | mit dem gefillten
Korb [2]in den Garraum [&] ein.

/\ ACHTUNG! Risiko von
Produktschéaden! Fillen Sie keine
Flissigkeiten (z. B. Ol oder Wasser) in die
Pfanne [5]. Dies kénnte die Funktionsweise
des Produkts beeintréchtigen.

In den Programm-Auswahlmodus wechseln:

Driicken Sie @ ‘

Alle Anzeigen, auBer % [12], ¥® [13] und

33 , leuchten.
Zu Beginn ist die Temperatur auf 180 °C und
die Garzeit auf 15 Minuten voreingestellt.
Temperatur (in Intervallen von je 5 °C) und
Garzeit (in Intervallen von je 1 Minute)
kénnen angepasst werden:



Taste Funktion (Temperatur)

8® [2g

Temperatur erhdhen

(max. 200 °C)

80 27

Temperatur verringern (min. 60 °C)

Taste Funktion (Zeit)

O® Zeit verlangern

(max. 60 Minuten)

OIS Zeit verkiirzen

(min. 1 Minute)

Programm auswdéhlen
Sie kénnen, je nach Gargut, ein geeignetes
Programm auswdhlen.
Driicken Sie , um zwischen den
Programmen zu wéihlen. Das ausgewdihlte

Programm blinkt. Nicht ausgewdhlte

Programme leuchten.

® HINWEISE:

Fir bessere Kochergebnisse empfehlen wir,
das Produkt 3 Minuten lang vorzuheizen.
Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,
welche Speisen wahrend des Garens
geschiittelt werden sollten. Die Kochtabelle
enthélt auch Hinweise Uber die empfohlene
minimale/maximale Menge fiir verschiedene
Lebensmittel.

Die Schittelerinnerung ist im Programm
voreingestellt. Sie kdnnen den Alarm
abstellen, indem Sie die Taste @

3 Sekunden lang driicken. Stellen Sie dann
den Alarm wie gewiinscht zuriick.

Alarm einstellen
Sie kdnnen einen Alarm einstellen, der Sie in
Intervallen erinnert, das Gargut durchzumischen.

Vorbereitung: Nehmen Sie die Einstellungen
vor (s. ,Programm auswdhlen”).

Alarm einschalten: Driicken Sie @ [20].

@ [20] blinkt. Der Alarm ist auf alle 5 Minuten
voreingestellt.

Auswdhlbare Intervalle: 1 bis 60 Minuten (in
Intervallen von je T Minute).

Taste

Funktion (Zeit)

O® Zeit verléngern

(max. 60 Minuten)

OIS Zeit verkiirzen

(min. 1 Minute)

° A OP" *

Gargut C | min Menge Intervalle
Voreinstellung [180| 15 - -

) alle

X Fisch 160 25| 500¢g 10 min
@ Kuchen [160| 15|6x50g -
@ Gemise |180| 10| 400g ale
3 min

alle

&P Speck 200 8| 200g P
Hahnchen- alle
keule 2001 25| 50049 7 min
Pommes alle
Frites 1801 201 500g 5 min

£Z Héhnchen|200| 35| 1000 g alle
10 min

Stk |180| 15| 500g| e
7 min

2 Gamelen |160| 20| 600g| @°
5 min

alle

fso  |180) 10| 2009 ,O°

Intervalle: Schiitteln, umdrehen, wenden

Nach dem Einstellen der Alarmzeit muss keine
Taste gedriickt werden, um den Alarm erneut
zu aktivieren.

Nach dem Einstellen des Alarms: Falls Sie
die Gartemperatur/zeit bearbeiten oder ein
anderes Meni wdhlen mchten, driicken Sie
oder warten Sie 10 Sekunden lang,
um die Einstellungen des Hauptprogramms
fortzusetzen.

Falls Sie die Warmhaltefunktion oder die
Verzégerungs-Zeitschaltuhr aktivieren/

bearbeiten méchten, driicken Sie @ 25| oder
@21

Wenn der Garvorgang beginnt, dann beginnt
auch die Alarmfunktion. leuchtet

weiterhin.
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Alarm abbrechen: Driicken Sie , um
den Garvorgang zu unterbrechen. Halten Sie

dann @ 20| 3 Sekunden lang gedrickt.
HINWEISE:

Wenn der Alarm ertént, wird der Garvorgang
NICHT unterbrochen. Der Alarm startet
erneut und ertdnt zum Ablauf des néchsten
Alarmintervalls.
Der Betrieb wird erst unterbrochen, wenn
Sie die Pfanne [5] aus dem Garraum [6]
nehmen.
Wenn Sie die Pfanne | 5 | wieder einsetzen,
wird der Garvorgang automatisch
fortgesetzt.
Falls das kombinierte Gewicht von Korb [2],
Pfanne | 5 | und Gargut zu schwer sein sollte,
um es durchzumischen: Stellen Sie die Pfanne

auf einer hitzebesténdigen Oberfléche ab
und nehmen Sie den Korb heraus (Abb. E).

Wenn Sie die gewiinschten Einstellungen
vorgenommen haben, driicken Sie ® [24]. Der

Garvorgang startet.

HINWEISE:
Woéhrend des Garens sind die folgenden
Anzeigen aktiv:
35 123] leuchtet
Die ausgewdhlte Meniauswahl-Anzeige
leuchtet auf. Das verbleibende nicht
gewdhlte Menij erlischt.
Um alle Einstellungen zu verwerfen und
den Betrieb abzubrechen, halten Sie
3 Sekunden lang gedriickt. Das Produkt
wechselt in den Programm-Auswahlmodus.
Wahrend des Garens werden im Display [1]
abwechselnd die eingestellte Temperatur
und die verbleibende Garzeit angezeigt.
Die Temperatur und der Timer
kénnen wéhrend des Garvorgangs jederzeit
eingestellt werden.
Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
lGuft der Ventilator zur Kihlung des Produkts
noch 1 Minute weiter.
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Die Wertanzeige |14| z&hlt die verbleibende
Zeit (in Sekunden) herunter. @ |22 und &5
blinken wéhrend des Abkiihlvorgangs.

Um wiahrend des Abkihlvorgangs in den
Standby-Modus zu wechseln, halten Sie

@ 22 3 Sekunden lang gedriickt.

Wenn der Abkilhlvorgang abgeschlossen ist,
schaltet das Produkt in den Standby-Betrieb.
Ein doppelter Signalton ertént 5x.

Sie kdnnen die Pfanne | 5 | jederzeit
entnehmen und miissen nicht warten, bis sich
der Ventilator ausgeschaltet hat.

Alle Anzeigen erléschen und in der

Wertanzeige |14 erscheint ,---".

Sie kdnnen den Garvorgang unterbrechen, um
z. B. nachtrdglich die Einstellungen zu éndern.

Garvorgang unterbrechen (Pausen-Modus):
Driicken Sie .

Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
35123 |24, und die ausgewdhlte
Anzeige der Meniiauswahl [11][17] blinken.
Garvorgang fortsetzen: Driicken Sie
ein weiteres Mal.

HINWEISE:

Das Heizelement und der Timer schalten sich

aus, wenn der Garvorgang unterbrochen

wird. Der Ventilator l&uft weiter, um die

Lebenserwartung des Produkts zu verldngern.

Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:

Wenn die Pfanne [5 ] aus dem Garraum [6]

genommen wird, schaltet sich auch der

Ventilator aus.

Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
Folgende Einstellungen kénnen
vorgenommen werden:

Gartemperatur/-zeit bearbeiten

Alarmintervalle aktivieren/bearbeiten

Warmhaltefunktion aktivieren/bearbeiten
Folgende Einstellungen kénnen nicht
vorgenommen werden:

Meniauswahl

Verzdgerungstimer (bereits abgelaufen/

abgeschlossen)



Halten Sie wéhrend des Garvorgangs ©
3 Sekunden lang gedriickt.

Nachdem der Garvorgang abgebrochen
wurde, luft der Ventilator zur Kihlung des
Produkts noch 1 Minute weiter.

Alternativ halten Sie 3 Sekunden lang
gedriickt, um alle Einstellungen zu verwerfen
und den Betrieb abzubrechen. Das Produkt
wechselt in den Programm-Auswahlmodus.
Das Produkt lésst in diesem Fall die
Abkihlfunktion aus.

Driicken Sie @ [25], nachdem Sie den
Garvorgang durch Drijcken von
unterbrochen haben, um am Ende

des Garvorgangs automatisch die
Warmhaltefunktion starten zu lassen. @
blinkt, wahrend Sie die Warmhaltefunktion
einstellen und leuchtet wenn die
Warmhaltefunktion aktiviert ist.

Zu Beginn ist die Temperatur auf 80 °C und
die Dauer auf 30 Minuten voreingestellt.
Nur die Dauer kann angepasst werden:

Taste Funktion (Zeit)

O® Zeit verléngern  (max. 60 Minuten)

OIS) Zeit verkirzen  (min. T Minute)

Nach dem Einstellen der Warmhaltezeit
muss keine Taste gedriickt werden, um die
Warmhaltefunktion erneut zu aktivieren.
Nach dem Einstellen der Warmhaltefunktion:
Falls Sie die Gartemperatur/-zeit bearbeiten
oder ein anderes Meni wéhlen mdchten,
driicken Sie oder warten Sie

10 Sekunden lang, um die Einstellungen des
Hauptprogramms fortzusetzen.

Falls Sie die Alarmfunktion oder die
Verzégerungs-Zeitschaltuhr aktivieren/
bearbeiten méchten, driicken Sie @ [20] oder
@1l

Wahrend des Garvorgangs leuchtet @ [25]
um zu signalisieren, dass die
Warmhaltefunktion aktiviert wurde.

Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
wechselt das Produkt automatisch in den
Warmhaltemodus.

1 doppelter Signalton ertont 5x. &
leuchtet.

Aktivierung des Warmhaltemodus
abbrechen: Drijcken Sie , um den
Garvorgang zu unterbrechen. Halten Sie
dann @ 25| 3 Sekunden lang gedriickt.
Warmhaltemodus abbrechen: Halten

Sie @ [22] 3 Sekunden lang gedriickt.

Sie kdnnen den Garvorgang nach Ablauf

eines Countdowns starten. Die Einstellung der
Verzégerungs-Zeitschaltuhr kann jederzeit
wdhrend der Programmwahl vorgenommen
werden, auf die gleiche Weise wie die Alarm- und
Warmhaltefunktion.

Drijcken Sie ® , um die Verzégerungs-
Zeitschaltuhr zu aktivieren. Der Countdown ist
auf 5 Minuten voreingestellt.

Nach dem Einstellen der Verzégerungs-
Zeitschaltuhr: Falls Sie die Gartemperatur/-zeit
bearbeiten oder ein anderes Meni wéhlen
méchten, driicken Sie oder warten Sie
10 Sekunden lang, um die Einstellungen des
Hauptprogramms fortzusetzen.

Falls Sie die Alarmfunktion oder die
Warmbhaltefunktion aktivieren/bearbeiten

méchten, driicken Sie oder @ [25].

Taste Funktion (Zeit)
Q® Zeit verléngern  (max. 60 Minuten)
CIS) Zeit verkiirzen  (min. 1 Minute)

Driicken Sie ®[24). § ©[27] und 8 ®
erldschen. Die Funktionszeit kann durch
Driicken von ( (P und QG
eingestellt werden. Wéhrend des Countdowns
leuchtet ¥D [13]. Die verbleibende Zeit wird in
der Wertanzeige angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird der
Garvorgang gestartet. ® und ©
erldschen.

3% 23] leuchtet. 1 Signalton ertént.
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5. Heben Sie den Korb | 2 | am Griff | 7 | aus der
. . Pfanne [5].
Korb | 2 | und Pfanne | 5 | kénnen voneinander - .
getrennt werden. Dies kann hilfreich sein, um das 6. Wenn Sie den Ko.rb |r.1.d|e Pfcmne“
) i . einsetzen, muss dieser spirbar und hérbar
Gargut besser mischen zu kénnen oder um die )
. - einrasten.
Teile zu reinigen.
1. Nehmen Sie die Pfanne | 5 | mit dem Korb
aus c.|em G(?I’I’Glljm (6] ) Wir empfehlen, das Gargut mit geeignetem
2. Platzieren Sie die Pfanne |5 | auf einer Kiichenbesteck zu entnehmen (z. B. mit einer
geeigneten Oberfléiche (eben, stabil, Kiichenzange).
hi’rzalabes’rdn.dig).. Falls Sie das Gargut aus dem Korb
3. SchleberT Sie die Abdeckung der ausschiitten wollen, trennen Sie diesen vorher
Korbentrle.geh.mg nach vome. von der Pfanne [5]. In der Pfanne kénnten
4. Dricken _S'e die Taste der sich heif3e Flissigkeiten angesammelt haben,
Korbentriegelung 3] die unkontrolliert auslaufen kénnten.
@ Kochtabelle
Lebensmittel Empfohlene | Kochzeit | Temp.| Schitteln | Vorbereitung
Menge (g) (min)| (°C)|erforderlich
Kartoffeln und Pommes Frites
Tl.efgefrc?.rene Pommes 5001400 20-30 180 |
Frites (diinn)
Tiefgefrorene Pommes
. . 500-1400 20-30| 180 J
Frites (dick)
Hausgemachte
Pommes Frites ! 500-1400 20-30 180 J
(8 x 8 mm)
Hausgemachte .
300-800 18-22| 180 J
Kartoffelecken
Hausgemachte 1 300-750| 12-18| 180 )
Kartoffelwiirfel
Rosti 500 20| 180 J
Kartoffelgratin 500 30-40 160
Fleisch und Gefliigel
Steak 3 100-500 7-15| 180 J
Lammkotelett 3 100-500 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14 180 N
Wourst 3 100-500 8-10 180 N

1=
2 _

3=

+1 Teelsffel Ol zufiigen
Backform verwenden

mit Gewiirzen marinieren (je nach Geschmack)
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Lebensmittel Empfohlene | Kochzeit |[Temp.| Schitteln | Vorbereitung
Menge (g) (min)| (°C)|erforderlich

Gefligelschenkel 3 300-1000 25| 200 J

Hahnchenbrust 3 100-500 10-15 180 N

Fisch und Meeresfriichte

Garnelen 3 100-600 20 160 J

Lachsfilet 1.3 100-500 16-21 160 N

Lodde 1.3 300 15 160 J

Kabeljaufilet L3 100-500 20-25 160 N

Gemiise
Kopf

Okra ! 100-200 8 160 N abschneiden und
halbieren.

Spargel ! 100-500 6-10 180 N Halbieren.
Enthilsen und

Mais ! 200-600 6-9| 200 J Maishaar
entfernen.
Kopf und Kerne

. . B entfernen. In

Paprika 200-400 8| 200 J 94 Sticke
schneiden.

Snacks

Samosa 100-400 12-15 200 J

Gefrorene 100-700 6-10| 200 J

Hihnernuggets

Gefrorene

Fischstdbchen 100-400 6-10 200 N

G"efrorene, panierte 100-400 8.12 180 N

Kasesnacks

Gefiilltes Gemiise 100-400 10 180 N

Backen

Kuchen 2/16x50-9x50 15 160 N

Sandwich 2 Stiick 4-6 180 N

Croutons 400 6-10 180 N

1 = +1; Teelsffel Ol zufiigen
2 = Backform verwenden

3 = mit Gewiirzen marinieren (je nach Geschmack)
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Uberpriifen Sie regelmaBig die Zutaten,

bis sie gar sind oder die gewiinschte
Br&unungsstufe erreicht haben. Die
erforderliche Kochzeit kann kiirzer oder
léinger als in den Rezepten angegeben sein.
Um eine léingere Kochzeit zu vermeiden,
sollten die Zutaten nicht zu dick sein.

Die Hoéhe der Backform oder der Ofenschale
darf die Befillungsgrenze MAX | 4 | im

Korb | 2| nicht {berschreiten.

@ Rezeptvorschldage
Zutaten
4 Wiirstchen
4 Hot-Dog-Brétchen
Je nach Geschmack | Geriebener CheddarKése
Optional Ketchup
Optional Senf
Zubereitung

1.
2.

Produkt auf 180 °C vorheizen.

Die Wiirstchen in den Korb | 2 | geben.

8 Minuten lang bei 180 °C garen. Die
Wirstchen aus dem Korb nehmen.

Gekochte Wiirstchen in die Hot-Dog-Brétchen
legen.

Den geriebenen CheddarKése auf die
Wirstchen und das Hot-Dog-Brétchen geben.
Den Hot Dog wieder in den Korb | 2 | geben.
1 bis 2 Minuten kochen, bis der Kése
geschmolzen ist.

Wenn das Kochen beendet ist, Hot Dog auf
einen Teller legen.

Falls gewiinscht, mit Ketchup und Senf
servieren.
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Zutaten
3 Eier
2 Tassen Pilze, gereinigt
1 Rote Zwiebel
1EL Olivensl
3 EL Kase, zerbrockelt
1 Prise Salz
Zubereitung

1.

Eine rote Zwiebel schélen und in 5 mm diinne
Scheiben schneiden. Pilze sdubern; dann in
5 mm diinne Scheiben schneiden.

In einer Pfanne mit Olivendl Zwiebeln und
Pilze unter mittlerer Flamme schwitzen, bis sie
weich sind. Vom Herd nehmen und auf ein
trockenes Kiichentuch legen, um das Gargut
abzukihlen.

Produkt auf 180 °C vorheizen.

In einer Rihrschiissel 3 Eier aufschlagen.
Grindlich und kréftig verquirlen. Fiigen Sie
eine Prise Salz hinzu.

In einer hitzebestdndigen Auflaufform die
Innenseite und den Boden mit einer diinnen
Schicht Pfannenspray bestreichen.

Eier in die Auflaufform geben, dann die
Zwiebel-PilzzMischung und dann den Kése.
Legen Sie die Auflaufform in den Korb [2].
Kochen Sie das Gargut 20 Minuten lang im
Produkt.

Tipp: 5 bis 8 Minuten vor dem Ende des
Garens: Geben Sie, falls gewiinscht, mehr
Kase auf die Quiche.

Die Quiche ist fertig, wenn man ein Messer
in die Mitte stecken kann und das Messer
sauber herauskommt.




Zutaten
6 Hé&hnchenkeulen
1 Knoblauchzehe
1TL Senf
3TL Zucker
2TL Chilipulver
2TL Olivensl
Je nach
Geschmack Pfeffer und Salz
Zubereitung

1. Produkt auf 200 °C vorheizen.

2. In einer Schiissel Knoblauch zerdriicken und

mit Zucker, Olivendl, Chilipulver und Senf
vermischen.

w

Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

4. Marinade iber die Hahnchenkeulen reiben.

20 Minuten stehen lassen.
5. legen Sie die Hahnchenkeulen in das
Produkt. Kochen Sie sie 10 Minuten lang.

6. Stellen Sie die Hitze auf 140 °C ein. Kochen

Sie weitere 10 Minuten lang.

7. Wenn das Kochen beendet ist, legen Sie die

Héahnchenkeulen auf einen Teller.

Die Eier in einer anderen kleinen Schiissel mit
Wasser verquirlen.

Pflanzendl, Salz, Pfeffer, Paprikapulver und
Paniermehl in einer anderen kleinen Schiissel
vermengen, bis alle Zutaten gut vermischt
sind.

Paprikaképfe abschneiden und Kerne
entfernen.

Jede Paprika in 4 Stiicke schneiden und den
Boden entfernen.

Geschnittene Paprikas mit Mehl bestéuben.
Paprikas in verquirltes Ei eintunken.

Paprikas in Paniermehlmischung eintunken, bis
die Paprikas vollstéindig umhiillt sind.

. Paprikas in den Korb | 2 | legen. Beide Seiten

5 Minuten lang garen.

Benotigt: 6 Muffin-Formen

Zutaten

4 Scheiben

Speck

Ein paar
Tropfen

Pflanzensl

6

Eier

6 EL Milch

30¢g

Spinat

Je nach
Geschmack

Geriebener Cheddar-Kase

Je nach

Geschmack

Salz und Pfeffer

Zutaten
50g Mehl
2 Eier
20 ml Wasser
2 EL Pflanzens|
1TL Salz
1TL Pfeffer
17L Paprikapulver
50¢g Paniermehl
2 Paprikas
Zubereitung

1. Produkt auf 200 °C vorheizen.
2. Das Mehl in eine kleine Schiissel geben.

Zubereitung

1.
2.

&

Produkt auf 200 °C vorheizen.

Speck in den Korb |2 | legen. Beide Seiten

2 Minuten lang garen.

Speck herausnehmen, in Stiicke schneiden
und beiseitelegen.

Muffin-Formen mit Ol einfetten.

In jede Muffin-Form 1 Ei aufschlagen. Die Eier
nicht verquirlen.

Milch, Spinat und Speck in jede Muffin-Form

hinzugeben.
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7. Geriebenen Cheddar-Kase, Salz und Pfeffer
in jede Muffin-Form hinzugeben.

8. Muffin-Formen in den Korb | 2 | legen.
8 Minuten lang bei 160 °C garen.

Zutaten

1000 g Poularde

5TL Olivensl

30g Butter

40 g Honig

Je nach

Geschmack | Pfeffer und Salz
Zubereitung

1. Poularde mit Olivendl, Pfeffer und Salz
einreiben. 1 Stunde lang marinieren.

2. Produkt auf 200 °C vorheizen.

Butter schmelzen und mit Honig vermischen.

4. Poularde mit Butter-Honig-Mischung

w

einreiben.

5. Poularde in den Korb | 2 | legen. 20 Minuten
lang bei 200 °C garen.

6. Poularde wenden. Weitere 20 Minuten lang

garen.

Zutaten

3 Kartoffeln (200-300 g)

60g Zwiebel

80g Speck

3TL Olivensl

30g Kase

30g Mayonnaise

Je nach

Geschmack Pfeffer und Salz
Zubereitung

1. Kartoffeln mit einer Biirste séubern.

2. Kartoffeln mit Olivendl einreiben.

3. Speck und Zwiebel in kleine Stiicke
schneiden.
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4. Kartoffeln in Alufolie einwickeln, um
Zerkochen zu vermeiden.

5. Kartoffeln in den Korb | 2 | legen. 30 Minuten
lang bei 200 °C garen.

6. Mit einer Gabel in die Kartoffeln stechen.
Die Kartoffeln sind gar, wenn sich die Gabel
leicht hereinstechen und herausziehen ldsst.

7. Kartoffeln herausnehmen und bis zur Hélfte
einschneiden. Kartoffeln nicht komplett
durchtrennen.

8. Mit Pfeffer und Salz wiirzen.

9. Speck, Zwiebel und Kase in die Kartoffeln
geben.

10. Kartoffeln in den Korb | 2 | legen. 10 Minuten
lang bei 180 °C garen.

11. Kartoffeln mit Mayonnaise servieren.

Benétigt: 6 Cupcake-Papierférmchen

Zutaten
110¢g Gesalzene Butter
110¢g Streuzucker
3 Eier
150 g WeiBes Weizenmehl
5¢g Backpulver
Vs TL Salz

Zubereitung

1. Eier schaumig schlagen und mit Zucker
vermischen.

2. Butter weich werden lassen und mit allen
Zutaten vermischen, bis die Mischung weich
ist und eine helle Farbe hat.

3. Mischung in die Cupcake-Papierférmchen
fillen.

4. Produkt auf 160 °C vorheizen.

5. Cupcake-Papierférmchen mit der Mischung in
den Korb [ 2] legen.

6. Auto-Programm fiir Kuchen wéhlen und
15 Minuten lang bei 160 °C garen.



Zutaten Zutaten
230g Brotmehl 300g Fischfilet
Ei Zitrone
25g Zucker 2 Knoblauchzehen
3g Hefe Schalotte
100 ml Milch 20g Butter
10g Sahne Je nach
159 Butter Geschmack | Pfeffer und Salz
Zubereitung Zubereitung
1. Ei schaumig schlagen und mit Mehl, Zucker 1. Fisch mit Pfeffer und Salz wirzen.
und Hefe vermischen. 2. Zitrone halbieren. Hélfte der Zitrone in
2. Milch und Sahne zum Teig hinzugeben. Scheiben schneiden und unter das Fischfilet
15-20 Minuten lang kneten. legen. ) .
3. Firca. 1 Stunde beiseitestellen (bis sich die 3. 1 Knoblauchzehe zerdricken, Schalotte in
GréBe verdoppelt hat). Scheiben schneiden und auf das Fischfilet
4. Teigin 7 Stiicke schneiden. 10-15 Minuten legen.
lang kneten. 4. Fischfilet in den Korb |2 | legen. 15 Minuten
5. Die 7 Sticke in den Korb |2 | legen. Weitere lang bei 180 °C garen.
30 Minuten lang warten. 5. Butter schmelzen und 1 Knoblauchzehe
6. 15 Minuten lang bei 160 °C garen. hinzugeben.
7 Butter schmelzen und Brétchen damit 6. Knoblauchbutter iiber das Fischfilet tréufeln.
einreiben. Weitere 5 Minuten lang garen. 3 Minuten lang bei 180 °C garen.
7. Andere Hélfte der Zitrone iber dem Fischfilet

ausdriicken.
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® Fehlerbehebung

Fehler

Mégliche Ursache

MaBnahme

Keine Funktion

Keine
Spannungsversorgung

Uberpriifen Sie, ob das Produkt angeschlossen ist.

Uberpriifen Sie, ob die Steckdose unter Spannung steht,
indem Sie ein anderes Elektrogerdt anschlieBen.

Verbinden Sie das Produkt mit einer anderen Steckdose.

Gargut zu Zu viel Gargut Verringern Sie die Menge des Garguts und verteilen Sie
roh oder dieses gleichmaBig.
ungleichméflig | by, Gartemperatur ist | Erhdhen Sie die Gartemperatur.
gegart. zu niedrig.
Das Gargut wurde Durchmischen Sie das Gargut zumindest 1x in der Hélfte
nicht zwischenzeitlich | der Garzeit. Wir empfehlen, das Gargut nach etwa einem
durchmischt. Drittel und nach zwei Dritteln der angesetzten Garzeit 5 bis
10 Sekunden lang zu schiitteln. Auf diese Weise erzielen
Sie ein gleichméBiges Garergebnis. Wir empfehlen, zur
Erinnerung einen Alarm einzustellen (s. ,Alarm einstellen”).
Bessere Garergebnisse erzielen: Schiitteln/Wenden Sie
Speisen wihrend des Garvorgangs mehrmals entsprechend
dem Schittelalarm (Beispiel: Schitteln Sie Pommes Frites
wiahrend des Garvorgangs 3-4x).
Gargut wird Einige Gerichte sollten | Bepinseln Sie die Gerichte vor dem Garvorgang mit etwas

nicht knusprig.

in einer herkdmmlichen
Fritteuse zubereitet
werden.

Ql.

Frische Pommes
Frites werden
nicht gar oder
nicht knusprig.

Falscher Kartoffeltyp

Verwenden Sie einen anderen Kartoffeltyp.

Kartoffelsticke wurden
nach dem Schneiden
nicht abgespiilt.

Spilen Sie die Kartoffelsticke nach dem Schneiden
griindlich ab, um die Stérke zu entfernen.

Kartoffelstiicke wurden
nach dem Spiilen nicht
abgetrocknet.

Trocknen Sie die Kartoffelsticke nach dem Spiilen griindlich
ab (z. B. mit Kichenpapier).

Kartoffelsticke sind
nicht eingedlt.

Bepinseln Sie die Kartoffelsticke vor dem Garen mit ein
wenig Ol.

Kartoffelsticke sind zu
groB.

Schneiden Sie die Kartoffelstiicke in kleinere oder diinnere
Streifen.

Pfanne | 5 | l&sst

sich nicht in
den Garraum
einsetzen.

Die Pfanne | 5 | wird
nicht mittig gefthrt.

Setzen Sie die Pfanne | 5 |im rechten Winkel zum Gehéuse

ein.
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Fehler Mégliche Ursache | MaBnahme

Produkt hervor.

WeiBer Rauch | Fett ist in die Pfanne [5] Verwenden Sie weniger Ol bei der Vorbereitung der
steigt aus dem | getropft und verdampft.| Gerichte.

Verwenden Sie fettdrmere Gerichte.

Verringern Sie die Temperatur oder die Garzeit.

@ Reinigung und Pflege

@ HINWEIS: Um die Funktionalitét und das Erscheinungsbild des Produkts zu erhalten, empfehlen
wir, es nach jedem Gebrauch sorgféltig zu reinigen.

Teil

Reinigung

Produkt und alle
Zubehorteile
Gehduse

Garraum @
Anschlussleitung mit

Netzstecker

/A WARNUNG! Wahrend der Reinigung oder des Betriebs darf das

Produkt nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.
Produkt nicht unter laufendes Wasser halten.

Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung vom Stromnetz.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, aggressiven Lésungen oder
harten Birsten fir die Reinigung.

Reinigen Sie das Produkt mit einem leicht angefeuchteten Lappen. Bei
Bedarf kdnnen Sie ein mildes Spiilmittel verwenden.

Korb
Pfanne

Pfanne und Korb k&nnen Sie wie gewdhnliches Geschirr von Hand
spilen: Séubern Sie beide Teile grindlich mit heilem Wasser und
Spilmittel. Halten Sie mit einer Hand vorsichtig das obere Gehduse
des Produkts zuriick. Ziehen Sie mit der anderen Hand am Griff [7],
um Pfanne und Korb heraus zu ziehen.

Falls Schmutz am Korb oder am Boden der Pfanne kleben bleiben
sollte, fillen Sie die Pfanne mit heiBem Wasser und etwas Spiilmittel.
Stellen Sie den Korb in die Pfanne und lassen Sie beide Teile etwa
10 Minuten lang einweichen.

Der Korb und die Pfanne sind spilmaschinengeeignet.

Vor der Wiederverwendung und vor der Lagerung: Reiben Sie alle Teile mit einem sauberen Tuch

trocken.

Uberpriifen Sie das Produkt vor jedem
Gebrauch auf sichtbare Schaden.

Bewahren Sie das Produkt wahrend des
Nichtgebrauchs in der Originalverpackung

AuBer der gelegentlichen Reinigung ist dieses auf.

Produkt wartungsfrei.

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen,
fir Kinder unzugénglichen Ort.
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&by  Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
b
a

Produkt:

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Werfen Sie |hr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmiill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich bei Ihrer
zustéindigen Verwaltung informieren.

wh

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfdltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schaden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.
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Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 500732_2407) als
Nachweis fiir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.



Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

q3
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