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WMF ESPRESSO PRO

Herzlichen Gliickwunsch und vielen Dank, dass
Sie sich fiir die Espresso Pro entschieden haben!

Wir wiinschen Ihnen mit lhrer WMF Espresso
Pro viele Jahre entspannten Espressogenuss.




1| BESTANDTEILE IM UBERBLICK

1.1| ESPRESSOMASCHINE
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Wassertank und Deckel (Fiillmenge: 2,6 1)

Kaffeebohnenbehilter und
Deckel (Fiillmenge: 250 g)

Mahlring

Abstellflache fiir Tassen und
Tamper mit Ablagematte

Drehknopf fiir die Mahlgradeinstellung
Bedienfeld
Manometer [ Druckanzeige (bar)

Mahlauslass mit Siebtrager-
Halterung und integrierter Waage

Briiheinheit mit Siebtrager-Anschluss
HeiBwasser-Auslass

Dampflanze

Netzschalter

LED - Ambient Licht

Auffangschale mit Abtropfgitter
Aufbewahrungsschale fiir weiteres Zubehor
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1.2] ZUBEHOR
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58 mm Edelstahl-Siebtrager
1-Tassen-Sieb

2-Tassen-Sieb

Reinigungssieb (Blindsieb)

Siebtrager Trichter

Tamper

Tamper Ablagematte

Wasserfilter

Installationswerkzeug fiir den Wasserfilter
Reinigungsbiirsten

Reinigungsnadel

Reinigungstuch

Milchkanne aus Edelstahl (MAX: 200 ml)

DE



1.3| BEDIENFELDBESCHREIBUNG

TASTEN / ICONS | BESCHREIBUNG
( I ) Ein/Aus Taste (Standby)
1T e, Display zur Anzeige von Briihtemperatur (°C/°F), Mahimenge (g), Wassermenge (ml),
s Mabhldauer (s), Extraktionszeit (s) und Mahlgrad (-).
Q
Exxoy 1-Tasse Mahlen
g
\‘_’) 2-T: Mabhl
-Tassen Mahlen
&
P 1-Tasse Briihen
%o 2-Tassen Briihen
L‘;'I HeiBes Wasser
LJ
u Dampf
W
— Einstellungstaste zur Auswahl der mdglichen Einstellungen.
- + Tasten zum Andern der ausgewihlten Einstellungen.
QR) Mahldauer
ml
W Wassermenge
C}) Briihtemperatur
L,é_] Vorbriihzeit
l:_A,J Wasserharte inkl. Entkalkungs- und Reinigungsprogramm
l:_e_J Entkalkungsalarm
@] Wasserfilter
lﬂ] Wasserfilteralarm




2| VOR DER VERWENDUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch. Bewahren bzw. speichern Sie die
Gebrauchsanweisung sorgféltig an einem siche-
ren Ort zum spéteren Nachschlagen auf bzw. ab
und geben Sie diese gemeinsam mit dem Gerat
an kiinftige Nachbenutzer weiter. Die Anleitung
enthalt wichtige Angaben zum Betrieb, zur Rei-
nigung und Pflege des Gerats.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck
und gemaB der Bedienungsanleitung verwen-
det werden. Beachten Sie bei Verwendung des
Gerdts immer die Sicherheitshinweise.

Eine unsachgemiBe Benutzung kann zu Scha-
den fiihren. Fiir eventuelle Schiden, die auf
die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung
zuriickzufiihren sind, wird keine Haftung liber-
nommen. Beachten Sie die Garantiehinweise.

Entfernen Sie vor der Montage und erstmali-
gen Verwendung des Gerats alle Schutzfolien
und alle vorhandenen Aufkleber vollstédndig.

Es diirfen keine Verpackungsreste am und im
Gerat verbleiben. Reinigen Sie die mit Lebens-
mitteln in Kontakt kommenden und abnehmba-
ren Teile, wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Priifen Sie das Gerat und die Zubehdrteile auf
Vollstandigkeit und Beschddigungen. Nehmen
Sie das Gerat bei fehlenden Teilen oder Bescha-
digungen nicht in Betrieb, sondern benachrich-
tigen Sie den Kundendienst. Die entsprechenden
Kontaktdaten entnehmen Sie bitte der Garantie.

Zusatzlich zu dieser Bedienungsanleitung sehen
Sie sich gerne unsere How-To-Videos an. Sie fin-
den diese unter https://link.wmf.com/33yx5e
oder scannen Sie den folgenden QR-Code:

EEE

3| LED-BELEUCHTUNGSHINWEIS

Dieses Gerdt enthilt eine Lichtquelle der Ener-
gieeffizienzklasse C. Bitte beachten Sie, dass
das Lichtelement in dem Produkt nicht fir
Beleuchtungszwecke vorgesehen ist. Das Licht-
element ist durch autorisiertes Servicepersonal
austauschbar. Die LED-Beleuchtung am Gera-
tesockel dient zur Anzeige des Betriebszustan-
des des Gerdts. Das Licht dient lediglich als
Informationsanzeige:

» Wenn die Maschine eingeschaltet ist, leuch-
tet die Basis.

» Wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ist das
Licht der Basis ausgeschaltet.

Die LED-Beleuchtung am Geratesockel kann in
den Einstellungen ganz ausgeschaltet werden.

4| ERKLARUNG DER SYMBOLE

Wichtige Informationen sind in dieser Bedie-
nungsanleitung anhand von Symbolen und Sig-
nalwértern gekennzeichnet:

zeigt eine geféhrliche Situation
an, die zu ernsten Verletzungen fiihren kann

(z.B. Verbrennungen durch Dampf oder heiBe
Oberflachen).

\VAOIiNY (@518 zeigt eine potenziell gefdhrliche
Situation an, die zu geringfligigen oder leichten
Verletzungen fiihren kann.

A EILENER zeigt eine Situation an, die zu
Sachschéden fiihren kann.

gibt zusdtzliche Informationen zum
sicheren Umgang mit dem Produkt.

Symbole: Hinweise beachten und
befolgen.

w
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5| INBETRIEBNAHME

1| Entfernen Sie vor der Montage und erstma- » Verwenden Sie ausschlieBlich Kaltwasser in
ligen Verwendung des Gerats alle eventuell Trinkwasser-Qualitat.
vorhandenen Aufkleber. « Lassen Sie das Wasser nicht langer als 4 Tage

ungenutzt im Geréat.
2| Maschine, Komponenten und Zubehérteile

vor der ersten Verwendung sowie nach lan- 3| Setzen Sie den Bohnenbehilter (B) in die
gerer Lagerung, wie in Kapitel ,Reinigung Maschine durch Drehen im Uhrzeigersinn ein,
und Pflege” beschrieben, reinigen und sorg- bis er einrastet und befiillen Sie diesen mit
faltig abtrocknen. Siebe in der Aufbewah- Kaffeebohnen.

rungsschale (0) nicht vergessen. Verwenden
Sie zur Reinigung aller Oberflachen am bes-
ten das mitgelieferte Reinigungstuch (12).

3| Stellen Sie sicher, dass das Gerit vor der ers-
ten Anwendung ordnungsgemaB zusammen-
gesetzt ist.

5.1| ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME
4| Setzen Sie den Siebtrager (1) ohne Sieb in
1| Entnehmen Sie den Wassertank (A) und set- die Briiheinheit (1) ein und drehen Sie den
zen Sie den beigefligten Wasserfilter (8) mit Griff nach rechts (von ,Insert" nach ,Lock").
Hilfe des Installationswerkzeugs (9) ein. Ver-
gewissern Sie sich dabei, dass der Wasserfilter
richtig im Wassertank sitzt.

[

5| SchlieBen Sie die Maschine ans Netz an
und schalten Sie diese mit dem Netzschal-
ter (L) an der rechten Seite ein. Warten Sie,
bis die Maschine aufgeheizt und betriebsbe-
reit ist - die Tasten im Bedienfeld héren auf

Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die zu pulsieren.

Gebrauchsanweisung des Wasserfilters.

6| Stellen Sie ein GefiB mit einer Kapazi-

2| Befiillen Sie den Wassertank (A) bis zur tat von mind. 1 Liter unter alle Auslaufe der
+MAX"-Markierung mit frischnem Trinkwasser Maschine - Briiheinheit (1), HeiBwasser-Aus-
und setzen Sie ihn in die Maschine ein. lass (J) und Dampflanze (K).



7| Geben Sie zweimal hintereinander einen dop-
pelten Espresso ohne Kaffeepulver aus. Ver-
wenden Sie dazu den Siebtrager (1) ohne
ein Sieb. Betdtigen Sie dafiir die 2-Tassen
Briihen-Taste.

8| Geben Sie zweimal hintereinander ca. 80 ml
heiBes Wasser aus. Betitigen Sie dafiir die
HeiBwasser-Taste.

9| Beziehen Sie einmal den Dampf. Betitigen
Sie dafiir die Dampf-Taste.

Dieses ausgegebene Wasser ist nicht zum Ver-
zehr geeignet!

10| Entfernen Sie das Gef4B. Leeren Sie die Auf-
fangschale (N) und setzen Sie diese wie-
der ein.

11] Stellen Sie die Wasserhrte, wie in Kapi-
tel 7.1 beschrieben, ein. Das Gerat ist nun
einsatzbereit.

5.2| ZUBEREITUNG VON ESPRESSO

1| Wihlen Sie das passende Sieb (2) oder (3)
entsprechend der gewlinschten Kaffeepulver-
menge (1 oder 2 Tassen) und setzen Sie die-
ses in den Siebtrager ein.

« Stellen Sie sicher, dass das Sieb sauber und
trocken ist und keine Kaffeepulverreste des
vorhergehenden Briihvorgangs verblieben
sind.

 Benutzen Sie die Riickseite der Reinigungs-
biirste (10) oder die Kante eines anderen
Siebes, um die Siebe einfacher aus dem Sieb-
trager zu entnehmen.

L

o U

2| Setzen Sie den Trichter (5) auf den Sieb-
trager (1) auf. Drehen Sie dazu den Trich-
ter auf dem Siebtrdger im Uhrzeigersinn, bis
er einrastet.

3| Setzen Sie den Siebtrager (1) mit dem Trich-
ter in die Siebtrager-Halterung des Mahlaus-
lasses (H) ein.

4| Driicken Sie die 1- oder 2-Tassen Mahlen-
Taste entsprechend der gewiinschten Kaf-
feepulvermenge, um den Mahlvorgang
zu starten. Zuerst wird der Mahlgrad und
danach die Mahimenge im Display angezeigt.
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Der Mahlgrad darf nur wahrend des Mahl-
vorgangs verdndert werden. Drehen Sie den
Drehknopf (E) im Uhrzeigersinn, um den
Mahlgrad zu vergréBern, wodurch das Kaffee-
pulver gréber gemahlen wird. Drehen Sie den
Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn, um den
Mahlgrad zu verkleinern, wodurch das Kaffee-
pulver feiner gemahlen wird.

Sie kdnnen zwischen 60 Mahlgradstufen wih-
len (Stufe 1 = sehr fein, Stufe 60 = sehr grob).
Der Mahlvorgang kann jederzeit durch noch-
maliges Driicken der entsprechenden Mah-
len-Taste oder der Ein/Aus-Taste abgebrochen
werden.

Stellen Sie sicher, dass ausreichend Kaffeeboh-
nen im Kaffeebohnenbehilter sind.

Driicken Sie wahrend des Mahlvorgangs

nicht auf den Siebtrager! Dadurch kann
die Waage beschadigt werden und es wird ein
falsches Mahlgewicht angezeigt!

Heben Sie wahrend des Mahlvorgangs

nicht den Siebtrager! Dadurch kann die
Waage beschadigt werden und es wird ein fal-
sches Mahlgewicht angezeigt!

Fassen Sie wiahrend des Mahlvorgangs nicht mit
den Fingern in den Mahlauslass!

» Empfehlung der Mahlmenge:
- 1-Tassen-Sieb: 11-13 g.
- 2-Tassen Sieb: 17-19 g.

» Die Waage dient zur Kontrolle der Mahl-
menge. Es kann zu leichten Abweichungen
aufgrund der Luftfeuchtigkeit, Temperatur
oder des verbleibenden Kaffeepulvers in der
Kaffeemiihle kommen.

» Die Mahlmenge fiir die beiden Siebe kann
je nach Kaffeesorte und Kaffeevorlieben
variieren.

* Um Aromaverluste zu vermeiden, sollten die
Kaffeebohnen nur fiir den sofortigen Ver-
brauch gemahlen werden. Bewahren Sie die
Kaffeebohnen und das tiberschiissige Kaffee-
pulver luftdicht und nicht langer als 14 Tage
auf.

5| Ziehen Sie den Siebtriger (1) aus dem Mahl-
auslass (H) gerade heraus. Klopfen Sie leicht
mit der Hand gegen den Siebtrager, damit
sich das Kaffeepulver gleichmiaBig verteilt.
Benutzen Sie hierfiir alternativ einen Leveler.

6| Stellen Sie den Siebtriger (1) mit dem Gum-
miauflage gerade auf eine Tischkante. Tam-
pern Sie das Kaffeepulver fest (Richtwert
10-15 kg). Achten Sie nach dem Tampern
darauf, dass das Kaffeepulver gleichmaBig
im Sieb verteilt ist und dadurch eine waage-
rechte Oberflache entstanden ist.

Das Tampern kann sowohl mit als auch ohne
Trichter (5) durchgefiihrt werden.



7| Entfernen Sie anschlieBend den Trichter (5)
und streifen Sie das tiberschiissige Kaffeepul-
ver vom Rand des Siebtragers ab.

8| Geben Sie fiir einige wenige Sekunden Was-
ser aus der Briiheinheit (1) aus (1- oder
2-Tassen Briihen-Taste), um die verbliebenen
Kaffeepulverreste zu entfernen und die Briih-
einheit vorzuheizen.

9| Setzen Sie den Siebtriager (1) in die Briih-
einheit (I) ein und drehen Sie den Griff nach
rechts (von ,Insert" nach ,Lock"). Stellen
Sie anschlieBend eine oder zwei Tassen der

gewlinschten GroBe unter die Auslasse des
Siebtragers.

« Entfernen Sie den Trichter (5) unbedingt vorher!
* Vergewissern Sie sich, dass der Siebtrager
richtig in der Briiheinheit eingesetzt ist.

10| Driicken Sie die 1- oder 2-Tassen Brii-
hen-Taste entsprechend der gewiinsch-
ten Espressomenge, um den Briihvorgang
zu starten. Die Extraktionszeit wird auf dem
Display und der Briihdruck im Manome-
ter (G) angezeigt. Das Gerit stoppt automa-
tisch, sobald die eingestellte Espressomenge
ausgegeben wurde.

Verbrennungsgefahr!

Gerat abkiihlen lassen! Nach der Espres-
soausgabe immer einige Sekunden warten und
erst dann den Siebtrdger |6sen.

Um Spritzer von heiBer Fliissigkeit zu vermei-
den, niemals den Siebtrager wihrend des Briih-
vorgangs entnehmen!

Der Briihvorgang kann jederzeit durch noch-
maliges Driicken der entsprechenden Briihen-
Taste oder der Ein/Aus-Taste abgebrochen
werden.

Sollte die Maschine keinen Kaffee ausgeben,
brechen Sie den Vorgang ab. Informationen
zum weiteren Vorgehen finden Sie im Kapitel
.Meldungen und Stérungen”.

11| Entnehmen Sie den Siebtriger (1) wieder
aus der Briihgruppe (1), indem Sie den Griff
nach links drehen (von ,Lock" nach ,Insert").
Klopfen Sie den verbleibenden Kaffeesatz
aus dem Sieb aus.

12| Spiilen Sie ggf. abschlieBend den Siebtriger
mit dem Sieb unter flieBendem Wasser oder
mit der HeiBwasserausgabe aus.

Reinigen Sie ggf. das Sieb (2) oder (3) wie im
Kapitel ,Reinigung und Pflege" beschrieben, um
Verstopfungen zu vermeiden.
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5.3| ZUBEREITUNG VON
MILCHSCHAUM

Um die Milch aufzuschdumen, gehen Sie wie
folgt vor:

1| Fiillen Sie die Milchkanne (13) mit kalter
Milch bis zur ,MAX"-Markierung.

Vorzugsweise teilentrahmte Milch mit Kiihl-
schranktemperatur verwenden. Pasteurisierte
oder ultrahocherhitzte Milch liefert in der Regel
die besten Ergebnisse.

2| Beziehen Sie fiir ca. 5 Sekunden Dampf
(Dampf-Taste), um das Kondenswasser aus
der Leitung zu entfernen. Richten Sie dazu
die Dampflanze (K) entweder auf die Auf-
fangschale (N) aus, oder halten Sie einen
anderen Behilter darunter.

3| Ziehen Sie die Dampflanze (K) so weit wie
moglich heraus und platzieren Sie diese in
die mit Milch gefillte Milchkanne (13).

4| Driicken Sie die Dampf-Taste, um mit der
Zubereitung zu beginnen. Schiumen Sie
die Milch so lange auf, bis Sie einen zufrie-
denstellenden Milchschaum erhalten. Dabei

sollte die Milch nicht heiBer als 65 °C werden.

* Reinigen Sie immer die Dampflanze sofort nach

dem Abschalten des Dampfes wie im Kapi-

tel ,Reinigung und Pflege" beschrieben, damit
keine Milchriickstande haften bleiben. Nutzen
Sie dafiir das beigelegte Reinigungstuch (12).

» Die Dampfausgabe wird automatisch nach 60
Sekunden beendet.

Der Dampfvorgang kann jederzeit durch
nochmaliges Driicken der Dampf-Taste oder
der Ein/Aus-Taste abgebrochen werden.

Falls der Eco-Modus aktiviert ist, wird beim
ersten Tastendruck der Dampfheizer auf-
geheizt (Dampf-Taste pulsiert). Sobald die
Dampf-Taste wieder kontinuierlich leuchtet,
kann durch nochmaliges Driicken der Dampf-
Taste die Milchschaumzubereitung gestartet
werden.

Verbrennungsgefahr!
Die Dampflanze ist hei3! Geben Sie Acht,
sich nicht zu verbrennen!

Heben Sie die Dampflanze im Dampfmo-
dus nicht aus der Milch, um zu verhin-
dern, dass die Milch spritzt.

Um beim Milchaufschdumen das beste Ergebnis
zu erzielen, gehen Sie wie folgt vor:

1| Halten Sie die Milchkanne leicht schrig zur
Seite und tauchen Sie die Dampflanze ca.
1-2 cm in die Milch ein.

2| Sobald sich die Milch im Kreis bewegt, bewe-
gen Sie die Milchkanne nach unten, bis die
Dampflanze fast die Oberfliche der Milch
erreicht und es zu zischen beginnt. Achten
Sie darauf, dass die Dampflanze sich weiter-
hin in der Milch befindet und die Strudelbe-
wegung der Milch erhalten bleibt.

3| Sobald die Milch handwarm (ca. 35 °C) ist
und genug Luft in die Milch eingesaugt
wurde, bewegen Sie die Milchkanne wie-
der nach oben - das Zischen hort auf. Behal-
ten Sie auch hierbei die Strudelbewegung der
Milch bei.

4| Sobald die Milch heiB genug und der Milch-
schaum zufriedenstellend ist, beenden Sie
den Vorgang mit der Dampf-Taste.



Sehen Sie sich hierzu gerne unsere How-To-
Videos an.

5.4| AUSGABE VON HEISSEM WASSER

1| Stellen Sie eine Tasse unter den HeiBwasser-
Auslass (J).

2| a) Driicken Sie die HeiBwasser-Taste einmal.
Die Ma schine beginnt mit der HeiBwas-
serausgabe und das Gerat stoppt automa-
tisch, sobald die eingestellte Wassermenge
ausgegeben wurde.

Die HeiBwasserausgabe a) kann jederzeit durch
nochmaliges Driicken der HeiBwasser-Taste oder
der Ein/Aus-Taste abgebrochen werden.

b) Halten Sie die HeiBwasser-Taste gedriickt,
um die kontinuierliche Wasserausgabe zu
starten. Die Wasserausgabe stoppt beim
Loslassen der Taste. Die maximal zu ent-
nehmende Wassermenge betragt 300 ml.

6| DER PERFEKTE ESPRESSO

Ein perfekter Espresso ist mehr als nur ein klei-
ner, starker Kaffee - er zeichnet sich durch eine
samtige, goldbraune Crema, einen vollen Kor-
per, eine perfekte Balance aus Saure, StiBe, Bit-
terkeit und einen komplexen Geschmack aus.

Er ist das Ergebnis eines sorgfaltig abgestimm-
ten Zusammenspiels zahlreicher Faktoren - von
der Auswahl der Kaffeebohnen tiber die rich-
tige Mahlmenge bis hin zur Vorbriihzeit. In die-
sem Kapitel erfahren Sie, was einen perfekten
Espresso ausmacht und welche Schritte und Ein-
stellungen notwendig sind, um mit lhrer WMF
Espresso Pro den perfekten Espresso zu kreieren.

Kaffeebohnen

Die Wahl der Kaffeebohnen ist entscheidend

flir den Espressogeschmack. Die zwei Haupt-
arten sind Arabica und Robusta. Arabica-Boh-
nen zeichnen sich durch komplexere Aromen
und eine ausgepradgte Siure aus. Robusta-Boh-
nen hingegen sind kréftiger im Geschmack, ent-
halten mehr Bitterstoffe und sorgen fiir eine
dichtere und stabilere Crema. Eine klassische
Bohnenmischung fiir einen Espresso besteht aus
70% Arabica und 30% Robusta.

Die Réstung beeinflusst den Geschmack maB3-
geblich. Helle Réstungen sind fruchtig und
saurebetont, eignen sich jedoch weniger fiir
Espresso, da ihnen die nétige Tiefe und Intensi-
tat fehlt. Mittlere Rostungen sind ausgewogen
und aromatisch - ideal fiir einen harmonischen
Espresso. Dunkle Réstungen sind intensiv, kraf-
tig und weniger sauer, typisch fiir einen italieni-
schen Espresso.

Wir empfehlen lhnen die ,WMF Espresso 3 -
Premium Mild" Kaffeebohnen. Diese 70/30
Mischung aus dunkel gerdsteten Bohnen ist
ausgewogen-mild, sdurearm und begeistert mit
langanhaltender, goldener Crema. GenieBen Sie
eine erlesene Note von Karamell und Haselnuss
im Abgang.

Falls Sie einen Espresso mit charaktervollem,
kraftigem Kérper und einer Schokoladennote
wiinschen, dann ist die ,WMF Espresso 4 - Pre-
mium Intense” mit einer 50/50 Mischung und
dunkler Réstung, genau das Richtige fir Sie.

Achten Sie beim Kauf auf das Rostdatum und
verwenden Sie mdglichst frisch gerdstete Boh-
nen. Zudem sollten die Bohnen gleichmaBig
gerdstet und nicht beschidigt sein. Lagern Sie
die Bohnen luftdicht verpackt an einem kiih-
len, dunklen Ort (nicht im Kiihlschrank), um das
Aroma zu bewahren. Befiillen Sie am besten den
Bohnenbehilter nur mit der Menge, die Sie in
den nichsten Stunden verbrauchen werden.
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Wasserharte

Die Wasserharte hat einen erheblichen Einfluss
auf den Geschmack des Espressos. Zu hartes Was-
ser kann die Bitterkeit verstirken und die Crema
beeintrachtigen, wiahrend zu weiches Wasser

den Geschmack flach und sauer erscheinen las-
sen kann. Die optimale Hérte fiir Espresso liegt
bei 7-8°dH (Grad deutscher Harte). Erfragen Sie
gegebenenfalls die Wasserharte lhres Leitungs-
wassers beim zustdndigen Wasserwerk oder der
kommunalen Verwaltung. Verwenden Sie gege-
benenfalls einen Wasserfilter, um die Wasserharte
zu regulieren, oder spezielles Mineralwasser.

Extraktionszeit

Die ideale Extraktionszeit fiir einen Espresso
liegt bei 20-30 Sekunden, optimal sind 25
Sekunden. Eine zu kurze Extraktionszeit fiihrt
zu einer Unterextraktion, wodurch der Espresso
sauer schmeckt und wenig Aroma hat. Die
Crema ist dabei sehr hell und féllt schnell
zusammen. Eine zu lange Extraktionszeit hinge-
gen, fiihrt zu einer Uberextraktion, wodurch der
Espresso wissrig und bitter schmeckt. Die Crema
ist dunkelbraun und 16chrig. Die Extraktionszeit
wird durch Anpassung des Mahlgrades reguliert.

Briihdruck

Der optimale Briihdruck fiir die Espressozube-
reitung liegt bei 7-11 bar, idealerweise kons-
tant bei 9 bar. Ein zu niedriger Druck flihrt zu
einer Unterextraktion, ein zu hoher Druck zu
einer Uberextraktion. Der Briihdruck kann durch
Anpassung des Mahlgrades oder der Menge des
Kaffeepulvers reguliert werden.

Tampern

Das Tampern sollte gleichm&Big und mit einem
Druck von 10-15 kg erfolgen, da es den Was-
serfluss durch das Kaffeepulver beeinflusst. Vor
dem Tampern sollte das Kaffeepulver gleich-
maBig verteilt werden, zum Beispiel mit einem
Leveler. Achten Sie darauf, dass das Kaffeepul-
ver beim Tampern eben und gleichmaBig fest
angedriickt wird. Vermeiden Sie nachtrégli-
che Korrekturen, da diese Channeling verursa-
chen kdnnen - eine ungleichméaBige Extraktion.
Schréges oder zu schwaches Tampern fiihrt zu
dhnlichen Problemen.

6.1| EINSTELLMOGLICHKEITEN BEI
DER ESPRESSOMASCHINE

Nachdem Sie die fiir Sie passende Kaffeebohne
ausgewahlt haben, sollten Sie sich mit den Ein-
stellmdglichkeiten Ihrer Espressomaschine
beschéftigen. Variieren Sie die Einstellungen
schrittweise und probieren Sie unterschiedli-
che Kombinationen aus, um einen Espresso nach
Ihren Vorlieben zuzubereiten und das beste
Geschmackserlebnis zu erzielen.

Mahlgrad

Der Mahlgrad bestimmt die GroBe der Kaffee-
partikel. Ein feiner Mahlgrad flihrt zu einer
langeren Extraktionszeit und einem héhe-

ren Briihdruck, wodurch der Espresso kréftiger
und siiBer wird. Allerdings werden mehr Bit-
terstoffe extrahiert und es besteht die Gefahr
der Uberextraktion. Ein grober Mahlgrad ver-
kiirzt die Extraktionszeit und senkt den Briih-
druck. Dadurch schmeckt der Espresso saurer
und flach, da weniger Stoffe geldst werden, und
er unterextrahiert sein kann.

Der Mahlgrad hangt von der verwendeten
Bohne und der gewiinschten Geschmacksin-
tensitat ab. Beginnen Sie mit einem mittleren
Mahlgrad an und passen Sie diesen schrittweise
an, bis die ideale Extraktionszeit erreicht ist.

Mahlmenge

Die Mahlmenge beeinflusst neben der Extrak-
tionszeit und dem Briihdruck auch den
Geschmack und den Kérper des Espressos. Die
optimale Menge an Kaffeepulver fiir das WMF
1-Tassen Sieb liegt zwischen 11 g und 13 g und
flir das WMF 2-Tassen Sieb zwischen 17 g und
19 g. Je nach Kaffeebohne und Geschmacksvor-
lieben kann die Menge von den Bereichen auch
abweichen.

Grundsatzlich fiihrt mehr Kaffeepulver zu einer
langeren Extraktionszeit und einem héhe-

ren Briihdruck. Der Espresso ist intensiver und
kraftiger mit mehr Kérper, wobei die Gefahr
besteht, dass die gleiche Wassermenge nicht
mehr gleichmaBig extrahiert und der Espresso
dann unausgewogen und sauer schmeckt. Weni-



ger Kaffeepulver fiihrt zu einer kiirzeren Extrak-
tionszeit. Der Espresso ist schwécher und wird
durch die gleiche Wassermenge mehr extrahiert,
wodurch er bitter schmecken kann.

Gegebenenfalls muss bei der Anderung der
MahImenge auch der Mahlgrad angepasst
werden.

Wassermenge

Generell ist es wichtig, immer auf das Brihver-
héltnis zwischen MahImenge und extrahierter
Espressomenge (Wassermenge) zu achten. Das
optimale Verhaltnis flir einen Espresso ist zwi-
schen 1:2 und 1:3. Das Ziel sollte ein Verhaltnis
von 1:2,5 sein, das bedeutet bei 18 g Kaffee-
pulver sollten 45 ml Espresso extrahiert werden
(2-Tassen Sieb). Je nach Geschmacksvorlieben
kann das Verhaltnis variieren.

Prinzipiell flihrt mehr Wasser zu einem ver-
diinnten, leicht bitteren Espresso. Dabei kann
die Extraktionszeit langer und der Briihdruck
hoher werden. Weniger Wasser macht den
Espresso kraftiger und intensiver, wobei die
Extraktionszeit kiirzer und der Briihdruck nied-
riger wird.

Zusatz: Bei einem Ristretto liegt das Verhalt-
nis zwischen 1:1 bis 1:1,15 und bei einem Lungo
zwischen 1:3 und 1:4.

Briihtemperatur

Die Briihtemperatur beeinflusst die Loslich-
keit der Aromastoffe und Ole im Kaffeepulver,
sowie den Geschmack und die Crema. Nied-
rige Temperaturen (89 -92 °C) heben die Siure
und die fruchtige Note des Espressos hervor.
Diese Temperaturen werden vor allem bei dunk-
len Rdstungen eingestellt, um eine libermaBige
Bitterkeit zu vermeiden. Niedrige Temperatu-
ren kdnnen zu einer Unterextraktion fiihren,
erkennbar an einer sehr hellen Crema.

Bei hoheren Temperaturen (92 -96 °C) werden
mehr Bitterstoffe und Rostaromen extrahiert,
wodurch der Espresso kraftiger und karamellig
schmecken kann. Diese Temperaturen werden
vor allem bei hellen Réstungen eingestellt, um

die komplexen Aromen und die natiirliche Sdure
des Espressos zur Geltung zu bringen. Hohe
Temperaturen kénnen zu einer Uberextraktion
flihren, erkennbar an einer schnell auflosenden
Crema und einem dunklen Ring am Tassenrand.

Vorbriihzeit

Beim Vorbriihen (engl.: Pre-Infusion) wird das
Kaffeepulver ohne Druck befeuchtet. Wahrend
der Pause danach (Vorbriihzeit) kann das Pul-
ver quellen, bevor der eigentliche Briihvorgang
mit hohem Druck beginnt. Dadurch wird der
Espresso gleichmaBiger und intensiver extra-
hiert. Die Vorbriihzeit kann an der Maschine
eingestellt werden.

Eine kiirzere Vorbriihzeit kann zu einem intensi-
veren und kraftvolleren Espressogeschmack fiih-
ren. Dies wird bei dunklen Rostungen bevorzugt,
um die Bitterkeit zu vermeiden. Eine langere
Vorbriihzeit bringt weichere und komplexe-

ren Aromen hervor, was bei hellen Rostungen
bevorzugt wird.

6.2| FAZIT

Der perfekte Espresso ist das Ergebnis einer
sorgfaltigen Abstimmung aller Einflussfakto-
ren. Selbst kleine Verdnderungen, wie Raum-
temperatur oder Luftfeuchtigkeit, kdnnen das
Endergebnis beeinflussen. Gehen sie deshalb
schrittweise vor, um die Einfliisse jedes ein-
zelnen Faktors herauszufinden. Wenn Sie jetzt
noch auf die folgenden drei Aspekte achten,
steht Ihrem perfekten Espresso nichts mehr im
Wege.

» Vor dem Mahlen das alte Kaffeepulver
durchmahlen.

* Vor dem Briihen, die Briiheinheit kurz
durchspiilen.

« Die Tasse(n) und den Siebtriger vorwarmen.

Wir wiinschen Ihnen viel Erfolg bei der Zube-
reitung lhres perfekten Espressos. GenieBen Sie
ihn!

DE



6.3| MEIN ESPRESSO SCHMECKT
NICHT

Hier finden Sie die Ursachen fiir die haufigsten
Probleme bei der Espressozubereitung.

Falls der Espresso einen unangenehmen Beige-
schmack hat, sollten Sie Ihre Espressomaschine,
wie in Kapitel ,Reinigung und Pflege” beschrie-
ben, griindlich reinigen.

Mein Espresso schmeckt nicht intensiv

genug:

« Die Kaffeebohnen oder das Kaffeepulver sind
zu alt.

+ Die Mahlmenge ist zu gering.

» Der Mahlgrad ist zu grob und dadurch ist die

Extraktionszeit zu kurz (z.B. nur 10 Sekunden).

* Die Wassermenge ist zu hoch.

Mein Espresso schmeckt sduerlich bzw. ist
unterextrahiert:

Nicht passende Bohnen oder Mischung ausge-
wiahlt (z.B. zu hell gerdstet).

Der Mahlgrad ist zu grob und dadurch ist die

.

Extraktionszeit zu kurz (z.B. nur 10 Sekunden).

Die Briihtemperatur ist zu niedrig.
Die Mahlmenge ist zu hoch.
Die Wassermenge ist zu gering.

.

Mein Espresso schmeckt bitter bzw. ist
iberextrahiert:

* Nicht passende Bohnen oder Mischung ausge-
wihlt (z.B. zu dunkel gerdstet).

Der Mahlgrad ist zu fein und dadurch ist die
Extraktionszeit zu lange (z.B. 40 Sekunden).
Die Briihtemperatur ist zu hoch.

Die Mahlmenge ist zu gering.

Die Wassermenge ist zu hoch.

Die Vorbriihzeit ist zu lange.

Die Wasserharte ist zu hoch.

.

.

Mein Espresso hat keine Crema:

« Die Kaffeebohnen oder das Kaffeepulver sind
zu alt oder wurden falsch gelagert.

« Die Réstung ist zu hell.

» Der Mahlgrad ist zu grob und dadurch ist die

Extraktionszeit zu kurz (z.B. nur 10 Sekunden).

» Der Mahlgrad ist zu fein und dadurch ist die
Extraktionszeit zu lange (z.B. 40 Sekunden).

* Der Briihtemperatur ist zu niedrig.

» Die Mahlmenge ist zu niedrig.

Die Crema meines Espressos lost sich schnell

auf:

* Die Brithtemperatur ist zu hoch.

« Die Extraktionszeit ist zu kurz (z.B. nur 10
Sekunden).

7| EINSTELLUNGEN

Die Maschine ist ab Werk voreingestellt. Die
Einstellungen kdnnen nach Bedarf individuell
angepasst werden.

Durch Driicken der Einstellungstaste werden die
jeweiligen Einstellungen auf dem Display ange-
zeigt und kénnen durch das Betétigen der (+/-)
Tasten angepasst werden.

Durch nochmaliges Driicken der Einstellungs-
taste wird auf die ndchste Einstellung gewech-
selt. Die angepassten Werte werden bei dem
Wechsel gespeichert.

* Der Einstellungsvorgang kann durch das Drii-
cken der Ein/Aus-Taste abgebrochen werden.
Dabei werden die Anderungen der angezeig-
ten Einstellung nicht gespeichert.

* Der Einstellungsvorgang wird automatisch
nach 30 Sekunden ohne weitere Tastenbeta-
tigung abgebrochen. Dabei werden die Ande-
rungen der angezeigten Einstellung nicht
gespeichert.



7.1| ALLGEMEINE EINSTELLUNGEN

Folgende Einstellungen werden durch das Beta-
tigen der Einstellungstaste aufgerufen und in
der untenstehenden Reihenfolge als Icon auf
dem Bedienfeld (F) angezeigt:

Mahldauer: Qo
Wassermenge: Lm')o
Briihtemperatur:  (‘p
Vorbriihzeit: (ems)
Wasserhirte: (>

Wasserfilter:

=]

Die einzelnen Einstellungen sind wie folgt ab
Werk voreingestellt:

Mahldauer: 1 Tasse: 8 Sekunden
2 Tassen: 12 Sekunden

Wassermenge: 1 Tasse: 25 ml
2 Tassen: 50 ml
HeiBwasser: 80 ml

Briihtemperatur: | 92°C/ 198 °F

Vorbriihzeit: 2 Sekunden

Wasserharte: H4

Wasserfilter: Nein

Mahldauer

Die Menge an Kaffeepulver fiir das 1- oder
2-Tassen-Sieb wird tiber die Mahldauer in
Sekunden gesteuert. Um diesen Wert individuell
anzupassen, gehen Sie wie folgt vor:

1| Wihlen Sie die Mahldauer Finstellung aus.
2| Driicken Sie die 1- oder 2-Tassen Mahlen-

Taste, um die entsprechende Mahldauer ein-
zustellen. Dabei blinkt die ausgewahlte Taste.

Es kann zwischen den 1- und 2-Tassen Einstel-
lungen gewechselt werden.

3| Passen Sie die Mahldauer durch das Betiti-
gen der (+/-) Tasten an.

4| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Mahldauer zu speichern und zur nichsten
Einstellung zu wechseln.

Die Mahldauer kann alternativ durch einen
Mahlvorgang wie folgt eingestellt werden:

1| Wihlen Sie die Mahldauer Einstellung aus.

2| Driicken Sie die 1- oder 2-Tassen Mahlen-
Taste, um die entsprechende Mahldauer ein-
zustellen. Dabei blinkt die ausgewéahlte Taste.

3| Setzen Sie den Siebtriger (1) mit dem pas-
senden Sieb (2) oder (3) und ggf. mit dem
Trichter (5) in den Mahlauslass (H) ein.

4| Wenn die 1- oder 2-Tassen Mahlen-Taste
blinkt, driicken und halten Sie diese, bis der
Mahlvorgang beginnt und lassen Sie diese
wieder los. Im Display wird jetzt die Mahl-
menge in Gramm angezeigt.

5| Sobald die gewiinschte Menge an Kaffeepul-
ver gemahlen wurde, driicken Sie erneut die
Mahlen-Taste, um den Vorgang zu beenden.

6| Im Display wird wieder die Mahldauer ange-
zeigt, die bendtigt wird, um die gewlinschte
Mahlmenge zu mahlen.

Die Mahldauer kann nachtréglich mit den (+/-)
Tasten angepasst werden.

7| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Mahldauer zu speichern und zur nachsten
Einstellung zu wechseln.
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Wassermenge

Um die Wassermenge fiir einen einfachen oder
doppelten Espresso, sowie fiir die HeiBwasser-
ausgabe individuell anzupassen, gehen Sie wie
folgt vor:

1| Wihlen Sie die Wassermenge Einstellung aus.

2| Driicken Sie die 1- oder 2-Tassen Briihen-Taste
oder HeiBwasser-Taste, um die entsprechende
Espresso- oder Wassermenge einzustellen.
Dabei blinkt die ausgewahlte Taste.

Es kann zwischen den 1- und 2-Tassen und
HeiBwasserausgabe Einstellungen gewechselt
werden.

3| Passen Sie die Wassermenge durch das Bet-
tigen der (+/-) Tasten an.

4| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste,
um die Wassermenge zu speichern und zur
néchsten Einstellung zu wechseln.

Die Wassermenge kann alternativ durch einen
Briihvorgang ohne Kaffeepulver sowie durch
eine HeiBwasserausgabe wie folgt eingestellt
werden:

1| Wihlen Sie die Wassermenge Einstellung aus.

2| Driicken Sie die 1- oder 2-Tassen Briihen-
Taste oder HeiBwasser-Taste, um die ent-
sprechende Espresso- oder Wassermenge
einzustellen. Dabei blinkt die ausgewdhlte
Taste.

3| Fiir die Espressomenge: Setzen Sie den Sieb-
trager (1) ohne Sieb in die Briheinheit (1)
ein.

4| Fir die Espressomenge: Stellen Sie eine oder
zwei passende Tassen unter die Siebtrager-
auslasse.
Fiir die HeiBwassermenge: Stellen Sie eine
passende Tasse unter den HeiBwasser-Aus-
lass (J).

5| Wenn die 1- oder 2-Tassen Briihen-Taste
oder die HeiBwasser-Taste blinkt, dann drii-
cken und halten Sie diese, bis der Briihvor-
gang oder die HeiBwasserausgabe beginnt
und lassen Sie diese wieder los. Im Display
wird die Espresso- oder HeiBwassermenge
angezeigt.

6| Sobald die gewiinschte Espresso- oder HeiB-
wassermenge ausgegeben wurde, driicken Sie
erneut die Briithen oder HeiBwasser-Taste, um
den Briihvorgang oder die HeiBwasseraus-
gabe zu beenden.

Die Wassermenge kann nachtréglich mit den
(+/-) Tasten angepasst werden.

7| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste,
um die Wassermenge zu speichern und zur
nachsten Einstellung zu wechseln.

Briihtemperatur

Um die Briihtemperatur fiir einen einfachen
oder doppelten Espresso anzupassen, gehen Sie
wie folgt vor:

1| Wahlen Sie die Briihtemperatur Einstellung
aus. Dabei blinken die 1- und 2-Tassen Brii-
hen-Tasten sowie die HeiBwasser-Taste.

2| Passen Sie die Briihtemperatur durch das
Betatigen der (+/-) Tasten an. Die Briihtem-
peratur kann zwischen 89 °C und 96 °C einge-
stellt werden.

Die Temperatur kann auch in Fahrenheit (°F)
angezeigt werden, siehe dazu Kapitel ,Zusatz-
liche Einstellungen”. Dabei kann die Briihtem-
peratur zwischen 192 °F und 205 °F eingestellt
werden.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Briihtemperatur zu speichern und zur
nachsten Einstellung zu wechseln.



Vorbriihzeit

Um die Vorbriihzeit flir einen einfachen oder
doppelten Espresso anzupassen, gehen Sie wie
folgt vor:

1| Wihlen Sie die Vorbriihzeit Einstellung
aus. Dabei blinken die 1- und 2-Tassen
Briihen-Tasten.

2| Passen Sie die Vorbriihzeit durch das Beti-
tigen der (+/-) Tasten an. Die Vorbriihzeit
kann zwischen 0 und 10 Sekunden eingestellt
werden.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Vorbriihzeit zu speichern und zur nachs-
ten Einstellung zu wechseln.

Wasserharte

Der Wasserhartegrad variiert je nach Region.
Zum Schutz vor zu starker Verkalkung ist das
Gerdt auf sehr hartes Wasser voreingestellt.
Erfragen Sie gegebenenfalls die Wasserharte
Ihres Leitungswassers beim zustéandigen Wasser-
werk oder der kommunalen Verwaltung.

Um die Wasserhdrte anzupassen, gehen Sie wie
folgt vor:

1| Wihlen Sie die Wasserhirte Einstellung aus.

2| Wihlen Sie durch das Betitigen der (+/-)
Tasten die fiir Sie passende Wasserhdrte aus.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Wasserhérte zu speichern und zur nachs-

ten Einstellung zu wechseln.

Information zu den Wasserhartebereichen

Hirtebereich Harte

H1 weich 0-7°dH

H2 mittel >7-14°dH
H3 hart > 14 - 21 °dH
H4 sehr hart > 21 °dH

21

Wasserfilter
Gehen Sie beim erstmaligen Einsatz des Wasser-
filters wie folgt vor:

1| Wihlen Sie die Wasserfilter Einstellung aus.

2| Wihlen Sie mit der (+) Taste die Option ,Yes"
aus.

3| Driicken und halten Sie die (+/-) Tasten
gleichzeitig, bis die Option ,Yes" auf dem
Display einmal blinkt und ein Signalton
ertont. Die Wasserfilter-Einstellung ist damit
gespeichert.

4| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Wasserfilter Einstellung zu beenden.

» Wenn Sie das Geréat ohne Wasserfilter benut-
zen wollen, miissen Sie die Option ,No" mit
der (=) Taste auswdhlen. AnschlieBend drii-
cken Sie die Einstellungstaste erneut, um die
Wasserfilter Einstellung zu speichern und die
Einstellungen zu beenden.

Beachten Sie dabei die auf der Verpackung
des Wasserfilters angegebenen Sicherheitshin-
weise und Vorgehensweise zur Installation des
Wasserfilters.

Gehen Sie beim Wechsel des Wasserfilters wie
folgt vor:

1| Wihlen Sie die Wasserfilter-Einstellung aus.

2| Driicken und halten Sie die (+/-) Tasten
gleichzeitig, bis die Option ,Yes" auf dem
Display einmal blinkt und ein Signalton
ertont. Die Wasserfilter-Einstellung ist damit
gespeichert.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Wasserfilter Einstellung zu beenden.
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7.2| ZUSATZLICHE EINSTELLUNGEN

Zusétzlich kénnen folgende Einstellungen in
untenstehender Reihenfolge auf dem Dis-
play aufgerufen werden. Driicken und halten
Sie dazu die Einstellungstaste fiir mindestens 3
Sekunden, bis sich das Bedienfeld und das Dis-
play dndert.

L3

HDI—I

Tonlautstarke:
Ambient Licht:

Temperatureinheit: °C°F

EoF
ES

Eco-Modus:
Standby Zeit:

Die einzelnen zusatzlichen Einstellungen sind
wie folgt ab Werk voreingestellt:

Tonlautstérke: L3
Ambient Licht: An
Temperatureinheit: °C
Eco-Modus: Aus

Standby Zeit: t5 (5 Minuten)
Tonlautstirke
1| Wihlen Sie die Tonlautstirke Einstellung aus.

2| Passen Sie die Tonlautstirke durch das Bets-
tigen der (+/-) Tasten an. Der Ton kann aus-
geschaltet (LoF) und die Lautstirke zwischen
L1 und L5 eingestellt werden.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste,
um die Tonlautstérke zu speichern und zur
nachsten Einstellung zu wechseln.

Wenn der Ton ausgeschaltet ist (LoF), ertont
beim Ein- und Ausschalten des Geréts weiterhin
ein Signalton.

Ambient Licht
1| Wihlen Sie die Ambient Licht Einstellung aus.

2| Driicken Sie die (+) oder (=) Taste, um das
Ambient Licht ein- oder auszuschalten.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Ambient Licht Einstellung zu speichern
und zur nichsten Einstellung zu wechseln.

Temperatureinheit
1| Wahlen Sie die Temperatureinheit Einstel-
lung aus.

2| Driicken Sie die (+) oder (=) Taste, um
die Temperatureinheit auf °F oder °C
umzustellen.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Temperatureinheit zu speichern und zur
nachsten Einstellung zu wechseln.

Eco-Modus

Wenn der Eco-Modus aktiviert ist, wird das
Heizsystem fiir die Dampfausgabe beim Ein-
schalten des Geréts nicht mit aufgeheizt.
Dadurch wird der Energieverbrauch reduziert.
Der Eco-Modus ist standardmaBig deaktiviert.

1| Wihlen Sie die Eco-Modus Einstellung aus.

2| Driicken Sie die (+) oder (=) Taste, um den
Eco-Modus ein- oder ausschalten.

3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste, um
die Eco-Modus Einstellung zu speichern und
zur ndchsten Einstellung zu wechseln.

Ausschaltzeit (Standby)

Das Gerédt wechselt automatisch nach 5 Minu-
ten in den Aus-Modus (Standby). Um die Aus-
schaltzeit zu dndern, gehen Sie wie folgt vor:

1| Wihlen Sie die Ausschaltzeit Einstellung aus.

2| Passen Sie die Ausschaltzeit durch das Beti-
tigen der (+/-) Tasten an. Die Ausschaltzeit
kann zwischen 5 Minuten (t5) und 60 Minu-
ten (t60) eingestellt werden.



3| Driicken Sie erneut die Einstellungstaste,
um die Ausschaltzeit zu speichern und die
zusatzlichen Einstellungen zu beenden.

Beachten Sie, dass sich der Energieverbrauch

erhdht, wenn die Ausschaltzeit verldngert wird.

7.3| GERATEEINSTELLUNGEN

ZURUCKSETZEN

Um alle Einstellungen zuriick auf Werkseinstel-

lungen zu setzen, gehen Sie wie folgt vor:

8| REINIGUNG UND PFLEGE

1 | Driicken Sie im Betriebsmodus die An-/Aus-
Taste so lange (min. 5 Sekunden) bis im Dis-
play ,rES" erscheint und ein Signalton ertont.

2| Driicken Sie die (+) Taste, um alle Einstellun-
gen zuriickzusetzten. Zur Bestatigung ertdnt
ein Signalton.

« Dieser Vorgang kann durch Driicken der Ein/
Aus-Taste abgebrochen werden. Dabei werden
die Einstellungen nicht gedndert.

* Dieser Vorgang wird automatisch nach 30
Sekunden ohne weitere Tastenbetétigung
abgebrochen. Dabei werden die Einstellungen
nicht gedndert.

—

J48 A

Spiilmaschinen- | Unter laufendem Mit einem Mit einem
geeignet Wasser abspiilbar feuchten Tuch trockenen Tuch /
reinigen Pinsel reinigen

Gerategehduse und Display - - v v
Wassertank mit Deckel (A) - v v v
gifcfkeeelb(%finenbehalter mit _ v v v
st e ‘ ‘ ‘ ‘
Abtropfgitter v v v v
Siebtriger (1) — v v N
Siebe (2), (3), (4) v v N
Siebtréiger Trichter (5) v v v N
Tamper (6) - v v v
Tamper-Ablagematte (7) v v v v
Milchkanne (13) v v v v
I[%f(l)r;:g(tﬂ?sbursten und -nadel v v v v
Mahlwerk - — — v
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Den Netzstecker des Gerats vor der
Umstellung und Reinigung herausziehen
und das Gerat abkiihlen lassen!
Das Grundgerat darf nicht in einer Spiilma-
schine gereinigt werden.

Verwenden Sie kein Losungs- oder Scheuermit-
tel flir die Reinigung der Espressomaschine!

Wischen Sie die Espressomaschine regelmaBig
mit dem angefeuchteten Reinigungstuch (12)
ab.

8.1| WECHSEL DES WASSERFILTERS

Ersetzen Sie den Wasserfilter (8), sobald das
Wasserfilter-Icon rot leuchtet (Wasserfilter-
alarm). Empfohlen wird ein Wechsel alle 2
Monate, um eine gleichbleibende Wasserqua-
litdt sicherzustellen und Verunreinigungen im
System zu vermeiden. Verwenden Sie zum Her-
ausdrehen und Einsetzen des Wasserfilters das
mitgelieferte Installationswerkzeug (9). Verge-
wissern Sie sich, dass der Wasserfilter richtig im
Wassertank sitzt. Geben Sie abschlieBend ca.
200 ml heiBes Wasser aus.

« Der Wasserfilter kann nicht tiberdreht werden,
da das Installationswerkzeug mit einem Uber-
drehschutz ausgestattet ist.

» Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die
Gebrauchsanweisung des Wasserfilters.

8.2| REINIGUNG DES WASSERTANKS

Reinigen Sie den Wassertank (A) ohne Wasser-
filter regelméBig mit einem weichen Tuch und
etwas mildem Reinigungsmittel. Spiilen und
trocknen Sie diese anschlieBend sorgfiltig ab.

8.3| REINIGUNG DES
KAFFEEBOHNENBEHALTERS

Die Kaffeebohnen kdnnen 6lige Flecken im
Behalter hinterlassen, die das Aroma lhres Kaf-
fees beeintrachtigen kénnen. Reinigen Sie des-
halb den Kaffeebohnenbehilter mit Deckel (B)
regelmaBig mit einem weichen Tuch und etwas
mildem Reinigungsmittel. Spiilen und trocknen
Sie diese anschlieBend sorgfaltig ab.

8.4| REINIGUNG DER DAMPFLANZE

Reinigen Sie die Dampflanze (K) nach jedem
Milchaufschdumen, damit keine Milchriick-
stdnde in und auf der Dampflanze haften blei-
ben. Gehen Sie wie folgt vor:

1| Richten Sie die Dampflanze entweder auf die
Auffangschale (N) aus, oder halten Sie einen
Behalter darunter.

2| Driicken Sie die Dampf-Taste und beziehen
Sie Dampf fiir ca. 5 Sekunden.

3| Wischen Sie die Dampflanze mit einem
feuchten Reinigungstuch ab.

Verbrennungsgefahr!
Die Dampflanze ist hei3! Geben Sie Acht,
sich nicht zu verbrennen!

Falls kein Dampf austritt, gehen Sie wie folgt
vor:

1| Entfernen Sie die Diise bei der Dampflanze

(K).



2| Reinigen Sie die Diise unter flieBendem Was-
ser mit einem weichen Tuch und etwas mil-
dem Reinigungsmittel. Spiilen und trocknen
Sie diese anschlieBend sorgféltig ab.

3| Falls die drei Offnungen in der Diise ver-
stopft sind, reinigen Sie diese mit der
Reinigungsnadel.

Verletzungsgefahr!
Verwenden Sie die Nadel mit Vorsicht,
um Verletzungen zu vermeiden!

4| Richten Sie die Dampflanze (K) ohne Diise
entweder auf die Auffangschale (N) aus, oder
halten Sie einen Behélter darunter.

5| Driicken Sie die Dampf-Taste und beziehen
Sie Dampf fiir ca. 5 Sekunden.

6| Wischen Sie die Dampflanze mit einem
feuchten Reinigungstuch ab.

7| Setzen Sie die Diise wieder auf die
Dampflanze.

8| Richten Sie die Dampflanze (K) entweder auf
die Auffangschale (N) aus, oder halten Sie
einen Behilter darunter und beziehen Sie ein
letztes Mal Dampf fiir ca. 5 Sekunden.

8.5/ REINIGUNG DER SIEBE

Reinigen Sie die Siebe nach jedem Espresso,
damit keine Kaffeepulverreste im Sieb verblei-
ben. Gehen Sie wie folgt vor:

1| Klopfen Sie den verbleibenden Kaffeesatz aus
dem Sieb aus. Dazu kdnnen Sie sich die Rei-
nigungsbiirste zu Hilfe nehmen.

2| Spiilen Sie abschlieBend den Siebtriger mit
dem Sieb unter flieBendem Wasser oder mit
der HeiBwasserausgabe aus.
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Falls die Siebe verstopft sind, gehen Sie wie
folgt vor:

1| Entfernen Sie das Sieb aus dem Siebtriger.

2| Reinigen Sie das Sieb unter flieBendem Was-
ser mit einem weichen Tuch und etwas mil-
dem Reinigungsmittel. Spiilen und trocknen
Sie diese anschlieBend sorgfaltig ab.

3| Falls die Offnungen verstopft sind, reinigen
Sie diese mit der Reinigungsnadel.

Verletzungsgefahr!
Verwenden Sie die Nadel mit Vorsicht,
um Verletzungen zu vermeiden!

4| Spiilen Sie das Sieb nochmals ab.

Sie kdnnen die Siebe auch fiir 30 min in eine
Entkalkungslosung einlegen. Spiilen und trock-
nen Sie diese anschlieBend sorgfaltig ab.

8.6] REINIGUNG DER AUFFANGSCHALE

Die Auffangschale (N) ist mit einem Schwimmer
(rot) zur Anzeige des Wasserstandes ausgestat-
tet. Leeren und reinigen Sie die Auffangschale
spatestens, sobald der Schwimmer deutlich
sichtbar herausragt. Andernfalls kann das Was-
ser tiber den Rand treten und die Espressoma-
schine, die Arbeitsflache oder den umliegenden
Bereich beschddigen. Gehen Sie wie folgt vor:

1| Entfernen Sie das Abtropfgitter von der Auf-
fangschale und entnehmen Sie die Auffang-
schale aus der Maschine.

2| Leeren Sie die Auffangschale.

3| Entfernen Sie die Abdeckung hinten an der
Auffangschale.



4| Entfernen Sie den Schwimmer, in dem Sie
ihn um 90° drehen und dann mit etwas Kraft
herausziehen.

5| Reinigen Sie alle Einzelteile mit einem wei-
chen Tuch und etwas mildem Reinigungsmit-
tel. Spiilen und trocknen Sie diese sorgfaltig
ab.

6| Setzen Sie alle Teile wieder zusammen und
setzen Sie anschlieBend die Auffangschale
wieder in die Maschine ein.

8.7| REINIGUNG DES MAHLWERKS

Reinigen Sie das Mahlwerk regelmaBig, um eine
konstante Mahlqualitat sicherzustellen. Gehen
Sie dazu wie folgt vor:

1| Mahlen Sie mit dem leeren Bohnenbehilter
(ggf. vorher leeren) so lange, bis kein Kaffee-
pulver aus der Kaffeemiihle austritt.

Ohne Bohnenbehalter ist das Mahlen nicht
maglich.

2| Entnehmen Sie den Bohnenbehilter durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

3| Entsperren Sie den Mahlring (C) durch Dre-
hen gegen den Uhrzeigersinn und entnehmen
Sie diesen mit Hilfe des Griffbiigels.

4] Reinigen Sie den Mahlring, das Mahlwerk
sowie den Mahlauslass mit der Reinigungs-
biirste. Bei Bedarf kdnnen Sie zusatzlich
einen Staubsauger verwenden.

5| Setzen Sie den Mahlring (C) wieder ein.
Achten Sie darauf, ihn zunichst leicht
schrig einzusetzen, um die Metalllasche zu
umgehen.

6| Drehen Sie den Mahlring (C) im Uhrzeiger-
sinn, bis er einrastet.

7| Befiillen Sie den Bohnenbehilter mit Kaf-
feebohnen und setzen Sie diesen wieder
durch Drehen im Uhrzeiger in die Maschine
ein, bis er einrastet. Die Mihle ist wieder
einsatzbereit.

8.8| REINIGUNG DER BRUHEINHEIT

Reinigen Sie die Briiheinheit tdglich nach einem
oder mehreren Espressobeziigen. Gehen Sie
dabei wie folgt vor:

1| Entfernen Sie den Siebtrager (1) aus der
Briiheinheit (I).

2| Geben Sie fiir einige Sekunden Wasser
aus der Briiheinheit aus (1- oder 2-Tassen
Briihen-Taste).

3| Reinigen Sie die Briiheinheit mit einem Rei-
nigungstuch, um die verbliebenen Kaffeepul-
verreste zu entfernen.



Reinigung mit einem Blindsieb

Bei hdufigem Espressobezug wird empfohlen,
die Briiheinheit wochentlich mit einem Briih-
gruppenreiniger und dem Blindsieb zu reinigen.
Durch diese regelméBige Reinigung wird verhin-
dert, dass sich der Geschmack des Espressos ver-
schlechtert. Gehen Sie dabei wie folgt vor:

Der Reinigungsprozess besteht aus zwei auf-

einanderfolgenden Teilen - Reinigung und

Spilung.

1| Setzen Sie das Blindsieb (4) in den Siebtri-
ger (1) ein.

2| Geben Sie einen geeigneten Briihgruppenrei-
niger (in Tabletten- oder Pulverform) in das
Blindsieb.

Beachten Sie dabei die Sicherheitshin-

weise und die Gebrauchsanweisung des

Briihgruppenreinigers.

3| Setzen Sie den Siebtrager (1) in die Briih-
einheit (I) ein und drehen Sie den Griff nach
rechts (von ,Insert" nach ,Lock").

4| Befiillen Sie den Wassertank (A) mit frischem
Trinkwasser bis zur ,MAX"-Markierung.

5| Entleeren Sie die Auffangschale (N).

6| Wihlen Sie die Wasserhirte Finstellung aus
und driicken Sie die 2-Tassen Briihen-Taste.
Im Display erscheint ,C1".

7| Driicken Sie erneut die 2-Tassen Briihen-
Taste, um das Reinigungsprogramm zu star-
ten. Im Display wird abwechselnd ,C1" und
ein Wartecursor angezeigt.
Nach ca. 8 Minuten ist der erste Teil beendet
und im Display erscheint ,C2".

8| Entnehmen Sie den Siebtrigers aus der Briih-
gruppe, indem Sie den Griff nach links dre-
hen (von ,Lock" nach ,Insert").
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9| Entfernen Sie das Blindsieb aus dem
Siebtrager.

10| Setzten Sie den Siebtrager (ohne Sieb) wie-
der in die Briihgruppe ein.

11] Stellen Sie ein GefaB mit einer Kapazitit
von mind. 1 Liter unter die Briiheinheit (I)
und den HeiBwasser-Auslass (J).

12| Driicken Sie die 2-Tassen Briihen-Taste, um
das Spllprogramm zu starten. Im Display
wird abwechselnd ,C2" und ein Wartecur-
sor angezeigt.
Nach ca. 5 Minuten ist der zweite Teil been-
det und im Display erscheint ,End".

13| Entfernen Sie das Gef4B. Leeren Sie die Auf-
fangschale (N) und setzen Sie diese wie-
der ein.

14| Driicken Sie die 2-Tassen Briihen-Taste, um
in den Betriebsmodus zuriickzukehren. Das
Reinigungsprogramm ist beendet und das
Gerit ist wieder einsatzbereit.

Das ausgegebene Wasser ist nicht zum Verzehr
geeignet!

« Das Reinigungs- und Spiilprogramm kann
durch Driicken der Ein/Aus-Taste abgebro-
chen werden. Fiihren Sie immer den gesam-
ten Reinigungsprozess oder abschlieBend eine
eigenstindige Spiilung durch (siehe Kapitel
.Erstmalige Inbetriebonahme").

» Wahrend der konstanten Anzeige von ,C2"
geht das Gerat nach 60 Minuten in den
Standby Modus. Sie miissen dann den Reini-
gungsprozess erneut starten oder eine eigen-
standige Spiilung durchfiihren (siehe Kapitel
.Erstmalige Inbetrieonahme"). In diesem Fall
ist mdglicherweise eine weitere Reinigungsta-
blette oder -pulver notwendig.
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Bei Stromausfall oder wenn das Gerdt wah-
rend eines laufenden Reinigungs- oder Spiil-
programms vom Netz getrennt wird, miissen
Sie den Reinigungsprozess erneut starten
oder eine eigenstandige Spiilung durchfiihren
(siehe Kapitel ,Erstmalige Inbetriebnahme”).
In diesem Fall ist moglicherweise eine weitere
Reinigungstablette oder -pulver notwendig.

8.9| ENTKALKUNG

Zur Pflege der Maschine, spatestens

jedoch wenn der Entkalkungsalarm rot
aufleuchtet, sollte das Entkalkungsprogramm
gestartet werden. Bei hdufigem Espressobezug
kann hartes Wasser zu Kalkablagerungen im
System flihren, was den Briihfluss, -druck und
-temperatur sowie den Espressogeschmack
beeintrachtigen kann. Aus diesem Grund wird
empfohlen, die Maschine alle 90 Tage unabhén-
gig vom Entkalkungsalarm zu entkalken.

Wir empfehlen die Verwendung eines

Entkalkers, der flir Espressomaschinen
geeignet ist. Die Anweisungen des Herstellers
zur Sicherheit, insbesondere bezliglich des Ver-
haltens bei Kontakt mit Augen und Haut, sind
dabei zu befolgen. Es diirfen keine ungeeigne-
ten Mittel (wie z. B. rein auf Essig- oder Zitro-
nensiure basierende Substanzen) zum Entkalken
verwendet werden. Wir empfehlen den WMF
Flissigentkalker.

Fiir Schaden, die durch Verwendung eines unge-
eigneten Entkalkungsmittels oder Nichtbe-
achtung der Entkalkungsvorschrift entstehen,
besteht kein Garantieanspruch. Bitte halten Sie
Kinder von Entkalkungsmitteln fern und achten
Sie darauf keine beim Entkalken entstehende
Dampfe einzuatmen.

Um das Entkalkungsprogramm zu starten, gehen
Sie wie folgt vor:
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Der Entkalkungsprozess besteht aus zwei auf-

einanderfolgenden Teilen - Entkalkung und

Spiilung.

1] Entnehmen Sie den Wasserfilter (8)
aus dem Wassertank (A)!

2| Lésen Sie 100 ml des fliissigen WMF-Ent-
kalkers in 650 ml Wasser im Wassertank
auf (bei anderen Produkten nach Herstel-
lerangabe) und setzen Sie den Wassertank
ggf. wieder ein. Die Wassermenge muss die
.CALC"-Markierung am Wassertank erreichen.

Beachten Sie dabei die Sicherheitshinweise und
die Gebrauchsanweisung des Entkalkers.

3| Entfernen Sie das Sieb aus dem Siebtriger

(1).

4| Setzen Sie den Siebtrager (1) in die Briih-
einheit (1) ein und drehen Sie den Griff nach
rechts (von ,Insert" nach ,Lock").

5| Entfernen Sie die Diise bei der Dampflanze

(K).
6| Entleeren Sie die Auffangschale (N).

7| Stellen Sie ein Gef4B mit einer Kapazi-
tdt von mind. 1 Liter unter alle Auslaufe der
Maschine - Briiheinheit (1), HeiBwasser-Aus-
lass (J) und Dampflanze (K).

8| Wihlen Sie die Wasserhirte Einstellung aus
und driicken Sie die HeiBwasser-Taste. Im
Display erscheint ,d1".

9| Driicken Sie erneut die HeiBwasser-Taste, um
das Entkalkungsprogramm zu starten. Im Dis-
play wird abwechselnd ,d1" und ein Warte-
cursor angezeigt.
Nach ca. 20 Minuten ist der erste Teil been-
det und im Display erscheint ,d2".



10| Leeren Sie das Gef4B und stellen Sie es wie-
der unter alle Ausldufe der Maschine.

11| Leeren Sie den Wassertank (A) und spiilen
Sie ihn griindlich aus.

12| Fiillen Sie den Wassertank mit frischem
Trinkwasser bis zur ,MAX"-Markierung und
setzten Sie ihn wieder in die Maschine ein.

13| Driicken Sie die HeiBwasser-Taste, um das
Spiilprogramm zu starten. Im Display wird
abwechselnd ,d2" und ein Wartecursor
angezeigt.
Nach ca. 5 Minuten ist der zweite Teil been-
det und im Display erscheint ,End".

14| Entfernen Sie das Gef4B. Leeren Sie die Auf-
fangschale (N) und setzen Sie diese wie-
der ein.

15| Setzen Sie die Diise auf die Dampflanze (K)
wieder auf.

16| Setzen Sie den Wasserfilter (8) wieder in
den Wassertank (A) ein.

17| Driicken Sie die HeiBwasser-Taste, um in
den Betriebsmodus zuriickzukehren. Der
Entkalkungsalarm leuchtet nicht mehr und
das Gerat ist wieder einsatzbereit.

Das ausgegebene Wasser ist nicht zum Verzehr
geeignet!

* Der Entkalkungsalarm wird nur nach
dem erfolgreichen Abschluss des Entkal-
kungsprozesses (Entkalkung und Spiilung)
zuriickgesetzt.
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» Das Entkalkungs- und Spiilprogramm kann
durch Driicken der Ein/Aus-Taste abgebrochen
werden. Der Entkalkungsalarm bleibt aktiv
und das Gerdt ist nicht einsatzbereit! Sie miis-
sen den Entkalkungsprozess erneut starten.

In diesem Fall ist mdglicherweise ein weiterer
Entkalker notwendig.

» Wahrend der konstanten Anzeige von ,d2"
geht das Gerat nach 60 Minuten in den
Standby Modus. Der Entkalkungsalarm bleibt
aktiv und das Gerat ist nicht einsatzbereit! Sie
missen den Entkalkungsprozess erneut star-
ten. In diesem Fall ist moglicherweise ein wei-
terer Entkalker notwendig.

« Bei Stromausfall oder wenn das Gerat wéah-
rend eines laufenden Entkalkungs- oder Spiil-
programms vom Netz getrennt wird, bleibt
der Entkalkungsalarm aktiv und das Gerat ist
nicht einsatzbereit! Sie miissen den Entkal-
kungsprozess erneut starten. In diesem Fall
ist mdglicherweise ein weiterer Entkalker
notwendig.



9| MELDUNGEN UND STORUNGEN

PROBLEM

URSACHE

DURCHFUHRENDE
MASSNAHMEN

Die 1 und 2-Tassen Briihen
sowie die HeiBwasser- und
Dampf- Tasten pulsieren.

Das Gerat heizt auf.

Warten Sie, bis die Maschine
aufgeheizt und betriebsbereit ist.
Die Tasten leuchten durchgehend.

Die Dampf-Taste pulsiert
separat.

Das Gerat heizt den Dampfheizer
auf. Evtl. ist der Eco Modus
aktiviert.

Warten Sie, bis die Maschine
aufgeheizt und betriebsbereit ist.
Die Taste leuchtet durchgehend.

Die 1 und 2-Tassen Mahlen-
Tasten blinken.

Der Bohnenbehalter ist nicht
eingesetzt.

Setzen Sie den (mit Kaffeebohnen
befiillten) Bohnenbehilter in die
Maschine, bis er einrastet, ein.

Die 1 und 2-Tassen Briihen
sowie die HeiBwasser- und
Dampf-Tasten blinken.

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt.

Auf den richtigen Sitz des
Wassertanks achten, ggf. leicht
andriicken.

Im Wassertank ist zu wenig oder
gar kein Wasser vorhanden.

Fiillen Sie den Wassertank bis zur
.MAX"-Markierung auf.

Bei der Mahldauer-Einstellung
blinken beim Mahlvorgang

die 1 und 2-Tassen Mahlen-
Tasten dreimal hintereinander.
Gleichzeitig ertdnen drei
Signaltdne.

Der Bohnenbehilter ist nicht
eingesetzt.

Setzen Sie den (mit Kaffeebohnen
befiillten) Bohnenbehilter in die
Maschine, bis er einrastet, ein.

Bei der Wassermenge-
Einstellung blinken beim
Briithvorgang oder bei der
HeiBwasserausgabe die 1

und 2-Tassen Briihen sowie
die HeiBwasser- und Dampf-
Tasten dreimal hintereinander.
Gleichzeitig ertdnen drei
Signaltdne.

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt.

Auf den richtigen Sitz des
Wassertanks achten, ggf. leicht
andriicken.

Im Wassertank ist zu wenig oder
gar kein Wasser vorhanden.

Fiillen Sie den Wassertank bis zur
.MAX"-Markierung auf.

Das Display zeigt ,E1", ,E3",
«E4", .E7", ,E8", E9" oder
.E10".

Das Gerat ist defekt.

Schalten Sie das Gerét sofort

aus und trennen Sie es vom
Stromnetz. Wenden Sie sich an ein
autorisiertes
Kundendienstzentrum.

Das Display zeigt ,E2" und
der Mahlvorgang wurde
unterbrochen.

Das Mahlwerk ist verstopft.

Reinigen Sie das Mahlwerk wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Wenn das Problem weiterhin
auftritt, wenden Sie

sich an ein autorisiertes
Kundendienstzentrum.
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Wihrend des Mahlvorgangs
zeigt das Display ,E6".

Die integrierte Waage ist defekt.

Wenden Sie sich an ein
autorisiertes
Kundendienstzentrum.

Das Display zeigt ,E11".

Die Kaffeemiihle ist Giberhitzt.

Schalten Sie das Geréat fiir 5
Minuten aus.

Das Display zeigt ,E12".

Die Kaffeemihle ist defekt.

Wenden Sie sich an ein
autorisiertes
Kundendienstzentrum.

Wihrend des Mahlvorgangs wird
kein Kaffeepulver ausgegeben.

Der Bohnenbehilter ist leer.

Fiillen Sie den Bohnenbehalter mit
Kaffeebohnen.

Das Mahlwerk ist mit Kaffeepulver
verstopft oder es befindet sich
Wasser bzw. Feuchtigkeit im
Mahlwerk.

Reinigen Sie das Mahlwerk

wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben und stellen
Sie sicher, dass das Mahlwerk vor
dem erneuten Zusammenbauen
vollstandig trocken ist.

Wihrend des Mahlvorgangs
bleibt Kaffeepulver am
Mabhlauslass haften und/oder
verteilt sich unkontrolliert.

Die Antistatik-Einheit ist
verschmutzt.

Reinigen Sie den gesamten
Mahlauslass von unten vorsichtig
mit der Reinigungsblirste.

Wihrend des Briithvorgangs
lduft der Espresso iiber die
Rénder des Siebtragers.

Der Siebtrdger ist nicht richtig in
der Briiheinheit eingesetzt.

Reinigen Sie den Briiheinheit wie

im Kapitel ,Reinigung und Pflege"
beschrieben und stellen Sie sicher,
dass der Siebtrdger richtig in der

Briiheinheit eingesetzt ist.

Es liegt Kaffeepulver auf dem
Rand des Siebes.

Entfernen Sie das Kaffeepulver
vom Rand des Siebes und stellen
Sie sicher, dass der Siebtrager
richtig in der Briiheinheit
eingesetzt ist.

Das Sieb ist mit zu viel
Kaffeepulver gefiillt.

Stellen Sie sicher, dass das richtige
Sieb fiir die gewtinschte Menge
an Kaffeepulver verwendet wird.
Achten Sie auf die empfohlene
Menge an Kaffeepulver fiir das 1-
oder 2-Tassen-Sieb.

Die Dichtung der Briiheinheit
ist verschmutzt oder hat an
Elastizitat verloren.

Reinigen Sie die Briiheinheit wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege"
beschrieben.

Lassen Sie die Dichtung der
Briiheinheit bei einer autorisierten
Kundendienststelle auswechseln.

Der Auslass an der Briiheinheit ist
verstopft.

Reinigen Sie die Briiheinheit wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.
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Wihrend des Briihvorgangs
lauft kein Espresso oder nur
tropfenweise aus. Dabei erhoht
sich der Briihdruck auf bis zu
16 bar und die Extraktionszeit
verliangert sich auf iiber 60
Sekunden.

Oder:
Das Display zeigt ,,E5".

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt.

Auf den richtigen Sitz des
Wassertanks achten, ggf. leicht
andriicken.

Im Wassertank ist zu wenig oder
gar kein Wasser vorhanden.

Fiillen Sie den Wassertank bis zur
.MAX"-Markierung auf.

Der Wasserfilter ist verstopft.

Tauschen Sie den Wasserfilter
aus und setzen Sie ihn
ordnungsgemaB wieder ein.

Der Auslass an der Briiheinheit ist
verstopft.

Reinigen Sie die Briiheinheit wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Sieb ist verstopft.

Reinigen Sie das Sieb wie im
Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Falsches Sieb (Blindsieb) wurde
verwendet.

Verwenden Sie das 1- oder
2-Tassen Sieb.

Die eingestellte
Kaffeepulverkdrnung ist zu fein
oder es befindet sich zu viel
Kaffeepulver im Sieb.

Stellen Sie den Mahlgrad hoher.
Verwenden Sie ggf. weniger
Kaffeepulver.

Das Kaffeepulver wurde zu fest
getampert.

Uben Sie weniger Kraft beim
Tampern aus (Richtwert 10
- 15 kg).

Es liegt ein Problem im
Wassersystem oder ein Defekt am
Gerét vor.

Fiihren Sie einen

Entkalkungs- oder ggf. einen
Reinigungsvorgang durch.
Wenn das Problem weiterhin
auftritt, schalten Sie das Gerat
sofort aus und trennen Sie

es vom Stromnetz. Wenden
Sie sich an ein autorisiertes
Kundendienstzentrum.

Wihrend des Briihvorgangs
lauft der Espresso zu schnell
oder zu langsam aus.

Dafiir gibt es mehrere Ursachen,
z.B. falsche Wassermenge, falscher
Mahlgrad, etc.

Lesen Sie dazu das Kapitel
.Der perfekte Espresso” und
beachten Sie alle empfohlenen
Einstellungen.

Der Siebtriger rastet nicht am
Gerit ein.

Das Sieb ist mit zu viel
Kaffeepulver gefiillt.

Stellen Sie sicher, dass das richtige
Sieb fiir die gewiinschte Menge an
Kaffeepulver verwendet wird.
Achten Sie auf die empfohlene
Menge an Kaffeepulver fiir das 1-
oder 2-Tassen-Sieb.

Das Sieb ist nicht richtig in den
Siebtrager eingesetzt.

Stellen Sie sicher, dass das Sieb
ordnungsgemaB in den Siebtrager
eingesetzt ist.
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Wasser lauft aus dem
Wassertank aus.

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt.

Auf den richtigen Sitz des
Wassertanks achten, ggf. leicht
andriicken.

Die Pumpe pumpt lauter als
gewohnlich.

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt.

Auf den richtigen Sitz des
Wassertanks achten, ggf. leicht
andriicken.

Der Wasserfilter ist verstopft.

Tauschen Sie den Wasserfilter
aus und setzen Sie ihn
ordnungsgemap wieder ein.

Es liegt ein Problem im
Wassersystem oder ein Defekt am
Gerét vor.

Fiihren Sie einen
Entkalkungsvorgang durch.
Wenn das Problem weiterhin
auftritt, schalten Sie das Gerat
sofort aus und trennen Sie

es vom Stromnetz. Wenden
Sie sich an ein autorisiertes
Kundendienstzentrum.

Es kommt kein Dampf bei der
Dampfausgabe heraus.

Die Dampflanze ist blockiert.

Reinigen Sie die Dampflanze wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege"
beschrieben.

Wenn das Problem weiterhin
auftritt, wenden Sie

sich an ein autorisiertes
Kundendienstzentrum.

Das Entkalkungsprogramm
bricht automatisch friihzeitig ab
(<15 min).

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt.

Auf den richtigen Sitz des
Wassertanks achten, ggf. leicht
andriicken.

Im Wassertank ist zu wenig oder
gar kein Wasser vorhanden.

Fiillen Sie den Wassertank
mit der erforderlichen Menge
Entkalkerldsung.

Der Auslass an der Briiheinheit ist
verstopft.

Reinigen Sie die Briiheinheit wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Es liegt ein Problem im
Wassersystem oder ein Defekt am
Gerét vor.

Fiihren Sie nochmals einen
Entkalkungsvorgang durch.
Wenn das Problem weiterhin
auftritt, schalten Sie das Gerat
sofort aus und trennen Sie

es vom Stromnetz. Wenden
Sie sich an ein autorisiertes
Kundendienstzentrum.
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10| TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220-240 V~
Leistungsaufnahme: 2820-3320 W
Schutzklasse: |

50-60 Hz

Technische Informationen zu den Betriebszustanden gemaB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS

ENERGIEVERBRAUCH (WATT)

ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,3

5

Standby -

Standby mit -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb -

c E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols
«Durchgestrichene Miilltonne*

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig

abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Miill-

tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat

am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsor-

tierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgeréte, die zu Abfall

geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.

Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfas-
sung zuzufihren. Altgerate gehdren insbeson-
dere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgera-
tes vermeidet mogliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
wird die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen sich das Gerat zusammensetzt, was wie-
derum eine bedeutende Einsparung an Energie
und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus
oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstdrungs-
frei entnommen werden kénnen, sind Sie als
Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor
der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als
Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Mdglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten
konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffent-
lich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei

den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne

des ElektroG eingerichteten Riicknahmestel-

len unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur ndchs-
ten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elek-
tronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fiir das
Loschen personenbezogener Daten auf den zu ent-
sorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.



Umwelt

K Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® |hr Gerdt enthélt wertvolle Rohstoffe,
die wieder verwertet werden kdnnen.

2  Geben Sie lhr Gerét deshalb bitte bei einer

Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.
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WMF ESPRESSO PRO

Congratulations and thank you for choosing the
Espresso Pro!

We wish you many years of relaxed espresso
enjoyment with your WMF Espresso Pro.
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1| OVERVIEW OF COMPONENTS

1.1| ESPRESSO MACHINE

(=] =]

ClEEFRIME (=R

Water tank and lid (capacity: 2,6 1)

Coffee bean container and

lid (capacity: 250 g)

Grinding ring

Resting area for cups and tamper with mat
Knob for grind setting

Control panel

Pressure gauge (bar)

Grinder outlet with portafilter
holder and integrated scale

Brewing unit with portafilter connection
Hot water outlet

Steam lance

Power switch

LED ambient light

Drip tray with drip grid

Storage tray for additional accessories

@!,
)@
E™
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Q =

1.2| ACCESSORIES

58 mm stainless steel portafilter
1-cup filter basket

2-cup filter basket

Cleaning filter (blind filter)
Portafilter funnel

Tamper

Tamper resting mat

Water filter

Installation tool for the water filter
Cleaning brushes

Cleaning needle

Cleaning cloth

Stainless steel milk jug (MAX: 200 ml)

& [ [E &l (e [« 5] [o] [« [#] [« [ [=]
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1.3| DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

BUTTONS / ICONS| DESCRIPTION
d) ON/OFF button (Standby)
1T e, Display to show brewing temperature (°C/°F), grinding quantity (g), water quantity (ml),
s grinding time (s), extraction time (s) and grind size (-).
o o
-cup grinding
o
L)
e 2-cup grinding

1-cup brewing

2-cup brewing

Hot water

Steam

Settings button to select the available settings.

Buttons to change the selected settings.

Grinding time

(;i

Water quantity

C-

Brewing temperature

=

Pre-infusion time

e

Water hardness incl. Descaling and cleaning program

&

Descaling alarm

=]

Water filter

=]

Water filter alarm
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2| BEFORE USE

Read the operating instructions carefully. Keep

or save the operating instructions carefully in

a safe place for future reference and pass them
on to future users together with the appliance.
The instructions contain important information
on operating, cleaning, and maintenance of the
appliance.

The appliance may only be used for its intended
purpose and in accordance with the operating
instructions. Always follow the safety instruc-
tions when using the appliance.

Improper use can lead to damage. We accept no
liability for any damage from non-observance
of the instructions. Please note the warranty
information.

Before installing and using the device for the
first time, completely remove all protective

film and all existing stickers. No packaging res-
idue should remain on or inside the appliance.
Clean the removable parts that come into con-
tact with food as described in the "Cleaning and
Care" chapter.

Check if the appliance and accessories are com-
plete and not damaged. If any parts are missing
or damaged, do not operate the appliance and
contact customer service. Please refer to the
guarantee for the relevant contact information.

In addition to these operating instructions, feel
free to watch our How-To-Videos. You can find
them at https://link.wmf.com/33yx5e or scan
the following QR code:

E3E

3| LED LIGHTING NOTE

This appliance contains a light source with
energy efficiency class C. Please note that the
light element in the product is not intended
for lighting purposes. The light element may

be replaced by authorized service personnel.
The LED lighting on the base of the appliance is
used to indicate that the appliance is in oper-
ation. The light only serves as an information
display:

» When the machine is ON, the base lights up.

» When the machine is OFF, the base light is off.

The LED lighting on the appliance base can be
switched off completely in the settings.

4| EXPLANATION OF THE
SYMBOLS

YAGININ[CR indicates a hazardous situa-
tion that can cause serious injuries (e.g. burns
caused by steam or hot surfaces).

(WU I[0]\'R indicates a potentially hazardous
situation that can lead to minor or moderate
injuries.

ARLENLONE indicates a situation that can lead
to material damage.

provides additional information regard-
ing safe handling of the product.

AN

observe and follow the symbols and
indications.
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5| SETTING UP THE APPLIANCE

1| Remove all existing stickers before assem-
bling and using the appliance for the first
time.

2| Clean and properly dry the machine, com-
ponents and accessories before the first use
and after extended storage as described in
the "Cleaning and Care" chapter. Do not for-
get the filter baskets in the storage tray (0).
Use the supplied cleaning cloth (13) to clean
all surfaces.

3| Ensure that the appliance is properly assem-
bled before first use.

5.1| FIRST TIME USE

1| Remove the water tank (A) and insert the
supplied water filter (8) using the installation
tool (9). Ensure that the water filter is cor-
rectly inserted in the water tank.

Follow the safety instructions and the operating
instructions for the water filter.

2| Fill the water tank (A) with fresh drinking
water up to the "MAX" mark and insert the
water tank into the machine.

« Use only cold water of drinking water quality.
» Do not leave the water in the device unused
for more than 4 days.
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3| Insert the bean container (B) into the
machine by turning it clockwise until it clicks
into place and fill it with coffee beans.

4] Insert the portafilter (1) without a filter bas-
ket in the brewing unit (1) and turn the han-
dle to the right (from "Insert” to "Lock").

5| Connect the device to the mains and switch
it on using the power switch (L) on the right
side). Wait until the device has heated up and
is ready for operation - the buttons on the
control panel will stop pulsating.

6| Place a container with a capacity of at least
1 liter under all outlets of the device - brew-
ing unit (1), hot water outlet (J) and steam
lance (K).

7| Dispense a double espresso twice in succes-
sion without ground coffee by pressing the
2-cup brewing button. Use the portafilter (1)
without a filter basket.

8| Dispense approx. 80 ml of hot water twice in
succession by pressing the hot water button.

9| Dispense the steam once by pressing the
steam button.



This dispensed water is not suitable for
consumption!

10| Remove the container. Empty the drip tray
(N) and reinsert it.

11] Set the water hardness as described in
chapter 7.1. The appliance is now ready for
use.

5.2| MAKING ESPRESSO

1| Select the appropriate filter basket (2) or (3)
according to the desired amount of ground
coffee (1 or 2 cups) and insert it into the
portafilter.

* Ensure that the filter basket is clean, dry and
free of any ground coffee from the previous
brewing process.

« Use the back of the cleaning brush (10) or
the edge of another filter basket to remove
the filter basket from the portafilter easier.

L
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2| Place the funnel (5) on the portafilter (1).
Turn the funnel clockwise on the portafilter
until it clicks into place.

43

3| Insert the portafilter (1) with the funnel into
the portafilter holder of the grinder out-
let (H).

4| Press the 1 or 2-cup grinding button accord-
ing to the desired amount of ground coffee
to start the grinding process. First the grind
setting and then the grinding quantity is
shown on the display.

* The grind setting may only be changed during
the grinding process. Turn the knob (E) clock-
wise to increase the grind setting which will
result in a coarser grind of the coffee powder.
Turn the knob counterclockwise to reduce the
grind setting which will result in a finer grind
of the coffee powder.

* You can choose between 60 grind set-

tings (setting 1 = very fine, setting 60 = very

coarse).

The grinding process can be stopped at any

time by pressing the corresponding grinding

button again or the ON/OFF button.
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Ensure that there are enough coffee beans in
the coffee bean container.

Do not press on the portafilter during

the grinding process! This can damage
the scale and an incorrect grinding weight will
be displayed!

Do not lift the portafilter during the

grinding process! This can damage the
scale and an incorrect grinding weight will be
displayed!

Do not reach into the grinder outlet with your
fingers during the grinding process!

Recommended grinding quantity:
- 1-cup filter basket: 11-13 g.
- 2-cup filter basket: 17-19 g.

The scale is intended for controlling the
grinding quantity. Slight deviations may occur
due to humidity, temperature or remaining
coffee powder in the coffee grinder.

The grinding quantity for the two filter bas-
kets may vary depending on the coffee variety
and personal preferences.

To avoid aroma loss, only grind coffee for
immediate use. Store the coffee beans and
the excess coffee powder in an airtight con-
tainer for no longer than 14 days.

5| Pull the portafilter (1) straight out of the
grinder outlet (H). Gently tap the portafilter
with your hand to evenly distribute the cof-
fee powder. Alternatively, use a leveler for
this.

6| Place the portafilter (1) with the rubber pad
straight on the edge of a table. Tamp the
coffee powder firmly (approx. 10- 15 kg).
After tamping, ensure that the coffee powder
is evenly distributed in the filter basket and
that a level surface has been created.

Tamping can be carried out with or without the
funnel (5).

7| Remove the funnel (5) and wipe off the
excess coffee powder from the edge of the
portafilter.

8| Dispense water from the brewing unit (1) for
a few seconds (1 or 2-cup brewing button) to
remove the remaining coffee powder residue
and preheat the brewing unit.
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9| Insert the portafilter (1) in the brewing unit
(1) and turn the portafilter handle to the
right (from "Insert” to “Lock"). Then place
one or two cups of the desired size under the
portafilter outlets.

« Remove the funnel (5) beforehand!
« Ensure that the portafilter is correctly inserted
in the brewing unit.

10| Press the 1 or 2-cup brewing button
according to the desired espresso quantity
to start the brewing process. The extraction
time is shown on the display and the brew-
ing pressure on the pressure gauge (G). The
appliance stops automatically as soon as the
set amount of coffee has been dispensed.

Risk of burns!
Always wait a few seconds after dispens-
ing the espresso before removing the portafilter.

To avoid splashes of hot liquid, never remove
the portafilter during the brewing process!

* The brewing process can be stopped at any
time by pressing the corresponding brewing
button again or the ON/OFF button.

« If the machine does not dispense any cof-
fee, stop the process. For further instructions,
refer to the "Troubleshooting” chapter.

11| Remove the portafilter (1) from the brew-
ing unit (1) by turning the handle to the left
(from “Lock" to “Insert"). Knock the remain-
ing coffee ground out of the filter basket.

12| Finally, if necessary, rinse the portafilter
with the filter basket under running water
or using the hot water dispenser.

If necessary, clean the filter basket (2) or (3) as
described in the "Cleaning and Care" chapter to
prevent clogging.

5.3| PREPARATION OF MILK FOAM
To froth the milk, proceed as follows:

1] Fill the milk jug (13) with cold milk up to the
"MAX" mark.

To obtain good quality milk foam, we recom-
mend that you use fresh, cold milk. Pasteurized
or UHT milk usually gives the best results.

2| Dispense the steam for approx. 5 seconds
(steam button) to remove the condensa-
tion from the pipe. Point the steam lance (K)
towards the drip tray (N) or hold another
container underneath it.

3] Pull out the steam lance (K) as far as pos-
sible and place it in the milk jug filled with
milk (13).
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4| Press the steam button to start the process.
Froth the milk until you achieve a satisfac-
tory milk foam. The milk should not get hot-
ter than 65 °C.

Always clean the steam lance immediately after
switching off the steam as described in the
chapter “Cleaning and Care" to ensure that milk
residues do not remain stuck. Use the supplied
cleaning cloth (12) for this.

* The steam function automatically stops after
60 seconds.

The steam function can be stopped at any
time by pressing the steam button again or
the ON/OFF button.

If the Eco mode is activated, pressing the
steam button for the first time will heat up
the steam heater (steam button pulsates). As
soon as the steam button lights up continu-
ously again, the milk foam preparation can be
started by pressing the steam button again.

Risk of burns!
The steam lance is hot! Take care not to
burn yourself!

Do not lift the steam lance out of the
milk in steam mode to prevent the milk
from splashing.

To achieve the best results when frothing milk,
proceed as follows:

1| Hold the milk jug at a slight angle to the side
and immerse the steam lance approx. 1-2 cm
into the milk.

2| Once the milk moves in a circle, move the
milk jug downwards until the steam lance
almost reaches the surface of the milk and it
starts to hiss. Make sure that the steam lance
remains in the milk and that the swirling
motion of the milk is maintained.

3| As soon as the milk is lukewarm (approx.
35°C) and enough air has been absorbed into
the milk, move the milk jug upwards again -
the hissing stops. Continue to maintain the
swirling motion of the milk.

4] As soon as the milk is hot enough and the
milk foam is satisfying, end the process with
the steam button.

Hereto, feel free to watch our How-To-Videos.

5.4| DISPENSING HOT WATER
1| Place a cup under the hot water outlet (J).

2| a) Press the hot water button once. The
machine starts dispensing hot water. The
machine stops automatically as soon
as the set amount of water has been
dispensed.

The hot water dispensing a) can be stopped
at any time by pressing the hot water button
again or the ON/OFF button.

b) Press and hold the hot water button to
start continuous water dispensing. The
water dispensing stops when the button is
released. The maximum amount of water
that can be dispensed is 300 ml.
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6| THE PERFECT ESPRESSO

A perfect espresso is more than just a small,
strong coffee - it is characterized by a velvety,
golden-brown crema, a full body, a perfect bal-
ance of acidity, sweetness, bitterness and a
complex taste. It is the result of a carefully bal-
anced interaction of numerous factors - from
the choice of coffee beans to the correct grind-
ing quantity to the pre-infusion time. In this
chapter, you will learn what makes a perfect
espresso and which steps and settings are nec-
essary to create the perfect espresso with your
WMF Espresso Pro.

Coffee Beans

The choice of coffee beans is decisive for the
espresso taste. The two main types are Arabica
and Robusta. Arabica beans are characterized by
more complex aromas and pronounced acidity.
Robusta beans, on the other hand, have a stron-
ger taste, contain more bitter substances and
provide a denser and more stable crema. A clas-
sic blend of beans for an espresso consists of
70% Arabica and 309% Robusta.

The roast has a significant influence on the
taste. Light roasts are fruity and acidic, but are
less suitable for espresso as they lack the neces-
sary depth and intensity. Medium roasts are bal-
anced and aromatic - ideal for a harmonious
espresso. Dark roasts are intense, strong and less
acidic, typical for an Italian espresso.

We recommend the "WMF Espresso 3 - Pre-
mium Mild" coffee beans. This 70/30 blend of
dark roasted beans is balanced and mild, low in
acidity and delights with a long-lasting, golden
crema. Enjoy an exquisite hint of caramel and
hazelnut in the finish.

If you prefer an espresso with a strong body full
of character and a hint of chocolate, then the
"WMF Espresso 4 - Premium Intense” with a
50/50 blend and dark roast is the perfect choice
for you.
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When buying, pay attention to the roasting
date and use freshly roasted beans if possible.
The beans should also be evenly roasted and not
damaged. Store the beans in an airtight con-
tainer in a cool, dark place (not in the refriger-
ator) to preserve the aroma. It is best to only fill
the bean container with the quantity that you
will use in the next few hours.

Water Hardness

The water hardness has a significant influence
on the taste of the espresso. Water that is too
hard can enhance the bitterness and affect the
crema, while water that is too soft can make
the taste appear flat and acidic. The optimum
water hardness for espresso is 7-8 °dH (degree
of German hardness). If necessary, ask your local
water company or local authority about the
water hardness of your tap water. If needed, use
a water filter to regulate the water hardness or
special mineral water.

Extraction Time

The ideal extraction time for an espresso is
between 20 -30 seconds; 25 seconds are opti-
mal. An extraction time that is too short results
in under-extraction, which makes the espresso
taste acidic and less aromatic. The crema is
very light and quickly collapses. Conversely,

an extraction time that is too long results in
over-extraction, making the espresso watery
and bitter. The crema is dark brown and uneven.
The extraction time is regulated by adjusting
the grind setting.

Brewing Pressure

The optimal brewing pressure for espresso
preparation is 7- 11 bar, ideally constant at 9
bar. If the pressure is too low, this results in
under-extraction; if it is too high, this results
in over-extraction. The brewing pressure can be
regulated by adjusting the grind setting or the
amount of ground coffee.

Tamping

Tamping should be carried out evenly and
with a pressure of 10-15 kg, as this influences
the flow of water through the coffee powder.
Before tamping, the coffee powder should be
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evenly distributed, for example with a leveler.
Ensure that the coffee powder is pressed down
evenly and uniform during tamping. Avoid sub-
sequent corrections, as these can cause chan-
neling - an uneven extraction. Tamping at an
angle or too weakly leads to similar issues.

6.1| SETTING OPTIONS ON THE
ESPRESSO MACHINE

Once you have selected the right coffee bean
for you, you should familiarize yourself with

the setting options of your espresso machine.
Vary the settings step by step and try out differ-
ent combinations to brew an espresso according
to your preferences and achieve the best taste
experience.

Grind Setting

The grind setting determines the size of the
coffee particles. A finer grind results in a lon-
ger extraction time and higher brewing pres-
sure, making the espresso stronger and sweeter.
However, more bitter substances are extracted
and there is a risk of over-extraction. A coarser
grind shortens the extraction time and lowers
the brewing pressure. This makes the espresso
taste more acidic and flat, as fewer substances
are dissolved and it may be under-extracted.

The grind setting depends on the bean used and
the desired taste intensity. Start with a medium
grind setting and adjust it step by step until the
ideal extraction time is reached.

Grinding Quantity

The grinding quantity influences not only the
extraction time and brewing pressure, but also
the taste and body of the espresso. The opti-
mum grinding quantity for the WMF 1-cup fil-
ter basket is between 11 g and 13 g and for the
WMF 2-cup filter basket between 17 g and 19
g. Depending on the coffee beans and personal
taste preferences, the grinding quantity may
vary from these ranges.
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In general, using more coffee powder results

in a longer extraction time and higher brew-
ing pressure. The espresso is more intense and
stronger with more body, although there is a
risk that the same amount of water may no lon-
ger extract it evenly, resulting in an unbalanced
and sour taste. Using less coffee powder results
in a shorter extraction time. The espresso is
weaker, more acidic and is extracted more with
the same amount of water, resulting in a bit-
ter taste.

When changing the grinding quantity, it may be
necessary to adjust the grind setting as well.

Water Quantity

In general, always pay attention to the brew-
ing ratio between the grinding quantity and the
extracted espresso (water quantity). The opti-
mal ratio for an espresso is between 1:2 and
1:3. The aim is a ratio of 1:2.5, which means
that 45 ml of espresso should be extracted from
18 g of coffee powder (2-cup filter basket).

The ratio can vary depending on personal taste
preferences.

In principle, using more water results in a
diluted, slightly bitter espresso. This can result
in a longer extraction time and higher brewing
pressure. Less water makes the espresso stronger
and more intense, whereby the extraction time
is shorter and the brewing pressure is lower.

Additional information:
For a ristretto, the ratio is between 1:1 and
1:1.15 and for a lungo between 1:3 and 1:4.

Brewing Temperature

The brewing temperature influences the solu-
bility of the aromatic substances and oils in the
coffee powder, as well as the taste and crema.
Low temperatures (89 -92 °C) emphasize the
acidity and fruity note of the espresso. These
temperatures are mainly used for dark roasts
to avoid excessive bitterness. Low temperatures
can result in under-extraction, which can be
recognized by a very light crema.



At higher temperatures (92 -96 °C), more bitter
substances and roasted aromas are extracted,
which can make the espresso taste stron-

ger and caramelized. These temperatures are
mainly used for light roasts in order to bring
out the complex aromas and natural acidity of
the espresso. High temperatures can result in
over-extraction, which can be recognized by a
quickly dissolving crema and a dark ring on the
edge of the cup.

Pre-Infusion Time

During pre-infusion, the coffee powder is
moistened without pressure. During the pause
afterwards (pre-infusion time) the powder can
swell before the actual brewing process begins
at high pressure. This ensures that the espresso
is extracted more evenly and intensively. The
pre-infusion time can be set on the machine.

A shorter pre-brewing time can result in a more
intense and powerful espresso taste. This is pre-
ferred for dark roasts to avoid bitterness. A lon-
ger pre-brewing time brings out softer and
more complex aromas, which is preferred for
light roasts.

6.2| SUMMARY

The perfect espresso is the result of careful bal-
ancing of all influencing factors. Even small
changes, such as room temperature or humidity,
can influence the final result. Therefore, proceed
step by step to find out the influences of each
individual factor. If you now pay attention to
the following three aspects, nothing will stand
in the way of your perfect espresso:

* Grind through the old coffee grounds before
grinding fresh coffee.

* Flush the brewing unit briefly before brewing.

« Preheat the cup(s) and the portafilter.

We wish you all the best in preparing your per-
fect espresso. Enjoy it!

6.3| MY ESPRESSO DOES NOT TASTE
GOOD

Here you will find the causes of the most com-
mon problems when preparing espresso.

If the espresso has an unpleasant aftertaste, you
should thoroughly clean your espresso machine
as described in the chapter ‘Cleaning and Care'.

My espresso doesn’t taste intense enough:

* The coffee beans or coffee powder are too
old.

* The grinding quantity is too low.

 The grind setting is too coarse, resulting in
a too short extraction time (e.g. only 10
seconds).

» The water quantity is too high.

My espresso tastes acidic or is

under-extracted:

* Not the right beans or blend selected (e.g. too
lightly roasted).

* The grind setting is too coarse, resulting in
a too short extraction time (e.g. only 10
seconds).

« The brewing temperature is too low.

« The grinding quantity is too high.

» The water quantity is too low.

Mein Espresso tastes bitter or is

over-extracted:

- Not the right beans or blend selected (e.g. too
darkly roasted).

« The grind setting is too fine, resulting in a too
long extraction time (e.g. 40 seconds).

» The brewing temperature is too high.

* The grinding quantity is too low.

» The water quantity is too high.

« The pre-infusion time is too long.

» The water hardness is too high.

My espresso has no crema:

« The coffee beans or coffee powder are too old
or have been stored incorrectly.

* The roast is too light.

* The grind setting is too coarse, resulting in
a too short extraction time (e.g. only 10
seconds).
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* The grind setting is too fine, resulting in a too
long extraction time (e.g. 40 seconds).

 The brewing temperature is too low.

« The grinding quantity is too low.

The crema of my espresso dissolves quickly:

» The brewing temperature is too high.

« The extraction time is too short (e.g. only 10
seconds).

7| SETTINGS

The device is factory preset. The settings can be
adjusted individually as needed.

By pressing the settings button, the respective
settings are shown on the display and can be
adjusted by pressing the (+/-) buttons.

Press the setting button again to switch to
the next setting. The adjusted values are saved
when you switch.

* The setting process can be canceled by press-
ing the on/off button. Any changes to the dis-
played setting will not be saved.

* The setting process will be automatically can-
celed after 30 seconds of inactivity. Any
changes to the displayed setting will not be
saved.

7.1| GENERAL SETTINGS

The following settings are accessed by pressing
the settings button and displayed as icons on
the control panel (F) in the order listed below:

Grinding time: Qo
Water quantity: &
Brewing temperature: C}a
Pre-infusion time: eme)
Water hardness: (=)

Water filter:

&=

The individual settings are factory-set as
follows:

Grinding time: 1 cup: 8 seconds
2 cup: 12 seconds
Water quantity: 1 cup: 25 ml
2 cup: 50 ml
hot water: 80 ml
Brewing 92°C/198°F
temperature:
Pre-infusion 2 seconds
time:

Water hardness: H4

Water filter: No

Grinding Time

The amount of coffee powder for the 1- or
2-cup filter basket is controlled via the grind-
ing time in seconds. To adjust this value individ-
ually, proceed as follows:

1| Select the grinding time setting.
2| Press the 1 or 2-cup grinding button to

select the corresponding grinding time. The
selected button flashes.



You can switch between the 1 and 2-cup grind-
ing settings.

3| Adjust the grinding time by pressing the
(+/-) buttons.

4| Press the settings button again to save the
grinding time and to switch to the next
setting.

Alternatively, the grinding time can be set by a
grinding process as follows:

1| Select the grinding time setting.

2| Press the 1 or 2-cup grinding button to
select the corresponding grinding time. The
selected button flashes.

3| Insert the portafilter (1) with the appropriate
filter basket (2) or (3)) and, if necessary, with
the funnel (5) into the portafilter holder of
the grinder outlet (H).

4| When the 1 or 2-cup grinding button flashes,
press and hold the flashing button until the
grinding process starts and release it again.
The grinding quantity in grams is now shown
on the display.

5| As soon as the desired amount of coffee
powder has been ground, press the grinding
button again to end the process.

6| The display shows again the grinding time
that is required to grind the desired quantity.

The grinding time can be subsequently adjusted

using the (+/-) buttons.

7| Press the settings button again to save the
grinding time and to switch to the next
setting.
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Water Quantity

To individually adjust the water quantity for a
single or double espresso and hot water, pro-
ceed as follows:

1] Select the water quantity setting.

2| Press the 1 or 2-cup brewing or hot water but-
ton to select the corresponding espresso or hot
water quantity. The selected button flashes.

You can switch between the 1 and 2-cup brew-

ing and hot water settings.

3| Adjust the water quantity by pressing the
(+/-) buttons.

4| Press the settings button again to save the
water quantity and to switch to the next
setting.

Alternatively, the water quantity can be set by a
brewing process without coffee powder and by
dispensing hot water as follows:

1| Select the water quantity setting.

2| Press the 1 or 2-cup brewing or hot water
button to select the corresponding espresso
or hot water quantity. The selected button
flashes.

3| For the espresso quantity: Insert the portafil-
ter (1) without a filter basket into the brew-
ing unit (1).

4| For the espresso quantity: Place one or two
appropriate cups under the portafilter out-
lets.
For the hot water quantity: Place one appro-
priate cup under the hot water outlet (J).

5| When the 1 or 2-cup brewing or hot water
button flashes, press and hold the flash-
ing button until the brewing process or hot
water dispensing starts and release it again.
The espresso or hot water quantity is shown
on the display.
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6| As soon as the desired espresso or hot water
quantity has been dispensed, press the brew-
ing or hot water button again to end the
brewing process or hot water dispensing.

The water quantity can be subsequently

adjusted using the (+/-) buttons.

7| Press the settings button again to save the
water quantity and to switch to the next
setting.

Brewing Temperature
To adjust the brewing temperature for a single
or double espresso, proceed as follows:

1| Select the brewing temperature setting. The
1 and 2-cup brewing and hot water buttons
flash.

2| Adjust the brewing temperature by pressing
the (+/-) buttons. The brewing temperature
can be set between 89 °C and 96 °C.

The temperature can also be displayed in Fahr-
enheit (°F); see chapter "Additional Settings" for
instructions. The brewing temperature can be
set between 192 °F and 205 °F.

3| Press the settings button again to save the
brewing temperature and to switch to the
next setting.

Pre-Infusion Time
To adjust the pre-infusion time for a single or
double espresso, proceed as follows:

1| Select the pre-infusion time setting. The 1
and 2-cup brewing buttons flash.

2| Adjust the pre-infusion time by pressing the
(+/-) buttons. The pre-infusion time can be
set between 0 and 10 seconds.

3| Press the settings button again to save the
pre-infusion time and to switch to the next
setting.

Water Hardness

Water hardness levels vary by region. To pro-
tect against too much limescale, the device is
preconfigured for very hard water. If necessary,
ask your local water company or local authority
about the water hardness of your tap water.

To adjust the water hardness, proceed as
follows:

1| Select the water hardness setting.

2| Select the appropriate water hardness for
you by pressing the (+/-) buttons.

3| Press the settings button again to save the
water hardness and to switch to the next

setting.

Information on the Water Hardness Ranges

Hardness Ranges Hardness
H1 soft 0-7°dH
H2 medium >7-14 °dH
H3 hard > 14-21°dH
H4 very hard > 21 °dH

Water Filter
When using the water filter for the first time,
proceed as follows:

1] Select the water filter setting.

2| Use the (+) button to select the "Yes" option.

3| Press and hold the (+/-) buttons simulta-
neously until the "Yes" option flashes once
on the display and a signal tone sounds. The

water filter setting is now saved.

4| Press the settings button again to end the
water filter setting.



« If you want to use the device without a water
filter, you must select the "No" option using
the (=) button. Then press the setting button
again to save the water filter setting and exit
the settings.

* Follow the safety instructions and installa-
tion procedure on the packaging of the water
filter.

To change the water filter, proceed as follows:
1| Select the water filter setting.

2| Press and hold the (+/-) buttons si multa-
neously until the "Yes" option flashes once
on the display and a signal tone sounds. The
water filter setting is now saved.

3| Press the settings button again to end the
water filter setting.

7.2| ADDITIONAL SETTINGS

In addition, the following settings can be
selected on the display in the order shown
below. For this, press and hold the settings but-
ton for at least 3 seconds until the control
panel and the display change.

Sound volume: L
Ambient light: ~ Hom
Temperature unit: °C°F
Eco mode: EoF

ES

Standby time:

The individual additional settings are facto-
ry-set as follows:

Sound volume: L3
Ambient light: On
Temperature unit: °C
Eco mode: Off

Standby time: t5 (5 minutes)
Sound Volume
1| Select the sound volume setting.

2| Adjust the volume by pressing the buttons
(+/-). The sound can be switched off (LoF)
and the volume can be set between L1 and
L5.

3| Press the settings button again to save the
sound volume and to switch to the next
setting.

If the sound is switched off (LoF), a signal tone
continues to sound when the device is switched
on and off.

Ambient Light
1| Select the ambient light setting.

2| Press (+) or (=) button to switch the ambient
light on and off.

3] Press the settings button again to save the
ambient light setting and to switch to the
next setting.

Temperature Unit
1| Select the temperature unit setting.

2| Press (+) or (=) button to change the tem-
perature unit to °F or °C.
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3| Press the settings button again to save the
temperature unit setting and to switch to the
next setting.

Eco Mode

If the Eco mode is activated, the heating sys-

tem for the steam will not be heated up when
the device is switched on. This reduces energy
consumption. The Eco mode is deactivated by
default.

1| Select the Eco mode setting.

2| Press (+) or (=) button to switch the Eco
mode on or off.

3| Press the settings button again to save the
Eco mode setting and to switch to the next
setting.

Switch Off Time (Standby)
The device automatically switches to OFF mode
(standby) after 5 minutes. To change the switch
off time, proceed as follows:

1| Select the switch off time setting.

2| Adjust the switch off time by pressing the
buttons (+/-). The switch off time can be set
between 5 minutes (t5) and 60 minutes (t60).

3| Press the settings button again to save
the switch off time and exit the additional
settings.

Please note that energy consumption increase if
the switch off time is extended.
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7.3| RESET DEVICE SETTINGS

To reset all settings to the factory settings, pro-
ceed as follows:

1| In operating mode, press and hold the ON/
OFF button (for at least 5 seconds) until “rES"
appears on the display and a signal tone
sounds.

2| Press the (+) button to reset all settings. A
signal tone sounds to confirm.

« This process can be canceled by pressing the
ON/OFF button. The settings will not be reset.

« This process will be automatically canceled
after 30 seconds of inactivity. The settings will
not be reset.



8| CLEANING AND CARE
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Dishwasher safe Can be rinsed Clean with a Clean with a dry
under running damp cloth cloth / brush
water
Device housing and display - — v v
Water tank with lid (A) - v v v
Eié))ffee bean container with lid _ v v v
Drip tray without drip grid (N) v v v v
Drip grid v v v v
Portafilter (1) - v v v
Filter baskets (2), (3), (4) v v v v
Portafilter funnel (5) v v v v
Tamper (6) - v v v
Tamper resting mat (7) v v v N
Milk jug (13) v v v
E?]Ie(:)zrl(rﬁ)brushes and needle v v v v
Grinder unit - - — v

Disconnect the appliance from the mains
before moving and cleaning and allow
the appliance to cool down!

The main appliance must not be cleaned in a
dishwasher.

Do not use any solvents or abrasive cleaners to
clean the espresso machine!

Wipe the espresso machine reqularly with the
dampened cleaning cloth (12).

8.1| CHANGE THE WATER FILTER

Replace the water filter (8) as soon as the water
filter icon lights up red (water filter alarm). We
recommend to change the filter every 2 months
to ensure consistent water quality and avoid
contamination in the system. Use the supplied
installation tool (9) to unscrew and insert the
water filter. Ensure that the water filter is cor-
rectly inserted in the water tank. Finally, dis-
pense approx. 200 ml of hot water.
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» The water filter cannot be overtightened as
the installation tool is equipped with over-
tightening protection.

* Follow the safety instructions and the operat-
ing instructions for the water filter.

8.2| CLEANING THE WATER TANK

Clean the water tank (A) without water filter
regularly with a soft cloth and some mild deter-
gent. Then rinse and dry it carefully.

8.3| CLEANING THE COFFEE BEAN
CONTAINER

The coffee beans can leave oily stains in the
container, which may affect the aroma of your
coffee. Therefore, clean the coffee bean con-
tainer with lid (B) regularly with a soft cloth
and some mild detergent. Then rinse and dry
them carefully.

8.4| CLEANING THE STEAM LANCE

Clean the steam lance (K) after every milk
frothing so that no milk residue remains in and
on the steam lance. Proceed as follows:

1| Point the steam lance towards the drip tray
(N) or hold another container underneath it.

2| Activate the steam for approx. 5 seconds
(steam button).

3| Wipe the steam lance with a damp clean-
ing cloth.
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Risk of burns!
The steam lance is hot! Take care not to
burn yourself!

If no steam is emitted, proceed as follows:
1| Remove the nozzle from the steam lance (K).

2| Clean the nozzle under running water with
a soft cloth and some mild detergent. Then
rinse and dry it carefully.

3| If the three openings in the nozzle are
blocked, clean them with the cleaning
needle.

Risk of injury!
Use the needle with caution to avoid
injury!

4| Point the steam lance (K) without nozzle
towards the drip tray (N) or hold another
container underneath it.

5| Activate the steam for approx. 5 seconds
(steam button).

6| Wipe the steam lance with a damp clean-
ing cloth.

7| Reattach the nozzle to the steam lance.

8| Point the steam lance (K) towards the drip
tray (N) or hold another container under-
neath it and activate the steam for approx. 5
seconds (steam button) one last time.

8.5 CLEANING THE FILTER BASKETS

Clean the filter basket after every espresso so
that no coffee powder remains in the filter bas-
ket. Proceed as follows:



1| Knock the remaining coffee ground out of
the filter basket. You can use the cleaning
brush to assist with this.

2| Finally, rinse the portafilter with the sieve
under running water or with the hot water
dispenser.

If the filter baskets are clogged, proceed as
follows:

1| Remove the filter basket from the portafilter.

2| Clean the filter basket under running water
with a soft cloth and some mild detergent.
Then rinse and dry it carefully.

3| If the holes are blocked, clean them with the
cleaning needle.

Risk of injury!
Use the needle with caution to avoid
injury!

4| Rinse the filter basket once again.

You can also soak the filter baskets in a descal-
ing solution for 30 minutes. Then rinse and dry
them carefully.

8.6/ CLEANING THE DRIP TRAY

The drip tray (N) has a float (red) to indicate the
water level. Empty and clean the drip tray as
soon as the float is clearly visible. Otherwise, the
water may overflow and damage the espresso
machine, the work surface, or the surrounding
area. Proceed as follows:

1| Remove the drip grid from the drip tray and
remove the drip tray from the device.

2| Empty the drip tray.
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3| Remove the cover at the back of the drip
tray.

4| Remove the float by turning it 90° and then
pulling it out with a little force.

5| Clean all individual parts with a soft cloth
and some mild detergent. Then rinse and dry
them carefully.

6| Reassemble all parts and then reinsert the
drip tray into the device.

8.7| CLEANING THE GRINDING
MECHANISM

Clean the grinder reqularly to ensure consistent
grinding quality. Proceed as follows:

1| Grind with the empty bean container (if nec-
essary, empty it first) until no coffee powder
comes out of the coffee grinder.

Grinding is not possible without a bean
container.

2| Remove the bean container by turning it
anticlockwise.
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3| Unlock the grinding ring (C) by turning it
counterclockwise and remove it using the
handle.

4] Clean the grinding ring, the grinder and the
grinding outlet with the cleaning brush. If
necessary, you can also use a vacuum cleaner.

5| Reinsert the grinding ring (C). Make sure to
insert it at a slight angle at first to bypass
the metal tab.

6| Turn the grinding ring (C) clockwise until it
clicks into place.

7] Fill the bean container with coffee beans
and insert it back into the machine by turn-
ing it clockwise until it clicks into place. The
grinder is ready for use again.

8.8/ CLEANING THE BREWING UNIT

Clean the brewing unit daily after one or more
espresso extractions. Proceed as follows:

1| Remove the portafilter (1) from the brew-
ing unit (1).

2| Dispense water from the brewing unit for a
few seconds (1 or 2-cup brewing button).

3| Clean the brewing unit with a cleaning cloth
to remove the remaining coffee powder
residue.
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Cleaning with a Blind Filter

If you make espresso frequently, we recommend
to clean the brewing unit weekly with a brew-
ing group cleaner and the blind filter. This reg-
ular cleaning prevents a deterioration of the
espresso's taste. Proceed as follows:

The cleaning process consists of two successive
parts - cleaning and rinsing.

1] Insert the blind filter (4) into the portafil-
ter (1).

2| Add a suitable brew group cleaner (in tablet
or powder form) to the blind filter.

Follow the safety instructions and the operating
instructions for the brew group cleaner.

3] Insert the portafilter (1) in the brewing unit
(1) and turn the handle to the right (from

“Insert" to “Lock").

4/ Fill the water tank (A) with fresh drinking
water up to the "MAX" mark.

5| Empty the drip tray (N).
6| Select the water hardness setting and press
the 2-cup brewing button. “C1" is shown on

the display.

7

Press the 2-cup brewing button again to
start the cleaning program. "C1" and a wait-
ing cursor are shown alternately on the dis-
play.

After approx. 8 minutes, the first part is fin-
ished and "C2" is shown on the display.

8

Remove the portafilter from the brewing
unit by turning the handle to the left (from
“Lock" to "Insert").

9| Remove the blind filter from the portafilter.



10\ Reinsert the portafilter (without a filter bas-
ket) in the brewing unit.

11| Place a container with a capacity of at least
1 liter under the brewing unit (I) and hot
water outlet (J).

12| Press the 2-cup brewing button to start the
rinsing program. “C2" and a waiting cursor
are shown alternately on the display.
After approx. 5 minutes, the second part is
finished and "End" is shown on the display.

13| Remove the container. Empty the drip tray
(N) and reinsert it.

14| Press the 2-cup brewing button to return to
the operating mode. The cleaning program
is finished and the appliance is now ready
for use.

This dispensed water is not suitable for
consumption!

* The cleaning and rinsing program can be can-
celed by pressing the ON/OFF button. Always
carry out the entire cleaning process or a final
independent rinse (see chapter “"Using the
Appliance for the First Time").

During the constant display of “C2" the appli-
ance goes into standby mode after 60 min-
utes. You must then restart the cleaning
process or carry out an independent rinse (see
chapter "Using the Appliance for the First
Time"). In this case, a new cleaning tablet or
powder may be required.

In the event of a power failure or if the appli-
ance is disconnected from the mains during
an ongoing cleaning or rinsing program, you
must restart the cleaning process or carry out
an independent rinse (see chapter “Using the
Appliance for the First Time"). In this case,

a new cleaning tablet or powder may be
required.
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8.9 DESCALING

The descaling program helps maintain

the machine, and must be started at the
latest when the descaling alarm lights up red. If
you make espresso frequently, hard water can
lead to limescale deposits in the system, which
can affect the brewing flow, pressure and tem-
perature as well as the espresso taste. For this
reason, we recommend to descale the machine
every 90 days regardless of the descaling alarm

We recommend using a descaler suitable

for espresso machines. Follow the manu-
facturer's safety instructions, especially those
regarding what to do in the event of contact
with the eyes and skin. You must not use any
agents for descaling that are unsuitable for the
respective appliance (such as pure vinegar or
citric acid-based products). We recommend the
WMF liquid descaler.

Our warranty does not cover damage caused by
using unsuitable descaling agents or failure to
comply with the descaling instructions. Please
keep descaling agents out of the reach of chil-
dren and make sure that you do not inhale any
of the steam that is emitted during descaling.

To start the descaling program, proceed as
follows:

The descaling process consists of two successive

parts - descaling and rinsing.

1] Remove the water filter (8) from the
water tank (A)!

2| Dissolve 100 ml of the liquid WMF descaler
in 650 ml of water in the water tank (for
other products according to manufacturer's
instructions) and reinsert the water tank if
necessary. The amount of water must reach
the "CALC" mark on the water tank.
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Follow the safety instructions and the operating
instructions for the descaler.

3| Remove the filter basket from the portafil-
ter (1).

4| Insert the portafilter (1) in the brewing unit
(1) and turn the handle to the right (from
"Insert" to “Lock").

5| Remove the nozzle from the steam lance (K).
6| Empty the drip tray (N).

7| Place a container with a capacity of at least
1 liter under all outlets of the device - brew-
ing unit (1), hot water outlet (J) and steam
lance (K).

8| Select the water hardness setting and press
the hot water button. "d1" is shown on the
display.

9] Press the hot water button again to start the
descaling program. "d1" and a waiting cursor
are shown alternately on the display.

- After approx. 20 minutes, the first part is
finished and "d2" is shown on the display.

10| Empty the container and place it back
under all outlets.

11| Empty the water tank (A) and rinse it
thoroughly.

12| Fill the water tank with fresh drinking water
up to the "MAX" mark and reinsert it into
the device.

13| Press the hot water button to start the rins-
ing program. "d2" and a waiting cursor are
shown alternately on the display.

- After approx. 5 minutes, the second part is
finished and "End" is shown on the display.
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14| Remove the container. Empty the drip tray
(N) and reinsert it.

15| Reattach the nozzle to the steam lance (K).

16| Reinsert the water filter (8) into the water
tank (A).

17| Press the hot water button to return to the
operating mode. The descaling program is
finished and the appliance is now ready for
use.

This dispensed water is not suitable for
consumption!

* The descaling alarm is only reset after the
descaling process (descaling and rinsing) has
been successfully completed.

 The descaling and rinsing program can be
canceled by pressing the ON/OFF button. The
descaling alarm remains active and the appli-
ance is not ready for use! You must restart the
descaling process. In this case, a new descaler
may be required.

* During the constant display of "d2" the appli-

ance goes into standby mode after 60 min-

utes. The descaling alarm remains active and
the appliance is not ready for use! You must

restart the descaling process. In this case, a

new descaler may be required.

In the event of a power failure or if the appli-

ance is disconnected from the mains during

an ongoing cleaning or rinsing program, the
descaling alarm remains active and the appli-
ance is not ready for use! You must restart the
descaling process. In this case, a new descaler
may be required.



9| TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

ACTION TO BE TAKEN

The 1 and 2-cup brewing, hot water
and steam buttons pulse.

The device heats up.

Wait until the device has heated up and
is ready for operation. The buttons light
up continuously.

The steam button pulses separately.

The device heats up the
steam heater.

The Eco mode may be
activated.

Wait until the device has heated up and
is ready for operation. The buttons light
up continuously.

The 1 and 2-cup grinding buttons
pulse.

The bean container is
not inserted.

Insert the bean container (filled with
coffee beans) into the device until it
clicks into place.

The 1 and 2-cup brewing, hot water
and steam buttons pulse.

The water tank is not
inserted correctly.

Ensure that the water tank is inserted
correctly, press down lightly if
necessary.

There is too little or
no water in the water
tank.

Fill the water tank up to the "MAX"
mark.

In the grinding time setting, the 1
and 2-cup grinding buttons flash
three times in succession during the
grinding process. At the same time,
three signal tones sound.

The bean container is
not inserted.

Insert the bean container (filled with
coffee beans) into the device until it
clicks into place.

In the water quantity setting, the 1
and 2-cup brewing, hot water and
steam buttons flash three times

in succession during the brewing
process or hot water dispensing. At
the same time, three signal tones
sound.

The water tank is not
inserted correctly.

Ensure that the water tank is inserted
correctly, press down lightly if
necessary.

There is too little or
no water in the water
tank.

Fill the water tank up to the "MAX"
mark.

The display shows “E1", ,E3", ,E4",
«E7", .E8", E9" or ,E10".

The device is defective.

Switch off the device immediately and
disconnect it from the mains. Contact
an authorized service center.

The display shows “E2" and
the grinding process has been
interrupted.

The grinder is blocked.

Clean the grinder as described in the
chapter “Cleaning and Care".

If the problem remains, contact an
authorized customer service center.

During the grinding process, the
display shows “E6".

The integrated scale is
defective.

Contact an authorized customer service
center.

The display shows “E11".

The grinder is
overheated.

Switch the device off for 5 minutes.

The display shows “E12".

The grinder is defective

Contact an authorized customer service
center.
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No coffee grounds come out during
the grinding process.

The bean container is
empty.

Fill the bean container with coffee
beans.

The grinder is clogged
with coffee powder

or there is water or
moisture in the grinder.

Clean the grinder as described in the
chapter "Cleaning and Care" and ensure
that the grinder is completely dry
before reassembling it.

During the grinding process, coffee
powder sticks to the grinder outlet
and/or spreads uncontrollably.

The anti-static unit is
dirty.

Carefully clean the entire grinding
outlet from below with the cleaning
brush.

During the brewing process, the
espresso runs over the edges of the
portafilter.

The portafilter is not
inserted correctly in the
brewing unit.

Clean the brewing unit as described in
the chapter "Cleaning and Care" and
ensure that the portafilter is inserted
correctly in the brewing unit.

There is coffee powder
on the edge of the
filter basket.

Remove the coffee powder from the
edge of the filter basket and ensure
that the portafilter is inserted correctly
in the brewing unit.

The filter basket is filled
with too much coffee
powder.

Ensure that the correct filter basket

is used for the desired amount of
coffee powder. Pay attention to the
recommended amount of coffee
powder for the 1 or 2-cup filter basket.

The seal of the brewing
unit is dirty or has lost
its elasticity.

Clean the brewing unit as described in
the chapter "Cleaning and Care".
Have the seal of the brewing unit
replaced by an authorized service
centre.

The outlet on the
brewing unit is blocked.

Clean the brewing unit as described in
the chapter "Cleaning and Care".
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No espresso runs out during the
brewing process, or only drop by
drop. This increases the brewing
pressure to up to 16 bar and extends
the extraction time to over 60
seconds.

Or:
The display shows “E5".

The water tank is not
inserted correctly.

Ensure that the water tank is inserted
correctly, press down lightly if
necessary.

There is too little or
no water in the water
tank.

Fill the water tank up to the "MAX"
mark.

The water filter is
blocked.

Replace the water filter and reinsert it
correctly.

The outlet on the
brewing unit is blocked.

Clean the brewing unit as described in
the chapter “Cleaning and Care".

The filter basket is
blocked.

Clean the filter basket as described in
the chapter "Cleaning and Care".

Incorrect filter basket
(blind filter) was used.

Use the 1 or 2-cup filter basket.

The set coffee powder
grain size is too fine
or there is too much
coffee powder in the
filter basket.

Set the grind setting higher. If
necessary, use less coffee powder.

The coffee powder was
tamped too firmly.

Use less force when tamping (approx.
10 - 15 kg).

There is a problem with
the water system or the
device is defective.

Carry out a descaling or, if necessary, a
cleaning process.

If the problem remains, switch off the
device immediately and disconnect it
from the mains. Contact an authorized
service center.

During the brewing process, the
espresso runs out too quickly or too
slowly.

There are several
reasons for this, e.g.
wrong water quantity,
wrong grind setting,
etc.

Read the chapter "The Perfect Espresso”
and follow all the recommended
settings.

The portafilter does not lock into
place on the device.

The filter basket is filled
with too much coffee
powder.

Ensure that the correct filter basket

is used for the desired amount of
coffee powder. Pay attention to the
recommended amount of coffee
powder for the 1 or 2-cup filter basket.

The filter basket is not
inserted correctly in the
portafilter.

Ensure that the filter basket is properly
inserted into the portafilter.

Water is leaking from the water
tank.

The water tank is not
inserted correctly.

Ensure that the water tank is inserted
correctly, press down lightly if
necessary.
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The pump is working louder than
usual.

The water tank is not
inserted correctly.

Ensure that the water tank is inserted
correctly, press down lightly if
necessary.

The water filter is
blocked.

Replace the water filter and reinsert it
correctly.

There is a problem with
the water system or the
device is defective.

Carry out a descaling process.

If the problem remains, switch off the
device immediately and disconnect it
from the mains. Contact an authorized
service center.

No steam comes out of the steam
outlet.

The steam lance is
blocked.

Clean the steam lance as described in
the chapter “Cleaning and Care".

If the problem remains, contact an
authorized customer service center.

The descaling program stops

automatically too early (<15 min).

The water tank is not
inserted correctly.

Ensure that the water tank is inserted
correctly, press down lightly if
necessary.

There is too little or
no water in the water
tank.

Fill the water tank with the required
amount of descaling solution.

The outlet on the
brewing unit is blocked.

Clean the brewing unit as described in
the chapter "Cleaning and Care".

There is a problem with
the water system, or
the device is defective.

Carry out another descaling process.

If the problem remains, switch off the
device immediately and disconnect it
from the mains. Contact an authorized
service center.
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10| TECHNICAL DATA

Voltage:
Power consumption:

220-240 V~
2820-3320 W

Appliance class: |

50-60 Hz

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)
OFF 0.3 5
Standby - -

Standby with additional -
information

Networked standby -

c € The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only

This product is supplied with a 13 A plug con-
forming to BS 1363 fitted to the mains lead. If
the plug is unsuitable for your socket outlets or
needs to be replaced, please note the following.
If the plug is a non-rewireable one, cut it from
the mains lead and immediately dispose of it.
Never insert it into a socket outlet as there is a
very great risk of an electric shock.

The replacement of the plug at the mains lead
has to be done according to the following
instructions:

Warning - This appliance must be earthed
Important: The wires in this mains lead are
coloured in accordance with the following
code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead
of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in
your plug, proceed as follows:
the wire which is coloured green and
yellow must be connected to the terminal
which is marked with the letter E or by
the earth symbol @), or coloured green or
green and yellow,

the wire which is coloured blue must

be connected to the terminal which is

marked the letter N or coloured black,

the wire which is coloured brown must

be connected to the terminal which is

marked with the letter L or coloured red.
Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be
fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362
and be ASTA approved. If any other type of
plug is used, the appliance must be protected
by a 10 A fuse either in the plug or adapter or
at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
Never use the plug without closing the fuse
cover.

Environment

E Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials
which can be recovered or recycled.

2  Leave it at a local civic waste
collection point.

Changes possible.
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WMF ESPRESSO PRO

Nous vous félicitons et vous remercions d'avoir
choisi I'Espresso Pro !

Nous vous souhaitons de savourer le plaisir du
café pendant de nombreuses années avec votre
WMF Espresso Pro.
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1| VUE D'ENSEMBLE DES COMPOSANTS

1.1] CAFETIERE ESPRESSO

>]

BRARNE H BHEGE R [

Réservoir d'eau et couvercle
(capacité : 2,6 1)

Réservoir a grains de café et
couvercle (capacité : 250 g)

Anneau de broyage

Surface de dépot des tasses et du
poussoir avec tapis de rangement

Bouton rotatif pour le réglage
du degré de mouture

Panneau de commande
Manométre [ Indicateur de pression (bar)

Sortie de mouture avec support de
porte-tamis et balance intégrée

Unité d'infusion avec raccord
de porte-tamis

Sortie d'eau chaude
Buse vapeur
interrupteur d'alimentation

LED - Eclairage d'ambiance

O

5]

[=]

L]

Y
@

209 =9
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(N]
(0]

Récipient collecteur avec grille d'égouttoir

Tiroir de rangement pour accessoires

1.2| ACCESSOIRES

Bl B 2] &l [ [=] [¥ [o] [« [#] [«] [¢] [=]

Porte-tamis en acier inoxydable de 58 mm
Tamis 1 tasses

Tamis 2 tasses

Tamis de nettoyage (tamis aveugle)
Entonnoir de porte-tamis

Poussoir

Surface de dépdt du poussoir

Filtre a eau

Outil d'installation de filtre a eau
Brosses de nettoyage

Aiguille de nettoyage

chiffon de nettoyage

Pichet a lait en acier inoxydable
(MAX : 200 ml)

.

-

N

o
[



1.3| DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

BOUTONS / ICONES | DESCRIPTION

( I ) Bouton marche/arrét (mode veille)
Ecran affichant la température d'infusion (°C / °F), le volume de café moulu (g), la
IS0 §h. quantité d'eau (ml), la durée de la mouture (s), le temps d'extraction (s) et le degré de
mouture ().
Q
kxxxy Mouture pour 1 tasse
P
Ve .
T outure pour 2 tasses
S
P Infusion pour 1 tasse
%o Infusion pour 2 tasses
UJ
a Eau chaude
UJ
u Vapeur
W
— Bouton de réglage pour sélectionner les réglages possibles.
—<+ Boutons pour modifier les paramétres sélectionnés.
QQ) Durée de la mouture
ml T
P Quantité d'eau
c)o Température d'infusion

=

Temps de pré-infusion

&

Dureté de I'eau, y compris le programme de détartrage et de nettoyage

&

Alarme de détartrage

Filtre a eau

&=

Alarme de filtre a eau

=]
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2| AVANT L'UTILISATION

Lisez attentivement les instructions d'utilisa-
tion. Conservez ou enregistrez soigneusement le
mode d'emploi dans un endroit sr pour pouvoir
le consulter ultérieurement et transmettez-le
avec l'appareil en cas de remise a une tierce
personne. Vous y trouverez des informations
importantes concernant le fonctionnement, le
nettoyage et l'entretien de I'appareil.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'utilisa-
tion prévue et conformément aux instructions
d'utilisation. Lors de I'utilisation de I'appareil,
respectez systématiquement les consignes de
sécurité.

Une utilisation non conforme peut provo-

quer des dommages. Nous déclinons toute res-
ponsabilité en cas de dommage découlant du
non-respect des instructions d'utilisation. Veuil-
lez consulter les informations de garantie.

Avant d'installer et d'utiliser I'appareil pour la
premiere fois, retirez complétement tous les
films de protection et tous les autocollants exis-
tants. Il ne doit y avoir aucun reste d'embal-
lage sur et dans I'appareil. Nettoyez les parties
en contact avec les aliments et les pieces amo-
vibles comme décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Controlez I'appareil et les accessoires pour s'as-
surer de leur bon état et de leur intégrité. En
cas de pieces manquantes, ne mettez pas |'ap-
pareil en marche, mais contactez le service
aprés-vente. Vous trouverez les coordonnées
correspondantes dans la garantie.

En plus de la présente notice d'utilisation, nous
vous invitons a regarder nos vidéos explicatives.
Vous pourrez y accéder en cliquant sur le lien
https://link.wmf.com/33yx5e ou en scannant le
code QR suivant :

E3E
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3| INFORMATIONS SUR L'INDI-
CATEUR LUMINEUX A DEL

Cet appareil contient une source de lumiere de
classe d'efficacité énergétique C. Veuillez noter
que I'élément lumineux n'est pas destiné a des
fins d'éclairage. Le remplacement de I'¢lément
lumineux est réservé au personnel d'entre-

tien autorisé. L'indicateur lumineux a DEL sur le
socle de |'appareil sert a indiquer I'état de fonc-
tionnement de I'appareil. La lumiére n'est utili-
sée qu'a des fins d'affichage d'informations :

* Lorsque la machine est allumée, la base
s'allume.

* Lorsque la machine est éteinte, la lumiére de
la base est éteinte.

L'indicateur lumineux a DEL sur le socle de I'ap-
pareil peut étre entierement désactivé dans les
réglages.

4| EXPLICATION DES SYMBOLES

Les informations importantes sont repérées dans
ces instructions d'utilisation a I'aide des sym-
boles et mots signaux suivants :

RSN SISl indique une situation dan-

gereuse pouvant entrainer des blessures graves
(p-ex. bralures dues a la vapeur ou a des sur-
faces bralantes).

HAED]ENE indique une situation potentiel-
lement dangereuse qui peut entrainer des bles-
sures minimes ou légeres.

AUNIENEONNE indique une situation qui peut
entrainer des dommages matériels.

donne des informations supplé-

mentaires sur I'utilisation du produit en toute

sécurité.

& Symboles : Suivre et respecter les
instructions.
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5| MISE EN SERVICE

1| Avant d'installer et d'utiliser I'appareil pour
la premiere fois, retirez tous les autocollants
éventuellement présents.

2| Nettoyez et séchez soigneusement la
machine, les composants et les accessoires
avant la premiére utilisation et aprés un stoc-
kage prolongé, comme décrit au chapitre
« Nettoyage et entretien ». N'oubliez pas les
tamis dans le tiroir de rangement (0). Pour
nettoyer toutes les surfaces, il est préférable
d'utiliser le chiffon de nettoyage fourni (12).

3| Assurez-vous que I'appareil est correcte-

ment assemblé avant de ['utiliser pour la pre-
miere fois.

5.1| PREMIERE MISE EN SERVICE

1| Retirez le réservoir d'eau (A) et insérez le
filtre & eau inclus (8) a I'aide de 'outil d'ins-
tallation (9). Assurez-vous que le filtre a eau
est correctement positionné dans le réser-
voir d'eau.

Respectez les consignes de sécurité et le mode
d'emploi du filtre a eau.

2| Remplissez le réservoir d'eau (A) d'eau
potable fraiche jusqu'au repére « MAX » et
insérez-le dans la machine.

« Utilisez exclusivement de I'eau froide de qua-
lité potable.

* Ne laissez pas I'eau inutilisée dans I'appareil
pendant plus de 4 jours.

3] Insérez le réservoir a grains (B) dans la
machine en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'en-
clenche et remplissez-le de grains de café.

4| Insérez le porte-tamis (1) sans le tamis dans
I'unité d'infusion (I) et tournez la poignée
vers la droite (de « Insert » & « Lock »).

5| Branchez la machine sur le secteur et allu-
mez-la a l'aide de l'interrupteur d'alimenta-
tion (L) situé sur le coté droit. Attendez que
la machine chauffe et soit préte a étre utili-
sée - les boutons du panneau de commande
cesseront de clignoter.

6| Placez un récipient d'une capacité d'au
moins 1 litre sous tous les becs verseurs de la
machine - unité d'infusion (1), sortie d'eau
chaude (J) et buse vapeur (K).
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7| Distribuez un double expresso sans café
moulu deux fois de suite. Utilisez pour cela
le porte-tamis (1) sans tamis. Appuyez pour
cela sur le bouton d'infusion pour 2 tasses.

8| Distribuez environ 80 ml d'eau chaude deux
fois de suite. Appuyez pour ce faire sur le
bouton eau chaude.

9| Laissez de la vapeur se libérer. Appuyez pour
ce faire sur le bouton Vapeur.

Cette eau distribuée est impropre a la
consommation !

10| Retirez le récipient. Videz le récipient collec-
teur (N), puis remettez-le en place.

11| Réglez la dureté de I'eau comme décrit au
chapitre 7.1. L'appareil est désormais prét a
I'emploi.

5.2| PREPARATION D'UN EXPRESSO

1| Choisissez le tamis approprié (2) ou (3) en
fonction de la quantité de café moulu sou-
haitée (1 ou 2 tasses) et insérez-le dans le
porte-tamis.

* Veillez a ce que le tamis soit propre et sec et
qu'il n'y ait pas de résidus de café moulu de
I'opération d'infusion précédente.

- Utilisez le dos de la brosse de nettoyage (10)
ou le bord d'un autre tamis pour faciliter le
retrait des tamis du porte-tamis.
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2| Placez I'entonnoir (5) sur le porte-tamis (1).
Pour ce faire, tournez I'entonnoir dans le sens
des aiguilles d'une montre sur le porte-tamis
jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

3| Insérez le porte-tamis (1) avec I'entonnoir
dans le support de porte-tamis de la sortie de
mouture (H).

4| Appuyez sur le bouton de mouture pour 1 ou
2 tasses en fonction de la quantité de café
moulu souhaitée pour lancer la mouture. Le
degré de mouture s'affiche d'abord a I'écran,
puis le volume de café moulu.

* Le degré de mouture ne peut étre modifié
qu'au cours de la mouture. Tournez le bou-
ton rotatif (E) dans le sens des aiguilles d'une
montre pour augmenter le degré de mouture,
ce qui permet d'obtenir une mouture de café
plus grossiére. Tournez le bouton rotatif dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre pour
réduire le degré de mouture, ce qui permet
d'obtenir une mouture de café plus fine.

» Vous pouvez choisir entre 60 réglages de
degré de mouture (réglage 1 = treés fine,
réglage 60 = trés grossiére).
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* Vous pouvez interrompre I'opération de mou-
ture a tout moment en appuyant de nouveau
sur le bouton de mouture correspondant ou
sur le bouton marche/arrét.

Assurez-vous qu'il y a suffisamment de grains
de café dans le réservoir a grains de café.

N'appuyez pas sur le porte-tamis pen-

dant I'opération de mouture ! Cela peut
endommager la balance et un poids de mouture
erroné sera affiché !

Ne soulevez pas le porte-tamis pendant
I'opération de mouture ! Cela peut
endommager la balance et un poids de mouture

erroné sera affiché !

Ne mettez pas les doigts dans la sortie de mou-
ture pendant 'opération de mouture !

Recommandation concernant la quantité de
mouture :

- Tamis 1 tasse : 11-13 g.

- Tamis 2 tasses : 17-19 g.

La balance sert a contrdler la quantité de
mouture. Il peut y avoir de légeres variations
dues a I'numidité de I'air, a la température ou
a la quantité de café moulu restant dans le
moulin a café.

La quantité de mouture pour les deux tamis
peut varier en fonction du type de café et des
préférences en matiére de café.

Pour éviter qu'ils ne perdent leur ardme, les
grains de café ne doivent étre moulus qu'au
dernier moment. Conservez les grains de café
et le surplus de café moulu dans un conte-
nant hermétique pendant un délai de 14 jours
au maximum.

5| Retirez le porte-tamis (1) de la sortie de

mouture (H) en le tirant vers vous. Tapotez
légerement le porte-tamis avec la main pour
répartir le café moulu uniformément. Vous
pouvez également utiliser un niveleur.

6| Posez le porte-tamis (1) avec le support en

caoutchouc bien droit sur le bord d'une table.
Tassez le café moulu (valeur indicative : 10

- 15 kg). Aprés le tassage, veillez a ce que le
café moulu soit réparti uniformément dans le
tamis afin d'avoir une surface horizontale.

Le tassage peut étre effectué avec ou sans
entonnoir (5).

7| Retirez ensuite I'entonnoir (5) et enlevez

I'excédent de mouture sur le pourtour du
porte-tamis.




8| Versez de I'eau pendant quelques secondes a
partir de I'unité d'infusion (1) (bouton d'in-
fusion pour 1 ou 2 tasses) pour éliminer les
restes de café moulu et préchauffer l'unité
d'infusion.

9| Insérez le porte-tamis (1) dans I'unité d'in-
fusion (1) et tournez la poignée vers la droite
(de « Insert » & « Lock »). Placez ensuite une
ou deux tasses de la taille souhaitée sous les
sorties du porte-tamis.

* Retirez impérativement I'entonnoir (5) au
préalable !

« Veillez a ce que le porte-tamis soit correcte-
ment inséré dans |'unité d'infusion.

10| Appuyez sur le bouton d'infusion pour 1 ou
2 tasses en fonction de la quantité d'ex-
presso souhaitée pour lancer I'infusion. Le
temps d'extraction s'affiche sur I'écran et la
pression d'infusion sur le manometre (G).
L'appareil s'arréte automatiquement dés que
la quantité d'expresso réglée a été extraite.

AVERTISSEMENT

Risque de briilures !

Laissez refroidir I'appareil ! Aprés la dis-
tribution de I'expresso, attendez toujours
quelques secondes avant de retirer le
porte-tamis.

Pour éviter toute projection de liquide chaud,
ne retirez jamais le porte-tamis pendant
I'infusion !

» Vous pouvez interrompre I'opération d'infu-
sion a tout moment en appuyant de nouveau
sur le bouton d'infusion correspondant ou sur
le bouton marche/arrét.

« Si la machine ne distribue pas de café, inter-
rompez I'opération. Vous trouverez des infor-
mations sur la procédure a suivre au chapitre
« Messages et erreurs ».

11| Retirez 4 nouveau le porte-tamis (1) du
groupe d'infusion (1) en tournant la poi-
gnée vers la gauche (de « Lock » a « Insert »).
Tapotez le marc de café restant dans le
tamis pour le faire sortir.

12| Enfin, si nécessaire, rincez le porte-tamis
avec le tamis sous |'eau courante ou avec le
distributeur d'eau chaude.

Le cas échéant, nettoyez le tamis (2) ou (3)
comme décrit au chapitre « Nettoyage et entre-
tien » pour éviter les obstructions.

5.3| PREPARATION DE LA MOUSSE DE
LAIT

Pour faire mousser du lait, procédez comme
suit :

1| Remplissez le pichet a lait (13) de lait froid
jusqu'au repere « MAX ».
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Utilisez de préférence du lait demi-écrémé a
température du réfrigérateur. Le lait pasteurisé
ou a ultra-haute température donne générale-
ment les meilleurs résultats.

2| Laissez de la vapeur (bouton Vapeur) se libé-
rer pendant environ 5 secondes pour éliminer
I'eau de condensation du conduit. Pour ce
faire, orientez la buse vapeur (K) vers le réci-
pient collecteur (N) ou tenez un autre réci-
pient en dessous.

3| Tirez la buse vapeur (K) aussi loin que pos-
sible et placez-la dans le pichet a lait (13)
rempli de lait.

4| Appuyez sur le bouton Vapeur pour com-
mencer la préparation. Faites mousser le lait
jusqu'a ce que vous obteniez une mousse
satisfaisante. La température du lait ne doit
pas dépasser 65 °C.

Nettoyez toujours la buse vapeur immédia-
tement apres avoir arrété la vapeur comme
décrit au chapitre « Nettoyage et entretien »
afin d'éviter que des résidus de lait ne restent
collés a l'intérieur. Utilisez pour cela le chiffon
de nettoyage (12) fourni.

La distribution de vapeur s'arréte automati-
quement apres 60 secondes.

 Vous pouvez interrompre le processus vapeur
a tout moment en appuyant de nouveau sur
le bouton vapeur correspondant ou sur le
bouton marche/arrét.
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« Si le mode Eco est activé, le chauffe-va-
peur est chauffé dés la premiére pression sur
le bouton (le bouton Vapeur clignote). Dés
que le bouton Vapeur s'allume a nouveau en
continu, vous pouvez lancer la préparation de
la mousse de lait en appuyant a nouveau sur
le bouton Vapeur.

AVERTISSEMENT

Risque de briilures !
La buse vapeur est chaude ! Attention a
ne pas vous briler !

En mode vapeur, ne soulevez pas la buse
vapeur du lait pour éviter les
éclaboussures.

Pour obtenir le meilleur résultat possible lors du
moussage du lait, procédez comme suit :

1| Tenez le pichet a lait légérement incliné sur
le coté et plongez la buse vapeur dans le lait
sur environ 1a 2 cm.

2| Dés que le lait se déplace en cercle, dépla-
cez le pichet a lait vers le bas jusqu'a ce que
la buse vapeur atteigne presque la surface du
lait et que celui-ci commence a siffler. Veil-
lez a ce que la buse vapeur se trouve toujours
dans le lait et que le mouvement de tourbil-
lon du lait soit maintenu.

3| Dés que le lait est tiede (environ 35 °C) et
qu'il y a suffisamment d'air aspiré dans le
lait, remontez le pichet a lait - le sifflement
cesse. Maintenez ici aussi le mouvement de
tourbillon du lait.

4| Dés que le lait est suffisamment chaud et
que la mousse de lait est satisfaisante, ter-
minez I'opération en appuyant sur le bou-
ton Vapeur.

N'hésitez pas a regarder nos vidéos explicatives.



5.4| DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE

1| Placez une tasse sous la sortie d'eau chaude

().

2| a) Appuyez une fois sur le bouton eau
chaude. La machine commence a distri-
buer de I'eau chaude et s'arréte automati-
quement des que la quantité d'eau réglée
a eté distribuée.

Vous pouvez interrompre la distribution d'eau
chaude a tout moment en appuyant de nou-
veau sur le bouton eau chaude ou sur le bouton
marche/arrét.

b) Appuyez sur le bouton eau chaude et
maintenez-le enfoncé pour lancer la dis-
tribution d'eau en continu. La distribution
d'eau s'arréte lorsque le bouton est rela-
ché. La quantité maximale d'eau pouvant
étre prélevée est de 300 ml.

6| L'EXPRESSO PARFAIT

Un expresso parfait est plus qu'un petit café
fort : il se caractérise par une creme veloutée et
dorée, un corps plein, un équilibre parfait entre
acidité, douceur, amertume et un godt com-
plexe. Il est le résultat d'une interaction soi-
gneusement dosée de nombreux facteurs - du
choix des grains de café au temps de pré-infu-
sion en passant par la bonne quantité de mou-
ture. Dans ce chapitre, vous découvrirez ce qui
fait un expresso parfait et en saurez plus sur
les étapes et réglages nécessaires pour créer un
expresso parfait avec votre WMF Espresso Pro.

Grains de café

Le choix des grains de café est crucial pour le
golt de I'expresso. Les deux principales variétés
sont |'arabica et le robusta. Les grains d'arabica
se caractérisent par des ardmes plus com-
plexes et une acidité plus prononcée. Quant
aux grains de robusta, ils ont un godt plus pro-
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noncé¢, contiennent plus d'amertume et per-
mettent d'obtenir une créme plus dense et plus
stable. Un mélange de grains classique pour un
expresso est composé de 70 % d'arabica et de
30 % de robusta.

La torréfaction joue un réle décisif dans le godt.
Les torréfactions légéres sont fruitées et acides,
mais elles sont moins adaptées a I'expresso, car
elles manquent de profondeur et d'intensité. Les
torréfactions moyennes sont équilibrées et aro-
matiques, idéales pour un expresso harmonieux.
Les torréfactions foncées sont intenses, fortes et
moins acides, typiques d'un expresso italien.

Nous vous recommandons les grains de café

« WMF Espresso 3 - Premium Mild ». Ce mélange
70/30 de grains de torréfaction foncée est équi-
libré et doux, peu acide et séduit par sa creme
dorée de longue durée. Profitez d'une note
exquise de caramel et de noisette en fin de
bouche.

Si vous recherchez un expresso de caractere,
avec un corps fort et une note chocolatée, le

« WMF Espresso 4 - Premium Intense » avec un
mélange 50/50 et une torréfaction foncée est
fait pour vous.

Lors de I'achat, faites attention a la date de tor-
réfaction et utilisez si possible des grains frai-
chement torréfiés. De plus, les grains doivent
étre torréfiés de maniére uniforme et ne doivent
pas étre endommagés. Conservez les grains dans
un contenant hermétique, dans un endroit frais
et sombre (pas au réfrigérateur) afin de préser-
ver I'arome. Il est préférable de ne remplir le
récipient a grains que de la quantité que vous
allez consommer dans les prochaines heures.

Dureté de I'eau

La dureté de I'eau a une influence considérable
sur le goGt de I'expresso. Une eau trop dure
peut accentuer I'amertume et nuire a la créme,
tandis qu'une eau trop douce peut rendre le
golt plat et acide. La dureté optimale pour I'ex-
presso est de 7 4 8 °dH (degré de dureté de I'eau
allemand). Le cas échéant, renseignez-vous sur
la dureté de votre eau du robinet auprés de
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votre centre de distribution des eaux agréé ou
aupres des autorités locales. Si nécessaire, uti-
lisez un filtre a eau pour réguler la dureté de
I'eau, ou de I'eau minérale spéciale.

Temps d'extraction

Le temps d'extraction idéal pour un expresso est
de 20 a 30 secondes, le temps optimal étant de
25 secondes. Un temps d'extraction trop court
entraine une sous-extraction, ce qui donne

a I'expresso un goQt acide et lui confére peu
d'aréme. La creme est alors tres claire et s'af-
faisse rapidement. Un temps d'extraction trop
long, en revanche, entraine une surextrac-
tion, ce qui donne a I'expresso un godit aqueux
et amer. La créme est de couleur brun foncé

et présente des trous. Le temps d'extraction se
régle en ajustant la mouture.

Pression d'infusion

La pression d'infusion optimale pour la prépa-
ration d'un expresso se situe entre 7 et 11 bars,
I'idéal étant qu'elle reste constante a 9 bars.
Une pression trop basse entraine une sous-ex-
traction, une pression trop élevée une surextrac-
tion. La pression d'infusion peut étre régulée en
adaptant le degré de mouture ou la quantité de
café moulu.

Tassage

Le tassage doit étre effectué uniformément et
avec une pression de 10 a 15 kg, car il a une
incidence sur I'écoulement de I'eau a travers le
café moulu. Avant de procéder au tassage, vous
devez veiller a ce que la mouture soit répar-

tie uniformément, en utilisant par exemple un
niveleur. Assurez-vous que la mouture soit pres-
sée fermement et uniformément lors du tas-
sage. Evitez les corrections ultérieures, car elles
peuvent provoquer un channeling (création de
canaux), et donc une extraction inégale. Un tas-
sage en biais ou trop faible entraine des pro-
blemes similaires.

6.1| OPTIONS DE REGLAGE DE LA
CAFETIERE EXPRESSO

Une fois que vous avez choisi le grain de café
qui vous convient, vous devez vous pencher
sur les options de réglage de votre cafetiere
expresso. Faites varier les réglages progressive-
ment et essayez différentes combinaisons pour
préparer un expresso selon vos préférences et
obtenir la meilleure expérience gustative.

Degré de mouture

Le degré de mouture détermine la taille des par-
ticules de café. Une mouture fine implique un
temps d'extraction plus long et une pression
d'infusion plus élevée, ce qui rend I'expresso
plus corsé et plus sucré. Cependant, davantage
de substances améres sont extraites, et il existe
un risque de surextraction. Une mouture gros-
siere réduit le temps d'extraction et diminue la
pression d'infusion. Cela donne a I'expresso un
golt plus acide et plat, car les substances sont
libérées en moindre quantité, et il peut étre
sous-extrait.

Le degré de mouture dépend du grain utilisé et
de 'intensité d'arébme souhaitée. Commencez
par une mouture moyenne et adaptez-la pro-
gressivement jusqu'a ce que le temps d'extrac-
tion idéal soit atteint.

quantité de mouture

Outre le temps d'extraction et la pression d'in-
fusion, la quantité de mouture influe également
sur le goGt et le corps de I'expresso. La quan-
tité optimale de café moulu pour le tamis WMF
1 tasse se situe entre 11 g et 13 g, etentre 17 g
et 19 g pour le tamis WMF 2 tasses. Selon le
grain de café et les préférences gustatives, la
quantité peut également varier de ces plages.

En principe, plus de café moulu entraine un
temps d'extraction plus long et une pres-
sion d'infusion plus élevée. L'expresso est plus
intense et plus fort avec plus de corps, avec
le risque que la méme quantité d'eau ne soit
plus extraite uniformément et que I'expresso
ait alors un go(it déséquilibré et acide. Moins
de café moulu entraine un temps d'extraction



plus court. L'expresso est plus faible et la méme
quantité d'eau permet de I'extraire davantage,
ce qui peut lui conférer un go(it amer.

Le cas échéant, il faut également adapter le
degré de mouture lorsque I'on modifie la quan-
tité de mouture.

Quantité d'eau

En général, il est important de toujours faire
attention au rapport d'infusion entre la quan-
tité de mouture et la quantité d'expresso
extraite (quantité d'eau). Le rapport opti-
mal pour un expresso se situe entre 1:2 et 1:3.
L'objectif doit étre un rapport de 1:2,5, ce qui
signifie que pour 18 g de café moulu, 45 ml
d'expresso doivent étre extraits (tamis 2 tasses).
Le rapport peut varier en fonction des préfé-
rences gustatives.

En principe, une plus grande quantité d'eau
donne un expresso dilu¢ et légérement amer. Le
temps d'extraction peut alors étre plus long et
la pression d'infusion plus élevée. Une moindre
quantité d'eau rend I'expresso plus fort et plus
intense, le temps d'extraction étant plus court
et la pression d'infusion plus faible.

Supplément: Pour un ristretto, le rapport se
situe entre 1:1 et 1:1,15 et pour un lungo,
entre 1:3 et 1:4.

Température d'infusion

La température d'infusion influence la solubilité
des substances aromatiques et des huiles dans
le café moulu, ainsi que le godt et la créeme. Les
températures basses (89 - 92 °C) font ressor-
tir I'acidité et la note fruitée de I'expresso. Ces
températures sont surtout réglées pour les tor-
réfactions foncées afin d'éviter une amertume
excessive. Les températures basses peuvent
entrainer une sous-extraction, reconnaissable a
une créme treés claire.

Des températures plus élevées (92 - 96 °C) per-
mettent d'extraire davantage de substances
ameres et d'ardmes de torréfaction, ce qui peut
conférer a I'expresso un godt plus prononcé
et caramélisé. Ces températures sont surtout
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réglées pour les torréfactions légeres afin de
faire ressortir les aromes complexes et I'acidité
naturelle de I'expresso. Des températures élevées
peuvent entrainer une surextraction, reconnais-
sable a une créme qui se dissout rapidement et
a un anneau foncé sur le pourtour de la tasse.

Temps de pré-infusion

La pré-infusion consiste a humidifier le café
moulu sans pression. Pendant la pause qui suit
(temps de pré-infusion), la mouture peut gon-
fler avant que I'opération d'infusion a propre-
ment parler ne commence a haute pression.
L'expresso est ainsi extrait de maniére plus
homogene et plus intense. Le temps de pré-in-
fusion peut étre réglé sur la machine.

Un temps de pré-infusion plus court peut don-
ner a |'expresso un godt plus intense et plus
puissant. Cela est préférable pour les torréfac-
tions foncées afin d'éviter 'amertume. Un temps
de pré-infusion plus long permet d'obtenir des
aromes plus doux et plus complexes, ce qui est a
privilégier pour les torréfactions légéres.

6.2| EN CONCLUSION

L'expresso parfait est le résultat d'un équi-

libre rigoureux entre tous les facteurs d'in-
fluence. Méme de petits changements, comme
la température ambiante ou I'humidité de I'air,
peuvent avoir une incidence sur le résultat final.
Par conséquent, procédez étape par étape pour
découvrir I'influence de chaque facteur. Si vous
prétez toujours attention aux trois aspects sui-
vants, plus rien ne vous empéchera d'obtenir un
expresso parfait.

* Moudre I'ancienne mouture avant de moudre.

e Avant l'infusion, rincer brievement l'unité
d'infusion.

* Préchauffer la ou les tasses et le porte-tamis.

Nous vous souhaitons toute la réussite que
mérite la préparation d'un expresso parfait.
Bonne dégustation !
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6.3| MON EXPRESSO EST SANS
SAVEUR

Vous trouverez ci-apres les causes des pro-
blémes les plus fréquents liés a la préparation
d'un expresso.

Si I'expresso a un arriere-golt désagréable, vous
devez nettoyer soigneusement votre cafeticre
expresso, comme décrit au chapitre « Nettoyage
et entretien ».

Le goiit de mon expresso n'est pas assez

intense :

* Les grains de café ou la mouture sont trop
vieux.

* La quantité de mouture est trop faible.

* Le degré de mouture est trop grossier et, de ce
fait, le temps d'extraction est trop court (seu-
lement 10 secondes, par exemple).

* La quantité d'eau est trop élevée.

Mon expresso a un goit aigre ou est
sous-extrait :

* Les grains ou le mélange choisis ne sont

pas adaptés (torréfaction trop légére, par
exemple).

Le degré de mouture est trop grossier et, de ce
fait, le temps d'extraction est trop court (seu-
lement 10 secondes, par exemple).

La température d'infusion est trop basse.

La quantité de mouture est trop élevée.

La quantité d'eau est trop faible.

Mon expresso a un golt amer ou est
surextrait :

* Les grains ou le mélange choisis ne sont
pas adaptés (torréfaction trop foncée, par
exemple).

Le degré de mouture est trop fin et, de ce
fait, le temps d'extraction est trop long
(40 secondes, par exemple).

La température d'infusion est trop élevée.
La quantité de mouture est trop faible.

La quantité d'eau est trop élevée.

Le temps de pré-infusion est trop long.
La dureté de I'eau est trop élevée.

.
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n'y a pas de créme :

Les grains de café ou la mouture sont trop

vieux ou ont €té mal stockés.

La torréfaction est trop légere.

* Le degré de mouture est trop grossier et, de ce
fait, le temps d'extraction est trop court (seu-
lement 10 secondes, par exemple).

* Le degré de mouture est trop fin et, de ce
fait, le temps d'extraction est trop long
(40 secondes, par exemple).

 La température d'infusion est trop basse.

La quantité de mouture est trop basse.

La créme de mon expresso se dissout

rapidement :

* La température d'infusion est trop élevée.

« Le temps d'extraction est trop court (seule-
ment 10 secondes, par exemple).

7| REGLAGES

La machine est préréglée en usine. Les réglages
peuvent étre personnalisés selon les besoins.

Lorsque vous appuyez sur le bouton de réglage,
les différents réglages s'affichent a I'écran. Vous
pouvez les ajuster en appuyant sur les boutons

(+/-).

Pour passer au réglage suivant, il suffit d'ap-
puyer une nouvelle fois sur le bouton de
réglage. Les valeurs ajustées sont enregistrées
lors du changement.

» Vous pouvez interrompre I'opération de
réglage en appuyant sur le bouton marche/
arrét. Les modifications apportées au réglage
affiché ne sont pas enregistrées.

L'opération de réglage s'interrompt automa-
tiquement au bout de 30 secondes sans autre
intervention. Les modifications apportées au
réglage affiché ne sont pas enregistrées.



7.1| REGLAGES GENERAUX

Les réglages suivants sont appelés via le bouton
de réglage et sont affichés dans I'ordre ci-des-
sous sous forme d'icone sur le panneau de com-
mande (F) :

Durée de la mouture :

Quantité d'eau :

¢ G o8

Température d'infusion :

-

Temps de pré-infusion :

Dureté de I'eau :

&

Filtre a eau :

&

Les différents réglages sont prédéfinis en usine
comme suit :

Durée de la 1 tasse : 8 secondes
mouture : 2 tasses : 12 secondes
Quantité d'eau : 1 tasse : 25 ml

2 tasses : 50 ml

Eau chaude : 80ml
Température 92 °C/ 198 °F
d'infusion :
Temps de 2 secondes
pré-infusion :
Dureté de I'eau : H4
Filtre a eau : Non

Durée de la mouture

La quantité de café moulu pour le tamis 1 ou
2 tasses est contrdlée par la durée de mouture
en secondes. Pour personnaliser cette valeur,
procédez comme suit :

1| Sélectionnez le réglage Durée de la mouture.
2| Appuyez sur le bouton de mouture pour 1 ou

2 tasses pour régler la durée de mouture cor-
respondante. Le bouton sélectionné clignote.
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Il est possible de passer du réglage 1 tasse au
réglage 2 tasses.

3| Ajustez la durée de mouture en appuyant sur
les boutons (+/-).

4| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer la durée de mouture et pas-
ser au réglage suivant.

Vous pouvez également régler la durée de mou-
ture en procédant a une mouture comme suit :

1| Sélectionnez le réglage Durée de la mouture.

2| Appuyez sur le bouton de mouture pour 1 ou
2 tasses pour régler la durée de mouture cor-
respondante. Le bouton sélectionné clignote.

3| Insérez le porte-tamis (1) avec le tamis
approprié (2) ou (3) et, si nécessaire, avec
I'entonnoir (5) dans la sortie de mouture (H).

4| Lorsque le bouton de mouture pour 1 ou
2 tasses clignote, appuyez sur celui-ci et
maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que la mou-
ture commence, puis relachez-le. L'écran
affiche maintenant la quantité de mouture
en grammes.

5| Une fois que la quantité de mouture sou-
haitée de été moulue, appuyez a nouveau
sur le bouton de mouture pour terminer
I'opération.

6| L'écran affiche a nouveau la durée de mou-
ture nécessaire pour moudre la quantité de
mouture souhaitée.

La durée de mouture peut étre ajustée par la
suite a 'aide des boutons (+/-).

7| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer la durée de mouture et pas-
ser au réglage suivant.
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Quantité d'eau

Pour personnaliser la quantité d'eau pour un
expresso simple ou double, ainsi que pour la dis-
tribution d'eau chaude, procédez comme suit :

1| Sélectionnez le réglage Quantité d'eau.

2| Appuyez sur le bouton d'infusion pour 1 ou
2 tasses ou sur le bouton eau chaude pour
régler la quantité d'expresso ou d'eau corres-
pondante. Le bouton sélectionné clignote.

Il est possible de basculer entre les réglages 1 et
2 tasses et la distribution d'eau chaude.

3| Ajustez la quantité d'eau en appuyant sur les
boutons (+/-).

4| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer la quantité d'eau et passer
au réglage suivant.

Vous pouvez également régler la quantité d'eau
en procédant a une infusion sans mouture ainsi
qu'a une distribution d'eau chaude comme suit :

1| Sélectionnez le réglage Quantité d'eau.

2| Appuyez sur le bouton d'infusion pour 1 ou
2 tasses ou sur le bouton eau chaude pour
régler la quantité d'expresso ou d'eau corres-
pondante. Le bouton sélectionné clignote.

3| Pour la quantité d'expresso : Insérez le
porte-tamis (1) dans I'unité d'infusion (1)
sans le tamis.

4| Pour la quantité d'expresso : Placez une
ou deux tasses adaptées sous les sorties du
porte-tamis.
Pour la quantité d'eau chaude : Placez une
tasse adaptée sous la sortie d'eau chaude (J).

5| Lorsque le bouton d'infusion pour 1 ou
2 tasses ou le bouton eau chaude clignote,
appuyez sur celui-ci et maintenez-le enfoncé
jusqu'a ce que l'infusion ou la distribution

d'eau chaude commence, puis relachez-le.
L'écran indique la quantité d'expresso ou
d'eau chaude.

6| Une fois que la quantité d'expresso ou d'eau
chaude souhaitée a été distribuée, appuyez
a nouveau sur le bouton d'infusion ou eau
chaude pour arréter I'infusion ou la distribu-
tion d'eau chaude.

La quantité d'eau peut €tre ajustée par la suite a
I'aide des boutons (+/-).

7| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer la quantité d'eau et passer
au réglage suivant.

Température d'infusion

Pour personnaliser la température d'infusion
pour un expresso simple ou double, procédez
comme suit :

1] Sélectionnez le réglage Température d'in-
fusion. Les boutons d'infusion pour 1 et
2 tasses ainsi que le bouton eau chaude
clignotent.

2| Ajustez la température d'infusion en
appuyant sur les boutons (+/-). La tempéra-
ture d'infusion peut étre réglée entre 89 °C
et 96 °C.

La température peut également étre affichée en
degrés Fahrenheit (°F), voir chapitre « Réglages
supplémentaires ». La température d'infusion
peut étre réglée entre 192 °F et 205 °F.

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer la température d'infusion et
passer au réglage suivant.

Temps de pré-infusion

Pour personnaliser le temps de pré-infusion
pour un expresso simple ou double, procédez
comme suit :



1| Sélectionnez le réglage Temps de pré-in-
fusion. Les boutons d'infusion pour 1 et
2 tasses clignotent.

2| Ajustez le temps de pré-infusion en appuyant
sur les boutons (+/-). Le temps de pré-infu-
sion peut étre réglé entre 0 et 10 secondes.

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer le temps de pré-infusion et
passer au réglage suivant.

Dureté de I'eau

Le degré de dureté de I'eau varie selon la région.
Pour prévenir un entartrage trop important
I'appareil est préréglé a une dureté d'eau extré-
mement élevée. Le cas échéant, renseignez-vous
sur la dureté de votre eau du robinet aupres de
votre centre de distribution des eaux agréé ou
aupres des autorités locales.

Pour personnaliser la dureté de I'eau, procédez
comme suit :

1| Sélectionnez le réglage Dureté de I'eau.

2| Sélectionnez la dureté de I'eau qui vous
convient en appuyant sur les boutons (+/-).

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer la dureté de I'eau et passer
au réglage suivant.

Informations sur les degrés de dureté de
I'eau

Degré de dureté Dureté

1 douce 0-7°dH

2 moyenne >7-14°dH
3 dure > 14 - 21 °dH
4 tres dure > 21 °dH
Filtre a eau

Lors de la premiere utilisation du filtre a eau,
procédez comme suit :
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1| Sélectionnez le réglage Filtre a eau.

2| Utilisez le bouton (+) pour sélectionner I'op-
tion « Yes ».

3| Appuyez simultanément sur les boutons
(+/-) et maintenez-les enfoncés jusqu'a
ce que l'option « Yes » clignote une fois sur
I'écran et qu'un signal sonore retentisse. Le
réglage Filtre a eau est ainsi enregistreé.

4| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour quitter le réglage Filtre a eau.

« Si vous souhaitez utiliser I'appareil sans filtre
a eau, vous devez sélectionner I'option « No »
avec le bouton (<). Appuyez ensuite a nou-
veau sur le bouton de réglage pour enregistrer
le réglage Filtre a eau et quitter les réglages.

» Respectez les consignes de sécurité et la pro-
cédure d'installation du filtre 4 eau indiquées
sur I'emballage du filtre a eau.

Procédez comme suit pour remplacer le filtre a
eau :

1| Sélectionnez le réglage Filtre a eau.

2| Appuyez simultanément sur les boutons
(+/-) et maintenez-les enfoncés jusqu'a
ce que l'option « Yes » clignote une fois sur
I'écran et qu'un signal sonore retentisse. Le
réglage Filtre a eau est ainsi enregistré.

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour quitter le réglage Filtre a eau.

7.2| REGLAGES SUPPLEMENTAIRES

En outre, les réglages suivants peuvent étre
consultés a I'écran dans I'ordre ci-dessous.
Pour ce faire, appuyez sur le bouton de réglage
et maintenez-le enfoncé pendant au moins

3 secondes jusqu'a ce que le panneau de com-
mande et I'écran changent.
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Volume sonore : L 3

Eclairage d'ambiance :  Hom
Unité de température : °C °F
Mode Eco : EoF
Temps de veille : ES

Les différents réglages supplémentaires sont
prédéfinis en usine comme suit :

Volume sonore : L3

Eclairage d'ambiance : A

Unité de température :  °C

Mode Eco : OFF

t5 (5 minutes)

Temps de veille :

Volume sonore
1| Sélectionnez le réglage Volume sonore.

2| Ajustez le volume sonore en appuyant sur
les boutons (+/-). Le son peut étre désactivé
(LoF) et le volume peut étre réglé entre L1
et L5.

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage

pour enregistrer le volume sonore et passer
au réglage suivant.

Si le son est désactivé (LoF), un signal sonore

d'étre émis lorsque I'appareil est allumé et éteint.

I'Eclairage d'ambiance
1| Sélectionnez le réglage Eclairage d'ambiance.

2| Appuyez sur le bouton (+) ou (=) pour acti-
ver ou désactiver I'éclairage d'ambiance.

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer le réglage Eclairage d'am-
biance et passer au réglage suivant.

Unité de température
1| Sélectionnez le réglage Unité de température.

2| Appuyez sur le bouton (+) ou (=) pour passer
a l'unité de température °F ou °C.

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer l'unité de température et
passer au réglage suivant.

Mode Eco

Lorsque le mode Eco est activé, le systéme de
chauffage pour la distribution de vapeur n'est
pas chauffé en méme temps que I'appareil lors
de sa mise en marche. Cela permet de réduire
la consommation d'énergie. Le mode Eco est
désactivé par défaut.

1| Sélectionnez le réglage Mode Eco.

2| Appuyez sur le bouton (+) ou (=) pour acti-
ver ou désactiver le mode Eco.

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer le réglage Mode Eco et pas-
ser au réglage suivant.

Temps d'arrét (veille)

L'appareil passe automatiquement en mode
arrét (veille) au bout de 5 minutes. Pour modi-
fier le temps d'arrét, procédez comme suit :

1| Sélectionnez le réglage Temps d'arrét.

2| Ajustez le temps d'arrét en appuyant sur les
boutons (+/-). Le temps d'arrét peut étre
réglé entre 5 minutes (t5) et 60 minutes
(t60).

3| Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage
pour enregistrer le temps d'arrét et quitter
les réglages supplémentaires.

Notez que la consommation d'énergie aug-
mente si le temps d'arrét est prolongé.



7.3| REINITIALISER LES REGLAGES DE
L'APPAREIL

Pour rétablir les valeurs d'usine pour tous les
réglages, procédez comme suit :

1| En mode de fonctionnement, appuyez sur
le bouton marche/arrét (pendant au moins
5 secondes) jusqu'a ce que « rES » s'affiche a

I'écran et qu'un signal sonore retentisse.

2| Appuyez sur le bouton (+) pour réinitialiser

8| NETTOYAGE ET ENTRETIEN

tous les réglages. Un signal sonore retentit
pour confirmation.

» Vous pouvez interrompre cette opération en
appuyant sur le bouton marche/arrét. Les
réglages ne sont pas modifiés.

Cette opération s'interrompt automatique-
ment au bout de 30 secondes sans autre
intervention. Les réglages ne sont pas
modifiés.

I
rzz ) A
| i
Convient au Rincable a I'eau | Nettoyer avec un | Nettoyer avec un
lave-vaisselle courante chiffon humide | chiffon [ pinceau
sec
Boitier de I'appareil et écran - - v v
Réservoir d'eau avec couvercle _ v v v
(A)
Réservoir a grains de café avec _ v v v
couvercle (B)
Récipient collecteur sans grille
. . v v v v
d'égouttoir (N)
Grille d'égouttoir v v v v
Porte-tamis (1) - v v v
Tamis (2), (3), (4) v v v v
Entonnoir de porte-tamis (5) v v v v
Poussoir (6) - v v N
Surface de dépot du poussoir (7) v v v v
Pichet a lait (13) v v v
Brosses et épingles de nettoyage
v v v v
(10), (11)
broyeurs - - — v
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AVERTISSEMENT

Débranchez la prise d'alimentation de
I'appareil avant de le déplacer et de le
nettoyer et laissez-le refroidir !
La base de I'appareil ne doit pas étre lavée au
lave-vaisselle.

N'utilisez pas de produits abrasifs ni de solvant
pour nettoyer la cafetiére expresso !

Essuyez régulierement la cafetiere expresso avec
le chiffon de nettoyage (12) humidifié.

8.1| REMPLACEMENT DU FILTRE A
EAU

Remplacez le filtre a eau (8) dés que I'icone

du filtre & eau s'allume en rouge (alarme de
filtre & eau). Il est recommandé de le remplacer
tous les deux mois afin de garantir une qualité
d'eau constante et d'éviter la présence d'impu-
retés dans le systeme. Utilisez I'outil d'installa-
tion fourni (9) pour dévisser et insérer le filtre a
eau. Assurez-vous que le filtre a eau est correc-
tement positionné dans le réservoir d'eau. Pour
finir, versez environ 200 ml d'eau chaude.

|
1

* Le filtre a eau ne peut pas étre trop serré, car
I'outil d'installation est équipé d'une protec-
tion contre le serrage excessif.

+ Respectez les consignes de sécurité et le mode
d'emploi du filtre 3 eau.
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8.2| NETTOYAGE DU RESERVOIR D'EAU

Nettoyez réguliérement le réservoir d'eau (A)
sans filtre a eau a I'aide d'un chiffon doux et
d'un peu de produit de nettoyage doux. Rin-
cez-le et séchez-le ensuite soigneusement.

8.3| NETTOYAGE DU RESERVOIR A
GRAINS DE CAFE

Les grains de café peuvent laisser des taches
huileuses dans le réservoir, ce qui peut nuire a
I'ardbme de votre café. Nettoyez donc réguliere-
ment le réservoir a grains de café avec son cou-
vercle (B) a I'aide d'un chiffon doux et d'un

peu de produit de nettoyage doux. Rincez-le et
séchez-le ensuite soigneusement.

8.4| NETTOYAGE DE LA BUSE VAPEUR

Nettoyez la buse vapeur (K) aprés chaque
moussage de lait afin d'éviter que des résidus de
lait ne restent collés a I'intérieur et sur la buse
vapeur. Procédez comme suit :

1| Orientez la buse vapeur vers le récipient col-
lecteur (N) ou tenez un récipient en dessous.

2| Appuyez sur le bouton Vapeur et laissez de la
vapeur se libérer pendant environ 5 secondes.

3| Essuyez la buse vapeur avec un chiffon de
nettoyage humide.

AVERTISSEMENT

Risque de brilures !
La buse vapeur est chaude ! Attention a
ne pas vous briler !

Si aucune vapeur ne s'échappe, procédez
comme suit :

1| Retirez la buse de la buse vapeur (K).



2| Nettoyez la buse sous I'eau courante a I'aide
d'un chiffon doux et d'un peu de produit
de nettoyage doux. Rincez-la et séchez-la
ensuite soigneusement.

3| Si les trois ouvertures de la buse sont obs-
truées, nettoyez-les avec I'épingle de
nettoyage.

Risque de blessure !
Utilisez I'épingle avec précaution pour
éviter de vous blesser !

4| Orientez la buse vapeur (K) sans la buse vers
le récipient collecteur (N) ou tenez un réci-
pient en dessous.

5| Appuyez sur le bouton Vapeur et laissez de la
vapeur se libérer pendant environ 5 secondes.

6| Essuyez la buse vapeur avec un chiffon de
nettoyage humide.

7| Remettez la buse sur la buse vapeur.

8| Orientez la buse vapeur (K) vers le récipient
collecteur (N), ou tenez un récipient en des-
sous et laissez de la vapeur se libérer une
derniere fois pendant environ 5 secondes.

8.5/ NETTOYAGE DES TAMIS

Nettoyez les tamis apres chaque expresso afin
qu'il ne reste aucun résidu de mouture dans le
tamis. Procédez comme suit :

1| Tapotez le marc de café restant dans le tamis
pour le faire sortir. Vous pouvez vous aider de
la brosse de nettoyage pour ce faire.

2| Pour finir, rincez le porte-tamis avec le tamis
sous I'eau courante ou avec le distributeur
d'eau chaude.

Si les tamis sont bouchés, procédez comme
suit :

1| Retirez le tamis du porte-tamis.

2| Nettoyez le tamis sous |'eau courante 3 l'aide
d'un chiffon doux et d'un peu de produit
de nettoyage doux. Rincez-le et séchez-le
ensuite soigneusement.

3| Si les trois ouvertures sont obstruées, net-
toyez-les avec I'épingle de nettoyage.

Risque de blessure !
Utilisez I'épingle avec précaution pour
éviter de vous blesser !

4| Rincez a nouveau le tamis.

Vous pouvez également faire tremper les tamis
dans une solution de détartrage pendant

30 minutes. Rincez-les et séchez-les ensuite
soigneusement.

8.6 NETTOYAGE DU RECIPIENT
COLLECTEUR

Le récipient collecteur (N) est équipé d'un flot-
teur (rouge) pour indiquer le niveau de I'eau.
Videz et nettoyez le récipient collecteur au plus
tard des que le flotteur dépasse clairement.
Sinon, I'eau peut déborder et endommager la
cafetiére expresso, le plan de travail ou la zone
a proximité. Procédez comme suit :

1| Retirez la grille d'égouttoir du récipient col-
lecteur et retirez le récipient collecteur de la
machine.

2| Videz le récipient collecteur.

3| Retirez le couvercle a I'arriére du récipient
collecteur.
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3| Débloquez I'anneau de broyage (C) en le
tournant dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et retirez-le a I'aide de la
poignée.

4| Retirez le flotteur en le tournant de 90° et en
le tirant avec un peu de force.

4| Nettoyez I'anneau de broyage, le broyeur et
la sortie de mouture avec la brosse de net-
toyage. Si nécessaire, vous pouvez également
utiliser un aspirateur.

5| Remettez I'anneau de broyage (C) en place.
Veillez a I'insérer d'abord légerement en biais

5| Nettoyez régulierement toutes les pieces afin d'éviter la languette métallique.
détachées avec un chiffon doux et un peu
de produit de nettoyage doux. Rincez-les et 6| Tournez I'anneau de broyage (C) dans le sens
séchez-les soigneusement. des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
s'enclenche.

6| Remontez toutes les piéces, puis replacez le
récipient collecteur dans la machine. 7| Remplissez le réservoir a grains de grains

de café et remettez-le dans la machine en
le tournant dans le sens des aiguilles d'une

8.7| NETTOYAGE DU BROYEUR montre jusqu'a ce qu'il s'enclenche. Le mou-
lin est a nouveau prét a I'emploi.

Nettoyez régulierement le broyeur afin de

garantir une qualité de mouture constante. Pour

ce faire, procédez comme suit : 8.8| NETTOYAGE DE L'UNITE
D'INFUSION
1| Moulez avec le réservoir a grains vide
(videz-le au préalable si nécessaire) jusqu'a Nettoyez I'unité d'infusion tous les jours apres
ce qu'il n'y ait plus de café moulu a sortir du une ou plusieurs préparations d'expresso. Pour
moulin 3 cafe. ce faire, procédez comme suit :

1| Retirez le porte-tamis (1) de I'unité d'infu-

sion (1).
La mouture n'est pas possible sans le réservoir
a grains. 2| Versez I'eau de I'unité d'infusion pendant
quelques secondes (bouton d'infusion pour 1
2| Retirez le réservoir a grains en le tour- ou 2 tasses).
nant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.
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3| Nettoyez I'unité d'infusion avec un chiffon
de nettoyage afin d'éliminer les restes de café
moulu.

Nettoyage avec un tamis aveugle

En cas de consommation fréquente d'expresso,
il est recommandé de nettoyer I'unité d'infu-
sion chaque semaine avec un nettoyant pour
groupe d'infusion et le tamis aveugle. Ce net-
toyage régulier permet d'éviter que le golt de
I'expresso ne se détériore. Pour ce faire, procé-
dez comme suit :

Le processus de nettoyage se compose de deux

parties séquentielles : le nettoyage et le rincage.

1| Insérez le tamis aveugle (4) dans le porte-ta-
mis (1).

2| Ajoutez un nettoyant pour groupe d'infusion
approprié (en pastilles ou en poudre) dans le
tamis aveugle.

Respectez les consignes de sécurité et le mode

d'emploi du nettoyant pour groupe d'infusion.

3] Insérez le porte-tamis (1) dans l'unité d'in-
fusion (1) et tournez la poignée vers la droite
(de « Insert » & « Lock »).

4| Remplissez le réservoir d'eau (A) d'eau
fraiche potable jusqu'au repere « MAX ».

5| Videz le récipient collecteur (N).

6| Sélectionnez le réglage Dureté de I'eau
et appuyez sur le bouton d'infusion pour
2 tasses. « C1 » apparait sur I'écran.

7| Appuyez a nouveau sur le bouton d'infu-
sion pour 2 tasses pour lancer le programme
de nettoyage. « C1 » et un curseur d'attente
apparaissent alternativement sur I'écran.
Au bout de 8 minutes environ, la premiére
partie est terminée et « C2 » apparait a
I'écran.
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8| Retirez le porte-tamis du groupe d'infusion
en tournant la poignée vers la gauche (de
« Lock » 4 « Insert »).

9| Retirez le tamis aveugle du porte-tamis.

10| Remettez le porte-tamis (sans le tamis) en
place dans le groupe d'infusion.

11| Placez un récipient d'une capacité d'au
moins 1 litre sous l'unité d'infusion (1) et la
sortie d'eau chaude (J).

12| Appuyez sur le bouton d'infusion pour
2 tasses pour lancer le programme de rin-
cage. « C2 » et un curseur d'attente appa-
raissent alternativement sur I'écran.
Au bout de 5 minutes environ, la seconde
partie est terminée et « End » apparait a
I'écran.

13| Retirez le récipient. Videz le récipient collec-
teur (N), puis remettez-le en place.

14| Appuyez sur le bouton d'infusion pour
2 tasses pour revenir au mode de fonction-
nement. Le programme de nettoyage est
terminé et |'appareil est a nouveau prét a
I'emploi.

L'eau distribuée est impropre a la
consommation !

» Vous pouvez interrompre les programmes de
nettoyage et de rincage en appuyant sur le
bouton marche/arrét. Effectuez toujours le
processus de nettoyage dans sa totalité ou,
pour finir, procédez vous-méme a un ringcage
(voir chapitre « Premiére mise en service »).
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Pendant I'affichage constant de « C2 », I'ap-
pareil se met en mode veille au bout de

60 minutes. Vous devrez alors relancer le pro-
cessus de nettoyage ou effectuer vous-méme
un ringage (voir chapitre « Premiére mise

en service »). Dans ce cas, une autre pastille
détergente ou une autre dose de poudre de
nettoyage peut étre nécessaire.

En cas de panne de courant ou si I'appareil est
débranché du secteur alors qu'un programme
de nettoyage ou de ringage est en cours, vous
devez relancer le processus de nettoyage ou
effectuer vous-méme un ringage (voir cha-
pitre « Premiére mise en service »). Dans ce
cas, une autre pastille détergente ou une
autre dose de poudre de nettoyage peut étre
nécessaire.

8.9| DETARTRAGE

Pour I'entretien de la machine, et au plus

tard lorsque I'alarme de détartrage s'al-
lume en rouge, le programme de détartrage doit
étre lancé. En cas de consommation fréquente
d'expresso, I'eau dure peut entrainer des dépots
de calcaire dans le systéme, ce qui peut affecter
le débit, la pression et la température d'infusion,
ainsi que le godt de I'expresso. Pour cette rai-
son, il est recommandé de détartrer la machine
tous les 90 jours, indépendamment de I'alarme
de détartrage.

& Nous recommandons I'utilisation d'un
détartrant adapté aux cafetieres
expresso. Les instructions de sécurité du fabri-
cant, notamment en ce qui concerne le compor-
tement a adopter en cas de contact avec les
yeux et la peau, doivent étre respectées. Aucun
agent inapproprié (substances a base de vinaigre
ou d'acide citrique pur, par exemple) ne doit
étre utilisé pour le détartrage. Nous recomman-
dons le détartrant liquide WMF.

Nous n'endossons aucune responsabilité de
garantie pour les dommages causés par |'uti-
lisation d'un agent détartrant inapproprié ou
par le non-respect des consignes de détartrage.
Veuillez tenir les enfants a I'écart des agents
détartrants et veillez a ne pas inspirer les
vapeurs qui se forment lors du détartrage.

Pour lancer le programme de détartrage, procé-
dez comme suit :

Le processus de détartrage se compose de

deux parties séquentielles : le détartrage et le

rincage.

1] & Retirez le filtre a eau (8) du réservoir
d'eau (A) !

2| Dissolvez 100 ml de détartrant liquide WMF
dans 650 ml d'eau dans le réservoir d'eau
(pour les autres produits, suivez les instruc-
tions du fabricant) et remettez le réservoir
d'eau en place si nécessaire. La quantité d'eau
doit atteindre le repére « CALC » sur le réser-
voir d'eau.

Respectez les consignes de sécurité et le mode
d'emploi du détartrant.

3| Retirez le tamis du porte-tamis (1).

4| Insérez le porte-tamis (1) dans I'unité d'in-
fusion (1) et tournez la poignée vers la droite
(de « Insert » & « Lock »).

5| Retirez la buse de la buse vapeur (K).

6| Videz le récipient collecteur (N).

7| Placez un récipient d'une capacité d'au
moins 1 litre sous tous les becs verseurs de la

machine - unité d'infusion (1), sortie d'eau
chaude (J) et buse vapeur (K).



8| Sélectionnez le réglage Dureté de I'eau et
appuyez sur le bouton eau chaude. « d1 »
apparait sur I'écran.

9| Appuyez a nouveau sur le bouton eau chaude
pour lancer le programme de détartrage.
«d1»etun curseur d'attente apparaissent
alternativement sur I'écran.
Au bout de 20 minutes environ, la pre-
miere partie est terminée et « d2 » apparait
al'écran.

10| Videz le récipient et reposez-le sous tous les
becs verseurs de la machine.

11| Videz le réservoir d'eau (A) et rincez-le
soigneusement.

12| Remplissez le réservoir d'eau d'eau potable
fraiche jusqu'au repere « MAX » et remet-
tez-le dans la machine.

13| Appuyez sur le bouton eau chaude pour
lancer le programme de rincage. « d2 » et un
curseur d'attente apparaissent alternative-
ment sur |'écran.
Au bout de 5 minutes environ, la seconde
partie est terminée et « End » apparait a
I'écran.

14| Retirez le récipient. Videz le récipient collec-
teur (N), puis remettez-le en place.

15| Remettez la buse sur la buse vapeur (K).

16| Remettez le filtre & eau (8) dans le réservoir
d'eau (A).

17| Appuyez sur le bouton eau chaude pour
revenir au mode de fonctionnement.
L'alarme de détartrage ne s'allume plus et
I'appareil est a nouveau prét a I'emploi.

L'eau distribuée est impropre a la
consommation !
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 L'alarme de détartrage n'est réinitiali-
sée qu'une fois le processus de détartrage
(détartrage et rincage) mené a bien.

» Vous pouvez interrompre les programmes de

détartrage et de rincage en appuyant sur le

bouton marche/arrét. L'alarme de détartrage
reste active et I'appareil n'est pas prét a I'em-
ploi ! Vous devez relancer le processus de
détartrage. Dans ce cas, un autre détartrant
peut étre nécessaire.

Pendant I'affichage constant de « d2 », I'ap-

pareil se met en mode veille au bout de

60 minutes. L'alarme de détartrage reste

active et I'appareil n'est pas prét a I'em-

ploi ! Vous devez relancer le processus de

détartrage. Dans ce cas, un autre détartrant

peut étre nécessaire.

» En cas de panne de courant ou si I'appareil est
débranché du secteur alors qu'un programme
de détartrage ou de ringage est en cours,
I'alarme de détartrage reste active et |'appareil
n'est pas prét a I'emploi ! Vous devez relan-
cer le processus de détartrage. Dans ce cas, un
autre détartrant peut étre nécessaire.
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9| MESSAGES ET ERREURS

PROBLEME

CAUSE

MESURES A METTRE EN CEUVRE

Les boutons d'infusion pour 1
et 2 tasses ainsi que les
boutons eau chaude et vapeur
clignotent.

L'appareil est en train de chauffer.

Attendez que la machine chauffe
et soit préte a I'emploi. Les
boutons sont allumés en continu.

Le bouton Vapeur clignote
séparément.

L'appareil chauffe le chauffe-
vapeur. Le mode Eco peut étre
activé.

Attendez que la machine chauffe
et soit préte a I'emploi. Le bouton
est allumé en continu.

Les boutons de mouture pour 1
et 2 tasses clignotent.

Le réservoir a grains n'est pas
inséreé.

Insérez le réservoir a grains (rempli
de grains de café) dans la machine
jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

Les boutons d'infusion pour 1
et 2 tasses ainsi que les
boutons eau chaude et vapeur
clignotent.

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement inséré.

Veillez a ce que le réservoir d'eau
soit correctement placé ; appuyez
légérement dessus si nécessaire.

Il 'n'y a pas assez ou pas du tout
d'eau dans le réservoir d'eau.

Remplissez le réservoir d'eau
jusqu'au repére « MAX ».

Lors du réglage de la durée

de mouture, les boutons de
mouture pour 1 et 2 tasses
clignotent trois fois de suite
pendant I'opération de
mouture. Trois signaux sonores
retentissent simultanément.

Le réservoir a grains n'est pas
inséré.

Insérez le réservoir a grains (rempli
de grains de café) dans la machine
jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

Lors du réglage du volume
d'eau, les infusions pour 1 et

2 tasses ainsi que les boutons
eau chaude et vapeur clignotent
trois fois de suite pendant

le processus d'infusion ou la
distribution d'eau chaude. Trois
signaux sonores retentissent
simultanément.

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement inséreé.

Veillez a ce que le réservoir d'eau
soit correctement placé ; appuyez
légérement dessus si nécessaire.

II'n'y a pas assez ou pas du tout
d'eau dans le réservoir d'eau.

Remplissez le réservoir d'eau
jusqu'au repere « MAX ».

L'écran affiche « E1 », « E3 »,
«E4 », « E7 », « E8 », « E9 » Ou
« E10 ».

L'appareil est défectueux.

Eteignez immédiatement I'appareil
et débranchez-le du réseau
¢électrique. Adressez-vous a un
centre de service

a la clientele agréé.

L'écran affiche « E2 » et la
mouture a été interrompue.

Le broyeur est bouché.

Nettoyez le broyeur comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Si le probléme persiste, adressez-
vous a un centre de service a la
clientele agréé.
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Pendant la mouture, I'écran
affiche « E6 ».

La balance intégrée est
défectueuse.

Adressez-vous a un centre de
service
a la clientele agréé.

L'écran affiche « E11 ».

Le moulin a café a surchauffé.

Eteignez I'appareil pendant
5 minutes.

L'écran affiche « E12 ».

Le moulin a café est défectueux.

Adressez-vous a un centre de
service
a la clientéle agréé.

Aucun café moulu n'est
distribué pendant la mouture.

Le réservoir a grains est vide.

Remplissez le réservoir a grains de
grains de café.

Le broyeur est obstrué par du café
moulu ou il y a de I'eau ou de
I'humidité dans le broyeur.

Nettoyez le broyeur comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien » et assurez-vous qu'il
est complétement sec avant de le
remonter.

Pendant le processus de
mouture, la poudre de café colle
a la sortie du moulin et/ou se
répand de maniére incontrdlée.

L'unité antistatique est sale.

Nettoyez délicatement toute la
sortie de broyage par le bas avec
la brosse de nettoyage.

Pendant l'infusion, I'expresso
déborde sur les bords du
porte-tamis.

Le porte-tamis n'est pas
correctement inséré dans I'unité
d'infusion.

Nettoyez I'unité d'infusion comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien » et assurez-vous que

le porte-tamis est correctement
inséré dans I'unité d'infusion.

Il'y a du café moulu sur le
pourtour du tamis.

Retirez le café moulu du pourtour
du tamis et assurez-vous que le
porte-tamis est correctement
inséré dans ['unité d'infusion.

Le tamis contient trop de café
moulu.

Assurez-vous d'utiliser le bon
tamis pour la quantité de café
moulu souhaitée. Veillez a
respecter la quantité de café
moulu recommandée pour le
tamis 1 ou 2 tasses.

Le joint de I'unité d'infusion
est encrassé ou a perdu de son
élasticite.

Nettoyez I'unité d'infusion comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Faites remplacer le joint de I'unité
d'infusion dans un centre de
service a la clientéle agréé.

La sortie de I'unité d'infusion est
obstruée.

Nettoyez I'unité d'infusion comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien ».
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Pendant l'infusion, I'expresso
ne s'écoule pas ou seulement
goutte a goutte. La pression
d'infusion augmente jusqu'a

16 bars et le temps d'extraction
se prolonge jusqu'a plus de

60 secondes.

Ou:
L'écran affiche « E5 ».

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement inséré.

Veillez a ce que le réservoir d'eau
soit correctement placé ; appuyez
légérement dessus si nécessaire.

Il n'y a pas assez ou pas du tout
d'eau dans le réservoir d'eau.

Remplissez le réservoir d'eau
jusqu'au repére « MAX ».

Le filtre a eau est bouché.

Remplacez le filtre a eau
et remettez-le en place
correctement.

La sortie de l'unité d'infusion est
obstruée.

Nettoyez I'unité d'infusion comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Le tamis est bouché.

Nettoyez le tamis comme décrit
au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Un faux tamis (tamis aveugle) a
éte utilisé.

Utilisez le tamis 1 ou 2 tasses.

La granulométrie du café moulu
réglée est trop fine ou il y a trop
de café moulu dans le tamis.

Augmentez le degré de mouture.
Si nécessaire, utilisez moins de
café moulu.

Le café moulu a été tassé trop
fort.

Exercer moins de force lors
du tassage (valeur indicative :
10 - 15 kg).

Il'y a un probléme dans le systéme
d'eau ou un défaut dans I'appareil.

Procédez a un détartrage ou, le
cas échéant, a un nettoyage.

Si le probléme persiste, éteignez
immédiatement I'appareil

et débranchez-le du réseau
¢électrique. Adressez-vous a un
centre de service a la clientele
agréé.

Pendant l'infusion, I'expresso
s'écoule trop rapidement ou
trop lentement.

Il'y a plusieurs causes a cela, par
exemple une mauvaise quantité
d'eau, un mauvais degré de
mouture, etc.

Consultez a ce sujet le chapitre
« L'expresso parfait » et respectez
tous les réglages recommandés.

Le porte-tamis ne s’enclenche
pas sur l'appareil.

Le tamis contient trop de café
moulu.

Assurez-vous d'utiliser le bon
tamis pour la quantité de café
moulu souhaitée.

Veillez a respecter la quantité de
café moulu recommandée pour le
tamis 1 ou 2 tasses.

Le tamis n'est pas correctement
inséré dans le porte-tamis.

Assurez-vous que le tamis est
correctement inséré dans le
porte-tamis.

De I'eau s'échappe du réservoir
d'eau.

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement inséreé.

Veillez a ce que le réservoir d'eau
soit correctement placé ; appuyez
légérement dessus si nécessaire.
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La pompe pompe plus fort que
d'habitude.

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement inséré.

Veillez a ce que le réservoir d'eau
soit correctement placé ; appuyez
légérement dessus si nécessaire.

Le filtre a eau est bouché.

Remplacez le filtre a eau
et remettez-le en place
correctement.

Il'y a un probleme dans le systeme

d'eau ou un défaut dans I'appareil.

Procédez a un détartrage.

Si le probléme persiste, éteignez
immédiatement 'appareil

et débranchez-le du réseau
¢électrique. Adressez-vous a un
centre de service a la clientele
agréé.

Aucune vapeur ne sort a la
sortie de la vapeur.

La buse vapeur est bloquée.

Nettoyez la buse vapeur comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Si le probléme persiste, adressez-
vous a un centre de service a la
clientéle agréé.

Le programme de détartrage
s'arréte automatiquement
prématurément (< 15 min.).

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement inseré.

Veillez a ce que le réservoir d'eau
soit correctement placé ; appuyez
légerement dessus si nécessaire.

Il n'y a pas assez ou pas du tout
d'eau dans le réservoir d'eau.

Remplissez le réservoir d'eau avec
la quantité de solution détartrante
nécessaire.

La sortie de I'unité d'infusion est
obstruée.

Nettoyez I'unité d'infusion comme
décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Il'y a un probleme dans le systeme

d'eau ou un défaut dans I'appareil.

Procédez a un nouveau détartrage.
Si le probléme persiste, éteignez
immédiatement I'appareil

et débranchez-le du réseau
¢électrique. Adressez-vous a un
centre de service a la clientele
agréé.
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10| CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 2820-3320 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,3 5
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection

de I'environnement !

®  Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables.

9  Confiez celui-ci dans un point de collecte
pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires, Sy
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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WMF ESPRESSO PRO

iFelicidades y gracias por elegir la Espresso Pro!

Le deseamos disfrute muchos arios de sus cafés
expresos con su WMF Espresso Pro.
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1| RESUMEN DE LOS COMPONENTES

1.1| CAFETERA EXPRES

>]

EEFARNE H EHeRE F (=

Deposito de agua y tapa
(cantidad de llenado: 2,6 1)

Recipiente y tapa de granos de café
(Cantidad de llenado: 250 g)

Anillo de molienda

Area de almacenamiento para tazas
y prensador con alfombrilla

Boton giratorio para el
ajuste de la molienda

Panel de control
Manometro / Indicador de presion (bar)

Salida de molienda con portafiltro
y bascula integrada

Unidad de preparacion con
conexion de portafiltro

Salida de agua caliente

Lanza de vapor

interruptor de la red

LED - Luz ambiental

Bandeja colectora con rejilla de goteo

O

5]

[=]

L]

Y
@

2 DI =
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Bandeja de almacenamiento
para accesorios adicionales

1.2| ACCESORIOS

B R E B (e &= @ 5] [«]~[E

Portafiltro de acero inoxidable de 58 mm
Colador para 1 taza

Colador para 2 taza

Tamiz de limpieza (tamiz ciego)

Embudo de portafiltro

Prensador

Alfombrilla para el prensador

Filtros de agua

Herramienta de instalacion
del filtro de agua

Cepillos de limpieza
Punzén de limpieza
pafio de limpieza

Jarra de leche ’de acero
inoxidable (MAX.: 200 ml)
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1.3| DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

BOTONES / ICONOS DESCRIPCION
( I ) Boton de encendido/apagado (Standby)
Pantalla para visualizar la temperatura de preparacion (°C / °F), cantidad de molienda
ISG G s (9), volumen de agua (ml), tiempo de molienda (s), tiempo de extraccion (s) y grado de
molienda (-).
Q
b Moler 1 taza
g
% Moler 2
T oler 2 tazas
T &
P Preparar 1 taza
%o Preparar 2 tazas
LJ
a Agua caliente
LJ
u Vapor
W
f— Boton de ajuste para seleccionar los ajustes posibles.
-_ + Botones para cambiar los ajustes seleccionados.
QQ) Tiempo de molienda
CIP cantidad de agua
c)o temperatura de escaldado
L,éj Tiempo de pre-infusion
L:_U Dureza del agua incl. programa de descalcificacion y limpieza
LT_‘E.J Alarma para descalcificar
lﬁ] Filtros de agua
@J Alarma de filtro de agua
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2| ANTES DE USAR

Lea detenidamente las instrucciones de uso.
Guarde cuidadosamente las instrucciones de
uso en un lugar seguro para futuras consul-
tas y entréguelas junto con el dispositivo a los
futuros usuarios posteriores. Las instruccio-
nes contienen informacion importante sobre
el funcionamiento, la limpieza y el cuidado del
dispositivo.

Utilice el aparato solo para la finalidad prevista
y siempre siguiendo las instrucciones de este
manual. Cuando utilice el aparato, tenga siem-
pre en cuenta las indicaciones de sequridad.

Una utilizacion no conforme al uso puede pro-
ducir dafios. No se asume ninguna responsabi-
lidad por los posibles dafios causados debido al
incumplimiento de las instrucciones de funcio-
namiento. Tenga en cuenta las indicaciones de
la garantia.

Antes de instalar y utilizar el dispositivo por pri-
mera vez, retire por completo todas las lami-
nas protectoras y todas las pegatinas existentes.
No deben quedar restos de embalaje en el apa-
rato ni en su interior. Antes del uso limpie todas
las piezas desmontables que entren en contacto
con alimentos segun se describe en el capitulo
"Limpieza y cuidados".

Compruebe que el aparato y los accesorios
estan completos y que no presentan dafios. No
ponga en funcionamiento el aparato en caso

de que falten piezas o presente dafios; notifi-
quelo al servicio de atencion al cliente. Consulte
la garantia para obtener los datos de contacto
correspondientes.

Ademas de estas instrucciones de uso, consulte
nuestros tutoriales en video. Los encontrard en
https://link.wmf.com/33yx5e o escaneando el
siguiente codigo QR:

EHE

3| AVISO DE ILUMINACION LED

Este aparato incluye una fuente luminosa de la
clase de eficiencia energética C. Por favor tenga
en cuenta que el elemento de luz en el pro-
ducto no esta previsto para fines de ilumina-
cion. El elemento de luz solo debe ser sustituido
por personal de servicio autorizado. La ilumina-
cion LED en la base sirve para indicar el estado
de funcionamiento del aparato. La luz sirve tni-
camente como indicador de informacion:

« Si la maquina esta encendida, la base esta
iluminada.

« Sila maquina esta apagada, la luz de la base
estd apagada.

La iluminacion LED en la base del apa-
rato se puede apagar completamente en la
configuracion.

4| E?(PLICACION DE LOS
SIMBOLOS

La informacion importante de estas instruccio-
nes de uso esta identificada mediante simbolos
y palabras clave:

LUV A \[W)LY indica una situacion de peligro

que puede provocar lesiones graves (p. ej., que-
maduras provocadas por el vapor o por la ele-
vada temperatura de las superficies).

A ESLNIE[0]\R indica una situacion potencial-
mente peligrosa que puede provocar lesiones

leves o de poca importancia.

AILENE O indica una situacion que puede
provocar dafios materiales.

ofrece informacion adicional para el
manejo seguro del producto.

& Simbolos: Tener en cuenta y respetar
las indicaciones.
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5| PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO

1| Antes de instalar y utilizar el dispositivo por
primera vez, retire por completo todas las
pegatinas que pueda haber.

2| Limpie y seque cuidadosamente la maquina,
los componentes y los accesorios antes del
primer uso y después de un almacenamiento
prolongado, como se describe en el capitulo
"Limpieza y cuidado". No olvide los tamices
de la bandeja de almacenamiento (0). Para
limpiar todas las superficies, lo mejor es utili-
zar el paiio de limpieza suministrado (12).

3| Asegurese de que el aparato esté correcta-
mente ensamblado antes del primer uso.

5.1| PRIMERA PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO

1| Retire el deposito de agua (A) e inserte el fil-
tro de agua incluido(8) usando la herra-
mienta de instalacion (9). Asegurese al
hacerlo de que el filtro de agua esté correc-
tamente asentado en el depdsito de agua.

ol

b

Respete las instrucciones de seguridad y las ins-
trucciones de uso del filtro de agua.

2| Llene el depdsito de agua (A) con agua pota-
ble fresca hasta la marca "MAX" e insértelo
en la maquina.

« Utilice Unicamente agua fria potable de
calidad.

* No deje el agua sin usar en el aparato durante
mas de 4 dias.

3] Inserte el recipiente de los granos(B) en la
maquina girandolo en el sentido de las agujas
del reloj hasta que encaje y Illénelo con gra-
nos de café.

4| Inserte el portafiltro (1) sin el tamiz en la
unidad de preparacion (1) y gire el mango
hacia la derecha (de "Insertar" a "Bloquear”).

5| Conecte la maquina a la red eléctrica y
enciéndala con el interruptor de encendido
(L) situado en el lado derecho. Espere a que
la maquina se caliente y esté lista para fun-
cionar: los botones del panel de control deja-
ran de parpadear.

6| Coloque un recipiente con una capacidad de
al menos 1 litro bajo todas las salidas de la
maquina: unidad de preparacion (1), salida de
agua caliente (J) y lanza de vapor (K).



7| Realice dos extracciones consecutivas de un
expreso doble sin café molido. Para ello, uti-
lice el portafiltro (1) sin colador. Para hacer
esto, presione el boton de preparacion de 2
tazas.

8| Extraiga aproximadamente 80 ml de agua
caliente dos veces seguidas. Para hacer esto,
presione el boton de agua caliente.

9| Active una vez el vapor. Para hacer esto, pre-
sione el boton de vapor.

iEste agua dispensada no es apta para el
consumo!

10| Retire el recipiente. Vacie la bandeja colec-
tora (N) y coloquela de nuevo.

11| Ajuste la dureza del agua como se describe
en el capitulo 7.1. Ahora el aparato esta
listo para su uso.

5.2| PREPARACION DE CAFE EXPRESO

1| Elija el filtro adecuado (2) o (3) segun la
cantidad de café molido deseada (1 o 2 tazas)
e insértelo en el portafiltro.

* Asegurese de que el filtro esté limpio y seco y
que no haya residuos de café molido del pro-
ceso de preparacion anterior.

« Utilice la parte posterior del cepillo de lim-
pieza (10) o el borde de otro filtro para retirar
los filtros del portafiltro con mayor facilidad.
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2| Coloque el embudo (5) sobre el portafiltro
(1). Para ello, gire el embudo en el sentido
de las agujas del reloj en el portafiltro hasta
que encaje.

3| Inserte el portafiltro (1) con el embudo
en el soporte de portafiltro de la salida de
molienda (H).

4| Presione el botén de molienda de 1 o 2 tazas
segun la cantidad deseada de café molido
para comenzar el proceso de molienda. Pri-
mero se visualiza en la pantalla la molienda y
luego la cantidad de molienda.

« El grado de molienda solo se puede cambiar
durante el proceso de molienda. Gire la perilla
(E) en el sentido de las agujas del reloj para
aumentar la molienda, con lo que se molera
el café mas grueso. Gire la perilla en sen-
tido contrario a las agujas del reloj para redu-
cir la molienda, con lo que se molera el café
mas fino.

Puede elegir entre 60 niveles de molienda
(nivel 1 = muy fino, nivel 60 = muy grueso).
El proceso de molienda se puede detener

en cualquier momento pulsando el boton

de molienda correspondiente o el boton de
encendido/apagado.
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Asegurese de que haya suficientes granos de
café en el recipiente de granos de café.

A iNo presione el portafiltro durante el
proceso de molienda! jEsto puede dafiar

la bascula y mostrar un peso de molienda
incorrecto!

& iNo levante el portafiltro durante el pro-
ceso de molienda! jEsto puede dafar la

bascula y mostrar un peso de molienda
incorrecto!

PRECAUCION

iNo toque la salida de molienda con los dedos
durante el proceso de molienda!

Recomendacion de la cantidad de molienda:
- Colador para 1 taza: 11-13 g.
- Colador para 2 tazas: 17-19 g.

La bascula se utiliza para comprobar la can-
tidad de molienda. Puede haber ligeras varia-
ciones debido a la humedad, la temperatura o
el café molido restante en el molinillo de café.
La cantidad de molienda de los dos fil-

tros puede variar segun el tipo de café y las
preferencias.

Si no quiere que el aroma se pierda, procure
moler la cantidad de granos de café que vaya
a utilizar en ese momento. Guarde los granos
de café y el exceso de café molido en un lugar
hermético durante no mas de 14 dias.

5| Extraiga el portafiltro (1) directamente de la
salida de molienda (H). Golpee ligeramente
el portafiltro con la mano para que el café
molido se distribuya uniformemente. Tam-
bién puede utilizar un nivelador para esto.
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6| Coloque el portafiltro (1) con la base de
goma recta en el borde de una mesa. Pre-
sione firmemente el café molido con el pren-
sador (valor orientativo: 10-15 kg). Después
de presionar, asegurese de que el café molido
se distribuya uniformemente en el filtro y
que se haya formado una superficie nivelada.

El prensado puede realizarse tanto con el
embudo como sin este (5).

7| A continuacion, quite el embudo (5) y
retire el exceso de café molido del borde del
portafiltro.

8| Dispense agua de la unidad de preparacion
(1) durante unos segundos (boton de prepa-
racion de 1 o 2 tazas) para eliminar los resi-
duos restantes de café en polvo y precalentar
la unidad de preparacion.



9| Inserte el portafiltro (1) en la unidad de pre-
paracion (1) y gire el mango hacia la derecha
(de "Insertar" a "Bloquear"). A continuacion,
coloque una o dos tazas del tamafo que
desee debajo de las salidas del portafiltro.

* jAsegurese de quitar el embudo (5)
previamente!

« Asegurese de que el portafiltro esté insertado
correctamente en la unidad de preparacion.

10| Presione el boton de preparacion de 10 2
tazas segun la cantidad deseada de café
expreso para comenzar el proceso de prepa-
racion. El tiempo de extraccion se muestra
en la pantalla y la presion de preparacion
en el manometro (G). El aparato se detiene
automaticamente en cuanto se ha dispen-
sado la cantidad establecida de expreso.

ADVERTENCIA
iPeligro de quemaduras!

& iDeje enfriar el aparato! Tras la extrac-
cion del expreso, espere siempre unos segundos
antes de aflojar el portafiltro.

Para evitar salpicaduras de liquido caliente no
saque nunca el portafiltro durante el proceso de
preparacion.

* El proceso de preparacion se puede detener
en cualquier momento pulsando el boton de
preparacion correspondiente o el boton de
encendido/apagado.
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« Si la maquina no dispensa café, cancele el
proceso. La informacion sobre como proce-
der se puede encontrar en el capitulo "Mensa-
jesy fallos".

11| Saque el portafiltro (1) nuevamente del
grupo de preparacion (I) girando el mango
hacia la izquierda (de "Bloquear" a "Inser-
tar"). Golpee el filtro para vaciar los restos
de cafe.

ES

12| Finalmente, si es necesario, enjuague el por-
tafiltro con el filtro con agua corriente o
con el dispensador de agua caliente.

Si es necesario, limpie el filtro (2) o (3) como
se describe en el capitulo "Limpieza y cuidado”
para evitar obstrucciones.

5.3| PREPARACION DE LA ESPUMA DE
LECHE

Para espumar la leche, proceda de la siguiente
manera:

1| Llene la jarra de leche (13) con leche fria
hasta la marca "MAX".

Lo mejor es utilizar leche semidesnatada a tem-
peratura de la nevera. La leche pasteurizada o
de temperatura ultra alta suele dar los mejores
resultados.




2| Extraiga vapor (boton de vapor) durante unos
5 segundos para eliminar el agua de conden-
sacion de la tuberia. Para ello, alinee la lanza
de vapor (K) con la bandeja de goteo (N) o
sostenga otro recipiente debajo.

3| Extraiga la lanza de vapor (K) tanto como sea
posible y coléquela en la jarra de leche llena
de leche (13).

4| Presione el boton de vapor para comenzar la
preparacion. Espume la leche hasta obtener
una espuma de leche satisfactoria. Al hacerlo,
la leche no debe calentarse mas de 65 °C.

« Limpie siempre la lanza de vapor inmediata-
mente después de apagar el vapor como se
describe en el capitulo "Limpieza y cuidado”
para que no se queden pegados residuos de
leche. Para ello, utilice el pafio de limpieza
suministrado (12).

La salida de vapor se interrumpe automatica-
mente transcurridos 60 segundos.

El proceso de vaporizacion se puede detener
en cualquier momento pulsando el boton de
vaporizacion correspondiente o el boton de
encendido/apagado.

Si el modo Eco esta activado, el calentador
de vapor se calienta con la primera pulsa-
cion del boton (el boton de vapor parpadea).
En cuanto el boton de vapor vuelva quedar
encendido de forma permanente, se puede
iniciar la preparacion de la espuma de leche
presionando nuevamente el boton de vapor.

ADVERTENCIA

108

iPeligro de quemaduras!
iLa lanza de vapor esta caliente! jTenga
cuidado de no quemarse!

No levante la lanza de vapor de la leche
estando en modo de vapor para evitar
que la leche salpique.

Para obtener el mejor resultado al espumar la
leche, haga lo siguiente:

1| Sostenga la jarra de leche ligeramente en
angulo hacia un lado y sumerja la varilla de
vapor en la leche aproximadamente entre 1
y 2 cm.

2| Una vez que la leche se mueva en circulo,
mueva la jarra de leche hacia abajo hasta que
la lanza de vapor casi llegue a la superficie
de la leche y comience a silbar. Asegurese de
que la lanza de vapor todavia esté dentro de
la leche y que se mantenga el movimiento de
remolino de la leche.

3| Tan pronto como la leche esté tibia (aprox.
35 °C) y se haya aspirado suficiente aire en
la leche, vuelva a subir la jarra de leche y se
detendra el silbido. Mantenga el movimiento
de remolino de la leche aqui también.

4| Una vez que la leche esté lo suficientemente
caliente y la espuma de leche sea satisfac-
toria, use el boton de vapor para finalizar el
proceso.

Consulte nuestros videos explicativos para mas
informacion.



5.4| DISPENSACION DE AGUA
CALIENTE

1| Coloque una taza debajo de la salida de agua
caliente (J).

2| a) Presione el boton de agua caliente una
vez. La maquina comienza a dispensar
agua caliente y se detiene automatica-
mente tan pronto como se ha dispensado
la cantidad de agua establecida.

El proceso de dispensacion de agua caliente a)
se puede detener en cualquier momento pul-
sando el boton de agua caliente correspon-
diente o el boton de encendido/apagado.

b) Mantenga presionado el boton de agua
caliente para iniciar la dispensacion con-
tinua de agua. El dispensador de agua
se detiene al soltar el boton. La cantidad
maxima de agua que se puede dispensar es
de 300 ml.

6| EL EXPRESO PERFECTO

Un expreso perfecto es mas que un café
pequefo y fuerte: se caracteriza por una crema
aterciopelada de color marron dorado, un
cuerpo completo, un equilibrio perfecto de aci-
dez, dulzura, amargura y un sabor complejo.

Es el resultado de una interaccion cuidadosa-
mente coordinada de numerosos factores, desde
la seleccién de los granos de café hasta la can-
tidad correcta de molienda y el tiempo de ela-
boracion previa. En este capitulo aprendera qué
hace que un expreso sea perfecto y qué pasos
y configuraciones son necesarios para crear el
expreso perfecto con su WMF Espresso Pro.

Granos de café

La eleccion de los granos de café es crucial para
el sabor del expreso. Las dos variedades prin-
cipales son arabica y robusta. Los granos de
arabica se caracterizan por unos sabores mas

complejos y una acidez pronunciada. Los gra-
nos de robusta, por el contrario, tienen un sabor
mas fuerte, contienen mas sustancias amargas
y proporcionan una crema mas densa y estable.
Una mezcla clésica de granos para un expreso
consta de 70% de arabica y 30% de robusta.

El tueste tiene una influencia considerable

en el sabor. Los tuestes claros son afrutados y
con tonos acidos, pero son menos adecuados
para el expreso porque carecen de la profundi-
dad e intensidad necesarias. Los tuestes medios
son equilibrados y aromaticos, ideales para un
expreso armonioso. Los tuestes oscuros son
intensos, fuertes y menos acidos, tipicos de un
expreso italiano.

Recomendamos los granos de café "WMF
Espresso 3 - Premium Mild". Esta mezcla 70/30
de granos de tueste oscuro es equilibrada, suave,
baja en acidez sorprende con una crema dorada
muy duradera. Disfrute de una exquisita nota de
caramelo y avellana en el retrogusto.

Si estd buscando un expreso con caracter,
cuerpo fuerte y una nota de chocolate, enton-
ces el "WMF Espresso 4 - Premium Intense" con
una mezcla 50/50 y tueste oscuro es justo lo
que necesita.

A la hora de la compra, preste atencién a la
fecha de tueste y use granos recién tostados
siempre que sea posible. Ademas, los granos
deben presentar un tueste uniforme y no estar
dafados. Guarde los granos en un recipiente
hermético en un lugar fresco y oscuro (no en el
frigorifico) para preservar el aroma. Lo mejor es
llenar el recipiente de granos solo con la canti-
dad que consumira en las proximas horas.

dureza del agua

La dureza del agua tiene una influencia consi-
derable en el sabor del expreso. Un agua dema-
siado dura puede intensificar el amargor y
afectar a la crema, mientras que el agua dema-
siado blanda puede hacer que el sabor parezca
plano y agrio. La dureza éptima para el expreso
es de 7 - 8 °dH (grado de dureza alemana). En
caso necesario, consulte la dureza del agua de
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su grifo con la empresa encargada del suminis-
tro de agua o con la administracion local. Si es
necesario, use un filtro de agua para regular la
dureza del agua o agua mineral especial.

Tiempo de extraccion

El tiempo de extraccion ideal para un expreso es
de 20 a 30 seqgundos, el tiempo 6ptimo exacto
es de 25 segundos. Un tiempo de extraccion
demasiado corto provocara una extraccion insu-
ficiente, lo que hara que el expreso tenga un
sabor agrio y poco aroma. En ese caso la crema
es muy ligera y se colapsa rapidamente. Por otro
lado, un tiempo de extraccion demasiado largo
provoca una extraccion excesiva, lo que hace
que el expreso tenga un sabor acuoso y amargo.
La crema sera de color marrén oscuro y tendra
burbujas. El tiempo de extraccion se regula ajus-
tando el grado de molienda.

presion de escaldado

La presion de preparacion dptima para la prepa-
racion de expreso es de 7 a 11 bar, idealmente
constante a 9 bar. Una presion demasiado baja
provoca una extraccion insuficiente, una pre-
sion demasiado alta a una extraccion excesiva.
La presion de preparacion se puede regular ajus-
tando el grado de molienda o la cantidad de
café molido.

Prensado

El prensado debe realizarse de manera uniforme
y con una presion de 10 a 15 kg, ya que afecta
al flujo de agua que pasa a través del café
molido. Antes del prensado, el café molido debe
distribuirse uniformemente, por ejemplo con

un nivelador. Asegurese de que el café molido
quede nivelado y presionado de manera uni-
forme al prensarlo. Evite correcciones posterio-
res, ya que pueden causar una canalizacion, una
extraccion desigual. El apisonamiento inclinado
o demasiado débil provoca problemas similares.

6.1| OPCIONES DE AJUSTE DE LA
CAFETERA EXPRES

Una vez que haya elegido el grano de café ade-
cuado para usted, debe analizar las opciones de
ajuste de su cafetera exprés. Varie los ajustes
paso a paso y pruebe diferentes combinaciones
para hacer un expreso segun sus preferencias y
obtener la mejor experiencia de sabor.

Grado de molido

El grado de molienda determina el tamafio de
las particulas de café. Un grado de molienda
fino da como resultado un tiempo de extrac-
cion mas largo y una mayor presion de prepara-
cion, lo que hace que el expreso sea mas fuerte
y dulce. Sin embargo, se extraen mas sustan-
cias amargas y existe el riesgo de sobreextrac-
cion. Un grado de molienda grueso acorta el
tiempo de extraccion y reduce la presion de pre-
paracion. Esto hace que el expreso tenga un
sabor mas acido y plano, ya que se disuelven
menos sustancias y puede darse una extraccion
insuficiente.

El grado de molienda depende del grano uti-
lizado y de la intensidad de sabor deseada.
Empiece con un grado de molienda medio y
ajustelo gradualmente hasta alcanzar el tiempo
de extraccion ideal.

cantidad molida

Ademas del tiempo de extraccion y la presion
de preparacion, la cantidad de molienda tam-
bién afecta al sabor y el cuerpo del expreso. La
cantidad optima de café molido para el filtro
de 1 taza WMF es de entre 11 gy 13 gy para

el filtro de 2 tazas de WMF entre 177 gy 19 g.
Dependiendo del grano de café y las preferen-
cias de sabor, la cantidad también puede diferir
de estos rangos.

Por lo general, mas café molido provoca un
tiempo de extraccion mas largo y una mayor
presion de preparacion. El expreso es mas
intenso y fuerte, con mas cuerpo, pero existe
el riesgo de que la misma cantidad de agua no
se extraiga de manera uniforme, lo que hara
que el expreso tenga un sabor desequilibrado y



acido. Menos café molido provoca un tiempo de
extraccion mas corto. El expreso es mas débil y
se extrae mas con la misma cantidad de agua, lo
que puede hacer que tenga un sabor amargo.

Si es necesario, también debe ajustarse el grado
de molienda al cambiar la cantidad de molienda.

cantidad de agua

En general, es importante prestar siempre aten-
cion a la relacion de preparacion entre la can-
tidad de molienda y la cantidad de expreso
extraido (cantidad de agua). La proporcion
Optima para un expreso es entre 1:2y 1:3. El
objetivo debe ser una proporcion de 1:2,5,

lo que significa que con 18 g de café molido
se deben extraer 45 ml de expreso (filtro de

2 tazas). Dependiendo de las preferencias de
sabor, la proporcion puede variar.

En principio, mas agua produce un expreso
diluido y ligeramente amargo. El tiempo de
extraccion puede ser mas largo y la presion de
preparacion mas alta. Menos agua hace que el
expreso sea mas fuerte e intenso, con un tiempo
de extraccion mas corto y una presion de prepa-
racion mas baja.

Accesorio: Para un ristretto, la relacion esta
entre 1:1y 1:1,15 y para un lungo entre 1:3 y
1:4.

temperatura de escaldado

La temperatura de preparacion influye en la
solubilidad de los aromas y aceites del café en
polvo asi como en el sabor y la crema. Las bajas
temperaturas (89 - 92 °C) resaltan la acidez y
la nota afrutada del expreso. Estas temperatu-
ras se establecen especialmente para los tues-
tes oscuros a fin de evitar un amargor excesivo.
Las bajas temperaturas pueden provocar una
extraccion insuficiente, reconocible por una
crema muy clara

A temperaturas mas altas (92 - 96 °C), se
extraen mas sustancias amargas y aromas tosta-
dos, con lo que el expreso puede tener un sabor
mas fuerte y acaramelado. Estas temperaturas se
establecen especialmente para tuestes claros a
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fin de resaltar los aromas complejos y la acidez
natural del expreso. Las altas temperaturas pue-
den provocar una extraccion excesiva, reconoci-
ble por una crema que se disuelve rapidamente
y un anillo oscuro en el borde de la taza.

Tiempo de pre-infusion

En la pre-infusion (en inglés: Pre-Infusion) el
café molido se humedece sin presion. Durante la
pausa posterior (tiempo de pre-infusion), el café
molido puede hincharse antes de que comience
el proceso de elaboracion a alta presion. Esto
extraera el expreso de manera mas uniforme

e intensa. El tiempo de pre-infusion se puede
configurar en la maquina.

Un tiempo de pre-infusion mas corto puede
resultar en un sabor de expreso mas intenso y
potente. Esto se prefiere para los tuestes oscu-
ros a fin de evitar el amargor. Un tiempo de
pre-infusion mas largo resalta los sabores mas
suaves y complejos, lo que se prefiere en tues-
tes ligeros.

6.2| CONCLUSION

El expreso perfecto es el resultado de una cui-
dadosa coordinacion de todos los factores influ-
yentes. Incluso pequefios cambios, como la
temperatura ambiente o la humedad del aire,
pueden afectar al resultado final. Por lo tanto,
proceda paso a paso para descubrir las influen-
cias de cada factor por separado. Si ahora presta
atencion a los siguientes tres aspectos, no habra
nada que impida que su expreso sea perfecto.

 Antes de moler, pase el café molido viejo por
el molinillo.

 Antes de la preparacion, enjuague brevemente
la unidad de preparacion.

« Caliente previamente la(s) taza(s) y el
portafiltro.

Le deseamos mucho éxito en la preparacion de
su expreso perfecto. jDisfrutelo!
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6.3| MI EXPRESO NO SABE BIEN

Estas son las causas de los problemas mas
comunes al hacer un expreso.

Si el expreso tiene un regusto desagradable,
debe limpiar su maquina a fondo como se des-
cribe en el capitulo "Limpieza y cuidado".

Mi expreso no tiene un sabor lo
suficientemente intenso:

* Los granos de café o el café molido tienen
demasiado tiempo.

La cantidad de molienda es demasiado baja.
La molienda es demasiado gruesa vy, por lo
tanto, el tiempo de extraccion es demasiado
corto (p. ej., solo 10 segundos).

La cantidad de agua es demasiado alta.

Mi expreso tiene un sabor agrio o esta poco
extraido:

* Se han elegido granos o una mezcla inadecua-
dos (p. ej.,con un tueste demasiado claro).

La molienda es demasiado gruesa vy, por lo
tanto, el tiempo de extraccion es demasiado
corto (p. €j., solo 10 segundos).

La temperatura de preparacion es demasiado
baja.

La cantidad de molienda es demasiado alta.
La cantidad de agua es demasiado baja.

.

Mi expreso tiene un sabor agrio o esta
demasiado extraido:

* Se han elegido granos o una mezcla inadecua-
dos (p. ej.,con un tueste demasiado oscuro).

La molienda es demasiado fina y, por lo tanto,
el tiempo de extraccion es demasiado largo (p.
ej., 40 sequndos).

La temperatura de preparacion es demasiado
alta.

La cantidad de molienda es demasiado baja.
La cantidad de agua es demasiado alta.

El tiempo de pre-infusion es demasiado largo.
La dureza del agua es demasiado alta.

.

Mi expreso no tiene crema:

* Los granos de café o el café molido tienen
demasiado tiempo o han estado almacenados
incorrectamente.

El tueste es demasiado claro.

La molienda es demasiado gruesa y, por lo
tanto, el tiempo de extraccion es demasiado
corto (p. €j., solo 10 segundos).

La molienda es demasiado fina y, por lo tanto,
el tiempo de extraccion es demasiado largo (p.
ej., 40 segundos).

« La temperatura de preparacion es demasiado
baja.

La cantidad de molienda es demasiado baja.

La crema de mi expreso se disuelve

rapidamente:

« La temperatura de preparacion es demasiado
alta.

« El tiempo de extraccion es demasiado corto
(p. €j., solo 10 segundos).

7| AJUSTES

La maquina viene preajustada de fabrica. Los
ajustes se pueden adaptar segun las necesida-
des especificas.

Al presionar el boton de ajustes, se visualizan
los ajustes correspondientes en la pantalla y se
pueden ajustar mediante los botones (+/-).

Pulsando el botdn de ajustes nuevamente, se
cambia al siguiente ajuste. Los valores adapta-
dos se guardan con el cambio.

* El proceso de ajuste se puede cancelar pul-
sando el boton de encendido/apagado.

Los cambios en el ajuste mostrado no se
guardaran.

« El proceso de ajuste se cancela automatica-
mente a los 30 segundos sin necesidad de pul-
sar mas botones. Los cambios en el ajuste
mostrado no se guardaran.



7.1| CONFIGURACIONES GENERALES
Los siguientes ajustes se consultan pulsando el
boton de ajustes y se muestran en el orden que
se indica a continuacion como un icono en el
panel de control (F):

Tiempo de molienda:

Cantidad de agua:

¢ G 8

Temperatura de preparacion:

-

Tiempo de pre-infusion:

Dureza del agua:

&

Filtros de agua:

=)

Los diferentes ajustes estan preestablecidos de
fabrica de la siguiente manera:

Tiempo de 1 taza: 8 segundos
molienda: 2 tazas: 12 segundos
Cantidad de 1 taza: 25 ml
agua: 2 tazas: 50 ml

Agua caliente: 80 ml

Temperatura de 92 °C /198 °F
preparacion:

Tiempo de 2 segundos
pre-infusion:

Dureza del agua: | H4

Filtros de agua: No

Tiempo de molienda

La cantidad de café molido para el filtro de 1
0 2 tazas se controla mediante el tiempo de
molienda en segundos. Para ajustar este valor,
proceda de la siguiente manera:

1| Seleccione el ajuste Tiempo de molienda.
2| Pulse el botén de molienda de 1 o 2 tazas

para ajustar el tiempo de molienda corres-
pondiente. El botdn seleccionado parpadea.

Es posible cambiar entre los ajustes de 1y 2
tazas.

3| Ajuste el tiempo de molienda pulsando los
botones (+/-).

4/ Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar el tiempo de molienda y pasar al
siguiente ajuste.

El tiempo de molienda también se puede ajus-
tar mediante un proceso de molienda de la
siguiente manera:

1| Seleccione el ajuste Tiempo de molienda.

2| Pulse el botén de molienda de 1 o 2 tazas
para ajustar el tiempo de molienda corres-
pondiente. El botdon seleccionado parpadea.

3| Inserte el portafiltro (1) con el filtro ade-
cuado (2) o (3) y, si es necesario, con el
embudo (5) en la salida de molienda (H).

4| Cuando el boton de molienda de 1 o 2 tazas
parpadee, pulselo y manténgalo pulsado
hasta que comience el proceso de molienda y
vuelva a soltarlo. La pantalla ahora muestra
la cantidad de molienda en gramos.

5| Una vez que se haya molido la cantidad
deseada de café, pulse el boton de molienda
nuevamente para finalizar el proceso.

6| La pantalla vuelve a mostrar el tiempo de
molienda necesario para moler la cantidad
deseada de molienda.

El tiempo de molienda se puede ajustar poste-
riormente con los botones (+/-).

7| Pulse nuevamente el botén de ajuste para

guardar el tiempo de molienda y pasar al
siguiente ajuste.
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Cantidad de agua

Para personalizar la cantidad de agua para un
expreso simple o doble asi como para dispensar
agua caliente, haga lo siguiente:

1| Seleccione el ajuste Cantidad de agua.

2| Pulse el botdn de preparacién de 1 o 2 tazas
o el boton de agua caliente para ajustar a
cantidad de expreso o de agua correspon-
diente. El botdon seleccionado parpadea.

Es posible cambiar entre los ajustes de 1y 2
tazas y de dispensacion de agua caliente.

3| Ajuste la cantidad de agua pulsando los
botones (+/-).

4| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar la cantidad de agua y pasar al
siguiente ajuste.

La cantidad de agua también se puede ajustar
preparando sin café molido o dispensando agua
caliente de la siguiente manera:

1| Seleccione el ajuste Cantidad de agua.

2| Pulse el botdn de preparacion de 1 o 2 tazas
o el boton de agua caliente para ajustar a
cantidad de expreso o de agua correspon-
diente. El botdon seleccionado parpadea.

3| Para la cantidad de expreso: Inserte el porta-
filtro (1) sin filtro en la unidad de prepara-
cion (1).

4| Para la cantidad de expreso: Coloque una o
dos tazas adecuadas bajo las salidas del por-
tafiltro.

Para la cantidad de agua caliente: Coloque
una taza adecuada bajo la salida de agua
caliente (J).

5| Cuando el botdn de preparacion de 1 0 2
tazas o el boton de agua caliente parpa-
dee, pulselo y manténgalo pulsado hasta que

comience el proceso de preparacion o la dis-
pensacion de agua caliente y vuelva a sol-
tarlo. La pantalla muestra la cantidad de
expreso o agua caliente.

6| Una vez que se haya dispensado la cantidad
deseada de expreso o agua caliente, pulse
nuevamente el botén de preparacion o de
agua caliente para detener la preparacion o
la dispensacion de agua caliente.

La cantidad de agua se puede ajustar posterior-
mente con los botones (+/-).

7| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar la cantidad de agua y pasar al
siguiente ajuste.

temperatura de escaldado
Para adaptar la temperatura de preparacion de
un expreso simple o doble, haga lo siguiente:

1| Seleccione el ajuste Temperatura de prepa-
racion. Parpadean los botones de prepara-
cion de 1y 2 tazas asi como el boton de agua
caliente.

2| Ajuste la temperatura de preparacion pul-
sando los botones (+/-). La temperatura de
preparacion se puede ajustar entre 89 °Cy
96 °C.

La temperatura también se puede mostrar en
Fahrenheit (°F), consulte el capitulo "Ajustes
adicionales". La temperatura de preparacion se
puede ajustar entre 192 ° Fy 205 ° F.

3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar la temperatura de preparacion y
pasar al siguiente ajuste.

Tiempo de pre-infusion
Para adaptar el tiempo de pre-infusion de un
expreso simple o doble, haga lo siguiente:
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1| Seleccione el ajuste Tiempo de pre-infusion.
Parpadean los botones de preparacion de 1y
2 tazas.

2| Ajuste el tiempo de pre-infusion pulsando los
botones (+/-). El tiempo de pre-infusion se
puede ajustar entre 89 °Cy 96 °C.

3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar el tiempo de pre-infusion y pasar al
siguiente ajuste.

Dureza del agua

El grado de dureza del agua varia segun la
region. Para proteger la maquina contra una
fuerte calcificacion, esta viene configurada de
fabrica con la clase de agua de maxima dureza.
En caso necesario, consulte la dureza del agua
de su grifo con la empresa encargada del sumi-
nistro de agua o con la administracion local.

Para ajustar la dureza del agua, proceda de la
siguiente manera:

1| Seleccione el ajuste Dureza del agua.

2| Seleccione la dureza del agua adecuada pul-
sando los botones (+/-).

3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar la dureza del agua y pasar al
siguiente ajuste.

Informacion sobre los intervalos de dureza
del agua

Intervalo de dureza Dureza

H1 blanda 0-7°dH

H2 media >7-14°dH
H3 dura > 14 - 21 °dH
H4 muy dura > 21 °dH

Filtros de agua
Cuando utilice el filtro de agua por primera vez,
proceda de la siguiente manera:
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1| Seleccione el ajuste Filtro de agua.
2| Utilice el boton (+) para seleccionar "Yes".

3| Mantenga pulsados los botones (+/-) al
mismo tiempo hasta que la opcion "Yes" en la
pantalla parpadee una vez y suene un pitido.
De este modo, se guarda el ajuste del filtro
de agua.

4| Pulse el boton de ajuste nuevamente para
salir del ajuste del filtro de agua.

« Si desea utilizar el dispositivo sin filtro de
agua, debe seleccionar la opcion "No" con el
boton (). A continuacion, vuelva a pulsar el
botdn de ajuste para guardar el ajuste del fil-
tro de agua y salir de la configuracion.

 Observe las instrucciones de seguridad y el
procedimiento para instalar el filtro de agua
indicados en el embalado del filtro de agua.

Cuando cambie el filtro de agua, proceda de la
siguiente manera:

1| Seleccione el ajuste Filtro de agua.

2| Mantenga pulsados los botones (+/-) al
mismo tiempo hasta que la opcion "Yes" en la
pantalla parpadee una vez y suene un pitido.
De este modo, se guarda el ajuste del filtro
de agua.

3| Pulse el botén de ajuste nuevamente para
salir del ajuste del filtro de agua.

wv
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7.2| AJUSTES ADICIONALES

También se puede acceder a los siguientes ajus-
tes en la pantalla en el orden que se indica a
continuacion. Para hacer esto, mantenga pul-
sado el boton de ajuste durante al menos 3
segundos hasta que cambien el panel de control
y la pantalla.

L3

Volumen del sonido:

Luz ambiente: HDFI
Unidad de temperatura: °C °F
Modo Eco: EoF

ES

Tiempo de espera:

Los diferentes ajustes adicionales estan preesta-
blecidos de fabrica de la siguiente manera:

Volumen del sonido: L3
Luz ambiente: Para
Unidad de temperatura:  °C

Modo Eco: Apagada

Tiempo de espera: t5 (5 Minuten)
Volumen del sonido
1| Seleccione el ajuste Volumen del sonido.

2| Ajuste el volumen del sonido pulsando los
botones (+/-). El sonido se puede apagar
(LoF) y el volumen se puede ajustar entre L1
y L5.

3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar el volumen del sonido y pasar al
siguiente ajuste.

Si el sonido esta desactivado (LoF), seguira
sonando un pitido cuando el dispositivo se
encienda y apague.

Luz ambiente
1| Seleccione el ajuste Luz ambiente.

2| Pulse el botdn (+) o (=) para encender o apa-
gar la luz ambiental.

3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar la luz ambiente y pasar al siguiente
ajuste.

Unidad de temperatura
1| Seleccione el ajuste Unidad de temperatura.

2| Presione el boton (+) o (=) para cambiar la
unidad de temperatura a °F o °C.

3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar la unidad de temperatura y pasar al
siguiente ajuste.

Modo Eco

Cuando esta activado el modo Eco, el sistema
de calentamiento para la salida de vapor no se
calienta cuando el dispositivo esta encendido.
Esto reduce el consumo de energia. El modo Eco
esta desactivado de forma predeterminada.

1| Seleccione el ajuste Modo Eco.

2| Pulse el botén (+) o (=) para encender o apa-
gar el modo Eco.

3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar el modo Eco y pasar al siguiente
ajuste.

Tiempo de apagado (Standby)

Después de 5 minutos el aparato pasa automa-
ticamente al modo de apagado (Standby). Para
ajustar el tiempo de apagado, proceda de la
siguiente manera:

1| Seleccione el ajuste Tiempo de apagado.

2| Ajuste el tiempo de apagado pulsando los
botones (+/-). El tiempo de apagado se
puede ajustar entre 5 minutos (t5) y 60
minutos (t60).



3| Pulse nuevamente el boton de ajuste para
guardar el tiempo de apagado y pasar al
siguiente ajuste.

Tenga en cuenta que el consumo de energia
aumenta a medida que se prolonga el tiempo de
apagado.

7.3| RESTABLECER LA
CONFIGURACION DEL APARATO

Para restablecer todos los ajustes a la configura-
cion de fabrica, haga lo siguiente:

8| LIMPIEZA Y CUIDADO

1| En el modo de funcionamiento, pulse el
boton de encendido/apagado (min. 5 segun-
dos) hasta que aparezca "rES" en la pantalla y
suene un pitido.

2| Presione el boton (+) para restablecer todos
los ajustes. Como confirmacion suena un
tono de senal..

* Este proceso se puede cancelar pulsando el
boton de encendido/apagado. De este modo la
configuracion no se modifica.

« Este proceso se cancela automaticamente a
los 30 sequndos sin necesidad de pulsar mas
botones. De este modo la configuracion no se
modifica.

I
w VW
Se puede lavar Se puede lavar Limpiar con un Limpiar con un
en lavavajillas con agua pafio himedo pafo / pincel
corriente seco
Carcasa y pantalla del aparato - - v v
Deposito de agua con tapa (A) - v v v
Recipiente de granos de café con _ v v v
tapa (B)
Bandeja de goteo sin rejilla de v v v v
goteo (N)
Rejilla escurridora v v v v
Portafiltro (1) — v v N
Filtros (2), (3), (4) v v v
Embudo de portafiltro (5) v v v v
Prensador (6) - v v v
Alfombrilla para el prensador (7) v v v v
Jarra de leche (13) v v v v
Cepillos y punzon de limpieza
(10), (11) Y Y Y Y
mecanismo molturador - - — v
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ADVERTENCIA

A iAntes de cambiar el modo y limpiar el
aparato, desenchufe el conector de red y

deje que el aparato se enfrie!
El aparato base no se puede lavar en el
lavavajillas.

iiNo utilice soluciones o productos abrasivos
para la limpieza de la cafetera exprés!

Limpie la cafetera exprés periédicamente con el
paiio de limpieza himedo (12).

8.1| CAMBIO DEL FILTRO DE AGUA

Cambie el filtro de agua (8) en cuanto el icono
del filtro de agua se ilumine en rojo (alarma del
filtro de agua). Se recomienda un cambio cada 2
meses para garantizar una calidad constante del
agua y evitar la contaminacion en el sistema.
Para desenroscar e insertar el filtro de agua, uti-
lice la herramienta de instalacion incluida (9).
Asegurese de que el filtro de agua esté correc-
tamente asentado en el deposito de agua. Por
Ultimo, extraiga aproximadamente 200 ml de
agua caliente.

|
1

« El filtro de agua no se puede apretar dema-
siado, ya que la herramienta de instalacion
esta equipada con una proteccion que evita el
apriete excesivo.

* Respete las instrucciones de seguridad y las
instrucciones de uso del filtro de agua.

8.2| LIMPIEZA DEL DEPOSITO DE AGUA

Limpie periodicamente el deposito de agua (A)
sin filtro con un pafo suave y un poco de deter-
gente suave. Luego enjuaguelo y séquelo bien.

8.3| LIMPIEZA DEL RECIPIENTE DE
GRANOS DE CAFE

Los granos de café pueden dejar manchas acei-
tosas en el recipiente, lo que puede afectar al
aroma de su café. Por lo tanto, limpie periddica-
mente el recipiente de granos de café con tapa
(B) con un pafio suave y un poco de detergente
suave. Luego enjuaguelo y séquelo bien.

8.4| LIMPIEZA DE LA LANZA DE VAPOR

Limpie la lanza de vapor (K) después de cada
espumado de leche para que no queden residuos
de leche dentro ni sobre la lanza de vapor. Pro-
ceda de la siguiente manera:

1| Alinee la lanza de vapor con la bandeja de
goteo (N) o sostenga otro recipiente debajo.

2| Pulse el botdn de vapor y extraiga vapor
durante unos 5 segundos.

3| Limpie la lanza de vapor con un pafio
humedo después de usar.

ADVERTENCIA

iPeligro de quemaduras!
iLa lanza de vapor esta caliente! Tenga
cuidado de no quemarse!

Si no sale vapor, proceda de la siguiente
manera:

1| Retire la boquilla de la lanza de vapor (K).
2| Limpie la boquilla con agua corriente y un

paiio suave con un poco de detergente suave.
Luego enjuaguelo y séquelo bien.



3] Si las tres aberturas de la boquilla estan obs-
truidas, limpielas con el punzoén de limpieza.

PRECAUCION

iPeligro de lesiones!
jUtilice el punzon con precaucion para
evitar lesiones!

4| Alinee la lanza de vapor (K) sin boquilla con
la bandeja de goteo (N) o sostenga otro reci-
piente debajo.

5| Pulse el boton de vapor y extraiga vapor
durante unos 5 segundos.

6| Limpie la lanza de vapor con un pafio
humedo después de usar.

7| Vuelva a colocar la boquilla en la lanza de
vapor.

8| Alinee la lanza de vapor (K) con la bandeja
de goteo (N) o sostenga un recipiente debajo
y extraiga vapor una Ultima vez durante unos
5 segundos.

8.5| LIMPIEZA DE LOS FILTROS

Limpie los filtros después de cada expreso para
que no queden residuos de café molido. Proceda
de la siguiente manera:

1| Golpee el filtro para vaciar los restos de café.
Para ello puede utilizar el cepillo de limpieza.

2| Finalmente, enjuague el portafiltro con el fil-
tro con agua corriente o con el dispensador
de agua caliente.

Si los filtros estan obstruidos, proceda de la
siguiente manera:

1| Saque el filtro del portafiltro.
2| Limpie el filtro con agua corriente y un pafio

suave con un poco de detergente suave.
Luego enjuaguelo y séquelo bien.

3| Si las aberturas estan obstruidas, limpielas
con el punzén de limpieza.

PRECAUCION

iPeligro de lesiones!
jUtilice el punzon con precaucion para
evitar lesiones!

4| Vuelva a enjuagar el filtro.

También puede meter los filtros en una solu-
cion descalcificadora durante 30 minutos. Luego
enjuaguelo y séquelo bien.

8.6/ LIMPIEZA DE LA BANDEJA
COLECTORA

La bandeja colectora (N) estad equipada con un
flotador (rojo) para indicar del nivel de agua.
Vacie y limpie la bandeja de goteo a mas tar-
dar tan pronto como el flotador sobresalga de
forma claramente visible. De lo contrario, el
agua puede desbordarse y dafar la cafetera
exprés, la encimera o el area circundante. Pro-
ceda de la siguiente manera:

1| Retire |a rejilla de goteo de la bandeja de
goteo y saque la bandeja de goteo de la

maquina.

2| Vacie la bandeja de goteo.

3| Retire la cubierta de la parte posterior de la
bandeja de goteo.

ES



4| Retire el flotador girandolo 90° y luego
tirando de él con un poco de fuerza.

5| Limpie las diferentes piezas con un pafio
suave y un poco de detergente suave. Enjua-
guelas y séquelas bien.

6| Vuelva a ensamblar todas las piezas y luego
vuelva a colocar la bandeja de goteo en la
maquina.

8.7| LIMPIEZA DEL MOLINILLO

Limpie el molinillo periddicamente para garanti-
zar una calidad de molienda constante. Proceda
de la siguiente manera:

1| Muela con el recipiente de granos vacio
(vacielo previamente si es necesario) hasta
que no salga café molido del molinillo de
cafe.

Sin el recipiente de granos, la molienda no es
posible.

2| Saque el recipiente de granos girandolo en
sentido contrario a las agujas del reloj.

3| Desbloquee el anillo de molienda (C) giran-
dolo en sentido contrario a las agujas del
reloj y sdquelo con la ayuda del mango.

4| Limpie el anillo de molienda, el molinillo y
la salida de molienda con el cepillo de lim-
pieza. Si es necesario, también puede usar
una aspiradora.

5| Coloque nuevamente el anillo de molienda
(C). Asegurese de insertarlo ligeramente en
angulo al principio para sortear la lengiieta
de metal.

6/ Gire el anillo de molienda (C) en el sentido
de las agujas del reloj hasta que encaje.

7| Llene el recipiente con granos de caféy
vuelva a colocarlo en la maquina girandolo
en el sentido de las agujas del reloj hasta que
encaje. El molinillo vuelve a estar listo para
Su uso.

8.8| LIMPIEZA DE LA UNIDAD DE
PREPARACION

Limpie la unidad de preparacion diariamente
después de uno o mas expresos. Para ello, pro-
ceda de la siguiente manera:

1| Retire el portafiltro (1) de la unidad de pre-
paracion (1).

2| Dispense agua de la unidad de preparacion
durante unos segundos (boton de prepara-
cion de 1 o 2 tazas).

3| Limpie la unidad de preparacién con un pafio
de limpieza para eliminar cualquier residuo
de café molido restante.



Limpieza con un tamiz ciego

Si se sirve expreso con frecuencia, se reco-
mienda limpiar la unidad de preparacion
semanalmente con un limpiador de grupo

de preparacion y el tamiz ciego. Esta lim-
pieza periodica evita que empeore el sabor
del expreso. Para ello, proceda de la siguiente
manera:

El proceso de limpieza consta de dos partes

secuenciales: limpieza y enjuague.

1| Coloque el tamiz ciego (4) en el portafil-
tro (1).

2| Agregue un limpiador de grupo de prepara-
cion adecuado (en forma de tabletas o polvo)
al tamiz ciego.

Respete las instrucciones de seguridad y las ins-

trucciones de uso del limpiador de grupo de

preparacion.

3| Inserte el portafiltro (1) en la unidad de pre-
paracion (1) y gire el mango hacia la derecha
(de "Insertar” a "Bloquear").

4] Llene el depdsito de agua (A) con agua pota-
ble fresca hasta la marca "MAX".

5| Vacie la bandeja de goteo (N).

6| Seleccione el ajuste de dureza del agua 'y
pulse el boton de preparacion de 2 tazas. En
la pantalla aparece "C1".

7| Presione el boton de preparacion de 2 tazas
nuevamente para iniciar el programa de lim-
pieza. En la pantalla se visualiza "C1" y un
cursor en espera alternamente.
Tras unos 8 minutos finaliza la primera parte
y se visualiza "C2" en la pantalla.

8| Saque el portafiltro del grupo de preparacion

girando el mango hacia la izquierda (de "Blo-

quear" a "Insertar").

9| Saque el tamiz ciego del portafiltro.

10| Vuelva a colocar el portafiltro (sin filtro) en
el grupo de preparacion.

11| Coloque un recipiente con una capacidad de
al menos 1 litro bajo la unidad de prepara-
cion (1) y la salida de agua caliente (J).

12| Pulse el boton de preparacion de 2 tazas
para iniciar el programa de enjuague. En
la pantalla se visualiza "C2" y un cursor en
espera alternamente.
Transcurridos unos 5 minutos, finaliza la
segunda parte y se visualiza "End".

13| Retire el recipiente. Vacie la bandeja colec-
tora (N) y coloquela de nuevo.

14| Pulse el boton de preparacion de 2 tazas
para volver al modo de funcionamiento. El
programa de limpieza ha finalizado y el apa-
rato estd nuevamente listo para su uso.

iEl agua dispensada no es apta para el consumo!

* El programa de limpieza y enjuague se puede
cancelar pulsando el boton de encendido/apa-
gado. Realice siempre el proceso completo de
limpieza o, al menos, un enjuague indepen-
diente al finalizar (consulte el capitulo "Puesta
en marcha inicial").

* Durante la visualizacion constante de "C2", el

aparato entra en el modo Standby transcurri-

dos 60 minutos. A continuacion, tendra que
volver a iniciar el proceso de limpieza o rea-
lizar un enjuague independiente (consulte el
capitulo "Puesta en funcionamiento inicial").

En este caso, puede ser necesario otra pastilla

o dosis de polvo de limpieza.

En caso de corte de energia o si el aparato se

desconecta de la red eléctrica durante un pro-

grama de limpieza o enjuague en curso, debe
reiniciarse el proceso de limpieza o realizar un
enjuague independiente (consulte el capitulo
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"Puesta en funcionamiento inicial"). En este
caso, puede ser necesario otra pastilla o dosis
de polvo de limpieza.

8.9| DESCALCIFICACION

Para mantener cuidada la maquina, pero

a mas tardar cuando la alarma de descal-
cificacion se encienda en rojo, se debe iniciar el
programa de descalcificacion. Cuando se extrae
expreso con frecuencia, el agua dura puede
hacer que se acumule cal en el sistema, lo que
puede afectar al flujo, la presion y la tempera-
tura de la preparacion asi como al sabor del
expreso. Por esta razdn, se recomienda descalci-
ficar la maquina cada 90 dias, independiente-
mente de la alarma de descalcificacion.

& Recomendamos emplear un descalcifi-
cador adecuado para cafeteras exprés.
Se deben seguir las instrucciones de sequridad
del fabricante, especialmente en lo que respecta
a qué hacer en caso de contacto con los ojos y
la piel. No se deben utilizar productos inadecua-
dos (como p. e]. sustancias a base exclusiva-
mente de vinagre o acido citrico).
Recomendamos el descalcificador liquido WMF.

Los dafos provocados por utilizar un descalcifi-
cador inadecuado o por no tener en cuenta las
reglas para la descalcificacion no estan cubier-
tos por la garantia. Mantenga a los nifios ale-
jados de los descalcificadores y asegurese

de no aspirar los vapores desprendidos en la
descalcificacion.

Para iniciar el programa de descalcificacion,
proceda de la siguiente manera:

El proceso de descalcificacion consta de dos
partes secuenciales: descalcificacion y enjuague.

1] & iSaque el filtro de agua (8) del depo-
sito de agua (A)!

2| Disuelva 100 ml del descalcificador liquido
WMF en 650 ml de agua en el depdsito de
agua (en el caso de otros productos, segun
indique el fabricante) y vuelva a colocar el
depdsito de agua si es necesario. La cantidad
de agua debe alcanzar la marca "CALC" del
depdsito de agua.

Observe las indicaciones de seguridad y las ins-
trucciones de uso del descalcificador.

3| Saque el filtro del portafiltro (1).

4| Inserte el portafiltro (1) en la unidad de pre-
paracion (1) y gire el mango hacia la derecha
(de "Insertar" a "Bloquear").

5| Retire la boquilla de la lanza de vapor (K).
6| Vacie la bandeja de goteo (N).

7| Coloque un recipiente con una capacidad de
al menos 1 litro bajo todas las salidas de la
maquina: unidad de preparacion (1), salida de
agua caliente (J) y lanza de vapor (K).

8| Seleccione el ajuste de dureza del agua y
pulse el boton de agua caliente. En la panta-
lla aparece "d1".

9| Pulse nuevamente el boton de agua caliente
para iniciar el programa de descalcificacion.
En la pantalla se visualiza "d1" y un cursor en
espera alternamente.
Tras unos 20 minutos finaliza la primera parte
y se visualiza "d2" en la pantalla.

10| Vacie el recipiente y vuelva a colocarlo bajo
todas las salidas de la maquina.

11| Vacie el depésito de agua (A) y enjuaguelo
bien.

12| Llene el depdsito de agua con agua pota-
ble fresca hasta la marca "MAX" y vuelva a
colocarlo en la maquina.



13| Pulse nuevamente el boton de agua caliente
para iniciar el programa de enjuague. En
la pantalla se visualiza "d2" y un cursor en
espera alternamente.
Transcurridos unos 5 minutos, finaliza la
segunda parte y se visualiza "End".

14| Retire el recipiente. Vacie la bandeja colec-
tora (N) y coloquela de nuevo.

15| Vuelva a colocar la boquilla en la lanza de
vapor (K).

16| Coloque nuevamente el filtro de agua (8) en
el depdsito de agua (A).

17| Pulse nuevamente el boton de agua caliente
para volver al modo de funcionamiento.
La alarma de descalcificaciéon ya no se
enciende y el aparato estad nuevamente listo
para su uso.

iEl agua dispensada no es apta para el consumo!

9| MENSAJES Y FALLOS

PROBLEMA CAUSA

« La alarma de descalcificacion solo se resta-
blece una vez que se ha completado correc-
tamente el proceso de descalcificacion
(descalcificacion y enjuague).

El programa de descalcificacion y enjuague se
puede cancelar pulsando el botdn de encen-
dido/apagado. jLa alarma de descalcificacion
permanece activa y el aparato no esta listo
para su uso! Debe volver a iniciar el proceso
de descalcificacion. En este caso, puede ser
necesario otro descalcificador.

Durante la visualizacion constante de "d2", el
aparato entra en el modo Standby transcu-
rridos 60 minutos. jLa alarma de descalcifi-
cacion permanece activa y el aparato no esta
listo para su uso! Debe volver a iniciar el pro-
ceso de descalcificacion. En este caso, puede
ser necesario otro descalcificador.

En caso de corte de energia o si el aparato

se desconecta de la red eléctrica durante un
programa de descalcificacion o enjuague en
curso, la alarma de descalcificacion perma-
nece activa y el aparato no esta listo para su
uso. Debe volver a iniciar el proceso de des-

calcificacion. En este caso, puede ser necesario

otro descalcificador.

MEDIDAS DE APLICACION

Los botones de preparacion de
1y 2 tazas asi como los de agua
caliente y vapor, parpadean.

El aparato se calienta.

Espere a que la maquina se
haya calentado y esté lista

para funcionar. Los botones
permanecen iluminados.

El boton de vapor parpadea por
separado.

El aparato calienta el calentador
de vapor. Es posible que el modo
Eco esté activado.

Espere a que la maquina se
haya calentado y esté lista para
funcionar. El boton permanece
iluminado.

Los botones de molienda de 1y

2 tazas parpadean. esta colocado.

El recipiente de granos de café no

Coloque el recipiente (lleno de
granos de café) en la maquina
hasta que encaje en su lugar.
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Los botones de preparacion de
1y 2 tazas asi como los de agua
caliente y vapor parpadean.

El deposito de agua no esta
colocado correctamente.

Asegurese de que el deposito

de agua esté correctamente
asentado, presione ligeramente si
es necesario.

Hay muy poca agua o ninguna en
el depdsito de agua.

Llene el depdsito de agua hasta la
marca "MAX".

En el ajuste del tiempo de
molienda, los botones de
molienda de 1y 2 tazas
parpadean tres veces
consecutivas durante el proceso
de molienda. Simultaneamente,
suenan tres tonos de sefal.

El recipiente de granos de café no
esta colocado.

Coloque el recipiente (lleno de
granos de café) en la maquina
hasta que encaje en su lugar.

En el ajuste de la cantidad de
agua, durante el proceso de
preparacion o la salida de agua
caliente, los botones de 1y

2 tazas, asi como los de agua
caliente y vapor, parpadean
tres veces consecutivas.
Simultaneamente, suenan tres
tonos de seiial.

El deposito de agua no esta
colocado correctamente.

Asegurese de que el deposito

de agua esté correctamente
asentado, presione ligeramente si
€S necesario.

Hay muy poca agua o ninguna en
el depdsito de agua.

Llene el deposito de agua hasta la
marca "MAX".

La pantalla muestra "E1", "E3",
“E4" “E7". "E8". "EQ" 0 "E10".

El aparato esta averiado.

Apague el dispositivo
inmediatamente y desconéctelo
de la red eléctrica. Pongase en
contacto con un

centro de atencion al cliente
autorizado.

La pantalla muestra "E2" y
el proceso de molienda se ha
interrumpido.

El molinillo esta obstruido.

Limpie el molinillo como se
describe en el capitulo "Limpieza
y cuidados".

Si el problema persiste, pongase
en contacto con un centro de
atencion al cliente autorizado.

Durante el proceso de molienda,
la pantalla muestra "E6".

La bascula integrada esta averiada.

Péngase en contacto con un
centro de atencion al cliente
autorizado.

La pantalla muestra "E11".

El molinillo de café esta
sobrecalentado.

Deje apagado el aparato durante
5 minutos.

La pantalla muestra "E12".

El molinillo de café esta averiado.

Péngase en contacto con un
centro de atencion al cliente
autorizado.
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Durante el proceso de molienda
no se dispensa café molido.

El recipiente de granos de café
estd vacio.

Llene el recipiente con granos de
cafe.

El molinillo esta obstruido con
café molido o bien hay agua o
humedad en el molinillo.

Limpie el molinillo como se
describe en el capitulo "Limpieza
y cuidado" y asegurese de que el
molinillo esté completamente seco
antes de volver a ensamblarlo.

Durante el proceso de
molienda, el café en polvo se
pega a la salida del molinillo
ylo se distribuye de forma
incontrolada.

La unidad antiestatica esta sucia.

Limpie cuidadosamente toda la
salida de molienda desde abajo
con el cepillo de limpieza.

Durante el proceso de
preparacion, el expreso se
derrama por los bordes del
portafiltro.

El portafiltro no esta colocado
correctamente en la unidad de
preparacion.

Limpie unidad de preparacion
como se describe en el capitulo
"Limpieza y cuidado" y asegurese
de que el portafiltro esté
correctamente colocado en la
unidad de preparacion.

Hay café molido en el borde del
filtro.

Quite el café molido del borde
del tamiz y asegurese de que
el portafiltro esté insertado
correctamente en la unidad de
preparacion.

Hay demasiado café molido en
el filtro.

Asegurese de utilizar el filtro
correcto para la cantidad deseada
de café molido. Tenga en cuenta
la cantidad recomendada de café
molido para el filtro de 1 0 2
tazas.

La junta de la unidad de
preparacion esta sucia o ha
perdido elasticidad.

Limpie la unidad de preparacion
como se describe en el capitulo
"Limpieza y cuidados".

Encargue la sustitucion de la junta
de la unidad de preparacion a un
centro de servicio autorizado.

La salida de la unidad de
preparacion esta obstruida.

Limpie la unidad de preparacion
como se describe en el capitulo
"Limpieza y cuidados".
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Durante el proceso de
preparacion, no sale expreso

o solo gotea. La presion de
preparacion aumenta hasta 16
bar y el tiempo de extraccion se
prolonga a mas de 60 segundos.

0 bien:
La pantalla muestra "E5".

El deposito de agua no esta
colocado correctamente.

Asegurese de que el deposito

de agua esté correctamente
asentado, presione ligeramente si
€S necesario.

Hay muy poca agua o ninguna en
el depdsito de agua.

Llene el depdsito de agua hasta la
marca "MAX".

El filtro de agua esta obstruido.

Cambie el filtro de agua y vuelva a
colocarlo correctamente.

La salida de la unidad de
preparacion esta obstruida.

Limpie la unidad de preparacion
como se describe en el capitulo
"Limpieza y cuidados".

El colador esta obstruido.

Limpie el filtro como se describe
en el capitulo "Limpieza y
cuidados".

Se ha utilizado un filtro
inadecuado (tamiz ciego).

Utilice el filtro de 1 o 2 tazas.

La molienda de café seleccionada
es demasiado fina o hay
demasiado café molido en el filtro.

Ajuste un grado de molienda mas
grueso. Utilice menos café molido
si es necesario.

El café molido esta demasiado
prensado.

Aplique menos presion al prensar
el café (valor de referencia: 10 -
15 kg).

Hay un problema en el sistema de
agua o un defecto en el aparato.

Realice un proceso de
descalcificacion o, si es necesario,
de limpieza.

Si el problema persiste, apague

el aparato inmediatamente y
desconéctelo de la red eléctrica.
Péngase en contacto con un
centro de atencion al cliente
autorizado.

Durante el proceso de
preparacion, el expreso sale
demasiado rapido o demasiado
despacio.

Hay varias razones para esto, p. €j.,
una cantidad incorrecta de agua,
un grado de molienda incorrecto,
etc.

Lea el capitulo "El expreso
perfecto" y tenga en cuenta todos
los ajustes recomendados.

El soporte del colador no
encastra en el aparato.

Hay demasiado café molido en
el filtro.

Asegurese de utilizar el filtro
correcto para la cantidad deseada
de café molido.

Tenga en cuenta la cantidad
recomendada de café molido para
el filtro de 1 o 2 tazas.

El filtro no esta colocado
correctamente en el portafiltro.

Asegurese de que el filtro esté
colocado correctamente en el
portafiltro.
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Sale agua del depésito de agua.

El deposito de agua no esta
colocado correctamente.

Asegurese de que el depdsito

de agua esté correctamente
asentado, presione ligeramente si
es necesario.

La bomba suena mas fuerte de
lo habitual.

El depdsito de agua no esta
colocado correctamente.

Asegurese de que el deposito

de agua esté correctamente
asentado, presione ligeramente si
€s necesario.

El filtro de agua esta obstruido.

Cambie el filtro de agua y vuelva a
colocarlo correctamente.

Hay un problema en el sistema de
agua o un defecto en el aparato.

Realice un proceso de
descalcificacion.

Si el problema persiste, apague
el aparato inmediatamente y
desconéctelo de la red eléctrica.
Pongase en contacto con un
centro de atencion al cliente
autorizado.

No sale vapor durante la salida
de vapor.

La lanza de vapor esta bloqueada.

Limpie la lanza de vapor como se
describe en el capitulo "Limpieza
y cuidados".

Si el problema persiste, pongase
en contacto con un centro de
atencion al cliente autorizado.

El programa de descalcificacion
se interrumpe automaticamente
antes de tiempo (<15 min).

El deposito de agua no esta
colocado correctamente.

Asegurese de que el depdsito

de agua esté correctamente
asentado, presione ligeramente si
es necesario.

Hay muy poca agua o ninguna en
el depésito de agua.

Llene el deposito de agua con la
cantidad necesaria de solucion
descalcificadora.

La salida de la unidad de
preparacion esta obstruida.

Limpie la unidad de preparacion
como se describe en el capitulo
"Limpieza y cuidados".

Hay un problema en el sistema de
agua o un defecto en el aparato.

Realice un proceso de
descalcificacion nuevamente.
Si el problema persiste, apague
el aparato inmediatamente y
desconéctelo de la red eléctrica.
Pongase en contacto con un
centro de atencion al cliente
autorizado.
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10| DATOS TECNICOS
Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 2820-3320 W

Clase de aislamiento: |

Informacidén técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0.3 5
En espera - -

Espera con informacion
adicional

Espera en red

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del
medioambiente

E i i Participe en la conservacion

del medio ambiente !'!

®  Su electrodoméstico contiene materiales
recuperables y/o reciclables.

2  Entréguelo al final de su vida util, en un
Centro de Recogida Especifico o en uno

de nuestros Servicios Of

iciales Post Venta

donde serd tratado de forma adecuada.

ES

Al Azul Al Amarillo
Envase Carton | Envase Plastico

CA | A

Modificaciones posibles.
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WMF ESPRESSO PRO

Congratulazioni e grazie per aver scelto Espresso
Pro!

Le auguriamo anni e anni di relax e piacere
dell'espresso con la sua WMF Espresso Pro!
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1| PANORAMICA DEI COMPONENTI

1.1] MACCHINA DA CAFFE ESPRESSO

>]

BRARGBE & BBE F (e

Serbatoio dell'acqua e coperchio
(quantita di riempimento: 2,6 1)

Contenitore per caffé in chicchi e

coperchio (quantita di riempimento: 250 g)

Anello macinacaffe

Superficie per appoggiare tazze
e pressino con tappetino

Manopola rotante per la regolazione
del grado di macinatura

Pannello di comando

Manometro [ indicatore
della pressione (bar)

Uscita del macinato con supporto
portafiltro e bilancia integrata

Infusore con collegamento del portafiltro
Uscita acqua calda

Lancia del vapore

Interruttore di alimentazione

LED - Luce ambientale

: Q

[=]

L]

Y
@

209 =9
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[N] Vaschetta raccogligocce con griglia

[0] Vassoio portaoggetti per
accessori aggiuntivi

1.2| ACCESSORI

Portafiltro in acciaio inox da 58 mm
Filtro per 1 tazze

Filtro per 2 tazze

Filtro di pulizia (filtro cieco)

Imbuto portafiltro

Pressino

Tappetino per pressino

Filtro dell'acqua

Strumento per l'installazione
del filtro dell'acqua

Spazzole per la pulizia

Ago per la pulizia

Panno per la pulizia

Lattiera in acciaio inox (MAX: 200 ml)

B R E B (e &= @ =]~
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1.3| DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI COMANDO

PULSANTI / ICONE

DESCRIZIONE

Tasto ON/OFF (stand-by)

Display per la visualizzazione della temperatura di infusione (°C / °F), la quantita

ISG Solis di macinatura (g), la quantita di acqua (ml), il tempo di macinatura (s), il tempo di
estrazione (s) e il grado di macinatura (-).
Q
oy Macinatura 1 tazza
g
Ve _
e Macinatura 2 tazze

Infusione 1 tazza

Infusione 2 tazze

Acqua calda

Vapore

Pulsante per selezionare le impostazioni possibili.

Pulsanti per modificare le impostazioni selezionate.

Tempo di macinatura

[;a

Quantita di acqua

C-

Temperatura di erogazione

=

Tempo di pre-infusione

&

Durezza dell'acqua incl. programma di decalcificazione e pulizia

&

Spia di decalcificazione

&=

Filtro dell'acqua

=]

Allarme filtro acqua
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2| PRIMA DELL'USO

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso.
Conservare con cura o salvare le istruzioni per
I'uso in un luogo sicuro per future consultazioni
e consegnarle assieme all'apparecchio ai futuri
utenti successivi. Le istruzioni contengono
informazioni importanti sul funzionamento, la
pulizia e la cura dell'apparecchio.

L'apparecchio deve essere utilizzato solo per lo
scopo previsto e in conformita alle istruzioni per
['uso. Durante I'uso dell'apparecchio attenersi
sempre alle istruzioni di sicurezza.

L'utilizzo improprio del dispositivo puo causare
danni. Non ci assumiamo alcuna responsabilita
per eventuali danni causati dal mancato rispetto
delle istruzioni per I'uso. Seguire le istruzioni
per la garanzia.

Prima di installare e utilizzare I'apparecchio per
la prima volta, rimuovere completamente tutte
le pellicole protettive e tutti gli adesivi esistenti.
Sul e nell'apparecchio non devono restare resi-
dui di imballaggio. Pulire tutti i componenti
rimovibili venuti a contatto con gli alimenti
come descritto nel capitolo “Pulizia e cura”.

Controllare che I'apparecchio e gli accessori
siano completi e non presentino danneggia-
menti. Non mettere in funzione |'apparecchio
nel caso in cui alcune parti manchino o pre-
sentino danneggiamenti, informare il servizio
clienti. Si prega di fare riferimento alla garanzia
per i relativi dettagli di contatto.

Oltre alle presenti istruzioni per I'uso, € possibile
consultare anche i nostri video how-to. E possi-
bile trovarli sul sito https://link.wmf.com/33yx5e
o scansionare il codice QR qui sotto:

E5H

3| NOTA SULL'ILLUMINAZIONE
LED

Questo apparecchio presenta una fonte lumi-
nosa con classe di efficienza energetica C.
Tenere presente che il modulo luminoso pre-
sente nel prodotto non ¢ pensato per I'illumina-
zione. La sostituzione del modulo luminoso puo
essere eseguita soltanto da personale di assi-
stenza autorizzato. L'illuminazione a LED sulla
base dell'apparecchio serve per visualizzare lo
stato operativo del dispositivo. La luce fornisce
semplicemente informazioni:

« Se la macchina ¢ accesa, la luce della base ¢
accesa.

* Se la macchina ¢ spenta, la luce della base &
spenta.

L'illuminazione a LED sulla base dell'apparec-
chio puo essere disattivata completamente nelle
impostazioni.

4| SPIEGAZIONE DEI SIMBOLI

In queste istruzioni per l'uso le informazioni
importanti sono contrassegnate con simboli e
parole chiave:

LVAISIENYAL indica una situazione di peri-

colo che potrebbe causare gravi lesioni (ad
esempio, ustioni dovute al vapore o alle super-
fici calde).

UL ZA[O)NS mostra una situazione poten-
zialmente pericolosa che pud comportare lesioni

lievi o moderate.

WO PAWNIES] indica una situazione che puo
causare danni materiali.

fornisce informazioni aggiuntive rela-
tive all'uso sicuro del prodotto.

& Simboli: Osservare e seguire le
istruzioni.
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5| MESSA IN SERVIZIO

1| Prima di montare e utilizzare 'apparecchio
per la prima volta, rimuovere tutti gli even-
tuali adesivi presenti.

2| Pulire e asciugare accuratamente la mac-
china, i componenti e gli accessori prima del
primo utilizzo e dopo un lungo periodo di
inutilizzo, come descritto nel capitolo "Pulizia
e cura". Non dimenticare i filtri nel vassoio
portaoggetti (0). Per pulire tutte le superfici
¢ meglio utilizzare il panno per la pulizia for-
nito (12).

3| Assicurarsi che I'apparecchio sia assem-
blato correttamente prima della prima
applicazione.

5.1 MESSA IN SERVIZIO INIZIALE

1| Rimuovere il serbatoio dell'acqua (A) e inse-
rire il filtro dell'acqua incluso (8) utilizzando
I'utensile per I'installazione (9). Assicurarsi
che il filtro dell'acqua sia posizionato corret-
tamente nel serbatoio dell'acqua.

[

Osservare le istruzioni di sicurezza e le istruzioni
per l'uso del filtro dell'acqua.

2| Riempire il serbatoio dell'acqua (A) con
acqua potabile pulita fino al segno "MAX" e
inserirlo nella macchina.

« Utilizzare esclusivamente acqua fredda
potabile.

» Non lasciare acqua inutilizzata nell'apparec-
chio per piu di 4 giorni.

3| Inserire il contenitore dei chicchi (B) nella
macchina ruotandolo in senso orario fino a
che non scatta in posizione e riempirlo con i
chicchi di caffe.

4| Inserire il portafiltro (1) senza filtro nell'unita
di infusione (1) e ruotare la maniglia verso
destra (da "Insert" a "Lock").

5| Collegare la macchina alla rete elettrica e
accenderla con l'interruttore di alimenta-
zione (L) sul lato destro. Attendere che la
macchina si riscaldi e sia pronta per 'uso: i
pulsanti nel pannello di comando smettono
di lampeggiare.

6| Posizionare un contenitore con una capa-
cita di almeno 1 litro sotto tutti i beccucci
della macchina - unita di infusione (1), uscita
acqua calda (J) e lancia del vapore (K).



7| Erogare un doppio espresso senza caffé in
polvere per due volte di sequito. Per fare cio,
utilizzare il portafiltro (1) senza filtro. Pre-
mere il pulsante Infusione di 2 tazze.

8| Erogare circa 80 ml di acqua calda per due
volte di seguito. Premere il pulsante dell'ac-
qua calda.

9| Erogare il vapore una volta. Per fare cio, pre-
mere il pulsante Vapore.

ATTENZIONE

L'acqua erogata non ¢ adatta al consumo!

10| Rimuovere il recipiente. Svuotare la
vaschetta raccogligocce (N) e reinserirla.

11| Impostare la durezza dell'acqua come
descritto nel capitolo 7.1. L'apparecchio &
ora pronto per l'uso.

5.2| PREPARAZIONE DI CAFFE
ESPRESSO

1| Selezionare I'apposito filtro (2) o (3) in base
alla quantita di polvere di caffé desiderata (1
0 2 tazze) e inserirlo nel portafiltro.

« Assicurarsi che il filtro sia pulito e asciutto e
che non vi siano residui di polvere di caffe dal
precedente processo di infusione.

« Utilizzare il retro della spazzola per la pulizia
(10) o il bordo di un altro filtro per facilitare
la rimozione dei filtri dal portafiltro.

2| Inserire I'imbuto (5) sul portafiltro (1). Per
fare cio, ruotare I'imbuto in senso orario sul
portafiltro finché non scatta in posizione.

3| Inserire il portafiltro (1) con I'imbuto nel
supporto portafiltro dell'uscita del macinato

(H).

4| Premere il pulsante Macinatura di 1 o 2 tazze
in base alla quantita di polvere di caffeé desi-
derata per avviare il processo di macina-
tura. Sul display viene visualizzato prima
il grado di macinatura e poi la quantita di
macinatura.

* Il grado di macinatura puo essere modifi-
cato solo durante il processo di macinazione.
Ruotare la manopola (E) in senso orario per
aumentare il grado di macinatura: in questo
modo la macinatura della polvere di caffe ¢
piu grossolana. Ruotare la manopola in senso
antiorario per ridurre il grado di macinatura:
cosi facendo la polvere di caffé viene maci-
nata piu fine.

E possibile scegliere tra 60 gradi di macina-
tura (livello 1 = molto fine, livello 60 = molto
grossolano).
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Il processo di macinatura puo essere inter-
rotto in qualsiasi momento premendo nuova-
mente il pulsante Macinatura corrispondente
o il pulsante ON/OFF.

ATTENZIONE

Assicurarsi che siano presenti abbastanza chic-
chi di caffé nel contenitore del caffé in chicchi.

Non premere sul portafiltro durante il

processo di macinatura! Cio potrebbe
danneggiare la bilancia e visualizzare un peso di
macinatura errato!

Non sollevare il portafiltro durante il

processo di macinatura! Cio potrebbe
danneggiare la bilancia e visualizzare un peso di
macinatura errato!

Non toccare I'uscita del macinato con le dita
durante il processo di macinatura!

Quantita di macinatura raccomandata:
- Filtro per 1 tazza: 11-13 g.
- Filtro per 2 tazze: 17-19 g.

La bilancia serve per controllare la quantita di
macinatura. Potrebbero esserci lievi variazioni
dovute all'umidita dell'aria, alla temperatura o
alla polvere di caffé rimasta nel macinacaffé.
La quantita di macinatura per i due filtri puo
variare a seconda del tipo di caffé e delle pre-
ferenze del caffe.

Per evitare la perdita di aroma, i chicchi di
caffe dovrebbero essere macinati solo per il
consumo immediato. Conservare i chicchi di
caffé e la polvere di caffé in eccesso in un
luogo ermetico per non piu di 14 giorni.

5| Estrarre in linea retta il portafiltro (1) dall'uscita
del macinato (H). Picchiettare leggermente il
portafiltro con la mano in modo che la polvere
di caffe sia distribuita uniformemente. In alter-
nativa, usare a questo scopo un livellatore.

6| Posizionare il portafiltro (1) con il cusci-
netto di gomma dritto sul bordo del tavolo.
Pressare bene la polvere di caffé (valore
indicativo 10 - 15 kg). Dopo la pressatura,
assicurarsi che la polvere di caffe sia distribu-
ita uniformemente nel filtro e che abbia cre-
ato una superficie orizzontale.

La pressatura pu0 essere eseguita sia con che
senza imbuto (5).

7| Dopo la pressatura rimuovere |'imbuto (5) e
raschiar via la polvere di caffé in eccesso dal
bordo del portafiltro.
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8| Erogare acqua dall'unita di infusione (I) per
alcuni secondi (pulsante Erogazione 1 0 2
tazze) per rimuovere i residui di polvere di
caffé rimanenti e preriscaldare l'unita di
infusione.



9| Inserire il portafiltro (1) nell'unita di infu-
sione (1) e ruotare I'impugnatura verso destra
(da "Insert" a "Lock"). Posizionare quindi una
o due tazze delle dimensioni desiderate sotto
i beccucci del portafiltro.

ATTENZIONE

* Rimuovere assolutamente I'imbuto (5) prima
di esequire questa operazione!

« Assicurarsi che il portafiltro sia inserito corret-
tamente nell'unita di infusione.

10| Premere il pulsante Infusione 1 o 2 tazze
in base alla quantita di espresso desiderata
per avviare il processo di infusione. Il tempo
di estrazione viene mostrato sul display e
la pressione di infusione viene visualizzata
nel manometro (G). L'apparecchio si arresta
automaticamente non appena viene erogata
la quantita di espresso impostata.

ATTENZIONE

Pericolo di ustione!

Far raffreddare I'apparecchio! Dopo I'ero-
gazione dell'espresso attendere sempre qualche
secondo prima di rimuovere il portafiltro.

Per evitare schizzi caldi, non rimuovere mai il
portafiltro durante l'infusione!

« Il processo di infusione puo essere interrotto
in qualsiasi momento premendo nuovamente
il pulsante Infusione corrispondente o il pul-
sante ON/OFF.

« Se la macchina non eroga caffe, interrom-
pere il processo. Per informazioni su come
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procedere, consultare il capitolo "Messaggi e
guasti”.

11| Rimuovere il portafiltro (1) dal gruppo infu-
sore (I) ruotando I'impugnatura verso sini-
stra (da "Lock" a "Insert"). Battere il filtro
per rimuovere il fondo di caffé rimasto nel
filtro.

12| Sciacquare quindi il portafiltro con il filtro
sotto l'acqua corrente o con I'erogatore di
acqua calda.

Se necessario, pulire il filtro (2) o (3) come
descritto nel capitolo "Pulizia e cura" per evi-
tare ostruzioni.

5.3| PREPARAZIONE DELLA SCHIUMA
DI LATTE

Per montare il latte, procedere come segue:

1| Riempire la lattiera (13) con latte freddo fino
al segno "MAX".

Utilizzare preferibilmente latte parzialmente
scremato a temperatura di frigorifero. Il latte
pastorizzato o UHT di solito da i migliori
risultati.

2| Erogare vapore (pulsante Vapore) per circa 5
secondi per rimuovere la condensa dal tubo.
Per fare cio, orientare la lancia del vapore (K)
sulla vaschetta raccogligocce (N) o tenere un
altro contenitore sottostante.
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3| Estrarre il piu possibile la lancia del vapore
(K) e inserirla nella lattiera piena di latte
(13).

4] Premere il pulsante Vapore per iniziare la pre-
parazione. Montare il latte fino ad ottenere
una schiuma di latte soddisfacente. La tem-
peratura del latte non deve superare i 65 °C.

Pulire sempre la lancia del vapore subito dopo
aver disinserito il vapore come descritto nel
capitolo "Pulizia e cura" in modo che i residui
di latte non si attacchino. A tale scopo utiliz-
zare il panno per la pulizia in dotazione (12).
L'erogazione del vapore viene arrestata auto-
maticamente dopo 60 secondi.

L'erogazione del vapore puo essere interrotta
in qualsiasi momento premendo nuovamente
il pulsante Vapore o il pulsante ON/OFF.

Se la modalita Eco ¢ attivata, il riscaldatore
del vapore viene riscaldato la prima volta che
viene premuto il pulsante (il pulsante Vapore
lampeggia). Non appena il pulsante Vapore si
riaccende in modo fisso € possibile avviare la
schiumatura premendo nuovamente il pul-
sante Vapore.

ATTENZIONE

Pericolo di ustione!
La lancia del vapore € rovente! Atten-
zione a non ustionarsi!

Non estrarre la lancia del vapore dal latte
in modalita vapore per evitare che il latte
schizzi.

Per ottenere il miglior risultato quando si monta
il latte, procedere come seque:

1| Tenere la lattiera leggermente inclinata di
lato e immergere la lancia del vapore nel
latte per circa 1 - 2 cm.

2| Appena il latte si muove in maniera circo-
lare, muovere la lattiera verso il basso fino a
quando la lancia del vapore raggiunge quasi
la superficie del latte e inizia a sibilare. Assi-
curarsi che la lancia del vapore continui a
essere immersa nel latte e che il movimento a
vortice del latte sia mantenuto.

3| Non appena il latte & tiepido (circa 35 °C) ed
¢ penetrata abbastanza aria nel latte, risolle-
vare la lattiera: il sibilo si interrompe. Anche
in questa fase deve essere presente il movi-
mento a vortice del latte nella lattiera.

4| Appena il latte ¢ abbastanza caldo e la
schiuma di latte ¢ soddisfacente, terminare il
processo con il pulsante Vapore.

E possibile consultare anche i nostri video
dimostrativi.

5.4| EROGAZIONE DI ACQUA CALDA

1| Posizionare una tazza sotto il beccuccio
dell'acqua calda (J).

2| a) Premere una volta il pulsante dell'acqua
calda. La macchina inizia I'erogazione di
acqua calda e si arresta automaticamente
non appena viene erogata la quantita
d'acqua impostata.

L'erogazione dell'acqua calda a) puo essere
interrotta in qualsiasi momento premendo nuo-
vamente il pulsante dell'acqua calda o il pul-
sante ON/OFF.
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b) Tenere premuto il pulsante dell'acqua
calda per avviare I'erogazione continua
dell'acqua. L'erogazione dell'acqua si inter-
rompe quando si rilascia il pulsante. La
quantita massima di acqua che puo essere
prelevata ¢ di 300 ml.

6| L'ESPRESSO PERFETTO

Un espresso perfetto € piu di un semplice caffe
ridotto ma forte: ¢ caratterizzato da una crema
vellutata e dorata, una corposita piena, un per-
fetto equilibrio di acidita, dolcezza, amarezza

e un aroma complesso. E il risultato di un'inte-
razione perfetta di numerosi fattori: dalla sele-
zione dei chicchi di caffe alla giusta quantita di
macinatura e al tempo di pre-infusione. In que-
sto capitolo viene spiegato cio che rende per-
fetto I'espresso e quali passaggi e impostazioni
sono necessari per creare |'espresso perfetto con
il prodotto WMF Espresso Pro.

Chicchi di caffe

La scelta dei chicchi di caffé ¢ fondamentale
per il gusto dell'espresso. Le due varieta princi-
pali sono I'Arabica e la Robusta. | chicchi di Ara-
bica sono caratterizzati da sapori piu complessi
e da un'acidita pronunciata. | chicchi di Robusta
invece hanno un gusto piu deciso, contengono
pit sostanze amare e forniscono una crema piu
densa e stabile. Una classica miscela di chicchi
per espresso € composta per il 70% da Arabica e
per il 309% da Robusta.

La tostatura incide significativamente sul gusto.
Le tostature chiare sono fruttate e acide, ma
sono meno adatte all'espresso perché mancano
della profondita e dell'intensita necessarie. Le
tostature medie sono equilibrate e aromatiche,
ideali per un espresso armonioso. Le tostature
scure sono intense, forti e meno acide, tipiche di
un espresso italiano.

Consigliamo i chicchi di caffe "WMF Espresso
3 - Premium Mild". Questa miscela 70/30 di
chicchi tostati scuri € delicata ed equilibrata,
a bassa acidita ed ¢ apprezzata per la crema
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dorata e di lunga durata. Presenta un retrogusto
di caramello e nocciola squisito.

Se siete alla ricerca di un espresso con una cor-
posita decisa e di carattere e una nota di cioc-
colato, il "WMF Espresso 4 - Premium Intense"”
con miscela 50/50 e tostatura scura € cio che fa
per voi.

Al momento dell'acquisto, prestare atten-
zione alla data di tostatura e, se possibile, uti-
lizzare chicchi appena tostati. Inoltre, i chicchi
devono essere tostati in modo uniforme e non
danneggiati. Conservare i chicchi in un con-
tenitore ermetico in un luogo fresco e buio
(non in frigorifero) per preservarne I'aroma. E
meglio riempire il contenitore dei chicchi solo
con la quantita che verra consumata nelle ore
successive.

dureza del agua

La durezza dell'acqua incide significativamente
sul gusto dell'espresso. L'acqua troppo dura

pud aumentare I'amarezza e intaccare la crema,
mentre I'acqua troppo morbida puo far appa-
rire il sapore piatto e amaro. La durezza ottimale
per l'espresso & di 7 - 8 °dH (grado di durezza
tedesca). Informarsi sulla durezza dell'acqua di
rubinetto presso la centrale idrica competente

o I'amministrazione comunale. Se necessa-

rio, utilizzare un filtro dell'acqua per regolare la
durezza dell'acqua o un'acqua minerale speciale.

Tempo di estrazione

Il tempo di estrazione ideale per un espresso ¢ di
20-30 secondi, il tempo ottimale ¢ 25 secondi.
Un tempo di estrazione troppo breve portera a
un caffeé sottoestratto: I'espresso risulta amaro
e poco aromatico. La crema € molto chiara e si
scioglie rapidamente. Un tempo di estrazione
troppo lungo, invece, comporta un caffe sovra-
estratto: in questo caso I'espresso € acquoso

e aspro. La crema € marrone scuro e piena di
bolle. Il tempo di estrazione viene regolato
regolando il grado di macinatura.

Pressione di infusione
La pressione di infusione ottimale per la prepa-
razione dell'espresso € di 7 - 11 bar, idealmente
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costante a 9 bar. Se la pressione ¢ troppo bassa
il caffé € sottoestratto, mentre se la pressione ¢
troppo alta il caffe € sovraestratto. La pressione
di infusione puo essere regolata adattando il
grado di macinatura o la quantita di polvere di
caffe.

Pressatura

La pressatura deve essere eseguita in modo uni-
forme e con una pressione di 10 - 15 kg, poi-
ché incide sul flusso di acqua che attraversa la
polvere di caffé. Prima della pressatura, la pol-
vere di caffe deve essere distribuita uniforme-
mente, ad esempio con un livellatore. Assicurarsi
che la polvere di caffe venga pressata in modo
uniforme durante la pressatura. Evitare corre-
zioni in un secondo momento, poiché possono
causare la canalizzazione ovvero un'estrazione
non uniforme. Una pressatura inclinata o troppo
debole porta a problemi simili.

6.1 OPZIONI DI REGOLAZIONE PER LA
MACCHINA DA ESPRESSO

Dopo aver scelto il chicco di caffe giusto, esami-
nare le opzioni di impostazione della macchina
da espresso. Variare le impostazioni gradual-
mente e provare diverse combinazioni per
preparare un espresso secondo le proprie prefe-
renze e ottenere la migliore esperienza di gusto.

Grado di macinatura

Il grado di macinatura determina la dimensione
delle particelle di caffé. Un grado di macinatura
fine si traduce in un tempo di estrazione piu
lungo e in una pressione di infusione piu elevata
che rendono I'espresso piu forte e dolce. Tutta-
via, vengono estratte pit sostanze amare e sus-
siste il rischio di sovraestrazione. Un grado di
macinatura grossolana riduce il tempo di estra-
zione e abbassa la pressione di infusione. Questo
rende il gusto dell'espresso piu amaro e piatto,
poiché vengono liberate meno sostanze e il
caffé puo risultare sottoestratto.

Il grado di macinatura dipende dal chicco uti-
lizzato e dall'intensita del sapore desiderata.
Iniziate con un grado di macinatura medio e

regolate gradualmente fino a raggiungere il
tempo di estrazione ideale.

Quantita di macinatura

Oltre al tempo di estrazione e alla pressione di
infusione, la quantita di macinatura influisce
anche sul gusto e sulla corposita dell'espresso.
La quantita ottimale di caffé in polvere per il
filtro da 1 tazza WMF é tragli11gei13ge
per il filtro da 2 tazze WMF é tra 17 ge 19 g. A
seconda del chicco di caffé e delle preferenze di
gusto la quantita puo scostarsi da questi range.

Fondamentalmente una maggiore quantita di
polvere di caffé porta a un tempo di estrazione
pit lungo e a una pressione di infusione piu ele-
vata. L'espresso € piu intenso e corposo, in que-
sto caso sussiste il rischio che la stessa quantita
di acqua non venga estratta piu uniformemente
e I'espresso abbia un gusto amaro e sbilanciato.
Una quantita minore di polvere di caffé porta a
un tempo di estrazione piu breve. L'espresso ¢
piu debole e viene estratto maggiormente con
la stessa quantita di acqua: in questo caso il
caffé puo risultare aspro.

Se necessario, il grado di macinatura deve essere
regolato anche quando si modifica la quantita
di macinatura.

Quantita di acqua

In generale & importante prestare sempre atten-
zione al rapporto di infusione tra la quantita

di macinato e la quantita di espresso estratta
(quantita di acqua). Il rapporto ottimale per
un espresso € compreso tra 1:2 e 1:3. L'obiet-
tivo dovrebbe essere un rapporto di 1:2,5, il
che significa che con 18 g di polvere di caffé si
dovrebbero estrarre 45 ml di espresso (filtro per
2 tazze). A seconda delle preferenze di gusto, il
rapporto puo variare.

In linea di principio, pitt acqua comporta un
espresso diluito e leggermente aspro. Il tempo di
estrazione puo essere pit lungo e la pressione di
infusione piu alta. Meno acqua rende |'espresso
piu forte e intenso, il tempo di estrazione ¢ piu
breve e la pressione di erogazione pil bassa.



Accessori: In caso di caffe ristretto, il rapporto
¢ compreso tra 1:1 e 1:1,15 e di caffe lungo ¢
tra1:3 e 1:4.

Temperatura di erogazione

La temperatura di infusione incide sulla dis-
soluzione degli aromi e degli oli nella polvere
di caffe, cosi come sul gusto e sulla crema. Le
basse temperature (89 - 92 °C) esaltano I'a-
marezza e la nota fruttata dell'espresso. Que-
ste temperature sono impostate soprattutto
per le tostature scure per evitare un'eccessiva
asprezza. Le basse temperature possono por-
tare a una sottoestrazione, riconoscibile da una
crema molto chiara.

A temperature piu elevate (92 - 96 °C) vengono
estratte piu sostanze amare e aromi tostati,

che consentono all'espresso di avere un sapore
pit deciso e caramellato. Queste temperature
sono impostate soprattutto per le tostature
chiare per esaltare gli aromi complessi e I'acidita
naturale dell'espresso. Le temperature elevate
possono portare a una sovraestrazione, ricono-
scibile da una crema che si smonta rapidamente
e da un anello scuro sul bordo della tazza.

Tempo di pre-infusione

Durante la pre-infusione (inglese: pre-infusion),
la polvere di caffe viene inumidita senza pres-
sione. Durante la pausa successiva (tempo di
pre-infusione), la polvere pud gonfiarsi prima
che inizi il processo di infusione vero e pro-

prio ad alta pressione. In questo modo I'espresso
viene estratto in modo piu uniforme e intenso.
Il tempo di preinfusione puod essere impostato
sulla macchina.

Un tempo di pre-infusione piu breve puo por-
tare a un gusto espresso piu intenso e potente.
Questa impostazione ¢ da preferirsi per le tosta-
ture scure per evitare I'amarezza. Un tempo di
pre-infusione pil lungo fa risaltare sapori piu
morbidi e complessi, da preferirsi nelle tosta-
ture leggere.

6.2| RIASSUNTO

L'espresso perfetto ¢ il risultato di un attento
coordinamento di tutti i fattori che incidono
su di esso. Anche piccoli cambiamenti, come
la temperatura ambiente o I'umidita dell'a-
ria, possono influire sul risultato finale. Proce-
dere quindi passo dopo passo per individuare
le influenze di ogni singolo fattore. Prestando
attenzione ai sequenti tre aspetti, &€ possibile
ottenere I'espresso perfetto.

* Prima della macinatura, macinare completa-
mente la vecchia polvere di caffe.

* Prima dell'infusione, sciacquare brevemente
I'unita di infusione.

* Preriscaldare le tazze e il portafiltro.

Buona fortuna per la preparazione dell'espresso
perfetto. Godetevelo!

6.3| IL MIO ESPRESSO NON HA UN
BUON SAPORE

Ecco le cause dei problemi piu comuni nella pre-
parazione dell'espresso.

Se I'espresso ha un retrogusto sgradevole, pulire
accuratamente la macchina per espresso come
descritto nel capitolo "Pulizia e cura".

Il mio espresso non ha un sapore abbastanza

intenso:

* | chicchi di caffé o la polvere di caffé sono
troppo vecchi.

* La quantita di macinatura ¢ insufficiente.

« |l grado di macinatura ¢ troppo grossolano e
quindi il tempo di estrazione € troppo breve
(ad es. solo 10 secondi).

* La quantita di acqua ¢ troppo alta.

Il mio espresso ha un sapore aspro, ¢

sottoestratto:

« Chicchi o miscela non idonei selezionati (ad
es. tostatura troppo chiara).

* Il grado di macinatura € troppo grossolano e
quindi il tempo di estrazione € troppo breve
(ad es. solo 10 secondi).
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* La temperatura di infusione € troppo bassa.
« La quantita di macinatura ¢ troppo alta.
* La quantita di acqua ¢ troppo bassa.

Il mio espresso ha un sapore amaro o ¢
sovraestratto:

« Chicchi o miscela non idonei selezionati (ad
es. tostatura troppo scura).

Il grado di macinatura € troppo fine e quindi
il tempo di estrazione € troppo lungo (ad es.
40 secondi).

La temperatura di infusione € troppo alta.
La quantita di macinatura ¢ insufficiente.

La quantita di acqua ¢ troppo alta.

Il tempo di pre-infusione ¢ troppo lungo.

La durezza dell'acqua ¢ troppo alta.

Il mio espresso non ha crema:

* | chicchi di caffe o la polvere di caffé sono
troppo vecchi o sono stati conservati in modo
errato.

La tostatura € troppo chiara.

Il grado di macinatura € troppo grossolano e
quindi il tempo di estrazione ¢ troppo breve
(ad es. solo 10 secondi).

Il grado di macinatura ¢ troppo fine e quindi
il tempo di estrazione & troppo lungo (ad es.
40 secondi).

La temperatura di infusione € troppo bassa.
La quantita di macinatura ¢ troppo bassa.

.

.

La crema del mio espresso si smonta

rapidamente:

* La temperatura di infusione € troppo alta.

« Il tempo di estrazione & troppo breve (ad es.
solo 10 secondi).

7| IMPOSTAZIONI

La macchina ¢ preimpostata di fabbrica. Le
impostazioni possono essere eventualmente
adattate singolarmente.

Premendo il pulsante delle impostazioni, le
rispettive impostazioni vengono visualizzate sul
display e possono essere regolate premendo i
pulsanti (+/-).
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Premendo nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni si passa all'impostazione successiva. |
valori adattati vengono salvati quando si passa
da un valore all'altro.

Il processo di impostazione puo essere annul-
lato premendo il pulsante ON/OFF. Le modi-
fiche apportate all'impostazione visualizzata
non vengono salvate.

Il processo di impostazione viene annul-

lato automaticamente dopo 30 secondi senza
dover premere ulteriori pulsanti. Le modifiche
apportate all'impostazione visualizzata non
vengono salvate.

7.1| IMPOSTAZIONI GENERALI

Premendo il tasto delle impostazioni si richia-
mano le seguenti impostazioni e vengono visua-
lizzate nella sequenza sottostante sotto forma
di icona sul pannello di controllo (F):

Durata macinazione: Q
Quantita di acqua: Cp
Temperatura di infusione: p

Durata pre-infusione:

-

Durezza dell'acqua: >

&

Filtro dell'acqua:

=]

Le singole impostazioni sono preimpostate di
fabbrica come segue:

Durata 1 tazza: 8 secondi
macinazione:
2 tazze: 12 secondi
Quantita di 1 tazza: 25 ml
acqua: 2 tazze: 50 ml
Acqua calda: 80ml




Temperatura di 92°C [ 198°F
infusione:

Durata 2 secondi
pre-infusione:

Durezza H4
dell'acqua:

Filtro dell'acqua: | No

Tempo di macinatura

La quantita di polvere di caffeé per il filtro da 1 o
2 tazze viene controllata con il tempo di maci-
natura in secondi. Per adattare questo valore
individualmente procedere come segue:

1| Selezionare I'impostazione del tempo di
macinazione.

2| Premere il pulsante Macinatura 1 o 2 tazze
per impostare il tempo di macinatura appro-
priato. Il pulsante selezionato lampeggia.

E possibile passare tra le impostazioni 1 e 2
tazza.

3| Regolare il tempo di macinatura premendo i
pulsanti (+/-).

4| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare il tempo di macinatura e
passare all'impostazione successiva.

In alternativa il tempo di macinatura puo essere
impostato con una macinatura come segue:

1| Selezionare I'impostazione del tempo di
macinazione.

2| Premere il pulsante Macinatura 1 o 2 tazze
per impostare il tempo di macinatura appro-
priato. Il pulsante selezionato lampeggia.

3| Inserire il portafiltro (1) con I'apposito fil-
tro (2) o (3) e, se necessario, con I'imbuto (5)
nell'uscita del macinato (H).
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4| Quando il pulsante Macinatura 1 o 2 tazze
lampeggia, tenerlo premuto fino all'inizio
del processo di macinatura e rilasciarlo. Il
display mostra ora la quantita di macinatura
in grammi.

5| Una volta macinata la quantita desiderata di
polvere di caffé, premere nuovamente il pul-

sante di macinatura per terminare il processo.

6| Il display mostra nuovamente il tempo di
macinatura necessario per macinare la quan-
tita di macinatura desiderata.

Il tempo di macinatura puo essere regolato suc-
cessivamente utilizzando i pulsanti (+/-).

7| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare il tempo di macinatura e
passare all'impostazione successiva.

Quantita di acqua

Per adattare individualmente la quantita di
acqua per un espresso singolo o doppio, non-
ché per I'erogazione di acqua calda, procedere
come segue:

1] Selezionare I'impostazione Quantita acqua.

2| Premere il pulsante Infusione 1 o 2 tazze o
il pulsante dell'acqua calda per regolare la
quantita appropriata di espresso o acqua. Il
pulsante selezionato lampeggia.

E possibile commutare tra le impostazioni Ero-
gazione 1 e 2 tazze e acqua calda.

3| Regolare la quantita d'acqua premendo i pul-
santi (+/-).

4| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare la quantita di acqua e
passare all'impostazione successiva.
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In alternativa, la quantita di acqua puo essere
regolata con un'infusione senza polvere di caffe
ed erogando acqua calda come segue:

1| Selezionare I'impostazione Quantita acqua.

2| Premere il pulsante Infusione 1 o 2 tazze o
il pulsante dell'acqua calda per regolare la
quantita appropriata di espresso o acqua. Il
pulsante selezionato lampeggia.

3| Per la quantita di espresso: Inserire il porta-
filtro (1) nell'unita di infusione (1) senza il
filtro.

4| Per la quantita di espresso: Posizionare una
o due tazze adatte sotto i beccucci del por-
tafiltro.
Per la quantita di acqua calda: Posizionare
una tazza adatta sotto il beccuccio dell'ac-
qua calda (J).

5| Se il pulsante Infusione 1 o 2 tazze o il pul-
sante dell'acqua calda lampeggiano, tenerlo
premuto fino all'inizio del processo di infu-
sione o dell'erogazione di acqua calda e
rilasciarlo. Il display mostra la quantita di
espresso o acqua calda.

6| Una volta erogata la quantita di espresso o
acqua calda desiderata, premere nuovamente
il pulsante Infusione o Acqua calda per inter-
rompere |'infusione o I'erogazione di acqua
calda.

La quantita d'acqua puo essere regolata in
sequito utilizzando i pulsanti (+/-).

7| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare la quantita di acqua e
passare all'impostazione successiva.

Temperatura di erogazione

Per regolare la temperatura di infusione per
un espresso singolo o doppio, attenersi alla
seguente procedura:

1| Selezionare I'impostazione della temperatura
di infusione. | pulsanti Infusione 1 e 2 tazze e
il pulsante Acqua calda lampeggiano.

2| Regolare la temperatura di infusione pre-
mendo i pulsanti (+/-). La temperatura di
infusione pud essere impostata tra 89 °C e
96 °C.

La temperatura pu0 essere visualizzata anche in
gradi Fahrenheit (°F), vedere il capitolo "Impo-
stazioni aggiuntive". La temperatura di infu-
sione puo essere impostata tra 192 °F e 205 °F.

3| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare la temperatura di infu-
sione e passare all'impostazione successiva.

Tempo di pre-infusione

Per adattare il tempo di pre-infusione per un
espresso singolo o doppio, procedere come
segue:

1| Selezionare I'impostazione del tempo di
pre-infusione. | pulsanti Infusione 1 e 2 tazze
lampeggiano.

2| Regolare il tempo di preinfusione premendo
i pulsanti (+/=). Il tempo di preinfusione puo
essere impostato tra 0 e 10 secondi.

3| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare il tempo di preinfusione e
passare all'impostazione successiva.

dureza del agua

Il grado di durezza dell'acqua varia a seconda
della regione. Per evitare la formazione ecces-
siva di calcare I'apparecchio ¢ preimpostato
sull'acqua molto dura. Informarsi sulla durezza
dell'acqua di rubinetto presso la centrale idrica
competente o I'amministrazione comunale.

Per regolare la durezza dell'acqua, procedere
come segue:



1| Selezionare I'impostazione Durezza
dell'acqua.

2| Selezionare la durezza dell'acqua desiderata
premendo i pulsanti (+/-).

3| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare la durezza dell'acqua e

passare all'impostazione successiva.

Informazioni sui range di durezza dell'acqua

Durezza dell’acqua Durezza

H1 morbida 0-7°dH

H2 media >7-14°dH
H3 dura > 14 -21°dH
H4 molto dura > 21 °dH

Filtro dell'acqua
Se si utilizza il filtro dell'acqua per la prima
volta procedere come segue:

1| Selezionare I'impostazione Filtro acqua.

2| Utilizzare il pulsante (+) per selezionare I'op-
zione "Yes".

3| Tenere premuti contemporaneamente i pul-
santi (+/-) fino a quando I'opzione "Yes" sul
display lampeggia una volta e viene emesso
un segnale acustico. In questo modo viene
salvata I'impostazione del filtro dell'acqua.

4| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per uscire dall'impostazione del fil-
tro dell'acqua.

Se si desidera utilizzare I'apparecchio senza
filtro dell'acqua, € necessario selezionare I'op-
zione "No" con il pulsante (=). Premere quindi
nuovamente il pulsante delle impostazioni per
salvare 'impostazione del filtro dell'acqua e
uscire dalle impostazioni.

Osservare le istruzioni di sicurezza e la pro-
cedura per l'installazione del filtro dell'acqua
indicate sulla confezione del filtro dell'acqua.
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Quando si sostituisce il filtro dell'acqua, proce-
dere come seque:

1| Selezionare I'impostazione del filtro
dell'acqua.

2| Tenere premuti contemporaneamente i pul-
santi (+/-) fino a quando I'opzione "Yes" sul
display lampeggia una volta e viene emesso
un segnale acustico. In questo modo viene
salvata I'impostazione del filtro dell'acqua.

3| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per uscire dall'impostazione del fil-
tro dell'acqua.

7.2| IMPOSTAZIONI AGGIUNTIVE

Inoltre, le seguenti impostazioni possono essere
richiamate sul display nell'ordine sequente. Per
fare cio, tenere premuto il pulsante delle impo-
stazioni per almeno 3 secondi fino a quando il

pannello di controllo e il display non cambiano.

Volume del suono: L3
Ron
°C°F
EaF
ES

Luce ambiente:

Unita di misura della temperatura:
Modalita Eco:

Tempo di standby:

Le singole impostazioni aggiuntive sono preim-
postate di serie come segue:

Volume del suono: L3

Luce ambiente: Accesa
Unita della temperatura:  °C

Modalita Eco: Spento
Tempo di stand-by: t5 (5 minuti)
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Volume dell'audio
1| Selezionare I'impostazione del volume
dell'audio.

2| Regolare il volume dell'audio premendo i pul-
santi (+/-). Il suono puo essere disattivato
(LoF) e il volume puo essere regolato tra L1
e L5.

3| Premere nuovamente il pulsante Imposta-
zioni per salvare il volume dell'audio e pas-
sare all'impostazione successiva.

Se I'audio ¢ disattivato (LoF), viene ancora
emesso un segnale acustico all'accensione e allo
spegnimento dell'apparecchio.

Luce ambientale
1| Selezionare I'impostazione Luce ambientale.

2| Premere il pulsante (+) o (<) per accendere o
spegnere la luce ambientale.

3| Premere nuovamente il pulsante Impostazioni
per salvare 'impostazione Luce ambientale e
passare all'impostazione successiva.

Unita di misura della temperatura
1| Selezionare I'impostazione dell'unita di
misura della temperatura.

2| Premere il pulsante (+) o (=) per modificare
I'unita di misura della temperatura su °F o °C.

3| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare I'unita di misura della
temperatura e passare all'impostazione
successiva.

Modalita Eco

Se la modalita Eco ¢ attivata, I'impianto di
riscaldamento per I'emissione di vapore non
viene riscaldato all'accensione dell'apparecchio.
Cio riduce il consumo di energia. La modalita
Eco ¢ disabilitata di default.

1| Selezionare I'impostazione Modalita Eco.

2| Premere il pulsante (+) o (=) per attivare o
disattivare la modalita Eco.

3| Premere nuovamente il pulsante Impostazioni
per salvare |'impostazione della modalita Eco
e passare all'impostazione successiva.

Tempo di spegnimento (stand-by)
L'apparecchio passa automaticamente dopo 5
minuti alla modalita Off (stand-by). Per modifi-
care il tempo di spegnimento, procedere come
segue:

1| Selezionare I'impostazione del tempo di
spegnimento.

2| Regolare il tempo di spegnimento premendo
i pulsanti (+/-). Il tempo di spegnimento puo
essere impostato tra 5 minuti (t5) e 60 minuti
(t60).

3| Premere nuovamente il pulsante delle impo-
stazioni per salvare il tempo di spegnimento
e uscire dalle impostazioni aggiuntive.

Tenere presente che il consumo di ener-
gia aumenta con I'aumentare del tempo di
spegnimento.

7.3| RIPRISTINO DELLE IMPOSTAZIONI
DELL'APPARECCHIO

Per ripristinare tutte le impostazioni di fabbrica,
procedere come segue:

1| In modalita di funzionamento, premere il
pulsante ON/OFF (min. 5 secondi) fino a
quando sul display non compare la scritta
"rES" e viene emesso un segnale acustico.

2| Premere il pulsante (+) per ripristinare tutte
le impostazioni. Viene emesso un segnale
acustico di conferma.



* Questo processo puo essere annullato pre-
mendo il pulsante ON/OFF. Le impostazioni

non vengono modificate.

8| PULIZIA E MANUTENZIONE

* Questo processo viene automaticamente
annullato dopo 30 secondi senza premere
ulteriori pulsanti. Le impostazioni non ven-

gono modificate.

I =
Adatto per Lavabile sotto Pulire con un Pulire con un
lavastoviglie acqua corrente panno umido panno asciutto o
un pennello

AIIo'ggiamento_ e display _ _ v v
dell'apparecchio
Serbatoio dell'acqua con
coperchio (A) - v v v
Contenitore per caffe in chicchi _ v v v
con coperchio (B)
Va_schetta raccogligocce senza v v v v
griglia (N)
Griglia di gocciolamento v v v v
Portafiltro (1) - v v v
Filtri (2), (3), (4) v v v
Imbuto portafiltro (5) v v N
Pressino (6) - v v v
Tappetino per pressino (7) v v v v
Lattiera (13) v v v
Spazzole e aghi per la pulizia

v v v v
(10), (11)
Macina - - — v

ATTENZIONE

Prima di spostare e pulire I'apparecchio

scollegare la spina di alimentazione e

lasciar raffreddare I'apparecchio!

L'apparecchio base non deve essere lavato in

lavastoviglie.

Non utilizzare solventi o abrasivi per pulire la

macchina da espresso!

Pulire regolarmente la macchina da espresso
con un panno per la pulizia (12) umettato.
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8.1| SOSTITUZIONE DEL FILTRO
DELL'ACQUA

Sostituire il filtro dell'acqua (8) non appena I'i-
cona del filtro dell'acqua si accende in rosso
(allarme filtro dell'acqua). Si consiglia di cam-
biare ogni 2 mesi per garantire una qualita
costante dell'acqua ed evitare contaminazioni
nel sistema. Per svitare e inserire il filtro dell'ac-
qua, utilizzare lo strumento per l'installazione
incluso (9). Assicurarsi che il filtro dell'acqua sia
posizionato correttamente nel serbatoio dell'ac-
qua. Erogare quindi circa 200 ml di acqua calda.

« |l filtro dell'acqua non puo essere serrato
eccessivamente, poiché lo strumento di instal-
lazione ¢ dotato di una protezione contro il
serraggio eccessivo.

« Osservare le istruzioni di sicurezza e le istru-
zioni per l'uso del filtro dell'acqua.

8.2| PULIZIA DEL SERBATOIO
DELL'ACQUA

Pulire regolarmente il serbatoio dell'acqua (A)
senza filtro dell'acqua con un panno morbido
e del detergente delicato. Una volta fatto cid

sciacquarlo e asciugarlo accuratamente.

8.3| PULIZIA DEL CONTENITORE DEL
CAFFE IN CHICCHI

| chicchi di caffé possono lasciare macchie ole-
ose nel contenitore, che possono influire sull'a-
roma del caffé. Pertanto pulire regolarmente il
contenitore dei chicchi di caffé con coperchio

(B) con un panno morbido e un po' di detersivo
delicato. Una volta fatto cio sciacquarlo e asciu-
garlo accuratamente.

8.4| PULIZIA DELLA LANCIA DEL
VAPORE

Pulire la lancia del vapore (K) dopo ogni monta-
tura del latte in modo che non rimangano resi-
dui di latte all'interno e sulla lancia del vapore.
Procedere come segue:

1| Orientare la lancia vapore sulla vaschetta
raccogligocce (N) o tenere un contenitore al
di sotto della stessa.

2| Premere il pulsante Vapore ed erogare vapore
per circa 5 secondi.

3| Strofinare la lancia del vapore con un panno
per la pulizia umido.

ATTENZIONE

Pericolo di ustione!
La lancia del vapore ¢ rovente! Atten-
zione a non ustionarsi!

Se non fuoriesce vapore, procedere come segue:

1| Rimuovere l'ugello dalla lancia del vapore

(K).

2| Pulire I'ugello sotto I'acqua corrente con un
panno morbido e un po' di detersivo delicato.
Una volta fatto cio sciacquarlo e asciugarlo
accuratamente.

3| Se le tre aperture dell'ugello sono ostruite,
pulirle con I'ago per la pulizia.

Sussiste il pericolo di ferimenti!
Utilizzare I'ago con cautela per evitare
ferimenti!



4] Orientare la lancia del vapore (K) senza
ugello sulla vaschetta raccogligocce (N) o
tenere un contenitore sottostante.

5| Premere il pulsante Vapore ed erogare vapore
per circa 5 secondi.

6| Strofinare la lancia del vapore con un panno
per la pulizia umido.

7| Riapplicare I'ugello sulla lancia del vapore.

8| Orientare la lancia del vapore (K) sulla
vaschetta raccogligocce (N), oppure tenere
un contenitore sottostante ed erogare vapore
un'ultima volta per circa 5 secondi.

8.5| PULIZIA DEI FILTRI

Pulire i filtri dopo ogni espresso in modo che
non rimangano residui di polvere di caffé nel
filtro. Procedere come seque:

1| Battere il filtro per rimuovere il fondo di
caffé rimasto nel filtro. E possibile aiutarsi
con la spazzola per la pulizia.

2| Infine, sciacquare il portafiltro con il filtro
sotto I'acqua corrente o con I'erogazione di
acqua calda.

Se i filtri sono intasati, procedere come segue:

1| Rimuovere il filtro dal portafiltro.

2| Pulire il filtro sotto I'acqua corrente con un
panno morbido e un po' di detersivo delicato.
Una volta fatto cio sciacquarlo e asciugarlo

accuratamente.

3| Se le aperture sono ostruite, pulirle con I'ago
per la pulizia.

Sussiste il pericolo di ferimenti!
Utilizzare I'ago con cautela per evitare
ferimenti!

4| Sciacquare nuovamente il filtro.

E possibile anche immergere i filtri in una solu-
zione decalcificante per 30 minuti. Una volta
fatto cio sciacquare e asciugare accuratamente.

8.6/ PULIZIA DEL RECIPIENTE DI
RACCOLTA

La vaschetta raccogligocce (N) é dotata di gal-
leggiante (rosso) per la visualizzazione del livello
di acqua. Svuotare e pulire la vaschetta racco-
gligocce al piu tardi non appena il galleggiante
sporge in modo ben visibile. In caso contra-

rio, I'acqua potrebbe traboccare dal bordo e
danneggiare la macchina da espresso, il piano

di lavoro o I'area circostante. Procedere come
segue:

1| Rimuovere la griglia dalla vaschetta raccogli-
gocce e rimuovere la vaschetta raccogligocce
dalla macchina.

2| Svuotare la vaschetta raccogligocce.

3| Rimuovere il coperchio sul retro della
vaschetta raccogligocce.

4| Rimuovere il galleggiante ruotandolo di 90° e
poi estraendolo con un po' di forza.
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5| Pulire tutti i singoli componenti con un
panno umido e del detergente delicato.
Sciacquarli e asciugarli accuratamente.

6| Riassemblare tutti i pezzi e rimettere la
vaschetta raccogligocce nella macchina.

8.7| PULIZIA DEL MACINACAFFE

Pulire regolarmente il macinacaffe per garantire
una qualita di macinatura costante. Per fare cio,
seqguire questi passaggi:

1| Macinare con il contenitore dei chic-
chi vuoto (svuotarlo se necessario) fino a
quando non fuoriesce piu polvere di caffe dal
macinacaffe.

Senza un contenitore per i chicchi, la macina-
zione non ¢ possibile.

2| Rimuovere il contenitore dei chicchi ruotan-
dolo in senso antiorario.

3| Sbloccare I'anello macinacaffé (C) ruotan-
dolo in senso antiorario e rimuoverlo con l'a-
iuto della maniglia.

4| Pulire I'anello macinacaffe, il macinacaffé e
I'uscita del macinato con la spazzola per la
pulizia. Se necessario, € possibile utilizzare
anche un aspirapolvere.

5| Reinserire I'anello macinacaffé (C). Inserirlo
inizialmente con una leggera angolazione per
evitare la linguetta di metallo.

6| Ruotare I'anello macinacaffé (C) in senso
orario fino a che si innesta.

7| Riempire il contenitore dei chicchi di caffe
con i chicchi e reinserirlo nella macchina
ruotandolo in senso orario fino a quando non
si innesta in posizione. Il macinacaffe ¢ di
nuovo pronto per l'uso.

8.8 PULIZIA DELL'UNITA DI
INFUSIONE

Pulire quotidianamente I'unita di infusione
dopo uno o piu estrazioni di espresso. Procedere
come segue:

1| Rimuovere il portafiltro (1) dal gruppo infu-
sore (I).

2| Erogare acqua dall'unita di infusione per
alcuni secondi (pulsante Infusione 1 0 2
tazze).

3| Pulire I'unita di infusione con un panno per
la pulizia per rimuovere eventuali residui di
polvere di caffe.

Pulizia con un filtro cieco

In caso di estrazione frequente dell'espresso, si
consiglia di pulire settimanalmente ['unita di
infusione con un detergente per gruppi di infu-
sione e il filtro cieco. Questa pulizia regolare
evita che il gusto dell'espresso si deteriori. Pro-
cedere come segue:

Il processo di pulizia € composto da due parti in
successione: pulizia e risciacquo.



1] Inserire il filtro cieco (4) nel portafiltro (1).

2| Aggiungere un detergente per gruppi infusori
adatto (in pastiglie o in polvere) nel filtro cieco.

Osservare le avvertenze di sicurezza e le istru-

zioni per I'uso del detergente per gruppi

infusori.

3| Inserire il portafiltro (1) nell'unita di infu-
sione (1) e ruotare I'impugnatura verso destra
(da "Insert" a "Lock").

4| Riempire il serbatoio dell'acqua (A) con
acqua potabile pulita fino al segno "MAX".

5| Svuotare la vaschetta raccogligocce (N).

6| Selezionare I'impostazione Durezza dell'acqua
e premere il pulsante Infusione 2 tazze. Nel
display viene visualizzato "C1".

7| Premere nuovamente il pulsante Infusione 2
tazze per avviare il programma di pulizia. Sul
display viene visualizzato alternativamente
"C1" e un cursore di attesa.

Dopo circa 8 minuti, la prima parte & termi-
nata e sul display compare la scritta "C2".

8| Rimuovere il portafiltro dal gruppo infusore
ruotando la maniglia verso sinistra (da "Lock"
a "Insert").

9| Rimuovere il filtro cieco dal portafiltro.

10| Riposizionare il portafiltro (senza filtro) nel
gruppo infusore.

11| Posizionare un recipiente con una capacita
di almeno 1 litro sotto I'unita di infusione
(1) e l'uscita dell'acqua calda (J).

12| Premere il pulsante Infusione 2 tazze per
awviare il programma di risciacquo. Sul
display viene visualizzato alternativamente
"C2" e un cursore in attesa.
Dopo circa 5 minuti, la seconda parte ¢ ter-
minata e sul display appare "End".
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13| Rimuovere il recipiente. Svuotare la
vaschetta raccogligocce (N) e reinserirla.

14| Premere il pulsante Infusione 2 tazze per
tornare alla modalita di funzionamento. Il
programma di pulizia € terminato e |'appa-
recchio ¢ di nuovo pronto per |'uso.

ATTENZIONE

L'acqua erogata non € adatta al consumo!

* |l programma di pulizia e risciacquo puo
essere annullato premendo il pulsante ON/OFF.
Esequire sempre I'intero processo di pulizia
0 eseguire al termine un risciacquo separato
(vedere il capitolo "Prima messa in funzione").

* Durante la visualizzazione costante di "C2", I'ap-
parecchio entra in modalita stand-by dopo 60
minuti. A questo punto € necessario riavviare
il processo di pulizia o eseguire un risciacquo
separato (vedere il capitolo "Prima messa in fun-
zione"). In questo caso, potrebbe essere necessa-
ria un'altra pastiglia o polvere per la pulizia.

* In caso di interruzione di corrente o se I'appa-
recchio viene scollegato dalla rete durante un
programma di pulizia o risciacquo, € necessa-
rio riavviare il processo di pulizia o eseguire
un risciacquo separato (vedere il capitolo
"Prima messa in funzione"). In questo caso,
potrebbe essere necessaria un'altra pastiglia o
polvere per la pulizia.

8.9| DECALCIFICAZIONE

Per la cura della macchina, al piu tardi

quando I'allarme di decalcificazione si
illumina di rosso, € necessario avviare il pro-
gramma di decalcificazione. In caso di estra-
zione frequente dell'espresso, I'acqua dura pud
causare I'accumulo di calcare nel sistema, che
puo influire su flusso, pressione e temperatura
di erogazione, nonché sul gusto dell'espresso.
Per questo motivo si consiglia di decalcificare la
macchina ogni 90 giorni, indipendentemente
dall'allarme di decalcificazione.
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& Si consiglia di utilizzare un decalcifi-
cante adatto per le macchine da
espresso. Devono essere seguite le istruzioni del
produttore per la sicurezza, in particolare per
quanto riguarda cosa fare in caso di contatto
con gli occhi e la pelle. Per rimuovere il calcare
non devono essere utilizzati mezzi non adatti
(ad es. sostanze esclusivamente a base di acido
acetico o citrico). Si consiglia il decalcificante
liquido WMF.

La garanzia non copre danni causati dall'uso

di un decalcificante non adatto o dal mancato
rispetto delle istruzioni per la decalcificazione. |
bambini devono essere tenuti lontani dai decal-
cificanti, inoltre € necessario fare attenzione a
non inalare i vapori generati durante la proce-
dura di decalcificazione.

Procedere come segue per avviare il programma
di decalcificazione:

Il processo di decalcificazione consiste in

due parti in successione: decalcificazione e

risciacquo.

1| Rimuovere il filtro dell'acqua (8) dal
serbatoio dell'acqua (A)!

2| Disciogliere 100 ml di decalcificante liquido
WMF in 650 ml di acqua nel serbatoio
dell'acqua (per altri prodotti seguire le istru-
zioni del produttore) e reinserire il serbatoio
dell'acqua se necessario. La quantita d'acqua
deve raggiungere il contrassegno "CALC" sul
serbatoio dell'acqua.

Osservare le istruzioni di sicurezza e le istruzioni
per I'uso del decalcificante.

3| Rimuovere il filtro dal portafiltro (1).

4| Inserire il portafiltro (1) nell'unita di infu-
sione (I) e ruotare I'impugnatura verso destra
(da "Insert" a "Lock").

5| Rimuovere I'ugello dalla lancia del vapore

(K).
6| Svuotare la vaschetta raccogligocce (N).

7| Posizionare un contenitore con una capa-
cita di almeno 1 litro sotto tutti i beccucci
della macchina - unita di infusione (1), uscita
acqua calda (J) e lancia del vapore (K).

8| Selezionare I'impostazione Durezza acqua e
premere il pulsante Acqua calda. Sul display
viene visualizzato "d1".

9| Premere nuovamente il pulsante Acqua calda
per avviare il programma di decalcificazione.
Sul display viene visualizzato alternativa-
mente "d1" e un cursore di attesa.
Dopo circa 20 minuti, la prima parte € termi-
nata e sul display appare "d2".

10| Svuotare il contenitore e riposizionarlo
sotto tutti i beccucci della macchina.

11| Svuotare il serbatoio dell'acqua (A) e
risciacquare abbondantemente.

12| Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua
potabile fresca fino al segno "MAX" e rein-
serirlo nella macchina.

13| Premere nuovamente il pulsante Acqua
calda per avviare il programma di decalcifi-
cazione. Sul display viene visualizzato alter-
nativamente "d2" e un cursore di attesa.
Dopo circa 5 minuti, la seconda parte ¢ ter-
minata e sul display appare "End".

14| Rimuovere il recipiente. Svuotare la
vaschetta raccogligocce (N) e reinserirla.

15| Rimontare I'ugello sulla lancia del vapore

(K).



16| Riapplicare il filtro dell'acqua (8) nel serba-
toio dell'acqua (A).

17| Premere il pulsante Acqua calda per tornare
alla modalita di funzionamento. L'allarme di
decalcificazione non si accende piu e I'appa-
recchio € di nuovo pronto per I'uso.

ATTENZIONE

L'acqua erogata non ¢ adatta al consumo!

« L'allarme di decalcificazione viene ripristinato
solo dopo il completamento con successo del
processo di decalcificazione (decalcificazione
e risciacquo).

* |l programma di decalcificazione e risciacquo
puo essere annullato premendo il pulsante

9| MESSAGGI E GUASTI

PROBLEMA CAUSA

ON/OFF. L'allarme di decalcificazione rimane
attivo e I'apparecchio non ¢ pronto per |'uso!
E necessario quindi riavviare il processo di
decalcificazione. In questo caso, potrebbe
essere necessario un altro decalcificante.
Durante la visualizzazione costante di "d2",
|'apparecchio entra in modalita standby dopo
60 minuti. L'allarme di decalcificazione rimane
attivo e I'apparecchio non € pronto per |'uso!
E necessario quindi riavviare il processo di
decalcificazione. In questo caso, potrebbe
essere necessario un altro decalcificante.

In caso di interruzione di corrente o se I'ap-
parecchio viene scollegato dalla rete durante
un programma di decalcificazione o risciacquo
in corso, I'allarme di decalcificazione rimane
attivo e 'apparecchio non & pronto per l'uso!
E necessario quindi riavviare il processo di
decalcificazione. In questo caso, potrebbe
essere necessario un altro decalcificante.

MISURE DA ESEGUIRE

| pulsanti Infusione 1 e 2 tazze e
i pulsanti Acqua calda e Vapore
pulsano.

L'apparecchio si sta riscaldando.

Attendere che la macchina si sia
riscaldata e sia pronta per l'uso. |
tasti sono accesi con luce fissa.

Il pulsante Vapore pulsa
separatamente.

L'apparecchio riscalda il
riscaldatore del vapore. La
modalita Eco potrebbe essere
attivata.

Attendere che la macchina si sia
riscaldata e sia pronta per l'uso. Il
pulsante € acceso in modo fisso.

| pulsanti Macinatura 1 e 2
tazze lampeggiano.

Il contenitore dei chicchi non &
inserito.

Inserire il contenitore dei chicchi
(riempito con chicchi di caffé)
nella macchina finché non scatta
in posizione.

| pulsanti Infusione 1 e 2 tazze e
i pulsanti Acqua calda e Vapore
lampeggiano.

Il serbatoio dell'acqua non ¢
inserito correttamente.

Assicurarsi che il serbatoio
dell'acqua sia posizionato
correttamente, premerlo
leggermente se necessario.

Livello dell'acqua troppo basso o
assente nel serbatoio dell'acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua
fino al segno "MAX".
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Per I'impostazione del tempo
di macinatura, i pulsanti
Macinatura 1 e 2 tazze
lampeggiano tre volte di
seguito durante il processo
di macinazione. Tre segnali
acustici vengono emessi
contemporaneamente.

Il contenitore dei chicchi non ¢
inserito.

Inserire il contenitore dei chicchi
(riempito con chicchi di caffé)
nella macchina finché non scatta
in posizione.

Per I'impostazione della quantita
d'acqua, durante l'infusione o
durante I'erogazione di acqua
calda lampeggiano tre volte
consecutivamente i pulsanti
Infusione 1 e 2 tazze e i pulsanti
Acqua calda e Vapore. Tre
segnali acustici vengono emessi
contemporaneamente.

I serbatoio dell'acqua non ¢
inserito correttamente.

Assicurarsi che il serbatoio
dell'acqua sia posizionato
correttamente, premerlo
leggermente se necessario.

Livello dell'acqua troppo basso o
assente nel serbatoio dell'acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua
fino al segno "MAX".

Il display mostra “E1", “E3",
“E4", “E7" "E8". “E9" o “E10".

L'apparecchio ¢ difettoso.

Spegnere immediatamente
I"apparecchio e scollegarlo
dalla rete elettrica. Contattare
un centro di assistenza clienti
autorizzato

Il display mostra "E2" e il
processo di macinazione ¢ stato
interrotto.

Il macinacaffe ¢ intasato.

Pulire il macinacaffe come
descritto nel capitolo "Pulizia e
cura".

Se il problema persiste, contattare
un centro di assistenza clienti
autorizzato.

Durante il processo di
macinazione il display mostra
"E6".

La bilancia integrata ¢ difettosa.

Contattare un centro di assistenza
clienti autorizzato

Il display mostra "E11".

Il macinacaffe ¢ surriscaldato.

Spegnere I'apparecchio per 5
minuti.

Il display mostra "E12".

Il macinacaffe ¢ difettoso.

Contattare un centro di assistenza
clienti autorizzato

Durante il processo di
macinazione non viene erogata
polvere di caffe.

Il contenitore dei chicchi € vuoto.

Riempire il contenitore dei chicchi
con i chicchi di caffe.

Il macinacaffé ¢ intasato di
polvere di caffé o c'¢ acqua o
umidita nel macinacaffe.

Pulire il macinacaffé come
descritto nel capitolo "Pulizia

e cura" e assicurarsi che il
macinacaffe sia completamente
asciutto prima di rimontarlo.
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Durante il processo di
macinazione, la polvere di caffé
si attacca all'uscita del macinino
e/o si distribuisce in modo
incontrollato.

L'unita antistatica ¢ sporca.

Pulire accuratamente l'intera
uscita di macinazione dal basso
con la spazzola di pulizia.

Durante il processo di infusione,
I'espresso trabocca dai bordi del
portafiltro.

I portafiltro non ¢ inserito
correttamente nell'unita di
infusione.

Pulire I'unita di infusione come
descritto nel capitolo "Pulizia e
cura" e assicurarsi che il portafiltro
sia inserito correttamente
nell'unita di infusione.

C'e polvere di caffe sul bordo del
filtro.

Rimuovere la polvere di caffé
dal bordo del filtro e assicurarsi
che il portafiltro sia inserito
correttamente nell'unita di
infusione.

C'e troppa polvere di caffe nel
filtro.

Assicurarsi che venga utilizzato

il filtro giusto per la quantita
desiderata di polvere di caffe.
Prestare attenzione alla quantita
di caffe in polvere consigliata per
il filtro da 1 o 2 tazze.

La guarnizione dell'unita di
infusione € sporca o ha perso
elasticita.

Pulire I'unita di infusione come
descritto nel capitolo “Pulizia e
cura”.

Far sostituire la guarnizione
dell'unita di infusione presso un
centro di assistenza autorizzato.

Il beccuccio dell'unita di infusione
¢ ostruito.

Pulire I'unita di infusione come
descritto nel capitolo "Pulizia e
cura".
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Durante I'infusione, non viene
erogato espresso o vengono
erogate solo poche gocce. La
pressione di infusione aumenta
fino a 16 bar e il tempo di

estrazione ¢ di oltre 60 secondi.

Oppure:
Il display mostra "E5".

Il serbatoio dell'acqua non ¢
inserito correttamente.

Assicurarsi che il serbatoio
dell'acqua sia posizionato
correttamente, premerlo
leggermente se necessario.

Livello dell'acqua troppo basso o
assente nel serbatoio dell'acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua
fino al segno "MAX".

Il filtro dell'acqua ¢ intasato.

Sostituire il filtro dell'acqua e
reinserirlo correttamente.

Il beccuccio dell'unita di infusione
€ ostruito.

Pulire l'unita di infusione come
descritto nel capitolo "Pulizia e
cura”.

Il filtro € ostruito.

Pulire il macinacaffé come
descritto nel capitolo "Pulizia e
cura”.

E stato utilizzato un falso filtro
(filtro cieco).

Usare il filtro da 1 o 2 tazze.

La granulometria impostata della
polvere di caffé ¢ troppo fine o c'¢
troppa polvere di caffé nel filtro.

Aumentare il grado di
macinazione. Se necessario,
utilizzare meno polvere di caffe.

La polvere di caffe ¢ stata pressata
eccessivamente.

Esercitare meno forza durante la
pressatura (valore empirico 10 -
15 kg).

C'¢ un problema nel sistema
dell'acqua o un difetto
nell'apparecchio.

Eseguire una decalcificazione o, se
necessario, un processo di pulizia.
Se il problema persiste, spegnere
immediatamente |'apparecchio

e scollegarlo dalla rete elettrica.
Contattare un centro di assistenza
clienti autorizzato.

Durante il processo di
infusione, I'espresso viene
erogato velocemente o troppo
lentamente.

Le cause sono molteplici, ad
esempio una quantita errata di
acqua, un grado di macinatura
errato, ecc.

Leggere il capitolo "L'espresso
perfetto" e sequire tutte le
impostazioni consigliate.

Il portafiltro non si incastra
sull’apparecchio.

C'e troppa polvere di caffé nel
filtro.

Assicurarsi che venga utilizzato

il filtro giusto per la quantita
desiderata di polvere di caffe.
Prestare attenzione alla quantita
di caffe in polvere consigliata per
il filtro da 1 0 2 tazze.

Il filtro non ¢ inserito
correttamente nel portafiltro.

Assicurarsi che il filtro sia inserito
correttamente nel portafiltro.

L'acqua fuoriesce dal serbatoio
dell’acqua.

I serbatoio dell'acqua non ¢
inserito correttamente.

Assicurarsi che il serbatoio
dell'acqua sia posizionato
correttamente, premerlo
leggermente se necessario.
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La pompa pompa piu forte del
solito.

Il serbatoio dell'acqua non ¢
inserito correttamente.

Assicurarsi che il serbatoio
dell'acqua sia posizionato
correttamente, premerlo
leggermente se necessario.

Il filtro dell'acqua ¢ intasato.

Sostituire il filtro dell'acqua e
reinserirlo correttamente.

C'¢ un problema nel sistema
dell'acqua o un difetto
nell'apparecchio.

Eseguire un processo di
decalcificazione.

Se il problema persiste, spegnere
immediatamente |'apparecchio

e scollegarlo dalla rete elettrica.
Contattare un centro di assistenza
clienti autorizzato.

Non esce vapore durante
I'erogazione del vapore.

La lancia del vapore ¢€ bloccata.

Pulire la lancia del vapore come
descritto nel capitolo "Pulizia e
cura".

Se il problema persiste, contattare
un centro di assistenza clienti
autorizzato.

Il programma di decalcificazione
si interrompe automaticamente
in anticipo (<15 min).

Il serbatoio dell'acqua non ¢
inserito correttamente.

Assicurarsi che il serbatoio
dell'acqua sia posizionato
correttamente, premerlo
leggermente se necessario.

Livello dell'acqua troppo basso o
assente nel serbatoio dell'acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua
con la quantita necessaria di
soluzione decalcificante.

Il beccuccio dell'unita di infusione
¢ ostruito.

Pulire 'unita di infusione come
descritto nel capitolo "Pulizia e
cura".

C'¢ un problema nel sistema
dell'acqua o un difetto
nell'apparecchio.

Eseguire un altro processo di
decalcificazione.

Se il problema persiste, spegnere
immediatamente I'apparecchio

e scollegarlo dalla rete elettrica.
Contattare un centro di assistenza
clienti autorizzato.
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10| DATI TECNICI

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 2820-3320 W

Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,3 5
Standby - -

Standby con informazioni
aggiuntive

Standby in rete

c E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell'ambiente

ﬁ Partecipiamo alla protezione

dell'ambiente!

® Il vostro apparecchio € composto da diversi
materiali che possono essere riciclati.

2 Llasciatelo in un punto di raccolta o presso
un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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WMF ESPRESSO PRO

[Toznpasasame Bu n Bu bnarogapum, ue n3bpa-
xte Espresso Pro!

[Toxenasame Bu obnrv roomHn cnokonHo aa
ce Hacnaxaaearte Ha ecnpeco ¢ Bawara WMF
Espresso Pro.
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1| NPErMEQ HA CbCTABHUTE YACTHU

1.1| ECMPECO MALUMHA

(=] =]

ClEEFRRN E EHRE m (=

Pe3epsoap 3a Bona u kanak (o6em: 2,6 1)

KoHTeiiHep 3a kadeeHn 3bpHa
n kanak (o6em: 250 g)

Cmunawy npbereH

MscTo 3a cbxpaHeHue 3a yawm n
npeca ¢ Noanoxka 3a nocraBaHe

BbprALo ce konue 3a HacTpolika
Ha CTeneHTa Ha cMunaxe

KoHTponen nanen
MaHomeTbp/uHamnkatop 3a Hanarateto (bar)

N3xon 3a cmunaxe ¢ obpxay 3a
nopratunTbp 1 BrpageHa BesHa

bnok 3a npuroteaHe ¢ Bpb3ka
3a noptaunTbp

/3xopn 3a ropewa Bofa

Tpbba 3a napa

MpeBkniouBaten Ha 3axpaHBaHETo

LED - ambueHTHo ocBetneHwe

TaBa 3a oTU@X[aHe ¢ peLeTka 3a oTuexaaHe

TaBa 3a CbXpaHEHNE 3a
OOMBITHUTENMHU NPUHAONEXHOCTU

O

5]

[=]

!‘Iﬂ
~n @
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1.2| NPUHAONEXHOCTH

B R EE (e e @ B =]

58 mm nopraguntsp o1
HepbxaaeMa cTomaHa

Llenka 3a 1 vawa

Lleaka 3a 2 yawwm

Llenka 3a nouncreaHe (cnana uenka)
®yHua 3a noprapunTsp

peca

Monnoxka 3a noctaBaHe Ha npecata
BopeH duntbp

VIHCTanaumoHeH MHCTpYMeHT
3a BOOHUA (GUNTLP

YeTkn 3a noumncreaHe
Wrna 3a nouncrsaHe
Kbpna 3a nouncreane

KaHa 3a MnsKko oT Hepbxaaema
ctomana (MAX: 200 ml)

.

-
w
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1.3| ONUCAHWUE HA KOHTPOJTHWA NAHEN

BYTOHU/UKOHWN | OMUCAHUE

( I ) ByToH 3a BK/ouBaHe/u3kmouBaHe (B pexum Ha rotToBHOCT)
o [ncnneii 3a nokaseaHe Ha Temneparypata Ha sapene (°C/°F), konuuectsoto 3a cmunate (g),
oo
! |_= gmis Konuuectsoto Boaa (ml), Bpemerto 3a cmunate (s), Bpemero 3a ekcrpakums (s) v crenewHTa Ha

cmunane (-).

Cmunaxe 3a 1 vawa

Cmunaxe 3a 2 yawmu

BapeHe Ha 1 vawa

BapeHe Ha 2 yawn

lopewa Boga

LJ
u Mapa
W
f— ByToH 3a HacTpoiika 3a u3bop Ha Bb3MOXHUTE HAaCTPOIIKN.
-_ + bytoHu 3a npomaAHa Ha n3bpaHute HacTpoONKM.
QQ) Bpeme 3a cmunane
ml
P Konuuectso Boga
°C
W Temnepatypa Ha BapeHe

=

Bpeme 3a npegsaputenHo BapeHe

&

TB'bp,ElOCT Ha BOAaATa, BK/. Nporpama 3a OTCTPaHABAHE HA KOTNEH KaMbK U MOYNCTBAHE

Anapma 332 OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KaMbK

&

&=

BoneH dmntep

=]

Anapma 3a BofieH GunTbp
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2| MPEAN U3MON3BAHETO

lMpoyetere BHMMATENHO PHKOBOACTBOTO 32
obcnyxsaHe. BHnmatenHo cbxpaHasaiite unm
3anamereTe WHCTpyKLUMATa 3a ynoTtpeba Ha
CUrypHO MACTO 3a bbaeLLm cnpaBku 1 A npe-
[anTe Ha cneasalyuTe noTpebuTenu 3aefHo ¢
ypena. iHcTpykumaTa cbabpxa BaxHa MHGOp-
maLma 3a pabotara, MOUNCTBAHETO W FPUXMTE 3a
ypena.

YpembT MOXe f1a ce 13MoM38a camo Mo npeaHas-
HauYeHMe 1 CbINIaCHO PbKOBOACTBOTO 33 0OCIYX-
BaHe. pu U3non3BaHeTo Ha ypeaa BuHarm
cnasBaiTe MHCTPyKUMUTe 33 HesonacHocT.

HenpasunHoTo n3non3saHe Moxe Aa AoBeAe A0
wetn. He ce noema oTroBOPHOCT 3a €BEHTYaNHN
LeTH, NPUUYNHEHN OT HECTa3BaHe Ha PbKOBOA-
cTBOTO 3a 0bcnyxBaHe. Cna3sgalite rapaHLUMOH-
HUTE UHCTPYKLNK.

lMpeau pa uHctanupate n n3nonssare ypena 3a
MbPBW MbT, OTCTPAHETE HAMBIHO BCUUKM 3aLLUTHM
(honua 1 BCUUKM HannuHu ctukepu. Mo n 8
ypena He O1Ba fa ocTaBaT OCTaTbLiM OT ONAKOB-
kata. [louncrere yactute, BAM3alUn B KOHTAKT C
XPaHUTENTHW NPOLYKTH, N MOABWKHNTE YacTy,
KakTo e onucaHo B rnasa ,llouncrsaHe n rpumxn”.

MpoBepete ypena n npuHaanexHocture 3a
uAnocTHoct u nospeau. Mpu nunceawm yactu
Unn NOBpPeaM He BK/IOUBaliTe ypeaa, a yBeao-
meTe knueHTckata cnyxba. Mons, Buxre rapaH-
LMATa 32 CbOTBETHUTE AAHHM 33 KOHTAKT.

B ponbnHeHne kbM TOBa pbKOBOACTBO 32
obcnyxBaHe rnenarite HalwnTe BUAEOKINMNOBE C
nHeTpykuuu. MoxeTe na ru Hamepute Ha https://
link.wmf.com/33yx5e unu na ckanupare QR
Kona no-pony:

E5H

3| YKA3AHUE 3A LED
OCBETJ/IEHMETO

To3un ypen cbabpka U3TOUHNK Ha CBETIIMHA

c knac Ha eHepruiHa edektrsHoct C. Mons,
MMaiTe NpeaBus, Ye CBETIMHHNAT eNeMeHT B
npoAayKTa He € NpefHa3HauYeH 3a OCBETNEHNE.
CBETIMHHUAT enemMeHT Moxe fa Obae 3amMmeHeH
0T OoTopM3mnpaH cepBuseH nepcoHan. LED ocser-
NIEHMETO B OCHOBATa Ha ypesa ce M3non3Ba 3a
nokasBaHe Ha paboTHOTO CbCTOAHME Ha ypena.
CeetnuHata cnyxm camo kato MHOpMaLnoHeH
MHAMKaTOp:

» Korato maluuHaTa e Bk/iloUeHa, ocHoBaTa
CBETU.

» Korato mawwHata e u3koueHa, CBeTinHaTa Ha
OCHOBAaTa € N3K/KYeHa.

LED ocBetneHneTo B 0CHOBaTa Ha ypeaa Moxe aa
6bae N3KNUYeHO HaMbIHO B HACTPOMKUTE.

4| OBACHEHME HA CUMBOJIUTE

BaxHata nHdopmaLma B ToBa PbKOBOACTBO 3a
obenyxsaHe e 0603HauYeHa ¢ momMolLTa Ha CUM-
BO/N W CUTHANHU JyMW:

L IV 9911, 1719 nokassa onacHa cutya-

LIMA, KOATO MOXE [1a [I0BEMIE [0 CEPUO3HMU Hapa-
HABaHMA (Hanp. u3rapaHua ¢ napa Ui ropeuum
MOBbLPXHOCTH).

SIS N noka3sa noteHUManHo

ornacHa cutyauus, KOAToO MOXe Aa aoseae ao
ﬂpeﬁHM VNN NeKU HapaHABaHUA.

ELTIVIGTTE nokassa cutyaums, kosto Moxe

[a aosene A0 MatepuanHun Wwetun.

0aBa NOMbIHUTENIHA H(OopMaLmA
3a 6esonacHoTo bopaBeHe ¢ NpoaykTa.

& Cumeonu: CnasBaiite n cnegpante
yKa3aHuATa.
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5| MYCKAHE B EKCMIOATALMA

1| Mpeau na wHcTanupare u U3non3gare ypena
3a MbPBU MbT, OTCTPAHETe BCUUKI €BEHTYaNlHO
HaNNYHN CTUKEPMU.

2| Mouncrete 1 nocyLeTe BHUMATENHO MalLW-
HaTa, KOMMOHEHTUTE W NPUHALNEXHOCTUTE
npeau nbpeara ynotpeba, KakTo u cien npo-
OBIXMUTENHO CbXPAaHEHWE, KaKTo € OnncaHo B
rnasa ,[lounctsane u rpmwxmn”. He 3abpasaiite
uenkute B TaBara 3a cbxpaHenue (0). 3a
MOYMCTBAHE Ha BCUUKN NOBLPXHOCTU € Hal-
nobpe fa n3non3gare npefocraBeHara kbpna
3a nouucreaHe (12).

3| YBepere ce, ue ypeant € npasunHo crnoben
npean MbpBOTO U3MON3BaHe.

5.1| NTbPBOHAYA/THO NMYCKAHE B
EKCIUTOATALNMA

1| Wssanete pesepsoapa 3a Boga (A) n nocra-
BeTe npuioxexus soaeH huntsp (8) ¢ nomo-
WTa Ha uHeTanaunoHHua nHerpyment (9). Mpw
TOBa Ce yBepeTe, ue BOAHUAT huThp € nocra-
BEH NPaBUIHO B pe3epBoapa 3a BoAa.

[

CnasBalite ykaszaHuaTa 3a 6e3onacHocT n
MHCTpyKUMATa 3a ynotpeba Ha BogHUA (hunThp.

2| Hanbnuete pesepsoapa 3a soaa (A) ¢ npacHa
nuTeliHa Boda fio Mapkuposkata ,MAX" u ro
nocTaBeTe B MaLlMHaTa.

* VI3non3aiite camo CTyneHa Bofa C KauecTBo
Ha nuTeiHa Boaa.

 He ocragaiite Bogata B ypena Hen3non3BaHa
3a MoBeye ot 4 AHN.

3| Mocrasete KoHTeliHepa 3a 3bpHa (B) B Mawm-
HaTa, Kato ro 3aBbPTUTE MO MOCOKA Ha YaCoB-
HUKOBATa CTPENKa, AOKATO LpakHe Ha MACTO,
11 TO HaMBIHETE C Ka(heeHm 3bpHa.

4] Mocrasete nopraduntbpa (1) 6e3 uenkara B
6noka 3a npuroteare (I) v 3aBbpreTe APbX-
kata HagAcHo (ot ,Insert” kbm ,Lock").

5| CBbpXeTe MaluMHaTa KbM enekTpuyeckara
MpexXa 1 A BK/IIOUETE C NPEBKITIOUBATENA Ha
3axpaHBaHero (L) ot ascHara crpaHa. M3ua-
KailTe MawuHata fa 3arpee v na 6bae 8
paboTHa roTOBHOCT — BYTOHUTE B KOHTPONHUA
naHen wie cnpat aa nyncupar.

6| Mocrasete KOHTEIIHEP C BMECTUMOCT Hail-
Masnko 1 IMTbp Mo/ BCUUKN U3XOAM Ha Malu-
Hata - 6ok 3a npurotsaHe (1), usxon 3a
ropeua soaa (J) v Tpvba 3a napa (K).



7| Nopaitte pBoitHo ecnpeco 6e3 kade Ha
npax Aga nbv noapes. Mpu ToBa usnons-
aiiTe nopracmntbpa (1) 6e3 ueaka. 3a uenta
HaTucHeTe OyToHa 3a BapeHe Ha 2 uan.

8| Mopaitte okono 80 ml ropewa Bopa fABa
nbTu noaped. 3a uenta HatucHere byToHa 3a
ropeLia Boaa.

9| Mopalite napa BeAHbX. 3a LiENTa HaTUCHETE
byToHa 3a napa.

Tasu nopapera Bofa He € NoaAXoAALLa 3a
KoHcymauma!

10| OtctpaHete koHTeliHepa. snpasHete TaBaTa
3a otuexnaHe (N) u a nocrasere OTHOBO.

11| 3apaitte TBLpOOCTTA Ha BOAaTa, KaKTo € Onu-
caHo B rnasa 7.1. Ypenwt Beue e B paboTtHa
FOTOBHOCT.

5.2| NPUTOTBAHE HA ECMNPECO

1| U3bepete noaxoaswata uenka (2) unu
(3) cnopen xenaHoTo konMUECTBO Kade
Ha npax (1 wan 2 yawn) u 8 nocrasete B
noprauntbpa.

* YBeperte ce, ye LieaKkaTa € uncra 1 cyxa u ve
HAMa ocTaTbLM OT Kahe Ha Npax oT npeanLu-
HUA NpoLeC Ha BapeHe.

* N3non3Batite obpartHata cTpaHa Ha uer-
Kkata 3a nouucrsae (10) nnn pvba Ha apyra
Liea1ka, 3a Aa U3BafuTe No-necHo Leakute ot
nopraguntbpa.

2| Mocragete dyHuarta (5) Bbpxy nopraduntbpa
(1). 3a uenra 3aBbprete hyHMATa MO Nocoka
Ha YaCOBHMKOBATa CTPesiKa BbPXy nopratun-
Tbpa, [0KATO WpakHe Ha MACTO.

3| Mocrasete nopraguntbpa (1) ¢ hyHuata B
Obpxaua 3a nopradmnTbpa Ha U3xoaa 3a
cmunane (H).

4

HatncHerte bytoHa 3a cmunane 3a 1 unu 2
Yaluu crnopes XenaHoTo KonMyecTso kage

Ha npax, 3a Aa 3aNoyHeTe Npoueca Ha CMn-
nawe. [bpBo Ha Aucnnea ce nokasea crenexHTa
Ha CMUNaHe, a cef ToBa U KOMNYECTBOTO 3a
cMuUnaHe.

« CreneHTa Ha cMUIaHe MOXe [1a Ce NPOMeHs
CamMo Mo BPEME Ha MpoLieca Ha CMUaHE.
3asbprerte BbprAwOTO ce konue (E) no nocoka
Ha YaCOBHWKOBaTa CTpeska, 3a [1a yBenuuunTe
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cTeneHTa Ha CMunaxe, nopaamn Koeto kageto
Ha npax we 6bae cMunaHo no-eapo. 3asbp-
TeTE BBPTALLOTO C€ KOMnye 0bpaTHO Ha YacoB-
HUKOBaTa CTPEfKa, 3a ia HamanuTe cTeneHTa
Ha cMuUnaHe, mopaam Koero kaero Ha npax

e bbae cMuMnaHo no-guHo.

* Moxete na usbupare mexay 60 HuBa 3a cTe-
neH Ha cmunaxe (HMBO 1 = MHOTO hUHO, HNBO
60 = MHOTO ef1po).

* [poueckt Ha cMunaHe Moxe fa bbae cnpaH
Mo BCAKO BPEME Ype3 MOBTOPHO HATUCKaHE Ha
CbOTBETHUA BYTOH 3a cMunaHe unu byToHa 3a
BK/TIOUYBAHE/N3KITIOUBAHE.

YBeperte ce, ue B KOHTelHepa 3a kaeeHn 3bpHa
MMa [1OCTaTbuHO Ka(heeHmn 3bpHa.

He Hatuckaiite nopradgunrbpa no Bpeme

Ha npoueca Ha cmunaHe! Tosa moxe fia
MOBpeaMn Be3HaTa 1 Aa NoKaxe HeMpaBUIHO
Terno npu cmunaxe!

He nosgurante noprauntsbpa no Bpeme

Ha npoueca Ha cmunaHe! Toa Moxe aa
NoBpeaMn Be3HaTa W Aa NoKaxe HempaBuIHo
T€rNo npu cMunawe!

MPEANA3TNBOCT

He 6bpkaiite ¢ NpbCTM B M3X0Aa 3a CMUIaHe No
BpEME Ha npoueca Ha cmunaHe!

* [Ipenopbka 3a KONNYECTBOTO 3@ CMUMaHe:
- lleaka 3a 1 vawa: 11 - 13 g.
- llenka 3a 2 vawmn: 17 - 19 g.

BesHata ce n3nonsea 3a KOHTPON Ha Konuue-
CTBOTO 3a cMuUnaHe. BbamMoxHo e na uma neku
OTK/TOHEHWA NOPaAM BNaXHOCTTa Ha Bb3ayxa,
Temnepatypata unu ocTaHanoto kade Ha npax
B Kahemenaukara.

Konnuectoto 3a cmunaHe 3a fiBete Lieaku
MOXe [1a Bapupa B 3aBNCMMOCT OT copTa Kade
¥ NpeanoYnTaHnATa 3a kage.

* 3a pa ce nsberHe 3aryba Ha apomar, kade-
eHuTe 3bpHa TpAbBa fa ce cMunar camo 3a
He3abaBHa KoHcymauma. CbxpaHaBaiiTe kage-
€HUTE 3bpHa 1 U3MULLIHOTO Kaghe Ha npax B
XEPMETNYECKM 3aTBOPEH Cb[ 3@ HE MOBEYE OT
14 oHw.

5| Usmbpnaiite nopraguntspa (1) no npasa
nuHKUA ot usxopa 3a cmunane (H). leko
noyvykaiite nopraunTbpa ¢ pbka, Taka ue
kaheto Ha mpax Aa ce pasnpeneny paBHo-
mepHo. Kato antepHatnBa n3non3sanre Huse-
nnp 3a ToBa.

6| Mocrasete nopraguntsbpa (1) ¢ rymenara noa-
noxka npaBo Ha pvba Ha macara. [TputncHere
NIBLTHO KadeTo Ha npax ¢ npecata (opneH-
TMpoBbUHa cToitHocT 10 - 15 kg). Cnen npu-
TUCKAHETO ce yBepeTe, Ye Kagheto Ha npax e
paBHOMEPHO pa3npeneneHo B Leakara, Cb3-
NaBaiikn XOPN30HTanHa NoBbPXHOCT.

MpuTCKaHETO MOXE [1a Ce U3BbPLLN KaKTO CbC,
Taka u 6e3 gyHusa (5).

7| Cnen ToBa otcTpaHeTe dyHuata (5) u nsnuw-
HOTO Kadhe Ha npax oT pvba Ha nopTagunTLpa.



8| Mopatite Bopa ot bnoka 3a npuroteaxe (1)
3a HAKONKO cekyHan (byToH 3a BapeHe Ha 1
unu 2 yauin), 3a ia OTCTPaHMTE OCTaTbLUTE OT
Kahe Ha mpax 1 npeaBapuTeNHO aa 3arpeete
6noka 3a npurotesaHe.

9| Mocraserte nopraguntsbpa (1) 8 6r10Ka 33 NpU-
roteaHe (1) n 3aBbpTeTe ApbXKaTa HAAACHO
(ot ,Insert" kbm ,Lock"). Cnen ToBa nocraserte
e1Ha UM [1BE yawin € XenaHua pa3mep noma
u3xoauTe Ha nopraunTbpa.

* 3aabKUTENHO NpPeau ToBa oTeTpaHeTe qyHu-
arta (5)!

* YBeperte ce, ue NopTaguTLPLT € NoCTaBeH
npasuiHoO B 610Ka 3a NPUroTBAHE.

10| Hatucrere 6yToHa 3a BapeHe Ha 1 unu
2 yalu cnopes XenaHoTo KONYEeCTBO
€crpeco, 3a fa 3aroyHeTe npoweca Ha
BapeHe. BpemeTo 3a exkcTpakuuna ce nokassa
Ha JMCMNeA, a HaNAraHeTo Ha BapeHe — Ha
maHometbpa (G). Ypenwt cnvpa asroma-
TUYHO BEHara cnef NofaaBaHeTo Ha 3ajane-
HOTO KOJNYECTBO €Crpeco.

NPEAYNPEXOAEHUE

OnacHocr ot nsrapsase!

Ocrtasete ypena aa ce oxnaau! Cnen
NoJaBaHeTo Ha eCMpecoTo BUHATM M3uakBamTe
HAKOJIKO CeKYHAU U efiBa cieq ToBa pasxnab-
BaliTe nopragunrbpa.

3a na n3berHere nNpbCKU ropeLla TeUHOCT, HUKOra
He OTCTpaHABaiTe nopTadunTbpa No Bpeme Ha
npoueca Ha BapeHe!
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« [poueckT Ha BapeHe Moxe fa Obae cnpaH no
BCAKO BPEME Ype3 MOBTOPHO HaTUCKAHE Ha
cbOTBETHUA OYTOH 3a BapeHe unwn byToHa 3a
BK/IOYBaHE/N3KITIOUBAHE.

» AKo MallMHaTa He nogaBa kade, npekpatere
npoueca. iHpopmauma 3a no-HataTbLIHUTE
penctemA we Hamepute B rasa ,CbobuieHus un
HeusnpaBHocTn".

11| U3Bapere otHoBo nopraduntspa (1) ot
6noka 3a npurotesate (1), kato 3aBbpTnTe
apbxkara Hansaso (ot ,Lock” kbm ,Insert”).
/3Tpbekalite ocTaHanarta yraiika ot kage ot

Lenkara.

12| Hakpas, ako e Heo6x0aMMo, n3nnakHete
noptaguaTbLpa ¢ Lueakarta Nof Tevala Boaa
UM Ype3 noAaBaHe Ha ropelua Boaa.

Ako e Heobxoaumo, nouucrere ueakara (2) unm
(3), xakro e onucaHo B rnasa ,llouncrsane u
rpwxmn”, 3a fa usberHete 3anyLwBaHuA.



5.3| NPUTOTBAHE HA MJIEYHA MAHA
3a na pasneHuTe MAAKOTO, HaNpaBeTe CeaHoTO:

1| HanwbnHete kaHata 3a masko (13) cbe ctyneHo
MAAKo 0o Mapkuposkata ,MAX".

3a npeanoymTaHe 13non3sanTe YactMuHo obes-
MacneHo MIAKo Npwu Temneparypa oT Xnaaun-
Huka. lNacTtbopmsnpaHoTo nnu obpaboreHoTo ¢
ynTpaBucoka temneparypa Maako 0bMKHOBEHO
nasa Han-fobpu pesyntatu.

2| Nopatite napa (6yToH 3a napa) 3a okono 5
CeKyH/IM, 3 1a OTCTPaHUTE KOH/EH3a OT TPb-
6ata. 3a uenta Hacouete Tpbbara 3a napa (K)
KbM TaBata 3a otuexaade (N) nnn gpbxre
APYT Cbf OTAONY.

3| Nsaupnaiite pubata 3a napa (K), nokonkoto
€ Bb3MOXHO, 1 A MOCTaBeTe B HaMb/IHeHaTa ¢
MNAKO kaHa 3a mnako (13).

4| Hatnchete byToHa 3a napa, 3a 1a 3aMo4HeTe
npurotBaHeTo. PazneHBaiite MAAKOTO, AOKATO
nonyyute 3a40BOMNTENIHA MAeYHA nAHA. Mns-
KoTo He buBa fia ce HarpsaBa noseve o1 65°C.

* BuHaru nouncrsaiite Tpubarta 3a napa Ben-
Hara cnep U3KMoYBaHe Ha napara, KakTo €
onucaHo B rmasa ,lTouncrsane n rpmxn”,

3a [la He 3anenHar ocTatbuy oT MAAKo. 3a
LilenTa 13non3BanTe npunoxeHara kbpna 3a
nouucteaHe (12).

lMopaBaHeTo Ha mapa ce cnypa aBTOMaTNuHO
cnen 60 cekyHau.

* [pouecst 3a napa moxe Aa bbae npekbeHaT
Mo BCAKO BPEME Upe3 MOBTOPHO HATMCKaHE Ha
byToHa 3a napa unu 6yToHa 3a BknouBaHe/
U3KITIOUBAHE.

 Ako pexumst Eco e aktmupaH, npu mbpeoTo
HaTuckaHe Ha ByToHa ce 3arpsiBa HarpeBaTenaT
3a napa (byToHbT 32 napa nyncupa). BeaHara
cnen kato ByTOHBT 3a Napa CBETHE HernpeKbe-
HaTO, Upe3 NOBTOPHOTO My HAaTUCKAaHE MOXe A3
3aMnoyHe NPUroTBAHETO Ha MIIEYHA NAHA.

NPEAYNPEXAEHUE

OnacHocr ot usrapsaxe!
Tpbbata 3a napa e ropewa! BHumasaite
na He ce usropure!

B pexum 3a napa He n3paxgante Tpbbata
3a napa oT MNIAKOTO, 3a fia NpefoTspatuTe
npbckaHe Ha MAAKOTO.

3a pa nonyuunte Hali-nobbp pesyntat npu pas-
MEHBAHETO Ha MJAKO, HaNpaBeTe CeaHOTO:

1 | [pbxTe kaHaTa 3a MAAKO NEKO NOA b
HacTpaHu 1 notonete TpbbaTta 3a napa B MNA-
KOTO Ha okono 1 -2 cm.

2| lLlom MNIAKOTO 3aMOYHE [1a Ce IBUXM B Kb,
npemecTeTe KaHaTa 3a MIAKo Hafony, fokato
Tpbbata 3a napa NoOYTH LOCTUTHE NOBbPX-
HOCTTa Ha M/IAKOTO U 3anoyHe fia cbeka. Yse-
pere ce, ue TppbaTa 3a nNapa Bee oLue € B
MIIAKOTO W Y€ BbPTENIMBOTO BWXEHUE HA MNA-
KOTO ce 3anasBa.

3| BenHara cnen Kato MAAKOTO CTaHe X1afiko
(okono 35°C) n B masKoTo 6bae 3acMyKkaH
[0CTaTbYHO Bb3AyX, NpemecTeTe kaHaTa 3a
M7IAKO 0BPaTHO Harope — CLCKAHETO Liie Crpe.
ChlLo 1 Npu Tasn npoueaypa noanbpxaire
BbPTE/IMBOTO ABUXEHUE HA MAAKOTO.

4/ lllom MNAKOTO CTaHe 10CTaTbYHO FOPELLO 1
MIIeYHaTa nAHa € 3a40BONUTENHA, U3MON3-
BaiiTe 6yToHa 33 mapa, 3a 4a 3aBbplunTe
npoueca.
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[nepante HawwuTe BUOEGOKIMMNOBE C MHCTPpYKUUN.

5.4| NOOABAHE HA FOPELLA BOOA

1| MocraseTe uawa nop u3xoaa 3a ropela Boaa

().

2| a) HatncHete GyToHa 3a ropeiia Boa BEAHDX.
MatmnHata 3anouBa fa nofasa ropetua
BOAA U YpebT crnupa aBTOMaTUYHO Bef-
Hara cnep kato 6bae nofaneHo 3anafeHoTo
KONMMYECTBO BOAA.

MopasaxeTo Ha ropeula Bofia a) Moxe f1a bbae
NpPeKbCHaTo Mo BCAKO BPEME upe3 NoBTOPHO
HaTuckaHe Ha ByToHa 3a ropelia Bofa U
byToHa 3a BK/OUBaHe/U3K/OUBaHe.

6) Hatucrere n 3anpbxre 6ytoHa 3a ropeua
BOAA, 33 [la 3aM0OYHETE HEeNpeKbCHATOTo
nogasaHe Ha Bofa. logaBaHeTo Ha Bofa
cnupa npu otnyckaHe Ha bytoHa. Maken-
MasiHOTO KOMTMYECTBO BOAA, KOETO MOXE Aa
ce nogage, e 300 ml.

6| MEP®EKTHOTO ECMNPECO

MepdekTHOTO ecnpeco e Helwlo Nnoseye oT Masko,
CMUMHO Kade - xapakTepusupa ce ¢ kagudena,
3naTucTokagaBa NAHa, HaCUTEHO TANO, nepgex-
TeH HanaHc Mexay KNCeNMHHOCT, CNafocT, rop-
UMBMHA U KOMMeKCceH BKyc. To e pesynTar ot
BHVMMATENHO KOOPAMHNPAHO B3anMoaencTane
Ha MHOXeCTBO (hakTopu — OoT nogbopa Ha Kage-
€HUTe 3bPHa, MPe3 TOUHOTO KOMTMYECTBO 3@ CMU-
naHe 10 BPEMETO 3a npeaBapuTenHo BapeHe. B
Ta3u [NaBa Le HayunTe Kou ca XapakTepuern-
KuTe Ha NepgeKTHOTO ecrnpeco U KakBU CTbIKK
1 HacTpomnkn ca Heobxoaumu, 3a Aa cb3gagete
nepekTHOTO ecnpeco ¢ Bawata kagemalunHa
WMF Espresso Pro.

Kaceenu sbpHa

/360pbT Ha KadeeHn 3bpHa € oT peluaBallo 3Ha-
yeHune 3a BKyca Ha ecnpecoro. [IBata 0CHOBHM
copra ca apabuka u pobycra. 3bpHaTa apa-
Ounka ce oTnyaBar ¢ Mo-KOMMIEKCHN apomaTu
1 13pas3eHa kKncennHHoct. 3bpHata pobycra, ot
Apyra cTpaHa, MaT No-HaCUTEeH BKYC, CbAbP-
aT NMoBeye ropunBy BELLECTBA W OCUTypABaT
no-nabTHa 1 no-ctabunHa naHa. Knacnueckara
CMEeC OT 3bPHa 3a ecnpeco ce cberoun ot 70%
apabuka n 30% pobycrta.

M3nuyaHeTo oka3Ba 3HaUMTENHO BANAHUE BbPXY
Bkyca. CBeTno usneueHute kagera ca ¢ nnoaos
1 NoAYepTaHO KMCENMHEH BKYC, HO Ca NO-Masiko
NoaxofALLM 33 €Crpeco, Thil KaTo UM NIUMCBA
HeobxoavMaTa Ab1b0YMHA U UHTEH3KBHOCT.
CpenHo n3neueHnte kagera ca banaHcupaHm u
apomaTHM — UaeanHn 3a XapMOHUYHO ecrpeco.
TbMHO nM3neueHnTe Kagera ca UHTEH3UBHM,
CWTHU 1 C NO-HMUCKA KUCENMHHOCT, TMMUYHO 3a
UTannaHCcKoTO ecrnpeco.

penopvuBame Bu kadeern 3bpHa ,WMF
Espresso 3 - Premium Mild". Tasn cmec 70/30 ot
TbMHO M3MeYEeHN 3bpHa e banaHcupaHa u Meka,
C HUCKA KMCEMMHHOCT N BObXHOBABA C AbLAMO-
TpaliHa, 3natucta naHa. Hacnagere ce Ha u3uc-
KaHa HOTKa Ha KapaMmen W NewHuK Ha guHana.

AKO TbpCUTE €CNPECOo C XapaKTepPHO, CUMTHO TANO
1 Wwokonagosa Hotka, ToraBa ,WMF Espresso 4
- Premium Intense" cbe cmec 50/50 v TbMHO
n3nuyaHe e To4HO 3a Bac.

Mpu nokynka obbpHeTe BHUMaHWE Ha faTaTa

Ha N3NuyaHe 1 U3MNoN3BaiTe NPACHO U3ne-

YE€HU 3bPHA, ako € Bb3MOXHO. OcBeH TOBa 3bp-
HaTa TpAbBa a ca PaBHOMEPHO M3MeYeHn u aa
He ca nospeneHn. CbxpaHaBalite 3bpHaTa B Xep-
METUYEeCKI 3aTBOPEH Cbfl Ha XNafHO W TbBMHO
mAcTo (He B XxnagunHuka), 3a Aa 3anasute apo-
mata. Haii-gobpe e fa HanmbaHWUTe KOHTeHepa 3a
3bpHA CaMO C KOMMYECTBOTO, KOETO Lie KOHCYMMn-
pate npes criefBalLnTe HAKOMKO yaca.

Tebppoct Ha Bopata
TebpaocTTa Ha Bofata 0ka3Ba 3HaUUTENHO BAN-
fHNE BbPXY BKyca Ha ecnpecoro. [IpekaneHo
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TBbpAAaTa BOAA MOXE 1a YCUAN ropunBMHaTa 1
Aa NOBMUAE Ha NAHaTa, 10KaTo BofaTa, KOATO €
TBbPAE MEKa, MOXE [ia HanpaBy BKyca NOCTeH W
kucen. OnTumanHara TBbPAOCT 33 ecrpeco e 7

- 8 °dH (ctenen Ha TBBbpOCT B [epmatna). Mpu
HyXgaa npoepeTe TBbpAOCTTA Ha Bawara vew-
MAHa BOAA B OTTOBOPHOTO BOAOCHAbANTENHO
npeanpuate unu obwmrHekata aaMUHUCTpaLMA.
Ako e HeobxonumMo, n3non3sgaiite BofeH un-
Tbp 3a perynupaHe Ha TBbPAOCTTa Ha BoAata i
creuuanHa MyuHepanHa Boaa.

Bpeme 3a ekerpakuma

VineanHoto Bpeme 3a eKcTpakLmMaA Ha ecnpeco e
20 - 30 cekyHau, a 25 cekyHau € ONTUMAIHO.
TBbpAe KpPaTKOTO BPEME L€ JOBEAE A0 HEAOC-
TaTbuHa €KCTPaKLMA, KOETO LLe Hanpasu ecrpe-
COTO KMCeno n ¢ Manko apomar. lpu ToBa nAHata
€ MHOro cBeta u crnafa 6bp30. Tebpae AbIroro
BpEME, OT [Ipyra cTpaHa, BOAu [0 NPEKOMEPHa
eKcTpakLma, KOeTo Npasu eCnpecoTo BOAHUCTO
1 ropuunBo. [laHaTa e TbMHOKadABa 1 WynnecTa.
Bpemerto 3a ekctpakuma ce perynupa upes
HanacBaHe Ha CTEMEHTA Ha CMUNaHe.

Hanarane Ha BapeHe

OnTManHoTO HanAraHe Ha BapeHe 3a npu-
rotBaHe Ha ecrnpeco € 7 - 11 bar, B ugean-

HWA cnyyan e noctoAaHHo 9 bar. TBbpae HMCKOTO
HanAraHe BOAM [0 HELOCTaTbuHa eKCTpakuma,
TBbP/E BMCOKOTO HanAraHe A0 NPEKOMEepHa eKc-
Tpakuua. Hanaraneto Ha BapeHe Moxe Aa ce
perynmpa ype3 HanacBaHe Ha CTENeHTa Ha CMU-
NaHe UK KoNM4YecTBoTo Kaghe Ha npax.

Mputnckane

[Mputnckaneto TpabBa fa ce N3BbPLLIBA paB-
HOMepHO 1 ¢ HaTuck o1 10 - 15 kg, Tbi1 KaTo
BMMAE Ha NMPOTUYAHETO Ha BOAaTa Mpe3 Kageto
Ha npax. [peau nputnckaHeTo kageto Ha npax
TpAbBa fia ce pasnpeneny paBHOMEPHO, Hanpu-
Mep C HUBENuMp. YBepere ce, Ye npu nputmcka-
HEeTO KaeTo Ha npax € ¢ paBHa MOBbPXHOCT U
ce npuTucka paBHoMepHo. Vi3bargarite nocnen-
BaLLW KOPEKLWW, Tbii KaTo Te MOraT fia MpUUYNHAT
UEHBNHT — HEpaBHOMEPHa ekcTpakuus. Mpu-
TUCKAHETO Mof HakMoH unn TBbpae cnaboto npu-
TMCKaHe Boan Ao nofaobHu npobnemu.

6.1 Bb3MOXHOCTU 3A HACTPOMKA
HA ECIMPECO MALUMHATA

Cnen karto cte n3bpanu nogxoaawure 3a Bac
katheeHu 3bpHa, TpAOBa Aa pasrnefate onuu-
uTe 3a HacTpoiika Ha Bawara ecnpeco mawmHa.
[TpomeHATe HAaCTPOWKMTE NOCTENEHHO U OMUT-
BalTe pasnuyHu KoMbrHauum, 3a aa NpuroTeuTe
ecnpeco crnopen Bawwute npeanountatua n na
nocTurHete Han-nobpPOTO BKYCOBO N3XMBABAHE.

CreneH Ha cMunaHe

CreneHTa Ha cMunaHe onpeaens pamepa

Ha yacTuumTe kage. GuHaTta cTeneH Ha cMun-
NaHe BOAW [0 NO-AbLAT0 BpeMe 3a ekcTpakumus

1 MO-BUCOKO HanAraHe Ha BapeHe, KOETo NpaBu
ecnpecoTo No-CuUiHo 1 no-cnaako. Exerpaxupar
ce obaue noseye ropunBN BELIECTBA U ChLLECT-
BYBa pUCK OT MpekoMepHa ekctpakuusa. Fpybara
cTeneH Ha CMUnaHe CbKpallaBa BpeMeTo 3a eKc-
TpakUMsA 1 NOHWXaBa HaNAraHeTo Ha BapeHe.
ToBa npaBu BKyca Ha ecrnpecoTo no-kuces un
Hen3paseH, Tbil KaTo ce pa3TBapsAT NO-Manko
BELLECTBA M MOXE [1a Ce CTUTHE 0 HefoCTaTbuHa
ekcTpakuma.

CreneHTa Ha cMunaHe 3aBUCK OT M3MON3Ba-

HUTE 3bpHa 1 XE€/aHata NUHTEH3MBHOCT Ha BKYCa.
3anouHete cbe CpeaHa CTeneH Ha CMunaHe n
Kopmrmpame Ha OTAENTHN CTbMNKW, AOKATO NOCTUT-
HETe NaeanHOoTo BpeMe 3a eKCTpakuna.

Konuuecrteo 3a cmunane

B nonbnHeHme KbM BPEMETO 33 eKCTpakKLUmaA 1
HaNATraHeTo Ha BapeHe, KOIMUYeCTBOTO 33 CMU-
NaHe CbLo BANAG HA BKYCA W TANOTO Ha ecrnpe-
coto. ONTMManHoTo KonmyecTBo kaghe Ha npax 3a
uenkata Ha WMF 3a 1 vawa e mexay 11 gn 13
g, a 3a uenkata Ha WMF 3a 2 vawwm - mexay 17
g 1 19 g. B 3aBucumocr ot katheeHute 3bpHa
BKYCOBUTE NPEANoYNTaHNA, KOMNYECTBOTO MOXE
1 [la ce pas3nuyaBa oT iMana3oHuTe.

Mo npuHUMN noBeue Kade Ha Npax BOAK [0
Mo-Ab/Iro BPEMe 33 eKCTPaKLMA U N0-BUCOKO
HanAraHe Ha BapeHe. Ecnpecoto e no-uHTeH-
3WBHO W NO-CWIHO ¢ No-fobpe 13paseHo TAno,
KaTo MMa onacHOCT NpK ChLLOTO KOMUYECTBO
BOAA BEYE 1 HE Ce M3BbPLUBA PAaBHOMEPHA eKC-



TPakLMA 1 Torasa ecrnpecoto Lie nma Heba-
naHcupaH u kucen Bkyc. lo-manko kage Ha
npax BoAu 10 NO-KPaTKO BpeMe 33 eKCTpaKLms.
Ecnpecoto e no-cnabo n npu cbwoTo Konnue-
CTBO BOJA CE €KCTPaxMpa MoBeye, KOeTo MoXe Aa
ro Hanpasu ropumBo.

Ako e Heobxoanmo, Npu NPoOMAHa Ha Konuye-
CTBOTO 3a CMunaHe TpAbBa fia ce kopurupa u
CTEMNeHTa Ha CMUNaHe.

Konuuectso Bopa

Kato uano e BaxHo BuHarm aa ce obpblla BHU-
MaHue Ha CbOTHOLIEHWETO MPW BapeHe Mexay
KOMMYECTBOTO 3a CMUMAHE U €KCTPaXMPaHOTO
KonnuecTBo ecnpeco (konuuectso soga). Ontu-
MaJTHOTO CbOTHOLLEHUE 33 €HO ECMPECO €
mexay 1:2 n 1:3. Llenta tpabsa aa 6vae cvot-
HoweHwue 1:2,5, Toect npu 18 g Kade Ha npax
TpAb6Ba fa ce ekctpaxupat 45 ml ecnpeco (ueaka
3a 2 yawu). B 3aBucMMOCT OT BKYCOBUTE Npeano-
YMTaHMA CbOTHOLIEHMETO MOXE Aa Bapupa.

Mo npuHUMN NoBeye Bofa BoAW A0 paspe-
AEHO, NeKo ropunBso ecnpeco. Bpemero 3a ekc-
TpaKumMA Moxe fa 6bae No-Abaro, a HanAraHeTo
Ha BapeHe no-Bucoko. Mo-manko Boga npasu
€CrpPecoTo No-CUMHO U NO-UHTEH3UBHO, KaTo
BPEMETO 33 eKCTpaKLmMaA e No-KpaTko, a HanAra-
HETO Ha BapeHe € Mo-HUCKO.

[NonbnHenue: MNpu pucTpeTo CbOTHOLEHUETO €
mexay 1:1 n 1:1,15, a 3a nyHro mexay 1:3 n 1:4.

Temneparypa Ha BapeHe

Temnepatypata Ha BapeHe BiMAe Ha pasTBoOpU-
MOCTTa Ha apomartuTe 1 Macnara B kaero Ha
npax, KakTo 1 Ha BKyca u naHata. Huckure tem-
nepatypu (89 - 92°C) nonueprasat KUCeNUH-
HOCTTa 1 NnofoBaTa HOTKa Ha ecnpecoto. Tesn
TEMMNepaTypy ce HaCTPOMBaT NPEANMHO NpK
TbMHO U3neyeHun Kadera, 3a fa ce usberse npe-
KoMepHa ropumsnHa. Huckute temneparypu
morar fja oBsefaT 4o HefocTaTbyHa eKCTpakuus,
KOETO ce pa3no3HaBa Nno MHOrO CBETNaTa naHa.

Mpu no-sucoku Temneparypu (92 - 96°C) ce
W3BMUAT NOBEYE FOPUMBM BELLECTBA U apOMaTH
OT U3NMUYAHETo, NOPaaMN KOETo eCcrnpecoTo uma

Mo-CUNeH 1 KapamesneH BKyc. Tesu Temneparypu
Ce HacTPOoiBaT NPEeAMMHO NpW CBETIO U3MEeYEHN
Kaceta, 3a fa ce MOAYEPTAAT KOMMIEKCHNTE
apomarty n ectecTBeHaTa KMCENMHHOCT Ha ecrpe-
coto. Bucokunte temnepatypu morat aa foseaart
00 NPeKoMepHa eKCTPakLKA, KOeTo ce pa3nos-
HaBa no 6bp30 M3ue3BalLaTa NAHA U TbMHUA
npbeTeH no pbba Ha yawarta.

Bpewme 3a npeaBaputenHo BapeHe

Mpu npeasaputenHoto BapeHe (Ha aHrNUi-
cku: Pre-Infusion) kadeto Ha npax ce HaBnax-
HABa 6e3 HaTuck. Mo Bpeme Ha nay3arta cneg
T0Ba (Bpeme 3a npenBapuTeNiHo BapeHe) npaxut
Moxe aa HabbbHe, Npean AenCTBUTENHNAT NPo-
LIeC Ha BapeHe Nnpu BMCOKO HanAraHe aa 3amno-
yHe. 1o T031 HauMH ecnpecoTo ce ekcTpaxupa
no-paBHOMEPHO W NO-NHTEH3MBHO. Bpemerto 3a
NpeaBapuTeNHO BapeHEe MOXE Aa Ce HaCTpou Ha
MalumHara.

Mo-KkpaTkoTo Bpeme 3a NpeaBapuTesHO BapeHe
MOXe 712 10Be/ie 10 MO-NHTEeH3UBEH U MO-CUeH
BKYC Ha ecnpecoto. ToBa e 3a npeanountaHe npu
TbMHO n3neueHunte kadera, 3a aa ce nsberye
ropunsuHarta. [lo-gbnroto Bpeme 3a npensapu-
TEJIHO BapeHe nofuepTaBa no-MekuTe 1 no-Kom-
MAeKCHN apomaTti, KOeTo e 3a npearouuntaHe
npu CBETNO n3nevyeHute kagera.

6.2| 3AK/IIOYEHUE

lMephekTHOTO ecnpeco e pesynTat oT BHUMAaTen-
HOTO CbrMacyBaHe Ha BCUYKM BnuAeLM (akTopu.
[lopu mankute npomeHu, kato cTaitHaTa Temne-
paTtypa uUnu BNaxHoCTTa Ha Bb3[lyxa, Morart a
MOBNWAAT Ha KpalHuA pe3ynTat. 3atoBa AencT-
BaiiTe CTbIKa Mo CTbMKa, 3a Aa pa3bepere BM-
AHNETO Ha BCekM oTaeneH daktop. Ako cera
06bpHeTe BHNMaHME 1 Ha CIeQHNTE TPU acmekTa,
BEUE HLLO He npeun aa npuroteute Bawero
nepgekTHO ecnpeco.

« [lpean cMunaHeTo cmenerte CTapoTo Kage Ha
npax.

« [peau BapeHeTo n3nnakHete 3a kpatko 6noka
33 NPUTOTBAHE.
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* 3arpeiite npeasapurenHo yawara(ure) u
noprauntbpa.

XXenaem Bu MHOro ycnexu B NpurotBAHETO Ha
Baweto nepgextHo ecnpeco. Hacnagerte my ce!

6.3| ECMPECOTO MW HE E BKYCHO

Tyk Lie oTKpueTe NpUYMHUTE 3a Hal-YyecTo
cpeLlaHuTe npobnemy nNpu NPUroTBAHETO Ha
ecnpeco.

AKo ecnpecoTo UMa HenpuATeH NPUBKYC,
TpAbGBa Aa nouncTute OCHOBHO Balwata ecnpeco
MallnHa, KakTo € onucaHo B rasa ,llouncraHe
N TpUXmn”.

Moeto ecnpeco HAMa AOCTaTbYHO UHTEH3UBEH

BKyC:

 KadgeeHute 3bpHa unun kagero Ha npax ca
TBBbPAE CTapu.

* Konnuectsoto 3a cMunaHe e TBbpae Marnko.

« CreneHTa Ha cMunaHe e TBbPAE efpa v nopaau
TOBa BPEMETO 33 eKCTpakLmaA e TBbp/ie KpaTko
(Hanp. camo 10 cekyHAan).

+ Konuuectsoto Boaa € TBbpAE ronamo.

EcnpecoTto Mu MMa Kucen BKYC Ui e ¢

Hel0CTaTbuHa eKCTPaKLUA:

* /3bpaHu ca HenoaxoaALmM 3bpHa Unu cMec
(Hanp. TBbpAE CBETNO M3nuuaxe).

« CreneHTa Ha cMUNaHe € TBbPAE efipa 1 nopaamn
TOBa BPEMETO 3a eKCTPAKLNA € TBbPME KPaTKo
(Hanp. camo 10 cekyHan).

« Temnepatypara Ha BapeHe e TBbp/e HuUCKa.

« Konuuectsoto 3a cMuiaHe e TBbpfe rofsamo.

« KonuuectsoTo Boaa e TBbpae Masko.

Ecnpecoto Mn nma kucen BKyc unm e ¢

npeKkoMepHa eKCTpaKuma:

* /3bpaHu ca HenoaxoaALmM 3bpHa Unn cMec
(Hanp. TBbpAE TBMHO n3MUUaHe).

« CreneHra Ha cMunaHe e TBbpae puHa u
nopaam ToBa BPEMETO 32 eKCTpakLma e TBbpae
Ob/ro (Hanp. 40 cekyHan).

» Temnepatypata Ha BapeHe € TBbpe BUCOKA.

 Konuuectsoto 3a cMunaHe e TBbpae Masko.

 Konuuectsoto Boaa € TBbpAE ronamo.

« Bpemerto 3a npegpapuTento BapeHe e TBbpae
AbArO.
- TBbpaoCTTa Ha BogaTa e TBbpae BUCOKA.

Moeto ecnpeco HAMa nAHa:

» KaceeHunte 3bpHa unu kagero Ha npax ca
TBbP/E CTapy nnu ca 6unu cbxpaHABaHu
HenpasuHO.

* M3nuuaHero e TBbpae CBETIO.

» CreneHTa Ha cMUnaHe e TBbpAE eApa 1 nopaam
TOBa BPEMETO 3@ eKCTPAKLMA € TBbpae KpaTko
(Hanp. camo 10 cekyHAaw).

« CreneHTa Ha cMunaxe e TBbpae huHa u
nopaau ToBa BPEMETO 3a eKCTpakLuA e TBbpAe
awbaro (Hanp. 40 cekyHam).

» Temnepatypata Ha BapeHe e TBbp/e Hucka.

 KonuuectBoto 3a cMunaHe e TBbpie Masnko.

Manara Ha MoeTo ecnpeco cnapa 6bp3so:

« Temneparyparta Ha BapeHe € TBbpAe BUCOKA.

+ Bpewmerto 3a ekcTpakuuns e TBbpae KpaTko
(Hanp. camo 10 cekyHan).

7| HACTPOWNKM

MauwmnHara e npeaBapuTeIHO HaCcTpoeHa B
3aBofa. HaCTpOIZKVITC Morar fia ce€ kopurupar
VHANBUAOYANHO CrOpea HyXauTe.

Upes HaTnckaHe Ha byTOHa 3a HacTpoWka CboT-
BETHUTE HACTPOIKM Ce MOKa3BaT Ha aucniea u
MoraT fia ce KOpurupar upes HatuckaHe Ha byTo-
Hute (+/-).

Ypes noBTOpHO HaTuCkaHe Ha OyToHa 3a
HacTpoiika ce NpeBk/oYBa KbM creaBalyara
HacTpolika. Kopurupanute cToiHoCTU ce 3anas-
BaT NpU NPEBKNOYBAHETO.

* pouecsT Ha HacTpoika Moxe fa bbae npe-
KpaTeH upes HaTickaHe Ha byToHa 3a BK/OU-
BaHe/n3kntousaHe. [pn ToBa NnpomeHuTe B
nokasaHara HacTpolika He ce 3ana3Bar.

« [lpouecsT Ha HAaCcTPOIKa ce MpekpaTABa aBTo-
matnyHo cnef 30 cekyHam 6e3 oMbAHUTENHO



HaTnckaHe Ha bytoHa. lpn ToBa NnpomeHuTe B
rnokasaHaTa HacTpolika He ce 3ana3Bar.

7.1| OBLUN HACTPONKU

CnenHute HaCTPOMKM Ce M3BMKBAT UPEe3 HaTNC-
KaHe Ha byTOHa 3a HacTpolika 1 ce nokassart B
nocoyeHara no-fosy nocnefoBareNHoCT Karo
nKoHa Ha KoHTponHua naxen (F):

Bpeme 3a cmunane: Qo
ml

Konnuectso sopa: W

Temnepartypa Ha BapeHe: Cp

Bpewme 3a npeasaputenHo BapeHe:

&=

TebpoocCT Ha BofaTa: °

&

BopeH untbp:

=)

OtaenHuTe HacTpoIiKK ca NpeaBapuTenHo
HaCTPOeHN B 3aBOAA, KaKTO creasa:

1| U3bepere HacTpoiikaTa 3a BpeMme 3a CMUNaHe.

2| HatucHere byToHa 3a cMunane 3a 1 unm 2
yal, 3a 1a HacTPOUTE CbOTBETHOTO BpEMeE
3a cmunane. [pu ToBa n3bpaHuat byToH we
mura.

/Ima Bb3MOXHOCT 33 MpeBK/IOYBaHE MexXay
HacTponkumTte 33 1 1 2 vawmn.

3| Kopurupaiite BpemeTo 3a CMUNaHe upes HaTu-
ckaHe Ha bytoHute (+/-).

4| HatucHete 0THOBO byTOHa 3a HacTpolika, 3a
[a 3anameTuTe BpEMeTo 3a CMUnaHe n aa
MPeBKNOYNTE KbM CefBallata HacTponKa.

Karo a/iTepHaTMBa BPEMETO 32 CMUTaHE MOXeE
[a C€ HaCTpou Ype3 npouec Ha CMUIaHE, KakTo
cnensa:

1| Nsbepere HacTpoiikaTa 3a Bpeme 3a CMUNaHe.

2| HatucHere byToHa 3a cMunane 3a 1 unm 2
yaw, 3a 1a HacTPOUTE CbOTBETHOTO BpEMe
3a cmunane. [1pu ToBa n3bpaHnar byToH we
mura.

Bpewme 3a 1 vawa: 8 cexyHam
cMUnaHe: 2 vawm: 12 cekyHau
Konuuectso Bopa: | 1 vawa: 25 ml

2 vawwm: 50 ml

lopewa Boga: 80 ml

3| Mocrasete nopraduntbpa (1) ¢ noaxoaailara
uenka (2) wunm (3) u, ako e Heobxoaumo, ¢

Temnepatypa Ha | 92°C / 198°F
BapeHe:

(yHunsata (5) B u3xopga 3a cmunane (H).

Bpewme 3a 2 cekyHam
npeasapuTenHo
BapeHe:

TBbpAoCT Ha H4
BofaTa:

BopeH duntbp: He

Bpeme 3a cmunate

Konuuectsoto kage Ha npax 3a ueankarta 3a 1
MAW 2 Yaly ce ynpasnaBa OT BPEMETO 33 CMU-
naHe B cekyHau. 3a fa kopurupate Ta3m CToi-
HOCT NHMBUAYANHO, HAMpPaBeTe CNeAHOTO:

4| Korato 6yToHbT 3a cMunaHe 3a 1 uau 2 yawm
MUra, ro HaTUCHEeTe 1 ro 3afipbXTe, foKaTo
3anoYHe NPOLIECHT Ha CMUMAHE, 1 OTHOBO O
otnycHete. [lucnneAt cera nokassa konuue-
CTBOTO 3a CMUNaHe B rPamMoBe.

5| LLlom xenaHoTo konuuectBo Kade Ha npax
6bae cMnAHO, HaTMCHETe 0THOBO byTOHa 3a
cMUnaHe, 3a Aa 3aBbpLunTe NpoLieca.

6| [ncnneat oTHOBO nokasBa BpPEMETO 32 CMU-

naHe, He0bX0AMMO 3a CMUTaHE Ha XeNnaHoTo
KONMMYecCTBo.
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Bpemeto 3a cMunaHe Moxe fa ce Kopurupa Bno-
cnefcreue ¢ byronute (+/-).

7| HatucHete oTHoBO byToHa 3a HacTpoiika, 3a
0a 3anamerTute BpeMeTo 3a CMuUnaHe u fa
NpeBKIIoYNTE KbM CneaBatlarta HaCTpOVIKa.

Konuuectso Bopa

3a na kopurvpate MHAMBMAYANHO KOMMYECTBOTO
BOAa 33 €AMHUYHO MW ABONHO ecrpeco, Kakto
11 3a NOAaBaHETO Ha ropeLla Boda, Hanpasere
cneaHoTo:

1| W3bepeTe HacTpolikaTa 3a KONMUECTBOTO BOAA.

2| Hatuchete 6yToHa 3a BapeHe Ha 1 uniu 2
yawu unu byToHa 3a ropelua Boaa, 3a Aa
HacTpouTe CbOTBETHOTO KOMIMYECTBO €CMPECO
unu Boga. Mpwn ToBa n3bpaHmat 6yToH Lwe
mura.

IMa Bb3MOXHOCT 33 NPEBK/IOUBAHE MEXIY
HacTpoikuTe 3a 1 1 2 Yalm 1 3a NOLABAHETO HA
ropeuia Boga.

3| Kopurupaiite KonnuecTsoto Bofa upes Hatue-
KaHe Ha byToHuTe (+/-).

4| Hatucherte otHOBO 6yTOHa 3a HacTpolika, 3a
[a 3anameTute Konn4yecTBoTo BOAA 1 fia Npes-
KoumuTe KbM CriefBallata HacTpolika.

Kato antepHaTBa KONMUeCTBOTO BOAa MOXeE A
Ce HacTpow ypes npoLec Ha BapeHe be3 kade Ha
npax, KakTo 1 Ype3 nofaBaHe Ha ropelua Boaa,
KaKTo cnepsa:

1| U3bepeTe HacTpoiikata 3a KONMYECTBOTO BOAA.

2| HatucHete byToHa 3a BapeHe Ha 1 unu 2
uawwu unu byToHa 3a ropelua Boaa, 3a Aa
HacTpouTe CbOTBETHOTO KOIMYECTBO €Crpeco
unwn Bopa. Mpu ToBa U3bpaHuAT BYTOH wwe
mura.

3| 3a konuuecTsoTo ecnpeco: MocTtasete nopra-
tuntbpa (1) B 6n1oka 3a npuroteate (1) 6e3
Leaka.

4| 3a konuuecTBoTo ecnpeco: MocTasete enHa
MU [1Be MOAXOAALLM Yaliy NOA U3XOANTE Ha
noprauntbpa.
3a konuyectsoTo ropelia soaa: locrasere
noaxoaALla yalla nof 13xoaa 3a ropeula
soga (J).

5| Korato 6yToHbT 3a BapeHe Ha 1 unu 2 yawm
“nu OyTOHBT 3a ropelua Bofa 3anoyHe Aa
MUra, ro HaTUCHETE 1 ro 3aApbXTe, 40KaTo
3anoyHe NpoLechT Ha BapeHe 1nu nopasa-
HETO Ha ropeLya Bofia N OTHOBO O OTMYCHETe.
[lucnneAt nokasga KOMMYeCTBOTO ecrpeco
“nu ropeila Boaa.

6| Cnen kato 6bae NofafeHo XenaHoTo Kofu-
UeCTBO eCrpeco WK ropella Boaa, HatucHere
0THOBO byTOHa 3a BapeHe UNnu ropewia Boaa,
3a ;12 CnpeTe npoueca Ha BapeHe uiu noaa-
BaHETO Ha ropelia Boja.

Konnuectsoto Boa MOXe f1a Ce Kopurupa Bro-
cnencteue ¢ byroHute (+/-).

7| HaTucHete oTHOBO ByTOHa 3a HAcCTpoIiKa, 3a
[a 3anameTuTe KOoJNYecTBoTo BoAa 1 Aa npes-
KntounTe KbM CrieaBalliata HacTpolika.

Temnepatypa Ha BapeHe

3a fna Kopurupate Temnepatypata Ha BapeHe
32 €IMHUYHO UMW [BOIHO €Crpeco, KakTo 1
3a NOAABaHETO Ha ropella BoAa, HanpaseTe
CeHOTO:

1| N3bepeTe HacTpoiikata 3a TemnepatypaTa Ha
BapeHe. [pu ToBa Murat OyToHuTe 3a BapeHe
Ha 1 1 2 vawwm, KakTo 1 BYTOHBT 3a ropelua
BOJa.

2| Kopurupaiite Temnepatypata Ha BapeHe upes
HaTnckaHe Ha bytonute (+/-). Temneparypara
Ha BapeHe MOXe Aa Obje HacTpoeHa Mexay
89°C n 96°C.
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TemnepatypaTa MOXe fla C€ MOKaxe 1 BbB
OGapenxalit (°F), B Ta31 Bpb3Ka BUXTE IM1aBa
LLonbnHutenHn Hactponkun®. Mpu ToBa Temne-
paTypata Ha BapeHe MOXe [la C& HaCTPOW Mex[y
192°F n 205°F.

3| Hatuchete otHoBO 6yToHa 3a HacTpoiika, 3a
Na 3anameTuTe Temrnepatypara Ha BapeHe u aa
NpeBK/IoUNTE KbM CriefiBaliaTa HacTpolika.

Bpeme 3a npeasaputenHo BapeHe

3a fa Kopuruparte BpemMeTo 3a NpeaBapuTesHo
BapeHe 3a €AMHNYHO UMK ABOWHO ecrpeco,
HanpaseTe ClIeqHOTO:

1| UsbepeTe HacTpoiikaTa 3a BpemeTo 3a npef-
BapuTenHo BapeHe. [pn ToBa murar bytoHute
3a BapeHe Ha 1 v 2 yaww.

2| Kopurupaiite BpeMeTo 3a NpeasapuTenHo
BapeHe upe3 HatuckaHe Ha byTtoHuTe (+/-).
Bpemerto 3a npeaBaputento BapeHe Moxe aa
ce Hactpou mexay O n 10 cekyHan.

3| HatucHete 0THOBO ByTOHa 3a HacTPOliKa, 3a
[la 3anameTnTe BPEMeTo 3a NpeaBapuUTeNHO
BapeHe W Aa NpeBK/IounNTe KbM criefsallata
HacTponka.

Tebppoct Ha BopaTa

CreneHTa Ha TBbPAOCT Ha BofaTa Bapupa B 3aBu-
CMMOCT OT pernoHa. 3a 3almra ot NPeKoMepHo
obpa3syBaHe Ha KOTNIeH KaMbK ypeabT € npeasa-
PUTENIHO HaCTPOEH 3a MHOTO TBbpAa Bofa. Mpu
HyXaa npoBeperTe TBbpAOCTTa Ha Bawarta veww-
MfAHa BOfla B OTTOBOPHOTO BOAOCHabAMTENHO
npeanpuatne unu oblwmHekata anMUHUCTpaLmA.

3a fa Kopurupare TBbPLOCTTA Ha BOAaTa, Hanpa-
BeTe CIeHOTO:

1| N3bepeTe HacTpoiikata 3a TBLPAOCTTA Ha
BofdaTa.

2| Upes natuckare Ha byToHuTe (+/-) usbepere
noaxoasuiara 3a Bac Tebpaoct Ha Bogara.

3| HatucHere otHoBO 6yToHa 3a HacTpoiika, 3a
Aa 3anamertute TBbLPAOCTTA Ha BOAATa 1 Aa
npeBKIouNTe KbM CreaBalliata HacTpolika.

Nudopmauua 3a pnanasonute Ha TBbpAOCT
Ha BopaTta

Nnanason Ha 1BbpAoCT | TBbpAROCT

H1 mexa 0-7°dH

H2 cpenHo TBbPAA >7-14°dH
H3 tBbpAA >14-21°dH
H4 mHoro TBbpAa > 21 °dH

BopneH ¢untbp
Korato n3nonssate BogHuA huntbp 3a Mbpeu
MbT, HaNpaBeTe ClefHOTO:

1| Nsbepere HacTpolikaTa 3a BOOHUA GUNTHP.
2| C 6ytoHa (+) nsbepete onumata ,Yes".

3| Hatuchere u 3anpwxre bytonure (+/-) eao-
BPEMEHHO, fokaTo onuuATa ,Yes" Ha aucnnes
MPUMUTHE BEAHBX W CE Yye 3BYKOB CUTHaI.
Mo T031 HaunH HacTpoiikaTa 3a BoAHUA un-
Tbp CE 3anameTABa.

4| HatucHete 0THOBO ByTOHa 3a HacTpolika,
3a [la u3nesere OT HacTpolikata 3a BOAHUA
huntbp.

* Axo nckarte fa usnonssate ypena 6e3 BoaeH
untbp, TPA6BaA oa usbepere onumara ,No"
¢ byrona (=). Cnen ToBa HaTUCHETe OTHOBO
OyTOHa 3a HacTpoKa, 3a Aa 3anamertute
HacTpoikarta 3a BofHWA GuATbp 1 fa nsnesete
0T HacTpoliKuTe.

* [lpn ToBa cnasaiiTe ykasaHuaTta 3a 6e3o0-
MacHoCT 1 npoueaypaTa 3a UHCTanMpaHe Ha
BOAHMA (DUNTbP, NOCOYEHU BbPXY OMaKoBKaTa
Ha BOAHMA DUNTHP.
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[Tpu cmAHa Ha BogHUA unTbp Hanpaserte
CefiHOTO:

1| N3bepeTe HacTpoiikaTta 3a BOLHUA (UNTHP.

2| Hatuchete 1 3aapwxte 6ytonuTe (+/-) enHo-
BPEMEHHO, flokaTo onumAaTa ,Yes" Ha aucnnes
NPUMUTHE BEAHBX 1 C€ Uye 3BYKOB CUTHaI.
Mo 1031 HaunH HacTpoiikaTa 3a BOAHUA un-
Tbp CE 3anameTABa.

3| Hatuchere otHoBO 6yToHa 3a HacTpoiika,
3a fla N3ne3ete OT HacTpolikaTa 3a BOAHUA

hunTbp.

7.2| DOMB/IHUTENHN HACTPONKN

OcBeH ToBa CleaHNTE HAaCTPOMKM MoraT A

6baat U3BMKAHM Ha AMCTNes B NocoYeHata
no-Lony nocneaoBartenHoct. 3a Lenta HatucHere
1 3aApbxTe OyToHa 3a HacTpolika 3a noHe 3
CeKyHAM, OKATO KOHTPOMHUAT MaHen 1 ANCnenT
Ce MPOMEHHT.

Cuna Ha 3ByKa: L4
Ron
°C °F
EoF

ES

AMbUEHTHO ocBeTIeHue:
TemnepatypHa eguHuua:
Pexunm Eco:

Bpeme B pexum Ha roTOBHOCT:

OtnenHuTe AOMbAHUTENTHN HaCTpOVIKVI ca npen-
BapuUTE€NHO HACTPOE€HM B 3aBO/a, KaKTO c/ieBa:

Cuna Ha 3ByKa: L3
AMOUEHTHO OCBeTIeHMe: Bknioueno
TemnepatypHa eanHuua: °C
Pexum Eco: M3knioueH

Bpeme B pexum Ha rotoBHocT:  t5 (5 MUHYTH)

Cuna Ha 3ByKa
1| N3bepere HacTpoiikaTta 3a cunata Ha 3ByKa.

2| Kopurupaiite cunata Ha 3ByKa upes HaTuc-
KaHe Ha byToHute (+/-). 3ByKbT MOXe fa Gbae
n3knioueH (LoF) u cunara Ha 3Byka Moxe fia
ce perynupa mexay L1 n L5.

3| HatucHere oTHOBO byToHa 3a HacTpoiika, 3a
Na 3anameTuTe cunara Ha 3Byka v fia npes-
KImiounTe KbM Criefiatiara HacTpolika.

Ako 3ByKBT € n3knioueH (LoF), 3BykoB curtan
L& NPOABAXM [a Ce UyBa MpW BKIIOUBAHE 1
M3KMIOYBaHe Ha ypeaa.

AmbueHTHO ocBeTneHune
1| N3bepeTe HacTpoiikata 3a aMBUEHTHOTO
OCBETNEHME.

2| Hatuchere 6ytona (+) unu (=), 3a na
BKMIOUMTE MW U3KMIOUNTE aMBUEHTHOTO
OCBETNEHME.

3| HatucHete oTHOBO ByTOHa 3a HaCTpOliKa, 32
[a 3anameTuTe HacTpolikara 3a aMbUeHTHOTO
OCBET/IEHWE W [a MPEeBKIIOYNTE KbM CriefBa-
Lata HacTpomka.

TemnepatypHa eauHuua
1| Usbepete HacTpolikaTa 3a TemneparypHata
eanHuua.

2| Hatuchere b6ytona (+) unu (=), 3a na npome-
HUTe TemnepatypHata egquHuua Ha °F unn °C.

3| HatucHere otHoBO GyTOHa 3a HacTpolika, 3a
[a 3anameTuTe TemnepatypHata eaMHuLa 1 fia
MPeBKMIOYNTE KbM CriefBallata HacTpomnka.

Pexum Eco

Korato e aktnsnpaH pexum Eco, otonnutentata
cueTema 3a noflaBaHe Ha napa He ce 3arpaBa
npu BKMOYBaHe Ha ypesa. ToBa HamManABa KOH-
cymauuata Ha eneprud. Pexumbt Eco e peaktu-
BMpaH no noapasbupaxe.



1| Usbepere HacTpoiikaTa 3a pexuma Eco.

2| Hatucherte b6ytona (+) unu (=), 3a aa skriio-
uuTe UK u3KMlounte pexuma Eco.

3| HatucHete otHOBO 6yTOHa 3a HacTpoiika, 3a
[la 3anametnTe HacTpomnkara 3a pexuma Eco n
[la NPeBK/IoYMTE KbM CieaBallata HacTpoiika.

Bpeme 3a uskniousae (B peXxxum Ha
rOTOBHOCT)

YpembT aBTOMaTUUHO NPEMUHABA B PEXUM Ha
n3kniousaHe (pexum Ha rotoBHocT) cnef 5
MUHYTU. 33 1a KOPUTMpaTe BPEMETO 3a U3KIIOU-
BaHe, HampaBseTe CNeAHOTO:

1| UsbepeTe HacTpolikaTa 3a BpEMETO 3a
U3KSTIOUBaHe.

2| Kopurupaiite BpeMeTo 3a U3K/iouBaHe upes
HaTuckaHe Ha bytoHuTe (+/-). Bpemero 3a
U3KII0UBAaHE MOXeE 1a Ce HACTPOU Mexay 5
MUHYTK (t5) n 60 MuHYTH (t60).

3| HatucHete otHoBO 6yToHa 3a HacTpoiika, 3a
Aa 3anameTute BPEMETO 3a U3K/I0UBaHE W Aa
MPEeBK/IOYNTE KbM CefBallaTa HacTpoiKka.

Vimaiite npengua, ue KOHCYMaLMATA Ha eHep-
WA Ce yBeNnuYaBa C yabkaBaHETo Ha BPEMETO
3a U3K/I0YBaHe.

7.3| HYJIMPAHE HA HACTPOWKWUTE HA
YPE[IA

3a 12 Bb3CTaHOBUTE BCUYKU 3aBOACKN
HaCTpOVIKI/I, Hanpagere CNeaHoTo:

1| B pexum Ha pabota HaTucHeTe byToHa 3a
BK/ItOUBaHe/u3knouBaHe (MuH. 5 cexyHam),
nokaro Ha fucnnes ce nossu ,rES" n ce uye
3BYKOB CUTHas.

2| Hatucnere 6yTona (+), 3a na Hynupate Bcuukm
HacTponku. Kato notebpxaeHue ce yyBa 3By-
KOB CUTHan.

* To3u npouec moxe aa b6bae npekparteH upes
HaTcKkaHe Ha byToHa 3a BKMlouBaHe/n3Kmiou-
BaHe. [Ipu ToBa HaCTPONKNTE HE CE MPOMEHAT.

 To3n npouec ce npekpatABa aBTOMAaTMYHO
cnep 30 cekyHAn 6e3 [ONbAHUTENHO HATUC-
kaHe Ha byToHa. lMpwn TOBa HacTpolikuTe He ce
MPOMEHAT.
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8| MOYNCTBAHE U ITPUXU

r7z ) A
| i
MoaxopAuo 3a Moxe na ce Mouwncraaite ¢ MoumncrBaite cbe
CbAOMUANHA 13nnakea nog BMaxHa Kbpna cyxa Kbpnajuetka
MaumHa Teyalla Bofa

Kopnyc Ha ypena n aucnnen — — v v
Pe3sepsoap 3a Boaa ¢ kanak (A) - v v v
KoHtenHep 3a katheeHu 3bpHa ¢ _ v v v
kanak (B)
TaBa 3a otuexaaxe 6e3 pelwerka v v v v
3a otuexgaHe (N)
Pewwetka 3a otuexpaHe v v v v
Nopraguntsp (1) - v v v
Uenku (2), (3), (4) v v v v
®yHua 3a nopragpuntsp (5) v v v N
Mpeca (6) — v v v
Moanoxka 3a cbxpaHeHue Ha v v v v
npecarta (7)
Kana 3a mnsako (13) v v v v
Yetku 1 urna 3a nouncreaHe

v v v v
(10), (11)
MenHuua - - - v

NPEAYNPEXAEHUE

M3kniouBaiTe ypena ot KOHTaKTa npeau
npemMecTBaHe 1 NMOYNCTBaHe U ro ocTa-
BANTe ga ce oxnaau!
OcHoBHUAT ypen He buBa oa ce nouncraa B
CbAOMUANMNHA MallWHa.

He nsnon3sainte pastsoputenu unu abpa-
3MBHM NpenapaTti 3a MOYMCTBAHE Ha ecrnpeco
malunHata!

V13bbpcBalite pegoBHO ecnpeco MalmHaTa ¢
HaBnaxHeHara kbpna 3a nouncrsaxe (12).

8.1| CMAHA HA BOOHUA ®UNTHP

Cwmenete BoaHua duntbp (8) BeaHara wom nko-
HaTa Ha BO4HWSA QUNTbP CBETHE B YEPBEHO
(anapma 3a Bomen dhuntop). Mpenopbusa ce
CMfHa Ha BCeKn 2 Mecewia, 3a f1a ce ocurypu
MOCTOAHHO KauyecTBO Ha BodaTa U Aa ce nsberHar
3aMbpCABaHUA B cUCTEMATa. 3a Aa pa3suere U
nocTaBuTe BOAHUA (UITHP, U3MOM3BANTE BKIO-
ueHus nHeTanaumoreH nHerpymeHt (9). Yeepere
ce, ue BOAHMAT (hWTbP € MOCTaBeH NpasuiHo B
pe3epsoapa 3a Boaa. Cneq ToBa nopaiite 0Kono
200 ml ropewa Boaa.

182



<
o —

—>

* BogHwnat ¢puntbp He Moxe fa bbae npekaneHo
3aTerHar, Tbii KaTo MHCTaNaUuNOHHUAT MHCTPY-
MeHT e 0bopyaBaH CbC 3alnTa OT NPEKOMEPHO
3aTAraHe.

+ Cna3sBante yka3aHuAaTa 3a 6e3onacHocT u
VHCTpyKLUMATa 3a ynotpeba Ha BogHWA QUATBP.

8.2| MOYNCTBAHE HA PE3EPBOAPA
3A BOOA

Mouucteaiite penoBHO pe3epBoapa 3a soaa (A)
6e3 BofeH (hunTbp € MeKa Kbpna 1 Manko Mek
npenapart. Cnea ToBa M3nnakHeTe n noacylere
nobpe.

8.3| MOUYMCTBAHE HA KOHTEMHEPA
3A KAOEEHU 3bPHA

KaceeHnte 3bpHa Morat ia 0CTaBAT Ma3HU NeTHa
B KOHTEHEpa, KOeTO MOXe [la MOBMAE Ha apo-
marta Ha Bawerto kade. 3atoBa noumncraaiite
PenoBHO KOHTEMHepa 3a KadeeHu 3bpHa ¢ kanak
(B) ¢ meka kbpna 1 manko mek npenapar. Cnen
TOBa U3NnakHeTe n noacylere fobpe.

8.4| MOUUCTBAHE HA TPLEATA 3A
MAPA

Mouncreaiite Tpubarta 3a napa (K) cnen Beako
pasneHBaHe Ha M/IAKO, Taka Ye aa He nosenHar
0CTaTbLIM OT MIIAKO BbB 1 BbpXy Tpbbara 3a napa.
Hanpasete cnegHoto:

1| Hacouete Tphbata 3a napa KbM TaBaTa 3a
otuexaate (N) unu gpwxre apyr cba oTa0NY.

2| HatucHere byToHa 3a napa v nofasaiite napa
33 0KOMO 5 cekyHau.

3| Nsbbpuete TpubaTa 32 Napa c Meka kbpra 3a
noumncTBaHe.

MPEAYNPEXOEHUE

OnacHoct ot usrapsaxe!
Tpvbata 3a napa e ropewa! BHumagarire
na He ce usropure!

AKo He U3n13a napa, Hanpasete ClefHOTO:
1| W3Bapete alo3ata ot Tpubata 3a napa (K).

2| Mouucrerte no3ata Nof Tevalla Boaa ¢ Meka
kbpna 1 mManko mek npenapar. Cneq ToBa
n3nnakHere u noacylere gobpe.

3| Axo TpuTe 0TBOpa B [1103aTa ca 3anyLeHn,
MOYKCTETE W C UIMaTa 3a NOUMCTBaHE.

MPEAMNA3JTIMBOCT

OnacHoct oT HapaHABaHe!
V3non3Baite nrnata BHMMarenHo, 3a Aa
nsberHere HapaHABaHUA!

4| Hacouete Tpbbarta 3a napa (K) 6e3 mio3a kbM
tasara 3a oruexnaHe (N) unm npwxre opyr
cbl OTAONY.

5| HatucHete 6yToHa 3a napa v noaasaiite napa
33 0KONO 5 cekyHau.

6| M3bbpuete Tprbata 3a Napa ¢ Meka kbpna 3a
noyncreaHe.

7| Mocrasete ar03ata 0bpaTHO BLPXY Tpbbara 3a
napa.

8| Hacouerte Tpbbara 3a napa (K) kbm TaBarta 3a
otuexaare (N) unu apwxre opyr cba otnony
1 nofaiTe napa 3a nocseaeH MmuT 3a 0Koo 5
CeKyHau.
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8.5/ MOUMCTBAHE HA LEOKUTE

[Moumncteaiite LeakuTe cnen BCAKO ecnpeco, Taka
ue B Lie[IKaTa 1a He OCTaHaT OCTaTbLM OT Kade Ha
npax. Hanpasete cnegHoto:

1| Wstpuekalite octaHanata yraiika ot kage ot
Leakata. 3a Lenta Moxere aa M3non3eare yer-
KaTa 3a NoYMCTBaHe.

2| Hakpas usnnakuerte nopraunrbpa ¢ Lea-
KaTa Mof Tevallia Bofa Uin upes nofaBaHe Ha
ropeLla Boaa.

Ako uenkuTe ca 3anyLeHn, HanpaBeTe CeqHOTO:
1| NsBapete uenkata ot nopragunTbpa.

2| NMouncrete ueakara nof Teuauia Boaa ¢ Meka
Kbpna 1 manko mek npenapar. Cnen Tosa
u3nnakHeTe n noacylwere gobpe.

3| Ako oTBOpMTE Ca 3anyLIeHM, NOYMCTETE U C
urnata 3a novncTBaHe.

MPEANA3JINBOCT

OnacHoct oT HapaHABaHe!
V13non3gaiite nrnata BHUMAaTesnHo, 3a Aa
n3berHete HapaHaBaHuA!

4| Vi3nnakHeTe OTHOBO LieaKaTa.

MoxeTe cbLOo Taka Aa HAKUCHETE LiefKuTe B pas-
TBOP 3a OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH kKaMbK 3a 30
muHytu. Cnepa ToBa n3nnakHete u nofcyluete
nobpe.

8.6/ MOUMCTBAHE HA TABATA 3A
OTUEXIOAHE

Tasara 3a oruexpgaHe (N) e cHabaena ¢ non-
naBbK (YepBeH) 3a MokasgaHe Ha HUBOTO Ha
Boparta. /l3npasBaite n nouucreaiTe TaBata 3a
oTuexJaHe Hall-KbCHO BedHara oM 3anouHe
AICHO [1a Cé BMXAA, KaK NomMiaBbKbT CTbpun. B

NPOTUBEH C/lyyali BofaTa MOXe fia npenee Haf
pbba n na nospean ecnpeco MallnHara, nnota
nnn 3oHata Haokono. Hanpaserte cnefHoTo:

1 | M3Bapete peLWeTKaTa 3a OTueXanaHE OT TaBaTa
3a OTUEXOaHE 1 N3BaAEeTe TaBaTa 3a OTLEX-

[laHe OT MallnHara.

2| W3npasHere TaBarta 3a OTUeXAaHE.

3| Ceanerte kanaka B 3afjHaTa yacT Ha TaBaTa 3a
oTuexaaHe.

4| W3BapeTe nonnasbka, KaTto ro 3aBbPTUTE Ha
90° v cnieq ToBa ro U3abpnare ¢ Manko cuna.

5| MoumcreTe BCUUKN OTAENHN YacT C MeKa
Kbpna 1 Manko mek npenapar. MannakHere u
noacyuwere nobpe.

6| Crnobete OTHOBO BCWUUKM YacTi W cnef ToBa
nocTaBeTe TaBaTa 3a oTuexmaHe obpatHo B
MallnHaTa.

8.7| NOYNCTBAHE HA MEJTHULIATA

lMouuncteaiite menHuLaTa peaoBHO, 3a Aa OCUTY-
pUTE NOCTOAHHO KAauecTBO Ha cMuUnaHe. 3a uenta
HanpaBeTe CNeHOTO:



1| Menete ¢ npaseH koHTeliHep 3a 3bpHa (Mpu
HyX[a ro u3npasHere npenBapuTeNHo),
10KaTo OT Kathemenaukara He n3nusa noseve
kaghe Ha npax.

be3 KoHTeiiHep 3a 3bPHA CMUNAHETO He €
BB3MOXHO.

2| Vi3BaneTe KoHTEliHEpa 3a 3bpHa, KaTo O
3aBbpTUTE 0OPATHO HA YaCOBHMKOBATA
cTpenka.

3| Oebnokupaiite cmunaims npwerer (C), kato
ro 3aBbpTuTe 06paTHO Ha YACOBHMKOBATA
cTpersika, v ro u3Bagere ¢ NoMoLLTa Ha ckobara
Ha JpbXkara.

4| MouucTeTe cMUNaLWMA NPLCTEH, MEHNLATA,
KaKTo 1 M3X0/a 3a CMUMaHe ¢ yetkata 3a
noumncreaHe. Ako e Heobxoaumo, MoxeTe f1a
13Mon3gare u npaxocMmykauka.

5| Moctasete 0THOBO cmunausa npbereH (C).
O6bpHeTe BHUMaHME Ha TOBA B HAUanoTo fa
ro nocTaBuTe Mof fieK HakoH, 3a Aa 3a06u-
KO/INTE METaTHOTO e3unue.

6| 3asbprete emunawwma npbered (C) no nocoka
Ha UACOBHWKOBATA CTPeska, A0KAaToO LipakHe
Ha MACTO.

7| HanbnHeTe koHTeilHepa 3a 3bpHa C katheeHn
3bpHa 1 ro nocrasete obpaTHO B MaluMHaTa,
KaTo ro 3aBbPTUTE MO NMOCOKA HA YaCOBHUKO-
BaTa CTpesika, [1oKaTo WpakHe Ha macto. Men-
HULaTa OTHOBO € B paboTHa roTOBHOCT.

8.8| MOUYNCTBAHE HA BJIOKA 3A
NMPUTOTBAHE

MounctBaiite 610ka 32 NPUTOTBAHE BCEKU A€H
cneq efHO WM HAKOMKO NoJAaBaHUA Ha ecrpeco.
3a uenta HanpaBgeTe CleAHOTO:

1| NsBapete nopraduntupa (1) ot 6noka 3a npu-
rotaHe (1).

2| 3a HAKOMKO CekyHaN MofaBaiiTe Boia ot
6roka 3a npuroteaHe (6yToH 3a BapeHe Ha 1
unn 2 yaww).

3| Mouwucrsaiite 6roka 3a NPUrOTBAHE C KbPNa 3a
MOYnCTBaHe, 3a [1a OTCTPaHUTE OCTaTbLUTE OT
kace Ha npax.

[MouncrBaHe cbe cnana uenka

Ako nogasare ecnpeco yecto, € Npenopbumn-
TENHO Aa nouucteate b6110Kka 3a NPUTrOTBAHE
eXeceaMUYHO C Npenapar 3a No4YnCTBaHe Ha
6nokoBe 3a NpuroTBAHE 1 cnAna Leaka. Tosa
penoBHO NMOYMCTBAHE MPefoTBPaTABA BNOLIABA-
HEeTO Ha BKyca Ha ecrpecorto. 3a LenTta Hanpa-
BeTe C/1efHOTO:

MpoLechT Ha NOYMCTBAHE CE ChCTOM OT f1BE

MOCNENOBATENHN YaCTU — MOYUCTBAHE U

U3nnakBaHe.

1| Mocrasete cnanata uenka (4) B nopragun-
mhpa (1).

2| lobaseTe noaxoaALy npenapat 3a NOUMCTBaHe
Ha bnokose 3a npuroteaHe (noa opmara Ha
TabneTkn unu npax) B cnAnata ueaka.

Cna3sBatite ykasaHuaTa 3a 6e3onacHoct u

MHCTpyKUMATa 33 ynotpeba Ha npenapata 3a

noymcTBaHe Ha H10KOBE 3a NPUTOTBAHE.

3| Mocrasete nopraguntbpa (1) B 610Ka 33 NpU-
roteaHe (1) v 3aBbpreTe ApbxKara HaaAcHO (ot
JInsert” kbm ,Lock”).
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4| HanbnHere pesepsoapa 3a oga (A) ¢ npackHa
nuTenHa Boaa Ao mapkuposkara ,MAX".

5| UsnpasHerte TaBata 3a otuexaane (N).

6| W3bepete HacTpoiikata 3a TBbpAOCTTA Ha
BoAata 1 HatucHete 6yTOHa 3a BapeHe Ha 2
yaww. Ha gucnnea ce nokasea ,C1"

7| HatucHete oTHOBO ByToHa 3a BapeHe Ha
2 yaww, 3a a cTapTupate nporpamara 3a
nouncreaHe. Ha ancnnen nocnenosatenHo ce
noka3ssa ,C1" 1 Kypcop 3a u3uakBaHe.
Cnen 0kono 8 MUHYTM MbpBaTa YacT € 3aBbp-
WeHa n Ha gucnnea ce nokasea ,C2".

8| 13Bapnete nopraduntbpa ot 6noka 3a npu-
roTBsiHE, KaTo 3aBbpTUTE fipbXKaTa HanAaBo (ot
JLock" kbMm ,Insert").

9| V13Banete myxata Leaka or nopradunTbpa.

10| Mocrasete nopracduntbpa (6e3 cutoto) obpa-
THO B 610Ka 3a NPUroTBAHE.

11| MocTaBeTe KOHTEIHEP C BMECTUMOCT Hail-
Manko 1 nutbp noa 6noka 3a npuroteaHe (1)
1 u3xopa 3a ropeuia soga (J).

12| Hatuchete 6yToHa 3a BapeHe Ha 2 yaui, 3a
[la cTapTupate nporpamara 3a u3nnaksaHe.
Ha nucnnea nocnegoBatenHo ce nokasga
.C2" 1 Kypcop 3a n3uakBaHe.
Cnen okono 5 MUHYTK BTOpaTa yacT € 3aBbp-
WeHa 1 Ha aucnnes ce nokassa ,End".

13| OtcTpaHete koHTelHepa. Vi3anpasHete TaBata
3a otuexnaHe (N) v g nocrasete 0THOBO.

14| Hatnchete byToHa 3a BapeHe Ha 2 yaluu, 3a
[la ce BbpHeTe B pexum Ha paborta. lNporpa-
MaTa 3a MOYKCTBAHE € 3aBbPLUEHA U YPEabT
OTHOBO € B paboTHa roTOBHOCT.

lMopapnerara Bofia He € NoaxoAALLa 3a
KoHCcyMmauma!

* [porpamara 3a nouucTBaHe 1 U3nnaksaHe
Moxe fAa bbae npekpateHa upes HaTUCKaHe Ha
byToHa 3a BK/TouBaHe/u3kouBaHe. Bunarm
M3BbLPLUIBANTE LIENNA MPOLIEC HA MOYMCTBaHE
WU Hakpas 13BbPLUBANTE CAMOCTOATENTHO
usnnaksaHe (Buxre rnasa ,,nprOHaHaﬂHO
nyckaHe B ekcrinoarauua”).

« [lo Bpeme Ha NocToAHHOTO Noka3saHe Ha ,C2"
ypenwT NpeminHaBa B pexnm Ha roToBHOCT crief,
60 muHytn. Cnep ToBa we TpAbBa Aa 3anou-
HeTe npoLieca Ha NoYnNcTBaHe OTHOBO WA Aa
M3BbPLWNTE CaMOCTOATE/THO N3MNaKBaHE (BI/I)KT€
rnasa ,[TbpBOHauanHo nyckaHe B ekcnnoara-
uma"). B 1o3u cnyuaii Mmoxe ga e Heobxoguma
olle efHa TabneTka 3a NOYNCTBaHE MK Mpax
3a NoYNCTBaHeE.

* [pn cnupaHe Ha Toka UK ako ypeabT e
M3K/IOUEH OT efleKkTpuyeckata Mpexa rno
BpeMe Ha Tekylla nporpaMa 3a nouyncraHe
unu u3nnakeaxe, Tpabsa na pecraptupare
npoLeca Ha MoYMCTBaHe UMK [a N3BbPLINTE
CaMOCTOATeSHO U3nakBaHe (BUXTe rnasa
[TbpBOHAYanHoO nyckaxe B ekcrjoarauua”).

B 1031 cnyuait Mmoxe na e Heobxoanma olle
efiHa Tabnetka 3a noyncTBaHe UM npax 3a
MOYMCTBAHE.

8.9| OTCTPAHABAHE HA KOTJ/IEH
KAMBK

3a na ce rpuxuTe 3a MallMHaTa, HO Hali-

KbCHO, KOraTo anapmara 3a oTcTpaHsiBaHe
Ha KOT/IEH KaMbK CBETHE B uepBeHo, Tpsbea aa
ce cTapTipa nporpamara 3a oTcTpaHsBaHe Ha
KOTIeH KaMbK. AKO UecTo nojaasare ecrpeco,
TBbpAaTa BOLA MOXe [a foBefe [0 HaTpyrnBaHe
Ha KOTNEH KamMbK B CMCTEMaTa, KOeTO MoXe [a
MOBANSAE Ha M0TOKA, HANATAHETO 1 TeMnepary-
paTa Ha BapeHe, KakTo M Ha BKyCa Ha ecrpecoro.
Mopaau Ta3u NpuunHa ce NpenopbUBa OTCTpaHs-
BaHETO Ha KOTIeH KaMbK OT MallHaTa Ha BCEKM
90 oHM, HE3ABUCMMO OT anapMata 3a OTCTpaHa-
BaHE Ha KOT/IEH KaMbK.



& [penopbuBame na usnonssare npena-
paT 3a OTCTPaHABAHE Ha KOTNEH KaMbK,
KOWTO € noaxofdLl 3a ecnpeco mMawnHu. Tpabea
[ia ce Cra3BaT UHCTPYKLMUTE Ha Mpou3BoauTens
OTHOCHO be3onacHocTtTa, 0cobeHOo No OTHOLWEeHKE
Ha TOBa KakBO fa npanne B cnyqa|7| Ha KOHTaKT C
ouute 1 koxata. He busa na ce usnonsear
HenoaxofAww npenapati (kato Hanp. BewlecTsa,
6a3npaHn camo Ha OLETHA UM IMMOHEHa Kuce-
JIMHA) C LeN OTCTpaHABaHE Ha KOT/IEH KaMbK.
lMpenopbuBame TeUHUA Npenapar 3a OTCTpaHaA-
BaHe Ha KotneH kambk WMF.

lapaHumMATa HE NOKPMBA LETH, Bb3HUKHAMN
nopasu U3non3BaHeTo Ha HeNnoaxoaALl npe-
napar 3a OTCTpaHABaHe Ha KOTIeH KaMbK 1nu
Hecna3BaHe Ha UHCTPYKLMATA 3a OTCTpaHABaHe
Ha KoTneH kambk. Mons, opbXTe npenapartute 3a
OTCTpaHABAHE Ha KOTNIEH KamMbK Aaney ot Aela u
BHVUMaBaiTe fa He BOMLIBATE HUKAKBU U3nape-
HUA, 0bpa3yBally ce no Bpeme Ha OTCTpaHABa-
HETO Ha KOTNeHUA KaMbK.

3a na crapTupate nporpamara 3a OTCTpaHaBaHe
Ha KOTIeH KaMbK, HanpaseTe ClefHOTO:

MpoueckT Ha OTCTpaHABaHE Ha KOT/IEH KaMbk ce

CbCTOM OT [1BE MOC/e0BaTe/IHN YacTi — OTCTpa-

HABAHE Ha KOT/IEH KaMbK 1 U3MaKBaHe.

1| V3Bagete BoaHusa untbp (8) ot
pe3sepsoapa 3a sofa (A)!

2| PastBopete 100 ml oT TeuHna npenapart 3a

oTcTpaHaBaHe Ha kotneH kambk WMF B 650
ml Bofia B pe3epBoapa 3a Boaa (npu apyru
MPOAYKTN CbIMAaCHO MHCTPYKLMUTE Ha NPOU3-
BOLUTENA) 1 MOCTaBeTe OTHOBO pe3epBoapa 3a
BOfa, ako € Heobxoammo. Konnuectsoto Boaa
TpAbBa na pocturHe mapkuposkarta ,,CALC" Ha
pesepBoapa 3a Bofa.
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Mpu ToBa cna3galite ykasaHuATa 3a besonacHoct
1 MHCTpYKUMATA 3a ynoTpeba Ha npenapata 3a
OTCTPaHABAHE HA KOTNEH KaMbK.

3| Ussanete uenkara ot nopraguntspa (1).

4| NMocrasete nopracduntspa (1) B 6noka 3a npu-
roteaHe (1) n 3aBbpTeTe ApbXKaTa HagAcHO (ot
JInsert” kbm ,Lock”).

5| W3sapere nio3ata ot Tpwbata 3a napa (K).
6| snpasHerte TaBata 3a otuexagaxe (N).

7| MocTaBeTe KOHTENHEP C BMECTUMOCT Hail-
Manko 1 IUTbp Mo/ BCUUKW U3XOMM HA ML~
Hata - 610k 3a npuroteaxe (1), usxon 3a
ropeuwa soaa (J) v Tpvba 3a napa (K).

8| Ms6epete HacTpoiikata 3a TBLPAOCTTA Ha
BoAata 1 HatucHete ByToHa 3a ropelua Bofa.
Ha nucnnea ce nokasea ,d1".

9| HatucHere oTHoBO byToHa 3a ropela Bofia, 3a
Aa cTapTupate nporpamara 3a oTcTpaHABaHe
Ha KOTneH kambk. Ha gucnnes nocnenosa-
TeNHo ce nokasga ,d1" n Kypcop 3a n3uak-
BaHe.
Cnen okono 20 MUHYTU MbpBaTa yacT € 3aBbp-
eHa u Ha aucnnen ce nokasea ,d2".

10| Wi3npasHeTe KoHTelHepa 1 ro NOCTaBeTe
0bpaTHO nop BCUYUKN N3XOAM Ha MalLMHaTa.

11| W3npasHete pesepeoapa 3a soaa (A) u ro
n3nnakHete obunHo.

12| HambnHeTe pesepBoapa 3a Boaa ¢ npAcHa
nuTenHa Boda oo mapkmposkata ,MAX" u ro
nocraete obpaTHO B MallMHaTa.

13| Hatuchete byToHa 3a ropela Boaa, 3a fa
cTapTupare nporpamara 3a usnnaksaxe. Ha
aucnnes nocnefoBaTenHo ce nokasea ,d2" u
KypCcop 3a M3yakBaHe.
Cnen okono 5 MUHYTK BTOpaTa yacT e 3aBbp-
WweHa 1 Ha aucnnen ce nokasea ,End".

BG



14| Otctpatete koHTeiiHepa. 3npasHete TaBata
3a otuexnaHe (N) v a nocrasere OTHOBO.

15| MocraseTe g103ata 06paTHO BLPXY TpbbaTa 3a
napa (K).

16| Mocrasete BogHua GunTLp (8) 0THOBO B
pe3sepsoapa 3a soaa (A).

17| Hatucrere byToHa 3a ropewla Boga, 3a Aa
ce BbpHETE B pexum Ha pabota. Anap-
maTa 3a OTCTpaHABaHe Ha KOTIeH KaMbK
BEUE He CBETW W ypeabT OTHOBO € B paboTHa
rOTOBHOCT.

lMopanerara Bofia He € NoaxoAALLa 3a
KoHcymauma!

 Anapmarta 3a OTCTpaHABaHe Ha KOT/IEH KaMbK
ce Hynpa camo c/ief] yCreuHoTo npukioy-
BaHe Ha npoueca Ha OTCTpaHABaHe Ha KOT-
neH kaMbK (OTCTpaHABaHe Ha KOTIIEH KaMbK 1
U3nnaksaHe).

» Mporpamata 3a oTCTpaHABaHe Ha KOTEH KaMbK

1 U3nnakBaHe Moxe fa 6bae npekpareHa upes
HaTuckaHe Ha byToHa 3a BKMIOUBaHe/M3KMI0U-
BaHe. Anapmata 3a OTCTpaHABaHe Ha KoT-

NeH KaMbK 0CTaBa akTUBHA U YpebT He € B
pabotHa rotoBHocT! LLle Tpabsa na craptupare
npoueca 3a OTCTpaHABaHE Ha KOTIEH KamMbk
0THOBO. B 1031 cnyvan moxe na e Heobxoaum
olle e1H npenapar 3a OTCTpaHABAHE Ha KOT-
NeH Kambk.

[To Bpeme Ha NocToAHHOTO Noka3BaHe Ha ,d2"
ypenwT NpemMinHaBa B pexnm Ha roToBHOCT crief,
60 MuHyTW. Anapmata 3a OTCTpaHABaHE Ha KOT-
NeH KaMbK 0CTaBa akTUBHA 1 YPeLbT He € B
pabotHa rotosHoct! LLle TpabBa fa craptupate
npoueca 3a OTCTPaHABAHE Ha KOTIEH KaMbk
0THOBO. B 1031 cnyuai moxe na e Heobxoaum
OLLE eAMH npenapar 3a oTcTpaHABaHe Ha KoT-
NeH KaMbk.

MMpu cnupaHe Ha Toka WK ako ypemsT e
M3K/IOUEH OT efleKkTpuyeckata Mpexa rno
BpEME Ha Tekylua nporpama 3a oTcTpaHA-
BaHE Ha KOTNIEH KaMbK WAN N3nnakeaHe, anap-
MaTa 3a OTCTpaHABAHE Ha KOT/IeH KaMbK OCTaBa
aKTMBHA 1 ypeabT He € B paboTHa rotoBHOCT!
Llle TpabBa na cTaptupare npoueca 3a oTcTpa-
HABAHE Ha KOTNeH KaMbK OTHOBO. B 1031
cnyJail Moxe fia € HeobX0oaANM oLUe e[uH npe-
napar 3a OTCTpaHABAHE Ha KOTJIEH KaMbK.

9| CbOBLLEHNA U HEU3MNPABHOCTH

MPOB/IEM

MPUYNHA

MEPKU 3A U3MbJIHEHUE

byTtonute 3a BapeHe Ha 1 n 2
yawm, KakTo n bytoHute 3a

ropeuia Boaa u napa nyncupar.

Ypenst ce Harpasa.

V3uakaite mawuHata ga sarpee
1 fia 6bae B paboTHa roToBHOCT.
byToHUTE CBETAT HEMpPeKbCHATO.

ByTonsT 3a napa nyncupa
oTAenHo.

YpenbT 3arpAsa Harpesatena 3a
napa. EBeHtyanHo e aktmupaH
pexumbt Eco.

M3yakaitte mawmHara fa 3arpee
1 na bbae B pabotHa rotoBHOCT.
byTOHBT cBETM HenpekbeHaTo.

BytoHute 3a emunane 3a 1 m 2
yawm murar.

KoHTenHepsT 3a 3bpHa He
NOCTaBeH.

Mocraete KoHTEHEpPa 3a 3bpHa
(nbneH ¢ kageeHu 3bpHa) B
MalluMHaTa, 10KaTo LpakHe Ha
MACTO.
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Bytonute 3a BapeHe Ha 1 m 2
yawm, KakTo n byToHuTe 32
ropeuia BOAa 1 napa murar.

PCBCpBOQp‘bT 3a BOfa HE €
MOCTaBEH MpPaBuIHO.

YBepere ce, ue pe3epBoapsT 3a
BOJa € MOCTaBeH NpaBuiHo,
HaTMCHETe N1eKo, ako €
Heobxoaumo.

B pesepBoapa 3a Bopia ma TBbpAE
MasKo Uan HUKaKBa BOAA.

HanbnHete pesepsoapa 3a Bofia Ao
mapkupoBskarta ,MAX".

B Hactpoiikara 3a BpemeTo 3a
cmunade byronute 3a cMunaxe
3a 1 n 2 yawm murart 1pn

NbTU NOApeA Npu npoueca Ha
cmunae. EpHoBpeMeHHo ¢
TOBa NPO3BYyYaBaT TpN 3BYKOBMN
curHana.

KoHTeitHepbT 3a 3bpHa He €
noCTaBeH.

[Mocrasete KoHTeliHEpa 3a 3bpHa
(mbnen ¢ kadeeHu 3bpHa) B
MalluMHaTa, 10KaTo WpakHe Ha
MACTO.

Mpu Hactpoiikata 3a
KonuyectBoTo Bopa byroHute 3a
BapeHe Ha 1 n 2 yawm, KakTo

n byToHuTE 3a ropewa Boaa u
napa murat Tpu nbTu nogpen
npu npoueca Ha BapeHe unm
npu NOAaBaHETO Ha ropewa
Bopaa. EnHoBpemMeHHo ¢ ToBa
npo3syyasart Tpu 3ByKOBM
curHana.

Pe3epBoapwr 3a Bofia He e
NOCTaBeH MpPaBUHO.

YBepere ce, ue pe3epBoapsT 3a
BOJa € MOCTaBeH MpaBuiHo,
HaTMCHETe N1eKO, ako €
Heobxoaumo.

B pesepsoapa 3a Bofa nma 18bpAe
Masko Unn HUKakBa BOAA.

HanbnHete pesepsoapa 3a Bofa Ao
mapkuposkata ,MAX".

Nucnneat nokasea ,E1", ,E3",
.E4", .E7", .E8", E9" wnn ,E10".

Ypenst e gedekreH.

He3abasHo n3krniouete ypena u ro
U3KIiouete oT KoHTakTa. CBbpxeTe
ce ¢ 0Topu3upaH

LIeHTbP 3a 0bCnyxBaHe Ha
KIWEHTU.

[ucnnear noka3ea ,,E2"
1 NpoueckT Ha CMUNaHe e
npeKbCHaT.

MenHnuara e 3anyweHa.

[Moumncrere menHuuara, Kakto e
onucaHo B rnasata ,llouncreaHe
N rpuxmn”.

Ako npobnembT Npogbnxasa, ce
CBBPXETE C OTOPU3NPAH LIEHTLP 33
obenyxBaHe Ha KNUEHTN.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha
CMUIaHe ANCMNEAT NoKa3Ba
E6"

Brpanenara Be3Ha e nedekrHa.

CBbpxere ce ¢ oTopu3npaH
LIeHTbP 3a 0bcnyxBaHe Ha
KIWEHTU.

Nucnnear nokasea ,E11".

Kacemenaukara e nperpana.

V3kniouete ypena 3a 5 MUHYTH.

MOucnneat nokasea ,E12".

Katemenaukata e pedekrHa.

CBbpXETE CE C 0TOPU3MPaH
LieHTbP 3a 0benyxBaHe Ha
KIUeHTH.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha
cMunaHe He ce noaasa kage
Ha npax.

KoHTeitHepsT 3a 3bpHa € nNpaseH.

HanbnHere koHTeliHepa 3a 3bpHa ¢
KaheeHn 3bpHa.

Mennuuara e 3anywena c kade Ha
npax uan B MenHuLlata uma Bofa
Vnn BRara.

lMouncrere menHnuara, KakTo e
onucaHo B rnasa ,llouncreaHe

1 rpuxmn” u ce yepere, ue
Me/HMLaTa e HambIHO cyxa, Npean
na A crnobute oTHOBO.

189

BG



Mo Bpeme Ha npoueca Ha
cMmunaxe Kageto Ha npax
3anenBa 3a N3xoaa Ha
kaemenaukara un/unu ce
Pa3snpbCKBa HEKOHTPONIMPYEMO.

AHTUCTAaTUUHMAT monyn €
3aMbpCEH.

BHumatenHo nouucrete uenus
0TBOpP 3a CMUNaHe oTaony ¢
YeTKaTa 3a NnovuncrBaHe.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha BapeHe
ecnpecoTo u3tnua Haa prbosere
Ha nopraguntbpa.

MopTaunTbpbt HE € nocTaBeH

npasuiHoO B 6noka 3a npuroTBaHe.

lMouncrere 6noka 3a NpuUroTBAHE,
KaKTO € OnucaHo B rnaga
JJTouncrsaHe n rpwxun” u ce
yBepeTe, Ye nopraunTbpbt €
nocTaBeH NpasunHo B bnoka 3a
NPUroTBAHE.

Mo pwvba Ha ueakara uma Kade
Ha mpax.

OrtctpaHete kadeto Ha npax ot
pvba Ha uepkara n ce ysepere,
ye NopTauATLPLT € NoCcTaBeH
npaBunHo B 6110ka 3a NPUTOTBAHE.

Llenkata e HambaHeHa ¢ TBbpae
MHOTO Kaghe Ha npax.

YBepere ce, ue ce n3nonssa
npaBuiHaTa LeaKka 3a XenaHoro
KOMMYecTBo kaghe Ha npax.
06bpHeTe BHUMaHWE Ha
NPEnopPBLUYMTENHOTO KOMUYECTBO
Kahe Ha npax 3a ueakarta 3a 1 unm
2 vawmn.

YnnbTHeHumeto Ha bnoka 3a
NPUTroTBAHE € 3aMBPCEHO NN €
33I'y6|lll'|0 €1acTNYHOCT.

Mouucrere bnoka 3a NpUroTBAHe,
KaKTO € ONncaHo B rnasara
JMouncrBaHe n rpwxn”.

CmeHeTe ynnbTHeHueTo Ha bnoka
33 NPUTOTBAHE B OTOPU3UPaH
CEepBU3EH LIEHTb.

M3xonost Ha bnoka 3a npuroteaxe
€ 3anyLueH.

lMouncrete bnoka 3a NpuUroTBAHE,
KaKTO € OnucaHo B rnaeara
JMouncrtBane n rpwxn”.
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Mo Bpeme Ha npoueca Ha BapeHe
HE N3TMua ecnpeco uau camo
kane. [pn ToBa HanAraHeTo Ha
BapeHe ce nosuwasa oo 16 bar,
a BpPEMETO 3a eKcTpakuua ce
yab/mKasa 10 Haa 60 cekyHau.

Nnu:
MOucnneart nokasea ,E5".

PCBQpBOQp‘bT 3a BOfa HE €
MOCTaBEH MpPaBuIHO.

YBepere ce, ue pe3epBoapsT 3a
BOJa € MOCTaBeH MpaBuiHo,
HaTMCHeTe N1eKo, ako €
Heobxoaumo.

B pesepBoapa 3a Bopia ma TBbpAE
MasKo Uan HUKaKBa BOAA.

HanbnHete pesepsoapa 3a Bofia 4o
mapkupoBskarta ,MAX".

Boanuat untbp € 3anyweH.

Cmenere BoaHuA GuATLP 1 10
nocTaBeTe OTHOBO MPABUITHO.

M3xoabt Ha 6noka 3a npuroreaHe
€ 3anyLueH.

Mouucrete bnoka 3a npuroTeaHe,
KaKTO € ONMCcaHo B rnagara
Jlouunctsane u rpmxm”.

Llenkara e 3anyueHa.

Mouncrete Lenakata, kakto e
onucaxo B rnasara ,louncreaxe
1 rpuxmn”.

M3nonssana e HenpasuiHa Leaka
(cnana ueaka).

M3non3gaiite Lenkara 3a 1 unu
2 vawmw.

HacTpoernat pasmep Ha 3bpHOTO
3a KaeTto Ha npax e TBbpae GuH
VAW B LieAKaTa UMa TBbPAE MHOTO
Kahe Ha npax.

Hactpoiite no-sucoka creneH Ha
cmunane. Ako e Heobxoaumo,
13non3gaiite No-manko kage Ha
npax.

Kacpeto Ha npax e 6uno
NpUTUCHATO TBLPAE CUMHO.

lMpunaraitte no-manko cuna npu
npuTuckaHeto (opueHTMpoBbLYHA
croiHoct 10 - 15 kg).

Vima npobnem BbB BOAHATa
cuetema unu aedekT B ypeaa.

M3nbnHete npouec 3a
OTCTpaHABaHe Ha KOTNeH KaMbk
unu, ako e Heobxoanmo, npowec
Ha nouuncrBaHe.

Ako npobnembT npoabixasa Aa

€ Hanuue, He3abaBHO M3kniovete
ypeaa n ro u3kiiouere oT KoHTakTa.
CBbpxere ce ¢ 0Topu3NpaH LEHTbP
3a 00CNyXBaHe Ha KITMEHTU.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha BapeHe
ecnpecoro u3tnya Tebpae 6bp3o
unu TBbpAe 6asHo.

Nma Hakonko npuynHN 3a T10BA,
Hanpumep rpewHo KonnuvecTso
BOAAQ, HEMpaBWIHaA CTENEH Ha
CMUNAHE U T.H.

B 1a3u Bpb3ka npouertete
rnasata ,llepgektHoTo
ecnpeco” u cneasante BCUYUKK
NPENoPBLUUTENTHI HACTPONKMU.

MopTadunTbpbT He WpakBa Ha
MACTO B ypena.

Llenkara e HanmbHEHa ¢ TBbpaE
MHOrO Kaghe Ha mpax.

YBeperte ce, e ce n3non3sa
npaBunHata Liefika 3a XenaHoto
KOnMuecTBo Kae Ha npax.
06bpHeTe BHUMaHWe Ha
NPEnopBLYNTENHOTO KOMMUECTBO
Kagpe Ha npax 3a Leakata 3a 1 unn
2 vaww.

Llenkara He e nocraBeHa NpaBuHO
B noptadunTbpa.

YBeperte ce, ue ueakara
€ nocTaBeHa npasuUIHo B
nopracuntbpa.
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Ot pe3epBoapa 3a Boaa u3tnua
BOAA.

PCB@pBOQpr 3a BOa HE €
MOCTaBEH NPaBUIHO.

YBeperte ce, ue pe3epBoapsT 3a
BOJa € NOCTaBeH NpaBuiIHo,
HaTMCHeTe N1eKo, ako e
Heobxoaunmo.

Momnarta u3nomnea no-wymMHo
o1 06UKHOBEHO.

Pe3epsoapu 3a BOfa He €
NOCTaBEH NMPaBUIHO.

YBepete ce, ue pe3epBoapbT 3a
BO/JA € MOCTaBeH NpaBusiHo,
HaTMCHeTe f1eKo, ako e
Heobxoaumo.

BoaHwat duntbp € 3anyweH.

Cmenere BoaHUA GUATLP 1 r0
nocTaBeTe OTHOBO MPaBUIHO.

MIma npobnem BbB BoAHaTa
cuctema unu aedekr B ypeaa.

N3Bbpuete npolec Ha
OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK.
Ako npobnembT npoabAxasa fa

€ Hanuue, He3abaBHO u3knouere
ypena 1 ro u3Kkiioyere oT KOHTaKTa.
CBbpxeTe ce ¢ 0TOPU3NPaH LEHTbP
3a 0bCnyXBaHe Ha KIUEHTH.

Mo BpEME Ha NOAABAHETO HA
napa He usnusa napa.

Tpwbara 3a napa e 6nokupana.

Mouucrete Tpbbata 3a napa, kakTo
€ onucaHo B rnasata ,llouncreaHe
n rpuxmn”.

Ako npobnembT NpoabxXaBa, ce
CBBPXETE C OTOPU3MPAH LIEHTLP 33
obcnyxsaHe Ha KNUEHTH.

Mporpamara 3a orcipansBaHe
Ha KOT/IEH KaMbK aBTOMaTU4HO
NpeKbCBa NpeXaeBpeMeHHo
(<15 MuHyTH).

PesepBoapbr 3a Bofia He e
MOCTaBEH MPaBUIHO.

YBepete ce, ue pe3epsoapbT 3a
BO/Ja € NoCTaBeH NpasusiHo,
HaTUCHeTe f1eKo, ako e
Heobxoaumo.

B pesepsoapa 3a Bona nma tBbpae
MasKko Win HUKaKBa BOLa.

HanbnHere pesepsoapa 3a Boaa
€ HeoHX0AMMOTO KOMMUECTBO
pasTBOp 3a OTCTpaHsABaHe Ha
KOT/IeH KaMbK.

M3xombt Ha b6noka 3a npuroteaHe
€ 3anyLeH.

Mouucrere bnoka 3a NpUroTBAHe,
KaKTO € ONncaHo B rnasara
JMouncrBaHe n rpwxn”.

Mima npobnem BbB BoAHaTa
cuctema unu pedekr B ypeaa.

N3Bbpuwete npouec 3a
OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK.
Ako npobnembT npoabAxasa fa

€ Hanuue, He3abaBHO u3kouere
ypena 1 ro u3K/ioyere oT KOHTaKTa.
CBbpxeTe ce ¢ 0TOpU3NPaH LEHTLP
3a 0bcnyXBaHe Ha KIUEHTH.
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10| TEXHWYECKWN OAHHU

HomuHanHo HanpexeHne:  220-240 V~  50-60 Hz
KoHcymauusa Ha eHeprua:  2820-3320 W

Knac Ha 3auwura: |

TexHuuecka nHopmauma 3a pexumnte Ha pabota B cboTsercteue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXM

KOHCYMALMA HA EHEPTUA (BATOBE)

NEPNOA OT BPEME (MUHYTN)

M3knioueHo

03

5

B PEXUM Ha roTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ fonbAHMTENHA
nHpopmauma

MpexoB pe3epBeH pexum

c € Ypenwt cvoteercTBa Ha EBponeiickute aupektnen 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpena

K [la yuactBame B onasBaHeTo

Ha OKOJIHaTa cpeaa !

®  YpeawT e uspaboteH ot pa3nnyHu
matepuanu, KOUTo Morat fia ce npefaaar Ha
BTOPUYHU CYPOBUHU MK Aa CE peLuKampar.

9 3aHecere ro B LEHTbPA 32 BTOPUUHM
CYPOBWHU UNN B OTOPNU3UPAHUA CEPBU3,
KbETO TOiA We Hbae peunknmpa.

Bb3moxHM npomeHu.
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WMF ESPRESSO PRO

Tillykke og mange tak, fordi du har valgt
Espresso Pro!

Vi gnsker dig mange ars afslappet espressony-
delse med din WMF Espresso Pro.
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1| OVERSIGT OVER KOMPONENTER

1.1| ESPRESSOMASKINE

>]

ClEEBEFRRNEE EEERF B (=

=]

209 =9

Vandbeholder og lag
(fyldningsmaengde: 2,6 1)

Kaffebennebeholder og ldg
(fyldemeengde: 250 g)

Malingsring
Afstillingsplads til kopper og
tamper med opbevaringsmatte

Drejeknap til indstilling af malingsgrad
Betjeningspanel
Manometer/trykanvisning (bar)

Malingsudlgb med filterholder
og integreret vaegt

Bryggeenhed med filterholder

Udlgb til varmtvand

Dampdyse

Hovedarbryder

LED - omgivende lys

Drypbakke med drypgitter
Opbevaringsbakke til yderligere tilbehor

O

5]

[=]

L]

Y
@
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1.2| TILBEHOR

& [ [E &l (e [« 5] [o] [« [#] [« [ [=]

58 mm rustfri stalfilterholder
1-kops-filterindsats
2-kops-filterindsats
Renggringsfilter (blindfilter)
Filterholder tragt

Tamper

Tamper-opbevaringsméatte
Waterfilter

Installationsveerktgj til vandfilteret
Renggringsbarster

Renggringsnal

Renggringsklud

Maelkekande i rustfrit stal (MAX: 200 ml)
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1.3| BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET

TASTER / SYMBOLER BESKRIVELSE
d) Teend/sluk-knap (standby)
1T e, Display til visning af bryggetemperatur (°C/ F), malemaengde (g), vandmengde (ml),
i A I maletid (s), ekstraktionstid (s) og malegrad (-).
\‘_ Maling af 1 k
aling at 1 kop
e
\‘_’) Maling af 2 k
aling af 2 kopper
Zr
P Brygning af 1-kop
%o Brygning af 2-kopper
LJ
a Varmt vand
LJ
u Damp
W
E Indstillingsknap til valg af mulige indstillinger.
- + Knapper til @ndring af de valgte indstillinger.
Qu Maletid
ml
W Vandmaengde
C}) Bryggetemperatur

Opvarmningstid

=

e

Vandets hardhedsgrad inkl. afkalknings- og rengeringsprogram

&

Afkalkningsalarm

Waterfilter

=]

Vandfilteralarm

=]
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2| FOR IBRUGTAGNING

Laes betjeningsvejledningen omhyggeligt. Opbe-
var eller gem brugsanvisningen omhyggeligt pa
et sikkert sted til senere brug, og aflever den
sammen med apparatet til fremtidige brugere.
Brugsanvisningen indeholder vigtige oplysnin-
ger om betjening, renggring og vedligeholdelse
af apparatet.

Apparatet ma kun bruges til det formal, det er
beregnet til, og i overensstemmelse med anvis-
ningerne i betjeningsvejledningen. Overhold
altid sikkerhedsanvisningerne, nar du bruger
apparatet.

Forkert brug kan medfare skader. Der patages
intet ansvar for eventuelle skader, der skyldes
manglende overholdelse af brugsanvisningen.
Bemaerk oplysningerne om garanti.

Fjern alle beskyttelsesfolier og alle klistermaer-
ker fuldsteendigt inden montering og farste
brug af apparatet. Der mé ikke veere emballage-
rester pa eller i apparatet. Renggr de dele, der
kommer i kontakt med fadevarer, og de afta-
gelige dele som beskrevet i kapitlet "Renggring

og pleje".

Kontrollér apparatet og tilbehgret for fuldstaen-
dighed og skader. Hvis der mangler dele, eller
de er beskadigede, ma du ikke bruge apparatet,
men skal kontakte kundeservice. De relevante
kontaktoplysninger findes i garantien.

Ud over denne brugsanvisning kan du se vores
vejledningsvideoer. Du finder dem pa https://
link.wmf.com/33yx5e eller ved at scanne fol-
gende QR-kode:

EE

3| LED-BELYSNINGSANVISNING

Denne enhed indeholder en lyskilde i energief-
fektivitetsklasse C. Bemaerk, at lyselementet i
produktet ikke er beregnet til belysningsformal.
Lyselementet kan udskiftes af autoriseret servi-
cepersonale. LED-belysningen pa enhedens fod
tjener til at vise enhedens driftsstatus. Lyset tje-
ner kun som informationsdisplay:

« Nar maskinen er teendt, lyser basen.
« Nar maskinen er slukket, er lyset i basen
slukket.

LED-belysningen pa apparatets fod kan slukkes
helt i indstillingerne.

4| FORKLARING AF SYMBOLER

| denne betjeningsvejledning er vigtige oplys-
ninger markeret med symboler og signalord:

LUK SN angiver en farlig situation, der kan
fore til alvorlig personskade (f.eks. forbraendin-
ger fra damp eller varme overflader).

ROV R angiver en potentielt farlig situ-
ation, der kan medfgre mindre eller lette

personskader.

AONARTEE angiver en situation, der kan fore
til materielle skader.

giver yderligere oplysninger om sik-
ker handtering af produktet.

& Symboler: Henvisninger skal iagttages
og overholdes.
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5| IBRUGTAGNING

1| Fjern alle eventuelle klistermaerker inden
montering og farste brug af apparatet.

2| Rengor og ter maskinen, komponenterne og
tilbehgret omhyggeligt inden forste brug
og efter leengerevarende opbevaring, som
beskrevet i kapitlet "Renggring og pleje”.
Glem ikke filterne i opbevaringsbakken (0) .
Brug helst den medfolgende renggringsklud
(12)til rengoring af alle overflader.

3| Serg for, at apparatet er korrekt samlet,
inden det tages i brug farste gang.

5.1| FORSTE IBRUGTAGNING

1| Tag vandbeholderen (A) ud og seet det med-
folgende vandfilter (8) i ved hjeelp af instal-
lationsveerktojet (9) . Serg for, at vandfilteret
sidder korrekt i vandbeholderen.

I
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Overhold sikkerhedshenvisningerne og brugsan-
visningen til vandfilteret.

2| Fyld vandbeholderen (A) med frisk drikke-
vand op til markeringen "MAX", og seet den i
maskinen.e Maschine ein.

* Brug kun koldt vand af drikkevandskvalitet.
« Lad ikke vandet sta i apparatet i mere end 4
dage uden at bruge det.

3| Szt bgnnebeholderen (B) ind i maskinen ved
at dreje den med uret, indtil den klikker pa
plads, og fyld den med kaffebgnner.

4| Seet filterholderen (1) uden filter ind i bryg-
geenheden (1), og drej handtaget til hgjre
(fra "Indseet" til "Las").

5| Tilslut maskinen til stramforsyningen, og
teend den med afbryderen (L) pa hajre side.
Vent, indtil maskinen er opvarmet og klar til
brug - knapperne pa betjeningspanelet hol-
der op med at blinke.

6| Placer en beholder med en kapacitet pa
mindst 1 liter under alle maskinens tud -
bryggeenhed (I),udlgbet til varmtvand (J) og
dampdyse (K).

7| Udskaenk to gange i treek en dobbelt espresso
uden kaffepulver. For at ggre dette skal du
bruge filterholderen (1) uden filter. Tryk pa
knappen til 2 kopper.

8| Udskaenk ca. 80 ml varmt vand to gange
efter hinanden. Tryk pd knappen til varmt
vand.

9| Tryk én gang p& dampknappen. Tryk pa
dampknappen.



Dette vand er ikke egnet til konsum!

10| Fjern beholderen. Tém drypbakken (N) og
set den pé plads igen.

11| Indstil vandets hardhedsgrad som beskrevet
i kapitel 7.1. Enheden er nu klar til brug.

5.2| TILBEREDNING AF ESPRESSO

1| Veelg det passende filter (2) eller (3) i hen-
hold til den gnskede maengde kaffepul-
ver (1 eller 2 kopper), og szt den ind i
filterholderen.

* Serg for, at filteret er rent og tert, og at der
ikke er rester af kaffepulver fra den forega-
ende brygning.

« Brug bagsiden af rensebgrsten (10) eller kan-
ten af et andet filter til at fjerne filtrene let-
tere fra filterholderen.
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2| Szt tragten (5) pa filterholderen (1) . Drej
tragten pa filterholderen med uret, indtil den
klikker pa plads.

3| Indszet filterholderen (1) med tragten i filter-
holderens holder pd malingsudlgbet (H). .

4] Tryk pa knappen til 1 eller 2 kopper i hen-
hold til den gnskede maengde kaffepulver
for at starte maleprocessen. Fgrst vises male-
graden og derefter den malede maengde pa
displayet.

» Malegraden mé kun aendres under malepro-

cessen. Drej knappen (E) med uret for at age

malegraden, hvilket gor kaffepulveret grovere.

Drej drejeknappen mod uret for at reducere

malegraden, hvorved kaffepulveret males

finere.

Du kan vaelge mellem 60 malingsgrader (trin 1

= meget fint, trin 60 = meget groft).

» Maleprocessen kan afbrydes nar som helst ved
at trykke pa den tilsvarende maleknap eller
teend/sluk-knappen.

Serg for, at der er tilstraekkeligt med kaffebgn-
ner i kaffebgnnebeholderen.

Tryk ikke pd filterholderen under male-
processen! Dette kan beskadige veegten
og medfgre, at der vises en forkert malevaegt!

Laft ikke filterholderen under malepro-
cessen!! Dette kan beskadige veegten og
medfgre, at der vises en forkert malevaegt!

FORSIGTIG

Undga at stikke fingrene ind i malerudlgbet
under maleprocessen!



» Anbefalet malemaengde:
- 1-kop filter: 11-13 g.
- 2-kopper filter: 17-19 g.

» Vaegten bruges til at kontrollere den malede
maengde. Der kan forekomme mindre afvi-
gelser pa grund af luftfugtighed, temperatur
eller resterende kaffepulver i kaffemgllen.
Maengden, der males i de to filtre, kan

variere afhaengigt af kaffesorten og
kaffepreeferencer.

For at undga tab af aroma ber kaffebgnnerne
kun males til gjeblikkelig brug. Opbevar kaf-
febannerne og overskydende kaffepulver luft-
teet og ikke leengere end 14 dage.

5| Traek filterholderen (1) lige ud af malemun-
dingen (H). . Bank let med hidnden mod fil-
terholderen, sa kaffepulveret fordeles jeevnt.
Brug alternativt en leveler til dette formal.

6| Placer filterholderen (1) med gummipuden
lige pa kanten af et bord. Tamp kaffepulve-
ret fast (vejledende veerdi 10-15 kg). Efter
at have stampet kaffen, skal du sgrge for, at
kaffepulveret er jeevnt fordelt i filteret, s&
overfladen er vandret.
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Stampning kan udfgres bdde med og uden tragt

(5).

7| Fjern derefter tragten (5) og fjern det oversky-
dende kaffepulver fra kanten af filterholderen.

1
L
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8| Lad vandet Igbe ud af bryggenheden (1) i
nogle fa sekunder (knap til 1 eller 2 kopper
bryggenheder) for at fjerne resterende kaffe-
pulver og forvarme bryggenheden.

9| Seet filterholderen (1) ind i bryggeenheden
(1), og drej handtaget til hgjre (fra "Indseet”
til "Las"). Seet derefter en eller to kopper i den
gnskede stgrrelse under filterholderens udlgb.

« Fjern altid tragten (5) forst!
 Sgrg for, at filterholderen er korrekt sat i
bryggeenheden.

10| Tryk pa knappen til 1 eller 2 kopper, alt efter
den gnskede maengde espresso, for at starte
brygningen. Ekstraktionstiden vises pa dis-
playet, og brygningstrykket vises pd mano-
meteret (G). Apparatet stopper automatisk,
sd snart den indstillede maengde espresso er
udskaenket.



Forbreendingsfare!

Lad apparatet kole af! Vent altid et par
sekunder efter, at espressen er serveret, fgr du
lgsner filterholderen.

For at undga sprojt fra varm vaeske mé filterhol-
deren aldrig fjernes under brygningen!

* Brygningen kan afbrydes ndr som helst ved
at trykke pa den tilsvarende knap eller teend/
sluk-knappen igen.

* Hvis maskinen ikke udskiller kaffe, skal du
afbryde processen. Du finder oplysninger om,
hvad du skal gare, i kapitlet "Meddelelser og
fejl".

11| Fjern filterholderen (1) fra bryggeenhe-
den ()ved at dreje handtaget til venstre (fra
"Las" til "Indsaet"). Bank det resterende kaf-
fegrums ud af filteret.

12| Skyl eventuelt baereren med filteret under
rindende vand eller med varmt vand fra
vandhanen.

Rengar om nadvendigt filteret (2) eller (3) som
beskrevet i kapitlet "Rengering og pleje” for at
undga tilstopning.
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5.3| TILBEREDNING AF MALKESKUM
For at skumme maelken skal du gare folgende:

1| Fyld maelkekanden (13) med kold maelk indtil
markeringen "MAX".

Anvend farst og fremmest pasteuriseret maelk
med koleskabstemperatur. Pasteuriseret eller
ultra-hgjopvarmet maelk giver normalt de bed-
ste resultater.

2| Teend for damp (dampknap) i ca. 5 sekun-
der for at fjerne kondensvand fra rgret. Ret
dampdysen (K) med drypbakken (N) eller
hold en anden beholder under den.

3| Traek dampdysen (K) sa langt ud som muligt
og leeg det i maelkekanden fyldt med maelk
(13).

4| Tryk pa dampknappen for at starte tilbered-
ningen. Skum maelken, indtil du opnar et til-
fredsstillende maelkeskum. Maelken mé ikke
blive varmere end 65 °C.

Renggr altid dampdysen straks efter, at dam-
pen er slukket, som beskrevet i afsnittet
»Renggaring og pleje, sé der ikke sidder mael-
kerester fast. Brug den medfglgende rengo-
ringsklud (12)til dette.

Dampudledningen stopper automatisk efter
60 sekunder.

Dampfunktionen kan afbrydes nar som helst
ved at trykke pd dampknappen eller teend/
sluk-knappen igen.
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Hvis Eco-tilstand er aktiveret, opvarmes
dampvarmeren, ndr der trykkes pd knappen
forste gang (dampknappen blinker). Sa snart
dampknappen lyser kontinuerligt igen, kan
maelkeskumningen startes ved at trykke pa
dampknappen igen.

Forbreendingsfare!
Dampdysen er varm! Pas pa ikke at
braende dig!

Laft ikke dampdysen op af maelken, nar
den er i dampfunktion, for at undg4, at
maelken sprgjter.

For at opnd det bedste resultat ved opskumning
af meelk skal du ggre folgende:

1| Hold maelkekanden let skrat til siden og dyp
dampdysen ca. 1-2 cm ned i meelken.

2| Sa snart maelken bevaeger sig i cirkler, bevae-
ger du maelkekanden nedad, indtil damp-
dysen nzesten ndr maelkens overflade og
det begynder at syde. Sgrg for, at dampdy-
sen fortsat er i maelken, og at meelken fortsat
hvirvler rundt.

3| S& snart maelken er handvarm (ca. 35 °C) og
der er suget tilstreekkelig luft ind i maelken,
flytter du meelkekanden op igen - den hvee-
sende lyd ophgrer. Fortseet med at rgre mael-
ken i en hvirvelbevaegelse.

4] S3 snart meelken er varm nok og meelke-
skummet er tilfredsstillende, afslutter du pro-
cessen med dampknappen.

Se vores vejledningsvideoer for at se, hvordan
det gares.
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5.4| UDLEDNING AF VARMT VAND
1] Stil en kop under udlgbet til varmtvand (J).

2| a) Tryk én gang pa varmtvandknappen.
Maskinen begynder at udskille varmt vand
og stopper automatisk, ndr den indstillede
mangde vand er udskilt.

Udskilningen af varmt vand a) kan afbrydes nar
som helst ved at trykke pd varmtvandknappen
eller teend/sluk-knappen igen.

b) Tryk og hold varmtvandknappen nede for
at starte den kontinuerlige vandudledning.
Vandudledningen stopper, ndr knappen
slippes. Den maksimale vandmaengde, der
kan tappes, er 300 ml.

6| DEN PERFEKTE ESPRESSO

En perfekt espresso er mere end bare en lille,
steerk kaffe — den er kendetegnet ved en flgjl-
sagtig, gyldenbrun crema, en fyldig krop, en
perfekt balance mellem syrlighed, sadme og bit-
terhed samt en kompleks smag. Den er resulta-
tet af et omhyggeligt afstemt samspil mellem
mange faktorer - fra valg af kaffebgnner over
den rigtige malemangde til opvarmningstiden.
| dette kapitel lzerer du, hvad der kendetegner
en perfekt espresso, og hvilke trin og indstillin-
ger der er ngdvendige for at skabe den perfekte
espresso med din WMF Espresso Pro.

Kaffebgnner

Valget af kaffebenner er afggrende for espres-
sos smag. De to hovedtyper er Arabica og Robu-
sta. Arabica-bgnner er kendetegnet ved mere
komplekse aromaer og en markant syrlig-

hed. Robusta-bgnner har derimod en kraftigere
smag, indeholder flere bitterstoffer og giver en
teettere og mere stabil crema. En klassisk bgnne-
blanding til espresso bestar af 70 % Arabica og
30 % Robusta.



Ristningen har stor indflydelse pad smagen. Lyse
ristninger er frugtige og syrlige, men er min-
dre velegnede til espresso, da de mangler den
nadvendige dybde og intensitet. Mellemristede
benner er afbalancerede og aromatiske - ideelle
til en harmonisk espresso. Mgrkristede bgnner
er intense, kraftige og mindre sure, typisk for en
italiensk espresso.

Vi anbefaler kaffebgnnerne "WMF Espresso 3 -
Premium Mild". Denne 70/30 blanding af mgr-
kristede benner er afbalanceret, mild, syrlig

og begejstrer med en langvarig, gylden crema.
Nyd en udsggt note af karamel og hasselnad i

eftersmagen.

Hvis du gnsker en espresso med karakterfuld,
kraftig krop og en chokoladenote, er "WMF

Espresso 4 - Premium Intense« med en 50/50
blanding og merk ristning lige noget for dig.

Veer opmaerksom pa ristningsdatoen, nar du
kober kaffe, og brug helst friskristede bgn-
ner. Desuden skal bonnerne vaere jaevnt ristede
og ikke beskadigede. Opbevar bgnnerne i en
luftteet beholder pa et kaligt, markt sted (ikke
i koleskabet) for at bevare aromaen. Det er
bedst kun at fylde bennebeholderen med den
mangde, du vil bruge i lobet af de naeste par
timer.

waterhardheid

Vandets hardhedsgrad har stor indflydelse pa
espressos smag. For hdrdt vand kan forsteerke
bitterheden og pavirke cremaen, mens for blgdt
vand kan ggre smagen flad og syrlig. Den opti-
male hardhed til espresso er 7-8 dH (tysk hard-
hed). Sperg eventuelt dit vandvaerk eller din
kommune om vandets hardhedsgrad. Brug
eventuelt et vandfilter til at regulere vandets
hardhedsgrad eller special mineralvand.

Ekstraktionstid

Den ideelle ekstraktionstid for en espresso er
20-30 sekunder, optimalt er 25 sekunder. En for
kort ekstraktionstid fgrer til underudtraekning,
hvilket giver espressoen en syrlig smag og lidt
aroma. Cremaen er meget lys og falder hurtigt
sammen. En for lang ekstraktionstid fgrer der-

imod til overeksstraktion, hvilket giver espres-
soen en vandig og bitter smag. Cremaen er
mgrkebrun og hullet. Ekstraktionstiden regule-
res ved at justere malingsgraden.

Brygningstryk

Det optimale brygningstryk til tiloeredning af
espresso er 7-11 bar, helst konstant 9 bar. For

lavt tryk medferer underudtraekning, for hgjt

tryk medfgrer overudtraekning. Brygningstryk-
ket kan reguleres ved at justere malingsgraden
eller maengden af kaffepulver.

Stampning

Stampningen skal foregd jeevnt og med et tryk
pad 10-15 kg, da det pavirker vandgennem-
stramningen gennem kaffepulveret. For stamp-
ningen skal kaffepulveret fordeles jeevnt, f.eks.
med en leveler. Sgrg for, at kaffepulveret stam-
pes jeevnt og fast sammen under stampningen.
Undga efterfolgende korrektioner, da disse kan
fordrsage channeling - en ujeevn ekstraktion.
Skra eller for svag stampning forer til lignende
problemer.

6.1| INDSTILLINGSMULIGHEDER PA
ESPRESSOMASKINEN

Nar du har valgt den kaffebgnne, der pas-

ser til dig, ber du saette dig ind i indstillings-
mulighederne pa din espressomaskine. Variér
indstillingerne trin for trin og prav forskellige
kombinationer for at tilberede en espresso efter
din smag og opnd den bedste smagsoplevelse.

Malegrad

Malegraden bestemmer starrelsen pa kaffepar-
tiklerne. En fin malegrad giver en leengere eks-
traktionstid og et hgjere bryggetryk, hvilket
gor espressen steerkere og sgdere. Der udvin-
des dog flere bitterstoffer, og der er risiko for
overekstraktion. En grov malegrad forkor-

ter ekstraktionstiden og seenker bryggetrykket.
Dette gor, at espressen smager mere syrlig og
flad, da feerre stoffer oplgses, og den kan veere
underekstraheret.

DK



Malegraden afhanger af den anvendte bgnne
og den gnskede smagsintensitet. Start med en
medium malegrad og juster den gradvist, indtil
den ideelle ekstraktionstid er naet.

Malemangde

Malemangden pavirker ikke kun ekstraktionsti-
den og bryggetrykket, men ogsé espressos smag
og krop. Den optimale maengde kaffepulver til
WMF 1-kops filter er mellem 11 g og 13 g og til
WMF 2-kops filter mellem 17 g og 19 g. Afhaen-
gigt af kaffebennerne og smagspraeferencer kan
mangden afvige fra disse angivelser.

Grundlaeggende giver mere kaffepulver en laen-
gere ekstraktionstid og et hgjere brygningspres.
Espressoen bliver mere intens og kraftig med
mere krop, men der er risiko for, at den samme
mangde vand ikke ekstraheres jeevnt, og at
espressoen derfor smager ubalancet og bitter.
Mindre kaffepulver giver en kortere ekstrakti-
onstid. Espressoen bliver svagere og ekstrahe-
res mere med den samme mangde vand, hvilket
kan give den en bitter smag.

Hvis det er ngdvendigt, skal malegraden ogsé
justeres, nar maengden af kaffe sendres.

Vandmangde

Generelt er det vigtigt altid at veere opmaerk-
som pé forholdet mellem malemaengden og den
ekstraherede meaengde espresso (vandmaeng-
den). Det optimale forhold til en espresso er
mellem 1:2 og 1:3. Mélet ber veere et forhold
pa 1:2,5, hvilket betyder, at der skal ekstrahe-
res 45 ml espresso fra 18 g kaffepulver (2 kop-
per filter). Forholdet kan variere afhaengigt af
smagspraeferencer.

| princippet giver mere vand en fortyndet, let
bitter espresso. Ekstraktionstiden kan blive laen-
gere og bryggetrykket hgjere. Mindre vand gar
espressen staerkere og mere intens, hvor eks-
traktionstiden bliver kortere og bryggetrykket
lavere.

Medfalger: For en ristretto ligger forholdet
mellem 1:1 og 1:1,15, og for en lungo mellem
1:3 09 1:4.

Bryggetemperatur

Bryggetemperaturen pavirker oplgseligheden

af aromaerne og olierne i kaffepulveret samt
smagen og cremaen. Lave temperaturer (89-92
°C) fremhaever espressos syrlighed og frugtag-
tige noter. Disse temperaturer indstilles iseer ved
meorke ristninger for at undga overdreven bit-
terhed. Lave temperaturer kan fare til underud-
treekning, hvilket kan ses pa en meget lys crema.

Ved hgjere temperaturer (92-96 °C) ekstrahe-
res flere bitterstoffer og ristede aromaer, hvilket
kan give espressen en kraftigere og mere kara-
melliseret smag. Disse temperaturer indstilles
iseer ved lyse ristninger for at fremhaeve espres-
sos komplekse aromaer og naturlige syre. Hgje
temperaturer kan fore til overeksstraktion, hvil-
ket kan ses pa en hurtigt oplgselig crema og en
mork ring pa kanten af koppen.

Opvarmningstid

Ved opvarmning (engelsk: Pre-Infusion) fug-
tes kaffepulveret uden tryk. Under den efter-
folgende pause (opvarmningstid) kan pulveret
kveelde, inden den egentlige brygningspro-
ces med hgjt tryk begynder. Dette giver en
mere jeevn og intens ekstraktion af espressoen.
Opvarmningstiden kan indstilles pad maskinen.

En kortere opvarmningstid kan give en mere
intens og kraftig espressosmag. Dette foretraek-
kes ved marke ristninger for at undgé bitter-
hed. En leengere opvarmningstid giver blodere
og mere komplekse aromaer, hvilket foretraekkes
ved lyse ristninger.

6.2| RESULTAT

Den perfekte espresso er resultatet af en
omhyggelig afstemning af alle pavirkende fak-
torer. Selv sma aendringer, sdsom rumtempera-
tur eller luftfugtighed, kan pavirke det endelige
resultat. G4 derfor trin for trin frem for at finde
ud af, hvordan de enkelte faktorer pavirker
resultatet. Hvis du nu ogsa er opmaerksom pa de
folgende tre aspekter, star intet i vejen for din
perfekte espresso.



» Mal det gamle kaffepulver igennem inden
malingen.

« Skyl bryggeenheden kort igennem inden
brygningen.

« Forvarm koppen/kopperne og filterholderen.

Vi gnsker dig held og lykke med tilberedningen
af din perfekte espresso. Nyd den!

6.3| MIN ESPRESSO SMAGER IKKE
GODT

Her finder du drsagerne til de mest almindelige
problemer ved tilberedning af espresso.

Hvis espressoen har en ubehagelig eftersmag,
skal du renggre din espressomaskine grundigt
som beskrevet i kapitlet "Rengering og pleje”.

Min espresso smager ikke intens nok:

« Kaffebgnnerne eller kaffepulveret er for
gamle.

* Mangden af malet kaffe er for lille.

» Malegraden er for grov, hvilket ggr ekstrakti-
onstiden for kort (f.eks. kun 10 sekunder).

* Der er for meget vand i.

Min espresso smager syrligt eller er

underekstraheret:

* Der er valgt uegnede bpnner eller en uegnet
blanding (f.eks. for lysristede).

» Malegraden er for grov, hvilket gor ekstrakti-
onstiden for kort (f.eks. kun 10 sekunder).

 Bryggetemperaturen er for lav.

* Mangden af malet kaffe er for hgj.

* Der er for lidt vand.

Min espresso smager bittert eller er
overekstraheret:

Der er valgt uegnede bgnner eller en uegnet
blanding (f.eks. for markristet).

Malegraden er for fin, hvilket gar ekstrakti-
onstiden for lang (f.eks. 40 sekunder).
Bryggetemperaturen er for hgj.

Maengden af malet kaffe er for lille.

Der er for meget vand i.

Opvarmningstiden er for lang.

» Vandets hardhedsgrad er for hgj.
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Min espresso har ingen crema:

+ Kaffebgnnerne eller kaffepulveret er for

gamle eller har veeret opbevaret forkert.

Ristningen er for lys.

» Malegraden er for grov, hvilket gar ekstrakti-
onstiden for kort (f.eks. kun 10 sekunder).

» Malegraden er for fin, hvilket gor ekstrakti-

onstiden for lang (f.eks. 40 sekunder).

Bryggetemperaturen er for lav.

* Mangden af malet kaffe er for lav.

Cremaen pa min espresso forsvinder hurtigt:

 Bryggetemperaturen er for hgj.

« Ekstraktionstiden er for kort (f.eks. kun 10
sekunder).

7| INDSTILLINGER

Maskinen er forudindstillet fra fabrikken. Ind-

stillingerne kan tilpasses individuelt efter behov.

Ved at trykke pé indstillingstasten vises de
respektive indstillinger pd displayet og kan
justeres ved at trykke pa (+/-) tasterne.

Ved at trykke pa indstillingstasten igen skifter
du til den naeste indstilling. De tilpassede veer-
dier gemmes ved skiftet.

* Indstillingsprocessen kan afbrydes ved at
trykke pa teend/sluk-tasten. De aendrede ind-
stillinger gemmes ikke.

* Indstillingsprocessen afbrydes automatisk
efter 30 sekunder, hvis der ikke trykkes pa
nogen taster. De @endrede indstillinger gem-
mes ikke.
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7.1| GENERELLE INDSTILLINGER

Felgende indstillinger dbnes ved at trykke pa
indstillingstasten og vises som ikoner pa betje-
ningspanelet (F): i nedenstaende raekkefolge:

Maletid: Qo
Vandmaengde: C‘p
Bryggetemperatur: C}a
Opvarmningstid: (o)
Vandets hardhedsgrad: (=)

Vandfilter:

&=

De enkelte indstillinger er som falger fra
fabrikken:

Maletid: 1 kop: 8 sekunder
2 kopper: 12 sekunder
Vandmangde: 1 kop: 25 ml

2 kopper: 50 ml

Varmt vand: 80 ml

Brygge- 92°C/198°F
temperatur:

Opvarmningstid: | 2 sekunder
Vandets H4
hardhedsgrad:

Vandfilter: Nej
Maletid

Maengden af kaffepulver til filteret 1 eller 2
kopper styres via maletiden i sekunder. For at
tilpasse denne vaerdi individuelt skal du gore
felgende:

1| Veelg indstillingen for maletid.
2| Tryk pa knappen 1 eller 2 kopper for at ind-

stille den gnskede maletid. Den valgte knap
blinker.

Du kan skifte mellem indstillingerne for 1 og 2
kopper.

3| Juster maletiden ved at trykke pa (+/-)
tasterne.

4| Tryk igen pa indstillingstasten for at gemme
maletiden og ga videre til naeste indstilling.

Maletiden kan alternativt indstilles ved hjeelp af
en maleproces som fglger:

1| Veelg indstillingen for maletid.

2| Tryk pa knappen 1 eller 2 kopper for at ind-
stille den gnskede maletid. Den valgte knap
blinker.

3| Seet filterholderen (1) med den passende
sigte (2) eller (3) og om ngdvendigt med
tragten (5) i slibeudlgbet (H) .

4| Nar knappen til 1 eller 2 kopper blinker, skal
du trykke pa den og holde den nede, ind-
til maleprocessen starter, og derefter slippe
den igen. Maengden af malet kaffe vises nu i
gram pa displayet.

5| Nar den gnskede maengde kaffepulver er
malet, skal du trykke pa knappen igen for at
afslutte processen.

6| Displayet viser igen den tid, det tager at male
den gnskede maengde.

Slibetiden kan efterfglgende justeres ved hjeelp
af knapperne (+/-). .

7| Tryk igen pa indstillingstasten for at gemme
maletiden og ga videre til naeste indstilling.



Vandmangde

For at tilpasse vandmaengden til en enkelt eller
dobbelt espresso samt til varmtvandsudskaenk-
ning skal du gare fglgende:

1| Veelg indstillingen for vandmaengde.

2| Tryk pa knappen til 1 eller 2 kopper eller pa
knappen til varmt vand for at indstille den
gnskede maengde espresso eller vand. Den
valgte knap blinker.

Der kan skiftes mellem indstillingerne for 1 og 2
kopper og varmtvandsudtag.

3| Juster maengden af vand ved at trykke pa
(+/-) knapperne.

4] Tryk igen pa indstillingsknappen for at
gemme vandmaengden og ga videre til neeste
indstilling.

Vandmaengden kan alternativt indstilles ved at
brygge uden kaffepulver og ved at udskeenke
varmt vand som fglger:

1| Veelg indstillingen for vandmaengde.

2| Tryk pa knappen til 1 eller 2 kopper eller pa
knappen til varmt vand for at indstille den
gnskede maengde espresso eller vand. Den
valgte knap blinker.

3| Til maengden af espresso: Seet filterholderen
(1) uden filter i bryggeenheden (1) .

4| Til maengden af espresso: Stil en eller to pas-
sende kopper under filterholderens udlgb.
For maengden af varmt vand: Placer en pas-
sende kop under udlgbet til varmtvand (J).

5| Hvis knappen til 1 eller 2 kopper eller knappen
til varmt vand blinker, skal du trykke og holde
den nede, indtil brygningen eller udskaenknin-
gen af varmt vand starter, og derefter slippe
den igen. Maengden af espresso eller maeng-
den af varmt vand vises pa displayet.

6| Sa snart den gnskede maengde espresso eller
varmt vand er udskaenket, skal du trykke pa
bryg- eller maengden af varmt vand igen for
at afslutte brygningen eller udskaenkningen
af varmt vand.

Mangden af vand kan efterfalgende justeres
ved hjeelp af knapperne (+/-) .

7| Tryk igen pa indstillingsknappen for at
gemme vandmaengden og gé videre til naeste
indstilling.

Bryggetemperatur
For at justere bryggetemperaturen til en enkelt
eller dobbelt espresso skal du gore folgende:

1| Veelg indstillingen for bryggetemperatur.
Knapperne til 1 eller 2 kopper brygning samt
knappen til varmtvand blinker.

2| Juster bryggetemperaturen ved at trykke
(+/-) knapperne. Bryggetemperaturen kan
indstilles mellem 89 °C og 96 °C.

Temperaturen kan ogsa vises i Fahrenheit (°F),
se afsnittet "Yderligere indstillinger". Brygge-
temperaturen kan indstilles mellem 192 °F og
205 °F.

3| Tryk pa indstillingsknappen igen for at
gemme bryggetemperaturen og ga videre til
naeste indstilling.

Opvarmningstid
For at justere opvarmningstiden for en enkelt
eller dobbelt espresso skal du gore folgende:

1| Veelg indstillingen for opvarmningstiden.
Knapperne til 1 eller 2 kopper brygning
blinker.

2| Juster opvarmningstiden ved at trykke pa
(+/-)- tasterne. Opvarmningstiden kan ind-
stilles mellem 0 og 10 sekunder.
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3| Tryk igen pa indstillingstasten for at gemme
opvarmningstiden og ga videre til naeste
indstilling.

waterhardheid

Vandets hardhedsgrad varierer afhaengigt af
omrdde. For at beskytte mod for kraftig kal-
kaflejring er apparatet forudindstillet til meget
hardt vand. Sperg eventuelt dit vandvaerk eller
din kommune om vandets hardhedsgrad.

For at justere vandets hardhedsgrad skal du
gore fglgende:

1| Veelg indstillingen for vandets hardhedsgrad.

2| Veelg den vandets hardhedsgrad, der passer
dig, ved at trykke pa knapperne (+/-) .

3| Tryk pa indstillingsknappen igen for at
gemme vandets hardhed og ga til naeste

indstilling.

Oplysninger om vandets hardhedsgrad

Hardhedsgrad Hardhed

H1 blpd 0-7-dH

H2 mellem >7 - 14 °dH
H3 hard > 14-21°dH
H4 meget hardt > 21 °dH

Waterfilter
Ger folgende, nar du bruger vandfilteret for
fgrste gang:

1| Veelg indstillingen for vandfilter.

2| Brug knappen (+) til at veelge Ja.

3| Tryk og hold (+/-) knapperne nede pa samme
tid, indtil "Ja"-indstillingen pé displayet blin-
ker én gang, og der lyder et bip. Indstillingen

for vandfilteret er nu gemt.

4| Tryk igen pa indstillingstasten for at afslutte
indstillingen af vandfilteret.

 Hvis du gnsker at bruge apparatet uden vand-
filter, skal du veelge indstillingen "Nej" med
tasten (=) . Tryk derefter pa indstillingstasten
igen for at gemme indstillingen for vandfilte-
ret og afslutte indstillingerne.

» Overhold sikkerhedshenvisningerne og frem-
gangsmaden for installation af vandfilteret,
som er angivet pa emballagen til vandfilteret.

Ga frem som fglger, nar du skifter vandfilter:

1| Veelg indstillingen for vandfilter.

2| Tryk og hold (+/-) knapperne nede pd samme
tid, indtil "Ja"-indstillingen pd displayet blin-
ker én gang, og der lyder et bip. Indstillingen

for vandfilteret er nu gemt.

3| Tryk igen pa indstillingstasten for at afslutte
indstillingen af vandfilteret.

7.2| YDERLIGERE INDSTILLINGER

Derudover kan falgende indstillinger dbnes pa
displayet i nedenstaende raekkefolge. Tryk og
hold indstillingsknappen nede i mindst 3 sekun-
der, indtil betjeningspanelet og displayet skifter.

Lydstyrke: L3
Omgivende lys: Hom
Temperaturenhed: °C°F
EoF

ES

Eco-tilstand:

Standbytid:



De enkelte yderligere indstillinger er som folger
indstillet fra fabrikken:

Lydstyrke: L3
Omgivende lys: Til

Temperaturenhed: °C

Eco-tilstand: Slukket
Standbytid: t5 (5 minutter)
Lydstyrke

1| Veelg indstillingen for lydstyrke.

2| Juster lydstyrken ved at trykke pa (+/-)
knapperne. Lyden kan slas fra (LoF), og lyd-
styrken kan indstilles mellem L1 og L5.

3| Tryk igen pa indstillingstasten for at gemme
lydstyrken og ga videre til naeste indstilling.

Nar lyden er sldet fra (LoF), lyder der stadig en
signalton, nar enheden teendes og slukkes.

Omgivende lys
1| Veelg indstillingen for omgivende lys.

2| Tryk pa (+) eller (<) for at taende eller slukke
for det omgivende lys.

3| Tryk igen pa indstillingstasten for at gemme
indstillingen for omgivende lys og gé videre
til naeste indstilling.

Temperaturenhed
1| Vaelg indstillingen for temperaturenhed.

2| Tryk pa (+) eller (=) tasten for at skifte tem-
peraturenhed til °F eller °C.

3| Tryk igen pa indstillingsknappen for at
gemme temperaturenheden og ga videre til
naeste indstilling.

Eco-tilstand

Nar Eco-tilstand er aktiveret, opvarmes varme-
systemet til dampudledning ikke, ndr appara-
tet teendes. Dette reducerer energiforbruget.
Eco-tilstand er deaktiveret som standard.

1| Veelg indstillingen Eco-tilstand.

2| Tryk pa knappen (+) eller (=) for at sl3
Eco-tilstand til eller fra.

3| Tryk igen pa indstillingsknappen for at
gemme indstillingen for Eco-tilstand og ga
videre til naeste indstilling.

Slukketid (standby)

Apparatet skifter automatisk til slukket tilstand
(standby) efter 5 minutter. Gor folgende for at
andre slukketiden:

1| Veelg indstillingen for slukketid.

2| Juster slukketiden ved at trykke pa (+/-)
tasterne. Slukketiden kan indstilles mellem 5
minutter (t5) og 60 minutter (t60).

3| Tryk igen pa indstillingstasten for at gemme
slukketiden og afslutte de yderligere
indstillinger.

Bemaerk, at energiforbruget stiger, nar slukketi-
den forlaenges.

7.3| NULSTILLING AF
ENHEDSINDSTILLINGER

Gor folgende for at nulstille alle indstillinger til
fabriksindstillingerne:

1| Tryk pa teend/sluk-knappen i driftsmodus,
indtil der vises "rES" pa displayet (min. 5
sekunder).

2| Tryk pa (+) tasten for at nulstille alle indstil-
linger. Der lyder en bekraeftelsestone.
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* Denne proces kan afbrydes ved at trykke pa » Denne proces afbrydes automatisk efter 30
teend/sluk-knappen. Indstillingerne e&endres sekunder, hvis der ikke trykkes pa nogen
ikke. knapper. Indstillingerne aendres ikke.

8| RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

I
& /W
Taler Kan skylles under | Renggres med en | Renggres med en
opvaskemaskine rindende vand fugtig klud tor klud/bgrste

Enhedshus og display - — v v
Vandtank med lag (A) - v v v
Kaffebgnnebeholder med lag (B) - v v v
Opsamlingsbakke uden v v v v
drypgitter (N)

Drypgitter v v v v
Filterholder (1) - v v v

Filter (2), (3), (4) v v v v
Filterholder tragt (5) v v v
Tamper (6) - v v v
Tamper opbevaringsmétte (7) v v v v
Maeelkekande (13) v v v N
Renggring af barster og néle

(10), (11) v v v v

Kveern — — — v
ADVARSEL 8.1| UDSKIFTNING AF VANDFILTER

Traek stikket ud af stikkontakten, far du Udskift vandfilteret (8),sa snart vandfilteriko-
flytter og renggr apparatet, og lad det net lyser radt (vandfilteralarm). Det anbefa-

kole af! Grundapparatet ma ikke renggres i les at skifte filter hver anden maned for at sikre
opvaskemaskine. en ensartet vandkvalitet og undgé forurening i

systemet. Brug det medfglgende installations-
veerktoj (9)til at skrue vandfilteret ud og saette
det i. Sarg for, at vandfilteret sidder korrekt i
Brug ikke oplagsningsmidler eller skuremidler til vandbeholderen. Heaeld til sidst ca. 200 ml varmt
renggring af espressomaskinen!Tor espressoma- vand ud.
skinen regelmaessigt af med den fugtige rengo-
ringsklud (12) .

212



<
o —

—>

« Vandfilteret kan ikke drejes for langt, da
installationsveerktgjet er udstyret med en
beskyttelse mod overdrejning.

* Overhold sikkerhedshenvisningerne og brugs-
anvisningen til vandfilteret.

8.2| RENGORING AF VANDTANKEN

Renger vandbeholderen (A) uden vandfilter
regelmaessigt med en blgd klud og lidt mildt
renggringsmiddel. Skyl og ter dem derefter
omhyggeligt.

8.3| RENGORING AF
KAFFEBONNEBEHOLDEREN

Kaffebgnnerne kan efterlade fedtpletter i
beholderen, som kan pavirke aromaen af din
kaffe. Renggr derfor kaffebgnnebeholderen med
lag (B) regelmaessigt med en blad klud og lidt
mildt renggringsmiddel. Skyl og tgr dem deref-
ter omhyggeligt.

8.4| RENGORING AF DAMPDYSEN

Rengor dampdysen (K) efter hver maelkeskum-
ning, sa der ikke sidder maelkerester fast i og pa
damproret. Gor folgende:

1| Juster enten damprgret med drypbakken (N)
eller hold en beholder nedenunder.

2| Tryk p& dampknappen og lad dampen komme
ud i ca. 5 sekunder.

3| Ter dampdysen af med en fugtig
renggringsklud.

Forbraendingsfare!
Dampdysen er varm! Pas pa ikke at
braende dig!

Hvis der ikke kommer damp ud, skal du gare
felgende:

1| Fjern dysen ved dampdysen (K).

2| Renggr dysen under rindende vand med en
blgd klud og lidt mildt renggringsmiddel. Skyl
og tgr dem derefter omhyggeligt.

3| Hvis de tre abninger i dysen er tilstoppede,
skal du renggre dem med renggringsndlen.

FORSIGTIG

Fare for at komme til skade!
Brug ndlen med forsigtighed for at
undgé personskade!

4| Juster dampdysen (K) uden dyse enten
med drypbakken (N) eller hold en beholder
nedenunder.

5| Tryk pa dampknappen og lad dampen komme
ud i ca. 5 sekunder.

6| Tor dampdysen af med en fugtig
rengoringsklud.

7| Seet dysen tilbage pa dampdysen.
8| Juster enten dampdysen (K) med drypbakken

(N), eller hold en beholder nedenunder og
treek damp en sidste gang i ca. 5 sekunder.
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8.5| RENGORING AF FILTER

Renger filteret efter hver espresso, sa der ikke
er rester af kaffepulver tilbage i filteret. Gor
felgende:

1| Bank det resterende kaffegrums ud af filte-
ret. Du kan bruge renggringsbgrsten til at
hjeelpe dig.

2| Skyl til sidst filterholderen med filteret under
rindende vand eller med varmt vand fra
kaffemaskinen.

Huvis filteret er tilstoppede, skal du ggre fglgende:
1| Fjern filteret fra filterholderen.

2| Rengpor filteret under rindende vand med en
blad klud og lidt mildt rengaringsmiddel. Skyl
og ter dem derefter omhyggeligt.

3| Hvis abningerne er tilstoppede, skal du rense
dem med renggringsnalen.

FORSIGTIG

Fare for at komme til skade!
Brug nalen med forsigtighed for at
undga personskade!

4| Skyl filteret igen.

Du kan ogsa lzegge filtrene i en afkalkningsop-
Igsning i 30 minutter. Skyl og ter dem derefter
omhyggeligt.

8.6| RENGORING AF DRYPSKALEN

Drypbakken (N) er udstyret med en svgmmer
(red) til angivelse af vandstanden. Tam og ren-
ger drypbakken, senest ndr svammeren stikker
tydeligt ud. Ellers kan vandet Igbe over kan-
ten og beskadige espressomaskinen, arbejds-
fladen eller det omkringliggende omrade. Gor
felgende:

214

1| Fjern drypgitteret fra drypbakken, og tag
opsamlingsbakken ud af maskinen.

2| Tom drypbakken.

3| Fjern laget bag pa opsamlingsbakken.

4| Fjern svgmmeren ved at dreje den 90° og
traekke den ud med lidt kraft.

5| Rengor alle dele med en blgd klud og lidt
mildt renggringsmiddel. Skyl og tgr dem
omhyggeligt.

6| Seet alle dele sammen igen og seet derefter
drypbakken tilbage i maskinen.

8.7| RENGORING AF KVARNEN

Renggr kvaernen regelmaessigt for at sikre en
konstant kvalitet. Gor fglgende:

1] Mal med den tomme bgnnebeholder (tom
den eventuelt fgrst) indtil der ikke kommer
mere kaffepulver ud af kaffemgllen.



Det er ikke muligt at male uden bgnnebeholder.

2| Tag bannebeholderen ud ved at dreje den
mod uret.

3| Las malerringen (C) op ved at dreje den mod
uret, og tag den ud ved hjeelp af handtaget.

4| Rengor malerringen, kveernen og udlgbet
med renggringsbgrsten. Om ngdvendigt kan
du ogsa bruge en stgvsuger.

5| Seet malerringen (C) pa plads igen. Serg for
at seette den let skrdt ind i starten for at
undgd den metalflange.

6| Drej malerringen (C) med uret, indtil den gar
i indgreb.

7| Fyld bannebeholderen med kaffebgnner og
set den tilbage i maskinen ved at dreje den
med uret, indtil den klikker pa plads. Kveer-
nen er nu klar til brug igen.

8.8| RENGORING AF BRYGGEENHEDEN

Renger bryggeenheden dagligt efter en eller
flere kopper espresso. Gar folgende:

1| Fjern filterholderen (1) fra bryggeenheden
.

2| Tom vandet fra bryggenheden i nogle sekun-
der (knappern til 1 eller 2 kopper brygning).

3| Rengor bryggeenheden med en renggrings-
klud for at fjerne rester af kaffepulver.

Renggring med et blindfilter

Ved hyppig brug af espressomaskinen anbefa-
les det at renggre bryggeenheden en gang om
ugen med et renggringsmiddel til bryggeenhe-
der og et blindfilter. Denne regelmaessige ren-
gering forhindrer, at espressosmagen forringes.
Gor folgende:

Rengaringsprocessen bestar af to p& hinanden
felgende trin - renggring og skylning.
1| Seet blindfilteret (4) ind i filterholderen (1). .

2| Heeld et passende rengaringsmiddel til bryg-
gegruppen (i tablet- eller pulverform) i
blindfilteret.

Overhold sikkerhedshenvisningerne og brugsan-

visningen til renggringsmidlet til bryggruppen.

3| Seet filterholderen (1) ind i bryggeenheden
(1), og drej handtaget til hgjre (fra "Indseet"
til "Las").

4| Fyld vandbeholderen (A) med frisk drikke-
vand op til markeringen "MAX".

5| Tem drypbakken (N).

6| Veelg indstillingen for vandets hardhedsgrad,
og tryk pa knappen til 2 kopper. Der vises
"C1" pa displayet.

7| Tryk igen pa knappen til 2 kopper brygning
for at starte renggringsprogrammet. Dis-
playet viser skiftevis "C1" og en ventecursor.
Efter ca. 8 minutter er forste del afsluttet, og
displayet viser "C2".

8| Fjern filterholderen fra bryggeenheden ved
at dreje handtaget til venstre (fra "Las" til
"Indsaet").

9| Fjern blindfilteret fra filterholderen.

10| Seet filterholderen (uden filter) tilbage i
bryggegruppen.
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11| Anbring en beholder med en kapacitet pa
mindst 1 liter under bryggeenheden (1) og
udlgbet til varmtvand (J).

12| Tryk pa knappen til 2 kopper brygning for
at starte skylleprogrammet. Displayet viser
skiftevis "C2" og en ventecursor.
Efter ca. 5 minutter er anden del afsluttet,
og displayet viser "End".

13| Fjern beholderen. Tém drypbakken (N) og
set den pé plads igen.

14| Tryk pa knappen til 2 kopper brygning for at
vende tilbage til driftsmodus. Renggarings-
programmet er afsluttet, og apparatet er
klar til brug igen.

Det udledte vand er ikke egnet til konsum!

 Rengprings- og skylleprogrammet kan afbry-
des ved at trykke pa teend/sluk-knappen.
Udfar altid hele rengaringsprocessen eller
afslut med en separat skylning (se afsnittet
“Forste ibrugtagning”).

Nar "C2" vises konstant, gar apparatet i stand-
bytilstand efter 60 minutter. Du skal der-
efter starte renggringsprocessen igen eller
udfgre en separat skylning (se afsnittet "Farste
ibrugtagning”). | dette tilfeelde kan det veere
nadvendigt at bruge en ekstra renggringsta-
blet eller -pulver.

Ved stromsvigt eller hvis apparatet kobles

fra strammen under et igangvaerende rengg-
rings- eller skylleprogram, skal du starte ren-
gg@ringsprocessen igen eller udfgre en separat
skylning (se afsnittet "Farste ibrugtagning").

| dette tilfaelde kan det vaere ngdvendigt at
bruge en ekstra renggringstablet eller -pulver.
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8.9| AFKALKNINGSPROGRAM

For at vedligeholde maskinen skal afkalk-

ningsprogrammet startes, senest nar
afkalkningsalarmen lyser radt. Ved hyppig brug
af espresso kan hardt vand fare til kalkaflejrin-
ger i systemet, hvilket kan pavirke bryggestrem-
men, -trykket og -temperaturen samt
espressosmagen. Derfor anbefales det at afkalke
maskinen hver 90. dag, uanset om der er en

afkalkningsalarm.
& Vi anbefaler at bruge et afkalknings-
middel, der er egnet til espressomaski-
ner. Fglg producentens sikkerhedsinstruktioner,
iseer vedrgrende kontakt med gjne og hud. Der
ma ikke anvendes uegnede midler (f.eks. stoffer,
der udelukkende er baseret pa eddikesyre eller
citronsyre) til afkalkning. Vi anbefaler WMF fly-
dende afkalker.

For skader, der opstdr som fglge af brug af et
uegnet afkalkningsmiddel eller manglende over-
holdelse af afkalkningsanvisningerne, er der
ingen garanti. Hold bgrn vaek fra afkalknings-
midler, og sorg for ikke at inddnde dampe, som
opstar ved afkalkning.

For at starte afkalkningsprogrammet skal du
gore folgende:

Afkalkningsprocessen bestdr af to pd hinanden
folgende dele - afkalkning og skylning.
1] & Fijern vandfilteret (8) fra vandtanken

(A)!
2| Oplgs 100 ml flydende WMF-afkalker i 650
ml vand i vandbeholderen (ved andre pro-
dukter ifelge producentens anvisninger) og
set vandbeholderen tilbage, hvis nadvendigt.
Vandmaengden skal nd op til markeringen
"CALC" pa vandbeholderen.



Overhold sikkerhedshenvisningerne og brugsan-
visningen for afkalkeren.

3| Fjern filteret fra filterholderen (1).

4] Seet filterholderen (1) ind i bryggeenheden
(1), og drej handtaget til hgjre (fra "Indseet"
til "Las").

5| Fjern dysen ved dampdysen (K).
6| Tom drypbakken (N).

7| Placer en beholder med en kapacitet pa
mindst 1 liter under alle maskinens tud -
bryggeenhed (I),udlgbet til varmtvand (J) og
dampdyse (K).

8| Vaelg indstillingen Vandets hardhedsgrad, og
tryk pa knappen Varmt vand. Der vises "d1"
pa displayet.

9| Tryk igen pa varmtvandsknappen for at starte
afkalkningsprogrammet. Der vises skiftevis
"d1" og en ventecursor pa displayet.
Efter ca. 20 minutter er fgrste del af pro-
grammet afsluttet, og der vises "d2" pa
displayet.

10| Tom beholderen og saet den igen under alle
maskinens udlgb.

11| Tem vandbeholderen (A) og skyl den
grundigt.

12| Fyld vandtanken med frisk drikkevand op
til markeringen "MAX", og seet den tilbage i
maskinen.

13| Tryk pa varmtvandsknappen for at starte
skylleprogrammet. Displayet viser skiftevis
"d2" og en ventecursor.
Efter ca. 5 minutter er anden del afsluttet,
og displayet viser "End".

14| Fjern beholderen. Tém drypbakken (N) og
set den pa plads igen.

15| Seet dysen tilbage pa dampdysen (K) .

16| Seet vandfilteret (8) tilbage i vandbeholde-
ren (A) .

17| Tryk pa knappen for varmt vand for at
vende tilbage til driftsmodus. Afkalknings-
alarmen lyser ikke leengere, og apparatet er
klar til brug igen.

Det udledte vand er ikke egnet til konsum!

« Afkalkningsalarmen nulstilles farst, nar
afkalkningsprocessen (afkalkning og skylning)
er afsluttet.

Afkalknings- og skylleprogrammet kan afbry-

des ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

Afkalkningsalarmen forbliver aktiv, og appa-

ratet er ikke klar til brug! Du skal starte

afkalkningsprocessen igen. | dette tilfeelde
kan det veere ngdvendigt at bruge mere
afkalkningsmiddel.

» N&r "d2" vises konstant, gar apparatet i stand-
bytilstand efter 60 minutter. Afkalkningsalar-
men forbliver aktiv, og apparatet er ikke klar
til brug! Du skal starte afkalkningsprocessen
igen. | dette tilfaelde kan det veaere ngdvendigt
at bruge mere afkalkningsmiddel.

 Ved stroamsvigt eller hvis apparatet kobles fra
strammen under et igangvaerende afkalk-
nings- eller skylleprogram, forbliver afkalk-
ningsalarmen aktiv, og apparatet er ikke klar
til brug! Du skal starte afkalkningsprocessen
igen. | dette tilfeelde kan det veaere ngdvendigt
at bruge mere afkalkningsmiddel.
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9| MEDDELELSER OG FEJL

PROBLEM

ARSAG

FORANSTALTNINGER

Knappen til 1 og 2 kopper samt
knapperne til varmt vand og
damp blinker.

Apparatet varmer op.

Vent, indtil maskinen er opvarmet
og klar til brug. Knapperne lyser
konstant.

Knappen til damp blinker
separat.

Apparatet varmer dampvarmeren
op. Eco-tilstanden er muligvis
aktiveret.

Vent, indtil maskinen er opvarmet
og klar til brug. Knappen lyser
konstant.

Knappen til 1 og 2 kopper
blinker.

Bannebeholderen er ikke sat i.

Seet bonnebeholderen (fyldt med
kaffebgnner) i maskinen, indtil
den klikker pa plads.

Knappen til 1 og 2 kopper samt
knappen til varmt vand og damp
blinker.

Vandbeholderen er ikke sat korrekt
i

Serg for, at vandbeholderen sidder
korrekt, tryk den eventuelt let ned.

Der er for lidt eller slet ingen vand
i vandbeholderen.

Fyld vandtanken op til
markeringen "MAX".

Ved indstilling af maletiden
blinker knapperne til 1 og 2
kopper tre gange i treek under
maleprocessen. Samtidig lyder
der tre signallyde.

Bonnebeholderen er ikke sat i.

Seet bpnnebeholderen (fyldt med
kaffebgnner) i maskinen, indtil
den klikker pa plads.

Ved indstilling af vandmengden
blinker knapperne til 1 og 2
kopper samt knapperne til
varmt vand og damp tre gange
i treek under brygningen eller
ved udskeaenkning af varmt
vand. Samtidig lyder der tre
signallyde.

Vandbeholderen er ikke sat korrekt
i

Serg for, at vandbeholderen sidder
korrekt, tryk den eventuelt let ned.

Der er for lidt eller slet ingen vand
i vandbeholderen.

Fyld vandtanken op til
markeringen "MAX".

Displayet viser ,E1", ,E3", ,E4",
«E7", .E8", E9" eller ,E10".

Apparatet er defekt.

Sluk straks for apparatet og
tag stikket ud af stikkontakten.
Kontakt et autoriseret
kundeservicecenter

Displayet viser "E2", og
maleprocessen er afbrudt.

Kvaernen er tilstoppet.

Rengar kvaernen som beskrevet i
kapitlet "Rengaring og pleje”.
Hvis problemet fortseetter,

skal du kontakte et autoriseret
servicecenter.

Under maleprocessen viser
displayet "E6".

Den integrerede vaegt er defekt.

Kontakt et autoriseret
kundeservicecenter

Displayet viser ,E11".

Kaffekveaernen er overophedet.

Sluk for apparatet i 5 minutter.
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Displayet viser ,E12".

Kaffekvaernen er defekt.

Kontakt et autoriseret
kundeservicecenter

Der udledes ikke kaffepulver
under maleprocessen.

Bgnnebeholderen er tom.

Fyld bonnebeholderen med
kaffebgnner.

Kvaernen er tilstoppet med
kaffepulver, eller der er vand eller
fugt i kveernen.

Renggr kvaernen som beskrevet i
afsnittet "Rengoring og pleje”, og
sorg for, at kveernen er helt tor,
inden den samles igen.

Under kvaernprocessen
hanger kaffepulveret fast i
kveaernudlgbet og/eller fordeles
ukontrolleret.

Den antistatiske enhed er snavset.

Renggr forsigtigt hele
kveaernudlgbet nedefra med
renggringsbgrsten.

Under brygningen lgber
espressen over kanten af
filterholderen.

Sigtet er ikke sat korrekt i
bryggeenheden.

Renggr bryggeenheden som
beskrevet i kapitlet »Renggring og
pleje« og sgrg for, at sigtet er sat
korrekt i bryggeenheden.

Der ligger kaffepulver pé kanten
af filteret.

Fjern kaffepulveret fra kanten af
sigtet og serg for, at sigtet er sat
korrekt i bryggeenheden.

Filteret er fyldt med for meget
kaffepulver.

Serg for, at det rigtige filter til
den gnskede maengde kaffepulver
anvendes. Veer opmaerksom pa den
anbefalede maengde kaffepulver
til filteret til 1 eller 2 kopper.

Teetningen pé bryggeenheden
er snavset eller har mistet sin
elasticitet.

Renggr bryggeenheden som
beskrevet i kapitlet "Rengering
og pleje".

Fa teetningen pa bryggeenheden
udskiftet hos en autoriseret
kundeservicestation.

Udlgbet pd bryggeenheden er
tilstoppet.

Renger bryggeenheden som
beskrevet i kapitlet "Rengering
og pleje".
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Der lgber ingen eller kun fa
draber espresso ud under
brygningen. Brygningstrykket
stiger til op til 16 bar, og
ekstraktionstiden forlaenges til
over 60 sekunder.

Eller:
Displayet viser ,,E5".

Vandbeholderen er ikke sat korrekt
i

Serg for, at vandbeholderen sidder
korrekt, tryk den eventuelt let ned.

Der er for lidt eller slet ingen vand
i vandbeholderen.

Fyld vandtanken op til
markeringen "MAX".

Vandfilteret er tilstoppet.

Udskift vandfilteret og seet det
korrekt pd plads igen.

Udlgbet pa bryggeenheden er
tilstoppet.

Renger bryggeenheden som
beskrevet i kapitlet "Rengaring
og pleje".

Filterindsatsen er tilstoppet.

Seet filteret sammen som
beskrevet i afsnittet "Renggring
og pleje".

Der er brugt et forkert filter
(blindfilter).

Brug filteret til 1 eller 2 kopper.

Kaffepulveret er for fint, eller der
er for meget kaffepulver i filteret.

Indstil malegraden hgjere. Brug
eventuelt mindre kaffepulver.

Kaffepulveret blev stampet for
hardt.

Udvis mindre kraft ved stampning
(retningslinje 10 - 15 kg).

Der er et problem i vandsystemet
eller en defekt pa apparatet.

Udfer en afkalkning eller
renggring, hvis ngdvendigt.

Hvis problemet fortseetter, skal
du straks slukke for apparatet og
tage stikket ud af stikkontakten.
Kontakt et autoriseret
servicecenter.

Espressoen lgber for hurtigt
eller for langsomt under
brygningen.

Der kan veere flere drsager til
dette, f.eks. forkert vandmaengde,
forkert malingsgrad osv.

Lees afsnittet "Den perfekte
espresso” og fglg alle anbefalede
indstillinger.

Portafilteret gar ikke i indgreb
med apparatet.

Filteret er fyldt med for meget
kaffepulver.

Serg for, at det rigtige filter til
den gnskede maengde kaffepulver
anvendes.

Veer opmaerksom pa den
anbefalede maengde kaffepulver
til filteret til 1 eller 2 kopper.

Sigten er ikke sat korrekt i
sigteholderen.

Serg for, at sigten er sat korrekt i
sigteholderen.

Der lgber vand ud af
vandbeholderen.

Vandbeholderen er ikke sat korrekt
i

Serg for, at vandbeholderen sidder
korrekt, tryk den eventuelt let ned.
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Pumpen pumper hgjere end
normalt.

Vandbeholderen er ikke sat korrekt
i.

Sorg for, at vandbeholderen sidder

korrekt, tryk den eventuelt let ned.

Vandfilteret er tilstoppet.

Udskift vandfilteret og seet det
korrekt pa plads igen.

Der er et problem i vandsystemet
eller en defekt pd apparatet.

Udfgr en afkalkningsproces.

Hvis problemet fortseetter, skal
du straks slukke for apparatet og
tage stikket ud af stikkontakten.
Kontakt et autoriseret
servicecenter.

Der kommer ingen damp ud ved
dampudigbet.

Dampdysen er blokeret.

Renggr dampdysen som beskrevet
i kapitlet "Rengering og pleje”.
Hvis problemet fortseetter,

skal du kontakte et autoriseret
servicecenter.

Afkalkningsprogrammet
afbrydes automatisk for tid
(<15 min).

Vandbeholderen er ikke sat korrekt
i.

Sorg for, at vandbeholderen sidder

korrekt, tryk den eventuelt let ned.

Der er for lidt eller slet ingen vand
i vandbeholderen.

Fyld vandbeholderen med
den npdvendige maengde
afkalkningsmiddel.

Udlgbet pd bryggeenheden er
tilstoppet.

Renger bryggeenheden som
beskrevet i kapitlet "Rengering
og pleje".

Der er et problem i vandsystemet
eller en defekt pa apparatet.

Udfer afkalkningsprocessen igen.
Hvis problemet fortsaetter, skal
du straks slukke for apparatet og
tage stikket ud af stikkontakten.
Kontakt et autoriseret
servicecenter.
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10| TEKNISKE DATA

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 2820-3320 W

Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,3 5
Standby - -

Standby med yderligere
oplysninger

Netveerksbaseret standby

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

ﬁ Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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WMF ESPRESSO PRO

Onnittelut ostostasi ja kiitos, etta valitsit
Espresso Pron!

Toivotamme sinulle rentoja espresson nautis-
keluhetkid vuosiksi WMF Espresso Pro laitteesi
kanssa.
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1| OSIEN YLEISKATSAUS

1.1| ESPRESSOKONE

(=] =]

(=] [o] [=] [m] [o] [l

(el 2 & [F & & [

Vesisiilio ja kansi (tdyttomaara: 2,6 1)

Kahvipapusailio ja kansi
(tayttomaara: 250 g)

Myllyn tera

Matollinen alusta kupeille ja tamppereille
Jauhatusasteen valitsin

Kayttopaneeli

Painemittari/painenaytto (bar)

Jauhatuksen laskuaukko
suodatinkahvapidikkeelld ja
integroidulla vaa'alla

Haudutusyksikkd suodatinkahvaliitannalla
Kuuman veden laskuaukko
Maidonvaahdotin

Virtapainike

LED - taustavalaistus

Ritildllinen tippakaukalo

Sailytyskulho lisatarvikkeille

O

L]

Y
®

209 =9
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1.2| TARVIKKEET

& [ E &l (e [=] 5[] [« [#] [« [ [=]

58 mm:n suodatinkahva
ruostumattomasta teraksesta

Yhden kupin suodatin

Kahden kupin suodatin
Puhdistussuodatin (umpisuodatin)
Suodatinkahvan suppilo

Tampperi

Tampperin alusmatto
Vedensuodatin
Vedensuodattimen asennustyokalu
Puhdistusharjat

Puhdistusneula

Puhdistusliina

Ruostumattomasta terdksestd valmistettu
maitokannu (MAX: 200 ml)
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1.3| KAYTTOPANEELIN KUVAUS

PAINIKKEET/KUVAKKEET KUVAUS
( I ) Virtapainike (lepotila)
=g a IS Haudutuslampétilan (°C/°F), jauhatusmaarin (g), vesiméarin (ml), jauhatuksen
i A I keston (s), uuttoajan (s) ja jauhatusasteen () naytto.
Q
Exxey 1 kupin jauhatus
g
Y 2 ki st
upin jauhatus
&
P 1 kupin haudutus
%c 2 kupin haudutus
LJ )
a Kuuma vesi
LJ
u Hoyr
w yry
h— Mahdollisten asetusten valintapainike.
- + Painikkeet valittujen asetusten muuttamista varten.
QR) Jauhatuksen kesto
ml PR,
W Vesimaara
C}) Haudutusldmpdtila
Lé_J Esihaudutusaika
LT_A._J Veden kovuus seka kalkinpoisto- ja puhdistusohjelma
l:_e_J Kalkinpoistohilytys
@] Vedensuodatin
lﬂ] Vedensuodattimen halytys
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2| ENNEN KAYTTOA

Lue kdyttoohje huolellisesti. Sailyta kdyttéoh-
jetta huolellisesti turvallisessa paikassa tai tal-
lenna luotettavaan sijaintiin, jotta sitd voidaan
tarkastella my6hemmin. Luovuta kédyttoohje
laitteen mukana mydhemmille kayttdjille. Kayt-
toohje sisdltavaa tarkeitd tietoja laitteen kéy-
tostd, puhdistuksesta ja hoidosta.

Kayta laitetta vain tdssa kiyttdohjeessa kuva-
tulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon
se on suunniteltu. Noudata laitteen kaytossa
aina turvallisuusohjeita.

Virheellinen kaytto voi aiheuttaa tapaturman
tai vahingon. Mahdollisista kdyttéohjeen nou-
dattamatta jattdmisestd johtuvista vahingoista
ei oteta vastuuta. Ota takuuta koskevat ohjeet
huomioon.

Poista laitteesta kaikki suojakalvot ja tarrat
kokonaan ennen laitteen asentamista ja ensim-
maistd kayttoa. Laitteeseen ei saa jadda jaamia
pakkausmateriaaleista. Puhdista kaikki elintar-
vikkeiden kanssa kosketuksiin tulevat ja irrotet-
tavat osat luvun Puhdistus ja hoito mukaisesti.

Tarkasta laitteen ja lisdvarusteiden taydelli-
syys ja eheys. Al4 ota laitetta kiyttddn, jos osia
puuttuu tai laitteessa on vaurioita, vaan ilmoita
asiasta asiakaspalvelulle. Katso asiaankuuluvat
yhteystiedot takuusta.

Tamén kayttoohjeen lisdksi voit tutustua ohje-
videoihimme. Ne |Gytyvit osoitteesta https://
link.wmf.com/33yx5e tai lukemalla seuraava
QR-koodi:

E3E

3| LED-VALAISTUSTA KOSKEVA
HUOMAUTUS

Tama laite sisdltda energialuokan C valonlah-
teen. Ota huomioon, etti laitteen valoelement-
tid ei ole tarkoitettu kayttéon valaisimena. Vain
valtuutettu huoltohenkilsto saa vaihtaa valoe-
lementin. Laitteen jalustan merkkivalo ilmai-
see laitteen kdyttotilan. Valo on tarkoitettu vain
tiedon ilmaisemiseen:

* Kun kone on kdynnissd, jalustan valo palaa.
» Kun koneen virta on katkaistu, jalustan valo
ei pala.

Laitteen jalustan LED-valaistuksen voi poistaa
kokonaan kaytosta asetuksista.

4| SYMBOLIEN SELITYKSET

Térkedt tiedot on merkitty téssd kdyttoohjeessa
symbolein ja avainsanoin:

kertoo vaarallisesta tilanteesta,
joka voi johtaa vakaviin vammoihin (kuten
hoyryn tai kuumien pintojen aiheuttamiin
palovammoihin).

A/::{0}} kertoo mahdollisesti vaarallisesta tilan-
teesta, joka voi johtaa vahiisiin tai lieviin
vammoihin.

[OTOVIGN kertoo tilanteesta, joka voi johtaa
aineellisiin vahinkoihin.

antaa lisatietoja tuotteen turvallisesta
kasittelysta.

& Symbolit: Noudata ohjeita.
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5| KAYTTOONOTTO

1| Poista kaikki laitteessa mahdollisesti ole-
vat tarrat ennen asennusta ja ensimmaista
kiyttoa.

2| Puhdista ja kuivaa kone, sen osat ja tarvik-
keet ennen ensimmaistd kayttoa seka pit-
kdn varastoinnin jalkeen huolellisesti luvussa
Puhdistus ja hoito kuvatulla tavalla. Ala
unohda siilytyskulhossa olevia (0) suodatti-
mia. Kdyté kaikkien pintojen puhdistamiseen
ensisijaisesti laitteen mukana toimitettua
puhdistusliinaa (12).

3| Varmista ennen ensimmiisti kiyttokertaa,
ettd laite on koottu oikein.

5.1| KAYTTOONOTTO

1| Irrota vesisailié (A) ja asenna mukana toi-
mitettu vedensuodatin (8) asennustydkalun

(9) avulla. Varmista, ettd vedensuodatin on
oikein paikallaan vesisdiliossa.

ol

b

Noudata vedensuodattimen turvallisuusohjeita
sekd kayttoohjetta.

2| Tayta vesisiilio (A) raikkaalla juomavedell3
MAX-merkintdén asti ja aseta se koneeseen.

 Kéyta vain juomavesilaatuista kylmaa vetta.
+ Kéyta laitteessa oleva vesi 4 pdivan kuluessa.

3| Aseta papusiilid (B) koneeseen kaantamalla
sitd myoOtapaivaan, kunnes se loksahtaa pai-
kalleen, ja tayta siilio pavuilla.

4| Aseta suodatinkahva (1) haudutusyksik-
koon (1) ilman suodatinta ja kdZnna kahvaa
oikealle (asennosta Insert asentoon Lock).

5| Liitd kone verkkovirtaan ja kytke virta
oikealla sijaistevalla virtapainikkeella (L).
Odota, ettd kone ldmpenee ja on kdyttdval-
mis eli kunnes kdyttopaneelin painikkeiden
vilkkuminen loppuu.

6| Aseta vihintain 1 litran astia koneen kaik-
kien laskuaukkojen alle. N&ita ovat haudu-
tusyksikon laskuaukko (1), kuuman veden
laskuaukko (J) ja maidonvaahdotin (K).

7| Annostele perikkiin kaksi tuplaespressoa
ilman kahvijauhetta. Kdyta tdhan suodatin-
kahvaa (1) ilman suodatinta. Paina kahden
kupin haudutuspainiketta.

8| Annostele kaksi kertaa perakkiin noin
80 ml kuumaa vetta. Paina tatd varten
kuumavesipainiketta.

9| Kayta héyrya kerran. Paina tité varten
hoyrypainiketta.



Tata annosteltua vetta ei ole tarkoitettu
nautittavaksi!

10| Poista astia. Tyhjenni tippakaukalo (N) ja
aseta se takaisin paikalleen.

11| Maérita veden kovuus luvun 7.1 mukaisesti.
Laite on nyt kdyttovalmis.

5.2| ESPRESSOANNOKSEN
VALMISTAMINEN

1| Valitse haluttua kahvijauhemaaraa (1 tai 2
kuppia) vastaava suodatin (2) tai (3) ja aseta
se suodatinkahvaan.

+ Varmista, ettd suodatin on puhdas ja kuiva ja
ettei siihen ole jaanyt kahvijauhetta edelli-
sestd haudutuksesta.

« Saat poistettua suodattimet suodatinkahvasta
helpommin kayttdmalla apuna puhdistushar-
jan (10) taustapuolta tai toisen suodattimen
reunaa.

L

me

[,

2| Aseta suppilo (5) suodatinkahvan (1) paille.
Kaanna suppiloa tita varten suodatinkah-
van paalla myotapdivaan, kunnes se asettuu
paikalleen.
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3| Aseta suodatinkahva (1) yhdess3 suppi-
lon kanssa jauhatuksen laskuaukon (H)
suodatinkahvapidikkeeseen.

4| Kdynnisté jauhatus painamalla halutun kah-
vijauhemaaran mukaan yhden tai kahden
kupin jauhatuspainiketta. Naytossa nékyy
ensin jauhatusaste ja sitten jauhatusmaara.

* Jauhatusastetta saa muuttaa vain jauhatuksen
aikana. Voit suurentaa jauhatusastetta kaan-
tdmalla valitsinta (E) my6tapaivaan, jolloin
tuloksena on karkeampaa kahvijauhetta. Voit
pienentdd jauhatusastetta kddntamalla valit-
sinta vastapaivaan, jolloin tuloksena on hie-
nompaa kahvijauhetta.

« Valittavissa on 60 eri jauhatusastetta (taso 1 =
erittdin hieno, taso 60 = erittdin karkea).

* Jauhatuksen voi keskeyttdd milloin tahansa
painamalla jauhatuspainiketta uudelleen tai
painamalla virtapainiketta.

Varmista, ettd kahvipapusdiliossa on riittavasti
kahvipapuja.
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Al paina suodatinkahvaa jauhatuksen

aikana! Tamé voi vahingoittaa vaakaa,
jolloin laitteessa nakyy virheellinen
jauhatuspaino!

Al3 nosta suodatinkahvaa jauhatuksen

aikana! Tamé voi vahingoittaa vaakaa,
jolloin laitteessa ndkyy virheellinen
jauhatuspaino!

Al koske jauhatuksen laskuaukkoon jauhatuk-
sen aikana!

* Jauhatusmadrasuositus:
- Yhden kupin suodatin: 11-13 g.
- Kahden kupin suodatin: 17-19 g.

+ Vaaka on tarkoitettu jauhatusmaaréan hal-
lintaan. [Imankosteus, lampdotila tai myl-
lyyn jadnyt kahvijauhe voi aiheuttaa pienia
poikkeamia.

Molempien suodattimien jauhatusmaara

voi vaihdella kahvilajikkeen ja kahvimaun
mukaan.

Aromien heikkenemisen vélttamiseksi kah-
vipapuja pitéisi jauhaa vain valitonta kayt-
t6a varten. Sailyta kahvipapuja ja ylimaaraista
kahvijauhetta ilmatiiviisti ja enintdan 14 pai-
van ajan.

5| Vedi suodatinkahva (1) suoraan ulos jauhe-
tun kahvin laskuaukosta (H). Napauta suoda-
tinkahvaa kevyesti kadelldsi, jotta kahvijauhe
jakautuu tasaisesti. Vaihtoehtoisesti voit
kayttdd tahan tasoitinta.
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6| Aseta suodatinkahva (1) suorassa kumitassun
paalle poydan reunalle. Tiivistd kahvijauhe
tiukasti tampperilla (ohjearvo 10-15 kg). Var-
mista tiivistamisen jdlkeen, ettd kahvijauhe
on jakautunut tasaisesti suodattimeen ja
muodostaa vaakasuoran pinnan.

Tiivistys voidaan suorittaa suppilo (5) paikallaan
tai ilman sita.

7| Poista suppilo (5) tamin jilkeen ja pyyhi yli-
madrdinen kahvijauhe pois suodatinkahvan
reunasta.

8| Poista kahvijauhejaimat ja esilimmiti hau-
dutusyksikkd (I) annostelemalla siité vetta
joidenkin sekuntien ajan (yhden tai kahden
kupin haudutuspainikkeen avulla).

9| Aseta suodatinkahva (1) haudutusyksik-
k6on (1) ja kddnni kahvaa oikealle (asennosta
Insert asentoon Lock). Aseta taman jalkeen
suodatinkahvan laskuaukkojen alle 1-2 halu-
tun kokoista kuppia.



* Muista ehdottomasti poistaa suppilo (5)
ennen toimenpidetta!

» Varmista, ettd suodatinkahva on asetettu hau-

dutusyksikkddn oikein.

10| Kéynnistd haudutus painamalla halutun
espressomaaran mukaisesti yhden tai kah-
den kupin haudutuspainiketta. Uuttoaika
nakyy ndytossa ja haudutuspaine painemit-
tarissa (G). Laite pysdhtyy automaattisesti,

kun asetusten mukainen maara espressoa on

annosteltu.

Palovammavaara!

Anna laitteen jadhtya! Odota aina muu-
tama sekunti espresson valmistuttua ja irrota
sitten suodatinpidike.

Vélta kuumat nesteroiskeet jattamalla suodatin-
kahva aina paikalleen koko haudutuksen ajaksi!

* Haudutuksen voi keskeyttda milloin tahansa
painamalla haudutuspainiketta uudelleen tai
painamalla virtapainiketta.

* Jos kone ei annostele kahvia, keskeytd haudu-
tus. Tietoja lisatoimenpiteistd on luvussa Vies-
tit ja hairiot.

11| Poista suodatinkahva (1) taas haudutusyk-
sikostd (1) kdantamailla kahvaa vasemmalle
(asennosta Lock asentoon Insert). Koputa
loput kahvinporot pois suodattimesta.

12| Huuhtele suodatinkahva suodattimineen
tarvittaessa lopuksi juoksevan veden alla tai
kayttamalla laitteen kuumaa vetta.

Vilta tukokset huuhtelemalla suodatin (2)
tai (3) tarvittaessa luvun Puhdistus ja hoito
mukaisesti.

5.3| MAITOVAAHDON VALMISTUS
Vaahdota maito seuraavasti:

1| Taytd maitokannu (13) kylmalld maidolla
MAX-merkintdan asti.

Kayta mieluiten jadkaappikylmaa kevytmaitoa.
Pastoroitu tai iskukuumennettu maito tuottaa
yleensa parhaan tuloksen.

2| Poista lauhdevesi johdosta kdyttamalld héy-
ryd noin 5 sekunnin ajan (h6yrypainikkeella).
Suuntaa maidonvaahdotin (K) tita varten
tippakaukaloon (N) tai pidd astiaa maidon-
vaahdottimen alla.

3| Veda maidonvaahdotin (K) mahdollisimman
pitkdlle ulos ja aseta se maidolla taytettyyn
maitokannuun (13).
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4| Aloita vaahdottaminen painamalla hdyry-
painiketta. Vaahdota maitoa, kunnes maito-
vaahto on sopiva. Maito ei saa kuumentua yli
65 °C:een lampétilaan.

Puhdista maidonvaahdotin valittomasti hoy-
ryn pois kytkemisen jalkeen luvun Puhdistus ja
hoito mukaisesti, jotta siihen ei jaa kiinni mai-
tojaamia. Kayta tdhan mukana toimitettua
puhdistusliinaa (12).

Hoyrytystoiminto paattyy automaattisesti 60
sekunnin kuluttua.

Hoyrytyksen voi keskeyttdaa milloin tahansa
painamalla hdyrypainiketta uudelleen tai pai-
namalla virtapainiketta.

Jos Eco-tila on kdytdssd, ensimmdinen painik-
keen painallus lammittd3 hoyrykuumentimen
(hoyrypainike vilkkuu hitaasti). Kun héyry-
painike palaa taas jatkuvasti, maitovaahdon
valmistuksen voi aloittaa painamalla hoyry-
painiketta uudelleen.

Palovammavaara!
Maidonvaahdotin on kuuma! Varo polt-
tamasta itseasi!

Viéltd maidon roiskuminen jattamalla
maidonvaahdotin maitoon aina, kun laite
on hdoyrytilassa.

Parhaan tuloksen maidon vaahdotuksessa saat
noudattamalla seuraavia ohjeita:

1| Pidd maitokannua hieman vinossa sivulle ja
upota maidonvaahdotinta maitoon noin 1-2
cm.
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2| Kun maito py®rii ympyraa, liikuta maitokan-
nua alaspdin, kunnes maidonvaahdotin on
ldhes maidon pinnalla ja alkaa sihista. Var-
mista, ettd maidonvaahdotin pysyy upo-
tettuna maitoon ja ettd maidon pydrreliike
sailyy.

3| Kun maito on kidenlampéisti (noin 35°C) ja
siihen on imeytynyt riittavasti ilmaa, liikuta
maitokannua taas yl6spain, jolloin sihind lop-
puu. Sdilytd maidon pydrreliike myds téssa
vaiheessa.

4| Kun maito on tarpeeksi kuumaa ja maito-
vaahto sopivaa, lopeta vaahdotus painamalla
hoyrypainiketta.

Voit tutustua myds ohjevideoihimme tasti
vaiheesta.

5.4| KUUMAN VEDEN ANNOSTELU

1| Aseta kuppi kuuman veden laskuaukon (J)
alle.

2| a) Paina kuumavesipainiketta kerran. Kone
alkaa annostella kuumaa vettd ja pysahtyy
automaattisesti, kun asetettu maara vetta
on annosteltu.

Kuuman veden annostelu a) voidaan keskeyttaa
milloin tahansa painamalla kuumavesipainiketta
uudelleen tai painamalla virtapainiketta.

b) Aloita jatkuva veden annostelu pitamall3
kuumavesipainiketta painettuna. Veden
annostelu loppuu, kun vapautat painik-
keen. Annosteltavan veden enimmais-
maara on 300 ml.



6| TAYDELLINEN ESPRESSO

Taydellinen espresso on enemman kuin vain
pieni ja vahva kahvi. Sen ominaisuuksia ovat
samettinen kullanruskea crema, tayteldinen
runko, taydellinen happamuuden, makeuden

ja karvauden tasapaino sekd monivivahtei-

nen maku. Se on tulosta usean tekijan huolelli-
sesti suunnitellusta yhteispelistd - kahvipapujen
valinnasta oikeaan jauhatusmaardan ja aina esi-
haudutusaikaan saakka. Téssa luvussa kerrotaan,
mikd tekee espressosta tdydellisen ja mité toi-
mia ja asetuksia tarvitaan taydellisen espresson
luomiseen WMF Espresso Prolla.

Kahvipavut

Kahvipapujen valinta on ratkaisevaa espres-
son maun kannalta. Kaksi paalajiketta ovat ara-
bica ja robusta. Arabica-pavuille ominaista on
monipuoliset aromit ja voimakas happamuus.
Robusta-papujen maku taas on vahvempi, ne
sisdltdvat enemmaén karvasaineita ja niistd syn-
tyy tiiviimpi ja kestavdmpi crema. Espresson
perinteinen papusekoitus koostuu 70-prosentti-
sesti arabicasta ja 30-prosenttisesti robustasta.

Paahtamisella on merkittdva vaikutus makuun.
Vaaleat paahdot ovat hedelmiisia ja happamia,
mutta ne soveltuvat heikommin espressoon, koska
niistd puuttuvat tarvittava syvyys ja intensiteetti.
Keskipaahdot ovat tasapainoisia ja aromaatti-

sia, mikd tekee niistd ihanteellisia harmoniseen
espressoon. Tummat paahdot ovat intensiivisia,
vahvoja ja vdhemman happamia, niitd kdytetadn
tyypillisesti italialaisessa espressossa.

Suosittelemme WMF Espresso 3 - Premium Mild
-kahvipapuja. Tima tummapaahtoisten papu-
jen 70/30-sekoitus on tasapainoisen mieto ja
vahdhappoinen, ja se tuottaa lumoavan, pit-
kékestoisen kultaisen creman. Sen jalkima-
kuina voi maistaa hienostuneen karamellin ja
hasselpdhkinan.

Jos haluat espresson, jolla on luonteikas ja
voimakas runko sekd maussa vivahdus suk-
laata, tummapaahtoinen 50/50-sekoitus WMF
Espresso 4 - Premium Intense on sinulle oikea
valinta.

Tarkasta ostaessasi paahtopdivamaara ja kayta
mahdollisimman tuoreita paahdettuja papuja.
Lisaksi papujen pitéisi olla tasaisesti paahdettuja
ja ehjia. Sailyta papuja ilmatiiviisti pakattuna
viiledssd ja pimedssa paikassa (ei jaakaapissa)
sailyttadksesi aromit. Taytd papusailioon mielui-
ten vain se maara, jonka kdytat seuraavien tun-
tien aikana.

Veden kovuus

Veden kovuus vaikuttaa merkittavasti espresson
makuun. Liian kova vesi voi vahvistaa karvautta
ja heikentda cremaa, kun taas lilan pehmea vesi
voi tehdd mausta ohuen ja happaman. Opti-
maalinen kovuus espressoa varten on 7-8 °dH
(saksalaista kovuusastetta). Selvita tarvittaessa
oman vesijohtovetesi kovuus vesilaitokselta tai
kunnallishallinnolta. Kayti tarvittaessa veden-
suodatinta veden kovuuden sddtelemiseen tai
erityistd kivennaisvetta.

Uuttoaika

Espresson ihanteellinen uuttoaika on 20-30
sekuntia ja paras mahdollinen uuttoaika 25
sekuntia. Liian lyhyt uuttoaika johtaa aliuut-
toon, joka saa espresson maistumaan hap-
pamalta ja vahdaromiselta. Se johtaa myds
siihen, ettd crema nayttaa erittdin vaalealta ja
havida nopeasti. Liian pitkd uuttoaika taas joh-
taa yliuuttoon, joka saa espresson maistumaan
vetiseltd ja karvaalta. Crema on talléin tum-
manruskeaa ja reikdistd. Uuttoaikaa saadelldan
mukauttamalla jauhatusastetta.

Haudutuspaine

Espresson valmistuksen optimaalinen haudutus-
paine on 7-11 baaria ja paras mahdollinen hau-
dutuspaine on tasainen 9 baaria. Liian matala
paine johtaa aliuuttoon ja liian korkea paine yli-
uuttoon. Haudutuspainetta voidaan saadelld
mukauttamalla jauhatusastetta tai kahvijau-
heen maaraa.

Tiivistys

Tiivistys pitdisi suorittaa tasaisesti 10-15 kg:n
paineella, koska se vaikuttaa veden virtaukseen
kahvijauheen Idpi. Ennen tiivistamista kahvi-
jauhe pitéisi jakaa tasaisesti esimerkiksi tasoitti-
men avulla. Varmista, ettd kahvijauhe painautuu
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tiivistyksen yhteydessa siledksi ja tasaiseksi.
Vilta korjausten tekemisté jalkikateen, koska ne
voivat johtaa epétasaiseen uuttoon eli channe-
lingiin. Vino tai liian heikko tiivistys aiheuttaa
samankaltaisia ongelmia.

6.1| ESPRESSOKONEEN
ASETUSMAHDOLLISUUDET

Kun olet valinnut itsellesi sopivan kahvipavun,
kannattaa tutustua espressokoneen asetusmah-
dollisuuksiin. Vaihtele asetuksia asteittain ja
kokeile erilaisia yhdistelmid, jotta saat espres-
sosta mieltymystesi mukaisen ja paaset nautti-
maan parhaasta makueldmyksesta.

Jauhatusaste

Jauhatusaste méaaraa kahvihiukkasten koon.
Hienon jauhatusasteen tuloksena on pidempi
uuttoaika ja korkeampi haudutuspaine, mika
tekee espressosta vahvemman ja makeamman.
Sita kdytettdessd uuttuu kuitenkin enemman
karvasaineita, ja vaarana on yliuutto. Karkea
jauhatusaste lyhentda uuttoaikaa ja laskee hau-
dutuspainetta. Se saa espresson maistumaan
happamammalta ja ohuelta, koska aineita liuke-
nee vihemman ja espresso voi olla aliuutettua.

Jauhatusaste maaraytyy kdytettavan papulajik-
keen ja maun halutun voimakkuuden mukaan.
Aloita keskivaiheen jauhatusasteella ja mukauta
sitd asteittain, kunnes saavutat ihanteellisen
uuttoajan.

Jauhatusméara

Jauhatusm@éra vaikuttaa uuttoajan ja hau-
dutuspaineen lisaksi myds espresson makuun
ja runkoon. WMF:n yhden kupin suodatti-
men optimaalinen kahvijauheméaéra on 11-13
grammaa ja WMF:n kahden kupin suodatti-
men 17-19 grammaa. Maara voi myds poiketa
ndistd arvoista kahvipavun ja makumieltymys-
ten mukaan.

Perusperiaatteena on, ettd suurempi maara
kahvijauhetta johtaa pidempdan uuttoaikaan

ja korkeampaan haudutuspaineeseen. Tallgin
espresso on intensiivisempaa ja voimakkaampaa,

ja silla on enemman runkoa. Téssd vaarana on,
ettd saman vesimddran uuttotulos ei ole enda
tasainen ja ettd espresso maistuu epétasapai-
noiselta ja happamalta. Pienempi maara kahvi-
jauhetta lyhentda uuttoaikaa. Talldin espresso
on heikompaa, ja sama vesimdara uuttaa enem-
man, jolloin espresso voi maistua karvaalta.

Jauhatusmaarad muutettaessa voi olla tarpeen
muuttaa myds jauhatusastetta.

Vesimaira

Yleisesti ottaen on tirkeda kiinnittadad aina huo-
miota jauhatusmaardn ja uutetun espressomaa-
ran (vesimairin) viliseen haudutussuhteeseen.
Espresson optimaalinen suhde on 1:2 - 1:3.
Tavoitteena olisi oltava suhde 1:2,5, mika tar-
koittaa, ettd 18 grammasta kahvijauhetta pitaisi
uuttaa 45 ml espressoa (kahden kupin suoda-
tin). Tami suhde voi vaihdella makumieltymys-
ten mukaan.

Perusperiaatteena on, ettd suuremmasta vesi-
madrasta seuraa laimentunut hieman kar-

vas espresso. Talldin uuttoaika voi pidentya ja
haudutuspaine kasvaa. Kdytettdessd pienem-
paa vesimadraa espresso on voimakkaampaa ja
intensiivisempad, uuttoaika on lyhyempi ja hau-
dutuspaine matalampi.

Lisdtieto: Ristreton kohdalla suhde on valilla
1:1ja 1:1,15 ja lungon kohdalla valilld 1:3 ja
1:4.

Haudutuslampotila

Haudutuslampétila vaikuttaa kahvijauheen aro-
mien ja dljyjen liukenevuuteen sekd makuun ja
cremaan. Matalat lampdtilat (89-92 °C) koros-
tavat espresson happamuutta ja hedelmaista
vivahdetta. Naitd lampotiloja kdytetdan erityi-
sesti tummapaahtoisten kahvien kanssa liialli-
sen karvauden valttamiseksi. Matalat lampdotilat
voivat johtaa aliuuttoon, joka on tunnistetta-
vissa erittdin vaaleasta cremasta.

Korkeissa lampo6tiloissa (92-96 °C) uuttuu enem-
man karvasaineita ja paahtoaromeja, mika voi
saada espresson maistumaan vahvemmalta ja
karamelliselta. N&ita lampdtiloja kdytetdan eri-



tyisesti vaaleiden paahtojen yhteydessa espres-
son monipuolisten aromien ja luonnollisen
happamuuden esiin tuomista varten. Korkeat
lampdtilat voivat johtaa yliuuttoon, jonka on
tunnistaa nopeasti haviavasta cremasta ja tum-
masta renkaasta kupin reunalla.

Esihaudutusaika

Esihaudutuksen (englanniksi pre-infusion)
yhteydessa kahvijauhe kostutetaan ilman pai-
netta. Sen jalkeisen tauon (esihaudutusaika)
aikana jauhe voi turvota, ennen kuin varsinai-
nen haudutus korkealla paineella alkaa. Tall6in
espresso uuttuu tasaisemmin ja voimakkaam-
min. Esihaudutusaika voidaan asettaa koneella.

Lyhyemmén esihaudutusajan tuloksena voi

olla intensiivisempi ja voimakkaampi espres-
son maku. Sité suositaan tummien paahtojen
yhteydessd karvauden vélttamiseksi. Pidempi
esihaudutusaika tuo esille pehmedmpid ja moni-
puolisempia aromeja, joita pyritddn usein saa-
vuttamaan vaaleampien paahtojen yhteydessa.

6.2| YHTEENVETO

Taydellinen espresso on kaikkien vaikuttavien
tekijoiden huolellisen yhteensovittamisen tulos.
Jopa pienet muutokset esimerkiksi huoneenlam-
potilaan tai ilmankosteuteen voivat vaikuttaa
tulokseen. Etene siksi vaiheittain, jotta paaset
perille jokaisen yksittédisen tekijan vaikutuksista.
Jos otat huomioon vield seuraavat kolme seik-
kaa, taydelliselle espressolle ei ole endd esteita.

* Jauhata vanha kahvijauhe pois ennen
jauhatusta.

* Huuhtele haudutusyksikkd lyhyesti ennen
haudutusta.

* Esilammité kupit ja suodatinkahva.

Toivotamme sinulle menestysta taydelli-
sen espressosi valmistamisessa - nautinnolli-
sia hetkia!

6.3| ESPRESSONI EI MAISTU HYVALTA

Taalta 16ydat syyt yleisimpiin ongelmiin espres-
son valmistamisessa. Jos espressossa on epa-
miellyttdva sivumaku, kannattaa puhdistaa
espressokone huolellisesti luvussa Puhdistus ja
hoito kuvatulla tavalla.

Espressoni ei maistu riittdvan intensiiviselta:

 Kahvipavut ovat liian vanhoja tai kahvijauhe
on liian vanhaa.

» Jauhatusmaara on liian vahainen.

* Jauhatusaste on liian karkea ja uuttoaika siten
liian lyhyt (kuten vain 10 sekuntia).

» Vesimaara on liian suuri.

Espressoni maistuu happamalta tai on

aliuutettu:

* Valittu sopimattomat pavut tai sekoitus
(kuten liian vaalea paahto).

« Jauhatusaste on liian karkea ja uuttoaika siten
liian lyhyt (kuten vain 10 sekuntia).

» Haudutuslampdtila on lilan matala.

* Jauhatusmaaréa on liian suuri.

» Vesiméaara on liian pieni.

Espressoni maistuu karvaalta tai on

yliuutettu:

« Valittu sopimattomat pavut tai sekoitus
(kuten lilan tumma paahto).

* Jauhatusaste on liian hieno ja uuttoaika siten
lilan pitkd (kuten 40 sekuntia).

» Haudutuslampédtila on liian korkea.

« Jauhatusmé@éard on liian vahainen.

» Vesiméaara on liian suuri.

* Esihaudutusaika on liian pitka.

* Vesi on liian kovaa.

Espressossani ei ole cremaa:

« Kahvipavut ovat liian vanhoja tai niitd on sdi-
lytetty véarin tai kahvijauhe on liian vanhaa
tai sitd on sdilytetty vaarin.

* Paahto on liian vaalea.

* Jauhatusaste on liian karkea ja uuttoaika siten
liian lyhyt (kuten vain 10 sekuntia).

* Jauhatusaste on liian hieno ja uuttoaika siten
liian pitké (kuten 40 sekuntia).

» Haudutuslampdtila on lilan matala.

 Jauhatusmaara on liian vahdinen.

FI



Espressoni crema hévida nopeasti:

» Haudutuslampdtila on liian korkea.

- Uuttoaika on liian lyhyt (kuten vain 10
sekuntia).

7| ASETUKSET

Kone on esiasetettu tehtaalta. Asetuksia voi
mukauttaa tarpeen mukaan yksildllisesti.

Kun asetuspainiketta painetaan, kulloisetkin
asetukset nakyvat ndytossa, ja niitd voi mukaut-
taa painikkeiden (+/-) avulla.

Asetuspainikkeen painaminen uudelleen vaihtaa
seuraavaan asetukseen. Mukautetut arvot tal-
lentuvat vaihdon yhteydessa.

» Asetusten maarittiminen voidaan keskeyttaa
painamalla virtapainiketta. Talloin nakyvissa
olevan asetuksen muutoksia ei tallenneta.

» Asetusten maarittdminen keskeytyy auto-
maattisesti, jos mitdan painiketta ei paineta
30 sekuntiin. Tall6in nakyvissd olevan asetuk-
sen muutoksia ei tallenneta.

7.1| YLEISET ASETUKSET

Asetuspainikkeen painaminen avaa seuraavat
asetukset, jolloin ne tulevat nakyviin kuvakkeina
kayttopaneelissa (F) seuraavassa jéirjestyksessa:

Jauhatusaika: Qo
Vesimaara: C')o
Haudutuslampétila: LCP
Esihaudutusaika: (o)
Veden kovuus: (>

Vedensuodatin:

=)

Yksittaiset asetukset on esiasetettu tehtaalla
seuraavasti:

Jauhatusaika: 1 kuppi: 8 sekuntia
2 kuppia: 12 sekuntia
Vesimaara: 1 kuppi: 25 ml
2 kuppia: 50 ml
Kuuma vesi: 80 ml

Haudutusldm- 92°C/198°F

potila:

Esihaudutusaika: | 2 sekuntia
Veden kovuus: H4
Vedensuodatin: Ei

Jauhatuksen kesto

Yhden tai kahden kupin suodattimen kahvijau-
hemadarad saadellaan jauhatusaikana sekun-
neissa. Voit mukauttaa titad arvoa yksil6llisesti
seuraavalla tavalla:

1] Valitse jauhatusaika-asetus.

2| Aseta haluamasi jauhatusaika painamalla
yhden tai kahden kupin jauhatuksen paini-
ketta. Valittu painike vilkkuu.

Tassa voidaan vaihtaa yhden ja kahden kupin
asetusten valilla.

3| Mukauta jauhatusaikaa painikkeiden (+/-)
avulla.

4| Tallenna jauhatusaika ja siirry seuraavaan
asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Jauhatusaika voidaan vaihtoestoisesti asettaa
jauhatuksen yhteydessa seuraavasti:

1] Valitse jauhatusaika-asetus.
2| Aseta haluamasi jauhatusaika painamalla

yhden tai kahden kupin jauhatuksen paini-
ketta. Valittu painike vilkkuu.



3| Aseta suodatinkahva (1) sopiva suodatin (2)
tai (3) ja tarvittaessa suppilo (5) asennettuna
jauhatuksen laskuaukkoon (H).

4| Kun yhden tai kahden kupin jauhatuspainike
vilkkuu, paina sité ja vapauta se, kun jauha-
tus alkaa. Naytossa nakyy nyt jauhatusmaara
grammoina.

5| Kun haluttu m#éré kahvijauhetta on jau-
hettu, lopeta jauhatus painamalla jauhatus-
painiketta uudelleen.

6| Naytdssa nikyy taas jauhatusaika, joka tarvi-
taan haluttuun jauhatusmaaraan.

Jauhatusaikaa voi mukauttaa jalkikateen painik-
keilla (+/-).

7| Tallenna jauhatusaika ja siirry seuraavaan
asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Vesimaira

Noudata seuraavia ohjeita mukauttaaksesi vesi-
madraa yksilollisesti tavallista tai tuplaespressoa
sekd kuuman veden annostelua varten:

1| Valitse vesimairiasetus.

2| Aseta tarvittava espresso- tai vesimairi pai-
namalla yhden tai kahden kupin haudutus-
painiketta tai kuumavesipainiketta. Valittu
painike vilkkuu.

Tassé voidaan vaihtaa yhden ja kahden kupin
sekd kuuman veden annostelun asetusten valilla.

3| Mukauta vesimiaraa painikkeiden (+/-)
avulla.

4] Tallenna vesimaari ja siirry seuraavaan
asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Vesimaara voidaan asettaa vaihtoehtoisesti hau-
dutuksella ilman kahvijauhetta tai kuuman
veden annostelulla seuraavasti:

1| Valitse vesimaaraasetus.

2| Aseta tarvittava espresso- tai vesimaira pai-
namalla yhden tai kahden kupin haudutus-
painiketta tai kuumavesipainiketta. Valittu
painike vilkkuu.

3| Espresson miira: Aseta suodatinkahva (1)
ilman suodatinta haudutusyksikkoon (I).

4| Espresson maira: Aseta yksi tai kaksi sopivaa
kuppia suodatinkahvan laskuaukkojen alle.
Kuuman veden maéra: Aseta sopiva kuppi
kuuman veden laskuaukon (J) alle.

5| Kun yhden tai kahden kupin haudutuspainike
tai kuumavesipainike vilkkuu, paina ja pida
sitd painettuna, kunnes haudutus tai kuuman
veden annostelu alkaa. Vapauta painike, kun
toiminta alkaa. Naytossa nékyy espresson tai
kuuman veden maara.

6| Kun haluttu m#ari espressoa tai kuumaa
vettd on annosteltu, lopeta haudutus tai
kuuman veden annostelu painamalla haudu-
tus- tai kuumavesipainiketta uudelleen.

Vesimadarda voi mukauttaa jalkikdteen painik-
keilla (+/-).

7| Tallenna vesimiiari ja siirry seuraavaan
asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Haudutuslampotila

Noudata seuraavia ohjeita mukaut-
taaksesi tavallisen tai tuplaespresson
haudutusldmpétilaa:

1| Valitse haudutuslimpdtila-asetus. Tll6in
yhden ja kahden kupin haudutuspainikkeet
sekéd kuumavesipainike vilkkuvat.
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2| Mukauta haudutuslampétilaa painikkei-
den (+/-) avulla. Haudutuslampdotila voidaan
asettaa vilille 89-96 °C.

Lampdtila voidaan ndyttdd myos fahrenheitas-
teina (°F). Katso tat4 varten luku Lisdasetuk-
set. Tall6in haudutuslampdotila voidaan asettaa
vilille 192-205 °F.

3| Tallenna haudutusldmpétila ja siirry seuraa-
vaan asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Esihaudutusaika
Noudata seuraavia ohjeita mukauttaaksesi
tavallisen tai tuplaespresson esihaudutusaikaa:

1| Valitse esihaudutusaika-asetus. Yhden ja kah-
den kupin haudutuspainikkeet vilkkuvat.

2| Mukauta esihaudutusaikaa painikkeiden
(+/-) avulla. Esihaudutusaika voidaan asettaa
vilille 0-10 sekuntia.

3| Tallenna esihaudutusaika ja siirry seuraa-
vaan asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Veden kovuus

Veden kovuus vaihtelee alueittain. Suojaksi
kalkkeutumista vastaan laite on esiasetettu
erittdin kovalle vedelle. Selvita tarvittaessa
oman vesijohtovetesi kovuus vesilaitokselta tai
kunnallishallinnolta.

Mukauta veden kovuutta seuraavasti:
1| Valitse veden kovuuden asetus.

2| Valitse sopiva veden kovuus painikkeiden
(+/-) avulla.

3| Tallenna veden kovuus ja siirry seuraavaan
asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Tietoja veden kovuusalueista

Kovuusalue Kovuus

H1 pehmed 0-7 °dH

H2 keskikova >7 - 14 °dH
H3 kova > 14 - 21 °dH
H4 erittédin kova > 21 °dH

Kalkfilter
Noudata seuraavia ohjeita, kun kdytat veden-
suodatinta ensimmaisti kertaa:

1] Valitse vedensuodatinasetus.
2| Valitse painikkeella (+) vaihtoehto Yes.

3| Pida painikkeita (+/-) painettuna samanai-
kaisesti, kunnes vaihtoehto Yes vilkkuu nay-
t6l14 kerran ja kuulet danimerkin. Talldin
vedensuodatinasetus on tallennettu.

4| Lopeta vedensuodattimen miiritys paina-
malla asetuspainiketta.

« Jos haluat kayttaa laitetta ilman vedensuo-
datinta, valitse vaihtoehto No-painikkeen (=)
avulla. Tallenna sitten vedensuodatinasetus ja
lopeta asetusten tekeminen painamalla ase-
tuspainiketta uudelleen.

» Noudata tédssa vedensuodattimen pakkauksen
turvallisuus- ja asennusohjeita.

Noudata vedensuodattimen vaihdossa seuraa-
via ohjeita:

1| Valitse vedensuodatinasetus.

2| Pid4 painikkeita (+/-) painettuna samanai-
kaisesti, kunnes vaihtoehto Yes vilkkuu nay-
tol1a kerran ja kuulet a@nimerkin. Talloin

vedensuodatinasetus on tallennettu.

3| Lopeta vedensuodattimen miaritys paina-
malla asetuspainiketta.
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7.2| LISAASETUKSET

Seuraavat lisdasetukset voidaan avata ndy-
tol14 alla esitetyssa jarjestyksessa. Pidd tata var-
ten asetuspainiketta painettuna vahintdan 3
sekunnin ajan, kunnes kayttopaneeli ja ndytto
muuttuvat.

L3

Ainenvoimakkuus:

Taustavalaistus: Hom
Lampbtilanyksikk: °C °F
Eco-tila: EoF
Lepotila: ES

Yksittaiset lisdasetukset on esiasetettu tehtaalla
seuraavasti:

Asnenvoimakkuus: L3
Taustavalaistus: Paalla
Lampotilayksikkd: °C

Eco-tila: Pois

Lepotila: t5 (5 minuuttia)

Asnenvoimakkuus
1| Valitse d4nenvoimakkuusasetus.

2| Mukauta ddnenvoimakkuutta painikkeiden
(+/-) avulla. Ainet voidaan kytke3 pois kay-
tostéd (LoF) ja ddnenvoimakkuutta voidaan
saataa valilla L1-L5.

3| Tallenna 44nenvoimakkuus ja siirry seuraa-
vaan asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Vaikka 4d4net on poistettu kdytosta (LoF), lait-
teen virran kytkemisen tai katkaisemisen yhtey-
dessa kuuluu merkkidani.

241

Taustavalaistus
1] Valitse taustavalaistusasetus.

2| Kytke taustavalaistus kdyttéon tai pois pai-
nikkeen (+) tai (<) avulla.

3| Tallenna taustavalaistusasetus ja siirry seu-
raavaan asetukseen painamalla asetuspaini-
ketta uudelleen.

Lampotilayksikko
1] Valitse limpétilayksikkdasetus.

2| Vaihda lampétilayksikkda °F:n ja °C:n valilla
kayttden painiketta (+) tai (<).

3| Tallenna limpétilayksikkd ja siirry seuraa-
vaan asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Eco-tila

Kun Eco-tila on kdytossa, hoyryn kuumennus-
jarjestelmaad ei lammitetd, kun laitteen virta
kytketddn. Tama vahentaa energiankulutusta.
Eco-tila on oletusarvoisesti pois kdytdsta.

1| Valitse Eco-tilan asetus.

2| Ota Eco-tila kiyttédn tai pois kdytosta pai-
nikkeen (+) tai (<) avulla.

3| Tallenna Eco-tilan asetus ja siirry seuraa-
vaan asetukseen painamalla asetuspainiketta
uudelleen.

Sammutusaika (lepotila)

Laite siirtyy automaattisesti lepotilaan 5 minuu-
tin jalkeen. Voit muuttaa sammutusaikaa
seuraavasti:

1| Valitse sammutusaika-asetus.

2| Mukauta sammutusaikaa painikkeiden (+/-)
avulla. Sammutusaika voidaan asettaa valille
5 minuuttia (t5) ja 60 minuuttia (t60).

3| Tallenna sammutusaika ja lopeta lisiasetus-
ten madrittdminen painamalla asetuspaini-
ketta uudelleen.
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1| Paina kayttétilassa virtapainiketta (vahin-
tadn 5 sekuntia), kunnes naytossd nakyy rES
Ota huomioon, ettd energiankulutus kasvaa ja kuulet merkkidénen.
sammutusajan pidentyessa.
2| Nollaa kaikki asetukset painamalla painiketta
(+). Laite vahvistaa nollauksen merkkidanella.
7.3| LAITTEEN ASETUSTEN

NOLLAAMINEN

Voit palauttaa kaikki asetukset tehdasasetuksiksi
noudattamalla seuraavia ohjeita:

* Nollauksen voi keskeyttda painamalla virta-
painiketta. Tallgin asetukset eivat muutu.

» Asetusten nollaus keskeytyy automaattisesti,
jos mitdan painiketta ei paineta 30 sekuntiin.
Tallgin asetukset eivat muutu.

8| PUHDISTUS JA HOITO

I
FZ7 ) A
| | #
Konepesun Huuhdeltavissa Puhdistetaan Puhdistetaan
kestava juoksevalla kostealla liinalla kuivalla liinalla/
vedelld siveltimelld

Laitteen kotelo ja ndyttd - - v v
Vesisiilio ja kansi (A) - v v v
Kahvipapusiilio ja kansi (B) - v v v
Tippakaukalo ilman ritilaa (N) v v v v
Tippakaukalon ritild v v v v
Suodatinkahva (1) - v v N
Suodattimet (2), (3), (4) v v v v
Suodatinkahvan suppilo (5) v v v
Tampperi (6) - v v v
Tampperin alusmatto (7) v v v v
Maitokannu (13) v v v v
Puhdistusharjat ja -neula (10), v v v v
(1)

Mylly - - - v
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8.2| VESISAILION PUHDISTUS

Irrota laitteen pistoke ja anna laitteen Puhdista vesisailio (A) ilman vedensuodatinta

jadhtya ennen siirtdmista ja puhdista- saannollisesti pehmedlld liinalla ja pienelld maa-
mista! Laitteen perusosaa ei saa puhdistaa ralld mietoa puhdistusainetta. Huuhtele ja kui-
astianpesukoneessa. vaa se sitten huolellisesti.

8.3| KAHVIPAPUSAILION PUHDISTUS
Al4 kayta espressokoneen puhdistuksessa liuot-

timia tai hankaavia aineital Kahvipavut voivat jattaa siilioon oljyisia tah-
roja, jotka voivat vaikuttaa kahvin aromiin.

Pyyhi espressokeitin saanndllisesti kostutetulla Puhdista kahvipapusailio kansineen (B) siksi

puhdistusliinalla (12). sadnnollisesti pehmedlla liinalla ja pienelld maa-

ralld mietoa puhdistusainetta. Huuhtele ja kui-
vaa se sitten huolellisesti.
8.1| VEDENSUODATTIMEN VAIHTO

Vaihda vedensuodatin (8), kun vedensuoda- 8.4| MAIDONVAAHDOTTIMEN

tinkuvake palaa punaisena (vedensuodattimen PUHDISTUS

hilytys). Suosituksena on vaihto 2 kuukauden

vilein, jotta vedenlaatu pysyy tasaisena ja vl- Puhdista maidonvaahdotin (K) aina maidon
tetdan jarjestelmén epipuhtaudet. Kdytd veden-  vaahdottamisen jilkeen, jotta maidonvaahdot-
suodattimen ulos ja paikalleen kiertdmiseen timen sisélle tai paélle ei jad maitojadmia. Toimi
mukana toimitettua asennusty6kalua (9). Var- seuraavasti:

mista, ettd vedensuodatin on oikein paikal-

laan vesisiilidssd. Annostele lopuksi noin 200 ml - 1] Suuntaa maidonvaahdotin joko tippakauka-

kuumaa vetta. loon (N) tai pida astiaa maidonvaahdotti-
men alla.

2| Paina hdyrypainiketta ja kdyti hoyryd noin 5
sekunnin ajan.

3| Pyyhi maidonvaahdotin kostealla liinalla.

Palovammavaara!
Maidonvaahdotin on kuuma! Varo polt-
tamasta itseasi!

» Vedensuodatinta ei voi kiristaa liikaa, koska
asennustydkalussa on ylikiristyssuoja. Jos maidonvaahdottimesta ei tule hoyryd, toimi
» Noudata vedensuodattimen turvallisuusoh- seuraavasti:
jeita seka kayttoohjetta.
1| Irrota suutin maidonvaahdottimesta (K).
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2| Puhdista suutin juoksevan veden alla peh-
meadlld liinalla ja pienelld maaralla mie-
toa pesuainetta. Huuhtele ja kuivaa se sitten
huolellisesti.

3| Jos suuttimen kolme aukkoa ovat tukossa,
puhdista ne puhdistusneulalla.

Tapaturmavaara!
Kéyta neulaa varovasti, jotta et loukkaa
itsedsil
4| Suuntaa maidonvaahdotin (K) ilman suutinta
tippakaukaloon (N) tai pida astiaa maidon-

vaahdottimen alla.

5| Paina héyrypainiketta ja kdytd héyryé noin 5
sekunnin ajan.

6| Pyyhi maidonvaahdotin kostealla liinalla.

7| Aseta suutin takaisin maidonvaahdottimeen.

8| Suuntaa maidonvaahdotin (K) joko tippakau-
kaloon (N) tai pida astiaa sen alla ja kiyta
hoyrya vield kerran noin 5 sekunnin ajan.

8.5/ SUODATINTEN PUHDISTUS

Puhdista suodattimet jokaisen espresson jal-

keen, jotta niihin ei ja4 kahvijauhetta. Toimi

seuraavasti:

1| Koputa loput kahvinporot pois suodattimesta.
Voit kdyttda tdhdn puhdistusharjaa.

2| Huuhtele suodatinkahva suodattimineen
lopuksi juoksevan veden alla tai kdyttdmalla
laitteen kuumaa vetta.

Jos suodattimet ovat tukossa, toimi seuraavasti:

1| Poista suodatin suodatinkahvasta.

2| Puhdista suodatin juoksevan veden alla peh-
mealld liinalla ja pienelld maaralla mie-

toa pesuainetta. Huuhtele ja kuivaa se sitten
huolellisesti.

3| Jos suodattimen aukot ovat tukossa, puhdista
ne puhdistusneulalla.

Tapaturmavaara!
Kayta neulaa varovasti, jotta et loukkaa
itsedsi!

4| Huuhtele suodatin uudelleen.

Voit myos liottaa suodattimia kalkinpoistoaine-
liuoksessa 30 minuutin ajan. Huuhtele ja kuivaa
ne sitten huolellisesti.

8.6| KERAYSASTIAN PUHDISTAMINEN

Tippakaukalossa (N) on uimuri (punainen) nes-
tetason ilmaisemista varten. Tyhjennd ja puh-
dista tippakaukalo viimeistdan, kun uimuri on
selkedsti ndkyvissa. Muuten vesi voi valua reu-
nan yli ja vaurioittaa espressokonetta, tyo-
tasoa tai muuta ymparoivaa aluetta. Toimi
seuraavasti:

1| Poista ritild tippakaukalosta ja tippakaukalo
laitteesta.

2| Tyhjenni tippakaukalo.

3| Poista tippakaukalon takaosan suojus.

4| Poista uimuri kaantdmalla sita 90° ja vetd-
malld se sitten kevyesti ulos.
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5| Puhdista kaikki yksittdiset osat pehme-
alla liinalla ja pienelld maaralla mietoa puh-
distusainetta. Huuhtele ja kuivaa ne sitten
huolellisesti.

6| Kokoa kaikki osat takaisin yhteen ja aseta
tippakaukalo lopuksi takaisin koneeseen.

8.7| MYLLYN PUHDISTUS

Puhdista mylly sddnnéllisesti varmistaaksesi

tasainen jauhatuslaatu. Puhdista se seuraavasti:

1| Aloita jauhatus tyhjalla papusiililla (tyh-
jenni se tarvittaessa aluksi) ja jatka jauhat-
tamista kunnes kahvimyllysta ei endd tule
kahvijauhetta.

Jauhaminen ei ole mahdollista ilman
papusailiota.

2| Poista papusiilio kaantamall3 sitd
vastapdivaan.

3| Avaa myllyn terin (C) lukitus kaantamalla
terdd vastapdivaan ja poista se vetdmalla
sangasta.
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4| Puhdista myllyn terd, mylly ja myllyn las-
kuaukko puhdistusharjalla. Tarvittaessa voit
kayttaa lisaksi pdlynimuria.

5| Aseta mylly terd (C) takaisin paikal-
leen. Aseta se aluksi vinosti, jotta et osu
metallikielekkeeseen.

6| Kierrd myllyn terai (C) myotipaivaan, kun-
nes se asettuu paikalleen.

7| Tayti papusiilio kahvipavuilla ja aseta sailio
takaisin koneeseen kaantamalla sitd myota-
paivaan, kunnes se asettuu paikalleen. Mylly
on jilleen kdyttovalmis.

8.8| HAUDUTUSYKSIKON PUHDISTUS

Puhdista haudutusyksikko paivittain yhden tai
useamman espresson valmistamisen jalkeen.
Puhdista se seuraavasti:

1| Poista suodatinkahva (1) haudutusyksikosti ().

2| Annostele vetti haudutusyksikdsti joidenkin
sekuntien ajan (kdyttden yhden tai kahden
kupin haudutuspainiketta).

3| Puhdista haudutusyksikké puhdistusliinalla
poistaaksesi kahvijauhejadmat.

Puhdistus umpisuodattimella

Jos espressoa valmistetaan usein, on suositel-
tavaa puhdistaa haudutusyksikko viikoittain
haudutusyksikdn puhdistusaineella ja umpisuo-
dattimella. Tama sdannollinen puhdistus estaa
espresson maun heikkenemisen. Puhdista hau-
dutusyksikkd seuraavasti:

Puhdistuksessa on kaksi vaihetta eli puhdistus ja
huuhtelu.
1| Aseta umpisuodatin (4) suodatinkahvaan (1).

2| Tayti umpisuodatin soveltuvalla haudu-
tusyksikon puhdistusaineella (tabletti- tai
jauhemuodossa).
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Noudata haudutusyksikdn turvallisuusohjeita

sekd kayttoohjetta.

3| Aseta suodatinkahva (1) haudutusyksik-
k6on (1) ja kadnni kahvaa oikealle (asennosta
Insert asentoon Lock).

4| Tayta vesisailio (A) raikkaalla juomavedell3
MAX-merkintdan asti.

5| Tyhjenni tippakaukalo (N).

6| Valitse veden kovuus ja paina kahden kupin
haudutuspainiketta. Naytossa nakyy C1.

7| Kéynnisti puhdistusohjelma painamalla
uudelleen kahden kupin haudutuspainiketta.
Naytossa nakyvat vuorotellen C1 ja odotus-
kuvake.
Ensimmainen vaihe valmistuu noin kahdek-
sassa minuutissa, jolloin ndytdssa nakyy C2.

8| Poista suodatinkahva haudutusyksikésts
kaantamalla kahvaa vasemmalle (asennosta
Lock asentoon Insert).

9| Poista umpisuodatin suodatinkahvasta.

10| Aseta suodatinkahva (ilman suodatinta)
takaisin haudutusyksikkdon.

11| Aseta vahintain 1 litran astia haudutusyksi-
kon (1) ja kuuman veden laskuaukon (J) alle.

12| Kaynnistd huuhteluohjelma painamalla kah-
den kupin haudutuspainiketta. Naytossa
nakyvat vuorotellen C2 ja odotuskuvake.
Toinen vaihe valmistuu noin viidessd minuu-
tissa, jolloin ndytdssa nakyy End.

13| Poista astia. Tyhjenni tippakaukalo (N) ja
aseta se takaisin paikalleen.

14| Palaa kiyttétilaan painamalla kahden kupin
haudutuspainiketta. Puhdistusohjelma on
paattynyt, ja laite on jélleen kayttovalmis.

Tassa annosteltua vetta ei ole tarkoitettu
nautittavaksi!

 Puhdistus- ja huuhteluohjelman voi keskeyt-
taa painamalla virtapainiketta. Suorita puh-
distus aina kokonaisuudessaan tai huuhtele
haudutusyksikkd lopuksi vield erikseen (katso
luku Ensimmiinen kiyttoonotto).

Kun nédytdssa nakyy C2, laite siirtyy lepoti-
laan automaattisesti 60 minuutin kuluttua.
Tall6in puhdistus on aloitettava uudelleen
tai suoritettava erillinen huuhtelu (katso
luku Ensimmiinen kiyttoonotto). Talldin voi-
daan tarvita uusi puhdistustabletti tai lisaa
puhdistusjauhetta.

Sahkokatkon yhteydessa tai kun laite irrote-
taan pistorasiasta puhdistus- tai huuhteluoh-
jelman aikana, puhdistus on kdynnistettava
uudelleen tai on suoritettava erillinen huuh-
telu (katso luku Ensimmiinen kiyttoonotto).
Talldin voidaan tarvita uusi puhdistustabletti
tai lisdd puhdistusjauhetta.

8.9| KALKINPOISTO

Kalkinpoisto-ohjelmalla voi hoitaa

konetta, mutta se olisi aloitettava vii-
meistdan, kun kalkinpoistohalytys nakyy punai-
sena. Kun espressoa valmistetaan usein, kova
vesi voi aiheuttaa kalkkisaostumia jarjestel-
massd, mika voi vaikuttaa haudutusvirtaan,
-paineeseen ja -ldmpotilaan sekd espresson
makuun. Tdman vuoksi on suositeltavaa poistaa
kalkki koneesta 90 péivén valein kalkinpoistoha-
lytyksesta riippumatta.

& Suosittelemme espressokeittimille tar-
koitetun kalkinpoistoaineen kayttoa.

Noudata valmistajan turvallisuusohjeita erityi-
sesti sen osalta, miten on toimittava silma- tai

ihokosketuksen yhteydessa. Kalkinpoistoon ei
saa kdyttad soveltumattomia aineita (kuten tay-



sin etikka- tai sitruunahappopohjaisia aineita).
Suosittelemme WMF:n nestemaista
kalkinpoistoainetta.

Takuu ei kata sopimattoman kalkinpoistoaineen
kaytosta tai kalkinpoisto-ohjeen laiminlyon-
nistd aiheutuneita vahinkoja. Séilyté kalkinpois-
toaineita poissa lasten ulottuvilta 413k hengita
kalkinpoiston yhteydessd muodostuvia hdyryja.
Voit muuttaa kdynnistaa kalkinpoisto-ohjelman
seuraavasti:

Kalkinpoistossa on kaksi vaihetta eli kalkinpoisto

ja huuhtelu.

1| & Poista vedensuodatin (8) vesisiiliosti
(A)!

2| Lisaa 100 millilitraa WMF:n nestemaisti kal-
kinpoistoainetta 650 millilitraan vetta vesi-
sailiossd (noudata muiden tuotteiden
kohdalla valmistajan ohjeita) ja aseta vesi-
sailio tarvittaessa takaisin paikalleen. Vesi-
mairan on oltava vesisailon CALC-merkinnan
tasolla.

Noudata kalkinpoistoaineen turvallisuusohjeita
seka kayttoohjetta.

3| Poista suodatin suodatinkahvasta (1).

4| Aseta suodatinkahva (1) haudutusyksik-
k6on (1) ja kddnni kahvaa oikealle (asennosta
Insert asentoon Lock).

5/ Irrota suutin maidonvaahdottimesta (K).

6| Tyhjenna tippakaukalo (N).

7| Aseta vahintaan 1 litran astia koneen kaik-
kien laskuaukkojen alle. N&ita ovat haudu-
tusyksikon laskuaukko (1), kuuman veden

laskuaukko (J) ja maidonvaahdotin (K).

8| Valitse veden kovuus ja paina kuumavesipai-
niketta. Naytossa nakyy d1.

9| Kaynnista kalkinpoisto-ohjelma painamalla
uudelleen kuumavesipainiketta. Naytossa
nakyvat vuorotellen d1 ja odotuskuvake.
Ensimmaéinen vaihe valmistuu noin 20
minuutissa, jolloin ndytdssa nakyy d2.

10| Tyhjenni siilid ja aseta se takaisin koneen
kaikkien laskuaukkojen alle.

11| Tyhjenni vesisiilio (A) ja huuhtele se
huolellisesti.

12| Téyti vesisiilio raikkaalla juomavedelld
MAX-merkintdén asti ja aseta se takaisin
koneeseen.

13| Kéynnista huuhteluohjelma painamalla kuu-
mavesipainiketta. Naytossa nakyvat vuoro-
tellen d2 ja odotuskuvake.
Toinen vaihe valmistuu noin viidessa minuu-
tissa, jolloin ndytdssa ndkyy End.

14| Poista astia. Tyhjenni tippakaukalo (N) ja
aseta se takaisin paikalleen.

15| Aseta suutin takaisin maidonvaahdotti-
meen (K).

16| Aseta vedensuodatin (8) takaisin vesisai-
[66n (A).

17| Palaa kiyttétilaan painamalla kuumavesi-
painiketta. Kalkinpoistohalytys ei endd pala,
ja laite on jalleen kayttovalmis.

Téassa annosteltua vetta ei ole tarkoitettu
nautittavaksi!

« Kalkinpoistohdlytys nollautuu vasta, kun kal-
kinpoisto (kalkinpoisto ja huuhtelu) on suori-
tettu onnistuneesti.

« Kalkinpoisto- ja huuhteluohjelman voi kes-
keyttdd painamalla virtapainiketta. Kalkin-
poistohalytys pysyy aktiivisena, eikd laite
ole kdytettavissa! Kalkinpoisto on aloitet-

FI



tava uudelleen. Tall6in saatetaan tarvita lisaa
kalkinpoistoainetta.

Kun ndytossa ndkyy d2, laite siirtyy lepotilaan
automaattisesti 60 minuutin kuluttua. Kal-
kinpoistohalytys pysyy aktiivisena, eiké laite
ole kdytettavissa! Kalkinpoisto on aloitet-
tava uudelleen. Tall6in saatetaan tarvita lisaa

» Sidhkokatkon yhteydessa tai kun laite irrote-

taan pistorasiasta kalkinpoisto- tai huuhte-
luohjelman aikana, kalkinpoistohalytys pysyy
aktiivisena eika laite ole kdyttovalmis! Kalkin-
poisto on aloitettava uudelleen. Téll6in saate-
taan tarvita lisaa kalkinpoistoainetta.

kalkinpoistoainetta.

9| VIESTIT JA HAIRIOT

ONGELMA

SYY

SUORITETTAVAT TOIMENPITEET

Yhden ja kahden kupin
haudutuspainikkeet seka
kuumavesi- ja hoyrypainikkeet
vilkkuvat hitaasti.

Laite [ampenee.

Odota, ettd kone on limmennyt ja
kayttovalmis. Painikkeet palavat
jatkuvasti.

Vain hdyrypainike vilkkuu
hitaasti.

Laite lammittaa
hdyrykuumentimen. Eco-tila
saattaa olla kdytossa.

Odota, ettd kone on lammennyt
ja kdyttdvalmis. Painike palaa
jatkuvasti.

Yhden ja kahden kupin
jauhatuspainikkeet vilkkuvat.

Papusailio ei ole paikallaan.

Aseta (kahvipavuilla tiytetty)
papusiilid koneeseen siten, ettd
se lukittuu.

Yhden ja kahden kupin
haudutuspainikkeet seka
kuumavesi- ja hoyrypainikkeet
vilkkuvat.

Vesisailio ei ole kunnolla
paikallaan.

Varmista, ettd vesisdilio on
oikein paikallaan, ja paina sita
tarvittaessa kevyesti sisaan.

Vesisdiliossa on liian vahan tai ei
ollenkaan vetta.

Tayta vesisailiotda MAX-merkintaan
asti.

Yhden ja kahden kupin
jauhatuspainikkeet vilkkuvat
kolmesti jauhatuksen
jauhatusaikaa asetettaessa.
Samalla kuuluu kolme
aanimerkkia.

Papusiilio ei ole paikallaan.

Aseta (kahvipavuilla tiytetty)
papusailio koneeseen siten, ettd
se lukittuu.

Yhden ja kahden kupin
haudutuspainikkeet seka
kuumavesi- ja hoyrypainikkeet
vilkkuvat kolmesti haudutuksen
tai kuumavesiannostelun
vesimaarii asetettaessa.
Samalla kuuluu kolme
aanimerkkia.

Vesisailio ei ole kunnolla
paikallaan.

Varmista, ettd vesisdilio on
oikein paikallaan, ja paina sita
tarvittaessa kevyesti sisaan.

Vesisdiliossa on liian vahan tai ei
ollenkaan vetta.

Tayta vesisdiliota MAX-merkintaan
asti.
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Naytossa ndkyy E1, E3, E4, E7,
E8, E9 tai E10.

Laitteessa on vika.

Sammuta laite valittomasti
ja irrota se pistorasiasta. Ota
yhteyttd valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Naytossd nikyy E2 ja jauhatus
on keskeytynyt.

Myllyssa on tukos.

Puhdista mylly luvun Puhdistus ja
hoito mukaisesti.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta

valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Naytdssd ndkyy jauhatuksen
aikana E6.

Integroidussa vaa'assa on vika.

Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Naytossd nikyy E11.

Kahvimylly on ylikuumentunut.

Sammuta laite 5 minuutiksi.

Naytossd niakyy E12.

Kahvimyllyssa on vika.

Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Kahvijauhetta ei tule ulos
jauhatuksen aikana.

Papuséilio on tyhja.

Tayté papusiilio kahvipavuilla.

Mylly on tukkeutunut
kahvijauheesta tai siind on vettd
tai kosteutta.

Puhdista mylly luvun Puhdistus
ja hoito mukaisesti ja varmista
ennen myllyn kokoamista, etta se
on taysin kuiva.

Jauhatuksen aikana
kahvijauhe tarttuu kahvimyllyn
ulostuloaukkoon ja/tai leviii
hallitsemattomasti.

Antistaattinen yksikko on likainen.

Puhdista koko hionta-
aukko varovasti alapuolelta
puhdistusharjalla.

Espresso valuu suodatinkahvan
reunojen yli haudutuksen
aikana.

Suodatinpidike ei ole kunnolla
paikallaan haudutusyksikdssa.

Puhdista haudutusyksikkd luvun
Puhdistus ja hoito mukaisesti

ja varmista, ettd suodatinkahva
on oikein paikallaan
haudutusyksikdssa.

Suodattimen reunalla on
kahvijauhetta.

Poista kahvijauhe suodattimen
reunalta ja varmista, etta
suodatinkahva on oikein
paikallaan haudutusyksikdssa.

Suodattimessa on liikaa
kahvijauhetta.

Varmista, ettd kdytat halutulle
kahvijauhemé&arélle tarkoitettua
suodatinta. Noudata yhden tai
kahden kupin suodattimelle
suositeltua kahvijauheen maaraa.

Haudutusyksikon tiiviste on
likaantunut tai se on menettinyt
kimmoisuuttaan.

Puhdista haudutusyksikkd luvun
Puhdistus ja hoito mukaisesti.
Vaihdata haudutusyksikon tiiviste
valtuutetussa huoltoliikkeessa.

Haudutusyksikdn laskuaukko on
tukossa.

Puhdista haudutusyksikkd luvun
Puhdistus ja hoito mukaisesti.
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Espressoa ei valmistu
haudutuksen aikana tai sita
valmistuu vain tipoittain.
Haudutuspaine nousee jopa 16
baariin ja uuttoaika pitenee yli
60 sekuntiin.

Tai:
Naytossd ndkyy E5.

Vesisailio ei ole kunnolla
paikallaan.

Varmista, ettd vesisdilio on
oikein paikallaan, ja paina sitd
tarvittaessa kevyesti sisaan.

Vesisdiliossa on liian vahan tai ei
ollenkaan vetta.

Tayta vesisdiliotd MAX-merkintdan
asti.

Vedensuodatin on tukossa.

Vaihda vedensuodatin ja aseta
uusi suodatin oikein paikalleen.

Haudutusyksikdn laskuaukko on
tukossa.

Puhdista haudutusyksikko luvun
Puhdistus ja hoito mukaisesti.

Suodatin on tukossa.

Puhdista suodatin luvun Puhdistus
ja hoito mukaisesti.

Kaytossa oli vaara suodatin
(umpisuodatin).

Kéytd yhden tai kahden kupin
suodatinta.

Asetettu jauhatusaste on liian
hieno tai suodattimessa on liikaa
kahvijauhetta.

Suurenna jauhatusastetta.
Kéyta tarvittaessa pienempad
kahvijauhem&araa.

Kahvijauhetta on tiivistetty liikaa.

Kéytd tiivistamisessa vahemman
voimaa (ohjearvo on 10-15 kg).

Vesijarjestelmdssa on ongelma tai
laitteessa on vika.

Suorita kalkinpoisto- tai
tarvittaessa puhdistusohjelma.
Jos ongelma jatkuu, sammuta
laite valittdmasti ja irrota se
pistorasiasta. Ota yhteyttd
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Espressoa valuu haudutuksen
aikana liian nopeasti tai liian
hitaasti.

Tahan voi olla useita syit3,
kuten virheellinen vesimaara tai
virheellinen jauhatusaste.

Lue luku Taydellinen espresso
ja noudata kaikkia suositeltuja
asetuksia.

Suodatinpidike ei lukitu
laitteeseen.

Suodattimessa on liikaa
kahvijauhetta.

Varmista, ettd kdytat halutulle
kahvijauhemé&érélle tarkoitettua
suodatinta.

Noudata yhden tai kahden
kupin suodattimelle suositeltua
kahvijauheen maaraa.

Suodatin ei ole oikein paikallaan
suodatinkahvassa.

Varmista, ettd suodatin on oikein
paikallaan suodatinkahvassa.

Vesisdiliosta vuotaa vetta.

Vesisiilio ei ole kunnolla
paikallaan.

Varmista, etta vesisdilio on
oikein paikallaan, ja paina sita
tarvittaessa kevyesti sisaan.
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Pumpun melutaso on tavallista
suurempi.

Vesisailio ei ole kunnolla
paikallaan.

Varmista, ettd vesisdilio on
oikein paikallaan, ja paina sitd
tarvittaessa kevyesti sisaan.

Vedensuodatin on tukossa.

Vaihda vedensuodatin ja aseta
uusi suodatin oikein paikalleen.

Vesijarjestelmassa on ongelma tai
laitteessa on vika.

Suorita kalkinpoisto.

Jos ongelma jatkuu, sammuta
laite valittomasti ja irrota se
pistorasiasta. Ota yhteyttd
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Hoyrya kaytettiessa ei tule
hoyrya.

Maidonvaahdotin on tukossa.

Puhdista maidonvaahdotin luvun
Puhdistus ja hoito mukaisesti.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Kalkinpoisto-ohjelma keskeytyy
automaattisesti liian aikaisin (<
15 min).

Vesisdilio ei ole kunnolla
paikallaan.

Varmista, etta vesisiilio on
oikein paikallaan, ja paina sitd
tarvittaessa kevyesti sisdan.

Vesisdiliossa on liian vahan tai ei
ollenkaan vetta.

Tayta vesisailio tarvittavalla
maaralla kalkinpoistoaineliuosta.

Haudutusyksikon laskuaukko on
tukossa.

Puhdista haudutusyksikkd luvun
Puhdistus ja hoito mukaisesti.

Vesijarjestelmdssa on ongelma tai
laitteessa on vika.

Suorita kalkinpoisto uudelleen.
Jos ongelma jatkuu, sammuta
laite valittomasti ja irrota se
pistorasiasta. Ota yhteyttd
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
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10| TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 2820-3320 W
Suojausluokka: |

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,3 5
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

E Huolehtikaamme ympéristosta!
® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
<  Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetdan.

Mahdolliset muutokset.
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WMF ESPRESSO PRO

Gefeliciteerd en bedankt voor het kiezen van de
Espresso Pro!

Wij wensen u vele jaren ontspannen espressop-
lezier met uw WMF Espresso Pro.

256



1| BESTANDDELEN IN EEN OVERZICHT

1.1| CAFETIERE

>]

Waterreservoir en deksel
(vulhoeveelheid: 2,6 1)

Koffiebonenreservoir en deksel
(vulhoeveelheid: 250 g)

Maalschijf

Opbergruimte voor kopjes en
tampers met opbergmat

Draaiknop voor het aanpassen
van de malingsgraad

Bedieningspaneel
Manometer | drukweergave (bar)

Maalopening met filterhouder en
geintegreerde weegschaal

Bereidingsunit met aansluiting
voor de filterhouder

Uitloop van heet water
Stoompijpje
voedingsschakelaar
Ambient LED-verlichting
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[N] Opvangschaal met lekrooster
[o] Bewaarbak voor overige accessoires

1.2| ACCESSOIRES

58 mm roestvrijstalen filterhouder
Filterbakje voor 1 kopjes
Filterbakje voor 2 kopjes
Reinigingsfilter (dicht filter)
Filterhouder trechter

Tamper

Tamper opbergmat

Waterfilter

Installatietool voor waterfilters
Reinigingsborstels
Reinigingsnaald

Reinigingsdoek

Roestvrijstalen melkkan (MAX: 200 ml)

Bl B 2] &l [ [=] [¥ [o] [« [#] [«] [¢] [=]
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1.3| BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL

KNOPPEN / PICTOGRAMMEN BESCHRIVING

d) Aan/Uit-knop (stand-by)

Display voor weergave van de temperatuur van de bereiding (°C / °F),
IS0 §h. hoeveelheid maling (g), watervolume (ml), maaltijd (s), extractietijd (s) en
malingsgraad (-).

)
kxxxy 1 kopje - malen
P
% kopj |
o 2 kopjes - malen
&
P 1 kopje bereiden
%0 2 kopjes bereiden
LJ
a Heet water
LJ
u Stoom
W
— Knop Instellingen om de mogelijke instellingen te selecteren.
-_ + Knoppen om de geselecteerde instellingen te wijzigen.

Qo Maaltijd

Hoeveelheid water

[;a

Zettemperatuur

C-

=

Voorbereidingstijd

&

Waterhardheid incl. ontkalkings- en reinigingsprogramma

Ontkalkingsalarm

&

Waterfilter

&=

Alarm waterfilter

=]
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2| VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

De gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik
zorgvuldig opslaan of bewaren op een veilige
plaats en overhandig deze met het apparaat aan
toekomstige gebruikers. De gebruiksaanwijzing
bevat belangrijke informatie over de bediening,
reiniging en verzorging van het apparaat.

Het apparaat mag uitsluitend voor het beoogde
doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwij-
zing worden gebruikt. Let bij het gebruiken van
het apparaat te allen tijde op de veiligheidsin-
structies. Ondeskundig gebruik kan tot schade
leiden. Voor eventuele schade veroorzaakt door
het niet naleven van de gebruiksaanwijzing,
wordt geen aansprakelijkheid aanvaard. Neem
de garantie-instructies in acht.

Voordat u het apparaat samenstelt en voor de
eerste keer gebruikt, moet u alle bescherm-
folies en alle bestaande stickers volledig ver-
wijderen. Er mogen geen restanten van het
verpakkingsmateriaal aan of in het apparaat
achterblijven. Reinig alle met voedingsmiddelen
in contact komende en afneembare onderdelen,
zoals beschreven in het hoofdstuk 'Reiniging en
onderhoud".

Controleer of het apparaat en de accessoires
compleet en onbeschadigd zijn. Neem het appa-
raat niet in gebruik als het beschadigd is of er
onderdelen ontbreken. Neem in dat geval con-
tact op met de klantenservice. De relevante
contactgegevens vindt u in de garantie.

Bekijk naast deze gebruiksaanwijzing ook onze
instructievideo's. U kunt deze vinden op https://
link.wmf.com/33yx5e of scan de onderstaande
QR-code:

EE

3| OPMERKING INZAKE DE
LED-VERLICHTING

Dit apparaat bevat een lichtbron van ener-
gie-efficiéntieklasse C. Houd er rekening mee
dat het lichtelement in het product niet bedoeld
is voor verlichtingsdoeleinden. Het lichtelement
kan worden vervangen door geautoriseerd servi-
cepersoneel. De LED-verlichting op de apparaat-
voet dient om de status van de werking van het
apparaat weer te geven. Het lampje dient alleen
voor de weergave van de informatie:

» Wanneer de machine wordt ingeschakeld,
licht de basis op.

« Als de machine is uitgeschakeld, is het lampje
van de basis uit.

De LED-verlichting op de apparaatvoet kan in
de instellingen volledig worden uitgeschakeld.

4| VERKLARING VAN DE
SYMBOLEN

In deze gebruiksaanwijzing is belangrijke
informatie gemarkeerd met symbolen en
sleutelwoorden:

VLGNS LUYIN[EY geeft een gevaarlijke situa-

tie aan die kan leiden tot ernstig letsel (bijv. ver-
brandingen door stoom of hete oppervlakken).

\(oLolivA8: I[N geeft een potentieel gevaar-
lijke situatie aan die kan leiden tot matig of

licht letsel.

A5 geeft een situatie aan die kan leiden
tot materiéle schade.

geeft extra informatie over de
veilige behandeling van het product.

& Symbolen: Opmerkingen in acht nemen
en opvolgen
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5| INGEBRUIKNAME

1| Voordat u het apparaat samenstelt en
voor de eerste keer gebruikt, moet u alle
bestaande stickers verwijderen.

2| Reinig en droog de machine, onderdelen en
accessoires zorgvuldig voorafgaand aan het
eerste gebruik en na langdurige opslag, zoals
beschreven in het hoofdstuk ‘Reiniging en
onderhoud'. Vergeet het filter in de bewaar-
bak (0) niet. Voor het reinigen van alle
oppervlakken, kunt u het beste de meegele-
verde reinigingsdoek (12)gebruiken.

3| Zorg ervoor dat het apparaat goed is samen-
gesteld voordat u het voor het eerst gebruikt.

5.1| EERSTE INGEBRUIKNEMING

1| Verwijder het waterreservoir (A) en plaats
het meegeleverde waterfilter (8) met behulp
van het installatiegereedschap (9). Zorg
ervoor dat het waterfilter goed in het water-
reservoir is geplaatst.

bl

b

Neem de veiligheidsinstructies en de gebruiks-
aanwijzing van het waterfilter in acht.

2| Vul het waterreservoir (A) met vers drinkwa-
ter tot aan de markering ‘"MAX' en plaats het
in de machine.

» Gebruik uitsluitend koud water van
drinkwaterkwaliteit.

» Het water in het apparaat mag niet langer
dan 4 dagen ongebruikt zijn.

3| Plaats het bonenreservoir (B) in de machine
door het met de klok mee te draaien tot-
dat het op zijn plaats klikt en vul het met
koffiebonen.

4| Plaats de filterhouder (1) zonder filter in
de bereidingsunit (1) en draai de greep naar
rechts (van 'Invoegen' naar ‘Vergrendelen').

5| Sluit de machine aan op het stopcon-
tact en schakel de machine in met de aan/
uit-schakelaar (L) aan de rechterkant. Wacht
tot de machine is opgewarmd en klaar is
voor gebruik - de knoppen op het bedie-
ningspaneel stoppen met pulseren.

6/ Plaats een reservoir met een inhoud van
minimaal 1 liter onder alle uitlopen van de
machine -bereidingsunit (I), heetwateruit-
loop (J) en stoompijpje (K).

7| Twee keer achter elkaar een dubbele espresso
zonder koffiepoeder bereiden. Gebruik hier-
voor de filterhouder (1) zonder filter. Druk
hiervoor op de knop voor het bereiden van 2
kopjes.



8| Doseer twee keer achter elkaar ongeveer 80
ml heet water. Druk hiervoor op de knop voor
heet water.

9| Zuig de stoom één keer aan. Druk hiervoor op
de knop Stoom.

Dit uitgevoerde water is niet geschikt voor
consumptie!

10| Verwijder het reservoir. Leeg de opvangbak
(N) uit (N) en plaats deze weer terug.

11] Stel de waterhardheid in zoals beschreven in
hoofdstuk 7.1. Het apparaat is nu klaar voor
gebruik.

5.2| BEREIDING VAN ESPRESSO

1| Selecteer het juiste filter (2) of (3) afhankelijk
van de gewenste hoeveelheid koffiepoeder (1
of 2 kopjes) en plaats deze in de filterhouder.

« Zorg ervoor dat het filter schoon en droog is
en dat geen koffiepoederresten zijn achterge-
bleven van het vorige bereidingsproces.

 Gebruik de achterkant van de reinigingsbor-
stel (10) of de rand van een ander filter, om
het verwijderen van het filter uit de filterhou-
der te vergemakkelijken.
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2| Zet de trechter (5) op de filterhouder (1).
Hiervoor de trechter op de filterhouder met
de klok mee draaien, totdat deze op zijn
plaats klikt.
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3| Plaats de filterhouder (1) met de trechter in
de filterhouder van de maalopening (H).

4| Druk op de maalknop voor 1 of 2 kopjes,
afhankelijk van de gewenste hoeveelheid
koffiepoeder om het maalproces te star-
ten. Eerst wordt de malingsgraad en ver-
volgens de maalhoeveelheid op het display
weergegeven.

De malingsgraad mag alleen tijdens het maal-
proces worden gewijzigd. Draai de knop (E)
met de klok mee om de malingsgraad te ver-
hogen, waardoor het koffiepoeder grover
wordt. gemalen Draai de knop tegen de klok
in om de malingsgraad te verlagen, waardoor
het koffiepoeder fijner wordt gemalen.

U kunt kiezen uit 60 niveaus voor de malings-
graad (niveau 1 = zeer fijn, niveau 60 = zeer
grof).

» Het maalproces kan op elk moment worden

gestopt door nogmaals op de bijbehorende

maalknop of de aan/uit-knop te drukken.

Zorg ervoor dat voldoende koffiebonen in het
koffiebonenreservoir aanwezig zijn.
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Druk tijdens het maalproces niet op de
filterhouder! Dit kan de weegschaal
beschadigen, waardoor een onjuist maalgewicht

weergegeven wordt!

Til de filterhouder niet op tijdens het
maalproces! Dit kan de weegschaal
beschadigen, waardoor een onjuist maalgewicht

weergegeven wordt!

VOORZICHTIG

Raak de maalopening niet met uw vingers aan
tijdens het maalproces!

Aanbeveling voor de maalhoeveelheid:
- Filter voor 1 kopje: 11-13 g.
- Filter voor 2 kopjes: 17-19 g.

De weegschaal wordt gebruikt om de maal-
hoeveelheid te controleren. Er kunnen kleine
afwijkingen zijn als gevolg van luchtvochtig-
heid, temperatuur of het resterende koffie-
poeder in de koffiemolen.

De maalhoeveelheid voor de beide filters kan
variéren, afhankelijk van het type koffie en de
koffievoorkeuren.

Om verlies van aroma te voorkomen kunt u de
koffiebonen het beste malen als u het direct
gaat gebruiken. Bewaar de koffiebonen en het
overtollige koffiepoeder niet langer dan 14
dagen in een luchtdicht reservoir.

5| Trek de filterhouder (1) recht uit de maal-
opening (H). Tik lichtjes met de hand op de
filterhouder zodat het koffiepoeder gelijkma-
tig wordt verdeeld. U kunt hiervoor ook een
leveller gebruiken.
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6| Plaats de filterhouder (1) met de rubberen
pad recht op de rand van een tafel. Stamp
het koffiepoeder stevig aan (richtwaarde 10
- 15 kg). Zorg er na het aanstampen voor
dat het koffiepoeder gelijkmatig in het filter
wordt verdeeld, zodat een horizontaal opper-
vlak ontstaat.

Het aanstampen kan zowel met als zonder
trechter (5) worden uitgevoerd.

7| Verwijder vervolgens de trechter (5) en ver-
wijder het overtollige koffiepoeder van de
rand van de filterhouder.

8| Laat gedurende enkele seconden water uit de
bereidingsunit (1) lopen (knop voor het berei-
den van 1 of 2 kopjes) om de resterende kof-
fiepoederresten te verwijderen en verwarm
de bereidingsunit voor.

9| Plaats de filterhouder (1) in de bereidings-
unit (1) en draai de greep naar rechts (van
‘Invoegen’ naar 'Vergrendelen'). Plaats
vervolgens een of twee kopje van de
gewenste grootte onder de uitlopen van de
filterhouder.



« Zorg ervoor dat u de trechter (5) te allen tijd
van tevoren verwijdert!

« Controleer of de filterhouder goed in de
bereidingsunit is geplaatst.

10| Druk op de knop voor het bereiden van 1 of

2 kopjes, afhankelijk van de gewenste hoe-
veelheid espresso, om het bereidingsproces
te starten. De extractietijd wordt weerge-
geven op het display en de bereidingsdruk
in de manometer (G). Het apparaat stopt
automatisch zodra de ingestelde hoeveel-
heid espresso is afgegeven.

WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar!

Laat het apparaat afkoelen! Wacht na de
uitgegeven espresso altijd een paar seconden en
maak dan pas de filterhouder los.

Tijdens het bereidingsproces nooit de filterhou-
der verwijderen, om spatten van hete vloeistof
te voorkomen!

Het bereidingsproces kan op elk moment wor-
den gestopt door nogmaals op de bijbeho-
rende knop voor het bereiden of de aan/
uit-knop te drukken.

Als de machine geen koffie afgeeft, annu-
leert u het proces. Informatie over hoe u ver-
volgens te werk moet gaan, is te vinden in het
hoofdstuk ‘Meldingen en storingen'.
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11| Verwijder de filterhouder (1) uit de berei-
dingsunit (1) door de greep naar links te
draaien (van 'Vergrendelen' naar 'Invoegen’).
Tik het resterende koffiedik uit het filter.

12| Indien nodig de filterhouder met het filter
onder stromend water afspoelen, of met de
uitgifte van heet water.

Reinig indien nodig het filer (2) of (3) zoals
beschreven in het hoofdstuk ‘Reiniging en
onderhoud' om verstoppingen te voorkomen.

5.3| BEREIDING VAN MELKSCHUIM

Voor het opschuimen van de melk, gaat u als
volgt te werk:

1| Vul de melkkan (13) met koude melk tot de
‘MAX'-markering.

Gebruik bij voorkeur halfvolle melk op koelkast-
temperatuur. Gepasteuriseerde melk of melk op
ultrahoge temperatuur geeft meestal de beste
resultaten.

2| Pas ongeveer 5 seconden stoom (knop
Stoom) toe om de condens uit de leiding
te verwijderen. Om dit te doen, lijnt u het
stoompijpje (K) uit met het opvangbakje (N)
of houdt u er een ander bakje eronder.

3| Trek het stoompijpje (K) zo ver mogelijk naar
buiten en plaats het in de met melk gevulde
melkkan (13).
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4] Druk op de knop Stoom om te beginnen met
bereiden. Schuim de melk op tot u een bevre-
digend melkschuim krijgt. De melk mag niet
heter worden dan 65 °C.

Reinig het stoompijpje altijd onmiddellijk na
het uitschakelen van de stoom zoals beschre-
ven in het hoofdstuk ‘Reiniging en onder-
houd', zodat geen melkresten blijven kleven.
Gebruik hiervoor het meegeleverde reinigings-
doekje (12).

De stoomuitgifte wordt na 60 seconden auto-
matisch beéindigd.

Het stoomproces kan op elk moment worden
gestopt door nogmaals op de knop Stoom of
de aan/uit-knop te drukken.

Als de Eco-modus is geactiveerd, wordt de
stoomverwarmer bij de eerste druk op de
knop opgewarmd (knop Stoom pulseert).
Zodra de knop Stoom weer continu oplicht,
kan de melkschuimbereiding worden gestart
door nogmaals op de knop Stoom te drukken.

WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar!
Het stoompijpje is heet! Wees alert,
zodat u zich niet brandt!

Til het stoompijpje in de stoommodus
niet uit de melk, om te voorkomen dat
de melk spat.

Ga als volgt te werk om het beste resultaat te
krijgen bij het opschuimen van melk:

1| Houd de melkkan iets schuin naar de zijkant
en dompel het stoompijpje ongeveer 1 - 2
cm in de melk.

2| Zodra de melk in een cirkel beweegt,
beweegt u de melkkan naar beneden tot-
dat het stoompijpje bijna het oppervlak van
de melk bereikt en het begint te sissen. Zorg
ervoor dat het stoompijpje nog in de melk is
geplaatst en dat de draaikolkbeweging van
de melk behouden blijft.

3| Zodra de melk handwarm (ca. 35 °C) is en
er voldoende lucht in de melk is gezogen,
beweegt u de melkkan weer omhoog - het
sissen stopt. Behoud ook hier de draaikolkbe-
weging van de melk.

4| Zodra de melk heet genoeg is en het melk-
schuim bevredigend is, gebruikt u de knop
Stoom om het proces te begindigen.

Bekijk gerust onze instructievideo's.

5.4| UITGIFTE VAN HEET WATER

1| Plaats een kopje onder de heetwateruitloop

().

2| a) Druk eenmaal op de knop Heet water. De
machine begint met de uitgifte van heet
water en de machine stopt automatisch
zodra de ingestelde hoeveelheid water is
uitgegeven.

De uitgifte van heet water kan a) op elk
moment worden gestopt door nogmaals op de
knop Heet water of de aan/uit-knop te drukken.

b) houd de knop Heet water ingedrukt om
de continue wateruitgifte te starten. De
wateruitgifte stopt wanneer de knop wordt
losgelaten. De maximale hoeveelheid water
die kan worden uitgegeven is 300 ml.



6| DE PERFECTE ESPRESSO

Een perfecte espresso is meer dan alleen een
kleine, sterke koffie - hij wordt gekenmerkt
door een fluweelzachte, goudbruine crema, een
volle body, een perfecte balans tussen zuur-
graad, zoetheid, bitterheid en een complexe
smaak. Het is het resultaat van een zorgvul-
dig gecodrdineerd samenspel van talrijke fac-
toren - van de selectie van koffiebonen tot de
juiste maalhoeveelheid en voorbereidingstijd. In
dit hoofdstuk leert u wat een perfecte espresso
maakt en welke stappen en instellingen nodig
zijn om de perfecte espresso te maken met uw
WMF Espresso Pro.

Koffiebonen

De keuze van koffiebonen is cruciaal voor de
smaak van espresso. De twee belangrijkste soor-
ten zijn Arabica en Robusta. Arabicabonen
worden gekenmerkt door complexere sma-

ken en een uitgesproken zuurgraad. Robusta-
bonen daarentegen hebben een sterkere smaak,
bevatten meer bittere stoffen en zorgen voor
een dichtere en stabielere crema. Een klassieke
bonenmelange voor een espresso bestaat uit
70% Arabica en 30% Robusta.

Branden heeft een grote invloed op de smaak.
Licht gebrande koffiebonen zijn fruitig en zuur,
maar zijn minder geschikt voor espresso omdat
ze de nodige diepte en intensiteit missen.
Gemiddeld gebrande koffiebonen zijn uitgeba-
lanceerd en aromatisch - ideaal voor een har-
monieuze espresso. Donker gebrand koffiebonen
zijn intens, sterk en minder zuur, kenmerkend
voor een ltaliaanse espresso.

Wij adviseren de "WMF Espresso 3 - Premium
Mild" koffiebonen. Deze 70/30 melange van
donker gebrande koffiebonen is uitgebalan-
ceerd, mild, laag in zuurgraad en spreekt aan
met een langdurige, gouden crema. Geniet van
een exquise noot van karamel en hazelnoot in
de afdronk.

Als u op zoek bent naar een espresso met een
karaktervolle, sterke body en een chocolade-
noot, dan is de "WMF Espresso 4 - Premium
Intense' met een 50/50 melange en donker
gebrand precies wat u zoekt.

Let bij het kopen op de datum van het bran-
den en gebruik indien mogelijk vers gebrande
bonen. Bovendien moeten de bonen gelijkma-
tig gebrand en niet beschadigd zijn. Bewaar de
bonen in een luchtdichte verpakking op een
koele, donkere plaats (niet in de koelkast) om
het aroma te behouden. Het is het beste om het
bonenreservoir alleen te vullen met de hoeveel-
heid die u de komende uren zult consumeren.

Waterhardheid

De waterhardheid heeft een grote invloed op
de smaak van de espresso. Te hard water kan de
bitterheid verhogen en de crema aantasten, ter-
wijl te zacht water de smaak vlak en zuur kan
doen lijken. De optimale hardheid voor espresso
is 7 - 8 °dH (graad van Duitse hardheid). U kunt
informatie opvragen over de hardheid van uw
kraanwater bij uw waterleidingbedrijf of bij de
gemeente. Gebruik eventueel een waterfilter om
de hardheid van het water te regelen,of speciaal
mineraalwater.

Extractietijd

De ideale extractietijd voor een espresso is 20
- 30 seconden, 25 seconden is optimaal. Een
te korte extractietijd leidt tot onderextractie,
waardoor de espresso zuur smaakt en weinig
aroma heeft. De crema is erg licht en zakt snel
in. Een te lange extractietijd daarentegen leidt
tot overmatige extractie, waardoor de espresso
waterig en bitter smaakt. De crema is donker-
bruin en zit vol gaten. De extractietijd wordt
geregeld door de malingsgraad aan te passen.

Bereidingsdruk

De optimale bereidingsdruk voor het bereiden
van espresso is 7 - 11 bar, idealiter constant op
9 bar. Een te lage druk leidt tot onderextrac-
tie, een te hoge druk tot overmatige extractie.
De bereidingsdruk kan worden geregeld door de
malingsgraad of de hoeveelheid koffiepoeder
aan te passen.
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Aanstampen

Het aanstampen moet gelijkmatig en met een
druk van 10 - 15 kg gebeuren, omdat dit de
waterstroom door het koffiepoeder beinvioedt.
Voor het aanstampen moet het koffiepoe-

der gelijkmatig worden verdeeld, bijvoorbeeld
met een leveller. Zorg ervoor dat het koffie-
poeder bij het aanstampen egaal en gelijkma-
tig wordt aangedrukt. Vermijd latere correcties,
omdat deze kanalisatie kunnen veroorzaken -
een ongelijkmatige extractie. Schuin of te zwak
aanstampen leidt tot soortgelijke problemen.

6.1| INSTELMOGELIJKHEDEN VOOR DE
ESPRESSOMACHINE

Nadat u de juiste koffieboon voor uzelf hebt
gekozen, moet u kijken naar de instelmoge-
lijkheden van uw espressomachine. Varieer de
instellingen geleidelijk en probeer verschillende
combinaties om een espresso te maken volgens
uw voorkeuren en de beste smaakervaring te
krijgen.

Malingsgraad

De malingsgraad bepaalt de grootte van de kof-
fiedeeltjes. Een fijne malingsgraad resulteert in
een langere extractietijd en een hogere berei-
dingsdruk, waardoor de espresso sterker en
zoeter wordt. Er worden echter meer bitterstof-
fen geéxtraheerd en het risico op overmatige
extractie is aanwezig. Een grove malingsgraad
verkort de extractietijd en verlaagt de berei-
dingsdruk. Hierdoor smaakt de espresso zuur-
der en vlakker, omdat er minder stoffen worden
opgelost en een te geringe extractie van toe-
passing is.

De malingsgraad is afhankelijk van de gebruikte
boon en de gewenste smaakintensiteit. Begin
met een gemiddelde malingsgraad en pas gelei-
delijk aan totdat de ideale extractietijd is
bereikt.

Maalhoeveelheid

Naast de extractietijd en bereidingsdruk heeft
ook de maalhoeveelheid invloed op de smaak en
body van de espresso. De optimale hoeveelheid
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koffiepoeder voor de WMF filter voor 1 kopje
ligt tussen 11 g en 13 g en voor de WMF fil-
ter voor 2 kopjes tussen 17 g en 19 g. Afhanke-
lijk van de koffieboon en smaakvoorkeuren kan
de hoeveelheid ook afwijken van de gegeven
hoeveelheden.

In principe leidt meer koffiepoeder tot een lan-
gere extractietijd en een hogere bereidings-
druk. De espresso is intenser en sterker met
meer body, met het risico dat dezelfde hoeveel-
heid water niet meer gelijkmatig wordt geéx-
traheerd en de espresso dan onevenwichtig en
zuur smaakt. Minder koffiepoeder leidt tot een
kortere extractietijd. De espresso is zwakker en
wordt meer geéxtraheerd door dezelfde hoe-
veelheid water, waardoor hij bitter kan smaken.

Indien nodig moet de malingsgraad ook
worden aangepast bij het wijzigen van de
maalhoeveelheid.

Hoeveelheid water

Over het algemeen is het belangrijk om altijd
te letten op de verhouding van de bereiding, te
weten de verhouding tussen de maalhoeveel-
heid en de hoeveelheid geéxtraheerde espresso
(hoeveelheid water). De optimale verhou-
ding voor een espresso ligt tussen 1:2 en 1:3.
Het doel moet een verhouding van 1:2,5 zijn,
wat betekent dat met 18 g koffiepoeder 45 ml
espresso moet worden geéxtraheerd (filter voor
2 kopjes). Afhankelijk van smaakvoorkeuren kan
de verhouding variéren.

In principe leidt meer water tot een verdunde,
licht bittere espresso. De extractietijd kan lan-
ger zijn en de bereidingsdruk hoger. Minder
water maakt de espresso sterker en inten-

ser, met een kortere extractietijd en een lagere
bereidingsdruk.

Extra: Voor een ristretto ligt de verhouding tus-
sen 1:1 en 1:1,15 en voor een lungo tussen 1:3
en 1:4.

Zettemperatuur
De zettemperatuur beinvloedt de oplosbaarheid
van de aroma's en olién in het koffiepoeder,



evenals de smaak en crema. Lage temperatu-
ren (89 - 92 °C) brengen de zuurgraad en frui-
tige noot van de espresso naar voren. Deze
temperaturen zijn speciaal ingesteld voor don-
ker gebrande bonen, om overmatige bitterheid
te voorkomen. Lage temperaturen kunnen lei-
den tot onderextractie, herkenbaar aan een zeer
lichte crema.

Bij hogere temperaturen (92 - 96 °C) wor-

den meer bittere stoffen en geroosterde aro-
ma's geéxtraheerd, waardoor de espresso sterker
en karamelachtig smaakt. Deze temperaturen
zijn speciaal ingesteld voor licht gebrande kof-
fiebonen, om de complexe aroma's en natuur-
lijke zuurgraad van de espresso naar voren te
brengen. Hoge temperaturen kunnen leiden tot
overmatige extractie, herkenbaar aan een snel
oplossende crema en een donkere ring op de
rand van de beker.

Voorbereidingstijd

Tijdens het voorbereiden (Engels: Pre-infusion),
wordt het koffiepoeder bevochtigd zonder druk.
Tijdens de pauze daarna (voorbereidingstijd)

kan het poeder opzwellen voordat het eigenlijke
bereidingsproces onder hoge druk begint. Hier-
door wordt de espresso gelijkmatiger en inten-
siever geéxtraheerd. De voorbereidingstijd kan
op de machine worden ingesteld.

Een kortere voorbereidingstijd kan resulteren

in een intensere en krachtigere espressosmaak.
Dit heeft de voorkeur voor donker gebrande
bonen, om de bitterheid te vermijden. Een lan-
gere voorbereidingstijd brengt zachtere en com-
plexere smaken naar voren, wat de voorkeur
heeft bij licht gebrande bonen.

6.2| CONCLUSIE

De perfecte espresso is het resultaat van een
zorgvuldige afstemming van alle beinvioedende
factoren. Zelfs kleine veranderingen, zoals
kamertemperatuur of luchtvochtigheid, kun-
nen het eindresultaat beinvioeden. Ga daarom
stap voor stap te werk om de invloeden van elke
afzonderlijke factor te achterhalen. Als u toch
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op de volgende drie aspecten let, staat niets uw
perfecte espresso in de weg.

» Voor het malen het oude koffiepoeder
fijnmalen.

* De bereidingsunit kort afspoelen voordat u
gaat bereiden.

- Het kopje/de kopjes en filterhouder
voorverwarmen.

Wij wensen u veel succes bij het bereiden van
uw perfecte espresso. Geniet ervan!

6.3| MIJN ESPRESSO SMAAKT NIET
LEKKER

Hier zijn de oorzaken van de meest voorkomende
problemen met het bereiden van espresso.

Als de espresso een onaangename nasmaak
heeft, moet u uw espressomachine grondig
schoonmaken zoals beschreven in het hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.

Mijn espresso smaakt niet intens genoeg:

* De koffiebonen of het koffiepoeder zijn te
oud.

» De maalhoeveelheid is te gering.

» De malingsgraad is te grof en daardoor is de
extractietijd te kort (bijv. slechts 10 seconden).

» De hoeveelheid water is te hoog.

Mijn espresso smaakt zuur of is te weinig

geéxtraheerd:

» Ongeschikte bonen of geselecteerd melange
(bijv. te licht gebrand).

» De malingsgraad is te grof en daardoor is de
extractietijd te kort (bijv. slechts 10 seconden).

* De bereidingstemperatuur is te laag.

» De maalhoeveelheid is te veel.

De hoeveelheid water is te gering.

Mijn espresso smaakt bitter of is overmatig

geéxtraheerd:

» Ongeschikte bonen of geselecteerd melange
(bijv. te licht gebrand).

» De malingsgraad is te fijn en daardoor is de
extractietijd te lang (bijv. 40 seconden).
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* De bereidingstemperatuur is te hoog.
* De maalhoeveelheid is te veel.

* De hoeveelheid water is te hoog.

* De voorbereidingstijd is te lang.

» De waterhardheid is te hoog.

Mijn espresso heeft geen crema:

+ De koffiebonen of het koffiepoeder zijn te
oud, of werden niet op de juiste manier
bewaard.

De koffiebonen zijn te licht gebrand.

De malingsgraad is te grof en daardoor is de

.

extractietijd te kort (bijv. slechts 10 seconden).

De malingsgraad is te fijn en daardoor is de
extractietijd te lang (bijv. 40 seconden).

De bereidingstemperatuur is te laag.

De maalhoeveelheid is te gering.

.

De crema van mijn espresso lost snel op:

* De bereidingstemperatuur is te hoog.

- De extractietijd is te kort (bijv. slechts 10
seconden).

7| INSTELLINGEN

De machine is af fabriek vooraf ingesteld. De
instellingen kunnen indien nodig individueel
aangepast worden.

Door op de knop Instellingen te drukken, wor-
den de respectievelijke instellingen op het
display weergegeven en kunnen deze wor-
den aangepast door op de knoppen (+/-) te
drukken.

Als u nogmaals op de knop Instellingen drukt,
wordt overgeschakeld naar de volgende instel-
ling. De aangepaste waarden worden opgesla-
gen wanneer u overschakelt.

* Het instellingsproces kan worden geannuleerd
door op de aan/uit-knop te drukken. De wij-
zigingen in de weergegeven instelling worden
niet opgeslagen.

 Het instellingsproces wordt na 30 seconden
dat geen knop werd ingedrukt, automatisch
geannuleerd. De wijzigingen in de weergege-
ven instelling worden niet opgeslagen.

7.1| ALGEMENE INSTELLINGEN

De volgende instellingen worden opgevraagd
door op de knop Instellingen te drukken en
worden in de onderstaande volgorde weergege-
ven als een pictogram op het bedieningspaneel

(F):

Maaltijd: Qo
Hoeveelheid water: C‘}’
Bereidingstemperatuur: C}»
Voorbereidingstijd: (es)
Waterhardheid: ()
Waterfilter: 1]

De afzonderlijke instellingen zijn vanaf de
fabriek als volgt vooraf ingesteld:

Maaltijd: 1 kopje 8 seconden

2 kopjes: 12 seconden
Hoeveelheid 1 kopje Inhoud: 25 ml
water:

2 kopjes: Inhoud: 50 ml

Heet water: 80 ml

Bereidingstempe- | 92°C/ 198 °F

ratuur:

Voorbereidings- 2 seconden

tijd:

Waterhardheid: H4

Waterfilter: Nee




Maaltijd

De hoeveelheid koffiepoeder voor het filter voor
1 of 2 kopjes wordt bepaald door de maaltijd in
seconden. Om deze waarde afzonderlijk aan te
passen, gaat u als volgt te werk:

1| Selecteer de instelling voor de maaltijd.

2| Druk op de maalknop voor 1 of 2 kopjes om
de overeenkomstige maaltijd in te stellen. De
geselecteerde knop knippert.

Het is mogelijk om te schakelen tussen de
instellingen voor 1 en 2 kopjes.

3| Pas de maaltijd aan door op de knoppen
(+/-) te drukken.

4| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de maaltijd op te slaan en naar de volgende
instelling te gaan.

Als alternatief kan de maaltijd als volgt op basis
van een maalproces worden ingesteld:

1| Selecteer de instelling voor de maaltijd.

2| Druk op de maalknop voor 1 of 2 kopjes om
de overeenkomstige maaltijd in te stellen. De
geselecteerde knop knippert.

3| Plaats de filterhouder (1) met het pas-
sende filter (2) of (3) en indien nodig met de
trechter (5) in de maalopening (H) ein.

4| Wanneer de maalknop voor 1 of 2 kopjes knip-
pert, houdt u deze ingedrukt totdat het maal-
proces begint en laat u deze los. Het display
toont nu de maalhoeveelheid in grammen.

5| Zodra de gewenste hoeveelheid koffiepoeder
is gemalen, drukt u nogmaals op de maal-
knop om het proces te beéindigen.

6| Het display toont opnieuw de maaltijd die
nodig is om de gewenste maalhoeveelheid te
malen.

269

De maaltijd kan achteraf worden aangepast met
behulp van de knoppen (+/-).

7| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de maaltijd op te slaan en naar de volgende
instelling te gaan.

Hoeveelheid water

Ga als volgt te werk om de hoeveelheid water
voor een enkele of dubbele espresso en voor de
uitgifte van heet water aan te passen:

1| Selecteer de instelling voor de hoeveelheid
water.

2| Druk op de knop voor het bereiden van 1 of
2 kopjes, of op de knop Heet water om de
overeenkomstige hoeveelheid espresso of
water in te stellen. De geselecteerde knop
knippert.

Het is mogelijk om te schakelen tussen de
instellingen voor 1 en 2 kopjes en de uitgifte
van heet water.

3| Pas de hoeveelheid water aan door op de
knoppen (+/-) te drukken.

4| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de hoeveelheid water op te slaan en naar de
volgende instelling te gaan.

Als alternatief kan de hoeveelheid water worden
aangepast door zonder koffiepoeder een berei-
dingsproces in te stellen, of door heet water uit
te geven:

1] Selecteer de instelling voor de hoeveelheid
water.

2| Druk op de knop voor het bereiden van 1 of 2
kopjes, of op de knop Heet water om de over-
eenkomstige hoeveeleid espresso of water in
te stellen. De geselecteerde knop knippert.
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3| Voor de hoeveelheid espresso: Plaats de fil-
terhouder (1) zonder filter in de bereidings-
unit (1).

4| Voor de hoeveelheid espresso: Plaats een of
twee passende kopjes onder de uitgifte van
de filterhouder.
Voor de hoeveelheid heet water: Plaats een
passende kopje onder de heetwateruitloop

().

5| Wanneer de knop voor het bereiden van 1
of 2 kopjes, of de knop Heet water knippert,
drukt deze knop dan in en houdt deze inge-
drukt totdat de uitgifte van heet water start,
waarna u deze knop weer loslaat. Op het dis-
play wordt de hoeveelheid espresso of heet
water weergegeven.

6| Zodra de gewenste hoeveelheid espresso of
heet water is uitgegeven, drukt u nogmaals
op de knop Bereiden of Heet Water om te
stoppen met het bereidingsproces of de uit-
gifte van heet water.

De hoeveelheid water kan achteraf worden aan-
gepast met behulp van de knoppen (+/-).

7| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de hoeveelheid water op te slaan en naar de
volgende instelling te gaan.

Zettemperatuur

Ga als volgt te werk om de bereidingstempe-
ratuur voor een enkele of dubbele espresso en
voor de uitgifte van heet water aan te passen:

1| Selecteer de instelling voor de bereidings-
temperatuur. De knoppen voor de bereiding
voor 1 en 2 kopjes en de knop Heet water
knipperen.

2| Pas de bereidingstemperatuur aan door op de
knoppen (+/-) te drukken. De bereidingstem-
peratuur kan worden ingesteld tussen 89 °C
en 96 °C.

De temperatuur kan ook worden weergegeven
in Fahrenheit (°F), zie hoofdstuk 'Aanvullende
instellingen'. De bereidingstemperatuur kan
worden ingesteld tussen 192 ° Fen 205 ° F.

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de bereidingstemperatuur op te slaan en naar
de volgende instelling te gaan.

Voorbereidingstijd

Ga als volgt te werk om de voorbereidings-
tijd voor een enkele of dubbele espresso aan te
passen:

1| Selecteer de instelling voor de voorberei-
dingstijd. De knoppen voor de bereiding voor
1 en 2 kopjes knipperen.

2| Pas de voorbereidingstijd aan door op de
knoppen (+/-) te drukken. De voorberei-
dingstijd kan worden ingesteld tussen 0 en
10 seconden.

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de voorbereidingstijd op te slaan en naar de
volgende instelling te gaan.

Waterhardheid

De hardheidsgraad van het water varieert per
regio. Ter bescherming tegen al te sterke ver-
kalking is het apparaat standaard ingesteld
voor zeer hard water. U kunt informatie opvra-
gen over de hardheid van uw kraanwater bij uw
waterleidingbedrijf of bij de gemeente.

Voor het aanpassen van de waterhardheid gaat
u als volgt te werk:

1| Selecteer de instelling voor de waterhardheid.

2| Selecteer de bij u passende waterhardheid
door op de knoppen (+/-) te drukken.

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de waterhardheid op te slaan en naar de vol-
gende instelling te gaan.



Informatie over de waterhardheidsgraden

Hardheidsgraad Hardheid

H1 zacht 0-7°dH

H2 gemiddeld >7-14°dH

H3 hard > 14 -21°dH

H4 zeer hard > 21 °dH
Waterfilter

Ga als volgt te werk bij het voor de eerste keer
plaatsen van het inzetstuk van het waterfilter:

1| Selecteer de instelling voor het waterfilter.

2| Gebruik de knop (+) om de optie 'Ja' te
selecteren.

3| Druk de knoppen (+/-) tegelijkertijd in en
houdt deze ingedrukt totdat de optie 'Ja' op
het display één keer knippert en een signaal-
toon klinkt. De instelling van het waterfilter
is op deze manier opgeslagen.

4| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de instelling voor het waterfilter te verlaten.

* Als u het apparaat zonder waterfilter wilt
gebruiken, moet u de optie "Nee' selecteren
met de knop (). Druk vervolgens nogmaals
op de knop Instellingen om de instelling voor
het waterfilter op te slaan en de instellingen
te verlaten.

Neem de veiligheidsinstructies en procedure
voor het installeren van het waterfilter in acht
die op de verpakking van het waterfilter staan
vermeld.

Ga als volgt te werk bij het het vervangen van
het waterfilter:

1| Selecteer de instelling voor het waterfilter.

2| Druk de knoppen (+/-) tegelijkertijd in en
houdt deze ingedrukt totdat de optie 'Ja' op
het display één keer knippert en een signaal-
toon klinkt. De instelling van het waterfilter
is op deze manier opgeslagen.

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de instelling voor het waterfilter te verlaten.

7.2| AANVULLENDE INSTELLINGEN

Bovendien kunnen de volgende instellingen in
onderstaande volgorde op het display worden

opgevraagd. Houd hiervoor de knop Instellin-

gen minimaal 3 seconden ingedrukt totdat het
bedieningspaneel en het display veranderen.

Volume van het geluid: L4
Ambient verlichting: Hom
Temperatuureenheid: °C °F
Eco-modus: EoF
Standby-tijd: ES

De afzonderlijke instellingen zijn vanaf de
fabriek als volgt vooraf ingesteld:

Volume van het geluid: L3

Ambient verlichting: Aan
Temperatuureenheid: °C
Eco-modus: Uit
Standby-tijd: t5 (5 minuten)

Volume van het geluid
1| Selecteer de instelling voor het volume van
het geluid.

2| Pas het volume van het geluid aan door op
de knoppen (+/-) te drukken. Het geluid kan
worden uitgeschakeld (LoF) en het volume
kan worden ingesteld tussen L1 en L5.
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3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
het volume van het geluid op te slaan en
naar de volgende instelling te gaan.

Als het geluid is uitgeschakeld (LoF), zal wan-
neer het apparaat wordt in- en uitgeschakeld,
een signaaltoon blijven klinken.

Ambient verlichting
1| Selecteer de instelling voor de Ambient
verlichting

2| Druk op de knop (+) of () om de Ambient
verlichting in- of uit te schakelen.

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de instelling voor de Ambient verlichting op
te slaan en naar de volgende instelling te
gaan.

Temperatuureenheid
1| Selecteer de instelling voor de
temperatuureenheid.

2| Druk op de knop (+) of (=) om de tempera-
tuureenheid te wijzigen in °F of °C.

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de temperatuureenheid op te slaan en naar
de volgende instelling te gaan.

Eco-modus

Als de Eco-modus is geactiveerd, wordt het ver-
warmingssysteem voor de stoomuitgifte niet
opgewarmd wanneer het apparaat wordt inge-
schakeld. Dit vermindert het energieverbruik. De
Eco-modus is standaard uitgeschakeld.

1| Selecteer de instelling voor de Eco-modus.

2| Druk op de knop (+) of (=) om de Eco-modus
in- of uit te schakelen.

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de instelling voor de Eco-modus op te slaan
en naar de volgende instelling te gaan.

Uitschakeltijd (stand-by)

Het apparaat schakelt na 5 minuten automa-
tisch over naar de modus Uit (stand-by). Voor
het aanpassen van de uitschakeltijd gaat u als
volgt te werk:

1| Selecteer de instelling voor de uitschakeltijd

2| Pas de uitschakeltijd aan door op de knop-
pen (+/-) te drukken. De uitschakeltijd kan
worden ingesteld tussen 5 minuten (t5) en 60
minuten (t60).

3| Druk nogmaals op de knop Instellingen om
de uitschakeltijd op te slaan en naar de vol-
gende instelling te gaan.

Houd er rekening mee dat het energieverbruik
toeneemt naarmate de uitschakeltijd wordt
verlengd.

7.3| APPARAATINSTELLINGEN
RESETTEN

Ga als volgt te werk om alle instellingen terug
te zetten naar de fabrieksinstellingen:

1| Druk in de bedrijfsmodus op de aan/uit-knop
(min. 5 seconden) totdat 'rES' op het display
verschijnt en een signaatoon klinkt.

2| Druk op de knop(+) om alle instellingen
te resetten. Er klinkt een signaaltoon ter
bevestiging.

« Dit proces kan worden geannuleerd door op
de aan/uit-knop te drukken. De instellingen
worden niet gewijzigd.

* Dit proces wordt na 30 seconden dat geen
knop werd ingedrukt, automatisch geannu-
leerd. De instellingen worden niet gewijzigd.



8| REINIGING EN ONDERHOUD

= - o &
Geschikt voor de Onder Met een vochtige Reinigen met
vaatwasmachine | stromend water doek reinigen een droge doek /
afspoelbaar borstel
Apparaatbehuizing en display - — v v
Watertank met deksel (A) - v v v
(Ké))fﬁebonenreservoir met deksel _ v v v
E)'\;l))vangbakje zonder lekrooster v v v v
Lekrooster v v v v
Filterhouder (1) - v v v
Filter(2), (3), (4) v v v v
Filterhouder trechter (5) v v N
Tamper (6) — v v N
Tamper opbergmat (7) v v v v
Melkkan (13) v v v
?f(l)r;:g(lln%sborstels en - naalden v v v v
Maalmechanisme - - — v

WAARSCHUWING

Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voor de verplaatsing en rei-
niging en laat het apparaat afkoelen!
Het basisapparaat mag niet in de vaatwasma-
chine worden gereinigd.

Gebruik geen oplosmiddelen of schuurmiddelen
om de espressomachine te reinigen!

Veeg de espressomachine regelmatig af met een
vochtig reinigingsdoekje (12).

8.1| HET WATERFILTER VERVANGEN

Vervang het waterfilter (8) zodra het waterfil-
terpictogram rood oplicht (waterfilteralarm).
Het wordt aanbevolen om het waterfilter elke
2 maanden te verversen om een constante
waterkwaliteit te garanderen en vervuiling in
het systeem te voorkomen. Gebruik het mee-
geleverde installatiegereedschap (9) om het
waterfilter los te schroeven en te plaatsen. Zorg
ervoor dat het waterfilter goed in het waterre-
servoir is geplaatst. Aflsuitend ongeveer 200 ml
heet water uitgeven.
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» Het waterfilter kan niet te vast worden aan-
gedraaid, omdat het installatiegereedschap
is uitgerust met een beveiliging tegen het te
strak aandraaien.

» Neem de veiligheidsinstructies en de gebruiks-
aanwijzing van het waterfilter in acht.

8.2| HET WATERRESERVOIR REINIGEN

Reinig het waterreservoir (A) zonder waterfil-
ter regelmatig met een zachte doek en een mild
reinigingsmiddel. Spoel het vervolgens af en
droog het daarna grondig af.

8.3| HET KOFFIEBONENRESERVOIR
REINIGEN

De koffiebonen kunnen olieachtige vlekken ach-
terlaten in het reservoir, die het aroma van uw
koffie kunnen aantasten. Reinig daarom het
koffiebonenreservoir met deksel (B) regelma-
tig met een zachte doek en een beetje mild rei-
nigingsmiddel. Spoel het vervolgens af en droog
het daarna grondig af.

8.4| HET STOOMPIJPJE REINIGEN

Reinig het stoompijpje (K) na elk melkopschui-
men zodat er geen melkresten in en op het
stoompijpje blijven kleven. Ga als volgt te werk:

1| Om dit te doen, lijnt u het stoompijpje (K) uit
met het opvangbakje (N) of houdt u er een
ander bakje onder.

2| Druk op de kop Stoom en creéer ongeveer 5
seconden stoom.

3| Veeg het stoompijpje af met een vochtig
reinigingsdoekje.

WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar!
Het stoompijpje is heet! Wees alert,
zodat u zich niet brandt!

Als er geen stoom ontsnapt, gaat u als volgt te
werk:

1| Verwijder het mondstuk van het stoompijpje

(K).

2| Reinig het mondstuk onder stromend water
met een zachte doek en een mild reinigings-
middel. Spoel het vervolgens af en droog het
daarna grondig af.

3| Als de drie openingen in het mond-
stuk verstopt zijn, reinig ze dan met de
reinigingsnaald.

VOORZICHTIG

Letselgevaar!
Gebruik de naald uiterst voorzichtig, om
letsel te voorkomen.

4| Richt het stoompijpje (K) zonder mond-
stuk uit op ofwel het opvangbakje (N), ofwel
houdt er een ander bakje onder.

5| Druk op de kop Stoom en creéer ongeveer 5
seconden stoom.

6| Veeg het stoompijpje af met een vochtig
reinigingsdoekje.

7| Plaats het mondstuk terug op het
stoompijpje.



8| Richt het stoompijpje (K) uit op ofwel het
opvangbakje (N),, ofwel houdt er een bakje
onder en cre€er nog een laatste keer stoom
gedurende ongeveer 5 seconden.

8.5| REINIGEN VAN HET FILTER

Reinig het filter na elke espresso zodat er geen
koffiepoederresten in het filter achterblijven. Ga
als volgt te werk:

1| Tik het resterende koffiedik uit het filer. U
kunt de reinigingsborstel gebruiken om u
hierbij te helpen.

2| Indien nodig de filterhouder met het filter
onder stromend water of met de uitgifte van
heet water afspoelen.

Als het filter verstopt is, gaat u als volgt te
werk:

1| Haal het filter uit de filterhouder.

2| Reinig het filter onder stromend water met
een zachte doek en een mild reinigingsmid-
del. Spoel het vervolgens af en droog het
daarna grondig af.

3| Als de openingen verstopt zijn, reinig ze dan
met de reinigingsnaald.

VOORZICHTIG

Letselgevaar!
Gebruik de naald uiterst voorzichtig, om
letsel te voorkomen.

4] Spoel het filter opnieuw af.

U kunt het filter ook 30 minuten in een ontkal-
kingsoplossing laten weken. Spoel het vervol-
gens af en droog het daarna grondig af.
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8.6/ DE OPVANGBAK REINIGEN

De opvangbak (N) is uitgerust met een vlot-
ter (rood) voor de weergave van de water-
stand. Leeg en reinig de opvangbak ten laatste
zodra de vlotter duidelijk zichtbaar uitsteekt.
Anders kan het water over de rand lopen en de
espressomachine, het aanrecht of de omgeving
beschadigen. Ga als volgt te werk:

1| Verwijder het lekrooster uit de opvangbak en
verwijder de opvangbak uit de machine.

2| Leeg de opvangbak.

3| Verwijder het deksel aan de achterkant van
de opvangbak.

4| Verwijder de vlotter door hem 90° te draaien,
om vervolgens de vlotter met geringe kracht
te verwijderen.

5| Reinig alle afzonderlijke onderdelen met
een zachte doek en een mild reinigingsmid-
del. Spoel deze vervolgens af en droog deze
daarna grondig af.

6| Zet alle onderdelen weer in elkaar en
plaats vervolgens de opvangbak terug in de
machine.
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8.7| HET MAALMECHANISME
REINIGEN

Reinig het maalmechanisme regelmatig om een
constante maalkwaliteit te garanderen. Ga als
volgt te werk:

1| Maal met het lege bonenreservoir (maak het
indien nodig vooraf leeg) tot er geen koffie-
poeder meer uit de koffiemolen komt.

Zonder bonenreservoir is malen niet mogelijk.

2| Verwijder het bonenreservoir door het tegen
de klok in te draaien.

3| Ontgrendel de maalschijf (C) door deze tegen
de klok in te draaien en verwijder deze met
behulp van de greepbeugel.

4] Reinig de maalschijf, het maalmechanisme
en de maalopening met de reinigingsborstel.
Indien nodig kunt u daarbij ook een stofzui-
ger gebruiken.

5| Plaats de maalschijf (C) terug. Zorg ervoor
dat u het eerst iets schuin plaatst om het
metalen lipje te vermijden.

6| Draai de maalschijf (C) naar rechts tot hij
vastklikt.

7| Vul het bonenreservoir met koffiebonen en
plaats het terug in de machine door het
met de klok mee te draaien totdat het op
zijn plaats klikt. De molen is weer klaar voor
gebruik.

8.8| REINIGING VAN DE
BEREIDINGSUNIT

Reinig de bereidingsunit dagelijks nadat een
of meerdere keren espresso werd bereid. Ga als
volgt te werk:

1| Verwijder de filterhouder (1) uit de berei-
dingsunit (I.

2| Laat gedurende enkele seconden water uit de
bereidingsunit lopen (knop voor het bereiden
van 1 of 2 kopjes).

3| Reinig de bereidingsunit met een reinigings-
doekje om eventuele achtergebleven koffie-
poederresten te verwijderen.

Reinigen met een dicht filter

Als u vaak espresso gebruikt, is het aan te raden
om de bereidingsunit wekelijks schoon te maken
met een reiniger voor de bereidingsunit en het
dichte filter. Deze regelmatige reiniging voor-
komt dat de smaak van de espresso minder
wordt. Ga als volgt te werk:

Het reinigingsproces bestaat uit twee opeenvol-

gende delen: reinigen en spoelen.

1| Plaats het dichte filter (4) in de filterhou-
der (1).

2| Voeg een geschikte reiniger voor de berei-
dingsunit in tablet- of poedervorm) toe aan
het dichte filter.

Neem de veiligheidsinstructies en de gebruiks-

aanwijzing van de reiniger van de bereidings-

unit in acht.

3| Plaats de filterhouder (1) in de bereidings-
unit (1) en draai de greep naar rechts (van
‘Invoegen' naar ‘Vergrendelen’).

4| Vul het waterreservoir (A) met vers drinkwa-
ter tot aan de markering 'MAX'.
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5| Leeg de opvangbak (N).

6| Selecteer de instelling voor waterhardheid
en druk op de knop voor het bereiden van 2
kopjes. Op het display verschijnt 'C1".

7| Druk nogmaals op de knop voor het bereiden
van 2 kopjes om het reinigingsprogramma te
starten. Het display wisselt afwisselend tus-
sen 'C1" en een wachtende cursor.
Na ongeveer 8 minuten is het eerste deel
klaar en verschijnt ‘C2' op het display.

8| Verwijder de filterhouder uit de bereidings-
unit door de greep naar links te draaien (van
‘Vergrendelen' naar ‘Invoegen’).

9| Haal het dichte filter uit de filterhouder.

10| Plaats de filterhouder (zonderhet filter)
terug in de bereidingsunit.

11| Plaats een reservoir met een inhoud van
minimaal 1 liter onder de bereidingsunit (1),
en de heetwateruitloop (J).

12| Druk op de knop voor het bereiden van 2
kopjes om het het spoelprogramma te star-
ten. Het display wisselt afwisselend tussen
'C2' en een wachtende cursor.

Na ongeveer 5 minuten is het tweede deel
klaar en verschijnt ‘Einde’ op het display.

13| Verwijder het reservoir. Leeg de opvangbak
(N) uit (N) en plaats deze weer terug.

14| Druk op de knop voor het bereiden van 2
kopjes om terug te keren naar de bedrijfs-
modus. Het reinigingsprogramma is klaar en
het apparaat is weer klaar voor gebruik.

Het uitgegeven water is niet geschikt voor
consumptie!

* Het reinigings- en spoelprogramma kan wor-
den geannuleerd door op de aan/uit-knop te
drukken. Voer altijd het gehele reinigings-
proces uit of voer ter afsluiting een onaf-
hankelijke spoeling uit (zie hoofdstuk ‘Eerste
ingebruikneming’).

« Tijdens de constante weergave van 'C2' gaat
het apparaat na 60 minuten nar de modus
Stand-by. U moet dan het reinigingsproces
opnieuw starten of een onafhankelijke spoe-
ling uit te voeren (zie hoofdstuk ‘Eerste inge-
bruikneming’). In dit geval kan een andere
reinigingstablet of -poeder nodig zijn.

* In het geval van een stroomstoring of als het
apparaat tijdens een lopend reinigings- of
spoelprogramma wordt losgekoppeld van het
elektriciteitsnet, moet u het reinigingsproces
opnieuw starten of een onafhankelijke spoe-
ling uitvoeren (zie hoofdstuk 'Eerste inge-
bruikneming’). In dit geval kan een andere
reinigingstablet of -poeder nodig zijn.

8.9| ONTKALKEN

Om de machine te onderhouden, maar

uiterlijk wanneer het ontkalkingsalarm
rood oplicht, moet het ontkalkingsprogramma
worden gestart. Als u vaak espresso gebruikt,
kan hard water kalkaanslag in het systeem ver-
oorzaken, wat de doorstroming, druk en tempe-
ratuur van de bereiding kan beinvloeden,
evenals de espressosmaak. Om deze reden wordt
aanbevolen om de machine elke 90 dagen te
ontkalken, ongeacht het ontkalkingsalarm.

& Wij adviseren het gebruik van een ont-
kalker die geschikt is voor espressoap-
paraten. De veiligheidsinstructies van de
fabrikant, vooral met betrekking tot wat te
doen in geval van contact met ogen en huid,
moeten worden opgevolgd. Gebruik geen onge-
schikte middelen (zoals substantiespuur op basis
van azijn- of citroenzuur) voor het ontkalken.
Wij raden de WMF vloeibare ontkalker aan.
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Schade door het gebruik van ongeschikte ontkal-
kingsmiddelen of het niet in acht nemen van de
daarvoor geldende voorschriften vallen niet onder
de garantie. Houd kinderen uit de buurt van ont-
kalkingsmiddelen en vermijd de inhalering van
dampen die tijdens het ontkalken vrijkomen.

Om het ontkalkingsprogramma te starten, gaat
u als volgt te werk:

Het ontkalkingsproces bestaat uit twee opeen-

volgende delen: ontkalken en spoelen.

1) Verwijder het waterfilter (8) uit het
waterreservoir (A)!

2| Los 100 ml van de vloeibare WMF-ontkal-
ker op in 650 ml water in het waterreservoir
(voor andere producten volgens de instructies
van de fabrikant) en plaats het waterreservoir
eventueel weer terug. De hoeveelheid water
moet de 'CALC-markering op het waterreser-
voir bereiken.

Neem de veiligheidsinstructies en de gebruiks-
aanwijzing van de ontkalker in acht.

3| Haal het filter uit de filterhouder (1).

4| Plaats de filterhouder (1) in de bereidings-
unit (1) en draai de greep naar rechts (van
‘Invoegen' naar 'Vergrendelen').

5| Verwijder het mondstuk van het stoompijpje

(K).
6| Leeg de opvangbak (N).

7| Plaats een reservoir met een inhoud van
minimaal 1 liter onder alle uitlopen van de
machine -bereidingsunit (1), heetwateruit-
loop (J) en stoompijpje (K).

8| Selecteer de instelling voor waterhardheid en
druk op de knop Heet water. Op het display
verschijnt 'd1".

9/ Druk nogmaals op de knop voor Heet water
om het ontkalkingsprogramma te starten.
Het display wisselt afwisselend tussen 'd1' en
een wachtende cursor.

Na ongeveer 20 minuten is het eerste deel
klaar en verschijnt ‘d2' op het display.

10| Leeg het reservoir en plaats deze terug
onder alle uitlopen van de machine.

11| Maak het waterreservoir (A) leeg en spoel
het grondig uit.

12| Vul het waterreservoir met vers drinkwa-
ter tot aan de markering 'MAX en plaats het
terug in de machine.

13| Druk op de knop Heet water om het spoel-
programma te starten. Het display wisselt
afwisselend tussen 'd2' en een wachtende
cursor.
Na ongeveer 5 minuten is het tweede deel
klaar en verschijnt ‘Einde’ op het display.

14| Verwijder het reservoir. Leeg de opvangbak
(N) uit (N) en plaats deze weer terug.

15| Plaats het mondstuk terug op het stoom-
pijpje (K).

16| Plaats het waterfilter (8) weer in het water-
reservoir.(A).

17| Druk op de knop Heet water om terug te
keren naar de bedrijfsmodus. Het ontkal-
kingsalarm gaat niet meer branden en het
apparaat is weer klaar voor gebruik.

Het uitgegeven water is niet geschikt voor
consumptie!

» Het ontkalkingsalarm wordt pas gereset na
succesvolle voltooiing van het ontkalkingspro-
ces (ontkalken en spoelen).



 Het ontkalkings- en spoelprogramma kan
worden geannuleerd door op de aan/uit-knop

te drukken. Het ontkalkingsalarm blijft actief zijn.

en het apparaat is niet klaar voor gebruik! U
moet het ontkalkingsproces opnieuw starten.
In dit geval kan een andere ontkalker nodig

zijn.

Tijdens de constante weergave van 'd2' gaat
het apparaat na 60 minuten nar de modus

Stand-by. Het ontkalkingsalarm blijft actief
en het apparaat is niet klaar voor gebruik! U

moet het ontkalkingsproces opnieuw starten.
In dit geval kan een andere ontkalker nodig

Bij stroomuitval of als de stekker van het
apparaat tijdens een lopend ontkalkings- of
spoelprogramma van het elektriciteitsnet

wordt losgekoppeld, blijft het ontkalkings-

9| MELDINGEN EN STORINGEN

PROBLEEM

OORZAKEN

alarm actief en is het apparaat niet klaar
voor gebruik! U moet het ontkalkingsproces
opnieuw starten. In dit geval kan een andere
ontkalker nodig zijn.

UITVOERINGSMAATREGELEN

De knop voor het bereiden van
1 en 2 kopjes en de knoppen
heet water en stoom pulseren.

Het apparaat warmt op.

Wacht tot de machine is
opgewarmd en klaar is voor
gebruik. De knoppen lichten
continu op.

De stoomknop pulseert
afzonderlijk.

Het apparaat warmt de
stoomverwarmer op. De Eco-
modus is mogelijk geactiveerd.

Wacht tot de machine is
opgewarmd en klaar is voor
gebruik. De knop brandt continu
op.

De knoppen voor het breisen
van 1 en 2 kopjes knipperen.

Het bonenreservoir is niet
geplaatst.

Plaats het bonenreservoir (gevuld
met koffiebonen) in de machine
totdat het op zijn plaats klikt.

De knop voor het bereiden van
1 en 2 kopjes en de knoppen
heet water en stoom knipperen.

Het waterreservoir is niet goed
geplaatst.

Zorg ervoor dat het waterreservoir
goed is geplaatst, eventueel licht
aandrukken.

Er zit te weinig of helemaal geen
water in het waterreservoir.

Vul het waterreservoir tot de
markering 'MAX'.

In de instelling Maaltijd
knipperen de maalknoppen voor
1 en 2 kopjes drie keer achter
elkaar tijdens het maalproces.
Er klinken drie signaaltonen
tegelijkertijd.

Het bonenreservoir is niet
geplaatst.

Plaats het bonenreservoir (gevuld
met koffiebonen) in de machine
totdat het op zijn plaats klikt.
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In de instelling voor de
hoeveelheid water knipperen de
knoppen voor het bereiden van
1 en 2 kopjes en de knoppen
voor heet water en stoom drie
keer achter elkaar tijdens het
bereidingsproces of de uitgifte
van heet water. Er klinken drie
signaaltonen tegelijkertijd.

Het waterreservoir is niet goed
geplaatst.

Zorg ervoor dat het waterreservoir
goed is geplaatst, eventueel licht
aandrukken.

Er zit te weinig of helemaal geen
water in het waterreservoir.

Vul het waterreservoir tot de
markering 'MAX'.

Op het display wordt
'E1''E3".'E4’, 'E7’, 'E8', 'E9’ of
‘E10" weergegeven.

Het apparaat is defect.

Schakel het apparaat onmiddellijk
uit en trek de stekker uit het
stopcontact. Neem contact op met
een geautoriseerd
klantenservicecentrum.

Op het display verschijnt ‘'E2" en
het maalproces is onderbroken.

Het maalmechanisme is verstopt.

Reinig het maalmechanisme, zoals
is beschreven in de Hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.

Als het probleem zich blijft
voordoen, neem dan contact

op met een geautoriseerd
klantenservicecentrum.

Tijdens het maalproces
verschijnt op het display “E6".

De geintegreerde weegschaal is
defect.

Neem contact op met een
geautoriseerd
klantenservicecentrum.

Op het display verschijnt ‘E11".

De koffiemolen is oververhit.

Schakel het apparaat 5 minuten
uit.

Op het display verschijnt 'E12".

De koffiemolen is defect.

Neem contact op met een
geautoriseerd
klantenservicecentrum.

Tijdens het maalproces wordt
geen koffiepoeder uitgegeven.

Het bonenreservoir is leeg

Vul het bonenreservoir met
koffiebonen.

Het maalmechanisme is verstopt
met koffiepoeder of er zit water

of vocht in het maalmechanisme.

Reinig het maalmecahnisme zoals
beschreven in het hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud' en zorg
ervoor dat het maalmechanisme
volledig droog is voordat u hem
weer in elkaar zet.

Tijdens het maalproces blijft
koffiepoeder aan de uitloop van
de molen plakken en/of wordt
het ongecontroleerd verspreid.

De antistatische eenheid is vuil.

Reinig de hele slijpuitlaat
voorzichtig van onderen met de
reinigingsborstel.
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Tijdens het bereidingsproces
loopt de espresso over de
randen van de filterhouder.

De filterhouder is niet goed in de
bereidingsunit geplaatst.

Reinig de bereidingsunit zoals
beschreven in het hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud' en zorg
ervoor dat de filterhouder correct
in de bereidingsunit is geplaatst.

Op de rand van het filter is
koffiepoeder aanwezig.

Verwijder het koffiepoeder van de
rand van het filter en zorg ervoor
dat de filterhouder goed in de
bereidingsunit is geplaatst.

Het filter is met te veel
koffiepoeder gevuld.

Zorg ervoor dat het juiste filter
wordt gebruikt voor de gewenste
hoeveelheid koffiepoeder. Let

op de aanbevolen hoeveelheid
koffiepoeder voor het filter voor 1
of 2 kopjes.

De afdichting van de
bereidingsunit is vuil of heeft zijn
elasticiteit verloren.

Reinig de bereidingsunit, zoals
is beschreven in de Hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.
Laat de afdichting van de
bereidingsunit vervangen
door een geautoriseerd
klantenservicecentrum.

De uitloop van de bereidingsunit
is verstopt.

Reinig de bereidingsunit, zoals
is beschreven in de Hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.
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Tijdens het bereidingsproces
wordt geen espresso uitgegeven
of het druppelt er alleen

maar uit. De bereidingsdruk
neemt toe tot 16 bar en de
extractietijd wordt verlengd tot
meer dan 60 seconden.

Of:
Op het display verschijnt ‘E5'".

Het waterreservoir is niet goed
geplaatst.

Zorg ervoor dat het waterreservoir
goed is geplaatst, eventueel licht
aandrukken.

Er zit te weinig of helemaal geen
water in het waterreservoir.

Vul het waterreservoir tot de
markering 'MAX'.

Het waterfilter is verstopt.

Vervang het waterfilter en plaats
het weer op de juiste manier.

De uitloop van de bereidingsunit
is verstopt.

Reinig de bereidingsunit, zoals
is beschreven in de Hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.

Het filterbakje is verstopt.

Reinig het filter, zoals is
beschreven in de Hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.

Er werd gebruik gemaakt van een
vals filter (dichte filter).

Gebruik het filter voor 1 of 2
kopjes.

De ingestelde korrelgrootte van
het koffiepoeder is te fijn of er zit
te veel koffiepoeder in het filter.

Stel de malingsgraad hoger
in. Gebruik eventueel minder
koffiepoeder.

Het koffiepoeder was te hard
aangedrukt.

Oefen minder kracht uit bij het
aanstampen (richtlijn 10 - 15 kg).

Er is een probleem met het
watersysteem of het apparaat
heeft een defect.

Voer een ontkalkings- of, indien
nodig, een reinigingsproces uit.
Schakel het apparaat onmiddellijk
uit en trek de stekker uit het
stopcontact, als het probleem
blijft optreden. Neem contact

op met een geautoriseerd
klantenservicecentrum.

Tijdens het bereidingsproces
wordt espresso te snel of te
langzaam uitgegeven.

Hier zijn verschillende redenen
voor, bijv. verkeerde hoeveelheid
water, verkeerde malingsgraad,
enz.

Lees het hoofdstuk 'De perfecte
espresso’ en volg alle aanbevolen
instellingen.

De filterdrager klikt niet vast in
het apparaat.

Het filter is met te veel
koffiepoeder gevuld.

Zorg ervoor dat het juiste filter
wordt gebruikt voor de gewenste
hoeveelheid koffiepoeder.

Let op de aanbevolen hoeveelheid
koffiepoeder voor het filter voor 1
of 2 kopjes.

Het filter is niet goed in de
filterhouder geplaatst.

Zorg ervoor dat het filter goed in
de filterhouder is geplaatst.

Er lekt water uit het
waterreservoir.

Het waterreservoir is niet goed
geplaatst.

Zorg ervoor dat het waterreservoir
goed is geplaatst, eventueel licht
aandrukken.
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De pomp pompt luider dan
normaal.

Het waterreservoir is niet goed
geplaatst.

Zorg ervoor dat het waterreservoir
goed is geplaatst, eventueel licht
aandrukken.

Het waterfilter is verstopt.

Vervang het waterfilter en plaats
het weer op de juiste manier.

Er is een probleem met het
watersysteem of het apparaat
heeft een defect.

Voer een ontkalkingsproces uit.
Schakel het apparaat onmiddellijk
uit en trek de stekker uit het
stopcontact, als het probleem
blijft optreden. Neem contact

op met een geautoriseerd
klantenservicecentrum.

Er komt geen stoom uit tijdens
de stoomuitgifte.

Het stoompijpje is geblokkeerd

Reinig het stoompijpje, zoals
is beschreven in de Hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.

Als het probleem zich blijft
voordoen, neem dan contact
op met een geautoriseerd
klantenservicecentrum.

Het ontkalkingsprogramma
stopt automatisch voortijdig
(<15 min).

Het waterreservoir is niet goed
geplaatst.

Zorg ervoor dat het waterreservoir
goed is geplaatst, eventueel licht
aandrukken.

Er zit te weinig of helemaal geen
water in het waterreservoir.

Vul het waterreservoir met
de benodigde hoeveelheid
ontkalkingsoplossing.

De uitloop van de bereidingsunit
is verstopt.

Reinig de bereidingsunit, zoals
is beschreven in de Hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'.

Er is een probleem met het
watersysteem of het apparaat
heeft een defect.

Voer nogmaals een
ontkalkingsproces uit.

Schakel het apparaat onmiddellijk
uit en trek de stekker uit het
stopcontact, als het probleem
blijft optreden. Neem contact

op met een geautoriseerd
klantenservicecentrum.
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10| TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 2820-3320 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,3 5
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

ﬁ Wees vriendelijk voor het milieu!

®  Uw apparaat bevat materialen die
geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw
gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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WMF ESPRESSO PRO

Gratulerer og takk for at du valgte Espresso Pro!

Vi gnsker deg mange ar med avslappet espres-
sonytelse med din WMF Espresso Pro.
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1| OVERSIKT OVER KOMPONENTENE

LED - Omgivelseslys
Dryppfat med drypprist

1.1| ESPRESSOMASKIN 1.2| TILBEH@R
Vanntank og lokk (fyllingskapasitet: 2,6 1) [1] 58 mm siktestotte i rustfritt stal
Beholder for kaffebgnner og lokk [2] 1-koppsfilter
(fyllingskapasitet: 250 g) 2-koppsfilter
Kvernering [a] Rengjgringssil (blindfilter)
[p] Hylle for kopp.er og tamper (5] Bajonett for sil
med oppbevaringsmatte 6 Tamper
[E] Dreieknapp for kvernjustering Oppbevaringsmatte for tamper
[F] Betjeningsfelt Vannfilter
(6] Manometer / trykk\-/isning (bar) [8] Verktay for installasjon av vannfilter
Ll E;ei::llégfgtnﬁitbajonEtth()lder Rengjering av barster
[1] Bryggeenhet med bajonettilkobling 1) Rengjoring av nal
[J] Varmtvannsuttak 12 Rengjoring av klut
[ Dampstav 13 Melkekanne i rustfritt stal (MAKS: 200 ml)
hovedbryter
M]
(N]
[0]

Oppbevaringsbrett for ekstra tilbehgr

Q Q'-

Gl A \l
7@ B e

=]
209 =9
(]
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1.3| BESKRIVELSE AV KONTROLLPANELET

KNAPPER / IKONER BESKRIVELSE
d) Pa/av-knapp (standby)
1T S, Display for visning av bryggetemperatur (°C / °F), malemengden (g), vannmengde
.U (ml), maletid (s), ekstraksjonstid (s) og malegrad (-).
\‘_ 1-k li
-kopps maling
e
\‘_’J 2-k li
-kopps maling
Zr
P 1-kopp trakting
%o 2-kopps trakting
LJ
a Varmtvann
LJ
u Damp
W
E Innstillingsknappen for & velge de mulige innstillingene.
- + Knapper for & endre de valgte innstillingene.

Qu Maletid

Vannmengde

(;i

Brygggetemperatur

C-

For-bryggetiden

=

e

Vannets hardhet inkl. avkalkings- og rengjgringsprogram

&

Avkalkingsalarm

Vannfilter

=]

Alarm for vannfilter

=]
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2| FOR BRUK

Les grundig gjennom bruksanvisningen. Ta
vare pd eller oppbevar bruksanvisningen pa et
trygt sted for fremtidig bruk, og gi den videre
til fremtidige brukere sammen med appara-
tet. Bruksanvisningen inneholder viktig infor-
masjon om bruk, rengjgring og vedlikehold av
apparatet.

Apparatet ma bare brukes til de formal det er

tiltenkt i overensstemmelse med denne bruks-
anvisningen. Fglg alltid sikkerhetsanvisningene
nar apparatet brukes.

Ikke-forskriftsmessig bruk kan fere til ska-
der. Vi fraskriver oss ethvert ansvar for ska-
der som skyldes manglende overholdelse
av bruksanvisningen. Vaer oppmerksom pa
garantiinformasjonen.

For du setter opp og bruker enheten for for-
ste gang, md alle beskyttelsesfilmer og eventu-
elle eksisterende klistremerker fjernes. Det mé
ikke finnes rester av emballasje pd eller i appa-
ratet. Rengjor de avtakbare delene som kommer
i kontakt med matvarer, som beskrevet i avsnit-
tet "Rengjgring og stell".

Kontroller at apparatet og tilbehgret er intakt
og ikke er skadet. Ikke bruk apparatet dersom
det mangler deler eller deler er skadet, men
kontakt kundeservice. Se garantien for relevant
kontaktinformasjon.

| tillegg til denne bruksanvisningen er du vel-
kommen til 8 se vare instruksjonsvideoer. Du
finner dem pa https://link. wmf.com/33yx5e eller
skann fglgende QR-kode:

EE

3| MERKNAD OM
LED-BELYSNING

Dette apparatet inneholder en lyskilde i ener-
gieffektivitetsklasse C. Veer oppmerksom pa at
lyselementet i produktet ikke er beregnet for
belysningsformal. Lyselementet skal skiftes ut
av autorisert servicepersonell. LED-belysnin-
gen pa apparatsokkelen indikerer appara-
tets driftsstatus. Lyset fungerer kun som et
informasjonsdisplay:

» Nar maskinen slas pd, lyser sokkelen.
* N&r maskinen slas av, slukkes ogsa lyset pa
sokkelen.

LED-belysningen pa apparatsokkel kan slas helt
av i innstillingene.

4| FORKLARING AV SYMBOLENE

| denne bruksanvisningen er viktig informasjon
merket med symboler og signalord:

Kjennetegner en farlig situasjon
som kan fore til alvorlige personskader (f.eks.
forbrenninger pa grunn av damp eller varme
overflater).

F0IIQIIER Kjennetegner en potensielt far-
lig situasjon som kan fare til sma eller lette
personskader.

[O1:E Kjennetegner en situasjon som kan fore
til materielle skader.

Gir tilleggsinformasjon om sikker hand-
tering av produktet.

& Symboler: Se og falg anvisningene.
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5| TA APPARATET | BRUK

1| For du installerer og bruker enheten for far-
ste gang, ma du fjerne eventuelle klistremer-
ker som kan vaere tilstede.

2| Rengjor og terk maskinen, komponentene
og tilbeharet noye for forste gangs bruk og
etter lengre tids oppbevaring, som beskrevet
i kapittelet "Rengjgring og stell". Ikke glem
silene i oppbevaringsbrettet (0). Det er best
a bruke den medfglgende rengjgringskluten
til & rengjore alle overflater (12).

3| Serg for at apparatet er riktig montert for du
tar det i bruk for farste gang.

5.1| FORSTE GANGS BRUK

1| Fjern vannbeholderen (A) og sett inn det
medfglgende vannfilteret (8) ved hjelp av
installasjonsverktoyet (9). Sorg for at vann-
filteret er riktig plassert i vannbeholderen.

Folg sikkerhetsinstruksjonene og bruksanvisnin-
gen til vannfilteret.

2| Fyll vannbeholderen (A) med friskt drikke-
vann opp til "MAX"-merket og sett den inn i
maskinen.

* Bruk kun kaldt vann av drikkevannskvalitet.
« lkke la vannet std ubrukt i apparatet i mer
enn 4 dager.

3| Sett bonnebeholderen (B) inn i maskinen ved
a vri den med klokken til den klikker pa plass
og fyll den med kaffebgnner.

4| Sett bajonett (1) uten sil inn i bryggeen-
heten (1) , og vri handtaket mot hayre (fra
"Insert" til "Lock").

5| Koble maskinen til stremnettet og sla den pa
med strombryteren (L) pa hoyre side. Vent
til maskinen er varmet opp og klar til bruk
- knappene pa betjeningsfeltet slutter a
pulsere.

6| Plasser en beholder med en kapasitet pa
minst 1 liter under alle tutene pa maskinen
- bryggeenhet (1), varmtvannsutigp (J) og
dampstaven (K).

7| Hell en dobbel espresso to ganger etter hver-
andre uten malt kaffe. For & gjore dette, bruk
bajonetten (1) uten sil. For & gjore dette,
trykk p& 2-kopps trakting-knapp.

8| Dispenser ca 80 m| varmt vann to gan-
ger pa rad. Dette gjor du ved 4 trykke pa
varmtvannsknappen.

9| Bruk dampen én gang. Dette gjor du ved &
trykke pd dampknappen.



Dette vannet er ikke egnet til 4 drikkes!

10| Fjern beholderen. Tem dryppfatet (N) og
sett den inn igjen.

11| Still inn vannhardheten som beskrevet i
kapittel 7.1. Apparatet er na klar til bruk.

5.2| TILBEREDNING AV ESPRESSO

1] Velg riktig sil (2) eller (3) i henhold til gnsket
mengde kaffepulver (1 eller 2 kopper) og sett

den inn i bajonetten.

« Sgrg for at silen er ren og tarr, og at det
ikke er rester av kaffepulver fra forrige
bryggeprosess.

« Bruk baksiden av rengjgringsbersten (10) eller
kanten pa en annen skjerm for & gjore det let-

tere & fjerne skjermene fra bajonetten.

[l

2| Sett stil (5) pa apparatets bajonett (1). For &
gjore dette, vri trakten med klokken pé bajo-
netten til den klikker pd plass.

293

3| Sett bajonetten (1) med trakten inn i bajo-
nettholdereh til kverutigpet (H).

4| Trykk pa 1 eller 2-kopps maleknappen i hen-
hold til ensket mengde malt kaffe for &
starte maleprosessen. Fgrst vises malegraden
og deretter malemengde pa displayet.

Malegraden kan bare endres under malepro-
sessen. Vri knappen (E) med klokken for & pke
malingen, noe som vil male kaffepulveret gro-
vere. Vri knotten mot klokken for & redusere
malegraden, slik at kaffepulveret males finere.
Du kan velge mellom 60 malenivéer (niva 1 =
sveert fin, niva 60 = sveert grov).

» Maleprosessen kan avbrytes nar som helst ved
a trykke pa den tilsvarende maleknappen eller
pa Pa/Av-knappen igjen.

Serg for at det er nok kaffebgnner i
kaffebgnnebeholderen.

Ikke trykk pa bajonetten under malepro-
sessen! Dette kan skade vekten og vise
feil malevekt!

Ikke lgft bajonetten under maleproses-
sen! Dette kan skade vekten og vise feil
malevekt!

FORSIKTIG

Ikke stikk fingrene inn i kvernens utlgp under
maleprosessen!

NO



* Anbefaling av malemengden:
- 1-koppsfilteret: 11-13 g.
- 2-koppsfilter: 17-19 g.

« Vekten brukes til & kontrollere malingsmeng-
den. Det kan forekomme sma avvik pa grunn
av luftfuktighet, temperatur eller mengden
kaffepulver som er igjen i kaffekvernen.
Malemengden for de to siktene kan variere
avhengig av kaffetype og kaffepreferanser.
For & unngd tap av smak bgr kaffebgnnene
kun males rett for de skal brukes. Oppbe-
var kaffebgnnene og det gjenveerende kaffe-
pulveret i en lufttett beholder i maksimalt 14
dager.

5| Trekk bajonetten (1) rett ut av kvernutlgpet
(H). Bank lett mot bajonetten med handen
slik at kaffepulveret fordeles jevnt. Alter-
nativt kan du bruke en nivelleringsenhet til
dette.

6| Plasser bajonetten (1) med gummiputen rett
pa kanten av et bord. Tamper kaffepulve-
ret godt (ca. 10 - 15 kg). Etter tamping ma
du sgrge for at kaffepulveret er jevnt for-
delt i filteret og at det er skapt en horison-
tal overflate.

Tamping kan utfores bdde med og uten trakt

(5).

7| Fijern deretter trakten (5) og fjern overfladig
kaffepulver fra kanten av bajonetten.

1
L

4

8| Tapp vann fra bryggeenheten (1) i noen
sekunder (1 eller 2 kopper bryggeknapp) for &
fierne gjenveerende kaffepulverrester og for-
varm bryggeenheten.

9| Sett bajonetten (1) uten sil inn i bryggeen-
heten (1), og vri hdndtaket mot hgyre (fra
"Insert" til "Lock"). Plasser deretter en eller to
kopper av gnsket starrelse under utlgpene pa
bajonetten.

« Sprg for a fjerne trakten (5) pa forhand!
» Kontroller at bajonetten er satt riktig inn i
bryggeenheten.

10| Trykk pa 1 eller 2-kopps maleknappen i
henhold til gnsket mengde malt kaffe for
a starte maleprosessen. Ekstraksjonstiden
vises pa displayet og bryggetrykket i trykk-
méleren (G). Apparatet stopper automatisk
sd snart den innstilte mengden espresso er



utskjenket.

Forbrenningsfare!

La apparatet avkjoles! Vent alltid noen
sekunder etter at espressoen er skjenket, og
slipp deretter forst bajonetten.

For & unnga sprut av varm vaeske, ma du aldri
fjerne bajonetten under bryggeprosessen!

* Bryggeprosessen kan avbrytes nar som helst
ved & trykke pé den tilsvarende bryggingen
eller pa Pa/Av-knappen igjen.

» Avbryt prosessen hvis maskinen ikke tapper
kaffe. Informasjon om hvordan du gér frem,
finner du i kapittelet "Meldinger og feil".

11| Fjern bajonetten (1) fra bryggegruppen (1)
ved & vri hindtaket til venstre (fra "Lock" til
"Insert"). Tapp ut resten av kaffegruten fra
filteret.

12|Til slutt skyller du bajonetten med filte-
ret under rennende vann eller med varmt-
vannsdispenseren hvis det er nadvendig.

Rengjor om ngdvendig filteret (2) eller (3) som
beskrevet i kapitlet "Rengjoring og stell" for a
unngé blokkeringer.
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5.3| TILBEREDNING AV MELKESKUM

For & skumme melken, gjor du som falger:

1| Fyll melkekannen (13) med kald melk til
"MAX"-merket.

Bruk helst kjoleskapskald lettmelk. Pasteurisert
melk eller melk med ultrahgy temperatur gir
vanligvis det beste resultatet.

2| Trekk damp i ca. 5 sekunder (dampknapp) for
a fjerne kondens fra rgret. For a gjore dette,
juster enten dampstaven (K) med dryppfatet
(N) eller hold en annen beholder under.

3| Trekk ut dampstaven (K) s langt som mulig
og legg det i melkekannen fylt med melk
(13).

4| Trykk pa dampknappen for & starte tilbered-
ningen. Skum melken til du far et tilfreds-
stillende melkeskum. Melken bar ikke veere
varmere enn 65 °C.

Rengjor alltid dampstaven umiddelbart etter
at du har slatt av dampen, som beskrevet i
kapittelet "Rengjaring og stell”, slik at det ikke
blir igjen melkerester. Bruk den medfolgende
rengjoringskluten (12) til dette.

» Damputgangen stopper automatisk etter 60
sekunder.

Dampingsprosessen kan avbrytes nir som
helst ved & trykke p&d dampknappen eller pa/
av-knappen igjen.

NO



Hvis Eco-modus er aktivert, varmes dampvar-
meren opp forste gang du trykker pa knappen
(dampknappen pulserer). Sa snart dampknap-
pen lyser kontinuerlig igjen, kan tilberedning
av melkeskum startes ved a trykke pa damp-
knappen pa nytt.

Forbrenningsfare!
Dampstaven er varm! Veer forsiktig sa du
ikke brenner deg!

Ikke loft dampstaven ut av melken i
dampmodus for & forhindre at melken
spruter.

Gjor som falger for & oppnd best mulig resultat
nar du skummer melk:

1| Hold melkekannen litt pa skrd og dypp dam-
plansen ca. 1 - 2 cm ned i melken.

2| S snart melken begynner & bevege seq i en
sirkel, flytter du melkekannen nedover til
dampstaven nesten nar overflaten av melken
og det begynner a bruse. Pass pa at dampsta-
ven fortsatt er i melken, og at den virviende
bevegelsen i melken opprettholdes.

3| S snart melken er lunken (ca. 35 °C) og det
er fgrt nok luft inn i melken, beveger du mel-
kekannen oppover igjen - susingen vil da
opphare. Behold den virvlende bevegelsen av
melken ogsa her.

4] S3 snart melken er varm nok og melkeskum-

met er tilfredsstillende, avslutter du proses-
sen med dampknappen.

Ta en titt pa instruksjonsvideoene vére.

5.4| DISPENSERING AV VARMT VANN
1| Plasser en kopp under varmtvannsutlgpet (J).

2| a) Trykk én gang pa varmtvannsknappen.
Maskinen begynner & tappe varmt vann og
stopper automatisk sa snart den innstilte
vannmengden er tgmt ut.

Varmtvannsdispensering a) kan avbrytes nar
som helst ved 8 trykke pa varmtvannsknappen
eller Pa/Av-knappen igjen.

b) Trykk og hold inne varmtvannsknappen
for & starte kontinuerlig vanndispensering.
Vanndispenseringen stopper ndr knappen
slippes opp. Den maksimale vannmengden
som kan tappes, er 300 ml.

6| DEN PERFEKTE ESPRESSOEN

En perfekt espresso er mer enn bare en liten,
sterk kaffe - den kjennetegnes av en flgyelsmyk,
gyllenbrun crema, en fyldig kropp, en perfekt
balanse mellom syrlighet, sadme og bitterhet og
en kompleks smak. Det er resultatet av et ngye
koordinert samspill mellom en rekke faktorer -
fra valg av kaffebgnner til riktig malingsgrad

og far-bryggetiden. | dette kapittelet leerer du
hva som kjennetegner en perfekt espresso, og
hvilke trinn og innstillinger som er ngdvendige
for & lage den perfekte espressoen med WMF
Espresso Pro.

Kaffebgnner

Valget av kaffebgnner er avgjgrende for espres-
sosmaken. De to hovedtypene er Arabica og
Robusta. Arabica-bgnner kjennetegnes av mer
komplekse aromaer og en utpreget syrlighet.
Robusta-bgnner har derimot en sterkere smak,
inneholder mer bitterstoffer og gir en tettere
og mer stabil crema. En klassisk benneblanding
for en espresso bestar av 70 % Arabica og 30 %
Robusta.



Brenningen har stor betydning for smaken. Lyse
brennemerker er fruktige og syrlige, men egner
seg mindre godt til espresso fordi de man-

gler den ngdvendige dybden og intensiteten.
Mediumbrent kaffe er balansert og aromatisk

- ideelt for en harmonisk espresso. Marke kaffe-
benner er intense, sterke og mindre syrlige, noe
som er typisk for en italiensk espresso.

Vi anbefaler kaffebgnnene "WMF Espresso 3
-- Premium Mild". Denne 70/30-blandingen
av mgrkristede bgnner er balansert, mild, har
lavt syreinnhold og en langvarig, gyllen crema.
Nyt en utsgkt tone av karamell og hasselngtt i
ettersmaken.

Hvis du vil ha en espresso med en sterk kropp
full av karakter og et hint av sjokolade, er
"WMF Espresso 4 - Premium Intense” med en
50/50-blanding og mark brenning akkurat det
rette for deg.

Veer oppmerksom pé datoen for brenning nar du
kjgper, og bruk sa nyristede bgnner hvis mulig.
Bannene skal ogsé veere jevnt stekt og ikke ska-
det. Oppbevar bgnnene i en lufttett beholder

pé et kjolig, morkt sted (ikke i kjoleskapet) for &
bevare smaken. Det er best & bare fylle bgnne-
beholderen med den mengden du skal bruke i
lopet av de neste timene.

Vannets hardhet

Vannets hardhet har stor betydning for smaken
pa espressoen. For hardt vann kan gke bitterhe-
ten og forringe cremaen, mens for mykt vann
kan fa smaken til & fremsté som flat og syrlig.
Den optimale hardheten for espresso er 7 - 8
°dH (grader av tysk hardhet). Ta eventuelt kon-
takt med det lokale vannverket eller kommunen
for & finne ut hvor hardt vannet i springen er.
Bruk om ngdvendig et vannfilter for & regulere
vannets hardhet eller spesielt mineralvann.

Ekstraksjonstid

Den ideelle ekstraksjonstiden for en espresso er
20-30 sekunder, 25 sekunder er optimalt. For
kort ekstraksjonstid forer til underekstraksjon,
noe som gjor at espressoen smaker surt og lite
smakfullt. Kremen er veldig lett og faller raskt
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sammen. For lang ekstraksjonstid fgrer derimot
til overekstraksjon, noe som gjgr at espressoen
smaker vannaktig og bitter. Kremen er marke-
brun og full av hull. Ekstraksjonstiden reguleres
ved 4 justere malegraden.

Bryggetrykk

Det optimale bryggetrykket for espressobryg-
ging er 7-11 bar, ideelt sett konstant pa 9 bar.
For lavt trykk forer til underekstraksjon, for
hoyt trykk farer til overekstraksjon. Bryggetryk-
ket kan reguleres ved & justere malegraden eller
mengden kaffepulver.

Tamper

Tamperingen ber utfores jevnt og med et trykk
pad 10-15 kg, da dette pdvirker vannstrgmmen
gjennom kaffepulveret. Fgr tampering bear kaf-
fepulveret fordeles jevnt, for eksempel med en
niveller. Sgrg for at kaffepulveret presses jevnt
og godt ned ndr du tamper. Unngd etterfol-
gende korreksjoner, da disse kan fore til kana-
lisering - et ujevnt uttrekk. Stamping pa skra
eller for svakt farer til lignende problemer.

6.1| INNSTILLINGSALTERNATIVER FOR
ESPRESSOMASKINEN

Nar du har valgt den kaffebgnnen som pas-
ser best for deg, ber du gjore deg kjent med
espressomaskinens innstillingsmuligheter. Varier
innstillingene gradvis og prev ut ulike kombina-
sjoner for & tilberede en espresso etter dine pre-
feranser og oppna den beste smaksopplevelsen.

Malegrad

Malegraden bestemmer starrelsen pé kaffe-
partiklene. En fin malegrad resulterer i len-
gre ekstraksjonstid og hgyere bryggetrykk, noe
som gj@r espressoen sterkere og sgtere. Men det
utvinnes mer bitterstoffer, og det er en risiko
for overekstraksjon. En grov kverning forkorter
ekstraksjonstiden og reduserer bryggetrykket.
Dette gjor espressoen surere og flatere, etter-
som faerre stoffer blir opplgst, og den kan bli
underekstrahert.

NO



Malegraden avhenger av bonnen som brukes og
gnsket smaksintensitet. Begynn med en middels
grov kverning, og juster den gradvis til den ide-
elle ekstraksjonstiden er nadd.

Malemengde

| tillegg til ekstraksjonstid og bryggetrykk pavir-
ker ogsd malemengde espressoens smak og
fylde. Den optimale mengden malt kaffe for
WMF 1-koppfilter er mellom 11 g og 13 g og
mellom 17 g og 19 g for WMF 2-koppfilter.
Avhengig av kaffebgnnen og smakspreferanser
kan mengden ogsa avvike fra intervallene.

Mer kaffepulver farer til lengre ekstraksjons-
tid og hegyere bryggetrykk. Espressoen blir mer
intens og sterkere med mer fylde, men det er en
risiko for at den samme vannmengden ikke len-
ger trekkes ut jevnt, og at espressoen da far en
ubalansert og syrlig smak. Mindre kaffepulver
farer til kortere ekstraksjonstid. Espressoen er
svakere og ekstraheres mer med samme vann-
mengde, noe som kan gi en bitter smak.

Ved behov mé ogsé malegraden justeres ved
endring av malemengden.

Vannmengde

Generelt er det viktig & alltid veere oppmerksom
pa bryggeforholdet mellom malemengden og
mengden espresso som trekkes ut (vannmeng-
den). Det optimale forholdet for en espresso

er mellom 1:2 og 1:3. Malet bar veere et for-
hold pa 1:2,5, noe som betyr at 45 ml espresso
skal utvinnes fra 18 g kaffepulver (2-koppfil-
ter). Avhengig av smakspreferanser kan forhol-
det variere.

| prinsippet forer mer vann til en utvannet, litt
bitter espresso. Ekstraksjonstiden kan vaere len-
gre og bryggetrykket hoyere. Mindre vann gjer
espressoen sterkere og mer intens, noe som gir
kortere ekstraksjonstid og lavere bryggetrykk.

Tillegg: For en ristretto er forholdet mellom 1:1
og 1:1,15, og for en lungo mellom 1:3 og 1:4.

Brygggetemperatur

Brygggetemperaturen pavirker lgseligheten av
aromaer og oljer i kaffepulveret, samt smaken
og kremen. Lave temperaturer (89 - 92 °C) far
frem syrligheten og den fruktige tonen i espres-
soen. Disse temperaturene er hovedsakelig satt
for mark brenning for & unngé overdreven bit-
terhet. Lave temperaturer kan fgre til underek-
straksjon, noe som kan kjennes igjen pa en
veldig lett krem.

Ved hayere temperaturer (92-96 °C) trekkes det
ut mer bitterstoffer og brent smak, noe som kan
gi espressoen en sterkere og mer karamellak-
tig smak. Disse temperaturene er hovedsakelig
innstilt for lyse brennemetoder for & fa frem de
komplekse smakene og den naturlige syrlighe-
ten i espressoen. Haye temperaturer kan fgre til
overekstraksjon, noe som kan kjennes igjen pa
en raskt opplgst krem og en merk ring pd kan-
ten av koppen.

Traktetid

Under far-bryggetiden (engelsk: Pre-Infusion)
fuktes kaffepulveret uten trykk. | pausen etterpa
(for-bryggetid) kan pulveret svelle for selve
bryggeprosessen begynner under hgyt trykk.
Resultatet er at espressoen ekstraheres jevnere
og mer intensivt. Fgr-bryggetiden kan stilles inn
pa maskinen.

En kortere far-bryggetid kan fare til en mer
intens og kraftig espressosmak. Dette fore-
trekkes for mgrke brenning for & unngé bitter-
heten. En lengre far-bryggetid gir mykere og
mer komplekse smaker, noe som er a foretrekke
for lyse brenning.

6.2| RESULTAT

Den perfekte espressoen er resultatet av en
ngye koordinering av alle pavirkningsfaktorer.
Selv smd endringer, som romtemperatur eller
luftfuktighet, kan pavirke det endelige resulta-
tet. Ga derfor frem trinn for trinn for & finne ut
hvordan hver enkelt faktor pavirker. Hvis du na
tar hensyn til fglgende tre aspekter, vil ingen-
ting sta i veien for din perfekte espresso.



+ Mal det gamle kaffepulveret far du kverner.
« Skyll bryggeenheten kort for brygging.
« Forvarm koppen(e) og bajonetten.

Vi ansker deg lykke til med & tilberede den per-
fekte espressoen. Nyt det!

6.3| ESPRESSOEN MIN SMAKER IKKE
GODT

Her finner du arsakene til de vanligste proble-
mene under tilbredning av espressoen.

Hvis espressoen har en ubehagelig ettersmak,
ber du rengjere espressomaskinen grundig som
beskrevet i avsnittet "Rengjering og stell".

Espressoen min smaker ikke intens nok:

« Kaffebgnnene eller kaffepulveret er for
gammelt.

» Malemengden er for lav.

» Malingen er for grov og derfor er ekstrak-
sjonstiden for kort (f.eks. bare 10 sekunder).

» Vannmengden er for hgy.

Espressoen min smaker surt eller er

underekstrahert:

« Uegnede bgnner eller blanding valgt (f.eks. for
lett brent).

» Malingen er for grov og derfor er ekstrak-
sjonstiden for kort (f.eks. bare 10 sekunder).

 Bryggetemperaturen er for lav.

» Malemengden er for hay.

» Vannmengden er for lav.

Espressoen min smaker bittert eller er

overekstrahert:

« Upassende bgnner eller blanding valgt (f.eks.
for mgrk brenning).

» Malegraden er for fin, og ekstraksjonstiden er
derfor for lang (f.eks. 40 sekunder).

 Bryggetemperaturen er for hoy.

» Malemengden er for lav.

» Vannmengden er for hgy.

* Far-rbyggetiden er for lang.

* Vannets hardhet er for hoy.
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Espressoen min har ingen crema:

« Kaffebgnnene eller kaffepulveret er for gam-
melt eller har blitt oppbevart feil.

 Brenningen er for lett.

Malingen er for grov og derfor er ekstrak-

sjonstiden for kort (f.eks. bare 10 sekunder).

» Malegraden er for fin, og ekstraksjonstiden er

derfor for lang (f.eks. 40 sekunder).

Bryggetemperaturen er for lav.

Malemengden er for lav.

Cremaen til espressoen min lgses raskt opp:

 Bryggetemperaturen er for hoy.

« Ekstraksjonstiden er for kort (f.eks. bare 10
sekunder).

7| INNSTILLINGER

Maskinen er forhandsinnstilt fra fabrikken. Inn-
stillingene kan tilpasses etter behov.

Ved 4 trykke pa innstillingsknappen vises de
respektive innstillingene pd displayet og kan
justeres ved & trykke pa (+/-)-knappene.

Trykk pé innstillingsknappen igjen for & g4 til
neste innstilling. De justerte verdiene lagres nar
du bytter.

* Innstillingsprosessen kan avbrytes ved a trykke
pa Pa/Av-knappen. Endringene i den viste
innstillingen lagres ikke.

¢ Innstillingsprosessen avbrytes automatisk
etter 30 sekunder uten ytterligere betjening
av knappene. Endringene i den viste innstillin-
gen lagres ikke.

NO



7.1| GENERELLE INNSTILLINGER

Folgende innstillinger hentes frem ved & trykke
pa innstillingsknappen og vises i rekkefalgen
nedenfor som et ikon pa kontrollpanelet (F):

Maletid: Qo
Vannmengde: L’"')o
Bryggetemperatur C)o
For-bryggetid: ew)
Vannets hardhet: (>
Vannfilter: 1

De individuelle innstillingene er forhdndsinnstilt
fra fabrikken som fglger:

Maletid: 1 kopp: 8 sekunder
2 kopper: 12 sekunder
Vannmengde: 1 kopp: 25 ml
2 kopper: 50 ml
Varmtvann: 80 ml
Bryggetemperatur | 92°C [/ 198 °F
For-bryggetid: 2 sekunder
Vannets hardhet: | H4
Vannfilter: Nei
Maletid

Mengden kaffepulver til 1- eller 2-kopps silen
styres via maletiden i sekunder. Gjor som fglger
for & tilpasse denne verdien:

1| Velg innstilling for maletid.
2| Trykk pa 1- eller 2-kopps maleknappen for

a stille inn riktig maletid. Den valgte knap-
pen blinker.

Det er mulig & bytte mellom 1- og
2-koppsinnstillingene.

3| Juster maletiden ved & trykke pa (+/-)
-knappene.

4] Trykk pa innstillingsknappen igjen for & lagre
maletiden og ga til neste innstilling.

Alternativt kan maletiden stilles inn ved hjelp av
en maleprosess som falger:

1| Velg innstilling for maletid.

2| Trykk pa 1- eller 2-kopps maleknappen for
a stille inn riktig maletid. Den valgte knap-
pen blinker.

3| Sett bajonetten (1) med passende filter (2)
eller (3) og om nadvendig med trakten (5)
inn i kvernutlgpet (H).

4| Nar maleknappen av 1 eller 2 kopper blin-
ker, trykker du pa den og holder den nede til
maleprosessen starter, og slipper den igjen.
Malemengden i gram vises na pa displayet.

5| Sa snart gnsket mengde kaffepulver er
malt, trykker du pd maleknappen igjen for &
avslutte prosessen.

6| Displayet viser igjen maletiden som kreves for
a male den gnskede mengden.

Maletiden kan justeres etterpa ved hjelp av
(+/-) -knappene.

7| Trykk pé innstillingsknappen igjen for & lagre
maletiden og ga til neste innstilling.

Vannmengde

For 4 tilpasse vannmengden for en enkel eller
dobbel espresso, samt for varmtvannsdispense-
ring, gar du frem pa folgende mate:



1| Velg innstilling for vannmengde.

2| Trykk pé bryggeknappen for 1 eller 2 kopper
eller varmtvannsknappen for 4 stille inn rik-
tig mengde espresso eller vann. Den valgte
knappen blinker.

Du kan veksle mellom innstillingene for 1- og
2-kopper og varmtvannsdispensering.

3| Juster maletiden ved & trykke pa
(+/-)-knappene.

4| Trykk pa innstillingsknappen igjen for & lagre
vannmengden og ga til neste innstilling.

Alternativt kan vannmengden justeres ved a
brygge uten kaffepulver og dosere varmt vann
pa folgende mate:

1| Velg innstilling for vannmengde.

2| Trykk pa bryggeknappen for 1 eller 2 kopper
eller varmtvannsknappen for 4 stille inn rik-
tig mengde espresso eller vann. Den valgte
knappen blinker.

3| For espressomengden: Sett bajonetten (1)
inn i bryggeenheten (1) uten filteret.

4] For espressomengden: Plasser en eller to pas-
sende kopper under bajonettens utlgp.
For mengden varmt vann: Plasser en passer
kopp under varmtvannsutlgpet (J).

5| Hvis bryggeknappen for 1 eller 2 kopper eller
varmtvannsknappen blinker, trykker du pa
den og holder den nede til bryggeprosessen
eller varmtvannsdispenseringen starter, og
slipper den opp igjen. Espresso- eller varmt-
vannsmengden vises pé displayet.

6| S snart gnsket mengde espresso eller
varmt vann er tappet, trykker du pa
brygge- eller varmtvannsknappen igjen
for & avslutte bryggeprosessen eller
varmtvannsdispenseringen.
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Maletiden kan justeres etterpd ved hjelp av
(+/-)-knappene.

7| Trykk pa innstillingsknappen igjen for & lagre
vannmengden og ga til neste innstilling.

Brygggetemperatur
Gjor som fglger for a justere bryggetemperatu-
ren for en enkel eller dobbel espresso:

1| Velg innstilling for bryggetemperatur. Bryg-
geknappene for 1 og 2 kopper og varmt-
vannsknappen blinker.

2| Juster maletiden ved & trykke pa (+/-)-knap-
pene. Bryggetemperaturen kan stilles inn
mellom 89 °C og 96 °C.

Temperaturen kan ogsa vises i Fahrenheit (°F), se
kapittelet "Tilleggsinnstillinger". Bryggetempe-
raturen kan stilles inn mellom 192 °F og 205 °F.

3| Trykk pd innstillingsknappen igjen for &
lagre bryggetemperaturen og ga til neste
innstilling.

Fer-bryggetiden
Gjor som falger for a justere for-bryggetiden
for en enkel eller dobbel espresso:

1] Velg innstillingen for far-bryggetiden: Bryg-
geknappene for 1 og 2 kopper blinker.

2| Juster maletiden ved & trykke pa (+/-)-knap-
pene. For-bryggetiden kan stilles inn mellom
0 og 10 sekunder.

3| Trykk pa innstillingsknappen igjen for a lagre
tiden fgr brygging og gé til neste innstilling.

Vannets hardhet

Vannhardhetsgraden varierer fra region til
region. Apparatet er forhandsinnstilt pd sveert
hardt vann for & forhindre overdreven kalkopp-
bygging. Ta eventuelt kontakt med det lokale

NO



vannverket eller kommunen for a finne ut hvor
hardt vannet i springen er.

Gjor som falger for d justere vannets hardhet:
1| Velg innstilling for vannets hardhet.

2| Velg vannhardheten som passer deg ved &
trykke pa (+/-)-knappene.

3| Trykk pa innstillingsknappen igjen for & lagre
tiden for brygging og gé til neste innstilling.

Informasjon om vannhardhetsomradene

Hardhetsgrad Hardhet

H1 myk 0-7°dH

H2 middels >7-14°dH
H3 hardt > 14 - 21 °dH
H4 veldig hardt > 21 °dH

Vannfilter
Nar du bruker vannfilteret for farste gang, gjor
du som falger:

1| Velg innstilling for vannfilter.
2| Bruk (+)-knappen til 4 velge "Yes".

3| Trykk og hold inne (+/-)-knappene samtidig
til "Yes"-alternativet pa displayet blinker én
gang og et pip hgres. Vannfilterinnstillingen
lagres dermed.

4] Trykk pa innstillingsknappen igjen for & ga ut
av vannfilterinnstillingen.

» Hvis du vil bruke enheten uten vannfilter, ma
du velge alternativet "No" med (=)-knappen.
Trykk deretter pa innstillingsknappen igjen
for & lagre vannfilterinnstillingen og gé ut av
innstillingene.

* Folg sikkerhetsinstruksjonene og fremgangs-
maten for installasjon av vannfilteret som er
angitt pa vannfilterets emballasje.

Gjor som felger for & skifte vannfilter:
1| Velg innstilling for vannfilter.

2| Trykk og hold inne (+/-)-knappene samtidig
til "Yes"-alternativet pa displayet blinker én
gang og et pip hgres. Vannfilterinnstillingen
lagres dermed.

3| Trykk pé innstillingsknappen igjen for & g4 ut
av vannfilterinnstillingen.

7.2| YTTERLIGERE INNSTILLINGER

| tillegg kan falgende innstillinger hentes frem
pa displayet i den rekkefglgen som er vist
nedenfor. Dette gjor du ved & holde innstil-
lingsknappen inne i minst 3 sekunder til kon-
trollpanelet og displayet endrer seg.

Lydvolum: L 3
Omgivelseslys Hom
Temperaturenhet: °C°F
@ko-modus: EoF
Standby-tid: ES

De individuelle tilleggsinnstillingene er forhdnd-
sinnstilt fra fabrikken pa folgende mate:

Lydvolum: L3
Omgivelseslys Pa
Temperaturenhet: °C
@ko-modus: Av
Standby-tid: t5 (5 minutter)

Lydvolum:
1| Velg innstilling for lydvolum.



2| Juster maletiden ved & trykke pa (+/-)-knap-
pene. Lyden kan slas av (LoF), og volumet kan
stilles inn mellom L1 og L5.

3| Trykk pa innstillingsknappen igjen for & lagre
lydvolumet og g4 til neste innstilling.

Hvis lyden er slatt av (LoF), fortsetter en signalt-
one 4 heres ndr apparatet slas av og pa.

Omgivelseslys
1] Velg innstillingen omgivelseslys.

2| Trykk pa (+) eller (=)-knappen for & sld omgi-
velseslyset pa eller av.

3| Trykk pa innstillingsknappen igjen for  lagre
innstillingen for omgivelseslys og ga til neste
innstilling.

Temperaturenhet
1| Velg innstilling av temperaturenhet.

2| Trykk pa (+) eller (=)-knappen for & endre
temperaturenheten til °F eller °C.

3| Trykk pa innstillingsknappen igjen for  lagre
temperaturenheten og gé videre til neste
innstilling.

@ko-modus

Hvis sko-modus er aktivert, varmes ikke var-
mesystemet for damputgangen opp nér appa-
ratet slds pa. Dette reduserer energiforbruket.
@ko-modus er deaktivert som standard.

1| Velg innstillingen for gko-modus.

2| Trykk pa (+) eller (=)-knappen for & sla
gko-modus pa eller av.

3| Trykk pa innstillingsknappen igjen for & lagre
gko-modusinnstillingen og ga over til neste
innstilling.
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Utkoblingstid (standby)

Apparatet gar automatisk over i utkoblingsmo-
dus (standby) etter 5 minutter. Gjor folgende
for & endre utkoblingstiden:

1| Velg innstilling for utkoblingstid.

2| Juster utkoblingstiden ved & trykke pa
(+/-)-knappene. Utkoblingstiden kan stil-
les inn mellom 5 minutter (t5) og 60 minut-
ter (t60).

3| Trykk pa innstillingsknappen igjen for
a lagre utkoblingstiden og gé ut av
tilleggsinnstillingene.

Veer oppmerksom pd at energiforbruket sker
hvis utkoblingstiden forlenges.

7.3| TILBAKESTILL
ENHETSINNSTILLINGENE

Gjgr som falger for 4 tilbakestille alle innstillin-
ger til fabrikkinnstillingene:

1| | driftsmodus trykker du pa av/pa-knappen i
minst 5 sekunder til "rES" vises pd displayet
0g en signaltone hores.

2| Trykk pa (+)-knappen for & tilbakestille
alle innstillinger. En signaltone hares for &
bekrefte.

» Denne prosessen kan avbrytes ved & trykke pé
Pa/Av-knappen. Innstillingene endres ikke i
prosessen.

* Denne prosessen avbrytes automatisk etter 30
sekunder uten ytterligere knappetrykk. Inn-
stillingene endres ikke i prosessen.
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8| RENGJARING OG VEDLIKEHOLD

= - o &
Téler Kan skylles av Rengjgr med en Rengjgr med en
oppvaskmaskin under rennende fuktig klut torr klut / barste
vann
Hus og display — - v v
Vanntank med lokk (A) - v v v
(K;;‘febﬂnnebeholder med lokk _ v v v
Dryppfat uten drypprist (N) v v v v
Dryppgitter v v v v
Bajonett (1) - v v v
Filter (2), (3), (4) v v v v
Bajonett for sil (5) v v v v
Tamper (6) - v v N
Oppbevaringsmatte for tamper v v v v
(7
Melkekanne (13) v v v v
?f(r)l)gij?;;n)g av bgrster og naler v v v v
Kvern - - — v

ADVARSEL 8.1| SKIFTE VANNFILTER
Trekk ut stgpselet fgr du bytter og ren-
gjor apparatet, og la apparatet kjgle seg

ned! Basisapparatet ma ikke rengjares i

oppvaskmaskin.

Skift vannfilteret (8) sa snart vannfilterikonet
lyser rgdt (vannfilteralarm). Vi anbefaler § skifte
hver 2. maned for 4 sikre jevn vannkvalitet og
unngé forurensning i systemet. For & skru av

og sette inn vannfilteret, bruk det medfelgende
installasjonsverktayet (9). Serg for at vannfil-
teret er riktig plassert i vannbeholderen. Hell til
Ikke bruk Iesemidler eller slipemidler til & ren- slutt ut ca. 200 ml varmt vann.
gjgre espressomaskinen!

Tork av espressomaskinen regelmessig med
annonseamp rengjoringsklut (12).
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« Vannfilteret kan ikke strammes for mye,
da installasjonsverktgyet er utstyrt med en
overstrammingsbeskyttelse.

* Folg sikkerhetsinstruksjonene og bruksanvis-
ningen til vannfilteret.

8.2| RENGJORING AV
VANNBEHOLDEREN

Rengjer av vannbeholderen (A) regelmessig med
en myk klut og et mildt rengjgringsmiddel. Skyll
og terk dem forsiktig etterpa.

8.3| RENGJARING AV
KAFFEBONNEBEHOLDEREN

Kaffebgnnene kan etterlate oljeflekker i behol-
deren, noe som kan pavirke kaffens smak. Ren-
gjor derfor kaffebgnnebeholderen med lokk (B)
regelmessig med en myk klut og litt mildt vas-

kemiddel. Skyll og terk dem forsiktig etterpa.

8.4| RENGJORING AV DAMPSTAVEN

Rengjer dampstaven (K) etter hver melkeskum-
ming slik at det ikke fester seg melkerester i og
pa dampstaven. Ga frem pa folgende mate:

1| For & gjore dette, juster enten dampsta-
ven med dryppfatet (N) eller hold en annen
beholder under.

2| Trykk p& dampknappen og trekk damp i ca. 5
sekunder.

3| Tark av varmeenheten innvendig kun med en
fuktig Klut.

Forbrenningsfare!
Dampstaven er varm! Veer forsiktig sa du
ikke brenner deg!
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Hvis ingen damp slipper ut, gjor du som folger:
1| Fjern munnstykket fra dampstaven (K).

2| Rengjor munnstykket under rennende vann
med en myk klut og litt mildt vaskemiddel.
Skyll og terk dem forsiktig etterpa.

3| Hvis de tre apningene i munnstykket
er tilstoppet, ma du rengjore dem med
rengjoringsnalen.

FORSIKTIG

Fare for skade!
Bruk nalen med forsiktighet for 4 unnga
skader!

4| For 4 gjore dette, juster enten dampstaven
(K) uten dyse med dryppfatet (N) eller hold
en annen beholder under.

5| Trykk pa dampknappen og trekk damp i ca. 5
sekunder.

6| Tark av varmeenheten innvendig kun med en
fuktig Klut.

7| Sett munnstykket tilbake pd dampstaven.

8| Juster enten dampstaven (K) med dryppfa-
tet (N), eller hold en beholder under og trekk
damp en siste gang i ca. 5 sekunder.

8.5| RENGJORING AV FILTER

Rengjer filtrene etter hver espresso, slik at det
ikke blir noe kaffepulver igjen i filteret. Ga frem
pa folgende mate:

1| Tapp ut resten av kaffegruten fra filteret.
Du kan bruke rengjoringsbersten til dette
formélet.

2| Til slutt skyller du portafilteret med fil-
teret under rennende vann eller med
varmtvannsdispenseren.
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Hvis filtrene er blokkert, gjor du som folger:
1| Fjern filteret fra bajonetten.

2| Rengjor silen under rennende vann med en
myk klut og litt mildt vaskemiddel. Skyll og
tark dem forsiktig etterpa.

3| Hvis dpningene er blokkert, rengjor du dem
med rengjgringsnalen.

FORSIKTIG

Fare for skade!
Bruk nalen med forsiktighet for & unnga
skader!

4] Skyll filteret igjen.

Du kan ogsa suge filtrene i en avkalkingslgs-
ning i 30 minutter. Skyll og terk dem forsiktig
etterpa.

8.6| RENGJORING AV DRYPPFATET

Dryppfatet (N) er utstyrt med en flotter (rad)
for & vise vannivaet. Tam og rengjor dryppfa-
tet sé snart flottaren er godt synlig. Ellers kan
vannet renne ut over kanten og skade espresso-
maskinen, arbeidsflaten eller omradet rundt. Ga
frem pa folgende mate:

1| Fjern dryppristen fra dryppfatet, og ta drypp-
fatet ut av maskinen.

2| Tom dryppfatet.

3| Fjern dekselet pa baksiden av dryppfatet.

4| Fjern flottgren ved & vri den 90° og deretter
trekke den ut med litt kraft.

5| Rengjar alle enkeltdeler med en myk klut og
litt mildt rengjeringsmiddel. Skyll og terk
dem forsiktig.

6| Sett sammen alle delene pa nytt, og sett der-
etter dryppfatet inn i maskinen igjen.
8.7| RENGJORING AV KVERNEN

Rengjar kvernen regelmessig for & sikre jevn
malekvalitet. Dette gjor du pa folgende mate:

1| Kvern med den tomme bgnnebeholderen

(tem den om ngdvendig pa forhand) til det
ikke kommer kaffepulver ut av kaffekvernen.

Maling er ikke mulig uten en bgnnebeholder.

2| Fjern bgnnebeholderen ved & vri den mot
klokken.

3| Lés opp kverneringen (C) ved & vri den

mot klokken og fjern den ved hjelp av
handtaksbraketten.
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4] Rengjor kverneringen, kvernen og kvernutlg-
pet med rengjgringsbgrsten. Om ngdvendig
kan du 0gsa bruke en stgvsuger.

5| Skift ut kverneringen (C). Sgrg for 4 sette
den inn i en liten vinkel til & begynne med
for & unngd metallfliken.

6| Vri kverneringen (C) med klokken til den gar
i inngrep.

7| Fyll bgnnebeholderen med kaffebgnner, og
sett den inn i maskinen igjen ved & vri den
med klokken til den klikker pa plass. Mgllen
er klar til bruk igjen.

8.8| RENGJORING AV
BRYGGEENHETEN

Rengjor bryggeenheten daglig etter én eller
flere espressobrygginger. G& frem pé folgende
mate:

1| Fjern bajonetten (1) fra bryggeenheten (I).

2| Tapp vann fra bryggeenheten i noen
sekunder (bryggeknapp for 1 eller 2 kopper).

3| Rengjor bryggeenheten med en rengjo-
ringsklut for & fjerne eventuelle rester av
kaffepulver.

Rengjgring med blindfilter

Hvis espressoen brygges ofte, anbefaler vi at
bryggeenheten rengjares ukentlig med et bryg-
gegrupperensemiddel og blindfilteret. Den
regelmessige rengjaringen forhindrer at espres-
soens smak forringes. Ga frem pé folgende
mate:
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Rengjeringsprosessen bestar av to pafelgende
deler - rengjaring og skylling.
1] Sett blindfilteret(4) inn i bajonetten (1).

2| Tilsett et egnet bryggegrupperensemiddel (i
tablett- eller pulverform) i blindfilteret.

Folg sikkerhetsanvisningene og bruksanvisnin-

gen for bryggegrupperenseren.

3| Sett bajonetten (1) uten sil inn i bryggeen-
heten (1), og vri handtaket mot hgyre (fra
"Insert" til "Lock").

4| Fyll vannbeholderen (A) med friskt drikke-
vann opp til "MAX"-merket.

5| Tom dryppfatet (N).

6| Velg vannets hardhetsinnstilling, og trykk
pa bryggeknappen for 2 kopper. C1" vises i
displayet.

7| Trykk pé 2-kopps bryggeknappen igjen for
& starte rengjoringsprogrammet. C1" og en
ventende marker vises vekselvis pd displayet.
Etter ca. 8 minutter er den fgrste delen fer-
dig, og "C2" vises i displayet.

8| Ta ut bajonetten fra bryggegruppen ved & vri

handtaket mot venstre (fra "Lock" til "Insert").

9| Fjern blindsikten fra bajonetten.

10| Sett bajonetten (uten filteret) inn i brygge-
gruppen igjen.

11] Plasser et kar med en kapasitet pa minst
1 liter under bryggeenheten (I) og varmt-
vannsutlgpet (J).

12| Trykk pa bryggeknappen for 2 kopper for
4 starte skylleprogrammet. C2" og en ven-
tende marker vises vekselvis pa displayet.
Etter ca. 5 minutter er den andre delen fer-
dig, og "End" vises pa displayet.
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13| Fjern beholderen. Tom dryppfatet (N) og
sett den inn igjen.

14| Trykk pé bryggeknappen for 2 kopper for &
ga tilbake til driftsmodus. Rengjgringspro-
grammet er fullfgrt, og apparatet er klart til
bruk igjen.

Vannet som tappes ut er ikke egnet til & drikkes!

Rengjorings- og skylleprogrammet kan avbry-
tes ved & trykke pa Pa/Av-knappen. Gjennom-
for alltid hele rengjeringsprosessen eller en
siste uavhengig skylling (se kapittelet "Forste
gangs bruk").

Under konstant visning av "C2" gér appara-
tet i standby-modus etter 60 minutter. Deret-
ter ma du starte rengjeringsprosessen pa nytt
eller utfare en uavhengig skylling (se kapit-
telet "Farste gangs bruk"). | dette tilfellet

kan det veere ngdvendig med en annen ren-
gjgringstablett eller pulver.

Ved strambrudd eller hvis apparatet kobles fra
stramnettet mens et rengjorings- eller skylle-
program er i gang, ma du starte rengjorings-
prosessen pa nytt eller utfgre en uavhengig
skylling (se kapittelet "Forste gangs start"). |
dette tilfellet kan det veere ngdvendig med en
annen rengjgringstablett eller pulver.

8.9 AVKALKNING

Avkalkingsprogrammet bgr startes for &

vedlikeholde maskinen, men senest nar
avkalkingsalarmen lyser rgdt. Hvis du brygger
espresso ofte, kan hardt vann fare til kalkavlei-
ringer i systemet, noe som kan pavirke brygge-
strommen, trykket og temperaturen, samt
espressosmaken. Vi anbefaler derfor at maskinen
avkalkes hver 90. dag, uavhengig av
avkalkingsalarmen.

& Vi anbefaler bruk av et avkalkningsmid-
del , som er egnet for espressomaskiner.
Produsentens sikkerhetsanvisninger, spesielt
med hensyn til oppfersel ved kontakt med gyne
og hud, mé folges. Det md ikke brukes uegnede
midler (f.eks. stoffer som utelukkende er basert
pé eddik- eller sitronsyre) til avkalking. Vi anbe-
faler WMF flytende avkalkingsmiddel.

Garantien dekker ikke skader som skyldes at

det har blitt brukt et uegnet avkalkningsmid-
del, eller at anvisningene for avkalkning ikke er
fulgt. Hold barn unna avkalkningsmidler, og veer
forsiktig sa du ikke inhalerer damper som avgis
under avkalkning.

Gjor som falger for & starte
avkalkingsprogrammet:

Avkalkingsprosessen bestar av to pafelgende

deler - avkalking og skylling.

1|& Fiern vannfilteret (8) fra vannbehol-
deren (A)!

2| Lgs opp 100 ml flytende WMF avkalknings-
middel i 650 ml vann i vannbeholderen (for
andre produkter i henhold til produsen-
tens anvisninger), og skift ut vannbeholderen
om ngdvendig. Vannmengden ma nd opp til
"CALC"-merket pa vannbeholderen.

Folg sikkerhetsanvisningene og bruksanvisnin-
gen for avkalkingsmiddelet.

3| Fjern filteret fra bajonetten (1).

4| Sett bajonetten (1) uten sil inn i bryggeen-
heten (1), og vri hindtaket mot hgyre (fra
"Insert" til "Lock").

5| Fjern munnstykket fra dampstaven (K).

6| Tom dryppfatet (N).
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7| Plasser en beholder med en kapasitet pa
minst 1 liter under alle tutene pd maskinen
- bryggeenhet (1), varmtvannsutigp (J) og
dampstaven (K).

8| Velg innstilling for vannets hardhet og trykk
pa varmtvannsknappen. d1" vises i displayet.

9| Trykk p& varmtvannsknappen igjen for &
starte avkalkingsprogrammet. d1" og en ven-
tende marker vises vekselvis pa displayet.
Etter ca. 20 minutter er den forste delen fer-
dig, og "d2" vises i displayet.

10| Tom beholderen og sett den tilbake under
alle tutene pa maskinen.

11| Tom vannbeholdren (A) og skyll grundig.

12| Fyll vannbeholderen med friskt drikkevann
opp til "MAX"-merket, og sett den inn i
maskinen igjen.

13| Trykk pa varmtvannsknappen for 4 starte
skylleprogrammet. d2" og en ventende mar-
ker vises vekselvis pd displayet.
Etter ca. 5 minutter er den andre delen fer-
dig, og "End" vises pa displayet.

14| Fjern beholderen. Tam dryppfatet (N) og
sett den inn igjen.

15| Sett dysen pa plass igjen pa damplansen (K).

16| Sett vannfilteret (8) inn i vannbeholde-
ren (A).

17| Trykk p& varmtvannsknappen for & ga til-
bake til driftsmodus. Avkalkingsalarmen
lyser ikke lenger, og enheten er klar til bruk
igjen.

Vannet som tappes ut er ikke egnet til & drikkes!
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Avkalkingsalarmen tilbakestilles farst nar
avkalkingsprosessen (avkalking og skylling) er
fullfert.

Avkalkings- og skylleprogrammet kan avbrytes
ved 4 trykke pa Pa/Av-knappen. Avkalkingsa-
larmen forblir aktiv, og apparatet er ikke klart
til bruk! Du ma starte avkalkingsprosessen pa
nytt. | dette tilfellet kan det vaere ngdvendig
med ekstra avkalkingsmiddel.

Under konstant visning av "d2" gar apparatet i
standby-modus etter 60 minutter. Avkalkings-
alarmen forblir aktiv, og apparatet er ikke
klart til bruk! Du m3 starte avkalkingsproses-
sen pa nytt. | dette tilfellet kan det veere nod-
vendig med ekstra avkalkingsmiddel.

| tilfelle strombrudd eller hvis apparatet
kobles fra stremnettet under et pdgdende
avkalkings- eller skylleprogram, forblir avkal-
kingsalarmen aktiv, og apparatet er ikke klart
til bruk! Du ma starte avkalkingsprosessen pa
nytt. | dette tilfellet kan det veere ngdvendig
med ekstra avkalkingsmiddel.
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9| MELDINGER OG FEIL

PROBLEM

ARSAK

GJENNOMF@RING AV TILTAK

Bryggefunksjonene for 1 og 2
kopper og knappene for varmt
vann og damp pulserer.

Apparatet varmes opp.

Vent til maskinen er varmet opp
og klar til bruk. Knappene lyser
kontinuerlig.

Dampknappen pulserer separat.

Apparatet varmer opp
dampvarmeren. @ko-modus kan
aktiveres.

Vent til maskinen er varmet opp
og klar til bruk. Knappen lyser
kontinuerlig.

Knappene for 1 og 2-kopps-
maling blinker.

Bannebeholderen er ikke satt inn.

Sett bgnnebeholderen (fylt med
kaffebgnner) inn i maskinen til
den klikker pa plass.

Bryggefunksjonene for 1 og 2
kopper og knappene for varmt
vann og damp blinker.

Vannbeholderen er ikke satt inn
riktig.

Kontroller at vannbeholderen
sitter riktig pa plass, og trykk den
lett ned om ngdvendig.

Det er for lite eller ikke noe vann i
vannbeholderen.

Fyll vannbeholderen opp til
"MAX"-merket.

| maletidsinnstillingen blinker
knappene for 1 og 2 kopper tre
ganger etter hverandre under
maleprosessen. Tre signaltoner
hgres samtidig.

Bonnebeholderen er ikke satt inn.

Sett bgnnebeholderen (fylt med
kaffebgnner) inn i maskinen til
den klikker pa plass.

| vannmengdeinnstillingen
blinker knappene for 1

og 2 kopper brygging og
varmtvann og damp tre
ganger etter hverandre under
bryggeprosessen eller nar

du tapper varmt vann. Tre
signaltoner hgres samtidig.

Vannbeholderen er ikke satt inn
riktig.

Kontroller at vannbeholderen
sitter riktig pa plass, og trykk den
lett ned om ngdvendig.

Det er for lite eller ikke noe vann i
vannbeholderen.

Fyll vannbeholderen opp til
"MAX"-merket.

Displayet viser "E1", "E3", "E4",
“E7" “E8". "EQ" eller "E10".

Enheten er defekt.

Sla av apparatet umiddelbart, og
koble det fra stramforsyningen.
Kontakt et autorisert
kundeservicesenter.

Displayet viser "E2", og
maleprosessen er avbrutt.

Kvern er tilstoppet.

Rengjor kvernen som beskrevet i
kapittelet "Rengjgring og stell".
Hvis problemet vedvarer, ma

du kontakte et autorisert
kundeservicesenter.

Under maleprosessen viser
displayet "E6".

Den integrerte vekten er defekt.

Kontakt et autorisert
kundeservicesenter.

Displayet viser "E11".

Kaffekvernen er overopphetet.

SIa av apparatet i 5 minutter.
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Displayet viser "E12".

Kaffekvernen er defekt.

Kontakt et autorisert
kundeservicesenter.

Det dispenseres ikke kaffepulver
under maleprosessen.

Bannebeholderen er tom.

Fyll bennebeholderen med
kaffebgnner.

Kvernen er tilstoppet med
kaffepulver, eller det er vann eller
fuktighet i kvernen.

Rengjgr kvernen som beskrevet i
kapittelet "Rengjoring og stell", og
sorg for at kvernen er helt torr for
du setter den sammen igjen.

Under kverningsprosessen
setter kaffepulveret seg fast i
kvernutlapet og/eller sprer seg
ukontrollert.

Den antistatiske enheten er
skitten.

Rengjer forsiktig hele slipeutlgpet
nedenfra med rengjaringsbarsten.

Under bryggeprosessen renner
espressoen over kantene pa
bajonetten.

Bajonetten er ikke satt riktig inn i
bryggeenheten.

Rengjer bryggeenheten som
beskrevet i kapittelet "Rengjoring
og stell", og kontroller at
bajonetten er satt riktig inn i
bryggeenheten.

Det ligger kaffepulver pd kanten
av filteret.

Fjern kaffepulveret fra kanten av
filteret og serg for at bajonetten
er satt riktig inn i bryggeenheten.

Filteret er fylt med for mye
kaffepulver.

Serg for at riktig filter brukes til
onsket mengde kaffepulver. Veer
oppmerksom pa den anbefalte
mengden kaffepulver for 1- eller
2-koppsfilter.

Tetningen pé bryggeenheten
er skitten eller har mistet
elastisiteten.

Rengjor bryggeenheten som
beskrevet i kapittelet "Rengjgring
og stell".

Fa et autorisert servicesenter til &
skifte ut bryggeenhetens pakning.

Utlgpet pa bryggeenheten er
blokkert.

Rengjer bryggeenheten som
beskrevet i kapittelet "Rengjgring
og stell".
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Ingen espresso renner ut under
bryggeprosessen, eller bare
drape for drape. Dette gker
bryggetrykket til opptil 16 bar
og forlenger ekstraksjonstiden
til over 60 sekunder.

Eller:
Displayet viser "E5".

Vannbeholderen er ikke satt inn
riktig.

Kontroller at vannbeholderen
sitter riktig pa plass, og trykk den
lett ned om ngdvendig.

Det er for lite eller ikke noe vann i
vannbeholderen.

Fyll vannbeholderen opp til
"MAX"-merket.

Vannfilteret er tilstoppet.

Bytt ut vannfilteret og sett det
riktig inn igjen.

Utlgpet pa bryggeenheten er
blokkert.

Rengjor bryggeenheten som
beskrevet i kapittelet "Rengjoring
og stell".

Filteret er tilstoppet.

Rengjor filteret som beskrevet i
kapittelet "Rengjoring og stell".

Det ble brukt feil filter
(blindfilter).

Bruk 1- eller 2-koppsfilteret.

Den innstilte kornsterrelsen pa
kaffepulveret er for fin, eller det
er for mye kaffepulver i filteret.

Vri malegraden til et hgyere
niva. Bruk om ngdvendig mindre
kaffepulver.

Kaffepulveret ble tampet for
hardt.

Utev mindre kraft ved tamping
(retningslinje 10 - 15 kg).

Det er et problem i vannsystemet
eller en defekt i apparatet.

Utfer en avkalking eller, om
ngdvendig, en rengjoringsprosess.
Hvis problemet vedvarer, mé du sl&
av apparatet umiddelbart og koble
det fra stramforsyningen. Kontakt
et autorisert kundeservicesenter.

Under bryggeprosessen renner
espressoen ut for raskt eller for
sakte.

Det kan veere flere arsaker til
dette, f.eks. feil vannmengde, feil
malegrad osv.

Les kapittelet "Den perfekte
espresso”, og folg alle anbefalte
innstillinger.

Bajonetten gar ikke i inngrep i
maskinen.

Filteret er fylt med for mye
kaffepulver.

Serg for at riktig filter brukes til
onsket mengde kaffepulver.
Veer oppmerksom pa den
anbefalte mengden kaffepulver
for 1- eller 2-koppsfilter.

Filteret er ikke satt riktig inn i
bajonetten.

Serg for at filteret er satt
ordentlig inn i bajonetten.

Vann lekker ut av
vannbeholderen.

Vannbeholderen er ikke satt inn
riktig.

Kontroller at vannbeholderen
sitter riktig pa plass, og trykk den
lett ned om ngdvendig.
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Pumpen pumper hgyere enn
vanlig.

Vannbeholderen er ikke satt inn
riktig.

Kontroller at vannbeholderen
sitter riktig pa plass, og trykk den
lett ned om ngdvendig.

Vannfilteret er tilstoppet.

Bytt ut vannfilteret og sett det
riktig inn igjen.

Det er et problem i vannsystemet
eller en defekt i apparatet.

Utfar en avkalkingsprosess.

Hvis problemet vedvarer, ma du sla
av apparatet umiddelbart og koble
det fra stramforsyningen. Kontakt
et autorisert kundeservicesenter.

Det kommer ingen damp ut nar
dampen avgis.

Dampstaven er blokkert.

Rengjor dampstaven som
beskrevet i kapittelet "Rengjgring
og stell".

Hvis problemet vedvarer, ma

du kontakte et autorisert
kundeservicesenter.

Avkalkingsprogrammet stopper
automatisk pa et tidlig stadium
(<15 min).

Vannbeholderen er ikke satt inn
riktig.

Kontroller at vannbeholderen
sitter riktig pa plass, og trykk den
lett ned om ngdvendig.

Det er for lite eller ikke noe vann i
vannbeholderen.

Fyll vanntanken med den
npdvendige mengden
avkalkingslgsning.

Utlgpet pa bryggeenheten er
blokkert.

Rengjer bryggeenheten som
beskrevet i kapittelet "Rengjoring
og stell".

Det er et problem i vannsystemet
eller en defekt i apparatet.

Utfar en ny avkalkingsprosess.
Hvis problemet vedvarer, ma du sla
av apparatet umiddelbart og koble
det fra stramforsyningen. Kontakt
et autorisert kundeservicesenter.
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10| TEKNISKE DATA

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stremforbruk: 2820-3320 W

Beskyttelsesklasse: |

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,3 5
Standby - -

Standby med
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

c E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

ﬁ Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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WMF ESPRESSO PRO

Parabéns e obrigado por ter escolhido a Espresso
Pro!

Desejamos-lhe muitos anos de prazer relaxante
com a sua WMF Espresso Pro.
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1| VISAO GERAL DOS COMPONENTES

1.1| MAQUINA DE CAFE EXPRESSO

>]

EEFERHN [ G ER (=

Deposito de agua e tampa
(quantidade de enchimento: 2,6 1)

Recipiente para grdos de café e tampa
(quantidade de enchimento: 250 g)

Anel de moagem

Prateleira para chavenas e compactador
com tapete de arrumacéo

Botéo giratorio para ajuste da moagem
Painel de controlo
Manometro/visor de pressio (bar)

Saida de moagem com porta-
filtro e balanca integrada

Unidade de infusdo com

ligacdo ao porta-filtro

Saida de dgua quente

Lanca de vapor

Interruptor de rede

LED - Luz ambiente

Recipiente coletor com grelha de escorrer

O

5]

[=]

L]

Y
@

209 =9
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[0]

Tabuleiro de arrumacdo para
acessorios adicionais

1.2| ACESSORIOS

Bl B 2] &l [ [=] [¥ [o] [« [#] [«] [¢] [=]

Porta-filtro em acgo inoxidavel de 58 mm
Filtro de uma chavena

Filtro de duas chavenas

Filtro de limpeza (filtro cego)

Funil do porta-filtro

Compactador

Tapete de arrumacdo com compactador
Filtro de agua

Ferramenta de instalacédo do filtro de dgua
Escovas de limpeza

Agulha de limpeza

Pano de limpeza

Jarro de leite em aco inoxidavel
(MAX.: 200 ml)

PT



1.3| DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

BOTOES/ICONES | DESCRICAO

( I ) Botéo ligar/desligar (em espera)
1 oCceF Ecrd que indica a temperatura de infusio (°C/°F), a quantidade de moagem (g), a quantidade
(3 gnis . "
de agua (ml), o tempo de moagem (s), o tempo de extracéo (s) e o grau de moagem (-).

Q
kxxxy Moagem de uma chavena

o
Vg
o Moagem de duas chavenas

P Infusdo de uma chavena

%o Infusdo de duas chavenas

‘L‘;'AI Agua quente

3 Vapor

E Botdo de definicdes para selecionar as definicdes possiveis.
- + Botdes para alterar as definicoes selecionadas.

QQ) Tempo de moagem

Lml)o Quantidade de dgua

C}: Temperatura de infusdo

=

Tempo de pré-infusao

e

Dureza da dgua incluindo programa de descalcificacdo e limpeza

&

Alarme de descalcificacdo

=]

Filtro de dgua

=]

Alarme do filtro de agua
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2| ANTES DA UTILIZACAO

Leia 0 manual de instrugdes atentamente.
Guarde ou guarde cuidadosamente o manual
de instrucdes num local seguro para consulta
futura e transmita-o aos futuros utilizadores
juntamente com o aparelho. O manual de ins-
trucdes contém informacoes importantes sobre
o funcionamento, a limpeza e a manutencio do
aparelho.

0 aparelho sé pode ser utilizado para o fim a
que se destina e de acordo com o manual de
instrucdes. Observar sempre os avisos de sequ-
ranca ao utilizar o aparelho.

Uma utilizacdo incorreta pode causar danos.
Nédo assumimos qualquer responsabilidade por
eventuais danos causados pelo incumprimento
do manual de instrucées. Tenha em atencéo as
informacdes relativas a garantia.

Antes da instalacéo e da utiliza¢do do aparelho
pela primeira vez, retire completamente todas
as peliculas de protecédo e quaisquer autoco-
lantes existentes. Nao deve ficar qualquer resto
de embalagem no aparelho ou no seu interior.
Limpe as partes que entram em contacto com os
alimentos e as partes amoviveis, tal como des-
crito no capitulo "Limpeza e manutencédo”.

Verifique o aparelho e as pecas acessorias
quanto a integridade e danos. Ndo coloque o
aparelho em funcionamento em caso de pecas
em falta ou danificadas; em vez disso, notifi-
que o servico de assisténcia técnica. Consulte a
garantia para obter os dados relevantes.

Para além deste manual de instrucdes, pode
assistir aos nossos videos de instrucdes. Pode
encontra-los em https://link.wmf.com/33yx5e
ou digitalizar o sequinte codigo QR:

EEE
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3| NOTA SOBRE A ILUMINACAO
LED

Este aparelho contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética C. Tenha em
atencéo que o elemento luminoso do produto
néo se destina a fins de iluminacdo. O elemento
luminoso pode ser substituido por pessoal de
assisténcia autorizado. A iluminagdo LED na
base do aparelho indica o estado de funciona-
mento do aparelho. A luz serve apenas como um
ecréd de informacdo:

» Quando a maquina ¢ ligada, a base acende-se.
» Quando a maquina ¢ desligada, a luz na base
¢ desligada.

A iluminacgdo LED na base do aparelho pode ser
completamente desligada nas definicées.

4| EXPLICACAO DOS SiIMBOLOS

As informacdes importantes estdo identifica-
das neste manual de instrucdes com simbolos e
palavras de sinalizacédo:

AN} indica uma situacdo perigosa que pode
conduzir a ferimentos sérios (por ex., queimadu-
ras devido a vapor ou superficies quentes).

(68| [D2VI0R indica uma situacdo potencialmente
perigosa que pode resultar em ferimentos ligei-
ros ou pequenos.

NIENEO) indica uma situacdo que pode con-
duzir a danos materiais.

indica informacgdes adicionais sobre o
manuseamento seguro do produto.
& Simbolos: Observar e cumprir as
indicacoes.
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5| COLOCACAO EM

FUNCIONAMENTO
« Utilize apenas agua fria na qualidade de agua
potavel.
1| Antes da instalagdo e da utilizacdio do apare- < NZo deixe a 4gua sem utilizacdo no aparelho
lho pela primeira vez, retire quaisquer auto- durante mais de quatro dias.

colantes existentes.
3| Introduza o recipiente para grdos (B) na

2| Limpe e seque cuidadosamente a maquina, maquina, rodando-o no sentido dos pontei-
0s componentes e 0s acessorios antes da pri- ros do relogio até encaixar e encha-o com
meira utilizacdo e ap6s um armazenamento graos de café.

prolongado, tal como descrito no capitulo
"Limpeza e manutencdo". Ndo se esqueca dos
filtros no tabuleiro de arrumacio (0). E pre-
ferivel utilizar o pano de limpeza fornecido
(12) para limpar todas as superficies.

3| Assequre-se de que o aparelho esta correta-
mente montado antes de o utilizar pela pri-
meira vez.

. 4| Insira o porta-filtro (1) sem o filtro na unidade
5.1| PRIMEIRA COLOCACAO EM de infusio (I) e rode o manipulo para a direita
FUNCIONAMENTO (de "Insert" [inserir] a "Lock" [bloquear]).

1| Retire o depésito de agua (A) e insira o filtro
de agua incluido (8) utilizando a ferramenta
de instalagdo (9). Certifique-se de que o fil-
tro de agua esta corretamente posicionado
no deposito de agua.

5| Ligue a maquina a rede elétrica e ligue-a
com o interruptor de rede (L) situado no lado
direito. Aguarde até que a maquina aquega e
esteja pronta a funcionar; os botdes do pai-
nel de controlo deixardo de pulsar.

6| Coloque um recipiente com uma capacidade
minima de 1 litro por baixo de todas as saidas

Tenha em atencéo as instrucdes de seguranca e da maquina - unidade de infuséo (1), saida de

as instrucoes de utilizagdo do filtro de agua. agua quente (J) e lanca de vapor (K).

2| Encha o deposito de agua (A) com agua 7| Sirva um café expresso duplo duas vezes
potavel fresca até a marca "MAX" e insira-o seguidas sem café moido. Utilize o porta-fil-
na maquina. tro (1) sem o filtro. Para isso, prima o botdo

de infusdo de duas chavenas.
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8| Dispense cerca de 80 ml de agua quente duas
vezes sequidas. Para isso, prima o botdo de
agua quente.

9| Utilize o vapor uma vez. Para isso, prima o
botéo de vapor.

Esta agua dispensada ndo é adequada para
consumo!

10| Retire o recipiente. Esvazie o recipiente
coletor (N) e volte a coloca-lo.

11| Regule a dureza da agua conforme des-
crito no capitulo 7.1. O aparelho esta agora
pronto a ser utilizado.

5.2| INFUSAO DO CAFE EXPRESSO

1| Selecione o filtro adequado (2) ou (3) em
funcio da quantidade de café moido dese-
jada (uma ou duas chavenas) e insira-0 no
porta-filtro.

« Certifique-se de que o filtro esta limpo e seco
e de que nao ha café moido do processo de
infusao anterior.

« Utilize a parte de tras da escova de limpeza
(10) ou a extremidade de outro filtro para
facilitar a remocdo dos filtros do porta-filtro.

Fr

s,

2| Coloque o funil (5) no porta-filtro (1). Para
o fazer, rode o funil do porta-filtro no sen-
tido dos ponteiros do reldgio até encaixar no
lugar.
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3] Insira o porta-filtro (1) com o funil no porta-
-filtro da saida de moagem (H).

4| Prima o botdo de moagem de uma ou duas
chavenas de acordo com a quantidade de
café moido desejada para iniciar o processo
de moagem. Sdo indicados no ecrd primeiro
o grau de moagem e depois a quantidade de
moagem.

» 0 grau de moagem so pode ser alterado
durante o processo de moagem. Rode o botdo
giratorio (E) no sentido dos ponteiros do relo-
gio para aumentar o grau de moagem, o que
torna o café moido mais grosso. Rode o botdo
giratorio no sentido contrario ao dos pontei-
ros do relogio para reduzir o grau de moagem,
0 que permite moer o café moido de forma
mais fina.

Pode escolher entre 60 niveis de moa-

gem (nivel 1 = muito fino, nivel 60 = muito
grosso).

O processo de moagem pode ser cancelado em
qualquer altura, premindo novamente o botéo
de moagem correspondente ou o botéo ligar/
desligar.
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Certifique-se de que existem grios de café sufi-
cientes no recipiente para grios de café.

Néo pressione o porta-filtro durante o

processo de moagem! Isto pode danificar
a balanca e fazer com que seja indicado um
peso de moagem incorreto!

Nao levante o porta-filtro durante o pro-

cesso de moagem! Isto pode danificar a
balanca e fazer com que seja indicado um peso
de moagem incorreto!

Néo coloque os dedos na saida de moagem
durante o processo de moagem!

Quantidade de moagem recomendada:
- Filtro de uma chéavena: 11-13 g.
- Filtro de duas chavenas: 17-19 g.

A balanca ¢é utilizada para controlar a quanti-
dade de moagem. Podem ocorrer ligeiros des-
vios devido a humidade, a temperatura ou a
quantidade de café moido que permanece no
moinho de café.

A quantidade de moagem para os dois filtros
pode variar consoante o tipo de café e as pre-
feréncias do café.

Para evitar a perda de sabor, os grdos de café
so devem ser moidos para consumo imediato.
Conservar os grdos de café e o excesso de
café moido num recipiente hermético por um
periodo maximo de 14 dias.

5| Puxe o porta-filtro (1) diretamente para fora
da saida de moagem (H). Bata ligeiramente
no porta-filtro com a méo para dispensar
uniformemente o café moido. Em alternativa,
utilize um nivelador para o efeito.

6| Coloque o porta-filtro (1) com o suporte de
borracha direito sobre o canto de uma mesa.
Triture firmemente o café moido (valor de
referéncia de 10 a 15 kg). Apos a compacta-
cdo, certifique-se de que o café moido ¢ dis-
pensado uniformemente no filtro e que foi
criada uma superficie nivelada.

A compactacédo pode ser efetuada com ou sem
um funil (5).

7| Em sequida, retire o funil (5) e raspe
0 excesso de café moido do bordo do
porta-filtro.
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8| Verta a agua da unidade de infusao (1)
durante alguns segundos (botio de infusio
de uma ou duas chavenas) para retirar café
moido restante e pré-aquecer a unidade de
infusao.



9| Insira o porta-filtro (1) na unidade de infu-
sdo (1) e rode o manipulo para a direita
(de "Insert" [inserir] a "Lock" [bloquear]).
Em seguida, coloque uma ou duas chave-
nas do tamanho desejado sob as saidas do
porta-filtro.

» Né&o se esqueca de retirar previamente o funil
(5)!

« Certifique-se de que o porta-filtro esté corre-
tamente inserido na unidade de infusdo.

10| Prima o botdo de infusdo de uma ou duas
chavenas de acordo com a quantidade de
café expresso desejada para iniciar o pro-
cesso de infusdo. O tempo de extracdo ¢é
indicado no ecra e a pressio de infusdo no
manometro (G). O aparelho para automa-
ticamente assim que a quantidade definida
de café expresso tiver sido dispensada.

Perigo de queimaduras!

Deixe o aparelho arrefecer! Aguarde
sempre alguns segundos apds a dispensa do café
expresso e so depois solte o porta-filtro.

Para evitar salpicos de liquido quente, nunca
retire o porta-filtro durante o processo de
infusao!

* O processo de infusdo pode ser cancelado em
qualquer altura, premindo novamente o botdo
de infusdo correspondente ou o botéo ligar/
desligar.

» Se a maquina ndo dispensar café, anule o pro-
cesso. Para obter informagdes sobre o pro-
cedimento a adotar, consulte o capitulo
"Mensagens e avarias".

11 Retire novamente o porta-filtro (1) do con-
junto de infuséo (1), rodando o manipulo
para a esquerda (de "Lock" [inserir] para
"Insert" [bloquear]). Retire os restos de café
do filtro.

12| Por fim, se necesséario, enxague o porta-fil-
tro com o filtro em agua corrente ou com o
dispensador de dgua quente.

Se necessario, limpe o filtro (2) ou (3) conforme
descrito no capitulo "Limpeza e manutencédo”
para evitar entupimentos.

5.3| PREPARACAO DA ESPUMA DE
LEITE

Para espumar leite, proceda da sequinte forma:

1| Encha o jarro de leite (13) com leite frio até
a marca "MAX".

Utilize de preferéncia leite meio-gordo refrige-

rado. O leite pasteurizado ou o leite a uma tem-
peratura ultraelevada proporcionam geralmente
os melhores resultados.

2| Extraia vapor durante cerca de 5 sequndos
(botdo de vapor) para eliminar a condensacéo
do tubo. Para isso, alinhe a lanca de vapor

PT



(K) com o recipiente coletor (N) ou coloque
outro recipiente por baixo.

3| Puxe a lanca de vapor (K) o mais possivel
e coloque-a no jarro de leite cheio de leite
(13).

4| Prima o botéo de vapor para iniciar a prepa-
racdo. Bata o leite até obter uma espuma de
leite satisfatoria. A temperatura do leite ndo
deve ser superior a 65 °C.

Limpe sempre a lanca de vapor imediatamente
apos desligar o vapor, conforme descrito no
capitulo "Limpeza e manutencédo"”, para que
nao fiquem residuos de leite. Para o efeito,
utilize o pano de limpeza fornecido (12).

A saida de vapor para automaticamente apds
60 segundos.

0O processo de vapor pode ser cancelado em
qualquer altura, premindo novamente o botdo
de vapor ou o botio ligar/desligar.

Se 0 modo Eco estiver ativado, o aquece-

dor de vapor € aquecido na primeira vez que
o0 botéo é premido (o botdo de vapor pulsa).
Assim que o botdo de vapor voltar a acender
continuamente, a preparagio da espuma de
leite pode ser iniciada premindo novamente o
botdo de vapor.

Perigo de queimaduras!
A lanca de vapor esta quente! Tenha cui-
dado para nao se queimar!

No modo de vapor, ndo levante a lanca de
vapor do leite para evitar salpicos de leite.

Para obter os melhores resultados ao espumar
leite, proceda da sequinte forma:

1| Segure o jarro de leite ligeiramente inclinado
para o lado e mergulhe a lanca de vapor
cerca de 1 a 2 cm no leite.

2| Assim que o leite comecar a mover-se em cir-
culo, desloque o jarro de leite para baixo até
que a lanca de vapor quase atinja a superfi-
cie do leite e este comece a borbulhar. Certi-
fique-se de que a lanca de vapor ainda esta
no leite e que o movimento giratério do leite
se mantém.

3| Assim que o leite estiver morno (aproxima-
damente 35 °C) e tiver sido aspirado ar sufi-
ciente para o leite, volte a subir o jarro do
leite; o assobio para. Mantenha também aqui
0 movimento giratorio do leite.

4| Assim que o leite estiver suficientemente
quente e a espuma de leite for satisfatoria,
termine o processo com o botdo de vapor.

Veja os nossos videos de instrucdes.

5.4| DISPENSA DE AGUA QUENTE

1| Coloque uma chavena por baixo da saida de
agua quente (J).

2| a) Prima uma vez o boto de dgua quente.
A maquina comeca a dispensar agua
quente e para automaticamente assim que
a quantidade de agua definida tiver sido
dispensada.

A dispensa de dgua quente a) pode ser cance-
lada em qualquer altura, premindo novamente o
botdo de dgua quente ou o botéo ligar/desligar.

b) Prima e mantenha premido o botéo de
agua quente para iniciar a dispensa con-
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tinua de 4dgua. A dispensa de agua para
quando o botéo € solto. A quantidade
maxima de agua que pode ser dispensada
¢ de 300 ml.

6| O CAFE EXPRESSO PERFEITO

Um café expresso perfeito é mais do que um
café pequeno e forte; caracteriza-se por um
creme aveludado e castanho-dourado, um
corpo cheio, um equilibrio perfeito entre aci-
dez, dogura e amargor e um sabor complexo. E
o resultado de uma interagdo cuidadosamente
coordenada de numerosos fatores, desde a esco-
Iha dos graos de café até a quantidade certa de
moagem e ao tempo de pré-infusdo. Neste capi-
tulo, aprendera o que faz um café expresso per-
feito e quais os passos e definicdes necessarios
para criar o café expresso perfeito com a sua
WMF Espresso Pro.

Graos de café

A escolha dos gréos de café é decisiva para o
sabor do café expresso. Os dois tipos princi-
pais sdo o Arabica e o Robusta. Os grdos de café
arabica caracterizam-se por aromas mais com-
plexos e uma acidez acentuada. Os gréos de
café Robusta, por outro lado, tém um sabor
mais forte, contém mais substancias amargas e
garantem um creme mais denso e estavel. Uma
mistura classica de graos para um café expresso
consiste em 70% de Arabica e 30% de Robusta.

A torrefacdo tem uma influéncia significativa
no sabor. As torras claras séo frutadas e acidas,
mas sdo menos adequadas para o café expresso,
pois ndo tém a profundidade e a intensidade
necessarias. As torras médias séo equilibradas e
aromaticas, ideais para um café expresso har-
monioso. As torras escuras sdo intensas, for-
tes e menos acidas, tipicas de um café expresso
italiano.

Recomendamos os graos de café "WMF Espresso
3 - Premium Mild". Esta mistura 70/30 de gréos
torrados escuros é equilibrada, suave, com baixa
acidez e delicia-se com um creme dourado de
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longa duragdo. Desfrute de uma nota requin-
tada de caramelo e aveld no final.

Se pretende um café expresso com um corpo
forte, cheio de caracter e com um toque de
chocolate, entdo o "WMF Espresso 4 - Premium
Intense” com uma mistura 50/50 e torra escura
¢ o ideal para si.

Preste atencfo a data de torrefacdo ao comprar
e, se possivel, utilize graos acabados de torrar.
Os grdos devem também ser torrados de forma
homogénea e ndo devem estar danificados.
Guarde os grdos de café num recipiente hermé-
tico num local fresco e escuro (ndo no frigori-
fico) para preservar o sabor. E preferivel encher
o recipiente de grdos de café apenas com a
quantidade que ird utilizar nas proximas horas.

Dureza da agua

A dureza da agua tem uma influéncia signi-
ficativa no sabor do café expresso. Uma agua
demasiado dura pode aumentar o amargor e
prejudicar o creme, enquanto uma agua dema-
siado mole pode fazer com que o sabor pareca
plano e azedo. A dureza ideal para o café
expresso € de 7 a 8 °dH (graus de dureza ale-
mées). Se necessario, informe-se sobre a dureza
da 4gua da sua torneira junto da rede de distri-
buicdo de agua local ou da administracdo muni-
cipal. Se necessario, utilize um filtro de agua
para regular a dureza da dgua ou dgua mine-
ral especial.

Tempo de extracdo

0 tempo de extracao ideal para um café
expresso € de 20 a 30 segundos, sendo

25 segundos o ideal. Um tempo de extragdo
demasiado curto leva a uma subextragdo, o que
faz com que o expresso tenha um sabor amargo
e pouco saboroso. O creme € muito ligeiro e
desvanece-se rapidamente. Por outro lado, um
tempo de extragdo demasiado longo leva a
uma sobreextracédo, o que torna o café expresso
aguado e amargo. O creme ¢ castanho-escuro

e cheio de bolhas. O tempo de extragdo é regu-
lado através do ajuste do grau de moagem.
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Pressdo de infusdo

A pressdo de infusio ideal para a preparacdo do
café expresso € de 7 a 11 bar, idealmente cons-
tante a 9 bar. Uma pressdo demasiado baixa
leva a uma subextragdo e uma pressdo dema-
siado alta leva a uma sobreextracdo. A pressdo
de infuséo pode ser regulada ajustando o grau
de moagem ou a quantidade de café moido.

Compactacio

A compactacdo deve ser efetuada de modo
uniforme e com uma pressao de 10 a 15 kg,
uma vez que influencia o fluxo de agua atra-
vés do café moido. Antes da compactacdo, o
café moido deve ser dispensado uniforme-
mente, por exemplo, com um nivelador. Certifi-
que-se de que o café moido € pressionado para
baixo de forma uniforme e firme ao compactar.
Evite correcdes subsequentes, uma vez que estas
podem causar canalizacdo, isto €, uma extracdo
irregular. A compactacdo em angulo ou dema-
siado fraca conduz a problemas semelhantes.

6.1] OPCOES DE CONFIGURACAO DA
MAQUINA DE CAFE EXPRESSO

Depois de ter selecionado o grdo de café certo
para si, deve familiarizar-se com as opc¢ées de
configuracdo da sua maquina de café expresso.
Varie as definicoes gradualmente e experi-
mente diferentes combinacées para preparar um
expresso de acordo com as suas preferéncias e
obter a melhor experiéncia de sabor.

Grau de moagem

0 grau de moagem determina o tamanho das
particulas de café. Uma moagem mais fina
resulta num tempo de extragcdo mais longo e
numa pressao de infusdo mais elevada, tor-
nando o expresso mais forte e mais doce. No
entanto, sdo extraidas mais substancias amar-
gas e existe o risco de extracdo excessiva. Uma
moagem grossa encurta o tempo de extracdo
e reduz a pressdo de infusdo. Isto faz com que
o café expresso tenha um sabor mais acido e
suave, uma vez que sio dissolvidas menos subs-
tancias e o café pode ser subextraido.

0 grau de moagem depende do grao utilizado e
da intensidade de sabor desejada. Comece com
uma moagem média e ajuste-a gradualmente
até atingir o tempo de extracdo ideal.

Quantidade de moagem

Para além do tempo de extracdo e da pressdo
de infusdo, a quantidade de moagem também
influencia o sabor e o corpo do café expresso. A
quantidade ideal de café moido para o filtro de
uma chavena da WMF situa-se entre 11 ge 13 g
eentre 17 g e 19 g para o filtro de duas chave-
nas da WMF. Dependendo do grao de café e das
preferéncias de sabor, a quantidade pode tam-
bém desviar-se dos intervalos.

Em principio, uma maior quantidade de café
moido leva a um tempo de extracdo mais longo
e a uma pressdo de infusdo mais elevada. O café
expresso € mais intenso e mais forte, com mais
corpo, embora haja o risco de a mesma quanti-
dade de agua deixar de ser extraida uniforme-
mente e de o café expresso ficar com um sabor
desequilibrado e acido. Uma menor quanti-
dade de café moido leva a um tempo de extra-
¢do mais curto. O café expresso é mais fraco e
¢ extraido em maior quantidade com a mesma
quantidade de agua, o que pode torna-lo
amargo.

Se necessario, deve-se também ajustar o grau
de moagem ao alterar a quantidade de moagem.

Quantidade de agua

Em geral, é¢ importante prestar sempre aten-
cdo a proporcéo de infusdo entre a quantidade
de moagem e a quantidade de café expresso
extraido (quantidade de agua). A proporgio
ideal para um café expresso ¢ entre 1:2 e 1:3. 0
objetivo deve ser uma proporcédo de 1:2,5, 0 que
significa que 45 ml de café expresso devem ser
extraidos de 18 g de café moido (filtro de duas
chavenas). A proporcéo pode variar consoante
as suas preferéncias de gosto.

Em principio, uma maior quantidade maior de
agua leva a um café expresso diluido e ligeira-
mente amargo. O tempo de extragdo pode ser
mais longo e a pressdo de infusdo mais elevada.



Uma menor quantidade dgua torna o expresso
mais forte e mais intenso, pelo que o tempo de
extracdo € mais curto e a pressdo de infusdo é
mais baixa.

Adicionalmente: Para um ristretto, a propor-
cdo situa-se entre 1:1 e 1:1,15 e entre 1:3 e 1:4
para um lungo.

Temperatura de infusdo

A temperatura de infuséo influencia a solubi-
lidade dos aromas e 6leos no café moido, bem
como o sabor e o creme. As temperaturas bai-
xas (89 a 92 °C) realcam a acidez e as notas fru-
tadas do café expresso. Estas temperaturas sdo
principalmente definidas para torrefacdes escu-
ras para evitar um amargor excessivo. As tempe-
raturas baixas podem levar a uma subextragéo,
reconhecivel por um creme muito leve.

A temperaturas mais elevadas (92 a 96 °C), sdo
extraidas mais substancias amargas e sabo-

res torrados, o que pode tornar o café expresso
mais forte e mais parecido com caramelo.

Estas temperaturas sdo principalmente defini-
das para torrefacdes ligeiras, de modo a real-
car os sabores complexos € a acidez natural do
café expresso. As temperaturas elevadas podem
levar a uma extracdo excessiva, reconhecivel por
um creme que se dissolve rapidamente e por um
anel escuro no bordo da chavena.

Tempo de pré-infusio

Durante a pré-infusio ("Pre-Infusion”, em
inglés), o café moido é humedecido sem pres-
sdo. Durante a pausa que se seque (tempo de
pré-infusdo), o café moido pode inchar antes de
se iniciar o processo de infusdo a alta pressao.
Como resultado, o café expresso é extraido de
forma mais uniforme e intensa. O tempo de pré-
-infusdo pode ser requlado na maquina.

Um tempo mais curto de pré-infusdo pode levar
a um sabor mais intenso e poderoso do café
expresso. Este método é recomendado para tor-
ras escuras para evitar o amargor. Um tempo

de pré-infusdo mais longo produz sabores mais
suaves e complexos, o que ¢é preferivel para tor-
refacdes ligeiras.
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6.2| CONCLUSAO

0 café expresso perfeito é o resultado de uma
coordenacdo cuidadosa de todos os fatores que
o influenciam. Mesmo pequenas alteracoes,
como a temperatura ou a humidade do com-
partimento, podem influenciar o resultado. Por
conseguinte, proceda passo a passo para desco-
brir as influéncias de cada fator individual. Se
prestar atencdo aos trés aspetos que se seguem,
nada o impedira de obter um café expresso
perfeito.

» Antes da moagem, moer o café moido mais
antigo.

» Antes da infusdo, lavar brevemente a unidade
de infusao.

* Pré-aquecer a(s) chavena(s) e o porta-filtro.

Desejamos-lhe o maior sucesso na preparacdo
do seu café expresso perfeito. Desfrute!

6.3| 0 MEU CAFE EXPRESSO NAO
SABE BEM

Aqui encontrara as causas dos problemas mais
comuns na preparacao do café expresso.

Se o café expresso tiver um sabor desagradavel,
deve limpar cuidadosamente a sua maquina de
café expresso, tal como descrito na secg¢ao "Lim-
peza e manutencéo".

0 meu café expresso ndo tem um sabor

suficientemente intenso:

» Os graos de café ou café moido sdo muito
antigos.

» A quantidade de moagem ¢ demasiado baixa.

» A moagem ¢ demasiado grossa €, por con-
seguinte, o tempo de extracdo é demasiado
curto (por exemplo, apenas 10 segundos).

» A quantidade de agua ¢ demasiado elevada.

O meu café expresso tem um sabor amargo

ou esta pouco extraido:

* Selecdo de graos de café ou mistura inade-
quados (por exemplo, torrefagdo demasiado
clara).
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» A moagem € demasiado grossa €, por con-
seguinte, o tempo de extracdo é demasiado
curto (por exemplo, apenas 10 segundos).

+ A temperatura de infusdo ¢ demasiado baixa.

* A quantidade de moagem é demasiado
elevada.
» A quantidade de dgua ¢ demasiado baixa.

O meu café expresso tem um sabor amargo

ou estd demasiado extraido:

* Selecdo de graos de café ou mistura inade-
quados (por exemplo, torrefagcdo demasiado
escura).

» A moagem ¢é demasiado fina e, por conse-
guinte, o tempo de extracdo ¢ demasiado
longo (por exemplo, 40 segundos).

» A temperatura de infusdo ¢ demasiado
elevada.

* A quantidade de moagem ¢ demasiado baixa.

A quantidade de 4gua é demasiado elevada.
» O tempo de pré-infusdo ¢ demasiado longo.
* A dureza da dgua ¢ demasiado elevada.

0 meu café expresso nio tem creme:

* Os grdos de café ou café moido sdo
muito antigos ou foram armazenados
incorretamente.

* A torrefacdo € demasiado clara.

» A moagem € demasiado grossa €, por con-
seguinte, o tempo de extragdo é demasiado
curto (por exemplo, apenas 10 segundos).

» A moagem ¢é demasiado fina e, por conse-
guinte, o tempo de extracdo ¢ demasiado
longo (por exemplo, 40 segundos).

A temperatura de infusdo ¢ demasiado baixa.
* A quantidade de moagem é demasiado baixa.

O creme do meu café expresso dissolve-se

rapidamente:

A temperatura de infusdo ¢ demasiado
elevada.

+ 0 tempo de extracdo é demasiado curto (por
exemplo, apenas 10 segundos).

7| DEFINICOES

A maquina vem pré-ajustada de fabrica. As
definicdes podem ser ajustadas conforme
necessario.

Ao premir o botédo de definicoes, as respetivas
definicdes sdo apresentadas no ecra e podem ser
ajustadas premindo os botdes (+/-).

Prima novamente o botdo de defini¢des para
passar a definicdo seguinte. Os valores ajustados
sdo guardados quando a alteracdo ¢ efetuada.

O processo de definicdo pode ser cancelado
premindo o botéo ligar/desligar. As alteraces
a definicdo apresentada nao sdo guardadas.

» O processo de configuragio é automatica-
mente cancelado apds 30 segundos sem qual-
quer outra operacdo de botdo. As alteragdes a
definicdo apresentada ndo sdo guardadas.

7.1| DEFINICOES GERAIS

As sequintes definicdes sdo acedidas premindo
o0 botédo de definicdes e apresentadas como ico-
nes no painel de controlo (F) pela ordem indi-
cada abaixo:

Tempo de moagem: Qu

Quantidade de agua:

G G

Temperatura de infusio:

Tempo de pré-infuséo:

-

Dureza da agua: 0

&

Filtro de agua:

=]



As defini¢des individuais sao predefinidas de
fabrica da sequinte forma:

Tempo de Uma chavena: 8 segundos
moagem: Duas chavenas:

12 sequndos
Quantidade de Uma chavena: 25 ml
agua: Duas chavenas: 50 ml

Agua quente: 80 ml

Temperatura de 92 °C/198 °F

infusdo:

Tempo de 2 segundos
pré-infusdo:

Dureza da agua: H4

Filtro de agua: Nido

Tempo de moagem

A quantidade de café moido para o filtro de
uma ou duas chavenas é controlada através do
tempo de moagem em segundos. Para ajustar
este valor, proceda da seguinte forma:

1| Selecione a definicdo do tempo de moagem.

2| Prima o botdo de moagem de uma ou duas
chavenas para definir o tempo de moa-
gem adequado. O botdo selecionado fica
intermitente.

Pode alternar entre as definicdes de uma e duas
chavenas.

3| Ajuste o tempo de moagem premindo os
botoes (+/-).

4| Prima novamente o botéo de defini¢des para
memorizar o tempo de moagem e passar a
definicdo seguinte.

Em alternativa, o tempo de moagem pode
ser definido por um processo de moagem da

seguinte forma:

1| Selecione a definicdo do tempo de moagem.

331

2| Prima o botdo de moagem de uma ou duas
chavenas para definir o tempo de moa-
gem adequado. O botdo selecionado fica
intermitente.

3| Insira o porta-filtro (1) com o filtro ade-
quado (2) ou (3) e, se necessario, o funil (5)
na saida de moagem (H).

4| Quando o botdo de moagem de uma ou duas
chavenas piscar, prima-o e mantenha-o pre-
mido até o processo de moagem comecar e
volte a solta-lo. A quantidade de moagem em
gramas ¢ agora indicada no ecré.

5| Assim que a quantidade desejada de café
moido tiver sido moida, prima novamente o
botdo de moagem para terminar o processo.

6| O ecra indica novamente o tempo de moa-
gem necessario para moer a quantidade
desejada.

0 tempo de moagem pode ser posteriormente
ajustado utilizando os botdes (+/-).

7| Prima novamente o botéo de definicdes para
memorizar o tempo de moagem e passar a
definicdo sequinte.

Quantidade de agua

Para ajustar a quantidade de agua para um café
expresso simples ou duplo, bem como para a
dispensa de agua quente, proceda da seguinte
forma:

1| Selecione a definicio da quantidade de 4gua.

2| Prima o botio de infusdo de uma ou duas
chéavenas ou o botdo de 4gua quente para
definir a quantidade adequada de café
expresso ou de agua. O botdo selecionado
fica intermitente.
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Pode alternar entre as definicdes de uma e duas
chavenas e de dispensa de agua quente.

3| Ajuste a quantidade de agua premindo os
botodes (+/-).

4] Prima novamente o botéo de defini¢des para
memorizar a quantidade de dgua e passar a
definicdo seguinte.

Em alternativa, a quantidade de dgua pode ser
ajustada, preparando a bebida sem café moido e
dispensando agua quente da sequinte forma:

1| Selecione a definicio da quantidade de dgua.

2| Prima o botio de infusdo de uma ou duas
chavenas ou o botdo de agua quente para
definir a quantidade adequada de café
expresso ou de agua. O botéo selecionado
fica intermitente.

3| Para a quantidade de café expresso: Insira o
porta-filtro (1) sem o filtro na unidade de
infusao (1).

4| Para a quantidade de café expresso: Colocar
uma ou duas chavenas adequadas sob as sai-
das do porta-filtro.
Para a quantidade de 4gua quente: Coloque
uma chavena adequada por baixo da saida de
agua quente (J).

5| Quando o botdo de infusio de uma ou duas
chavenas ou o botédo de agua quente pis-
car, prima-o e mantenha-o premido até o
processo de infusdo ou a dispensa de agua
quente comecar e volte a solta-lo. A quanti-
dade de café expresso ou de agua quente é
indicada no ecra.

6| Assim que a quantidade desejada de café
expresso ou de agua quente tiver sido dis-
pensada, prima novamente o botao de infu-
séo ou de agua quente para terminar o
processo de infusdo ou de dispensa de agua
quente.

A quantidade de 4gua pode ser posteriormente
ajustada utilizando os botdes (+/-).

7| Prima novamente o boto de definicdes para
memorizar a quantidade de agua e passar a
definicdo sequinte.

Temperatura de infusdo

Para regular a temperatura de infuséo para um
café expresso simples ou duplo, proceda da
seguinte forma:

1| Selecione a definigio da temperatura de
infusdo. Os botdes de infusdo de uma e duas
chavenas e o botdo de dgua quente piscam.

2| Regule a temperatura de infusdo premindo os
botdes (+/-). A temperatura de infusio pode
ser requlada entre 89 °C e 96 °C.

A temperatura também pode ser apresentada
em Fahrenheit (°F), consulte o capitulo "Defini-
cdes adicionais". A temperatura de infusdo pode
ser requlada entre 192 °F e 205 °F.

3| Prima novamente o botio de definicées para
memorizar a temperatura de infusdo e passar
a definicdo seguinte.

Tempo de pré-infusio

Para regular o tempo de pré-infuséo para um
café expresso simples ou duplo, proceda da
seguinte forma:

1| Selecione a definicdo do tempo de pré-infu-
sdo. Os botdes de infusdo de uma e duas cha-
venas piscam.

2| Regule o tempo de pré-infusdo premindo os
botdes (+/-). O tempo de pré-infusdo pode
ser definido entre 0 a 10 segundos.

3| Prima novamente o botio de definicées para
memorizar o tempo de pré-infuséo e passar a
definicdo sequinte.



Dureza da agua

O grau de dureza da agua varia consoante a
regido. O aparelho esta predefinido para agua
muito dura para evitar a formacéo excessiva

de calcario. Se necessario, informe-se sobre a
dureza da dgua da sua torneira junto da rede de
distribuicdo de agua local ou da administracdo
municipal.

Para reqular a dureza da agua, proceda da
sequinte forma:

1| Selecione a definicdo de dureza da agua.

2| Selecione a dureza da agua adequada para si,
premindo os botdes (+/-).

3| Prima novamente o botdo de definicdes para
memorizar a dureza da dgua e passar a defi-
nicao seguinte.

Informacdes sobre as classes de dureza da
agua

Classe de dureza Dureza

H1 macia 0-7°dH

H2 média >7-14°dH
H3 dura > 14 - 21 °dH
H4 muito dura > 21 °dH

Filtro de agua
Proceda da sequinte forma quando utilizar o fil-
tro de agua pela primeira vez:

1| Selecione a definico do filtro de dgua.

2| Utilize o botdo (+) para selecionar a opgéo
"Yes" (Sim).

3| Prima e mantenha premidos simultanea-
mente os botdes (+/-) até a opgéo "Yes"
(Sim) piscar uma vez no ecra e ser emitido
um sinal sonoro. A definicdo do filtro de 4gua
esta agora guardada.

4| Prima novamente o botéo de defini¢cdes para
sair da configuracdo do filtro de agua.
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« Se pretender utilizar o aparelho sem fil-
tro de agua, deve selecionar a op¢ao "No"
(No) através do botdo (=). Em seguida, prima
novamente o botdo de definicdes para guar-
dar a definicdo do filtro de agua e sair das
definicoes.

* Respeite as instru¢des de seguranca e o proce-
dimento de instalacdo do filtro de agua indi-
cados na embalagem do filtro de agua.

Proceda da seguinte forma quando substituir o
filtro de agua:

1| Selecione a definicio do filtro de agua.

2| Prima e mantenha premidos simultanea-
mente os botdes (+/-) até a opcéo "Yes"
(Sim) piscar uma vez no ecra e ser emitido
um sinal sonoro. A definicdo do filtro de agua
esta agora guardada.

3| Prima novamente o botdo de definicées para
sair da configuracédo do filtro de dqua.

7.2| DEFINICOES ADICIONAIS

Adicionalmente, as definicdes seguintes podem
ser acedidas no ecré pela ordem indicada
abaixo. Para tal, prima e mantenha premido

o0 botéo de definicoes durante, pelo menos,

3 segundos até o painel de controlo e o ecra
mudarem.

L3

Volume do som:

Luz ambiente: Hom
Unidade de temperatura: °C °F
Modo Eco: EoF

ES

Tempo em espera:

As definicées adicionais individuais sdo predefi-
nidas de fabrica da seguinte forma:
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Volume do som: L3

Luz ambiente: ligada

Unidade de temperatura: °C

Modo Eco: desligado

Tempo em espera: t5 (5 minutos)
Volume do som
1| Selecione a definicdo de volume do som.

2| Ajuste o volume de som premindo os botées
(+/-). 0 som pode ser desligado (LoF) e o
volume pode ser ajustado entre L1 e L5.

3| Prima novamente o botdo de definicées para
memorizar o volume do som e passar a defi-
nicao seguinte.

Se o som estiver desligado (LoF), continua a ser
emitido um sinal sonoro quando o aparelho for
ligado e desligado.

Luz ambiente
1| Selecione a definicdo de luz ambiente.

2| Prima o botdo (+) ou (=) para ligar ou desli-
gar a luz ambiente.

3| Prima novamente o botdo de definicées para
memorizar a definicdo da luz ambiente e
passar a definicdo sequinte.

Unidade de temperatura
1| Selecione a defini¢do da unidade de
temperatura.

2| Prima o botéo (+) ou (=) para alterar a uni-
dade de temperatura para °F ou °C.

3| Prima novamente o botdo de definicées para
memorizar a unidade de temperatura e pas-
sar a definicdo seguinte.

Modo Eco

Se 0 modo Eco estiver ativado, o sistema de
aquecimento para a saida de vapor ndo ¢ aque-
cido quando o aparelho ¢ ligado. Isto reduz o
consumo de energia. O modo Eco esta desati-
vado por predefinicdo.

1| Selecione a defini¢do do modo Eco.

2| Prima o botdo (+) ou (=) para ativar ou desa-
tivar o modo Eco.

3| Prima novamente o botio de definicées para
memorizar a definicdo do modo Eco e passar
a definicdo seguinte.

Tempo de desativacio (em espera)

0O aparelho passa automaticamente para o modo
desligado (em espera) apos 5 minutos. Para alte-
rar o tempo de desativacdo, proceda da sequinte
forma:

1| Selecione a definicio de tempo de
desativacdo.

2| Ajuste o tempo de desativagio premindo os
botdes (+/-). O tempo de desativagio pode
ser definido entre 5 minutos (t5) e 60 minu-
tos (t60).

3| Prima novamente o botio de defini¢ées para
memorizar o tempo de desativacdo e sair das
defini¢des adicionais.

Observe que o consumo de energia aumenta se
o tempo de desativacgdo for prolongado.

7.3| REPOSICAO DAS DEFINICOES DO
APARELHO

Para repor todas as definicdes para as definicoes
de fabrica, proceda da sequinte forma:



1| No modo de funcionamento, prima e mante-
nha premido o botéo de ligar/desligar (min.
5 segundos) até aparecer "rES" no ecr e ser

emitido um sinal sonoro.

2| Prima o botéo (+) para repor todas as defi-
nicoes. E emitido um sinal sonoro de

confirmacéo.

8| LIMPEZA E MANUTENCAO

([ 1

Pode ser lavado

« Este processo pode ser cancelado premindo
o botdo ligar/desligar. As defini¢oes ndo sdo

alteradas durante o processo.

* Este processo é automaticamente cancelado
apos 30 sequndos sem qualquer outra opera-
cdo de botdo. As definicdes nédo sdo alteradas
durante o processo.

ol

s
n
JIIN,
RN

Pode ser lavado

L

Limpar com um

Q

Limpar com um

na maquina de com agua pano humido pano seco/escova
lavar louga corrente
Caixa do aparelho e ecra - - v v
Deposito de dgua com tampa (A) - v v v
E;r:iyiijrr:]t;ap(ag]a grdos de café _ v v v
S:;;;:i:?'ia)coletor sem grelha de v v v v
Grelha de escorrer v v v v
Porta-filtro (1) - v v v
Filtro (2), (3), (4) v v v
Funil do porta-filtro (5) v v v v
Compactador (6) - v v v
L s o con ‘ ‘ ‘ ‘
Jarro de leite (13) v v v N
Esc(‘.)(;?/?:ld)e limpeza e agulha v v v v
Moinho — — — v

Desligue o aparelho da rede elétrica

antes de o substituir ou limpar e deixe-o
arrefecer! O aparelho de base ndo pode ser
lavado numa maquina de lavar louca.

N&o utilize solventes ou produtos de lim-

peza abrasivos para limpar a maquina de café
expresso! Limpe reqularmente a maquina de
café expresso com o pano de limpeza humede-

cido (12).
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8.1 SUBSTITUICAO DO FILTRO DE
AGUA

Substitua o filtro de dgua (8) assim que o icone
do filtro de 4gua acender a vermelho (alarme
do filtro de dgua). Recomendamos a substitui-
cdo de dois em dois meses para garantir uma
qualidade de dgua consistente e evitar a con-
taminacéo do sistema. Utilize a ferramenta de
instalacdo fornecida (9) para desaparafusar e
inserir o filtro de agua. Certifique-se de que o
filtro de agua esta corretamente posicionado no
depdsito de agua. Por fim, deite cerca de 200 ml
de dgua quente.

« O filtro de agua nio pode ser apertado em
demasia, uma vez que a ferramenta de insta-
lacdo esta equipada com uma protecdo contra
0 aperto excessivo.

» Tenha em atencdo as instrucdes de seguranca
e as instrucdes de utilizagdo do filtro de dqua.

8.2| LIMPEZA DO DEPOSITO DE AGUA

Limpe regularmente o deposito de agua (A) sem
filtro de &gua com um pano macio e um pro-
duto de limpeza suave. Em seguida, enxague e
seque cuidadosamente.

8.3| LIMPEZA DO DEPOSITO DE GRAOS
DE CAFE

Os gréos de café podem deixar manchas de éleo
no recipiente, o que pode afetar o sabor do seu
café. Assim sendo, limpe regularmente o reci-
piente para grios de café com tampa (B) com

um pano macio e um produto de limpeza suave.
Em seguida, enxague e seque cuidadosamente.

8.4| LIMPEZA DA LANCA DE VAPOR

Limpe a lanca de vapor (K) apos espumar leite,
para que néo fiquem residuos de leite dentro
e sobre a lanca de vapor. Proceda da sequinte
forma:

1| Alinhe a lanca de vapor com o recipiente
coletor (N) ou coloque um recipiente por
baixo.

2| Prima o botdo de vapor e extraia vapor
durante cerca de 5 segundos.

3| Limpe a lanca de vapor com um pano de lim-
peza humido.

Perigo de queimaduras!
A lanca de vapor esta quente! Tenha cui-
dado para néo se queimar!

Se ndo houver saida de vapor, proceda da
seguinte forma:

1| Retire o bocal da langa de vapor (K).

2| Limpe o bocal sob agua corrente com um
pano macio € um pouco de produto de lim-
peza suave. Em sequida, enxague e seque
cuidadosamente.

3| Se as trés aberturas do bocal estiverem blo-
queadas, limpe-as com a agulha de limpeza.

Perigo de ferimentos!
Utilize a agulha com cuidado para evitar
ferimentos!

4] Alinhe a lanca de vapor (K) sem o bocal com
o recipiente coletor (N) ou coloque um reci-
piente por baixo.



5| Prima o botéo de vapor e extraia vapor
durante cerca de 5 segundos.

6| Limpe a lanca de vapor com um pano de lim-
peza humido.

7| Volte a colocar o bocal na langa de vapor.

8| Alinhe a langa de vapor (K) com o recipiente
coletor (N) ou segure um recipiente por
baixo e deite vapor uma ultima vez durante
cerca de 5 segundos.

8.5| LIMPEZA DOS FILTROS

Limpe os filtros apds cada café expresso, para
que ndo fique café moido no filtro. Proceda da
seguinte forma:

1| Retire os restos de café do filtro. Para o
efeito, pode utilizar a escova de limpeza.

2| Por fim, enxague o porta-filtro com o filtro
em agua corrente ou com o dispensador de
agua quente.

Se os filtros estiverem bloqueados, proceda da
seguinte forma:

1] Retire o filtro do porta-filtro.

2| Limpe o filtro sob 4gua corrente com um
pano macio e um pouco de produto de lim-
peza suave. Em sequida, enxague e seque
cuidadosamente.

3] Se as aberturas estiverem bloqueadas, limpe-
-as com a agulha de limpeza.

Perigo de ferimentos!
Utilize a agulha com cuidado para evitar
ferimentos!

4| Passe novamente o filtro por dgua.
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Pode também mergulhar os filtros numa solucédo
descalcificante durante 30 minutos. Em sequida,
enxague e seque cuidadosamente.

8.6| LIMPEZA DO RECIPIENTE
COLETOR

O recipiente coletor (N) esta equipado com um
flutuador (vermelho) para indicar o nivel de
agua. Esvazie e limpe o recipiente coletor assim
que o flutuador estiver claramente visivel. Caso
contrario, a dgua pode transbordar e danificar a
maquina de café expresso, a superficie de traba-
lho ou a érea circundante. Proceda da sequinte
forma:

1| Retire a grelha de escorrer do recipiente cole-
tor e retire o recipiente coletor da maquina.

2| Esvazie o recipiente coletor.

3| Retire a tampa na parte de tras do recipiente
coletor.

4| Retire o flutuador rodando-o em 90° e
puxando-o para fora com um pouco de forca.
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5| Limpe todas as pecas individuais sob dgua
corrente com um pano macio e um pouco de
produto de limpeza suave. Enxague e seque
cuidadosamente.

6| Volte a montar todas as pegas e volte a colo-
car o recipiente coletor na maquina.

8.7| LIMPEZA DO MOINHO

Limpe o moinho regularmente para garantir
uma qualidade de moagem consistente. Para tal,
proceda da seguinte forma:

1| Moer com o recipiente de grios vazio (esva-
ziar previamente se necessario) até que ndo
saia café moido do moinho de café.

A moagem néo € possivel sem um recipiente
para gréos de café.

2| Retire o recipiente para grdos de café rodan-
do-o no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio.

3| Desbloqueie o anel de moagem (C) rodan-
do-0 no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio e retire-o com a ajuda da pega.

4| Limpe o anel de moagem, o moinho e a
saida de moagem com a escova de limpeza.
Se necessario, pode também utilizar um
aspirador.

5| Substitua o anel de moagem (C). Certifique-
-se de que o insere num ligeiro angulo no
inicio para evitar a aba metalica.

6| Rode o0 anel de moagem (C) no sentido dos
ponteiros do relogio até encaixar.

7| Encha o recipiente para grios de café com
graos de café e volte a inseri-lo na maquina,
rodando-o no sentido dos ponteiros do reld-
gio até encaixar. 0 moinho esta novamente
pronto a ser utilizado.

8.8| LIMPEZA DA UNIDADE DE INFUSAO

Limpe a unidade de infusdo diariamente apos
uma ou mais infusdes de café expresso. Proceda
da seguinte forma:

1| Retire o porta-filtro (1) da unidade de infu-
sdo (1).

2| Dispense a agua da unidade de infusio
durante alguns segundos (botdo de infusio
de uma ou duas chavenas).

3| Limpe a unidade de infusdo com um pano de
limpeza para retirar os restos de café moido.

Limpeza com filtro cego

Se o café expresso for preparado com frequén-
cia, recomenda-se a limpeza semanal da uni-
dade de infusdo com um produto de limpeza do
conjunto de infusdo e do filtro cego. Esta lim-
peza reqular evita a deterioracdo do sabor do
café expresso. Proceda da seqguinte forma:

O processo de limpeza consiste em duas partes
consecutivas, a limpeza e o enxaguamento.
1| Coloque o filtro cego (4) no porta-filtro (1).

2| Adicione um produto de limpeza adequado
para o conjunto de infusdo (em pastilhas ou
em po) ao filtro cego.

Tenha em atencéo as instrucdes de seguranca e
as instrucoes de utilizacdo do produto de lim-
peza do conjunto de infusio.



3] Insira o porta-filtro (1) na unidade de infu-
sdo (1) e rode o manipulo para a direita (de
"Insert" [inserir] a "Lock" [bloquear]).

4| Encha o deposito de dgua (A) com agua
potavel fresca até a marca "MAX".

5| Esvazie o recipiente coletor (N).

6| Selecione a definicio de dureza da 4gua e
prima o botio de infusdo de duas chavenas.
Aparece "C1" no ecrd.

7| Prima novamente o botdo de infusdo de duas
chavenas para iniciar o programa de limpeza.
Aparecem alternadamente no ecrd "C1" e um
simbolo de espera.
Apos cerca de 8 minutos, a primeira parte
esta concluida e aparece "C2" no ecra.

8| Retire o porta-filtro do conjunto de infu-
sd0, rodando o manipulo para a esquerda (de
"Lock" [inserir] para "Insert" [bloquear]).

9| Retire o filtro cego do porta-filtro.

10| Volte a colocar o porta-filtro (sem o filtro)
no conjunto de infusdo.

11| Coloque um recipiente com uma capacidade
minima de 1 litro por baixo da unidade de
infusdo (1) e da saida de agua quente (J).

12| Prima o botéo de infusdo de duas chavenas
para iniciar o programa de enxaguamento.
"C2" e um simbolo de espera aparecem
alternadamente no ecra.
Apos cerca de 5 minutos, a segunda parte
esta concluida e aparece no ecra a indica-
cdo "Fim".

13| Retire o recipiente. Esvazie o recipiente
coletor (N) e volte a coloca-lo.

14| Prima o botéo de infusdo de duas chave-
nas para voltar ao modo de funcionamento.
O programa de limpeza esta concluido e
o aparelho estd novamente pronto a ser
utilizado.
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A 4qua dispensada nao ¢ adequada para
consumo!

» Os programas de limpeza e enxaguamento
podem ser cancelados premindo o bot3o ligar/
desligar. Efetue sempre o processo de limpeza
completo ou um enxaguamento final inde-
pendente (consulte o capitulo "Primeira colo-
cacdo em funcionamento").

* Durante a indicacdo constante de "C2", o apa-
relho entra em modo de espera apos 60 minu-
tos. Deve, em seguida, reiniciar o processo de
limpeza ou efetuar um enxaguamento inde-
pendente (consulte o capitulo "Primeira colo-
cacdo em funcionamento"). Neste caso,
podera ser necessaria uma pastilha ou p6 de
limpeza adicional.

» Em caso de falha de energia ou se o apare-
Iho for desligado da rede elétrica durante a
execucdo de um programa de limpeza ou de
enxaguamento, € necessario reiniciar o pro-
cesso de limpeza ou efetuar um enxagua-
mento independente (ver capitulo "Primeira
colocagdo em funcionamento”). Neste caso,
podera ser necessaria uma pastilha ou po de
limpeza adicional.

8.9| DESCALCIFICACAO

O programa de descalcificagdo deve ser

iniciado para efetuar a manutencéo da
maquina, o mais tardar quando o alarme de
descalcificacdo acender a vermelho. Se o café
expresso for preparado com frequéncia, a agua
dura pode provocar depdsitos de calcario no sis-
tema, o que pode afetar o fluxo, a presséo e a
temperatura de preparacdo, bem como o sabor
do café expresso. Por este motivo, recomenda-
mos a descalcificacdo da maquina a cada
90 dias, independentemente do alarme de
descalcificagao.
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& Recomendamos a utilizacdo de um des-
calcificante adequado para maquinas
de café expresso. Siga as instrucdes do fabri-
cante em matéria de sequranca, nomeadamente
no que se refere ao comportamento em con-
tacto com os olhos e a pele. Ndo devem ser uti-
lizados agentes inadequados para
descalcificagdo (como, por exemplo, substancias
com base em vinagre ou acido citrico). Reco-
mendamos o descalcificante liquido WMF.

A garantia exclui danos causados pela utiliza-
cdo de um agente descalcificante inadequado
ou pela inobservancia dos regulamentos de des-
calcificacdo. Mantenha as criancas afastadas
dos agentes descalcificantes e tenha cuidado
para ndo inalar quaisquer vapores produzidos
durante a descalcificagfo. Para iniciar o pro-
grama de descalcificacdo, proceda da sequinte
forma:

0O processo de descalcificacdo consiste em

duas partes consecutivas, a descalcificacdo e o

enxaguamento.

1] & Retire o filtro de 4gua (8) do depdsito
de agua (A)!

2| Dissolva 100 ml do descalcificante liquido
WMF em 650 ml de dgua no depdsito de
agua (para outros produtos, de acordo com
as instrucdes do fabricante) e substitua o
depdsito de agua, se necessario. A quanti-
dade de agua deve atingir a marca "CALC" no
depdsito de agua.

Tenha em atencéo as instrucdes de seguranca e
as instrucoes de utilizacdo do descalcificante.

3| Retire o filtro do porta-filtro (1).
4| Insira o porta-filtro (1) na unidade de infu-

sdo (1) e rode o manipulo para a direita (de
"Insert" [inserir] a "Lock" [bloquear]).

5| Retire o bocal da lanca de vapor (K).
6| Esvazie o recipiente coletor (N).

7| Coloque um recipiente com uma capacidade
minima de 1 litro por baixo de todas as saidas
da maquina - unidade de infuséo (I), saida de
agua quente (J) e lanca de vapor (K).

8| Selecione a definigdo de dureza da agua e
prima o botdo de agua quente. Aparece "d1"
no ecra.

9| Prima novamente o botdo de agua quente
para iniciar o programa de descalcificacdo.
Aparecem alternadamente no ecrd "d1" e um
simbolo de espera.
Apds cerca de 20 minutos, a primeira parte
esta concluida e aparece "d2" no ecra.

10| Esvazie o recipiente e volte a coloca-lo por
baixo de todas as saidas da maquina.

11| Esvazie o depdsito de agua (A) e enxague-o
bem.

12| Encha o depésito de 4gua com agua pota-
vel fresca até a marca "MAX" e volte a inse-
ri-lo na maquina.

13| Prima o botdo de agua quente para iniciar
o programa de enxaguamento. Aparecem
alternadamente no ecréd "d2" e um simbolo
de espera.
Apbs cerca de 5 minutos, a sequnda parte
esta concluida e aparece no ecré a indica-
¢do "Fim".

14| Retire o recipiente. Esvazie o recipiente
coletor (N) e volte a coloca-lo.

15| Substitua o bocal da langa de vapor (K).

16| Volte a colocar o filtro de agua (8) no depo-
sito de agua (A).



17| Prima o botéo de 4gua quente para voltar
ao modo de funcionamento. O alarme de
descalcificacdo ja ndo se acende e o apare-
Iho esta novamente pronto a ser utilizado.

A agua dispensada ndo ¢ adequada para
consumo!

« 0 alarme de descalcificacdo sé é reposto
depois de o processo de descalcificacdo (des-
calcificagdo e enxaguamento) ter sido con-
cluido com sucesso.

+ Os programas de descalcificacdo e enxagua-
mento podem ser cancelados premindo o
botéo ligar/desligar. O alarme de descalcifi-

9| MENSAGENS E AVARIAS

PROBLEMA CAUSA

cacdo permanece ativo e o aparelho ndo esta
pronto a ser utilizado! E necessario reini-

ciar o processo de descalcificagdo. Neste caso,
podera ser necessario outro descalcificante.
Durante a indicacao constante de "d2", o apa-
relho entra em modo de espera apos 60 minu-
tos. O alarme de descalcificacdo permanece
ativo e o aparelho néo esta pronto a ser utili-
zado! E necessario reiniciar o processo de des-
calcificacdo. Neste caso, podera ser necessario
outro descalcificante.

Em caso de falha de energia ou se o aparelho
for desligado da rede elétrica durante a exe-
cucdo de um programa de descalcificacdo ou
de enxaguamento, o alarme de descalcificacdo
permanece ativo e o aparelho ndo esta pronto
a ser utilizado! E necessario reiniciar o pro-
cesso de descalcificacdo. Neste caso, podera
ser necessario outro descalcificante.

MEDIDAS DE EXECUCAO

As funcoes de infusdo de uma
e duas chavenas e os botdes de
agua quente e vapor pulsam.

0 aparelho aquece.

Aguarde que a maquina aqueca
e esteja pronta a funcionar.

Os botdes acendem-se
continuamente.

0 botdo de vapor pulsa
separadamente.

0 aparelho aquece o aquecedor
a vapor. O modo Eco pode ser
ativado.

Aguarde que a maquina aqueca e
esteja pronta a funcionar. O botao
acende-se continuamente.

Os botdes de moagem de uma e
duas chavenas piscam.

O recipiente para grdos de café
néo esta inserido.

Insira o recipiente para graos de
café (cheio de gréos de café) na
maquina até ouvir um estalido.

As funcgées de infusdo de uma
e duas chavenas e os botdes de
agua quente e vapor piscam.

0 deposito de dgua ndo esta
corretamente inserido.

Certifique-se de que o depdsito de
agua esta corretamente encaixado,
pressionando ligeiramente para
baixo, se necessario.

0 depésito de agua tem pouca ou
nenhuma agua.

Encha o depdsito de dgua até a
marca "MAX".
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Na defini¢do do tempo de
moagem, os botdes de moagem
de uma e duas chavenas piscam
trés vezes seguidas durante

o processo de moagem. Sao
emitidos trés sinais sonoros em
simultaneo.

O recipiente para graos de café
néo esta inserido.

Insira o recipiente para grdos de
café (cheio de grios de café) na
maquina até ouvir um estalido.

Na definicdo da quantidade

de agua, os botdes de uma e
duas chavenas de infusio e de
agua quente e vapor piscam
trés vezes seguidas durante o
processo de infusdo ou durante
a dispensa de agua quente. Sio
emitidos trés sinais sonoros em
simultaneo.

0 deposito de dgua ndo esta
corretamente inserido.

Certifique-se de que o depdsito de
agua esta corretamente encaixado,
pressionando ligeiramente para
baixo, se necessario.

0 deposito de dgua tem pouca ou
nenhuma agua.

Encha o deposito de dgua até a
marca "MAX".

O ecra indica "E1", "E3", "E4",
"E7", "E8", "E9" ou "E10".

0 aparelho esta com defeito.

Desligue imediatamente o
aparelho e desligue-o da rede
elétrica. Entre em contacto com
um

centro de assisténcia autorizado.

0 ecra indica "E2" e o processo
de moagem foi interrompido.

0 moinho esta entupido.

Limpe o moinho conforme
descrito no Capitulo "Limpeza e
manutengdo”.

Se o problema persistir, entre
em contacto com um centro de
assisténcia autorizado.

0 ecré indica "E6" durante o
processo de moagem.

As balancas integradas estao com
defeito.

Entre em contacto com um
centro de assisténcia autorizado.

0 ecra indica "E11".

0 moinho de café sobreaqueceu.

Desligue o aparelho durante
5 minutos.

0 ecri indica "E12".

0 moinho de café estd com
defeito.

Entre em contacto com um
centro de assisténcia autorizado.

Nao ¢ dispensado café moido
durante o processo de moagem.

O recipiente para graos de café
estd vazio.

Encha o recipiente para grédos de
café com grdos de café.

0 moinho esta entupido com café
moido ou ha dgua ou humidade
no moinho.

Limpe o moinho conforme
descrito no capitulo "Limpeza e
manutenc¢do” e certifique-se de
que o moinho estd completamente
seco antes de o voltar a colocar.

Durante o processo de moagem,
0 po de café adere a saida do
moinho e/ou ¢ distribuido de
forma descontrolada.

A unidade anti-estatica esta suja.

Limpar cuidadosamente toda a
saida de moagem a partir de baixo
com a escova de limpeza.
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Durante o processo de infusio,
o café expresso escorre pelas
extremidades do porta-filtro.

0 porta-filtro ndo esta
corretamente colocado na unidade
de infusdo.

Limpe a unidade de infusdo
conforme descrito no capitulo
"Limpeza e manutencdo” e
certifique-se de que o porta filtro
esta corretamente inserido na
unidade de infuséo.

Ha café moido na extremidade
do filtro.

Retire o café moido da
extremidade do filtro e
certifique-se de que o porta-filtro
esta corretamente inserido na
unidade de infuséo.

O filtro esta cheio com demasiado
café moido.

Certifique-se de que ¢ utilizado o
filtro correto para a quantidade
desejada de café moido. Tenha em
atencdo a quantidade café moido
recomendada para o filtro de uma
ou duas chavenas.

A vedacéo da unidade de infuséo
esta suja ou perdeu a elasticidade.

Limpe a unidade de infusdo
conforme descrito no Capitulo
"Limpeza e manutencgdo".

A vedacdo da unidade de infusdo
deve ser substituida por um centro
de assisténcia autorizado.

A saida da unidade de infusdo esta
bloqueada.

Limpe a unidade de infusdo
conforme descrito no Capitulo
"Limpeza e manutencéo".
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0 café expresso nio escorre
durante o processo de infusdo,
ou apenas gota a gota. Tal
aumenta a pressao de infusido
até 16 bar e prolonga o tempo
de extracdo para mais de

60 segundos.

Ou:
0 ecri indica "E5".

0 depésito de dgua ndo esta
corretamente inserido.

Certifique-se de que o depdsito de
agua esta corretamente encaixado,
pressionando ligeiramente para
baixo, se necessario.

0 deposito de dgua tem pouca ou
nenhuma agua.

Encha o deposito de dgua até a
marca "MAX".

O filtro de agua esta entupido.

Substitua o filtro de 4gua e volte a
coloca-lo corretamente.

A saida da unidade de infusdo esta
bloqueada.

Limpe a unidade de infuséo
conforme descrito no Capitulo
"Limpeza e manutencéo".

O filtro est4 entupido.

Limpe o filtro conforme
descrito no Capitulo "Limpeza e
manutencdo”.

Foi utilizado um filtro incorreto
(filtro cego).

Utilize o filtro de uma ou duas
chavenas.

A granulometria de café moido
ajustada € demasiado fina ou ha
demasiado café moido no filtro.

Aumente o grau de moagem. Se
necessario, utilize menos café
moido.

0 café moido foi compactado com
demasiada forca.

Utilize menos forga ao compactar
(valor de referéncia de 10 a 15 kg).

Existe um problema no sistema de
agua ou um defeito no aparelho.

Efetue um processo de
descalcificacdo ou, se necessario,
um processo de limpeza.

Se o problema persistir, desligue
imediatamente o aparelho e
desligue-o da rede elétrica. Entre
em contacto com um centro de
assisténcia autorizado.

0 café expresso escorre
demasiado depressa ou
demasiado devagar durante o
processo de infusdo.

Existem varias causas possiveis
como, por exemplo, a quantidade
de 4gua errada, o grau de moagem
errado, etc.

Leia o capitulo "O café expresso
perfeito” e siga todas as definicdes
recomendadas.

0 porta-filtro ndo encaixa no
aparelho.

O filtro esta cheio com demasiado
café moido.

Certifique-se de que ¢ utilizado o
filtro correto para a quantidade
desejada de café moido.

Tenha em atencdo a quantidade
café moido recomendada para o
filtro de uma ou duas chavenas.

O filtro ndo esta corretamente
colocado no porta-filtro.

Certifique-se de que o filtro
esta corretamente inserido no
porta-filtro.

Ha uma fuga de agua no
deposito de agua.

0 deposito de dgua ndo esta
corretamente inserido.

Certifique-se de que o depdsito de
agua esta corretamente encaixado,
pressionando ligeiramente para
baixo, se necessario.

344



A bomba esta a bombear mais
do que o habitual.

0 depésito de agua ndo esta
corretamente inserido.

Certifique-se de que o depdsito de
agua esta corretamente encaixado,
pressionando ligeiramente para
baixo, se necessario.

O filtro de dgua estad entupido.

Substitua o filtro de dgua e volte a
coloca-lo corretamente.

Existe um problema no sistema de
4gua ou um defeito no aparelho.

Efetue um processo de
descalcificacdo.

Se o problema persistir, desligue
imediatamente o aparelho e
desligue-o da rede elétrica. Entre
em contacto com um centro de
assisténcia autorizado.

Nao sai vapor pela saida de
vapor.

A lanca de vapor esta bloqueada.

Limpe a langa de vapor conforme
descrito no Capitulo "Limpeza e
manutencdo”.

Se o problema persistir, entre

em contacto com um centro de
assisténcia autorizado.

O programa de descalcificacido
para automaticamente numa
fase inicial (< 15 minutos).

0 depésito de dgua ndo esta
corretamente inserido.

Certifique-se de que o depdsito de
agua esta corretamente encaixado,
pressionando ligeiramente para
baixo, se necessario.

0 deposito de dgua tem pouca ou
nenhuma agua.

Encha o depdsito de dgua com a
quantidade necessaria de solu¢cdo
descalcificante.

A saida da unidade de infusdo esta
bloqueada.

Limpe a unidade de infusdo
conforme descrito no Capitulo
"Limpeza e manutencéo".

Existe um problema no sistema de
agua ou um defeito no aparelho.

Repita o processo de
descalcificagéo.

Se o problema persistir, desligue
imediatamente o aparelho e
desligue-o da rede elétrica. Entre
em contacto com um centro de
assisténcia autorizado.
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10| DADOS TECNICOS

Tensdo nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 2820-3320 W

Classe de isolamento: |

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,3 5
Em espera - -

Espera com informacées
adicionais

Espera em rede

C 0O aparelho estd em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente

em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais valiosos
que podem ser recuperados ou reciclados.

2  Entregue-o num ponto de recolha
para possibilitar o seu tratamento.

Alteracdes possiveis.
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WMF ESPRESSO PRO

[Toznopasnaem u bnarogapum Bac 3a BbIboOp
Espresso Pro!

JKenaem Bam nonrve rofbl pagoBaTbeA XU3HU
1 3cnpecco ¢ Baweit Hoson mawmnHon WMF
Espresso Pro.
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1| 0630P KOMMNOHEHTOB

1.1| 3CNPECCO-MAILLUNHA

bak ana Boawl u Kpbituka (06vem: 2,6 1)

(=] =]

KoHTeliHep ana KogenHbix 3epeH
1 kpbiwka (06vem: 250 r)

)XepHoBas kogemornka

Mecto ana xpaHeHna vawek
1 TEMNEPOB C KOBPUKOM

[ToBopoTHana pyuka ana
perynmpoBKku cTeneHn nomona

[Tanenb ynpasnexua

MaHometp (6ap)

= (e [«] [ [o] [

BrixonHoe oteepcTue kodemonku
¢ Aepxatenem nopragpunbrpa
11 BCTPOEHHBIMU BECaMK

3aBapouHblil 610K € NOAKMOUEHNEM
nopragunstpa

JvcneHcep ropaven Boabl
[uncnexcep napa

Bbikniouatenb nutaHua

CsetogmonHas noaceeTka

FEEFERN E

MopnoH ¢ pewetkon ana cbopa kanenb

: Q

[=]

L]

Y
@

209 =9
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[0] JloTok ana xpaHeHus
[OMOMHUTENbHBIX aKCeccyapoBs

1.2| NIPUHAONEXHOCTN

[ToptadunbTp U3 HepxasetoLei
crann 58 mm

Cwuto Ha 1 vawky

Cuto Ha 2 yawku

Cuto ana oumnctkm (ryxoe cuto)
BopoHka nopragunsrpa

Temnep

KoBpuk ana xpaHeHus Temnepos
BonsaHon ¢unbrp

MOHTaXHbIN NHCTPYMEHT AnA
BOAAHOIO (unbTpa

LLletkn ona yuctku
Wrna ana uuctkm

TkaHb ANA ynCTKM

B & E B (e =] &[] [« #] [~ [

MonouHuk u3 HepxaseloLlen
cranu (makc. obbem: 200 mn)

.
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1.3| ONUCAHWUE MAHENW YNPABNEHUA

KHOMKW / UKOHKKN OMNCAHUE

( I ) KHonka BknoueHna/BuikoueHmns (pexum oxuaaxus)
IEI o, [ncnneit nokaswisaet temneparypy 3asapusanus (°C [ °F), konuuectso nomona (r),
120 9 KonuuecTo Bofibl (Mn), Bpems nomona (c), Bpems sketpakumm (c) u creneHs nomona (-).
Q
Exxoy Momon Ha 1 yawky

g
Vg
el [Tomon Ha 2 vauwiku

P 3aBapuBaHue Ha 1 yaliky
% 3aBapuBaHue Ha 2 yalku
LJ
a lopAauas Bona
‘e
LJ
u MMap
W
— KHonka «Hactporiku» fina Beibopa [LOCTYMHbLIX HACTPOEK.
—+ KHonku ana nsmeHeHua BbIOPaHHbLIX HaCTPOEK.
QQ) Bpema nomona
ml
W Konuuectso Boabl
°C
P Temnepartypa 3aBapuBaHua

=

BpeMﬂ npeaBapuTesibHOro 3aBapuBaHnA

e

)KecTkocTb BOAbI, BKTIOYAA nporpamMmmy yaaneHna Hakmnu n oO4YnCcTku

&

Curnanusaumsa o6 yAaneHnn Haknnmn

=]

BopsaHon dhunstp

=]

CurHanusauma o BofAHOM (unbTpe
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2| MEPEQ NCNO/Tb30BAHUEM

BHumatensHo npouuntaiite MHCTPYKLMIO MO 9KC-
nnyataumu. bepexHo xpaHute MHCTPYKLMIO NO
9KCMyaTaLnn B Hal&XHOM MecTe Ans fanb-
HEMLIEro NCNonbL30BaHNA 1 Nepenagaiite ee
BMECTE C YCTPOMCTBOM Oyaylwmm nonb3osare-
nam. B uHctpykumm copepxutea BaxHana nHdop-
MauwnA no 3KCnayatauum, YNCTKe 1 yxoay 3a
YCTPOMCTBOM.

YCTpOICTBO MOXHO MCNOb30BaTh TOMLKO MO
Ha3HaYeHMIO 1 B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLIMEN
no skecnnyataumu. [py nenonb3oBaHUK yeTpoii-
cTBa Bceraa cobniopanTe npasuna no TexHuke
6e3onacHocTu.

HenpaBunbHoe MCMONb30BaHNE MOXET NpuBe-
cTn K nopye. Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTM 32
nioboii yuep6, BbI3BaHHbIN HecobniogeHnem
MHCTpyKUMK no skennyatauuu. Cobniopante
YCOBUA rapaHTUu.

[Tepen ycTtaHOBKOM M NCMONBL30BAHNEM YCTPOI-
CTBa B MEPBbIN Pa3 MOMHOCTBIO CHUMWUTE BCE
3aWUTHBIE MNEHKU 1 BCE UMEIOLWMNECA HaKNeKU.
Ha npnbope u BHYTpN HEro He NOMKHO ObiTh
0CTaTKOB yNakoBKku. Quuctute KOHTaKTUpYyoLLne
C NULEBbLIMW NPOLYKTaMN 1 CbEMHbIE YacTy, Kak
onucaHo B rnase «Yucrka n yxon.

[MposepbTe komnnekTHoCTb Npubopa 1 NpuHaa-
NEeXHOCTEN Ha Hannuue nospexaeHuit. Ecnn
AeTanu OTCYTCTBYIOT UMW NMOBPEXAEHBI, HE 3KC-
nnyatupymnte npubop, a 0bpatnTech B CEPBUCHbIN
ueHTp. CooTBeTCTBYIOLIME KOHTAKTHBIE JaHHbIE
CM. B rapaHTUIHOM AOKYMEHTaLuN.

B nononHeHune K 3107 MHCTPYKLMM MO IKCNTya-
TauMmM Bbl MOXeTe NMOCMOTPETb Hawu obydaiolme
guaeo. [Ins atoro nepeiaute no aapecy https://
link.wmf.com/33yx5e unu otckanupyiite QR-kon
HUXeE:

EE

3| YBEAOMJ/IEHWE O
CBETOAMOAHOU NOACBETKE

370 YCTPONCTBO COAEPXMT NCTOUHUK CBETA
knacca sHeproagdektusHocty C. Obpatute BHN-
MaHue, UTo CBETOBOW 3MEMEHT B U3AENUMN He
npefHa3HaueH ana ocseleHna. 3ameHy ocse-
TUTENbHOTO 3M1€MEHTa MOXET MPOBECTH aBTOPU-
30BaHHbI cepBUCHBIi nepcoHan. CeetoanoaHan
MOACBETKA B OCHOBAHWM YCTPONCTBA UCMONb-
3yerca 1A MHAMKaLUMM paboyero coctoaHua
yctporictea. [logcBerka HECeT NCKMIUNTENBHO
MH(OPMaTUBHYIO QYHKLMIO:
* KOrfa MalunHa BKIIOYEHA, €8 OCHOBaHMe
noAcBeYnBaeTca.
+ Korpa mMawmHa Bbik/ioueHa, NofcBeTka 0CHo-
BaHWA racHer.

CBeToanoaHyio NoACBeTKy B OCHOBaHWU
YCTPOICTBA MOXHO MOMHOCTLIO OTKOUUTL B
HaCTpoMKax.

4| PACLLN®POBKA CUMBOJ10B

BaxHaa nHdopmauna obosHaueHa B LlaHHON
VHCTPYKLMY MO 3KCNyaTaumum ¢ NoMOLLbio CUM-
BOJIOB U CUTHAJIbHbIX CIIOB:

MPEAYNPEXXAEHUE BV ERSEENEENEIC

HYIO CUTyaLnIO, KOTOPaA MOXET NPUBECTU K
CEPbE3HLIM TPAaBMaM, HaNMpUMeEp K 0Xory napom
nnn ropavynMmn nNOBEPXHOCTAMMN.

(0]q0){0)/ (3 (0] — yka3biBaeT Ha NoTEHLMANbHO
OMacHy CUTyaLnio, KOTopas MOXET NPUBECTU K

HE3HAUUTENbHBIM NN NErKUM TpaBMaM.

LTINS — yraswisaer Ha cutyaumio, koTo-

paA MOXET MPUBECTU K MaTepuanbHoMmy yuepby.
— COAEPXNT AOMOMHUTENbHYIO

UHdopmauuio o besonacHom obpatieHun ¢
MpPOLYKTOM.

& Cumeonbl Cobriopaiite ykasaHua n cne-
aywte um.
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5| BBO[ B 3KCIM/TYATALMIO

1| MNepen ycTaHOBKOM 1 MCMONb30BaHNEM
YCTPOICTBA B MEPBLIN pa3 yaanute BCe UME0-
ueca Haknenku.

2| TwatensHo 0UNCTUTE U BICYLINTE MALLUHY,
KOMMOHEHTbI 1 aKceccyapbl Nepes nepabiM
1CMOMb30BaHMEM W MOC/E A/IUTENLHOIO Xpa-
HEHWA, KaK ONncaHo B rmase «Yuctka u yxomn.
He 3abymbTe npo cuta B N10TKe 418 XpaHeHns
(0). ins oumcTkm BCeX NMOBEpPXHOCTEN Nyylie
BCEro MCMosb30BaTh Npuiaraemyio TkaHb e
yuerkm (12).

3| Y6enurech B TOM, UTO YCTPOCTBO NPaBUILHO
cobpaHo nepen NepBbIM NMPUMEHEHNUEM.

5.1| MEPBUYHbIA BBOM B
3KCMNNYATALNIO

1| CHumuTe 6ak ana Bogsl (A) u BeTaBbTe BXO-
OAWMIA B KOMMEKT BoasHON (hunbtp (8) ¢
MOMOLLbI0 MOHTaXHOTO uHeTpymenTa (9). Mpn
sTOM ybeaunTeck, Uto BoAAHON (unbTp npa-
BUSIbHO yCTaHOB/EH B bake /1 BOAbI.

[

CobniopanTe nHCTpyKUMK no TexHuke besonac-
HOCTV W VHCTPYKLMK MO UCMONb30BaHUIO BOAA-
Horo unbTpa.

2| Hanonuure 6ak ana soabl (A) cBexel nutbe-
BoW Boaow 0o otmerku «MAX» 1 BctaBbTe ero
B MaLUUHY.

* Vicnonb3yiite T0NbKO XONOAHYIO BOAY NUTbE-

BOro Ka4yecCTBa.

» He ocraBnaiTe Bofy B YCTPOCTBE HEMCMONb-

30BaHHOW bonee uem Ha 4 HA.

3| BeraBbTe KoHTeliHep Ana KogeiHbix 3epeH (B)
B MalUVHY, MOBEPHYB €ro N0 YacoBOW CTpenke
[0 LWenyKa, 1 3anonHuTe ero KoenHsIMu
3epHamu.

4| BerasbTe nopragunstp (1) 6e3 cuta B 3aBa-

pounbiit 610k (I) 1 NoBepHuUTe pyuKky BNpaso
(13 nonoxens «Berasutby B nonoxexue
«3aMOK»).

5| MoakmounTe MawmHy K 31€KTPOCETU 1 BKITIO-

uuTe €€ ¢ MOMOLLBIO BLIKIIOUATENA NnTa-
Hua (L) ¢ npaBoi cTopoHsl. MogoxauTe, noka
MallinHa Harpeetcs 1 bymer rotoBa K UCnosb-
30BaHUIO — KHOMKM Ha NaHenu ynpasneHna
nepecTaHyT NynbCUpPoBaTrb.

6| Mowmectute emkocTb 06bEMOM He MeHee 1

NNTPa NOf BCE BbIXOAHbIE OTBEPCTUA MaLLNHbI
— 3aBapouHbiit bnok (1), aucnexcep ropaueil
goabl (J) u aucnencep napa (K).

7| [lBa pasa nogpan BKIOUNTE NPOrPaMMy

BapKu ABOMHOrO scnpecco 6e3 MonoToro



koge. [Mpu 31OM ncnonb3yiite nopraunbTp
(1) 6e3 cura. Haxmute KHOMKy 3aBapuBaHna
Ha 2 yallku.

8| [1sa pasa noapaa Aosupylite 0kono 80 mMn
ropayen BoAbl. [1na 370ro HaxmMuTe KHOMKY
ropAaYen BoAbl.

9| Bocnonb3yiitech napoM opuH pas. [ns storo
HaXMuTe KHOMKY napa.

MonyueHHas Bofa He npuroaHa anA
ynotpebnexual

10| Ynanute emkocTb. ONOpOXHUTE MOAAOH ANSA
cbopa kanenb (N) n nocrasbre ero obpatHo.

11| YcraHoBuTe XecTkoCTb BOMAB, Kak OMUCaHo
B rnase 7.1. Tenepb yCTpONCTBO roTOBO K
1CMONb30BaHUIO.

5.2| NPUTOTOBJIEHUE 3CNPECCO

1| Buibepute nopxopsauwee cuto (2) unu (3)
B 3aBMCUMMOCTU OT XEAaeEMOro Konnye-
cTBa MonoToro Koge (Ha 1 unn 2 yawikm) n
BCTaBLTE €10 B MOPTaQUILTP.

* Ybenutech, UTo CUTO YMCTOE U CYXOE, a Takxe
UTO Ha HEM HET OCTaTKOB MOJIOTOro Kode oT
npenblfyLWero 3aBapuBaHus.

* lcnonb3yiite ThiNbHYIO CTOPOHY LUETKW AnA
ouuctku (10) unm kpaii apyroro cuta, utobbl
061€rynTh CHATME CUT C NopTagubTpa.

-

Nl
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2| Momectute BopoHky (5) Ha noptadunstp (1).
[lna 310r0 NnoBopaunBanTe BOPOHKY N0 Yaco-
BOW CTpE/Ke Ha nopraduibTpe A0 Lenyka.

3| Berasbre nopradunetp (1) ¢ BopoHkoit B Aep-
Xaresb NopradubIpa Ha BEIXOAHOM OTBEp-
ctum kopemonku (H).

4| Haxmure KHOMKY nomona Ha 1 unu 2 yaku
B 3aBMCMMOCTMN OT XE/TaeMOro Konuye-
CTBa MONOTOro Koghe, Utobbl HauaTb NpoLecc
nomona. CHauana Ha aucnnee otobpaxaetca

CTeneHb nomMmona, a 3atTeéM KonmmyecTso rnomona.

CreneHb nomMona MOXHO U3MEHUTb TOMbKO B
npouecce nomona. MNoseprure pyuky (E) no
4acoBOW CTpesnike, YTobbl YBENNYNTB CTENEHb
MoMona, 4to No3BOMNTL NONYUNTL Kohe bonee
rpyboro nomona. MosepHute pyuky npotus
4acoBOWI CTPENKM, UTOObl YMEHbLINTbL CTEMEHb
MOMONa, UTo NO3BOMNTL NONYYNTh KOhe Honee
TOHKOTO Nomona.

Bbl moxerte BbiOpath 0aHy 13 60 cTeneHein
nomona (yposeHb 1 = oueHb MesKunii, ypoBeHb
60 = oueHb rpybbiii).

[Tpouecc noMmona MoXHO 0CTaHOBUTL B Nt06OI
MOMEHT, €L pa3 HaXxaB COOTBETCTBYIOLLYIO
KHOTKY MOMO/1a UM KHOMKY BKtoUeHus/
BbIK/IOYEHNA.
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Ybeputech, 4To B KOHTENHEPE AOCTaTOUHO
KO(EeMHbIX 3epeH.

He Haxnmaiite Ha noptacunbsTp B Npo-
uecce nomona! 310 Moxer noBpeauTs
BECbl U MOKa3aTb HEMPaBWSIbHbINA BeC nomonal

He noanumaiite nopradgunsTp B npoLecce
nomona! 310 MoXeT NoBpeauTL BEChl 1
noka3saTb HenpaBWbHEINA Bec nomonal

OCTOPOXHO

He npukacaiitech nansbuammn K BBIXOLHOMY
OTBEPCTUIO KO(hEMOKI BO BpeMA npolecca
nomona!

PekomeHpauuu no konnuectsy nomona:
- Cuto Ha 1 vawky: 11-13 1
- Cuto Ha 2 vawku: 17-19 1

Becbl cnyxat inA KOHTPONA KonnyecTsa
nomona. BoamoxHbl Hebonblune KonebaHua
13-3a BMAXHOCTW, TeMNepaTypbl UK OCTaTKOB
MON0TOro Koge B Kohemonke.

Konuyectso nomona ana aByx CUT MOXeT
BapbMpOBAaTLCA B 3aBUCMMOCTW OT copTa Koge
¥ NPeanoYTEHNN.

Bo nsbexanue norepu apomara kogeiiHsle
3epHa cnefyer N3MenbyaTh TONbKO HEemocpes-
CTBEHHO nepep ynotpebneHnem. Xpanure
KOenHble 3€pHa 1 U3INLIKX MONOTOro Kode B
repMeTMYHOM MecTe 1 He bonee 14 gHen.

5| Buitanute nopradunetp (1) Ha ceba us
BbINyCcKHOTO otBepeTua koemonkn (H).
Cnerka nocrtyuute pykoit no noptaunsipy,
yT0bbHI MONOTHIN KO(E pacnpenenunca paBHo-
mepHo. [Ina 3T0ro Takxe MOXHO MCMONb30BaTh
ypaBHUTENb.
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6| PosHo ycranosurte nopradunsip (1) ¢ pesu-
HOBOI NPOKMaaKon Ha kpaii ctona. MnotHo
yTpambyitte MONoThI Kode (opneHTMpoBoY-
Hoe 3HaueHne 10-15 kr). Mocne yrpambosky
cneute 3a 1em, Ytobbl MONOTLIN Koge Obin
PaBHOMEPHO pacrnpefeneH B CUTE N UMEN
POBHYIO MOBEPXHOCTb.

YTpamboBKy MOXHO NPOBOANTL Kak C BOPOHKOM
(5), Tak u bes Hee.

7| 3atem cHumuTe BopoHky (5) v yna-
7UTE U3MULLIKW MOMOTOrO Kode ¢ Kpas
nopragunsTpa.

AN

8| Cnusaiite Boay u3 3aBapouHoro 6noka (1) B
TeYeHMe HeCcKoNbKNX cekyHn (kHomka 3aBa-
puBaHua Ha 1 unn 2 yawku), utobsl ynanutb
0CTaTK/ MOJOTOr0 KOhe U NpeaBapuTesibHo
Harpetb 3aBapoyHbIi 610K.



9| Berasbte nopradunetp (1) B 3aBapou- » Ecnn mawmHa He Bblgaet koe, oTMeHuTe npo-

Hbilh 6ok (1) n nosepHuTe pyuky BrNpaso uecc. NHdopmaumio o Tom, kak AelcTBoBaTh
(n3 nonoxerua «BetaBuTby B nonoxeHne nanblue, MoxHo Halti B rnase «CoobuieHus u
«3amok»). [lanee nomectute ofHy Unn ase HeNcrnpaBHOCTUY.

yaLKkn HY)XHOTO pasmepa nof oTBepcTnA

nopragunbTpa. 11| CHumurte nopradunstp (1) ¢ 3aapou-

Ho rpynnsi (1), noBepHyB pyuky Brneso (13
nonoxeHus «3amok» B nonoxeHue «Bera-
BUTbY). BuITpAXHNTE ocTaBLwyioca KodenHyio
ryly u3 cuta.

+ 06A3aTeNbHO NPenBaPUTENLHO CHUMUTE
BOpOHKy (5)!

* Ybenutecs, uto nopTaunbTp NPaBuUIbHO 12| HakoHeLl, npu HeoHX0AMMOCTM NPOMOiiTe
BCTaB/MEH B 3aBapOUHbLIN BOK. nopTaguabLTP 1 CMTO NoA NPOTOYHON BOLON
UMM OUUCTUTE C MOMOLLBIO ANCMEHCEpa ropsa-
10| HaxmuTe KHOMKY 3aBapuBaHua Ha 1 unu 2 yemn BOAbl. 2

yalkn B 3aBUCMMOCTMN OT XENaemoro Konu-
uecTBa 3CMpecco, YTobbI HauaTk npolece

3aBapuBaHuA. Bpema sxctpakumu otobpaxa-

€TcA Ha aucniee, a AaBneHne 3aBapuBaHnA Mpu Heobxoanmoctn ounctute cuto (2) unm (3),
— Ha mavomerpe (G). Mocne nogaun 3agaH-  Kak onucaHo B rase «4ucrka v yxomdn, utobel
HOr0O KONMYECTBa 3CNPECCOo YCTPONCTBO aBTo-  n3bexatb 6NOKMpPOBKM.

MaTUYecky OCTaHaBMBAETCA.

5.3| MPUTOTOBJIEHUNE MOJI0YHON
MEHbI

OnacHoctb oxora!

[ainte yerpoincetsy octbith! [locne nogaun [lna npurotoBNeHNA MOMOYHON NeHbI caenante
9CMPEcco BCEraa XAnTe HeCKoNbKo CeKyH[ U cneqyiouee:
TONBKO NOC/E 3TOr0 OTKPy4MBanTe NOPTauILTP.

1| Hanonwnute monounuk (13) XonoaHsIM MOno-

Bo nsbexaHune 6pbI3r ropavueit Xuakoctu KoM f10 oTmMeTku «MAXn».
HUKOrOa He CHUMaiTe nopradunsTp B npouecce
3aBapuBaHua!

XenatenbHo Mcnob30BaTh ﬂOﬂy06C3)KI/1pCHHO€
MOJI0KO 13 XonoaunnbHNKa. naCTCpVBOBaHHOC
. I'Ipouecc 3aBapnBaHMA MOXHO OCTaHOBUTL B npu 0bbIYHON UK CBGpXBbICOKOI?I Temneparype
nobon MoMeHT MOBTOPHBLIM HAXatnem COOTBET- MO0KO 0ObIUHO Aaer Havnyyuwmne pe3ynbrathl.
CTByIOU.lCVI KHOMKW 3aBapuBaHUA UIN KHOMKK
BKJ'IIOHEHVIFI/BbIKl'IIOLIeHVIFI.
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2| Bkniounte nap (kHomka nopauu napa) npu-

MepHO Ha 5 cekyHp, utobbl yaanutb KOHAEH-
cat u3 1pybkun. na storo nnbo HanpasbTe
aucnercep napa (K) B nonooH ana cbopa
kanenb (N), nubo nofcrasbTe nof Hero ele
OHY €MKOCTb.

3| Buitanute ancnercep napa (K) kak MoxHo
Aanblue 1 MOMECTUTE €r0 B HAMONTHEHHbIN
MONnokom mosnouHuk (13).

4| Haxmute KHONKy napa, utobbl HauaTb NpUro-

TOBNEHue. B3bugarite Monoko o nonyyeHus
YOOBNETBOPUTENBHON MOMOYHOM NeHbl. [Mpu
3TOM MOJ/IOKO HE [O/XHO HarpeBaThCA BhiLle
65 °C.

Yrobbl n3bexarb 3acopeHna octatkamu
MOMOKa, BCEraa ounllante gucnexHcep napa
cpasy nocne BbIKNYeHWA napa, kak onucaHo
B rnase «4Yucrtka u yxon. [na 310ro ncnons-
3yiiTe npunaraemyio TkaHb ana umctku (12).
[Mopaua napa aBTomatuueckun npekpallaerca
yepes 60 cekyHA.

[Tpouecc nogaum napa MOXHO OCTAHOBUTL B
Noboi MOMEHT, NOBTOPHO HaxaB KHOMKY napa
WM KHOMKY BK/IOUEHWA/BBIKIOUEHNS.

Ecnn aktueuposaH pexum Eco, To naposoii
Harpesate/lb HarpeBaeTca NPy NEPBOM Haxa-
n kHonku (kHomka napa nynbeupyet). Kak
TOMbKO KHOMKA Mofayun napa nepecraHer
MUraTb, MOXHO MPUCTYNaTb K MPUTrOTOBAEHUIO

MOSIOUHOW MNeHbl, CHOBA HAaXaB KHOMKY noaauyn

napa.

MPEAYNPEXAEHUE

OnacHocTb oXoral
[lucnencep napa ropauni! byabre octo-
POXHbI, UTOObI HE 0bxeubca!

He nogHumalite aucneHcep napa us
MOJI0Ka, KOTAa PeXMM napa BKIIOYeH,
4t06bI MONOKO He pa3bpbi3rnBanoCh.

Yrobbl MONYyUNTb HAMAYYLLNIA pe3ynbTaT npu
MPUroTOBNEHNI MOMIOYHON NeHbI, MOCTynaiTe
cnefyiowmm obpasom:

1| [lepxute MONOUYHMK HEMHOTO MO YIOM
B CTOPOHY W OMycKaliTe A1CneHcep napa B
MOJTOKO NMPUMEPHO Ha 1-2 cm.

2| Kak Tonbko MONOKO HauHeT ABUraThea No
Kpyry, onyckaiite MOfoYHWUK BHW3 [10 TeX nop,
noka JucrneHcep napa noutyi He JOCTUTHET
MOBEPXHOCTM MOJIOKA U HE HAUHET LUNMETb.
Ybenutech, uto ANCneHcep napa Bee elle
HaxomTCA B MOJIOKE W UTO BUXPEBOE [IBUXKE-
HMe MosoKa coxpaHaercs.

3| Kak ToNbko MOMOKO CTaHeT TennbiM (0kono
35 °C) n B Monoko byfier BTAHYTO 10CTaTOUHO
BO3[yXa, NEPEMECTUTE MOMOUYHUK 0OPaTHO
BBEPX — WMneHune npekpatutca. lpoponxante
NOAAEPXNBATb BUXPEBOE ABVKEHNE MONOKA.

4| Kak TONbKO MOJIOKO CTaHeT A0CTaTO4HO ropA-
UMM 1 MOSIOYHAA MEHA CTAaHeT YAOBNeTBOpU-
TEMbHOM, HAXMMTE KHOMKY NOoAauu napa s
3aBepLUeHNA npouecca.

Bbl Takxe moxete NOCMOTPETb HaLln 06yqa|o—
une snaeo.
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5.4| MOMAUA FOPAYEN BOMbI

1| MocTasbTe yalky Noa AUCNEHcep ropadeii
soasl (J).

2| a) Haxmute KHOMKy ropayel BOAbLI OAUH pas.
MatunHa HaunHaer nofasatb ropAavyio BOAY
1 noc/e nopaun 3alaHHoro KonmyecTsa
BOAbl aBTOMAaTNUECKI OCTaHaBNMBAETCA.

a) Mopauy ropAveit Boabl MOXHO OCTAaHO-

BUTb B /10001 MOMEHT MOBTOPHBIM HaxaTnem
KHOMKM ropAYer BOAbl UMM KHOMKY BKtOUeHNA/
BbIK/TIOUEHNA.

6) Haxmure n ynepxusaiite KHOMKY ropayen
BOfbl, UTOObI HauaTb HEMPEPLIBHYIO Noaavy
Boabl. [Mpy oTnyckaHun KHOMKKU nogaya
Boabl Npekpalyaerca. MakcumansHoe konu-
YECTBO BOAbI Mpu 3T0M coctasndaer 300 mn.

6| WOEATbHBIA 9CMPECCO

iaeanbHbIN 3cNpecco — 310 He NPOCTO ManeHb-
kaa nopuma kpenkoro koge. Ero otnuuaer bap-
XaTucTas 30/10TNCTO-KOPNYHEBAA MEHKa, MI0THOe
T€N0, MAeanbHbI 6anaHe KNCNOTHOCTK, cnafo-
CTW W FOPEYM, a TaKXKE MHOTOTPaHHbI BKyC. 3T0
pe3ynbTar TLaTenbHO BbIBEPEHHOTO B3auMOoaen-
CTBMA MHOXECTBa (hakTopoB — OT BbibOpa Koden-
HbIX 3€PEH [10 MPaBWILHOTO MOMONA U BPEMEHH
npenBapuTenbHOro 3aBaprBaHuAa. B atoin rnase
Bbl Y3HaeTe, YTo 1eN1aeT 3CMPecco MAeanbHbIM, 1
kak nowaroo Hactpoutb WMF Espresso Pro Tak,
uTobbI CO3MaHHbI BaMW 3CMPECCO CcTan nouc-
TUHE 6€3ynpeyHbIM.

KodenHbie 3epHa

Bribop KodenHbIX 3epeH MMeeT pellatoLlee 3Ha-
ueHue ans BKyca scrpecco. [1Ba 0OCHOBHbIX BUAa
kope — apabuka n pobycta. 3epHa apabuku
xapakrepusyiotca 6onee CroXHbIMU BKYCOBBIMU
KauecTBaMu 1 APKO BbIPAXEHHON KUCTOTHOCTbIO.
C npyroit ctopoHsl, 3epHa pobycTbl oTnyaloTeA
bonee cunbHEIM BKyCOM, coaepxart bonblue ropb-
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Knx Bewlects u obecneuunaiot bonee nNNOTHYIO U
crabunbHyio neHky. Knaccnueckan cmech 3epeH
AnAa scnpecco coctout Ha 70% u3 apabuku n Ha
30% wn3 pobycTbl.

Ob6xapka Takxe 0Ka3biBaeT CyLIeCTBEHHOE BU-
AHNe Ha Bkyc. CBeTnblie BUAbI 0bXapkn mMoryt
AaBaTb (DPYKTOBbIN M KUCNOBATLIN BKYC, HO MeHee
NoaXOAAT AN1A 3CNPECCo, NOCKOMAbKY UM HE XBa-
TaeT HeobXxoaMMOM ryOUHBEI 1 UHTEHCUBHOCTY.
CpenHue Buabl obxapku, cbanaHcMpoBaHHbIe 1
apomMaTHble, NieanbHo NOAXOAAT ANA rapMOHNY-
HOro acnpecco. TeMHble Buabl 00xapKku, NHTeH-
CUBHbIE, CUMbHbIE U MEHee KUCMble, TUMINYHbI AnA
UTanbAHCKOrO 3CMPecco.

Mbl pekomeHayem KogeliHble 3epHa « WMF
Espresso 3 - Premium Mild». 31a cmech 3epeH
TeMHoi 06xapku B cooTHoweHun 70/30 otnnua-
ercA cbanaHCUpPOBaHHOCTbLIO, MATKOCTbIO, HU3KNM
YPOBHEM KMNCMOTHOCTM 1 BOCXUTUTENBHOI 3010~
TUCTON NeHKoli. Hacnagutech n3biCKaHHOW HOT-
KOV KapaMenu 1 NIECHOTO OPeXa B MOCIEBKYCUN.

Ecnu Bbl nwweTe scnpecco ¢ xapakTepHbIM NoT-
HbIM TE/IOM W HOTKOW LOKosaaa, To cmeck 50/50
TemHon obxapkn «WMF Espresso 4 - Premium
Intense» — MMEHHO TO, UTO BaM HYXHO.

Mpwn nokynke obpataiite BHMMaHUe Ha faty
06Xxapku 1 N0 BO3MOXHOCTU UCMONb3YNTE CBE-
xeobxapeHHble 3epHa. Kpome Toro, 3epHa
LOMKHbI ObITh 06XapeHbl PaBHOMEPHO 1 He
NoBpexXAeHbl. XpaHWTe 3epHa B repMeTnuHoM
KOHTeiiHepe B MpoXnaaHoM, TeMHOM MecTe (He
B XO/10AM/bHNKE), UTOBbI COXPaHUTL apomar.
Jlyuwe Bcero 3ackinatb B KOHTEHEP 3cnpec-
CO-MaLUVHbI TAKOE KOMIMYECTBO 3€PEeH, KOTO-
poe Bbl CMOXETE 1CMONb30BaTh B bninxaniwme
HEeCKO/bKO YacoB.

JXecTkocTb BOAbI

3HaunTenbHOE BAMAHME HA BKYC 3CMPECCco oka-
3bIBA€T U XeCTKOCTb BoAbl. CrIMLLKOM XecT-

KanA BOAA MOXET YCUNTb FOPeYb 1 NOBMNATL Ha
MEHKY, B TO BPEMA KakK CIMLLIKOM MATKas BOAA
MOXET caenatb BKyC Naockum n kucnsim. Ontu-
MaribHasA XeCTKOCTb /1A 9CMNPECCo CocTaBnaer
7-8°dH (cTeneHs xecTkoctn no HeMeLKOMY CTaH-
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napty). Mpu HeobXoAMMOCTU BLIACHUTE XECTKOCTb
BOOMPOBOAHON BO/bl HA MECTHOW BOAONPOBO-
OHOW CTaHLUMW UMW B MYHWULMMANbHOM afiMUHN-
cTpaumu. [na perynmpoBaHua XeCTKoCTU Takxe
MOXHO MCMOJb30BaTh BOAAHON (MNLTP UK
crewnanbHylo MUHepanbHyto Bofy.

Bpema skcrpakuum

ineanbHoe Bpema sKCTpakunm nA scnpecco
cocrasnaer 20-30 cekyHa, onTMMansHo — 25
cekyHa. Cnnwkom KOpoTkoe Bpems 3KCTPaKLmMm
npuBeaeT K HeAoCTaTOUHON IKCTpakLUnm, 13-3a
uero scnpecco byaer K1enbiM Ha BKYC U apo-
mat bynet cnabeim. [pu 3Tom 0bpasyerca oueHb
nerkas nexka, koropas bbICTpO paspyLuaerca.
Cnunwkom [onroe Bpema aKeTpakuum, ¢ Apyron
CTOPOHBI, MPUBOANT K UPE3MEPHON IKCTpaKLNK,
UTO [1eN1aeT BKYC ICNPecco BOAAHNCTBIM W rOpb-
knm. Obpa3syetca ablpyatan neHka TeMHO-KOpUY-
HeBoro Lpeta. Bpemsa akerpakuum perynupyerea
MyTeM PerynMpoBKU CTENEHN NoMona.

[asneHue 3aBapuBaHuna

OnTtumanbHoe faBneHue 3aBapuBaHua Ana npu-
rotoBneHus scnpecco cocrasnaer 7-11 bap, B
uaeane — noctoaHHoe aasneHne 9 bap. Cnuw-
KOM HW3KOE AaBNEHNE NPUBOANT K HEOCTaTOu-
HOW 3KCTPaKLMK, CULLKOM BbICOKOE aBNeHne
— K upe3mepHoW skcTpakumm. [laBneHne 3aBa-
pUBaHNA MOXHO PErynnpoBaTh, Perynnpya cre-
neHb MOMONa UKW KOMMYECTBO MOMOTOrO Kode.

TpamboBaHue

TpamboBatb MOMOTLIN KObe cnefyer paBHO-
MEPHO 1 ¢ aasneHnem 10-15 Kr, Tak Kak 310
BMMAET Ha NpoTekaHne uepes Hero Bofbl. [lepen
yTpamboBKoii kohe cneayer paBHOMEPHO pac-
npeaenuTb, HaNnPUMep ¢ MOMOLLLIO ypaBHUTENA.
[Tpn ytpamboske cnegute 3a 1em, utobbl Npu-
XMMaTb MOIOTHIN KO(he paBHOMEPHO U NAOTHO.
V3berarite 4ONOMHUTENBHON KOPPEKLIMY, TaK
Kak OHa MOXeT npuBecTn K 06pa3oBaHuMIo KaHa-
NOB - HepaBHOMepHOM skeTpakumn. K nonob-
HbIM nMpobnemam NPUBOAUT HEPABHOMEPHAA UK
cnuwkom cnabasa yrpamboBka.

6.1 BO3MOXXHOCTU HACTPOMKU
3CMPECCO-MALLINHbI

lMocne BbIboOpa NoaxoAALLMX AnA Bac KOPEnHbIX
3epeH CneayeT 13yunTb BO3MOXHOCTU HACTPONKM
BaLLel 3cnpecco-malmnHbl. [locteneHHo meHAlTe
HaCTpOIKkM 1 NpobymnTe pasnuyHblie KOMOMHaLUK,
YT0ObI NPUTOTOBUTH 3CMPECCO B COOTBETCTBUM C
BaLUMMM MPEANOYTEHNAMMU N A0OUTLCA Hanayy-
LIMX BKYCOBBIX OLLYLLEHU].

CreneHb nomona

CreneHb nomona onpeaenser pasmep Yactul
monotoro koge. Menkuit nomon Tpebyet bonee
OUTENbHOTO BPeMeHU IKeTpakumm u bonee
BLICOKOTO [JaBM€HNA 3aBapMUBaHUA, UTO Aenaer
scnpecco bonee kpenkum u cnagkum. OgHako
npu 3T0M 3KCTparupytores bonee ropbkue Belie-
CTBA, U CYLUECTBYET PUCK Upe3MEepPHON IKCTpaK-
umn. Mpwn rpybom nomone Bpema KCTpakLUnm
cokpalyaetcs, a aBfeHne 3aBapuBaHUA CHIXa-
etes. 70 Aenaet BKyc acnpecco bonee Knenbim
1 NAOCKMM, TaK KaK B HEM PacTBOPAETCA MeHblie
BELUECTB, N OH MOXeT ObiTb HEA03KCTParnpoBaH.

CreneHb NomMona 3aBUCUT OT UCMONb3YEMbIX
KO(peHbIX 3€PEH 1 XenaeMon MHTEHCUBHOCTY
BKyca. HauHuTe co cpenHero nomona u nocre-
MeHHO KOPPEKTMpYITe, MOKa He NOCTUTHeTe uae-
anbHOrO BPEMEHU SKCTPaKLMK.

Konunuectso monotoro koge

[Momnmo BpeMeHM 3KCTpaKLMK 1 AaBneHUA
3aBapu1BaHNA, Ha BKYC 1 TENO 3CNPECCO TaKxKe
BMMAET KONMYECTBO MOsoToro kode. Ontumans-
Hoe Konuyectso monotoro koge ana cuta WMF
Ha 1 vawky cocrasnaer ot 11 rgo 13, a ana
cuta Ha 2 vawkn WMF— o117 rpo 191. B
3aBMCUMMOCTU OT KO(ENHBIX 3EPEH 1 BKYCOBbIX
MPeanoYTEHNI, KOTMUYECTBO TakKe MOXET OTN-
YaTbeA OT YKa3aHHOTO.

Mo cytn, bonbluee KONUUECTBO MONOTOTO

kothe npnBoanT kK bonee [nUTeNbHOMY Bpe-
MEHU 3KCTpaKLmun n bonee BLICOKOMY JaBne-
HUIO 3aBapmBaHuA. dcnpecco nonyyaerca bonee
HaCbILLEHHbBIM 1 KpenKum, ¢ 6onbwmnm Konu-
UECTBOM TeNa, XOTA CTb PUCK, UTO TO Xe KOMu-
UecTBO BOAbI yXe He obecneunt paBHOMepHyto



9KCTPaKLMIo, 1 3cnpecco nonmyyntea Hecba-
NaHCMPOBAHHBIM W KUCIBIM Ha BKyC. MeHbLuee
KONMYECTBO MONOTOro Kohe NPMBOANT K COKpa-
LEHMIO BPEMEHM 3KCTpaKLMW. Icrnpecco nony-
yaertca cnabee n skcTparupyerca 6onbLUM
KOMMYECTBOM BOAbI, YTO MOXET NpuAaTh emy
ropbKoBaTbl BKYC.

Ecnu HCOﬁXOﬂI/IMO, npun NsMeHEHN KonnyecTea
MOoToro KOd)E Ceayer Takxe oTperynnpoBatb
CT€neHb Nnomorna.

KonunuectBo Bopbi

B uenom, BaxHo Bcerna obpalatb BHUMaHMe
Ha COOTHOLIEHNE MEXAY KONMMYECTBOM MOJIO-
TOro Kothe 1 KONNUeCcTBOM 3KCTParnpoBaHHOro
9cnpecco (KonnuecTBOM Bofbl) Mpu 3aBapuBa-
Hun. OnTMManbHOE COOTHOLIEHWE AA 3CNPecco
coctasnsaet o1 1:2 no 1:3. Llenbio 10MXHO ObITh
COOTHOLWEHMeE 1:2,5, @ 3T0 3HAUuT, uto U3 18 1
MO10TOr0 Kode cneayer sKkeTparuposatb 45 mn
scnpecco (cnto Ha 2 yawkn). B 3aBucumoctu ot
BKYCOBbIX MPEANOYTEHNI COOTHOLLEHUE MOXET
MEHATBLCA.

B npuHuune, bonbluee KonnuecTso Boakl Npu-
BOMT K pa3baBneHHOMY, Cierka ropbkoBaTtomy
scnpecco. [Mpu 3ToM BpeMaA IKCTPaKLNYU MOXET
ObiTb H0NbLIE, @ faBNEHME 3aBapUBaHUA BbILLE.
MeHbLuee KonMyecTBo BOAbl A€NAET 3CNPeCco
bonee KpenknM 1 UHTEHCUBHbIM, MPU 3TOM
BpeMA 9KCTpaKLMK COKpalLaeTca, a JaBneHne
3aBapUBaHUA CHUXaeTCA.

[ononHenue [Ina puctperro cootHolweHne
cocrasnaer ot 1:1 go 1:1,15, a ana nyHro — ot
1:3 no 1:4.

Temnepatypa 3aBapuBaHus

Temnepatypa 3aBapuBaHua BNUAET HA PacTBO-
pYMOCTb apOMaTU3aTOPOB 1 Macesa B MOSIOTOM
Kode, a Takxe Ha BKyc 1 nexky. Huskue temne-
patypbi (89-92 °C) noauepku1BaioT KUCIOTHOCTb
1 PYKTOBYIO HOTKY 3crpecco. ITu Temnepa-
Typbl yCTaHaBNNBAKOTCA B OCHOBHOM [AN1A TEMHOMN
obxapku, utobbl N3bexXaTb UPE3MEPHOI FropeUn.
Huskue Temneparypbl MOryT NPUBECTU K Hef0-
CTaTOYHOM 3KCTPaKLIMMW, YTO MOXHO 3aMeTUTb NO
0YE€Hb CBETNON NEHKe.

Mpu 6onee Bbicokux Temneparypax (92-96 °C)
9KeTparupyetca 60osblie ropbKMX BELLECTB U apo-
mata obxapku, uTo [enaeT BKyC scnpecco bonee
HaCbILLEHHBIM U KapaMmesbHbIM. ITn Temnepa-
Typbl YCTaHaBIMBAIOTCA B OCHOBHOM [/18 CBET-
NbIX BUAOB 06XapKu, UToObl PaCKpPLITh CMIOXHbIE
apomaTthl 1 eCcTeCTBEHHYIO KUCOTHOCTb 9CMPECCO.
Buicokas Temneparypa MOXeET MPUBECTA K Upe3-
MEPHOM 3KCTPAKLMN, UTO MOXHO 3aMeTUTb MO
BbICTPOMY PACTBOPEHMIO MEHKM U TEMHOMY
KOSIbLLy Ha Kpato Yaliku.

Bpema npepBaputenbHOro saBapuBaHua

Bo Bpema npenBaputensHOro 3aBapuBaHuA
(anrn. Pre-Infusion) monotbiit Kode yBnaxHa-
erca 6e3 nasnenus. Maysa (npensaputensHoe
3aBapuBaHue) no3sonAeT koge pasbyxHyTb, npe-
KO€ YEM HauHeTcA MpoLece 3aBapuBaHNA NoAa
BbICOKMM [iaBneHunem. B pesynbrate skctpak-
LA acnpecco npoxoant bonee paBHOMEPHO

1 VIHTEHCMBHO. Ha MalwHe MOXHO YCTaHOBUTb
BpeMA NpefBapuTesbHOrO 3aBapyBaHuA.

bonee kopoTkoe Bpema npeaBapuTenbHOro 3aBa-
puBaHUA NO3BONACT NONyuUTh Honee Hachi-
LEHHBI 1 MOLLHBIN BKyC 3cnpecco. 310
npeanoyYTUTeNbHO ANA TeMHOW 0bXxapku, uTobb
nsbexatb ropeun. bonee gnutensHoe Bpema
npeaBapuTenbHOro 3aBapuMBaHNA No3Bo-

nAeT NonyunTb bonee MArkNiA U CIOXHbLIN BKYC,
UTO NPEANOYTUTENIbHEE ANA CBETbIX COPTOB
obxapku.

6.2| 3AK/TIIOYEHUE

VipeanbHbIn scnpecco — 310 pesynbrat Twatenb-
HOW KOOPAMHALMK BCEX KNOYEBbIX PAKTOPOB.
[laxe Hebonblune 3MeHeHNA, Takne Kak Tem-
nepatypa B MOMELLEHUN UK BIaXHOCTb, MOTYT
NOBNUATb Ha KOHEUHBI pe3ynbrar. [Tostomy aen-
CTBY/ATE MOLIAroBo, 406kl BLIACHUTL BIUAHNE
Kaxnoro otaensHoro gakropa. Ecnn Bel 0bpa-
TUTE BHUMaHUWE Ha cedyloLne Tpy acnekTa,
HWUTO He MOoMeLLaeT BaM NPUroTOBUTL naeanb-
HbI 3CMpecco.

* [lepemansiBaite cTapblil MONOTHIN KOoe nepeq
HOBbIM MOMOJOM.
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» OnonacknBaiTe 3aBapouHsblil 6ok nepen npu-
rOTOBMIEHMEM HaMNuUTKa.
+ [oporpesanTe yalwkn n NopTouUIbTp.

)Kenaem BaM ycnexoB B MPUroTOBEHUU UAeanb-
Horo scnpecco. [TpuatHoro annetntal

6.3| MOI 3CIMPECCO HE OYEHb
BKYCHbIU

Bot npuuunHbl Hanbonee pacnpocTpaHeHHbIX
npobnem ¢ NpUroToBneHNEM 3crpecco.

Ecnu acnpecco umeeT HenpuATHBINM NPUBKYC,
HeobxoaMMO TLWATENbHO OUMCTUTL ICNPECCco-Ma-
LWIHY, KaK ONKUcaHo B rnase «4ucrka u yxooy.

Bkyc mMoero scnpecco HeQOCTaTOuHO
HacblWEeHHbI

KodeiiHbie 3epHa nnn MonoTuin Kode cnuw-
KOM cTapsble.

HenocratouHoe KonnMuecTBo MOoToro Koge.
Cnuwkom rpybbiil MOMOs, MO3TOMY BpeMsA IKC-
TPaKUMM CIULIKOM HI3KOe (Hanpumep, BCero
10 cekyHp).

Cnunwkom 60nbLIOE KOMMYECTBO BOfbl.

.

Moii scnpecco MMeeT KUCAbIi BKYC UK
HEA0CTaTOYHO IKCTParMpoBaH

BeibpaHbl HenooxopAawme KogeliHbe 3epHa
nm emech (Hanpumep, CANWKOM CBETIO0M
obxapkn).

Cnuwkom rpybbiil NOMOA, MO3TOMY BpeMA 3KC-
TpaKLMM CNUWKOM HI3Koe (Hanpumep, Bcero
10 cekyHp).

Cnnwkom HuU3Kas TemnepaTtypa 3aBapyBaHUA.
Cnnwkom 60nbLUOE KOMMYECTBO MOMOTOrO
Kode.

Cnuwkom Mano Bofbl.

Moii scnpecco ropunt Ha BKyC unm

nepeaepxat

* BuibpaHbl HenoaxopAwme KogenHbie 3epHa
nnn cmecs (Hanpumep, CNULWIKOM TEMHOM
obxapkn).

» Cnuwkom Menkuin nomMos, No3ToMy BpeMs 3KC-
TPaKUMM CUWKOM Benuko (Hanpumep, 40
ceKyH).

» Cnnwkom BbicoKas Temneparypa 3aBapmBaHus.

» HepocratouHoe KONM4ecTBo MOJIOTOro Koghe.

» Cnuwkom 60nbluoe KONMYecTBo BOAI.

» Cnuwkom bonblioe Bpema NpeaBapuTeNbHOro
3aBapuUBaHUA.

» CnnwKom BbICOKAA XECTKOCTb BObI.

Ha moem scnpecco HeT neHkn

» KodpeitHble 3epHa nnn Monotsiin kode cnui-
KOM CTapble 1N XpaHWUINCh HEMPaBUIbHO.

» Cnuwkom cBetnan obxapka.

Cnuwkom rpybelil moMon, No3TomMy Bpems IKc-

TPaKUMM CAULWIKOM HU3Koe (Hanpumep, BCero

10 cekyHn).

o CnuKOM Menkuin nomon, Nno3ToMy BpemMsa 3Ke-
TpakuUMn cUWKOM Benuko (Hanpumep, 40
ceKkyHn).

» Temnepatypa 3aBapuBaHnA CIUIIKOM HU3Kaf.

HepocratouHoe KONMYeCcTBO MOMIOTOrO Koghe.

Menka Ha Moem 3cnpecco bbicTpo

pactBopsaerca

+ CnnwWKOM BbICOKAA Temrepatypa 3aBapuBaHus.

+ CnnwKOM HU3Koe Bpems IKeTpakumm (Hanpu-
mep, Bcero 10 cekyHa).

7| HACTPONKM

MatunHa npeasapuTenbHO HacTpoeHa Ha 3aBofe.
Mpn HeobxoaMMOCTM HACTPOIKU MOXHO U3Me-
HUTb UHAMBUAYANbHO.

Mpwn HaxaTMy KHOMKM HACTPOEK Ha AnCTiee 0To-
bpaxatotca COOTBETCTBYIOWME MAapaMeTpbl, KOTO-
pbIe MOXHO HaCTPOWTb C NMOMOLLbIO KHOMOK

(+/-).

Haxmute KHOMKy HacTpoiiku eLe pas, utobsl
nepenTn Kk cnenytowen Hacrpoiike. Mpu
nepeknioYeHNI HaCTPOEHHbIE 3HaYeHNA
COXpaHAIoTCA.

* [lpouecc HacTPOKM MOXHO OTMEHWTb, HaxaB
KHOTKY BK/loueHns /BbiknioueHus. MsmeHerns
oTobpaxaemMoil HaCTPOMKN HE COXPaHAIOTCA.



* [pouecc HacTpOMKM aBTOMaTUYECKN OTMe-
HAeTca yepes 30 CekyH[ nocne nocneaHero
Haxatua kHonku. i3ameHeHua otobpaxaemor
HaCTPOWKN HE COXpaHAIOTCA.

7.1| OBLLME HACTPONKMN

CnenytoLne HaCTPOIKL BbI3bIBAKOTCA Haxa-
TMEM KHOMKM HACTpoeK 1 oTobpaxaloTtes B BuaE
3HaukoB Ha naHenw ynpasnenus (F) B nopaake,
MoKa3aHHOM HMXe:

Bpemsa nomona: Qo
ml

Konuuecrso Boab!: W

Temnepatypa 3aBapuBaHuA: Cp

Bpewma npensaputenbHoro
3aBapnBaHUA:

=

XecTkocTb BoAbI:

&

BopaHon gunbrp:

=]

Ha 3aBope-usrotosutene npeaBapurensHo
YCTaHOBMNEHbI CNeayloLWNe HAVBKAYaNbHbIE
HaCTPOMKN:

Bpemsa nomona: 1 vawka: 8 cekyHA,
2 vawku: 12 cekyHp
Konuuectso 1 vawka: 25 mn
BO/Ibl:
2 yawkun: 50 mn
[opAauan Bopa: 80 mn
Temnepatypa 92°C/198°F
3aBapuBaHuA:
Bpewmsa npen- 2 ceKyHabl
BapUTENbHOIO
3aBapuBaHuA:
Xectkocets Boabl: | H4
BopaHoit hunbtp: | Her

Bpemsa nomona

Konuuectso monotoro kode ana cuta Ha 1 unm
2 yalKy perynupyeTca ¢ MOMOLLbIO BpEMEHN
nomona B cekyHaax. Ytobsl HAMBMAYanbHO
HacTPOWTb 3T0 3HAYEHWe, ACCTBYIATE Cneaylo-
wmm obpasom:

1| Bribepute HacTpoiiky «Bpems nomonan.
2| Haxmute KHomnky nomona Ha 1 unu 2 yawku,

uT06bI YCTAaHOBUTH HYXHOE BPEMA Nomona.
BbibpaHHaa kHonka byner muratb.

EcTb BO3MOXHOCTb NepeknoyaTsea Mexay
HacTporkaMu ana 1 vawku n 2 yaluek.

3| Otperynupyiite Bpema Nomona, Haxumas
kHonku (+/=).

4| HaxmuTe KHOMKy HacTpoek ele pas, utobbl

COXPaHNTb BPEMA NMOMONa U NepenTn K cneay-

IOLLEN HaCTPOViKe.

B kauectse anbTepHaTMBbLI BPEMA MOMOMA MOXHO
3aAatb B paMKax npoLecca noMona cneayiowmm
obpasom:

1| Beibepute HacTpoiiky «Bpems nomonan.

2| Haxmute KHomnky nomona Ha 1 unu 2 yawku,
uTobbl YCTAHOBUTb HY)XHOE BpeMA NOMONa.
BuibpaHHaAa kHonka byner murat.

3| Berasbre nopradunetp (1) ¢ cootsetctayio-
wum cutom (2) unn (3) u, npn Heobxoammo-
cTu, ¢ BopoHKoii (5) B BbIXOAHOE OTBEpCTUE
kothemonku (H).

4| Korpa kHonka nomona Ha 1 unu 2 yawkm
MUWTaer, HaXMUTE N yAEepXWBaNTe ee, noka He
HauHercA npouecc NoMona, a 3atem otny-
crute. Tenepb Ha aucnnee orobpaxaerca
KONMYecTBO MOMONa B rpamMmMax.

5| Mo AOCTUXEHUN HYXHOTO KOMIMUYECTBA MOO-
TOr0 KO(he HaxXmuTe KHOMKY NoMona eLle pas,
ut06bI 33BEPLINTL NpoOLECe.
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6| Ha gucnnee cHosa oTobpaxaetcsa Bpems
nomona, HeobxoanMmoe Ana n3menbyYeHus
KENnaemoro konuyecrsa koge.

Bpemsa nomosna MOXHO [OMOMHUTENbHO OTpery-
NNPOBATH C NOMOLLbBIO KHOMOK (+/=).

7| HaxmuTe KHOMKY HacTpoek elie pas, utobbl
COXpaHWTb BPEMA MOMONA U NePeiTn K crneay-
loLLen HacTpoke.

Konuuectso Boabl

Yrobbl HaCTPONTb KOMMYECTBO BOAbI ANA MPUTO-
TOBMEHWA OAMHAPHOTO WK ABOWHOTO 3CNpecco,
a TaKxe 4nA nofayu ropayein Boael, LENCTByMTE
cneayiowmm obpasom:

1| Buibepute HacTpoiiky «Konnuectso Bofbi».

2| HaxmuTe KHOMKy 3aBapuBaHns Ha 1 unu 2
Yallky UK KHOMKY NOAaun ropayein Boasl,
yTobbl YCTaHOBKTL HEODXOAMMOE Konuye-
CTBO 3CNPECCo unu Bofabl. BeibpaHHas kHomMka
byner muratb.

Bbl Mmoxerte NepekoYaTbCa MEXAy pexumamn
[031poBaHKA ropﬂqeﬁ BOAObl Ha 1 1 2 YawKku.

3| Otperynupyiite KOMMUYECTBO BOMbI, HAXMMAas
kHonku (+/-).

4| HaxmuTe KHOMKY HacTpOEK elle pa3, uTobbl
COXPaHUTb KONMYECTBO BOAbI 1 MEPeTn K
cnefyiollen HacTpoke.

Kpome Toro, KonuuecTso Boabl MOXHO perynu-
poBaTb B pamkax rnpoLecca 3aBapusaHua 6e3

MOAOTOro Koghe, a Takke C MOMOLLbIO ANCNEeH-
cepa ropavei BoAbl cneayiownm obpasom:

1| BuibepuTe HacTpoiiky «Konuuectso Bofbiy.

2| HaxwmuTe kHOMKy 3aBapuBaHus Ha 1 unu 2
YalKku UK KHOMKY Mogayn ropayen Boabl,

yTobBI YCTAaHOBUTL HEODXOANMOE KOoMnye-
CTBO 3cnpecco unu Bofbl. BulbpaHHasa kHomnka
byner muratb.

3| Mo konunuectsy scnpecco: BerasbTe nopra-
tdunetp (1) B 3aBapounbiit 650k (1) 6e3 cura.

4/ Mo konuuectsy scnpecco: MoctaBbTe OAHY
1nn ABe MOAXOAALME YaLlKK MO OTBEPCTUA
nopragunsTpa.

[To konnyectBy ropauen Boasl: [octasere
MOAXOLALLYIO YaLKy Nnof AUCreHcep ropa-
yen soasl (J).

5| Korpa kHonka 3aBapusanua Ha 1 unn 2
YalKU UAN KHOMKa ropAYein BOAbI MUraerT,
HaXMUTE W yAepXMBaNTe UX, NOKa He Hau-
HETCA npoLlecc 3aBapuBaHnA UK nogayun
ropAYen BoAbl, a 3aTem CHoBa oTnycrture. Ha
ancnnee otobpaxaerca KOMMUYECTBO 3CMPecco
1NN ropayen Boabl.

6| Mo noCTUXEHMM HYXHOTO KonnyecTsa
3CMNPECCo WK ropAYels Bofbl HAXMUTE KHOMKY
«3aBapuBaHue» unu «fopayas Bofa» ele pas,
uTobbl OCTAHOBWTL 3aBapUBAHUE UK NoAavy
ropaYen BoAbl.

KonnuecTBo Bofbl MOXHO perynnposars ¢ nomo-
wbto KHonok (+/-).

7| Haxmute KHOMKY HacTpoek ewle pas, utobbl
COXPaHMUTb KOMMYECTBO BOAbI 11 MEPENTH K
cnenyioLwen HacTpoiike.

Temnepatypa 3aBapuBanua

Utobbl oTperynupoBatb Temnepatypy 3aBapusa-
HUA 0118 OAMHAPHOTO WK ABOWHOTO 3CNPecco,
OeNCTByiTe cneayiownm obpasom:

1| Buibepute HacTpoiiky «Temnepatypa 3aBapu-
BaHuA». [1pn 3TOM KHOMKM 3aBapuBaHNA Ha
1 1 2 yawky, a TaKkxe KHOMKa ropAYen Boabl
bynyT muratb.

2| Otperynupyiite Temnepatypy 3aBapuBaHua ¢
nomouibio kHonok (+/=). Temneparypy 3asa-
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PUBaHMA MOXHO YCTaHOBWUTb B ANana3oHe oT
89 °C no 96 °C.

Temnepatypa Takxe MOXeT oTobpaxatbea B rpa-
nycax ®apenreiita (°F), cm. rasy «[ononHn-
TenbHble HacTpoikuy. Temnepatypy 3aBapuBaHua
MOXHO YCTaHOBUTb B AnanasoHe ot 192 ° F no
205 ° F.

3| Haxmurte KHOMKY HacTpoek elue pas, utobbl
COXPaHWTb TeMNepaTypy 3aBapuBaHus 1
NepenTn K cneayiowen HacTpoike.

Bpema npensaputenbHOro 3aBapuBaHua
Ytobbl oTperynuposatb Bpema npensapu-
TeNbHOTO 3aBapyBaHNA ANA OAMHAPHOTO UMK
[BOMNHOTO 3CMNPECCo, AENCTBYNTE CeayoLwmnm
obpasom:

1| Buibepute HacTpoiiky «Bpema npensaputenb-
Horo 3aBapuBaHua». KHONkM 3aBapnBaHnA Ha
1 1 2 vawku byayt muratb.

2| Otperynupyiite Bpems NpeaBapuTENbLHOTO
3aBapuBaHuUA C NOMOLLbLI0 KHOMOK (+/-
). Bpems npepnaputensHOro 3aBapusaHus
MOXHO YCTaHOBUTb B AnanasoHe ot 0 o 10
CeKyHA.

3| Haxmurte KHOMKy HacTpoek elle pas, uTobbl
COXpaHUTb BPEMA NpeABapUTENbHOrO 3aBapu-
BaHMA 1 MEPENTN K cnemyiollen HacTpolke.

XectkocTb BOABI

JKecTkocTb BOAbI BapbMpyeTca B 3aBUCUMOCTM OT
pernmoHa. YcTpoicTBo npeaBapuTeNibHO HacTpo-
€HO Ha 0YEHb XECTKYIo BOAy, YToObl NMpesoTBpa-
TMTb Upe3mepHoe obpazosaHue Hakunu. Mpu
He0bX0ANMOCTY BbIACHUTE XECTKOCTb BOAOMPO-
BOIHOMN BOfbl HA MECTHOW BOAONPOBOAHON CTaH-
LMW AW B MYHWULMMANbHON afiMUHMCTPALINN.

Yrobbl 0TperynmpoBath XecTkocTb BOLbI, Aeii-
CTByWTE cnenytowmm obpasom:

1| Buibepute HacTpoiiky «KecTKoCTb BOMbIN.

2| Buibepute NoAXOAALLYI0 BaM XECTKOCTb BOAbI
C nomoLLbio kHonok (+/-).

3| Haxmure KHOMKY HacTpoek elle pas, utobbl
COXPaHNTb XECTKOCTb BOAbI M NMEPETh K cne-

LyIOLLeNn HaCTPOiKe.

Nudopmauma o auanasoHax XecTkocTn Boabl

[lnanason xectkoctu XectkocTb
H1 markas 0-7 °dH

H2 cpenHan > 7-14 °dH
H3 xecrtkan > 14-21 °dH
H4 oueHb xectkas > 21 °dH

BopsaHon cunbrp
Mpu nepsom 1cnonbL30BaHUM BOAAHOTO (hunbTpa
OeNCTByiTE cneayiownm obpasom:

1| Buibepute HacTpoiiky «BoasHoil GunbTps.
2| Haxmute kHomky (+), uto6bl BLIOpaTh «/Jan.

3| HaxmuTte 1 0HOBPEMEHHO yaepXMBaiiTe
kHonku (+/=), noka onuma «[a» Ha gucnnee
HE MUTHET OAMH pa3 W He pa3facTcA 3BYKOBOW
curan. Hacrtpoiika BogaHoro unbrpa Tenepb
COXpaHeHa.

4| HaxmuTe KHOMKY HaCTpoek eule pas, utobbl
BbIATU M3 HacTpomnku «BoaaHon dunbtpy.

 Ecnu Bbl xoTMTE MCNONBL30BaTH YCTPOMCTBO H€3
BOAAHOrO (unbTpa, Heobxoammo BeibpaTh
onuuio «Hem kHonkoit (=). 3atem Haxmute
KHOMKY HacTpoek eLue pa3, utobbl COXpaHUTb
HaCTPOIKY BOAAHOIO GUALTPA W BLINTU U3
HacTpoex.

» Cobniopaiite MHCTPYKLMY MO TexHuke 6e3-
0MacHOCTN W NOPAAOK YCTaHOBKW BOAAHOTO
(hunbTpa, yKazaHHble Ha ero ynakoBke.

[lnAa 3ameHbl BOAAHOTO unbTpa AENCTBYIATE Cre-
aylowum obpasom:

1| Bribepute Hactpoiiky «BoaaHol hunbTpy.
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2| HaxmuTte 1 0IHOBPEMEHHO yepXuBaliTe
kHonku (+/-), noka onuua «[a» Ha aucnnee
He MUTHET OAMH Pa3 1 He Pa3aacTca 3BYKOBOW
curnan. Hactpoiika BogaHoro gunbipa Tenepsb
COXpaHeHa.

3| HaxmuTe KHOMKY HacTpoeK elue pas, Ytobbl
BbINIT 13 HacTpoliku «BoaaHom dhunbtpy.

7.2| ONMONHUTENbHBIE HACTPONKU

Kpowme Toro, Ha Ancnnee MoXHO Bbi3BaTb crieayio-
LLME HACTPOWKM B MOPALKE, NOKa3aHHOM Huxe. [1na
3TOM0 HAXMWUTE 1 yePXKMBalTE KHOMKY HAaCTPOIKK
He MeHee 3 ceKyHf, Moka Ha NaHen ynpasneHua u
Ha Mcnnee He CMEHUTCA MHGopMaLA.

[pomkocTb 3BYKa: =

Hom
OC OF
EoF

ES

[Monceetka:

EnuHuubl n3mepeHus Temneparypbi:
Pexunm Eco:

Bpema oxunpaHusa:

OTnenbHble LOMOMHUTENbHBIE HACTPONKM Npef-
BApPUTENTbHO YCTAHOBMEHbI HA 3aBofe Crieayio-
wmm obpasom:

[pomkocTb 3BYKa: L3
[opnceetka: Bkn.
EnuHnubl namepenus temneparypsl: °C

Pexum Eco: Bbikn.

t5 (5 MuHyT)

BpCMﬂ 0XuagaHua:

IpomkocTb 3ByKa
1| Buibepute HacTpoiiky «[pOMKOCTb 3ByKan.

2| Otperynupyiite rpoOMKOCTb 3ByKa C NOMOLLbIO
KHOMOK (+/=). 3Byk MOXHO BbiIKntoumTH (LOF)
WAN OTPEryNMpoBaTh €ro rpOMKOCTb B Anana-
30He o7 L1 go L5.

3| HaxmuTe KHOMKY HacTpoeK eLle pas, uTobbl
COXPaHMTb FPOMKOCTb 3ByKa M NepeiiTn K cne-
AyloLLen HacTpoKe.

Ecnu 3ByK BhiknioueH (LoF), 3BykoBoit curHan
6yneT Npoaonxath 3Byyath NPu BKTIOUEHWN 1
BLIKMIOUEHU I YCTPOICTBA.

MNopceetka
1| Beibepute Hactpoiiky «[logcseTkan.

2| Haxmute kHonky (+) unu (=), utobsl Bkio-
UUTb WK BLIKTIOYNTL MOACBETKY.

3| Haxmure KHOMKy HacTpoek ewle pas, utobbl
COXPaHWTb HaCTPOIKY MOACBETKN U NEPenTn K
CnenyoLwen HacTpoike.

EnuHnubl nsmepeHua temneparypsl
1| Buibepute HacTpoiiky «EQuHULILI U3MeEpeHNs
TEMMepaTypbi».

2| Haxmure kHonky (+) unu (=), utobsl usme-
HUTb €MHNLLI U3MEPEHNA TEMMePaTypLl Ha
°F unu °C.

3| HaxmuTe KHOMKY HacTpOeK eLle pas, uTobbl
COXPaHUTb €AVHNLBI N3MEPEHUA TemMnepaTypsl
1 NepenTn K cneaylolleid HacTponke.

Pexxum Eco

Ecnu aktnuposaH pexum Eco, 10 npu Bkiove-
HUW YCTPOWCTBA CUCTEMA Harpesa Ans nopaun
napa He HarpeBaetcA. 310 CHuxaeT notpebneHne
sHeprun. Mo ymonuaHuio otknoueH pexum Eco
OTKITIOUEH.

1| Beibepute Hactpoiiky «Pexum Econ.

2| Haxmure konky (+) unu (=), utobul BKIO-
UUTb UMY BLIKAIOYUTL pexiuM Eco.

3| Haxmure KHOMKy HacTpoek elle pas, utobbl
COXpaHWTb HAaCTPOIKy pexuma Eco n nepentn
K cnefyiolen HacTponke.



Bpems otknioueHns nutaHua (pexum
oxupaHua)

YcTpolicTBO aBTOMaTUUecky nepeknyaerca B
PEXNUM BLIKMIOUEHNA (OXMaaHUA) yepes 5 MUHYT.
Urobbl U3MEHNTL BpeMs OTKITIOUEHNA NUTAHUA,
LeNCTByNTE cnemyowmm obpasom:

1| BribepuTe HacTpoiiky «Bpems oTknioueHns
nUTaHNA.

2| Otperynupyiite BpeMs OTKAIOUEHNA NUTaHNA C
nomotibio kHorok (+/-). Bpems otkniouerns
MOXHO YCTaHOBUTb B NANa3oHe OT 5 MUHYT
(t5) no 60 MuHyT (t60).

3| Haxmure KHOMKy HacTpoeK elle pas, uTobbl
COXPaHWTb BPEMA OTKIIOUYEHUA NUTAHUA 1
BbINTU 13 AOMONHUTENbHBIX HACTPOEK.

Obpatute BHUMaHMe, uTo NnoTpebneHne sHeprum
YBENMUNBALTCA MO MEPE YBENNUEHUA BPEMEHU
OTK/IIOYEHNA NUTaHMA.

7.3| CBPOC HACTPOEK YCTPOWCTBA

Urobbl cOpocuTb BCE HACTPOMKN O 3aBOACKMX,
LeNCTByNTe cnefyowmm obpasom:

1| B pabouem pexume HaxmuTe 1 yaepxusarie
KHOMKY BKMoYeHUs/BbIKNtoUeHUA (MuH. 5
ceKyH[), MoKa Ha aucnnee He NOABUTCA Hafd-
nuce «rES» 1 He npo3ByumT curHan.

2| Haxwmute kHonky (+), utobbl cbpocuTs Bee
HaCTpOVKW. [1nA NoaTBEPXAEHUA NPO3BYUNT
3BYKOBOW CUrHas.

* 370T NpoLLeCC MOXHO OTMEHUTb, HaXaB
KHOMKY BKMoueHWsA/BbIKoueHus. Mpu 31oM
HaCTpPONKN HE N3MEHAIOTCA.

* 3710T NpoLiecc aBTOMaTNYECKN OTMEHAETCA
uepes 30 cekyH[ nocne NocnefHero Haxarna
KHOMKW. [Mpn 3TOM HaCTPOWKMN HE N3MEHAIOTCA.
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8| UNCTKA K yxoa

77 ) A
- i
MOXHO MbITb B MoxHo Mpotnparts Ounwars cyxorn
nocy0MOeYHOM cronackuath BNAXHOI TKAHbIO | TKaHbIO [ LWETKOM
MalunHe noA NPOTOUYHOM
BoAON
Kopnyc yetpoiictea v aucnneit - - v v
Bak nna Boawl ¢ kpbiwkoii (A) - v v
KOHTeMHeQ ANA KOeliHbIX 3epeH _ v v v
¢ kpbiwwkoii (B)
MoppoH 6e3 pewetkn ana cbopa v v v v
kanens (N)
Pewetka ana cbopa kanens v v v v
Nopragunbrp (1) - v v v
Cura (2), (3). (4) v v v
BopoHka nopragunsrpa (5) v v v v
Temnep (6) - v v v
KoBpuk ana xpaHeHns temnepa v v v v
)]
Monounuk (13) v v v v
Wetku u urnsl ana unctku (10), v v v v
(11)
Kodemonka - — — v

NPEAYNPEXAEHUE

[Tepen nepectaHOBKOM M YUNCTKON OTKMIO-

uuTe YCTPOMCTBO OT CETU U [aliTe emy
ocTbiTb! ba3oBkI 610K HEMb3A MbITb B NOCYA0-
MOEUHOI MaLLnHE.

He ucnonb3yiite pactsoputenu nnm abpasusbl
Q1A 0YUCTKN ICNPECco-MallnHbl!

PerynapHo npotupaite scnpecco-malinHy Bnax-
HOW TKaHblo ana unctkn (12).

8.1| 3AMEHA BOOAHOI0 ®UMbTPA

3ameHuTe BoasaHoM unbtp (8), Kak TonbKO
3HAYOK BOAAHOTO (hWbTpa 3aropuTes Kpac-

HbIM LBETOM (CnrHanusauma BoaaHoro dhusb-
pa). PekomeHayeTcs MeHATb UnbTp Kaxabie 2
mecALa, utobbl obecneunts crabunbHOe KauecTso
BOAbI 1 M30exaTb 3arpA3HeHnA B cucteme. YUtobel
OTKPYTUTb W BCTaBUTb BOLAHON (DUNLTP, UCTIONb-
3yiTe NPUNaraeMblil MOHTaXHbIN UHCTPYMEHT
(9). Ybenurech, uto BOAAHOM GUILTP NPaBUILHO
ycTaHoBfeH B bake ana soabl. B KoHue nogante
okono 200 mn ropAyelt Boabl.
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BonAaHom hunbtp Henb3a 3a1ArMBaTh CAULL-
KOM CUMbHO, MO3TOMY MOHTaXHbI UHCTPYMEHT
OCHALLEH 3alUNTON OT NepeTArnBaHusa.
CobniopainTte MHCTPYKLMK NO TeXHWKe be30-
MacHOCTU U MHCTPYKLMW MO UCMOMb30BaHNIO
BOAAHOTO (nnbTpa.

8.2| UNCTKA BAKA 014 BOAObI

PerynapHo ouuwaiite 6ak ana soasl (A) 6e3
BOAAHOIO (hUbTPa MATKOW TKaHbIO N HEDOMb-
WM KOMIMYECTBOM MATKOTO MOIOLLEro CPeacTBa.
3arem TwwaTenLHO NpomoiiTe 1 obcywnTe ero.

8.3| UNCTKA KOHTEMHEPA ONA
KO®ENHbBIX 3EPEH

KodeiiHble 3epHa MOryT 0CTaBUTb MaCnAHN-
CTble MATHA B KOHTEIHepe, 4To MOXeT NoBU-
ATb Ha BKyC BaLero koge. Mostomy perynapHo
ounLLaiiTe KOHTENHEP ANA KOMENHbIX 3epeH C
Kpbllkoi (B) MAarkoii TkaHbio n HebonbLWwum

KONMMYECTBOM MATKOro MOloLLEero cpeacrsaa. 3atem

TWaTenbHo NpomonTe 1 obeylnte ero.

8.4| UNCTKA ONCMEHCEPA MAPA

Ouuwaiite nucnencep napa (K) nocne kaxmoro
NPUroTOBNEHNA MOMNOYHOMN MEHbI, UTOObI OCTaTKM
MO/I0Ka He OCTaBanuch BHYTPW 1 Ha AUCneHcepe
napa. [leficteyiite cnefyiowmm obpasom:

1| Nnbo HanpasbTe AMcneHcep Napa B NOAAOH
nna cbopa kanens (N), nubo ycraHosute nop
HUM €MKOCTb.
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2| HaxmuTe KHOMKY Nofauv napa v nopasaiire
nap B TeYeHne NpUMepHo 5 cekyHp.

3| MpotpuTe AMcneHcep Napa BNaXHOil TKAHbIO
ONA YNCTKU.

MPEAYNPEXOEHUE

OnacHoctb oXora!
[lncneHcep napa ropaunin! byaere octo-
POXHbI, UT0bbI HE 0bXeubcA!

Ecnn nap He BbIXOQMT, AENCTBYMTE CNeAYIOWMUM
obpaszom:

1| CHumuTe Hacaaky ¢ ancnencepa napa (K).

2| Ounctute Hacaaky Nof NPOTOYHON BOAOIA
C MOMOLLbIO MATKOW TPANKMW 1 HEBONbLWOro
KonmuecTBa MATKOr0 MOMLLEro cpeacTsa.
3arem TwatensHo npomotte 1 obeylwunTte ero.

3| Ecnn Tpm oTBEpCTMA B Hacajke 3abuThi, 0un-
CTUTE UX UMMON 1A YNCTKM.

OCTOPOXHO

Puck nonyuenunsa tpaBmbi!
Bo n3bexaHue TpaBM ncnonb3ynte ury ¢
OCTOPOXHOCTbIO!

4| Nubo HanpassTe aucnencep napa (K) 6es
Hacafku B noaaoH ana cbopa kanens (N),
nnbo ycTaHOBUTE MO/ HUM €MKOCTb.

5| HaxmuTe kHOMKy nofauu napa v nofasaiite
nap B TeYeHNe NPUMepPHO 5 cekyHp.

6| MpotpuTe aucnencep napa BNaxHOil TKaHbIO
ONA YNCTKU.

7| YcranoBute Hacaaky 06paTHO Ha muCreH-
cep napa.

8| /Tubo HanpassTe ancnencep napa (K) 6es
Hacafikv B noaaoH ans cbopa kanens (N),
nnbo ycTaHOBUTE NOA HUM €MKOCTb.U B
nocneaHunii pas nofante nap B TeUEHWe npu-
MepHO 5 cekyHA.
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8.5| OUNCTKA CUT

Ounwwante cuta Nocne NpPUroToBNEHUA KaXAOro
5CNpecco, UToObI B CUTE HE OCTaBanoCh OCTaT-
KOB MONOTOro Koge. [leicteyiite cneayowmnm
obpasom:

1| BuiTpAxHUTE OcTaBLIyiOCA KOMEAHYIO ryLly U3
cuta. [Ina 91T0ro MOXHO MCNONb30BaTh LETKY
ONA YUCTKW.

2| 3atem npomoiite NopTachnnLIP C CUTOM NOA
NPOTOYHON BOAOW UMW C MOMOLLBIO ANCMEH-
cepa ropavein Bofapl.

Ecnwn cuta 3acopunuce, oencreyite cneayowmnm
obpasom:

1| CHumute cuto ¢ nopradunsrpa.

2| Quunctute CUTO NOA NPOTOUHOI BOAON C
MOMOLLbI0 MATKOW TKaHW 1 HeBONbLWIOro KOMu-
uecTBa MArKOro MOIOLLEro cpeacTaa. 3atem
TlaTenbHo npomonTe 1 obeylunTte ero.

3| Ecnv otBepeTMA 3a6UThl, NPOUMCTUTE X UINON
ANA YNCTKU.

OCTOPOXXHO

Puck nonyyenusa tpaBmbi!
Bo n3bexaHue TpaBm ncnonb3yite ury c
OCTOPOXHOCTbIO!

4] Mocne 310r0 elle pa3 NPOMOIITE CHTO.

Cwta TaKxe MOXHO 3aMounTb Ha 30 MUHYT B pac-
TBOPE ANA yAaneHua Hakunu. 3aTem TwarensHo
npomoinTe n obeylunte nx.

8.6/ UACTKA NOAOOHA ANA CEOPA
KAMENb

Moanox ansa cbopa kanens (N) ocHauweH
nonnaskom (kpacHoro upeta) [ UHAMKALUYA
ypoBHaA Boakl. OnycTowarite 1 ounlanTe NoLaoH
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ana cbopa Kanesnb, Kak TObKO MOMIABOK CTaHO-
BUTCA XOpOLLIO BuaeH. B npoTtnBHoM cnyuae Bona
MOXET MepenuTbeca uepes Kpai 1 NoBpeanTb
3CNpecco-mallrHy, pabouyto NOBEPXHOCTb UK
oKpyXxatoLiee npoctpaHctso. [lencraynre cneny-
foLwmm obpasom:

1| N3Bnekute pewetky ans cbopa Kanenb
13 NOAA0HA W N3BNEKNUTE caM MOAAOH 13

yCTpONcCTBa.

2| OnopoxHuTe NoanoH Ana cbopa Kane.

3| CHUMUTE KpBILLKY C 3aHeil CTOPOHLI NOAIOHA
ana cbopa Kanens.

4| CHMMUTE NONNaBOK, NOBEPHYB €ro Ha 90°, a
3aTeM BblTalmTe ¢ HebONMbWUM yCHUInem.

5| QuucTuTe BCe OTAENbHBIE YACT MATKOI TKa-
HblO M HEBOMbLLKMM KONMYECTBOM MATKOTO
MOIOLLEro cpeacTsa. TWaTensHo NpoMoiTe 1
obeywunte ux.

6| Cobepure Bce netanu BMecTe, a 3aTem
noctaBbTe NOAAOH Ana cbopa kanenb obpatHO
B MaLLMHY.



8.7| UNCTKA KO®EMOJIKMN

PerynapHo ouunwante kodemornky, utobel obe-
crneumntb ctabunbHoe kauectso nomona. Ana
9TOr0 AENCTBYIATE cneayiolwnm obpasom:

1| OcraBbTe kodhemonky paboTaTb € NycTbIM KOH-
TeiiHepoM ana 3epeH (npn HeobxoanmocTu
npeasapuTenbHO OMNycToLwuTe ero) 4o Tex nop,
noka 13 Hee He MepecTaHeT NocTynaTb Moso-
T KO(e.

bes koHTenHepa ana kogheiHbIX 3epeH nomon
HEBO3MOXEH.

2| CHumUTE KOHTElHEp ANA KO(ENHbIX 3epeH,
MOBEPHYB €ro NPOTMB YaCOBOI CTPENKN.

3| Pasbnokupyiite xepHosyio kotemonky (C),
MOBEPHYB €€ NPOTUB YaCOBOI CTPESKU, N CHU-
MUTE €€ C MOMOLLbIO PYKOATKM.

4] QuncTute XepHoBa, KOMEMOIKY U BLIXOM-
HO€ OTBEpCTME LLETKOI AnA unctkn. Mpu
HeobX0aMMOCTU MOXHO BOCMOMbL30BaTLCA W
MblNIECOCOM.

5| CHoBa yctaHoBuUTE XepHOBYIO kodemonky (C).
CHauana BcTaBbTe €€ oA HebonbLINM YrioMm,
yto6bl 060WTY METANNYECKUIA BbICTYM.

6| MosepHurte xepHosyio kodemonky (C) no
uacoBOIi CTPEsKe A0 LienuKa.

7| Hanonwute koHTeiHep KOMERHBIMI 3epHaMU
1 ycTaHoBWTE €ro 0bpaTHo B MaluuHy, nosep-
HYB M0 YacoBoW cTpenke fo wenuka. Koge-
MOfKa CHOBa rotosa k pabore.

8.8 UNCTKA 3ABAPOYHOIO B/TOKA

ExenHeBHO oumwianTe 3aBapoUHbIil 6ok nocne
MPUTOTOBIEHNA OQHOTO MW HECKONBKUX MOPLIUNA
scnpecco. [lenctyiTe cneayowmm obpasom:

1| CHumure nopradunetp (1) ¢ 3aBapouHoro
6noka ().

2| B TeueHne HeckonbKNX cekyHa nogasarite
BOMy 13 3aBapouHOro broka (kHonka saBapu-
BaHUA Ha 1 Unn 2 yawkm).

3| Ouncrute 3aBapouHbIli 6MOK TKaHbIO A1A
yunetkm, YTobbl yaanuTb ocTatkn MOM0TOro
Koge.

Yucrka ¢ NoMoLLbIO FyX0ro cura

Ecnn Bbl uacTo roToBuTE 3CNPECCO, Mbl PEKOMEH-
AyeM exeHeaenbHO 0unLlaTh 3aBapoUHbIil 610K
C MOMOLLbIO CPEACTBA /1A OUNCTKM 3aBapoY-
HOM rpynnbl u ryxoro ¢unetpa. Takaa perynap-
HaA ouyMCTKa NPefoTBpallaeT yxyaleHue Bkyca
scnpecco. [lencrsynte cneayowmm obpasom:

Mpouece oUMCTKIM COCTOUT U3 [BYX MOCNEN0Ba-
TEMbHbIX YaCTeN — OUNCTKM U ONOMAaCKMBaHUA.
1| Bcrasbre rnyxoe cuto (4) B nopragpunstp (1).

2| [lobaBbTe B [yX0€ CUTO MOMXOAALLEE UNCTA-
Liee CPEACTBO 18 BAPOUHOW rpynmbl (8
(hopme Tabnetok nunm nopoiuka).

CobniopaiTte NHCTpyKLUMK Mo TexHuke besonac-
HOCTU 1 MHCTPYKLIMM 1O NCMOMb30BAHMIO0 YNCTS-
LIero CPeacTBa /1A 3aBapOUHON TPy,
3| Berasbte nopradunstp (1) B 3aBapou-
Hbilt 6n10k (1) v nosepHuTe pyuky BNpaso
(13 nonoxexns «BctaBuTby B NONOXEHME
«3amoK»).

4| Hanonwure 6ak onsa Boasl (A) ceexeit nuTbe-
BOW BooMn 10 oTMeTKM «MAXn».

5| OnopoxHuTe nopaoH ana cbopa kanens (N).
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6| Buibepute HacTpoliky «<KecTkocTb BOAbIN 1
HaxmMuTe KHOMKY «3aBapuBaHMe» Ha 2 YallKu.
Ha nucnnee noasutea Hagnucb «C1.

7| HaxmuTe kHOMKY 3aBapnBaHna Ha 2 yawiki
ewe pas, utobbl 3anycTUTb Nporpammy
ounctkn. Ha gucnnee byanyt nooyepenHo oro-
6paxatbea Hagnueb «C1» 1 3HaYOK OXUAAHUA.
MpumepHo yepe3 8 MUHYT Nepean yacTb byaet
3aBeplUeHa, N Ha ANCMIEE NOABUTCA HAAMUChH
«C2».

8| CHumuTE NopTadUALTP C 3aBapOUHOIl Fpynnb,
NOBepHYB pyuKky Bneso (M3 nonoxeHus
«3amoK» B nonoxeHue «BeraButb).

9| CHumuTe ryxoe cuto ¢ nopradunstpa.

10| Momectute nopradunstp (6€3 cuta) obpatHo
B 3aBapOUHYIO rpynny.

11| YcraHoBuTte eMkocTb 06bEMOM He MeHee 1
nuTpa nog 3asapouHsiit 610k (1) n auenen-
cep ropsayeit soasl (J).

12| HaxmuTe KHOMKY 3aBapnBaHua Ha 2 yaliki,
4Tobbl HauaTb MPOrpamMmMy OMonackuBaHUA.
Ha oncnnee bynyt noouepenHo otobpa-
xatbea Hapnueb «C2» 1 3HAYOK OXMAAHUA.
[TpumepHo uepes 5 MuHYT BTOpan yacTb
byner 3aBepLueHa, U Ha aucniee noaBuTCA
Hagnuce «Endo.

13| Ynanute emkocTb. ONOpOXHUTE MOAAOH ANS
cbopa kanenb (N) n nocrasbre ero obpatHo.

14| HaxmuTte KHOMKY 3aBapuBaHia Ha 2 yaliki,
utobbl BepHyTbCA B pabounii pexum. Mpo-
rpaMmmMa OuMCTKM 3aBEPLUEHA, 1 YCTPOICTBO
CHOBA rOTOBO K MCMOMb30BAHMIO.

BeinaBaemasn Bofa He npurogHa ana
ynotpebneHunal

* [porpammy ouncTky 1 ononackuBaHmA
MOXHO OTMEHWTb, HaXaB KHOMKY BK/OYe-
HuA/BbIKNIOUeHMA. Beerna nposoaunte nosHbii
MpoLiecC OUNCTKM UMW NocCne OTAeNbHOe 0rno-
nackusanue (cm. rasy «[lepBuuHbIin BBOA B
JKenIyaraumion).

* pu noctoAaHHOM oTobpaxeHun «C2» yetpoi-

CTBO MEPEXOAMNT B PEXMM OXMAAHNA Yepes

60 muHyT. [ocne 31010 BaM NpUAETCA HaUN-

HaTb NMPOLIECC OUMCTKM 3aHOBO MW NMPOBO-

OMTb OMONACKMBAHNE CaMOCTOATESILHO (CM.

rnasy «[lepBuUYHbIA BBOA B 3KCMyaTaLmion). B

5TOM C/yyae MOXeT noTpeboBartbea elle oaHa

nopuma unctAwLero cpeacrsa (tabnerka unm
nopoLok).

B cnyuae cbos B anekTpocetn unu otksiove-

HUA YCTPOICTBA OT CETU BO BPEMA BbINO/HE-

HUA MPOrpaMmbl OUYMCTKN UK OMONAacKMBaHKA

HeobXoaMMOo Nepe3anycTuTb MPOLIECC OUNCTKM

WIN NPOBECTU OTAENBHOE OrnofackuBaHue (cm.

rnasy «[lepBuuHbIi BBOA B 3KCMyaTaumion). B

9TOM C/lyyae MOXeT notpeboBartbea elle ofHa

nopuwmsa unctawero cpeacrsa (tabnerka unu
nopoLok).

8.9| YOANIEHUE HAKUMN

Mporpammy ynaneHna Hakunw cnegyer

3anyckatb npu 06CNyX1MBaHUM MaLLNHDI,
HO HE No3[Hee, YeM Npu NOABNEHUN KPACHOMO
curHana ypanenua Hakunu. Mpu yactom npuro-
TOBMEHUMN CNPECCO XECTKAA BOJA MOXET NpuBe-
¢t kK 0bpa3oBaHMI0 U3BECTKOBOTO Hanera B
cucTeMe, YTo MOXET MOBAMATL Ha NpoLecc, faB-
NIeHWe 1 TeMnepaTypy 3aBapnBaHua, a Takxe Ha
BKyc scnpecco. 1o 310/ npuumHe pekoMmeHay-
€TCA 0uUMLLATh MALLMHY OT HaKUNW Kaxable 90
OHEN, He3aBMCKUMO OT curHana ob ynaneHuu
HaKunu.

& Mbl pekomeHlyem Mcnonb30Bath cpes-
CTBO A/1A yaneHUs Hakumnu, KoTopoe
noaxoamT AnAa scnpecco-mawmnH. Heobxognmo
CNeaoBaTb MHCTPYKLMAM NPOU3BOAUTENA MO TeX-
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HUKe 6e30MacHOCTH, B YaCTHOCTH, MO NOBEAEHUIO
NPy KOHTaKTe ¢ rasamu n koxen. [ina ynanexnua
HaKUNy Henb3A UCNoNbL30BaTh HEMoAXoAALLMe
cpenctBa (Hanpumep, BELWeCTBa Ha OCHOBE
YKCYCHOW WM NIMMOHHOIA KUCnoTel). Mbl peko-
MEH[yeM XUAKOe CPeACTBO ANA yaaneHuna
nakunn WMF.

[apaHTniiHble 0bA3aTenbCTBA NPOU3BOANTENA HE
pacnpocTpaHAIOTCA Ha NMOBPEXAEHNA, BO3SHUK-
LiMe BCeACcTBME NPUMEHEHNA HeHaIeXallero
CpeacTsa oA ynaneHus Hakunu unm Hecobnio-
ONEHUA NPeanucaHuin mo o4MCTKe oT Hakumu.

He nonyckaiTe gerten K cpeactsam ana ynane-
HWUA HaKUMW U crieauTe 3a TemM, UTOObl OHU He
BObIXanu napsbl, obpasyiolmeca npu yaaneHum
Hakunu.

Utobbl 3anycTutb NporpamMmmy yaaneHus Hakunu,
LecTByiiTe cnemyowmm obpasom:

Mpouecc ynaneHus Hakunm COCTONT U3 ABYX

MoCNeNoBaTeNbHbIX YacTeil — yaaneHua Hakunm

1 OMONacKUBaHUA.

1| CHumute BopaHomn hunstp (8) ¢ baka
ans soabl (A)!

2| PactBopute 100 MR XMAKOFO CpeacTBa Ana
ynanenua Hakunu WMF B 650 mn Boabl B
bake ana Boasl (ns apyrux cpeacts — B
COOTBETCTBUU C MHCTPYKLMAMMN NMPON3BOAN-
Tens) u cHoBa yctaHosute bak ana soasl. Bona
nonxHa gocturatb otmetkn «CALC» Ha bake
ON8 BOAbI.

CobniopainTe nHCTpyKUMK Mo TexHuke besonac-
HOCTV W VHCTPYKLMK MO UCMOSb30BAHUIO Cpefi-
CTBa ANA YAANeHUA HaKuMu.

3| CHumuTe cuto ¢ nopradunsrpa (1).

4| Bcrasbte nopradunstp (1) B 3aBapou-
Hbili 6nok (1) n nosepHuTe pyuky Brpaso
(n3 nonoxexns «BeraBuTby B nonoxeHue
«3aMOK»).

5| CHumuTe Hacaaky c aucnencepa napa (K).
6| OnopoxHuTe nopaoH ana cbopa kanens (N).

7| Mowmectute emkocTb 06LEMOM He MeHee 1
NINTpa Nof, BCE BLIXOAHbIE OTBEPCTUA MaLLMHBbI
— 3aBapouHsblit 6nok (1), aucnexcep ropaveit
goabl (J) n aucnencep napa (K).

8| BuibepuTte HacTpoiiky WKecTkoCTb BOAbI» 1
HaxmuTe KHonky «[opauan Bofar. Ha aucnnee
noABuUTCA HaaNuch «d 1.

9| Haxmure KHOMKy ropaueii Bofpl elle pas,
yToObI 3aMyCTUTL NPOrpaMMy yaaneHus
Hakunu. Ha gucnnee 6ynyt noouepenHo oto-
bpaxatbca Hagnueb «d1» 1 3HAYOK OXMAAHUA.
[TpumepHo uepes 20 MUHYT NepBas YacTb
byner 3aBepluieHa u Ha fucnnee otobpasntca
«d2n.

10| OnopoxHuTe eMKOCTb M NOMECTUTE ee
0bpaTHO Nnop BCE BBIXOAHbIE OTBEPCTUA
MallNHBbI.

11| OnopoxHute 6ak Ans soasl (A) 1 TwatensLHO
NPOMONTE €ro.

12| Hanonuute 6ak anA Bofbl CBEXeEN NUTHEBOI
Boaon 10 otmeTkn «MAX» 1 noctaBbTe €ro
obpaTtHo B MalLnHy.

13| HaxmuTe KHOMKY ropaueil Bofbl, UTobbl
HauaTb nporpaMmy ononacknanna. Ha ue-
nnee 6yayT noouepenHo otobpaxarbesa Haf-
nueb «d2» 1 3HAYOK OXMAAHMA.
MpumepHo yepes 5 MUHYT BTOpasa yacTb
byner 3aBepLueHa, U Ha Aucnee noABMTCA
Haanmcb «Endy.

14| Ynanute emkoctb. ONOPOXHUTE NOANOH ANS
cbopa kanensb (N) n nocrasste ero obparHo.

15| YctaHoBuTe Hacaaky 06paTHO Ha aMcneHcep
napa (K).

16| 3amenute BoaaHoi dunstp (8) B Hake onA
soasl (A).
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17| HaxmuTe KHOMKY ropaueil Bofbl, UTo6bl Bep-
HyTbcA B pabounii pexum. CurHan o6 yna-
NeHnn Hakunu bonblue He 3aropaerca, 1

yCTpOIhCTBO CHOBA r0OTOBO K MCMNONb30BaHNIO.

Bbmasaemaﬂ BOAa HE npurogHa ana
ynotpebneHua!

Cwuruan tpeBorn 06 ynaneHuu Hakunu cbpa-
CbIBA€TCA TOMbKO MOC/E YCNEeLWHOro 3aBepLue-
HUA Npouecca yaaneHus Hakunu (ynaneHue
HaKWMN 1 OMoNacknBaHue).

Mporpammy ynaneHna Hakuny n ononacku-
BaHWA MOXHO OTMEHUTb, HaXaB KHOMKY BKITIO-
ueHus/BbIKOUeHUA. Curtan Tpesorn 06
yOaneHnn Haknmm oCTaeTca akTUBHbLIM, 1
YCTPOWCTBO HE roTOBO K NCMO/Mb30BaHMio!

.

Bam HyxHO bynet HauaTk npouecc ynaneHuns
Hakunu 3aHoBo. B 3Tom cnyyae Moxer notpe-
boBatbCA €lle 0Ha NopLMA CpeacTsa Ana yaa-
NIEHNA HaKWMK.

Bo Bpema noctoaHHOro otobpaxeHna «d2y,
YCTPOMCTBO NEPEXOAMUT B PEXUM OXMAAHMA
yepe3 60 muHyt. CurHan Tpesoru ob ynanenun
HaKuUMu OCTaeTCA akKTUBHBIM, 1 YCTPOWCTBO HE
roToBO K ucrnons3osaHuio! Bam HyxHo byner
HayuaTb NpoLecc yaaneHna Hakunu 3aHoso. B
3TOM C/lyyae MOXeT NoTpeboBaTheA eLle OAHa
nopuma CPeacTsa Ana yaaneHna Hakunm.

B cnyuae cboa B anexktpocet unwm otknove-
HWA YCTPOMCTBA OT CETU BO BPEMSA BbIMOMHEHNA
nporpaMmebl yaaneHua Hakunu unu ononacku-
BaHWA, CUrHan TpeBoru 06 yaaneHuyn Hakunu
OCTAeTCA aKTUBHbIM, U YCTPOICTBO HE FOTOBO

K ncnons3osaHuio! Bam HyxHo bynet HauaTb
MpOoLIeCC yAaneHna Haknmm 3aHoBo. B 3TOM
cyyae MOXeT noTpeboBaThCA ele oaHa nop-
LmMA cpeactsa [An1A yaaneHna Hakunu.

9| COOBLUEHMNA N HENCNPABHOCTU

MPOBJIEMA NMPUYNHA

MEPbI M0 YCTPAHEHUIO

KHonku 3aBapuBanmua Ha 1

1 2 yawky, a TaKKe KHOMKN
noagauu ropaveii Boabl U napa
nynbLCUpYIoT.

YCTpoWcTBO HarpeBaetcs.

Monoxawute, noka MawmnHa
Harpeetca 1 byner rotosa
K ucnonb3oBaHuto. Knonku
MOCTOAHHO TOPAT.

KHonka nopaum napa
nynbCUPYeT OTAENBHO.

YcTpoinceTBo HarpeBaeT napoBoii
reHeparop. Bo3amoxHo,
aKTMBMpOBaH pexum Eco.

Momoxawute, noka MawmnHa
Harpeerca n 6y,ElCT rotosa
K ucnonb3oBaHuto. KHorka
MOCTOAHHO roput.

KHonkn nomona Ha 1 1 2 yawku

Muraior. HE YCTaHOB/IEH.

KoHTenHep ana kohenHbix 3epeH

BcrasbTe KOHTENHEP
(HanonHeHHbIN KodenHbIMY
3epHamu) B MallnHy [0 LWenuKa.

KHonku 3aBapuBanua Ha 1 u 2

bak ansa Boabl BeTaBneH

Ybenutecs, uto bak ana Boabl

YauwkKu, a TaKXKe KHOMKKN nogaumn
ropaucﬁ BOAblI U Napa MuUraior.

HEenpasunbHO.

YCTaHOB/EH MPaBUIbLHO, NN
HeobxoaMMocTi cnerka Haaasure.

B 6ake ana Boabl CANLWIKOM Maso
WK COBCEM HET BOfbI.

3anonHute bak ans Bofdbl A0
otmeTku « MAX».
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Mpu HacTpoiike BpeMeHU
nomMosa KHONKKU nomona Ha 1
M 2 yalkn MUraioT Tpu pasa
noapan Bo BpeMA nomona.
OpHoBpEMEHHO 3BYyYaT Tpn
3BYKOBBIX CMTHana.

KoHtenHep ana kodenHbix 3epeH
HE YCTaHOBMEH.

BcraBbte KoHTENHEP
(HanonHeHHbIN KoderHbIMY
3epHamMu) B MalMHY [0 WenyKa.

Mpu HacTpoiike KonuuecTBa
BO/bl KHONKMN 3aBapuBaHnA
Ha 1 u 2 yawku, a TaKxe
KHOMKW ropayveii Boabl 1 napa
MUraiot Tpu pasa noapap Bo
BpEMA npouecca 3aBapuBaHua
MU Nopfaumn ropavei Boabl.
OpHoBpeMEHHO 3ByyYar Tpu
3BYKOBbIX CUTHana.

bak ana Boabl BCTaBneH
HENPaBuIbLHO.

Ybenuteck, uto bak ana Boabl
YCTaHOB/EH MPaBUILHO, NPK
HeobxoaMmocTu cnerka Hafasure.

B 6ake nna Boabl cnvwKoM mMano
UM COBCEM HET BOfbI.

3anonHute bak ana Boabl A0
otMeTku «MAX».

Ha pucnnee otobpaxaerca «E1»,
«E3», «E4», «E7», «E8», «E9» unn
«E10m.

YCTponcTBO HEncnpasHo.

HemenneHHo Bbikntoumnte
YCTPOWCTBO 1 OTCOEAMHNUTE

ero ot cetn. CeaxuTecs ¢
YNOHOMOYEHHBIM NINLOM

B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe.

Ha pucnnee otobpaxaertca
«E2», n npouecc nomona 6bin
npepBsax.

3acopunach kodemonka.

Ouuctute Kohemonky, kak
onucaHo B rnase «Yuerka u yxoon.
B cnyuae nosropHoro
BO3HWKHOBEHNA NPobNeMbl
obpatutech B aBTOPU30BAHHBIN
CEPBUCHbI LIEHTP.

B npouecce nomona Ha nucnnee
otobpaxaerca «E6».

BCTpOGHHbIe BECbl HENCMPABHbI.

CBAXHNTECH C YNOMHOMOYEHHbIM
nMLoM
B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LieHTpe.

Ha pucnnee otobpaxaertca
«E11»n.

Kodemonka neperpenacs.

Bbikntounte yeTpolicTBo Ha
5 MUHYT.

Ha pucnnee otobpaxaertca
"E12".

Koemonka HencnpasHa.

CBAXMTECH C YNOMHOMOUYEHHbIM
nMLoM
B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LieHTpe.

B npouecce nomona He nopaerca
MOJOTbIN Koghe.

KoHteitHep ana kodeiiHbIx 3epeH
nycr.

HanonHute koHtelHep
KO(ENHbIMY 3epHaMM.

Kodemonka 3abnokuposaHa
MOJOTEIM KOhe Unn B Koemornke
€cTb BOfla W Bnara.

Ouncrute Koemonky, kak
onucaHo B rnase «4ucrka u yxom,
1 nepeq NoBTopHo cbopkoin
ybeaunteck, uto Kodemorsnka
MOMHOCTBIO BLICOXNA.
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B npouecce nomona
KO(eiiHbIit NopoLwoK
npununaer K BbIXOQHOMY
orBepcruio Kodemonku uf
unn pacnpenenaerca
HEKOHTponupyembiM obpasom.

AHTUCTaTNYECKNIT BNOK 3arpA3HEH.

OCTOpOXHO ouncTUTE BCe
OTBEPCTUE 418 N3MEIbYEHUA CHIU3Y
C MOMOLLbIO LLETKN.

B npouecce npurotosnexuns
Jcrnpecco nepenuBaerca uepes
Kpaa noprodunbrpa.

MoptadmnbTp HenpasBunbLHO
BCTAB/IEH B 3aBAPOUHbIii BMOK.

Ounctute 3aBapouHbli ok,

Kak onucaHo B rnase «Yucrka

1 yxom, n ybeautech, uto
nopraunbTp NPaBUbHO BCTaBMEH
B 3aBapOYHbI BNoK.

Ha kpato cuta HaxoamTca MONOTHIN
Kode.

Ynanute Monoteiii Koge ¢

Kpaa cuta u ybegurech, uto
nopTagunbLTP NPaBUIbHO BCTaBNEH
B 3aBAPOYHbIil OMOK.

CunTo 3anonHaAeTca CULLKOM
60nbWKYM KONNUECTBOM MOSIOTOrO
Kode.

Ybegutecs, Uto ucnonb3yerca
NpaBuUIbHOE CUTO AN HYXHOO
KOMMUecTBa MOJ0TOro Koge.
Obpatnte BHUMaHME Ha
pekomeHayeMoe KOMuuecTBo
MO/0TOr0 Kohe ans cuta Ha 1 unn
2 yawku.

YnnotHeHne 3aBapoyHoro bnoka
3arpA3HEHOo UK NoTepano
9MaCTUYHOCTb.

Ounctute 3aBapouHbii 6ok, Kak
onucaHo B rnase «Huctka n yxoon.
3ameHunTe ynnotHeHne
3aBapoyHoro bnoka B
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe.

BeinyckHoe otBepcue
Ha 3aBapo4HOM bnoke
3abnoknposaHo.

Ouucrue 3aBapouHbili 610K, Kak
onucaHo B rnase «Yucrka u yxomn.
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Scnpecco He BbITEKAeT B
npouecce NPUroToBAEHUA UIn
BbITEKAET TONIbKO NO Kanne.

IMpu 3T0M paBnexne Bapku
nosbiwaerca Ao 16 6ap n Bpema
IKCTpaKUNK yBeNMunBaetca 1o
6onee uem 60 cekyHn.

Nnu:
Ha pucnnee otobpaxaerca «E5».

bak onsa Boabl BeTaBneH
HENpaBubHO.

Yb6eautech, uto bak ana Boabl
yCTaHOB/EH NPaBUILHO, NPK
HeobxoaMmocTn cnerka Hafasure.

B 6ake ana Bofibl CIMWKOM Mano
UM COBCEM HET BOAbI.

3anonHute b6ak ans Boabl 10
otmetku «MAXn,

BopnsaHoit unbtp 3acopunca.

3ameHunTe BofAHON (nnbTp
1 YCTaHOBWNTE €ro AOMXKHbIM
obpasom.

BuinyckHoe oTepcTue
Ha 3aBapoyHoM bnoke
3ab610KMPOBaHO.

Ouncrute 3aBapoyHbIi B0K, Kak
onucaHo B rmase «Yucrka un yxomy.

Cwuto 3abnokupoBaHo.

Quuctute CnTO, Kak OMMCaHO B
rnase «4nctka u yxonn.

Wcnonb3osanock HenpasuibHoe
cuto (ryxoe curo).

Wcnons3yite cuto Ha 1 vnnu 2
yawku.

YcTaHOBNEHHBIN pa3Mep 3epHa
MOOTOrO KOhe CANLIKOM MEnKunii
UMM B CUTE CIMLIKOM MHOTO
MOAO0TOro Kodge.

YBenuubte cteneHb nomona. Mpn
HeobxoaMMOCTH NCMonb3yiTe
MEHbLUE MOOTOro Koge.

Monortblit kope yTpamboBaH
C/IMILKOM CUITBHO.

[Mpunaraite MeHbLIe yeunuin npu
ytpamboske (opueHtup 10-15 kr).

BosHukna npobnema B
cueteme BOfOCHabXeHUA nm
HENCNPaBHOCTb B YCTPOWNCTBE.

poBeaunTe npouecc ynanexus
HaKunu unu, npu HeobxoanmocTu,
OUNCTKY.

Ecnu npobnema He yctpaHeHa,
HEMEO/IEHHO BbIK/TOUYUTE
YCTPOIICTBO 1 OTCOEAMHUTE

ero ot cetn. Obpatutecs B
aBTOPU30BaHHbII CEPBUCHbIN
LIeHTp.

B npouecce NpuroToBneHnA
3CNPECCO BLITCKAECT C/IULWIKOM
6bICTp0 Wnn CINWKOM MEMJIEHHO.

[puumnH TOMy Heckonbko,
Hanpumep, HempaBuIbHOE
KOMMUYECTBO BOALI, HEMpaBubHas
cTeneHb NoMona u 1. fi.

Mpouuraiite rnasy «/ipeanbHbli
scnpecco» u cobnioaante Bee
pPeKoMeHAyeMble HaCTPOIKMU.

MoptacunbTp He 3awenknBaerca
Ha ycTpoiicTBe.

Cuto 3anonHaeTca CMWKOM
60/bLWUM KOMNYECTBOM MOSIOTOrO
Kode.

Ybeautecs, uto ncnons3syerca
NpaBUnbHOE CUTO ANA HYXHOTO
KOMMUeCTBa MOOTOr0 Koge.
Ob6patute BHUMaHKE Ha
peKkoMeHayeMoe KOJTMYecTBo
MonoToro koge ana cuta Ha 1 unu
2 Yawku.

CnTo HEeNpaBW/IbHO BCTABMIEHO B
nopraunbrp.

Ybeautecs, 4To CUTO NPaBUILHO
BCTABMIEHO B NOPTAaUALTP.

3 6aka ana Boabl BbiTeKaeT
Boja.

bak ana Boabl BeTaBneH
HENpaBubHO.

Ybenuteck, uto bak ana Boabl
YCTAHOBMEH MPaBUIbHO, NpN
HeobxoaMmocTn cnerka Hafasure.
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Hacoc paboraer rpomue, uem
06bIuHO.

bak nna Boabl BeTaBneH
HENpaBunIbLHO.

Yb6enutech, uto bak ana Bofbl
YCTaHOBMEH NPABUNLHO, NPU
HeobXxoa1MOoCTH cnerka HaaasuTe.

BopasaHow hunbtp 3acopuncs.

3ameHunTe BOOAHON (UNbTP
1 yCTaHOBWTE €ro AOMKHbIM
obpasom.

BosHukna npobnema 8
cueteme BOAOCHabXeHuA nm
HENCNPaBHOCTb B YCTPOWNCTBE.

lMposenute npouecc ynaneHuns
Hakunu.

Ecnu npobnema He yctpaHeHa,
HEME/IEHHO BbIKNOUNTE
YCTPOWICTBO 1 OTCOEANHUTE
ero ot cetn. Obparutech B
aBTOPU30BAHHBII CEPBUCHbIN
LeHTp.

Bo Bpema nopaum napa nap He
nocrynaer.

[lucnencep napa 3abnoknposa.

Ouuctue fucnexcep napa, kak
onucaHo B rnase «4ucrka 1 yxonn.
B cnyuae nostopHoro
BO3HWKHOBEHMA npobnemsl
obpatntech B aBTOPU30BAHHBIN
CEePBUCHbIN LIEHTP.

Mporpamma ypanenna Hakunn
aBTOMaTMYECKKU npekpauwaerca
paHbie Bpemenn (<15 munyt).

bak ana Boabl BcTaBneH
HEMpaBuIbHO.

Ybenutecs, uto bak ana Boabl
YCTaHOBMEH NPaBUIIbHO, MpK
HeobXxoanMocCTy cnerka Hagasure.

B 6ake ana Bofbl CIULWKOM Masno
nnu CoBCEM HET BOAbI.

3aneitte B 6ak ana Boasl
HeobxoanmMoe KonnuecTso
pacTopa anAa yaaneHus Hakunu.

BuinyckHoe otBepcTie
Ha 3aBapouHom broke
3abnokuposaHo.

Ounctute 3aBapouHbli 6ok, Kak
onuncaHo B rmase «Yucrka u yxomn.

BosHukna npobnema 8
cucteme BOAOCHADXEHNA unu
HEMCNPaBHOCTb B YCTPOIACTBE.

Ewe pa3 nposenute npouecce
yrnaneHua Hakumnu.

Ecnn npobnema He yctpaHeHa,
HEMEANEHHO BbIKIIoUNTE
YCTPOIACTBO 11 OTCOGANHUTE
ero ot cetn. Obparutech B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN
LIeHTp.
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10| TEXHWUECKUE XAPAKTEPUCTUKU

HomunanbHoe Hanpsxenue: 220-240 B~ 50-60 'y
[otpebnaeman mowHocte:  2820-3320 Br
Knacc 3awmtsi: |

TexHuueckas UHGopMauma o pexumax pabotsl B coorsetcteun ¢ MocraHoenexnem EC 2023/826:

PEXUM MOTPEB/IEHWE SHEPTUN (BATT) NEPNOA BPEMEHU (MUHYTbI)

BuiknioueHo 0,3 5

B pexume oxmoaHua - -

Pe3epBHbIit pexum ¢ - -
NONONHNTENBHON UH(OPMaLMed

CeTeBoil pexum oxuaaHus - -

c YctpoiictBo otBeyaer TpeboBaHuam Esponericknx anpektns
2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.

3awmTum oKpyXxaouLyio
cpeny
K 3awwmTa okpyxatoweii cpeabl

- Hawa rnasHan 3abora!

®  [aHHbIi Nnprbop CONEPXUT LIEHHbIE
matepmansl, KOTopble MOXHO nepepabotats
MUCMONb30BaTh MOBTOPHO.

> Cpawte npubop B MECTHBI LIEHTP
YTUAM3aumm 0TX0a0B.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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WMF ESPRESSO PRO

Ett stort grattis och hjartligt tack for att du
valde Espresso Pro!

Vi 6nskar dig manga ars avslappnad espresson-
jutning med din WMF Espresso Pro.

382



1| OVERSIKT OVER KOMPONENTERNA

1.1| ESPRESSOMASKIN

Vattentank och lock (kapacitet: 2,6 1)

Behallare for kaffebonor och
lock (kapacitet: 250 g)

Malningsring

(=] =]

Uppstallningsyta for koppar och
tamper med férvaringsmatta

Vred for justering av malningsgrad
Kontrollpanel
Manometer/tryckindikator (bar)

Malningsutlopp med portafilterhallare
och integrerad vag

Bryggenhet med portafilteranslutning
Varmvattenutlopp

Angstav

natbrytare

LED - omgivande ljus

Droppbricka med droppgaller

ClEEBEFRRMNE EE R [E0

Forvaringsbricka for extra tillbehor

O

7] Gl A
71 @
™

=]
209 =9
(]

383

1.2] TILLBEHOR

& [ [E &l (e [« 5] [o] [« [#] [« [ [=]

58 mm portafilter i rostfritt stal
Filter for en kopp

Filter for tva koppar
Rengoringsfilter (blindfilter)
Portafiltertratt

Tamper

Forvaringsmatta for tamper
softner/filter

Installationsverktyg for vattenfiltret
Rengdringsborstar

Rengdringsnal

Rengoringsduk

Mjo6lkkanna i rostfritt stal (MAX: 200 ml)
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1.3| BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

KNAPPAR/IKONER| BESKRIVNING
( I ) Pa/av-knapp (standby)
=g a IS Display for visning av bryggtemperatur (°C/°F), malningsméngd (g), vattenmiangd (ml),
s malningstid (s), extraktionstid (s) och malningsgrad (-).
\‘_ Malning f6 ki
alning for en kopp
e
V) Malnine for i K
alning for tva koppar
Zr
P Bryggning for en kopp
%o Bryggning for tva koppar
LJ
a Varmvatten
LJ .
u Anga
W
— Instaliningsknapp for val av méjliga instéliningar.
- + Knappar for dandring av valda instéllningar.
QR) Malningstid
ml .
W Vattenméngd
°C
P Bryggtemperatur
L,é_] Férbryggningstid
LT_A._J Vattenhdrdhet inkl. avkalknings- och rengdringsprogram
l:_e_J Avkalkningslarm
@] softner/filter
lﬂ] Vattenfilterlarm
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2| FORE ANVANDNING

Las bruksanvisningen noggrant. Forvara bruks-
anvisningen noggrant pa en siker plats for
framtida referens och 6verlamna den tillsam-
mans med apparaten till efterféljande anvan-
dare. Bruksanvisningen innehaller viktig
information om drift, rengdring och skdtsel av
apparaten.

Apparaten far endast anvandas for det avsedda
andamadlet enligt denna bruksanvisning Folj all-
tid sdkerhetsinstruktionerna vid anvandning av
apparaten.

Om du anvénder apparaten pa ett felaktigt satt
kan den skadas. Inget ansvar tas for eventuella
skador som orsakats av att bruksanvisningen
inte foljts. Observera garantiinformationen.

Ta bort alla skyddsfilmer och befintliga klister-
mérken innan du installerar och anvander appa-
raten for forsta gdngen. Det far inte finnas kvar
nagra forpackningsrester pa och inuti appa-
raten. Rengor l6stagbara delar som kommer i
kontakt med livsmedlen enligt beskrivningen i
kapitlet "Reng6ring och skotsel”.

Kontrollera att apparaten och alla tillbehors-

delar ar kompletta och oskadade. Anvdnd inte
apparaten om delar saknas eller om det finns

skador, utan kontakta kundtjanst. Se garantin
for géllande kontaktuppgifter.

Vid sidan om bruksanvisningen hénvisar vi ocksa
till vdra instruktionsvideor. Du hittar dem pa
https://link. wmf.com/33yx5e eller genom att
skanna QR-koden nedan:

E3E

3| HANVISNING OM
LED-BELYSNING

Denna apparat innehaller en ljuskalla i energi-
effektivitetsklass C. Observera att ljuselementet
i produkten inte ar avsett som belysning. Lju-
selementet kan bytas ut av auktoriserad servi-
cepersonal. LED-belysningen pé apparatsockeln
anviands for att visa apparatens driftstillstand.
Lampan fungerar endast som information:

» Nar maskinen ar paslagen lyser basen.
* Nar maskinen ar avstangd ar lampan i basen
slackt.

LED-belysningen pa apparatsockeln kan stdngas
av helt i instéllningarna.

4| FORKLARING AV
SYMBOLERNA

| den har bruksanvisningen markeras vik-
tig information med féljande symboler och
signalord:

VZRWINCH informerar om en farlig situation
som kan leda till allvarliga skador (t.ex. brann-
skador fran anga eller heta ytor).

FSTQIIEIE] informerar om en potentiellt

farlig situation som kan leda till obetydliga eller
latta kroppsskador.

[i:H informerar om en situation som kan leda
till skador pa féremal.

ger ytterligare information om
hur du hanterar produkten pd ett sdkert satt.

& Symboler: Observera och flj
hanvisningarna.
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5| FORSTA ANVANDNINGEN

1| Innan du installerar och anvinder apparaten
for forsta gangen ska du avlagsna alla even-
tuella klisterméarken.

2| Rengdr och torka maskinen, komponenterna
och tillbehdren noggrant fére den forsta
anvindningen och efter ldngvarig forvaring
enligt beskrivningen i kapitlet "Rengdring
och skotsel". Glom inte filtren i forvarings-
brickan (0). For rengéring av samtliga ytor
rekommenderar vi den medféljande rengo-
ringsduken (12).

3| Se till att apparaten ar korrekt monterad
innan du anvinder den for forsta gdngen.

5.1| FORSTA ANVANDNINGEN

1| Ta bort vattentanken (A) och sétt in det
medfdljande vattenfiltret (8) med hjilp av
installationsverktyget (9). Se till att vatten-
filtret hamnar pd ratt stélle i vattentanken.

I

—

bl
b

Folj sakerhetsinstruktionerna och bruksanvis-
ningen for vattenfiltret.

2| Fyll vattentanken (A) med férskt dricksvatten
upp till "MAX"-markeringen och sétt in den i
maskinen.

» Anvind enbart kallvatten av
dricksvattenkvalitet.

* Ldmna inte vattnet oanvdnt i mer &n 4 dagar
i apparaten.

3| Sitt in bonbehallaren (B) i maskinen genom
att vrida den medurs tills den hakar pa plats
och fyll den med kaffebonor.

4] Sitt in portafiltret (1) utan filter i bryggen-
heten (I) och vrid handtaget &t hoger (fran
"Insert” till "Lock").

5| Anslut maskinen till elnitet och sl pa den
med natbrytaren (L) pa hoger sida. Vinta
tills maskinen har varmts upp och &r redo att
anvandas - knapparna i kontrollpanelen slu-
tar pulsera.

6| Placera en behallare med minst 11 volym
under alla utlopp pa maskinen - bryggenhet
(1), varmvattenutlopp (J) och angstav (K).

7| Dosera en dubbel espresso utan kaffepulver
tva ganger i rad. Har ska du anvinda porta-
filtret (1) utan filter. Tryck pa bryggknappen
for tva koppar i detta syfte.



8| Mata ut ca 80 ml varmt vatten tva ganger i
rad. Tryck p& varmvattenknappen.

9| Dra pa 4nga en géng. Det gors med
angknappen.

Vattnet som matas ut ar inte lampligt for
konsumtion!

10| Ta bort behallaren. Tém droppbrickan (N)
och satt tillbaka den.

11| Stéll in vattenhardheten enligt beskriv-
ningen i kapitel 7.1. Apparaten ar nu redo
att anvdndas.

5.2| BRYGGA ESPRESSO

1| Vilj filter (2) eller (3) efter den énskade
mingden kaffepulver (en eller tvd koppar)
och sétt in den i portafiltret.

« Se till att filtret &r rent och torrt och inte
uppvisar rester av kaffepulver fran den fore-
gaende bryggprocessen.

« Anvind baksidan av rengdringsborsten (10)
eller kanten pé ett annat filter for att under-
latta borttagningen av filter fran portafiltret.

'

2| Placera tratten (5) pa portafiltret (1). Det
sker genom att vrida tratten medurs pé por-
tafiltret tills den hakar pd plats.
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3| Satt in portafiltret (1) med tratten i portafil-
terhallaren pa malningsutloppet (H).

4] Tryck pa malningsknappen for en eller tva
koppar enligt den énskade méngden kaffe-
pulver for att starta malningsprocessen. Forst
visas malningsgraden och sedan malnings-
méngden pé displayen.

Malningsgraden far endast andras under mal-
ningsprocessen. Vrid vredet (E) medurs for att
6ka malningsgraden. Kaffepulvret kommer nu
att malas grovre. Vrid vredet moturs for att
minska malningsgraden. Kaffepulvret kommer
nu att malas finare.

Du kan vilja mellan 60 malningsnivaer (niva 1
= mycket fin, nivd 60 = mycket grov).

* Du kan avbryta malningsprocessen ndr som
helst genom att trycka pa motsvarande mal-
ningsknapp eller pa/av-knappen igen.

Se till att det finns tillrdckligt mycket kaffebo-
nor i behallaren.

Tryck inte pa portafiltret under mal-
ningsprocessen! Det riskerar att skada
vagen och en felaktig malningsvikt visas!

SE



Lyft inte portafiltret under malningspro-
cessen! Det riskerar att skada vadgen och
en felaktig malningsvikt visas!

FORSIKTIGHET

Ror inte vid malningsutloppet med fingrarna
under malningsprocessen!

» Rekommendation fér malningsméngden:
- Filter for en kopp: 11-13 g
- Filter for tva koppar: 17-19 g

» Vagen anvénds for att kontrollera malnings-
mingden. Sma avvikelser kan uppsta pa grund
av luftfuktigheten, temperaturen eller kvarva-
rande kaffepulver i kaffekvarnen.
Malningsmangden for de bada filtren kan
variera beroende pa kaffetyp och personliga
preferenser.

For att undvika aromforluster bor kaffebo-
norna endast malas fér omedelbar konsum-
tion. Forvara kaffebdnorna och overflodigt
kaffepulver pa ett lufttatt satt i hdgst 14
dagar.

5| Dra portafiltret (1) rakt ut ur malningsutlop-
pet (H). Knacka ldtt med handen mot por-
tafiltret s& att kaffepulvret férdelas jamnt.
Alternativt kan du anvdnda en utjamnare.

6| Placera portafiltret (1) med gummiplattan
rakt pd en bordskant. Tampa kaffepulvret
ordentligt (riktvdrde 10-15 kg). Kontrollera
efter avslutad tampning att kaffepulvret ar
jamnt fordelat i filtret och att en horisontell
yta har bildats.

Tampning kan utféras bdde med och utan tratt

(5).

7| Ta direfter bort tratten (5) och stryk av
overflodigt kaffepulver fran kanten pa
portafiltret.

.4

8| Mata ut vatten fran bryggenheten (I) i nagra
sekunder (bryggknappen fér en eller tva kop-
par) for att rensa bort kvarvarande kaffepul-
verrester och forvarma bryggenheten.

9| Satt in portafiltret (1) i bryggenheten (1)
och vrid handtaget at héger (fran "Insert” till
"Lock"). Stéll direfter en eller tva koppar i
Onskad storlek under portafiltrets utlopp.




« Ta alltid bort tratten (5) i forvig!
« Se till att portafiltret &r ordentligt isatt i
bryggenheten.

10| Tryck pa bryggknappen for en eller tva koppar
enligt den dnskade espressomangden for att
starta bryggprocessen. Extraktionstiden visas
pa displayen och bryggtrycket i manometern
(G). Apparaten stannar automatiskt s& snart
den instéllda espressomangden har matats ut.

Risk for brannskador!

Lat apparaten svalna! Vanta alltid i nagra
sekunder efter att espresson har matats ut
innan du tar bort portafiltret.

Undvik stank fran het véatska genom att aldrig
ta bort portafiltret nar bryggprocessen pagar!

* Bryggprocessen kan stoppas nar som helst
genom att trycka pa motsvarande bryggknapp
eller pa/av-knappen igen.

» Om maskinen inte matar ut kaffe ska proces-
sen avbrytas. Information om hur du gar till-
véga finns i kapitlet "Meddelanden och fel".

11| Ta bort portafiltret (1) fran bryggruppen (1)
pa nytt genom att vrida handtaget at vén-
ster (fran "Lock” till "Insert"). Knacka ut den
aterstdende kaffesumpen fran filtret.

12| Vid behov skéljer du till sist av portafiltret
med filtret under rinnande vatten eller med
varmvattenutmatningen.
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Rengdr vid behov filtret (2) eller (3) enligt
beskrivningen i kapitlet "Rengdring och skotsel”
for att undvika tilltappning.

5.3| TILLREDNING AV MJOLKSKUM
Gor sa har for att skumma mjolken:

1| Fyll mjslkkannan (13) med kall mjélk till
"MAX"-markeringen.

Anvind helst kylskdpskall mellanmjolk. Pastori-
serad eller UHT-behandlad mjolk ger vanligtvis
de basta resultaten.

2| Dra pa anga (4ngknapp) i cirka 5 sekun-
der for att avlagsna kondensvatten fran led-
ningen. Det sker genom att antingen rikta in
angstaven (K) efter droppbrickan (N) eller
halla en annan behdllare under.

3| Dra ut dngstaven (K) sa 1angt som méjligt
och satt den i mjolkkannan som fyllts med
mjolk (13).

4| Tryck pa dngknappen fér att borja tillred-
ningen. Skumma mjolken tills du far ett till-
fredsstéllande mjolkskum. Mjolken bor inte
bli varmare &n 65 °C.

» Rengor alltid angstaven omedelbart efter att
du stidngt av dngan enligt beskrivningen i
kapitlet "Rengdring och skdtsel” sd att inga

SE



mjolkrester fastnar. Har anvander du den
medféljande rengdringsduken (12).
Angutmatningen avslutas automatiskt efter
60 sekunder.

Angprocessen kan avbrytas ndr som helst
genom att trycka pa dngknappen eller pa/
av-knappen igen.

Om Eco-ldget &r aktiverat varms &ngvdarma-
ren upp nar du trycker pd knappen for forsta
gangen (angknappen pulserar). Nar dngknap-
pen lyser med fast sken nasta gang, kan du
borja tillreda mjolkskum genom att trycka pa
angknappen igen.

Risk for bridnnskador!
Angstaven dr varm! Var forsiktig s att
du inte branner dig!

.

Lyft inte upp dngstaven ur mjolken i
anglage for att forhindra stink.

Gor enligt nedan for att uppna basta resultat
nar du skummar mjolk:

1| Hall mjblkkannan nagot lutad &t sidan och
doppa ner angstaven ca 1-2 cm i mjélken.

2| Nar mjolken rér sig i en cirkel ska du flytta
mjolkkannan nedéat tills &ngstaven ndstan nar
mjolkytan och ett vasande ljud hors. Kont-
rollera att angstaven fortfarande befinner
sig i mjolken och att mjdlkens virvelrdrelse
bibehalls.

3| Nar mjélken ar ljummen (ca 35 °C) och har
sugit in tillrackligt mycket luft ska du flytta
kannan uppat igen - det visande ljudet upp-
hor. Se till att behalla virvelrorelsen i mjol-
ken dven har.

4| Nar mjolken blivit tillrickligt varm och
mjolkskummet &r tillfredsstéllande anvander
du dngknappen for att avsluta processen.

Titta gérna ocksd pd vara instruktionsvideor.

5.4| UTMATNING AV VARMVATTEN
1| Stéll en kopp under varmvattenutioppet (J).

2| a) Tryck en gang pa varmvattenknappen.
Maskinen bdrjar mata ut varmvatten och
apparaten stannar automatiskt sé snart
den instéllda vattenméngden har matats
ut.

Varmvattenutmatningen a) kan avbrytas nar
som helst genom att trycka pd varmvattenknap-
pen eller pa/av-knappen igen.

b) Hall varmvattenknappen intryckt for att
starta den kontinuerliga vattenutmat-
ningen. Vattenutmatningen upphor nér du
sldpper knappen. Den maximala vatten-
mangden som kan produceras dr 300 ml.

6| DEN PERFEKTA ESPRESSON

En perfekt espresso dr ndgot mer &n bara en
stark liten kaffe - den kénnetecknas av en sam-
metslen, gyllenbrun crema och fyllig kropp samt
en fullindad balans mellan syra, s6tma, bitter-
het och komplex smak. Den &r resultatet av ett
omsorgsfullt avstimt samspel mellan manga
faktorer - frén valet av kaffebonor till ratt mal-
ningsmangd och forbryggningstid. | det har
kapitlet far du lara dig vad som utgdr en perfekt
espresso och vilka steg och instéllningar som
kravs for att skapa den optimala espresson med
din WMF Espresso Pro.

Kaffebonor

Valet av kaffebdnor dr avgdérande for smaken
hos din espresso. De tvd huvudarterna &r Ara-
bica och Robusta. Arabicabonor kdnneteck-
nas av mer komplexa aromer och en utpraglad



syra. Robustabdnor har daremot en kraftful-
lare smak, innehéaller mer bittra &mnen och ger
en tatare och stabilare crema. En klassisk bén-
blandning for en espresso bestar av 70 % Ara-
bica och 30 % Robusta.

Rostningen har en betydande inverkan pa sma-
ken. Ljusrostningar ar fruktiga och syrliga men
lampar sig mindre for espresso da de saknar det
nddvéandiga djupet och intensiteten. Mellanrost-
ningar ar balanserade och aromatiska - perfekta
for en harmonisk espresso. Morkrostningar ar
intensiva, kraftfulla och mindre syrliga, typiska
for en italiensk espresso.

Vi rekommenderar kaffebdnorna "WMF Espresso
3 - Premium Mild". Denna 70/30-blandning

av morkrostade bonor ar balanserad-mild med
I&g syra och hdanfor med sin l&ngvariga, gyllene
crema. Njut av en utsokt eftersmak av karamell
och hasselnétter.

Om du 6nskar en espresso med utpraglad, kraftfull
kropp och en ton av choklad ar "WMF Espresso 4
- Premium Intense” med en 50/50-blandning och
morkrostning precis det du soker.

Hall koll pa rostningsdatumet nar du handlar
bdnor och anvand s& nyrostade bénor som maj-
ligt. Dessutom bor bonorna vara jamnt rostade
och inte skadade. Férvara bonorna i en lufttat
forpackning pa en sval och mérk plats (inte i kyl-
skapet) for att bevara aromen. Vi rekommenderar
att endast fylla bonbehallaren med den mangd du
tanker konsumera inom de ndrmaste timmarna.

Vattenhardhet

Vattenhardheten har en betydande inverkan pa
espressons smak. Alltfor hart vatten kan for-
stdrka bitterheten och paverka creman, medan
for mjukt vatten kan ge ett platt och surt
intryck hos smaken. Den optimala hardheten
for espresso ar 7-8 °dH (tysk hardhetsgrad). Vid
behov kan du stalla fragor till ansvarigt vatten-
verk eller den kommunalen férvaltningen om
hardheten hos ditt kranvatten. Om det behdvs
kan du antingen anvinda ett vattenfilter for
att reglera vattenhdrdheten eller ett sarskilt
mineralvatten.
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Extraktionstid

Den idealiska extraktionstiden for en espresso
ar 20-30 sekunder, och 25 sekunder dr opti-
malt. En alltfor kort extraktionstid leder till
underextraktion dd espresson far en sur smak
och begransad arom. Creman &r mycket ljus och
sjunker snabbt ihop. En alltfor lang extraktions-
tid leder daremot till 6verextraktion och espres-
son blir vattnig med bitter smak. Creman ar
morkbrun och full av hal. Extraktionstiden reg-
leras genom att justera malningsgraden.

Bryggtryck

Det optimala bryggtrycket for espressotillred-
ning ar 7-11 bar och ska helst ligga konstant
pa 9 bar. En alltfor 1agt tryck leder till underex-
traktion medan ett for hégt tryck orsakar 6ver-
extraktion. Bryggtrycket kan regleras genom
att justera malningsgraden eller médngden
kaffepulver.

Tampning

Tampningen bor utforas enhetligt och med ett
tryck pa 10-15 kg da den paverkar vattenflo-
det genom kaffepulvret. Innan du tampar ska
kaffepulvret fordelas jamnt, till exempel med
en utjimnare. Se till att kaffepulvret blir jamnt
och slatt sammanpressat ndr du tampar. Und-
vik att korrigera i efterhand eftersom det kan
orsaka kanalisering - en ojamn extraktion. En
sned eller alltfor svag tampning leder till lik-
nande problem.

6.1| INSTALLNINGSMOJLIGHETER FOR
ESPRESSOMASKINEN

Nar du har valt ratt kaffebdnor ska du gora
dig bekant med instéllningsalternativen for
din espressomaskin. Du kan variera instélining-
arna gradvis och prova olika kombinationer for
att skapa en espresso efter egna dnskemal och
uppné den basta smakupplevelsen.

Malningsgrad

Malningsgraden bestammer storleken pa kaf-
fepartiklarna. En fin malningsgrad ger ldngre
extraktionstid med hdgre bryggtryck, och
espresson blir bade kraftigare och sotare. Dére-
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mot extraheras ocksd mer bitteraimnen och

det finns risk for 6verextraktion. En grov mal-
ningsgrad forkortar extraktionstiden och sanker
bryggtrycket. Detta ger espresson en surare och
platt smak, eftersom farre &mnen I6ses upp och
drycken riskerar att underextraheras.

Malningsgraden beror pé vilka bénor som
anvands och den dnskade smakintensite-

ten. Borja med en medelhdg malningsgrad och
justera den gradvis tills du nar den idealiska
extraktionstiden.

Malningsméngd

Forutom extraktionstiden och bryggtrycket
paverkar malningsmangden ocksa espressons
smak och kropp. Den optimala méngden kaffe-
pulver for WMF-filtret fér en kopp ar mellan 11
g och 13 g och for WMF-filtret for tva koppar
mellan 17 g och 19 g. Beroende pd kaffebdnor
och smakpreferenser kan mangden ocksa skilja
sig fran ovanstaende matt.

Som grundprincip leder mer kaffepulver till

en ldngre extraktionstid och ett hégre brygg-
tryck. Espresson blir intensivare och kraftful-
lare med mer kropp. Samtidigt finns en risk for
att samma vattenmingd inte ldngre kommer att
extraheras jamnt. Espresson far d& en obalanse-
rad och sur smak. Med mindre kaffepulver for-
kortas extraktionstiden. Espresson blir svagare
och extraheras mer av samma vattenméngd, vil-
ket kan ge en bitter smak.

Vid behov méste dven malningsgraden justeras
nar malningsméngden &ndras.

Vattenméngd

Generellt sett ska du alltid vara uppmarksam

pa bryggforhallandet mellan malningsmangden
och den extraherade espressoméngden (vatten-
mangden). Det optimala férhallandet for en
espresso ar mellan 1:2 och 1:3. Méalet bor vara
ett forhdllande pa 1:2,5. Med 18 g kaffepulver
bor dd 45 ml espresso extraheras (filter for tva
koppar). Beroende p& smakpreferenser kan detta
forhdllande variera.

Som grundregel leder mer vatten till en utspadd
och latt bitter espresso. Darmed kan extrak-
tionstiden bli langre och bryggtrycket hogre.
Med mindre vatten blir espresson kraftfullare
och mer intensiv, medan extraktionstiden for-
kortas och bryggtrycket sjunker.

Tillsats: For en ristretto ligger forhallandet mel-
lan 1:1 och 1:1.15 och f6r en lungo mellan 1:3
och 1:4.

Bryggtemperatur

Bryggtemperaturen paverkar losligheten hos
aromdmnena och oljorna i kaffepulvret, bade

i form av smak och crema. Ldga temperaturer
(89-92 °C) framhaver syrligheten och den fruk-
tiga tonen hos espresson. Sddana temperaturer
anvinds framfor allt vid morkrostningar for att
undvika 6verdriven bitterhet. Ldga temperaturer
kan leda till underextraktion som kinns igen pa
sin mycket latta crema.

Vid higre temperaturer (92-96 °C) extrahe-

ras fler bittra &mnen och rostaromer. Detta kan
gora espresson mer kraftfull med smak av kara-
mell. Sddana temperaturer anvands framfor allt
vid ljusrostningar for att locka fram espressons
komplexa aromer och naturliga syrlighet. Hoga
temperaturer kan leda till dverextraktion. Kan-
netecknet dr en crema som |6ses upp snabbt
och en mérk ring pa koppkanten.

Forbryggningstid

Under forbryggningen (engelska: Pre-infusion)
fuktas kaffepulvret utan tryck. Under den efter-
foljande pausen (férbryggningstiden) kan pulv-
ret svélla innan sjélva bryggprocessen tar vid
under hogt tryck. P4 sé sitt extraheras espres-
son bdde jimnare och mer intensivt. Férbrygg-
ningstiden kan stéllas in p& maskinen.

En kortare forbryggningstid kan ge en inten-
sivare och kraftfullare espressosmak. Detta
foredras vid morkrostningar for att undvika bit-
terhet. En langre forbryggningstid lockar fram
mjukare och mer komplexa aromer. Detta &r en
fordel vid ljusrostningar.



6.2| RESULTAT

Den perfekta espresson &r resultatet av en
omsorgsfull samordning av alla paverkande
faktorer. Aven sma forandringar - som rums-
temperatur eller luftfuktighet —, kan paverka
slutresultatet. Fortsatt darfor att steg for steg
ta reda pa de enskilda faktorerna bakom varje
paverkan. Om du fokuserar pa féljande tre
aspekter kommer ingenting att sta i vagen for
din perfekta espresso.

» Mal igenom det gamla kaffepulvret innan du
borjar mala.
+ Skélj igenom bryggenheten kort innan du

brygger.
« Forviarm koppen/kopparna och portafiltret.

Vi 6nskar dig all framgdng nar du ska tillreda
din perfekta espresso. Hoppas att du njuter av
den!

6.3| MIN ESPRESSO SMAKAR INTE
BRA

Har ar orsakerna till de vanligaste problemen
vid tillredning av espresso.

Om espresson har en obehaglig bismak bor
du rengdra espressomaskinen noggrant enligt

beskrivningen i kapitlet "Rengdring och skotsel”.

Min espresso smakar inte tillrdckligt
intensivt:

+ Kaffebonorna eller kaffepulvret ar for gamla.

» Malningsmangden ar for |ag.

» Malningsgraden ar for grov och darfor
blir extraktionstiden for kort (t.ex. bara 10
sekunder).

« Vattenmangden &r for hog.

Min espresso smakar surt eller ar

underextraherad:

* Du har valt bonor eller blandningar som inte
lampar sig (t.ex. har rostats for |4tt).

» Malningsgraden ar for grov och darfor
blir extraktionstiden for kort (t.ex. bara 10
sekunder).
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» Bryggtemperaturen ar for lag.
» Malningsméngden ar fér hog.
» Vattenmingden &r for 1ag.

Min espresso smakar bittert eller dr

overextraherad:

* Du har valt bonor eller blandningar som inte
lampar sig (t.ex. har rostats for morkt).

» Malningsgraden ar for fin och darfor blir
extraktionstiden for lang (t.ex. 40 sekunder).

» Bryggtemperaturen ar for hog.

» Malningsméngden ar for 1ag.

» Vattenméangden &r for hog.

 Forbryggningstiden ar for 1ang.

 Vattenhardheten ar for hog.

Min espresso saknar crema:

» Kaffebdnorna eller kaffepulvret ar for gamla
eller har forvarats felaktigt.

Rostningen &r for ljus.

Malningsgraden &r for grov och darfor

blir extraktionstiden for kort (t.ex. bara 10
sekunder).

Malningsgraden ar for fin och darfor blir
extraktionstiden for lang (t.ex. 40 sekunder).
Bryggtemperaturen ar for lag.

» Malningsméngden ar for 1g.

Creman i min espresso loses upp snabbt:

» Bryggtemperaturen ar for hog.

« Extraktionstiden dr for kort (t.ex. endast 10
sekunder).

7| INSTALLNINGAR

Maskinen ar forinstalld fran fabriken. Install-
ningarna kan justeras individuellt efter behov.

Med ett tryck pa installningsknappen visas de
respektive instdllningarna pa displayen och kan
justeras via (+/-)-knapparna.

Genom att trycka pa instéllningsknappen igen
vaxlar du till ndsta instéllning. De justerade var-
dena sparas vid dndringen.
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InstdlIningsprocessen kan avbrytas genom att
trycka pa pafav-knappen. Andringarna av den
visade instdllningen sparas da inte.
Instdllningsprocessen avbryts automatiskt
efter 30 sekunder utan ytterligare knapp-
tryckningar. Andringarna av den visade
instéllningen sparas da inte.

7.1) ALLMANNA INSTALLNINGAR

Foljande instéllningar hamtas genom att trycka
pa instdllningsknappen. De visas i nedansta-
ende ordningsfoljd som en ikon pd kontrollpa-
nelen (F):

Malningstid: Qu

Vattenméngd: C)"
Bryggtemperatur: CP
Forbryggningstid:  |ez)
Vattenhardhet: (>

Vattenfilter: &

De respektive instdllningarna ar forinstéllda fran
fabriken enligt féljande:

Malningstid: En kopp: 8 sekunder

Tva koppar: 12 sekunder

Vattenméngd: En kopp: 25 ml
Tva koppar: 50 ml

varmvatten: 80 ml

Bryggtemperatur: | 92°C/198 °F

Forbryggningstid: | 2 sekunder

Vattenhardhet: H4

Vattenfilter: Nej

Malningstid

Mangden kaffepulver for silen for en eller tva
koppar styrs av malningstiden i sekunder. Gor s&
har for att justera detta varde individuellt:

1| Vilj instéllningen for malningstid.

2| Tryck pa malningsknappen for en eller tva
koppar for att stélla in den motsvarande mal-
ningstiden. Den valda knappen blinkar.

Du kan véxla mellan instédliningarna for en och
tva koppar.

3| Justera malningstiden med hjilp av
(+/-)-knapparna.

4] Tryck pé instéliningsknappen igen for att
spara malningstiden och ga vidare till nista
instéllning.

Alternativt kan malningstiden stéllas in genom
féljande malningsprocess:

1| Vilj instéllningen for malningstid.

2| Tryck pa malningsknappen for en eller tva
koppar for att stélla in den motsvarande mal-
ningstiden. Den valda knappen blinkar.

3| Satt in portafiltret (1) med lampligt filter (2)
eller (3) och vid behov med tratten (5) i mal-
ningsutloppet (H).

4| Nar malningsknappen fér en eller tva kop-
par blinkar ska du halla den intryckt tills mal-
ningsprocessen borjar. Slapp den darefter. Pa
displayen visas nu malningsmangden i gram.

5| Nir den dnskade mingden kaffepulver har
malts ska du trycka pd malningsknappen igen
for att avsluta processen.

6| Pa displayen visas aterigen den malnings-

tid som krévs for att mala den 6nskade
malningsméngden.
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Malningstiden kan justeras i efterhand med
hjlp av (+/-)-knapparna.

7| Tryck pa instillningsknappen igen for att
spara malningstiden och ga vidare till nasta
installning.

Vattenmingd

S& hér gor du for att anpassa vattenméngden
individuellt for en enkel eller dubbel espresso
samt for varmvattenutmatningen:

1| Vilj instéllningen for vattenmingd.

2| Tryck pa bryggknappen fér en eller tva kop-
par eller varmvattenknappen for att justera
den motsvarande espresso- eller vatten-
mangden. Den valda knappen blinkar.

Den kan véxlas mellan instéllning-
arna for en och tva koppar respektive
varmvattenutmatningen.

3| Justera vattenmingden med hjilp av
(+/-)-knapparna.

4] Tryck pa installningsknappen igen for att
spara vattenmiangden och ga vidare till ndsta
installning.

Alternativt kan vattenméngden justeras genom
att brygga utan kaffepulver eller mata ut varm-
vatten enligt féljande:

1| Vilj instéllningen fér vattenmingd.

2| Tryck pa bryggknappen fér en eller tva kop-
par eller varmvattenknappen for att justera
den motsvarande espresso- eller vatten-
méangden. Den valda knappen blinkar.

3| For espressomingden: Sitt in portafiltret (1)
utan filter i bryggenheten (1).

4| For espressomingden: Still en eller tva limp-
liga koppar under portafiltrets utlopp.
For varmvattenméngden: Stéll en lamplig
kopp under varmvattenutloppet (J).

5| Nar bryggknappen for en eller tva kop-
par eller varmvattenknappen blinkar ska du
hélla den nedtryckt tills bryggprocessen eller
varmvattenutmatningen borjar och darefter
sldppa den. Pa displayen visas espresso- eller
varmvattenmangden.

6| Nar den dnskade espresso- eller varm-
vattenmangden har matats ut, trycker du
igen pa brygg- eller varmvattenknappen
igen for att avsluta bryggprocessen eller
varmvattenutmatningen.

Vattenmédngden kan justeras i efterhand med
hjélp av (+/-)-knapparna.

7| Tryck pa instéllningsknappen igen for att
spara vattenmiangden och g vidare till nasta
instéllning.

Bryggtemperatur
F6lj nedanstaende steg for att justera brygg-
temperaturen for en enkel eller dubbel espresso:

1| Vilj instéllningen av bryggtemperatur. Brygg-

knapparna for en och tva koppar samt varm-
vattenknappen blinkar.

2| Justera bryggtemperaturen med hjalp av
(+/-)-knapparna. Bryggtemperaturen kan
stéllas in mellan 89 °C och 96 °C.

Temperaturen kan ocksa visas i Fahrenheit (°F),
se kapitlet "Ytterligare instéllningar”. Bryggtem-
peraturen kan dar stéllas in mellan 192 °F och
205 °F.

3| Tryck pa instéliningsknappen igen for att
spara bryggtemperaturen och gé vidare till
nasta installning.
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Forbryggningstid

For att justera férbryggningstiden for en enkel
eller dubbel espresso, ska du utfora foljande
steg:

1| Vilj instéllningen for férbryggnings-
tid. Bryggknapparna fér en och tva koppar
blinkar.

2| Justera férbryggningstiden med hjélp av
(+/-)-knapparna. Forbryggningstiden kan
stédllas in mellan 0 och 10 sekunder.

3| Tryck pa instiliningsknappen igen for att
spara forbryggningstiden och ga vidare till
nasta instéllning.

Vattenhardhet

Vattnets hdrdhetsgrad varierar i olika regioner.
Som skydd mot dverdriven forkalkning ar appa-
raten forinstalld for mycket hart vatten. Vid
behov kan du stélla fragor till ansvarigt vatten-
verk eller den kommunalen férvaltningen om
hardheten hos ditt kranvatten.

Gor foljande for att justera vattenhdrdheten:
1| Vilj instéllningen fér vattenhardhet.

2| Valj med hjilp av (+/-)-knapparna den vat-
tenhérdhet som passar dig.

3| Tryck pé instéliningsknappen igen for att
spara vattenhardheten och g vidare till

nasta instéllning.

Information om vattenhardhetsomraden

Hardhetsgrad Hardhet

H1 mjukt 0-7 °dH

H2 medel > 7-14 °dH
H3 hart > 14-21 °dH
H4 mycket hart > 21 °dH

softner/filter
Gor sa har nar du anvander vattenfiltret for for-
sta gingen:

1| Vilj instéllningen for vattenfilter.
2| Vilj alternativet "Yes" med (+)-knappen.

3| Tryck ner och hall kvar (+/-)-knapparna
samtidigt tills alternativet "Yes" blinkar en
géng pa displayen och du hdr en signalton.
Pa detta satt sparas vattenfilterinstaliningen.

4] Tryck pé instiliningsknappen igen for att
avsluta vattenfilterinstéllningen.

* Om du vill anvinda apparaten utan vatten-
filter maste du vilja alternativet "No" med
(-)-knappen. Tryck sedan pé installningsk-
nappen igen for att spara vattenfilterinstall-
ningen och avsluta instéllningarna.

* Folj sakerhetsinstruktionerna och proceduren
for installation av vattenfiltret som du hittar
pa vattenfiltrets férpackning.

S& hér gor du for att byta vattenfilter:

1| Vilj instéllningen for vattenfilter.

2| Tryck ner och hall kvar (+/=)-knapparna
samtidigt tills alternativet "Yes" blinkar en
gang pa displayen och du hdr en signalton.

Pa detta satt sparas vattenfilterinstaliningen.

3| Tryck pé instéliningsknappen igen for att
avsluta vattenfilterinstallningen.
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7.2| YTTERLIGARE INSTALLNINGAR

Dessutom kan féljande instéllningar tas fram pa
displayen i nedanstdende ordningsfdljd. Det sker
genom att trycka pa och hélla ned instéllnings-
knappen i minst 3 sekunder tills kontrollpanelen
och displayen dndras.

Ljudvolym: L4
Omgivande ljus: Hom
Temperaturenhet: °C °F
Eco-ldge: EoF
Standby-tid: ES

De individuella tilldggsinstéliningarna ar forin-
stdllda fran fabrik enligt féljande:

Ljudvolym: L3
Omgivande ljus: Pa
Temperaturenhet: °C

Eco-ldge: Av
Standby-tid: t5 (5 minuter)
Ljudvolym

1| Vilj instéllningen for ljudvolym.

2| Justera ljudvolymen med hjilp av
(+/-)-knapparna. Ljudet kan stangas av (LoF)
och volymen kan justeras mellan L1 och L5.

3| Tryck pa instéllningsknappen igen for att
spara ljudvolymen och ga vidare till ndsta
installning.

Om ljudet 4r avstingt (LoF) fortsétter signalto-
nen ndr apparaten slas pa och av.

Omgivande ljus
1| Vilj instéllningen for omgivande ljus.
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2| Tryck pa (+)- eller (=)-knappen for att tinda
eller slacka det omgivande ljuset.

3| Tryck pa installningsknappen igen for att
spara installningen fér omgivande ljus och g
vidare till nasta instéllning.

Temperaturenhet
1| Vilj installning av temperaturenheten.

2| Tryck pa (+)- eller (=)-knappen for att dndra
temperaturenheten till °F eller °C.

3| Tryck pé instéliningsknappen igen for att
spara temperaturenheten och ga vidare till
nasta instélining.

Eco-ldge

Nar Eco-ldget ar aktiverat varms inte varme-
systemet for &ngutmatning nér apparaten slas
pa. Pa detta satt minskar energiférbrukningen.
Eco-ldget &r inaktiverat som standard.

1| Vilj instéllningen for Eco-lige.

2| Tryck pa (+)- eller (=)-knappen for att sla pa
eller stdnga av Eco-laget.

3| Tryck pé instéliningsknappen igen for att
spara instéllningen for Eco-lage och gé
vidare till ndsta instéllning.

Avstingningstid (standby)

Apparaten 6vergdr automatiskt efter 5 minuter
till Av-laget (standby). Gor enligt nedan for att
andra avstdngningstiden:

1| Vlj instéllningen fér avstingningstid.

2| Justera avstiingningstiden med hjilp av
(+/-)-knapparna. Avstingningstiden kan
stéllas in mellan 5 minuter (t5) och 60 minu-
ter (t60).

3| Tryck pa instéliningsknappen igen for att
spara avstdngningstiden och avsluta de ytter-
ligare instéallningarna.

SE



Observera att energiférbrukningen dkar nér
avstangningstiden forlangs.

7.3| ATERSTALLA
APPARATINSTALLNINGAR

For att aterstalla alla installningar till fabriksin-
stillningarna ska du gora foljande:

1| | driftldge trycker du pa pa/av-knappen (min.

5 sekunder) tills "rES" visas pa displayen och
du hor en signalton.

8| RENGORING OCH SKOTSEL

2| Tryck pa (+)-knappen for att terstilla

alla instéllningar. En signalton ljuder som
bekraftelse.

Denna process kan avbrytas med hjalp

av pa/av-knappen. Dirmed dndras inte
instdllningarna.

Processen avbryts automatiskt efter 30 sek-
under utan ytterligare knapptryckningar. Dar-
med dndras inte instéllningarna.

I
P77 ) A
- B
7
Kan rengoras i Kan skdljas under | Rengdr med en Rengdr med en
diskmaskin rinnande vatten fuktig duk torr duk/pensel
Apparathdlje och -display - — v v
Vattentank med lock (A) — v v v
Behéllare for kaffebonor med
lock (B) - v v v
Droppbricka utan droppgaller v v v v
(N)
Droppgaller v v v v
Portafilter (1) — v v N
Filter (2), (3), (4) v v v v
Portafiltertratt (5) v v v N
Tamper (6) - v v v
Férvaringsmatta for tamper (7) v v v v
Mijolkkanna (13) v v v v
Rengoringsborstar och -nélar
(10), (11) Y Y Y Y
Kvarn — — — v
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Dra ut kontakten pd apparaten fore flytt
och rengdring och 1t apparaten svalna!
Basenheten far inte rengdras i diskmaskin.

Anvind inte I6sningsmedel eller slipmedel for
att reng0ra espressomaskinen!

Torka av espressomaskinen regelbundet med
den fuktiga reng6ringsduken (12).

8.1| BYTE AV VATTENFILTER

Byt ut vattenfiltret (8) sa snart vattenfilteriko-
nen lyser rott (vattenfilterlarm). Ett byte rekom-
menderas varannan ménad for att sakerstalla
jadmn vattenkvalitet och undvika féroreningar

i systemet. Anvind det medfoljande installa-
tionsverktyget (9) for att skruva loss och satta
in vattenfiltret. Se till att vattenfiltret sitter
ordentligt i vattentanken. Mata slutligen ut ca
200 ml varmvatten.

« Vattenfiltret kan inte dras at for hart eftersom
installationsverktyget har forsetts med ett
Overdragningsskydd.

* Folj sakerhetsinstruktionerna och bruksanvis-
ningen for vattenfiltret.

8.2| RENGORING AV
VATTENBEHALLAREN

Rengdr vattentanken (A) regelbundet utan vat-
tenfilter med en mjuk duk och en liten mangd
milt rengdringsmedel. Skélj och torka dem déar-
efter noggrant.

8.3| RENGORING AV BEHALLAREN FOR
KAFFEBONOR

Kaffebdnorna kan lIdmna oljiga flackar i behal-
laren, vilket kan paverka aromen pa ditt kaffe.
Rengor dérfor behallaren for kaffebonor med
lock (B) regelbundet med en mjuk duk en liten
mangd milt rengéringsmedel. Skélj och torka
dem dérefter noggrant.

8.4| RENGORING AV ANGSTAVEN

Rengdr angstaven (K) efter varje mjlkskum-
ning sa att inga mjolkrester fastnar i och pa
angstaven. Gor sa har:

1| Rikta antingen in dngstaven efter dropp-
brickan (N) eller hall en behallare under.

2| Tryck pa angknappen och dra pa &nga i cirka
5 sekunder.

3| Torka av dngstaven med en fuktig
rengoringsduk.

Risk for briannskador!
Angstaven dr varm! Var forsiktig s att
du inte branner dig!

Gor enligt nedan om ingen anga sldpps ut:

1| Ta bort munstycket vid angstaven (K).

2| Rengdr munstycket under rinnande vatten
med en mjuk duk och en liten mangd milt

rengoringsmedel. Skdlj och torka dem daref-
ter noggrant.
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3| Om de tre 6ppningarna i munstycket dr igen-
satta ska de rensas med rengdringsnalen.

FORSIKTIGHET

Risk for personskador!
Anvidnd ndlen med forsiktighet for att
undvika personskador!

4| Rikta antingen in dngstaven (K) utan mun-
stycke efter droppbrickan (N) eller hall en
behallare under.

5| Tryck pa dngknappen och dra pa dnga i cirka
5 sekunder.

6| Torka av angstaven med en fuktig
rengoringsduk.

7| Sitt tillbaka munstycket pa dngstaven.

8| Rikta antingen in dngstaven (K) efter dropp-
brickan (N), eller hall en behallare under och
dra pd dnga en sista gang i cirka 5 sekunder.

8.5/ RENGORING AV FILTREN

Rengdr filtren efter varje espresso s att inga
rester av kaffepulvret stannar kvar. Gor s& har:

1| Knacka ut den &terstdende kaffesumpen fran
filtret. Du kan anvdnda rengoringsborsten
som hjalp.

2| Skélj slutligen portafiltret med fil-
tret under rinnande vatten eller med
varmvattenutmatningen.

Gor foljande om filtren dr igensatta:

1| Ta ut filtret ur portafiltret.

2| Rengér filtret under rinnande vatten med
en mjuk duk och en liten méngd milt ren-

goringsmedel. Skolj och torka dem darefter
noggrant.

3| Om 6ppningarna ir igensatta ska de rensas
med rengdringsnalen.

FORSIKTIGHET

Risk for personskador!
Anvind nalen med forsiktighet for att
undvika personskador!

4] Skolj filtret igen.

Du kan ocksa blétldgga filtret i en avkalknings-
[6sning i 30 minuter. Skélj och torka dem déref-
ter noggrant.

8.6| RENGORING AV DROPPSAMLAREN

Droppbrickan (N) har forsetts med en flottor
(rod) som visar vattennivan. Tém och rengor

droppbrickan senast nér flottoren framtrader
tydligt. Annars kan vattnet rinna 6ver kanten
och skada espressomaskinen, bankskivan eller
det omgivande omradet. Gor s& har:

1| Ta bort droppgallret fran droppbrickan och ta
ut droppbrickan ur maskinen.

2| Tém droppbrickan.

3| Ta bort skyddet pé baksidan av droppbrickan.

4| Ta bort flottéren genom att vrida den 90°
och dra sedan ut den med lite kraft.



5| Rengér alla komponenter med en mjuk duk
och en liten mangd milt rengdringsmedel.
Skélj och torka dem noggrant.

6| Sitt ihop alla delarna igen och sitt dérefter
tillbaka droppbrickan i maskinen.

8.7| RENGORING AV KVARNEN

Rengdr kvarnen regelbundet for att sékerstélla

en jamn malningskvalitet. Det gors pa foljande

satt:

1| Mal med den tomma bénbehallaren (tém

den i forvig vid behov) tills inget kaffepulver
ldmnar kaffekvarnen.

Malning kan inte ske utan bonbehéllare.

2| Ta bort bonbehallaren genom att vrida den
moturs.

3| Las upp malningsringen (C) genom att vrida
den moturs och ta bort den med hjélp av
handtagsbygeln.

4| Rengér malningsringen, kvarnen och mal-
ningsutloppet med rengdringsborsten. Vid

behov kan du ocksd anvinda en dammsugare.

5| Satt tillbaka malningsringen (C) igen. Se till
att sitta in den ndgot lutad for att undvika
metallkanten.

6| Vrid malningsringen (C) medurs tills den
hakar pé plats.

7| Fyll bénbehallaren med kaffebonor och sitt
tillbaka den genom att vrida den medurs tills
den hakar pd plats i maskinen. Kvarnen ar
redo att anvédndas igen.

8.8| RENGORING AV BRYGGENHETEN

Rengdr bryggenheten dagligen efter en eller
flera tillredningar av espresso. Folj nedansta-
ende anvisningar:

1| Ta bort portafiltret (1) fran bryggenheten (1).

2| Hall ut vatten fran bryggenheten i nagra sek-
under (bryggknapp for en eller tva koppar).

3| Rengdr bryggenheten med en rengéringsduk
for att avlagsna de dterstdende resterna av
kaffepulvret.

Rengdring med blindfilter

Om du tillreder espresso ofta bor du rengdra
bryggenheten varje vecka med ett rengdrings-
medel for bryggruppen samt blindfiltret. En
sddan regelbunden rengdring forhindrar att
smaken pd espresson forsdmras. Folj nedansta-
ende anvisningar:

Rengdringsprocessen bestdr av tva sekventiella
delar - reng6ring och skéljning.
1| Sétt in blindfiltret (4) i portafiltret (1).

2| Tillsatt ett Iimpligt rengdringsmedel (i
tablett- eller pulverform) f6r bryggruppen i
blindfiltret.
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Folj sdkerhetsinstruktionerna och bruksanvis-

ningen for detta rengdringsmedel.

3| Satt in portafiltret (1) i bryggenheten (1)
och vrid handtaget &t hoger (fran “Insert" till
"Lock").

4| Fyll vattentanken (A) med farskt dricksvatten
till "MAX"-markeringen.

5| Tém droppbrickan (N).

6| Vilj instéllningen for vattenhardhet och tryck
pa bryggknappen for tva koppar. Pa displayen
visas "C1".

7| Tryck pa bryggknappen for tva koppar igen
for att starta reng6ringsprogrammet. P4 dis-
playen visas omvéaxlande "C1" och en vénte-
markor.
Efter cirka 8 minuter &r den forsta delen
avslutad och "C2" visas pa displayen.

8| Ta bort portafiltret frdn bryggruppen genom
att vrida handtaget at vénster (fran "Lock”
till "Insert™).

9| Ta ut blindfiltret ur portafiltret.

10| Satt tillbaka portafiltret (utan filter) i
bryggruppen.

11] Placera en behallare med minst 1 | volym
under bryggenheten (1) och varmvattenut-
loppet (J).

12| Tryck pa bryggknappen for tva koppar for
att starta skoljprogrammet. Pa displayen
visas omvéxlande "C2" och en vantemarkor.
Efter cirka 5 minuter dr den andra delen
avslutad och "End" visas pd displayen.

13| Ta bort behallaren. Tém droppbrickan (N)
och satt tillbaka den.

14| Tryck pa bryggknappen for tva koppar for
att aterga till driftlage. Rengdringsprogram-
met ar avslutat och apparaten kan anvan-
das igen.

Vattnet som matas ut &r inte lampligt for
konsumtion!

Rengorings- och skdljprogrammet kan avbry-
tas genom att trycka pa pa/av-knappen. Utfor
alltid den fullstdndiga rengdringsprocessen
eller en separat skoljning som avslutning (se
kapitlet "Férsta idrifttagning”).

» Nar "C2" visas konstant gar apparaten in i
standbyldge efter 60 minuter. Du maste da
starta rengdringsprocessen igen eller utfora
en separat skéljning (se kapitlet "Forsta idrift-
tagning"). | det hir fallet kan ytterligare en
rengoringstablett eller ett annat rengdrings-
pulver behdvas.

« Vid stromavbrott eller om apparaten kopplas

bort fran elndtet under ett pdgdende rengo-

rings- eller skéljprogram méste du starta om
rengdringsprocessen eller utfora en separat
skéljning (se kapitlet "Forsta idrifttagning”). |
det har fallet kan ytterligare en reng6ringsta-
blett eller ett annat rengdringspulver behdvas.

8.9| AVKALKNING

Som del av maskinens skdtsel, men

senast nar avkalkningslarmet lyser rott,
bor avkalkningsprogrammet startas. Om du ofta
tillreder espresso kan hart vatten orsaka kalkav-
lagringar i systemet som kan paverka bryggflo-
det, -trycket och -temperaturen samt
espressosmaken. Det rekommenderas darfor att
avkalka maskinen var 90:e dag, oavsett
avkalkningslarmet.



& Vi rekommenderar att du anvinder ett
avkalkningsmedel som ar lampligt for
espressomaskiner. Tillverkarens sdkerhetsinstruk-
tioner maste foljas, sdrskilt avseende kontakten
med 6gon och hud. Oldmpliga medel (t.ex.
amnen som helt baseras pa attiksyra eller
citronsyra) far inte anvandas for avkalkning. Vi
rekommenderar WMF flytande
avkalkningsmedel.

Garantin géller inte for skador som orsakats av
att ett olampligt avkalkningsmedel har anvants
eller av att avkalkningsanvisningarna inte har
foljts. Barn ska hallas borta fran avkalknings-
medel. Var noga med att inte andas in de angor
som uppstar vid avkalkning.

Gor enligt nedan for att starta
avkalkningsprogrammet:

Avkalkningsprocessen bestér av tva sekventiella

delar - avkalkning och skéljning.

1| Ta bort vattenfiltret (8) fran vatten-
tanken (A)!

2| Los upp 100 ml av det flytande WMF-av-
kalkningsmedlet i 650 ml vatten i vattentan-
ken (for andra produkter enligt tillverkarens
instruktioner) och sitt in vattentanken vid
behov. Vattenmingden maste na "CAL-
C"-markeringen pa vattentanken.

Folj sdkerhetsinstruktionerna och bruksanvis-
ningen for avkalkningsmedlet.

3| Ta ut filtret ur portafiltret (1).
4| Satt in portafiltret (1) i bryggenheten (1)
och vrid handtaget at hoger (fran "Insert” till

"Lock™).

5| Ta bort munstycket vid ngstaven (K).

6| Tom droppbrickan (N).

7| Placera en behéllare med minst 1| volym
under alla utlopp pad maskinen - bryggenhet
(1), varmvattenutlopp (J) och dngstav (K).

8| Vilj instillningen for vattenhardhet och tryck
pa varmvattenknappen. Pa displayen visas
"1

9| Tryck pa varmvattenknappen igen for att
starta avkalkningsprogrammet. Pa displayen
visas omvaxlande "d1" och en vdntemarkor.
Efter cirka 20 minuter &r den forsta delen
avslutad och "d2" visas pa displayen.

10| Tém behallaren och sitt tillbaka den under
alla utlopp pa maskinen.

11| Tém vattentanken (A) och skdlj den
noggrant.

12| Fyll vattentanken med farskt dricksvatten
till "MAX"-markeringen och satt tillbaka
den i maskinen.

13| Tryck pa varmvattenknappen for att starta
skoljprogrammet. P4 displayen visas omvéx-
lande "d2" och en vantemarkor.
Efter cirka 5 minuter &r den andra delen
avslutad och "End" visas pd displayen.

14| Ta bort behallaren. Tom droppbrickan (N)
och satt tillbaka den.

15| Sitt tillbaka munstycket pa dngstaven (K).

16| Sitt tillbaka vattenfiltret (8) i vattentan-
ken (A).

17| Tryck pa varmvattenknappen for att aterga
till driftlage. Avkalkningslarmet lyser inte
langre och apparaten &r redo att anvin-
das igen.

Vattnet som matas ut ar inte lampligt for
konsumtion!
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« Avkalkningslarmet aterstélls forst efter att
avkalkningsprocessen (avkalkning och skolj-
ning) har slutforts.

Avkalknings- och skéljprogrammet kan avbry-
tas genom att trycka pa pa/av-knappen.
Avkalkningslarmet forblir aktivt och appara-
ten dr inte redo att anvéndas! Du maste starta
avkalkningsprocessen igen. | det hér fallet kan
ytterligare ett avkalkningsmedel behovas.

Nar "d2" visas konstant 6vergar apparaten i

9| MEDDELANDEN OCH FEL

PROBLEM ORSAKER

standbyldge efter 60 minuter. Avkalkningslar-
met forblir aktivt och apparaten &r inte redo
att anvindas! Du maste starta avkalknings-
processen igen. | det har fallet kan ytterligare
ett avkalkningsmedel behdvas.

« Vid stromavbrott eller om apparaten kopplas
bort fran elnitet under ett pdgdende avkalk-
nings- eller skéljprogram, férblir avkalknings-
larmet aktivt och enheten &r inte redo att
anvindas! Du maste starta avkalkningspro-
cessen igen. | det hér fallet kan ytterligare ett
avkalkningsmedel behovas.

ATGARDER ATT GENOMFORA

Bryggknapparna for en och
tva koppar samt knapparna for
varmvatten och anga pulserar.

Apparaten varms.

Vinta tills maskinen har véarmts
upp och &r redo att anvéndas.
Knapparna lyser kontinuerligt.

Angknappcn pulserar separat.

ldget aktiverat.

Apparaten vdrmer upp
angvarmaren. Eventuellt ar Eco-

Vénta tills maskinen har varmts
upp och dr redo att anvdndas.
Knappen lyser kontinuerligt.

Malningsknapparna for en och
tva koppar blinkar.

Bonbehallaren ar inte isatt.

Satt i bonbehdllaren (fylld med
kaffebonor) i maskinen tills den
hakar pa plats.

Bryggknapparna for en och
tva koppar samt knapparna for
varmvatten och anga blinkar.

Vattentanken &r inte korrekt isatt.

Se till att vattentanken sitter
korrekt, tryck latt om det behovs.

i vattentanken.

Det finns for lite eller inget vatten

Fyll vattentanken till
"MAX"-markeringen.

Vid instéllningen av malningstid
blinkar malningsknapparna for
en och tva koppar tre ganger i
rad under malningsprocessen.
Tre signaltoner hors samtidigt.

Bonbehallaren ar inte isatt.

Satt i bonbehéallaren (fylld med
kaffebonor) i maskinen tills den
hakar pé plats.

Vid instéllningen for
vattenméngd blinkar
bryggningarna for en och tva
koppar samt knapparna for
varmvatten och anga tre ganger
i rad under bryggprocessen eller

Vattentanken &r inte korrekt isatt.

Se till att vattentanken sitter
korrekt, tryck latt om det behovs.

utmatningen av varmvatten. Tre
signaltoner hors samtidigt.
i vattentanken.

Det finns for lite eller inget vatten

Fyll vattentanken till
"MAX"-markeringen.




Pa displayen visas "E1", "E3",
"E4" "E7" "E8" "EQ" eller
"E10".

Apparaten dr defekt.

Stdng av apparaten omedelbart
och koppla ur den fran elnétet.
Kontakta ett auktoriserat
kundservicecenter.

Pa displayen visas "E2" och
malningsprocessen har avbrutits.

Kvarnen dr igensatt.

Rengor kvarnen enligt
beskrivningen i kapitlet
"Rengoring och skotsel”.
Kontakta ett auktoriserat
kundtjanstcenter om problemet
kvarstar.

Under malningsprocessen visar
displayen "E6".

Den integrerade vagen ar defekt.

Kontakta ett auktoriserat
kundservicecenter.

Pa displayen visas "E11".

Kaffekvarnen ar dverhettad.

Sting av apparaten i 5 minuter.

Pa displayen visas "E12".

Kaffekvarnen ar defekt.

Kontakta ett auktoriserat
kundservicecenter.

Inget kaffepulver matas ut
under malningsprocessen.

Bonbehdllaren dr tom.

Fyll bonbehallaren med
kaffebonor.

Kvarnen dr igensatt med
kaffepulver eller finns det vatten
eller fukt i kvarnen.

Rengdr kvarnen enligt
beskrivningen i kapitlet
"Rengdring och skdtsel” och se till
att kvarnen &r helt torr innan du
satter ihop den igen.

Under malningsprocessen
fastnar kaffepulvret i kvarnens
utlopp och/eller férdelas pa ett
okontrollerat sitt.

Den antistatiska enheten &r
smutsig.

Rengdr forsiktigt hela sliputloppet

underifran med rengoringsborsten.
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Under bryggningsprocessen
rinner espresson over kanterna
pa portafiltret.

Portafiltret ar inte korrekt isatt i
bryggenheten.

Rengdr bryggenheten enligt
beskrivningen i kapitlet
"Rengdring och skdtsel” och se till
att portafiltret ar korrekt isatt i
bryggenheten.

Det finns kaffepulver pé kanten
av filtret.

Ta bort kaffepulvret fran
kanten av filtret och se till att
portafiltret &r ordentligt insatt i
bryggenheten.

Filtret har fyllts med for mycket
kaffepulver.

Se till att rétt filter anvédnds

for den dnskade mangden
kaffepulver. Var uppmérksam pa
den rekommenderade méngden
kaffepulver for filtret for en eller
tva koppar.

Tdtningen pa bryggenheten
ar smutsig eller har forlorat
elasticitet.

Rengdr bryggenheten enligt
beskrivningen i kapitlet
"Rengdring och skotsel”.

Lat bryggenhetens tatning
bytas ut pa ett auktoriserat
servicecenter.

Utloppet pa bryggenheten ar
igensatt.

Rengdr bryggenheten enligt
beskrivningen i kapitlet
"Rengdring och skotsel”.
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Under bryggprocessen kommer
espresso enbart ut som droppar
eller inte alls. Bryggtrycket
okar da till upp till 16 bar och
extraktionstiden forldngs till
over 60 sekunder.

Eller:
Pa displayen visas "E5".

Vattentanken &r inte korrekt isatt.

Se till att vattentanken sitter
korrekt, tryck latt om det behovs.

Det finns for lite eller inget vatten
i vattentanken.

Fyll vattentanken till
"MAX"-markeringen.

Vattenfiltret dr igensatt.

Byt ut vattenfiltret och satt in det
nya pé ratt satt.

Utloppet pé bryggenheten ar
igensatt.

Rengor bryggenheten enligt
beskrivningen i kapitlet
"Reng6ring och skotsel”.

Filtret &r igensatt.

Rengor filtret enligt beskrivningen
i kapitlet "Rengdring och skotsel".

Felaktigt filter (blindfilter)
anvandes.

Anvind filtret for en eller tva
koppar.

Den instéllda kornstorleken hos
kaffepulvret dr for fin eller finns

det for mycket kaffepulver i filtret.

Oka malningsgraden till en hogre
niva. Anvéand vid behov mindre
kaffepulver.

Kaffepulvret tampades for hart.

Anvand mindre kraft vid
tampningen (riktlinje 10-15 kg).

Det finns ett problem i
vattensystemet eller en defekt i
apparaten.

Utfor en avkalkning eller, om
nodvindigt, en rengdringsprocess.
Om problemet kvarstar, sténg
omedelbart av apparaten och
koppla ur den. Kontakta ett
auktoriserat kundservicecenter.

Under bryggprocessen kommer
espresson att ta slut for snabbt
eller for langsamt.

Det finns flera orsaker till detta,
t.ex. fel vattenméangd, fel malning
etc.

Lés kapitlet "Den perfekta
espresson” och folj alla
rekommenderade installningar.

Filterhallaren gar inte att sitta
in i maskinen.

Filtret har fyllts med for mycket
kaffepulver.

Se till att ratt filter anvédnds for

den dnskade mangden kaffepulver.

Var uppmarksam pé den
rekommenderade mangden
kaffepulver for filtret for en eller
tva koppar.

Filtret &r inte korrekt insatt i
portafiltret.

Se till att filtret dr ordentligt
insatt i portafiltret.

Vatten ldacker ut ur
vattentanken.

Vattentanken ar inte korrekt isatt.

Se till att vattentanken sitter
korrekt, tryck latt om det behdvs.
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Pumpen pumpar hdgre dn
vanligt.

Vattentanken &r inte korrekt isatt.

Se till att vattentanken sitter
korrekt, tryck 1att om det behovs.

Vattenfiltret ar igensatt.

Byt ut vattenfiltret och sitt in det
nya pa ratt satt.

Det finns ett problem i
vattensystemet eller en defekt i
apparaten.

Genomfdr en avkalkningsprocess.
Om problemet kvarstar, stdng
omedelbart av apparaten och
koppla ur den. Kontakta ett
auktoriserat kundservicecenter.

Ingen anga kommer ut under
angutmatningen.

Angstaven ir blockerad.

Rengor dngstaven enligt
beskrivningen i kapitlet
"Rengdring och skotsel”.
Kontakta ett auktoriserat
kundtjanstcenter om problemet
kvarstar.

Avkalkningsprogrammet avbryts
automatiskt tidigt (<15 min).

Vattentanken &r inte korrekt isatt.

Se till att vattentanken sitter
korrekt, tryck 1att om det behovs.

Det finns for lite eller inget vatten
i vattentanken.

Fyll vattentanken med erforderlig
mangd avkalkningsldsning.

Utloppet pa bryggenheten ar
igensatt.

Rengdr bryggenheten enligt
beskrivningen i kapitlet
"Rengdring och skotsel”.

Det finns ett problem i
vattensystemet eller en defekt i
apparaten.

Utfér en annan
avkalkningsprocess.

Om problemet kvarstar, sting
omedelbart av apparaten och
koppla ur den. Kontakta ett
auktoriserat kundservicecenter.
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10| TEKNISK DATA

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 2820-3320 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftlagen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,3 5
Standby - -

Standby med ytterligare - -
information

Natverksansluten standby - -

c E Apparaten féljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

K Var ridd om miljon!

® Din apparat innehéller olika material
som kan ateranvindas eller dtervinnas.

2  Lamna den pa en atervinningsstation
eller pd en auktoriserad serviceverkstad
for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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WMF ESPRESSO PRO

Espresso Pro'yu sectiginiz icin tesekkiir ederiz!

WMF Espresso Pro'nuzla uzun yillar boyunca
rahat bir espresso keyfi dileriz.
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1| PARCALARA GENEL BAKIS

1.1] ESPRESSO MAKINESI

(=] =]

ClEEBEFRRMNE EE R [E0

Su haznesi ve kapagi (dolum miktari: 2,6 1)

Kahve cekirdegi kabi ve kapagi
(dolum miktari: 250 g)

Oguitme halkasi

Fincanlar ve tamper icin kaymaz
altlikh yerlestirme alani

Ogiitme ayar diigmesi

Kullanma alani

Manometre [ Basing gostergesi (bar)
Portafiltre tutuculu ve entegre
terazili 6gltme cikisi

Portafiltre baglantilh demleme Unitesi
Sicak su ¢ikisi

Buhar borusu

Giic salteri

LED - Ortam 1si§i

Damlama mazgalli damlama tepsisi

Diger aksesuarlar icin saklama tepsisi

O

L]

!
.

209 =9
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1.2| AKSESUARLAR

& [ [E &l (e [« 5] [o] [« [#] [« [ [=]

58 mm paslanmaz celik portafiltre
1 fincanlik filtre

2 fincanlik filtre

Temizlik filtresi (kor filtre)
Portafiltre hunisi

Tamper

Tamper althg

filtru de apa

Su filtresi kurulum araci

Temizlik fircalan

Temizlik ignesi

Temizlik bezi

Paslanmaz celik siit kabi (Maks: 200 ml)
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1.3| KONTROL PANELI ACIKLAMASI

TUSLAR / SIMGELER ACIKLAMA

( I ) Acma/kapama tusu (bekleme modu)
|5|-| cE Demleme sicakhgini (°C / °F), 6gtitme miktarini (g), su miktarini (ml), 6giitme siiresini
(29 (s), ekstraksiyon stiresini (s) ve 6giitme derecesini (=) gostermek icin goriintiileyin.
Q
Exxoy 1 fincanhk 6giitme

g
“_’J 2 fi Ik 6gtit
incanlik 6gitme

&
P 1 fincanhk demleme
%o 2 fincanlik demleme
LJ
a Sicak su
LJ
u Buhar

W

— Mevcut ayarlari secmek icin ayar tusu.
- + Secilen ayarlari degistirmek icin tuslar.

QR) Ogiitme stiresi

ml .

W su miktari

C}) Kaynatma 1si derecesi

On demleme siiresi

=

e

Kire¢ ¢c6zme ve temizlik programi dahil su sertligi

&

Kire¢ ¢cdzme alarmi

=]

filtru de apa

Su filtresi alarmi

=]
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2| KULLANMADAN ONCE

Kullanim Talimatini dikkatlice okuyun. Kulla-
nmim kilavuzunu ileride bagvurmak lzere giivenli
bir yerde dikkatlice saklayin ve cihazi gele-
cekteki kullanicilarina teslim ederken kilavuzu
da birlikte verin. Bu kilavuz, cihazin kulla-
nimi, temizligi ve bakimiyla ilgili dnemli bilgiler
icermektedir.

Cihaz sadece 6ngoriilen amac icin ve kullanim
talimatina uygun olarak kullanilabilir. Cihazi
kullanirken daima glivenlik uyarilarina uyun.

Yanlis kullanim hasara neden olabilir. Kulla-

nim talimatlarina uyulmamasindan kaynaklanan
hasarlar icin sorumluluk kabul edilmez. Litfen
garanti ile ilgili bilgilere dikkat edin.

Cihazi kurmadan ve ilk kez kullanmadan &nce,
tlim koruyucu ambalajlari ve mevcut tiim eti-
ketleri tamamen cikarin. Cihazin lizerinde veya
i¢ kisimlarinda hicbir ambalaj kalintisi kalma-
mahdir. Gidalarla temas eden cikarilabilir parca-
lari, “Temizlik ve Bakim" boliimiinde aciklandig
sekilde temizleyin.

Cihazda ve aksesuarlarda eksiksizlik ve hasar
kontrolii yapin. Parcalar eksik veya hasarliysa
cihazi kullanmayin, bunun yerine misteri hiz-
metlerine basvurun. ilgili iletisim bilgileri icin
llitfen garanti belgesine bakin.

Bu kullanim kilavuzuna ek olarak, “Nasil Yapi-
lir" videolarimizi da izlemek isteyebilirsiniz.
Videolara https://link.wmf.com/33yx5e adre-
sinden ulasabilir veya asagidaki QR kodu
tarayabilirsiniz:

EE
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3| LED AYDINLATMA
BILGILENDiRMESI

Bu cihaz, C sinifi enerji verimliligine sahip bir
stk kaynagr icerir. Uriindeki 1sik elemaninin
aydinlatma amaciyla tasarlanmadigini liitfen
unutmayin. Isik elemani yalnizca yetkili ser-
vis personeli tarafindan degistirilebilir. Ciha-
zin tabaninda bulunan LED aydinlatma, cihazin
calisma durumunu belirtmek icin kullanilir. Bu
1sik yalnizca bir bilgi ekrani islevi gorir:

» Makine acildiginda cihaz tabanindaki isik
yanar.

» Makine kapatildiginda cihaz tabanindaki 1sik
soner.

Cihaz tabanindaki LED aydinlatma, ayarlardan
tamamen kapatilabilir.

4| SEMBOLLERIN ACIKLAMASI

Bu kullanim talimatinda 6nemli bilgi-
ler semboller ve uyari sézciikleri kullanilarak
vurgulanmistir:

[N ciddi yaralanmalarla sonuclanabile-
cek tehlikeli bir durumu belirtir (Grn. buhar veya
sicak yiizeylerden kaynaklanan yaniklar).

DTX@NN Hafif ya da kiictik yaralanmalara
yol acabilecek potansiyel tehlikeli bir durumu
belirtir.

OINZVIEH Maddi hasara neden olabilecek bir
durumu belirtir.

Urtiniin gtivenli kullanimiyla ilgili ek bil-
giler saglar.
& Semboller: Aciklamalari dikkate alin ve
bunlara uyun.
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5| CIHAZIN KULLANIMI

1| Cihazi kurmadan ve ilk kez kullanmadan
once, mevceut tiim etiketleri cikarin.

2| Makineyi, bilesenlerini ve aksesuar parcala-
rini ilk kullanimdan 6nce veya uzun sireli
saklamadan sonra, "Temizlik ve Bakim" bolii-
miinde agiklandigi sekilde temizleyin ve iyice
kurulayin. Filtreleri saklama tepsisinde (0)
unutmayin. Tim yizeyleri temizlerken en iyi
sonucu elde etmek icin, birlikte verilen temiz-
lik bezini (12) kullanin.

3| Cihazin ilk kullanimindan 6nce diizgiin bir
sekilde kuruldugundan emin olun.

5.1| iLK CALISTIRMA

1| Su haznesini (A) cikarin ve verilen kurulum
araci (9) yardimiyla birlikte gelen su filtre-
sini (8) yerlestirin. Su filtresinin su filtresine
dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun.

—

Su filtresine ait glivenlik uyarilarini ve kullanim
talimatlarini dikkate alin.

2| Su haznesini (A) "MAX" isaretine kadar
taze icme suyu ile doldurun ve makineye
yerlestirin.

* Yalnizca icme suyu kalitesinde soguk su
kullanin.

* Suyu cihazda 4 glinden fazla kullanmadan
bekletmeyin.
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3| Kahve cekirdegi kabini (B) kahve cekirdekleri
ile doldurduktan sonra yerine oturana kadar
saat yoniinde cevirerek makineye yerlestirin.

4| Portafiltreyi (1) filtresiz olarak demleme iini-
tesine (1) yerlestirin ve kolu saga dogru gevi-
rin (,Insert"ten ,Lock"a).

5| Makineyi elektrik sebekesine baglayin ve
sag taraftaki elektrik salterini (L) kullanarak
acin. Makine 1sinana ve ¢alismaya hazir hale
gelene kadar bekleyin - kontrol panelindeki
tuslarin titresimi duracaktir.

6| Makinenin tiim cikislarinin altina en az 1 litre
kapasiteli bir kap yerlestirin - Demleme tini-
tesi (1), Sicak su ¢ikist (J) und Buhar borusu
(K).

7| Arka arkaya iki kez kahve tozu olmadan gift
espresso yapin. Bunun icin portafiltreyi (1)
filtresiz olarak kullanin. 2 fincanlik demleme
tusuna basin.

8| Yaklasik 80 ml sicak suyu arka arkaya iki kez
bosaltin. Bunun icin sicak su tusuna basin.

9| Buhari bir kez ¢ikarin. Bunun icin buhar
tusuna basin.



Bosaltilan bu su tiiketime uygun degildir!

10| Kabi gikarin. Damlama tepsisini (N) bosaltin
ve tekrar yerine yerlestirin.

11| Su sertligini bélim 7.1'de aciklandigr sekilde
ayarlayin. Cihaz artik kullanima hazirdir.

5.2| ESPRESSO HAZIRLAMA

1| istenilen kahve tozu miktarina (1 veya 2 fin-
canlik) gore uygun filtreyi (2) veya (3) segin
ve portafiltreye yerlestirin.

« Filtrenin temiz ve kuru oldugundan ve onceki
demleme isleminden kalan kahve tozu kalintisi
olmadigindan emin olun.

« Filtreyi portafiltreden daha kolay ¢ikarmak
icin temizlik fircasinin (10) arkasini veya
baska bir filtrenin kenarini kullanin.

o=

2| Huniyi (5) portafiltrenin tizerine (1) yerles-
tirin. Bunun icin portafiltredeki huniyi yerine
oturana kadar saat yoniinde cevirin.
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3| Portafiltreyi (1) huniyle birlikte 6giitme ¢iki-
sinin portafiltre tutucusuna (H) yerlestirin.

4| Ogiitme islemini baslatmak icin istenen
kahve tozu miktarina gére 1 veya 2 fincan-
lik 6glitme tusuna basin. Ekranda ilk olarak
6glitme seviyesi ve ardindan 6glitme miktari
gosterilir.

- Ogiitme derecesi yalnizca égiitme islemi sira-
sinda degistirilebilir. Kahve tozunu daha iri
6gutmek amaciyla 6§iitme derecesini artirmak
icin digmeyi (E) saat yoniinde cevirin. Kahve
tozunu daha ince 6glitmek amaciyla 6gutme
derecesini azaltmak icin diigmeyi saat yonii-
niin tersine gevirin.

60 6glitme derecesi arasindan secim yapabilir-
siniz (seviye 1 = ¢ok ince, seviye 60 = ok iri).

« Ogiitme islemi, ilgili 6giitme tusuna veya
acma/kapama tusuna tekrar basilarak her
zaman durdurulabilir.

Kahve cekirdegi kabinda yeterli kahve cekirdegi
oldugundan emin olun.

Ogiitme islemi sirasinda portafiltreye
bastirmayin! Bu, teraziye zarar verebilir
ve yanhs bir 6giitme agirligr gosterilebilir!

Ogiitme islemi sirasinda portafiltreyi kal-
dirmayin! Bu, teraziye zarar verebilir ve
yanhs bir 6gtitme agirlhigr gosterilebilir!
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Ogiitme islemi sirasinda 6giitme cikisina par-
maklarinizla temas etmeyin!

« Ogiitme miktari dnerisi:
- 1 fincanlik filtre: 11-13 g.
- 2 fincanlik filtre: 17-19 g.

« Terazi, 6Glitme miktarini kontrol etmek icin Sikistirma islemi hunili ve hunisiz (5) olarak
kullanilir. Nem, sicaklik veya kahve degirme- yapilabilir.
ninde kalan kahve tozu miktarina bagh olarak
kiictik farkhhklar olabilir. 7| Ardindan huniyi (5) cikarin ve portafiltrenin
- ki filtre icin 6glitme miktari, kahvenin tiiriine kenarindaki fazla kahve tozunu silin.

ve kahve tercihlerine bagli olarak degisebilir.
Aroma kaybini dnlemek icin, kahve ¢ekirdek-
leri sadece hemen tiiketilecedi zaman 6gu-
tlilmelidir. Kahve cekirdeklerini ve fazla kahve
tozunu hava gecirmez bir yerde en fazla 14
giin saklayin.

1

4

5| Portafiltreyi (1) dogrudan dgiitme cikisindan
(H) disari ¢ekin. Kahve tozunun esit sekilde
dagiimasi icin portafiltreye elinizle hafifce
vurun. Alternatif olarak, bunun icin bir den- 8| Kalan kahve tozu kalintisini gidermek ve
geleyici kullanin. demleme linitesini 6nceden 1sitmak igin dem-
leme iinitesinden (1) (1 veya 2 fincanlik dem-
leme tusu) birkag saniye su bosaltin.

9| Portafiltreyi (1) demleme iinitesine (1) yer-
lestirin ve kolu saga cevirin ("Insert"ten
“Lock"a). Ardindan, portafiltrenin ¢ikislari-
nin altina istenen boyutta bir veya iki fincan
yerlestirin.

6| Portafiltreyi (1) lastik pedle birlikte diiz bir
sekilde bir masanin kenarina yerlestirin.
Kahve tozunu sikica bastirin (10-15 kg baski
glictiyle). Sikistirma islemini yaptiktan sonra,
kahve telvesinin filtreden diizgiin bir sekilde
yayillmasina ve yatay bir yiizeyin olusmasina
dikkat edin.
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« Huniyi (5) dnceden cikardiginizdan emin olun!
* Portafiltrenin demleme Unitesine diizgiin
sekilde yerlestirildiginden emin olun.

10| Demleme islemini baslatmak iin istenen
espresso miktarina gére 1 veya 2 fincanhk
demleme tusuna basin. Ekstraksiyon siiresi
ekranda ve demleme basinci manometrede
(G) gosterilir. Cihaz, ayarlanan espresso mik-
tari verildikten sonra otomatik olarak durur.

Yanma Tehlikesi!

Cihazi sogumaya birakin! Espresso ciktik-
tan sonra birkag saniye bekleyin ve ardindan
portafiltreyi ¢ikarin

Sicak sivinin sicramasini 6nlemek icin, demleme
islemi sirasinda portafiltreyi asla ¢cikarmayin!

* Demleme islemi, ilgili demleme diigmesine
veya agma/kapama diigmesine tekrar basilarak
her zaman durdurulabilir.

» Makine kahve vermezse, islemi iptal edin. iler-
leyen adimlar hakkinda bilgi icin “Mesajlar ve
Arizalar" bollimiine bakin.

11| Kolu sola gevirerek ("Lock"tan "“Insert"e) por-
tafiltreyi (1) demleme grubundan (1) ¢ikarin.
Kalan kahve telvesini filtreden bosaltin.

12| Gerekirse, portafiltreyi ve filtresini akan su
altinda veya sicak su ¢ikisiyla durulayin.

Gerekirse, tikanmalari 6nlemek icin filtreyi (2)
veya (3) “Temizlik ve Bakim" boltimiinde acikla-
nan sekilde temizleyin.

5.3| SUT KOPUGU HAZIRLAMA
Siitli kopirtmek icin su adimlar izleyin:

1] Siit kabini (13) "MAX" isaretine kadar soguk
stitle doldurun.

Tercihen buzdolabi sicakliginda yarim yagh siit
kullanin. Pastorize veya UHT (ultra yiiksek sicak-
likta islenmis) stit genellikle en iyi sonuglari
Verir.

2| Boru hattinda birikmis olan yogusma suyunu
temizlemek icin yaklasik 5 saniye boyunca
buhar ¢ikarin (Buhar tusuna basin). Bunu
yapmak icin buhar borusunu (K) damlama
tepsisi (N) ile hizalayin veya altina baska bir
kap tutun.

3| Buhar borusunu (K) miimkiin oldugunca
disari ¢ekin ve siit dolu siit kabina (13)
yerlestirin.

4| Hazirlamaya baslamak icin buhar tusuna
basin. istediginiz kivamda siit képiigii olu-
sana kadar siitti kopiirtmeye devam edin. Stit
65 °C'den daha sicak olmamalidir.
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« Sit kalintisi kalmamasi icin daima buhar
kapattiktan hemen sonra buhar borusunu
“Temizlik ve bakim" bollimiinde aciklanan
sekilde temizleyin. Bunun icin kutu iceriginde
yer alan temizlik bezini (12) kullanin.

Buhar cikisi 60 saniye sonra otomatik olarak
durdurulur.

Buhar islemi, buhar tusuna veya agma/kapama
tusuna tekrar basilarak her zaman iptal
edilebilir.

Eco modu etkinlestirilmisse, buhar isiticisi
tusuna ilk basildiginda isitilir (buhar tusu tit-
resir). Buhar tusu stirekli yanmaya basla-
diginda, buhar tusuna tekrar basilarak siit
kopiirtme islemi baslatilabilir.

Yanma Tehlikesi!
Buhar borusu sicak! Kendinizi yakma-
maya dikkat edin!

Siitlin sicramasini 6nlemek icin buhar
modunda buhar borusunu siitten
kaldirmayin.

Siitli kdpirtlrken en iyi sonucu elde etmek icin
su adimlari izleyin:

1| Siit kabini hafifge yana egin ve buhar boru-
sunu siitilin icine yaklasik 1-2 cm kadar
daldirin.

2| Siit dairesel hareket etmeye basladiginda, siit
kabini asagiya dogru hareket ettirin, buhar
borusu neredeyse siit ylizeyine degene kadar
ve siit ylizeyiyle temas ettiginde tislama
sesi cikarmaya baslayana kadar devam edin.
Buhar borusunun hala siitiin icinde oldugun-
dan ve siitlin dairesel hareketinin devam etti-
ginden emin olun.

3| Siit ihik hale geldiginde (yaklasik 35 °C) ve
slite yeterince hava cekildiginde, siit kabini
tekrar yukari kaldirin - tislama sesi durur.
Sitlin dairesel hareketini burada da stirddriin.

4] Siit yeterince sicak oldugunda ve istedigi-
niz kadar siit kopugu elde ettiginizde, buhar
tusuna basarak islemi sonlandirin.

“Nasil Yapilir" videolarimizi da izlemek
isteyebilirsiniz.

5.4| SICAK SU CIKARMA

1] Sicak su cikisinin (J) altina bir fincan
yerlestirin.

2| a) Sicak su tusuna bir kez basin. Makine sicak
su vermeye baslar ve ayarlanan su mik-
tari verildigi anda makine otomatik ola-
rak durur.

Sicak su ¢ikisi a) sicak su tusuna veya acma/
kapama tusuna tekrar basilarak her zaman
durdurulabilir.

b) Stirekli su verilmesini baslatmak icin sicak
su tusunu basili tutun. Diigme birakildi-
ginda su verilmesi durur. Maksimum alina-
bilecek su miktari 300 ml'dir.

6| MUKEMMEL ESPRESSO

Miikemmel bir espresso sadece kii¢lik ve sert
bir kahveden ibaret degildir - onu 6zel kilan,
kadifemsi altin-kahverengi bir krema, dolgun
bir gbvde, asidite, tathlik ve aciligin miikem-
mel dengesi ile karmasik bir aromaya sahip
olmasidir. Bu, kahve cekirdeklerinin se¢imin-
den dogru 6giitme miktarina ve 6n demleme
sliresine kadar bircok faktoriin 6zenle ayar-
lanmis bir uyum iginde birlesmesinin sonucu-
dur. Bu bdliimde, mikkemmel bir espressonun
nasil yapildigini ve WMF Espresso Pro cihazi-
nizla miikemmel bir espresso hazirlamak igin
hangi adimlarin ve ayarlarin gerekli oldugunu
dgreneceksiniz.



Kahve Cekirdekleri

Kahve cekirdedi secimi espresso tadi icin cok
onemlidir. Baslica iki tiir Arabica ve Robusta'dir.
Arabica cekirdekleri, daha karmasik aromalar ve
belirgin bir asidite ile 6ne cikar. Robusta ¢ekir-
dekleri ise daha gticli bir tada sahiptir, daha aci
maddeler icerir ve daha yogun ve daha stabil bir
krema sunar. Bir espresso i¢in klasik bir cekir-
dek karisimi %70 Arabica ve %30 Robusta'dan
olusur.

Kavurma islemi, kahvenin lezzetini biiyiik dlclide
etkiler. Hafif kavrulmus kahveler meyvemsi

ve asiditesi yliksek tatlar sunar, ancak gerekli
derinlik ve yogunluga sahip olmadiklari icin
espresso icin pek uygun degillerdir. Orta kavrul-
mus kahveler dengeli ve aromatiktir - uyumlu
bir espresso icin idealdir. Koyu kavrulmus kah-
veler yogun, gii¢lii ve daha az asidiktir, bu da
onlari tipik bir italyan espressosu yapar..

Size "WMF Espresso 3 - Premium Mild" kahve
cekirdeklerini tavsiye ederiz. Bu 70/30 koyu kav-
rulmus cekirdek karisimi dengeli, hafif, distik
asitlidir ve uzun 6miirli, altin kremasi ile etkile-
yicidir. Bitiste enfes bir karamel ve findik notasi-
nin tadini ¢ikarin.

Karakterli, gliclui bir gdvdeye ve cikolata nota-
sina sahip bir espresso ariyorsaniz, 50/50 kari-
simh ve koyu kavrulmus "WMF Espresso 4

- Premium Intense" tam size gore.

Satin alirken kavurma tarihine dikkat edin ve
mimkiinse taze kavrulmus cekirdek kullanin.
Ayrica, cekirdekler esit sekilde kavrulmus ve
zarar gérmemis olmalidir. Aromayi korumak icin
cekirdekleri hava gecirmez bir kapta serin ve
karanlik bir yerde (buzdolabinda degil) saklayin.
Kahve cekirdekleri kabini sadece dnlimizdeki
birkag saat icinde tiiketeceginiz miktarla dol-
durmak en iyisidir.

duritatea apei

Suyun sertligi espressonun lezzetini biiylik
olctide etkiler. Cok sert su, aciligr artirabilir ve
kremayi olumsuz etkileyebilir, cok yumusak su
ise tadi diiz ve eksi hale getirebilir. Espresso icin
en uygun sertlik 7 - 8 °dH'dir (Alman sertlik
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derecesi). Gerekirse, musluk suyunuzun su sert-
ligini ilgili su isleri veya yerel idareden 6gre-
nin. Gerekirse, su sertligini diizenlemek icin bir
su filtresi kullanin veya 6zel mineral suyu ter-
cih edin.

Ekstraksiyon Siiresi

Bir espresso icin ideal ekstraksiyon siiresi 20-30
saniye arasindadir, ideal siire ise 25 saniyedir.
Cok kisa bir ekstraksiyon siiresi, yetersiz eks-
traksiyona yol acar, bu da espressonun tadini
eksi hale getirir ve cok az aromaya sahip olma-
sina neden olur. Krema ¢ok hafif olur ve hizla
dagihirr. Ote yandan, cok uzun bir ekstraksiyon
sliresi, espressonun tadini sulu ve aci yapan asiri
ekstraksiyona yol acar. Krema koyu kahverengi
ve delikli olur. Ekstraksiyon siiresi, 6glitme dere-
cesi ayarlanarak diizenlenir.

Demleme Basinci

Espresso hazirlama icin en uygun demleme
basinci 7 - 11 bar'dir ve ideal olarak 9 bar'da
sabittir. Cok diisiik bir basinc yetersiz eks-
traksiyona, cok yiiksek bir basing ise asiri eks-
traksiyona yol acar. Demleme basinci, 6glitme
derecesi veya kahve tozu miktari ayarlanarak
diizenlenebilir.

Sikistirma

Sikistirma islemi, kahve tozu araciligiyla su aki-
sini etkiledigi icin esit sekilde ve 10 - 15 kg'lik
bir basingla yapilmalidir. Sikistirma islemin-
den dnce, kahve tozu, 6rnegin bir dengeleyici ile
esit sekilde dagitilmahdir. Sikistirma esnasinda
kahve tozunun diizgiin ve esit sekilde bastiril-
digindan emin olun. Sonradan diizeltme yap-
maktan kaginin, ¢linkii bunlar kanal olusmasina
neden olabilir - bu da esit olmayan bir ekstrak-
siyona sebep olur. Egik veya cok zayif sikistirma
da benzer sorunlara yol acar.

6.1| ESPRESSO MAKINESI iCIN AYAR
SECENEKLERI

Sizin i¢in dogru kahve ¢ekirdegini sectikten
sonra espresso makinenizin ayar seceneklerine
bakmalisiniz. Ayarlari kademeli olarak degistirin
ve tercihlerinize gore bir espresso hazirlayarak
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en iyi tat deneyimini elde etmek icin farkli kom-
binasyonlar deneyin.

Grad de macinare

Ogiitme derecesi, kahve pargaciklarinin boyu-
tunu belirler. ince bir 6giitme derecesi, daha
uzun bir ekstraksiyon siiresi ve daha ytiksek
demleme basinci ile sonugclanir, bu da espres-
soyu daha giicli ve tatli hale getirir. Ancak bu
6gutme seklinde daha act maddeler ekstrakte
edilir ve asirn ekstraksiyon riski bulunur. iri bir
6gltme derecesi, ekstraksiyon siresini kisal-
tir ve demleme basincini diistiriir. Bu, espresso-
nun tadini daha asidik ve diiz hale getirir, clinki
daha az madde ¢oziiliir ve yetersiz ekstrakte
edilebilir.

Ogiitme derecesi, kullanilan cekirdeklere ve
istenen lezzet yogunluguna baghdir. Orta bir
6gutme derecesi ile baslayin ve ideal ekstraksi-
yon siiresine ulasilana kadar dereceyi kademeli
olarak ayarlayin.

Ogiitme Miktan

Ekstraksiyon siiresi ve demleme basincina ek
olarak, 6glitme miktari da espressonun tadini ve
govdesini etkiler. WMF 1 fincanlik filtre icin en
uygun kahve tozu miktari 11 g ile 13 g arasinda
ve WMF 2 fincanlik filtre icin 17 g ile 19 g ara-
sindadir. Kahve cekirdegine ve tat tercihlerine
bagh olarak, bu miktarlar belirtilen araliklardan
farkhihk gosterebilir.

Temel olarak, daha fazla kahve tozu, daha
uzun bir ekstraksiyon siiresine ve daha yiiksek
bir demleme basincina yol acar. Espresso daha
yogun ve daha giicli olur, ancak ayni su mik-
tarinin diizgiin bir sekilde ekstrakte edilmemesi
riski bulunur ve bu da espressonun denge-

siz ve eksi olmasina yol acabilir. Daha az kahve
tozu, daha kisa ekstraksiyon siiresine yol acar.
Espresso daha zayif olur ve ayni miktarda su ile
daha fazla ekstrakte edilir, bu da tadi aci hale
getirebilir.

Gerekirse, 6§iitme miktar degistirilirken 6glitme
derecesi de ayarlanmalidir.
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Su miktari

Genel olarak, 6gtiitme miktari ile ekstrakte edi-
len espresso miktari (su miktari) arasindaki dem-
leme oranina her zaman dikkat etmek 6nemlidir.
Bir espresso icin en uygun oran 1:2 ile 1:3 ara-
sindadir. Hedef 1:2,5 orani olmalidir, bu da 18 g
kahve tozu ile 45 ml espressonun ekstrakte edil-
mesi gerektigi anlamina gelir (2 fincanlik filtre).
Tat tercihlerine bagli olarak, bu oran degisebilir.

Prensip olarak, daha fazla su seyreltilmis, hafif
acl bir espressoya yol acar. Ekstraksiyon stiresi
daha uzun olabilir ve demleme basinci daha yiik-
sek olabilir. Daha az su, espressoyu daha gliclii ve
daha yogun hale getirir, ekstraksiyon siiresi daha
kisa ve demleme basinci daha dustik olur.

Ek olarak: Ristretto icin oran 1:1 ile 1:1,15
arasinda, Lungo icin ise 1:3 ile 1:4 arasinda
olmahdir.

Kaynatma 1s1 derecesi

Demleme sicakligi, kahve tozundaki aromala-
rin ve yaglarin ¢ozlinlirligliniin yani sira tat ve
kremayi da etkiler. Dustik sicakliklar (89 - 92 °C)
espressonun asitligini ve meyvemsi notasini 6n
plana cikarir. Bu sicakliklar, 6zellikle koyu kavur-
malarda asiri aciligi onlemek icin ayarlanmstir.
Dustik sicakliklar, cok hafif bir krema ile kendini
gosteren yetersiz ekstraksiyona neden olabilir.

Daha yiiksek sicakliklarda (92 - 96 °C), daha aci
maddeler ve kavrulmus aromalar ekstrakte edilir,
bu da espressonun daha giiclii ve karamelli bir
tat vermesini saglar. Bu sicakliklar, 6zellikle hafif
kizartmalarda espressonun karmasik aromalarini
ve dogal asitligini ortaya c¢ikarmak icin ayarlan-
mistir. Yiiksek sicakliklar, hizli ¢6zlinen bir krema
ve fincanin kenarindaki koyu renkli bir halka ile
kendini gbésteren asiri ekstraksiyona yol acabilir.

On Demleme Siiresi

On demleme sirasinda (ingilizce: Pre-Infusion),
kahve tozu basingsiz nemlendirilir. Daha son-
raki mola sirasinda (6n demleme siiresi), kahve
tozu sisebilir, ardindan yiiksek basingla asil dem-
leme islemi baslar. Boylece espresso daha esit ve
yogun bir sekilde ekstrakte edilir. On demleme
stiresi makinede ayarlanabilir.



Daha kisa bir 6n demleme siiresi ile, daha yogun
ve glicli bir espresso tadi elde edilebilir. Bu,
koyu kavurmalardaki aciligi dnlemek icin tercih
edilir. Daha uzun bir 6n demleme siiresi, hafif
kavurmalarda tercih edilen daha yumusak ve
daha karmasik aromalari ortaya cikarir.

6.2 SONUC

Miikemmel espresso, tiim etki faktorlerinin dik-
katlice uyumlu hale getirilmesinin bir sonu-
cudur. Oda sicakhigi veya nem gibi kiiciik
degisiklikler bile nihai sonucu etkileyebilir. Bu
nedenle, her bir faktoriin etkilerini bulmak icin
adim adim ilerleyin. Asagidaki l¢ hususa hala
dikkat ederseniz, miikemmel espressonuzun
onlinde hicbir sey duramaz.

« Ogiitmeden dnce eski kahve tozunu dgitiin.

* Demlemeden 6nce demleme Gnitesini kisa bir
stire durulayin.

« Fincan(lar)i ve portafiltreyi 6nceden isitin.

Miikemmel espressonuzu hazirlamada kolaylik-
lar dileriz. Afiyet olsun!

6.3| ESPRESSOMUN TADI GUZEL DEGIL

iste espresso hazirlama sirasinda karsilasilan en
yaygin sorunlarin nedenleri.

Espressonun agizda hos olmayan bir tadi varsa,
espresso makinenizi “Temizlik ve bakim" bolii-
miinde aciklandigi gibi iyice temizlemeniz
gerekir.

Espressomun Tadi Yeterince Yogun Degil:

+ Kahve cekirdekleri veya kahve tozu bayat.

« Ogiitme miktan gok diisik.

« Ogiitme derecesi cok iri ve bu nedenle eks-
traksiyon stiresi cok kisa (6r. sadece 10 saniye).

* Su miktari cok yiiksek.

Espressomun Tadi Eksi veya Yetersiz Ekstrakte

Edilmis:

» Uygun olmayan cekirdekler veya karisim
secildi (6r. ok hafif kavrulmus).

« Ogiitme derecesi cok iri ve bu nedenle eks-
traksiyon stiresi cok kisa (6r. sadece 10 saniye).

» Demleme sicakhigr cok diisiik.

« Ogiitme miktar gok yiiksek.

 Su miktari cok dstik.

Espressomun Tadi Aci veya Fazla Ekstrakte

Edilmis:

» Uygun olmayan cekirdekler veya karisim
secildi (6r. cok koyu kavrulmus).

« Ogiitme derecesi cok ince ve bu nedenle eks-
traksiyon stiresi cok uzun (6r. 40 saniye).

* Demleme sicakhigr cok yiksek.

« Ogiitme miktari cok diisiik.

 Su miktari ¢ok yiiksek.

« On demleme siiresi cok uzun.

* Su sertligi cok ytiksek.

Espressomda Krema Yok:

» Kahve cekirdekleri veya kahve tozu cok bayat

veya yanlis saklanmis.

Kavurma cok hafif.

« Ogiitme derecesi cok iri ve bu nedenle eks-
traksiyon siiresi cok kisa (6r. sadece 10 saniye).

« Ogiitme derecesi cok ince ve bu nedenle eks-
traksiyon stiresi cok uzun (6r. 40 saniye).

» Demleme sicakhigr cok diisiik.

« Oguitme miktari ok diisiik.

Espressomun Kremasi Cabuk Dagiliyor:

* Demleme sicakligr cok yuksek.

« Ekstraksiyon siiresi cok kisa (6r. sadece 10
saniye).

7| AYARLAR

Makine fabrikadan ayarlanmis olarak teslim edi-
lir. Ayarlar ihtiyaca gdre ayri ayri ayarlanabilir.

Ayarlar tusuna basildiginda, ilgili ayarlar
ekranda goriintiilenir ve (+/-) tuslarina basila-
rak ayar yapilabilir.

Ayarlar tusuna tekrar basildiginda bir sonraki
ayara gegcilir. Ayarlanan degerler, gecis yaptigi-
nizda kaydedilir.
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« Ayar islemi, Agma/Kapama tusuna basilarak
iptal edilebilir. Gorlintlilenen ayarda yapilan
degisiklikler kaydedilmez.

* Ayarlama islemi, 30 saniye sonra baska bir
tusa basilmadan otomatik olarak iptal edi-
lir. Gériintlilenen ayarda yapilan degisiklikler
kaydedilmez.

7.1| GENEL AYARLAR

Asagidaki ayarlar, ayar tusuna basilarak acilir ve
asagida belirtilen sirayla kontrol panelinde (F)
simgesi olarak goriintilenir:

Ogiitme siiresi: Qo
Su miktari: Lml)v
Demleme sicakligi: C)o
On demleme siiresi: (ew)
Su sertligi: (>
Su filtresi: 1

Bireysel ayarlar fabrika cikisi olarak 6nceden su
sekilde ayarlanmistir:

Ogiitme stiresi: 1 fincan: 8 saniye
2 fincan: 12 saniye

Su miktari: 1 fincan: 25 ml
2 fincan: 50 ml
Sicak su: 80 ml

Demleme 92°C/198°F

sicakligi:

On demleme 2 saniye

sliresi:

Su sertligi: H4

Su filtresi: Hayir

Ogiitme Siiresi

1 veya 2 fincanlik filtre icin kahve tozu mik-
tari, saniye cinsinden 6glitme siiresi ile ayarlanir.
Bu degeri ayri ayri ayarlamak icin su adimlari
izleyin:

1] Ogiitme siiresi ayarini secin.

2| Uygun &giitme siiresini ayarlamak icin 1 veya
2 fincanlik 6glitme tusuna basin. Secilen
diigme yanip sdnecektir.

1 ve 2 fincanlk ayarlar arasinda gecis yapmak
mimk{nddr.

3| (+/-) tuslarina basarak 6giitme siiresini
ayarlayin.

4| Ogiitme siiresini kaydetmek ve bir son-
raki ayara gecmek icin ayarlar tusuna tek-
rar basin.

Oguitme siiresi, alternatif olarak bir 6§iitme
islemi ile su sekilde ayarlanabilir:

1| Ogiitme Siiresi ayarini segin.

2| Uygun &giitme siiresini ayarlamak icin 1 veya
2 fincanlik 6glitme tusuna basin. Secilen tus
yanip sonecektir.

3| Portafiltreyi (1) uygun filtre ile (2) veya (3)
ve gerekirse huni ile (5) 6giutme cikisina (H)
yerlestirin.

4] 1 veya 2 fincanlik 6giitme tusu yanip séndii-
glinde, 6giitme islemi baslayana kadar bunu
basili tutun ve birakin. Ekran artik 6giitme
miktarini gram cinsinden gosterir.

5| istenilen miktarda kahve tozu 6gitiildik-
ten sonra, islemi sonlandirmak icin 6giitme

tusuna tekrar basin.

6| Ekranda, istenen 6§litme miktarini 6giitmek
icin gereken &gtitme stiresini tekrar gosterilir.
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Oguitme siiresi daha sonra (+/-) tuslart kullani-
larak ayarlanabilir.

7| Ogiitme siiresini kaydetmek ve bir son-
raki ayara ge¢cmek icin ayarlar tusuna tek-
rar basin.

Su miktari

Tek veya ¢ift espresso icin su miktarini ayarla-
mak ve ayrica sicak su verilmesi icin asagidaki
adimlari uygulayin:

1| Su miktari ayarini segin.

2| Uygun espresso veya su miktarini ayarlamak
icin 1 veya 2 fincanlik demleme tusuna veya
sicak su tusuna basin. Secilen diigme yanip
sdnecektir.

1 ve 2 fincan ve sicak su verilmesi ayarlari ara-
sinda gecis yapilabilir.

3] (+/-) tuslarina basarak su miktarini ayarlayin.

4| Su miktarini kaydetmek ve bir sonraki ayara
gecmek icin ayarlar tusuna tekrar basin.

Alternatif olarak, su miktari kahve tozu olmadan
demleme islemi yapilarak veya sicak su verilerek
asagidaki sekilde ayarlanabilir:

1| Su miktari ayarini segin.

2| Uygun espresso veya su miktarini ayarla-
mak icin 1 veya 2 fincan demleme tusuna
veya sicak su tusuna basin. Secilen tus yanip
sonecektir.

3| Espresso miktari icin: Portafiltreyi (1) filtre
olmadan demleme Unitesine (1) yerlestirin.

4] Espresso miktari icin: Portafiltre cikislarinin
altina bir veya iki uygun fincan yerlestirin.
Sicak su miktari icin: Sicak su ¢ikisinin (J)
altina uygun bir fincan yerlestirin.

5| 1 veya 2 fincanlik demleme tusu veya sicak
su tusu yanip sondtigiinde, demleme islemi
veya sicak su verilmesi baslayana kadar basili
tutun ve tekrar birakin. Ekranda, espresso
veya sicak su miktari gosterilir.

6| istenilen miktarda espresso veya sicak su
verildikten sonra, sicak su verilmesini veya
demlemeyi durdurmak icin demleme veya
sicak su tusuna tekrar basin.

Su miktari daha sonra (+/-)tuslari kullanilarak
ayarlanabilir.

7] Su miktarini kaydetmek ve bir sonraki ayara
gecmek icin ayarlar tusuna tekrar basin.

Kaynatma isi derecesi
Tek veya cift espresso icin demleme sicakhgini
ayarlamak icin su adimlari izleyin:

1| Demleme sicakhigi ayarini secin. 1 ve 2 fin-
canlk demleme tuslarinin yani sira sicak su
tusu da yanip sdnecektir.

2| (+/-) tuslarina basarak demleme sicakligini
ayarlayin. Demleme sicakhgi 89 °C ile 96 °C
arasinda ayarlanabilir.

Sicaklik ayrica Fahrenheit (°F) cinsinden de
gorintiilenebilir, "Ek Ayarlar" béliimiine bakin.
Demleme sicakhgr 192°F ile 205°F arasinda
ayarlanabilir.

3| Demleme sicakhigini kaydetmek ve bir sonraki
ayara gecmek icin ayarlar diigmesine tek-
rar basin.

On Demleme Siiresi
Tek veya cift espresso icin 6n demleme siiresini
ayarlamak icin asagidaki adimlari uygulayin:
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1| On demleme siiresi ayarini secin. 1 ve 2 fin-
canlik demleme tusu yanip sonecektir.

2| (+/-) tuslarina basarak 6n demleme siiresini
ayarlayin. On demleme siiresi O ile 10 saniye
arasinda ayarlanabilir.

3| On demleme siiresini kaydetmek ve bir son-
raki ayara gecmek icin ayarlar diigmesine
tekrar basin.

duritatea apei

Suyun sertli§i bélgeye gore degisklik gdsterir.
Asiri kireclenmeye karsi koruma saglamak igin,
cihaz ¢ok sert su icin 6nceden ayarlanmistir.
Gerekirse, musluk suyunuzun su sertligini ilgili
su isleri veya yerel idareden 6grenin.

Su sertligini ayarlamak icin asagidaki adimlari
uygulayin:

1| Su Sertligi ayarini segin.

2| (+/-) tuslarina basarak sizin icin uygun olan
su sertligini secin.

3] Su sertligini kaydetmek ve bir sonraki ayara
gecmek icin ayarlar digmesine tekrar basin.

Su Sertligi Araliklari Hakkinda Bilgi

Sertlik arahg Sertlik

H1 yumusak 0-7°dH

H2 orta >7 - 14 °dH

H3 sert > 14 - 21 °dH

H4 cok sert > 21 °dH
filtru de apa

Su filtresini ilk kez kullanirken asagidaki adim-
lari uygulayin:

1| Su filtresi ayarini segin.

2| "Evet"i segmek igin (+) tusunu kullanin.

3| Ekrandaki "Evet" secenegi bir kez yanip
sonene ve bir bip sesi duyulana kadar (+/-)
tuslarini ayni anda basili tutun. Boylece su
filtresi ayar kaydedilir.

4| Su filtresi ayarindan ¢ikmak icin ayarlar
tusuna tekrar basin.

Cihazi su filtresi olmadan kullanmak istiyor-
saniz (=) tusu ile “Hayir" secenegini secmeniz
gerekir. Ardindan su filtresi ayarini kaydetmek
ve ayarlardan cikmak icin ayarlar diigmesine
tekrar basin.

Su filtresinin ambalajinda belirtilen gliven-
lik talimatlarina ve su filtresi kurulum prose-
diirine uyun.

Su filtresini degistirirken asagidaki adimlar
uygulayin:

1| Su filtresi ayarini segin.

2| Ekrandaki "Evet" secenegi bir kez yanip
sénene ve bir bip sesi duyulana kadar (+/-)
tuslarina ayni anda basili tutun. Boylece su
filtresi ayar kaydedilir.

3| Su filtresi ayarindan ¢ikmak icin ayarlar diig-
mesine tekrar basin.

7.2| EK AYARLAR

Ek olarak, asagidaki ayarlar ekranda asagi-

daki sirayla goriintilenebilir. Bunu yapmak icin,
kontrol paneli ve ekran degisene kadar ayarlar
tusunu en az 3 saniye basil tutun.

Ses seviyesi: L
Ortam 151§1: Hon
Sicaklik birimi: °C°F
Eko modu: EoF

Bekleme siiresi: E 5



Bireysel ayarlar fabrika cikisi olarak 6nceden su
sekilde ayarlanmistir:

Ses seviyesi: L3
Ortam 151§1: Acik
Sicaklik Birimi: °C
Eko modu: Kapali

Bekleme siiresi: t5 (5 dakika)
Ses Seviyesi
1] Ses seviyesi ayarini segin.

2| (+/-) tuslarina basarak ses seviyesini ayarla-
yin. Ses kapatilabilir (LoF) ve ses seviyesi L1
ile L5 arasinda ayarlanabilir.

3| Ses seviyesini kaydetmek ve bir sonraki ayara
gecmek icin Ayarlar tusuna tekrar basin.

Ses kapaliysa (LoF), cihaz acilip kapatildiginda
bir bip sesi calmaya devam edecektir.

Ortam Isig
1| Ortam 15141 ayarini segin.

2| Ortam 1s1§in1 agmak veya kapatmak icin (+)
veya (=) tuslarina basin.

3| Ortam 15141 ayarini kaydetmek ve bir son-
raki ayara ge¢cmek icin ayarlar tusuna tek-
rar basin.

Sicakhik Birimi
1| Sicaklik birimi ayarini segin.

2| Sicaklik birimini °F veya °C olarak degistirmek
icin (+) veya (<) diigmelerine basin.

3| Sicaklik birimini kaydetmek ve bir son-
raki ayara ge¢cmek icin ayarlar tusuna tek-
rar basin.
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Eko modu

Eko modu etkinlestirildiginde, cihaz acildiginda
buhar cikisi icin 1sitma sistemi devreye girmez.
Boylece, enerji tiiketimi azaltilir. Eko modu var-
sayilan olarak devre disidir.

1| Eko Modu ayarini segin.

2| Eko Modunu agcmak veya kapatmak igin (+)
veya (=) tuslarina basin.

3| Eko Modu ayarini kaydetmek ve bir son-
raki ayara gecmek icin Ayarlar tusuna tek-
rar basin.

Kapanma siiresi (bekleme modu)

Cihaz 5 dakika sonra otomatik olarak kapali
moda (bekleme) gecer. Kapanma siiresini degis-
tirmek icin asagidaki adimlari uygulayin:

1| Kapanma siiresi ayarini segin.

2| (+/-) tuslarina basarak kapanma siiresini
ayarlayin. Kapanma siiresi 5 dakika (t5) ile 60
dakika (t60) arasinda ayarlanabilir.

3| Kapanma siiresini kaydetmek ve ek ayarlari

sonlandirmak icin ayarlar tusuna tekrar basin.

Kapanma suresi uzadikca enerji tiiketiminin art-
tigini unutmayin.

7.3| CIHAZ AYARLARINI SIFIRLAMA

Tim ayarlar fabrika ayarlarina sifirlamak icin
asagidaki adimlari uygulayin:

1| Calisma modunda, ekranda "rES" gériinene
ve bir bip sesi duyulana kadar Acma/Kapama
tusuna (min. 5 saniye) basin.

2| Tiim ayarlari sifirlamak icin (+) tusuna basin.
Onaylamak i¢in bir sinyal sesi duyulur.
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* Bu islem Acma/Kapama tusuna basilarak iptal

edilebilir. Bu sirada ayarlar degistirilmez.

8| TEMIZLiK VE BAKIM

* Bu islem, 30 saniye sonra baska bir tusa basil-
madan otomatik olarak iptal edilir. Bu sirada
ayarlar degistirilmez.

I
P77 ) A
- i
Bulasik Akan su altinda Nemli bir bezle Kuru bir bez
makinesinde yikanabilir temizleyin [ firca ile
yikamaya uygun temizleyin

Cihaz muhafazasi ve ekran — — v v
Kapakli su haznesi (A) - v v
Kapakli kahve cekirdegi kabi (B) - v
Damlama mazggll olmayan v v v v
damlama tepsisi (N)

Damlama mazgali v v v v
Portafiltre (1) - v v v
Filtreler (2), (3), (4) v v v
Portafiltre hunisi (5) v v v v
Tamper (6) - v v v
Tamper althgi (7) v v v v
Siit kabi (13) v v v v
Temizleme fircalari ve igneleri

(10), (11) v v v v
Degirmen tertibati — — — v

Cihazda degisiklik yapmadan ve temizle-
meden 6nce cihazin fisini cekin ve ciha-

zin sogumasini bekleyin!

Temel Unite bulasik makinesinde

yikanmamalidir.

Espresso makinesini temizlemek icin ¢oziiciiler

veya asindiricilar kullanmayin!

Espresso makinesini diizenli olarak nemli temiz-
lik beziyle (12) silin.
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8.1| SU FILTRESININ DEGIiSTiRILMESI

Su filtresi simgesi kirmizi yanar yanmaz (su filt-
resi alarmi) su filtresini (8) degistirin. Tutarli su
kalitesi saglamak ve sistemde kirlenmeyi 6nle-
mek icin her 2 ayda bir degistirilmesi onerilir.
Su filtresini skmek ve takmak icin birlikte veri-
len kurulum aletini (9) kullanin. Su filtresinin su
haznesine diizgiin sekilde oturdugundan emin
olun. Son olarak, yaklasik 200 ml sicak su veril-
mesini saglayin.

* Kurulum aleti asiri sikma korumasi ile donatil-
digindan su filtresi asiri sikilamaz.

« Su filtresine ait gtivenlik uyarilarini ve kulla-
nim talimatlarini dikkate alin.

8.2| SU HAZNESININ TEMIZLENMESI

Su filtresiz su haznesini (A) yumusak bir bez ve
biraz yumusak deterjanla diizenli olarak temiz-
leyin. Sonra durulayin ve iyice kurulayin.

8.3| KAHVE CEKIRDEGI KABININ
TEMIZLENMESI

Kahve cekirdekleri, kapta yaglh lekeler birakabilir
ve bu da kahvenizin aromasini olumsuz etkileye-
bilir. Bu nedenle, kapakh kahve cekirdegi kabini
(B) yumusak bir bez ve biraz yumusak deter-
janla diizenli olarak temizleyin. Sonra durulayin
ve iyice kurulayin.
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8.4| BUHAR BORUSUNUN
TEMIZLENMESI

Her siit koptirtmeden sonra buhar borusunu (K)
temizleyin, boylece buhar borusunun iginde ve
lizerinde st kalintisi kalmaz. Asagidaki sekilde
devam edin:

1| Buhar borusunu damlama tepsisi (N) ile hiza-
layin veya altina bir kap tutun.

2| Buhar tusuna basin ve yaklasik 5 saniye
boyunca buhar cikarin.

3| Buhar cubugunu nemli bir temizlik bezi ile
silin.

Yanma Tehlikesi!
Buhar borusu sicak! Kendinizi yakma-
maya dikkat edin!

Buhar ¢ikmazsa, asagidaki adimlari uygulayin:

1| Nozulu buhar borusundan (K) ¢ikarin.

2| Nozulu akan su altinda yumusak bir bez ve
hafif bir deterjanla temizleyin. Sonra durula-

yin ve iyice kurulayin.

3| Nozuldaki ii¢ agiklik tikaliysa, bunlari temiz-
leme ignesi ile temizleyin.

DIKKAT

Yaralanma Tehlikesi!
Yaralanmayi onlemek icin igneyi dikkatli
kullanin!

4| Buhar borusunu (K) nozul olmadan dam-
lama tepsisi (N) ile hizalayin veya altinda bir
kap tutun.

5| Buhar tusuna basin ve yaklasik 5 saniye
boyunca buhar ¢ikarin.

6| Buhar borusunu nemli bir temizlik bezi ile
silin.
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7| Nozulu tekrar buhar borusunun {izerine
yerlestirin.

8| Buhar borusunu (K) ya damlama tepsisiyle
(N) hizalayin ya da altina bir kap tutun ve
yaklasik 5 saniye boyunca son bir kez buhar
cikarin.

8.5| FILTRELERIN TEMIZLENMESI

Filtrede kahve tozu kalintisi kalmayacak sekilde
her espressodan sonra filtreleri temizleyin. Asa-
gidaki sekilde devam edin:

1] Filtreden kalan kahve telvesini bosaltin. Bunu
yapmaniza yardimci olmasi icin temizleme

fircasini kullanabilirsiniz.

2| Son olarak, portafiltreyi filtre ile akan su
altinda veya sicak su cikisi ile durulayin.

Filtreler tikaliysa, asagidaki adimlari uygulayin:

1] Filtreyi portafiltreden gikarin.

2| Filtreyi akan su altinda yumusak bir bez ve
hafif bir deterjanla temizleyin. Sonra durula-

yin ve iyice kurulayn.

3| Agikliklar tikaliysa, temizleme ignesi ile
temizleyin.

DIKKAT
Yaralanma Tehlikesi!
Yaralanmayi 6nlemek icin igneyi dikkatli

kullanin!

4| Filtreyi tekrar durulayin.

Ayrica filtreleri 30 dakika kirec ¢oziicii sollis-
yonda bekletebilirsiniz. Sonra durulayin ve iyice
kurulayim.
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8.6| DAMLAMA TEPSISINIiN
TEMIZLENMESI

Damlama tepsisi (N) su seviyesini gostermek igin
bir samandira (kirmizi) ile donatilmistir. Dam-
lama tepsisini en gec samandira acikca gorii-
niir sekilde cikinti yapar yapmaz bosaltin ve
temizleyin. Aksi takdirde, su kenardan tasabilir
ve espresso makinesine, tezgaha veya cevresine
zarar verebilir. Asagidaki sekilde devam edin:

1| Damlama mazgalini damlama tepsisin-
den cikarin ve damlama tepsisini makineden

cikarin.

2| Damlama tepsisini bosaltin.

3| Damlama tepsisinin arkasindaki kapag
cikarin.

4| Samandirayi 90° cevirerek ve ardindan biraz
kuvvetle disari cekerek cikarin.

5| Tiim pargalari yumusak bir bez ve hafif bir
deterjanla temizleyin. Onlari iyice durulayin
ve kurulayin.

6| Tim pargalari tekrar bir araya getirin ve
ardindan damlama tepsisini tekrar makineye
koyun.



8.7| OGUTUCUNUN TEMIZLENMESI

Uygun 6glitme kalitesi saglamak icin 6gutiictiyl
diizenli olarak temizleyin. Bunu yapmak icin su
adimlari uygulayin:

1| Kahve degirmeninden kahve tozu ¢ikmayana
kadar bos cekirdek kabiyla (gerekirse Gnceden
bosaltin) 6gatiin.

Kahve cekirdegdi kabi olmadan 6glitme miim-
kiin degildir.

2| Kahve cekirdegi kabini saat yoniiniin tersine
cevirerek cikarin.

3| Ogiitme halkasinin (C) saat yoniiniin tersine
cevirerek kilidini agin ve tutamak braketi yar-
dimiyla ¢ikarin.

4| Ogiitme halkasini, 6gtitiicliyii ve 6giitme ciki-
sini temizleme fircasiyla temizleyin. Gerekirse,
elektrikli stipiirge de kullanabilirsiniz.

5| Ogiitme halkasini (C) tekrar takin. Metal tir-
nagi gegmek icin ilk basta hafif bir aciyla yer-
lestirdiginizden emin olun.

6| Ogiitme halkasini (C) yerine oturana kadar
saat yoniinde gevirin.

7| Kahve cekirdegi kabini kahve cekirdekleri
ile doldurun ve yerine oturana kadar saat
yoniinde cevirerek tekrar makineye koyun.
Degirmen tekrar kullanima hazirdir.

8.8| DEMLEME UNITESINIiN
TEMIZLENMESI

Bir veya daha fazla espresso ¢ekiminden sonra
demleme Unitesini giinliik olarak temizleyin.
Asagidaki sekilde devam edin:

1| Portafiltreyi (1) demleme iinitesinden (I)
cikarin.

2| Demleme iinitesinden birkag saniye su verin
(1 veya 2 fincanlik demleme tusu).

3| Kalan kahve tozu kalintilarini gidermek
icin demleme tinitesini bir temizlik beziyle
temizleyin.

Kor filtre ile temizlik

Espressoyu sik kullaniyorsaniz, demleme tinite-
sini haftada bir demleme grubu temizleyicisi ve
kor filtre ile temizlemeniz onerilir. Bu diizenli
temizlik, espressonun tadinin bozulmasini énler.
Asagidaki gibi devam edin:

Temizleme islemi, temizleme ve durulama olmak
lizere iki ardisik parcadan olusur.
1| Kor filtreyi (4) portafiltreye (1) yerlestirin.

2| Kér filtreye uygun bir demleme grubu temiz-
leyicisi (tablet veya toz formunda) ekleyin.

Demleme grubu temizleyicinin giivenlik talimat-

larina ve kullanim talimatlarina uyun.

3| Portafiltreyi (1) demleme Ginitesine (1) yer-
lestirin ve kolu saga cevirin (“Insert"ten
"Lock"a).

4/ Su haznesini (A) "MAX" isaretine kadar taze
icme suyu ile doldurun.

5| Damlama tepsisini (N) bosaltin.

6| Su Sertligi ayarini secin ve 2 fincan Demleme
tusuna basin. Ekranda "C1" g6riinecektir.
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7| Temizleme programini baslatmak icin 2 fin-
canlik demleme diigmesine tekrar basin.
Ekran, "C1" ile bekleyen bir imlec arasinda
gecis yapar.
Yaklasik 8 dakika sonra ilk kisim biter ve
ekranda "C2" gorindr.

8| Kolu sola cevirerek ("Kilit"ten "Ekle"ye) porta-
filtreyi demleme grubundan ¢ikarin.

9| Kor filtreyi portafiltreden gikarin.

10| Portafiltreyi (filtre olmadan) tekrar demleme
grubuna yerlestirin.

11| Demleme iinitesinin (1) ve sicak su ¢ikisi-
nin (J) altina en az 1 litre kapasiteli bir kap
yerlestirin.

12| Temizleme programini baslatmak icin 2 fin-
canlik demleme diigmesine basin. Ekran,
"C2" ile bekleyen bir imle¢ arasinda gecis
yapar.
Yaklasik 5 dakika sonra ikinci kisim biter ve
ekranda "Bitir" yazisi gériindr.

13| Kabi ¢ikarin. Damlama tepsisini (N) bosaltin
ve tekrar yerine yerlestirin.

14| Calisma moduna dénmek icin 2 fincanhk
demleme diigmesine basin. Temizleme prog-
rami biter ve cihaz tekrar kullanima hazir
hale gelir.

Verilen su tiiketime uygun degil!

+ Temizleme ve durulama programi, agma/
kapama digmesine basilarak iptal edilebilir.
Her zaman tlim temizleme islemini gergekles-
tirin veya son olarak bagimsiz bir yikama ger-
ceklestirin ("ilk Calistirma" bdliimiine bakin).
"C2" nin surekli goriintiilenmesi sirasinda,
cihaz 60 dakika sonra bekleme moduna geger.
Daha sonra temizleme islemine yeniden bas-
lamaniz veya kendiniz bir yikama yapmaniz
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gerekecektir ("ilk Calistirma" béliimiine bakin).
Bu durumda, baska bir temizleme tableti veya
tozu gerekli olabilir.

Bir elektrik kesintisi durumunda veya devam
eden bir temizlik veya durulama programi
sirasinda cihazin elektrik baglantisi kesilirse,
temizleme islemini yeniden baslatmali veya
kendiniz bir yikama yapmalisiniz ("ilk Calis-
tirma" bollimine bakin). Bu durumda, baska
bir temizleme tableti veya tozu gerekli olabilir.

8.9| KIREC COZME

Makinenin bakimi igin, ancak en ge¢

kire¢ ¢ozme alarmi kirmizi yandiginda,
kire¢c cozme programi baslatiimalidir. Espressoyu
sik kullanirsaniz, sert su sistemde kire¢ birikme-
sine neden olabilir ve bu da demleme akisini,
basincini ve sicakligini ve ayrica espresso tadini
etkileyebilir. Bu nedenle, kire¢ ¢6zme alarmin-
dan bagimsiz olarak makinenin kirecinden her

90 glinde bir temizlenmesi onerilir.
& Espresso makineleri icin uygun bir kire¢

¢coziicti kullanmanizi 6neririz. Ozellikle
g6z ve cilt ile temasi halinde ne yapilmasi
gerektigi ile ilgili olarak Greticinin glivenlik tali-
matlarina uyulmalidir. Kire¢ ¢cézme icin uygun
olmayan maddeler (Grnegin sadece sirke veya
limon asidi bazl maddeler gibi) kullaniimamali-
dir. WMF sivi kireg ¢oziicliyli dneriyoruz.

Uygun olmayan kirec ¢coziict kullaniimasindan
veya kire¢ ¢cozme talimatlarina uyulmamasindan
kaynaklanan hasarlar icin garanti gecerli degil-
dir. Liitfen cocuklari kire¢ ¢oziict Uriinlerden
uzak tutun ve kire¢ ¢cdzme islemi sirasinda cikan
dumani solumamaya dikkat edin.

Kire¢ cozme programini baslatmak icin asagida-
kileri yapin:

Kire¢c cozme islemi iki ardisik parcadan olusur -
kire¢ cozme ve durulama.



1| Su filtresini (8) su haznesinden (A)
cikarin!

2| 100 ml sivi WMF kireg ¢oziicliyli su hazne-
sindeki 650 ml suda ¢oziin (diger drinler icin
lireticinin talimatlarina gore) ve gerekirse su
haznesini tekrar takin. Su miktari, su deposu
tizerindeki "CALC" isaretine ulasmalidir.

Giivenlik talimatlarina ve kire¢ ¢oziiciiniin kul-
lanim talimatlarina uyun.

3| Filtreyi portafiltreden (1) gikarin.

4| Portafiltreyi (1) demleme nitesine (1) yer-
lestirin ve kolu saga cevirin (“Insert"ten
“Lock"a).

5| Nozulu buhar borusundan (K) gikarin.
6| Damlama tepsisini (N) bosaltin.

7| Makinenin tiim gikislarinin altina en az 1 litre
kapasiteli bir kap yerlestirin - Demleme uni-
tesi (1), Sicak su ¢ikist (J) und Buhar borusu
(K).

8| Su Sertligi ayarini secin ve Sicak Su tusuna
basin. Ekranda "D1" g&riindir.

9| Kire¢ ¢zme programini baslatmak icin sicak
su digmesine tekrar basin. Ekran, "d1" ile
bekleyen bir imlec¢ arasinda gegis yapar.
Yaklasik 20 dakika sonra ilk boliim biter ve
ekranda "d2" goriniir.

10| Kabi bosaltin ve makinenin tiim agizlarinin
altina geri yerlestirin.

11| Su haznesini (A) bosaltin ve iyice durulayin.
12| Su haznesini "MAX" isaretine kadar taze

icme suyu ile doldurun ve tekrar makineye
koyun.
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13| Durulama programini baslatmak iin sicak
su diigmesine basin. Ekran, "d2" ile bekleyen
bir imleg¢ arasinda gecis yapar.
Yaklasik 5 dakika sonra ikinci kisim biter ve
ekranda "Bitir" yazisi goriindr.

14| Kabi gikarin. Damlama tepsisini (N) bosaltin
ve tekrar yerine yerlestirin.

15| Nozulu tekrar buhar borusunun (K) wieder
lizerine yerlestirin.

16| Su haznesindeki (A) su filtresini (8)
degistirin.

17| Calisma moduna dénmek icin sicak su diig-
mesine basin. Kire¢ ¢cézme alarmi artik yan-
miyor ve cihaz tekrar kullanima hazir.

Verilen su tiiketime uygun degil!

* Kire¢ ¢cozme alarmi, yalnizca kire¢ ¢cozme isle-
minin (kire¢ ¢c6zme ve durulama) basariyla
tamamlanmasindan sonra sifirlanir.

« Kireg¢ ¢dzme ve durulama programi, agma/
kapama diigmesine basilarak iptal edilebilir.
Kire¢ cozme alarmi aktif kalr ve cihaz kulla-
nima hazir degildir! Kire¢ ¢c6zme islemini yeni-
den baslatmaniz gerekecektir. Bu durumda,
baska bir kirec ¢oziicli gerekli olabilir.

» "D2" nin siirekli goriintiilenmesi sirasinda,

cihaz 60 dakika sonra bekleme moduna geger.

Kire¢ cozme alarmi aktif kalr ve cihaz kulla-

nima hazir degildir! Kire¢ ¢c6zme islemini yeni-

den baslatmaniz gerekecektir. Bu durumda,
baska bir kirec ¢oziicli gerekli olabilir.

Elektrik kesintisi durumunda veya devam eden

bir kire¢ ¢ézme veya durulama programi sira-

sinda cihazin elektrik baglantisi kesilirse, kire¢
cozme alarmi aktif kalir ve cihaz kullanima
hazir degildir! Kire¢ ¢6zme islemini yeniden
baslatmaniz gerekecektir. Bu durumda, baska
bir kirec ¢oziict gerekli olabilir.
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9| MESAJLAR VE HATALAR

SORUN

SEBEP

ONLEMLERIN UYGULANMASI

1 ve 2 finacnlik demlemenin
yani sira sicak su ve buhar
tuslan titresir.

Cihaz isiniyor.

Makinenin isinmasini ve kullanima
hazir olmasini bekleyin. Tuslar
stirekli yanar.

Buhar tusu ayn ayri yanip soner.

Cihaz buharli isiticiyr isitir. Eko
modu etkinlestirilebilir.

Makinenin isinmasini ve kullanima
hazir olmasini bekleyin. Diigme
stirekli yanar.

1 ve 2 fincan dgiitme diigmeleri
yanip sonecektir.

Cekirdek kabi yerlestiriimemis.

Cekirdek kabini (kahve cekirdekleri
ile doldurulmus) yerine oturana
kadar makineye sokun.

1 ve 2 fincanhk demlemenin
yani sira sicak su ve buhar
diigmeleri yanip sonecektir.

Su deposu dogru yerlestirilmemis.

Su haznesinin dogru sekilde
oturdugundan emin olun,
gerekirse hafifce bastirin.

Su tankinda ¢ok az su var veya
hi¢ su yok.

Su haznesini "MAX" isaretine
kadar doldurun.

Ogiitme siiresi ayarinda, 6giitme
islemi sirasinda 1 ve 2 fincan
ogiitme diigmeleri arka arkaya
iic kez yanip soner. Ayni anda ii¢
bip sesi duyulur.

Cekirdek kabi yerlestiriimemis.

Cekirdek kabini (kahve cekirdekleri
ile doldurulmus) yerine oturana
kadar makineye sokun.

Su hacmi ayarinda, 1 ve 2
fincan demlemelerin yani sira
sicak su ve buhar diigmeleri,
demleme islemi veya sicak su
dagitimi sirasinda arka arkaya
ii¢ kez yanip soner. Ayni anda ii¢
bip sesi duyulur.

Su deposu dogru yerlestirilmemis.

Su haznesinin dogru sekilde
oturdugundan emin olun,
gerekirse hafifce bastirin.

Su tankinda ¢ok az su var veya
hic¢ su yok.

Su haznesini "MAX" isaretine
kadar doldurun.

Ekranda "E1", "E3", "E4", "E7",
"E8", "E9" veya "E10" gobsterilir.

Cihaz arizal.

Cihazi hemen kapatin ve fisini
cekin. Yetkili bir misteri hizmetleri
merkeziyle

iletisime gegin.

Ekranda "E2" goriiniiyor ve
taslama islemi kesintiye ugradi.

Ogutiicti tikal.

Ogitiictiyt, "Temizlik ve Bakim"
bélimiinde agiklanan sekilde
temizleyin.

Sorun devam ederse, yetkili bir
miisteri hizmetleri merkeziyle
iletisime gecin.

Taglama islemi sirasinda ekranda
"E6" gosterilir.

Entegre terazi arizali.

Yetkili bir miisteri hizmetleri
merkeziyle
iletisime gecin.

Ekranda "E11" gdsterilir.

Kahve degirmeni agiri isinmis.

Cihazi 5 dakika kapatin.
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Ekranda "E12" gosterilir.

Kahve degirmeni arizal.

Yetkili bir misteri hizmetleri
merkeziyle
iletisime gecin.

Ogiitme islemi sirasinda kahve
tozu dagitilimaz.

Fasulye kabi bos.

Cekirdek kabini kahve ¢ekirdekleri
ile doldurun.

Ogitiicti kahve tozu ile tikanmis
veya 0gitiictide su veya nem var.

Ogitiictiyli "Temizlik ve Bakim"
bélimiinde anlatildigi gibi
temizleyin ve yeniden monte
etmeden 6nce dgiitiicliniin
tamamen kuru oldugundan emin
olun.

Ogiitme islemi sirasinda kahve
tozu dgiitiicii cikisina yapisir
ve/veya kontrolsiiz bir sekilde
dagilir.

Anti-statik tnite kirli.

Tiim taglama cikisini temizleme
fircasi ile dikkatlice alttan
temizleyin.

Demleme islemi sirasinda
espresso, portafiltrenin
kenarlarindan gecger.

Portafiltre, demleme Unitesine
diizgiin sekilde yerlestirilmemistir.

Demleme (initesini "Temizlik ve
Bakim" béllimiinde anlatildigi
gibi temizleyin ve portafiltrenin
demleme Unitesine dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

Elek kenarinda kahve tozu var.

Kahve tozunu elegin kenarindan
cikarin ve portafiltrenin demleme
linitesine diizgiin sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

Elek cok fazla kahve tozu ile
doldurulmus.

istenilen miktarda kahve tozu igin
dogru stizgecin kullanildigindan
emin olun. 1 veya 2 fincanlk
slizgeg icin Onerilen kahve tozu
miktarina dikkat edin.

Demleme iinitesinin contasi kirli
veya elastikiyetini kaybetmis.

Demleme (nitesini, “Temizlik ve
Bakim" béliimiinde agiklanan
sekilde temizleyin.

Demleme linitesi contasinin
yetkili bir servis merkezinde
degistiriimesini saglayin.

Demleme tinitesindeki ¢ikis tikali.

Demleme (initesini, “Temizlik ve
Bakim" béliimiinde agiklanan
sekilde temizleyin.
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Demleme islemi sirasinda
espresso sizintisi olmaz veya
sadece damlar. Demleme
basinci 16 bar'a kadar artar ve
ekstraksiyon siiresi 60 saniyenin
iizerine ¢ikar.

Veya:
Ekranda "E5" gosterilir.

Su deposu dogru yerlestiriimemis.

Su haznesinin dogru sekilde
oturdugundan emin olun,
gerekirse hafifce bastirin.

Su tankinda ¢ok az su var veya
hic su yok.

Su haznesini "MAX" isaretine
kadar doldurun.

Su filtresi tikali.

Su filtresini degistirin ve uygun
sekilde degistirin.

Demleme Unitesindeki ¢ikis tikali.

Demleme Unitesini, “Temizlik ve
Bakim” béliimiinde aciklanan
sekilde temizleyin.

Elek tikali.

Filtreyi, “Temizlik ve Bakim"
bélimiinde agiklanan sekilde
temizleyin.

Yalanci elek (kor elek)
kullaniimistir.

1 veya 2 fincan stizgeci kullanin.

Ayarlanan kahve tozu tane boyutu
cok ince veya elekte cok fazla
kahve tozu var.

Ogtitmeyi daha yiiksek bir seviyeye
cevirin. Gerekirse daha az kahve
tozu kullanin.

Kahve tozu cok sert sikistirildi.

Sikistirma sirasinda daha az kuvvet
uygulayin (kilavuz 10 - 15 kg).

Su sisteminde bir sorun veya
cihazda bir ariza var.

Kire¢ ¢cdzme veya gerekirse
temizleme islemi gerceklestirin.
Sorun devam ederse, cihazi hemen
kapatin ve fisini cekin. Yetkili bir
musteri hizmetleri merkeziyle
iletisime gecin.

Demleme islemi sirasinda
espresso cok hizli veya cok yavas
bitecektir.

Bunun birkag¢ nedeni vardir,
ornedin yanhs miktarda su, yanhs
6giitme vb.

"Miikemmel espresso” bolimiinii
okuyun ve dnerilen tiim ayarlar
izleyin.

Portafiltre cihazdaki yerine
oturmuyor.

Elek cok fazla kahve tozu ile
doldurulmus.

istenilen miktarda kahve tozu igin
dogru siizgecin kullanildigindan
emin olun.

1 veya 2 fincanlk siizgeg icin
onerilen kahve tozu miktarina
dikkat edin.

Elek portafiltreye diizgiin sekilde
yerlestirilmemis.

Siizgecin portafiltreye diizgiin
sekilde yerlestirildiginden emin
olun.

Su tankindan su siziyor.

Su deposu dogru yerlestiriimemis.

Su haznesinin dogru sekilde
oturdugundan emin olun,
gerekirse hafif¢e bastirin.
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Pompa normalden daha yiiksek
sesle pompalar.

Su deposu dogru yerlestiriimemis.

Su haznesinin dogru sekilde
oturdugundan emin olun,
gerekirse hafif¢e bastirin.

Su filtresi tikali.

Su filtresini degistirin ve uygun
sekilde degistirin.

Su sisteminde bir sorun veya
cihazda bir ariza var.

Kire¢ ¢cozme islemi gergeklestirin.
Sorun devam ederse, cihazi hemen
kapatin ve fisini cekin. Yetkili bir
misteri hizmetleri merkeziyle
iletisime gecin.

Buhar cikisi sirasinda buhar
cikmaz.

Buhar cubugu tikali.

Buhar borusunu, “Temizlik ve
Bakim” béliimiinde agiklanan
sekilde temizleyin.

Sorun devam ederse, yetkili bir
musteri hizmetleri merkeziyle
iletisime gecin.

Kire¢ ¢c6zme programi otomatik
olarak erken durur (<15 dk).

Su deposu dogru yerlestirilmemis.

Su haznesinin dogru sekilde
oturdugundan emin olun,
gerekirse hafifce bastirin.

Su tankinda ¢ok az su var veya
hig su yok.

Su haznesini gerekli miktarda kire¢
¢dziicii soliisyonla doldurun.

Demleme linitesindeki ¢ikis tikali.

Demleme linitesini, “Temizlik ve
Bakim” béliimiinde aciklanan
sekilde temizleyin.

Su sisteminde bir sorun veya
cihazda bir ariza var.

Baska bir kire¢ ¢cdzme islemi
gerceklestirin.

Sorun devam ederse, cihazi hemen
kapatin ve fisini cekin. Yetkili bir
musteri hizmetleri merkeziyle
iletisime gecin.
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10| TEKNiK OZELLiKLER

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 2820-3320 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,3 5
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Agda bagli bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
E Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donustiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

< Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH
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