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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all func-
tions of the device.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have clearly decided in favour of a
quality product. These operating instruc-
tions are a part of this product. They contain
important information in regard to safety,
use and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all of these operat-
ing and safety instructions. Use the product
only as described and only for the specified
areas of application. In addition, pass these
documents on, together with the product, to
any future owner.

Intended use

This hand blender is intended exclusively for
processing foodstuffs in small quantities. It

is intended exclusively for use in domestic
households. This hand blender set is not
intended for commercial applications.

ltems supplied

The appliance is delivered with the following
components as standard:

® Hand Blender Set

® Measuring beaker with combined lid/
base

® Whisk
® Shredder (blade and bowl with lid)
® Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and
these operafing instructions from the box.

2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as
described in the chapter Cleaning.

() Note

> Check the contents to make sure every-
thing is there and for visible damage.
> If the contents are incomplete, or have

been damaged due to defective packag-

ing or fransportation, contact the Service
Hotline (see chapter Service).

2 GB|IE|NI'|CY

Description of appliance/

Accessories

lllustration A (hand blender):

@ Speed regulator

O Switch e (Standard Speed)
© Turbo-Switch (High Speed)
O Motor unit

© Hand blender

llustration B (liquidiser):
O Bowllid

© Blade

O Bowl

O Ld

lllustration C (whisk):
@ Whisk holder

® Whisk

lllustration D (accessories):
® Measuring beaker (with combined lid/
stand @)

Technical data

Volt 220-240V ~,
orage 50 - 60 Hz

Nominal Power Rating | 600 W

!’ower consumption 02 W

in off mode

Protection Class /0@

Measuring beaker (®

Capacity 900 ml

Measuring scale

(Usable volume) 700 ml

Max. Fll! capacity for 300 ml

processing
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Bowl @

Capacity 1050 ml

Food products up
to the 500 ml

marking @ %

Max. fill capacity for
processing

Liquids up to the
300 ml marking

We recommend the following operating times:

Allow the hand blender @ to cool down for
around 2 minutes after 1 minute of operation.

Let the liquidiser cool down for around 2 min-

utes affer 1 minute of operation.
Allow the whisk @ to cool down for around 10
minutes after 3 minutes of operation.
If you exceed these operating times, the appli-
ance can overheat and be damaged!
This mark confirms that the
U K product complies with the
C n product safety requirements

applicable in the UK.

Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used

in these operating instructions, on the packag-

ing and on the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with

this symbol and the signal

word “DANGER” indicates an
imminently hazardous situation
that will result in death or serious
injury if not avoided.

WARNING! A warning with
this symbol and the signal word
“WARNING” indicates a po-
tentially hazardous situation that
could result in death or serious
injury if not avoided.

A

He e b

!

1@ B

CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
“CAUTION" indicates a poten-
tially hazardous situation that
could result in a minor or moder-
ate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with
this symbol and the signal word
“ATTENTION" indicates a poten-
tial situation that could result in
property damage if not avoided.

Note: A note identifies addi-
tional information that facilitates
the use of the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by
double or reinforced insulation
between live and touchable parts.

Do not immerse in water!

All of the parts of this appliance
that come into contact with food
are food-safe.

GB | IE| NI'| CY 3
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Safety instructions

/\ RISK OF ELECTRIC SHOCK

4

Connect the appliance only to mains power sockets supplying a
mains power voltage of 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

Remove the plug from the mains power socket in event of
operating malfunctions and before cleaning the appliance.

Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from
the mains power socket immediately and have it repaired by a
qualified technician.

Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

To avoid potential risks, if the appliance power cable is dam-
aged, it must be replaced by the manufacturer, its customer
service or by a qualified technician.

This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed
in how to use the appliance safely and have understood the
potential risks.

The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

Do not attempt to open the hand blender’s motor casing. If
you do so, the safety of the appliance is no longer assured
and the warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or
allow liquids to get into the motor unit housing.

GB|IE|NI'|CY
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions. There is a risk of injury if the
appliance is misused!

Disconnect the appliance from the mains power supply ...

~ ...when the appliance is unsupervised,

~ ...when you are cleaning the appliance,

— ...when you are assembling or dismantling it.

If you use the appliance to purée hot foods in a pot, remove
the pot from the hob and ensure that the liquid is not boiling.
Let hot foods cool down a little to avoid scalding.

m This appliance may not be used by children.

m  Children must not play with the appliance.

m The appliance and its connecting cable must be kept away

from children.

m The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

m Handle the extremely sharp blade with caution as it can cause

injuries.

Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

Always be careful when emptying the bowl! The blades are
extremely sharp!

The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
m Do not leave the hand blender in a hot pot on the hob when it

is not in use.

GB | IE| NI'| CY 5
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Utilisation
@ Note

> With the measuring beaker @ you can
measure volumes of fluids up to 700 ml.
For food processing, fill it to a maximun
of 300 ml, otherwise fluids could over-
flow from the measuring beaker @.

> If you want to store liquids/food in the
measuring beaker @, you can remove the
base @ from the measuring beaker @
and use it as a lid. Ensure that the spout of
the measuring beaker @ is also closed.

You can use the hand blender @ to prepare
dips, sauces, soups or baby food or to purée
fruit. We recommend using the hand blender @
for @ maximum of 1 minute at a time and then
lefting it cool down.

(D ATTENTION!

> Do not use the hand blender @ to pro-
cess hard foods such as coffee beans,
ice cubes, sugar, cereals, chocolate, etc.

> If you want to purée hard vegetables,
such as carrots, either add some liquid or
cook the vegetables until they are soft.

With the whisk @ you can whip cream, beat
egg whites and mix pastry, desserts or mayon-
naise. We recommend using the whisk ) for
a maximum of 3 minutes at a time and then
letting it cool down.

You can use the liquidiser, which consists of
the blade @, bow! @ and bowl lid @, to
chop herbs or also harder food. We recom-
mend using the liquidiser for a maximum of
1 minute at a time and then letting it cool
down.

6 GB|IE|NI'|CY

Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power
socket after you have assembled the
appliance for use.

@ Note

> Before the first use, clean all parts as
described in the chapter Cleaning.

To assemble the hand
blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle
it with great care at all times.

M Place the hand blender @ on the motor
unit @ so that the arrow W points to the
symbol G Turn the hand blender @
until the arrow 'Y on the motor unit @
points to the symbol i£8.

Assembling the wire whisk

B Press the whisk @ into the whisk
holder @, until it firmly engages.

B Place the so assembled whisk @ onto
the motor block @ so that the arrow W
points to the symbol S Turn the motor
block @ until the arrow W points at the
symbol a

Assembling the shredder

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle
it with great care at all times.

B Place the bow! @ on a dry, level
surface.

B Place the blade @ carefully onto the
holder in the bowl @. Turn the blade @
a little while doing this, so that it slips onto
the holder.
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(D Note

> The blade @ is not completely fixed to
the holder. This is normal. The blade @
is only completely fixed when the bowl

lid @ has been put on.

B Add the food you wish to chop into the
bow! @.

(D Note

> Fill the bow! @ only up to the 500 ml
mark @) <{%when processing food and
only up to the 300 ml mark Q when

processing liquids.

B Place the bowl lid @ onto the bowl @
and turn it until tight. Thereby, the lugs on
the edge of the bowl @ must be guided
into the rail on the bowl lid @. Please
ensure that the blade @ is correctly
engaged in the bowl lid @.

B Place the motor unit @ on the bowl
lid @ so that the arrow W points to the
symbol a Turn the motor unit @ until
the arrow Y points to the symbol a

(D Note

> If you want to store food in the bowl @,
you can use the lid @. To do this,
carefully remove the bowl lid @ and

motor unit @ and also the blade @ if

necessary.

Operation
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The food being processed must not be
too hot! Splashing contents could scald
the user.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle
it with great care at all times.

Hand blender and whisk
operation

(D Note

> Fill the measuring beaker @ only up to
the 300 ml mark with food/liquids.

Once you have assembled the appliance as
required:
1) Insert the plug into the mains power
socket.

2) Hold down the switch e @ to process
the food at a normal speed. Turn the
speed regulator @ towards “Max”
to increase the speed. Turn the speed
regulator @ towards “Min” to decrease
the speed.

3) Hold down the turbo-switch @ to
process the food at a high speed. By
pressing the turbo-switch @, the maxi-
mum processing speed is immediately
available to you.

4) Once you are done processing the food,
simply release the pressed switch e
0/0.

@ Note

> If you want to whip cream with a whisk (D,
hold the container at an angle while
whipping. This way, the cream will stiffen
more quickly. Make sure that no cream
splashes out during whipping. Use the
turbo-switch €.

@ Note

If you hear unusual

noises during operation,
e.g. squeaking or similar,
apply a small amount of
neutral cooking oil to the

drive shaft of the hand
blender @.

GB | IE| NI'| CY 7
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Using the shredder
(D Note

> Fill the bow! @ only up to the 500 ml
mark @ when processing food and
only up to the 300 ml mark Q when
processing liquids.

Once you have assembled the shredder:

1) Insert the plug into the mains power
socket.

2) Place the bowl @ on a dry, level sur-
face. The bowl @ has silicon feet which
stop the bowl @ does not slip easily.

3) Hold down the switch e @ to process
the food at a normal speed. Turn the
speed regulator @ towards “Max”
to increase the speed. Turn the speed
regulator @ towards “Min” to decrease
the speed.

(® Note

> Hold the bowl @ with the bowl lid @
on with one hand while pressing the
switch e A/ O with the other hand.

> Do not remove the motor unit @ from the

bowl lid @ while you are pressing the
switch € ©/©.

4) Once you are done processing the food,
simply release the pressed switch
0/0.

5) Remove the motor unit @ from the bowl

lid @.

Examples of puréeing, chopping and mincing various foods with the different blender attach-

ments:
BLENDER
ATTACH- |INGREDIENTS RECOMMENDED SPEED TIME
QUANTITY
MENT
Fruit, vegetables 100-200 g Min -Max ! Approx.
! 30-60 sec.
Baby food, 100-400 ml Min-Max | | Approx. 60 sec.
soups, sauces
Shakes, milk 100-1000 ml | Min-Max' | Approx. 60 sec.
drinks
Creme 250 ml Turbo Approx.
70-90 sec.
Meringue Egg white of 4 eggs Turbo Approx.
o 99 99 120 sec.
8 GBIIE|INI|CY
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BLENDER
ATTACH- |INGREDIENTS RECOMMENDED SPEED TIME
QUANTITY
MENT
Onions 200 g Min 3 x 1 sec.
Approx.
Parsley 50g Turbo 20 sec.
Garlic 20 cloves Min -Max ! Approx.
— 20 sec.
Carrots 200 g Min -Max ! Approx.
15 sec.
Hazelnuts/ Approx.
almonds 200g Turbo 30 sec.
A .
Walnuts 200 ¢ coe — 000 ZZPSFeO:_
Parmesan 250 Turbo Approx.
° 30 sec.

! Adjust the speed according to the consistency you want.

Cleaning

/\ WARNING! RISK OF

ELECTRIC SHOCK!
> Before you start to clean the hand

blender, ALWAYS unplug the appliance
from the mains power socket.

> Under no circumstances may the

motor unit @ be cleaned by

immersing it in water or holding it under
running water.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Handle the extremely sharp blade @
with caution as it can cause injuries.
Reassemble the liquidiser after use and/
or cleaning so that you do not injure
yourself on the exposed blade @.
Keep the blade @ out of the reach of
children.

(D Note

The measuring beaker @ with
‘W combined lid/base @), whisk @,
)'.\ bowl @ with lid €@ and the blade @

are dishwasher-safe.

/\ WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or
abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the upper surfaces!

1) Disconnect the power cable.

2) Clean the motor block @ and the whisk
holder @ with a moist cloth.Ensure that
water cannot permeate through the
openings on the motor block @. For
stubborn stains, put some mild detergent
on the cloth. Wipe detergent residues off
with a damp cloth.

3) Clean the hand blender @, the bowl
lid @,the bowl @ with lid @, the
whisk ), the measuring beaker @ with
combined lid/base @ and the blade @
thoroughly in soapy water and then rinse
off the soap with fresh water. Rinse off
any remaining detergent afterwards with
fresh water.

4) Dry everything well with a dish towel
and ensure that the appliance is com-
pletely dry before re-use.

GB | IE| NI'| CY 9
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Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a
crossed-out dustbin means that
this appliance is subject to
Directive 2012/19/EU. This
directive states that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at
the end of its useful life, but must be taken to
specially set-up collection locations, recycling
depots or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for delefing it
yourself before returning it.

®
n
Disposal of the packaging

mental friendliness and ease of

E disposal and are therefore

recyclable. Dispose of packaging materials
that are no longer needed in accordance
with applicable local regulations.

Your local community or
municipal authorities can provide
information on how to dispose of
the worn-out product.

The packaging materials have
been selected for their environ-

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the
packaging and separate the
packaging material components
for disposal, if necessary. The packaging
material is labelled with abbreviations (a)

b

and numbers (b) with the following meanings:

1-7: plastics, 20-22: paper and card-
board, 80-98: composites.

10 GB|IE|NI'|CY

Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid
from the date of purchase. If this product has
any faults, you, the buyer, have certain statuto-
ry rights. Your statutory rights are not restricted
in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of
purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of
purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price
(at our discretion). This warranty service re-
quires that you present the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) within the
three-year warranty period, along with a brief
written description of the fault and of when it
occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product
does not signify the beginning of a new war-
ranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by
repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components.
Any damage and defects present at the time of
purchase must be reported immediately after
unpacking. Repairs carried out after expiry of
the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in
accordance with strict quality guidelines and
inspected meticulously prior to delivery.
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The warranty covers material faults or produc-

tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and
tear or to fragile parts which could be consid-
ered as consumable parts such as switches or
parts made of glass.

The warranty does not apply if the product
has been damaged, improperly used or
improperly maintained. The directions in the
operating instructions for the product regard-
ing proper use of the product are to be strictly
followed. Uses and actions that are discour-
aged in the operating instructions or which
are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private
use and not for commercial purposes. The
warranty shall be deemed void in cases of
misuse or improper handling, use of force
and modifications / repairs which have not
been carried out by one of our authorised
Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case,
please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 483351_2410 available

as proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on
the product, on the front page of the
operating instructions (below left) or on
the sticker on the rear or bottom of the
product.

B | functional or other defects occur,
please contact the service department
listed either by telephone or by
e-mail.

B You can return a defective product to
us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that
you enclose the proof of purchase (till
receipt) and information about what the
defect is and when it occurred.

You can download these
instructions along with many
other manuals, product videos
and installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

This QR code will take you directly to the
Lidl service page (www.lidl-service.com)
where you can open your operating
instructions by entering the item number

(IAN) 483351_2410.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(€Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 483351_2410|

Importer

Please note that the following address is not
the service address. Please use the service
address provided in the operating instruc-
tions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU

GB | IE| NI'| CY 11
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Recipes

Cream of Vegetable Soup
2 - 4 People

Ingredients

B 2 -3 tbsp Cooking oil

B 200 g Onions

B 200 g Potatoes
(specially suitable are floury varieties)

B 200 g Carrots

B 350 - 400 ml Vegetable stock
(fresh or instant)

B Salt, Pepper, Nutmeg
B 5 g Parsley

Preparation

1) Peel the onions and chop them with the
liquidiser. Wash, peel and cut the carrots

into slices. Peel and rinse the potatoes,
then cut them into approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions
until glassy. Add the carrots and
potatoes and sauté them also. Pour in

sufficient broth so that the vegetables are
well covered and then boil everything for

10 - 15 minutes until soft. If necessary,

add more broth if the vegetables are no

longer completely covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove

the stems. Break the parsley into large
pieces and add them to the soup. Puree

everything with the hand blender @ for

about 1 minute. Season with salt, pepper

and grated nutmeg.

12 GB|IE|NI'|CY

Pumpkin Soup
4 People

Ingredients

B 1 medium-sized Onion
B 2 Garlic cloves

B 10-20 g fresh Ginger
B 3 thsp Rapeseed oil

|

400 g Pumpkin

(ideally suited is Hokkaido pumpkin, be-
cause the shell becomes soft when cooked
and it does not need fo be peeled)

250 - 300 ml Coconut milk
250 - 500 ml Vegetable stock
Juice of 2 of an Orange
some dry white wine

1 tsp. Sugar

Salt, Pepper

Preparation
1) Peel the onion and chop them with the
liquidiser, do the same with the garlic.
Peel and finely chop the ginger. Firstly,
sauté the onion and ginger in hot oil.
After 2 minutes add the garlic and sauté
this also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under
warm water with a vegetable brush, then
cut it info 2 - 3 cm cubes. (If a pumpkin
other than Hokkaido pumpkin is being
used, it must be peeled in addition). Add
the diced pumpkin to the onions and
ginger and sauté them also. Fill with half
the amount of coconut milk and sufficient
vegetable broth to cover the pumpkin
well. Cook for approx. 20 - 25 minutes
with the lid on until soft. Mix everything
with a hand blender @ until smooth.
Thereby, add additional coconut milk
until the soup has the correct soft and
creamy consistency.
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3) Season the soup with orange juice,
white wine, sugar, salt and pepper so

that it has both a sweet and a balanced

sour-salty note in addition to the sharp
flavour.

Jam

Ingredients

B 250 g strawberries or other fruit
B 125 g jam sugar (2:1)

B A splash of lemon juice

B The pulp of one vanilla pod

Preparation
1) Wash and clean the strawberries.

Remove the leaves. Put them in a sieve
to shake off any excess water and to
prevent the jam from becoming too
runny. Cut up larger strawberries. You
can also use frozen fruit, but let it thaw
before blending.

2) Weigh off 250 g of strawberries and

add them to a suitable mixing bowl.
3) Add a splash of lemon juice.

4) If desired, scrape out the pulp from a
vanilla pod and add it.

5) Add the jam sugar and mix thoroughly
with the hand blender @ for about
45-60 seconds. If there are still any
lumps, let mixture rest for 2 minutes and
then purée again for 60 seconds.

6) Bring the mix to boil over medium heat,
then simmer for about 2-3 minutes, stir-
ring well throughout.

7) You can eat the jam straight away or
pour it into a glass jar with a screw cap
and seal it firmly.

Chocolate Cream
For 4 people
Ingredients

B 350 g Whipping cream
B 200 g Dark chocolate (> 60% Cocoal)
B V2 Vanilla pod (Pulp)

Preparation

1) Bring the cream to a boil, crumble the
chocolate and melt it slowly over low
heat. Scrape out the pulp of half a va-
nilla pod and blend it into the mixture.

2) Allow it to cool and set completely in the
refrigerator.

3) Before serving, stir with the whisk @ until
creamy.

Tip: This tastes good with fresh fruit.

Mayonnaise

Ingredients

B 200 ml neutral vegetable oil, e.g. Rape-
seed oil

B 1 Eggyolk
B 5 g mild Vinegar or Lemon juice

B Salt and Pepper to taste

Preparation

1) Place the egg yolk and lemon juice in the
mixing jug, hold the whisk @ perpen-
dicular to the jug and press and hold the
turbo switch @.

2) Slowly add the cooking oil in a thin uni-
form stream (within 1minute), so that the
oil combines with the other ingredients.

3) Finally, season to taste with salt and
pepper.

GB | IE| NI'| CY 13
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Eilcaywyn

2uyxapnTpla yia Ty ayopd g véag oag
GUOKEUNG,.

Armodaaioare 101 v amokon evog TPoiovIog
uynAig moidmrag. Or o8nyieg xeipiopoU eivai
THAHA autol Tou TipoidvTog. MNepiexouv onpavt-
kég umodeileig yia Tv acddheia, T xprion kai
v amdppiyn.Mpiv amd m xprAon Tou mpoidvog
e€oikeiwbeire pe OXeg TG umodeieig xepiopol kai
aodalelag. XpnoIpoTIOIEiTe TO TIPOIOV POVO OTIWG
meplypaderal kai yia Ta avadepopeva media xpr-
ong. e mepimmoon mapddoorng Tou TPoidvIog
ot Tpitoug, mapadidete kal OAa Ta éyypada.

L 1
Xpnon ocupdwvn He Toug
KAavoVvIoOHOoUG
To ot autd mpoopilerar amokheioTikd yia v
emelepyacia Tpodipwy ot pikpig moodmTeg.
Mpoopilerar amokAeloTIKA yia TV ISITIKA OIKIa-
k1 xpnon. To pilep xeipdg Sev mpoPAémerar yia
€MmayyeNaTIKn Xprom.

ZUvolo amooTolrng
H ouokeuny mapadideral kavovikd pe 1a €Ag
oToIygia:
® et pmhéviep paPdog
® Aoxgio pérpnong pe avriotoixo kédAuppa/
m6d1 Baon
® Xrummmp!
® Tlohukodng (Aemmida kar prro) pe kAAuppa)
® Odnyies xpriong
1) Aropakpuvere 6Aa Ta eapripara Mg
ouokeung kai ig Odnyieg xeipiopol amd
10 XapTokiBoo.

2) Adaiptote OXa Ta UNIKA TG CUOKEUATIAG.
3) KaBapilere OAa Ta TpApata TG cuokeu-
NG omwg mepiypaderar oto Kepdhaio

Ka@apiopog.

@ Ymodaln

> Eléyxere Tnv mapadoon wg mpog Ty
mAnpdTTa Kai pdaveiq pOopég.

> 3¢ pia e mapadoon 1 o $Oopig amd
eN\ITTT) ouokeuaoia 1) amd T peradopd
ameuBuvBeite o ypappn Tou otpPig
(BMme Kedpahaio ZépPig).
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MNeprypadn ocuokeurig/
Eaptipara

Eikdva A (Mi&ep xeipog):

@ Pubpiorg Taxumrag

O Aiaxkommg e (kavovikn Tayumra)

© Aiakdtmg Tolppmio (ypriyopn TaxiTnta)
O >opa porip

O Miep xeipog

Eikéva B (Kodmg):

O Kd&huppa priox

O Aenida

O Mo\

O Kamaxi

Eikéva C (Xrurmmip):

@ ZSuykpammipag yia To xrutnmpI
@ Xrummpr

Eikéva D (Adsooudp):

® Aoysio pérpnong (pe ouvuacpévo
kamdki/mdd Baon @)

Texvikég mAnpodopisg

Taon Sikrd 220-240V ~,
don Siktiou 5060 Hz

Ovopaoriki amd-

Soon 600 W

Karavahwon ioxtog 02 W

€KTOG AelToupyiag !

Kamnyopia W=

mpooTtaociag

Aoxzio pitpnong ®

XwpnrikodTTa 900 ml
K\ipaka pérpnong

(Qdénpn xwpnrikd- | 700 ml
ra)

Méy. mocotTa

TARpWoNG yia 300 ml

emeéepyacia
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Mrmo) O

1050 ml

XwpnrikdmTa

Tpodipa wg ™

g 500 ml
Méy. mocdmra oqp%oq m

TAfpWoNG yia

eme€epyaocia Yypa twg m ofjpavon

300 ml

Mporteivoupe Toug akdouboug xpbvoug
Aerroupyiag:

Adrivere 1o piep xe1pog @ va kpuwoe yia
TMEP. 2 Nerrtd perd amod Aeiroupyia 1 Aerrou.
Adrjvere Tov TTONUKOGTN va KPUWGE! yIa TTEP.
2 hemd perd amd Aeiroupyia 1 Aerrrou.
Adrvere To xrurmmpr P va kpuooer yia mep.
3 Aertrd perd amo Aeroupyia 10 Aerrrov.

Eav yiver uiépPaon autav Twv xpdvev
Nemoupyiag, evdéxeral va mpokAnBolv {npiég
otn cuokeuf Aoyw umtepBéppavong!

UK
CA

Me auté 1o ctpfBoro emPBefain-
veTal OT1 To TTPOTdY TMANPOI TIg
amaitoeig mepi acdaieiag
TTPOIGVTWY TToU IoXUOoUV OTN
Meydhn Bperavia.

MNpoaidorroirosig kai
oupfola

211G mapouoeg odnyieg XpAoNG, OTrn CUCKEU-
aoia Kal Ot CUOKEUT) XpnolpoTiolouvTal ol
akdMoubeg mpoeidoroifoeig kai Ta olpPola
(epdo0v amarreitan):

KINAYNOZ! Mia unédeén
mpoeidotoinong pe autd To
oUpBolo kai mv mpoadomoinTiki
M&n «KINAYNOZ» emonpaivel

pIa GUECT) ETTIKEIPIEVT KATAGTAON
kivélivou, n omoia Ba emdéper
Bdvato ) coPapd Tpaupaniopd, eav
Sev amodeuyOei.

A

>

Eel e

@

MPOEIAONOIHZH! Mia umé-
Seén mpoeaidomoinong pe autd

10 oUpPolo kal v mpoedoror-
nrik Ae&n «MPOEIAOTOIHZH»
emonpaiver pia mBavi kardoTaon
kivéUivou, n omoia Ba propoloe
va emépe Bdvaro f cofapd
TpaupaTiopd, edv Sev amopeuyBei.
MPOXOXH! Mia umddeidn
npoadomoinong pe autd To
oUpPolo kar mv mpoeadomoinTiki
M&n «MPOXOXH» emonpaivel
pia mBavn) kardoTaon kivéuvou,
n omoia Ba propoloe va éxel wg
emakdroubo évav ehadpl 1 pérpio
Tpaupaniopd, edv dev amodeuyOei.
MPOXOXH! Mia umddeén mpo-
adomoinong pe autd 1o olpPolo
kai v mpoadomointiky Aeén
«MPOZOXH» emonpaiver pia
mOavi kardoraon, n omoia Ba
propoloe va éxel wg emakdloubo
uNikég {npigg, eav Sev amopeuyOei.

Yroda€n: Mia unddaén emon-
paivel mpdobereg MAnpodopieg
mou SicukoAlvouy Tov XeIpIopo
MG CUOKEUNG.

AiaBéore Tig obnyieg.

EvaMaooobpevo pedpa/Taon
EVAANAOOOpEVOU PEUPATOG
Kamyopia mpooraoiag |l:
mpootacia piow SIMAAG 1
evioxupevng pdveong perall
eéaptnudtey ou dépouv tdon
kai e€apnudrev pe Suvatota
emadn.

Na pnv Bubilerar oto vepd!
Oha Ta eéapmpara autig g ou-
OKEUNG, TTOU €pYOVvTal Ot emadr) He

TPOIpa, PTTOPOUV Va XPNoIHoTIoN-
ouvral ge acpaleia ota TpdPIpa.
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Yrrod:ideaig aodalsiag
A KINAYNOZX HAEKTPOMAHEIAX

2uvdeete TN OUOKEUR HOVO Ot pia olpdwva pe TiG Tpodiaypa-
dég eykareotnpévn mipida pe Tdona Siktiou 220 - 240V ~,
50-60 Hz an.

>¢ mepimmwon BAaPBov Aeroupyiag kai mpiv amé Tov kabapiopod
G ouokeung amoouvdéere To fuopa amd my mpida.
Amayopeteral n ékBeon g ouokeung ot uypaocia, kabwg kai n
xpnon g ot ewtepikolg XWPOUs.

3TV TEPITITRON TTOU EI0XWPAOEN TAVIWG UYpO oTo TiepiBAnpa g
OUOKEUNG, ammoouvdEoTe apéows To PUopa TG oUOKEURG aTo Ty
npia kar avabéore v emokeur) ot e€aidikeupévo TPOoWTIKS.
TpaPare to karwdio amd myv umodoxr kpartwvrag mavra 1o Bu-
opa kai 1oté 10 1610 To kaAwdio.

Mnyv toakilere i) oupmélete To kawdio kar TomoBeteite To KaTG
TETOIO TPOTIO WOTE VA PNV HTTOPEI KAVEIG va TO TIATHOEI I} VA OKO-
VTAYEl O€ auTo.

Edv 1o kahwdio olvdeong Siktiou g cuokeurg urootel BAAPn,
mpémel va avrikaraotabei amd Tov karaokeuaot f 1o Tprpa elu-
mnpétnong meAatov f éva avriotoiya e€eldIKeupEVo ATopO, QOTE
va amodeuxBolv Tuxdy kivduvor.

Mropsi va yiverar xprion autrg TG cuokeung amo ATopad pe pel-
wpéveg puaoikég, aicBnpiakég f vonTikég IkavomTTeg 1) e ENNeIyn
gumeIpiag Kai/f yvooewy, ehpOooV emTEOUVTal f) £XOUV EKTTAI-
Seutel avadopikd pe TV aodal Xpron TNG CUCKEURG Kal EXOuV
katavonoel Toug emakolouboug kivdlivoug.

H ouokeur) kai To kakadio ouvdeong TG Tpémel va duldooovral
Hakpid amé maidid.

Aev emmmpéneral va avoiyere o mepifAnpa tou portép Tou piéep
Xe1pOG. 2& authy TV mepimmwon dev diacdaiilerar miéov n aodo-
MG AeiItoupyia Kal aKUPGVETal ) eyyunon.
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Aev empénetal oe kapia mepimroon va Pubilere To potép
Tou piéep xeIpdG Ot Uypd, oUTe Kal va eiIoXwpoly uypd
péoa oto mepiBAnua Tou.

/A NPOEIAONOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

Mpiv amé v avrikardoracn aecoudp f emmpocderwv eaptn-
PATWV, Ta OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIa, 1) GUCKEUN TTPETTEI
va amevepyoroinOsi kai va anmoouvdelsi amo to Siktuo.

Mn xpnoiporoigite T cuokeur) yia GANOUG OKOTIOUG aTTO TOUG
meplypadOpevoug oTig Tapoloeg odnyieg. 2e Tepimmwon eodak-
pévng XPHong TG ouokeung, udiotarar kivduvog Tpaupartiopou!
Armroouvdiete T ouokeur katd Baon amé 1o SikTuo pelpaTog ...
~ ...0Tav 1] CUCKEUN €ival QVETTITNPNTN,

~ ...6tav kaBapilere ™ ouokeun,

~ ...OTaV Tr| CUVAPHONOVYEITE 1] ATTOCUVAPHONOVYEITE.

Orav xpnoIPoTIOIEITE Tr) CUCKEUN YIA TNV TTIOATOTIOINGT KAUTWVY
TPOdIHWV OF pia KATOAPOAD, ATTOPAKPUVETE TNV ATTO TNV €0TIA KAl
dpovtiere va pn Ppdoe To uypd. Adrvere Ta kautd daynta va
Kpuwvouv eAadpwg, wote va ammodpeuxBolv Tuxdy eykalpara.

m  Aut n ouokeur) Sev emTpémeral va xpnoiporoleital amé maidid.

B Tanaibia dev emmpénerar va mailouv pe T cuokeur).

H ouokeun kai 1o kahwdio ouvdeong g Tpémel va puldoocovral
Hakpia amd maidid.

To paxaip sivar eaiperika kodrepd! Na 1o perayeipileore mavra
HE TIPOTOXN).

Kivéuvog tpaupatiopou katd o xeipiopd utepPolikd kodrepav
HaxaipIov.

KaBapilere T ouokeun Mol mpooextika. Ta payaipia sivar éar-

peTIKG arxunped!
Na ¢iote mavra mpootekTikoi katd 1o ddeiacpa tou prol Ta
paxaipia sivar eéaipetika aixpnpal
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m H ouokeur mpémel va amoouvdietal mavra amé 1o SikTtuo dtav
Sev emTnpeiTal Kal TTPIV aTto T ouvappoAdynon, TV armoouvap-

Hohoynon ) Tov kabapiopo.

(D NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!
B Mnv adrvere 1o pidep xeipdg péoa ot kauTh kaToapola TTAve
oty eortia, étav dev To XpnoIpoTOIEiTE.

Xpnon

@ Ymodaln

> Me 10 Soyelo pérpnong @ propeire va
perpdre uypd twg kar 700 ml. Mepiore yia Ty
emeéepyaocia To piyioro 300 ml, ot avriBern
mepimwon propel va ekpeloel uypd ¢w amd
10 Soxeio pérpnong @.

> Edv Béhere va amobnkeloere uypd/1pddipa

oro doyeio pérpnong @, propeite va
adaipéoere T Paon ompiéng @ tou
Soyeiou pirpnong @ kai va 1 xpnoiporonry
oete wg kamaxl. Mpootéte b kai n ekpo
oo Soyelo pérpnong B civar aopahiopévn.

Me 1o piep xeipog @ prmopeite va mapaokeud-
Lere viim, oGMoEG, colreg kal Bpedikég Tpodég
va moAtoroleite ppoura. lNporeivoupe va xpnor-
pororeite 1o pilep xeipog @ to péy. 1 Aermd kabe
$opd Kal OTr CUVEXEID Va TO adriVETe VA KPUWVEL.

(D NMPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite To piéep xeipdg @ yia
mv enelepyacia okAnpov Tpodipwy, Omwg
T.X- Y1a KOKKkouG kadt, maydkia, {axapn,
Snunrpiakd, cokohdra kAT

> [ia mv moAtoroinon okAnpwv Aaxavikev
4mwG Y. Yia kapdTa, eite mpooérere Aiyo
uypo gite Bpalere mponyoupévwg Ta Aaxavr-
KA WOTE VA HAAAKWGOUY.

Me 1o xrurmmpr @ propeite va kdvere payiové-
{a, va yrurmoeTe kpépa yahakTog kal actipadia
N va ¢niaéere emSSpmio. Mporeivoupe va xpnor-
poroieire To xrurmmer @ 1o péy. 3 Aermd k&Be
$opd Kal OTr CUVEXEID Va TO adriVETE VA KPUWVEL.
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Me tov oAuko T, TTou amoteleitar amd
Aemida @, 1o prioh @ kai To kamdki Tou pTToA
0, propeite va wihokoPere Aaxavika f akopn
Kal o okAnpd TpodIpa.

Mpoteivoupe va xpnaoipotoieite Tov KON TO
piy. 1 Aemt6 k&t popd kar ot cuviyeia va
TOV Ar|VETE VA KPUWVEL.

Zuvappoloynon

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> Bdhre 1o ¢i1g oty mpida pdvo perd
ouvappoloynor.

@ Yrnodaln

> [piv mv mpoTn xprion kabapiote GAa
1a eapTApaTa TG CUCKEUAG OTTWG TTEPI-
ypaderar oo kepdhaio kaBapiopog.

Zuvappoldynon tou pidep

X&1pog
A MPOEIAONOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Hermiba @ civar eaiperika kogrepn!
Na eiote mavra 1biaitepa mpooekTikoi.

B TomoBemore 1o piep xeipdg @ emdve oto
ok potép @, tro1 dote 1o Pihog W va
Seiyver oto oUpPoro a MepioTpéyre T0
pi€ep xeipde @, tug dtou 1o Biog W
oro pmhok kivmipa @ Seiyver oto
olpPoro a
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Juvappoldéynon Tou

XTurnTnpioy

B itote To xurmmpl P oTo cuykpa-
mmpa yia 1o xrurnmper @, péxper va
acdalioer.

B TomoBerote To kar’ autdy Tov TPoTTO
ouvappoloynpévo xrurmmpr @ oo
pmmiok potép @ o1 oTe To Pihog
va Seixvel oto olpforo G MepioTpéyrte
10 pmmhok potép @, twg 61ou To Bélog
Seiyver oto olpPoro a

Zuvappoldynon molukodTn

/A NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!
> Hemida @ civar eaipemikd kodrepn!
Na eiote mavra 1iaitepa mpooekTIKOL.

B Tomoberfore To pmol @ emdvo ot pia
emimedn kar oTeyvi eméaveia.

B TomoBerAote mpooekTikd T Aemriba @
£mavw oTo oTfipiypa oto pmol @.
Mepiotpéyte Aiyo T Aemida @, é101 GoTe
va yNioTprioel oTo OThpIypa.

@ Ymodaln

> H\emiba @ Sev eSpalerar eviehog
otabepd oto otprypa. Auté eiva
ducioroyikd. H hemida @ edpdlerar
evTeAOG otabepd povo drav TomoBernOei
To kamaki Tou prroX @.

B lepiote To prioA @ pe Ta TpdIpa TOU
TTPETTEI VA KOTTOUV.

@ Ymodaln

> Tepilere To proX @ yia Ty emelepyacia
TPOGIHWY HOVO pEXPI Tr Ofpavor
T0v 500 ml @ "%Kal yia mv eneéepya-
Gid UYPQV HOVO pEXPI TN CAHAVON TOV
300 ml (.

B TomoBemote To kamaki Tou proh @ oo
prrol @ kai mepioTpEYTE TO ODIKTA.
Edw mpéme o1 mpoeéoyég oTa dkpa Tou
pmroh @ va oényolvrar ot paya oo
kamdaki Tou prroh @. Mpooéére wore
n Aemrida @ va KoupmOveEl CWOTA OTO
kamdaki Tou pro @.

B TomoBemore To pmhok potép @ emdvw oto
kamdki Tou prioh @, ¢1a1 bote 10 Biog W
va &eixvel oto olpfBolo a MepioTpéyte TO
umok kivriea @, £wg dtou To Bihog W
Seiyvel oto olpPoro 3.

@ Yrodaln

> Edv Oéhere va amoBnkeloere Tpddipa oto
prro\ @, prropeite va xpnoiporolfoere To
kamaki @. Na Tov okomd autd, edv amar-
TeiTal, adpalptoTe TTPOTEKTIKA TO KATTAKI
Tou proX @ kai 1o oopa potip @ kabig
kai T Aemda @.

Xeipiopog
/\ MPOEIAOMOIHXH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Tatpoddipa dev Oa mpéme va eivar ToAU
kautd! Ymdpyer kivouvog eykaupdrtwv
amd Tuxdv extoeudpEVo TTEPIEXOpEVO.

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> HAemida @ civar eaiperikd kodrepn!
Na ¢iote mavra 18iaitepa mpooekTikoi.

Xeipiopog Tou pidep xa1pod¢g
KdI TOU XTUTINTNPIOU

@ Yrnodain

> Tepiore o Soyelo pérpnong B yia Ty

emeepyaoia uypwv/Tpodipwy povo péxpl
10 péyioro Ta 300 ml.

Ao ixete cuvappooyroel katd Ta mpoPAemd-
HEVQ TN OUOKEUN:

1) Zuvdéore 1o Buopa Siktbou amy mpila.
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2) Kpamote matnpévo Tov Siakdmn e (2}
yia va ene€epyaoteite Ta TpoIpa pe
kavoviki Tayutra. Mepiotpéyte Tov pub-
piom taximnrag @ mpog my karebBuvon
«Max», yia va auvé€foere my Taximnra.
Mepiotpéyre Tov pubpiom Tayumrag @

npog mv karelBuvon «Miny, yia va peince-

Te TNV TaxUTNTA.

3) Kparfote mamnpévo Tov Siakdmmn
ToUppmo @, yia va emeéepyaoteire Ta
TpOPIpa pe uynA Taxumra. Marovrag
Tov Siak6mTn ToUppTo @), Exere apiowg
om &140¢or oag m péyiomn Taximra
emeepyaoiag.

4) Adpol ohokAnpwbei n emelepyacia Twy
TPodipwy, amwg adrote ekelBepo Tov

marnpévo SiakoTn e /0.
@ Ynodaln

> Edv Oihere va xtumoete kpépa yahakTog pe
10 yrurmmpl @, kpariore Aod 1o Soxelo
katd 1 Sidpkeia Tou xrutmparog. Eror,
N KpEPa YAAaKToG oiyyel Mo yprnyopa.
BeBaiwbeire &t Sev yiveral kpipa ydakrog
katd 1 Sidpkeia Tou yTuTmpaTog. Xpnoipo-
roifote Tov Siakdmm ToUppTo @.

(D Ymodailn

2¢ mepiTTOON
acuviiBiotwy Boplfuv
kard T Aemoupyia,
omwg tpiipara ) dM\a
mapdpoia, mpoabiote
HIKPH| TTOCOTNTA
oubtrepou Aadiol
payepikng otov &€ova
peradoong kivnong Tou

piep xepdg ©.
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Xeipiopog Tou TOAUKO TN

@ Ynodadn
> Tepilere To proh @ yia v emeepyacia
TPOGIHWY HOVO pEXPI T Ofjpavor
Tov 500 ml @ %AKQI yia mv emeéepya-
oia UypPWVY HOVO HEXPI TN OHPAVOT TV
300 ml .
Aol cuvappoloyrioeTe Tov TOAUKOHTN:

1) Zuvdtiore 1o Plopa diktbou oty mpila.

2) TomoBemiote To pmoX @ eméve ot pia
emimedn kar oteyvr emddveia. To prok @
éxel Todapdkia OINIKOVNG, 101 WOTE TO
prrol @ va pn yhiotpde 1600 elkoha.

3) Kparote mampévo tov Siakdmm e (2}
yia va emelepyaoteite Ta TpOGIHA pE Ka-
vovikf Taxumra. MNepioTpéyrte Tov pubpr-
ot taxumrag @ mpog v karelBuvon
«Max», yia va aué€noere myv Taximra.
Mepiotpéyre Tov pubpiot Taximrag @
mpog v katelBuvon «Minx, yia va peio-
oFTE TNV TAXUTNTA.

@ Ymodaln

> Kpamiote To prol @ kai 1o TomoBernpé-
vo kamdaki Tou priok @ odixtd pe
70 dva XEpI EVQ pe To GANo xépl miédeTe
Tov Siakdmm e 0/0.

> Mnv amopakplvere To cbpa potip @
amé 1o kamdki Tou priok @ evd meere

Tov Siakdmm e Q/0.
4) Apou orokhnpwBei n emeéepyacia Twv

Tpodipwy, amhog adrote ehelBepo Tov
matuévo Siakomn e 0/0.

5) AnopakpUvere To copa potép @ amod To
kamaki Tou pmok @.
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Mapadeiypara yia Ty moATomoinor, Tov TepayIopd Kai 1o KoppATiaoua S1agopeTikuy
Tpodipwy pe Ta Siddopa e&aprpara avapeéng:

- MPOTEINO-
:ﬁﬁ:{;’:v::z YAIKA MENH TAXYTHTA | XPONOZX
- NOXOTHTA

Dpoura, . C mep. 30-60

Aayavika 100-200 g Eay.-Méey Seur.

Bpeikés 1pods, |4 60_400 Eay-Méy | | mep. 60 Seur.

OOUTIEG, CANTOEG

2¢iK, podnpara . oy

ue Baon o yéa 100-1000 ml Exay.-Méy mep. 60 Seur.

, mep. 70-90

Kptpa 250 ml Turbo Seur.

Acn.pqélq Acmpadi 4 auyov Turbo mep. 120 Seur.

auyov

Kpeppudia 200 g Méy 3 x 1 &eur.

Maivravog 50g Turbo mep. 20 Seur.

Zkopdo 20 okehideg Exax-Méy U | mep. 20 Seur.

Kapora 200 g ENax-Méy U | mep. 15 Seur.

Qouvroukia/

apbySara 200 g Turbo mep. 30 Seur.

Kapibia 200 ¢ coe — c00e mep. 25 Seur.

Mappelava 250 g Turbo mep. 30 Seur.
1 PuBpilere v TaxUtTa olpdwva pe v udn mou emBupeire.

. /\ NMPOEIAOMOIHZH!
Kaeaplopog KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
/\ MPOEIAOMOIHZH! > Ynapyel kivbuvog Tpauparniopol kard

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX! ™ xpnon g umepBoNika kodTeprG
> Tpiv kaBapioere 1o piep xe1pog Tpafare Aemidag @. Zuvappohoyeite Eava Tov
mavra 1o ¢ig amd myv mpila. TOAUKODTN peTd T Xpron kai Tov kaba-
> Aev emmpémerar oe kapia mepimmwon PICKO YIa va [Ny TpAUPATIOTETE aTTO
va Bubicere To prhok kivmpa @ ™y kivoupevn hemida @. Kparare m
katd Tov kabapiopd ot vepd A va 1o Aemida @ pakpia and 1a maidid.

KPQTHAOETE KATW ATTO PEOV VEPO.
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@ Ymodaln

To Soxgio pérpnong @ pe ouvduaopé-
vo kamakl/mod Baon @,

1o xrurmmpt @, o priok @ pe kamdk
O «ai n Aemida @ propoly va
muBolv oTo MhuvTApIo MATLY.

(D NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomogite emBemikd, xnpika A 1o
k& kaBapioTikd péoal Autd propsi va po-
oBdMouv avemavopbuta my emdaveial

1) TpaPnére To Buopa Sikrbou.

2) KaBapilere To owpa potép @ kai to
ouykpamipa yia To xrurmmpel @ pe dva
VQTTO TIavi.

E€aodpahilere on Sev prave vepd ota avoly-
para Tou pmmhok potéip @.

3¢ okhnptg akaBapoieg mpoaoberere Niyo
IO aropPUMAvTIKG oTo Tavi. 2koutilere
T4 UTTONEIIHATA QMTOPPUTIAVTIKOU HiE Eva
VQITO TTavi.

3) KaBapilere 1o picep xeipdg @, To kamdk
Tou pmoh @, 1o proX @ pe karaxki @, o
xrurmei @, 1o Soyeio pérpnong @ pe
ouvduaopévo kamaki/mdd1 Béaon @ kai m
Nerrida @ oxoAaoTika oe vepd TAUONG.
AropakpUvere oTr) cuvéxeia Ta uToAeippara
Tou amopputavTikoU pe kabapd vepd.

4) Zreyvovere kaka Oha Ta e€apripata pe tva
oreyvo mavi kar eacpaNilere 611 n) cuokeur
elval evieAwg oTeyvi) TIPIv ammo pia véa
Xpnon.

Arnoppiyn
Anoppiyn ouokeurg

To mapakeipevo obpPolo evdg

Siaypappévou TpoxiAatou kadou

amoppippdTey umodn\ove 61 N

OUOKEUT| QuTY) UTTOKETal OTNV
obnyia 2012/19/EU. Z0pdwva pe auv Tv
obnyia, Sev emrpémeral va amoppiyere autAv T
OUOKEUN) OTa OIKIOKA QMTOPPIPATA OTO TENOG TOu
kUKkhou whg TG, aMa ot adika Siapopduwpiva
onpeia cUNOYNG, KEVIpa avakUkAwong 1
ETTIKEIPTOEIG ATTOPPIYNG.
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H Suvarérnra anéppiyng mapixerai
dwpzav. Opovrilere To mepifallov
Kal Tnpsire Tig odnyisg andéppIyng.
Edboov n makaid cuokeur oag mepiéxel Sedo-
pEVa TIPOCWTIIKOU XAPAKTNPA, $EPETE €TEIG Ol
i&101 v £uBlvn g Siaypadng Toug TpoTol
TNV EMIOTPEETE.

o |
T4

Anéppiyn ocuoksuaoiag

MNa 1ig Suvardmreg amdppiyng
TOU TTIPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU
kUkhou {wng Tou, ameuBuvBeire
oty appddia utmpeoia g
KoIvoTnTag M Tou Sfpou oag.

@ Ta ulNikd ouokeuaaiag Egouv
emheyel oUpdwva pe Toug
%& KavOVEG TIPooTaciag Tou
mepIBaMovTog Kai TIG TEXVIKEG

amopPIPNG Kal, WG €K TOUTOU, €ival AVAKUKAW-
olpa.

Anoppimere Ta uhika cuckevaciag mou Sev
XpnolporololvTal TAéov cupdwva pe Toug Kara
TOTIOUG I0XUOVTEG KAVOVIGHOUG,

Amoppirrere ™ cuokeuaaia pe
oMo BIAIKS TTPOG TO TEPIBANNOV.
AapPavere umdyn ) ofuavon ora
Siadopa uNika cuokeuaciag kal,
epdoov anareitar, Eexwpileté Ta.
Ta ulika cuokeuaciag ¢pépouv orfpavor pe
ouvtopoypadieg (a) kai yndia (b) pe v e&Ag
onpacia: 1-7: Miaorika, 20-22: Xapri kai

b

xaptovi, 80-98: TuvBerikd ukikd.

EyyUnon g
Kompernass Handels
GmbH

Adidmipn medmiooa, alidmipe meha,

H mapoloa cuokeun Siabérer 3 xpdvia
gyyunon amoé v nuepopnvia ayopdg. 2y
TEPITITWON ENNEIPEWY OTO TTPOIOV EXETE VOHIKG
SikaiGpata évavri Tou TEANTA Tou TTPOIdVTOG.
Autd ta vopika Sikaibpara Sev mepiopilovrar
HEOW TNG KATWTEPW avadePOPEVNG EyyUNanG.
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MNpoiimo®iosig eyylnong

H mepiodog eyyinong Eekiva my nuepopnvia
ayopdg. Qurdooere Ty anddaén ayopds.
Amareital wg amodeiktikd ayopdg.

Edv, evidg Tpiov etwv amd Ty nuepopnvia
ayopdg, maparnpenOei kdmolo odpdaApa ulikol
) kaTaokeung oTo TPoidY, Ba emokeudooupe f
Ba avrikatacTooupe (katdémy kpiong pag) To
mpoidv dwpedv 1 Ba oag emoTpadel To Moo
ayopdg. H mapoloa eyyunon mpoimobirer
O n ehaTTwpaTIKA cuokeun kai n amddeaén
ayopdg Ba umoPfAnBolv pali pe pia olviopn
meplypadn avadopikd pe To ol Ppickeral

n éNeyn kai moTe mapatnpROnke, eviog Mg
TEPIGSOU TV TPILV ETOV.

Edv 1o ehammwpa kalurrerar amo myv eyyunon
pag, Oa Aafere To emokeuacpivo f éva vio
mpoiov. H avrikardoraon tou mpoidvrog
ouverayeral, ouppwva pe ov NOMOZ
2251/1994, avaviwon Tou xpdvou eyyUl-
nong. Na mv Kumpo 1oxve: H emokeun A n
avTikardoTaon Tou mpoidvtog &¢ ouverdyetal
avavéwoT) Tou XPOVOU eyyunong.
Mepiodog eyyunong kai Vopikég
arrait)osg Aoyw eAAsipewv

O xpovog eyylnong Sev maparteiveral péow g
Tapoxns eyyunons. Autd ioxUel kai yia eap-
THpara, Ta omoia éxouv avrikaractabel kai
emokeuaotel. EvOexopeveg A6 umapyouoeg
{niEg kar eNNelyeig kaTa TV ayopd Tpémel va
YVWOTOTTOIOUVTAl Ap{OWE HETA TNV ATTOCUOKEU-
acia. Merd m Aén tou xpdvou eyylnong,
TUXOV epdavi{OpeveG EMOoKeUiG XpEVOVTAL.

Edpog eyyunong

H ouokeur) katackeudotnke cupdwva pe
auomptg odnyleg moIdTTag Kar eAéyxOnke
TIPOCEKTIKA TTIPIV ATTO TNV ATTOCTOAN.

H eyyunon ioxver yia opahpara ukikou )
kataokeung. H mapoloa eyyinon Sev kaimmel
eapmipara Tou mpoidvrog Tou umdkeval
ot pucioloyik) opd kal, wg ek TolTou,
Bewpolvral avalwoipa eéaptipara i) {npitg
ot elOpauota eaptpara, m.x. SiakdTTeg N
yuahiva e€apmipara.

H mapouoa eyylinon akupoverar eav
mpokAnBei {nuid oto Tpoidy, eav Sev yiveral
owatr| xpron 1 ouvipnon. Na pia cworr
XPron Tou TPoidvTog TPEMEl va Tpouvral
emakpIPfog o avadepodpeveg umodeileg otig
odnyieg xeipiopol. Zkotoi xpriong kai xelpr-
opoi ou Sev GUVICTOVTAI ] yIa TOUG OTToioug
uTrapxel TpoeidoToinon mpémel amapaitTa
va amoebyovrat.

To mpoiby mpoopilerar pdvo yia 1SWTIKA Kal
OX1 YIO EMTAYYEAHATIKF XPMOT. 2€ TEPITITWON
KOKNG HETaxeipiong kar akataAnAng xpnong,
xprong Piag kai mapepPaocewy, o omoieg Sev
S1e€nxOnoav and to eouciodotpévo pag
TufRpa otpPig, n eyyunon mabe va ioxve.
Aiadikaocia oz epinTwon
gyyunong

Na mv e€acddhion yphyopng emelepyaciag
Tou {nmpardg oag, Tpeite TiG akdioubeg
umrodeileig:

B ia O)eg TIG epWTHOEIG €XETe £TOIPN TV
amédeén ayopdg kai Tov KediKS TPoid-
vrog (IAN) 483351_2410 wg an6ddeaén
yla Ty ayopa.

B o tov kwbikb Mpoidvrog, avatpiéTe
otnv mvakida TiTou oTo TPoIbY, ot
pia eTikETa oTo TTPOIdY, oTo e€Odulo
Tav 0dnyIov xphong (kaTw apioTepd) n
OF £va QUTOKOAANTO OTNV THOW 1) KATW
TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG,.

B Edv mpokUyouv odpdhpara Aerroupyiag
N GAeG eNNeipeIg, eMIKOIVOVAOTE KaT' ap-
XNV pe To akdloubo avadepdpevo Tufpa
otpPig TNAedpwvika 1| pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwparikd
HTTOPEITE Va TO ATTOCTEINETE ATEAWG OTNY
avapepopevn SielBuvon Tou otpPig
emouvanToviag v anddaén ayopdg
(am6Seién Tapeiou) kai avadipovrag
mou Ppioketar  éNeiyn kai ToTE epda-
vioTnke.
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EFAE 2mv iotooehiba

¥ [ www.lidl-service.com propeire
va TTPAYHATOTIONTETE Ay TOV
Tapoviev | ANy odnyiov
xpnons, Bivreo mpoidvrav kai
MoyiopikoU.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwdikd QR perafaive-

1e ameuBeiag om) oehibda efumpttn;

ong Lidl (www.lidl-service.com) kai
eloaydyovrag tov Kwdikd Tpoidvrog

(IAN) 483351_2410 pmopeite va avoiere
116 avrioToixeg odnyieg xpnong.

ZipPig

StpPig EAMaSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(€D 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 483351_2410]

Eicaywyéag

H ax6houbn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kar' apxny, pe mv
avadepopevn utnpecia otpfig.

lMNa v ayopa g EE

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.kompernass.com

MNa v ayopd ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Zuvrayig

ZoUma kpépa Aaxavikwv
2 - 4 &ropa

Tuorarnka

H 2-3KXN\d

B 200 yp. kpeppudi

B 200 yp. marareg
(eveikvuvrar iSiaitepa Ta €idn mou dtav
Bpdalouv ixouv pakakn udn)

B 200 yp. kapota

B 350 - 400 ml {updg haxavikov
(dptokog A oTiypiaiog)

B A\Nam, mmépi, pooyokapudo

B 5 yp. paivravog

Eroipaocia
1) Zedhoudilere Ta kpepplvdia kai Ta
wihokOPete pe Tov moAukod™. MAévere Ta
kapoTa, Ta kaBapilere kai Ta kdPere o€
dereg. KaBapilere mig mardmeg, Tig mAdvere
kai TG kO6Pete ot kUPBoug Tep. 2 ex.

2) Zeoraivere NaS1 ot pia katoapdAag,
Toryapidere kel Ta kpeppLdia. Mpoobe-
TETE TA KAPOTA KA TIG TTATATEG Kal Ta
Toryapilere kai autd. Balere 16oo {wpd
©OTE va KAAUTITOVTal Ta Aaxavika Kala
kai Ta adrvere OXa va Bpdoouy yia
10 - 15 enrd €wg 6TOU PANAKWOOUV.
Eav amarreital pixvere evbiapeoa Jwpo,
oTnv mepinTwon mou Sev kakimTovTal
mAéov Ta Aayavika.

3) MAévere To paiviavd, Tov oTeyvVOVETE Kal
amopakpUvere Ta kotodvia. Tov kdfere
o€ XovTpd KoppdTia kai Tov Balere
ot ooura. Ta moAToroleite OAa pe T0
piep xepdg @ mepimou yia 1 herrd.
Kapuketere pe alam, mmépr kai Tpippévo
pooyokapudo.
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Youra kolokU0ag

4 &ropa

Zuorariké

B 1 pecaio kpeppidi

B 2 oke)ibeg okbpdo

B 10- 20 yp. dptokia mmepdpila
B 3 K3 \&Si eharokpdpfng

B 400 yp. yayvo kohokubag

(evSeikvuvral kaNUTepa or kohokUBeg
turou Hokkaido, 8161 n prolida
paAakovel Katd To payeipepa kai 11 Sev
xpeialovral kabdpiopal)

B 250- 300 ml yéAa véikng kapudag
B 250-500 ml {updg haxavikov

B Xupog Y2 moprokahiot

B Aiyo énpd Aeukd kpaoi

B 1 KT Zaxapn

B A\am, mimépl

Eroipacia

1) Zeproudilere Ta kpeppudia kai Ta yiko-

kOPere pe Tov mohukd$. Kavre o 1610
pe To okdpdo. Kabapilere v mimepo-
pila kai Ty kOPete ot Aerrolg kUPoug.
311 ouvéxeia Tolyapilete Ta kpeppludia
kar mv mmepdpila ot kautd Madi. Merd
amd 2 errd mpooBirete kai To ok6pdo
kai 1o Taryapilere padi.

2) KaBapilete Tnv kohokUBa Aemropepog

kaTw amd Leotd vepd pe pia Polproa
Aaxavikov, perd v k6Bete ot kUPoug
2 - 3 . (E&v xpnoipomoigital Siado-
peTikOG TUTTOG KOoNokUBag amd Tov
oo Hokkaido, mpémer emmpboBera va
kaBapiorei). MpoaBirete Toug kUPBoug
G kohokUBag ota kpepptdia kar

oty mmepopila kai toryapilete padi.
MpooBérere T pior mocdtTa yaia
voikig kapldag kar T6co {wpd wote va
kahudBOsi kald n kohokBa. Me k\eioTd
karmaki Bpalere yia mep. 20 - 25 herrrd
£WG OTOU HAAAKWOEI.

Avapeiyviere dha autd ta ukikd pe To pilep
xe1pdG @ fwg 6Tou yivel dva Aelo peiypa.
MpooBtrere 1d1¢ y&Aa vdikAG kapldag
£0G OTOU N COUTIA ATTOKTHOEI pId OWOTT,
kpepddn ud.

3) Kapukelere m colmma pe xupd moprokdh,
Neukd kpaai, {axapn, aram kar mmépi
wote ) oolma va éxer pia Suvatr) al\a
kal mapaMnAa yAukid kai icoppornpévn
und&ivn - alpupn yebon.

Muk6 smalaippa ppouTwv
YAika
B 250 yp. dppdouleg 1} GMa ppouta

125 yp. Laxapn yia papperdda 2:1

|
B Aiyog xupdg Aepoviou
|

1 yixa amé Eukapaki Bavihiag
(ot pi Tou payaipiov)

Mapaokeun

1) MAévere kai kaBapilere TG dpdouleg, adar
PWVTag To TPAGCIVO KOToAVAaKI. Tig adrvere
Va OTEYVOOOUV KAAA OF £va CoupwTrpl,
waote va ¢pUyel To TIEPITTO VPO Kall TO
emaAeippa va pny eival mohl uypd. Kofere
TIG PeYGNeG GPAOUNEG OF PIKPA KOPATIA.
Mropeire emiong va xpnoipotmolroere Kal
KaTeyuypéva $polta, aprote Ta OPWG va
&emaywoouv mpiv v avapedn.

2) Zuyilere 250 yp. dpdouleg kai Tig Balere
oe kataMnho doxeio avapeéng.

3) MpoaBirere Niyo xupo Aepoviol.

4) Ebv xpeaidleral, mpoobétere Ty wixa amd
¢va Lulapaki Bavihiag.

5) MpoaBirere m {axapn papperddag kai
avakatelere kakd pe 1o pidep xeipdg @
yia 45 - 60 Seutepoerta. Eav umép-
XOUV QKON HEYAAa KOpHATIA, adrivere
TO peiypa va npepnoer yia 2 Aerrtd kai,

OTn ouvéxela, TToAToroleiTe yia AMa 60
SeutepdAerma.

6) Adrvere va Bpdoe ot pérpia Beppokpacia
kai perd oryoBpdlere yia mepimou 2-3
\errrd, avakatelovrag kahd kab' dAn m
Siadikaoia.
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7) AmohapPavere apéowg 1y Balere To emé-
Aelppa ot éva yudhivo Soxeio pe Bidwtd
kamaki kai To oppayilere..

Kpépa ocokolarag

la 4 aropa

Zuortarika

B 350 yp. kptpa yarakrog

B 200 yp. patpn cokorara
(> 60% avahoyia kakdou)

B 2 houpi Bavihiag (muprvag)

Eroipacia

1) Bpadere v kpépa, kOPere o koppdma Tn

ocokoAdTa Kal v adrivere va Niooel apyd
ekel péoa ot xapnAi dwnd. Xapalere ov
muprva amé picd houPi Pavikiag kar
avakarebete oe auth T pada.

2) Adrvere oTo Yuyeio va kpuhoer kal va
odilel kaa.
3) Mpiv amd 1o oepPipiopa avakarelere pe 10
xrurmipr @ £wg dtou yiver kpepodng.
Ynoddeaén: Taipidlouv pali Ta ppioka ppolra.

Mayiovila

ZuoTarika

B 200 ml oudttepo dutikd AadI .. AadI
ehalokpapfng

B 1 Auyo kpokog

B 5 yp. fmio &idi f} xupdg Aepodvi

B A\am kai mmépr katomy emBupiag

Eroipacia

1) Balere 1o auyd kpokog Kai 1o XUHO Aepdvi
oto doxelo avapeéng, kpardre To XTutm -
p1 @ «&Bera oo Soxelo kar matare To
TAAkTpO ToUppTo ©.

2) Mpoobirere apyd kai opoidpopda To Aadi
(evrog mep. 1 Nemtd), €101 woTe va Séoe pe
Ta GA\a ouoTarika.

3) Téhog kapukelere katdmy emBupiag pe
aldri kai mepL.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt
wichtige Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und
Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung
des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheits-
hinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt
nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe
Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verar-
beitung von Lebensmitteln in kleinen Mengen. Es
ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten
Haushalt bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht
fir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/
Standfu3
® Schneebesen
® Multizerkleinerer (Messer und Schiissel
mit Verschlussdeckel)
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungs-
material.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie
im Kapitel Reinigen beschrieben.

(O Hinweis

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Sché&den infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
den Service (siehe Kapitel Service).
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Geratebeschreibung/

Zubehor

Abbildung A (Stabmixer):

@ Geschwindigkeitsregler

O Taste e (normale Geschwindigkeit)
© Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
O Motorblock

O MixfuB

Abbildung B (Multizerkleinerer):
O Antriebsdeckel

© Messer

© Schissel

© Verschlussdeckel

Abbildung C (Schneebesen):
@ Schneebesen-Halter

® Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

@ Messbecher (mit kombiniertem Deckel/
StandfuB @)

Technische Daten

Net 220-240V ~,
etzspannung 50-60 Hz

Nennleistung 600 W

Leistungsaufnahme 02W

im Aus-Zustand

Schutzklasse

Il /[l

Messbecher ®

Fassungsvermégen | 900 ml
T
Max. Einfillmenge 300 ml

zum Bearbeiten
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Schissel @

Fassungsvermégen | 1050 ml

Lebensmittel bis zur

500 ml-Markierung

ok

Nutzvolumen — -
Flissigkeiten bis zur

300 ml-Markierung

O

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Mixfu @ nach 1 Minute Betrieb

ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.

Den Multizerkleinerer nach 1 Minute Betrieb
ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.

Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb
ca. 10 Minuten abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten iiberschritten
werden, kann es durch Uberhitzung

zu Schdden am Gerét fishren!

UK
CA

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung,
auf der Verpackung und dem Gerdt werden
folgende Warnhinweise und Symbole ver-
wendet (falls zutreffend):

Dieses Zeichen bestdtigt, dass
das Produkt den in Grof3britanni-
en geltenden Anforderungen an
die Produktsicherheit entspricht.

GEFAHR! Ein Warnhinweis

mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kenn-
zeichnet eine unmittelbar
bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht ver-
mieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

A

>

! Bel 6

NE

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méfBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mdgliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kenn-
zeichnet zusatzliche Informatio-
nen, die den Umgang mit dem
Gerdit erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch
doppelte oder verstérkte Isolie-
rung zwischen spannungsfihren-
den und berishrbaren Teilen.

Nicht in Wasser tauchen!

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise
/A STROMSCHLAGGEFAHR

SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméafig

installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

Ziehen Sie bei Betriebsstérungen und bevor Sie das Gerdét
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerétegehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netz-
steckdose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren.

Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der Netz-
steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen
Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dari-
ber stolpern kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.
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m Sie dirfen das Motorblockgehéuse des Stabmixers nicht

offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die
Gewdhrleistung erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das
Gehduse des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdtes
besteht Verletzungsgefahr!

Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, ...

— ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,

~ ...wenn Sie das Gerét reinigen,

— ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

Wenn Sie das Gerét zum Pirieren heifler Lebensmittel in einem
Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte und
achten Sie darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht. Lassen

Sie heif3e Lebensmittel etwas abkihlen, um Verbrihungen zu
vermeiden.

m Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-

halten.

Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.
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m Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind

extrem scharfl

m Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel!

Die Messer sind extrem scharf!

m Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets

vom Netz zu trennen.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heif3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Verwendung

(O Hinweis

>  Mit dem Messbecher @ kénnen Sie
Flussigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal
300 ml ein, sonst kann Flussigkeit aus
dem Messbecher B herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im
Messbecher B aufbewahren méchten,
kénnen Sie den StandfuBd @ des
Messbechers @ abnehmen und diesen
als Deckel verwenden. Achten Sie
darauf, dass auch der Ausguss am
Messbecher @ verschlossen ist.

Mit dem Mixfu3 @ kdnnen Sie Dips, Saucen,
Suppen und Babynahrung zubereiten oder
weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen den

Mixfu @ max. 1 Minute am Stisck zu betrei-

ben und ihn dann abkiihlen zu lassen.
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@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Mixfull @ nicht zur
Bearbeitung harter Lebensmittel, wie
z. B. Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Zucker,
Getreide, Schokolade etc.

> Zum Pirieren von hartem Gemiise, wie
z. B. Méhren, figen Sie entweder etwas
Flussigkeit zu oder kochen Sie das Ge-
mise vorher weich.

Mit dem Schneebesen (D kdnnen Sie Mayon-
naise herstellen, Sahne und Eiweif3 schlagen
oder Nachtisch anrishren. Wir empfehlen den
Schneebesen @ max. 3 Minuten am Stiick zu
betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

Mit dem Multizerkleinerer, bestehend aus
Messer @, Schissel @ und Antriebs-
deckel @, kénnen Sie Krduter hacken
oder auch hdartere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Multizerkleinerer max.
1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.
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Zusammenbauen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach
dem Zusammenbau in die Steckdose.

(@ Hinweis

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen

Sie alle Teile wie im Kapitel Reinigen
beschrieben.

Stabmixer
zusammenbauen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen

Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den MixfuBl @ auf den

Motorblock @, so dass der Pfeil W auf

das Symbol a weist. Drehen Sie den
MixfuB @, bis der Pfeil W am Motor-
block @ auf das Symbol a weist.

Schneebesen
zusammenbauen

B Driicken Sie den Schneebesen @ in den

Schneebesen-Halter @, bis dieser fest
einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten

Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil W auf das Symbol G

weist. Drehen Sie den Motorblock @,

bis der Pfeil W auf das Symbol a weist.

Multizerkleinerer
zusammenbauen
/\ WARNUNG!

>

VERLETZUNGSGEFAHR!

Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen
Sie stets vorsichtig damit um.

Stellen Sie die Schissel @ auf eine
ebene und trockene Flache.

Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf
die Halterung in der Schiissel @. Drehen
Sie das Messer @ dabei ein wenig, so
dass es auf die Halterung rutscht.

Hinweis

Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest
auf der Halterung. Das ist normal. Das
Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der
Antriebsdeckel @ aufgesetzt wird.

Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebens-
mittel in die Schissel @.

Hinweis

Befiillen Sie die Schissel @ zum
Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml-Markierung @ % und zum
Bearbeiten von Flissigkeiten

nur bis zur 300 ml-Markierung @
Setzen Sie den Antriebsdeckel @ auf
die Schiissel @ und drehen Sie ihn fest.
Dabei miissen die Nasen am Rand der
Schiissel @ in die Schiene am Antriebs-
deckel @ gefihrt werden. Achten Sie
darauf, dass das Messer @ korrekt in
den Antriebsdeckel @ greift.

Setzen Sie den Motorblock @ auf den
Antriebsdeckel @, so dass der Pfeil W
auf das Symbol g weist. Drehen Sie den
Motorblock @, bis der Pfeil W auf das

Symbol g weist.

Hinweis

Wenn Sie Lebensmittel in der Schijs-

sel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Verschlussdeckel @ verwenden.
Nehmen Sie dazu ggf. erst den Antriebs-
deckel @ und den Motorblock @ ab

sowie das Messer @ vorsichtig heraus.
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Bedienen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heify
seinl Herausspritzender Inhalt kénnte zu
Verbrihungen fihren.

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen
Sie stets vorsichtig damit um.

Stabmixer und
Schneebesen bedienen
() Hinweis

> Befillen Sie den Messbecher B zum

Bearbeiten von Flissigkeiten/ Lebensmit-
teln nur bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Gerét wie gewiinscht zusam-
mengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die
Netzsteckdose.

2) Halten Sie die Taste e @ gedriickt,
um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwin-
digkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung
»Min”, um die Geschwindigkeit zu
verringern.

3) Halten Sie die Turbotaste € gedriickt,

um die Lebensmittel mit hoher Geschwin-

digkeit zu verarbeiten. Mit Driicken
der Turbotaste @ steht lhnen sofort die
maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit
zur Verfiigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Le-
bensmittel fertig sind, lassen Sie einfach

die gedriickte Taste e A/0 los.
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(@ Hinweis

> Wenn Sie Sahne mit dem Schnee-
besen @ schlagen wollen, halten Sie
das Gefa wahrend des Schlagens
schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne
wéhrend des Schlagens herausspritzt.
Verwenden Sie die Turbotaste @.

@ Hinweis

Sollte es wahrend des
Betriebes zu ungewdhnli-
chen Gerduschen, wie
Quietschen o. A.,
kommen, geben Sie ein
wenig neutrales Speised|
an die Antriebswelle des

MixfuB3 @.
Multizerkleinerer bedienen
@ Hinweis

> Befillen Sie die Schiissel @ zum
Bearbeiten von Lebensmitteln
nur bis zur 500 ml- Markierung @ %
und zum Bearbeiten von Flussigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

Wenn Sie den Multizerkleinerer zusammen-

gebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die
Netzsteckdose.

2) Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene
und trockene Flache. Die Schissel @ hat
Silikon-Fife, so dass die Schiissel @ nicht

so leicht verrutscht.

3) Halten Sie die Taste e @ gedriickt,
um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwin-
digkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung
,Min”, um die Geschwindigkeit zu
verringern.
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(O Hinweis

> Halten Sie die Schissel @ und den aufge-
setzten Antriebsdeckel @ mit der einen
Hand fest, wahrend Sie mit der anderen

Hand die Taste e @O/© driicken.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Le-

> Nehmen Sie den Motorblock @ nicht
vom Antriebsdeckel @ ab, wéhrend Sie

die Taste e @O/© driicken.

bensmittel fertig sind, lassen Sie einfach
die gedriickte Taste e Q/0 los.

5) Nehmen Sie den Motorblock @ von
dem Antriebsdeckel @ ab.

Beispiele fir das Pirieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmitteln mit den
verschiedenen Mix-Aufsétzen:

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-

AUFSATZ ZUTATEN MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g Min-Max ' | ca. 30-60 Sek.
Babynahrung, 100-400 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
Suppen, Sof3en
Shakes, 100-1000 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
Milchgetrénke
Creme 250 ml Turbo ca. 70-90 Sek.
Eischnee Eiweif3 aus 4 Eiern Turbo ca. 120 Sek.
Zwiebeln 200 ¢ Min 3 x 1 Sek.
Petersilie 50¢g Turbo ca. 20 Sek.
Knoblauch 20 Zehen Min -Max ! ca. 20 Sek.
Méhren 200 g Min -Max ! ca. 15 Sek.
Haselnisse/

Mandeln 200 g Turbo ca. 30 Sek.
Walnisse 200 g coe — 000 ca. 25 Sek.
Parmesan 250 ¢ Turbo ca. 30 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

/\ WARNUNG!

STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen,
ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

> Sie dirfen den Motorblock @ bei

der Reinigung keinesfalls in Wasser

tauchen oder unter flieBendes Wasser
halten.

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen
Messer @ besteht Verletzungsgefahr.
Setzen Sie den Multizerkleinerer nach
Benutzung und Reinigung wieder zusam-
men, damit Sie sich nicht am freiliegenden
Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fir Kinder

unzugdnglich.

(D Hinweis
Messbecher @ mit kombiniertem
@ Deckel/Standfud @), Schneebe-
sen @, Schissel @ mit Verschluss-
deckel @ und Messer @ sind

spilmaschinengeeignet.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, che-
mischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kdnnen die Oberfléiche
irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.
2) Reinigen Sie den Motorblock @ und

den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.

Stellen Sie sicher, dass kein Wasser

in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzun-
gen geben Sie ein mildes Spilmittel auf
das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit
einem feuchten Tuch ab.
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3) Reinigen Sie den MixfuB} @, den
Antriebsdeckel @, die Schiissel @ mit
Verschlussdeckel @, den Schnee-
besen @, den Messbecher B mit
kombiniertem Deckel/Standfu3 @ und
das Messer @ griindlich in Spiilwasser.
Entfernen Sie danach Spilmittelreste mit
klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trocken-
tuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Geréit vor der erneuten Benutzung
vollstéindig trocken ist.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol
einer durchgestrichenen
Miilltonne auf Rédern zeigt an,
dass dieses Gerdt der Richtlinie
2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Geré&t am Ende seiner
Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in
speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben
abgeben missen.
Diese Entsorgung ist fur Sie kosten-
frei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgeréten sowie Lebensmittelhénd-
ler, die regelmé&Big Elekiro- und Elekironikge-
réte verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei
Altgerdte unentgeltlich zurickzunehmen, auch
ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn
die Altgerdte in keiner Abmessung grofier als
25 cm sind. LIDL biefet Ihnen Ricknahmemég-
lichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren L&schung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
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®  Weitere Méglichkeiten zur
S Entsorgung des ausgedienten
%n Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdihlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte

Verpackungsmaterialien geméf den &rilich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung

umweltgerecht. Beachten Sie die
b N .
Kennzeichnung auf den verschie-

a denen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenen-
falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den
Verké&ufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut
auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf
bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet.

Diese Garantieleistung setzt voraus, dass in-
nerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerdt
und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie
gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhr-
leistung nicht verléngert. Dies gilt auch fiir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon
beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel
miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Quali-
tatsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produkiteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemaBe
Benutzung des Produkis sind alle in der Be-
dienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungs-
anleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

DE | AT | CH 39



0 SILVERCREST’

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht
fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 483351_2410 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte
dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Be-
dienungsanleitung (unten links) oder dem
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel aufireten, kontaktieren Sie
zunéchst die nachfolgend benannte
Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitge-
teilte Serviceanschrift iibersenden.

(OFEH 0|
= | konnen Sie diese und viele
weitere Handbiicher, Produktvi-
deos und Installationssoftware

Auf www lidl-service.com

PDF ONLINE
www.idl-service.com

herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen durch die Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 483351_2410 lhre Bedie-

nungsanleitung 6ffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 483351_2410|

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren
Sie zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
Fir den GB-Markt

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU



O SILVERCREST’

Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

m 2-3ELOL

B 200 g Zwiebeln

B 200 g Kartoffeln (besonders geeignet
sind mehligkochende Sorten)

B 200 g Méhren

B 350 - 400 ml Gemisebrihe (frisch oder
instant)

B Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und mit dem

Multizerkleinerer zerhacken. Mdhren
waschen, schalen und in Scheiben
schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen
und in ca. 2 cm grofBe Wiirfel schneiden.

2) Ol'in einem Topf erhitzen, Zwiebeln dar-

in glasig diinsten. M&hren und Kartoffeln
hinzufigen, mitdiinsten. So viel Brihe
angiefen, dass das Gemiise gut bedeckt
ist und alles 10 - 15 Minuten weich
kochen lassen. Bei Bedarf zwischendurch
Brishe hinzugiefen, falls das Gemiise
nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schijtteln und

Stiele entfernen. Petersilie in grobe Sti-
cke reiBen und zur Suppe geben. Alles
mit dem Mixfuld @ fir etwa 1 Minute
pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener
Muskatnuss abschmecken.

Kiirbissuppe

4 Personen

Zutaten

1 mittelgroBBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet
sich Hokkaidokiirbis, da die Schale beim
Kochen weich wird und er nicht geschalt
werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebriihe
Saft einer Y2 Orange

etwas trockener WeiBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung
1) Zwiebel abziehen und mit dem Mul-

tizerkleinerer zerhacken, Knoblauch
ebenso. Ingwer schélen und fein wiirfeln.
Zunéchst Zwiebel und Ingwer in heifem
Ol andiinsten. Nach 2 Minuten auch
Knoblauch hinzufigen und mitdiinsten.

2) Kirbis mit einer Gemiisebiirste unter

warmem Wasser griindlich séubern,
dannin 2 - 3 cm grof3e Wiirfel
schneiden. (Wenn anderer Kiirbis als
Hokkaidokiirbis verwendet wird, muss
dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswiirfel zu Zwiebeln und Ingwer
geben und mitdinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemi-
sebrithe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel
ca. 20 - 25 Minuten weich kochen. Alles
mit dem MixfuB @ glatt mixen. Dabei so
viel Kokosmilch zufiigen, bis die Suppe
die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.
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0 SILVERCREST’

3) Die Suppe mit Orangensaft, Weifwein,
Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen
auch eine siBe und eine ausgewogene
séuerlich-salzige Note hat.

SiBer Fruchtaufstrich
Zutaten

B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
B 125 g Gelierzucker 2:1

B 1 Spritzer Zitronensaft

B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung
1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei

den griinen Stielansatz entfernen. Gut
auf einem Sieb abtropfen lassen, damit
iberflissiges Wasser ablaufen kann und
der Aufstrich nicht zu flissig wird. GréBere
Erdbeeren klein schneiden. Sie kénnen
auch tiefgefrorene Friichte verwenden,
lassen Sie sie jedoch vor dem Mixen
auftaven.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen
geeigneten Mixbecher geben.

3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber
geben.

4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote
auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit
dem Mixfu3 @ 45 - 60 Sekunden lang
grindlich mixen. Sollten noch gréBere
Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2
Minuten ruhen lassen und dann erneut
60 Sekunden piirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann
etwa 2-3 Minuten kécheln lassen und
wéhrend des gesamten Vorgangs gut
umrihren.

7) Gleich genieen oder den Fruchtauf-
strich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschliefien.
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Schokocreme

4 Personen

Zutaten
B 350 g Schlagsahne
B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakao-

anteil)

M 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade
zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer
halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rijhren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkiihlen und
fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen
® cremig aufrishren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
B 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pleffer nach Geschmack

Zubereitung
1) Eigelb und Zitronensaft in den Mix-
becher geben, den Schneebesen @
senkrecht in den Becher halten und die
Turbotaste € driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig dinnen
Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Mi-
nute) dazu geben, so dass das Ol sich
mit den anderen Zutaten verbindet.

3) Abschlielend nach Geschmack mit Salz

und Pfeffer wiirzen.
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