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1. Overview

0/1 switch

Motor unit (housing/appliance)
Lid with filling opening
Connecting piece

Mixing blade

Bowl

Ring with handles

Container

Power cord with plug (not shown)
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Thank you for your trust!

Congratulations on your new ice-cream ma-
chine.

For a safe handling of the device and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

¢ Thoroughly read these operating
instructions prior to initial com-
missioning.

¢ Above dll, observe the safety in-
structions!

¢ The device should only be used
as described in these operating
instructions.

¢ Keep these operating instruc-
tions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include
this copy of the user instructions.
The user instructions are a part
of the product.

We hope you enjoy your new ice-cream ma-

chine!

Symbol on your device
| The food-safe material of devices
Q f with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

This ice-cream machine is for making ice
cream.

The appliance is intended for use in the
home environment. It must be used indoors
only.

This appliance must not be used for commer-
cial purposes.

Possible misuse

WARNING! Risk of material damage!

©® Hard or sharp objects (e.g. metal
spoons) may damage the inside of the
bowl. Only ever use rubber scrapers or
wooden utensils when taking out the ice
cream you have made.

3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings will be

used in these operating instructions:
DANGER! High risk: Failure to ob-

A serve this warning may result in in-
jury to life and limb.

WARNING! Moderate risk: Failure to ob-

serve this warning may result in injury or se-

rious material damage.

CAUTION: Low risk: Failure to observe this

warning may result in minor injury or mate-

rial damage.

NOTE: Points and special considerations

which should be remembered when using
the appliance.



Instructions for safe operation

© This device can be used by children from the age of 8 and people
with restricted physical, sensory or intellectual abilities or people
without adequate experience and/or understanding, if they are su-
pervised or instructed on how tfo use this device safely and if they
are aware of the resulting danger.

® Children must not play with the device.

®© Cleaning and maintenance by the user must not be performed by
children without supervision.

®© Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.

® Clean all parts and surfaces that will come into contact with food
before using the device for the first time (see “Cleaning” on
page 10).

® Do not store any potentially explosive substances in this device,
e.g. aerosol containers with flammable propellant gas.

© If the power cord of this device is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or the manufacturer’s customer service, or
by a similarly qualified person, in order to avoid danger.

® This device is intended for use in households and in applications
similar to households, such as ...
... in kitchens for staff in shops, offices and other commercial set-

tings;

... on agricultural properties;
... by customers in hotels, motels and other residential facilities;
... in bed-and-breakfast establishments.

® Do not prepare more than 1000 ml / 36 fl oz in the bowl at any
one time.

® The device must be disconnected from the mains if left unattend-
ed and prior to assembly, disassembly or cleaning.



A DANGER for children!

O}

Packing materials are not children's toys.
Do not allow children to play with plastic
bags: There is a risk of suffocation.
Make sure that children cannot pull the
appliance off the work surface by
means of the power cord.

DANGER to and from pets

and livestock!
Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

f DANGER! Risk of

O}

O}

electrocution!
Protect the appliance from moisture,
dripping water and splashing: There is
the risk of an electric shock.
Do not use the appliance in the open air
or near containers filled with water, e.g.
sinks.

Make sure that the surface under the ap-

pliance is dry.

Do not operate the appliance if it or the
power cord shows visible signs of dam-
age or the appliance has been
dropped.

To avoid any risk, do not make modifi-
cations fo the product.

If liquids or foreign bodies get inside the

housing of the appliance, unplug imme-
diately. Have the appliance checked be-

fore re-using.

The housing, the power cord and the
power plug must not be immersed in
water or other liquids.

If the appliance has fallen into water,
unplug immediately, and only then re-
move the appliance. In this case, do not
use the appliance any more and have it
checked by a specialist.

Never touch the appliance with wet
hands.
Only connect the power plug to a prop-
erly installed wall socket that is easily
accessible and supplies voltage match-
ing the rating plate. The socket must still
be easily accessible after connection.
Ensure that the power cord cannot be dam-
aged by sharp edges or hot surfaces.
The appliance is not completely discon-
nected from the mains even affer being
switched off. To do so, unplug.
When setting up the appliance, make
sure that the power cord is not frapped
or crushed.
When unplugging the appliance, al-
ways pull on the plug and not on the ca-
ble.
Remove the plug from the socket ...

.. if there is a fault,

.. when you are not using the appli-

ance,

.. before cleaning the appliance and

. during thunderstorms.
The appliance is not designed to be op-
erated with an external timer or a sepa-
rate telecontrol system.

DANGER! Risk from poor
hygiene!

® lIce cream is an ideal breeding ground

for salmonella. This is why special hy-
giene is required when making ice
cream.

The main source of salmonella in ice
cream is raw eggs. Fresh raw eggs of-
ten contain traces of salmonella. Levels
of salmonella may however increase
dramatically with lengthy storage or in-
sufficient cooling.

This increase can also occur in the ice
cream once it has been made or has
thawed slightly. Freezing will not kill off
salmonella.

To make sure you can enjoy your ice
cream without any worries, please ob-
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serve the following tips on hygiene with-

out fail:

- Do not cook recipes with raw eggs for
people with a weak immune system
(e.g. infants, the elderly or sick).

- When using recipes for ice cream in-
volving raw eggs, make sure that the
eggs are always fresh and have been
kept in the refrigerator.

- When making ice cream, check that all
work equipment is absolutely clean.

- Once you have made the ice cream,
store in the refrigerator at once and do
not leave there for more than 24 hours.

- Once made, ice cream should be eat-
en without delay. Ice made with fresh
ingredients can only be stored in the
freezer at -18 °C for max. 1 week.

- Ice cream that has thawed out even
slightly must not be refrozen under any
circumstances.

- After making ice cream, the ice-cream
maker and all work equipment should
be cleaned thoroughly.

A DANGER! Risk of injury!

O}

O}

To avoid injury and damage to the ap-
pliance, do not reach into the ice-cream
maker when running and also make
sure you keep your hair, clothing and
other items well away from it.

Never touch the frozen bowl with wet

hands.

WARNING! Risk of material
damage!

O}

O}
©

The bowl must be completely dry before
being put into the freezer.

Do not heat the bowl in excess of 40 °C.
Hard or sharp objects (e.g. metal
spoons) may damage the inside of the
bowl. Only ever use rubber scrapers or
wooden utensils when taking out the ice
cream you have made.

6
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Switch the ice-cream maker on first and
only add the mix you have prepared to
the machine when running.

While making ice cream do not switch
the ice-cream maker off and then back
on. The ice cream mix would otherwise
freeze to the bowl and block the mixing
blade.

Never place the appliance on hot sur-
faces (e.g. a hob) or near sources of
heat or naked flame.

Only use genuine accessories.

The appliance is fitted with non-slip sili-
cone feet. As furniture is coated with vari-
ous varnishes and plastics and may be
treated with different cleaning producs, it
cannot be completely ruled out that some
of these substances contain components
which may attack and soften the silicone
feet. If necessary, place a non-slip mat un-
derneath the appliance.

Do not use harsh or abrasive cleaning
agents.

All appliance accessories should be
cleaned by hand. The mixing blade 5
and the lid 3 can also be cleaned in the
dishwasher.

Should liquid leak from the housing of
the bowl, the bowl must be discarded.
Although this liquid is not toxic, it is un-
suitable for consumption.

The appliance includes protection from
overheating. This will switch the appli-
ance off to prevent the motor overheat-
ing. In this case unplug and wait until
the motor has cooled down, at least for
15 minutes.



4. Items supplied

motor unit 2

lid 3

bowl 6

ring 7

container 8

mixing blade 5
connecting piece 4
operating instructions

N

5. Before using for the
first time
Remove all packing materials.
Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.
¢ Clean the device prior to its first
use! (see “Cleaning” on page 10)

6. Making ice cream

6.1 General

Ingredients
®  You will achieve a superior product

above all by using fresh, high-quality in-

gredients.

* Dairy products with a high fat content
(e.g. cream, créme fraiche, double
cream, mascarpone) result in a creamy
consistency and improve flavour.

*  When following recipes in which the
sugar is not dissolved make sure you use
very fine sugar. Sugar will make the ice
cream firmer and at the same time pre-
vent the formation of large ice crystals.

*  When using frozen fruit, it does not
need to be completely defrosted. For
example, it is easier to puree fruit when
still half frozen.

* Ice cream will remain softer if alcohol is

added.

Instructions

®  Your ice cream will be particularly suc-
cessful if you cool the bowl 6 and the
prepared mix sufficiently beforehand.

¢ The ice cream produced will be soft
and spoonable. Serve immediately.
This is when it will taste best.

¢ Ifthe ice cream has not become suffi-
ciently firm after 40 or so minutes, put
in the freezer until it has reached this
firmness.

6.2 24 hours beforehand

Freeze bowl

The bowl 6 must be completely dry when

you put it into the freezer.

1. Place the empty bowl 6 in a freezer bag
and seal to prevent any deposits of ice.

2. Put the bowl 6 in the bag info the freez-
er for at least 24 hours (at min. =18 °C).

3. Only take the bowl 6 out of the freezer
right before you are about to make the ice
cream to ensure it is as cold as possible.

6.3 4 hours beforehand

Make ice mix

1. Prepare the ice mix according to the rec-
ipe. A mix of up to 1000 ml / 36 fl oz
can be prepared in the bowl 6 at any
one fime.

2. Place the mix you have prepared in the
refrigerator for approx. 4 hours.



6.4 Processing the ice cream
in the ice-cream maker

NOTES:

®  When being used for the first time, the
appliance may give off an odour. This
is due to the design of the appliance
and is perfectly normal. Ensure suffi-
cient ventilation in the room.

* Place the prepared ice cream mix into a
container with a spout. This allows it to
be poured more easily into the filling
opening of the lid 3.

* Do not add the prepared mix to the
bowl 6 until you have assembled the
machine and switched it on. Otherwise
the mix will freeze on the inside walls of
the bowl 6.

*  Work swiftly so the bowl 6 and mix re-
main as cold as possible.

1. Fit the motor unit 2 onto the lid 3 so it
snaps info place.

2. Insert the connecting piece 4 in the mo-

tor unit 2.

3. Fit the mixing blade 5 to the connect-
ing piece 4.

4. Place the ring 7 on the container 8.
The handles are positioned in the re-
cesses of this container.

5. Take the bowl 6 out of the freezer bag
and place it on the ring 7.

6. Place the lid 3 on the ring 7 and turn
clockwise to secure.

7. Insert the power plug 9 in the wall
socket and move the 0/1 switch 1 to I.

WARNING! Risk of material damage!

© While making ice cream do not switch
the ice-cream maker off and then back
on. The ice cream mix would otherwise

freeze to the bowl 6 and block the mix-
ing blade 5.

8. Now pour the prepared mix into the
bowl 6 through the opening.

9. Leave the machine on until the ice
cream has the required consistency.

NOTE: If the ice cream has not become suf-
ficiently firm after 40 or so minutes, put in
the freezer until it has reached this firmness.

10. Move the 0/1 switch 1 to 0 to switch
the ice-cream maker off.

11. Unplug 9 the appliance.

12. Turn the lid 3 anticlockwise and remove.

NOTE: Removing the lid 3 will be easier if
you grasp it with both hands on the right
and left and then lift off.

13. Remove the ice cream you have made

using a rubber scraper or wooden
spoon (not supplied).
The ice cream produced will be spoon-
able. You can eat it straightaway, or if
you prefer it to be firmer, leave it in the
freezer for a while.



7. Recipes

NOTE: Instead of egg yolk you can also use
whipped cream stabilizer (1 teaspoon of
whipped cream stabilizer for 2 egg yolks).

Banana ice cream

* 1 large ripe banana

e 200 ml /7 fl oz low-fat milk

e 100 ml / 3% fl oz whipping cream
(fat 30 %)

* 509/ 1% oz powder sugar

Puree the banana.

Beat the whipping cream until stiff.
Mix the pureed banana thoroughly
with the other ingredients and stir in the
whipped cream to produce a smooth
mixture.

WN —

Banana/soy milk ice cream

(vegan)
* 1 large, ripe banana
half a lemon

e 200 ml /7 fl oz soy drink (vanilla)
* 30g/ 1 oz powder sugar

—_

Purée the banana together with the
lemon juice from the pressed lemon.
Add the soy milk.

3. Blend the banana purée well with the
other ingredients and stir it until a ho-
mogeneous mix is produced.

N

Vanilla ice cream

® 2 egg yolks

e 200 ml /7 fl oz low-fat milk

e 200 ml / 7 fl oz whipping cream
(fat 30 %)
50 g / 1% oz powder sugar
1-2 sachets of vanilla sugar

1. Beat the egg yolk together with the
powder and vanilla sugar until the mix
becomes light in colour.

Add the cold milk.

Whip the cream until stiff.

Then add the whipped cream to the
mixture and stir to produce a smooth
mixture.

Mo

NOTE: You can add absolutely any fruits
you want and then sweeten to taste.

Strawberry ice cream

e 1 eggyolk

e 100 ml/ 3,5 fl oz low-fat milk
100 ml / 3,5 fl oz whipping cream
(fat 30 %)

35 g/ 1V oz powder sugar

150 g / 5% oz strawberries

1. Beat the egg yolk and icing sugar until

the mixture is nice and bright.

Add the cold milk.

Whip the cream until stiff.

Then add the whipped cream to the

mixture and stir to produce a smooth

mixture.

5. Puree the strawberries.

6. Add the strawberry puree to the mix-
ture and stir in until it produces a ho-
mogenous mass.

Mo

NOTE: Add more or less sugar and fruit ac-
cording to taste.



Chocolate ice cream

® 2 egg yolks

e 200 ml /7 fl oz skimmed milk

* 200 ml /7 fl oz whipping cream
(30 % fat]

* 80g/ 2% oz cocoa drink powder

1. Beat together the yolks, cocoa drink
powder and milk.

w N

Add the cream to the mixture and stir in
until it produces a homogenous mass.

Lemon sorbet

e 300 ml/ 10% fl oz water
* 120g/ 4V oz sugar

e 2 lemons

1. Juice the lemons.

2. Place the water into a cooking pot and
add the sugar.

3. Bring the water to a boil once while
stirring, causing the sugar to complete-
ly dissolve.

4. Add the lemon juice and allow the mix-

ture to cool.
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Beat the whipping cream until it is firm.

8. Cleaning

DANGER!
Risk of electrocution!
©® Remove the power plug 9 from the wall
socket before cleaning the appliance.
® The motor unit 2 must not be immersed
in water.
WARNING!
® Do not use harsh or abrasive cleaning
agents.

1. Remove the mixing blade 5 and the
connecting piece 4 from the motor unit 2.

2. Figure A: push the two holders at the
bottom of the motor unit 2 together and
remove the motor unit 2 from the lid 3.

3. Grasp underneath the handles of the
ring 7 and lift the bowl 6 out of the
container 8.

Clean the motor unit
® Use a slightly damp, soft cloth to clean
the motor unit 2.

Clean the bowl

® Do not clean the bowl 6 until it has
cooled down to room temperature.

*  Wash the bowl 6 in water not exceed-
ing 40 °C using a mild detergent.

Other parts

®  Wash all other parts by hand in warm
water and a litlle detergent. (The mixing
blade 5 and the lid 3 can also be
cleaned in the dishwasher.) Dry all
parts thoroughly.



9. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.

This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps fo re-

duce the consumption of raw
materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

10. Troubleshooting

If your appliance fails to function as re-
quired, please try this checklist first. Perhaps
there is only a minor problem which you can

solve yourself.

DANGER!
Risk of electrocution!
© Do not attempt to repair the appliance

yourself under any circumstances.

Possible causes /

Fault Action

No function. |Is the power plug 9 proper-
ly inserted?

Ice crystals  |Dry the bowl 6 completely

on the before freezing and place

bowl 6 in a freezer bag.

The ice The mix has worked up-

cream wells  |wards. Use a smaller quan-

up out of the |tity of mix next time.

opening in

the bowl.

The ice Were the bowl 6 and mix

cream has re- [cold enough? The bowl 6

mained too | has to be cooled in the

liquid. freezer for 24 hours and
the mix for 4 hours in the re-
frigerator.
Freeze the soft ice cream
mix in the freezer for a
while.

The appli-  |The overheating protection

ance swifches |has probably tripped. Un-

itself off. plug 9 and wait for the mo-

tor unit 2 to cool down -
min. 15 minutes.




11. Technical
specifications

Symbols used

Model:

SECM 12 C7

[l

Double insulation

Mains voltage:

220-240V ~ 50 Hz

Protection class:

Il [o

Power:

12W

Filling capacity:

1000 ml / 36 fl oz

12 GB

Gepriifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an
abbreviation (here: PAP).

AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

With the UKCA marking,
HOYER Handel GmbH declares
that the product is in conformity
with the UKCA requirements.

The symbol identifies the product
manufacturer.

Subject to technical modifications.




12. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion - free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 384916_2107 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

GB 13



At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
384916_2107 to open your user instruc-
tions.

P
-, -
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@B Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 384916_2107

14 GB

AR Supplier
Please note that the following address is no

service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de lI'appareil

Interrupteur O/1

Bloc moteur (boitier/appareil)

Couvercle avec ouverture de remplissage

Piéce de raccord

Agitateur

Récipient & glace

Anneau avec poignées

Récipient externe

Cordon d'alimentation avec fiche secteur (non illustré)
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Merci beaucoup Jour
votre confiance !

Nous vous félicitons pour votre nouvelle sor-

betiére.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec le volume de
livraison :

e Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.

Conservez ce mode d'emploi.

Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouvelle sorbetiére |

Symboles sur I'appareil
1] Ce symbole indique que ces excel-
Qf lents matériaux ne peuvent pas dé-
naturer le goit ni I'odeur des
aliments.

2. Utilisation conforme

Cette sorbetiére est congue pour la prépara-
tion de glaces.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement
a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé dans un
cadre professionnel.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

© Les objets durs ou pointus (par ex. cuil-
ler en métal) risquent d'abimer les faces
internes du récipient & glace. Utilisez
exclusivement des spatules en caout-
chouc ou des ustensiles en bois pour re-
tirer la glace préparée.

3. Consignes de sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-

A respect de |'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-

respect de |'avertissement peut provoquer

des blessures ou des dommages matériels

graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect

de |'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages

matériels.

REMARQUE : remarques et particularités

dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-

pareil.



Indications pour une utilisation en toute sécurité

®© Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connaissance
lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de I'utilisation
stre de |'appareil et ont compris les risques qui en résultent.

® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

® Les enfants ne doivent pas nettoyer ni faire |'entretien de |'appareil
sans surveillance.

®© L'appareil et le céble de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

®© Avant la premiére utilisation, neftoyez toutes les piéces et surfaces
qui seront en contact avec les aliments (voir « Nettoyage » & la
page 24).

® Il est strictement interdit de conserver dans cet appareil des pro-
duits explosifs, tels que des conteneurs d'aérosols avec du gaz
propulseur combustible.

® Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne ayant une qualification similaire pour éviter des risques.

®© Cet appareil est destiné & une utilisation domestique et quasi do-
mestique, par exemple...
... dans des cuisines du personnel aménagées dans des mago-

sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;

... dans des propriétés agricoles ;
... par des clients dans des hétels, motels et d'autres logements ;
... dans des pensions offrant le petit déjeuner.

® Ne préparez pas plus de 1 000 ml de pate de glace en une fois
dans le récipient a glace.

®© L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu'il n'est
pas sous surveillance et avant d'étre désassemblé ou nettoyé.
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A DANGER pour les enfants !

O}

O}

Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceux<i
présentent un risque d'asphyxie.
Veillez & ce que les enfants ne puissent
pas tirer sur le cordon d'alimentation
depuis le plan de travail.

DANGER povur et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage !
Les appareils électriques peuvent pré-
senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux-ci peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
Protégez I'appareil contre I'humidité, les
gouttes ou les projections d'eau. Le non-
respect de cette précaution risque de
provoquer une décharge électrique.
N'utilisez pas |'appareil a I'air libre ni &
proximité de récipients d'eau, comme
p. ex. un évier.
Veillez & ce que le support sous |'appa-
reil soit sec.
Ne mettez pas en marche |'appareil si
celui-ci ou le cordon d'alimentation pré-
sente des dommages apparents ou si
I'appareil a subi une chute.
Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau
de l'article.
Si des liquides ou des corps étrangers
pénétrent dans le boitier de |'appareil,
débranchez immédiatement la fiche sec-
teur. Faites contréler I'appareil avant de
le remettre en service.

Le boitier, le cordon d'alimentation et la
fiche secteur ne doivent pas étre immer-
gés dans |'eau ou dans un autre liquide.
Si toutefois I'appareil est tombé dans
I'eau, débranchez immédiatement la
fiche secteur, puis retirez I'appareil.
Dans ce cas, n'utilisez plus I'appareil et
faites-le contréler par un atelier agréé.
Ne touchez pas I'appareil avec les
mains mouillées.

Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

Evitez toute détérioration du cordon
d'alimentation par des arétes vives ou
des surfaces brilantes.

L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés I'avoir éteint
avec |'interrupteur marche/arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Lors de la mise en place de I'appareil,
le cordon d'alimentation ne doit pas
étre coincé ou écrasé.

Pour débrancher I'appareil, tirez tou-
jours sur la fiche, jamais sur le cable.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant, ...

... lorsqu'une panne survient,

... lorsque vous n'utilisez pas I'appareil,
... avant de nettoyer 'appareil et

... en cas d'orage.

Cet appareil n'est pas congu pour étre uti-
lisé avec une minuterie externe ou un sys-
t&me de commande & distance séparé.



DANGER ! Risque lié au
manque d'hygiéne !

®© La glace est un terrain favorable pour

les salmonelles. Dés lors, une hygiéne

particuliére s'impose lors de la préparc-

tion de la glace.

Les ceufs crus sont la source principale

de salmonelles. Les ceufs crus frais

contiennent souvent des salmonelles en
faible quantité. Cependant, les salmo-
nelles peuvent se multiplier de maniére
fulgurante en cas de conservation pro-
longé ou de refroidissement insuffisant.

Les salmonelles peuvent également se

propager dans la péte de glace prépao-

rée ou dans la glace partiellement dé-
congelée. Les salmonelles ne sont pas
éliminées par la congélation.

Afin de pouvoir consommer de la glace

en foute franquillité, vous devez lire atten-

tivement les conseils d'hygiéne suivants :

- Pour les personnes ayant des dé-
fenses immunitaires affaiblies (par ex.
les enfants en bas age, les personnes
plus dgées ou malades), vous devez
préparer des recettes sans ceuf cru.

- Utilisez toujours des ceufs frais et
conservezles dans le réfrigérateur pour
les recettes de glace avec ceuf cru.

- Veillez & ce que tous les ustensiles
soient absolument propres lorsque
vous préparez de la glace.

- Mettez immédiatement la péte de
glace préparée dans le réfrigérateur
et ne la conservez pas plus de
24 heures dans ce dernier.

- Vous devez consommer immédiatement
la glace préparée. Vous pouvez conser-
ver la glace préparée & base d'ingré-
dients frais dans le congélateur &

-18 °C pendant maximum 1 semaine.

- La glace partiellement décongelée ou
fondue ne doit en aucun cas étre re-
congelée.
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- Nettoyez soigneusement la sorbetiére et
tous les ustensiles aprés avoir préparé la
glace.

DANGER ! Risque de
blessure !
© Afin d'éviter de vous blesser et d'en-
dommager I'appareil, ne mettez pas
vos mains dans la sorbetiére en marche
et tenez également les cheveux, les véte-
ments et autres objets & |'écart de I'ap-
pareil.
® Ne touchez pas le récipient & glace
congelé avec les mains mouillées.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

®© Le récipient & glace doit étre compléte-
ment sec avant d'étre congelé.

©® Ne chauffez pas le récipient & glace &
plus de 40 °C.

© Les objets durs ou pointus (par ex. cuil-
ler en métal) risquent d'abimer les faces
infernes du récipient a glace. Utilisez
exclusivement des spatules en caout-
chouc ou des ustensiles en bois pour re-
tirer la glace préparée.

©®© Mettez d'abord la sorbetiére en marche
et versez la pdte de glace préparée
dans I'appareil en marche.

®© La sorbetiére ne doit pas étre arrétée et
remise en marche pendant la prépara-
tion de la glace. Sinon, la péate de
glace risque de geler dans le récipient &
glace et de bloquer |'agitateur.

® Ne placez jamais 'appareil sur des sur-
faces chaudes (p. ex. tables de cuisson)
ou & proximité de sources de chaleur ou
d'une flamme nue.

© Utilisez uniquement les accessoires
d'origine.

© L'appareil est muni de pieds en silicone
antidérapants. Les meubles étant recou-
verts de multiples couches de vernis et
matiéres plastiques et traités au moyen
de différents produits d'entretien, nous
ne pouvons exclure le fait que certaines



de ces substances contiennent des com-
posants susceptibles d'entamer les
pieds en silicone et de diminuer leur effi-
cacité. Le cas échéant, posez un sup-
port antidérapant sous I'appareil.
N'utilisez pas de produit de neftoyage
corrosif ou abrasif.

Nettoyez tous les accessoires de |'appa-
reil & la main. L'agitateur 5 et le cou-
vercle 3 peuvent également étre neftoyés
au lave-vaisselle.

Si du liquide s'écoule du boitier du réci-
pient a glace, celuici doit &tre mis au
rebut. Le liquide n'est pas toxique, mais
il est impropre & la consommation.
L'appareil dispose d'une protection
contre la surchauffe. Celleci coupe I'ap-
pareil afin de protéger le moteur contre
la surchauffe. Dans ce cas, débranchez
la fiche secteur et attendez que le mo-
teur refroidisse pendant au moins

15 minutes.

4. Eléments livrés

_— e

bloc moteur 2
couvercle 3
récipient & glace 6
anneau 7
récipient externe 8
agitateur 3

piéce de raccord 4
mode d'emploi

5. Avant la premiére

utilisation

Enlevez tout le matériel d'emballage.
Vérifiez si toutes les pigces sont pré-
sentes et en parfait état.

Nettoyez l'appareil avant la pre-
miére utilisation ! (voir « Net-
toyage » a la page 24)

6. Fabrication de la
glace

6.1 Consignes générales

Ingrédients

®  Vous obtiendrez une glace de premiére
qualité si vous utilisez des ingrédients
frais de premier choix.

e les produits laitiers trés riches en matiéres
grasses (par ex. créme, créme fraiche,
créme double, mascarpone) donnent de
I'onctuosité ainsi que du got.

e Utilisez en particulier du sucre fin pour
les recettes dans lesquelles le sucre n'est
pas dissous. Le sucre donne une consis-
tance plus ferme et empéche en méme
temps la formation de grands cristaux
de glace.

® Sivous utilisez des fruits congelés, vous
ne devez pas les laisser dégeler com-
plétement. Les fruits encore & moitié
congelés sont plus faciles & écraser.

¢ En ajoutant de I'alcool, la glace reste
malléable.

Préparation

® Vous réussirez votre glace si vous refroi-
dissez suffisamment aussi bien le réci-
pient & glace 6 que la péte de glace
préparée avant de préparer la glace.

¢ Une fois terminée, la glace est mal-
léable et peut étre servie & la cuiller.
Servez-la immédiatement. Elle aura
meilleur goit.

e Silaglace n'a pas atteint la consistance
souhaitée aprés env. 40 minutes, met-
tezla encore briévement dans le congé-
lateur jusqu'a obtention de la bonne
consistance.



6.2 24 heures avant

Congeler le récipient a glace

Le récipient & glace 6 doit &tre compléte-

ment sec lorsque vous le congelez.

1. Emballez le récipient & glace 6 vide
dans un sac de congélation et fermez-
le de maniére & ce qu'aucun dépét de
glace ne se forme.

2. Mettez le récipient & glace 6 emballé
pendant minimum 24 heures dans le
congélateur (& 18 °C ou plus froid).

3. Sortez le récipient & glace 6 du congé-
lateur uniquement juste avant de prépa-
rer la glace afin qu'il soit le plus froid
possible.

6.3 4 heures avant

Préparer la péte de glace

1. Préparez la péte de glace selon la re-
cette. Jusqu'a 1 000 ml de péte de
glace peuvent étre préparés en une fois
dans le récipient & glace 6.

2. Mettez la péte de glace préparée dans
le réfrigérateur pendant env. 4 heures.

6.4 Préparer la glace dans
la sorbetiére

REMARQUES :

® lors de la premiére utilisation, une 1é-
gére odeur peut se dégager. Ce phéno-
méne est lié & la construction et n'est
pas un défaut de 'appareil. Veillez &
assurer une aération suffisante.

*  Mettez le mélange & glacer préparé
dans un récipient avec bec verseur. Il est
ainsi plus aisé de le verser dans |'ouver-
ture de remplissage du couvercle 3.

® Versez la péte de glace préparée dans
le récipient & glace 6 uniquement
lorsque la sorbetiére est assemblée et
mise en marche. Sinon, la péte de
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glace géle sur les parois intérieures du
récipient & glace 6.

¢ Travaillez rapidement afin que le réci-
pient & glace 6 et la pate de glace se
réchauffent le moins possible.

1. Placez le bloc moteur 2 sur le couvercle 3
de maniére & ce qu'il s'encliquette.

2. Placez la piéce de raccord 4 dans le
bloc moteur 2.

3. Placez 'agitateur 5 sur la piéce de rac-
cord 4.

4. Posez I'anneau 7 sur le récipient ex-
terne 8. Les poignées se trouvent dans
les évidements du récipient externe.

5. Retirez le récipient & glace 6 du sac de
congélation et placezle sur le I'anneau 7.

6. Placez le couvercle 3 sur I'anneau 7 et
serrezle dans le sens des aiguilles
d'une montre.

7. Branchez la fiche 9 sur la prise de courant
et positionnez ['interrupteur 0/1 T sur 1.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

®© |l ne faut pas éteindre puis rallumer la
sorbetiére pendant la préparation de la
glace. Sinon le mélange & glacer se
congeéle sur les parois du récipient &
glace 6, bloquant ainsi 'agitateur 5.

8. Versez la péte de glace préparée dans
le récipient & glace 6 via |'ouverture de
remplissage.

9. Laissez travailler la sorbetiére jusqu'a
ce que la glace atteigne la consistance
souhaitée.

REMARQUE : si la glace n'a pas atteint la
consistance souhaitée aprés env. 40 minutes,
mettezla encore briévement dans le congéla-
teur jusqu'a obtention de la bonne consistance.

10. Positionnez 'interrupteur 0/1 1sur O
pour couper la sorbetiére.
11. Débranchez la fiche secteur 9.



12. Desserrez le couvercle 3 dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre et
retirez-le.

REMARQUE : Pour faciliter |'enlévement
du couvercle 3, prenez-le & gauche et &

droite avec les deux mains puis soulevezle.

13. Refirez le glace préparée en utilisant une
spatule en caoutchouc ou une cuiller en
bois (non fournies).

La glace peut étre servie & la cuiller. Vous
pouvez la manger immédiatement ou, si

vous préférez une consistance plus ferme,
mettez la glace dans le congélateur pen-
dant encore quelques minutes.

7. Recettes

REMARQUE : vous pouvez utiliser un épais-
sissant au lieu d'un jaune d'ceuf (1 cuillére &
café d'épaississant pour 2 jaunes d'ceuf).

Glace a la banane

* 1 grande banane mire

® 200 ml de lait écrémé

® 100 ml de créme fouettée (30 % de ma-
tieres grasses)

® 50 g de sucre en poudre

Ecrasez la banane.

2. Fouettez la créme jusqu'd obtention
d'une consistance ferme.

3. Mélangez la purée de banane avec les

autres ingrédients et incorporez la

créme fouettée jusqu'd I'obtention

d'une pate homogéne.

—

Glace soja-banane (végan)

* 1 grosse banane mire

* un demi citron

® 200 ml de boisson au soja (vanille)
e 30 g de sucre en poudre

1. Réduisez la banane en purée avec le
jus de citron du citron pressé.

2. Ajoutez le lait de soja.

3. Mixez la purée de banane en la mélan-
geant bien avec les autres ingrédients
et mélangez jusqu'da ce que vous obte-
niez une masse homogéne.

Glace a la vanille

® 2 jaunes d'ceuf

e 200 ml de lait écrémé

e 200 ml de créme fouettée (30 % de ma-
tiéres grasses)
50 g de sucre en poudre
1-2 sachets de sucre vanillé

1. Battez le jaune d'ceuf, le sucre en poudre

et le sucre vanillé jusqu'a ce que la pate

devienne blanche.

Ajoutez le lait froid.

Fouettez la créme jusqu'd obtention

d'une consistance ferme.

4. Incorporez la créme fouettée & la péte
et mélangez-la délicatement jusqu'a
obtention d'une pate homogéne.

wn

REMARQUE : cjoutez des fruits et du sucre
selon vos envies.

Glace a la fraise

¢ 1 jaune d'ceuf

100 ml de lait écrémé

100 ml de créme fouettée (30 % de ma-
tiéres grasses)

35 g de sucre en poudre

150 g de fraises

1. Battez le jaune d'ceuf et le sucre en
poudre pour obtenir un mélange blanc.

2. Ajoutez le lait froid.

3. Fouettez la créme jusqu'a obtention
d'une consistance ferme.

4. Incorporez la créme fouettée & la pate
et mélangez-la délicatement jusqu'a
obtention d'une pate homogéne.

5. Réduisez les fraises en purée.

6. Incorporez la purée de fraises a la pré-
paration et mélangez pour obtenir une
masse homogéne.
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REMARQUE : ajoutez du sucre et des fruits
selon vos envies.

Glace au chocolat

* 2 jaunes d'ceuf

® 200 ml de lait écrémé

® 200 ml de créme liquide (& 30 % de
matiére grasse)

® 80 g de poudre pour boisson chocola-
tée

1. Battez les jaunes d'ceuf, la poudre
pour boisson chocolatée et le lait.
Battez la créme liquide en chantilly.
Incorporez la créme battue & la prépa-
ration et mélangez pour obtenir une
masse homogéne.

w N

Sorbet au citron
300 ml d'eau
120 g de sucre

e 2 citrons

—

Pressez les citrons.

2. Versez I'eau dans une casserole et
ajoutez le sucre.

3. Faites bouillir I'eau une fois en remuant

de maniére que le sucre fonde entiére-

ment.

4. Ajoutez le jus de citron et laissez refroi-

dir le mélange.
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8. Nettoyage

DANGER !
Risque d'électrocution !
© Débranchez la fiche secteur @ de la
prise de courant avant de nettoyer I'ap-
pareil.
® Le bloc moteur 2 ne doit pas étre immer-
gé dans l'equ.
AVERTISSEMENT !
©® N'utilisez pas de produit de neftoyage
corrosif ou abrasif.

1. Retirez I'agitateur 5 et la piéce de rac-
cord 4 du bloc moteur 2.

2. Figure A : appuyez sur les deux sup-
ports sous le bloc moteur 2 et retirez ce
dernier du couvercle 3.

3. Saisissez le récipient sous les poignées
de I'anneau 7, puis soulevez I'anneau
et le récipient & glace 6 du récipient
externe 8.

Nettoyage du moteur
e Pour le nettoyage du moteur 2, utilisez
un chiffon doux légérement humidifié.

Nettoyage du récipient a glace

* Nettoyez le récipient & glace 6 unique-
ment lorsqu'il a atteint la température
ambiante.

* Nettoyez le récipient & glace 6 a I'eau
chaude (40 °C) et un produit de vais-
selle doux.

Autres piéeces

® lavez toutes les autres piéces & la main
dans de 'eau chaude avec un peu de
produit de vaisselle. (L'agitateur 5 et le
couvercle 3 peuven également étre net-
toyé dans le lave-vaisselle.) Séchez cor-
rectement toutes les piéces.



9. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans I'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d'une collecte séparée des dé-
chets. Cela s’applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-

tifie p. ex. un objet ou des par-

ties de matériaux comme étant
recyclables. Le recyclage

contribue & réduire |'utilisation

de matiéres premiéres et & protéger I'envi-
ronnement.

Le produit est recyclable, sou-
mis & la responsabilité élar-
gie du producteur et doit
faire I'objet d'un tri sélectif.

2

g
Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

10. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vous-méme.

DANGER !
Risque d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer
I'appareil vous-méme.

Probléme

Cause possible /
solution

Aucun fonc-
tionnement.

La fiche secteur 9 estelle in-
sérée correctement 2

Des cristaux
de glace sont
présents sur
le récipient &

Essuyez correctement le ré-
cipient & glace 6 avant de
le mettre au congélateur et
emballezle dans un sac de

glace 6 congélation.

La glace dé |La pate de glace gonfle.
borde par Utilisez moins de pate de
I'ouverture de |glace la prochaine fois.
remplissage.

La créme glo-
cée reste trop
liquide.

Le récipient & glace 6 et la
pate de glace étaientils suffi-
samment froids 2@ Le récipient
a glace 6 doit étre refroidi
pendant 24 heures dans le
congélateur et la péte de
glace pendant 4 heures dans
le réfrigérateur.

Laissez congeler la glace qui
n'est pas encore préte pen-
dant encore quelques mi-
nutes dans le congélateur.

L'appareil se
coupe.

La protection contre la sur-
chauffe a probablement été
activée. Retirez la fiche sec-
teur 9 et attendez que le bloc
moteur 2 refroidisse pen-
dant au moins 15 minutes.
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11. Caractéristiques

Symboles utilisés

[l

Isolation de protection

techniques
Modéle : SECM 12 C7
Tension secteur : 220-240V ~50Hz
Classe de protection : |1l [O]
Puissance : 12W
Volume de
remplissage : 1 000 ml
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Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée): les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglemento-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner 'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)
et/ou un sigle (ici : PAP).

Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Avec ce marquage UKCA (UK
Conformity Assessed) la société
HOYER Handel GmbH déclare la

conformité pour le Royaume-Uni.

Ce symbole représente le fabri-
cant du produit.

Sous réserves de modifications techniques.




12. Garantie de
HOYER Handel GmbH

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d'achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celuici
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que 'appareil et la
preuve d'achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également vo-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de I'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés |'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si l'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 384916_2107 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur 'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & l'adresse
de service qu'on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en 'y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et 'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
384916_2107.

)
ﬂ Centre de service

Service Belgique
Tel.. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 384916_2107
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6—6'- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Overzicht
0/l-schakelaar

VONOGCCUBRON -~

Motoreenheid (behuizing/apparaat)
Deksel met vulopening
Verbindingsstuk

Roerblad

lsbak

Ring met grepen

Buitenste bak

Netsnoer met stekker (niet zichtbaar)
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Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Wij feliciteren u met uw nieuwe ijsmachine.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren kennen:

¢ Dient u deze handleiding véér de
eerste ingebruikname grondig
door te lezen.

¢ Neemt u vooral de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel vit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
ijsmachinel!

Symbool op het apparaat
| Dit symbool geeft aan, dat materia-
Qf len die ermee zijn gemarkeerd,
noch de smaak noch de geur van
levensmiddelen veranderen.

2, Correct gebruik

Deze ijsmachine is bedoeld voor het maken
van consumptie-ijs.

Het apparaat is voor particulier gebruik ge-
maakt. Het apparaat mag alleen binnens-
huis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle doel-
einden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor zaakschade!

©® Harde en puntige voorwerpen (zoals
bijv. metalen lepels) kunnen de binnen-
kant van de ijsbak beschadigen. Ge-
bruik vitsluitend het rubberen schaafmes
of de houten gereedschappen om het ijs
eruit te halen.

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen
Indien nodig worden de volgende waar-
schuwingen in deze gebruiksaanwijzing ge-
bruikt:
GEVAAR! Hoog risico: het nege-
ren van de waarschuwing kan tot
letsel leiden.
WAARSCHUWING! Matig risico: Niet in
acht nemen van de waarschuwing kan letsel
of ernstige schade veroorzaken.
LET OP: Gering risico: niet in acht nemen
van de waarschuwing kan letsel of schade
veroorzaken.
AANWWZING: Gedrag en bijzonderhe-
den die bij het omgaan met het apparaat
gerespecteerd moeten worden.



Instructies voor een veilig gebruik

© Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale co-
paciteiten of een gebrek aan ervaring en/of kennis, wanneer zij
onder toezicht staan of met betrekking tot het veilige gebruik van
het apparaat instructies hebben gekregen en de daaruit voortvloei-
ende risico's hebben begrepen.

®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

®© Het apparaat mag niet door kinderen worden gereinigd en onder-
houden wanneer zij niet onder toezicht staan.

® Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
en het aansluitsnoer worden gehouden.

® Maak alle onderdelen en vlakken die met levensmiddelen in con-
tact komen schoon alvorens het apparaat voor de eerste keer te ge-
bruiken (zie “Reinigen” op pagina 38).

® Bewaar in dit apparaat geen explosieve stoffen, zoals bijv. aero-
sol spuitbussen met brandbaar drijfgas.

® Wanneer het netsnoer van dit apparaat wordt beschadigd, moet
het door de fabrikant of diens servicedienst of een soortgelijke
gekwalificeerde persoon worden vervangen om gevaren te voor-
komen.

© Dit apparaat is bestemd om gebruikt te worden in het huishouden
en voor huishoudelijke toepassingen, bijvoorbeeld ...
... in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere

bedrijfssectoren;

... in landbouwbedrijven;
... door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen;
... in ontbijtpensions.

® Verwerk niet meer dan een ijsmassa van 1000 ml in één keer in
het ijsreservoir.

© De stekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact wor-
den getrokken, wanneer het niet onder toezicht staat, véér het in
elkaar zetten, het uit elkaar nemen of het schoonmaken.
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A GEVAAR voor kinderen!

O}

Verpakkingsmateriaal is geen kinder-
speelgoed. Kinderen mogen niet met de
plastic zakken spelen. Er bestaat verstik-
kingsgevaar.

Let erop dat kinderen het apparaat niet
aan het netsnoer van het werkblad kun-
nen trekken.

GEVAAR voor en door

huis- en gebruiksdieren!
Er kunnen gevaren voor huis- en ge-
bruiksdieren van elekirische apparaten
vitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd uit de buurt
van elekirische apparaten.

GEVAAR door elektrische
schok!

Bescherm het apparaat tegen vochtig,
druppel- of spatwater: Anders bestaat
er gevaar voor een elekirische schok.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis
en niet in de buurt van met water gevul-
de containers, zoals bijv. een wasbak.
Let erop dat het apparaat op een droge
ondergrond staat.

Neem het apparaat niet in gebruik als
het apparaat of het netsnoer zichtbare
schade vertoont of als het apparaat te-
voren gevallen is.

Om gevaar te voorkomen, brengt u geen
veranderingen aan het artikel aan.
Onmiddellijk de netstekker uit het stop-
contact trekken als er vloeistof of vreem-
de voorwerpen in de behuizing van het
apparaat komen. Voor een volgende in-
gebruikneming het apparaat laten con-
troleren.

De behuizing, het netsnoer en de
netstekker mogen niet in water of ande-
re vloeistoffen worden gedompeld.

Als het apparaat toch in water is geval-
len, trekt u direct de stekker uit het stop-

contact en haalt u pas dan het apparaat
vit het water. Gebruik het apparaat dan
niet meer maar laat het door een vakbe-
drijf controleren.

Raak het apparaat niet met natte han-
den aan.

Stop de stekker alleen in een correct
geénstalleerd, goed toegankelijk stop-
contact, waarvan de spanning met de
gegevens op het typeplaatje overeen-
komt. Het stopcontact moet ook na het
aansluiten verder goed toegankelijk zijn.
Let erop dat het netsnoer niet door
scherpe kanten of hete plaatsen bescha-
digd kan worden.

Het apparaat is na het uitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Daartoe
dient u de netstekker uit het stopcontact
te trekken.

Let er bij het neerzetten van het appa-
raat op dat het netsnoer niet vastge-
klemd of geplet wordt.

Trek om de stekker uit het stopcontact te
trekken altijd aan de stekker en nooit
aan het snoer.

Trek de netstekker uit de contactdoos, ...
... als zich een storing voordoet,

... als u het apparaat niet gebruikt,

... voor u het apparaat schoonmaakt en
... bij onweer.

Dit apparaat is niet bestemd om met
een externe tijdklok of een apart af-
standsbedieningsysteem te worden ge-

bruikt.

GEVAAR door gebrekkige
hygiéne!

©® Consumptie-ijs is een voedingsbodem

voor salmonellabacterién. Daarom moet
bij het bereiden van consumptie-ijs uiter-
ste hygiéne worden betracht.

De hoofdbron voor salmonellabacte-
rien in consumptie-ijs zijn rauwe eieren.
Verse rauwe eieren bevatten vaak sal-
monellabacterién in geringe hoeveelhe-
den. Salmonellabacterién kunnen zich
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echter bij langere opslag of onvoldoen-

de koeling snel vermeerderen.
® Ook in de voorbereide ijsmassa of in

ontdooid ijs kunnen zich salmonellabac-
terién vermeerderen. Salmonellabacte-

rien sterven niet door bevriezen.

© Voor een onbezwaard ijsgenoegen
dient u daarom absoluut de volgende
hyglenehps op te volgen:

Voor mensen met een verminderde af-
weer (bijv. kleine kinderen, oudere of

zieke mensen) moeten de recepten

zonder rauwe eieren worden bereid.
- Voor ijsrecepten met rauwe eieren neemt
u altijd verse eieren die u in de koelkast

bewaart.

- Zorg dat bij de ijsbereiding alle ap-
paratuur absoluut schoon is.

- Zet de bereide ijsmassa direct in de
koelkast en bewaar deze daar niet
langer dan 24 uur.

- Het bereide ijs dient u direct fe consume-
ren. lJs gemaakt van verse ingrediénten

kunt u in de koelkast bij —18 °C maxi-
maal 1 week bewaren.

(Half) ontdooid ijs mag in geen geval

opnieuw worden ingevroren.

- Reinig de ijsmachine en alle apparatuur

grondig na de bereiding van het ijs.

A VERWONDINGSGEVAAR!

© Onm letsel en schade aan het apparaat
te voorkomen mag u nooit in de draai-
ende ijsmachine grijpen en dient u ook
haar, kleding en andere voorwerpen er-

van weg te houden.
© Raak de ijskoude ijsbak niet met natte
handen aan.

WAARSCHUWING voor

zaakschade!

© De ijsbak moet helemaal droog zijn
voordat hij mag worden bevroren.

© Verwarm de ijsbak niet tot boven de
40 °C.
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Harde en puntige voorwerpen (zoals
bijv. metalen lepels) kunnen de binnen-
kant van de ijsbak beschadigen. Ge-
bruik uitsluitend het rubberen schaafmes
of de houten gereedschappen om het ijs
eruit te halen.

Schakel eerst de ijsmachine in en doen
daarna pas de voorbereide ijsmassa in
de draaiende machine.

Schakel de ijsmachine tijdens de ijsbe-
reiding niet uit en weer in. De ijsmassa
zou anders aan de ijsbak vastvriezen
en het roerblad blokkeren.

Zet het apparaat nooit op hete opper-
vlakken (bijv. kookplaten) of in de buurt
van warmtebronnen of open vuur.
Gebruik alleen de originele toebehoren.
Het apparaat heeft siliconen-antislip-
voeties. Omdat meubels met allerlei
soorten lak en kunststoffen worden afge-
werkt en met verschillende onderhouds-
middelen worden behandeld, kan het
niet geheel vitgesloten worden dat een
aantal van deze stoffen bestanddelen
bevatten die de siliconenvoetjes aantas-
ten en week maken. Leg eventueel een
antislipmatje onder het apparaat.
Gebruik geen scherpe of krassende
schoonmaakmiddelen.

Reinig alle accessoires van het appa-
raat met de hand. Roerblad 5 en dek-
sel 3 kunnen ook in de vaatwasser wor-
den gereinigd.

Als er vloeistof vit de behuizing van de
ijsbak lekt, moet de ijsbak weggegooid
worden. De vloeistof is niet giftig maar
voor consumptie ongeschikt.

Het apparaat beschikt over een overver-
hittingsbescherming. Deze schakelt het
apparaat vit om de motor tegen over-
verhitting te beschermen. In dat geval
trekt u de stekker uit het stopcontact en
wacht tot de motor is afgekoeld; min-
stens 15 minuten.



4. Levering

motoreenheid 2
deksel 3

ijsbak 6

ring 7

buitenste bak 8
roerblad 5
verbindingsstuk 4
gebruiksaanwijzing

N

5. Voor het eerste
gebruik

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle delen voorhanden en
onbeschadigd zijn.

* Reinig het apparaat voordat u
het voor de eerste keer gebruikt!
(zie “Reinigen” op pagina 38)

6. lJs maken

6.1 Algemene aanwijzingen

Ingrediénten

e U krijgt een hoge ijskwaliteit door hoog-

waordige, verse ingrediénten.

*  Melkproducten met een hoog vetgehalte
(zoals bijv. slagroom, créme fraiche, cré-
me double, mascarpone) zorgen voor
cremigheid en zijn smaakdragers.

*  Gebruik poedersuiker voor recepten
waarin de suiker niet wordt opgelost.

Suiker zorgt voor een vastere consisten-

tie en voorkomt tegelijkertijd de vorming
van grote ijskristallen.

® Als u bevroren ingrediénten gebruikt,
behoeft u deze niet helemaal te laten
ontdooien. Halfbevroren vruchten laten
zich bijv. gemakkelijker pureren.

* Als er alcohol wordt toegevoegd blijft
het ijs zachter.

Bereiding

e Het ijs zal bijzonder goed lukken als u
zowel de ijsbak 6 als de voorbereide
ijsmassa voor de bereiding voldoende
koelt.

e Als het ijs consumptieklaar is is het
zacht en kan gelepeld worden. Serveer
het direct. Zo smaakt het het beste.

e Als het ijs na ca. 40 minuten niet de ge-
wenste vastheid heeft, zet u het in de
vrieskast tot hij deze vastheid heeft be-
reikt.

6.2 24 uvur tevoren

lUsbak invriezen

De ijsbak 6 moet helemaal droog zijn als u

hem invriest.

1. Doe de lege ijsbak 6 in een vrieszak
en sluit deze zodat zich geen ijs kan
vormen.

2. Doe de verpakte ijsbak 6 minstens
24 uur in de vrieskast (bij —18 °C of kou-
der).

3. Haal de ijsbak 6 pas net voor de ijsbe-
reiding uit de vrieskast zodat hij zo
koud mogelijk is.

6.3 4 vur tevoren

lIUsmassa voorbereiden

1. Bereid de ijsmassa volgens recept. Er
kan maximaal 1000 ml ijs in 1 keer in
de ijsbak 6 worden bereid.

2. Zet de voorbereide ijsmassa ca. 4 uur
in de koelkast.



6.4 s in de ijsmachine
bereiden

AANWUZINGEN:

® Bij het eerste gebruik kan geurvorming
optreden. Dat komt door de constructie
en niet door een fout van het apparaat.
Zorg voor voldoende ventilatie.

® Giet de voorbereide ijsmassa in een
kan met een tuit. Zo kunt u deze beter
in de vulopening van het deksel 3 gie-
ten.

* Doe de voorbereide ijsmassa pas in de

ijsbak 6 als de ijsmachine helemaal ge-

monteerd en ingeschakeld is. Anders
vriest de ijsmassa aan de binnenwand
van de ijsbak 6 vast.

®  Werk snel door zodat de ijsbak 6 en de
ijsmassa zo weinig mogelijk kou verlie-
zen.

1. Zet de motoreenheid 2 zo op de dek-
sel 3 dat deze vastklikt.

2. Steek het verbindingsstuk 4 in de mo-
toreenheid 2.

3. Steek het roerblad 5 op het verbin-
dingsstuk 4.

4. Plaats de ring 7 op de buitenste bak 8.
Daarbij liggen de grepen in de vitspa-
ringen van de buitenste bak.

5. Haal de ijsbak 6 vit de vrieszak en
plaats deze op de ring 7.

6. Zet de deksel 3 op de ring 7 en draai
deze naar rechts vast.

7. Steek de stekker 9 in het stopcontact en
zet de O/l-schakelaar 1 op .

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Schakel de ijsmachine tijdens de ijsbe-
reiding niet uit en weer in. Anders vriest
de ijsmassa vast aan het ijsbak 6 en
blokkeert deze de roerblad 5.
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8. Giet de voorbereide ijsmassa door de
vulopening in de ijsbak 6.

9. Laat de ijsmachine werken tot het ijs de
gewenste consistentie heeft bereikt.

AANWUWZING: Als het ijs na ca. 40 minu-
ten niet de gewenste vastheid heeft, zet u het
in de vrieskast fot hij deze vastheid heeft be-
reikt.

10. Zet de 0/1-schakelaar 1 op O om de
ijsmachine uit te schakelen.

11. Trek de stekker 9 uit het stopcontact.

12. Draai de deksel 3 tegen de klok in en
haal hem eraf.

AANWUZING: Om het deksel 3 gemak-
kelijker te kunnen verwijderen, pakt u dit met
beide handen links en rechts vast en tilt u het
dan op.

13. Haal het ijs er met een rubberen
schaafmes of een houten lepel (niet
meegeleverd) uit.
lJs dat gereed is voor consumptie is ,le-
pelzacht”. U kunt het direct eten of als
u wilt dat het harder is, zet u het ijs nog
een poosije in de vrieskast.



7. Recepten

AANWAUZING: In plaats van eigeel kunt u

ook slagroomversteviger gebruiken (1 thee-

lepeltie slagroomversteviger op 2 delen ei-
geel).

Bananenijs

® 1 grote rijpe banaan

200 ml vetarme melk

100 ml slagroom (30 % vet)
50 g poedersuiker

Pureer de banaan.

Sla de slagroom stijf.

3. Meng de bananenmoes goed met de
andere ingrediénten en roer de slag-
room erdoor fot een homogene massa.

N —

Bananen-soja-ijs (vegan)
® 1 grote, rijpe banaan

* een halve citroen

® 200 ml sojamelk (vanille)

* 30 g poedersuiker

—_

Pureer de banaan samen met het ci-
troensap van de vitgeperste citroen.
Voeg de sojamelk foe.

Mix de bananenmoes samen met de an-
dere ingrediénten goed door en roer fot-
dat er een homogene massa is ontstaan.

W

Vanille-ijs

e 2 eierdooiers

200 ml vetarme melk

200 ml slagroom (30 % vet)
50 g poedersuiker

1-2 pakjes vanillesuiker

e o o o

1. Sla eigeel, poeder- en vanillesuiker tot

de massa licht van kleur wordt.

Doe er de koude melk bij.

Sla de slagroom stijf.

Doe de slagroom bij de massa en roer

hem erdoor tot het geheel een homoge-
ne massa wordt.

Mo

AANWAUZING: Desgewenst kunt u vruch-
ten toevoegen en naar smaak suiker of zoet-
stof.

Aardbeienijs

¢ 1 eigeel

¢ 100 ml vetarme melk

® 100 ml slagroom (30 % vet)
e 35 g poedersuiker

L]

150 g aardbeien

1. Klop eigeel en poedersuiker tot een

lichte massa.

Doe er de koude melk bij.

Sla de slagroom stijf.

Doe de slagroom bij de massa en roer

hem erdoor tot het geheel een homoge-

ne massa wordt.

5. Pureer de aardbeien.

6. Giet de aardbeienmoes bij de massa
en roer hem eronder totdat een homo-
gene massa onfstaat.

Mo

AANWWZING: Voeg naar smaak meer of
minder suiker en vruchten toe.



Chocolade-ijs

e 2 eigeel

200 ml vetarme melk

200 ml slagroom (30 % vet)
80 g instant cacaopoeder

1. Klop eigeel, instant cacaopoeder en
melk door elkaar.

2. Sla de slagroom stijf.

3. Voeg de slagroom aan het mengsel toe
en roer deze eronder, totdat er een ho-
mogene massa ontstaat.

Citroensorbet

e 300 ml water
* 120 g suiker
e 2 citroenen

1. Pers de citroenen uit.

2. Giet het water in een pan en voeg de
suiker toe.

3. Laat het water tijdens het roeren een-

maal koken, zodat de suiker volledig op-

lost.
4. Voeg het citroensap toe en laat het
mengsel afkoelen.

8. Reinigen

GEVAAR door elektrische
schok!
© Trek de stekker 9 uit het stopcontact
voordat u het apparaat schoonmaakt.
© De motoreenheid 2 mag niet in water
worden ondergedompeld.
WAARSCHUWING!
© Gebruik geen scherpe of krassende
schoonmaakmiddelen.

1. Haal het roerblad 5 en het verbin-
dingsstuk 4 van de motoreenheid 2 of.

2. Afbeelding A: Druk de beide hand-
grepen onder aan de motoreenheid 2
samen en trek de motoreenheid 2 van

de deksel 3 of.
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3. Pak de grepen van ring 7 vast en il
ring en ijsbak 6 uit de buitenste bak 8.

Reinig de motoreenheid
o Gebruik een lichtvochtige, zachte doek
voor het schoonmaken van de motoreen-

heid 2.

Reinigen van de ijsbak

¢ Reinig de ijsbak 6 pas als hij op kamer-
temperatuur is.

*  Was de ijsbak 6 in max. 40 °C warm
water met een mild afwasmiddel.

Andere onderdelen

* Was alle andere onderdelen in warm
water en een beetje afwasmiddel met
de hand af. (Roerblad 5 en deksel 3
kunnen ook in de vaatwasser worden
gereinigd.) Droog alle onderdelen goed
af.

9. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor
het product en alle met dit symbool aange-
duide accessoires. Aldus aangeduide pro-
ducten mogen niet met het normale huisvuil
worden weggegooid, maar moeten bij een
innamepunt voor recycling van elektrische
en elekironische apparaten worden afgege-
ven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.



Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

10. Problemen oplossen

Woanneer uw apparaat een keer niet functi-
oneert zoals gewenst, doorloopt u eerst
deze checklist. Misschien is het een klein
probleem dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR door elektrische
schok!
® Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

11. Technische gegevens

Model: SECM 12 C7

Netspanning:  [220-240V ~ 50 Hz

Beschermings-

klasse: o]
Vermogen: 12W
Vulhoeveelheid: | 1000 ml

Storing Mogelijke oorzaken /
maatregelen
Geen functie |Zit de stekker 9 er correct in?
lUskristallen | Droog de ijsbak 6 voor het
op de ijs- invriezen helemaal of en ver-
bak 6. pak hem in een vrieszak.
Het ijs komt |De ijsmassa werkt zich
boven uit de |naar boven. Gebruik de
ijsvulope- volgende keer minder ijs-
ning. massa.
Het ijs blijft |Waren ijsbak 6 en ijsmas-
vloeibaar. sa voldoende koud? De ijs-
bak 6 moet 24 uur in de
vrieskast, de ijsmassa 4 vur
in de koelkast worden ge-
koeld.
Vries het ijs dat nog niet ge-
reed is na een poosije in de
vrieskast in.
Het appa-  |Waarschijnlijk is de over-
raat schakelt |verhittingsbescherming ge-
zichzelf uit. |activeerd. Trek de stekker 9
vit het stopcontact en wacht
to de motoreenheid 2 is aof-
gekoeld - minstens 15 mi-
nuten.




Gebruikte symbolen

Randaarde

[l

Geprifte Sicherheit (geteste veilig-
heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

e |Ditsymbool herinnertu eraan om

N | de verpakking op een milieu-
%A vriendelijke manier weg te gooi-
en.
/\ | Herbruikbare materialen zijn ge-

markeerd met het recyclingsym-
mr  |bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Wisselspanning

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Met de UKCA-markering ver-
klaart HOYER Handel GmbH de
conformiteit voor het Verenigd
Koninkrijk.

Het symbool markeert de product-
fabrikant.

Technische wijzigingen voorbehouden.
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12.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs refour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.



Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrico-
gefouten.

Van de garantie uvitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakit.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is vitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van
garantie
Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

* Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 384916_2107 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

* Het arfikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.

* Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-
melding waaruit de onvolkomenheid be-
staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van
het artikelnummer (IAN) 384916_2107

uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 384916 2107
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A®® |cverancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
22761 Hamburg
DUITSLAND

42 (ND






lepigyousva

R =5 1 1 T e 13 L1 T SN 44

2. XpNAon oUP@EWVO JE TOUG KAVOVIOHOUG ....cerrurerrmeerssnesssneesssnnessssnessssnsesesnnes 45

BC TN © 1T 4 NV F-Tafl ¢ Lo 11 T 0, ¥ T U 45

T S I =0T E:4 T UEAVZe @ 2T 7€:01 T Lo 1T o N 49

5. TMPIV ATTO TNV TIPWTN XPHOT] cuurerrrnrrrsnreisssrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 49

6. TTOPAOCKEUN TTOYWTOU ..coerrriiiunnierrssassseesssssssnesessssssnseessssssnsessssssssnnsessssssnnsenesns 49
6.1 TEVIKEG UTTOOEICEIG . eeeeeeeiiiteiee e ettt e e e e e e e e e 49
6.2 24 WIPEG TTPIV it e ettt ettt e ettt e e e et e e e e ettt e e e e anne b e e e e e e nreeeas 50
LR I A 11 Yo Y (ol 1 /o YRR 50
6.4 TNapaokeur) TTAYWTOU OTNV TTAYWTOUNXOVI] c.veeeurrierreeeeniieeeetieesieeesneneeens 50

S 2011 o 7 (< 51

£ RN o (= T 0 o 1 T T 52

L2 TR 1 oo o 111 o 53

10. AVTIHETWTTION TTPOPBANMATUIV ....eueeieiiieiinreeresssssreesssssssneeessssssnnsesssssssnsenesssssnnes 53

11, TEXVIKGA GESOMEVA ...ceeeeeieiiiiiiiiiiiiiieisissessssssss s ssnsnnsanesesssesaeeesssssssssssssssssnsnnnnnnnns 54

12. Eyyunon tng eraipiag HOYER Handel GmbH ... 55

1. Emokoémnon

1 Aiakotrtn 0/1

2 Movdda kivntipa (TrepiBAnua/cuockeun)

3 Kamrdki pe dvorypa TAfpwong

4  >uvoeTikO

5 Avadeutipag

6 Aoxeio TTaywTou

7 AaktOAiog pe Aafég

8 E&wrtepikod doxeio

9 KoAwdlo nAeKTPIKAG Tpopodoaiag pe BUoua (un opaTtd)



Euxapiorouue yia tnv
gumioroouvn oag!

20G OUYXaipouE yia TNV ayopd TG VEQG
0ag TTOYWTOPNXAVAG.

MNa Tov ao@alnf xeipIouod Kai yia va yvwpi-
O€TE TO OUVOAO TWV dUVATOTATWY TNG OU-
OKEUNG:

* Tpiv Tnv TpWTN Bé0N O€ AsiToupyia,
S1aBdoTE TTPOOCEKTIKA AUTEG TIG 06N-
Yigg Xxpriong.

* TnpnoTte oMwWo3ATIOTE TIG 03NYieg
aoc@dAeiag!

* H xpAon Tng OUCKEUNG EMITPETTETAI
HOVO PE TOV TPOTIO TTOU TrEPIYPAPE-
Tal OTIG TTOpOUCEG 0dnyieg XpRons.

e  QOuAdgre TIg 08nyigg XpRong.

¢ Av Xpel0OTEl VO TTOPOSWOETE TN OU-
OKEUN O€ TPITOUG, CUUTTEPIAGRETE
Kal TIG TTapoUoeg odnyieg Xxpnong.
01 0dnyigg xpnong armroreAouv ava-
TOOTTOOTO HEPOG TOU TTPOIOVTOG.

Eux6paoTte va attoAaloeTe Th VEQ 0AG TTO-
ywTounxavr) Je Heyain xopd!

2U0uBoAo i TNG ouoKkeUung
] To cUpPBoAo onuaivel TTWG Ta UAIKA
Qf ME TN ofjpavan auTr) &€ YeTABAA-
Aouv oUTe Tn yeuon ouTe Tn HUPW-
OI1& TwWV TPOPIPWV.

2. Xpnon ouupwva ue
TOUG KQVOVIOOUS

AUTA N TTaywTounxavr) TTPoRAETTETAI yIa
TNV TTOPacKeUn TTaywToU. H CuoKeun xel
oxedlaaTei yia 1I91IWTIKN OIKIaKH xpRon. H
OUOKEUN ETTITPETTETAI VO XPNOIUOTTOIETAI
HOVO 0€ e0WTEPIKOUG XWPOUG.

AuTH n cuokeur) dev EMTPETTETAI VO XPNOI-
HOTTOIEITAI YIO ETTAYYEAPATIKOUG OKOTTOUG.

Avauesvousvn Kakn xpnon

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuigg!

®© ZxkAnpd kal aixunpa avTikeiyeva (6TTwg
TT.X. METAAAIKE KOUTGAIO) YTTOPET VO
TIPOKAAEOOUV POBOPA OTIG ECWTEPIKEG
TTAEUPEG TOu Boxeiou TTaywTou. Xpnaol-
HOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TTAOOTIKEG OTTA-
TouAgg 1 EUAIVO avTIKEiYEVA yia ThV
TTapaAar) Tou €ToIpou TTaywToU.

3. Odnyieg acpaAsiag

lMposidomroinosic
Z¢& TTEPITITWON avaykaidTnTag, XPNOIUOTIOI-
oUvTaI Ol AKOAOUBEG TTPOEIBOTTOINTIKEG UTTO-
OeiteIg oe auTég TIG 0dnyieg AeIToupyiag:
KINAYNOZ! MeydAog kivouvog: H
MN THPNON TNG TTPOEIBOTTOING NG PTTO-
pei va odnynoel o BAARES TNG ow-
MOTIKAG OKEPQIOGTNTAG Kl TNG JwNG.
MPOEIAOMOIHZH! MéTpiog kivouvog: Ma-
papiaon Tng TPoEIBOTTOINONG UTTOPET Va
TTPOKAAECEI TPAUNATIONOUG 1} GOBAPEG UAI-
KEG BAGBEG.
MPOZOXH: Mikpdg kivduvog: Mapafiaon
TNG TTPOEIBOTTOINONG PTTOPE] VA TIPOKAAETEI
TPAUUATIONOUG ) UNIKEG BAGBEG.
YNOAEI=H: MNepioTaTikd Kal 1Id1aITepOTNTEG
TTOU TTPETTEI VA AN@BoUV UTTOWn KaTA TO XEI-
PIOKO TNG CUOKEUNG.
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Oodnyieg yia tnv acealn Asiroupyia
® H ouokeur auTth ptropei va xpnoiyoTtroindei atrd raidid nAIKiog
avw Twv 8 TV, KABWG Kal atrd ATOUA PE PEIWPEVEG CWHATIKEG,
ai00NTAPIES 1 BlavoNTIKES IKAVOTNTEG rY/Kal attd AToPa XWwpPIg
EUTTEIPIO 1)/KaI YVWOTN HOVO €AV eTTIBAETTOVTAI ) KABOSNYyoUVTal YIa
TNV A0QaAA XPron TNG CUOKEUNG Kal £XOUV KATAVOAOEI TOUG KIV-
OUVOUG TTOU EVEXEI N XPrON TNG CUCKEUNRG AUTNG.
® H ouokeur) dgv Ba TTPETTEl VO XpNOIYOTTOIEITAI ATTO TA TTAISIA WG
TTaIXViol.
®© Agv emTPETTETAI O KABAPIOPAS Kal N ouvTripnon atmo TTaidid Xw-
pig eTTiBAeWnN.
® KpatoTe JakpI& aTro T CUOKEUR Kal TO KAAWDIO NAEKTPIKAG OUV-
deong Ta TTaIdIA NAIKIOG KATW TWV 8 ETWV.
® MMpiv atmé T Xpron kaBapioTe OAa Ta EEAPTANATA KAl TIG ETTIQAVEI-
€G TTOU £pxovTal o€ TTaQr Pe TPOPINA (BAETTE “KaBapIiopog” oeAi-
oa 52).
® Mnv a1roBNKEUETE EKPNKTIKEG OUTIEC OTN GUOKEUN QUTH OTTWG
1.X. O0oXEia aEPOAUUATWY PE EUPAEKTO TTPOWBNTIKO A£pIO.
® Av 10 KAAWDBIO OUVOEDNG NAEKTPIKOU OIKTUOU UTTOOTEI BAGRN,
ATTAITEITAI N AVTIKATACTACH TOU OTTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
TUAPA €EUTTNPETNONG TTEAQTWYV 1] KATTOIO ATOMO WE TTAPOUOIA EI-
dikeuon, WOTE VA ATTOPUYETE TOUG KIVOUVOUG.
® AuUTA n CUOKeUN TTPOOPICETAI ETTIONG VI XPHOT O€ VOIKOKUPIA Kal
O€ OUVONKEG TTOU JOIAJOUV PE AUTEG TWV VOIKOKUPIWY, OTTWG TTa-
paéslypmog XApv ..
. 0€ Koudiveg Trpoomeou KATOOTANATWY, YPAPEiWV Kal AA-
AWV ETTAYYEALOATIKWY XWPWV,
... O€ AYPOIKIEG,
.. aTro TTEAATEG EEVodoxEiwv, TTavOoxeiwv Kal GAAwY xwpwv dlo-
Hovng,
. O€ TTAVOIOV UE TTPWIVO.
O] Mr]v xpnoigortrolgite TepiocoTepa atrd 1000 ml TaywTd
Qopa 01O doxXEIO TTAYWTOU.
® Ortav dev UTTAPXEI ETTOTTTEIA KA TTPIV ATTO TH CUVAPHUOAGYNON
Kal aTToouvapuoAdynon f Tov KaBapiopo, N cuokeur Ba TTPETTE
TTAVTA VA aTTooUVOEETAl ATTO TO DIKTUO.
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A KINAYNOZ yia ra maidid!

O}

O}

O}

Ta uAik@ cuokeuaaiog dev gival TraiXvi-
Ola yia TTaidid. Ta Taidid atrayopeUeTal
va TTaiouv PE TIG TTAOOTIKEG OOKOUAEG.
YoioTtaral kivduvog ac@uéiag.
MpooéxeTe wWOTE TO TTAIBIA Va PNV €ivai
g Béon va Tpafrigouv TN GUOKEUN AT
TO KOAWSIO NAEKTPIKIG TPOPOBOTiag
atrd TNV €MPAVEIA EPYATiag.

KINAYNOZ yia kai amo

karoikidia {wa kar {wa

eKueTaAAsuong!
Ol NAEKTPIKEG TUOKEUEG UTTOPET vV
atmmoTeAéoOUV TTNYT KIVOUVWY YId KOTOI-
Kidla wa kai {wa ekueTdAAeuong. Emi-
ong, Ta {Wa UTTOPEi VO TTPOKAAECOUV
{nuia otn ouokeun. MNa 1o Adyo autd
TIPETTEN YEVIKA VO TTAPAPEVOUV HAKPIG
atTd NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

KINAYNOZ amo
nAskrporrAnéial
MpooTaréyTe TN CUCKEUN aTTd Uypaaia
Kal vePO TTou OTACEl | wekaeTal: Yoi-
oTatal Kivduvog nAekTpoTTANgiag.
Mn xpnoIYoTIOIEITE TN GUOKEUN O€ UTTai-
Bploug xwpoug ouTe TTANciov doxeiwv
TTOU TTEPIEXOUV VEPOD, TT.X. VITITIPWV.
MpooéxeTe WOTE N ETMIPAVEIA KATW ATTO
TN GUOKEUN Va gival OTEYVI).
Mn AeiToupyeite TN cuokeun €4v n ou-
OKeUR 1 To KAAWSIO NAEKTPIKAG TPOPO-
doaciag Trapouaidlouv opatég BAABES A
€AV TTPONYOUUEVWG TTPOKARBNKE TITW-
on TNG GUOKEUNG.
Mpog atouyn KIVOUVWY, Unv TTPayua-
TOTTOIEITE AAAQYEG OTO TTPOIOV.
> TTEPITITWON TTOU UYPA 1) {Eva CWHO-
Ta KAaTaARgouv péaa oTo TrePiBANUa TNG
OUOKEUNG TpafngTe apéowg 1o Buopa
ato v Tpida. MNpiv attd TNV €K VEOU
0éon oe Aeiroupyia avaBéaTe Tov EAey-
XO TG OUOKEUNG.

To TrePiBANUa, To KAAWDIO NAEKTPIKAG
Tpopodoaiag kal To BUCHA dev ETTITPETTE-
Ta1 va BubBicovTal o€ vepd A dAAa uypd.
2€ TTEPITITWON TTOU N CUCKEUN TTECEI
péoa o€ vepd, ATTOOUVOEDTE AUECWG TO
Buoua atrd TNV Tpida Kai PeTd BYAATE
TN OUOKEUR aTTo TO VEPO. TNV TTEPI-
TITWON QUTA YN XPNOIKOTIOIEITE TTAEOV
TN OUOKEUN, aAAd avaBEéaTe TO EAeyXO
NG 0€ £EEIOIKEUPEVO TTPOTWTTIKO.
Mnv aKOUUTTATE T CUCKEUN] JE UYpa
Xépia.
>uvdéete T0 BUOPA peupaToAnWiag povo
o€ TIpida TTou €XEl EyKaTAOoTABEl Kavovi-
Kd, Kal n Tdon TNG OTToiag OVTATIOKPIVE-
TQI OTA GTOIXEIQ TTOU AvVO@EPOVTAl TNV
mvakida Tutrou. H TrpéoBaacn otnv Trpi-
{a Ba péTTEl va ouveyidel va gival eUko-
An oKOpa Kal JETA TN GUVOEDT.
Mpooéxete WOTE TO KOAWDIO NAEKTPIKNAG
TPO®YOdOUiag va Pn KIVOUveUEl aTTo
@BopEg eCaITIAG KOPTEPWV AKUWYV A
KOUTWV ETTIPAVEIWV.
H ouokeun dev amroouvdéeTal TTARPWG
o170 TO NAEKTPIKO OIKTUO PETA TNV OTTE-
vepyotroinor Tne. lNa va yivel k4T T€Tolo,
TPaPAgTE TO BUONA peupaToAnYiag aTréd
TNV TTpida.
MpogéxeTte kKatd TNV TOTTOBETNON TNG
OUOKEUNG, WAOTE TO KAAWDIO NAEKTPIKAG
TPOYOdOUiag va unv oQIXTei oUTE va
OUVOAIQTEI.
MNa va Tpafri&ete To BUopa peupaToAn-
wiag até Tnv Tpida, va Tpafdre Tavta
1O BUCHA KAl TTOTE TO KOAWDIO.
TpaBnéTe To BUCPO peupaTOANYiag
atré v mpida, ...

.. OE TTEPITITWON TTOU EUQAVIOTEN

BAGRN,
.. €4v OeV XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN,
.. TIpIV o110 TOV KaBapIopod NG
OUGKEUNAG KOl

. OE TTEPITITWON KATAIYidAG.
Aum n ouokeur] 6ev TTPORAETTETAI VA
AeIToupyei e eEWTEPIKO XPOVODBIAKOTITN
N EeEXwPIOTO cUaTNUA TNAEXEIPIGHOU.
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KINAYNOZX g§aitiag eAAIroug
/ ' \ uyreivig!

© To maywTto atroTeAei 1I5avikd TTEPIBAA-

Aov avaTTTugnG yio coAJOVEAEG. Zuve-
TTWG KATA TNV TTOPOCKEUN TTaywToU
emMBAAAETaI N TAPNCN EEQAIPETIKWV ME-
TPWV UYIEIVAG.

H kUpia Tyn yia caApovéAeg oTo TTa-

YWTO gival Ta wpd apyd. Ppéoka wud

apyd TTEPIEXOUV OUXVA OOAMUJOVEAEG O€

TIOAU JIKPEG TTOOOTNTEG. OI COALOVEAEG

OUwWG PTTOPOUV va TTOAAATTAaCIOoTOUV

TAXIOTA O€ TTEPITITWON UEYAANG SIAPKEI-

Qg aTroBrKeUoNG A AVETTOPKOUS YUEgNG.

Emiong kai otnv £1014N pada TaywTtou

1] OTO ATTOYUYHEVO TTAYWTO PTTOPOUV

va TTOAAATTAOGI00TOUV O COAUOVEAEG.

O1 gaApovéAeg dev TreBaivouv OTnV Ka-

Tawuén.

Ma euxdapioTn atréAauan TraywTol Ba

TIPETTEI CUVETTWG VA TNPEITE OTTWAONTTO-

TE TIG AKOAOUBEG CUMPBOUAEG UYIEIVAG:

- Ta avBpwtroug pe e€aoBevnuévo
avoooTroiNTIKG oUaTNUa (TT.X. MIKPA
TTaidid, nAIKIwEvol 1) aoBeveic) Ba
TIPETTEI VA TTAPACKEUAZETE TTAYWTO
ME ouvTayEéG XwPig wud afyo.

- TNa ouvrayég TaywTou pe wpo afyod
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA PPECKA afyd,
T OTTOIO DIATNPEITE OTO YUYEIO.

- Katd v mapackeur] raywTou
TNPEiTE aTTOAUTN KABapPIGTNTA O€
OAEG TIG GCUOKEUEG TTOU XPNOIUOTTION-
EiTE.

- TotroBeTeiTE TNV TTPOETOINACHEVN
pada TTaywToU auéowg Héoa oTo
Wuyeio Kal unv Tnv d1atnpeite €dw
TEPIOTOTEPO ATTO 24 WPEG.

- To £TOIO TTOPOACKEUAOUEVO TTAYWTO
Oa TTPETTEI VA TO KOTAVOAWVETE aé-
owg. MaywTd TTAPACKEUAOUEVO PE
PPECKO OUCTATIKA UTTOPEITE VA TO
diatnpnoeTe OTnV Katdwuén oe
—18 °C 10 TTOAU 1 €Bdopdda.

- Amroguypévo 1 TeAgiwg EeTayw-
MEVO TTaywTO OV EMTPETTETAI OE
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Kauia TepITITwon va KatayuxOei
TTAAL

- KaBapifete oXOAAOTIKA TNV TTOYWTO-
MNXavr Kol OAEG TIG CUOKEUEG PETG
atd KaBe TTapacKeur] TTaywToU.

A KINAYNOZX tpauuariouou!

®© Tlpog atmmo@uyr TPAUPATIGHWY Kal TTpo-
KAnong BAaBwv oTn OUCKEUR, YNV id-
VETE JEOQ OTNV TTAywWTOPNXAVA 6TavV
AeIToupyei Kal KPaTATE TTIONG HOAAIG,
POUXIOUO Kal AN QVTIKEINEVO HAKPIG
Q17O T GUOKEUN.

®© Mnv mdveTe TO KATOWUYUEVO DOYEIO
TTaywTou he uypd Xépia.

TMPOEIAOINOIHZH amd uAikég

BAdBeg!

© To doyeio TTaywToU TTPETTEN Va Eival
EVTEAWG OTEYVO TTPOTOU KATAWUXOEI.

® Mnv Beppaivete To doxeio TTaywToU
Tévw a1oé 40 °C.

®© ZkAnpa Kal aixunped avTikeipyeva (6Twg
T.X. METAANIKG KOUTGAIQ) PTTOPET va
TIPOKAAEOOUV POOPA OTIG ECWTEPIKES
TIAEUPEG TOu Boxeiou TTaywTou. Xpnaol-
UOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TTAOOTIKEG OTTA-
TOUAEG 1] EUAIVO avTIKEiYEVa yia TNV
TTapaAafr) Tou £TOIMOU TTaYWTOU.

® EvepyoTrolgiTe TTPWTA TNV TTAYWTOUN-
Xavr] Kal HETA BACETE TNV TTPOETOINA-
opévn pada TTaywTtou oTh Pnxavr TTou
AeIToupyei.

® Mnv kdveTe atrevepyoTToinon Kal TTAAI
EVEPYOTTOINON TNG TTAYWTOMNXAVAG KOTA
Tn SIAPKEIQ TTAPACKEUNG TTaywTou. H
Mada TToywToU EVOEXETAI VO KOTAWUXOET
KalI va KOAAoE€I 0TO doxEio TTaywToU Kal
va JTTAOKAPEI TOV avadeUTAPA.

® Mnv TOTTOBETEITE TTOTE TN CUOKEUR
TTAVW O€ KOUTEG ETIQAVEIES (TT.X. ETTIEG
Jayelpikng) A TTAnaiov TTNywv BepudTn-
TAg A AVOIXTAG PWTIAG.

® XpnoiyoTrolgite pOvo auBevTIKd EapTH-
yara.

® H ouokeun gival EOTTAIGUEVN E QVTIOAI-
oOnTikG TTed1a oIAikdvng. ETTeIdn Ta £mi-



TTAQ £X0uV eTTIKOAUQBET e didpopa
Bepvikia kai uNikd kai kaBapilovtal pe dia-
QPOPETIKA Y€ TTPOCTATIAG, OEV PTTOPET
VO ATTOKAEIOTEN EVIEAWG TO YEYOVOG OTI
OPIOPEVEG aTTO TIG €V AOYW OUCIES TTEPIE-
XOUV OUCTOTIKE, TO OTToia {oWG TTNPEG-
oouV Kal gBeipouv Ta TTOBIA OIAIKOVNG.
TotroBeTAGTE ev avdykn éva avTioligonTi-
KO UTTOOTPpWUA KATW ATTO Tr) GUOKEUN.

® Mn xpnoiyotrolgite aixunpd ) diappw-
TIKG yéoa kabapigpou.

© KabBapioTe 6Aa Ta egapTApaTa TNG ou-
OKEUNRG oTO XEPI. MTTOpEiTe va kaBapi-
CeTe TOV QvadEUTHPA 5 KAl TO KATTAKI 3
Kal 0TO TTAUVTHAPIO TTIATWV.

®© g mrepiTrTwon 1mou diappeloel uypo
atod 1o TEPiIBANPa Tou doxeiou TTayw-
TOU, TTPETTEI Va atTrooupBei To doxeio
TTaywtou. To uypd dev gival TOEIKO,
0oAAG akatdAANAo va katavaAwBei atro
Tov AvBpwTro.

® H ouokeur| 8106€Tel TTpooTacia atd
uTTEPBEPPavaon. H TTpooTacia auth
OTTEVEPYOTTOIEI T CUOKEUNR YIQ VO TTPO-
OTATEUTEI O KIVNTAPAG OTTO UTTEPBEP-
gavaorn. ZTnv mepITTwaon auTr) ByadeTe
10 BUCpa aTTO TNV NAEKTPIKN TTPIda KAl
TTEPIMEVETE, £WG OTOU KPUWOEI O KIVN-
THPAG, TOUAAXIOTOV 15 AeTTTA.

4. [lepigyousva
ouokeuaoiag

1 povada KivnTApa 2
1 karrdki 3

1 doyeio TTaywToU 6
1 AakTUAiog 7

1 e€wTepIKO doyeio 8
1 avadeuTripag 5

1 ouvoeTIKO 4

1 0dnyieg xpriong

5. [Tlpiv amd tnv mpwrn
Xxprion

*  AgaipéoTte 6Aa TO UAIKG CUOKEUAODIAG.

*  EAéyEre av umdpxouv 0Aa Ta EapTi-
JaTa Kai givar aBIkTa.

+  KaBapioTe Tn OUOKEUN TTPIV OTTO TV
mwpwrtn Xpnon! (BAéte “Kabapiopds”
oehida 52)

6. lMapaoksun maywrou

6.1 rlevikég umrodcsiéeic

Zuorarika

* [a va TeTUXETE UYNAN TTOIOTNTA TTAYW-
TOU XPNOIUOTIOIEITE TTPOTTAVTWYV PPE-
OKa OUCTATIKA UWNANG TToI0TNTAG.

e [OAGKTOKOMIKA TTPOIOVTA e UWPNAR TTE-
PIEKTIKOTNTA ANITTOPWV (OTTWG TT.X. Oa-
vTiyi, Créme fraiche, Créme double,
Mascarpone) diag@aAifouv TroIéTNTA
KpEPOG Kal YEUoNG.

* [o ouvrayég pe Zayapn Tmou dev AIWVEl,
XPNOIMOTIOIEITE 1IB10iTEPA AETTTA {axapn.
H Zaxapn d10o0@aAiel GUVEKTIKOTNTA Kal
€UTTOBICEI TAUTOXPOVA TO OXNUOTIOUO ME-
YAAWY KPUOTAAAWY TTAYOU.

« Edv xpnoiyotrolite Kataywuypéva
ppouTa, dev gival ammapaitnTo va Ta
atmoyUgeTe TeAEiwg. MNa TTapadeiypa Ta
nUIKaTaWuypéva @pouTta aAéBovTal Ka-
AUTepa.

* H mpooBrkn aAkodAng KAvel To TTo-
YWTO TTIO apPATO.

lMapaokeun

* H mapaokeun TaywTou Ba €xel KaAU-
TEPN ETTITUXIA, EQOTOV TIPIV OTTO TV
TTOPOOKEUN TOU WUEETE ETTAPKWG TOGO
10 doxeio TTaywToUu 6 600 Kal TNV TTPOE-
TOIgaouévn pada TTaywrou.

» To éroipo TTaywTo gival appdTo Kal
TPWYETAI Y KOUTAAI. To aepRipeTe apé-
owg. 'ETo1 €xel TNV KaAUTEPN yeUon.

e Edv perd atréd mep. 40 AeTrTd TO TTO-
ywTo Ogv TTapouaidaoel TNV emMOUPNTH
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0TaBePATNTA, TOTTOBETAOTE TO OTNV KO-
TAWuen £wg GTOU CNUEIWOEI AUTA TN
oTaBEPOTNTA.

6.2 24 wpeg mpiv

Kardawuén doxeciou maywrou

To doxeio TTaywToU 6 TTPETTEN VA gival TeAEI-

WG OTEYVO OTAV TO KATAWUXETE.

1. ZuokeudaTte TO Gdelo doyeio TTayw-
TOU 6 o€ odKo KaTtaywugng Kai a@payi-
OTE TOV, WOTE VA WV oXNUATIOTOUV
IlAipaTa Tayou.

2. ToToBeTAOTE TO CUCKEUOCOUEVO doxEio
TTaywToU 6 TOUAGYIoTOV yIa 24 WPpEG OTNV
karayuén (o€ —18 °C 1 yuxpdtepa).

3. Byadete 1o doyeio TaywToU 6 podAig
TIPIV TNV TTOPACKEUN TTaywToU atod Tnv
KaTaWuén, WOoTe va gival 600 1o duvatd
Mo KpuUo.

6.3 4 wpeg mpiv

lMpocroiuacia yalag maywrou

1. TMpogToiydoTe TN Pada TTaywTtou oUu-
Qwva pe ouvtayn. 210 doxeio TTayw-
TOU 6 YTTOpOUV VO TTPOETOINOCTOUV £WG
kal 1000 ml pédlag Traywtou.

2. ToTroBeTAOTE TNV TTPOETOIHACHEVN PHAla
TTaywToU yia TTEPITTOU 4 WPEG OTO Yu-
yeio.

6.4 [lNlapaokeun maywrou oTnv
maywrounxavii

YMNOAEI=EIz:

*  Kard v pwTn Xprion PTropei va
TTPOKUWOUV 00pEG. AUTO o@eileTal OTN
d1adIKaoia KATaoKEUNG Kal dev ATToTE-
Aei 0@aAua TNG ouokeung. PpovTioTe
YIQ ETTOPKI] AEPIOHUO TOU XWPOU.

+ Pigre TO TTPOETOINACUEVO TTAYWTO OE
€va doyeio pe xeilog adeidopatog.
‘ET01 ytTOpEiTe va 1o adelddeTe TTI0 €U-
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KOAa 0TO Avolyua TTAfpwonG Tou Ka-
TTOKIOU 3.

* Bddete TV TpogToipaopévn pada tra-
ywToU oTo doxeio TrTaywTtou 6, epdoov
ouvappoAoynBei TTPWTA N TTAYWTOPN-
Xavr] Kal evepyoTroinOei. Ala@opeTIké n
Mada TTaywToU 6 TTaywvel Kal KOAGEI
OTA E0WTEPIKA TOIXWHATA TOU doxeiou
TTaywrou.

*  Epydleote xwpig kaBuoTépnon WOTE TO
doxeio TTaywTtou 6 kai n pdala TTaywTou
va Jnv Xavouv Kpuo.

1. TomoBeTAOTE TN PovAda KIvnTrpa 2 OTO
KOTTAKI 3 £T01 WOTE VO a0PANITEl.

2. Eiodyete 10 ouvOETIKO 4 OTN JOVADA KI-
vnTRpa 2.

3. Elodyete Tov avadeuTtipa 5 o1o ouvde-
TIKO 4.

4. TotoBeteite TO OAKTUAIO 7 OTO ECWTEPIKO
doxeio 8. O1 A\aBEg e@dTTTOVTQI OTIG EYKO-
TTEG TOU €EWTEPIKOU DOXEIOU.

5. Bydadete 10 doyeio TraywTou 6 atd 1o
0dKo KaTaWugng kai 1o BAgete TTAVW
o710 OAKTUAIO 7.

6. TotroBeteite TO KOTTAKI 3 GTO OOKTUAIO 7
KaI TO OQIYYETE JE GTPOYPT] TTPOG Ta OEEIA.

7. Eiodyere 10 fUOPa 9 GTNV NAEKTPIKN
Tpida kal puBpiceTe 10 diakoTTn 0/1 1 61N
Béon 1.

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuigg!

®© Mnv aTTEVEPYOTTOIEITE KAl EVEPYOTTOIEI-
TE Eava TNV TTAyWTOUNXAvVA KATd TNV
TTAPAOKEUT TTaywToU. AIOQOPETIKA TO
TTaywTo Ba TTaywaoel oTo OoXEio TTayw-
TOU 6 kal Ba TTé6el euTTAOKA 0 avadeu-

Tpag 5.

8. XuUvete TWPA TNV TTPOETOINACUEVN pala
TTaywToU PECW TOU aVOiyHaTOG TTAPW-
ong péoa oTo doxeio TTaywtou 6.

9. AQNAOTE TNV TTAywTouNXavhA va AsIToup-
YyNoel €éwg GTou TO TTAYWTO CNUEIWOEI
TO €mMBUUNTS 1IEWAEG.



YMOAEI=ZH: Edv petd ammd 1rep. 40 AeTrta 10
TTaywTd deV TTOPOUCIAaEl TNV €MOUMNTH

oTOBEPATNTA, TOTTOBETHOTE TO OTNV KATAWU-
&n £wg GTOU ONEILOEI QUTA TN OTABEPOTNTA.

10. PubBpicete 10 diakéTTn 0/1 1 TN 660N 0,
YIQ VO ATTEVEPYOTIOINTETE TNV TTAYWTO-
pnxavn.

11. TpaBn&te kal ByaATe 1o fUcpa 9 amd
TNV TTpIda.

12. Z1péeTe TO KATTAKI 3 PE APIOTEPN
POpPd KaI TO APOIPEITE.

YNOAEI=H: lNa gukoAn agaipean Tou Ka-
TTaKkioU 3 TIAOTE TO e Ta OUO XEPIa apIOTE-
pPAa Kal Oe€IG KAl JETA GNKWOTE TO.

13. MNaipveTe TO £TOIMO TTAYWTO PE TTAACTIKN
omrdTouAa 1} EUAIVO KOUTAAI (Bev TTEPIE-
XOVTal OTA TTEPIEXOPEVA CUOKEUATIAG).
To 1010 TTAYWTO €ival a@pPATo yia TO
KOUTAAI. MTTOpEITE VO TO ATTOAQUOCETE
apéowg n, Qv TTPOTIUATE OTABEPOTEPN
OUVEKTIKOTNTA, BACETE TO TTAYWTO YIA
Aiyo didoTnpa péoa otnv Katdyugn.

7. 2uvrayég

YNOAEI=H: Avri yia Tov KpéKko Tou afyou,
UTTOPEITE €TTIONG VO XPNOIUOTTOINCETE OTA-
BepoTtroinTh KpEPag YAAAKTOG (1 KOUTOAGKI
TOU YAUKOU yia K&Be dUo kpdkoug afyou).

lMaywro6 umravava

* 1 peydAn wpiun Ptravava

* 200 ml amraxo yaAa

* 100 ml Kpéua aavtiyi (30% Aitrog )
+ 50 g daxapn axvn

AAEBeTE TN pTTOVAVA.

. XTUTTAOTE TNV Kpéua €wg 6Tou OTaBE-
poTToIneEi.

3. AvapiyvueTe KaAQ TOV TTOATO uTTava-

vag padi ge Ta GAAa ouoTaTIKG Kal ava-

KOTEUETE TNV KPEPA YAAAKTOG £WG OTOU

TIPOKUWEI Hia opoloyevig pada.

N -

lNaywro umravava-odyia (vegan)
e 1 peydAn wpiun ymravava

*  MIOOG Agpdvi

* 200 ml y&Aa odyiag (Bavihia)

+ 30 g daxapn axvn

Kdvte TToupé TNV pTravava yadi e Tov
XUMO TOU OTUMMEVOU AgpovioU.
MpoobéaTe 10 yaAa adyiag.

Avaopitete KaAd To poug pravavag padi
ME Ta GAAO CUCTATIKG PEXPI VA TTPOKU-
WEI IO OPOIOYEVHG HAda.

@ N

I'laywro BaviAia
2 Kpokol afyou
200 ml amraxo yaAa
* 200 ml Kpépa cavtiyi (30% Aitrog )
+ 50 g daxapn axvn
*  1-2 pakeAdkia ayapn Bavikia

1. Xtumdare Toug Kpodkoug afyou, Tn {a-
xapn axvn kai Tn {axapn Bavikia £wg
OTou aoTIpicEl N pada.

2. TMpocBéTeTe TO KPUO YAAQ.

3. Xtumrdre KaAd TNV Kpéua yaAakTog (oa-
VTIYi).

4. TpooBéTeTe TNV KPEPA YAAAKTOG (Oa-
VTIyi) OTN HAJQ Kal TNV AQVOKOTEUETE £WG
GTOU TTPOKUYEI Hia OJOIOYEVAG HAla.

YMOAEI=H: Mtropeite va TTpocBéoeTe

KaTd BouAnon @pouUTa Kal JETA TTPOCBEDTE
Caxapn/yAUKavTIKG KOTA TTPOTINGN.
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lMaywro gpdouAa

+ 1 kpbKkog auyou

* 100 ml &maxo yaAa

* 100 ml Kpépa cavriyi (30% Aitrog )
+ 359 daxapn axvn

* 150 g ppdouAeg

1. XTUTTOTE TOV KPOKO auyou Kal TV
axvn ¢ayapn, PEXPI va aoTTIPIoEl N
pada.

2. TpocOéTeTe TO KPUO YAAQ.

3. Xtumdre KoAd TNV Kpépa yaAakTog (oa-
VTIYi).

4. TlpooBETeTE TNV KPEUA YAAAKTOG (Oa-

VTIyi) 0TN HAZa Kal TRV QVOKOTEUETE £WG

GTou TTpoKUWEl Wia opoloyevig Hada.

AAEBETE TIG PPAOUAEG.

6. lMpocBEteTe TOV TTOUPE PPAOUAAG OTO
Meiypa KAl avakaTeUeTe €wg OTOU TTPO-
KUWel pia opoloyevAg pada.

o

YMNOAEI=H: MNpocbéaTe repiocdTepn 1 AI-
yoTepn {axapn Kal @pouTa, CUPPWVA PE TIG
TIPOTIUAOEIG OOG.

lNaywré cokoAdra

* 2 Kpokol auyou

* 200 ml atroBouTtupwpévo yaAa
+ 200 ml oavTiyu (30% Arrrapa)
+ 80 g okdvn popAuATOG KaKAO

1. XtutmoTe padi Toug KPOKOUG, Tn OKOVN
POPAMATOG KOKAO KAl TO YAAQ.

2. XtutrioTe T oavTiyU PEXPI va oTabe-
poTToInOEi.

3. TpocbéaTe Tn cavTiyl GTO Wiyua Kal
QAVOKATEWTE TNV, HEXPI VO TTPOKUWYEI Eva
OMOIOYEVEG piyua.

2opumé Aguoviou
* 300 ml vepd

+ 120 g daxapn
2 Aepovia

1. ZTiyTe Ta Agpdvia.

2. Pigre vepd o€ pia KATGAPOAA Kal TTPo-
oBéate Tn Cayapn.

3. AgnoTe 10 vepo va Bpdacl pia gopd
QAvOKATEUOVTOG, £T01 WOTE VA JIOAUBE]
TeAeiwg n {axapn.

4. TlpocBioTe TOV XUUO AEoVvIoU Kal agn.

8. Kalapiouog

A KINAYNOZ a1ré nAektpomrAngial

© Tlpiv KaBapioETE TN GUCKEUR OTTOCUV-
OéeTe 1O BUOUA 9 peupaToAnyiag amod
TNV TTpida.

® H povdada Kivntipa 2 dev ETITPETTETAI
va BuBileTal o€ vePo.

MPOEIAOMNOIHZH!

®© Mn xpnoiyoTroleite aixunped f diappw-
TIKG Yéoa kabapiouou.

1. TpapnAgte kal BydATe Tov avadeutrpa 5
Kal TO GUVOETIKO 4 atrd Tn Jovada Kivn-
Tpa 2.

2. Eikéva A: MiéoTe padi kal Ta 600 oTn-
piydaTa K&Tw atd Tn hovada Kivn-
TAPa 2 Kal TPapAgTE TN povada
KIVNTAPA 2 atrd To KOTTAaKI 3.

3. Mdvete kKATW a1d TIG AABEG TOU dAKTU-
Niou 7 ka1 avaonkwveTe T0 SAKTUAIO Kal
TO doyEio TTaywToU 6 aTTd TO EEWTEPIKO
doxeio 8.

KaBapiouog povadag Kivnripa

» Tia Tov kaBapiopd TNG Povadag Kivn-
THPA 2 XPNOILOTIOIEITE Eva eAa@pa
VWTTO, aTToAd TTavi.

KaBapiouog doxsiou maywrou
»  KaBapicete T0 doyeio TTaywTou 6, epocov
ONUEIOEI TTIPWTA BEPUOKPATia XWPOou.



» [Aévere TO Boxeio TTaywTou 6 ae Bepud
vepod Bepuokpaociag £wg kar 40 °C pe
£va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

AAAa g§apriuara
MAéveTe Pe TO XEPI OAa T GAAG €€0PTA-
HoTa o€ Bepud vePOd Kail Aiyo atroppu-
mavTiko. (MTopeite va kabapilete Tov
avadeuTtripa 5 Kal To KATrdki 3 Kol 0T
TTAUVTAPIO TTIATWV.) ZTEYVWVETE KAAG
OAa Ta gCapTrpaTa.

9. Amoppiyn

To TTPoidv auTo UTTOKEITAI

otnv Eupwtraik Odnyia

2012/19/EE. To auuBolo e

10 Slaypappévo Kado atrop-

PIMMATWYV TTAVW O€ TPOXOUG

onuaiver 0TI TO TTPOIOV TTPE-

el va 0dnynBei o€ EexwpioTr cuAhoyn
ATTOPPINMATWY CUPPWVa PE TNV EupwTrai-
K ‘Evwon. To idio 10xUel yia 1o TTpoidv Kai
O6Aa Ta e¢apTApaTa pe 1o oUuBoAo auTtd. Ta
ETMONUACHEVA TTPOIOVTA ATTAYOPEUETAI VO
atroppIpBoUV padi Je Ta OIKIOKE aTTOpPPIl-
HoTa, aAAG TTpéTTEl va TTapadoBouv o€ Jia
0£0n oUANOYAG IO TNV avaKUKAWGN NAe-
KTPIKWV KOI NAEKTPOVIKWY OUCKEUWV.

AuTO TO GUBOAO avaKUKAW-

OonNgG oNUATOBOTEI TT.X. £V AVTI-

KEIUEVO N TUANATA UAIKWYV WG

TTOAUTIYO yIa avakTnon. H

avakUKAwaon cupBdaAAel oTn

pEiwon KAaTavaAwong TTPWTWY UAWV Kal
OTNV TTPOCTACIa TOU TTEPIBAAAOVTOG.

Zuokeuaoia

‘OT1av BeAnoeTE Va ATTOPPIYPETE T CUCKEUQ-
oia, TpéTmel va AGReTe uTTOWN 0ag TIG AvTi-
oToIXEG TEPIBAANOVTIKEG DIaTAEEIG TNG
XWPOG aag.

10. Avriustwrrion
mpoBAnuarwv

Edv n ouokeun cag dev Aeitoupyei 6TTwg
TTPETTE, EAEYETE TTPWTA AUTOV TOV KATAAOYO
eAéyxou. Towg va TpoKeITal yia KATTOIO Mi-
KPO TTPORANUA, TO OTTOI0 YTTOPEITE VA aVTI-
METWTTIOETE pOVOI 0AG.

A KINAYNOZ atré nAektpomrAngial
© Ze KOpia TTEPITITWON PNV TTPOCTTABRCE-
TE VA ETTIOKEVACETE TN GUCOKEUR aubai-

pETa.
. MoéavA aitia /
MpoBAnpa HETPO AVTIMETWITIONG
Kapia ‘EX€l 4TTEI OWOTA TO
Aeitoupyia.  |Buopa 9 otnv Tpila;
KpuotaAla | ZteyvwaoTe TTANPWG TO
Tdyou 0TO0  |BOXEio TTAYWTOU 6 TTPIV OTTO
O0XEio TTayW- [ TNV KATAWUEN KAl CUOKEUA-
TOU 6. OTE TO 0€ GAKO KaTaWwugng.
To Taywtd  [H péla TaywTtou dIoyKWVE-
uTTEPXEIAICEl | TaI TTPOG Ta TTAVW. XPNnaol-
Tavw £Ew HOTTOINOTE TNV ETTOPEVN
armé 10 @opd AiyéTepn pada Trayw-
avolypa 1TAR- [Tou.
pwaong.
To maywtd  |Eixav Kpuwaoel ETTOPKWG TO
TTAPAMEVEI doxeio TTaywTou 6 Kai n
TTOANU uypd. |pdda TTaywrtou; To doxeio
TTaywToU 6 TTPETTEl VA KPU-
waoel 24 Wpeg aTnNV Katd-
wuén, Kai n pada raywrou
4 WpeG aTO Yuyeio.
Karayuére 10 avéToiyo
TTaywTO yia Aiyo akoua did-
oTnUa aTnv Kardyuén.
H ouokeuy  [lpogavwg evepyoTroir-
QATTEVEPYO- Onke n TTPOCTACIAQ UTTEP-
TTolEiTal. B8¢ppavang. TpaBngre 1o
Buoua 9 amd Tnv TPIda Kal
TTEPINEVETE £WG OTOU KPUW-
o€l n Jovada Kivnthpa -
TOUAGY. 15 AettTd.
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11. Texvika dedouéva

2U0uBoAa mou xpnoiuorroiouvrai

MovTélo: SECM 12 C7

Tdon dikTUOU: 220-240V ~50Hz

MpoaTareuTikr pévwon

KAdon TrpooTaciag: |11 [0

loxug: 12W

MoadétnTa TARpwaong: | 1000 ml

Gepriifte Sicherheit (EAgyxog
Aoc@aheiag): O1 GUOKEUEG TTPETTEI
va TTANPoUV TOUG YEVIKOUG KOVO-
VEG TNG TEXVOAOYiag Kal va gup-
Hop@wvovTal he To AldTayua yia
v Acg@dAeia Mpoidvtwv
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Me tn oAuavon CE n
HOYER Handel GmbH dnAwvel
Tn cuppépewon| Tng pe Tnv EE.

Auté 10 cUpBoAo oag utrevBupi-
el va aTTOPPIYETE TN CUCKEUO-
gia e TPOTTO QIAIKO TTPOG TO
TEPIBGAAOV.

Me 1o gUpBoAo TNG avakUKAw-
ong (3 BéAn) emonuaivovTal Ta
QAVAKUKAWGIPA UAIKG. To UAIKO
MTTOpPEI Va eVTOTTIOTEN JECW TOU
apIBuou avakUKAwGoNG 0Tn Yéon
(edw: 21) kaw/f) yiag odvTunong
(edw: PAP).

EvaAdacoduevn 1don

To oUpBoAo auTtd uTTodNAWVEI
TTPOIGVTA TTOU TTAEVOVTaI GTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

Me 1n oquavon UKCA n
HOYER Handel GmbH dnAwvel
TN CUPPOPPWON yia To Hvwpévo
BaaiAclo.

To oUpuPBoAo autd uTTOBNAWVEI
TOV KOTAOKEUQOTH TTPOIOVTOG.

AlotnpouUpe 10 SIKAIWPA TEXVIKWY aAAaywWV.




12. Eyyunon tn¢ sraipiag
HOYER Handel GmbH

ACI6TIUN TTEAATIOOQ, agIOTIME TTEAGTN,

yIQ TN OUCKeUN auTr AapBaveTe eyyunon

3 €TV ATTé TNV NUEPOUNVia ayopdg. Ze& Tre-
PITITWOTN EAATTWHATOG TOU TTPOIOVTOG OU-
TOU €XETE VOUIKA BIKAIWMUATA EVAVTI TOU
TTWANTH TOU TTPOIGVTOG. AUTA TA VOUIKA BI-
Kalwpata dev TreplopifovTal atré TNV eyyun-
On TTOU TTAPOUCIAZETAl TTOPOAKATW.

Opor eyyunong

H mpoBeopia TG eyyunong Eekiva pe Tnv
nuepopnvia ayopdg. MapakaAoUue, QUAGE-
TE€ KOAA TNV TTIPWTOTUTTN aTTddEIEN ayopdG.
To £€yypago auTo gival aTTapaiTNTo WG ATTO-
OEIKTIKO OTOIXEIO ayopdG.

Av evTG TPIWV ETWV OTTO TNV NUEPOUNVia
ayopdg TOU TTPOIOVTOG auToU EPPAVIOTE]
eNATTWA TTOU OoPeiAeTal OTO UAIKO ] ThV Ka-
Taokeun, Ba emokeudoouue | Ba avTikaTta-
OTHOOUE TO TTPOiIGV dwpedv 1] Ba
ETMOTPEWOUNE TNV TIPK ayopdg, Katéd Tnv
Kpion pag. MpoUtrd6eon yia TV TTapoxr
£yyunaong gival Twg eviog Tng TTpoBecpiag
TWV TPIWV ETWV TO EAATTWHATIKS TTPOIoV Ba
TTAPOUCIOCTEI GUVOOEUGHEVO aTTO TNV ATTO-
deIgn ayopdg, Kai TTwg o TTeAATNS Ba dwoel
oUvTOuN YPOTITA TTEPIYPA®R ToU €id0OUG TNG
BAGBNG KAl TNG XPOVIKAG CTIYUNG TTOU TTa-
POUCIAOTNKE.

Av T0 eEAATTWUO KOAUTITETAI OTTO TNV £YYUNOA
Jag, TO TTPOIOV Ba OGG ETNOTPOPET ETTIOKEUQ-
opévo A Ba avTikaTtaoTaBei.

lMa Tnv EAAGSa 1oy Vel H avTikatdoTaon Tou
TTPOIGVTOG CUVETTAYETAI, CUUPWVA UE TOV
NOMO 2251/1994, avavéwaon Tou XPOvou ey-
yunong.

Ma v Kutrpo 1oxuel: H emmiokeun A n avti-
KOQTAOTAOT TOU TTPOIOGVTOG O€ GUVETTAYETAI
avavéwaorn Tou Xpoévou gyyunong.

Xpovog gyyunong Kai VouIKES adlw-
osIg EvavTl EAATTWUATOS

O xpovog eyyunong dev Trapareivetal yEow
TNG €uBUVNG Tou TTWANTH. Ta TTapatédvw
I0XU0UV Kal yia Ta TEPAXIA TTOU QVTIKATO-
oTa6nKav N €ImoKeudoTNKaV. TUXOV {nuIEG
Kal EAATTWUOTA TTOU UQIoTAvVTAl KATA TNV
ayopd TTPETTEl va SNAWVOVTaI APECWS PETA
TNV a@aipeon TG cuokeuaoiag. EToKeuég
TToU ekTEAOUVTAI HETA TN AN TNG yyunong
gival TTAnpwréeG.

Edpog eyyunong

H ouokeun auTr] KATAOKEUAOTNKE CUPQW-
va he auoTtnpoug Kavoviououg TToléTNTag
Kal UTTORBARBNKE 0 OXOAATTIKO EAEYXO TTPIV
TNV TTapadoon.

H eyyunon mrepiAapBavel EAATTWPATA TTOU
ogeilovTal TGO 0TO UAIKG, 600 KaI OTNV Ka-
TOOKEUN.

ZTnVv £yyonon dev mepiAapdavovral
AVAAWOCIMO THAMOTA TTOU UTTOKEIVTAI O&
(UGCI0AOYIKN @BOopPd Kal {NUIEG TTOU TTPO-
KAROnkav og e08pauoTa TUAMATA, TT.X.
SIaKOTITEG, PWTIOTIKA péoa i} GAAa yud-
Aiva Tepayia.

H eyyunon auTr eKTTiTITEl, OE TTEPITITWON
TTOU TO TTPOIOV UTTEDTN ¢nuId atTd aTTpoaE-
ia, akat@AANAn xprion ) ocuvtipnon Pe
TTpwToROoUAia Tou ayopaoTh. MNa va yivetal
OWOTA XPAON TOU TTPOIOVTOG TTPETTEI VA Tn-
pouvTal OAEG oI UTTODEIEEIG TTOU avapépo-
VTal OTIG 0ONYieG XEIPIOPOU. ATTOQEUYETE
OTTWOBNTTOTE XPNOEIG KAI XEIPIOWOUG, YIa Ta
oT1T0ia 01 0dNnYieg XEIPITPOU TTPOEIBOTTOIOUV
TTWG TTPETTEI VA ATTOPEUYOVTAL.

To 1rpoidV TTpoopileTal HOVO Yia IBIWTIKA Kal
OX! yIa €TTAYYEAMATIKI XPHON. Z€ TTEPITITW-
on kakoU kal akaTaAANAou xeipiopou Kal
Xprong Biag, Kabwg kal oTnVv TTEPITITWON
eméPPaoNG oTn CUCKeUr, n oTroia o€ dIEgH-
XOn a1mo 10 dIATTIOTEUPEVO KEVTPO OEPRIG
MOG, N €yyunon eKTTTITEL
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Aiadikacia og mepimrwaon aiwong

gyyonong

Ma va prropéooupe va eTegepyacToUpe TO

aitnué cog 10 ocuVTOPOTEPO duvaTod, TTApPaA-

KaAoUpE, aKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW UTTO-

Oeiteig:

*  'Exete mavta diaBéoiua, yia 6TroTE 00G
¢ntnBouv, Tov apIBud TTPoIdVTOg
IAN: 384916_2107 ka1 Tnv amddeIgn
WG ATTOBEIKTIKO OTOIXEIO AyopPdG.

*  Oa Bpeite TOV apiBPS TTPoIGVTOG OTNV TTI-
vakida TUTToU, o€ KaTola eyxdpagn, aTo
€EWPUAAO TV 0dNYILV XEIPIOUOU (KATW
apIoTePd) 1 WG AUTOKOAANTO GTNV TTICW
1 KATW TTAEUPA TNG CUOKEUNG.

* Av gpeavioToUv AsiToupyikég BAGRES N
AAAa eEAaTTWPATA, ETTIKOIVWVHOTE TTPW-
Ta JE TO akOAouBo KEVTPO OEPPIg
TNAEQWVIKA 1| pe email.

e XTn Ouvéxela, Kal EpOooV To TTPOoIdV O¢-
wpPNOEi EAATTWHATIKG, UTTOPEITE VO TO
armrooTteileTe 01N S1EUBUvVON TTOU 0OG
000nKe, eEAeBEPO aTTO TAXUSPOMIKG TE-
An, ouvodeudpuevo aTTd TNV aTTOdEIEN
Qayopdg Kal €va CNUEIWPA OXETIKA JE TO
€idog TNG BAGPRNG KaI TN XPOVIKA OTIyunA
TTOU EPPAVIOTNKE.

>1ov ioTéToTTO WwWw.lidI-service.com ptro-
PEITE VO YETOPOPTWOETE TO TTAPOV A TTEPIO-
00TEPQ EYXEIPIOIA, BiVTEO TTPOIGVTWY KAl
Aoyiopikd eykatdoToong.

[=] %% =]
o

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Me auTdv Tov Kwdiko QR peTafaivere atreu-
B¢ciog otn oeAida Tou o€pPIig Tng Lidl
(www.lidI-service.com) Kal KATAXWPWVTAG
Tov apIBuo TpoidvTtog (IAN) 384916_2107
MTTOPEITE VA avoigeTe TIG 0BNYiEg XpAoNg
TOU TTPOIOVTOG TAG.

Ly
ﬂ Kévrpo oépfic

@GR 3¢ppig EMGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.gr

€D z¢pBig Kumpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 384916_2107

6-o- lMpoun6seurng

MapakaAoupe, AABeTe UTTOWN 0AG TTWGS N
ak6AouBn dielBuvon Sev gival d1elBuvon
o€pBig. ETTKOIVWVACTE TTPWTA PE TO Ké-
VTPO O£PPIG TTOU avaypa@ETal TTAPATIAVW.

HOYER Handel GmbH
Taskopristrale 3
22761 Hamburg
FEPMANIA
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1.

VONOGCCUBRON -~

Ubersicht

0/1-Schalter
Motoreinheit (Gehause/Gerdt)
Deckel mit Einfiilléffnung

Verbindungsstiick
Rihrschaufel

Eisbehalter

Ring mit Griffen

AuBBenbehdlter

Netzkabel mit Netzstecker (nicht sichtbar)



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Eiscrememaschine.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Eiscrememaschinel!

Symbole am Gerdt

er Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.

2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Diese Eiscrememaschine ist zum Zubereiten
von Speiseeis vorgesehen.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

©® Harte und spitze Gegenstande (wie
z. B. Metalllsffel) kdnnen die Innensei-
ten des Eisbehdlters beschadigen.
Benutzen Sie ausschlieBlich Gum-
mischaber oder Holzutensilien zum Ent-
nehmen des fertigen Eises.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhin-
weise in dieser Bedienungsanleitung verwen-
det:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschéden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
® Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgefihrt werden.
®© Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 66).
®© Lagern Sie in diesem Gerat keine explosionsfahigen Stoffe, wie
z. B. Aerosolbehdlter mit brennbarem Treibgas.
® Wenn das Netzkabel dieses Gerdates beschadigt wird, muss es durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifi-
zierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
© Dieses Gerdt ist dazu bestimmt, im Haushalt und in haushaltsahnli-
chen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise ...
.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
..in landwirtschaftlichen Anwesen;
.. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
.in Frihstickspensionen.
® Verarbeiten Sie nicht mehr als 1000 ml Eismasse auf einmal im Eis
behalter.
®© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu frennen.



A GEFAHR fir Kinder!

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-

rat nicht am Netzkabel von der Arbeits-
flache ziehen kénnen.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elektrogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kdnnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR durch
Stromschlag!
Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages.
Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien

und nicht in der Néhe von mit Wasser ge-

fillten Behgltern, wie z. B. Spilbecken.
Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdt trocken ist.

Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerét oder das Netzkabel
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Arti-
kel vor.

Sollten Flissigkeiten oder Fremdké&rper
in das Gehduse des Gerdtes gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

Das Gehduse, das Netzkabel und der

Netzstecker diirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.

Sollte das Gerdt doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den

Netzstecker und nehmen Sie erst do-
nach das Gerdt heraus. Benutzen Sie
das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Gberprifen.

Beriihren Sie das Gerdt nicht mit nassen
Handen.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdf installierte, gut zu-
gdngliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin gut zu-
gdnglich sein.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht durch scharfe Kanten oder heif3e
Stellen beschadigt werden kann.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes
darauf, dass das Netzkabel nicht einge-
klemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:

- wenn eine Stérung aufiritt

- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen

- bevor Sie das Gerdt reinigen

- bei Gewitter

Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt,
mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem betrie-
ben zu werden.

GEFAHR durch mangeinde
Hygiene!
Speiseeis ist ein idealer Nahrboden fir
Salmonellen. Deshalb ist beim Zuberei-
ten von Speiseeis besondere Hygiene
geboten.
Die Hauptquelle fir Salmonellen im
Speiseeis sind rohe Eier. Frische rohe
Eier enthalten oft Salmonellen in sehr ge-
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ringer Menge. Salmonellen kénnen sich
aber bei langerer Lagerung oder unzu-
reichender Kihlung rasant vermehren.
© Auch in der vorbereiteten Eiscrememas-
se oder in angetautem Eis kénnen sich
Salmonellen vermehren. Salmonellen
sterben durch Tiefkihlen nicht ab.
© Fir einen unbeschwerten Eisgenuss soll-
ten Sie deshalb unbedingt folgende
Hyglenehpps beachten:
Fir Menschen mit geschwéchten Ab-
wehrkréften (z. B. Kleinkinder, dltere

oder kranke Menschen) sollten Sie Re-

zepte ohne rohes Ei zubereiten.

- Fur Eisrezepte mit rohem Ei verwen-
den Sie immer frische Eier und lagern
diese im Kihlschrank.

- Achten Sie bei der Eiszubereitung auf
absolute Sauberkeit aller Arbeitsgerdte.

- Stellen Sie die vorbereitete Eismasse so-
fort in den Kihlschrank und bewahren
sie dort nicht Iéinger als 24 Stunden auf.

- Das fertig zubereitete Speiseeis sollten
Sie sofort verzehren. Eis aus frischen
Zutaten kénnen Sie im Gefrierschrank

bei —18 °C héchstens 1 Woche lagern.

- Angetautes oder aufgetautes Eis darf
auf keinen Fall wieder eingefroren
werden.

- Reinigen Sie die Eiscrememaschine

und alle Arbeitsgerdte nach der Eiszu-

bereitung grindlich.

A VERLETZUNGSGEFAHR!

©® Um Verletzungen und Schaden am Ge-
rét zu vermeiden, greifen Sie nicht in

die laufende Eiscrememaschine und hal-

ten Sie ebenfalls Haare, Kleidung und
andere Gegenstdnde fern.

© Fassen Sie den tiefgekihlten Eisbehdlter
nicht mit nassen Handen an.

WARNUNG vor Sachschdaden!

O]

O}

®

(ONO]J

Der Eisbehdlter muss vollstandig trocken
sein, bevor er tiefgekihlt wird.
Erwdrmen Sie den Eisbehdlter nicht auf
Uber 40 °C.

Harte und spitze Gegenstdnde (wie

z. B. Metalllsffel) kénnen die Innensei-
ten des Eisbehdlters beschadigen.
Benutzen Sie ausschlieBlich Gum-
mischaber oder Holzutensilien zum Ent-
nehmen des fertigen Eises.

Schalten Sie zuerst die Eiscrememaschi-
ne ein und geben erst danach die vor-
bereitete Eismasse in die laufende
Maschine.

Schalten Sie die Eiscrememaschine
wdhrend der Eiszubereitung nicht aus
und wieder ein. Die Eismasse wiirde
sonst an dem Eisbehdalter festfrieren und
die Rihrschaufel blockieren.

Stellen Sie das Gerét niemals auf heife
Oberfléchen (z. B. Herdplatten) oder in
die Nahe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.
Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfu-
Ben ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht véllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Silikonfif3e angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.
Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie alle Zubehdrteile des Ge-
rates von Hand. Rihrschaufel 5 und De-
ckel 3 kénnen auch in der Geschirrspiil-
maschine gereinigt werden.

Sollte Flussigkeit aus dem Gehduse des
Eisbehdlters austreten, muss der Eisbe-
halter entsorgt werden. Die Flussigkeit
ist ungiftig, aber fir den Verzehr nicht
geeignet.



Das Gerét verfugt tber einen Uberhit-
zungsschutz. Dieser schaltet das Gerat
aus, um den Motor vor Uberhitzung zu
schitzen. In diesem Fall ziehen Sie den
Netzstecker und warten, bis der Motor
abgekihlt ist; mindestens 15 Minuten.

4. Lieferumfang

_— e o —

Motoreinheit 2
Deckel 3
Eisbehdlter 6

Ring 7
AuBenbehdlter 8
Rihrschaufel 5
Verbindungsstiick 4
Bedienungsanleitung

5. Vor dem ersten

Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie das Gerdat vor der
ersten Benutzung! (siche “Reini-
gen” auf Seite 66)

6. Eis herstellen

6.1 Allgemeine Hinweise

Zutaten

Eine hohe Eisqualitat erreichen Sie vor
allem durch hochwertige, frische Zuta-
ten.

Milchprodukte mit hohem Fettgehalt
(wie z. B. Schlagsahne, Créme fraiche,
Créme double, Mascarpone) sorgen fir
Cremigkeit und sind Geschmackstrager.
Verwenden Sie fir Rezepte, in denen
der Zucker nicht aufgeldst wird, beson-
ders feinen Zucker. Zucker sorgt fir eine
festere Konsistenz und verhindert

gleichzeitig die Bildung grofier Eiskris-
talle.

Wenn Sie tiefgefrorene Friichte verwen-
den, brauchen Sie diese nicht vollstan-
dig auftauen zu lassen. Zum Beispiel
lassen sich noch halb gefrorene Friichte
besser purieren.

Bei Zugabe von Alkohol bleibt das Eis
weicher.

Zubereitung

Das Eis wird lhnen besonders gut gelin-
gen, wenn Sie sowohl den Eisbehal-
ter 6 als auch die vorbereitete Eismasse
vor der Eisbereitung ausreichend kiih-
len.

Das fertige Eis ist weich und Iffelfghig.
Servieren Sie es sofort. So schmeckt es
am besten.

Wenn das Eis nach ca. 40 Minuten
nicht die gewinschte Festigkeit auf-
weist, stellen Sie es in den Gefrier-
schrank, bis es diese Festigkeit erreicht
hat.

6.2 24 Stunden vorher

Eisbehdlter einfrieren
Der Eisbehdlter 6 muss vollstandig trocken
sein, wenn Sie ihn einfrieren.

1.

Packen Sie den leeren Eisbehdlter 6 in
einen Gefrierbeutel und verschlief3en Sie
diesen, damit sich keine Eisablagerun-
gen bilden.

Geben Sie den verpackten Eisbehdlter 6
fir mindestens 24 Stunden in den Ge-
frierschrank (bei —18 °C oder kalter).
Nehmen Sie den Eisbehalter 6 erst di-
rekt vor der Eisbereitung aus dem Ge-
frierschrank, damit er méglichst kalt ist.



6.3 4 Stunden vorher

Eismasse vorbereiten

1. Bereiten Sie die Eismasse nach Rezept
zu. Bis zu 1000 ml Eismasse kdnnen auf
einmal im Eisbehdlter 6 verarbeitet wer-
den.

2. Stellen Sie die vorbereitete Eismasse fiir
ca. 4 Stunden in den Kihlschrank.

6.4 Eis in der Eiscreme-
maschine zubereiten

HINWEISE:

® Bei der ersten Benutzung kann es zu
Geruchsbildung kommen. Dies ist konst-
ruktionsbedingt und kein Gerdtefehler.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung.

® Geben Sie die vorbereitete Eismasse in
ein GefaB mit AusgieBer. So lasst sich
diese besser in die Einfillsffnung des
Deckels 3 gief3en.

® Geben Sie die vorbereitete Eismasse
erst in den Eisbehalter 6, wenn die
Eiscrememaschine fertig zusammenge-
setzt und eingeschaltet ist. Sonst friert
die Eismasse an den Innenwénden des
Eisbehdlters 6 fest.

* Arbeiten Sie zigig, damit der Eisbehdl-
ter 6 und die Eismasse mdglichst wenig
an Kalte verlieren.

1. Setzen Sie die Motoreinheit 2 so auf
den Deckel 3, dass sie einrastet.

2. Stecken Sie das Verbindungsstiick 4 in
die Motoreinheit 2.

3. Stecken Sie die Rihrschaufel 5 auf das
Verbindungsstiick 4.

4. Setzen Sie den Ring 7 auf den AuBBen-
behélter 8. Dabei liegen die Griffe in
den Aussparungen des AuBenbehdlters.

5. Nehmen Sie den Eisbehdlter 6 aus dem
Gefrierbeutel heraus und setzen ihn auf

den Ring 7.
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6. Setzen Sie den Deckel 3 auf den Ring 7
und drehen ihn im Uhrzeigersinn fest.

7. Stecken Sie den Netzstecker 9 in die
Steckdose und stellen den 0/1-Schal-
ter 1 auf I.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Schalten Sie die Eiscrememaschine
wdhrend der Eiszubereitung nicht aus
und wieder ein. Die Eismasse wiirde
sonst an dem Eisbehdlter 6 festfrieren
und die Rihrschaufel 5 blockieren.

8. Gieflen Sie nun die vorbereitete Eismas-
se durch die Einfilléffnung in den Eisbe-
halter 6.

9. Lassen Sie die Eiscrememaschine arbei-
ten, bis das Eis die gewunschte Konsis-
tenz erreicht hat.

HINWEIS: Wenn das Eis nach ca. 40 Mi-
nuten nicht die gewiinschte Festigkeit auf-
weist, stellen Sie es in den Gefrierschrank,
bis es diese Festigkeit erreicht hat.

10. Stellen Sie den O/1-Schalter 1 auf ©, um
die Eiscrememaschine auszuschalten.

11. Ziehen Sie den Netzstecker 9.

12. Drehen Sie den Deckel 3 gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen ihn ab.

HINWEIS: Zum leichten Abnehmen des De-
ckels 3 fassen Sie diesen mit beiden Hén-
den links und rechts an und heben ihn dann

ab.

13. Entnehmen Sie das fertige Eis mit einem
Gummischaber oder einem Holzléffel
(nicht im Lieferumfang enthalten).

Das fertige Eis ist I5ffelweich. Sie kénnen
es sofort genieBen oder, wenn Sie eine
festere Konsistenz bevorzugen, das Eis

noch eine Weile in den Gefrierschrank

geben.



7. Rezepte

HINWEIS: Statt des Eigelbs kénnen Sie
auch ein Sahnestandmittel verwenden (je
1 Teeldffel Sahnestandmittel fir 2 Eigelb).

Bananeneis

e 1 grof3e reife Banane

e 200 ml fettarme Milch

® 100 ml Schlagsahne (30 % Fett)
® 50 g Puderzucker

. Pirieren Sie die Banane.

2. Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

3. Mixen Sie das Bananenmus zusammen
mit den anderen Zutaten gut durch und
rihren Sie die Schlagsahne unter, bis es
eine homogene Masse ergibt.

Bananen-Soja-Eis (vegan)
e 1 grofle reife Banane

* eine halbe Zitrone

® 200 ml Sojadrink (Vanille)

e 30 g Puderzucker

—_

Piirieren Sie die Banane zusammen mit
dem Zitronensaft der ausgepressten Zi-
trone.

Geben Sie die Sojamilch hinzu.

Mixen Sie das Bananenmus zusammen
mit den anderen Zutaten gut durch und
rihren Sie, bis es eine homogene Masse
ergibt.

@

Vanilleeis

e 2 Eigelb

200 ml fettarme Milch

200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
50 g Puderzucker

1-2 Péckchen Vanillezucker

e o o o

1. Verschlagen Sie Eigelb, Puder- und Vanil-
lezucker, bis die Masse hell wird.
Geben Sie die kalte Milch hinzu.
Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rihren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Mo

HINWEIS: Sie konnen ganz nach Belieben
Frichte hinzugeben und dann nach Ge-
schmack siBBen.

Erdbeereis

1 Eigelb

100 ml fettarme Milch

100 ml Schlagsahne (30 % Fett)
35 g Puderzucker

150 g Erdbeeren

L[]

1. Verschlagen Sie Eigelb und Puderzucker,

bis die Masse hell wird.

Geben Sie die kalte Milch hinzu.

Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

Geben Sie die Schlagsahne zur Masse

und rithren Sie diese unter, bis es eine

homogene Masse ergibt.

5. Pirieren Sie die Erdbeeren.

6. Geben Sie das Erdbeermus zur Masse
und rilhren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Mo

HINWEIS: Geben Sie je nach Geschmack
mehr oder weniger Zucker und Frichte hin-
zu.



Schokoladeneis

e 2Eigelb

e 200 ml fettarme Milch

® 200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
[ ]

W

80 g Kakao-Getrénkepulver

Verschlagen Sie Eigelb, Kakao-Getran-
kepulver und Milch.

Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rihren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Zitronensorbet

1.
2.

300 ml Wasser
120 g Zucker
2 Zitronen

Pressen Sie die Zitronen aus.
Fillen Sie das Wasser in einen Kochtopf
und figen Sie den Zucker hinzu.

Lassen Sie das Wasser unter Rijhren ein-

mal aufkochen, sodass sich der Zucker
vollstandig aufldst.

Geben Sie den Zitronensaft hinzu und
lassen die Mischung abkihlen.

8. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker @ aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

® Die Motoreinheit 2 darf nicht in Wasser
getaucht werden.

WARNUNG!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

1. Ziehen Sie die Rishrschaufel 5 und das
Verbindungsstick 4 von der Motorein-
heit 2.

2. Bild A: Driicken Sie die beiden Halter
unten an der Motoreinheit 2 zusammen
und ziehen Sie die Motoreinheit 2 vom
Deckel 3.

3. Fassen Sie unter die Griffe des Rings 7
und heben Sie Ring und Eisbehdlter 6
aus dem AuBenbehdlter 8.

Reinigen der Motoreinheit

® Fir das Reinigen der Motoreinheit 2
verwenden Sie ein leicht angefeuchte-
tes, weiches Tuch.

Reinigen des Eisbehdilters

® Reinigen Sie den Eisbehdlter 6 erst,
wenn er Raumtemperatur erreicht hat.

®  Waschen Sie den Eisbehdlter 6 in bis
zu 40 °C warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel.

Andere Teile

®  Waschen Sie alle anderen Teile in war-
mem Wasser und etwas Spilmittel mit
der Hand. (Rihrschaufel 5 und De-
ckel 3 kdnnen auch in der Geschirrspil-
maschine gereinigt werden.) Trocknen
Sie alle Teile gut ab.



9. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europ@ischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll.

Recycling hilft, den Verbrauch

von Rohstoffen zu reduzieren und die Um-
welt zu entlasten. Informationen zur Entsor-
gung und der Lage des néchsten
Recyclinghofes erhalten Sie z. B. bei lhrer
Stadtreinigung oder in den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

10. Problemlésungen

Sollte Thr Geréat einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-

rat selbststandig zu reparieren.

Fehler

Mégliche Ursachen /

Mafinahmen
Keine Ist der Netzstecker 9 richtig
Funktion eingesteckt?
Eiskristalle  |Trocknen Sie den Eisbehdal-
auf dem Eis- |ter 6 vor dem Einfrieren
behdlter 6 |vollstandig ab und verpa-
cken Sie ihn in einem Ge-
frierbeutel.
Das Eis quillt |Die Eismasse arbeitet sich
oben aus der |nach oben. Verwenden Sie
Einfullff- beim néchsten Mal weniger

nung heraus.

Eismasse.

Die Eiscreme
bleibt zu flis-

sig.

Waren der Eisbehdlter 6
und die Eismasse ausrei-
chend kalt2 Der Eisbehal-
ter 6 muss 24 Stunden im
Gefrierschrank, die Eismas-
se 4 Stunden im Kihl-
schrank gekihlt werden.
Gefrieren Sie das unfertige
Eis noch eine Weile im Ge-
frierschrank nach.

Das Gerat
schaltet sich
aus.

Wahrscheinlich wurde der
Uberhitzungsschutz akti-
viert. Ziehen Sie den Netz-
stecker @ und warten Sie,
bis die Motoreinheit 2 ab-
gekuhlt ist - mind. 15 Minu-
ten.
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11. Technische Daten

Verwendete Symbole

Modell: SECM 12 C7 ] Schutzisolierung

Netzspannung: [220-240V ~ 50 Hz

Schutzklasse: |1l [O] Gepriifte Sicherheit: Gerdte mis-
Leistung: 12 W @ sen den allgemein anerkannten
= - 1000 mi Regeln der Technik geniigen und
vlimenge: m gehen mit dem Produkisicher-

heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Mit der UKCA-Kennzeichnung er-
klart die HOYER Handel GmbH
die Konformitat fir UK.

Das Symbol kennzeichnet den
Produkthersteller.

Technische Anderungen vorbehalten.



12. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Geréit und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schdaden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 384916_2107
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 384916_2107 lhre Bedie-
nungsanleitung 6ffnen.

Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 384916 _2107

6%- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunéchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





