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Safety Precautions

Read this manual carefully before use, and retain it for future
reference.

To ensure your safety and minimize the risk of personal injury or
property damage, please observe and obey the following safety
precautions.

WARNINGS

- This product is for household use only.

- Appliances can be used by persons with reduced physical
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

- Please keep the product out of the reach of children. Children
shall not play with or use this product.

- Do not place the product on unstable or wet surfaces. Keep the
product preferably 30 cm or more away from fire or heat sources.

- The normal operating altitude range of this product is 0-2000
meters.

- Do not place the cooking base on heated or heatable surfaces
including stoves, ceramic stoves, or induction stoves, nor near
any high-temperature areas.

- Do not crush, strike, or scratch the product with anything sharp
or heavy to prevent injuries or malfunction.

- The product cannot be used with an external timer or
independent remote control.

- Do not modify, disassemble, or repair the product by yourself to
avoid fire, electrical shock, and scalding.

- Stop using the product immediately if it malfunctions or breaks
down to avoid fire, electric shock, and scalding.

- Ensure that the silicone parts of the product do not come into
contact with solutions that contain more than 50% alcohol.
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- Turn off the product and disconnect the power before replacing
accessories or touching movable parts.

- Do not use accessories or parts that did not come with this
product to avoid fire and personal injury.

- Steam and heat may damage, discolor or deform your furniture
and walls, keep the product away from furniture and walls,
preferably 30 cm and above.

-Use in a well-ventilated area to ensure that heat is properly
dispersed.

- The blades inside the pot are sharp. Please be careful when
emptying the pot and cleaning the blender assembly.

Precautions for Power Supply

- Do not use any power supply other than 220-240 V AC to avoid
fire and electrical shock.

- Do not unplug by pulling on the power cord, so as to avoid
electric shock or fire caused by short-circuiting.

- Do not allow children to use the product without an adult's
supervision. Keep it out of the reach of infants to prevent electric
shock, burns, or other injuries.

- Do not plug or unplug the power cord with wet hands, so as to
avoid electric shock or injuries.

- Use only power sockets rated at 10 A minimum.

- Unplug the power cord from the electrical outlet before
performing any maintenance or moving the product.

- If the power cord is damaged or broken, it must be replaced or
repaired by the manufacturer or the after-sales department so as
to avoid safety hazards.
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Precautions During Use

- Do not fill the pot above the maximum line ("2.2 L" mark).

- Do not remove the measuring cup during high-speed operation,
so as to prevent grease or liquid spills.

- Do not attempt to force open the pot lid or locking mechanism.
The pot lid can only be opened when the speed is at zero and the
locking mechanism has been released.

- Do not use the whisk during prolonged cooking, such as slow
cooking, slow simmer, or fermentation.

- Do not touch moving parts to prevent mechanical damage.

- Do not place hands into the pot.

- Keep body and hair away from the blender assembly.

- Ensure that there is enough water in the pot when steaming.
Please add water if the cooking time increases.

- Do not touch the measuring cup during orimmediately after use.
Keep away from children and infants and take special
precautions to prevent them from being scalded.

- Do not move or shake the product during use.

- Do not place scraper into the pot during cooking.

- Do not cover the top of the product during use, otherwise, the
steam may be unable to escape.

-When adding water during blending, the water temperature
should be less than 60°C to prevent burns and scalds if liquid
overflows.

- The rotation speed will automatically decrease if the liquid
temperature is too high during high-speed rotation.

- Note that pouring high-temperature liquid into the pot can
cause the liquid to spray out due to vaporization.

- The pot must be used with the included cooking base.
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Precautions After Use

- Promptly empty ingredients in the pot after use. Remove the
blender assembly and clean it in a timely manner, being careful
not to be scratched by the blades.

- Stop using the product immediately and unplug it from the
power source if it malfunctions or breaks down.

- Thoroughly wipe the pot dry and clean before placing it onto the
cooking base.

Precautions for Cleaning and Maintenance

- Do not immerse the product in water or splash it with water.

- Unplug the product before cleaning the cooking base.

- Do not use steel wool or other hard objects to clean the pot.

- Use only soft cloth for cleaning.

- Do not allow water or dirt to penetrate the casing of the cooking
base.

- If the product will not be used for a long time, unplug the power
cord and take measures to protect it from moisture, dust, and
household pests.

Precautions for Malfunctions or Breakdowns

If any of the following conditions occur, immediately disconnect
the product from power and contact the after-sales service team
for assistance.

- The power plug or power cord has become very hot during use.

-Smoke is arising from the cooking base or there is a burning
smell.

-Some part of the product is cracked, loose or unstable.

- The pot deforms.
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Product Overview

Smart Cooking Robot

Measuring Cup

Pot Lid

° @ Power Button
Pot @ O
® Screen

Control Knob @

® Cooking Base

Accessory List

Blender Blade Base x 1 Blender Blade x 1 Blade Cover x 1 Steamer Set x 1
(Pre-installed in the pot) (Pre-installed in the pot)

Whisk x 1 Scraper x 1 Basket x 1 Measuring Spoon Set x 1

Note: lllustrations of product, accessories, and user interface in the user manual are for reference purposes only. Actual product and
functions may vary due to product enhancements.
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Component Description

Component Functions

Component Name Function

Pot Used to cook and process ingredients in combination with the blender assembly.

Used to seal the pot. It can prevent juices from splashing during operation. There is an open
Pot Lid mouth in the center, which can be used with the measuring cup for adding ingredients partway
during cooking.

Measuring Cup Used to measure ingredients and block the open mouth in the center of the lid.

Cooking Base Itis the key component of the product with an electric motor inside. It can provide power.
Blender Assembly Used with the pot to blend and cut up ingredients.

Steamer Set Used to steam food.

Basket Used to steam food and cook soft or delicate dishes and to sieve fruit and vegetable juices.
Whisk Used to whisk cream or egg whites.

Scraper Used to scrape food remnants from the inside of the pot.

Measuring Spoon Set Used to measure small amounts of liquid or powder ingredients.

Blade Cover Used to enhance the convection of liquid in the pot and protect softer ingredients from being

cut up by the blade.

Component Instructions

Pot

The pot is used to process or heat ingredients. It consists of a stainless steel bowl, a lid, and a blender assembly. Before
cooking, it must be correctly placed onto the cooking base. Please follow the steps below:

1. Align the pot handle with the positioning point,
thenvertically place the pot onto the holder onthe
cooking base.

2. Try to slightly rotate the pot to the left and right. If
the pot cannot be rotated but can move slightly,
thenit has been placed correctly.

/\ CAUTIONS

-Place the product on a clean, sturdy, and stable
counter surface in the kitchen.

- Keep the product away from the edge of the
counter to prevent the product from falling due to
movement during operation or being bumped. Holder

-Do not place the product on heated or heatable
surfaces including stove, ceramic stove, or
induction stove, nor near high-temperature areas.

Keep the product away from external heat sources.

-Do not place the product underneath furniture like
shelves or cupboards, as this may cause the
furniture to be damaged by steam generated during
cooking.
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Blender Assembly (Blender Blade + Blender Blade Base)

Remove the blender assembly before cleaning the blender assembly and the pot, then install them back correctly after
cleaning and drying for future use. The blender blade is used for blending, cutting, and mixing food, therefore, it must always be
properly installed and fully locked with the blender blade base; otherwise, an accidental injury may occur. Please follow the
steps below:

-

. To avoid the blender blade falling off accidentally,
hold the handle of the pot with its mouth facing
upwards.

2. Rotate the blender blade base clockwise to remove
it, and temporarily leave the blender blade in the
pot.
) -
3. Carefully lift the handle of the blender blade to ( ,
remove it from the pot, along with the rubber seal. NS @!

When cleaning the blender blade, special care must T

be exercised to avoid being cut. Wipe dry after
cleaning. Blender Blade 4

»

o

Hold the handle of the blender blade along with the
rubber seal, align the blender blade with the
opening on the bottom of the pot, and put the
blender blade into it till the rubber seal is in contact

with the bottom of the pot.
6. Install the blender blade base onto the bottom of ,, =
the pot from below, then rotate it counterclockwise >0

tillthe blender blade and the blender blade base are
firmly locked together.

/\ CAUTIONS

-The blades are extremely sharp. Take extra care
when installing, disassembling, using, or cleaning

them.
Blender Blade Base ¥
-Do not touch the blades. Doing so may resultin
injury.

Rotate clockwise to open
-When disassembling the blender blade, ensure that the blender blade base’:.]

the pot mouth is facing upwards. Otherwise, the
blender blade may fall off and cause personal injury
or deforming the blades.

-Do not place hands into the pot before removing it Blade Handle
from the cooking base.

- To avoid burns by residual heat from cooking, make

sure that the pot and the blender blade are cool

enough to touch before removing them.
-Make sure that the blender blade is correctly Rubber Seal

installed. Check the blender blade and the rubber

seal regularly.

Blender Blade

-When installing the blender blade, make sure that

the blender blade and the rubber seal are fit in place.

-Make sure that the rubber seal is intact. Otherwise,
the product may be damaged because of the liquid
leaking into the cooking base.

-Make sure that the blender blade is correctly
installed and completely locked before cooking.
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Pot Lid

The pot lid is used to seal the pot. To ensure safety during use, the cooking robot can only be turned on when the lid is put in
place and locked. Please follow the steps below:

-

.With the lid handle to the right of the pot handle,
then firmly place the lid on the pot and press it
down with both hands. Then turn the lid clockwise
until the lid handle is aligned with the pot handle.
Make sure they are firmly locked together.

2. Press the control knob to start cooking, and the
pot will be automatically locked.

3.The cooking robot will automatically detect

whetherthe lid is in place or not. If not, the screen Measuring Cup @3-

will display a prompt.

4.The pot will be automatically unlocked once the
cooking is completed.

/\ CAUTIONS

-Do not force open the pot lid to avoid damaging the
lock of the pot lid.

-Some hot steam may remain inside the pot after Pot Lid
cooking is completed. To avoid burns and scalds by
the steam, please exercise caution when opening
the pot lid.

- Do not remove the measuring cup during cooking.
In some recipes, the measuring cup will need to be
removed to ensure the release of excess steam.
Please refer to the specific recipe for details.

-Have aregular check to ensure that the rubber seal
onthe pot lid is not damaged.

-Do not remove the rubber seal when cleaning.

-For a better next-cooking experience, clean the pot
in atimely manner after use to prevent odors arising
from food residue.

Steamer Set/Basket

The steamer set and basket are used for steaming food. The steamer set is composed of a steamer lid, a steamer tray, a bottom
insert, a steamer pot, and a water collection tray. The steamer set is directly mounted onto the pot lid, so that steam can go
through the open mouth in the pot lid during cooking to steam the food. To use the steamer set, please follow the steps below:

1. Place the steamer set onto the sunken part on the
pot lid. Make sure they are aligned and locked
firmly.

2. To use the basket, place it into the pot with food Steamer Lid
ingredients in it to steam.

3. You can use the different parts of steamer set Steamer Tray

based on your needs.

4.To collect condensed juices when steaming, place Bottom Insert

the water collection tray between the steamer pot
and the pot lid. If the water collection tray is Steamer Pot
removed, the juices will flow into the pot.

Water Collection Tray
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/\ CAUTIONS

-Food ingredients need to be distributed evenly
inside the steamer pot, and the total weight of the
ingredients to be cooked each time along with
plates or dishes cannot exceed 2 kg. .

Handle

-Be careful of steam burns when removing the
steamer set or basket.

-Make sure there is enough water in the pot to Basket
prevent damage to the cooking robot caused by
boiling dry.

-Promptly clean the steamer set and basket to avoid
clogging the holes on the steamer set.

-The measuring cup needs to be removed when
using the steamer set.

- Be mindful of the water amount in the water
collection tray to avoid water overflowing. Normally,
the water collection tray can collect condensed juices
during steaming for about one hour.

Measuring Cup

The measuring cup can be used to block the open mouthin the pot lid to prevent heat loss and ingredient splashing. It can also
be used to measure liquids. If only a small amount of liquid is needed, then the measuring cup does not need to be removed.
Slowly pour the liquid on the pot lid, and it will flow into the pot through the gap between the measuring cup and pot lid. To add
more liquid or solid ingredients into the pot, follow the steps below:

1. Press the control knob to pause the current
cooking task. Hold the measuring cup handle and pullit
upwards to remove the measuring cup.

2. Add the ingredients to the pot.

3. Align the measuring cup with the open mouth in -
the pot lid and gently press down to reinstall the
measuring cup onto the pot lid. \@ ’
4. Press the control knob to resume cooking. \‘*
A —

-When removing the measuring cup during cooking,
exercise caution to avoid burns by the hot steam
that may remain inside the pot.

Measuring Cup

-In some recipes, the measuring cup will need to be
removed to release excess steam. Please refer to
the specific recipe for details.

Scraper/Measuring Spoon Set

The scraper can be used to remove cooked-on food and clean the pot. The measuring spoons are used to measure small
amounts of powder or liquid ingredients. The spoons have different volume versions: 10 milliliters, 5, milliliters, 2.5 milliliters,

and 1.25 milliliters. Keep the following in mind when using these accessories:
-None of the accessories can be used for other .

purposes.
-Do not place the scraper or measuring spoons \ “' :

inside the pot during cooking.

o
imel if is f .
timely manner if damage is found Scraper Measuring Spoon Set

-Check accessories regularly, and replace ina
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Whisk

In addition to whipping cream or egg whites, the whisk can also be used at low speed to ensure even mixing of the food, so as to
prevent food from sticking or burning onto the pot bottom. Follow the steps below for installation and removal:

-

. Place the whisk onto the blender blade by inserting
itinto the gap of the cross-blade, and turn it slightly
tofixitin place. Make sure that it cannot be easily
removed.

2.Hold the handle of the whisk and shake upwards to
remove.

/\ CAUTIONS Handle

-Do not use a speed over Level 5.

-Do not use the scraper while using the whisk. Whisk &—O

-Itis forbidden to install or remove the whisk while
the cooking robot is in use.

Blade Cover

The blade cover is used to enhance the convection of liquid in the pot and protect softer ingredients from being cut up by the
blade. It is suitable for simmering and sous-vide cooking, and can also be used with the steam/boil mode and the stew mode.
When removing and installing the blender blade, the blade cover will also protect your hand from being cut. Take the following
steps toinstall and remove the blade cover:

Installing: Align the center of the blade cover with Blade Cover
the blade handle, and press down the blade cover to
make sure itis secured in place.

Removing: Hold the handle of the blade cover to
remove it upward.

/\ CAUTIONS

-Do not use at a speed over Level 1.

-Make sure the temperature does not exceed 100°C.

-Only use the blade cover when stewing or boiling with
an adequate amount of liquid. Do not boil-dry the blade
cover at high temperatures.

How to Use

Plugthe power cord into a220-240 V AC socket, connect the power, and turn on the cooking robot, and then the boot animation
will show on the screen.

The cooking robot's screen will automatically go out by default if no operation is performed in 10 minutes, and its auto-off time
can be adjustedinthe settings. After the screenis off for 10 minutes, the cooking robot will enter the energy-saving mode. Press
and hold the control knob for 3 seconds or go to the drop-down menu to turn off the cooking robot. To start the cooking robot,
press the control knob. If the cooking robot will not be used for an extended period, press the power button to turn the cooking
robot off.

Note: You can wake up the screen by tapping the screen or pressing the control knob.

Connecting with Mi Home/Xiaomi Home App

This product works with the Mi Home/Xiaomi Home app*. Use the Mi
Home/Xiaomi Home app to control your device, and to interact with other
smart home devices.

Scan the QR code to download and install the app. You will be directed to
the connection setup page if the app is installed already. Or search "Mi
Home/Xiaomi Home" in the app store to download and install it.

Open MiHome/Xiaomi Home app, tap "+" on the upperright, and then follow
prompts to add your device. 10 9DD2934D




*The app is referred to as Xiaomi Home app in Europe (except for Russia). The name of the app displayed on your device should be taken
as the default.
Note: The version of the app might have been updated, please follow the instructions based on the current app version.

Wi-Fi Connection

When turning on the cooking robot the first time, please follow the instructions on the screen to connect to Wi-Fi.

Initial Setup

Follow the on-screen instructions to complete the initial setup when the cooking robot is turned for the first time. Press the
control knob or swipe the screen to the left to proceed to the next step during operation. Press the control knob again to enter
the home screen after completing the setup.

Settings can be changed at any time in Profile > Settings.

Usage Settings

Setting values: The cooking parameters such as time, temperature, and speed can be set before and during cooking. The
cooking robot can only work if both time and speed are set. Tap the time, temperature, and speed icons on the screen to set
values, and turn the control knob to change the values. Press the control knob to start cooking once the value settings are
completed.

Selecting recipes: Choose the Recipes on the screen or tap the icon on the top right corner to search the recipes. Follow the
step-by-step recipe to operate the cooking robot for cooking.

Setting time
1. Tap the time setting icon to enable time setting.

2. Rotate the control knob to set cooking time.

/\ CAUTIONS

-The preset time can be changed at any time during
cooking (except for certain modes). Tap the time
settingicon and turn the control knob to select
desired cooking time. The cooking robot will resume
cooking as per the latest set time till the cooking is

complete.
-Before the preset time ends, press the control knob
to pause the cooking robot and add ingredients
during cooking. Press the control knob again to start ‘ ‘
the cooking robot and resume cooking as per the
original preset time.
-To end cooking before the preset time, tap the time

settingicon and turn the control knob to 00:00:00.

Setting temperature

1. Tap the temperature setting icon to enable
temperature setting.

2.Rotate the control knob to set the temperature. 00:00:00 - ¢ 0

N N4
- The cooking temperature can be changed at any
time during cooking (except for certain modes).
-If thereis no need to heat, set the temperature to



Setting speed
1. Tap the speed settingicon to enable speed setting.

2. Rotate the control knob to set the rotation speed.

/\ CAUTIONS

-The speed can be changed at any time during
cooking (except for certain modes).

-The cooking robot can start cooking after the time
and speed are set.

-There are 20 speed levels for both forward and
reverse rotation. Turn the control knob clockwise to
adjust the forward speed, and counterclockwise to
adjust the reverse speed. The higher the level, the
faster the speed.

- Do not use high speeds when cooking hot food or
soup over 60°C, so as to prevent the food from
overflowing and causing burns.

- By rotating the control knob clockwise or counter
clockwise, you can change the rotation direction of
the blender blade. To gently stir and mix the food, use
the reverse rotation.

Preset modes

The cooking robot has multiple preset modes to meet various cooking needs. You can go to the home screen to select the
preset modes including weighing, extreme rotation, dough kneading, ice shaving, juicing, grinding, mincing, chopping,
cleaning, steam/boil, or stew. Take the mincing and weighing modes as examples and follow the steps below.

Mincing
1. Clean the ingredients and cut them into small pieces, then put them into the pot. Make sure that the amount of the

ingredients does not exceed the pot maximum level.

2. Correctlyinstall the pot onto the cooking base, then put on the pot lid. Make sure that the lid is installed correctly and locked
onto the pot.

3.Turn on the cooking robot, select mincing mode on the screen, and press the control knob. The cooking robot will run based
on the preset values and automatically stop upon completion of the process. Press the control knob to pause midway.

4.Remove the pot from the cooking base once ingredient processing is completed, and use the scraper to take out the food.

/\ CAUTIONS

-Remove tendons, bones, and skin from the meat before processing, and thaw the frozen meat first.

- Please do not use the mincing mode to process hard ingredients like frozen meat, ice cubes, or bones.

- The cooking robot will shake slightly during operation, please do not leave the cooking robot unattended.

- Turn off the cooking robot if it vibrates excessively or ingredients stick to the sides of the pot. Use the scraper to spread the
ingredients evenly across the bottom of the pot and then turn the cooking robot back on.

Weighing
1. Install the pot onto the cooking base and select weighing mode on the mode screen.
2. Place the ingredients to be weighed into the pot, and the screen will then display the weight of the ingredients.

3.Press androtate the control knob to zero, and then add the next ingredient to the pot. The weighing process can be repeated
till an accumulated maximum weight of 5000 g is reached.

/\ CAUTIONS

- The weighing mode can only be used when no any other modes are running.
-When using the weighing mode, please make sure that the cooking robot is on a level surface. Otherwise, the weighing results

may be inaccurate.
-Tap "«"in the top left corner of the weighing screen to exit weighing mode.
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Mode Functions

Mode Name Function Description
Epabled by default. Set the For those who are unfamiliar with the product operation, it is
time, temperature, and speed ded to foll h d . ided by th
Manual to start cooking. recommende _to ollow the steps an settln_gs provide yt_ e
Note: The maximum eperating time is four recipes stored in the cloud or the preset recipes in the cooking
hours, the maximum temperature is 150°C, robot.
and the maximum speed level is 10.
It is strongly recommended to tap "Returns to zero" on the
Weighing Used to weigh ingredients. screen before each weighing to ensure the cooking robot can
precisely weigh the ingredients.
This mode has the highest speed. Tap the extreme rotation
Extre_me Used to quickly tamp food. mode icon again to exit this mode. Do not leave the cooking
rotation robot unattended while it is in operation to prevent it from
shaking and causing accidents.
Dough Temperature and speed are not adjustable. Water and other
kneading Usedto knead dough. ingredients can be added through the open mouth in the pot lid.
. Temperature is not adjustable. Make sure the pot lid and the
Shaved ice Used to crush ice. You can measuring cup are in place when the cooking robot is running to
select coarse ice or fine ice. prevent crushed ice from splashing out.
Used to juicing. It is suitable Temperature is not adjustable. Make sure the pot lid and the
Juicing foringredients like fruits measuring cup are in place when the cooking robot is running
and vegetables. to prevent juices from splashing out.
Used to grind grains and The temperature is not adjustable. It is recommended to cut
Grinding ogrincg the ingredients into small pieces to fully help and evenly grind
crushingredients. . .
the ingredients.
1 Temperature is not adjustable. It is not suitable for hard
L Used to make meat fillings . . g : N .
Mincing and crush ingredients. ingredients or mgrefilents with high water content, such as
frozen meats and fruits.
Chobpi Used to chop larger Temperature is not adjustable. Make sure the pot lid and the
opping ingredients. measuring cup are in place when the cooking robot is running
to prevent ingredients from splashing out.
Do not fill the water above the maximum level. Make sure the
Cleaning Used to clean the pot. pot lid and the measuring cup are in place when the cooking
robot is running.
Temperature and speed are not adjustable. The blender blade
s /boil Used to steam food does not work in this mode. This mode is suitable for cooking
team/boi . delicate foods such as dumplings and tofu. It is not suitable for
cooking methods other than steaming, like stir-frying.
The blender blade supports intermittent rotation to prevent
over-stirring ingredients. This mode is suitable for stewing
Stew Used to stew food. ingredients over a long period of time, such as stewing meat
and soups.
. With a maximum temperature of 180°C, this mode is suitable for
High temp Used to stir-fry at stir-frying food at high temperatures, such as stir-frying

high-temperatures.

vegetables or eggs.

Note: On-screen mode names may vary due to product enhancements, please refer to the actual product.



Mode Examples

Mode Name Time Speed Level Ingredient Amount
: 200 g of carrots, and 500 ml of drinking
Manual 15 minutes Level 0.5-10. The maximum water. Allow the cooking robot to rest

temperature is 150°C.

for 25 minutes after each run.

Extreme rotation

2seconds x 3times

Extreme rotation

2 lemons (cut into wedges)

Dough kneading 5 minutes Dough kneading 450 g of flour, 300 ml of drinking water
Shavedice 8seconds Levt?l 8for coarseice, Level 9.5 200 g of 3cm?ice cubes
forfineice
Juicing 30seconds Level9 400g of pears, 1000 ml of drinking water
Grinding 20 seconds Level 9.5 200 g of 3cm? rock sugar
Mincing 15 seconds Level 8 300 g of 2cm?® beef cubes
Chopping 6 seconds Level 9 100 g of garlic
Cleaning 90 seconds Level 6 1000 ml of drinking water
Deep cleaning 8 minutes Level 6 1000 ml of drinking water
Residual dough 13 minutes Level4or6 1000 ml of drinking water
cleaning
Steam/boil 60 minutes Level 0 1000 ml of drinking water
Stew 60 minutes Level 0.5 1000 ml of drinking water
High temp 10 minutes Level 0.5 300 g of vegetables or eggs

Note: On-screen mode names may vary due to product enhancements, please refer to the actual product.

Recipe Function
For a better smart cooking experience, kindly connect the product to a network before use.

Tap Recipesinthe top left corner of the screen to access personal recipes; tap the search bar (the magnifying glassicon) in the
top right corner of the screen to search for recipes by entering keywords.

Care & Maintenance

-Before the first use, thoroughly clean all components and accessories except for the cooking base.

-Thoroughly clean and dry all used accessories after each use.

-Use the clean mode between cooking steps or dishes to clean the residual food in the pot. You can find the mode on the mode
screen.

-Do not use sharp objects or metal wool to clean the pot, instead, use stainless steel cleaner.

-Use a soft cloth to clean the surface of the plastic accessory such as the steamer set.

- Disconnect power source before cleaning the cooking base.

-Wipe down the cooking base using a slightly damp cloth and mild detergent.

- Be careful not to use too much water when cleaning the cooking base to prevent air and water from entering it.

-The pot and the blender assembly may damage if they come into contact with water, other liquids, or food residue over a long
period of time. Promptly clean the components after each use.

- Prolonged stewing or contact with acidic substances may cause rusting, please pay attention to the ingredients used.

-Regularly check the cooking base and accessories including the pot, power cord, rubber seals on the pot lid, and blender
assembly for damage.

- To avoid product damage, regularly check the product's ventilation ports to make sure there is no blockage.

-Unplug the product whenitis notin use.

-There is adrain structure inside the holder of the pot on the cooking base. If a large amount of broth or liquid is accidentally
spilled onto the holder, do not turn over the cooking base, as the liquid will automatically flow into the bottom drain hole. Use
an absorbent sponge or soft cloth to wipe off the liquid that remained on the cooking base surface.

- The product should be kept dry and clean, and placed in a dry, well-ventilated environment.

-Do not use damaged accessories.

-The blender assembly and accessories are consumables. For best cooking results, replace them in a timely manner based on

their condition and the frequency of use.
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Specifications

Name Smart Cooking Robot Model MCCO1IM-1A

Total Rated Power 1700 W Rated Voltage 220-240V~

Motor Rated Power ~ 500 W Heat Rated Power 1200 W

Capacity 2.2L Rated Frequency 50-60 Hz

Net Weight 10kg Heating Method Induction heating
Gross Weight 13.8kg Item Dimensions 413 x 316 x 344 mm

Wireless Specifications

2.4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5500-5700 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Max. Power: 16.19 dBm (2.4 GHz), 18.88 dBm (5 GHz), 13.91dBm (5.8 GHz)
2.4 GHz: 2400-2483.5 MHz

Bluetooth

Max. Power: 5.8 dBm

The WLAN function for this device is restricted to indoor use only when operating in the 5150 to 5350 MHz frequency range.

]

Hereby, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. declares that the radio equipment type MCCO1M-1A is in compliance with

Directive 2014/53/EU. The full text of the EU declaration of conformity is available at the following internet address:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration. html.

For detailed e-manual, please go to www.mi.com/global/service/userguide.

D

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment (WEEE as in directive 2012/19/EU) which should
not be mixed with unsorted household waste. Instead, you should protect human health and the environment by handing over
your waste equipment to a designated collection point for the recycling of waste electrical and electronic equipment,
appointed by the government or local authorities. Correct disposal and recycling will help prevent potential negative
consequences to the environment and human health. Please contact the installer or local authorities for more information
about the location as well as terms and conditions of such collection points.
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Troubleshooting

Problems

Fault Diagnosis & Solutions

Liquid has entered the
area under the pot.

Immediately unplug the power cord.

Turn off the cooking robot.

Use arag to wipe off excess liquid from the area under the pot.

Check if the blender blade is properly installed and if the rubber seal is damaged.

Do not move or tilt the cooking base, so as to prevent liquid from entering the cooking base
and contacting live components.

Do not attempt to disassemble the cooking base, as it does not contain any parts that can
be repaired on your own.

If you are not sure whether liquid has flowed into the cooking base or not, do not turn on the
product, but contact customer service.

The product does not start, and
the screen does not turn on.

Check whether the power cord is correctly plugged into the socket.

Check whether the productis turned on.

The pot cannot be installed
onto the cooking base.

Check whether the pot and the blender assembly are installed correctly.

The product stops working
during use.

Remove the pot from the cooking base.

Remove some ingredients or add some liquid.

Wait for five minutes (cool-down time).

Reinstall the pot.

Check whether the ventilation port on the back of the cooking base is unobstructed.
Press the control knob to restart the product.

If the system error message persists after the cool-down time is over, please contact
customer service.

Measured weight is incorrect.

Check whether there are any objects touching the sides of the cooking base.

Check whether the cooking base is being pulled by the power cord, which could cause the
weighing module to be unbalanced.

Check whether the product is placed on a clean, stable, and flat counter.

Do not touch the product at any time during the weighing process.

Basic cooking operations are
interrupted.

Added ingredients do not meet requirements.
Remove the pot from the cooking base and empty it.
Reinstall the empty pot onto the cooking base.

Restart the cooking process.

The cooking robot cannot
connect to Wi-Fi.

Try to connect again after resetting the Wi-Fiin the settings screen.

Check whether Wi-Fi signal is strong enough.

The system version cannot be
updated.

Check whether the product is currently cooking.

Check whether the Wi-Fi network works properly.

The heating function does
not work.

The heating time may not be set correctly. Check that the heating time has been set.
The temperature has not been selected. Check that the temperature has been set.

The pot temperature has already exceeded the set temperature.




Fault Codes

If the cooking robot is not working properly, the screen will show an error code. Please refer to the table below to find the
corresponding solutions.

Fault Codes Possible Causes Solutions

The potlidis
not detected.

Put the pot lid in place and press firmly,

Th tlid is not put or locked in place.
e potlidis not put or locked in place then try again.

The potis not
detected.

Align the pot to the correct position and

The potis notinstalled oris installed incorrectly. ; 5 h
install it, then try again.

o The cooking robot will automatically
E-03 The overvoltage protection is triggered. resume working when the voltage goes
back to normal.

The cooking robot will automatically
E-04 The overvoltage protection is triggered. resume working when the voltage goes
back to normal.

High-temperature alert is triggered by The cooking robot will automatically
E-05 the sensor at the pot bottom. resume working when the temperature
goes down.
The cooking robot will automatically
E-07 The IGBT temperature is too high. resume working when the temperature
goes down.
. Please contact the after-sales service
E-8 The IGBT sensor is damaged. team to arrange maintenance.
E-10 The sensor at pot bottom is damaged. Please contact th_e after-sales service
team to arrange maintenance.
E-11 Heati ication h Please contact the after-sales service
eating communication has an error. team to arrange maintenance.
E12 The coil plate has an open circuit Please contact the after-sales service
P P ) team to arrange maintenance.
. . Please contact the after-sales service
E-13 The potis notlocked in place. team to arrange maintenance.
E-16 The motor overcurrent protection is triggered. Please contact thg after-sales service
team to arrange maintenance.
. L Please contact the after-sales service
E-17 The motor high-voltage protection is triggered. team to arrange maintenance.
. Please contact the after-sales service
E-18 The motor low-voltage protection is triggered. team to arrange maintenance.
. Please contact the after-sales service
E-19 The motor phase loss protection is triggered. team to arrange maintenance.
E2 T ) L d Please contact the after-sales service
-20 e motor jam protection is triggered. team to arrange maintenance.
The cooking robot will automatically
E-21 The motor temperature is too high. resume working when the temperature
goes down.
- Please contact the after-sales service
E-22 The motor sensor has an open circuit. team to arrange maintenance.
o Please contact the after-sales service
E-23 The motor sensor has a short circuit.

team to arrange maintenance.




Fault Codes

Possible Causes

Solutions

E-24

The MOSFET temperature is overheating.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

E-25

The MOSFET temperature sensor has an
open circuit.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

E-26

The MOSFET temperature sensor has a
short circuit.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

The motor's communication has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

E-28

The cooling fan has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

The weighing communication has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

The Android communication has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

User Manual Version: V1.0

For further information, please go to www.mi.com

Manufactured for: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Manufactured by: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(a Mi Ecosystem company)

Address: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Made in China
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Precauciones de seguridad

Lea detenidamente este manual antes de usar el productoy
consérvelo para futuras consultas.

Para garantizar su seguridad y minimizar los riesgos de lesiones
corporales o dafios materiales, tenga en cuenta las siguientes
medidas de seguridad.

ADVERTENCIAS

- Este producto es exclusivo para uso doméstico.

- Los aparatos pueden ser utilizados por personas con
capacidades sensoriales, mentales o fisicas reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, siempre y cuando estén
bajo la supervisién de un adulto, se les hayan proporcionado
instrucciones sobre el uso del producto y se les haya advertido
de los riesgos implicitos.

-Mantenga el producto fuera del alcance de los nifios. No deje
que los nifos jueguen con el producto ni lo utilicen.

-No coloque el producto sobre superficies inestables o hUmedas.
Mantenga el producto preferentemente a una distancia de
30 cm o mas del fuego o de fuentes de calor.

- El rango de altitud normal de funcionamiento de este producto
es de entre 0y 2000 metros.

-No coloque la base de coccion sobre superficies calientes o que
se puedan calentar, como cocinas, vitroceramicas o placas de
induccidn, ni cerca de zonas de alta temperatura.

-No aplaste, golpee ni raye el producto con ninglin objeto
punzante o pesado para evitar lesiones y problemas de
funcionamiento.

- El producto no se puede utilizar con un temporizador externo o
un control remoto independiente.

- No modifique, desmonte ni repare usted mismo el producto para
evitar incendios, descargas eléctricas o quemaduras.

- Deje de utilizar el producto inmediatamente si funciona mal o se
estropea para evitar incendios, descargas eléctricasy
quemaduras.



- Asegurese de que las piezas de silicona del producto no entren
en contacto con soluciones que contengan mas del 50 % de
alcohol.

- Apague el producto y desconecte la alimentacion antes de
sustituir los accesorios o tocar las piezas moviles.

-No utilice accesorios o piezas que no vengan con este producto
para evitar incendios y lesiones personales.

-El vapory el calor pueden dafar, descolorir o deformar los
muebles y las paredes. Mantenga alejado el producto de
muebles y paredes, a ser posible a mas de 30 cm.

- Utilicelo en una zona bien ventilada para asegurar que el calor
se disperse adecuadamente.

-Las cuchillas del interior de la olla estan afiladas. Tenga cuidado
al vaciar la olla y limpiar el conjunto de la picadora.

Precauciones con la fuente de alimentacion

-No utilice ninguna fuente de alimentacién que no sea de
220-240V CA para evitar incendios y descargas eléctricas.

- No desenchufe tirando del cable de alimentacién para evitar
descargas eléctricas o incendios causados por cortocircuitos.
-No permita que los nifios utilicen el producto sin la supervisién
de un adulto. Manténgalo fuera del alcance de los nifios para

evitar descargas eléctricas, quemaduras u otras lesiones.

- No enchufe ni desenchufe el cable de alimentacién con las
manos mojadas para evitar descargas eléctricas o lesiones.

- Utilice solo tomas de corriente de 10 A minimo.

- Desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente
antes de realizar cualquier tipo de mantenimiento o mover el
producto.

-Si el cable de alimentacién esta dafiado o roto, debe ser
sustituido o reparado por el fabricante o el departamento de
posventa para evitar riesgos de seguridad.
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Precauciones durante el uso

-No llene la olla por encima de la linea maxima (marca "2,2 L").

-No retire el vaso medidor durante el funcionamiento a alta
velocidad para evitar derrames de grasas o liquidos.

-No intente abrir a la fuerza la tapa de la olla o0 el mecanismo de
bloqueo. La tapa de la olla solo puede abrirse cuando la
velocidad esta en la posiciéon cero y se ha desbloqueado el
mecanismo de bloqueo.

-No utilice el batidor durante la coccién prolongada, como la
coccion lenta, la coccion a fuego lento o la fermentacion.

-No toque las piezas moviles para evitar dafios mecanicos.

-No introduzca las manos en la olla.

-Mantenga el cuerpoy el cabello alejados del conjunto de la
picadora.

- Asegurese de que haya suficiente agua en la olla cuando cocine
al vapor. Aflada agua si el tiempo de coccién aumenta.

-No toque el vaso medidor durante o inmediatamente después
de su uso. Manténgalo alejado de los nifios y los bebés y tome
precauciones especiales para evitar que se quemen.

-No mueva ni agite el producto durante su uso.

-No introduzca la espatula en la olla durante la coccién.

-No cubra la parte superior del producto durante su uso, de lo
contrario, es posible que el vapor no pueda salir.

- Al afiadir agua durante la mezcla, la temperatura del agua debe
ser inferior a 60°C para evitar quemaduras y escaldaduras si el
liquido se desborda.

-La velocidad de rotacion disminuira automaticamente sila
temperatura del liquido es demasiado alta durante la rotacién a
alta velocidad.

- Tenga en cuenta que verter liquidos a alta temperatura en la olla
puede provocar que el liquido se pulverice hacia afuera debido a
la vaporizacién.

-La olla debe usarse junto con la base de coccién incluida.
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Precauciones después del uso

-Vacie rapidamente los ingredientes de la olla después de su uso.
Retire el conjunto de la picadora y limpielo convenientemente,
teniendo cuidado de no cortarse con las cuchillas.

- Deje de utilizar el producto inmediatamente y desenchufelo de
la fuente de alimentacion si no funciona con normalidad o se
averia.

-Seque y limpie bien la olla antes de colocarla en la base de
coccion.

Precauciones durante la limpieza y el mantenimiento

- No sumerja el producto en agua ni lo salpique con agua.

- Desenchufe el producto antes de limpiar la base de coccién.

- No utilice estropajos de acero ni otros objetos duros para
limpiar la olla.

- Utilice solo un pafio suave para la limpieza.

-No permita que el agua o la suciedad penetren en la carcasa de
la base de coccidn.

- Si no utiliza el producto durante cierto tiempo, desenchufe el
cable de alimentacién y protéjalo de la humedad, del polvo y de
las plagas del hogar.

Precauciones en caso de mal funcionamiento o averia

Si se produce alguna de las siguientes incidencias, desconecte
inmediatamente el producto de la corriente y pongase en
contacto con el equipo de servicio postventa para recibir
asistencia.

- El enchufe o cable de alimentacién se han calentado mucho
durante el uso.

- Sale humo de la base de coccion o hay olor a quemado.

- Alguna parte del producto esta agrietada, suelta o inestable. La
olla se deforma.
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Descripcién del producto

Robot de cocina inteligente

Vaso medidor

Tapa

- Botonde
e encendido

Olla

Pantalla

Mando de control @
Xlaoml
O ® Basede cocina

Lista de accesorios

Basedelacuchilladelapicadorax1 Cuchillade lapicadorax1  Protectorde lacuchilla x 1 Vaporera x 1
(Preinstaladaenlaolla) (Preinstalada en la olla)

Batidor x 1 Espatula x 1 Cestillo x 1 Juego de cucharas medidoras x 1

Nota: Las ilustraciones del producto, los accesorios y la interfaz de usuario del manual de usuario son solo para fines de referencia. El
productoy las funciones actuales pueden variar debido a mejoras del producto.
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Descripcién de los componentes

Funciones de los componentes

Nombre del componente

Funcién

Olla

Se utiliza para cocinary procesar ingredientes en combinacién con la picadora.

Tapa

Se utiliza para cerrar herméticamente la olla. Impide que los jugos salpiquen durante el
funcionamiento. Hay un orificio en el centro que se puede utilizar con el vaso medidor para afiadir
ingredientes durante la coccién.

Vaso medidor

Se utiliza para medir los ingredientes y tapar el orificio del centro de la tapa.

Base de cocina

Es el componente clave del producto con un motor eléctrico en su interior. Sirve para
suministrar energia.

Conjunto de la picadora

Se utiliza con la olla para mezclary cortar los ingredientes.

Vaporera Se utiliza para cocer al vapor los alimentos.

Cesta _Se utiliza para cocer al vapor los alimentos y cocinar platos suaves o delicados, y para tamizar el
jugo de las frutasy verduras.

Batidor Se utiliza para batir nata o claras de huevo.

Espatula Se utiliza pararaspar los restos de comida del interior de la olla.

Juego de cucharas
medidoras

Se utiliza para medir pequefias cantidades de ingredientes liquidos o en polvo.

Protectorde la cuchilla

El protector de la cuchilla sirve para mejorar la conveccion de los liquidos dentro de la ollay para
evitar que la cuchilla corte los ingredientes mas blandos

Instrucciones de los componentes

Olla

La olla se utiliza para procesar o calentar los ingredientes. Se compone de un bol de acero inoxidable, una tapay un conjunto
de picadora. Antes de cocinar, debe colocarse correctamente en la base de coccion. Siga estos pasos:

. Alinee el asadelaollacon el puntode

posicionamientoy, a continuacion, coloque la olla
verticalmente en el soporte de la base de coccion.

N

. Intente girar ligeramente la olla hacia la izquierda
y haciala derecha. Sila olla no puede girar pero
puede moverse ligeramente, significa que se ha
colocado correctamente.

/\ PRECAUCIONES

-Coloque el producto sobre una superficie de la
encimera limpia, firme y estable enla cocina.

-Mantenga el producto alejado del borde de la
encimera para evitar que el producto se caiga
debido al movimiento durante el funcionamiento o
aungolpe.

-No coloque el producto sobre superficies calientes
o que se puedan calentar, como cocinas,
vitroceramicas o placas de induccion, ni cerca de
zonas de alta temperatura. Mantenga el producto
alejado de fuentes de calor externas.

-No coloque el producto debajo de muebles como
estanterias o armarios, ya que podria dafiar los
muebles por el vapor generado durante la coccion.

Soporte
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Conjunto de la picadora (Cuchilla de la picadora + Base de la cuchilla de la picadora)

Antes de limpiar el conjunto de la picadora y la olla, retire el conjunto de la picadora y vuelva a instalarlos correctamente
después de limpiarlos y secarlos para su uso futuro. La cuchilla de la picadora se utiliza para batir, cortar y mezclar los
alimentos, por lo que siempre debe estar correctamente instaladay completamente bloqueada con la base de la cuchilla de la
picadora; de lo contrario, puede producirse una lesién accidental. Siga estos pasos:

-

. Paraevitar que la cuchilla de la picadora se caiga
accidentalmente, sujete el asadelaollaconla
boca hacia arriba.

N

. Gire labase de la cuchilla de la picadoraenel
sentido de las agujas del reloj pararetirarlay deje
temporalmente la cuchilla de la picadoraen la olla.

w

. Levante con cuidado el asa de la cuchillade la

icad la de la olla, junto con lajunt )~
picadora para sacariade laolla, junto con la junta % ,

de goma. NS

. Allimpiar la cuchilla de la picadora, hay que tener
especial cuidado para no cortarse. Séquela con un
pafio después de la limpieza. Cuchillade 'y

la picadora

N

o

. Sujete el asa de la cuchilla de |a picadora junto con
lajunta de goma, alinee la cuchilla de la picadora
con la aberturadel fondo de laolla e introduzca la
cuchillade la picadora hasta que la junta de goma
esté en contacto con el fondo de laolla.

. Instale labase de la cuchillade la picadoraen el X —

fondo de la olla desde abajo, luego girelaen >V
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la

cuchillade lapicadoray labase de la cuchillade la

picadora queden firmemente bloqueadas.

[

/\ PRECAUCIONES

-Las cuchillas estan extremadamente afiladas. Tenga
mucho cuidado al instalarlas, desmontarlas,
utilizarlas o limpiarlas.

Base de la cuchilla ¥

-No toque las cuchillas. Hacerlo puede provocar de la picadora

lesiones.

Para abrirlabase de las

- Al desmontar la cuchillade la picadora, aseglrese ¢ ¢
cuchillas de la picadora,

de que el orificio de la olla esté orientado hacia

arriba. De lo contrario, la cuchilla de la picadora glre!a enel sen'tldo delas
puede caersey causar dafios personales o deformar agujas delreloj.
las cuchillas.

-Nointroduzca las manos en la olla antes de sacarla Asadelacuchilla

de labase de coccion.

-Para evitar quemaduras por el calor residual de la
coccion, asegurese de que laollaylacuchillade la
picadora estén lo suficientemente frias al tacto
antes deretirarlas. Juntade goma

-Asegurese de que la cuchilla de la picadora esté
correctamente instalada. Compruebe regularmente . .
la cuchilla de la picadoray lajunta de goma. Cuchillade la picadora

-Alinstalarlacuchillade la picadora, aseglrese de
que la cuchillaylajunta de goma estén bien
colocadas.

-AsegUrese de que la junta de goma esté intacta. De
lo contrario, el producto podria dafiarse debido a la
fuga de liquido en la base de coccion.

-AsegUrese de que la cuchilla de la picadora esté
correctamente instaladay completamente
bloqueada antes de cocinar.
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Tapa

La tapa de la olla se utiliza para cerrar herméticamente la olla. Para garantizar la seguridad durante el uso, el robot de cocina
solo puede encenderse cuando la tapa esta colocaday bloqueada. Siga estos pasos:

-

.Conelasadelatapaaladerechadelasadelaolla,
coloque firmemente latapaenlaollay presionela
con ambas manos. A continuacion, gire latapaenel
sentido de las agujas del reloj hasta que el asa de la
tapa se alinee con el asa de la olla. Aseglrese de
que queden firmemente bloqueadas.

2. Pulse el mando de control para empezar a cocinary
laolla se bloqueara automaticamente.

3.Elrobot de cocina detectara automaticamente sila
tapa esta colocada o no. Sino es asi, la pantalla
mostrara un aviso.

4.Unavez finalizada la coccion, laolla se
desbloqueara automéaticamente.

/\ PRECAUCIONES

-No fuerce laapertura de latapade laollaparano
dafiar el cierre de la tapa.

-Puede quedar algo de vapor caliente en el interior de
la olla unavez terminada la coccion. Para evitar
quemadurasy escaldaduras por el vapor, tenga
cuidado al abrir latapa de laolla.

-Noretire el vaso medidor durante la coccién. En
algunas recetas, sera necesario retirar el vaso
medidor para asegurar la salida del exceso de vapor.
Para mas detalles, consulte la receta especifica.

-Compruebe regularmente que la junta de gomade la
tapade laollano esté dafada.

-Durante la limpieza, no retire la junta de goma.
-Para una mejor experiencia en la préxima coccion,

limpie la ollajusto después de su uso para evitar los
olores derivados de los restos de comida.

Vaporera/Cestillo

Vaso medidor @——O

G5

Lavaporeray el cestillo se utilizan para cocinar alimentos al vapor. La vaporera se compone de una tapa de coccion al vapor,
una bandeja de coccion al vapor, una bandeja adicional inferior, una olla de coccién al vapory una bandeja para la recogida de
agua. La vaporera se monta directamente sobre la tapa de la olla, de modo que el vapor puede pasar por el orificio de la tapa
durante la coccién para cocer al vapor los alimentos. Para utilizar la vaporera, siga estos pasos:

1. Coloque la vaporera sobre la parte ahuecada de la
tapadelaolla. Aseglrese de que queden alineadas
y firmemente bloqueadas.

2. Para utilizar el cestillo, coléquelo dentro de la olla
conlosingredientes de la comida que va a coceral
vapor.

3. Puede utilizar las diferentes partes de la vaporera
en funcién de sus necesidades.

4. Para recoger los jugos condensados procedentes
de la coccidn al vapor, coloque la bandeja de
recogida de agua entre la olla de la vaporeray la
tapa de la olla. Si se retira la bandeja de recogida
de agua, los jugos pasaran alaolla.

Tapade lavaporera

Bandeja de lavaporera
Bandeja adicional inferior

Ollade lavaporera

Bandeja de recogida de agua
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/\ PRECAUCIONES

-Losingredientes de los alimentos deben estar
distribuidos uniformemente dentro de la olla de vapor, y el
peso total de los ingredientes a cocinar cada vez junto
con los platos o la vajilla no puede superar los 2 kg.

-Tenga cuidado con las quemaduras de vapor al retirar la
vaporera o el cestillo.

-Aseglrese de que haya suficiente agua enla olla para
evitar que el robot de cocina se dafie por hervir en seco.

- Limpie rapidamente la vaporeray el cestillo para evitar
que se obstruyan los orificios de la vaporera.

-Cuando se utiliza lavaporera, es necesario retirar el vaso
medidor.

-Tenga en cuenta la cantidad de agua en la bandeja de
recogida de agua para evitar que se desborde.
Normalmente, la bandeja de recogida de agua puede
recoger los jugos condensados durante la coccion al
vapor durante aproximadamente una hora.

Vaso medidor

Cesta

El vaso medidor se puede utilizar para bloquear el orificio de la tapa para evitar la pérdida de calor y las salpicaduras de los
ingredientes. También se puede utilizar para medir liquidos. Si solo se necesita una pequefia cantidad de liquido, no es
necesario retirar el vaso medidor. Vierta lentamente el liquido sobre la tapa de la olla y este entrara en la olla a través de la
pequefaseparacion que hay entre el vaso medidory latapa. Para afiadir mas ingredientes liquidos o sélidos alaolla, siga estos

pasos:

—_

. Pulse el mando de control para poner en pausa la tarea
actual de coccion. Sujete el asa del vaso medidory tire
de ella hacia arriba pararetirar el vaso medidor.

N

. Afada los ingredientes ala olla.

w

. Alinee el vaso medidor con el orificio de latapa de la
ollay presione suavemente hacia abajo paravolvera
instalar el vaso medidor en la tapa.

IN

. Pulse el mando de control para reanudar la coccién.

/\ PRECAUCIONES

- Al retirar el vaso medidor durante la coccién, tenga
cuidado para evitar quemaduras por el vapor caliente que
puede quedar dentro de la olla.

-En algunas recetas, serd necesario retirar el vaso medidor

para liberar el exceso de vapor. Para mas detalles,
consulte lareceta especifica.

Espatula/Juego de cucharas medidoras

—

Vaso medidor

La espatula se puede utilizar para retirar los alimentos cocinados y limpiar la olla. Las cucharas medidoras se utilizan para
medir pequefias cantidades de ingredientes en polvo o liquidos. Las cucharas tienen diferentes volimenes: 10 mililitros, 5
mililitros, 2,5 mililitros y 1,25 mililitros. Tenga en cuenta lo siguiente cuando utilice estos accesorios:

/\ PRECAUCIONES

-Ninguno de los accesorios puede utilizarse para otros
fines.

-Nointroduzca la espatula nilas cucharas medidoras en la
olla durante la coccion.

-Compruebe los accesorios con regularidad y sustittyalos
si detecta algtin dafio.

Juego de cucharas
Espatula medidoras



Batidor

Ademas de montar nata o claras de huevo, el batidor también se puede utilizar a baja velocidad para garantizar una mezcla
homogénea de los alimentos, a fin de evitar que se peguen o se quemen en el fondo de la olla. Siga los pasos que se indican a
continuacion paralainstalaciony el desmontaje:

—_

. Paracolocar el batidor en la cuchilla de la picadora,
insértelo en el hueco de la cuchilla transversal,
y girelo ligeramente para fijarlo en su sitio.
Asegurese de que no se pueda quitar facilmente.

N

. Sujete el asa del batidory agite hacia arriba para
retirarlo.

Asa
/\ PRECAUCIONES
-No utilice una velocidad superior al nivel 5.
-No utilice la espatula mientras usa el batidor. Batidor &—O

- Esté prohibido instalar o retirar el batidor mientras el
robot de cocina esta en uso.

Protector de la cuchilla

El protectorde la cuchilla sirve para mejorar la conveccion de los liquidos dentro de la ollay para evitar que la cuchilla corte los
ingredientes mas blandos. Es apto para coccién afuego lentoy bafio Maria, y también puede usarse con el modo de hervir/coci-
nar alvapory el modo de estofar. El protector también evitara que se corte lamano al quitar o instalar la cuchilla de la picadora.
Siga estos pasos parainstalar o quitar el protector de la cuchilla:

Instalarlo: Alinee el centro del protector con el Protector de la cuchilla
mango de la cuchilla, y presione el protector hacia
abajo para que quede bien sujeto en su sitio.

Quitarlo: Sostenga el mango del protector de la
cuchillay tire hacia arriba para quitarlo.

/\ PRECAUCIONES

-Nolo utilice a velocidades superiores al Nivel 1.

-Aseglrese de que la temperatura no exceda los 100 °C.

-Use el protector de la cuchilla para hervir o estofar solo
sila cantidad de liquido es adecuada. No deje hervir
enseco el protector de la cuchilla a alta temperatura.

Modo de uso

Enchufe el cable de alimentacion en una toma de corriente de 220-240 VCA, conecte la alimentacion y encienda el robot de
cocina. En ese momento, aparecera la animacion de arranque en la pantalla.

Lapantalladelrobotde cocina se apagara automaticamente sino se efecttia ninguna operacion durante 10 minutos. El periodo
de apagado automatico puede modificarse en ajustes. Cuando la pantalla haya estado apagada durante 10 minutos, el robot de
cocina activara el modo de ahorro de energia. Mantenga pulsado el mando de control durante 3 segundos o vaya al menu
desplegable para apagar el robot de cocina. Paraencender el robot de cocina, pulse el mando de control. Sinova ausarel robot
de cocina durante un periodo de tiempo prolongado, pulse el botén de encendido para apagarlo.

Nota: Puede reanudar la pantalla pulsando en ella o presionando el mando de control.

Conectando con la aplicacion Mi Home/Xiaomi Home

Este producto trabaja con la aplicacion Mi Home/Xiaomi Home*. Utilice la
aplicacion Mi Home/Xiaomi Home para controlar su dispositivo y para
interactuar con otros dispositivos inteligentes.

Escanee el cédigo QR para descargar e instalar la aplicacion. Se le dirigira a
la pagina de configuracion de conexion sila aplicacion ya esta instalada. O
busque "Mi Home/Xiaomi Home" en la App Store para descargarla e
instalarla.

9DD2934D

Abra la aplicacion Mi Home/Xiaomi Home, pulse "+" en la parte superior
derechay, a continuacion, siga las instrucciones para afiadir el dispositivo.
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*La aplicacién se conoce como Xiaomi Home en Europa (excepto en Rusia). El nombre de la aplicacion que aparece en su dispositivo
debe ser tomado como el predeterminado.
Nota: La versién de la aplicacion puede haber sido actualizada, siga las instrucciones basadas en la versién actual de la aplicacion.

Conexion Wi-Fi

Cuando encienda el robot de cocina por primera vez, siga las instrucciones que aparecen en la pantalla para conectarse a la Wi-Fi.

Configuracioén inicial
Cuando se enciende el robot de cocina por primera vez, siga las instrucciones en pantalla para completar la configuracion

inicial. Pulse elmando de control o deslice la pantalla hacialaizquierda para pasar al siguiente paso durante el funcionamiento.
Unavez completada la configuracion, vuelva a pulsar el mando de control para acceder a la pantalla de inicio.

Puede modificar los ajustes en cualquier momento en Perfil > Ajustes.

Ajustes de uso

Valores de ajuste: Los parametros de coccion, como el tiempo, latemperaturay lavelocidad, se pueden ajustar antesy durante
la coccion. El robot de cocina solo puede funcionar si se han establecido el tiempo y la velocidad. Pulse los iconos de tiempo,
temperaturay velocidad en la pantalla para establecer los valores, y gire el mando de control para cambiar los valores. Una vez
completados los ajustes de los valores, pulse el mando de control para iniciar la coccion.

Seleccion de recetas: Elijala opcion Recetas en la pantalla o pulse el icono situado en la esquina superior derecha para buscar
las recetas. Siga lareceta paso a paso para manejar el robot de cocina.

Ajuste del tiempo
1. Pulse el icono de ajuste del tiempo para activarlo.

2. Gire el mando de control para establecer el tiempo
de coccion.

/\ PRECAUCIONES

-Se puede modificar el tiempo programado en cualquier
momento durante la coccidn (excepto en algunos modos).
Pulse el icono de ajuste de tiempoy gire el mando de
control para seleccionar el tiempo de coccion deseado. El

robot de cocina reanudaréla coccién segln el tltimo
tiempo ajustado hasta que se complete la coccion.
- Antes de que finalice el tiempo programado, pulse el ‘ ‘
mando de control para poner en pausa el robot de cocina
y afadiringredientes durante la coccién. Vuelva a pulsar

el mando de control para poner en marcha el robot de
cocciony reanudar la coccion segln el tiempo
programado originalmente.

- Parafinalizar la coccion antes del tiempo programado,
pulse el icono de ajuste de tiempo y gire el mando de
control a 00:00:00.

Ajuste de latemperatura

1. Pulse el icono de ajuste de la temperatura para activarlo.

o

2. Gire el mando de control para establecer latemperatura. 00=00:00 - ¢

N —
/\ PRECAUCIONES
- Se puede modificar la temperatura de coccion en cualquier
momento durante la coccidn (excepto en algunos modos).

-Sino hay necesidad de calentar, ajuste latemperaturaa
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Ajuste de lavelocidad

1. Pulse elicono de ajuste de la velocidad para
activarlo.

2. Gire el mando de control para establecer la
velocidad de giro.

/\ PRECAUCIONES

-Se puede modificar la velocidad en cualquier momento
durante la coccion (excepto en algunos modos).

-Elrobot de cocina solo puede empezar a cocinar si se ha
establecido el tiempoy la velocidad.

-Hay 20 niveles de velocidad tanto para la rotacién hacia
adelante como hacia atras. Gire el mando de control en el
sentido de las agujas del reloj para ajustar la velocidad de
avancey en el sentido contrario para ajustar la velocidad
de retroceso. Cuanto mayor sea el nivel, mayor sera la
velocidad.

-No utilice velocidades altas cuando cocine alimentos
calientes o sopas amas de 60°C, para evitar que los
alimentos se desbordeny causen quemaduras.

-Al girar el mando de control en el sentido de las agujas del
reloj o en sentido contrario, puede cambiar el sentido de
rotacion de la cuchilla de la picadora. Pararemovery
mezclar suavemente los alimentos, utilice la rotacion
inversa.

Modos preseleccionados

El robot de cocina cuenta con varios modos preestablecidos para satisfacer diversas necesidades de coccién. Puede ir a la
pantalla de inicio para seleccionar los modos preestablecidos, incluyendo: pesar, giro extremo, amasar, raspar hielo, exprimir,
moler, picar, limpiar, cocinar al vapor/hervir, estofar. Tome como ejemplo los modos de picado y pesaje y realice los siguientes

pasos.
Picar

. Limpie los ingredientes y cértelos en trozos pequefios. A continuacion, péngalos en la olla. Aseglrese de que la cantidad de
ingredientes no supere el nivel maximo de la olla.

. Instale correctamente la olla en la base de coccion y después ponga la tapa de la olla. Aseglrese de que la tapa quede
correctamente instaladay bloqueada sobre la olla.

N

Encienda el robot de cocina, seleccione el modo de picado en la pantalla y pulse el mando de control. El robot de cocina
funcionara en base a los valores preestablecidos y se detendra automaticamente al finalizar el proceso. Pulse el mando de

control para poner en pausa la coccion.

[

4. Cuando haya terminado de procesar los ingredientes, retire la olla de la base de coccion y utilice la espatula para sacar los
alimentos.

/\ PRECAUCIONES

-Retire los tendones, los huesos y |a piel de la carne antes de procesarla, y descongele primero la carne congelada.
-No utilice el modo de picado para procesar ingredientes duros como carne congelada, cubitos de hielo o huesos.
-El robot de cocina se agitara ligeramente durante el funcionamiento, por lo que le recomendamos que no deje el robot de

cocina sin vigilancia.
- Apague el robot de cocina si vibra excesivamente o silos ingredientes se pegan a las paredes de la olla. Utilice la espatula
pararepartir los ingredientes uniformemente por el fondo de la ollay vuelva a encender el robot de cocina.

Pesar
1.Instale la ollaen la base de cocciony seleccione el modo de pesaje en la pantalla de seleccion de modos.
2.Coloque los ingredientes que desea pesar dentro de la olla, y la pantalla mostrara el peso de los ingredientes.

3.Pulsey gire el mando de control hasta el ceroy, a continuacién, afiada el siguiente ingrediente a la olla. El proceso de pesaje
puede repetirse hasta alcanzar un peso maximo acumulado de 5.000 g.

/\ PRECAUCIONES

-Elmodo de pesaje solo se puede utilizar cuando no hay ningtin otro modo en marcha.
-Cuando utilice el modo de pesaje, asegurese de que el robot de cocina esté sobre una superficie plana. De lo contrario,

los resultados del pesaje pueden resultar inexactos.
-Pulse el simbolo "<" situado en la esquina superior izquierda de |la pantalla de pesaje para salir del modo de pesaje.
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Funciones de modo

Nombre de modo

Funcién

Descripcion

Manual

Activado por defecto. Ajuste el tiempo,
latemperaturay la velocidad para
empezar a cocinar.

Nota: El tiempo maximo de funcionamiento es de
cuatro horas, la temperatura maxima es de 150°C,

y el nivel méximo de velocidad es de 10.

Se recomienda que las personas que no estén familiarizadas con
el funcionamiento del producto sigan los pasos y ajustes
proporcionados por las recetas almacenadas enlanube o lasrecetas
predefinidas en el robot de cocina.

Pesar

Se utiliza para pesar los ingredientes.

Se recomienda pulsar "Vuelve a cero" en la pantalla antes de cada
pesada para garantizar que el robot de cocina pueda pesar con
precision los ingredientes.

Rotacion
extrema

Se utiliza para ablandar rapidamente
los alimentos.

Este modo tiene lamayorvelocidad. Vuelvaa pulsarelicono del modo
de rotacion extrema para salir de este modo. No deje el robot de
cocina sin vigilancia mientras esté en funcionamiento para evitar
que se produzcan sacudidas y accidentes.

Amasar lamasa

Se utiliza para amasar.

No se puede ajustar ni la temperatura ni la velocidad. El agua y los
demasingredientes se pueden afiadir a través del orificio de latapa de
laolla.

Hielo raspado

Se utiliza para triturar hielo.
Puede seleccionar hielo grueso
o hielo fino.

No se puede ajustar la temperatura. Aseglrese de que la tapa de la
ollay el vaso medidor estén bien puestos cuando el robot de cocina
esta en marcha para evitar que el hielo picado salpique.

Se utiliza para preparar zumo.

No se puede ajustar la temperatura. Aseglirese de que la tapa de la

Hacerzumo Se puede utilizar con ingredientes ollay el vaso medidor estén bien puestos cuando el robot de cocina
como frutasy verduras. esta en marcha para evitar que el zumo salpique.
Se utili | trit No se puede ajustar la temperatura. Se recomienda cortar los
Moler seu |d|_za {)ara molergranosy triturar ingredientes en trozos pequefos para facilitar la tarea y moler
ingredientes. uniformemente los ingredientes.
Se utiliza para hacer rellenos de carne No se puede ajustar la temperatura. No es adecuado para
Picar triturariﬂ redientes ingredientes duros o con alto contenido de agua, como carnes y
y g . frutas congeladas.
. Se utiliza para picar los ingredientes No se puede ajustar la temperatura. Aseglrese de que la tapa de la
Picado mas grandes. ollayelvaso medidorestén en susitio cuando el robot de cocina esta
enmarcha para evitar que los ingredientes salpiquen.
No rellene de agua por encima del nivel maximo. Asegtrese de que la
Limpieza Se utiliza para limpiar la olla. tapade laollay el vaso medidor estén en su sitio cuando el robot de

cocina esta en marcha.

Coceral vapor

Se utiliza para cocer al vapor
los alimentos.

No se puede ajustar nilatemperatura nilavelocidad. La cuchillade la
picadora no funciona en este modo. Este modo es adecuado para
cocinaralimentos delicados, como dumplingsy tofu. No es adecuado
para otros métodos de coccidén que no sean al vapor, como el
salteado.

Estofado

Se utiliza para guisar la comida.

Lacuchilla de la picadora admite la rotacién intermitente para evitar
que los ingredientes se agiten en exceso. Este modo es adecuado
para guisar ingredientes durante un largo periodo de tiempo, como
guisar carnesy sopas.

Temperatura alta

Se utiliza para saltear a altas
temperaturas.

Conunatemperatura maximade 180°C, este modo es adecuado para
saltear alimentos a altas temperaturas, como saltear verduras o
huevos.

Nota: Los nombres de los modos en pantalla pueden variar debido a las mejoras del producto; consulte el producto real.
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Ejemplos de modos

Nombre de modo Tiempo Nivel de velocidad Cantidad de ingredientes
200 g de zanahoriasy 500 ml de agua
Manual 15 minutos Nivel 0,5-10. potable. Permita que el robot de cocina
Latemperatura maximaes 150 °C. descanse 25 minutos tras cada uso.

Rotacién extrema 2segundos x 3veces Rotacién extrema 2limones (cortados en cuartos)
Amasar lamasa 5 minutos Amasar lamasa 450 g de harina, 300 ml de agua potable

. 3 d Nivel 8 para hielo grueso, 200¢ed bitos de hielo de 3 cm?
Hielo raspado segundos nivel 9,5 para hielo fino g de cubitos de hielode 3cm
Hacer zumo 30 segundos Nivel 9 400g de peras, 1000 ml de agua potable
Moler 20 segundos Nivel 9,5 200 g de aztcar piedrade 3cm?
Picar 15 segundos Nivel 8 300 g de carne de terneraen cubos

de2cm?®

Picado 6 segundos Nivel 9 100 g de ajo
Limpieza 90 segundos Nivel 6 1000 ml de agua potable
Limpieza profunda 8 minutos Nivel 6 1000 ml de agua potable
Limpiezade la 13 minutos Nivel 406 1000 ml de agua potable
masa residual
Cocer al vapor 60 minutos Nivel 0 1000 ml de agua potable
Estofado 60 minutos Nivel 0,5 1000 ml de agua potable
Temperatura alta 10 minutos Nivel 0,5 300 g de verduras o huevos

Nota: Los nombres de los modos en pantalla pueden variar debido a las mejoras del producto; consulte el producto real.

Funcion de recetas

Para disfrutar de una mejor experiencia de cocina inteligente, le recomendamos que conecte el producto a una red antes de
usarlo.

Pulse Recetas en la esquina superiorizquierda de la pantalla para acceder alas recetas personales. Pulse labarra de bisqueda
(elicono de lalupa) enla esquina superior derecha de la pantalla para buscar recetas introduciendo palabras clave.

Cuidado y mantenimiento

-Antes del primer uso, limpie a fondo todos los componentes y accesorios excepto la base de coccion.

-Limpie y seque bien todos los accesorios utilizados después de cada uso.

- Utilice el modo de limpieza entre los pasos de coccién o los platos para limpiar los restos de comida en la olla. Puede encontrar el modo
en la pantalla de modos.

-No utilice objetos punzantes nilana metalica para limpiar la olla; en su lugar, utilice un limpiador para acero inoxidable.

- Utilice un pafio suave para limpiar la superficie de los accesorios de plastico, como la vaporera.

-Desconecte lafuente de alimentacién antes de limpiar la base de coccion.

-Limpie la base de coccién con un pafio ligeramente himedo y un detergente suave.

- Tenga cuidado de no utilizar demasiada agua al limpiar la base de coccién para evitar que el aire y el agua entren enella.

-Laollay el conjunto de la picadora pueden dafarse si entran en contacto con agua, otros liquidos o residuos de alimentos durante un
largo periodo de tiempo. Limpie rapidamente los componentes después de cada uso.

-Lacoccién prolongada o el contacto con sustancias acidas puede provocar la oxidacion, por lo que se debe prestar atencion a los
ingredientes utilizados.

-Compruebe regularmente sila base de cocciony los accesorios, incluyendo la olla, el cable de alimentacion, las juntas de goma de la
tapadelaollayel conjunto de la picadora estan dafiados.

-Para evitar dafios en el producto, compruebe regularmente las ranuras de ventilacién del producto para asegurarse de que no haya
ninguna obstruccién.

- Desenchufe el producto cuando no lo utilice.

-Hay una estructura de drenaje dentro del soporte de la olla en la base de coccién. Sise derrama accidentalmente una gran cantidad de
caldo o de liquido sobre el soporte, no dé la vuelta a la base de coccién, ya que el liquido fluira automaticamente hacia el orificio de
drenaje inferior. Utilice una esponja absorbente o un pafio suave para limpiar el liquido que haya quedado en la superficie de la base de
coccion.

-El producto debe mantenerse secoy limpio, y colocarse en un entorno secoy bien ventilado.

-No utilice accesorios dafiados.

-El conjunto de la picadoray los accesorios son consumibles. Para obtener los mejores resultados de coccién, sustittiyalos de forma
regular en funcion de su estadoy de la frecuencia de uso. 32



Especificaciones

Robot de cocina

Nombre inteligente Modelo MCCOIM-1A
Potencia nominal total 1700 W Tension nominal 220-240V~
Potencia nominal del motor 500 W Potencia nominal 1200W

de calentamiento

Capacidad 2,2L Frecuencia nominal 50-60 Hz
Peso neto 10kg Método de calentamiento Calentamiento porinduccion
Peso bruto 13,8kg Dimensiones del articulo 413 x 316 x 344 mm

Especificaciones inalambricas

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5500-5700 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Potencia max.: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Potencia max.: 5,8 dBm

Lafuncion WLAN de este dispositivo esta restringida a uso solo eninteriores si se utiliza en el rango de frecuencia de 5150 a
5350 MHz.

e

Por la presente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. declara que el tipo de equipo radioeléctrico MCCOTM-1A cumple
con la Directiva 2014/53/UE. Encontraré el texto completo de la declaracion de conformidad de la UE en esta direccion de
Internet:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Para un manual electrénico detallado, vaya a www.mi.com/global/service/userguide

2

Todos los productos que llevan este simbolo son residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE segln la directiva
2012/19/UE) que no deben mezclarse con residuos domésticos sin clasificar. En su lugar, debe proteger la salud humanay el
medio ambiente entregando sus equipos de desecho a un punto de recogida para el reciclaje de residuos de equipos eléctricos
y electroénicos, designado por el gobierno o las autoridades locales. La eliminacion y el reciclado correctos ayudaran a evitar
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana. Péngase en contacto con el instalador o con las
autoridades locales para obtener mas informacion sobre la ubicaciony las condiciones de dichos puntos de recogida.

AT | BE| BG| CH| CY| CZ| DE| DK EE| EL| ES

22
FI [FR|HR|HU|IE | IS |IT | LI | LT | LU| LV Lq)

MT| NL| NO| PL | PT| RO| SE| SI | SK| TR
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Resolucion de posibles problemas

Problemas

Diagnéstico de fallos y soluciones

Ha entrado liquido en la
zona debajo delaolla.

Desenchufe inmediatamente el cable de alimentacion.
Apague el robot de cocina.
Utilice una bayeta para limpiar el exceso de liquido de lazona debajo de la olla.

No mueva niincline la base de coccién para evitar que el liquido se introduzca en la base de
coccidny entre en contacto con piezas con tensién eléctrica.

No intente desmontar la base de coccion, ya que no contiene ninguna pieza que pueda
reparar.

Si no esta seguro de si el liquido ha entrado en la base de coccién o no, no encienda el
productoy péngase en contacto con el servicio de atencién al cliente.

Compruebe sila cuchilla de la picadora esté instalada correctamente y si la junta de goma
tiene dafios.

El producto no funcionayla
pantalla no se enciende.

Compruebe si el cable de alimentacion esta correctamente conectado a la toma de corriente.

Compruebe si el producto esta encendido.

No se puede instalarlaolla
enlabase de coccion.

Compruebessilaollay el conjunto de la picadora estan instalados correctamente.

El producto deja de funcionar
durante su uso.

Retire la olla de la base de coccion.

Quite algunos ingredientes o afiada algtn liquido.
Espere cinco minutos (tiempo de enfriamiento).
Vuelva ainstalarlaolla.

Compruebe que el orificio de ventilacién situado en la parte posterior de la base de coccién
no esta obstruido.

Pulse el mando de control para reiniciar el producto.

Si el mensaje de error del sistema persiste una vez finalizado el tiempo de enfriamiento,
pongase en contacto con el servicio de atencién al cliente.

El peso medido es incorrecto.

Compruebe si hay objetos que estén en contacto con los laterales de la base de coccién.

Compruebe si el cable de alimentacion tira de la base de coccién, lo que podria
desequilibrar el médulo de pesaje.

Compruebe si el producto esta colocado en una encimera limpia, estable y plana.

No toque el producto en ningin momento durante el proceso de pesaje.

Las operaciones basicas de
coccidén se interrumpen.

Los ingredientes afiadidos no cumplen los requisitos.
Retire la olla de la base de coccidny vaciela.
Vuelva a colocar laolla vacia en la base de coccion.

Reinicie el proceso de coccion.

Elrobot de cocina no puede
conectarse a la Wi-Fi.

Pruebe a conectarse de nuevo después de restablecer la Wi-Fi en la pantalla de ajustes.

Compruebe si sefial de Wi-Fi es lo suficientemente fuerte.

No se puede actualizar la
version del sistema.

Compruebe si el producto esta cocinando actualmente.

Compruebe sila red Wi-Fi funciona correctamente.

Lafuncion de calentamiento
no funciona.

Es posible que no se haya ajustado correctamente el tiempo de calentamiento.
Compruebe que se ha ajustado el tiempo de calentamiento.

No se ha seleccionado latemperatura. Compruebe que se ha ajustado la temperatura.

Latemperatura de la ollaya ha superado la temperatura ajustada.
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Cadigos de error

Si el robot de cocina no funciona correctamente, en la pantalla aparecera un cédigo de error. Consulte la siguiente tabla para
encontrar las soluciones correspondientes.

Cédigos de error

Posibles causas

Soluciones

No se detectala
tapadelaolla.

Latapade laollanoestéd puestaobloqueada
ensu sitio.

Coloque latapade laolla en su lugar, presione
firmementey vuelva a intentarlo.

No se detecta

Laollanoestainstalada o estainstalada

Alinee la olla en la posicién correcta e

laolla. incorrectamente. instalela, luego vuelva a intentarlo.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-03 Se activa la proteccion contra la sobretension. automaticamente cuando la tensién vuelva a
sernormal.
El robot de cocina volverd a funcionar
E-04 Se activa la proteccion contra la sobretension. automaticamente cuando la tension vuelva a
sernormal.
La alerta de alta t t ti diante el El robot de cocina volvera a funcionar
E-05 aaler E.lt eda a elr?pe;a (Li”al se”ac lva mediante e automaticamente cuando baje la
sensor situado en el fondo de la olla. temperatura.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-07 Latemperatura de IGBT es demasiado alta. automaticamente cuando baje la
temperatura.
Péngase en contacto con el equipo del
E-8 El sensor de IGBT esta dafado. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-10 El sensor del fondo de la olla esta dafiado. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-11 Error en la comunicacién del calentamiento. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-12 La placa de la bobina tiene un circuito abierto. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-13 Laolla no esta bloqueada en su sitio. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-16 Se activa la proteccion de sobrecorriente del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-17 Se activa la proteccion de alta tension del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-18 Se activa la proteccién de baja tension del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Pongase en contacto con el equipo del
E-19 Se activa la proteccion por pérdida de fase del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-20 Se activa la proteccion contra atascos del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
. El robot de cocina volverda a funcionar
E-21 Latemperatura del motor es demasiado alta. P N
automaticamente cuando baje la temperatura.
Péngase en contacto con el equipo del
E-22 El sensor del motor tiene un circuito abierto. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-23 El sensor del motor tiene un cortocircuito. servicio posventa para concertar una cita de

mantenimiento.
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Codigos de error Posibles causas Soluciones

El robot de cocina volvera a funcionar

E-24 Latemperaturadel MOSFET se esta sobrecalentando. automaticamente cuando baje la
temperatura.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-25 El sensor de temperatura del MOSFET automaticamente  cuando  baje la

tiene un circuito abierto. temperatura.

El sensor de temperatura del MOSFET El robot de cocina volvera a funcionar

E-26 tiene un cortocircuito. automaticamente cuando baje la
temperatura.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-27 Error en la comunicacién del motor. automaticamente cuando baje la
temperatura.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-28 Error en el ventilador de refrigeracion. automaticamente cuando baje la
temperatura.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-29 Error en la comunicacion del pesaje. automaticamente cuando baje la
temperatura.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-30 Error en la comunicacién del motor. automaticamente cuando baje la

temperatura.

Version del manual del usuario: V1.0
Para obtener mas informacion, visite www.mi.com.
Fabricado para: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Fabricado por: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(una empresa Mi Ecosystem)
Direccion: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie dieses Handbuch vor der Verwendung sorgfaltig durch
und bewahren Sie es auf, um zukiinftig die Informationen nachlesen
zu konnen.

Beachten und befolgen Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um
Ihre Sicherheit zu gewahrleisten und das Risiko von Verletzungen
oder Sachschaden zu reduzieren.

WARNUNGEN

- Dieses Produkt ist nur fiir den Einsatz im Haushalt gedacht.

- Die Geréte sind fiir Personen geeignet, die korperlich, sensorisch
oder geistig beeintrachtigt sind oder nicht iber ausreichend
Erfahrung oder Kenntnisse verfiigen, wenn sie beaufsichtigt
werden oder eine Anleitung zur sicheren Nutzung erhalten haben
und verstehen, welche Gefahren auftreten kénnen.

- Bitte bewahren Sie das Produkt auBBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Kinder diirfen nicht mit diesem Produkt spielen oder
es benutzen.

- Stellen Sie das Produkt nicht auf instabile oder nasse Oberflachen.
Achten Sie darauf, dass das Produkt mindestens 30 cm von Feuer
oder Warmequellen entfernt ist.

- Der normale Betriebshohenbereich dieses Produkts betragt
0-2000 Meter.

- Stellen Sie die Kochstelle nicht auf beheizte oder beheizbare
Oberflachen, wie beispielsweise Ofen, Ceran- oder
Induktionsherde, und auch nicht in die Nahe von Bereichen mit
hohen Temperaturen.

- Stol3en, schlagen oder zerkratzen Sie das Gerat nicht mit scharfen
oder schweren Gegenstanden, um Verletzungen oder
Fehlfunktionen zu vermeiden.

- Das Gerat kann nicht mit einem externen Timer oder einer
separaten Fernbedienung verwendet werden.

-Verandern, zerlegen oder reparieren Sie das Gerat nicht selbst, um
Feuer, Stromschlage und Verbriihungen zu vermeiden.

- Stellen Sie die Verwendung des Produkts bei Fehlfunktionen oder
Defekten sofort ein, um Feuer, Stromschlage und Verbriihungen zu
vermeiden.
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- Achten Sie darauf, dass die Silikonkomponenten des Produkts
nicht mit Lésungen, die mehr als 50 % Alkohol enthalten, in
Kontakt kommen.

- Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile austauschen oder
bewegliche Teile beriihren.

-Verwenden Sie kein Zubehor und keine Ersatzteile, die nicht mit
diesem Produkt geliefert wurden, um Feuer und Verletzungen zu
vermeiden.

- Dampf und Hitze kdnnen lhre Mobel und Wande beschadigen,
entfarben oder verformen. Halten Sie mit dem Gerat daher Abstand
von Moébeln und Wanden, vorzugsweise mindestens 30 cm.

-In einem gut beliifteten Bereich verwenden, um eine optimale
Hitzeverteilung zu gewahrleisten.

- Die Schneidemesser im Inneren des Topfs sind scharf. Seien Sie bitte
vorsichtig, wenn Sie den Topf entleeren und den Mixer reinigen.

VorsichtsmalBBnahmen fiir die Stromversorgung

-Verwenden Sie keine andere Stromversorgung als 220-240 V
Wechselstrom, um Feuer und Stromschlédge zu vermeiden.

- Ziehen Sie den Netzstecker nicht durch Ziehen am Netzkabel
heraus, um einen elektrischen Schlag oder einen Brand durch
Kurzschluss zu vermeiden.

- Lassen Sie Kinder das Gerét nicht ohne die Aufsicht eines
Erwachsenen benutzen. Bewahren Sie es aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf, um Stromschlage, Verbrennungen
oder sonstige Verletzungen zu vermeiden.

- Stecken Sie das Netzkabel nicht mit nassen Handen ein oder aus,
um Stromschlage oder Verletzungen zu vermeiden.

-Verwenden Sie nur Steckdosen mit einer Mindeststromstéarke von 10 A.

- Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose ab, bevor Sie
Wartungsarbeiten durchfiihren oder das Gerat bewegen.

-Wenn das Netzkabel beschadigt oder kaputt ist, muss es durch den
Hersteller oder den Kundendienst ersetzt oder repariert werden,
um Sicherheitsrisiken zu vermeiden.
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VorsichtsmaBnahmen wahrend der Verwendung

- Fillen Sie den Topf nicht Giber die maximale Fiillmenge (Markierung
.22 L").

-Nehmen Sie den Messbecher wahrend des
Hochgeschwindigkeitsbetriebs nicht ab, um das Auslaufen von
Fett oder Flissigkeiten zu vermeiden.

-Versuchen Sie nicht, den Topfdeckel oder den
Verriegelungsmechanismus gewaltsam zu 6ffnen. Der Topfdeckel
lasst sich nur 6ffnen, wenn die Geschwindigkeit auf Null steht und
der Verriegelungsmechanismus gelost wurde.

-Verwenden Sie den Schneebesen nicht bei langerem Kochen, wie
beispielsweise beim langsamen Kochen, langsamen Garen oder
Fermentieren.

- Berlihren Sie keine beweglichen Teile, um mechanische Schaden
zu vermeiden.

- Fassen Sie nicht in den Topf.

- Halten Sie Kérper und Haare vom Mixer fern.

- Achten Sie darauf, dass sich beim Dampfen genligend Wasser im
Topf befindet. Geben Sie bitte Wasser hinzu, wenn sich die
Kochzeit verlangert.

- Berlihren Sie den Messbecher nicht wahrend des Gebrauchs oder
unmittelbar danach. Halten Sie es von Kindern und Kleinkindern
fern und schiitzen Sie sie mit besonderen VorsichtsmalBnahmen
vor Verbriihungen.

- Bewegen oder schiitteln Sie das Produkt nicht wahrend des Gebrauchs.

- Stecken Sie den Schaber wahrend des Kochens nicht in den Topf.

- Decken Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht ab, da sonst
der Dampf nicht entweichen kann.

-Wenn Sie wahrend des Mischens Wasser hinzufligen, sollte die
Wassertemperatur weniger als 60 °C betragen, um Verbrennungen
und Verbriihungen durch tberlaufende Fliissigkeit zu vermeiden.

- Die Rotationsgeschwindigkeit wird automatisch verringert, wenn
die Flussigkeitstemperatur wahrend der Hochgeschwindigkeitsrota-
tion zu hoch ist.

- Hinweis: Wenn Sie Fliissigkeit mit hoher Temperatur in den Topf giel3en,

kann die Flissigkeit aufgrund von Verdampfung herausspritzen.



- Der Topf muss mit dem mitgelieferten Untersatz verwendet werden.

VorsichtsmaBnahmen nach der Verwendung

- Leeren Sie die Zutaten im Behélter nach dem Gebrauch
unverziglich aus. Nehmen Sie den Mixer heraus und reinigen Sie
ihn zeitnah. Achten Sie darauf, dass die Schneidemesser des
Mixers nicht zerkratzt werden.

- Stellen Sie den Betrieb des Geréits sofort ein und trennen Sie es
von der Stromquelle, wenn das Gerét eine Fehlfunktion aufweist
oder kaputt ist.

-Wischen Sie den Topf griindlich trocken und sauber, bevor Sie
ihn auf die Kochstelle stellen.

VorsichtsmaBnahmen fiir Reinigung und Wartung

- Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser ein und bespritzen Sie
es nicht mit Wasser.

- Ziehen Sie das Netzkabel ab, bevor Sie die Kochstelle reinigen.

-Verwenden Sie keine Stahlwolle oder andere scheuernde
Gegenstdande zum Reinigen des Topfs.

-Verwenden Sie zur Reinigung nur einen weichen Lappen.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das
Gehause der Kochstelle eindringt.

-Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose, um es vor Feuchtigkeit, Staub und
Haushaltsschadlingen zu schitzen.

Vorsichtsmal3nahmen bei Fehlfunktionen oder Ausfillen
Wenn einer der folgenden Félle eintritt, trennen Sie das Gerat
sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich an den Kundendienst.

- Der Netzstecker oder das Netzkabel ist wahrend des Gebrauchs
sehr heil3 geworden.

- Aus der Kochstelle steigt Rauch auf oder es riecht verbrannt.

- Ein Teil des Produkts hat einen Sprung, ist lose oder instabil. Der
Topf ist verformt.
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Produktiibersicht

Intelligenter Kochroboter

Messbecher @

Topfdeckel

° @ Ein-/Aus-Taste
Topf @ O
® Bildschirm

Bedienknopf @
)(la0
m
\C/ T

Zubehorliste

StandfuB fiir Schneidemesser des Mixers x 1 Schneidemesser des Mixers x 1 Klingenabdeckung x 1 Dampfgarer-Set x 1
(Vorinstalliert im Topf) (Vorinstalliert im Topf)

Schneebesen x 1 Schaber x 1 Behalter x 1 Messloffel-Set = 1

Hinweis: Abbildungen des Produkts, des Zubehors und der Benutzeroberflache in dem Benutzerhandbuch dienen nur als Referenz. Die
tatsachlichen Produkte und Funktionen kénnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.
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Beschreibung der Komponenten

Funktionalitat der Komponenten

Bauteilbezeichnung Funktion

Topf Wird zum Kochen und Verarbeiten von Zutaten in Kombination mit dem Mixer verwendet.

Dientzum VerschlieBen des Topfs und verhindert das Verspritzen von Flissigkeiten wéhrend des
Topfdeckel Betriebs. In der Mitte befindet sich eine Offnung, die zusammen mit dem Messbecher zum
Hinzufligen von Zutaten wahrend des Kochens verwendet werden kann.

Messbecher Wird zum Abmessen von Zutaten verwendet und verschlieBt die Offnung in der Mitte des Deckels.

Kochstelle Dies ist das Herzstlick des Produkts mit einem Elektromotor im Inneren und liefert Strom.

Mixer-Baugruppe Wird zusammen mit dem Topf zum Piirieren und Zerkleinern von Zutaten verwendet.

Dampfgarer-Set Wird zum Dampfen von Speisen verwendet.

Korb Wird zum Dampfen von Speisen und zum Garen von weichen oder empfindlichen Gerichten
sowie zum Sieben von Obst- und Gemiiseséften verwendet.

Schneebesen Wird zum Schlagen von Sahne oder Eischnee verwendet.

Schaber Wird zum Abschaben von Essensresten aus dem Topf verwendet.

Messloffel-Set Wird zum Abmessen kleiner Mengen von flissigen oder pulverférmigen Zutaten verwendet.

Dampfgarer-Set Wird zum Abmessen kleiner Mengen von fliissigen oder pulverférmigen Zutaten verwendet.

Die Klingenabdeckung dient dazu, die Konvektion der Fliissigkeit im Topf zu verbessern und

Klingenabdeckung weichere Zutaten davor zu schiitzen, von der Klinge zerschnitten zu werden.

Anleitung fiir Komponenten
Topf

Der Topfwird zum Verarbeiten oder Erhitzen von Zutaten verwendet. Er besteht aus einer Schiissel aus rostfreiem Stahl, einem

Deckel und einem Mixer. Vor dem Kochen muss er korrekt auf die Kochstelle gesetzt werden. Fiihren Sie dazu bitte die
folgenden Schritte aus:

. Richten Sie den Topfgriff auf den Positionierungspunkt
aus und setzen Sie den Topf anschlieBend senkrecht
auf die Halterung auf die Kochstelle.

N

Priifen Sie, ob sich der Topf leicht nach links und rechts
drehen ldsst. Wenn der Topf nicht gedreht werden kann,
sich aber leicht bewegen ldsst, sitzt errichtig.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Stellen Sie das Geréat auf eine saubere, robuste und
stabile Arbeitsflache in der Kiiche.

-Halten Sie das Gerat von der Kante der Arbeitsflache
fern, damit das Gerét nicht herunterfallen kann, wenn

es sich wahrend des Betriebs bewegt oder gestoBBen
wird. Halterung

-Stellen Sie das Gerat nicht auf beheizte oder
beheizbare Oberflachen, wie beispielsweise Ofen,
Ceran- oder Induktionsherde, und auch nicht in die
Né&he von Bereichen mit hohen Temperaturen. Halten
Sie das Produkt von externen Warmequellen fern.

-Stellen Sie das Gerat nicht unter Mébel wie Regale
oder Schranke, da die Mdbel sonst durch den beim
Kochen entstehenden Dampf beschéddigt werden
kénnten. 42



Mixer-Baugruppe (Schneidemesser des Mixers + Standful3 fiir Schneidemesser des Mixers)

Entnehmen Sie die Bestandteile des Mixers vor der Reinigung des Mixers und des Behdlters und setzen Sie diese nach der
Reinigung und dem Trocknen fiir die zukinftige Verwendung wieder korrekt ein. Das Schneidemesser des Mixers wird zum
Purieren, Schneiden und Mixen von Lebensmitteln verwendet. Es muss daher immer ordnungsgemal eingesetzt und
vollstdndig mit dem StandfuB fir das Schneidemesser des Mixers verriegelt sein, da es sonst zu versehentlichen Verletzungen
kommen kann. Fiihren Sie dazu bitte die folgenden Schritte aus:

. Damit das Schneidemesser des Mixers nicht
versehentlich herunterfillt, halten Sie den Griff des Topfs
mit der Offnung nach oben.

N

. Drehen Sie zum Entfernen des StandfuBes fiir das
Schneidemesser des Mixers diesen im Uhrzeigersinn und
lassen Sie das Schneidemesser momentan im Topf.

w

aus dem Topf zu nehmen.

Heben Sie den Griff des Schneidemessers des Mixers g
vorsichtig an, um ihn zusammen mit der Gummidichtung N (@a’ /)

IS

. Seien Sie beim Reinigen des Schneidemessers des Mixers
besonders vorsichtig, um Schnittverletzungen zu

. . N o Schneidemesser
vermeiden. Wischen Sie es nach der Reinigung trocken. +

des Mixers

o

Halten Sie den Griff des Schneidemessers des Mixers
zusammen mit der Gummidichtung, richten Sie das
Schneidemesser des Mixers auf die Offnung am Boden
des Topfs aus und fiihren Sie das Schneidemesser ein, bis
die Gummidichtung den Topfboden beriihrt.

Setzen Sie den StandfuB3 fiir das Schneidemesser des v

Mixers von unten auf den Topfboden und drehen Sie ihn
dann gegen den Uhrzeigersinn, bis das Schneidemesser
und der Standful3 fiir das Schneidemesser des Mixers fest
miteinander verriegelt sind.

*

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Die Schneidemesser sind extrem scharf. Seien Sie
besonders vorsichtig, wenn Sie diese einbauen, ausbauen,
verwenden oder reinigen.

Standful fir 3
-Beriihren Sie keinesfalls die Schneidemesser. Dies kann zu Schneidemesser
Verletzungen fiihren. des Mixers

Drehen Sie im Uhrzeigersinn,
um den StandfuB3 fiir das
Schneidemesser des Mixers
zu 6ffnen.

- Achten Sie bei der Demontage des Mixers darauf, dass die
Offnung des Topfs nach oben gerichtet ist. Andernfalls kann
das Schneidemesser des Mixers herunterfallen und
Verletzungen oder eine Verformung der Schneidemesser
verursachen.

Griff des

- Fassen Sie nicht in den Topf, bevor Sie ihn von der N
Schneidemessers

Kochstelle nehmen.

-Um Verbrennungen durch Resthitze vom Kochen zu
vermeiden, vergewissern Sie sich, dass der Topf und das
Schneidemesser des Mixers vor dem Herausnehmen kalt
genug sind. Gummidichtung

-Vergewissern Sie sich, dass das Schneidemesser des Mixers
richtig eingesetzt ist. Uberpriifen Sie das Schneidemesser . .
des Mixers und die Gummidichtung regelmaBig. Schneidemesser des Mixers

-Achten Sie beim Einsetzen des Schneidemessers darauf,
dass das Schneidemesser des Mixers und die
Gummidichtung richtig sitzen.

- Achten Sie darauf, dass die Gummidichtung unbeschédigt
ist. Andernfalls kann das Gerdt durch die in die Kochstelle
eindringende Fliissigkeit beschadigt werden.

-Vergewissern Sie sich, dass das Schneidemesser des Mixers
richtig eingesetzt und vollstandig verriegelt ist, bevor Sie
mit dem Kochen beginnen.
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Topfdeckel

Der Topfdeckel dient zum VerschlieBen des Topfs. Aus Sicherheitsgriinden kann der Kochroboter nur eingeschaltet werden,
wenn der Deckel aufgesetzt und verriegelt ist. Fiihren Sie dazu bitte die folgenden Schritte aus:

1. Legen Sie den Deckel mit dem Deckelgriff rechts vom Topfgriff
fest auf den Topf und driicken Sie ihn mit beiden Handen nach
unten. Drehen Sie anschlieBend den Deckel im Uhrzeigersinn,
bis der Deckelgriff auf den Topfgriff ausgerichtet ist. Achten
Sie darauf, dass sie fest miteinander verriegelt sind.

2. Driicken Sie den Bedienknopf, um den Kochvorgang zu
starten. Der Topf wird dann automatisch verriegelt.

3.Der Kochroboter erkennt automatisch, ob der Deckel
aufgesetztist oder nicht. Wenn der Deckel nicht aufgesetzt
ist, erscheint auf dem Bildschirm eine entsprechende
Meldung.

4. Der Topf wird automatisch entriegelt, sobald der
Kochvorgang abgeschlossenist.

/A VORSICHTSHINWEISE

- Offnen Sie den Topfdeckel nicht mit Gewalt, um die
Verriegelung des Topfdeckels nicht zu beschadigen.

-Nach dem Kochen kann etwas heiBer Dampf im Topf
zuriickbleiben. Seien Sie beim Offnen des Topfdeckels
vorsichtig, um Verbrennungen und Verbrithungen durch
den Dampf zu vermeiden.

-Entfernen Sie den Messbecher nicht wahrend des
Kochvorgangs. Bei einigen Rezepten muss der Messbecher
entfernt werden, damit der tiberschiissige Dampf entweichen
kann. Nahere Informationen entnehmen Sie bitte dem
jeweiligen Rezept.

- Uberpriifen Sie regelmaBig die Gummidichtung des
Topfdeckels auf Beschadigungen.

- Entfernen Sie die Gummidichtung beim Reinigen nicht.
-Reinigen Sie den Topf nach dem Gebrauch zeitnah, um

Geruchsbildung durch Speisereste zu vermeiden und ein
besseres Kocherlebnis zu erzielen.

Dampfgarer-Set/Behilter

Messbecher @——O,

G5

Topfdeckel

Das Dampfgarer-Set und der Behalter werden zum Dampfen von Speisen verwendet. Das Dampfgarer-Set besteht aus einem
Dampfgarerdeckel, einer Dampfgarerschale, einem Bodeneinsatz, einem Dampfkochtopf und einer Wasserauffangschale.
Das Dampfgarer-Set wird direkt auf den Topfdeckel montiert, sodass der Dampf wahrend des Garens durch die Offnung im
Topfdeckel austreten kann und die Speisen dampft. Zur Verwendung des Dampfgarer-Sets befolgen Sie bitte die

nachstehenden Schritte:

N

. Setzen Sie das Dampfgarer-Set auf die Vertiefung
des Topfdeckels. Vergewissern Sie sich, dass sie
aufeinander ausgerichtet sind und fest einrasten.

N

. Setzen Sie zur Verwendung des Behilters diesen
in den Topf mit den zu ddmpfenden Zutaten.

. Sie kdnnen die verschiedenen Teile des
Dampfgarer-Sets nach Bedarf verwenden.

w

Bl

Zum Auffangen des kondensierten Safts beim
Dampfen platzieren Sie die Wasserauffangschale
zwischen Dampfkochtopf und Topfdeckel. Wenn
die Wasserauffangschale entfernt wird, flieBt der
Saftin den Topf.

Dampfgarerdeckel

Dampfgarerschale
Unterer Einsatz

Dampfkochtopf

Wasserauffangschale




/\ VORSICHTSHINWEISE

- Die Zutaten miissen gleichmaBig im Dampfkochtopf verteilt
werden. Das Gesamtgewicht der Zutaten, die jeweils gegart
werden, darf zusammen mit Tellern oder Schalen 2 kg nicht
iiberschreiten.

-Vorsicht vor Dampfverbrennungen, wenn Sie das
Dampfgarer-Set oder den Korb entfernen.

-Achten Sie darauf, dass geniigend Wasser im Topf ist, um eine
Beschadigung des Kochroboters durch komplettes
Verdampfen des Wassers zu vermeiden.

-Reinigen Sie das Dampfgarer-Set und den Korb umgehend, um
ein Verstopfen der Lécher im Dampfgarer-Set zu vermeiden.

-Der Messbecher muss bei Verwendung des Dampfgarer-Sets
abgenommen werden.

-Achten Sie auf die Wassermenge in der Wasserauffangschale,
damit das Wasser nicht tiberlauft. Normalerweise kann die
Wasserauffangschale die kondensierten Safte wahrend des
Dampfgarens etwa eine Stunde lang auffangen.

Messbecher

Griff

Korb

Der Messbecher kann zum VerschlieBen der Offnung im Topfdeckel verwendet werden, um Warmeverlust und das Verspritzen
von Zutaten zu verhindern. Er kann auch zum Abmessen von Fliissigkeiten verwendet werden. Wenn nur eine kleine Menge
Fliissigkeit bendtigt wird, muss der Messbecher nicht entfernt werden. GieBen Sie die Fliissigkeit langsam auf den Topfdeckel.
Sie flieBt dann durch den Spalt zwischen Messbecher und Topfdeckel in den Topf. Um mehr Flussigkeit oder feste Zutaten in

den Topf zu geben, folgen Sie den nachstehenden Schritten:

. Driicken Sie den Bedienknopf, um den aktuellen
Kochvorgang zu unterbrechen. Halten Sie den Griff
des Messbechers und ziehen Sie ihn nach oben, um
den Messbecher zu entfernen.

N

. Geben Sie die Zutaten in den Topf.

. Richten Sie den Messbecher an der Offnung des
Topfdeckels aus und driicken Sie ihn vorsichtig nach
unten, um den Messbecher wieder auf den Topfdeckel
zu setzen.

w

Driicken Sie den Bedienknopf, um den Kochvorgang
fortzusetzen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Messbecher wahrend
des Kochens herausnehmen, um Verbrennungen durch
den heiBen Dampf im Topf zu vermeiden.

>

- Bei einigen Rezepten muss der Messbecher entfernt
werden, damit der tiberschiissige Dampf entweichen
kann. Ndhere Informationen entnehmen Sie bitte dem
jeweiligen Rezept.

Schaber/MeBl6ffel-Set

Messbecher

Der Schaber kann zum Entfernen von angebrannten Speisen und zum Saubermachen des Topfs verwendet werden. Die
Messloffel werden zum Abmessen kleiner Mengen von Pulver oder fliissigen Zutaten verwendet. Die Léffel sind in
verschiedenen Volumenvarianten erhaltlich: 10 Milliliter, 5 Milliliter, 2,5 Milliliter und 1,25 Milliliter. Bitte beachten Sie bei der

Verwendung dieses Zubehdrs die folgenden Hinweise:

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Die Zubehorteile diirfen nicht fiir andere Zwecke
verwendet werden.

-Legen Sie den Schaber oder die Messl6ffel wéahrend des
Kochens nicht in den Topf.

- Uberpriifen Sie das Zubehér regelmaBig und tauschen Sie

es bei Beschadigungen rechtzeitig aus.

Schaber Messloffel-Set



Schneebesen

Neben dem Schlagen von Sahne oder Eischnee kann der Schneebesen auch bei niedriger Geschwindigkeit zum
gleichmaBigen Durchmischen der Speisen verwendet werden. So kénnen Sie verhindern, dass Speisen am Topfboden
festkleben oder anbrennen. Fiihren Sie die nachstehenden Schritte zum Ein- und Ausbau aus:

-

. Setzen Sie den Schneebesen auf das
Schneidemesser des Mixers, indem Sie ihnin den
Spalt der querverlaufenden Klingen einfiihren,
und drehen Sie ihn leicht, um ihn zu fixieren.
Achten Sie dabei darauf, dass er fest sitzt.

. Halten Sie den Griff des Schneebesens fest und
schitteln Sie ihn nach oben, umihn zu entfernen. Griff

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Verwenden Sie keine héhere Geschwindigkeit als Stufe 5.

N

Schneebesen &—O
-Verwenden Sie den Schaber nicht, wenn Sie den
Schneebesen benutzen.

-Sie diirfen den Schneebesen nicht ein- oder ausbauen,
wahrend der Kochroboter in Betrieb ist.

Klingenabdeckung

Die Klingenabdeckung dient dazu, die Konvektion der Fliissigkeit im Topf zu verbessern und weichere Zutaten davor zu
schiitzen, von der Klinge zerschnitten zu werden. Er eignet sich zum Garen und Sous-vide-Garen (Vakuumgaren) und kann auch
mit dem Dampf-/Kochmodus und dem Eintopfmodus verwendet werden. Beim Herausnehmen und Einsetzen des Schneide-
messers des Mixers schiitzt die Klingenabdeckung auch Ihre Hand vor Schnittverletzungen. Gehen Sie wie folgt vor, um die
Klingenabdeckung einzusetzen oder herauszunehmen:

Einsetzen: Richten Sie die Mitte der Klingenabdeckungam Klingenabdeckung

Messergriff aus und driicken Sie die Klingenabdeckung
nach unten, um sicherzustellen, dass sie fest sitzt.

Entfernen: Halten Sie den Griff der Klingenabdeckung
fest, um sie nach oben abzunehmen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Verwenden Sie keine héhere Geschwindigkeit als Stufe 1. ¥

-Achten Sie darauf, dass die Temperatur 100 °C nicht libersteigt.

-Verwenden Sie die Klingenabdeckung nur, wenn Sie mit
einer ausreichenden Menge Fliissigkeit schmoren oder
kochen. Die Klingenabdeckung nicht bei hohen
Temperaturen kochtrocknen.

Benutzung

Stecken Sie das Netzkabel in eine 220-240 V Wechselstromsteckdose, schlieBen Sie den Strom an und schalten Sie den
Kochroboter ein. Auf dem Bildschirm erscheint daraufhin die Boot-Animation.

Der Bildschirm des Kochroboters schaltet sich standardmaBig automatisch aus, wenn innerhalb von 10 Minuten keine
Bedienung erfolgt. Die automatische Abschaltzeit kann in den Einstellungen angepasst werden. Nachdem der Bildschirm 10
Minuten lang ausgeschaltet war, schaltet der Kochroboterin den Energiesparmodus. Halten Sie den Bedienknopf 3 Sekunden
lang gedriickt oder rufen Sie das Auswahlmenii auf, um den Kochroboter auszuschalten. Um den Kochroboter zu starten,
driicken Sie den Bedienknopf. Wenn Sie den Kochroboter iiber einen ldngeren Zeitraum nicht benutzen, driicken Sie die
Einschalttaste, um den Kochroboter auszuschalten.

Hinweis: Sie konnen den Bildschirm aktivieren, indem Sie auf den Bildschirm tippen oder auf den Bedienknopf driicken.

Verbinden mit der Mi Home/Xiaomi Home-App

Dieses Produkt funktioniert mit der Mi Home/Xiaomi Home-App*. Verwenden Sie
die Mi Home/Xiaomi Home-App fiir die Steuerung Ihres Gerits und fiir die
Interaktion mit anderen Smart Home-Geréten.

Scannen Sie den QR-Code, um die App herunterzuladen und zu installieren.

Ist die App bereits installiert, werden Sie zur Verbindungseinrichtungs-Seite
weitergeleitet. Sie konnen aber auch im App Store nach ,Mi Home/Xiaomi Home”"
suchen, um die App herunterzuladen und zu installieren.

Offnen Sie die Mi Home/Xiaomi Home-App, tippen Sie auf das ,+" oben rechts und
befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm, um lhr Gerat hinzuzufiigen. 9DD2934D
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* In Europa (auBer in Russland) wird die App unter dem Namen Xiaomi Home-App gefiihrt. Der auf Ihrem Gerét angezeigte Name der App sollte
standardmé&Big verwendet werden.
Hinweis: Die Version der App wurde méglicherweise aktualisiert. Befolgen Sie bitte die Anweisungen zur aktuellen App-Version.

WLAN-Verbindung

Folgen Sie beim ersten Einschalten des Kochroboters bitte den Anweisungen auf dem Bildschirm, um eine Verbindung zum
WLAN herzustellen.

Ersteinrichtung

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm, um beim ersten Einschalten des Kochroboters die Ersteinrichtung
abzuschlieBen. Driicken Sie den Bedienknopf oder wischen Sie auf dem Bildschirm nach links, um wahrend des Betriebs mit
dem néachsten Schritt fortzufahren. Driicken Sie den Bedienknopf erneut, um nach Abschluss der Einrichtung den
Startbildschirm aufzurufen.

Die Einstellungen kénnen jederzeit unter ,Profil > Einstellungen” gedandert werden.

Verwendungseinstellungen

Einstellung der Werte: Kochparameter wie Zeit, Temperatur und Geschwindigkeit kénnen vor und wéhrend des Kochens
eingestellt werden. Der Kochroboter funktioniert nur, wenn sowohl Zeit als auch Geschwindigkeit eingestellt sind. Tippen Sie
zum Einstellen der Werte auf die Zeit-, Temperatur- und Geschwindigkeitssymbole auf dem Bildschirm. Drehen Sie zum
Andern der Werte den Bedienknopf. Driicken Sie zum Starten des Kochvorgangs auf den Bedienknopf, sobald Sie die Werte
eingestellt haben.

Auswihlen von Rezepten: Wahlen Sie die Rezepte auf dem Bildschirm aus oder tippen Sie auf das Symbol in der oberen rechten
Ecke, um nach Rezepten zu suchen. Folgen Sie der Schritt-fiir-Schritt-Anleitung, um den Kochroboter zum Kochen zu
verwenden.

Zeiteinstellung

1. Tippen Sie auf das Symbol fiir die Zeiteinstellung, um die
Zeiteinstellung zu aktivieren.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Garzeit einzustellen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Die voreingestellte Zeit kann jederzeit wahrend des
Kochens gedndert werden (auBer bei bestimmten Modi).
Tippen Sie auf das Zeiteinstellungssymbol und drehen Sie
den Bedienknopf, um die gewiinschte Garzeit
auszuwahlen. Der Kochroboter setzt den Kochvorgang
entsprechend der zuletzt eingestellten Zeit bis zum
Abschluss des Kochvorgangs fort.

- Driicken Sie vor Ablauf der voreingestellten Zeit den
Bedienknopf, um den Kochroboter anzuhalten und
wahrend des Kochens Zutaten hinzuzufiigen. Driicken Sie
den Bedienknopf erneut, um den Kochroboter zu starten
und den Kochvorgang entsprechend der urspriinglich
voreingestellten Zeit fortzusetzen.

-Tippen Sie zum Beenden des Garvorgangs vor der
voreingestellten Zeit auf das Zeiteinstellungssymbol und
drehen Sie den Bedienknopf auf 00:00:00.

Temperatureinstellung

1. Tippen Sie auf das Symbol fiir die Temperatureinstellung, um
die Temperatureinstellung zu aktivieren.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Temperatur einzustellen. — N 4
/\VORSICHTSHINWEISE
- Die Kochtemperatur kann wéhrend des Kochens jederzeit

gedndert werden (auf3er bei bestimmten Modi).
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-Wenn Sie nicht erhitzen méchten, stellen Sie die
Temperatur auf ,--".



Geschwindigkeitseinstellung

1. Tippen Sie auf das Symbol fiir die
Geschwindigkeitseinstellung, um die
Geschwindigkeitseinstellung zu aktivieren.

2. Drehen Sie den Drehknopf, um die
Rotationsgeschwindigkeit einzustellen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Die Geschwindigkeit kann wahrend des Kochens jederzeit
gedndert werden (au3er bei bestimmten Modi).

- Der Kochroboter kann mit dem Kochen beginnen, sobald
die Zeit und die Geschwindigkeit eingestellt sind.

- Es gibt 20 Geschwindigkeitsstufen fiir die Vorwarts- und
Rickwértsdrehung. Drehen Sie den Drehknopfim
Uhrzeigersinn, um die Vorwértsgeschwindigkeit
einzustellen, und gegen den Uhrzeigersinn, um die
Rickwartsgeschwindigkeit einzustellen. Je h6her die
Stufe, desto schneller die Geschwindigkeit.

-Verwenden Sie keine hohen Geschwindigkeiten, wenn Sie
heiBe Speisen oder Suppen tiber 60 °C kochen, damit
diese nicht iberlaufen und Verbrennungen verursachen.

-Sie konnen die Drehrichtung des Schneidemessers des
Mixers durch Drehen des Bedienknopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn @ndern. Um die Lebensmittel auf niedriger
Stufe zu rithren und zu mischen, verwenden Sie die
umgekehrte Drehrichtung.

Voreingestellte Modi

Der Kochroboter verfiigt tiber mehrere voreingestellte Modi fiir verschiedene Kochanforderungen. Auf dem Startbildschirm
kénnen Sie die voreingestellten Modi auswéhlen: u. a. ,Wiegen”, ,Extreme Rotation”, ,Teig kneten”, ,Eis schaben”, ,Entsafter”,
.Mahlen”, ,Zerhacken”, ,Zerkleinern”, ,Reinigung”, ,Dampfen/Kochen”, ,Schmoren”. Als Beispiel nehmen Sie die Modi
.Zerhacken”und ,Wiegen” und fiihren die folgenden Schritte aus.

Zerhacken

. Sdubern Sie die Zutaten. Schneiden Sie diese in kleine Stiicke und geben Sie sie anschlieBend in den Topf. Achten Sie darauf,
dass die Menge der Zutaten die Hochstmenge des Topfs nicht Uberschreitet.

N

. Setzen Sie den Topf ordnungsgemalf auf die Kochstelle und setzen Sie anschlieBend den Topfdeckel auf. Vergewissern Sie
sich, dass der Deckel richtig aufgesetzt und auf dem Topf eingerastet ist.

. Schalten Sie den Kochroboter ein, wahlen Sie auf dem Bildschirm den Zerhackungsmodus aus und driicken Sie den
Bedienknopf. Der Kochroboter lduft auf der Grundlage der voreingestellten Werte und wird nach Abschluss des Vorgangs
automatisch angehalten. Driicken Sie den Bedienknopf, um den Vorgang zu unterbrechen.

w

>

Nehmen Sie den Topf von der Kochstelle, sobald die Zutaten verarbeitet sind, und verwenden Sie den Schaber, um die
Lebensmittel herauszunehmen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Entfernen Sie Sehnen, Knochen und Haut vom Fleisch, bevor Sie es verarbeiten, und tauen Sie gefrorenes Fleisch zuerst auf.

- Bitte verwenden Sie den Zerhackungsmodus nicht, um harte Zutaten wie gefrorenes Fleisch, Eiswiirfel oder Knochen zu
verarbeiten.

-Der Kochroboter vibriert wahrend des Betriebs leicht. Bitte lassen Sie den Kochroboter nicht unbeaufsichtigt.

-Schalten Sie den Kochroboter aus, falls er ibermafig vibriert oder Zutaten an den Seiten des Topfs kleben bleiben.
Verwenden Sie den Schaber, um die Zutaten gleichmé&Big auf dem Topfboden zu verteilen und schalten Sie den Kochroboter
anschlieBend wieder ein.

Wiegen
1. Setzen Sie den Topf auf die Kochstelle und wahlen Sie auf dem Modusbildschirm den Wiegemodus aus.
2. Geben Sie die zu wiegenden Zutaten in den Topf. Auf dem Bildschirm wird anschlieBend das Gewicht der Zutaten angezeigt.

3. Driicken und drehen Sie den Bedienknopf auf Null und geben Sie anschlieBend die ndchste Zutat in den Topf. Der
Wiegevorgang kann wiederholt werden, bis ein maximales Gesamtgewicht von 5.000 g erreicht ist.

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Der Wiegemodus kann nur verwendet werden, wenn keine anderen Modi ausgefiihrt werden.
- Achten Sie bei Verwendung des Wiegemodus bitte darauf, dass der Kochroboter auf einer ebenen Flache steht.
Andernfalls kénnen die Wiegeergebnisse ungenau sein.
-Tippen Sie auf ,«"in der oberen linken Ecke des Wiegebildschirms, um den Wiegemodus zu verlassen.
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Modusfunktionen

Modusbezeichnung

Funktion

Beschreibung

StandardmaBig aktiviert. Legen Sie Zeit,
Temperatur und Geschwindigkeit fiir den
Start des Kochens fest.

Sollten Sie mit der Bedienung des Gerats nicht vertraut sein, empfehlen wir
Ihnen, die Schritte und Einstellungen zu befolgen, die in den in der Cloud

Manuell i N N
Hinweis: Die maximale Betriebszeit betragt vier Stunden, gespeicherten Rezeptef‘ oder den voreingestellten Rezepten im
die maximale Temperatur betrégt 150 °C und die maximale Kochroboter enthalten sind.

Geschwindigkeitsstufe 10.
. . . Sie sollten unbedingt vor jedem Wiegen auf dem Bildschirm auf ,Zuriick auf

Wiegen Wird zum Wiegen von Zutaten verwendet. Null”tippen, damit der Kochroboter die Zutaten prézise abwiegen kann.

Dieser Modus weist die hchste Geschwindigkeit auf. Tippen Sie erneut auf

Extreme Wird verwendet, um Lebensmittel schnell das Symbol fiir den extremen Rotationsmodus, um diesen Modus zu

Rotation zu stampfen. verlassen. Lassen Sie den Kochroboter wdhrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt, damit er nicht wackelt und es nicht zu Unfallen kommt.

. . . Temperatur und Geschwindigkeit sind nicht einstellbar. Wasser und andere

Teig kneten Wird zum Kneten von Teig verwendet.

Zutaten kénnen durch die Offnung im Topfdeckel hinzugefiigt werden.

Geschabtes Eis

Wird zum Zerkleinern von Eis verwendet.
Sie kdnnen ,Grobes Eis" oder ,Feines Eis”
auswahlen.

Die Temperatur ist nicht einstellbar. Achten Sie darauf, dass der Topfdeckel
und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn der Kochroboter lauft, damit das
zerstoBene Eis nicht herausspritzt.

Wird zum Entsaften verwendet. Geeignet fiir

Die Temperatur ist nicht einstellbar. Achten Sie darauf, dass der Topfdeckel

Entsafter N . und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn der Kochroboter lduft, damit
Zutaten wie Obst und Gemiise. keine Safte herausspritzen.
ird h = 4 Zerklei Die Temperaturist nicht einstellbar. Es wird empfohlen, die Zutaten in kleine
Mahlen Wird zum Mahlen von Kérnern und Zerkleinern Stiicke zu schneiden, um ein gleichmaBiges Mahlen der Zutaten zu
von Zutaten verwendet. s .
gewihrleisten.
N R . Die Temperatur ist nicht einstellbar. Diese Funktion eignet sich nicht fiir
Wird zur Herstellung von Fleischfiillungen und . .
Zerhacken 3 harte Zutaten oder Zutaten mit hohem Wassergehalt, wie z. B. gefrorenes
zum Zerkleinern von Zutaten verwendet. .
Fleisch und Obst.
. Wird zum Zerkleinern gréBerer Zutaten Die Temperatur ist nicht einstellbar. Achten Sie darauf, dass der Topfdeckel
Zerkleinern verwendet und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn der Kochroboter lduft, damit
keine Zutaten herausspritzen.
Fiillen Sie das Wasser nicht {iber den maximalen Fiillstand hinaus. Achten
Reinigung Wird zum Reinigen des Topfs verwendet. Sie darauf, dass der Topfdeckel und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn
der Kochroboter lauft.
Temperatur und Geschwindigkeit sind nicht einstellbar. Das Schneidemesser
des Mixers funktioniert in diesem Modus nicht. Dieser Modus eignet sich fiir
Dampfen/Kochen Wird zum Dampfen von Speisen verwendet. das Garen empfindlicher Lebensmittel wie Knddel und Tofu. Er eignet sich
nicht fir andere Garverfahren als das Dampfen, wie beispielsweise das
Anbraten.
Das Schneidemesser des Mixers |dsst sich intermittierend drehen, damit die
Wird zum Schmoren von Lebensmitteln Zutaten nicht zu stark umgeriihrt werden. Dieser Modus eignet sich fiir das
Schmoren

verwendet.

Schmoren von Zutaten {iber einen lingeren Zeitraum, wie z. B. das
Schmoren von Fleisch und Suppen.

Hohe Temperatur

Wird zum Anbraten unter Riihren bei hohen
Temperaturen verwendet.

Dieser Modus mit einer Hochsttemperatur von 180 °C eignet sich zum
Anbraten von Lebensmitteln bei hohen Temperaturen, z. B. zum Braten von
Gemiise oder Eiern.

Hinweis: Die angezeigten Modusbezeichnungen kénnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.
Bitte beziehen Sie sich auf das tatséchliche Produkt.
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Modus-Beispiele

Modusbezeichnung  Zeit Geschwindigkeitsstufe Menge der Zutat

) Stufe 0,5-10. ZOOgMohren und 500 mITrlnkwa§ser.
Manuell 15 Minuten Die Hchsttemperatur betrigt 150 °C Lassen Sie den Kochroboter nachjedem

P g * Durchlauf 25 Minuten lang ruhen.
Extreme Rotation 2 Sekunden x 3 Mal Extreme Rotation 2 Zitronen (in Stlicke geschnitten)
Teig kneten 5 Minuten Teig kneten 450 g Mehl, 300 ml Trinkwasser
Geschabtes Eis 8Sekunden Stufe 8 fiir grobes Eis, Stufe 9,5 200 g Eiswiirfel mit 3 cm?
fiir feines Eis

Entsafter 30 Sekunden Stufe 9 400gBirnen, 1000 ml Trinkwasser
Mahlen 20 Sekunden Stufe 9,5 200 g Kandiszucker mit 3 cm?
Zerhacken 15 Sekunden Stufe 8 300 g Rindfleischwiirfel mit 2 cm?
Zerkleinern 6 Sekunden Stufe 9 100 g Knoblauch
Reinigung 90 Sekunden Stufe 6 1000 ml Trinkwasser
Tiefenreinigung 8 Minuten Stufe 6 1000 ml Trinkwasser
Reinigung von 13 Minuten Stufe 4 oder 6 1000 ml Trinkwasser
Teigresten
Dampfen/Kochen 60 Minuten Stufe 0 1000 ml Trinkwasser
Schmoren 60 Minuten Stufe 0,5 1000 ml Trinkwasser
Hohe Temperatur 10 Minuten Stufe 0,5 300 g Gemdiise oder Eier

Hinweis: Die angezeigten Modusbezeichnungen kénnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.
Bitte beziehen Sie sich auf das tatsachliche Produkt.

Rezeptfunktion

SchlieBen Sie das Produkt vor der Verwendung an ein Netzwerk an, um ein besseres intelligentes Kocherlebnis zu erméglichen.

Tippen Sie auf Rezepte in der oberen linken Ecke des Bildschirms, um auf personliche Rezepte zuzugreifen. Tippen Sie auf die Suchleiste
(das Lupensymbol) in der oberen rechten Ecke des Bildschirms, um nach Rezepten durch Eingabe von Stichworten zu suchen.

Pflege und Wartung

-Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Komponenten und Zubehdorteile mit Ausnahme der Kochstelle griindlich.
-Reinigen und trocknen Sie alle verwendeten Zubehérteile nach jedem Gebrauch griindlich.

-Verwenden Sie den Reinigungsmodus zwischen den Kochschritten oder Gerichten, um die Speisereste im Topf zu reinigen. Sie finden
den Modus auf dem Modusbildschirm.

-Verwenden Sie keine scharfen Gegenstdnde oder Metallwolle zur Reinigung des Topfs, sondern Edelstahlreiniger.

-Verwenden Sie ein weiches Tuch, um die Oberflache des Kunststoffzubehors, wie beispielsweise das Dampfgarer-Set, zu reinigen.

- Trennen Sie vor der Reinigung der Kochstelle die Stromzufuhr.

-Wischen Sie die Kochstelle mit einem leicht feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.

-Verwenden Sie beim Reinigen der Kochstelle nicht zu viel Wasser, damit keine Luft und kein Wasser eindringen kann.

- Der Topf und der Mixer kénnen beschédigt werden, wenn sie tiber einen langeren Zeitraum mit Wasser, anderen Fliissigkeiten oder
Lebensmittelresten in Kontakt kommen. Reinigen Sie die Komponenten umgehend nach jedem Gebrauch.

-Langeres Schmoren oder der Kontakt mit sdurehaltigen Substanzen kann zu Rostbildung fithren. Beachten Sie die verwendeten
Zutaten.

- Uberpriifen Sie regelmaBig die Kochstelle und das Zubehér, einschlieBlich des Topfs, des Netzkabels, der Gummidichtungen am
Topfdeckel und des Mixers, auf Schaden.

- Uberpriifen Sie zur Vermeidung von Produktschiden regelmaRBig die Liiftungséffnungen des Geréts und stellen Sie sicher, dass sie nicht
verstopft sind.

-Ziehen Sie den Netzstecker bei Nichtgebrauch des Gerats.

-In der Halterung des Topfs auf der Kochstelle befindet sich eine Ablaufvorrichtung. Wenn aus Versehen eine groBe Menge Briihe oder
Fliissigkeit auf die Halterung verschiittet wird, drehen Sie die Kochstelle nicht um, da die Fliissigkeit automatisch in die untere
Ablauféffnung ablauft. Verwenden Sie einen saugfahigen Schwamm oder ein weiches Tuch, um die auf der Oberflache der Kochstelle
verbliebene Fliissigkeit abzuwischen.

-Bewahren Sie das Produkt trocken und sauber auf und stellen Sie es in einer trockenen, gut beliifteten Umgebung auf.

-Verwenden Sie kein beschadigtes Zubehdr.

- Der Mixer und das Zubehor sind Verbrauchsmaterialien. Ersetzen Sie sie je nach Zustand und Haufigkeit ihrer Verwendung rechtzeitig,
um optimale Kochergebnisse zu erzielen.
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Spezifikationen

Bezeichnung Intelligenter Kochroboter Modell MCCO1M-1A
Gesamt-Nennleistung 1700 W Nennspannung 220-240V~
Motor-Nennleistung 500 W Nennleistung Warme 1200W

Kapazitat 2,2L Nennfrequenz 50-60Hz
Nettogewicht 10kg Erwdrmungsmethode Induktionserwarmung
Bruttogewicht 13,8kg Produktabmessungen 413 x 316 x 344 mm

Drahtlosspezifikationen

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5500-5700 MHz/5745-5825 MHz

WLAN
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Max. Leistung: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Max. Leistung: 5,8 dBm

Die WLAN-Funktion fiir dieses Gerat darf im Frequenzbereich zwischen 5150 und 5350 MHz nur in Innenrdumen eingesetzt werden.

]

Hiermit bestatigt Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd., dass das Funkgerét des Typs MCCO1M-1A mit der Verordnung
2014/53/EU in Einklang steht. Der vollstdndige Wortlaut der EU-Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse abrufbar:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Ein detailliertes elektronisches Handbuch finden Sie unter www.mi.com/global/service/userguide

2

Alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Produkte sind Elektroschrott und Elektrogerate (WEEE entsprechend EU-Richtlinie
2012/19/EU) und diirfen nicht mit unsortiertem Haushaltsmiill vermischt werden. Schiitzen Sie stattdessen Ihre Mitmenschen
und die Umwelt, indem Sie lhre zu entsorgenden Geréte an eine dafiir vorgesehene, von der Regierung oder einer lokalen
Behorde eingerichtete Sammelstelle zum Recycling von Elektroschrott und Elektrogeréten bringen. Eine ordnungsgemale
Entsorgung und Recycling helfen, negative Auswirkungen auf die Gesundheit von Umwelt und Menschen zu vermeiden.
Wenden Sie sich bitte an den Installateur oder lokale Behdrden, um Informationen zum Standort und den allgemeinen
Geschéftsbedingungen solcher Sammelstellen zu erhalten.

r \

AT | BE|BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES

FI |FR{HR{HU|IE | IS | IT | LI | LT | LU| LV ea

MT| NL| NOj PL | PT| RO| SE| SI | SK| TR
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Fehlerbehebung

Probleme

Fehlerdiagnose und Losungen

Flussigkeitistin den
Bereich unter dem Topf
eingedrungen.

Ziehen Sie sofort das Netzkabel ab.
Schalten Sie den Kochroboter aus.
Wischen Sie tiberschiissige Flissigkeit im Bereich unter dem Topf mit einem Lappen ab.

Bewegen oder kippen Sie die Kochstelle nicht. So verhindern Sie, dass Flussigkeit in die
Kochstelle eindringt und mit stromfiihrenden Teilen in Beriihrung kommt.

Versuchen Sie nicht, die Kochstelle zu zerlegen, da sie keine Teile enthilt, die Sie selbst
reparieren konnen.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, sondern wenden Sie sich an den Kundendienst, wenn Sie
nicht sicher sind, ob Fliissigkeit in die Kochstelle eingedrungen ist.

Priifen Sie, ob das Schneidemesser des Mixers richtig eingesetzt ist und ob die
Gummidichtung beschéadigt ist.

Das Gerat startet nicht, und
der Bildschirm wird nicht
eingeschaltet.

Melden Sie sich an, um zu tberpriifen, ob das Netzkabel ordnungsgeméB in die Steckdose
eingesteckt ist.

Uberprﬂfen Sie, ob das Gerét eingeschaltet ist.

Der Topf ldsst sich nicht auf die
Kochstelle stellen.

Uberpriifen Sie, ob der Topf und der Mixer richtig eingesetzt sind.

Das Gerét funktioniert
wahrend der Verwendung
plétzlich nicht mehr.

Nehmen Sie den Topf von der Kochstelle.

Entfernen Sie einige Zutaten oder fligen Sie etwas Fliissigkeit hinzu.
Warten Sie finf Minuten (Abkihlzeit).

Setzen Sie den Topf wieder ein.

Melden Sie sich an, um zu tberpriifen, ob die Bellftungséffnung auf der Rickseite der
Kochstelle freiist.

Driicken Sie zum Neustart des Geréts den Bedienknopf.

Wenn die Systemfehlermeldung nach Ablauf der Abkiihlzeit weiterhin angezeigt wird,
kontaktieren Sie bitte den Kundendienst.

Das gemessene Gewicht
stimmt nicht.

Uberpriifen Sie, ob irgendwelche Gegenstinde die Kochstelle seitlich beriihren.

Uberpriifen Sie, ob die Kochstelle am Netzkabel gezogen wird, was dazu fiihren kdnnte, dass
das Wiegemodul nicht mehrim Gleichgewicht ist.

Uberpriifen Sie, ob das Gerit auf einer sauberen, stabilen und ebenen Arbeitsfliche steht.

Beriihren Sie das Produkt wahrend des Wiegens nicht.

Grundlegende Kochvorgénge
werden unterbrochen.

Die hinzugefiigten Zutaten entsprechen nicht den Anforderungen.
Nehmen Sie den Topf von der Kochstelle und leeren Sie ihn.
Setzen Sie den leeren Topf wieder auf die Kochstelle.

Starten Sie den Kochvorgang erneut.

Der Kochroboter kann keine
Verbindung zum WLAN
herstellen.

Versuchen Sie erneut, eine Verbindung herzustellen, nachdem Sie das WLAN auf dem
Einstellungsbildschirm zurlickgesetzt haben.

Uberpriifen Sie, ob das WLAN-Signal stark genug ist.

Die Systemversion kann
nicht aktualisiert werden.

Uberpriifen Sie, ob mit dem Gerit gerade ein Kochvorgang durchgefiihrt wird.

Uberpriifen Sie, ob das WLAN-Netzwerk ordnungsgemaB funktioniert.

Die Heizfunktion funktioniert
nicht.

Die Heizzeit ist mdglicherweise nicht richtig eingestellt. Uberpriifen Sie, ob die Heizzeit
richtig eingestellt ist.

Die Temperatur wurde nicht ausgewihlt. Uberpriifen Sie, ob die Temperatur eingestellt ist.

Die Topftemperatur hat die eingestellte Temperatur bereits iberschritten.
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Fehlercodes

Wenn der Kochroboter nicht richtig funktioniert, wird auf dem Bildschirm ein Fehlercode angezeigt. Der nachstehenden
Tabelle kdnnen Sie entnehmen, wofiir diese Fehlercodes stehen.

Fehlercodes

Mégliche Ursachen

Lésungen

Der Topfdeckel
wird nicht erkannt.

Der Topfdeckel ist nicht aufgesetzt oder eingerastet.

Setzen Sie den Topfdeckel auf und driicken Sie
ihn fest an. Versuchen Sie es anschlieBend
erneut.

Der Topf wird nicht

Der Topf ist nicht oder falsch eingesetzt.

Richten Sie den Topf in der richtigen Position
aus und setzen Sie ihn ein. Versuchen Sie es

erkannt. anschlieBend erneut.
N Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-03 Der Uberspannungsschutz wird ausgeldst. automatisch wieder auf, wenn die Spannung
wieder normal ist.
Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-04 Der Uberspannungsschutz wird ausgeldst. automatisch wieder auf, wenn die Spannung
wieder normal ist.
Die Warnung vor zu hoher Temperatur wird Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-05 durch den Sensor am Topfboden ausgeldst. automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.
Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-07 Die IGBT-Temperatur ist zu hoch. ?Plffmaﬁmh wieder auf, wenn die Temperatur
allt.
. o Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-8 Der IGBT-Sensor ist beschadigt. und vereinbaren Sie eine Wartung.
. Wenden Sie sich bitt den Kundendienst
E-10 Der Sensor am Topfboden ist beschadigt. u:dnv:;in:af;?\ Sieleien:C\laret:ngun endiens
. ) L Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-11 Die Heizungskommunikation ist fehlerhaft. und vereinbaren Sie eine Wartung.
. . Wenden Sie sich bitts den Kundendienst
E-12 Die Spulenplatte weist eine Unterbrechung auf. unednv:::einllfarsela Sieleien:\?Vaft:ngun endiens
L . Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-13 Der Topfist nicht eingerastet. und vereinbaren Sie eine Wartung.
o . " Wenden Sie sich bitts den Kundendienst
E-16 Der Uberstromschutz des Motors wird ausgeldst. unednv:;infars;a Si;e;:CVari:ngt.m endiens
. . Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-17 Der Hochspannungsschutz des Motors wird ausgelost. und vereinbaren Sie eine Wartung.
Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-18 Der Unterspannungsschutz des Motors wird ausgeldst. und vereinbaren Sie eine Wartung.
Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-19 Der Phasenausfallschutz des Motors wird ausgel6st. und vereinbaren Sie eine Wartung.
. . R Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-20 Der Motorblockierschutz wird ausgeldst. und vereinbaren Sie eine Wartung.
Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-21 Die Motortemperatur ist zu hoch. automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.
o Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-22 Der Motorsensor weist eine Unterbrechung auf. und vereinbaren Sie eine Wartung.
) Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-23 Der Motorsensor hat einen Kurzschluss.

und vereinbaren Sie eine Wartung.
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Fehlercodes

Mogliche Ursachen

Loésungen

E-24

Die MOSFET-Temperaturist zu hoch.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-25

Der MOSFET-Temperatursensor weist eine
Unterbrechung auf.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-26

Der MOSFET-Temperatursensor hat einen
Kurzschluss.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-27

Die Kommunikation des Motors ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-28

Das Kiihlgeblase ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-29

Die Kommunikation der Waage ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-30

Die Android-Kommunikation ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

Benutzerhandbuch-Version: V1.0
Weitere Informationen finden Sie unter ,www.mi.com”

Hergestellt fiir: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Hersteller: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(ein Unternehmen von Mi Ecosystem)

Adresse: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Hergestelltin China
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Misure di sicurezza

Leggere attentamente il presente manuale prima dell'uso del
dispositivo e conservarlo per ogni riferimento futuro.

Per garantire la sicurezza e ridurre al minimo il rischio di lesioni
personali o danni materiali, osservare e rispettare le seguenti
misure di sicurezza.

AVVERTENZE

- Questo prodotto & destinato esclusivamente all'utilizzo domestico.

- L'apparecchio puo essere utilizzato da persone con capacita
mentali, fisiche o sensoriali ridotte oppure da persone prive di
esperienza o conoscenza, purché siano sorvegliate o siano state
istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e comprendano i rischi
che ne possono derivare.

- Tenere il prodotto fuori dalla portata dei bambini. Non consentire
ai bambini di giocare con questo prodotto o di usarlo.

-Non collocare il prodotto su superfici instabili o bagnate. Tenere
il prodotto preferibilmente a una distanza di almeno 30 cm da
fuoco o fonti di calore.

-La gamma di altitudine di funzionamento normale di questo
prodotto e 0-2.000 metri.

-Non posizionare la base di cottura su superfici riscaldate o
riscaldabili inclusi fornelli, fornelli in ceramica o fornelli a
induzione, né in prossimita di aree a temperatura elevata.

-Non schiacciare, colpire o graffiare il prodotto con oggetti
appuntiti o pesanti per evitare lesioni o malfunzionamenti.

- Il prodotto non puo essere utilizzato con un timer esterno o un
telecomando indipendente.

- Non modificare, smontare o riparare il prodotto da soli al fine di
evitare incendi, scosse elettriche e ustioni.

-Interrompere immediatamente I'utilizzo del prodotto in caso di
malfunzionamento o guasto al fine di evitare incendi, scosse
elettriche e ustioni.

- Assicurarsi che le parti in silicone del prodotto non entrino in
contatto con soluzioni che contengono piu del 50% di alcol.
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-Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione prima di
sostituire gli accessori o toccare parti mobili.

-Non utilizzare accessori o parti non forniti con questo prodotto
al fine di evitare incendi e lesioni personali.

-Vapore e calore potrebbero danneggiare, scolorire o deformare
i mobili e le pareti. Tenere il prodotto lontano da mobili e pareti,
preferibilmente a una distanza di almeno 30 cm.

- Utilizzare in un'area ben ventilata per garantire che il calore
venga adeguatamente disperso.

- Le lame all'interno della pentola sono affilate. Prestare attenzione
quando si svuota la pentola e si pulisce il gruppo frullatore.

Precauzioni per l'alimentazione

- Per evitare incendi e scosse elettriche non utilizzare una tensione
diversa da 220-240 V CA.

-Non scollegare il prodotto tirando il cavo di alimentazione, in modo
da evitare scosse elettriche o incendi causati da cortocircuiti.

-Non consentire ai bambini di utilizzare il prodotto senza la
supervisione di un adulto. Tenerlo fuori dalla portata dei bambini
al fine di evitare scosse elettriche, ustioni o altre lesioni.

-Non collegare o scollegare il cavo di alimentazione con le mani
bagnate in modo da evitare scosse elettriche o lesioni.

- Utilizzare solo prese di corrente da minimo 10 A.

-Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa elettrica prima di
eseguire qualsiasi manutenzione o spostare il prodotto.

-Se il cavo di alimentazione € danneggiato o rotto, € necessario
sostituirlo o farlo riparare dal produttore o dal reparto di assistenza
post-vendita, in modo da evitare rischi per la sicurezza.
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Precauzioni durante I'utilizzo

-Non riempire la pentola oltre la linea del livello massimo (segno
"2,2 ).

-Non rimuovere il misurino durante il funzionamento ad alta
velocita, in modo da evitare fuoriuscite di grasso o liquidi.

-Non tentare di forzare I'apertura del coperchio della pentola o
del meccanismo di blocco. Il coperchio della pentola puo essere
aperto solo quando la velocita e pari a zero e il meccanismo €
stato sbloccato.

-Non utilizzare la frusta durante cotture prolungate, come la
cottura lenta, la cottura a fuoco lento o la fermentazione.

-Non toccare le parti mobili al fine di evitare danni meccanici.

-Non inserire le mani nella pentola.

- Tenere il corpo e i capelli lontani dal gruppo frullatore.

- Assicurarsi che ci sia abbastanza acqua nella pentola durante la
cottura a vapore. Aggiungere acqua se il tempo di cottura aumenta.

-Non toccare il misurino durante o subito dopo I'utilizzo del
prodotto. Tenere lontano dalla portata di bambini e neonati e
adottare particolari precauzioni per evitare ustioni.

- Durante l'utilizzo, non spostare o scuotere il prodotto.

- Durante la cottura, non posizionare la spatola all'interno della
pentola.

- Durante l'utilizzo, non coprire la parte superiore del prodotto.
Cio potrebbe impedire la corretta fuoriuscita del vapore.

- Quando si aggiunge acqua durante la frullatura, la temperatura
dell'acqua deve essere inferiore a 60 °C al fine di evitare ustioni e
scottature in caso di fuoriuscita del liquido.

-Durante la rotazione ad alta velocita, la velocita di rotazione
diminuira automaticamente se la temperatura del liquido &
eccessivamente elevata.

- Nota: versare liquidi ad alta temperatura nella pentola puo
causare spruzzi di liquido a causa della rapida evaporazione.

-La pentola deve essere utilizzata con la base di cottura in
dotazione.
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Precauzioni dopo l'utilizzo

- Dopo I'utilizzo, svuotare immediatamente gli ingredienti dalla
pentola. Rimuovere il gruppo frullatore e pulirlo tempestivamente,
facendo attenzione a non tagliarsi con le lame.

- Interrompere immediatamente I'utilizzo del prodotto e scollegarlo
dalla fonte di alimentazione in caso di malfunzionamento o guasto.

- Pulire e asciugare accuratamente la pentola prima di posizionarla
sulla base di cottura.

Precauzioni per la pulizia e la manutenzione

-Non immergere il prodotto in acqua o spruzzarlo con acqua.

-Scollegare il prodotto prima di pulire la base di cottura.

-Non utilizzare spugne metalliche o altri oggetti rigidi per pulire la
pentola.

- Utilizzare solo un panno morbido per la pulizia.

- Evitare che acqua o sporco penetri nell'alloggiamento della base
di cottura.

-Se il prodotto non verra utilizzato per lungo tempo, scollegare
il cavo di alimentazione e adottare misure per proteggerlo da
umidita, polvere e parassiti domestici.

Precauzioni per malfunzionamenti o guasti

Se si verifica una delle seguenti condizioni, scollegare
immediatamente il prodotto dall'alimentazione e contattare il
servizio di assistenza post-vendita per ricevere assistenza.

- Surriscaldamento della spina o del cavo di alimentazione
durante |'utilizzo.

- Comparsa di fumo dalla base di cottura o di odore di bruciato.

-Incrinamento, allentamento o instabilita di alcune parti del
prodotto. Deformazione della pentola.
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Panoramica del prodotto

Robot da cucinaintelligente

Coperchio @d, .
della pentola _ @ Pulsant'e di
® accensione
Pentola @ O
Schermo

Manopoladi e
controllo x‘aom, .

O ® Base di cottura

Elenco degli accessori

Misurino @

Base perlalama Lama del frullatore x 1 Copertura perlalama x 1 Set di cotturaavapore x 1
delfrullatore = 1 (Pre-installata nella pentola)
(Pre-installata nella pentola)

W

Frusta x 1

Spatola x 1 Cestello x 1 Set di cucchiai dosatori x 1

Nota:leillustrazioni del prodotto, degli accessori e dell'interfaccia utente nel manuale utente sono esclusivamente a scopo di riferimento.
Il prodotto effettivo e le relative funzioni possono variare a causa dei miglioramenti apportati al prodotto stesso.
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Descrizione dei componenti

Funzioni dei componenti

Nome componente Funzione

Pentola Serve per cucinare e lavorare gli ingredienti in combinazione con il gruppo frullatore.

Serve per sigillare la pentola. Puo impedire che i liquidi schizzino durante il funzionamento.
Coperchio della pentola Al centro é presente un‘apertura, che puo essere utilizzata con il misurino per aggiungere gli
ingredienti durante la cottura.

Misurino Serve per misurare gliingredienti e bloccare I'apertura al centro del coperchio.
Base di cottura E il componente principale del prodotto con un motore elettrico all'interno. Fornisce I'alimentazione.
Gruppo frullatore Utilizzato con la pentola per frullare e tagliare gliingredienti.

set per cottura avapore Serve per cuocere cibi al vapore.

Cestello Serve per cuocere al vapore, cucinare pietanze soffici o delicate e come passino per succhi di
frutta e verdura.

Frusta Serve per montare la panna o gli albumi.
Spatola Serve per rimuovere i resti di cibo dall'interno della pentola.
Set di cucchiai dosatori Serve per misurare piccole quantita di ingredienti liquidi o in polvere.

La copertura per lalama migliora la convezione dei liquidi nella pentola e protegge gliingredienti

Coperturaperlalama . - e o
P P piu morbidi dal rischio di essere macinati dalle lame.

Istruzioni sui componenti

Pentola

La pentola e utilizzata per lavorare o riscaldare gli ingredienti. E composta da una coppa in acciaio inossidabile, un coperchio e
un gruppo frullatore. Prima della cottura, deve essere posizionata correttamente sulla base di cottura. Seguire i seguenti
passaggi:

. Allineare il manico della pentola con il punto di
posizionamento, quindi posizionare la pentola
verticalmente sul supporto della base di cottura.

N

Provare a ruotare leggermente la pentola verso
sinistra e verso destra. Se la pentola non ruota ma
si muove leggermente, cio significa che e stata
posizionata correttamente.

/\ ATTENZIONE

- Posizionare il prodotto su una superficie di appoggio
pulita, robusta e stabile in cucina.

- Tenere il prodotto lontano dal bordo del ripiano,

per evitare che venga urtato o che cada a causa

del movimento durante il funzionamento.

Supporto

-Non posizionare il prodotto su superfici riscaldate

o riscaldabiliinclusi fornelli, fornelliin ceramica

o fornelliainduzione, né in prossimita di aree a

temperatura elevata. Tenere il prodotto lontano

da fonti di calore esterne.

-Non posizionare il prodotto sotto mobili come
mensole o credenze, poiché il vapore generato
durante la cottura potrebbe danneggiarli.
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Gruppo frullatore (Lama del frullatore + Base per la lama del frullatore)

Rimuovere il gruppo frullatore prima di pulire il gruppo frullatore e la pentola, quindi reinstallarli correttamente dopo averli
puliti e asciugati per utilizzi futuri. Lalama del frullatore & utilizzata per frullare, tagliare e mescolare gli alimenti, pertanto deve
essere sempre installata correttamente e completamente bloccata con la relativa base; in caso contrario, potrebbero
verificarsilesioni accidentali. Seguire i seguenti passaggi:

-

. Per evitare la caduta accidentale della lama del
frullatore, tenere il manico della pentola con
I'aperturarivolta verso l'alto.

N

. Ruotare la base per la lama del frullatore in senso
orario per rimuoverla e lasciare temporaneamente
lalama del frullatore nella pentola.

w

Sollevare con cautela I'impugnatura della lama del
frullatore per rimuoverla dalla pentola, insieme alla
guarnizione in gomma. s

\go

»

Durante la pulizia della lama del frullatore, prestare
particolare attenzione per evitare di tagliarsi. Lama del frullatore
Asciugare dopo la pulizia.

o

. Afferrare I'impugnatura della lama del frullatore
insieme alla guarnizione in gomma, allineare lalama
delfrullatore con I'apertura sul fondo della pentola,
quindi collocare la lama del frullatore all'interno
finché laguarnizione ingomma non e a contatto con
il fondo della pentola.

4

<2}

. Installare la base per lalama del frullatore sulla parte
inferiore della pentola dal basso, quindi ruotarla in
senso antiorario finché la lama del frullatore e la
relativa base non sono saldamente bloccate insieme.

/\ ATTENZIONE

-Le lame sono estremamente affilate. Prestare la
massima attenzione durante installazione, smontaggio,
utilizzo e pulizia.
Base perlalama
-Non toccare le lame. Cid puo provocare lesioni. delfrullatore

¥

3

-Durante lo smontaggio della lama del frullatore,
assicurarsiche I'apertura della pentola siarivolta
verso l'alto. In caso contrario, lalama del frullatore
potrebbe cadere causando lesioni personalio la
deformazione delle lame.

Ruotare in senso orario per aprire
labase per lalama del frullatore.

-Non inserire le mani nella pentola prima di averla Impugnatura
rimossa dalla base di cottura. dellalama

- Per evitare ustioni dovute al calore residuo della
cottura, assicurarsi che la pentola e lalama del
frullatore siano abbastanza fredde da poterle
toccare prima di rimuoverle.

4

Guarnizione
. . L ingomma
- Assicurarsi che lalama del frullatore sia installata
correttamente. Controllare regolarmente lalama del
frullatore e la guarnizione in gomma. Lama del frullatore

-Durante l'installazione della lama del frullatore,
assicurarsi che lalama del frullatore e la guarnizione
in gomma siano in posizione.

- Assicurarsi che la guarnizione in gomma sia intatta.
In caso contrario, il prodotto potrebbe danneggiarsia
causadella penetrazione diliquidi nella base di cottura.

-Prima della cottura, assicurarsi che lalama del
frullatore siainstallata in modo corretto e sia
completamente bloccata.
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Coperchio della pentola

Il coperchio della pentola serve per sigillare la pentola. Per garantire la sicurezza durante I'uso, il robot da cucina puo essere
acceso solo quando il coperchio & in posizione e bloccato. Seguire i seguenti passaggi:

-

.Mantenendo I'impugnatura del coperchio a destra
del manico della pentola, posizionare saldamente
il coperchio sulla pentola e premere su di esso con
entrambe le mani. Quindi ruotare il coperchio in
senso orario finché I'impugnatura del coperchio non
e allineata con il manico della pentola. Assicurarsi
che siano bloccati saldamente.

2. Premere lamanopola di controllo peravviare la
cottura e la pentola si blocchera automaticamente. Dy
P N . . Misurino @—————O( -
3. llrobot da cucinarilevera automaticamente se il @J

coperchio € in posizione o meno. In caso negativo,
verra visualizzato un messaggio sullo schermo.

4.Lapentola sisblocchera automaticamente al termine
della cottura.

/\ ATTENZIONE

-Non forzare |'apertura del coperchio della pentola per
evitare di danneggiare il meccanismo di blocco.

- Al termine della cottura potrebbe rimanere del vapore Coperchio
caldo all'interno della pentola. Per evitare ustioni e della pentola
scottature dovute al vapore, prestare attenzione
durante I'apertura del coperchio della pentola.

-Non rimuovere il misurino durante la cottura. In alcune
ricette, il misurino dovra essere rimosso per garantire
il rilascio del vapore in eccesso. Fare riferimento alle
ricetta specifica per i dettagli.

-Controllare regolarmente che la guarnizione in gomma
sul coperchio della pentola non sia danneggiata.

- Non rimuovere la guarnizione in gomma durante la pulizia.

-Per una migliore esperienza di cottura successiva,
pulire tempestivamente la pentola dopo I'uso per
evitare laformazione di odori dovuti ai residui di cibo.

set per cottura avapore/Cestello

Il set per cotturaavapore e il cestello servono per cuocere al vapore. Il set per cottura a vapore € composto da un coperchio, un
cestello per la cottura al vapore, un inserto inferiore, una pentola a vapore e una vaschetta di raccolta dell'acqua. Il set per
cottura a vapore € montato direttamente sul coperchio della pentola, affinché durante la cottura il vapore possa passare
attraverso l'apertura nel coperchio della pentola, cucinando i cibi a vapore. Per utilizzare il set per cottura a vapore, procedere
come indicato di seguito:

1. Posizionare il set per cottura a vapore sulla parte
rientrante del coperchio della pentola. Assicurati
che siano allineati e bloccati saldamente.

2. Per utilizzare il cestello, posizionarlo nella pentola Coperchio della
con gli ingredienti da cuocere a vapore al suo vaporiera
interno. Cestello della
. s . . . vaporiera

3. E possibile utilizzare le diverse parti del set per P
cotturaavapore in base alle proprie esigenze. Inserto inferiore

4. Perraccogliereiliquidi condensati durante la cottura

al vapore, posizionare la vaschetta di raccolta Pentolaavapore
dell'acqua tra la pentola a vapore e il coperchio della
pentola. Se la vaschetta di raccolta dell'acqua viene

rimossa, i liquidi entreranno nella pentola. Vaschetta diraccolta
dell'acqua
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/\ ATTENZIONE

-Gliingredienti alimentari devono essere distribuiti in modo
uniforme all'interno della pentola a vapore e il peso totale

degliingredienti da cuocere ogni volta insieme a piatti o Impugnatura
stoviglie non puo superare i 2 kg.
—_
- Prestare attenzione alle ustioni causate dal vapore durante la ?
rimozione del set per cottura a vapore o del cestello.
Cestello

- Assicurarsi che ci sia abbastanza acqua nella pentola, al fine di
evitare danni al robot da cucina causati dalla bollitura a secco.

- Pulire immediatamente il set per cottura a vapore el cestello,
alfine di evitare I'ostruzione dei fori del set.

-l misurino deve essere rimosso durante I'utilizzo del set per
cotturaavapore.

- Prestare attenzione alla quantita diacqua nella vaschetta
diraccolta dell'acqua per evitarne il traboccamento.
Generalmente, la vaschetta di raccolta dell'acqua puo
raccogliere i succhi condensati durante la cottura a vapore
percircaun'ora.

Misurino

Il misurino pud essere utilizzato per bloccare I'apertura nel coperchio della pentola per evitare perdite di calore e schizzi di
ingredienti. Pud anche essere utilizzato per misurare i liquidi. Se &€ necessaria solo una piccola quantita di liquido, non occorre
rimuovere il misurino. Versare lentamente il liquido sul coperchio. Questo entrera nella pentola attraverso lo spazio tra il misurino
eil coperchio della pentola. Per aggiungere altriingredienti solidi o liquidi nella pentola, procedere come indicato di seguito:

1. Premere la manopola di controllo per mettere in pausa
I'attuale attivita di cottura. Afferrare il manico del misurino e
rimuoverlo tirando verso I'alto.
2. Aggiungere gliingredienti alla pentola.
3. Allineare il misurino con l'apertura nel coperchio della
pentola e premere delicatamente per reinstallare il misurino
sul coperchio.
4. Premere la manopola di controllo perriprendere la cottura. \/

/\ ATTENZIONE Visurin

-Quando si rimuove il misurino durante la cottura, prestare
attenzione per evitare ustioni dovute al vapore caldo che
potrebbe essere rimasto all'interno della pentola.

-In alcune ricette, il misurino dovra essere rimosso per
rilasciare il vapore in eccesso. Fare riferimento alle ricetta
specifica peridettagli.

Spatola/Set di cucchiai dosatori

Laspatola puo essere utilizzata per rimuovere i cibi cucinati e pulire la pentola. | cucchiai dosatori servono per misurare piccole
quantita di ingredienti liquidi o in polvere. | cucchiai hanno diversi volumi: 10 millilitri, 5 millilitri, 2,5 millilitri e 1,25 millilitri.
Durante 'utilizzo di questi accessori, tenere a mente i seguenti punti:

/\ ATTENZIONE

-Nessuno degli accessori puo essere utilizzato per altri scopi.

-Durante la cottura, non posizionare la spatola o i cucchiai
dosatori all'interno della pentola.

- Controllare regolarmente gli accessori e sostituirli ®
tempestivamente se siriscontrano danni.

& Spatola Set di cucchiai dosatori



Frusta

Oltre a montare la panna e gli albumi, la frusta puo essere utilizzata anche a bassa velocita per garantire un mescolamento
uniforme degli ingredienti, in modo da evitare che il cibo si attacchi o bruci sul fondo della pentola. Per I'installazione e la
rimozione, procedere come indicato di seguito:

—

. Posizionare la frusta sulla lama del frullatore
inserendola nella fessura della lama a croce,
quindi ruotarla leggermente per fissarla in
posizione. Assicurarsi che non possa essere
rimossa facilmente.

N

. Afferrare l'impugnatura della frusta e farla
oscillare muovendola verso I'alto per rimuoverla.

/\ ATTENZIONE

-Non utilizzare una velocita superiore al Livello 5.

Impugnatura

Frusta &——o0
-Non utilizzare la spatola durante I'utilizzo della frusta.

-Non é consentito installare o rimuovere la frusta mentre il
robot da cucina éin uso.

Copertura perlalama

La copertura per la lama migliora la convezione dei liquidi nella pentola e protegge gli ingredienti pi morbidi dal rischio di
essere macinati dalle lame. E indicata per la sobbollitura e la cottura sottovuoto, e puo essere usata anche in modalita al
vapore/bollitura e in modalita stufato. Inoltre, quando si monta e rimuove la lama del frullatore, la copertura per la lama
protegge le mani dai tagli. Procedere come segue per montare e rimuovere la copertura per lalama:

Installazione:allineareil centro dellacoperturaperlalama Copertura perlalama
con l'impugnatura della lama e premere verso il basso la
copertura per lalamafinché non é saldamente in sede.

Rimozione: ruotare l'impugnatura della copertura
perlalama per rimuoverla verso l'alto.

/\ ATTENZIONE

-Non utilizzare a una velocita superiore al Livello 1.

- Assicurarsi che latemperatura non superii100 °C.
-Usare la copertura per lalama durante lo stufato o la
bollitura solo con una quantita adeguata di liquido.
Non lasciare asciugare per ebollizione la copertura
perlalama ad alte temperature.

Modalita d'utilizzo

Collegare il cavo di alimentazione a una presa CA da 220-240 V e accendere il robot da cucina. Sullo schermo verra quindi
visualizzata |'animazione di avvio.

Lo schermo del robot da cucina si spegnera automaticamente per impostazione predefinita se non vengono eseguite
operazioni per 10 minuti, e questo tempo di spegnimento automatico puo essere regolato nelle impostazioni. Una volta che lo
schermo resta spento per 10 minuti, il robot da cucina entrerain modalita risparmio energetico. Tenere premuta la manopola di
controllo per 3 secondi o passare al menu a discesa per spegnere il robot da cucina. Per avviare il robot da cucina, premere la
manopola di controllo. Se il robot da cucina non deve essere usato per un periodo di tempo prolungato, premere il pulsante di
accensione per spegnere il robot da cucina.

Nota: per riattivare lo schermo, toccare lo schermo o premere la manopola di controllo.

Connessione con I'app Mi Home/Xiaomi Home

Questo prodotto funziona con l'app Mi Home/Xiaomi Home*. Utilizzare
I'app Mi Home/Xiaomi Home per controllare il dispositivo e per interagire
con altri dispositivi smart home.

Eseguire lascansione del codice QR per scaricare e installare I'app. Se I'app
e gia installata, si verra indirizzati alla pagina di configurazione della
connessione. In alternativa, cercare I'app "Mi Home/Xiaomi Home" nell’App
Store per scaricarla e installarla.

9DD2934D

Aprire I'app Mi Home/Xiaomi Home, toccare il simbolo "+" nell'angolo in alto
adestra e seguire le istruzioni fornite per aggiungere il dispositivo.
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* In Europa, eccetto che in Russia, I'app si chiama Xiaomi Home. Si consiglia di tenere per impostazione predefinita il nome dell’app
visualizzato sul dispositivo.

Nota: poiché la versione dell'app potrebbe essere stata aggiornata, seguire le istruzioni della versione dell'app corrente.
Connessione Wi-Fi

Quando si accende il robot da cucina perla prima volta, seguire le istruzioni sullo schermo per connettersi al Wi-Fi.

Configurazione iniziale

Quando si accende il robot da cucina per la prima volta, seguire le istruzioni sullo schermo per completare la configurazione
iniziale. Premere la manopola di controllo o scorrere verso sinistra sullo schermo per procedere al passaggio successivo
durante il funzionamento. Premere nuovamente la manopola di controllo per accedere alla schermata iniziale dopo aver
completato la configurazione.

E possibile modificare le impostazioni in qualsiasi momento in Profilo > Impostazioni.

Impostazioni di utilizzo

Impostazione deivalori:i parametri di cottura quali tempo, temperatura e velocita possono essere impostati prima e durante la
cottura. Il robot da cucina puo funzionare solo se sono impostati sia il tempo sia la velocita. Toccare le icone di tempo,
temperatura e velocita sullo schermo per impostare i valori e ruotare la manopola di controllo per modificarli. Una volta
completata I'impostazione dei valori, premere la manopola di controllo per avviare la cottura.

Selezione delle ricette: scegliere le ricette sullo schermo oppure toccare I'icona nell'angolo in alto a destra per cercare le
ricette. Seguire le ricette dettagliate per azionare il robot da cucina e cucinare.

Impostazione del tempo

1. Toccare l'icona di impostazione del tempo per
attivare I'impostazione del tempo.

2. Ruotare la manopola di controllo per impostare il
tempo di cottura.

/\ ATTENZIONE

-1ltempo preimpostato puo essere modificato in qualsiasi
momento durante la cottura (ad eccezione di alcune modalita).

Toccare l'icona diimpostazione del tempo e ruotare la manopola

di controllo per selezionare il tempo di cottura desiderato.

Il robot da cucina riprendera la cottura in base all'ultimo

tempo impostato fino al termine della cottura. ‘ ‘
-Prima del termine del tempo preimpostato, premere la

manopola di controllo per mettere in pausail robot da cucinae
aggiungere ingredienti durante la cottura. Premere nuovamente
la manopola dicontrollo peravviare il robot da cucinae
riprendere la cottura secondo il tempo preimpostato originale.

- Per terminare la cottura prima del tempo preimpostato,
toccare l'icona diimpostazione del tempo e ruotare la
manopola di controllo su 00:00:00.

Impostazione della temperatura

1. Toccare l'icona di impostazione della temperatura per
attivare I'impostazione della temperatura.

2. Ruotare lamanopola di controllo perimpostare latemperatura. 00:00:00 - (@ 0

N 4 7
-Latemperatura di cottura puo essere modificata in qualsiasi
momento durante la cottura (ad eccezione di alcune modalita).
-Seil riscaldamento non & necessario, impostare la temperatura
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Impostazione della velocita

1. Toccare l'icona di impostazione della velocita per attivare
I'impostazione della velocita.

2. Ruotare la manopola di controllo perimpostare la velocita di
rotazione.

/\ ATTENZIONE

-Lavelocita puo essere modificata in qualsiasi momento
durante la cottura (ad eccezione di alcune modalita).
-l robot da cucina puo avviare la cottura solo dopo che il
tempo e la velocita sono stati impostati.
-Sono disponibili 20 livelli di velocita per la rotazione siain
avanti sia inversa. Ruotare la manopola di controllo in
senso orario per regolare la velocita di rotazione in avanti
ein senso antiorario perregolare la velocita di rotazione
inversa. Piu alto é il livello, maggiore € la velocita.
-Non utilizzare velocita elevate durante la cottura di cibi ‘ ‘

00.00:00 -- 2 0

caldio minestre oltre i 60 °C, in modo da evitare che il cibo
trabocchie provochi ustioni.

-Ruotando la manopola di controllo in senso orario o
antiorario, & possibile modificare il senso di rotazione
dellalama del frullatore. Per mescolare e amalgamare il
cibo delicatamente, utilizzare la rotazione inversa.

Modalita predefinite

Il robot da cucina ha diverse modalita predefinite per soddisfare varie esigenze di cottura. E possibile accedere alla schermata
iniziale per selezionare le modalita predefinite, tra cui pesatura, rotazione estrema, impastare la pasta, granita, spremitura,
macinazione, tritatura, taglio, pulizia, al vapore/bollitura, stufato. Prendendo come esempio le modalita di tritatura e pesatura,
procedere come indicato di seguito.

Tritatura
. Pulire gliingredienti e tagliarliin piccoli pezzi, quindi metterli nella pentola. Assicurarsi che la quantita degli ingredienti non
superiil livello massimo della pentola.

N

Installare correttamente la pentola sulla base di cottura, quindi posizionare il coperchio sulla pentola. Assicurarsi che il
coperchio siainstallato correttamente sulla pentola e bloccato.

. Accendere il robot da cucina, selezionare la modalita di tritatura sullo schermo e premere la manopola di controllo. Il robot
da cucina funzionera in base ai valori preimpostati e si fermera automaticamente al termine del processo. Premere la
manopola dicontrollo per mettere in pausa la cottura.

w

Una volta completata la lavorazione degli ingredienti, rimuovere la pentola dalla base di cottura e utilizzare la spatola per
estrarreil cibo.

/\ ATTENZIONE

-Prima della lavorazione, rimuovere tendini, ossa e pelle dalla carne e scongelare la carne congelata.

-Non usare la modalita di tritatura per lavorare ingredienti duri come carne congelata, cubetti di ghiaccio od ossa.

-llrobot da cucina oscillera leggermente durante il funzionamento. Non lasciarlo incustodito.

-Spegnere il robot da cucina se oscilla eccessivamente o se gli ingredienti si attaccano ai lati della pentola. Utilizzare la
spatola per distribuire gliingredienti in modo uniforme sul fondo della pentola, quindi riaccendere il robot da cucina.

bl

Pesatura

1.Installare la pentola nella base di cottura e selezionare la modalita di pesatura nella schermata della modalita.
2. Collocare gliingredienti nella pentola per la pesatura e lo schermo ne visualizzera il peso.

3. Premere e ruotare la manopola di controllo su zero, quindi aggiungere l'ingrediente successivo nella pentola. Il processo di
pesatura puo essere ripetuto fino a raggiungere un peso massimo paria5.000 g.

/\ ATTENZIONE

-La modalita di pesatura puo essere utilizzata solo quando non sono in esecuzione altre modalita.
- Durante I'utilizzo della modalita di pesatura, assicurarsi che il robot da cucina si trovi su una superficie piana. In caso

contrario, i risultati della pesatura potrebbero essere imprecisi.
-Toccare "< nell'angolo in alto a sinistra della schermata di pesatura per uscire dalla modalita di pesatura.
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Funzioni delle modalita

Nome della
modalita

Funzione

Descrizione

Manuale

Attivata perimpostazione predefinita.
Impostare tempo, temperatura e velocita
per avviare la cottura.

Nota: il tempo di funzionamento massimo é di quattro

ore, latemperatura massima & 150 °‘C el livello di
velocita massimo & 10.

Per coloro che non hanno familiarita con il funzionamento del
prodotto, si consiglia di seguire i passaggi e le impostazioni
fornite dalle ricette archiviate nel cloud o le ricette preimpostate
nel robot da cucina.

Pesatura

Serve per pesare gli ingredienti.

Siconsigliavivamente ditoccare "Ritornaazero” sullo schermo
prima di ogni pesata per garantire che il robot da cucina possa
pesare gliingredienti in modo accurato.

Rotazione
estrema

Serve per compattare rapidamente il cibo.

Questa e lamodalita con la velocita piti alta. Toccare nuovamente
I'icona della modalita di rotazione estrema per uscire da questa
modalita. Non lasciare il robot da cucina incustodito quando & in
funzione per evitare che oscilli e provochiincidenti.

Impastare
la pasta

Serve per lavorare l'impasto.

La temperatura e la velocita non sono regolabili. E possibile
aggiungere acqua e altri ingredienti attraverso I'apertura nel
coperchio della pentola.

Granita

Serve per tritare il ghiaccio. E possibile
selezionare ghiaccio a grana grossa o fine.

La temperatura non é regolabile. Assicurarsi che il coperchio
della pentola e il misurino siano in posizione quando il robot da
cucina éin funzione per evitare la fuoriuscita del ghiaccio tritato.

Spremitura

Serve per spremere succhi. E indicata
peringredienti come frutta e verdura.

La temperatura non e regolabile. Assicurarsi che il coperchio
della pentola e il misurino siano in posizione quando il robot da
cucina & in funzione per evitare la fuoriuscita dei liquidi.

Macinazione

Serve per macinare chicchi e triturare
gliingredienti.

La temperatura non é regolabile. Si consiglia di tagliare gli
ingredienti in piccoli pezzi affinché possano essere macinati
completamente e uniformemente.

Serve per preparare ripieni di carne

La temperatura non e regolabile. Non & indicata per ingredienti

Tritatura . i S ' _ ,
e triturare gliingredienti. duri o ad alto contenuto di acqua, come carni congelate e frutta.
. Serve per tagliare ingredienti di La temperatura. non e_rego_labllz_e. Ass!c_urarsn cheiil (_:operchlo
Taglio R P della pentola e il misurino siano in posizione quando il robot da
grandi dimensioni. PR . . R . [
cucina & in funzione per evitare la fuoriuscita degliingredienti.
Non aggiungere acquaoltreil livello massimo. Assicurarsicheil
Pulizia Serve per pulire la pentola. coperchio della pentola e il misurino siano in posizione quando
il robot da cucina & in funzione.
La temperatura e la velocita non sono regolabili. In questa
modalitanon é possibile utilizzare lalamadelfrullatore. Questa
Alvapore/ e O N S I
bollitura Serve per cuocere cibi al vapore. modalita e indicata per cucinare cibi delicati, come ravioli e
tofu. Non é adatta per metodi diversi dalla cottura a vapore,
come il soffritto.
Lalamadelfrullatore supporta una rotazione intermittente per
Stufato Serve per cuocere cibiin umido. ewtarn.a Sh‘r.nes.colare eccegswame.r:lte gllimgfgdlent.l. Questa
modalita e indicata per cucinare gli ingredienti in umido per un
lungo periodo di tempo, come stufati di carne e minestre.
Alta Serve per soffriggere ad alte ‘Co_n una temperatur_a massima di 180 °C, questa modalita
e indicata per soffriggere cibi ad alte temperature, come
temperatura temperature.

verdure o uova saltate.

Nota: i nomi delle modalita sullo schermo possono variare a seguito di eventuali miglioramenti apportati al prodotto. Fare riferimento al

prodotto effettivo.
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Esempi delle modalita

Nome dellamodalita Tempo Livello di velocita Quantita diingredienti
. R 200 g di carote, 500 ml di acqua potabile.
Manuale 15 minuti Livello 0,5-10. Lasciare riposare il robot da cucina per

Latemperatura massima é di150 °C.

25 minuti dopo ciascun utilizzo.

Rotazione estrema

2 secondi x 3volte

Rotazione estrema

2 limoni (tagliati a spicchi)

Impastare la pasta 5 minuti Impastare la pasta 450 g difarina, 300 ml di acqua potabile

Granita 8 secondi Livello8 per ghiaccioagranagrossa, 54 ¢ i cubetti di ghiaccio da 3 cm?
Livello 9,5 per ghiaccio a granafine

Spremitura 30secondi Livello9 400gdipere, 1.000 ml di acqua potabile

Macinazione 20 secondi Livello 9,5 200 g di zollette di zucchero da 3 cm?

Tritatura 15 secondi Livello 8 300 g di dadini di manzo da 2 cm?

Taglio 6 secondi Livello9 100 g di aglio

Pulizia 90 secondi Livello 6 1.000 ml di acqua potabile

Pulizia profonda 8 minuti Livello 6 1.000 ml di acqua potabile

Pulizia dei residui 13 minuti Livello406 1.000 ml di acqua potabile

diimpasto

Alvapore/bollitura 60 minuti Livello0 1.000 ml di acqua potabile

Stufato 60 minuti Livello0,5 1.000 ml di acqua potabile

Altatemperatura 10 minuti Livello 0,5 300 g diverdure o uova

Nota: i nomi delle modalita sullo schermo possono variare a seguito di eventuali miglioramenti apportati al prodotto. Fare riferimento al
prodotto effettivo.

Funzione Ricette

Per una migliore esperienza di cucina intelligente, connettere il prodotto a una rete prima dell'uso.

Toccare Ricette nell'angoloin alto a sinistra dello schermo peraccedere alle ricette personali; toccare la barradiricerca (I'icona
con lente d'ingrandimento) nell'angolo in alto a destra dello schermo per cercare le ricette inserendo parole chiave.

Cura e manutenzione

- Prima del primo utilizzo, pulire accuratamente tutti i componenti e gli accessori ad eccezione della base di cottura.

-Pulire e asciugare accuratamente tutti gli accessori usati dopo ogni utilizzo.

- Utilizzare la modalita di pulizia tra diversi passaggi di cottura o diverse pietanze per pulire i residui di cibo nella pentola.

E possibile trovare la modalita nella schermata delle modalita.

-Non utilizzare oggetti appuntiti o spugne metalliche per pulire la pentola. Utilizzare invece un detergente per acciaio inossidabile.

- Utilizzare un panno morbido per pulire la superficie degli accessoriin plastica come il set per cottura a vapore.

-Scollegare la fonte di alimentazione prima di pulire la base di cottura.

- Pulire la base di cottura utilizzando un panno leggermente umido e un detergente delicato.

- Prestare attenzione a non utilizzare una quantita eccessiva di acqua durante la pulizia della base di cottura, al fine di evitare
che aria e acqua penetrino al suo interno.

-Lapentolaeil gruppo frullatore potrebbero danneggiarsi se entrano a contatto con acqua, altri liquidi o residui di cibo per un
lungo periodo di tempo. Pulire tempestivamente i componenti dopo ogni uso.

-La cotturain umido o il contatto con sostanze acide per un tempo prolungato puo causare ruggine. Prestare attenzione agli
ingredienti utilizzati.

-Controllare regolarmente la base di cottura e gli accessoriinclusi pentola, cavo di alimentazione, guarnizioniin gomma sul
coperchio della pentola e gruppo frullatore, per verificare che non siano danneggiati.

- Per evitare danni al prodotto, controllare regolarmente le bocchette di aerazione del prodotto per assicurarsi che non vi
siano ostruzioni.

-Scollegare il prodotto quando non € in uso.

-All'interno del supporto della pentola sulla base di cottura e presente una struttura drenante. Se una grande quantita di
brodo o liquido viene accidentalmente versata sul supporto, non capovolgere la base di cottura, poiché il liquido penetrera
automaticamente nel foro di scarico inferiore. Utilizzare una spugna assorbente o un panno morbido per eliminare il liquido
rimasto sulla superficie della base di cottura.

-1l prodotto deve essere conservato asciutto e pulito e collocato in un ambiente asciutto e ben ventilato.

-Non utilizzare accessori danneggiati.

-l gruppo frullatore e gli accessori sono materiali di consumo. Per una cottura ottimale, sostituirli tempestivamente in base
alle relative condizioni e alla frequenza di utilizzo. 68



Specifiche tecniche

Nome Robot da cucinaintelligente Modello MCCO1IM-1A
Potenza nominale totale 1700W Tensione nominale 220-240 V-~
Potenza nominale del motore 500W Potenza nominale del calore 1200 W
Capacita 2,2L Frequenza nominale 50-60 Hz
Peso netto 10kg Metodo diriscaldamento Riscaldamento ainduzione
Peso lordo 13,8kg Dimensioni articolo 413 x 316 x 344 mm
Specifiche wireless

2,4 GHz: 2412-2472 MHz
WilFi 5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5500-5700 MHz/5745-5825 MHz

|IEEE 802.11 a/b/g/n/ac/ax

Potenza massima: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
Bluetooth 2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Potenza massima: 5,8 dBm

La funzione WLAN per questo dispositivo e destinata all'utilizzo solo in ambientiinterni quando utilizzata con intervallo di

frequenza 5150-5350 MHz.

Cce

Con la presente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. dichiara che I'apparecchiatura radio di tipo MCCOTM-1A &
conforme alla Direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della dichiarazione di conformita UE & disponibile al seguente
indirizzo Internet:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Il manuale elettronico dettagliato & disponibile all'indirizzo www.mi.com/global/service/userguide.

Tutti i prodotti contrassegnati da questo simbolo sono rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE in
base alla direttiva 2012/19/UE) che non devono essere smaltiti assieme a rifiuti domestici non differenziati. Al
contrario, & necessario proteggere I'ambiente e la salute umana consegnando i rifiuti a un punto di raccolta
autorizzato al riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, predisposto dalla pubblica
amministrazione o dalle autorita locali. Lo smaltimento e il riciclaggio corretti aiutano a prevenire conseguenze
potenzialmente negative per I'ambiente e la salute umana. Contattare I'installatore o le autorita locali per ulteriori
informazioni sulla sede e per i termini e le condizioni di tali punti di raccolta.

g
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RACCOLTA DIFFERENZIATA

Separa le componentie conferiscile in modo corretto.
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Risoluzione del problemi

Problemi

Diagnostica e soluzione degli errori

E entrato del liquido nell'area
sotto la pentola.

Scollegare immediatamente il cavo di alimentazione.
Spegnere il robot da cucina.
Utilizzare un panno per eliminare il liquido in eccesso dall'area sotto la pentola.

Non spostare o inclinare la base di cottura, in modo da evitare che i liquidi penetrino al suo
interno ed entrino a contatto con i componenti sotto tensione.

Non tentare di smontare la base di cottura, poiché non contiene parti che possono essere
riparate autonomamente.

Se non si & sicuri se i liquidi siano penetrati o no all'interno della base di cottura, non
accendere il prodotto, ma contattare il servizio clienti.

Verificare se lalama del frullatore & installata correttamente e se la guarnizione in gomma e
danneggiata.

Il prodotto non si avvia e lo
schermo non si accende.

Verificare che il cavo di alimentazione sia collegato correttamente alla presa.

Verificare che il prodotto sia acceso.

Non & possibile installare la
pentola sulla base di cottura.

Verificare che la pentola e il gruppo frullatore siano installati correttamente.

Il prodotto smette difunzionare
durante l'utilizzo.

Rimuovere la pentola dalla base di cottura.
Rimuovere alcuni ingredienti o aggiungere del liquido.
Attendere cinque minuti (tempo di raffreddamento).
Reinstallare la pentola.

Verificare che la bocchetta di aerazione nella parte posteriore della base di cottura non sia
ostruita.

Premere la manopola di controllo perriavviare il prodotto.

Se il messaggio di errore del sistema persiste una volta trascorso il tempo di raffreddamento,
contattare il servizio clienti.

Il peso misurato non é corretto.

Verificare se sono presenti oggetti a contatto con i lati della base di cottura.

Verificare se il cavo di alimentazione tira la base di cottura, provocando uno shilanciamento
del modulo di pesatura.

Verificare che il prodotto sia posizionato su un ripiano pulito, stabile e piano.

Non toccare il prodotto in nessun momento durante il processo di pesatura.

Le operazioni di cottura di
base vengono interrotte.

Gliingredienti aggiunti non soddisfano i requisiti.
Rimuovere la pentola dalla base di cottura e svuotarla.
Reinstallare la pentola vuota sulla base di cottura.

Riavviare il processo di cottura.

Il robot da cucina non riesce
aconnettersi al Wi-Fi.

Riprovare a connettersi dopo aver reimpostato il Wi-Fi nella schermata delle impostazioni.

Verificare che il segnale del Wi-Fi sia abbastanza forte.

Impossibile aggiornare la
versione del sistema.

Verificare se il prodotto € attualmente in fase di cottura.

Verificare che la rete Wi-Fi funzioni correttamente.

La funzione di riscaldamento
non funziona.

Il tempo di riscaldamento potrebbe non essere impostato correttamente. Verificare che il
tempo diriscaldamento sia stato impostato.

Latemperatura non é stata selezionata. Verificare che la temperatura sia stata impostata.

Latemperatura della pentola ha gia superato la temperatura impostata.
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Codicidierrore

Se il robot da cucina non funziona correttamente, lo schermo mostra un codice di errore. Consultare la tabella riportata di
seguito per trovare le soluzioni corrispondenti.

Codicidierrore

Possibili cause

Soluzioni

Il coperchio della
pentolanonviene
rilevato.

Il coperchio della pentola non & collocato o bloccato
in posizione.

Collocare il coperchio della pentola in
posizione e premere con decisione, quindi
riprovare.

La pentola non
vienerilevata.

Lapentolanon e stata installata o non e installata
in modo corretto.

Allineare la pentola nella posizione
corretta e installarla, quindi riprovare.

Il robot da cucina riprendera a funzionare

E-03 E stata attivata la protezione da sovratensione. automaticamente quando la tensione
torneraalla normalita.
R Il robot da cucina riprendera a funzionare
E-04 E stata attivata la protezione da sovratensione. automaticamente quando la tensione
tornera alla normalita.
E-05 L'avviso di temperatura elevata viene attivato dal !Jfobrz;tdisa(:;;rlz nz;ennddoelr: :efmun:rc:t‘z::
sensore sul fondo della pentola. N a P
scendera.
Il robot da cucina riprendera a funzionare
E-07 Latemperatura IGBT é troppo alta. automaticamente quando la temperatura
scendera.
. . Contattare il servizio di assistenza
E-8 Il sensore IGBT & danneggiato. post-vendita per la manutenzione.
E-10 Il sensore sul fondo della pentola & danneggiato. Contattarg il servizio d'. assistenza
post-vendita per la manutenzione.
11 £ di - del riscald " Contattare il servizio di assistenza
rrore di comunicazione del riscaldamento. post-vendita per la manutenzione.
E-12 La piastra della bobina ha un circuito aperto. Contattart.e il servizio d'. assistenza
post-vendita per la manutenzione.
E-13 Lapentolanon e bloccatain posizione. Contattare; il servizio d'. assistenza
post-vendita per la manutenzione.
E-16 E stata attivata la protezione da sovracorrente Contattare il servizio di assistenza
del motore. post-vendita per la manutenzione.
E17 E stata attivata la protezione da sovratensione Contattare il servizio di assistenza
del motore. post-vendita per la manutenzione.
E stata attivata la protezione da sottotensione Contattare il servizio di assistenza
E18 del motore. post-vendita per la manutenzione.
E19 E stata attivata la protezione da perdita di fase Contattare il servizio di assistenza
3 del motore. post-vendita per la manutenzione.
£-20 E stata attivata la protezione contro l'inceppamento Contattare il servizio di assistenza
i del motore. post-vendita per la manutenzione.
Il robot da cucina riprendera a funzionare
E-21 Latemperatura del motore e troppo alta. automaticamente quando la temperatura
scendera.
P Contattare il servizio di assistenza
E-22 Il sensore del motore ha un circuito aperto. post-vendita per la manutenzione.
E-23 Il sensore del motore € in cortocircuito. Contattare il servizio di assistenza

post-vendita per la manutenzione.
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Codicidierrore

Possibili cause

Soluzioni

E-24

Latemperatura del MOSFET é troppo alta.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-25

Il sensore di temperatura del MOSFET ha
un circuito aperto.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-26

Il sensore ditemperatura del MOSFET ¢ in
cortocircuito.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-27

Errore di comunicazione del motore.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-28

Errore della ventola di raffreddamento.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

Errore di comunicazione della pesatura.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

Errore di comunicazione Android.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

Versione manuale utente: V1.0
Per ulterioriinformazioni, visitare il sito www.mi.com

Fabbricato per: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Fabbricato da: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(un'azienda del Mi Ecosystem)

Indirizzo: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Prodottoin Cina
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Consignes de sécurité

Lisez attentivement ce manuel avant toute utilisation et
conservez-le pour pouvoir le consulter ultérieurement.

Pour garantir votre sécurité et minimiser les risques de blessure ou
de dommages matériels, veuillez respecter et appliquer les mesures
de sécurité suivantes.

AVERTISSEMENT

- Cet appareil est réservé a un usage domestique.

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes
physiques, sensorielles et/ou mentales réduites ou encore
manquant d'expérience et de connaissances a condition qu'elles
soient surveillées et/ou sensibilisées a l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu'elles comprennent les risques encourus.

-Veuillez tenir I'appareil hors de portée des enfants. Les enfants ne
doivent ni jouer avec cet appareil, ni l'utiliser.

-Ne pas poser l'appareil sur des surfaces instables ou mouillées.
Veuillez, de préférence, tenir I'appareil a au moins 30 cm de toute
flamme ou source de chaleur.

-La plage d'altitude de fonctionnement normal de cet appareil est
comprise entre 0 et 2000 metres.

-Ne pas placer le bloc moteur sur une surface chaude ou chauffante
comme sur une cuisiniere, plaque vitrocéramique ou plaque a
induction, ni a proximité de zones a haute température.

-Ne pas casser, frapper, ou rayer I'appareil avec un quelconque objet
coupant ou aiguisé, pour éviter toute blessure ou
dysfonctionnement.

- L'appareil ne peut pas étre utilisé avec un minuteur externe ou une
télécommande indépendante.

- Ne pas modifier, démonter ou réparer I'appareil vous-méme, afin
d'éviter tout incendie, décharge électrique ou brdlure.

- Cessez d'utiliser I'appareil immédiatement s'il fonctionne mal ou
s'il est cassé pour éviter tout incendie, décharge électrique et
brdlure.
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-Veillez a ce que les parties en silicone de I'appareil n'entrent pas en
contact avec des solutions contenant plus de 50 % d'alcool.

- Arrétez I'appareil et débranchez-le avant de replacer des
accessoires ou de toucher des piéces mobiles.

-Ne pas utiliser d'accessoires ni de pieces qui n‘ont pas été livrés
avec cet appareil pour éviter tout incendie et dommage corporel.
-1l se peut que la vapeur et la chaleur endommagent, décolorent ou
déforment vos meubles et vos murs. Tenez |'appareil éloigné de vos

meubles et de vos murs, de préférence a au moins 30 cm de
distance.

- Utilisez I'appareil dans un endroit bien aéré pour garantir une
dispersion adéquate de la chaleur.

-Les lames a I'intérieur du bol sont trés coupantes. Veuillez faire
attention lorsque vous videz le bol et nettoyez le mélangeur.

Précautions relatives a la source d'alimentation électrique

- Utilisez uniqguement une source d'alimentation électrique entre
220 et 240V CA, afin d'éviter tout incendie ou décharge électrique.

-Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon d‘alimentation,
afin d'éviter toute décharge électrique ou incendie suite a un
court-circuit.

-Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil sans supervision d'un
adulte. Veuillez tenir I'appareil hors de portée des enfants en bas
age pour éviter toute décharge électrique, brilure ou autre
blessure.

-Veuillez ne pas brancher ni débrancher le cordon d'alimentation
avec les mains mouillées, afin d'éviter toute décharge électrique ou
blessure.

-N'utilisez que des prises électriques d'un courant nominal de 10 A
minimum.

- Débranchez le cordon d'alimentation de la prise électrique avant
de procéder a la moindre opération de maintenance ou de déplacer
I'appareil.

-Sile cordon d'alimentation est endommagé ou cassé, vous devez le
remplacer ou le faire réparer aupres du fabricant ou du service
apres-vente, afin d'éviter tout accident lié a la sécurité.
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Précautions pendant l'utilisation

-Ne pas remplir le bol au-dela du niveau maximum (repére « 2,2 L »).

-Ne pas retirer le gobelet doseur en plein fonctionnement haute
vitesse, afin d'éviter toute projection d'huile ou de liquide.

-Ne pas essayer de forcer sur le couvercle du bol ou le
mécanisme de verrouillage pour l'ouvrir. Vous ne pouvez ouvrir le
couvercle du bol que lorsque la vitesse est a zéro et le
mécanisme de verrouillage déverrouillé.

-Ne pas utiliser le batteur durant les cuissons prolongées, telles
que la cuisson a feu doux, le mijotage lent ou la fermentation.

-Ne pas toucher les pieces mobiles pour éviter tout dommage
mécanique.

- Ne pas mettre les mains a l'intérieur du bol.

-Veillez a tenir toute partie de votre corps et vos cheveux loin du
mélangeur.

-Vérifiez qu'il y a suffisamment d’eau dans le bol lors de la cuisson
vapeur. Veuillez ajouter de I'eau en cas de cuisson plus longue.

-Ne pas toucher le gobelet doseur pendant ou immédiatement
apres utilisation. Veuillez tenir I'appareil hors de portée des
enfants et prenez des précautions spéciales afin d'éviter qu'ils
ne se brilent.

-Ne pas déplacer ni secouer l'appareil pendant l'utilisation.

-Ne pas insérer la spatule a I'intérieur du bol durant la cuisson.

-Ne pas recouvrir la partie supérieure de I'appareil pendant
I'utilisation, sinon, la vapeur risque de ne pas pouvoir s'échapper.

-Lorsque vous ajoutez de I'eau durant le mélange, la température
de I'eau doit étre inférieure a 60 °C pour éviter de vous briler ou
de vous ébouillanter en cas de projection de liquide.

-La vitesse de rotation diminuera automatiquement si la
température du liquide est trop élevée durant la rotation haute
vitesse.

- Notez que si vous versez un liquide a haute température dans le
bol, le liquide peut s'échapper sous l'effet de la vaporisation.

-Le bol doit étre utilisé avec le bloc moteur inclus.
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Précautions apres utilisation

- Retirez immédiatement les ingrédients du bol aprés utilisation.
Retirez le mélangeur et nettoyez-le en temps voulu, tout en
faisant attention de ne pas vous couper avec les lames.

- Cessez immediatement d'utiliser I'appareil et débranchez-le de
la source d'alimentation s'il ne fonctionne pas normalement ou
s'il est cassé.

-Essuyez a fond le bol et nettoyez-le avant de le mettre sur le bloc
moteur.

Précautions de nettoyage et d'entretien

-Ne pas plonger I'appareil dans de I'eau ni I'asperger d'eau.

- Débranchez I'appareil avant de nettoyer le bloc moteur.

-Ne pas utiliser de paille de fer ou autre objet dur pour nettoyer le
bol.

- N'utilisez qu'un chiffon doux lors du nettoyage.

-Veillez a ce qu'il n'y ait pas d'eau ni de poussiére qui pénetre
dans le boitier du bloc moteur.

- Si vous prévoyez de ne pas utiliser I'appareil pendant une longue
période, débranchez le cordon d'alimentation et prenez les
mesures appropriées pour le protéger contre I'humidité, la
poussiéere et les nuisibles.

Précautions a prendre en cas de dysfonctionnement ou de
panne

Si l'une des conditions suivantes survient, débranchez
immédiatement l'appareil de la prise de courant et contactez
I"équipe en charge du service apres-vente pour obtenir de l'aide.

-La prise de courant ou le cordon d'alimentation a surchauffé
pendant l'utilisation.

- De la fumée émane du bloc moteur ou une odeur de brilé s'en
dégage.

- Certaines parties de I'appareil présentent des fissures, ne sont
pas bien fixées ou sont instables. Le bol se déforme.
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Présentation du produit

Robot cuiseur intelligent connecté

Gobelet doseur

Couvercle du bol
Bouton

marche/arrét

Bol

® Ecran

Bouton de commande @

Liste d'accessoire

Support de lame mélangeuse x 1 Lame mélangeuse x 1 Couvercle delalame x 1 Cuit-vapeur x 1
(Pré-installé dans le bol) (Pré-installé dans le bol)

Batteur x 1 Spatule x 1 Panier x 1 Jeu de cuilléres a mesurer x 1

Remarque : les illustrations du produit, les accessoires et I'interface utilisateur présents dans le manuel d'utilisation sont uniquement
fournis a titre indicatif. Le produit actuel et les fonctions effectives peuvent varier en raison des améliorations apportées au produit.
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Description des éléments

Fonctions des éléments

Nom du composant Fonction

Bol En association avec le mixeur, sert a cuisiner et a transformer les ingrédients.

Sert a fermer le bol. Permet d'éviter les éclaboussures lors de l'utilisation. Il est équipé d'une
Couvercle du bol ouverture au centre, qu'il est possible de refermer avec le gobelet doseur et d'utiliser pour ajouter
desingrédients en cours de cuisson.

Gobelet doseur Sert a doser les ingrédients et a refermer I'ouverture au centre du couvercle.

Bloc moteur Il s'agit de I'élément principal de I'appareil, équipé d'un moteur électrique a I'intérieur. Il s'agit de
la source d'énergie de I'appareil.

Mélangeur A utiliser en association avec le bol pour mélanger et découper des ingrédients.
Cuit-vapeur Sertacuire les aliments a lavapeur.
Panier Sertacuire les aliments alavapeur, a cuire vos plats lentement ou en douceur et afiltrer le jus

des fruits et Ilégumes.

Batteur Sert afouetter la créme ou les blancs d'ceuf.

Spatule Sertarécupérer les résidus d'aliments dans le fond du bol.

Jeu de cuilléres amesurer Serta mesurer de petites quantités d'ingrédients liquides ou en poudre.

Le couvercle de lalame sert a améliorer la convection du liquide dans le bol et a protéger les

Couvercle de lalame P
ingrédients les plus mous contre les coupures de la lame.

Consignes liées aux composants
Bol

Le bol sert atransformer ou a faire cuire des ingrédients. |l est composé d'un corps en acier inoxydable, d'un couvercle et d'un
mélangeur. |l est recommandé de le positionner correctement sur le bloc moteur. Veuillez suivre les étapes ci-dessous :

. Alignez la poignée du bol par rapport au point de
repere, puis posez verticalement le bol sur le
support du bloc moteur.

N

. Essayez de faire pivoter légérement le bol vers la
gauche et versladroite. Sile bol bouge légérement
sans pouvoir tourner pour autant, alors il est bien
installé.

/\ ATTENTION

-Placez I'appareil sur un plan de travail propre,
robuste et stable dans votre cuisine.

-Tenez I'appareil a I'écart du bord du plan de travail
afin d'éviter qu'il ne tombe en raison d'un
mouvement pendant le fonctionnement ou d'un

Support
choc.

-Ne pas placer I'appareil sur une surface chaude ou
chauffante comme sur une cuisiniére, plaque
vitrocéramique ou plaque ainduction, niprés d'une
quelconque surface a haute température. Tenez
I'appareil éloigné de toute autre source de chaleur
externe.

-Ne pas placer I'appareil sous un meuble tel qu'une
étagere ou un placard, carle meuble en question
risquerait d'étre endommagé par la vapeur générée
lors de la cuisson.
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Mélangeur (lame mélangeuse + support de lame mélangeuse)

Retirez le mélangeur avant de nettoyer le mélangeur et le bol, puis remettez-les correctement en place apres nettoyage et
séchage afin de pouvoir les réutiliser ultérieurement. La lame mélangeuse sert a mélanger, a découper et a mixer les aliments,
elle doit donc étre systématiquement bien installée et bien verrouillée sur le support de lame mélangeuse; sinon, une blessure
accidentelle pourrait se produire. Veuillez suivre les étapes ci-dessous :

-

. Pour éviter que lalame mélangeuse ne tombe
accidentellement, tenez la poignée du bol avec
l'ouverture vers le haut.

N

. Faites tourner le support de lame mélangeuse dans le
sens des aiguilles d'une montre pour le retirer et laissez
lalame mélangeuse a l'intérieur du bol pendant un
moment.

)
. Levez délicatement le manche de lalame mélangeuse NS %’ /

pour laretirer du bol, avec le joint en caoutchouc. s

w

N

. Lorsque vous nettoyez lalame mélangeuse, faites trés
attention de ne pas vous couper. Essuyez-la avec un Lame mélangeuse 4
chiffon aprées I'avoir lavée.

o

. Tenez le manche de lalame mélangeuse avec le joint en
caoutchouc, alignez lalame mélangeuse par rapport a
l'orifice dans le fond du bol et mettez ensuite lalame
mélangeuse dedans jusqu’a ce que le joint en

caoutchouc soit en contact avec le fond du bol. N /]

. Installez le support de lame mélangeuse dans le fond >V
du bol parle bas, puis faites-le tourner dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la
lame mélangeuse et le support de lame mélangeuse
soient fermement fixés I'un a l'autre.

o

/\ ATTENTION

-Les lames sont extrémement tranchantes. Veuillez
faire trés attention lors de l'installation, du
démontage, de |'utilisation ou du nettoyage.

Support de lame ¥
Ne pas toucher les lames. Vous risqueriez de vous mélangeuse
blesser.
Faites-le tournerdansle

-Lors du démontage de lalame mélangeuse, vérifiez que sens des aiguilles d'une

I'ouverture du bol est dirigée vers le haut. Sinon, la montre pour ouvrir le

lame mélangeuse risque de tomber et de vous blesser supportde lame

ou de se déformer. mélangeuse.
-Ne placez pas vos mains a l'intérieur du bol avant de le Manche de lalame

retirer du bloc moteur.

-Pour éviter toute brilure due ala chaleur résiduelle
provenant de la cuisson, assurez-vous que le bol et la
lame mélangeuse sont suffisamment froids au toucher
avant de les lesretirer. Joint en caoutchouc

-Vérifiez que lalame mélangeuse est correctement
installée. Vérifiez régulierement lalame mélangeuse et )
le joint en caoutchouc. Lame mélangeuse

-Lorsque vous installez lalame mélangeuse, vérifiez
que lalame mélangeuse et le joint en caoutchouc sont
bien en place.

-Vérifiez que le joint en caoutchouc est intacte. Sinon,
I'appareil risque d'étre endommagé a cause de fuites
de liquide a I'intérieur du bloc moteur.

-Vérifiez que lalame mélangeuse est correctement
installée et bien verrouillée avant la cuisson.
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Couvercle du bol

Le couvercle du bol sert a le fermer hermétiquement. Dans un souci de sécurité, le robot cuiseur ne peut étre mis sous tension
que lorsque le couvercle est a sa place et verrouillé. Veuillez suivre les étapes ci-dessous :

1. Lalanguette du couvercle bien a droite de la poignée du
bol, fixez ensuite fermement le couvercle surle bol et
appuyez dessus a l'aide des deux mains. Puis tournez
ensuite le couvercle dans le sens des aiguilles d'une
monte jusqu'a ce que la languette du couvercle soit
alignée avec la poignée du bol. Vérifiez qu'ils sont bien
fixés l'unalautre.

2. Appuyez surle bouton de commande pour commencer
la cuisson et le bol se verrouillera automatiquement.

3. Lerobot cuiseur détectera automatiquement sile Gobelet doseur (@3_

couvercle est bien en place ou non. Si ce n'est pas le cas,
un message apparaitraal'écran. _

4. Le bol se déverrouillera automatiquement une fois la
cuisson terminée.

/\ ATTENTION

-Ne pas forcer sur le couvercle du bol pour l'ouvrir pour

éviter d'endommager le systéme de verrouillage du

couvercle du bol.

Couvercle du bol

-1l se peut qu'il y ait encore de la vapeur résiduelle a

I'intérieur du bol une fois la cuisson terminée. Pour éviter

de vous briler et de vous ébouillanter avec la vapeur,

veuillez faire preuve de prudence lorsque vous ouvrez le

couvercle du bol.

-Ne pas retirer le gobelet doseur pendant la cuisson. Dans
certaines recettes, vous devrezretirer le gobelet doseur
pour assurer I'évacuation de I'excés de vapeur.
Veuillez-vous référer a la recette spécifique pour plus de
détails.

- Vérifiez régulierement que le joint en caoutchouc surle
couvercle du bol n‘est pas endommagé.

-Ne pas retirer le joint en caoutchouc lors du nettoyage.

- Pour une meilleure expérience lors de la prochaine
cuisson, nettoyez le bol assez rapidement aprés
utilisation pour éviter toute odeur due aux résidus
d'aliments.

Cuit-vapeur/ Panier

Le cuit-vapeur et le panier servent a faire cuire les aliments a la vapeur. Le cuit-vapeur se compose d'un couvercle, d’'un plateau
vapeur, d'un plateau inférieur, d'un bol vapeur et d'un bac de récupération d’eau. Le cuit-vapeur doit étre placé directement sur
le couvercle du bol, de sorte que la vapeur puisse passer par I'ouverture du couvercle lors de la cuisson pour faire cuire les
aliments a lavapeur. Pour utiliser le cuit-vapeur, veuillez suivre les étapes ci-dessous :

1. Placez le cuit-vapeur sur la partie creuse du
couvercle du bol. Vérifiez que tout est bien aligné
etverrouillé fermement.

Couvercle
2. Pour utiliser le panier, mettez-y les ingrédients a
faire cuire a la vapeur et placez-le a l'intérieur du Panier vapeur
bol.
3. N'hésitez pas a utiliser les différentes pieces du Panier inférieur
cuit-vapeur en fonction de vos besoins.
4. Pour récupérer le jus de cuisson lors de la cuisson Bol vapeur

vapeur, placez le bac de récupération d’'eau entre
le bol vapeur et le couvercle du bol. Si vous retirez
le bac de récupération d'eau, les jus couleront
dans le fond du bol.

Bac de récupération d’'eau
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/\ ATTENTION

-Lesingrédients doivent étre répartis de fagon uniforme a
I'intérieur du bol vapeur et le poids total des ingrédients a
préparer a chaque cuisson, assiettes et plats compris, ne Anse
doivent pas dépasser 2 kg.

- Faites attention de ne pas vous briler avec la vapeur 8
lorsque vous retirer le cuit-vapeur ou le panier.

- Vérifiez qu'il y a suffisamment d'eau a I'intérieur du bol
pour éviter que le robot cuiseur ne fasse bouillir les
aliments a sec.

Panier

-Nettoyez rapidement le cuit-vapeur et le panier pour
éviter que les trous sur le cuit-vapeur ne se bouchent.

-Retirez le gobelet doseur lorsque vous utilisez le
cuit-vapeur.

- Faites attention a la quantité d'eau présente dans le bac
de récupération d'eau afin d'éviter tout débordement.
Normalement, le bac de récupération d'eau peut collecter
les jus de cuisson pendant une heure de cuisson vapeur.

Gobelet doseur

Le gobelet doseur sert a refermer I'ouverture sur le couvercle du bol pour éviter toute perte de chaleur et toute projection
d'ingrédients. Il peut aussi servir & mesurer les liquides. Si vous n'avez besoin que d'une petite quantité de liquide, il n'est pas
nécessaire de retirer le gobelet doseur. Versez lentement le liquide sur le couvercle du bol et il coulera a I'intérieur du bol, a
travers l'ouverture entre le gobelet doseur et le couvercle du bol. Pour ajouter plus de liquide ou des ingrédients solides dans le
bol, suivez les étapes ci-dessous:

1. Appuyez sur le bouton de commande pour mettre
en pause la tache de cuisson cours. Tenez la
languette du gobelet doseur et tirez-la vers le haut
pour retirer le gobelet doseur.

N

. Ajoutez les ingrédients dans le bol.

. Alignez le gobelet doseur par rapport a l'ouverture -
du couvercle du bol et appuyez doucement pour
réinstaller le gobelet doseur sur le couvercle du bol. \@J ’

. Appuyez sur le bouton de commande pour . '
g

w

N

reprendre la cuisson.

/\ ATTENTION

-Lorsque vous retirez le gobelet doseur pendant la
cuisson, faites attention de ne pas vous briler avec la
vapeur chaude résiduelle susceptible d'étre présente a
I'intérieur du bol.

Gobelet doseur

-Dans certaines recettes, vous devrez retirer le gobelet
doseur pour laisser s'évacuer I'excés de vapeur.
Veuillez-vous référer a la recette spécifique pour plus de
détails.

Spatule / Jeu de cuilléres a mesurer

Laspatule sertarécupérerlesaliments cuits et a nettoyerle bol. Les cuilléres a mesurer servent a mesurer de petites quantités
d'ingrédients liquides ou en poudre. Il y a plusieurs cuilleres de volumes différents : 10 millilitres, 5 millilitres, 2,5 millilitres et
1,25 millilitres. Gardez ce qui suit en téte lorsque vous utilisez les accessoires suivants:

/\ ATTENTION

-Aucun des accessoires ne peut étre utilisé pour autre .
chose.

-Ne pasinsérerla spatule ou les cuilléres a mesurer a
I'intérieur du bol durant la cuisson.

- Vérifiez les accessoires régulierement et remplacez-les o

rapidement si vous détectez des dommages. .
” Spatule Jeude cuilléres a mesurer



Batteur

En plus de fouetter de la creme ou des blancs d'ceuf, le batteur lorsqu'il est utilisé a faible vitesse peut servirabien mélangerles
aliments, afin d'éviter qu'ils ne collent ou qu'ils ne brillent pas dans le fond du bol. Suivez les étapes ci-dessous lors de
I'installation et du retrait :

-

. Placezle batteur sur lalame mélangeuse en
I'insérant dans l'orifice de la lame en forme de
croix, puis tournez légérement pour le fixer.
Vérifiez qu'il ne s'enléve pas facilement.

N

. Tenez le manche du batteur et secouez vers le
haut pour le retirer.

/\ ATTENTION

-Ne pas utiliser de vitesse supérieure au Niveau 5.
-Ne pas utiliser la spatule en méme temps que le batteur. Batteur &——0O

-ll estinterdit d'installer ou de retirer le batteur pendant
que le robot cuiseur fonctionne.

Couvercle de lalame

Le couvercle de la lame sert a améliorer la convection du liquide dans le bol et a protéger les ingrédients les plus mous contre
les coupures de la lame. Il convient pour la cuisson mijotée et sous-vide, et peut également étre utilisé avec le mode cuisson
vapeur / faire bouillir et le mode rago(it. Lorsque vous retirez et installez la lame mélangeuse, le couvercle de la lame protege
également votre main contre les coupures. Suivez les étapes suivantes pourinstaller et retirer le couvercle de lalame :

Installation : alignez le centre du couvercle de la lame Couvercle de lalame
aveclemanchedelalame, et appuyezsurle couvercle
de lalame pour vous assurer qu'il est bien en place.

Retrait : tenez le manche du couvercle de la lame
pour le retirer vers le haut.

/\ ATTENTION

-N'utilisez pas a une vitesse supérieure au Niveau 1.

- Assurez-vous que la température ne dépasse pas 100 °C.

-N'utilisez le couvercle de lalame que lorsque vous faites
mijoter ou bouillir une quantité suffisante de liquide.

Ne faites pas bouillir le couvercle de lalame a des
températures élevées.

Comment utiliser le robot

Branchez le cordon d‘alimentation dans une prise 220-240 V AC, veillez & ce qu'il y ait du courant et mettez le robot cuiseur en
marche, puis I'animation de démarrage apparaitra al'écran.

L'écran du robot cuiseur s'éteint automatiquement par défaut si aucune opération n'est effectuée dans les 10 minutes, et son
temps d'extinction automatique peut étre ajusté dans les paramétres. Une fois I'écran éteint pendant 10 minutes, le robot
cuiseur passe en mode économie d'énergie. Appuyez sur le bouton de commande pendant 3 secondes ou allez dans le menu
déroulant pour éteindre le robot cuiseur. Pour démarrer le robot cuiseur, appuyez sur le bouton de commande. Si le robot
cuiseur n'est pas utilisé pendant une période prolongée, appuyez sur le bouton d'alimentation pour I'éteindre.
Remarque : vous pouvez réactiver I'écran en le touchant ou en appuyant sur le bouton de commande.

Connexion avec l'application Mi Home/Xiaomi Home

Ce produit fonctionne avec I'application Mi Home/Xiaomi Home*. Utilisez
I'application Mi Home/Xiaomi Home pour contréler votre appareil et pour
interagir avec d'autres appareils intelligents dans votre maison.

Scannez le code QR pour télécharger et installer I'application. Vous serez
redirigé vers la page de configuration si I'application est déja installée.
Sinon, recherchez « Mi Home/Xiaomi Home » dans I'App Store pour la
télécharger et I'installer.

Ouvrez 'application Mi Home/Xiaomi Home, touchez I'icéne « + » en haut a 9DD2934D
droite et suivez les invites pour ajouter votre appareil.
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* Cette application est appelée I'application Xiaomi Home en Europe (sauf en Russie). Le nom de I'application qui s'affiche sur votre
appareil devrait étre utilisé comme nom par défaut.
Remarque: la version de I'application a été mise a jour. Suivez les instructions basées sur la version actuelle de I'application.

Connexion Wi-Fi

Lorsque vous mettez le robot cuiseur en marche pour la premiere fois, veuillez suivre les instructions al'écran pour le
connecter au Wi-Fi.

Configuration initiale

Suivez les instructions & I'écran pour procéder a la configuration initiale lorsque vous mettez le robot cuiseur en marche pour
la premiére fois. Appuyez sur le bouton de commande ou faites glisser I'écran vers la gauche pour passer a I'étape suivante
lorsque vous utilisez le robot. Appuyez a nouveau sur le bouton de commande pour afficher I'écran d'accueil une fois la
configuration terminée.

Vous pouvez modifier les réglages a tout moment dans Profil > Parametres.

Parametres d'utilisation

Régler des valeurs: les paramétres de cuisson tels que le temps, la température et la vitesse peuvent étre configurés avant et
pendant la cuisson. Le robot cuiseur ne fonctionne que sile temps et la vitesse ont été configurés. Tapez sur les icones Temps,
Température et Vitesse a I'écran pour activer le réglage des valeurs et appuyez sur le bouton de commande pour modifier les
valeurs. Appuyez sur le bouton de commande pour commencer la cuisson une fois le réglage des valeurs terminé.

Sélectionner des recettes: choisissez les Recettes a I'écran ou tapez sur I'icéne en haut a droite pour rechercher des recettes.
Suivez larecette étape par étape lorsque vous utilisez le robot cuiseur pour la cuisson.

Régler le temps

1. Tapezsur l'icéne de réglage du temps pour activer
leréglage du temps.

2. Tournez le bouton de commande pour régler le
temps de cuisson.

/\ ATTENTION

-1l est possible de modifier le temps prédéfini a tout
moment pendant la cuisson (sauf pour certains modes).
Tapez surl'icone de réglage du temps et tournez le bouton

de commande pour sélectionner le temps de cuisson
souhaité. Le robot cuiseur reprendra la cuisson
conformément au temps récemment défini jusqu’a ce que ‘ ‘
la cuisson soit terminée.
-Avant la fin du temps prédéfini, appuyez sur le bouton de
commande pour mettre le robot cuiseur en pause et

ajouter des ingrédients en cours de cuisson. Appuyez a
nouveau sur le bouton de commande pour démarrer le
robot cuiseur et reprendre la cuisson conformément au
temps initialement prédéfini.

-Pour mettre fin & la cuisson avant la fin du temps prédéfini,
tapezsurl'icéne de réglage du temps et tournez le bouton
de commande jusqu’a 00:00:00.

Régler latempérature

1. Tapezsurl'icéne de réglage de la température pour activer le
réglage de la température. 00:00:00 = C:

N4 N
2. Tournez le bouton de commande pour régler latempérature.
-Vous pouvez modifier la température de cuisson a tout
moment pendant la cuisson (sauf pour certains modes).

-Sivous n'avez pas besoin de chauffer les aliments, réglez
latempérature sur «--». ‘ ‘
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Régler lavitesse

1. Tapez sur I'icone de réglage de la vitesse pour
activer le réglage de la vitesse.

2. Tournez le bouton de commande pour régler la
vitesse de rotation.

/\ ATTENTION

-Vous pouvez modifier la vitesse a tout moment pendant la
cuisson (sauf pour certains modes).

-Le robot cuiseur démarre la cuisson une fois le temps et la
vitesse configurés.

- Il existe 20 niveaux de vitesse pour la rotation avant et
arriere. Tournez le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre pour régler la vitesse avant, et dans
le sens contraire aux aiguilles d'une montre pour régler la
vitesse arriére. Plus le niveau est élevé, plus la vitesse est
rapide.

-Ne pas utiliser les niveaux de vitesse élevée lorsque vous
cuisinez de la nourriture ou de la soupe chaude a plus
60 °C, pour éviter toute projection d'aliments et tout
risque de bralure.

-Entournant le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens contraire, vous
pouvez changer le sens de rotation de la lame
mélangeuse. Pour remuer et mélanger délicatement les
aliments, utilisez la rotation en sens inverse.

Modes prédéfinis

Le robot cuiseur dispose de plusieurs modes prédéfinis pour répondre a vos différents besoins en termes de cuisson. Allez sur
I"écran d'accueil pour sélectionner les modes prédéfinis, notamment pesage, rotation extréme, pétrissage de pate, broyeur
pour glace pilée, pressage de fruits, broyage, hachage, émingage, nettoyage, cuisson vapeur / faire bouillir, mijoter. Prenez les
modes Emingage et Balance par exemple et suivez les étapes ci-dessous.

Emincage
. Nettoyez les ingrédients et coupez-les en petits morceaux, puis mettez-les dans le bol. Assurez-vous que la quantité
d'ingrédients ne dépasse pas le niveau maximum du bol.

Installez correctement le bol sur le bloc moteur, puis remettez le couvercle du bol. Vérifiez que le couvercle est bien installé
etverrouillé surle bol.

N

Mettez le robot cuiseur en marche, sélectionnez le mode Emingage a I'écran, puis appuyez sur le bouton de commande. Le
robot cuiseur fonctionnera selon les valeurs présélectionnées et s'arrétera automatiquement dés la fin du processus.
Appuyez sur le bouton de commande pour mettre I'appareil en pause durant la cuisson.

w

Retirez le bol du bloc moteur une fois les ingrédients transformés et servez-vous de la spatule pour récupérer les aliments.

/\ ATTENTION

-Retirez les tendons, les os et la peau de la viande avant la transformation et décongelez d'abord la viande congelée.

-Veuillez ne pas utiliser le mode Emingage pour transformer les ingrédients durs tels que de la viande congelée, des glagons
ou des os.

-Le robot cuiseur vibrera un peu durant I'utilisation, veuillez ne pas le laisser sans surveillance.

-Arrétez le robot cuiseur s'il vibre de fagon excessive ou siles ingrédients collent aux parois du bol. Servez-vous de la spatule
pour étaler les ingrédients de fagon uniforme dans le fond du bol, puis remettez le robot cuiseur en marche.

»

Pesage
1. Installez le bol sur le bloc moteur et sélectionnez le mode Balance sur I'écran de sélection du mode.

2. Mettez les ingrédients a peser a |'intérieur du bol et I'écran affichera alors le poids des ingrédients.

3. Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le jusqu'a zéro, puis ajoutez I'ingrédient suivant dans le bol. Vous pouvez
répéter le processus de pesée jusqu'a atteindre un poids maximal cumulé de 5000 g.

/\ ATTENTION

-Vous ne pouvez utiliser le mode Balance que lorsqu‘aucun autre mode n'est sélectionné.
-Lorsque vous utilisez le mode Balance, veuillez vous assurer que le robot cuiseur est sur une surface plane. Sinon, les
résultats de la pesée risque d'étre imprécis.
-Tapez surl'icéne « « » en haut a gauche de |'écran de pesage pour quitter le mode Balance.
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Fonction des modes

Nom du mode

Fonction

Description

Activé par défaut. Réglez le temps,
latempérature et la vitesse pour

Il est recommandé aux utilisateurs peu familiarisés avec le
fonctionnement de l'appareil de suivre les étapes et les réglages

Mode d'emploi démarrer la cuisson. P !
p o . indiqués dans les recettes stockées sur le Cloud ou les recettes
:Letempsd est sd&fini N .
de quatre heures, la température maximum est prédéfinies dans le systéme du robot cuiseur.
de 150 °C et le niveau de vitesse maximum est de 10.
Il est fortement recommandé de taper sur « Retourazéro » surl'écran
Balance Sert a peser desingrédients. avant d'effectuer la pesée pour garantir que le robot cuiseur mesure
les ingrédients avec précision.
Ce mode dispose de la vitesse la plus rapide. Tapez a nouveau sur
Rotation Sert & brover rapidement les ingrédients I'icéne du mode Rotation extréme pour quitter ce mode. Ne laissez
extréme V! P g . pas le robot cuiseur sans surveillance lorsqu’il est en
fonctionnement afin d'éviter toute secousse et tout accident.
P La température et la vitesse ne peuvent étre réglées. Vous pouvez
Pétrissage S s N N . h s .
de pate Sert a pétrir de la pate. ajouterdel'eau et d'autresingrédients par l'ouverture du couvercle du

bol.

Glace fraisée

Sert a piler de la glace. Vous pouvez
choisirentre de la glace en flocons
oude laglace fine.

Latempérature ne peut étre réglée. Vérifiez que le couvercle du bol et
le gobelet doseur sont bien en place lorsque le robot cuiseur
fonctionne pour éviter toute projection de glace broyée.

Pressage de
fruits

Sert au pressage de jus. Parfait pour
lesingrédients tels que les fruits
etlégumes.

Latempérature ne peut étre réglée. Vérifiez que le couvercle du bol et
le gobelet doseur sont bien en place lorsque le robot cuiseur
fonctionne pour éviter toute projection de jus.

Broyage

Sert a broyer des grains et a concasser
desingrédients.

La température ne peut étre réglée. Il est recommandé de découper
les ingrédients en petits morceaux pour faciliter le broyage uniforme
desingrédients.

Emingage

Sert aréaliser des farces abase de
viande et a concasser des ingrédients.

La température ne peut étre réglée. Ne convient pas pour les
ingrédients durs ou ingrédients contenant beaucoup d'eau, tels que
de laviande congelée et des fruits.

Hachage

Sert a hacher des ingrédients de plus
grande taille.

Latempérature ne peut étre réglée. Vérifiez que le couvercle du bol et
le gobelet doseur sont bien en place lorsque le robot cuiseur
fonctionne pour éviter toute projection d'ingrédients.

Nettoyage

Sert a nettoyer le bol.

Lorsque vous remplissez le bol d'eau, veillez a ne pas dépasser le
niveau maximum. Vérifiez que le couvercle dubol et le gobelet doseur
sont bien en place lorsque le robot cuiseur fonctionne.

Chauffera
vapeur/bouillir

Sertacuire les aliments alavapeur.

La température et la vitesse ne peuvent étre réglées. La lame
mélangeuse n'est pas utilisée dans ce mode. Ce mode est idéal pour
faire cuire délicatement des aliments tels que des bouchées vapeur
etdutofu. Ne convient pas pourles méthodes de cuisson autre que la
cuisson vapeur et la cuisson sautée.

La lame mélangeuse dispose d’'un mode de rotation intermittente
pour éviter de trop remuer les ingrédients. Ce mode est idéal pour

Mijoter Sert afaire mijoter des aliments. faire mijoter des ingrédients pendant longtemps, comme pour des
rago(its de viande et des soupes.
. . . Avec une température maximum de 180 °C, ce mode est idéal pour
Température Sert afaire sauter des aliments & faire sauter des aliments a haute température, tels que des légumes
élevée haute température. oudes ceufs.

Remarque: le nom des modes a I'écran est susceptible de varier au fil des améliorations du produit, veuillez vous référer au produit réel.
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Exemple des modes

Nom du mode Temps Niveau de vitesse Quantité d'ingrédients
‘ . ) Niveau 0,5-10. 209 gdecarottes e.t 500 mld'eau potable.
Mode d'emploi 15 minutes . . .~ Laissezlerobot cuiseuraurepos pendant
Latempérature maximale est de 150 °C. R |
25minutes aprés chaque cycle.
Rotation extréme 2 secondes, 3 fois Rotation extréme 2 citrons (découpés en quartiers)
Pétrissage de pate 5 minutes Pétrissage de pate 450 g defarine, 300 ml d'eau potable
L Niveau 8 pour de laglace en
Glace fraisée 8secondes flocons, Niveau 9,5 gourdela 200 g de glagons de 3cm?
glacefine
Pressage de fruits 30secondes Niveau 9 400 gde poire, 1000 ml d’eau potable
Broyage 20 secondes Niveau 9,5 200 g de sucre candide 3cm?
Emincage 15 secondes Niveau 8 300 gde désde beceufde 2cm?
Hachage 6 secondes Niveau 9 100 g dail
Nettoyage 90 secondes Niveau 6 1000 ml d'eau potable
Nettoyage en 8 minutes Niveau 6 1000 mld'eau potable
profondeur 13 minutes Niveau 4 ou 6 1000 ml d'eau potable
Nettoyage de
pate résiduelle
Chauffera e 60 minutes Niveau 0 1000 mld'eau potable
vapeur/bouillir
Mijoter 60 minutes Niveau 0,5 1000 mld'eau potable
Température élevée 10 minutes Niveau 0,5 300 g de légumes ou d'ceufs

Remarque: le nom des modes a |'écran est susceptible de varier au fil des améliorations du produit, veuillez vous référer au produit réel.

Fonction des recettes
Pour une meilleure expérience de cuisson intelligente, veuillez connectez I'appareil a un réseau avant de I'utiliser.

Tapez sur I'icéne Recettes en haut a gauche de I'écran pour accéder a vos recettes personnelles ; tapez sur la barre de recherche (I'icéne
représentant une loupe) en haut a droite de |'écran pour rechercher des recettes en saisissant des mots clés.

Entretien et maintenance

-Avant la premiére utilisation, nettoyez minutieusement tous les éléments et accessoires a I'exception du bloc moteur.

-Nettoyez minutieusement et essuyez tous les accessoires utilisés, aprés chaque utilisation.

- Utilisez le mode Nettoyage entre les différentes étapes de cuisson ou les différents plats pour nettoyer les résidus d'aliments dans le
fond du bol. Vous trouverez le mode surl'écran des modes.

-Ne pas utiliser d'objets pointus ou de paille de fer pour nettoyer le bol, utilisez plutét un nettoyant pour acier inoxydable.

- Utilisez un chiffon doux pour nettoyer la surface des accessoires en plastique tels que le cuit-vapeur.

-Débranchez la source d'alimentation électrique avant de nettoyer le bloc moteur.

-Nettoyez le bloc moteur a l'aide d'un chiffon Iégérement humide et de savon doux.

-Veillez a ne pas utiliser trop d'eau lorsque vous nettoyez le bloc moteur pour éviter que de l'air et de I'eau ne pénétrent al'intérieur.

-Le bol et le mélangeur risquent d'étre endommagés s'ils entrent en contact avec de I'eau, d'autres liquides, ou des résidus d'aliments
pendant une longue période. Nettoyez rapidement les éléments aprés chaque utilisation.

- Toute cuisson trop longue ou contact avec des substances acides est susceptible de provoquer de la rouille, veuillez faire attention aux
ingrédients utilisés.

- Vérifiez réguliérement le bloc moteur et les accessoires dont le bol, le cordon d'alimentation, les joints en caoutchouc sur le couvercle
du bol et le mélangeur pour vérifier 'absence de dommages.

- Pour éviter d'endommager I'appareil, vérifiez régulierement les orifices de ventilation de |'appareil pour vous assurer qu'ils ne sont pas
obstrués.

-Débranchez I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas.

-1y aune structure d'évacuation a I'intérieur du support du bol sur le bloc moteur. Si une importante quantité de bouillon ou de liquide
venait a couler accidentellement sur le support, ne pas retourner le bloc moteur, car le liquide coulerait automatiquement dans le trou
d’évacuation inférieur. Utilisez une éponge absorbante ou un chiffon doux pour essuyer le liquide restant sur la surface du bloc moteur.

-L'appareil doit étre entreposé dans un endroit sec et propre, et placé dans un environnement sec et bien ventilé.

-Ne pas utiliser d'accessoires endommageés.

-Le mélangeur et les accessoires sont des consommables. Pour de meilleurs résultats de cuisson, remplacez-les dés que nécessaire, en
fonction de leur état et de la fréquence d'utilisation. 36



Détails techniques

Robot cuiseur

Nom intelligent connecté Modele MCCO1M-1A
Puissance nominale totale ~ 1700 W Tension nominale 220-240V~
Puissance nominale 500w Puissance de chauffage nominale 1200W

du moteur

Capacité 2,2L Fréguence nominale 50-60 Hz

Poids net 10kg Méthode de transfert de chaleur Cuisson parinduction
Poids brut 13,8kg Dimensions de I'appareil 413 x 316 x 344 mm

Caractéristiques sans fil

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz:5180-5240 MHz / 5260-5320 MHz / 5500-5700 MHz / 5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Puissance maximale : 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz:2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Puissance maximale: 5,8 dBm

Lafonction WLAN de cet appareil est exclusivement réservée a une utilisation en intérieur pour les fréquences comprises
entre 5150 et 5350 MHz.

]

Par la présente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. déclare que cet équipement radio de type MCCOTM-1A est
conforme ala Directive européenne 2014/53/UE. L'intégralité de la déclaration de conformité pour I'UE est disponible a
I'adresse suivante:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration. html.

Pour obtenir un manuel électronique détaillé, rendez-vous sur le site www.mi.com/global/service/userguide.
]

Tous les produits portant ce symbole deviennent des déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE dans la
Directive européenne 2012/19/UE) qui ne doivent pas étre mélangés aux déchets ménagers non triés. Vous devez contribuer a
la protection de I'environnement et de la santé humaine en apportant I'équipement usagé a un point de collecte dédié au
recyclage des équipements électriques et électroniques, agréé par le gouvernement ou les autorités locales. Le recyclage et la
destruction appropriés permettront d'éviter tout impact potentiellement négatif sur I'environnement et la santé humaine.
Contactez l'installateur ou les autorités locales pour obtenir plus d'informations concernant I'emplacement ainsi que les
conditions d'utilisation de ce type de point de collecte.

(4 (3 ADEPOSER A DEPQSER
& ELEMENTS D'EMBALLAGE — @ Cetappareil ot \MUAUNLILU
& A SEPARER ET A DEPOSER BAC gl e a@ &

DANS LE BAC DE TRI TRI Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
AT | BE| BG| CH| CY| CZ| DE| DK EE| EL| ES raY

22

FI |FR{HR{HUlIE | IS | IT | LI | LT | LU| LV %AP

MT| NL| NO| PL | PT| RO| SE| SI | SK| TR
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Dépannage

Problémes

Diagnostic de dysfonctionnement et solutions

Du liquide pénétre dans
lazone située sous le bol.

Débranchezimmeédiatement le cordon d'alimentation.
Arrétezle robot cuiseur.
Utilisez un chiffon pour essuyer I'excés de liquide dans la zone située sous le bol.

Ne pas bouger, ni incliner le bloc moteur, pour éviter que du liquide y pénétre et entre en
contact avec des éléments contenant encore du courant.

N'essayez pas de démonter le bloc moteur, car il ne contient aucune piéce que vous soyez
en mesure de réparer par vous-méme.

Si vous avez un doute sur le fait que du liquide est entré dans le bloc moteur ou non, ne
mettez pas |'appareil en marche, contactez plutét le service clients.

Vérifiez si la lame mélangeuse est bien installée et si le joint en caoutchouc n'est pas
endommagé.

L'appareil ne se met pasen
marche, I'écran ne s'allume pas.

Vérifiez que le cordon d'alimentation est correctement branché dans la prise.

Vérifiez que I'appareil est bien en marche.

Impossible d'installer le bol sur
le bloc moteur.

Vérifiez que le bol et le mélangeur sont installés correctement.

L'appareil s'arréte alors qu'il
esten marche.

Retirez le bol du bloc moteur.

Retirez quelques ingrédients ou rajouter un peu de liquide.

Patientez cing minutes (temps de refroidissement).

Remettezle bol.

Vérifiez que l'orifice de ventilation & I'arriére du bloc moteur n'est pas obstrué.
Appuyez sur le bouton de commande pour redémarrer I'appareil.

Sile message d'erreur systéme persiste apres refroidissement, veuillez contacter le service
clients.

Le poids mesuré estincorrect.

Vérifiez I'absence d'objets en contact avec les parois latérales du bloc moteur.

Vérifiez que le cordon d'alimentation ne tire pas sur le bloc moteur, ce qui pourrait entrainer
un déséquilibre au niveau du module de pesée.

Vérifiez que I'appareil est sur un plan de travail plat, propre et stable.

Ne pas toucher I'appareil lors du processus de pesée.

Les opérations de cuisson de
base sontinterrompues
avant leur terme.

Lesingrédients ajoutés ne respectent pas les exigences.
Retirez le bol du bloc moteur et videz-le.
Remettez le bol vide sur le bloc moteur.

Redémarrez le processus de cuisson.

Impossible de connecterle
robot cuiseur au Wi-Fi.

Essayez de connecter I'appareil a nouveau apreés avoir réinitialisé le Wi-Fi sur I'écran des
parametres.

Vérifiez que le signal Wi-Fi est suffisamment fort.

Impossible de mettre ajour la
version du systéme.

Vérifiez que I'appareil est bien en mode cuisson.

Vérifiez que le réseau Wi-Fifonctionne normalement.

Lafonction de transfert de
chaleur ne fonctionne pas.

Il se peut que le temps de chauffage n‘ait pas été réglé correctement. Vérifiez que le temps
de chauffage a bien été réglé.

Latempérature n'a pas été réglée. Vérifiez que la température a bien été réglée.

Latempérature du bol dépasse déja la température définie.
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Codesd'erreur

Si le robot cuiseur ne fonctionne pas correctement, un code d'erreur apparaitra a |'écran. Veuillez vous reporter au tableau
ci-dessous pour trouver les solutions correspondantes.

Codes d'erreur

Causes possibles

Solutions

Impossible de
détecterle
couvercle du bol.

Le couvercle du bol est mal fixé ou n'est pas en place.

Placez le couvercle du bol et appuyez
fermement, puis essayez a nouveau.

Impossible de
détecter le bol.

Le bol n'est pas en place ou n'a pas été installé
correctement.

Alignez le bol dans la bonne position et
installez-le, puis essayez a nouveau.

Le robot cuiseur se remettra automatiquement

E-03 La protection contre les surtensions s'est déclenchée. en marche lorsque la tension reviendra a la
normale.
Le robot cuiseur se remettra automatiquement
E-04 La protection contre les surtensions s'est déclenchée. en marche lorsque la tension reviendra a la
normale.
£-05 L'alerte haute température a été déclenchée Le robot cuiseur se remettra automatiquement
par le capteur dans le fond du bol. enmarche lorsque la température baissera.
E-07 Lat srature du t istor IGBT est ¢ leve Le robot cuiseur se remettra automatiquement
a atemperature du transistor esttrop elevee. enmarche lorsque la température baissera.
Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-8 Le capteur du transistor IGBT est endommagé. service aprés-vente pour programmer une
intervention de I'équipe de maintenance.
Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-10 Le capteur dans le fond du bol est endommagé. service aprés-vente pour programmer une
intervention de I'équipe de maintenance.
. . . Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-11 Une erreur s'est produite au niveau de la . Ss-vent
communication de chauffage service aprés-vente pour programmer une
: intervention de I'équipe de maintenance.
I ircuit t . delapl Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-12 ‘?/nijunt?rr?w ouvertauniveaudelaplaque service aprés-vente pour programmer une
ainduction. intervention de I'équipe de maintenance.
Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-13 Le bol n'est pas bien en place. service aprés-vente pour programmer une
intervention de |'équipe de maintenance.
La protection contre la surintensité du moteur Veu|!|ez cor}tacter Iéquipe en charge du
E-16 B ) P service aprés-vente pour programmer une
s'est déclenchée. N 3 PO h
intervention de I'équipe de maintenance.
. . , Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-17 La’protecflzlon haute tension du moteur s'est service aprés-vente pour programmer une
déclenchee. intervention de I'équipe de maintenance.
. . , Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-18 I&zgplroteﬁpon basse tension dumoteur s'est service aprés-vente pour programmer une
eclenchee. intervention de I'équipe de maintenance.
L tecti trel te de phase d Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-19 a‘:m ec ";r:jrjor reha’per € dephasedu service aprés-vente pour programmer une
moteursestdecienchee. intervention de I'équipe de maintenance.
. B Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-20 La protection contre le blocage du moteur s'est service aprés-vente pgurp programmegr une
declenchée. intervention de I'équipe de maintenance.
E21 , d leve Le robot cuiseur se remettra automatiquement
Latempérature du moteur est trop élevée. en marche lorsque la température baissera.
Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-22 Ily aun circuit ouvert au niveau du capteur du moteur. service aprés-vente pour programmer une
intervention de I'équipe de maintenance.
Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-23 Il'y a un court-circuit au niveau du capteur du moteur. service aprés-vente pour programmer une

intervention de I'équipe de maintenance.

89



Codes d'erreur Causes possibles Solutions
Le robot cuiseur se  remettra
E-24 Le transistor MOSFET est en surchauffe. automatiquement en marche lorsque la
température baissera.
Il 'y a un circuit ouvert au niveau du Le robot cuiseur se remettra
E-25 capteur de température du transistor automatiquement en marche lorsque la
MOSFET. température baissera.
Il'y a un court-circuit au niveau de la Le robot cuiseur se remettra
E-26 sonde de température du transistor automatiquement en marche lorsque la
MOSFET. température baissera.
E-27 Erreur au niveau de la communication :Etom;c;?ojemeilt“seenurmarsﬁe Io:Zm:;trlz
avec le moteur. natiq f a
température baissera.
£ . d tilateur d Le robot  cuiseur  se remettra
E-28 r;eu_rdgu nlveaLtJ uventilateurde automatiquement en marche lorsque la
refroidissement. température baissera.
E . del icati Le robot  cuiseur  se remettra
E-29 rreulr al: rluveau € lacommunication automatiquement en marche lorsque la
avecfabalance. température baissera.
Le robot  cuiseur  se remettra
E-30 Erreur au niveau de lacommunication Android. automatiquement en marche lorsque la

température baissera.

Version du manuel d'utilisation: V1.0

Pour plus d'informations, rendez-vous sur www.mi.com

Fabriqué pour: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Fabricant: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(une société Mi Ecosystem)

Adresse : Building 11, 1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Fabriqué en Chine
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Mepbi npegocTOpPOXXHOCTHN

I'Iepep, ncnoJjib3aoBaHMeEM BHMMATEJIbHO NPOYTUTE 3TO PYKOBOACTBO.
COXpaHI/ITe €ro — OHO MOXEeT NoHaA06UTbCA BaM B Aa/lbHENLLEM.

YT06bl 06ECnEeUnTb CBOK 6€30MacHOCTb 1 CBECTU K MUHMMYMY PUCK
TpaBM 1 NOPYM NMYLLECTBA, COBN0AANTE NPUBELEHHbIE HVKE MEPbI
6e3onacHoOCTW.

NPEAYNPEXAEHNA

- OTOT NpnbOpP NpefHa3HaYeH NCKUYNTENIbHO AN ObITOBOrO
NCMONb30BaHMUA.

- [Mprbopamm MoryT Nosib30BaTbCA IMLA C OrPaHNYEHHBIMY PU3NYECKMY,
CEHCOPHBLIMW MW YMCTBEHHBIMU CNIOCOBHOCTAMW MW HEAOCTATKOM
onbiTa N 3HAHWUI, ECAIN OHW HAXOAATCA NOA NPUCMOTPOM U Nocne
NHCTPYKTaXka no 6e3onacHoMy Ncnosb3oBaHuio Npubopa 1 NoHMMaoT
CBA3aHHbIE C HM OMacHOCTWN.

- XpaHuTe nx BHe JocsaraeMmocTu getei. JeTam Henb3a nrpartb ¢ 3TUM
NpU6GopPOM 1 NCNONb30BATb ErO.

- He pasmewarite npnbop Ha HeyCTOMYNBOM UAN MOKPOW NOBEPXHOCTW.
Pacnonaraiite npnbop Ha pacctosHUN He MeHee 30 CM OT MICTOYHNKOB
Tenna uam oTKPbITOro OrHA.

- HopmanbHbIli paboumnin agrana3oH BbICOTbI 3TOro nprubopa coctaBnaet
0-2000 meTpos.

- He pasmewarite KynmHapHyto cTaHumMio B611M3M MOLHbIX NCTOYHNKOB
TENnNa, a TakXXe Ha ropAYnNX AN HarpeBaeMbiX NOBEPXHOCTAX, BKJIOUAA
06blYHbIE, UHAYKLNOHHbIE 1 CTEKJIOKEPAMMYECKME MANTBI.

- Bo nsbexaHne HemcnpaBHOCTEN N TPaBM He AAaBUTE, HE BeNTe N He
uapananTe NnprMbop OCTPLIMU N TAXENBIMU NPeAMETaAMMN.

- [Mpnbop HeNb3a NCMNOb30BaTb CO BHELUHNM TANMEPOM MM aBTOHOMHOW
CUCTEMOM ANCTAHUMOHHOIO YNpaBieHUA.

- He mognduumpyiite, He pa3bupainte n He pEMOHTUPYNTE Npnbop
CaMOCTOATEJIbHO, YTOObI M36€eXXaTb BO3ropaHus, NOPaxxeHns
S/IEKTPUYECKMM TOKOM M NOSYyYEHNA OXOrOB.

-HemenneHHo npekpatnte ncnonb3oBaHune npnbopa B cnyyae
06Hapy>XeHNs c60A NN HEMCNPABHOCTU, YTOObI N36eXaTb BO3ropaHus,
NOpa>eHNA NEKTPUYECKNM TOKOM U NONYYEHMNA OXOroB.

-Cnepute 3a Tem, 4TOObI CUIMKOHOBbIE AeTanu Nnpubopa He
KOHTaKTMpoBaJu ¢ pactBopamu, cogepxawumm 6onee 50% cnupra.
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-Mepepn 3ameHon akceccyapoB NprMbopa nnv NPAMOro KOHTakTa ¢
NOABVKHBIMU AETaNAMU BbIKJIIOUMTE NPUOOP 1 OTKJIIUNTE €ro OT PO3ETKN.

- Bo nsbexaHne Bo3ropaHua 1 TpaBM UCMNONb3YNTE TONbKO akceccyapbl
n AeTann, KoTopble NOCTABAATCA B KOMMNEKTE C NpMbopom.

-[Map n ropaunii BO3ayx MoryT noBpeamnTb, 06eCUBETUTb NN
nedopmMmnpoBatb Mebenb 1 cTeHbl. PekomeHaoBaHHOE paccTosiHue
oT npnbopa go mebenu n cteH coctaBnseT He meHee 30 cm.

- icnonb3yiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM NOMELLEHNN,
4yTOO6bI 06ECMEUNTL HaANeXallee pacnpeaeneHne Tenna.

- BHyTpu yawm nmetotca octpole nes3smAa. C 0CTOPOXKHOCTbIO
N3BNEKANTE NULLY N3 Yalun 1 oYnLanTe neHaep.

Mepbl 6€30MacHOCTM B OTHOLIEHUWN 31IEKTPONNTAHMNA

- He ncnonbayiite NCTOYHUKM NNTAHWA C HANPAXEHNEM, OTANYHBIM OT
220-240 B nepeMeHHOro Toka, BO n3bexaHvie BO3ropaHnsa 1 nopaxxeHns
3N1eKTPUYECKMM TOKOM.

- He TAHWTE WHyp anekTponuTaHus, KOraa oTkavaete npmbop mn3s
pO3eTKM, YUTO6bI N36exaTb NOPaAXKEHNA NEKTPUUYECKMM TOKOM
1 BO3ropaHuna no Nnpu4MHe KOPOTKOro 3amblKaHWA.

- Ecnn npnbop ncnonb3yioT aetuy, He ocTaBnAnTe nx 6es npucmorpa.
XpaHute npnbop B MeCTe, HELOCTYNHOM AN1A ManeHbKnX AeTel, 4Tobbl
n3bexarb MOPaXXeHNA 31EKTPUYECKNM TOKOM, OXXOrOB U APYrnX TPaBM.

- He BcTaBnanTte 1 He n3BneKamTe WHYp NUTaHNA MOKPbIMU pyKamu,
MOCKO/bKY 3TO MOXET NPUBECTN K MOPaXXEHWNIO INEKTPUYECKUM TOKOM
n TpaBMam.

-Vicnonb3yiiTe po3eTKn ¢ HOMUHaNbHbLIM TOKOM He MmeHee 10 A.

-Mepep TexHMYECKNM 0BCNYXMBaHMEM UK NepeMelLeHneM npnbopa
OTKJ/IIOUYUTE LWHYP SNEKTPONUTAHMA OT PO3ETKN.

- Ecnn wHyp anekTponuTaHnA NOBpeXaeH Ui CNOMaH, OH AOJIXKEH
6bITb 3aMEHEH NPON3BOAMTENEM U CNYXXOOM rapaHTUIAHOIO
06CcNyXnBaHnA, 4Tobbl N36eXxaTb ONAacHOCTN TPAaBMMPOBAHUA.

Cpok cny>x6bl npoayKkuum 5 ner.
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Mepbl 6e30MacHOCTM BO BpeMsA UCMNONb30BaHUA

- He HanonHANTe Yyaly cBepx MakCcMManbHOM OTMeTKM (2,2 n).

- He BbIHMManTe MepHbI cTakaH, korga npubop paboTaeTt Ha BbICOKOM
CKOPOCTK, 4TOObI N36eXxaTb pa3bpbI3rMBaHNA XMpPa N XKNLKOCTU.

- He nbiTanTechb cMnom OTKPbITb KPbILLKY YaLlum U 3aMOYHbIA MEXaHN3M.
KpbiLLKY Yalum MOXXHO OTKPbITb TONIbKO NOCAE TOro, Kak yCTPOMCTBO byaeTt
MOMIHOCTbIO OCTAHOBJIEHO, @ 3aMOYHbI MEXaHN3M pa3bioKMPOBaH.

- He ncnonbayiite BEHYMK Npu ANUTENBHOM NPUroTOBAEHUN BA0Aa,
Hanpumep Ha MeaeHHOM OrHe, NPy TOMEHM N depMeHTaunn.

- He npukacanTech kK NoABUXHbIM feTanAam npmbopa, 4Tobbl n3bexartb
MeXaHN4YeCKNX NOBPEXAEHNIA.

-He nomewanTe pyky B yauly.

- He npnbnmxantecs k 6neHaepy ¢ pacnylieHHbIMM BONOCaMn 1 AEPXKUTE
KOHEYHOCTM 1 Apyrue 4acTuv Tena Ha 6e3onacHOM pacCTOAHMM OT Hero.

- [pw npurotoBneHnn NMWM Ha napy y6eamtecs, YTo B yalle
AOCTaTO4YHO BOAbl. B cnyyae yBenmyeHns BpeMeHn NpuroToBieHmnn
pobasbTe B valy 6onblue BoAbI.

- He npukacanTecb K MepHOMY CTakaHy, Korga OH ycTaHOBNEH
B OTBEPCTME B KPbILIKE Yaluy BO BpeMsA NPUroTOBAEHMA NULLA
” No ero 3aBepweHnn. PacnonaranTe ero B HEAOCTYNHOM ANA
neten N MnageHueB MecTe 1 NpUHMManTe 4OMNOIHUTENIbHbIE MepbI
NPeAoCTOPOXHOCTM, YUTOObI HE AONYCTUTb OXOra.

-He nepegBurainTte n He TpAcKTe NPpU6GOP BO BPEMSA NCMONb30BaHMA.

-He nomewarnTte nonatky B 4yaluy BO BpeMA NPUrOTOBAEHNA NALLN.

- Bo Bpems ncnonb3oBaHmsa npnbopa He HaKpbIBaTe ero CBepxy, Tak
Kak 9To nomelaeTt cBo60AHOMY BbiXxoAy napa.

- Temneparypa Boabl, ,O6aBNAEMOI B Yally NPy N3MeSIbY4EHNN
WHIPeaneHToB, He omKHa npesbiwatb 60°C, 4Tobbl N36exatb
OXXOrOB B C/lyyae nepennBaHuna XUAKocTy yepes 60pTMK yaluu.

- Ecnn Temneparypa X1nakocTy CTaHeT CANLWKOM BbICOKOW BO BpeMSA
BpaLeHNA Ha BbICOKOW CKOPOCTHW, CKOPOCTb ByaeT aBTOMaTUYeCKM
CHUXeHa.

- [TOMHWTE, 4TO BNMBaAHME FOPAYNX XKMLKOCTEN B EMKOCTb MOXET
NPUBECTM K pa3bpbi3rMBaHNIO XXNAKOCTN N3-3a UCNapeHuns.

- EMKocTb gonHa ncnonb3oBaTbCA BMECTE C Npuaaraemomn ctaHumen
ANA NPUrOTOBNEHUA.
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Mepbl 6€30MacHOCTM NOC/e UCMOJIb30BaHUA

- Mocne ncnonb3oBaHUA Yawy HeobxoamMmo onycTowartsb. CBOEBpeMEHHO
ybupainTte n oumwwanTe 6nengep. lomH1Te 0 Mepax NPeaoCTOPOXHOCTH
BO n3bexaHvie Nnopesos.

- HemepneHHo npekpaTnte ncnonb3oBaHve Nprubopa 1 OTKAKYMTE ero ot
NCTOYHMKA NNTAHWA, €CNN OH paboTaeT HenpaBWAbHO AW HEMCTNPABEH.

- MNpexxae yem yctaHaBAMBATb Yally Ha KYIMHAPHOWM CTaHLMW, TWaTenbHO
NpoTpuTE ee Hacyxo.

Mepbl 6€30MacHOCTY NPY YNCTKE U TEXHNYECKOM 00CNY>XBAHUN

- He norpy»aiTte npnbop B BOAY 1 He gonyckarTte nonagaHma 6pbiar
Ha Hero.

-Mpexae yem ounwaTh KYAMHAPHYIO CTAHLMIO, BbIHBTE LWHYP
3N1eKTponuTaHnsa Nnpnbopa n3 po3eTku.

- He ncnonb3yinte metannnyeckyto rybky nam apyrom XecTkui npegmeT
AN1A OYMCTKM YaLun.

- InA 04NCTKN NCMNONb3YNTE NCKNIOYNTENbHO MATKYHO TKaHb.

- He ponyckalite nonagaHns XnNaKoCcTn Uan rpsasn B KOpnyc
KYJIMHaPHOW CTaHLMW.

- Ecnn npnbop He ncnonb3yetcsa B Te4eHME AANTENBHOIO BPEMEHM,
BbIHbTE LWHYP SIEKTPONUTAHNA 1 NPUMNTE MEPbI MO ero 3awmTe ot
BNaru, Nbliv 1 JOMaLHWX NapasnTos.

Mepbl NpeaoCTOPOXXHOCTM NPU HENCMPABHOCTAX M NOJIOMKax
[Npn 06Hapy>eHn NbOIM 13 HMXKEyKa3aHHbIX NPobaemM HemMea eHHO
OTKNIl0YMTE NPUOOP OT CETU 3NEKTPONUTaAHNA 1 0bpaTUTECH

B LLEHTP rapaHTUIHOro 0b6CnyXnMBaHWA Ans AMarHoCTUKMN.

- Buika unu WwWHyp anekTponuTaHns CUbHO HarpeBakTCs BO BpeMms
MCMNOJMb30BaHUS.

- KynuHapHas ctaHuma AbIMUTCA UM MCTOYaeT 3anax rapu.

- Kakaa-nnmbo getanb nprbopa ciomMaHa, HennoTHO AEPXKMTCA Ha MecTe
nAn paclartaHa. Yawa fepopmmpoBaHa.
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OnucaHne nsgenusa

YMHBI KynvHapHbI poboT

MepHbIii cTakaH

Kpbiwka yawm
KHonka nutanus

Yawa @ O
® OkpaH
lonoska perynatopa @
Xlaoml
O

® KynuHapHasn
cTaHuuA

Cnncok akceccyapos

basaunsmenbuntens —1wr. JlesBne namenbumntens — 1wt Hacapka ne3sua —1wr. MapoBapka —1wT.
(MpepyctaHoOBNEHO B EMKOCTW.) (MpepycTaHOBNEHO B eMKOCTL.)

¥ |

BeHnunk —1wr. JNlonatka—1wT. KopanHa —1wr. Habop mepHbix noxek — 1 wrT.

Mpymeyanue. innocTpauny nsaenns, KOMNIEKTYIOWVX U NONb30BaTeNbCKOro MHTepdeiica B pyKoBOACTBE NONb30BaTENA NPe/CTaBAEHb!
VCK/IIOYUTENIbHO B O3HAKOMUTENbHbIX Lenax. PaKkTuyeckne xapakTepucTukn npubopa v ero QGyHKUMU MOTYT OTIUYaTbCA B CBA3W
C yNyyWeHNAMY NPOAYKTA.
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OnucaHne KOMNOHEHTOB

OnuncaHune GpyHKLNIA KOMMTOHEHTOB

HasBaHwne komnoHeHTa ¢yHKLLVIFI

Yawa Mcnonb3yeTtca BMecTe ¢ 3amenbymTeNnem ANA NPUroToBaeHNA 1 06paboTKN NHIPEANEHTOB.

3akpbiBaeT yauwy. [pepoTBpaliaeT nepenviBaHve XXMAKOCTen Yepes kpal Yawm Bo Bpema paboTbl
Kpbiwka yawm ycTpoiicTea. 0 LEHTPY KpbIWKK ecTb OTBEPCTUE, Yepe3 KOTOPOEe BO BPEMSA FOTOBKU MOXHO
n06aBNATb MHIPEANEHTBI C MOMOLLbIO MEPHOIO CTaKaHa.

VlCI'IOl'IbSyeTCﬂ ANnA onpeaeneHnAa KoanyecTea NHrpeAneHTOoB, a TakXXe 3aKpbiBaeT oTBepcTne no

MepHbIli cTakaH
LEHTPY KPbILWKN.

KnioueBoli KomnoHeHT npubopa. BHyTpym ycTaHOBNeH anekTpuyeckuin motop. fAsnsetcs

KynuHapHas ctaHums
VNCTOYHNKOM NUTAHUA Nprbopa.

N3menbuutens Micnonb3yeTcsa BMeCTe ¢ yalleil ANs namenbyeHNs U Hape3Kn NHTPejUueHTOoB.

MapoBapka Vcnonbsyetca ana npurotosneHns 6104 Ha napy.

Kopanka Vlcnonbsyezqu ANA NPUroTOBAEHWA 6oA Ha napy, 61104 N3 UHIPEANEHTOB, KOTOpble TPebyioT
nenvikatHol 06paboTky, a Takke AnA cimea GPyKTOBbIX V1 OBOLLHbIX COKOB.

BeHuunk McnonbsyeTca AnA B36MBaHNA CMBOK U ANYHbIX 6€/KOB.

JNonartka Vcnonb3yeTtcsa Ans O4NCTKYM Yaluy OT OCTATKOB MULLK.

Habop mepHbIx noxek Vcnonbayetca Ans namepeHns HEGObLIOTO KOJIMYECTBA CbiMyYUX UHTPEANEHTOB MV XVAKOCTEN.

Hacaaka neasuis Hacapaka ne3Bus ncnonb3dyeTtcs A yCUNEHVA KOHBEKLIMMN XXNAKOCTA B EMKOCTM U 3almnTbl 6oee

MATKNX MHTPEAVEHTOB OT pa3pe3aHunsa.

MHCprKLI,VIVI Mo ncnoJjib3oBaHMK KOMMNOHEHTOB

Yawa

Yawa vicnonbayetca ANA NPUroTOBNEHNA N HAarpeBaHA NHrpeaneHToB. K yalle 13 HepxaBeloLuei cTanun npunaraTca Kpbllika
1 nsmenbyuTens. lNepepn npurotoBneHviem 6104 ee HEO6XOAVMO NPaBUIbHO YCTAHOBUTL Ha KYVHAPHOW cTaHuuu. [insa aToro
BbINOJNIHNTE Cneaywlne fecTBUA.

1. BosbmunTe ually 3a pyKOATKY Tak, 4TO6bl pyKoATKa
pacnonaranach Haj ykasaTtenem, a saTem BepTUKanbHO
pasmecTuTe Yally B NOACTaBKe Ha KyWHaPHOW CTaHLMK.

N

MonpobyiiTe cnerka noBepHyTb Yally BNpaBoO U BAEBO.
Yawa ycTaHoBJieHa MNpaBW/ibHO, eciin BaM ypaaeTcs
TONIbKO HEMHOT0 NOBEPHYTb ee B N1t06Yt0 CTOpoHY. OHa He
AO/MKHa CBOﬁOJlHO BpalwaTbCcAa B NOACTaBKe.

/\ BHUMAHVIE

-PasmecTnTe npubop Ha YNCTOW, POBHOW 1 yCTONYMBOM
KYXOHHOW Tymbe.

-He cTaBbTe npnbop canwkom 6113Ko K Kpato Tymobl, [lepxatenb
YTOObI NCKIOYNTD BEPOATHOCTb €ro nageHna ns-3a
CMelleHnA BO Bpema paﬁOTbI WA CTONIKHOBEHUA C HUM.

-He pasmewarite npnéop B61131 MOLHBIX MCTOYHVKOB
Tenna, a TakXxe Ha ropAYnX Nan HarpeBaembix
NOBEPXHOCTAX, BK/tOYaA 06hl‘-leIe, CTekJiokepamMmuyeckmne
M MHAYKLUWOHHbIE NANTbI. XpaHuTe nprbop Baanu ot
MCTOYHUKOB TENna.

-He pasmewarite npnéop BHyTpu NnpeamMeToB Mebenu,
HanpumMep Ha nonkax v B wkadax, Tak kak B 3TOM ciyyae
nap, UCxoaswWwmii oT npuéopa, MoXxxeT NOBPeAnTb Mebenb.
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Bnexpep (ne3sve 6neHaepa + ocHoBaHue 6neHpepa)

CHumuTE 6neHaep, Npexae Yem NepexoanTb K o4ncTke 6neHaepa 1 vaww. lNocne ouncTky aarite 6neHaepy 1 yalle BbICOXHYTb,
a 3ateMm npasBuJibHO yCTaHOBWUTE WX Ha MeCcTo AnA uaaneVlu.lero ncnonb3oBanua. Jlessue 6neHnepa ncnonbdyetca anAa
n3mMesib4eHNA, Hape3Kn NHIrpeaneHToB U CMeWwmnBaHnA NnLLK, N0O3TOMy ero HeOﬁXOD.VIMO npaBuibHO yCTaHaBAMBaTb N Kpenko
¢durKcnpoBaTtb Ha ocHoBaHuM 6neHaepa. HecobnoaeHvie aToit Mepbl MPeAOCTOPOXHOCTU MOXET NPMBECTU K Tpasmam. Ans

3TOr0 BLIMONHWTE CRefyiolne AeNCTBNA.

-

. Ytobbl npepoTBpatTUTL CAyyaliHoe BbiNajeHue Ne3Bus
6neHpepa, AepXWUTe yalwy 3a PYKOATKY TakK, 4TOObI
OTBEPCTVE B KPbILIKE 6bl10 HANPaBNEHO BBEPX.

N

. Ytobbl y6paTth ocHOBaHWe 6neHaepa, NoBepHUTe ero no
uacoBoii cTpesike. MonoxuTe nespre GneHaepa B yally.

w

. AKKypaTHO BO3bMUTE Ne3Bre 6neHaepa 3a pyKoATKy v
y6epuTe ero 13 yaim BMECTe C Pe31HOBOM NPOKAAAKO.

N

. Mpu ouncTke neseus GneHaepa Heo6xoAMMO cobN0AaTh
npeAenbHyl0 OCTOPOXHOCTb, 4TOGbI He [OMyCTWTh
nopesos. Mocne ounCTKN Ne3Bre HEOBXOANMO HACYXo
BbITEPET.

o

. Pasmectute pesnHoByto npoknagky Ha nessumn
6neH,u,epa, BO3bMWUTE €ro 3a pyKOATKY W pacnonoxuTe
TOYHO Haj OTBEpPCTMEM B LHE 4Yalu. OI'IyCTI/ITe ero B
OTBEepCcTne Tak, 4TO6bI pesnHoBaA npoknagka njaoTHO
npwuneranak aHy 4awu.

o

. YcTaHOBMTE OCHOBaHWe GneHAepa Ha AHE Yalu CHU3y,
a 3aTem MOBEPHUTE ero NpOTVB YAcOBOW CTPesKM TakK,
uTOGbl Ne3BMe M OcHoBaHWe GreHpepa GblIM Kpenko
3adunKcpoBaHbl MO OTHOLWEHWIO APYT K AAPYTY.

/\ BHUIMAHUE

- Nle3BnA 6neHpepa oveHb ocTpble. Cobntopaiite ocobyto
OCTOPOXHOCTb NPU UX yCTaHOBKe, pa3bopke,
MCNONb30BaAHNU N OYNCTKE.

-He kacaiitecb ne3suii 6neHpepa. 3To MOXeT NpuBeCTH
KTpaBmam.

- Mpwu pasbopke ne3suii 6neHaepa ybenmtecs, 4To Yala
yCTaHOBJIeHa OTBEpCTUEM BBepX. B npoTnBHOM cnyyae
nessuAa 6neHnepa MOTYT BbINACTb, YTO MOXET NPUBECTN
K ux aedpopmaunu, a Bbl MOXKeTe NONYYNTb TPABMY.

-He knagute pyku B yawy, npexae 4em ybpatb ee
C KY/VIHAPHOW CTaHuMW.

- Bo n3bexaHue 0xoros n3-3a Tenna, BbienAeMoro
B NpoLecce NpUroToBieHNA NUWK, y6eanTech, 4To
ne3BuA 6neHaepa oCTbiN, Npexae Yem ybuparb nx.

-Y6eanTecs, 4To ne3BuA 6neHaepa ycTaHoBNEHbI
npasuibHO. PerynapHo npoBepAiTe NpaBuabHOCTb
YCTaHOBKY Ie3BUIA U PE3VHOBOW NPOKNAAKN.

-Mpu yctaHoBKe ne3Buin bneHaepa ybeanTecs, 4To
pe3nHoBaA NpoKnagka NJoTHO npuneraeT K HUM.

-Y6eanTech, 4TO pe3nHoBas Npokiafka He NoBpexaeHa.
B npoTuBHOM cnyyae nprbop MOXeT ciomMaTbCA 13-3a
nonajaHna XVAKOCTU B KOPMYC KYNMHAPHON CTaHLUN.

- Mpexae YeM HauyMHaTb NPUroTOBNEHME NN, ybeanTecCs,
41O Ne3BuA GneHaepa ycTaHOBNEHbI NPABUIbHO
1 3aMKCUPOBaHbI.

!

=

JNesBue bneHpepa 4

OcHoBaHue 6neHpepa ¥

Y1o6bl CHATL OCHOBaHVe 6ieHaepa,
NoBepHNTE ero Mo 4acoBOW CTPeskKe.

PykoaTtka
6neHpepa

PesnHoBan
npoknagka

Jle3Bue 6neHpepa



Kpbiwka yawm

C NnoMOLLbIO KPbILIKW Bbl MOXETE 3aKpbiTh Yaly. B uensx 6e3onacHoOCTV KynMHapHbIi PO6OT MOXET BbITb BK/IOYEH TONIbKO Nocne
TOro, Kak Kpbllika 6yfeT pasmelleHa Ha yawe 1 3abukcrpoBaHa. [11d 3Toro BbINOAHUTE Cleaytolmne 4eicTBus.

-

. Bo3bMuTe KpbllLKY TaK, YTOGbI ee pyKosTKa pacnonaranach no
npaByto CTOPOHY OT PyKOATKM Yatum. 3aTem pacronoxure ee Ha
yalle 1 cnerka npyxmMuTe AByMA pykamu. lMocne atoro
NOBEePHUTE KPbILIKY N0 4aCOBOVI CTPENKE TakK, YTO6bI pyKoATKa
KPbILIKN OKa3anach BPOBEHb C PYyKOATKOM yalwm. Y6eantecs,
4TO OHV KPenKo 3ayKCPOBaHbI MO OTHOLIEHWIO APYT Y APYTY.

2. Haxmute Ha rOJIOBKY perynAtopa AnAa Hayana npurotoB/ieHNA.
Yawa 6yaeT aBTOMaTMYECKN 3aKpenieHa Ha NoACcTaBKe.

3. KynuHapHbii poboT aBTOMaTMYeCKy ONpeAentT, NPaBuIbHO N
ycTaHoBfieHa Kpbilwka. Ecnv oHa ycTaHoBNeHa HenpaBuibHO, Ha
3KpaHe 0TobpasnTCA COOTBETCTBYIOLLEE YBEJOMIEHMe.

4.Mo 3aBepLleHnn NpUroToBaeHnA Yawa 6ylleT aBToMaTn4yeckun
pa3bnokvpoBaHa Ha NofcTaBKe.

/\ BHUMAHUE

-He oTKpbIBaliTe KpbILWKY Yalin CUIOWA, TaK Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K MNONIOMKe 3aMKa KPbILKW.

-Mo 3aBepLeHNN NPUroTOBNEHNA B Yalle MOXeT OCTaBaThbCA
ropaunii nap. Bo ns6exaHune 0Xxoros napom oTkpbiBaTe
KPbILWKY YaLm ¢ 0060 OCTOPOXKHOCTbIO.

- He BbIHMMalTe MepHbIi cTakaH BO BPEMsA NPUroTOBNEHMUA
nuwm B yawe. OfHaKO HEKOTOPbIE PELeNTb NpeAnonaraT,
4TO MEPHbIN CTakaH NoTPeByeTcs BbiHY Tb, YTOGbI BbINYCTUTH
13 yawm AnwHwii nap. bonee noapo6Hyto nHpopmaumio cm. B
KOHKpeTHOM peuenTe.

- PerynspHo npoBepsiiTe pe3nHoBYI0 NPOKIaAKY Ha KpblllKe
yaww, 4To6bl y6eanTLCA, 4TO OHA He NOBPeXAeHa.

-He yb6upaiite pe3anHoBy NpoknaaKy npu o4nCTKe.

-YT06bI NOArOTOBUTBL KYNIMHAPHOTO po6oTa K cneayolwemy
NpUroToBAEHUIO NN, CBOEBPEMEHHO oqwmaﬁne vawy nocne
ncnosib3oBaHuA, 4TO6bI npefoTeBpaTnTb NOABJIEHNE HENPUATHOIO

3anaxa n3-3a oCTaTKoB MUK,

MapoBapka v kop3nHa

)
MepHbIii cTakaH (@3_

Kpbiwka
vawwn

MapoBapka v Kop3uHa 1Cnonb3yTCA ANA NpUrotToBaeHns 6aioa Ha napy. lapoBapka COCTONT U3 KPbILWKY, BEPXHErO NI0TKA,
HV)KHEro 10TKa, eMKOCTU ANA napa v noaAoHa Ana cbopa xuakoctu. [na npurotoBneHus 6104 Ha napy napoBapky
Heo6X0AMMO Pa3MeCcTUThb Ha KPbIlWKE Yalww, 4Tobbl 06ecneynTb NOCTYNJeHWe napa B COOTBETCTBYHLYIO EMKOCTb Yepe3
oTBepCTMe B KpbIlWKe Yalwu. [Jna MCnonb3oBaHusA NapoBapku BbINOAHUTE CleAyolmne AeiCTBUA.

-

. YcTaHOBMTe napoBapky B Yrnyb6neHuM Ha KpbllKe Yawwu.
Y6eantecb, 4TO napoBapka pacrnojioXeHa MNpaBUNbHO U
3adumKcnpoBaHa.

N

,D,J'Iﬂ NPUrOTOBJIEHNA MU B KOP3WHE pa3MecTute B Hel
WHrpeaneHTbl U pacnonoXnTe ee B EMKOCTM ANA napa.

w

. Bbl MmOXeTe ncnonb3oBatb pa3Hble KOMMNOHEHTbI NapoBapkKu
Ha CcBOe ycMoTpeHune.

>

PasmecTnTe NoafoH ANA cH0pa XMAKOCTV MeX Ay NapoBapKow
1 KpbILWKOW Yawm — Tyaa byfeT cTekaTb KOHAEHCAT, KOTOPbI
BblAeNAEeTCA NpV MPUroTOBNEHUM Ha napy. B oTtcyTctBume
nojAoHa KoHAeHcat 6yneT cBO6OAHO CTeKaTb B BApPOYHYH
€MKOCTb.
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Kpbiwka
naposapku
BepxHuit
NOTOK NapoBapku

HwxHwnit notok
napoBapkm

EmkocTb
AN napa

MoppoH ana cbopa
XNAKOCTN



/\ BHUMAHWE

- VIHrpeavieHTbl He06X0A1MO paBHOMEPHO pacnpeaensTb B
yawe naposapku. O6Wwit BeC UHrpeareHToB (BMecTe co
BCEMVI NOAAOHAMN V1 IOTKaMU), KOTOPble MOXHO MPUroTOBUTh
3a pas, He JO/MKEH NpeBbIwWaTh 2 K.

- ByAbTe 0CTOPOXHbI, BbIHUMAsA NapoBapKy WAV KOP3VHY, BO
n3bexaHune 0XOroB ropAYNM Napom.

-lepea npuroToBNEHNEM NNILW YGEAUTECD, YTO B Yalle
[l0CTaTO4HO BOAbI, TAK KAaK CYXO€ K/MEeHUe MOXeT NpnuBecTm
K MOBPEX/AEHWI0 KyIMHApHOro po6oTa.

-CBOEBPEMEHHO 04ULLaliTe NapOBapKy 1 KOP3UHY, YTOGbI
136exartb 3aCOPEHUA OTBEPCTUI NapoBapKU.

- I'Ip|/| Ncnonb30BaHNN NapoBapKu Methlﬁ CTakaH HeOﬁXO[ZU/IMO
ybupars.

-CnepunTe 3a ypoBHeM BOAbl B NOAA0HE ANA cbopa xuakoctu,
4yT06bI HE AONYCTUTbL ero nepenosiHeHns. I'Ipvl npuroToeneHnn
Hanapyes 06blYHOM pexvme eMKOCTN NoAAOHA XBaTaeT Ha
0AVH yac cbopa XunaKocTu.

MepHbIii cTakaH

PykosaTtka

Kop3auHa

C nomolbld MepHOro cTakaHa MOXHO 3aKpbiTb OTBEPCTME B KpbIWKE Yawu, 4To6bl MpeaoTBpatuTb NoTepi Tenna u
pasbpbiaruBaHmne xuakoctein. Ero Takxke MOXHO MCMNoNb3oBaTb ANA U3MepeHusa KonuvecTBa nbon xuakoctn. Ecam gna
npvroToBneHns 6awona Tpebyetca HeboMblIOE KONMYECTBO XMUAKOCTMW, CTakaH BCTaBNATb HeobA3aTenbHo. YTo6bl J06aBUTL
XWUAKOCTb B Yally, MEANEeHHO BNeliTe ee Yepes LWesib MeXAY MEPHbIM CTaKaHOM ¥ KpbIWKOW Yaww. na nob6asneHns 6oablwero

KONMM4yecTBa XXNAKOCTN NN TBEPAbIX UHFTPEANEHTOB BbINONHUTE IleplCTBVIﬂ HMXe.

1. HaxxmwuTe ronoBky perynatopa Ais NpuocTaHOBKYM TeKyLein
nporpaMmmbl NpUroToBaeHUs. BosbMuTe MepHbI CTakaH 3a
PYKOATKY U NOTAHUTE BBEPX, 4TOGbI BbIHYTb €T0.

2. [lo6aBbTe HrpeaNEHTI B Yallly.

3. MopHecwTe MepHbIi CTakaH POBHO K OTBEPCTWIO B KpbllUKe
Yalm 1 onyCcTUTE ero BHU3, YTO6bl BEPHYTb €70 Ha MeCTO.

4. Haxmunte Ha FONOBKY perynatopa, 4TOObI npoAoIXNTb
npuroTosneHue 6noaa.

/\ BHUMAHUE

-C OCTOPOXHOCTbIO BbIHMMaWTE MEPHbI CTakaH BO BpeMsA
NPUroTOBNEHMA NULLM, YTOObI N36eXaTb 0XKOroB ropAYNM
napomM, KOTOPbI MOXET 0CTaBaTbCA B Halle.

-HekoTopble peuenTsl NpeAnonararT, 4To MepHbIi cTakaH
noTpe6yeTcs BbIHYTb, 4TO6bI BbIMYCTUTH 113 YALLIW ULWIHWIA Nap.
Bonee noapo6Hyto MHdOPMaLIO CM. B KOHKPETHOM peLenTe.

Jlonatka n Habop MepHbIX NOXEK

—_—
©

—

MepHbIil cTakaH

C NMOMOLWbIO TONATKN MOXHO o4uMwaTh Yawy OT OCTATKOB MUK U APYTrUX 3arpa3HeHM|7|. Meprle NOXKW ncnonb3yrtca AnAa
n3mepeHunsa HebonblOro KonnyecTea CbINMyYNX NHFTPpEeANEeHTOB NN )KMAKOCTeIZ. JloxK©n npeacTaBfieHbl B pasHbIX obbemax: 10 M,
5mn, 2,5mn 11,25 mn. Mpu ncnonb3oBaHNM 3TUX aKCECCYapoB yuuTbIBaliTe ciefytolme Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTU.

/\ BHUMAHWE

- Akceccyapbl HEO6X0AVMO VCMO/b30BaTh TONLKO MO NPAMOMY
HasHaueHuo.

-He knaavTe nonatky n MEpPHbIE IOXKKM B Yally BO BpEMSA
NPVroTOBAEHUA MUK,

- PerynsipHo npoBepsiiTe akceccyapbl Ha NPeAMET NMOBPEXAEHUN.
3ameHAlTe NX CBOEBPEMEHHO NP 06HAPYXEHNN NOBPEXAEHUI.
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BeHunk

C nomoLLblo BEHYMKA MOXHO HE TO/IbKO B36MBaTb CIMBKYM 1 AVNYHBI 6€10K, HO 1 NepeMellVBaTh NWLLY, BKIIOUYVB €ro Ha HU3KOA
ckopocTu. Tak nuwa He 6yAeT npuaunaTb WK Npuropatb K AHY Yawu. YTo6bl yCTAaHOBUTL MM yOpaTb BEHYMK, BbIMONHNTE
NeliCTBUSA HNXeE.

1. PasamecTuTe BEHYMK Ha NE3BUN W3MENbYMTENA.
,D,J'IFI 3TOro BCTaBbTe €ro B WeNb MeXAY Ne3BnAamMu,
PacnosioXXeHHbIMWN KPeCT Ha KPecCT, a 3aTeM cnerka
NMOBEPHNTE BEHYUK, 4TO6bI 33¢VIKCI/IPDBHTb ero.
yéeﬂ,VlTer, YTO BEHYMK NMPOYHO 3aKpenieH.

I

Y106bl y6paTh BEHYVK, BO3bMUTE €r0 3a PyKOATKY
" lepHUTE BBEPX. PykoaTka

/\ BHUMAHWE

-He ucnonbsyiite npnbop Ha CKOPOCTM Bbillie YPOBHA 5.
BeHunk &———o0

-He ncnonbayiite nonatky Bo Bpemsa paboTbl BEHYMKA.

- 3anpelaeTcs ycTaHaBAUBaTh WM y6rpaTb BEHUUK, KOraa
KyJIMHaPHbIVi pOGOT BbIMOHAET MPOrpaMmy NpUroToBNEHNS.

Hacapka nessusa

Hacapka nessus ncnonb3yetca AnA yCUNeHnsa KOHBEeKUUWN XXUAKOCTN B EMKOCTN N 3allnTbl 6onee MArKMX WHrpeaneHToB OT
paspe3aHuna. OHa noaxoAnT AnA NPpUroToBJieHUA MUK Ha MeANeHHOM OrHe Unn B BaKyyme (sous-vide), a TakKXe MOoXeT
ncnonb3oBaTbCA ANA TYWEHUA, KNMAYEHNA UIn BapkKn Ha napy. I'IpM yCTaHOBKE U CHATUN Ne3BuAa 6neHu,epa, Hacapjka nes3sua
3aWnTUT BalW pyKn ot I'IOpeSOB.,D,Hﬂ YCTaHOBKW N CHATUA HacaAKW 1e3BUA BbINOJIHUTE Ciefylowmne waru:

YcTaHoBKa: BprOBHRIZTe UeHTp Hacaakn nes3sua C Hacau,Kanessvm
pyLIKOIZ nes3BuA N NPWXMNTE Hacapky, 4TO6bI
HaexHo ee 3apuKcMpoBarte.

CHATMe: BO3bMUTECH 3a PYy4Ky Hacapkwn nessuAa u
CHUMUTEe NOTAHYB BBEPX.

/\ BHUMAHWE

-He penaiite aToro Ha cKOpoCTY Bbile ypoBHSA 1.
-Y6epwnTecs, 4to Temnepatypa He npesbiwaet 100 °C.

-icnonb3yiTe HacaaKy ne3BUA TONbKO NPU TYLWEHUN
NN KNNAYEHNN C AOCTATOYHbIM KOINYECTBOM
XVAKOCTU. He BbinapuBaiite BCO XNAKOCTb
Ncnonb3ya Hacaaky ne3sunA Npu BbICOKNX
Temneparypax.

WHcTpykuma

MopknounTe WHyp anekTponuTaHua k posetke 220-240 B ana BKIIOYEHUA 21EKTPONUTAHUA, @ 3aTEM BK/IKOYUTE KyINHAPHOro
pob6oTa. Ha akpaHe oTo6pasnTcA 3acTaBKa 3arpysku.

OKpaH KynMHapHoro po6oTa aBToMaTU4eCKy BbIKIIOUNTLCA, ecin B TeyeHne 10 MUHYT He BbINOAHANOCH HUKaKMX onepauunii, a
BpPEMA aBTOMATMYECKOrO BbIK/IOYEHNA MOXET BbiTb M3MeHeHO B HacTpolikax. Yepes 10 MUHYT nocne BbIKNlOYEHNA 9KpaHa
KYNMHapHbIi po60T nepeifeT B 3Heprocbeperaowmnii pexvm. HaxmuTe 1 yaepxusaite KOHTPONbHYIO PyUKy B TeyeHve 3
CeKyHA v nepeinaunTe B Bbinajalllee MeHio, YToObl BbIKIIOUNTL KYIMHApPHOro poboTa. [1na BKIOYEHNA KynrHapHoro po6oTa
HaXMWTe Ha KOHTPO/bHYI0 pPyuKy. ECn KynuHapHbIii po60oT He ByfeT MCNoNb3oBaTbCA B TEYEHME A0/IrOro Nepuosa BpemeHu,
HaXMWTe KHOMKY NUTaHWA, 4TOObI BLIKNIOUNTD €ro.

MpumeyuaHme. Bbl MOXeTe akTVBMPOBaTb 3KPaH HaXxaB Ha HEro UM Ha KOHTPOMbHYI PYUKY.

MopaknioyeHne Kk npunoxeHuto Mi Home/Xiaomi Home

MpoaykT pa6oTtaer c nomouwblo npunoxenus Mi Home/Xiaomi Home*.
Wcnonbayiite npunoxernne Mi Home/Xiaomi Home, 4to6bl ynpaBnatb
YCTPONCTBOM 1 B3aMOAI€ICTBOBATb C APYT MU yCTPONCTBAMM YMHOTO loMa.

OrtckaHupyiiTe QR-koa, 4TOBbI CKauaTh M yCTaHOBUTL NpunoxeHue. Bol bynete
nepeHanpas/ieHbl Ha CTPaHWLLy HAaCTPOVKMN NOAKIYEHWUA, ECNN NPUOXKEHNE
yxe yctaHoBneHo. Vinn BeinonHnTe nouck no 3anpocy «Mi Home/Xiaomi
Home» B App Store, 4To6bl CKauaTh 1 yCTaHOBUTbL MPUIOXKEHNE.

Otkpoiite npunoxeHne Mi Home/Xiaomi Home, HaxmwuTte "+" B npaBom
BEPXHEM YrNy ¥ CneayinTe MHCTPYKUMAM No Ao6aBneHnio ycTpoicTaa.
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* B EBpone npunoxexue HasbiBaeTcs «Xiaomi Home» (kpome Poccuu). HazsaHne npunoxeHns, kKotopoe oTo6paxaeTcs Ha Bawwem
YCTPOWICTBE, AOMKHO BbITb MPUHATO MO YMONYAHMIO.
MprmeyaHue. Bepcra npunoxeHns morna o6HoBuTbCA. CneayinTe MHCTPYKUMAM ANS TEKYLLei BEPCUN NPUNOXKEHNS.

MoaknoyeHune k cetn Wi-Fi

Mpu nepBoM BKOYEHUN KYIMHAPHOTO po6oTa CleayinTe MHCTPYKLUMAM Ha 3KpaHe, YTo6bl ycTaHOBUTb NoakatodeHmne Kk Wi-Fi.

MepBoHauanbHas HacTpoiika

Flpw nepBOM BKIIOYEHUU KYJIMHApPHOTo pOﬁOTa CﬂeAyVlTe WNHCTPYKUMAM Ha 3KpaHe, 4YT06bI 3aBepLlnNTb NepeoHaYvaibHy0 HaCTpOVIKy.
Haxxmute Ha FONIOBKY perynAatopa uav npoeeanTe crnpasa HaJieBo rno 3KpaHy, 4TO6bI nepe|7|T|/| K cneayouiemy wary Bo BpemMa pa60TbI
yCTpOVICTBa. nOBTOpHO Ha)>XMUTe Ha rONI0BKY perynatopa, 4106 ﬂepeVITM Ha,ELOMaLIJHI/II7I SKpaH nocne 3aseplieHna HaCTpOIZKM.

Bbl MOXeETE N3MEHNTb HAaCTPOVIKY B Nl060 MOMEHT, nepeiias B Mpoduns > HacTpoiiku.

Monb3oBaTenbcKMe HaCTPOMKN

3HaueHusn HacTpoek. Bbl moxeTe HacTpaueaTb NapamMeTpbl MPUrOTOBJIEHUSA, BKJIlOYAA BpeMs, TeMmnepaTtypy U CKOpoCTb, nepefn
npuroToesieHnemM n B npouecce. KyﬂMHaprIVI p060T Ha4yHeT pa6OTy TONbKO nocne Bbl60pa BpeMeHU N CKopocTu. Haxmunte Ha
3Ha4YKn BpemMeHun, TemnepaTtypbl U CKOPOCTU, 4106 BblﬁpaTh 3HayeHnA napamMeTpoB NPUroTOBNEHUA. nOBepHVITe rONoBKY
perynAatopa AnAa UsMeHeHna 3Tux 3HauyeHwuii. Mocne Toro, Kak 3Ha4yeHus napameTpoB 6yAyT BblﬁpaHbl, HaX>XMUTe Ha roJioBkKy
perynaTtopa, 4YTOObI HAYaTH npuroToBneHune.

Bbi6op peuenToB. Bbibepute peuent u3 nNpeanoxeHHbIX Ha 3KpaHe W HaXMUTE Ha 3HAYOK B MPABOM BEPXHEM Yriy, 4TO6b
HanTu peuent. CneayiTe nowaroBon VHCTPYKLWN B PELENTE, YTOBbLI NPUIrOTOBUTHL G100 HA KyIMHApHOM po6oTe.

YcTaHoBka BpemeHn

1. HaxmuTe Ha 3Ha4OK yCTaHOBKU BPEMEHM, YTOBbI HayaTh
HacTpoUKy.

2. ins BbiGopa BpeMeHM BpalaiTe ronosky perynatopa.

/\ BHVIMAHUE

-MpeaycTaHOBNEHHOE BPEMSA MOXHO NOMEHATb B 1060
MOMEHT B nNpouecce NpUroToBaeHnA nuimn (33 WUCKNK4YeHnem
HeCKOJIbKMX PeXNMOB). [115 3TOro HaXKMUTE Ha 3Ha4Y0K
HacTpoikun BpemeHu. YTobbl BbIGpaTh )xenaemoe Bpems,

noBopayunBalite ronoBky perynatopa. KynuHapHbliii po6ot

aBTOMaTUYeCKU MPOAOIDKUT NPUTrOTOBJIEHE B COOTBETCTBUN

crnocneiHnUm 3afaHHbIM BpeMeHeM. ‘ ‘
-YT06bI 1062BUTL UHFPEANEHTBI B MPOLLECCE NPUrOTOBNEHNA

A0 3aBeplweHnAa npeayCcTaHOBJIEHHOIO BpeMeHU, HaXXMNTe Ha

roNI0BKY perynatopa Ana npuocTaHOBKM Ky/IMHAPHOro
po6oTa. Ha)xmunTe Ha ronoBKy perynatopa noBTOPHO, 4TOGbI
KYNMHapHbI po60T BO306HOBUN paboTy B COOTBETCTBUN C
npeaycTaHOBJIEHHbIM BpEeMeHeM.

-Y106bI 3aBepwunTb NPUroToBieHe NULWKM A0 NCTeYeHnA
npefycTaHOBIEHHOMO BPEMEHW, HAXKMUTE Ha 3HAYOK HACTPOVIKM
BPEeMeHU 1 NoBepHUTe ronosky perynatopa ao 00:00:00.

YcTaHoBKa TemMneparypbl

1. HaxxmuTe Ha 3Ha4yoK yCTaHOBKM TeMnepartypbl, 4YTOObI HaYaTh
HacTpOMKYy.

2. insa sbibopa TeMnepaTypbl BpallanTe ronosky peryaaropa. 00:00:00 - (¢ 0

N A
/\ BHUMAHWE
- TemnepaTypy NpUroToBNEHNA MOXHO NOMEHATb B Nt0601
MOMEHT B npouecce npmroTosneva nmwwn (33 UCKNK4YeHnem
HEKOTOPbIX PEXUMOB).
-Ecnv ansa npurotoBneHuns He TpebyeTcA pa3orpes, 3ajaire

Temneparypy «-». @
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YcTaHoBKa ckopocTu

1. HaxmnTte Ha 3Ha4yok YCTaHOBKU CKOpPOCTH, 4yTO6bI HAYaTh
HacTpoWiKy.

2. 1nsa Boi6Opa CKOPOCTU Bpalaite roNoBKy perynaropa.

/\ BHUMAHUE

N CKOpOCTh NPpUroToBJIEHNA MOXHO NU3MEHUTb B /1060 MOMEHT
Brnpouecce NpuUroToBieHNA NULWN (33 WCKIIOYEeHNEeM HEKOTOPbIX
pexumMoB).

- KynuHapHbii po6oT HauHeT paboTy nocne Toro, Kak 6yayT
BblﬁpaHbI BpeMA N CKOPOCTb NPUroTOBJIEHUA.

- [lnA BpaLLEeHNA No YaCOBOM CTPesIKe ¥ NPOTVB YaCOBOW CTPENKN
poctynHbl 20 ypoBHeli ckopocTu. [ToBepHUTE roNoBKY
perynaTopa no 4acoBOW CTpesike, 4To6bl BbIGpaTh BbIGpaTh
CKOPOCTb BPaLLEHVIA N0 4acoBoii cTpenke. [loBepHNTE ronoBKy
perynaTopa npoTUB 4acoBOW CTPEKU, HTOGbI BbIBpaTh CKOPOCTb
BpalleHnA NpoTUB YaCOBOW CTPeNKu. Yem Bbilie BbIGPaHHbI
YPOBEHb, TeM GbiCTpee BpalieHue.

-He BbibUpaiiTe BbICOKYIO CKOPOCTb AIA NPUrOTOBNEHU Cyna
nnv ropaunx 6o npu temneparype cebiwe 60°C, 4To6bI
n3bexartb NepenrBaHna NULLM Yepes GOPTUK YaLLW, 4TO MOXET
NPVBECTM K OXKOraMm.

-HanpaBneHve BpalieHvs ne3sus 6neHaepa MOXHO U3MEHATD,
NpoKpy4vBas roNoBKYy perynatopa no 4acoBoi CTpenke unu
NpoTUB YacoBOW cTpenku. [INA AennKaTHOro nepemMelnBaHmua
NUWM UCNONb3yiiTe BpaleHVe NPOTVB YaCOBOM CTPeNKu.

Pexnmbl npeaycTaHOBKU

KynvHapHblii po60T MeeT pAA PeXUMOB NPefyCTaHOBKYW, KOTOpPble COOTBETCTBYIOT Pas3fivyHbIM CNOCO6aM NPUroToBNEHNA
6ntoa. [ina Bei6opa pexuma npeaycTaHOBKM nepeinanTte Ha AOMalHWA 3KpaH. [loCTynHbI Cneaylume pexumsl: B3BelnBaHue,
MaKCUManbHOe BpallieHue, 3amMellnBaHmne TecTa, lefiaHan CTPYXKa, N3roToBNEHNE CoKa, U3MeNbyYeHIe, N3rotoBneHne papuia,
Hapeska, ouMcTka, naposas o6paboTka/Bapka, TyweHue. B kauecTBe npumepa HUXe npueefeH NOPAAOK AENCTBUIA npu
MCMONb30BAHNMN peXNMOB «/3rotosneHne dpapuwa» 1 «Bspewnsanve».

3roToBneHve dpapuwa
1. Ounctute WHTpeAneHTbl, MeNKO HapexbTe UX N NOJIOXKUTE B Yally. yﬁe,ELI/ITer, YTO KOZIMYECTBO MHrpeAeHTOB B Yalle He
npesblllaeT MaKCUMaibHY0 OTMETKY.

2. I'IpanmbHo yCTaHOBUTE Yally Ha KYJIMHapHYO CTaHUUIO 1 HaKpOVITE vawy KprIJJKOVI. yéelZI,VITer, YTO KpbllWKa ycTaHOBIEeHa
npaBuJibHO N SBdJVIKCI/IpOBaHa Hayvawe.

3. BkatouuTe KynmHapHoro pobota, Ha 3kpaHe BbibepuTte pexum «/arotosnexune dapluar v HAOKMUTE Ha FONOBKY Perynsatopa.
KynuHapHblii pob0OT HauyHeT NpuUroToBfieHWe B COOTBETCTBUM C MPEAYCTAHOBAEHHBIMW 3HAYEHWAMW W aBTOMATUYECKM
oCTaHOBWT paboTy Mo 3aBepleHuy NpUroToefaeHus. YToGbl NPUOCTAHOBWTL MPUTOTOBEHVE, HAXMWUTE Ha TFONOBKY

perynsaTopa.

4.Korpa npuroToB/ieHVe 3aBEPIINTCSA, CHUMUTE Yally C KyJIMHAPHON CTAHLU U BbIHBTE COAEPXMMOE YAl NONaTKOM.

/\ BHVMAHUE

-Mepen 06paboTKoOM MsCa yAaNNTE U3 HEFO CYXOXWMIIUSA, KOCTW 1 KOXY. 3aMOPOXEHHOMY MACY HEOGXOAMMO AaTb OTTaSATh.

- He ncnonb3syiite pexxum «arotosneHne dapwa» ans 06paboTku TBEPAbIX MHIPEAVEHTOB, TakMX Kak 3aMOPOXEHHOE MACO,
neAsiHble KYGUKM 1 KOCTU.

- Bo Bpems paboTbl B 3TOM pexvmMe KyamHapHbI po6oT 6yaeT HEMHOro ApoXaTs. He ocTaensiite ero 6e3 npucmorpa.

- Ecnv KynuHapHblii poboT HaYHeT YpeamMepHO BUBPMPOBATb MV MHTPEAVEHTHI HAYHYT NPUANNATE K CTEHKAM Yallu, BbIKNOUYNTE
KynmHapHoro po6ota. C MoMoLbio N0ONATKU BbIIOXUTE UHTPEAVWEHTHl POBHBIM CIOEM Ha AHE YallyW W CHOBa BK/OYWTE
KynmHapHoro po6orta.

BsasewwnBaHune
1.YcTaHOBUTE Yally Ha KyIMHAPHOW CTaHLMKM 1 BbibepuTe pexnm «B3sewmnBaHme» Ha 3KpaHe Bbibopa pexviMa.

2.MomecTuTe B Yally UHrPeANEHTbl, KOTOPbIE XOTUTE B3BECUTb. Bec 0To6pa3nTcs Ha akpaHe.

3. HaxxmMuTe Ha ronoBKy perynstopa v noBepHuUTe ee, Noka 3HauyeHve He LOCTUTHeT HynA. [locne 3Toro nomecTuTe B Yally Apyroii
VHrpeaveHT. BaBewnBaHne MOXHO NPOAOMKATb, MOKa 06 it BeC NPOAYKTOB B Yalle He focTurHet 5000 T.

/\ BHUMAHWE

- Pexxum «B3BewwviBaHvie» MOXHO NCMONb30BaTh, ECNIN HE 3anyLUeH APYroi pexum.
- Mpu ncnonb3oBaHnmn pexvima «B3selwnBaHve» ybeanTecCh, HTO KYNMHAPHbIV PO6OT CTOMT Ha POBHOW NOBepXHOCTU. B npoTBHOM
cnyyae poboT MOXeT HenpasuabHO U3MepPUTb BEC.
- HaxxmuTte KHOMKY «~» B N€EBOM BEPXHEM YTy 3KpaHa B3BelVIBaHNA, 4TOObI BbINTY 13 3TOr0 pexuma.
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DYHKLMN PEXMMOB

HasBaHuve
dyHKUMA OnucaHne
pexumMa
BknioueH no ymonuaHuio. Yrobbl HauaThb E 6
NPUrOTOBNEHNE NN, BHIBEPUTE BPEMS, CNM  Bbl BMEpBble WCMoNb3yeTe KyanHapHoro poboTa,
Pyunas TeMMepaTypy 1 CKOPOCTb MPUrOTOBAEHNS. peKoMeHAyeTCA cnefoBaTb MHCTPYKLUAM MO NPUTroTOBEHWIO,
HacTpoitka p y nbHOE Bpewn HHO KOTOpble yKa3aHbl B MPeflyCTaHOBIEHHbIX peLenTax KyJIuHapHoro
paboTbl— ueTbipe Yaca, MaKcManbHas Temnepatypa— poﬁoTa nnu peuentax, AOCTYMNHbIX B obnake.
150°C maKcuManbHbIit ypoBeHs ckopocTi —10.
Mepen kaxabiM B3BelVBaHMEM HACTOATENIbHO peKoMeHpyeTcs
B Vcnonb3yeTcs Ans B3BeWNBAHUA
3BelBaHne HIDELNEHTOE HaXXMMaTb Ha aKkpaHe KHomKy «O6HYNNTb», 4TOBbI rapaHTMpPOBaTh
p . Hanbonee To4HOE N3MepeHne Beca MHIPeANEHTOB.
B aToM pexvime KynnHapHbi po6oT paboTaeT Ha MakCUMasnbHO
cKopocTy. YToGbI BbITU 113 pexxnma «MakcrnmanbHoe BpalleHve»,
MakcumanbHoe [lo3BonseT GbICTPO PacToNOUb MOBTOPHO KOCHWTECh ero 3Hauka Ha akpaHe. He ocTtasnsite
BpalleHne VIHFPEAVEeHTbI. KyNnHapHoro po6ota 6e3 npucMoTpa Bo BpeMsi paboTbl B 3TOM
pexxiMe, Tak Kak OH MOXeT TPACTWCb, YTO MOXET NPUBECTH K
HeXxenaTteNibHbIM NOCNEACTBUAM.
3 B aTOM pexume Henb3s W3MEHATb TEMMEPATYpy U CKOPOCTb.
AMEWNBAHNe  \cnonbsyeTca ANA 3aMelNBaHNA TecTa. Boay v Aapyrvie Heo6XxoAVMbIe UHTPefNeHTbl MOXHO J06aBUTb
Tecta Yepes OTBEPCTHE B KPbILLKe BAPOYHOW EMKOCTMU.
"u 5 B atom pexwume Henb3a perynvmpoBatb Temnepatypy. llepen
Jlepanasn chonabayeTcn Ananpo ”eH”“’?"na' BKJIIOYEHVIEM 3TOTO PEXVIMa 3aKPOITE KPbILIKY BAPOYHOI eMKOCTH
CTpyXKa aBbIOOp AOCTYMHEI ABE OnLny: 1 BCTaBbTe MEPHbI CTakaHuMK B COOTBETCTBYIOLLEE OTBEpPCTVIE —
KPYMHBIVEA N MENTKAN NEA. TaK KyCOUKM fbJia He 6yayT BblfeTaTh 113 BAPOUHON EMKOCTW.
B aTom pexvme Henb3s perynvpoBatb Temnepatypy. [lepen
MNsrotoneHne  Vcnonb3yeTca ans BbXMMaHWA COKa U3 BKJIIOYEHVIEM STOTO PeXXMMa 3aKPOITe KpbiLLKY BAPOUHON EMKOCTN
coka $pyKTOB 1 OBOLEA. 1 BCTaBbTe MEPHbI CTaKkaH4YVK B COOTBETCTBYIOLLEE OTBEPCTUE —
Tak Karnav coka He 6yayT 6pbi3raThb 113 BApO4HOI eMKOCTH.
" B aToM pexume Henb3a perynuposatb Temneparypy. YTobbl
N3amenbueHne CMONb3yeTCA ANA USMENBUEHNA SEPeH MN3MeNbYUTb NHTPEANEHTbl O OHOPOAHOCTU, PEKOMEHAYEeTCA
¥ APYTUX MHTPEANEHTOB. npeaBapyTeNbHO MeKo HapesaThb KX.
Y "u B aTOM pexume Henb3sA perynmposaTb TeMnepatypy. Pexum He
SroToBNeHNe CrONb3yeTCA ANA N3roToBNCHMA NOAXOAUT [NA  TBEPAbIX W BOAAHUCTbIX WHIPEAVEHTOB,
dapwa dapiua n nepemanbiBaHUA UHTPEANEHTOB. HanpUMep 3aMOPOXEHHOrO MACa 1 PYKTOB.
B atom pexwvme Henb3a perynmpoBatb Temnepatypy. [lepen
Hapeska Mcnonbsyetca Ana Hapeaku KpynHbix BKJIIOYEHVIEM 3TOTO PEXMMa 3aKPOIATe KPbILLIKY BAPOYHOI EMKOCTU
VNHrpeaneHToB. 1 BCTaBbTE MePHbIVi CTakaH4YMK B COOTBETCTBYIOlLEe OTBepCTE —
Tak cofilepXXMoe Bapo4HO eMKOCTU He ByzieT pasbpbi3arnBaTbes.
He HanonHaiTe BapouHyld eMKOCTb BOJOV CBEPX OTMETKM
Ouncrka VicnonbayeTca ans o4NCTKN BApOUHOIA MakcuhManbHoro ypoeHa. lepepn BKIOYEHWEM 3TOrO pexuma
eMKOCTU. 3aKpoNTe KPbIWKY BapoO4yHOM €MKOCTU U BCTaBbTe€ MepHbIN
cTaKaH41K B COOTBETCTBYylollEee OTBEPCTME.
B aTOM pexviMe Henb3f U3MEHATb TeMMepaTypy U CKOPOCTb.
n B aTom pexume He yyacTByeT ne3Bue naMenbuutens. Pexum
gpogaﬁ / Wcnonb3ayetcsa Ans npurotosneHns NOAXOAUT /1A NPUTOTOBNEHUA G/l0f, TPebyloWwmnX eNuKaTHol
obpabotka 65104 Ha napy. 06paboTku, Hanpumep nenbMeHeit n Tody. OH He NOAXOANT ANA
Bapka No6bIX APYrX CNOCOBOB NPUTOTOB/IEHUA, B TOM YMCIIE XKaPKM C
nepemMellBaHNEM.
Jle3Bne un3menbuuTens MOXeT BpallaTbCA NepUoANYecKy, YTO
Tywenne VcnonbayeTcs AnA TyweHns 61104, No3BONIAET U36EXKaTb UNMLIHErO NepeMeLLBaHUA VIHTPEAVIEHTOB.
3TOT pexuMm noaxoauT ANA AAWTENbHOTO TyweHus 6:toa,
HanpumMep ANA NPUroTOBIEHA CYMOB M TYLIEHOTO MAca.
B WcnonbayeTca Ans xapku ¢ MakcumanbHana TemnepaTypa pexuma — 180°C. Pexum
blcokasn nepemMelliBaHNEM NPy BbICOKOIA NOAXOAUT ANA XapKN NHIPEANEHTOB C NepemMelnBaHeM npu
TemnepaTypa

Temneparype.

BbICOKOW Temneparype, Hanp1uMep OBOLLeN 1 AnL,.

MpymeyaHue. HasBaHNA peXxMMOB Ha 3KpaHe MOTyT OTANYATLCA NO NPUYVHE N3MEHEHUI, BHOCKMBIX B NPOAYKT. CM. dpakTuyeckne AaHHbe

Bawero nspenua.
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Mpumepbl pexXrMoB

HasBaHue pexvima Bpewms YpoBeHb ckopocTyh O6beM VHrpefneHTOB

VposHU 0,5-10. 200 mopkoBw 1500 M1 MTUTLEBOI BOABI.

PyuHas HacTpoiik: 15 MuHyT 1iTe KyNIHapHOM! TAOXHYTb 2!

yHHan nactpovika 5 Y MakcumanbHas Temnepatypa 150 °C. Haiire kymHapHomy poGoTy OTAOXHYTb 25
MUHYT MOC/1e KaX0ro NPUroTOB/IEHNA.

MakcumanbHoe 2 <3 M 2

Bpawene ceKkyHzbl x 3 pasa aKkcvMmanbHoe BpalleHve NMOHa (Hape3aHHOro Ha A0JbKM)

3amewwnBaHue Tecta 5 MUHYT 3amewmnBaHue Tecta 450 r myku, 300 M NUTbEBO BOABI

JNlepanasn cTpyxka 8 cekyHp Yposetb 8 AnA kpynHoro nbaa, 200 r neasHbIx Ky61koB 06beMom 3 cm?

ypoBeHb 9,5 Ans menkoro nbaa
M3roTtoeneHve coka 30 cekyHa YposeHb 9 400r rpyw, 1000 Mn nTbEBOI BOABI
N3menbueHne 20 cekyHa YposeHb 9,5 200t Ky6uKoB caxapa 06bemom 3 cm?
300 r roBsANHbI, HApe3aHHoW

M3arotoBneHne dapwa 15 cekyHp YpoBeHb 8 Ky6MKaMI 0BbEMOM 2 M3

Hapeska 6 cekyHp YpoBeHb 9 100 r yecHoka

OuuncTtka 90 cekyHA YpoBeHb 6 1000 mn nnTbEBOI BOABI

[ny6okas ouncTka 8 MUHYT YpoBeHb 6 1000 mn NUTLEBOI BOABI

Ouunctka oTocTatkoBTecta 13 MUH YpoBeHb 4 unun 6 1000 mn nnTbEBO BOABI

MapoBas .

o6paboTKa/eapka 60 MUHYT YposeHb 0 1000 mn NUTbEBOI BOABI

TyweHue 60 MyHYT YposeHb 0,5 1000 Mn NnnTbeBOW BOAbI

Bbicokas Temneparypa 10 MuHyT YpoeeHb 0,5 300 r oBouen nnm any,

an/IMe"IaHI/le. HasBaHus PEXWMOB Ha 3KpaHe MOryT 0T/IN4YaTbCA MO NpuUynHe V3MEHEHW1, BHOCUMbIX B NPOAYKT. Cwm. d)aKTM"IeCKVIe AaHHble
Bawero usaenns.

dyHkuna «Peuentbi»

YTo6bl B MONHOW Mepe BOCMONb30BATHCA (GYHKUMAMM YMHOTO MPUrOTOBNEHWSA, MOAKMOYNTE NPUBOP K CeTn nepen
MCMONb30BaHNEM.

HaxmuTe Ha 3Havok «PeuenTbl» B neBOM BEepXHEeM yrny aKpaHa AJid NpocMoTpa JINYHbIX PeLenTosB. Haxmunte Ha CTPOKY noncka
(SHaHOK J'Iyl'lbl) B NpaBOM BEPXHEM yrny aKkpaHa A/id No1CKa peLenToB No KJK4YeBbiM CIOBaM.

yXOA 1 TeXHMNYecKoe 06cnyXxnBaHue

- I'Iepe.q nepBbIM NCNONb30BaHNEM npmﬁopa TU.laTzﬂbHO OYNCTUTE BCErO €ro KOMMNOHEHTbI N aKCeccyapbl, 3a NCK0YEeHVEM Kynvmapuoﬁ cTaHunn.

- TLLlaTEHbHO oqmu.laﬁn'e BCe akceccyapbl nocne ncnosib3oBaHnAa n ,ﬂaBaVITE WM NONHOCTbIO BLICOXHYTb.

-Mocne npurotoeneHnsa 6]1!0[13 VN 3aBeplieHnA aTana npuroToBneHna VICI'IDJ'IhSyVITe pexum «OLII/ICTKa», 4YTO6bI OUNCTUTH Yawy oT OCTaTKoB
nuww. Ero MoxHo BblﬁpaTh Ha 3KpaHe pexxnMoB.

-He MCHOanyﬁTe a6paSVIBHbIe npeamMeTbl N MeTanInyeckyo ry6ky LANA OYUCTKM Yalwn. BmecTo aToro BblﬁMpaﬁTe CpeacTBO ANA O4YNCTKN
nocyfbl N3 HepXXasellLwen ctanun.

- ﬂﬂﬂ OYNCTKN noaeproc‘rel?l nnacTUKOBbIX akceccyapoBs, HanNnpumMep napoBapku, MCHOﬂbSyVITE MArKYI TKaHb.

. an)K,ClE 4yemMm NpucTynaTtb K O4NCTKe KyJ'II/IHapHOVI CTaHUWNW, OTKNIOYNTE ee OT UCTOUYHMKA 31eKTPONUTaHUA.

-MpoTnpaiTe KynIMHapHY0 CTaHLMIO BNaXHOV TKaHb, CMOYEHHOI B MAFKOM MOIOLEM CPeACTBE.

N ﬂl’lﬁ OYNCTKKN Ky!WIHapHOVI cTaHuun VICI'I0!1b3yVITe yMepeHHOe KONn4ecTBO BOAbI, 4YTO6bI HE AONYCTUTb NONAAAHVA XNAKOCTU UK BO3AYyXa
B ee Kopnyc.

- AnVTenbHbIN KOHTAKT Yalm 1 6aeHaepa ¢ BOAOW, APYTUMM XUAKOCTAMU UAKN OCTAaTKaMu MU MOXET NMPUBECTM K NX MOBPEXAEHMIO.
CBDeBpeMeHHO oummal?rre STU KOMMOHEHTbI NOCJIe KaXA0ro NCNosib30BaHUA.

N ﬂﬂMTeﬂbHOe TyWeHne N KOHTAKT C KNC/IOTHbIMU BeleCTBaMu MOTYT NPUBECTU K NOABNEHUIO PXKaBYUHbI. C OCTOPOXHOCTbIO Bblﬁl/lpal;lTe
WHrpeAveHTbl ANA NPUroTOBAEHNA NULLA.

- PerynapHo nposepaiite KyInHapHYI0 CTaHLMIO 1 aKCeccyapbl, BKJIOYAA Yally, WHYP 3N1eKTPONUTaHns, pe3suHoBbie NPOKAaAKN Ha KpblliKe
yawm v 6neHaep, Ha NpeaMeT NOBPEXAEHNIA.

- Bo nsbexaHvie nospexaeHuns npubopa perynsapHo npoBepsAiiTe ero BEHTUNALNOHHOE 0TBEPCTUE, YTOObI yEeANTLCA, YTO OHO HE MEPeKpPbITOo.

-OTknouanTe WHYP 21eKTPONNTAHNA N3 PO3eTKW, Koraa I'lpl/lﬁop He ncnonb3yeTca.

-B noAcTaBKe Yawmn Ha KyanapHoﬁ CTaHUMM nmeeTCcA CAMBHOE OTBEpPCTHE. Ecnnua noacTaBKy cnyuaﬁmo nponberca 60bLIOE KONNYECTBO
XKNAKOCTN, HEe nepeBopaymBanTe KyaMHapHYo CTaHUMI0 — XNAKOCTb aBTOMATNUYeCKN NPONbeTCA BHNU3 MO CIVIBHOMY OTBEPCTUIO.
Mcnonb3syiite BNNThIBaKOLLYI0 Fy6KY MAVN MATKYIO TKaHb, 4TO6bI y6paTh XUAKOCTb, OCTABLIYIOCA HA NOBEPXHOCTY KYIMHAPHON CTaHUNK.

. Cne,qme 3aTem, 4YTOGbI I'Ipl/l60p 0oCTaBancCsAa YNCTbIM U CYXUM. Pacnonaraiite ero B CYXOM W XOpOLO NpoBeTpuBaeMomM NnoMeLLeHnn.

-He ncnonb3yiite noBpexaeHHble akceccyapsl.

. Bneuuep npapyrue akceccyapbl ABNAOTCA paCcXoAHbIMU MaTepnanamu. ﬂnﬂ Sd)d)eKTVIBHOI'O NPUroToBAEHNA NULWLN CBOEBPEMEHHO
3amMeHANTe NX B 3aBUCUMOCTMN OT UX COCTOAHMA N HaCTOTbl NCMNOJIb30BAHUNA.
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TexHnuyeckmne XapaKTepucTukmn

HasBaHue YMHbIVi KynnHapHbii po6oTr  Mopaens MCCO1M-1A

O6uwasn HoMuHanbHas MowHocts 1700 BT HomuHanbHoe Hanpsxernne — 220-240 B~

HomunHanbHas MowwHocTs Motopa 500 BT r;&zgz:::::oﬁg”;:g;;:m 1200 Br

EmkocTb 2.2n HomuHanbHas yacToTa 50-60 Ty

Bec HeTTO 10kr MeTop HarpeBaHus VHAYKUMOHHOE HarpeBaHune
Bec 6pyTTO 13,8 kr Pasmepsl nsgenua 413 x 316 x 344 mm

Cneuundukauma 6ecrnpoBogHoii cetTn

2,4 TTu: 2412-2472 MIy,

5Ty: 5180-5240 MTy/5260-5320 MTu/5500-5700 MIu/5745-5825 My,

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
MakcumanbHa mowHocTb: 16,19 abm (2,4 ), 18,88 abm (5 My), 13,91 obm (5,8 'u)
2,4TTu: 2400-2483,5 My,

Bluetooth

MakcumanbHa mouwHocTb: 5,8 ibm

Cetb WLAN ania aTOro ycTpoicTea orpaHuyeHa Mcnonb3oBaHeM TOIbKO BHYTPY MOMELLeHWiA npy ananasoHe yacTtoT ot 5150 ao

5350 Mru.

e

Hactoawwnm komnanna Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. 3asBnset, uto TMn pagnoobopynosaHna MCCOTM-1A
cooTBeTcTBYeT Tpeb6oBaHmAM inpekTnebl 2014/53/EC. MonHbIN TEKCT AeKknapaunm o COOTBETCTBMM HOPMATUBHbLIM
TpebosaHuam EC focTyneH no cnepytouiemy agpecy:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Moapo6Hoe an1eKTPOHHOE PYKOBOACTBO CM. No aapecy www.mi.com/global/service/userguide.

2

Bce usnenua, 0603HayeHHble CUMBONIOM pa3fieNlbHoro cbopa oTpaboTaHHOro 3/1EKTPUYECKOr0 1 31eKTPOHHOro obopyaoBaHnA
(WEEE, nupekTtuBa 2012/19/EC), cnepyeT yTninanpoBaTb OTAEbHO OT HECOPTVPYEMbIX GbITOBbIX 0TX0A0B. C LieNblo oXpaHbl
3[,0POBbA 1 3aLUNTLI OKPYXatoLel cpefbl Takoe 060pyfoBaHNe HEOOXOAVMO CAaBaTh Ha NepepaboTKy B creunanbHblie MyHKTbI
npvemMa 371eKTpUYeCKOro 1 3NeKTPOHHOro 060pyA0BaHUA, ONpefileNIeHHble MPaBNTeNbCTBOM UV MECTHbIMW OpraHaMu BNacTu.
MpaBunbHaA yTunusauna n nepepabotka NOMOryT NpefoTBPaTUTb BO3MOXHbIE HeraTVBHble NOCNEACTBUA ANA OKpyxXKalowen
cpefibl ¥ 3A0pOBbA YenoBeka. YTobbl y3HaTb, rie HaXOAATCA Takve NyHKTbl cbopa 1 Kak oHK paboTaloT, 06paTuTech B KOMMNaHMo,
3aHMMaKLLYI0CA yCTaHOBKOV 060pyA0BaHNA, UV B MECTHbIE OpPraHbl BNacTu.
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YcTpaHeHune Henonagok

Mpo6nema

,uI/IaI'HOCTVIKa npeweHne I'Ip06}'IEMbI

Mop Yawy nonana>XWaKOCTb.

HEMeIJJ'IEHHD OTKJIIOYNTE OT CEeTU WWHYP SNEeKTPONUTaHUA.
BbikntounTe KynuHapHoro po6oTa.
BbITpI/ITe XNAKOCTb noa yawew c NMOMOLLBIO TKAHW.

He I'IepeMeLI.laﬁTe M He HaKNoHsAlTe KynnHapHyt cTaHuuto, 4TOObI HEe AONyCcTUTb NonagaHne
XNAKOCTW B €e KOpPMNyC 1 KOHTaKTa XXNUAKOCTU C ieTaNAMN NOA HanpAaXeHnem.

He pas6upaiiTe KynMHapHyio CTaHLWI0O — ee AeTanu He MOANeXaT PEMOHTY B AOMALIHMX
YCNOBUAX.

Ecnn Bbl HE yBEpeHb, Monana jin XX1AKOCTb B KOPMYC KyJIMHAPHON CTaHLUW, He BKloYaiiTe
npn6op 1 obpaTUTech B CiyXOy NOAAEPXKKU KNNEHTOB..

MpoBepbTe, ycTaHOBAEHO I Ie3BVE BeHAepa NPaBUIbHO 1 HE MOBPEXAeHa I pe3nHoBas
3arayuka.

Mpu6op u akpaH npubopa He
BKJlOYaTCA.

Y6eamTecs, 4To WHYP 3NeKTPONUTAHNA NPABUALHO MOAK/IOYEH K PO3ETKE.

Y6epautecs, 4To NprbOpP BKIOYEH.

He ypaetcs yctaHoBUTH valuy
Ha KyNMHapHOW CTaHLWu.

y6E,ElVITer, 4yTovyawawun 6HEHJJEP ycTaHOBJIEHbl MPaBUbHO.

Mpnbop npekpawaeTt paboTy
BO BPEMSA NCMO/b30BAHUA.

OTcoeuHuTe Yally OT KYNMHAPHOW CTaHuuK.

y6ep|/|Te M3 4awn 4acTb UHFPEeANEHTOB N XXNAKOCTU.

I'Io,uo»(,ume BTeyeHne 5 MWHYT. 3aaTto BpemA npméop AOJDKEH OCTbITb.
3aHOBO yCTAHOBUTE yalLly.

Y6eanTecs, YTO BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE HA 3afiHEN CTEHKE KYANHAPHOW CTaHLUn He
nepekpbITo.

HaxmuTe Ha FOJIOBKY perynatopa, 4YTOObI MOBTOPHO BKJIIOYUTb I'Ipl/l60p.

Ecnv no ncTeyeHUn NATM MUHYT Ha 3KpaHe CHOBa oTobpaxaeTca cooblueHne 06 ownbke,
obpaTuTech B CNyx6y NOAAEPXKKN KTNEHTOB.

Mprn6op HEKOPPEKTHO
N3MepseT BEC MHIPEAVEHTOB.

yaeAWTer, 4To KyﬂMHapHOVI CTaHUMn He KacatTcA Kakne-nm6o npeamMeTsbl.

Y6eanTecs, YTO WHYP 3NEKTPONUTAHNA KYJTUHAPHONR CTAHLMN He HATAHYT. OTO MOXET 6biTh
NPUYMHOI HEKOPPEKTHOTO HanaHca MOAYNA B3BELWMBAHUA.

Y6eanTecs, 4T0 NpUBOP CTOMT HA YNCTOM, YCTONYMBOM M MAOCKON NOBEPXHOCTM.

Bo Bpems B3BewWwVBaHVA HE MprKacanTech K Nnpubopy.

bBasoBble onepauumn
NPUTrOTOBNIEHNA NN
npepbiBaKTCA B npouecce.

KonnyecTBo nam kayectso nOﬁaBHEHHhIX WHrpeaneHToB He COOTBeTCTByeTTpeﬁOBaHVIﬂM.
CHUMWTe Yally C KyIVHApHOW CTaHLUMN 1 y6epuTte N3 Hee f06aBNEeHHbIE UHTPEANEHTHI.
YcTaHoBuTe NyCTyto Yawy Ha KyﬂVIHapHOIZ cTaHuunn.

nOBTOpHO 3anycTtnte nporpaMmmMmy NnpuroToBaeHUA.

KynuHapHomy po6oTy He
yAaeTcA NOAKNKYNTLCA
K Wi-Fi.

C6pocbte HacTpoiikn Wi-Fi Ha aKpaHe HacTPOEK 1 MOBTOPUTE NOMNbITKY NOAKNOYEHUSA.

Y6enutecs, uto curHan Wi-Fi poctatouHo cunbHbIi.

He ynaetcsa 06HOBUTL cuctemy
N0 nocneaHei Bepcun.

Y6eanTecs, 4TO KyNVHAPHbI PO6OT HE BbIMOJHAET Kakyto-1M60 NporpaMmy npuUroToBiEHNS.

Y6epnutecs, yto Wi-Fi paboTaeT HopmanbHo.

PyHKUMA HArpeBaHus He
paboTaer.

Bo3moXHO, Bpems HarpeBaHUs BbIGpaHo HenpasuibHo. YoeanTech, YTO BpeMa HarpeBaHus
YyCTaHOBJ/IEHO.

Temnepartypa He BbibpaHa. Y6eAnTech, 4To TemMneparypa ycTaHoBeHa.

TemnepaTypa yalm NpeBbICKIA yCTAHOBIEHHYIO TEMNepaTypy.
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Kona owmnbkun

Ecnn kynvHapHbIii poboT He paboTaeT Haanexawmum 06pa3om, Ha Ancrnaee nosaBUTcs cooblieHne o6 ownbdke. O3HaKOMbTECH
C TabnunLeit HUXKe, YToObl HANTK pelleHre Npo6iemsl.

Koz ownbkm

BosmoxHble NMPUYUHbI

PeweHnna

Kpbiwka yawm

KprLIJKa Yaluv yctaHOB/NE€Ha HENPaBU/IbHO NN HE

YctaHoBuTe KPbIWKY 4Yawnm wn cnerka

He o6HapyxeHa. 3aduKcrpoBaHa. npvxmuTe ee. [loBTOpPUTE NOMbITKY.
Yawa He Yawa He ycTaHOBNIEHA UNW yCTaHOBNEHA YcTaHoBMTe uyawy poBHo. [loBTopute
obHapyxeHa. HenpasubHo. MOMbITKY.
£-03 BK/II04EHA 3alUMTa OT 3NEKTPUYECKOrO Kynhaphbiii po6ot Bo306HOBMT paboty
nepeHanpsxenns. aBTOMaTMyYeckn,  Koraa — HanpsxeHue
BEPHETCA K HopMme.
.04 BK/lloueHa 3awnTa oT 371eKTpUYeckoro KynuHapHbii po6oT Bo3o6HOBMT paGoTy
nepeHanpaKeHus. aBTOMaTM4YeCcku, KOraa  HampsbkeHue
BEpHETCSA K HopMe.
KynuHapHbiii po60oT BO306HOBUT paboTy
JlaTunk Ha AHe Yallv CUrHannsupyet
E-05 . aBTomaTuMyeckn, korgja  Temnepatypa
0 MOBbILIEHHO TemMnepaType.
BEPHETCA K HopMme.
KynnHapHbii po60oT BO306HOBUT paboTy
E-07 Temnepatypa bTWN3 cnanwkom Bbicokas. aBTomaTuyecku, Koraga — Temnepatypa
BEpHETCA K HopMe.
Obpatuntech B rapaHTuiiHylo cnyxoéy ana
E-8 Aarunk BTU3 noepexneH. TEXHUYECKOro 06CNyX1BaHNA.
O6patntech B rapaHTuiiHylo cnyx6y ana
E-10 JlaTuvK Ha IHE Yalmn NOBPEXAEH. p p Y yxoy A
TEXHUYECKOro 06CNyX1BaHNA.
E-1 OwnbKa HarpeBaTenbHOro NPoBoAa. Obparvtech B rapanTuiihyio cyxoy ana
TEXHNYECKOro 06CnyXunBaHus.
ObpatnTech B rapaHTuiiHylo ciyx6y ans
E-12 Cnupanb pa3oMKHyTa. P p Y yxOy A
TEXHNYECKOro 06CyXnBaHMA.
O6partntech B rapaHTuiiHylo Cnyx6y ana
E-13 Yawa He 3acdvKcMpoBaHa B MoACTaBKe. TEXHMYECKOro 0BCAYXMBAHNS.
- ObpatnTech B rapaHTWiiHylo ciyx6y ans
E-16 BkntoueHa 3awwuta oT TOKOBOW neperpysku moTopa. P P Y yxOy A
TEXHNYECKOro 06CayXNBaHMA.
ObpatnTech B rapaHTWiiHylo ciyx6y ans
E-17 BkntoueHa 3awmra oT BbICOKOro HanpsXeHns MoTopa. TEXHIYECKOTO OBCAYXMBAHNA,
E-18 BkioueHa 3awmra oT HU3KOro HanpsAXeHna MoTopa. Obpatvtec & rapantuithyio cyxby aAna
TEXHNYECKOro 06CayXnBaHMA.
E-19 B 6 O6partnTtech B rapaHTuiiHylo cnyx6y ans
- K/l04eHa 3alwuTa o1 0bpeiBa pasbl MOTOpa. TEXHIYECKOr0 06CAYKMBAHNA.
£20 B ObpatnTtech B rapaHTWiiHylo ciyx6y ans
- K/lOY€eHa 3alunTa oT 3aefjlaHna MoTopa. TeXHNYECKOro 0BCAYKMBAHNSA.
KynvuHapHbii po6oT BO306HOBWT paboTy
E-21 MoTop neperpencs. aBTOMaTMyecku, Korga  Temneparypa
BEpHEeTCA K HopMe.
£22 P ObpatnTech B rapaHTuiiHylo cnyxo6y ans
a3pbiB LIENN 3/1eKTPONMTaHUA B AaT4MKe MOTOpa. TEXHIYECKOTO OBCAYXIMBAHNA,
TUTECb B rapaHTUiH x a
E-23 KopoTkoe 3amblkaHue B AaTunke MoTopa. Obparurec apa yio cnyx6y an

TeXHN4YeckKoro Oﬁcﬂy)KVIBaHVIH.
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Kop own6kun Bo3MoXHble NpuymHbI PeweHunn
KynuHapHblii po60T BO306HOBUT paboTy
E-24 MOT-TpaH3ncTop neperpeBaeTcs. aBTOMaTW4eckn, Korga  TemnepaTypa
BEPHETCA K HopMe.
PasDLE Leny TDONVTAHA B AATINK KynuHapHblii po60T BO306HOBUT paboTy
E-25 aspeieue el\j;li)l'lpo a Aa € aBTOMaTW4Yeckn, Korga  TemnepaTypa
Temneparypbl TpaHsuncTopa. BEPHETCA K HOpWE.
£ 26 KopoTKoe 3ambikaHue B AaTumike KynuHapHbiii po60T BO306HOBUT paboTy
Temnepartypsl MOM-TpanamcTopa. aBTOMaTM4ecku, korga  Temnepartypa
BepHeTCsA K HopMme.
KynuHapHbiii po6oT B0306HOBMT paboTy
E-27 Owwnbka B KaHane CBA3N MOTOpa. aBTomaTuMyecku,  Korga  Temnepatypa
BEPHETCA K HopMe.
KynuHapHbii po60T B0O306HOBWT paboTy
E-28 Ownbka BEHTUAATOPA CHCTEMbl OXTAXKAEHNA. aBTOMaTM4yecku, Korga  Temmepatypa
BepHeTCs K HopMe.
KynuHapHblii po60T BO306HOBUT paboTy
E-29 Owwnbka B KaHane CBA3N MOAYNA B3BEWNBAHUA. aBTomaTMyecku, Korpa  Temnepartypa
BEPHETCA K HopMme.
KynuHapHblii po60oT BO306HOBUT paboTy
E-30 Ownbka B kaHane cBA3u Android. aBTOMaTM4ecku, korga  TemnepaTtypa

BepHeTCA K HOpMe.

Bepcua pykoeoacTea nonb3osatensa: V1.0

YT06bl NONY4UTL AOMOAHNUTENbHYI0 UHOPMALMIO, NOCETUTE CaiT www.mi.com

N3rotoBneHo ana: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Nsrotoeutens: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(komnaHua Skocuctembl Mi)

Appec: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

CpenaHo B Kutae
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Precaucodes de seguranca

Leia este manual com atencao antes de utilizar o produto e
guarde-o para referéncia futura.

Para garantir a sua seguranga e minimizar o risco de lesdes
pessoais ou danos em bens, respeite e cumpra as seguintes
precaucoes de segurancga.

AVISOS

- Este produto destina-se apenas a uso doméstico.

- Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
ou conhecimento, desde que as mesmas sejam corretamente
supervisionadas ou instruidas sobre a utilizagdo do aparelho de
forma segura e desde que compreendam os riscos envolvidos.

-Mantenha o produto fora do alcance de criangas. As criangas
nao devem brincar ou utilizar este produto.

-Nao coloque o produto em superficies instaveis ou molhadas.
De preferéncia, mantenha o produto 30 cm ou mais afastado de
fontes de calor ou de fogo.

- O alcance normal de altitude operacional deste produto é de
0 a 2000 metros.

-N&o coloque a base de cozinha em superficies aquecidas ou
passiveis de aquecimento, incluindo fogbes, placas de ceramica
ou placas de indugao, nem perto de areas de alta temperatura.

-Nao comprima, bata ou risque o produto com algum objeto
afiado ou pesado para evitar lesdes ou avarias.

- O produto nao pode ser utilizado com um temporizador externo
ou controlo remoto independente.

-Nao modifique, desmonte ou tente reparar o produto para evitar
incéndios, choques elétricos e queimaduras.

- Pare de utilizar de imediato o produto se este estiver a funcionar
incorretamente ou avariar, para evitar incéndios, choques
elétricos e queimaduras.

- Certifique-se de que as partes em silicone do produto ndo entram
em contacto com solugdes com um teor superior a 50% de alcool.
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- Desligue o produto e desligue-o da corrente antes de substituir
acessorios ou de tocar em pegas moveis.

-Nao utilize acessérios ou pecas que ndo tenham sido fornecidas
com este produto para evitar riscos de incéndio e lesGes pessoais.

-Vapor e calor podem danificar, descolorir ou deformar méveis e
paredes. De preferéncia, mantenha o produto afastado 30 cm
ou mais de moveis e paredes.

- Utilize numa area bem ventilada para garantir que o calor é
devidamente espalhado.

- As laminas no interior da panela sao afiadas. Tenha cuidado
quando esvaziar a panela e limpar o conjunto da misturadora.

Precaugoes com a fonte de alimentacao

- S6 utilize uma fonte de alimentagao CA de 220-240V, de modo
a evitar orisco de incéndios e choques elétricos.

-Nao puxe o fio de alimentagédo para desligar da corrente, de
modo a evitar riscos de choques elétricos ou incéndio devido
a curtos-circuitos.

- N&o permita a utilizagdo do produto por criangas sem a supervisao
de um adulto. Mantenha fora do alcance de criangas para evitar
o risco de choques elétricos, queimaduras ou outras lesdes.

- N&o ligue ou desligue o fio de alimentagao com as maos molhadas,
de modo a evitar choques elétricos ou lesdes.

- Utilize apenas tomadas com uma classificagédo de 10 A no minimo.

- Desligue o fio de alimentagao da tomada elétrica antes de efetuar
quaisquer trabalhos de manutengao ou de mover o produto.

-Se o fio de alimentacgao estiver danificado ou partido, tera de ser
substituido ou reparado pelo fabricante ou pelo departamento
do servico de pos-venda para evitar riscos de seguranca.
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Precaucées durante a utilizacao

-Nao encha a panela acima da linha maxima (marca de "2,2 L").

-Nao remova o copo de medi¢ao durante o funcionamento a alta
velocidade, de modo a impedir salpicos de gordura ou de liquidos.

- N&o tente forgar a abertura da tampa da panela ou do mecanismo de
blogueio. A tampa da panela s6 pode ser aberta quando a velocidade
esta no zero e o mecanismo de bloqueio esta desengatado.

-Nao utilize a batedeira durante modos de confecao prolongada,
como confecgdo lenta, confecao em lume brando ou fermentacao.

-Nao toque em pecas moveis para evitar danos mecanicos.

-Nao coloque as maos na panela.

- Mantenha o corpo e o cabelo afastados do conjunto da misturadora.

- Certifique-se de que existe agua suficiente na panela quando
estiver no modo de vapor. Acrescente agua se o tempo de
confegdo aumentar.

-Nao toque no copo de medigao durante ou imediatamente apos
a utilizagcdo. Mantenha afastado de criangas e tome precaucdes
especiais para evitar que se queimem.

-Nado mova ou agite o produto durante a sua utilizagao.

-Nao coloque a espatula na panela durante a confecao.

-Nao cubra a parte superior do produto durante a utilizagéo, caso
contrario, podera nao ser possivel libertar o vapor.

-Quando acrescentar agua durante o modo de mistura,

a temperatura da agua deve ser inferior a 60 °C para impedir
qgueimaduras se o liquido transbordar.

- A velocidade de rotagdo diminui automaticamente se a
temperatura do liquido for demasiado alta durante a rotacao
a alta velocidade.

- Tenha em atencgao que verter liquido a temperaturas elevadas na
panela pode causar a pulverizagao do liquido devido a
vaporizagao.

- A panela tem de ser utilizada com a base de cozinha incluida.
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Precaucées apos a utilizacao

- Retire de imediato os ingredientes da panela apoés a utilizacao.
Remova o conjunto da misturadora e limpe-o assim que for
oportuno, tendo o cuidado de ndo se magoar com as laminas.

- Pare de utilizar de imediato o produto e desligue-o da fonte de
alimentacao se nao estiver a funcionar normalmente ou se avariar.

- Limpe e seque cuidadosamente a panela antes de a colocar na
base de cozinha.

Precaucdes de limpeza e manutencgao

-Nao mergulhe o produto em 4gua nem o salpique com agua.

- Desligue o produto antes de limpar a base de cozinha.

-Nao utilize palha de acgo ou outros objetos duros para limpar a
panela.

- Utilize apenas um pano macio na tarefa de limpeza.

-Nao permita a entrada de 4gua ou de sujidade na estrutura da
base de cozinha.

- Se 0 produto nao for utilizado por um periodo de tempo longo,
desligue o fio de alimentagao e tome medidas para o proteger
contra humidade, p6 e pragas domésticas.

Precaucgdes para avarias ou funcionamento incorreto

Se ocorrer alguma das condigbes que se seguem, desligue de
imediato o produto da corrente e contacte a equipa do servigo
de pds-venda para obter assisténcia.

- A ficha de alimentacgéo ou o fio de alimentacgao ficou muito
quente durante a utilizagao.

- Esta a sair fumo da base de cozinha ou sente-se um cheiro
a queimado.

- Alguma peca do produto esta rachada, solta ou instavel. A panela
esta deformada.
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Visdo geral do produto

Robd de cozinha inteligente
Copo de medicédo

Tampada panela

Botao de
° alimentagao

Panela @

Manipulo de controlo @

Xlaoml

O ® Base de cozinha

Lista de acessoérios

5D T

Base de lamina misturadorax1  Lamina misturadora x 1 Coberturadalamina x 1 Conjunto avapor x 1
(Pré-instalada na panela) (Pré-instalada na panela)

o
Batedeira x 1 Espatula x 1 Cesto x 1 Conjunto de colheres de medigao = 1

Nota: As ilustragdes do produto, os acessoérios e a interface de utilizador no manual do utilizador servem apenas para referéncia.
O produto real e as respetivas fungdes podem variar consoante os melhoramentos do produto.
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Descricdo de componentes

Fungdes de componentes

Nome do componente

Fungao

Panela

Utilizada para cozinhar e processar ingredientes em combinag&o com o conjunto da misturadora.

Tampada panela

Utilizada para vedar a panela. Pode impedir os salpicos dos sucos durante o funcionamento.
Existe um orificio no centro que pode ser utilizado com o copo de medigdo para adicionar
ingredientes a meio do processo de confeg&o.

Copo de medigédo

Utilizado para medir ingredientes e bloquear o orificio no centro da tampa.

Base de cozinha

E o principal componente do produto com um motor elétrico no interior. Pode fornecer alimentagao.

Conjunto da misturadora

Utilizado com a panela para misturar e cortar ingredientes.

Conjunto a vapor

Utilizado para cozinhar a vapor.

Cesto Utilizado para cozinhar a vapor e confecionar pratos delicados ou macios, e para coar sumos de
fruta e vegetais.

Batedeira Utilizada para bater natas ou claras de ovo.

Espatula Utilizada para rapar restos de alimentos do interior da panela.

Conjunto de colheres de
medicao

Utilizado para medir pequenas quantidades de ingredientes liquidos ou em po.

Coberturadalamina

A cobertura da lamina é utilizada para melhorar a convecgéo do liquido na panela e proteger os
ingredientes mais macios de serem cortados pela lamina.

Instrugdes de componentes

Panela

A panela é utilizada para confecionar ou aquecer ingredientes. E composta por um recipiente em ago inoxidavel, uma tampa e
o conjunto da misturadora. Antes de cozinhar, tem de ser corretamente colocada na base de cozinha. Siga os passos abaixo:

1. Alinhe a pega da panela com o ponto de

posicionamento e, em seguida, posicione a panela
navertical no suporte da base de cozinha.

N

-Mantenha o produto afastado da extremidade da
bancada para evitar que alguém esbarre no produto
ou que este caia devido a qualquer movimento
durante o funcionamento.

-N&o coloque o produto em superficies aquecidas
ou passiveis de aquecimento, incluindo fogdes,
placas de cerdmica ou placas de indugéo, nem
perto de areas de alta temperatura. Mantenha o
produto afastado de fontes de calor externas.

-N&o coloque o produto por baixo de méveis, como
prateleiras ou arméarios, uma vez que isso pode
fazer com que o mével fique danificado devido a
vapor gerado durante a confecéo de alimentos.

. Experimente rodar ligeiramente a panela para

a esquerda e direita. Se ndo conseguir rodar
apanela, mas conseguir mové-laligeiramente, isso
significa que foi colocada corretamente.

/\ PRECAUCOES

-Coloque o produto numa superficie de bancada
limpa, resistente e estavel na cozinha.

Suporte
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Conjunto da misturadora (lamina misturadora + base de lamina misturadora)

Remova o conjunto da misturadora antes de limpar o conjunto da misturadora e a panela, e, em seguida, instale-os novamente
apoés alimpeza e secagem para futura utilizag&o. A lamina misturadora é utilizada para misturar, cortar e mexer alimentos, por
isso, tem de estar sempre devidamente instalada e completamente bloqueada com a base de |lamina misturadora, de modo

aevitaraocorréncia de acidentes. Siga os passos abaixo:

-

. Paraimpedir alamina misturadora de cair acidentalmente,
segure a pega da panela com a abertura virada para cima.

N

. Rode a base de lamina misturadora no sentido dos
ponteiros do relégio para a remover e deixe
temporariamente a ldmina misturadora na panela.

w

. Levante cuidadosamente a pega da lamina misturadora
para a remover da panela, juntamente com o anel de
borracha.

N

. Quando limpar a lamina misturadora, tenha especial
cuidado para evitar cortes. Seque com um pano depois
de limpar.

o

. Segure a pegadalamina misturadora juntamente com o
anel de borracha, alinhe a lamina misturadora com a
abertura na parte inferior da panela e coloque a lamina
misturadora na mesma até o anel de borracha estar em
contacto com a parte inferior da panela.

o

. Instale abase de lamina misturadora na parte inferior da
panela a partir de baixo e, em seguida, rode-a no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até a lamina
misturadora e a base de lamina misturadora estarem
firmemente no lugar.

/A\PRECAUCOES

- As laminas sdo extremamente afiadas. Tenha especial
cuidado quando instalar, desmontar, utilizar ou limpar as
laminas.

-N&o toque nas laminas. Se o fizer, podera causar lesdes.

-Quando desmontar a lamina misturadora, certifique-se
de que o orificio da panela esta virado para cima. Caso
contrario, alamina misturadora podera cair e provocar
lesbes pessoais ou deformar as laminas.

-Nao coloque as mdos na panela antes de aremover da
base de cozinha.

-Para evitar queimaduras com o calor residual da confegao
de alimentos, certifique-se de que a panela e aldmina
misturadora estao suficientemente frias para lhes tocar
antes de as remover.

- Certifique-se de que a lamina misturadora esta
corretamente instalada. Verifique regularmente
alamina misturadora e o anel de borracha.

-Quando instalar alamina misturadora, certifique-se de
que alamina misturadora e o anel de borracha estdo
ajustados no lugar.

- Certifique-se de que o anel de borracha esté intacto.
Caso contrario, o produto poderé ficar danificado devido
afugasde liquido para a base de cozinha.

- Certifique-se de que a lamina misturadora esta
corretamente instalada e completamente bloqueada
antes de cozinhar.

\go

Lamina misturadora

Base de lamina
misturadora

¥

3

Rode no sentido dos ponteiros do relégio
para abrir a base de lamina misturadora.

Pega dalamina

Anel de borracha

4

Lamina misturadora



Tampada panela

Atampadapanela é utilizada para vedar a panela. Para garantir a seguranca durante a utilizagdo, o robd de cozinha sé pode ser
ligado quando a tampa estiver no lugar e bloqueada. Siga os passos abaixo:

-

.Com a pega datampa virada para o lado direito da pega
da panela, coloque firmemente atampana panelae
prima-a com as duas maos. Em seguida, rode atampa no
sentido dos ponteiros do relogio até a pega da tampa
estar alinhada com a pega da panela. Certifique-se de
que estdo devidamente bloqueadas.

2. Prima o manipulo de controlo para comegar a cozinhar
e a panelasera automaticamente bloqueada.

3.0rob6 de cozinha vai detetar automaticamente se a
tampa esté no lugar ou ndo. Se ndo estiver, o ecra vai @!

apresentar uma mensagem. —

Copo de medicdo @—O

4. A panela serd automaticamente desbloqueada quando
aconfecgdo dos alimentos estiver concluida.

/A\PRECAUCOES

-N&o force a abertura datampa da panela para evitar
danos no mecanismo de bloqueio da tampa da panela.

-Podera permanecer algum vapor quente no interior da Tampa
panela apds a confegdo. Para evitar queimaduras, tenha dapanela
cuidado quando abrir a tampa da panela.

-N&o remova o copo de medicao durante a confegao de
alimentos. Em algumas receitas, o copo de medigéo tera
de serremovido para garantir a libertagado de vaporem
excesso. Consulte areceita especifica para obter detalhes.

-Verifique regularmente se o anel de borracha na tampa
da panela ndo esta danificado.

-N&o remova o anel de borracha durante a limpeza.

- Parauma melhor experiéncia de cozinha da proxima vez
que for utilizar o produto, limpe a panela assim que tal for
oportuno para impedir cheiros resultantes de residuos
de alimentos.

Conjunto a vapor/Cesto

O conjunto a vapor e o cesto sdo utilizados para cozinhar a vapor. O conjunto a vapor é composto por uma tampa a vapor, um
tabuleiro a vapor, uma estrutura de encaixe inferior, uma panela a vapor e um tabuleiro de recolha de 4gua. O conjunto a vapor
édiretamente montado natampada panela, paraque o vapor possa passar pelo orificio natampa da paneladurante a confegao
e cozinhar os alimentos a vapor. Para utilizar o conjunto a vapor, siga os passos abaixo:

-

. Coloque o conjunto a vapor na parte rebatida na tampa da
panela. Certifique-se de que esta alinhado e devidamente

bloqueado.
2. Para utilizar o cesto, coloque-o na panela com os Tampaavapor

ingredientes para cozinhar a vapor no seu interior.

- . . Tabuleiro
3. Pode utilizar as diferentes partes do conjunto a vapor
N avapor
consoante as suas necessidades.
. Estrutura de

4. Pararecolher os sucos condensados durante a confegdo a

f . encaixe inferior
vapor, coloque o tabuleiro de recolha de agua entre a

panela a vapor e a tampa da panela. Se o tabuleiro de Panela avapor
recolha de 4gua for removido, os sucos vao cair na panela.

Tabuleiro de recolha
de dgua
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/A PRECAUCOES

-Os ingredientes alimentares tém de ser distribuidos de
forma uniforme dentro da panelaavapor e o peso total

dos ingredientes a serem confecionados de cada vez nas Pega
placas ou pratos ndo pode exceder os 2 kg.
—_
- Tenha cuidado com queimaduras devido a vapor quando 8
remover o conjunto a vapor ou o cesto.
Cesto

- Certifique-se de que a panela tem dgua suficiente para
impedir danos no robd de cozinha por este estar a ferver
sem agua.

-Limpe de imediato o conjunto a vapor e o cesto para
evitar a obstrugao dos orificios no conjunto a vapor.

- O copo de medigdo tem de ser removido quando utilizar
o conjunto a vapor.

-Tenha em atencgao a quantidade de 4gua no tabuleiro de
recolha de agua para evitar que a 4gua transborde.
Normalmente, o tabuleiro de recolha de 4gua consegue
recolher sucos condensados durante a confeg&o a vapor
durante cercade umahora.

Copo de medicédo

O copo de medicéo pode ser utilizado para bloquear o orificio na tampa da panela e impedir a perda de calor e os salpicos dos
ingredientes. Também pode ser utilizado para medir liquidos. Se s6 for necessaria uma pequena quantidade de liquidos, entao
nao sera necessario remover o copo de medigéo. Deite lentamente o liquido natampa da panela e este ira passar para a panela
através da abertura entre o copo de medigédo e a tampa da panela. Para acrescentar mais liquido ou ingredientes sélidos a
panela, siga os passos abaixo:

1. Prima o manipulo de controlo para colocar a tarefa de
confegdo atual em pausa. Segure a pega do copo de
medigdo e puxe-a para cima para remover o copo de
medigao.

. Acrescente os ingredientes a panela. -
Alinhe o copo de medigdo com o orificio na tampa da

panela e pressione para voltar a colocar o copo de @

medigdo natampa da panela. \

4. Prima o manipulo de controlo para retomar a confegao.

/A\PRECAUCOES

-Quando remover o copo de medigao durante a confegéo,
tenha cuidado para evitar queimaduras devido ao vapor
quente no interior da panela.

w N

Copo de medicédo

Em algumas receitas, o copo de medigéo tera de ser
removido para libertar o vapor em excesso. Consulte
areceita especifica para obter detalhes.
Espatula/Conjunto de colheres de medicao

Aespatula pode ser utilizada pararemover alimentos cozinhados e limpar a panela. As colheres de medigao sdo utilizadas para
medir pequenas quantidades de ingredientes em p6 ou liquidos. As colheres tém diferentes tamanhos: 10 mililitros, 5 mililitros,
2,5 mililitros e 1,25 mililitros. Quando utilizar estes acessorios, tenha o seguinte em mente:

/\ PRECAUCOES

-Nenhum dos acessorios pode ser utilizado para outros fins. .

-N&o coloque a espatula ou colheres de medigdo no
interior na panela durante a confegéo de alimentos.

-Verifique regularmente os acessorios e substitua-os
atempadamente se detetar danos. g .
Conjunto de colheres

17 Espatula de medigdo



Batedeira

Paraalémde baternatas ou claras emcastelo, a batedeiratambém pode ser utilizada a baixa velocidade para garantir a mistura
uniforme dos ingredientes, de modo a impedir que os alimentos fiqguem agarrados ou se queimem na parte inferior da panela.
Siga os passos abaixo parainstalagdo e remogéao:

1. Coloque a batedeira na lamina da misturadora ao
inseri-la na abertura entre as ldminas e rode
ligeiramente até encaixar no lugar. Certifique-se de que
ndo pode ser removida facilmente.

2.Segure a pegada batedeira e agite no sentido ascendente
pararemover.

c ~ Pega
-N&o utilize uma velocidade acima do Nivel 5.
-Nao utilize a espatula quando estiver a utilizar a batedeira. Batedeira &——O

-E proibido instalar ou remover a batedeira quando o robd
de cozinha estiver a ser utilizado.

Coberturadalamina

A cobertura da lamina é utilizada para melhorar a convecgao do liquido na panela e proteger os ingredientes mais macios de
serem cortados pelalamina. E adequado para cozinharem lume brando e confegao sous-vide, e também pode ser utilizado com
o modo a vapor/ferver e o modo guisar. Ao remover e instalar a lamina misturada, a cobertura da lamina também protege as
maos contra cortes. Siga os seguintes passos para instalar e remover a cobertura da lamina:

Instalar: alinhe o centro da cobertura da tampa com Cobertura dalamina
a pega da lamina e pressione a cobertura da lamina
para garantir que esta bem fixa.

Remover: segure a pega da cobertura da lamina para
aremover para cima.

/A\PRECAUCOES

-Nao utilize uma velocidade acima do nivel 1.

- Certifique-se de que a temperatura ndo excede 0s 100 °C.
- Utilize a cobertura da lamina apenas ao guisar ou

ferver com uma quantidade adequada de liquido.

Nao ferva a seco a coberturadalamina a temperaturas
elevadas.

Como utilizar

Ligue o fio de alimentagdo a umatomada CA de 220-240V e ligue o robd de cozinha e, em seguida, a animagao de arranque
serd apresentada no ecra.

Oecrdadorobéde cozinhadesliga-se automaticamente por predefinicdo se ndo for efetuada qualquer operagédo no espago
de 10 minutos, e o tempo de desligamento automatico pode ser ajustado nas definigdes. Apds o ecrd estar desligado por
10 minutos, o rob6 de cozinha entra no modo de poupanca de energia. Mantenha premido o manipulo de controlo durante
3segundos ou aceda ao menu pendente para desligar o robd de cozinha. Para ligar o rob6 de cozinha, prima o manipulo de
controlo. Se o robd de cozinha néo for utilizado por muito tempo, prima o botédo de alimentagéo para o desligar.

Nota: pode ativar o ecrd tocando neste ou premindo o manipulo de controlo.
Ligar a Aplicagdo Mi Home/Xiaomi Home

Este produto é compativel com a aplicagdo Mi Home/Xiaomi Home*. Utilize
a aplicacdo Mi Home/Xiaomi Home para controlar o dispositivo e interagir
com outros dispositivos domésticos inteligentes.

Leia o codigo QR para transferir e instalar a aplicagdo. A pagina de
configuragdo da ligagdo serad aberta se a aplicagdo ja estiver instalada.
Também pode pesquisar "Mi Home/Xiaomi Home" na loja de aplicagdes

para atransferir e instalar.
i 9DD2934D

Abra a aplicagdo Mi Home/Xiaomi Home e toque em "+" no canto superior
direito. De seguida, siga as instrugdes para adicionar o dispositivo.
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* Na Europa, a aplicagdo é denominada Xiaomi Home (exceto na Rissia). O nome da aplicagao apresentado no seu dispositivo deve ser
utilizado como nome predefinido.
Nota: aversao da aplicagdo pode ter sido atualizada. Siga as instrugdes com base na versao atual da aplicagao.

Ligagcao Wi-Fi

Quando ligar o rob6 de cozinha pela primeira vez, siga as instrugdes no ecré para ligar a rede Wi-Fi.

Configuracdo inicial

Siga as instrugdes no ecra para concluir a configuragéo inicial quando o robé de cozinha for ligado pela primeira vez. Prima
o manipulo de controlo ou deslize o ecra para a esquerda para avangar para o passo seguinte durante o funcionamento. Prima
novamente o manipulo de controlo para aceder ao ecré inicial depois de concluir a configuragao.

As definigoes podem ser alteradas em qualquer altura em Perfil > Defini¢des.

Defini¢des de utilizagao

Definir valores: Os parametros de cozinha, como o tempo, a temperatura e a velocidade podem ser definidos antes e durante a
confegdo. O robd de cozinha sé consegue funcionar se o tempo e a velocidade forem definidos. Toque nos icones de tempo,
temperatura e velocidade no ecra para definir valores, e rode o manipulo de controlo para alterar os valores. Prima o manipulo
de controlo para comecar a cozinhar assim que as definiges de valor forem concluidas.

Selecionar receitas: Escolha Receitas no ecra ou toque no icone no canto superior direito para pesquisar receitas. Siga
areceita passo a passo para utilizar o robd de cozinha na confegao.

Definir o tempo

1. Toque no icone de definicao de tempo para ativar essa
funcionalidade.

2. Rode o manipulo de controlo para definir o tempo de
confegéo.

/\ PRECAUCOES

-O tempo predefinido pode ser alterado em qualquer altura
durante a confegdo (exceto para determinados modos).
Toque no icone de defini¢ao de tempo e rode o manipulo
de controlo para o tempo de confegado pretendido. O robd
de cozinha vai retomar a confegdo de acordo com o tempo
definido mais recente até a confegao dos alimentos estar
concluida.

- Antes do tempo predefinido terminar, prima o manipulo
de controlo para colocar o robé de cozinha em pausae
acrescentar ingredientes durante a confegao. Prima
novamente o manipulo de controlo parainiciar o robé de
cozinha e retomar a confegao de acordo com o tempo
predefinido original.

- Para terminar a confegdo antes do tempo predefinido,
toque no icone de defini¢gao de tempo e rode o manipulo
de controlo para 00:00:00.

Definir atemperatura

1. Toque no icone de definigdo da temperatura para ativar

essa funcionalidade. 00.00:00 —_— ¢ 0

2. Rode o manipulo de controlo para definir a temperatura. — ——
- Atemperatura de confegdo pode ser alterada em qualquer

altura durante a confecéo (exceto para determinados

modos).
-Se ndo for necessario aquecer, defina a temperatura @
para"--". ‘ ‘
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Definir avelocidade

1. Toque no icone de definicdo da velocidade para ativar
essafuncionalidade.

2. Rode o manipulo de controlo para definir a velocidade
derotagéao.

/A\PRECAUCOES

-Avelocidade pode ser alterada em qualquer altura
durante a confegao (exceto para determinados modos).

-Orobd de cozinha pode comegar a funcionar depois de o
tempo e a velocidade serem definidos.

- Existem 20 niveis de velocidade para arotagao paraa
frente e para tras. Rode o manipulo de controlo no sentido
dos ponteiros do relégio para ajustar a velocidade paraa
frente e no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para ajustar a velocidade para tras. Quanto maior for o
nivel, mais rapida sera a velocidade.

- N&o utilize velocidades altas quando confecionar alimentos
quentes ou sopa a mais de 60 C, de modo aimpedir os
alimentos de transbordarem e provocarem queimaduras.

- Ao rodar o manipulo de controlo no sentido dos ponteiros
do relégio ou no sentido contrério ao dos ponteiros do
relégio, pode alterar a diregao de rotagao dalamina
misturadora. Para mexer e misturar delicadamente os
alimentos, utilize arotagao paratras.

Modos predefinidos
O robd de cozinha tem varios modos predefinidos consoante as varias necessidades de confegdo. Pode aceder ao ecri inicial

paraselecionar os modos predefinidos, incluindo a Pesagem, Rotacdo extrema, Amassar massa, Lascas de gelo, Sumo, Triturar,
Picar, Cortar, Limpeza, A vapor/cozer, Guisar. Vamos ver os modos Picar e Pesagem como exemplos e seguir os passos abaixo.

Picar
1. Limpe os ingredientes e corte-os em pedagos pequenos, em seguida, coloque-os na panela. Certifique-se de que a
quantidade dos ingredientes ndo excede o nivel maximo da panela.

2. Instale corretamente a panela na base de cozinha e, em seguida, coloque a tampa da panela. Certifique-se de que a tampa
esta corretamente instalada e bloqueada na panela.

3. Ligue orobd de cozinha, selecione o modo Picar no ecra e prima o manipulo de controlo. O robé de cozinha vai funcionar com
base nos valores predefinidos e vai parar automaticamente quando concluir o processo. Prima o manipulo de controlo para
fazer uma pausa a meio.

4. Remova a panela da base de cozinha quando o processamento de ingredientes estiver concluido e utilize a espatula para
retirar os alimentos.

/\PRECAUCOES

-Remova tenddes, ossos e pele da carne antes do processamento, e descongele primeiro carne que esteja congelada.

-N&o utilize o modo Picar para processar ingredientes duros, como carne congelada, cubos de gelo ou ossos.

-Orobd de cozinha vai abanar ligeiramente durante o funcionamento. Por esse motivo, monitorize a operagao.

- Desligue o robd de cozinha se vibrar em excesso ou se os ingredientes ficarem agarrados nas laterais da panela. Utilize a espatula
para espalhar os ingredientes de modo uniforme na parte inferior da panela e, em seguida, volte a ligar o robé de cozinha.

Pesagem

1. Instale a panela na base de cozinha e selecione o modo Pesagem no ecra de modo.
2. Coloque os ingredientes a pesar na panela e o ecra ird entdo mostrar o peso dos ingredientes.

3. Prima e rode o manipulo de controlo para zero e, em seguida, adicione o ingrediente a seguir a panela. O processo de
pesagem pode ser repetido até ser alcangado um peso maximo acumulado de 5000 g.

/\PRECAUCOES

-0 modo Pesagem s6 pode ser utilizado quando nao existem outros modos em funcionamento.
- Quando utilizar o modo Pesagem, certifique-se de que o robé de cozinha esta numa superficie plana. Caso contrério, os
resultados da pesagem poderdo nédo ser exatos.
-Toque em "< no canto superior esquerdo do ecrd de pesagem para sair do modo Pesagem.
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Fungdes de modo

Nome do modo

Fungao

Descricdo

Ativado por predefini¢do. Utilizado para
definir o tempo, atemperaturaea

Para quem néo estiver familiarizado com o funcionamento do
produto, recomenda-se que siga os passos e as definiges

Manual velocidade parainiciar a confegéo. p id | it d
Nota: O tempo méximo de funcionamento é de ornecidas pelas receitas armazenadas na nuvem ou as
quatro horas, a temperatura méaxima é de 150 °C receitas predefinidas no robd de cozinha.
e onivel de velocidade méaxima é de 10.
Recomenda-se vivamente que toque em "Volta a zero" no ecrd
Pesagem Utilizado para pesar ingredientes. antes de cada pesagem, para garantir que o robé de cozinha
consegue pesar os ingredientes de forma precisa.
Este modo tem a velocidade mais elevada. Toque novamente
Rotacdo Utilizado para comprimir rapidamente no icone do modo de rotagdo extrema para sair deste modo.
extrema alimentos. Monitorize o robd de cozinha enquanto este estiver afuncionar
paraimpedir que abane e provoque acidentes.
A temperatura e a velocidade ndo sdo ajustaveis. A agua e
Amassarmassa  Utilizado para amassar massa. outros ingredientes podem ser acrescentados através do

orificio na tampa da panela.

Lascasde gelo

Utilizado para picar gelo. Pode
selecionar Gelo grosso ou Gelo fino.

A temperatura ndo é ajustavel. Certifique-se de que a tampa da
panela e o copo de medigdo estdo no lugar quando o robdé de
cozinha estiver a funcionar para impedir salpicos de gelo picado.

Utilizado para fazer sumos. E adequado

Atemperatura ndo é ajustavel. Certifique-se de que atampada

Sumo ara ingredientes como fruta e vegetais panela e o copo de medigdo estdo no lugar quando o robd de
P g g . cozinha estiver a funcionar para impedir salpicos de sumo.
Utilizado para moer grios e triturar A temperatura ndo é ajustavel. Recomenda-se que corte os
Triturar in redien?es g ingredientes em pedagos pequenos para ajudar a triturar os
g . ingredientes de uma forma uniforme.
Utilizado para recheios de carne e A temperatura ndo é ajustavel. Nao é adequado para
Picar triturar ingredientes ingredientes duros ou ingredientes com um elevado teor de
. agua, como fruta e carne congelada.
Utilizad tari dient A temperatura néo ¢ ajustavel. Certifique-se de que a tampa da
Cortar lizado para cortaringredientes panela e o copo de medicdo estdo no lugar quando o rob6 de
maiores. cozinha estiver a funcionar paraimpedir salpicos dos ingredientes.
Ndo encha de 4gua acima do nivel maximo. Certifique-se de
Limpeza Utilizado para limpar a panela. que a tampa da panela e o copo de medigdo estdo no lugar
quando o robd de cozinha estiver a funcionar.
A temperatura e a velocidade ndo sdo ajustaveis. A lamina
misturadora nao funciona neste modo. Este modo é adequado
A vapor/cozer Utilizado para cozinhar a vapor. para confecionar alimentos delicados, como dumplings e tofu.
S0 é adequado para o método de confegdo a vapor, ndo sendo
adequado para métodos como refogar.
A lamina misturadora suporta a rotagdo intermitente para
Guisar Utilizado para guisar alimentos impedir que os ingredientes sejam demasiado mexidos. Este
: modo é adequado para guisar ingredientes por um longo
periodo de tempo, como carne e sopas.
Alta Utilizad rarefogar a alt Com uma temperatura maxima de 180 °C, este modo ¢é adequado
temperatura temer:tEraa: efogaraaitas pararefogar alimentos a altas temperaturas, como vegetais ou

0oVvos.

Nota: Os nomes dos modos no ecrd podem variar consoante as melhorias do produto. Consulte o produto real.
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Exemplos de modo

Nome do modo Tempo Nivel de velocidade Quantidade de ingredientes
Nivel 0.5-10 200 g de cenouras e 500 ml de 4gua potavel.
Manual 15 minutos ’ : Deixe o rob6 de cozinha descansar durante

A temperatura maxima é 150 °C.

25 minutos ap6s cada utilizagao.

Rotacdo extrema

2 segundos x 3 vezes

Rotagdo extrema

2limdes (cortados em metades)

Amassar massa 5 minutos Amassar massa 450 g de farinha, 300 ml de 4gua potavel
Lascas de gelo 8segundos “:z:: g,g?:rieglgg:iszo' 200 g de cubos de gelo de 3cm?
Sumo 30segundos Nivel 9 400 gde peras, 1000 ml de 4gua potavel
Triturar 20 segundos Nivel 9,5 200 gde aglicar em pedrade 3cm?
Picar 15 segundos Nivel 8 300 g de cubos de carne de 2 cm?®
Cortar 6 segundos Nivel 9 100 gde alho

Limpeza 90 segundos Nivel 6 1000 ml de 4gua potavel

Limpeza profunda 8 minutos Nivel 6 1000 ml de agua potavel

Limpeza de massa 13 minutos Nivel 4 ou 6 1000 ml de agua potéavel

residual

A vapor/cozer 60 minutos Nivel 0 1000 ml de agua potavel

Guisar 60 minutos Nivel 0,5 1000 ml de agua potavel
Altatemperatura 10 minutos Nivel 0,5 300 g de vegetais ou ovos

Nota: Os nomes dos modos no ecrd podem variar consoante as melhorias do produto. Consulte o produto real.

Funcgdo de receita

Para uma melhor experiéncia de cozinha inteligente, ligue o produto a uma rede antes da utilizagao.

Toque em Receitas no canto superior esquerdo do ecra para aceder areceitas pessoais; toque na barra de pesquisa (oicone de
lupa) no canto superior direito do ecré para pesquisar receitas através da introdugao de palavras-chave.

Cuidados e manutencgao

- Antes da primeira utilizagao, limpe cuidadosamente todos os componentes e acessdrios, exceto a base de cozinha.

-Limpe e seque cuidadosamente todos os acessoérios utilizados ap6s cada utilizagao.

- Utilize o modo de limpeza entre pratos ou passos de confegdo para limpar os residuos de alimentos na panela. Pode encontrar
o modo no ecra de modo.

-Nao utilize objetos afiados ou palha de ago para limpar a panela. Em vez disso, utilize um produto de limpeza para ago inoxidavel.

- Utilize um pano macio para limpar a superficie do acessoério de plastico, como o conjunto a vapor.

-Desligue o produto da corrente antes de limpar a base de cozinha.

-Limpe a base de cozinha com um pano ligeiramente humedecido e detergente suave.

- Certifique-se de que ndo utiliza demasiada 4gua quando limpar a base de cozinha para impedir a entrada de ar e de &gua na mesma.

-A panela e o conjunto da misturadora podem danificar-se se entrarem em contacto com agua, outros liquidos ou residuos de
alimentos por um longo periodo de tempo. Limpe de imediato os componentes apds cada utilizagao.

- Guisados demorados ou o contacto com substancias acidas pode provocar ferrugem. Tenha em atengao os ingredientes utilizados.

-Verifique regularmente a existéncia de danos na base de cozinha e nos acessérios, incluindo a panela, o fio de alimentacao,

o anel de borracha na tampa da panela e o conjunto da misturadora.

- Para evitar danos no produto, verifique regularmente as portas de ventilagdo do produto para garantir que ndo estdo obstruidas.

- Desligue o produto da corrente quando nao estiver a ser utilizado.

- Existe uma estrutura de drenagem no interior do suporte da panela na base de cozinha. Se uma grande quantidade de caldo ou de
liquido derramar acidentalmente sobre o suporte, ndo vire a base de cozinha, umavez que o liquido ird passar automaticamente
pelo orificio de drenagem inferior. Utilize uma esponja absorvente ou um pano macio para limpar o liquido que ficou na superficie
da base de cozinha.

-0 produto deve ser mantido seco e limpo, e deve ser colocado num ambiente seco e bem ventilado.

-Nao utilize acessoérios danificados.

- O conjunto da misturadora e os acessoérios sdo consumiveis. Para melhores resultados na confegdo de alimentos, substitua-os
atempadamente tendo em conta a sua condic&o e frequéncia de utilizagéo.
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Especificagbes

Nome Robd de cozinha inteligente Modelo MCCO1IM-1A

Poténcia nominal total 1700 W Tensdo nominal 220-240V~

Poténcia nominal do motor 500 W Poténcia nominal de calor 1200 W

Capacidade 2,2L Frequéncia nominal 50-60 Hz

Peso liquido 10 kg Método de aquecimento Aquecimento porindugao
Peso bruto 13,8kg Dimensdes do produto 413 x 316 x 344 mm

Especificagbes da ligagcdo sem fios

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5500-5700 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Poténcia max.: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Poténcia max.: 5,8 dBm

Afuncdo WLAN deste dispositivo esta limitada apenas a utilizagdo em interiores durante o funcionamento na gama de

frequéncia de 5150 a 5350 MHz.

e

Pelo presente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. declara que o equipamento de radio do tipo MCCO1M-1A esta em
conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto completo da declaragao de conformidade da UE esté disponivel em:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Para consultar o manual detalhado online, visite www.mi.com/global/service/userguide.

2

Todos os produtos que apresentem este simbolo sdo considerados residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE,
conforme a Diretiva 2012/19/UE), ndo devendo ser misturados com residuos domésticos indiscriminados. Em vez disso,
o utilizador deve proteger a saide humana e o meio ambiente e entregar o respetivo equipamento num ponto de recolha
designado para reciclagem de residuos de equipamentos elétricos e eletrdnicos, indicado pelo governo ou pelas autoridades
locais. A correta eliminagao e a reciclagem ajudarao a prevenir eventuais consequéncias negativas para o meio ambiente e a
satde humana. Para obter mais informagdes sobre os locais e os termos e condi¢des de tais pontos de recolha, entre em
contacto com a entidade responsavel pela instalagdo ou com as autoridades locais.

AT | BE| BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES

FI |FR|{HR|HU|IE [IS | IT | LI | LT| LU| LV EA%)
PAP

MT| NL| NO| PL | PT| RO| SE| SI | SK| TR
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Resolugdo de problemas

Problemas

Diagnéstico da falha e Solugdes

Entrou liquido na éarea por
baixo da panela.

Desligue de imediato o fio de alimentagao.
Desligue o rob6 de cozinha.
Utilize um pano para limpar o excesso de liquido na area por baixo da panela.

N&o mova ou incline a base de cozinha, de modo a impedir o liquido de entrar na base de
cozinha e ficar em contacto com componentes condutores de corrente.

Né&o tente desmontar a base de cozinha, uma vez que ndo contém quaisquer pegas que
possam ser reparadas por si.

Se ndo tiver a certeza se entrou liquido na base de cozinha, ndo ligue o produto e contacte
0 apoio ao cliente.

Verifique se alamina misturadora esté instalada corretamente e se o anel de borracha esta
danificado.

O produto nédo arranca e o ecrd
nao liga.

Verifique se o fio de alimentagao esta corretamente ligado a tomada.

Verifique se o produto esta ligado.

Nao consegue instalarapanela
na base de cozinha.

Verifique se a panela e o conjunto da misturadora estdo corretamente instalados.

O produto deixa de trabalhar
durante a utilizagao.

Remova a panela da base de cozinha.

Remova alguns ingredientes ou acrescente algum liquido.

Aguarde cinco minutos (tempo de arrefecimento).

Volte ainstalar a panela.

Verifique se a porta de ventilagdo na parte de tras da base de cozinha esta desobstruida.
Prima o manipulo de controlo para reiniciar o produto.

Se amensagem de erro do sistema continuar a ser apresentada depois de terminar o tempo
de arrefecimento, contacte o apoio ao cliente.

O peso medido estaincorreto.

Verifique se existem objetos a tocar nas laterais da base de cozinha.

Verifique se a base de cozinha esta a ser puxada pelo fio de alimentacéo, o que podera
provocar um desequilibrio no médulo de pesagem.

Verifique se o produto esta colocado numa bancada limpa, estavel e plana.

N&o toque no produto em nenhum momento durante o processo de pesagem.

As operagdes de confegdo
basicas sdo interrompidas.

Os ingredientes acrescentados ndo cumprem os requisitos.
Remova a panela da base de cozinha e esvazie-a.
Volte a colocar a panela vazia na base de cozinha.

Reinicie o processo de confegao.

O robé de cozinha nao
consegue ligar-se a rede Wi-Fi.

Experimente ligar novamente depois de repor a rede Wi-Fi no ecra de definigoes.

Verifique se o sinal de Wi-Fi é suficientemente forte.

Ndo é possivel atualizar

aversdo do sistema.

Verifique se o produto esta atualmente a funcionar.

Verifique se a rede Wi-Fifunciona normalmente.

A fungdo de aquecimento
nao funciona.

O tempo de aquecimento podera ndo estar corretamente definido. Verifique se o tempo de
aquecimento foi definido.

A temperatura néo foi selecionada. Verifique se a temperatura foi definida.

A temperatura da panelaja excedeu a temperatura definida.
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Cadigos de falha

Se o robd de cozinha nédo estiver a funcionar corretamente, ird aparecer um cédigo de erro no ecra. Consulte a tabela abaixo
paraencontrar as solugdes correspondentes.

Coédigos de falha

Causas provaveis

Solugdes

Atampada panela
néo foi detetada.

A tampa da panela ndo estd colocada ou
blogqueada no lugar.

Coloque a tampa da panela no lugar, prima
firmemente e, em seguida, tente novamente.

A panela nio foi

A panela ndo esta instalada ou ndo esta

Alinhe a panela com a posigdo correta e

detetada. corretamente instalada. instale-a e, em seguida, tente novamente.
O robé de cozinha vai retomar
E-03 A protecgao de sobretens&o foi acionada. automaticamente o funcionamento quando
atensdovoltarao normal.
O rob6 de cozinha vai retomar
E-04 A protegdo de sobretensao foi acionada. automaticamente o funcionamento quando
atensdovoltarao normal.
L O robé de cozinha vai retomar
O alerta de alta temperatura foi acionado pelo X .
E-05 AP automaticamente o funcionamento quando
sensor na parte inferior da panela.
atemperatura descer.
O rob6 de cozinha vai retomar
E-07 Atemperatura IGBT esta demasiado alta. automaticamente o funcionamento quando
atemperaturadescer.
. . Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-8 O sensor IGBT esta danificado. paraagendar a manutengio.
E-10 O sensor na parte inferior da panela esta danificado. Contacte a equipa do servigo de pds-venda
paraagendaramanutencgao.
P . Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-11 Erro de comunicagao de aquecimento. para agendar a manutencéo.
E-12 A placa da espiral tem um circuito aberto. Contacte a equipa do servigo de pés-venda
para agendar amanutengao.
- . Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-13 A panela ndo esta bloqueada no lugar. para agendar a manutencao,
- - . Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-16 A protecdo de sobretensdo do motor foi acionada. -
para agendara manutencgao.
- - Lo Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-17 A protegdo de alta tensdo do motor foi acionada. para agendar a manutencéo.
B . ~ o Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-18 A protecgdo de baixa tensao do motor foi acionada. para agendar a manutengao.
Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-19 A protecdo de perda de fase do motor foi acionada. para agendarqa n?anutengéo? P
N ) L Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-20 A protegéo de bloqueio do motor foi acionada. paraagendar a manutencéo.
O rob6 de cozinha vai retomar
E-21 A temperatura do motor esta demasiado alta. automaticamente o funcionamento quando
atemperaturadescer.
- Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-22 O sensor do motor tem um circuito aberto. para agendar a manutenco,
E-23 O sensor do motor esta em curto-circuito. Contacte a equipa do servigo de pos-venda

para agendar a manutengao.
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Codigos de falha

Causas provaveis

Solugdes

Atemperatura MOSFET esta em

O rob6 de cozinha vai retomar

E-24 sobreaquecimento automaticamente o funcionamento quando
a . atemperaturadescer.

O rob6 de cozinha vai retomar

E-25 o sepsol:tde gerrt\peratura MOSFET tem automaticamente o funcionamento quando
umcircuito aberto. atemperaturadescer.

£26 O sensor de temperatura MOSFET esta 0 ¢ robtc_) det cofznnh.a val ¢ retom;r

- em curto-circuito. automaticamente o funcionamento quando
atemperatura descer.

O robé de cozinha vai retomar

E-27 Erro de comunicagao do motor. automaticamente o funcionamento quando
atemperaturadescer.

O robé de cozinha vai retomar

E-28 Erro da ventoinha de arrefecimento. automaticamente o funcionamento quando
atemperatura descer.

O robé de cozinha vai retomar

E-29 Erro de comunicagao de pesagem. automaticamente o funcionamento quando
atemperaturadescer.

O rob6 de cozinha vai retomar

E-30 Erro de comunicagéo do Android. automaticamente o funcionamento quando

atemperaturadescer.

Versao do Manual do utilizador: V1.0

Para mais informagdes, consulte o site www.mi.com
Fabricado para: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Fabricante: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(Uma empresa do Ecossistema Mi)
Morada: Building 11, 1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Fabricado na China
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Zasady bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy doktadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg i zachowac jg na przysztosc.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo i ograniczy¢ ryzyko urazéw oraz
szkdd materialnych, nalezy przestrzegaé nastepujacych zasad:

OSTRZEZENIA

- Produkt przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, postrzegania lub umystowych lub
osoby niemajace wiedzy i doswiadczenia w jego obstudze, jesli
tylko zapewni im sie przy tym odpowiednig opieke lub instruktaz
na temat bezpiecznej obstugi sprzetu i jesli wykazujg zrozumienie
wystepujacych zagrozen.

- Chroni¢ urzadzenie przed dzie¢mi. Dzieci nie moga bawic sie
tym urzadzeniem ani go obstugiwac.

- Nie ustawiaé¢ urzadzenia na niestabilnej lub wilgotnej powierzchni.
Urzadzenie powinno znajdowac sie przynajmniej 30 cm od zrodta
ognia lub ciepta.

- Dopuszczalny zakres wysokosci n.p.m. dla tego produktu wynosi
0-2000 metrow.

-Nie ustawia¢ podstawy robota na powierzchniach goracych ani
podgrzewanych, takich jak kuchenki, ptyty grzejne lub indukcyjne,
ani w zadnym innym miejscu o podwyzszonej temperaturze.

-Nie zgniata¢, uderzac i nie rysowaé urzadzenia zadnym ostrym
lub ciezkim przedmiotem, aby unikngé¢ obrazen lub awarii.

- Urzadzenia nie mozna uzywac z zewnegtrznym minutnikiem ani
niezaleznym pilotem zdalnego sterowania.

-Nie nalezy modyfikowa¢, demontowaé ani naprawia¢ urzadzenia
samodzielnie, aby unikng¢ pozaru, porazenia pradem lub poparzenia.

-W razie uszkodzenia lub awarii nalezy natychmiast zaprzesta¢
korzystania z urzadzenia, aby unikng¢ pozaru, porazenia prgdem
lub poparzen.

- Silikonowe czesci urzadzenia nie mogg stykac sie z roztworami
zawierajgcymi ponad 50% alkoholu.
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-Wytgczyé¢ urzadzenie i odtgczy¢ przewdd od zasilania przed
wymiang akcesoriow lub dotykaniem ruchomych elementow.

- Nie uzywac akcesoriow lub elementéw, ktore nie byty oryginalnie
dotaczone do tego urzadzenia, aby unikng¢ pozaru lub obrazen.

- Para i wysoka temperatura moga doprowadzi¢ do przebarwienia
lub deformacji meblii scian. Trzymaé urzadzenie w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od mebli i $cian.

- Uzywac w dobrze wentylowanym miejscu, aby zapewni¢ skuteczne
odprowadzanie ciepta.

- Ostrza znajdujace sie wewnatrz naczynia majg ostre krawedzie.
Nalezy zachowaé ostroznos¢ przy opréznianiu naczynia
i czyszczeniu elementow blendera.

Srodki ostroznosci dotyczace zasilania

- Aby unikng¢ ryzyka pozaru lub porazenia pragdem, nie wolno
korzystac¢ ze zrodet zasilania innych niz 220-240 V~.

- Nie odtagcza¢ od zasilania przez pocigganie za przewdd zasilajacy,
stwarza to ryzyko pozaru lub porazenia prgdem w wyniku zwarcia.

- Nie zezwala¢ dzieciom na korzystanie z urzagdzenia bez nadzoru
dorostych. Trzymac¢ urzadzenie poza zasiegiem niemowlat, aby
uniknaé¢ porazenia prgdem, oparzen lub innych obrazen.

-Nie podtaczaé i nie odtgczac przewodu zasilajgcego wilgotnymi
rekami, bo moze to spowodowac porazenie prgdem lub inne
obrazenia.

- Korzystac wytacznie z gniazd elektrycznych o minimalnej
obcigzalnosci 10 A.

- Odtaczyc¢ przewdd zasilajacy od gniazda elektrycznego przed
przystagpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
lub przenoszeniem produktu.

-W razie uszkodzenia lub zniszczenia przewodu zasilajgcego
nalezy go wymieni¢ u producenta lub w autoryzowanym
serwisie, aby unikng¢ zagrozen.
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Srodki ostroznosci podczas korzystania

-Nie napetnia¢ naczynia powyzej linii poziomu maksymalnego (2,2 I).

- Nie wyjmowac miarki w trakcie pracy urzadzenia na szybkich
obrotach, aby unikng¢ rozpryskiwania ttuszczu lub ptynéw.

-Nie prébowac sitowego otwierania pokrywy naczynia lub
mechanizmu zamykajgcego. Pokrywe naczynia mozna otworzyé
tylko przy zerowej predkosci obrotowej i po zwolnieniu
mechanizmu zamykajacego.

-Nie uzywac trzepaczki podczas dtugotrwatego gotowania,
powolnego duszenia lub fermentac;ji.

-Nie dotyka¢ ruchomych elementéw, aby unikng¢ ich uszkodzenia
mechanicznego.

- Nie wktada¢ dtoni do naczynia.

- Nie zbliza¢ skoéry ani wtoséw do blendera.

- Podczas gotowania na parze upewnic sie, ze w naczyniu znajduje
sie dostateczna ilo$¢ wody. Jesli gotowanie sie przedtuza, nalezy
uzupetni¢ zapas wody.

- Nie dotyka¢ miarki w trakcie korzystania ani bezpo$rednio po nim.
Trzymac poza zasiegiem dzieci oraz niemowlat i uwazac na ryzyko
poparzenia.

-Nie przenosic¢ i nie potrzagsaé urzadzeniem podczas obstugi.

- Nie wktada¢ skrobaka do naczynia w trakcie gotowania.

-Nie nakrywac niczym gérnej cze$ci urzadzenia w trakcie pracy,
gdyz uniemozliwi to ujscie pary.

- Przy dodawaniu wody podczas blendowania temperatura wody nie
moze przekraczac 60°C, aby unikng¢ ryzyka oparzen w razie
rozlania lub wykipienia.

- Jesli podczas pracy z duzg szybkoscig obrotowg temperatura ptynu
bedzie za wysoka, szybko$¢ obrotéw zostanie automatycznie obnizona.

-Nalewanie do naczynia ptynéw o wysokiej temperaturze moze
spowodowac ich rozpryskiwanie na zewnatrz wskutek odparowywania.

-Naczynia nalezy uzywacé z znajdujgca sie w zestawie podstawa robota.
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Srodki ostroznosci po uzyciu

-Naczynie po uzyciu nalezy szybko oprézni¢ ze sktadnikow. Zestaw
blendera nalezy bezzwtocznie wyja¢ i wyczysci¢, uwazajac przy
tym, by sie nie skaleczy¢.

- Jesli urzadzenie zostanie uszkodzone lub ulegnie awarii, nalezy
natychmiast je wytgczy¢ i odtgczy¢ od zrodta zasilania.

- Doktadnie wytrze¢ naczynie do sucha i wyczysci¢ przed odstawieniem
na podstawe robota.

Srodki ostroznosci podczas czyszczenia i konserwacji

- Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie i nie zalewa¢ woda.

- Odtaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania przed czyszczeniem
podstawy robota.

- Nie czys$ci¢ naczynia za pomocg myjki z wetny stalowej ani
zadnych innych twardych przedmiotéw.

- Czysci¢ wytacznie miekka szmatka.

-Nie dopuszcza¢ do tego, by do wnetrza obudowy podstawy
robota przeniknety woda lub brud.

- Jesli urzadzenie ma by¢ nieuzywane przez dtuzszy czas,
odtaczy¢ przewdd zasilajacy i zabezpieczy¢ urzadzenie przed
wilgocia, kurzem oraz domowymi szkodnikami.

Srodki ostroznosci w przypadku awarii

Jesli wystgpi ktérykolwiek z ponizszych warunkéw, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania i zwrdécic sie
0 pomoc do serwisu.

-Wtyczka przewodu zasilajgcego lub sam przewod silnie
rozgrzewaja sie podczas pracy.

- Z podstawy robota wydobywa sie dym lub czué zapach
spalenizny.

- Niektére elementy produktu sg ztamane, poluzowane lub
niestabilne. Naczynie zostato odksztatcone.
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Przeglad produktu

Inteligentny robot kuchenny

Miarka @

Pokrywka

Naczynie gtowne

° @ Wtacznik gtéwny
W -

O @ Podstawa robota

Pokretto sterowania @

Wykaz akcesoriéw

Zaczep ostrza blendera x 1 Ostrze blendera x 1 Ostonaostrza x 1 Zestaw parowaru x 1
(Zainstalowano fabrycznie (Zainstalowano fabrycznie
W naczyniu) W naczyniu)

Trzepaczka x 1 Skrobak x 1 Koszyk x 1 Zestaw tyzek do odmierzania x 1

Uwaga: llustracje produktu, akcesoriéw i interfejsu uzytkownika przedstawione w niniejszej instrukcji obstugi stuza jedynie jako
odniesienie. Rzeczywisty produkt i funkcje moga rézni¢ sig od przedstawionych w zwigzku z ulepszeniami produktu.
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Opis elementow

Funkcje elementéw

Nazwa elementu Funkcja

Naczynie gtéwne tacznie z blenderem stuzy do gotowania i obrébki sktadnikow.

Pozwala zamknaé naczynie. Zapobiega to rozpryskiwaniu sokéw podczas pracy. Na $rodku jest

Pokrywka otwor, przez ktéry mozna dodawacé kolejne odmierzone sktadniki juz w trakcie gotowania.

Miarka Pozwala odmierzac¢ sktadnikiizatyka¢ otwor na $rodku pokrywy naczynia.

Podstawa robota Najwazniejszy element urzadzenia, zawierajacy silnik elektryczny. Zapewnia zasilanie.

Zestaw blendera W potaczeniu z naczyniem gtéwnym pozwala blendowa¢ i siekac sktadniki.

Zestaw parowaru Pozwala gotowacé na parze.

Kosz Pozwala gotowac na parze, przyrzadzac tagodne, delikatne potrawy i odsgczaé soki z owocow
iwarzyw.

Trzepaczka Pozwala ubija¢ $mietane lub biatka jajek.

Skrobak Stuzy do zdrapywania resztek produktéw z wewnetrznej strony naczynia.

Zestawtyzek do

odmierzania Stuza do odmierzania niewielkich ilosci sktadnikdw ptynnych lub sypkich.

Ostona ostrza sprzyja konwekcji ptynu w naczyniu i chroni delikatniejsze sktadniki przed
posiekaniem przez ostrze.

Ostona ostrza

Instrukcje obstugi elementow
Naczynie gtéwne

Naczynie stuzy do obrébki i podgrzewania sktadnikow. Sktada si¢ ze stalowej misy, pokrywki i zestawu blendera. Przed
rozpoczeciem gotowania nalezy je prawidtowo ustawié na podstawie. Sposéb postgpowania opisano ponizej:

. Ustaw uchwyt naczynia gtéwnego zgodnie z punktem
orientacyjnym, a nastgpnie wstaw naczynie pionowo w
zagtebienie w podstawie robota.

N

. Sprobuj delikatnie porusza¢ naczyniem w lewo i w prawo.
Jeslinaczynie maniewielkg swobode ruchu, ale nie moze
sie obracac¢, zostato umieszczone prawidtowo.

/\ UWAGA

-Ustawi¢ urzadzenie na czystej, solidnej i stabilnej
powierzchni, na przyktad na blacie kuchennym.

-Urzadzenie powinno znajdowac sie z dala od krawedzi
blatu, aby nie spadto pod wptywem wibracji podczas
pracy lub na skutek potracenia.

-Nie ustawia¢ urzadzenia na powierzchniach goracych ani
podgrzewanych, takich jak kuchenki, ptyty grzejne lub
indukcyjne, ani w zadnym innym miejscu o podwyzszonej
temperaturze. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od
zewnetrznych zrédet ciepta.

-Nie ustawiac¢ urzadzenia pod meblami takimi jak potkilub
wiszgce szafki, poniewaz stwarza to ryzyko uszkodzenia
mebli przez parg wytwarzang podczas gotowania.
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Zestaw blendera (ostrze blendera + zaczep ostrza blendera)

Wyjmij zestaw blendera przed czyszczeniem i myciem naczynia, a nastepnie wt6z go z powrotem po wyczyszczeniu
iwysuszeniu. Ostrze blendera stuzy do blendowania, rozdrabniania i mieszania produktéw, dlatego zawsze musi by¢ poprawnie
zamontowane i unieruchomione w zaczepie. W przeciwnym razie jego poluzowanie moze doprowadzi¢ do obrazen ciata.
Sposéb postepowania opisano ponizej:

-

. Aby uniknaé przypadkowego odpadniecia ostrza,
trzymaj zawsze naczynie za uchwyt i otworem do
gory.

N

. Obro¢ zaczep ostrza blendera w prawo, aby go
zdja¢, i na chwile zostaw ostrze w naczyniu.

w

. Ostroznie unie$ uchwyt ostrza blendera, aby je
wyjacé z naczynia razem z gumowa uszczelkg.

N

. Podczas czyszczenia ostrza blendera nalezy
zachowaé szczegblng ostroznosé, aby sie nie
skaleczy¢. Po umyciu element nalezy wytrze¢ do
sucha. Ostrze blendera

\go

o

. Trzymaj uchwyt ostrza blendera razem z gumowa
uszczelka, przytoéz ostrze blendera do otworu na
spodzie naczynia i wsun, dociskajgc gumowag
uszczelke do spodu naczynia.

o

. Zamontuj zaczep ostrza blendera na dnie naczynia
od spodu, nastgpnie obré¢ go w lewo, az zaczep
zostanie pewnie ztgczony z ostrzem.

/\ UWAGA

- Ostrza majg bardzo ostre krawedzie. Nalezy zachowa¢
szczeg6lng ostroznos¢ przy ich montazu, rozbieraniu,
uzywaniu i czyszczeniu.
Zaczep ostrza blendera ¥
-Nie nalezy dotyka¢ ostrzy. Stwarza to ryzyko
skaleczenia.

Obré¢ w prawo, aby uwolnié

-Podczas rozktadania blendera otwér naczynia zaczep ostrza blendera.

powinien by¢ skierowany ku gérze. W przeciwnym
razie ostrze blendera moze odpasc¢iulec
uszkodzeniu lub spowodowac¢ skaleczenia.

-Nie wktada¢ dtoni do naczynia przed zdjeciem go Uchwyt ostrza
z podstawy robota.

- Aby unikna¢ oparzen na skutek rozgrzania naczynia

iostrza blendera po gotowaniu, przed demontazem

nalezy odczekaé do ich ostygnigcia.

A L i . Gumowa uszczelka

-Nalezy zwroci¢ uwage na prawidtowy montaz ostrza

blendera. Nalezy regularnie sprawdza¢ stan ostrza

blenderaigumowej uszczelki.

Ostrze blendera

-Podczas montazu ostrza blendera zwraca¢

szczegblng uwage nato, czy ostrze i uszczelka

sg poprawnie zatozone.

- Uszczelka musi by¢ nienaruszona. Jej uszkodzenie
stwarza ryzyko uszkodzenia urzadzenia w wyniku
przeciekania ptynu do wnetrza podstawy robota.

- Przed rozpoczeciem gotowania nalezy sie upewnic,

Ze ostrze blendera jest prawidtowo zamontowane
i doktadnie unieruchomione.
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Pokrywka

Pokrywka pozwalazamkna¢ naczynie. Ze wzgledu na bezpieczerstwo obstugi robot kuchenny moze zosta¢ wtaczony tylko pod
warunkiem, ze pokrywka jest natozona i zablokowana. Sposéb postepowania opisano ponizej:

-

. Ustaw uchwyt pokrywy na prawo od uchwytu naczynia,
nastepnie zdecydowanie natdz pokrywe na wierzch
naczyniaidoci$nij oburacz. Nastepnie obré¢ pokrywe
w prawo, az uchwyt pokrywy znajdzie si¢ bezposérednio
nad uchwytem naczynia. Upewnij sig, ze pokrywa jest
prawidtowo ustawiona i unieruchomiona.

N

. Naciénij pokretto, aby rozpocza¢ gotowanie, a naczynie
zostanie automatycznie zamkniete.

w

. Robot kuchenny automatycznie wykryje, czy pokrywa
znajduje si¢ we wtaéciwym miejscu. Jesli nie, na ekranie
pojawi si¢ komunikat.

N

. Naczynie zostanie automatycznie odblokowane po
zakonczeniu gotowania.

/\ UWAGA

-Nie nalezy otwiera¢ pokrywy naczynia na site, gdyz grozi
to uszkodzeniem zamkniecia.

- Po zakonczeniu gotowania wewnatrz naczynia moga
znajdowac sie resztki goracej pary. Aby uniknaé
oparzenia parg, nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
otwierania naczynia.

- Nie zdejmowac miarki podczas gotowania. Niektére
przepisy wymagajg wyjecia miarki, aby wypusci¢ nadmiar
pary. Szczegdtowe informacje zawierajg odpowiednie
przepisy.

-Nalezy regularnie kontrolowaé stan gumowej uszczelki
i pokrywy naczynia.

- Nie zdejmowac¢ gumowej uszczelki podczas czyszczenia.
- Po gotowaniu naczynie robota nalezy bezzwtocznie umy¢,

aby uniknaé nieprzyjemnych zapachéw wydzielanych
przez nie$wieze resztki produktow.

Zestaw/koszyk do gotowania na parze

)
Miarka (@3-

Pokrywka

Zestaw i koszyk do gotowania na parze petng funkcje parowaru. Zestaw parowaru sktada sie z pokrywy, tacki, wktadki dolnej,
naczynia parowaru oraz tacki odciekowej do gromadzenia wody. Zestaw parowaru montuje sie bezposrednio na pokrywie
naczynia gtéwnego, dzieki czemu para przechodzi przez otwdr w pokrywie i podgrzewa produkty. Ponizej opisano sposéb

korzystania z zestawu parowaru:

. Ustaw zestaw parowaru w zagtebieniu w pokrywie
naczynia gtéwnego. Upewnij sig, ze jest prawidtowo
ustawiony i unieruchomiony.

. Aby uzy¢ koszyka, napetnij go produktami do gotowania
iwstaw do naczynia.

. Zaleznie od potrzeb mozna korzysta¢ z
elementow parowaru.

réznych

. Aby podczas gotowania na parze zbiera¢ odciekajace
soki, wsun tacke odciekowa miedzy naczynie parowaru a
pokrywe naczynia gtéwnego. W razie usuniecia tacki
odciekowej soki bedg sptywaty do naczynia gtéwnego.
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/A UWAGA

- Produkty muszg by¢ rownomiernie roztozone wewnatrz
parowaru, ataczny cigzar sktadnikéw do gotowania razem
z talerzami nie moze przekroczy¢ 2 kg.

- Podczas zdejmowania parowaru lub koszyka do gotowania
na parze nalezy zachowac ostroznos¢, by unikngé
oparzenia para.

-Nalezy regularnie kontrolowaé¢ poziom wody w naczyniu
podczas gotowania, aby unikng¢ uszkodzenia robota w
wyniku catkowitego jej wygotowania.

-Parowar i koszyk nalezy bezzwtocznie wyczysci¢, aby
unikng¢ zatykania otworéw, przez ktére musi swobodnie
przeptywacé para.

-Podczas korzystania z parowaru nalezy wyjaé miarke
zatykajaca otwor w pokrywie.

-Nalezy pamigtac¢ o wodzie gromadzacej sie w tacy
odciekowej, aby uniknaé jej przepetnienia. W zwyktych
warunkach podczas gotowania na parze taca odciekowa
moze zgromadzi¢ soki przez okoto godzine.

Miarka

Uchwyt

Kosz

Miarka pozwala zatka¢ otwdr w pokrywie naczynia gtéwnego, aby unikna¢ utraty ciepta i rozpryskéw. Ponadto mozna za jej
pomocg odmierza¢ ptyny. Jesli potrzebna jest tylko niewielka ilo$¢ ptynu, nie trzeba wyjmowac miarki. Wystarczy powoli nala¢
ptyn na pokrywe naczynia, aby sptynat do wnetrza naczynia przez szczeling wokét miarki. Aby dodaé wigcej ptynu lub sktadniki

state, nalezy postgpowac jak ponizej:

1. Nacisnij pokretto sterowania, aby wstrzymac¢ trwajacy
program gotowania. Podnie$ miarke, trzymajgc za
uchwyt, by ja wyjaé z otworu.

2. Dodaj sktadniki do naczynia.

3. Przyt6z miarke do otworu w pokrywie i delikatnie
docisnij, aby zatka¢ otwor.

4. Nacisénij pokretto, aby wznowi¢ gotowanie.

/A\ UWAGA

- Podczas wyjmowania miarki podczas gotowania nalezy
zachowac ostroznosé¢, aby nie poparzy¢ sig goraca parg
wewnatrz naczynia.

-Niektore przepisy wymagaja wyjecia miarki, aby
wypusci¢ nadmiar pary. Szczegétowe informacje
zawierajg odpowiednie przepisy.

Skrobak i zestaw tyzek do odmierzania

D
o
¢—

Miarka

Skrobak pozwala zdrapywaé¢ przywarte resztki produktéw podczas czyszczenia naczynia. tyzki pozwalajg odmierzaé¢
niewielkie iloéci produktow sypkich lub w ptynie. W zestawie sa tyzki o kilku pojemnosciach: 10 ml, 5ml, 2,5 mli1,25 ml. Podczas

/\ UWAGA

Zadnych akcesoriéw nie nalezy uzywaé do innych celéw.

Nie wktada¢ skrobaka anityzek do odmierzania do
wnetrza naczynia w trakcie gotowania.

Regularnie sprawdza¢ akcesoriaiwymienia¢ je
odpowiednio wczesénie w razie stwierdzenia uszkodzen.
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Trzepaczka

Oprécz ubijania $mietany i biatek trzepaczka przy niskich obrotach utatwia rownomierne mieszanie sktadnikéw, aby unikngé
ich przywierania do dna naczynia i przypalania. Montaz i demontaz odbywa sie nastepujaco:

-

. Zatdz trzepaczke na ostrze blendera, wsuwajac ja
w szczeling ostrza poprzecznego i obré¢ delikatnie,
aby ja zamocowa¢. Upewnij sig, ze nie daje sie
tatwo zdjaé.

N

. Chwy¢ za uchwyt trzepaczkii potrzgénij nig w gore,
aby ja zdjaé.

A UWAGA Uchwyt

-Nie korzystac z szybkosci powyzej poziomu 5.
-Nie uzywac skrobaka podczas korzystania z trzepaczki. Trzepaczka @ o)

-Nie nalezy zaktada¢ ani zdejmowac trzepaczki w trakcie
pracy robota.

Ostona ostrza

Ostona ostrza sprzyja konwekcji ptynu w naczyniu i chroni delikatniejsze sktadniki przed posiekaniem przez ostrze. Nadaje sie
do duszenia i gotowania metoda sous-vide. Mozna takze jej uzywa¢ w trybie gotowania/gotowania na parze. Podczas
zdejmowania i zaktadania ostrza blendera ostona ostrza chronitez rece przed skaleczeniem. Aby zatozy¢ i zdja¢ ostone ostrza,
wykonaj nastepujgce czynnosci:

Zaktadanie: Wyréwnaj $rodek ostony ostrza z Ostonaostrza
uchwytem ostrza i doci$nij ostone ostrza, aby ja
doktadnie przymocowac.

Zdejmowanie: Wyciagnij ostone ostrza do gory za
uchwyt.

/A UWAGA

- Nie uzywaj przy szybkosciach powyzej poziomu 1.

- Temperatura nie moze przekracza¢ 100°C.

- Ostony ostrza uzywaj tylko podczas duszenia lub
gotowania z dostateczng ilo$cia ptynu. Nie

dopuszczaj do wygotowania sie ptynu, w ktérym
jestzanurzona ostona ostrza, w wysokiej temperaturze.

Uzytkowanie

Podtgcz przewdd zasilajacy do gniazda elektrycznego o napieciu 220-240 V~, podtacz przewdd do podstawy i wtgcz robota. Na
ekranie pojawi sie animacja startowa.

Ekran robota kuchennego automatycznie sie wytaczy po 10 minutach bezczynnoséci. Czas ten mozna zmieni¢ w ustawieniach.
Po 10 minutach od wytaczenia ekranu robot kuchenny przejdzie do trybu oszczedzania energii. Nacisnij i przytrzymaj pokretto
sterowania przez 3 sekundy lub uzyj menu rozwijanego, aby wytgczy¢ robota kuchennego. Aby wtaczy¢ robota kuchennego,
nacisnij pokretto sterowania. Jezeli robot kuchenny nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, naci$nij przycisk wtacznika, aby go
wytaczyé.

Uwaga: Ekran mozna wybudzi¢, dotykajac go lub naciskajgc pokretto sterowania.
taczenie z aplikacjg Mi Home/Xiaomi Home

Ten produkt obstuguje aplikacje Mi Home/Xiaomi Home*. Uzywaj aplikacji
Mi Home/Xiaomi Home do sterowania urzadzeniem i obstugi innych
inteligentnych urzadzer domowych.

Zeskanujkod QR, aby pobrac¢izainstalowac aplikacje. Jesliaplikacjajest juz
zainstalowana, nastgpi przekierowanie do strony konfiguracji potaczenia.
Aby pobra¢ i zainstalowa¢ aplikacje, mozesz tez wyszuka¢ nazwe ,Mi
Home/Xiaomi Home" w sklepie z aplikacjami.

9DD2934D

Otworz aplikacje Mi Home/Xiaomi Home, naciénij przycisk ,+" w gérnym
prawym rogu ekranu i wykonaj polecenia, aby doda¢ urzadzenie.
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*W Europie (z wyjatkiem Rosji) aplikacja nosi nazwe Xiaomi Home. Nalezy kierowac¢ sie nazwg wys$wietlang w posiadanym urzadzeniu.
Uwaga: wersja aplikacji mogta zostac¢ zaktualizowana. Prosimy o postgpowanie zgodnie z instrukcjami w biezgcej wersji aplikacji.

Potgczenie z Wi-Fi

Po pierwszym wtgczeniu robota kuchennego nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami na ekranie, aby podtaczy¢ go do Wi-Fi.

Konfiguracja poczatkowa

Na ekranie bedg wyswietlane instrukcje pozwalajace skonfigurowa¢ robota po pierwszym wtgczeniu. Naciénij pokretto albo
przesun palcem po ekranie w lewo, aby przej$¢ do kolejnego kroku. Nacisnij ponownie pokretto, aby przej$¢ na ekran gtéwny po
zakonczeniu konfiguracji.

Ustawienia mozna zmieni¢ w kazdej chwili, wybierajgc opcje Profil > Ustawienia.

Ustawienia uzytkowe

Wartosci ustawien: Parametry gotowania, takie jak czas, temperatura i szybko$¢, mozna zmienia¢ przed gotowaniem i w jego
trakcie. Robot kuchenny dziata tylko pod warunkiem, ze ustawiono jednoczesnie czas i szybko$é. Dotknij ikon czasu,
temperatury i szybkosci na ekranie, aby otworzy¢ odpowiedni ekran ustawien, a nastepnie zmieniaj wartosci pokrettem. Po
ustawieniu warto$ci naciénij pokretto, aby rozpoczaé gotowanie.

Wybieranie przepiséw: Wybierz pozycje Przepisy na ekranie albo dotknij ikony w prawym gérnym rogu, by wyszuka¢ przepisy.
Wykonuj czynnoéci zawarte w przepisie, aby przygotowac robota do gotowania.

Ustawianie czasu
1. Dotknijikony czasomierza, by przej$¢ do ustawiania czasu.

2. Uzyj pokretta, aby wybra¢ czas gotowania.

/A UWAGA

- Ustawiony czas mozna zmieni¢ w dowolnej chwili
w trakcie gotowania (z wyjgtkiem niektérych trybow).
Dotknij ikony ustawienia czasu i uzyj pokretta, aby
wybra¢ odpowiedni czas gotowania. Robot kuchenny

wznowi gotowanie zgodnie z nowym ustawieniem czasu
i doprowadzi je do konca.
-W kazdej chwili przed uptywem ustawionego czasu
mozna nacisna¢ pokretto, aby wstrzymacé robota i doda¢ ‘ ‘
nowe sktadniki w trakcie gotowania. Wystarczy ponownie

nacisna¢ pokretto, aby wznowi¢ prace robota zgodnie
zwczesniej ustawionym czasem.

- Aby zakonczy¢ gotowanie przed uptywem ustawionego
czasu, nalezy dotkna¢ ikony czasu i za pomoca pokretta
ustawi¢ czas 00:00:00.

Ustawianie temperatury

1. Dotknij ikony temperatury, by przejé¢ do ustawiania
temperatury.

2. Uzyj pokretta, aby wybraé temperature. 00:00:00

-Ustawiong temperature mozna zmieni¢ w dowolnej chwili
w trakcie gotowania (z wyjatkiem niektorych trybow).
- Jesliogrzewanie jest zbedne, nalezy ustawic¢ temperature

O
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Ustawianie szybkosci

1. Dotknij ikony szybkosci, by przej$¢ do ustawiania
szybkosci.

2. Uzyj pokretta, aby wybra¢ szybkos¢.

/\ UWAGA

-Ustawiong szybko$¢ obrotéw mozna zmieni¢ w dowolnej
chwiliw trakcie gotowania (z wyjatkiem niektérych trybow).

-Robot kuchenny moze rozpocza¢ dziatanie tylko pod
warunkiem, ze ustawiono czas i szybko$¢.

-Dowyboru jest 20 poziomdw szybkosci obrotowej
w kazdym z dwoch kierunkow. Obracajac pokretto
w prawo, mozna wyregulowa¢ szybko$¢ do przodu,
akrecac w lewo, ustawi¢ szybkosé do tytu. Im wyzszy
poziom, tym wieksza szybkos$¢.

- Nie nalezy ustawia¢ duzych szybkosci podczas gotowania
goracych potraw i zup w temperaturze powyzej 60°C,
poniewaz stwarza to ryzyko wykipienia i oparzen.

-Obracajgc pokretto w lewo lub w prawo, mozna zmienié¢
kierunek obrotéw ostrza blendera. Aby tylko delikatnie
delikatnie miesza¢ potrawy, nalezy wtaczy¢ obroty do tytu.

Zaprogramowane tryby

Robot kuchenny ma wiele gotowych trybéw (programéw) do réznych zastosowan. Mozna przej$¢ do ekranu gtéwnego, aby
wybra¢ tryby obejmujace wazenie, szybkie wirowanie, ugniatanie ciasta, lody szronowe, wyciskanie soku, mielenie,
rozdrabnianie, siekanie, czyszczenie, gotowanie w wodzie lub na parze albo duszenie. Dla przyktadu wybierz program mielenia
migsa oraz wazenia i wykonaj ponizsze kroki.

Mielenie miesa
. Oczys¢ sktadniki i potnij je na drobne kawatki, po czym wt6z je do naczynia. Upewnij sig, ze ilo$¢ sktadnikow nie przekracza
poziomu maksymalnego naczynia.

—

N

. Wstaw naczynie prawidtowo do zagtebienia w podstawie i zamknij je przykrywka. Upewnij sig, ze przykrywka naczynia jest
poprawnie zatozona i unieruchomiona.

w

. Wiacz robota, wybierz na ekranie tryb mielenia migsa i naciénij pokretto. Robot kuchenny rozpocznie dziatanie przy uzyciu
ustawionych wartoéci i automatycznie zatrzyma sie po zakoriczeniu programu. Naciénij pokretto, aby wstrzyma¢ robota
w trakcie pracy.

4. Po zakonczeniu programu zdejmij naczynie z podstawy i wyjmij produkty z naczynia za pomocg skrobaka.

/\ UWAGA

-Przed gotowaniem trzeba zdjaé z migsa $ciegna, koscii skore, azamrozone migso najpierw nalezy rozmrozi¢.

- Trybu mielenia migsa nie mozna uzywacé do twardych sktadnikéw, jak mrozonki, kostki lodu lub kosci.

-W trakcie pracy robot moze wpada¢ w wibracje, dlatego nie nalezy go zostawia¢ bez dozoru.

- Robota nalezy wytaczy¢, jesli jego wibracje bedg zbyt silne lub w razie przywarcia produktéw do naczynia. Rozprowadz
sktadniki skrobakiem réownomiernie na dnie naczynia i znéw wtgcz robota.

Wazenie
1. Ustaw naczynie na podstawie i na ekranie wybierz tryb wazenia.
2. Wt6z do naczynia sktadniki wymagajace zwazenia. Wynik wazenia zostanie wy$wietlony na ekranie.

3. Nacisnij i przekre¢ pokretto na zero, a nastgpnie umies¢ w naczyniu kolejny sktadnik. Procedure wazenia mozna powtarzag,
aztagczna masa sktadnikow osiggnie 5 kg.

/\ UWAGA

- Tryb wazenia moze by¢ uzywany tylko w przypadku, gdy nie jest aktywny zaden inny tryb ani program.
-Podczas wazenia nalezy sie upewni¢, ze robot znajduje sie na réwnej, ptaskiej powierzchni. W przeciwnym razie wynik wazenia
moze by¢ nieprawidtowy.
- Dotknij ikony <" w lewym gérnym rogu ekranu wagi, aby opuscic¢ tryb wazenia.
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Funkcje trybu

Nazwa trybu Funkcja Opis
Aktywny domysinie. Ustaw czas,
temperaifure i szybko$¢, aby rozpoczaé Osoby dopiero zapoznajace si¢ z obstugg produktu powinny
Reczny gotowanie. stosowac ustawienia i postepowa¢ doktadnie wedtug przepisu
Uwaga: Maksymalny czas pracy wynosi cztery ieci H iaci
godsny, makeymalna tomperatura wynosi 150°C. pobranego z sieci lub zapisanego w pamigci robota.
amaksymalny poziom szybkosci to 10.
Wazenie Stuzy do wazenia sktadnikéw. Przed kazdym wazeniem powinno sie dotkng¢ opcji ,Wraca do

zera", aby umozliwi¢ doktadny wynik wazenia.

Ekstremalne

Ten tryb pozwala szybko ugnie$¢

Szybko$¢ obrotowa w tym trybie jest najwigksza. Dotknij
ponownie ikony ekstremalnych obrotéw, aby wyj$¢ z tego trybu.

obroty produkty. Nie zostawiaj pracujacego robota bez dozoru, aby uniknaé
nieprzewidzianych wypadkoéw i szkéd wywotanych wibracjami.
Zagniatanie Stuzy do zagniatania ciasta Regulacja temperatury ani szybkosci nie jest mozliwa. Wode
ciasta ’ iinne sktadniki mozna dodawa¢ przez otwér w pokrywie.
Stuzy do k ialodu. Moz bra Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Upewnij sie, ze
Lody szronowe |'32y l‘: lru;.éeni)a odu. Moznawybrac podczas pracy robota pokrywa jest zatozona i ma otwér
odgruby lub drobny. zatkany miarka, aby unikngé rozpryskiwania lodu.
Wyciskanie Stuzy do wyciskania sokéw. Jest to tryb Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Upewnij sig, ze
sokow odpowiedni do obrébki warzyw podczas pracy robota pokrywa jest zatozona i ma otwor
iowocow. zatkany miarka, aby uniknaé rozpryskiwania sokow.
Mielenie Stuzy do mielenia ziaren i rozdrabniania Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Zaleca si¢ pokrojenie
ziaren p )é Ko sktadnikéw na drobne fragmenty, aby utatwi¢ ich doktadne
skradnikow. zmielenie.

. . . . . Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Tryb ten nie nadaje sie
Miel A
m;z:;le ::qus); cﬁ(i)rozilié}g’rfgizizzllf‘radi?lzzww do obrébki twardych sktadnikéw ani sktadnikow o duzej

esny . zawartoéci wody, takich jak mrozonki migsne lub owoce.
Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Upewnij sig, ze
Siekanie Stuzy do siekania wiekszych sktadnikow. podczas pracy robota pokrywa jest zatozona i ma otwér

zatkany miarka, aby unikna¢ rozpryskiwania sktadnikow.

Czyszczenie

Pozwala wyczys$ci¢ naczynie.

Nie nalezy nalewaé¢ wody powyzej poziomu maksymalnego.
Upewnij sig, ze podczas pracy robota pokrywa jest zatozona
i ma otwor zatkany miarka.

Regulacja temperatury ani szybkoséci nie jest mozliwa. Blender

Gotowanie/ nie dziata w tym trybie. Ten tryb jest odpowiedni do gotowania
gotowanie Pozwala gotowac¢ na parze. delikatnych potraw, takich jak pierozki lub tofu. Nie nadaje sie
naparze do innych metod gotowania niz gotowanie na parze, takich jak
szybkie smazenie.
Ostrze blendera moze obraca¢ si¢ naprzemiennie, aby nie
Duszenie Pozwala przygotowywa¢ potrawy miesza¢ sktadnikow za mocno. Ten tryb nadaje si¢ do duszenia
duszone. igotowania potraw przez dtuzszy czas, na przyktad do duszenia
mies lub gotowania zup.
Wysoka Umozliwia szybkie smazenie w wysokiej Przy maksymalnej temperaturze 180°C ten tryb pozwala na
temperatura temperaturze. szybkie smazenie produktow takich jak warzywa lub jajka.

Uwaga: Nazwy trybow wyswietlane na ekranie mogg sie rozni¢ ze wzgledu na aktualizacje urzadzenia.
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Przyktady trybow

Nazwa trybu Czas Poziom szybkosci lloé¢ sktadnika
) Poziom 0,5-10. 200 gmarchewkl|SOQrT1Iw0(.:|ylpltnej.
Reczny 15 minut . o~ ROboOtkuchennypowinien mie¢25
Maksymalna temperaturawynosi150°C. . -
minut przerwy po kazdym uruchomieniu.
Ekstremalne obroty 2 sekundy x 3 razy Ekstremalne obroty 2 cytryny (pokrojone w 6semki)
Zagniatanie ciasta 5 minut Zagniatanie ciasta 450 g maki, 300 ml czystej wody
Poziom 8 do grubego lodu
k . 2 k ki 3
Lody szronowe 8sekund poziom 9,5 do drobnego lodu 00 g kostek lodu po 3cm
Wyciskanie sokow 30 sekund Poziom 9 400g gruszek, 1000 ml czystej wody
Mielenie ziaren 20 sekund Poziom 9,5 200 g kostek cukru po 3 cm?
Mielenie migsa 15 sekund Poziom 8 300 g kostek wotowiny po 2 cm?
Siekanie 6 sekund Poziom 9 100 g czosnku
Czyszczenie 90 sekund Poziom 6 1000 ml czystej wody
Doktadne czyszczenie 8 minut Poziom 6 1000 ml czystej wody
Czyszczenieresztek 13 minut Poziom4lub 6 1000 ml czystej wody
ciasta
Gotowanie/ 60 minut Poziom 0 1000 ml czystej wody
gotowanie na parze
Duszenie 60 minut Poziom 0,5 1000 ml czystej wody
Wysoka temperatura 10 minut Poziom 0,5 300 gwarzyw lub jajek

Uwaga: Nazwy trybdw wyséwietlane na ekranie mogg sig rozni¢ ze wzgledu na aktualizacje urzadzenia.

Funkcja przepisow
Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci robota, nalezy go podtaczy¢ do Internetu.

Dotknij opcji Przepisy w lewym gérnym rogu ekranu, aby przej$¢ do ekranu wtasnych przepiséw. Dotknij paska wyszukiwania
(ikona szkta powigkszajgcego) w prawym gérnym rogu ekranu, aby wyszukaé przepisy za pomoca stow kluczowych.

Dbanie o urzadzenie i konserwacja

- Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ wszystkie elementy i akcesoria z wyjatkiem podstawy robota.

-Wszystkie akcesoria nalezy tez doktadnie umy¢ i wysuszy¢ po kazdym uzyciu.

- Miedzy kolejnymi etapami gotowania lub ré6znymi potrawami nalezy planowacé etap mycia, by usungé pozostatoséci produktow.
Odpowiedni tryb znajduje sie na ekranie wyboru trybow.

-Naczynia gtéwnego nie nalezy czy$ci¢ za pomoca ostrych przedmiotéw ani metalowej wetny. Odpowiedni bedzie $rodek do
czyszczenia stali nierdzewnej.

- Do czyszczenia powierzchni akcesoridw plastikowych nalezy uzywaé¢ miekkiej szmatki.

- Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania przed czyszczeniem podstawy robota.

- Podstawe robota nalezy my¢ lekko zwilzong szmatkg ztagodnym detergentem.

-Podczas czyszczenia podstawy nie nalezy uzywac zbyt duzej iloéci wody, aby nie dopusci¢ do zalania jej wnetrza.

-Naczynie gtowne i elementy blendera mogg ulec uszkodzeniu w przypadku dtugotrwatego kontaktu z wodg, innymi ptynami
lub resztkami produktéw spozywczych. Wszystkie elementy nalezy szybko my¢ po kazdym uzyciu.

- Dtugotrwate duszenie lub kontakt z substancjami o kwasnym odczynie mogg wywotywac korozje. Nalezy zwraca¢ uwage na
uzywane sktadniki.

-Nalezy regularnie sprawdzac¢ podstawe robota i akcesoria, w tym naczynie gtéwne, przewod zasilajacy, gumowe uszczelki,
pokrywe naczynia i elementy blendera pod katem ewentualnych uszkodzen lub $ladéw zuzycia.

- Aby unikna¢ uszkodzenia produktu, nalezy regularnie kontrolowa¢ drozno$¢ otworéw wentylacyjnych.

-Kiedy urzadzenie jest nieuzywane, nalezy odtaczac je od zrédta zasilania.

-W zagtebieniu na naczynie gtéwne na podstawie robota znajduje sig¢ odptyw. Jesli do zagtebienia przypadkiem wyleje sig
wieksza ilo§¢ ptynu, nie nalezy odwraca¢ podstawy robota, gdyz ptyn sptynie samodzielnie otworem na spodzie. Mozna uzy¢
chtonnej gabki lub migkkiej szmatki, aby wytrze¢ pozostatosci cieczy.

-Nalezy dba¢, by urzadzenie byto suche i czyste oraz znajdowato si¢ w suchym i przewiewnym miejscu.

-Nie nalezy uzywac uszkodzonych akcesoriow.

-Elementy blendera oraz inne akcesoria podlegaja zuzyciu i powinny by¢ wymieniane. Nalezy je regularnie wymienia¢ na
nowe, zaleznie od ich stanu i czestotliwosci uzycia. 140



Dane techniczne

Nazwa Inteligentny robot kuchenny Model MCCO1M-1A

Catkowita moc znamionowa 1700 W Napigcie znamionowe 220-240 Vv~

Znamionowa moc silnika 500W Znamionowa moc grzatki 1200W

Pojemnos¢ 2,21 Czestotliwo$¢ znamionowa 50-60 Hz

Masa netto 10kg Sposo6b podgrzewania Podgrzewanie indukcyjne
Masa brutto 13,8kg Wymiary produktu 413 x 316 x 344 mm

tacznos$é bezprzewodowa

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5500-5700 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Moc maksymalna: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Moc maksymalna: 5,8 dBm

Funkcja Wi-Fi w tym urzadzeniu w zakresie czegstotliwosci od 5150 do 5350 MHz moze by¢ stosowana tylko w pomieszczeniach

zamknigtych.

]

Niniejszym firma Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. o$wiadcza, ze urzadzenie radiowe typu MCCO1M-1A jest zgodne
zdyrektywa 2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostgpny na nastgpujacej stronie internetowej:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Szczegbtowa elektroniczng instrukcje obstugi mozna znalezé na stronie www.mi.com/global/service/userguide

2

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem sg uznane za odpady sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE zgodnie
z Dyrektywa 2012/19/UE) i nie moga by¢ wyrzucane po zakoriczeniu okresu uzytkowania wraz z innymi odpadami. W celu
ochrony zdrowia ludzi oraz $rodowiska naturalnego nalezy przekaza¢ zuzyty sprzet do wyznaczonego punktu utylizacji
wyznaczonego przez instytucje rzadowe lub lokalne. Prawidtowe usunigcie zuzytego produktu pomaga w zapobieganiu
potencjalnym negatywnym skutkom oddziatywania na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi. Wigcej informacji mozna uzyska¢
w urzedzie lokalnym lub od instalatora.

AT | BE| BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES
FI |[FR{HR|HUlIE | IS | IT | LI | LT | LU| LV
MT| NL| NO| PL | PT| RO| SE| SI | SK| TR c@)
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Rozwigzywanie probleméw

Problemy

Diagnozowanie i rozwigzania

Ptyn przedostat si¢ pod
spod naczynia.

Natychmiast odtgcz przewdd zasilajagcy.
Wytacz robota.
Wytrzyj szmatkg nadmiar ptynu spod naczynia.

Nie przesuwaj ani nie przechylaj podstawy robota, aby ptyn nie przeniknat do jej wnetrza
inie zalat elementow pod napieciem.

Nie prébuj rozmontowywa¢ podstawy robota. W jej wnetrzu nie ma zadnych elementow
przeznaczonych do samodzielnej naprawy przez uzytkownika.

Jesli nie ma pewnosci, czy ptyn nie przeniknat do wnetrza podstawy robota, nie wtgczaj
urzadzenia, tylko zwrd¢ sig o pomoc do serwisu.

Sprawdz, czy ostrze blendera jest odpowiednio zamontowane, a gumowa uszczelka nie jest
uszkodzona.

Urzadzenie nie daje sie
uruchomié¢, a ekran sie nie
wtacza.

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo podtgczony do gniazda elektrycznego.

Sprawdz, czy urzadzenie jest wtaczone.

Nie mozna wsuna¢ naczynia
w zagtebienie w podstawie
robota.

Sprawdz poprawno$¢ montazu blenderai ustawienie naczynia.

Urzadzenie zatrzymuje sie
podczas pracy.

Zdejmij naczynie z podstawy robota.

Usun czes$¢ sktadnikow albo dodaj wiecej ptynu.

Zaczekaj pig¢ minut (do schtodzenia).

Wstaw naczynie z powrotem.

Sprawdz, czy otwor wentylacyjny z tytu podstawy robota nie jest niczym przestoniety.
Naciénij pokretto, aby ponownie uruchomié urzadzenie.

Jesli btad systemu nadal bedzie widoczny po czasie wychtodzenia, zwré¢ sie o pomoc do
serwisu.

Wynik wazenia jest
nieprawidtowy.

Sprawdz, czy boki podstawy robota nie stykaja sie zinnymi przedmiotami.

Sprawdz, czy kabel zasilajgcy nie jest mocno naciggniety przez podstawe robota, gdyz moze
to spowodowaé zaburzenia w pracy wagi.

Sprawdz, czy urzadzenie stoi na czystym, stabilnym i ptaskim podtozu.

Nie dotykaj urzadzenia przy wazeniu.

Wystepujg przerwy w zwyktym
gotowaniu.

Zastosowane sktadniki nie spetniajg wymagan.
Zdejmij naczynie z podstawy robota i je opréznij.
Wstaw puste naczynie na podstawe robota.

Rozpocznij gotowanie od nowa.

Robot kuchenny nie moze
potaczy¢ sie z Wi-Fi.

Sprébuj potaczy¢ sig ponownie po wyzerowaniu informacji o sieci Wi-Fi na ekranie ustawien.

Sprawdz, czy sygnat Wi-Fi jest wystarczajgco silny.

Nie mozna zaktualizowaé

systemu.

Sprawdz, czy urzadzenie aktualnie gotuje.

Sprawdz, czy sie¢ Wi-Fi dziata poprawnie.

Grzatka nie dziata.

Czas grzania moze by¢ nieprawidtowo ustawiony. Sprawdz, czy ustawiono czas grzania.
Nie wybrano temperatury. Sprawdz, czy ustawiono temperature.

Temperatura naczynia przekroczyta juz ustawiong temperature.
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Kody btedéw

Jeslirobot kuchenny nie dziata prawidtowo, na ekranie pojawi sig kod btedu. Odszukaj wtasciwe rozwigzanie w ponizszej tabeli.

Kody btedow Prawdopodobne przyczyny Rozwiazania
Ni k
Ol';‘é"rf’osrzlt" Pokrywa naczynia nie zostata natozona lub Natéz i doktadnie docisnij pokrywe,
pokrywy. zablokowana. anastepnie sprébuj ponownie.
Et';‘(’:"g’:gz’,to Nie wstawiono naczynia albo wstawiono je Wstaw naczynie w prawidtowy sposéb
sel nieprawidtowo. i sprébuj ponownie.
naczynia.
. P Robot kuchenny automatycznie wznowi
E-03 Uruchomiono ochrone przed przepigciami. dziatanie, gdy naypiecie wréc):li do normy.
E-04 Uruchomiono ochroneg przed przepigciami. Sgita)?atn:(eugzt;rrl'lr;ypi:gitg\r/vnfgzicggI:o:vnf;[)w'
E-05 Czujnik na spodzie naczynia uruchamia Robot kuchenny automatycznie wznowi
ostrzezenie o zbyt wysokiej temperaturze. dziatanie, gdy temperatura spadnie.
E-07 Temperatura IGBT jest zbyt wysoka. 5;2?;:(eung;r;z#;::;T?;i;z’g:iewznom
. . Skontaktuj si¢ z serwisem w celu
E-8 Czujnik IGBT jest uszkodzony. zaplanowaJnia ngaprawy
E-10 Czujnik znajdujacy sie na spodzie naczynia jest Skontaktuj sig z serwisem w celu
uszkodzony. zaplanowania naprawy.
E-1 Btad komunikacji z modutem grzatki. g:slr;t::vtvuajnias:]eaprzaw)slerwwem w celu
E-12 Przerwa w obwodzie podzespotu elementu Skontaktuj sie z serwisem w celu
grzewczego. zaplanowania naprawy.
Lo . . Skontaktuj sie z serwisem w celu
E-13 Naczynie nie zostato wstawione prawidtowo. zaplanowania naprawy
E-16 Uruchomione zostato zabezpieczenie Skontaktuj sig z serwisem w celu
nadpradowe silnika. zaplanowania naprawy.
17 Uruchomione zostato zabezpieczenie Skontaktuj sig z serwisem w celu
g przepieciowe silnika. zaplanowania naprawy.
Uruchomione zostato zabezpieczenie silnika Skontaktuj sig z serwisem w celu
E-18 przed zbyt niskim napigciem. zaplanowania naprawy.
Uruchomione zostato zabezpieczenie silnika Skontaktuj sig z serwisem w celu
E-19 przed utratg fazy. zaplanowania naprawy.
£20 Uruchomione zostato zabezpieczenie silnika Skontaktuj sig z serwisem w celu
- przed zablokowaniem wirnika. zaplanowania naprawy.
E-21 Temperatura silnika jest zbyt wysoka. Ro.bot }(uchenny automatycznie. wznowi
dziatanie, gdy temperatura spadnie.
. - . Skontaktuj sig z serwisem w celu
E-22 Przerwa w obwodzie czujnika w silniku. zaplanowania naprawy.
E-23 W czujniku silnika wystapito zwarcie. Skontaktuj si¢ z serwisem w celu

zaplanowania naprawy.
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Kody btedow

Prawdopodobne przyczyny

Rozwigzania

Robot kuchenny automatycznie wznowi

E-24 Przegrzanie tranzystora MOSFET. dziatanie, gdy temperatura spadnie.

E25 Przerwa w obwodzie czujnika temperatury Robot kuchenny automatycznie wznowi
MOSFET. dziatanie, gdy temperatura spadnie.

E-26 Zwarcie w obwodzie czujnika temperatury Robot kuchenny automatycznie wznowi
MOSFET. dziatanie, gdy temperatura spadnie.

E-27 Btad w komunikacji z silnikiem. quot !(uchenny automatycznie. wznowi
dziatanie, gdy temperatura spadnie.

E-28 Btad w komunikacji z wentylatorem. Ro_bot !(uchenny automatycznie_ wznowi
dziatanie, gdy temperatura spadnie.

g -~ Robot kuchenny automatycznie wznowi
E-29 Btad w komunikacji zwaga. dziatanie, gdy temperatura spadnie.

E-30 Btad w komunikacji z systemem Android. Robot kuchenny automatycznie wznowi

dziatanie, gdy temperatura spadnie.

Wersja podrecznika uzytkownika: V1.0

Wiecej informacji: www.mi.com
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