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Dear customer, we thank you for purchase of goods
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at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-757

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 1500-1700 W
Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: capacity 6L;

Number of programs: 12

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
1. READ ALL INSTRUCTIONS.
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2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or appliance in water or
other liquid.

4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

13. To disconnect, turn OFF the appliance. Then remove plug from wall outlet.

14. Do not use appliance for other than intended use.

15. Make sure the frying basket is locked into the front of the drawer — both frying basket
handle tabs must be fully inserted into the notches on the top of the basket drawer.

16. Always make sure frying basket drawer is fully closed, with frying basket handle locked
securely in the drawer, while Air Fryer is in operation.

WARNING: Air Fryer will not operate unless frying basket drawer is fully closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and the
cooked foods are hot. Extreme caution must be used when handling the hot Air
Fryer basket/drawer.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping steam
during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains heat for some time after
turning OFF. Always use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to
cool before cleaning. Do not place anything on top of the appliance while it is operating or
while it is hot.

1. All users of this appliance must read and understand this instruction manual before
operating or cleaning this appliance.

2.The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V ~50/60Hz electrical outlet
only.

3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not
use or attempt to repair the malfunctioning appliance.
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4. Do not leave this appliance unattended during use.

5. Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this appliance is damaged,
it must be replaced by contacting Consumer Service.

6. Keep the cord out of reach from children and infants to avoid the risk of electric shock
and choking.

7. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area.

8. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the Air Fryer, with any
objects. Avoid escaping steam from the air outlet during air frying.

9. Keep appliance at least 10cm away from walls or other objects during operation.

10. Always use the frying basket handle to open frying basket drawer.

11. Do not replace the empty frying basket drawer (without the frying basket) into the Air
Fryer body. Check to make sure the frying basket is locked in position in the drawer.

WARNING: After air frying, make sure to place the frying basket drawer on a flat,
heat-resistant surface before pressing the basket release button.

WARNING: Under- or over-filling the frying basket may damage the Air Fryer and
could result in serious personal injury.

12. Never move a hot Air Fryer or an Air Fryer containing hot food. Allow to cool before
moving.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTES ON THE CORD

The provided short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used
to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product. Always plug directly into a
wall outlet/receptacle.

PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent Plasticizers from migrating to the finish of
the counter top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table top. Failure to do so may
cause the finish to darken; permanent blemishes may occur or stains can appear.

ELECTRIC POWER

If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not operate
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

Getting to Know Your Air Fryer
Product may vary slightly from illustration
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Schematic diagram of components
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Instructions for use

Using automatic programs

The first automatic program shows and flashes on the display.

2. Tap the key . The food is now being cooked. The display changes between
temperature and remaining running time. Audible beeps indicate that the pre-set
processing

time has elapsed with display shows “End”.

3. Use fryer handle to pull out the fry pot.

4. Transfer the cooked food into a heat-resistant container.

5. Remove the plug from the wall socket.

6. Allow the fry pot and grill to cool down.

7. Clean the fry pot and grill as described under Cleaning, maintenance and storage

1.Proceed as described under Preparing the unit and tap the keé

Panel display operation instructions

Ne | Icon Function Descriptions
1 | °C/Min | Display window Display time and temperature
2 Power on/off 1. After selecting the designated function, press this key to start

the working.

working temperature, press“v” or “A” key to increase or
reducetemperature, adjustable range: 60°C~ 200°C.

Start/ Stop 1. After selecting the designated function, press this key to start
the working.
2. During working, press this key to stop working.
3 Recipes 1. Press this key to cycle through the cooking modes for different
recipes.
4 Temperature key 1. Before air fryer working, press temperature key to set

5 Timer key 1. Before air fryer working, press timer key to set working time,
press “v” or “A” key to increase or reduce time, adjustable range:
1-90 mins.

2. During working, press timer key to adjust time, press“v” or “A”
key to increase or reduce time.

3. From 1-30 mins, one step 1 mins;

From 30-60 mins, one step 5 mins;

From 60-90 mins, one step 10 mins;

®

Plus key Press this key to increase time and temperature. Long pressing can
keep increasing.

Minus key Press this key to reduce time or temperature. Long pressing can
keep reducing

Heating key Press this key to heating.

®BOO

CAlaestro” 6



Recipes

Ne | Icon Function Default Default Adjustable Adjustable Remark
time Temperature | time (Mins) time (Mins)
(Mins) (°C)
1 French fries 17 200 10 - 25 160 - 200 Please
@ shake
food each
6-7 mins.
2 Chicken leg 25 200 10-25 160 - 200 Please
Flip food
db after 10
mins.
3 Chicken wing 18 200 10 - 25 100 - 200 Please
Flip food
& after 10
mins.
4 Fish 18 180 10-20 160 - 200 Please
@ Flip food
after 10
mins.
5 Beef 10 200 10 - 25 100 - 200 Please
/\ Flip food
@ after 10
mins
6 Shrimp 9 200 5-20 160 - 200 Please
Flip food
% after 5
mins
7 %% % Skewers 18 180 10-60 100 - 200 -
8 E Piza 17 160 10-30 100 - 200 -
9 % Mushroom 12 180 5-20 100-200 _
10 % Vegetable 15 160 10-25 100-200 _
11 Potato 50 170 10-60 100-200 _
12 & Cup Cake 15 160 10-25 100-200 -
1/
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Note: Keep in mind that these seting are indications. As ingredients differ in
origin, size, as well as brand, we canot guarantee the best seting for your
ingredients. You may adjust the cooking times and temperatures to make your
best taste.

Other functions description

Ne Functional status Operating Description

1 Power-on Power on the whole machine | The buzzer beeps one time, and all the lights
are on for 1 second (including the digital
tube), the power key would keep flashing
and then the unit enters the standby state.

2 Power-off memory Power-off memory 1. During working, pull out fry pot, air fryer
will stop working but keep memory;, after
inserting fry pot into unit, will continuous
working.

2. During working, if power off suddenly,
air fryer stops working, when power on,

Air fryer will continuous last unfinished
program.

3. User to press power key to switch off, air
fryer don’t keep any memory.

3 Air fryer cooling Cooling 1. During working, press power key to
switch off air fryer, fan will continuously
works 10 seconds to cool fry pot.

2. When air fryer completes any programs,
fan will continuous working 10 seconds to
cool fry pot.

4 End of work The buzzer beeps 3 times and displays
“END” on display window, air fryer enters
the standby state.

Notes

1. For the first time using, preheat Air fryer 15 minutes to remove peculiar smell; if smell
peculiar smell when you use it for the first time it is a normal and is not malfunction of Air
fryer.

2. Pleas set heating temperature and time according to the recipe or personal preference.
3. When the process is finished the Air fryer will “Beep” to remind user and stop working.
4. Please use anti-scalding gloves to remove the fry pot, and use heat-resistant and heat-
insulating objects to carefully remove the food from the fry pot.

Warning

1- The door or the outer surface may get hot when the appliance is operating.

2- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
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— farm houses;
— by clients in hotels, motels and other residential type environments;
— bed and breakfast type environments.

Care & Cleaning Instructions WARNING! Allow the Air Fryer to cool fully before
cleaning.

1. Unplug the Air Fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying basket
drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the non-stick
coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher safe. For best results, place
in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection

The equipment is labeled in accordance with the European Directive 2012/19/EC «On
~— the disposal of electrical and electronic waste» crossed-out garbage container sign
This label indicates that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it over to the collection point
for electrical and electronic equipment waste. Electrical equipment waste is hazardous
to the environment. Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
harmful effects on human health and the environment resulting from the presence of
hazardous components, as well as improper storage and recycling of such equipment. The
manufacturer shall not be liable for any damage caused by the intended or improper use of
the equipment. The manufacturer has the right to change product specifications at any time
without prior notice for design, commercial, aesthetic or other reasons.

9 Chlatro”



Dziekujemy za zakup sprzetu!

®
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at home

Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substanc;ji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i thuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skérka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wtasciwosci

Charakterystyka techniczna
Model: MR-757
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 1500-1700 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX0
Misa: pojemnos¢ 6l;
llo$¢ programéw: 12

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace

niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurzaé elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w

wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.
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- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!

- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewod z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.
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W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Z abronione jest wigczac urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nie wktadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzgdzenia.

- Urzgdzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikdéw, ktdre nie sg odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, zwrocic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Struktura urzadzenia
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. Ruszt grillowy

. Podktadki silikonowe ruszty grillowe
. Uchwyt misy

. Wyjmowana miska

. Pojemnik na kondensat

. Panel sterowania

. Frytkownica

NOoO Ok WN -

Panel Sterowania
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Korzystanie z urzadzenia
Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i czystej powierzchni.

1. Nacisnij przycisk.

Na wyswietlaczu zaswieci sie wskaznik pierwszego programu automatycznego.
2. Nacisnij przycisk . Rozpocznie sie proces gotowania. Wyswietlacz pokazuje
temperature i pozostaty czas pracy. Sygnaty dzwiekowe wskazujg, ze uptynagt wstepnie
ustawiony czas gotowania, na wyswietlaczu pojawia sie¢ komunikat ,Koniec”.

3. Uzyj uchwytu, aby wyjg¢ mise do smazenia.

4. Ugotowane jedzenie przetéz do zaroodpornego naczynia.

5. Odtagcz urzadzenie od zrédta zasilania.

6. Poczekaj, az frytkownica powietrzna i ruszt grillowy ostygna.

7. Wyczys¢ mise do smazenia i ruszt grilla zgodnie z opisem podanym w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.

Ostrzezenie: To urzadzenie nie moze by¢ uzywane do gotowania wody.
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Ne | Wskaznik
przycisku

Przyciski panelu
sterowania

Opis

1 °C/ min.

Okno wyswietlacza

Wyswietla czas i temperature

Wljczanie/wylgczanie
zasilania

Podlgcz frytkownice do zrodta zasilania, wskaznik za$wieci sie
i bedzie $wiecit ciagle.
Migajacy wskaznik oznacza, ze zasilanie jest wiaczone.

Start/Stop

1. Naci$nij ten przycisk, aby uruchomi¢ urzadzenie.
2. Podczas gotowania naciénij ten przycisk, aby zatrzymaé
urzadzenie.

Menu (wyb6r programu
gotowania)

1. Naci$nij ten przycisk, aby przelacza¢ programy gotowania.
2. Wszystkie programy maja ustawione domyslne wartosci
czasu i temperatury, ale uzytkownik moze dostosowac czas i
temperature wedtug wlasnego uznania, w zaleznosci od iloéci
przygotowywanego jedzenia i wielkosci porcji.

Przycisk temperatury

1. Przed rozpoczeciem gotowania naciénij przycisk
temperatury, aby ustawi¢

temperature roboczg. Naci$nij przycisk ,v” lub ,,A, aby
zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature. Zakres regulacji: 60°C
~200°C.

2. Podczas pracy naciénij przycisk temperatury, aby
wyregulowa¢ temperature.

Nacisénij przycisk ,v” lub ,,A”, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
temperature.

3. Jeden krok 5 stopni.

Przycisk timera

1. Przed uruchomieniem frytkownicy nacisnij przycisk
timera, aby ustawi¢ temperature robocza.

Nacis$nij przycisk ,v” lub ,,A”, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
temperature. Zakres regulacji: 1-90 minut.

2. W czasie pracy naciénij przycisk timera, aby wyregulowa¢
temperature.

3.0d 1 do 30 minut, jeden krok to 1 minuta;

Od 30 do 60 minut, jeden krok to 5 minut;

0Od 60 do 90 minut, jeden krok to 10 minut;

Przycisk zwiekszania

Nacisénij ten przycisk, aby zwiekszy¢ czas i temperature.
Dlugie naciéniecie przyspieszy przelaczanie parametréw.

Przycisk zmniejszania

Naciénij ten przycisk, aby zmniejszy¢ czas lub temperature.
Dtlugie naci$niecie zmniejszy przelaczanie parametréw.

Przycisk nagrzewania

Nacisnij ten przycisk, aby wlaczy¢ funkcje nagrzewania.

CAtastro”
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Programy gotowania

Ne | Wskaznik | Program Domyslny | Domyslna Regulacja Regulacja Uwagi
przycisku czas temperatura | czasu (min) | temperatury
(min) (°C) (°C)
1 Francuskie frytki 17 200 10-25 160 - 200 potrzasaj
jedzeniem
s ;
6-7 minut
2 Udka z kurczaka 25 200 10-25 160 - 200 obro¢
db jedzenie
po 10
minutach
3 Skrzydetka z 18 200 10 - 25 100 - 200 obroé
g kurczaka jedzenie
po 10
minutach
4 Ryby 18 180 10-20 160 - 200 obroé
jedzenie
@ po 10
minutach.
5 Wolowina 10 200 10 -25 100 - 200 obroc¢
jedzenie
&) po 0
minutach
6 Krewetki 9 200 5-20 160 - 200 obro¢
jedzenie po
% 5 minutach
7 Szaszlyki 18 180 10-60 100-200 | -
8 Pizza 17 160 10-30 100 - 200 -
9 5 Grzyby 12 180 5-20 100-200 -
10 o Warzywa 15 160 10-25 100-200 -
11 o Ziemniaki 50 170 10-60 100-200 -
D
12 &3 | Babeczki 15 160 10-25 100-200 -
\117
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Uwagi

Zalecane sg domysine ustawienia czasu i temperatury. Poniewaz produkty, sktadniki
réznig sie pochodzeniem, wielkoscia, zawartoscig wilgoci, czas i temperatura gotowania
w celu uzyskania najlepszych rezultatdw mogg sie rozni¢. Uwzgledniajac te cechy oraz
preferencje kulinarne, parametry czasu i temperatury mozna ustawi¢ indywidualnie.

Opis innych funkcji

Ne | Funkcja

Warto$¢ funkcji

Opis

1 Wiaczanie

Wigczanie zasilania
urzadzenia

Brzeczyk wyda pojedynczy sygnat
dzwigkowy, wszystkie wskazniki zaswiecg
sie na 1 sekunde, przycisk zasilania bedzie
nadal miga¢, a nastepnie urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania.

2 Wylaczanie, pamieé

Wylaczanie, pamigé

1. W czasie pracy urzadzenia po
wyciagnieciu miski frytkownica przestaje
dziala¢. Ale po ponownym zainstalowaniu
miski w urzadzeniu proces pracy bedzie
kontynuowany.

2. Jezeli w trakcie pracy nastapi nagte
wylaczenie zasilania, frytkownica przestanie
dziatac.

Po wlaczeniu zasilania frytkownica bedzie
kontynuowa¢ ostatni, niedokonczony
program.

3. Wylaczenie frytkownicy poprzez
naci$niecie przycisku zasilania powoduje
réwniez wylaczenie funkcji pamieci.

3 Chtodzenie frytkownicy

Chtodzenie

1. W czasie pracy nacis$nij przycisk zasilania,
aby wylaczy¢ frytkownice, wentylator
wlaczy sie i bedzie dziatat nieprzerwanie
przez 10 sekund, aby schlodzi¢ mise.

2. Gdy frytkownica zakonczy dowolny
program, wentylator bedzie dziatal jeszcze
przez 10 sekund, aby schlodzi¢ mise.

4 Zakonczenie pracy

Brzeczyk wyda 3 sygnaty dzwickowe i na
wys$wietlaczu pojawi si¢ komunikat ,END’,
frytkownica przejdzie w tryb gotowosci.

CAtastro”
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Uwagi:

1. Przy pierwszym uzyciu rozgrzej frytkownice przez 15 minut. Jesli po pierwszym
wigczeniu zauwazysz specyficzny zapach, jest to normalne zjawisko i nie oznacza
nieprawidtowego dziatania.

2. Ustaw temperature i czas podgrzewania zgodnie z przepisem lub osobistymi
preferencjami.

3. Po zakonczeniu gotowania frytkownica wyda sygnat dzwiekowy, przypominajgc
uzytkownikowi, i zakonczy prace.

4. Do wyjecia miski uzyj rekawic kuchennych. Uzywaj zaroodpornych, niemetalowych
przyboréw kuchennych, aby unikngé uszkodzenia nieprzywierajgcej powtoki miski.

Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnaé.

- Nie uzywaj $ciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,
czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Mozliwe problemy

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie nie dziata Zasilanie nie jest Wt6z wtyczke przewodu
podtgczone zasilajgcego do gniazdka.
Nie uruchomione Kliknij przycisk ,Wt./Wyt.”
Wyjmowana miska nie jest | Wt6z miske do obudowy
zatozona na miejscu urzgdzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu
Produkty nie ugotowane Za duzo zywnosci we Jesli jest za duzo
(stabo usmazone) frytkownicy sktadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.
Czas gotowania jest zbyt Wydtuz czas gotowania.
krotki
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Zywno$é nie jest
rbwnomiernie smazona

Produkty sg utozone w
gestg warstwe

Niektdre produkty, utozone
w stos lub w szachownice,
mozna przerwac gotowanie,
wyjgc z frytkownicy i
wymieszac.

Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
skfadnikow do smazenia.

Jesli sktadniki sg lekko
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

Nie mozna ptynnie
umiesci¢ miski do obudowy
urzgdzenia

Nadmierna ilos¢ sktadnikéw
W misce

Zmniejsz ilo$¢ sktadnikow

Biaty dym Smazone s3 ttuste sktadniki | Podczas gotowania
ttustych sktadnikéw na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym
zjawiskiem.

We frytkownicy pozostaty Pamietaj, aby wyczysci¢
resztki ttuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.

E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum

serwisowym w celu
naprawy

CAtastro”
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Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgcz urzgdzenie od sieci i daj mu wystygnac.
- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzgdzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.
- Nie kfadz na urzadzenie cigzkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

E Ochrona Srodowiska i Utylizacja

~=To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE

oraz polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania

nie moze by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla
Srodowiska naturalnego. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstugg. Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w
celu dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii!

®

(Wcﬂﬁl A A y A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-757;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 1500-1700 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: 6l;
Numarul de programe: 12
Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind méinele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incélzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficienta pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, I&nga sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, n timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars4,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Proiectarea dispozitivului

i)
—_—

. Gratar

. Suporturi de gratar din silicon pentru gratar
. Manerul castronului

. Castron detasabil

. Container de condensat

. Panou de control

. Friteuza

~NOoO O b WN -
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Panou de control

4 N

SHAKE MIN
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Utilizare

Montati aparatul pe o suprafata plana, stabila si curata

1. Apasati butonul.

Indicatorul pentru primul program automat se aprinde pe monitor.

2. Apasati butonul . Procesul de pregatire va incepe. Monitorul aratd temperatura si
timpul de functionare ramas. Semnalele acustice indica faptul ca timpul de pregatire
prestabilit a expirat si pe monitor apare ,End”.

3. Folositi manerul pentru a scoate vasul de prajit.

4. Transferati mancarea gatita in vase rezistente la caldura.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare.

6. Lasati friteuza cu aer si gratarul s& se raceasca.

7. Curatati vasul de prajire si gratarul, asa cum este descris in sectiunea ,Curatare si
ingrijire”.

ATENTIE!

La prima pornire a dispozitivului, poate sa apara un miros specific sau o cantitate mica de
fum, cauzate de patrunderea prafului sau al altor materiale pe elementele de incalzire.
Acesta este un fenomen normal, dupa cateva minute de functionare a dispozitivului acesta
dispare.

Atentie! Acest aparat nu poate fi utilizat pentru fierberea apei.
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Ne | Indicator de
buton

Butoanele panoului de
control

Descriere

1 °C/min.

Fereastra de monitor

Afiseaza ora si temperatura

Pornirea/oprirea
alimentarii

Conectati friteuza la reteaua electricd, indicatorul luminos se
va aprinde si va raméne aprins.
Céand monitorul clipeste, inseamna ca este pornit.

Start/Stop

1. Apisati aceastd tastd pentru a porni dispozitivul.
2. In timpul gititului, apdsati aceastd tastd pentru a opri
functionarea aparatului.

Meniu (selectarea unui
program de gatit)

1. Apisati un acest buton pentru a comuta intre programele
de gatit.

2. Toate programele au setari implicite de timp §i temperatura,
dar utilizatorul poate ajusta timpul §i temperatura la discretia
sa, in functie de cantitatea de alimente care urmeaza si fie
gitite si de marimea portiilor.

Butonul de temperatura

1. Inainte de a incepe gatitul, apisati butonul de temperatura
pentru a seta

temperatura de functionare. Apdsati butonul»v»sau»A»pentru
a creste sau a scadea temperatura. Interval reglabil: 60°C~
200°C.

2. In timpul functionrii, apasati butonul de temperaturi
pentru a regla temperatura.

Apasati butonul»v»sau»A»pentru a creste sau a scidea
temperatura.

3. Un pas 5 grade.

Butonul temporizatorului

1. Inainte de a porni friteuza, apasati butonul de temporizare
pentru a seta temperatura de functionare.

Apasati butonul»v»sau»A»pentru a creste sau a scidea
temperatura. Intervalul de reglare: 1-90 minute.

2. In timpul functionirii, apasati butonul de temporizare
pentru a regla temperatura.

3. Dela 1 pani la 30 de minute, un pas 1 minuta;

De la 30 pana la 60 de minute, un pas 5 minute;

De la 60 pana la 90 de minute, un pas 10 minute;

>

Butonul Zoom

Apasati aceastd tasta pentru a mari timpul si temperatura.
Apasarea lunga va accelera comutarea parametrilor.

1O

Butonul de scadere

Apasati aceastd tasta pentru a reduce timpul sau temperatura.
Apasarea lungd va reduce comutarea parametrilor.

|

Butonul de incilzire

Apisati aceasta tastd pentru a incalzi.

CAtastro”
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Programe de gatit

Ne | Indicator | Program Timp Temperatura in | Reglarea Reglarea Notd
de buton in mod mod implicit timpului temperaturii
implicit (°C) (min) (°C)
(min)
1 Cartofi pai in 17 200 10 - 25 160 - 200 agitati
stil parisian alimentele
@ la fiecare
6-7 minute
2 Picioare de pui | 25 200 10-25 160 - 200 intoarceti
mancarea
dupa
10 minute
3 Aripioare de 18 200 10 - 25 100 - 200 intoarceti
g i pui mancarea
dupid
10 minute
4 Peste 18 180 10-20 160 - 200 intoarceti
@ mancarea
dupa
10 minute
5 Carne de vita 10 200 10 - 25 100 - 200 intoarceti
@ mancarea
dupd
10 minute
6 Creveti 9 200 5-20 160 - 200 intoarceti
% mancarea
dupa
5 minute
7 %%% Saslac 18 180 10-60 100 - 200 _
8 E Pizza 17 160 10-30 100 - 200 _
9 % Ciuperci 12 180 5-20 100-200 _
10 & Legume 15 160 10-25 100-200 _
11 @ Cartofi 50 170 10-60 100-200 _
12 G Capcakes 15 160 10-25 100-200 -
1/
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Nota

Setarile implicite de timp si temperatura sunt cele recomandate. La fel ca si produsele,
ingredientele variaza in ceea ce priveste originea, dimensiunea, continutul de umiditate,
timpii de gatire si temperaturile pentru rezultate optime pot varia. Setarile de timp si
temperatura pot fi ajustate individual pentru a se potrivi acestor caracteristici si preferintelor
dumneavoastra culinare.

Descrierea altor functii

Ne | Functia Valoarea functiei Descriere
1 Pornirea Pornirea alimentarea Soneria va emite un semnal sonor o datd si
dispozitivului toti indicatorii se vor aprinde in timp de 1

secunda, butonul de alimentare va continua
sd clipeascd, iar apoi dispozitivul va intra in
modul de asteptare.

2 Oprirea, memoria Oprirea, memoria 1. In timp ce dispozitivul functioneaza,
cand vasul este scos, friteuza nu mai
functioneaza. Dar dupa instalarea bolului
inapoi in dispozitiv, procesul de lucru va
continua.

2. Daca alimentarea cu energie electrica
este intreruptd brusc in timpul functionarii,
friteuza nu va mai functiona.

Cénd alimentarea este pornita, friteuza va
continua executarea ultimului program care
nu a fost finalizat.

3. Daca opriti friteuza prin apasarea
butonului de pornire, functia de memorie
este, de asemenea, dezactivata.

3 Récirea friteuzei Récirea 1. In timpul functionarii, apasati butonul de
pornire pentru a opri friteuza, ventilatorul
se va porni si va continua sa functioneze
continuu timp de 10 secunde pentru a rici
vasul.

2. Cand friteuza a terminat orice program,
ventilatorul va continua s functioneze timp
de 10 secunde pentru a raci vasul.
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4 Finalizarea Soneria emite 3 semnale sonore de 3 y
pe monitor apare «<END», friteuza intrd in
modul de asteptare.

Nota:

1. Atunci cand folositi friteuza pentru prima data, preincalziti-o timp de 15 minute. Daca
existd un miros ciudat la prima pornire, un acest lucru este normal si nu reprezinta o
defectiune.

2. Setati temperatura si timpul de incalzire in functie de reteta sau de preferintele
personale.

3. Cand gatitul este complet, friteuza va emite un semnal sonor pentru a reaminti
utilizatorului si pentru a opri functionarea.

4. Folositi manusi de cuptor pentru a scoate vasul. Utilizati ustensile nemetalice rezistente
la caldura pentru a evita deteriorarea stratului antiaderent al vasului.

Curatare si intretinere
ATENTIE!

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.

- Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si l3sati ca acesta s&
se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

PROBLEMELE POSIBILE

Problemele Cauze posibile Solutia
Aparatul nu functioneaza Alimentarea nu este Introduceti stecherul

conectata cablului de alimentare in
priza.

Nu s-a pornit Apasati butonul "Start /
Anulare”

Castronul detasabil nu este | Introduceti castronul in

instalat in pozitia sa carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat In pozitia sa
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Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente in
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza in portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, sa le
scoateti din friteuza si sa le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoara a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente in castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente

Fum alb Se prajesc ingrediente La prepararea
grase ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.
In friteuz& au ramas Asigurati-va ca ati curatat
ramasitele de grasime de la | friteuza dupa fiecare
prajirea anterioara. utilizare.
E1 Eroare senzor Contactati Centrul de

service pentru reparatii.
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Pastrarea

- Inainte de a pune dispozitivul la p&strare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-l sa
se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si Iasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati Oala sub presiune in stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

Reciclarea

E Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/CE privind

&2 Eliminarea deseurilor de echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de
gunoi taiat. Acest marcaj indica faptul ca acest echipament, dupa expirarea duratei sale

de viata, nu poate fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat

sa 1l predea la punctul de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice.

Deseurile de echipamente electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta

a deseurilor de echipamente electrice si electronice permite evitarea efectelor nocive

asupra sanatatii umane si a mediului, rezultate din prezenta unor componente periculoase,

precum si din depozitarea si reciclarea necorespunzéatoare a acestor echipamente.

Producatorul nu este raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea intentionata

sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica

specificatiile produsului in orice moment, fara notificare prealabild, din motive de proiectare,

comerciale, estetice sau de alta natura.
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TexHuku!

®

el A A

at home

CDYHKLI,VIOHaJ'IbHOCTb, [M3alH U COOTBETCTBME CTaHOapTaM KayecTBa rapaHTupytoT Bam

HaOeXHOCTb U y,EI,OGCTBO B MCNOJfib30BaHUM OaHHOIo an60pa.I'Io>Kanyl7|CTa, BH/MATENbHO
npoYMTanTe gaHHOEe PyKOBOACTBO MO 3KCNsyatauum U COXpaHUTe ero B Ka4eCcTBe CnpaBoY-

HOro Nocobusi B TeYEHUE BCErO CpoKa Kcniyatauum npubopa.
Mpubop npegHasHayeH AN NpUrotToBneHns 6nog B GbITOBLIX (AOMALLHNX) YCIOBUSAX.

Mpwn ycrnosum cobntoaeHns npasun aKkcnnyatauum n UueneBoro HadHavyeHud, 4actu n3genma

He coaepikaT BpeAHbIX ANA 340p0BbA BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTIOpHULLE NporcxoauT 6e3 macna u xkupa. 3a cYeT UUPKyNsauun

ropsiyero Bo3ayxa, NPoAyKTbl PABHOMEPHO MOKPLIBAIOTCS XPYCTALLEN KOPOUKOWA, MPY 3TOM

COXpaHAd nornesHble CBOMCTBA.

TexHU4YecKue xapakTepuCcTUKn
Mopenb: MR-757;
dnekTponuTaHue:
Popa Toka - nepemMeHHbIN;
HomuHanbHasa yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTtb 1500-1700 Br;
Knacc 3awuTtbl OT nopaeHusi aneKTPoTokom |
3awwmTa kopnyca ot Bnaru coorBetcrByeT IPX0
Yawa: emKocTb 611
KonuyectBo nporpamm: 12

MpumeyaHue: XapakTepUCTUKN KOMMNEKTALMS U BHELLHUI BUA U3OENNA MOTYT HEe3Ha-
YUTENbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTeNnem, be3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4yeCTB n3genusa.

Mepbl 6esonacHocTyH

YBaxkaeMblii nonb3oBaTesb, CoGrnoaeHne o6LWEenpUHATLIX NpaBusl 6e3onacHoCTU
M NpaBuI U3NOXeHHbIX B AHHOM PYKOBOACTBE AerlaeT UCNofib3oBaHUe AaHHOIo
npu6opa Uckn4nuTernbLHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHMUE!
- Hukorga He norpyskaiTe anekTponpubop, ero CETEBON LHYP M BUNKY B BOAY UNu Apyrue
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KNOKOCTK.

- He ponyckaite nonagaHne BoAbl U Bnary Ha anekTpuyeckue vyactu npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.

- Mpwu HecobnoaeHUM NpaBUN BO3HUKAET OMAacHOCTb NOPaXXeHUs1 INeKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy M3 po3eTku ecnv Bl 3akoHunnmu ncnonb3oBaTe npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XPaHEHWNEM.

- 3anpeLyaeTcs oTknoYaTe NpubOp OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUMKU U3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- MNepepn ncnonb3oBaHneM nNpubopa ybeauTech, YTO HanpsXKeHNe NUTaHud, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO ANeKTpoceTh B Baluem gome.

- MNpnbop pomkeH NoaKMYaTbCA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLIEN 3a3eMrie-
Hye. Ybegutecsh, 4To po3eTka B Bawem fome paccumTtaHa Ha notpebnsemyo MOLHOCTb
npuobopa.

- Nicnonb3oBaHve anekTpu4ecknx yanMHuTEnen Unm nepexofHNKOB CETEBOWN BUMKU MOXET
cTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS reKTponprnbopa N BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He NpeaHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepaMuy unm
He3aBUCHMbIMWU CUCTEMAMN OUCTAHLMOHHOTO YNpaBreHust.

- Ecnun Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOE NoMeLLeHne, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x YacoB, BO n3bexaHue NornomMku n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHNX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP UIX BUTIKA, eCrnv
npubop He paboTaeT JomkHbIM 0bpasom, ecnv NpMGop NOBpexXAeH unu nonan B Bogy. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP CaMOCTOATENBHO, 0bpaTUTECh B BNvbKaMLLINIA CEPBUCHbBIV LIEHTP.

- He nosBonsivite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNakoBOYHbIMU MatepuanamMu.

- He ponyckaiTe kacaHue LiHypa NUTaHUs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTs>KeHUs, CBUCaHWUs C Kpas CcTona, 3arioMoB U Nepekpy4yrBa-
HWS LUHYpa NUTaHUs.

- He 6pocaiTte npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHUI.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepros BO3MOXHbI
CKa4Kn CETEBOrO HanpsXKeHUsI.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXXHO 06keubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEN.
- YcTtaHaBnueanTe asapopuUTIOPHULY TOSNTbKO Ha CyXOM, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKOSb3S-
LLiel MOBEPXHOCTMW.

- NSt 3bSATNS 1 NEPEHOCKN HarpeTon EMKOCTU 1 KOP3WHbI UCMOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpu HecobnoaeHMn BbieykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTL OXETA!

- 3anpeLlyaeTcs BKoYaTh Npubop Ge3 3arpy3ku NPOAYKTOB, NMOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTM K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHWIO.

- He npeBbiwaiTe ykasaHHble MakcMmarbHble 06beMbl MHTPEANEHTOB.

- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUSA ANS BO3AyXa, He HeKpbiBaiTe Npubop Bo
Bpemsi paboTbl, U yBeauTech, YTO BOKPYT adpodpuTIOpHULbI 06ecredmBaeTcs 4OCTaTOuHOe
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paccTosiHue Ans BEHTUNSILMKU BO BpeMsi ee paboTbl (He MeHee 20 cM [0 cTeH 1 mebenu co
BCEX CTOPOH).

- He ncnonb3yiite npnbop BO6NM3M nerkoBocnnaMeHsoLWwmxcst npeaMeToB (Hanpumvep Bbnu-
31 3aHaBECOK VMW MO HUMK).

BHUMAHMUE!
- He knagute npoaykTbl C BLICOKUM COAEPXKaHUEM Xupa BO (DPUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTnTE KOHTAKT C FOPSIYMM NapoM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbIX OT-
BEpCTU Bo BpeMs paboTbl npubopa.
- NicnonbayinTe npmbop TonbKo C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamv U NMpUHaaexHoCTaIMU
npounsBoauTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SABMNATCS
TEPMOCTOMKNMU, AN BHECEHMWS MULLM B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHBIE UMW KEPAMUYECKME TAPENKN UMK KPbILLKK.
- He npukacavitech K BHyTpeHHel YacTn npnbopa Bo Bpems ero paboTbl
[ns KOMMep4YecKoro Ucnonb3oBaHUsi NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

OdencTBus B aKCTpPEManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMEeCHyNnacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBTE BUIKY
13 PO3ETKM, HE NMpuKacascb K caMomy nNpubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUMbHOTO 3anaxa ropernomn
N30NsILUN, HEMEAJIEHHO NpeKpaTUTe UCNONb3oBaHue Npubopa, BbIHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpatuTechb B GnvkanLniA CEPBUCHBIN LIEHTP.

YctponcTBo npubopa

P
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. Pewwetka rpunb

. CUnnKoHoOBbIE NOACTaBKM PELLETKM rPUIb
. Pyyka vawm

. CbemHas yalua ans xapku

. KoHTenHep ansa koHgeHcaTta

. MaHenb ynpaBneHus

. ®puTiopHMLa

~NOoO g WN -

MaHenb ynpaBneHus

4 N

°C

SHAKE MIN

G d JQDODHDDPP 2@

® © o 6@ 0 e

- /

Ucnonb3oBaHue yCTpOﬁCTBa

YcTaHoBWTE NpUBOP Ha POBHOW, YCTOMYMBOW U YACTON NMOBEPXHOCTMU.

1. HaxXmute KHOMKY.

Ha gucnnee noacBeTuTCA MHAMKATOP NEPBON aTOMaTUYeCKON NporpaMmbl.

2. Haxxmnte KHOMKy . HauneTcsa npouecc npurotoenexus. nucnnei otobpaxaeT
TemnepaTypy v

ocTaBLUeecsi Bpemsa paboTbl. 3ByKOBbIE CUrHarbl yKa3biBalOT Ha TO, YTO NpeaBapuUTenibHO
yCTaHOBMEHHOE BPEMS MPUrOTOBIEHMS UCTEKITO, Ha Ancnree otobpaxaeTtca «End».

3. [Ins n3BneyeHns Yawm Ans )KapKu UCMONb3ynTe PyYKy.

4. MNMepenoxuTe NPUroTOBIEHHYIO ey B TEPMOCTOWMKYIO nocyay.

5. OTkntoumTe NpMbOp OT AMEKTPOCETH.

6. Jante aapodpuTiopHMLE 1 peLleTKe AN TPUMs oCTbITb.

7. OuncTuTe Yally Ans )KapKu U peLleTKy rpunb, Kak onucaHo B pasaene «4uctka u yxoay.
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BHUMAHMUE!

Bo Bpems nepBoro BKMAOYEHNS an6opa MOXET NOSABUTBLCS crneumduyecknii 3anax nunm
He3Ha4unTenbHoe KONMn4ecTBO AbliMa, Bbl3BaHHbIEe NonaaaHneM nbiiin Unm 3aBOACKUX KOH-
cepBalUMOHHbIX MaTepunanoB Ha HarpeBaTellbHbl€ 3NTIEMEHTbI. 310 HOpMaribHOE ABlneHne,
Yyepes HECKONTbKO MUHYT 3KcnnyaTaunun anl6opa OHW OOIMKHbI UCHE3HYThb.

Ne | Mugn- KHomnku maneny ympas- Omnucanne
KaTop TeHnA
KHOTIKY
1 | °C/ mun. | OkHoO gucrnies OrobpakaeT Bpems 11 TEMIIEPATypy
2 Bxmouenne/BpIK/TIOYe- Iopxmounte GPUTIOPHUILY K SEKTPOCETH, MHIUKATOP TOJCBE-
HI€e TIMTaHNA TUTCA 1 OyJIeT FOpeTh IIOCTOSHHO.
Muranne MHAMKATOPA ITOKA3bIBAET — MMTaHME BKTIOYEHO.
Crapr/Cron 1. HaxxmuTe 9Ty KIaBuily, 4T00bI HA9aTh paboOTy yCTPOIICTBA.
2. Bo BpeMsi IIPUTOTOB/IEHNs] HAKMUTE 3Ty K/IABUILY, YTOObI

IpeKpaTuTh paboTy yCTPOICTBA.

3 Memio (Bbi6op mporpam- | 1. Haxumarite sTy KHOIIKY JUIA IePeK/TIOUeHNs IPOrPaMM M-
MbI IPUTOTOBJICHN) TOTOB/IEHNA.

2. Bo Bcex mporpaMMax yCTaHOB/IEHBI 3HAYE€HMs BPEMEHV MTeM-
TIepaTyphl 110 YMOTYaHMIO, HO TIO/Tb30BATENb MOXKET PEryIpo-
BaTh BPeMs U TeMIIepaTypy Ha CBOE YCMOTPEHNE B 3aBUCUMOCTI
OT KONMYeCTBa MPUTOTOB/IAEMON ef[bl ¥ Pa3Mepa ee OPIMI.

4 KHormka Temreparypbl 1. IIpex/ie yeM HayaTh IPUTOTOBJIEHME, HAXXMUTE KHOIKY TeMIle-
paTypsl, YTOObI yCTAHOBUTD
pabouyio temieparypy. Haxxmurte KHOIIKY «V» WIN «», YTOObI

yBe}I]/[‘{I/ITI) nimm yMeH])LHI/[Tb TeMHepaTypy. Perym/lpyeMbIﬁ ana-
ma3oH: 60°C~ 200°C.

2. Bo Bpemst paboTbl HOKMUTE KHOIIKY TeMIIEPaTypbl, 4TOOBI
OTPETYIMPOBATh TEMIIEPATYPY.

Ha)KM]/ITe KHOHKY «V» NN «/\», ‘{TO6I)I yBe)’II/I‘{I/ITb nim yMeHb—
LIUTDb TEMIIEPATYPY.

3. OpuH 1mar 5 rpazrycos.

KHomnka rajimepa 1. IIpexxzie yeM HavaTh paboTy QPUTIOPHUILIBI, HAXKMITE KHOIIKY

TaiiMepa, 4ToObl yCTAaHOBUTH PAbOUYYIOT eMIIeparypy.
Ha)kmimTe KHOIIKY «V» WM «/\», 4TOOBI yBEIMYUTD WM YMEHb-

HINTH TeMIeparypy. [Iuanason perymmposku: 1-90 MUHYT.
2. Bo Bpemst paboThl HOKMUTE KHOIIKY TaliMepa, YTOOBI OTpery-
JIMPOBATh TEMIIEPATYPY.
3.0t 1 no 30 MMHYT, OMH 1Iar 1 MUHYTa;
Ot 30 g0 60 MMHYT, OIVH LIAT 5 MUHYT;
Ot 60 g0 90 MUHYT, ofiuH mar 10 MUHYT;
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6 Knomnka ysennuenns HaxxMuTe 9Ty K/IaBULIY, 4TO6BI yBETUYNTD BpeMst 1 TeMrepdisd )
py. linurenbHoe HaXKaTHe YCKOPUT MEPEK/TIOUEHIE TAPAMETPOB.

7 Knormka ymenbiueHns HayxmuTe 3Ty K/IaBUIIY, YTOOBI yMEHBIIUTD BPEMS VIV TeM-
neparypy. [InTenbHOe HakaTie yMEHbIINT NepeKIoueHe
apaMeTpoB

8 Knomnka Harpesa Haxmmre 3Ty KaBuIIy JI/Isl HarpeBsa.

MNporpamMmmbl NPUroToBneHnst

Ne | Minpu- ITporpamma Bpemano | Temneparypa Pyrynupos- | Perymupos- | IIpumeua-
KaTop yMorI- 10 yMO/TYAHMIO | Ka BpeMeHM | Ka TeMIepa- | Hue
KHOIIKI YAHUIO (°C) (mMuH) typst (°C)

(MuH)
1 Opanuysckmit | 17 200 10-25 160 - 200 BCTPAXU-
Kaprodennb BaiiTe ey
@ dpu KaOKJIBII
6-7 MUHYT
2 Kypunsre 25 200 10 - 25 160 - 200 nepesep-
&’ HOXKKI HUTe ey
mocrne
10 MuHyT
3 Kypunbie 18 200 10 - 25 100 - 200 nepesep-
KPBUIBIILIKI HUTe efly
nocrne
10 MunyT
4 Pri6a 18 180 10-20 160 - 200 nepeBep-
HUTe ey
@ nocrne
10 MyHyT
5 ToBapuna 10 200 10 - 25 100 - 200 nepesep-
/'\ HUTE eny
@ nocrne
10 MuHyT
6 Kpesetkn 9 200 5-20 160 - 200 miepeBep-
% HUTe ey
nocrne
5 MUHYT
7 %% % Iammprakm 18 180 10-60 100 - 200 -
8 E [Myma 17 160 10-30 100 - 200 -
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9 % Tpu6br 12 180 5-20 100-200 -
10 % Osomn 15 160 10-25 100-200 _
i
11 @ Kaprodens 50 170 10-60 100-200 -
12| & | Kankeiikn 15 160 10-25 100-200 -
\117
MpumevaHune

YCTaHOBMEHHbIE NAapaMeTPbl BPEMEHN U TemMneparypbl N0 YMONMYaHUIO, ABNAKOTCA PEKO-
MeHOOBaHHbIMW. I'Iocxoany NPOAYKTbI, UHIPEOANEHTbI OTINYaKTCA MO NPOUCXOXOEHUIO,
pasmMepy, YpoOBHIO CoAepXXaHUA Bnarun, sBpemMa n temneparypa npurotosneHna ana 4octu-
XeHuA Hauny4lwero pesynbrata, MOryT MEHATCA. C y4€TOM OaHHbIX 0COBOEHHOCTEN U CBOMX
KyJIMHapHbIX npeanoyTeHW, NnapaMeTpbl BpEMEHUN U TemMnepartypbl MOXHO YCTAHOBUTb
nHonBuyanbHO.

Onucanue apyrux cyHKummn

Ne Dynxuma 3HaveHne QyHKIMN Omnmucanne
1 Bxmouyenne Bxmodenne nuTanuA 3yMMep TIO/JacT OJMH 3BYKOBOJ CUTHAT, 1
ycTpoiicTBa BCe MH/IMKATOPbI 3aropATcsA Ha 1 ceKyH-

1Y, KHOIIKA IINTAaHUA 6Y,HCT IIpOAO/IKaTh
MUTaTh, a 3aTEM yCTpOIZCTBO IIepexoauT B
PEXUM OXXNAAHUA.

2 BoIkmouene, maMATh BoIkmouene, maMATh 1. Bo Bpems pabOTBI yCTPONICTBA ITPY
U3BJICYEHMN YAy, QPUTIOPHUIIA IPEKpa-
maer pabory. Ho mocre ycraHoBKy yarm
B YCTPOIICTBO 06PATHO, IIPOLECC pabOTHI
OyneT IpoJo/KeH.

2. Eciin Bo BpeMst pabOTBI BHE3AITHO
OTKJTIOUNTCSA NUTaHNUe, GPUTIOPHMIIA IIepe-
CTaHeT paboTaTh.

ITpu BK/TIOYeHUN IMTaHNA QPUTIOPHUIA
IIPOZIO/KUT BBITIOTTHEHME TIOCTIeHEN He3a-
BEepIIEHHOI TPOTPaMMB.

3. Boikmogast GpUTIOPHNIY HaKaTeM
KHOIIKM IMTAHNUA, GYHKIMA TaMATH TaK JKe
OTKITI0YaeTCA.
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3 Oxraxxgerne Gppurop- OxraxxaeHne 1. Bo BpeMs paGOTBI HOKMITE KHOIIKY
HIIIBI IIMTaHA, YTOGBI BEIKTIOYUTD GPUTIOPHII-
Iy, BEHTH/IATOP BK/TIOUUTCA U TIPOJOIKAT
HeIIPePhIBHYIO paboTy 10 CeKyH, 4TO6bI
OX/IaJUTD YaILY.

2. Korga ¢puriopHmiia 3aBepIunt moobyo
IIPOrpaMMy, BEHTU/IATOP IPOFO/DKUT pabo-
TaTh 10 CEKYH[I, YTOOBI OX/TAJUTD JaILY.

4 3aBeplireHye paboThI 3yMMep IOAACT 3 3BYKOBBIX CUTHA/IA U HA
auciuiee oro6pasut «END», ppuriopHuia
TiepeiifieT B PeXUM OXKUJAHU.

MpumeyaHue:

1. MNpw nepsom ncnonb3oBaHWUK pasorperite ppuTiopHULY B TedeHue 15 MuHyT. Ecnn npu
NepBOM BKITHOHYEHUM OLLyLLIAETCS cneLmndguryecknii 3anax, 3To HopMarbHO U He ABMSIETCS
HENCNpaBHOCTbLIO.

2. YcTaHoBUTE TeMMNepaTypy 1 BpeMsl HarpeBa B COOTBETCTBUM C PELLENTOM UIN NUYHBLIMU
npeanoyYTeHNSMMN.

3. Korga npurotoBneHve 3aBepLumnTcsi, hpuTiopHMLA M38acT 3ByKOBOW CUrHar, HanomMmnHas
nonb3oBaTento, 1 NpekpaTuT paboTy.

4. Vicnonb3yiTe KyXOHHble NpUXBaTKW ANS u3BneyeHns Yawu. onb3yntecb TepMOCTON-
KMMUW HEe MEeTanIMYECKUMM KyXOHHBIMU NMPUHAOTEXHOCTAMU, YTOObI HE NOBPEAUTb aHTU-
npurapHoe rNoKpbITUE YaLlu.

Yucrka u yxon

BHUMAHMUE!

- Hukorga He unctute npubop, NoaKHOYEHHBIN K CETH.

- Mepepn o4ncTKOM OTKMOYMTE NPUOOP OT 3MEKTPOCETU M AalTe eMy OCThITb.

- He ncnonbayiite abpasvBHble U CUNBHO AENCTBYOLINE YACTSLLNE CPEACTBA, OCTPbIE
npeameTbl, MeTannuyeckue ryoku.

- Hukorga He norpy»aiTe yCTPOMUCTBO €€ CETEBOW LUHYP M BUIKY B BOAY UMW Apyrue Xua-
KOCTW.

- He monTe yCTpOMCTBO 1 €ro 4acTu B MOCYAOMOEYHOW MaLUnHE.
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BO3MOXHbIE NPOBJIEMbI B PABOTE Y UX YCTPAHEHUE

OnucaHune npoGnemMsbl

MpuunHa

PewweHne

Mpunbop He paboTaeT

[NruTaHne He NoaKIH4YEHO

BcTaBbTe BUSIKY LWHYpa
NUTaHWS B PO3ETKY.

He 3anyctuncs

HaxmuTe kHonky “ctapt/
oTMeHa”

CbemMHasd Yyalla He yCcTaHOB-
neHa Ha MecTo

BcTaBbTe yawy B kopnyc
yCTpOncTBa 1 yoeantecs,
YTO OHa 3admKCnpoBaHa Ha
mecTe

MpogyKTbl He MPUrOTOBM-
nnck (NOX0 NPOoXapunucs)

CnuLIKOM MHOTO efibl BO
dpuUTIOPHULE

Ecnu nHrpeaveHToB
CIMLLKOM MHOTO, 3arpy-
XarnTe nx Bo puUTIOPHULLY
nopumsimu.

Bpemsi npuroToBrieHust
CIULLIKOM KOPOTKOE

YBenuysTe BpemMsi NpUrotTos-
NeHnAa.

Epa He npoxapusaeTcs
paBHOMEPHO

npO,EI,yKTbI YINoXxeHbl NnoT-
HbIM CnoemM

HekoTopble NpoayKThl,
pacnonoXeHHbIe BHaXNecT
WK B LIAXMaTHOM MNopsiake,
MOXHO, NpepBaB NpPUroTos-
neHue, BbIHYTb 13 puTIOp-
HWLbI M NepemMeLLaTh.

Bbineuka He xpycTawas

He ucnonbaytoTca Tpaau-
LIMOHHbIE VHIPUAONEHTbI ANS
KapKu.

Ecnv nHrpegmeHTsl cnabo-
MacnaHUCTblEe, Ha NoBEepPX-
HOCTb MOXXHO HAHECTW Crow
mMacna.

HeBo3MOXXHO nnaBHO
NOMECTUTb Yally B KOpnyc
yCTpOMncTBa

YpesamepHoe Konm4ecTBo
WHIpeaUeHTOB B Yalle

YMeHbLUMTE Ype3MepHoe
KONMnM4eCTBO UHIpeaneHTOoB

benbi gbim YKapstcs XupHble UHrpe- [Mpy NpUroToBNEHUN XMP-
OVEHTBI HbIX UHIPEAMEHTOB Ha rpu-
e BbIXOAUT MHOTO AbIMa,
4YTO SABMSIETCA HOPMaribHbIM
ABMEHNEM.
Bo cpuTiopHuLe ocTanmcek | Obs3aTenbHO ounlanTe
OCTaTKM Xupa OT npeabiay- | hpuTiopHMLy nocrne Kaxao-
LLIEN XKapKu. ro UCMONb30BaHUS.
E1 C6on patuuka O6paTnTbCs B CEPBUCHbIN

LEeHTp ANns peMoHTa

CAtastro”

38




XpaHeHue
- Nepepn xpaHeHnem oTknounTE NPUBOP OT CETU U JaniTe eMy OCTbITb.
- OunctuTe, NPOTPUTE HACYXO U MpocyLLnTe NpUBOp Nepesn XxpaHeHeMm.
- He knagute Ha npubop TspkenbIX NpeaMeToB.
- XpaHuTe npmnbop B CyxoMm, NpOXragHOM, He 3anbieHHOM MecTe Baanv ot AeTen 1 Nnioaen
C OrpaHNYeHHbIMU HPUNYECKMMU U YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSMM.

YTunusauusa

OTOT NPOAYKT U ero YacTu He cneayet BblbpackiBaTb BMECTe C kakuMu-nmbo oTxogamu.
CnepyeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K MX NepepaboTke u XxpaHeHuto, YToObl Nnogaepunsarh
MOBTOPHOE UCMONb30BaHMe MaTepuanbHbIX pecypcoB. Ecnv Bl pelunnu BeibpocuTb
YCTPOWCTBO, NoXanymncra, Mcnonb3ynTe cneynarnbHble BO3BpaTHbIEe U cbeperaroLmne cucre-
Mbl.
XapakTepucTuky KOMMneKkTaums 1 BHELLUHUIA BUA U3AENUSA MOTYT HE3HAaYNTENbHO U3Me-
HATbCA NpousBoguTenem, 6e3 yxyaLweHnss OCHOBHbIX MOTPEOUTENbCKNX KAaYeCcTB N3nenus.
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[Osakyemo Bam 3a noKynky TexHiku!

®

(V]Cﬁﬁl A A y A

at home

PyHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytloTb Bam HagivHicTb
i 3py4HICTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npovmTanTe AaHui NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi [JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BMKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaYeHa AN NPUroTyBaHHsi CTpaB B MODYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a yMOBM JOTpMMaHHSA NpaBun ekcnnyartauii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BUpoby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 340POB’S PEYOBYH.

Oco6nuBocTi npunagy
O6xaptoBaHHs B aepodpiTiopHile BiabyBaeTbca 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lmpkynauii
rapsi4oro noBiTpsi, MPOAYKTU PiIBHOMIPHO NMOKPMBAKTLCHA XPYCTKOK CKOPVHKOH, MPY LIbOMY
30epiratoum KOPUCHi BITaCTUBOCTI.

TexHiYHi XxapakTepucTUKn

Mopgenb: MR-757;

OneKTPOXMBMNEHHA:

Pig ctpymy - 3MiHHURA;

HominanbHa yactoTa 500y,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;

HowmiHanbHa notyxHictb 1500-1700 Br;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs eniekTpocTpymom |

3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX0

Yawa: o6’em 61.

KinbkicTb nporpam: 12

MpumiTka: XapakTepuncTuKM KOMNIEKTaLis i 30BHILHIA BUMNSAA BUpoOy MOXyTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTUCA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHS OCHOBHUX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3neku
LLlaHoBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUMAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUN BUKNaAeHUX Y JaHOMY KepiBHULITBI pOOMTL BUKOPUCTaHHSA AaHoro npunagy
BUKIMIOYHO Oe3nevHunMm.
YBara!
- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUKY Y Body abo iHLwi
piaVHN.
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- He ponyckaiiTe noTpannsHHsi BOAW | BOMOMM Ha €NeKTPUYHI YaCcTUHW npunagay.
- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.
Mpu HepoOTpMMaHHI NpaBWn BUHUKAE HebGe3neka ypaKeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHUI enekTponpunag 6e3 Harnsagy!

- 3aBxXau BUAMainTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLLO By 3akiHumnm BUKOpUCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mnepen OYULLEHHSIM | 36epeXeHHM.

- 3abopoHsETbCA Bigkno4aTh Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXeBOi BUIKU 3
po3eTkM 3a Kabenb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM Npunagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMNEHHS 3a3HavyeHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiOKMNYaTUCA TiNbKM 0O €NEKTPUYHOT PO3ETKN sika Ma€e 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBXKyBadviB abo nepexigHuKiB MepexeBoi BUMKN MOXe
cTaTu MNPUYUHOI MOLLKOOKEHHSI eNeKTPonpunazay i BUHMKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpin He npusHayeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TariMepamu abo He3anex-
HVMMW cUCTEeMaMm AUCTaHLNHOIO KepyBaHHS.

- AKwo Baw npunaj BHECEHWUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLleHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X roAuH, LWOO YHUKHYTU MOMOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLIHIX
YyacTuMHax npvnagy.

- Hikonu He BMKopuCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLKOMKEHUI LWHYP abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunazg, NoLIKoaxXeHnn abo notpanve y Boay. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTiliHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llel npucTpii He Npy3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
@i3nyHMMM abo pO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX JNIOAbMM LLIO HE MatkoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX Npuragis, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCs Mg KOHTporem, abo
MPOIHCTPYKTOBaHi 0cob0t0 BignoBigansHo 3a ix 6e3nexy.

- He posBonsinTe fgitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU MaTtepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LUHypa XUBIMEHHS [0 HArpiTUx Yn rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kparo CTOIY, 3aroMiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa >XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBymnTe Nnpunag nosa npumieHHIMU.

- He BukopucToBymnTe Nnpunag nig vyac rposun, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepioq MOXNuBI
CTPUOKMN MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiKi 30BHILIHI YacTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBaktoTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXHa 0BNEKTUCA TOPKaKUNCh HArpiTUx NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag, TifbKK Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Ki NOBEPXHI.

- [N BUNyYeHHs i NnepeHeceHHs HarpiTol Yalli BUKOPUCTOBYIMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLieBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OlIKY!

- 3a60pOHSIETLCS BKTHOYATU aepodpuTIOpHMLID 6e3 BCTAHOBMEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXeHHs

NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTU 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXEHHS.
- He nepeBuwynTe BkaszaHi MakcumarnbHi 06CArv iHrpegieHTiB.
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- He GniokyiiTe BEHTURALINHI OTBOPW, HE HaKpyBanTe nNpunagy nig 4ac pobotu, i nepeko-
HanTecs, WO HaBKomMo aepodpuTIOPHULI 3a6e3nevyeTbCcst 4OCTATHIO BiACTaHb ANt BEHTU-
nayii nig yac ii po6otu (He meHLwe 20 cm A0 CTiH | MebniB 3 ycix CTOpIH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnusy nerkozanmanbHyX NpegmeTie (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig Humun). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHu i akcecyapw Ha / B 6yab
HarpiBanbHi npunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuUTIOPHULO, Lie MOXe NPU3BECTU A0 3aMaHHA. He
roTynTe NPoayKTU Y (OPUTIOPHULL 3 BUCOKUM BMICTOM XUPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyolo Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe npunag Tineky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMm Bupo6-
HuYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
ONsi BHECEHHSA Xi B aepodpiTIopHiLly; He BUKOPUCTOBYITE CKNsHi abo kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLLKK.

* He TopkanTecsa [0 BHYTPILWHBOI YaCcTUHW Npunagy nig 4ac noro pobotn

Onsa koMepuUiiHOro BUKOPUCTaHHA NpuabanTe TeXHIKY MPOMUCIIOBOrO NPU3HaYeHHs.

[ii B ekcTpeManbHUX cuTyauisx:

- Axwo npyunag Bnae B BOAY abo Ha HbOro BUMMECHynacs Boaa, HeraHo, BUTATHITh MOro 3
PO3€ETKM, HEe TOpKar4nchb 4O caMoro npunagy abo Boaw.

- Y pasi nosiBu 3 enektponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HAWBNMx4oro
CEpBICHOTO LIEHTPY.

Cknap npucTporo

i)
—
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. Pewitka rpunb

. CunikoHOBI MiACTaBKM PeLLiTKN FpuUsb
. Pyuka valwi

. 3HiMHa Yalua ans xapku

. KoHTenHep ona koHaeHcaty

. MaHenb ynpaeniHHs

. ®puTiopHMLA

~NOoO g WN -

MaHenb ynpaBniHHA

4 N

SHAKE MIN

T HDODHDD P 2@

® © o 6 0@

- /

BuKopucTaHHS NPUCTPOIO

BcTaHOoBITb MPUCTPIN Ha PiBHIK, CTINKIN Ta YNCTIN MOBEPXHI.

1. HaTuCHIiTb KHOMKY.

Ha gucnnei ropute iHOXMKaTOP NepLUOi aBTOMaTUYHOT Nporpamu.

2. HaTUCHIiTb KHOMKY . Posno4yHeTbest npouec npurotyBaHHs. Ha avcnnei Binobpa-
XKaeTbcsl TeMmneparypa i Yac poboTu, Lo 3anuwmecs. 3ByKOBi CUrHanm noBiAoOMAsATL NPo
Te, O BCTAHOBMNEHWI Yac NPUroTyBaHHSA 3aKiHYMBCS, Ha aucnnei BigobpaxaeTbca «End».
3. BukopucToByiiTe py4ky, Wo6 BUAHATK Yallly.

4. ToToBY CTpaBy nepeknagiTe B XapoMiLHWI Nocya.

5. Big'egHaviTe npucTpili Big Mepexi.

6. NanTe aepopuUTIOPHULL Ta peLUiTLi rPUib OXOMOHYTK.

7. OunCTiTb CKOBOPIOKY Ta PeLUiTKy rpusb, K OnncaHo B po3aini « OYnNLLEHHS Ta YNLLEHHSI».
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YBATA!

IMig Yac nepLioro yBiMKHEHHS Npunagy Moxe 3'aBUTucs cneundidHui 3anax abo HesHau-
Ha KinbKiCTb AUMY, CIPUYUHEHI NOTPannsaHHAM Nuy abo 3aBOACHKUX KOHCEPBALNHMX
MaTepianis Ha HarpiBanbHi enemeHTu. Lle € HopManbHUM sBULLEM, Yepes KifbKa XBUITMH
ekcnnyaTtauil npunagy BOHU NOBUHHI 3HUKHYTU.

Ne | Inpuxarop
KHOIIKM

Kuonku maneni ynpas-
JIiHHA

Ormuc

1 °C/ xB.

Bikno gucries

Bino6paskae yac Ta Temmeparypy

O

VBiMKHEHHS1/BUMKHEHHS
SKVMBJIEHHS

ITipkmo4iTh GPUTIOPHULIIO FO eTeKTPOMEPeXxi, IHAMKATOP
Ti/ICBiYYEThCA i FOPITYME MOCTIiiHO.
bnnmannA ingukaropa nokasye — XUBJIEHHsA YBIMKHEHO

Crapt/Cron

1. HarucHiTb 1110 K/1aBiuny, 106 posmnoyaryt po6oTy mpu-
CTpoOIO.

2. Tlix yac NIpUroTyBaHHS HATYCHITD 1[I0 K/IaBilly, mo6 mpu-
IMHUTH POOOTY IIPUCTPOIO.

MeHro (Bubip mporpammn
[PUTOTYBAHHS)

1. HatnckaiiTe 1110 KHOIIKY, 1106 NePeKII0uNTI IPOrpaMu
TIPUTOTYBaHHA.

2.V Bcix mporpaMax BCTAaHOB/IEHO 3HAYEHHS Yacy i
TEMIIepaTypH 3a 3aMOBYYBAHHAM, ajie KOPUCTYBAd MOXKe
PErymoBaTy Yac i TeMIIepaTypy Ha BIACHWIT PO3CY 3a/Ie)KHO
Bifl Ki/ZIbKOCTI Xi, 1110 TOTy€eThCA, i po3Mipy il mop1i.

Knormka remneparypu

1. Ilepmr Hi>X po3moYaTy IPUTOTYBAHHSA, HATUCHITH KHOIKY
TeMIIepaTypu, o6 BCTaHOBUTH pobouy Temmeparypu. Ha-
TUCHITb KHOIKY «V» 260 «/», 1106 36i1b1mTy 260 3MeHImTI
Temmnepatypy. Perynbosanmit giamason: 60 ° C ~ 200 ° C

2. ITig 9ac po6OTH HATUCHITH KHOIIKY TeMIIEPaTypH, 106
HanamTyBaT TEMIIEPATYPY.

HarucHiTh KHOIKY «v» a60 «/», 11106 36imbImTi 460 3MeH-
LWIUTH TEMIIEPATYPYy.

3. OpuH Kpok 5 rpagycis.

Knonka rarimepa

1. Ilepi HiXX posnodaryt po60Ty GPUTIOPHNI, HATUCHITD
KHOIIKY TaiiMepa, 1106 BcTaHOBUTHU pobouy emmneparypy. Ha-
THCHITD KHOIIKY «V» 260 «/», 1[06 3611b1m Ty 460 3MEHIINTI
Temreparypy. Jlianmason perymobaHHA: 1-90 XBUIMH.

2. HarucHiTh KHOIIKY TaliMepa Iij 4ac po6oTH, w06 Bigpe-
Ty/TI0OBaTU TEMIIEPATYPY.

3.0t 1 go 30 XBUINH, OAVH KPOK 1 XBU/INHA;

Ot 30 0 60 XBU/INH, OIMH KPOK 5 XBUJIVH;

Ot 60 10 90 XBU/INH, OiMH KPOK 10 XBU/IMH;
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6 KHormka 36i1blieHHs HatucHits 1110 K1aBinry, 1106 361IbIMMTI Yac Ta TeMIie-
@ parypy. TpuBasne HaTMCKaHHSA IPUCKOPUTD ePeMUKAHHSA
napameTpiB.
7 KHomka 3MeHIIeHHA 11106 3meHIINTH Yac a6O TeMIIepaTypPy, HATHUCHITH II10
KaBinty. TpuBasie HaTMCKaHHA 3MEHIINTD TTePeMIKAHHSA
TapaMeTpiB.
8 .E KHnonka HarpiBa AHaTucHiTb 110 K/I1aBilly i/ HarpiBy
Mporpamu npurotyBaHHA
Ne | Impu- ITporpama Yac 3a Temmeparypa Perymio- PerymioBan- | Ilpumitka
KaTop 3aMOBUY- | 3a 3aMOBUY- BaHHA 4acy | HsA TeMIlepa-
KHOIIKI BaHHAM Ba"HAM (°C) (xB) typu (°C)
(xB)
1 PpaHIysbKa 17 200 10-25 160 - 200 CTpyuIyiite
KapTors ¢pi DKy KOXHI
@ 6-7 XBUIMH
2 Kypsui mixkku 25 200 10 - 25 160 - 200 nepesep-
HITb DKY
mics
10 xBunnH
3 Kypsui xpunp- | 18 200 10-25 100 - 200 nepesep-
s HITb DKY
& micna
10 xBunnu
4 Puba 18 180 10-20 160 - 200 nepesep-
HITb DKY
@ micns
10 xBunmnH
5 Snosuunna 10 200 10-25 100 - 200 nepesep-
/\ HITb DKY
micna
10 xBunmH
6 Kpeserkn 9 200 5-20 160 - 200 nepesep-
HITb DKY
micnsA
5 XBWINH
7 %%% Tamerakm 18 180 10-60 100 - 200 -
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8 E ITira 17 160 10-30 100 - 200 -
9 % Tpubu 12 180 5-20 100-200 -
10 % Osoui 15 160 10-25 100-200 -
W
11 @ Kapromnna 50 170 10-60 100-200 -
12 ) Kankeitkn 15 160 10-25 100-200 -
\I/
Mpumitka

BcTaHoBneHi napameTpy Yacy Ta TemnepaTypy 3a 3aMOBYEHHSIM € PEKOMEH,0BAHVMMU.
Ockinbku NpoayKTH, iHrpedieHTH BiAPI3HATHLCS 338 NMOXOMKEHHAM, PO3MIpOM, piBHEM BMi-
CTY BOJIOrM, Yac i Temneparypa NpurotTyBaHHsi AN AOCATHEHHS HaMKPaLLOoro pesynsrarty
MOXYTb 3MiHIOBaTUCA. 3 ypaxyBaHHAM AaHUX 0COBNMBOCTEN Ta CBOIX KyniHapHMX Nepesar,
napameTpu 4acy Ta TeMmnepaTtypu MOXHa BCTaHOBUTU iHAMBIAYyaNbHO.

Onuc iHWKnx dpyHKLN

Ne Oynxuia 3HavyeHH:A QyHKIIT Omnnc
1 VYBiMKHEHHs YBIMKHEHHS XUBJIEHHs 3yMep IOJacTh OJVH 3BYKOBMII CUTHATL, i
MIPUCTPOIO BCi iHAMKATOPM 3aropAThCA Ha 1 CeKyH-
Ty, KHOTIKA YKMBJIEHHs IPOJJOBXyBaTIMe
61uMari, a MoTiM IPUCTPIit IepeXOANTD y
PEeXUM OYiKyBaHHS.
2 BUMKHEHHS, [1aM'ATb BUMKHEHHS, [1aM 'ATb 1. ITig 9ac po6OTI IPUCTPOIO TPV BUIIMaH-

Hi yaii GpuTIOpHMIIA MPUIIMHAE POOOTY.
Aste nic/1A BCTAaHOBJIEHHA Yallli B IPUCTPilt
HasaJl rporiec po6ory 6yfie IPOIOBKEHMIL.
2. SIK1io mijg 9ac po6OTI ParTOBO BUMK-
HEeTBCS XKUBJICHHS, GPUTIOPHUIISA TlepecTa-
He MpaIloBaTu.

ITpyu BK/TIOYeHH] )KUB/IEHHSA GPUTIOPHNLIS
IPOJOBXUTh BUKOHAHHSA OCTaHHbOI He3a-
BEpILEHOI IPOrpaMm.

3. Bumukaoun GppuUTIOPHUINO HATUCKAH-
HAM KHOIIKM SKMB/ICHHS, QYHKIIiA mam’ ATi
TaKOX BiJIK/TIOYA€EThCS.
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3 Oxonomxents Gputiop- | OXomomKeHHs 1. ITipg 9ac po6OTH HATHUCHITH KHOIIKY

HUI JKMBJICHHA, 106 BUMKHYTU GPUTIOPHMIIIO,
BEHTU/IATOP YBIMKHETBCSA i MPOZIOBKNUTD
6esmepepBHy po6oTy 10 cexyHz 1106
OXOJIOANTY JaIITy.

2. Konu dputiopHuis 3aBepntb 6yb-AKy
TIpOrpaMy, BEHTUIATOP TPOJOBKUTD Mpa-
moBatyt 10 ceKyHJI, 06 OXOIONUTH Jallry.

4 3aBepiueHHs po6oTu 3yMep IOfjacTh 3 3BYKOBi CUrHa/M i Ha
nucruiel Bigo6bpasuts «<END», ppuriopHu-
1 Iepeiifie B PEXXUM OYiKyBaHHSA

Mpuwmitka:

1. MNig Yac nepLUoro BUKOPUCTaHHS po3irpinte opuUTIOPHULIO NPOTSArom 15 XBUNUH. AKLWO
npv NepLIoOMy BMUKaHHI Big4yBaeTbCA cneumndiyH1in 3anax, ue HopMarbHO | He € Hecrnpas-
HicTIO.

2. BcTaHoBiTb TEMNEpPATYpPY Ta Yac HarpiBaHHs BiAMOBIAHO 3 peLenTom abo 0cobucTmx
ynogobaHb.

3. Konu npurotyBaHHs 3aBepLumnTbCs, (MPUTIOPHULIA BUOACTb 3BYKOBUI CUrHamM, Haragyoum
KOpMCTyBayeBi, i NPUNUHUTL POBOTY.

4. BUKOpPUCTOBYMTE KYXOHHI NPUXBaTKM A8 BUMMaHHS Yalli. Kopuctymrecsi TepMOCTiNKUM
He MeTaneByM KyXOHHUM Npunapasm, Wwob He NoWKoATM aHTUNpUurapHe NnoKpuTTS Yali.

YuweHHs Ta gornsag

YBATA!

- Hikonu He unctutb Npunag nigknioyeHnn 4o Mepexi.

- Mepen ounLLeHHsAM BUMKHITb Npurag Big enekTpoMepexi i AanTe NOMY OXONOHYTHU.

- He BukopwucToByiTe abpasnBHi Ta CUMbHO Aitodi YMCTSYi 3acobu, rocTpi npeameTn, MeTa-
nesi ryoku.

- Hikonu He 3aHyptoliTe ckopoBapky, i MepexeBui LWHYp | BUMKY Y Body abo iHWi pianHu.
- He MuinTe npucTpin i MOro YacTUHM B NOCYAOMUIHIA MaLUUHI.

MOXTIMBI MPOBNEMU B POBOTI TA IX YCYHEHHS

Onwuc npo6nemu MpuunHa PiweHHs
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Mpunag He npautoe

YKnBneHHs He nigknoYeHo

BcTaBTe BUMKY LUHYpa XMB-
NEHHS B PO3ETKY

He 3anycTtueca

HaTtucHiTb KHOMKy «cTapT /
CKacyBaHHs»

3HiMHa yawa He 3acpikco-
BaHa HafdinHo B Kopnyci
npunagy

BcTaBTe vally B kopnyc
NPUCTPOIO | NepeKoHamnTecs,
LLIO BOHa 3adikcoBaHa Ha
Micui

MpoayKT! He npuroTysa-
nuck (noraHo obcMaxu-
nnch)

3aHaaTo Mano nNpoaykTiB y
dpUTHOPHUL

AKLWo iHrpeaieHTiB 3aHanTO
GaraTto, 3aBaHTaxynTe ix y
OPUTHOPHULIO NOpLisMK

Yac npurotyBaHHSA 3aHagTo
KOPOTKUI

36inbLUTe Yac NpUroTyBaH-
HS

ka He NpoxaproeTbest
piBHOMIpHO

MpooyKTn yknageHi Winb-
HUM LLApPOM

Oesiki npoaykTu, posTatlo-
BaHi BHaxnecT abo B La-
XOBOMY nopsaky. MoxHa,
nepepBaBLUN MPUrOTYBaHHS,
BUNHATY iX 3 OPUTIOPHUL i
nepemiwaTu.

Buniuka He xpycTka

He BMKOPUCTOBYHOTLCA
TpaguuiviHi iHrpegieHTn ans
CMakeHHs

Akwo iHrpegieHTn cnabo-
MacrnsaHUCTI, Ha MOBEPXHIO
MOXHa 3MacTUTK Macriom

Hemoxnueo nnasHo
NOMICTUTU YaLlly y KOoponyc
npunagy

HagmipHa KinbkicTb iH-
rpegieHTiB B YaLui

3MeHLLITb HagMIpHY Kinb-
KiCTb iHrpegieHTiB

bBinun gum CmaaTbCs XKUPHI iH- Mpn NpUroTyBaHHI XNPHUX
rpegieHTun iHrpedieHTiB BUXOOUTL 6a-
rato gumy, Lo € Hopmarnb-
HUM SBULLEM
Y dppuTiopHuui 3anuwmnnnca | O60oB’A3k0BO ouuLLanTe
3anvLWKN XMpy Big none- DPUTIOPHULIKO NICNSA KOXHO-
PEeAHBbOr0 CMaXeHHs ro BUKOPUCTaHHS
E1 36in garyuka 3BEpHYTHCS B CEPBICHUIA

LEHTP AN PEMOHTY

36epiraHHsa

- MNepepn 36epiraHHAM BigKNOYiTE MPUNag Big Mepexi Ta AanTe NOMY OXOFOHYTH.
- OunCTiTb, NPOTPITL HACYXO i MPOCYLWLITL Npunag nepen 36epexxeHHAM.

- 36epiranite MynbTMBapKy y 3ibpaHoMy BUMSAI.
- He knagiTe Ha npunapg BaXkkux npeaMeTiB.

- 36epirariTe npunag y cyxomy, NpoOXofiogHOMY, HE 3anuneHoMy Micli Aaneko Big AiTen i
noAen 3 obMexeHnMn isnYHUMU Ta PO3yMOBUMU MOXIMBOCTAMM.




YTunizauis

Lle npoaykT Ta 0Oro YacTuHW He Cnif BUKMAATK pa3oM 3 SKMMU-HeOyab Biaxogamu. Cnig,
BiAMNOBIAaNbHO CTAaBUTUCHL A0 iX Nepepobku i 36epexxeHHHo, Wob NigTpUMyBaTn NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHA MatepianbHUX pecypciB. AKLO By BMpilUMAM BUKUHYTU NpUCTpIl, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYITE creLianbHi MOBOPOTHI i 30epiratodi cuctemu.

XapaKTepucTukM KOMMnekTauis i 30BHILLHIA BAMMAL BUPODY MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBATUCS
BMPOOHUKOM, 6€3 NoripLIEeHHs OCHOBHUX CMOXMBYNX SKOCTEN BUPOOY.
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O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckne neun
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bornocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemonku - Beceol
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