INSTRUCTION
MAN UAL Qigosear

ELECTRIC PRESSURE COOKER

Yles=M 300008HGZ |

Thank you for purchasing the AIGOSTAR Electric Pressure Cooker. Please read this user manual carefully before use and keep itin a
convenient place for future reference. The images used in the text are only for reference purposes. Please refer to the actual product.
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IMPORTANT SAFEGUARDS
1.
2.

3

4.

~N O

Read all the instructions.

Do not operate any appliance that has a
damaged cord or plug or after it has
malfunctioned or has been damaged in any
manner. Return the appliance to the nearest
authorized service facility for examination,
repair or adjustment.

. This cooker is intended for household use

only. Do not use outdoors.

This cooker must not be used by children.
Keep both it and its cord out of reach of
children.

. This cooker can be used by persons with

reduced physical, sensory or mental
capabilities or who lack experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning Its safe
use and they understand the hazards
involved.

. Children must not play with this appliance.
. Do not immerse any part of the cooker in

water or any other liquid.

. Switch off and unplug the cooker before

cleaning and maintenance and before
moving It.

This cooker is intended for use in households
and similar applications such as:
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e Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments

e Farmhouses

By clients in hotels, motels and other
residential-type environments

e Bed and breakfast type environments

10.The exhaust valve that allows the steam to
escape must be checked regularly to ensure
that it is not blocked.

11.The lid must not be opened until the
pressure has decreased sufficiently.

12.This cooker must be in a secure and stable
position with the handles positioned to
prevent the spillage of hot liquid.

13.Warning: Do not spill liquid onto the power
cord.

14.The surface of the heating element is subject
to residual heat after use. Do not touch.

15.The cooker cannot increase the pressure
when the lid is not properly closed. Also, the
lid cannot be opened when the inner
pressure is too high.

16.Do not allow children near the cooker when
itis in use.

17.Do not place the cooker in a heated oven.

18.When the cooker is under pressure, Oan
move it with the greatest care. Do not touc
any of its hot surfaces. Only touch the handles
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and lifting grips. If necessary, use protection,
such as heat-resistant kitchen gloves.

19.Do not use the pressure cooker for a purpose
other than that for which it is intended.

20.This pressure cooker is not intended to be
operated through an external timer or a
separate remote-control system.

21.This appliance cooks under pressure. Scalds
may result from inappropriate use of the
cooker. Make sure that it is properly closed
before applying heat.

22.Never force the pressure cooker to open. Do
not open it before making sure that its
internal pressure has dropped completely.

23.Never use thisfpressure cooker without
adding water or food as this would seriously
damage it.

24.Do not fill the cooker beyond 2/3 of its
capacity. When cooking food that expands
during cooking, such as rice or dehydrated
vegetables, do not fill the cooker to more
than 1/2 of its capacity.

25.Use only the appropriate heat source
according to these instructions

26.After cooking meat with skin that can swell
under pressure (e.g. ox tongue) do not prick
the meat if the skin is swollen as this may
lead to scalding.

27.When cooking doughy food, gently shake the
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cooker before opening the lid to prevent the
food from being ejected.

28.Before each use, check that the valves are not
obstructed.

29.Never use the pressure cooker in its
]E)re(sjsurized mode for deep or shallow frying
ood.

30.Do not tamper with any of the safety systems
beyond the maintenance instructions
specified in this user manual.

31.0nly use spare parts supplied by the
manufacturer according to the relevant
model. In particular, it is important to only
use a body and a lid that are from the same
manufacturer and are indicated as being
compatible.

32.Improper installation can cause a hazard.
Ensure that all the parts are correctly
installed before operating the cooker.

33.Any repairs must be performed by an
authorized service representative.

34.KEEP ALL THESE INSTRUCTIONS.
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SAFETY PRECAUTIONS

To ensure safe use and to avoid personal injury and property loss, be sure to observe the following safety
precautions. Failure to observe these safety precautions and any improper use of this pressure cooker may
cause accidents.

This product is not intended for the following cases:
e Use of the appliance by unattended children or people with disabilities that limit their ability to operate it.
e Children playing with the appliance.

Meanings of the marks used in this user manual:

©

“Forbidden” items

Warning:

Items which may cause personal injury or death.

"Forbidden” items

Caution:

A
A\

Items which may cause light injury or property damage.

® FORBIDDEN

. As the exhaust valve vents steam automatically,
never touch it while cooking.

2.

w

4.

5.

During the cooking
process, keep your hands
and face away from the
exhaust valve to avoid
scalding.

During cooking, do not
cover the exhaust valve
with a cloth or other
items.

Do not allow children to
operate this appliance

Place it beyond the reach
of infants and young
children to avoid electric
shock, burns and other
dangerous accidents.

Do not put foreign objects i

Do not insert metal
shavings, needles or other
foreign objects into the
gap between the inner
and outer pot as this may
cause electric shock or
other dangerous
accidents.

Do not place the inner pot on another appliance

for heating

This cooker comes with a
standard inner pot which
must not be used for
other purposes to prevent
deformation that would
influence its future use.

No changes are allowed

Modification or repair by
non-professionals is
prohibited.

Any violation of this may
cause a fire or electric

® Any repair or replacement of parts must be done by a

designated service centre.

grips

6. When moving the cooker, lift it by the lifting

e When moving the appliance, never lift by the

rotating handle to avoid damaging the cooker.

e When moving the cooker, hold the lifting grips with

two hands, as shown in Fig. 2 and Fig. 3.

is open.

e To avoid injury, never move the cooker when the lid

Fig. 2

7.

w0

shock.
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Do not use a pot other than the dedicated inner pot

e Should there be foreign

objects on the bottom of
the pot or on the heating
plate surface, remove
them before use as they
may cause overheating,
pressure relief and other
abnormalities. Clean the
appliance before use.

. Use only AC220-240V~

50/60Hz mains voltage

Failure to use AC
220-240V~50/60Hz mains
electricity or dedicated
electricity can lead to fire
or electric shock.

Do not put foreign objects into the cooker

Do not insert metal
shavings, needles or
other foreign objects
into the gap between the
inner and outer pot as
this may cause electric
shock or other dangerous
accidents.




10. Avoid damaging or distorting the sealing rings

e Damage to the sealing rings may cause a failure of
the cooker to work properly.

O MANDATORY

1. Safe opening

e The container cannot be opened until the pressure
has been fully released.

2. Regular inspection

e Be sure to periodically check the block-proof cover
and exhaust valve to make sure that they are not
blocked.

e Do not place any heavy
object on the exhaust valve
or replace it with other
objects.

3.Do not immerse the
cooker or sprinkle it with
water or any other
liquids

e Doing so could cause
electric shock and a short
circuit.

4. Only use a dedicated
Aigostar power cord

e |f the power cord is
damaged, to avoid
danger, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
department or a similar
department.

5. Plug the cooker in firmly

e |f the plug end is not
inserted completely, it
may cause an electric
shock, a short circuit, and
even a fire.

6. Always clean the plug inserts

o If there is dust or moisture on the plug, wipe it off to
prevent the risk of a fire.

7. Do not cook the following food in this cooker:

e Never cook seaweed, laver, oatmeal or other foods
prone to clogging to prevent an accident or
damage to the pressure cooker.

8. Do not use another lid for heating

e Do not use any other lid for
heating. During the cooking
process, the use of a
non-original lid may lead to
poor performance and
safety hazards.

9. Do not exceed the Max
line

e The total amount of food
and water must not

exceed the Max line on the
inner pot.

e While cooking, the maximum amount of rice and
water must not exceed the Max line on the inner
e When pulling the plug,
you must pinch the plug
to disconnect it.
e Do not pull the power cord
ect N
shock and a short circuit.
11. Do not use in the following locations:
e Do not use in unstable locations, e.g. on a table.
e Do not use in locations near a source of water or
e Do not use in locations exposed to direct sunlight
or oil splatter.
1. The power socket must not be shared
socket with a current
rating of more than 10A. If
shared with other
electrical appliances, the
result in a fire.
2. Cooking porridge or beans
e Rice porridge or beans should be naturally cooled
until there is no pressure. Manual venting is not
o If the sealing ring is damaged or the inner pot is
deformed, do not use the pressure cooker. A
replacement sealing ring or inner pot must be
purchased from an authorized maintenance
populations
e Before using this product, persons with pacemakers,
hearing aids or cochlear implants should consult an
authorized medical practitioner and refer to the
5. Warning regarding opening
o If it is difficult to open the lid, do not force it open
as this may cause burns or other injuries.
o After the cooking has finished and the pressure has
away from the exhaust valve and the lid to avoid
scalding.
7. Unplug the appliance from the mains electricity
before removing the food.

pot.

10. When pulling the plug, pinch the plug
as this will damage the
cord, causing electric
fire.

® Do not use near walls or furniture.

e This appliance requires a .~
dedicated earthed power =
socket may cause
abnormal heating and
allowed.

3. Sealing ring damage or inner pot deformation
department.

4. The use of pressure cookers by special
instructions from their medical equipment
providers.
been fully released, the lid can be opened.

6. When discharging, keep your face and hands

8. Never touch the lid during the cooking
procedure or while heating.
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9. Never block the periphery of the clamping
position of the lid to ensure safety.

10. Never attempt to open the cooker when the
float valve is dropping or there is pressure
inside.

11. When opening the cover, be careful of the flow
of hot water from the pressure discharge valve.

12. The silicone ring is not intended as a safety
device.

13. Improper installation can cause a hazard. Take
care to conduct the right installation.

A CAUTION

1. Cleaning the cooker after cooling
e Cleaning the cooker must only be done after

cooling. Any contact with the hot parts of the
cooker can cause burns. I

use may lead to leakage, \i
fire or a failure to operate.

. Unplug the cooker when
PRODUCT OVERVIEW

not in use

Leaving the cooker
plugged in while not in

3. Never touch the metal parts with the power cord

e The power cord must not come in contact with the
lid or any other external removable metal parts as
this may cause fire or electric shock.

SPECIFICATIONS

Model 300008HGZ

Power consumption 220-240V ~ 50/60Hz

Capacity 5.5L
Rated power 1000W
Working pressure 80kPa

Accessories Measuring cup,

soup ladle, spoon

/// Rotating handle cover

N
e Upper cover
Top cover
Exhaust valve
Sealing ring
\\ Float valve
\ \ Lid
= ] Exhaust button
<J I
\ / } # } Rotating handle base
Float valve

Block-proof cover

Inner pot Structural diagram of
the float valve
Shell
Lifting grip /

Operation panel

Base

Menu dial

TIPS:

1. Confirm that the float valve, block-proof cover and
sealing ring are correctly installed before each use.

2. Each time before placing the inner pot into the cooker,
remove any dirt and water from the external side of the
inner pot and internal side of the cooker.

3. Move the product using the lifting grips on the cooker

4. Wipe any water from the lid with a cloth.

body.

GB-07



o Disassembly and installation of the block-proof cover and sealing ring

Disassembling Pull it upwards Installing Press it down to install

Disassembling Pull it gently upwards Installing Press it down to install

Sealing ring

Note:

1. Exhaust valve: Pull the exhaust valve out from the lid. Clean the internal side of the exhaust valve, the exhaust
valve, and float valve in the lid with a brush and cloth at least once a month.

2. Top cover: Remove oil and dirt from the top cover with detergent and a brush. Any remaining oil and dirt
may make the cover appear yellowish. After washing, it may recover its original stainless-steel color. It is
suggested to clean the top cover once every 2 months.

CONTROL PANEL DESCRIPTION

“Keep Warm/Cancel” button “Texture” button

In standby mode, press this button to enter keep warm The cooker has a variety of programs to cook food, such as
mode (70°C ). In non-standby mode, you can press this stews, meat, standard foods, rice, pasta, vegetables, and
button to cancel any operation that the electric pressure steamed foods. Press this button to select “Light” ,
cooker is performing. “Standard” or “Strong” according to your tastes.

Tips TS T T oo

“DIY” button

Use this button to select the DIY function. Press "+"
and "-" to select the required cooking time.

1. When the cooker is idle after being switched on, the
display shows the standby mode.

2. During operation, press the “Keep Warm/Cancel” button
to automatically turn it into standby mode (standby
display).

“Start” button

. . After selecting the desired program, press the “Start”
( T T button to confirm the selection. The pressure cooker
' pan will start cooking.
! + 1 [ Stong_StandaraLight]  Texture E e
I
® PP E “Temperature” button
Keep Warm Start 4=+ Press this button to select your desired temperature in
Cancel R - the DIY mode.
) i
Y e Y e ettt ettty
& B & S0 a8 “Menu” dial
e B & / & o Turn the menu dial to choose programs. The program
Sowsaok Yogrut Deserts you chose will be illuminated in blue.
— ! J

“Preset” “+" and “-" button

To preset, after selecting the program, press the “Preset” button. (Some programs cannot be preset including Fry, Yogurt,
Dessert and Cake.) To adjust the preset time, press the “Preset” button, then press the “+" / “-" button to set the hours. Press
the “Preset” button again, then press “+” / “-" button to set the minutes.
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OPERATING GUIDELINES

1. Open the lid correctly

First, turn the rotating
handle to the open
position; the lid will open
automatically. (If the lid is
opened in the hot state,
the time taken to open
may be longer due to the
difference between the
cooker’ s inner and

Rotate to the
open position

outer pressures.)
2. Check the exhaust valve and block-proof cover

Check whether the exhaust valve and block-proof
cover are clean; if they are dirty, they should be
cleaned immediately.

4. Close the lid correctly

To close the lid, turn the rotating handle to the
closed position. Ensure that it is securely locked in
place; otherwise, the cooker will not work.

3. Place food in the inner pot

Remove the inner pot and place the food and water
inside. The total amount of food and water must
not exceed the Max line. Wipe clean the outer
surface of the inner pot, the heating plate surface,
and the outer pot surface. Then, place the inner pot
in the cooker.

5. Switch on

Plug in the power cord and switch on the cooker.
There will be musical chimes and the display will
indicate that the electric pressure cooker has
entered standby mode.

. Check the exhaust valve

[=)]

When the cooker is working, not pressing the
exhaust button will keep the pressure cooker in the
sealed state. To manually exhaust the cooker, press
the exhaust button and the cooker will vent steam.
When venting steam, keep hands and face far away
from the exhaust opening. Make sure that the float
valve has dropped before opening the cooker. (The
float valve is also down before heating.)

Exhaust valve

Exhaust button

COOKING PROGRAMS - DESCRIPTION AND OPERATION

Cooking Default Cooking Default Texture Time Temperature
Program Setting Time Range Temperature Adjustments Preset Adjustments
Fry 30 min 1-99 min 170°C N/A N/A N/A
Strong 40min
Stew 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 25min 1-24H N/A
Light 15min
Strong 45min
Meat 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 20min 1-24H N/A
Light 15min
Strong 15min
Fish 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H N/A
Light 5min
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Cooking Default Cooking Default Texture Time Temperature
Program Setting Time Range Temperature Adjustments Preset Adjustments
Strong 10min
Rice 7 min 1-99 min 117-118°C Standard 7min 1-24H N/A
Light 6min
Bread 105 min 1 min - 3 hours 117-118°C N/A 1-24H N/A
Strong 8min
Pasta 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H N/A
Light 3min
Strong 10min
Vegetables 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H N/A
Light 3min
Slow Cook 1 hour 20 min-20 hours 90°C N/A 1-24H N/A
Yogurt 8 hours 6-10 hours 40°C N/A N/A N/A
Desserts 15 min 1-99 min 117-118°C N/A N/A N/A
Oven 15 min 1-99 min 150°C N/A 1-24H N/A
Cake 45 min 1-99 min 140°C N/A N/A N/A
Strong 20min
Steam 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H N/A
Light 5min
DIV Tmin | 1min-24hours 117-118°C N/A 1-24H (sgcpgzg;%)

COOKING GUIDE OPERATION

Standby

After the cooker is plugged in, the default mode is standby; the digital screen shows -

Menu
Programs

1.Normal cooking: In standby mode, turn the menu dial to select your desired program. If no
further button is pressed after 10 seconds, the cooker will automatically start working with
that program. The digital screen will display the corresponding default cooking time (see the
cooking program description for reference), starting the countdown once the pressure rises
in the cooker.

2.Adjust the cooking time within the cooking time range by pressing the “+" / “-" button. Set
the “hours” first, wait about 3 seconds, then set the “minutes” .

3.Texture: Some pf the cooker’ s programs have a range of taste selections (see the cooking
program description for reference). After choosing your desired program, press the texture
button to select “Light” , “Standard” or “Strong” according to your tastes.

4.Preset (Some programs cannot be preset — see the cooking guide for reference): In standby
mode, turn the menu dial to select your desired program. Then choose the “Preset” button;
the “Timer” indicator will light up and the digital screen will flash the time. Adjust the preset
time by pressing the “+" / “-" button, pressing once to adjust every 1 hour. Press the “Preset”
button again, then press the “+” / “-" button to set the minutes. 10 seconds after setting, the

cooker will

automatically start the preset cooking. The digital screen will display the finishing time and
start a countdown.

5.Exit work mode: Press the “Keep Warm/Cancel” button to exit the current work mode.

DIY

1. In standby mode, press the “DIY” button. The “Cooking Time" indicators will light up and the
digital screen will display “0:01” . Press the “+" / “-" button to set the cooking time. Set the
“hours” first, wait about 3 seconds, then set the “minutes” .

2. Temperature: Press the “Temperature” button under the DIY function; the “Temperature”
indicators will light up and the digital screen will flash “160°C" . Then, press the “+" / “-" to
adjust the temperature from 30°C -170°C (5°C per step).

3. Exit work mode: Press the “Keep Warm/Cancel” button to exit the current work mode.
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TROUBLESHOOTING

The following situations are not due to a fault with the cooker. Please check carefully and try these solutions
before sending the cooker for repair.

Problem

Reason

Solution

Diffi cult to close the

Sealing ring not installed properly

Position the sealing ring properly

lid The float valve is clamping the push rod Lightly push the push rod

2 Diffi cult to open Float valve in popped-up position Press the float valve lightly with a chopstick
the lid Pressure exists inside the cooker Open the lid after pressure is released

3 Steam leaks from the Sealing ring improperly installed Install the sealing ring as required
lid Food debris on the sealing ring Clean the sealing ring

Sealing ring damaged

Replace the sealing ring

Lid not closed correctly

Close the lid correctly

Steam leaks from the

Food debris on the float valve gasket

Clean the float valve gasket

4 float valve Float valve gasket worn-out Send to the service centre for repair

s Steam leaks from the Food debris on the float valve gasket Clean the float valve gasket
float valve Float valve gasket worn-out Send to the service centre for repair

a Steam continuously Exhaust valve not in sealing position Turn the exhaust valve to the sealing position
exits the exhaust valve Pressure control fails Send to the service centre for repair

. Power indicator doesn't Not plugged in properly Check the power socket

light up

Rice half-cooked or too Too little water Add water accordingly

hard Lid opened prematurely After the cooking cycle has finished,

leave the lid on for 5 more minutes.

Too much water

Bottom sensor open circuit
Bottom sensor short circuit
Sensor on the lid open circuit
Display screen displays E6 | Sensor on the lid short circuit
Display screen displays E8 | Pressure switch fault

Display screen displays E11 | Control PCB and Launch PCB communication fault
Display screen displays E12 | Receive PCB and Launch PCB communication fault
Display screen displays E13 | Float sensor open/short circuit

Display screen displays E14 | Float sensor correction fault

Display screen displays E15 | Temperature sensor on Receive PCB fault

Display screen displays E17 | Receive PCB fault

Display screen displays E18 | Launch PCB fault

Display screen displays EC | The lid is in the wrong position

Reduce water accordingly
Send to the service centre for repair

9 |Rice too soft
Display screen displays E1
Display screen displays E2
Display screen displays E5

sely siojedput [y

Place the lid in the correct position

If the fault is not rectified after conducting the above checks, please contact a professional service centre for
repair.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Clean the cooker after each use.
2. Before cleaning the cooker, unplug the power cord and wait until it has cooled down completely.

3. Open the lid correctly and remove the inner pot. First clean with detergent, then rinse well with water. Wipe
dry with a soft cloth.

4. Remove the removable cover plate and rinse with water. After cleaning, replace the removable cover plate;
otherwise, the cooker will not be able to function as normal.

5. Remove the exhaust valve and the float valve, rinse with water, and put them into their original positions.
6. Check whether the float valve and the exhaust valve are blocked. Clean the heating plate with a cloth.

7. Wipe the lid and the cooker body with a cloth. Do not soak the cooker body in water or spray it with water
or any other liquid.

8. After cleaning and maintenance, make sure that the removable cover plate, exhaust valve, float valve and
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other components are correctly installed.

STORAGE

e Regularly clean the cooker and remove any oil or dirt.
o Store the electric pressure cooker at least 30 cm away from other kitchen appliances.

ELECTRICAL SCHEMATIC DIAGRAM
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SPECIAL DECLARATION

Addition: Any technical improvements shall be placed in the revised manual without notice;
for any changes in appearance and color, those of the actual product shall prevail.

This mark indicates that this product may not be disposed of together with
other household wastes in the EU. To prevent possible harm to the environ-
ment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsi-
bly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your
used device, please use return and collection systems or contact the retailer
from whom the product was purchased. They can take this product for

[ ] environmentally safe recycling.

WARRANTY: 2 YEARS
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

1.
2.

Lea con atencion todas las instrucciones.

No utilice ningun aparato con cables o
enchufes en mal estado, si funcionan mal o si
estan dafnados de cualquier forma. Lleve el
aparato al distribuidor autorizado mas
cercano para que lo examinen, reparen o
ajusten.

Este aparato esta disefiado para un uso
domeéstico unicamente. No utilice el aparato
al aire libre.

Mantenga el aparato eléectrico fuera del
alcance de los nifios y personas enfermas.
No deje que utilicen este aparato sin
supervision. Este aparato no deben utilizarlo
los ninos. Mantenga el aparato y el cable
eléctrico fuera del alcance de los nifos.

Este producto no debe ser utilizado por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o que carezcan de
experiencia o conocimiento sobre el manejo
de estos dispositivos, a menos que esten
bajo supervision de una persona responsable
y sean conscientes de los posibles riesgos.

No deje que los nifios jueguen con este
aparato.

No sumerja el aparato ni ninguna de sus
partes en agua u otro liquido.
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8. Apague el aparato y desconéctelo de la
corriente eléctrica cuando vaya a realizar de
las tareas de limpieza y mantenimiento, a
moverlo de sitio, o cuando no vaya a
usarlo.Compruebe regularmente el estado
de la valvula de evacuacion de vapor para
asegurarse de que esté libre de
obstrucciones.

9. No abrir la olla a presion antes de que esta se
haya enfriado y la presion interna se haya
liberado.

10.Los aparatos de cocina se deben colocar
sobre una superficie estable y con las asas de
tal manera que se evite el derrame de
liquidos calientes.

11.Cuidado: no derrame liquido sobre el cable
eléctrico.

12.Las superficies estan muy calientes y
mantienen un calor residual tras el uso, no
las toque.

13.La olla no generara presion si la tapa no esta
bien cerrada; no debe abrir la tapa si la
presion interna es demasiado alta.

14.Extreme la precaucion cuando use la olla
cerca de los nifios.

15.No coloque la olla a presion dentro de un
horno caliente.

16.Tenga especial cuidado cuando mueva el
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aparato. Evite tocar las superficies calientes.
Utilice las asas. Utilice guantes de proteccion
si fuera necesario.

17.Utilice el aparato Unicamente para el fin
previsto.

18.No accione el producto con un temporizador
externo o un mando a distancia.

19.Este aparato cocina a presion. El uso
inadecuado puede causar lesiones por
guemaduras. Asegurese de que la tapa esté
debidamente cerrada antes de empezar a
funcionar. Consulte la seccién “Preparacion
para cocinar”

20.No fuerce para extraer la tapa. Ase?l]rese de
que la presion interna se haya liberado
completamente antes de abrir la olla a
presion. Consulte la seccion “instrucciones
de uso” .

21.Nunca utilice la olla a presidn sin agua o
alimentos, ya que podria danar seriamente la
unidad.

22.No llene la olla por encima del nivel MAX
(2/3 lleno). Cuando cocine alimentos que se
expanden durante la coccion, tales como el
arroz o las verduras deshidratadas, no llene
el artefacto mas de la mitad (1/2).

23.Utilice una fuente de calor apropiada, segun
las instrucciones de uso.
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24.No pinche los trozos de carne, como la
lengua de buey, que pueden hincharse
debido al efecto de la presion. Esto podria
producir quemadauras.

25.Al cocinar alimentos pastosos, agite
suavemente la olla a presion antes de abrir la
tapa para evitar salpicaduras.

26.Verifique siempre, antes de cada utilizacion,
que las valvulas no estén obstruidas.
Consulte la seccion “instrucciones de uso”

27.No utilice la olla para freir alimentos a
presion.

28.No manipule ninguno de los sistemas de
seguridad mas alla de lo estipulado en las
instrucciones de mantenimiento precisadas
en el manual de instrucciones.

29.Utilice unicamente piezas de repuesto
originales conforme al modelo
correspondiente. En particular, utilice el
cuerpo y la tapa del fabricante.

30.Una instalacion inadecuada podria causar
dafnos. Asegurese de que la instalacion es
correcta antes de comenzar a utilizar el
aparato.

31.Cualquier reparacion debe llevarla a cabo un
servicio autorizado.

32.CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.
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PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

Para evitar dafios fisicos o materiales, lea con atencion las siguientes instrucciones de seguridad. El
incumplimiento de estas precauciones de seguridad y cualquier uso inadecuado de la olla a presion podria
provocar accidentes.

Este producto no esta disefiado para los siguientes usos:
e Uso del aparato por nifios o personas enfermas sin supervision.
e Uso como juego por los nifios.

Significado de los simbolos:
" e Advertencia:
® Prohibido A . .
Elementos que podrian causar lesiones graves o muerte.
_— . Atencion:
o Obligatorio A ) ) ; )
Elementos que podrian causar lesiones leves o dafios materiales

® PROHIBIDO e La reparacion o sustitucion de los componentes

debe realizarla un servicio autorizado.
6. Para mover el aparato, levante las asas.

e Nunca mueva la olla utilizando directamente el asa
giratoria de la tapa para evitar dafar el producto.

e Cuando mueva el aparato, sujete las asas con las
dos manos, como se muestra en la fig.2 y fig.3.

e No mueva el aparto cuando la tapa esté abierta
para evitar lesiones.

1. Mientras la valvula de escape esté funcionando,
mantenga las manos alejadas

e Durante el proceso de
coccién, no acerque las
manos o la cara a la
valvula de escape para
evitar quemaduras.

e Durante la coccién, no
cubra la via de escape con
trapos u otros elementos

2. No deje que los nifios uti
supervision

e Manténgalo fuera del
alcance de bebés y nifios
pequefios para evitar
descargas eléctricas,
quemaduras y otros

acmf:ientes grave% ) . 7. Utilice inicamente el recipiente original
3. No introduzca ningln objeto en la olla e Si observa algan objeto

e Esta prohibido introducir extrafio en el fondo del
piezas de metal, agujas y recipiente o en la superficie
objetos extrafios ya que calefactora, retirelo antes de
esto podria causar utilizarlo. De lo contrario,
descargas eléctricas o podria producirse un
anomalias. sobrecalentamiento,

pérdida de presion u otras

Fig. 2 Fig. 3

4. No caliente el recipiente

interior utilizando otro anomalias. Lave el aparato
aparato calefactor antes de usarlo.

e Este producto incluye un 8. Use una toma de
recipiente interior, que no corriente de 220-240V~
debe utilizarse con otros 50Hz
fines para evitar que se e Un uso de una toma de
deforme, alterando su corriente diferente a la
funcionamiento. indicada: 220-240V~50Hz

5. No modifique el aparato podria causar incendios o

descargas eléctricas.

9. No enchufe o retire
el cable eléctrico con

o Se prohibe la modificacion
o reparacion del aparato
por una persona no
cualificada. las manos hiimedas

e Dicha violacion podria e Evite tocar el enchufe
causar un incendio o una con las manos

descarga eléctrica. himedas para evitar
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lesiones producidas por una descarga
eléctrica.

10. Evite deformar la junta de cierre

e Esto podria alterar el funcionamiento normal del
aparato.

O OBLIGATORIO

1. Apertura segura de la tapa

e Abra la tapa Unicamente cuando la presién se haya
liberado completamente.

2. Revision periodica

e Revise periddicamente el
cierre de seguridad y la
valvula de escape para

asegurarse de que no
estén obstruidas.

e No cubra la valvula de
escape con objetos
pesados ni la sustituya.

3. No sumerja la olla en
liquidos ni la moje
e Esto podria causar

descargas eléctricas o
cortocircuitos.

4. Utilice tnicamente el
cable eléctrico original
Aigostar

e Si el cable esta dafado,
Ilévelo a un técnico
cualificado, al fabricante o a
un distribuidor autorizado
para su sustitucion.

5. Enchufe el aparato
correctamente

e Si el enchufe no esta bien
conectado, podrian
causarse descargas
eléctricas, cortocircuitos o
incendios

6. Mantenga el enchufe limpio

e Si el enchufe presenta polvo o humedad, limpielo
para evitar riesgos de incendio

7. No cocine los siguientes alimentos:

e No cocine alimentos como algas, repollo gachas de
maiz u otros alimentos similares que podrian
bloquear el filtro y dafiar la olla.

8. No utilice otra tapa

e Queda estrictamente
prohibido el uso de otra tapa
durante el funcionamiento
de la olla. El uso de una tapa
que no sea la original no esta
permitido ya que podria
afectar al rendimiento de la
olla'y poner en riesgo la
seguridad del usuario.

9. No llene la olla por
encima de la marca Max

e La cantidad total de

alimentos y agua no debe
sobrepasar la marca de
Max del recipiente interior.

e La cantidad total de arroz y
agua no debe sobrepasar
la marca de Max del
recipiente interior.

10. Agarre el enchufe para desenchufarlo

e Al desenchufar el cable, asegurese de agarrar el
enchufe;

e No tire del cable ya que podria dafiarlo y causar
descargas eléctricas o cortocircuitos.

11. No use el aparato en los siguientes lugares:

o Superficies inestables;

e Cerca del agua o del fuego;

o Cerca de paredes y muebles

e Expuesto directamente a la luz solar o salpicaduras
de aceite.

A ADVERTENCIA

1. No enchufe mas aparatos a la toma de corriente

e Un enchufe de un nivel o

superior a 10A debe
utilizarse solo; si se usa
junto con otros
electrodomésticos,
podrian producirse
anomalias o incluso
incendios.

"

N

Coccion de alubias o gachas

Los alimentos como las alubias o las gachas deben
dejarse enfriar hasta que desaparezca la presion.
No realice una evacuacién manual.

. Sealing ring damage or inner pot deformation

If the sealing ring is damaged or the inner pot is
deformed, do not use the pressure cooker. A
replacement sealing ring or inner pot must be
purchased from an authorized maintenance
department.

4. Deformacion de la junta de cierre o del
recipiente interno

Si la junta de cierre est4 dafiada o el recipiente
interno estd deformado, no utilice el aparato y
sustituya los elementos dafiados por unos nuevos
del mismo fabricante.

5. Precauciones al abrir la tapa

o Si tiene dificultades para abrir la tapa, no la fuerce
ya que podria sufrir quemaduras u otras lesiones.

e Una vez que la coccion haya finalizado y se haya
liberado toda la presion, puede abrir la tapa.

6. Mantenga la cara y las manos alejadas de la
valvula de escape y de la tapa para evitar
quemaduras.

7. Desenchufe el aparato de la toma de corriente
antes de retirar los alimentos.

8. Nunca toque la tapa durante la coccion ni
mientras se calienta.

9. Nunca bloquee el cierre de seguridad de la tapa

w
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para garantizar el cierre hermético.

10. No intente abrir la olla si la valvula esta bajada
o si alin hay presion en el interior de la olla.

11. Al abrir la tapa, tenga cuidado con la expulsion
de vapor de agua de la véalvula de descarga.

12. El anillo sellador no es un dispositivo de
seguridad.

13. Una instalacién incorrecta podria provocar un
accidente. Asegurese de que la instalacion sea
correcta.

A Atencion

1. Limpieza de la olla cuando se haya enfriado

e La limpieza del producto debe llevarse a cabo una
vez que se haya enfriado, el contacto con las partes
calientes podria producir quemaduras.

2. Desenchufe el aparato
N i

cuando no vaya a usarlo
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

e De lo contrario, podrian
producirse fugas,
incendios o fallos.

3. Esta estrictamente prohibido tocar las partes
metalicas con el cable eléctrico

e El cable eléctrico no debe entrar en contacto con la
tapa y las otras partes metélicas, esto podria
producir un incendio o una descarga eléctrica.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
300008HGZ

Modelo

Consumo eléctrico 220-240V ~ 50/60Hz

Capacidad 5.5L
Potencia nominal 1000W
Presion de funcionamiento | 80kPa

Vaso medidor, cucharén
de sopa, cuchara

Accesorios

e Cubierta superior

Vélvula de escape

\ Vélvula de seguridad

|

!
|
]\
/ } # } Base del asa giratoria

///Asa giratoria de la tapa

Botén de escape

Recipiente

Cubierta

Junta de cierre

Tapa

externo Diagrama estructural de |

a valvula de seguridad

Carcasa

Superficie de agarre

Panel de control

A

Base

Boton Menu

CONSEJOS:

1. Aseglrese de que la valvula de seguridad, el cierre de
seguridad y el anillo sellador estén correctamente
instalados antes de cada uso;

2. Antes de introducir el recipiente interno en la olla, limpie
los restos de suciedad y agua del exterior del recipiente

interno y del interior del recipiente externo;

3. Sirvase de la superficie de agarre cuerpo de la olla para
mover el producto.

4. Seque con un trapo las gotas de agua de la cubierta.
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Desmontar Tire hacia arriba

e Como instalar y desinstalar la Ventana de seguridad y la junta de cierre

Instalar

Presione hacia abajo

Desmontar Tire hacia arriba con cuidado

Instalar

Nota:

1. Valvula de escape: Retire la valvula de escape de la tapa. Limpie el interior de la valvula de escape y la valvula
de escape y la valvula de seguridad de la tapa con un cepillo y un trapo al menos una vez al mes.

2. Cubierta superior: Retire el aceite y la suciedad de la cubierta superior con un cepillo y jabén. La presencia de
aceite y suciedad sobre la cubierta superior le pueden dar un aspecto amarillento. Tras lavarla, recuperara el
color de acero inoxidable original. Se recomienda limpiar la cubierta superior cada 2 meses.

PANEL DE CONTROL

Boton “Mantener el calor/Cancelar”

En modo reposo, pulse este botén para entrar en modo
Mantener Calor (70°C); si la olla no estad en modo reposo,
puede cancelar cualquier proceso que la olla esté llevando
a cabo.

Consejos Utiles

1. Cuando el aparato esta encendido, pero no esta en
funcionamiento, se visualizara el modo reposo en la
pantalla, como se muestra en la imagen.

2. Consejo: En cualquier estado, pulse el boton “Mantener
calor/Cancelar” para cancelar el modo de coccion actual y
volver al modo reposo.

Strong  Standard Light

2BBEE| - o

T
'
'
'

Texture | -
'
'
'

S s &
.- X-3

O S
&8 &

Slowcook  Yoghurt  Defserts

Cake  Steam

Keep Warm Timer Hold-up time Start <- =
Cancel l | In PR
—
Fry Stew Meat ' Fish Y e reac Pasta Vegetables

BotonTextura”

La olla cuenta con una variedad de programas para cocinar
alimentos como guisos, carne, arroz, pasta, verduras, o
alimentos al vapor. Pulse este boton para seleccionar un
resultado “suave, “normal” o “fuerte”

Botén “Manual”

Pulse este boton para seleccionar la funcion Manual.
Pulse "+"y "-" para seleccionar el tiempo de coccion
deseado.

;
| Botén “Start”
.

bl

Tras haber seleccionado la funcién deseada, pulse
“Start” para confirmar la seleccion, y la olla a presion
comenzara a cocinar.

Boton “Temperatura”

Pulse este boton para seleccionar la temperatura
. deseada

Ruleta “Menu”

Gire el boton de Menu para seleccionar una funcion. El
programa seleccionado se encendera en azul.

Boton “Preset” “+"y

ara poner en marcha el temporizador tras haber seleccionado una funcién, pulse el botén “Preset” . (Algunas funciones como
Freir, Preparar yogures, postres y tartas no aceptan el uso del temporizador). Para ajustar el tiempo del temporizador, pulse

el boton “Preset” y pulse “+
los minutos.

para seleccionar las horas; pulse de nuevo el boton “Preset” y pulse “+

para seleccionar
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FUNCIONAMIENTO

1. Abra la tapa correctamente

Gire el asa de la cubierta
superior hacia la posicion
de apertura y pulse el
botdn de apertura para que
la tapa se abra
automaticamente. (Cuando
la abra la tapa con la olla
aun caliente, es normal que
la apertura sea mas lenta

Gire el asa hacia la
icion de apertura

debido a la diferencia entre
la presién interna y la
presion externa)

2. Compruebe el cierre de seguridad y la valvula de
seguridad

Compruebe que el cierre de seguridad y la valvula
de seguridad estén limpios; manténgalos libres de
obstrucciones.

calefactora y de la superficie del repiciente exterior
y vuelva a colocar el recipiente interior en la olla.

4. Cierre correctamente la tapa

Cierre la tapa, gire el asa giratoria a la posicion de
cierre. Coléquela bien en su posicion; de lo
contrario, la olla no funcionara.

3. Introduzca los alimentos en el recipiente interior

Retire el recipiente interior, afada el agua y los
alimentos sin exceder la marca de Max. Limpie la
superficie exterior del recipiente interno, de la placa

5. Encienda el aparato

Encienda el aparato, cierre la tapa. Oira el tono de
encendido y en la pantalla se indicara que la olla a
presién entra en modo reposo.

6. Compruebe la valvula de escape

No presione el boton de escape mientras el aparato
esta en funcionamiento, ya que esto mantiene la
olla a presion sellada. Para una evacuacion manual,
pulse el botdn de escape para que la olla a presion
entre en modo de evacuacion de vapor. Mantenga
las manos y la cara alejadas de la salida de vapor.
Compruebe que la valvula de seguridad esté
bajada antes de poner la olla en marcha (antes de
calentar la olla, la valvula de seguridad debe estar
bajada).

Botdn de escape

GUIAS DE COCCION - DESCRIPCION Y FUNCIONAMIENTO

Programa Ajuste por Tiemo de Temperatura Ajuste de Tiempo por| Ajuste de
defecto cocinado por defecto textura defecto temperatura

Fry 30 min 1-99 min 170°C N/A N/A N/A
Fuerte 40min

Stew 15 min 1-99 min 117-118°C Normal 25min 1-24H N/A
Suave 15min
Fuerte 45min

Meat 15 min 1-99 min 117-118°C Normal 20min 1-24H N/A
Suave 15min
Fuerte 15min

Fish 10 min 1-99 min 117-118°C Normal 10min 1-24H N/A

Suave 5min
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Programa Ajuste por Tiemo de Temperatura Ajuste de Tiempo por Ajuste de
defecto cocinado por defecto textura defecto temperatura
Fuerte 10min
Rice 7 min 1-99 min 117-118°C Normal 7min 1-24H N/A
Suave 6min
Bread 105 min 1 min - 3 horas 117-118°C N/A 1-24H N/A
Fuerte 8min
Pasta 5 min 1-99 min 117-118°C Normal 5min 1-24H N/A
Suave 3min
Fuerte 10min
Vegetables 5 min 1-99 min 117-118°C Normal 5min 1-24H N/A
Suave 3min
Slow Cook 1 hora 20 min-20 horas 90°C N/A 1-24H N/A
Yogurt 8 horas 6-10 horas 40°C N/A N/A N/A
Desserts 15 min 1-99 min 117-118°C N/A N/A N/A
Oven 15 min 1-99 min 150°C N/A 1-24H N/A
Cake 45 min 1-99 min 140°C N/A N/A N/A
Fuerte 20min
Steam 10 min 1-99 min 117-118°C Normal 10min 1-24H N/A
Suave 5min
DIY Tmin | 1 min-24 horas 117-118°C N/A 1280 | g ig;cc_;;g;gque)

COOKING GUIDE OPERATION

Reposo

Tras enchufar la olla, entrara automaticamente en modo reposo. En la pantalla digital parpadeara

Menu de
programas

1.Coccién normal: En modo reposo, seleccione el programa que desee con la ruleta “Mentd” . 10s
después, si no presiona otro boton, la olla comenzara automaticamente a cocinar en el modo
seleccionado y en la pantalla aparecera el tiempo por defecto correspondiente (refiérase a la guia
de coccion). La cuenta atras comenzara cuando aumente la presion en la olla.

2.Ajuste el tiempo de coccidn pulsando el boton “+" / “-" . Ajuste primero las “horas” , espere
3 segundos aproximadamente y ajuste los “minutos” .

3.Textura: algunos programas permiten seleccionar la intensidad del sabor (refiérase a la guia
de coccién). Cuando haya seleccionado el programa deseado, pulse el boton de textura para
seleccionar entre un sabor “Suave” , “Normal” o “Fuerte” , segln su gusto.

4.Coccion preconfigurada (en algunos programas no se puede seleccionar la coccién
preconfigurada — refiérase a la guia de coccion): En modo reposo, gire el boton de “Mend”
para seleccionar la funcién de coccion deseada. Después, pulse el botén de “Temporizador
Personalizado” y el indicador luminoso se encendera y en la pantalla parpadeara el tiempo.
Ajuste el tiempo que desea pulsando el boton de “Preset” y luego el botén “+"/ “-" una vez
para seleccionar 1 hora. Pulse de nuevo el botén “Preset” y el botén “+” /” - “ para
seleccionar los minutos. Pulsando una vez, se ajustara a 10 min. 10s después de la
configuracion, la olla comenzara automaticamente la coccion preconfigurada y en la pantalla
aparecera la hora de finalizacién y comenzara la cuenta atras.

5.Salir del modo de coccion actual: Pulse el boton de “Mantener el calor/Cancelar “ para salir
del modo de coccion actual.

Configuracion
Manual

1.En modo reposo, presione el botéon de “Configuracion Manual” . Se encenderan los
indicadores de “Tiempo de coccién” y en la pantalla digital se visualizara “0:01" . pulse el
boton de “+" / “-" para ajustar el tiempo de coccion. Seleccione primero las horas, y espere
3 segundos antes de seleccionar los minutos.

2.Temperatura: Pulse el botén “Temperatura” en modo Configuracion manual. Los indicadores
de “Temperatura” se encenderan y en la pantalla digital parpadeara “160°C" . Después, “+" /
para ajustar la temperatura entre 30°C -170°C (en tramos de 5°C).

3.Salir del modo de coccién actual: Pulse el botén de “Mantener el calor/Cancelar * para salir
del modo de coccién actual.

ES-22




RESOLUCION DE PROBLEMAS

Cuando ocurra lo siguiente, no es un defecto del aparato, reviselo bien antes de enviarlo al centro de

reparaciones.

Problem

Causa

Solucion

Dificultad para cerrar

No ha instalado correctamente la junta de cierre

Instale correctamente la junta de cierre

o demasiado duro

Tapa abierta antes de tiempo

la tapa La valvula de seguridad se atasca con la varilla | Empuije la varilla con cuidado
2 Dificultad para abrir Vélvula de seguirdad subida Presione suavemente la valvula de seguridad con un palillo
la tapa Hay presion en el interior de la olla Abra la tapa cuando la presion se haya liberado completamente
3 El vapor se escapa por | No ha instalado correctamente la junta de cierre | linstale correctamente la junta de cierre
la tapa Restos de comida en la junta de cierre Limpie la junta de cierre
Junta de cierre dafiada Cambie la junta de cierre
La tapa no se ha cerrado correctamente Cierre correctamente la tapa
El vapor se escapa Restos de comida en la valvula Limpie la valvula
4 por la vélvula Valvula desgastada Cambia la vélvula
La vélvula no sube Aguay alimentos insuficientes en el recipiente interior | Afilada mas agua y alimentos
> El vapor se escapa por la tapa o por la valvula | Envie el aparato al centro de reparacion
7 Sale vapor de la valvula La valvula no esta en posicion de sellado Coloque la valvula de escape en posicion de sellado
de escape sin parar Fallo de control de presion Envie el aparato al centro de reparacion
. El indicador no se El enchufe no hace contacto Compruebe el enchufe
enciende
2 Arroz a media coccion | Agua insuficiente Anada mas agua

Al terminar la coccion, mantenga la tapa

cerrada durante 5 minutos mas

9 | Arroz pasado

Too much water

Disminuya la cantidad de agua

Aparece E1 en la pantalla

Error del botdn sensor

Aparece E2 en la pantalla

Error del botdn sensor

Envie el aparato al centro

Aparece E5 en la pantalla
Aparece E6 en la pantalla

Error del botén sensor de la tapa
Error del botén sensor de la tapa

de reparacion

Aparece E8 en la pantalla

Error de cambio de presién

Aparece E11 en la pantalla

Error de comunicaciéon PCB

Aparece E12 en la pantalla

Error de comunicacién PCB

Aparece E13 en la pantalla

Sensor flotante circuito abierto/cerrado

Aparece E14 en la pantalla

Error del sensor flotante

Aparece E15 en la pantalla

Error del sensor de temperatura

Aparece E17 en la pantalla

Error PCB

ueaped.ed saiopedipul so| SOpo|.

Error PCB
La tapa no se ha colocado correctamente

Aparece E18 en la pantalla
Aparece EC en la pantalla

Coloque la tapa correctamente

Si el problema persiste tras realizar las comprobaciones anteriores, pdngase en contacto con un centro de
reparacion autorizado.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

1. Limpie el producto tras cada uso.

2. Antes de realizar la limpieza o el mantenimiento, desenchufe el aparato de la corriente eléctrica y deje que se
enfrie.

3. Retire el recipiente interior y lavelo con detergente. Después aclarelo bien con agua y séquelo con un trapo
suave.

4. Retire la tapa y lavela con agua. Una vez que haya terminado de lavarla, vuelva a colocarla en su sitio. El
aparato no funciona si la tapa no esta colocada.

5. Retire la vélvula de escape y la valvula de seguridad, lavelas con agua y vuelva a colocarlas en su posicion
original.

6. Verifique que la valvula de escape y la valvula de seguridad no estén obstruidas y lave la placa de
mantenimiento de calor con un trapo.
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7. Pase un trapo por la tapa y el exterior del aparato para limpiarlo. No moje el cuerpo de la olla.

8. Una vez que haya terminado las tareas de limpieza y mantenimiento, verifique que la tapa, la valvula de
escape, la valvula de seguridad y el resto de componentes estén correctamente instalados.

ALMACENAMIENTO

o Lave la olla periddicamente y retire el aceite y la suciedad que se acumulen en su superficie.
e Coloque la olla a al menos 30 cm del resto de electrodomésticos.

DIAGRAMA DE CIRCUITOS

220-240V~50/60Hz

. Fusible de temperatura

N

Entrada C/A

-

Interruptor de
temperatura

Calentador

I

Cuadro
eléctrico

i

Conector

Sensor de temperature

5

Cuadro receptor

A

superior

]

=2 Sens_or de
resion
—

(&N Inalambrico

O

Sensor de temperature
inferior ]

G

Interruptor

m
_/?/ superior
I

i
T

Interruptor Presion

Panel de
visualizacion

DECLARACION

Podrian producirse mejoras técnicas en el manual de instrucciones sin previo aviso. En caso

de cambios en el aspecto y el color del producto, refiérase al producto real.

Este simbolo indica que producto no debe tirarse a la basura doméstica. Al
asegurarse de depositar el aparato en un lugar autorizado, estara contribuy-
endo a proteger el medio ambiente y la salud humana de posibles dafios que
podrian ocasionarse en el caso contrario. Deposite este producto en el punto
limpio de su localidad o contacte con la tienda donde compré el producto.
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA ———

1.
2.

Leggi tutte le istruzioni

Non utilizzare alcun apparecchio che abbia
un cavo o una spina danneggiati o dopo che
non ha funzionato correttamente o e stato
danneggiato in alcun modo. Restituire
I'apparecchio al centro di assistenza
autorizzato piu vicino per esame, riparazione
o regolazione.

. Questo prodotto e destinato esclusivamente

all'uso domestico. Non usare all'aperto.

. Questo apparecchio non deve essere

utilizzato dai bambini. Tenere sia esso che |l
suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

. Questo prodotto puo essere utilizzato da

persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o che non hanno
esperienza e conoscenza se sono state
sottoposte a supervisione o istruzione in
merito al suo uso sicuro e comprendono i
pericoli coinvolti.

| bambini non devono giocare con questo
apparecchio.

. Non immergere nessuna parte di questo

prodotto in acqua o altri liquidi.

Spegnere e scollegare I apparecchio prima
della pulizia e della manutenzione e prima di
spostarlo.

. Questo apparecchio e destinato all'uso in

ambienti domestici e applicazioni simili come:
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e Cucine del personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro

e Agriturismi

e Dai clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale

e Bed and breakfast

10.La valvola di scarico che consente la
fuoriuscita del vapore deve essere controllata
regolarmente per assicurarsi che non sia
bloccata.

11.1l coperchio non deve essere aperto fino a
3_ua_ndq la pressione non e sufficientemente
Iminuita.

12.Questo apparecchio deve essere in una

posizione sicura e stabile con le maniglie

osizionate per evitare la fuoriuscita di
iquido caldo.

13.Avvertenza: non versare liquidi sul cavo di
alimentazione.

14.La superficie dell'elemento riscaldante e
soggetta a calore residuo dopo l'uso. Non
toccare.

15.La pentola non puo aumentare la pressione
quando il coperchio non e chiuso
correttamente. Inoltre, il coperchio non puo
essere aperto quando la pressione interna e
troppo alta.

16.Non consentire ai bambini di avvicinarsi al
fornello quando e in uso.

17.Non posizionare questo prodotto in un forno
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riscaldato.

18.Quando la pentola elettrica e sotto pressione,
spostarla solo con la massima cura. Non
toccare nessuna delle sue superfici calde.
Toccare solo le maniglie e le impugnature di
sollevamento. Se necessario, utilizzare
protezioni, come guanti da cucina resistenti
al calore.

19.Non utilizzare la pentola a pressione per uno
scopo diverso da quello a cui e destinata.

20.Questa pentola a pressione non é progettata
per essere utilizzata tramite un timer esterno
o un sistema di controllo remoto separato.

21.Questo apparecchio cucina sotto pressione.
Le ustioni possono derivare da un uso
inappropriato del prodotto. Assicurarsi che
siaI correttamente chiuso prima di applicare il
calore.

22.Non forzare mai |'apertura della pentola a
pressione. Non aprirla prima di aver
verificato che la sua pressione interna sia
completamente diminuita.

23.Non usare mai questa pentola a pressione
senza aggiungere acqua o cibo poiché cio
potrebbe danneggiarlo seriamente.

24.Non riempire la pentola oltre i 2/3 della sua
capacita. Durante la cottura di alimenti che si
espandono durante la cottura, come riso o
verdure disidratate, non riempire la pentola a
piu della meta della sua capacita.

25.Utilizzare solo la fonte di calore appropriata
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secondo queste istruzioni

26.Dopo aver cucinato la carne con la pelle che
puo gonfiarsi sotto pressione (ad es. Linclgua
di bue) non pungere la carne se la pelle e
gonfia in quanto cio potrebbe causare
scottature.

27.Durante la cottura di cibi impastati, agitare
delicatamente la pentola prima di aprire il
coperchio per evitare che il cibo venga
espulso.

28.Prima di ogni utilizzo, verificare che le valvole
non siano ostruite.

29.Non usare mai la pentola a pressione nella
sua modalita pressurizzata per alimenti fritti
o poco profondi.

30.Non manomettere nessuno dei sistemi di
sicurezza oltre le istruzioni di manutenzione
specificate in questo manuale dell'utente.

31.Utilizzare solo i pezzi di ricambio forniti dal
produttore in base al modello pertinente. In
particolare, € importante utilizzare solo un
corpo e un coperchio dello stesso produttore
e indicati come compatibili.

32.Un'installazione errata puo causare pericoli.
Assicurarsi che tutte le parti siano installate
correttamente prima di utilizzare la cucina.

33.Eventuali riparazioni devono essere eseguite
da un rappresentante dell'assistenza
autorizzato.

34.CONSERVARE TUTTE QUESTE ISTRUZIONI.
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PRECAUZIONI DI SICUREZZA

Per garantire un uso sicuro ed evitare lesioni personali e perdita di proprieta, assicurarsi di osservare le seguenti
precauzioni di sicurezza. La mancata osservanza di queste precauzioni di sicurezza e I'uso improprio di questa

pentola a pressione possono causare incidenti.
Questo prodotto non é destinato ai seguenti casi:

e Uso dell'apparecchio da parte di bambini incustoditi o persone con disabilita che ne limitano la capacita di

funzionamento.
e Bambini che giocano con l'apparecchio.

Significati dei simboli usati in questo manuale d’ istruzioni:

©

Azioni"vietate"

Attenzione:
Azioni che possono causare lesioni personali o morte.

A
0 A\

Azioni"obbligatorie"

Attenzione:
Azioni che possono causare lesioni lievi o danni alla proprieta.

O VIETATE

1. Poiché la valvola di scarico scarica automaticamente
il vapore, non toccarla mai durante la cottura.

e Durante il processo di cottura, tenere le mani e il
viso lontano dalla valvola di scarico per evitare
scottature.

e Durante la cottura, non
coprire la valvola di
scarico con un panno o
altri oggetti.

2. Non consentire ai
bambini di utilizzare

essere eseguita da un centro di assistenza
designato.

6. Quando si sposta il fornello, sollevarlo dalle
impugnature di sollevamento

e Quando si sposta |'apparecchio, non sollevare mai la
maniglia rotante per evitare di danneggiare il
prodotto.

e Quando si sposta il fornello, afferrare le
impugnature di sollevamento con due mani, come
mostrato in Fig. 2 e Fig. 3.

e Per evitare lesioni, non spostare mai il fornello

questo apparecchio

e Posizionarlo oltre la
portata di neonati e
bambini piccoli per evitare
scosse elettriche, ustioni e
altri incidenti pericolosi.

3. Non mettere oggetti estranei nella pentola

quando il coperchio é aperto.
L& |

Fig. 3

Fig.2

e Non inserire trucioli di
metallo, aghi o altri
oggetti estranei nello
spazio tra la pentola
interna ed esterna poiché
cio potrebbe causare

scosse elettriche o altri
incidenti pericolosi.

4. Non posizionare la pentola interna su un altro
apparecchio per il riscaldamento

e Questo fornello viene
fornito con una pentola
interna standard che non
deve essere utilizzata per
altri scopi per prevenire
deformazioni che
potrebbero influenzarne il
futuro utilizzo.

5. Non sono consentite
modifiche

e E vietata la modifica o la
riparazione da parte di

non professionisti.

e Qualsiasi violazione puo causare incendi o scosse
elettriche.

e Qualsiasi riparazione o sostituzione di parti deve

7. Non utilizzare una pentola diversa dalla pentola
interna dedicata

e |n caso di corpi estranei
sul fondo della pentola o
sulla superficie della
piastra riscaldante,
rimuoverli prima dell'uso
poiché potrebbero
causare surriscaldamento,
riduzione della pressione
e altre anomalie. Pulire
I'"apparecchio prima
dell'uso.

8. Utilizzare solo la
tensione di rete CA
220-240 V ~ 50/60 Hz

e Se non si utilizza I'elettricita CA 220-240 V ~ 50/60
Hz o I'elettricita dedicata puo provocare incendi o
scosse elettriche.

9. Non inserire o tirare
la spina con le mani
bagnate.

® Toccare la spina con le

mani bagnate puo
provocare lesioni a causa

0B
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di scosse elettriche.

10. Evitare di danneggiare o deformare gli anelli di
tenuta

e || danneggiamento degli anelli di tenuta puo
causare un malfunzionamento del fornello.

O OBBLIGATORIE

1. Apertura sicura

e || contenitore non puo essere aperto fino a quando
la pressione non é stata completamente rilasciata.

2. Ispezione regolare

e Assicurarsi di controllare periodicamente il
coperchio a prova di blocco e la valvola di scarico
per assicurarsi che non siano bloccati.

e Non posizionare oggetti o
pesanti sulla valvola di |(&° @
scarico o sostituirla con ~—
altri oggetti.

3.Non immergere il
fornello o spruzzarlo con
acqua o altri liquidi

e Cio potrebbe causare
scosse elettriche e
cortocircuiti.

4. Utilizzare solo un cavo di
alimentazione Aigostar
dedicato

o Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, per evitare
pericoli, deve essere
sostituito dal produttore,
dal suo servizio di
assistenza o da un
dipartimento simile.

5. Collegare saldamente il
fornello

o Se |'estremita della spina non
¢ inserita completamente,
potrebbe causare una
scossa elettrica, un corto
circuito e persino un

)

incendio.
6. Pulire sempre gli inserti della spina

e Se e presente polvere o umidita sulla spina, pulirla
per evitare il rischio di incendio.

7. Non cuocere i seguenti alimenti in questo
fornello:

e Non cucinare mai alghe, lattuga di mare, farina
d'avena o altri cibi inclini a intasamenti per
prevenire incidenti o danni alla pentola a pressione.

8. Non utilizzare un altro coperchio per il
riscaldamento

o Non utilizzare nessun altro
coperchio per il
riscaldamento. Durante il
processo di cottura, I'uso di
un coperchio non originale
puo causare scarse
prestazioni e rischi per la
sicurezza.

9. Non superare la linea massima

e La quantita totale di cibo e acqua non deve

superare la linea Max sul
vaso interno.

e Durante la cottura, la
quantita massima di riso e
acqua non deve superare
la linea massima sulla
pentola interna.

10. Quando si estrae la spina, pizzicare la spina

e Quando si estrae la spina,
& necessario pizzicare la
spina per scollegarla.

e Non tirare il cavo di
alimentazione poiché cio
potrebbe danneggiarlo,
causando scosse elettriche )

e cortocircuiti.
11. Non utilizzare nelle seguenti posizioni:
o Non utilizzare in luoghi instabili, ad es. su un tavolo.

o Non utilizzare in luoghi vicini a una fonte di acqua o
fuoco.

o Non utilizzare vicino a pareti o mobili.

e Non utilizzare in luoghi esposti alla luce solare
diretta o schizzi d'olio.

A AVVERTENZE

1. La presa di corrente non deve essere condivisa

e Questo apparecchio richiede una presa di corrente
con messa a terra dedicata con una corrente

nominale superiore a 10A. o
Se condivisa con altri
apparecchi elettrici, la

presa potrebbe causare

un riscaldamento

anomalo e provocare un

incendio.

2. Cottura di porridge o fagioli

e |l porridge di riso o i fagioli dovrebbero essere
raffreddati naturalmente fino a quando non c'é
pressione. Lo sfiato manuale non e consentito.

3. Danneggiamento dell'anello di tenuta o
deformazione del vaso interno

e Se I'anello di tenuta e danneggiato o la pentola
interna & deformata, non utilizzare la pentola a
pressione. E necessario acquistare un anello di
tenuta o una pentola interna di ricambio presso un
reparto di manutenzione autorizzato.

4. L'uso di pentole a pressione da parte persone
con condizioni speciali

e Prima di utilizzare questo prodotto, le persone con
pacemaker, apparecchi acustici o impianti cocleari
devono consultare un medico autorizzato e fare
riferimento alle istruzioni dei loro fornitori di
apparecchiature mediche.

5. Avvertenza per l'apertura

e Se e difficile aprire il coperchio, non forzare
I'apertura in quanto cio potrebbe causare ustioni o
altre lesioni.

e Dopo che la cottura é terminata e la pressione &
stata completamente rilasciata, il coperchio puo
essere aperto.

6. Durante lo scarico, tenere il viso e le mani lontano
dalla valvola di scarico e dal coperchio per evitare

Max
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scottature.

7. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica prima di
rimuovere il cibo.

8. Non toccare mai il coperchio durante la procedura
di cottura o durante il riscaldamento.

9. Non bloccare mai la periferia della posizione di
bloccaggio del coperchio per garantire la sicurezza.

10. Non tentare mai di aprire la pentola quando la
valvola a galleggiante sta scendendo o c'é
pressione all'interno.

11. Quando si apre il coperchio, fare attenzione al
flusso di acqua calda dalla valvola di scarico della
pressione.

12. L'anello di silicone non é inteso come dispositivo
di sicurezza.

13. Un'installazione errata puo causare rischi. Fare
attenzione a condurre l'installazione corretta.

A ATTENZIONE

1. Pulizia dell fornello dopo il raffreddamento

e La pulizia del fornello deve essere eseguita solo
dopo il raffreddamento. Qualsiasi contatto con le
parti calde del fornello puo causare ustioni.

PANORAMICA DEL PRODOTTO

2. Scollegare il fornello
quando non in uso

e Lasciare il fornello
collegato quando non in
uso puo causare perdite,
incendi o un mancato

%
funzionamento. b
3. Non toccare mai le parti metalliche con il cavo di
alimentazione
e || cavo di alimentazione non deve entrare in
contatto con il coperchio o altre parti metalliche

rimovibili esterne poiché cio potrebbe causare
incendi o scosse elettriche.

Modello 300008HGZ

Consumo di energia | 220-240V ~ 50/60Hz
Capacita 5.5L

Potenza nominale 1000W

Pressione lavorativa 80kPa

Accessori Misurino, mestolo, cucchiaio

e Coperchio superiore

Valvola di scarico

/// / \ Valvola flottante
I | Il

[ ( | = \ | ]\ Pulsante di scarico
\ “ ‘U ‘ “ Base con
| ) | impugnatura rotante

\“‘\ | / ]

\ . Coperchio
maniglia girevole

Recipiente interno

~

Coperchio superiore

Anello di tenuta

Coperchio

Copertura a prova
di blocco

Schema strutturale della

Guscio esterno

valvola a galleggiante

Presa di sollevamento

Pannello operativo

A

Base

Quadrante del menu

SUGGERIMENTI:

1. Verificare che la valvola a galleggiante, il coperchio a
prova di blocco e I'anello di tenuta siano installati
correttamente prima di ogni utilizzo.

2. Ogpni volta prima di posizionare la pentola interna nella
cucina, rimuovere lo sporco e l'acqua dal lato esterno

3. Spostare il prodotto utilizzando le impugnature di

4. Rimuovere |'eventuale acqua dal coperchio con un panno.

della pentola interna e dal lato interno del fornello.

sollevamento sul corpo della cucina.
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® Smontaggio e installazione del coperchio a prova di blocco e dell'anello di tenuta

Smontaggio Tiralo verso l'alto

Installazione Premerlo per installarlo

Smontaggio Tiralo delicatamente verso I'alto

Installazione Premere per installare

Nota:

1. Valvola di scarico: estrarre la valvola di scarico dal coperchio. Pulire il lato interno della valvola di scarico, la valvola
di scarico e la valvola a galleggiante nel coperchio con una spazzola e un panno almeno una volta al mese.
2. Coperchio superiore: rimuovere olio e sporco dal coperchio superiore con un detergente e una spazzola.
Eventuali residui di olio e sporco possono rendere la copertina giallastra. Dopo il lavaggio, potrebbe recuperare il

suo colore originale in acciaio inossidabile. Si consiglia di pulire il coperchio superiore una volta ogni 2 mesi.

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Pulsante "Keep Warm / Cancel”
In modalita standby, premere questo pulsante per accedere
alla modalita di mantenimento in caldo (70 ° C). In modalita
non standby, & possibile premere questo pulsante per
annullare qualsiasi operazione eseguita dalla pentola a
pressione elettrica.

Consigli

1. Quando il fornello ¢ inattivi dopo essere stata

accesi, il display mostra la modalita standby.

2. Durante il funzionamento, premere il pulsante "Mantieni
caldo / Annulla" per trasformarlo automaticamente in
modalita standby (display di standby).

Strong  Standard  Light Texture f
: .
. |
sBEEB| - o
0}

|

Fry Stew Mm: Fish Y Rice Bread  Pasta  Vegetables
- & © o> ]

——=
@8 @

Slowcook  Yoghurt  Defserts

Keep Warm
Cancel

Pulsante "Texture"

Il fornello ha una varieta di programmi per cucinare cibi,
come stufati, carne, cibi standard, riso, pasta, verdure e
cibi al vapore. Premi questo pulsante per selezionare
“Leggero” , “Standard” o “Forte” secondo i tuoi gusti.

Pulsante “DIY”

Utilizzare questo pulsante per selezionare la funzione
DIY. Premere "+" e "-" per selezionare il tempo di cottura.

Pulsante “Start”

Dopo aver selezionato il programma desiderato,
premere il pulsante "start" per confermare la selezione.
La pentola a pressione iniziera la cottura.

Pulsante “Temperature”

Premere questo pulsante per selezionare la temperatura
. desiderata nella modalita DIY.

Quadrante "Menu"

Ruotare la ghiera del menu per scegliere i programmi. Il
programma che hai scelto sara illuminato in blu.

Pulsante “Preset” “+" e

Per preimpostare, dopo aver selezionato il programma, premere il pulsante "Preset". (Alcuni programmi non possono essere
preimpostati tra cui Fry, Yogurt, Dessert e Cake.) Per regolare il tempo preimpostato, premere il pulsante "Preset”, quindi

premere il pulsante "+" / "-" per impostare le ore. Premere di nuovo il tasto "Preset", quindi premere il tasto "+" / "-" per

impostare i minuti.
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LINEE GUIDA OPERATIVE

1. Aprire il coperchio correttamente

Innanzitutto, ruotare la
maniglia rotante in posizione
aperta; il coperchio si aprira
automaticamente. (Se il
coperchio viene aperto allo
stato caldo, il tempo
impiegato per aprirsi
potrebbe essere pili lungo a
causa della differenza tra le

Ruotare fino alla
posizione di apertura

pressioni interne ed esterne
del fornello.)

2. Controllare la valvola di scarico e il coperchio a
prova di blocco

Controllare se la valvola di scarico e il coperchio a
prova di blocco sono puliti; se sono sporchi,
devono essere puliti immediatamente.

4. Chiudere il coperchio in modo corretto

Per chiudere il coperchio, ruotare la maniglia rotante
in posizione chiusa. Assicurarsi che sia saldamente
bloccato in posizione; in caso contrario, la pentola
non funzionera.

3. Metti il cibo nel vaso interno

Rimuovi la pentola interna e metti dentro il cibo e
I'acqua. La quantita totale di cibo e acqua non deve
superare la linea Max. Pulisci la superficie esterna
del vaso interno, la superficie della piastra di
riscaldamento e la superficie del vaso esterno.
Quindi, posizionare la pentola interna nel fornello.

5. Accendere

Collegare il cavo di alimentazione e accendere il
fornello. Sentirai una musica e il display indichera
che la pentola a pressione elettrica & entrata in
modalita standby.

. Controllare la valvola di scarico

)]

Quando la pentola e in funzione, la mancata
pressione del pulsante di scarico manterra la
pentola a pressione nello stato sigillato. Per
scaricare manualmente il fornello, premere il
pulsante di scarico e il fornello emettera vapore.
Durante lo sfiato del vapore, tenere le mani e il viso
lontano dall'apertura di scarico. Accertarsi che la
valvola a galleggiante sia caduta prima di aprire la
cucina. (Anche la valvola a galleggiante ¢ abbassata
prima del riscaldamento.)

Valvola di scarico

Pulsante di scarico

PROGRAMMI DI COTTURA - DESCRIZIONE E FUNZIONAMENTO

Programma |Impostazione| Intervallo di Temperatura Regolazioni Presel Regolazione
di cottura predefinita | tempo di cottura predefinita Texture temporale della temperatura
Fry 30 min 1-99 min 170°C N/A N/A N/A
Forte 40min
Stew 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 25min 1-24H N/A
Leggero 15min
Forte 45min
Meat 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 20min 1-24H N/A
Leggero 15min
Forte 15min
Fish 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H N/A
Leggero 5min
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Programma |Impostazione| Intervallo di Temperatura Regolazioni Preselezione| Regolazione
di cottura predefinita | tempo di cottura predefinita Texture temporale | della temperatura
Forte 10min
Rice 7 min 1-99 min 117-118°C Standard 7min 1-24H N/A
Leggero 6min
Bread 105 min 1 min - 3 hours 117-118°C N/A 1-24H N/A
Forte 8min
Pasta 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H N/A
Leggero 3min
Forte 10min
Vegetables 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H N/A
Leggero 3min
Slow Cook 1ora 20 min-20 ore 90°C N/A 1-24H N/A
Yogurt 8 ore 6-10 ore 40°C N/A N/A N/A
Desserts 15 min 1-99 min 117-118°C N/A N/A N/A
Oven 15 min 1-99 min 150°C N/A 1-24H N/A
Cake 45 min 1-99 min 140°C N/A N/A N/A
Forte 20min
Steam 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H N/A
Leggero 5min
DIY 1 min 1 min - 24 ore 117-118°C N/A 120 | %op;cr "nga;%io)

FUNZIONAMENTO DELLA GUIDA ALLA COTTURA

Standby

Dopo aver collegato il fornello, la modalita predefinita e standby; lo schermo digitale mostra

Programmi
del menu

1. Cottura normale: in modalita standby, ruotare la ghiera del menu per selezionare il programma
desiderato. Se non viene premuto alcun altro pulsante dopo 10 secondi, il fornello iniziera
automaticamente a lavorare con quel programma. Lo schermo digitale visualizzera il tempo di
cottura predefinito corrispondente (vedere la descrizione del programma di cottura per
riferimento), avviando il conto alla rovescia quando la pressione aumenta nella pentola.

2. Regolare il tempo di cottura nell'intervallo di tempo di cottura premendo il tasto “+ "/ “-" .
Impostare prima le "ore", attendere circa 3 secondi, quindi impostare i "minuti".

3. Texture: alcuni programmi dei fornelli hanno una gamma di selezioni di gusti (vedere la descrizione
del programma di cottura per riferimento). Dopo aver scelto il programma desiderato, premere il
pulsante texture per selezionare "Leggero”, "Standard" o "Forte" in base ai propri gusti.

4. Preimpostazione (alcuni programmi non possono essere preimpostati - consultare la guida alla
cottura per riferimento): in modalita standby, ruotare la ghiera del menu per selezionare il
programma desiderato. Quindi scegliere il pulsante "Preset”; l'indicatore “Timer” si illuminera e lo
schermo digitale lampeggera |'ora. Regola il tempo preimpostato premendo il pulsante “+" / “-" ,
premendo una volta per regolare ogni 1 ora. Premere di nuovo il tasto "Preset”, quindi premere il
tasto "+" / "-" per impostare i minuti. 10 secondi dopo I'impostazione, il fornello iniziera
automaticamente la cottura preimpostata. Lo schermo digitale visualizzera I'ora di fine e iniziera un
conto alla rovescia.

5. Uscita dalla modalita di lavoro: premere il pulsante "Keep Warm / Cancel" per uscire dalla modalita
di lavoro corrente.

DIY

1. In modalita standby, premere il pulsante "DIY". Gli indicatori “Cooking Time" si illumineranno e lo
schermo digitale visualizzera “0:01" . Premere il tasto “+ "/ “ - " per impostare il tempo di
cottura. Impostare prima le "ore", attendere circa 3 secondi, quindi impostare i "minuti".

2. Temperatura: premere il pulsante "Temperatura” sotto la funzione DIY; gli indicatori “Temperatura”
si accenderanno e lo schermo digitale lampeggera “160°C” . Quindi, premere “+ "/ “-" per
regolare la temperatura da 30 ° Ca -170 ° C (5 ° C per passo).

3. Uscita dalla modalita di lavoro: premere il pulsante "Keep Warm / Cancel" per uscire dalla modalita

di lavoro corrente.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Le seguenti situazioni non sono dovute a un guasto del fornello. Verificare attentamente e provare queste
soluzioni prima di inviare il fornello per la riparazione.

Problema Reason Solution
1 Difficile chiudere Sealing ring not installed properly Position the sealing ring properly
il coperchio The float valve is clamping the push rod Lightly push the push rod
2 Difficile aprire Float valve in popped-up position Press the float valve lightly with a chopstick
il coperchio Pressure exists inside the cooker Open the lid after pressure is released
3 Perdite di vapore dal Sealing ring improperly installed Install the sealing ring as required
coperchio Food debris on the sealing ring Clean the sealing ring
Sealing ring damaged Replace the sealing ring
Lid not closed correctly Close the lid correctly
n Perdite di vapore dalla Food debris on the float valve gasket Clean the float valve gasket
valvola a galleggiante Float valve gasket worn-out Send to the service centre for repair
s Valvola a galleggiante non | Food debris on the float valve gasket Clean the float valve gasket
in grado di sollevarsi Float valve gasket worn-out Send to the service centre for repair
a Il vapore esce continuamente | Exhaust valve not in sealing position Turn the exhaust valve to the sealing position
dalla valvola di scarico Pressure control fails Send to the service centre for repair
. Lindicatore di alimentazione Not plugged in properly Check the power socket
non si accende
8 Riso semicotto o Too little water Add water accordingly
troppo duro Lid opened prematurely After the cooking cycle has finished,
leave the lid on for 5 more minutes.
9 |Riso troppo morbido Too much water Reduce water accordingly
10 Il display visualizza E1 | BCircuito aperto del sensore inferiore Invia al centro di assistenza
_, |l display visualizza E2 | Cortocircuito del sensore inferiore per la riparazione
5 | Il display visualizza E5 | Sensore sul circuito aperto del coperchio
@ | Il display visualizza E6 | Sensore sul corto circuito del coperchio
5 | Il display visualizza E8 | Guasto pressostato
% Il display visualizza E11 | Controllo PCB e awvio errore comunicazione PCB
o | Il display visualizza E12 | Ricezione dell'errore di comunicazione PCB e avvio PCB
= LI d!splay V{sual{zza E13 | Sensore galle:‘gglante aperto /in c0|"to
_g Il display visualizza E14 | Errore correzione sensore a galleggiante
& | Il display visualizza E15 | Sensore di temperatura su errore PCB di ricezione
€. [l display visualizza E17 | Ricevi guasto PCB
2. | Il display visualizza E18 | Awia guasto PCB
Il display visualizza EC_| Il coperchio é nella posizione sbagliata Posizionare il coperchio nella posizione corretta

Se I'errore non viene corretto dopo aver eseguito i controlli di cui sopra, contattare un centro di assistenza
professionale per la riparazione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Pulire il fornello dopo ogni utilizzo.

2. Prima di pulire il fornello, scollegare il cavo di alimentazione e attendere che si sia raffreddato
completamente.

3. Aprire correttamente il coperchio e rimuovere il vaso interno. Pulisci prima con detergente, quindi risciacqua
bene con acqua. Asciugare con un panno morbido.

4. Rimuovere la piastra di copertura rimovibile e risciacquare con acqua. Dopo la pulizia, sostituire la piastra di
copertura rimovibile; in caso contrario, il fornello non sara in grado di funzionare normalmente.

5. Rimuovere la valvola di scarico e la valvola a galleggiante, sciacquare con acqua e metterle nella posizione
originale.

6. Controllare se la valvola a galleggiante e la valvola di scarico sono bloccate. Pulire la piastra di riscaldamento
con un panno.
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7. Pulire il coperchio e il corpo del fornello con un panno. Non immergere il corpo del fornello in acqua o
spruzzarlo con acqua o altri liquidi.

8. Dopo la pulizia e la manutenzione, assicurarsi che la piastra di copertura rimovibile, la valvola di scarico, la
valvola a galleggiante e altri componenti siano installati correttamente.

CONSERVAZIONE

o Pulire regolarmente il fornello e rimuovere eventuale olio o sporco.
e Conservare la pentola a pressione elettrica ad almeno 30 cm di distanza da altri elettrodomestici da cucina.

SCHEMA ELETTRICO SCHEMATICO

Sensore di temperatura
superiore

1 i ——

Scheda di ricezione

Sensore di
ﬂj:—/ pressione
220-240V~50/60Hz =
Wireless
[¢]
Fusibile di temperatura } Lo
L CD Lo Connecting Line
o Y
......... H
l Scheda di Sensore di temperatura

Ingresso AC Ritaglio di potenza inferiore o
/ temperatura
Tabellone

Riscaldatore I
#

Interruttore

?
| superiore
I

0
iK

Pressostato

DICHIARAZIONE SPECIALE

Aggiunta: eventuali miglioramenti tecnici devono essere inseriti nel manuale rivisto senza
preavviso; per eventuali variazioni di aspetto e colore, prevarranno quelle del prodotto reale.

Questo marchio indica che questo prodotto non puo essere smaltito insieme
ad altri rifiuti domestici nell'UE. Per prevenire possibili danni all'ambiente o
alla salute umana dovuti allo smaltimento incontrollato dei rifiuti, riciclarli
responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse
materiali. Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di restituzione e
raccolta o contattare il rivenditore dal quale é stato acquistato il prodotto.
[ ] Possono prendere questo prodotto per un riciclaggio sicuro per I'ambiente.

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE SCHUTZMABNAHMEN

1. Lesen sie alle anweisungen aufmerksam durch.

2.

6.
1.

Betreiben Sie kein Gerat mit beschadigtem
Kabel oder Stecker oder nach einer
Fehlfunktion oder einer Beschadigung in
irgendeiner Weise. Bringen Sie das Gerat zur
Untersuchung, Reparatur oder Einstellung in
die nachstgelegene autorisierte
Serviceeinrichtung.

Dieser Kocher ist nur flir den Gebrauch im
Haushalt bestimmt. Verwenden Sie ihn nicht im
Freien.

Dieser Kocher darf nicht von Kindern benutzt
werden. Bewahren Sie ihn und sein Kabel
auB3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

. Dieser Kocher kann von Personen mit

eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie eine Aufsicht oder
Unterweisung Uber die sichere Benutzung
erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit diesem Gerat spielen.

Tauchen Sie keine Teile des Kochers in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein.

8. Schalten Sie den Herd vor der Reinigung und

9

Wartung und vor dem Transport aus und
ziehen Sie den Stecker heraus.

Dieser Kocher ist vorgesehen fur den Einsatz in
Haushalten und dhnlichen Anwendungen wie z. B:
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e Kiichenbereiche in Geschaften, Blros und
anderen Arbeitsumgebungen

e Bauernhofe

e durch Kunden in Hotels, Motels und anderen
wohnungsahnlichen Umgebungen

e Bed-and-breakfast-ahnlichen Umgebungen

10.Das Auslassventil, das den Dampf entweichen
lasst, muss regelmaBig Gberprift werden, um
sicherzustellen, dass es nicht blockiert ist.

11.Der Deckel darf erst gec’jﬁnet werden, wenn der
Druck ausreichend abgenommen hat.

12.Dieser Kocher muss sich in einer sicheren und
stabilen Position befinden, wobei die Griffe so
positioniert sein muissen, dass das Verschitten
von heiBer Flissigkeit verhindert wird.

13.Warnung: Verschitten Sie keine Flissigkeit auf
das Netzkabel.

14.Die Oberflache des Heizelements ist nach dem
Gebrauch einer Restwarme ausgesetzt. Nicht
berthren.

15.Der Kocher kann den Druck nicht erhohen,
wenn der Deckel nicht richtig geschlossen ist.
Auch kann der Deckel nicht geéffnet werden,
wenn der Innendruck zu hoch ist.

16.Lassen Sie Kinder nicht in die Nahe des Kochers,
wenn dieser in Betrieb ist.

17.Stellen Sie den Herd nicht in einen beheizten
Ofen.

18.Wenn der Kocher unter Druck steht, bewegen
Sie ihn nur mit groB3ter Vorsicht. Bertihren Sie
keine seiner heiBen Oberflachen. Bertihren Sie
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nur die Griffe und Hebegriffe. Verwenden Sie
gf. einen Schutz, z. B. hitzebestandige
uchenhandschuhe.

19.Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht fur
einen anderen Zweck als den, tlr den er
vorgesehen ist.

20.Dieser Schnellkochtopf ist nicht flir den Betrieb
Uuber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernsteuerungssystem vorgesehen.

21.Dieses Gerat kocht unter Druck. Verbriihungen
kénnen durch unsachgemaBen Gebrauch des
Kochers entstehen. Vergewissern Sie sich, dass
er ordnungsgemal geschlossen ist, bevor Sie
ihn erhitzen.

22.Forcieren Sie den Schnellkochtopf niemals zum
Offnen. Offnen Sie ihn nicht, bevor Sie sich
vergewissert haben, dass sein Innendruck
vollstandig abgefallen ist.

23.Benutzen Sie diesen Schnellkochtopf niemals
ohne Zugabe von Wasser oder Lebensmitteln,
da dies zu ernsthaften Schaden fihren wiirde.

24 Fullen Sie den Kocher nicht mehr als 2/3 seiner
Kapazitat. Wenn Sie Lebensmittel kochen, die
sich wahrend des Kochens ausdehnen, wie z.B.
Reis oder Dorrgemuse, flillen Sie den Kocher
nicht mehr als 1/2 seiner Kapazitat.

25.Verwenden Sie nur die geeignete Warmequelle
gemaB dieser Anleitung

26.Nach dem Kochen von Fleisch mit einer Haut,
die unter Druck anschwellen kann (z.B.
Ochsenzunge), darf das Fleisch nicht
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eingestochen werden, wenn die Haut
eschwollen ist, da dies zu Verbrihungen
uhren kann.

27.Wenn Sie breiartiges Essen kochen, schutteln
Sie den Kocher vor dem Offnen des Deckels
leicht, um zu verhindern, dass das Essen
herausgeschleudert wird.

28.Priifen Sie vor jedem Gebrauch, dass die Ventile
nicht verstopft sind.

29.Verwenden Sie den Schnellkochtopf niemals im
Druckbetrieb flir das Frittieren oder Anbraten
von Lebensmitteln.

30.Manipulieren Sie keines der Sicherheitssysteme
Uber die in diesem Benutzerhandbuch
angegebenen Wartungsanweisungen hinaus.

31.Verwenden Sie nur die vom Hersteller
gelieferten Ersatzteile entsprechend dem
Jeweiligen Modell. Insbesondere ist es wichtig,
nur einen Kérper und einen Deckel zu
verwenden, die vom gleichen Hersteller
stammen und als kompatibel angegeben sind.

32.Eine unsachgemale Installation kann eine
Gefahr darstellen. Vergewissern Sie sich, dass
alle Teile korrekt installiert sind, bevor Sie den
Kocher in Betrieb nehmen.

33.Alle Reparaturen missen von einem
autorisierten Servicevertreter durchgefiihrt
werden.

34.BEWAHREN SIE ALLE DIESE ANWEISUNGEN
AUF,
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SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Um einen sicheren Gebrauch zu gewahrleisten und um Personen- und Sachschaden zu vermeiden, mussen Sie
die folgenden Sicherheitsvorkehrungen beachten. Die Nichtbeachtung dieser Sicherheitsvorkehrungen und
jede unsachgemaBe Verwendung dieses Schnellkochtopfes kann zu Unfallen fiihren.

Dieses Produkt ist nicht firr die folgenden Félle vorgesehen:
e Benutzung des Geréats durch unbeaufsichtigte Kinder oder Menschen mit Behinderungen, die ihre Fahigkeit,

das Gerat zu bedienen, einschranken.
e Kinder, die mit dem Gerét spielen.

Die Bedeutung der in diesem Benutzerhandbuch verwendeten Marken:

"Obligatorische"

0 Punkte A

® "Verbotene" n Warnung:
Gegenstande Gegenstande, die zu Verletzungen oder zum Tod fiihren kdnnen.
Vorsicht:

Elemente, die Folgendes verursachen kénnen
leichte Verletzung oder Eigentumsschaden

® VERBOTEN

1. Beriihren Sie das Auslassventil wahrend des
Kglchens niemals, da es den Dampf automatisch
ablasst.

e Halten Sie wéhrend des
Kochvorgangs lhre Hande
und Ihr Gesicht vom
Auslassventil fern, um
Verbrihungen zu
vermeiden.

o Decken Sie wahrend des Kochens das Auslassventil
nicht mit einem Tuch oder anderen Gegenstanden ab.

2.Erlauben Sie Kindern nicht, dieses Gerat zu
bedienen.

o Stellen Sie es auBerhalb der
Reichweite von Sauglingen
und Kleinkindern auf, um
Elektroschock,
Verbrennungen und andere
gefahrliche Unfalle zu
vermeiden.

3. Keine Fremdkaorper in
den Herd legen

e Flihren Sie keine
Metallspane, Nadeln oder
andere Fremdkorper in

den Spalt zwischen dem

inneren und duBeren Topf ein, da dies zu einem
elektrischen Schlag oder anderen gefahrlichen
Unféllen fiihren kann.

4. Stellen Sie den Innentopf nicht auf ein anderes
Heizgerat.

e Dieser Kocher wird mit
einem Standard-Innentopf
geliefert, der nicht fur
andere Zwecke verwendet
werden darf, um
Verformungen zu
vermeiden, die seine
zukiinftige Verwendung
beeinflussen wiirden.

5. Anderungen sind nicht
erlaubt

e Eine Anderung oder
Reparatur durch

Nichtprofis ist verboten.

e Jeder VerstoB dagegen kann einen Brand oder
einen elektrischen Schlag verursachen.

o Jegliche Reparatur oder der Austausch von Teilen

muss von einem dafliir vorgesehenen
Servicezentrum durchgefiihrt werden.

6. Wenn Sie den Kocher bewegen, heben Sie ihn an
den Hebegriffen an.

e Heben Sie das Geréat nie am Drehgriff an, um den
Herd nicht zu beschadigen.

e Halten Sie beim Bewegen des Kochers die
Hebegriffe mit zwei Handen fest, wie in Abb. 2 und
Abb. 3 dargestellt.

e Um Verletzungen zu vermeiden, bewegen Sie den
Kocher niemals bei gedffnetem Deckel.

Fig. 2

7. Benutzen Sie keinen anderen Topf als den dafiir
vorgesehenen Innentopf.

Sollten sich Fremdkéorper
auf dem Boden des Topfes
oder auf der Oberflache der
Heizplatte befinden,
entfernen Sie diese vor dem
Gebrauch, da sie
Uberhitzung,
Druckentlastung und
andere Anomalien
verursachen kénnen.
Reinigen Sie das Gerat vor
dem Gebrauch.

8. Verwenden Sie nur AC
220-240V~50/60Hz
Netzspannung

e Die Nichtverwendung von 220-240V~50/60Hz
Wechselstrom oder von spezieller Elektrizitat kann
zu Feuer oder einem elektrischen Schlag fiihren.

9. Den Stecker nicht mit
nassen Handen
einfiihren oder ziehen.

e Das Berlihren des Steckers

mit nassen Handen kann

zu Verletzungen durch

Stromschlag fihren.
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10. Evitare di danneggiare o deformare gli anelli di
tenuta

e Il danneggiamento degli anelli di tenuta puo
causare un malfunzionamento del fornello.

O OBLIGATORISCH
1. Sicheres Offnen

e Der Behalter kann erst geoffnet werden, wenn der
Druck vollstandig abgelassen wurde.

2. RegelmaBige Kontrolle

Uberpriifen Sie regelmaBig die blockierungssichere
Abdeckung und das Auslassventil, um
sicherzustellen, dass sie nicht blockiert sind.

Legen Sie keine schweren
Gegenstande auf das
Auslassventil oder
ersetzen Sie es nicht durch
andere Gegenstande.

3. Tauchen Sie den Kocher
nicht in Wasser ein und
bespriihen Sie ihn nicht
mit Wasser oder anderen
Fliissigkeiten.

e Dies konnte zu einem
elektrischen Schlag und
einem Kurzschluss fihren.

4. Verwenden Sie nur ein
spezielles
Aigostar-Netzkabel.

e Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es,
um Gefahren zu
vermeiden, vom Hersteller,
dessen Serviceabteilung
oder einer dhnlichen
Abteilung ersetzt werden.

5. Den Herd richtig
einstecken

Wenn der Stecker nicht
vollstandig eingefiihrt
wird, kann dies zu einem
elektrischen Schlag, einem
Kurzschluss und sogar zu
einem Brand flihren.

6. Die Stecker immer reinigen

Wenn sich Staub oder Feuchtigkeit auf dem Stecker
befindet, wischen Sie ihn ab, um die Gefahr eines
Brandes zu vermeiden.

7. Die folgenden Lebensmittel diirfen in diesem
Kocher nicht gekocht werden:

e Kochen Sie niemals Seetang, Lavendel, Haferflocken
oder andere Nahrungsmittel, die zum Verstopfen
neigen, um einen Unfall oder eine Beschadigung
des Schnellkochtopfes zu vermeiden.

8. Verwenden Sie keinen
anderen Deckel zum
Heizen

e Verwenden Sie keinen
anderen Deckel zum
Heizen. Wéahrend des
Kochvorgangs kann
dieVerwendung eines
nicht Original-Deckels zu
schlechter Leistung und
Sicherheitsrisiken fiihren.

9. Uberschreiten Sie nicht
die Max-Linie

e Die Gesamtmenge an
Nahrung und Wasser darf

PR

die Max-Linie auf dem Innentopf nicht tiberschreiten.

e Wahrend des Kochens darf die maximale Menge

an Reis und Wasser die Max-Linie auf dem
Innentopf nicht Uberschreiten.

10. Wenn Sie den Stecker ziehen, klemmen Sie den
Stecker ein.

e Beim Ziehen des Steckers
missen Sie den Stecker
einklemmen, um ihn zu
trennen.

e Ziehen Sie nicht am
Netzkabel, da dies das N
Kabel beschadigen und -
einen elektrischen Schlag und einen Kurzschluss
verursachen kann.

11. Nicht an den folgenden Orten verwenden:

e Nicht an instabilen Orten verwenden, z.B. auf
einem Tisch.

e Nicht an Orten in der Nahe von Wasser- oder
Feuerquellen verwenden.

e Nicht in der Ndhe von Wanden oder Mdbeln
verwenden.

e Nicht an Orten verwenden, die direktem
Sonnenlicht oder Olspritzern ausgesetzt sind.

1. Die Steckdose darf nicht geteilt werden.

o Dieses Gerat benétigt eine spezielle geerdete
Steckdose mit einem B
Nennstrom von mehr als 2
10A. Wenn die Steckdose
mit anderen elektrischen
Geréten geteilt wird, kann
sie sich ungewdhnlich
stark erwdrmen und zu
einem Brand flihren.

2. Kochen von Brei oder Bohnen

e Reisbrei oder Bohnen sollten auf naturliche Weise
gekihlt werden, bis kein Druck mehr vorhanden ist.
Manuelle Entliiftung ist nicht erlaubt.

3. Beschadigung des Dichtrings oder Verformung
des Innentopfes

e Wenn der Dichtungsring beschadigt oder der
Innentopf verformt ist, darf der Schnellkochtopf
nicht verwendet werden. Ein Ersatz-Dichtring oder
ein Ersatz-Innentopf muss bei einer autorisierten
Wartungsabteilung gekauft werden.

4. Die Verwendung von Schnellkochtépfen durch
besondere Bevélkerungsgruppen

ePersonen mit Herzschrittmachern, Horgeraten oder
Cochlea-Implantaten sollten vor der Verwendung
dieses Produkts einen autorisierten Arzt
konsultieren und sich auf die Anweisungen ihrer
medizinischen Gerateanbieter beziehen.

5. Warnung vor dem Offnen
Wenn es schwierig ist, den Deckel zu 6ffnen, darf er
nicht gewaltsam geoffnet werden, da dies zu
Verbrennungen oder anderen Verletzungen fiihren
kann.

Nachdem der Kochvorgang beendet und der Druck
vollstandig abgelassen wurde, kann der Deckel
geoffnet werden.

6. Halten Sie beim Entladen Gesicht und Hande
vom Auslassventil und dem Deckel fern, um
Verbriihungen zu vermeiden.

7. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie die Lebensmittel herausnehmen.
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8.Beriihren Sie den Deckel wiahrend des
Kochvorgangs oder wahrend des Erhitzens
niemals.

9.Blockieren Sie niemals den Umfang der
Klemmposition des Deckels, um die Sicherheit zu
gewabhrleisten.

10.Versuchen Sie niemals, den Kocher zu 6ffnen,
wenn das Schwimmerventil abfallt oder Druck
im Inneren herrscht.

11.Achten Sie beim Offnen des Deckels auf den
Durchfluss von heiBem Wasser aus dem
Druckauslassventil.

12.Der Silikonring ist nicht als Sicherheitsvorrichtung
gedacht.

13.Eine unsachgemaBe Installation kann eine
Gefahr darstellen. Achten Sie auf die richtige
Installation.

AVORSICHT

1. Reinigung des Kochers nach dem Abkiihlen

e Die Reinigung des Kochers darf erst nach dem
Abkiihlen erfolgen. Jeder Kontakt mit den heiBen
Teilen des Kochers kann zu Verbrennungen fiihren.

2. Ziehen Sie den Stecker des Kochers aus der
Steckdose, wenn er nicht benutzt wird.

PRODUKTUBERSICHT

e Wenn Sie den Kocher
eingesteckt lassen,
wahrend er nicht benutzt
wird, kann dies zu
Leckagen, Feuer oder
Betriebsstorungen fiihren.

. Beriihren Sie niemals die
Metallteile mit dem
Netzkabel.

e Das Netzkabel darf nicht mit dem Deckel oder
anderen externen abnehmbaren Metallteilen in
Beriihrung kommen, da dies zu einem Brand oder
elektrischen Schlag fiihren kann.

=

w

b

SPEZIFIKATIONEN

Modell 300008HGZ
Leistungsverbrauch 220-240V ~ 50/60Hz
Kapazitat 5.5L

Bemessungsleistung | 1000W

Arbeitsdruck 80kPa

Zubehor Messbecher, Suppenschopfer, Léffel

N
e Obere Abdeckung
Obere Abdeckung
Auslassventil
Dichtungsring
\\ Schwimmerventil
\ \ Deckel
= ] Dampfablassf-Knopf
<J I
\ } Drehbarer Griffsockel
Schwimmerventil
Drehbare
Griffabdeckung
/ Blockfeste Abdeckung
Innentopf Strukturdiagramm des
Schwimmerventils
Gehéduse
Hebegriff /
Bedienfeld T T
Basis
Meniiwahl
TIPPS: AuBenseite des Innentopfes und der Innenseite des
1. Vergewissern Sie sich vor jedem Einsatz, dass Kochers.
Schwimmerventil, blockiersichere Abdeckung und 3. Bewegen Sie das Produkt mit den Hebegriffen am
Dichtring korrekt installiert sind. Kocherkéorper.
2. Entfernen Sie jedes Mal, bevor Sie den Innentopf inden 4. Wischen Sie das Wasser mit einem Tuch vom Deckel ab.
Kocher stellen, jeglichen Schmutz und Wasser von der
- J
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Demontage von Ziehen Sie es nach oben

o Demontage und Montage der blockfesten Abdeckung und des Dichtungsrings

Zum Installieren nach
unten driicken

Installation von

Demontage von Ziehen Sie es sanft nach oben

Dichtungsring

Zum Installieren nach
unten driicken

Installation von

Anmerkung:

1. Auslassventil: Ziehen Sie das Auslassventil aus dem Deckel heraus. Reinigen Sie die Innenseite des
Auslassventils, das Auslassventil und das Schwimmerventil im Deckel mindestens einmal im Monat mit einer

Biirste und einem Tuch.

2. Obere Abdeckung: Entfernen Sie Ol und Schmutz von der oberen Abdeckung mit einem Reinigungsmittel
und einer Birste. Eventuell verbleibendes Ol und Schmutz kénnen die Abdeckung gelblich erscheinen
lassen. Nach dem Waschen kann sie ihre urspriingliche Edelstahlfarbe wieder annehmen. Es wird empfohlen,
die obere Abdeckung einmal alle 2 Monate zu reinigen.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

Schaltfliche "Warmhalten/Abbrechen”.

Driicken Sie im Standby-Modus diese Taste, um in den
Warmhalte-Modus (70°C ) zu gelangen. Im
Nicht-Standby-Modus kénnen Sie diese Taste driicken, um
jeden Vorgang, den der Elektro-Dampfdrucktopf ausfihrt,
abzubrechen.

Tipps

1.Wenn der Herd nach dem Einschalten im Leerlauf ist,
zeigt das Display den Standby-Modus an.

2.Driicken Sie wahrend des Betriebs die Taste
"Warmhalten/Abbrechen", um sie automatisch in den
Standby-Modus (Standby-Anzeige) zu schalten.

Strong  Standard  Light

+ H8-8

Keep Warm
Cancel

& & & S0 & &
&8 ¢ ras o

Delserts oven  Cake
i

Pasta Vegetables

Slow cook  Yoghurt

Schaltflache "Voreinstellung” "+" und "-"

Schaltflache "Textur".

Der Kocher verfiigt tiber eine Vielzahl von Programmen
zum Kochen von Lebensmitteln, wie Eintépfe, Fleisch,
Standardnahrungsmittel, Reis, Nudeln, Gemiise und
gediinstete Speisen. Driicken Sie diese Taste, um je nach
Geschmack "Leicht", "Standard" oder "Stark" zu wahlen.

Schaltfliche "DIY".

Verwenden Sie diese Schaltflache, um die DIY-Funktion
auszuwahlen. Dricken Sie "+" und "-", um die
gewlinschte Garzeit zu wahlen.

E Schaltflache "Start".

Nachdem Sie das gewiinschte Programm ausgewahlt
haben, driicken Sie die Schaltflache "Start”, um die
Auswahl zu bestatigen. Der Schnellkochtopf beginnt mit
dem Kochen.

Schaltflache "Temperatur”.

Driicken Sie diese Taste, um die gewtlinschte Temperatur
- im DIY-Modus zu wahlen.

"Menii"-Wahlschalter

Drehen Sie das Meni-Einstellrad, um Programme
auszuwahlen. Das von lhnen gewéahlte Programm wird

blau beleuchtet.

Fiir die Voreinstellung driicken Sie nach der Auswahl des Programms die Taste "Voreinstellung". (Einige Programme kénnen
nicht voreingestellt werden, darunter Frittiertes, Joghurt, Dessert und Kuchen. ) Um die Vorwahlzeit einzustellen, driicken Sie
die Taste "Preset" und dann die Taste "+" / "-", um die Stunden einzustellen. Driicken Sie erneut die Taste "Preset"” und dann
die Taste "+" / "-", um die Minuten einzustellen.
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BETRIEBSRICHTLINIEN

1. Den Deckel richtig 6ffnen

Drehen Sie zunéchst den
Drehgriff in die offene
Position; der Deckel
offnet sich automatisch.
(Wenn der Deckel im
heien Zustand geoffnet
wird, kann die Zeit zum

In die offene
Position drehen

Offnen aufgrund des
Unterschieds zwischen
dem Innen- und AuBendruck des Kochers langer
dauern.)

2. Priifen Sie das Auslassventil und die blockfeste
Abdeckung
Priifen Sie, ob das Auslassventil und die blockfeste
Abdeckung sauber sind; wenn sie verschmutzt sind,
sollten sie sofort gereinigt werden.

4. Den Deckel richtig schlieBen

Um den Deckel zu schlieBen, drehen Sie den
Drehgriff in die geschlossene Position. Achten Sie
darauf, dass er sicher verriegelt ist, sonst
funktioniert der Kocher nicht.

3. Legen Sie die Nahrungsmittel in den Innentopf

Nehmen Sie den Innentopf heraus und stellen Sie
das Essen und Wasser hinein. Die Gesamtmenge an
Nahrung und Wasser darf die Max-Linie nicht
Uberschreiten. Wischen Sie die AuBenflache des
Innentopfes, die Oberflache der Heizplatte und die
auBere Oberflache des Topfes sauber. Stellen Sie
dann den Innentopf in den Kocher.

5. Einschalten

Stecken Sie das Netzkabel ein und schalten Sie den
Herd ein. Es ertdnt ein musikalisches Glockenspiel
und das Display zeigt an, dass der
Elektro-Dampfdruckkochtopf in den
Bereitschaftsmodus geschaltet ist.

6. Priifen Sie das Auslassventil

Wenn der Kocher in Betrieb ist, wird der
Schnellkochtopf durch Nichtdricken des
Auspuffknopfes im geschlossenen Zustand
gehalten. Um den Topf manuell zu entliften,
driicken Sie den Entliftungsknopf und der Topf
lasst Dampf ab. Halten Sie beim Entliften des
Dampfes Hande und Gesicht weit von der
Ausblasoffnung entfernt. Vergewissern Sie sich,
dass das Schwimmerventil abgefallen ist, bevor Sie
den Dampfdrucktopf 6ffnen. (Das Schwimmerventil
ist vor dem Aufheizen ebenfalls abgefallen).

Auslassventil

Ablass-Knopf

KOCHPROGRAMME - BESCHREIBUNG UND BEDIENUNG

Kochen §tandard- Kochz.eit- Standard- Textur- Zeitvorsinstelung Temperatur-
Programm Einstellung Bereich Temperatur Anpassungen Anpassungen
Fry 30 min 1-99 min 170°C KA. KA. KA.
Stark  40min
Stew 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 25min 1-24H KA.
Schwach _ 15min
Stark 45min
Meat 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 20min 1-24H KA.
Schwach 15min
Stark 15min
Fish 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H KA.
Schwach 5min
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Programma |Impostazione| Intervallo di Temperatura Regolazioni Preselezione| Regolazione
di cottura predefinita | tempo di cottura predefinita Texture temporale | della temperatura
Stark 10min
Rice 7 min 1-99 min 117-118°C Standard 7min 1-24H KA.
Schwach 6min
Bread 105 min |1 Minute - 3 Stunden 117-118°C KA. 1-24H KA.
Stark 8min
Pasta 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H KA.
Schwach 3min
Stark 10min
Vegetables 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H KA.
Schwach 3min
Slow Cook 1 Stunde |20 min - 20 Stunden 90°C KA. 1-24H KA.
Yogurt 8 Stunden 6 - 10 Stunden 40°C KA. KA. KA.
Desserts 15 min 1-99 min 117-118°C KA. N/A KA.
Oven 15 min 1-99 min 150°C KA. 1-24H KA.
Cake 45 min 1-99 min 140°C KA. KA. KA.
Stark  20min
Steam 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H KA.
Licht  5min
DIY Tmin [ Minute 24Stunden  117-118°C KA. 1-24H 30°C-170°C

(5°C pro Schritt)

ANLEITUNG ZUM KOCHEN

Standby

Nachdem der Herd angeschlossen ist, ist der Standardmodus der Standby; der digitale Bildschirm zeigt :

Programmi
del menu

1.Normales Kochen: Drehen Sie im Standby-Modus den Mentwahler, um das gewlinschte
Programm zu wahlen. Wenn nach 10 Sekunden keine weitere Taste gedrtickt wird, beginnt der
Kocher automatisch mit diesem Programm zu arbeiten. Auf dem digitalen Bildschirm wird die
entsprechende Standardgarzeit angezeigt (siehe Beschreibung des Garprogramms als Referenz)
und der Countdown beginnt, sobald der Druck im Topf steigt.

2.Stellen Sie die Garzeit innerhalb des Garzeitbereichs durch Driicken der Taste "+" / "-" ein. Stellen
Sie zuerst die "Stunden" ein, warten Sie etwa 3 Sekunden und stellen Sie dann die "Minuten" ein.

3.Textur: Einige der Programme des Kochers haben eine Reihe von Geschmacksauswahlen (siehe
Beschreibung des Kochprogrammes als Referenz). Nachdem Sie |Ihr gewlinschtes Programm
gewahlt haben, driicken Sie den Textur-Knopf, um je nach Geschmack "Schwach", "Standard" oder
"Stark" zu wahlen.

4.\oreingestellt (Einige Programme k&nnen nicht voreingestellt werden - siehe Kochanleitung als
Referenz): Drehen Sie im Bereitschaftsmodus den Mentwahler, um das gewtinschte Programm zu
wahlen. Wahlen Sie dann die Taste "Voreinstellung"; die Anzeige "Timer" leuchtet auf und der
Digitalbildschirm zeigt die Zeit an. Stellen Sie die voreingestellte Zeit ein, indem Sie die "+" / "-"
Taste driicken, wobei Sie einmal driicken, um die Zeit jede Stunde einzustellen. Driicken Sie erneut
die Taste "Preset” und dann die Taste "+" / "-", um die Minuten einzustellen. 10 Sekunden nach der
Einstellung startet der Kocher automatisch das voreingestellte Kochen. Der digitale Bildschirm zeigt
die Endzeit an und startet einen Countdown.

5.Verlassen Sie den Arbeitsmodus: Driicken Sie die Taste "Warmhalten/Abbrechen", um den
aktuellen Arbeitsmodus zu verlassen.

DIY

1.Driicken Sie im Bereitschaftsmodus die Taste "DIY". Die Anzeigen "Kochzeit" leuchten auf und auf
dem digitalen Bildschirm wird "0:01" angezeigt. Driicken Sie die Taste "+" / "-", um die Garzeit
einzustellen. Stellen Sie zuerst die "Stunden" ein, warten Sie etwa 3 Sekunden und stellen Sie dann
die "Minuten" ein.

2. Die Temperatur: Driicken Sie die Taste "Temperatur" unter der DIY-Funktion; die
"Temperatur"-Anzeigen leuchten auf und der digitale Bildschirm blinkt "160°C". Driicken Sie dann
die Tasten "+" / "-", um die Temperatur von 30°C -170°C (5°C pro Schritt) einzustellen.

3. Verlassen Sie den Arbeitsmodus: Driicken Sie die Taste "Warmbhalten/Abbrechen”, um den
aktuellen Arbeitsmodus zu verlassen.
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FEHLERBEHEBUNG

Die folgenden Situationen sind nicht auf eine Stérung des Kochers zuriickzufiihren. Bitte priifen Sie diese
Lésungen sorgféltig und probieren Sie sie aus, bevor Sie den Kocher zur Reparatur einschicken.

Problem Grund Losung
1 Schwierigkeit beim Dichtungsring nicht richtig installiert Positionieren Sie den Dichtungsring richtig
SchlieBen des Deckels Das SChwimmerventil Ventil klemmt die Schubstange | Driicken Sie leicht auf die Schubstange
2 Schwierigkeit beim Schwimmerventil in hochgeklappter Stellung | Driicken Sie mit einem Stébchen leicht auf das Schwimmerventil
Offnen des Deckels Im Inneren des Kochers herrscht Druck Offnen Sie den Deckel, nachdem der Druck abgelassen wurde,
3 Dampf entweicht aus Dichtungsring nicht korrekt installiert Installieren Sie den Dichtungsring wie erforderlich
dem Deckel Lebensmittelreste auf dem Dichtungsring Reinigen Sie den Dichtungsring
Dichtungsring beschadigt Dichtungsring austauschen
Deckel nicht richtig geschlossen SchlieBen Sie den Deckel richtig.
n Dampflecks am Lebensmittelreste auf der Schwimmerventil-Dichtung | Reinigen Sie die Schwimmerventil-Dichtung
Schwimmerventil Schwimmerventil-Dichtung verschlieBen Zur Reparatur an das Servicezentrum schicken
5 Schwimmerventil kann Zu wenig Lebnsmittel und Wasser im Innentopf | Wasser und Lebensmittel entsprechend dem Rezept hinzufiigen
nicht steigen Dampf, der aus dem Deckel oder Auslassventil austritt | Zur Reparatur an das Servicezentrum schicken
a Dampf verlasst kontinuierlich | Auslassventil nicht in Dichtungsstellung Drehen Sie das Auslassventil in die Dichtungsposition
das Auslassventil Die Drucksteuerung versagt Zur Reparatur an das Servicezentrum schicken
; Stromanzeige leuchtet Nicht richtig eingesteckt Prufen Sie die Steckdose
nicht auf
8 Reis halbgekocht oder Zu wenig Wasser Wasser entsprechend hinzuftigen
zu hart Vorzeitig gedffneter Deckel Lassen Sie den Deckel nach Beendigung des
Kochzyklus noch 5 Minuten auf dem Topf.
9 |Reis zu weich Too much water Wasser entsprechend reduzieren
10 Anzeige der Bildschimanzeige E1_| Unterer Sensor offener Stromkreis
> Bildschirmanzeige E2 | Kurzschluss am unteren Sensor Zur Reparatur an das
% | Bildschirmanzeige E5 | Sensor am Deckel offener Kreislauf Servicezentrum schicken
@ | Bildschirmanzeige E6 | Kurzschluss des Sensors auf dem Deckel
;,v Bildschirmanzeige E8 | Druckschalter-Fehler
cj_:_ Bildschirmanzeige E11 | PCB-Kontroll- und PCB-Startkommunikationsfehler
7z | Bildschirmanzeige E12 | PCB-Empfang und PCB-Start Kommunikationsfehler
§ Bildschirmanzeige E13 | Schwimmersensor offener/kurzer Schaltkreis
S | Bildschirmanzeige E14 | Fehler bei der Korrektur des Schwimmersensors
Bildschirmanzeige E15 | Temperatursensor auf Empfangs-PCB-Fehler
Bildschirmanzeige E17 | PCB-Fehler empfangen
Bildschirmanzeige E18 | PCB-Fehler beim Start
Bildschirmanzeige EC | Der Deckel ist in der falschen Position Bringen Sie den Deckel in die richtige Position

Wenn der Fehler nach Durchflihrung der oben genannten Lésungen nicht behoben wird, wenden Sie sich bitte
zur Reparatur an ein professionelles Servicezentrum.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Reinigen Sie den Kocher nach jedem Gebrauch.
2. Ziehen Sie vor dem Reinigen des Kochers den Netzstecker und warten Sie, bis er vollstandig abgekuhlt ist.

3. Offnen Sie den Deckel korrekt und entfernen Sie den Innentopf. Zuerst mit Spiilmittel reinigen, dann gut mit
Wasser nachsptilen. Mit einem weichen Tuch trocken wischen.

4. Entfernen Sie die abnehmbare Abdeckplatte und spulen Sie sie mit Wasser ab. Nach der Reinigung die
abnehmbare Abdeckplatte wieder aufsetzen, sonst kann der Kocher nicht mehr normal funktionieren.

5. Entfernen Sie das Auslassventil und das Schwimmerventil, spllen Sie mit Wasser und bringen Sie sie in ihre
urspriingliche Position.

6. Priifen Sie, ob das Schwimmerventil und das Auslassventil blockiert sind. Reinigen Sie die Heizplatte mit
einem Tuch.

7. Wischen Sie den Deckel und den Herdkérper mit einem Tuch ab. Weichen Sie den Kocherkérper nicht in
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Wasser ein und bespriihen Sie ihn nicht mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit.

8. Stellen Sie nach der Reinigung und Wartung sicher, dass die abnehmbare Abdeckplatte, das Auslassventil,
das Schwimmerventil und andere Komponenten korrekt installiert sind.

LAGERUNG

e Reinigen Sie den Kocher regelmaBig und entfernen Sie Ol und Schmutz.
e Bewahren Sie den Elektro-Hochdruckkochtopf mindestens 30 cm von anderen Kiichengeraten entfernt auf.

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

TOP-Temperatur-
Sensor =

Empfangende Tafel 5
Drucksensor
i —
220-240V~50/60Hz =
> Drahtios
[©]
. Temperatur-Sicherung 3 . Verbindungsinie
N N
l I;owzr Boden-Temperatur-
AC-Eingang Temperatur oar Sensor ]

£ Ausschnitt H':I ﬂj: E Anzeigetafel

Hei
elz% ” I Schalter

m
_/?/ oben
I

=

Druckschalter

BESONDERE ERKLARUNG

Ergdnzung: Alle technischen Verbesserungen werden ohne Vorankiindigung in das
Uberarbeitete Handbuch aufgenommen; bei Anderungen des Aussehens und der Farbe sind
die diejenigen des eigentlichen Produkts maBgebend.

Dieses Zeichen weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht zusammen mit
anderen Haushaltsabféllen in der EU entsorgt werden darf. Um eine mdgliche
Schadigung der Umwelt oder der menschlichen Gesundheit durch unkontrol-
lierte Abfallentsorgung zu verhindern, sollten Sie es verantwortungsbewusst
recyceln, um die nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen zu
fordern. Um lhr gebrauchtes Geréat zuriickzugeben, verwenden Sie bitte

[ ] Rickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler, bei
dem das Produkt gekauft wurde. Sie kénnen dieses Produkt einem umwelt-
gerechten Recycling zufihren.

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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PRECAUTIONS DE SECURITE IMPORTANTES =

1.
2.

Lisez toutes les instructions.

N'utilisez aucun appareil dont le cable ou la
prise sont endommages, s'il présente un
dysfonctionnement ou qui a éeteé
endommagé de quelque maniere que ce
soit. Retournez |'appareil au centre de service
agreé le plus proche pour examen,
réparation ou réglage.

. Cet appareil est conc;ulfour un usage
t

domestique uniqguement.
uniquement en interieur.

Cet autocuiseur ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Maintenez-le ainsi que son cable
hors de portée des enfants.

ilisez le produit

. Cet appareil peut étre utilisé par des

personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou qui
manquent d'expérience et de connaissances
si elles sont sous surveillance, ont recu des
instructions concernant son utilisation en
toute sécurité et qu'elles comprennent les
dangers impliqués.

. Les enfants ne doivent pas jouer avec

I'appareil.
N'immergez jamais I'appareil dans 'eau ni
dans aucun autre liquide.

. Débranchez I'appareil de I'alimentation

électrique avant de le nettoyer et de le
déplacer.
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9. Cet appareil est destiné a étre utilisé a des fins
domestiques ou similaires, telles que :

e les cuisines du personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;

e par des clients d'hétels, motels et autres
environnements de type résidentiels.

10.La soupape d'échappement qui permet a la
vapeur de s’échapper doit étre vérifiée
régulierement pour s'assurer qu'elle n'est pas
bloquée.

11.Le couvercle ne doit pas étre ouvert tant que
la pression n'a pas suffisamment diminué.

12.Cat autocuiseur doit étre dans une position
sure et stable avec les poignées positionnees

pour empécher le déversement de liquide
chaud.

13.Avertissement: ne renversez pas de liquide
sur le cable d'alimentation.

14.La surface de I'éelément chauffant est soumise
a la chaleur résiduelle apres utilisation. Ne la
touchez pas.

15.L'autocuiseur ne peut pas monter en
pression lorsque le couvercle n'est pas
correctement fermé. De plus, le couvercle ne
peut pas étre ouvert lorsque la pression
Intérieure est trop élevée.

16.Ne laissez pas les enfants s'approcher de
I'appareil lorsqu'il est en cours d'utilisation.

17.Ne mettez pas |'autocuiseur dans un four
chaud.
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18.Lorsque I'autocuiseur est sous pression, ne le
déplacez qu'avec le plus grand soin. Ne
touchez aucune de ses surfaces chaudes, ne
touchez que les poignées et les boutons. Si
nécessaire, utilisez une protection, comme
des gants de cuisine résistants a la chaleur.

19.N'utilisez pas I'qlppareil dans un but autre
que celui auquel il est destiné.

20.Cet autocuiseur n'est pas congu pour
fonctionner avec une minuterie externe ou
un systeme de téelecommande sépareé.

21.Cet appareil cuit sous pression. Des bralures
peuvent résulter d'une utilisation
Inappropriée. Assurez-vous que
I" autocuiseur est convenablement fermé
avant de le mettre en service.

22.Ne forcez jamais |'ouverture de I'autocuiseur.
Ne I'ouvrez pas avant de vous assurer que sa
pression interne a completement chuté.

23.N'utilisez jamais cet autocuiseur sans ajouter
d'eau ou de nourriture car cela
I'endommagerait gravement.

24.Ne remplissez pas I'appareil au-dela de 2/3
de sa capacité. Lors de la cuisson d’  aliments
qui se dilatent pendant la cuisson, tels que le
riz ou les legumes déshydratés, ne
remplissez pas |'autocuiseur au-dela de la
moitié de sa capacité.

25.Utilisez uniquement la source de chaleur
appropriée conformément a ces instructions.

26.Apres avoir fait cuire de la viande avec une
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peau qui peut gonfler sous pression (par
exemple la langue de boeuf), ne piquez pas
la viande tant que la peau présente un
aspect gonflé ; vous risqueriez d’ étre
ébouillanté.

27.Lors de la cuisson d'aliments pateux, secouez
doucement |’ autocuiseur avant d'ouvrir le
couvercle pour éviter que les aliments soient
éjectes.

28.Avant chaque utilisation, vérifiez que les
valves ne sont pas obstruées.

29.Ne faites jamais de bain de friture ou friture a
la pression dans I'autocuiseur.

30.Ne modifiez aucun des systemes de sécurité
au-dela des instructions de maintenance
specifiées dans ce guide d'utilisation.

31.Utilisez uniquement des pieces de rechan%e
fournies par le fabricant selon le modele
correspondant. En particulier, il est important
d'utiliser uniquement une cuve et un
couvercle qui sont du méme fabricant et
sont indiqués comme étant compatibles.

32.Un assemblage incorrect peut entrainer un
danger. Assurez-vous que toutes les pieces
sont correctement installées avant d'utiliser
I" appareil.

33.Toute réparation doit étre effectuée par un
service autorisé.

34.CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.
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PRECAUTIONS DE SECURITE

Pour garantir une utilisation en toute sécurité et éviter les blessures et les pertes de biens, veillez a respecter les
précautions de sécurité suivantes. Le non-respect de ces précautions de sécurité et toute utilisation incorrecte
de cet autocuiseur peuvent provoquer des accidents.

Ce produit n'est pas destiné aux cas suivants :

e Utilisation de I'appareil par des enfants sans surveillance ou des personnes handicapées aux capacités
limitées pour le faire fonctionner.

o Enfants jouant avec I'appareil.

Signification des pictogrammes utilisés dans ce guide:

. Attention:
Interdit . ) . . )
Eléments qui pourraient entrainer des accidents corporels ou la mort.
Lo Prudence:
o Obligatoire A L ) ) N N o -
Eléments qui pourraient entrainer des petits accidents ou des dégats matériels.

O INTERDIT

1. Comme la soupape d'é

chappement évacue

automatiquement la vapeur, ne la touchez jamais

pendant la cuisson.

e Ne mettez pas les mains ou le visage prés de la
soupape d’ évacuation pour éviter les brilures
quand I" appareil est en fonctionnement.

e Ne bouchez pas l'orifice de
sortie de la vapeur avec
un torchon ou d’ autres
éléments.

2. Cet appareil ne doit pas
étre utilisé par les enfants.

e Placez-le hors de portée
des nourrissons et des
jeunes enfants pour éviter
les chocs électriques, les
brilures et autres
accidents dangereux.

3. N' insérez pas de corps
étrangers dans I' appareil.

e N'insérez pas de copeaux
métalliques, d'aiguilles ou
d'autres objets étrangers
dans I'espace entre le pot
intérieur et extérieur car
cela pourrait provoquer un
choc électrique ou d'autres
accidents dangereux.

4. Ne placez pas la cuve int
source de chaleur.

e Cet appareil est fourni avec
sa propre cuve, qui ne
devrait pas étre employée
pour une autre utilisation
pour éviter sa déformation,
ce qui influencerait son
utilisation.

5. Aucune modification n'
est autorisée.

e La modification ou
réparation par un
non-professionnel est
interdit.

un incendie ou une électrocution.

e La réparation ou le remplacement de piéces doivent
étre faits par un centre de réparation agréé.

6. Lorsque vous déplacez I'appareil, levez-le par les

poignées.

e Lorsque vous déplacez I'appareil, ne levez jamais la
poignée rotative directement pour éviter

d'endommager l'appareil.

e Lorsque vous déplacez I'autocuiseur, tenez les
poignées de levage a deux mains, comme illustré

dans les Fig. 2 et 3.

e Ne déplacez jamais I'appareil lorsque le couvercle
est ouvert pour éviter tout accident.

Fig. 2

e Le non-respect de cette consigne pourrait entrainer
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7. Utilisez uniquement la

cuve fournie.

e En cas de corps étrangers
au fond de la cuve ou sur
la surface de la plaque
chauffante, retirez-les
avant utilisation car ils
peuvent provoquer une

surchauffe, une

décompression et d'autres
anomalies. Nettoyez

I'appareil avant utilisation.
8. Utilisez uniquement une

tension secteur de

220-240V ~ 50 / 60Hz.

e Le fait de ne pas utilise
220-240V ~ 50 / 60Hz ou
peut entrainer un incendie ou une électrocution.

9. Ne branchez et ne

débranchez pas

I'appareil avec les

mains humides.

e Toucher la prise avec les

mains mouillées peut

r I'électricité secteur
une électricité dédiée
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entrainer des blessures par électrocution.

10. Evitez d'endommager ou de déformer les
bagues d'étanchéité.

e L'endommagement des bagues d'étanchéité peut
entrainer un dysfonctionnement de l'autocuiseur.

O OBLIGATOIRE

1. Ouverture sécurisée

e Le récipient ne peut pas étre ouvert tant que la
pression n'est pas completement relachée.

2. Inspection réguliére

e Assurez-vous de vérifier périodiquement la capsule
antiblocage et la soupape d'échappement pour
vous assurer qu'elles ne sont pas bloquées.

e Ne placez aucun objet
lourd sur la soupape |&s(
d'échappement et ne la
remplacez pas par
d'autres objets.

3. N'immergez pas
I'autocuiseur et ne
I'aspergez pas d'eau ou
d'autres liquides.

e Cela pourrait provoquer
une électrocution et un
court-circuit.

4. Utilisez uniquement un
cable d'alimentation
Aigostar d'origine.

e Si le cordon d'alimentation
est endommagé, pour
éviter tout danger, il doit
étre remplacé par le
fabricant, son service
aprés-vente ou un service
similaire.

5. Branchez fermement
I'autocuiseur.

o SiI'extrémité de la fiche n'est
pas insérée completement,
cela peut provoquer une
électrocution, un court-circuit

et méme un incendie.

6. Nettoyez toujours les inserts des fiches.

e S'il y a de la poussiére ou de I'humidité sur la fiche,
essuyez-la pour éviter tout risque d'incendie.

7. Ne faites pas cuire les aliments suivants dans cet
autocuiseur:

e Ne cuisinez jamais d’ algues de tous types, de
flocons d’ avoine ou d’ autres aliments qui
peuvent obstruer ou endommager I appareil.

8. N'utilisez pas un autre couvercle pour chauffer.

e N'utilisez pas d'autre
couvercle pour chauffer.
Pendant la cuisson,
I'utilisation d'un couvercle
non original peut entrainer
de mauvaises performances
et des risques pour la
sécurité.

9. Ne dépassez pas la marque du niveau maximum.

e La quantité totale d’ aliments et liquides ne doit

pas dépasser la marque du
niveau maximum inscrite
dans la cuve intérieure.

La quantité totale de riz et
de liquide ne doit pas
dépasser la marque du
niveau maximum inscrite
dans la cuve intérieure.

10. Lorsque vous débranchez le cable d'alimentation,
tirez-le toujours au niveau de la fiche.

e Lorsque vous débranchez
le cable d'alimentation,
tirez-le toujours au niveau
de la fiche.

e Ne tirez pas sur le cable
lui-méme, vous risqueriez
d'endommager le cable et
de provoquer un incendie
ou une décharge électrique.

11. N'utilisez pas I'appareil dans les endroits
suivants:

e Ne pas utiliser sur des endroits instables, par ex. sur
une table.

e Ne pas utiliser a proximité d'une source d'eau ou
de feu.

e Ne pas utiliser a proximité de murs ou de meubles.

e Ne pas utiliser dans des endroits exposés aux
rayons directs du soleil ou aux éclaboussures
d'huile.

A ATTENTION

1. La prise de courant ne
doit pas étre partagée.

o Cet appareil nécessite une
prise de courant mise a la
terre dédiée avec une
intensité nominale
supérieure a 10 A. Si elle

est partagée avec d'autres appareils électriques, la
prise peut provoquer un échauffement anormal et
provoquer un incendie.

2. Cuisson de la bouillie de flocons d'avoine ou
d’ haricots

e La bouillie de flocons d'avoine ou d'haricots doit
refroidir lentement jusqu'a ce qu'il n'y ait plus de
pression. Le refroidissement manuel est interdit.

3. Endommagement de la bague d'étanchéité ou
déformation de la cuve

e Si la bague d'étanchéité est endommagée ou la
cuve intérieure est déformée, n'utilisez pas
I'autocuiseur. Un joint d'étanchéité ou une cuve
intérieure de remplacement doivent étre achetés
aupres d'un service de maintenance agréé.

4. L'utilisation d'autocuiseurs par des populations
particulieres

e Avant d'utiliser cet appareil, les personnes portant
un stimulateur cardiaque, des prothéses auditives
ou des implants cochléaires doivent consulter un
médecin agréé et se référer aux instructions de
leurs fournisseurs d'équipement médical.

5. Avertissement concernant I'ouverture

o S'il est difficile d'ouvrir le couvercle, ne le forcez pas,
car cela pourrait provoquer des brlilures ou
d'autres blessures.

e Une fois la cuisson terminée et la pression
completement relachée, le couvercle peut étre
ouvert.

Max

N

\
J

.ol

FR-78



6. Lors de I'évacuation, éloignez votre visage et vos
mains de la soupape d'échappement et du
couvercle pour éviter les brilures.

7. Débranchez I'appareil du secteur avant de retirer les
aliments.

8. Ne touchez jamais le couvercle pendant la cuisson
ou pendant le chauffage.

9. Ne bloquez jamais la périphérie de la position de
serrage du couvercle pour assurer la sécurité.

10. N'essayez jamais d'ouvrir I'autocuiseur lorsque la
soupape de sécurité tombe ou qu'ily a de la
pression a l'intérieur.

11. Lors de I'ouverture du couvercle, faites attention
au débit d'eau chaude provenant de la soupape
d'évacuation de la pression.

12. L'anneau en silicone n'est pas congu comme un
dispositif de sécurité.

13. Un assemblage incorrect peut entrainer un
danger. Veillez a effectuer la bonne installation.

A PRUDENCE

1. Nettoyage de I'autocuiseur apres refroidissement

e Le nettoyage de I'appareil ne doit étre effectué
qu'apres refroidissement. Tout contact avec les
parties chaudes de I'autocuiseur peut provoquer

SCHEMA DE L'APPAREIL

des brdlures.

2. Débranchez I'autocuiseur
lorsqu'il n'est pas utilisé.

e Laisser l'autocuiseur
branché lorsqu'il n'est pas
utilisé peut entrainer des
fuites, un incendie ou un ")
dysfonctionnement.

3. Ne touchez jamais les parties métalliques avec le
cordon d'alimentation.

e Le cable d'alimentation ne doit pas toucher le
couvercle et autres pieces métalliques. Dans le cas
contraire, cela pourrait causer un incendie ou un
choc électrique.

CARACTERISTIQUES

S

Modeéle 300008HGZ
Consommation 220-240V ~ 50/60Hz
Capacité 5.5L

Puissance 1000W

Pression en fonctionnement | 80kPa

Accessoires Tasse a mesurer, louche, cuillére

e Couvercle supérieur

Soupape d'échappement

\\
\\

Soupape de sécurité

Bouton d'évacuation

il

I
H} Base de la poignée

/// Poignée rotative

Conteneur interne

Couvercle supérieur

Bague d'étanchéité

Couvercle

Schéma de la soupape

Carcasse

de sécurité

Poignée de levage

Panneau de commande

A

Base

Bouton Menu

CONSEILS PRATIQUES:

1. Vérifiez que la soupape de sécurité, la capsule
antiblocage et le joint d'étanchéité soient installés
correctement avant chaque utilisation.

2. Avant de remettre la cuve intérieure dans I'autocuiseur,
nettoyez avec un chiffon propre la surface extérieure de

la cuve intérieure et la surface intérieure de la cuve
extérieure.

3. Déplacez le produit a I'aide des poignées de levage.
4. Essuyez |'eau du couvercle avec un chiffon.
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Tirez-le vers le haut.

Démontage

e Démontage et montage de la capsule antiblocage et de la bague d'étanchéité

Installation Appuyez dessus pour l'installer.

Démontage Tirez-le doucement vers le haut.

Installation Appuyez dessus pour l'installer.

Remarques:

1. Soupape d'évacuation : enlevez la soupape d'évacuation du couvercle. Nettoyez I'intérieur de la soupape
d'évacuation et la soupape de sécurité avec une brosse et un torchon au moins une fois par mois.

2. Couvercle supérieur: Enlevez I'huile et la saleté du capot supérieur avec du détergent et une brosse. L'huile et
la saleté restantes peuvent provoquer un aspect jaunatre. Aprés nettoyage, vous récupérerez sa couleur
d'origine en acier inoxydable. Il est suggéré de nettoyer le couvercle supérieur une fois tous les 2 mois.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

Touche « Maintien au Chaud / Annuler »

En mode veille, appuyez sur cette touche pour activer le
mode maintien au chaud (70°C ). En mode non veille, vous
pouvez appuyer sur ce bouton pour annuler toute
opération effectuée par I'autocuiseur électrique.

Conseils

1.Lorsque la cuisiniere est inactive aprés avoir été allumée,
I'écran affiche le mode veille.

2.Pendant le fonctionnement, appuyez sur le bouton «Keep
Warm / Cancel» pour le mettre automatiquement en mode
veille (affichage de veille).

Slowcook Yoghurt  Dekserts

+ 1 [ Stong_StandaraLight]  Texture -
1
| |
® DIV - I '
ON
|
Keep Warm Start 4 -
Cancel .
)
Fry Stew Meat ' Fish Rice Bread Pasta Vegetables
= e
& & o o S0 a8
;

Touche « Intensité »

L'autocuiseur possede une variété de programmes pour
cuire les aliments, tels que les ragodts, la viande, les
aliments standards, le riz, les pates, les Ilégumes et les
aliments cuits a la vapeur. Appuyez sur ce bouton pour
sélectionner "Léger", "Standard" ou "Fort" selon vos golits.

Touche «Mode manuel»

Utilisez ce bouton pour entrer en mode manuel.
Appuyez sur "+" et "-" pour sélectionner le temps de
cuisson souhaité.

Touche « Start »

Apres avoir sélectionné la fonction souhaitée, appuyez
sur la touche « Start » pour valider la sélection et
I' autocuiseur démarrera.

Touche « Température »

Appuyez sur ce bouton pour sélectionner la
. température souhaitée en mode manuel.

Bouton « Menu»

Tournez la molette de menu pour choisir les
programmes. Le programme que vous avez choisi sera

1+ illuminé en bleu.

Touche « Prédéfini » « + » « - »

Pour programmer, apres avoir sélectionné le programme, appuyez sur le bouton «Preset». (Certains programmes ne peuvent
pas étre prédéfinis, notamment Friture, Yaourts, Desserts et Gateaux.) Pour définir I'heure de démarrage, appuyez sur le
bouton «Preset», puis appuyez sur le bouton «+» / «-» pour régler les heures. Appuyez a nouveau sur le bouton «Preset», puis
appuyez sur le bouton «+» / «-» pour régler les minutes.
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FONCTIONNEMENT

1. Ouvrez correctement le couvercle.

Tournez d'abord la poignée
rotative en position ouverte;
le couvercle s'ouvrira
automatiquement. (Si le
couvercle est ouvert a
chaud, le temps d'ouverture
peut étre plus long en raison
de la différence entre les
pressions intérieure et
extérieure de |'autocuiseur)

2. Vérifier la soupape d'échappement et la capsule

antiblocage.

Vérifiez si la soupape d'échappement et la capsule
antiblocage sont propres; si elles sont sales, elles

Faites pivoter en
position ouverte.

doivent étre nettoyées immédiatement.

4. Fermez correctement le couvercle.
Pour fermer le couvercle, tournez la poignée rotative
en position fermée. Assurez-vous qu'il est bien
verrouillé, sinon I" autocuiseur ne fonctionnera pas.

3. Placez les aliments dans la cuve intérieure.

Retirez le récipient intérieur et introduisez la
nourriture et I'eau. La quantité totale de nourriture
et d'eau ne doit pas dépasser la ligne Max. Essuyez
la surface extérieure de la cuve intérieure, la surface
de la plaque chauffante et la cuve extérieure, puis

remettez la cuve intérieure dans I’ autocuiseur.

5. Allumez I'autocuiseur.

Branchez le cable d'alimentation et allumez
I'autocuiseur. L'appareil émettra un son et I'écran
indiquera que l'autocuiseur est entré en mode
veille.

6. Vérifiez la soupape d'échappement.

Lorsque I'autocuiseur fonctionne, le fait de ne pas
appuyer sur le bouton d'échappement maintiendra
I'autocuiseur scellé. Pour une évacuation manuelle,
appuyez sur le bouton d'échappement et
I'autocuiseur purgera la vapeur. Lors de |'évacuation
de la vapeur, maintenez vos mains et votre visage
loin de la sortie de vapeur. Assurez-vous que la
soupape de sécurité soit redescendue avant
d'ouvrir I'appareil. (La soupape de sécurité est
également abaissée avant de chauffer.)

PROGRAMMES DE CUISSON - DESCRIPTION ET FONCTIONNEMENT

Programmes Param’étres Plage de_ temps Tempéfature Réglageg dle . Réglages de
par défaut de cuisson par défaut I'intensité température
Fry 30 min 1-99 min 170°C N/A N/A N/A
Fort 40min
Stew 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 25min 1-24H N/A
Léger 15min
Fort 45min
Meat 15 min 1-99 min 117-118°C Standard 20min 1-24H N/A
Léger 15min
Fort 15min
Fish 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H N/A
Léger 5min

FR-81



Programmes | Paramétres | Plage de temps Température Réglages de Pa— Réglages de
par défaut de cuisson par défaut I'intensité J température

Fort 10min

Rice 7 min 1-99 min 117-118°C Standard 7min 1-24H N/A
Léger 6min

Bread 105 min 1 min - 3 heures 117-118°C N/A 1-24H N/A
Fort 8min

Pasta 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H N/A
Léger 3min
Fort 10min

Vegetables 5 min 1-99 min 117-118°C Standard 5min 1-24H N/A
Léger 3min

Slow Cook 1 heure 20 min-20 heures 90°C N/A 1-24H N/A

Yogurt 8 heures 6-10 heures 40°C N/A N/A N/A

Desserts 15 min 1-99 min 117-118°C N/A N/A N/A

Oven 15 min 1-99 min 150°C N/A 1-24H N/A

Cake 45 min 1-99 min 140°C N/A N/A N/A
Fort 20min

Steam 10 min 1-99 min 117-118°C Standard 10min 1-24H N/A
Léger 5min

DIY Tmin | 1min- 24 heures 117-118°C N/A 1-24H (pafigc:";!;%:i o

GUIDE DE CUISSON

Veille

Une fois I'autocuiseur branché, le mode par défaut est le mode veille. L'écran numérique affiche :

Programmes|

1. Cuisson normale: en mode veille, tournez la molette de menu pour sélectionner le programme
souhaité. Si aucun autre bouton n'est enfoncé apres 10 secondes, |'autocuiseur commencera
automatiquement a travailler avec ce programme. L'écran numérique affichera le temps de cuisson
par défaut correspondant (voir la description du programme de cuisson pour reférence), en
commencant le compte a rebours une fois que la pression augmente dans I'autocuiseur.

2. Réglez le temps de cuisson dans la plage de temps de cuisson en appuyant sur le bouton «+» /
«-». Réglez d'abord les «<heures», attendez environ 3 secondes, puis réglez les «<minutes».

3. Intensité: Certains programmes de |'autocuiseur ont une gamme d’ intensité de saveur (voir la
description du programme de cuisson pour référence). Apres avoir choisi le programme souhaité,
appuyez sur le bouton d'intensité pour sélectionner «Léger», «Standard» ou «Fort» selon vos
goluts.

4. Programmation (Certains programmes ne peuvent pas étre programmeés - voir le guide de cuisson
pour référence): En mode veille, tournez la molette de menu pour sélectionner le programme
souhaité. Choisissez ensuite le bouton «Preset»; l'indicateur «Timer» s'allume et I'écran numérique
affiche le temps en clignotant. Réglez I'neure en appuyant sur le bouton «+» / «-», en appuyant
une fois pour régler par incréments d'1 heure. Appuyez a nouveau sur le bouton «Preset», puis
appuyez sur le bouton «+» / «-» pour régler les minutes. 10 secondes apres le réglage,
I'autocuiseur démarrera automatiquement selon la cuisson programmeée. L'écran numérique
affichera I'heure de fin et commencera un compte a rebours.

5. Quitter le mode de travail: Appuyez sur le bouton "Keep Warm / Cancel" pour quitter le mode de
travail actuel.

Manuel

1. En mode veille, appuyez sur le bouton "DIY". Les indicateurs «Cooking Time» s'allument et I'écran
numérique affiche «0:01». Appuyez sur le bouton «+» / «-» pour régler le temps de cuisson. Réglez
d'abord les «<heures», attendez environ 3 secondes, puis réglez les «<minutes».

2. Température: Appuyez sur le bouton "Température” sous la fonction Mode manuel; les indicateurs
de «température» s'allument et I'écran numérique clignote «160°C». Appuyez ensuite sur «+» /
«-» pour régler la température de 30 ° C a 170 ° C (par incréments de 5 ° C).

3. Quitter le mode de travail: Appuyez sur le bouton "Keep Warm / Cancel" pour quitter le mode de
travail actuel.
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DEPANNAGE

Les situations suivantes ne sont pas dues a une défaillance de I'autocuiseur. Vérifiez les points ci-dessous avant
d'envoyer 'autocuiseur en réparation.

Probléme Cause Solution
1 Le couvercle ne se ferme| Sealing ring not installed properly Position the sealing ring properly
pas correctement. The float valve is clamping the push rod Lightly push the push rod
2 Le couvercle ne s'ouvre | Float valve in popped-up position Press the float valve lightly with a chopstick
pas facilement. Pressure exists inside the cooker Open the lid after pressure is released
3 De la vapeur s'échappe | Sealing ring improperly installed Install the sealing ring as required
du couvercle. Food debris on the sealing ring Clean the sealing ring
Sealing ring damaged Replace the sealing ring
Lid not closed correctly Close the lid correctly
n De la vapeur s'échappe Food debris on the float valve gasket Clean the float valve gasket
de la soupape de sécurité. | Float valve gasket worn-out Send to the service centre for repair
s La soupape de sécurité Food debris on the float valve gasket Clean the float valve gasket
ne monte pas. Float valve gasket worn-out Send to the service centre for repair
a La vapeur s'échappe sans arrét | Exhaust valve not in sealing position Turn the exhaust valve to the sealing position
sous la soupape d'évacuation. | Pressure control fails Send to the service centre for repair
. Le voyant de contréle ne Not plugged in properly Check the power socket
s'allume pas.
8 Le riz est mi-cuit ou Too little water Add water accordingly
trop dur. Lid opened prematurely After the cooking cycle has finished,
leave the lid on for 5 more minutes.
9 |Leriz est trop mou. Too much water Reduce water accordingly
L'écran affiche E1. | Circuit ouvert du capteur inférieur Faites réparer
10 " - — —— , b
_, [ L'écran affiche E2. | Court-circuit du capteur inférieur I'appareil par un
2 | L'écran affiche E5. | Capteur sur le circuit ouvert du couvercle spécialiste.
&
@ | L'écran affiche E6. | Capteur sur le court-circuit du couvercle
; L'écran affiche E8. | Défaillance de l'interrupteur de pression
2: | L'écran affiche E11. | Contréle du circuit imprimé et lancement du circuit imprimé
a | L'écran affiche E12. | Réception du circuit imprimé et défaut de communication du circuit imprimé
S | L'écran affiche E13. | Capteur de Sécurité du circuit ouvert / court-circuit
2. | L'écran affiche E14. | Erreur du capteur de sécurité
g L'écran affiche E15. | Erreur du capteur de température sur la réception du circuit imprimé
@’ L'écran affiche E17. | Erreur de réception du circuit imprimé
= | L'écran affiche E18. | Erreur du lancement du circuit imprimé
L'écran affiche EC. | Le couvercle est mal positionné. [ Placez le couvercle dans la bonne position

Si le dysfonctionnement n'est pas corrigé apres avoir effectué les vérifications ci-dessus, veuillez contacter un
centre de service professionnel pour réparation.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation.
2. Avant de nettoyer I'appareil, veuillez le débrancher et attendre qu'il refroidisse complétement.

3. Ouvrez correctement le couvercle et retirez le pot intérieur. Nettoyez d'abord avec un détergent, puis rincez
bien avec de I'eau. Essuyez avec un chiffon doux.

4. Retirez le couvercle amovible et rincez-le a I'eau. Apreés le nettoyage, replacez le couvercle sinon I'autocuiseur
ne pourra pas fonctionner normalement.

5. Retirez la soupape d'échappement et la soupape de sécurité, rincez-les a I'eau et remettez-les dans leur
position d'origine.

6. Vérifiez si la soupape de sécurité et la soupape d'échappement sont bloquées. Nettoyez la plaque chauffante
avec un chiffon.

7. Essuyez le couvercle et le corps de I'appareil avec un chiffon. Ne trempez pas le corps de I'autocuiseur dans
I'eau et ne le vaporisez pas avec de I'eau ou tout autre liquide.
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8. Apres le nettoyage et I'entretien, assurez-vous que le couvercle amovible, la soupape d'échappement, la
soupape de sécurité et les autres composants sont correctement installés.

STOCKAGE

o Nettoyez régulierement |'appareil et retirez toute trace d'huile ou de saleté.
e Rangez |'autocuiseur a au moins 30 cm des autres appareils de cuisine.

SCHEMA ELECTRIQUE

Capteur de temperature
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m
T ? Interrupteur
="
— =1

Interrupteur de pression

DECLARATION SPECIALE
Ajout :

Toute amélioration technique sera placée dans le guide révisé sans préavis. Pour tout
changement d” aspect et de couleur, ceux du produit réel prévaudront.

Ce symbole indique que ce produit ne peut pas étre éliminé avec les autres
déchets ménagers, et ce, dans toute I'UE. Pour éviter tout dommage possible
a I'environnement ou a la santé humaine résultant de I'élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable afin de
promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles. Pour retourner
votre appareil usagé, veuillez utiliser des systemes de retour et de collecte ou
[ ] contacter le revendeur auprés duquel le produit a été acheté. Ils peuvent
reprendre ce produit pour un recyclage respectueux de I'environnement.

GARANTIE: 2 ANS
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