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IT)heaanrlf;gEofrE? ;!elect\'ng our Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Delimano brings innovative range of great quality kitchenware that is designed to provide healthy, tasty and enjoyable cooking experience (preparation, cooking and consumption of food),

encouraging passion for cooking and entertaining no matter the level of cooking skills. Cook. Celebrate. Every day. All Delimano products are perceived very valuable, so counterfeiters really like

to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and service. Please, report any copied, counterfeited, similar product or unauthorised distributor to brand.protection@

studio-moderna.com in order to help us fighting against illegal counterfeits.

Delimano Brava Nice Dicer PRO - Instruction Manual .

Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.

WARNINGS . _ . .

1. Keep out of reach of children. This product is not a toy and should not be used by children or stored

accessible to them. _

Clean and dry thoroughly before first use.

Before use, place the product on hard, flat, stable and dry surface.

This product is intended for household use only. . .

When positioning the cutting insert take care to ensure that the slightly rounded namow side of the

cutting insert lies in line with the cutting lower part,

The blades are extra sharp for optimum cutting results. Please take care not to touch the blades

with your hands when using the device. This is reason enough to keep the device out of reach of

children!

Please pay attention that the food to be cut is not bigger than the cuttings inserts. To ensure a

proper cutting process the food has to be smaller than the cutting inserts!

8. When not using V- slicer insert, always attach the blade protector to the V-blade.

9. Use extreme caution when manipulating the parts to avoid any injuries due to the sharp blades.

10. In case of malfunction and/or damage do not attempt any repair by yourself and ensure that the
product is properly disposed in accordance with local laws. . o

11. Although the product has been checked its usage and consequences are strictly user responsibility.

1) Parts

The Delimano Brava Nicer Dicer PRO contains the following parts:

Cutting upper part (see: PICTURES, Pic.1)

Support strips (see: PICTURES, Pic.1)

Sticker raster (see: PICTURES, Pic.1)

Cutting insert (2 in pack; mini and small (4a)- 5x5mm + 10x10mm; medium and large (4b)- 15x15mm + 30x30mm) (see: PICTURES, Pic.1)

Frame (see: PICTURES, Pic.1)

Transparent collecting container (capacity: 800 ml)
V- slicer insert + food holder (see: PICTURES, Pic.13)

~

N~ W

2) Before use

Place the desired cutting insert with the corresponding pin block/ pin blocks (when cutting two different types of food at the same time) as described in the instructions. To achieve perfect
results when slicing, observe the following

For 2-in-1 cutting inserts: To ensure optimum cutting of the cutting surfaces when slicing finely, make sure you are using in the right position marked with an amow in picture 2 (see: PICTURES,
Pic. 2). Forlarge pieces or those to be cut in an upright position, press down lightly on the food, using the upper part for example, so that it cannot slip. If it is difficult to apply pressure to an
ingredient, then itis NOT suitable for this method of cutting.

Ingredients must be cut into small pieces to fit the cutting surface of the Delimano Brava Nicer Dicer before cutting. No more than % of the cutting surface should be covered, to allow sufficient
spacing around all four sides of the cutting insert (see: PICTURES, Pic. 3).

Ingredients with a skin, such as peppers, apples or pears, must be positioned with the skin on top when laid on the blade (cut side on the cutting surface, see: PICTURES, Pic. 3). Please note
that the cutting inserts are not intended to cut any hard food, such as carrots, squashes or similar. Remove cores and stones before cutting apples, pears, peaches, apricots, etc. Remove the
skin before cutting bananas, pineapples, melons, papaya, mangoes, etc

When used correctly, the upper part should be closed with a single stroke. Place your stronger hand on the outside of the upper part. Place your weaker hand in the centre of the upper part.
Then press downwards firmly in a single stroke.

If the upper part does not descend completely in one stroke, DO NOT exert any further force - this may damage the device. Check to see if the ingredient has slipped on the cutting insert,
which the ingredient was cut to the correct size for the cutting surface andy/ or the pin block was correctly inserted. If necessary, press down on the ingredients, e.g. using the upper part, cut the
ingredient into smaller pieces or slices before cutting, and/ or correctly position the pin block. After making corrections, fully open the upper part and push down again with a powerful single
stroke (see: PICTURES, Pic.4). Please note that the cutting inserts are not intended to cut any hard food, such as carrots, squashes or similar.

3) Usage

NOTE: Always lay in the cutting insert so that the desired insert lies in cutter position marked with an arrow in the picture 2 (see: PICTURES, Pic.2).

Lift up the cutting upper part to place the desired cutting insert inside. To do this, first slide the cutting insert into the lower part so that the slightly- rounded narrow side of the cutting insert fits
into the corresponding notch in the frame of the lower part. Now press down the other side of the cutting insert, until you hear a click (see: PICTURES, Pic.5).

Place the food you want to cut onto the blades (cutter position marked with an arrow in the picture 2 ;see: PICTURES, Pic.2).For cutting large pieces, or pieces to be cut along their lengths, hold
the food to be cut in position by one hand and gently press the cutting upper part downwards with the other hand, so that it cannot slip to one side (see: PICTURES, Pic.6).

Then, with a bold movement, press the cutting upper part downwards with both hands. The food to be cutis pressed downwards with the raster through the blades in evenly-sized dices, sticks




or quaters and automatically collected in the transparent collecting container (see: PICTURES, Pic.7).

To open the container and to remove the cut food, simply lift up the com- plete cutting lid (upper part and frame) on the narrow side and remove it. While doing so, hold the transparent
container with the other hand. At the outside end of the cutting lower part there is a recessed grip. This helps you to remove the cutting insert by lifting slightly (see: PICTURES, Pic.8).

Using the V-slicer insert: Place the slicer insert in the cutter base. The insert must click into place (see: PICTURES, Pic14). Carefully remove the blade protector and pass the food over the
V-shaped blade using rapid movements. Always use the food holder to prevent injuries (see: PICTURES, Pic15).

Cutting insert for mini and small dices and sticks (see: PICTURES, Pic.1 - 4a) is appropriate to cut:

o Shallots, garlic, pepperoni, chili peppers for dips such as salsa or as ingredients for soups

o Cold meats for cold meat salads or soufflés

e Cucumber, mushrooms, zucchini, potatoes, tomatoes

o Potatoes - e.g. raw for French fries or cooked for potato salad

o Bell peppers, onions, tomatoes, zucchini, leek, kohlrabi, celery sticks, radish, pumpkin or mushrooms for salads, vegetable dishes or as ingre- dients in soups
o Apples, pears, peaches, apricots, strawberries or bananas, e.g. for fruit salads

Cutting insert for medium and large dices and sticks (see: PICTURES, Pic.1 - 4b) is appropriate to cut:
o Bell peppers, boiled ham, mushrooms, potatoes, zucchini for stews and soufflés

o Boiled breast of chicken for salads with strips of chicken breast

o Boiled eggs, boiled ham, boloney or mortadella for salads

o Cheese, e.g. sheep’s cheese or mozzarella for Mediterranean dishes

o Apples, pears, peaches, apricots, strawberries or bananas, e.g. for fruit salads

4) Tips for use

o Dip the cutting insert in water before you start to use it. Wet blades cut faster and you will also need less effort. The cutting insert is kept moist by the juice from the vegetables etc.
during cutting.

e Foods with skins such as bell peppers, apples or pears should always be placed on the cutting insert with the skin facing upwards. This way they can be most easily cut and you will also
need less effort.

o Tochop ingredients simply place them on the cutting insert. For a potato soup for example, cut the potatoes first into slices. To dice them, simply place several slices on top of each other
on the blade. You can do the same thing with cucumbers, zucchini etc.

o Tocutingredients into sticks, e.g. to make French fries, place the potato upright on the cutting insert. Use the same process for making sticks from gherkins, apples etc. for delicious dips.

o Please note that the cutting inserts are not intended to cut any hard food, such as carrots, squashes, stone fruit or similar. Only cut apples, pears, peaches, apricots etc., if the pits have
been removed. Only cut bananas, pineapples, melons, papaya, mango etc. if the skin has been removed.

5) Cleaning and maintenance

Al parts of the Delimano Brava Nicer Dicer should be thoroughly cleaned after every use under running water using a conventional dishwashing detergent. If any food has lodged between
the blades, simply tum over the cutting insert (to the blunt side) and carefully clean it using a dishwashing brush (see: PICTURES, Pic. 9). Under no circumstances touch the blades with your
fingers - risk of injury!

NOTE: All plastic parts are top rack dishwasher safe. The cutting inserts should not be placed in the dishwasher to ensure the blades best performance longer time. Take the Delimano Brava
Nicer Dicer apart as follows:

Open the cutting upper part to a 90 degree position (vertical) and pull upwards so that the stamp comes out of the side holders (see: PICTURES, Pic. 10).

To remove the cutting lower part, simply lift up one of the ends and remove it. While doing so, hold the transparent container with the other hand (see: PICTURES, Pic. 11).

Self cleaning function : The Delimano Brava Nicer Dicer has a self-cleaning function for the stick raster. Press the button on the top side of the cutting upper part. The integrated transparent
cleaning plate in the stick raster is automatically pressed downwards and cleans the stick raster by removing even the smallest cutting residue. (see: PICTURES, Pic. 12).

6) Troubleshooting

o Hard foods such as carrots, squashes or similar should he sliced. =» Before cutting with the cutting insert, first blanche hard foods with boiling water

«  Foods oozes out over the cutting surface when cutting and is crushed. ==» No more than % of the cutting surface should be covered, to allow sufficient spacing around all four sides of
the cutting insert. When preparing the food, ensure you cut it into suitably small pieces! If food has lodged in the cutting insert, do not continue to press down on it! Carefully remove food
from the cutting insert. To remove remnants from the blades, simply turn over the cutting insert (to the blunt side) and carefully clean it using a dishwashing brush. If necessary, prepare
the food by cutting it into small pieces or into slices and then putting it through the Delimano Brava Nicer Dicer

o The upper part cannot be closed in a single stroke. ==» Check that the food has not moved and; or the correct pin block has been inserted. After making corrections, fully open the
upper part and push down again with a single powerful stroke! Do not continue to apply excessive force afterwards

*  Food moves when cutting. => Simply press down lightly on the food, using the upper part for example, so that it cannot slip

o Food with a skin lodges in the cutting insert or pin block. ==» Ingredients with a skin must be positioned with the skin on top when laid on the blade (cut side on the cutting surface)
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Faleminderit pér zgjedhjen e Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Delimano sjell njé gamé inovative t& enéve té gatimit me cilési t& shkélqyeshme qé éshté krijuar pér té siguruar pénvojé té gatimit t€ shéndetshém, té shijshém dhe té kénagshém (pérgatitie,
gatim dhe konsumim t& ushaimit), duke inkurajuar pasionin pér gatimin dhe argétimin, pa marré parasysh nivelin e aftésive té gatimit. Gatuaj. Festoni Gdo dité. Té gjitha produktet Delimano
perceptohen shumé té viefshme, késhtu qé falsifikuesit vértet duan t€ na kopjojné dhe késhtu abuzojné me cilési mé té dobét té klientéve pa garanci dhe shérbim. Ju lutemi, raportoni ¢do
produkt t& kopjuar, té falsifikuar, t& ngjashém ose distributor té paautorizuar te brand.protection@studio-moderna.com né ményré qé té na ndihmojé té luftojmé kundér falsifikimeve té
paligishme.

Delimano Brava Nice Dicer PRO - Manuali

Ju lutemi lexoni kété manual para se ta pérdomi dhe ruajeni até pér referencé né té ardhmen.

PARALAJMERIME

1. Mbajeni larg fémijéve. Ky produkt nuk éshté njé lodér dhe nuk duhet t& pérdoret nga fémijét ose
té ruhet i arritshém pér ta.

2. Pastroni dhe thani miré para pérdorimit té pareé.

3. Pﬁlra.pérdorimit, vendoseni produktin né sipérfage té forté, té sheshté, té géndrueshme dhe té
thate.




4. Ky produkt éshté menduar vetém pér pérdorim shtépiak. o

5. Kur poziciononi futésin e prerjes kujdesuni gé ana e ngushté pak e mumbullakosur e futjes sé
prerjes t€ jeté né pérputhje me pjesen e poshtme t€ prerjes. S

6. Blades jané jashtézakonisht t€ mprehta pér rezultate optimale té prerjes. Ju lutemi kujdesuni gé
té mos prekni briskét me duar kur pérdomi pajisjen. Kjo éshté arsye e mjaftueshme pér ta mbajtur
pajisien larg femive. - o

7. Julutem kushtojini vémendje g€ ushaimi g€ pritet t€ mos jeté mé i madh se futja e prerjeve. Pért€
siguruar njé proces té duhur té prerjes, ushqimi duhet té jeté mé i vogél se futja e prerjes!

8. Kurnuk perdomi futésin V-slicer, gjithnj€ lidhni mbrojtésin e tehut né tehun V. )

9. Perdorn;] shumé kujdes kur manipuloni pjes€t pér té shmangur ndonjé démtim pér shkak te tehve
t6 mprehté.

10. N€ rast té mosfunksionimit dhe / ose démtimit, mos provoni t€ riparoni veté dhe sigurohuni qé
produkti t€ hidhet sic duhet né perputhje me ligjet lokale.

11. Megjithése produkti éshté kontrolluar pérdorimi dhe pasojat e tij jané rreptésisht pergjegjési e
pérdoruesit.

1) Pjesét

Delimano Brava Nicer Dicer PRO pérmban pjesét e méposhtme:

Prerja e pjesés sé sipérme (shih: FOTOGJAT, Fig.1)

Shiritat mbéshtetés (shih: FOTOGJAT, Fig. 1)

Rasteri i ngjitéses (shih: FOTOGJAT, Fig. 1)

Futja e preries (2 né paketé; mini dhe e voggl (4a) - 5x5mm + 10x10mm; e mesme dhe e madhe (4b) - 15x15mm + 30x30 mm) (shih: FOTOGJAT, Fig.1)

Komniza (shih: FOTOGJAT, Fig.1)

Ené transparente pér mbledhjen (kapaciteti: 800 ml)
Vendosja e fetares + V mbajtésja e ushqimit (shih: PICTURES, Pic.13)
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2) Para pérdorimit

Vendosni futjen e déshiruar t& prerjes me bllokun pérkatés t& kunjit / blloet e kunjit (kur prisni dy lloje t& ndryshme t& ushqimit né t& njgjtén kohé) si¢ pérshkruhet né udhézimet. Pér té anitur
rezultate té pérsosura gjaté feta, vézhgoni sa vijon

Pér futjet prerése 2-né-1: Pér té siguruar prerje optimale té sipérfageve prerése kur feta imét, sigurohuni g8 po pérdomi né pozicionin e duhur t& shénuar me njé shigjeté né figurén 2 (shih:
FOTOGJAT, Foto 2) Pér copa té médha ose ato qé priten né njé pozicion vertikal, shtypni lehté ushqimin, duke pérdorur pjesén e sipérme pér shembull, né ményré gé t& mos méshqasé. Nése
&shté e véshtiré té bésh presion ndaj njé pérbérési, atéheré NUK éshté i pérshtatshém pér kété metodé prerjeje.

Pérbérésit duhet té priten né copa té vogla pér tiu pérshtatur sipérfages sé prerjes sé Delimano Brava Nicer Dicer para preries. Jo mé shumé se % e sipérfages sé prerjes duhet t& mbulohet,
pér t8 lejuar hapésiré t& mjaftueshme rreth t& katér anéve t€ insertit t& prerjes (shih: FOTOGJAT, Fig. 3).

Pérbérésit me njé IEkuré, t& tilla si speca, mollé ose dardha, duhet t& vendosen me 18kurén sipér kur vendosen né teh (anén e preré né sipérfagen e prerjes, shih: FOTOGJAT, Fig. 3). Ju lutemi
vini re se futjet prerése nuk kané pér qéllim t& presin ndonjé ushqim t forté, té tilla si karota, kunguj ose & ngjashme. Hiqni bérthamat dhe gurét pérpara se té prisni mollé, dardha, pjeshké,
kajsi, etj. Hiqni [Ekurén para se t& prisni banane, ananas, pjepra, papaja, mango, efj

Kur pérdoret si duhet, pjesa e sipérme duhet t& mbyllet me njé goditje t& vetme. Vendosni dorén tuaj mé t& forté né pjesén e jashtme té pjesés sé sip&rme. Vendosni dorén tuaj mé t& dobét
né gendeér té pjesés sé sipérme. Pastaj shtypni posht? fort me njé goditje té vetme.

Nése pjesa e sipérme nuk zbret plotésisht me njé goditje, MOS ushtroni ndonjé forcé t& métejshme - kjo mund t& démtojé pajisjen. Kontrolloni pér té paré nése pérbérési ka méshqitur né
insertin e prerjes, i cili pérbérési &shté preré né madhésiné e duhur pér sipérfacen e prerjes dhe / ose blloku i pinit &shté futur né ményré korrekte. Nése éshté e nevojshme, shtypni pérbérésit,
p.sh. duke pérdorur pjesén e sipérme, prisni pérbérésin né copa ose feta mé té vogla para prerjes, dhe / ose poziciononi sakté bllokun e kunjit. Pasi t& keni béré konigjime, hapni plotésisht
pjesén e sipérme dhe shtypni pérséri poshté me njé goditje t& vetme té fugishme (shih: FOTOGJAT, Fig.4). Ju lutemi vini re se futjet prerése nuk kané pér qéllim t& presin ndonjé ushgim t&
forté, té tilla si karota, kunguj ose t& ngjashme.

3) Pérdorimi

SHENIM: Gjithmoné vendoseni né futésin e prerjes né ményré qé futja e déshiruar té qéndrojé né pozicionin e prerésit t€ shénuar me njé shigjeté né figurén 2 (shih: FOTOGJAT, Foto 2).
Ngrini pjesén e sipérme t8 prerjes pér t& vendosur brenda prerésin e déshiruar té prerjes. Pér ta béré kété, sé pari méshaitni futjen e prerjes né pjesén e poshtme né ményré qé ana e ngushté
pak e rrumbullakosur e futjes sé prerjes té pérshtatet né prerjen pérkatése né kornizén e pjesés sé poshtme. Tani shtypni anén tjetér t& insertit té prerjes, derisa té dégjoni njé klikim (shih:
FOTOGJAT, Fig.5.).

Vendosni ushqimin g& déshironi & prisni né tehe (pozicioni i prerésit i shénuar me njé shigjeté né figurén 2; shih: FOTOGJAT, Fig. 2). Pér prerjen e copave t& médha, ose pjeséve qé priten
pérgjaté gjatésisé sé tyre, mbajeni ushqimin qé té jeté preré né pozicion nga njé doré dhe butésisht shtyp pjesén e sipérme prerése poshté me dorén tjetér, né ményré qé ajo t& mos mund t&
rréshqasé né njérén ané (shih: FOTO, Pic.6).

Pastaj, me njé Iévizie t& guximshme, shtypni pjesén e sipérme prerése poshté me t& dy duart. Ushqimi qé pritet shtypet poshté me raster pérmes tehutave né zare, shkopinj ose kuater me
madhési € barabarté dhe mblidhet automatikisht né enén transparente t& mbledhjes (shih: FOTOGJAT, Fig. 7).

Pérté hapur enén dhe pérté hequr ushqimin e preré, thjesht ngrini kapakun e ploté té prerjes (pjesén e sipérme dhe kornizén) né anén e ngushté dhe higeni até. Ndérsa veproni késhtu, mbani
enén transparente me dorén tjetér. N& skajin e jashtém té pjesés sé poshtme té prerjes ka njé rrokje t& zbrazét. Kjo ju ndihmon t& higni futjen e prerjes duke ngritur pak (shih: PICTURES, Pic.8).
Pérdorimi i futjes sé prerésit V: Vendosni futésin e prerésit né bazén e prerésit. Futja duhet té Klikojé né vend (shih: PICTURES, Pic14). Higni me kujdes mbrojtésin e tehut dhe kaloni ushgimin
mbi teh né formé V duke pérdorur [évizje t€ shpejta. Gjithmoné pérdorni mbajtésin e ushgimit pér té parandaluar démtimet (shih: PICTURES, Pic15).

Futja e prerjes pér zare dhe shkopinj mini dhe té vegjél (shih: FOTO, Pic.1 - 4a) &shté e pérshtatshme pér té preré:

o Mish té ftohté pér sallata me mish t& ftohté ose sufllage

o Kastravec, kérpudha, kunguj t& njomé, patate, domate

o Patatet- p.sh. t& papérpunuara pér patatet e skuqura ose té gatuara pér sallaté patate

e Speca, qepé, domate, kunguj t& njomé, presh, kohrabi, shkopinj selinoje, mepké, kungull ose kérpudha pér sallata, pjata perimesh ose pérbérés té supave
o Mollg, dardhé, pjeshké, kajsi, luleshtrydhe ose banane, p.sh. pér sallata frutash

Futja e prerjes pér zare dhe shkopinj té mesém dhe té médhenj (shih: PICTURES, Pic.1 - 4b) éshté e pérshtatshme pér t& preré:

e Specazile, proshuté té zier, kérpudha, patate, kunguj t& njomé pér zierje dhe sufllage

e Gjoks pule i zier pér sallata me shirita té gjoksit té pulés




o Vezé t8 ziera, proshuté té zier, boloney ose mortadella pér sallata
o Djathi, p.sh. djathé deleje ose mocarela pér gatime mesdhetare
o Moll, dardhg, pjeshké, kajsi, luleshtrydhe ose banane, p.sh. pér sallata frutash

4) Tips pér pérdorim
Zhytni futjen e prerjes né ujé para se té filloni ta pérdomi. Thikat e lagura priten mé shpejt dhe gjithashtu do tju duhet mé pak pérpjekje. Futja e prerjes mbahet e lagur nga Iéngu nga
perimet etj. Gjaté preries.

o Ushqimet me Iékurat sic jané specat, mollét ose dardhat duhet t& vendosen gjithmoné né prerésin e prerjes me I8kurén t& ngritur lart. N& kété ményré ato mund té priten mé lehté dhe
gjithashtu do tju duhet mé pak pérmijekje.

o Pérté copétuar pérbérésit, thjesht vendosni ato né futésin e prerjes. Pér njé supé me patate pér shembull, preré patatet sé pari né feta. Pér t'i zare, thjesht vendosni disa feta njéra mbi
tietrén né teh. Té njéjtén gjé mund t& béni me tranguj, kunguj té njomé etj.

o Té presin pérbérésit né shkopinj, p.sh. pér té béré patate t€ skuqura, vendoseni pataten né kémbé né insertin e prerjes. Pérdomi té njéjtin proces pér té béré shkopinj nga kastravecat,
mollét, etj.

o Julutem vini re se futjet prerése nuk kané pér qéllim t& presin ndonjé ushqim té forté, t& tilla si karota, kunguj, fruta guri ose t& ngjashme. Pritini vetém mollé, dardha, pjeshké, kajsi et.,
Nése gropat jané hequr. Pritini banane, ananas, pjepra, papaja, mango etj. Nése I8kura &shté hequr.

5) Pastrimi dhe Mirembajtja

Té gjitha pjesét e Delimano Brava Nicer Dicer duhet té pastrohen plotésisht pas ¢do pérdorimi nén ujé té miedhshém duke pérdorur njé detergjent konvencional pér larjen e enéve. Nése ndonjé
ushqim éshté vendosur midis teheve, thjesht ktheni futésin e prerjes (né anén e topitur) dhe pastrojeni me kujdes duke pérdorur njé furcé pér larjen e enéve (shih; FOTOGJAT, Fig. 9). Né asnjé
rrethané mos prekni tehu me gishta - reziku i démtimit!

SHENIM: Té gjitha pjesét plastike jané té sigurta pér larjen e enéve né raftet e sipérme. Futjet e prerjes nuk duhet t& vendosen né pjatalarése pér té siguruar performancén mé té miré té teheve
kohg mé té gjaté. Mermi veg e vec Delimano Brava Nicer Dicer si mé poshté:

Hapni pjesén e sipérme t€ prerjes né njé pozicion 90 gradé (vertikal) dhe térhigeni lart né ményré qé vula té dalé nga mbajtésit anésoré (shih: FOTOGJAT, Fig. 10).

Pér té hequr pjesén e poshtme té preries, thiesht ngrini njérén nga skajet dhe higeni até. Ndérsa veproni késhtu, mbajeni enén transparente me dorén tjetér (shih: FOTOGJAT, Fig. 11).
Funksioni i veté pastrimit: Delimano Brava Nicer Dicer ka njé funksion t€ veté-pastrimit pér shufrén e shkopit. Shtypni butonin né anén e sipérme té pjesés sé sipérme té prerjes. Pllaka
pastruese e integruar e pastrimit né rasterin e shkopit shtypet automatikisht poshté dhe pastron rasterin e shkopit duke hequr edhe mbetjet mé t€ vogla té prerjes. (shih: FOTOGJAT, Fig. 12).

6) Problemet
Ushqime té forta sic jané karota, kunguj ose té ngjashme duhet té jend feta. =» Para prerjes me futJen e prerjes, sé pari zihen ushqlmete forta me ujé té valg

o Ushgimet rrjedhin mbi sipérfagen e prerjes gjaté prerjes dhe shtypen. =» Nuk duhet t& mbulohet mé shumé se % e sipérfaqes sé prerjes, pér té lejuar hapésiré té mjaftueshme
rreth t€ katér anéve té insertit té prerjes. Kur pérgatisni ushqimin, sigurohuni gé ta keni preré até né copa té vogla té pérshtatshme! Nése ushqimi éshté futur né prerésin e prerjes, mos
vazhdoni ta shtypni! Higni me kujdes ushqimin nga inserti i prerjes. Pér t& hequr mbetjet nga tehu, thjesht ktheni futésin e prerjes (né anén e topitur) dhe pastrojeni me kujdes duke
pérdorur njé furcé pér larjen e enéve. Nése éshté e nevojshme, pérgatisni ushgimin duke e preré até né copa té vogla ose né feta dhe mé pas duke e vendosur até pérmes Delimano
Brava Nicer Dicer.

o Pjesa e sipérme nuk mund t& mbyllet me njé goditje té vetme. ==» Kontrolloni g€ ushqimi t&€ mos keté lévizur dhe / ose &shté futur blloku i sakté i kunjave. Pasi té keni béré korrigjime,
hapni plotésisht pjesén e sipérme dhe shtypni pérséri poshté me njé goditje té vetme t€ fugishme! Mos vazhdoni t€ ushtroni forcé té tepruar mé pas.

o Ushqimi [éviz gjaté prerjes. ==> Thiesht shtypni lehté ushqimin, duke pérdorur pjesén e sipérme pér shembull, né ményré qé t€ mos rréshqase.

o Ushqimi me njé Iékuré futet né pjesén e prerjes ose bllokun e kunjit. =» Pérbérésit me njé Iékuré duhet té vendosen me I8kurén sipér kur vendosen né teh (anén e preré né sipérfagen
e prerjes)
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Postovani kupci!

Hvala vam Sto ste odabrali na$ Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Delimano donosi inovativnu paletu visokokvalitetnog posuda koje je dizajnirano da pruzi zdravo, ukusno i ugodno iskustvo kuhanja (priprema, kuhanje i konzumacija hrane), potaknuvsi strast
za kuhanjem i zabavom bez obzira na nivo kuharskih viestina. Kuhajte. Proslavite. Svaki dan. Svi proizvodi Delimano smatraju se vrlo vrijednima, tako da nas krivotvoritelji zaista vole kopirati
i tako zloupotrijebiti kupce proizvodima loSije kvalitete bez garancije i usluge. Molimo prijavite kopirani, krivotvoreni, sliéni proizvod ili neoviastenog distributera na brand.protection@studio-
moderna.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih krivotvorina.

Delimano Brava Nice Dicer PRO - Korisnicki priruénik

Molimo procitajte ovaj prirucnik prije upotrebe i saCuvajte ga za buducu upotrebu.

UPOZORENJA

1. gm%e van dohvata djece. Ovaj proizvod nije igraCka i djeca ga ne bi smjela koristiti niti Cuvati
ostupnim.

QCistite i temeljito osusite prije prve upotrebe.

Prije upotrebe, stavite proizvod na tvrdu, ravnu, stabilnu i suhu povrSinu.

Ovaj proizvod je namijenjen samo za upotrebu u domacinstvu.

Kada postavljate rezni ulozak, vodite racuna da blago zaobljena uska strana reznog uloSka lezi u

ravni sa donjim dijelom za rezanje.

OStrice su izuzetno oStre za optimalne rezultate rezanja. Pazite da ne dodirujete ostrice rukama

kada koristite uredaj. To je dovoljan razlog da uredaj drzite izvan dohvata djece!

Obratite paznju da hrana koju treba rezati nije veca od umetaka reznica. Da bi se osigurao pravilan

proces rezanja, hrana mora biti manja od reznih uloZaka!

Kada ne koristite umetak V-rezaCa, uvijek pricvrstite zastitnik oStrice na V-ostricu.

Budite izuzetno oprezni prilikom mampulacue dijelovima kako biste izbjegli povrede zbog ostrih

ostrica.

© ~N o oW




10. U sluCaju kvara i / ili o3tecenja nemojte pokuSavati sami popraviti i osigurati da se proizvod
pravilno odlaze u skladu sa lokalnim zakonima. 5
11. lako je proizvod provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo korisnicka odgovomost.

1) Dijelovi

Delimano Brava Nicer Dicer PRO sadrzi sliedece dijelove:

Rezanje gomjeg dijela (vidi: SLIKE, slika 1)

Trake za potporu (vidi: SLIKE, slika 1)

Raster naljepnice (vidi: SLIKE, slika 1)

Ulozak za rezanje (2 u pakovanju; mini i mali (4a) - 55 mm + 10x10 mm; sredniji i veliki (4b) - 15x15 mm + 30x30 mm) (vidi: SLIKE, slika 1)
Okvir (vidi: SLIKE, slika 1)

Prozima posuda za sakupljanje (kapacitet: 800 ml)

Umetak za V rezanje + drzac za hranu (vidi: SLIKE, Slika 13)
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2) Prije upotrebe
Postavite Zeljeni umetak za rezanje sa odgovarajucim blokom iglica / blokovimaiglica (kod rezanja dvije razlicite vrste hrane istoviemeno) kako je opisano u uputama. Da biste postigli savrSene
rezultate pri rezanju, pridrzavajte se sljedeceg
Zarezne umetke 2 u 1: Da biste osigurali optimalno rezanje reznih povrSina prilikom finog rezanja, pobrinite se da koristite u pravom poloZaju oznacenom strelicom na slici 2 (vidi: SLIKE, slika
2). Za velike ili one komade koji se rezu u uspravnom polozaju, lagano pritisnite hranu, na primjer, gomjim dijelom, tako da ne moZze skliznuti. Ako je tesko izvisiti pritisak na sastojak, onda
NUE pogodan za ovaj nacin rezanja.

Sastojci se moraju izrezati na sitne komade kako bi odgovarali reznoj povrSini Delimano Brava Nicer Dicer prije rezanja. Ne smije biti pokriveno viSe od % povrsine rezanja, kako bi se omogucio
dovoljan razmak oko sve Cetiri strane reznog umetka (vidi: SLIKE, slika 3).

Sastojci s kozom, poput paprike, jabuke ili kruSke, moraju se postaviti s kozom na vrh kada se poloze na oStricu (odsecena strana na povrSini rezanja, vidi: SLIKE, slika 3). Imajte na umu da
umetci za rezanje nisu namijenjeni rezanju tvrde hrane, poput mrkve, tikvica ili slicno. Uklonite jezgre i kamenje prije rezanja jabuka, krusaka, breskvi, kajsija itd. Uklonite kozu prije rezanja
banana, ananasa, dinja, papaje, manga itd.

Kada se pravilno koristi, gornji dio treba zatvoriti jednim potezom. Stavite jacu ruku na vanjsku stranu gomjeg dijela. Postavite svoju slabiju ruku u sredinu gornjeg dijela. Zatim pritisnite jednim
potezom Eursto prema dolje.

Ako se gomiji dio jednim potezom ne spusti u potpunosti, NEMOJTE dodatno pritiskati - to moze oStetiti uredaj. Provjerite je Ii sastojak skliznuo na reznom umetku, koji je sastojak izrezan na
odgovarajucu velicinu za reznu povrsinu i / ili je blok iglica pravilno umetnut. Ako je potrebno, pritisnite sastojke, npr. gomjim dijelom izreZite sastojak na manje komade ili kriske prije rezanja i
/ ili pravilno postavite blok igle. Nakon korekcija, potpuno otvorite gomji dio i snaznim pojedinacnim potezom ponovo pritisnite prema dolje (vidi: SLIKE, slika 4). Imajte na umu da umetci za
rezanje nisu namijenjeni rezanju tvrde hrane, poput mrkve, tikvica ili slicno.

3) Upotreba

NAPOMENA: Uvijek poloZite u rezni umetak tako da Zeljeni umetak lezi u poloZaju rezaca oznacenom strelicom na slici 2 (pogledaite: SLIKE, slika 2).

Podignite gomji dio za rezanje da biste unutra postavili Zeljeni umetak za rezanje. Da biste to ucinili, prvo umetnite rezni ulozak u donji dio tako da malo zaobljena uska strana reznog uloska
stane u odgovarajuci urez u okviru donjeg dijela. Sada pritisnite drugu stranu umetka za rezanje, sve dok ne zacujete Kiik (pogledajte: SLIKE, Slika 5).

Namimice koje Zelite rezati stavite na ostrice (polozaj rezaca oznacen strelicom na slici 2; vidi: SLIKE, slika 2). Za rezanje velikih komada ili komada koji se trebaju rezati po duZini, drzite hranu
zarefite u polozaju jednom rukom, a drugom rukom lagano pritisnite gomiji dio za rezanje prema dolje, tako da ne moze skliznuti na jednu stranu (vidi: SLIKE, slika 6).

Zatim hrabrim pokretom pritisnite gomji dio za rezanje prema dolje s obje ruke. Hrana koju treba rezati se rasterom pritiska prema dolje kroz oStrice u kockicama, Stapicima ili Cetvorkama
jednake veliine i automatski se sakuplja u prozimi spremnik za sakupljanje (vidi: SLIKE, slika 7).

Da histe otvorili posudu i uklonili izrezanu hranu, jednostavno podignite potpuni poklopac za rezanje (gomji dio i okvir) na uskoj strani i uklonite ga. Pritom drZite prozimu posudu drugom rukom.
Na vanjskom kraju donjeg dijela za rezanje nalazi se udubljeni rukohvat. To vam pomaze da uklonite rezni umetak laganim podizanjem (pogledajte: SLIKE, slika 8).

KoriStenje umetka V-rezaca: Stavite umetak rezaca u podnoZje rezaca. Umetak mora kliknuti na svoje mjesto (vidi: SLIKE, Slika14). PaZljivo uklonite zastitnik oStrice i brzim pokretima prenesite
hranu preko oStrice u obliku slova V. Uvijek koristite drzaC za hranu kako biste sprijeCili ozljede (pogledajte: SLIKE, Slika15).

Ulozak za rezanje za mini i male kockice i Stapice (vidi: SLIKE, Slika 1 - 4a) prikladan je za rezanje:
Luka, bijelog luka, feferona, Cili papricice za umake poput salse ili kao sastojci za supe
Hladno meso za hladne mesne salate ili sufle
Krastavac, pecurke, tikvice, krompir, paradajz
Krumpir - npr. sirovo za pomfrit ili kuhano za krompir salatu
Paprika, luk, paradajz, tikvice, praziluk, keleraba, Stapici celera, rotkva, bundeva ili pecurke za salate, jela od povréa ili kao sastojci u juhama
Jabuke, kruSke, breskve, kajsije, jagode ili banane, npr. za vocne salate
loZak za rezanje za srednje i velike kockice i Stapice (vidi: SLIKE, Slika 1 - 4b) prikladan je za rezanje:
Paprika, kuhana Sunka, pecurke, krompir, tikvice za variva i sufle
Kuhana pileca prsa za salate sa trakama pilecih prsa
Kuhana jaja, kuhana Sunka, boloney ili mortadela za salate
Sir, npr. ovgji sir il mocarela za mediteranska jela
Jabuke, kruSke, breskve, kajsije, jagode ili banane, npr. za vocne salate
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4) Savjeti za upotrebu

e UmoCite rezni ulozak u vodu prije nego Sto ga pocnete koristiti. Mokre o3trice se brze rezu i trebat ce vam i manje napora. Rezni uloZak odrZava se vlaznim sokom od povréa itd. Tokom
rezanja.

e Hranu s koZom poput paprike, jabuke ili kruske uvijek treba stavijati na rezni ulozak kozom okrenutom prema gore. Na taj se nacin mogu najlakSe rezati, a trebat ¢e vam i manje napora.

o Zasjeckanje sastojaka jednostavno ih stavite na rezni umetak. Na primjer, za juhu od krumpira, krompir prvo narezite na kriske. Da biste ih kockali, jednostavno postavite nekoliko kriski
jednu na drugu na otricu. To isto mozete uciniti sa krastavcima, tikvicama itd.

o Zarezanje sastojaka na Stapice, npr. da napravite pomfrit, stavite krompir uspravno na rezni umetak. Koristite isti postupak za izradu Stapica od komiSona, jabuka itd. Za ukusne umake.

e Imajte na umu da rezni uloSci nisu namijenjeni rezanju tvrde hrane, poput mrkve, tikvica, kosticavog voca ili slicno. Jabuke, kruske, breskve, kajsije itd. ReZite samo ako su kostice
uklonjene. Banane, ananas, dinje, papaju, mango itd. lzreZite samo ako je koza uklonjena.

5) Ciscenje i odrzavanje

Sve dijelove Delimano Brava Nicer Dicer treba temeljito oCistiti nakon svake upotrebe pod mlazom vode koristeci uobiCajeni deterdzent za pranje posuda. Ako se bilo koja hrana nagurala
izmedu lopatica, jednostavno okrenite umetak za rezanje (na tupu stranu) i pazljivo ga o€istite Cetkom za pranje posuda (vidi: SLIKE, slika 9). Ni u kom slucaju ne dodirujte lopatice prstima
- postoji opasnost od povreda!

NAPOMENA: Svi plasticni dijelovi mogu se prati u perilici posuda. Umeci za rezanje ne smiju se stavijati u perilicu posuda kako bi se osiguralo da nozevi dulje viijeme rade najbolje. Razdvojite
Delimano Brava Nicer Dicer na sljedeci nacin:

Otvorite gomji dio za rezanje u polozaj od 90 stepeni (vertikalno) i povucite prema gore tako da pecat izlazi iz bocnih drZaca (vidi: SLIKE, Slika 10).




Da biste uklonili donji dio za rezanje, jednostavno podignite jedan od krajeva i uklonite ga. Pritom drZite prozimu posudu drugom rukom (vidi: SLIKE, slika 11).
Funkcija samotiScenja: Delimano Brava Nicer Dicer ima funkciju samociScenja za raster Stapica. Pritisnite dugme na gomjoj strani gomjeg dijela za rezanje. Integrirana prozima ploca za
{iscenje u rasteru Stapica automatski se pritiska prema dolje i Cisti raster Stapa uklanjanjem i najmanjeg ostatka rezanja. (vidi: SLIKE, slika 12).

6) Rjesavanje problema
Tvrdu hranu poput mrkve, tikvica ili sliéno treba narezati na kriske. ==» Prije rezanja umetkom za rezanjetvrdu hranu pvo blanswajte kipucom vodom

o Hrana curi preko rezne povrsine prilikom rezanja i usitnjava se. =» Ne bi trebalo prekriti viSe od % rezne povisine, kako bise omogucio dovoljan razmak izmedu sve Eetiri strane reznog
umetka. Kada pripremate hranu, pazite da je nareZete na prikladno sitne komade! Ako je hrana nalegla na rezni ulozak, nemojte ga nastaviti pritiskati! Pazljivo uklonite hranu sa reznog
umetka. Da biste uklonili ostatke s ostrica, jednostavno okrenite rezni ulozak (na tupu stranu) i pazljivo ga ocistite Cetkom za pranje posuda. Ako je potrebno, pripremite hranu tako Sto
Cete je narezati na sitne komade ili na kriSke, a zatim je provuci kroz Delimano Brava Nicer Dicer

«  Gomiji dio se ne moze zatvoriti jednim potezom. ==> provjerite da i se hrana nije pomaknula i / ili je umetnut ispravan blok iglica. Nakon korekcija, potpuno otvorite gornji dio i gumnite
ponovo jednim snaznim potezom! Nakon toga nemojte nastaviti primjenjivati prekomjemu silu

o Hrana se pomice prilikom rezanja. = Jednostavno lagano pritisnite hranu, na primjer, gomjim dijelom, tako da ne moze skliznuti

o Hrana s pregradama u reznom umetku ili bloku. ==» Sastojci s koZom moraju biti postavijeni s kozom na vrh kada su polozeni na oStricu (odsecena strana na povrsini rezanja).
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Yeamaemu Knuem!

Bnarogapum Bu, ye n3bpaxte [lenmano bpasa Haiichp [laiicbp Pexae MPO!

Mapkara [lenumano npegara HHOBATUBHO KYXHEHCKO 06OPYABAHE C BUCOKO KaYECTBO, KOETO € Cb3AafieHo C Lien Aa OCHTYPH 3APaBOCTIOBHH, BKYCHN 1 3a6aBHM NPEKUBABAHHS B KyXHSTa
(cBbP3aHY C NOATOTOBKA, FOTBEHE 1 KOHCYMaLIMA Ha XpaHa), KOUTO pa3nanBar CTPacT KbM FOTBEHETO 1 Bi noMaraT fa Ce HacnaiuTe Ha Lienus NPOoLeC, HEe3aBUCUMO OT HUBOTO Ha Baluute
KYMHapHK yMenws, TotBeTe. 3abaBnsgaitre ce. Bceku feH.

Bewukvt npofiyKTv Ha [lenvMaHo ca ¢ BUCOKO KAYecTBO 1 LieHHM XapaKTepHCTUKH, 3aT0BA KOHKYPEHTU Ce ONUTBAT A NPABST GanluvBi KOMUS, KaTo Taka MaMST KIMEHTUTE C HEKayeCTBeH
MPOAYKTH, 6€3 rapaHLms 1 ocurypeH cepeua. Mons, aa Hu MHdopmuparte Ha brand.protection@studio-modema.com, ako nonagHeTe Ha GanMguKaTv uam Ha NPOAYKTH, HanoaoGABaLLY
HalluTe, NpEAIaraHy T HEOTOPU3MPaHM AUCTPUBYTOPH, 38 3 HU NOMOTHETe B 60pGaTa C HENoNHATa KOHKYPEHLMS.

Dlenumano bpasa Haiicwp Jlaiicup Penge NP0 - YmuTBaHe

Mongs, npeau Aa 3ano4HeTe fa nosssare ypeda, npoyeTete BHUMATENHO TOBA YITbTBAHE W 10 3anasere

3a ObJlell(a ynoTpeoa.

WMHCTPYKLMU 3A BE3OMACHOCT

1. [lpbiTe npodykta Aaney O JOCTbNa Ha Aeua. To3u MPOLYKT He e Wrpayka U He TpAbea Aa ce

non38a 0T Aela. CbXpaHaBaiTe ro Ha He0CTBIHO 3a eLa MACTO.

[loyncTeTe W NOACYLLIETE CTApaTeNHO Npeau MbpBa ynotpeoa.

[peav ynotpeba nocraBeTe NPOyKTa Ha TBbPAA, PaBHa, CTabWIHA U CyXa NOBLPXHOCT.

[POAYKTLT € NpeHa3HayeH camo 3a JOMaK1HCKa ynotpeta.

Korato no3uiioHu1paTe NpucTaBKaTa 3a pi3aHe, NoapaBHETe NEKO 3a00eHaTa 1 TACHa CTpaHa

Ha e/1Ha IMHKA C I0NHATa Pexella YacT.

OcTpueTata ca U3KIOYMTENHO OCTPH, C LIeN Aa Ce NOCTUraT ONTUMaHI PesynTaTi Nnpu psiaHe.

He JOKoCBaliTe OCTpHETaTa C pblie, JOKATO nosnsgare nponyma Mopay cbluata NpuyuHa, e

HeobXoauMOo 1a AbpXuTe NPOyKTA Aasiey OT JOCTbMa Ha Aeda!

7. Mons, 00bpHETE BHUMAHWE, XpaHata, KOATO WUCKATe [a Hapemete a He e mo-ronama ot
MPUCTABKMTE 3a pA3aHe. 3a a Ce OCUrypu NpaBWieH NpoLec Ha pA3aHe, xpaHata Tps6ea a e
ro-Manika ot NpucTaBKuTe 3a pAsaHe!

8. Korato He u3non3gare V-00pasHata MpuCTaBKa 3a pA3aHe, NOCTaBAWTE NMPOTEKTOPA BbpXy
V-06pa3HOTO OCTpHe.

9. bbaerte 3KIKYMTENHO BHUMATENHM, KOraTo U3MN0A3BATE YacTuTe, 3a 1a M30erHeTe HapaHsaBaH!A
MOPa/Y W3KITKYUTENHO OCTPUTE HOMYETA.

10. B cnyyai Ha HeM3npaBHOCT 1/ WK NOBPEaA He Ce OnuTBaliTe a NonpaBsTe NPOAYKTa Camu U ce
EBepeTe Ye € U3XBbP/IEH CbIMTACHO MECTHIUTE PA3nopeaou.

11. Bbnpeku Ye npoayKTLT € TecTBaH, HeroBara ynotpeda v NocneacTsudTa, CBbP3aHu C Hed, ca

M3LANO OTTOBOPHOCT Ha n0Tpe6V|Tenﬂ.

1) Yactu

[Jlenvmano bpaga Haitcbp [laiicbp Pexpe MPO chabpia cregmTe Yac:

TopHa pemewa yact (Bu: KAPTUHKM, Kaptuhka 1)

Moambpralm nexm (Bux: KAPTUHKM, Kapmtka 1)
Mprmckatya Bnoxka (uw: KAPTUHKM, Kapmtka 1)

Eal i o

MpcTaBa 3a psiaHe (2 BNOKKY 33 PasnuyeH pasmep Ha pA3aHe B eAHa NPUCTaBKa; MUKW 1 Manka (4a)- 5x5mm + 10x10mM; cpeaHa 1 eapa (4b)- 15x15mm + 30x30Mmm) (Brk:
KAPTUHKM, Kaptvhka 1)

Pamka (Bii: KAPTUHKM, Kaptuhka)

[po3payeH KoHTevHep (Kanauutet: 800 mn)

V- 06pasHa npucTaBKa + npeanasuten-abpiad 3a xpaxa (vr: KAPTUHKN, Kapmrka 13)
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2) Mpepv ynotpeda

MocTaBete HenaHata NPUCTABKA 38 PA3aHE CbC CHOTBETHUA MORYN C WMTOBE/MOBYAM C LMGTOBE (KOTTO PENeTe ABA PA3MMHM BUAA XpaH eAHOBPEMEHHO), KAKTO € OMmicaHo B
UHCTPYKLMHTE. 3a A3 NOCTUTHETE NEPOEKTHI Pe3yaTaT Npu psiaxe, CnaspariTe CEAHOTO:

(OTHOCHO NpuCTaBKUTe 3a ps3aHe 2 B 1: 3a Aa ocHrypuTe ONTUMANHO pe3yaTam Npu GMHO HapsiaBaHe, YBEPETe Ce, Ye M3Non3gate B NpaBiIHaTa Mo3uuus, 0Tbens3aHa Che CTpenKa Ha
KaptuHKa 2 (Biw: KAPTUHKH, KapmuHika 2). 3a ronemu napyeTa uim OHeau, KouTo Tpsi6Ba ia Ce Pesar B U3NpaBeHo NONOMEHHE, HaTUCHETE /IEKO XpaHaTa, KaTo 13non3gare ropHara Yact
Hanpyvvep, TaKa Ye Aa He ce MIbara. AKO e TPYAHO Ja Ce NPUA0XM HATUCK BbPXY AaAeHa ChCTaBKa, Torasa Ta HE e noaxoaALa 3a 1031 METOA Ha pAsaHxe.

CbCTaBKuTe MPBO TPAGBA Ja Ce HapA3BaT Ha Malku NapyeTa, 3a Aa NacBar Ha ronemMiHaTa Ha pexellara noBbpxHoCT Ha Jlenumatxo bpasa Haiicwp Jaiicbp Pexae MPO. Mapyertara Tpsoa
/13 Ca C TaKasa ronemyHa, Ye Aa He NOKPUBAT NOBEYE OT %3 OT PEMeLLaTa NOBBLPXHOCT, 3a a Ce OCUrypH OCTATBYHO Pa3CTORHHE Mexay YeTUPUTE CTPaHH Ha NPUCTaBKaTa 3a PA3aHe (BIt:
KAPTUHKM, Kapmuhka 3).

CbCTaBKMTe C KOpa/Lyna, Karo Yylku, AGbAKY K KpylK, TPAGBA Ja GbaaT PasnonomeHn C Kopata/Lvnata Harope, KOrato rv nocTaBATe BbPXy OCTPHETO (CTPaHaTa 3a PA3aHE Aa € BbPXY
pexelara nosbpxHoct, Bit: KAPTUHKI, KapiHka 3). Mons, 06bpHeTe BHUMaHHe, Ye NPUCTaBKUTE 33 pA3aHe He ca NpefHasHadeHn 3a 06paboTka Ha TBbPAA XpaHa, KaTto MOPKOBH,
THKBA WM NOR0GHN. TpemMaxHeTe ChpLEeBHHaTa 1 CEMKMTE/ KOCTUIKNUTE, NPEAY A PEIETE AGLAKM, KpYLIM, NPACKOBH, Kailcku 1 Ap. TpeMaxHeTe Kopata/Lunara, Npeau Aa pexere 6anaku,
aHaHacw, mbneluv, nanas, Maxro u Ap.

Mpu npasunHa ynotpeda, ropHara vact TpAGBa Aa GbAe 3aTBOPEHA C eAHO ABMIEHHE. [0CTaBeTe No-CUiHaTa Cv PbKa OT BbHILHATA CTPaHa Ha ropHara yacr. Moctasere no-cnabata cv pbKa
B LIEHTBPa Ha ropHara Yact. C1es 108a HaTUCHETE CHHO HAAONY C &AVH TNAChH.

AKO ropHaTa 4acT He Ce HamecTv U3LAN0 C eavH TachK, HE ynpasHABaiite JOMbAHUTENHO CWAa - TOBA MOME Aa NOBPEAV NPOAYKTa. lpoBepeTe Aanv ChCTaBKata Ce € MIb3Hana Bbpxy
NPUCTaBKaTa 3a PA3AHE /WM Al ChCTaBKaTa e pa3pasaHa Ha Napyera C NOAXOAALL pa3vep, Nacsall Ha PemelaTa NOBLPXHOCT U / WM Aanu MOBYITLT C LMATOBE € NOCTaBEH NPaBIIHO.
AKO € HeoBX0MMO, HATUCHETE ChCTaBKHTE, HAMP. KATO M3NON3BaTE FOPHATA YaCT M/ MW HapEXeTe ChCTaBKaTa Ha NO-Manky NapyeTa Wiv GUAMIKY 1 / Win NPaBIAHO NO3LMOHHpaTE MOAYNa
¢ Wwudrose. Cneg Kato HanpaswTe HEOOXOAUMHUTE KOPEKLMM, OTBOPETE HAMBAHO FOPHATA YacT M HaTUCHETe OTHOBO EHOKPATHO M cunHo. (Bii: KAPTUHKM, KaptuHka 4). Mons, oGbpHete
BHUMaHMe, Ye NPUCTABKWTE 33 PA3AHE He Ca NPeAHasHa4eHM 3a 06patoTKa Ha TBbPAA XpaHa, Kato MOPKOBM, THKBA WM NOAOGHN.

3) Ynotpeba

3ABE/IEKKA: BuHarv noctasiite npucTaBKaTa 3a pA3aHe, Taka Ye Aa e B NpaBUAHaTa No3uuys, MapKupaHa cbe cTpenka Ha Kaptunka 2 (Buw: KAPTUHKK, KapTuhka 2).
MoBaurHeTe ropHaTa pexelLia 4acT, 3a Aa NOCTABHTE eNaHaTa NpycTaBKa BLTPe. 3a Aa HanpasuTe TOBa, MbPBO NTb3HETe NPUCTABKaTA 3a PA3aHe B A0NHaTA YaCT, Taka Ye 1eKo 3ao6eHata
/A TACHa CTpaHa [la NacHe B COTBETHNA YVt B paMKaTa Ha JonHata yacT. Cera HaTvCHeTe Apyrara CTpaHa Ha npucTaBKata 3a psisaxe, JOKato yyere lpakeane (Bui: KAPTUHKM, Kapmihka 5).
MocTasere xpaHara, KOSTO MCKaTe [ HapeMeTe, BbPXy OCTPUETATA (M03LKSTA 3a psiaHe, OThens3aHa Che cpenka Ha Kapmhka 2; (Bur: KAPTUHKM, Kapvhka 2). 3a pAsaHe Ha ronemm
napyeTa Wi TakuBa, KouTo TPAGBA fia Ce HapeNaT no Ab/KuHa, NPUELPHANTE C eAHa PbKa XpaHaTa i JIEKO HATVCHETe PeNellaTa ropHa YacT Hafony C Apyrara pbka, Taka 4e Aa He MOme
XpaHara a ce NTb3He Ha eaHa cTpaa (ui: KAPTUHKN, Kapmkka 6).

(Cnep TOBa ChC CHO IBUIKEHNE HATMCHETE C [1BE PbLie HAA0NY PeNelliaTa ropHa YacT. Xpaara, KosTo TpA6Ba Aa GbAe Hapsi3aHa, Ce NPUTMCKa Hagony ¢ NPUTMCKALLATa BIIOXKA KbM OCTpHETaTa
[0 1I0Ny4aBaHe Ha PaBHOMEPHY Ky64€Ta, NPBYHLM WM YETBLPTUHKM, KOUTO aBTOMATU4HO Ce CbMpar B npo3payHus KotediHep. (Bu: KAPTUHKM, KapmHka 7).

3a [1a 0TBOPUTE KOHTEIHEPa M Aa W3BaWTe HapAi3aHaTa XpaHa, NPOCTO NOBAWTHETe Kanaka (FOpHaTa YacT W pamKata) OT TACHaTa CTpaHa M ro canere. [l0Karo ro npasuTe, XBaHeTe
NPO3PaYHNA KOHTEIIHEP C ApyraTa pbka. BbB BHILHKA Kail HA pewelyara A0THa YacT Ma BITbOHaTMHa 3a 3axBaluaHe. ToBa BM MoMara 4a NpemaxHeTe NpUCTaBKaTa 3a pA3aHe, Kato
nosavrHere nexo (Bi: KAPTUHKM, Kapmirka 8).

M3non3eaxe Ha V-06pa3Hata npucTaBKa 3a pA3aHe: MocTaBeTe NpycTaBKata B OCHOBATA 3a psidaHe. MpucTasKata TpAOBA Aa ce duKenpa ¢ wpaksaHe (Bvw: KAPTUHKK, KapiHka 14).
BHuMaTenHo oTcTpaHeTe NpoTeKTopa Ha 0CTPHETO M NPUTNTb3BaiiTe XpaHata BbpXy V-06pa3HaTa nprcTasKa ¢ Gbpau ABYMEHKS. BUHarv anonasaiite gbpiaya 3a xpana, 3a A npeaotepatre
HapaHsBanus (Bu: KAPTUHKH, Kaptukka 15).

MpucraBKara 3a pA3aHe Ha MUHI W ManKK ky64eTa W npbamuum (Buk: KAPTUHKM, Kapmkka 1 - 4a) e nozxonsa 3a Haps3saxe Ha:

Lianor, YechH, nenepoHH, MI0TH YyluKK 3a AUNOBE, Caca WK ChCTaBKA 3a Cyni

CTyieHo Meco 3a CTyAEH MECHY canatu in cynera

Kpactauua, rb0u, TKBI4KA, Kaprodu, somaTh

Kaptodw - Hanp. cypoBK 3a MbpieHH KapTody i BapeHn 3a KapTodeHa canata

Yywkw, NyK, AOMATH, TAKBIYKW, NPa3, anadall, LienuHa, PenuuKM, TAKBA WA rbOM 3a canaT, 3eNeHYyKOBH ACTUA WA CbCTaBKY 3a Cynn

AGLAKN, KpYLIK, NPACKOBH, KAVCKH, ATOAV UM GaHaHK, Hanp. 3a NOJOBH CanaT

Hpucram(aTa 3a pA3aHe Ha cpeHu 1 ronemu ky6yera n npbunum (Bi: KAPTUHKW, Kapmtka 1 - 4b) e noaxopsila 3a Hapa3saHe Ha:
Yywkw, BapeHa WyHKa, rbOM, KapTODK, THKBUYKM 33 AXHUM 1 CydneTa

e Bapenu nunelwku ropav 3a canam

o Bapenu fillia, BapeHa WyHKa, 6ONOHCKY KonGac W MopTajAena 3a canatm

o CupeHe, Hanp. 0BYE CHPEHE WM MOLAPena 3a CPEAN3EMHOMOPCKM ACTHA

o SIGbAKN, KPYWH, NPACKOBH, KAVCHM, ATOAN WA GaHaHw, Hanp. 3a NI0A0BM canam
4) Mpenopbku 3a ynoTpeda

TloroneTe npCTaBKaTa 3a psi3aHe BbB BOA, NPEAV A4 3aM0YHETe A4a 5 13N013BaTe. MOKDITE OCTpHETa PEXar no-Gpao M ¢ no-Manko yeunns. Mo BpeMe Ha pAsaHeTo npucTasHara sa
PA3aHe Ce NOLLPHA BIAKHA OT COKA OT 3e/IEHYYLMTE U Ap.

XpaHMTe C KOpa Wi Lna, Karo YLKy, AGLAKY WK KpYLW, TPAGBA BUHAIV 4a e NOCTABST BBPXY NPUCTABKATa C 06BMBKaTA HArope. 110 TO3 HAYH N0-NIECHO e CE HapewaT H ¢ No-
Ma/IKO YCHTUA OT Bala CTpaHa.

o 3a fia HapexeTe ChCTABKNTE, MDOCTO Y MI0CTABETE BXY NPUCTABHATA 3a pAsaHe. HanpuMep 3a KapTodeHa cyNla, HapeseTe KapTogwiTe MHPBO Ha Cnaiicose. 3a Aa M Haperere Ha
KyGueTa, NPOCTO MOCTABETE HAKOKO CAaiica e BbPRY ADYT BbDXY 0CTOHETO. MOMETE Aa HANPABHTE ChLLOTO C KDACTABULM, THKBHYKN U TH.

32 /18 HAPENETE CbCTABKYTE HA MPLYHLM, HAND. 3a MPUTOTBSIH Ha MHPIEHH KAPTOOH, NOCTABETe KApTOda M3NABEH BLPXY MPHCTABKATA 3a PAaHe. Hanon3saiiTe ChlA NPoLEC 3a
HapA3BaHE Ha NPbHLM OT KOPHUWOHM, ABBAKY 1 1p. 32 NPUTOTBAHE Ha BKYCHM AMNOBE.

o Moni, 06bpHeTe BHYMaHHe, Ye NPUCTABKUTE 33 PA3AHE He Ca NpeAHasHaYeHn 3a 06patoTHa Ha TEbA XpaHa, KATO MODKOBH, TMKBH, IVIOA0BE C KOCTWIKN WK NoAoGHK. Moxere fa
PEeTe iGN, KDYLM, NIDACKOBH, KaVCHU 1 £p., CBMO 8KO KOCTWIKWTE Ca OTCTDAHEHH. MOKeTe 48 PEMETE GaHanH, aHaHacu, Mbeww, Nanas, MaHro 1 Ap., Camo aKo KopaTa/uunara
€ OTCTpareHa.

5) MouucTBaHe 1 NOAAPLIKA

Benykv vacm Ha [lenmano bpasa Havicp [aiickp Pengie PO TpsiGBa Aa ce NOYMCTBAT CTapatenHo cAea Besika ynoTpeda nog Tevalua BOga, Kato ce 13nonaea 06MKHOBEH npenapar 3a
MHEHe Ha Chi0Be. AKO HAKaKBa XpaHa e 3aceaHana Mexay 0CTpHeTara, npocTo 06bpHeTe Ha0BPATHO NpHCTaBKaTa 3a PA3aHe (0T HepemeLLaTa CTpaHa) i BHUMATENHO A NO4VCTETe C NoMoLLTa
Ha YeTKa 3a MueHe Ha cbaose (Bur: KAPTUHKN, Kapmukka 9). B H1Kakbs chyyait He OKOCBaViTE OCTPUETaTa C NPbCTY - MMa PUCK OT HapaHsBaHe!

3ABEJIEMKA: Benykv nnacTMacosv YacTi ca roaHM 3a M1eHe B ChAOMUANHA MaluvHa. [pUCTaBKwTe 3a psi3aHe He TPA6Ba Aa Ce NOCTABAT B ChAOMUSIHATA MallMHa, 3a A 3aNa3AT 0CTpoTaTa
11 Ka4ecTBOTO Cv Mo-AbAro Bpeme. Pasrnoberte [lenumano bpasa Haiicbp [aiicbp Pexae MPO, KakTo crepga:

(OrBOpeTe ropHata pexeLya yact Ao noauuus ot 90 rpayca (BEPTMKaNHO) M U3AbPNAITe Harope, Taka Ye MOLYTBT i 3nese OT CTpaHudHmTe Abpiadn (Bv: KAPTUHKH, Kaptukka 10).

3a ja NpemaxHeTe peweLyara A0NHa YacT, NPOCTO NOBAWTHETE EAMHWA Kpaii 1 A OTCTpaHeTe. Jl0KaTo 10 NpaBHTe, XBaHETE NPO3paYHIA KoHTeitHep ¢ Apyrara puka (Bink: KAPTMHKH, Kapmhka 11).
yHKuus 3a camonoymcTate: [lenmaro bpasa Haiicbp [laiicbp Perze PO MMa dyHKLKs 3a caMOM0YMCTBAHe Ha NPUTUCKaLLaTa BOMKa. HaTuCHeTe 6yToHa B ropHaTa CTpaHa Ha pexellara
ropHa yact. BrpaeHata npospayHa NoywCTBalLA M10Ya B NPUTHCKALLATA BAOKKA CE HATMCKA aBTOMATUYHO Hafony v NOYMCTBA MPUTUCKALLATA BOKKA, KaTo MPeMaxsa v Hail-Mankute
ocTaTbLy xpaHa. (Br: KAPTUHKH, Kapturka 12).




6) OTcTpaHABaHe Ha HEM3NPABHOCTH

o TBbpAUTE XPaHH KaTO MOPKOBM, THKBM W/IW NOA0GHM TpAGBA Aa ce HapA3BaT Ha cnaiicose. =P Mpeau [a PEKETE ¢ NPUCTaBKaTa 3a psidaHe, MbpBO GnaHLMpaliTe TBbPAKTE XpaHH
BbB BPAllia BOAA.

o XpaHata M3TH4a Hajj pexeLLaTa NoBbLPXHOCT NP PA3aHe U ce cMayKBa. =D Xpakara He TPAGBA Aa NOKPUBA NOBEYE OT % OT PesKellaTa MOBLPXHOCT, 38 3 CE OCHTYPH AOCTATBYHO
PasCTOAHVe MexZY YETpHUTE CTPaHM Ha NPUCTaBKaTa 3a pAsaHe. Korato puroTesTe XpaHara, YBEpeTe ce, Ye CTe  HapA3ank Ha Mk napyeTa ¢ NOAXOAALY pasmep! AKO B npHcTaBKaTa
3 pA3aHe e 3acefHana xpaxa, crpete Aa A npuTvckare! 13BageTe BHUMATENHO XpaHata T NPUCTaBKaTa 33 pA3aHe. 3a Aa MpeMaxHeTe OCTaTbLyTe O OCTPUETaTa, NPOCTO 06bpHeTe
NPUCTaBKaTa 33 PAi3aHe (OT Hepelellata CTpaHa) v BHUMATENHO i MOYHCTETE C NOMOLLTA Ha YeTKa 3a MeHe Ha Ch0Be. AKO e HEOBXOBMMO, NPUTOTBETE XpaHaTa, KAt A HapexeTe Ha
Mankv NapyeTa uim cnaicose 1 cnes ToBa i NoCTaBuTe 3a pasaHe Bbpxy [lenmaro bpasa Haiicbp Jaiicbp Pexpe MPO.

o [opHata YacT He Moxe Aa Gbjje 3aTBOPEHa ¢ eAHOKpaTeH HaTHCK. == [IpoBEpeTe Aan XpaHaTa He ce e PasMecTuna 1 / Wiv Aan MOfyITET C LUMGTOBE € MocTaBeH NpaBuiHo. Cres
KaTo HarnpaBwTe KOPEKLWH, OTBOPETE HAbHO TOPHATA YaCT U HATUCHETE OTHOBO C €/MH MOLLIEH Tiachk! He npombmkasaiite Ja npuiarare NpeKoMepHa cuia cief Toa.

o XpaHara ce ABHM NPK pA3aKe. =P [IDOCTO HaTUCHETe IEKO XPaHaTa, KaTo M3N0N3BaTe FopHaTa YacT, HanpuMep, 3a fia He MoXKe Aa Ce Mb3ra.

o XpaHu ¢ Kopa/uuna ca 3acefHany B NPUCTaBKaTa 3a PA3aHe WA B Mofyna ¢ LudToBe. =D ChCTaBKATe C Kopa/Lvna TPAGBA Aa GbaaT PasnONOKeHH ¢ KopaTa/Lynata Harope,
KOraTo v NOCTaBATe BbPXy OCTPHETO (CTpaHaTa, KATo TPAGBA Aa Ce HAPEMe Aa € BbPXY PEKeLaTa NOBBPXHOCT).

B kayectsoro Bi Ha notpe6uTen Buie Umate npaBo, 6e3 fia AbMvTe 06e3LIETEHKE WK HeyCTOlKa 1 6e3 fia Moc04BaTE NPUYMHa, Aa CE OTKAKETE OT CKKYEHIS JOTOBOP OT PA3CTOSHHUE B CPOK
ot 14 /4eTmpuHaneceT;/ KaneHgapH AHM, CYUTaHO OT AaTaTa Ha Nony4aBaHe Ha nopbyaHara CToka.

3a HaBNERHO ynpaxHABaHe Ha NPaBoTo CH Ha OTKa3, cneasa Aa npeactasute Ha ,CTYAUO0 MOAEPHA BBATAPUA” EOO/ cToxata BbB BHAa, B KOIATO CTe A NONY4WA, C M3UANO 3anaseHa
0NaKoBKa M HEM3N0N3BaHa N0 NPeAHa3HaueHve, NPUAPYKEHa C BCUIKY OPUTUHNHH [OKYMEHTW - AOTOBOP, (aKTypa, Kacosa Genexka. HeobXonumo e Aa M3npatuTe CToKaTa Ha aapec:
FOPOMAPK O®HC - CrPALA, 1750 Codus, Cronnya o6LymHa, paiioH Mnagoct, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40 Ge3 HeonpasaaHo 3a6aBaHe M BbB BCHYKM Cly4au He Mo-KbCHO oT 14 /
YETUPHHAAECET/ AHM, CYMTAHO OT AeHA, B KOWTO CTe HY MH(OPMMPaNK 3a 0TKa3a CH 0T 0r0BOPa.

He ce npuema 0TKas oT NMOKyNKa 1 He Ce Bb3CTaHOBABAT HanpaBeHwTe M1allaHus, B ClyJail, Ye: CToKaTa e Guna ynoTpedsBaHa No NpeaHasHavenue; CTokata e Guna pasneyataHa v
BPBLLAHETO il & HEBB3MOMKHO NOPAAY XMIMEHHM / 34PaBHN CbOBPaKeEHHS; NPU HeNpeACTaBAHe Ha HEOBXOAUMHTE JOKYMEHTH, KAKTO U B OCTaHaNTE CAlyyan No A, 57 oT 3aKoHa 3a 3aluuTa
Ha notpebuTenmte.

©
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Dleliuzjaelr(r?émztuj’ste si vybrali nas Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Znatka Delimano pfinaSf inovativni fadu vysoce kvalitntho kuchyfiského nadobi, které je navrzeno tak, aby poskytovalo zdravy, chutny a piijemny zaZitek z vafeni (pfipravy, vafeni i konzumace

jidla) a aby podporovalo vaSen pro vafeni, které si uZijete bez ohledu na své kuchafské dovednosti. Vafte. Oslavujte. Kazdy den.

Vsechny produkty Delimano jsou vnimany jako vysoce kvalitni, take je padélatelé opravdu radi kopituji a Sidi tak zakazniky hor$i kvalitou bez zéruky a seisu. Nahlaste prosime jakykoliv

zkopirovany, padélany, podobny produkt nebo neautorizovaného distributora na brand.protection@studio-modema.com, abyste ném pomohli bojovat proti nelegalnim padélkdim.

Delimano Brava Nice Dicer PRO -vll_iigatevlslgé piiicka o o

Predopoumnm si prosim peclivé prectete tento navod a uchovejte jej pro budouci pouziti.

VAROVANI

1. Uchovavejte mimo dosah déti. Tento vyrobek neni hracka a nemély by ho pouzivat déti ani by k
nemu nemely mit pristup. 5
Pred prvnim pouzitim dukladng oCistéte a osuste. )
Pred pouzitim polozte vyrobek na tvrdy, rovny, stabilni a suchy povrch.
Tento vyrobek Je urcen pouze pro pouziti v domacnosti. o )
Pii umistovant krajeciho nastavce dbejte na to, aby byla mimé zaoblena tizka strana zarovnana se
spodni Castikedjece. o
Noze jsou mimoradné ostré, aby zajistily optimalni krajeni. Pri pouzivani zafizeni davejte pozor,
abyste se nedotkli nozl rukama. Toto je dostatecny duvod, aby bylo zarizeni mimo dosah deti!
Dbejte na to, aby krajene jidlo nebylo vetsi nez krdjeci plocha. Pro zajisténi spravného procesu
krajeni musi byt jidlo mensi nez krajeci nastavce! S o
Pokud nepouzivate nastavec s nerezovymi cepelemi ve tvaru V, vzdy pripevnéte na cepele chranic.
Pfi manipulaci s dily budte velice opatrni, aby nedoslo k poranéni ostrymi noz.

. V pripad€ poruchy nebo poskozeni se nepokousejte 0 opravu sami a zajistete, aby byl produkt
fadne zlikvidovan v souladu s mistnimi zakony. R o

11. Prestoze byl produkt zkontrolovan, pouziti a jeho dusledky jsou vyhradné odpovédnosti uzivatele.

1) Gasti

Delimano Brava Nicer Dicer PRO obsahuje nésledujici asti:

Homni €ast krajece (viz: OBRAZKY, Obr.1)

Pomocné prouzky (viz: OBRAZKY, Obr.1)

Protlacovaci miizka (viz: OBRAZKY, Obr.1) 3

Kréjeci néstavce (2 v baleni; mini a maly (4a) - 55 mm + 10x10 mm; stfednf and velky (4b) - 15x15 mm +30x30 mm) (viz: OBRAZKY, Obr.1)

Ram (viz OBRAZKY, Obr.1)

Priihledna nadoba (kapacita: 800 ml) 3
Krajeci nastavec s nerezovymi cepelemi ve tvaru V' s drzakem potravin (viz: OBRAZKY, Obr.13)

2) Pried poutitim
Viozte pozadovany kréjeci néstavec s odpovidajicim vzorem / vzory (pfi kréjeni dvou riiznych druhti potravin soucasné), jak je popsano v pokynech. Cheete-li doséhnout optimélnich vysledk(




pii kréjeni, dodrzujte nasledujici

Pro kréjeci nastavee 2v1: Abyste zajistili optiméini kréjenf krdjecich ploch pfi jemném krajem ujistéte se, 7e jsou ve spravné poloze oznacend Sipkou na obrazku 2 (viz: OBRAZKY, obr.2).U
velkjch kusti nebo u kus, které se krjf podéing, lehce zatlacte na jidlo, napfiklad pomoci homi Gasti kréjece, aby nemohlo sklouznout. Pokud je obtiZné na potravinu zatlait, NENI pro tento
zplisob krdjeni vhodna.

Ingredience musi bjt pred kréjenim nakréjeny na malé kousky, aby se vesly na krajeci plochu Delimano Brava Nicer Dicer. Nemély by byt pokryté vice nez % fezné plochy, aby byl zajistén
dostatecny rozestup kolem vsech Ctyf stran krdjeciho nastavee (wz OBRAZKY, obr. 3).

Potraviny se s\upkou jako j Jsou papnky, jablka nebo hrusky, musf byt pfi pokladani na Gepel umistény slupkou nahoru (krajena strana na kréject plode, viz: OBRAZKY, obr. 3). Pamatuite, 7e
krajeci néstavce nejsou urceny k fezani tvrdyich potravin, jako jsou mrkve, tykve apod. Pred kréjenim jablek, hrusek, broskvi, merunék atd. odstrarite jédra a pecky. Pred krdjenim banand,
ananasu, melounu papéj\' manga atd odstrahte slupku

pevné zatlacte dold.

Pokud se homi €ast nezavie tipiné jednim tahem, NEVYVIJEJTE Z&dnou dal3f silu - mohlo by dojit k pokozeni zafizent. Zkontrolujte, zda potravma nesklouzla z krdjectho néstavce, byla nafezana
na spravnou velikost pro krajem plochu a / nebo zda byl spravné vioZen kréjeci nastavec. V pfipadé potfeby stlatte potraviny, napf. pomoci homi Easti, nakréjejte potraviny na mensi kousky
nebo platky a/ nebo spravné umistéte krdjeci nastavec. Po provedent oprav piné oteviete homi ¢ast a jedinym silnym tahem znovu zatlacte doli (viz: OBRAZKY, obr. 4). Pamatujte, Ze krdjeci
desticky nejsou ureny ke krjeni tvrdych potravin, jako jsou mrkve, tykve apod.

3) Pouiti

POZNAMKA: Krajeci nastavee vioite vidy tak, aby pozadovany nastavec lezel ve spravné poloze oznacené Sipkou na obrazku 2 (viz: OBRAZKY, obr. 2).

Zvednéte homi Cast krdjece a viozte dovnitf pozadovany krjeci néstavec. Nejpive zasufite néstavec do spodni Casti tak, aby mimé zaoblené izka strana néstavee zapadla do pfisluSného zafezu
v rdmu spodni Gasti. Nyni zatlacte na druhou stranu nstavee, dokud neuslysne cvaknuti (viz: OBRAZKY, obr. 5).

Potraviny, které cheete krajet, umistéte na cepele (poloha Eepele oznacena Sipkou na obrazku 2; viz: OBRAZKY, obr. 2). Cheete-li krajet velké kusy nebo kusy, které maji byt kréjeny podéing,
drzte jednou rukou potravinu a druhou rukou jemné tlacte doli homi ast kréjece, aby potravina nemohla sklouznout na stranu (viz: OBRAZKY, obr. 6).

Poté obéma rukama dikladné stlatte homi Gst krajeGe. Cepele po vyvinuti tlaku rozkrdjf potraviny na rovnomémé velké kostky, Spalitky & platky, které se automaticky ukladaif do prinledné
nadoby. (viz: OBRAZKY, obr. 7).

Cheete-li oteviit nadobu a vyjmout nakréjené jidlo, jednoduse uchopem‘m (izké strany nadzvednéte celé kréjeci viko (homi €ast a rdm) a sejméte jej. Prihlednou nédobu pfidriujte druhou
rukou. Na vnéjs strané spodni Csti krajece je zapusténa rukojet. Ta vim mimym nadzvednutim pomize vyjmout krdjeci nastavec (viz: OBRAZKY, obr. 8).

Pouziti kréjeciho néstavce s nerezovymi cepelem| ve tvaru V: Viozte nastavec do kréjece. Néstavec musi zacvaknout na misto (viz: OBRAZKY, obr. 14). Opatmé sejméte chranic Sepele a rychijmi
pohyby pejiidéte vybranou potravinou pres Sepel. Vady pousivejte drzak potravin, abyste zabranil zranéni (viz OBRAZKY, obr. 15).

Krajeci nastavec na mini a malé kostky a Spalicky (viz: OBRAZKY, Obr. 1 - 4a) je idealni pro krajeni:
Salotek, Cesneku, feferonek, chilli papricek na omacky, jako je salsa nebo jako pfisady do polévek
Uzenin do saléti nebo nadivek

Okurek, hub, cukety, brambor, rajcat

Brambor - napf. syrové na hranolky nebo vafené na bramborovy salét

Paprik, cibule, rajat, cukety, pdrku, kedluben, celeru, fedkve, djné nebo hub na salaty, zeleninové jidla nebo jako pisady do polévek
Jablek, hrusek, broskw merunék, jahod nebo banénii napF. na ovocné saléty

Krajecl nastavec na stiedni a velké kostky a Spalicky (viz: OBRAZKY, Obr. 1 - 4b) je idealni pro krajeni:
Paprik, varené Sunky, hub, brambor, cukety do polévek a suflé

Vaenych kufecich prsou na saléty

Vafenych vajec, vafené Sunky nebo mortadely na salaty

Syra, napF. ovéiho sjra nebo mozzarelly na stiedomofska jidla

Jablek, hrusek, broskvi, merunék, jahod nebo banani napF. na ovocné salaty

4) Tipy
Nez zaCnete pouzivat krajeci nastavec, namocte jej do vody. Mokré Gepele kréjeji rychleji a vynaloZite tak méné disili, Nastavec je béhem krdjeni udrZovén vihky Stavou ze zelenlny atd.

o Potraviny se slupkou, jako jsou papriky, jablka nebo hrusky, by mély byt vidy umistény na nastavec slupkou nahoru. Timto zplisobem je Ize nejsnadnéji kréjet a vynalozite méné (sili.

o Cheete-li nakrdjet potraviny, jednoduse je polozte na néstavec. Napfiklad u bramborové polévky nakrajejte nejprve brambory na platky. Abyste je nakrajeli na kostky, jednoduse na cepele
polozte nékolik plétkdi na sebe. TotéZ miZete udélat s okurkami, cuketou atd.

o Nakrajejte potraviny na tyCinky, nap¥. k pfipravé hranolki polozte brambor ve svislé poloze na néstavec. Stejnym zpiisobem pfipravte tyGinky z okurek, jablek atd. pro vynikajicr dipy.

o Pamatujte, Ze nastavce nejsou urceny ke krdjeni tvrdych potravin, jako jsou mrkve, dyné, peckoviny apod. Jablka, hrusky, broskve, merufiky atd. kréjejte pouze pokud byly odstranény
pecky. Banény, ananas, melouny, papaji, mango atd. krajejte pouze po odstranéni slupky.

5) Cisténi a tidrzba

VSechny ¢asti Delimano Brava Nicer Dicer by mély byt po kazdém pouzm dikladné o€istény pod tekouci vodou pomacf béZného saponétu na nédobf. Pokud se mezi Cepelemi usadilo néjaké
jidlo, jednoduse nastavec otote (tupou stranou nahoru) a opatmé ji o€istéte kartéem na nadobi (viz: OBRAZKY, obr. 9) Zazadnych okolnosti se nedotykejte Gepeli prsty - nebezpeti poranéni!
POZNAMKA: Vaechny plastové dily jsou vhodné do homi Gasti myCky nédobi. Kréjeci nastavce by se nemély myt v mycce nédoby, aby nedoslo ke zkrédceni Zivotnosti Gepeli. Rozlozte Delimano
Brava Nicer Dicer nasledujicim zplsobem:

Oteviete homi Gast krdjece do polohy 90° (svisle) a zatahnéte smérem nahoru, abyste ji odpouh zboénich drzakii (viz: OBRAZKY, obr. 10).

Cheete-li odstranit spodni 8ast krajece, jednoduse nadzvednéte jeden z koncii a sejméte jej. Priihlednou nadobu pridriuite druhou rukou (viz: OBRAZKY, obr. 11).

SamoCistici funkce: Delimano Brava Nicer Dicer ma samoCistici funkei pro miizku. Stisknéte tacitko na homf strané homi Casti kréjece. Integrovana prihlednd Cistici deska v mfizce se
automaticky pritiac dolii a odstrani z miizky i ty nejmensi zbytky po krdjent. (viz: OBRAZKY, obr. 12).

6) Reseni problémi
Twrdé potrawny, |ako mrkve, tykve apod. by mély byt nakra|eny na plétky. =» Pied krdjenim na krajem nejpive povaite trdé potraviny v horké vode.

Potraviny pii fezani vyénivaji pres feznou plochu a misto krajeni je drtite. =» Nemély by byt pokryty vice nez % kréjeci plochy, aby byl zajistén dostatecny odstup okolo vsech Gty stran
krajeciho nastavee. Pri pripravé pokimu je nakrjejte na vhodné malé kousky! Pokud se v ndstavei potravina zasekla, netlacte na nil Opatme ji z nastavce vyjméte. Cheete-fi odstranit
hytky z Gepeli, jednoduse nastavec ototte (tupou stranou nahoru) a opatmé jej o€istéte kartdcem na nadobi. Je-li to nutné, pripravte i jidlo nakrajenim na malé kousky nebo na plétky
anasledné krdjejte pomom Delimano Brava Nicer Dicer.

o Homi East nelze zaviit jedinym tahem. ==» Zkontrolujte, zda potravina nesklouzia z kréjecto néstavee a zda byl vioZen spravny krdjeci nastavec. Po provedeni oprav piné oteviete homi
¢ast a jedinym silnym tahem znovu zatlacte dold. Nevyvijejte Zadny dalSi tlak.

o Potravina pii krajeni klouZe. =» Jednoduse lehce zatlacte na potravinu, napfiklad pomoci homi Gasti krdjece, aby neklouzala.

«  Potraviny se slupkou se zaseknou v nastavci. =D Potraviny se slupkou pokladejte na cepele slupkou nahoru (stranou, kterou cheete krajet na kréjeci plochu).




Ec)

Téname, et valisite Delimano toote!

Delimano pakub uuenduslikke ja kvaliteetseid kddgindusid ja -tarvikuid, mis on loodud tenvislike, maitsvate ja nauditavate toitude valmistamiseks - nii ettevalmistusteks kui ka kiipsetamiseks

ning samuti séomiseks, julgustades véljendama oma kirge toiduvalmistamise ja serveerimise vastu mis tahes tasemel oskuste juures. Kiipsetage. Tundke rddmu. Iga péev.

Kaiki Delimano tooteid peetakse vaga vaartuslikuks ja seepérast meeldib voltsijatele meie tooteid jrele teha. Selliste halva kvaliteedi, garantii ja hoolduseta toodetega kaasnevad klientidele

ebameeldivused. Palun teatage koigist kopeeritud, vltsitud, samastest toodetest vdi volituseta edasimiiiijast e-kirjaga aadressil brand.protection@studio-moderna.com ja aidake meil

voltsimisega voidelda.

Delimano Brava Nice Dicer PRO hakkija - kasutusjuhend

hu(ﬁi\greusseéaguhend enne toote kasutamist tahelepanelikult Iabi ja hoidke edaspidiseks alles.

1. Hoidke lastele kattesaamatus kohas. See toode ei ole manguasi ja seda ei tohiks lapsed kasutada

ega hoida neile ligipdasetavas kohas.

Enne esimest kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt.

Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, stabiilsele ja kuivale pinnale.

See toode on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks.

Loiketera paigutamisel veenduge, et loiketera veidi imardatud kitsas kiilg asuks joone alumise

0saga.

Tera% on optimaalsete Ioiketulemuste saavutamiseks eriti teravad. Seadme kasutamisel drge

Eu#du;[age labasid oma katega. See on piisav pohjus, et hoida seade lastele kattesaamatus
ohas!

Pange tahele, et loigatav toit ei oleks suurem kuiloiketerade sisestused. Korraliku loikamisprotsessi

tagamiseks peab toit olema loiketeradest vaiksem.

8. Kuite ei kasuta V-10ikuri sisetiikki, kinnitage terakaitse alati V-laba kiilge.

9. 0lge osade kasitsemisel darmiselt ettevaatlik, et valtida teravate terade pohjustatud vigastusi.

10. Rikke ja / voi kahjustuste korral arge proovige ise midagi parandada ja veenduge, et toode on

nouetekohaselt havitatud vastavalt kohalikele seadustele.
11. Kuigi toodet on kontrollitud, on selle kasutamine ja tagajérjed rangelt kasutaja vastutusel.

1) Osad

Delimano Brava Nicer Dicer PRO sisaldab jérgmisi osi:

Tilkeldaja tilemine osa (vt: JOONISED, Joonis 1)

Tugiliistud (vt: JOONISED, Joonis 1)

Laike tugi (vt: JOONISED, Joonis 1)

Loiketerad (2 tk komplektis; mini ja véike (4a)- 5x5mm + 10x10mm; keskmine ja suur (4b)- 15x15mm + 30x30mm) (vt: JOONISED, Joonis 1)
Raam (vt: JOONISED, Joonis 1)

Lébipaistev kogumisndu (maht: 800 ml)

V - viilutaja sisend + toiduhoidik (vt: JOONISED, Joonis 13)

~

2) Enne kasutamist

Asetage soovitud liketiikk vastavate tihvtplokkide vahele (kui loikate korraga kahte erinevat tiiiipi toitu), nagu juhistes kirjeldatud. Viilutamisel téiuslike tulemuste saavutamiseks jérgige
jargmist.

2-iihes ldiketera jaoks: peeneks viilutamiseks Iikepindade optimaalse dikamise tagamiseks veenduge, et kasutaksite diges asendis, mis on pildil 2 noolega tahistatud (vt JOONISED, Joonis
2). Suurte vai pilistises asendis Ioigatavate tiikkide jaoks vajutage toitu kergelt alla, kasutades nditeks tilemist osa, nii et see ei saaks libiseda. Kui koostisosale on raske survet avaldada, siis
El sobi see Idikemeetod.

Koostisosad tuleb enne loikamist Idigata véikesteks tilkkideks, et need sobiksid Delimano Brava Nicer Diceri Idikepinnaga. Likepinnast ei tohi katta rohkem kui % Gikepinnast, et Idiketera
koigi nelja killje imber oleks piisavalt ruumi (vt JOONISED, joonis 3).

Tugeva koorega koostisosad, nagu paprikad, dunad vdi pimid, tuleb terale asetades asetada koorega ilevalt (dikepinnale Idigatud kiilg, vt: JOONISED, joonis 3). Pange tahele, et Iiketerad ei
ole ette néhtud kdva toidu, néiteks porgandi vms Idikamiseks. Enne dunte, pimide, virsikute, aprikooside jms dikamist eemaldage stidamikud ja kivid. Enne banaanide, ananasside, melonite,
papaia, mangode jms dikamist eemaldage koor.

Oige kasutamise korral peaks tilemine osa olema ihe kéiguga suletav. Pange oma tugevam kési Gilemise osa valiskilljele. Pange oma ndrgem kési tilemise osa keskele. Seejarel vajutage iihe
kaiguga kindlalt allapoole. .

Kui tilemine osa ei lange lihe kaiguga taielikult alla, ARGE rakendage taiendavat joudu - see vdib seadet kahjustada. Kontrollige, kas koostisosa on liketerale libisenud, kas koostisosa ldigati
|dikepinnale sobivas suuruses ja / vdi oli tihvtiplokk digesti sisestatud. Vajaduse! suruge koostisosad alla, nt. digake koostisosa enne Idikamist ilemise osa abil véiksemateks tiikkideks vdi
viludeks ja / vdi asetage tihvtplokk digesti. Pérast paranduste tegemist avage ilemine osa téielikult ja vajutage vdimsa Gihe kéiguga uuesti alla (vt JOONISED, joonis 4). Pange tahele, et
|diketiikid ei ole ette néhtud kdva toidu, néiteks porgandi vms loikamiseks.

3) Kasutamine

MARKUS: Asetage ldiketera alati nii, et soovitud tera asetseks noolega tahistatud Idikuri asendis pildil 2 (vt JOONISED, joonis 2).

Tostke loikamise (ilemine osa (les, et asetada soovitud Iiketiikk sisse. Selleks libistage Iiketera kdigepealt alumisse ossa nii, et diketera veidi imardatud kitsas kiilg sobiks vastava sélguga
alumise osa raamis. Vajutage niiiid Iiketera teist kiilge alla, kuni kuulete kidpsatust (vt: JOONISED, joonis 5).

Asetage loigatav toit teradele (IGikuri asend noolega téhistatud pildil 2; vt: JOONISED, joonis 2). Suurte tiikkide ldikamiseks hoidke toitu Ghe kéiega asendis ja vajutage teise kéega loikeosa
{ilemist osa ettevaatlikult allapoole, et see ei saaks tihele kiiljele libiseda (vt JOONISED, joonis 6).

Seejarel vajutage julge liigutusega kahe kdega ldikavat Glemist osa allapoole. Ldigatav toit surutakse loike toega Iabi labade iihtlase suurusega avade alla ja kogutakse automaatselt




[&bipaistvasse kogumisndusse (vt JOONISED, joonis 7).

Mahuti avamiseks ja tiikeldatud toidu eemaldamiseks tostke lihtsalt Idikekaas (iilemine osa ja raam) iiles ja eemaldage see. Seda tehes hoidke teise kaega Iabipaistvat anumat. Loikuva
alumise osa valimises otsas on siivistatud haare. See aitab teil [diketera kergelt tostes eemaldada (vt JOONISED, joonis 8).

V-viilutusdetaili kasutamine: Asetage viilutusseade Iikuri phja. Lisa peab klapsama oma kohale (vt JOONISED, Joonis 14). Eemaldage terakaitse ettevaatlikult ja viige toit kiirete liigutustega
{ile V-kujulise tera. Vigastuste valtimiseks kasutage alati toiduhoidjat (vt JOONISED, Joonis 15).

Mini ja vikeste tiikkide loikur (vt: JOONISED, joonised 1 - 4a) sobib:

Salottsibul, kiiislauk, pepperoni, tswlllplparkastmete jaoks, nditeks salsa vdi supi koostisosaks
Kiilm liha killmade salatite jaoks

Kurk, seened, suvikdnits, kartul, tomat

Kartul - nt. toores Kartul frilkartulite jaoks vdi keedetud kartulisalatiks

Paprika, sibul, tomat, suvikdvits, porrulauk, saialill, selleripulgad, redis, kovits voi seened salatite, kidgiviljaroogade vdi suppide koostisosadena
Qunad, pimid, virsikud, aprikoosid, maasikad véi banaanid, nt. puuviljasalatite jaoks
Keskmlste ja suurte tiikkide laikur (vt: JOONISED, Joonised 1 - 4b) sobib:

Paprika, keedusink, seened, kartul, suvikonits hautiste jaoks

Keedetud kanarind salatite jaoks

Keedetud munad, keedusink vdi mozzarella salatite jaoks

Juust, nt. lambajuust voi mozzarella Vahemere roogade jaoks

Ounad, pimid, virsikud, aprikoosid, maasikad vdi banaanid, nt. puuviljasalatite jaoks

4) Népuniiteid kasutamiseks
Kastke lGiketera enne selle kasutamist vette. Marjad ldiketerad [Gikuvad kiremini ja vajate ka vahem pingutusi. LGikamise ajal hoiab oiketera niiskena kGdgiviliamahl jne.

o Tugevate koortega toidud, néiteks paprika, dunad véi pimid, tuleb alati asetada loiketerale koor iilespoole. Nii saab neid kige kergemini ldigata ja vajate ka véhem pingutusi.

o Koostisainete hakkimiseks pange need litsalt Idiketerale. Naiteks kartulisupi jaoks loigake kartulid koigepealt viiludeks. Nende tilkeldamiseks asetage terale liksteise peale litsalt mitu
viilu. Sama saab teha kurkide, suvikdnvitsate jms.

o Koostisainete pulkadeks Idikamiseks nt. fritkartulite valmistamiseks asetage kartul pisti Ioiketerale.

o Pange tahele, et loiketiikid ei ole ette néhtud kdva toidu, néiteks porgandi, luuvilja vms loikamiseks. Loika dunu, pime, virsikuid, aprikoose jms ainult siis, kui sidamikud on eemaldatud.
Loika banaane, ananasse, meloneid, papaiat, mangot jms ainult siis, kui koor on eemaldatud.

5) Puhastamine ja hooldus

Delimano Brava Nicer Diceri kdik osad tuleb pérast igat kasutamist tavalise noudepesuvahendi abil korralikult voolava vee all puhastada. Kui terade vahele on jaénud toitu, ptdrake oiketera
lihtsalt imber (niiri kiiljele) ja puhastage see ndudepesuharja abil (vt JOONISED, joonis 9). Arge mingil juhul puudutage liketerasid sormedega - vigastuste oht!

MARKUS. Kdik plastdetailid on ndudepesumasinas pestavad. Loiketerasid ei tohiks ndudepesumasinasse panna, et tagada terade parim joudlus pikema aja jooksul. Votke Delimano Brava
Nicer Dicer lahti jérgmiselt:

Avage Iikeosa lilemine osa 90-kraadisesse asendisse (vertikaalselt) ja tommake iilespoole, nii et tamp tuleks killghoidikutest vélja (vt: JOONISED, joonis 10).

Loikava alumise osa eemaldamiseks tostke lihtsalt ks ots diles ja eemaldage see. Seda tehes hoidke teise kdega labipaistvat anumat (vt: JOONISED, joonis 11).

Isepuhastuv funktsioon: Delimano Brava Nicer Diceril on isepuhastuv funktsioon. Vajutage nuppu ldikamise ilemise osa tlemisel kiiljel. Loike tugi, l&bipaistev puhastusplaat surutakse
automaatselt allapoole ja puhastab toa, eemaldades ka kdige vaiksemad Idikejégid. (vt JOONISED, joonis 12).

6) Veaotsing
Kovad toidud, naiteks porgandid, korvitsad jms, tuleks viilutada, ==» Enne loiketeraga Iowkamlsttoodelge kvad toidud kdigepealt keeva veega.

o Toidud voolavad loikamisel vilja ldikepinnast ja need purustatakse. ==» Likepinnast ei tohi katta rohkem kui %, et loiketera kdigi nelja killje imber oleks piisavalt ruumi. Toidu
valmistamisel veenduge, et loikate selle sobivalt véikesteks tiikkideks! Kui toit on asetatud Iiketerale, &rge jatkake seda vajutades! Eemaldage toit Idiketeralt ettevaatlikult. Jadkide
eemaldamiseks teradest podrake litsalt IGiketera Gmber (niiri killjele) ja puhastage see ndudepesuharja abil ettevaatlikult. Vajadusel valmistage toit ette, Idigates see vaikesteks
tiikkideks voi viiludeks ja asetades seejérel Iébi Delimano Brava Nicer Diceri.

o [lemist osa ei saa iihe kaiguga sulgeda. => Kontrollige, kas toit pole liikunud ja / v on sisestatud Gigesti tihvtiplokki. Parast paranduste tegemist avage iilemine osa taielikult ja
vajutage uuesti ihe voimsa kaiguga alla!

o Toit liigub loikamisel. = Vajutage toitu lintsalt kergelt alla, kasutades néiteks lemist osa, et see i libiseks.

o Toit, mille koor on ldiketeras vdi tihvtiplokis. => Koorega koostisosad tuleb terale asetatuna asetada koorega iileval.

o)

Zahvaljuiemo na odabiru Delimano Brava super sjecka PRO!

Delimano ima Sirok raspon proizvoda za kuhinju i kuhanje, dizajniranih kako bi pruzili zdravo, ukusno i zabavno iskustvo u kuhinji (u pripremanju hrane, kuhanju i uzivanju u hrani). Neka
kuhanje postane strast i zabava, bez obzira na vade kulinarsko umijece. Kuhajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog cega su podlozni stvaranju krivotvorina iznimno lo3e kvalitete i zlouporabi prava potroSaca koji za takve krivotvorine nemaju jamstvo
i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/ili neovlastenog distributera na email: brand.protection@studio-moderna.com
kako biste nam pomogli u borbi protiv krivotvorina i zadtiti Vasih prava.

Delimano Brava super sjecko Pro - upute za"kori§te.nvje _ . o o )

Molimo, pazljivo proCitajte upute prije koriStenja proizvoda i saCuvajte ih u slucaju buduce potrebe.
UPOZORENIA S S
1. Drzati dalje od dohvata djece. Ovaj proizvod nije igraCka, djeca ga ne smiju koristiti i ne smije se
spremati djeci na dohvat.

Pazljivo operite i osusite prije prvog koriSten;a.

Proizvod prije koristenja stavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

Proizvod Je namijenjen samo za korlstenje u kucanstvu,

Prilikom postavljanja umetka za sjeckanje, pripazite da lagano zaobljena uza strana umetka bude
u ravnini s donjim dijelom rezaca.




6. Ostrice suiznimno ostre kako biste dobili optimalne rezultate. Ne dodirujte ostrice rukama prilikom
koriStenja proizvoda. To je dovoljan razlog da proizvod drzite dalje od dohvata djece!

7. Pripazite da sastojci koje obradujete ne budu veci od umetaka za sjeckanje. Kako biste dobili
optimalne rezultate, sastojci koje obradujete moraju biti manji od umetaka za sjeckanje!

8. Kadane koristite umetak za sjeckanje s V ostricom, uvijek na V oStricu pricvrstite zastitu za oStricu.

9. Budite iznimno oprezni prilikom manipuliranja duelowma kako biste izbjegli nastanak ozljeda na
oStricama.

10. Uslucaju kvara i/ili Stete, proizvod ne pokuSavajte sami popravijati i odlazite ga u skladu s lokalnim
propisima o odlaganju ovakve vrste proizvoda.

11. lako je sigurnost proizvoda provjerena, njegovo koristenje i posljedice koriStenja odgovormnost su
korisnika.

1) Dijelovi

Delimano Brava super sjecko PRO sastoji se od sliedecih dijelova:

Gomiji dio za sjeckanje (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.1)

Potpomne trakice (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.1)

Liepljiva mrezica (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.1)

Umetak za sjeckanje (2 u paketu; mini i mali (4a)- 5x5 mm + 10x10 mm; srednji liveliki (4b)- 15x15 mm + 30x30 mm) (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.1)

Okvir (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.1)

Prozima posuda za sastojke (zapremnina: 800 ml)
Umetak za sjeckanje s V oStricom + drZaC sastojaka (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.13)
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2) Prije koristenja

Zeljeni umetak za sjeckanje umetnite u odgovarajuci otvor/otvore (prilikom sjeckanja razlicitih sastojaka istovremeno), kako je opisano u uputama. Kako biste prilikom sjeckanja dobili najbolje
rezultate, obratite paznju na sliedece:

Za 2-u-1 umetke za sjeckanje: Kako biste sastojke fino nasjeckali, pripazite koristite li ispravan poloZaj, oznacen strelicom na slici 2 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 2). Prilikom sjeckanja vecih
sastojaka ili kako biste sastojke sjeckali u uspravnom poloZaju, lagano pritisnite sastojke koje sjeckate, koristeci npr. gomji dio kako ne bi iskliznuli. Ukoliko teSko pritiscete sastojak koji
obradujete, znaCi kako ga NE MOZETE sjeckati na ovaj nacin.

Sastojci se prije sjeckanja moraju narezati na manje komade kako bi stali na povrSinu Delimano Brava super sjecka Pro. Ne prekrivaijte vise od 2/3 povrSine za sjeckanje kako bi bilo dovoljno
prostora oko sve Cetiri strane umetka (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 3).

Sastojke s korom, poput paprika, jabuka ili kruski stavite tako da je strana s korom na vrhu kada se postave na otricu (strana za sjeckanje na povisini za sjeckanje, pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.
3). Imajte na umu kako umetci za sjeckanje nisu namijenjeni za sjeckanje tvrdih namimica, poput mrkve, tikvi, itd. Prije sjeckanja jabuka, kruski, breskvi, marelica, itd. izvadite jezgru i kostice.
Prije sjeckanja banana, ananasa, dinja, papaja, manga, itd. ogulite koru.

Prilikom pravilnog koristenja, gomji dio trebao bi se modi zatvoriti jednim pokretom/zamahom. JaCu ruku stavite na vanjski dio gomjeg dijela. Slabiju ruku stavite na sredinu gomjeg dijela.
Zatim jednim pokretom Cvrsto pritisnite prema dolje.

Ukoliko se gomniji dio ne spusta do kraja samo jednim pokretom, NE PRIMJENJUJTE dodatnu silu - to bi moglo o3tetiti proizvod. Provjerite je li sastojak koji sjeckate pao na umetak za sjeckanje,
je li sastojak narezan na pravilnu veliginu za odredenu povrinu za sjeckanje i je li otvor pravilno umetnut. Ukoliko je potrebno, sastojke pritisnite prema dolje koristeci npr. gomiji dio, narezite
sastojke na manje komade ili nite prije rezanja i/ili pravilno postavite otvor. Kada napravite potrebne ispravke, gomji dio u potpunosti otvorite i ponovno u jednom potezu pritisnite prema
dolje (pogledaj: SLIKE, Slika 4). Imajte na umu kako umetci za sjeckanje nisu namijenjeni za sjeckanje tvrdih namirmnica, poput mrkve, tikvi, itd.

3) Koristenje

NAPOMENA: Zeljem umetak za sjeckanje umetnite u rezac u polozaj oznacen strelicom na slici 2 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 2).

Podignite gornji dio kako biste postavili Zeljeni umetak za sjeckanje. Kako biste to napravili, pvo umetak za sjeckanje umetnite u donji dio tako da lagano zaobljen uZi dio umetka za sjeckanje
mozete umetnuti u odgovarajuci utor u okviru donjeg dijela. Sada prema dolje pritiscite drugu stranu umetka za sjeckanje, dok ne zacujete klik (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 5).

Sastojke koje namjeravate obradivati stavite na ostrice (reza€ je u polozaju oznacenom strelicom na slici 2; pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 2). Kako biste nasjeckali vece komade ili kako biste i
nasjeckali po duzini, sastojke koje namijeravate sjeckati drzite jednom rukom, a drugom lagano pritisnite gomji dio za sjeckanje, tako da ne moze pasti na stranu (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 6).
Zatim smjelim pokretom s obje ruke pritisnite gomji dio prema dolje. Sastojke pritiscete prema dolje mrezicom kroz ostrice kako biste dobili kockice, Stapice (trakice) ili Cetvrtine jednake
velicine koji se automatski skupljaju u prozimu posudu za sastojke (pogledaj: SLIKE, Slika 7).

Kako biste otvorili posudu i izvadili nasjeckane sastojke, jednostavno u potpunosti podignite poklopac za sjeckanje (gomji dio i okvir) na uzoj strani i maknite ga. Za to vrijeme drugom rukom
drite prozimu posudu. Na vanjskom kraju donjeg dijela za sjeckanje nalazi se udubljenje. Pomaze da lakSe izvadite umetak za sjeckanje, lagano ga podizuci (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 8).
KoriStenje umetka za sjeckanje s V ostricom: Stavite umetak u bazu rezaca. Zacut cete klik kada je na mjestu (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 14). Pazljivo maknite zastitu s otrice i brzim pokretima
prelazite sa sastojkom/namirnicom preko oStrice V oblika. Uvijek koristite drZaC sastojaka kako biste sprijecili nastanak ozljeda (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 15).

Umetak za sjeckanje na male i srednje kockice i trakice (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 1 - 4a) namijenjen je sjeckanju:
Vlasca, ¢eSnjaka, feferona, Cili papricica za umake ili za juhe

o Hladnog mesa za salate ili nabujke od hladnog mesa

o Krastavaca, gljiva, tikvica, krumpira, rajcica

o Krumpira - npr. sirovog za pomfrit ili kuhanog za salatu od krumpira

o Paprika, luka, rajtica, tikvica, poriluka, korabe, stabljika celera, radica, bundeve ili gljiva za salate, za jela od povrca ili za sastojke za juhe

o Jabuka, kruski, breskvi, marelica, jagoda ili banana za npr. vocne salate

Umetak za sjeckanje na srednje i velike kocke i trake (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic.1 - 4b) namijenjen je Sjeckanju:

o Paprika, kuhane Sunke, gljiva, krumpira, tikvica za gulas ili nabujak

o Kuhanih pilecih prsa za salate s trakicama od pilecih prsa

o Kuhanih jaja, kuhane Sunke, salama ili mortadelle za salate

o Sira, npr. ovcjeg sira ili mozzarelle za mediteranska jela

o Jabuka, kruski, breskvi, marelica, jagoda ili banana za npr. vocne salate

4) Savjeti za koristenje

o Prije koriStenja umetak za sjeckanje umogite u vodu. Viazne odtrice rezu brze i potrebno je manje napora. Umetak za sjeckanje ostat ce viazan zbog tekucine iz povréa koje se sjecka.

o Sastojci s korom, poput paprika, jabuka ili kruSki na umetak bi se trebali stavijati tako da je kora okrenuta prema gore. Na taj nacin e rezanje biti lakSe i bit ce potrebno manje napora.
e Sastojke samo stavite na umetak za sjeckanje kako biste ih nasjeckali. Za pripremu npr. juhe od krumpira, pvo krumpire izreZite na tanje Snite. Kako biste ih nasjeckali na kockice,




nekoliko $nita, jednu na drugu, stavite na oStrice. Na isti nacin mozete pripremiti krastavce, tikvice, itd.

o Kako biste sastojke nasjeckali na trakice, npr., za pomfrit, krumpire postavite uspravno na umetak za sjeckanje. Na isti nacin mozete na trakice nasjeckati krastavce, jabuke, itd. za
ukusne umake.

e Imajte na umu kako umetci za sjeckanje nisu namijenjeni za sjeckanje tvrdih namirnica, poput mrkve, tikvi, itd. Jabuke, kruske, breskve, marelice, itd. sjeckajte jedino ukoliko ste prije
sjeckanja izvadili koStice. Prije sjeckanja banana, ananasa, dinja, papaja, manga, itd. ogulite koru.

5) Ciscenje i odrzavanje

Nakon koristenja biste sve dijelove Delimano Brava super sjecka Pro trebali oprati pod vodom uobicajenim deterdzentom za pranje suda. Ukoliko se sastojci zaglave izmedu oStrica, umetak
za sjeckanje jednostavno okrenite (na tupu stranu) i pazljivo oistite Cetkom za pranje suda (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 9). Ostrice ni u kojem slucaju ne dodirujte prstima - opasnost od
nastanka ozljeda!

NAPOMENA: Svi plasticni dijelovi mogu se prati u perilici posuda, na gomjoj polici. Umetci za sjeckanje ne smiju se prati u perilici posuda kako bi se osigurao optimalan rad ostrica duze
vremena. Na sliedeci nacin rastavite Delimano Brava super sjecko Pro proizvod:

Gomiji dio za sjeckanje podignite za 90° (okomito) i povucite prema gore tako da dio za pritiskanje izade iz bocnih drzaca (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 10).

Kako biste izvadili donji dio, jednostavno podignite jedan kraj i izvadite ga. Pritom drugom rukom drzite prozimu posudu za sastojke (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 11).

Funkcija samociScenja: Delimano Brava super sjecko Pro ima funkciju samogiscenja liepljive mrezice. Pritisnite tipku na gomjoj strani gomjeg dijela. Integrirana prozima ploca za Gicenje u
liepljivoj mreZici automatski se pritisce prema dolje i Gisti mrezicu uklanjajuci i najmanje ostatke od sjeckanja (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 12).

6) Vodic za rjesavanje problema

o Tvrde namimice poput mrkve, tikvi i sl. trehalo bi nasjeckati. == Prije sjeckanja umetcima za sjeckanje, tvrdu hranu biste trebali blansirati u vrucoj vodi

o Prilikom sjeckanja sastojci se cijede i drobe preko povrSine za sjeckanje. ==» Ne smije biti prekriveno viSe od 2/3 povrsine za sjeckanje kako bi bilo dovoljno prostora oko sve Cetiri
strane umetka za sjeckanje. Sastojke biste prilikom pripremanja trebali nasjeckati na dovoljno male komadice! Ukoliko su se sastojci zaglavili u umetku za sjeckanje, nemojte ga pritiskati
prema dolje! Sastojke pailjivo izvadite iz umetka za sjeckanje. Kako biste izvadili ostatke iz oStrica, umetak za sjeckanje jednostavno okrenite (na tupu stranu) i pazjivo ga oistite
Cetkicom za pranje suda. Ukoliko je potrebno, sastojke prije sjeckanja narezite na manje komade ili nite, a zatim ih usitnite u Delimano Brava super sjecku Pro

o Gornji dio ne moZe se zatvoriti jednim pokretom. ==» Provjerite jesu li se sastojci pomaknuli i/ili je li umetnut pravilan otvor. Nakon Sto napravite ispravke, u potpunosti otvorite gornji
dio i ponovno ga jednim pokretom pritisnite prema dolje. Nakon toga ne primjenjujte silu

o Sastojci se za vrijeme sjeckanja pomicu. =» Jednostavno lagano pritisnite sastojke prema dolie, pomocu gomjeg dijela npr., kako ne bi klizili

o Sastojci s korom zapinju u umetku za sjeckanje ili u otvoru. =) Sastojke s korom biste trebali stavjati tako da je kora okrenuta prema gore kada se na njih stavi odtrica (strana za
rezanje na povrsini za rezanje)

VAZNO: Za eventualne vidljive nedostatke na proizvodu obratite se u roku:

e 8dana- od dana kupovine za proizvod kupljen u trgovini - obratite se trgovini gdje je kupovina izviSena

e 15 dana - od preuzimanja poStanske poSiljke - obratite se telefonskom odjelu za reklamacije 01/ 6442-302, od ponedjeljka do petka od 8-17h, ili na adresu elektronicke podte:
podrska-kupcima.hr@studio-modema.com. Sve ostale reklamacije rieavaju se sukladno zakonskim propisima,

a §to ne iskljucuje pravo kupca za materijalne nedostatke koji nisu odmah vidljivi.

Potrebno je priloZiti raéun uz proizvod. Ukoliko niste dobili racun u paketu, molimo Vas da nam se obratite u roku od 30 dana od dana preuzimanja posiljke kako bismo Vam poslali

Kopiju. lzvan tog perioda, nismo obavezni slati kopije racuna.

Pakete za reklamacije Saljite na: STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d. 0. 0., Ivekoviceva 4, 10 000 Zagreb

)

Kedves vasarlo!

Kaszonjiik, hogy a Delimano Brava Nicer Dicer PRO terméket vélasztottal

ADelimano olyan innovativ és mindségi konyhai felszereléseket nydjt Onnek, amelyek egészségessé, izletessé és élvezetessé teszik a fozést (az étel eld- és elkészitését, valamint elfogyasztasét),
ezaltal pedig a konyhai jartasségtol fiiggetleniil felébresztik a fozés iranti szenvedélyt, és szorakoztatobba teszik az ételek elkészitését. Fzzon! Unnepeljen! Minden nap. A Delimano marka
népszer(isége miatt a hamisitok eldszeretettel masoljak termékeinket, de a rossz mindség, valamint a garancia és a szeizszolgaltatas hidnyéval megroviditik a vasarlkat. Kérjiik, ha mésolt,
hamis vagy az eredetire nagyon hasonlitd terméket, valamint engedély nélkiil mikidd forgalmazét talal, segitsen az illegélis mésolatok elleni fellépésben, és értesitsen minket a brand.
protection@studio-modema.com e-mail cimen.

Delimano Brava Nice Dicer PRO - Hasznélati itmutaté . o o
Hasznalat elott kerjik, olvassa el alaposan az Utmutatat, €s tegye el késdbbi felnasznalas céljabol.
FIGYELMEZTETESEK ) ) o o
1. Tartsa tavol gyermekektol. Ez a termék nem jaték, ezert nem hasznalhatjak. Tarolja olyan helyen,
amely a gyermekek szamara nem hozzaferheto.
Az elsG hasznalat eldtt alaposan tisztitsa le €s szaritsameg.
Hasznalat elott helyezze a késziiléket egy kemeny, sima, stabil és szaraz feliiletre.
A kesziilek csak haztartasi célokra hasznalhato. ) )
A vagobetét elhelyezesekor igyelien arra, hogy annak enyhén lekerekitett, keskeny oldala egy
vonalban legyen az also vagoresszel. ) o )
Az optimalis vagasi eredmeények erdekeben a pengék rendkiviil Elesek. Kerjik, tigyeljen ara, hogy
ne erjer:( a k?%ngekhez a termek hasznalata kozben. Az éles pengék miatt tartsa tavol a termeket a
ermekektol.
érjiik, ligyeljen arra, hogy a szeletelni kivant étel ne legyen na%yobp avagobetéteknél. A megfeleld
vagasok erdekeben a szeletelni kivant telnek kisebbnek kell lennie a vagobetéteknel.
Ha nem hasznalja a V alaku vagobetétet, mindig rogzitse a pengevédot a V alaku pengéhez.
Az allkatrlfszek kezelésekor fokozott Ovatossaggal jarjon el, hogy elkeriilje az eles pengék okozta
sériiléseket.
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10. Meghibasodas és / vagy karosodas esetén ne kisérelje meg e%yedul megjavitani a késziiléket és
ondoskodjon arrol, hogy a termék a helyi torvényeknek megfelelden legyen artalmatlanitva.
11. A terméket eIIenonztuk ellenben a hasznalat és az abbdl fakado kdvetkezmények a felhasznald
kizarolagos feleldsségi kirébe tartoznak.

1) Alkatrészek

A Delimano Brava Nicer Dicer PRO a kivetkezd részekkel rendelkezik:

Viagdegység (felsd rész) (lasd: KEPEK, Pic.1)

Tartobordak (Iasd: KEPEK, Pic.1)

Tiiskés rogzitd (14sd: KEPEK, Pic.1)

Viagobetét (2 db van a csomagban; mini és kicsi (4a)- 5xomm + 10x10mm; kdzepes és nagy (4b)- 15x15mm + 30x30mm) (lasd: KEPEK, Pic.1)
Keret (Iasd: KEPEK, Pic.1)

Atlatszo gydjtdedény (kapacitas: 800 ml)

V alaka vagobetét + ételtartd (Iasd: KEPEK, Pic.13)

2) Az els6 hasznalat eldtt

Az itmutat6 alapjan helyezze be a kivant vagobetétet a megfeleld rogzitdvel/ rogzitokkel (két kiilonbdzo étel egyszerre torténd szeletelésekor). A tokéletes eredmény érdekében iigyeljen az
alabbiakra:

2 az 1-ben végdbetétek: Az optimalis, vékony vagasi eredmény érdekében gyGzédjtin meg andl, hogy a betét a 2. abrén, a nyillal jelit helyzetben tallhatd (14sd: ABRAK, 2. &bra). Nagyobb
darabok vagasa esetén enyhén nyomja le az ételt (pl. a fedéllel), hogy az ne tudjon elmozdulni a helyérdl. Ha nehéznek talalja az alapanyag lenyomasét, akkor az NEM megfeleld arra, hogy
a szeleteléséhez ezt az eszkozt hasznalja.

Szeletelés elcitt vagja fel az alapanyagokat akkora darabokra, hogy raférienek a Delimano Brava Nicer Dicer vagdfelilletére. Ne fedjen le a vagdfeliilet %-anal nagyobb terilletet, hogy elég
hely maradjon a vagobetét négy oldalan (Iasd: ABRAK, 3. abra). A héjas gyiimdlcsoket/zildségeket (pl. paprika, alma, kbrte) gy helyezze a vagdbetétre, hogy a héjuk filfelé nézzen (hussal
a vagobetét felé, lasd: ABRAK, 3. abra). A vagobetétek nem alkalmasak kemény élelmiszerek, pl. répa, tok vagy hasonld alapanyagok vagasara. Szeletelés eldit tavolitsa el az alapanyagok
maghdzét és magjait (alma, krte, Gszi- s sargabarack, stb.), illetve héjét (banén, anandsz, sérgadinnye, papaja, mang, stb.).

Megfeleld haszndlat esetén a fedél egy mozdulattal lezarhatd. Helyezze az erdsebbik kezét a fedél killsd részére. Helyezze az gyengébbik kezét a fedél kizepére. Nyomia le a fedelet egy
mozdulattal.

Ha a fedél nem zarddik le egy mozdulattal, NE nyomja tovabb, mert ezzel megrongélhatja a terméket. llyenkor nyissa fel a fedelet és ellendrizze, hogy az alapanyag nem csliszott-e meg
a vagobetéten, vagy, hogy az alapanyag megfeleld méreti volt-e, és a tiiskés rigzitd megfelelden volt-e behelyezve. Sziikség esetén nyomia le az alapanyagokat (pl. a fedéllel), végja az
alapanyagot kisebb darabokra és/vagy igazitsa meg a tiiskés rogzitét. Az igazitasokat kbvetGen nyissa ki teljesen a fedelet, majd nyomja le (jra egy erds mozdulattal (Iasd:

ABRAK, 4. &bra). A vagdbetétek nem alkalmasak kemény élelmiszerek, pl. répa, tok vagy hasonld alapanyagok vagasara.

3) Atermék hasznalata

MEGJEGYZES: A vagdbetéteket mindig ligy helyezze be, ahogyan azt a 2. dbran lathatd nyil mutatja (Iasd: ABRAK, 2. abra)

Emelje fel a fedelet a kivant vagbetét behelyezéséhez. Ehhez eldszor csiisztassa a betétet az alsd részbe gy, hogy az enyhén lekerekitett oldala illeszkedjen a véz alsd részének megfeleld
homyaba. Ezutén nyomja le a betét masik végat tigy, hogy az a helyére Kattanjon (14sd: ABRAK, 5. abra),

Helyezze a szeletelni kivant ételt a pengékre (a betétnek a 2. bran Iathaté nyil szerint kell Allnia - 1asd: ABRAK, 2. &bra). Nagy darabok szeleteléséhez vagy hosszanti vagashoz tartsa a helyén
az ételt az egyik kezével, mikéizben a mésikkal dvatosan nyomja le a fedelet. Ez azért szilkséges, hogy az étel ne mozduljon el egyik iranyba sem (Iasd: ABRAK, 6. bra).

Ezt kivetéen egy hatérozott mozdulattal, mindkét kezével nyomja le a fedelet. A fedél tnyomja a pengéken az alapanyagot, amely ennek hatéséra egyenld méret( kockékban, csikokban vagy
negyedekben automatikusan dsszegy(ilik az tlétszd edényben (Isd: ABRAK, 7. dbra).

Az edény nyitasahoz és a felszeletelt étel eltvolitésahoz emelje fel a teljes vagdfedelet (fedél és véz) a keskeny végén. A fedél emelése kizben tartsa az edényt a mésik kezével. A vaz kiilsé
oldaln egy silllyesztett markolat talalhato. Ezt enyhén megemelve egyszer(bb eltavolitani a vagdfedelet (Iasd: ABRAK, 8. dbra).

AV alakii vagobetét hasznélata: Helyezze a vagdbetétet az alapba. A betétnek a helyére kell kattannia (lésd: ABRAK, 14. abra). Ovatosan tévolitsa el a pengevédat, és gyors mozdulatokkal
vigye &t az ételt a V' alakii pengén. A sérillések megeldzése érdekében mindig hasznalja az ételtartdt (Iasd: ABRAK, 15. bra).

Vagbetét mini és kicsi kockakhoz, illetve csikokhoz (14sd: ABRAK, 1. &bra, 4a alkatrész) - az alabbiakhoz hasznélhatd:
Mogyordhagyma, fokhagyma, pepperoni, csilipaprika sz6szokhoz (pl. salsa) vagy levesekhez
Hideg husok salétakhoz vagy szufflékhoz
Uborka, gomba, cukkini, burgonya, paradicsom
Burgonya, pl. nyersen siilt krumplinak vagy fézve krumplisalatéba
Kaliforniai paprika, hagyma, paradicsom, cukkini, préhagyma, karalabé, zellerszar, retek, tok vagy gomba salatakhoz, zoldségtalakhoz vagy levesekhez
Alma, kirte, sarga- vagy Gszibarack, eper vagy banan pl. gyimdlcssalatakhoz
Vagobetet kozepes és nagy kockakhoz, illetve csikokhoz (Iasd: ABRAK, 1. dbra, 4b alkatrész) - az alabbiakhoz hasznélhato:
Kaliforniai paprika, f6tt sonka, gomba, krumpli, cukkini pdrkditekhez és szufflékhoz

o Fdtt csirkemell salétaba csikozva

o Fott tojs, f6tt sonka, kolbasz vagy mortadella salatakhoz

o Sajt- pl. juhsajt vagy mozarella mediterrén ételekhez

o Alma, kirte, sarga- vagy Gszibarack, eper vagy banén pl. gyiimolcssalatakhoz
4) Hasznalati tandcsok

Hasznélat el6tt mértsa vizbe a vagobetétet. A vizes pengék gyorsabban vagnak és igy a termék haszndlata kevesebb erdt igényel. A vagobetétet az ételek tartjak nedvesen vagas kbzben.

o Ahéjas gyiimolesoket/zoldségeket (pl. kaliforniai paprika, alma, korte) mindig héjjal folfelé helyezze a késekre. Ezaltal egyszertibben szeletelhetdk és kevesehb erd sziikséges a termék
hasznélatahoz.

o Aszeleteléshez helyezze az alapanyagot a vagdbetétre. Pl. krumplileveshez eldszor szeletelje fel a burgonyat A felkockdzashoz helyezzen egymasra néhany szeletet a pengéken. Ugyanezt
megteheti uborkdval, cukkinivel, stb.

o Azalapanyagok csikozsahoz (pl. hasébburgonya) helyezze a krumplit a vagdbetétre all6 helyzetben. Ugyanigy vaghat csikokra csemegeuborkat, almat, stb. izletes szoszokhoz.

o Avagobetétek nem alkalmasak kemény éleimiszerek, pl. répa, tok, csonthéjasok vagy hasonlé alapanyagok vagasara. Csak akkor vagjon almat, kortét, sérga- vagy Gszibarackot, ha mar
elftdvolitotta a maghézukat és magjaikat. Csak akkor vagjon banant, ananaszt, sargadinnyét, papajat, manggt, stb. ha méar meghémozta Gket.

5) Tisztitds és karbantartas

Hasznélat utén tisztitsa meg a Delimano Brava Nicer Dicer minden alkatrészét folyd viz alatt hagyomanyos mosogatdszer segftségével. Ha az étel a pengék kozé szorult, forditsa a vagdbetétet
a tompa oldaldra és dvatosan tisztitsa meg egy kefe segitségével (Iasd: ABRAK, 9. &bra). Semmilyen koriilmények kdzott ne éren hozzé a pengékhez. Sériilésveszély!

MEGJEGYZES: A késziilék miianyaghdl késziilt részei mosogatdgépben tisztithatok. Ne helyezze a vagobetétet mosogatogéphe a pengék hosszi élettartamanak biztositasa érdekében. A
Delimano Brava Nicer Dicert az alabbi modon szerelje szét:

Nyissa fel a fedelet 90 fokos szogben (fiiggGleges ilas) és hiizza felfelé addig, amig el nem valik az alsé résztdl (Iasd: ABRAK, 10. bra).




Az als6 (vago) rész eltévolitaséhoz egyszeriien emelje meg annak egyik végét. Ekdzben tartsa az edényt a mésik kezével (Idsd: ABRAK, 11. &bra).

Ontisztitd funkcio: A Delimano Brava Nicer Dicer tiiskés rogzitdje tntisztitd funkcioval rendelkezik. Nyomja meg a fedél kills részén talélhatd gombot, A beépitett atlatszo tisztitdlap ettl lefelé

mozdul, és igy megtisztitia a rogzitét a legkisebb végasi maradéktdl is. (Iasd: ABRAK, 12. &bra).

6) Hibaelharitas

o Kemény ételeket (pl. répa, tok, stb.) fel kell szeletelni. ==> A vagibetéttel vald szeletelés elditt blansitozza a kemény ételeket forrd vizben.

o Azétel szeleteléskor szétfolyik a vagdfeliileten és dsszetorik. ==» Ne fedje le a vagdfelilet %-anal nagyobb teriiletet, hogy elég hely maradjon a vagabetét négy oldalén. Eldkészitéskor
vagja az ételeket megfeleld méret( (kis) darabokra. Ha az étel a vagdbetétbe ragadt, ne nyomja tovébb a fedelet. Ovatosan tavolitsa el az ételt a vagobetéthdl. A maradékok eltévolitaséhoz
forditsa a vagdbetétet a tompa oldaldra és dvatosan tisztitsa meg egy kefe segitségével. Szlikség esetén készitse eld az ételt. Enhez vagja kis darabokra vagy szeletekre és csak ezutan
helyezze a Delimano Brava Nicer Dicer-be.

o Afedelet nem lehet egy mozdulattal lezéri. = GyGzGdjon meg arrdl, hogy az étel nem mozdult el és/vagy a megfeleld rogzitd taldlhatd az eszkizben. Az igazitasokat kivetden nyissa
ki teljesen a fedelet, majd nyomja le (jra egyetlen erds mozdulattal. Ezt kbvetGen ne fejtsen ki erét a fedélre.

o Azétel vagaskor elmozdul. => Ovatosan nyomja le az ételt (pl. a fedéllel) gy, hogy az ne tudjon elmozdulni.

o Ahéjas gyiimdlcsok/zoldségek elakadnak a vagéhetétben,/ rogzitiben. = A héjas gylimdlcsoket/zoldségeket héjjal folfelé helyezze a pengékre (a hiisuk nézzen a vagobetét felé).

rs)

::glaesnr]];rdlgir%n;lérzgjedhjen e Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Delimano sjell njé gamé inovative t€ enéve té gatimit me cilési € shkélqyeshme qé &shté krijuar pér té siguruar pérvojé té gatimit t& shéndetshém, té shijshém dhe té kénaqshém (pérgatitie,

gatim dhe konsumim t& ushaimit), duke inkurajuar pasionin pér gatimin dhe argétimin, pa marré parasysh nivelin e aftésive té gatimit. Gatuaj. Festoni Gdo dité. Té gjitha produktet Delimano

perceptohen shumé té viefshme, késhtu qé falsifikuesit vértet duan té na kopjojné dhe késhtu abuzojné me cilési mé & dobét té klientéve pa garanci dhe shérbim. Ju lutemi, raportoni ¢do

pr(;;igt;k& nt]% kopjuar, t falsifikuar, t& ngjashém ose distributor t& paautorizuar te brand.protection@studio-modema.com né ményré qé té na ndihmojé té luftojmé kundér falsifikimeve t&

paligishme.
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Ju lutemi lexoni kété manual para se ta pérdomi dhe ruajeni até pér referencé né té ardhmen.

PARALAIMERIME, e o -

1. Mbajeni larg fémijéve. Ky produkt nuk éshté njé lodér dhe nuk duhet té pérdoret nga fémijét ose
té ruhetiamtshémpérta.

2. Pastroni dhe thani mir€ para pérdorimit té pare. o i

3. Para pérdorimit, vendoseni produktin né sipérfaqe té forté, t& sheshté, té géndrueshme dhe té
thate.

4. Ky produkt éshté menduar vetém pér pérdorim shtépiak. o

5. Kur poziciononi futésin e prerjes kujdesuni g€ ana e ngushté pak e rrumbullakosur e futjes sé
prerjes té jeté né perputhje me pjesen e poshtme té preres. o o

6. Blades jané jashtézakonisht t€ mprehta pér rezultate optimale té prerjes. Ju lutemi kujdesuni gé
t& mos prekni briskét me duar kur pérdomi pajisjen. Kjo éshté arsye e mjaftueshme pérta mbajtur
pajisien larg femigve. o

7. Julutem kushtojini vémendje & ushaimi gé pritet t& mos jeté mé i madh se futja e prerjeve. Pért€
siguruar njé proces té duhur té prerjes, ushqimi duhet té jeté mé i vogél se futja e prerjes!

8. Kur nuk perdomi futésin V-slicer, gjithnjé lidhni mbrojtésin e tehut né tehun V. )

9. Pérdomi shumé kujdes kur manipuloni pjesét pér té shmangur ndonjé démtim pér shkak té tehve
té mprehté.

10. Né rast té mosfunksionimit dhe / ose démtimit, mos provoni t€ riparoni veté dhe sigurohuni qé
produkti té hidhet sic duhet né pérputhje me ligiet lokale.

11. Megjithése produkti éshté kontrolluar pérdorimi dhe pasojat e tij jané rreptésisht pérgjegjési e
pérdoruesit.

1) Pjesét

Delimano Brava Nicer Dicer PRO pérmban pjesét e méposhtme:

Prerja e pjesés sé sipérme (shih: FOTOGJAT, Fig.1)

Shiritat mbéshtetés (shih: FOTOGJAT, Fig.1)

Rasteri | ngjitéses (shih: FOTOGJAT, Fig. 1)

Futja e prerjes (2 né paketé; mini dhe e vogél (4a) - 5x5mm + 10x10mm; e mesme dhe e madhe (4b) - 15x15mm + 30x30 mm) (shih: FOTOGJAT, Fig.1)

Korniza (shih: FOTOGJAT, Fig.1)

Ené transparente pér mbledhjen (kapaciteti: 800 ml)
Vendosja e fetares + V mbajtésja e ushaimit (shih: PICTURES, Pic.13)

N~ W

2) Para pérdorimit
Vendosni futjen e déshiruar té prerjes me bllokun pérkatés t& kunjit / blloget e kunjit (kur prisni dy lloje t& ndryshme & ushqimit né t& njgjtén kohé) sic pérshkruhet né udhézimet. Pér té arritur

rezultate té pérsosura gjaté feta, vézhgoni sa vijon



Pér futjet prerése 2-né-1: Pér té siguruar prerje optimale té sipérfageve prerése kur feta imét, sigurohuni gé po pérdomi né pozicionin e duhur té& shénuar me njé shigjeté né figurén 2 (shih:
FOTOGJAT, Foto 2) Pér copa t& médha ose ato qé priten né njé pozicion vertikal, shtypni lehté ushqimin, duke pérdorur pjesén e sipérme pér shembull, né ményré qé t& mos rréshqasé. Nése
&shté e véshtiré t& bésh presion ndaj njé pérbérési, atéheré NUK éshté i pérshtatshém pér kété metodé prerjeje.

Pérbérésit duhet t& priten né copa té vogla pér tiu pérshtatur sipérfages sé prerjes sé Delimano Brava Nicer Dicer para prerjes. Jo mé shumé se % e sipérfages sé prerjes duhet t& mbulohet,
pérté lejuar hapésiré t& mjaftueshme rreth t& katér anéve t8 insertit té prerjes (shih: FOTOGJAT, Fig. 3).

Pérbérésit me njé [Ekuré, té tilla si speca, mollé ose dardha, duhet t& vendosen me I&kurén sipér kur vendosen né teh (anén e preré né sipérfagen e prerjes, shih: FOTOGJAT, Fig. 3). Ju lutemi
vini re se futjet prerése nuk kané pér géllim té presin ndonjé ushaim té forté, té tilla si karota, kunguj ose té ngjashme. Higni bérthamat dhe gurét pérpara se té prisni mollé, dardha, pjeshké,
kajsi, etj. Higni [ékurén para se té prisni banane, ananas, pjepra, papaja, mango, efj
Kur pérdoret si duhet, pjesa e sipérme duhet t& mbyllet me njé goditje té vetme. Vendosni dorén tuaj mé té forté né pjesén e jashtme té pjesés sé sipérme. Vendosni dorén tuaj mé té dobét
né qendér té pjesés sé sipérme. Pastaj shtypni poshté fort me njé goditje té vetme.

Nése pjesa e sipérme nuk zbret plotésisht me njé goditje, MOS ushtroni ndonjé forcé t& métejshme - kjo mund t& démtojé pajisjen. Kontrolloni pér té paré nése pérbérési ka rréshqitur né
insertin e prerjes, i cili pérbérési &shté preré né madhésiné e duhur pér sipérfagen e prerjes dhe / ose blloku i pinit éshté futur né ményré korrekte. Nése éshté e nevojshme, shtypni pérbérésit,
p.sh. duke pérdorur pjesén e sipérme, prisni pérbérésin né copa ose feta mé té vogla para prerjes, dhe / ose poziciononi sakté bllokun e kunjit. Pasi € keni béré korrigjime, hapni plotésisht
pjesén e sipérme dhe shtypni pérséri poshté me njé goditje té vetme té fugishme (shih: FOTOGJAT, Fig.4). Ju lutemi vini re se futjet prerése nuk kané pér géllim t€ presin ndonjé ushqim té
forté, t tilla si karota, kunguj ose té ngjashme.

3) Pérdorimi

SHENIM: Gjithmoné vendoseni né futésin e prerjes né ményré qé futja e déshiruar té qéndrojé né pozicionin e prerésit té shénuar me njé shigjeté né figurén 2 (shih: FOTOGJAT, Foto 2).
Ngrini pjesén e sipérme té prerjes pér té vendosur brenda prerésin e déshiruar té prerjes. Pér ta béré kété, sé pari méshqitni futjen e prerjes né pjesén e poshtme né ményré qé ana e ngushté
pak e rrumbullakosur e futjes sé prerjes té pérshtatet né prerjen pérkatése né komizén e pjesés sé poshtme. Tani shtypni anén tietér té insertit € prerjes, derisa té dégjoni njé klikim (shih:
FOTOGUAT, Fig.5.).

Vendosni ushqimin & déshironi t& prisni né tehe (pozicioni i prerésit i shénuar me njé shigjeté né figurén 2; shih; FOTOGJAT, Fig. 2). Pér prerjen e copave té médha, ose pjeséve gé priten
pérgjaté gjatésisé sé tyre, mbajeni ushgimin qé té jetd preré né pozicion nga njé doré dhe butésisht shtyp pjesén e sipérme prerése poshté me dorén tjetér, né ményré gé ajo t€ mos mund té
rréshqasé né njérén ané (shih: FOTO, Pic.6).

Pastaj, me njé [évizje t& guximshme, shtypni pjesén e sipérme prerése poshté me té dy duart. Ushgimi gé pritet shtypet poshté me raster pérmes tehutave né zare, shkopinj ose kuater me
madhési té barabarté dhe mblidhet automatikisht né enén transparente t€ mbledhjes (shih: FOTOGJAT, Fig.7).

Pérté hapur enén dhe pér té hequr ushaimin e preré, thjesht ngrini kapakun e ploté té prerjes (pjesén e sipérme dhe kornizén) né anén e ngushté dhe higeni até. Ndérsa veproni késhtu, mbani
enén transparente me dorén tjetér, N& skajin e jashtém té pjesés sé poshtme té prerjes ka njé rrokje té zbrazét. Kjo ju ndihmon té higni futjen e prerjes duke ngritur pak (shih: PICTURES, Pic.8).
Pérdorimi i futjes sé prerésit V: Vendosni futésin e prerésit né bazén e prerésit. Futja duhet t€ klikojé né vend (shih: PICTURES, Pic14). Higni me kujdes mbrojtésin e tehut dhe kaloni ushqimin
mbi teh né formé V duke pérdorur [évizje té shpejta. Gjithmoné pérdorni mbajtésin e ushqimit pér té parandaluar démtimet (shih: PICTURES, Pic15).

Futja e prerjes pér zare dhe shkopinj mini dhe té vegjél (shih: FOTO, Pic.1 - 4a) éshté e pérshtatshme pér té preré:

o Mish té ftohté pér sallata me mish té ftohté ose sufllage

o Kastravec, kérpudha, kunguj t€ njomé, patate, domate

o Patatet- p.sh. té papérpunuara pér patatet e skuqura ose té gatuara pér sallaté patate

o Speca, qepé, domate, kunguj t& njomé, presh, kohrabi, shkopinj selinoje, rrepké, kungull ose kérpudha pér sallata, pjata perimesh ose pérbérés té supave
o Mollé, dardhé, pjeshke, kajsi, Iuleshtrydhe 0se banane, p.sh. pér sallata frutash

Fut|a e prerjes pér zare dhe shkop|n| té mesém dhe té medhem (shlh PICTURES, Pic.1 - 4b) éshté e pérshtatshme pér té preré:
Speca zile, proshute té Zier, kérpudha, patate, kunguj té njomé pér zierje dhe sufllage

Gjoks pule i zier pér sallata me shirita té goksit € pulés

Vezé 8 ziera, proshuté té zier, boloney ose mortadella pér sallata

Djathi, p.sh. djathé deleje ose mocarela pér gatime mesdhetare

Mollé, dardhé, pjeshké, kajsi, luleshtrydhe ose banane, p.sh. pér sallata frutash

4) Tips pér pérdorim
Zhytni futjen e prerjes né ujé para se té filloni ta pérdomi. Thikat e lagura priten mé shpejt dhe gjithashtu do tju duhet mé pak pérpjekje. Futja e prerjes mbahet e lagur nga Iéngu nga
perimet etj. Gjaté prefies.

o Ushgimet me Iékurat sigjané specat, mollét ose dardhat duhet t& vendosen gjithmoné né prerésin e prerjes me 18kurén té ngritur lart. N& kété ményré ato mund té priten mé lehté dhe
giithashtu do tju duhet mé pak pérpjekje.

e Pértd copetuar pérbérésit, thjesht vendosni ato né futésin e prerjes Pér njé supé me patate pér shembull, preré patatet sé pari né feta. Pér t' zare, thjesht vendosni disa feta njéra mbi
tietrén né teh. Té njéjtén gjé mund t& béni me tranguj, kunguj té njomé etj.

o Tépresin pérbérésit né shkopinj, p.sh. pér té béré patate té skuqura, vendoseni pataten né kémbé né insertin e prerjes. Pérdomi t& njgjtin proces pér té béré shkopinj nga kastravecat, mollét, etj.

o Julutem vini re se futjet prerése nuk kané pér qéllim t& presin ndonjé ushqim té forté, t& tilla si karota, kunguj, fruta guri ose t& ngjashme. Pritini vetém mollé, dardha, pjeshké, kajsi etj.,
Nése gropat jané hequr. Pritini banane, ananas, pjepra, papaja, mango etj. Nése I8kura &shté hequr.

5) Pastrimi dhe Mirembajtja

Té gjitha pjesét e Delimano Brava Nicer Dicer duhet té pastrohen plotésisht pas ¢do pérdorimi nén ujé té miedhshém duke pérdorur njé detergjent konvencional pér larjen e enéve. Nése ndonjé
ushqim éshté vendosur midis teheve, thjesht ktheni futésin e prerjes (né anén e topitur) dhe pastrojeni me kujdes duke pérdorur njé furcé pér larjen e enéve (shih; FOTOGJAT, Fig. 9). Né asnjé
rrethané mos prekni tehu me gishta - reziku i démtimit!

SHENIM: Té gjitha pjesét plastike jané té sigurta pér larjen e enéve né raftet e sipérme. Futjet e prerjes nuk duhet t& vendosen né pjatalarése pér té siguruar performancén mé té miré té teheve
kohg mé té gjaté. Mermi veg e vec Delimano Brava Nicer Dicer si mé poshté:

Hapni pjesén e sipérme t€ prerjes né njé pozicion 90 gradé (vertikal) dhe térhigeni lart né ményré qé vula té dalé nga mbajtésit anésoré (shih: FOTOGJAT, Fig. 10).

Pér té hequr pjesén e poshtme té preries, thiesht ngrini njérén nga skajet dhe higeni até. Ndérsa veproni késhtu, mbajeni enén transparente me dorén tjetér (shih: FOTOGJAT, Fig. 11).
Funksioni i veté pastrimit: Delimano Brava Nicer Dicer ka njé funksion t€ veté-pastrimit pér shufrén e shkopit. Shtypni butonin né anén e sipérme té pjesés sé sipérme té prerjes. Pllaka
pastruese e integruar e pastrimit né rasterin e shkopit shtypet automatikisht poshté dhe pastron rasterin e shkopit duke hequr edhe mbetjet mé t€ vogla té prerjes. (shih: FOTOGJAT, Fig. 12).

6) Problemet

o Ushgime té forta si¢ jané karota, kunguj ose té ngjashme duhet té jené feta. = Para prerjes me futjen e prerjes, s pari zihen ushqimet e forta me ujé té valé

o Ushgimet rjedhin mbi sipérfagen e prerjes gjaté prerjes dhe shtypen. =» Nuk duhet t& mbulohet mé shumé se % e sipérfaes sé prerjes, pér € lejuar hapésiré t€ mjaftueshme
rreth t€ katér anéve té insertit té prerjes. Kur pérgatisni ushqimin, sigurohuni gé ta keni preré até né copa té vogla té pérshtatshme! Nése ushqimi éshté futur né prerésin e prerjes, mos
vazhdoni ta shtypni! Higni me kujdes ushqimin nga inserti i prerjes. Pér t& hequr mbetjet nga tehu, thjesht ktheni futésin e prerjes (né anén e topitur) dhe pastrojeni me kujdes duke
pérdorur njé furcé pér larjen e enéve. Nése éshté e nevojshme, pérgatisni ushgimin duke e preré até né copa té vogla ose né feta dhe mé pas duke e vendosur até pérmes Delimano
Brava Nicer Dicer.

o Pjesa e sipérme nuk mund t& mbyllet me njé goditje té vetme. ==» Kontrolloni g€ ushqimi t&€ mos keté lévizur dhe / ose &shté futur blloku i sakté i kunjave. Pasi té keni béré korrigjime,
hapni plotésisht pjesén e sipérme dhe shtypni pérséri poshté me njé goditje té vetme t€ fugishme! Mos vazhdoni t& ushtroni forcé té tepruar mé pas.

o Ushqimi [éviz gjaté prerjes. ==> Thiesht shtypni lehté ushqimin, duke pérdorur pjesén e sipérme pér shembull, né ményré qé t€ mos rréshqase.

o Ushqimi me njé Iékuré futet né pjesén e prerjes ose bllokun e kunjit. =» Pérbérésit me njé Iékuré duhet té vendosen me Iékurén sipér kur vendosen né teh (anén e preré né sipérfagen
e preries)




©

KypMmerTi TyTbiHywbl!

biaaiH Delimano Brava Nicer Dicer PRO-Hbl TaHaaFaHbIHbI3Fa paxmer!

Delimano TaraMHbIH naiiaansl, oMl KaHe warFbIMabl TORIPUOECIH (Taramabl AavibiHaay, NCIpy aHe TyTbIHY), TaMaK a3ipneyre AereH KYALbIHBICTHI HaHe KOHiN KeTepyAi KamTamacsi3 eryre

apHaFaH, ac yire apHanFaH aCCOPTUMEHTTIH MHHOBALMANbIK aCCOPTUMEHTIH yCbiHabl. Acnaswbl. Mepere. KyH calibii. bapabik Delimano eHimaepi eTe KyHabl Aen ecenteneai, COHAbIKTaH

aiFaH aKWwa wacaywinap Gi3ai KewWipyAi KaKChl KOPEAi, COHAbIKTAH KeNiZEMEC3 }aHe KbISMET KBpCETYCi3 TYTbIHyWbNaPAb HaLap canaja achipa naiiananaabl. BTHEMiH, Kes-KenreH

KeLipinreH, KOngaH KacasraH, YKCac 6HIM HEMECE PYKCaT eTinMereH AVCTPHOLIOTOP Typabl xabapnayblHbI3abl 6TIHEM3.

Delilnano Brava Nice Dicer PRO - Hyckaynbik y

I'IamanaHap a/liblH@ OCbl HYCKaYNbIKTbl MYKWAT OKbIM LLbIFbIHBI3 HOHE OHbI 60nau1aKTa Nanfanady

YLWLIH CaKTaHbl3.

ECKEPTYNEP N o

1. bananapabl{ KOMbl KETNEMTIH Hepe CakTaHbia. byn eHIM OVbHWbIK emec, OHbl Gananap

naifanaHoaybl HeMece onapra Ko KeTiMAi epze CakTaaMaybl Kepex.

AnFallKbl KONAaHap anfibiHaa MYKUAT Tasanarn, KypraTblHbi3.

KonpaHap anfibiiaa eHIMAI KaTTbl, TEriC, TYPaKTbl aHE KYPFaK OETHE KOMbIHbI3.

byn OHIM TEK TYDMbICTA KONJAHYFA apHanFal. o

HBCETII-! HIpI(l)TII pyal opyanacm py KE3IHAE KECKILLTIH KILUKEHE AOHTENEKTENTEH Tap KafFbl KECKILTIH,

TOMEHTi O6niriMeH CVKEC KENyIH KaflaranaHba. 5 . .

OHraiinbl Kecy HaTMMENnepi YILiH Ky3aep ete eTkip. KypbliebiHbl NaiaanaHy KesiHae wysaepai

KONIbIHbI3OGH YCTaMayra ThIPbIChIHBI3. BYT KYPbIMFbIHBI Oananapble KOMbl KETNEWTIH Mepze

\CTayra WeTkinikti ceoen! . o

KecerTiH Taram Whampaap/blH KIpICTIDYnEPIHEH YIKEH EMEC EKEHiHe Hasap ayaapbiHbI3. THICTI Kecy

I'IpOLI,e(_)IH K_aI_VITé_lMa(_EbB ﬁw VWIH TaFaM KECETIH HIpICTIpyﬂepAeH as 60ﬂybl HepeH! . o

V-K(?CHIUJ KIPICTIPYAI navmanaH6aFaH Ke3/¢€, opKallaH )'KV3£|,IH, KOpFan!UJbIH V-)KV3IHe 66HITIH,I$.

eTHIp MblllaKTapAblH, CanfapblHaH )KapaKaTraﬂﬁay VWi 6emueHTepp,| MaHunynauuanay KesiHae

6Te CaK 00/blHbI3.

10. AKayﬂbIK HoHe / HEMECE 3aKblMaaHy maﬁqawbmna 63IH,I3 IKOHAEYTE ThIPbICMAHBI3 HIHE eHIMHIH,
)KepFIﬂIHTI 3aH,qapFa ColKec JVPbIC LWbIFAPbUTYbIH HaMTaMaCbI3 €TIHI3. o

11. BHIMTeKcepinreHiMeH, OHbIH KonAaHbUTybl MEH Canapbl naiaanaHyllbiHbIH KaTaH Kayankepuiiri
00/1bIN TabblNaAb!.

1) Benwexrep

Delimano Brava Nicer Dicer PRO Kkeneci 6enikTepaeH Typabl:

Horaprbl GenikTi kecy (kapapi3: CYPETTEP, 1-cypeT)

Tipex )onaktapb! (KapaHbia: CYPETTEP, 1-cyper)

Pactpnik cvkep (kapapi3: CYPETTEP, 1-cyper)

KeceriH KipicTipy (2 naeTTe; WwarbiH aHe Kili (4a) - 5x5Mm + 10x10Mm; opraLua aHe yaKeH (46) - 15x15mm + 30x30mm) (KapaHbia: CYPETTEP, 1-cyper)

Opeiim (kapaHpi3: CYPETTEP, 1-cyper)

Mengip kvHayra apHasraH ChiiibIMABUIbIK (CbliibIMAbbIFb!: 800 M)
V-KecKiluTi canblHbi3 + TaFam yCTarblll (KapaHpi3: CYPETTEP, 13-cyper)

©ooo N
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2) Konpanap angbikga
HycKaynbikTa cvnaTTanratial, KameTTi Keckil KipicTi TuicTi Tyvipeyiw GnorbiMen / Tyipeyil 6noKTapbIMeH CanbiipI3 (6ip yaKbiTTa eki Typai Tafam TypiH Keckenpe). TiniMai Kecy Kesikae
KEPEMET HaTVIKEre JeTy YLLiH Kenecinepai eckepiia

1-peH 1-re fieliHri keckil KipicTipynep ywiK: HiHiluke Kecy KesiHae Kecy BeTTepiH ORTaAbI KeCyAi KaMTaMachI3 €Ty YLLK 2-CypeTTeri KOpCETKIMEH GENrNEHeH AYPBIC KyAe KONAaHFaHbIHbI3Fa
K83 HETKI3IHi3 (KapaHbia: CYPETTEP, 2-cyper). YKeH KecekTepre HeMece TiK KyiliHae Kecyre apHanFaH Taramfa, Mbicansl, ChpFbin KETNeiTiHAel eTin, YCTiHri Geniri naitgananbin asgan
6acbiHpI3. Erep MHIPEAMERTKE KbICbIM KBPCETY KyblH 60ACa, OHAa OHbI KecyaiH 6yn aaici ywin EMEC.

WHrpeavienTTepai kecyre Aeviin Delimano Brava Nicer Dicer-aiH Kecy GeTiHe calikec KeneTiH eTin KilukeHe Geniktepre Kecy Kepex. KeceTiH KipicTipriluiy 6apnblk TOPT KafblHbIK aliHanacblHaa
JKETKINIKTI apanbIKTbl KaMTaMachI3 eTy YWiH Kecy 6eTiHiH %-AeH acnaybl Kepex (kapaHbia: CYPETTEP, 3-cyper).

Bypbil, anma Hemece anMypT CHAKTHI Tepici 6ap MHrPEAMEHTTEPAT MbllakKa Tecereae Tepii VCTIHM HarbiHa KK Kepek (Kecy GeTiHe KecinreH WaFblH KapaHpi3, kapaHbis: CYPETTEP,
3-cyper). KeceriH kipictipy ca6i3, ackabak Hemece COFaH YKCAc KaTTbl TaraMaapAbl Kecyre apHanmaraHblH eCKepiHi3. AMa, anmypr, Wabzansl, 8piK iaHe T.C.C. KecyaeH BYpbIH 63eKTep MeH
TacTapAbl anblHbi3, 6aHaH, aHaHac, KaybiH, Nanaris, MaHro KaHe T.6. KecyeH BYpbiH TepiHi anblHbI3.

[lypbIC KONAaHFaH Keae orapFbl 66niri 6ip COKKbIMEH alblnybl KepeK. KyWTi KONbIHBI3AbI OFaPFbl GENIKTIK CHIDTKbI aFbiHa KOMbIHbI3. DACI3 KONbIHbI3AbI HOFapFbI GBAIKTIH OpTachiHa
KOlbIHpI3. CofaH KeiliH 6ip COKKbIMEH TeMeH Kapali MbiKTan 6achiHbi3.

Erep 6ip COKKbIAA YCTIHri GOAiK TONbIFbIMEH TyCMECE, 0AaH SPi KYL CanMaHbi3 - 6y KypbUFbIHbI 3aKbIMAAYbI MYMKIH. MHTPEAEHT KECKILLTIH VCTIHFT aFbiHa CbipFbin KETKEHLIMH TEKCEPIHi3,
OHbl WHTPEAVIEHT Kecy GeTiHe Calikec MenLepre Kecin angbl xoHe / Hemece Typeyiw 610rbl AypbIC canbiHraH. Kawer 6onca, MHrpeanenTTepsi 6ackiibi3, Mbicansl. }oraprbl Genirii
naliaanaxbin, MHIPEAMEHTTI Kecep anpbiHaa KilukeHe GenikTepre Hemece Tinivaepre 66nin anbiHbi3 HaHe / HEMece WTbipb 6AOrbIH AYPbIC OPHANACTbIPIHbI3. Ty3ETyNEpAeH KeviH orFapFbl
66niriH TONbIFbIMER allbIHbI3 aHE KYWTI 6ip COKKbIMEH KallTariaH ToMeH UTepiHi3 (KapaHbia: CYPETTEP, 4-cyper). KeceTiH KipicTipy ca6i3, ackabak HeMece CoFaH YKCAC KaTTbl TaraMaapabl
Kecyre apHanMaraHblH ECHEpIHi3.




3) Konpary

ECKEPTE: Kaxerri Kipictipy 2-cyperTeri KepceTKiMeH GenrineHren Keckilu Kyiiae Typybl ywiH apAaiibiM KecKilTiH, iwine canbibi3 (Kapanbia: CYPETTEP, 2-cyper).

Kamerri Keckilu KipicTipy iluiHe OpHanacTbipy YLUiH KECKILLTIH oFapFbl GeniriH KeTepiHi3. Mybl icTey yiH anabIMEH KECKilw KipicTIpyAi TOMEHTi 66AiKKe CbIPFbITbIHbI3, COHAbIKTAH KECKILLTIH,
KilUKEHE JOHIeNeKTeNreH Tap Harbl TOMEHri GONiKTIH KaKTaybiHgarbl COMKEC OMbIKKA CaVKeC Keneai. EHA KECKILUTH EKiHWI KaFblH CbIPT ETKEH AbIOLICTbI ecTireHiue 6acbibl3 (Kapapi3:
CYPETTEP, 5-cyper).

KeceTiH Tarambl nblluakTapsa KoVblHbI3 (KECKIHHIH, 2-CyperTeri webemen GenrineHren opHbl; CyperTep, 2-CyperTi KapaHbi3). YIKeH KecekTepai Hemece 0napablH Y3bIHAbIKTapbl G0ibiHLa
KeCiNeTiH KECEKTEPAI KeCy \WIH, TypFaH TaraMabl YCTaHb13. 6ip KONbIHbI3GEH Kibin anbiHbi3 43, eKiHLWI KONbIKBIBOEH KECETIH KoFapFbl GeniriH TeMeH Kapali aKbIpbiH 6acbIHbi3, COHAa 0 6ip
JaFblHa CbIPFbIN KeTneyi Kepek (KapaHpl3: CYPETTEP, 6-cyper).

ConaH KeviiH, 6aTbln KUMBIIMEH, KECETIH KoFapFbl GBNIKTI eKi KONMEH TeMeH Kapait Gacbiibi3. Kecyre apHanFaH Taram pactpMeH Gipre nbiluakTap apKbinbl GipKenki enwemai KyoukTepae,
TasK\Wanap/a Hemece KBatopiapiia 6ackinbin, aBTOMATTbI TypLe MEAID KuHayra apHastFaH KOHTENHepre uHanaasl (Kapaxpi3: CYPETTEP, 7-cyper).

KoHTeilHepai aly #oHe KecinreH TaraMpbl any YWiH ali KeCeTiH KaKNaKTbI (YCTIHI aFbl MEH aKTay) Tap HarbiHaH KeTepin anbin TacTaHbi3. MyHbl Kacai OTbpbin, MAAID biALICTI EKiHLLI
KOMbIHbI36EH YCTaHbi3. KeceTiH TemeHri 6enikTiH CoIpTKbI YWbIHAA OViblk YCTarbil 6ap. byn Keckil KipicTipyai can KeTepy apKbinbl anyra KemexTeceai (Kapapis: CYPETTEP, 8-cyper).
V-KeCKiLUTiH, KIpiCTIYiH KonaHy: KeckiTi KipicTipy GeniriH Keckilw Heriare canbiipi3. KipicTipy opHbiHa 6acbinybl Kepek (KapaHpi3: CYPETTEP, 14 cyper). Mbiwak KoprarbiLTbl abaitnan
NbiN TACTaHbI3 AHE KbINAAM KUMbUIAADAL! KONAAHA OTbIPbI, TaFamAbl V Tapi3ai NbILIAKTbIK YCTIHEH OTKi3iHi3. HapaKaTTap/biH anbiH any YWWiH SpKaLaH TaraM YCTarbllbiH NaiganaHbiibi3
(KapaHpi3: CYPETTEP, 15-cyper).

LUiaFbiH aHe ycaK KyGMKTEp MeH TasKwanap ywik Keckil Kipictipy (kapaxbi3: CYPETTEP, cyper 1 - 4a):

o Illanor, capbimMcak, Nennepoy, Canbca CHAKTb Copanapra HEMECe Copara apHanFaH MHrPEAUEHTTEPTe apHanFaH Y BypbiuTapbl
CanKplH €T canarrapbiHa Hemece cy(nere apHazFaH Cankbii et

Kuap, CanbIpayKynaKTap, LyKK/HM, KapTon, KbidaHay

Kapon - Mbicanbl. KapTon canatbiia nicipinrex HeMece Kapron canarbiia nicipinren

6onrap Gypbilbl, NMA3, Kbi3aHaK, LyKKIHH, NMA3, KONpaby, GanabipKeK TasKwanapbl, WanFaM, ackabak HeMece CaHbipayKynakTap Canatrapra, KeKeHicTepre apHaiFaH Taramaapra
HEMECE Kee Kypambiia kipep.

Anma, anmypr, wabaansl, epn( KYNbIHaV HeMece GaHaH, MbiCanbl. emic CanarTaphika apHafaH

OpraLua aHe YIKeH Momuepnerl KeceKTep MeH TasKwanap YWwin eckiw Kipictipy (xapabia: CYPETTEP, cyper 1 - 4b):

Gonrap Gypbillb, KaiiHaTbUTFaH BET4/Ha, CaHBIpayKynaKTap, Kapron, GYKTbIPYFa HoHE Cy(nere apHanFaH LyKKuHM

Tayblk ETiHiH }onakTapsl 6ap canarrapra apHaFaH KaitHarbuiFaH TaybIKTbIH Tec eTi

Canarrapra KallHaTbinFaH HYMbIDTK, KalHaTbFaH BET4YHa, G0N0HY HEMeCce MopTaenna

ipiMwWiK, Mbicanbl. epopra Tewisi TaramaapbiHa apHasFaH KOil ipiMLiri Hemece Mouapenna

Anma, anmypr, wabpansl, epik, KyMbiHall HeMece 6aHaH, Mbicansl. KeMIC canaTrapbia apHanFaH

4) Malipanakyra apHanFan Kexectep
KongaHap anpbiHaa KeckilLTi cyra 6aTbipbiHbI3. blnFan y3aep Te3ipek Kecineai, COHa Ciare a3 Kyl KameT 60nagbl. Kecy yiLiH KeCKiluT KoKeHICTEAEH anblFaH WbIPbIH bliFanAaHAbIPaAb!
HaHe 6.

o bonrap GypblLubl, aMa HEMECE anmypT CHAKTHI Tepinepi 6ap Taramapabl apaaiibiM KECETiH KipicTipriluke TepiHi MoFapbl KapaTbin KOt Kepek. Ocbinalilia onapabl OHail Kecyre 6onaabl,
COHfbIKTaH Ci3re a3 Kyl KaweT 60nagbl.

*  WHrpeueHTTepAi ycaKTay YWWiH onap/bl KecKil KipicTipriluke OpHanacTbIPbIHBI3. Mbicanbl, kapTon copniacsl YLLiH angbiMeH KapTontbl TiniMaepre Genikia. Onapabl TeKwenen Kecy yiwik
6ipHeLe Tinimai GipiHIK YCTiHe GipiH KY3iHe KOt HETKINIKTI. Ci3 MyHbI KUAD, LYKKUHH JKaHe T.6.

©  WHrpeaueHTTepAi TasKlLa eTin Kecy YWiH, Mbicanbl. KApTONTbI KECY YIIH KApTONTbI KECyre apHanFa xepre TiK KObIHbI3. [JaMA] Cyra TyCy YLUIH KbILUKbLN, anMa KaHe T.6. TasKwanapas!
JKacay yWiH Gipaeit npoLeaypaHbl KONAaHbIHbI3.

o KeceriH KipicTipy Kes-KeATeH KatTbl TaraMabl, Mbicansl, Ca6i3, ackabak, Tac eMicTepai HEMece COFaH YKCAC Taramiapabl Kecyre apHanmaraHblH eckepitia. LLYHKbIpnap anbiHbin
TacTanca, Tex anMa, anmypr, Wwabaansl, epik KeHe T.6. KECiHi3. baHaH, aHaHac, KayblH, nanaiis, MaHro }aHe T.6. TepiHi anbin TacTaraH iaraaiiia FaHa Kecinia.

5) Tasanay }aHe KyTiM KepceTy

Delimano Brava Nicer Dicer-aiH 6apnblk 6enwweKTepiH sfeTTeri biabIC yFbil 3aTTbl NaiaanaHsin, arbiHabl CyMEH op KONAaHFAHHaH KEViiH MYKWIST Ta3anay Kepex. Erep KaHaait-aa 6ip Tamak,
MblLaKTap/AbIH apacbltaa 601ca, OHAA KECKILLTI CanbIHbI3 (ZOFaN 1aKKA) oHE OHbI bLbIC KyaTblH LETKAMEH MYKWAT Tasananbl3 (KapaHbia: CYPETTEP, 9-cyper). Ewkataait waraiiaa yapepai
CaycaKTapbIHbI30EH YCTaMaHbI3 - ixapaar any kayni 6ap!

ECKEPTNE: MnacTmaccanaH wacanfaH 6apnblk 6enLeKTEp Copeae bAbIC KyFbiluTa yyra 6onabl. MbiaKTapabiH Y3ak yaKbIT KYMbIC iacayblH KaMTamachi3 ety YLUiH KeceTiH Kipictipynepai
blbIC HyFbILL MaLMHAAA OpHanacTbipyra 6onmarial. Delimano Brava Nicer Dicer-gi 6enex anbikpi3:

KeceriH woraprbl 6enikti 90 rpaaycka AeiiiH alblHbi3 (Tik) #aHe Wramn Gyiipnik yCTarbluTap/iaH WbiraTbiHaal €Tin orapbl Kapail TapTbiipI3 (KapaHpia: CYPETTEP, 10-cyper).

KeceTiH TemeHri 66nikTi anbin Tactay ywwi alt yiwtapbiHbiH GipiH KeTepin anbin TacTaHbia. Mybl iacali 0Tbipbin, MENaip biibICTbl eKiHLLI KONbIHBI30EH YCTaHbI3 (Kapapi3: CYPETTEP, 11-cyper).
©BapiriHeH Tasapty GyHKumsacel: Delimano Brava Nicer Dicer-ge Taswa pacTp Wik 63ik-63i 1a3apty dyHKUuAChI 6ap. KeceTiH 1orapFbl GBNIKTIH OFapFbl arbiHAaFbl GaTbipMaHbl 6aCbIHbI3.
TasiKwansl pactpaarbl KIpIKTIpinre MeAAIp Ta3apTKbILL TaKTa aBTOMATTb TypAe TeMeH Kapail 6acbinalibl HoHe TasK\a pacTp/bl eH KilKeHTai Kecy KanablKTapblH 4a TasapTagbl. (KapaHia:
CYPETTEP, 12-cyper).

6) Axaynblk ce6ediH i3ney sae Ty3ety
Ca0i3, acKabaK Hemece COFaH YKcac KaTThl TaraMapAbl Kecy Kepex. =P KeceriH KeckilneH Kecep anbiia, anfibiMeH KATTol TaFaMAAPAL! KaviHaraH CyMeH Kanchipbiibis

o Tarampap Kecy KesiHfie Kecy Gerite aFbin Keteal waHe ycaktanaibl. = Kecy Kipictipy 66niriix, 6apablk ToPT MarFbiHAa HETHINIKTI apanblTbl KaMTaMachi3 ety YWiH surface KeceriH
6erTi abyra 6onmarigbl. Taramzbl JalibiHaraH Keaae OHbl KilukeHe GenikTepre 66nin anbiHbia! Erep TamaK KeceTiH Kipictipyre canbiHFaH 60nca, OHbl Gacyabl KanFacTbipMaHpi3! Taramzbl
KeceriH KipicTipriluTeH abaiinan anbikpi3. MblakTapaarbl KanabKTap/bl KETIpy YW KECKILLTI (40Fan aKKa) ayaapbin, bAbIC HyaTblH WETKAHbI KOMAAHbIN MYKUAT Ta3anabi3. Kawer
6onca, Taramabl KilukeHe GenikTepre Hemece Tinimaepre 6enin, coaa Keviin Delimano Brava Nicer Dicer apKbinbl AaibIHAaHbI3.

o Yeriuri Genirin 6ip COKKbIMeEH }kabyra GoMaiibl. =D TaraMHbIH KO3FaNMaraHbIH aHe / HEMeCe AYPbIC TyAPeYiLLTIH CanbiHFaHbIH TEKCEPIHi3. Ty3eTynepaeH KeviiH orapfbl GeniriH
TONbIFBIMEH aLwbin, Gip KyaTTbl HCYNBTEH KaifTazaH TeMeH uTepikia! CopaH KeviiH WamagaH ThiC KyL KOMaHYAbl KanFacTbipMansl3

o TaFam Kecy Ke3iHjie Ko3Fanafibl, Mbicanbl, YCTiKri GeniriH naiigananbin, Taiibin KetneiiHAei eTin Tarampabl a3aan GachbIbi3.

o Kecerin Kipicripriwre Hemece TyiipeyiluTe GbinFapbl KOHABIPFbICHI Gap Taram. ==» Tepici 6ap UHTPEANEHTTED NblUAKKA KOMbUAFAH Ke3ae TepiiK \CTiHAe OpHanacybl Kepex (Kecy
6ETiHe KecinreH Harbl)




Brangus kliente,

dékojame, kad renkatés DELIMANO gaminius!

DELIMANO asortimentg sudaro aukstos kokybés virtuvés technika ir indai, sukurti galvojant apie sveika mityba ir malonuma teikiantj maisto gaminimo procesa. Skatiname aistra gaminti ir
mégautis Sia patirtimi tiek mégéjus, tiek profesionalus. Pajuskite malonuma gaminti kasdien!

Populiariis DELIMANO gaminiai daznai tampa Klastotojy taikiniu. [sigije suklastoty gaminiy, Klientai nusivilia prasta ju kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta gaminj
ar igaliojimy neturint] platintoja, praneskite apie tai adresu brand.protection@studio-moderna.com arba ccd. lt@studio-moderna.com ir padékite kovoti su padirbinétojais.

DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO pjaustyklé - naudojimo instrukcija
Originalios instrukcijos vertimas

Psrigéﬁm?dami naudoti prietaisg atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija ir iSsaugokite jg ateiCiai.
%. Laik)&kite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Sis prietaisas néra aislas, jo negalima naudoti vaikams

ir laikyti jiems pasiekiamoje vietoje.

2. Gerai iSvalykite ir nusausinkite pries pirma naudojima. §

3. PrieS pradedami naudoti padékite prietaisg ant kieto, plokScio, stabilaus ir sauso pavirsiaus.

4. Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui. 5 . 5

5. Dédami aSmenis uztikrinkite, kad Siek tiek suapvalinta siauroji aSmeny pusé yra toje pacioje
linijoje su apatine pjaustyklés dalimi.

6. Asmenys yra labai aStrus, kad uztikinty optimalius pjaustymo rezultatus. Bukite atsarglis ir
nelieskite aSmeny su rankomis, kai naudojate prietaisa. Tai svarbi priezastis laikyti prietaisg
vaikams nepasiekiamoje vietoje!

7. Atkreipkite démesj, kad maistas, kurj norite pjaustyti, turi buti ne didesnis nei aSmenys. Siekiant
uztikrinti sklandy pj\?ustyma, maistas turi biti mazesnis nei asmenys!

8. JeiEu nenaudojate V formos aSmenu, visada prie ju pritvirtinkite aSmeny apsauga.

9. Bukite ypaC atsargus liesdami prietaiso dalis, kad nesusizeistuméte su astriais aSmenimis.

10. Jeigu prietaisas neveikia tinkamai ir (arba) yra pazeistas, nebandykite jo taisyti. Uztikrinkite,

ka_k Tebetinkamas naudoti gaminys buty iSmestas | specialy konteinerj pagal vietos teisés akty

reikalavimus.

11. Gaminys buvo patikintas, taciau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmés yra tik paties
naudotojo atsakomybé.

1) Dalys

DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO pjaustykle sudaro Sios dalys:

1. Virsutiné pjaustyklés dalis (Zirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.1)

2. Atraminés juostos (Ziurékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.1)

3. ASmeny dangtelis (Zitrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.1)

4. Pjaustymo aSmenys (viename jdékle yra 2 rusiy aSmenys: mini ir mazy kubeliy (4a) - 5x5 mm + 10 x 10 mm; vidutiniy ir dideliy kubeliy (4b) - 15 x 15 mm + 30 x 30 mm) (Ziurékite:
PAVEIKSLIUKAI, Pic.1)

5. Rémas (Zilrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.1)

6. Permatomas pjaustyklés indas (talpa - 800 ml)

7. Vformos aSmenys + maisto laikiklis (Ziarékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.13)

2) Prie$ naudojima

|dékite norimus aSmenis | pjaustykle, ties norima aSmeny puse uzdékite aSmeny dangtel, kaip nurodyta instrukcijoje. Jeigu norite uztikrinti puikius pjaustymo rezultatus, laikykités Siy jdékly
su dviejy rasiy aSmenimis naudojimo nurodymu;: optimalius rezultatus pjaustydami smulkiai pasieksite, jeigu naudosite 2 paveiksliuke rodykle pazyméta aSmeny puse (pozicija) (Zidrékite:
PAVEIKSLIUKAI, Pic. 2). Jeigu maista pjaustote didesniais gabaliukais arba dedate staCius ingredientus, juos iS pradziy Svelniai prispauskite su dangGiu ir tada iS éto spauskite Zemyn, kad
maistas neisslysty. Jeigu spausti sunku, vadinasi, tam ingredientui Sis pjaustymo biidas yra NETINKAMAS.

Jeigu ingredientai yra dideli, juos prieS prie$ pjaustydami Siek tiek pasmulkinkite, kad tilpty ant DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO aSmeny pavirSiaus. Maistas turi uzdengti ne daugiau nei
% pjaustymo pavirsiaus, aplink ji iS visy keturiy pusiy turi bati Siek tiek laisvos erdvés (Zidrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 3).

Ingredientus su odele, pavyzdZiui, paprikas, obuolius ar kriauses, dékite odele | virSy, o minkStimas turi biti ant aSmeny (Zidrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 3). Atkreipkite démes, kad pjaustymo
asSmenys néra skirti pjaustyti kietus ingredientus, tokius kaip morkos, aguroCiai ir pan. PrieS pjaustydami obuolius, kriauSes, persikus, abrikosus ir pan. paSalinkite Serd], séklas, kauliukus. PrieS
pjaustydami bananus, ananasus, melionus, papajas, mangus ir pan. pasalinkite ju Zieve.

Tinkamai naudojant pjaustykle virSuting dalj pakanka prispausti viena karta. Stipresne ranka uzdékite ant dangCio aukStesnés dalies, kita - ant dangCio Zemesnés dalies. Spauskite dangtj
Zemyn vienu judesiu.

Jeigu pjaustyklés dangtis nenusileidzia iki galo vienu paspaudimu, NENAUDOKITE jégos, nes galite sugadinti prietaisa. Patikrinkite, ar ingredientas neiSslydo, ar ingredientas yra tinkamo dydzio,
ar aSmeny dangtelis tinkamai statytas. Jeigu reikia, maista Siek tiek paspauskite virSutiniu pjaustyklés dangCiu, ingredienta pasmulkinkite | mazesnes dalis arba tinkamai statykite aSmeny
dangtelj. Atlike Siuos pataisymus, vél iki galo atidarykite pjaustyklés dangti, istatykite ingredienta ir spauskite jj Zemyn dangCiu vienu judesiu (Ziirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 4). Atkreipkite
démesj, kad pjaustyklés aSmenys néra skirti pjaustyti kietus ingredientus, tokius kaip morkos, aguroGiai ir pan.

3) Naudojimas
PASTABA. Asmenis visada dékite taip, kad norimas pjaustymo pavirSius biity 2 paveiksliuke rodykle pazymétoje vietoje (Ziirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 2).
Pakelkite virSutinj pjaustyklés dangtj ir idékite reikiamus aSmenis. [stumkite aSmenis | apatine dalj taip, kad suapvalintas siauresnis aSmeny galas isistatyty | specialy griovelj apatinéje rémo




dalyje. Tada paspauskite kita aSmeny gala, turi pasigirsti spragteléjimas (Zirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 5).

Uzdékite maistg ant aSmeny (reikiamo pjaustymo pavirSiaus pozicija turi biiti tokia, kaip parodyta 2 paveiksliuke; Zidrékite: PAVEIKSLIUKAI, 2 Pic.). Jeigu reikia supjaustyti didesnj maisto
gabala arba norite jj supjaustyti Siaudeliais, uzdékite jj ant aSmenu, atsargiai prilaikykite ranka, tada prispauskite virSutiniu dang€iu, kad neiSslysty, patraukite ranka (Zidrékite: PAVEIKSLIUKAI,
Pic. 6).

Tada stipriu judesiu spauskite virSuting pjaustyklés dalj Zemyn abiem rankomis. Maistas, kurj reikia supjaustyti, bus spaudziamas Zemyn su aSmeny dangteliu pro aSmenis ir taps vienodo
dydzio kubeliais ar lazdelémis ir jkris | permatoma pjaustyklés inda (Zidrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 7).

Jeigu norite atidaryti inda ir iSimti supjaustyta maista, kelkite visa pjaustyklés dangt] (virSutine ir apating dalj) uz siaurosios pusés, ir nuimkite. Tai darydami kita ranka laikykite pjaustyklés inda.
Dangio su rému gale yra specialus jdubimas, uz kurio patogu suimti ir lengviau nuimti kilstelint virSutin] dangtj su rému (Zidrékite: PAVEIKSLIUKA, Pic. 8).

V formos aSmeny naudojimas: jdékite aSmenis | pjaustyklés pagrinda. Jie turi spragtelédami isistatyti  vieta (Zirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic14). Atsargiai nuimkite aSmeny apsauga ir braukite
su maistu per V formos aSmenis greitais judesiais. Visada naudokite maisto laikiklj, kad iSvengtumeéte susizalojimo (Ziurékite: PAVEIKSLIUKAI Pic15).

Mini ir mazy kubeliy bei lazdeliy pjaustymo aSmenys (Ziirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.1 - 4a) tinkami:

»  Valgomiesiems svogiinéliams, Cesnakams, ,Pepperoni deSrai pjaustyti gaminant uztepus, padaZus ar sriubas.

Saltai mésai pjaustyti gaminant salotas ar suflé.

Agurkams, grybams, cukinijoms, bulvéms, pomidorams pjaustyti.

Bulvéms pjaustyti, Zalioms - gaminant gruzdintas bulvytes, virtoms - bulviy salotas.

Saldziosioms paprikoms, svoginams, pomidorams, cukinijoms, porams, kaliaropéms, saliery stiebams, ridikéliams, molidigams ar grybams pjaustyti ruoSiant salotas, kitus darzoviy
patiekalus ar ingredientus sriuboms.

Obuoliams, kriauséms, persikams, abrikosams, braskéms ar bananams pjaustyti ruoSiant vaisiy salotas.

Vldutlmq ir dideliy kubeliy bei lazdeliy pjaustymo aSmenys (ZiOrékite: PAVEIKSLIUKAI: Pic. 1 - 4b) tinkami:

o Saldziosioms paprikoms, virtam kumpiui, grybams, bulvéms, cukinijoms pjaustyti gaminant troskinius ar suflé.

o Virtai vistienos kriitinélei pjaustyti gaminant salotas.

o Virtiems kiausiniams, virtam kumpiui, Bolonijos degrai pjaustyti gaminant salotas.

o Siiriui, mocarelai pjaustyti gaminant VidurZemio regiono patiekalus.

o Obuoliams, kriauséms, persikams, abrikosams, braSkéms, bananams pjaustyti gaminant vaisiy salotas.
4) Patarimai

Pries naudojima asmenis jmerkite j vandenj. Slapi admenys pjauna greiciau ir reikia jdéti mafiau pastangy. Pjaustymo metu aSmenis sudrékina vaisiy ar darZoviy sultys.

o Ingredientus su odele, pavyzdZiui, paprikas, obuolius ar kriauses, dékite odele | virSy, o minkStimas turi biti ant aSmeny. Taip pjauti lengviau ir reikia jdéti maziau pastangy.

o Jeigu norite susmulkinti maista, tiesiog uzdékite jj ant aSmenu. Jeigu norite supjaustyti bulves sriubai, jas pirmiausias supjaustykite storomis riekémis. Tada kelias riekes dékite ant
pjaustyklés asmenu. Taip pat galite pjaustyti agurkus, cukinijas ir pan.

o Jeigu norite maista Supjaustyti lazdelémis, pavyzdZiui, paruosti gruzdinty bulvyCiy, stacig bulve uzdékite ant aSmenu. Taip pat pjaustykite marinuotus agurkélius, obuolius ir pan., jeigu
norite paruosti lazdeliy is Siy ingredienty.

o Atkreipkite démesj, kad pjaustyklé netinka kietiems ingredientams, tokiems kaip morkos, aguroCiai, kaulavaisiai, pjaustyti. Prie3 pjaustydami obuolius, kriauSes, persikus, abrikosus ir
pan., padalinkite jy Serdis, séklas, kaulus. PrieS pjaustydami bananus, ananasus, melionus, papajas, mangus ir pan. paSalinkite ju Zieve.

5) Valymas ir prieziiira

Po kiekvieno naudojimo kruopstiai iSplaukite visas DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO pjaustyklés dalis. Tai darykite po tekancio vandens srove, naudokite jprasta indy ploviklj. Jeigu tarp
aSmeny liko maisto likuciy, apverskite aSmenis ir atsargiai iSvalykite su Sepetéliu (Ziirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 9). Jokiu biidu nelieskite aSmeny pirstais, nes galite susizaloti!

PASTABA. Visas plastikines pjaustyklés dalis galima plauti indaplovéje, virsutinéje lentynoje. ASmeny plauti indaplovéje negalima, taip uztikrinsite tinkama jy funkcionavima ilgesnj laika.
ISardykite DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO pjaustykle, kaip aprasyta Zemiau:

Atidarykite pjaustyklés dangti, laikykite 90° kampu (vertikaliai) ir traukite aukStyn, kol iSimsite iS Soniniy laikikliy (Zitrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 10).

Jeigu norite nuimti dangCio apatine dalj, kilstelékite viena gala auksStyn ir iSimkite. Tuo metu kita ranka laikykite pjaustyklés inda (Zidrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 11).

Valymosi funkcija. ASmeny dangtelj galite iSvalyti nuo maisto likuciy panaudodami valymosi funkcija. Nuspauskite virSutinio pjaustyklés dangCio virSuje esantj mygtuka. Permatoma valymo
plokstelé, esanti aSmeny dangtelyje, nusileis Zemyn, iSvalydama net smulkiausius dangtelyje esanCius maisto likucius (Ziirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 12).

6) Galimos problemos
Jeigu norite p|austyt| kietesnius ingredientus, pavyzdZiui, morkas, agurocius ir pan. = pries pjaustydami su pjaustykle tokius |ngred|entus trumpa laikg pawrklte vandenyje

o Maistas verZiasi pro pjaustyklés krastus ir yra traiSkomas, o ne pjaustomas. =» Pjaustomas ingredientas turi uzdengti ne daugiau nei % pjaustymo pavirSiaus ir aplink jj turi biti Siek
tiek laisvos erdvés. Didesnius ingredientus pasmulkinkite | tinkamo dydzio gabaliukus! Jeigu maistas jstrigo tarp aSmenu, nebespauskite jo su pjaustyklés dangciu! Atsargiai pasalinkite
maist iS aSmeny. Tai padaryti galite apversdami aSmenis ir iSvalydami juos su Sepetéliu. Jeigu reikia, pries pjaustydami maistg su pjaustykle jj Siek tiek pasmulkinkite ar suraikykite ir
tik tada dékite ant pjaustyklés aSmeny.

o VirSutinio pjaustyklés dangcio nepavyksta prispausti vienu judesiu. = Patikrinkite, ar maistas neiSslydo ir ar asmeny dangtelis jdetas tinkamai. Atlike pataisymus ki galo atidarykite
pjaustyklés dangt] ir vél spauskite Zemyn vienu judesiu. Nenaudokite didelés jégos atlikdami §j veiksma.

o Pjaustomas maistas juda. = Svelniai pnspausklte ingredienta apatine dangCio dalimi, kad jis neiSslysty.

o Ingredientai su Zieve stringa aSmenyse ar aSmeny dangtelyje. ==» Ingredientus su odele dékite odele { virsy, o minkStimas turi biiti ant aSmeny.

Prietaiso pavadinimas: DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO pjaustyklé

Kilmés 3alis: Kinija.

Importuotojas | ES, tiekéjas: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, 6814 Kadempinas, Sveicarija.
Platintojas: UAB ,Studio modema, Zalgirio g. 135, 08217 Vilnius, Lietuva.

Pardavéjo suteikiama komercing prekés garantija

Siam prietaisui suteikiama 6 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniSkai pazeisite prietaisa, naudosite ji ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija. Taip pat sugedus prietaisui dél
stichinés nelaimés. Pardavéjas néra atsakingas uz prekiy kokybés pablogéjima, jeigu jis kilo dél kliento ar kity asmenu, kuriems klientas pardavé prekes, veiksmy.

KAIP SEKASI NAUDOTI PREKE?

Komentuokite po preke www.topshop.It. Padésite mums tobuléti, o kitiems pirkéjams - iSsirinkti lengviau!




I[’)aa\ﬁgsk"lf: Evéléjéties Delimano produktu smalcinataju Nicer Dicer PRO!

Delimano piedava inovativu un kvalitativu virtuves piederumu kiastu, kas nodrodina veseligu, gardu un patikamu kulinaro pieredzi (gatavojot, cepot un baudot &dienus), laujot jums pilnveidot
savas st gatavosanas prasmes, neskatoties uz jusu pasreizéjam iemanam. Gatavojiet. Sviniet. Katru dienu. Visi Delimano produkti ir vértigi, tapec viltotaji medz atdarinat msu preces,
tadejadi kaitgjot klientiem un piedavajot tiem zemakas kvalitétes preces bez garantijas un apkalpoSanas. Ja pamanat atdarintus, viltotus vai fidzigus produktus, k& ar neautorizEtus
izplatitajus, ludzu, zinojiet mums, nostitot e-pasta véstuli uz adresi brand.protection@studio-moderna.comlai pafidzetu mums cinities pret nelikumigu viltoSanu.

Delimano produktu smalcinatajs Nicer Dicer PRO - LietoSanas pamaciba

Ludzu, pirms lietoSanas rupigi izlasiet So rokasgramatu un saglabajiet to.

BRIDINAJUMI ;

Glabajiet bemiem nepieejama vieta. Sis produkts nav rotallieta, tapec bemi nedrikst to lietot.
Pirms pirmas lietoSanas rupigi izmazgajiet un izzavejiet.

Pirms lietoSanas novietojiet iefici uz cletas, idzenas, stabilas un sausas virsmas.

Sis produkts ir paredzets lietoSanai tikai majsaimniecibas apstaklos.

levietojot grieSanas ielikini, gadajiet, lai griesanas ieliktna noapalota $aura puse bitu viena inija
ar griezeja apaksejo dalu.

Asmeni I Joti asi, lai nodroSinatu optimalu grieSanas rezultatu. Esiet piesardzigi un, lietojot ieric,
nepieskarieties asmeniem ar rokam. Gadajet, lai ierice nebutu pieejama bémiem!

Ludzu, pieversiet uzmanibu, lai grieSanai paredzetie produkti nav lielaki par grieSanas ieliktniem.
Lai nodrosinatu pareizu grieSanas procesu, produktiem ir jabut mazakiem par grieSanas ieliktniem!
Lietojot V-veida grieSanas ieliktni, noteikti pievienojiet V-veida asmenim aizsargu.

Ar asmeniem apejieties loti piesardzigj, lai nesavainotos.

Klimju un/vai bojajumu gadijuma neméginiet veikt remontdarbus pasu spekiem un gadajiet, lai
atbrivoSanas no produkta notiktu saskana ar vietejo likumdoSanu.

11. Neskatoties uz to, ka produkts ir parbaudits, ta lietoSana un lietoSanas sekas ir lietotaja atbildiba.

1) Detalas

Delimano produktu smalcinatajs Nicer Dicer PRO ietver Sadas detalas:

Griezeja augseja dala (skatiet: ATTELUS, 1. attelu)

Atbalsta joslas (skatiet: ATTELUS, 1. attelu)

Spiesanas rezgis (skatiet: ATTELUS, 1. attélu) B

GrieSanas ieliktnis (komplektacija ir 2 ieliktni; mini un mazais (4a)- 55 mm + 10x10 mm; videjais un lielais (4b)- 15x15 mm + 30x30 mm) (skatiet: ATTELUS, 1. attélu)
Ramis (skatiet: ATTELUS, 1. attélu)

Caurspidigs konteiners (tilpums: 800 ml) B

V- veida grieSanas ieliktnis + &diena turétajs (skatiet: ATTELUS, 13. attélu)

o
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2) Pirms lietoSanas

levietojiet vélamo grieSanas ielikti ar atbilstosu ievértni/ievértném (ja vienlaicigi grieZat divu dazadu veidu Edienus), ievérojot norades. Lai iegitu idedlu rezultatu, nemiet véra -

GrieZot ar 2 funkciju ielikiniem: Lai nodroSinatu optimalu virsmas grieSanu, griezot smalkos gabalos, parliecinieties, ka izmantojat piemérotu poziciju, kas paradita ar bultu 2. attéla (skatiet:
ATTELUS, 2. attélu). GrieZot lielus gabalus vai gabalus, kas paredzeti grieSanai vertikall, viegli piespiediet produktus, izmantojot ierices augSdalu, lai tie nepasfidétu. Ja rodas gritibas piespiest
produktu, tad tas NAV piemérots Sai grieSanas metodei.

Pirms ievietoSanas Delimano produktu smalcinétaja Nicer Dicer PRO sastavdalas ir jasagriez mazos gabalos, kas atbilst grieSanas virsmai. Nosedziet ne vairak par % no grieanas virsmas, lai
visas Cetras malas ap grieSanas ieliktni biitu pietiekosi daudz brivas vietas (skatiet: ATTELUS, 3. attélu). .

Sastavdalas ar mizu, pieméram, piparus, abolus vai bumbierus, ir jaievieto ta, lai, atrodoties uz asmens, miza bitu pavérsta uz augSu (skatiet: ATTELUS, 3. attelu). Ludzu, nemiet véra, ka
grieSanas ieliktni nav paredzeti cietu sastavdalu, pieméram, burkanu, kirbju vai tamfidzigu produktu, grieanai. Pirms abolu, bumbieru, aprikozu un citu auglu grieSanas iznemiet no tiem serdes
un kaulinus. Pirms bananu, ananasu, melonu, papaijas, mango un tamfidzigu auglu grieSanas atbrivojiet tos no mizas.

Lietojot ierici pareizi, augSejo dalu var aizvért ar vienu kustibu. Novietojiet savu specigako roku uz augSdalas aréjas dalas. Novietojiet savu vajako roku augSdalas centra. Péc tam specigi
spiediet uz leju ar vienu kustibu.

Ja augSeja dala pilniba nenolaizas ar vienu kustibu, NEPIELIECIET papildu speku, jo tadgjadi sabojasiet ierici. Parbaudiet, vai kada no sastavdalam nav paslidéjusi uz grieSanas ieliktna un vai
sastavdalas ir sagrieztas gabalos, kas pieméroti grieSanas virsmai un/vai pareizi ievietota ievérine. Ja nepiecieSams, piespiediet sastavdalas ar ierices augsgjo dalu, sagrieziet sastavdalas
mazakos gabalos vai pirms grieSanas sagrieziet Skeles, un/vai pareizi ievietojiet ievértni. Kad esat veikusi korekcijas, pilniba atveriet augSgjo dalu un spiediet uz leju ar vienu spécigu kustibu
(skatiet: ATTELUS, 4. attelu). Liidzu, nemiet véra, ka grieSanas ielikini nav paredzeti cietu sastavdalu, pieméram, burkanu, irbju vai tamfidzigu produktu, grieSanai.

3) LietoSana

PIEZIME: Vienmer ievietojiet griesanas ieliktni ta, lai izvélétais ieliktnis biitu pozicija kas paradita ar bultu 2. attéla (skatiet: ATTELUS, 2. attélu).

Paceliet griezéja augSejo dalu, lai ievietotu izvelEto grieSanas ieliktni. Lai to paveiktu, vispirms ievietojiet grieSanas ielikini apakSéja dala ta, lai grieSanas ieliktna noapalota Saura puse iegultu
athilstoSaja iedobe, kas atrodas apakSejas dalas rami. Péc tam nospiediet uz leju grieSanas ieliktna otru pusi, lidz atskanés KikSkis (skatiet: ATTELUS, 5. attélu).

Novietojiet uz asmeniem edienu, kuru velaties sagriezt (griezéja pozicija ir noradita ar bultu 2. attela; skatiet: ATTELUS, 2. attélu). Lai sagrieztu lielus gabalus vai grieztu gabalus gareniski, turiet
griezamos produktu pozicija ar vienu roku un ar otru roku viegli spiediet uz leju griezéja augS&jo dalu ta, lai gabals nepaslidétu saniski (skatiet: ATTELUS, 6. attelu).

Péc tam ar spécigu kustibu ar abam rokam spiediet uz leju griezéja augigjo dalu. GrieSanai paredzéta partika ar rezga palidzibu tiek spiesta uz leju cauru asmeniem, iegiistot vienmérigi
sagrieztas Skeles, saminus vai ceturtdalas, kas automatiski nonak caurspidigaja konteinera (skatiet: ATTELUS, 7. attélu).

Lai atvértu konteineru un iznemtu sagriezto &dienu, vienkarsi celiet grieSanas vaku (augSejo dalu un rami) Saurds puses virziena un noceliet nost. Tikmér ar otru roku turiet caurspidigo
konteineru. Griezeja apakSdalas arpus ir padzilinajums. Tas atvieglo grieSanas ielikina iznemsanu (skatiet: ATTELUS, 8. attélu).

V-veida asmens ielikina lietoSana: levietojiet grieSanas ieliktni grieSanas pamatné. leliktnis ir janofiksé pozicija (skatiet: ATTELUS, 14. attélu). Uzmanigi nonemiet asmens aizsargu un ar




straujam kustibam virziet &dienu pari V-veida asmenim. Vienmér izmantojiet &diena turétaju, lai izvairitos no traumam (skatiet: ATTELUS, 15. attélu).

Griesanas ieliktnis mini un maziem kubiniem, ka ari salminiem (skatiet: ATTELUS, 1. - 4a attélu) ir piemérots:
Salotém, kiplokiem, peperoni, Gili pipariem, kas paredzetl tadam mercém ka salsa, ka ari zupas sastavdalu grieSanai;
Aukstai galai, kas paredzéta aukstas galas salatiem vai sufle;
Gurkiem, séném, cukini, kartupeliem, tomatiem;
Kartupeliem - gan svaigiem, kas paredzeti cepéanai gan varitiem, kas paredzeti kartupelu salatiem;
Paprikai, sipoliem, tomatiem, cukini, puraviem, kolrabjiem, seleriju katiem, redisiem, kirbjiem vai seném, kas paredzetas salatiem, darzenu &dieniem vai zupas sastavdalam;
Aboliem, bumbieriem, persikiem, aprikozém, zemeném vai bananiem, kas paredzéti auglu salatiem.
rieSanas ieliktnis videjiem un lieliem kubiniem, ka ari salminiem (skatiet: ATTELUS, 1. - 4b attélu) ir piemérots:
Paprikai, varitam Skinkim, seném, kartupehem cukini, kas paredzet\ sautejumiem un sufl;
Vattai vistas kritinai, kas paredzéta salatiem ar vistas kritinas sloksnitém;
Varitam olam, varitam Skinkim, Bolonas vai mortadellas desai, kas paredzeta salatiem;
Sieram, piemeram, aitas sieram vai mocarellai, kas paredzEta Vidusjiras virtuves édieniem;
Aboliem, bumbieriem, persikiem, aprikozém, zemeném vai bananiem, kas paredzeti auglu salatiem.
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4) LietoSanas padomi
Pirms lietoSanas |emerc|etgr\esanas\ellktnl Udent. Mitri asmeni grieZ atrak, un Jumsvaj dz8s pielikt mazak spéka. GrieSanas laika grieSanas ieliktni mitrina darzenu un citu Sastavdalu sula.

o Edienu ar mizu, pieméram, papriku, abolus vai bumbierus, jaliek uz asmeniem ar mizu uz augSu. Ta tie tlkssagrlezn pavisam vienkarsi, un jums bas japieliek mazak palu.

o laisakapatu sastavdalas, vienkarsi novietojiet tas uz grieSanas ieliktna. Gatavowt kartupelu zupu, vispirms sagrieziet kartupelus Skelités. Lai ieglitu kubinus, vienkarsi novietojiet uz
asmens vaitakas Skétes vienu uz otras. Lidzigi varat fkoties ar gurkiem, cukini un citiem darzepiem.

o Lai sagrieztu sastavdalas salminos, pieméram, lai pagatavotu fif kartupelus, novietojiet kartupeli uz grieSanas ieliktna vertikali. lzmantojiet So paSu metodi, lai pagatavotu salminus no
pipargurkisiem, aboliem un citiem Edieniem.

o Lidzu, nemiet véra, ka grieSanas ieliktni nav paredzeti cietu sastavdalu, pieméram, burkanu, kirbju, auglu ar kauliniem vai tamiidzigu produktu, griesanai. Abolus, bumbierus, persikus,
aprlkozes un citus auglus grieziet tikai péc tam, kad ir iznemta serde un kaulini. Bananus, ananasus, melones, papaiju, mango un citus auglus grieziet tikai pec tam, kad tie ir atbrivoti
N0 Mizas.

5) TiriSana un apkope

Visas Delimano produktu smalcinatja Nicer Dicer PRO detalas pec katras lietoSanas reizes ir ripigi janoskalo zem teko3a ddens, izmantojot parastu trauku mazgaSanas fidzekli. Ja starp
asmeniem ir iestrégusi édiena gabah vienkarsi apgnenetotrad\gnesanas ieliktni (ar neaso pusi uz augdu) un uzmanigi nofiriet ar trauku mazgajamo birsti (skatiet: ATTELUS, 9. attélu). Nekada
gaduuma nepieskarieties asmeniem ar pirkstiem, jo pastav savaino3anas risks!

PIEZIME: Visas plastmasas deta!as var mazgat trauku mazgajama masina. Lai nodroSinatu asmenu veikispgju péc iespéjas ilgaku laiku, grieSanas ieliktnus nav ieteicams mazgat trauku
mazgajama masina. Lai iziauktu Delimano produktu smalcinataju Nicer Dicer PRO, rikojieties Sadi:

Atveriet griezéja auggjo dalu 90 gradu lenk (vertikali) un velciet uz augSu, lai atdafitu vaku no sanu turétajiem (skatiet: ATTELUS, 10. atlu).

Lai nonemtu griezeja apaksejo dalu, vienkarsi paceliet vienu no malam un nonemiet to. Tikmér ar otru roku turiet caurspidigo konteineru (skatiet: ATTELUS, 11. attélu).

Pagatisanas funkcija: Delimano produktu smalcinataja Nicer Dicer PRO spiesanas rezgis ir aprikots ar pasatnnsanas funkeiju. Nospiediet pogu, kas atrodas griezéja augsejas dalas virspuse.
lebiveta caurspidiga tiiisanas plaksne ar spieSanas rezgi automatiski tiek spiesta uz leju, notirot spieSanas rezgj un atdalot pat vissikakas &diena atliekas. (Skatiet: ATTELUS, 12. attélu).

6) Problému novérsana
Cietus produktus, pieméram, burkanus un klrhjus, ir jasagriez Skelés. ==» Pirms grieSanas ar grieSanas ielikini cietas sastavdalas blandgjiet varosa ident

o Ediens grieSanas laika iet pari grieSanas virsmai un tiek sasplests =) Nosedziet ne vairak ka % no grieSanas virsmas, atstajot pietiekosi daudz brivas vietas visas Cetras grieSanas
ielikina malas. Gatavojot edienu, parliecinieties, ka tas ir sagriezts pietiekodi mazos gabalos! Ja diens iestrégst grieSanas ieliktnT, neturpiniet to spiest uz leju! Uzmanigi iznemiet &dienu
no grieéanas ieliktna. Lai iznemtu asmenos iestrégusos ediena gabalus, vienkarsi apgrieziet otradi grieSanas ieliktni (ar neaso pusi uz augsu) un uzmanigi notiriet ar trauku mazgajamo
birsti. Ja nepiecieSams, sagatavojiet édienu, sagriezot to mazakos gabalos vai Skeles, un tikai pec tam ievietojiet Delimano produktu smalcinataja Nicer Dicer PRO.

o Augsejo dalu naviespejams aizvért ar vienu kustibu. =» Parbaudiet, vai édiens nav pavirzjies un/vai ievietota piemérota ievérine, Kad esat veikusi korekcijas, pilniba atveriet augsgjo
dalu un spiediet uz leju ar vienu spécigu kustibu. P&c tam neturpiniet pielikt speku.

o GrieSanas laika produkti slid. = Viegli piespiediet produktus, izmantojot augsdalu, lai tie nepasfidétu.

o Produkti ar mizu strégst grieSanas ieliktn vai ievértne. =» Sastavdalas ar mizu ir jaievieto ta, lai, atrodoties uz uz asmens, miza biitu pavérsta uz augsu.

o)

Draga client!

Ttir?ngt?lﬁﬁ?r}: cd ai ales Delimano Brava Nicer Dicer PRO de la noi!

Brandul Delimano aduce o gamé inovativa de articole de bucétarie de inaltd calitate, care sunt concepute pentru a oferi o experientd de gatit sandtoasa, gustoasa si pldcutd (preparare, gatit
si consum de produse alimentare), incurajand pasiunea pentru gatit si distractia indiferent de nivelul abilitatilor de gatit. Gateste. Sarbétoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute foarte valoroase, astfel incét falsificatorilor le place foarte mult sa ne copieze si, astfel, sa minta clientii cu o calitate mai proasta, fara garantie si
service. Va rugam sd raportati orice produs copiat, falsificat, similar sau distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-moderna.com pentru a ne ajuta sa luptdm impotriva contrafacerilor.
Delimano Brava Nice Dicer PRO - Manualul utilizatorului

Va ruga m sa cititi cu atentie acest manual inainte de a-| utiliza si pastrati-| pentru referinte viitoare.
ATENTIE

1. Anuseldsa laindemana copiilor. Acest produs nu este o jucérie si nu trebuie utilizat de copii sau
depozitat accesibil acestora.

Curatati si uscati bine inainte de prima utilizare.

Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata dura, plana, stabila si uscata.

Acest produs este destinat doar uzului casnic.

Cand pozitionati atasamentul cu lamd, asigurati-va ca partea ingusta usor rotunjita a atasamentului
se aliniaza cu partea inferioara de taiere. . e
Lamele sunt foarte ascutite pentru rezultate optime de tdiere. Va rugam sa aveti grija sa nu atingeti




lamele cu mainile atunci cand utilizati dispozitivul. Acesta este un motiv suficient pentru a nu
mentine dispozitivul la indeména copulor'

7. Va rugam sa acordati atentie faptului ca alimentele care trebuie taiate nu trebuie sa fie mai mari
decét atasamentele de taiere. Pentru a asigura un proces de taiere adecvat, alimentele trebuie s
fie mai mici decat atasamentele de taiere!

8. Cand nu utilizati atasamentul pentru taietoare Tn V, atasati intotdeauna protectia lamei pe lamain V.

9. Aveti grija extrema atunci cand manipulati p|ese|e pentru a evita ranile cauzate de lamele ascutite.

10. In caz de defectiune si / sau deteriorare, nu incercati nici o reparatie si asigurati-va ca produsul
este eliminat corespunzator in conformitate cu legile locale.

11. Desi produsul a fost verificat, utilizarea si consecintele sale sunt strict responsabilitatea
utilizatorului.

1) Componente

Delimano Brava Nicer Dicer PRO contine urmatoarele parti:

Partea superioard (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Benzi de sustinere (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Grila de taiere (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Atasament de taiere (2 in pachet; mare si mic (4a) - 5x5mm + 10x10mm; mediu si mare (4b) - 15x15mm + 30x30mm) (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Cadru (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Recipient transparent de colectare (capacitate: 800 ml)
V-insert pentru feliere + suport pentru alimente (vezi: IMAGINI, Imaginea 13)
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2) Inainte de utilizare

Asezati atasamentul de tdiere dorit cu blocul corespunzator de lame / blocuri de lame (atunci cand taiafi doud tipuri diferite de alimente Tn acelasi timp), asa cum este descris in instructiuni.
Pentru a obtine rezultate perfecte atunci cand feliati, respectati urmétoarele

Pentru atasamente de tdiere 2-in-1: Pentru a asigura téierea optima a Suprafetelor de taiere atunci cand téiati fin, asigurati-va ca utilizai in pozitia corecta marcata cu o sageata in imaginea
2 (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 2). Pentru bucétile mari sau cele care trebuie taiate Tn pozitie verticald, apasati ugor pe alimente, folosind de exemplu partea superioard, astfel incat s nu
poata aluneca. Daca este dificil s se aplice presiune asupra unui ingredient, atunci NU este potrivit pentru aceasta metoda de taiere.

Ingredientele trebuie taiate in bucdti mici pentru a se potrivi Suprafetei de taiere a Delimano Brava Nicer Dicer inainte de téiere. Nu trebuie acoperitd mai mult de % din suprafata de taiere,
pentru a permite o distanta suficientd Tn jurul celor patru laturi ale atasamentului de tiere (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 3).

Ingredientele cu coajd, cum arfi ardei, mere sau pere, trebuie sa fie pozitionate cu coaja deasupra atunci cénd sunt asezate pe lama (partea taiatd pe suprafata de taiere, a se vedea: IMAGINI,
Imaginea 3). Va rugam sa retineti ca atasamentele de taiere nu sunt destinate taierii alimentelor tari, cum ar fi morcovii, dovleceii sau altele similare. Indepartati miezurile si simburii nainte
de a tdia mere, pere, piersici, caise etc. Indepartati coaja nainte de a taia banane, ananas, pepeni, papaya, mango etc.

Cand se utilizeaza corect, partea superioara trebuie inchisd cu o singurd miscare. Asezati mana mai putemica in exteriorul partii superioare. Asezati mana mai slabd in centrul pértii superioare.
Apoi apasati ferm in jos cu o singurd miscare.

Daca partea superioard nu coboara complet intr-o singurd apdsare, NU exercitati nici o forta suplimentara - acest lucru poate deteriora dispozitivul. Verificati daca ingredientul a alunecat pe
atasamentul de taiere, ingredientul a fost tdiat la dimensiunea corectd pentru suprafata de tdiere si / sau blocul de lame a fost introdus corect. Dacd este necesar, apasati pe ingrediente, de
ex. folosind partea superioara, taiati ingredientul in bucati sau felii mai mici nainte de téiere si / sau pozitionati corect blocul de lame. Dupa efectuarea corectiilor, deschideti complet partea
superioara $i impingeti din nou cu o singura apasare puternicd (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 4). Va rugam sa retineti c& atasamentele de tdiere nu sunt destinate taieril alimentelor tari,
cum ar fi morcovii, dovleceii sau altele similare.

3) Utilizare

NOTA: Asezati intotdeauna atasamentul de taiere astfel incat atasamnetul dorit sa se afle in pozitia taietorului marcatd cu o sdgeata in imaginea 2 (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 2).
Ridicati partea superioara de tiiere pentru a plasa atasamentul de tiere doritin interior. Pentru aceasta, glisati mai intéi atasamentul de téiere Tn partea inferioara, astfel incat partea ingusta
usor s se Mncadreze n crestitura corespunzdtoare din cadrul partii inferioare. Acum apasati cealalta parte, pana cand auzw‘;i un clic (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 5).

Asezati alimentele pe care dorii s le taiati pe lame (pozitia téietorului marcatd cu o sageata in imaginea 2; a se vedea: IMAGINI, imaginea 2) Pentru téierea bucétilor mari sau a bucatilor
care trebuie tdiate de-a lungul, tineti méncarea in pozitie cu 0 mana $i apdsati usor partea superioaré de taiere Tn jos cu cealalta méang, astfel incét sa nu poata aluneca pe o parte (a se
vedea: IMAGINI, Pic.6).

Apoi, cu 0 miscare sigurd, apasati partea superioara de taiere in jos cu ambele méini. Mancarea care urmeaza sa fie taiata este presata in jos cu grila de téiere prin lame in cuburi, bastoane
Sau patrate $i dimensiuni uniforme si colectate automat in recipientul transparent de colectare (vezi: IMAGINI, Imaginea 7).

Pentru a deschide recipientul si a mdeparta alimentele taiate, ridicati pur si simplu capacul de taiere complet (partea superioard si cadrul) de pe partea mgusta si scoatet-|. Tn timp ce faceti
acest lucru, tineti recipientul transparent cu cealaltd mand. La capatul exterior al partii inferioare de tiere exista o prindere incastrata. Acest lucru v ajutd sa mdepartan insertia de tiiere
ridicénd usor (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 8).

Utiizarea insertului pentru tdietoare in V: Asezati atasamentul pentru téiere in baza d|spozwt|vulw Atasamentul trebuie sd facd clic in pozitie (a se vedea: IMAGINI, Img14). Indepanau cu grija
dispozitivul de protectie a lamei si trecefi alimentele peste lama in formd de V folosind miscari rap|de Utilizati intotdeauna suportul pentru alimente pentru a preveni ranirea (a se vedea:
IMAGINI, Img15).

Atasamentul de taiere pentru cubulete si hastonase mici (a se vedea: IMAGINI, Imaginile 1 - 4a) este adecvat pentru a taia:
Salote, usturoi, pepperoni, ardei iute pentru salsa sau ingrediente pentru supe

Came rece pentru salate sau sufleuri de came rece

Castravete, ciuperci, dovlecei, cartofi, rosii

Cartofi - de ex. crud pentru cartofi prajiti sau gatit pentru salatd de cartofi

Ardei gras, ceapa, rosii, dovlecei, praz, ravasoard, bastoane de teling, ridiche, dovleac sau ciuperci pentru salate, preparate din legume sau ca ingrediente in supe
Mere, pere, piersici, caise, capsuni sau banane, de ex. pentru salate de fructe

nsertul de taiere pentru cuburi si bastoane medii si mari (a se vedea: IMAGINI, Fig. 1 - 4b) este adecvat pentru a taia:

Ardei gras, sunca fiarta, ciuperci, cartofi, dovlecei pentru tocanite si sufleuri

Piept de pui fiert pentru salate

Oua fierte, sunca fiartd, boloney sau mortadela pentru salate

Branza, de ex. branza de oaie sau mozzarella pentru preparate mediteraneene

Mere, pere, piersici, caise, capsuni sau banane, de ex. pentru salate de fructe




4) Sfaturi

o Scufundafi atasamentul de taiere in apd inainte de a incepe sa- utilizafi. Lamele umede taie mai repede si, de asemenea, veti avea nevoie de mai putin efort. Atasamentul de taiere
este mentinut umeda de sucul din legume etc. in timpul tdierii. R

o Alimentele cu coajd, cum ar fi ardeii grasi, mere sau pere, trebuie intotdeauna asezate pe atasamentul de taiere, cu coaja orientata in sus. In acest fel pot fi téiate cel mai usor si, de
asemenea, veti avea nevoie de mai pufin efort.

o Pentru a toca ingredientele pur si simplu agezati-le pe atasamentul de taiere. Pentru o supd de cartofi, de exemplu, téiati cartofii mai Tntéi in felii. Pentru a le da cuburi, pur si simplu
asezati cteva felii una peste cealaltd pe lama. Puteti face acelasi lucru cu castraveti, dovlecei efc.

*  Pentru a taia ingredientele in betisoare, de ex. pentru a face cartofi prajiti, asezati cartoful in pozitie verticald pe insertia de téiere. Folositi acelasi proces pentru a face betisoare din
castravefi, mere etc.

oV rugam sa retineti ca atasamentele de taiere nu sunt destinate tierii unor alimente tari, cum ar fi morcovi, dovlecei, fructe cu simburi sau altele similare. Tiati mere, pere, piersici,
caise etc. numai daca simburii au fost indepdrtati. Taiati banane, ananas, pepeni, papaya, mango etc. numai dacd coaja a fost indepartatd.

5) Curétare si intretinere

Toate partile Delimano Brava Nicer Dicer trebuie curdate temeinic dupd fiecare utilizare sub apa curgatoare, folosind un detergent conventional de spalat vase. Dacd s-a lipit mancare intre
lame, pur si simplu intoarcefi dispozitivul de taiere (in partea tocitd) si curatati-l cu atentie folosind o perie de spalat vase (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 9). In niciun caz nu atingeti lamele
cu degetele - risc de ranire!

NOTA: Toate piesele din plastic sunt sigure in masina de spélat vase. Atasamentele de téiere nu trebuie asezate in masina de spalat vase pentru a asigura o performanta mai bund a lamelor
mai mult timp. Desfaceti Delimano Brava Nicer Dicer dupa cum urmeaza:

Deschideti partea superioard de taiere intr-0 pozitie de 90 de grade (verticald) si trageti in sus, astfel incét partea de sus sd iasd din suporturile laterale (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 10).
Pentru aindeparta partea inferioard de taiere, pur si simplu ridicati unul dintre capete si indepartati-l. In timp ce faceti acest lucru, tinefi recipientul transparent cu cealaltd méand (a se vedea:
IMAGINI, Fig. 11).

Functia de autocuratare: Delimano Brava Nicer Dicer are o functie de autocurétare pentru grila de téiere. Apdsati butonul din partea superioara a partii superioare de tiere. Placa de curdtare
transparentd integrata in grila de tdiere este presatd automat in jos si curatd grila eliminand chiar si cel mai mic reziduu. (a se vedea: IMAGINI, Pic. 12).

6) Probleme

o Alimentele tari, cum ar fi morcovii, dovleceii sau altele similare, trebuie taiate felii. =» nainte de a tia cu atasamentul de tdiere, opdriti mai intéi alimentele tari cu apd clocofitd

o Alimentele trec peste suprafata de taiere la taiere si sunt zdrohite. ==» Nu trebuie acoperita mai mult de % din suprafata de téiere, pentru a permite o distanta suficientd in jurul celor
patru laturi ale atasamentului de taiere. Cand pregatifi mancarea, asigurati-va cd o taiati in atasamentul de tdiere. Pentru a indepérta rimdsitele de pe lame, pur si simplu intoarcefi
atasamentul de tdiere (in partea tocita) si curdtati-l cu atentie folosind o perie de spélat vase. Daca este necesar, pregatiti mancarea téind-o in bucdti mici sau in felii si apoi punand-o
prin Delimano Brava Nicer Dicer

o Partea superioara nu poate fi inchisa dintr-o singura apasare. = Verificati daca alimentele nu s-au miscat si / sau daca a fost introdus blocul corect. Dupd efectuarea corecfiilor,
deschideti complet partea superioard si impingeti din nou cu o singura apasare puternica! Nu continuafi sa aplicati fortd excesiva dupd aceea

o Alimentele se misca la taiere. =) Apdsati usor in jos pe mancare, folosind de exemplu partea superioara, astfel incét s& nu poatd aluneca

o Alimentele cu coaja se lipesc de insertul de taiere sau se blocheaza. = Ingredientele cu coaja trebuie pozitionate cu pielea in sus atunci cand sunt asezate pe lama (partea téiata
pe suprafata de tdiere)

M)

B\r/aalgaI L\{/[;nrﬁr:tcoe !ste izabrali nas Delimano Brava Nicer Dicer PRO!
Delimano brend donosi Vam Sirok raspon inovativnih kuhinjskih aparata vrhunskog kvaliteta, koji su dizajnirani da Vam obezbijede zdravo, ukusno i prijatno iskostvo u kuhinji (priprema,
spremanje i konzumiranje hrane), ohrabrujuci strast prema kuvanju i omogucice Vam da se zabavite, bez obzira na vestinu kuvanja. Kuvajte. Slavite. Svakog dana.
Svi Delimano proizvodi visoko su cijenjeni, tako da nas konkurencija Gesto kopira, i na taj nacin zloupotrebljava povjerenje potro3aca losijim kvalitetom, bez garancije i senvisa. Molimo Vas,
prijavite sve kopije, zloupotrebe, slicne proizvode ili nelegalne distrubutere brenda na protection@studio-modema.com i pomognete nam u borbi protiv ilegalnih prevara.
Delimano Brava Nice Dicer PRO - Uputstvo za upotrebu
Molimo Vas patljivo proGitajte ovo uputstvo prije upotrebe i sacuvajte ga radi buducih konsultacija.
UPOZORENJA
1. Drzite van domaSaja djece. Ovaj proizvod nije igracka i djeca ga ne bi trebala koristiti niti ga
odlagati na mjestu dostupnom djeci.
OCistite i osusite pazljivo prije prve upotrebe.
Prije upotrebe, postavite uredjaj na cvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrSinu.
Ovaj uredjaj je namijenjen samo za upotrebu u domacinstvu. ' o
Pri pozicioniranju sijeciva za sijeckanje pazljivo osigurajte da blago zaobljena strana sijeciva bude
u ravni sa donjim dijelom sijeciva.
Radi najboljeg rezultata sijeckanja, sijeciva su jako izoStrena. Molimo Vas budite oprezni i ne
dodirujte sijecivo rukama tokom upotrebe proizvoda. Ovo je dovoljan razlog da proizvod drzite
R/IOdaUe oddjece! L o .

olimo Vas obratite paznju da hrana koju sijecete nije veca od povrsine sijeciva. Da bi se process
sijeckanja hrane odvijao pravilno hrana mora biti manja od povrsine sijecival
8. Kada ne koristite V- oStricu za sijeckanje, uvijek na njoj stavite zatitu za sijecivo.
9. Budite oprezni dok rukujete proizvodom i njegovi djelovima da biste izbjegli moguce povrede koje

mo%u da izazovu ostra sijeCiva.
10. U slucaju kvara i/ili Stete ne pokuSavajte bilo kakve samostalne popravke i osigurajte ispravno
odlaganie proizvoda u skladu sa lokalnim zakonima.
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11. lako je proizvod ispitan, njegova upotreba i posljedice su iskljuciva odgovomost korisnika.

1) Djelovi
Delimano Brava Nicer Dicer PRO sadrZi sliedece djelove:

1. Gomiji dio za sijeckanje (pogledaj: SLIKE, Pic.1)

2. Potpome trake (pogledaj: SLIKE, Pic.1)

3. Stapic rastera (pogledaj: SLIKE, Pic.1)

4. Dodaci za sijeckanje (2 u pakovanju; mini i mali (4a)- 5xmm + 10x10mm; srednji i veliki (4b)- 15x15mm + 30x30mm) (pogledaj: SLIKE, Pic.1)
5. Okvir (pogledaj: SLIKE, Pic.1)

6. Providna posuda za hranu (kapacitet: 800 ml)

7. V-dodatak za sijeckanje + drza¢ za hranu (pogledaj: SLIKE, Pic.13)

2) Prije upotrebe

Postavite Zeljeni dodatak za sijeckanje sa odgovarajuéom blok iglicom (kada sijeckate istoviemeno dvije vrste hrane) kako je objaSnjeno u uputstvu. Za postizanje savrsenih rezultata tokom
sijeckanja, pogledaite sliedece

Za 2-u-1 dodatke za sijeckanje: Da biste osigurali optimalno sijeckanje povrsina kada Zelite fino sijeckanje, uvjerite se da koristite pravi poloZaj oznacen strelicom na slici 2 (pogledaj: SLIKE,
Pic. 2). Za velike ili one komade koji se rezu u uspravnom polozaju, lagano pritisnite hranu, na primer, gomjim dijelom, tako da ne moze skliznuti. Ukoliko je tesko izviSiti pritisak na neki
sastojak, onda on NUE pogodan za ovaj nacin sijecenja.

Sastojci se moraju isjeci na sitne komade kako bi odgovarali povrini za sijecenje Delimano Brava Nicer Dicer-a prije upotrebe. Ne smije biti prekriveno vise od % povrsine za rezanje, kako bi
se obezbijedio dovoljan razmak oko sve Cetiri strane dodatka za sijeckanje (pogledaj: SLIKE, Pic. 3).

Sastojci sa kozom, kao $to su paprika, jabuke ili kruSke, moraju se postaviti sa koZom na vrhu kada se poloZe na sijecivo (odsijecena strana na povrsini za sijecenje pogledaj: SLIKE, Pic. 3).
Imajte na umu da dodaci za sijeckanje nijesu namijenjeni za sijeckanje tvrde hrane, poput Sargarepe, tikvica ili slicno. Uklonite jezgra i sjemenke pre sijeenja jabuka, kruSaka, breskvi, kajsija
itd. Skinite koZu prije sijecenja banana, ananasa, dinja, papaje, manga itd

Kada se pravilno koristi, gomji dio trebao bi se zatvoriti jednim potezom. Stavite jacu ruku na spoljnu stranu gomjeg dijela. Postavite svoju slabiju ruku u sredinu gomjeg dela. Zatim pritisnite
jednim potezom Cvrsto prema dolje.

Ukoliko se gomji dio jednim potezom ne spusti u potpunosti, NEMOJTE pritiskati dalje - to moze oStetiti uredaj. Proverite da li je sastojak skliznuo na dodatak za sijeckanje, da li je neki sastojak
isijecen na tacnu velicinu povrsine za sijecenje i/ li da li je blok iglica pravilno postavijena. Ukoliko je potrebno, pritisnite sastojke, npr. koristeci gomji dio, isijecite sastojak na manje komade
ili kriske prije sijeckanja i / ili pravilno postavite blok igle. Nakon korekcija, potpuno otvorite gomji dio i ponovo gurnite snaznim pojedinacnim potezom (pogledajte: SLIKE, Pic. 4). Imajte na
umu da dodaci za sijeckanje nijesu namijenjeni za rezanje tvrde hrane, poput Sargarepe, tikvica ili slicno.

3) Upotreha

BILJESKA: Uvek polozite dodatak za sijeckanje tako da Zeljeni dodatak leZi u polozaju sijeciva oznaSenom strelicom na slici 2 (pogledaj: SLIKE, Pic.2).

Podignite gomji deo za sjeckanje da biste unutra postavili Zeljeni dodatak. Da biste to uradili, prvo ubacite dodatak za sijeckanje u donji dio tako da se blago zaobljena uska stranica dodatka
uklapa u odgovarajuci urez u okviru donjeg dijela. Sada pritisnite drugu stranu dodatka za sijeckanje dok ne zacujete klik (pogledaj: SLIKE, Pic.5).

Stavite hranu koju Zelite da isijeCete na sijeciva (polozaj sijeciva oznacen je strelicom na slici 2; pogledajte: SLIKE, Pic.2). Za sjeckanje velikih komada ili komada koje Gete sijeci po duzini,
drZite hranu za sijeCenje u polozaju jednom rukom, a drugom rukom lagano pritisnite gomji dio za sijeckanje ka dolje, tako da ne moze skliznuti u jednu stranu (pogledaj: SLIKE, Pic.6).
Zatim, jakom pokretom, pritisnite gomji deo za sijecenje ka dolje koristeci obije ruke. Hrana koju treba isijeckati rasterom se pritiska na dolje kroz sijeciva u kockicama, Stapicimali Cetvrtinama
jednake veliCine i automatski sakuplja u providnu posudu za hranu (pogledaj: SLIKE, Pic.7).

Da biste otvorili posudu i uklonili isijeckanu hranu, Jednostavno podignite kompletan poklopac za sueckan (gomji dio i okvir) na uskoj strani i uklonite ga. Pri tome drzite providnu posudu
drugom rukom. Na spoljnom kraju donjeg dijela za sijecenje nalazi se udublieni rukohvat. Ovo vam pomaze da laganim podizanjem uklonite dodatak za sijeckanje (pogledaj: SLIKE, Pic.8).
Upotreba V-dodatka za sijeckanje: Postavite dodatak na bazu za sijecenje. Dodatak mora Kliknuti na svoje mesto (pogledaj: SLIKE, Pic.14). Pazljivo uklonite zastitu za sijeciva i brzim pokretima
prenesite hranu preko ostrice u obliku slova V. Uvijek koristite drzac za hranu da biste spreili povrede (pogledaj: SLIKE, Pic.15).

Dodatak za sijeckanje za mini i male kockice i Stapice (pogledaj: SLIKE, Pic.1 - 4a) moZe sijeckati:
Ljutiku, bijeli luk, feferone, Cili papricice za soseve poput salse ili kao sastojce za supe i orbe
Hladno meso za hladne mesne salate i supe

Krastavac, pecurke, tikvice, krompir, paradajz

Krompir - npr. sirovi za pomfrit ili kuvani za salatu od krompira

Paprike, luk, paradajz, tikvice, praziluk, kelerabu, Stapice celera, rotkvicu, bundevu ili pecurke za salate, jela od povréa ili kao sastojke u supi
Jabuke, kruSke, breskve, kajsije, jagode ili banane, npr. za voéne salate

Dodatak za sijeckanje za srednje i velike kockice i Stapice (pogledaj: SLIKE, Pic.1 - 4b) moze sijeckati:
Paprike, kuvanu Sunku, pecurke, krompir, tikvice za Corbe i supe

Kuvanu piletinu za salete sa pile¢im prsima

Kuvana jaja, kuvanu Sunku, salamu ili mortadelu za salate

Sir, npr. ovEiji sir ili mocarelu za mediteranska jela

Jabuke, kruSke, breskve, kajsije, jagode ili banane, npr. za voéne salate

4) Savjeti za upotrebu
Potopite dodatak za sijeckanje u vodu prije nego $to pocnete da ga koristite. Mokre otrice se brZe e sijeckati i bice vam potrebno manje napora. Dodatak za sijeckanje tokom sijecenja
vlaznim odrZavaju sokovi od povréa itd.

o Hranu sa kozom poput paprike, jabuke ili kruSke uvijek treba stavijati na dodatak za sijeckanje kozom okrenutom ka gore. Na ovaj nacin se najlakSe reze, a takodje ¢e vam trebati manje
napora.

*  Da biste usitnili sastojke, jednostavno i stavite na dodatak za sijeckanje. Na primjer, za supu od krompira, krompir prvo isijecite na kriske. Da biste ih usinili na kocke, jednostavno
postavite nekoliko kriski jednu na drugu, a zatim na secivo. To isto mozete uciniti i sa krastavcima, tikvicama itd.

o Da biste isijekli sastojke na Stapice, npr. za pomfrit, stavite krompir uspravno na dodatak za sijeckanje. Koristite isti postupak za pravijenje Stapica od komniSona, jabuka itd. za ukusne
S0Seve.

e Molimo Vas imajte na umu da dodaci za sjeckanje nijesu namijenjeni za sijeckanje tvrde hrane, poput Sargarepe, tikvica, kostunjicavog voca ili slicno. Jabuke, kruske, breskve, kajsije
itd. sijeckajte samo ukoliko su koStice uklonjene. Banane, ananas, dinje, papaju, mango itd. sijeckajte samo ukoliko im je koza uklonjena.

5) Ciscenje i odrZavanje

Svi djelovi Delimano Brava Nicer Dicer-a trebali bi se redovno €istiti nakon svake upotrebe pod mlazom vode koristeci obican deterdzent. Ukoliko se bilo koja vrsta hrane zaglavila izmedu
sijeciva, jednostavno okrenite dodatak za sijeckanje (na tupu stranu) i paljivo ga o€istite Cetkom za pranje posuda (pogledaj: SLIKE, Pic.9). Ni u kom slucaju ne dodirujte odtrice prstima -
postoji opasnost od povredal

BILJESKA: Svi plasticni dijelovi mogu se prati u masini za pranje posudja. Dodaci za sijeckanje ne smiju se stavijati u masinu za pranje posudja kako bi se osigurala dugotrajnost nozeva.
Rastavite Delimano Brava Nicer Dicer prema uputstvu:

Otvorite gomji dio za sijeckanje u poloZaj od 90 stepeni (vertikalno) i povucite prema gore tako da pecat izlazi iz bocnih drzaca (pogledaj: SLIKE, Pic. 10).

Da histe uklonili donji dio za sijecenje, jednostavno podignite jedan od krajeva i uklonite ga. Pri tome drzite providnu posudu za hranu drugom rukom (pogledaj: SLIKE, Pic. 11).




Funkcija samostalnog CiScenja: Delimano Brava Nicer Dicer ima funkciju samostalnog ¢iscenja za Stapic rastera. Pritisnite dugme na gomjoj strani gomjeg dela za sijecenje. Integrisana
providna plocica za ¢iscenje u Stapicu rastera automatski se pritiska prema dolje i Eisti Stapic raster uklanjanjem i najmanjih ostataka sijeckanja. (pogledaj: SLIKE, Pic. 12).

6) Rijesavanje prnhlema
Tvrdu hranu poput § Sargarepe, tikvica ili slicno treba narezati na kriske. = Prije sijeckanja dodatkom za sueckanje turdu hranu prvo blangirajte klpucom vodom

o Hrana curi preko povrSine za sijecenje prilikom sijecenja i usitnjava se. =» Ne bi trebalo pokriti viSe od % povrSine za sijeCenje kako bi se omogucio dovoljan razmak izmedu sve Getiri
strane dodatka za sijeckanje. Kada pripremate hranu, pobrinite se da je isijecete na prikladno male komade! Ukoliko je hrana nalegla na dodatak za sijeckanje, nemojte i dalje pritiskati!
Pailjivo uklonite hranu sa dodatka za sijeckanje. Da biste uklonili ostatke sa sijeciva, jednostavno okrenite dodatak za sijeckanje (na tupu stranu) i paijivo ga oCistite Cetkom za pranje
posudja. Ukoliko je potrebno, pripremite hranu tako Sto Cete je isijeci na sitne komade ili na kriSke, a zatim je stavie u Delimano Brava Nicer Dicer

«  Gornji dio se ne moze zatvoriti jednim potezom. =D Provjerite se da se hrana nije pomjerila i / ili da je postavijena odgovarajuca blok iglica. Nakon ispravki, potpuno otvorite gomiji dio
i ponovo pritisnite jednim snaznim potezom! Nakon toga nemojte vise primjenjivati prekomjemu silu

o Hrana se pomera prilikom sijecenja. =» Jednostavno lagano pritisnite hranu, na primjer, koristeci gomji dio, tako da ne moze skiiznuti

*  Hrana sa ostacima koZice u dodatku za sijeckanje ili blok iglici. = Sastojci sa koZom moraju se postaviti na secivo tako da koza ostane na gomijoj strani (isijecena strana na povrsini
za sijecenje)
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Delimano 6pexaor co3aaBa MHOBATUBHH KYJHCKU anapatu CO OfIMYEH KBANWTET KOM Ce AM3ajHMpaHK 3a Aa 0BO3MOET 3APaB0, BKYCHO MCKYCTBO BO MOTBEHETO (MOAFOTOBKa, MOTBEHE U

KOH3yMMpatbe Ha XpaHa), a ja 0xpabpat Jby6oBTa KOH roTBEHETO 1 Ja [0 HanpaBar roTeereTo 3a6aBHo 663 pasnka Ha sewtmHuTe. forBume. Cnasume. Cexoj AeH.

Cure Delimano npou3Boau ce CMeTaar 3a BPeAHM, 3aToa, Ce NojaByBaar MHOY KONMK Ha HalwTe NPOOK3BOA, 6e3 rapaHLvja 1 cepsuc. Be MonnMe, BaKBHTE dancidukysaH npoU3BOAM Aa

v npujauTe Ha brand.protection@studio-modema.com 1 noMorHeTe Hu Aa ce M360pUMe CO HenerannuTe hancudmrysayn.

Delimano Brava Nice Dicer PRO - Ynatctgo 3a ynotpe6a

Be MonnMe NpoyKTajTe ro ynatcTBoTO Npef Aa 3ano4HeTe Co ynotpeda v 3a4yBajTe ro 3a UaH1 NoTpeou.

NMPEAYNPEAYBAA

1. [pxeTe ro npou3sodoT noaaneky on aodar Ha Aela. 0Boj NPOK3BOA He e UrpadKa 1 He Tpeba Aa

Ce KOPUCTW OZ iela WK Jia Ce YyBa Ha MecTa JocTanHu 3a ela.

W3mujTe 1 ucywweTe TeMENHO Npea npeara ynotpeta.

Mpen ynotpeta, CTaBeTe ro Npou3BOA0T Ha TBPAA, PaMHa, CTabWIHa 1 CyBa NOBPLUMHA.

(OBOj NpOV3BOZ € HAMEHET 3a oMallHa yroTpeta.

Kora ro MecTuTe ceunnoto obparete BHUMaHKe 3a00eHUTe KpaeBy Of CEYMII0TO 1a Ce NOPaMHETH

CO AONHMOT e Ha NPOM3BOAOT.

Ceynnara ce MHOrY OCTPM CO LN a v Ao6ueTe Hajaobpute geeymam. BHuMaBajTe 1 He

[I0N1PajTe Ceynnata co paLie A0LeKa ro KopucTuTe npon3soot. OBa e J0BOMHA MPUYMHA 3@ A o

YyyBaTe NpOM3BOJOT Noganexy oa Aeua!

ObpateTe BHUMaHIe XpaHaTa Koja ja CeyKarte Aa He Ouae noronema of cevnnara.

Use extreme caution when manipulating the parts to avoid any injuries due to the sharp blades.

Bo cnyyaj Ha AedeKT 1/ um OLLITETYBaHbE, HE Ce 00MayBajTe CaMUTE 4a ro NonpaBare 1 NorpukeTe

Ce Npou3BO/OT Aa Ce (v BO COMACHOCT CO JIOKANHWUTE 3aKOHM.

10. Mako npou3BOZOT € TeCTUPaH, HeroBata ynotpeda 1 NoCneAnLMTe Ce BO LENOCT OArOBOPHOCT Ha
KOPMUCHUKOT,

1) flenosu

Delimano Brava Nicer Dicer PRO v conpiu cneHuTe Aenosi:

TopeH fien 3a ceykarbe (nomennete: C/IMKH, Cn.1)

Jlerv 3a nogaplwka (nornegHete: CMKK, Cn.1)

Pacrep (nornegHere: CIMKK, Cn.1)

[lonatok 3a ceykarse (2 BO NaKyBarbe; Mukm 1 Man (4a)- 5x5mm + 10x10 Mu; cpeaeH v ronem (4b)- 15x15mm + 30x30mm) (nornegHete: CIMKK, Cn.1)
Pawmka (nornepHere: C/IUKK, Cn.1)

MpospeH cap (kanauwer: 800 mn)

V- ZoaToK + Apway 3a xpaHa (nomeatete: C/IMKH, Cn.13)

2) Mpep ynotpe6a

CraBere ro AOBATOKOT 3a CeYKarbe BO HeBOBHUTE KaKO LLTO € 06jacHeTo BO ynaTcTBoTo. 3a Za NOCTUTHETe AeanHY PesynTaTv AOAeKa Ceyate, 0GPHeTe BHUMaHHe Ha CreaHoTo: 3a 2-80-1
J0JaTOLMTe 33 CeYKarbe: 3a OMMIManHa ynoTpe6a Ha NoBPILMHATA 3a CeyKatbe, KOra Ceykate CUTHO, 3aA0MKMTENHO NPOBEPETe Aanv ro ynoTpebyBaTe CEYKOTO BO NPaBIWIHA NONOKGA
opi6eneraHa co cTpenka Ha cavka 2 (Buan: CIIMKH, Cn. 2). 3a noronemy nap4nba Wik 3a OH1e Kou TpeGa Ja rv ceyeTe BO MCnpaseHa nonoGa, Manky NpUTMCHETE M COCTOJKMTE, CO MOMOL
Ha ropHMOT Aen, 3a Aa He Ce /uaraar. [IKOMKY BU € TeLWKO Aa HaHeCeTe MPUTHCOK BP3 HEKoja COCTOjKa, Toralll Taa He € COOXeBTHa 33 BAKOB HauvH Ha Cedkatbe. CocTojkvTe Mopa ja ce
JICEYaT Ha Ma/u Mapyukba 3a a 1 cobepe Bo JOATOKOT 3a ceykarbe. He cmee Ja ce nokpue noBeke o 2/3 of noBpLIMHaTa 3a ceykarbe (Bugu: CIIMKH, Cn. 3). CocTojkuTe Co KOpa, Kako
LUTO Ce jab0NKHTE, KPYLWWTE, MOPa A Ce HAMECTAT CO KopaTa Harope Kora fe Ce NocTaBaT Bp3 CE4MNOTO (CTPaHaTa 3a Ceuetbe Ha NoBpLIMHaTa 3a ceyerbe, Buau: CIMKM, Cn. 3). Jopatouute
33 CEYKAFbe HE Ce HAMEHETH 33 CEYKare Ha TBPAM COCTOJKM, KAKO LLTO ce MOpKOBMTE. Npes Aa ceyKate jabonka, KpyLM, NPaCcKM, Kajcuu, WTH., U3BageTe M cemkuTe. Mpes cevkarbe Ha
0aHaHw, MaHro, Aukby, WTH., U3nynete ja Kopara.

Mpu npaBunHa ynotpe6a, ropHuoT Aen Tpeba Aa ce 3aTBapa co eAHO MpuTHCKarbe. NocTaBere ja paKata Ha HaABOPELHOCTa 0 FOPHUOT Aen. [lpyraTa paka nocTaBere ja BO CpefuHaTa Ha
TOPHHOT Aen. MoToa CUAHO MPUTHCHETe Hagony. [JOKONKY FOPHUOT fien He ce 3atBop, HE HaHeCcyBajTe LONOAHHTENEH NPUTUCOK, Toa MOXe Aa ro OLLTETH CeyKoTo. TpoBEpETe Aank COCTojKUTE




ce y6aBO HAMECTEHV 1 Jjani [JOATOKOT 38 CEYKarbe € NPABWIHO N0CTaBOEH. [JOKONKY € NOTPEGHO, MCEYETe M1 COCTOJKHUTE Ha NOManK NapyiHa, WK Nak HaMecTeTe M NPaBIHo AoAaToLuTe
3 CeyKatbe. OTHAKO Ke v HanpaBuTe KOPEKLMWTE, LIENIOCHO OTBOPETE O FOPHHOT AeN M NpHTUCHeTe MoBTopHO (Buau: CIIKW, Cn. 4). LlogarouvTe 3a ce4Karbe He Ce HaMeHeT 3a TBPAN
COCTOjM, KaKO LLTO C& MOPKOBHTE.

3) Ynotpeba

3ABE/ELLIKA: Cexoraw HamMecTeTe ro JOAATOKOT 3a CE4Kakbe Ha Ha4MH Ha KOj IOATOKOT e NOCTaBEH BO NO3MLMja 0Genexana co cTpenkata Ha cauka 2 (Bugu: CIUKK, Cn. 2).
MoawrHeTe ro ropHHOT fieN 3 Aa ro HaMecTUTe A0KATOKOT 3a Ce4Katbe. 3a ia ro HanpaByTe 0Ba NPBO M3NU3TaJTE 0 AOAATOKOT BO AOTHMOT AeA Taka LLTO CTpaHaTa co CTPeNkara Aa Ce BKIoNH
y6aB0 BO COOBETHHOT #/1e6 BO pamKaTa Ha A0THHOT fen. [10Toa NPUTMCHETE ja ApyraTa CTpaHa 04 AOKATOKOT, A0AeKa Aa CAyLHeTe 3ByK “kauK" (Buan: CIIUKM, Cn. 5).

(CraBeTe rv COCTOjuT LLTO CaKaTe Aa M UCEYKaTe Ha Ceywnata (4enor co CTpenka Ha camka 2, suau: CIIMKM, Cn. 2). 3a ceyerbe Ha ronemm napynkba i nax ceverbe no JOMKMHa, Co efHaTa
paKa APKeETE 1 COCTOJKUTE 1 CO ApyraTa paka nonexa NpuTMCKajTe ro ropHuor Aen Hagony (Buau: CIMKK, Cn. 6).

Moroa, co ABeTe patie NpuTMCHETe Hagony. Mpu NPUTUCKatbE, XpaHaTa Ce Ceye CO Ceynnara BO PaMHOMEPHH KOLKM WM CTanuba 1 Ce CKIaaupa BO NPOSUPHKOT cag (nomeaHerte: C/IMKK,
Cn.7).

3a [1a 10 0TBOPHTE CaJOT EAHOCTABHE KPEHETE 0 LIENMOT AN 3a CE4Katbe (FOPHMOT fen 1 pamKara). Co Apyrara paka [ipieTe ro cafor. Ha HaZlBOPELHIOT Jien O eNOT 38 CeYKarbe UMa
BrpazieHa JpLUKa Co Yuja NOMOLL EAHOCTABHO MOMETE Ja 0 M3BaawTe AOLATOKOT 3a cedKatbe (Buav: CNIMKK, Cn. 8).

Kopucretbe Ha 0aToKoT o hopma Ha V: CTaBeTe ro J0JATOKOT Ha OCHOBaTa. Toj MOpa Aa ,KuKHe" Kora fe Guae HamecteH (nomeaere: C/IUKKM, Cnl4). BHumarenHo orcrpanere ja
3alUTHTaTa ¥ CO Gp3vt ABHIKEHbA MOMMHETE CO XpaHaTa Npeky cennoro co dopma Ha V. Ceorall KOpUCTETE o APHaYOT 3a XpaHa 3a Aa cnpeuwte nopean (nomeaete: CIMKH, Cn15).

[lopatouy 3a ceyKarbe 3a MUHH M Man KOUKK 1 cTanuutba (Buau: C/IMKK, Cn. 1 - 4a) Kow ce COOABETHY 3a CeYerbe Ha:
JIyK, nMnepyutba, Kpomua

OnageHo Meco

Kpacrasuu, nesyprM, TAKBUYKM, KOMNUPH, AOMaTH

Komnupn

BaypH, KPOMWZ, AOMaTH, THKBHYKM, NIPa3, Lienep, POTKBULY, THKBA WM NaYypKV 3a Canam Wim cymu

JaBonkw, Kpyww, NPacku, Kajcuu, jaroan uam 6aHaxw 3a OBOLHY canam

[lopatok 3a ceyKatbe Ha CPeeH 1 roeM KOLKH 1 cTanuukba (8uan: C/IMKK, Cn.1 - 4b) Koj e cooaBeTeH 3a ceverbe Ha:
o balypw, WyHKa, NeyypKH, KOMIMPH, THKBHYKM

o BapeHy nunelwku rpagy 3a canam

o Bapenn jajlia, BapeluHa LyHKa, MOpTagena Wi canavia 3a canam

o Cuperbe, Ha MPUMEP KO3jO CHPetbe WM MoLapena

o JaGonKu, KpyLK, NPACKN, Kajcuu, jaroav nu G6aHaHy 3a 0BOWHM cana
4) CoBeTu 3a ynoTpeda

[lonaToKoT 3a ceyKatbe notonere ro BO BoAa Npes ynotpe6a. MoKkpuTe Cedina cevat noGpao co MHory nomany Tpya. JlAaToKoT 3a CeyKatbe Ce OfipiyBa MOKap 0 COKOBHTE Ha 0BOLLjETO
1 3ENIEHYYKOT KOM TV CeuKare.

o CocTojkuTe CO KOpa, KaKo WTO ce 6aGypuTe, jaB0TKUTE WM KpyLLIUTE, CeKoralll TPe6a Aa T CTaBHTe Ha JOAATOKOT 3a CeYKakbe CO Kopata CBpTEHa Harope. Baka Tve HajnecHo ke ce
1CEYKaAT CO NOManKY TPYA.

e 33 ceyKatbe Ha COCTOjKWTe, CTaBETe I Ha AOAATOKOT 3a Cedkatbe. Ha NpUMep, 3a cyna oA KOMNMPH, KOMMUPHTE NPBO HCeYKajTe i Ha eHTH. MoToa, CTaBeTe HEKONKY NEHT eAHa Bp3
Jpyra Ha ceuunoro. UCToto MokeTe Jja ro HanpaswTe 1 Co KpacTaBULUTE M TUKBIYKHTE.

e 3aja I iceyKare COCTOjKMTE Ha CTanuutba, Ha NpUMEP KOMMUPK 3a NOMGPHT, CTaBeTe o KOMMUPOT HCTPaBeH BP3 OAATOKOT 38 CeuKakbe. Ha UCT HauMH MOMETe fa CedKaTe U Ay
COCTO}KM BO (hOPMa Ha CTanyMba.

o [lofiarouuTe 3a CeYKarbe He Ce HaMEHETH 3a CedKarbe Ha TBP/M COCTOjKM KaKo LUTO Ce MOPKOBH, TUKBH, OBOLLjE CO ronemMi ceMKki v Ap. CeukajTe jaGonku, KpyLwM, MPackw, Kajcui, UTH.
€aMO OTKAKO Ke v U3BaUTE CEMKMTE U KopaTa. baHaHMTe, aHaHaCOoT, AUHbHTe, Nanajata, MaHroT, UTH. 33A0MKMTENHO UNYNETe 1 NPEL Aa M CeyKare.

5) YncTerve M oApiyBate

Cure enosv Ha Delimano Brava Nicer Dicer Tpe6a TeMe/IHO [a ce MCuvCTaT No Ceoja ynoTpeda, o Boga v 6nar AETEPreHT 3a cafosM. [OKONKY NoMery ceynnara MMa 3armaseHo of
COCTOJKUTE, EAHOCTABHO NPEBPTETE 0 JOAATOKOT 38 CEYKatbe 1 BHUMATENHO MCYMCTETE r0 CO YeTkuyKa (Bua: CIIMKM, Cn. 9). Hukoraw He rv gonupajte ceywnata co npcrvre!
3ABENELLIKA: Cute nnacTvyHy ZeNoBI MOXET Aa Ce CTaBaT BO MallvHa 3a Cafov. [loaaTouuTe 3a CedKatbe He Ce MjaT B MalwMHa 3a cafosu. Packnonere ro Delimano Brava Nicer Dicer
Ha CAEBHNOT HAUMH:

QtBopere ro ropwor aen no aron of 90 cTeneHM (BEPTUKANHO) M NOBAYETE 0 Harope Taka WTOKe 1ane3e o4 cTpaHuuHMTe Apwayn (Buan: CIMKHK, Cn. 10).

3a fia ro v3BaguTe ONHHOT &N 3a CEYerbe, NOAVHETE 1o eAHMOT Kpaj v u3gapere ro. Co Apyrata paka Apiete ro caaor (suav: CIMKK, Cn. 11)

OyHrupja 3a camouncterse: Delimano Brava Nicer Dicer uma GyHKuMja 33 camoumcTetbe Ha pacTepor. lpUTMCHETE ro KOMYeTo Ha ropHaTa CTpaHa Of TOPHMOT AOAATOK 3a CeyKatbe.
JHTerpUpaHyoT NPOBMAEH AOAATOK 3a YKCTEHE BO PACTEPOT ABTOMATCKM Ce NPUTUCKA Haflony M o YUCTU PACTEPOT OTCTPAHYBA]AM T M HajManuTe ocTaTowM of cocTojkwTe. (Buav: CIIMKK,
Cn. 12).

6) Moy npo6nemi u pemenma
CeuHatbe Ha TBPAK COCTO]KH HaKO TO ce MOPKOBHTE. = MNpe] Cekatbe, U3BMAHMPa]TE M COCTOjHTe B0 30BPHEH BOJA.

CocTojkuTe 3neryBaar ofi NOBpLIMHATa 3a CeyKatbe. = He NOKPUBajTE NOBEKe o7} % 04 NOBPLUMHATA 3a CedKatbe, 3a fia 00e36euTe AOBOTHO NPOCTOP Ha CHTE YETUPH CTPaHH 0f
J0BaTOKOT 33 CedKatbe. Kora rv NoAroTByBaTe COCTOjKMTE, 33/ 0 VICEYeTe I Ha Nap4tba Co COORBETHA ronemuHa! [IOKONKY COCTOjKWTE Ce 3araBaT BO AOAATOKOT 3a Ceukatbe,
He NPOAOMKyBajTe A4a M NPUTMCKaTE! BHUMATENHO 13BaAETe . 3a fa v OTCTPaHHUTE OCTATOLTE 04 CEYaTa, Camo NpespTeTe o AOAATOKOT 3a CEYKaHE 1 BHUMATENHO MCYMCTETE 0
YeTKN4Ka 38 CafoBH.

TOPHHOT ieN He ce 3aTBOPa €O eHO NPUTHCKaHbe. = [TPoBEpeTe A/ COCTOJKWTE U AOBATOKOT 3a CeYKatbe Ce NPaBUIHO HaMecTeHH. OTKaKO Ke v HamMecTUTe NOBTOPHO, NPUTHCHeTe
Hapony!

CocTojkuTe ce MPAAaT BO TEKOT Ha CeuKakbeTo. =P EIHOCTABHO MPUTUCHETE NONeKa BP3 COCTOKHTE, 33 Aa HE MOMKAT Aa Ce Maraar.

CocTojkuTe CO Kopa ce 3arnaByBaar BO J/ATOKOT 3a ceyKatbe. ==» COCTojkuTe CO Kopa Mopa 4a G1aT NoCTaBeHv CO KopaTa Harope Kora ke rv NocTaByBate Bp3 CEYunoTo.

Mo Ha6asKata Ha Npo13BOAOT, Be MonMMe 4a ja NPOBEpHTE Herosata UCnpaBHOCT. JlOKOMKY MMaTe peaklivja nopaav Gabpuyku EEKT, pexnamaLu ce npumaart Bo pok o4 15
JieHa 07} [IeHOT Ha NPEB3EMarbe Ha MPOU3BOAOT.

PexnamaLv He ce npumaar AoKony:

- JedeKTOT HaCTaHaN Mopaau HeNpaBIIHO PaKyBatbe;

- 110pay HaABOPELLHY $aKTOPH KaK MexaHM4KY OLLTETYBatba, OLLTETYBatba MO BUHA HA TPETM 1ML, 310ynoTpeGa Ha anparor;

- HENPaBWIHO M HEBHUMATENHO KOPHCTEHbE, KOMEPLIjaNHA WM MHBYCTPUCKA YnoTpeGa, BUlLa Cna.

3a cwTe JONONHUTENHM MHbOpMaLWK jaseTe ce Ha 02/3094590

YBosuk: Cryavo Moaepta JOOEN, Koctypckv Xepow 6p. 38, 1000 Co




g;?gliuﬁ;?; Izea] wybér produktu Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Delimano jest marka doskonatej jakosci sprzetow kuchennych projektowanych z my3la o zdrowej, smacznej kuchni i przygotowywaniu positkow w sposob tatwy i przyjemny, a przy tym

zachecajacych do eksperymentowania z potrawami bez wzgledu na umiejetnosci. Gotuj. Swietuj. Kazdego dnia.

Wszystkie produkty Delimano sq postrzegane jako bardzo wartodciowe, dlatego tez twdrcy podrdbek bardzo lubia nas kopiowac i tym samym naciagac klientéw na produkty gorszej jakosci bez

zapewnienia gwarancji i sewisu. Prosimy wiec 0 zgtaszanie wszelkich skopiowanych, podrobionych lub zblizonych produktdw, lub nieautoryzowanych dystrybutoréw na adres brand.protection@

studio-moderna.com, aby poméc nam w walce z nielegalnymi podrobkami.

Delimano Brava Nice Dicer PRO - Instrukcja _ o »

Prosimy  uwazne zapoznanie Si¢ z instrukcjg oraz zachowanie jej na przysztosc.

OSTRZEZENIA . ’, . . . . . . . . . . ’ .

1. Produkt nalezy trzymac poza zasiggiem dzieci. Nie jest on zabawkq i nie powinien byc uzywany

przez dzieci lub przechowywany w ich zasiggu. . o

Nalezy wyczyscic i doktadnie wysuszyC urzadzenie przed pierwszym uzyciem. .

Przed uzyciem nalezy umiescic urzadzenie na twardej, ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni,

Ten produkt jest przeznaczony do uzycia w Srodowisku domowym. . o

Umieszczajac naktadke z ostrzami nalezy upewnic sie, ze lekko zaokraglona wezsza czesC ramki

przylega na catym obwodzie do powierzehni dolnej czgsci tnacej. . ) )

Ostrza sq bardzo ostre, aby zapewniac optymalne rezultaty krojenia. Nalezy zachowaC szczegolng

ostroznosc by nie dotykac ostizy dtonmi podczas korzystania z urzadzenia. Z tego rowniez powodu

nalezy przechowywaC produkt poza zasiegiem dziecit o ' .

7. Nalezy sie upewnic, czy sktadniki, ktore chcemy pokroiC nie sa wigksze, niz powierzchnia naktadki
krojacej. Aby proces krojenia przebiegat poprawnie sktadniki musza byC mniejsze niz powierzchnia
krojenia.

8. Jesliostrze w ksztatcie litery “V" nie jest wykorzystywane nalezy naktadac na nie ostonke ochronna.

9. Nalezy zachowac szczegolng ostroznoSC podczas manipulowania poszczegolnymi czesciami, aby
uniknac obrazen wywotanych ostizami. o . o . )

10. W przypadku wady i/lub uszkodzenia urzadzenia nie nalezy podejmowac samodzielnych prob
naprawy, a takze upewnic sie, ze produkt bedzie zutylizowany zgodnie z lokalnym prawem. .

11. Produktzostat sprawdzony, jednak za jego uzycie i konsekwencje uzycia odpowiedzialnoSc ponosi
uzytkownik.

1) Czesci

Delimano Brava Nicer Dicer PRO zawiera nastepujace czesci:

G6ma czesc krajalnicy (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)

Listwy wspierajace (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)

Popychacz (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)

Naktadki thace (2 szt. w zestawie; rozmiar mini oraz maty (4a) - 5x5mm + 10x10mm; rozmiar $redni oraz duzy (4b)- 15x15mm + 30x30mm) (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)

Ramka (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)

Przezroczysty pojemnik (pojemnosc: 800 ml)
Naktadka z ostrzem w ksztatcie litery V" + uchwyt na sktadniki (patrz: RYSUNKI, Rys. 13)

No o RwWN e

2) Przed uzyciem

Zat6z wybrana naktadke thaca z wkasciwym popychaczem/popychaczami (do ciecia jednoczesnie dwdch rdznych produktdw) zgodnie z opisem winstrukeji. Dla doskonatych efektow podczas
ciecia nalezy przestrzegac ponizszych zalecen:

Dla naktadek tnacych 2w1: Dla optymalnej powierzchni ciecia na drobne kawatki, upewnij sie, ze naktadka jest w odpowiedniej pozycii oznaczonej strzatka na Rys. 2 (zob. RYSUNKI, Rys. 2).
W przypadku wigkszych kawatkow lub produktow, ktére chcemy pociaé w pozycji pionowej, nalezy najpierw lekko docisnac produkt do ostrzy (na przyktad géma czescia pokrywy), zeby sie nie
zeSlizgnat. Jesli cigzko docisnac produkt, oznacza to, ze NIE nadaje sie on do ciecia w urzadzeniu.

Przed cigciem z uzyciem Krajalnicy Delimano Brava Nicer Dicer Pro nalezy pociaé produkty tak, aby pasowaty wielkoscig do powierzchni tnacej. Produkt moze zajmowaé maksymalnie 2/3
powierzchni tnacej i by¢ w odpowiedniej odlegtodci od krawedzi naktadki thacej ze wszystkich czterech stron (zob. RYSUNKI, Rys. 3).

Produkty ze skorka, takie jak papryka, jabtka czy gruszki nalezy kkasc na ostrzach skorka do gory (zob. RYSUNKI, Rys. 3). Urzadzenie nie jest przeznaczone do ciecia twardych produktow,
takich jak marchew, kabaczek itp. Przed rozdrobnieniem jabtek, gruszek, brzoskwirl, moreli, nalezy usunac z nich pestki i gniazda nasienne, natomiast banany, ananasy, melony, papaje czy
mango nalezy obrac ze skorki.

Podczas prawidtowego uzycia g6ma czes¢ thacq mozna lekko zamknac jednym ruchem. Silniejsza dtor potdz na brzegu pokrywy tnacej, a stabsza na $rodku. Nastepnie docisnij mocno i
potnij produkt jednym ruchem.

Jesli pokrywa nie zamyka sie catkowicie, to NIE WOLNO dociskac jej z catej sity, poniewaz mozna w ten sposdb uszkodzié urzadzenie. SprawdZ, czy sktadnik nie zsunat sie z naktadki tnacej,
nie jest za duzy w stosunku do powierzchni ciecia i czy popychacz zostat prawidtowo zamontowany. Jesli to konieczne potnij produkt na mniejsze kawatki lub plastry i/lub popraw potozenie
popychacza. Podnies goma czes¢ pokrywy, umiesé produkt na ostrzach i ponownie nacisnij pokrywe mocno jednym ruchem (zob. RYSUNKI, Rys. 4). Zwr6¢ uwage, ze naktadki tnace nie sa
przeznaczone do ciecia twardych produktdw, takich jak marchew, kabaczek itp.

-



3) Uzycie

UWAGA: Naktadke tnaca umies¢ zgodnie z oznaczeniem strzatka (zob. RYSUNKI, Rys. 2).

Podnies$ gorna czes¢ tnaca pokrywy i w6z wybrana naktadke tnaca. Wsuni naktadke thaca do dolnej czesci tak, aby lekko zaokraglona waska strona naktadki wpasowata sie w wyciecie w
ramce w dolnej czesci pokrywy. Naciénij druga strong naktadki tnacej do zatrza$niecia - ustyszysz Kliknigcie (zob. RYSUNKI, Rys. 5).

Umies¢ produkt do pociecia na ostrzach (pozycja oznaczona stizatka na rys. 2; patrz: RYSUNKI, Rys. 2). Aby pociac duze kawatki w stupki, przytrzymaj produkt jedna rka, lekko docisnij goma
czes¢ tnaca, tak aby produkt nie przesunat sie na ktdras ze stron (zob. RYSUNKI, Rys. 6).

Nastepnie mocno docisnij goma czes¢ pokrywy obiema rekami. Produkt przeciskany przez ostrza jest ciety na réwne kostki, stupki lub cwiartki i wpada do przezroczystego pojemnika (zob.
RYSUNKI, Rys. 7).

Aby otworzy¢ pojemnik i wyjac pokrojone sktadniki, trzymaj go jedna reka, a druga pociagnij do gory cat pokrywe. Na zewnetrznym koricu czesci tnacej znajduje sie wgtebienie, dzigki ktdremu
tatwo mozna wyjac naktadke tnaca, podnoszac ja delikatnie do gory.

(zob. RYSUNKI, Rys. 8).

Naktadka z ostrzem w ksztatcie litery ,V": Umies¢ naktadke w obudowie, zatrzasnij ja w miejscu tak, by ustysze¢ Klikniecie (patiz: RYSUNKI, Rys. 14). Ostroznie zdejmij ostonke ostrza i
przesuwaj sktadniki nad ostrzem w ksztatcie litery ,V" szybkimi ruchami. Zawsze korzystaj z uchwytu do zywnosci, aby uniknac obrazen (patrz: RYSUNKI, Rys. 15).

Naktadka tnaca na drobne kostki i stupki (patrz: RYSUNKI, Rys. 1-4a) jest odpowiednia do ciecia:

o Szalotki, czosnku, pepperoni, papryczek chili i innych sktadnikow dipdw, takich jak salsa lub sktadnikdw na zupg
o Wedlin na satatki lub do sufletow

o 0gorkow, grzybdw, cukinii, Ziemniakow, pomidorow

o Ziemniakow: surowych na fiytki lub ugotowanych do satatek

o Papryki, cebuli, pomidorow, cukinii, pora, kalarepy, selera, rzodkiewki, dyni lub grzybéw na satatki, potrawy warzywne i zupy
o Jabtek, gruszek, brzoskwini, moreli, truskawek czy banandw do satatek owocowych

Naktadka tnaca na grube kawatki (patrz: RYSUNKI, Rys. 1-4a) jest odpowiednia do ciecia:

o Papryki, szynki gotowanej, grzybdw, ziemniakow, cukinii na gulasze i suflety

e (otowanej piersi z kurczaka na satatki

o Gotowanych jaj, wedlin typu szynka, mortadela itp. na satatki

o Sera20ttego, owczego, mozzarelli do potraw Srédziemnomorskich

o Jabtek gruszek, brzoskwini, moreli, truskawek, banandw do satatek owocowych

4) Wskazowki dotyczqce uzytkowania

Przed uzyuem zmocz woda naktadke tnaca. Mokre ostiza tng szybciej i potrzebny jest mniejszy wysitek. Podczas ciecia ostrza pozostaja mokre od sokw z produktow.

Aby ciecie produktow ze skdrka, takich jak papryka, jabtka, gruszki itp. byto fatwiejsze, nalezy zawsze ktasc kawatki na ostrzach skérka do gory.

Pot6z produkt do pociecia na naktadce tnacej. Aby pocia¢ ziemniaki, cukinie, ogdrki itp. na zupe, nalezy je najpierw pociac na plasterki i potozy¢ kilka plastrow na ostrzach.

Aby pociac produkt na stupki, np. ziemniaki na frytki, postaw produkt pionowo na ostrzach. Tak samo potniesz komiszony, jabtka i podobne produkty do pysznych dipéw wkasnej roboty.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do ciecia twardych produktow, takich jak marchew, kabaczek czy owoce z pestkami. Owoce takie jak jabtka, gruszki, brzoskwinie, morele itp. mozna ciaé
tylko po usunieciu pestek. Banany, ananasy, melony, papaje, mango itp. mozna cia¢ po usunigciu skorki.

5) Czyszczenie i konserwacja

Po uzyciu wszystkie elementy krajalnicy Delimano Brava Nicer Dicer Pro nalezy doktadnie umyé ptynem do mycia naczyi pod biezaca woda. Aby usunaé kawatki produktow spomiedzy
ostrzy, odwrd¢ naktadke tnaca tepa strong do gory i umyj szczotkq do szorowania naczyri (zob. RYSUNKI, Rys. 9). W zadnym wypadku nie wolno dotyka€ ostrzy palcami - niebezpieczeristwo
skaleczenia!

UWAGA: Wszystkie elementy urzadzenia z tworzyw sztucznych mozna bezpiecznie myé w zmywarce na gémym koszu. Dla utrzymania ostrosci ostrzy, nie zalecamy mycia naktadek tnacych w
zmywarce. Demontaz Krajalnicy Delimano Brava Nicer Dicer powinien wygladac nastepujaco:

Trzymajac pojemnik, podnie$ goma czes¢ tnacq do pionu i pociagnij do gory, aby wyjac ja z zawiasow (zob. RYSUNKI, Rys. 10).

Aby wyjac dolng czes¢ tnaca, trzymajac pojemnik, ztap pokrywe za krawed? i pociagnij do gory (zob. RYSUNKI, Rys. 11).

Funkcja samooczyszczania: Krajalnica Delimano Brava Nicer Dicer Pro ma rowniez funkcje samooczyszczania. Nacisnij przycisk na gdrze czesci tnacej. Przezroczysta ptytka czyszezaca wysunie
sie, usuwajac nawet najmniejsze drobinki cigtych produktow (zob. RYSUNKI, Rys. 12).

6) Rozwiazywanie prohlemow
Cigcie w plastry twardych sktadnikow, takich jak marchewka, kabaczek i podohne. =D Przed cieciem z naktadka tnaca nalezy zblanszowac twarde produkty wizatkiem.

o Produkty sa zgniatane lub wyciekaja poza urzadzenie w trakcie cigcia. =» Nalezy przykry¢ sktadnikiem nie wigcej niz 2/3 powierzchni tnacej i pozostawic odpowiednio duzo wolnego
miejsca z czterech stron nakkadki. Przed cieciem produktow na urzadzeniu potnij je na kawatki o odpowiedniej wielkosci. Nie dociskaj pokrywy, jesli produkt nie chce sig przeciac!
Ostroznie wyjmij produkt spomiedzy ostrzy. Oczy$¢ naktadke tnaca (trzymajac ostrymi krawedziami w do¥) szczotka do szorowania naczyn. Jesli to konieczne, przed cigciem w Krajalnicy
Delimano Brava Nicer Dicer Pro potnij produkty na mniejsze kawatki lub plastry.

o Nie mozna zamknaé gomej czesci pokrywy jednym ruchem. ==» Sprawd?, czy produkt sie nie przesunat i czy jest zamontowany wasciwy popychacz. Po sprawdzeniu otworz goma
cze$¢, umiesé produkt we wkasciwy sposdb i ponownie nacisnij mocno, aby przeciac jednym ruchem! Uwazaj, aby nie dociskac gomej czesci pokrywy zbyt mocno.

o Produkt przesuwa sie podczas cigcia. =P Gma czescia pokrywy docisnij lekko produkt do ostrzy, aby sie nie przesuwat.

o Kawatki produktow ze skérka pozostaja w naktadce lub na popychaczu. =P Produkty ze skorka nalezy ktasc na ostrzach skdrka do gory.

%)

Dragd client!

[ti multumim ca ai ales produsul nostru Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Brandul Delimano aduce o gam inovativa de articole de bucéitarie de inalta calitate, care sunt concepute pentru a oferi o experienta de gatit sandtoasd, gustoasa si placuta (preparare, gatit
si consum de produse alimentare), incurajand pasiunea pentru gatit si distractia indiferent de nivelul abilitatilor de gatit. Gateste. Sarbatoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute ca fiind foarte valoroase, astfel incat este foarte posibil ca falsificatorii s& ne copieze si sa ofere clientilor produse de calitate proasta, fard garantie
sau service. Va rugam s raportati la adresa brand.protection@studio-modema.com orice produs copiat, contrafacut, similar sau orice distribuitor neautorizat, pentru a ne ajuta s luptam
mpotriva falsificarilor ilegale.

Dglimano Brava Nicer Dicer PRO - Manualul utilizatorului
Va rugam_sa CItItI cu atentle acest manual inainte de utilizare SI sail pastratl pentru referlnte viitoare.
AVERTIZARI

1. Anuse lasa laindemana copiilor. Acest produs nu este o jucdrie si nu trebuie utilizat de copii sau
depozitat intr-un loc accesibil acestora.




. Curétati si uscati bine inainte de prima utilizare.

Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata dura, plana, stabila si uscata.

Acest produs este destinat doar uzului casnic.

Cand pozitionati accesoriul cu lamd, asigurati-vd cd partea ingusta usor rotunjita a accesoriului se

aliniazd cu partea inferioara de taiere.

Lamele sunt foarte ascutite pentru rezultate optime de taiere. Va rugam sa aveti grija sa nu atingei

lamele cu méinile atunci cand utilizati dispozitivul. Acesta este un motiv suficient pentru a nu

mentine dispozitivul la indemana copnlor'

7. Va rugam sa acordati atentie faptului ca alimentele care trebuie tdiate nu trebuie sa fie mai mari
decét accesoriile de téiere. Pentru a asigura un proces de taiere adecvat, alimentele trebuie s fie
mai mici decat accesoriile de taiere!

8. Cand nu utilizati accesoriul de tdiere in V, atasati intotdeauna protectia lamei pe lamain V.

9. Avetigrija extremd atunci cand manlpulatl plesefe pentru a evita ranile cauzate de lamele ascutite.

10. In cazul defectiunii si / sau deteriorarii, nu incercati sa efectuati nicio reparatie de unul singur si
asigurati-va ca produsul este eliminat corespunzator n conformitate cu legile locale.

11. De|3| pro?usul a fost verificat, utilizarea Si consecintele sale sunt strict responsabilitatea

utilizatorului

1) Componente

Delimano Brava Nicer Dicer PRO contine urmatoarele parti:

Partea superioara (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Benzi de sustinere (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Grila de taiere (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Accesoriu de taiere (2 in pachet; mare $i mic (4a) - 5x5mm + 10x10mm; mediu si mare (4b) - 15x15mm + 30x30mm) (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)
Cadru (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 1)

Recipient transparent de colectare (capacitate: 800 ml)

Accesoriu de taiere in V + suport pentru alimente (vezi: IMAGINI, Imaginea 13)

o IR WN

2) inainte de utilizare

Asezati accesoriul de tdiere dorit cu blocul/blocurile corespunzétor/-toare de lame (atunci cand taiati doud tipuri diferite de alimente in acelasi imp), asa cum este descris in instructiuni.
Pentru a obtine rezultate perfecte atunci cand feliat, respectati urmétoarele

Pentru accesoriile de téiere 2-in-1: Pentru a asigura tierea optima a suprafetelor de tdiere atunci cand taiati fin, asigurati-va cd utilizati in pozitia corecta marcatd cu o sageatd in imaginea
2 (ase vedea: IMAGINI, Imaginea 2). Pentru bucatile mari sau cele care trebuie téiate in pozitie verticald, apasati usor pe alimente, folosind de exemplu partea superioard, astfel incét sa nu
poata aluneca. Dacd este dificil s se aplice presiune asupra unui ingredient, atunci NU este potrivit pentru aceasta metodd de taiere.

Ingredientele trebuie tdiate in bucati mici pentru a se potrivi suprafetei de taiere a Delimano Brava Nicer Dicer inainte de taiere. Nu trebuie acoperitd mai mult de % din suprafata de taiere,
pentru a permite o distanta suficienta in jurul celor patru laturi ale accesoriului de taiere (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 3).

Ingredientele cu coajd, cum ar fi ardei, mere sau pere, trebuie s fie pozitionate cu coaja in sus atunci cand sunt agezate pe lama (partea tdiata pe suprafata de téiere, a se vedea: IMAGINI,
Imaginea 3). Va rugam 53 refineti ca accesoriile de taiere nu sunt destinate taierii alimentelor tari, cum ar fi morcovii, dovleceii sau altele similare. indepartati miezurile si samburii inainte de
atdia mere, pere, piersici, caise efc. Indepanan coaja Tnainte de a tdia banane, ananas, pepem papaya, mango etc.

Cand se utilizeaza corect, partea superioara trebuie inchisd cu o singura miscare. Asezati mana mai puternicd in exteriorul partii superioare. Asezati mana mai slabd in centrul partii superioare.
Apoi apdsati ferm in jos cu o singur miscare.

Dacé partea superioard nu coboara complet intr-o singurd apasare, NU exercitati nicio fortd suplimentard - acest lucru poate deteriora dispozitivul. Verificati daca ingredientul a alunecat pe
accesoriul de taiere, ingredientul a fost tiat la dimensiunea corectd pentru suprafata de taiere si / sau blocul de lame a fost introdus corect. Daca este necesar, apasati pe ingrediente, de
ex. folosind partea superioara, taiati ingredientul in bucéti sau felii mai mici inainte de téiere si / sau pozitionati corect blocul de lame. Dupd efectuarea corectiilor, deschideti complet partea
superioard si impingeti din nou cu o singura apasare putemica (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 4). Va rugam sa refineti ca accesoriile de taiere nu sunt destinate tdierii alimentelor tari, cum
arfi morcovii, dovleceii sau altele similare.

3) Utilizare

NOTA: Asezati intotdeauna accesoriul de téiere astfel incat accesoriul dorit s se afle in pozitia téietorului marcata cu o sageatd inimaginea 2 (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 2).
Ridicati partea superioard de téiere pentru a plasa accesoriul de taiere dorit in interior. Pentru aceasta, glisati mai intai accesoriul de téiere in partea inferioard, astfel incat partea ingusta usor
sa se incadreze in crestdtura corespunzétoare din cadrul partii inferioare. Acum apdsati cealaltd parte, pana cand auzifi un clic (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 5).

Asezati alimentele pe care dorifi s le taiati pe lame (pozitia taietorului marcatd cu o sdgeatd in imaginea 2; a se vedea: IMAGINI, imaginea 2) Pentru tdierea bucdfilor mari sau a bucatilor
care trebuie tdiate pe lungime, fineti alimentele in pozifie cu 0 mand si apasati usor partea superioard de tdiere in jos cu cealaltd méand, astfel incét sa nu poata aluneca pe o parte (a se
vedea: IMAGINI , Pic.6).

Apoi, cu 0 miscare fermd, apasati partea superioara de taiere in jos cu ambele méini. Mancarea care urmeaza s fie taiatd este presata in jos cu grila de taiere prin lame in cuburi, bastoane
sau bucati de dimensiuni uniforme si colectate automat in recipientul transparent de colectare (vezi: IMAGINI, Imaginea 7).

Pentru a deschide recipientul si a scoate alimentele taiate, ridicati pur si simplu capacul de tdiere complet (partea superioara si cadrul) de pe partea |ngusta si scoatefi-l. Tn timp ce faceti
acest lucru, tineti recipientul transparent cu cealalta man. La capatul exterior al parti inferioare de taiere exista o zond de prindere incastrata. Acest lucru va va ajuta sa mdepartatl accesoriul
de taiere, ridicandu-| usor (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 8).

Utilzarea accesoriului de taiere in V: Asezati accesoriul pentru taiere in baza dispozitivului. Accesoriul trebuie sa faca clicin pozitie (a se vedea: IMAGINI, Img14) Tndepértati cu gria dispozitivul
de protectie a lamei si trecefi alimentele peste lama in formd de V folosind miscéri rapide. Utilizati intotdeauna suportul pentru alimente pentru a preveni ranirea (a se vedea: IMAGINI, Img15).

Accesoriul de taiere pentru cubulete si bastonase mici (a se vedea: IMAGINI, Imaginile 1 - 4a) este adecvat pentru a taia:

o Salote, usturoi, pepperoni, ardei iute pentru sosuri cum ar fi salsa sau ingrediente pentru supe

Carme rece pentru salate sau sufleuri cu came rece

Castravete, ciuperci, dovlece, cartofi, rosii

Cartofi - de ex. crud pentru cartofi prajiti sau gatit pentru salatd de cartofi

Ardei gras, ceapd, rosii, dovlecei, praz, ravasoara, bastoane de telina, ridiche, doveac sau ciuperci pentru salate, preparate din legume sau ca ingrediente in supe




o Mere, pere, piersici, caise, cpsuni sau banane, de ex. pentru salate de fructe

Accesoriul de taiere pentru cuburi si hastoane medii si mari (a se vedea: IMAGINI, Fig.1 - 4b) este adecvat pentru a taia:
o Ardei gras, sunca fiartd, ciuperci, cartofi, dovlecei pentru tocdnite $i sufleuri

Piept de pui fiert pentru salate

QOua fierte, sunca fiartd, boloney sau mortadela pentru salate

Brénzd, de ex. branza de oaie sau mozzarella pentru preparate mediteraneene

Mere, pere, piersici, caise, capsuni sau banane, de ex. pentru salate de fructe

4) Sfaturi

o Scufundati accesoriul de tdiere n apa inainte de a incepe sa-| utilizati. Lamele umede taie mai repede i, de asemenea, veti avea nevoie de mai putin efort. Accesoriul de tdiere este
mentinut umed de sucul din legume etc. in timpul taieril. A

e Alimentele cu coajd, cum ar fi ardeii grasi, mere sau pere, trebuie ntotdeauna agezate pe accesoriul de tdiere cu coaja orientatd in sus. In acest fel pot fi tiate cel mai usor si, de
asemenea, veti avea nevoie de mai putin efort.
cateva felii una peste cealaltd pe lama. Puteti face acelasi lucru cu castraveti, dovlecei etc.

o Pentru a taia ingredientele Tn betisoare, de ex. pentru a face cartofi prajiti, asezati cartoful Tn pozitie verticala pe accesoriul de téiere. Folositi acelasi procedeu pentru a face betisoare
din castraveti, mere etc.

e Vid rugdm sa retineti cd accesoriile de taiere nu sunt destinate taierii unor alimente tari, cum ar fi morcovi, dovlecei, fructe cu sémburi sau altele similare. Taiati mere, pere, piersici, caise
efc. numai daca samburii au fost indepdrtati. Taiati banane, ananas, pepeni, papaya, mango etc. numai daca coaja a fost indepartata.

5) Curatare si intretinere

Toate partile Delimano Brava Nicer Dicer trebuie curdfate temeinic dupa fiecare utilizare sub apa curgatoare, folosind un detergent conventional de spélat vase. Daca s-a blocat mancare
ntre lame, pur si simplu intoarceti dispozitivul de taiere (in partea tocitd) si curatati-l cu atentie folosind o perie de spalat vase (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 9). In niciun caz nu atingeti
lamele cu degetele - risc de ranire!

NOTA: Toate piesele din plastic pot i spalate in magina de spalat vase. Accesoriile de taiere nu trebuie agezate in masina de spalat vase pentru a asigura o performanta mai buna a lamelor
pentru mai mult timp. Dezasamblati Delimano Brava Nicer Dicer dupa cum urmeaza:

Deschidefi partea superioard de taiere intr-o pozitie de 90 de grade (verticald) si tragefi n sus, astfel incat partea de sus sd iasd din suporturile laterale (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 10).
Pentru a indepérta partea inferioard de téiere, pur si simplu ridicati unul dintre capete si indepartati-l. In timp ce faceti acest lucru, tineti recipientul transparent cu cealaltd mana (a se vedea:
IMAGINI, Imaginea 11).

Functia de auto-curatare: Delimano Brava Nicer Dicer are o functie de auto-curatare pentru grila de téiere. Apasati butonul din partea superioara a partii superioare de taiere. Placa de curétare
transparentd integrata in grila de téiere este presatd automat in jos si curatd grila, eliminénd chiar si cel mai mic reziduu. (a se vedea: IMAGINI, Imaginea 12).

6) Depanare .

o Alimentele tari, cum ar fi morcovil, dovleceii sau altele similare, trebuie taiate felii. =P Inainte de a tia cu accesoriul de taiere, opdriti mai intéi alimentele tari cu apa clocotita

e Alimentele trec peste suprafata de téiere atunci cand sunt taiate si sunt zdrobite. ==» Nu trebuie acoperitd mai mult de % din suprafata de taiere, pentru a permite o distantd
suficientd in jurul celor patru laturi ale accesoriului de taiere. Cand pregatiti mancarea, asigurati-va ca o taiati in bucati potrivite ca mérime! Daca alimentele s-au blocat in accesoriul de
taiere, nu continuati sd apasati pe el! Indepartati cu grija alimentele de pe accesoriul de téiere Pentru a indepdrta resturile de pe lame, pur si simplu intoarceti accesoriul de téiere (pe
partea tocitd) si curatati-l cu atentie folosind o perie de spalat vase. Daca este necesar, pregatiti mancarea taind-o T bucdti mici sau in felii si apoi puneti-o in Delimano Brava Nicer Dicer

o Partea superioara nu poate fi inchisa dintr-o singura apasare. =D Verificati daca alimentele nu s-au miscat si / sau dacd a fost introdus corect blocul de lame. Dupd efectuarea
corectiilor, deschideti complet partea superioard S impingeti din nou cu o singura apasare putemicd! Nu continuati s aplicati fortd excesiva dupa aceea

e Alimentele se misca la téiere. = a Apasati usor in jos pe mancare, folosind de exemplu partea superioard, astfel incat sa nu poata aluneca

o Alimentele cu coaja se hlocheaza in accesoriul de taiere sau in blocul de lame. =D Ingredientele cu coajd trebuie pozitionate cu coaja in sus atunci cand sunt asezate pe lama
(partea taiatd pe suprafata de téiere)

o

mglg; l\{l'ﬁwcgtt) ste odabrali Delimano Brava Nicer Dicer PRO!

Delimano donosi inovativni asortiman kuhinjskog posuda sjajnog kvaliteta, slasno i prijatno kulinarsko iskustvo (pripremanje, kuvanje i konzumiranje hrane), neodoljivu strast za kuvanjem i
zabavom, bez obzira na nivo kulinarskih vetina. Kuvajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi su priznati kao veoma vredni i korisni, tako da falsifikatori zapravo vole da nas kopiraju i na taj nacin obmanjuju kupce logijim kvalitetom proizvoda, bez garancije i
senvisiranja. Molimo Vas da prijavite bilo koji kopiran, falsifikovan, sli¢an proizvod ili neovla3cenog distributera na brand.protection@studio-moderna.com , kako biste nam pomogli u borbi
protiv nelegalnih falsifikatora.

Delimano Brava Nice Dicer PRO - Uputstvo za kori§éenje . o )

Molimo Vas da pre pocCetka korisCenja detaljno proCitate uputstvo i sacuvate ga za kasniju upotrebu.
UPOZORENJA N o .

1. Drzite proizvod van domaSaja dece. Ovaj proizvod nije igracka i ne bi trebalo da ga koriste deca,
niti da se skladisti na mestima njima dostupnim.

Pre prvog koriscenja temeljno operite i osusite proizvod. o _

Pre pocetka koriscenja, postavite proizvod na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrsinu.

Ovaj proizvod namenjen iskljucivo za koriscenje u domacinstvu, L
Kada postavijate profilisani umetak za seckanje, postarajte se da je blago zaobljeni, uzi deo
umetka za seckanje, U ravni sa donjim delom baze za seckanje.

Nozevi su izuzetno ostri, kako bi se postigli optimalni rezultati secenja. Vodite racuna da, rukama
ne dodirujete nozeve, dok koristite ovaj aparat. Ovo je dovoljan raziog, da aparat drzite van
domaSajadece! o - -

7. Molimo Vas, vodite racuna da, namimice koje Cete seckati, nisu vece od profilisanin umetaka za




seckanje. Kako biste obezbedili adekvatan proces secenja, komadi namirnice moraju biti manji
od umetaka za seckanje!

8. Kada ne koristite V- sekaC umetak, uvek pricvrstite zastitnik seciva na V-sekac.

9. Budite izuzetno pazljivi | oprezni pr|||kom rukovanja delovima ovog proizvoda, kako ne bi doSlo do
povredivanja ostrim secivom.

10. U sluCaju kvara i/ili o3tecenja ne pokuSavajte sami da viSite popravke i postarajte se da proizvod
odlozite u skladu sa vazecim lokalnim propisima

11. lakoje ovaj proizvod proveren, njegova upotreba i posledice upotrebe su iskljucivo odgovornost korisnika.

1) Delovi proizvoda

The Delimano Brava Nicer Dicer PRO multiprakticni secko sadrzi sledece delove:

Gomiji deo baze za secenje (vidi: SLIKE, SI.1)

Trake za podupiranje (vidi: SLIKE, SI.1)

PritiskivaC u obliku sitnih Stapica (vidi: SLIKE, SI.1)

Profilisani umeci za secenje (2 u pakovanju; mini i mali (4a)- 5x5mm + 10x10mm; srednji i veliki (4b)- 15x15mm + 30x30mm) (vidi: SLIKE, SI.1)
Ram (vidi: SLIKE, S1.1)

Providna posuda za sakupljanje iseckanih namimica (kapacitet: 800 ml)

V- sekaC umetak + drzaC namimica (vidi: SLIKE, SI.13)

2) Pre pocetka kori$éenja

Postavite Zeljeni profilisani umetak za seckanje sa odgovarajucim razdvajacem,/ razdvajacima (kada seckate dve razlicite vrste namimica u isto vreme) kao $to je opisano u uputstvu. Da biste
postigli savrsene rezultate secenja, obratite paznju na sledece

Za 2u 1 profilisane umetke: Kako biste obezbedili optimalne performanse samebaze za secenje, postarajte se da je, prilikom sitnog seckanja, koristite u odgovarajucoj poziciji, koja je
obelezena strelicom , na slici 2 (vidi: SLIKE, S1.2). Za velike komade ili one koji se moraju seci u uspravnom poloZaju, pritisnite lagano namimice na dole, koristeci na primer, gomji deo baze
za secenje, tako da namimice ne mogu da skliznu. Ako je neki sastojak tesko pritisnuti, onda on NIJE pogodan za ovaj metod secenja.

Pre samog secenja , sastojci se moraju iseci na manje komade, kako bi odgovarali bazi za secenje ovog Delimano Brava multiprakticnog secka. Ne bi trebalo da je pokriveno vise od % povrsine
za secenje, kako bi se obezbedilo dovoljno prostora , sa sve Cetiri strane umetka za secenje (vidi: SLIKE, S1.3).

Namimice sa ljuskom, kao Sto su paprika, jabuke ili kruSke morate postaviti tako da ljuska bude gore kada postavijate na secivo (odsecena strana na povrsinu za secenje), vidi: SLIKE, SI. 3).
Molimo Vas, imajte na umu da, profilisani umetak za secenje, nije namenjen za seckanje cvrstih namirnica, kao Sto su Sargarepe, bundeve i sliéno. Pre seckanja jabuka, kruSaka, bresaka,
kajsija, td. izvadite jezgro i kodtice. Pre seckanja banana, ananasa, dinja, papaje, manga, td.,skinite pvo koru.

Kada se pravilno koristi, gomji deo bi trebalo da se moze zatvoriti jednim potezom. Jau ruku postavite sa spoljne strane gomjeg dela secka. Slabiju ruku na sredisnji deo gomjeg dela. Zatim
pritisnite snazno na dole, jednim potezom.

Ako se gomji deo ne spusti potpuno, u jednom potezu, nemojte vise dodatno pritiskati- jer tako moZete o3tetiti aparat. Proverite da sastojci nisu mozda skliznuli na umetak, da li su iseceni na
odgovarajucu velicinu za bazu za secenjei da i je razdvaja pravilno stavijen. Ako je potrebno, pritisnite namimice na dole, npr.koristeci gomiji deo, isecite sastojke na manje komade ili kriske,
pre seckanja na secku, i/ili pravilno postavite razdvajac. Nakon korekcija, Sirom otvorite gomji deo i gumite ga na dole, jednim snaznim pokretom (vidi: SLIKE, SI.4). Molim Vas, imajte na umu
da, profilisani umetak za secenje, nije namenjen za seckanje cvrstih namirnica, kao Sto su Sargarepe, bundeve i slicno.

3) Koriscenje proizvoda

NAPOMENA: Uvek poloZite umetak tako da Zeljeni umetak bude postavljen na mesto oznaceno strelicom, na slici 2 (vidi:SLIKE, S1.2).

Podignite gomji deo , da biste unutra postavili odgovarajui profilisani umetak. Da biste to uradili, prvo polako postavite umetak u donji deo secka, tako da se, blago zaobljena uza strana
umetka, uklopi u udublienje u ramu donjeg dela Sad pritisnite drugu stranu umetka na dole, dok ne Cujete da je Kiiknulo. (vidi: SLIKE, S1.5).

Namimice koje Zelite da seckate, postavite na nozeve (pozicija secka je oznacena strelicom na slici 2; vidi:SLIKE, S1.2). Kod secenja vecih komada, ili komada koji se trebaju seci po duzini,
jednom rukom drzite namimicu koju Cete seci, a drugom rukom lagano pritisnite gomji deo secka na dole, tako da ne moze da sklizne na stranu (vidi: SLIKE, SI.6).

Zatim, odsecnim pokretom, obema rukama, gomiji deo secka, pritisnite na dole. Namirmice koje se seckaju, se pritiskaju na dole, pritiskivacem u obliku sitnih Stapica kroz nozeve, da bi se
dobile kockice podjednake velicine, Stapici ili Cetvrtine, koje se automatski prikupliaju u providnu posudu(vidi: SLIKE, S1.7).

Da biste otvorili posudu i izvadili iseckane namirmnice, samo podignite ceo poklopac secka (gomji deo i ram), sa njegove uZe strane i sklonite ga. Dok radite ovo, drugom rukom pridizavajte
posudu. Na spoljasnjem kraju donjeg dela secka, nalazi se ugradena rucka. To Vam moze pomoci da umetak skinete laganim podizanjem (vidi: SLIKE, S1.8).

Koriscenje V-sekac umetka: Postavite umetak u bazu secka. Umetak mora da Klikne na mesto (vidi: SLIKE, SI.14). Paljivo skinite titnik seciva i brzim pokretima namimicama predite preko
V-sekaca. Uvek koristite drza¢ namimica kako ne bi doslo do povredivanja (vidi: SLIKE, SI.15).

Profilisani umetak za seckanje mini i malih kockica i Stapica (vidi: SLIKE, S| 1 - 4a) prikladan je za secenje:
Vlasca, belog luka, feferona, ljutih paprika za soseve kao Sto je salsa ili sastojaka za supe

Mesnih preradevina za pravijenje mesnih salata ili suflea

Krastavaca, pecurki, tikvica, krompira, paradajza

Krompira - npr. sirovog, za pomfiit li kuvanog ,za krompir salatu

Babura paprike, crog luka, paradajza, tikvica, praziluka, kelerabe, celera, rotkvice, bundeve ili pecurki za salate, jela sa povréem ili sastojaka za supe
Jabuka, krusaka, breskvi, kajsija, Jagoda ili banana, npr.za vocne salate

Proﬁllsam umetak za seckanje srednjih i velikih kockica i Stapica (vid SLIKE, SI.1 - 4b) prikladan je za secenje:
Babura paprike, kuvane Sunke, pecuraka, krompira, tikvica za variva i suflee

Kuvanih pilecih prsa ,za salate od trakica pilecih prsa

Barenih jaja, kuvane Sunke, salama il mortadela za salate

Sira, npr.ovéijeg sir il mozarele za Mediteranska jela

Jabuka, kruSaka, breskvi, kajsija, jagoda ili banana, npr.za vocne salate

4) Saveti za koricenje
Umoite profilisani umetak za seckanje uvodu, pre nego $to ga pocnete koristiti. Viazni nozevi bize seku, a isto tako ¢e Vam biti manje napomo. Umetak ce ostati viazan od soka, koji,
tokom seckanja, pusta povrée i dr.

*  Namimice sa ljuskom, kao $to su babura paprika, jabuke, ili kruske, uvek morate postaviti na umetak za seckanje, tako da je ljuska okrenuta na gore. Na ovaj nacin, namimice Cete
najlakSe iseci i uloziti najmanje napora.

o Dabiste iseckali sastojke, samo ih postavite na profilisani umetak za seckanje. Za krompir Corbu, na primer, isecite prvo krompire na kriske. Da biste ih isekli na kockice, jednostavno na
nozeve, postavite nekoliko kriski, jednu na drugu. Isto to mozete uraditi sa krastavcima, tikvicama, itd.

* Da biste sastojke isekli na Stapicasti oblik, npr.da napravite pomfrit, postavite krompir uspravno, na umetak za secenje. Isti je postupak i za pravijenje Stapica, od jabuka, malih
krastavaca, itd.za ukusne sosove.




o Imajte na umu, da ovi profilisani umeci, nisu namenjeni za seckanje Cvrstih namimica, kao §to su Sargarepe, bundeve, kostunjavo voce, i slicno. Jabuke, kruske, breskve, kajsije,
itd.,secite samo ako ste uklonili kostice. Banane, ananas, dinje, papaju, mango, itd.secite samo ako ste skinuli koru

5) Ciscenje i odrzavanje

Svi delove Delimano Brava Nicer Dicer multiprakticnog secka bi trebalo, nakon svake upotrebe, temeljno oprati, pod vodom, koristeci uobicajeni deterdzent za sudove. Ako su se namimice

zaglavile izmedu nozeva, samo okrenite umetak (na tupu stranu) i pazljivo ga o€istite etkom za pranje sudova (vidi: SLIKE, S1.9). Ni slu¢ajno nemojte nozeve dirati prstima- mozete se povrediti!

NAPOMENA: Sve plasticni delovi se mogu prati, na gornjoj polici, u masini za sudove. Umetke za secenje nemojte prati u masini, kako bi nozevi Sto duze imali najbolji ucinak Delimano Brava

Nicer Dicer secka mozete rasklopiti na sledeci nacin: :

Podignite gomji deo secka,na poziciju od 90 stepeni (vertikalno) i povucite na gore, tako da kalup za secenje spadne sa drzaca sa strane (vidi: SLIKE, S1.10).

Da histe skinuli donji deo secka, jednostavno podignite jedan kraj i skinite ga. Dok to radite,drugom rukom (vidi: SLIKE, SI.11) pridrzavajte providnu posudu za sakupljanje iseckanih namimica.

Funkcija samociScenja: Delimano Brava Nicer Dicer multiprakticni secko ima funkciju samoiSéenja za pritiskivaC u obliku sitnih Stapica. Pritisnite dugme, koje se nalazi na samom gomjem

delu secka, na gomijoj strani. Integrisana providna ploca za cisenje, u samom pritiskivacu, se automatski pritisne na dole i isti pritiskivac, otklanjajuci Cak i najsitnije ostatke secenja (vidi:

SLIKE, S1.12).

6) Najgeséi problem i kako ih resiti
Cvrste namimnice, kao Sto su sargarepe bundeve i slicno, trebalo bi prvo iseci na kriske. = Pre nego to pocnete da secete seckom, prvo vrste namimice blansirajte u kljucaloj vodi

o Namirnice cure po povrsml za secenje dok ih seckate i dmblte =D Ne bi trebalo da je viSe od % povrSine za seckanje, prekriveno, da bi bilo dovoljno prostora sa sve Cetiri strane
profilisanog umetka za secenje. Kada pripremate namimice, postarajte se da ih secete na odgovarajuce, male komade! Ako se hrana zaglavi u umetku , nemojte i dalje visiti pritisak na
njega! Pailjivo izvadite hranu iz profilisanog umetka . Kako biste uklonili ostatke, iz nozeva, samo okrenite umetak (na tupu stranu) i pazljivo ga o€istite Cetkom za pranje sudova. Ako je
neophodno, prethodno pripremite namimice, tako $to Gete ih iseci na manje komade ili kriSke i onda ih tek seckati na Delimano Brava Nicer Dicer secku

o Gornji secka se ne moze spustiti jednim potezom. =» Proverite da se namimice nisu pomerile i/ili da li je odgovarajuci razdvajaC ubacen. Nakon Sto ste korigovali sve, Sirom otvorite
gomiji deo secka, zatim ga ponovo pritisnite na dole, jednim snaznim pokretom! Nakon toga, viSe ga nemojte dodatno pritiskati

o Namirnice se pomeraju dok ih seete. =» Samo lagano pritiskajte namimice, uz pomo¢ gomjeg dela secka, tako da ne mogu skliznuti

o Namirnice sa ljuskom se zaglavljuju u profilisanom umetku za seckanje ili razdvajacu. ==» Namirnice koje imaju [jusku, moraju se postaviti tako da je ljuska okrenuta na gore, kada
je postavite na nozeve (strana koja se sece stavlja se na bazu za secenje)

o

YBamaemblil nokynatens!

bnaroaapum Bac 3a Bbi6op u3genus Delimano!

Delimano npegiaraer W1pOKMiA aCCOPTUMEHT MHHOBALMOHHBIX M BbICOKOKA4ECTBEHHbIX KYXOHHbIX MPUBOPOB, KOTOPbIE NO3BOASKOT NOAE3HO, BKYCHO M MPHATHO NPOBOAWTL BPEMSA Ha KyXHE,
NPoGYHAas CTPACTb K NPUTOTOBAEHMIO G110 HE3ABMCHMMO OT YPOBHS BALLETO KyNMHAPHOTO MacTepcTaa. [oToBbTe. MpasaHyitte. Kamablit AeHb.

MockonbKy usgenvs Delimano 061aaaroT BbICOKMM CIPOCOM, Ha PbIHKE MOKHO BCTPETHTb GanbChOMLMPOBAHHIN TOBAP HU3KOTO KAYECTBA C OTCYTCTBIEM rapaHTUW U 06CAYHUBaHMS. lTpocum
Bac coo6Larb 0 Konusix, MOAAENKaX 1 HEODULMANbHLIX AMCTPUBBIOTOPaX o agpecy brand.protection@studio-modema.com, YToBbl NOMO4b HaM BOPOTLCS € KOHTPADAKTHBIM TOBAPOM.

Osowyepe3ka Delimano Brava Nicer Dicer PRO (Jlenumano bpasa Haiicep Jaiicep MPO) - pykoBopcTBO nonb30Batens.
[laHHbIli npuGOp NpeaHasHayeH Ans Hapesku NPOAYKTOB. ECM Y BAC BOHMKAM Kakue-1160 BOMPOCH N0 NOBOLY TOBapa, 06paTHTECh B CAYKGY NOAAEPHKM (KpymocyTouHo): +7 (495) 737-
82-32 (coxpaHwTe AaHHbI/ Homep TenedoHa).

BHUMaTENbHO MPOYMTAiATE JaHHOE PYKOBOACTBO MOMb30BATENA MEPE HAYanoM 3Kcmayatauuu W

COXPaHWTE 15 CIPABOK B JAIbHEALLEM.

NMPEAYNPEXAEHUE

1. XpaHute B HEAOCTYNHOM /st ieTed MecTe. [laHHbIl TOBap He SBASETCA UTPYLIKOM U HE J0MKEH

MCNONb30BATHCH AETbMM WM XPAHUTHCA B OCTYMHOM 1A HUX MECTE.

QuucTITE K TILATENBHO NPOCYLIUTE NEPEA NEPBLIM UCMOb30BAHMEM.

Mepen Havanom JKCMNyaTallum YCTaHOBUTE NPMOOP Ha TBEPAYI0, POBHYIO, YCTOMYMBYIO U CYXYI0

MOBEPXHOCTb.

[laHHast 0BOLLIEPE3Ka NPEHA3HAYEHA UCKIIOYUTENBHO I NPUMEHEHHS B ObiTy.

B0 Bpems YCTaHOBKY HAaCaKY C NIE3BUAMM, YOEIUTEC, YTO CNETa 3aKPYIMEHHbIA KOHEL| HacaKK

HaXOAWTCA Ha YPOBHE C PaMOi OBOLLEPE3KY.

OBoliepe3Ka OCHALlEHA OCTPbIMM NE3BUSMUM NS 0GECTIEYEHNS OMTUMANbHOTO PE3yNbrata

Hapesku. CoGniopaiTe OCTOPOMHOCTb M HE MPUKACAWTECH K NIE3BUAM PyKaMM BO BPEMS

ncnonb3oBaHua npubopa. OcTpble N1e3BUsA ABAFKTCA NPUYMHOM, MO KOTOPOW AaHHbIA Npubop

JIOMKEH XPaHUTbCA BAANM 0T AeTen!

7. Cnegwre 3a Tem, 4ToGbl pasMep NPOAYKTA HE MPEBbIAN Pasmep PEyLIEro nonoTHa Hacaaki. B

LIEnsix 0BecreyeHws HaJ/IeMalLIeA HAPE3KY HHTPEAVEHTH A0MHHbI ObITb MEHILIE PEMYLLIEr0 NoN0THA!

8. Ecnm Bbl HE MO/Ib3yeTech HaCaAKOW-TEPKOM C V-06pa3HbIM Ne3BMEM, TO BCErda 3aKpbiBaiTe
Ne3BMeE 3allMTHbIM KONMAYKOM.

9. byaste npefensHO BHUMATENbHBI NPU 06pallleHrn C JETanamMn OBOLIEPE3KM BO M30EemaHe
MI0/Iy4eHNs TPaBM 13-3a KOHTaKTa C OCTPbIMM JIE3BUAMM.

10. B cnyyae Bbixoga osomegeawl M3 CTPOSt M/ WK €e MONOMKM He MbTalTeCh NPOM3BOAUTD
PEMOHT CaMOCTOATENbHO. YTWIU3MPYWTE TOBAP AOMKHBIM 06Pa30M B COOTBETCTBIM C MECTHBIM
3aKOHOAATENbCTBOM.




11. Hecmotpst Ha 10, 4TO TOBap MpOLLEN MPOBEPKY, OTBETCTBEHHOCTb 3a €ro 3KCnayaraluuio U
NocneacTsnA HECET NCKMOYUTENBHO M0N1b30BATENb.

1) fletanu

OBowepeska Delimano Brava Nicer Dicer PRO (ZenvmaHo bpasa Haiicep [Jaiicep MPO) coCTOUT U3 CrefytowyX AeTaneit:

1. Kpoiwka (cm.: PACYHKH, Puc.1)

2. OnopHble anemerTsl (cm.: PUCYHKK, Puc.1)

3. Bcraska ¢ kBagpatHbiMu winnbkamu (cm.: PUCYHKM, Puc.1)

4. HacagKa C ne3susMm (B KOMIIEKTe NPeAyCMOTPEHbI ABe Hacaaku 2 B 1: 04Ha C MUHU-CETKOA M Manoil CeTKow (4a) - 5x5 mm + 10x10 mm; BTOpast O cpeaHei 1 6onbLo CeTKol
(4b) - 15x15 mm + 30x30 Mm) (cm.: PUCYHKM, Puc.1)

5. Pama (cm.: PUCYHKH, Puc.1)

6. Mpo3payHblit KouTeliHep (o6bem: 800 mn)

7. Hacapa-Tepka ¢ V-06pa3HbiM ne3Biem + aepiarens npodykta (cM.. PUCYHKK, Puc.13)

2) Mepep Hayanom sKkcnayaTauun

BcratTe enaemylo Hacagky ¢ HEOOXOBMMBIM TMNOM Ne3Bis/ Ne3BMit (NP1 OHOBPEMEHHOI HapesKe ABYX PasHbiX MPOAYKTOB) B OBOLLEPE3KY, COOMOAAR YKasaHUd MHCTPYKUMM. [ng
JAOCTVIEHNS WIEANbHOTO Pe3y/bTaTa Hapeskv 06paTHTe BHUMaHHE Ha CledyllLee.

Hacagkv 2 B 1: B Liensx 06ecneyenns onMManbHoro pesynsTata Hapesky NPOAYKTA Ha MENKWE KYCOYKM, YORAUTEC, YTO 1e3BUA HaxOAATCA B NPABWILHOM NOMOMEHNH, KaK N0Ka3aHO KpacHo#
CTPeAKOV Ha pucyHKe (cM.: PUCYHKU, Puc. 2). ns Hapeskiu Ha 60blume KYCOYKW WM HApe3Ku NPO/yKTa CONOMKOIA M0 BCEi AMHe CRerka HajaBnvBaliTe Ha KPbILKY 0BOLLEPE3KH, YTOObI
MPOAYKT HE MOT COCKOMb3HYTb B CTOPOHY. ECAM BbI HE MOXETE NPOAABHTb NPOAYKT Yepe3 1e3suA, 310 03Hauaer, 4to oH HE MOJXOAT 4ng AaHHOrO TUNa Hapesku.

Mepea Havanom paborbi ¢ 0BOLLEPE3KOI NPOAYKT CrEAYeT Hape3aTb Ha HEOObILIME KYCOUKN TaK, YTOGbI OH COOTBETCTBOBANM Pa3Mepy PENYLIEro NonoTHa Hacaaku. MPOayKT He AomKeH
MpeBbllLaTh %5 pasmMepa PexyLLIEro NON0THa, NOCKOMbKY C KaxA0i CTOPOHbI MPOAYKTA AOMKHO 0CTaBaTLCA A0CTATOYHO CBOGOAHOO NpocTpaHcTaa (cM.. PUCYHKK, Puc. 3).

[poayKTb C KOKYPO, Takue KaK nepel, A6AOKO W rpylia, CReayeT KAacTb Ha Nessus Kowypoit Beepx (cM.: PUCYHKU, Puc. 3). O6patuTe BHUMaHHe, 40 Hacaku C Ne3BUAMM He
npeaHasHayeHbl ANA Hapeski Kakux-NM60 TBEPABIX MHTPEAVEHTOB, HANPUMED, MOPKOBH, ThiKBbI U T.N. 3BNeKaiiTe CEPALEBMHY M KOCTOYKM NEpes HapesKoit AGNOK, rpyw, NEepCHKoB,
abpuKocoB 1 T.n. CHUMaViTe KOypy Nepes HapesKoi 6aHaHoB, aHaHaCoB, AblHb, Nanali, Maro v T.n.

[P NPaBIILHOM UCMIONB30BAHNN BEPXHAR KPbILLIKA OBOLIEPE3KY 3aKPLIBAETCA OAHMM ABMKEHHEM. 1010kMTE 06€ PYKI Ha KPbILLKY 0BOLIEPE3KY TaKUM 06Pa3oM, 4Tobb! MeHbluee AaBNeHie
0KA3bIBAIOCH Ha LIEHTP KPbILUKY, 3 GOblUEE Ha ee Kpai. 3aTem 3aKPOWTE KbILUKY, HAZABMB Ha Hee OMH pas.

ECu Kpbiluka 0BOLLEPE3KN He 3aKpbIBAETCA MA0THO 0fHMM ABueHmeM, HE IPUMEHANTE ciny ans ee 3akpbimas - 310 MOKET NOBPEAUT NpUGOp. MPOBEPLTE, He COCKONL3HYA /1M NPOYKT
C PEXyLLIEro NoNoTHa, COOTBETCTBYET M Pa3Mep NPOAYKTa pasmepy PEyLLero nonoTHa v BEPHO /1M BCTaB/eHa Hacaaka. lonpasbre MHIPEAMEHTbI M NpU HEOOXOBMMOCTU HajaBHTe Ha
HUX KPBILKO/ OBOLLEPE3KN el pa3, GO HAPEKbTe MHTPEAVIEHTHI Ha KYCOYKM MEHBILED Pa3Mepa 1/ Wiu NPaBWIbHO BCTaBbTE HACaKY. 10CAe TOro, KaK Bbl HAPEKETE MHTPEAEHTb!
60nee MenKo, NonpasHTe HacaaKy, NOAHOCTLI0 OTKPOTE KPBILKY OBOLEPE3KM Y HAAABHTE Ha Hee OFHUM pe3kum aBuweHneM (cM.. PUCYHKH, Puc.4). O6patuTe BHUMaHMe, HacaiKn He
MpeAHa3HayeHbl ANA HapesKi TBEPALIX NPOAYKTOB, HANPUMED, MOPKOBH, ThIKBbI 1 T.N.

3) xennyarauus

MPUMEYAHHUE: Bcerpa ycTaHaBNMBaiiTe HaCAKY TaK, YToGbI ee 1e3BUA HAXOAUAKCH B PaGOYEM NONOKEHMH, KaK NOKA3aHO KPacHoii cTpenKoi Ha pucykke 2 (cm.: PACYHKW, Puc.2).
TofHMMHTE KPbILIKY OBOLLEPE3KM, YTOBI BCTABUTH HENAEMyH0 HACa/KY BHYTPb YCTPOiiCTBA. [}1A 3T0r0 CHayana HanpaBbTe HaCa/Ky B HUKHIOK YaCTb paMbl 0BOLIEPE3KN TaK, YTo6bl Clierka
3aKpyIMeHHas y3kas CTOPOHa HacaAKy CoBNana C COOTBETCTBYHOLLIEN BIEMKOI B HIKHElt YacTi pambl. Tenepb HafaBiTe Ha Apyroil KOHe Hacaaku A0 «uendka» (cM.: PUCYHKH, Puc.5).
[onoxute NPOAYKT Ha N1e3BKA (NPaBIAbHAA NO3ULMA Ne3BHI NoKa3aHa CTPENKOi Ha prcyHke 2; .. PUCYHKU, Puc.2). [lng Hapesku MHrpeaneHTa Ha 60nblune KYCOYKY M N0 BCel AMHE
YAEPHKVBAITE UHTPEAVEHT OBHOM PYKO 1 aKKYPATHO NPUZABHTE KPbILIKY OBOLLEPE3KN APYrovi PYKOW, YToGbI NPOAYKT HE MOT COCKOMb3HYTb B CTOPOHY (cM.: PUCYHKM, Puc.6).

3atem 06evMM pyKamM1 PE3KO HajaByTe Ha KPbILKY 0BOLLIEPE3KH. TPOAYKT NPOAABAMBAETCA BNOKOM C KBAAPATHBIMI WNWIbKAMM YEPE3 NE3BUA HACaAKM PaBHOMEPHBIMI KyGHKaMM,
COMOMKOI WM JLONbKAMM 1 CPa3y e NonagaeT B Npo3payHblii KoHTerHep (cm.: PUCYHKH, Puc.7).

Y706b1 OTKPBIT KOHTEIHED 1 M3BNEYL H3MENbYEHHBIE MHTPEAUEHTI, NPOCTO MOAHUMHUTE KPbILLUKY OBOLLEPE3KI (BEPXHIOK YaCTb v paMy) C 3aymeHHO CTOPOHbI 1 CHUMMTE ee. Bo Bpems
OTCOBAMHEHNS KPbILKK YAEPHMBAITE NPO3PAYHbIA KOHTEHED OHOW PYKOM. Ha KOHLE pambl NPEAYCMOTPEHa YTOMIEHHaR pyyKa. 3T0 NOMOMKET BaMm JIErKO U3BNEYH BEPXHIOK YacTb C
Hacapkoii (cm.: PUCYHKM, Puc.8).

Mcnonb3oBaHue Hacamku-Tepki ¢ V-06pasHbiM Ne3BUEM: YCTAHOBMTE HACaAKY BHYTPH OBOLEPe3kM. Hacaaka fomkHa 3akpennTbes Ao «uenykar (cM.. PUCYHKK, Puc.14). OctopoxHo
CHUMMUTE 3aLLMTHYIO KPBILUKY C 1E3BMA 1 GbICTPbIMY ABUKEHUAMI HATPHTE NPOAYKT Ha Ne3Biy. Beeraa nonb3yiiTech AepraTenem NpoAyKToB BO u3bewarue nonyyexma 1pasm (cm.: PUCYHKH,
Puc. 15)

Hacajka ¢ MMHU-CETKOM M Manoii ceTKoi ANA Hape3KK Kybukamm u conomkoi (cM.: PUCYHKM, Puc.1 - 4a) nomoxeT nogroTosmh:

o Jlyk-Wwanor, YeCHOK, NennepoHM, NepeL, Y g coyca, HanpuMep, canbca WK cyna

o Orypupl, rpu6bl, Kabadkw, Kaprodenb, ToMaTbl

o Kaprodenb - Hanpumep, Cbipoit 1A kaprodens Gpu WM BapeHblii Ans canata

o bonrapckuii nepeL, nyK, TomaTbl, kabauku, nyk-nope, Konbpatu, Cenbaepe, PEANC, ThikBy WK rpuBbl 19 Canatos, 0BOLHbIX 61104 WK cyna

o F6n0KM, rpywm, , IEpCHKA, abpuKoCh!, KnyﬁHMKy WK 6aHaHbl, Hanpumep, Ans ¢pyKTOBbIX canaroB

Hacamca €0 cpeaHe’i CeTKoi M 6oNbLLUOH CETHON AN Hape3KK KyGuKamu M conomKoi (cM.: PUCYHKH, Puc.1 - 4b) noMOMeT NoaroTosuTh:
bonrapckwit nepeL, BapeHblit OKOPOK, TpUBHI, KApTODENb, Kabauku Ans TyLIeHbX 6A105 WK cydne

o BapeHyio KypuHyto rpyaKy AN canatos

o BapeHble AiiLa, BapeHblit OKOPOK v Konbacy 1A canatos

o Cbip, Hanpumep, 0BeYwIt UM MoLapenny AnA 610z CpeaM3EMHOMOPCKOM KyXHM

o F610KM, rpyLM, NEPCUKM, aBPUKOCHI, KNYOHUKY Wk 6aHaHbl, HanpUMep, 4R GPYKTOBLIX CanaTos.
4) Mone3Hble coBeTbI

OnycruTe Hacaaky B BOZY NEPE HA4anoM MCTonb30BaHKs. MOKpbIe NE3BHA PEMYT NPOAYKT GbiCTpee, Bam MOTPEGYeTcs MpunaraTb MeHblue YCUuii. B Bpems Hapesku nessus
TI0AAEPMYBAIOTCA BGMHLIMI 32 CYET COKA OBOLLEN 1 (GPYKTOB.

o TIpoayKTbl C KOMYPO¥A, TakMe Kak GonrapCKuit Nepew, IA0KV WM TPYLM, BCETAA HYIHO KNACTb Ha e3BHA KOKYPOW BBEPX. TO NO3BOAMT 04eHb IETKO HAPE3aTb HHTPEAVEHTLI U B TO
e BPEMS CIKOHOMMT BaLLM CHIlbl.

o [171A HAPE3KY MHTPEAVEHTOB MIPOCTO NOIOMMTE U HA NE3BHS. Hanpumep, 1A MPUTOTOBNEHHA KAPTOGENBHONO Cyna CHAYaa HAPEMBTE KAPTOGENb TOMTUKAMM, YT06bI MONY4MTb KyGHKH,
IPOCTO MIONOMYTE HECKOTILKO IOMTMKOB OLMH HA ADYTOiA Ha PEMyLIEE MONIOTHO HACaAKM. TakuM e 06pa3oM Bbl MOETE Hape3aTb OrypUbl, Kabauku 1 .

o Y065l HapesaTb MPOAYKTLI CONOMKOM, HANPUME, ANS KAPTODENst GPH, YCTAHOBHTE KAPTOQE/b BEPTUKANIBHO Ha /1e3BHe. TaKuM e 06PasoM MOMHO Hape3aTb KOPHHLIOHb, S6T0KY 1
T.1. A1 PUTOTOBAIEHHA BHYCHbIX COYCOB.

o 06pamTe BHUMaHKe, HACAKY C NIE3BUAMM He NOAXORAT ANSt HAPE3KY KaKX-IMGO TBEP/bIX POAYKTOB, TAKIX KaK MOPKOBb, KOCTOYKOBBIE (PYKTH v T.n. Bbl MOMETE Hape3aTb AGM0KH,
TPYLLV NIEPCHKM, BGPUKOCH! M T.1. TONBHO, ECM Bbl UBEKIM BCE KOCTOYKW. BaHaHbl, aHAHAC, [1bIHK, NANaii, MaHro MOXHO HApe3aTb TONbKO, ECAN Bbl CHSUIN C HUX KOMYPY.

5) Yuctxa uyxog
Bce neranv osoweunctkv Delimano Brava Nicer Dicer Pro ([envmato bpasa Haiicep [aiicep Mpo) cnegyer TwatenbHO NpoMbiBaT NOCAE KamZoro UCMONb30BaHUA C MPUMEHERNEM
06bIYHONO MOIOLLET0 CPeACTBa. Ecu kycouKi NpoyKTa nonanv Memzy Ne3susMu, NPOCTO NEpeBEpHITE HACaLKY TyNOiA CTOPOHOM PENYLLEro MoAOTHA BBEPX M OYUCTUTE LUETOUKOM (CM.:




PUCYHKH, Puc. 9). Hu npu Kakux 06CTOATENbCTBAX HE NPUKACAVTECH K 1E3BUAM HACAKV NanbLiaMi - 0nacHoCTb nopesa!

NPUMEYAHWE: Bce nnacTkoBble eTan 0BOLLEPE3KI MOKHO MbITb Ha BEPXHEN NONKE MOCYA0MOEYHOI MaluMHbI. HacaKi ¢ 1e3BUAMM He CIeAYeT KNacTb B NOCYAOMOEYHYIO MalLHY, YTo6b!
06€CneynTb NIydLLyI0 NPOM3BOAUTENBHOCTb B TEYEHHE A0nroro Bpemetu. Pasbupalite osowiepesky Delimano Brava Nicer Dicer Pro (flenvmaHo bpasa Haticep [aiicep Mpo) creaytowmm
06pa3som:

(OTKpOVtTe BEPXHIOHD KPBILLIKY 0BOLLEPe3KK Ha 90 rpagycoB (BEPTUKaNbHO) M NOTAHMTE BBEPX, YTOGbI WTbIPb BbILLUEN M3 GOKOBBIX Aepatenedi (cM.. PUCYHKH, Puc. 10).

Y4706bI CHATb Pay 0BOLLEPE3KH, MPOCTO NOAHUMHTE OAH 13 KOHLIOB BBEPX 1 CHUMHUTE. BO BpEMA OTCOBAVHEHNS YAepHMBalTe NPO3Pa3HbI KOHTEMHEP OAHOI pykoit (cm.: PUCYHKH, Puc. 11).
yHKuMs camooumcTky: oBolLepeska Delimano Brava Nicer Dicer Pro ([lenmato Bpasa Halicep Jaicep Mpo) ocHalueHa dyHKUMeN  CaMooUCTRU g 610Ka C KBAAPATHBIMM LUNKAbKAMA.
HanMKTe KHONKY Ha KpbILLIKe YCTPOiACTBa. BCTpOEHHaA B 610K NPO3PaYHan NNACTHKOBAR MNACTMHA aBTOMATUYECKY ONYCTATCA BHU3 1 OYUCTUT BOK OT CaMbiX MEAKKX KYCOYKOB HApE3aHHOro
npoayka. (cM.; PUCYHKK, Puc. 12).

6) YcTpaHenue HencnpaBHocTei

o Teepable NPOAYKTbI, TaKHE KaK MOPKOBb, TbiKBa  T.N. HEOGX0RMMO pa3pe3aTb Ha NOMTHKH. = [lepes Hape3Koii Ha N1e3ByM OBOLIEPE3KY TBEP/bIE NPOAYKTBI HYKHO Takike 06aaTh
KUMATHOM.

o [Ip1 Hape3Ke MHTPEAMEHTLI Pa3AABNMBAIOTCA U BITEKAIT H3 0BOLIEPE3KH. =D TDOAYKT He [ONKeH 3aKpbiBaTb Gonee %5 PENyLLEro NoN0THa, MOCKOMbKY C KaMAOi CTOPOHI
NIPOAYKTa AOMKHO 0CTaBaTbCA CBOGOAHOE MPOCTPAHCTBO. ¥ NOATOTOBKE MHTPEAMEHTOB HApe3aiTe X Ha NOAXOARLLME ManeHbKIe KYCO4KN! ECTM NPOLYKT 3aCTPAN B NE3BUSX HACAAKN,
He [1aBuTe Ha KPbIWKY 0BOLYepe3ky! OCTOPOKHO CHUMMTE NPOAYKT C Ne3BHIA. HT06bI yAanuTb OCTaTKM, NPOCTO NEPEBEPHUTE HACAAKY (TYNOV CTOPOHOI PEXyLLIEro NOAOTHA BBEPX) U
aKKYPATHO 0YMCTUTE NE3BUS LIETO4KOM. NP HEOBXOAMMOCTM HAPEXbTE MHTPEAEHTLI MENKO UM Ha TOHKUE OMTUKM, 3aTeM NONOMMUTE Ha PeyLiee NONOTHO HAaCaBKN 1 U3MENbYMTe
oBoluepesKoit Delimano Brava Nicer Dicer Pro ([leaumato bpasa Haricep Jaticep Mpo).

o Kpblwka oBowiepe3ky He 3aKpbIBAETCA ¢ NepBOro pasa. ==» MPoBEPLTE, He CABUHYACA /v MPOAYKT /WA NPaBWILHO /1M YCTaHOBNEHA Hacagka. [locne Toro, Kak Bbl nonpasuTe
NPOLLYKT WM [iETallb, OTKPOITE KPBILUKY OBOLLEPE3KM 1 PE3KO HamMHTE Ha Hee! He MbmaiiTech noce 31010 aBHTb Ha KPbILUKY, €CAW MPOAYKT He NpoLen Yepes Ne3sus.

o MpoaykT nepemewyaeTca Bo BpeMs Hapeaku. = [P0CTo NPUKMHUTE NPOAYKT K Ne3BHAAM, HANPUMED, KPbILIKOI NPUBOPa TaK, YT0BbI OH HE MOT COCKONb3HYTH.

o IpoyKT ¢ KOMYpOii 3aCTPEBAET B IE3BUAX HACAAKN UM GNIOKE CO LUINWABKAMM. =D VIHTDEANEHTHI HyHO YCTaHaBAMBATb Ha 1E3BHA KOXYPOV BBEPX (CPE30M Ha PerylLee NOM0THO).

7) Yrunuzaums
[ins nony4eHns MHGOPMALMM 0 CNOCOGAX YTAM3aLMM AaHHOrO TOBaPa HEOBXOAMMO 0BPATUTLCS B CMIEYMANM3MPOBAHHbIE MYHKTEI CGOPA GbITOBBIX OTXOLOB.

Texuuueckan utpopmauys: . .

HanmenoBanue Tosapa: Oowepeska DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO (JENMMAHO BPABA HAWUCEP JAUCEP MPO) ¢ KoMAeKTOM Hacagok

ID: 110071875

TosapHsii 3Ha Nicer Dicer, B1aenel| TosapHoro 3Haka: Genius GmbH Im Dachsstiick 8, 65549 Limburg, Germany (Ieruyc [xuamondNY Um [lauuryk 8, 65549 umbypr, lepmanns)
ToapHblit 3Hak Delimano, Bnaaene ToBapHoro 3Haka: Top Shop International SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton LLon WrtepHeiiwn CA, Bua an MyauHo 22,
CH-6814 KanemnuHo, LUseiiuapus)

Crpata npoussoacea: KHP

Npoussogvrens: Ningbo Zhonghai Electrical Appliances Co., Ltd. (HuH60 Yxorxait Inektpukan Innnantcec Ko., Jira.)

Aapec npoussoautens: Jishan Village, Xidian Town, Ninghai County, Ningbo City, P.R.C. (Iuwan Bunnep, Kenaua TayH, Hurxait Kaytn, Huw6o Cumn, KHP)

MNocraswwk: Top Shop Intemational SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton LLlon UxTepHediwkn CA, Bua an Mynuro 22, CH-6814 Kapemnuo, Wseituapws)

[lata npou3sozcTBa, HOMep napTuM Uik cepuu, wam ORT: CM. Ha ynaKoBKe

Cocras marepuanos: nnactv (ABC, NC) 92.1%, Hepiasetowwas cranb (420J2) 7.9%

CpOK XpaHeHws He OrpaHYeH Npu COBNKOLEHNN YCNOBMIA XpaHERHS

YenoBus TPaHCNOPTMPOBKY M xpaxerus: -5°C - 35°C, 35% - 85% OTHOCTENbHOM BNAKHOCTH

[lata npou3BozCTBa, HoMep napmm uam Homep ORT: CM. Ha ynaKoBKe

Wmnoprep B Pocewto: 000 «Cryano Mogepra» 109651, r. Mockea, yn. Mepepsa, 4. 11 ¢tp. 23 312 nom. IV kom. 32, 33, Ten.: +74957300201, dakc: +74957300203

January - iHBapb, February - ®espanb, March - Mapr, April - Anpenb, May - Mai, June - Wiob, July - Mionb, August - Arycr, September - Centa6py, October - Oxkra6pb, November - Hosiops,
December - [lexa6pb.

lapaHTHiiHble 06s13aTeNbCTBA

BHumatme! Hacroswwas fapakTus He 3aTparvBaeT Balu 3aKoHHbIe NpaBa B pamMKax AEHCTBYIOLLErO 3aKOHORATENLCTBA, PEryAMPYIOLLEro TOPTOBAKD NOTPEGUTENbCKIUMM TOBAPAMHM.
TapaHTHiHbIli CPOK

TapaHTHitHbI CPOK MCHMCASETCA C MOMERTa Nepeaayn Tosapa notpedutento. Mpu 31om ToBap MOMET COCTOSTb 13 HECKOMbKYX PA3NYHbIX YacTev, NPUYeM ANA PasHbiX YacTel MOKET Obib
YCTAHOBAEH Pa3NUYHbI rapaHTUiiHbIit CPOK (4anee - «apaHTuitHbIii CPoK»). MHGOpMaLWA 0 fapaHTUItHOM CpOKe ToBapa YKa3aHa Ha [apaHTHIHOM TanoHe.

TapaHTHitHbI CPOK He NOANEKNUT NPOANEHIIO, BO30GHOBNEHNIO M MHOMY M3MEHEHNMIO NP NOCAeAYOLEi nepenpoaane Tosapa.

YcnoBHA rapaHTHiiHOro 063aTeNbCTBa

Hacrosiiee rapanTMiiHoe 06A3aTeNbCTBO pacnpocTpaHsetca Ha Tosap, Npno6p il Henocpea Y OpraH13aLyK, YKasaHHOM B HACTOALLEM rapaHTUiHOM TanoHe (fanee -
MNponaseL).

[nst npeabABNeHUs N0V NPETEH3MM B PamMKax HacTosLuen fapaHTun Bbl 06s3aHbl co0BWHTb MpoasLy o npeanonaraeMoM Aedexte B pasyMHbIit CPOK nocne 06HapyweHs Jedexta
Toapa, Npuyem B NIGOM cny4ae A0 UcTeyeHws fapaHTMIHOro CpoKa.

Toap HEHaj/Iewallero Kayecrsa MOANEWT 3aMeHe B Npeaenax rapaHTMiHOrO CPOKa, yKasaHHOro B HacTosLiem TanoHe. TpeGoBaHMA 0 3ameHe ToBapa NPEABABAAIOTCA NO afpecy,
YKa3aHHOMY B HacTosLLeM TanoHe. Mepes npuHsTMem MpoaasLoM pewwenns o 3amete Tosapa Mpoaasell Bpase NPOBECTM NPOBEPKY KayecTsa ToBapa.

TMopsRoK rapaHTHiiHOTO 0GCNYKUBAHHUS

[inst oopMAEHNA NPETeH3UM Mo HacTosei fapatTvu Heobxoanmo obpatvTbes B OTaen nogaepki nokynatenei 000 «Ctyavo MoaepHar (OTPH 1037739431784).

KoHcynrawv no rapaHTMiHOMy 06CAYHUBAHNMH OCYLYECTBASIOTCS:

© 110 NEKTPOHHOI No4Te: Opp@top-shop.ru

e 110 TenedoHaM KpyrmoCyTo4HOI CywGbl noafepiku: +7 (495) 737-82-32

C npasunamu Bo3BpaTa T0Bapa MOXHO 03HAKOMWTLCA Ha CaifTe MHTepHeT-mMarasva Top Shop http://www.top-shop.ru/help/exchange;/.

1) Mpu NpembABAEHNN NPETEH3MM B COOTBETCTBM C HACTOALLEN [apaHTveid Bbl JOMKHBI NPEA0CTaBHTL: &) NPOAYKLMIO, 6) OPUriAHaN JOKYMEHTa, NOATBEPKAAIOLIErO NOKYMKY.

2)  Hacrosiwan fapaHtus He NOANEHMT NPUHYAUTENLHOMY UCTOTHEHMIO B CAEAYHOLMX CRyYasX:

- AeeKTbl Bbl3BaHbI HEOCTOPOKHbIM 06palLeH1em ¢ Togapom;

- AeeKTbl 1 NOBPENAEHNA Bbl3BAHbI HEHAANEKALLMM XPAHEHVEM WM TPAHCMOPTUPOBKOY ToBapa notpebuTenem;

- 3aMeHa PACKOBHbIX MATEPUAnoB (KAPTPUIKN, ANEKTPUUECKNE NamNbl, MEWKN A1A NbINECOCOB ¥ Ap.);

- 3aMeHa ToBapa B CBA3N C ECTECTBEHHBIM M3HOCOM;

- 06MeH ToBapa, CBA3AHHbIN C KOCMETUYECKUMMU AedERTaMHU, He BAMAIOLMMM Ha GYHKUMOHANBHOCTb TEXHUKK 1 6e30MacHOCTb ee MCMoNb30BaHMS;

- 06MeH ToBapa, NOBPEKIEHHOTO B Pe3ybTaTe BO3AENCTBIA BHEWHEN CPefbl (NOKapbl, HACEKOMbIE, BOAa, NECOK U T.N.);

- 06MeH Tosapa, NOBPEMAEHHOTO B pe3y/bTate BOSAEICTBIA BAArK, CbIPOCTH, 3KCTPEMANbHbIX TEMMEPATYPHbIX YCAOBMIA, KOPPO3UH, OKUCAEHNA, NONBAAHNA ML WM KUAKOCTH, BO3AENCTBHA




-

XUMVKaTaMK, €CIU TaKOBOE HE MPEAYCMOTPEHO MHCTRYKLMEN No aKcnnyatauuy Tosapa;

- nonoMKa ToBapa, BO3HHKLLAS B Pesy/bTaTe HCNONb30BaHHS ToBapa B LENsiX, He MPEAYCMOTPEHHbIX HHCTPYKUMeH Nonb3oBaTens;

- YCTAHOBKA TEXHHKY 1 YCOBEPILIEHCTBOBAHME KOMMYHHKALI;

- nonoMKa Toapa B pesynbraTe Ckadka HanpseHus;

- ToBap Gbin BCKPIT, M3MEHEH WM OTPEMOHTUPOBAH NOKYNATENEM, CEPBUCHBIM LIEHTPOM WM MHBIM JIMLIOM;

- ToBap OTPEMOHTMPOBH C HCMIONb30BAHHNEM HECAHKLMOHMPOBAHHIX 38NaCHbIX YacTeV;

- BEOEKTbI 1 MOBPEMEIEHHS BbI3BaHBI MPOUYMMY AETCTBUAMM, HAXOLALLMMHUCS BHE Pa3yMHOT0 KOHTPONA MpofaBLa.

Orpanuyenue oteerctenHoct 000 «Cryano Mopepra»

Hacroswas lapaHtus sBnsetcs Bawum eAMHCTBEHHBIM 1 UCKAIOYMTENbHBIM CPEACTBOM CyAeGHOI 3awwwTsl B oTHOWeHMM 000 «Cryano MogepHa» W ycTaHaBnvBaeT Mcnnmmenbuym
oretcreeHHocTs 000 «Cryano Mogepa» B OTHOWEHNH AehexToB ToBapa. HacToslLas [apaHTis 3aMeHsET BCe MPOYME YCTHbIE, UCHMEHHbIE, NPELYCMOTPEHHBIE 3aKOHOM (AHC

AOTOBOPHEIE, ACTMKTHBIE W UKbiE rapaHTAi u obAsarenkcrea 000 «Cryauo MojepHar, BK7I043S, B YACTHOCTA, Mi0Gble NOZDa3yMEBAEMblE YCTOBUR, FaaHTAN WK HHble nonomewm
HacaTenbHO YYJ0BAETBOPHTELHOTO Ka4ECTBA WA MIDHTOHOCTA AR KOHKDETHO/E Lienu. Tem He MeHee, HACTORILas [apaHTA He MCKTIOIAET U He OTpaHK4IMBAET ioGble Balli 3aHOHHbIE Npasa
COMIACHO AEHCTBYHOLLEMY 38KOHOLATENbCTBY.

TAPAHTHiAHbII TANIOH

Hanmenosanve Toapa: Osouiepeska DELIMANO BRAVA NICER DICER PRO (AE/IMMAHO GPABA HAVCEP JIAVICEP MPO) ¢ KOMMAEKTOM HaCa/0K.
TapanTwiiHblii CpoK: 14 nHed.

Mpopasew: 000 «Cryavo Mogepta» (OTPH 1037739431784). Meyatb npopasua:
[lata npoaaxu Toapa - ONpeAenseTca MOMEHTOM Nepeaayn Toapa noTpecuTenio. IO,

ﬁsaol:to&/:r:te izbrali rezalnik Delimano Brava Nicer Dicer PRO.

Delimano prinada inovativno in Siroko paleto iziemno kakovostnih kuhinjskih naprav in pripomockov, ki so zasnovani za zdravo, okusno in prijetno kuharsko izkusnjo (priprava, kuhanje in

uzivanje v hrani) in ki spodbujajo veselje do kuhanja in ustvarjanja slastnih domacih specialitet, ne glede na uporabnikove kuharske spretnosti. Kuhajte kot profesionalec - vsak dan! Vsi

izdelki Delimano so zelo priljubljeni, zato so na trgu prisotni tudi ponaredki znatno slabse kakovosti, ki ne zagotavijajo primeme garancije in Zivijenjske dobe. Ce zasledite kakrSen kol izdelek,

7a katerega sumite, da je ponaredek izdelka Delimano, vas prosimo, da nas o tem nemudoma obvestite s sporocilom na brand.protection@studio-moderna.com, in nam s tem pomagate

preprecevati prodajo nezakonitih ponaredkov.

Navodila za uporabo rezalnika Delimano Brava Nicer Dicer PRO

Pred prvo uporabo naprave si natancno preberite vsa navodila in vamostna opozorila ter jih shranite za

morebitno poznejso uporabo.

OPOZORILA

1. IzdeLek hranite zunaj dosega otrok. lzdelek ni igraca. Shranjujte ga na mestu, ki je nedosegljivo

otrokom.

Pred prvo uporabo izdelek temeljito oCistite in obrisite do suhega.

Pred uporabo postavite napravo na ravno, trdo in suho povrsino.

|zdelek je primeren le za uporabo v gospodmjstvu

Pri vstavljanju rezalnega nastavka se mora rahlo zaobljena stran nastavka prilegati zavihku okvirja

na glavni enoti.

Za doseganje odlicnih rezultatov so rezila iziemno ostra. Med uporabo izdelka pazite, da se ne

dotaknete rezil. |zdelek vselej hranite zunaj dosega otrok!

Pazite, da kosi Zivil niso veji od mreZe rezil. Za ucinkovitejSe rezanje priporoamo, da je Zivilo

nekoliko oddaljeno od robov rezil.

Ko ne uporabljate nastavka z V-rezilom, vedno namestite zasCito rezila.

Pri rokovanju s sestavnimi deli bodite paZ|JIVI Rezila so zelo ostra!

0. V primeru napak ali poskodb izdelka, ga nikoli ne skusajte popraviti sami. Poskrbite za primemo
[pCevanje odpadkov.

11. Ceprav je bil izdelek temeljito pregledan in preizkuSen, ga uporabnik uporablja na lastno

odgovomost.
1) Sestavni deli

Rezalnik Delimano Brava Nicer Dicer PRO vsebuje naslednje sestavne dele:
1. pokrov rezalnika (glej SLIKE, slika 1)



2. podporni trakovi (glej SLIKE, slika 1)

3. zaSitni podloZek (glej SLIKE, slika 1)

4, rezalni nastavek z dvema manjSima mrezama rezil (4a) z odprtinami velikosti 5 x 5 mm in 10 x 10 mm; rezalni nastavek z dvema vecjima mrezama rezil (4b) z odprtinami velikosti 15 x
15 mmin 30 x 30 mm (glej SLIKE, slika 1)

5. okvir (glej SLIKE, slika 1)

6. prosojna posoda (800 ml)

7. rezalni nastavek z V-rezilom in drsnik (glej SLIKE, slika 13)

2) Pred uporabo

Vstavite drZalo z dvema rezalnima nastavkoma v glavno enoto. Rezete lahko tudi dve raziicni Zivili hkrati (na vsakem nastavku po eno). Za najboljSe rezultate sledite naslednjim priporoGilom.
Pazite, da so rezila nastavka, ki jih Zelite uporabiti, blize pokrovu (kot kaze pusCica na sliki 2). Pri vecjih kosih Zivil (ali Ce jih Zelite razrezati pokoncno) jih najprej s pokrovom pritisnite ob rezila,
da ne zdrsnejo vstran. Ce vam to povzroca tezave, Zivila niso primema za rezanje v takSnem polozaju.

Najprej nozem nareZite Zivila na manjSe koscke, ki se prilegajo rezalnim povrSinam na izdelku. Pazite, da Zivila ne prekrivajo vec kot 2/3 rezalne povrSine - pustite dovolj prostora ob straneh
(glej SLIKE, slika 3).

Zivila z olupkom, kot so paprike, paradizniki, jabolka in hruSke, postavite na rezila z olupkom navzgor (z mesom proti rezilom; glej SLIKE, slika 3). Rezila niso primerna za rezanje trsih Zivil, kot
s0 korenje, buce ipd. Pred rezanjem iz Zivil odstranite peSke in kosCice (jabolka, marelice, nektarine ipd.) ter jih po potrebi olupite (banane, ananas, melone, mango ipd.).

0b pravilni uporabi zaprete pokrovz eno kretnjo. MocnejSo dlan polozne na vrh zgomje strani pokrova, 5|bkero pa na sredino zgornje strani pokrova. Zapme s hitro in odlocno kretnjo.

Ce vrh pokrova ne doseZe najnizje tocke, ne skusajte pnnsnm mocneje. S tem bi lahko poskodovah izdelek. Poglejte, ali se je kos Zivila premaknil, ali je primeme velikosti in ali ste pravilno
vstavili nastavka z rezili. Po potrebi premaknite Zivilo v primemi polozaj, ga razreZite na manjSe kose ali pravilno namestite nastavek z rezili. Ko ste tezavo odpravili, odprite pokrov in ga z odloéno
kretnjo znova zaprite (glej SLIKE, slika 4). POZOR! Rexila niso primema za rezanje trSih Zivil, kot so korenje, buce ipd.

3) Uporaba

OPOMBA: pazite, da so rezila nastavka, ki jih Zelite uporabiti, blize pokrovu (kot kaze pus€ica na sliki 2).

Dvignite pokrov in vstavite Zeleni rezalni nastavek: poloZite nastavek v glavno enoto tako, da se rahlo zaobljena stran nastavka prilega zavihku okvirja na glavni enoti. Zdaj pritisnite nastavek
navzdol, da se zaskoCi (glej SLIKE, slika 5).

Postavite Zivilo na rezila. Pazite, da je okoli njega dovolj prostora (kot kaze slika 2). Ce Zelite razrezati dalje kose Zivil po dolzini, z eno roko pridrite Zivilo na rezilih, z drugo pa previdno pritisnite
pokrov navzdol, da se Zivilo zagozdi v rezila (glej SLIKE, slika 6).

Nato odlocno zaprite pokrov z obema rokama. Za3Citni podiozek potisne Zivilo skozi mrezo rezil in jih razreze na enakomeme ko3cke, palicice ali kocke, ki padejo v posodo (glej SLIKE, slika 7).
Ce Zelite izprazniti posodo, z eno roko primite posodo, z drugo pa dvignite pokrov skupaj z okviriem in ju odstranite. Na sprednji strani ohi&ja je spusten zavihek. Odstranite rezalni nastavek
tako, da ga dvignete pri zavihku (glej SLIKE, slika 8).

Uporaba nastavka z V-rezilom: namestite nastavek na glavno enoto, da se zaskoCi (glej SLIKE, slika 14). Previdno odstranite zasCito rezila in premikajte Zivilo Cez rezilo. Da bi se izognili moznosti
poskodh, vedno uporabljajte drsnik (glej SLIKE, slika 15).

Rezalni nastavek z dvema manjSima mrezama rezil (glej SLIKE, slika 1 - 4a) je primeren za rezanje naslednijih Zivil:

Salotka, Cesen, feferoni in Ciliji za omake, pomake ali juhe;

hladno meso za mesne solate ali sufleje;

kumare, gobe, bucke, paradizniki;

krompir (npr. surov za ocvrt krompircek ali kuhan za krompirjevo solato);

paprike, Gebula, paradizniki, bucke, por, koleraba, stebelna zelena, redkev, buce ali gobe za solate, zelenjavne priloge ali juhe;
jabolka, hruske, breskve, marelice, jagode in banane za sadne solate;

Rezalni nastavek z dvema vecjima mreZama rezil (glej SLIKE, slika 1 - 4b) je primeren za rezanje naslednjih Zivil:

o paprike, kuhana éunka gobe, krompir, bucke za enoloncnice in sufle;

kuhana jajca, kuhana Sunka, klobase ali mortadela;
sir (npr. ovEji ali mocarela);
jabolka, hruske, breskve, marelice, jagode in banane za sadne solate;

4) Nasveti za uporabo
Pred uporabo pomoCite rezalni nastavek v vodo. Mokra rezila rezejo hitreje in z manj truda. Med rezanjem se rezila lahko navlazijo tudi z rezanjem bolj socnega sadja ali zelenjave.

o Zvila s tanjsim olupkom vedno poloite na rezila  mesom navzdol. Tako jih boste narezali hitreje in z manj truda.

o Namig: Ce Zelite narezati krompir za juho na kocke, ga najprej nareZite na rezine, nato pa zlozite rezine eno vrh druge in jih nareZite Se na kocke. Ta trik lahko uporabite tudi pri kumarah,
buckah ipd.

o Ce Zelite narezati krompir za ocvrt krompirgek, ga postavite pokonéno na rezila. Enako lahko storite tudi s kislimi kumaricami, jabolki in drugimi sestavinami, ki jih Zelite narezati na
daljSe palicice.

o POZOR! Rezila niso primema za rezanje trsih Zivil, kot so korenje, buce ipd. Pred rezanjem iz Zivil odstranite peske in koScice (jabolka, marelice, CeSnje nektarine ipd.) ter jih po potrebi
olupite (banane, ananas, melone, mango ipd.).

5) Cistenje in vzdrievanje

Po vsaki uporabi temeljito oistite vse sestavne dele rezalnika Delimano Brava Nicer Dicer PRO v vodi z dodatkom detergenta. V primeru ostankov Zivil med rezili, obmite rezalni nastavek tako,
da je neostri del rezil obmjen navzgor, in ga previdno ocistite s krtacko (glej SLIKE, slika 9). Ostankov hrane NIKOLI ne skuSajte odstraniti s prsti! Nevamost ureznin in poskodb!

(OPOMBA: vsi plasticni sestavni deli so primemi za strojno pomivanje na zgomiji reSetki. Rezalna nastavka nista primerna za strojno pomivanje, saj bi to lahko skrajSalo njuno Zivijenjsko dobo.
Razstavijanje rezalnika:

Dvignite pokrov v pokonni poloZaj in ga povlecite navzgor, da zatii izstopijo iz stranskih nosilcev (glej SLIKE, slika 10).

Odstranite ohiSje tako, da z eno roko drite posodo, z drugo pa dvignete enega od robov (glej SLIKE, slika 11).

Funkcua samodejnega Ciscenja: rezalnik Delimano Brava Nicer Dicer PRO se ponaa s funkcijo samodejnega Ciscenja zasCitnega podlozka. Pritisnite gumb na zgomji strani pokrova. Vgrajena
prosojna Cistilna plosca zastitnega podlozka se spusti in oCisti podlozek tudi najmanjSih ostankov Zivil (glej SLIKE, slika 12).

6) Tezave in resitve
Radi bi narezali tr$a Zivila, kot so korenje, buce |pd == Najprej jih na hitro pokuhajte v vreli vodi, da se nekoliko omehCajo.

e Med rezanjem Zivila polzijo Cez rezalno povrSino in se stisnejo. = Pazite, da Zivila ne prekrivajo vet kot 2/3 rezalne povrSine - pustite dovolj prostora ob straneh. Tivila vedno z
nozem narezite na primemo majhne koscke! Ce se je Zivilo zagozdilo v rezila, ne pritiskajte pokrova navzdol na silo! Previdno odstranite Zivilo z nastavka. V primeru ostankov Zivil med
rezili, obmite rezalni nastavek tako, da je neostri del rezil obrjen navzgor, in ga previdno o€istite s krtacko. Pred rezanjem Zivil z rezalnikom Delimano Brava Nicer Dicer PRO jih vedno z
nozem narezite na manjSe koscke.

o Pokrova ne morete zapreti z enim zamahom. =) Prepricajte se, da se Zvilo ni premaknilo in da je rezalni nastavek pravilno vstavijen. Ko ste tezavo odpravili, odprite pokrov in ga z
odlocno kretnjo znova zaprite. Ne uporabljajte prevelike sile.

. Zmla se med rezanjem premikajo. ==» Najprej jih s pokrovom pritisnite ob rezila, da ne zdrsnejo vstran.

o Zivila z olupkom se zagozdijo v nastavek ali rezila. = Postavite Zivilo na rezila z olupkom navzgor (z mesom proti rezilom).
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\['/)aazl?ur}gnzfekezém!ie ste sa rozhodli pre kiipu nasho Delimano Brava krajaca Nicer Dicer PRO!

Delimano prindSa inovativny rad vysoko kvalitného riadu, navrhnutého pre zdravy, chutny a prijemny zéZitok z varenia (Co zahfiia pripravu, varenie aj konzumaciu jedal). Prebudi vo Vés

vasnivého kulinara bez ohladu na Groveri Vasich kucharskych zrucnosti. Varte. Teste sa. Kazdy den. VSetky vyrobky znacky Delimano majd vybomi povest, preto sa falSovatelia vo vefkom

snazia napodobriovat nds a teda zneuzivat zékaznikov, ktorjm pondkajii horSiu kvalitu, Ziadnu zéruku a senvis. Preto Vés prosime, nahlaste akékolvek kGpie, falzifikaty, podobné produkty &i

neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-modema.com, aby ste ném pomohli v boji proti nelegalnym falSovatefom.

Delimano Brava kraja¢ Nicer Dicer PRO - navod na poutitie

Pred pouZzitim si prosim dokladne precitajte tento navod a odlozte si ho pre buducu referenciu.

UPOZORNENIA

1. Drzte mimo dosahu deti. Tento produkt nie je hraCka a nemal by byt pouzivany detmi, ani

skladovany na miestach dostupnych detom.

Pred prvym pouZitim umyte a dokladne osuste.

Pred pouzitim umiestnite krajaC na tvrdy, rovny, stabilny a suchy povrch.

Tento produkt je urceny len na domace poutitie.

Pri umiestriovani rezngj viozky dbajte na to, aby bola jemne zaoblend (zka strana zarovno so

spodnou Castou kréjaca.

Cepele sii mimoriadne ostré, aby zabezpecili optimalne vysledky krajania, Davaite si pozor, aby ste

3a pr;1 p%uznl/am krajaca nedotkli rukami Cepeli. Z tohto dovodu tiez udrziavajte zariadenie mimo

osahu deti

Davajte prosim pozor, aby krajané jedlo nebolo vécSie ako rezné viozky. Pre zabezpecenie

spravneho krdjania je potrebné, aby bolo jedlo menSie ako reznd viozka!

8. Ked nepouzivate viozku V-kréjaca, vzdy na V-Cepel nasadte chraniC.

9. Pri_manipuldcii s jednotlivymi Castami budte extrémne opatmy, aby ste prediSli poraneniam
sposobenym ostrymi Cepelami,

10. V pripade poruchy a/alebo poSkodenia sa 0 Ziadnu opravu nepoku3ajte svojpomocne. NefunkCny
produkt zlikvidujte v silade s miestnymi nariadeniami.

11. Napriek tomu, ze zariadenie bolo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouzivanie a jeho
nasledky nesie vyhradne pouZivatel.

~

1) Casti

Delimano Brava kréjaé Nicer Dicer PRO obsahuje nasledujice Casti:

Horné rezn Cast (pozite: OBRAZKY Pic. 1)

Podpomé pésy (pozrte: OBRAZKY Pic. 1)

Prepichovaci raster (pozrite: OBRAZKY, Pic. 1) i

Rezna viozka (2 v baleni; mini a mald (4a) - 5x 5 mm + 10 x 10 mm; stredna a velké (4b)- 15 x 15 mm + 30 x 30 mm) (pozrite: OBRAZKY, Pic. 1)
Ram (pozite: OBRAZKY, Pic. 1)

Priehfadné zbema nadoba (objem: 800 ml)

Vloika \-krajaca + driiak na jedlo (pozrite: OBRAZKY, Pic. 13)
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2) Pred pouzitim

Umiestnite Zeland reznd viozku so zodpovedajticim blokom/blokmi (ak kréjate cve rozne potraviny naraz) podla pokynov popisanych v névode. Pre dosiahnutie dokonaljich vysledkov pri krdjani
na plétky postupuite nasledovne:

Pri reznjch viozkach typu 2-v-1: Pre zabezpegenie optimalneho vykonu pri krjani najemno sa uistite, 7e méte zariadenie v sprévnej pozicii naznacenej $ipkou na obrazku 2 (pozrite: OBRAZKY,
Pic. 2). Pri krdjani vacsich kiiskov alebo takyich, ktoré je potrebné kréjat vertikaine, zlahka zatlate na potravinu, napriklad pomocou hornej Gasti, aby sa Vém neSmykala. Ak je tazké vyvindit na
potravinu tlak, v tom pripade NIE JE vhodna na kréjanie takjmto spdsobom.

Ingrediencie musia byt este pred krajanim rozdelené na malé kiisky, aby sa zmestili na krajau povrch Delimano Brava kréjaca Nicer Dicer Pro. Nemali by byt pokryté viac ako % kréjacieho
povrchu, iba tak bude zabezpeeny dostatocny priestor okolo vsetkych Styroch stran reznej viozky (pozrite: OBRAZKY, Pic. 3).

Surovmy S0 supkou naprklad papnka Jablka alebo hrusky, musia byt umiestnené rozkrojenou Sastou (bez Supky) smerom k éepeli, Supkou smerom nahor (pozrite; OBRAZKY, Pic. 3). Myslite
prosim na to, Ze rezné vlozky nie sil urcené na kréjanie tvrdych potravin ako mrkva, tekvica a podobne. Pred kréjanim jablk, hrusiek, broskyii, marhdl a pod. odstrafite stopky a jadierka. Pred
krajamm bananov, ananasu, meldnov, papaje, manga a podobnyich surovin z nich najskor odstrarite Supku.

Pri spravnom pouzivani by sa mala dat vrchnd Gast zatvorit jedingm tahom. Svojou silnejSou rukou uchopte vonkajsiu stranu vrchnej Gasti. SlabSou rukou uchopte stredni Gast vrchného dielu.
Potom pevne zatlacte smerom nadol jedinym pohybom.

Ak vichné East (ipine nezapadne na jedno zatlacenie, NEVVIJAITE na fiu Ziadny dalsf tiak - mohlo by to poskodn Vase zariadenie. Skontrolujte, i suroviny presli cez reznd viozku, i boli
ingrediencie pred kréjanim upravené do spravnej velkosti, aby sa zmestili na reznd plochu, a/alebo Gi bol blok sprévne zalozeny. Ak je to nevyhnutné, zatlacte suroviny smerom nadol, napr.
pomocou vrchnej Casti kréjaca, pokréjajte suroviny pred dalsim rezanim na mensie kiisky a/alebo upravte blok tak, aby sprévne zapadol na svoje miesto. Po tjchto dpravéch dpine otvorte
vrehni East a znovu zatlacte jednym silngm tahom (pozrite: OBRAZKY, Pic. 4). Myslite prosim na to, Ze rezné vlozky nie s urcené na krajanie akychkolvek tvrdych surovin, napriklad mrkvy,
tekvice a podobne.

3) Pouiitie
POZNAMKA: Vybranii reznii viozku vidy ulozte tak, aby lezala v krajagi v pozicii vyznacenej Sipkou na obrazku (poznte OBRAZKY, Pic. 2).
Nadvihnite vrchnii Gast kréjaca, aby ste dovnditra mohli vioZit vybrand viozku. Za tymto ticelom najskdr zasuiite reznd viozku do spodnej Casti tak, aby mieme zaoblena tizka strana reznej viozky




zapadla do zodpovedajuceho zérezu v spodnej Casti rému. Teraz stlacte druhdi stranu reznej vlozky, kjm nezacujete Kiiknutie (pozrite: OBRAZKY, Pic. 5).

Umiestnite surovmy, ktoré chcete krdjat, na Cepele (pozicia kréjaa vyznatena Sipkou na obrazku 2, pozrite: OBRAZKY, Pic. 2). Pri kréjan vefkyich kusov alebo kusov, ktoré treba kréjat po dizke,
podrite surovinu jednou rukou a druhou jemne zatlacte vrchni cast krajaca smerom nadol, aby sa potravina nezosmykla na jednu stranu (pozrite: OBRAZKY, Pic. 6).

Potom zatlacte vrchnii Cast kréjaca oboma rukami smerom nadol sviznjm pohybom. Suroviny, ktoré cheete pokrajat, budu prepichovacim rasterom pretiaené cez Cepele a vyjdi v tvare
rovnomemych kociek, pasikov alebo Stvorcekov a automaticky spadnﬂ do priehfadnej zbemej nadobky (pozite: OBRAZKY, Pic. 7).

Ak cheete zbem( nadobku otvorit a vybrat z nej pokrajané suroviny, jednoducho nadvihnite celé veko kréjaca (vrchni Cast a rém) na uzkej strane a zlozte ho. Jednou rukou pritom drzte
priehfadni zbernd nadobku. Na vonkajSom konci spodnej Casti kréjaca je prlehlbma Pomdze Vam Jednoduch5|e odstranit reznti viozku miemym nadvihnutim (pozrite: OBRAZKY, Pic. 8).
Pouiitie viozky V-krajaca: Umiestnite viozku do zékladne krajaca. Viozka musi zapadnit na svoje miesto (pozite: OBRAZKY, Pic. 14). Opatme odstréfite chranic Cepele a rychlymi pohybmi
prechédzajte vybranou potravinou cez V-ckovd cepel. Na pridrzanie suroviny vidy pouzivajte drziak, aby ste predisli poraneniam (pozrite: OBRAZKY, Pic. 15).

Reznd viozka pre mini a malé kocky a psiky (pozite: OBRAZKY, Pic. 1 - 4a) je vhodna na krdjanie:
Salotky, cesnaku, feferdnok, Cili papriciek na pripravu dipov (napr. salsa), alebo ako ingrediencie do polievky.
Studeného masa na studené masové Salaty alebo nékypy.
Uhoriek, hribov, cukety, zemiakov, paradajok.
Zemiakov - napr. surovych na zemiakové hranolceky alebo uvarenych na pripravu zemiakového Salatu.
Papriky, cibule, paradajok, cukety, pru, kalerabu, stonkového zeleru, redkovky, tekvice alebo hribov na Saléty, zeleninové jedla alebo ako ingrediencie do polievky.
Jablk, hrusiek, broskyii, marhdr, jahdd alebo bandnov, napr. na ovocné Salaty.
Rezna viozka pre stredné a vel'ké kocky a pasiky (pozrite: OBRAZKY, Pic. 1 - 4b) je vhodna na krdjanie:
Papriky, varenej sunky hribov, zemiakov, cukety na pripravu dusenych jedal a nakypov.

o Varenych kuracich pfs urcenych na Salaty s kuracimi pasikmi,

o Varenych vajicok, varenej Sunky, bolonskej mortadelly na Salaty.

* Sy, napr. ovcieho alebo mozarelly, na pripravu stredomorskych jedal.

o Jablk, hrusiek, broskyii, marhiil, jahdd alebo bananov, napr. na ovocné 3aléty.
4) Tipy k pouzivaniu

Pred poutitim reznej viozky ju najskor namocte do vody. Vihké Cepele rezii ychlejsie a s vynalozenim mensieho Usilia. Rezna viozka zostéva pocas kréjania vinké vplyvom Stiav zo zeleniny
apodobne.

o Potraviny so Supkou, ako sii paprika, jablka alebo hrusky, by ste vidy mali umiestnit na reznii viozku rozkrojenou stranou, €ize aby Supka smerovala nahor. Takto ich nakrajate ovela
[ahSie a s vynalozenim mensieho Gsilia.

o Akcheete suroviny nasekat, jednoducho ich polozte na reznd viozku. Napriklad, na pripravu zemiakovej polievky najskr zemiaky pokréjajte na pasiky. Aby ste z nich urobili kocky, polozte
z0pér pasikov jeden na druhy na Cepel. To isté mozete urobit aj s uhorkami, cuketou a podobne.

o Akcheete ingrediencie pokrajat na pasiky, napr. na zemiakové hranolGeky, polozte zemiak kolmo na reznd viozku. Tym istym spdsobom pokréjate na pasiky aj kyslé uhorky, jablka a pod.
na namacanie do vybornych dipov.

o Myslite prosim na to, Ze rezné vlozky nie sti urcené na kréjanie akychkolvek tvrdych surovin, napriklad mrkvy, tekvice, ovocia s kdstkami a podobne. Jablkd, hrusky, broskyne, marhule
a pod. kréjajte az po tom, ako z nich odstranite kdstky. Banény, anands, melony, papaju, mango a pod. kréjajte az po tom, ako ich zbavite Supy.

5) Cistenie a tdriba

Vietky Casti Delimano Brava kréjaca Nicer Dicer Pro by ste mali po kazdom pouzitf dokladne vyéistit pod tecticou vodou s pouitim bezného Eistiaceho prostriedku. Ak sa medzi Gepelami
zachyti nejaké jedlo, jednoducho ototte rezn( viozku (na tupd stranu) a opatme ich vyGistite pomocou kefky (pozrite: OBRAZKY, Pic. 9). V Ziadnom pripade sa vSak cepeli nedotykajte prstami
- riziko poranenia!

POZNAMKA: Vaetky plastové Casti je mozné bezpecne Cistit v homej Casti umyvacky riadu. Rezné viozky by sa v umyvacke Cistit nemali, aby bol zaisteny ¢o najlepsi vykon cepeli na dihsi Gas.
Jednotlivé Casti Delimano Brava kraJaca Nicer Dicer Pro rozoberte nasledovne:

Otvorte vrehnd kréjaciu Gast do pozicie 90° (vertikalne) a potiahnite smerom nahor, aby raznica vysla z bognych driiakov (pozrite: OBRAZKY, Pic. 10).

Pre odstrénenie spodnej krajacej Gasti jednoducho nadvihnite jeden z koncov a vyberte ju. Druhou rukou pritom drte priehfadni zbemi nadobku (pozrite: OBRAZKY, Pic. 11).

Funkcia samoistenia: Zariadenie Delimano Brava krdja¢ Nicer Dicer Pro mé samogistiacu funkciu pre prepichovaci raster. Zatlacte tlacidlo na hornej strane vichnej kréjacej casti. Zabudovand
priehfadna Cistiaca platnicka v rastri sa automaticky zatlaci smerom nadol a vyGisti prepichovaci raster tak, Ze odstrani dokonca aj tie najmensie zvySky (pozrite: OBRAZKY, Pic. 12).

6) Riesenie problémov
Cheeli by ste na platky nakrajat tvrdé surovmy, naprﬂdad mrkvu, tekvicu a podobne. = Pred kréjanim pomocou reznej viozky najskor tieto tvrdé surovmy prelejte vriacou vodou.

o Potraviny sa mnvia na krajacom povrchu poGas rezania a sii rozdrobené. =» Aby sa zabezpecil dostatok potrebného priestoru okolo vetkych stran reznej viozky, mali by byt pokryté
maximaine % krajacieho povrchu. Pri priprave surovin na krajanie zabezpette, aby boli rozdelené na primerane malé kiisky! Ak sa jedlo zachyti v reznej viozke, nezatlacajte ho opakovane
smerom nadol! Opatrne surovinu odstrafite z reznej viozky. Pre odstranenie zvySkov z epeli jednoducho otocte rezn viozku (na tupd stranu) a opatme cepele vyCistite pomocou kefky. Ak
je to nutné, pripravte suroviny vopred - rozdelte ich na mensie kiisky alebo na plétky a az potom ich vkladajte do Delimano Brava kréjaca Nicer Dicer Pro.

o Vrchné Cast sa neda zatvorit jednym tahom. =» Skontrolujte, ¢i sa potravina nepohla z miesta a/alebo i bol viozeny spravny blok. Po tiprave celkom otvorte vrchn( Cast a znovu ju
zatlacte nadol jednym silnym tahom. Potom uZ nevyvijajte nadmemy tlak.

o Suroviny sa pocas krajania hybu. =» Jednoducho zlahka zatlacte na potravinu, napriklad pomocou vrchnej asti, aby sa neSmykala.

o Potravina so Supkou sa zasekla v reznej viozke aleho v bloku. = Ingrediencie so Supkou sa musia poloZit tak, aby Supka smerovala nahor od cepele (surovina sa prekrojenou casfou
dotyka rezného povrchu).

o

LLlaHoBHMiA KninTe!

[lenimato bpasa Haricep Javicep Mpo - Haip [ns Hapisatks - Moci6Huk KopucTyBaya

[lenimaxo 3anpoBagye iHHOBALLiHMIA aCOPTUMEHT BUCOKOSIKICHOTO KYXOHHOIO MOCYAY, AIkWV CTBOPEHO ANIA HACONOAV 3OPOBOK, CMaYHOK) Ta MPUEMHOK) kel (MIATOTOBKA, NPUTOTYBaHHS
Ta COKMBAHHS), 380X04EHHA NPUCTPACTI A0 NPUTOTYBAHHS | PO3BAr HE3ANEKHO Bif PIBHA KyNIHAPHIX HABMYOK.

Toryitre. CBATHyitTe. KOKHOTO AHS.

Bci Toapu Big [lenivaHo cnpuiiMaioTbes e WiHHAMM, TOMy Waxpai Aywe NomobAfioTh KONIOBATM Hac, | He LiHyKTb KIIEHTIB, HajaKuv ToBapw ripwoi sKocTi, Ge3 rapaHriit Ta
06cnyroByBaHHS. TPOXaHHs NOBIZOMASTU HAC NP0 Gyib-AKWi CHONIIOBaHMIA, NiApOGAEHMIA, NOAIGHKIA NPOZYKT a60 HEABTOPU30BAHOTO MOCTA4aNbHIKA Ha Hally eNEKTPOHHY CKPUHbKY: brand.
protection@studio-modema.com, 06 3an0GirTu He3aKOHHIl AISTBHOCTI WaXxpaiB.

lepen BMKOPUCTAHHAM, Oydb Jlacka, YBaXHO O3HAWMOMTECH 3 HCTPYKLIEW, i 30epexitb i anq
N0AaNbLIOT0 KOPUCTYBAHHS.

3AXO0AH BE3MEKH

1. Llew npucTpilt He € irpaLwkoto. ToumanTe nojani Big AiTed Ta B HELOCTYMHOMY AISt HUX MiCL.




Mepes nepLum BUKOPUCTAHHAM, PETENbHO NPOMUITE i BUTPITb HACyXo.

Mepez BUKOPUCTaHHAM, BCTAHOBITb MPUCTPIN Ha TBEPAY, PIBHY, CTINKY, | CyXy NOBEPXHIO.

Llevt npucTpii NpuaaTHKi ANs BUAKOPUCTAHHA NnLLE Y JOMALLIHIX YMOBAX.

fIKLLO BY BCTAHOB/KOETE HACAAKY ANA Hapi3aHHs, Noj0alTe, o6 37erka 3a0KpyImeHa By3bka CTOPOHA

HaCajK1 1A Hapi3aHHs 6ya po3TallioBaHa Ha PiBHI 3 HUKHBOK YaCTMHOIO PiKy4Oi NIACTUHM,

Jle3a oyse rocTpi s OTPUMaHHS OMTMMaNbHUX Pe3yNbTaTiB Y HapisaHHI. Yeara! [otpumyiTech

TEXHIKM OE3MeKM: MiJ Yac KOPUCTYBAHHA MPUCTPOEM, HE TOpKaWTech nes pykamu! Lie Baroma

MPUYKHA, L6 TPUMATH MPUCTPIV NOAANI Bif AiTeW Ta B HEAOCTYNHOMY 1S HUX MICL.

7. bynb nacka, Bi3bMiTb 10 YBaru, WO iHTPEAIEHTV 1S NOAPIOHEHHA HE MOBUHHI 6yT GinblMMK 33
PO3MIPOM, aHi HaCaAKK A Hapi3aHHA. [l1d 3a6e3ne4eHHs npaBuibHOTO NPOLECY Hapi3aHH,
IHTPEZIEHTV NOBUHHI OYTV MEHLIMMM 3@ PO3MIPOM, aHiX HacaaKW AN Hapi3aHHS.

8. flKwWo BK He BUKOpHCTOBYETE V-NOKiIGHY HAcaaKy Ans Hapi3aHHs CKMOO0YKAMM, BCTAHOBITb Ha Hei
3aXMCHUIA MeXaHi3M AnA nesa.

9. Nig yac 3MiHIOBAHHA HAaCaOK, AOTPMMYITECH TEXHIKK 6e3NeKM, L6 YHUKHYTH Oyb-AKUX TPaBM
Yyepes rocTpi esa NPUCTPOK.

10. Y pasi HecnpaBHOCTI Ta/ab0 MOWKOMKEHHA MPUCTPOID, HE HaMaraiTech OYab-AKUM YMHOM
CaMOCTiHHO NofaroguTM ioro. MepeKoHaiTeCh, L0 BUPIO BUKOPUCTOBYETLC 3riAHO MICLEBOMO
3aKOHOZABCTBA.

11. HesBaxarouu Ha Te, WO AKICTb NPUCTPOIO NEPeBiPeHa, BiAMOBIAANbHICTb 3a MOT0 HEHaNeXHe

BUKOPUCTaHHA Ta/ab0 HexTyBaHHA 3axogamu Oe3neku Mif yYac MOro BUKOPUCTaHHA Ta

CMIPUYMHEHUMIN HaCTiKaMK HECE KOpUCTyBaY.

1) Komnnekrauis

[lo komnnekTauii Bupo6y [enimaro bpasa Haiicep [aiicep Mpo - Ha6ip [ns HapisaHHs BXOAATS Taki akcecyapi 3 BIANOBIAHUMM GyHKLIAMM:

Bepxs YactuHa s Hapisaths ([ve. MAMIOHKM, Man.1)

OnopHi nnakku ([ve. MAIOHKM, Man.1)

Ciyacta nnacva ([ue. MATIOHKH, Man.1)

Hacaa Ang HapisaHHs (2 . y KOMMAEKTI; Mii Ta ManeHbKa (4a) - 55 mm (M) + 10x10 mm (Mw); cepeans Ta Benvka (4b) - 15x15 mm (mm) + 30x30 mm (mm) (Zve. MAMIOHKH, Man.1)
OcHosa ([vs. MAIOHKM, Man.1)

[po30pwii KoHTEVHEP nA HapisaHwX iHrpeiexTis (06'em: 800 mn)

V-noai6Ha Hacaaa s HapisaHHA CKUGOYKamu + Tpumay g iHrpeaienTis ([us. MATKOHKK, Man.13)
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2) Mepep BUKOPUCTAHHAM

BcraHoBiTh GamaHy HacaaKy AnA HapisaHHs 3 BIANOBIAHUM(-1) 670KOM-3aKpiNTiOBaYEM,/ 61I0KaMK-3aKPINNIOBaYaMY (38 YMOBM OLHOYACHOTO Hapi3aHHA ABOX PISHWX BIYAIB iHIPELIEHTIB), AK
0NMCaHO Y NOCIGHMKY KOPUCTYBaYa. [If OTPUMAHHS IAEanbHIX PE3YNLTATIB Y Hapi3aHHi CKMO0UKaMM (NOLPIGHEHH), AOTPUMYVTECH TaKiX Nopaa:

3a YMOBM BUKOPHCTAHHA HACAAOK ANA HApi3aHHA 2B1: W06 3a6€3neuTH ONTUMANbHE HaPI3aHHA PiXy4¥X NOBEPXOHb NP TOHKOMY NOAPIGHEHH, NEPEKOHAVTECA, L0 BU BUKOPUCTOBYETE
HaCaAKy B NPaBINLHOMY NONOKEHH, NO3HAYEHOMY CTPINKOK Ha MamoHKy 2 (v, MAMKOHKHM, Man.2). [nd noapiGHEHHS BEANKIX LIMATO4KIB a60 TUX LIMATOYKIB, AKi NIANATaIOTH Hapi3aHHI
¥ BEPTMKANbHOMY NONOMEHHI, BEPXHIO YaCTUHY NPUCTPOIO 3Nerka NPUTMCHITb A0 IHTPEAIEHTIB, 06 BOHM He MOMM 3iCKOB3HYTH. AKILO BEPXHIO YaCTUHY NPUCTPOK BAKKO NPUTMCHYTH 40
{HrpepieHTa, e 03Hayae, Lo NOTOYHHI BIE iHrpeaienTa HE CymicHMIA 3 LM METOAOM Hapi3aHHs.

Mepes noapi6HEHHAM, iHrpeaieHTA NOBUHHI ByTM po3pisaHi Ha HeBeAwKi LWMaToyKw, W06 3a po3Mipamy BIANOBIZaTM Piyuilt noBepxHi Bupoby [enivato bpaea Haricep [aiicep Mpo. He
6inblue % pity4oi NOBEPXHI NOBMHHO BYTU NOKPHTO IHrPeAiEHTaMM, WO YTBOPUTM AOCTATHIO BIACTAHb HABKONO BCIX YOTMPBOX CTOPIH ([us. MAMIKOHKH, Man.3).

IHrpeaieHTH 3i WKIPKOIO, Taki sik nepeLib, S6AyKa 4 rpylui, NOBUHHI PO3TALIOBYBATUCS LWKIPOIO 40 BEPXY NPH yKAZAHHI Ha N1€30 (CTOPOHa As Hapi3aHHs Ha piyuilt nosepxHi ([us. MAFOHKK,
Man.3). byab nacka, Bi3bMiTb 40 yBaru, WO HACaAKM ANS HAPI3aHHA He MPU3HaYeHi 1A NOAPIGHEHHA TBEPANX IHIPELIEHTIB, TaKMX AK MOPKBA, rapy3 uu noai6HKX. Meper noapioHeHHAM
AONYK, rpyw, NepeuKie, abpUKOC i T.4. - BUAANITL CEPLEBIHN i KICTO4KM. llepes Hapi3aHHAM, 3HIMITb WKipKY 6aHaHiB, aHaHacis, AUHb, nanaifi, Maxro i T4.

3a YMOBM BMKOPHCTAHHA 38 NPU3HAYEHHAM, BEPXHA YaCTVHA NPUCTPOI MOBMHHA 3aKPUBATUCS 3 NEpLIOr0 pasy. MoCTaBTe CBOK) CHAbHILLY PYKY HA 30BHILIHIO AINAHKY BEPXHBOI YACTUHM
BUPOGY, @ CnabKilLy pyKy poaTalLyiiTe N0 LIEHTPY BEPXHBOI YaCTUHU BUPOGY. M0TiM, 38 AONOMOT0I0 OAHIET CNPOGH - CUHO HATUCHITb AOHN3Y.

fIKWo 3 nepworo pasy, BEPXHA YacTvHa B1poGY He onyckaeTses, HE OKnafaiiTe HagMipHWX 3yCunb - LV KPOK MOMe NPU3BECTU A0 MOWKOMKEHHS NPUCTPOK. epexoHaiTech, ob
{HrPE/iEHT 3HAXORMBCA BCEPEANHI HACAAKM ANA HADI3aHH, i 06 BiH 6yB NOZPIGHEHMIA 3 ypaxyBaHHAM NPaBIALHOTO PO3MIPY ANA NOBEPXHI ANA Hapi3aHHs Ta/abo W06 6nok-3aKpinneay
6yB NpaBWIbHO BCTAHOBNEHHH. Y pasi NOTPEGH, CKOPUCTANTECH BEPXHBOIO YACTUHOK BUPOGY: HATUCHITb AOHN3Y, 06 NOAPIGHHTY iHrpeaieHTH. HapixTe iHrpELIEHTM Ha MEHLL] LIMATOYKY Y Ha
CHUBO4KM Nepes NofpibHEHHSM Ta/abo NpaBwIbHO BCTAHOBITH GN0K-3aKpintioBay. Micns BUNPABAEHHS NOMWIOK, NOBHICTIO MiZHIMITb BEPXHIO YaCTUHY BUPOGY, | NOBTOPHO HATUCHITH OHM3Y
3a J0NOMOrot i€l cunbHoi cnpo6 ([us. MATIOHKH, Man.4). byab nacka, BisbMiTb 40 yBaru, L0 HACAAK AR HApi3aHHA He NPU3HaYEHi s NOAPIGHEHHR TBEPAVIX iHTPEAIEHTIB, TakMX
K MOPKBA, rap6y3 4 NogioHHX.

3) Cnoci6 BUKOpUCTAHHSA

TMPUMITKA: 3aBiu BCTaHOBNIONTE HACAAKY AR HAPi3aHHA TAKUM YUHOM, 1406 GaraHa HacapKa ANA HapisaHHs Oyna Po3TalloBaHa y NONOKEHHI ANA Hapi3aHHs, NO3HAYEHOMY
cTpinKoto Ha Mantonky 2 ([us. MAJIIOHKH, Man.2).

11|06 BCTaHOBMTM BCEPeAMHY GamaHy HacajKy s HapisaHHs, NifHIMITb BEPXHIO YaCTUHY BUPOGY s HapisaHHs. s 3ailicHeHHs Liel onepauyi, cnepluy BCTAHOBITb HACAAKY AN HApi3aHHS B
HUKHIO YaCTUHY BUPOGY TaKUM YMHOM, WOG 3nerka 3a0KpPyIMeHa By3bka YacTHa HacaaKv AN HapisaHHs 6yna CyMICHOH 3 BiANOBIAHM BIPI3OM y OCHOBI HUHBOI YaCTHHM. Tenep HaTMCHITb
J0HMU3Y IHLOK YACTUHOIO HACAZKN 1A Hapi3aHHS, JOKV BI He MOYyETe 3BYK «knal (Aus. MATIKOHKH, Man.5).

IHrpepienTH, SiKi BU GaaeTe HapisaTi NOKNaITb Ha HACAAKY ANA Hapi3aHHs (NONOMEHHA 1A Hapi3aHHA NO3HAYEHO CTPINKOK Ha MantoHky 2, Jue. MATKOHKH, Man.2). LLo6 Hapisam
{HTDEMIEHTM Ha BE/MKI WMATKM YK Ha WMaTKW, SIKi NiANAraioTh HApi3aHHIO N0 JOBMMHI, TPMMaViTe IHrpeaieHTM ANA Hapi3aHHA Y NONOKEHH OBHIEID PYKOI, @ IHWOK PYKOK - 06EPERHO
HaTUCKalTe OHN3Y BEPXHBOIO YACTUHOK BUPOGY TaKUM YHHOM, 406 IHIPEAIEHT HE NPOCKOB3HYB Ha iHLLY CTOPOHY HaCaAKM AnA HapisaHHs (Jus. MATIOHKH, Man.6).

[10TiM, OBHNM CMiNMBIMM PYXOM, BEPXHIO YaCTUHY BUPOBY OMYCTiTb AOHM3Y 060Ma pyKamu. IHTpesieHT! 4nA Hapi3aHHA NOAPIGHIOIOTHCA TAKMM YMHOM: CITYACTA NNACTMHA TUCHE Ha iHPEesieHTH,
fIKi, B CBOK Yepry, MPOXOAATL Yepe3 /1e3a i MofpiGHIKTLCA Ha PIBHOMIDHO PO3PI3aHi WMATOYK KyOUKaMM, CONOMKOI Yi YETBEPTUHKAMM | aBTOMATU4HO MOTPAMASIoTb Y NPO30PHIA
KOHTEHEp A HapisaHwx iHrpegiexTis (Jue. MATIOHKM, Man.7).




LLlo6 BigKpUTM NPO30PHIA KOHTEIHEP | BUNYYITI Hapi3aHi IHTPEAIEHTH, NPOCTO NOBHICTIO NIAHIMIT KPULKY 1A HAPI3aHHS (BEPXHA YaCTUHA BUPOGY | 0CHOBA) Y BY3bKilt YaCTUHI, | BUAYYITH
.. A MM YacoM, NPO30PHIE KOHTEIIHEP TPUMANTE IHLI0KD PyKOH. Ha 30BHILLHBOMY KiHL] HUKHBOT YaCTHHY HACaAKW ANA HApi3aHHs € 3arubneHa pydka. BoHa A0NOMOXe 3HATH HacaaKy Ana
Hapi3aHHs, AKWO NpocTo 3nerka nigHsm i (Jus. MANKOHKH, Man.8).

Cnoci6 BUKOpHCTaHHA V-N0AIGHOT HacaAKM: BCTAHOBITH V-noai6Hy HacaKy BCEPEAMHY OCHOBM ANA Hapi3aHH. NP0 HaailHICTb BCTAHOBNEHHS HACAAKM 1R HAPi3aHHA COBICTUTL 3BYK «naLy
(Ave. MANKOHKK, Man.14). 0B6epexHo 3HiMITb 3 HaCaAKM 3aXVCHWI MeXaHiaM AnA 1e3a, | KNagiTb IHrpeaieHTH Ha V-nogi6Hy HacaaKy, NOAPIGHIOYM CKNAHMKM WBMBKVMM pyxami. [nq
YHUKHEHHS PU3MKY OTPUMaHHS TDABM, 3aBHAN BUKOPUCTOBYVTE TpUMaY A iHrpeaienTie ([ns. MAIOHKK, Man. 15).

Hacapxa ans HapisanHs Ha Miki Ta ManeHbKi WMaTouKu KyGukamu i conomkoto (Zvs. MAIOHKM, Man.1 - 4a) nigxoanTs Ans NOAPIGHEHHS TaKuX HrpeAieHTiB:

®  y6YNA Wwanor, YacHMK, NenepoHi, Nepeub Yui ANA NPUrOTYBaHHA ANUN-COYCY, TAKOTO AK CabCa YK IHPEAIEHTB AnA cyny;

XONOAHE M'ACO ANA NPUTOTYBAHHA CaNaTiB 3 XON0AHOMO M'Aca vt cyne;

OripOK, PUGM, LyKiHi, KapTonng, nomiaopy;

Kapronna - HanpUKNag, cpa Kapronna 1A NPUroTyBaHHA CTpasy «KapTonng Gpi» Yu NPUroTOBaHa A Canary 3 Kapronnelo;

CONOAKNMT NepeLb, LBy, NOMIAOPH, LyKiHi, Lnbyns-nopeit, konbpadi, cre6na cenepu, pefibka, rapeya i rpuby g NPUroTyBaHHA Canartis, 0BOYEBIX CTPAB Y1 BUKOPUCTAHHA Y AKOCTI
IHPEAIEHTIB ANA NPUTOTYBaHHA Cyny;

A6nyKa, rpyun NepCHKH, aﬁpmmcw TOMYHILE i 6aHaHy, Hanpuknas AR NPUTOTYBaHHS GPYKTOBYX Canari.

Hacam(a ana uaplaalmn Ha cepefiHi Ta BENUKI WMATOYKH Kyﬁuuamu i conomkxor (J:lMB MAOHKM, Man. 1 - 4b) nigxoauTb Ans NOAPIGHEHHS TaKuX HTpeAieHTiB:

e CONOAKMIA NepeLb, BapeHa WHHKa, rpUGK, KApTOMAR, LyKiHi NS NpUroTyBaHHA pary i cyone;

®  BapeHa Kypsya rpyaKa ANA NPUroTyBaHHA Canarie 3 M'Aca KypAYOi rpYAKH, Hapi3aHoro COOMKOK;

e BapeHi AilLA, BapeHa WHHKa, 60NOHCbKa KoBGACA YK MOpTaAenNa A NPUTOTyBaHHA Canaris;

®  CUp, HanpuKnaa, 0Beywi cvp 4w cup «Molapena» AnA NpUroTyBaHHA CTpas CepesemMHoMop's;

o A6nyKa, rpyLi, NepevKi, abpUKOCH, NORYHLSA Yt GaHaHH, HaNPUKNa/ ANA NPUTOTYBaHHS GPYKTOBYX Canaris.
4) TMopapy 3 BUKOPHCTAHHSA

Tepen BUKOPYCTAHHAM, MONITb HACAAKY AT Hapi3aHKA Y BOAI. 3BONOKEH €3 Hapi3aioTh WBALE, | Bam NOTPIGHO Gyjie AOKTaAATH MeHLLE 3ycb. [Tif Yac HapisaHHA HrpeAieHTis,
HaCaaKa AnA Hapi3aHHA 3aNMLIAETLCA BONOTOI0 3aBAAKN COKOBI 3 0BOYEN Ta iH.

o [HrpeaienTH 3i WKIPKOK, TaKi K CONOAKWIA nepeLlb, A6AYKa YM rpyLLi, MOBMHHI PO3TALIOBYBATUCA LKIPOK A0 BEPXY NPU YKNaAAHHI Ha HACaAKY A Hapi3aHHS. TakuM YuHOM, ix MOXHa
6yae Nero Hapisam, i Bam NOTPIGHO Byze AOKNACTH MEHLUE 3yCHb.

o Lllo6 noapi6HyT iHrpeaieHTM, IPOCTO NOKNAAITH IX Ha HACaAKY ANA Hapi3aHHA. Hanpuknaz, ANA NPUTOTYBaHHA Cyny 3 KApToMAi, CepLLy HapiKTe KapTomIo Ha CkibouKw. LLo6 Hapisamn
X Ha Ky61KM, NPOCTO NOKNALITL AEKiNbKa WMATOUKIB-CKUGOYOK Ha NOBEPXHIO KOXHONO iHLWOr0 Ne3a. Ti % cami NPOLeaypH 3 NOAPIGHEHHA MOMHA 3AIACHUT | 3 OripKaMM, LiyKiHi i T4,

o Lllo6 Hapi3am iHrpeaEHT CONOMKOI0, HANPUKAAA 1A NPUTOTYBAHHA CTPABM «apTonas Gpiv, NOKNAAIL KAPTONMHY Y NONOMEHHS AOTOPU Ha HACAAKY ANA Hapi3aHHA. MOBTOPITL Ty i
CcaMy NOCAIAOBHICTb Aii ANA HApi3aHHs CONOMKOIO IHTPE/IEHTIB 3 MaPUHOBAHMX OripKiB, AGAYK i T4, ANA NPUTOTYBAHHA CMAYHMX AU-COYCIB.

o byab nacka, Bi3bMiTb 40 YBarw, WO HACaLKN ANA HApi3aHHA He NpU3HaueHi AnA NOApIGHEHHA TBEPANX IHTPEAIEHTIB, TaKX AK MOPKBA, rapy3, KICTAHKA Y1 NomioHuX. MoapiGHioiTe
TinbKi A6NYKa, TPyLLi, NEPCHKK, aBPUKOCK | T.A., 38 YMOBI NONEPEAHBOO BUAANEHHS CePLEBHHM i KICTOHOK. Hapi3alie Tinbkin GaHaHK, aHaHacH, AvHi, nanaitio, MaHro i .., 3a yMOBI
N10N1EPEAHBOO O4MLIEHHS WKIPHA.

5) OuwcTka i gornap

Nicns KOXHOTO LMKNY BUKOPHCTAHHA BC akcecyapy Bipoby Jenivato bpasa Halicep aticep Mpo - Ha6ip [ins Hapisanrs caig petenbHo npoMuTi nig NPOTO4HOIO BOAOK) 3 BUKOPUCTAHHAM
3BMYaIHOrO 3aC00y ANA MUTTA NOCYLY. AKLO Mix Ne3amu BUABNEHO 3anvLKK iii, TOAi NPOCTO NEPeBEPHITb HacaaKy ANA Hapi3aHHA Ha iHwy CTOPOHY (Tyna CTOPOHA) | 06EPEIKHO O4MCTITh
HaCajKy, BUKOPUCTOBY04H KyXOHHMI WKpe6oK (v, MATIOHKM, Man.9). 3a oaHMX 06CTaBUH He TOPKaNTECh Ne3 NabLAMM PyK - iCHYE PU3NK OTPUMaHHA TpaBm!

MNPUMITKA: Bei nnacTukoBi axcecyapy BUPOGY NPUAATHI AN MUTTA Ha BEPXHIV NOAWLI NOCYAOMMIAHOT MaLLKHK. CyBOPO 3360POHEHO KNACTH HACAAKM 1R Hapi3aHHS Y MOCYBOMMIHY MaLLHY;
JLOTPUMYIOHUCD LiiEi Nopaaw, B Ha OBVt Yac noabaeTe Npo HaiKpaly NPoAYKTUBHICTb po6oTM nies. Bupi6 [enimaro bpasa Haricep Javicep Mpo - Habip [ins Hapisanks crig posknagam
¥ TaKOMY NOPSAKY:

Binkpwitte BepXHI0 YaCTMHy Ans HapisaHHs Y nonoeHHs Ha 90 rpagycis, i OTArHITb 4OropH, 06 NIOMGY MoxHa 6yno Buny4MTv 3 Giukmx yTpumyBayis (4ve. MATIIOHKM, Man.10).

11|06 3HSATV HUKHIO YaCTUHY ANS Hapi3aHHS, NPOCTO MiAHIMITb A0TOPH OAMH 3 KiHLB | BUAYYITb 7 Or0. A TUM YacOM, IHLLIOK) PYKOI YTPMMYIATE NPO30PHIE KOHTENHED ANS Hapi3aHWX iHrpeieHTiB
(Zns. MATOHKM, Man.11).

yHruis camoounctku: [lenimaqo bpasa Haiicep [aiicep Mpo - Ha6ip [ns HapisakHs Mae GyHKLiH CAMOONMCTKM Y CiTYacTiit M1acTHi. HaTMCHITb KHOMKY Ha BEPXHIN AINAHLI BEPXHBOT
YaCTMHM AN Hapi3aHHs. BMOHTOBaHHI NPO30PHIA 04MLLYBabHHI ENEMEHT PO3TALLOBAHHUIA Y CITYACTil NIACTUHI ABTOMATMYHO BURANMTL SANMIWKM IHTPEAIEHTIB | QYUCTUTD CITYACTY MNACTUHY,
BUBANAI04Y HABITb HaViMEHLi 3anMwky iHrpeaienTie (Lns. MAKOHKK, Man.12).

6) YeyHerHs uecnpasnocreu
Teeppi iHrpepieHTH, Taki ik MopKBa, rap6y3 4i NoAiGHi cknapHuKy CAiA HapisaTh ckuBOKamM. == leper; NoApiGHEHHSM 3a J0NOMOTOI0 HaCAAKIt AR Hapi3aHK, Crieplly TBepAi
IHPEAIEHTI CAIif GNaHLLyBaTH 33 A0NOMOr0H0 OKPONY.

o Mip yac Hapi3anHs, iHrpepicHTH npocTAraoTbeA N BCili pixyuili noBepxHi i namatotbes, =D He Ginblue % pixy4oi NOBEPXHI NOBIHHO BYTH NOKPUTO IHFPE/iEHTaMH, W06 YTBOPUTH
J0CTATHIO BiACTaHb HABKONO BCIX 4OTUPLOX CTOPIH HacaAKM NS Hapi3aHH. [if Yac NproTyBaHHS iHrPEAIEHTiB, NepeKOHAITEC, WO B Hapi3aeTe iX Ha BiANOBIAHI ManeHbKi LIMATOYKH.
FIKWO iHrpeieHT 3aCTPAMM Y HacaaLi Ans HapisaHHs, Ginblue He HaTicKaliTe AoHn3y! 06epexHO BUAANITH 3aNMWKA iii 3 Hacaakv A HapisanKs. L6 Biganu/ 3anuLKu ixi 3 nes,
NPOCTO NOBEPHITb HACAAKY 1A HAI3aHHA Ha iHLLY CTOPOHY (Tyny CTOPOHY) i 0GEPEKHO O4HCTITb HACALKY, BUKOPHCTOBYKUY KyXOHHHI WKPEBOK. Y pasi notpedu, npuroryife ixy anq
N0AaNbLUOr0 NOAPIGHEHHS: HapiKTe fi Ha ManeHbKI LWMATO4KM Y Ha CKMB0YKY, | noTiM NoEpIBHITL 3a Aonomoroto Bupoby fleniMaro bpasa Haricep Aaticep Mpo - Habip [ns HapisatHs.

e 3 nepuworo pa3y BepxHA YacTMHa BMPOGY He omycKaeTbeA. =D [lepesipTe uvt iHIPERIEHTH HE 3CYHYAMCA 3 NOYATKOBOTO MOMOMEHHS Ta/abo nepeoHaifTech y NpaBuabHOMY
BCTaHOBNEHHi 670Ka-3akpinntoBava. icnA BUNPABNEHHA NOMIIOK, NOBHICTIO NIAHIMITL BEPXHIO YACTMHY BUPOGY, | NOBTOPHO HATMCHITH AOHH3Y 33 ZJ0NOMOT0I0 OBHIET CHAbHOT CNPOGH.
Mlicns Yboro, He AOKNAAaNTE HagMipHWX 3yCHb.

o [lip yac Hapi3aHHs, iHrpepieHTH KOB3atTb Ha NOBEpXH. =P MPOCTO 3nerka HaTUCKailTe Ha IHrPEAIEHTH (BUKOPHCTOBYKYY BEPXHIO YaCTUHY BUPODY) TakVM YMHOM, OB BOHM He
KoB3a/M.

o InrpepienTy 3i WKIpKOI 3aCTPATAN Y HacaAUi AN Hapi3aHHA 4u Y 6nowi-3aKpinntoBayi. ==P. [HPEAIEHTA 3i WKIPKOIO CAi KNACTU WKIPKOK AOOPH Nif YaC PO3TaLLYBAHHA Ha HaCAALI
1A Hapi3aHHA (YacTMHa ANA Hapi3aHHA Ha NOBEPXHI AR HApi3aHHA).




EN / Explanation of markings

/AL/Shpjegimi per shenimet/BiH/Objasnjenje oznaka/BG/0BscHeHue Ha o3HaueHmsTa/CZ/Vysvétieni znaceni/EE/Tahiste tahendused/HR/Objasnjenje oznaka/HU/Jelmagyarazat/KS/
Shpjegimi i shenjave/KZ/Acnantb miciHwe kagere wapary /LT/Simboliy paaiSkinimas/LV/Markejuma skaidrojumi/MD/Explicarea marcajelor/ME/ObjaSnjenje oznaka/MK/O6jacysarba
3a 03Hakute/PL/Wyjasnienie oznakowari/RO/Explicarea marcajelor/RS/Objasnjenje oznaka na pakovanju/RU/Mosiciere cumsonos/Sl/Razlaga oznak/SK/Vysvetlenie znaceni/UA/
P03'ACHEHHS MapKyBaHH

" EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushqimet. /BiH/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ be3onaceH NPOAYKT 3a KOHTAKT C XpaHu. /
CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom.
/HU/Elelmiszerrel érintkezd biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /KZ/Tamak, eHimMaepiMeH aHacyra sapamasl Gyiibiv. /LT/Tinka salyGiui su maistu. /LV/Produkts ir
nekaifigs, nonakot saskare ar partiku. /MD/Produs care poate intra in contact cu alimente in sigurantd. /ME/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /MK/
Npov3Bog Koj € Ge3berieH Aa Grae BO KOHTAKT co xpaHa. /PL/Produkt nadaje sig do kontaktu z zywnoscia. /RO/Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranta. /
RS/Proizvod je bezbedan za kontak sa hranom. /RU/M3aenue, NpurogHoe Anst KOHTAKTa ¢ NULieBbIMK npoaykTamu. /SI/Vama uporaba za stik z Zivili. /SK/ Vhodné pre styk s

potravinami. /UA/KOHTaKT 3 Xap40BUMU NPOAYKTaMH € GE3NEYHNM.
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Product name: Delimano Brava Nicer Dicer PRO ]
1D: 110071875

Country of origin: PR.C.

Trademark owner, importer to EUand distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, VIA AL MULINO 22, CH-6814 CADEMPINO, SWITZERLAND

Manufacturer: Ningbo Zhonghai Electrical Appliances Co., Ltd., Jishan Village, Xidian town, Ninghai county, Ningbo city, China

ORT no.and Production date can be found on the packaging.
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