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Instrucciones importantes de seguridad

Antes de conectar el producto a la
red eléctrica, compruebe que la
potencia suministrada se ajusta a la
potencia nominal del producto.

. Si hay dafnos en los enchufes, el

cable de alimentacion o el
producto, no debe seguir
utilizandolo.

. Si el cable de alimentacion estd

roto, para evitar cualquier peligro,
debe ser sustituido por los técnicos
del fabricante, servicio de
reparacion o similar.

Este aparato puede ser utilizado
por ninos de al menos 8 anos de
edad vy por personas con
capacidades fisicas, sensoriales ©
mentales reducidas o carentes de
experiencia o conocimientos,
siempre que sean supervisadas o
instruidas en el uso seguro del
aparato y comprendan |os riesgos
que conlleva su utilizacion.

. Los nifilos no deben jugar con el

aparafo.
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10.

11.

12.

. Cuando el producto esté encendido

o enfridndose, el producto y el cable
de alimentacion deben colocarse
en un lugar fuera del alcance de los
nifios menores de 8 anos.

. No deje que el cable de

alimentacion toque superficies con
alta temperatura.

. No intfroduzca nunca las manos

mojadas en los enchufes ni en el
panel de control del producto.

. El producto debe conectarse a un

enchufe con toma de tierra, y hay
que asegurarse de que esta
correctamente insertado.

No conecte nunca el producto a un
temporizador externo, ya que podria
resultar peligroso.

Nunca coloque el producto sobre

o cerca de material combustible
como el mantel, o la corting, etc.
Nunca cologue el producto contra
la pared u ofros productos. Debe
haber al menos 10 cm de espacio
libre para la parte trasera, los lados
izquierdo/derecho y la parte superior
del producto. No cologue objetos
encima del producto.
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13.

14,

15

16.

17.

No utilice nunca el producto
para fines no indicados en el
manual.

El producto debe ser vigilado por
alguien durante su
funcionamiento.

Durante el periodo de fritura sin
grasa, saldra vapor a alta
temperatura por la abertura de
salida de aire. Las manos vy la
cara deben estar alejadas del
vapor y de la abertura de salida
de aire. Y se debe tener cuidado
con el vapor y el aire calientes
mientras se aleja la freidora del
producto,

Al utilizar el producto, la
superficie que toca puede
calentarse mucho.

Si el producto echa humo,
desenchufelo inmediatamente.
Aleje la freidora del producto
cuando haya dejade de
humeaqr.

Este aparato esta disenado
para cocinar alimentos.
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Descripeién de su producte

Panal da confrol digital

Manga

Depdsto {con veniand de visdolpociin)
Panilla pard Trai

Borde extenor de slicona

Entroda de oire

Salida o8 are

Panel de confrol y visualizacion
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Bolan de encendido | encander/agagar )

8otan de inicio/pausa

Menl preestablecido

Boldn de cantrol e ka lu2

Boldn e precaleniamiento

Panltaba de visualiznciin dei temparizodon v o temperoiura
Bolén o Iempemiung

Botdn ded femporizodar
Ment: a) oo, b torlol o) pototas Mitas, d) pescodo, a) musias da palio,
i} chufefas, g affos de polio, h) gambas, [) verdura
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1. Rafire todo el matenal de ambalope.

2. Ralire el pegomento v las efiquelios del produc|o,

3. limpie a fondo el depdsito de fritura v la bandeja de fetura con
agua caliente, detergente y una esponio no obrativa,

4, Lmple &l interor v et extedor del producto con un pano hdmeda
calisnle.

5. Lo heidora de olre Uilizo ko tecnologia de calentamiento par aire
calianle. MNa vieria nunco oosie o grosa an b freidore,

UTILICE

|, Cologue al aparato solbhe Uno supericis seca, estoble y resistente
al calar,

2. Dodo que el oporoto se calenio duranfe su wo, caegindse de
gue no ssté demosiodo cerco de ofros objetos

3. Bogue ko sortén del aporafo por el oo, Coloque la sorfen grllen
la zearbdiny,

4. Coloque los ingredienies an ki olla, Deslice k1 iorén en el opasalo,
Asegirase de que ashén bian colocados ¥ complelamente
cerados. De lo confrono; 8l aporalo no Juncionard. Precaucion: Mo
locue lo saftén duranfe &l o o despues de woro en poco fiempo,
Yo ue e calienta mucho. Sujets o olio solo por e osa,

5. Conecte el enchule auna loma de camente odecuada, La
maguing emite un pifido v entra an mado de aspera. Pulse el botén
de angendido ¢ oparecerd al ponel de confral

d. Pulie & boldn de encendido poro encendsr of oparaio. v fodas las
pontalios se Buminandn. Lo ponfola por delecto a5 180 %18 min, y =l
boldn de ancendide parmanecerd encencido, El bolon de inicio/
Paousa parpaded, pulse de nuevo, 8l botdn de Inkcio/Pouss
parmanacernd encendido durante un lorgo fiempo. el oparato
emperond o funciondr, Lo temiperatura v o hora de o altimo
desconesitn s recordandn oulomalicomente cado vez gue e
ponga en morcha el aparaio. Puse ate bobdn durante | minwbo sin
reafirar ninguna ofrm accion, Bl aparato s& apoagand despuds de
gue al umbadorseens 3 veces,

7. Orvas tecloy de funcldn sdlo se pueden controlor despuss de puliar
& balon de encendido,



k2,

Meris preojusiodos M pulie M pora seecckonar un mend. el icono
del mend selaccionodo parpodea, el icono oel mend o
seleccionacdo s luming permanenfameants v o panlalio digifal
muesina olfemolvaments la temparatura y i hora
comespondienfes, Pulse el bobdn de temperafurg porg ajustar lg
lemperatura deseada {BOPC a 200°C). Pulse &l botdn del
fempanzodor para ajustar ef tiempo dessodo (de 1 a 40 minuios).
También pusde manfener pulado & boltin de ajuste para un
ojusta rapido.

Pubke el botdn de control de o luz y s Bumincric e interior de la
cuba, La iz se apogo autormdaticamente & ks 30 segundos,

Pubka el botdn de precolentamienio para ajustar el empa y ka
temperatura de precaolentamiento. B ajuste por delecio es BO=C.
5 mim,

« Una ver finofizada el preceio da coccldn, oparece e mensaje

"OFF 2n o panlalia ¥ o freidom de aire se 0pogo &n unos
segundas. También puede apoagor & aparglo manualmenle
manbenendd pulkods el botén de encendido duronke 3 segundos.

1] 5 el oporalo astd lunclonands, mostrond "OFF en o paniolia
y anfrord en modo de espera al cabo de unes wegundss;

b) s el aparato estd en esiodo de ajusie, enirard
directamente en esper.

Retie &l bol del aporote suetandolo por el osa. Compruabe que
los ingredientes estan stos. 5 no es osf, vuelvo a colocor el bol an
oparaio, Ajushe ko lemperalurg y e lemponzador durante unos
rminuios mas. A continsacion, pule el Doldn de encendicod
opogado para reinicior el aparato.

NOTA: También puede meliror & bol duronte o coccion pora
comprobar y agifar as ingredientes, Cuands vaalva o colocar el
bod. & aporato seguind funcionaondo con o gjutle selsccionada,



13. Yacie o cesio de coccion y coloque los aimenios an un bol oen
% 5] .

Parg refiror kos ingrediemies [por edemplo, came de lamera, polo,
come, cualquier ingrediente gue contengo oceile ariginal y e el
e 58 Royo ocumulodo un axcedio de ocerte en el fondo-dei bol,
ufikce unas pineos para recoge ios ingredianies wes o wne,

« Poro retirar loy ingredientes [por ejemplio. comea de voca, polla,
comé, cudlquiar mgradiante con aceite orginal y fendm
exceso de aceile da o: ingrediontss recogickes an al fondo de
ko sartén), por fover, uliice pinzos para recoger los ingredientes
UNo Por una,

= Para retinar ko ingredientes [por ejemplo. patatos fitos, vearduros
o ingredientes sn eiceso de aosite de los ingredienies). soque
ks sorftén v viario los ingredientes an o voglla.

|4, Uno vez linalizoda o cocclon, 8l oporoto esia listo al isfonte
para praparar-afra fanda de ingredientas sl luera necesario.

CONSEIOS

I. Lot ingredientes mas peguefios sueien request un fiempo do
preparacitn kgeramente infenor o de los iIngredientes mos
grarctes,

2. Una mayar conbidod de ingredienhes 5610 recusme un hempo
de preparockon kgenamenie suparion al de contidaces mas
peuenos,

3. Agitar los ingredientes mas paguaios o milad del lliempo da
preporaciin oplimiza e resuliodo final y puede ayudar a
eviiar alimenios fritos de formo desgual,

4, Apligue un poco de oceite o los patatos frescas pora
oblanar un resultoda crufiente, Frig s ingrediantes an o
freidors de aire o los pocos mnuios de ofiodir el oceite.

5, No prepore ingredienias exdiremacdomenie grosientos comdo
salchichos en lo neigoro de oire

&, Tambidn puecde ulilizar i retdorg de aire pora recalentar

ingredientes. Pam allo, ajuse sl oporato o 150 °C duranie un
miEmio de 10 minuhos.

7. B estodo de coccibn de ios ingredientes &n la cubo puede
visualizanse mediante ko vantona de visuginocidn.

ER-7



PRECAUCION

1,
2
3.
4

o = fein

Mo sumera lo corcasa an agua nl o enjuague bojo el grfo.

. Evile que enire kquido an af oparalo para évitar

descargas eleciicos o cotocircuitos.
martengo fodos los ingredanies &n lo cubo pora avilar el
confocto con los ressfancias,

. Mo eulvd la entroda ni b solida de cire cuondo-el aparalo 8518 en

funcionamianto. Deje al menos 10 cm de espocio ibre alredador y
por ancima del aparato.

. Lenar la iartén con oceile puade provocor un riesgo de incendio,
. ho fogue el intador det aparoio cuando esté an

funcionamienio.

. Tenga cuidade con el vopor y el aire calente cuando retire [a

cuba dal aparata,

. Duranie al funcionamianio, 088 vopor caliente por Io:salida de

aire, Mantenga los monos y 1o cara a una dislancia segura del
vapor v de i solids de aie.

. Apogue v desenchute inmadatameante e opanto s ve gue soke

hurno cscurs, o gue significa que ks alimentos se hon cocinoda
damosiado o que & oparmio s ha estropeado.

MESA DE FREIR

Esta fablo indico os canfidodes de productos alimenticios v [os
tfemperaturas ¥ fiempos de iturmd necesorkos. 5 las instruccionas del
envose del procucio difieren de los volores mdicados en esha fabila,
debeardn segulrss las instrucciones del envose.

Cantidad
Ylsien- Tiampo | Temparahna | o, 10 uaite Informacite
e -"h'h'mm "'I fnuiniton e dursnis s ceiplmartarta
stimardarics coccion
ol .
Prizra F-A0H i2 Fo &l
Prsstel 100-600 0 )
Fahny FoAs0 | 20 Fv Al AAndir 172 cuchamds dn
L aceiie
[o— 100500 [T 180 5
Sasion da TG00 n [ ) ‘Afadic 112 cuchamda dn
poila 146 pras acadin
Crssifl 100HE00 20 180 sl Afladit 1/2 cuchansda da
AL
re— B0 -
n 80 | Afadir 172 cucharsda de
pob 14 pEas ok
Gambae 04600 12 180 8
“Nanuras V00-800 & 80 5




LIMPIEZA ¥ MANTENIMIENTO

1. Anfes de monipular o impor el oporalo, deje que s anfrie
durante oproximodoments 30 mirdlas. Umpie reguiormenta &l
aparolo por dentro v por fueng,

2. Umpés el exierior y &l interior del oparato con un poto humedo y
sdquelo con bn pofio wave ¥ Bmpio.

3. Ne ulice nunca Implodores abroasves R esponjos.

4. Refire la cubeta pora que &l oporato e enfie mas rapidomente.
Limgpieto jisnto con ka mejiia de fnlura an oguo colienie con un
detergents y Una asponja no abrosiva. Seque bien antes de uliizor
ol oparat,

Nela; La pomilio pan freir se pueds lavar en el kaeavagiias,
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complalamanin. T,
L mmpaminl oy demEIeSe RS | i s el o esnn mis
ol lemp no e sulicienis [
L imgredienles | Pusts sor nooesess agiar o madess | Agle kol pimeenics & milsd 9 cicgain
ue frien do forma | loe dinlinhcn lipo dir slmises
i ke dutmnis |y cossin, .
Lo mpprtihos Ha ulkrade ue bpo Se apardyces gue Utiice hocadiios de oo o unin
Vil rias At i COOmandn in una sdorn lgmrarmara koa hocadios oon un pooo 3
crujianbes T aosiln par ok on feaulada mis
i,
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5 aste logolipo aporece en el dispasdiivo, sgnfico quer deba
afiminarss de acwendo con k Direciiva 3012717 f UE sobie
cpdralas eléchicos ¥ elacindnicos (RAEE], Todos ios sustoncios
peligrosns confenidos en los oporatos slécinoos ¢ elscirdnicos
puieden fener efecios odvarsos sobre of medio armbients v la

N olud humono. For consiguiente, cuondo esle aparato esté
fuero de Lo, no debe elminorse con lof residuos wibonos no
chosificotos.

Coma comsurmidar firal, $U popel 85 eencial pora goranfizor 1o
reuflizocion, rﬂcictlﬁn cudigquiar ofra formo de creadiin de valor
para aste dlmnﬂw de varios sstemas de recogida ¥
recuperacian asf s por ks aulardades lbcokes (cenfros de
reciclaje) ¥ los distribuidoras. Usted tiens la obligocisn dewlilizar sulos
silemos.

Lo gorntio no cubre las piezos de desgoste del producto, ni los
pm%lamm o dafios defvados de;

(1} deteriomn de o uperdicie debldo ol desgoste normal del producio;
(2) defectos o deferioros debidos ol contocio del products con
!rquu::li:u y ol cormosidn cowoda por el dxddo o lo presencio de
msacios;

{3) cuuh':glﬁr incidente no outorizada, abuse, rmal uso, moedificacian,
el O FERRaCHN;

{4) cuaiquiar operacion de manlenimienio inodecuoda, usa no
conforme a las rsucciones

redativas al producto o o la conexitn o una fension incorracio;

|5) cusiquinr uso de occeascdios No suminisirodes u
homohoegocos por & labdcanta.

Lo goronfia guedard anulodo ¢ e refira o placa da caracierisbcas vio
&l n%gnt'mm cla serie del producio,

Servicio Postventa

Para confoctar con nuestio servicio podhvania Bor und oy e,

Forme of 34 SO0533421 .

& neceita Infoeemacitn sobre un producio o pedir plecos de repuesto,
Rarme-al +34 00533625,

Edie producto as imporiado por: SCHNEIDER CONSUMER GROUP
12, rue juiles Friry, 53110 Rosny-sous-Boks, FRANTIA



Instrucoes de seguranga importantes

1.

Antes de ligar o produto a fonte de
alimentagao, verifique se a
alimentacdoe fornecida esta em
conformidade com a poténcia
nominal do produto.

2. Se houver danos nas fichas, no

cabo de alimentagcdo ou no
produto, nGe deve continuar a
ufilizar o produto.

. Se o cabo de dlimentagao estiver

avariado, para evitar qualquer
perigo, deve ser substituido pelos
técnicos do fabricante, servico de
reparacao ou similar.

. Este aparelho pode ser utilizado por

criancas com, pelo menos, 8 anos
de idade e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia ou de conhecimentos,
desde que sejam supervisionadas
ou instruidas sobre a utilizacdo
segura do aparelho e
compreendam os riscos inerentes @
sua utilizacdo.



10.

1.

. As criancas ndo devem brincar

com o aparelho.

. Quando o produto esta ligado a

corrente ou a arrefecer, ¢ produto
e 0 cabo de alimentacao devem
ser colocados num local fora do
alcance de criancas com menaos
de 8 anos.

. Néo deixar o fio elétrico tocar

em superficies com
temperaturas elevadas.

. Nunca intfroduzir as maos

molhadas nas fichas de ligaggo e
no painel de controlo do produto.

. O produto deve ser ligado a uma

tomada com ligagdo a terra e €
necessario certificar-se de que estd
corretamente inserido.

Nunca ligar o produto a um
temporizador externo, caso
contrario pode ocorrer um perigo.
Nunca colocar o produto sobre ou
perto de material combustivel,
r:rf:.-rnu: a toalha de mesa, a corting,
etc.

[




13.

14.

15.

16.

. Nunca coloque o produto contra

a parede ou outros produtos.
Deve haver pelo menos 10 cm de
espaco livre na parte de fras, nos
lados esquerdo/direito e na parte
superior do produfo. NGo coloque
objectos em cima do produto.
Nunca utilizar o produto para fins
ndo ilustrados no manual,

QO produto deve ser vigiado por
alguém durante o funcionamento.
Durante o periodo de fritura sem
gordura, serd emitido vapor a alta
temperatura pela abertura de
saida de ar. As maos e o rosto
devem estar afastados do vapor e
da abertura de saida de ar. Além
disso, & necessario ter cuidado
com © vapor e o ar quentes ao
afastar a fritadeira do produto.
Ao utilizar o produto, a superficie
em que este toca pode ficar
muito quente.

AT
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Se o produto estiver a deitar
fumo, desligue imediatamente a
ficha da alimentacdo. Retirar a
fritadeira do produto depois de
este ter deixado de deitar fumo.

e“ Este aparelho foi concebido
para cozinhar alimentos.

P-4
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Pained de controlo dgital

Pega
Tongue (com joneld de visuolizog o)
Gralhador pon iritor
Ao exleror de silicons
Entrada deor
Salda de ar
Painel de controlo e visualizacdo
[ ¥ ]
P
a
8 ] ! 1 e
8585 a i
& g @ 4 =
i & | w w
w* £ o 1 (1] B &
E 6 i | |
5 ] | 3 1

2 i o

Boldo de alimentogis | lgorfdashgor )

Botdo ImiciorfPousa

Manu predefinido

Boido de controlo do Kiz

Botdo de pre-oguecimanto

Ecrd de viniokardo do femporiodor e da lemperaiurg
Boloo de temperalunm

BotlGo do tempanrodor
Menu: o] pleza, B bole, ¢ batatas itas. d) pete, 8) coxas de frango.

1} costelatas, gl osos de frango. 1) camandas, [ legumes
PT-5



ANTES DA PRIMEIRA UTILZACAC

1.
2
3.

Raltrar fodo o moterial de embalogam
Refrar o cola & as elicquatos do produio,

Limpar bem o esereatdnio de filuo o o tabulairo de fifluro com
Agiin quente. delergente & umo esponjo ndo obrosiva,

. Limgar o intaricr 8 o exbanor do produto com wm pong hamedo guenis
. A fritadeir uliizo o tecnologio de oquecimento por ar guente.

Munco deitar dleo ou gordure na infadsia,

UTILIZACAD

Colocar o aparalho sobre uma supedficie seca, estdvel & reshitente ao
Calor.

2, Umovezgue o gporefhs oguecs durania o ulilizogdo, cetifique-se

3,

4

7.

de que ndo 251 demastado prdsimo de cutros objectos,

Refirar o frigideira do aparsiho pelo pega. Colocar o fritura grill

rial frighcisina, '
Colecor o4 mgredientes no lnbulein. infroduzir o reciplente no
aporeha, Cadifique-se de que eitdo corelomente colocadas a
compleiomeante fechadas, Cose confrdro, o aparelha ndo
funcionard, Cuidodo; NGa tocar no frigideira duranfe o ulilizggdo ou
apdd um curlo perodo de fempo, pois fico muito guenie. Segure a
frigidein apenos pela pegao.,

- Ugar o ficha de aimentogdo o uma fomaods adeauada. A maguing

emite um singl sonoro & entra am modo de espena. Premir o boloo de
alimentacdo, o panel de confroio & apresentodo,

. Premir & boldo de aimantacdo pora gor o oporelho & fodos of

Bords e ocenderdo. O ecrg predefinida & 180 %/ 18 mine o bafdo do
aiimaniogdo mantem-se Bodo, O boldo Inckan'Pauso fica
infermitente, primao novomente. o boldd Incian/Pousa fico oceso
durante um longo perods de tempo e o oporelho comaca o
funcianar, A temperatura e o hora da ditimo porogem serdo
outomalicomeante memaorizodas sempee que o oparatho fof igodo.
Premir este boldo duronte 1 mindlo sem quaolguer oulo ocdo. 0
aparetho desiga-se apos o snal :onoro focar 3 vezes.

As oulras lungdes sé podem ser conbroladas depol de premir o
Dalda da gimantacoo,

P4



10,

1.

14,

. Muinus pradefinicdos M, prena M pong selecionar m many, o ieana da meny
selecionodo paco, o icons do many ndo selecionodo fica
neftements Doeso & o veor digitcd mosfra alfemadamente o
ura & & har comespondantes. Frima o batdo de lempenatura para
mwnmmlmmmmmmum: . Fima o botGo do
fempanzodor pom i o fempo pratendid (| a &0 mirulod), Tambssm
pode premin & monter premdo o bolto de reguingdo para um djusie rapida

. Prima o boldo de confrodo da luz e o intefion do cuba lurming-se. A luz

cleshon-se auvlomaticomente opds 30 segundos.

Prima o boldo de pré-oguecimanto pora dafinir o

fempo & a femparctura de pré-aguaecimento, O valar

predefirido & B0 *C.5 min.

Quands o proceso de coteduro estiver concluldo, o mensagem
"OFF aparece. no visor a a frﬂnduﬁ‘-:l deskgo-se em poucos segundos.
Tmh-&rn & pogtivel apariho manuakmonte, pramindo e
mantendo premedo o b dﬂ amantogdo durcnie 3 segundos.

a) S& o aporaliho estiver a funconor, aparacend no visor g
ndicogtio "OFF & enfrord no modo de aspam apos aiguns
sequnoioy;

] %8 o aporeiho astiver no esfodo de reguiagdo. enlrard
dirstameanle no modo oe espera.

Refirar a taca do apareino seguronda no paga, Yerligue seros
ingrediantes esidas prontos,; Se o estiveram, basta voltar o Colooar
o togo no oparelho, Regule a tempenatsn & o lemporizodor poro
mais alguns minutos. Em seguida, pima o botdo iparfdesigor pora
reinicior o oporneiho,

NOTA: Também poda refimr o topo dueanta o cazadung pora
verficor e ogilar os ingredientes. Guande valtar g colocar o taga, @
aporelho conlifuard o funcionds com 4 definic So selecionoda.

Eyvane 0 cesto de cozadura e coloque os aimanios numda foco ou

num pralo. Para retinor as iIngredientes [por exemplo, come de vaco,

frango, come, guakguer ingrediante quee cantenba dleo arginal 2

onde o axceiso de Seo se-tanha acumuloda no fufdo da Taga,

uldize urma ping o porg apanhor os ingredienies um a um,

« Poro refiror os ingredientes [por exemplo, come de vacao,
frango, carme, gquoisquer ingredienles com alao ofiginal & que
fanham o excesss de oleo dod Ingredientes ocumulodo no
fundo da frigidairal, utifee uma pinco porg relirar o4
In-?adien’rﬁw £ U,

. rafiror o3 ingradientes (por axemplo, batolos fitaos,
Lagm'iﬂs ou ingredienter sam escesso de oleo). el o
frigideinn & deite o3 ngredientes no loiga.

Apds o coredura, o oparalho ica imedialamente pronta parg
preparar oulra lomado de ingredientes, se ecessarnia

PT-T



DICAS

. O Ingredientes mais peguencs mguanam noomalmente um

lampo de preparogdo igeimmente maois curto do gue os
ingrediantes maiones,

Lma maior guoniidade de ingredientel fequet QpEnas Uim
tempao de preparogaa ligeiramente mais longo do gue
guanticaces mos peguenas,

Agifar os ingredienles mal peguenas a melo do tempo de
preparacdo opfimiza o resultadeo final & pode ajudar o evitar
ormentos frilos de forma imegulor,

. Aplicar um pouco de oleo nos bolatas frescos pora oblar um

resuttodo estolodico, Frite o3 seus ingrediantes na frtadeira de-ar
comprimido algurs minutos depois de adconos o Slea,

. Nao preparar ingredientes exdramamente gordurasos, como

sakichos na rilodera de or guente.

. Também pode ulilizor a iodelo de or guenie pom reaguacer

ingrecientes. Pora o efeito, mgule o aparalha para 150 °C
duranle um maxima de 10 minuios.

. B estodo de coredura des ingrediantes nt cuba pode ser

vifualizodo atrovés do jonela de visudlizog 0o,

CUIDADO

L O

. Mo marguihar o coixa em agua nem a lavor debolxo da fomeiro.
. Bvitar o enfroda de fguidos no oparsihe parg evitar

chogques eec iicos ou curio-circuitos,

. Manfer lodos of Ingredientes no cuba poro evifor o confocto com

o8 glementos de oquecimenia,

. Mo cobrr a enfroda e o saido de ar quando o aparalbho esfiver o

funclanar, Dedlor um espoco bre de palo menos 10 omd vollo e
por cima do apareiho

. Enchar o fabulero com dao pode provocal Um incandiol
. Mo tocar no interior do aporediha quanda esle asljver

o funcionar.

. Tenha culdado com o vapor & o ar quenle guando refinar o cuiba

do aparelha,

. Durante o funcionomento, & lberfodo Yopor guenle afravés da

salda de or. Manfenha as maos @ o rosto a uma dstancio
sisgune do vopor @ do tokdo de ar,

. Desigue imediatomeanie o aporelho e retire a icha da fomada e

wir sair fumo escuro do aparelho, o que significa gue os alimenios
aestfo demosiodo cozinhados ou gue o oparalho se avariow,

PT-8



MESA DE FRITURA

Esto babsela indico os quanfidades da produtos alimeniones & o
lemperofuros & tempos de fituro necessarios, Se o3 nshucdes da
ambakogem do produto difedram dos voioras indicodos nosto
fobalg, devem sar seguidan o iIrstrugGes Jo embalagem.

reiinima @ Tompo | Tamperatura L hatrid
Tigo Buranie & nformagdes adicianals
maxima de | (el <) sy
Ingroentes
~ Poza | ﬁ . 2 0 SN
Bdp TO-E) 0 TE0
1Bmartary frion H0-pi o0 ] SN Jalar 12 oot da dloo
Hrpr 100600 14 T8 Bind
1 L i Jrlar 152 codbed da Slen
il H;m i
da frangn '
[ Cizglatin e i ] 0 ] Sind Junilnr 172 coltwe o e
Aans de 10050
112 colhor da o
Fngo 18 wrkdad 20 5B SIM Juptar 102
Carninites O 12 110 I
Laguamar [T T} ] CET ]
LIMP N

Antas da manussar ou Bmpor o aporedhd, deke-o arefecear

durante cerca de 30 minutos, Limpar reguianmente o aparelho
am fodo o w2y infarnor & axleno.
Z. Umpar o exlteror e o Inferior do aoparelho com um pano

harmido & sBcar SO uim pens mocio e impo.

3, Munco ullizor produtos de Bmpea obrasvos ou espon|os.
4, Reliror o foco pora parmilr gue o oparalbo araleca mols
mpldamenta, Limpor a tago & o grelha de filura em Ggua
cuente com um dalargenie & uma esponja Noo abrosiva,
Secar bem anfes de willizor o oporeihe,

Helo; O grelhodor para fitar pade ter lavado no maguino de
kvor g,

PTA




RESOLUCAO DE PROBLEMAS

O wparalba aba [0 Bnarwb Nl SN0 fpaio 0 LOMERY w-mmmmm
Fanciona. w ih'rl
JrraTeis 11 aoliia Ele bigay' Mnhﬂhﬂmmlﬁn
et figar o apansiho npmnFo
O ingrecRemes | & g (n St i Ponga cominges mis s e
i i
e Irgnien @ dermmsingio shrdn, ,q“'"_ R
Trifom -
o T e T ————
ok i bmmipo i & sufickenbs, g,
On ingredirsiny | 1 ifarentes fipos do wmenios Agiin ioa WiTening & itk du cocekin
w3 Fritoe o forma | i receslan de ol agrades
kgl nli masn durane B aiwduan
FrS——— T Ty Ulilizw ansichs cw 1Hna b pancein
nlle ada iy i b i e byaeasiiln umn Dol de dlin e
estalndigos Insficioul e R cRdes L P ARd e
Ak
Bl furss Exid 8 peEpaTm nijhakentse Al i ingrecipnles o, & aredn
branco de pietheOLcs goiEn & i wria, B aooils produce un
apsietho, hupmn tianes E s o alecla @ e Andn
iy | Sooosdn ni dafla o apanmio.
O Intrinwn sinda comem resihios | Lenpit certimants o inhduin s Sedi
s ottt dn uidzagio Enenn e
Laa patatas frims
e an B (it O e Ch (el covid. | LI beatiies Mo
e oy Asbmiatnn nbu fwambam | Enpsopes e os ok o paims e
desigunl levides ores de sarom s whrminar o wlenii sl st e ley puabice,
A hotalss & erprdind Al NTLeE sl Carfifigise-ne de qus mu baiates #m pelios
Trilas frescas impanio A gusndsie de ok e wiilho B0 sscas amies 0o adconar 0 S,
o sbe i i i hetaing las Gt un hftslas sm pallos mos
il ilmtligan P LIRS A LS L PRl s
|_estaminh

dudfecicrw m it o die e pam obile|
s remlliic e enlwaticn, |
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S0 aste logolipo oparecer no disposifivo, significo que aste’
deve ser alimmodo am confarmicdode com o Dikediva
2001271%/UE relofiva o equipomentos ehbcinco: o alecindnicos
(REEE}, Todas as substancios pengowas contidos em
equipomenios aléciicos e elechdnicos podem ter efelios
B o no ambiente e na sadde humana. Por conseguinte.
quando eile dapositivo etfiver foro de uwo, nfio deve gar
siminodo juniomanie com residueos urbanos indiferenciodes,

anta corsurmsdaor final, 0 38y popsl & esencial para garantir a
reulilizocdo, a reciclogem ou gualguer oulra lorma de o de
wolor powo este dlmmﬁm Disphe de vanios sisfemas de

recolhn e
fi& |r:|ﬂh:n autondodes locaols [centros de r&cb:lngam
mﬁinmldu‘es a obrigocdo de uliizar eshes sslama. |

& goraniio ndo cobre os F'El;'-l:l'i de desgaste oo produlo, tanm o
problemas ou donos resulionies do mesmea:

(1] getencracto do superficke devido oo desgoske nommal da
procuio;

{2) defeitos ou deleronaGa devidos oo contocts do produto
com liquidos & & comosdo cousada pela femugem ou pela
presenca o Insectos:

(3] quakgquer incidente ndo aularitoda, abuso; utiirocdo
incarrecto. modiicacto, desmontagem ou re o

{4} aualquer oparogdo de monutengdo ncomacta, utilizogds nda
co n!nr me com os instrugoes
redalned oo prutluln ou 0 ligogac o uma fensto incarecto

{5) au de acessorios ndo fomecides ou
aprovodos p-Eli'.:l- canie.

A gorantio sernd armiada s g placa de identficogbo efou o
fll.l"?'l'?ﬂf.'ﬂ- da ieia do produls for removido,

Para inlervancis ionica devido o avaria, bem como parg
informacies wobne produtos ou poro solicitar pecas de reposcdo,
enire em contafo conosco No seguinte enderaco de e-moi

Este produto & importado por: SCHNEIDER CONSUMER GROUP
12, fuse Jules Farry, 93110 Rosi-aoui-Bak, FRANCA
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