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DEUTSCH

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen.

Im sténdigen Bemuhen um die fortlaufende Verbesserung unserer
Produkte behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen
Sperzifikationen ohne Ankundigung vor.

FOODI und NINJA sind eingetragene Marken von SharkNinja Operating
LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. GEDRUCKT IN CHINA

FRANCAIS

Les illustrations peuvent étre différentes du produit réel. Nous nous
efforcons d'améliorer constamment nos produits, par conséquent,
les spécifications contenues dans ce manuel peuvent étre modifiées
sans préavis.

FOODI et NINJA sont des marques déposéee de Shark Ninja
Operating LLC

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRIME EN CHINE

ENGLISH

lllustrations may differ from actual product. We are constantly striving
to improve our products,

therefore the specifications contained herein are subject to change
without notice.

FOODI and NINJA are registered trademarks of SharkNinja

Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. PRINTED IN CHINA

DANSK

lllustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi bestraeber os hele
tiden pa at forbedre vores produkter, hvorfor specifikationerne i denne
brugsanvisning kan blive aendret uden varsel

FOODI og NINJA er registrerede varemaerker tilharende SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYKT | KINA

ESPANOL

Las ilustraciones pueden variar con respecto al producto. Nos
esforzamos continuamente por mejorar nuestros productos, por lo
tanto, las especificaciones incluidas en la presente guia estan sujetas a
cambio sin aviso previo.

FOODI 'y NINJA son marcas comerciales registradas de SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA

ITALIANO

Il prodotto illustrato pud essere diverso dal prodotto effettivo. Ci
impegniamo costantemente a migliorare i nostri prodotti, pertanto le
specifiche descritte nel presente documento possono essere soggette a
modifiche senza preavviso.

FOODI e NINJA sono marchi registrati di SharkNinja Operating LLC.
© 2021 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA

SharkNinja Europe Limited,
3150 Century Way,

Thorpe Park,

Leeds,

LS15 8ZB, UK

ninjakitchen.eu
lz:‘LSSOEU_I B_MP_210910_MVI1_ALL_LANGUAGES

NEDERLANDS

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke product. Wij
streven er constant naar om onze producten te verbeteren, daarom
zijn de specificaties in dit document onderhevig aan wijzigingen zonder
voorafgaande kennisgeving.

FOODI en NINJA zijn geregistreed handelsmerken van SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC.

GEDRUKT IN CHINA

NORSK

lllustrasjonene kan avvike fra det faktiske produktet. Vi streber
kontinuerlig etter & forbedre produktene vére, derfor kan
spesifikasjonene i dette dokumentet bli endret uten varsel.
FOODI og NINJA er registrert varemerker som tilharer SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYKKET | KINA

PORTUGUESE

As ilustragdes podem diferir do produto real. Melhoramos
continuamente os Nossos produtos, assim, as especificacdes aqui
contidas estdo sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.

FOODI e NINJA sao marcas registradas da Shark Ninja Operating LLC.
© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRESSO NA CHINA

SUOMI

Kuvat saattavat nayttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote. Pyrimme
jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi tdssa annetut tiedot voivat
muuttua milloin tahansa ilman erillista iimoitusta.

FOODI ja NINJA on SharkNinja Operating LLC in rekisterdity
tavaramerkki

© 2021 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA

SVENSKA

lllustrationerna kan avvika fran den verkliga produkten. Vi
stravar standigt efter att forbattra vara produkter och darfér
kan specifikationerna i detta dokument &ndras utan féregaende
meddelande.

FOODI och NINJA &r ett registrerat varumarke som tillnér SharkNinja
Operating LLC.
© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYCKT | KINA

SharkNinja Germany GmbH,

c¢/o Regus Management GmbH,
Excellent Business Center 10.+11. Stock,
Westhafenplatz 1,

60327 Frankfurt am Main, Germany

ninjakitchen.eu
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SmartLid Multi-Cooker
Multicuiseur Smartlid
SmartLid Multicookere
Multicooker SmartLid
SmartLid trykkoker
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GRACIAS

por comprar el robot de cocina Ninja® Foodi® SmartLid

Als]

[=t

REGISTRA TU PRODUCTO

". ninjakitchen.es/registerguarantee

[] Escanea el cddigo QR utilizando un
dispositivo movil

REGISTRA ESTA INFORMACION

Codigo del modelo:

NuUmero de serie:

Fecha de compra:

(Guarda el comprobante)

Tienda de la compra:

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje: 230 V~, 50 Hz
Potencia: 1460 W
Volumen: 6 litros

Grupo de fluidos: 2
PS: 40 kPa

CONSEJO: El numero de modelo y el
nUmero de serie figuran en la etiqueta
del codigo QR, gque se encuentra en la
parte trasera del aparato junto al cable
de alimentacion.

Esta marca indica que este
producto no debe eliminarse
con otros residuos domésti-
cos. Con el objetivo de evitar
posibles dafios medioambien-
tales o para la salud humana ocasio-
nados por la eliminacion de residuos
no controlados, recicle el aparato de
forma responsable para promover la
reutilizacion sostenible de las fuentes
de materiales. Para devolver cualquier
dispositivo usado, utilice los sistemas
de recogida y devolucion o pongase
en contacto con el vendedor donde
adquirid este producto. Puede entregar
este producto para un reciclado seguro
para el medioambiente.

iNDICE
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Hornear .. ... . 121
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Sear/Sauté (sofreir/saltear). . ... ... ... .. .. ... 122
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Retirada vy reinstalacion del anillo de silicona............... 122
Limpiezadelatapa ... ... ... . 126
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES

SOLO PARA USO DOMESTICO « LEER TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USARLO

A ADVERTENCIA

Con el fin de evitar que los nifos
pequefios puedan asfixiarse, desecha
todos los materiales de embalaje
inmediatamente después de desembalar.

2 Este aparato pueden utilizarlo personas
con facultades fisicas, sensoriales
o intelectuales disminuidas, o que
carezcan de la experiencia y los
conocimientos debidos, siempre que
sea bajo supervision y si han recibido
instrucciones para utilizar el aparato
de manera segura, ademas de
entender los riesgos posibles.

3 NO coloqgues el aparato sobre superficies
calientes, ni cerca de un quemador
eléctrico o de gas, ni tampoco dentro
de un horno caliente.

4 Al utilizar este aparato, dispdn de espacio
adecuado por encima y alrededor de
este (al menos, 15 cm) para permitir la
circulacion del aire.

5 Mantén el aparato y su cable fuera del
alcance de los ninos.NO permitas que
los nifos utilicen el aparato o jueguen
con él. Extrema la precaucion cuando
utilices el aparato cerca de los nifos.

6 El derrame de comida caliente puede
ocasionar qguemaduras de gravedad.
EVITA que el cable quede suspendido
desde bordes de mesas o encimeras.

7 Levanta la tapa UNICAMENTE utilizando
el asa situada en la parte delantera del
aparato. NO levantes la tapa por el lateral,
ya que se liberara vapor muy caliente
y podrias quemarte.

8 NO utilices el aparato sin que se haya
colocado en su sitio el recipiente
de cocinado.

9 NUNCA este aparato a un interruptor
con temporizador externo o a un
sistema de control remoto independiente.

10 Antes de colocar el recipiente de cocinado
extraible dentro de la base del robot,
asegurate de que el recipiente vy la base
estén limpios y secos pasandoles un
pano suave.

11 Cuando el recipiente de cocinado
extraible esté vacio, NO lo calientes
durante mas de 10 minutos, pues
hacerlo pueda causar dafios a la
superficie sobre la que se cocina.

12 NO utilice este aparato para freir en
abundante aceite.

13 NO tape las valvulas de presion.

14

15

16

17

18

19

20

NO saltee ni fria con aceite mientras
cocina a presion.

Hay que actuar con precaucion al saltear
carnes y sofreir. Mantén las manos vy la
cara lejos del recipiente de cocinado
extraible, especialmente al anadir
nuevos ingredientes, pues el aceite
caliente puede salpicar.

Este aparato estad destinado Unicamente
a uso domeéstico. NO emplee el aparato
para fines distintos a los que esta
destinado. NO lo utilices en vehiculos o
embarcaciones que estén en marcha. NO
lo utilice a la intemperie. El uso indebido
del mismo podria ocasionar lesiones.

Destinado a usarse Unicamente sobre
una superficie de trabajo. Asegurate
de que la superficie esté nivelada,
limpia y seca. NO coloque el aparato
cerca del borde de la encimera durante
su funcionamiento.NO coloques el
aparato sobre una cocina eléctrica.

NO utilice el aparato si el cable de
alimentacion o el enchufe presentan
desperfectos. Inspeccione con
regularidad el aparato vy el cable de
alimentacion. Si el aparato sufre alguna
averia o cualquier tipo de desperfecto,
deje de utilizarlo inmediatamente y
llame al Servicio de atencion al cliente.

SIEMPRE debe asegurarse de que el
aparato esté montado adecuadamente
antes de usarlo.

Antes de usarlo, comprueba SIEMPRE

la valvula de liberaciéon de presion

v la valvula flotante para ver si hay
taponamiento u obstruccion, y limpialas
si es necesario. Los alimentos como

la salsa de manzana, los arandanos,

la cebada perlada, la harina de avena

u otros cereales, los guisantes, los
fideos, los macarrones, el ruibarbo o los
espaguetis pueden formar espuma y
salpicaduras cuando se cocinan a presion,
obstruyendo la valvula de liberacion de
presion. Estos alimentos que se expanden
y otros similares (como las hortalizas
deshidratadas, las alubias, los cereales

y el arroz) no deberian cocinarse en una
olla a presién, excepto cuando se siga una
receta de Ninja® Foodi®.
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21

22

23

24

25

26

27

28

Al cocinar a presion alimentos que se 29
expandan (como hortalizas deshidratadas,

judias, cereales, arroz, etc.) NO llenes

el recipiente mas de la mitad, o bien

segun las instrucciones de la receta

de Ninja® Foodi®.

NO tapes el conducto superior de entrada

de aire ni el conducto de ventilacion

trasero del enchufe mientras la tapa

esté cerrada. Silo haces, se impedira 30
una coccion uniforme y podria ocasionar
desperfectos en el aparato o su 31

sobrecalentamiento.

Para evitar el riesgo de explosiones

v lesiones, utiliza solo anillos de silicona
Foodi® SmartLid Multicooker. Asegurate
de que el anillo de silicona esté instalado
v la tapa esté cerrada adecuadamente
antes de poner el aparato en 32
funcionamiento. NO lo use si esta roto

o deteriorado. Reemplaza el anillo de
silicona antes de utilizar el aparato.

NO utilice accesorios complementarios
que no estén recomendados o 33
comercializados por SharkNinja

NO cologues accesorios dentro de
microondas, minihornos, hornos de
conveccion u hornos convencionales,

ni sobre placas de ceramica, resistencias
eléctricas, quemadores de gas o parrillas
exteriores. El uso de accesorios
complementarios no recomendados por 34
SharkNinja podria ocasionar incendios,
descargas eléctricas o lesiones.

Respete SIEMPRE las cantidades maximas
y minimas de liguido que se mencionan
en las instrucciones y en las recetas.
Para evitar dafios posibles por el vapor,
coloqgue el aparato lejos de las paredes
y los armarios durante su uso.

NUNCA use el ajuste de SLOW COOK
(coccidn lenta) sin que haya alimentos

y liguidos en el recipiente de cocinado
extraible.

NO mueva el aparato mientras esté en
uso. Mueve Unicamente el aparato con el
botdn deslizable en posicion PRESSURE
(Cocinar a presion) para evitar que la
tapa se abra por accidente.

Evita que la comida entre en contacto con
elementos que emitan calor. NO llenes
demasiado el recipiente ni la cesta para
cocinar y gratinar o la placa ni exceda
el nivel méximo de llenado (MAX). De lo
contrario, se podrian ocasionar lesiones
o dafos materiales, o podrian verse
afectadas las condiciones de seguridad
con que utilizar el aparato.

NO use este aparato para cocinar arroz
instantaneo.

Las tensiones en las tomas de corriente
pueden fluctuar, perjudicando asi el
rendimiento del producto. Con el fin de
prevenir posibles enfermedades, utiliza
un sensor para comprobar gue la comida
se haya hecho a las temperaturas
recomendadas.

Si el aparato emitiera humo negro,
desenchufalo de inmediato y espera
que deje de salir humo antes de retirar
el recipiente de cocinado vy la cesta
para cocinar y gratinar o la placa.

NO toque superficies calientes. Las
superficies del aparato se calientan
durante su funcionamiento y después
de este. Para prevenir guemaduras

o lesiones, utiliza EN TODO MOMENTO
manoplas o guantes para horno aislantes
vy use las asas y los mangos con los que
va equipado el aparato.

Ten mucho cuidado al mover el

aparato con aceite u otros liquidos
calientes en su interior o si el robot

estd en el modo de presién. El uso
indebido, incluso mover el robot,

puede dar como resultado lesiones
personales como quemaduras graves.
Al usar este aparato para cocinar a
presion, asegurate de que la tapa estd
cerrada correctamente y blogueada

en su posicion antes de usarla. Los
alimentos experimentan una presion
extrema durante el modo de cocinado
a presion. Si no se siguen a rajatabla las
instrucciones facilitadas con respecto al
correcto uso del producto, podrias sufrir
un contacto accidental con alimentos

o liquidos calientes que hayan recibido
presion y quemarte gravemente.

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES

SOLO PARA USO DOMESTICO * LEER TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USARLO

35

36

37

38

39

40

41

Cuando el aparato estad en
funcionamiento, se libera vapor caliente
por el conducto de ventilacion. Coloca el
aparato de tal manera que el conducto
no esté dirigido hacia el cable de corriente,
los enchufes, muebles u otros aparatos.
Mantenga las manos vy la cara a una
distancia segura del conducto.

NO manipules, desmontes ni retires

la valvula flotante o el sistema de
liberacién de presion.

NO trates de abrir la tapa durante el
cocinado o justo después de este hasta
que toda la presién interna se haya
liberado a través de la valvula de liberacion
de presion y el aparato se haya enfriado
ligeramente. Abre rapidamente la tapa
para evitar que el recipiente vuelva

a recibir presion.

Al utilizar el modo SLOW COOK (cocciéon
lenta), mantén SIEMPRE la tapa cerrada.
Si la tapa no se desbloquea para abrirse,
esto indica que el aparato aun esta
sometido a presion. Toda presion que adn
guede puede suponer un riesgo. Deja
que el aparato libere la presiéon de forma
natural o pulsa el botén de liberacion del
vapor para expulsar vapor. Tenga cuidado
de evitar el contacto con el vapor que se
libere para evitar quemaduras o lesiones.
Cuando se expulse el vapor, la IlU mostrard
el mensaje “OPN LID” (abrir tapa), que
indica que la tapa puede abrirse. Si el
vapor no se expulsa cuando la valvula
de liberacién de presion cambie a la
posicion VENT (ventilacion), desconecta
el aparato y deja que la presion se libere
de forma natural.

El vapor interno vy los alimentos calientes
del recipiente pueden causar quemaduras
de gravedad. Mantén SIEMPRE las manos,
el rostro y otras partes del cuerpo lejos
de la valvula de liberacién de presion
antes de la liberacion de presion, o durante
esta, y al abrir la tapa de presion después
de cocinar.

El recipiente de cocinado, la cesta para
cocinar y gratinar o la placa, y la rejilla
reversible se ponen sumamente calientes
durante el proceso de cocinado. Evita el
vapor y el aire caliente al retirar del
aparato el recipiente de cocinado vy la
cesta para cocinar y gratinar o la placa,
vy ponlos SIEMPRE sobre una superficie
resistente al calor después de retirarlos.
NO toque los accesorios durante la
cocciéon o inmediatamente después

de esta.

42

43

44

45

46

47

48

49

El recipiente de cocinado puede ser
sumamente pesado cuando esta lleno
de todos los ingredientes. Hay que tener
cuidado al levantar el recipiente de
cocinado de la base del robot.

NO toques los accesorios, incluido el
sensor (si viene incluido con su modelo),
durante o inmediatamente después del
cocinado, ya que se calientan mucho
durante el proceso. Para prevenir
guemaduras o lesiones, ten cuidado

EN TODO MOMENTO al manejar el
producto. Utiliza utensilios de mango
largo y manoplas o guantes para

horno aislados.

Los niflos no deben realizar la limpieza
vy el mantenimiento.

Deja que el aparato se enfrie antes de
limpiarlo, desmontarlo, colocar o extraer
piezas del mismo y almacenarlo.

Para desconectarlo, apagalo vy, a
continuacion, desenchufa el aparato de
la toma de corriente mientras no esté en
uso y antes de limpiarlo.

NO lo limpie con estropajos metalicos. Las
piezas pueden romper el estropajo y hacer
contacto con las piezas eléctricas, lo que
causaria una descarga eléctrica.

Le rogamos que consulte la seccion
Limpieza y mantenimiento para obtener
informacioén sobre el mantenimiento
habitual del aparato.

NUNCA pongas la base del robot en

el lavavajillas, ni la sumerjas en agua

u otro liquido.
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Indica la necesidad de leer y revisar las instrucciones para entender el funcionamiento y uso
del producto.

Indica la presencia de riesgos que pueden causar lesiones, muerte o dafios materiales
considerables si se pasa por alto el aviso incluido en este simbolo.

Procura evitar el contacto con superficies calientes. Utiliza siempre protecciéon de
manos para evitar quemaduras.

Solo para uso domeéstico y en interiores.

Bl <=

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES
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PIEZAS Y ACCESORIOS

Accesorios incluidos

Rejilla reversible

Cesta para cocinar
y gratinar

Difusor extraible

Recipiente de cocinado
extraible de 61

~s‘

o

SmartLid Slider

e

Tapa del aparato

—

Panel de
control

Base del
aparato

Asa de
la tapa
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Tapa del
aparato

Conducto de
salida de aire

Colector de
condensacion

Tapdn
antiobstruccion

NOTA: En este producto solo
puede utilizarse un anillo de silicona
especifico de los robots de cocina
SmartlLid. No pueden usarse anillos
de silicona de otros robots de
cocina ni de la competencia.

Elemento
calefactor&

Anillo de silicona

Vélvula de liberacion
de presién
Ventilacion y sellado

Tapa del
aparato

Para pedir piezas y accesorios adicionales, visita ninjakitchen.es o contacta con

Atencion al cliente en el 900 839 453.
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INSTRUCCIONES DE MONTAJE DE ACCESORIOS

CESTA PARA COCINAR Y GRATINAR

1 Para retirar el difusor para su limpieza, extrae
las dos aletas del difusor de la ranura de la
cesta y, a continuacion bajalo firmemente.

NOTA: £| difusor ayuda con el flujo de aire
y debe instalarse siempre en la cesta antes
de cada uso.

2 Para montar la cesta para cocinar y gratinar,
pon la cesta en la parte superior del difusor
y presiona firmemente.

USO DEL SMARTLID SLIDER

El botdn deslizable te permite cambiar de modo
de coccion y le notifica a la tapa acerca de qué
funcion estds usando.

* Pressure (Cocinar a presion)
« Modo Combi-Steam (combi al vapor)
« Air Fry (freir con aire)/Cooker (cocina)

COMO ABRIR Y CERRAR LA TAPA

Utiliza siempre el asa situada situada sobre el
boton deslizable para abrir vy cerrar la tapa.

Puedes abrir y cerrar la tapa cuando el botén
deslizable esté en el MODO COMBI-STEAM
(combi al vapor) y en la posicién AIR FRY
(freir con aire)/COOKER (COCINA). Cuando el
botdn deslizable estd en la posicion PRESSURE
(Cocinar a presién), no se puede abrir la tapa.
Si no hay presion en el aparato, mueve el botén
deslizable al MODO COMBI-STEAM (combi al
vapor) o a la posicion AIR FRY (freir con aire)/
COOKER (COCINA) para abrir la tapa.

NOTA: La tapa no se desbloqueard hasta
que el aparato no esté completamente
despresurizado. El boton deslizable
inteligente no podra desplazarse hacia

la derecha hasta que el aparato no esté
completamente despresurizado. El aparato
mostrara el mensaje “OPN LID” (abrir tapa)
cuando esté despresurizado.

Levanta la tapa UNICAMENTE utilizando el
asa situada en la parte delantera del aparato.
NO levantes la tapa por el lateral, ya que se

liberard vapor muy caliente y podria quemarse.

n3 \ ninjakitchen.eu

USO DEL PANEL DE CONTROL

FUNCIONES DE COCCION

PRESSURE (cocinar a presidn): Usela para
cocinar alimentos con rapidez mientras estos
se mantienen tiernos.

STEAM AIR FRY (freir con aire al vapor):
Verduras y proteinas crujientes sin apenas aceite.

STEAM BAKE (horneado al vapor): Hornea
bizcochos esponjosos vy todo tipo de dulces.

AIR FRY (freir con aire): Dale a los alimentos
un toque crujiente con poco o nada de aceite.

GRILL (parrilla): utilice una temperatura
elevada para caramelizar y dorar sus alimentos.

BAKE (hornear): Utiliza el aparato como
horno para hornear delicias y mucho mas.

DEHYDRATE (deshidratar): Prepara sanos
aperitivos deshidratando carne, fruta y verdura.

SEAR/SAUTE (sofreir/saltear): Utiliza el aparato
como fogdn para dorar carnes, saltear verduras,
cocer salsas y mucho mas.

STEAM (vapor): Usela para cocinar alimentos
delicados a una temperatura elevada.

SLOW COOK (coccién lenta): Cocina tus
alimentos a una temperatura mas baja
durante periodos de tiempo mas largos.

YOGURT (yogur): pasteurice y fermente leche
para hacer cremoso yogur casero.

KEEP WARM (mantener caliente): Al utilizar
los modos Steam (vapor), Slow Cook (coccién
lenta) y Pressure (Cocinar a presion), el aparato
pasara a la funcion KEEP WARM (mantener
caliente) al final del ciclo. Pulsa el boton KEEP
WARM (mantener caliente) cuando la funcion
haya empezado a desactivar la transicion
automatica.

NOTA: Si esta en funcionamiento durante 1
hora o menos, el reloj contard por minutos
y segundos. Si estd en funcionamiento
durante mas de 1 hora, el reloj contara
solo por minutos. Esta funcion se
desconectard pasadas 12 horas.

BOTONES DE FUNCIONAMIENTO

SMARTLID SLIDER: Al mover el botdn
deslizable, se iluminan las funciones
disponibles para cada modo.

SELECTOR: Una vez elegido el modo, utiliza
el selector para desplazarte por las funciones
disponibles hasta que se destaque la funcidn
deseada.

FLECHAS HACIA LA IZQUIERDA: Pulsalas
para elegir una temperatura de coccion.
Utiliza también las flechas hacia la izquierda
para establecer el resultado interno al
usar los botones PRESET (predefinido)

y MANUAL (manual).

FLECHAS HACIA LA DERECHA: Pulsalas para
elegir un tiempo de coccion. Utilizalas para
elegir el alimento.

Botén START/STOP (inicio/parada): Pulsa
estos botones para comenzar la coccion.
Al pulsar el botdn mientras el aparato esta
cocinando, la funcion de cocinado actual
se detendra.

O (POWER [encendido/apagado]): El boton

Power (encendido/apagado) permite apagar el
aparato y detiene todos los modos de coccidn.
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ANTES DEL PRIMER USO

1 Retira del aparato todo el material de
embalaje, pegatinas y cinta adhesiva
y deséchalos.

2 Te rogamos que prestes especial atencion
a las instrucciones de funcionamiento, las
advertencias vy las instrucciones importantes
para prevenir lesiones o dafios materiales.

3 Lava el anillo de silicona, el recipiente de
cocinado extraible, la cesta para cocinar
vy gratinar, la rejilla reversible, y el recolector
de condensacion, en agua caliente jabonosa;
luego enjudgalos y sécalos a conciencia.
NUNCA limpie la base del robot en
el lavavajillas.

4 El anillo de silicona es reversible y se puede
introducir en cualquier direccion. Introduce
el anillo de silicona en torno al borde exterior
de la rejilla para el anillo de silicona en el
lado inferior de la tapa. AsegUrate de que
estd totalmente introducido y plano bajo
la rejilla del anillo de silicona.

5 Utiliza utensilios de mango largo y manoplas
O guantes para horno aislados al retirar
los alimentos.

INSTALACION DEL RECOLECTOR
DE CONDENSACION

Para instalar el recolector de condensacion,
deslicelo adentro de la ranura que hay en la
base de la olla. Deslicelo hacia fuera para
retirarlo y lavarlo a mano después de cada uso.

NOTA: Asegurate de vaciar el exceso de
agua que haya podido quedar en el colector
de condensacion tras utilizar el aparato.

RETIRADA Y REINSTALAQION DEL
TAPON ANTIOBSTRUCCION

El tapdn antiobstruccion protege la valvula
interna de la tapa de presion para gue no

se tapone y protege a los usuarios contra
posibles salpicaduras de comida. Deberia
limpiarse después de cada uso con un
cepillo de limpieza.

Para retirarlo, sostén el tapon antiobstruccion
entre los dedos pulgar e indice (este ultimo
doblado) y gira la mufieca en el sentido de
las agujas del reloj. Para volver a instalarlo,

colécalo en su lugar y haz presion hacia abajo.

Asegurate de que el tapon antiobstruccion
estd en la posicion correcta antes de usar
el aparato.

NOTA: Antes de cada uso, asegurate de que
el anillo de silicona esté bien colocado en
la rejilla para el anillo de silicona y de que
el tapon antiobstruccion esté montado
adecuadamente sobre la valvula de
liberacion de presion.
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USO DE LAS FUNCIONES PRESSURE
COOKING (COCCION A PRESION)

PRUEBA DE AGUA: INTRODUCCION
AL COCINADO A PRESION

Se recomienda que los usuarios primerizos
realicen la prueba de agua para familiarizarse
con el cocinado a presion.

1 Pon el recipiente de cocinado en la base
del robot y afnade 700 ml de agua
a temperatura ambiente al recipiente.

2 Cierralatapay mueve el botdn deslizable
ala posicion PRESSURE (Cocinar a presion).

3 Asegurate de que la valvula de liberacion de
presion estad en la posicion SEAL (sellado).

SEAL (Sellado)
para las funciones de
presurizacion (Pressure)

VENT (Ventilacién)

para el resto de funciones
y posiciones del botdn
deslizable

4 Elaparato se pondrad por defecto en el
modo de alta presion (Hi). Utiliza la flecha
derecha hacia abajo para ajustar el tiempo
a 2 minutos. Pulse el botédn START/STOP

para comenzar.
*
sToP

5 La pantalla mostrard el mensaje “Pr&”
Yy una barra de progreso que indica que
el aparato esta creando presion. Cuando
el aparato esté totalmente presurizado,
empezara la cuenta atras.

AN

v

NOTA: El tiempo de presurizacion variara
en funcién de la cantidad y temperatura
de los ingredientes, junto con el nivel

de presurizacion.

6 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
el aparato emitird un pitido y mostrara el
mensaje “End” (Fin) en la pantalla antes
de disponerse a liberar automaticamente
el vapor presurizado. El indicador sonoro
de advertencia te hara saber que la valvula
de liberacién de la presion estd a punto
de abrirse. Cuando esta valvula se abra,
saldrd el vapor. En cuanto el aparato
indique “OPN LID” (abrir tapa), mueve
el boton deslizable hacia la derecha para
desbloquear la tapa. Luego, abre la tapa.

NOTA: E| aparato pasara al modo KEEP
WARM (mantener caliente) y el elemento
calefactor permanecera encendido.

NOTA: L a vdlvula quedara suelta cuando
esté totalmente instalada. No la fuerces
sobre el borde.
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USO DE LAS FUNCIONES PRESSURE COOKING
(COCCION A PRESION) (cont.)

LIBERACION DE PRESION NATURAL
FRENTE A LIBERACION DE PRESION
RAPIDA

NATURAL: Cuando el cocinado a presién haya
terminado, el vapor saldra de manera natural del
aparato conforme se enfrie. Esto puede llevar
hasta 20 minutos o mas, dependiendo de la
cantidad de liquido y comida que haya en el
recipiente de cocinado. Durante este tiempo,

el aparato cambiard al modo Keep Warm
(mantener caliente). Presione el botén KEEP
WARM si le gustaria apagar el modo Keep Warm.
Cuando se haya completado la liberacién natural
de la presion, el aparato mostrara el mensaje
“OPN LID” (abrir tapa).

QUICK (rapida): usela SOLO si su receta lo
requiere. Cuando el cocinado a presion haya
terminado vy la luz de KEEP WARM (Mantener
caliente) esté encendida, gire la vélvula de
liberacion de presion a la posicion VENT
(Ventilacion) para liberar al instante la
presion por la valvula.

Incluso después de liberar la presion de manera
natural o usando la valvula de liberacién de
presion, quedara algo de vapor en el aparato,
que se escapara cuando se abra la tapa.

NOTA: Para cantidades mas grandes

de comida que requieran una mayor
despresurizacion, puedes liberar presion
moviendo la valvula hasta la posicion
VENT (ventilacién).

PRESURIZACION

Conforme aumenta la presion en el aparato, el
panel de control mostrarad “PrE” vy las barras de
progreso. El tiempo de presién varia segin la
cantidad vy la temperatura de los ingredientes, asi
como del liguido en el recipiente. Por seguridad,
la tapa se bloqueard a medida que el aparato se
presurice y no se desbloqueard hasta que se
libere la presion. Una vez que el aparato haya
alcanzado la presion total, el ciclo de cocinado
a presion comenzard y el temporizador empezara
la cuenta atras.

USO DE LA FUNCION PRESSURE

(Cocinar a presion)

Para encender el aparato, enchufa el cable

de corriente en una toma, y luego presiona

el botsn O.

Pressure (cocinar a presion)

1 Ponga los ingredientes vy al menos 250 ml
de liguido en el recipiente, asi como cualquier
accesorio necesario. NO llenes el recipiente
por encima de la linea gque indica PRESSURE
MAX (méaxima presion).

NOTA: £l aparato
no se presurizara
si no hay liquido
suficiente.

NOTA: Si estd en funcionamiento durante
1hora o menos, el reloj contard por minutos
y segundos. Si estd en funcionamiento
durante mas de 1 hora, el reloj contard

solo por minutos.

NOTA: Al cocinar arroz, alubias u otros
ingredientes que se expandan, NO llenes el

recipiente de cocinado hasta mas de la mitad.

2 Cierrala tapay luego gira la valvula de
liberacion de presion hasta la posicion
SEAL (sellado).

3 Mueve el botoén deslizable a la posicion
PRESSURE (Cocinar a presion). Usa las
flechas ascendente y descendente a la
izquierda de la pantalla para seleccionar
Hi (alta presion) o LO (baja presion).

N

(__eressure ) +

4 Usa las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de cocinado en incrementos de
1 minuto hasta 1 hora, y en incrementos
de 5 minutos de 1hora a 4 horas.
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5 Pulsa el boton START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion. El aparato
empezara a presurizarse. La pantalla
mostrara el mensaje “PrE” y una barra de
progreso. El aparato empezard la cuenta
atras cuando esté totalmente presurizado.

START I_l - I_ AUARAIA AL
stor ) l l l

NOTA: El tiempo de presurizacion varia
en funcién de la presion seleccionada, las
temperaturas actuales del recipiente de
cocinado vy la temperatura y cantidad de

ingredientes.

6 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
gira la valvula de liberacién de la presiéon
hasta la posicion VENT (ventilacion).

NOTA: Una vez terminada la coccion,
puedes presionar el botén KEEP WARM
(mantener caliente) para apagar dicho
modo. Si no, presiona el boton START/
STOP (inicio/parada).

7 Cuando el aparato muestre el mensaje “OPN
LID” (abrir tapa), se habra despresurizado del
todo y puede mover el botén deslizable hacia
la derecha para abrir la tapa.
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USO DE LAS FUNCIONES DEL MODO COMBI-STEAM

(COMBI AL VAPOR)

Para encender el aparato, enchufa el cable de .
corriente en una toma, y luego presiona el botén Q.

NOTA: La posicién de la valvula de liberacion
de presién no importa. Puede estar en la

posicion SEAL (sellado) o VENT (ventilacion).

Steam Air Fry (freir con aire al vapor)

1 Pon los ingredientes con la cesta para cocinar
vy gratinar o la rejilla reversible en el recipiente.
Asegurate de que haya liquido en el recipiente
para que se cree vapor. Cierra la tapa.

2 Mueve el botdn deslizable al modo COMBI-
STEAM (COMBI AL VAPOR) vy luego utiliza
el selector para elegir la opcion STEAM AIR
FRY (freir con aire al vapor). Se visualizaran
los ajustes de temperatura y tiempo
predeterminados. Utiliza las flechas
ascendente y descendente a la izquierda de
la pantalla para seleccionar la temperatura en
incrementos de 5 °C entre 150 °C y 240 °C.

STEAM AIR FRY

(_comsr-steam ) +

v

3 Usa las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de cocinado en incrementos de
1 minuto hasta 1 hora.

4 Pulsa el boton START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion.

5 La pantalla mostrard el mensaje “Prg”

y barras de progreso gue indican que el
aparato estd creando vapor. El tiempo para
crear vapor dependera de la cantidad de
ingredientes que haya en el recipiente.

6 Cuando el aparato llegue al nivel de
vapor adecuado, la pantalla mostrara la
temperatura establecida y el temporizador
comenzara la cuenta atras.

7 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
el aparato emitird un pitido y mostrara el
mensaje “End” (Fin) durante 5 minutos.

Erid BODE |+ |

v

NOTA: Si los alimentos necesitan mas
tiempo, utiliza las flechas ascendentes
de la derecha de la pantalla para afadir
tiempo adicional. El aparato no hara la
fase de precalentamiento.

Steam bake (horneado al vapor)

1 Coloca la rejilla reversible en el recipiente.
Asegurate de que haya liquido en el
recipiente para que se cree vapor. Coloca
un molde o papel de horno en el fondo de

la posicion inferior de la rejilla reversible.
N

2 Mueve el botén deslizable al modo COMBI-
STEAM (COMBI AL VAPOR) v luego utiliza
el selector para elegir la opcion STEAM
BAKE (horneado al vapor). Se visualizard
el ajuste de temperatura predeterminado.
Utiliza las flechas ascendente y descendente
a la izquierda de la pantalla para seleccionar
la temperatura en incrementos de 5 °C entre

105 °C'y 210 °C.

(comsrsteam ) + +

v

3 Usa las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de cocinado en incrementos de 1
minuto hasta 1 hora y 15 minutos.

4 Pulsa el boton START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion.

5 La pantalla mostrara el mensaje “PrE” y una
barra de progreso que indica que el aparato
estd creando vapor. El tiempo de vapor es
de 20 minutos.

6 Cuando se haya completado el
precalentamiento, la pantalla mostrara
la temperatura elegida y el temporizador
comenzara la cuenta atrés.

7 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
el aparato emitird un pitido y mostrara el
mensaje “End” (Fin) durante 5 minutos.

AN

I mm-mm |,
o

NOTA: Si los alimentos necesitan mas
tiempo, utiliza la flecha ascendente de
la derecha de la pantalla para anadir
tiempo adicional. El aparato no hara
la fase de precalentamiento.
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USO DE LAS FUNCIONES AIR FRY (FREIR CON AIRE)/

COOKER (COCINA)

Para encender el aparato, enchufa el cable de

corriente en una toma, v luego presiona el boton (.

NOTA: Si abres la tapa al utilizar las funciones
Air Fry (freir con aire), Bake (hornear) o Grill
(parrilla), el tiempo de coccion entrara en
pausa. Cierra la tapa para reanudar el cocinado.

Air Fry (freir con aire)

1 Pon la cesta para cocinar y gratinar o la
rejilla reversible en el recipiente. La cesta
debe tener el difusor fijado.

2 Anfade ingredientes a la cesta para cocinar y
gratinar o a la rejilla reversible. Cierra la tapa.

3 Mueve el botdn deslizable a la posicion AIR
FRY (freir con aire)/COOKER (COCINA), v
luego utiliza el selector para elegir la opcién
AIR FRY (freir con aire). Se visualizara el
ajuste de temperatura predeterminado.
Utiliza las flechas ascendente y descendente
a la izquierda de la pantalla para seleccionar
la temperatura en incrementos de 5 °C entre
150 °C y 210 °C.

AIR FRY

(AR Ry / cooker ) +

v

4 Usa las flechas ascendente y descendente a la
derecha de la pantalla para ajustar el tiempo
de cocinado en incrementos de T minuto
hasta 1 hora.

5 Pulsa el boton START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion.

6 Durante el cocinado, puede abrir la tapa
y levantar y sacar la cesta para remover o
revolver los ingredientes para que se doren
de manera uniforme, si es necesario. Una
vez hecho, vuelva a bajar la cesta dentro
del recipiente de cocinado y cierre la tapa.
El cocinado se reanudard automaticamente
después de que se haya cerrado la tapa .

NOTA: Para obtener los mejores resultados,
se recomienda remover los ingredientes
periddicamente durante el proceso de freir
con aire. Puedes abrir la tapa y levantar y
sacar la cesta para remover o revolver los
ingredientes para que se doren de manera
uniforme. Una vez hecho, vuelve a colocar
la cesta dentro del recipiente de cocinado
y cierra la tapa con firmeza. El cocinado se
reanudara automaticamente después de
que se haya cerrado la tapa.

7 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
el aparato emitird un pitido y se iluminara el
mensaje “End” (Fin) en la pantalla tres veces.

B o o oo
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USO DE LAS FUNCIONES AIR FRY
(FREIR CON AIRE)/COOKER (COCINA) (cont.)

Grill (parrilla)

1 Ponga la rejilla reversible en el recipiente de
cocinado en la posicion de la parrilla superior

0 siga las instrucciones de su receta.

2 Ponga los ingredientes en la rejilla; luego
cierre la tapa.

3 Mueve el botdn deslizable a la posicion

AIR FRY (freir con aire)/COOKER (COCINA),

vy luego utiliza el selector para elegir la
opcion GRILL (parrilla).

GRILL

@ERERV/EOCKERD) +

NOTA: No hay disponible ni es necesario el
ajuste de temperatura al usar la funcion
Grill (parrilla).

4

Usa las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de cocinado en incrementos de

5 minutos hasta 30 minutos.

Pulsa el botdn START/STOP (inicio/
parada) para comenzar la coccion.

Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
en el aparato se iluminara el mensaje "End”
(Fin) en la pantalla tres veces.

Bake (hornear)

1

2

@ARERT/EOCKERD) +

Incorpora los ingredientes vy fija cualquier
accesorio al recipiente. Cierra la tapa.

Mueve el botoén deslizable a la posicion AIR
FRY (freir con aire)/COOKER (COCINA), y
luego utiliza el selector para elegir la opcion
BAKE (hornear). Se visualizara el ajuste

de temperatura predeterminado. Utiliza

las flechas ascendente y descendente a la
izquierda de la pantalla para seleccionar la
temperatura en incrementos de 5 °C entre
120 eCy 210 °C.

BAKE

3 Usa las flechas ascendente y descendente

a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de cocinado en incrementos de 1
minuto hasta 1 hora, y en incrementos de

5 minutos de 1 hora a 4 horas.

Pulsa el botén START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion.

Cuando el tiempo de coccidn llegue a cero,
el aparato emitird un pitido y se iluminara el
mensaje “End” (Fin) en la pantalla tres veces.

O mmeme |, |7
(1L L
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Dehydrate (deshidratar)

1 Coloca la rejilla reversible de dos niveles en
la posicion inferior y, a continuacion, pon
una capa de ingredientes en la rejilla.

2 Mueve el botdn deslizable a la posicion AIR
FRY (freir con aire)/COOKER (COCINA), y
luego utiliza el selector para elegir la opcidn
DEHYDRATE (deshidratar). Se visualizara
el ajuste de temperatura predeterminado.
Utiliza las flechas ascendente y descendente
a laizquierda de la pantalla para seleccionar
la temperatura en incrementos de 5 °C entre
40 °Cy 90 °C.

DEHYDRATE

(CAR FRY / COOKER ) +

3 Utiliza las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de coccion, en incrementos de 15
minutos desde 1 hora hasta 12 horas.

4 Pulsa el boton START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion.

5 Cuando el tiempo de coccidn llegue a cero,
el aparato emitird un pitido y se iluminara el
mensaje “END” (Fin) en la pantalla tres veces.

N
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Sear/Sauté (sofreir/saltear)

1 Incorpora los ingredientes al recipiente
de cocinado.

2 Mueve el botdn deslizable a la posicion
AIR FRY (freir con aire)/COOKER (COCINA)
o abre la tapa, y luego utiliza el selector
para elegir la opcién SEAR/SAUTE
(sofreir/saltear). Se visualizard el ajuste
de temperatura predeterminado. Usa las
flechas ascendente y descendente a la
izquierda de la pantalla para seleccionar
“LO 1, 27, 737, 47 O "Hi 5.

SEAR/SAUTE

NOTA: No hay disponible ningun ajuste de
temperatura al usar la funcion Sear/Sauté
(sofreir/saltear).

3 Pulsa el boton START/STOP (inicio/
parada) para comenzar la coccion.

4 Pulse el boton START/STOP (inicio/parada)
para apagar la funcion SEAR/SAUTE
(sofreir/saltear). Para cambiar a una funcion
de cocinado diferente, pulsa START/STOP
(inicio/parada) para finalizar la funcion de
cocinado y, a continuacion, gira el selector
a la funcion que desees.

NOTA: Puedes usar esta funcién con la
tapa abierta o cerrada.

NOTA: SIEMPRE utilice utensilios
antiadherentes en el recipiente de cocinado.
NO use utensilios de metal, pues arafiaran el
recubrimiento antiadherente del recipiente.

NOTA: La funcién SEAR/SAUTE (sofreir/
saltear) se desactivard automaticamente
después de 1 hora para “4” y “Hi 5”7 y

después de 4 horas para “Lo 17, 27y “3".
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USO DE LAS FUNCIONES AIR FRY
(FREIR CON AIRE)/COOKER (COCINA) (cont.)

Steam (vapor)

1 Anade 250 ml de liquido (o la cantidad que
la receta especifique) al recipiente; luego pon
dentro de este la rejilla reversible o una cesta
para cocinar y gratinar con ingredientes.

2 Mueve el boton deslizable a la posicion AIR
FRY (FREIR CON AIRE)/Cooker (cocina),
y luego utiliza el selector para elegir la
opcion STEAM (vapor).

STEAM

(CAIRFRY/€OOKER™) +

3 Utiliza las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de cocciodn, en incrementos de 5
minutos, hasta 30 minutos.

4 Pulsa el boton START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion.

NOTA: No hay ningun ajuste de
temperatura al usar la funcionSTEAM
(VAPOR).

5 El aparato comenzara el precalentamiento
hasta que el liquido hierva. El visor
mostrara “PrE”. Se mostrara la animacion
de precalentamiento hasta que el aparato
alcance la temperatura y, a continuacion,
el visor mostrara el temporizador con la
cuenta atras.

6 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
el aparato emitird un pitido y se iluminara el
mensaje “End” (Fin) en la pantalla tres veces.

([ FARA=FA R

+
N I R

Slow Cook (coccién lenta)

1 |Incorpora los ingredientes al recipiente
de cocinado. NO llenes el recipiente por
encima de la linea MAX (max.).

2 Mueve el boton deslizable a la posicion AIR
FRY (frefr con aire)/COOKER (COCINA), y
luego utiliza el selector para elegir la opcion
SLOW COOK (coccion lenta). Se visualizard
el ajuste de temperatura predeterminado.
Usa las flechas ascendente y descendente
alaizquierda de la pantalla para seleccionar
“Hi”, “LO” o “BUFFET".

SLOW COOK

Yogurt (yogur)

1 Incorpore la cantidad deseada de leche
al recipiente.

NOTA: Si prefieres pasteurizar, enfriar y
afadir fermentos sin usar el aparato, omita
los pasos 1-9. En su lugar pulse TEMP,
seleccione “FEr” (fermentacion), pulse TIME
(tiempo), seleccione el tiempo de incubacion
deseado vy, a continuacion, pulse el botén
START/STOP (inicio/parada) para comenzar.

(CAIR FRY/COOKER ) +

v

3 Usa las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de cocinado en incrementos de
15 minutos hasta 12 horas.

4 Pulsa el boton START/STOP (inicio/parada)
para comenzar la coccion.

2 Cierrala tapa.

3 Mueve el botdn deslizable a la posicion
AIR FRY (freir con aire)/COOKER (COCINA),
y luego utiliza el selector para elegir la
opcion YOGURT (yogur). Se visualizard el
ajuste de temperatura predeterminado.
Usa las flechas ascendente y descendente
a laizquierda de la pantalla para seleccionar

"YGt o "FEr”

(CAR FRY / COOKER ) +

v

4 Usa las flechas ascendente y descendente
a la derecha de la pantalla para ajustar el
tiempo de incubacién en incrementos de
30 minutos entre 6 y 12 horas.

NOTA: Si se selecciona un tiempo mayor,
se producird un yogur mas acido con una
consistencia mas espesa. Utiliza 12 horas
para lograr un yogur tipo griego.

NOTA: £ tiempo Slow Cook BUFFET
(BUFFET para la coccion lenta) se puede
ajustar entre las 2 y las 12 horas; el tiempo
HI (alto) para la coccion lenta se puede
ajustar entre las 4 y las 12 horas.

5 Cuando el tiempo de coccidn llegue a
cero, el aparato emitird un pitido, cambiara
automaticamente al modo KEEP WARM
(mantener caliente) e iniciara la cuenta atras.

NOTA: Una vez terminada la coccion, puedes
presionar el botén KEEP WARM (mantener
caliente) para apagar dicho modo.
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5 Pulsa START/STOP (inicio/parada) para iniciar
la pasteurizacion.

6 El aparato mostrard “Boil” (hervir) mientras
realiza la pasteurizaciéon. Cuando se
haya alcanzado la temperatura de
pasteurizacion, el aparato emitird un
pitido y mostrard COOL (enfriar).

7 Una vez que se haya enfriado la leche, el
aparato mostrard ADD (anadir) y STIR
(mezclar) sucesivamente y el tiempo
de incubacion.

9

10

n

Abre la tapa y quita la nata de la parte
superior de la leche.

Afade fermentos de yogur a la leche y
agita para mezclarlos. Cierra la tapa y
pulsa START/STOP (inicio/parada) para
iniciar el proceso de incubacion.

El visor mostrara “FEr” (fermentacion) y
empezara la cuenta atras. Cuando termine
el tiempo de incubacion, el aparato emitira
un pitido y mostrara la palabra END (Fin)
tres veces en la pantalla. El aparato emitira
un pitido a cada minuto durante 4 horas

o hasta que se apague.

Enfria el yogur durante un maximo de
12 horas antes de servirlo.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpieza: Lavado en lavavajillas y a mano

El aparato debe limpiarse concienzudamente
después de cada uso.

1 Desenchufe el aparato de la toma de
corriente antes de proceder a la limpieza.

2 Paralimpiar la base del robot vy el panel de
control, paseles un pafo humedo limpio.

3 El recipiente de cocinado, el anillo de
silicona, la rejilla reversible, la cesta para
cocinar y gratinar y el difusor extraible se

pueden lavar en el lavavajillas.

NOTA: NUNCA pongas la base del robot
en el lavavajillas, ni la sumerjas en agua u
otro liquido.

4 |a valvula de liberacién de presiéony el
tapdn antiobstruccion se pueden lavar con
agua vy liquido lavavajillas.

5 Siguedan residuos de comida pegados al
recipiente de cocinado, la rejilla reversible
o la cesta para cocinar y gratinar, llena de
agua el recipiente y déjalo en remojo antes
de limpiarlo. NO utilice un estropajo. Si es
necesario frotar, usa un producto de limpieza
no abrasivo o jabdn liquido para vajillas con
una almohadilla o cepillo de nailon.

6 Deje secar las piezas al aire después de
cada uso.

Retirada y reinstalacién del anillo de silicona

Anillo de silicona

Rejilla del
anillo de silicona

Para retirar el anillo de silicona, tira de él hacia
fuera con delicadeza, seccion por seccion,
para sacarlo de la rejilla del anillo de silicona.

El anillo se puede instalar con cualquiera de
sus lados hacia arriba. Para volver a instalarlo,
presiona hacia dentro de la seccién de la rejilla
seccion por seccion (véase la imagen anterior).

Después de usarlo, retire cualquier resto
de comida del anillo de silicona y del tapdn
antiobstruccion.

Para evitar olores, mantén limpio el anillo
de silicona Si o lavas en agua caliente con
jabon o en el lavaplatos, eliminaras olores
no deseados. Sin embargo, es normal que
absorba el olor de ciertos alimentos acidos.
Se recomienda tener mas de un anillo de
silicona a mano. Puedes adquirir anillos de
silicona adicionales en ninjakitchen.es.

NUNCA tira hacia fuera del anillo de silicona
con fuerza excesiva, pues eso puede deformarlo
y a la rejilla, y afectar a la funcion de sellado
de la presion. Es necesario sustituir de
inmediato el anillo de silicona si tiene
grietas, cortes u otros desperfectos.

LIMPIEZA DE LA TAPA

NOTA: El anillo de silicona debe reemplazarse
por otro que sea especifico del robot de
cocina Foodi® SmartLid.
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Recomendamos inspeccionar el interior de

la tapa vy los elementos calefactores antes de
cocinar con las “funciones de coccién himeda”,
entre las que se incluyen Slow Cook (coccidn
lenta), Steam (vapor), Sear/Sauté (sofreir/saltear),
Pressure (Cocinar a presion) y todos los modos
Combi-Steam (combi al vapor). Si detectas
algun residuo de comida o restos de aceite, te
recomendamos que limpies el aparato con vapor
(consulta las instrucciones siguientes) y que
luego pases una bayeta por el interior de la tapa.

INSTRUCCIONES PARA LA LIMPIEZA
CON VAPOR:
1 Llena el recipiente con 700 ml de agua.

2 Mueve el SmartLid Slider a la posicion
Air Fry (freir con aire)/Cooker (cocina).

3 Selecciona STEAM (vapor) vy ajusta el
tiempo a 30 minutos. Pulsa el botdn
START/STOP (inicio/parada).

4 Cuando el tiempo llegue a cero vy el aparato
se haya enfriado, utiliza un pafio hiumedo o
una esponja para limpiar el interior de la tapa
y los elementos calefactores. PRECAUCION:
Cuando limpies el interior de la tapa, no

5 Repite los pasos 3 y 4 segln sea necesario
y limpia de manera localizada tantas veces
como precise.

NOTA: Si el aparato no esta abierto una vez
que el ciclo haya acabado, se pondra por
defecto en modo KEEP WARM (mantener
caliente) y el elemento calefactor seguira
funcionando.
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SOLUCION DE PROBLEMAS
Y PREGUNTAS FRECUENTES

éPor qué mi aparato tarda tanto en conseguir presiéon? éCuanto tarda en conseguir presion?

* Los tiempos de cocinado pueden variar segun la temperatura seleccionada, la temperatura
actual del recipiente de cocinado, y la temperatura o la cantidad de los ingredientes.

* AsegUrate de que el anillo de silicona esta totalmente acomodado vy toca directamente con la tapa.
Si estd correctamente instalado, deberia poder hacer girar el anillo tirando ligeramente de él.

« Comprueba gue la tapa de presion esta totalmente blogueada, y que la valvula de liberacion
de presion estd en la posicidn SEAL (sellado) al cocinar a presion.

* El aparato no se presurizara si no hay liquido suficiente.

éPor qué la cuenta atras se hace tan despacio?

* Puede gue haya puesto horas en vez de minutos. Al establecer el tiempo, el visor mostrara
HH:MM y el tiempo aumentara/disminuird en incrementos de un minuto.

éCémo puedo saber cuando esta presurizando el aparato?

* La barra de progreso con la animacion aparecerd en el visor para indicar que el aparato esta
acumulando presion.

Las luces “PrE” y méviles se muestran en la pantalla del visor al usar la funcién de Pressure
(Cocinar a presién) o Steam (vapor) o cualquiera de los modos Combi-Steam (combi al vapor).

* Esto indica que el aparato estd acumulando presion o precalentdndose al usar STEAM o
PRESSURE. Cuando el aparato haya terminado de acumular presién, el tiempo de cocinado
gue usted ha establecido empezarad su cuenta atras.

Sale mucho vapor de mi aparato al usar la funcién Steam.
* Es normal que el vapor se libere por la valvula de liberaciéon de presion durante el cocinado.

éPor qué no puedo abrir la tapa después de la presurizacion?

« Como medida de seguridad, la tapa no se desblogueard hasta que el aparato no esté
completamente despresurizado. Gire la valvula de presidn a la posicion VENT (ventilacion)
para liberar rdpidamente el vapor presurizado. De la valvula de liberacion de presion brotara
un chorro rapido de vapor. Cuando se haya liberado el vapor por completo, el aparato estara
listo para abrirse.

éDeberia estar suelta la valvula de liberacién de presiéon?

* Si. El ajuste flojo de la valvula de liberacion de presidn es intencional; permite una transiciéon
rapida y facil entre SEAL (sellado) y VENT (ventilacion) y ayuda a regular la presion al liberar
pequefas cantidades de vapor durante el cocinado para garantizar excelentes resultados.
Asegurese de girarla lo mas posible hacia la posicién de SEAL cuando cocine a presion
y lo mas lejos posible hacia la posicion de VENT cuando se libere rdpidamente.

El aparato esta siseando y no esta alcanzando presién.

* AseguUrese de que la valvula de liberacion de presiéon estd girada hacia la posicion SEAL.
Si has hecho esto y sigues oyendo un fuerte ruido de siseo, esto puede indicar que el anillo
de silicona no esta totalmente en su sitio. Presiona START/STOP (inicio/parada) para parar
el cocinado, VENT (ventilacion) si es necesario, y retira la tapa. Presione sobre el anillo de
silicona, asegurandose de gue estd totalmente introducido vy plano bajo la rejilla del anillo.
Una vez totalmente instalado, deberia poder hacer girar el anillo tirando ligeramente de él.

El aparato esta contando hacia delante en vez de contar hacia atras.
» Elciclo de cocinado estd completo y el aparato estda en modo KEEP WARM (mantener caliente).

éCuanto tarda el aparato en despresurizarse?

* Eltiempo que se tarde en liberar presion depende de la cantidad de comida que haya en el
aparato y la receta que se siga. Compruebe siempre que la valvula flotante haya bajado antes
de intentar abrir la tapa. Si el aparato tarda mas de lo normal en despresurizarse, desenchufalo
y espera a que baje la valvula flotante antes de abrir la tapa.
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SOLUCION DE PROBLEMAS Y
PREGUNTAS FRECUENTES (cont.)

Aparece el mensaje de error “POT” (afadir recipiente) en la pantalla del visor.

» El recipiente de cocinado no esta dentro de la base del robot. El recipiente de cocinado es
necesario para todas las funciones.

Aparece el mensaje de error “SHUT LID” (cerrar tapa) en la pantalla del visor.

* Latapa estd abierta y tiene gque cerrarse para gue la funcion seleccionada dé comienzo.

El mensaje de error “ADD WATER” (aiiadir agua) aparece en la pantalla del visor al usar

la funcién Steam (vapor) o Pressure (Cocinar a presion).

* Elnivel del agua estd demasiado bajo. Afade mas agua al aparato para que la funciéon continde.
El mensaje de error “ADD WATER?” (aifiadir agua) aparece en la pantalla del visor al usar la funcién
Pressure (Cocinar a presién).

« Anade mas liquido al recipiente de cocinado antes de que el ciclo de cocinado a presion
vuelva a empezar.

* Asegurese de que la valvula de liberacion de presion estd en la posicion SEAL (sellar).
* AseguUrese de que el anillo de silicona esta instalado correctamente.
Aparece el mensaje “ERR” (error).

* El aparato no esta funcionando adecuadamente. Contacte con Atencion al cliente en el
900 839 453.

Aparece el mensaje de error “SLIDE” (deslizar) en la pantalla del visor.
* Mueve el boton deslizable a la posicidn deseada antes de seleccionar una funcion de coccion.

Aparece el mensaje de error “LOCK LID” (cerrar tapa) en la pantalla del visor.
* Mueve el botdon deslizable a la posicion PRESSURE (Cocinar a presion) para cerrar la tapa.

CONSEJOS UTILES

1 Para lograr un dorado uniforme, asegurese de que los ingredientes estén dispuestos en una
capa nivelada en el fondo del recipiente de cocinado sin que se solapen. Si hay solapamiento
de ingredientes, asegurate de darles una sacudida una vez transcurrida la mitad del tiempo
de cocinado gque hayas establecido.

2 Para ingredientes mas peguefnos gue pudieran caerse a través de la rejilla reversible,
recomendamos envolverlos primero en papel de pergamino o en una bolsita de papel de aluminio.

3 Usa el modo KEEP WARM (mantener caliente) para mantener la comida a una temperatura
templada y segura después de cocinarla. Para impedir que la comida se seque, recomendamos
mantener cerrada la tapa y usar esta funcion justo antes de servir.

4 Para recalentar la comida, usa la funcion AIR FRY (freir con aire).
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REGISTRO DEL PRODUCTO

GARANTIA LIMITADA DE DOS (2) ANOS

Cuando adqguiere un producto en Espafia en calidad de consumidor, a usted le amparan
derechos legales en lo que respecta a la calidad de dicho producto. Usted puede hacer
valer esos derechos legales ante su proveedor. No obstante, Ninja confia tanto en la calidad
de sus productos (los “Productos”) que le otorgamos una garantia adicional del fabricante
de hasta dos afos. Esta garantia solo resulta aplicable a los Productos en el caso de que
estos hayan sido comprados nuevos y sin ningun tipo de uso. Estos términos y condiciones
se aplican solamente a nuestras garantias, sin que sus derechos legales como comprador
se vean afectados. Tenga en cuenta que los dos afios de garantia estan disponibles en
todos los paises de la UE y en el Reino Unido en el supuesto que dejase de pertenecer

a la UE durante el periodo de garantia.

A continuacion, se detallan los requisitos previos vy el alcance de nuestra garantia, los

cuales son emitidos por SharkNinja Germany GmbH, empresa con domicilio social en ¢c/o
Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1,
60327 Frankfurt am Main (Alemania) (“nos”, “nuestro[s]”, “nuestrals]” o “nosotros”). Dichas
condiciones no afectan a sus derechos legales, a las obligaciones de su proveedor ni a los
acuerdos que usted haya estipulado con él. Lo anteriormente mencionado resulta igualmente
aplicable en el caso de que usted haya comprado el producto a Ninja de forma directa.

Garantias de Ninja®

Un electrodoméstico de cocina constituye una inversidon considerable. El nuevo aparato
debe funcionar correctamente el mayor tiempo posible. La garantia que lo acompana

es un compromiso importante vy refleja el grado de confianza del fabricante en la calidad
de sus productos.

Nuestro servicio de asistencia teleféonica (0900 839 453) estd operativo de lunes a viernes,
de 09:00 a 18:00. La llamada le permitird ponerse en contacto directo con un representante
de Ninja. También puede encontrar asistencia en linea en www.ninjakitchen.eu.

éComo debo registrar mi garantia?

Puede registrar su garantia en Iinea en un plazo de 28 dias a partir de la fecha de compra.
Para ahorrar tiempo, le informamos de que necesitarad los siguientes datos de su maquina:

* Numero de modelo

* Numero de serie (solo si esta disponible)

* Fecha de compra del producto (factura, recibo o albaran)

Para el registro en linea, visite www.ninjakitchen.eu.

IMPORTANTE

* La garantia cubre el Producto durante dos (2) afios a partir de la fecha de compra.

* Lerogamos que conserve en todo momento la factura o el recibo de compra. Si necesita
utilizar la garantia, debera proporcionarnos la factura o el recibo de compra para
comprobar que la informacion suministrada es correcta. En caso de no poder presentar
una factura o un recibo de compra valido, la garantia quedard invalidada.

éCuales son los beneficios de registrar mi garantia?

Si registra la garantia, podra elegir si desea recibir nuestro boletin, donde se ofrecen
consejos, recomendaciones y concursos. Estara al tanto de las noticias mas recientes
sobre los nuevos productos y tecnologias de Ninja. Si registra su garantia en linea, recibira
inmediatamente la confirmacién de que hemos recibido sus datos.

Para obtener informacion sobre nuestra politica de privacidad, visite www.ninjakitchen.eu.
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REGISTRO DEL PRODUCTO

éCuanto tiempo duran las garantias de nuestros Productos?

La confianza en nuestro disefo y en nuestro control de calidad nos permite garantizar
su Producto por un total de dos (2) anos.

éQué cubre la garantia?

La reparacion o la sustitucion de su Producto (a discrecion de Ninja), incluidas piezas

y mano de obra —en caso de que existiese algun defecto en el disefio, en los materiales
0 en el acabado— vy los gastos de transporte y envio. Nuestra garantia es adicional a sus
derechos legales como consumidor.

éQué aspectos no cubre la garantia?
* Desgaste normal por el uso.

» Daflos accidentales y averias debidas a uso o mantenimiento negligentes, uso indebido,
descuido, acciones imprudentes o manipulacion del electrodoméstico de cocina que no
respete lo indicado en el manual de instrucciones de Ninja® suministrado con el aparato.

* Uso del electrodomeéstico de cocina para fines distintos de los propios del hogar.
* Montaje de componentes o accesorios en contradiccion con las instrucciones.

« Uso de piezas y accesorios que no sean componentes Ninja® originales.

« Instalacién incorrecta (salvo cuando la haya efectuado Ninja®).

* Reparaciones o modificaciones realizadas por personas ajenas a Ninja o sus
representantes, salvo que usted pueda demostrar que las reparaciones o modificaciones
realizadas por terceros no estan relacionadas con el defecto por el cual usted hace uso
de la garantia.

éQué sucede cuando vence la garantia?

Ninja no disefla sus productos para que duren solo un tiempo limitado. Somos conscientes
de que los clientes quizds deseen reparar sus electrodomésticos de cocina una vez que
haya vencido la garantia. Puede encontrar asistencia en linea en www.ninjakitchen.eu.

éDoénde se pueden adquirir recambios y accesorios Ninja originales?

Los recambios vy los accesorios Ninja estan diseflados por los mismos ingenieros que
desarrollan el electrodoméstico de cocina Ninja. Puede ver el catdlogo de recambios,
piezas de repuesto y accesorios Ninja correspondientes a todas las maquinas Ninja
en www.ninjakitchen.eu.

Recuerde gue el uso de recambios no originales de Ninja podria anular la garantia
del fabricante. No obstante, sus derechos legales no se veran afectados.
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USAR AS FUNGCOES DE AIR FRY/COOKER
(FRITAR A AR/FOGAO) - CONT.

Grelhador

1 Coloque o suporte reversivel na panela na
posi¢do mais alta do grelhador ou siga as
instrucdes da sua receita.

2 Cologue os ingredientes no suporte e
feche a tampa.

3 Mova o seletor para AIR FRY/COOKER
(FRITAR A AR/FOGAO) e depois use o bot&do
rotativo para selecionar GRILL (GRELHAR).

GRILL

(AR Fry / cooker ) + +

NOTA: O ajuste de tempo nao esta disponivel
nem é necessario quando utilizar a funcao
de grelhador.

4 Use as setas para cima e para baixo, a
direita do visor, para ajustar o tempo de
cozedura em incrementos de um minuto
até 30 minutos.

5 Prima START/STOP para comecar a cozedura.

6 Quando o tempo de cozedura chega a
zero, a indicacao "End” (Fim) piscara 3
vezes No Visor.

O mm-me |,
o

Pastelaria

1 Coloque guaisguer acessorios e
ingredientes na panela. Feche a tampa.

2 Mova o seletor para AIR FRY/
COOKER(FRITAR A AR/Fogao) e depois
use o botdo rotativo para selecionar BAKE
(ASSAR). A temperatura predefinida serd
apresentada. Use as setas para cima e para
baixo a esquerda do visor, para escolher a
temperatura em incrementos de 5 °C entre
120 °C e 210 °C.

BAKE

(A Ry / cooker ) +

3 Use as setas para cima e para baixo, a direita
do visor, para ajustar o tempo de cozedura
em incrementos de um minuto até 1 hora e
depois incrementos de 5 minutos de 1 hora
a 4 horas.

4 Prima START/STOP para comecar a cozedura.

5 Quando o tempo de cozedura chega a zero,
a unidade emitird um sinal sonoro e a indicacdo
“End” (Fim) piscara 3 vezes no visor.

E3
.
=

E3
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Desidratar

1

Coloque o suporte reversivel na panela,
na posi¢cdo inferior e depois coloque uma
camada de ingredientes no suporte.

Mova o seletor para AIR FRY/COOKER
(FRITAR A AR/Fogdo) e depois use o
botdo rotativo para selecionar DEHYDRATE
(DESIDRATAR). A temperatura predefinida
serd apresentada. Use as setas para cima

e para baixo a esquerda do visor, para
escolher a temperatura em incrementos

de 5 °C entre 40 °C e 90 °C.

DEHYDRATE

ARy /cooker ) + +

Use as setas para cima e para baixo, a
direita do visor, para ajustar o tempo de
cozedura em incrementos de 15 minutos

de 1a12 horas.

Prima START/STOP para comecar a cozedura.
Quando o tempo de cozedura chegar

a zero, a unidade emitird um sinal sonoro

e a indicacdo “End” (Fim) piscara 3 vezes
no Visor.

O mm-me |,
o A

Tostar/Saltear
1 Coloque ingredientes na panela.

2 Mova o seletor para AIR FRY/
COOKER(FRITAR A AR/Fogao) ou abra
atampa e depois use o botdo rotativo
para selecionar SEAR/SAUTE (TOSTAR/
SALTEAR). A temperatura predefinida serd
apresentada. Use as setas para cima e para
baixo a esquerda do visor, para selecionar
"LO 1T, 2t 3, 4", OU "Hi 5.

SEAR / SAUTE

NOTA: N&o ¢ possivel regular o tempo
disponivel ao utilizar a funcédo Sear/Sauté

(Tostar/Saltear).

3 Prima START/STOP para comecar a cozedura.

4 Prima o botdo INICIAR/PARAR para
desligar a funcdo SEAR/SAUTE (TOSTAR/
SALTEAR). Para mudar para uma func¢ado
de cozedura diferente, prima START/
STOP para terminar a fungdo de cozedura
e depois use o seletor e o botado rotativo
para indicar a sua funcdo desejada.

NOTA: Pode usar esta fungcdo com a tampa
aberta ou fechada.

NOTA: Utilize SEMPRE utensilios antiaderentes
na panela de cozedura. NAO utilize utensilios
de metal, pois podem riscar o revestimento
antiaderente da panela.

NOTA: A funcdo SEAR/SAUTE (TOSTAR/
SALTEAR) desligar-se-a automaticamente
apos 1 hora para "4" e "Hi 5" e apds 4 horas

para "ol e "3
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USAR AS FUNGOES DE

AIR FRY/COOKER (FRITAR A AR/FOGAO) - CONT.

Vapor

1 Adicione 250 ml de liquido (ou a
guantidade especificada pela receita)
a panela e cologue o suporte reversivel
ou o recipiente Cook & Crisp com os
ingredientes na panela.

2 Mova o seletor para AIR FRY/COOKER
(FRITAR A AR/Fogéo) e depois use o
bot&o rotativo para selecionar STEAM
(VAPOR).

STEAM

(ARFRY /cooker ) +

3 Use as setas para cima e para baixo,
a direita do visor, para ajustar o tempo
de cozedura em incrementos de
5 minutos até 30 minutos.

4 Prima START/STOP para comecar a cozedura.

NOTA: Ndo ha regulacédo de temperatura
quando se utiliza a funcaoSTEAM(Vapor).

5 O aparelho dard inicio ao pré-
aguecimento até o liquido levantar
fervura. O visor indicard “PrE”. A
animacdo de pré-aquecimento serd
apresentada até que o aparelho atinja
a temperatura e, em seguida, o visor
apresentard o temporizador a efetuar
a contagem decrescente.

6 Quando o tempo de cozedura chega
a zero, a unidade emitird um sinal sonoro
e aindicacdo “End” (Fim) piscard 3 vezes
no visor.

([ FARA=FA R

+
N I A R

Cozedura lenta

1 Cologue os ingredientes na panela. NAO
encha a panela para além da linha MAX.

2 Mova o seletor para AIR FRY/COOKER
(FRITAR A AR/Fogéao) e depois use o
botdo rotativo para selecionar SLOW
COOK (COZEDURA LENTA). A temperatura
predefinida serd apresentada. Use as setas
para cima e para baixo a esquerda do visor,
para selecionar “Hi”, “LO” ou “bUFFEt”.

SLOW COOK

ARy /cooker ) +

3 Use as setas para cima e para baixo,
a direita do visor, para ajustar o tempo
de cozedura em incrementos de 15 minutos
até 12 horas.

4 Prima START/STOP para comecar a cozedura.

logurte

1 Adicione a quantidade desejada de leite
a panela.

NOTA: Se preferir pasteurizar, arrefecer e
adicionar culturas sem utilizar o aparelho,
ignore os passos 1-9. Em vez disso, prima
TEMP, selecione “FEr” (FERMENTAR),

prima TIME (TEMPO), selecione o tempo
de incubacao pretendido e prima START/
STOP (INICIAR/PARAR) para comecar.

NOTA: O ajuste do tempo bUFFEt para

a Cozedura Lenta pode ser ajustado entre
2 e 12 horas; o ajuste do tempo de SLOW
COOK HI (COZEDURA LENTA ALTO) pode
ser ajustado entre 4 e 12 horas.

5 Quando o tempo de cozedura tiver
terminado, o aparelho emitird um sinal
sonoro, mudard automaticamente para
o modo KEEP WARM (MANTER QUENTE)
e comecard a contagem crescente.

NOTA: Quando a cozedura terminar, pode
premir o botdo KEEP WARM (MANTER
QUENTE) para desligar o modo respetivo.
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2 Feche atampa.

3 Mova o seletor para AIR FRY/Cooker
(FRITAR A AR/FOGAO) e depois use o
botdo rotativo para selecionar YOGURT
(IOGURTE). A temperatura predefinida
serd apresentada. Use as setas para cima
e para baixo a esquerda do visor, para
selecionar "YGt" ou "FEr."

ARy /cooker ) + +

4 Use as setas para cima e para baixo, a
direita do visor, para ajustar o tempo de
incubacdo em incrementos de 30 minutos
entre 6 e 12 horas.

NOTA: Selecionar um periodo de tempo
mais longo resultard num iogurte de sabor
mais intenso e com uma consisténcia mais
espessa. Utilize a opgdo de 12 horas para
obter iogurte de estilo grego.

5 Prima START/STOP (INICIAR/PARAR) para
iniciar a pasteurizacéo.

6 O aparelho ird exibir BOIL (FERVER)
durante a pasteurizacdo. Quando a
temperatura de pasteurizacdo € atingida, o
aparelho emite um sinal sonoro e apresenta
COOL (ARREFECER).

7 Depois de o leite ter arrefecido, o aparelho
ird exibir ADD (ADICIONAR) e depois STIR

(MEXER), seguido do tempo de incubacéo.

9

PORTUGUESE

Abra a tampa e retire a nata da parte
superior do leite.

Adicione as culturas de iogurte ao leite
e mexa para combinar. Feche a tampa
e prima START/STOP (INICIAR/PARAR)
para iniciar o processo de incubagdo.

10 O visor ird mostrar “FEr” (FERMENTAR)

n

e comegara a contagem decrescente.
Quando o tempo de incubacao tiver
terminado, o aparelho emitird um sinal
sonoro e a palavra END (FIM) piscard
3 vezes no visor. O aparelho emitird um
sinal sonoro a cada minuto ao longo
de até 4 horas ou até ser desligado.

Arrefeca o iogurte durante até 12 horas antes
de servir.
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LIMPEZA E MANUTENGCAO

Limpeza: na maquina de lavar loica ou a mao

O aparelho deve ser cuidadosamente limpo

apods cada utilizagéo.

1 Desligue o aparelho da tomada antes da
limpeza.

2 Paralimpar a base do robd e o painel de
controlo, utilize um pano humido.

3 A panela de cozedura, o anel de silicone,
o suporte reversivel, o recipiente Cook
& Crisp e o difusor amovivel podem ser

lavados na maquina de lavar loiga.

NOTA: NUNCA cologue a base do robd na
maquina de lavar loica nem a mergulhe em
agua ou noutro liquido.

4 A vélvula de libertagcdo de pressédo e a
tampa antiobstrucdo podem ser lavadas
com agua e detergente de loica.

5 Se houver residuos de alimentos presos
na panela de cozedura, no suporte
reversivel ou no recipiente Cook & Crisp,
encha a panela com égua_e deixe de
molho antes de limpar. NAO utilize
esfregdes. Se for necessario esfregar,
utilize um produto de limpeza ndo abrasivo
ou detergente de loi¢a liquido com um
esfregdo ou uma escova de nylon.

6 Deixe secar ao ar todas as pecas apos
cada utilizacéo.

Anel de silicone

Suporte do anel
de silicone

Para retirar o anel de silicone, puxe-o para
fora suavemente, sec¢do por seccao, a partir
do suporte do anel de silicone. O anel pode
ser colocado com qualquer lado virado para
cima. Para o recolocar, pressione-o para
baixo no suporte, secgcdo por seccao (veja

a imagem acima).

Depois da utilizacdo, remova quaisquer
residuos de alimentos do anel de silicone
e da tampa antiobstrucao.

Mantenha o anel de silicone para evitar odores
Lavar em dgua quente com detergente ou na
maqguina de lavar loica pode remover o odor.
No entanto, é normal que absorva o odor de
alguns alimentos &cidos. E recomendavel ter
mais do que um anel de silicone disponivel.
Pode adquirir anéis de silicone adicionais em
ninjakitchen.eu.

NUNCA retire o anel de silicone com
demasiada forca, pois isto pode deformar o anel
e o suporte e afetar a funcédo de vedacao por
pressdo. Um anel de silicone com fissuras,
cortes ou outros danos deve ser substituido
imediatamente.

NOTA: O anel de silicone tem de ser
substituido por um que seja especifico do
robd de cozinha Foodi® SmartLid.
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LIMPAR A TAMPA

Recomendamos a inspecao do interior da
tampa e dos elementos de aguecimento antes

de cozinhar com "funcdes de cozedura humida”,

que incluem a cozedura lenta, vapor, tostar/
saltear, pressdo e todos os modos Combi-
Steam. Se vir qualguer residuo alimentar ou
acumulacdo de dleo, recomendamos que
limpe o aparelho a vapor (ver instrucdes
abaixo) e depois limpe o interior da tampa.

INSTRUCéES DE LIMPEZA A VAPOR:
1 Encha a panela com 700 ml de dgua.

2 Mova o SmartLid Slider para Air Fry/Cooker
(Fritar a ar/Fogao).

3 Selecione STEAM (VAPOR) e defina o
tempo em 30 minutos. Prima START/STOP
(INICIAR/PARAR).

4 Quando o tempo chegar a zero e o
aparelho tiver arrefecido, utilize um pano
ou esponja humidos para limpar o interior
da tampa e os elementos de aguecimento.
CUIDADO: Ao limpar o interior da tampa,
n&o toque na ventoinha.

5 Repita os passos 3 e 4 conforme
necessario e limpe todos as peguenos
detalhes como achar melhor.

NOTA: Se o aparelho ndo for aberto apos
o fim do ciclo, mudara por predefinicdo
para KEEP WARM (MANTER QUENTE)

e o elemento de aquecimento ird continuar
a funcionar.
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GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Porque é que o meu aparelho esta a demorar tanto tempo a aumentar a pressiao? Quanto
tempo demora a aumentar a pressao?

* Os tempos de cozedura podem variar com base na temperatura selecionada, na temperatura
atual da panela de cozedura e na temperatura ou quantidade dos ingredientes.

« Verifique se o anel de silicone estd totalmente colocado e alinhado com a tampa. Se estiver
colocado corretamente, deve conseguir puxar ligeiramente o anel para o rodar.

+ Verifique se a tampa de pressao esta totalmente blogueada e se a valvula de libertacao de
pressao estd na posicao SEAL (FECHO HERMETICO) ao cozer com presséo.

* O aparelho ndo levantara pressao se ndo houver liquido suficiente.

Porque é que a contagem decrescente esta tio lenta?

« Pode ter definido horas em vez de minutos. Ao definir o tempo, o visor apresentard HH:MM e o
tempo ird aumentar/diminuir em incrementos de 1 minuto.

Como posso saber quando é que o aparelho esta a pressurizar?

« O visor apresentarad a barra de progresso a carregar a animacao de aumento para indicar que o
aparelho estd a aumentar a pressao.

“PrE” e luzes em movimento aparecem no visor ao utilizar as fung¢ées de Pressdo ou Vapor,
assim como quaisquer modos Combi-Steam.

* Istoindica que o aparelho estd a aumentar a pressdo ou a pré-aquecer quando sdo usadas as
fungcdes VAPOR ou PRESSAQO. Quando o aparelho terminar de aumentar a pressao, o tempo
de cozedura que definiu comecard a contagem decrescente.

Ha muito vapor a sair do aparelho quando é utilizada a fung¢do Vapor.
« E normal que seja libertado vapor pela vélvula de libertacdo de pressdo durante a cozedura.

Porque nao consigo abrir a tampa depois de pressurizar?

* Como caracteristica de seguranca, a tampa ndo sera desblogueada até o aparelho
estar completamente despressurizado. Rode a valvula de libertacdo de pressdo para a
posicdo VENT (LIBERTAR) para libertar rapidamente a presséo através da valvula. Uma
descarga rdpida de vapor saird pela valvula de libertagdo de pressdo. Quando o vapor for
completamente libertado, o aparelho estard pronto para ser aberto.

E suposto a vélvula de libertagao de pressao estar larga?

* Sim. O ajuste largo da valvula de libertacédo de pressao é intencional, pois permite uma transicdo
rapida e facil entre VEDAR e LIBERTAR e ajuda a regular a pressao através da libertacado de
pequenas quantidades de vapor durante a cozedura para assegurar excelentes resultados.
Certifique-se de que esta virada no maximo possivel para a posi¢cdo SEAL (VEDAR) ao cozinhar
com pressao e Nno Maximo possivel para a posicdo VENT (LIBERTAR) na libertacdo rapida.

O aparelho esta a emitir um ruido sibilante e ndo esta a alcangar a pressao.

* Certifique-se de que a valvula de libertacdo de pressao esta virada para a posicado SEAL
(VEDAR). Se tiver feito isso e ainda ouvir um ruido sibilante forte, pode indicar que a sua
vedacado de silicone ndo estd na posicdo correta. Prima START/STOP (INICIAR/PARAR) para
parar a cozedura, depois VENT (VENTILAR) conforme necessario e abra a tampa. Pressione
para baixo o anel de silicone, certificando-se de que esta totalmente inserido e que esta
numa posicao plana por baixo do suporte do anel. Quando estiver totalmente colocado, deve
conseguir puxar ligeiramente o anel para o rodar.

O aparelho esta numa contagem crescente em vez de estar numa contagem decrescente.
« O ciclo de cozedura estd concluido e o aparelho estd no modo para Manter Quente.

Quanto tempo demora o aparelho a despressurizar?

*« O tempo gue demora a libertar a presséo depende da quantidade de alimentos no aparelho e
pode variar de receita para receita. Certifique-se de que a valvula de flutuador desceu antes de
tentar retirar a tampa. Se o aparelho estiver a demorar mais do que o normal a despressurizar,
desligue-o e aguarde até que a valvula do flutuador desca antes de interagir com a tampa.
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GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS - CONT.
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A mensagem de erro “ADD POT” (“ADICIONAR PANELA”) aparece no ecra.

* A panela de cozedura n&o estd no interior da base do robd. A panela de cozedura é necesséaria
para todas as funcodes.

A mensagem de erro “SHUT LID” (“FECHAR TAMPA”) aparece no ecra.

* A tampa estd aberta e tem de estar fechada para que a funcdo selecionada se inicie.

A mensagem de erro “ADD WATER” (“ADICIONAR AGUA”) aparece no ecti ao utilizar a

funcdo Steam (Vapor) e Pressure (Pressio).

* O nivel de dgua estd demasiado baixo. Adicione mais agua para a funcdo continuar.

A mensagem de erro “NO PRESSURE” (“SEM PRESSAO”) aparece no ecri ao utilizar a fungdo

Pressure (Pressdo).

« Adicione mais liquido a panela de cozedura antes de reiniciar o ciclo de cozedura a pressao.

« Certifique-se de que a valvula de libertacdo de pressao estd na posicdo VEDAR.

« Certifique-se de que o anel de silicone estd instalado corretamente.

Aparece a mensagem “ERR” (“ERRO”).

*« A unidade ndo estd a funcionar corretamente. Contacte o Apoio ao Cliente através do numero
0800 862 0453.

A mensagem de erro “SLIDE” (“DESLIZAR”’) aparece ho ecra.
* Mova o seletor para a posicdo desejada antes de selecionar uma funcdo de cozinhado.

A mensagem de erro “LOCK LID” (“FECHAR TAMPA”’) aparece no ecra.
+ Mova o seletor para a posicdo PRESSURE (PRESSAO) para fechar a tampa.

SUGESTOES UTEIS

1 Para um dourado consistente, certifique-se de gue os ingredientes estao dispostos numa
camada uniforme no fundo da panela, sem sobreposicdo. Se os ingredientes estiverem
sobrepostos, certifigue-se que 0s mexe a meio do tempo de cozedura definido.

2 Para ingredientes mais peguenos, que poderiam cair através do suporte reversivel,
é recomendavel envolvé-los em papel vegetal ou de aluminio.

3 Utilize o modo KEEP WARM (MANTER QUENTE) para manter os alimentos quentes
a uma temperatura segura depois de os cozinhar. Para evitar que os alimentos sequem,
é recomendavel manter a tampa fechada e utilizar esta funcdo apenas antes de servir.

4 Para reaquecer alimentos, utilize a fungédo AIR FRY (FRITAR A AR).
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REGISTO DO PRODUTO

REGISTO DO PRODUTO

GARANTIA LIMITADA DE DOIS (2) ANOS

Quando compra um produto na Europa como consumidor, obtém o beneficio dos direitos
legais relativos a qualidade do produto (os seus “direitos legais”). Pode fazer valer estes
direitos estatutarios em relacdo ao seu revendedor. Contudo, na Ninja estamos tdo
confiantes com a qualidade dos nossos produtos (os “Produtos”) que Ihe concedemos
uma garantia do fabricante de dois anos. Esta garantia so se aplica ao Produto se este for
comprado em estado novo e ndo utilizado. Estes termos e condi¢cdes referem-se apenas as
nossas garantias - os seus direitos legais ndo sdo afetados.De salientar que a garantia de 2
anos esta disponivel em todos os paises da UE.

As condicdes abaixo descrevem os pré-requisitos e o ambito das nossas garantias, que
sao emitidas pela SharkNinja Germany GmbH, ¢/o Regus Management GmbH, Excellent
Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Alemanha)
("nos”, “nosso” ou “nos”). N&o afetam os seus direitos legais, nem as obrigagdes do seu
revendedor, nem o seu contrato com o mesmo. O mesmo se aplica se tiver adquirido o
produto diretamente a Ninja.

Garantias Ninja®

Um eletrodomeéstico de cozinha constitui um investimento consideravel. O seu novo aparelho
precisa de trabalhar devidamente durante o maximo de tempo possivel. A garantia que Ihe

¢ dada € uma importante consideracdo e reflete quanta confianca o fabricante tem no seu
produto e na qualidade de fabrico.

Também encontrara apoio online em www.ninjakitchen.eu.
Como posso registar a minha garantia?

Pode registar a garantia online até 28 dias apds a compra. Para poupar tempo, necessitard
das seguintes informacgdes sobre o seu aparelho:

* N.2 do modelo

* Numero de série (apenas se disponivel)

« Data da compra do Produto (recibo ou nota de entrega)

Para se registar online, por favor visite www.ninjakitchen.eu

IMPORTANTE

* A garantia cobre o seu Produto durante 2 anos a partir da data de compra.

* Guarde sempre o seu recibo. Caso necessite de utilizar a sua garantia, precisaremos
do recibo para verificar se as informacdes que nos sao fornecidas estdo corretas. A
impossibilidade de apresentar um recibo valido invalidara a sua garantia.

Quais sdo os beneficios de registar a minha garantia?

Ao registar a sua garantia, pode optar por receber a nossa newsletter contendo dicas,
conselhos e concursos. Saiba as ultimas noticias sobre a nova tecnologia Ninja e sobre os
langcamentos. Se registar a sua garantia online, receberd uma confirmacéo instantanea de
gue recebemos os seus dados.

Para detalhes sobre a nossa politica de privacidade, visite www.ninjakitchen.eu
Durante quanto tempo os nossos produtos tém garantia?

A nossa confian¢a na nossa concecado e controlo de qualidade significam que o seu produto
tem uma garantia de dois anos.
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O que esta abrangido pela garantia?

Reparacdo ou substituicdo do seu aparelho (sob critério da Ninja), incluindo todas as pecas e
mao-de-obra, em caso de qualquer defeito na concecdo, materiais e mao-de-obra (incluindo
custos de transporte e expedicdo). A nossa garantia complementa os seus direitos legais
enguanto consumidor.

O que nao esta abrangido pela garantia?
» Desgaste normal.

* Danos acidentais, avarias causadas por uso negligente ou falta de cuidado, uso abusivo,
negligéncia, funcionamento descuidado ou manuseamento do aparelho de cozinha de uma
forma que n&o esteja de acordo com a o manual de instru¢des da Ninja®, fornecido com o
nosso aparelho.

* O uso do aparelho de cozinha para qualquer outro fim que n&o seja a utilizagcdo doméstica
normal.

« A utilizacdo de pecas ndo montadas ou instaladas de acordo com as instrucdes de
funcionamento.

» Utilizacdo de pecas e acessorios gue ndo sejam componentes Ninja® genuinos.
« Instalacdo incorreta (exceto quando instalado pela Ninja®).
* Reparacdes ou alteracdes realizadas por entidades que ndo a Ninja ou 0s seus agentes,

exceto se puder demonstrar que as reparagdes ou alteracdes efetuadas por terceiros ndo
estdo relacionadas com o defeito para o qual estd a ativar a garantia.

O que acontece quando a minha garantia acaba?

A Ninja ndo cria produtos para terem uma durag¢do limitada. Temos em linha de conta que
possa haver o desejo dos nossos clientes de quererem reparar o seu aparelho de cozinha
apos o fim da garantia. Encontrarad apoio online em www.ninjakitchen.eu.

Onde posso comprar pecas sobresselentes e acessérios genuinos Ninja?

As pecas sobresselentes e acessorios Ninja sdo concebidos pelos mesmos engenheiros que
conceberam o seu aparelho de cozinha Ninja. Encontrard uma gama completa de pecas
sobressalentes Ninja, pecas de substituicdo e acessdrios para todas as maquinas Ninja em
www.ninjakitchen.eu

N&o se esqueca de que o uso de pecgas sobresselentes que ndo sejam da Ninja podem
invalidar a garantia do fabricante.

No entanto, os seus direitos legais permanecem inalterados.
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KIITOS

ettd ostit Ninja® Foodi® SmartLid Multi-Cooker -monitoimikeittimen

Als]

[=t

REKISTEROI OSTOKSESI
". ninjakitchen.eu

D Skannaa QR-koodi mobiililaitteella

KIRJAA MUISTIIN SEURAAVAT TIEDOT

Mallinumero:

Sarjanumero:

Ostopaivamaara:
(Sailyta kuitti)

Ostoliike:

TEKNISET TIEDOT

Jannite: 230 V~, 50 Hz
Teho: 1460 W
Tilavuus: 6|
Nesteluokka: 2

PS: 40 kPa

VINKKI: Malli- ja sarjanumerot 1&ytyvat
laitteen takana virtajohdon vieressa
olevasta QR-koodimerkinnasta.

Tama merkinta kertoo, etta laitet-
ta ei pida havittaa kotitalousjat-
teen mukana. Valvomattoman
jatteiden havittdmisen aiheutta-
man mahdollisen ymparistd- tai
terveyshaitan valttamiseksi laite on kier-
ratettava vastuullisesti kestavan materiaa-
liresurssien uudelleenkaytdn edistamiseksi.
Kayta kaytettya laitetta palauttaessasi
palautus- ja keraysjarjestelmia tai ota
yhteyttd tdman tuotteen myyjaan. Myyja
voIi vastaanottaa tuotteen, jotta se kier-
ratettaisiin ymparistolle turvallisella tavalla.

SISALTO
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Tarkeitdvarotoimia...........ccciiiiiiiennnnnnneees:237

Osatjalisdvarusteet ..........cciiiiiiinnnnnnnnnnnnss 241
Lisdvarusteiden kokoamisohjeet ........ccvivvvvnnnnnnns 243
SmartLid-liukukytkimen kayttd ... ..o 243
Ohjauspaneelinkdyttd .........cccveiiiirereneeeea.:244
Kypsennystoiminnot. . .......... ... ... . ... . . 244
Kayttdpainikkeet . . ... ... . 244
Ennen ensimmaista kdyttéad .........ccciirnnnnnnnnnns 245
Kondenssiveden kerdajan kiinnittdminen. ................. 245
Tukkeutumissuojan irrotus ja takaisinkiinnitys ............. 245
Ninja® Foodi® Max SmartLid Multi-Cooker
-monitoimikeittimen kaytté ..................... ...k 246
Painekypsennystoimintojen kdytté .......ccvvvvvnnnees.246
Vesitesti: Painekypsentamisen aloittaminen............... 246
Luonnollinen paineen paastd / nopea paineen paastd ... .. 247
Paineistus . ... ... 247
Painetoiminnon kayttd. . ... . . 247
Combi-Steam-toimintojen kdytté ..............ccccnais 249
Kuumailmakypsennys hoyryttdmalla .............. ... 249
Steam Bake (Paisto hoyryttdmalld). .................. 249
Air Fry -kuumailmakypsennyksen / Keittimen
toimintojen kdyttd...............cciiiiiiiiiiiinnnnas 250
Kuumailmakypsennys. .. ... ... 250
Grillaus. ... 251
PaistO . . 251
KUIVAUS . 252
Ruskistus/kuullotus . ... ... ... 252
HOYIytYs 253
Haudutus. . ... .. 253
Jugurttio. . 254
Puhdistus Jahuolto ......cvvvvvnnnnnnnnnnnssnnsnnnsnsnsa255
Puhdistus: pesu astianpesukoneessa ja kasinpesu .. ....... 255
Silikonirenkaan irrotus ja uudelleenkiinnitys............... 255
Kannen puhdistus............. .. ... . ... 256

Vianmaaritysopas . ... ... cciiiiiininnnnnnnnnnnnnnnaaa257
Hyodyllisiavinkkejd .......civveecirnnnnnnsnnnnnneasa258
Tuotteenvrekisterdinti.................cciiiiiinnnnnns 259
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TARKEITA VAROTOIMIA

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON ¢ LUE KAIKKI OHJEET ENNEN KAYTTOA

A VAROITUS

Pienten lasten tukehtumisvaaran
valttdmiseksi havita kaikki
pakkausmateriaalit heti, kun olet
purkanut uunin pakkauksesta.

2 Laitetta voivat kayttaa henkildt, joiden
fyysinen, aistiperainen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla
ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
kaytodsta, siind tapauksessa, etta heita
valvotaan tai heille annetaan laitteen
turvalliseen kayttoon liittyvia ohjeita
ja he ymmartavat laitteen kayttéon
littyvat vaarat.

3 ALA aseta laitetta kuumille pinnoille,
kuten kaasu- tai sadhkoliedelle tai
sellaisten l&heisyyteen tai kuumaan
uuniin.

4 Varmista tata laitetta kayttaessasi, etta
laitteen ylapuolelle ja kaikille sivuille jaa
ainakin 15 cm tilaa ilmanvaihtoa varten.

5 Pida laite ja sen johdot lasten
ulottumattomissa. ALA anna lasten
leikkia laitteella tai kayttaa sita. Tarkka
valvonta on valttamatontd, kun laitetta
kaytetaan lasten lahella.

6 Ruoan roiskumisesta voi aiheutua
pahoja palovammoja. Johtoa EI
SAA paastaa roikkumaan podydan
tai tydtasojen reunojen yli.

7 Nosta kantta AINOASTAAN laitteen
etuosassa olevasta kaddensijasta.
ALA nosta kantta sivusta, silla talloin
vapautuu tulikuumaa hoyrya.

8  ALA kayta laitetta, ellei kattila ole
paikallaan.

9 ALA KOSKAAN liita tata laitetta
ulkoiseen ajastinkytkimeen tai
erilliseen kauko-ohjausjarjestelmaan.

10 Ennen kuin asetat irrotettavan kattilan
keittimen jalustalle, pyyhi pehmealla
liinalla kattila ja keittimen jalusta
puhtaiksi ja kuiviksi.

11 Kunirrotettava kattila on tyhja, ALA
kuumenna sitd yli kymmentd minuuttia.
Se saattaa vahingoittaa kattilan pintaa.

12 ALA kayta tata laitetta
uppopaistamiseen.

13
14

15

16

17

18

19

20

21

ALA peits paineventtiileja

ALA ruskista tai paista 6ljyssa
painekypsennyksen aikana.

Varovaisuus on tarpeen, kun lihaa
ruskistetaan tai kasviksia kuullotetaan.
Pida kadet ja kasvot etdalla irrotettavas-
ta kattilasta erityisesti lisatessasi uusia
aineksia, silla kuuma 06ljy voi roiskua.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon. ALA kayta laitetta
mihink&an muuhun kuin suunniteltuun
kayttotarkoitukseensa. ALA kayta
lilkkuvassa ajoneuvossa tai veneessa. El
SAA kayttaa ulkona. Vaarinkayttd voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

Tarkoitettu ainoastaan kayttéon
tydtason paalla. Varmista, etta pinta

on tasainen, puhdas ja kuiva. ALA aseta
laitetta l&helle tydtason reunaa kayton
aikana. ALA aseta laitetta keittolevyn
paalle.

ALA kayta laitetta, jos sen virtajohto
tai pistoke on vahingoittunut. Tarkasta
laite ja virtajohto saanndllisin valiajoin.
Jos laitteen toiminnassa on hairioita
tai se on vahingoittunut, lopeta

kayttd valittdmasti ja ota yhteytta
asiakaspalveluun.

Varmista AINA ennen kayttoa, etta laite
on koottu oikein.

Tarkista AINA ennen kayttoa
paineenpaastdventtiili ja nesteen

pinnan saatoéventtiili tukosten varalta,

ja poista sellaiset tarvittaessa. Ruuat,
kuten omenasose, karpalot, kiillotetut
ohrasuurimot, kaurahiutaleet tai muut
hiutaleet, silvotut herneet, nuudelit,
makaroni, raparperi tai spagetti, voivat
vaahdota, kuohua ja muodostaa
roiskeita painekypsennyksessa tukkien
paineenpaastdventtiilin. Naita ja
samankaltaisia turpoavia ruokia (kuten
kuivatut kasvikset, pavut, jyvat ja riisi) ei
tule kypsentaa painekeittimessa muuten
kuin Ninja® Foodi® -reseptia noudattaen.

Kun painekeittimessa kypsennetaan
turpoavia ruokia (kuten kuivattuja
kasviksia, papuja, jyvia, riisia jne.) ALA
tayta kattilaa yli puolivalin, ellei Ninja®
Foodi® -reseptissa toisin ohjeisteta.
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22 ALA peita ylinta ilmanottoaukkoa tai
takana olevaa ilmaliitannan aukkoa
kannen ollessa suljettuna. Se estaa
tasaisen kypsymisen ja saattaa myos
vahingoittaa laitetta tai aiheuttaa sen
ylikuumenemisen.

23 Ré&jahdys- ja loukkaantumisriskin
vahentamiseksi kayta vain Foodi®
MultiCooker -silikonirengasta. Varmista
ennen kayttda, ettd silikonirengas on
kiinnitetty paikoilleen ja etta kansi on
suljettu asianmukaisesti. ALA kayta
revennytta tai vaurioitunutta rengasta.
Vaihda silikonirengas uuteen ennen
kayttoa.

24 ALA kayta muita kuin SharkNinjan
suosittelemia tai myymia lisdvarusteita.
ALA laita lisavarusteita mikroaaltouuniin,
paahtouuniin, konvektiouuniin, tavalliseen
uuniin tai keraamiselle liedelle, sahko-
tai kaasuliedelle tai ulkogrillin paalle.
Muiden kuin SharkNinjan suosittelemien
lisdvarusteiden kayttd saattaa aiheuttaa
tulipalon, séhkoiskun tai vamman.

25 Noudata AINA ohjeissa ja resepteissa
mainittuja nesteen enimmais- ja
vahimmaismaaria.

26 Hoyryn aiheuttamien vaurioiden
valttamiseksi sijoita laite riittavan kauas
seinista ja kaapeista kayton aikana.

27 ALA koskaan kayta SLOW COOK
-toimintoa (haudutus) ilman, etta
irrotettavassa kattilassa on ruokaa ja
nesteita.

28 ALA siirra laitetta kayton aikana. Siirra
laitetta ainoastaan, kun liukukytkin on
PRESSURE-asennossa, jotta kansi ei
vahingossa avaudu.

29 Als paasts ruokaa koskemaan kuumiin
osiin. ALA tayta lilan tayteen tai ylita
kattilan ja Cook & Crisp -korin tai
-lautasen MAX-enimmaistayttdrajaa.
Liikataytostad voi aiheutua henkild- tai
omaisuusvahinko tai se voi haitata
laitteen turvallista kayttoa.

30 ALA kayta tata laitetta pikariisin
kypsentamiseen.

31

32

33

35

36

Pistorasioiden jannitteet voivat
vaihdella, mika vaikuttaa tuotteen
suorituskykyyn. Sairastumisen
valttdmiseksi kannattaa tarkistaa
kypsennysmittarin avulla, ettd ruoka
kypsentyy suositusten mukaisiin
[ampotiloihin.

Jos laitteesta tulee mustaa savua, irrota
virtajohto pistorasiasta valittdmasti ja
odota, kunnes savuaminen on loppunut,
ennen kuin irrotat kattilan ja Cook &
Crisp -korin tai -lautasen.

ALA kosketa kuumia pintoja. Laitteen
pinnat ovat kuumia kaytdn aikana ja

sen jalkeen. Kayta AINA suojaavia
patalappuja tai uunikintaita valttaaksesi
palo- ja muut vammat Ja kayta saatavilla
olevia kahvoja ja nuppeja

Ole erittain varovainen siirtaessasi
laitetta, jossa on kuumaa oljya tai

muita kuumia nesteitd ja/tai jos keitin
on paineistettu. Epdasianmukainen
kaytto, kuten keittimen siirtédminen,

voi aiheuttaa vammoja, esimerkiksi
vakavia palovammoja. Kun tata laitetta
kaytetaan painekypsentamiseen,
varmista, ettd kansi on suljettu asian-
mukaisesti ja lukittu paikoilleen ennen
kayttda. Ruoka on painekypsennyksen
aikana voimakkaasti paineistettu. Tuot-
teen asianmukaiseen kayttoon liittyvien
ohjeiden noudattamatta jattdminen
saattaa johtaa tahattomaan kosketuk-
seen kuumien paineistettujen ruokien
tai nesteiden kanssa aiheuttaen vakavia
palovammoja.

Kun laite on kaytdssa, poistoilmaliitan-
nan aukosta vapautuu kuumaa hoyrya.
Sijoita laite niin, ettei aukko ole suun-
nattu virtajohtoa, pistorasioita, kaappeja
tai muita laitteita kohti. Pida katesi ja
kasvosi turvallisen etdalla aukosta.

ALA peukaloi, pura tai muulla tavoin
irrota nesteen pinnan saatoventtiilia
tai paineenpaastokokoonpanoa.

SAILYTA NAMA OHJEET
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TARKEITA VAROTOIMIA

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON ¢ LUE KAIKKI OHJEET ENNEN KAYTTOA

37

38

39

40

41

42

ALA yrita avata kantta painekypsen-
nyksen aikana tai sen jalkeen ennen
kuin kaikki sisainen paine on vapautunut
paineenpaastéventtiilin kautta ja laite on
jaahtynyt hieman. Avaa kansi valittdmasti
sisemman kattilan uudelleenpaineis-
tumisen valttamiseksi.

Kun kaytat SLOW COOK -asetusta, pida
kansi AINA suljettuna.

Jos kansi ei avaudu, tdma tarkoittaa,
ettd laite on yha paineistettu.
Laitteessa oleva paine voi olla
vaarallista. Anna laitteen vapauttaa
paine luonnollisesti tai paina Steam
Release -hdyrynvapautuspainiketta
hoéyryn vapauttamiseksi. Varo kontaktia
vapautuvan hoyryn kanssa valttaaksesi
palo- ja muut vammat. Kun hoyry
vapautuu, kayttoliittymassa nakyy
OPN LID, mika tarkoittaa, etta kannen
voi avata. Jos hoyry ei vapaudu,

kun paineenpaastoventtiili siirretaan
paineen vapautusasentoon, irrota laite
pistorasiasta ja anna laitteen vapauttaa
hoéyry luonnollisesti.

Sisemmasséa kattilassa oleva hoyry ja
kuuma ruoka voivat aiheuttaa vakavia
palovammoja. Pida AINA kadet,

kasvot ja muut kehonosat kaukana
paineenpaastdventtiilistd ennen
paineenpaastda ja sen aikana seka
avattaessa kantta kypsennyksen jalkeen.

Kattila, Cook & Crisp -kori tai -lautanen
ja kadantyva teline kuumenevat
voimakkaasti kypsennyksen aikana. Varo
kuumaa hoyrya ja ilmaa irrottaessasi
kattilaa ja Cook & Crisp -koria tai
-lautasta laitteesta, ja sijoita ne AINA
irrottamisen jalkeen ldammonkestavalle
pinnalle. ALA KOSKAAN koske
lisavarusteisiin kypsennyksen aikana tai
heti sen jalkeen.

Irrotettava kattila voi olla erittéin painava,
kun se on taynna aineksia. Kattila on
irrotettava keittimen jalustasta varoen.

43

44

45

46

47

48

49

ALA koske varusteisiin, &la edes
kypsennysmittariin (mikali mallissa

on sellainen), kypsennyksen aikana

tai valittomasti sen jalkeen, silla ne
kuumenevat voimakkaasti kypsennyksen
aikana. Tuotetta kayttaessasi ole

AINA varovainen vélttaaksesi palo- ja
henkilbvammat. Kayta pitkédkahvaisia
valineita ja suojaavia patalappuja tai
uunikintaita.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
tata laitetta.

Anna laitteen jaadhtya ennen
puhdistusta, purkamista seka osien
irrottamista ja varastointia.

Irrota laite virtalahteesta kytkemalla
laite pois paalta ja irrottamalla pistoke
pistorasiasta laitteen ollessa pois
kaytosta sekd ennen puhdistusta.

ALA puhdista metallisilla
hankaussienilld. Sienesta voi irrota
paloja, jotka koskettavat sahkoosia ja
aiheuttavat sahkoiskun vaaran.

Katso laitteen huolto-ohjeet kohdasta
Puhdistus ja huolto.

ALA KOSKAAN pane keittimen jalustaa
astianpesukoneeseen tai upota sita
veteen tai muuhun nesteeseen.

Kehottaa lukemaan ohjeet tuotteen toiminnan ja kdytén ymmartamiseksi.
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IImoittaa vaarasta, joka voi aiheuttaa loukkaantumisen, kuoleman tai huomattavia
omaisuusvahinkoja, jos taha&n symboliin sisaltyva varoitus jatetddn huomioimatta.

Varmista, ettd varot kuuman pinnan koskettamista. Suojaa aina kadet valttyaksesi
palovammoilta.

Bl <=

Vain sisa- ja kotitalouskayttoon.

SAILYTA NAMA OHJEET
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OSAT JA LISAVARUSTEET

Sisdltyvat varusteet

Kaannettava teline

Cook & Crisp -kori

Irrotettava diffuusori

Irrotettava kattila, 6 1

SmartLid-
liukukytkin

Keittimen kansi

Ohjauspaneeli

Keittimen
jalusta

Kannen
kadensija
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HUOMAUTUS: Taman tuotteen
kanssa voi kayttaa vain SmartLid
Multi-Cooker -monitoimikeittimien
omia silikonirenkaita. Muiden
monitoimikeittimien tai valmistajien

Laitteen kansi L - A R,
silikonirenkaita ei voi kayttaa.

Tukkeutumissuoja

Lammityselementti AN

Silikonirengas

Paineenpaastodventtiili
Vent (auki) ja Seal (kiinni)

IImanpoistoaukko Keittimen

Kondenssiveden
keraaja

Jos haluat tilata lisdosia tai lisdvarusteita, kdy osoitteessa ninjakitchen.eu.

ninjakitchen.eu |242



LISAVARUSTEIDEN KOKOAMIS-

OHJEET

COOK & CRISP -KORI

1 lIrrota diffuusori puhdistamista varten
vetamalla 2 diffuusorin siipea pois
korissa olevasta urasta ja vetamalla sitten
diffuusoria napakasti alaspain.

HUOMAUTUS: Diffuusori auttaa
ilmavirtauksen kanssa, ja se tulee aina olla
asennettuna koriin ennen kayttoa.

2 Kokoa Cook & Crisp -kori asettamalla kori
diffuusorin paalle ja painamalla napakasti
alaspain.

SMARTLID-LIUKUKYTKIMEN KAYTTO

Liukukytkimen avulla voit vaihdella
kypsennystilojen vélilla, ja se ilmoittaa kannelle
kayttamasi toiminnon.

* Pressure (paine)
« Combi-Steam-tila
« Air Fry/Cooker (kuumailmakypsennys/keitin)

KANNEN AVAAMINEN JA SULKEMINEN

Kayta aina liukukytkimen ylapuolella olevaa
kadensijaa kannen avaamiseen ja sulkemiseen.

Voit avata ja sulkea kannen, kun liukukytkin on
COMBI-STEAM-tilassa ja AIR FRY/COOKER-
asennossa. Kun liukukytkin on PRESSURE-
asennossa ("paine”), kantta ei voi avata. Mikali
laitteessa ei ole painetta, siirra liukukytkin
COMBI-STEAM-tilaan tai AIR FRY/COOKER-
asentoon kannen avaamiseksi.

HUOMAUTUS: Kannen lukitus ei avaudu,
ennen kuin kaikki paine on poistunut
laitteesta. Alyliukusaadin ei liu’u oikealle
ennen kuin paine on kokonaan poistunut
laitteesta. Laitteessa nakyy "OPN LID"
(avaa kansi), kun paine on poistunut.

Nosta kantta AINOASTAAN laitteen etuosassa
olevasta kadensijasta. ALA nosta kantta sivusta,
silla talloin vapautuu tulikuumaa hoyrya.
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OHJAUSPANEELIN KAYTTO

KYPSENNYSTOIMINNOT

PRESSURE (painekypsennys): Kypsenna
ruoka nopeasti pitden sen mureana.

STEAM AIR FRY (kuumailmakypsennys
hoyryttamalld): Rapeita kasviksia ja lihaa vain
pienelld dljymaaralla tai ilman oljya.

STEAM BAKE (Paisto hoyryttamalld): Paista
kuohkeita kakkuja ja muita makeita herkkuja.

AIR FRY (kuumailmakypsennys): Saat ruokiin
rapeutta ja rousketta pienella 6ljymaaralla tai
ilman &ljya.

GRILL (grillaus): Kayta korkeaa lampotilaa
ruoan karamellisointiin ja ruskistamiseen.

PAISTO: Kayta uunina murealle lihalle,
leivotuille herkuille jne.

DEHYDRATE (kuivaus): Kuivaa lihaa, hedelmia
ja vihanneksia terveellisiksi valipaloiksi.

SEAR/SAUTE (ruskistus/kuullotus): Kayta
laitetta keittimena lihojen ruskistamiseen,
kasvisten kuullottamiseen, kastikkeiden
hauduttamiseen jne.

STEAM (hoyrytys): Kypsenna herkkia ruokia
korkeassa lampédtilassa.

SLOW COOK (haudutus): Kypsenna ruokaa
alhaisemmilla Iampotiloilla pidempaan.

YOGURT (JOGURTTI): Pastoroi ja fermentoi
maitoa kermamaisen kotitekoisen jugurtin
valmistamiseksi.

KEEP WARM (lampimana pitaminen):

Kun kaytat hoyrytystd, haudutusta ja
painekypsennysta, laite vaihtaa syklin lopussa
KEEP WARM -tilaan (lampimana pitaminen).
Paina KEEP WARM -painiketta (lampimana
pitdminen) toiminnon kaynnistyttya, jos haluat
poistaa tdman automaattisen siirron kaytosta.

HUOMAUTUS: Jos ajastimeen on asetettu
1 tunti tai tata lyhyempi aika, kello laskee
alaspain minuutteja ja sekunteja. Jos
ajastimeen on asetettu yli 1 tunti, kello
laskee alaspain vain minuutteja. Tama
toiminta aikakatkaistaan 12 tunnin kuluttua.

KAYTTOPAINIKKEET

SMARTLID-LIUKUKYTKIN: Kun siirrat
liukukytkinta, kunkin tilan kaytettavissa
oleviin toimintoihin syttyy valo.

VALITSIN: Kun olet valinnut tilan, selaa
valitsimella kaytettavissa olevia toimintoja,
kunnes olet haluamasi toiminnon kohdalla.

VASEMMANPUOLEISET NUOLET: Valitse
kypsennyslampotila painamalla naita.
Kayta vasemmanpuoleisia nuolia myos
sisaléampotuloksen asettamiseen PRESET-
JA MANUAL-painikkeita kayttaessasi.

OIKEANPUOLEISET NUOLET: Valitse
kypsennysaika painamalla naita. Kayta naita
nuolia ruokatyypin asettamiseksi kayttamalla
PRESET-asetusta.

START/STOP-painike (kdynnistys/pysaytys):
Aloita kypsennys painamalla. Kun painat

tata painiketta laitteen ollessa kaynnissa,
senhetkinen kypsennystoiminto paattyy.

O (VIRTA): Virtapainikkeesta laite sammuu
ja kaikki kypsennystilat keskeytyvat.
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1 Poista ja havita kaikki pakkausmateriaalit,
tarrat ja teipit tuotteesta.

2 Kiinnita erityistd huomiota kayttdohjeisiin,
varoituksiin ja tarkeisiin varotoimiin
valttaaksesi henkild- ja omaisuusvahingot.

3 Pese silikonirengas, irrotettava kattila,
Cook & Crisp -kori, kdannettava teline
ja kondenssiveden keraaja lampimalla
saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa ne
huolellisesti. Keittimen jalustaa ei saa
KOSKAAN pestd astianpesukoneessa.

4 Silikonirengas voidaan k&antaa ja kiinnittaa
kummin pdin tahansa. Pane silikonirengas
silikonirenkaan pidikkeen ulkoreunan
ympadrille kannen alapuolelle. Varmista,
ettd se on kunnolla kiinni ja suorassa
silikonirenkaan pidikkeen alla.

5 Kayta pitkadkahvaisia valineita ja suojaavia
patalappuja tai uunikintaita, kun otat
ruokaa pois keittimesta.

KONDENSSIVEDEN KERAAJAN
KIINNITTAMINEN

Kiinnitad kondenssiveden keraaja liv'uttamalla se
keittimen alustassa olevaan hahloon. Liu'uta se
ulos ja pese kasin jokaisen kayton jalkeen.

HUOMAUTUS: Muista aina tyhjentaa
kondenssiveden keraajaan kertynyt vesi
kypsennyksen jalkeen.

5’?{-"

TUKKEUTUMISSUOJAN IRROTUS
JA TAKAISINKIINNITYS

Tukkeutumissuoja suojaa painekannen
sisaventtiilia tukkeutumiselta ja kayttajia
mahdollisilta ruokaroiskeilta. Se tulee
puhdistaa jokaisen kayton jalkeen
puhdistusharjalla.

Poista se pitamalla tukkeutumissuojaa
peukalosi ja taivutetun etusormesi valissa ja
kiertamalla sitten rannettasi myotapaivaan.
Kiinnita se takaisin panemalla se paikoilleen
ja painamalla alas. Varmista, etta tukkeu-
tumissuoja on oikeassa asennossa ennen
kuin kaytat laitetta.

PAINEKYPSENNYSTOIMINTOJEN

KAYTTO

VESITESTI: PAINEKYPSENTAMISEN
ALOITTAMINEN

Ennen ensimmaista kayttdkertaa on hyva tehda
vesitesti, jotta painekypsennys tulee tutuksi.

1 Aseta kattila keittimen jalustalle ja lisaa
kattilaan 7 dl huoneenlampdista vetta.

2 Sulje kansi ja siirra liukukytkin PRESSURE-
asentoon.

3 Varmista, ettd paineenpdastdventtiili on
SEAL-asennossa (kiinni).

SEAL
(kiinni)
painetoiminnoille

VENT

(auki) kaikille muille
toiminnoille ja
liukukytkinasennoille

HUOMAUTUS: Ennen jokaista kayttda
varmista, etta silikonirengas on hyvin
kiinni silikonirenkaan pidikkeessa ja

ettd tukkeutumissuoja on kiinnitetty
asianmukaisesti paineenpaastoventtiiliin.

HUOMAUTUS: Venttiili on 16ysalla, kun se
on paikoillaan. Ala pakota venttiilia.
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4 Laitteen oletuspaine on korkea (Hi). Kayta
oikeanpuoleista alanuolta ja sdada aika 2
minuuttiin. Aloita painamalla START/STOP-

painiketta.
+
STOP

5 Naytolla nakyvat nyt "PrE” ja
tilanneilmaisin merkkina siita, etta laite
muodostaa painetta. Kun laite on taysin
paineistettu, ajastin alkaa laskea aikaa
taaksepain.

AN

v

HUOMAUTUS: Paineistumisaika vaihtelee
ainesten maaran ja lampotilan seka valitun
painetason mukaan.

6 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteesta kuuluu danimerkki ja naytolla
nakyy "End" ennen paineistetun hdyryn
automaattista pikavapauttamista. Kuulet
varoitusdanen, mika tarkoittaa, etta
paineenpaastdventtiili avautuu pian.
Paineenpdaastdventtiilin avautuessa hoyry
vapautuu. Kun laitteessa lukee "OPN Lid”
(avaa kansi), siirra liukukytkinta oikealle
kannen avaamiseksi lukituksesta.

Avaa sitten kansi.

L N o o
R G Y

HUOMAUTUS: Laite siirtyy KEEP WARM
-tilaan (lampimana pitédminen), ja
[ammityselementti pysyy paalla.
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PAINEKYPSENNYSTOIMINTOJEN

KAYTTO - JATKUU

LUONNOLLINEN PAINEEN PAASTO
VS. NOPEA PAINEEN PAASTO

LUONNOLLISESTI: Kun painekypsennys

on suoritettu, hdyry vapautuu laitteesta
luonnollisesti laitteen jadhtyessa. Tama

voi kestda 20 minuuttia tai pidempaankin
riippuen nesteen ja ruuan maarasta kattilassa.
Tana aikana laite siirtyy Keep Warm -tilaan
(lampimana pitaminen). Paina KEEP WARM
-painiketta (lampimana pitaminen), jos haluat
kytkea taman tilan pois kaytdsta. Kun paineen
vapautus luonnollisesti on valmis, laitteen
naytolla nédkyy "OPN Lid”.

QUICK (PIKAVAPAUTUS): Kayta AINOASTAAN,
jos reseptissa sitd vaaditaan. Kun painekypsennys
on suoritettu ja KEEP WARM -valo (Ilampimana
pitdminen) palaa, kdanna paineenpaastoventtiili
VENT-asentoon (auki) vapauttaaksesi paineen
valittémasti venttiilin kautta.Luonnollisen tai
paineenpaastéventtiilin kautta tapahtuvan
paineenpadston jalkeenkin laitteeseen jaa
hieman hoyrya, joka poistuu, kun kansi
avataan.

HUOMAUTUS: Jos valmistat suurta maaraa
ruokaa, joka vaatii enemman paineen
vapautusta, voit vapauttaa paineen
siirtamalla venttiilin VENT-asentoon (auki).

PAINEISTUS

Kun laitteeseen muodostuu painetta, "PrE” ja
tilanneilmaisimet nakyvat ohjauspaneelissa.
Paineen muodostumiseen kuluva aika vaihtelee
ainesten maaran ja lampodtilan seka kattilassa
olevan nesteen mukaan. Kun laite paineistuu,
kansi lukittuu turvallisuussyisté paikoilleen, ja
lukitus avautuu vasta paineen vapauduttua. Kun
laite on saavuttanut tdyden paineen, kypsennys
alkaa ja ajastin alkaa laskea aikaa taaksepain.

PAINETOIMINNON KAYTTO
Kaynnista laite kytkemalla virtajohto
pistorasiaan, ja paina sitten (') -painiketta.
PRESSURE (painekypsennys)

1 Laita kattilaan ainekset ja vahintaan 2,5
dl nestettd seka mahdollisesti tarvittavat
lisdvarusteet. ALA tayta kattilaa
PRESSURE MAX -viivan ylapuolelle.

HUOMAUTUS:
Laite ei muodosta
painetta, jos
nestetta ei ole
tarpeeksi.

HUOMAUTUS: Jos ajastimeen on asetettu
1tunti tai tata lyhyempi aika, kello laskee
alaspain minuutteja ja sekunteja. Jos
ajastimeen on asetettu yli 1 tunti, kello
laskee alaspain vain minuutteja.

HUOMAUTUS: Kun kypsenndat riisia, papuja
tai muita turpoavia aineksia, ALA tayta
kattilaa yli puolivalin.

2 Sulje kansi ja kaanna sitten
paineenpaastoventtiili SEAL-asentoon (kiinni).

3 Siirra liukukytkin kohtaan PRESSURE. Kayta
naytdn vasemmalla puolella olevia yla- ja
alanuolia ja valitse Hi (korkea) tai LO (matala).

(C_emessre ) +

4 Kayta nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia kypsennysajan sdatamiseen
1 minuutin tarkkuudella enintéan 1
tuntiin asti ja siita eteenpdin 5 minuutin
tarkkuudella 1-4 tuntiin asti.
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5 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta. Laite alkaa muodostaa painetta.
"PrE” ja tilanneilmaisimet nakyvat naytolla.
Ajastin alkaa laskea aikaa taaksepain, kun
laite on taysin paineistettu.

START I_l S I_ AUARAIATRAIA
stor ) l l l

HUOMAUTUS: Paineistumisaika vaihtelee
valitsemasi paineen, kattilan tamanhetkisen
[ampotilan ja ainesten lampodtilan/maaran
mukaan.

6 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan, kdanna
paineenpaastdventtiili VENT-asentoon (auki).

HUOMAUTUS: Kun kypsennys on valmis,
voit painaa KEEP WARM -painiketta
(lampiméana pitédminen) kytkeaksesi KEEP
WARM -tilan pois kaytdsta. Tai paina START/
STOP-painiketta (kaynnistys/pysaytys).

7 Kun laitteessa nakyy "OPN Lid" (avaa kansi),
paine on poistunut laitteesta ja voit siirtaa
liukukytkimen oikealle kannen avaamiseksi.
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COMBI-STEAM _
-TOIMINTOJEN KAYTTO

Kaynnista laite kytkemalld virtajohto
pistorasiaan, ja paina sitten () -painiketta.

HUOMAUTUS: Paineenpaastoventtiilin
asennolla ei ole valia. Se voi olla joko
SEAL- (kiinni) tai VENT-asennossa (auki).

Kuumailmakypsennys hoyryttamalla

1 Pane ainekset kattilaan Cook & Crisp -korin
tai kdannettavan telineen kanssa. Varmista,
ettd kattilassa on tarpeeksi nestettd hoyryn
muodostumiseksi. Sulje kansi.

2 Siirra liukukytkin COMBI-STEAM-tilaan ja
valitse sitten valitsimella STEAM AIR FRY
(kuumailmakypsennys hoyryttamalld).
Naytolle tulevat nakyviin [dmpotilan ja ajan
oletusasetukset. Kayta naytdén vasemmalla
puolella olevia yl&- ja alanuolia ldampbtilan
valitsemiseksi 5 °C:n tarkkuudella
150-240 °C valilla.

STEAM AIR FRY

(_comsr-steam ) +

3 Kayta nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia kypsennysajan saatamiseen
1 minuutin tarkkuudella enintaan 1 tuntiin asti.

4 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

5 Naytolla nakyvat nyt "PrE” ja tilanneilmaisimet,
mika tarkoittaa, ettd laite muodostaa hoyrya.
Hoyrystymisaika riippuu kattilassa olevien
ainesten maarasta.

6 Kun laite saavuttaa sopivan hoyrytason,
naytolla nakyy asetettu lampdtila, ja ajastin
alkaa laskea aikaa taaksepain.

7 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,

laitteesta kuuluu aanimerkki, ja naytolla
nakyy 5 minuutin ajan "End” (paattynyt).

N

7= il

+
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HUOMAUTUS: Jos ruokasi tarvitsee
enemman aikaa, kayta nayton oikealla
puolella olevaa ylédnuolta ajan lisdamiseksi.
Laite ohittaa esilammitysvaiheen.

Steam Bake (Paisto héyryttamalla)

1 Aseta kdannettava teline kattilaan. Varmista,
ettd kattilassa on tarpeeksi nestetta héyryn
muodostumiseksi. Lisda paistovuoka tai
foliota k&dannettavan telineen alemman
asennon pohjalle.

2 Siirrad liukukytkin COMBI-STEAM-tilaan ja
valitse sitten valitsimella STEAM BAKE
(paisto hoyryttamalla). Naytolle tulee
oletuslampotila-asetus. Kayta nayton
vasemmalla puolella olevia yla- ja
alanuolia lampdtilan valitsemiseksi
5 °C:n tarkkuudella 105-210 °C valilla.

STEAM BAKE

(comsrsteam ) + +

v

3 Kayta nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia kypsennysajan saatamiseen
1 minuutin tarkkuudella enintdan 1 tuntiin
ja 15 minuuttiin asti.

4 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

5 Naytolld nadkyvat nyt "PrE" ja tilanneilmaisin,
mika tarkoittaa, etta laite muodostaa
hoyrya. Hoyrystyminen kestaa 20 minuuttia.

6 Kun esilammitys on valmis, naytolla nakyy
asetettu l[@mpdtila, ja ajastin alkaa laskea
aikaa taaksepain.

7 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteesta kuuluu danimerkki, ja naytolla
nakyy 5 minuutin ajan "End” (paattynyt).

AN

o - .

HUOMAUTUS: Jos ruokasi tarvitsee
enemman aikaa, kayta naytoén oikealla
puolella olevaa ylanuolta ajan lisddmiseksi.
Laite ohittaa esilammitysvaiheen.
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AIR FRY -KUUMAILMAKYPSENNYKSEN /
KEITTIMEN TOIMINTOJEN KAYTTO

Kaynnista laite kytkemalla virtajohto pistorasiaan,
ja paina sitten (') -painiketta.

HUOMAUTUS: Jos avaat kannen Air Fry-
(kuumailmakypsennys), Bake- (paisto)
tai Grill-toiminnon (grillaus) aikana,
kypsennysaika keskeytyy. Sulje kansi

kypsennyksen jatkamiseksi.

Kuumailmakypsennys

1 Pane kattilaan joko Cook & Crisp -kori tai
kadnnettava teline. Diffuusorin on oltava
kiinni korissa.

2 Lis&a aineksia Cook & Crisp -koriin tai
kdannettavaan telineeseen. Sulje kansi.

3 Siirra liukukytkin AIR FRY/COOKER-
asentoon (kuumailmakypsennys/keitin), ja
valitse sitten valitsimella AIR FRY. Naytolle
tulee oletusldampotila-asetus. Kayta nayton
vasemmalla puolella olevia yla- ja alanuolia
[ampodtilan valitsemiseksi 5 °C:n tarkkuudella
150-210 °C valilla.

AIR FRY

(AR Ry / cooker ) +

v

4 Kayta nayton oikealla puolella olevia yla- ja
alanuolia kypsennysajan saatamiseen
1 minuutin tarkkuudella enintdan 1 tuntiin asti.

5 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

6 Kypsennyksen aikana voit tarvittaessa avata
kannen ja nostaa korin ylos ravistellaksesi
aineksia tasaisen ruskistumisen
varmistamiseksi. Kun olet valmis, laske kori
takaisin kattilaan ja sulje kansi. Kypsennys
jatkuu automaattisesti, kun kansi on suljettu.

HUOMAUTUS: Parhaan tuloksen
saamiseksi aineksia kannattaa ravistella
silloin talléin kuumailmakypsennyksen
aikana. Voit avata kannen ja nostaa korin
yl6s ravistellaksesi aineksia tasaisen
ruskistumisen varmistamiseksi. Kun olet
valmis, laske kori takaisin kattilaan ja
sulje kansi huolella. Kypsennys jatkuu
automaattisesti, kun kansi on suljettu.

7 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteesta kuuluu aanimerkki, ja naytolla
vilkkuu kolme kertaa "End” (paattynyt).

S o o oo
L O VA A M
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AIR FRY -KUUMAILMAKYPSENNYKSEN /
KEITTIMEN TOIMINTOJEN KAYTTO - JATKUU

Grillaus

1 Aseta kdannettava teline kattilaan
ylempaan grillausasentoon tai noudata
reseptikohtaisia ohjeita.

3 Siirra liukukytkin AIR FRY/COOKER-
asentoon (kuumailmakypsennys/keitin),ja
valitse sitten valitsimella GRILL (grillaus).

GRILL

(AR Ry / cooker ) +

HUOMAUTUS: Grill-toimintoa (grillaus)
kaytettaessa ei ehka ole mahdollista tai ei
ehka tarvitse kayttaa lampaodtilan saatoa.

4 Kaytad nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia kypsennysajan saatamiseen
1 minuutin tarkkuudella enintdan
30 minuuttiin asti.

5 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

6 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteen naytolla vilkkuu kolme kertaa
"End” (paattynyt).

R

— I
l:rn:i 0 Y

Paisto

1 Aseta kattilaan ainekset ja mahdolliset
lisdvarusteet. Sulje kansi.

2 Siirrd liukukytkin AIR FRY/COOKER-
asentoon (kuumailmakypsennys/keitin)
ja valitse sitten valitsimella BAKE (paisto).
Naytolle tulee oletuslampodtila-asetus.
Kayta nayton vasemmalla puolella olevia
yla- ja alanuolia lampdbtilan valitsemiseen
5 °C:n tarkkuudella 120-210 °C valilla.

BAKE

(AR Ry / cooker ) +

3 Kayta nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia kypsennysajan saatamiseen
1 minuutin tarkkuudella enintdan 1
tuntiin asti ja siita eteenpain 5 minuutin
tarkkuudella 1-4 tuntiin asti.

4 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

5 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteesta kuuluu danimerkki, ja naytolla
vilkkuu kolme kertaa "End” (paattynyt).

— ( FARA-FA R
N L R T
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Kuivaus

Aseta kddnnettava teline kattilaan ala-
asentoon, ja laita sitten kerros aineksia
telineelle.

Siirra liukukytkin AIR FRY/COOKER-asentoon
(kuumailmakypsennys/keitin), ja valitse sitten
valitsimella DEHYDRATE (kuivaus). Naytolle
tulee oletusldampdtila-asetus. Kayta naytdn
vasemmialla puolella olevia yla- ja alanuolia
lampotilan valitsemiseksi 5 °C:n tarkkuudella
40-90 °C vélille.

DEHYDRATE

(aRFRY/ cooker ) + +

3 Kaytd naytdn oikealla puolella olevia yl&-

ja alanuolia kypsennysajan saatamiseen
15 minuutin tarkkuudella 1-12 tuntiin asti.
Aloita kypsennys painamalla START/
STOP-painiketta.

Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteesta kuuluu danimerkki, ja naytolla
vilkkuu kolme kertaa "End" (paattynyt).

O mm-me |,
o A

Ruskistus/kuullotus
1 Lisaa ainekset kattilaan.

2 Siirra liukukytkin AIR FRY/COOKER-
asentoon (kuumailmakypsennys/keitin)
tai avaa kansi ja valitse sitten valitsimella
SEAR/SAUTE (ruskistus/kuullotus).
Naytolle tulee oletuslampodtila-asetus.
Kayta nayton vasemmalla puolella olevia
yla- ja alanuolia ja valitse "LO 1,” "2," "3,"
"4, (MATALA) TAI "Hi 5” (KORKEA).

SEAR / SAUTE

HUOMAUTUS: Sear/Sauté-toimintoa
(ruskistus/kuullotus) kaytettéessa ei voida
kayttaa ajan saatoa.

3 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

4 Kytkedksesi SEAR/SAUTE-toiminnon
(ruskistus/kuullotus) pois kaytosta,
paina START/STOP-painiketta. Voit
vaihtaa toiseen kypsennystoimintoon
painamalla START/STOP-painiketta
kypsennystoiminnon lopettamiseksi
ja valitsemalla sitten liukukytkimella
ja valitsimella haluamasi toiminnon.

HUOMAUTUS: \oit kayttaa tata toimintoa
kansi auki tai suljettuna.

HUOMAUTUS: Kayta AINA kattilan
kanssa pinnoitetuille kattiloille sopivia
ruuanlaittovalineits. ALA kayta metallisia
ruuanlaittovalineitd, silla ne naarmuttavat
kattilan tarttumatonta pinnoitetta.

HUOMAUTUS: SEAR/SAUTE (ruskistus/
kuullotus) sammuu automaattisesti 1 tunnin
kuluttua "4" ja "Hi 5" -asetuksella ja 4 tunnin
kuluttua "Lo 1,” "2" ja "3" -asetuksella.

ninjakitchen.eu |252




AIR FRY -KUUMAILMAKYPSENNYKSEN
/ KEITTIMEN TOIMINTOJEN KAYTTO - JATKUU

Hoyrytys

1 Lisaa kattilaan 2,5 dI (tai reseptissa esitetty
muu Maarad) nestetta ja aseta sitten
kdannettava teline tai Cook & Crisp -kori
aineksineen kattilaan.

2 Siirrd liukukytkin AIR FRY/COOKER-
asentoon (kuumailmakypsennys/keitin), ja
valitse sitten valitsimella STEAM (hoyrytys)..

STEAM

(AR Fry/ cooker ) +

3 Kayta nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia kypsennysajan saatamiseen
5 minuutin tarkkuudella enintdan 30
minuuttiin asti.

4 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

HUOMAUTUS: STEAM-toiminnon
(hoyrytys) yhteydessa ei ole mahdollista
saataa lampotilaa.

5 Laitteen esilammitys kaynnistyy
kuumentaakseen nesteen
kiehumispisteeseen. Nayttoon tulee
teksti "PrE". Esilammityksen symboli
on nakyvissa, kunnes laite saavuttaa
lampaodtilan. Talloin naytolla nakyy
ajastin, joka laskee aikaa taaksepadin..

6 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteesta kuuluu danimerkki, ja naytolla
vilkkuu kolme kertaa "End” (paattynyt).

([ FARA=FA R

+
N I R

Haudutus

1 Lisaa ainekset kattilaan. ALA tayta kattilaa
MAX-viivan yli.

2 Siirra liukukytkin AIR FRY/COOKER-
asentoon (kuumailmakypsennys/keitin),
ja valitse sitten valitsimella SLOW COOK
(haudutus). Naytolle tulee oletuslampotila-
asetus. Kayta naytéon vasemmalla puolella
olevia yla- ja alanuolia ja valitse "Hi”
(korkea), "LO” (matala) tai "bUFFEt”.

SLOW COOK

(Carery/cooker ) +

v

3 Kaytad nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia kypsennysajan saatamiseen
15 minuutin tarkkuudella enintaan
12 tuntiin asti.

4 Aloita kypsennys painamalla START/STOP-
painiketta.

Jugurtti
1 Lisaéa kattilaan haluamasi maara maitoa.

HUOMAUTUS: Jos pastoroit, jaahdytat ja
lisdat bakteeriviljelmia mieluummin ilman
laitetta, ohita vaiheet 1-9. Paina talloin
TEMP-painiketta, valitse "FEr”, paina TIME-
painiketta, valitse haluamasi haudutusaika ja
kaynnista painamalla START/STOP-painiketta.

2 Suljie kansi.

3 Siirra liukukytkin AIR FRY/COOKER-
asentoon (kuumailmakypsennys/keitin),
ja valitse sitten valitsimella YOGURT
(jogurtti). Naytolle tulee oletuslampotila-
asetus. Kayta naytdn vasemmalla puolella
olevia yla- ja alanuolia ja valitse "YGt”
(jogurtti) tai "FEr” (fermentointi).

YOGURT

(CaRery/cooker ) +

v

4 Kaytad nayton oikealla puolella olevia yla-
ja alanuolia haudutusajan saatamiseen
30 minuutin tarkkuudella 6-12 tuntiin asti.

HUOMAUTUS: Pidemman ajan valitseminen
johtaa kirpedmpaan ja paksumpaan jogurttiin.
Hauduta 12 tuntia saadaksesi kreikkalaistyylista

jogurttia.

HUOMAUTUS: Slow Cook bUFFEt -aika-
asetus (haudutus, buffet) voidaan asettaa
2-12 tuntiin; SLOW COOK HI -aika-asetus
(haudutus, korkea) voidaan asettaa

4-12 tuntiin.

5 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan,
laitteesta kuuluu aanimerkki, se siirtyy
automaattisesti KEEP WARM -tilaan
(ldmpiméana pitdminen) ja alkaa laskea
aikaa ylospain.

HUOMAUTUS: Kun kypsennys on valmis,
Vvoit painaa KEEP WARM -painiketta
(ldmpimana pitaminen) kytkeaksesi

KEEP WARM -tilan pois kaytosta.
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5 Aloita pastdrointi painamalla START/STOP-
painiketta.

6 Laitteen naytdssa nakyy teksti "boil”
(keittdminen) pastoéroinnin aikana. Kun
pastorointilampotila on saavutettu, laitteesta
kuuluu danimerkki ja nayttoon tulee teksti
COOL (jaadhdytys).

7 Kun maito on jadhtynyt, laitteen naytdssa
nakyy vuorotellen ADD (lis&a) ja STIR
(sekoita) sekd haudutusaika.

9

10

n

Avaa kansi ja kuori maidosta paallimmainen
kerros.

Lisda maitoon jogurttiviljelmia ja sekoita.
Sulje kansi ja aloita haudutusprosessi
painamalla START/STOP-painiketta.

Naytolle ilmestyy "FEr", ja laite alkaa laskea
aikaa taaksepain. Kun haudutusaika paattyy,
laitteesta kuuluu danimerkki ja naytolla
vilkkuu kolme kertaa END (paattynyt). Laite
piippaa joka minuutti enintaan 4 tunnin ajan
tai kunnes laite sammutetaan.

-
FiEr

Anna jogurtin jadhtya enintdan 12 tuntia
ennen tarjoilua.
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PUHDISTUS JA HUOLTO KANNEN PUHDISTUS

Puhdistus: pesu astianpesukoneessa Silikonirenkaan irrotus ja uudelleenkiinnitys Suosittelemme tarkastamaan kannen alapinnan 5 Toista tarvittaessa vaiheet 3 ja 4 ja puhdista
ja kdsinpesu — ja lammityselementit ennen “kosteissa paikallisesti tarpeen mukaan.

i olosuhteissa tapahtuvaa kypsennystd”, jollaisia
ovat Slow Cook (haudutus), Steam (hoyrytys),

Sear/Sauté (ruskistus/kuullotus), Pressure HUOMAUTUS: Jos laitetta ei avata syklin
(painekypsennys) sekd kaikki Combi-Steam- paatyttya, laite pysyy oletusarvoisesti KEEP
tilat. Jos huomaat ruokajadmia tai 6ljys, WARM -tilassa, ja lammityselementit ovat
suosittelemme hoyrypuhdistamaan laitteen edelleen paalla.

(katso ohjeet alla) ja pyyhkimaan sitten

kannen sisapinnan.

HOYRYPUHDISTUSOHJEET:
1 Lisaa kattilaan 7 dl vetta.

Laite tulee puhdistaa perusteellisesti jokaisen
kayton jalkeen.

. . . . Silikonirengas
1 Irrota laite pistorasiasta ennen puhdistusta.

2 Puhdista keittimen jalusta ja ohjauspaneeli Silikonirenkaan

pyyhkimalla ne puhtaaksi kostealla liinalla. pidike
8 Kattlla, silikonirengas, kéannettava teline, 2 Siirra SmartLid-liukukytkin Air Fry/Cooker-
Cook & Crisp -kori ja irrotettava diffuusori Irrota silikonirengas vetamalla sita varovasti asentoon (kuumailmakypsennys,/keitin).
voidaan pesta astianpesukoneessa. silikonirenkaan pidikkeesta ulospain osio
kerrallaan. Rengas voidaan kiinnittaa

HUOMAUTUS: ALA koskaan pane pidikkeeseen kummin pain tahansa. Kiinnita

keittimen jalustaa astianpesukoneeseen tai se takaisin painamalla se pidikkeeseen osio

upota sita veteen tai muuhun nesteeseen. kerrallaan (katso kuva ylla).

] — ] ] Poista kayton jalkeen ruokajaamat
4 Paineenpaastoventtiili ja tukkeutumissuoja silikonirenkaasta ja tukkeutumissuojasta.
voidaan pesta vedella ja astianpesuaineella.

5 Jos kattilaan, kdannettavaan telineeseen tai
Cook & Crisp -koriin tarttuu ruokajaamia,

Pida silikonirengas puhtaana hajujen

N ) s . muodostumisen valttamiseksi pesemalla 3 Valitse STEAM (hoyrytys) ja aseta ajaksi 30
tayta kattil dell liot IO . X X : - <
pauyh?iistauslt: \fl_ﬁ L?éjyatglg?ttligs?ei?ahen se lampimassa saippuavedessa tai minuuttia. Paina START/STOP-painiketta.
Jos hankaus on valttamatonts, kayta astianpesukoneessa hajujen poistamiseksi. 4 Kun aika saavuttaa nollan ja laite on

On kuitenkin normaalia, etta siihen imeytyy

hankaamatonta puhdistusainetta tai jaahtynyt, pyyhi kannen sisapinta ja

nestemaista astianpesuainetta, ja hiero tiettyjen hapokkaiden ruokien hajua. On lammityselementit kostealla liinalla tai
se pintaan nailonsienella tai harjalla. suositeltavaa, etta kaytettavissa on useampl sienelld. HUOMIO: Kun puhdistat kannen
6 Anna kaikkien osien kuivua aina kéyton kuin yksi silikonirengas. Voit ostaa lisda sisapintaa, ala kosketa tuuletinta.

silikonirenkaita osoitteesta ninjakitchen.eu

ALA KOSKAAN veds silikonirengasta voimalla
irti, silla se ja teline voivat vaantya, mika

voi huonontaa paineensulkuominaisuutta.
Silikonirengas, jossa on halkeamia, viiltoja tai
muita vaurioita, on vaihdettava valittdmasti.

jalkeen.

HUOMAUTUS: Silikonirengas tulee vaihtaa
aina Foodi® SmartLid Multi-Cooker
-monitoimikeittimelle suunniteltuun
silikonirenkaaseen.
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VIANMAARITYSOPAS

Miksi laitteeni paineistuminen kestda niin kauan? Kuinka pitkdaan paineen muodostuminen
laitteeseen kestaa?

* Kypsennysajat voivat vaihdella riippuen valitusta lampdtilasta, kattilan lampotilasta seka
ainesten lampotilasta ja maarasta.

* Varmista, etta silikonirengas on kunnolla kiinni ja kokonaan kantta vasten. Jos rengas on
kiinnitetty oikein, sita pitaisi pystya nykimaan hieman sen kiertamiseksi.

* Tarkista, ettd painekansi on taysin lukittu ja ettd paineenpdadstdventtiili on SEAL-asennossa
(kiinni) painekypsennyksen aikana.

* Laite ei muodosta painetta, jos nestettd ei ole tarpeeksi.

Miksi aika vdhenee niin hitaasti?

« Olet ehka asettanut laitteeseen tunteja minuuttien sijasta. Aikaa asetettaessa naytolla nakyy
aika muodossa HH:MM, ja aika lisdantyy/vahenee minuutin tarkkuudella.

Mistd naen, ettd laitteeseen muodostuu painetta?
*  Nayton tilanneilmaisin nayttaa latautumisanimaation, joka osoittaa, ettd laite muodostaa painetta.

»PrE” ja lilkkkuvat valot nakyvat ndytolla, kun kdytetddn Pressure (painekypsennys)- tai Steam
(hoyrytys) -toimintoa tai mita tahansa Combi-Steam-tilaa.

« Tama tarkoittaa, ettad laite muodostaa painetta tai esildmpenee kaytettaessa toimintoa STEAM
(hoyrytys) tai PRESSURE (painekypsennys). Kun laite on lopettanut paineen muodostamisen,
asettamaasi kypsennysaikaa aletaan laskea alaspain.

Laitteestani tulee paljon hoyrya kdyttidessdni Steam-toimintoa (hoyrytys).
* On normaalia, ettd hdyrya vapautuu paineenpaastdventtiilista kypsennyksen aikana.

Miksi en pysty avaamaan kantta paineistuksen jilkeen?

» Laitteessa olevan turvallisuusominaisuuden ansiosta kannen lukitus ei avaudu, ennen kuin
paine on kokonaan poistunut laitteesta. K&danna paineensaatoéventtiili VENT-asentoon (auki)
vapauttaaksesi paineistetun hdyryn nopeasti. Paineenpaastdventtiilista purskahtaa nopeasti
hoyrya. Kun kaikki hdyry on vapautunut, laitteen voi avata.

Onko paineenpaastoventtiili tarkoituksella 16ysa?

* Kylla. Paineenpaastdventtiili on tarkoituksella 16ysa; nain silld voidaan siirtyd nopeasti ja helposti
SEAL- (kiinni) ja VENT-tilojen (auki) valilla, ja sen avulla painetta voidaan s&ataa vapauttamalla
pienia maaria hoyrya kypsennyksen aikana erinomaisten tulosten aikaansaamiseksi. Varmista,
ettd se on kaannetty mahdollisimman pitkalle SEAL-asentoon (kiinni) painekypsennyksen
aikana ja mahdollisimman pitkalle VENT-asentoon (auki) nopean paineenpaaston aikana.

Laite sihisee eikd paine nouse.

* Varmista, ettd paineenpaastdventtiili on SEAL-asennossa (kiinni). Jos kuulet taman jalkeenkin
kovan sihisevan aanen, silikonirengas ei ehkéa ole kunnolla paikoillaan. Paina START/STOP-
painiketta kypsennyksen pysayttamiseksi ja tarvittaessa siirrd liukukytkin VENT-asentoon (auki)
ja avaa sitten kansi. Paina silikonirengas alas varmistaen, ettd se on kunnolla kiinni ja suorassa
renkaan pidikkeen alla. Kun rengas on asennettu kunnolla, sita pitaisi pystya nykimaan hieman
sen kiertamiseksi.

Laite laskee aikaa ylos- eikd alaspain.
* Kypsennyssykli on valmis, ja laite on KEEP WARM -tilassa (lampimana pitaminen).

Kuinka kauan paineen vapautuminen laitteesta kestaa?

« Aika, jonka paineella kestaa vapautua laitteesta, riippuu ruocan maarasta laitteessa. Se voi myos
vaihdella reseptin mukaan. Varmista aina, ettd nesteen pinnan saatéventtiili on pudonnut ennen
kuin yritat irrottaa kantta. Jos laitteella kestaa tavallista kauemmin vapauttaa painetta, kytke laite
pois verkkovirrasta ja odota, kunnes nesteen pinnan saatéventtiili putoaa ennen kuin avaat kantta.
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Ndaytolle tulee ”ADD POT” -virheilmoitus.

» Kattila ei ole keittimen jalustan sisalla. Kaikkiin toimintoihin tarvitaan kattila.
Naytolle tulee "SHUT LID” -virheilmoitus.

* Kansi on auki, ja se on suljettava, jotta valittu toiminto voidaan kdynnistaa.

Naytolle tulee ”ADD WATER?” -virheilmoitus Steam- (hoéyrytys) ja Pressure-toimintoa
(painekypsennys) kdytettdessa.

* Veden taso on liian alhainen. Lisaa laitteeseen vetta, jotta toiminta jatkuisi.
Naytolle tulee ”’NO PRESSURE” -virheilmoitus Pressure-toimintoa (painekypsennys) kdytettdessa.
» Lisaa kattilaan nestettd ennen kuin kadynnistat painekypsennyssyklin uudelleen.

* Varmista, ettd paineenpaastdventtiili on SEAL-asennossa (kiinni).

« Varmista, ettd silikonirengas on kiinnitetty oikein.

Nakyville tulee YERR”-viesti.

* Laite ei toimi asianmukaisesti. Saat palvelua verkossa osoitteessa ninjakitchen.eu
Ndytolle tulee ”SLIDE”-virheilmoitus.

« Siirra liukukytkin haluamaasi asentoon ennen kypsennystoiminnon valitsemista.
Naytolle tulee ”LOCK LID” -virheilmoitus.

* Siirrd liukukytkin PRESSURE-asentoon (paine) kannen lukitsemiseksi.

HYODYLLISIA VINKKEJA

1 Jotta ainekset ruskistuisivat tasaisesti, varmista, ettd ne ovat tasaisena kerroksena kattilan
pohjalla eivatka mene paallekkain. Jos ainekset menevat paallekkain, muista ravistella niita
asetetun kypsennysajan puolivalissa.

2 Suosittelemme, ettd kaannettavan telineen lapi putoamaan mahtuvat pienemmat ainekset
kaaritédan ensin leivinpaperiin tai folioon.

3 Kayta KEEP WARM -tilaa (lampimana pitaminen) kypsentamisen jalkeen pitadksesi ruoan
[ampimana, elintarvikehygienian kannalta turvallisessa lampotilassa. Jotta ruoka ei kuivahtaisi,
suosittelemme pitamaan kannen suljettuna ja kayttamaan tata toimintoa juuri ennen tarjoilua.

4 Kaytd ruoan uudelleenldmmityksen AIR FRY -toimintoa (kuumailmakypsennys).
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KAHDEN (2) VUODEN RAJOITETTU TAKUU

Kun ostat tuotteen Suomi kuluttajana, sinulla on laitteen laatua koskevat lailliset oikeudet
("lakis&ateiset oikeudet”). Voit kayttaa naita lakisdateisia oikeuksia jalleenmyyjaa vastaan.
Me Ninjalla olemme kuitenkin niin vakuuttuneita tuotteidemme ("tuotteet”) laadusta, etta
mydnnamme niille valmistajan takuun jopa kahden vuoden ajalle. Tama takuu koskee
tuotetta ainoastaan silloin, jos se on ostettu uutena ja kayttamattomana. Nama ehdot
koskevat vain meidan takuitamme, eivatka ne vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi ostajana.

Huomaa, ettd kahden vuoden takuu on saatavissa kaikissa EU-maissa ja Isossa-Britanniassa,

jos se lakkaa olemasta EU-maa takuuaikana.

Alla olevat ehdot kuvaavat takuumme edellytyksia ja soveltamisaluetta. Takuun myontaa
SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10.
+ 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Saksa) ("me”, "meidan” jne.). Ne
eivat vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi tai jalleenmyyijasi velvollisuuksiin eivatka jalleenmyyjan
kanssa solmimaasi sopimukseen. Nain on myos, jos olet ostanut tuotteen suoraan Ninjalta.

Ninja®-takuun sisdlté

Keittiokodinkone on melko suuri investointi. Uuden laitteesi on toimittava kunnolla
mahdollisimman kauan. Kodinkoneelle mydnnettava takuu on huomionarvoinen asia,
ja se kertoo valmistajan luottamuksesta omaan tuotteeseensa ja valmistuksen laatuun.

Saat palvelua verkossa osoitteessa www.ninjakitchen.eu
Miten rekisterdin takuun?

Voit rekisterdida takuun verkossa 28 paivan kuluessa tuotteen ostamisesta. Tarvitset
seuraavat tiedot laitteestasi:

* Mallinro

* Sarjanumero (vain, jos saatavilla)

« Tuotteen ostopaivamaara (kuitista tai lahetysilmoituksesta)

Rekisterdi verkossa osoitteessa www.ninjakitchen.eu

TARKEAA

*  Takuu on voimassa ensimmaiset 2 vuotta tuotteen ostospaivasta alkaen.

«  Sa&ilyta kuitti koko takuuajan. Mikali sinun taytyy hyddyntaa takuuta, tarvitsemme kuitin
tarkistaaksemme, ettd antamasi tiedot ovat oikein. Kelpuutetun kuitin puuttuminen
mitatoi takuun.

Mita etua on takuun rekisterdinnista?

Kun rekisteroit takuun, voit valita, haluatko vastaanottaa vinkkeja, neuvoja ja kilpailuita
sisaltavan uutiskirjeemme. Kuulet myods viimeisimmat uutiset Ninjan tekniikoista

ja tuotelanseerauksista. Rekisterdidessasi takuun verkossa saat heti vahvistuksen
tietojesi vastaanottamisesta.

Lisatietoja tietosuojalausekkeestamme saat osoitteesta www.ninjakitchen.eu
Kuinka pitka takuu tuotteilla on?

Koska luotamme suunnitteluumme ja laadunvalvontaamme, mydnnamme tuotteellesi
kaikkiaan kahden vuoden takuun.
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Mita takuu kattaa?

Tuotteen korjaus ja vaihto (Ninjan paatdksella), mukaan lukien kaikki osat ja tyd, mikali
tuotteessa on valmistus- tai materiaalivikoja (toimitus- ja I&hetyskulut mukaan lukien).
Takuumme on lisdys kuluttajan lakisaateisiin oikeuksiin.

Mita takuu ei kata?
normaali kuluminen

vahinkojen aiheuttamat vauriot, keittidlaitteen huolimattoman kaytdn tai huollon
aiheuttamat viat, vaarinkayttd, laiminlydnnit, varomaton kayttd tai laitteen mukana
toimitetun Ninja®-kayttdoppaan vastainen kasittely.

keittidlaitteen kayttd® muuhun kuin normaaliin kotitalouskayttdon

sellaisten osien kaytto, joita ei ole koottu tai asennettu kayttdohjeiden mukaisesti

muiden kuin alkuperaisten Ninja®-varaosien ja -varusteiden kayttd

virheellinen asennus (paitsi jos asennuksen on tehnyt Ninja®)

muiden kuin Ninjan tai sen edustajien tekemat korjaukset tai muutokset. Ellet pysty
osoittamaan, ettd muiden tekemat korjaukset tai muutokset eivat liity vikaan, jota koskien
takuuta hyddynnat.

Mita tapahtuu takuuajan paatyttya?

Ninja ei suunnittele tuotteita siten, ettd ne kestaisivat rajoitetun ajan. Ymmarramme, etta
asiakkaamme haluavat korjauttaa keittidlaitteensa myods takuuajan paatyttya. Tallaisessa
tapauksessa voit Saat palvelua verkossa osoitteessa www.ninjakitchen.eu

Mista voin ostaa alkuperdisid Ninja-varaosia ja -varusteita?

Ninja-varaosat ja -varusteet ovat samojen insinddrien kehittelemia, jotka ovat suunnitelleet
Ninja-keittidlaitteesi. Loydat Ninja-laitteiden, Ninja-varaosien ja -varusteiden koko
valikoiman osoitteesta www.ninjakitchen.eu

Huomaa, ettd muiden kuin Ninja-varaosien kayttd saattaa mitatdida valmistajan takuun.
Tama ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi.
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TACK

for att du har képt en Ninja® Foodi® SmartLid universalgryta

Als]

[=t

REGISTRERA DITT K6P
". ninjakitchen.eu

D Skanna QR-kod med mobilenhet

NOTERA DENNA INFORMATION

Modellnummer:

Serienummer:

Inkdpsdatum:

(Spara kyvittot)
Inkdpsstalle:

TEKNISKA DATA
Spanning: 230V~ 50Hz
Effekt: 1460W
Volym: 6l

Vatskegrupp: 2
Tryck: 40 kPa

TIPS: Modell- och serienummer anges
pa QR-kodetiketten som sitter pa
baksidan intill elsladden.

Denna markning anger att
produkten inte far bortskaffas
med annat hushallsavfall. For

att féorhindra miljdbelastning

eller skador pa manniskors
halsa till foljd av okontrollerad
avfallshantering, ska apparaten
atervinnas pa ett ansvarsfullt satt for
att framja en hallbar ateranvandning
av material. For att aterlamna en
anvand enhet kan du anvanda dig av

befintliga retur- och insamlingssystem,

eller kontakta den aterforsaljare dar
produkten kdptes. De kan ldmna
produkten till miljosaker atervinning.

INNEHALL
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A VARNING

10

n

12

13
14

For att eliminera kvavningsrisken for
sma barn ska allt férpackningsmaterial
kasseras direkt nar det packats upp.

Apparaten kan anvandas av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, eller personer som
saknar erfarenhet och kunskap, om
de har fatt instruktioner om hur den
ska anvandas pa ett sékert satt och
forstar vilka risker det innebér.

Placera INTE apparaten pa heta
ytor eller intill en gaslaga, elektrisk
varmekalla eller i en varm ugn.

Se till att apparaten under anvandning
ar placerad med minst 15 cm fritt
utrymme ovanfér och pé alla sidor

sd att luftcirkulationen inte hindras.

Férvara apparaten och dess natsladd
oatkomligt for barn. Lat INTE barn
anvanda eller leka med apparaten.
Noggrann dvervakning kravs nar
dammsugaren anvands i narheten

av barn.

Spilld mat kan ge allvarliga brannskador.
L&t INTE sladden hanga 6ver kanter pa
bord eller arbetsbankar.

Lyft ENDAST locket med handtaget
framtill pa apparaten. Lyft INTE locket
pa sidan da skallhet anga avges.

Anvand INTE apparaten utan det
urtagbara kokkarlet.

ANSLUT ALDRIG utrustningen till en
extern timer med strombrytare eller
ett separat fjarrkontrollsystem.

Se till, innan det urtagbara kokkarlet
placeras i apparaten, att dessa ar rena
och torra genom att torka av dem med
en mjuk trasa.

Varm INTE det urtagbara kokkarlet
i mer &n 10 minuter utan innehall.
Det kan skada grytans invadndiga yta.

ANVAND INTE den har apparaten
for fritering.

Tack INTE tryckregleringsventilerna.

Stek eller sautera INTE med olja
under tryckkokning.

15

16

17

18

19

20

21

Var forsiktig vid bryning av kott eller
sautering i het olja. Hall hander och
ansikte borta fran det urtagbara
kokkarlet, speciellt vid pafylining av
nya ingredienser, eftersom den heta
oljan kan stanka upp..

Den har apparaten ar endast avsedd
for hemmabruk. Anvand INTE den
har apparaten fér nagonting annat &n
dess avsedda anvandning. Apparaten
far INTE anvandas i fordon eller batar
i rorelse. ANVAND INTE utomhus.
Felaktig anvandning kan leda till
personskada.

Avsedd endast fér anvandning pa
bankskiva. Se till att arbetsytan

ar jamn, ren och torr. PLACERA
INTE apparaten nara kanten pa en
bankskiva under anvandning. Placera
INTE apparaten pa en spisplatta.

Anvand INTE apparaten om sladden
eller kontakten har skadats. Inspektera
apparaten och sladden med jamna
mellanrum. Om apparaten inte
fungerar eller har skadats pa nadgot
satt ska du genast sluta att anvanda
den och ringa kundservice.

Se ALLTID till att apparaten ar
monterad pa ratt satt fére anvandning.

Kontrollera ALLTID att
tryckregleringsventilen och
flottdrventilen inte ar tilltappta eller
blockerade och rengdr dem vid behov
fore anvandning. Livsmedel som
appelmos, tranbar, parlgryn/korngryn,
havregryn eller andra spannmal, delade
artor, nudlar, makaroner, rabarber
eller spagetti kan skumma och spruta
nar det tryckkoks, och tappa till
tryckregleringsventilen. Dessa och
liknande livsmedel som utvidgas vid
tillagning (t.ex. torkade gronsaker,
bénor, korn och ris) far inte kokas i en
tryckkokare, forutom nar man féljer
ett recept fran Ninja® Foodi®.

Vid tryckkokning av ingredienser som
svaller (t ex torkade grédnsaker, bénor,
korn, ris osv.) Fyll INTE kokkarlet mer
an till halften, eller vad som anges

i ett Ninja® Foodi®-recept.
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22

23

24

25

26

27

28

29

Tack INTE over det 6vre luftintaget
eller luftutloppet pa baksidan nar
locket ar stdngt. Om du gor det
kommer maten inte att tillagas jamnt
och du riskerar att skada enheten
eller f& den att 6verhettas.

Undvik risker for explosion och
personskador: anvand endast

en silikonring avsedd for Foodi®
universalgryta. Kontrollera att
silikonringen ar monterad och att
locket ar ordentligt stangt fore
anvandning av apparaten. Anvand
INTE om den &r skadad pa ndgot
satt. Byt silikonring fére anvandning.

ANVAND INTE tillbehdr som inte
rekommenderas eller saljs av SharkNinja.
Placera INTE tillbehdren i mikrovagsugn,
smorgasgrill, konvektionsugn,
konventionell ugn eller pa en keramisk
spishall, spiralplatta, gasspis eller
utomhusgrill. Anvandning av tillbehor
som inte har rekommenderats av
SharkNinja kan orsaka eldsvada,
elektrisk stot eller skador.

Folj ALLTID anvisningarnas och
receptens instruktioner om stoérsta
och minsta vatskemangd.

For att undvika eventuella skador fran
anga ska du se till att apparaten inte
ar placerad langs véggar och skap
under anvandning.

Anvand ALDRIG SLOW COOK-
installningen utan mat och vatskor
i den avtagbara grytan.

Flytta INTE apparaten under
anvandning. Flytta endast apparaten
med skjutreglaget i PRESSURE-laget for
att hindra att locket &ppnas oavsiktligt.

Forhindra att mat kommer i kontakt
med varmeelement. Fyll INTE kokkarlet,
Cook & Crisp-korgen eller plattan

mer an upp till MAX-markeringen.
Overfylining kan orsaka person- eller
egendomsskada eller paverka saker
anvandning av apparaten.

30

31

32

34

35

36

Anvand INTE denna enhet for att laga
till forkokt ris.

Spanningen i vagguttag kan variera och
paverka produktens prestanda. For att
undvika att nagon blir sjuk: kontrollera
med en matlagningstermometer att
maten tillagas med rekommenderad
temperatur.

Om svart rok kommer fran apparaten:
dra omedelbart ut stickkontakten fran
eluttaget och vanta tills det slutar
ryka innan kokkarlet, Cook & Crisp-
korgen eller plattan tas bort.

VIDROR INTE heta ytor. Apparatens
ytor ar varma under och efter anvand-
ning. Undvik brannskador och persons-
kador: Anvand ALLTID grytlappar eller
isolerande vantar och anvand tillgang-
liga handtag och knoppar.

Var mycket forsiktig vid flyttning

av apparaten om den innehaller het
olja eller annan varm vatska och/
eller om universalgrytan ar trycksatt.
Felaktig anvandning, inklusive
flyttning av universalgrytan, kan
leda till personskador. Kontrollera
att locket &r ordentligt monterat och
sitter fast i ratt lage fore anvandning
av apparaten. Maten utséatts for
mycket hégt tryck under tillagningen
vid tryckkokning. Férbiseende

av instruktionerna om ldmplig
anvandning av produkten kan leda
till oavsiktlig kontakt med het mat
eller vatska under tryck och medféra
allvarliga brannskador.

Het &nga strommar ut fran
tryckregleringsventilen nar apparaten
anvands. Placera apparaten sa att
ventilen inte ar riktad mot elsladden,
eluttag eller andra apparater. Hall
dina hander och ansikte pa ett sakert
avstand fran ventilen.

Apparaten far INTE manipuleras eller
demonteras och flottérventilen eller
tryckavlastningsenheten far inte tas bort.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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37

38

39

40

1

42

GOr INGA forsok att dppna locket under
eller efter tryckkokning forran trycket

i grytan har sjunkit genom angutslapp
genom tryckavlastningsventilen och
apparaten har svalnat ndgot. Oppna
locket snabbt for att undvika ny
tryckuppbyggnad i grytan.

Se ALLTID till att locket ar stdngt nar
installningen SLOW COOK anvands.

Om locket inte lases upp och gar att
Oppna, betyder det att apparaten
fortfarande ar trycksatt. Kvarvarande
tryck kan vara farligt. Lat trycket
minska naturligt eller tryck pa
trycksankningsknappen for att slappa
ut dnga. Var forsiktig sa att du undviker
kontakt med den utstrémmande angan
for att undvika brannskada eller skador.
Na&r angtrycket har sjunkit visas "OPN
LID" pa kontrollpanelen och locket

kan dppnas. Om det inte kommer ut
nagon anga nar tryckregleringsventilen
Oppnas: dra ut apparatens stickkontakt
ur eluttaget och 1at trycket i apparaten
sjunka naturligt.

Anga och het mat i kokkéarlet kan
orsaka allvarliga brannskador.

Hall ALLTID hander, ansikte och
andra kroppsdelar borta fran
tryckregleringsventilen fore eller
under tryckreglering och nér locket
dppnas efter tillagning.

Kokkarlet, Cook & Crisp-korgen eller
plattan blir mycket varma under
tillagningen. Undvik het dnga och luft
nar kokkarlet, Cook & Crisp-korgen eller
plattan tas ut ur apparaten, och placera
dem ALLTID pa en varmetalig yta nar
de har tagits ur. Roér INTE tillbehdren
under eller direkt efter tillagning.

Den avtagbara grytan kan vara
valdigt tung nar den ar full av
ingredienser. Aktsamhet kravs
nar man lyfter grytan fran
matlagningsenheten.

43

44

45

46

47

48

49

Vidrér INTE tilloehor, till exempel
termometerspets (i forekommande fall)
under eller omedelbart efter tillagning,
da de kan vara mycket varma. Var
ALLTID forsiktig vid hantering av
apparaten for att undvika brannskador
eller personskador. Redskap med langa
skaft och grytlappar eller isolerande
handskar rekommmenderas.

Lat inte barn utféra rengdring och
underhall.

Lat enheten svalna fére rengdring,
nedmontering, innan du satter i eller
plockar bort delar och fére férvaring.

St&dng av apparaten och dra sedan
ut stickkontakten ur eluttaget nar
apparaten inte ska anvands och
fore rengdring.

RENGOR INTE med stélull. Delar
fran stalullen kan falla av och komma
i kontakt med strémledande delar,
vilket leder till risk for elstotar.

Se rengdrings- och underhallsavsnittet
for information om regelbundet
underhall av apparaten.

Foten far ALDRIG diskas i diskmaskin
eller nedsankas i vatten eller annan
vatska.
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SVENSKA

Las igenom och férsta alla instruktioner s& att du férstar hur produkten ska anvandas.

Anger risk som kan orsaka personskada, dodsfall eller ansenlig egendomsskada
om den varning som inkluderas med denna symbol ignoreras.

Var noga med att undvika kontakt med heta ytor. Anvand alltid handskar for att
undvika brannskador.

Endast for anvandning i hushall inomhus.

Bl <=

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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DELAR OCH TILLBEHOR

Tillbehér som ingar

Vandbart stall

Cook & Crisp-korg

Avtagbar
varmeavledare

6 | urtagbart kokkarl

SmartLid
skjutreglage

Mandverpanel

Fot

Lockhandtag

267| ninjakitchen.eu

OBS! Endast en silikonring
som ar avsedd fér SmartLid
universalgryta far anvandas

i denna produkt. Andra

Lock silikonringar fér universalgrytor
eller fran konkurrenter kan

inte anvandas.

SVENSKA

Tilltappningsskydd

Varmeelement A\

Silikonring

Tryckregleringsventil
Oppnings- och
stangningsbar

Luft
utloppsventil

Kondensuppsamlare

Bestall extradelar och tillbehdr pa ninjakitchen.eu.
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ANVISNINGAR FOR MONTERING AV TILLBEHOR

COOK & CRISP-KORG

1 Varmeavledaren tas bort for rengdring
genom att dess tva flansar dras ut ur
korgens spar och varmeavledaren dras
sedan stadigt nedat.

OBS! Varmeavledaren ger luftcirkulation
och ska alltid monteras pa korgen

fore anvandning.

2 Montera Cook & Crisp-korgen genom att
placera korgen ovanpa varmeavledaren
och stadigt trycka den nedat.

ANVANDA SMARTLID-
SKJUTREGLAGET

Skjutreglaget mojliggdr vaxling mellan
tillagningsladgen och visar pa locket
vilken funktion som ar installd.

* Tryckkokning
« Angkombinationslage
» Varmluft/vé&rmning

OPPNA OCH STANGA LOCKET

Anvand alltid handtaget ovanfér skjutreglaget
for att dppna och stanga locket.

Locket kan ¢ppnas och stangas nar
skjutreglaget star i laget "COMBI-STEAM”
eller’AIR FRY/COOKER”. Locket kan inte
dppnas nar skjutreglaget star i laget
"PRESSURE". Kontrollera att tryckkokaren
inte ar trycksatt och satt skjutreglaget

i laget "COMBI-STEAM eller "AIR FRY/
COOKER” for att dppna locket.

OBS! Locket lases inte upp forran trycket
i apparaten har sjunkit helt. Det smarta
skjutreglaget kan inte skjutas at hoger
forran trycket i apparaten ar helt
neutraliserat. "OPN LID” visas pa
displayen nar trycket har neutraliserats.

Lyft ENDAST locket med handtaget framtill
pa apparaten. Lyft INTE locket p& sidan da
skallhet dnga avges.
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ANVANDNING AV KONTROLLPANELEN

TILLAGNINGSFUNKTIONER

PRESSURE: L aga mat snabbt och samtidigt
som morhet bibehalls.

ANGFRITERA: Krispiga grénsaker och
proteiner med lite eller utan olja.
ANGGRADDNING: Gradda fluffiga kakor
och bakverk.

LUFTFRITERING: G6r maten krispig och
knaprig med lite eller utan olja.

GRILLA: Anvand hég temperatur for att
karamellisera och bryna din mat.

BAKA: Anvand apparaten som ugn for
graddning av bakverk med mera.
DEHYDRATE: Torka kott, frukter och
grénsaker for halsosamma tilltugg.
SEAR/SAUTE: Anvand apparaten som
kokplatta for att bryna kott, sautera
gronsaker, sjuda saser och annat.
ANGA: Laga forsiktigt kansliga livsmedel
vid hég temperatur.

SLOW COOK: Tillaga maten med lagre
temperatur under langre tid.

YOGHURT: Pastorisera och fermentera
mjolk for graddig hemlagad yoghurt.
VARMHALLNING: Vid anvandning av
anga, langsam kokning och tryck véxlar
apparaten till VARMHALLNING efter
programmet. Tryck pa knappen "KEEP
WARM” nar funktionen har startat for
att avbryta automatisk varmhalining.

OBS! Om den kors i 1timme eller mindre
kommer klockan att rakna ner i minuter
och sekunder. Vid tillagning i mer an

en timme visas nedrakningen endast

i minuter. Denna funktion avbryts

efter 12 timmar.

DRIFTSKNAPPAR

SMARTLID SKJUTREGLAGE: Nar
skjutreglaget flyttas tdnds funktionerna
for varje installning.

VRED: Néar funktionslage har valts anvands
vredet for att stega genom tillgangliga
funktioner tills dnskad funktion tands.

VANSTERPILAR: Tryck pd dessa for att valja
tillagningstemperatur. Vénsterpilarna anvands
aven for att stalla in det inre resultatet nar
knapparna PRESET och MANUAL anvands.

HOGERPILAR: Tryck pd dessa for att valja
tillagningstid. Anvand dessa pilar for att
stalla in maten

START/STOP-knapp: Tryck for att starta
tillagningen. Om du trycker pa knappen
nar enheten &r i gang avbryts den
pagaende tillagningsfunktionen.

O (POWER): Stromknappen anvands for
att stdnga av apparaten och avsluta alla
tillagningslagen.
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FORE FORSTA ANVANDNING

1 Avladgsna och kassera forpackningsmaterial,
reklametiketter och tejp fran enheten.

2 Var sarskilt uppmarksam pa anvisningar
om anvandning, varningar och viktiga
sakerhetsatgarder for att undvika
personskador eller skador pa egendom.

3 Diska silikonringen, det urtagbara
kokkarlet, Cook & Crisp-korgen, det
vandbara stallet och kondensuppsamlaren
i varmt vatten och handdiskmedel, skolj
och torka darefter noga. Rengér ALDRIG
matlagningsenheten eller trycklocket
i diskmaskinen.

4 Silikonringen ar vandbar och kan sattas
in i bada riktningarna. Satt i silikonringen
runt ytterkanten pa silikonringsstéllet pa
lockets undersida. Se till att den &ar helt
insatt och ligger platt under
silikonringsstallet.

5 Anvand redskap med ldnga skaft och
grytlappar eller isolerande handskar
vid urtagning av maten.

INSTALLERA KONDENSUPPSAMLAREN

Fér att installera kondensuppsamlaren ska du
skjuta in den i halet pa kokplattan. Ta ur den

efter varje anvandning och tvatta den fér hand.

OBS! Tom efter tillagningen ut
vattenrester som har samlats
i kondensuppsamlaren.

.. =

AVLAGSNA OCH SATT TILLBAKA
ANTI-TILLTAPPNINGSLOCKET

Tilltdppningsskyddet skyddar ventilen
pa lockets insida mot tilltdppning och
anvandaren mot eventuella stank. Det
maste rengdras efter varje anvandning
med en rengdringsborste.

Tilltdppningsskyddet kan tas bort genom
att greppas mellan tumme och pekfinger
och vridas moturs. Satt tillbaka det genom
att placera det pa plats och trycka fast.
Kontrollera att tilltappningsskyddet sitter
pa plats fore anvandning av apparaten.

OBS! Kontrollera fore varje anvandning
att silikonringen sitter korrekt

i silikonringsparet och att
tilltappningsskyddet ar ratt monterat
pa tryckregleringsventilen.

ANVANDA ”PRESSURE”-INSTALLNINGENS

FUNKTIONER

VATTENTEST: KOMMA IGANG MED
TRYCKKOKNING

Om det &r férsta gdngen som du anvander
en liknande apparat rekommenderas ett
vattentest for att bekanta dig med
tryckkokning.

1 Placera kokkarlet i apparaten och fyll
pa 7 dl rumstempererat vatten.

2 Stang locket och satt skjutreglaget
i ldget "PRESSURE".

3 Kontrollera att tryckregleringsventilen
arildget "SEAL".

SEAL
for tryckfunktioner

VENT
for alla andra funktioner och
alla andra skjutreglagelédgen

4 Apparaten stalls automatiskt in pa hogt

tryck ("Hi”). Stall in tiden pa 2 minuter
med nedatpilen till hdger. Tryck pa
START/STOP fér att borja.

+ START
STOP

"PrE” visas pa displayen och en statuslist
indikerar att ett tryck byggs upp. Nar
fullt tryck har uppnatts bérjar tiduret
att rakna ned.

AN

OBS! Hur lang tid det tar att bygga
upp trycket beror pa ingrediensernas
temperatur och mangd och

installd tryckniva.

6 Nar tillagningen har avslutats avger

apparaten en ljudsignal, "End” visas pa
displayen och trycket sanks snabbt au-
tomatiskt. En varningssignal avges och
indikerar att tryckregleringsventilen
kommer att dppnas. Nar tryckregler-
ingsventilen 6ppnas kommer anga att
stréomma ut fran den. Nar "OPN LID" vi-
sas: flytta skjutreglaget at hoger for att
|&sa upp locket. Oppna darefter locket.

I FATA=RA T

OBS! Enheten vaxlar till laget "KEEP
WARM” och varmeelementet forblir pa.

OBS! Ventilen sitter 16st den &ar helt
monterad. Tvinga inte ventilen dver
den upphdjda randen.
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ANVANDA ”PRESSURE”-INSTALLNINGENS

FUNKTIONER - FORTS.

NATURLIG TRYCKAVLASTNING ELLER
SNABBAVLASTNING AV TRYCK

NATURAL (naturlig): Nar tryckkokningen ar
klar sjunker angtrycket naturligt i apparaten
medan temperaturen sjunker. Det kan ta
upp till 20 minuter eller mer, beroende pa
mangden vatska och mat i grytan. Under
denna tid vaxlar enheten till Keep warm-
laget. Tryck pd KEEP WARM-knappen

om du vill stdnga av l&dget. Nar naturlig
trycksankning ar klar visas "OPN LID”

pa displayen.

QUICK (SNABB): Anvand snabbavlastning
BARA om det star att du ska det i receptet.
Nar tryckkokningen ar klar och KEEP WARM-
lampan lyser, vrid tryckregleringsventilen

till VENT-laget for att omedelbart sléppa

ut trycket genom ventilen.

Aven efter det att trycket naturligt strommat ut
eller slappts ut genom tryckregleringsventilen
kommer en viss mangd anga att vara kvar

i enheten och kommer att strémma ut nar
locket tas av.

OBS! For storre livsmedelsmangder som
kraver mer trycksankning kan trycket
sankas manuellt genom vridning av
ventilen till laget "VENT”.

TRYCKBILDNING

Nar trycket 6kar i apparaten visas "PrE” och
en statuslist pa displayen. Trycksattningstiden
varierar beroende pa mangden ingredienser,
deras temperatur och hur mycket vatska det
finns i grytan. Nar trycket dkar i apparaten
lases locket automatiskt som en sakerhet-
satgard och lases inte upp forran trycket har
sjunkit. Nar fullt tryck har uppnatts kommer
tillagningen att boérja och timern borjar

rakna ned.

ANVANDA INSTALLNINGEN

YPRESSURE” (TRYCKKOKNING)

For att satta pa enheten ska du ansluta

elsladden till ett uttag och sedan trycka

pa& O-knappen.

Tryckkokning

1 Tillsatt ingredienserna och minst 2,5 dl
vatska och alla tillbehdr som behovs i
kokkarlet. Fyll INTE kokkarlet mer an
upp till PRESSURE MAX-markeringen.

OBS! Trycket dkar
inte i apparaten
om det inte finns
tillrackligt med
vatska.

OBS! Om den kors i 1timme eller mindre
kommer klockan att rakna ner i minuter
och sekunder. Vid tillagning i mer an en
timme visas nedrakningen endast

i minuter.

OBS! Vid tillagning av ris, bénor eller
andra ingredienser som svaller ska
kokkarlet INTE fyllas mer an till halften.

2 Stang locket och vrid darefter
tryckregleringsventilen till laget "SEAL".

3 Stall skjutreglaget pa "PRESSURE”. Valj
hog eller 1&g tryckniva ("HI” eller "LO™)
med uppat- och nedatpilarna till
vanster om displayen.

(C_emessure ) +

4 Stallin tillagningstiden i 1 minuts steg
upp till Ttimme och i 5 minuters steg
mellan 1 och 4 timmar med uppat- och
nedatpilarna till vanster om displayen.
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5 Tryck pd "START/STOP” for att starta
tillagningen. Apparaten boérjar bygga
upp trycket. "PrE” och en statuslist
visas pa displayen. Timern borjar
boérijar nedrédkningen nar apparaten
har uppnatt fullt tryck.

START I_l S I_ AUARAIATRAIA
stor ) l l l

OBS! Hur lang tid tryckkokningen
tar beror pa instéllt tryck, kokkéarlets
temperatur och mangden av ingredienser.

6 Nar tillagningen har avslutats: vrid
tryckregleringsventilen till laget "VENT”.

OBS! Efter avslutad tillagning kan
varmhallningslaget stdngas av genom
tryckning pd KEEP WARM. Eller tryck
pa START/STOP-knappen.

7 Nar "OPN LID” visas pa displayen &r
trycksankningen klar och skjutreglaget
kan flyttas at hdger for Oppning av locket.
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ANVANDA ”COMBI-STEAM”-INSTALLNINGENS
FUNKTIONER

For att satta pa enheten ska du ansluta
elslaldden till ett uttag och sedan trycka
pa O-knappen.

OBS! Tryckregleringsventilens lage har
ingen betydelse. Den kan vara i "SEAL”-

l&get eller "VENT”-laget.

STEAM AIR FRY (angfritera)

1

(_comsr-steam ) +

Placera ingredienserna i kokkarlet med
Cook & Crisp-korgen eller det vandbara
stallet. Se till att det finns vatska i
kokkarlet for att skapa anga. Sténg locket.

Stall skjutreglaget pa "COMBI-STEAM” och
stall sedan vredet p& "STEAM AIR FRY”.
Standardinstaliningarna av temperatur

och tid visas. Valj temperatur i 5 °C steg
mellan 150 och 240 °C med uppat- och
nedatpilarna till vanster om displayen.

STEAM AIR FRY

v

Stall in tillagningstiden i T minuts steg
upp till 1 timme med uppat- och
nedatpilarna till hdger om sidplayen.

Tryck pa "START/STOP” for att starta
tillagningen.

"PrE” och en statuslist visas pa displayen
och indikerar att trycket dkar. Lamplig
angkokningstid beror péd mangden av
ingredienser i kokkarlet.

Nar 1&mplig angniva uppnas visas installd
temperatur pa displayen och timerns
nedré&kning startar.

Nar tillagningen har avslutats avger
apparaten en ljudsignal och "End”
visas i 5 minuter pa displayen.

OBS! Om maten kraver langre
tillagningstid kan tiden férlangas med
uppatpilarna till hdger om displayen.
Apparaten hoppar dver forvarmningen.

Angbakning

1

(comsrsteam ) +

Placera det vandbara stallet i kokkarlet.
Se till att det finns vatska i kokkarlet for
att skapa anga. Satt i en graddningspanna
eller metallfolie pa det vandbara stallets
nedre niva.

Stall skjutreglaget pa "COMBI-STEAM”
och stall sedan vredet pd "STEAM
BAKE”. Férvald temperaturinstallning
visas. Valj en temperatur i 5 °C steg
mellan 105 och 210 °C med uppéat- och
nedatpilarna till vanster om displayen.

STEAM BAKE

v

3 Stall in tillagningstiden i T minuts steg

upp till Ttimme och 15 minuter med
uppat- och nedatpilarna till hoger

om displayen.

Tryck pa "START/STOP” for att starta
tillagningen.

"PrE” och en statuslist visas och indikerar
att trycket 6kar. Tiden till angkokning &r
20 minuter.

Nar féorvarmningen ar klar visar skarmen
den installda temperaturen och timern
borjar rakna ner.

Nar tillagningen har avslutats avger
apparaten en ljudsignal och "End”
visas i 5 minuter pa displayen.

] - .

OBS! Om maten kraver langre
tillagningstid kan tiden férlangas med
uppatpilarna till hdger om displayen.
Apparaten hoppar éver forvarmningen.
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ANVANDA ”AIR FRY/COOKER”-INSTALLNINGENS

FUNKTIONER

For att gdra apparaten klar att anvanda: satt
i stickkontakten i ett eluttag och tryck
p& M-knappen.

OBS! Om locket 6ppnas nar nagon
av funktionerna "AIR FRY”, "BAKE”
eller "GRILL” kdrs gérs uppehall i
tillagningstiden. Stang locket for att
fortsatta tillagningen.

Luftfritera

1 Placera antingen Cook & Crisp-korgen
eller det védndbara stéllet i kokkarlet.

Korgen bor ha varmeavledaren ansluten.

2 Laggiingredienser i Cook & Crisp-
korgen eller pa det vandbara stallet.
Stang locket.

3 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”

och stall darefter vredet pd "AIR FRY”.
Foérvald temperaturinstalining visas.
Valj temperatur i 5 °C steg mellan

150 och 210 °C med uppat- och
nedatpilarna till védnster om displayen.

AIR FRY

(AR Ry / cooker ) +

4 Stall in tillagningstiden i 1 minuts steg

pa upp till 1timme med uppat- och
nedatpilarna till hdger om displayen.
Tryck pa "START/STOP” for att starta
tillagningen.

Under tillagningen kan du ta av locket
och lyfta ut korgen for att skaka eller
ruska ingredienserna for att fa en jdmn
brungraddning, om det behovs. Nar du
ar klar ska du lagga ner korgen i grytan
igen och stanga locket. Matlagningen
aterupptas automatiskt nar locket stangs.

OBS! For basta resultat rekommenderas
att ingredienserna skakas med jdmna
mellanrum under varmluftstillagning.
Locket kan 6ppnas och korgen lyftas ut
fér omskakning av ingredienserna for att
tillagningen ska bli jamn. Sank darefter
ner korgen i kokkéarlet igen och stédng
locket ordentligt. Tillagningen aterupptas
automatiskt nar locket stangs.

7 Naér tillagningen har avslutats avger

apparaten en ljudsignal och "End”
blinkar 3 gédnger pa displayen.

O AR =FA
BRI VA A T
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ANVANDA ” AIR FRY/COOKER”-INSTALLNINGENS

FUNKTIONER - FORTS.

Grill

1 Placera det vandbara stéllet i grytan
i den &vre grillpositionen eller folj
anvisningarna i ditt recept.

2 Placera ingredienser pa stallet och lagg
sedan pa locket.

3 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”
och stall darefter vredet pd "GRILL".

GRILL

(AR Ry / cooker ) +

OBS! Ingen temperaturjustering finns
tillganglig eller behdvs nar "GRILL"-
funktionen anvands.

4 Stallin tillagningstiden i T minuts steg
pa upp till 30 minuter med uppat- och
nedatpilarna till hdger om displayen.

5 Tryck pad "START/STOP” fér att starta
tillagningen.

6 Nar tillagningen har avslutats blinkar
"End” 3 ganger pa displayen.

mm-me |,
B

Baka

1 Placera eventuella tillbehdr och
ingredienserna i kokkarlet. Stang locket.
2 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”
och stall darefter vredet pd "BAKE”.
Forvald temperaturinstalining visas.
Valj temperatur i 5 °C steg mellan
120 och 210 °C med uppat- och
nedatpilarna till védnster om displayen.

BAKE

(AR Ry / cooker ) +

3 Stallin tillagningstiden i 1 minuts steg pa
upp till Ttimme och i 5 minuters steg pa
mellan 1T och 4 timmar med uppat- och
nedatpilarna till hbger om displayen.

4 Tryck pa "START/STOP” fér att starta
tillagningen.

5 Nar tillagningen har avslutats avger
apparaten en ljudsignal och "End”
blinkar 3 gadnger pa displayen.

O mm-me |,
o R
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Torka

1 Placera det vandbara stallet i kokkarlet
i den nedre positionen och lagg darefter
ett lager av ingredienser pa stallet.

2 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”
och stall darefter vredet pa "DEHYDRATE”.
Forvald temperaturinstallning visas. Valj
temperatur i 5 °C steg mellan 40 och
90 °C med uppat- och nedatpilarna
till vanster om displayen.

DEHYDRATE

(aRFRY/ cooker ) + +

3 Stallin tillagningstiden i 15 minuters steg
pa mellan 1 och 12 timmar med uppat-
och nedatpilarna till héger om displayen.

4 Tryck pa "START/STOP” fér att starta
tillagningen.

5 Nar tillagningen har avslutats avger
apparaten en ljudsignal och "End”
blinkar 3 gadnger pa displayen.

O mm-me |,
o A

Bryning/sautering
1 Lagg ingredienserna i grytan.

2 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”
eller dppna locket och stall sedan
vredet p& "SEAR/SAUTE”. Férvald
temperaturinstalining visas. Valj "LO 17,
"2 73" "4” ELLER "Hi 5" MED UPPAT-
OCH NEDATPILARNA TILL VANSTER
OM DISPLAYEN.

SEAR / SAUTE

OBS! Ingen tidsinstalining finns tillganglig
nar "SEAR/SAUTE"-funktionen anvands.

3 Tryck pa "START/STOP” for att starta
tillagningen.

4 Tryck pa START/STOP fér att stanga
av SEAR/SAUTE-funktionen. For att
vaxla till en annan tillagningsfunktion:
tryck pa "START/STOP” fér att avsluta
tillagningsfunktionen och valj sedan
onskad tillagningsfunktion med
skjutreglaget och vredet.

OBS! Denna installning kan anvandas
med locket dppet eller stangt.

OBS! Anvand ALLTID teflon/nonstick-
redskap i grytan. Anvand INTE
metallredskap, eftersom de kommer
att orsaka repor i grytans teflon/
nonstickbeldggning.

OBS! "SEAR/SAUTE”-funktionen stangs
av automatiskt efter 1 timme foér ”4” och
"HI 5” och efter 4 timmar for "LO 17, 72"
och 3",
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ANVANDA ” AIR FRY/COOKER”-INSTALLNINGENS

FUNKTIONER - FORTS.

Anga

1 Tillsatt 2,5 dl vatska (eller den méangd
som receptet anger) i kokkarlet och
placera darefter det vandbara stallet
eller Cook & Crisp-korgen samt
ingredienserna i kokkarlet.

2 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”
och stéll sedan vredet pa "STEAM”.

STEAM

(A Ry / cooker ) +

3 Stall in tillagningstiden i 5 minuters steg
pa upp till 30 minuter med uppat- och
nedatpilarna till hdger om displayen.

4 Tryck pd "START/STOP” for att starta
tillagningen.

OBS! Ingen temperaturinstalining finns
nar "STEAM”-funktionen anvands.

5 Apparaten startar forvarmningen sa
att vatskan borjar koka. "PrE” visas pa
displayen. Férvarmningsanimeringen
visas tills vald temperatur har uppnatts
och darefter visas timerns nedrakning
pa displayen.

6 Nar tillagningen har avslutats avger
apparaten en ljudsignal och "End”
blinkar 3 gédnger pa displayen.

([ FARA=FA R

+
N I R

Langkokning

1 Lagg ingredienserna i kokkérlet. Fyll
INTE kokkarlet mer an upp till
"MAX”-markeringen.

2 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”
och stall darefter vredet p& "SLOW
COOK”. Forvald temperaturinstallning
visas. Valj "HI”, LO” eller "bUFFEt” med
uppat- och nedatpilarna till vanster
om displayen.

SLOW COOK

(Carery/cooker ) +

v

3 Stallin tillagningstiden i 15 minuters steg
pa upp till 12 timmar med uppat- och
nedatpilarna till hdger om displayen.

4 Tryck pd "START/STOP” for att starta
tillagningen.

Yoghurt
1 Hall dnskad mangd mjolk i grytan.

OBS! For att pastoérisera, kyla ned

och tillsatta kultur utan att anvanda
apparaten kan stegen 1-9 ignoreras.
Tryck istallet pa "TEMP”, valj "FEr”,
tryck pa "TIME”, valj dnskad syrningstid
och tryck darefter pa "START/STOP” for
att starta.

OBS! Tiden for SLOW COOK bUFFEt
kan stallas in p& mellan 2 och 12 timmar.
Tiden for SLOW COOK HI kan stéllas in
pa mellan 4 och 12 timmar.

5 Nar tillagningen har avslutats avger
apparaten en ljudsignal och apparaten
vaxlar automatiskt vaxla till "KEEP
WARM”-laget och bdrja rékna uppat.

OBS! Efter avslutad tillagning kan
varmhallningslaget stangas av genom
tryckning pa KEEP WARM.
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2 Stang locket.

3 Stall skjutreglaget pa "AIR FRY/COOKER”
och stall sedan vredet pa "YOGURT”.
Férvald temperaturinstallning visas.

Valj "YGt” eller "FEr” med uppat- och
nedatpilarna till hdger om displayen.

YOGURT

(CaRery/cooker ) +

v

4 Stall in syrningstiden i 30 minters steg
pa mellan 6 och 12 timmar med uppat-

och nedatpilarna till héger om displayen.

OBS! Om man valjer en langre tid
kommer yoghurten att fa en starkare
smak och en tjockare konsistens. Valj 12
timmar for yoghurt i grekisk stil.

5 Tryck pa "START/STOP” for att starta
pastoriseringen.

6 Under pastoriseringen visas "BOIL” pa
displayen. Nar pastoriseringstemperaturen
har natts avger apparaten en ljudsignal och
"COOL” visas pa displayen.

7 Nar mjolken har svalnat visas "ADD” och
"STIR” i foljd och syrningstiden.

8 Oppna locket och skumma av den
Oversta mjolken.

9 Tillsatt yoghurtkultur i mjélken och ror
om. Stang locket och tryck pa "START/
STOP” for att starta syrningen.

10 "FEr” visas pa displayen och nedrékningen
startar. Nar syrningen har avslutats avger
apparaten en ljudsignal och "END” blinkar
3 ganger pa displayen. Enheten piper
varje minut i upp till 4 timmar eller tills
den stangs av.

11 Hall yoghurten nedkyld i 12 timmar
fore servering.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Rengoéring: Diskmaskin och handtvitt

Enheten bdr rengodras ordentligt efter
varje anvandning.

1 Dra ur apparatens kontakt fran
vagguttaget fére rengdring.

2 FoOr att reng6ra matlagningsenheten
och kontrollpanelen ska du torka av
dem med en ren och fuktig trasa.

3 Kokkarlet, silikonringen, det vandbara
stallet, Cook & Crisp-korgen och den
avtagbara vadrmeavledaren kan diskas
i diskmaskin.

OBS! Apparaten far ALDRIG diskas
i diskmaskin eller nedsénkas i vatten
eller annan vatska.

4 Tryckregleringsventilen och anti-
tilltappningslocket, kan tvattas
med vatten och sapa.

5 Om matrester sitter fast i kokkéarlet, pa
det vandbara stallet eller Cook & Crisp-
korgen: fyll kokkarlet med vatten och
Iat sta ett tag fore diskning. Anvand
INTE skurnylon. Om det ar
noédvandigt att skrubba: anvand ett
milt rengdringsmedel eller flytande
diskmedel och en disksvamp eller -borste.

6 Lufttorka alla delar efter varje anvandning.

Avldagsna och montera om silikonringen

Silikonring

Silikon
ringsstall

For att ta bort silikonringen: dra bort den
forsiktigt, en sektion i taget, fran
silikonringssparet. Ringen kan séattas in
med valfri sida uppat. For att satta tillbaka
den: trycka ner den i sparet sektion i taget
(se bilden ovan).

Efter anvandning ska du ta bort eventuella
matrester fran silikonringen och anti-
tilltdppningslocket.

Hall silikonringen ren for att undvika dalig
lukt Den kan diskas i varmt vatten och
handdiskmedel eller i diskmaskin. Det ar
dock normalt att den absorberar lukten
av vissa sura livsmedel. Vi rekommenderar
att du har mer an en silikonring till hands.
Extra silikonringar kan bestallas pa
ninjakitchen.eu.

Dra ALDRIG ut silikonringen onddigt haftigt,

eftersom den kan deformeras och den
tatande funktionen paverkas. En silikonring
med sprickor, skaror eller annan skada ska
bytas omedelbart.

OBS! Silikonringen maste bytas ut mot en
ny som ar avsedd fér Foodi® SmartLid
universalgryta.
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RENGORA LOCKET

Vi rekommenderar att lockets insida och
varmeelementen kontrolleras foére tillagning
med "vata tillagningsfunktioner”, inklusive
"SLOW COOK”, "STEAM", "SEAR/
SAUTE”, "PRESSURE” och alla "COMBI-
STEAM”-installningens funktioner. Om

du ser matrester eller oljeavlagringar
rekommenderar vi rengdring av apparaten
med anga (se instruktionerna nedan)

och sedan torkar av lockets insida.

RENGORA MED ANGA
1 Fyll pa 7 dl vatten i kokkarlet.

2 Stall SmartlLid-skjutreglaget pa
"AIR FRY/COOKER”.

3 Valj "STEAM” och stéll in tiden pa
30 minuter. Tryck p& "START/STOP”.

4 Nar programmet har avslutats och
apparaten har svalnat, torka av insidan
av locket och varmeelementen med en
fuktad trasa eller svamp. OBS! Rér inte
flakten vid rengdring av lockets insida.

5 Upprepa steg 3 och 4 och rengdr
efter behov.

OBS! Om locket inte dppnas nar
programmet har avslutats vaxlar
apparaten automatiskt till "KEEP WARM"-
ldget och varmeelementet forblir pa.
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FELSOKNING

Varfor tar min enhet sa lang tid att bli fullt trycksatt? Hur lang tid tar det fér den att

bli trycksatt?

« Tillagningstiderna kan variera beroende pa den valda temperaturen, den aktuella
temperaturen pa grytan och ingrediensernas temperatur eller kvantitet.

« Kontrollera att silikonringen &r ordentligt isatt i niva med locket. Om den &r korrekt
installerad ska du kunna rotera den genom att dra latt i den.

« Kontrollera att locket &r helt Idst och att tryckregleringsventilen &r i ldget "SEAL”
under tryckkokningen.

* Trycket dkar inte i apparaten om det inte finns tillrackligt med vatska.

Varfér riknas tiden ner sa langsamt?

« Du kan ha valt timmar i stallet fér minuter. Nar du stéller in tid visar displayen HH:MM
och tiden kommer att ka/minska i intervall om en minut.

Hur kan jag se om enheten ar i fard att trycksattas?
« Statuslisten visas pa displayen och indikerar med en animering att trycket dkar.

»PrE” och rorliga ljusindikeringar visas pa displayen om nagon av instillningarna
“PRESSURE”, ”STEAM?” eller ”COMBI-STEAM” anviands.

« Detta visar att enheten bygger upp tryck eller forvarms vid anvandning av "STEAM”-
eller "PRESSURE”-installning. Nar enheten har slutat bygga upp trycket bérjar den
installda koktiden att raknas ner.

Det strommar ut mycket anga fran min enhet nir jag anviander Steam-funktionen.
« Det &r normalt att &ngan strémmar ut genom tryckregleringsventilen under tillagningen.

Varfor kan jag inte 6ppna locket efter tryckkokningen?

* Som en sakerhetsatgard |ases locket inte upp forran trycket i apparaten har sjunkit helt.
Vrid tryckregleringsventilen till VENT-lage for att snabbt slappa ut trycksatt dnga. Angan
kommer genast att strdomma ut fran tryckregleringsventilen. Nar all anga har stréommat ut
ar enheten klar att éppnas.

Ska tryckregleringsventilen vara 16s?

« Ja. Tryckregleringsventilens |6sa passform ar avsiktlig. Det mojliggdr en snabb och enkel
dvergang mellan SEAL och VENT och hjélper till att reglera trycket genom att sléppa ut
sma mangder dnga under tillagningen for att fa bra resultat. Se till att den vrids sa langt
som mojligt mot SEAL-l&get nar du tryckkokar och sa langt som mojligt mot VENT-laget
nar du har snabbtryckavlastning.

Enheten vdser och blir inte ordentligt trycksatt.

« Kontrollera att tryckregleringsventilen vridits till SEAL-l&get. Om du har gjort detta men
fortfarande hor ett hogt vasande ljud kan det tyda pa att silikonringen inte sitter ordentligt
pa plats. Tryck pa "START/STOP” for att stoppa tillagningen, p& "VENT” efter behov, och
Oppna locket. Tryck ner silikonringen, kontrollera att den ar helt insatt och att den ligger
platt under silikonringsstallet. Nar den ar korrekt insatt ska du kunna dra latt pa ringen
for att rotera den.

Enhetens timer riknar uppat, inte nedat.
* Matlagningsprogrammet har avslutats och apparaten ar i "KEEP WARM”-lage.

Hur 13ng tid tar tryckavlastningen i enheten?

« Hur l&ng tid det tar att sadnka trycket trycket beror pa méngden livsmedel i enheten och
kan variera mellan olika recept. Se alltid till flottérventilen har sjunkit innan du tar av locket.
Om apparatens trycksankning tar langre tid an normalt: dra ut stickkontakten ur
eluttaget och och vanta tills flottérventilen sjunker fére dppning av locket.
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FELSOKNING - FORTS.
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Felmeddelandet ADD POT” visas pa skirmen.
« Grytan &r inte inuti matlagningsenheten. En gryta kravs for alla funktioner.

Felmeddelandet ”SHUT LID” visas pa skirmen.
* Locket &r 6ppet och maste stéangas for att den valda funktionen ska startas.

Felmeddelandet "ADD WATER” kan visas pa displayen om nagon av instillningarna
“STEAM” eller ”PRESSURE” anvénds.

« Vattennivan &r for 1dg. Lagg till mer vatten till enheten s& att funktionen kan fortsatta.
Felmeddelandet ”NO PRESSURE?” kan visas pa skirmen om »PRESSURE”
-instdllningen anvands.

e &gy till mer vatska till grytan innan du startar om tryckkokningen.

* Se till att tryckregleringsventilen ar i SEAL-laget.

* Se till att silikonringen &r korrekt installerad.

Felmeddelandet ”ERR” visas.

* Enheten fungerar inte som den ska. Du hittar hjalp online pa ninjakitchen.eu.

Felmeddelandet "SLIDE” visas pa displayen.
« Stall skjutreglaget pa dnskad instélining innan du véljer tillagningsfunktion.

Felmeddelandet ”LOCK LID” visas pa displayen.
« Stall skjutreglaget pa installningen "PRESSURE” for att 1&sa locket.

PRAKTISKA TIPS

1 FoOrenjamn tillagning ska du se till att ingredienserna placeras i ett jamt lager i grytans
botten och att de inte ligger pa varandra. Om ingredienserna 6verlappar varandra bor
de skakas om efter halva tillagningstiden.

2 For mindre ingredienser som kan falla genom det vandbara stéllet s& rekommenderar vi
att de forst laggs pa bakplatspapper eller i en foliepase.

3 Anvand "KEEP WARM”-funktionen fér varmhalla maten vid en livsmedelssaker
temperatur efter tillagningen. For att férhindra att maten blir uttorkad rekommenderar
vi att du haller locket stédngt och anvénder den hér funktionen precis innan du serverar.

4 For att varma upp mat anvands "AIR FRY”-funktionen.
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PRODUKTREGISTRERING

TVA (2) ARS BEGRANSAD GARANTI

Nar du som kund kdper en produkt i Sverige far du férdelar av lagliga rattigheter som
hanfor sig till kvaliteten pa produkten (dina "lagstadgade rattigheter”). Du kan driva
igenom dessa lagstadgade rattigheter mot din aterférsaljare. Hos Ninja &r vi dock s& sékra
pa kvaliteten hos vara produkter ("produkterna”) att vi ger dig en extra tillverkargaranti
pa upp till tvad ar. Denna garanti géaller fér produkten om den har kdpt i nytt och oanvant
skick. Dessa villkor galler endast var garanti och dina lagstadgade rattigheter som kdpare
paverkas inte. Observera att den tvaariga garantin &r tillgénglig i alla EU-l&dnder och inom
Storbritannien om landet upphor att vara EU-medlem under garantitiden.

Villkoren nedan beskriver forutsattningarna och omfattningen for var garanti som ar
utfardade av SharkNinja Germany GmbH, ¢/o Regus Management GmbH, Excellent
Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Tyskland)
("oss”, "var” eller "vi"). De paverkar inte dina lagstadgade rattigheter eller aterférsaljarens
skyldigheter och ditt avtal med dem. Detsamma géller om du har kdpt produkten

direkt fran Ninja.

Ninja® Guarantees

En kdksapparat till hushallet &r en stor investering. Din nya maskin behdver fungera korrekt
under en sd lang tid som majligt. Den medfdljande garantin ar ett viktigt dvervagande och
speglar hur mycket fortroende tillverkaren har for sin produkt och .

Du hittar hjalp online p& www.ninjakitchen.eu.
Hur registrerar jag min garanti?

Du kan registrera din garanti online inom 28 dagar fran inkép. For att spara tid, behdver
du féljande information om din maskin:

* Modellnr.

*  Serienummer (endast i forekommande fall).

* Datum for produktens inkdp (kvitto eller leveranskvitto).

For att registrera dig, besdk www.ninjakitchen.eu.

VIKTIGT

«  Garantin tacker din produkt under tva ar fran och med datumet for kdpet.

* Spara alltid kvittot. Skulle du behdva anvanda din garanti behover vi kvittot for att
bekrafta att den information vi har fatt ar korrekt. Om du inte kan visa upp ett giltigt
kvitto kommer detta att ogiltigférklara din garanti.

Vilka ar fordelarna med att registrera min garanti?

N&r du registrerar din garanti kan du valja att fa vart nyhetsbrev med tips, rad och tavlingar.
Fa senaste nytt om Ninja-teknik och lanseringar. Om du registrerar din garanti online, far
du genast information om att vi har tagit emot dina uppgifter.

Foér mer information om var integritetspolicy, besdk www.ninjakitchen.eu.
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PRODUKTREGISTRERING
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Under hur lang tid géller garantin pa vara produkter?

Vi ar sd 6vertygade om var design och kvalitetskontroll att din nya produkt har en garanti
pa& sammanlagt tva ar.

Vad tacks av garantin?

Reparation eller byte (enligt Ninjas bed®émning) av din produkt, inklusive alla delar och
arbete i hadndelse av ett fel i design, material eller tillverkning (inklusive transport- och
fraktkostnader). Var garanti galler utdver dina lagliga rattigheter som kodpare.

Vad tacks inte av garantin?
* Normalt slitage.

« Qavsiktlig skada, fel orsakade av forsumlig anvandning eller skotsel, missbruk,
forsummelse, vardslos anvandning eller hantering av kdksapparaten som avviker
fran den Ninja®-bruksanvisning som medféljde din maskin.

« Anvandning av kdksapparaten fér ndgot annat &n normala hushallsdndamal.

* Anvandning av delar som inte har monterats eller installerats i enlighet med bruksanvisningen.
* Anvandning av reservdelar och tillbeh6ér som inte ar dkta Ninja®-komponenter.

» Felaktig installation (om den inte har utférts av Ninja®).

« Reparationer eller andringar som har utférts av andra parter an Ninja eller dess ombud,
savida du inte kan visa att reparationerna eller &ndringarna som har utférts av andra
inte &r relaterade till det fel for vilket du utnyttjar den utdbkade garantin.

Vad hidnder nir min garanti gar ut?

Ninja utvecklar inte produkter som bara haller under en begransad tid. Vi uppskattar
att det kan finnas en dnskan fran vara kunder om att vilja reparera sin kdksapparat efter
att garantin har gatt ut. | sddant fall du kan hitta online-stéd pa www.ninjakitchen.eu.

Var kan jag kdpa Ninjas originalreservdelar och tillbehor?

Ninjas reservdelar och tilloehdr utvecklas av samma ingenjérer som har utvecklat din
Ninja-kdksapparat. Du hittar ett fullstandigt sortiment av Ninjas reservdelar och tillbehor
for alla Ninja-maskiner pa www.ninjakitchen.eu.

Kom ihag att anvdndning av andra reservdelar &n Ninja-originaldelar kan innebéara
att fabriksgarantin ogiltigférklaras. Dina lagstadgade rattigheter paverkas dock inte.
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