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Dear customer, we thank you for purchase of goods!
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Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-758

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 1800-2000 W
Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: 2 x-4,5L;

Number of programs: 8

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
1. READ ALL INSTRUCTIONS.
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2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or appliance in water or
other liquid.

4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

13. To disconnect, turn OFF the appliance. Then remove plug from wall outlet.

14. Do not use appliance for other than intended use.

15. Make sure the frying basket is locked into the front of the drawer — both frying basket
handle tabs must be fully inserted into the notches on the top of the basket drawer.

16. Always make sure frying basket drawer is fully closed, with frying basket handle locked
securely in the drawer, while Air Fryer is in operation.

WARNING: Air Fryer will not operate unless frying basket drawer is fully closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and the
cooked foods are hot. Extreme caution must be used when handling the hot Air
Fryer basket/drawer.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping steam
during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains heat for some time after
turning OFF. Always use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to
cool before cleaning. Do not place anything on top of the appliance while it is operating or
while it is hot.

1. All users of this appliance must read and understand this instruction manual before
operating or cleaning this appliance.

2.The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V ~50/60Hz electrical outlet
only.

3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not
use or attempt to repair the malfunctioning appliance.
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4. Do not leave this appliance unattended during use.

5. Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this appliance is damaged,
it must be replaced by contacting Consumer Service.

6. Keep the cord out of reach from children and infants to avoid the risk of electric shock
and choking.

7. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area.

8. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the Air Fryer, with any
objects. Avoid escaping steam from the air outlet during air frying.

9. Keep appliance at least 10cm away from walls or other objects during operation.

10. Always use the frying basket handle to open frying basket drawer.

11. Do not replace the empty frying basket drawer (without the frying basket) into the Air
Fryer body. Check to make sure the frying basket is locked in position in the drawer.
WARNING: After air frying, make sure to place the frying basket drawer on a flat,
heat-resistant surface before pressing the basket release button.

WARNING: Under- or over-filling the frying basket may damage the Air Fryer and
could result in serious personal injury.

12. Never move a hot Air Fryer or an Air Fryer containing hot food. Allow to cool before
moving.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTES ON THE CORD

The provided short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used
to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product. Always plug directly into a
wall outlet/receptacle.

PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent Plasticizers from migrating to the finish of
the counter top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table top. Failure to do so may
cause the finish to darken; permanent blemishes may occur or stains can appear.

ELECTRIC POWER
If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not operate
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

Getting to Know Your Air Fryer
Product may vary slightly from illustration

THE TRIVET
Ensure that the Trivet (7) is placed in the bottom of the fryer draws the correct way round,
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the arrow in the centre of the Trivet should be pointing to the rear of the draw as
shown right:

DESCRIPTION OF PARTS — GENERAL
1. Control Panel

2. Right Drawer

3. Drawer Handle (R)

4. Drawer Handle (L)

5. Left Drawer

6. Air Vent (on the rear)

7. Trivet x2

4 3
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DESCRIPTION OF PARTS — CONTROL PANEL (1)
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10. Power On/Off

11. Inner light switch button (left pot)
12. Left LED Display

13. Right LED Display

14. Inner light switch button (right pot)
15. Start/Pause

16. Cooking Pre-set Menu

17. Temperature Setting (-)

18. Temperature Setting (+)

19. Left Drawer Control

20. Sync Finish

21. Right Drawer Control

22. Time Setting (-)

23. Time Setting (+)

BEFORE FIRST USE OF YOUR AIR FRYER

* Remove all packing materials and discard responsibly.

» Ensure all parts are present see Description of Parts above.

» Ensure that you clean your Air Fryer before first and every use with a damp cloth and dry
thoroughly.

» Wash the two Drawers (2 & 5) and the two Trivets (7) in warm soapy water.

» DO NOT remove the silicone feet from the Trivets (7) as these are fitted to hold the Trivet
in place and prevent damage to the drawers.

» Whilst using your Air Fryer for the first time you may notice a little smoke and odour; this
is normal and simply the protective grease used during manufacture and will soon pass.

CONTROL PANEL FUNCTIONS
Power On/Off Button (10)
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» The Power On/Off (10) button will illuminate once the fryer is plugged in.

* Press the Power On/Off (10) button to switch the unit on, the Left & Right Drawer
Control (19 & 21) buttons will illuminate.

* The air fryer will switch to standby mode if no selection is made within 1 minute and only
the Power On/Off (10) button will remain illuminated.

* Press the Power On/Off (10) button again to switch the unit off.

« At the end of cooking, both the Left & Right LED Displays (12 & 13) will show “End”, the
fan will continue to run for a short while to cool the fryer after use.

Left & Right LED Displays (12 & 13)
» The Left & Right LED Displays (12 & 13) will show the set temperature and both the set
and remaining cooking time.

Start/Pause Button (15)
* Press the Start/Pause button (15) to start or pause cooking.

Temperature Setting Buttons (17 & 18)

* Press the Temperature Setting buttons (17 & 18) to adjust the cooking temperature to
override pre-set functions where required.

» The temperature will increase or decrease in 5°C increments.

* Press and hold to fast cycle from minimum 80°C to maximum 200°C for all pre-set
functions except Dehydrate (30°C -100°C).

Drawer Control Buttons (19 & 21)

* Press the Left Drawer Control (19) to select the Left Drawer (5). The button will flash
when pressed.

* Press the Right Drawer Control (21) to select the Right Drawer (2). The button will flash
when pressed.

COOKING PRESETS (16)

* Select one of the 8 pre-set cooking programs from the Cooking Pre-Set Functions
below. The selected program will flash when pressed, the time and temperature will be
automatically set.

* Press the Start/Pause button (15) to start cooking immediately.

» The pre-set cooking programs can be overridden by pressing the Temperature Setting
buttons (17 & 18) or Time Setting buttons (22 & 23) to set the desired temperature and
time accordingly.

The Air Fryer is pre-programmed with 8 pre-set cooking times and temperatures as follows:
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Pre-set Default Default Temperature Time Rollover Reminder
Temp Time Range Range

Fries 200°C | 28 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins iﬁgl'“d at10&20
Wings 200°C | 20 minutes | 80°C -200°C | 1-60 mins | Remind at 10 mins
Seafood 200°C | 18 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins | Remind at 9 mins
Bacon 180°C | 6 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins | N/A

Roast 200°C | 25 minutes | 80°C -200°C | 1-60 mins Ef;:;md at10&20
Bake 180°C | 12 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins | N/A

Vegetables [ 160°C | 20 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins | N/A

Dehydrate | 65°C 8 Hours | 30°C-100°C | 1-12Hours | N/A

Cooking time will vary according to size, weight and personal preference. Always check the
internal temperature of chicken and meats before eating.
There is a Rollover reminder during cooking, it will beep and “trn” will show on the
corresponding LED Display.

O
©

.

Iy
L

Ern Ern
|.£_E::I @;’I |:_"3 |_\f_.l:| |:\-\::::_I
LL LR

Time Setting Button (22 & 23)
* Press the Time Setting buttons (22 & 23) to adjust the cooking time to override pre-set

functions where required.

* The time will increase or decrease in 1 minute increments.
* Press and hold to fast cycle from minimum of 1 minute to maximum 60 minutes for all
pre-set functions except Dehydrate (1H-12H).

Sync Finish (20)
* Press the Sync Finish button (20) so that both drawers to complete cooking at the same

time.

« Set both drawers to the desired cooking time and temperature, then press the Sync
Finish button (20).
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» The drawer with the shorter cooking time will show “---» on the corresponding LED
Display as the air fryer synchronizes the final cooking times.

* The air fryer will start cooking with the drawer set to the longer cooking time, the second
drawer with the shorter cooking time, will start afterwards to ensure that both drawers
cooking times conclude at the same time.

Example If the cooking time for the Right Drawer (2) is 20 minutes and the cooking time
for the Left Drawer (5) is 14 minutes, the Left Drawer (5) would begin cooking 6 minutes
after the Right Drawer (2) so that the two drawers finish at the same time.

INSTRUCTIONS FOR USE

Place the air fryer on a solid, level, heat resistant surface clear of all obstructions as
described above.

Insert the mains plug into an outlet socket.

WARNING!
Take care whilst handling the Air Fryer Drawer, use of Oven
Gloves are recommended.

1. Before use, remove the Right Drawer (2) and Left Drawer (5).

2. Ensure that both Trivets (7) are placed in the bottom of the air fryer drawers with the
silicone feet fitted as shown below.

3. Slide the drawers back into the Air Fryer ensuring that if they are pushed fully home.

The Air Fryer will not function and show “OUE” on the corresponding LED Display if the
drawers are not pushed fully into the Air Fryer.
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The Trivets (7) must be fitted to the base of each Air Fryer Drawer as they lift the food clear
of the base and provide air circulation around the food for efficient cooking.

COOKING WITH YOUR AIR FRYER

1. Carefully remove the Air Fryer Drawer to be used from the Air Fryer. The Air Fryer can
be used with one or both drawers. Ensure that the Trivets (7) are placed in the bottom of
both drawers.

DO NOT remove the silicon feet from the Trivet as they hold the trivet in place and prevent
damage to the drawers.
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2. Place the food to be cooked into the Air Fryer Drawer ensuring that there is adequate
room left for the air to circulate, do not fill to the brim. Insert the drawer back into the air
fryer ensuring that the drawer is pushed fully home.

The Air Fryer will not operate if the Air Fryer Drawer is removed or not pushed all the way
in.

3. Press the Power On/Off (10) button to switch the unit on then the Left & Right Drawer
Control (19 & 21) buttons will illuminate as shown right.

4. Press the Left or Right Drawer Control button (19 or 21) to select the required drawer,
the corresponding drawer control will flash, then the Cooking Pre-Set Menu (16),
Temperature Setting (17 & 18), Sync Finish (20) and Time Setting buttons (22 & 23) will
illuminate.

5. Select the desired Cooking Pre-Set from one of the 8 available using the Cooking
Pre-Set Menu (16) button. The pre-set cooking programs can be overridden by pressing
the Temperature Setting (17 & 18) and Time Setting buttons (22 & 23) to set the desired
temperature and time accordingly.

6. Alternatively, press the Temperature Setting (17 & 18) and Time Setting buttons (22 &
23) to set the temperature and time manually according to the chosen recipe.

7. Repeat the above step 4 or 5 to use the other drawer. If the cooking times are different

between drawers, press the Sync Finish (20) button so that the two drawers will finish
cooking at the same time.
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8. Press the Start/Pause (15) button to start cooking.
9. At the end of the cooking, the Left & Right LED Displays (12 & 13) will show “End” and

the fan will continue to run for a short while to cool the fryer. After that it will beep 3 times
indicating that the drawers can now be removed.

® End End

R

10. Remove the Air Fryer Drawer(s) and serve. (Place the drawer on a heat proof surface if
it is put down during serving).

WARNING! Take care whilst handling the Air Fryer Drawers, use of Oven Gloves are
recommended.

DO NOT use metal cooking tools with this Air Fryer as damage may occur to the non-stick
coating. Only use wooden or plastic (nylon) tools with your Air Fryer.

HINTS AND TIPS

* This household Litre Air Fryer cooks using very little or no cooking oil for healthier
cooking.

« If a little oil is required for extra browning for example, use a moderate amount of spray
type cooking oil.

» DO NOT fill your Air Fryer with cooking oil as this will cause a fire and scalding hazard.
* The Air Fryer will quickly cook your food using rapid cycling airflow of hot air.

* DO NOT use metal cooking tools or harsh abrasive chemicals with this Air Fryer as
damage may occur to the non-stick coating. Only use wooden or plastic (nylon) tools with
your Air Fryer.

Care & Cleaning Instructions WARNING! Allow the Air Fryer to cool fully before
cleaning.

1. Unplug the Air Fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying basket
drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the non-stick
coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher safe. For best results, place
in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.
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Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

f{ Environmental protection

== The equipment is labeled in accordance with the European Directive 2012/19/EC

«On the disposal of electrical and electronic waste» crossed-out garbage container sign
This label indicates that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it over to the collection point
for electrical and electronic equipment waste. Electrical equipment waste is hazardous

to the environment. Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
harmful effects on human health and the environment resulting from the presence of
hazardous components, as well as improper storage and recycling of such equipment. The
manufacturer shall not be liable for any damage caused by the intended or improper use of
the equipment. The manufacturer has the right to change product specifications at any time
without prior notice for design, commercial, aesthetic or other reasons.
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Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnosc¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzgdzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i thuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skérka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wtasciwosci

Charakterystyka techniczna
Model: MR-758
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 1800-2000 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPXO
Misa: 2 x-4,5L;
llo$¢ programoéw: 8

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace

niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w

wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!
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- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowaé uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzagdzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!
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-Z abronione jest wigczac urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nie wktadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzadzenia.

- Urzgdzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikdéw, ktdre nie sg odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzgdzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciagng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Powyzszy schemat przedstawia tylng cze$¢ obudowy urzgdzenia oraz otwory wentylacyjne
zaznaczone strzatkami.

Utrzymuj te obszary wolne od przeszkdd, jak wskazano powyze;.

Upewnij sie, ze stojak (7) znajduje sie w dolnej czesci frytownicy i jest prawidtowo
zamontowany: strzatka na srodku stojaka powinna wskazywac tyt okapu.

15 Hlatro”®



4 )

Struktura urzadzenia

1. Panel sterowania

2. Wyjmowana miska do smazenia, prawa R
3. Uchwyt prawej miski (R)

4. Uchwyt lewej miski (L)

5. Wyjmowana miska do smazenia lewa L
6. Otwor wentylacyjny (tyth)

7. Stojak x2
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Panel Sterowania
10. Wigczanie/wytgczanie zasilania
11. Przycisk witgczajgcy podswietlenie prawej misy
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12.Lewy wyswietlacz LED PL

13. Prawy wyswietlacz LED

14. Przycisk wtgczajgcy podswietlenie lewej misy
15. Start/pauza

16. Menu (wybor programu gotowania)
17. Ustawienie temperatury (-)

18. Ustawienie temperatury (+)

19. Sterowanie lewg misg do smazenia
20. Petna synchronizacja

21. Sterowanie prawg misg smazalniczg
22. Ustawianie czasu (-)

23. Ustawienie czasu (+)

FUNKCJE PANELU STEROWANIA
Przycisk wtgczania/wytgczania zasilania (10)
* Przycisk wigczania/wytgczania zasilania (10) zaswieci sie po podtgczeniu frytkownicy do
pradu.
 Nacisnij przycisk wtgczania/wytgczania zasilania (10), aby wigczy¢ urzadzenie, przyciski
sterujgce lewg i prawg misg (19 i 21) zaswiecg sie.

Lewe i prawe wyswietlacze LED (12i 13)

» Lewy i prawy wyswietlacz LED (12 i 13) pokazg ustawiong temperature, a takze
ustawiony i pozostaty czas gotowania.

Przycisk Start/Pauza (15)

» Nacisnij przycisk Start/Pauza (15), aby rozpoczg¢ lub wstrzymac gotowanie.
Przyciski ustawiania temperatury (17 i 18)

» Naciskaj przyciski ustawiania temperatury (17 i 18), aby dostosowac temperature
gotowania i w razie potrzeby zastgpi¢ zaprogramowane funkcje.

» Temperatura bedzie rosng¢ lub spada¢ w krokach co 5°C.

* Nacisnij i przytrzymaj przyciski, aby ustawi¢ zakres temperatury od minimum 80°C do
maksymalnie 200°C dla wszystkich programéw z wyjgtkiem suszenia (30—100°C).

Przyciski sterujgce misg frytkownicy (19 i 21)

» Nacisnij przycisk sterowania lewg misg (19), aby wybra¢ lewag mise (5). Po nacisnieciu
przycisk zacznie migac.

* Nacisnij przycisk sterowania prawg misg (21), aby wybra¢ prawag mise (2). Po naci$nieciu
przycisk zacznie migac.

Menu (wyboér programu gotowania) (16)

Wybierz jeden z 8 programéw gotowania. Po naci$nieciu wskaznik wybranego programu
zacznie migac, a czas i temperatura zostang ustawione automatycznie.

 Nacisnij przycisk Start/Pauza (15), aby rozpoczg¢ gotowanie.

» Ustawienia temperatury i czasu programéw mozna anulowaé, naciskajgc przyciski
ustawiania temperatury (17 i 18) lub przyciski ustawiania czasu (22 i 23), aby odpowiednio
ustawi¢ zgdang temperature i czas.

Frytkownica powietrzna posiada zaprogramowanych 8 programéw gotowania w
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nastepujgcy sposob:

Domysina Regulacja

Domysiny Regulacja .
Program temperatura . temperatury " Uwagi
°C) czas (min) C) czasu (min)
. . . obré¢ jedzenie po
Frytki 200°C 28 min | 80°C-200°C | 1-60 min ) P

10 & 20 minutach

Obré¢ jedzenie po

Skrzydetka | 200°C 20 min | 80°C-200°C | 1-60 min )
10 minutach

Owoce 200°C | 18min |80°C-200°C | 1-60min |OPréciedzenie po
morza 9 minutach
Boczek 180°C 6 min 80°C-200°C | 1-60min | -

Obré¢ jedzenie po

. . 0 . O _ 0 _ H
Smazenie 200°C 25min [ 80°C-200°C [ 1-60 min 10 & 20 minutach

Pieczenie 180°C 12min | 80°C-200°C | 1-60min | -

Warzywa 160°C 20 min | 80°C-200°C [ 1-60min | -

Odwodnienie
(suszenie)

65°C 8godz. |30°C-100°C | 1-12godz. | -

Uwagi

Zalecane sg domys$lne ustawienia czasu i temperatury. Poniewaz produkty, sktadniki
réznig sie pochodzeniem, wielkoscig, zawarto$cig wilgoci, czas i temperatura gotowania
w celu uzyskania najlepszych rezultatdw moga sie rézni¢. Uwzgledniajgc te cechy oraz
preferencje kulinarne, parametry czasu i temperatury mozna ustawi¢ indywidualnie.

Podczas gotowania pojawia sie przypomnienie o koniecznosci obracania/wstrzasniecia
potrawy: rozlega sie sygnat dzwiekowy, a na odpowiednim wyswietlaczu LED pojawia sie
H»rn”.

.
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Przycisk ustawiania czasu (22 i 23)

* Nacisnij przyciski ustawiania czasu (22 i 23), aby ustawi¢ czas gotowania i w razie
potrzeby anulowac¢ zaprogramowane funkcje.

» Czas bedzie sie zwiekszat lub zmniejszat w odstepach co 1 minute.

* Nacisnij i przytrzymaj przycisk. Zakres czasu od minimum 1 minuty do maksymalnie 60
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minut dla wszystkich programéw z wyjatkiem suszenia (1-12 godzin). PL
Zakonczenie synchronizacji (20)

* Nacisna¢ przycisk ,Koniec synchronizacji’ (20), tak aby obie miski do smazenia
zakonhczyly smazenie jednoczesnie.

» Ustaw obie miski na zgdany czas gotowania i temperature, a nastepnie nacisnij przycisk
Sync Finish (20).

* W przypadku misek o krétszym czasie gotowania na wyswietlaczu LED wyswietli sie ,---",
gdy frytkownica synchronizuje koncowy czas gotowania.

* Frytkownica powietrzna rozpocznie gotowanie z naczyniem ustawionym na dtuzszy czas
gotowania, a druga miska z krétszym czasem gotowania rozpocznie proces gotowania
pbzniej, aby mie¢ pewnos¢, ze czas gotowania w obu szufladach zakohczy sie w tym
samym czasie.

Przyktad. Jesli czas gotowania w prawej misce (2) wynosi 20 minut, a czas gotowania w
lewej misce (5) wynosi 14 minut, wéwczas lewa miska (5) rozpocznie gotowanie 6 minut
po uruchomieniu prawej miski (2) dziata, wiec dwie miski zamykaja sie jednoczesnie.

Instrukcje obstugi
Umiescic¢ urzadzenie na réwnej, stabilnej i czystej powierzchni.
Podtgcz urzgdzenie do pradu, w6z wtyczke do gniazdka 220 V ~ 50 Hz.

Uwaga! Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z misami szuflady frytkownicy
powietrznej.

Zaleca sie stosowanie rekawic kuchennych.

1. Przed uzyciem zdejmij prawg miske (2) i lewg miske (5).

2. Upewnij sie, ze oba stojaki (7) znajduja sie na dnie mis frytownicy powietrzne;j.

3. Wiz miski z powrotem do frytkownicy, upewniajac sie, ze sg catkowicie wsuniete.

Urzadzenie nie bedzie dziataé, a powigzany z nim wyswietlacz LED pokaze ,OUE”, jesli
wysuwane miski nie zostang catkowicie wsuniete w korpus urzgdzenia.

."'-.- - b

G Ut Uk

Stojaki (7) nalezy ustawi¢ przy podstawie kazdej miski frytkownicy powietrznej, poniewaz
podnoszg zywnosc¢ z podstawy i zapewniajg cyrkulacje powietrza wokét potrawy,
zapewniajgc réwnomierne gotowanie.

GOTOWANIE WE FRYTOWNICY POWIETRZNEJ

1. Ostroznie wyjmij mise szuflady, ktéra bedzie uzywana, z frytkownicy.
Urzadzenie moze pracowac z jedng lub dwiema misami. Upewnij sie, ze stojaki (7)
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znajdujg sie na dnie obu misek.

NIE usuwaj silikonowych nézek ze stojaka, poniewaz utrzymujg stojak na miejscu i
zapobiegajg uszkodzeniu miski.

2. Umies¢ zywnos¢ do ugotowania w szufladzie frytownicy,

Po upewnieniu sie, ze zostato wystarczajgco duzo miejsca na cyrkulacje powietrza, nie
wypetniaj go po brzegi.

Wi6z miske z powrotem do frytkownicy, upewniajgc sie, ze jest dobrze osadzona.
Frytownica nie bedzie dziata¢, jesli szuflada frytownicy zostanie wyjeta lub zainstalowana
nieprawidtowo.

3. Nacisnij przycisk wigczania/wytgczania zasilania (10), aby wtgczy¢ urzadzenie, a
przyciski sterujgce prawe;j i lewej miski (19 i 21) zaswieca sig.

-'-l-- -K-

Nacisnij prawy lub lewy przycisk sterowania misg (19 lub 21), odpowiedni wskaznik
sterowania misg zacznie migac¢, po czym pojawi sie menu ustawien gotowania

(16). Przyciski ustawienia temperatury (17 i 18), czasu zakonczenia (20) i ustawienia czasu
(22 i 23) zostang podswietlone.

5. Wybierz zgdany program gotowania sposrod 8 dostepnych za pomocg przycisku menu
(16).

Zaprogramowane programy gotowania mozna anulowac, naciskajgc przyciski ustawienia
temperatury (17 i 18) i ustawienia czasu (22 i 23), aby odpowiednio ustawi¢ zgdang
temperature i czas.

6. Nacisnij przyciski ustawienia temperatury (17 i 18) i ustawienia czasu (22 i 23), aby
recznie ustawi¢ temperature i czas.

7. Powtorz kroki 4 lub 5 powyzej, aby uzy¢ innej miski. Jesli czas gotowania rézni sie w
zaleznosci od miski, nacisnij przycisk ,Synchronizacja zakonczenia” (20), aby obie miski
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zakonczyly gotowanie w tym samym czasie.

8. Nacisnij przycisk Start/Pauza (15), aby rozpocza¢ gotowanie.

9. Po zakonczeniu gotowania lewy i prawy wyswietlacz LED (12 i 13) wy$wietli komunikat
,End”, a wentylator bedzie nadal dziata¢ przez chwile, aby schtodzi¢ urzgdzenie. Nastepnie
rozlegng sie 3 sygnaty dzwiekowe wskazujgce, ze mozna teraz wyjgé miski.

- :
o
i

® Enrd End

.

10. Wyjmij mise(-y) frytkownicy i umiesc¢ jg na zaroodpornej powierzchni.

Uwaga! Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z miskami. Zaleca sie stosowanie
rekawic kuchennych.

NIE UZYWAJ metalowych przyboréw kuchennych, gdyz moze to spowodowaé
uszkodzenie powtoki zapobiegajgcej przywieraniu. Do frytkownicy uzywaj wytgcznie
drewnianych lub plastikowych (nylonowych) przyboréw kuchennych.

Zalecenia

Ta frytkownica powietrzna gotuje z bardzo matg iloscia oleju roslinnego lub bez niego, co
zapewnia zdrowsze gotowanie.

« Jesli na przyktad do dodatkowego przyrumienienia potrzebna jest niewielka ilos$¢ oleju,
uzyj umiarkowanej ilosci sprayu z olejem roslinnym.

* NIE NAPELNIAJ frytkownicy olejem roslinnym, poniewaz moze to spowodowac pozar i
oparzenia.

* Frytkownica powietrzna szybko gotuje zywnos¢, wykorzystujgc szybki, cykliczny przeptyw
goracego powietrza.

 NIE UZYWAJ metalowych przyboréw ani szorstkich srodkéw czyszczgcych.

zyszczenie i pielegnacja
UWAGA!
- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.
- Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.
- Nie uzywaj Sciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,
czy metalowej ggbki.
- Nigdy nie zanurzaj urzgdzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Mozliwe problemy
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Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

EO Awaria czujnika. Nalezy skontaktowac sie ze
specjalistycznym centrum
serwisowym.
E1 Zwarcie czujnika. Nalezy skontaktowac sie ze

specjalistycznym centrum
serwisowym.

Urzgdzenie nie dziata

Zasilanie nie jest
podfgczone

Wiéz wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka.

Nie uruchomione

Kliknij przycisk ,Wt./Wyt.”

Wyjmowana miska nie jest
zatozona na miejscu

Wit6z miske do obudowy
urzgdzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu

Produkty nie ugotowane
(stabo usmazone)

Za duzo zywnosci we
frytkownicy

Jesli jest za duzo
skfadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.

Czas gotowania jest zbyt
krotki

Wydtuz czas gotowania.

Zywno$é nie jest
rbwnomiernie smazona

Produkty sg utozone w
gestg warstwe

Niektore produkty, utozone
w stos lub w szachownice,
mozna przerwac gotowanie,
wyjgc z frytkownicy i
wymieszac.

Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
skfadnikdow do smazenia.

Jesli sktadniki sg lekko
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

Nie mozna ptynnie
umiesci¢ miski do obudowy
urzgdzenia

Nadmierna ilos¢ sktadnikow
w misce

Zmniejsz ilos¢ sktadnikow

Biaty dym Smazone s3 ttuste sktadniki | Podczas gotowania
ttustych sktadnikow na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym
zjawiskiem.

We frytkownicy pozostaty Pamietaj, aby wyczysci¢
resztki thuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.

E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum

serwisowym w celu
naprawy
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Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygnac.
- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzadzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.
- Nie ktadz na urzadzenie cigezkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwo$ciami fizycznymi i umystowymi.

t{ Ochrona Srodowiska i Utylizacja

22To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE

oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania

nie moze by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla
srodowiska naturalnego. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sig do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstugg. Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w
celu dostosowania do przepisow prawnych, dyrektyw lub z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii!

®

(Wcﬂﬁl A A y A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-758;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 1800-2000 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: 2 x-4,5L;;
Numarul de programe:8
Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incélzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficientd pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, I&nga sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, in timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars3,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Diagrama de mai sus prezinta partea din spate a carcasei aparatului, iar orificiile de
ventilatie sunt marcate cu sageti.

Pastrati aceste zone libere de obstacole, conform indicatiilor de mai sus.

Asigurati-va ca suportul (7) este amplasat in partea de jos a vasului friteuzei si este
pozitionat corect: sageata din centrul suportului trebuie sa fie indreptata spre partea din
spate a hotei.
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Proiectarea dispozitivului
1. Panou de control
2. Tigaie de prajire detasabila dreapta R
3. Manerul dreapta pentru bol(R)
4. Méaner stanga pentru bol (L)
5. Tigaie de prajit detasabila stanga L
6. Orificiu de ventilatie (spate)
7. Suport x2

1 12 13 14

|
qL ooy 5 wL
16— @@@@ @ © @

i

Panou de control
10. Pornirea/oprirea alimentarii
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11. Butonul pentru aprinderea iluminarii auxiliare a vasului din dreapta
12. Afisaj LED stanga

13. Afisaj LED dreapta

14. Butonul pentru aprinderea iluminarii auxiliare a vasului din stanga
15. Start/Pauza

16. Meniu (selectarea unui program de gatit)

17. Setarea temperaturii (-)

18. Setarea temperaturii (+)

19. Controlul bolului de prajire din stanga

20. Finalizarea sincronizarii

21. Controlul bolului de prajire din dreapta

22. Setarea orei (-)

23. Setarea orei (+)

FUNCTII ALE PANOULUI DE CONTROL

Buton de pornire/oprire (10)

* Butonul de pornire/oprire (10) se aprinde imediat ce friteuza cu aer este conectata.

* Apasati butonul de pornire/oprire (10) pentru a porni aparatul, butoanele de control al
bolului din stanga si din dreapta (19 si 21) se vor aprinde.

Afisaje LED stanga si dreapta (12 si 13)
* Afisajele LED din stanga si din dreapta (12 si 13) vor indica temperatura setata si timpul
de gatit setat si ramas.

Butonul Start/Pauza (15)
* Apasati butonul «Start/Pauza» (15) pentru a incepe sau a intrerupe gatitul.

Butoane de setare a temperaturii (17 si 18)

- Apasati butoanele de setare a temperaturii (17 si 18) pentru a regla temperatura de gatit,
pentru a anula functiile presetate, daca este necesar.

- Temperatura va creste sau va scadea in trepte de 5°C.

- Tineti apasate butoanele pentru a seta intervalul de temperatura de la un minim de 80°C
la un maxim de 200°C pentru toate programele, cu exceptia uscarii (30-100°C).

Butoanele de control ale bolului de préjire (19 si 21)

- Apasati butonul de control al bolului stang (19) pentru a selecta bolul stang (5). Butonul
va clipi atunci cand este apasat.

- Apasati butonul de control al bolului drept (21) pentru a selecta bolul drept (2). Butonul va
clipi atunci cand este apasat.

Meniu (selectarea unui program de gaitit) (16)

Selectati unul dintre cele 8 programe de gatit. Cand apasati butonul, indicatorul
programului selectat va clipi, iar ora si temperatura vor fi setate automat.

- Apasati butonul «Start/Pauza» (15) pentru a incepe gatitul.

- Setarile de temperatura si de timp ale programelor pot fi anulate prin apasarea butoanelor
de setare a temperaturii (17 si 18) sau a butoanelor de setare a timpului (22 si 23) pentru a
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seta corespunzator temperatura si timpul dorite.

Friteuza cu aer este programata pentru 8 programe de gatit, dupa cum urmeaza:

Temperatura Timpin Reglarea Reglarea
Program in mod mod implicit temperaturii timpului Nota
implicit (°C) (min) (°C) (min)
agitati alimentele
Cartofipai | 200°C 28 min | 80°C-200°C [ 1-60min |[lafiecare 10-20
minute
Aripioare | 200°C | 20min |80°C-200°C | 1-60min |29itafialimentelela
fiecare 10 minute
Fructe de 200°C 18 min 80°C -200°C 1-60 min aglta’glallmgntele la
mare fiecare 9 minute
Bacon 180°C 6min | 80°C-200°C | 1-60 min | -
agitati alimentele
Prajire 200°C 25min | 80°C-200°C [ 1-60 min |[lafiecare 10-20
minute
Coacere 180°C 12min | 80°C-200°C | 1-60 min | -
Legume 160°C 20 min | 80°C-200°C [ 1-60min | -
Deshidratare | ¢ coc 8ore  [30°C-100°C | 1-120re | -
(uscare)
Nota

Setarile implicite de timp si temperatura sunt cele recomandate. La fel ca si produsele,
ingredientele variaza in ceea ce priveste originea, dimensiunea, continutul de umiditate,
timpii de gatire si temperaturile pentru rezultate optime pot varia. Setarile de timp si
temperatura pot fi ajustate individual pentru a se potrivi acestor caracteristici si preferintelor

dumneavoastra culinare.

Tn timpul gétitului, apare un memento pentru résturnarealinversarea alimentelor: se aude
un semnal acustic si «trn» apare pe afisajul LED corespunzator.

Ern Ern
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Butonul de setare a orei (22 si 23)

+ Apasati butoanele de setare a timpului (22 si 23) pentru a regla timpul de gatit si pentru a
anula functiile presetate, acolo unde este necesar.

* Timpul va creste sau va scadea in trepte de 1 minut.

* Apasati si mentineti apasat butonul. Intervalul de timp minim de la 1 minut maxim la 60 de
minute pentru toate programele, cu exceptia uscarii (1-12 ore).

Finalizarea sincronizarii (20)

* Apasati butonul «Sférsit sincronizarii» (20), astfel incat ambele boluri de prajire sa
finalizeze gatitul in acelasi timp.

» Setati timpul si temperatura de gatit dorite Th ambele boluri, apoi apasati butonul «Sync
Finish» (20).

» Afisajul LED al bolului cu un timp de gétire mai scurt va afisa «---», pe masura ce friteuza
sincronizeaza timpul final de gatire.

* Friteuza cu aer va incepe sa gateasca cu bolul setat pentru un timp de gatire mai lung, iar
al doilea bol cu un timp de gatire mai scurt va incepe procesul de gatire mai tarziu pentru a
se asigura ca timpul de gatire in ambele sertare se termina in acelasi timp.

Exemplu. Daca timpul de gatire Tn bolul din dreapta (2) este de 20 de minute si timpul de
gatire in bolul din stanga (5) este de 14 minute, bolul din stanga (5) va incepe sa gateasca
la 6 minute dupa inceperea gatirii in bolul din dreapta (2), astfel incat cele doua boluri sa
se nchida n acelasi timp.

Instructiuni de utilizare
Asezati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si curata.
Conectati dispozitivul la sursa de alimentare, introduceti stecherul intr-o prizé de 220 V ~
50 Hz.

Atentie! Aveti grija atunci cand manevrati bolurile detasabile ale friteuzei cu aer. Se
recomanda utilizarea manusilor de bucétarie.

1. Scoateti bolul din dreapta (2) si bolul din stanga (5) inainte de utilizare.

2. Asigurati-va ca ambele suporturi (7) sunt pozitionate in partea de jos a bolurilor friteuzei
Cu aer.

3. Puneti bolurile inapoi in friteuza, asigurandu-va ca sunt introduse complet.

Aparatul nu va functiona si afisajul LED corespunzator va indica «OUE» daca bolurile
extensibile nu sunt introduse complet in corpul aparatului.

& Ty
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Suporturile (7) trebuie sa fie la acelasi nivel cu baza fiecarui bol al friteuzei cu aer,
deoarece acestea ridica alimentele de la baza si permit aerului sa circule in jurul
alimentelor pentru o gatire uniforma.

GATIREA N FRITEUZA CU AER

1. Scoateti cu grija bolul extensibil care urmeaza sa fie utilizat din friteuza cu aer. Aparatul
poate fi utilizat cu unul sau doua boluri. Asigurati-va ca suporturile (7) sunt pozitionate in
partea de jos a ambelor boluri.

NU indepartati picioarele de silicon de pe suport, deoarece acestea tin suportul in pozitie si
previn deteriorarea bolului.

2. Asezati alimentele care urmeaza sa fie gatite in bol retractabil friteuzei cu aer,
asigurandu-va ca exista suficient spatiu pentru circulatia aerului, nu-l umpleti pana la refuz.
Introduceti bolul inapoi in friteuza, asigurandu-va ca este fixat pana la capat.

Friteuza cu aer nu va functiona daca bolul retractabil al friteuzei cu aer este indepartat sau
instalat incorect.

3. Apasati butonul de pornire/oprire (10) pentru a porni aparatul, iar butoanele de control al
bolului din dreapta si din stanga (19 si 21) se vor aprinde.

4. Apasati butonul de control al bolului din dreapta sau din stanga (19 sau 21), indicatorul
luminos de control al bolului corespunzator clipeste, apoi apare meniul de presetare a
gatitului (16). Butoanele de setare a temperaturii (17 si 18), de sincronizare a finalizarii (20)
si de setare a orei (22 si 23) sunt iluminate.

& dHoE e 5 a8
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5. Selectati programul de gatit dorit din cele 8 programe de gatit disponibile cu ajutorul
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butonului meniu (16). Programele de gatit presetate pot fi anulate prin apasarea butoanelor
«Setarea temperaturii» (17 si 18) si «Setarea orei» (22 si 23) pentru a seta temperatura si
respectiv ora dorita.

6. Apasati butoanele Setarea temperaturii (17 si 18) si Setarea orei (22 si 23) pentru a seta
manual temperatura si ora.

7. Repetati pasii 4 sau 5 de mai sus pentru a utiliza un alt bol. Daca timpul de gatire este
diferit in boluri diferite, apasati butonul «Finalizarea sincronizarii» (20) astfel incat ambele
boluri sa termine gatitul Tn acelasi timp.

8. Apasati butonul «Start/Pauza» (15) pentru a incepe gatitul.

9. La sfarsitul gatitului, mesajul «End» va aparea pe afisajele LED din stanga si din
dreapta (12 si 13), iar ventilatorul va continua sa functioneze pentru scurt timp pentru a raci
aparatul. Dupa aceasta, se vor auzi 3 semnale sonore pentru a indica faptul ca bolurile pot
fi acum indepartate.

O End End

i

10. Scoateti bolul (bolurile) din friteuza cu aer si puneti-le pe o suprafata rezistenta la
caldura.

Atentie! Aveti grija cand manevrati bolurile. Se recomanda utilizarea manusilor de
bucatarie.

NU FOLOSITI ustensile de bucatarie metalice, deoarece acestea pot deteriora stratul
neaderent. Folositi numai ustensile de bucatarie din lemn sau din plastic (nailon) cu
friteuza cu aer.

Recomandari

Aceasta friteuza cu aer gateste cu foarte putin sau deloc ulei vegetal, care asigura o gatit
mai sanatos.

- Daca, de exemplu, este nevoie de putin ulei pentru o rumenire suplimentara, utilizati o
cantitate moderata de ulei vegetal sub forma de spray.

- NU UMPLETI friteuza cu ulei vegetal, deoarece acest lucru poate provoca incendii si
arsuri.

- Friteuza cu aer va gati rapid alimentele folosind un flux ciclic rapid de aer cald.

- NU FOLOSITI ustensile de bucatarie metalice sau detergenti abrazivi agresivi.
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ATENTIE!

Curatare si intretinere

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.
- Inainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si lasati ca acesta sa

se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

PROBLEMELE POSIBILE

Problemele Cauze posibile Solutia
EO Defectiunea senzorului. Contactati un centru de
service specializat.
E1 Un scurt circuit al senzorului. Contactati un centru de

service specializat.

Aparatul nu functioneaza

Alimentarea nu este

Introduceti stecherul

conectata cablului de alimentare in
priza.
Nu s-a pornit Apasati butonul "Start /

Anulare”

Castronul detasabil nu este
instalat in pozitia sa

Introduceti castronul in
carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat in pozitia sa

Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente in
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza n portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, s& le
scoateti din friteuza si sa le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoara a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente in castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente
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Fum alb Se prajesc ingrediente La prepararea
grase ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.
In friteuz& au rémas Asigurati-va ca ati curatat
ramasitele de grasime de la | friteuza dupa fiecare
prajirea anterioara. utilizare.
E1 Eroare senzor Contactati Centrul de
service pentru reparatii.

Pastrarea

- Tnainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-|
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati Oala sub presiune Tn stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

*ﬁ Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/CE privind
,Eliminarea deseurilor de echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de gunoi
taiat. Acest marcaj indica faptul ca acest echipament, dupa expirarea duratei sale de viata,
nu poate fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat sa il predea
la punctul de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Deseurile de
echipamente electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta a deseurilor
de echipamente electrice si electronice permite evitarea efectelor nocive asupra sanatatii
umane si a mediului, rezultate din prezenta unor componente periculoase, precum si din
depozitarea si reciclarea necorespunzatoare a acestor echipamente. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea intentionata sau necorespunzatoare
a dispozitivului. Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica specificatiile produsului in
orice moment, fara notificare prealabila, din motive de proiectare, comerciale, estetice sau
de alta natura.

Reciclarea
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TexHuku!

®

el A oA

at home

®yYHKUMOHAMNBLHOCTb, AN3aliH M COOTBETCTBME CTaHAapTaM KayecTBa rapaHTMpytoT Bam
HageXHOCTb U yOA06CTBO B UCMOMb30BaHUM AaHHOro npubopa.lloxanyincra, BHUMaTeNnbHO
npoynTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMIlyaTaLMmn U COXpaHUTE ero B Ka4ecTBe CrpaBoy-
HOro Nocobusi B Te4EHUE BCErO CpoKa Kcniyatauum npubopa.
Mpubop npegHasHayeH AN NpUrotToBneHus 6nog B GbITOBLIX (AOMALLHNUX) YCIOBUSAX.
Mpw ycnosumn cobnogeHns npaBu aKcrnayaTauum 1 LeNeBoro HasHauyeHust, YacTu n3genust
He cofepaT BpeaHbIX ANs 340POBbs BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTIOpHULLE NpoMcxoauT 6e3 macna u kupa. 3a cHeT UUPKyNsauun
ropsidero Bosgyxa, NpoayKTbl pPaBHOMEPHO MOKPbLIBAKOTCSA XPYCTALLEN KOPOYKON, MpU 3TOM
COXpaHsisi NMoresHble CBOWCTRA.

TexHU4YeCcKne xapakTepucTUKn
Mopenb: MR-758;
dnekTponuTaHue:
Popa Toka - nepemMeHHbIN;
HomuHanbHas yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTb 1800-2000 BrT;
Knacc 3awuTtbl OT nopakeHusi aNeKTPoToKom |
3awwmTa Kkopnyca ot Bnaru coorsetctByeT IPX0
Yawa: 2 x-4,5n;
KonuyectBo nporpamm: 8

MpumeyvaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTALMS U BHELLHUI BUA U3OENNA MOTYT HEe3Ha-
YUTENTbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTenem, oe3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4vyecCTB nsgenusa.

Mepbl 6esonacHocTH
YBaxkaeMblii NnoNnb3oBaTesb, CoOGrnoaeHne o6 EenpUHATBLIX NpaBusl 6e3onacHoCTU
M NpaBuI U3NOXeHHbIX B AHHOM PYKOBOACTBE AeraeT Ucnosib3oBaHUe AaHHOro
npu6opa uckn4nuTenbLHO 6esonacHbIM.

BHUMAHMUE!
- Hukorga He norpyxaiTe aneKkTponpubop, ero CETEBON LHYP M BUNKY B BOAY WUNu Apyrue
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XNOKOCTK.

- He ponyckaiite nonagaHve BoAbl U Bnaru Ha anekTpuyeckue vyactu npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.

- Mpwu HecobnoaeHUM NpaBUN BO3HUKAET OMAacHOCTb NOPaXXeHUsl 3NeKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy M3 po3eTku ecnv Bl 3akoH4nnm ncnonb3oBaTe npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XPaHEHWNEM.

- 3anpeLyaeTcst oTkNoYaTe NpubOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUMKU U3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- MNepepn ncnonb3oBaHneM npubopa ybeauTech, YTO HanpsXKeHNe NUTaHud, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO ANeKTpoceTy B Baluem gome.

- Mpnbop pomkeH NoaKMYaTbLCHA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLIEN 3a3eMrie-
Hye. Ybegutech, 4To po3eTka B Bawem fome paccymTaHa Ha notpebnsemyo MOLHOCTb
npuobopa.

- Vicnonb3oBaHve anekTpuyecknx yanMHUTEnen Nnm nepexofHNKOB CETEBOWN BUMKU MOXET
cTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS reKTponprnbopa 1 BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He nNpeaHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepaMuy unm
He3aBUCUMbIMWU CUCTEMAMU OUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHust.

- Ecnmn Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOe NoMelleHne, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x Yacos, BO n3bexaHue NonomMku n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHNX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP WU BUIIKA, €Crnx
npubop He paboTaeT JomkHbBIM 0bpasom, ecnv NpMbop NOBpexXAeH unu nonan B Bogy. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP CaMOCTOATENBHO, 0bpaTUTECh B GNVbKaMLLINIA CEPBUCHbBIV LIEHTP.

- He nosBonsite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNnakoBOYHbIMW MatepuanamMu.

- He ponyckaiTe kacaHue LuHypa NUTaHWs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTs>KeHUs, CBUCaHWUS C Kpas CTorna, 3aroMoB U Nepekpy4ymBa-
HWS LUHYpa NUTaHUs.

- He 6pocaiTte npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHNI.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepros BO3MOXHbI
CKa4KM CETEBOIO HanpsKeHUsI.

BHUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUIbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXXHO 06ke4ubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEN.
- YcTtaHaBnueanTe asapopUTIOPHULY TOSNTbKO Ha CyXOW, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKOSb3S-
LLiel MOBEPXHOCTMW.

- NSt 3bSTNS 1 NEPEHOCKN HAarpeTon EMKOCTU 1 KOP3WHbI UCMOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpu HecobnoaeHnn BbieykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTL OXETA!

- 3anpeLluaeTcs BKoYaTh Npubop Ge3 3arpy3ku NPOAYKTOB, NMOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTV K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHWIO.

- He npeBbilwaiTe ykasaHHble MakcMmarbHble 06beMbl MHIPEANEHTOB.

- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUSA ANS BO3AyXa, He HeKpbiBaiTe Npubop Bo
Bpemsi paboTbl, U yBeauTech, YTO BOKPYT adpodpUTIOpHULbI 06ecreymBaeTcs 4OCTaTOuHOe
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paccTosiHWe Ans BeHTUNsLMM Bo BpeMs ee paboTbl (He MeHee 20 cM [0 cTeH 1 mebenu co
BCEX CTOPOH).

- He ncnonb3yiite npnbop BO6NM3K nerkoBocnnaMeHsoWwmxcst npeaMeToB (Hanpumep Bnu-
31 3aHaBECOK VMW MO HUMMK).

BHMMAHMUE!
- He knagute npoaykThl C BLICOKUM COAEpPXKaHUEM Xupa BO (DpUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTnTE KOHTAKT C FOPSIYMM NapoM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbBIX OT-
BEpCTUN Bo BpeMs paboTbl npubopa.
- NicnonbayinTe npmbop TonbKo C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamy 1 MpUHaaeXHoCTaIMU
npounssoauTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SABNATCS
TEPMOCTOMKNMU, AN BHECEHMWS MULLM B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHBIE UNW KEPAMUYECKME TAPENKN UMK KPbILLKK.
- He npukacavitecb K BHyTpeHHel YacTn npnbopa Bo Bpems ero paboTbl
[N KOMMep4YecKoro ucnonb3oBaHUsi NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

HdencTBus B aKCTpeManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMeCHynacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBETE BUIKY
13 pPO3EeTKW, He NprKacasiCb K camoMy npubopy unm Boge.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUIMbHOTO 3anaxa ropernom
M30nALMKN, HEMELEHHO MPeKpPaTUTe NCMNonb3oBaHNe Npubopa, BbIHETE BUIKY U3 PO3ETKH,
obpaTuTechb B GnvkanLnii CEPBUCHBIN LIEHTP.

Ha cxeme Bblle nokasaHa 3agHAs YacTb Kopnyca an60pa N BEHTUNALUNOHHbIE OTBEPCTUA
OTMeYeHbl CTpernkamMu.
HepxuTe atn obnacTn cBo6oAHbIMKY OT NPensaTCTBUN, Kak YKa3aHo BblLLle.

Y6eauTech, 4To noAcTaska (7) pacrnosiokeHa B HKHEe YacTiyally (ppuUTIOPHULbI 1 ycTa-
HOBJIeHa NPaBWIbHO: CTPErKa B LEHTPe NOACTaBKM JOMMKHA yKa3blBaTb Ha 3a[HIOK YacTb
BbITSKKM.
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YcTponcTBo npubopa

. MaHenb ynpaenexHuns

. CbeMHas Yyawa ans xapku npasas R
. Pyyka npason vawm (R)

. Pyyka neBowi yawwm (L)

. CbeMHas yala ans xapkv nesas L

. BeHTnnsumMoHHoe oTBepcTue (c3aam)
. MNoacTtaBka x2
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MaHenb ynpaBneHus

10. BkntoyeHne/BbIKMOYEHNE NUTAHUSA

11. KHoMKa BKIOYEeHMs1 NOACBETKM NPaBOM Yalum
12. JleBblli cBETOAMOOHBIN ANCMNEN
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13. lNpaBbIi CBETOANOAHBIN ANCMNEN

14. KHornka BKIHOYeHUs1 MoACBETKN NEBON YaLlm
15. Ctapt/May3a

16. MeHto (BbIGOp NporpaMmMbl MPUrOTOBINEHMS)
17. Hactpoiika Temneparypsi (-)

18. HacTtpoiika Temnepatypsl (+)

19. YnpasneHue nesown Yallen 451 XKapku

20. 3aBepLnTb CUHXPOHN3ALNIO

21. YnpaeneHue npaBpu Yallen ang xapku

22. YcTaHoBKa BpeMeHH (-)

23. YcTaHoBKka BpeMeHH (+)

®YHKUWU NAHENW YNPABINEHUA
KHonka eknovyeHus/abikodeHus: numanus (10)
* KHonka BkntoYeHns/BbikntoveHns nutanms (10) NoacBeTUTCA, Kak TOMbKO asapodpuTIOPHM-
ua GyaeT noaknoveHa K ceTu.
* HaxkmuTe KHOMKY BKNOYEHWSA/BbIKMoYeHNs nuTaHns (10) 4ToObl BKINOYMTL YCTPONCTBO,
KHOMKW yrpaBreHusi Nesow 1 npasow Yawer (19 n 21) nogceeTtartcs.

Jlesnlli u pasbili ceemoduodHsie ducrineu (12 u 13)
* JleBbIi 1 NpaBbIi cBeToaMoaHble avcnneu (12 n 13) 6yoyT nokasbiBaTb 3ajaHHy0 TeMne-
paTypy, a Takke yCTaHOBIIEHHOE U OCTaBLLEECH BPEMS NPUrOTOBIIEHUS.

Knonka «[yck/Nay3ax» (15)
» Haxkmute kHonky «Ctapt/May3sa» (15), 4Tobbl Ha4aTb UM NPUOCTAHOBUTL NPUTOTOBIIE-
Hue.

KHonku ycmaHosku memnepamypsi (17 u 18)

* HaxkmuTe kHOMKM ycTaHoBKM Temnepatypbl (17 n 18), 4Tobbl OTperynupoBathb Temneparty-
py NPUroTOBfIEHNS, YTOObI OTMEHUTL NPeABapUTENbHO YCTaHOBIEHHbIE DYHKLMK, rae 3TOo
HeobxoguMmo.

» Temnepatypa GygeT noBbILATLCSA MW NOHMXKATLCA ¢ warom 5°C.

* HaxxmnTe KHOMKM 1 yaepXXuBaviTe ANs yCTaHOBKM Anana3oHa Temnepartypbl MUHUMYM OT
80°C makcumym go 200°C gns Bcex nporpaMm, kpome cyLuku (30—100°C).

KHonku ynpaeneHusi yawamu 0ns xapku (19 u 21)

* HaxkmuTe KHOMKY ynpaBneHus neson Yawwen (19), 4tobbl BeibpaTh nesyto vally (5). KHon-
ka ByoeTt mMuratb Npu HaxaTuu.

* HaxkmuTe KHOMKY ynpaBneHus npasov Yallen (21), 4Tobbl BeibpaTh npasyto Yally (2).
KHonka 6yaeT muratb npu Haxatuu.

Metto (8b160p npoepammbi npuzomoeneHus) (16)

Bbi6epuTte oaHy 13 8 nporpaMm NpUroToBneHus. MNpu HaxaTuu MHAUKATOP KHOMKW BbIGpa-
HoW NporpamMmMasl 6yaeT MuraTb, BpeEMsi 1 TemnepaTypa byayT ycTaHOBINEHbI aBToMaTnYe-
CKM.

» Haxkmute kHonky «Ctapt/May3a» (15), 4ToObl Ha4aTb NPUrOTOBIEHME.

* YcTaHOBMEHHbIE NAapaMeTpbl TEMMNepaTypbl U BPEMEHW Y MPOrpaMM MOXHO OTMEHUTb,
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Ha)xaB KHOMKM yCTaHOBKM Temnepatypbl (17 1 18) Unn KHOMKM YCTaHOBKM BPEMEHM
(22 1 23), 4yTOGLI COOTBETCTBYHOLLMM 0GPA30M YCTaHOBUTL JXeraemyto TemMneparypy 1
BpEMSI.

AapodpuTIOpHMLA 3anporpaMMUpoBaHa Ha 8 nporpam NpPUroToBIIeHUs criedytoLwym obpa-
30M:

Mo ymonua-

Bpems no Temnepatypa Bp 7 Hanc o
Mporpamma HUI0
Temneparypa yMonyaHuio [unanasoH AnanasoH onpoknabiBaHNN
Kaprowka | 5000c | 28 mun. | 80°C-200°C | 1-60 muw, | 1MOMHMTS Uepes
dpu 10 & 20 MUHYT
Kpbinbs 200°C | 20mun. | 80°C-200°C | 1-60 mun, | 2MOMHMTE Hepes
10 MUHYT
Mopenpo- | 500 | 1gmun. | 80°C-200°C | 1-60 muw, | 1@MOMHMTL tepes
OYKTbI 9 MUHYT
BekoH 180°C 6 MuH. | 80°C-200°C | 1-60 MuH. | -
0 o >0 ) HanomHuTb Yepes
MKapka 200°C 25muH. | 80°C-200°C | 1-60 MUH. 10 & 20 MuHyT
3anekaHve | 180°C 12 MuH. | 80°C-200°C | 1-60 MuH. | -
Osoum 160°C 20 MuH. | 80°C-200°C | 1-60 muH. | -
flerapauna | gooc | gyacos | 30°C-100°C | 1-12 uacos | -
(cywka)
MpumeyaHue

YCTaHOBMEHHbIE NapaMeTpbl BPEMEHN U TeMnepartypbl N0 YMONM4YaHUI, ABNAKOTCA PEKO-
MeHOOBaHHbIMW. I'Iocxoany NPOAYKTbI, UHTPEAUEHTbI OTIINYAKTCA MO NPOUCXOXAEHUIO,
pasmepy, YpoBHIO COA4EepPXKaHUA Bnarn, sBpemMsa n temneparypa npurotoeBrieHna ona 4octu-
XEeHUA Hauny4uwlero pesynbrata, MOrytT MeHATCA. C y4eTOM OaHHbIX 0CODOEHHOCTEN U CBOMX
KyJIMHapPHbIX npeanoyTeHNn, NapaMeTpbl BpEMEHUN U TeMnepartypbl MOXHO YCTAaHOBUTb
nHomesuyanbHO.

Bo Bpems NnpuroToBrneHns nosBnseTca HanoMmHaHmue o HeobxoanmocTn nepeBepHyTb/
BCTAXHYTb NPOAYKTbI: pa3faeTca 3BYKOBOI7I CUrHasn v Ha cooTBeTCTByHLEM CBETOANOOHOM
aucnrnee 0To6pa>KaeTc;| «trny».
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KHonika ycmaHoeku epemeHu (22 u 23)

* HaxkmyTe KHOMKM yCTaHOBKM BpeMeHu (22 1 23), 4Tobbl OTperynupoBaTb BpeEMSsi MpUro-
TOBINEHUSA U OTMEHUTb NpeaBapuUTENbHO YCTAHOBMEHHbIE PYHKLMM, rae 3To HeobxoamMMo.
* Bpemsa GygeT yBenuumBaTbCsa UM YMEHbLLATLCA C LIaroM B 1 MUHYTY.

* Haxxmute 1 yaepxusariTte KHOMKy. [jnanazoH BpeMeH MUHUMYM OT 1 MUHYTbI MakCMyM
£o 60 MyMHYT Ans Bcex nporpam, kpome cyLuku (1-12 yacos).

BasepweHue cuHxpoHu3ayuu (20)

* HaxxmuTe kHOMKy «3aBeplueHune cuHxpoHusauum» (20) 4toObl 06e Yalum s Kapku 3aBep-
LUWIIN NPUTOTOBIIEHNE OAHOBPEMEHHO.

* YcTaHoBWTE B 00eNX Yallax xenaemoe Bpems 1 TeMnepartypy NpurotoBrneHuns, 3atem
HaxxmuTe KHomky «Sync Finish» (20).

* Ha cBeTogmogHom gvcnnee Yalm ¢ 6onee KOpoTKUM BPEMEHEM NPUroToBrneHnst byaert
oTobpaxkaTbCs «---» , MOCKOSNbKY (PUTIOPHULLA CUHXPOHU3MPYET OKOHYaTENBHOE BPEMSI
NMPUrOTOBMEHNS.

* A3pohpuTIOpHMLIA HAYHET NMPUrOTOBIIEHME C Yallel, yCTaHOBMNEHHOM Ha bonee AnuTens-
HOoe BpeMsi NPUroTOBMEHNS, @ BTopas Yala ¢ 6ornee KOPOTKUM BPEMEHEM NMPUTOTOBIIEHUS
Ha4HEeT NPOLIECC rOTOBKM MO3Xe, YTOObl rapaHTMpOBaTh, YTO BPEMS MPUrOTOBIEHWS B
060uX ALLMKax 3aBepLUNTCA OOHOBPEMEHHO.

Mpumep. Ecnn Bpems npurotoBneHns B npasovi Yalue (2) coctasnsieT 20 MUHYT, a BpeMs
NpUroToBneHns B nesow Yawe (5) — 14 MyHyT, TOo B NeBou Yawle (5) Ha4HeTcs NpUroToB-
neHne 4yepes 6 MMHYT nocre ctapTa paboTkbl MpaBow Yalum (2), Tak YTOo [Be Yaluun 3aKpbiBa-
I0TCA OQHOBPEMEHHO.

WHcTpyKumMA no akcnnyartauum
YcTaHoBuWTE NpMbOP Ha POBHOW, YCTONYMBOWM 1 YACTOM NMOBEPXHOCTHU.
Mopkntounte Npubop K aNeKTponuTaHmto, BCTaBbTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Iy,
BHumaHue! Cobntofarnite 0OCTOPOXKHOCTb Npu 0bpaLLeHn C BbIABUKHBIMY Yallamu aspo-
puTIOPHULLBI. PEKOMEHAYETCA NCMOMNb30BaTh KYXOHHbIE NMPUXBATKM.
1. MNMepen ncnonb3oBaHNEM U3BNEKUTM NpaByto Yally (2) n nesyto Yawy (5).
2. Y6enuTech, 4To 06e noacTaBku (7) pacrnonoXeHbl B HWKHEN YacTy Yall a3popuTHOPHU-
ubl.
3. YcTaHoBuWTe Yawm obpaTHO BO puTHOPHULLY, yOEeanBLUNCH, YTO OHWM MOMHOCTbLIO 3aBU-
HYThbI.

Mpubop He ByneT paGoTaTb U HAa COOTBETCTBYIOLLEM CBETOAMOAHOM AUcTriee ByaeT oTo-
Gpaxatbcs Hagnucb «OUE», ecrnu BbIABWKHBIE Yalluy He ByayT NOSIHOCTLIO BCTABNEHbI B
KOpMyC yCTpoWCTBa.

-~
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MoacTaBku (7) [OMKHbI ObITh NpUneratb K OCHOBaHMIO KaX4oW Yalum asapodpuUTIOpHU-
Libl, MOCKOMbKY OHW NMOOHMMAIOT NPOAYKTbl OT OCHOBaHUS U 06ecnevnBatoT LMpKyns-
LMo BO3AyXa BOKPYr MPOAYKTOB Ansi PaBHOMEPHOTO NPUrOTOBMEHWS.

TMPUTOTOBJIEHVE B ASPO®PUTIOPHULIE
1. OCTOPOXHO M3BMEKMUTE U3 adpoPPUTIOPHULIBbI BBIABUXHYIO YaLllly, KoTopasi byaer ncnonbs-
30BaTbCs. YCTPOMCTBO MOXHO UCMOMb30BaTb C OAHON nnn AByMs Yawwamu. Ybegutech, 4To
noacTaBku (7) pacnonoxeHbl BHU3Y 060MX Yalu.

HE cHMManTe CUNMKOHOBbIE HOXKM C MOACTaBKM, MOCKOMbKY OHU YOEPXUBAKT NoACTaBKy
Ha MecTe U NpeaoTBpaLLaloT NOBPEXAEeHME YaLln.

2. MomecTuTe NpoayKThl, KOTOPbIE HY>KHO NMPUIOTOBUTbL, B BbIABWDKHYIO Yally aspod-
pUTIOPHULI, y6eauBLUMCH, YTO OCTanocb AOCTATOMHO MecTa AN LMPKynaumMn Bosgyxa, He
3anonHanTe ee o kpaes. BecTasbTe Yaly o6paTHO BO hpuTopHULY, yOEAMBLUMCH, YTO OHa
3achukcmpoBaHa go ynopa.

AspodpuTiopHuLa He ByaeT paboTaTk, ecrnv BblABMKHASA Yallua aspodpUTIOPHULIbI CHATA
Uy yCTaHOBIEHa HeNpaBuWITbHO.

3. Haxmute kHONKy BKMtoveHus/BbikntodeHns nutanua (10), 4Tobbl BKNIOYUTL YCTPOMCTBO,
nocre Yero KHOMKW ynpaeneHns npasow 1 nesou Yawen (19 n 21) nogceeTdarcs.

.'--- -.\\\'.
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4. HaxxmuTe KHOMKY ynpasrneHusi npason unm nesou vawen (19 unn 21), cooTBeTCTBYHO-
LM MHOUKaTOP yNpaBneHns Yyalluen Ha4yHeT Muratb, 3aTeM NosiBUTCA MEHI0 npeasBapu-
TenbHbIX HAacTpoek npurotoeneHus (16). Hactponka Temnepatypsl (17 n 18), CUHXpOHK3a-
uns 3aBepLueHns (20) 1 KHOMKN yCTaHOBKM BpeMeHn (22 1 23) NoACBeTATCS.
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5. Bbibepute HyXXHYI0 MporpamMmmy nNpuUroToBreHus oaHy U3 8 AOCTYMHbIX, MCNOMb3YS KHOMKY
MeHto (16). MNpeaBapuTeNbHO YCTAHOBMEHHbIE MPOrpamMmbl MPUTOTOBMEHNS MOXHO OTMe-
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HUTb, HaXaB KHOMKKN «HacTporika Temnepatypbl» (17 n 18) n «Hactporika BpemeHn»
(22 1 23), 4TOObI COOTBETCTBEHHO YCTAHOBUTL XXEMNAaeMyto TeMnepaTypy 1 Bpemsi.

6. Haxkmute kHonku «HacTtpoika Temnepatypbi» (17 un 18) n «Hactporika BpemeHn» (22 n
23), 4TOObl yCTAHOBUTL TEMMEPATYPY U BPEMSI BPYUHYHO.

7. MNMoBTopuTe Warn 4 nnu 5, onucaHHbIe Bbilwe, YTOObLI NCNONb30BaTh APYryto Yawy. Ecnn
BpPEMS NPUrOTOBMNEHNS B Pa3HbiX Yallax pa3Hoe, HaXMnUTe KHOMKY « CMHXpPOHU3MpoBaThb
3aBeplueHuey (20), 4Tobbl 06e Yalm 3aBepLUMIIV NPUTOTOBNEHNE OLHOBPEMEHHO.

8. Haxxmute kHonky «Ctapt/May3a» (15), 4Tobbl HA4aTb NPUIOTOBIIEHNE.
9. Mo OKOHYaHMKN NPUrOTOBMEHNS HA NIEBOM U MPaBOM CBETOANOAHBLIX aucnnesax (12 n 13)
oTtobpasutcsa coobuieHre «Endy, a BEHTUNSTOP NpodomknT paboTaThb eLle HeKoTopoe

Bpemsi, YToGbl oxylaauTb Npubop. Mocne 3Toro Npo3ByYMT 3 3BYKOBLIX CUrHana, ykasbiBas
Ha TO, YTO Temnepb Yaluy MOXHO U3BIIeKaTb.

O End End

.

10. BbIHbTe Yally (1) a3podpUTIOPHULEI Y TOMECTUTE Ha XXapPOMPOYHYIO MOBEPXHOCTb.
BHumaHue! CobGnitopaiiTe OCTOPOXHOCTb Npy oGpaLleHnn ¢ Yalamu. PekomeHayeTtcst
UCMOJIb30BaTb KYXOHHbIE MPUXBATKM.

HE UCMOJNb3YUTE meTannuyeckue KYXOHHblE NMPUHAANEXHOCTU, TaK KaK 9TO MOXET
NMPVBECTYU K MOBPEXAEHUIO aHTUMPUIrapHOro NOKpbITUSA. Micnonb3yiTe ¢ a3apodpUTiopHULIEN
TONbKO AEPEBSAHHbIE UITM NNACTUKOBLIE (HENITOHOBbLIE) KYXOHHbIE MPUHAAMNEXHOCTH.

PekomeHpauum

[aHHasa aapodpuTIopHMLA FOTOBUT C O4€Hb HEBOMbLUMM KONMMYECTBOM PacTUTENbHOIO
macna unu BoobLue 6e3 Hero, 4To obecneynBaeT bonee 340POBOE NPUTOTOBMEHME MULLIN.
» Ecnun, Hanpumep, Ansa AONONMHUTENBHOTO NOAPYMSIHMBaHUSA TpebyeTcs HEMHOTO Macna,
UCMONb3yTe yMEPEHHOE KONMMYECTBO pacTUTENbHOIO Macna B Buae cripes.

« HE HAMONHAWTE dhpuUTIOPHULY pacTUTENbHLIM MacIioM, Tak Kak 3T0 MOXET NpUBECTM K
BO3ropaHuio 1 oxxoram.

* AspodhpuTiopHMLIa BBICTPO NPUIOTOBUT NPOAYKTHI, UCMOMNb3Yst ObICTPbIN LIMKIINYECKUIA
MOTOK ropsivero Bo3ayxa.

« HE UCMOJb3YNTE meTannuyeckuie KyxoHHble NPUHAANEXHOCTU UM arpeCCUBHbIE
abpasuBHble MoloLLMe cpeacaa.
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BHUAMAHMUE!

Yucrtka u yxoa

- Hukorga He ynuctute npnbop, NOAKMHOYEHHbIN K CETU.
- Mepen ouncTkom oTknouMTEe NPUBOP OT ANEKTPOCETU U JANTE eMY OCTbITb.

- He ncnonbayiite abpasvBHble 1 CUNBHO AENCTBYOLMNE YACTALLME CPEACTBA, OCTPbIe
npeameTbl, MeTannmyeckue ryoku.
- Hukorga He norpyxainTe yCTPONCTBO €€ CETEBOW LUHYP M BUIKY B BOAY WK Apyrue Xua-

KOCTWU.

- He MoiTe yCTpOMCTBO 1 €ro 4acTu B MOCYAOMOEYHOW MaLUUHE.

BO3MOXHbIE NMPOBNEMbI B PABOTE U UX YCTPAHEHUE

OnucaHue npo6nembl

MpuunHa

PeweHne

EO [Monomka garyuvka. Obpatutechb B cneunanmanpo-
BaHHbIN CEPBUCHbBIN LIEHTP.
E1 KopoTkoe 3amblkaHue gatuunka. | Obpatutech B cneumanvanpo-

BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

MuTaHue He noakniYeHo

BcTtaBbTe BUnKy LWHypa
NMUTaHUSA B PO3ETKY.

He 3anyctuncs

HaxmuTe kHonky “ctapt/
oTmMeHa”

CbemMHasd Yalla He yCTaHOB-
neHa Ha MecTo

BcTaBbTe yally B kopnyc
yCTponcTBa 1 ybeantecs,
4YTO OHa 3admKcnpoBaHa Ha
mecTe

MpoayKTbl HE NPUrOTOBU-
nmck (NoXo NpoXapunmch)

CnuLKOM MHOTO efibl BO
dpuUTIOPHULE

Ecnu nHrpeameHToB
CIMLLKOM MHOTO, 3arpy-
XarnTe nx Bo puUTIOPHULLY
nopumsimu.

Bpemsi npuroToBreHust
CIULLIKOM KOPOTKOE

YBenuyste BpemMsi Npurotos-
NeHnA.

Epa He npoxapusaeTcs
paBHOMEPHO

npO,D,yKTbI YNoXxeHbl NnoT-
HbIM CnoemM

HekoTopble NpoayKThl,
pacnonoXeHHble BHaXNecT
WK B LLAXMaTHOM MNopsiake,
MOXHO, NpepBaB NpPUroTos-
neHue, BblHYTb U3 ppuTIOp-
HMLbI M NepemMeLLaTh.

Bbineuka He xpycTawas

He ucnonbaytoTca Tpaau-
LIMOHHbIE VHIPUAONEHTbI 1S
KapKu.

Ecnv nHrpegmeHTsl cnabo-
MacClnAaHUCTblIEe, Ha NoBepX-
HOCTb MOXXHO HAHECTW Crow
Macna.
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HeB03MOXHO NnaBHO
NOMECTUTb YaLly B KOPMyc
yCTpONCTBa

YpesmepHoe Konu4ecTBo
VWHIpeaneHToB B Yalle

YMeHbLUNTE Ype3amepHoe
KOJMYECTBO UHIPeaNEHTOB

Benbii abim

XKapsTcs xupHble nHrpe-
OVEHTBI

Mpw npuroToBNEHUN XNp-
HbIX UHIPEANEHTOB Ha rpu-
ne BbIXOAWT MHOTO AbIMa,
YTO ABMSETCA HOPMarbHbIM
ABMEHVEM.

Bo dputtopHmLe octanucb
OCTaTKu Xupa OT npeabiay-
LLEN XKapKu.

Ob6s3aTenbHO oYL anTe
hPUTIOPHULYY MOCIE Kaxao-
o UCMOSb30BaHNS.

E1

Cobon gaTtymka

OGpaTnTbCa B CEPBUCHbLIN
LEHTp Ana peMoHTa

XpaHeHue

- Mepen xpaHeHneMm OTKMYMTE NPUBOP OT CETV U AalNTe eMy OCTbITb.

- OuncTUTe, NPOTPUTE HACYXO M NPOCYLLUMTE NPUGOP Nepen XpaHeHeM.
- He knagute Ha npubop TsHXenbiX NpeaMeToB.
- XpaHute npuGop B CyxoM, NpoXnagHOM, He 3anblifieHHOM MecTe BAanv ot AeTei 1 niogen
C OrpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMU U YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMU.

YTunusauus

o107 NpPoOAYKT M ero 4acTt He cneayet Bbl6paCbIBaTb BMeCTe C KakMMu-nnbo oTxoaamu.
CJ'IelJ,yET, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCA K UX nepepa60TKe N XpaHeHuto, YTOObI nogaepXxueatb
NOBTOPHOE MUCnosib3oBaHMe MaTepuaribHbIX peCypCcoB. Ecnun Bbl pelwunnu Bbl6pOCI/ITb
yCTpOﬁCTBO, no>|<any|7|CTa, I/ICI'IOJ'IbSyI7ITe cneynanbHble BO3BpaTHbIE U cGeperarou.u/le CuUcTe-

Mbl.

XapakTepucTrKN KOMMNIeKTaUnsa 1 BHELIHUA BUA U3LENUs MOryT He3Ha4YnTernbHO n3me-
HATbCA Npoun3BoaAUTENEM, be3 yXygleHna OCHOBHbIX I'IOTpeGI/ITeJ'IbCKI/IX Ka4ecTB usaenud.
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[Osakyemo Bam 3a noKynky TexHiku!

®
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at home

®yHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytoTe Bam HagivHicTb
i 3py4HIiCTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npovuTanTe gaHuin NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi [JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BMKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaYeHa AN NPUroTYBaHHsi CTpaB B MODYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a ymMOBM JOTPMMaHHSA NpaBun ekcnnyartauii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BupoOby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 340POB’S PEYOBYH.

Oco6nusocTi npunagy
O6xaptoBaHHS B aepodopiTiopHile BiabyBaeTbca 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lmpkynauii
rapsi4oro noBiTpsi, MPOAYKTY PIBHOMIPHO NMOKPMBAKTLCA XPYCTKOK CKOPVHKOHO, MPY LIbOMY
30epirakoum KOPUCHI BITACTUBOCTI.

TexHi4YHi XxapakTepucTUKn

Mopenb: MR-758;

OneKTPOXUBMNEHHA:

Pia ctpymy - 3MiHHURA;

HominanbHa yactoTa 500,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;

HowmiHanbHa notyxHictb 1800-2000 Br;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs eniekTpocTpymom |

3axucT kopnycy Big Bornoru Bignosigae IPX0

Yawa: 2 x-4,5n.

KinbkicTb nporpam: 8

MpumiTka: XapakTepmncTuKM KOMNIEKTaLis i 30BHILHIA BUNSAA BUpoOy MOXyTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTMCA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEeHHS OCHOBHUX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3neku
LLlaHoBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUMAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUI BUKNAaAeHUX Y JaHOMY KepiBHULITBI pOOMTbL BMKOPUCTaHHSA AaHoro npunagy
BUKIMIOYHO Oe3nevHuMm.
YBara!
- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUNKY Y Body abo iHLwi
piaVHW.
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- He ponyckaiiTe noTpannsHHs BOAW | BOMOMM Ha €NEeKTPUYHI YaCcTUHW npunagay.
- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.
Mpu HepoOTpMMaHHI NpaBun BUHUKAE Hebe3neka ypaKeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHUI enekTponpunag 6e3 Harnsagy!

- 3aBxXau BUAManTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLLO By 3akiHumnm BUKOpUCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mnepen OYULLEHHSIM | 30epeXeHHsM.

- 3abopoHsETLCA Bigkno4aTh Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXEBOi BUIKU 3
pO3eTKM 3a Kabenb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM Npunagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMEHHS 3a3HaveHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiAKMNYaTUCA TiNbKM 0O €NEKTPUYHOT PO3ETKN sika Mae 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawwomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CMoXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBKyBadiB abo nepexigHuKiB MepexeBoi BUMKN MOXe
cTaTu NPUYNHOI MOLLKOMKEHHSI eNeKTPonpunazay i BUHMKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpin He npusHavyeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TaiMepamu abo He3anex-
HYMMW cUCTEMaMM AUCTaHLINHOIO KepyBaHHS.

- AKwo Baw npunaj BHECEHUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLeHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X rOAWH, LWOO YHUKHYTU MOMOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATy Ha BHYTPILLUHIX
YacTuMHax npvnagy.

- Hikonu He BMKOpuUCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLKOMKEHUI LWHYp abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunaz, NoLIKo[xXeHn abo notpanve y Boay. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTiliHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llel npucTpit He Npy3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHSA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
@i3nyHMMM abo pO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX JNOAbMM LLIO HE MatkoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX NpUragis, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCS M KOHTporem, abo
MPOIHCTPYKTOBaHi 0co00t0 BignoBigansHo 3a ix 6e3nexy.

- He posBonsinTte fitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU MaTtepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LLUHypa XXUBMEHHS [0 HArpiTUx Y rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kparo CTOIY, 3aroMmiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBymnTe npunag nosa npumileHHAMU.

- He BukopucToBynTe Nnpunag nig vyac rposu, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepioq MOXNuBI
CTPUOKMN MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiki 30BHILIHI YacTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBatoTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXXHa 0BMNEKTUCA TOPKaKUNCh HArpiTx NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag TifbKK Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Kii NOBEPXHI.

- [N BUNyYeHHSs i NnepeHeceHHs HarpiTol Yalli BUKOPUCTOBYIMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLleBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OIIKY!

- 3a60pOHSIETLCS BKTHOYATU aepodpuTIOpHMLID 6e3 BCTAHOBMEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXeHHs

NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTU 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXEHHS.
- He nepeBuwynTe BKkaszaHi MakcumarnbHi 06CArv iHrpegieHTiB.
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- He GnokyiiTe BEHTURALINHI OTBOPK, HE HakpuBanTe nNpunaay nig vyac pobotw, i
nepekoHamnTecs, Lo HaBKOMo aepodpuTIOPHULL 3a6e3nevyeTbCst JOCTATHIO BiACTaHb
ONns BeHTMnAUii nig vac 1i poboTtu (He meHwe 20 cM A0 CTiH | MebniB 3 yCixX CTOPIH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnusy nerkozanmanbHyX NpegmeTiB (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig Humun). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHu i akcecyapu Ha / B 6yab
HarpiBanbHi npunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuTIOpHULO, Lie MOXe NPU3BECTU A0 3aMaHHA. He
roTynTe NPoAyKTU Y (OPUTIOPHULL 3 BUCOKUM BMICTOM XUPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyoto Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
po6oTu npunagy.

* BukopucToByiiTe npunag Tinbky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMmm Bupo6-
HUYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
ONsi BHECEHHSA Xi B aepodpiTIopHiLly; He BUKOPUCTOBYITE CKNsHi ab0o kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLLKK.

* He TopkainTecsa [0 BHYTPILWHBOI YaCTUHW Npunagy nig 4ac noro pobotn

Onsa koMepuUiiHOro BUKOpPUCTaHHA NpuabanTe TeXHIKY MPOMUCIIOBOro NpU3HaYeHHs.

[ii B ekcTpeManbHUX cUTyauisx:

- Axwo npunag Bnae B BoAy abo Ha HbOro BUMMECHynacs Boaa, HeraHo, BUTATHITh MOro 3
PO3ETKM, HE TOpPKaK4MChb 4O caMoro npunagy abo Boau.

- Y pasi nosiBu 3 enektponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HaWbNmMx4oro
CEpBiCHOTO LIEHTPY.

Ha cxewmi BuLe nokasaHa 3afiHA YacTUHa Koprycy npunagy Ta BeHTUNsUiiHi oTBOpM Bia-
3HayeHi cTpinkamu. TpuManTe Ui obnacTi BinNbHMMM Bif NEpeLIKon, SK 3a3Ha4yeHo BULLIE.
MepekoHanTecs, Lo niacTaBka (7) po3TalloBaHa B HWDKHIN YaCTUHI (ppUTIOpHUL | BCTa-
HOBMeHa NPaBWMbHO: CTPINKa B LEHTPI NiACTaBKy NOBUHHA BKa3yBaTW Ha 3a[HI0 YaCTUHY
BUTSKKN.
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Cknap npucTporo

. MaHenb ynpaeniHHs

. 3HiMHa Yala ans cMaxeHHs npaesa R
. Pyyka npagoi vawi (R)

. Pyyka nisoi vawi (L)

. 3HiMHa Yalla onsa cMaXkeHHs niea L

. BeHTunauinHun otBip (33agy)

. MigcTaBka x2

NOoO O~ WN =
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MaHenb ynpaBniHHA

10. YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS XXMBIEHHS

11. KHoMkKa yBiMKHEHHS NigcBiYyBaHHS NpaBol Yalui
12. JliBnn ceiTNnogiogHun aucnnen

13. MNMpaBun ceiTnogiogHu ancnnen

14. KHonka yBiMKHEHHS MigcBivyBaHHS NiBoT YaLwi
15. Ctapt/Maysa

16. MeHto (B1bip nporpamv NpuUroTyBaHHs)

17. HanawTyBaHHs Temnepatypm (-)

18. HanawrtyBaHHs Temnepatypm (+)

19. KepyBaHHS niBOIO YaLLeto A5 CMaXeHHs

20. 3aBepLunTM CMHXPOHI3aLlito

21. YnpaeniHHs NpaBpro Yalleto A58 CMaXKeHHs
22. BcTaHoBneHHs yacy (-)

23. BcTaHoBneHHs yacy (+)

®YHKLUIT NAHENI YNPABJIHHSA
KHorika xueneHHs (10)
* KHoMka yBiIMKHEHHSI/BUMKHEHHS )uMBrneHHs (10) niacBivyeTbes, SK Tinbku aepodpiTopHM-
us 6yae nigknYeHa 0o Mepexi.
* HatucHiTb kHoMKy »umBneHHs (10), wob yBIMKHYTW NPUCTPIA, KHOMKM yNpaBniHHA MiBO Ta
npasoto Yaweto (19 Ta 21) nigceivyroTbCS.

Jlisuti ma npasutil ceimnodiodHi ducnnei (12 ma 13)
« JliBuii i npaBwuii ceiTnogiogHi aucnnei (12 i 13) nokadyBatumyTb 3afaHy Temneparypy, a
TaKOX BCTAHOBMEHWUI Yac NPUroTyBaHHS, LLO 3anuLLIMBCS.

KHonika «[lyck/lNay3a» (15)
* HatucHiTb kHonky «Ctapt/lMay3a» (15), wob poanoyatn abo npusynnuHUTY NPUroTyBaHHS.
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KHornku ecmaHoeneHHss memnepamypu (17 ma 18)

* HatucHiTb kHOMKM ycTaHoBKM TemnepaTtypm (17 Ta 18), wob BigperynioBatv TeMmnepartypy
NpuUroTyBaHHs, Wo0b ckacyBaTu nonepeaHb0 BCTAHOBMEHi PyHKLIi, Ae Le HeobxigHo.

» Temnepatypa nigsuLlyBaTMMeTbCA abo 3HMXYBaTUMETLCS 3 Kpokom 5°C.

* HaTWUCHITb KHONKM Ta yTPUMYNTE NS BCTAHOBIEHHS Aiana3oHy Temnepatypy MiHIMyM Bif
80°C makcmmym o 200°C gns Bcix nporpaM, okpim cyLuiHHg (30—100°C).

KHorku kepysaHHs1 Yawamu O cmaxeHHs (19 ma 21)

* HatucHiTb kHOMKy kepyBaHHS niBoto Yawweto (19), wob Bubpatu nisy vawy (5). KHornka
6numaTuMe Npu HaTUCKaHHi

* HaTucHiTb KHOMKY kepyBaHHS NpaBoto yallero (21), wob Bubpatu npasy valy (2). KHonka
6nmmaTume npu HaTUCKaHHi.

MeHto (subip npozpamu npueomyeaHHsi) (16)

BubepiTb ofHy i3 8 nporpam npuroTyBaHHs. [py HaTUCKaHHI iIHOMKATOP KHOMKWN BUOpaHoi
nporpamu 6yae 6numatu, Yac i Temnepatypa 6yae BCTaHOBNEHO aBTOMATUYHO.

» HatucHiTb kHonky «Ctapt/lMay3a» (15), wob po3noyaTt NpuroTyBaHHs.

+ BcTaHoBMeHi napameTpy TemnepaTtypy Ta 4acy y nporpam MOXHa cKacyBaTu, HaTUCHYB-
LUM KHOMKW BCTaHOBMNEHHs Temnepatypu (17 Ta 18) abo KHOMKM BCTAHOBMEHHS Yacy (22 Ta
23), wob BigNoBIigHMM YMHOM BCTaHOBUTK BaxkaHy TemnepaTypy Ta yac.

AepopiTIopHMLIS 3anporpaMoBaHa Ha 8 Nporpam NpUroTyBaHHS HAaCTYMHUM YUHOM:

3a 3amosuy- Yac 3a 3amoB- [LianasoH HaragyBaHHA npo nepe-
Mporpama BaHHAM uyBaHHAM Temneparypw [Avnana3oH yacy BepTanna
Temnepatypa
Kapronna | g0c 28x8.  |80°C-200°C | 1-60xs. | HaraAamdepes 10
opi & 20 XBUNWH
Kpuna 200°C 20xs. | 80°C-200°C | 1-60xs. | @raAamiuepes 1o
XBUJINH
Mopenpo- | q0c 18x6. | 80°C-200°C | 1-60xs. | iaramamiuepesd
AYKTU XBUNH
BekoH 180°C 6 XB. 80°C -200°C 1-60xB. | -
CmaxeHHa | 200°C 25 XxB. 80°C -200°C 1-60 XB. Harapatu uepes 10
& 20 xBUNuH
3anikaHHa | 180°C 12 xB. 80°C -200°C 1-60xB. | -
OBoui 160°C 20 xB. 80°C -200°C 1-60xB. | -
flermapauia | gooc | g ronum | 30°C-100°C | 1-12 roguk | -
(CywwiHHA)
Mpumitka

BcTaHoBneHi napameTpy Yacy Ta TemnepaTypu 3a NPOMOBYaHHAM € PeKOMeHA0BaHU-
MU. OCKiNbKX NPOAYKTW, IHTPEQIEHTN BiOPI3HAOTLCSA 3@ NMOXOAXKEHHAM, PO3MIPOM, piBHEM
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BMICTY BOIOrM, Yac i Temnepatypa NpurotyBaHHs A JOCATHEHHS HAaNKPAaLLOro pesy.
MOXYTb 3MiHIOBaTUCS. 3 ypaxyBaHHAM JaHUX OCOBMNMBOCTEN Ta CBOIX KyniHapHWX NepeBar,
napameTpu yacy Ta TemnepaTypy MoXHa BCTaHOBWUTU iHAMBIZYambHO.

MMig yac npuroTyBaHHs 3'ABNSIETLCA HaragyBaHHsS NPO HEODOXiAHICTL NepeBEPHYTU NPOAYK-
TW: NyHae 3BYKOBWIA CUrHan i Ha BiaNoBigHOMY cBiTnogiogHOMY aucnnei BigobpaxaeTbes
trn.

O Ern Ern

-
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KHorika ecmaHoerneHHs yacy (22 ma 23)

* HaTuCHIiTb KHOMKM BCTAHOBMNEHHS Yacy (22 Ta 23), Wwob BiaperyntoBaTy Yac NpuUroTyBaHHs
Ta ckacyBaTu nonepeaHL0 BCTaHOBMEHI dyHKLUIT, Ae Le HeobXiaHo.

* Yac 36inbluyBaTUMETbCSt @00 3MEHLLYBAaTUMETLCSI 3 KDOKOM B 1 XBUIMHY.

* HaTucHiTb Ta yTpumyinTe KHONKy. [liana3oH yacy LWoHanmeHLle Big 1 XBUIMHU MakCUMyM
00 60 xBUNUH Ans BCix nporpam, Kpim cyLwiHHA (1-12 roguH).

3asepuwieHHs1 cuHxpoHizauii (20)

* HaTucHiTb KHOMKY «3aBepLueHHs cMHXpOoHi3auii» (20), wo6 obuasi YaLli ANs CMaXeHHs
3aBepLUMM NPUrOTYBaHHSA OAHOYACHO.

» BcTaHoBiTh B 060X Yallax vac i Temnepatypy NpuUroTyBaHHs, a NnoTiM HAaTUCHITb KHOMKY
«Sync Finish» (20).

* Ha cBitnogiogHomy avcnnei yauli 3 6inbLy KOPOTKMM YacoM NPUroTyBaHHs BifobpaxaTu-
METbCS «---» , OCKiNIbKM PPUTIOPHULIA CUHXPOHI3YE OCTaTOYHUIA Yac NPUroTyBaHHS.

* AepopUTHULIA PO3MOYHE NPUTOTYBaHHS 3 Yallet, BCTaHOBMEHY Ha GinbLu TpuBanui
Yyac NpuroTyBaHHs, a apyra vaila 3 GinbLl KOPOTKUM YacOM NMPUroTYBaHHS NMOYHE NpoLec
roTyBaHHS Mi3Hille, Wo6 rapaHTyBaT, L0 Yac NpUroTyBaHHs B 000X SLLMKax 3aBepLUMTbCS
0oOHOoYaCHO.

Mpuknaa:

AKwo Yac npuroTyBaHHA y npasii Yawli (2) ctaHoBUTb 20 XBUIWH, @ Yac NPUroTyBaHHS y
nigin yawi (5) — 14 xBunuH, To y NiBin Yawi (5) po3nNoYHETLCA NPUroTYBaHHS Yepes3 6 XBu-
NVH nicnsi cTapTy poboTu NpaBoi Yalli (2), Tak Lo ABi Yalli 3aKprBaoTbCA O4HOYACHO.

IHCTpYKUiA 3 ekcnnyaTauii

BcTaHOoBITbL NPUCTPIN Ha PiBHIK, CTINKIA Ta YNCTI NOBEPXHI.
MigkntoviTe Npunag 4o eneKkTpoXMBIIEHHs, BCTaBTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Mu.

YBara! byaste 06epeXHi Npy KOPUCTYBaHHI 3 BUCYBHUMMW YallaMu aepopuTiopHULi. Peko-
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MeHOYETbCA BUKOPUCTOBYBATU KyXOHHi NPUXBATKN.

1. MNepen BMKOPUCTaHHAM BUTATHITL NpaBy Yally (2) Ta nisy 4awy (5).

2. MNepekoHaiiTecs, Wo obuagi niactasky (7) po3TalloBaHi B HUXHIN YacTUHI Yall aepod-
PUTHOPHULL.

3. BcTaHoBITb YaLli y (pUTIOPHALIO, NEPEKOHABLLUCH, LLIO BOHU MOBHICTIO 3aCyHYTI.

Mpunapg He npautoBaTMMe i Ha BignoBiZHOMY cBiTnogioaHomy ancnnei 6yae Bigobpaxartu-
cs Hanue «OUEy», siKLo BUCYBHI YaLli He ByayTb NOBHICTHO BCTaBMEHI B KOPMYC MPUCTPOLO.

. Ty

G (i L E

MigcTaBku (7) NOBUHHI Npunaraty 40 OCHOBW KOXHOI Yalli aepodpUTIOPHULL, OCKINbKU
BOHW NigHIMaOTb NPOAYKTU Bif, OCHOBY Ta 3a6e3neyytoTb LIMPKYNsILito NOBIiTPs HABKOMO
NPOAYKTIB AN PIBHOMIPHOTO NPUroTyBaHHS.

NMPUFOTYBAHHA B AEPO®PUTIOPHULI

1. O6epexHO BUTAMHITb 3 aepodpiTIOPHULL BUCYBHY Yallly, sika BUKOPUCTOBYBATUMETbLCS.
MpucTpii MoXkHa BUKOPUCTOBYBaTK 3 oAHUM abo ABoMa Yawamu. [NepekoHanTecs, Wwo
nigctaeku (7) po3TalloBaHi BH13Y 060X YaLll.

HE 3HimalTe 3 nigctaBku CUMIKOHOBI HIXKKM, OCKINbKU BOHW YTPUMYIOTb MiACTaBKy Ha Micui
Ta 3anobiratoTb MNOLUKOAXKEHHIO Yallli.

2. MNomicTiTe NpoayKTU, sIKi NOTPIGHO NPUroTyBaTK, Y BUCYBHY Yally aepodpiTiopHUL, nepe-
KOHaBLLUUCb, L0 3anuvLIMOCS AOCTaTHbO MiCLA ANS LMPKYNAUil NOBIiTPs, He 3anoBHONTE 1l
00 KkpaiB. BcTtaBTe yawly Ha3ag y (ppuTIOpHULEO, MEPEKOHAaBLUNCh, Lo BOHa 3adikcoBaHa.
AepodpuTHULA He NpaLoBaThMe, SKLLO BUCYBHA Yalla 3HsiTa abo BCTaHOBMNEHa Henpa-
BUITbHO.

3. HatucHiTb kHonky »xueneHHs (10), wob yBiMKHYTM NPUCTPINA, NiCNs YOro KHOMKU KepyBaH-
HS NpaBolo Ta niBoto yaweto (19 i 21) nigceivyroTbes.

.'--. ’ .H.
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4. HaTuCHiTb KHOMKY KepyBaHHs npasoto abo nisoto vawweto (19 abo 21), iHamkaTop
KepyBaHHS Yalleto novHe 6rnmmatu, a noTiM 3’ABUTbCA MEHIO NoNepeaHiX HanawTyBaHb
npurotyBaHHs (16). HanawTyBaHHst TeMnepatypu (17 Ta 18), CUHXpOHi3aLlis 3aBepLUeHHS
(20) Ta KHOMKKM BCTAHOBMNEHHS Yacy (22 Ta 23) niacBidyoTbCS.

ra -,

. -..__

5. O6epiTb NOTPIOGHY Nporpamy NpUroTyBaHHs OAHY 3 8 4OCTYMHUX 3a [OMOMOIOH KHOMKM
MeHto (16). MNonepeaHbO BCTAHOBMEHI NporpamMy MPUroTyBaHHS MOXHa cKacyBaTu, HaTuc-
HYBLUM KHOMKN «HanawTyBaHHA Temnepatypu» (17 Ta 18) Ta «HanawTyBaHHsA Yacy» (22
Ta 23), Wob BiANOBiAHO BCTAHOBUTK GaxaHy TemnepaTypy Ta yac.

6. HaTucHiTb kHoMKkn «HanawTyBaHHa Temnepatypu» (17 Ta 18) Ta «HanawTyBaHHs Yacy»
(22 Ta 23), Wwob BCTAHOBUTM TEMMEPATYPY Ta Yac BPYYHY.

7. MNoBTOpITb KpokKM 4 abo 5, onucaHi BuLLe, 06 BUKOPUCTOBYBATH iHLLY Yally. AKLLO Yac
NPUroTyBaHHS y Pi3HNX Yallax pi3HWI, HATUCHITb KHOMKY « CUHXPOHI3yBaTu 3aBEPLUEHHS»
(20), wob obuasi YaLi 3aBepLUNIY NPUTOTYBaHHS OQHOYACHO.

8. HatucHiTb kHonky «CTtapTt/lMay3a» (15), wob po3noyaTt NpUroTyBaHHs.

9. MNMicnsa 3aKkiHYeHHs NPUroTyBaHHSA Ha NiBOMY Ta NpaBOMY CBiTNoaiogHMx aucnnesx (12 ta
13) 3’aBUTbCA NoBigomneHHs «Endy», a BEHTUNATOP NPOOOBXNUTL NPALIOBATK LLe AEAKUN
Yac, wob oxonognTy npunag. MNicns upboro nponyHae 3 3ByKOBi CUrHanwu, BKasytoumn Ha Te,
Lo Tenep Yalli MOXHa BUTAryBaTtu.

® End End

R

10. BbIHbTE Yaluy (1) aapodpuUTIOpHULLBI U MOMECTUTE Ha XKaponpoyHYO MOBEPXHOCTb.
YBara! byabte o6epexHi NPMKOPUCTYBaHHI 3 Yallamu. PekomeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATU
KYXOHHi MpUXBaTKu.

HE BUKOPWCTOBYWTE meTanese KYXOHHE npuragas, OCKifibKu Lie MOXe Npu3BecTu 4o
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MOLUKOAKEHHSI aHTUNPUrapHOro NMOKPUTTSA. BUKOPUCTOBYINTE 3 aepodpiTIOPHMLIEID TiNbK
JepeB’siHe abo nnacTukose (HEWNOHOBE) KyXOHHE Npunaaas.

PekomeHpaauii Lis aepodpiTiopHULSA FOTYE 3 OyXKe HEBENUKOHO KiNbKICTO POCIIMHHOI ONil
abo B3arani 6e3 Hel, Lo 3abe3nedvye Binblu 300pOBE NPUrOTYBaHHS TXi.

* Akwo, Hanpvknag, Ans 4o4AaTKOBOro MiApyM’ siHIOBaHHS NOTPIOHO TPOXu ofii, BUKOPUCTO-
BYMTE MOMIPHY KifnbKiCTb ONii y BUrna4i cnpeto.

« HE HAMOBHIOWNTE chpuTIopHULItO OfiEto, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTU [0 3aiiMaHHs Ta
onikiB..

* AepodpiTiopHULSA LWBUAKO rOTYE NPOAYKTU, BUKOPUCTOBYIOUU LLUBUAKUIA LUKAIYHUIA NOTIK
rapsiyoro nosiTpsi.

« HE BUKOPUCTOBYWTE meTanese KyxoHHe npunaaas abo arpecvsHi abpasnsHi MUoui
3acobu.

YuweHHs Ta gornsag

YBATA!

- Hikonun He yucTnTh Nnpunag niaknioYeHnin 4o Mepexi.

- Mepen ounLLeHHAM BUMKHITb Npurag, Big enekTpoMepexi i AanTe NOMY OXONOHYTHU.

- He BukopwucToByiTe abpa3svBHi Ta CUMbHO Aitodi YMCTSYi 3acobu, rocTpi npeameTn, MeTa-
nesi rybku.

- Hikonu He 3aHyptoliTe ckopoBapKy, i MepexXeBui LWHYP | BUMKY Y Body abo iHWi pignHu.
- He MuinTe npucTpin i MOro YacTUHM B NOCYAOMUIAHIA MaLUWHI.

MOXIUBI MPOBINEMU B POBOTI TA X YCYHEHHS

Onuc npo6nemu

MpuynHa

PiweHHs

EO Monomka gatyuka. 3BepHITbCS [0 crewianisoBaHo-
ro CEepBICHOrO LIEHTPY.
E1 KopoTke 3aMukaHHsi gatymka. | 3BepHiTbcsi 4O creuianisoBaHo-

ro CEpBICHOIO LIEHTPY

Mpunaa He npadoe

XKuBneHHs He nigkntoyeHo

BcraBTte BUJIKY LLIHYpa XnB-
NEeHHA B PO3ETKY

He 3anyctuBcs

HaTtucHiTb KHOMKy «cTapT /
cKacyBaHHS»

3HiMHa Yalua He 3adikco-
BaHa HafinHo B Kopnyci
npunagy

BcTaBTe vally B kopnyc
NPUCTPOIO | NepekoHanTecs,
L0 BOHa 3adikcoBaHa Ha
Micui

MponykTn He NpuroTysa-
nuck (noraHo ob6cmaku-
JNCb)

3aHaaTo mMano nNpoaykTiB y
OpUTIOPHUL

AKWo iHrpeaieHTiB 3aHanTO
OaraTo, 3aBaHTaXynTe ix y
OPUTIOPHULIO NOpLisSMK

Yac npurotyBaHHs 3aHagTo
KOPOTKMI

36inbLUTe Yac NpUroTyBaH-
Hs1
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Ika He NpoxapeTLCs
PiBHOMIPHO

MpoaykTv yknageHi Lwins-
HUM LLIapom

[Heski npogykTun, posraLuo-
BaHi BHaxnecT abo B La-
XOBOMY nopsaky. MoxHa,
nepepBaBLUN MPUrOTYBaHHS,
BUNHSATH iX 3 PPUTIOPHUL i
nepemiwuaTtu.

Buniuka He xpycTka

He BMKOPUCTOBYHOTLCS
TpaauuinHi iHrpedieHTn ans
CMaXXeHHs

Akwo iHrpegieHTn cnabo-
MacnsiHUCTI, Ha NOBEPXHIO
MOXXHa 3MacTUTN Macrom

HemoxnmBo nnaBHO
NMOMICTUTW YaLly Yy KOpPOmnycC
npunagy

HapgmipHa KinbkicTb iH-
rpenieHTIB B yaLui

3MEHLUITb HaAMIpHY Kifnb-
KIiCTb iHrpegieHTiB

Binui gum CmMaxaTbCst XUPHI iH- Mpw NPUroTyBaHHI XUPHUX
rpegieHTn iHrpenieHTiB BUXoauUTb 6a-
rato gumy, LWo € Hopmarb-
HUM SIBULLIEM
Y dppuTtopHuLi 3anuwmnncs | O6oB’s3koBO oumLLanTe
3anuLLKun Xupy Bifg none- OPUTHOPHULIO NICNA KOXHO-
pPEeLHBbOr0 CMaXKEHHS ro BUKOPUCTaHHS
E1 36in gatunka 3BepHyTUCS B CEPBICHUI

LIeHTP OJ151 PEMOHTY

36epiraHHsA

- Mepepn 36epiraHHAM BigKNoYiTE NpUNaz Big Mepexi Ta AanTe NOMY OXONOHYTH.
- OunCTiTb, NPOTPITL HACyXo i NPOCYLLITb Npunag nepes 36epexxeHHsAM.

- 36epiraite MynbTMBapKy y 3ibpaHoMy BUMSAI.
- He knagitTb Ha npunag Baxknx NpegMeTiB.

- 36epiraiiTe npunag y cyxomy, NPOXOIO4HOMY, HE 3anuneHoMy MicLi Aaneko Big AiTen i
nogen 3 0bMexeHnMU isMYHUMK Ta PO3YMOBMMU MOXITUBOCTSIMU.

YTunisauis

Llen npoaykT Ta Oro YacTUHW He Crif BUKUAATV pa3om 3 SkumMu-Hebyab Bioxogamu. Cnia,
BiANOBiAanbLHO CTaBUTUCH OO0 iX Nepepobku i 36epexeHHto, Wob nigTprMyBaTu NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHS MaTepianbHUX pecypciB. AKLO Bu BUpilumnnm BUKMHYTU NpUCTpin, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYWTE crewianbHi NOBOPOTHI i 3Gepiratodi cucremu.

XapakTepucTuky KOMNnekTauisi i 30BHILLHiA BUrNS BUPoOy MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBaTUCA
BMPOOHUKOM, 6€3 NoripLIEHHSI OCHOBHUX CMOXMBYNX SIKOCTEN BUPOOY.
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O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENnUN
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHOPMALMOHHOM canTe KoMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckre neun
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapsbl - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bonocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtuyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemornku - Beceol
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