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Hy Kenyersiito

Fontos biztonsagi utasitasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE

MEG!

» Akésziiléket 8 évnéliddsebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos személyek,
illetve a késziilék hasznalatat nem ismeré és hasonlé késziilék lizemeltetéseinek
a tapasztalataival nem rendelkez6 személyek csak a készulék hasznalati utasitasat
ismerd és a késziilék hasznalataért felel6sséget vallalo személy felligyelete mellett
hasznalhatjak. A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy felligyelete
mellett tisztithatjak. A készliléket és a halozati vezetéket 8 év alatti gyerekeknek
elérhetetlen helyen tarolja. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

» Akészllék csak haztartasokban hasznélhato. A késziilék a kdvetkezd helyeken sem
hasznalhato:

- k6zds konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;
- mez6égazdasagi farmok;

- szallodai szobdk és hasonlo szallashelyek szobai;

— éjszakai szallasok, teakonyhaval.

» A késziiléket ne haszndlja ipari kornyezetben vagy szabadban. A késziiléket
a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos.

= A késziiléket ne helyezze le ablakparkanyra, mosogaté csepegtet6 talcajara, vagy
mas, nem stabil felliletre. A késziiléket ne allitsa fel tlzhelyre és ne tegye héforrasok
kozelébe. A készuléket csak tiszta, szaraz, stabil és egyenes felliletre allitsa fel (ahol
nem tud felborulni).

» Akésziilékhez csak az eredeti, illetve a gyarto altal ajanlott tartozékokat haszndlja.

» A késziiléket csak a tipuscimkén feltlintetett tapfesziiltség értékeivel megegyezé
elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni. A késziiléket csak el8irasszerlien
lefoldelt aljzathoz csatlakoztassa.

= A halézati vezeték nem loghat le az asztalrdl (munkalaprél) és nem érhet hozza
éles vagy forro targyakhoz.

A Figyelmeztetés!
A készuléket nem szabad id6kapcsoloval vagy mas készilékkel vezérelt

(tdviranyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

= A késziiléket gyulékony anyagok kozelében (pl. fliggdny, konyharuha, fa targyak
stb.) ne zemeltesse. A sugarzo hé iranyaban a legkdzelebbiéghetd anyag legalabb
50 cm-re, egyéb irdnyokban legalabb 10 cm-re legyen a késziléktdl.

= Akészulléket ne takarja le. A késleltetett bekapcsolds miatt a letakart késziilék tlizet
okozhat.
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= A késziilék bekapcsoladsa el6tt ellendrizze le, hogy az alapanyagokat tartalmazé
sitéedény a készilékben van-e. A késziiléket (res allapotban ne kapcsolja be,
illetve a késziilékbe ne tegyen bele alufélidt, mianyag féliat stb.

@ Figyelmeztetés! Forro feliilet!

» Ha a késziilék be van kapcsolva, akkor a késziilék kiilsé feliilete erésen felmelegszik.
A meleg fellileteket ne érintse meg, illetve ne hajoljon a szell6zényildsok folé
(azokbol g6z aramlik ki).

» A forgd dagasztolapatot ne fogja meg.

» Egyadagbanlegfeljebb 900 g liszt és 6 g stitéporlehet.Ennél nagyobb mennyiséget
nem szabad a stitéedénybe adagolni.

= Ugyeljen arra, hogy a kémlel6 nyilas forré Givegére hideg viz vagy mas folyadék ne
froccsenjen.

= A dagasztds, kelesztés és sutés kdzben néhanyszor nézzen be a késziilékbe. Ha
véletlendl stités kozben erés flistot vagy tiizet észlel, akkor a késziiléket azonnal
kapcsolja le és a halozati vezetéket hizza ki a fali aljzatbdl.

» Asiitéedény szélét munkalaphoz itdgetve ne vegye kia kész kenyeret. A sitéedény
deformalédhat vagy megsériilhet.

= Ha a késziiléket mar nem kivanja haszndlja, vagy mozgatni és tisztitani szeretné,
akkor azt kapcsolja le és a halézati csatlakozodugét is huzza ki az elektromos
aljzatbol.

= A halézati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl kihdzni,
ehhez a mUvelethez a csatlakozoédugot fogja meg. Ellenkezé esetben a vezeték
vagy az aljzat megsériilhet.

= A sérult halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszerel6 szakember
cserélheti ki. Ellenkez6 esetben dramiités érheti. A késziiléket sérilt haldzati
vezetékkel hasznalni tilos.

= A készllék vizbe vagy mas folyadékba martani, illetve folyéviz alatt mosogatni
tilos.

= Ne prébalja megjavitani a meghibasodott késziiléket, illetve azon ne hajtson végre
atalakitasokat, ellenkezé esetben dramiités érheti. A készllék minden javitasat
bizza a legkozelebbi markaszervizre. A késziilék illetéktelen megbontdsa esetén
a termékhiba felel6sség és a garancia megszUnik.
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Kenyérsiito

Hasznalati atmutato

m A készllék elsé bekapcsolasa el6tt olvassa el a haszndlati
utmutatoét, akkor is, ha hasonld késziilékek hasznalatat mar
ismeri. A késziiléket a jelen haszndlati Utmutatoban leirtak
szerint hasznalja. A hasznalati Utmutatot érizze meg, késébb is
sziiksége lehet ra.

m | egalabb a termékhiba felel6sség (illetve garancia) idétartama
alatt javasoljuk az eredeti csomagolds (kartondoboz és egyéb
csomagoldanyagok), a pénztari bizonylat, a termékhiba
felel6sségre vonatkozo gyartéi nyilatkozat vagy a garancialevél
meg0drzését. Javasoljuk, hogy szdllitds esetén a késziléket az
eredeti dobozéba csomagolja vissza.

A KESZULEK ES TARTOZEKAI

A6 Csuszasgatlo labak

A7 Mérépohar

A8 Mérdkanal

A9 Kampd a dagasztolapatok
kihtizasédhoz

A1 Fedél fogantyu

A2 Fedél kémleld nyilassal

A5 Dagasztélapat

A4 Sutéedény, lehajthato
fogantyuval

A5 Mikodtetd panel, kijelzével

A MUKODTETO PANEL ES AZ LCD KIJELZO RESZEI

B1 Kijelzé B4 TIME+ gomb
mutatja a kivalasztott késleltetett kenyérsiités
programot és annak bedllitasa.
a hosszat, a héj siitési B5 START/STOP gomb
fokozatét és a kenyér inditas, szlineteltetés,

méretét. programtorlés.
B2 MENU gomb B6 LOAF gomb

1-12 programok bedllitasa. kenyérméret beallitasa 2 Ib
B3 COLOR gomb (90049),2,51b(11309), 3 Ib

kenyérhéj atstitési
fokozatok bedllitasa.

(13609)
B7 TIME-gomb
késleltetett kenyérsiités

bedllitasa.
Megjegyzés
A grammban megadott értéket az atszamitas soran lefelé
kerekitettiik.

A KENYERSUTO HASZNALATA ES FUNKCIOI

MENU gomb

® A gombbal az 1-tél 12-ig szamozott programokat lehet
kivalasztani. A B2 megnyomdsa utdn sipszé hallatszik.
A kivélasztott program széma és hossza a B1 LCD kijelzén
jelenik meg.

COLOR gomb

® A gombbal a kenyérhéj atstitésének a fokozatat lehet beallitani:
LIGHT (vildgos), MEDIUM (kozepes) vagy DARK (sotét).
A kivalasztott sutési fokozat jele a B1 LCD kijelzén bekapcsol.

m A 6-os (CAKE), 7-es (JAM) és 8-as (DOUGH) programban nem
lehet kenyérhéj atstitési fokozatot beallitani.

LOAF gomb

® A gombbal a kenyér méretét lehet beallitani: 2 Ib (900g), 2,51b
(11309), 31b (13609). A kenyér mérete a siitéedénybe A4 ontott
Osszes alapanyag egydttes tomege. A kivalasztott kenyérméret
jele a B1 LCD kijelzén bekapcsol. A program hossza fligg
a kivalasztott kenyér méretétdl (lasd késébb a programozas
fejezetben).

® A 6-0s (CAKE), 7-es (JAM), 8-as (DOUGH) és 12-es (BAKE)
programban nem lehet kenyér méretet beallitani.

TIME+ és TIME- gombok

® A B4 és B7 gombokkal lehet beallitani a késleltetett kenyérsiités
idépontjat.

B A késleltetett kenyérsutés funkciét ne haszndlja, ha
a sutéedénybe olyan alapanyagokat tett bele, amelyek gyorsan
romlanak, pl. tojas, tej, tejszin, sajt stb.

m Ugyelien az alapanyagok helyes sorrend(i adagoldsara
és a sltéedénybe A4 valé bedntésére (lasd a kenyérsutd
hasznalatéval foglalkozd fejezetet). Az éleszté nem keriilhet
kapcsolatba folyadékokkal a program elinditdsa el6tt.

Példa a késleltetett inditas beallitasara
21:00 6ra van, és szeretne holnap reggel 8:00 6rakor (tehdt 11 dra
mulva) friss kenyeret kivenni a kenyérsitébdl. El6bb valasszon
programot, allitsa be a kenyérhéj atsiitési fokozatdt, valamint
a kenyér méretét. A B4 és B7 gombokkal allitsa be a kijelz6n B1
a 11:00-t. A kenyér ebben az idépontban lesz készen. A B4 vagy
B7 gomb egy megnyomasaval az id6 10 perccel valtozik meg.
A késleltetett kenyérsiités inditdsahoz nyomja meg a START/
STOP B5 gombot. A kijelzé a visszaszamlalasat mutatja. Amikor
elindul a program akkor (lehet6ség szerint) ellendrizze le a helyes
miikodést.

Megjegyzés

A késleltetett kenyérsiitést maximum 13 éraval késébbre

lehet csak beéllitani.

START/STOP gomb

m A kivélasztott program inditdsat, szlineteltetését és torlését
szolgalja.

m A kivéalasztott program inditdséhoz a B5 gombot egyszer
nyomja meg. Rovid sipszé hallatszik, az LCD kijelzén B1 az id6
adat kett6spontja villogni kezd, a program elindul. A program
futasa alatt a beadllit6 gombok ki vannak kapcsolva (a véletlen
elallitdas megel6zése érdekében).

m A futé programot barmikor sziineteltetheti a B5 gomb
rovid megnyomasaval. A program végéig még hatramaradt
id6 visszaszamlalasa leéll, a B1 kijelz6n az idé adat villog.
A bedllitdsokat a kenyérsité memoridja térolja. A program
folytatdsahoz nyomja meg ismét réviden a B5 gombot.
Amennyiben a sziineteltetéstél szamitott 10 percen belil
nem nyomja meg a gombot, akkor a készilék automatikusan
folytatja a programot.

m A futé program ledllitdsahoz és torléséhez a B5 gombot
nyomja be és tartsa benyomva kb. 2 masodpercig. A program
kikapcsolasat hosszu sipszo jelzi ki.

KEEP WARM FUNKCIO

® A program befejezése utdn a késziilék automatikusan atkapcsol
melegen tartas izemmaddba, és 60 percig melegen tartja a kész
kenyeret. Ha a melegen tartas funkciét nem kivanja hasznalni,
akkor hosszan nyomja meg a START/STOP B5 gombot.

® Ez a funkcié nem m(ikédik a 6-os (CAKE), 7-es (JAM) és 8-as
(DOUGH) programban.

MEMORIA FUNKCIO

B Ha készlilék mUkodése kozben révid ideig (10 percig) tartd
aramkimaradas torténik, akkor az aramellatas helyredllasa utdn
a kenyérsiité automatikusan folytatja a beéllitott programot,
anélkiil, hogy a START/STOP B5 gombot meg kellene nyomni.

®m Ennél hosszabb (10 percnél tobb) dramkimaradds esetén
a program nem folytatédik automatikusan. Amennyiben
azonban még nem kezdédott meg a kelesztési szakasz, akkor
a programot az elejétdl Ujra lehet inditani. Amennyiben
a kelesztés mar elérehaladott éllapotban van, akkor a tésztat
dobja ki és adagoljon friss alapanyagokat.
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FIGYELMEZTETO UZENETEK A KIJELZON

1. Ha a program inditasakor a kijelzén B1 ,H:HH" jel lathaté és
sipszé is hallatszik, akkor ez azt jelenti, hogy a kenyérsiitében
a hémérséklet tul magas. Ez akkor fordulhat el6, ha a meleg
kenyérsiitében ujabb kenyeret akar siitni. Nyissa ki a fedelet
A2, és hagyja a kenyérsiit6t 10 — 20 percig hdlni. A leh(ilés utan
a kenyérsiité ismét hasznalhato.

2. Ha a program inditasakor a kijelzén B1 ,L:LL" jel lathaté és
sipszé is hallatszik, akkor ez azt jelenti, hogy a kenyérsiitében
a hémérséklet tul alacsony. Nyissa ki a fedelet A2, és hagyja
a kenyérsiitét meleg helyen. A kérnyezeti hdmérséklet legyen
15 és 34°C kozott.

3. Ha a kijelz6n B1 ,EEQ” vagy ,EE1” feliratot lat, akkor hivja fel
a markaszervizt.

BEALLITHATO PROGRAMOK ES IDOTARTAMUK

1 - BASIC (alapkenyér)

Ebben a programban dagasztds, kelesztés és siutés van.
A programot hagyomanyos, finom buzalisztb6l késziilt fehér
kenyér sitéséhez lehet hasznélni, a kenyérbe kilonbozé izesité
alapanyagokat is lehet bekeverni (pl. fiszerek).

2 - WHOLE WHEAT (teljes kiorlési kenyér)
Ebben a programban dagasztds, kelesztés és
A programhoz teljes kiérlés lisztet kell hasznélni.

sttés van.

Megjegyzés

Ennél a programnal nem javasoljuk a késleltetett stités
funkcié hasznalatat. Ellenkezé esetben a kenyér nem lesz
megfelelé mindségui.

3 - FRENCH (francia kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van, a kelesztés
ideje azonban hosszabb, mint az alapkenyér programban.
A programot szell&sebb és konnyebb, valamint ropogds héju fehér
kenyér sttéséhez lehet hasznalni. Ezt a kenyeret a siités napjan
ajanlatos elfogyasztani.

4 - QUICK (gyors siités)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. Az 1-es
(BASIC) program gyorsitott véltozata. A kenyér azonban nehezebb
és stirlibb lesz, mint az 1-es program hasznalatéval.

5 - SWEET (édes kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. Kalacsfélék
sttésére hasznalhaté, a tésztaban zsiradék és cukor is van,
a tésztdhoz aszalt gyumolcsoket, dioféléket, csokoladé dardt,
kandirozott gylimélcsoket stb. lehet hozzaadni.

6 — CAKE (siitemény)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. Olyan
stitemények és tésztak készitéséhez hasznélhato, amelyekbe
sttéport vagy szédabikarbonét kell adagolni.

7 - JAM (dzsem)

A program segitségével lekvarokat és dzsemeket lehet késziteni.
Csak kisebb adag lekvart és dzsemet f6zz6n, mert f6zés kézben
a térfogat né. A lekvar ragacsos, és ha kifolyik a késztlékbe, akkor
nehezen lehet eltavolitani.

8 - DOUGH (kelt tészta)

A program segitségével el6 lehet késziteni a kelt tésztakat, pl. pizza,
zsemle vagy kifli stb. stitéséhez. A program dagaszt és keleszt, de
stitést nem tartalmaz.

9 - ULTRA-FAST (nagyon gyors)

A programban a lehetd legrévidebb ideji dagasztés, kelesztés és
sutés van. Ezzel a programmal altaldban a 4-es (QUICK) programndl
is nehezebb és stir(ibb kenyeret lehet csak sutni.

Ebben a programban nagyon fontos a viz hémérséklete.
A kelesztéshez az adagolt viz (vagy mas folyadék, pl. tej)
hémérséklete legyen 48 - 50 °C.

10 - SANDWICH (szendvicskenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és stités van. A program
segitségével vékony héju, de konnyli szendvicskenyeret lehet
sttni.

11 - GLUTEN-FREE (gluténmentes kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A kelesztés
csak egy szakaszban torténik, illetve a nagyobb nedvességtartalom
miatt a stités hosszabb idej(i.

12 - BAKE (siités)

A program csak siitést tartalmaz, a késziilék kis sltéként
hasznalhaté. A sltés id6tartamat 10 és 60 perc kozott lehet
beéllitani. A programmal (boltban vasarolt) félkész kenyeret lehet
sttni, illetve a megstlt kenyeret lehet tovabb sitni, ha szeretne
vastagabb és barnabb héjat.

Program Héj Kenyér mérete |Prog- |Mele- |Egyéb |Késlelte-
atsiités ram gen adalékok |tett siités
fokozata hossza |tartas |hozza- |maxima-

adasa-  |lisideje
nakaz
ideje

1-BASIC vilagos/ |31b(1360g) |3:10 60 perc |2:30 13 6ra
kbzepes/ 251b(1130g) [3:05 |60 perc |2:25 136ra
sotet 21b/(900g) [3:00  |60perc [220  |136ra

2-WHOLE |vildigos/ |31b(1360g) |3:50 60 perc |3:05 13 6ra

WHEAT k§Z§pes / [251b(11309) [3:42 |60 perc [3:00 13 6ra
SOt 151b/(900g) 334  |60perc|252  |130ra

3-FRENCH |vilagos/ |[31b(1360g) [3:55 |60 perc [2:45 130ra
kbzgpes /12510 (1130g) |3:45 60 perc |2:40 136ra
SOt b/(900g) [340  |60perc|239  |136ra

4-QUICK vildgos/ |31b(1360g) |2:10 60 perc |1:45 13 6ra
kbzepes/ [251b(1130g) [205 |60 perc |1:40 13 6ra
sotet 21b/(900g) |200  |60perc [135  |136ra
5-SWEET |vildgos/ |31b(13609g) |3:00 60 perc (2:35 13 6ra
kbzepes/ [251b(1130g) [255 |60 perc |2:30 136ra
SOt HIb/(900g) |250  |60perc|227  |136ra

6 - CAKE - 1:48 - 1:28 13 6ra

7-JAM 120 |-

8-DOUGH |- [ 136ra
9-ULTRA- |vildigos/ |3Ib(1360g) |1:48 60 perc |---

FAST kbzepes/ [251b(1130g) [138 |60 perc |—
sotét 21b/(900g) |135 |60 perc |— -

10- vilagos/ |31b(1360g) |3:05 60 perc (2:12 13 6ra

SANDWICH kbzgpes / 1251b(11309) [3:00 |60 perc [2:07 13 6ra
SOt b/(900g) |255  |60perc|202  |136ra

11-GLUTEN |vilagos/ |31b(1360g) |3:55 60 perc |3:18 13 6ra

FREE kbzepes/ 251 (1130g) [3:50 |60 perc [3:13 13 6ra
sotet 21b/(900g) |345  |60perc |308  |136ra

12-BAKE |vilagos/ |- 0:10-t6l |60 perc |-—
kézepes / 1:00-ig
sotét

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

1. A kenyérsiitét és a tartozékait vegye ki a csomagolasbol,
majd tévolitson el minden csomagoldéanyagot, cimkét és
reklamfeliratot. A sUtéedény A4 aljan taldlhatd cimkét is
tavolitsa el!

2. Minden tartozékot, amely kodzvetlenil kapcsolatba keril az
alapanyagokkal, mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa
el. A tartozékokat tiszta vizzel &blitse le és széritsa meg (vagy
torolje szérazra).

3. Asltéedényt A4 adagasztolapattal A3 egyiitt tegye a késziilékbe.
A kenyérsutét csatlakoztassa a fali aljzathoz, majd éllitsa be a 12-
es programot: BAKE (suités), és a kenyérsiitét 10 percre kapcsolja
be. A program befejezése utan torolje a melegen tartas funkciot,
és a haldzati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl, majd véarja meg
a késziilék teljes leh(ilését. A stitéedényt A4 és a dagasztdlapétot
A3 még egyszer mosogassa el
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Megjegyzés
A késziilék elsé bekapcsoldsa utan a készllékbdl enyhe
flstszag aramolhat ki. Ez normélis jelenség.

4. Ezzel a kenyérsiit6 hasznalatra kész.

A KENYERSUTO HASZNALATA

® A kenyérstt6t vizszintes és sima, valamint széraz fellletre éllitsa
fel (pl. a konyhabutor munkalapjara).
® Nyissa ki a fedelet A2 és vegye ki a sltéedényt A4.
A dagasztélapatot A3 huzza ré a tengelyre, amely a stitéedény
A4 aljan taldlhato (a dagasztolapétot titk6zésig nyomja le).
Megjegyzés
A dagasztélapat A3 egyszerlibb kivételéhez (a kész
kenyérbdl), a dagasztélapatot A3 és a tengelyt kenje be
finoman étolajjal.

® A recept szerint mérje ki az alapanyagokat, és a kovetkezd
sorrendben Ontse a stitéedénybe A4.

- El6szor a folyékony alapanyagokat toltse be, pl. vizet, tejet,
sort, joghurtot, irét, tojast stb.

- Ezt kovetéen a szaraz alapanyagokat adagolja, pl. lisztet,
sot, cukrot, fliszereket, zabpelyhet, magokat stb. Az
egyik sarokba adagolja a sét, a masik sarokba a cukrot,
a harmadikba a fiiszereket stb.

- Végiil a liszt tetején képezzen kis godrot, amibe az élesztét
tegye bele. Ha friss élesztét hasznal, akkor a cukrot az
éleszt6hoz adagolja. Az éleszté vagy a stitépor nem keriilhet
kapcsolatba a folyadékokkal a program inditasa el6tt.

- A nehezebb és s(irlbb kenyerek esetében (amelyek
nagy mennyiségben tartalmaznak rozslisztet), javasoljuk
a fenti sorrend ellenkezgjét: tehat elébb az élesztét tegye
a sltéedénybe, majd a szaraz alapanyagokat, végil
a folyadékot. Ebben az esetben is érvényes, hogy az éleszté
vagy a sttépor nem keriilhet kapcsolatba a folyadékokkal
a program inditasa el6tt.

Minden recept esetében tartsa be a fenti sorrendet.

B A sitott kenyérre hatassal van a kenyérsiuté kornyezeti
hémérséklete is. A kornyezeti hémérséklet legyen 15 és 34°C
kozott.

m A siitéedényt A4 az alapanyagokkal egytitt tegye a készilékbe,
és nyomja le Utkozésig. A fedelet A2 hajtsa le, majd a halozati
vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A halézathoz
csatlakoztatds utan a kijelzé B1 bekapcsol, és az alapértelmezett
program (1-es) beallitasai lesznek lathatok: program hossza 3:10,
kenyér mérete 3 Ib (13609) héjsiités fokozata MEDIUM (kozepes).

Megjegyzés
Ha 20 masodpercig egy gombot sem nyom meg, akkor
a kijelz6 B1 hattérvilagitasa kikapcsol.

® A MENU B2 gombbal vélasszon programot. A COLOR B3
gombbal allitsa be a kenyérhéj atsitési fokozatat, a LOAF B6
gombbal pedig a kenyér méretét. Bizonyos programoknal
nincs lehet6ség kenyérhéj atsttési fokozat, illetve kenyér méret
bedllitasara.

B Amennyiben a kenyérsiitést szeretné késébbre halasztani, akkor
a B4 és a B7 gombokkal dllitsa be a készre stités idépontjat.

m A kenyérsiité bekapcsolasdhoz nyomja meg a START/STOP B5
gombot. A kijelzén B1 az id6 adat kettéspontja villogni kezd,
a program elindul. A kenyérsiité a beéllitott program egyes
szakaszait automatikusan kapcsolja. Sutés kozben a szell6z6
nyilasokbdl g6z aramlik ki.

m A kovetkezd programokban: 1 (BASIC), 2 (WHOLE WHEAT),
3 (FRENCH), 4 (QUICK), 5 (SWEET), 6 (CAKE), 10 (SANDWICH) és
11 (GLUTEN FREE) sipszé jelzi azt az id6pontot, amikor tovabbi
alapanyagokat (pl. magokat) lehet adagolni a tésztahoz. Ha
a program futasa kdzben szeretné felnyitni a fedelet A2, akkor
legyen évatos, mert siités kdzben a késziilékbél forré géz
aramolhat ki.

B A program befejezését sipszd jelzi ki. A program befejezése
utan a készulék automatikusan atkapcsol melegen tartas
izemmddba, és 60 percig melegen tartja a kész kenyeret. Ha
amelegen tartas funkcidt nem kivanja hasznalni, akkor a START/
STOP B5 gombot hosszan nyomja be.

m A program befejezése utan nyissa ki a fedelet A2. Hajtsa fel
asutéedény Adfedelét ésasiitéedényt A4 hlizza kia kenyérsiitébol.
Sttéedény fogantyujat konyhai kesztyliben fogja csak meg.
A sitéedényt A4 tegye héallo alatétre, és vérjon korilbeldl
10percet. A stitéedényt A4 ezt kovetSen forditsa fejtetdre, a kenyér
kicsuszik az edénybdl. Ha a kenyér nem csuszik ki, akkor probélja
egy kicsit megmozgatni a tengelyt. A dagasztélapatot A3 a kampo
A6 segitségével hlizza ki a kenyérbdl.

B A munka befejezése utdn a hélézati vezetéket huzza ki az
elektromos aljzatbol, majd a tisztitas és karbantartas fejezetben
leirtak szerint a készlléket és tartozékait tisztitsa meg.

A kenyér szeletelése és tarolasa

B A szeletelés el6tt varjon 20-40 percet, amig a kenyér kellé
mértékben le nem hiil.

m Egyenletes szeleteket elektromos késsel,
kenyérvagd késsel tud vagni a kenyérbdl.

m Az el nem fogyasztott kenyeret tegye miianyag zacskéba.
A kenyér szobahémérsékleten 3 napig térolhato.

B Ha hosszabb ideig kivanja a kenyeret tarolni (pl. 1 hénap), akkor
a kenyeret muianyag zacskdba csomagolva tegye a mélyhlitébe.

® Az otthon siitott kenyér nem tartalmaz tartositoszereket (mint
a bolti kenyerek), ezért csak révidebb ideig tarolhato.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

B A tisztitds megkezdése el6tt a készlléket kapcsolja le és varja
meg a készlilék teljes lehdilését.

B Ha a dagasztolapdtot A3 nem tudja lehuzni a sitéedény
tengelyérél, akkor a stitéedénybe A4 toltson meleg vizet és
hagyja abban 30 percig. A dagasztélapat A3 ezt kovetéen
lehizhaté és tisztithatd. A dagasztélapatot nedves ruhaval
alaposan torélje meg, majd torolje szarazra.

B A sitéedényt A4 bellilrdl alaposan, kiviil csak sziikség esetén
torolje meg nedves ruhdval. A sutéedény tapaddsmentes
feltletének a védelme érdekében ne hasznaljon karcol6 és éles
eszkozoket, vagy surold anyagokat tartalmazo tisztitoszereket.
A sutéedényt A4 az Gjabb haszndlatba vétel el6tt tokéletesen
szaritsa meg (vagy tordlje ki).

Tipp:

a dagasztolapatot A3 és a furatat, a tisztitas utan kenje be

finoman étolajjal.

vagy fogazott

1%
m Afedelet A2 belllrél alaposan, kiviil csak sziikség esetén torolje
meg nedves ruhéval. Majd torolje tokéletesen szérazra.

Figyelmeztetés!

A fedél A2 belsé oldalan és a szell6z6 nyilasokndl barna
foltok jelenhetnek meg. Ez a lecsapddott gézben taldlhato
alapanyag maradvanyok miatt jon létre. A foltosodds nincs
hatdssal a kenyérsuté hasznalatara és a kenyér minéségére.
A foltokat benedvesitett ruhaval lehet eltavolitani.
Hosszabb hasznalat utan a stutéedény A4 belsé felének
is megvaltozhat a szine. Ez azonban nincs hatdssal
a kenyérsiit6 hasznalatara és a kenyér minéségére.

m A kenyérsiitét vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folyoviz
alatt elmosni tilos.

B Azeltdrolds el6tt a kenyérsuit6t hiitse le, tisztitsa és szaritsa meg,
majd a fedelet A2 hajtsa le.
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KENYERSUTES

A kenyérsitéshez leggyakrabban hasznélt alapanyagok leirdsa.

1) Kenyérliszt
A kenyérliszt sikértartalma magas, a kelesztés és a siités utan
nem veszit a térfogatdbol. A megsult kenyér jol tartja az alakjat.
A kenyérliszt sok sikért és fehérjét tartalmaz. A hagyomanyos
lisztnél nagyobb sikértartalma miatt a kenyérlisztbél nagyobb
méretl kenyér siitheté. A kenyérliszt a kenyérsités egyik f6
alapanyaga.

2) Hagyomanyos liszt
A hagyoményos liszt kilonbozé 6rlést  lehet, ndlunk
a hagyomanyos liszt Ugynevezett ,puha” buzédbdl késziil.
A finomlisztet kenyér és kaldcsok sttésére lehet felhasznalni.

2) Teljes kiorlésii liszt
Ateljes kiorlés(i liszt a blzaszemek 6rlésével készl, és buzahéjat
valamint sikért is tartalmaz. A teljes kidrlést liszt nehezebb és
s(irlibb, mint a hagyomanyos finomliszt. A teljes kiérlés(i lisztbdl
készilt kenyér dltaldban kisebb és stirlibb. Ezért a teljes ki6rlési
lisztet tartalmazo receptekben altaldban ajénlas talalhato
a hagyomanyos finomliszt vagy kenyérliszt hozzaadasara is.

4) Rozsliszt
A rozslisztet altaldban barna kenyér sitéséhez hasznaljak.
A rozsliszt magas &svanyi anyag tartalmd. A rozsliszt
sikértartalma alacsony, ezért kombinalini kell buzaliszttel.

5) Kukorica- és zabliszt
Kukoricabdl és zabbol 6rolt lisztek. Ezeket a liszteket kisebb
mennyiségben adagoljak a kenyérhez, a kenyér éllagénak és
izének a javitasa érdekében.

6) Cukor
A cukor élesztét taplald anyag, édeskés izt ad a kenyérnek
és segiti a kenyér barnuldséat. A cukor tdmogatja a kelesztési
folyamatot.

7) Elesztd
A tészta kelesztéséért az élesztd felel, az élesztébdl keletkezé
széndioxid teszi konnyebbé és levegdsebbé a kenyér belsejét.
- 1 kévéskanal friss éleszt6 = 3/4 kdvéskanal széritott élesztének

felel meg.
- 1,5 kdvéskanal friss éleszt6 = 1 kavéskanal szaritott élesztének
felel meg.
- 2 kévéskanal friss élesztd = 1,5 kavéskanal szaritott élesztének
felel meg.

Az élesztét hiitészekrényben kell térolni, mert magasabb
hémérsékleten az éleszté tonkremegy (haszndlhatatlanna
valik), lehetdleg csak friss élesztét hasznaljon, és Ugyeljen
a felhasznalhatdsag idejére. A megmaradt élesztét csomagolja
be és tegye vissza a hiitészekrénybe.

~. Tippek
Az alabbi eljarassal megallapithatja, hogy az éleszté friss

és aktiv-e.

1. Egy csészébe félig engedjen meleg vizet: 45-50°C.

2. A vizbe tegyen 1 kdvéskanal cukrot és oldja fel, majd
a vizbe tegyen 2 kavéskanal élesztét.

3. A csészét tegye kb. 10 percre meleg helyre. A vizet mar
ne keverje meg.

4. Ha a csészében nagyobb mennyiségi hab jelenik meg,
akkor az éleszt6 jo. Ha nem, akkor az éleszté nem jé
(nem hasznalhato kenyérsiitéshez).

[l

8) Sé6
A sé izt ad a kenyérnek, valamint befolyésolja kenyérhéj szinét
is. A s6 azonban lelassitja a kelesztési folyamatot.

9) Tojas
A tojas javitja a kenyér strukturdjat, a kenyeret taplalobba és
finomabba teszi. A tojast egy csészében keverje ssze, és igy
adagolja a suitéedénybe.

10) Zsir, vaj, névényi olajok
A zsiradék finomabba teszi a kenyeret, valamint a kenyér
hosszabb ideig eldll. A vajat szobahémérsékletre melegitse
fel, vagy darabolja apréra, csak igy tudja a gép egyenletesen
belekeverni a tésztaba.

11) Sutépor
A sutéport a gyors kenyérhez, vagy édes stiteményekhez
lehet hasznélni (pl. az Ultra Fast - nagyon gyors kenyérhez).
A sutépor nem igényel kelesztést, a stitéporbdl képzédd gaz
a tésztat felfujja, javitja a kenyér allagat.

12) Szédabikarbdona
Ugyanaz érvényes, mint a stitéporra. A siitépor helyett lehet
hasznalni a tésztak stitéséhez.

13) Viz és egyéb folyadékok
A viz a kenyérsiités egyik f6 alapanyaga. Altaldban érvényes,
hogy 20-25°C hémérséklet(i vizet kell hasznalni. A gyors
programok esetében azonban a viz hémérséklete azonban
legyen magasabb (48-50°C), mert csak ez biztositja a tészta
kelését. A vizet tejjel is lehet helyettesiteni, vagy a vizbe 2%-nyi
tejport is lehet adagolni (javitja a kenyér illatat és szinét).

B A lisztek jelentés mértékben eltérhetnek egymastdl,
amindséguik és a felhasznaldsuk fligg a termdhelytdl, a fajtatol,
az Orléstdl stb. ezért szamoljon azzal, hogy a kiilonbozé
lisztekbdl valdszintileg kulonbozé kenyereket fog sitni. Ezért
javasoljuk, hogy prébéljon ki kiilénb6z6 markaju és fajtaju
liszteket, azokat probdlja keverni. A csaladtagokat is vonja be
a kisérletezésbe, és legkodzelebb a mindenkinek legjobban izlé
lisztbdl stisson kenyeret.

RECEPT TIPPEK

B Az alabbi receptekben taldlhaté mennyiségek csak téjékoztatd

jellegtiek, azokon On is valtoztathat. A siités végeredménye

tobb tényezétél flgg:

— a viz keménységétdl (a keményebb viz lelassitja a kelési
folyamatot);

— a levegd pératartalmétél (ha tul nedves a levegd, akkor
példaul hasznaljon 1-2 kanal vizzel kevesebbet);

— a tengerszint feletti magassagtdl (750 m felett a tészta
gyorsabban megkel);

— azalapanyagok konzisztencigjatol.

A fentiek miatt a recepteket szlikség szerint kis mértékben meg

lehet véltoztatni (gyakorlati tapasztalatok alapjan).

B A kenyérsiitéhdz mérékanal A8 és mérépohar A7 is tartozik.

A mérékanalnak A8 mindkét végén taldlhaté adagold kanal

(nagy és kicsi). A kis kanal térfogata 5ml. A nagy kanal térfogata

15ml. A mérépohar A7 térfogata 250 ml.

Egy teljes mérépohar A7 liszt 1509, vagy 250 ml viz.

Egy kis kanal s6 6g, 3,59 instant élesztd, 4,59 lisztallag javito,

3,59 borké vagy 6 g szédabikarbéna.

Egy nagy kanél cukor 149, 7g mazsola, 6 g di6, 6,59 tejpor, 16g

olaj. Egy egész tojas kortilbellil 50 - 60g.

Az alapanyagok mérése sordn a méréeszkozt tartsa egyenesen.

Folyadékok méréséhez a poharat allitsa vizszintes feltletre.

~_ Tippek
Q Ha nem a recepteket felhasznalva kivan kenyeret siitni, akkor
- vasaroljon kész kenyérkeverékeket. A kész kenyérkeverékeket
a csomagolason taldlhaté haszndlati Utmutatd alapjan
készitse el. Eléfordulhat, hogy a kész kenyérkeverékekhez is
instant vagy friss élesztét kell még adagolni.

Alapkenyér

340ml viz

1 kis kanal s6

3 nagy kanal cukor

2 nagy kanal étolaj

3 3% mérépohar kenyérliszt

22 nagy kanal zsirszegény tejpor

2 kis kanal lisztallag javitd

1 Ya kis kanal szaritott éleszté

A kenyérsiité beallitasa 1-es (BASIC - alapkenyér) program,
kenyér mérete: 900 g, héj atsutés: izlés szerint.

Copyright © 2017, Fast CR, a.s.

Revision 05/2017



Teljes kiérlésii kenyér

340 ml viz

1 kis kanal s6

2 %2 nagy kanal cukor

1 %2 nagy kanal étolaj

1 3% mérbépohadr teljes kidrlést liszt

2 mérépohér kenyérliszt

2 nagy kanal zsirszegény tejpor

2 kis kanal lisztallag javité

1 Ya kis kanal szaritott éleszt6é

A kenyérsiité beallitasa 2-es (WHOLE WHEAT - teljes kidrlés(i
kenyér) program, kenyér mérete: 900 g, héj atsités: izlés szerint.

Francia kenyér

340 ml viz

1 %2 kis kanal s6

2% nagy kanal cukor

1 Y nagy kanal étolaj

3 34 mérépohar kenyérliszt

2% nagy kanal zsirszegény tejpor

2 kis kanal lisztéllag javito

1 Ya kis kanal szaritott éleszt6é

A kenyérsiitdé beallitasa 3-as (FRENCH - fehérkenyér) program,
kenyér mérete: 900 g, héj atsités: izlés szerint.
Edes kenyér

240ml viz

2 tojas

%> mérépohar cukor

V2 kis kanal s6

1 %2 nagy kanal étolaj

3 mérépohar kenyérliszt

2 %2 nagy kanal zsirszegény tejpor

2 kis kanal lisztallag javité

1 kis kanal széritott éleszté

A kenyérsiité bedllitasa 5-6s (SWEET - édes kenyér) program,
kenyér mérete: 900 g, héj atsités: izlés szerint.

Kalacs

4 tojas

80ml tej

1 nagy kanal olvasztott vaj

4 kis kanal sé

2% nagy kanal barna cukor

3 34 mérépohar liszt

1 Y2 kis kanal borké

14 kis kanél szédabikarbona

2 kis kanal szaritott éleszté
Megjegyzés
A tojast el6bb egy csészében keverje Gssze és igy ontse
a sttéedénybe.

A kenyérsiito beallitasa 6-os program (CAKE - kalacs)

HIBAELHARITAS

Szam

Probléma

Ok

Megoldas

1.

Stités kozben
aszell6zé
nyilasokbal fiist
aramlik ki.

Aflittestre vagy annak
kézelébe valamilyen
alapanyag hullott.

Az els6 hasznalatba

vétel esetén ez még

a gyartasbol visszamaradt
szennyezGdés lehet

A kenyérsiitét kapcsolja le,
varja meg a lehlését és
tisztitsa meg a flittestet.

(amely leég).

2. Akenyér belseje | A kenyeret a melegen A kenyeret a melegen

Osszeesik. tartas végéig tartas vége el6tt vegye ki
a késziilékben hagyta. a készuilékbol.

3. Akenyeret A dagasztdlapat A3 A tengelyt mozgassa meg,
nehézkivenni | beleragadt a kenyérbe. hogy a kenyér meglazuljon
a sttéedénybdl. a stitéedényben A4.

A stitdedényt A4 és

a dagasztolapatot A3 tisztitsa
meg (lasd a tisztitassal és
karbantartéssal foglalkozo
fejezetet).

4. Az alapanyagok | 1. Rossz programot Valasszon megfeleld
nincsenek vélasztott ki. programot.
ggyenletesen 2. Afedelet A2 tobbszor | A kelesztés és a siités kozben
osszgkeverve, kinyitotta, vagy nyitva |a fedelet A2 ne nyitogassa.
nemié | hagre
minéségl
kenyér siilt. 3. Atészta tul sird, Ellendrizze le a dagasztolapat

adagasztolapat A3 A3 felhelyezését és
nem tudja 6sszekeverni | szabad forgasat, emelje ki
atésztat. a sttéedényt A4 és kapcsolja
be ismét a programot. Ha
a késztilék nem mikodik
standard médon, akkor
vegye fel a kapcsolatot
a markaszervizzel.

5. A motor Asiitéedény A4 rosszul | Ellendrizze le a siitéedény
mikodik, de az | van behelyezve, vagy tul | A4 behelyezését, valamint
alapanyagok  |sok a tészta. areceptet, ligyeljen
keverése nem az alapanyagok helyes
torténik meg. adagolésara.

6. Akenyér Tul sok élesztét, vizet Ellenérizze le a fentieket,
tulsdgosan vagy lisztet tett bele tigyeljen az alapanyagok
nagy, hozzéér |a siitéedénybe, vagy helyes adagolasara.
afedélhezA2. |tul magas a kérnyezeti

hémérséklet.

7. A kenyér tal Elfelejtett élesztot Ellendrizze le az éleszté
kicsi, nem kelt  |adagolni, kevés élesztét | mennyiségét, a késziiléket
meg. adagolt, az éleszté nem | vigye melegebb helyiségbe.

jo, tul forrd vizet toltott
az edénybe, a sot az
élesztére ontotte, vagy

a kornyezeti hémérséklet
tadl alacsony.

8. A tészta kifolyik | Tul sok vizet toltott be, Csokkentse a viz és az élesztd
asttéedénybdl |vagy elhibazta az éleszté | mennyiségét.
A4. adagolasat.

9. Akenyér kozepe| 1. Nem jo mindségti vagy |Hasznaljon megfelelé és
szétesik. nem megfelel6 liszt. friss lisztet.

2. Atul sok viz miatt A recept szerinti
atészta nagy térfogatt | vizmennyiséget téltse az
és nedves. edénybe.

10. |Tal sdrdi és 1.7l sok a liszt vagy kevés | Csokkentse a liszt

nehéz kenyér.

aviz.

mennyiségét, névelje a viz
mennyiségét.

2.Tul sok egyéb
adalékanyagot (példaul
gyumolcsot) vagy tul
sok teljes kiorlési lisztet
toltott az edénybe.

Ugyeljen az alapanyagok
helyes adagolasara.
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1. |Talkonnyd 1. Csdkkentse avizvagy | Ugyeljen az alapanyagok

és tul levegds az éleszté mennyiségét, | helyes adagoldsara, ne
kenyérbél. elfelejtett st adagolni. |felejtse el a sét a receptbél.
2. Tdl magas a viz Ugyeljen az adagolt viz
hémérséklete. hémérsékletére.

12.  |Kalacs vagy Areceptek alapanyagai | Ha a héj nem csak barna
sitemény nagy hatassal vannak hanem égett is, akkor
sutése utan, a kész kalacs vagy a slitési programot 5-10
akalacs és sitemény kivitelére. perccel a vége el6tt kapcsolja

stitemény héja | A nagyobb mennyiségii | ki (gyakorlati tapasztalat
vastag és s6tét. | cukor miatt a héj mindig | alapjan). A kész kalacsot vagy
barnabb lesz. siteményt még 20 percig
hagyja a stitéedényben A4,
és a fedelet A2 se nyissa ki.

MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziiltség 220-240V
Névleges frekvencia 50 Hz
Névleges teljesitményfelvétel 850 W
Zajszint 65 dB(A)

A készilék deklaralt zajszintje 65 dB(A), ami ,A” akusztikus
teljesitménynek felel meg, 1 pW akusztikus teljesitményt figyelembe
véve.

A szoveg és a mlszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga
fenntartva.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO
UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A haszndlt csomagoldéanyagot az &nkorményzat altal kijelolt
hulladékgyijté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentaciéban
arra hivja fel a figyelmét, hogy az elektromos vagy
elektronikus termék nem dobhaté a haztartasi
hulladék koézé. A megfelel artalmatlanitashoz és
Ujrafelhasznélashoz a terméket kijeldlt gytjtéhelyen
I adja le. A fentiek alternativdjaként az EU orszdgaiban,
illetve mas eurdpai orszdgokban, hasonl6é termék
vasarlasa esetén az elhasznélédott termék az lizletben is leadhaté.
Atermék megfelel6 médon térténé artalmatlanitasaval On is segiti
meg0rizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajarul a nem
megfelelé hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ
kornyezeti és egészségiigyi hatasok megel6zéséhez. A tovabbi
részletekrdl a helyi dnkorményzati hivatal vagy a legkozelebbi
hulladékgyjté hely ad tajékoztatast.
Az ilyen tipusd hulladékok nem megfelel6 moédon torténd
artalmatlanitdsa esetén a helyi el6irdsok értelmében birsag
szabhato ki.
Az Eurépai Unié orszagaiban miikodé vallalkozasok részére
Ha elektromos vagy elektronikus  berendezést kivan
artalmatlanitani, akkor erre vonatkozéan kérjen informaciokat
a termék eladojatol vagy forgalmazéjatol.
Artalmatlanitas az Eurépai Unié orszagain kiviil
Ez a jel az Eurépai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket
artalmatlanitani  kivanja, akkor tdjékoztatdsért forduljon
a termék eladdjéhoz vagy a helyi 6nkormdnyzati hivatal illetékes
osztalydhoz.

A termék megfelel az adott termékekre vonatkozéd
Osszes eurdpai uniés muszaki és egyéb eldirasnak.

Copyright © 2017, Fast CR, a.s. -10- Revision 05/2017



