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1. SICHERHEITSANWEIS-
UNGEN
@ Lesen Sie vor der
Installation und Verwendung
des Produkts dieses Handbuch
aufmerksam, um lhre eigene
Sicherheit und den korrekten
Gebrauch des Gerats zu
gewahrleisten. Diese Anleitung
muss das Gerat auch beim
Umzug oder Verkauf stets
begleiten. Benutzer mussen
die Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des
Gerats vollstandig beherrschen.
Die Induktionssysteme dieser
Kochfelder entsprechen den
Bestimmungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und durfen
keine anderen elektronischen
Gerate storen. Tragern
von Herzschrittmacher
oder anderen implantierten
elektronischen Geraten mussen
sich an ihren Arzt oder den
Hersteller des implantierten
Gerats wenden, um
festzustellen, ob diese Gerate
ausreichend stérungssicher
sind.
Elektrische AnschlUsse
sind von einem Fachmann
auszufuhren. Bevor Sie
mit dem elektrischen
Anschluss fortfahren,
lesen Sie den Abschnitt
ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

Bei Geraten, die mit einem
Stromkabel ausgestattet
sind, muss die Anordnung

der Klemmen oder die Lange

der Leiter zwischen dem

Kabelanker und den Klemmen

so beschaffen sein, dass die

vom Strom durchflossenen

Leiter vor dem Erdleiter

gestreckt werden, falls das

Kabel aus dem Anker hervortritt.

* Der Hersteller haftet
nicht fur Schaden, die
auf eine fehlerhafte oder
unsachgemalie Installation
zuruickzufuhren sind.

* Sicherstellen, dass die
Netzspannung der auf dem
Typenschild im Innern des
Produkts angegebenen
Spannung entspricht.

* Die festen elektrischen
Verbindungen mussen
die nach den geltenden
Vorschriften erforderlichen
Trennmittel enthalten.

* Prufen Sie bei Geraten der
Klasse |, ob die Hauselektrik
eine ausreichende Erdung
gewahrleistet.

* Verbinden Sie die
Abzugshaube unter
Verwendung einer
passenden Rohrleitung mit
dem Rauchabzugskamin.
Beachten Sie das im
Installationshandbuch
angegebene Kaufzubehor
(bei Rundrohren:
Mindestdurchmesser
120 mm). Die Lange der
Auslassrohrleitung muss so
gering wie moglich sein.

 Schliel3en Sie das Produkt mit
einem allpoligen Schalter an .



das Stromnetz an.

* Die Vorschriften zum
Auslassen von Luft sind zu
beachten.

* Schliel3en Sie die
Abzugshaube nicht an
Auslassleitungen an,
die Verbrennungsgase
(Kessel, Schornsteine usw.)
transportieren.

« Falls die Abzugshaube
gleichzeitig mit
nichtelektrischen Geraten
(z.B. Gasgeraten) verwendet
wird, muss der Raum
Uber eine ausreichende
LUftung verfigen, damit
der Ruckfluss der Abgase
verhindert wird. Wenn das
Kochgerat zusammen mit
Geraten verwendet wird,
die mit nichtelektrischen
Energiequellen betrieben
werden, darf der Unterdruck
im Raum 0,04 mbar nicht
uberschreiten, um zu
verhindern, dass Dampfe
vom Kochgerat zurtick in den
Raum gesaugt werden.

* Die Luft darf nicht in eine
Rohrleitung ausgestol3en
werden, die als Abzug fur
gasbetriebene oder andere
Brennstoffe verwendet wird.

* \Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten
Servicecenter oder einem
qualifizierten Techniker
ausgetauscht werden, um
gefahrliche Situationen zu

vermeiden.
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 Den Stecker des Gerats
in eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose
stecken.

* In Bezug auf die technischen
und sicherheitstechnischen
Mafinahmen zur Ableitung
der Dampfe ist es wichtig, die
von den ortlichen Behorden
festgelegten Regeln genau
einzuhalten.

ACHTUNG: Entfernen Sie
vor der Installation des
Gerats die Schutzfolien.
* Verwenden Sie nur die
mit dem Gerat gelieferten
Schrauben und Kleinteile.

ACHTUNG: Die
Nichtbeachtung dieser
Anweisungen bei der
Installation der Schrauben
oder Befestigungselemente
kann zu elektrischen
Gefahren fuhren.
 Schauen Sie nicht direkt durch
optische Gerate (Fernglaser,
Lupen ...) auf das Licht.

* Reinigung und Wartung
ddrfen nicht von Kindern ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.

» Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschliefilich
Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten



oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden
sorgfaltig Uberwacht und
hinsichtlich der sicheren
Verwendung des Gerats durch
eine verantwortliche Person
eingewiesen.

* Dieses Gerat kann von
Kindern Uber 8 Jahren
und von Personen mit
eingeschrankter korperlicher,
sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder ohne
die erforderlichen Erfahrungen
und Kenntnisse verwendet
werden, vorausgesetzt, sie
werden sorgfaltig GUberwacht
und in die sichere Verwendung
des Gerats und die damit
verbundenen Gefahren
eingewiesen. Kindern ist
das Spielen mit dem Gerat zu
untersagen.

ACHTUNG: Das Gerat
und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs sehr heil3.

Beruhren Sie nicht die
Heizwiderstande.

Halten Sie Kinder unter 8

Jahren fern, es sei denn, sie

werden standig beaufsichtigt.

* Die Filter sind nach den
angegebenen Intervallen zu
reinigen und/oder zu ersetzen
(Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

* Es ist unbedingt fur eine
ausreichende Beluftung des
Raums zu sorgen, wenn

das Gerat zusammen mit
durch Gas oder anderen
Brennstoffen betriebenen
Geraten verwendet wird (gilt
nicht fur Gerate, die nur die
Luft im Raum umwalzen).

« ACHTUNG: Wenn die
Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat aus,
um einen elektrischen Schlag
ZUu vermeiden.

» Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn die Oberflache
Risse aufweist oder eine
Beschadigung in der
Materialstarke sichtbar ist.

» Bertihren Sie das Gerat nicht
mit nassen Korperteilen.

* Reinigen Sie das Produkt
nicht mit Dampfgeraten.

* Legen Sie keine
Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die
Kochfeldoberflache, da diese
uberhitzen konnen.

» Schalten Sie nach dem
Gebrauch das Kochfeld
mit dem entsprechenden
Bedienelement aus und
verlassen Sie sich nicht auf
den Topf-Detektor.

« ACHTUNG: Das
unbeaufsichtigte Garen
mit Fett und Ol auf einem
Kochfeld kann gefahrlich
sein und Feuer verursachen.
NIEMALS versuchen,
Flammen mit Wasser zu
loschen. Schalten Sie
stattdessen das Gerat

aus und ersticken Sie .



die Flammen, z. B. mit standig uberwacht werden:
einem Deckel oder einer Uberhitztes Ol kdnnte sich
Loschdecke. entzunden.

* ACHTUNG: Der Garvorgang | * Betreiben Sie das Gerat
muss uUberwacht werden. Ein nicht mit einem externen
kurzfristiger Garvorgang muss = Timer oder einem separaten

standig Uberwacht werden. Fernbedienungssystem.

» Das Gerat darf nicht mit » Das Gerat darf nicht hinter
einem externen Timer einer dekorativen Tur
oder einem separaten installiert werden, um eine
Fernbedienungssystem Uberhitzung zu vermeiden.
betrieben werden. » Stellen Sie sich nicht auf

* ACHTUNG: Brandgefahr: das Gerat, um Schaden am
Legen Sie keine Gerat zu vermeiden.
Gegenstande auf die « Stellen Sie keine heil3en
Kochflachen. Garbehalter auf den Rahmen,

» Das Gerat muss so installiert um eine Beschadigung der
werden, dass es mit einem Silikonfugen zu vermeiden.
Kontaktéffnungsabstand » Schneiden oder bereiten Sie
(3 mm) von der keine Lebensmittel auf der
Stromversorgung getrennt Oberflache zu und lassen Sie
werden kann, um eine keine harten Gegenstande
vollstandige Trennung unter darauf fallen. Ziehen Sie
Uberspannungsbedingungen keine Topfe oder Geschirr
der Kategorie Il zu uber die Oberflache.
gewahrleisten.

 Das Gerat darf keinen 3. REINIGUNG UND
Witterungseinfliissen (Regen, PFLEGE
Sonne) ausgesetzt werden. » Der Aktivkohle-Geruchsfitter “U" (siehe

+ Die Beliiftung des Geréits hat | toreseaneins) lom rrorer verter, 0o
nach den Anweisungen des intensivem Gebrauch haufiger) gewaschen und
Herstellers zu erfolgen. B e e

2_ BED'ENU NG den Filter nicht mehr als 5-mal zu regenerieren’).

Wenden Sie sich an den Kundendienst, um
einen neuen Filter zu bestellen “U*.

* Die Abzugshaube ist
ausschlieflich zur Beseitigung
von Kochgeruchen im
Haushalt bestimmt.

* Verwenden Sie das Gerat
niemals fur andere als die
vorgesehenen Zwecke.

* Fritteusen mussen

70wéhrend des Gebrauchs




* Regenerierungsprozedur:

* In der Spulmaschine bei MAX. 70° oder von
Hand mit warmem Wasser waschen, ohne
scheuernde Schwamme zu benutzen (keine
Waschmittel verwenden!)

« Zwei Stunden im Ofen bei einer Temperatur
von MAX. 70° trocknen (lesen Sie
bitte aufmerksam die Gebrauchs- und
Montageanleitung Ihres Ofens).

» Entfernen Sie geschmolzenen Kunststoff
mit einem Glaskeramikschaber, solange das
Kochfeld noch heil ist. Andernfalls konnten
Ruckstande die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

« Entfernen Sie die Kalkflecken mit einer kleinen
Menge Entkalkerlésung, zum Beispiel mit
Essig oder Zitronensaft, sobald das Kochfeld
abgekdihlt ist. Anschlieend ermneut mit einem
feuchten Tuch abwischen.

* Fettfilter Z: Die Filter missen alle 2 Monate
gereinigt werden, bei besonders intensiver
Benutzung haufiger, und kénnen in die
Spulmaschine gegeben werden. Geben Sie die
Grills nicht in die Spilmaschine.

Wichtige allgemeine Hinweise

* Verwenden Sie niemals Scheuerschwamme,
Stahlwolle, Salzsdure oder andere Produkte,
die Kratzer oder Flecken auf der Oberflache
hinterlassen kénnten.

» Lebensmittel, die versehentlich auf die
Oberflache fallen oder sich auf den funktionalen
oder asthetischen Elementen des Kochfelds
befinden, dirfen nicht verzehrt werden.

Reinigung des Gerits

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch,
damit keine Speisertickstande einbrennen. Das
Entfernen von verkrusteten und eingebrannten
Verschmutzungen erfordert mehr Aufwand.

» Verwenden Sie zum Reinigen des
taglichen Schmutzes ein weiches Tuch
oder einen Schwamm und ein geeignetes
Reinigungsmittel. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
der zu verwendenden Reinigungsmittel. Wir
empfehlen die Verwendung von schiitzenden
Reinigungsmitteln.

» Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel wahrend
des Kochens Ubergelaufene Milch, mit
einem heillem Glaskeramikschaber bei noch
heilem Kochfeld entfernen. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich des
zu verwendenden Schabers.

» Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Beispiel
wahrend des Kochens lbergelaufene
Marmelade, mit einem heilem
Glaskeramikschaber bei noch heilem Kochfeld
entfernen. Andernfalls kénnten Ruickstande die
Glaskeramikoberflache beschéadigen.

4. ANFORDERUNGEN AN
DIE MOBEL

» Das Kochfeld ist fur die Montage in
der Kichenarbeitsplatte oberhalb eines
Kiichenschranks mit einer Breite von 600 mm
oder mehr vorgesehen.

* Wenn das Gerat auf brennbaren Materialien
montiert wird, sind die Richtlinien und Normen
fir Niederspannungsinstallationen und den
Brandschutz unbedingt einzuhalten.

» Bei Einbaugeraten missen die Komponenten
(Kunststoffe und Furnierholz) mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min. 100 °
C) montiert werden: die Verwendung von
ungeeigneten Materialien und Klebstoffen kann
zu Verformungen und Ablésungen fiihren.

» Der Kiichenschrank muss ausreichend Platz fiir
die elektrischen Anschlisse des Gerats haben.
Die Hangemodule tber dem Geréat sind in
einem Abstand zu installieren, der ausreichend
Platz fur ein bequemes Arbeiten l&sst.

« Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Arbeitsplatte
hinter dem Gerat ist zulassig, solange der
Mindestabstand immer so bleibt, wie es in den
Einbauzeichnungen angegeben ist.

» Der Mindestabstand zwischen dem montierten
Gerat und der Ruckwand ist in der Einbaufigur
des Einbaugerates angegeben (mindestens
150 mm fiur die Seitenwand, 40 mm fir die
Ruckwand und 500 mm fur dartberliegende
Mabel).

* Um das Eindringen von Flissigkeiten zwischen
der Kochfeldkante und der Arbeitsplatte zu
verhindern, bringen Sie vor dem Einbau die
mitgelieferte Klebedichtung an der gesamten
AuRenkante des Kochfelds an.
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5. ELEKTRISCHER

ANSCHLUSS

Elektrische Anschliisse sind von einem
Fachmann auszufiihren.

Dieses Gerat verfugt tber einen Anschluss
vom Typ "Y", fir den das Vorhandensein

des "neutralen” Leiters erforderlich ist. Das
Stromversorgungskabel muss mindestens
vom Typ HO5VV-F sein. EINPHASEN-,
ZWEIPHASEN- und DREHSTROM-
Anschluss: Mindestquerschnitt der

Leiter: 2,5 mm2. AuRendurchmesser des
Stromversorgungskabels: min. 7 mm bis max.
15 mm.

Die Anschlussklemmen sind durch Entfernen
des Anschlusskastendeckels zuganglich.
Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften der
Hauselektrik (Spannung, maximale Leistung
und Stromstarke) mit denen des Gerats
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat wie in der Abbildung
gezeigt an (gemal den auf nationaler

Ebene geltenden Referenzstandards fur die
Netzspannung).

Es wird empfohlen, das Netzkabel HO5V2V2-F
5 x 2,5 mm? zu verwenden.

Wenn Sie das Stromkabel HO5V2V2-F 5

x 2,5 mm? verwenden, befolgen Sie die
nachstehenden Anweisungen: trennen Sie fur
den Drehstromanschluss die 2 gecrimpten Leiter
und entfernen Sie die blauen Kabelmantel von
den grauen Drahten.

6. ENTSORGUNG

Informationen zur Entsorgung
lhre Pflichten als Endnutzer

72

Dieses Elekiro- bzw. Elektronikgerat ist mit
E einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radem
gekenn-zeichnet. Das Gerat darf deshalb nur
getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zu-rickgenommen werden,
es darf also nicht in den Hausmiill gegeben
werden. Das Gerat kann z. B. bei einer kom-
munalen Sammelstelle oder ggf. bei einem
Vertreiber (siehe zu deren Riicknahmepflichten
in Deutschland unten) abgegeben werden. Das
giltauch fir alle Bauteile, Unterbaugruppen und
Ver-brauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.
Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, miissen
alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom Altgerat
getrennt werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fiir Lampen, die zersté-rungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden kdnnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verant-wortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat zu I6schen

Hinweise zum Recycling

/N Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,

o die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere
Verpackungen, nicht im Hausmdill sondem tber
die bereitge-stellten Recyclingbehalter oder die
entsprechenden ortlichen Sammelsysteme.

» Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

auch elektrische und elektronische Gerate.

» Folgende Hinweise gelten ergénzend in Deutschland

Riicknahmepflichten der Vertreiber
» Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elektro-

und Elektronikgeréte vertreibt oder sonst ge-schéftlich
an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe
eines neuen Gerats ein Altgerat des End-nutzers
der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerat er-fllt,
am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen. Das gilt
auch fir Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die
mehmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro-
und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber miissen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner
auReren Abmessung grofer als 25 cm sind (kleine
Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzu-
nehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht
an den Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
geknlipft, kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart
beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin geliefert
wird; in diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
fur den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir den
Vertrieb unter Verwendung von Femkommunika-
tions-mitteln, wenn die Vertreiber Lager- und Ver-
sandflachen fir Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamt-lager- und -versandflachen fur Lebensmittel
vorhalten, die den oben genannten Verkaufsflachen
ent-sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warme-Ubertrager (z. B. Kuhlschrank), Bildschirme,
Monitore und Gerate, die Bildschime mit einer
Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten, und
Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der
auBeren Ab-messungen mehr als 50 cm betragt.
Fur alle tbrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabeméglichkeiten in
zumutbarer Entfemung zum jeweiligen Endnutzer
gewahrleisten; das gilt auch fur kleine Elektrogerate
(s.0.), die der Endnutzer zurtickgeben will, ohne ein
neues Gerat zu kaufen.



7. BEDIENUNGSELEMENTE

A\

Driicken Sie die On/Off -Taste @ fur 2 Sekunden, um die Kochfeldfunktionen
einzuschalten und zu aktivieren. Alle Digit-Tasten zeigen 19 auf dem Timer
erscheint "C L".

o
1
L L

oH oéa Ho
oH Ho

A

(D o0o123456789 L d

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber alle Kochbereiche und die
Dunstabzugshaube sind stromlos. Das Kochfeld schaltet sich nach 20 Sekunden
Nichtbenutzung automatisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden ist es immer mdglich, das Kochfeld mit der On/
Off -Taste auszuschalten (1).

Achtung: Im Bedienfeld sind immer alle wahlbaren Funktionen erleuchtet / sichtbar
und immer die einzigen, die aktiviert werden kénnen.

Hinweise fiir den Installateur: Uberpriifen Sie die Einstellung der Kochfeldleistung
und andern Sie diese gegebenenfalls. Siehe Abschnitt “ Installateur-Menii
(Einstellung der Kochfeldleistung) “.

StandardmaRig ist das Kochfeld auf eine Stromaufnahme von 7,4 kW. eingestellt.
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7.1 Typologie der Bedienelemente

Bedienelemente-Be-
reich Timer

Bedienelemente ’_’ '_’ ' Bedienelemente
Kochbereich hinten ’_’ ,—, - Kochbereich hinten
links . rechts
Bedienelemente ’—’ : ’—’ ’—’ ' Bedienel t
Kochbereich vorne (D '_’. O ’_’. u ,_’. © Ko:htl)zr::iill:?lg:le
links R R rechts

‘(D ,—-’ Bedienjemente x ’_-' ®'

'. l Abzug ’_’.

(D071 2 3 4 56 7 879 L g

Leistungsskala

Die Bedienbereiche der Kochbereiche, der Abzugshaube und des Timers kdnnen durch Dri-
cken der Referenz-Digit-Taste aktiviert werden 5.
Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten der Digit-Taste gegeben.

\/@
o
G
[
b —
1)
8
S
I
S
I

)
S
g
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7.2 Bedienelemente

(1) 0123456789 L

(o ]
g8
®
o ofs Ho
A
o H H o

Bedienelemente

Beschreibung

°of of fHe fe

Wahl der Bedienelemente Kochbereich

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (.

Die Bedienelemente der Kochbereiche, der Abzugshaube und des
Timers konnen durch Driicken der Referenz-Digit-Taste aktiviert werden
H. Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten der entsprechen-
den Digit-Taste gegeben.

Das Symbol () zeigt an, dass der Timer fiir den gewahlten Bereich
aktiv ist (siehe Funktion "Timer der Kochbereiche").

(€]

xe

Wahl der Bedienelemente Abzug

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (.

Die Bedienelemente der Abzugshaube konnen durch Driicken der Refe-
renz-Digit-Taste ausgewahlt werden B . Die Bestatigung wird durch das
starkere Leuchten der entsprechenden Digit-Taste gegeben.

Das Symbol ® zeigt an, dass der Timer fiir die Abzugshauben-Funk-
tionen aktiv ist .

Das Symbol @ erinnert an die Wartung / Reinigung des Fettfilters
nach 100 Betriebsstunden.

Das Symbol €8 signalisiert die Wartung des Kohlefilters (Geruchsfil-
ters) nach 200 Betriebsstunden.

012345672829

Wahl der Leistung fiir Kochbereiche und/oder Geschwindigkeit des
Abzugs

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (D.

Wahlen Sie entweder die Digit-Taste der Abzugshaube oder die Taste
einer der 4 Kochbereiche.

Sie konnen die Leistung der Kochbereiche oder die Geschwindigkeit
des Abzugs erhéhen oder verringern, indem Sie direkt auf den ge-
wiinschten Wert driicken oder mit dem Finger (von rechts nach links
oder umgekehrt) darliber streichen, je nachdem ob der eingestellte
Wert erhdht oder verringert werden soll.
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Wahl der Bedienelemente Timer
Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang .

Wahlen Sie den Bedienelemente-Bereich flir die Verwaltung des Ti-
mers der Kochbereiche und des Abzugs. Die Standardanzeige ist "C L"
(siehe Timer-Funktionen).

Das Symbol O— bezeichnet die Taste fiir die Sicherheitsfunktionen
(siehe “Tastatursperre (Reinigung)".

Wenn sich das Kochfeld/der Abzug eingeschaltet hat, wird die Dunst-
abzugshaube standardméBig aktiviert und die LED A leuchtet auf. Die
Dunstabzugshaube beginnt zu arbeiten, sobald die Leistung der Koch-
bereiche groRer als "1" ist.

Sie wird deaktiviert beim Driicken der LED A, bestatigt durch die
Anderung der Leuchtstérke von intensiv auf gedampft. Sie wird auch
deaktiviert beim Driicken eines Wertes grofer “1“ auf der Leistungs-
skala, bestatigt durch die Anderung der Leuchtstérke der LED A von
intensiv auf gedampft.

Sie wird wieder aktiviert durch Driicken der LED A, die wieder inten-
siv leuchtet.

PAUSE- und RESTART-Funktion.

In Kombination mit anderen Tasten kann das Benutzermen( aufgerufen
werden.

Funktion Auftauen von Lebensmitteln oder sanftes Schmelzen von Butter,
Schokolade oder Honig ... usw.

In Kombination mit anderen Tasten kann das Installateur-Men( aufge-
rufen werden.
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7.3 Funktionen

Funktion

Beschreibung

Tastatursperre
(Kindersicherung)

Ermdglicht das Sperren der Kochfeldeinstellungen, um unbeabsichtigte
Anderungen zu verhindern

Aktivierung: Wenn keine Topfe vorhanden sind, driicken Sie 3 Sekunden
lang auf eine der 4 Digit-Tasten der Kochbereiche, lassen Sie los und
schieben Sie sie mit Ihrem Finger die Leistungsskala von 0 auf 9, wobei Sie
der sichtbaren Animation folgen. Die Bestatigung erfolgt, wenn alle Digit-
Tasten { anzeigen.

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden ausgefiihrt
werden.

Deaktivierung: Driicken Sie 3 Sekunden lang auf eine der 4 Digit-Tasten

der Kochbereiche, lassen Sie los und schieben Sie sie mit lhrem Finger die
Leistungsskala von 9 auf 0, wobei Sie der sichtbaren Animation folgen.

Die beschriebenen Vorgange miissen innerhalb von 10 Sekunden ausgefiihrt
werden.

Tastatursperre
(Reinigung)

Ermdglicht das Sperren der Kochfeldeinstellungen fir 15 Sekunden zur
schnellen Reinigung.

Aktivierung: Dricken Sie gleichzeitig die Digit-Taste B des vorderen rech-
ten und linken Kochbereiches. Das Display des Bedienbereiches flr die
Verwaltung des Timers zeigt die Zeituhr von 15 Sekunden an und schaltet
sich ein O—.

Deaktivierung: Driicken Sie (D oder warten Sie, bis die 15 Sekunden
beendet sind.

Timer der
Kochbereiche

Zeituhr-Funktion mit Alarm flr die programmierte Abschaltung jedes Koch-
bereiches.

Aktivierung: Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, wahlen Sie eine der 4
Kochbereiche sowie einen Wert auf der Leistungsskala.

Driicken Sie einzeln auf die Digit-Tasten des Timer-Bedienbereiches und
stellen Sie die Werte einzeln ein, indem Sie diese auf der Leistungsskala
wahlen (mindestens 1 Minute - maximal 99 Minuten).
Die Bestatigung erfolgt nach 10 Sekunden Inaktivitat.

Im Display des Bedienbereiches fir die Verwaltung des Timers wird die
Zeituhr angezeigt, sofern diese eingestellt ist. Andernfalls wird standardma-
Rig "C L" angezeigt. Der Timer kann in allen Bereichen eingestellt werden,
und auf dem Display wird immer der Timer mit der kiirzesten verbleiben-
den Zeit angezeigt.

Wiederholen Sie die Vorgange, um den Timer-Wert zu andern.

Deaktivierung: Setzen Sie die Timer-Werte auf null oder driicken Sie (D).
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Timer (allgemein)

Zeituhr mit Wecker fir die allgemeine Verwendung.

Aktivierung: Dricken Sie bei ohne Topfe eingeschaltetem Kochfeld einzeln
auf die Digit-Tasten des Timer-Bedienbereiches und stellen Sie die Werte
einzeln ein, indem Sie diese auf der Leistungsskala wahlen (mindestens 1
Minute - maximal 99 Minuten).

Im Display des Bedienbereiches fir die Verwaltung des Timers wird die
Zeituhr angezeigt, sofern diese eingestellt ist. Andernfalls wird standard-
maRig "C L" angezeigt.

Deaktivierung: Setzen Sie die Timer-Werte auf null oder driicken Sie @
zweimal bei ausgeschaltetem Kochfeld.

Warmbhaltefunktion
Warme Speisen

Aktivierung: Wahlen Sie einen der 4 Kochbereiche und driicken Sie die
Taste L.

Die Digit-Taste des gewahlten Bereiches zeigt LJ an.

Deaktivierung: Dricken Sie die Taste L oder driicken Sie @

Turbo-Funktion

Sowohl die Kochbereiche als auch die Abzugshaube kénnen auf eine
Extra-Leistung eingestellt werden.

Aktivierung: Driicken Sie sowohl fir die Dunstabzugshaube als auch fiir
die Kochzone zweimal die "9" auf der Leistungsskala. Die entsprechende
Digit-Taste zeigt P an.

Deaktivierung: Wahlen Sie einen der anderen moglichen Werte in der
Leistungsskala.

Schnellheizfunktion

Wahlen Sie eine der 4 Kochbereiche und driicken Sie den gewahlten
Wert (von 1 bis 8) auf der Leistungsskala 3 Sekunden lang.

Das Kochfeld erreicht fur 15 Sekunden die maximale Leistung und geht
dann fiir eine definierte Zeit auf die eingestellte Leistung Uber, bevor es
sich ausschaltet (siehe Tabelle unten).

Das Display zeigt “ A “ + den gewahlten Wert an.

-> 40 Sekunden

-> 72 Sekunden

-> 120 Sekunden
-> 176 Sekunden
-> 256 Sekunden
-> 432 Sekunden
-> 120 Sekunden
-> 192 Sekunden
-> nicht verfligbar
-> nicht verfigbar

ToOwoNooos,wnNn =
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Funktion
Pause + Neustart

Diese Funktion friert alle Einstellungen des Kochfeldes fiir etwa 10 Minuten
ein, wenn der Benutzer fir einen kurzen Zeitraum abwesend sein muss.

Wahrend der Pause:
- Kein Kochbereich weist Energieverlust auf.
- Alle Timer sind angehalten.
- Die Funktionen " Turbo " und " Schnelles Aufheizen " sind deaktiviert

Nach Ablauf der 10 Minuten fahrt das Kochfeld mit allen zuvor eingestellten
Programmen fort

A
Aktivierung: Drucken Sie die Taste 'Ij'f mindestens 1 Sekunde lang. Alle
Digit-Tasten zeigen ,',' an.

Deaktivierung: Driicken Sie die Taste ﬁ_ir mindestens 1 Sekunde lang, bis
sie blinkt. Driicken Sie innerhalb von 10 Sekunden eine beliebige andere
Taste.

Abruffunktion

Diese Funktion erlaubt die Wiederherstellung aller Einstellungen des
Kochfelds im Falle eines unbeabsichtigten Herunterfahrens oder eines
plétzlichen Stromausfalls.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist und innerhalb von 6, Sekunden mit
der Taste @ wieder eingeschaltet wird, blinkt die Taste {li} 6 Sekunden
lang. Dricken Sie die Taste, um die zuvor eingestellten Funktionen abzu-
rufen. Das Ganze wird durch einen Piepton bestéatigt.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist und innerhalb von 6 Sekunden
wieder eingeschaltet wird, werden die zuvor eingestellten Funktionen auto-
matisch wiederhergestellt.

Briicken-Funktion

Diese Funktion erméglicht die Verbindung von 2 Kochbereichen, sodass
diese als ein einziger groRer Kochbereich bedient werden kénnen. Dies
ermdglicht die Verwendung von Topfen mit groRerem Boden.

Aktivierung: Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, driicken Sie gleichzeitig
die gewunschten Tasten, um die 2 Bereiche auszuwéhlen,’_i,p denen eine

Brlicke hergestellt werden soll, bis eine Digit-Taste durch jj anzeigt, dass
die Funktion aktiviert wurde.

Die andere Digit-Taste dient der Einstellung der Leistung.

Achtung : Die linken Kochbereiche kénnen nicht mit den rechten verbun-
den werden und umgekehrt.

Deaktivierung: Driicken Sie gleichzeitig die Tasten, mit denen die Briicke
hergestellt worden war, bis das Symbol ,'7 verschwindet.

Automatikfunktion
Topferfassung

Wenn ein Kochtopf auf einen der Kochbereiche gestellt wird, wird dieser
automatisch vom Kochfeld erkannt, die Digit-Taste entsprechend der maxi-
malen Starke leuchtet auf und zeigt = an.

Anzeige der Resthitze

Die Anzeige der Resthitze ist ein Sicherheitsmerkmal, um anzuzeigen,
dass die Oberflache des Kochbereichs noch eine Temperatur von mindes-
tens 60° C aufweist und bei Berthrung mit bloRen Handen Verbrennun-
gen verursachen kann.

Auf der Digit-Taste des entsprechenden Kochbereiches wird H angezeigt.
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7.4 Bedienelemente Abzug

Timer-Symbol
Driicken Sie nach Wahl der Abzug-Digit-Taste die Digit-Tasten der Timer-Verwaltung zur Einstellung
der Zeituhr.

Symbol der Fettfilterwartung
Die mit der LED erscheinende Meldung beziiglich der Reinigung des Fetffilters ist stets
aktiviert.

“9”

Driicken Sie auf der Leistungsskala “ 9 “ zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 1.
Diese Einstellung ist fiir eine Aktivierung von 10 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt
das System automatisch zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit zuriick. Die Deaktivierung erfolgt
durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.

P

Driicken Sie zweimal auf der Leistungsskala “ 9 “ zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV
2. Diese Geschwindigkeit ist fiir eine Aktivierung von 5 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit
kehrt das System automatisch zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit zuriick. Die Deaktivierung
erfolgt durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.

Delay

(Verzégerung)

Diese Funktion ist nur verfigbar, wenn der Automatikmodus deaktiviert ist. Der Automatikmodus
wird durch Driicken von A deaktiviert.

Driicken Sie die Digit-Taste des Abzugs und stellen Sie eine Geschwindigkeit in der Leistungs-
skala ein.

Driicken Sie die Digit-Taste fiir die Verwaltung des Timers, auf dem "CL" angezeigt wird. Die Zeit-
uhr ist jedoch bereits auf 15 Minuten eingestellt.

Kohlefilter-Wartungssymbol

« StandardmaRig befindet sich die Abzugshaube im Saugmodus. On/Off-Taste driicken.
Wenn die Last ausgeschaltet ist, driicken Sie die Digit-Taste der Abzugshauben-
Bedienelemente, um den Abzug zu aktivieren. Driicken Sie die Digit-Taste erneut 5
Sekunden lang zur:

Aktivierung des Kohlefilters:

« Das Symbol fiir den Aktivkohlefilter (Geruchsfilter) leuchtet 1 Sekunde lang auf und das
Gerat gibt einen doppelten Signalton ab.

Deaktivierung des Kohlefilters:

« Das Symbol fiir den Aktivkohlefilter (Geruchsfilter) blinkt zweimal und das Gerat gibt
einen doppelten Signalton ab.

S 8

Filter zuriicksetzen und wieder aktivieren

+ Nach 200 Betriebsstunden des Kohlefilters und 100 Betriebsstunden des Fettfilters leuchten
die entsprechenden Symbole auf, um anzuzeigen, dass eine Wartung des angegebenen Filters
erforderlich ist.

Nachdem Sie den Filter bei ausgeschaltetem Kochfeld gewartet haben, gehen Sie wie folgt vor:

+ Schalten Sie das Kochfeld ein/aus

+ Driicken Sie die Zifferntaste Dunstabzugshaube 8 um die Nummernleiste zu aktivieren.

+ Halten Sie die Taste "A" mindestens 5 Sekunden lang gedriickt und warten Sie auf die
Bestatigung der Riickstellung, die durch einen doppelten Piepton und das Erléschen des
Symbols angezeigt wird.

+ Wenn die Bestatigung der Riickstellung (doppelter Signalton und Erléschen des Symbols) nicht
innerhalb von 6 Sekunden erfolgt, schalten Sie das Kochfeld aus und wiederholen Sie den
Vorgang von Anfang an.
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7.5 Benutzermenu (Personalisierungen)
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Das Benutzermenu wird verwendet, um die Anzeigen des Kochfelds sowohl akustisch (Ton und
Lautstérke) als auch optisch den Bedirfnissen des Benutzers anzupassen.

Driicken Sie die Taste @
Driicken Sie innerhalb von 3 Sekunden emeut die Taste (D).

- Das Symbol "E'f]' ersch?int .

114}
- Halten Sie die Taste T} gedriickt und driicken Sie nacheinander die vier Digit-Tasten
der Kochbereiche (5) im Uhrzeigersinn, beginnend von links.

Jedes Driicken wird durch einen Piepton signalisiert und beim Loslassen der Taste ﬁ:’f]-
ist wie folgt zu sehen:

11
Auf der Digit-Taste des linken hinteren Kochbereiches erscheinen U und eine Zahl von 2
bis 7, die den Menlicode angibt (siehe untenstehende Tabelle).

Auf der Digit-Taste des linken vorderen Kochbereichs erscheint eine Zahl, die von den in
der Wahl angegebenen Werten abhangt (siehe untenstehende Tabelle).

Dricken Sie die Digit-Taste des linken hinteren Kochbereichs und eine Zahl von 2 bis 7
der Leistungsskala, um das Einstellungsmenti aufzurufen (siehe untenstehende Tabelle).

Sobald der richtige Wert eingestellt wurde, halten Sie die Taste (D gedrlckt, bis er
bestatigt wird.

Meniinummer Beschreibung Wert
Meni zur
u2 Lautstarkeneinstellung des 0-1-2-3
Tastentons.
Menl zur
u3 Lautstarkeneinstellung des 0-1-2-3

Alarmsignaltons.

Menl zur Helligkeitseinstellung

u4 . Max. 0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
des Displays.
Menil zur Einstellung der
us Zeituhr-Animation. 0-1
U6 Meni Fu.nktlon Topferfassung 0-1
stets aktiv.
Men(l zur Einstellung der
u7 akustischen Meldung am Ende 0-1-2

der Zeituhrprogrammierung.
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7.6 Installateur-Menu (Leistungseinstellung des Koch-
felds)

g8

8 ? 8 @Fé/\ /\?_@
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Beim Erstanschluss an das Heimnetzwerk muss der Installateur die Leistung des
Kochfelds unter Beriicksichtigung der tatsachlichen Moglichkeiten und Kapazitaten des
Stromnetzes selbst einstellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann das Kochfeld direkt mit der Taste @ eingeschaltet
werden. Andernfalls fiihren Sie die folgenden Schritte aus, um das MenU aufzurufen.

Bei der ersten Energieversorgung blinkt das Symbol L

Halten Sie die Taste — gedriickt und driicken Sie nacheinander die 4 Digit-Tasten der
Kochbereiche ( 5 ) im Uhrzeigersinn, beginnend von rechts.

Jedes Druicken wird durch einen Piepton signalisiert und beim Loslassen der Taste 2 ist
wie folgt zu sehen:

Auf der Digit-Taste des linken hinteren Kochbereiches erscheinen abwechselnd {und 0.

Auf der Digit-Taste des linken vorderen Kochbereiches erscheint {J.

Driicken Sie die Digit-Taste des linken hinteren Kochbereichs und die Zahl 8 der
Leistungsskala, um das Einstellungsmenii zu 6ffnen. Vorgang bestétigt durch die Anderung
der Anzeige von (£ und ) auf (£ und 5).

Sie befinden sich nun im Menu der Kochfeldleistungseinstellungen.

Driicken Sie die Digit-Taste des linken vorderen Kochbereichs und wahlen Sie einen der
in der Leistungsskala (0-1-2-3) angezeigten Werte gemaf der unten wiedergegebenen
Tabelle.

Sobald der richtige Wert eingestellt wurde, halten Sie die Taste @ gedrickt, bis er bestatigt
wird.

r bl
® 10123456789 2

kW
7,4 KW
4,5 KW
3,5 KW
2,8 KW

WIN | =O
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Leistungsmanagement-Funktion

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch gesteuerten Leistungsmanagement-Funktion ausgestattet.
Die Leistungsmanagement-Funktion erkennt die Abgabe der maximalen Leistung von 3,7 kW / 16 A fir
die kombinierten Kochelemente (Phasen rechte und linke Seite), optimiert die Leistungsverteilung und
vermeidet Uberlastsituationen im Induktionssystem.

Zu diesem Zweck wird die Gesamtleistung kontinuierlich iberwacht und gegebenenfalls reduziert. Ist
es nicht moglich, die bendtigte Gesamtleistung zu liefern, reduziert ein Bedienelement standardmaRig
die Leistung eines anderen Kochelements auf das Niveau unmittelbar unter der jeweiligen Leistungs-
kurve, um die Stromaufnahme von 16 A nicht zu Uberschreiten.

In diesem Fall erkennt der Generator den letzten von der Benutzeroberflache Gbermittelten Befehl mit
der hochsten Prioritat und reduziert gegebenenfalls die zuvor fir ein anderes Kochelement aktivierten
Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion wird zunachst auch beim Erkennen eines Topfes auf der Koch-
stelle aktiviert.

Beispiel:
Wenn in derselben Phase (Phasen auf der rechten und linken Seite) die Stufe der Leistungssteigerung
(Boost) (P) in eines Kochbereiches ausgewahlt wird, kann automatisch die andere Kochbereiche die

Leistungsstufe nicht gleichzeitig tiberschreiten 5.

Dieser Aspekt hangt von der fir das Produkt festgelegten Einschrankung ab (siehe Abschnitt 7.6).

Funktionsweise von
Induktionskochfeldern
Induktionskochfelder unterscheiden sich
stark von herkdmmlichen Kochfeldern
oder Metallplatten. Die unter der
Glaskeramikoberflache angeordnete
Induktionsspule erzeugt schnell ein sehr
variables Magnetfeld, das den magnetisierbaren
Boden der Pfanne direkt erwarmt. Die
Glaskeramikoberflache wird nur durch den
heilRen Topf erhitzt. Beim Herausnehmen
des Topfes aus dem Kochbereich wird die
Stromversorgung sofort unterbrochen.

Erfassung des Vorhandenseins eines

Topfes

Jeder Kochbereich ist mit einem Topf-

Erkennungssystem ausgestattet. Das Topf-

Erkennungssystem erkennt Tépfe mit einem

magnetisierbaren Boden, der fur Induktionsherde

geeignet ist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs entfernt

wird oder ein ungeeigneter Topf verwendet wird,

blinkt die Anzeige neben dem Balkendiagramm

mit dem Symbol U

Wenn wahrend der 20-Sekunden-

Topferkennungszeit kein Topf auf den

Kochbereich abgelegt wird:

- schaltet sich der Kochbereich nach 20
Sekunden automatisch aus

- Das Display jedes Kochbereiches zeigt U an.

Topfe

Geeignete Topfe

Nur Tépfe mit vollstandig magnetisierbarem
Boden sind zum Kochen auf dem
Induktionskochfeld geeignet

Ein Magnet haftet an jedem Punkt des gesamten
Topfbodens.

Geeignete Topfe fir
Induktionskochfelder

Topfe fur Induktionskochfelder missen aus
Metall mit magnetischen Eigenschaften bestehen
und einen ausreichend breiten Boden haben.

Geeignete Topfe:

- Emaillierte Stahltopfe mit dickem Boden.

- Tépfe aus Gusseisen mit emailliertem Boden.

- Topfe aus mehrschichtigem Edelstahl,
ferritischem Edelstahl und Aluminium mit
Spezialboden

Nicht geeignete Topfe:

- Topfe und Pfannen aus Kupfer, Edelstahl,
Aluminium, feuerfestem Glas, Holz, Keramik
und Terrakotta.

- Um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist,
bringen Sie einen Magneten in die Nahe seines
Bodens. Wenn der Magnet angezogen wird,
ist der Topf fur Induktionskochfelder geeignet.
Wenn Sie keinen Magnet zur Verfligung haben,
kénnen Sie eine kleine Menge Wasser in den
Topf geben, diesen auf einen Kochbereich
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stellen und einschalten. Erscheint das Symbol Hinweise zum Energiesparen
l:’ im Display, ist der Topf nicht geeignet. - Der Durchmesser des Topfbodens muss dem
Durchmesser des Kochbereiches entsprechen.

/JE\\

jzxsrﬁgf @ 1

- Priifen Sie beim Kauf einer Pfanne, ob der
angegebene Durchmesser dem des Bodens
oder der Oberseite der Pfanne entspricht, da
letztere in der Regel breiter als der Boden ist.

- Bei der Zubereitung von Gerichten, die lange
Garzeiten erfordern, kénnen Sie mit einem
Schnellkochtopf Zeit und Energie sparen. Diese
Art des Kochens ermdglicht auch den Erhalt
von Vitaminen in Lebensmitteln.

- Stellen Sie sicher, dass sich genlgend
Flissigkeit im Schnellkochtopf befindet. Wenn
die Flussigkeitsmenge nicht ausreicht und
Uberhitzt, kénnen sowohl der Schnellkochtopf
als auch der Kochbereich beschadigt werden.

- Decken Sie die Topfe nach Moglichkeit immer
mit einem geeigneten Deckel ab.

- Wahlen Sie einen Topf, der fiir die Menge

Achtung: verwenden Sie nur Topfe mit einem
perfekt flachem und flr Induktionskochzonen
geeigneten Boden. Die Verwendung von Topfen
mit unebenem Boden kann die Effizienz des
Warmestrahlungssystems beeintrachtigen und
das Erkennen eines Topfes auf dem Kochbereich
behindern.

Gerausche wahrend des Kochens

Die Topfe konnen Gerausche beim Kochen
verursachen. Dies weist weder auf eine
Fehlfunktion hin, noch beeintrachtigt es in
irgendeiner Weise den Betrieb des Gerats.

Das Gerausch hangt von der Art der verwendeten
Topfe ab. Wenn das Gerausch besonders
storend ist, kann es nitzlich sein, den Topf zu

wechseln. . . - .
der zu kochenden Speisen geeignet ist. Die
Verwendung grof3er, teilweise geflillter Topfe ist
Energieverschwendung.

O
Kochbereich Topfboden
@ min (empfohlen) @ max. (empfohlen)
210 mm x 190 mm (einzeln) 110 mm 145 mm
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Normale Betriebsgerdusche des Kochfelds
Die Induktionstechnik basiert auf der

Erzeugung elektromagnetischer Felder. Diese
elektromagnetischen Felder erzeugen Warme
direkt am Boden des Topfes. Topfe und Pfannen
kénnen je nach Bauart eine Vielzahl von
Gerauschen oder Vibrationen erzeugen.

Diese Arten von Gerauschen werden wie folgt
beschrieben:

Leichtes Brummen (wie das Gerdusch eines
Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen mit
einem hohen Warmepegel und wird durch die
Energiemenge bestimmt, die vom Kochfeld in die
Topfe Ubertragen wird. Das Gerausch hort auf
oder nimmt ab, wenn der Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenn der
Kochbehalter leer ist, und verstummt, sobald der
Behalter mit Wasser oder Lebensmitteln gefiillt
ist.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus

zahlreichen Materialien auf, die tibereinander
geschichtet sind, und wird durch die Vibrationen
der Oberflachen verursacht, an denen die
verschiedenen Materialien aufeinanderstof3en.
Das Gerausch kommt von den Topfen und kann
je nach Menge und Art der Zubereitung variieren.

Starkes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
verschiedenen, Ubereinander geschichtet
Materialien auf, sowie dann, wenn sie mit
maximaler Geschwindigkeit oder auch an

zwei Kochbereichen verwendet werden. Das
Gerausch hort auf oder nimmt ab, wenn der
Warmepegel reduziert wird.

Ventilatorgerdusche

Fur ein korrektes Funktionieren des
elektronischen Systems muss die Temperatur
des Kochfelds angepasst werden. Zu diesem
Zweck ist das Kochfeld mit einem Kuhlventilator
ausgestattet, der aktiviert wird, um die
Temperatur der Elektronik zu reduzieren und zu
regeln. Es kann vorkommen, dass der Ventilator
nach dem Ausschalten des Gerats weiterlauft,
wenn die Kochfeldtemperatur als noch zu hoch
erkannt wird.

Rhythmische Klange dhnlich dem Ticken
einer Uhr

Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn mindestens
drei Kochzonen in Betrieb sind, und verschwindet
oder sinkt, wenn einige ausgeschaltet werden.
Die beschriebenen Gerausche sind ein normales
Merkmal der Induktionstechnik und kénnen daher
nicht als Fehler betrachtet werden.

Einschaltung des Gerétes
Halten Sie () gedriickt, um das Gerét
einzuschalten
- In allen Leistungsstufenanzeigen wird "0"
angezeigt.
- Wenn keine andere Wahl getroffen
wird, schaltet sich das Gerat aus
Sicherheitsgriinden nach 20 Sekunden aus.

Auswahl eines Kochbereiches

Dricken Sie auf die Referenz-Digit-Taste 3
einer oder mehrerer Kochbereiche und stellen
Sie die Leistungsstufe ein.

Leistungslevel | Garmethode

Zu verwenden zum

Schmelzen, leichten Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

Schmelzen, leichten Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

Aufwarmen

Reis

Lange kochen, reduzieren, diinsten

Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

Lange kochen, reduzieren, diinsten

Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

Lange Garzeiten, Schmoren

Pasta, Suppe, Schmorfleisch

Leichtes Frittieren

Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte
und gebratene Gerichte, Wirstchen

Braten, in reichlich Ol braten

Fleisch, Pommes Frites

Schnelles Braten bei hohen
Temperaturen

Steak

Tl © | N [Oo|a|h|W|IN|=

Schnellheizfunktion

Wasser kochen
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Abschaltung eines Kochbereiches

Bertihren Sie "0" der Leistungsskala.

- Wenn keine andere Auswahl getroffen wird und
die anderen Kochzonen ausgeschaltet sind,

schaltet sich das Gerat nach 20 Sekunden aus.

Abschaltung des Kochfeldes

Beriihren Sie (D einige Sekunden lang, um das

Kochfeld auszuschalten.

- Wenn keine andere Auswahl getroffen wird und
die anderen Kochzonen ausgeschaltet sind,

schaltet sich das Gerat nach 20 Sekunden aus.

Restwdrmeanzeige

Wenn ein Kochbereich ausgeschaltet wurde,
aber noch heil} ist, leuchtet der Buchstabe
“H” auf dem Bedienfeld, um auf eine
Verbrennungsgefahr hinzuweisen.

Defrost-Einstellungen:

Mit der Auftaufunktion kénnen Lebensmittel

aufgetaut oder Butter, Schokolade oder Honig

schonend geschmolzen werden.

- Wahlen Sie den Kochbereich durch Driicken
der entsprechenden Digit-Taste

!

- Driicken Sie die Taste —

Einstellung PowerPlus

Sowohl die Kochbereiche als auch die Abzugshaube

kénnen auf eine Extra-Leistung eingestellt werden.
Wenn die PowerPlus-Funktion aktiviert ist, wird
die ausgewahlte Kochzone 10 Minuten lang mit
einer zusatzlichen Leistung betrieben. Mit der
PowerPlus-Funktion kann beispielsweise eine
grolRe Menge Wasser schnell erwarmt werden.
- Wahlen Sie einen der Bereiche und driicken
Sie 2-mal "9" auf der Stromleiste. Die
entsprechende Digit-Taste zeigt P an.

Timer

Wenn der Timer eingestellt ist, schaltet sich
der Kochbereich nach einem eingestellten
Zeitintervall aus.

Timer-Einstellungen
- Kochfeld eingeschaltet.
- Eingestellter Kochbereich.

- Driicken Sie auf die Digit-Taste

- Stellen Sie den Timer zwischen 1 und 99
Minuten ein.

Anderung des Timers

- Eingestellter Timer

- Driicken Sie den aktiven Kochbereich des
Timers , den Sie andern mochten.
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- Driicken Sie auf die Digit-Taste

- Stellen Sie den Timer zwischen 1 und 99
Minuten ein.

Briicken-Funktion

Die Kombinationsfunktion ,Bricke" ermdglicht
die Aktivierung von zwei einzelnen Kochzonen,
so dass diese zusammen funktionieren und
eingestellt werden kdnnen. Dies ermdglicht die
Verwendung von Tdpfen mit groRerem Boden.
Driicken Sie gleichzeitig die gewiinschten Tasten, um
die 2 Bereiche auszuwahlen, in denen eine Briicke
hergestellt werden soll, bis eine Digit-Taste durch /7
anzeigt, dass die Funktion aktiviert wurde.

Die andere Digit-Taste dient der Einstellung der
Leistung.

Achtung : Die linken Kochbereiche kénnen nicht mit
den rechten verbunden werden und umgekehrt.

Kindersicherung

- Gerat eingeschaltet

- Aktivierung:
driicken Sie 3 Sekunden lang auf eine der
4 Digit-Tastender Kochbereiche, lassen Sie
los und schieben Sie sie mit lhrem Finger die
Leistungsskala von 9 auf 0. Alle Digit-Tasten
zeigen | an. Die beschriebenen Vorgange
mussen innerhalb von 10 Sekunden ausgefiihrt
werden.

- Deaktivierung:
Driicken Sie 3 Sekunden lang auf eine der
4 Digit-Tastender Kochbereiche, lassen Sie
los und schieben Sie sie mit lhrem Finger die
Leistungsskala von 0 auf 9. Die beschriebenen
Vorgange mussen innerhalb von 10 Sekunden
ausgefuhrt werden.

MODELL HOBD482D

Maximale
Gesamtleistung
(Kochfeld +
Abzugshaube)

7,62 kW
(Grundeinstellungen)

Maximale
Gesamtleistung
(Kochfeld +
Abzugshaube)

4,72 kW

Maximale
Gesamtleistung
(Kochfeld +
Abzugshaube)

3,72 kW

Maximale
Gesamtleistung

(Kochfeld + 3,02 kW

Abzugshaube)




Fehlercode

Beschreibung

Mogliche Fehlerursache

Abhilfe

“Akustische War-
nung beim Start. Es

Die Bedienung der Ab-

Beschadigung oder
fehlerhafte Verbindung des

Den Anschluss priifen. Sollte der Fehler

wird kein Fehlercode i:gsthane funktioniert Kabels LIN auf der Elektro- \i:v:r:ttzr;(rl:zrzistehen, den Kundendienst
angezeigt” nikkarte der Abzugshaube ’
Es wurde ein stetige
Das Kochfeld schaltet A:z:/elﬁ: ung der Tasten fest- Das Wasser bzw. den Topf von der Glas-
ERO3 sich nach 10 Sekun- 9 - ) keramikoberflache und dem Bedienfeld
Es befindet sich Wasser
den ab. : entfernen.
oder ein Topf auf dem
Bedienfeld.
Das Kochfeld abkihlen lassen.
Das Kochfeld schaltet Die Inngntemperatur der Uberprufen, ob dals Kochfeld"uber eine
ER21 sich aus elektronischen Komponen- | ausreichende Belliftung verfligt.
: ten ist zu hoch. Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den
Kundendienst kontaktieren.
Der Kochtopf ist leer oder
nicht geeignet.
Die Temperatur des
Die entsprechen- de Kochtopfes oder der Das Kochfeld abkiihlen lassen. Einen
E2 Kochzone wird ab- Glaskeramikoberflache ist | geeigneten Topf verwenden. Keine
geschaltet. zu hoch. leeren Topfe erwarmen.
Die Temperatur der elek-
tronischen Komponenten
ist zu hoch.
Einen geeigneten Topf verwenden.
. . Der Fehler wird nach 8 s automatisch
Topf nicht geeignet. )
) . behoben und die Kochzone kann erneut
' Der Kochtopf verliert seine
Die entsprechen- de magnetischen Eigen- verwendet wer- den.
E3 Kochzone wird ab- 9 9 Sollte es zu weiteren Stérungen kom-
eschaltet schaften und kann das men, muss der Kochtopf ausgetauscht
9 : Induktionskochfeld be- ’ prausg
schadigen werden.
. Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den
Kundendienst kontaktieren.
Versorgungsspannung Die Netzspannung und/oder -Frequenz
E6 Die Kochzone lasst und/oder - Frequenz kontrollieren.
sich nicht einschalten. | auRerhalb des zulassi gen | Im Bedarfsfall den Kundendienst kon-
Bereichs. taktieren.
. . Lifter reinigen und eventuelle Fremd-
) Lifterstérung. N
Die Kochzonen schal- - korper entfernen.
E8 . Lifter durch Staub oder o
ten sich ab. Faden verstooft Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den
pit. Kundendienst kontaktieren.
Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
E4/ES/ET/ES/ Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschlie-
ER20/ ER22 / ER31/ Beng gung
ER36 ,::;‘ELER“” Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display

angezeigten Fehlercode angeben.

Lufter funktioniert nicht

Lifterkabel abgeklemmt

Kabel anschlieen

Haube funktioniert
nicht

Haubennetzkabel ab-
geklemmt

SchlieRen Sie das Netzkabel der Haube
wieder an, das sich vorne direkt unter
dem Kochfeld befindet.

TC = TOUCHBEDIENUNG
Ul = BEDIENERSCHNITTSTELLE
NTC = TEMPERATURSENSOR
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8. WARTUNG UND
REPARATUR

- Stellen Sie sicher, dass die Wartung der
elektrischen Komponenten nur vom Hersteller
oder vom Kundendienst durchgefiihrt wird.

- Stellen Sie sicher, dass beschadigte Kabel
nur vom Hersteller oder der Serviceabteilung
ausgetauscht werden.

Wenn Sie sich an den Kundendienst wenden,
geben Sie bitte die folgenden Informationen an:
- Fehlertyp

- Geratemodell (Art./Cod.)

- Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Typenschild
angegeben. Das Typenschild befindet sich unten
am Gerat.

HOBD482D

9. TECHNISCHE DATEN

Produktkennzeichnung

Typ: 4300

Modell: HOBD482D

Entnehmen Sie die Informationen dem
Typenschild auf der Unterseite des Produkts.
Der Hersteller verbessert die Produkte
kontinuierlich. Aus diesem Grund kénnen sich
die Texte und Abbildungen in diesem Handbuch
ohne vorherige Ankiindigung andern.

Weitere Informationen zu technischen Daten
finden Sie auf der Website: www.smeg.it

1,2 Flexibler Kochbereich 1 + 2 in Briicke
3,4 Flexibler Kochbereich 3 + 4 in Briicke

Parameter

Wert Abmessungen (mm)

Nutzabmessungen -

830 x 520 (L x P)

Versorgungsspannung /
-frequenz

220-240V, 50 Hz; 220 V, 60 Hz
3N~ /2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60 Hz

Elektrische Daten und Heizelement-Daten

Kochbereich 1,2,3,4 2100 W; Power Boost: 3000 W 210 x 190

Flexibler Kochbereich ) .

142, 3+4 3000 W; Power Boost: 3700 W 210 x 390
Parameter Wert MaReinheit

Gewicht des Gerates 21 kg

Anzahl Kochbereiche 4

Warmequelle Induktion
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