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Recommandations pour l'utilisation de I'accessoire
Snacking & Baking :

e Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme a
I'extérieur des plaques.

e Lire attentivement et garder & portée de main les instructions de cette notice,
communes aux différents modéles.

o Référez-vous a la notice de I'appareil et a ces recommandations pour l'utilisation de
I'accessoire Snacking & Baking.

 Vérifiez que les deux faces de la plaque et que I'accessoire Snacking & Baking soient
bien nettoyés avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les plaques et I'accessoire Snacking & Baking, utilisez ceux-ci
uniquement sur 'appareil pour lequel ils ont été congus (ex : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

e Veillez & ce que les plaques et I'accessoire Snacking & Baking soient stables, bien
positionnés et bien clipsés sur la base de I'appareil. N'utilisez que les plaques et
I'accessoire Snacking & Baking fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.

e Pour préserver le revétement de 'accessoire Snacking & Baking, toujours utiliser une
spatule plastique ou en bois.

e Ne pas couper directement sur I'accessoire Snacking & Baking.

« Ne pas poser 'accessoire Snacking & Baking chaud sous I'eau ou sur une surface fragile.

« Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop
longtemps a vide.

e Laccessoire Snacking & Baking ne doit jamais étre manipulé a chaud sauf par ses
poignées.

e Ne jamais faire chauffer 'appareil sans les plaques de cuisson ou sans la plaque de
cuisson supérieure et I'accessoire Snacking & Baking.

e Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques et I'accessoire Snacking & Baking,
versez un peu d’huile sur 'accessoire Snacking & Baking et essuyez le avec un chiffon
doux.

e Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

e Nous vous recommandons d'utiliser une éponge, de I'eau chaude et un peu de
détergent a vaisselle pour laver les plaques de cuisson et l'accessoire Snacking
& Baking, puis rincez-les abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-les
soigneusement avec un essuie-tout.

o N'utilisez pas de tampon & récurer métallique, de laine d'acier ou de produits de
nettoyage abrasifs pour nettoyer toute partie du gril, utilisez uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non métalliques. En cas de difficulté, trempez les plaques de
cuisson dans de 'eau chaude avec du détergent a vaisselle.

o Laccessoire Snacking & Baking n'est pas un plat a four, ne pas le mettre a chauffer
dans un four, ni sur toute autre source de chaleur, autre que dans votre appareil.

e Ne pas faire chauffer votre accessoire Snacking & Baking avec de I'huile ou de la
graisse, risque d'inflammation.

« Ne pas utiliser votre accessoire Snacking & Baking pour faire de rissolage.

o Ne pas faire de recette avec huile ni graisse. Cet appareil n'est pas une friteuse, ni une
sauteuse. Il est donc totalement exclu de réaliser des frites, des beignets, ou tout autre
cuisson avec de I'huile ou de la graisse.
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Si votre Optigrill est déja en
marche et que vous voulez
utiliser votre accessoire Snacking
& Baking, débranchez le gril et
laissez le refroidir pendant au
moins 2 heures.

Mettez les ingrédients dans
I'accessoire Snacking & Baking.

Ouvrez le gril, retirer la plaque de
cuisson inférieure et remplacez
la par votre accessoire Snacking
& Baking.

ATTENTION : Veillez a ce que
la plaque gril supérieure soit
correctement  positionée  dans
'appareil.

4. Fermez le gril et branchez le.

5. Sélectionnez le mode manuel et

appuyez sur OK pour valider.



6. Appuyez sur le bouton (@
jusqu'a ce que la température
souhaitée soit atteinte avec
I'aide de l'indicateur de couleur.

Optigrill+XL %ﬁ:ie%i_"

Indl'cateurde couleur 85°C & 110°C 120°C

Indicateur de couleur 150°C & 165°C 170°C

Indicateur de couleur 190°C 4 205°C 210°C

Indicateur de couleur 2U0°C &4 255°C 250°C
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Démarrez la cuisson en appuyant
sur le bouton . Sur le modéle
Elite XL, réglez le temps et
appuyez sur OK.

Quand la température souhaitée
est atteinte, le gril emet un signal
sonore et I'indicateur de couleur
devient fixe. Alors le processus de
cuisson commence.

Vous  pouvez ajuster la
température pendant la cuisson.
Appuyez sur le bouton (@) afin
d’atteindre  la  température
désirée (suivre en méme temps
la couleur de l'indicateur).

. Pour éteindre I'appareil, appuyez
sur le bouton marche/ arrét
(Optigrill Elite XL: puis valider en
appuyant sur le bouton OK).

11.  ATTENTION : Les surfaces sont
chaudes, il est recommandé@
dutiliser des gants.

Laccessoire  snacks est brilant,

placez-le sur une surface résistante

aux hautes températures.

12.Laccessoire Snacking & Baking
passe au lave-vaiselle.



Recommendation for the use of Snacking & Baking
accessory

 Before first use, remove all packaging materials, stickers and accessories from the
inside and the outside of the plates.

e Read the instructions carefully, common to different models and keep them within
reach.

 Refer to the appliance instructions for the use of this Snacking & Baking accessory and
associated recommendations.

o Check that the both sides of the upper grill plate and the both sides of the Snacking &
Baking accessory are well cleaned before use.

« To prevent damage to the cooking plates and Snacking & Baking accessory, only use
them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in an oven, on
the gas ring or electric hot-plate, etc.).

e Ensure that the plates and Snacking & Baking accessory are stable, well positioned and
correctly clipped to the appliance. Only use the cooking plates and Snacking & Baking
accessory provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

e To avoid damaging the Snacking & Baking accessory, always use plastic or wooden
utensils.

o Never cut food directly on the Snacking & Baking accessory.

e Do not place the hot Snacking & Baking accessory under water or on a fragile surface.

« To preserve the non-stick coating qualities, do not let it heat too long empty.

e The Snacking & Baking accessory must never be handled hot, except by the handles.

« Never heat the appliance without the 2 grill cooking plates or with upper grill plate and
Snacking & Baking accessory.

e When using for the first time, wash the plates and Snacking & Baking accessory, pour
a little cooking oil on the Snacking & Baking accessory then wipe it with an absorbent
kitchen towel.

« Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

e We advise you to use a sponge, hot water and washing-up liquid to clean the cooking
plates and Snacking & Baking, then rinse thoroughly to remove any residue. Dry
thoroughly using a paper towel.

e Do not use metalling scouring pads, steel wool, or any abrasive cleaners to clean any
part of your grill, only use nylon or nonmetallic cleaning pads. In the case of difficult
cleaning, soak the cooking plates in hot water mixed with washing liquid.

e The Snacking & Baking accessory is not a baking dish, do not put heating in an oven
or on any other heat source, other than in your appliance.

« Do not heat your Snacking & Baking accessory with oil or grease, risk of inflammation.

« Do not use your Snacking & Baking accessory to make browning.

« Do not make recipe with oil or grease. This appliance is not a deep fryer or a frying
pan. It is therefore totally excluded to make french fries, donuts, or other cooking with
oil or grease.

1. If your OptiGrill is already
running and you want to
use your Snacking & Baking
accessory, unplug grill from wall
outlet and let it cool for at least
2 hours.

2. Put the ingredients in the
Snacking & Baking accessory.

3. Open the grill, remove lower
grill plate and replace by your
Snacking & Baking accessory.

CAUTION: Be careful that upper

grill plate is correctly installed in the

appliance.

4. Close the grill and plug it.

5. Select manual mode and press
OK to confirm.
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] 6. Press the (@) button until desired

temperature is reached with the
help of the color light indicator.

< 160°C >
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optigrilex. | Optigril
Co\(?r light indicator 815“"8520 120°C
Color light indicator 1152"5(550 170°C
Color light indicator 138"5(%0 210°C
Color light indicator Z;g’scncto 250°C

7. Begin cooking by pressing the

button. On the Elite XL

model, set the time and press
OK.

8. When the desired temperature
is reached the grill “beeps” and
the color light indicator becomes
fixed. Then the cooking process
takes place.

9. You can adjust the temperature
during the cooking progress.
Press the () button in order to
reach the desired temperature
(follow at the same time the
color light indicator).

10.Press the  On/Off  button
(Optigrill Elite XL : and confirm
by pressing the OK button).

11.0Open the grill and remove the
Snacking & Baking accessory
from the grill thanks to its
handles.

CAUTION: hot surfaces, the use of

gloves are recommended.

The snacking accessory is very

hot, put on surface resistant to hot

Temperatures

12. The Snacking & Baking accessory
can go in the dishwasher.



Empfehlung zum Gebrauch der Snack- und
Backschale

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und Zubehor von der Innen- und AuBenseiten der Platten.

e Lesen Sie aufmerksam die Anleitungen, die auf verschiedene Modelle zutreffen, und
bewahren Sie die Anleitungen in Reichweite auf.

 Ziehen Sie die Bedienungsanleitungen fir den Gebrauch dieser Snack- und Backschale
und die damit verbundenen Empfehlungen zurate.

e Achten Sie darauf, vor dem Gebrauch beide Seiten der oberen Grillplatte und beide
Seiten der Snack- und Backschale griindlich zu reinigen.

e Um zu verhindern, dass die Grillplatten und die Snack- und Backschale beschadigt
werden, benutzen Sie diese Elemente nur fur den Zweck mit dem Gerdt, fir den sie
vorgesehen sind (z. B. Platten nicht in einen Ofen schieben, auf das Kochfeld eines
Gasherdes oder eine elektrische Kochplatte legen usw.).

e Achten Sie darauf, dass die Platten und die Snack- und Backschale fest sitzen, richtig
positioniert und korrekt am Gerdat befestigt sind. Verwenden Sie nur die mit dem Gerdt
gelieferten oder von einem autorisierten Kundendienstzentrum gekauften Grillplatten
und Snack- und Backschale.

e Um die Snack- und Backschale vor Beschédigungen zu schiitzen, verwenden Sie immer
Utensilien aus Kunststoff oder Holz.

e Schneiden Sie unter keinen Umstdnden Lebensmittel direkt auf der Snack- und
Backschale.

 Die heif3e Snack- und Backschale weder unter laufendes Wasser halten, noch auf eine
empfindliche Flache legen.

e Um die Eigenschaften der Antihaftbeschichtung zu bewahren, erhitzen Sie die Platten
nicht zu lange im leeren Zustand.

e Die Snack- und Backschale darf niemals beriihrt werden, wenn sie heif3 ist. In diesem
Fall darf sie nur an den Griffen angefasst werden.

e Heizen Sie das Gerdt niemals ohne die zwei Grillplatten oder die obere Grillplatte und
die Snack- und Backschale auf.

e Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, waschen Sie die Platten und die Snack-
und Backschale gut ab, geben Sie etwas Speised| auf die Platten und die Snack- und
Backschale und wischen Sie diese dann mit einem saugféhigen Kiichentuch ab.

o Legen Sie kein Kochgeschirr auf die Grillflache des Gerdtes.

e Wir raten Ihnen, einen Schwamm, heiBes Wasser und Geschirrspiilmittel zum Reinigen
der Grillplatten und der Snack-und Backschale zu verwenden und diese dann griindlich
abzuspiilen, um mdgliche Riicksténde zu entfernen. Trocknen Sie alles sorgféltig mit
einem Papiertuch ab.

e Verwenden Sie keine metallischen Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Ihres Grills zu reinigen. Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Reinigungspads. Falls sich hartnéckige Speisereste nicht entfernen lassen,
lassen Sie die Grillplatten in einer Mischung aus heiem Wasser und Geschirrspiilmittel
einweichen.

o Die Snack- und Backschale ist keine Backform. Erhitzen Sie diese nicht in einem Ofen
oder auf einer anderen Warmequelle, sondern nur in Threm Gerat.
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e Erhitzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht mit Ol oder Fett - es kénnte
maoglicherweise zu brennen beginnen.

e Benutzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht zum Anbraten.

« Bereiten Sie keine Gerichte mit Ol oder Fett zu. Dieses Utensil ist keine Fritteuse oder
Bratpfanne. Aus diesem Grund dirfen damit unter keinen Umsténden Pommes frites,
Donuts oder andere Speisen zubereitet werden, fiir deren Zubereitung Ol oder Fett
erforderlich ist.

1. Wenn TIhr OptiGrill bereits in
Betrieb ist und Sie mochten Ihre
Snack- und Backschale benutzen,
ziehen Sie den Stecker des Grills
aus der Steckdose und lassen Sie
ihn mindestens zwei Stunden lang
abkihlen.

2. Legen Sie die Zutaten in die
Snack- und Backschale.

3. Offnen Sie den Gril, nehmen
Sie die untere Grillplatte heraus
und setzen Sie Ihre Snack- und
Backschale stattdessen ein.

VORSICHT: Achten Sie darauf, dass

die obere Grillplatte korrekt in das

Gerdt eingesetzt ist.

4. Wahlen Sie den manuellen
Modus aus und bestdtigen Sie
mit OK.

1
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5. Wdhlen Sie den manuellen
Modus aus und bestdtigen Sie
mit OK.

6. Driicken Sie die () Taste, bis
die Farbe der Leuchtanzeige
signalisiert, dass die gewiinschte
Temperatur erreicht ist.

Optigrill+XL %ﬁt'&;_"
t::z:i?\g;ge @: 815‘:%[25 120°C
Levehionssioe @ 1o | aroc
Levehionssige @ 10cos | 210
tiﬂiﬂiiﬁfége. 2y | asoc

< 160°C >
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7. Starten Sie den Garvorgang
durch Driicken der Taste.
Stellen Sie beim Modell Elite XL
die Zeit ein und driicken Sie OK.

Der Grill signalisiert mit einem
Piepton, dass die gewiinschte
Temperatur erreicht ist, und
die Leuchtanzeige leuchtet
anschlieBend kontinuierlich. Der
Garvorgang beginnt nun.

. Wadhrend des  Garvorgangs
konnen Sie die Temperatur
anpassen. Driicken Sie die
§) Taste, um die gewiinschte
Temperatur einzustellen
(orientieren Sie sich hierzu an
den Farben der Leuchtanzeige).
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10. Driicken Sie einmal die Ein-/
Aus-Taste (Optigrill Elite XL : und
dann zur Bestdtigung die OK-
Taste).

11. Offnen Sie den Grill und nehmen
Sie die Snack- und Backschale an
ihren Griffen aus dem Grill.

VORSICHT: HeiBe Flachen - es wird

empfohlen, Ofenhandschuhe zu

tragen.

Das Snack-Zubehor ist sehr heif3;

legen Sie es auf eine hitzebestandige

Oberflache.

12.Die Snack- und Backschale ist
geschirrspllmaschinenfest.



Aanbeveling voor het gebruik van Snack & Bak
accessoire

e Voor de eerste ingebruikname dient u alle onderdelen van de verpakking, stickers en
accessoires aan de binnen- en buitenkant van de platen te verwijderen.

e Lees de instructies aandachtig door en houd ze binnen handbereik.

« Bekijk de instructies van het apparaat voor het gebruik van dit Snack & Bak accessoire
en de hieraan verbonden aanbevelingen.

e Controleer dat beide zijden van de bovenste grillplaat en beide zijden van het Snack &
Bak accessoire goed gereinigd zijn voér gebruik.

e Om schade aan de grillplaten en het Snack & Bak accessoire te voorkomen, mag u het
apparaat alleen gebruiken voor het beoogde doeleinde (u mag het bijv. niet in de oven
of op het fornuis plaatsen etc.).

e Zorg ervoor dat de platen en het Snack & Bak accessoire stabiel zijn, een goede positie
hebben en correct zijn vastgeklikt in het apparaat. Gebruik de grillplaten en het Snack
& Bak accessoire die werden meegeleverd met het apparaat of die bij een erkend
servicecenter werden gekocht.

e Om schade aan het Snack & Bak accessoire te voorkomen, dient u altijd keukengerei
van plastic of hout te gebruiken.

e Snijd het eten nooit direct in het Snack & Bak accessoire.

e Plaats het hete Snack & Bak accessoire niet onder water of op een gevoelig oppervlak.

e Om de eigenschappen van de antiaanbaklaag te behouden, mag u het niet te lang
leeg opwarmen.

« Het Snack & Bak accessoire mag nooit worden aangeraakt als het heet is, behalve aan
de handgrepen.

e Verwarm het apparaat nooit zonder de 2 grillplaten of de bovenste grillplaat en het
Snack & Bak accessoire.

« Voor het eerste gebruik dient u de platen en het Snack & Bak accessoire te wassen, een
beetje olie op het accessoire te gieten en het met een absorberend doekje af te vegen.

e Plaats geen keukengerei op het kookoppervlak van het apparaat.

« Wij raden u aan een spons, heet water en een zeepsopje te gebruiken om de grillplaten
en het Snack & Bak accessoire te reinigen. Spoel de onderdelen vervolgens af om
restjes van het reinigingsmiddel te verwijderen. Goed afdrogen met wat keukenpapier.

e Gebruik geen metaalsponsjes, staalwol of andere schurende reinigingsproducten
om welk deel van de grill dan ook te reinigen. Gebruik alleen nylon of niet-metalen
reinigingssponsjes. In het geval van hardnekkige bakresten, laat u de platen inweken
in een heet sopje.

e Het Snack & Bak accessoire is geen bakplaat, plaats het niet in de oven of op een
andere hete oppervlakken, behalve in uw apparaat.

e Verwarm het Snack & Bak accessoire niet met olie of vet; hierdoor ontstaat het risico
op brand.

e Gebruik het Snack & Bak accessoire niet voor het bruinen van eten.

e Maak geen gebruik van recepten met olie of vet. Dit apparaat is geen friteuse of
frituurpan. Daarom is het uitgesloten om patat, donuts, of andere gerechten met olie
of vet te maken.
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1. Als uw OptiGrill al in gebruik is
en u het Snack & Bak accessoire
wilt gebruiken, trekt u de stekker
uit het stopcontact en laat u het
apparaat gedurende minstens 2
uur afkoelen.

2. Doedeingrediénten in het Snack
& Bak accessoire.

3. Open de grill, verwijder de
onderste grillplaat en vervang
hem door uw Snack & Bak
accessoire.

OPGELET: Let op dat de bovenste

grillplaat correct geinstalleerd is in

het apparaat.

4. Sluit de grill en steek de stekker
in het stopcontact.

5. Kies de handmatige stand en
druk op OK om te bevestigen



] 6. Druk op de (@) knop totdat
de gewenste temperatuur is
bereikt met behulp van de
kleurindicator.

11.0pen de grill en verwijder het
Snack & Bak acessoire van de
grill met behulp van de grepen.
OPGELET: hete opperviakken; wij
oot Optigrl raden het gebruik van ovenwanten
ptigrill+XL EliteXL aan.

m §\ Brandende 85°C tot 120 Het snacking accessoire is zeer heet, @

Keurindicator @: moc plaats het op een warmtebestendig
Brandende 150°C tot "
Kleurindicator (O 165°C 170°C opperviak.
Brandende 190°C tot o
kleurindicator @ 205°C 210°¢
Brandende 240°Ctot o
255°C 250°C

kleurindicator @@

7. Begin met koken door op de
knop te drukken. Stel de tijd in op
STIBD - het Elite XL-apparaat en druk op

<|@~%> 1 o«

12.Het Snack & Bak accessoire
kan in de vaatwasser worden
gereinigd.

. Zodra de gewenste temperatuur
is bereikt hoort u een
piepsignaal van de grill en
begint de kleurindicator continu
te branden. Dan begint het
kookproces.

< e >

8
| ooo_o)

U kunt de temperatuur tijdens
het kookproces aanpassen. Druk
op de () knop om de gewenste
temperatuur te bereiken (houd
tegelijkertijd de kleurindicator in
de gaten).

. Druk op de aan/uit-
knop  (Optigrill Elite XL: en
vervolgens op de OK-knop om
te bevestigen).




Anbefalet brug af tilbehgret til snacks og bagning _

e Inden grillpladerne bruges for forste gang, skal du flerne alle emballeringsmaterialer,
klistermaerker og tilbeher fra indersiden og ydersiden af pladerne.

e Laes vejledningen omhyggeligt, der er generel til de forskellige modeller, og hold dem
inden for reekkevidde.

e Du kan se, hvordan dette tilbeher til snacks og bagning bruges, og hvilke anbefalinger
som geelder.

» Serg for, at begge sider pa den evre grillplade og begge sider pd tilbeheret til snacks
og bagning rengeres godt for brug.

o For at undgd at edelaegge tilbeheret til snacks og bagning, ma det kun bruges sammen
med apparatet, som det er beregnet til (put det fx ikke ind i en ovn, pé et gaskomfur
eller en elektrisk kogeplade osv.).

 Sorg for, at tilbeheret til snacks og bagning er stabilt, godt placeret og sidder ordentligt
fast i apparatet. Brug kun grillpladerne og tilbeheret til snacks og bagning, der folger
med apparatet, eller tilbehegr, som er kabt af et godkendt servicecenter.

 For at undgd at beskadige tilbehgret til snacks og bagning, skal du altid bruge plastik-
eller treeredskaber.

« Fodevarerne mé aldrig skaeres direkte pé tilbeheret til snacks og bagning.

o Nar tilbeheret til snacks og bagning er varmt, mé det ikke komme under vand eller
laegges pa en skrebelig overflade.

e For at bevare grillpladernes klzebefri belaegning, ma de ikke varme for leenge uden mad
pé.

e Tag aldrig pa tilbehgret mens det er varmt, bortset fra handtagene.

e Apparatet mé aldrig varmes uden de 2 grillplader, eller uden den gverste grillplade og
tilbeheret til snacks og bagning.

 Inden tilbehgret til snacks og bagning bruges for forste gang, skal det vaskes, hvorefter
det skal smeres i lidt madolie og terres af med absorberende kekkenrulle.

o Laeg ikke kokkenredskaber pé apparatets grillplader.

e Vi anbefaler, at du bruger en svamp, varmt vand og opvaskemiddel til at rengere
tilbeheret til snacks og bagning, og derefter skylle godt for at fierne eventuelle rester.
Tor grundigt af med kekkenrulle.

e Brug ikke metalsvampe, stdluld eller andre slibende rengeringsmidler til at rengere
nogen dele af din grill. Brug kun svampe eller klude af nylon eller andet materiale, der
ikke er metal. Hvis grillpladerne er vanskelige at rengere, skal de legges i bled i varmt
vand og opvaskemiddel.

e Tilbeheoret til snacks og bagning er ikke en bageplade. Det md ikke puttes i ovnen eller
i andre varmekilder end dit apparat.

e Tilbehgret til snacks og bagning ma ikke varmes med olie eller fedt pd, da dette udger
en risiko for brand.

o Tilbehearet til snacks og bagning ma ikke bruges til at brune fedevarer.

e Tilbehgret ma ikke bruges til mad, der indeholder olie eller fedt. Dette apparat er ikke
en frituregryde eller en pande. Det mé& derfor ikke bruges til at lave pommes frites,
donuts eller mad, der indeholder olie eller fedt.
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1. Hvis din OptiGrill allerede
er tendt, og du vil bruge
tilbehoret til snacks og bagning,
skal du traekke stikket ud af
stikkontakten og lad den kole af i
mindst 2 timer.

2. Putingredienserne i tilbeharet til
snacks og bagning.

3. Abn grillen, tag den nederste
grillplade ud, og put tilbehgret til
snacks og bagning i.

FORSIGTIG: Serg for, at den gverste

grillplade puttes rigtigt i apparatet.

4. Luk grillen, og saet stikket i
stikkontakten.

5. Veelg manuel tilstand, og tryk pé
OK for at bekreefte.



11. Abn grillen, og tag tilbeharet til
snacks og bagning ud af grillen,
ved at holde i hdndtagene.

FORSIGTIGT: Ved varme overflader

anbefales det at bruge grydevanter.

6. Tryk pé& knappen (@) indtil
den @nskede temperatur er
ndet, som kan ses pd farven pé
lysindikatoren.

Optigrill

opigritex. | 0P :

e EliteXt Snack-tilbehgret er meget varmt.
Indikatoren lyser @: | 5ol 120°C Det skal stilles p& en varmebestandig

overflade.

Indikatoren lyser & 11525(5th\ 170°C @
190°Ctil
205°C

Indikatoren lyser @ 210°C

250°C

Indikatoren lyser @@ 2;2;%[”

7. Start madlavningen ved at

trykke pé knappen . Pa Elite ; )
< 160°C > XL-modellen skal du indstille | 12.Tilbehoret &l  snacks og
< | [} 1 tiden og trykke p& OK.

bagning méa godt komme i
opvaskemaskinen.

8. Nér den gnskede temperatur er
ndet, siger grillen en biplyd og
lysindikatorerne lyser. Herefter
starter tilberedningen.

< e >

8
| ooo_o)

9. Temperaturen kan justeres under
tilberedningen. Tryk pa knappen
e #) for at nd den onskede

< I 8 > 0K temperatur (hold samtidig gje
°°:°_°J med farven pé lysindikatoren).
e

10. Sluk apparatet ved at trykke pa
teend/sluk-knap (Optigrill Elite XL:
Bekraeft derefter ved at trykke pa
knappen OK).




1. Om din OptiGrill redan anvdnds
och du vill anvénda ditt Snacking
& Baking-tillbehér, dra ut grillens
stromkontakt frén eluttaget och
lat den svalna i minst 2 timmar.

Rekommendation for anvdndning av tillbehoret
Snacking & Baking

e Fore forsta anvdandning, ta bort allt férpackningsmaterial, klistermdarken och tillbehér
fran insidan och utsidan av plattorna.

e Lds igenom instruktionerna noggrant, gemensamt for olika modeller och hall dem
inom rackhall.

e Se apparatens instruktioner for anvéndning med detta Snacking & Baking-tillbehor
och tillhérande rekommendationer.

« Kontrollera att bada sidor av den 6vre grillplattan och att bada sidor av Snacking &
Baking-tillbehoret ar ordentligt rengjorda fére anvéndning.

m- For att forhindra skador pa grillplattorna och Snacking & Baking-tillbehoret, anvand
dem endast tillsammans med apparaten de dr avsedda for (t.ex. placera inte i en ugn,
pd en gasspis eller elektrisk kokplatta osv.).

o Sckerstdll att plattorna och Snacking & Baking-tillbehéren dr stabila, bra positionerade
och korrekt monterade till apparaten. Anvénd endast grillplattor och Snacking &
Baking-tillbehér som medféljer enheten eller kopts fran ett godkdnt servicecenter.

e For att undvika att skada Snacking & Baking-tillbehoret, anvdnd alltid koksredskap av
plast eller tra.

e Skar aldrig mat direkt p& Snacking & Baking-tillbehoret.

e Placera inte Snacking & Baking-tillbehdret under vatten eller pd en omtdlig yta.

o For att bevara de slapp-lattbelagda ytorna, lat dem inte varmas tomma for lange.

e Snacking & Baking-tillbehéret far aldrig hanteras ndr det ar upphettat, férutom via
handtagen.

e Varm aldrig upp apparaten utan de tvé grillplattorna eller den évre grillplattan och
Snacking & Baking-tillbehoret.

e Vid anvandning for forsta géngen, diska grillplattorna och Snacking & Baking-
tillbehoret, hdll lite matolja p& Snacking & baking-tillbehéret och torka sedan av det
med absorberande hushallspapper.

e Placera inte kéksredskap p& apparatens matlagningsytor.

 Virekommender anvéndning av en svamp, varmt vatten och diskmedel for att rengéra
grillplattorna och Snacking & bakning, skolj dem sedan noggrant for att avldgsna
eventuella rester. Torka ordentligt med luddfritt hushallspapper.

e Anvand inte metalliska skursvampar, stalull eller slipande rengéringsmedel
for att rengéra nagon del av grillen. Anvand endast nylon eller icke-metalliska
rengoringssvampar. Om nagot har brdnt fast, blétlagg grillplattorna i varmt vatten
med diskmedel.

e Snacking & Baking-tilbehdret dr inte en ugnsform, varm inte upp den i en ugn eller
ndgon annan varmekdlla forutom i din apparat.

e Varm inte upp ditt Snacking & Baking-tillbeh6r med olja eller fett, risk for att det kan .
bérja brinna. N @) OptiGrilEise X 3K

e Anvand inte ditt Snacking & Baking-tillbehdr for bryning.

e Tillaga inte recept med olja eller fett. Denna apparat @r inte en fritds eller en stekpanna.
Det ar darfor helt uteslutet att tillaga pommes frites, munkar eller annan matlagning
med olja eller fett.

2. Laggiingredienserna i Snacking

& Baking-tillbehoret.

3. Oppna grillen, ta bort den nedre
grillplattan och byt ut den mot
ditt Snacking & Baking-tillbehor.

VARNING! Var noga med att den

ovre grillplattan dr korrekt monterad

i apparaten.

4. Stang igen grillen och anslut
den.

5. Vdlj manuellt lage och bekrdfta
genom att trycka pé OK.
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< 160°C >
<lgty

< e >

8
| ooo_o)

< 1e0c >

< 8 > oK
I oo:o_oJ

6. Tryck pa&a (@) tills o6nskad
temperatur har uppnatts
med hjdlp av indikatorn for
fargbelysning.

Optigrill+XL %ﬁ:g{ﬂl
Fargindikator @@ : 815;8%” 120°C
Fargindikator C Eg;.cné‘” 170°C
Fargindikator @ 133?,8” 210°C
Fargindikator @ 2o 250°C

7. Starta tillagningen genom att
trycka pé -knappen. Stdll in
tiden pd Elite XL-modellen och
tryck pa OK.

8. Nar 6nskad temperatur
har uppnatts “piper” grillen
och  fargindikatorn  fixeras.
Tillagningsprocessen startas
sedan.

9. Dukan justera temperaturen under
tillagningsprocessen. Tryck pé (@
-knappen for att uppna o6nskad
temperatur (folj fargindikatorn).

10.Stdng av apparaten genom
att trycka pda P&/Av-knappen
(Optigrill  Elite  XL: Bekrafta
sedan genom att trycka pé& OK-
knappen).
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11.0ppna grillen och ta bort

Snacking & Baking-tillbehoret

fran grillen via dess handtag.
VARNING! Heta ytor, anvéndning av
grillvantar rekommenderas.
Tillsatsen for tilltugg ar mycket
varm, placera den endast pa ytor
som tal hdga temperaturer.

12.Snacking & Baking-tillbehoret
kan kéras i diskmaskin.



1. Huvis din OptiGrill allerede er p&
og du gnsker & bruke snacks- og
bakeinnsatsen, mé du ta stepslet
ut av kontakten og la apparatet
kjoles ned i minst 2 timer.

Anbefalt bruk av snacks- og bakeinnsats

e For forste gangs bruk ma all emballasje, etiketter og tilbeher fjernes fra innsiden og
utsiden av platene.

e Les instruksjonene noye (de er felles for flere modeller), og oppbevar dem s de er lett
tilgjengelige.

 Sl& opp i instruksjonene for & finne ut hvordan snacks- og bakeinnsatsen skal brukes,
og hvilke anbefalinger som gjelder.

» Sjekk at evre grillplate og snacks- og bakeinnsatsen er godt rengjort pa begge sider
for bruk.

o For & unngd skader, ma stekeplater og snacks- og bakeinnsatsen bare brukes sammen
med apparatet de er beregnet for (dvs. ikke settes i stekeovn, pa gassbluss eller varme
elektriske plater osv.).

e Forsikre deg om at platene og snacks- og bakeinnsatsen star stabilt og er korrekt satt
inn i apparatet. Bruk bare stekeplatene / snacks- og bakeinnsatsen som felger med
apparatet, eller som er kjopt fra et godkjent servicesenter.

e For & unngd riper, ber du alltid bruke kjgkkenredskaper av tre eller plast.

e Ikke skjeer ingredienser rett p& snacks- og bakeinnsatsen.

« Unngd & legge den varme snacks- og bakeinnsatsen i vann eller pé et skjort underlag.

e For at kvaliteten i slippbelegget skal vare, mé platene ikke varmes opp for lenge nar
de er tomme.

e Snacks- og bakeinnsatsen ma aldri bergres mens den er varm, bortsett fra i handtaket.

e Apparatet ma ikke varmes opp uten de 2 grillplatene eller uten at den evre grillplaten
og snacks- og bakeinnsatsen er pa plass.

e Nar du bruker apparatet ferste gang, skal platene og snacks- og bakeinnsatsen
rengjores. Ha pa litt stekeolje som terkes av med et absorberende kjokkenpapir.

e Unngd a legge kjokkenredskaper pa apparatets stekeflater.

Vi vil anbefale deg & bruke svamp, varmt vann og oppvaskmiddel til rengjeringen, og
deretter skylle godt for & bli kvitt saperester. Terk grundig med kjokkenpapir.

e Unngd bruk av metallskrubb, stalull eller andre oppskrapende rengjeringsmidler ndr du
skal rengjere deler av grillen. Bruk bare nylonskrubb eller annet som ikke er av metall.
Hvis rengjeringen er vanskelig, kan du legge stekeplatene i blgt i varmt vann med
oppvaskmiddel.

e Snacks- og bakeinnsatsen er ikke et stekebrett og md ikke settes i varm ovn eller pa en
annen varmekilde — kun i apparatet.

e Unngd & varme opp snacks- og bakeinnsatsen med olje eller fett pga. fare for
antenning.

e Unnga a bruke snacks- og bakeinnsatsen til bruning.

o Tkke benytt olje eller fett i matlagingen. Dette apparatet er ikke en frityrkoker eller
stekepanne. Det ma derfor ikke under noen omstendigheter brukes til pommes frites,
smultringer/donuts eller annen matlaging med olje eller fett.

2. Legg ingrediensene direkte pa

snacks- og bakeinnsatsen.

3. Apne grillen, fjern den nederste
grillplaten og sett inn snacks- og
bakeinnsatsen.

OBS: Pass pa at grillplaten er satt

riktig inn i apparatet.

4. Lukk grillen og sett inn stopslet.

5. Velg manuell modus, og trykk pé
OK for & bekrefte.

2\ OptiGnilElite XL §>I¢
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| 6. Trykk pa (@)-knappen til du far

temperaturen du vil ha, og som
angis med lysindikatoren.

< 160°C >

28

Optigritex. | Optigeil
Lysindikator @ : e 120°C
Lysindikator O o 170°C
Lysindikator @ 1o 210°C
Lysindikator . ZQQ;QCU‘ 250°C

7. Begynn med & trykke ned
-knappen. P& Elite XL-modellen
md du stille inn tiden og trykke
pa OK.

8. Néar temperaturen er nadd,
"piper” grillen og lysindikatoren
slutter & blinke.  Deretter
begynner stekeprosessen.

9. Du kan justere temperaturen
underveis i prosessen. Trykk pé&
§)-knappen for & nd ensket
temperatur (felg samtidig med
pa lysindikatoren).

10. Skru av apparatet, trykk pa av/
pa-knappen (Optigrill Elite XL:
deretter bekrefter du ved & trykke
pé OK-knappen).
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11. Apne grillen og ta ut snacks- og
bakeinnsatsen ved & holde i
handtakene.

NB: P& varme overflater anbefales

det & bruke grillvotter eller

grytekluter.

Snacks-tilbehgret er veldig varmt, og

skal settes pa en varmefast flate.

12.Snacks- og bakeinnsatsen taler
oppvaskmaskin.



Suositus paisto- ja leivontalisdosan kdyttdmisestd

e Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja varusteet levyjen sisd- ja ulkopuolelta ennen
ensimmaista kayttokertaa.

e Lue kaikille malleille tarkoitetut yhteiset ohjeet huolellisesti ja pidd ne saatavilla.

e Katso laitteen kdyttéohjeista paisto- ja leivontalisGosan kayttd ja siihen liittyvat
suositukset.

e Tarkista, ettd kummatkin ylemmadn grillilevyn puolet sekd kaikki paisto- ja
leivontalisdosan pinnat on puhdistettu kunnolla ennen kayttoa.

e Vdltat grillilevyjen ja paisto- ja leivontalisGosan vaurioitumisen kayttamalla niita
vain siind laitteessa, mihin ne on suunniteltu (esim. dld laita uuniin, kaasuliedelle tai
sahkolevylle jne.).

e Varmista, ettéd levyt ja paisto- ja leivontaliséiosa ovat vakaat, hyvin asetetut ja oikein
paikoilleen laitteeseen napsautetut. Kayta vain laitteen mukana tulleita levyja ja
paisto- ja leivontalisdosaa tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja.

 Valtat paisto- ja leivontalisdosan vaurioitumisen kdyttdmalla aina muovisia tai puisia
ruoanlaittovdlineitd.

o Al koskaan leikkaa ruokaa suoraan paisto- ja leivontaliséosassa.

 Alg laita kuumaa paisto- ja leivontaliséiosaa juoksevan veden alle tai hauraalle pinnalle.

« Ald anna sen kuumentua liian pitkadn tyhjand, jotta sen tarttumaton pinnoite sdilyy.

e Paisto- ja leivontalisdosaan ei saa koskaan koskea kuumana muualta kuin kahvoista.

o Al koskaan lammitd laitetta ilman 2 grillilevyd tai ylagrilllevyd ja paisto- ja
leivontalisdosaa.

o Kun kaytat levyja tai paisto- ja leivontalisdosaa ensimmaista kertaa, pese ne, kaada
paisto- ja leivontalisdosaan hieman ruokadljyé ja pyyhi imukykyiselld talouspyyhkeelld.

« Al aseta ruoanlaittovdlineitd laitteen grillilevyjen padlle.

e Suosittelemme kdyttdmadn sientd, kuumaa vettd ja astianpesuainetta grillilevyjen ja
paisto- ja leivontalisdosan puhdistamiseen ja huuhtelemaan ne sitten kunnolla, jotta
jaamat poistuvat. Kuivaa huolellisesti talouspaperiin.

o Ala kayta metallisia hankaustyynyjd, terasvillaa tai mitaan hankaavia puhdistusaineita
minkadn grillin osan puhdistamiseen. Kaytd vain nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyjd. Mikdli likaa on vaikea puhdistaa, liota grillilevyj@ kuumassa
pesuainevedessd.

« Paisto- ja leivontaliséiosa ei ole yleinen leivontavuoka. Al lammitd sité uunissa tai
missddn muussa ldmmaon ldhteessa kuin tama laite.

« Ald kuumenna paisto- ja leivontaliséiosassa 6ljyé tai rasvaa, syttymisvaara.

o Ald kdytd paisto- ja leivontalisdosaa ruskistamiseen.

o Ald kéytd reseptejd, joissa kéytetddn 6ljyd tai rasvaa. Tamd laite ei ole rasvakeitin tai
friteerauskeitin. Ranskalaisten perunoiden, donitsien sekd muiden 6ljyssa tai rasvassa
tehtdvien ruokien tekeminen on téaysin kiellettyd.
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1.

Jos OptiGrill on jo padlla ja
haluat ~ kdyttad paisto- ja
leivontalisGosaa, irrota  grilli
pistorasiasta ja anna sen
jadhtya ainakin 2 tuntia.

Laita  ainekset  paisto- ja
leivontalisdosaan.

Avaa grilli ja irrota alempi
grillilevy. Aseta sen tilalle paisto-
ja leivontalisdosa.

HUOMIO: Pid@ huolta, ettd ylempi
grillilevy  on asennettu oikein
laitteeseen.

Sulje grilli ja yhdisté pistorasiaan.

Valitse manuaalinen tila  ja
vahvista painamalla OK-
painiketta.



< 160°C >

6. Paina (@ )-painiketta, kunnes
haluttu lampétila on saavutettu
vari-ilmaisimen avulla.

optigrilex. | Optigril
Varkimaisimen @ 85°C-110°C 120°C
Vari-imaisimen C 150°C-165C 170°C
Vari-imaisimen @ 190°C-205C | 210°C
Vari-imaisimen @@ 240°C-2557C | 250°C

7. Aloita valmistus painamalla
-painiketta. Elite XL -malli: aseta
aika ja paina OK-painiketta.

8. Kun haluttu lagmpétila  on
saavutettu, grilli "piippaa” ja
vari-ilmaisimen  valo  palaa
kiintedsti. Voit aloittaa ruoan
valmistamisen.

9. Voit saataa lampétilaa
valmistuksen aikana. Paina (@
-painiketta,  kunnes  haluttu
lampétila saavutetaan (seuraa
samalla vdri-ilmaisinta).

10. Sammuta laite painamalla On/
Off-painiketta (Optigrill Elite XL-
malli: vahvista painamalla OK-
painiketta).
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11. Avaa grilli ja poista paisto- ja
leivontalisGiosa  kdyttden sen
kahvoja.

HUOMIO: kuumia pintoja,

kasineiden kdaytto suositeltavaa.

Paistolisdosa on erittdin kuuma.

Aseta se kuumuutta kestavdlle

pinnalle.

12.Paisto- ja leivontalisdosan voi
pestd astianpesukoneessa.



Recomendaciones para el uso del accesorio para
horneado y tentempiés

e Antes del primer uso, quite todos los materiales de embalaje, los adhesivos y los
accesorios del interior y el exterior de las placas.

e Lea atentamente las instrucciones, que son comunes para varios modelos, y téngalas
amano.

e Consulte las instrucciones del aparato sobre el uso de este accesorio para horneado y
tentempiés, asi como las recomendaciones relacionadas.

e Compruebe que los dos lados de la parrilla superior y los dos laterales del accesorio
para horneado y tentempiés estén bien limpios antes de usarlos.

e Para evitar que se dafien, utilice las placas de coccién y el accesorio para horneado
y tentempiés solo en el aparato para el que han sido disefiados (por ejemplo, no los
meta en el horno y no los ponga sobre un quemador de gas ni sobre una placa de
cocina eléctrica, etc.).

e Asegurese de que las placas y el accesorio para horneado y tentempiés estén bien
colocados de manera estable y enganchados correctamente en el aparato. Utilice
Gnicamente las placas de coccién y el accesorio para horneado y tentempiés
suministrados con el aparato o adquiridos a través de un Centro de Servicio Autorizado.

e Para evitar que se dafie el accesorio para horneado y tentempiés, use siempre
utensilios de plastico o de madera.

e No corte nunca los alimentos directamente encima del accesorio para horneado y
tentempiés.

« No ponga el accesorio para horneado y tentempiés caliente bajo el agua ni sobre una
superficie fragil.

e Para mantener la calidad del recubrimiento antiadherente, no deje que se caliente
demasiado tiempo estando vacio.

e El accesorio para horneado y tentempiés no debe tocarse nunca cuando esté caliente,
excepto sujetandolo por las asas.

e No caliente nunca el aparato sin las 2 placas de coccién o sin la parrilla superior y el
accesorio para horneado y tentempiés.

e Cuando utilice por primera vez las placas y el accesorio para horneado y tentempiés,
lavelos, vierta una pequefia cantidad de aceite para cocinar en el accesorio para
horneado y tentempiés y, a continuacion, frételo con un pafio de cocina absorbente.

« No coloque utensilios de cocina sobre las superficies de coccion del aparato.

e Le aconsejamos que use una esponja, agua caliente y detergente liquido de fregar
para limpiar el accesorio para horneado y tentempiés. A continuacién, enjuaguelo a
fondo para eliminar cualquier residuo. Séquelo bien con una toalla de papel.

e No use estropajos metdlicos, lana de acero ni limpiadores abrasivos para limpiar
ninguna pieza de la parrilla. Utilice Gnicamente estropajos de nailon o que no sean
metdlicos. En caso de que la limpieza resulte dificil, ponga las placas de coccién a
remojo en agua caliente mezclada con detergente liquido.

e El accesorio para horneado y tentempiés no es una bandeja de horno. No lo introduzca
para calentarlo en el horno ni en ninguna otra fuente de calor que no sea el aparato
previsto para ello.

« No caliente el accesorio para horneado y tentempiés con aceite o grasa; existe riesgo
de que se inflame.
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» No utilice el accesorio para horneado y tentempiés para tostar alimentos.

« No haga recetas con aceite o grasa. Este aparato no es una freidora ni una sartén para
freir. Por tanto, esta totalmente descartado usarla para hacer patatas fritas, donuts, o
cualquier otra coccién con aceite o grasa.

1. Si el OptiGrill ya estd en
funcionamiento y desea usar
el accesorio para horneado
y tentempiés, desenchufe el
aparato de la toma de corriente
y deje que se enfrie durante al
menos dos horas.

2. Ponga los ingredientes en el
accesorio  para horneado 'y
tentempiés.

3. Abra el aparato, quite la parrilla
inferior y sustitiyala por el
accesorio para horneado 'y
tentempiés.

PRECAUCION:  Compruebe que

la parrilla superior esté instalada

correctamente en el aparato.

4. Cierre el aparato y enchifelo.

35



&) OptiGrilElice XL :%‘;

5. Selecciona el modo manual y

pulsa OK para confirmar..

6. Pulse el boton (@) hasta que se

alcance la temperatura deseada
con el indicador luminoso en
color.

8. Una vez
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. Optigrill

Optigrill+XL ElitexL
Indimdor.\uminoso en 85°Ca110°C 120°C
color @:
Indicador luminoso en 150°C 0 165°C 170°C
color O
Indicador luminoso en o . o
:Olorc 190°Ca 205°C 210°C
Indicador luminoso en 240°C 0 255°C 250°C
color @

7. Empiece la coccion pulsando el

botén . En el modelo Elite XL,
configura la hora y pulsa OK.

alcanzada  la
temperatura deseada, el aparato
"pita” y el indicador luminoso
en color deja de parpadear.
Entonces tiene lugar el proceso
de coccién.

9. Puede ajustar la temperatura

durante la coccién. Pulse el
boton (@) para que se alcance
la temperatura que desee (siga
al mismo tiempo el indicador
luminoso en color).
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10. Pulse el botén de encendido/

apagado (Optigrill Elite XL: y
confirme después pulsando el
botén «OK»)A

.Abra el aparato y saque el

accesorio para horneado 'y
tentempiés sujetandolo por las
asas.

PRECAUCION: superficies calientes,
se recomienda utilizar guantes.

El

tentempiés
Coléquelo

accesorio para horneado 'y
estd muy caliente.
sobre una superficie

resistente a las temperaturas altas.

12.El accesorio para horneado y

tentempiés se puede lavar en el
lavavdjillas.



Recomendacdo para a utilizagdo do acessorio
“Snacking & Baking”

e Antes da primeira utilizacdo, retire toda a embalagem, autocolantes e acessérios quer
do interior quer do exterior das placas.

o Leia com atencdo as instrugdes, comuns aos diferentes modelos, e guarde-as para futuras
utilizagGes.

e Consulte as instrugdes e respetivas recomendagdes do aparelho quanto a utilizagéo
deste acessério Snacking & Baking.

o Certifique-se de que ambos os lados da placa assim como o acessério Snacking &
Baking estdo bem limpos antes da utilizagdo.

e Para evitar danos nas placas e no acessério Snacking & Baking, use-os apenas no
aparelho para o qual foram concebidos (nGo os coloque num forno, fogdo a gas ou
placa elétrica, etc.).

o Certifique-se de que as placas e o acessorio Snack & Baking estdo estdveis, bem
posicionados e devidamente fixados no aparelho. Use apenas as placas e o acessério
Snacking & Baking fornecidos com o aparelho ou adquiridos junto de um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado.

e Para preservar o revestimento do acessério Snacking & Baking, utilize sempre uma
espatula de plastico ou madeira.

e Nunca corte a comida diretamente no acessério Snacking & Baking.

« Ndo coloque o acessodrio Snacking & Baking debaixo de dgua ou numa superficie fragil.

e Para preservar as qualidades do revestimento antiaderente, ndo deixe aquecer
durante demasiado tempo vazio.

e O acessério Snacking & Baking nunca pode ser manuseado quente, exceto se segurado
pelas pegas.

e Nunca coloque o aparelho em funcionamento sem as duas placas ou a placa.

« Aquando da primeira utilizag@o, lave as placas e o acessério Snacking & Baking, deite
um pouco de 6leo de cozinha no acessério Snacking & Baking e limpe com um pano
suave.

« Ndo coloque utensilios de cozinha sobre as placas do aparelho.

« Aconselhamos a usar uma esponja, dgua quente e detergente liquido para lavar as
placas e o acessério Snacking & Backing. Depois, passe bem por dgua para eliminar
quaisquer residuos. Seque bem com papel absorvente.

o Ndo use esfregdes, Ia de ago ou quaisquer produtos de limpeza abrasivos para limpar
qualquer parte do seu grelhador. Use apenas esponjas de nylon ou que ndo sejam
metdlicas. No caso de dificuldades na limpeza, embeba as placas em agua quente e
detergente liquido para a loiga.

e O acessorio Snacking & Baking ndo é uma travessa para levar ao forno. Ndo o coloque
a aquecer dentro de um forno ou de qualquer outra fonte de calor para além do
aparelho.

e Ndo aqueca o acessério Snacking & Baking com éleo nem gordura. Existe o risco de
inflamacdo.

« Ndo use o seu acessoério Snacking & Baking para saltear os alimentos.

o Ndo prepare receitas com 6leo nem gordura. Este aparelho ndo é uma fritadeira nem
uma frigideira de saltear. Assim, ndo pode preparar batatas fritas, sonhos ou outras
cozeduras com éleo ou gordura.
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Se o seu OptiGrill ja estiver a
funcionar e quiser usar o seu
acessério  Snackign & Baking,
retire a ficha da tomada e deixe
arrefecer durante, pelo menos, 2
horas.

Coloque os ingredientes no
acessoério Snackign & Baking.

Abra o grelhador, retire a placa
inferior e substitua-a pelo seu
acessorio Snacking & Baking.

CUIDADO: Certifique-se de que a
placa superior estd corretamente
colocada no aparelho.

Feche o grelhador e ligue a ficha
a tomada.

Selecione o modo manual e
prima OK para confirmar.



6. Prima o botdo (@) até que a
temperatura  desejada  seja
atingida, com a ajuda do
indicador luminoso.

Optigritex. | Optigeil

Indi'cador luminoso 85°Ca110°C 120°C

Indicador luminoso 150°Ca 165°C 170°C

Indicador luminoso 190°C 0 205°C 210°C

Indicador luminoso 2040°Ca 255°C 250°C
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7. Inicie a cozedura premindo o
botdo . No modelo Elite XL,
defina a hora e prima OK.

Quando a temperatura desejada
for atingida, o grelhador emite
um sinal sonoro e o indicador
luminoso fica fixo. Inicia-se o
processo de cozedura.

Pode ajustar a temperatura
durante o processo de cozedura.
Prima o botdo () para atingir
a temperatura desejada (em
simultdneo, siga o indicador
luminoso).

.Prima o botdo de ligar/desligar
(Optigrill Elite XL : e depois valide
premindo o botdo OK).
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11.Abra o grelhador e retire o
acessério Snacking & Baking,
segurando pelas pegas.

CUIDADO:  Superficies  quentes.

Recomendamos a utilizagdo de

luvas de cozinha.

O acessorio de petiscos estd muito

quente, coloque numa superficie

resistente a altas temperaturas.

12.0 acessério Snacking & Baking
é compativel com a maquina de
lavar loiga.



Raccomandazioni per l'uso dell'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno

e Prima del primo utilizzo, rimuovere tutto il materiale di imballaggio, gli adesivi e gli
accessori sia dalla parte interna che da quella esterna delle piastre.

e Leggere le istruzioni con attenzione, che sono comuni a diversi modelli e tenerle a
portata di mano.

e Consultare le istruzioni dellapparecchio per luso di quest'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno e le raccomandazioni associate.

e Controllare che entrambi i lati della piastra superiore ed entrambi i lati dell'accessorio
per la preparazione di snack e prodotti da forno siano ben puliti prima dell'uso.

e Per evitare danni alle piastre di cottura e all'accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno, utilizzarli unicamente con l'apparecchio per il quale sono stati
progettati (ad esempio, non posizionarli in un forno, sui fornelli di una cucina a gas o
su un piano cottura elettrico ecc.).

e Assicurarsi che le piastre e l'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno siano stabili, ben posizionati e correttamente uniti allapparecchio. Utilizzare
unicamente le piastre di cottura e I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno forniti con l'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza autorizzato.

e Per evitare di danneggiare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno, utilizzare sempre utensili di plastica o di legno.

« Non tagliare mai gli alimenti direttamente sull'accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno.

« Non posizionare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno sotto
l'acqua o su una superficie fragile.

e Per preservare le qualita del rivestimento antiaderente, non lasciar riscaldare troppo a
lungo il prodotto quando & vuoto.

e L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non deve essere mai
maneggiato quando é caldo, se non tramite 'uso dei manici.

e Non riscaldare mai l'apparecchio senza le due piastre di cottura o la piastra di cottura
superiore e l'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno.

e Quando si utilizza per la prima volta, lavare le piastre e I'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno, versare un po' di olio da cucina sull'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno, quindi passare un pezzo di carta assorbente
da cucina.

« Non posizionare utensili da cucina sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

e Si consiglia di utilizzare una spugna, dellacqua calda e del detergente liquido per
i piatti per pulire le piastre di cottura e l'accessorio per la preparazione di snack e
prodotti da forno, quindi sciacquare accuratamente per rimuovere qualsiasi residuo.
Asciugare accuratamente con della carta assorbente da cucina.

e Non utilizzare spugne metalliche abrasive, lana d'acciaio o qualsiasi altro prodotto
abrasivo per pulire qualsiasi parte del prodotto, utilizzare unicamente spugne in nylon
o di materiale non metallico. Qualora la pulizia risultasse particolarmente difficile,
immergere le piastre di cottura nell'acqua calda con del detergente liquido per i piatti.

o L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non é una teglia da forno,
non riscaldarlo in un forno né su nessun‘altra fonte di calore diversa dall'apparecchio
per il quale é stato progettato.
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« Non riscaldare l'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno con olio o
grasso, in quanto potrebbe bruciarsi.

« Non utilizzare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno per rosolare.

« Non preparare ricette che prevedano l'uso di olio o grasso. Quest'apparecchio non
& una friggitrice né una padella. Pertanto, non é possibile utilizzarlo per preparare
patatine fritte, ciambelle fritte o altri alimenti contenenti olio o grasso.

1. Se OptiGrill & gia in funzione e si
desidera utilizzare [l'accessorio
per la preparazione di snack e
prodotti da forno, rimuovere
la spina dellapparecchio
dalla presa elettrica e lasciarlo
raffreddare per almeno 2 ore.

2. Porre gli ingredienti sull'accessorio
per la preparazione di snack e
prodotti da forno.

3. Aprire l'apparecchio, rimuovere
la piastra inferiore e sostituirla

con  l'accessorio  per la
preparazione di snack e prodotti
da forno.

ATTENZIONE: assicurarsi che la
piastra superiore sia installata

correttamente nell'apparecchio.

4. Chiudere l'apparecchio e
collegare la spina alla presa
elettrica.
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5. Selezionare la modalitd manuale
e premere OK per confermare.

6. Premere il pulsante (@) finché
non si raggiunge la temperatura
desiderata usando come
riferimento la spia luminosa
colorata.

Optigrill+XL ‘)Eﬁt'eg;t”
igligrgt?m@osf 85°C-110°C | 120°C
ggligrgtgmoosu 150°C-165°C 170°C
fgllgr!:t?mcom 190°C- 205°C 210°C
E&f&?g” 240°C-255°C | 250°C

< e >

8 >
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7. Awviare il processo di cottura
premendo il pulsante . Sul
modello Elite XL, impostare I'ora
e premere OK.

Quando si raggiunge la
temperatura desiderata, 'unita
emette un segnale acustico
e la spia luminosa colorata
diventa fissa. Dopodiché inizia il
processo di cottura.

E  possibile  regolare la
temperatura durante il
processo di cottura. Premere il
pulsante (@) per raggiungere
la temperatura desiderata (e
utilizzare come riferimento la
spia luminosa colorata).
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10.Per  spegnere  [l'apparecchio,
premere il pulsante di accensione/
spegnimento (Optigrill Elite XL:
confermare premendo il pulsante
0K).

11. Aprire I'apparecchio e rimuovere
l'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno
utilizzando i manici.
ATTENZIONE: le superfici sono
molto calde, si raccomanda ['utilizzo
di guanti.
Laccessorio per snack € molto caldo;
posizionarlo su superfici resistenti
alle alte temperature.

12. L'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno pud
essere lavato in lavastoviglie.



Tyotaon ywa tn xpnon e§aptnuatwv Snacking &
Baking

« Mlpv amd TNV mPWTN XPrion, QmOHOKPUVETE OAA Ta UAIKA TnG OUOKEuAociag, Ta
AUTOKOAANTA Kal Ta EEAPTAATA ATTO TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO TWV TMAAKWV.

+ AlaBdaoTe MPOOEKTIKA TIG 08NYiEG XPrioNG, Ol OTTOIEG ival KOIVEG yla Sidpopa HoVTEND,
Kalt S10TNPRAOTE TIG YIo LENOVTIKH avagopd.

« Avatpé€te oTIG 0dnYieg XProNG TOU CUYKEKPIPEVOU e€aptrpatog Snacking & Baking

KOl TIG OXETIKEG OUOTAOEIG.

EAéy€te O0TL kat ot SUO MAEVPEG TNG EMAVW TAAKAG YN O{HaTOC, OTIWG, Kat ot SU0 TAEVPEG

Tou e€aptpatog Snacking & Baking eivat amoAitwg kaBapég, mptv amd tn xprion.

Mpokelpévou va amo@euyxOei n {nuid ot MAAKES Pnoipatog kal oto e§dptnua Snacking

& Baking, xpnoipomoiote Ta Hovo JE T GUOKELT yla Tnv omoia mpoopilovtat (.. punv

Ta ToMoBETETE 0TO POUPVO, OTNV £0TiA YKALIOU 1) TNV NAEKTPIKN €0TIA, KTA.).

BeBaiwBeite mw¢ ot mMAakeg kat To e€aptnua Snacking & Baking eivat otaBepd, kahd

TomoBETNHEVA KAl CWOTA TPOCAPTNUEVA OTN GUOKELH. XPNOIUOTOLEITE POVO TTAAKEG

kat e€aptripata Snacking & Baking mou mapéyovtat padi pe Tn OuoKeun n éxouv

ayOopPAOTE( amd EYKEKPIUEVO KEVTPO £EUTTNPETNONG.

« Tpokelpévou va amopeuyxBei n {nuid oto e€dptnua Snacking & Baking, xpnotponoleite
pévo mAaoTikd iy EVAva epyaleia koulivag.

+ Mnv k6fete moTé TPOPIMa ameuBbeiag emdvw oto e€dptnua Snacking & Baking.

Mnv tonoBeteite 1o kKaUTO e€dptnua Snacking & Baking o vepo iy mévw o€ eVBpavoTn

EM@Avela.

« Mpokelpévou va SlapulaxBolv ol avTIKOMNTIKEG ISIOTNTEG TNG EMOTPWONG, KNV TO
aprvete va {eotaivetal yia peydho Sidotnua otav givat adeto.

+ Mnv petayeipiCeote moté to e€aptnpa Snacking & Baking 6tav givat kautd, mapd pévo
and TiG XelpohaBEg Tou.

+ Mnv Beppaivete MOTE TN CUOKELH XWPIG TIG 2 TTAAKEG PNOIHATOG 1 JE TNV EMAVW TTAAKA
ynoipatog kat to e€dptnua Snacking & Baking.

« Mpv amd TNV mpwtn xpron, MAUVETE TIG TAGKEG Kal To e§apTtnua Snacking & Baking,
am\woTe Aiyo Aadt mavw oto e€dptnua Snacking & Baking Kai, 0Tn ouvéxela, OKOUTTIOTE
TO HE AmOPPOPNTIKO XapTi Koudivag,.

+ Mnv tomoBeteite epyaleia kouivag OTIC EMPAVELEG HAYEIPEUATOG TNG OUCKEUNG.

J0G OUVIOTOUME va XPNOIMOTIOIE(TE o@ouyydpl Koulivag, Kautd vepd Kal uypo

AMOPPUTIAVTIKO THATWV yla Tov KaBaplopd Ttwv MAAKWV Pnoilatog Kat Tou

e€aptriparog Snacking & Baking kai, 0tn cuvéxela, va Ta EEMNUVETE KOAG, £TOL WOTE va

amopakpuvBoUV OAa Ta UTTOAEIUHATA. ZTEYVWOTE KOG Ue XapTi koulivag.

+ Mn xpnowpomomoete cUppa Koulivag i dMa Aelavtikd péoa kabapiopol yla va

kaBapiceTe OMOIOSATIOTE PEPOG TNG PNOTIEPAG, TTAPA HOVO, VAINOV i} UN-HETANIKA

péoa KaBaplopov. T& mepimTwaon emipovng BPwHIds, LOUNAOTE TIG MAAKEG PNOiUaATOq

O€ KAUTO VEPO HE UYPO AMOPPUTIAVTIKO TIATWV.

To e€dptnua Snacking & Baking Sev amotehei okevog Ynoipatog. Mnv 1o XpnoIoTOLE(TE

OTOV (pOUPVO 1) o€ ANAN TTNYH BgpUATNTAG, TAPA HOVO HE TN CUCKELH OO,

Mnv Beppaivete To e€dptnua Snacking & Baking pie Aadt iy Aimog. Evéxel kivouvog mupkaytde.

« Mnv xpnotuomoteite To Snacking & Baking yia kapoupdiopa.

+ Mnv exteleite ouvtayég pe Aadt iy Aimog. Autri n ouokeur) dev anotelel ppitéla i
yavt. M’ autd 1o Adyo Sev gival KATAANNAN yla TyavnTég matdTeg, vidvat 1 aAa
yeupata pe Aadi i Aimog,.
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1. Edv 1o OptiGrill cag Bpioketat
Nndn o€ Aertoupyia kat BéeTe va
XPNOIOTIOOETE TO €§ApTnUa
Snacking & Baking, amoouvééote
To amo v mpifa Kal apnoTE To
VO KPUWOEL Ylo TOUNAXIOTOV 2
WPEG.

2. TomoBeTnOTE TA OUCTATIKA OTO
e€aptnua Snacking & Baking.

3. Avoifte TNV PnoTIEPQ, APAIPECTE
MV KATw TAGKa  Pnaoipatog
Kat tomoBetote Tto €€dpTnua
Snacking & Baking.

MPOZOXH: BePawbeite mwg n

emdvw TAAKa  Ynoiyatog  eival

OWOTA TOMOBETNUEVN OTN GUOKEUN. @

4. Kheiote TNV Ynotiépa  Kal
ouvdéote TNV otnv mipida.

5. EmAé€te T pn  autopatn
Aertoupyia kat matriote OK yia va
v emPBePaloeTE.



6. Méote 10 koupri (@) uéxpt

va emrteuxBei n  emBupnth
Beppokpaocia, pe Tn PonBela Tng
eVOEIKTIKAG Auyviag.

< ‘Giic >
)
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optigrilex. | Optigril
£vdeI€n g eVBEIKTIKAG 85°C éwg 120°C
Auyviag @ : 110°C
£vOeIEn TG EVBEIKTIKAG 150°C éwg "
Xuxv{u(é 165°C 170c
£vdeIEn G eVSEIKTIKAG 190°C éwg o
Auyviag 205°C 210°C
€voeIgn TG evBeIKTIKAG | 240°C éwg 250°C
)\uxviac. 255°C

ZEKIVAOTE T0 uayeipepa,

méfovtag  TO KoL X
310 povtého Elite XL, puBuiote
Tov Xpovo kat matrjote OK.

MOAg emteuxBei n emBuunth
Beppokpaocia, akouyetal
€VO NXNTIKO ONUA «UTTIT»  Kal
n evlelkTiKi Auxvia avdapet
otabepd. >m OUVEXELQ,
aKOMNOUOE( n Sadikaoia
HaYEIPEUATOG.

Mmopeite va mMPOOapuUOOETE TN
Beppokpaocia, katd tn Sidpkela
m¢ Sadikaciag HayeipERATOC.
Méote to kouumi (@) ywa va
emMéEeTe mv embuuntn
Beppokpacia (mapakoloubriote
NV eVOEIKTIKA Auyvia).
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10.MNatriote 10  Kouumi On /
Off (Optigrill Elite XL: kot
eMPBEPAWOTE  TOTWVING  TO
kouprti OK).

11. Avoi€te v Ynotiépa  Kat
apaipéote 1o e€apTnua Snacking
& Baking amo Ti¢ xelpoAapég Tou.
MPOXOXH: KOUTEG  emM@AveELEC!
JUVIOTATAL N XPrON YAVTIWV.
To €aptnua yia ovak gival Kautd
KOl TIPEMEl va  TomoBeteital o€
EM@PAVEIN QVOEKTIKN OTIC LPNAEG
BeppoKpasiEG.

12. To e€dptnua Snacking & Baking
umopei va m\uBei oto mAuvtrplo
MATWV.



PekomeHpauum no ucnonb3oBaHuio ¢popmbl AnA
BbiNeyku

Mepep NepBbIM NCMOMb30BAHNEM YAaNIUTe BCE YNAaKOBOYHbIE MaTepuasbl, HaKNenKu n
NPUHAANEXHOCTY C BHYTPEHHVIX U BHELLHWX CTOPOH MAaCcTWH.

BHuMaTenbHO npounTaiiTe obLime NHCTPYKLMU ANA BCEX MOAENEN 1 fepXuTe UX Noj
pyKoW.

O3HaKoOMbTeCb C HCTPYKLMAMY MO UCMOJIb30BaHMIO AaHHON GOPMbI 1 MpUnaraeMbimMm
peKkomeHAaLUAMM.

Mepen ncnonb3oBaHviemM y6eanTecb, YTO BEPXHAA MNacTUHa rpuna n cama popma
TLYATENIbHO OYMLLEHbI C 06eVX CTOPOH.

YTo6bl NpeAoTBpaTUTL NOBPEXAEHWE NNACTUH U GOPMbI, UCMONb3YNTE NX TONBKO C
TeM YCTPOWCTBOM, [i1A KOTOPOro OHMW MpefHa3HayeHbl (Hanpumep, He CTaBbTe UX B
neyb, Ha ra30Bble ropenKy, SNeKTpUYecKrie BapoUuHble naHenm u T.4.).

Y6egutecb, 4YTO MNNacTviHbl U Gopma YCTONUMBBI, HAAEXKHO 3adUKCMPOBaHbI 1
NPaBUIbHO PacrnosioKeHbl Ha YCTPONCTBe. Mcrmonb3yiiTe TONMbKO MAACTUHbI 1
dopmy, noctaBnAemble B KOMMAEKTe C YCTPONCTBOM WM MPUOGPETEHHblE B
cneynan3vpoBaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe.

YTo6bl 136exaTb NnoBpexaeHna Gopmbl, Bceraa nonb3ynTech TONbKO NAacTUKOBbIMU
UNW fiepeBAHHBIMN KyXOHHbIMU Nprbopamu.

Huvikoraa He peXxbTe nuLly HenocpeAcTBEHHO B Gopme.

He HarpeBaiiTe nycTyio $opmMy CIMLIKOM AOSTO, YTOObI He MOBPEANTb aHTUNPUrapHoOe
noKpbITHE.

lMepeHocuTe ropauyto Gopmy TONbKO 3a PyUKM.

Huvikorpaa He HarpeBaiiTe yCTPONCTBO 63 ABYX MAACTUH FPUA UAN BEPXHEN NnacTUHbI
1 Gopmbl.

Mepen nepBbiM UCMONb30OBaHMEM MOMOWTE MNACTUHLI 1 GOPMY, HaneiTe HeEMHOro
pactutenbHoro macna B popmy, a 3aTem MpoTpuUTe BMUTHIBAIOWMM KYXOHHbIM
nosioTeHLem.

He knagmte KyxoHHble Npnbopbl Ha BapOUYHble MOBEPXHOCTN YCTPOWCTBA.

[InA YnMCTKM NNAcTUH 1 GOPMBbI MCNOSb3YITe ry6Ky, ropavyto Bofy 1 MoloLLiee CpefiCTBO,
3aTeM TLATeNbHO OMONOCHUTE MNACTUHbI, YTOObI YAaNUTb OCTaTKN NULK. BbiTpuTe
Hacyxo 6yMaxKHbIM NMofoTEHLEM.

He ncnonb3yite metannuueckne rybkn, Movanku 1 apyrue abpasvsHble YnicTALMe
cpeActsa Af1IA OYMCTKM YacTell rpwuns, WUCNONb3yWTe TONMbKO HEWIOHOBble W
HemeTannmyecKre YACTALMe NpucnocobneHmns. Ana yganeHnsa TpyAHbIX 3arpAsHeHni
3amouuTe NNAaCTUHbI B ropAYeil Bofe C MOOLUM CPefJCTBOM.

DopMma AnA 3aKycoK 1 BbiNeykn He ABnseTcA GopMoit ANl 3aneKaHus, He CTaBbTe ee B
DYXOBKY VN1 Nto6ON APYroi NCTOYHUK TeMnna, Kpome YCTPONCTBA, ANA KOTOPOro oHa
npeaHasHauveHa.

He HarpeBaiiTe popMy C MaC/IOM UK XKUPOM BHYTPY, PUCK BO3ropaHuA.

He ncnonbayiite popmy ana nopxapreaHuma.

He rotoBbTe npu nomoLuy popmbl 611t0Aa ¢ Macnom unm xupom. [laHHoe rgenuve He
ABNAETCA CKOBOPOAKON van ¢pputiopHuLei. Mostomy npu nomowy Gopmbl Henb3s
roToBUTb KapTodenb ¢pu, MOHUMKN 1 Apyrre 6ntoaa ¢ 60NbLIMM KONMYeCTBOM Macna
N xKmpa.
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1. Ecnm OptiGrill yxe pa6otaer
N HeobXOAMMO WCMoNb30BaTb
bopmy N 3aKyCcOK 1 BbINEYKH,
OTCOEANHUTE TPUNb OT PO3ETKU
3NEKTPOCETUN 1 aTb eMY OCTbITb
He MeHee 2 4acoB.

2. Tonoxwute  WHrpeaueHTbl B
bopmy 015 BbINEUKM.

3. OTkpowte  rpuib,  CHUMUTE
HVIKHIOI MIaCTUHY M yCTaHOBUTE
Ha ee mecTo popmy.
BHVMAHMUE! Y6eautecs, yTo
BEPXHAA nnacTvHa rpuna
yCTaHOBJIEHa NPaBUSIbHO.

4. 3akpouTe rpunb 1 NoaknymTe
€ro K aneKTpoceTu.

5. Bbibepute  pyuyHON  pexum
" HaXkmute OK ona
NOATBEPXAEHUA.
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6. Haxumaiite KHOMKY D),
UTO6bl YCTAHOBUTb Kenaemyo
TemnepaTypy Npu  Nomowu
LIBETHOTO MHANKaTOPa.

optigrilex. | Optigril
LBET MHANKaTOpa @ : 815.;2%0 120°C
LBET MHAMKaTOpa C ! igsc"go 170°C
UBeT MHANKaTOpa . 13%”;50 210°C
UBeT MHANKaTOpa . ZLZ'%;Q@O 250°C
7. Haxmwute KHONKY , uTOObI

HauaTb MPUrOTOBMIEHMNE MNLLN.
Ecnny Bac mopens Elite XL,
YCTaHOBUTE BPEMSA U HAXKMUTE
OK.

Korga rpunb Harpeetca [o
HYHOW  TemnepaTypbl,  OH
M3pact  3BYKOBOW curHan,
a NHAMKaTOp nepecraHet
muratb. HaumHaetca npouecc
NPUroTOBNEeHNS.

Temnepatypy MOXXHO
perynipoBaTtb BO Bpems
npouecca NPUroToBNIEHNA.
Haxmute kHonky (@), utobbi
HarpeTb rpuib [0 Kenaemomn
TemnepaTypbl (B COOTBETCTBUM C
LiBETOM MHAMKATOPA).

. HaxkmuTe KHOMKY BKJtOUeHus /
BbIKtoyeHna (B Optigrill Elite
XL noatBepauTe  HAXATWEM
kHonkw OK).
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11. OTKponTe rpunb ” K3BNEKUTE
dopmy ans  npurotoBneHus
3aKyCOK 1 BbIMEYKM 3a PyUKu.

BHVIMAHWE! TopAvyaa noBepxHOCTb!

PekomeHpyeTca ncnonb3oBaTb

nepyaTku.

Qopma ouYeHb ropsaYas, CTaBbTe

ee TONbKO Ha TEPMOCTOMKYIO

MOBEPXHOCTb.

12. Dopmy  MOXHO MbITb B
NocyJOMOEYHOI MallnHe.



PekomeHpauii 3 BUKOpMCTaHHA aKcecyapa pansa
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKN

Mepen nepwym BUKOPWCTAHHAM 3HIMITb yCi MakyBanbHi maTepianu, Haknemku Ta
aKcecyapM i3 BHYTPILWHbOI Ta 30BHIiLLIHbOT MOBEPXHi NNACTUH.

YBaxHO npouunTaiiTe iHCTPYKLIi, CNinbHi AnA pisHMX moaenei, i 36epiraiiTe ix y mexax
[OCSXKHOCTI.

AuBiTbcA iHCTPYKUIT Npunaay, wob otpumaty iHpopmaLilo NPo BUKOPUCTAHHA LibOro
aKcecyapa AJ1A NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUNIYKM Ta BifNOBIAHI pekomeHAaaLlii.
MepekoHanTecsa, WO o06MABI CTOPOHM BepXHbOI MAACTUHW rpuns Ta obuAasi
CTOPOHM aKcecyapa AJiA MPUroTyBaHHA 3aKycoK i BMMiYKM fobpe ouuuieHo nepej
BUKOPUCTaHHAM.

lLlo6 3anobirtv MOWKOAXKEHHIO MNacTUH [nA MNPUroTyBaHHA Ta akcecyapa Ans
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKM, BUKOPUCTOBYWTE iX TiNbKu B npunagi, Ana AKOro
iX NpuU3HayeHo (Hanpvknag, He nomiwanTe iX y AyXOBKY, Ha ra3oBy abo eneKkTpuyHy
NANTY TOLLO).

MepekoHanTecs, WO MAACTUHU Ta akcecyap ANA NPUroTyBaHHA 3akKyCOK i BUMIYKM
CTiliKi, pobpe po3milyeHi i NpaBUAbHO NPUKPINeHi 4o NpucTpolo. Bukopuctosyiite
TiNbKM NAACTUHWU ANA NPUrOTYBaHHA Ta akcecyap AJ1A NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUNIYKK,
nepefbaueHi 4na npunagy abo npuadaHi B aBTOPM30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
LLlo6 YHMKHYTV MOLIKOAXKEHHA aKkcecyapa [J1A NPUrOTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKY,
3aBXAV BUKOPUCTOBYITE NNAacTUKOBe abo AepeB'AHe HaUNHHA.

Hikonn He pixTe XXy 6e3nocepefHbo Ha akcecyapi ANiA MPUroTyBaHHA 3aKycoK i
BUMIYKM.

He nomiwaiiTe rapaunin akcecyap AfiA NpUroTyBaHHA 3aKycok i BUMiUKK nig Bogy abo
Ha KPUXKY NOBEPXHIO.

LLlo6 36eperTi aHTUMpPWrapHi BNacTMBOCTI MOKPWTTA, He AOMyCKaliTe MOro 3aHafTo
[OBroro HarpiBaHHsa 6e3 npoayKTiBs.

He 6epiTb akcecyap AnsA NpuroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKYM, KON BiH rapAavnii, oKpim
AK 32 PYUKN.

Hikonu He HarpiBaiite npunag 6e3 2 nnactuH rpunto abo 6e3 BepxHbOI NNacTUHK
rpynto Ta akcecyapa Ana NPUroTyBaHHA 3aKyCoK i BUMIYKN.

Mepepn neplIM BUKOPVCTAHHAM BUMWIATE MIACTUHW Ta akcecyap ANA NPUroTyBaHHsA
3aKYCOK i BUMIYKKW, HAaNWATe TPOXM ONil Ha akcecyap ANA MPUroTyBaHHA 3aKycoK i
BUMiYKY, @ NOTIM NPOTPITb 10ro abcopbyoUOI0 KYXOHHOIO CEPBETKOL0.

He cTaBTe KyxOHHe HauUMHHA Ha MOBEPXHi NNACTVH ANA MPUrOTYBaHHA Npuiagy.

Mu pagMmo BMKOPWCTOBYBATU ry6Ky, rapAady BOAy i MUHWIA 3aci6 ANA OYMLLEHHA
MNacTMH Ta akcecyapa ANA MPUroTyBaHHA 3aKycoOK i BUMIUKKM, a MOTIM peTefibHO
CMOMOCHYTY, LWO6 BUAANUTY 3aNULLKN. PeTenbHO BUCYLLITb 3a JONOMOrOI0 NanepoBoro
PYyLWHYMKa.

He BrkopucTOBYyiiTe MeTaneBi WKPebKK, rybKy um moyanku abo abpasvsHi 3acobu
ANA OUMLEHHA Byab-AKOI YaCTUHW TPUNIO, BUKOPUCTOBYITE TiNbKWM HenoHoBi abo
HemeTaneBi cepBeTKN ANA UNLLEeHHA. Y pasi BUHUKHEHHA TPYAHOLWIB 3 OYMLIEHHAM
3aMOUiTb MNACTUHW B rapAYill BOAI 3 PiAMHOI0 ANA MUTTA NOCYAY.

AKcecyap AnA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMiYKM He € GOPMOLO ANA BUMIUKK, He CTaBTe
noro B AyxoBKy abo 6yab-AKuUii iHWWIA HarpiBasbHWUIA Npunag, Kpim Baloro npunagy,
AN1A AKOro oro nepeabayeHo.
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« He HarpiBaiiTe akcecyap AnA NpuUroTyBaHHA 3aKycoK i BUMiUKYM 3 osli€lo abo npom,
iCHY€ pU3MK 3aropaHHA.

- He BuKopucToBymte akcecyap [Ana MPUroTyBaHHA 3aKycoK i BUMiuKM AnAa
nigcMa>KyBaHHsA.

« He rotyiTte peuentn 3 oni€to abo xupom. Baw npunag He € ¢ppuTiopHuuelo abo
cKoBopopoio. Tomy NpuUroTyBaHHA Kaptonaa-gpi, NOHUMKIB abo iHWNX CTpaB 3 oni€o
260 XKMPOM MOBHICTIO BUKIOYAETHCA.

1. flkwo Baw npunag OptiGrill
yXe BBIMKHEHO i BU XxoueTe
BMKOPWCTOBYBATH akcecyap
ONA  MPUroTyBaHHA 3aKycoK i
BUNIYKKM, Bif'eAHanNTe rpunb Big
IXepena »VBNeHHA Ta pJdaiiTe

AOMY  OXONOHYTU  MPOTArOM
NPWHaNMHI 2 roAuH.
2. TowmicTitb iHrpegieHTN B

akcecyap ANnA  NPUroTyBaHHA
3aKyCOK | BUMIYKM.

3. BigkpwiiTe rpusb, 3HIMITb HUXKHIO
NNacTUHY-rpWAb i 3aMiHUTb 1i Ha
akcecyap AnA  NpUroTyBaHHA
3aKyCOK i BUMIYKM.

3ACTEPEXEHHA. TMNepekoHawiTecs,

WO BEPXHIO  NNacTUHy  rpuno

NpaBWIbHO BCTaHOBJIEHO B Npunag,.

4. 3akpuite rpunb i MigKNoYiTL
10ro 4o po3eTKu.
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&) OptiGrilElice XL :%‘;

Bnbepitb pyyYHUI pexum
i HaTUCHITb OK ana
niaTBEPAMKEHHS.

HaTuckaiite KHOMKY 8
, [HOKM CBIiTNOBWIA iHAMKaTOpP
He  nokasyBaTume  BUGpaHy
Temneparypy.

Optigrill

Optigrill+XL EliteXL

inguKatop roputb(@: | 85°C-110°C 120°C

iHAVKaTOp ropnTh C 150°C-165°C 170°C

iHarKkaTop I'OpVITb‘ 190°C-205°C 210°C

iHankaTop ropmb. 240°C-255°C 250°C

< 160°C >

< e >

8
| oo:olJ

< te0c >

< 8 > ok
I oo-_J
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[MouHiTb NPUroTyBaHHA,
HaTVCHYBLUM  KHOMKY . Ha
mopeni Elite XL ycTaHoBITb yac i
HaTUCHITb OK.

Konn noTpi6Hoi Temnepatypu
[OCATHYTO, rpvnb BUAAE
3BYKOBWUI CUrHan, a CBITNIOBUN
iHAUKaTOp ropuTb 6e3nepepBHO.

BinbyBaetbca npouec
NPUroTyBaHHA.

Bun mMoxeTe perynioBatu
Temnepatypy nig vac

npuUrotTyBaHHA K. HaTUCHITb
KHOMKY #), wo6 BuGpaTn
6axaHy TemnepaTypy (CTexTe 3a
CBITNOBUM iHAMKATOPOM).
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10. Cihazi  kapatmak icin a¢ma/

kapatma  digmesine  basin
(Optigrill Elite XL: Ardindan OK
diigmesine basarak onaylayin).

. Biokpuite rpunb i BUAMITD

aKkcecyap AnA  NPUroTyBaHHA
3aKyCOK i BMMNIYKM 3 rpuna 3a
[IOMOMOTOI0 PYUOK.

3ACTEPEXEHHSA: rapaui nosepxHi,
peKkoMeHAOBaHO BMKOPUCTOBYBATH
pYyKaBNYKN.

Mpunag AnA NpUroTyBaHHA 3aKyCcoK
ayxe rapaumn. CraBTe Woro Ha
TEPMOCTIKY MOBEPXHIO.

12. Akcecyap [AnA npurotyBaHHA

3aKyCOK i BUNIYKM MOXHa MATK B
NOCYAOMUIHIN MaLLVIHi.



Atistirma ve Firinlama aksesuarinin kullanim sekli _

- Ik kullanimdan &nce, plakalarin icindeki ve disindaki tim ambalaj malzemelerini,
etiketleri ve aksesuarlari gikarin.

« Farkh modeller icin ortak olan talimatlari dikkatlice okuyun, bunlar ulasilabilecek bir

yerde saklayin.

Bu Atistirma ve Firinlama aksesuarinin kullanimi ve ilgili oneriler icin cihazin

talimatlarina bakin.

Kullanmadan o6nce Ust 1zgaranin ve de Atistirma ve Firinlama aksesuarinin her iki

tarafinin da iyice temizlenmis oldugunundan emin olun.

+ Pisirme plakalarinin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin hasar gdrmesini 6nlemek

icin, onlari sadece tasarlandiklari cihazda kullanin (6r. firin, gaz ocagi veya elektrikli

ocak gibi farkli yerlere koymayin).

Plakalarin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin sabit, iyi konumlandiriimis ve cihaza

dogru sekilde takilmis oldugundan emin olun. Sadece Onayli Servis Merkezi'nden

satin alinan veya cihazla beraber verilen pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama
aksesuarini kullanin.

« Atistirma ve Firinlama aksesuarinin zarar gérmesini 6nlemek icin, her zaman plastik
veya tahta aletler kullanin.

« Yiyecekleri asla dogrudan Atistirma ve Firinlama aksesuarinin lizerinde kesmeyin.

« Atistirma ve Firinlama aksesuarini suya veya kirilgan bir ylizey tizerine koymayin.

Yapismaz kaplamanin niteligini korumak icin, uzun siire bos halde 1sinmasina izin

vermeyin.

Atistirma ve Firinlama aksesuari sicakken asla kulplari disinda bir yerden tutulmamalidir.

« Cihazi asla 2 i1zgara pisirme plakasi veya Ust 1zgara plakasi ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari olmadan isitmayin.

- ilk kez kullanirken, plakalari ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini yikayin, Atistirma ve
Firnlama aksesuarina biraz yemeklik yag dokiin, sonra emici bir mutfak havlusu ile
silin.

« Pisirme aletlerini cihazin pisirme ytiizeylerine koymayin.

Pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini temizlemek icin stinger

ve bulagsik deterjani kullanmanizi ve herhangi bir kalintiyi temizlemek icin iyice

durulamanizi tavsiye ederiz. Kagit havlu kullanarak iyice kurulayin.

Izgaranizin herhangi bir bélimuni temizlemek icin bulasik teli, celik yini ya da

herhangi bir agindirici temizleyici kullanmayin, sadece naylon veya metal olmayan

temizleme slingerleri kullanin. Temizlemenin zor olmasi halinde, plakalari bulagik
deterjanli sicak suda bekletin.

« Atistirma ve Firinlama aksesuari bir firin kabi degildir, cihaziniz disinda bir firina veya
baska bir 1si kaynagina koymayin.

« Atistirma ve Firinlama aksesuarini sivi veya kati yag ile isitmayin, tutusma riski vardir.

Atistirma ve Firinlama aksesuarini yiyeceklerinizi kizartmak icin kullanmayin.

« Sivi veya kati yag iceren tarifleri yapmayin. Bu cihaz bir frit6z veya tava degildir. Bu
nedenle patates kizartmasi, donut veya sivi veya kati yag ile pisirilen diger yiyecekler
yapilamaz.
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1. OptiGrill'iniz zaten calisiyorsa ve
Atistirma ve Firinlama aksesuarini
kullanmak istiyorsaniz, 1zgaranin
fisini ¢ekin ve en az 2 saat
sogumaya birakin.

2. Atistirma ve Firinlama aksesuarina
malzemeyi koyun.

3. lzgarayi agin, alt 1zgara plakasini
¢ikarin ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari ile degistirin.

DIKKAT: Ust 1zgara plakasinin cihaza

dogru sekilde takildigindan emin

olun.

4. lzgarayi kapatin ve fisini takin.

5. Manuel modu secin ve OK
diigmesine basarak onaylayin.




< 160°C >
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6. Renkli 1s1k gostergesinin
yardimiyla istenen sicakhiga
ulasilana kadar (@) diigmesine
basin.

optigritex. | Optigell
Ren:kli 151k gostergesi 815;83!:9 120°C
%e)nkli 151tk gostergesi ‘\?g's(nﬁé\e 170°C
'R‘enkli 151k gostergesi 138'5Cnge 210°C
Renkliisik gostergesi 2;(5)"5(Sge 250°C
7. digmesine basarak

pisirmeye baslayin. Elite XL
modelinde saati ayarlayin ve OK
diigmesine basin.

8. lIstenilen sicakliga ulasildiginda,
1zgara "bip" sesi verir ve renkli
stk gostergesi  sabit  hale
gelir. Ardindan pisirme islemi
gergeklesir.

9. Pisirme ilerleme  sirasinda

sicakhg ayarlayabilirsiniz.
istenilen  sicakhga  ulagmak
icin (@) digmesine basin (ayni
zamanda renkli stk gostergesini
takip edin).

10. Cihazi  kapatmak igin agma/
kapatma  digmesine  basin
(Optigrill Elite XL: Ardindan OK
digmesine basarak onaylayin).
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11.1zgarayr agin  ve kulplarini
kullanarak Atistirma ve Firinlama
aksesuarini ¢ikarin.

DIKKAT: Sicak yiizeyler mevcuttur,

eldiven kullaniimasi tavsiye edilir.

Atistirma  aksesuari  ¢ok sicaktir,

ylksek sicakliklara dayanikli  bir

ylizeye koyun.

12. Atistirma ve Firinlama aksesuari
bulasik makinesinde yikanabilir.



Oleg)l Olisde lyie g 3505 Dl gl .11
lyaslie Jady el Slisley disisd]

e disle 855SL bl ghul @ piss

182972 sl Shlad)) Jlomtal

Bsd dnd dio ool «Jlwdh 3odd 955

R3pel) fjl.ﬁ.a t.ku

daasl Oleg)l Olisle (ahas (Sg .12
Osmmall DMl § el Olimles

doys duas O JV (@) 3 Je hazsl 6
Suslug o033 S okl JI 8,0l
Osll Gsall a5l

Optigrill+XL %ﬁtg;_\l
con i @i 0| ainin
ol ol Gedll 5341 O ‘“5;2:: i
o g o @ I gz
con g @ | e

(@ 53 e bamally bl Tay
doall st Tugs « (@ 5 (@) oo
dl ihadl doys Jas O Ul el

-(Optigrill+ XL) x5 gl ggrad

okl Jl Byl doys s Lewis
is0 4 Bla] A5l 35 sllall
Baie oY Goall E5H Sy (an)

(b ddas Tas

ddes U1 8ylodl doys s eliSie
das (g 8 2 e hral Lkl
dslig) wslhall otudl dI 8l dyo

(S8 s § Oslhl Goll 3L

Sy /o deadl ) e ol
bxall 3éss (u :Optigrill Elite XL)

(BBlse 55 Je

< 160°C >




Wizl W8 OptiGrill <5 b § .1

Oleg)l Glisks Jostd O Ol

o Dlgall Juad] i) Sololos dasis]

ozl & Ll pude e GLSII LI
oueladl e J85 Y Bud 0,5 laedy

daasl) Olagll Glisks § OUsSL o 2
sl Oldsdag

Jiad) g5l 3b g3l Alsdll sl 3
s Oledl Olixl 4le zos
sl Olisdas

Dozl 3 053 OF w25 pdes

bl § e USita Tt sl

m LSl Ll lakosls dlsall 3lel .4

OK e hzoly gsudl gogll sus 5
sk

331y dindsd) Olzgll Olisdke plasawl Jg> Oluogs
BUBYI gyl sl (e Olislbly Olialll cadsall slse A1) ez (JsY1 8,0l Jlosiadl L3

Sl Uslize &l BlasmYl Lz s «dydshl Calisd dSiie Sloliyl s diliny SlslinYl 8¢l 2y o
A88,L) el Oloogd] Jls Gusd] Olasley dinisd] Ologll Slisde Jlestul Sloliyl JI 8392l )3 o
ladeas o3 W8 5y digasdl Olzgl) Slisle Loles Lslell Glsdl 3b Lole of Wls wSWI 25 »
sl dS Llisy

1 83291 e i aalasiul Gl Glamles dagdsd] Olizgll Olisdbes abll GlbT ] Cazs $U »
ALl el Slorgd o 5T skl dil> e ol 0yl § lgmas Y JBL e o) LeloT (0 Connd
L

Jastal pibl § pumo JSis lgSolin s dlade « lgmdlge & dnid 5usdl Olamboy GLLYI O ST (25
doaz 35y o BlAELN ol Slazdl e da8,LI 5l Olimles dadsd] Olrg)l Olisbe 5 ahll BLbl has
HERTIRVESSA

bl Olsdl Lels dasial « il Olimlag dadsdl Slizg)l Olisloy alall GLbT Y] oz (U o

3l Olimls 5 Ll Olzrgll Olisls o 855la plehll ghil ¥ o

i e 353 Vg el Cod Dislud) 3l Glimlog daisdl Oliogll Glisle @i Y o

o)) e b dul Tyls dbyall 8yhol) oyt deus ¥ 3oy il Ml 352 e dadlowell o

oL e s ¢ b Ll jsdl Oliseles daisd] Ologll Glisls clud Y O o o

Olilos dadsd] Slergll Olisle 9 Wl Blsall Gay ol (ssilly Labll Lid 093 (0 gaibl s ¥ o

oo el Sl i) Olimbeg dadsd] Olagll Slisbs 5 GLLYI Jaud s (JoV 8y0l) Jlosia) wis o
Aole pube disie dhuls) puus o5 Gusdl Olisdes dadsdl Olagll Olisde e plalall o)

bl § ahl daasdl ghul s Gabll Olgsl zas ¥

Lads)l Olegl Olisls 5 Lahall GLbT Cadan) Cadal Jloy o3ld) ol deaudl Jlosiuly ma «

ABy5 didie dhulgy Tz Cilod LIS ALY el o s o i) Olissleg @

ezl o 52 ) adan g ol M e 6,5 Slabaie D 5l as ol dhdlS ddume dodiul Jasius ¥
UL abl GLbl 2a5 «adaidl dgmo Jlo § dame ) o LSl Oloandl Jaid Jastial dylsdd)

Sl Jelus gias gLl
shas ¢l § Vs dgrsuct) 0,al1 § lymas Mo sl BUbT Gl Olimbog dadsd] Gl gll Slasds ol

Al sl las b st 6ol
calll Ggam s el ol Sl & 5l Glisles diadsd] Slogll Olisds 5 Y
coasesil) sl Olisleg didsd] Oleoll Olisle Josins ¥ o
A slrsial Cam JWls aball Bis of dises B pud gkl 13 ol 5T Co3ll ia Slizy oS Y o

ey ol Co3ll el Glaog e bays sl elaSUl il publadl Gah) Lol

65



ls) Lo s oS dy 9 S 5L 1y S .11
b s Ciy s b Shes Lol
1oy doyS

dpogs (iSaws ) oolatul E15 molaw bl

D (o

38 dsd duz ole "l 3=ls OsSS

Syl y=l) fgliia @b‘u

39 Sy 9 Rl Shss ol pilgd 12
o Reddb udle 0 gddud JB
bbb

66

LS il b aws slas |y (@) wss 6
Wb dzys S Ehe Slis SaS
5d sl Cslae
Optigritex. | Optigeil
Sosatoe @ | coacs ¢ 1o
\,m,i;u&\)ec C'165 & C'150 170
Sosatioe @ | cwseciso ¢ a0
j/}}w-g&i\)?. C255 4, C'240 C 250
y 2 9 Cn WS> oly Hlas b

ol (@) s @) slo 4sS> uS g5,0
o Swdiz Sy Ehe LSOl Wigd (o
Sy Oslle Oyl dzys oS Gl B )

.(Optigrill+ XL)

b5 duy Colhe Syl dzys B
SSSlio g (grill beeps) "Wy e 3g"
W9y g 098 o ol Syl deyd

) e 3l Ry

Jsb 50 1y Oyl dzys wilss o Led
Al Gl S @A 3y 5 sy 8 iy
B) 4sSs dyy slhe Oyl azys @
ghe SLas Oloy Oles 53) wms 5Lad |y

(98 JWs 1y Sy

L og odls Hlid gy Gigels/ybg)y daSs .

S (:_)_a_:ls ok 4S5 59y sLis

< 160°C >

67



055 ¢» (OptiGrill) S 1l S .1
plsd 5l deplss o bed 5 Sl 9y
555 9 Léw 9 Rl Shss Ll
90 29,5 3l 1y LsS S oslatal
Ceelw 2 JBlas gl doyliSs 5 weiss
Db Sis

5 Gl Shez Golz ailsd 5o |y dlse 2
23 L8 9 Sy

b 3 o8k dS dmio S 5L L dS 3
3 e Shes Gl pils b s wsloy
LS (e 055 3y 9 iy

4 Y0 S dxbo oS el Blhe bl

Al d8)S B olStwd 5o Lwyd

S U s a4

Iy OK daS5 9 uuS Gl |y iwd CJl> 5
A 5Las gl gl

B9 &y 9 Rl Shss Gelz pily) )l eolatul gl duogs

Jo)lep Oledo E)\b 9 dzlo 3y el DI-'}J 9 o ez (g dtus Slge (AL@' 0dlaiwl gl 3 JB e
oyl &3 e 3o 1y il 5 wilgso CBs by aliswe gla Jus 0 Sidwe o Jeslygiws

dmzlye owd Josllygtwd i bogie Glo duogi 5 53 5 Sy 9 (2l Shss LSl pilg) 3l eolatul gl
P95 L 9y 9 Rl Shss Lole pily) Bk 50 1o 9 b LS dbio Byb 93 ;o &S WS uy
Dbl 0w a8 oolaiwl jI L3

69 2 48 LT 3l Gy 5 S 9 Rl w Shiss Gole pilsd 5 53 5 i Oloxdo 4 ol 31 6555l 6l
(95 51,8 By B doxbio b 315 diils 5o )8 50 e 1) duS ool 0ud Lolhb Ll sl a5 oiws
9 Wl S 513 s b itus Cobl 3 9 Ciu 5 Rbw St Lole pily) 5 Olxdo &S wed ek
)'9:3C,p'g_ggugl;‘ﬂ6!)9'?@@@@13}.:3&}.;ob@jlh&é.xlou&ago&waqu‘wpq
sl 00 G)lu,5 o Glods 3550 SO 3L oud &l 6lSiws b a5 uaS oslazwl

sz b Sty 568 lug 31 dduas Gy 5 S 5 Rl Shiss Gole pils) ol 51 Glizz) @l
S oolawl

AS 910055 "S5y 5 Sy 5 b Shgs GBle eilgd 58 13 Gy 3

IS (10095 Ul Ehau »L ;_J 2O R 95 Rbw Shgs ¢l Lol (:)'IsJ gols Hh3 3l

S gole93 (Vs do I Gl Gde 50 I BB 535S 05 Il ez Gidgy CudS Jads gl

205 Siwd by 52 dy S (310095 IUST B 53 5 Sty 5 ol e Shygs ole el 4 093 Cawd 3
xlo';gsungﬂSbB}ugl?@‘!s)gﬁLgJ:{;WL{&;Hg\L}gWZQngcliLuJQb)Sfﬁﬂ
S G005 ST 5y 9

385y (S gdn ) s Siu s (Rl Shss Gl pilyd 5 Oledo Gl ool @l eolitul plKis o
O 6le5al oS Sias dgo So b puws W30 32 9 S 9 b Shes ol pilsd 6oy 2 32 9 S
S S 1y

S (5))3095 olSiwd 3 5 S praw 89 33 9 Sy alws (315 1,3 5

B0 Ol il S 31 5y 8 S 9 Rl Shs 9 50 5 Sy Oloxo (555 548 Glp & eSn drogi b
S5 5 oslinul b agS S W 1) OF cowiledl 55,0 Fbldy Gl pu elS o3litul siind zils 9
S S alS GJElS oo

Uil OS5 55,0 b (98l s 1 Giole 318 0y 9,508 31 s S 31 Grewd 5o 0355 528 Gl
Oloxdo Qlgdd GUd jué Oygo )0 4xS odltul 6318 58 b bl 03,5 508 9y 5l hadd S g)looss Ll
.@Mw&bhombsbmzlagi)al)ﬁgc'@

geto 5 b8 55 GileS 015 H13 3l cud 3y 5 Sy BB G 5y 9 Sy 5 b Shes il gl
S (6510095 395 0lwd )3 3o S0 Ll

il s S @)lesss S b oEss b 3 s Cou 5 (b Shiss Lol pilsd 00,5 05

S oolaiwl 09,5 didy ¢l RIS b b Slyss ol (:)19) B]

AWl Gale SO Buas 0 Ew S 0lSiud ol A Capd S 5 By b 198 Sy dasdlysius
0w S b oRay b S50 sl Gy b Dlsd 00,8 & (ee) e 0055 Capd Sl 4By o (59 -
D5 & ad)S LA 5

.

.

.

.

69



Zalecenia dotyczace uzywania akcesorium do
przekasek i wypiekow

« Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki
i akcesoria zaréwno po stronie wewnetrznej jak i zewnetrznej ptyt.

+ Nalezy przeczytac instrukcje wspoélne dla réznych modeli, oraz zachowac je w razie
potrzeby i mie¢ je pod reka.

« W kwestii uzywania przystawki do przekasek i wypiekéw oraz powigzanych z tym
zalecen, prosimy stosowac sie do wytycznych podanych w instrukcji do urzadzenia.

+ Przed uzyciem nalezy dopilnowa¢, aby obydwie strony goérnej ptytki grilla oraz
obydwie strony akcesorium do przekasek i wypiekéw zostaty doktadnie wyczyszczone.

« Abyniedopusci¢douszkodzenia ptytdo pieczeniaiprzystawkido przekasekiwypiekow,
nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one zaprojektowane (np.
nie nalezy wktadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej
ptycie kuchennej itd.).

+ Nalezy dopilnowa¢, aby ptyty i akcesorium do przekasek i wypiekéw byty zatozone
stabilnie i w odpowiedniej pozycji oraz aby byty poprawnie zaczepione w urzadzeniu.
W urzadzeniu nalezy uzywac¢ wylgcznie plyt do pieczenia oraz akcesorium do
przekasek i wypiekéw dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

+ Aby nie uszkodzi¢ akcesorium do przekasek i wypiekéw, nalezy zawsze uzywac
plastikowych lub drewnianych przyboréw kuchennych.

+ Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na akcesorium do przekasek i wypiekow.

+ Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy wktada¢ pod wode ani odkfadac na
delikatnych powierzchniach.

« Aby zachowa¢ wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nie nalezy dopuszcza¢ do jej
zbyt dtugiego nagrzewania na pusto (bez produktéw spozywczych).

+ Gdy akcesorium do przekasek i wypiekow jest gorace, nie nalezy jej nigdy dotykac, z
wyjatkiem uchwytéw.

+ Nigdy nie nalezy podgrzewac urzadzenia inaczej jak z 2 ptytami do pieczenia na grillu

lub z g6rng ptyta do grillowania i akcesorium do przekasek i wypiekow.

Przed pierwszym uzyciem, akcesorium do przekasek i wypiekow oraz plyty trzeba

umy¢. Nalezy rozprowadzi¢ po nich niewielka ilo$¢ oleju do smazenia i wytrzec¢

chtonnym recznikiem kuchennym.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac¢

garnkéw i przyboréw kuchennych.

Do czyszczenia plyt do pieczenia i akcesorium do przekasek i wypiekéw radzimy

uzywac gabki, goracej wody i ptynu do mycia naczyn; nastepnie nalezy je starannie

wyptukaé w celu usuniecia jakichkolwiek resztek. Elementy nalezy starannie wytrzec
do sucha papierowym recznikiem.

+ Do czyszczenia jakichkolwiek czesci grilla nie wolno uzywac¢ metalowych druciakéw,
wetny stalowej ani $cierajacych srodkdw czyszczacych; nalezy uzywac myjek nylonowych
lub wykonanych z materiatéw niemetalowych. Jesli mycie przysparza ktopotéw, ptyty do
pieczenia nalezy namoczy¢ w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn.

+ Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie jest naczyniem do pieczenia, nie nalezy jej
wktadac do goracego piekarnika lub stawiac na jakichkolwiek zrédfach ciepta innych
niz urzadzenie.
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« Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy podgrzewac z olejem lub innym
thuszczem w $rodku, ryzyko zapalenia sie.

« Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy uzywac do podrumieniania.

+ Nie uzywac do przepiséw, w ktérych stosowany jest olej lub ttuszcz. To urzadzenie nie
jest frytownicg ani patelnia. Dlatego tez absolutnie nie nadaje sie do robienia frytek,
paczkéw lub innych wyrobéw smazonych w gtebokim oleju lub ttuszczu.

1. Jezeli OptiGrill jest juz wiaczony,
a uzytkownik chce uzy¢
akcesorium do przekasek i
wypiekéw, nalezy odtaczy¢ grill
od zasilania (wyja¢ wtyczke z
kontaktu) i pozwoli¢, aby ostygt
przez co najmniej 2 godziny.

2. Wilozy¢ sktadniki do przystawki
do przekasek i wypiekow.

3. Otworzy¢ grill, wyja¢ dolng
ptyte do grillowania i zatozy¢
akcesorium do przekasek i
wypiekow.

OSTROZNIE: Nalezy uwaza¢, aby

goérna plyta do grillowania byta

poprawnie zainstalowana w

urzadzeniu.

4. Zamknac¢ grill i whozy¢ wtyczke
do kontaktu.
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&) OptiGrilElice XL :%‘;

¥

< 160°C >

5. Wybra¢ tryb reczny i nacisnac
przycisk OK, aby potwierdzic.

6. Naciska¢ przycisk (@), az zostanie

osiggnieta zadana temperatura
sygnalizowana kolorem wskaznika.

. Optigrill

Optigrill+XL EliteXL
Wskaznik koloru o
zielonego, $wiatto 8,?13%0 120°C
ciggle @ :
Wskaznik koloru °
26Mtego, Swiatto 1?2;&10 170°C
ciggte
Wskaznik koloru o
pomaranczowego, 13%5%10 210°C
Swiatto ciggte &
Wskaznik koloru o
czerwonego, 2124055C.go 250°C
swiatlo ciqgte @

7. Aby rozpoczaé pieczenie,
nacisna¢ przycisk

W modelu Elite XL ustawi¢ czas i
nacisnac przycisk OK.

8. Gdy nastawiona temperatura

zostanie osiagnieta, grill
zasygnalizuje  to  sygnatem
dzwiekowym (,bip”), a kolorowy
wskaznik  przestanie  migac.
Nastepnie rozpocznie sie proces
pieczenia.

9. W trakcie pieczenia mozna

regulowa¢ temperature. Aby
osiggna¢ zadana temperature,
nalezy naciska¢ przycisk (@) (i
jednoczesnie sledzi¢ wskazanie
kolorowego wskaznika).
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10. Aby wiaczyc urzadzenie,
nacisng¢  przycisk ~ WE/WYL.
(Optigrill Elite XL: nastepnie
potwierdzi¢ poprzez nacisniecie
przycisku OK).

11. Otworzy¢ grill i wyja¢ z niego
akcesorium do przekasek i
wypiekéw (trzymac za uchwyty).

UWAGA: Gorace powierzchnie,
zaleca sie uzywanie rekawic
kuchennych.

Przystawka do przekasek jest
bardzo goraca, nalezy ja potozy¢ na
powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

12. Przystawke  do przekasek
i wypiekbw mozna my¢ w
zmywarce.



Pengesyoran bagi penggunaan aksesori Pengudap &
Pembakar

e Sebelum penggunaan pertama, buang semua bahan pembungkusan, pelekat dan
aksesori dari dalam dan luar pinggan.

e Baca arahan dengan teliti, biasa untuk model berbeza dan simpan ia dalam jangkauan.

e Rujuk arahan perkakas bagi penggunaan aksesori Pengudap & Pembakar ini dan
pengesyoran yang berkaitan.

e Pastikan bahawa kedua-dua belah plat gril atas dan kedua-dua belah aksesori
Pengudap & Pembakar dibersihkan dengan sempurna sebelum digunakan.

e Untuk mencegah kerosakan kepada pinggan memasak dan aksesori Pengudap &
Pembakar, hanya gunakannya pada perkakas yang direka untuknya (cth., jangan letak
dalam ketuhar, di atas gelang gas atau pinggan panas elektrik, dsb.).

e Pastikan bahawa pinggan dan aksesori Pengudap & Pembakar stabil, diletakkan
dengan baik dan diklip pada perkakas dengan betul. Hanya gunakan pinggan
memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar yang disediakan dengan perkakas atau
beli daripada Pusat Perkhidmatan yang Diluluskan.

e Untuk mengelakkan kerosakan aksesori Pengudap & Pembakar, sentiasa guna alat
perkakas plastik atau kayu.

e Jangan sekali-kali memotong makanan secara terus di atas aksesori Pengudap &
Pembakar.

« Jangan letakkan aksesori Pengudap & Pembakar di dalam air atau di atas permukaan
yang mudah pecah.

e Untuk memelihara kualiti saduran tidak melekat, jangan biarkan ia dipanaskan
terlalu lama dalam keadaan kosong.

e Aksesori Pengudap & Pembakar tidak boleh dikendalikan panas kecuali dengan
pemegang.

e Jangan sekali-kali memanaskan perkakas tanpa 2 plat memasak gril atau dengan plat
gril atas dan aksesori Pengudap & Pembakar.

e Ketika menggunakan buat pertama kali, cuci aksesori Pengudap & Pembakar,
tuangkan sedikit minyak masak di atas aksesori Pengudap & Pembakar dan kemudian
mengelapnya dengan tuala dapur penyerap.

e Jangan letakkan alat perkakas memasak di atas permukaan memasak perkakas.

e Kami menasihatkan anda supaya menggunakan span, air panas dan cecair pencuci
untuk membersihkan pinggan memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar,
kemudian bilas sepenuhnya untuk membuang sebarang sisa. Keringkan sepenuhnya
menggunakan tuala kertas.

e Jangan gunakan pad penyental logam, benang keluli atau sebarang pembersih lelas
untuk membersihkan mana-mana bahagian gril anda, hanya gunakan pad pembersih
nilon atau bukan logam. Dalam keadaan pembersihan yang sukar, rendam pinggan
memasak dalam air panas yang dicampur dengan cecair pencuci.

e Aksesori Pengudap & Pembakar bukan bekas pembakar, jangan letak pemanas dalam
ketuhar atau di atas sebarang sumber haba lain, selain daripada dalam perkakas
anda.

e Jangan panaskan aksesori Pengudap & Pembakar dengan minyak atau gris, risiko
keradangan.

e Jangan gunakan aksesori Pengudap & Pembakar untuk membuat pemerangan.

74

e Jangan buat resipi dengan minyak atau gris. Perkakas ini bukan penggoreng jeluk
atau kuali leper. Oleh itu, ia tidak boleh digunakan untuk membuat kentang goreng,
donat atau masakan lain dengan minyak atau gris.

1. Jika OptiGrill anda telah pun
berjalan dan anda mahu
menggunakan aksesori
Pengudap & Pembakar, cabut
palam gril daripada saluran
keluar dinding dan biarkan ia
sejuk sekurang-kurangnya 2 jam.

2. Masukkan ramuan ke dalam
aksesori Pengudap & Pembakar.

3. Buka gril, keluarkan plat gril
bawah dan gantikan dengan
aksesori Pengudap & Pembakar
anda.

AWAS: Berhati-hati agar plat gril

atas diletakkan dengan betul dalam

perkakas.
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4. Tutup gril dan palamkannya. @



(""\ OpviGrilEice XL 3R

manuel

<120 >

5. Pilih mod manual dan tekan OK

untuk sahkan.

6. Tekan butang (@) sehingga
suhu yang dikehendaki dicapai
dengan  bantuan  penunjuk
lampu warna.

optigrilex. | Optigril
Penunjuk lampu 85°C hingga "
warna @ : 110°C 120°C
Penunjuk lampu 150°Chingga "
wamuC 165°C 17oec
Penunjuk lampu 190°C hingga o
warna @ 205°C 210°C
Penunjuk lampu 240°C hingga o
warna @@ 255°C 250°C
Mula memasak dengan
menekan butang Pada

dan tekan OK.

model Elite XL, tetapkan masa

. Apabila suhu yang dikehendaki

dicapai, gril berbunyi “bip”
dan penunjuk lampu warna
menjadi tetap. Kemudian proses
memasak berlaku.

. Anda boleh melaraskan suhu

semasa proses memasak. Tekan
butang (@) untuk mencapai
suhu yang dikehendaki (ikut
penunjuk lampu warna pada
masa yang sama).
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10.Untuk  mematikan  perkakas,

tekan butang Buka/Tutup
(Optigrill  Elite XL: kemudian
sahkan dengan menekan butang
OK).

.Buka gril  dan  keluarkan

aksesori Pengudap & Pembakar
daripada gril  menggunakan
pemegangnya.

AWAS: permukaan panas,
penggunaan sarung tangan
disyorkan.

Aksesori  kudapan sangat panas,
letakkan di atas permukaan yang
tahan Suhu panas.

12. Aksesori Pengudap & Pembakar

boleh dicuci dengan mesin
basuh pinggan.



XeHin TamakK xaHe nicipy Kocarkbl Kypanbl
Typanbl yCbiHbIC
* bi

PiHLWI peT nanganaHy anapiHaa Gykin opaybllw MaTepuanaapbiH, CTUKepnepai
XaHe Kocarnkbl Kypanaapabl TakranapapliH, iLiHEH XaHe CbIPTbIHaH anblHbI3.
OpTypni ynrinepre xannbl Hyckaynapabl MYKUST OKbIM LUbIFbIHbI3 XXaHE XaKbIH
Xepae cakTaHbl3.

Ocbl XXeHin Tamak >xacay >aHe nicipy kocarnkbl KyparnblH naiganaHy yLUiH Kypbinfbl

Typanbl Hyckaynapabl xaHe 6annaHbICTbl YCbIHbICTapAbl KapaHbI3.
apanaHy anaplHOa >XOfFapfbl TPUb TaKTacCblHbIH, €Ki Xafbl Aa, XeHin Tamak

)acay xaHe nicipy Kocarnkbl KyparnblHblH €Ki Xafbl Aa Xakcbinan TasanaHfaHblH

TEeKCepiHi3.

Osipriey nnuTanapbiHbiH KOHE XKeHin Tamak nicipy >eHe nicipy Kocarnkbl

KypanbiHblH 3akbiMAanyblH Gongbipmay YliH onapAdbl Tek e3fepi apHanfaH

KypbInfFblaa nanganaHbiHbl3 (Mbicanbl, OHbl AyXOBKarFa, ra3 cakMHacblHa Hemece

9reKTp bICTbIK NAnUTara, T.6. KOMMaHbI3).

[MnuTanap xeHe >eHin Tamak Micipy XeHe nicipy Kocarnkbl Kyparbl Kodranman

TYPFaHbIHA, XXaKCbl OpPHaNacTbIpbIFaHbIHA XaHE KypblNfbiFa AypbiC BekiTinreHiHe

Ke3 XeTKi3iHi3. Tek KypbinfbiMeH Bipre kamTamachl3 eTinreH Hemece GekiTinreH

CEepBUCTIK OpTanbiKTaH caTbiN anblHFaH acyi NAuTanapbliH XaHe XeHin Tamak

nicipy »aHe nicipy Kocarkbl KypasbiH naganaHblHbi3. )

XeHin Tamak nicipy aHe nicipy Kocankbl KypanblH 3akplMaan anvay yLiH

apKallaH NnacTK HeMece aralll acyn Kepek-KapakTapblH nanganaHbliHpbI3.

TamakTbl eLukaLlaH Tikenen )XeHin Tamak nicipy xeHe nicipy kocarnkpl kypansiHaa

KEeCMeHi3.

blcTbIK XeHin Tamak nicipy »eHe nicipy Kocankbl KypanblH Cy acTblHa Hemece

CbIHFbILL B6eTKe KOMMaHbI3.

YKabbicnanTblH kabaTTblH canacblH cakTay yiiH 60c Kyinae TbiM y3ak KbldyblHa

on 6epmeH;s.

TyTkanapgbl KocnafaHga, eHin Tamak nicipy XeHe micipy kocankbl KyparnbiH

bICTBIK KyWAEe eLlKallaH yctamay Kepek.

2 rpunb e3ipney TakTanapblHChbI3 HEeMece OFapfbl rpUMb TakTaCbiMEH aHe

XEeHin Tamak nicipy »eHe nicipy Kocankbl KypanbiMeH Gipre KypbinfbiHbl eLlkallaH

Kbl3ablpMaHbI3.

BipiHWi peT nanganaHraHaa nnuTanapabl XkaHe XXeHin Tamak nicipy xaHe nicipy

Kocarnkbl KyparbliH XYybIHbI3, XXEHin Tamak nicipy xaHe nicipy Kocarnkbl KypanbiHa

bipa3 a3ipney MavibiH KyWblHpbI3, COAAH KeWiH CiHiprill cynriMeH cypTin anbiHpI3.

KypbInfblHbIH 93ipney beTTepiHe acyin kepek-xapakTapbiH KOMMaHbI3.

ACYN nnutanapblH XeHe XeHin Tamak nicipy oHe nicipy Kocankbl KyparblH

Tazanay yuwiH ry6kaHbl, bICTbIK CyAbl XOHe XYY CYMbIKTbIFbIH Naidanaxy, conaH

KemiH BYKIN KanablKTbl KETIPY YLWIH MYKUSIT Wato yCbiHbINaabl. Karas MannbikTbl

nanganaHbin MyKUsiT KeNTIPiHi3.

MpunbaiH ke3 kenreH GeniriH Tasanay ywiH meTann KbipFbllTapdbl, Gonat

KbIPFBILTLI HEMece ewwbip abpasuBTi TasanarbilWTbl Nanganadyra GonmMaapl.

Tek HelnoH Hemece MeTann emec Tasanay LyGepekTepiH naiganaHbiHbI3.

Taszanay kublH 6onca, acyi naMTanapbiH XYy CyMbIKTbIFbIMEH apanacTbipbliFaH

bICTbIK CyAa XibiTiHi3.

* XeHin Tamak >acay aHe nicipy Kocankbl Kypanbl mnicipy Tepernkeci emec,
OyXoBKafa Hemece KypbinfbldaH 6acka ke3 KenreH Xbiy KesiHe >XbinbITyfa
KOMMaHbI3.

 XKeHin Tamak nicipy »eHe nicipy kocankbl kypanbiH MaiMeH Gipre Kbl3gblpMaHbI3,
TyTaHy Kayni 6ap.

* JKeHil Tamak nicipy xxeHe nicipy Kocasikbl kyparblH Kbi3apTy YiiH nanganaH6axbIs.

« Mai 6ap peuenTTi a3ipnemeHi3. byn Kypbinfbl KyblpMa biAblC Hemece Taba emec.
CoHApIKTaH, KyblpblfiFaH KapTonTbl, Oyihpekwe OaniwTtepai Hemece Man 6ap
6acka Hapcenepai a3ipneyre mynge 6onvanapl.
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1. OptiGrill icke KOCbISIFaH
bonca >xeHe KeHin Tamak
nicipy >eHe micipy Kkocankbl
KyparnbiH naviaanaHfblHpbl3
kence, rpunbdi po3eTkajaH
CYbIPbIHbI3 XaHe KeMmiHae 2
carat 60Mbl CybITbIHbI3.

2. XeHin Tamak nicipy >xaHe
nicipy — Kocankbl  KypanblHa
WHIPEANEHTTEP CarlbliHbI3.

3. Tpunbai  awbIHbI3, TOMeHri
rpunb  TakTacblH  anbiHbI3
XoHe XeHin Tamak nicipy »eHe
nicipy  kocarnkel  KypanbiMeH
aybICTbIPbIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: >orapfbl

rpunb TakTachl Kypbinfblaa Aypbic

OpHaTbIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

4. Tpunbai  Xaybln, poseTkara
KOCbIHbI3.

5. KonmeH Gackapy pexvmiH
TaHgan, pactay yuwiH OK
TYAMECIH BacbiHpI3.



] 6. TycTi wWwam WHAMKATOPbIHbIH,

KemerimeH KaXKeTTi
Temneparypara xetkeHwe (§
TYWMeECIH 6acblHbI3.

Optigrill+XL OEﬁt'eg;'L”
Tyori wam . 85°C-110°C 120°C
uHgukatops! @ :
IXZEK%.,. C 150°C-165°C | 170°C
wnirops @ 190C-205C | 210°C
:x:angypb. ' 240°C-255°C 250°C

< 160°C >

7. TyvimeciH Gacy apkbinbl

asipneyai 6actaHbi3. Elite XL
MogZeniHae yakbITTbl Genrinen,
OK TyiiMeciH BacbiHbI3.

8. KaxerTi Temnepatypara

XKeTkeHae rpunb  OblObICTbIK
CUrHan Lblrapagbl XaHe TyCTi
WwaM MHAMKaTOpbl  TypakThbl
6onbin xaHagbl. CoagaH KeniH
asipriey npoueci opblH anagpi.

9. Osipney opblHAanbIN

xatkaHga TemnepartypaHsbl
petteyre 6Gonagpl. KaxetTi
Temnepatypara KeTy  YLUiH
§) TyiimeciH 6GacbiHbI3 (Byn
Kesge TYCTi LaM MHAUKaTOPbIH
Gakblnan oTbIpbIHbI3).

10. Koc./CeHp. TyhmeciH 6acbiHpbi3
(Optigrill Elite XL : »oaHe OK
TYMECiHiH KOMeriMeH pacTaHbI3).
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11. TpunbAai awein, XeHin Tamak
)acay >XaHe nicipy Kocankpl
KypanblH TyTkanapblHaH ycTan
rpUnbAeH anbiHpI3.

CAKTbIK  ECKEPTY: bICTbIK

betTep, KonFan nanganany

YCbIHbINaabI.

XeHin Tamak nicipy Kocankblk

ypanbl  eTe  bICTblK,  bICTbIK

Temnepartypanapfra Tesimai 6etke

KOWbIHBI3

12.0KeHin Tamak nicipy >xaHe
nicipy Kocankbl KypanblH blabIC
Xyy —MalwuHacblHa  canyfa
6onapapl.



Doporuceni pro pouziti pfisluSenstvi pro pfipravu

obcerstveni a peceni

e Pfed prvnim pouZitim odstrante veskery obalovy materidl, nalepky a pfislusenstvi
zevnitf i vné desek.

o Peclivé si prectéte tento nGvod a méjte jej po ruce; pokyny jsou spolecné pro rizné
modely.

« Informace o poutziti tohoto pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni a souvisejici
doporuceni naleznete v navodu k obsluze.

e Pfed pouZitim zkontrolujte, zda jsou obé strany horni grilovaci desky a obé strany
pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni dobfe vycistény.

e Aby nedoslo k poskozeni varnych desek a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni
a peceni, pouZivejte je pouze se spotfebicem, pro ktery byly navrzeny (napfiklad
neumistujte je do trouby, na plynové spordky nebo elektrické varné desky atd.)

o Ujistéte se, Ze desky a pfisluSenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni jsou stabilni,
dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebi¢. PouZivejte pouze varné desky
a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni dodané se spotfebicem nebo
zakoupené v autorizovaném servisnim stredisku.

« Aby nedoslo k poskozeni prislusenstvi pro pripravu obcerstveni a peceni, vzdy pouZivejte
plastové nebo dfevéné nadobi.

o Nikdy nekrdjejte potraviny pfimo na pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni.

o Nedavejte horké pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni pod vodu nebo na
kfehky povrch.

e Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti povrchu spotfebice, nenechdavejte ho pfilis
dlouho hiat prazdny.

e Pokud je pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni horké, manipulujte s nim
pouze pomoci rukojeti.

e Spotiebi¢ nikdy nespoustéjte bez obou grilovacich varnych desek nebo jinak nez
s horni grilovaci deskou a pfislusenstvim pro pfipravu obcerstveni a peceni.

e Pfi prvnim pouZiti desky a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni omyjte,
nalijte do pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni trochu kuchyriského oleje
a otfete ho savou kuchyriskou utérkou.

« Nedavejte kuchyriské nacini na varné povrchy spotrebice.

o Pri cisténi varnych desek a prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni doporucujeme
pouzivat houbicku, horkou vodu a malé mnoZstvi saponatu; dikladné oplachnéte,
abyste odstranili veskeré zbytky. Osuste dukladné papirovou utérkou.

o K cisténi jakékoli casti grilu nepouzivejte draténky ani abrazivni Cistici prostfedky,
pouZzivejte pouze nylonové nebo nekovové houbicky ¢i hadfiky. V pfipadé obtizného
Cisténi nechte namocit varné desky v horké vodé smisené s Cisticim prostfedkem.

e Prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni neni pekd¢, nepecte v ném v troubé
nebo v jiném tepelném zdroji, nez je vas spottebic.

e Nezahfivejte pfisluSenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni s olejem nebo tukem,
hrozilo by jeho vzniceni.

« NepouZzivejte prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni k zapékani.

o NepouZivejte recepty s olejem nebo tukem. Tento spotfebi¢ neni fritéza ani panev. Je
proto zcela vyloucené pfipravovat v ném hranolky, koblihy nebo jinak vafit s olejem
nebo tukem.
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1. Pokud je OptiGrill jiz zapnuty
a chcete pouZivat pfislusenstvi
pro pfipravu obcerstveni
a peceni, vypojte gril ze zasuvky
a nechte ho nejméné na
2 hodiny vychladnout.

2. Vloite ingredience do
prislusenstvi pro pfipravu
obcerstveni a peceni.

3. Oteviete gril, vyjméte spodni
grilovaci desku a nahradte ji
pfislusenstvim  pro  pfipravu
obcerstveni a peceni.

UPOZORNENI: Dejte pozor, aby

byla horni grilovaci deska spravné

umisténa do spotfebice.

4. Zaviete gril a zapojte ho do
z@suvky.

5. Vyberte manualni rezim
a stisknutim tlacitka OK potvrdte.



6. Podrzte stisknuté tlacitko 8 .
dokud barevna kontrolka
neukdZe, Zze bylo dosazeno
poZadované teploty.

Optigrill+XL Optigrl
parevny f"@étf'”y 85°Ca110C | 120°C
Barevny fbéte'”y 150°Ca165°C 170°C
.‘Bn%’ﬁ‘ézgf"cé‘e'”y' 190°Ca205°C 210°C
ﬁ]‘yﬁ‘gf"‘é‘e"‘y 20°Ca255°C 250°C

7. Vareni spustte stisknutim
tlacitka . U modelu Elite
XL nastavte ¢as a stisknéte
tlacitko OK.

Po dosazeni pozadované teploty
gril ,pipne” a barevna kontrolka
sviti  nepferusované.  Timto
okamZikem zacind vareni.

< te0c )

< 8 > ok
I oo-o_oJ

[ —

Béhem vareni Ize teplotu
upravovat. PoZadované teploty
dosdhnete stisknutim tlacitka
b (sougasné pozorujte
barevnou kontrolku).

| 10. Spotfebi¢  vypnete  stisknutim
tlacitka Zap./Vyp. (Optigrill Elite
XL: poté potvrdte stisknutim
tlacitka OK).
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11. Otevrete gril a pomoci Gchytd
vyjméte prislusenstvi pro
pfipravu obcerstveni a peceni.

UPOZORNENI: Povrchy jsou horké,

doporucujeme pouzivat rukavice.

Prislusenstvi pro pfipravu

obcerstveni je velmi horké, polozte

ho na povrch, ktery je odolny vici
vysokym teplotam.

12. PrisluSenstvi pro pfipravu
obcerstveni a pec¢eni mizZete myt
v mycce na nadobi.



Az étkezési és siitési tartozék hasznalataval
kapcsolatos javaslat

o Az els6 haszndlat el6tt tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, matricat és tartozékot
a lapok belsejébdl és kiilsejérdl.

» Figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitast az dsszes kiilonb6zd modell esetében, és
tartsa elérhet6 kozelségben.

o Az étkezési és siitési tartozék haszndalatat és a kapcsol6do javaslatokat illetéen tekintse
at a készilék haszndlati utasitasat.

o Haszndlat el6tt ellenérizze, hogy teljesen tiszta-e a felsé grillezlap mindkét oldala és
az étkezési és siitési tartozék mindkét oldala.

o A stitSlapokat és az étkezési és sitési tartozékot a kdrosodds megelGzése érdekében
kizarélag azon a késziiléken haszndlja, amelyekhez tervezték 6ket (pl. ne helyezze Sket
sut6be, gazrézsara vagy elektromos f6z6lapra stb.).

« Ugyeljen arra, hogy a lapok és az étkezési és siitési tartozék stabilan, megfelels médon
legyen elhelyezve és helyes médon csatlakozzon a késziilékhez. Kizarélag a késziilékhez
mellékelt vagy hivatalos szervizkdzpontbol vasarolt sitdlapokat és étkezési és sitési
tartozékokat hasznaljon.

o Az étkezési és sitési tartozék karosodasanak elkerilése érdekében mindig mianyag

Ha az OptiGrill mar mikédésben
van, és haszndlni szeretné az
étkezési és siutési tartozékot,
akkor hizza ki a grillezd
tapkdbelét a fali aljzatbol, és
hagyja a grillezét legalabb 2
6ran at hdlni.

Helyezze a hozzavalékat az
étkezési és siitési tartozékba.

Nyissa fel a grillezét, tavolitsa el
agrillez6lapot, és tegye a helyére
az étkezési és sitési tartozékot.

VIGYAZAT: Ugyeljen, hogy a felsé
grillez6lap helyes médon legyen a
készilékbe helyezve.

vagy fabol készilt eszkdzoket hasznaljon.

« Soha ne vagjon ételeket kdzvetleniil az étkezési és siitési tartozékon.

o Ne helyezze a forro étkezési és siitési tartozékot viz ala vagy torékeny fellletre.

e A tapaddsmentes bevonatot a tulajdonsagai megérzése érdekében ne hagyja tal
sokdig Uresen melegedni.

o Az étkezési és sitési tartozékot forré dllapotdban kizdarélag a fogantydindl fogva
szabad megfogni.

e Soha ne melegitse Ggy a késziiléket, hogy nincs rajta a 2 grillez6lap vagy a felsd
grillezSlap és az étkezési és sitési tartozék.

e Az els6 haszndlat el6tt mossa el a lapokat és az étkezési és sitési tartozékot, tegyen
egy kis mennyiségl sitdolajat az étkezési és sitési tartozékra, majd torlje le
nedvszivé konyhai torl6vel.

o Ne helyezzen suitGeszkozoket a késziilék sttdfelileteire.

e Javasoljuk, hogy szivacs, forrd viz és mosogatészer hasznalatdaval tisztitsa meg a
sut6lapokat és az étkezési és sttési tartozékot, majd az 6sszes maradvany eltdvolitasa
érdekében alaposan &blitse el ket. Papirtorlé haszndlatdval tordlje teljesen szarazra.

e Ne haszndljon fémbdl késziilt saroloszivacsot, acéldorzsit vagy sarold hatdsa
tisztitoszereket a grillez6lap tisztitasara; kizarolag nejlonbol késziilt vagy fémmentes
szivacsokat haszndljon. Amennyiben nehéznek bizonyul a tisztités, Gztassa be a
sut6lapokat mosogatodszeres, forrd vizbe.

e Az étkezési és siitési tartozék nem siitGedény; ne helyezze siit6be vagy egyéb
hé&forrasba, hanem kizarélag a készilékével egyiitt haszndlja.

e Ne melegitse az étkezési és siitési tartozékot olajjal vagy zsirral, mert az gyulladas

4. Csukja le a grillezét, és
csatlakoztassa a tapellatashoz.

5. Valassza ki a kézi Gzemmodot,
majd a joévahagydshoz nyomja

meg az OK gombot. @

kockazatat jelentené.
w o Ne haszndlja az étkezési és sutési tartozékot piritdashoz.
o Ne készitsen olajat vagy zsirt tartalmaz6 recepteket. Ez a készilék nem olajsiitd, és
nem haszndlhaté serpenydként. Ezért teljes mértékben kizart a hasabburgonya vagy
fank készitése és egyéb, olajat vagy zsirt magdaban foglald siités lehetdsége.
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6. Nyomja addig a(z) 4
gombot, amig el nem éri a
kivant hémérsékletet a szines
jelzélampa segitségével.

Optigrill

Optigrillext. | Zhet

Szin erdsség jelzd @ 85°C-110°C 120°C

Szin erGsség JeIz()’C 150°C-165°C 170°C

Szin ergsség jelzﬁ. 190°C-205°C 210°C

Szin ergsség Jelz(’i. 240°C-255°C 250°C

7. A sutést a(z) gomb

megnyomasaval  kezdheti el.
<160 > Allitsa be az id6t az Elite XL
modellen, majd nyomja meg az
OK gombot.

8. Amikor a készilék eléri a kivant
h&meérsékletet, a grillez6 ,,csipog”
egyet, a szines jelzlampa pedig
folyamatosan kezd vilagitani. Ezt
koveten megkezdddik a sitési
folyamat.

9. A siités kdzben médosithato
a homérséklet. A kivant
h&meérséklet eléréséhez nyomja
meg a (@) gombot (ekdzben
figyelje a szines jelz6lampat).
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10.A  készilék  kikapcsolasahoz
nyomja meg a be-/kikapcsolé
gombot (Optigrill Elite XL: majd
ergsitse meg az OK gomb
megnyomasaval).

11. Nyissa ki a grillezét, és tavolitsa
el az étkezési és siitési tartozékot
a fogantyuinal fogva.

VIGYAZAT: forrd fellletek;

stitdkeszty(i haszndlata javasolt.

Az étkezési tartozék nagyon forro;

helyezze h&all6 fellletre

12.Az étkezési és siitési tartozék
mosogatdgépben tisztithato.



Odporacanie pre pouzivanie prisluSenstva na
pripravu obcerstvenia a pecenie

e Pred prvym pouzitim odstrante vietky obalové materidly, ndlepky a prislusenstvo
zvnatra aj zvonka platni.

« Pozorne si precitajte tieto pokyny a majte ich po ruke; pokyny st spolocné pre rézne
modely.

o Informacie o pouzivani tohto prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie a
prislusné odporacania ndjdete v ndvode na obsluhu.

e Pred pouzitim skontrolujte, ¢i s obe strany hornej grilovacej platne a obe strany
prisluenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie dobre vycistené.

» Aby nedoslo k poskodeniu platni a prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie,
pouzivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad neumiestriujte ich
do rary, na plynové spordky alebo elektrické varné dosky atp.)

 Uistite sa, Ze platne a prisluSenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie s stabilné,
dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. PouZivajte vylu¢ne varné platne a
prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie dodané spolu so spotrebi¢om alebo
kapené v schvalenom servisnom stredisku.

e Aby nedoslo k poskodeniu prisluSenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie, vzdy
pouzivajte plastové alebo drevené nécinie.

« Nikdy nereZte potraviny priamo na prislusenstve na pripravu obcerstvenia a pecenie.

« Neddvajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie pod vodu alebo na krehky
povrch.

e V zdujme zachovania neprilnavych vlastnosti povrchu nenechavajte spotrebic prilis
dlho zapnuty napréazdno.

o S prislusenstvom na pripravu obcerstvenia a pecenie sa nikdy nesmie manipulovat, ak
je hortce, len pomocou rukovdti.

e Nikdy nezohrievajte spotrebi¢ bez 2 grilovacich platni alebo s hornou grilovacou
platiou a prislusenstvom na pripravu obcerstvenia a pecenie.

e Pred prvym pouZitim umyte platne a prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a na
pecenie, nalejte trochu kuchynského oleja na prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a
na pecenie a utrite savou kuchynskou utierkou.

o Nekladte kuchynské nacinie na varné povrchy spotrebica.

e Na cistenie varnych platnic¢iek a prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie
odporG¢ame pouZivat $pongiu, horGcu vodu a malé mnoZstvo sapondtu; dokladne
oplachnite, aby ste odstranili akékolvek zvysky. Osuste dokladne papierovou utierkou.

e Na cistenie akejkolvek casti grilu nepouzivajte kovové drétenky, Skrabky alebo
abrazivne Ccistiace prostriedky, pouZivajte iba nylonové alebo nekovové Skrabky.
V pripade ndrocnejSieho Cistenia nechajte namocit varné platne v horlicej vode
zmieSanej s Cistiacim prostriedkom.

e Prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie nie je pekac, ohrievajte ho len na
tomto spotrebici, nikdy v rare ani na inom zdroji tepla.

« Nezahrievajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie s olejom alebo tukom,
hrozi riziko zapdlenia.

« NepouZivajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie na zapekanie.

o Nepripravujte recepty s olejom alebo mastou. Tento spotrebi¢ nie je fritéza ani
panvica. Preto je Gplne vyli¢ené na fiom pripravovat hranolky, $isky alebo iné jedla s
olejom alebo tukom.
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1.

Ak je OptiGrill uz zapnuty a
chcete pouzivat prislusenstvo
na pripravu obcerstvenia a
na pecenie, odpojte gril z
elektrickej zasuvky a nechajte ho
vychladnit po dobu najmenej 2
hodin.

Vlozte suroviny na prislusenstvo
na pripravu obcerstvenia a
pecenie.

Otvorte gril, vyberte spodni
grilovaciu platiu a nahradte
ju prislusenstvom na pripravu
obcerstvenia a pecenie.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze
hornd grilovacia platiia je spravne
umiestnend vo vyrobku.

Gril zatvorte a zapojte ho.

Zvolte manuélny rezim a
potvrdte svoj vyber stlacenim
tlacidla OK.
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| 6. Stlacajte tlacidlo (@), pokial

pomocou farebnej kontrolky

nedosiahnete poZadovan
teplotu.
y Optigrill
Optigrill+XL ity
Farebny svetelny o o o
indikitor @ : 85°Caz 110°C 120°C
Farebny svetelny VR o
indikétoro 150°Caz 165°C 170°C
Farebny svetelny C 5 90Ee o
indiktor @ 190°C az 205°C 210°C
Farebny svetelny 200°C a3 255°C 250°C
indikator @

7. Varenie spustite  stlacenim
tlacidla . Na modeli Elite
XL nastavte ¢as a stlacte
tlacidlo OK.

8. Po dosiahnuti  poZadovanej
teploty gril ,pipne* a farebna
kontrolka svieti neprerusovane.
Potom sa za¢ne proces varenia.

9. Pocas varenia moZete
nastavovat  teplotu.  Stlacte
tlacidlo (@) pre dosiahnutie
poZadovanej teploty (stcasne
pozorujte farebn( kontrolku).

10. Spotrebi¢  vypnete  stlacenim
hlavného vypinac¢a (v pripade
modelu Optigrill Elite XL sa
vyZaduje nasledné potvrdenie
stlacenim tlacidla OK).
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11. Otvorte gril a pomocou rukovdati
vyberte prisluSenstvo na pripravu
obcerstvenia a pecenie.

POZOR: horaci povrch, odportca sa

poutzitie kuchynskych rukavic.

PrisluSenstvo na pripravu

obcerstvenia je velmi horlce,

poloZte na povrch, ktory je odolny
voci vysokym teplotam.

12. Prislusenstvo na pripravu
obcerstvenia a pecenie je mozné
umyvat v umyvacke.
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