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L'original

Revetement avec de vraies

particules de pierre
Eloriginal
Revestimiento con particulas de
piedra reales
L'originale
Rivestimento con vere particelle
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£F Gourmet Roaster approx. 32 x 25 cm with drip - down - lid
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Original STONELINE® Antihaftbeschichtung mit echten Steinpartikeln.
Gesund, fett- und 6lfrei braten wie auf Naturstein.

Robuste, harte und kratzfeste Beschichtung.

Caak Fiir ALLE Herdarten geeignet, auch Induktion.

* g * Kein Anbrennen und kein Ankleben.

Muheloses Reinigen dank Easy-Clean-Effekt.

Brater: Hohe ca. 12 cm, ~ 6,6 |, Material: Aluguss

() Gourmet Rétissoire env. 32 x 25 cm avec couvercle drip - down

/ Non-stick, no scorching.

Original STONELINE® non-stick coating with real stone particles.
/ Healthy, fat and oil-free frying, as on natural stone.

Extreme hard and tough scratch-proof coating.
Suitable for all cookers, even induction cookers.

Effortless cleaning, thanks to Easy-Clean effect.
Roaster: Height approx. 12 cm, ~ 6,6 |, Material: Die-cast aluminium 1 96’[iéoire : Hauteur env. 12 cm, ~ 6,6 |, Matériau : Fonte d'aluminium

Revétement anti-adhésif original STONELINE® avec de vraies particules de pierre.
Cuisson saine, sans graisse ni huile, comme sur une pierre naturelle.

Un revétement robuste, dur et résistant aux éraflures. \
Tous feux dont induction.

Ne brile pas - n“attache pas. \
Un nettoyage sans effort, grace a l'effet Easy-Clean.

wo g

Revestimiento antiadherente original STONELINE® con particulas

\ de piedra reales.

Fritura sana, sin grasa y sin aceite, como en la piedra natural.
\ Robusto, duro y resistente recubrimiento interior.
Para todo tipo de cocinas, incluidas las de induccién.

\_ __Antiadherente, sin pegar.

7 |Limpieza fécil, gracias al efecto
Easy-Clean.

|Cazue|a: Altura aprox. 12 cm, ~ 6,6 |
Material: Aluminio fundido

Raccolta differenziata
/\ Cartone einsert: Bustina:
LZ 1) Carta Plastica
PAP . " PP
Verifica le disposizioni
del tuo Comune
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Designed & Distributed by WARIMEX
Waren-Import Export Handels-GmbH
Chiara-Ambra-Platz 1

77743 Neuried / GERMANY
info@stoneline.de

www.stoneline.de

Rivestimento antiaderente originale STONELINE® con particelle di pietra vera e propria.

Frittura sana, senza grassi e senza olio, come sulla pietra naturale. ’
Rivestimento robusto, duro e antigraffio.

Per tutti i tipi di piani cottura, anche a induzione. /
Il cibo non si attacca e non brucia.

Pulizia senza sforzo, grazie all'effetto Easy-Clean. /

Rostiera: Altezza ca. 12 cm, ~ 6,6 |, Materiale: Alluminio pressofuso
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BOITE CAVALIER SACHET

Séparez les éléments avant de trier

22360 - 32 x 25 cm Gourmet Bréter

FSC

wwwfsc.org
MIX

Packaging | Supporting
responsible forestry

FSC® C203549
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Si prega di leggere attentamente queste
istruzioni prima dell'uso e conservarle. Prima del primo utilizzo

pulire con un panno morbido o con una spugna, un po’ dacqua e del detergente
7 delicato, poi farci bollire dell'acqua per 2 - 3 volte. Quindi spalmare alcune gocce di olio™\
commestibile sul rivestimento con un foglio di carta da cucina. Per gli usi successivi non & pil
écessario utilizzare del grasso o dell'olio. Prima di procedere alla pulizi, lasciar raffreddare le stoviglie e n}
/fiempire mai di acqua fredda quando sono ancora calde. Grazie all'effetto “Easy Clean" & sufficiente lavare le stovigliex
amano con un panno e acqua calda oppure con poco detergente neutro. Non utilizzare mai pagliette né detergenti abrasivi.

/{fontrollare regolarmente la vite del manico e, se necessario, stringerla. Per un'ottimale sfruttamento del calore, posizionate |
stoviglie sempre al centro della piastra della cucina. Tenere sempre d'occhio il processo di cottura. Evitare di surriscaldare le stoviglie,
d esempio riscaldandole a vuoto. Il fornello a induzione implica un'evaporazione rapida dei liquidi. Usando una piastra a induzione, in a@\
temperature si potrebbero avvertire un insolito brusio, dovuto alle caratteristiche elettromagnetiche della piastra. Se il grasso nelle stoviglie
onesse prendere fuoco, non spegnetelo mai con l'acqua, bensi coprendolo con una coperta o con un coperchio di metallo. Utilizzare accessorie\

utensili da cucina in plastica, legno o silicone. Non utilizzare elettrodomestici come per esempio un mixer o un frullatore a immersione nelle stoviglie.

/Controllare le stoviglie prima dell'uso per assicurarsi che non vi restino alcune particelle di materiali, in particolare sul fondo delle stoviglie, per evitare chA
graffiano le superficie. Non spostare le stoviglie trascinandole sul piano cottura, ma sollevarle sempre. Nessuna garanzia per: Danni dovuti a incuria, cottura di
olio + grassi sul piano cottura e sul fondo delle stoviglie / Danni dovuti a surriscaldamento / Danni dovuti a uso di accessori e utensili da cucina di metallo (coltelli,\
forchette, shattitori a frusta o frullatori a immersione) / Danni dovuti a detergenti aggressivi usati in lavastoviglie

/ NL

Voordat u de pan de eerste keer gebruikt, de gebruiksaanwijzing helemaal doorlezen en bewaren. Eerst met een zachte doek of spons, een beetje water en een mild

afwasmiddel reinigen, dan 2 a 3 keer water aan de kook brengen. Met een stuk keukenrol enkele druppeltjes spijsolie op de beschermlaag verdelen. Bij later gebruik is het
/toevoegen van vet of olie overbodig. Voordat de pan na gebruik schoongemaakt wordt, de pan helemaal laten afkoelen, niet onder koud water houden. Dankzij het

\

easy-clean-effect is het voldoende om de pan met een doek en heet water schoon te wrijven of met een beetje mild afwasmiddel met de hand schoon te maken. Geen
Istaalwol of korrelige schuurmiddelen gebruiken. De schroeven van de gmlf Inpati oleren en eventueel vastdraaien. Opdat de hitte goed geleid wordt, de pan in\
het midden van de kookplaat neerzetten. Het kookproces voortdurend in Em oververhitting, bijvoorbeeld droogkoken, te vermijden. Bij het koken op een
| inductiekookplaat verdampt de vloeistof extreem snel. Als de pan op een inductiekookplaat verhit wordt, kunnen bij hoge temperaturen zoemgeluiden ontstaan, deze hebben |
I"een technische oorzaak. Brandend vet nooit met water blussen, maar met een deken of een metalen deksel. Alleen keukengerei van kunststof, hout of silicone gebruiken. Geen '
elektrische apparaten, bijvoorbeeld mixer of staafmixer, in de pan gebruiken. Voordat u de pan de eerste keer gebruikt, controleren of er geen restjes van het fabricageproces
\ achtergebleven zijn, vooral de bodem goed controleren om krassen te vermijden. De pan niet op de kookplaat op en neer schuiven, maar altijd optillen om deze te verplaatsen. ’
De garantie dekt geen schade die veroorzaakt is door: Onvoldoende zorg of onderhoud, inkoken van olie + vet op de kookplaat en op de bodem van de pan / Oververhitting
resp. droogkoken / Gebruik van ongeschikt metalen kookgerei dat krassen veroorzaakt (messen, vorken, mixers of staafmixers) / Gebruik van agressieve reinigingsmiddel—/
en in de afwasmachine

SV R |
\ Las bruksanvisningen noga fore forsta anvandning och spara den for framtida behov. Rengor kokkarlet forst med en mjuk[
trasa eller svamp, lite vatten och milt diskmedel och koka upp 2 - 3 génger. Fordela négra droppar matolja pa belaggnin-
\gen med hushallspapper. Vid fortsatt anvandning kan du avsta fran fett eller olja. Lat kokkarlet svalna innan du rengérl
det, spola inte av med kallt vatten. Tack vare easy-clean-effekten racker det att skdlja ur kokkarlet med en trasa och
hett vatten eller att rengdra det for hand med lite milt diskmedel. Anvénd aldrig stalull eller sandhaltiga skurmedel,
Kontrollera regelbundet skruvarna pé handtaget och dra &t dem vid behov. Placera kokkarlet mitt pa spisplattan fb’rl
\att sakerstalla en bra varmedverforing. Hall alltid tillagningen under uppsikt. Undvik dverhettning, t.ex. genom
torrkokning. Vid matlagning med induktionshéll fordngas vatskan mycket snabbt. Vid hogt installda tempera-
\{urvérden kan det av tekniska skal uppsta surrande ljud hos induktionshallen. Slack aldrig brinnande fett
med vatten, utan med en filt eller genom att lagga pé ett lock av metall. Anvand kokshjélpmedel ochl
oksredskap av plast, tra eller silikon. Anvdnd inga elektriska apparater som t.ex. elvisp och stavmixer i
Q(kérlet. Kontrollera fore forsta anvandning om det mojligen finns materialrester, sarskilt pa
kokkarlets botten, for att undvika eventuella repor. Dra inte kokkéarlet fram och tillbaka dver hallen,
“utan lyft upp det ndr du flyttar det. Ingen garanti p grund av: Vardsloshet, inkokning av olja
+ fett pa spishall och kérlets botten / Overhettning eller torrkokning / Skrapande med
olampliga redskap av metall (knivar, gafflar, elvisp eller stavmixer) / Aggressiva
N diskmedel i diskmaskiner |
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