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A °C Min
AO1 Ml2s0oc | 4min
A02 g 250°C | 8 min
A03 B 1s0°c | 50 min
AO4 B 60°c | 35min
A0S 200°C | 50 min
A06 B 1o0°c | 22min
A07 B 150°c | 24min
A08 i 250°C 8 min
A09 B L1 230°C| 25 min
A10 B L1 200°C| 25 min
A1 B L1 220°C | 14 min
A12 gy L1200°C| 45 min
A13 B L1180°C | 50 min
A4 B L1 220°C | 25 min
A15 B L1 230°C| 80 min
A16 B L1 160°C | 55 min
A17 B L1 180°C | 25 min
A18 B L1 190°C | 30 min
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Product description

General overview
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Control panel

NN

@l Control panel

Electronic programmer
Water drawer

Grill

Lamp

Fan

Water collector

Shelf support, removable
Shelf positions

ofof~Jofofafulo)
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678 El

Display Steam

Knob B} Temperature

Cancel Bl Time

Lamp Rapid preheating

Water box Auto menu

BB Mode selection

To download the full version visit www.ikea.com
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Display
A BC D Il J KL M A. Conventional J. Double grill
|—|—| |—|—|—]— B. Convection K. Pizza
||| | — | —|—] :
= = = 2 O C. Conventional+fan L. Bottom heat
-0 -0 D. Grill M.ECO
R'z—[(:—';"—' l-l°c ! le:-l L k' ! E. Steam N. Quick preheat
—T—T i - ‘ F. Defrost 0. Child proof
| | | i
EF & H N O P G. Fermentation P. Lack of water
H. Temperature
I. Double grill + fan
The menus in overview
(=] Conventional Baked large cakes.
Convection Especially suitable for baking food that needs to be evenly colored.
x| Conventional + fan The combination of fans and heating elements provides more
uniform heat penetration, saving up to 30-40% of energy.
Radiant heat Bake small amounts of food.
%] Double grill + fan Barbecue flat food.
=] Double grill Bake small amounts of flat food.
Pizza Baked pizza.
(] Bottom heat Color the bottoms of flat foods.
ECO For energy-saved cooking.
*() Defrost Defrost frozen food.
& Fermentation Fermented dough or yogurt.
4y Drying function It is used to dry the furnace chamber and prevent bacteria from
growing.
45 Descaling By adding citric acid to water box, to remove scale in the pipe.

Cooking mode with Steam assist function

(=] Conventional Radiant heat Conventional+fan

Convection () Bottom heat CL £ Steam cleaning

To download the full version visit www.ikea.com
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Water box of use

When putting the water box back into the tank seat, make sure that the water tank is
pushed all the way.

After cooking, discard any remaining water in the water box and wipe dry to prevent
bacteria from growing.

When using the steam assist function and the automatic menu, please add purifed water
to the water tank in advance.

way 1 way 2

1. Click the "7" key to take out the entire water box, open the rubber ring and add
water.
2. Click the "7" key to pop out the water box, open the rubber ring and add water.

Troubleshooting

If you encounter an issue with your in the full version of the User Manual
appliance, check "What to do it..." chapter  available on: www.ikea.com.

Auto menu sheet

Display Menu Mode or Temperature | Time | Preheat
A01 Roasted beef ribs ! 250°C 4 min YES
A02 Beef steak with black pepper N 250°C 8 min YES
A03  Chiffon Cake B 150°C 50 min YES
A04 Red velvet cupcake E 160°C 35 min YES
A05 French roast pork chop 200°C 50 min YES
A06 Italian fruit pie (8 inches) E 190°C 22 min YES
AQ07 Cream puff E 190°C 24 min YES
A08 Roasted cod E 250°C 8 min YES

To download the full version visit www.ikea.com
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A09 Roast chicken wings E L1 230°C 25 min YES
A0 Roast pork ribs B L1 200°C 25 min NO
A1l Roastsaury B L1 220°C 14 min YES
A12 Roast whole chicken g L1 200°C 45 min YES
A3 Roast pork B L1 180°C 50 min YES
A4 French lamb chop E L1 220°C 25 min YES
A15 French Roast Pork Knuckle E L1 230°C 80 min NO
A16 Cheese cake E L1160°C 55 min YES
A17 Chocolate cranberry bread E L1180°C 25 min YES
A18 Nut bread E L1190°C 30 min YES

Technical data
Technical data
Width 503 mm
Dimensions (internal) Height 353 mm
Depth 386 mm
Area of baking tray 1159 cm?
Top heating element 900 W
Bottom heating element 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W

Total rating 3150 W

Technical data

Voltage 220 - 240V~

Frequency 50 - 60 Hz
Number of functions 14

To download the full version visit www.ikea.com
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Technical data

Technical data
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Width 503 mm
Dimensions (internal) Height 353 mm
Depth 386 mm
Area of baking tray 1159 cm?
Top heating element 900 W
Bottom heating element 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total rating 3150 W
Technical data
Voltage 220 - 240V~
Frequency 50 -60 Hz
Number of functions 14

To download the full version visit www.ikea.com
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Energy efficiency

Product Information and Product Information Sheet*

ENGLISH

Supplier’'s name IKEA

Model identification MAGEBO 905-570-61
Energy Efficiency Index 76.9

Energy efficiency class A+

Energy consumption with a standard load, 1.02kWh
conventional mode

IfEanrﬁ;gyr/ccec:jnrs;]uorggtion with a standard load, 0.65kWh
Number of cavities 1

Heat source Electricity
Volume 721

Type of oven Built-In Oven
Mass 43.5 kg

Annexes A and B.

* For European Union according to EU Regulations 65/2014 and 66/2014.
For Republic of Belarus according to STB 2478-2017, Appendix G; STB 2477-2017,

Energy efficiency class is not applicable for Russia.

EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam
ovens and grills - Methods for measuring performance.

To download the full version visit www.ikea.com
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Produktbeschreibung

Allgemeine Ubersicht
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Bedienfeld

1]

NN

o

il Bedienfeld

Elektronische
Programmeinstellung

Wasserbehalter

Grill
Garraumbeleuchtung
Lafter
Wasserauffangbehalter

Herausnehmbare
Einschubfihrungen

Einschubpositionen

)

B OEBEBEN

[ 1 g e

¥EE O

Display

Drehknopf
Abbrechen
Garraumbeleuchtung
Y Wasserbehalter
Modusauswahl

Besuchen Sie fiir das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung

BEEBEEOE

Dampf

Temperatur

Zeit

Schnelles Vorwarmen
Automatisches mentu

www.ikea.com
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Display
A BCD I J KL M A. Herkdmmlich J. Zweifachgrill
—— ———— B. Umluft K. Pizza
= = A RO~ C. Herkdbmmlich + L. Unterhitze
-0 -0 Lifter M. OKO
ULl JILLNLL UL D. Grill N. Schnelles
T B B E. Dampf Vorwérmen
A ! I F. Auftauen O. Kindersicherung
eEF @ H N © P G. Garung P. Wasser
H. Temperatur unzureichend
l. Zweifachgrill +
Lafter

Ubersicht Giber die Programme

Herkommlich
Umluft

@ [

N
&

Liifter

x| n

Zweifachgrill +
Lufter

Zweifachgrill
Pizza
Unterhitze
(o] (o)
Auftauen

RN RIEN

Garung

[
l
(K

Entkalken

[
[l
[Kn]

Herkommlich +

Konvektionswarme

Trocknerfunktion

Grol3e Kuchen backen.

Dieser Modus eignet sich auch fur Backwaren, die eine
gleichmalige Braunung bendtigen.

Die Kombination der Heizelemente mit dem Lufter ermdglicht eine
gleichmaligere Warmeverteilung und spart dadurch bis zu 30 -
40 % Energie.

Ideal furs Backen kleiner Mengen an Backwaren.
Flaches BBQ-Grillgut.

Ideal fur das Backen kleiner Mengen von flachen Backwaren.
Gebackene Pizza.

Braunen der Unterseite flacher Nahrungsmittel.

Far energiesparendes Backen.

Auftauen gefrorener Nahrungsmittel.

Teig gehen oder Joghurt garen lassen.

Zum Trocken des Ofengarraums, um einem Wachstum von
Bakterien vorzubeugen.

Fur die Entfernung von Kalkablagerungen in den Leitungen geben
Sie etwas Wasser mit Zitronensaure in den Wasserbehalter.

Garmodi mit Dampfunterstitzung

(=] Herkommlich
Umluft

Konvektionswarme Herkémmlich + Lufter

(] Unterhitze T+ £ Dampfreinigung

Besuchen Sie fiir das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung

www.ikea.com
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Den Wasserbehalter benutzen

Achten Sie beim Wiedereinsetzen des Wasserbehalters darauf, dass er vollstandig
hineingeschoben ist.

Um einem Bakterienwachstum vorzubeugen, entleeren Sie den Wasserbehalter nach
Abschluss der Zubereitung und wischen ihn anschlieRend trocken.

Fur die Benutzung der Dampffunktion und der Automatikprogramme fullen Sie bitte nur
gereinigtes Wasser in den Wasserbehalter.

Methode 1 Methode 2

1. Zum Entnehmen des ganzen Wasserbehélters driicken Sie die {g-Taste. Entfernen Sie

den Gummistopfen und fullen Sie anschliel3end Wasser ein.
2. Um nur einen Teil des Wasserbehdlters herausflieRen zu lassen, driicken Sie die <7

-Taste. Entfernen Sie den Gummistopfen und fullen Sie anschliel3end Wasser ein.

Problembehebung
Bei Problemen mit Ihrem Gerat lesen Benutzerhandbuchs, auf das Sie unter
Sie das Kapitel ,Was tun, wenn...” www.ikea.com zugreifen kdnnen.

in der ausfuhrlichen Version des

Die Automatikprogramme

Display Menu 'II\',:::;'::;‘:S: Zeit |Vorwarmen
A01 Gebratene Rinderrippen ! 250 °C 4 min JA
A02 Iljllcr;?fi?teak mit schwarzem I 250 °C 8 min A
A03 Chiffon-Kuchen E 150 °C 50 min JA
A04 Rote Samt-Cupcakes E 160 °C 35 min JA
A05 Franzdsisches Schweinekotelett 200 °C 50 min JA
A06 Italienischer Obstkuchen (20 cm) E 190 °C 22 min JA
A07  Windbeutel i 190 °C 24 min JA

Besuchen Sie fiir das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung
www.ikea.com
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A08 Gebratener Kabeljau E 250 °C 8 min JA
A09 Gebratene Hahnchenflugel E L1230 °C 25 min JA
A10 Gebratene Schweinerippchen E L1200 °C 25 min NEIN
A1 Gebratene Makrele E L1220 °C 14 min JA
Al12 Ganzes Brathihnchen Al L1 200 °C 45 min JA
A3 Schweinebraten B L1180 °C 50 min JA
Al14 Franzosisches Lammkotelett E L1220 °C 25 min JA
A5 Gebratene Schweinehaxe E L1230 °C 80 min NEIN

franzosisch
A6 Kasekuchen B L1 160 °C 55 min IA
A17 Schokoladen-Preiselbeer-Brot E L1180 °C 25 min JA
A8 Nussbrot B L1190 °C 30 min JA
Technische Daten
Technische Daten
Breite 503 mm
Abmessungen (innen) Hohe 353 mm
Tiefe 386 mm
Backblechflache 1159 cm?
Oberes Heizelement 900 W
Unteres Heizelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Gesamtnennleistung 3150 W
Technische Daten
Spannung 220 - 240 V~
Frequenz 50 -60 Hz
Anzahl der Funktionen 14

Besuchen Sie fiir das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung
www.ikea.com
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Technische Daten

Technische Daten

Breite 503 mm
Abmessungen (innen) Hohe 353 mm
Tiefe 386 mm
Backblechflache 1159 cm?
Oberes Heizelement 900 W
Unteres Heizelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Gesamtnennleistung 3150 W
Technische Daten
Spannung 220 - 240 V~
Frequenz 50 -60 Hz
Anzahl der Funktionen 14

Besuchen Sie fiir das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung
www.ikea.com
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Energieeffizienz

Produktinformation und -informationsblatt*

DEUTSCH

Name des Anbieters IKEA
Modellbezeichnung MAGEBO 905-570-61
Energieeffizienzindex 76,9
Energieeffizienzklasse A+
Energieverbrauch mit Standardlast im 1,02 kWh
konventionellen Modus

:Eanuef;gnig\éc::rr]bl_rgfl:;? mit Standardlast bei 0,65 kWh
Anzahl der Garraume 1
Warmequelle Elektrizitat
Volumen 721
Ofentyp Einbauofen
Gewicht 43,5 kg

Anhange A und B.

* FUr die Europaische Union gemal} den EU-Verordnungen 65/2014 und 66/2014.
Flr die Republik Belarus gemal3 STB 2478-2017, Anhang G; STB 2477-2017

Die Energieeffizienzklasse gilt nicht fur Russland.

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fur den Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backéfen,
Dampfgarer und Grills - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.

Besuchen Sie fiir das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung

www.ikea.com
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Description de lI'appareil

Présentation générale

?D:

000000 000

Bandeau de commande
Programmateur électronique
Bac d'égouttage

Gril

Lampe

Ventilateur

Récupérateur d'eau

Support de plateau amovible
Positionnement des plateaux

ofof~Jofofafulo)
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Bandeau de commande

[ /
= = & =
- -
I -
mo & 9 °C ® & o ¥ =
O & v O w <« o @ =
L | |
678 El
Ecran Vapeur
Molette Température
Annulation Temps

Préchauffage rapide

BEEBEEOE

Lampe
Caisson a eau Menu automatique

B Sélection du mode

Pour télécharger la version compleéte, visitez www.ikea.com
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Ecran
A BCD I J KL M A. Conventionnel l. Gril double +
i i i i i i i i B. Convection Ventilation
= = 5 @ U C. Conventionnel + J. Gril double
O - Ventilation K. Pizza
oo - D. Gril L. Chaleur de fond
RERORE= °C D & N E. Vapeur M.ECO
l l F. Décongélation N. Préchauffage
EF G H N O P G. Fermentation rapide
H. Température O. Sécurité enfants

P. Manque d'eau

Vue d’ensemble des menus

e lElUe

oo
3
[

o

[Hn}

Chaleur de fond
ECO
Décongélation
Fermentation

Fonction de
séchage

Détartrage

(=] Conventionnel Permet de cuire des gateaux de grande taille.
Convection Il est particulierement adapté a la cuisson des aliments qui doivent
avoir une couleur uniforme.
x| Conventionnel + Lacombinaison des ventilateurs et des éléments chauffants
Ventilation favorise une pénétration plus uniforme de la chaleur, ce qui permet
d'économiser de 30 a 40 % d'énergie.
Chaleur Permet de cuire de petites quantités d'aliments.
rayonnante
%) Gril double + Nourriture plate pour barbecue.
Ventilation
Gril double Permet de petites quantités d'aliments plats.
Pizza Pizza au four.

Permet de donner une couleur a la partie inférieure des aliments plats.
Pour une cuisson économe en énergie.

Permet de décongeler les aliments congelés.

Pate fermentée ou yaourt.

Il est utilisé pour sécher la chambre du four et empécher le
développement des bactéries.

Ajoutez de l'acide citrique au caisson a eau pour enlever le tartre du
tuyau.

Mode de cuisson avec fonction d’assistance vapeur

Chaleur rayonnante
(_] Chaleur de fond

(=] Conventionnel Conventionnel + Ventilation

Convection T £ Nettoyage a la vapeur

Pour télécharger la version compleéte, visitez www.ikea.com
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Utilisation du caisson a eau

Lorsque vous remettez le caisson a eau dans le siege du réservoir, assurez-vous que
celui-ci est poussé a fond.

Apreés la cuisson, jetez toute I'eau qui reste dans le caisson a eau et essuyez-le pour
empécher le développement des bactéries.

Lorsque vous utilisez la fonction d'assistance vapeur et le menu de cuisson automatique,
ajoutez de l'eau purifiée au réservoir d'eau a I'avance.

1 option 2° option

1. Appuyez sur la touche « 7 » pour sortir entiérement le caisson & eau, ouvrez 'anneau
en caoutchouc et ajoutez de l'eau.

2. Appuyez sur la touche « 7 » pour faire sortir partiellement le caisson & eau, ouvrez
'anneau en caoutchouc et ajoutez de l'eau.

Dépannage

Si vous rencontrez un probleme avec votre = si... ? » dans la version compléte du manual
appareil, consultez le chapitre « Que faire  disponible a 'adresse : www.ikea.com.

Fiche du menu de cuisson automatique

Ecran Menu temgcékrea:zre Temps | Préchauffage
A0l Cotes de boeuf roties __pE e 4 min oul
A02 Steak de boeuf au poivre noir N 250 °C 8 min Ooul
A03 Gateau mousseline E 150 °C 50 min Oul
A04 Petits gateaux Red Velvet E 160 °C 35 min Ooul
AOS E’(Z'cne;:it;c: de porc rétie a la 200 °C 50 min oul
AO6 (T;ét; ?rl:]))( fruits italienne E 190 °C 29 min oul
A07  Chou ala créme i 190 °C 24 min oul

Pour télécharger la version compleéte, visitez www.ikea.com
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AO8  Morue rotie i 250 °C 8 min oul
A09 Ailes de poulet roties E L1230 °C 25 min oul
A10 Cotes de porc roties E L1200 °C 25 min NON
A1l Balaou rdti B L1 220 °C 14 min oul
Al12 Poulet entier roti Al L1 200 °C 45 min Oul
A13 Rt de porc B L1180 °C 50 min oul
A4 Cotelette d'agneau a la E L1220 °C 25 min oul

francaise
A15 Jarret de porc réti a la francaise E L1230 °C 80 min NON
A16 Gateau au fromage E L1160 °C 55 min Ooul
A7 Pain au chocolat et aux E L1180 °C 25 min oul
canneberges
A18 Pain aux noix E L1190 °C 30 min oul
Données techniques
Données techniques
Largeur 503 mm
Dimensions (internes) Hauteur 353 mm
Profondeur 386 mm
Zone du plateau de cuisson 1159 cm?
Elément chauffant supérieur 900 W
Elément chauffant inférieur 1500 W
Gril 1300 W
Anneau 1800 W
Puissance nominale totale 3150 W
Données techniques
Tension 220 a 240 V~
Fréquence 50 a 60 Hz
Nombre de fonctions 14

Pour télécharger la version compleéte, visitez www.ikea.com
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Données techniques

Données techniques

25

Largeur 503 mm
Dimensions (internes) Hauteur 353 mm
Profondeur 386 mm
Zone du plateau de cuisson 1159 cm®
Elément chauffant supérieur 900 W
Elément chauffant inférieur 1500 W
Gril 1300W
Anneau 1800 W
Puissance nominale totale 3150 W
Données techniques
Tension 220 a 240 V~
Fréquence 50 a 60 Hz
Nombre de fonctions 14

Pour télécharger la version compleéte, visitez www.ikea.com
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Efficacité énergétique

Informations sur le produit et fiche d'information produit*

FRANCAIS

Nom du fournisseur IKEA
Identification du modeéle MAGEBO 905-570-61
Indice d'efficacité énergétique 76,9

Classe d'efficacité énergétique A+
Consommation d'énergie avec une charge 1,02 kWh
standard, mode conventionnel

Standard, mode ventisteur forcé 0,65 kih
Nombre de chambres de cuisson 1

Source de chaleur Electricité
Volume 721

Type de four Four encastrable
Masse 43,5 kg

66/2014.

2017, annexes A et B.

* Pour I'Union européenne conformément aux reglements européens 65/2014 et

Pour la République du Bélarus, conformément a STB 2478-2017, annexe G et STB 2477-

La classe d'efficacité énergétique ne s'applique pas a la Russie.

EN 60350-1 — Appareils électroménagers de cuisson — Partie 1: Cuisiniéres, fours,
fours a vapeur et grils — Méthodes de mesure des performances.

Pour télécharger la version compleéte, visitez www.ikea.com
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Descrizione del prodotto

Panoramica generale

?D:

000000 000

Pannello di controllo
Programmatore elettronico
Cassetto dell'acqua

Griglia

Lampada

Ventola

Collettore dell'acqua

Supporto per ripiano, removibile
Posizioni del ripiano

ofof~Jofofafulo)

NN

Pannello di controllo

[ /
=} s} ® B )
[ R [
-y LIy ]
mo & g c ® & & =
L
I ! L
B a8 =]
Display Vapore
Manopola Temperatura
Annulla Ora

Preriscaldamento rapido

BEEBEEOE

Lampada
Contenitore dell'acqua Menu automatico

B Selezione della modalita

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Display
A BCD I J KL M A. Convenzionale I. Doppia griglia +
—— e B. Forno a ventilato
= = A RO~ convezione J. Doppia griglia
-0 - C. Convenzionale + K. Pizza
2:2—!,(:—'; - '—'OC ﬂ' |@:—H_|\| ' ventilato L. Calore in basso
— | D. Griglia M.ECO
| | i
E L & b N O p E. Vappre N. Prerlscaldamento
F. Sbrinamento rapido
G. Fermentazione  O. Sicurezza bambini
H. Temperatura P. Mancanza d'acqua
| menu in sintesi
(=] Convenzionale Adatto per cuocere torte di grandi dimensioni.
Forno a convezione Particolarmente indicato per la cottura di alimenti che devono
risultare dorati in modo uniforme.
x| Convenzionale + La combinazione di ventole ed elementi riscaldanti garantisce
ventilato un'azione piu uniforme del calore, con un risparmio energetico fino
al 30-40%.
Calore radiante Ideale per cuocere piccole quantita di cibo.
%| Doppia griglia + Cottura al barbecue di piatti pronti.
ventilato
=] Doppia griglia Ideale per cuocere piccole quantita di piatti pronti.
Pizza Pizza al forno.
(] Calore in basso Ideale per dorare anche la parte inferiore dei piatti pronti.
ECO Per una cottura a risparmio energetico.
*) Sbrinamento Scongelamento alimenti surgelati.
& Fermentazione Pasta fermentata o yogurt.
4y Funzione di Viene utilizzato per asciugare la camera del forno e impedire la
asciugatura crescita dei batteri.
4c5  Decalcificazione Aggiungendo acido citrico nel contenitore dell'acqua, & possibile

rimuovere le incrostazioni nel tubo.

Modalita di cottura al vapore

(Z] Convenzionale Calore radiante Convenzionale + ventilato

Forno a convezione [_] Calore in basso T £ Pulizia a vapore

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Utilizzo del contenitore dell'acqua

Quando si rimette il contenitore dell'acqua nella sede del serbatoio, assicurarsi che il
serbatoio dell'acqua venga spinto fino in fondo.

Dopo la cottura, gettare l'acqua residua nel contenitore dell'acqua e asciugare bene, per
evitare la formazione di batteri.

Quando si utilizza la funzione di cottura al vapore e il menu automatico, aggiungere
preventivamente acqua depurata nel serbatoio dell'acqua.

Modalita 1 Modalita 2

1. Fare clic sul tasto "7" per estrarre completamente il contenitore dell'acqua, quindi
aprire I'anello di gomma e aggiungere acqua.

2. Fare clic sul tasto "S7" per estrarre il contenitore dell'acqua, quindi aprire I'anello di
gomma e aggiungere acqua.

Risoluzione dei problemi

Se siriscontra un problema con manuale dell'utente disponibile sul sito:
I'apparecchio, consultare il capitolo www.ikea.com.
"Cosa fare..." nella versione completa del

Scheda menu automatico

Display Menu tzﬂr:sgtl‘:fu?a Ora |Preriscaldamento
AO01 Costine di manzo arrosto ! 250 °C 4 min Si
A02 Bistecca di manzo al pepe nero | Jf3 250 °C 8 min Si
AO3 Chiffon Cake E 150 °C 50 min Si
A04 Cupcake red velvet E 160 °C 35 min Si
A0S glclnstforclaer;czzéj; maiale arrosto 200 °C 50 min S
AOG (Tg):)tg”?(i:;rutta all'italiana E 190 °C 22 min S
A07 Bigné alla crema E 190 °C 24 min Si

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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AO8 Merluzzo arrosto E 250 °C 8 min Sl
A09 Ali di pollo arrosto E L1230 °C 25 min Si
A10 Costine di maiale arrosto E L1200 °C 25 min NO
A11 Costardelle arrosto E L1220 °C 14 min Si
Al12 Pollo intero arrosto Al L1 200 °C 45 min Si
A3 Maiale arrosto B L1180 °C 50 min Si
A4 Costoletta d'agnello alla E L1220 °C 25 min <
francese
AT5 Stinco di maiale arrosto alla E L1 230 °C 80 min NO
francese
A6 Cheesecake I L1160 °C 55 min Si
A7 Pane al cioccolato e mirtilli E L1180 °C 25 min S
rossi
A18  Pane alle noci B L1190 °C 30 min Sl
Dati tecnici
Dati tecnici
Larghezza 503 mm
Dimensioni (interne) Altezza 353 mm
Profondita 386 mm
Area della teglia da forno 1159 cm?
Elemento riscaldante superiore 900 W
Elemento riscaldante inferiore 1500 W
Griglia 1300 W
Anello 1800 W
Potenza nominale totale 3150 W
Dati tecnici
Tensione 220-240V ~
Frequenza 50 -60 Hz
Numero di funzioni 14

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Dati tecnici
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Dati tecnici
Larghezza 503 mm
Dimensioni (interne) Altezza 353 mm
Profondita 386 mm
Area della teglia da forno 1159 cm?
Elemento riscaldante superiore 900 W
Elemento riscaldante inferiore 1500 W
Griglia 1300 W
Anello 1800 W
Potenza nominale totale 3150 W
Dati tecnici
Tensione 220-240V ~
Frequenza 50 -60 Hz
Numero di funzioni 14

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Efficienza energetica

ITALIANO

Informazioni sul prodotto e scheda informativa del prodotto*

Nome del fornitore IKEA
Identificazione del modello MAGEBO 905-570-61
Indice di efficienza energetica 76,9

Classe di efficienza energetica A+

Consumo di energia con un carico standard, 1,02 kWh
modalita convenzionale

modalith forno ventiato |05 kw
Numero di camere del forno 1

Fonte di calore Elettricita
Volume 721

Tipo di forno Forno a incasso
Massa 43,5 kg

Allegati A e B.

* Per |'Unione Europea, secondo i Regolamenti UE 65/2014 e 66/2014.
Per la Repubblica di Bielorussia, secondo STB 2478-2017, Appendice G; STB 2477-2017,

La classe di efficienza energetica non e applicabile alla Russia.

EN 60350-1 - Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 1: Caminetti, forni,
forni a vapore e griglie - Metodi di misurazione delle prestazioni.

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Beskrivelse af produktet

Generel oversigt

Kontrolpanel
F ? Elektroniske programmer
' |
] ] Vandskuffe
000000 000 Grl”
Lys
o BB Blaser
Vandopsamler
—H Hyldestgtte, aftageli
y gelig
El; 6] Bl Hyldepositioner
- -
Kontrolpanel
[ /
RN
o | I
o778 E
Display Damp
Drejeknap B} Temperatur
Annullér B Tid
Lys Hurtig forvarmning
Vandskuffe Automenu
A Valg af tilstand

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Overblik over menuer

(=] Konventionel

Konvektion

| Konventionel +
blaeser

Stralevarme

%) Dobbeltgrill +
blaeser

=] Dobbeltgrill

Pizza

(_] Bundvarme

eo] @KO

*() Optening

& Syltning

a4 Terrefunktion

acs  Afkalkning

Stort bagveerk.

N w >

IcmmOg

. Konventionel
. Konvektion
. Konventionel +

bleeser

. Grill

Damp
Optening

. Syltning
. Temperatur

DANSK

|. Dobbeltgrill +
bleeser

J. Dobbeltgrill

K. Pizza

L. Bundvarme

M.@KO

N. Hurtig
forvarmning

O. Bernelas

P. Pafyld vand

Tilstanden er specielt egnet til tilberedning af mad, der skal have

en ensartet farve.

Kombinationen af bleeser og varmeelementer giver en mere
ensartet varmeeffekt, og der spares 30-40 % energi.

Til tilberedning af sma maengder mad.
Til tilberedning af flad barbecuemad.

Til tilberedning af sma maengder flad mad.

Til bagning af pizza.

Til bruning af undersiden af flad mad.

Til energibesparende tilberedning.

Til optgning af frosne madvarer.

Til geerdej eller yoghurt.

Funktionen bruges til at tgrre ovnrummet og forhindre

bakterievaekst.

Haeld citronsyre til vandbeholderen for at fjerne kalk i rgrene.

Tilstand for tilberedning med damp

(=] Konventionel

Konvektion

Stralevarme
() Bundvarme

Konventionel + blaeser

T £ Rengering med damp

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Brug af vandbeholder

Serg for, at vandbeholderen er skubbet helt i bund, nar du saetter vandbeholderen
tilbage i holderen til vandbeholderen.

Tem vandbeholderen for eventuelt restvand efter tilberedningen, og ter vandbeholderen
for at forhindre bakterievaekst.

Haeld oprenset vand pa vandbeholderen, fgr du bruger funktionen til tilberedning med
damp og den automatiske menu.

made 1 made 2

1. Tryk pé tasten "7" for at tage hele vandbeholderen ud, 8bn gummiringen, og hald
vand pa.

2. Tryk pé tasten "7" for at f& vandbeholderen til at springe op, &bn gummiringen, og
haeld vand pa.

Fejlfinding
Hvis du oplever et problem med dit jeqg, hvis ..." i den komplette version af
apparat, skal du laese kapitlet "Hvad ger brugervejledningen pa www.ikea.com.

Oversigt over automenu

Display Menu -Téiapr::aetlllﬁr Tid Forvarmning
A01 Grillede okseribben ! 250 °C 4 min. JA
A02 Oksebgf med sort peber A 250 °C 8 min. JA
A03  Chiffonkage i 150 °C 50 min. 7
A04 Red velvet cupcakes E 160 °C 35 min. JA
A05 Stegte svinekoteletter 200 °C 50 min. JA
A06 Italiensk frugtteerte (20 cm) E 190 °C 22 min. JA
A07 Fladeboller E 190 °C 24 min. JA

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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AO8  Stegt torsk i 250 °C 8 min. IA
A09 Stegte kyllingevinger E L1, 230 °C 25 min. JA
A0 Stegte svineribben i L1, 200 °C 25 min. NEJ
A1l Stegt makrel E L1, 220 °C 14 min. JA
A12 Stegt hel kylling N L1, 200 °C 45 min. JA
A3 Flaeskesteg B L1, 180 °C 50 min. JA
Al14 Franske lammekoteletter E L1, 220 °C 25 min. JA
A5 Stegt svineskank B L1, 230 °C 80 min. NEJ
A16 Ostekage E L1, 160 °C 55 min. JA
A17 Tranebeerbred med chokolade E L1, 180 °C 25 min. JA
A18  Naddebrad B L1, 190 °C 30 min. IA

Tekniske data
Tekniske data
Bredde 503 mm
Mal (indvendig) Hojde 353 mm
Dybde 386 mm
Bagepladeareal 1,159 cm?
@verste varmeelement 900 W
Nederste varmeelement 1,500 W
Grill 1,300 W
Ring 1,800 W
Effekt i alt 3,150 W
Tekniske data
Spaending 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Antal funktioner 14

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Bredde 503 mm
Mal (indvendig) Hojde 353 mm
Dybde 386 mm
Bagepladeareal 1,159 cm’
@verste varmeelement 900 W
Nederste varmeelement 1,500 W
Grill 1,300 W
Ring 1,800 W
Effekti alt 3,150 W
Tekniske data
Spaending 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Antal funktioner 14

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Energieffektivitet

Produktoplysninger og ark med produktoplysninger*

DANSK

Leverandgrens navn IKEA
Modelidentifikation MAGEBO 905-570-61
Indeks for energieffektivitet 76,9
Energiklasse A+
Energiforbrug med standardmaengde, 1,02 kWh
konventionel tilstand

Enn:(gg[\ifgrr]t;reungbrlna:geitandardmaengde, tilstand 0,65 kWh

Antal ovhrum 1

Varmekilde Elektricitet
Rumfang 721

Ovntype Indbygningsovn
Veegt 43,5 kg

* For EU i henhold til EU-forordning 65/2014 og 66/2014.
For Belarus i henhold til STB 2478-2017, bilag G, STB 2477-2017, bilag A og B.

Energiklasse geelder ikke for Rusland.

EN 60350-1 - elektriske husholdningsapparater til madlavning - del 1: Komfurer, ovne,
dampovne og grillapparater - metoder til maling af ydeevne.

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Produktbeskrivelse

Generell oversikt

Kontrollpanel
7] Elektronisk program
F ? H Elektronisk prog
O ] Vannskuff
000000 000 Grl”
Lampe
o B Vifte
Vannoppsamler
—H Bl Hyllestotte, kan fjernes
El; 6] Bl Hylleposisjoner
- i
Kontrollpanel
[ /
e
I O B
L | |
678 El
Skjerm Damp
Knott B} Temperatur
Avbryt B Tid
Lampe Rask forvarming
Vannbeholder Auto meny
A Valg av modus

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Skjerm
A BCD I J KL M A. Konvensjonell J. Dobbel grill
—— ———— B. Konveksjon K. Pizza
= = A RO~ C. Konvensjonell + L. Undervarme
[ R -z vifte M. @KO
LIl JILLNLL UL D. Grill N. Rask
e e B E. Damp forvarming
| I F. Tine O. Barnesikring
EFG H N © P G. Fermentering P. Mangel pd vann
H. Temperatur
l.

Dobbel grill + vifte

Oversikt over menyene

(=] Konvensjonell Bakte store kaker.
Konveksjon Passer spesielt godt til tilbereding av mat som skal ha jevn farge.
2| Konvensjonell + Kombinasjonen av vifter og varmeelementer gir jevnere
vifte varmefordeling og sparer opptil 30-40 % strgm.
Stralevarme Tilbered sma mengder mat.
%) Dobbel grill + vifte Grille flat mat.
=] Dobbel grill Tilbered sma mengder flat mat.
Pizza Steke pizza.
(_] Undervarme Gi farge til undersiden av flate matretter.
KO For energisparing under matlagingen.
*) Tine Tine frossen mat.
& Fermentering Heve deig eller fermentere yoghurt.
4~y Terkefunksjon Brukes for & terke ovnen og forhindre bakterievekst.
4es Rensing Tilsett sitronsyre i vannbeholderen for a fjerne avleiringer i reret.

Matlagingsmodus med dampfunksjon

(=] Konvensjonell Stralevarme Konvensjonell + vifte

Konveksjon (L) Undervarme T £ Damprengjoring

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Bruk av vannbeholder

Nar du setter inn vannbeholderen igjen, ma du serge for at vannbeholderen skyves helt
inn pa plass.

Etter matlaging skal resten av vannet i vannbeholderen tammes ut, og beholderen skal
torkes for 8 motvirke bakterievekst.

Nar du bruker funksjonen for damp og den automatiske menyen, skal du fylle rent vann
pa vanntanken pa forhand.

metode 1 metode 2

1. Klikk p& «Kg»-knappen for 4 ta ut hele vannbeholderen, 8pne gummiringen og fylle pa
vann.

2. Klikk p& «Sg»-knappen for & I@sne vannbeholderen, &pne gummiringen og fylle pd
vann.

Feilsoking
Hvis du far problemer med apparatet, av brukerhandboken, som du finner her:
kan du lese feilsgkingskapittelet «Hva www.ikea.com.

gjer jeg hvis» i den komplette versjonen

Auto-meny
Skjerm Meny Itwecr)r?:esrgltls: Tid Forvarming
A0l Okseribbe Il 250 °C 4 min JA
A02 Biff med svart pepper N 250 °C 8 min JA
A03  Chiffon-kake i 150 °C 50 min JA
A04 Muffins E 160 °C 35 min JA
A05 Fransk svinekotelett 200 °C 50 min JA
AQ6 Italiensk fruktpai (20 cm) E 190 °C 22 min JA

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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A07  Profiterole i 190 °C 24 min JA
AO8  Stekt torsk i 250 °C 8 min IA
A09 Stekte kyllingvinger E L1230 °C 25 min JA
A0 Svineribbe I L1 200 °C 25 min NO
A1l Stektsaury B L1 220 °C 14 min IA
A12 Helstekt kylling P L1200 °C 45 min JA
A13 Svinestek E L1180 °C 50 min JA
Al4 Franske lammekoteletter E L1220 °C 25 min JA
A15 Fransk svineknoke E L1230 °C 80 min NO
A16 Ostekake E L1160 °C 55 min JA
A7 Sjokoladekake I L1180 °C 25 min IA
A8 Nottebrad B L1190 °C 30 min JA
Tekniske data
Tekniske data
Bredde 503 mm
Mal (innside) Hoyde 353 mm
Dybde 386 mm
Omréade for stekebrett 1159 cm?
@vre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total klassifisering 3150 W
Tekniske data
Spenning 220 - 240V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antall funksjoner 14

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Bredde 503 mm
Mal (innside) Hoyde 353 mm
Dybde 386 mm
Omrade for stekebrett 1159 cm?
@vre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total klassifisering 3150 W
Tekniske data
Spenning 220 - 240V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antall funksjoner 14

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Energieffektiv

Produktinformasjons og typeskilt*

NORSK

Leverandgrens navn IKEA
Modellidentifisering MAGEBO 905-570-61
Energieffektivitetsindeks 76,9
Energiklasse A+
Energiforbruk med standard belastning i 1,02 kWh
konvensjonell modus

Ennoe(gggorbruk med standard belastning i vifte 0,65 kWh
Antall hulrom 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 721

Type ovn Innebygget ovn
Masse 43,5 kg

* For EU i henhold til EU-forordning 65/2014 og 66/2014.
For Hviterussland i henhold til STB 2478-2017, vedlegg G; STB 2477-2017, vedlegg A og B.

Energiklassen er ikke gyldig for Russland.

EN 60350-1 - Matlagingsapparater til husholdningsbruk - Del 1: Komfyrer, ovner,
dampovner og griller - Metoder for & male ytelse.

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Beskrivning av produkten

Allman oversikt

45

Kontrollpanel
F ? Elektronisk programmerare
! | \
— ] Vattenbehallare
000000 000 Grl”
Lampa
2 B Flakt
Vattensamlare
—H B} Hylistod, borttagbart
El; 6] Bl Hylipositioner
- -
Kontrollpanel
[ /
T

RN

o | I

3 a8 El

Display Anga

Vred B} Temperatur

Avbryt B Tid

Lampa Snabb foérvarmning
Vattenbehallare Automeny

B Véilja lage

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Display
A BCD I J KL M A. Konventionell J. Dubbel grill
—— e B. Konvektion K. Pizza
= = B e 0 C. Konvektion + flakt L. Undervarme
e -0 D. Grill M. EKO
i ] E. Anga N. Snabb
e o ‘ B F. Avfrostning férvarmning
I I G. Jasning O. Barnsaker
EFG H N © P H. Temperatur P. Utan vatten
|. Dubbel grill +
flakt
En dversikt 6ver menyerna
(=] Konventionell Stora bakverk.
Konvektion Sarskilt lamplig for att tillaga mat som behdver ha en jamn farg.
2| Konvektion + flakt Kombinationen av flaktar och varmeelement erbjuder en mer
enhetlig varmepenetration vilket sparar upp till 30-40 % energi.
Stralningsvdrme Tillaga sma mangder mat.
%] Dubbel grill + flakt  Grilla platt mat.
=] Dubbel grill Tillaga sma mangder platt mat.
Pizza Baka pizza.
(] Undervarme Ger farg pa undersidan av platt mat.
EKO For energisnal matlagning.
*() Avfrostning Tina upp fryst mat.
& Jasning Jast deg eller yoghurt.
4y Torkfunktion Den anvands for att torka ugnsutrymmet och férhindra att
bakterier vaxer.
ar5  Avkalka Att tillsatta citronsyra i vattenbehallaren tar bort kalk i roret.

Tillagningslage med angassistans

(=] Konventionell Stralningsvdrme Konvektion + flakt

Konvektion (_] Undervarme rE Angrengéring

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Anvands vattenbehallaren

Se till att vattenbehallaren trycks in hela vagen nar den placeras pa sin plats.

Efter tillagning ska eventuellt kvarvarande vatten i vattenbehallaren témmas och den
ska torkas torr for att forhindra att bakterier vaxer.

Nar angassistansfunktionen och den automatiska menyn anvands ska du fylla pa med
renat vatten i forvag i vattenbehallaren.

satt 1 satt 2

1. Tryck p& knappen "7” for att ta ut hela vattenbehéllaren, 6ppna gummiringen och fyll
pa vatten.

2. Tryck pé knappen "7 for att skjuta ut vattenbehallaren, dppna gummiringen och fyll
pa vatten.

Fels6kning
Om du far problem med apparaten anvandarmanualen, som finns har:
kan du lasa kapitlet "Vad gor jag om www.ikea.com.

..." i den fullstdndiga versionen av

Blad med automatiska menyer

Display Meny t:if’:e?l\ltegr Tid Férvarmning
AO01 Helstekt revbensspijall ! 250 °C 4 min JA
A02 Biff med svartpeppar N 250 °C 8 min JA
A03 Chiffongtarta E 150 °C 50 min JA
A04 Muffins med red velvet E 160 °C 35 min JA
A05 Franskt grillad flaskkotlett 200 °C 50 min JA
A06 Italiensk fruktpaj (20 cm) E 190 °C 22 min JA
AQ07 Petit-chou E 190 °C 24 min JA

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen



48 SVENSKA
AO8  Helstekt torsk i 250 °C 8 min IA
A09 Grillade kycklingvingar E L1230 °C 25 min JA
A0 Helstekt flaskkott av revben | [l L1200 °C 25 min NEJ
A1l Ugnsstekt saury E L1220 °C 14 min JA
A12 Helstekt kyckling N L1200 °C 45 min JA
A13 Grillad skinka E L1180 °C 50 min JA
Al4 Fransk lammkotlett E L1220 °C 25 min JA
A15 Franskt grillad flasklagg E L1230 °C 80 min NEJ
A6 Ostkaka B L1160 °C 55 min IA
A17 Choklad- och tranbarsbréd E L1180 °C 25 min JA
A18  Notbrod B L1190 °C 30 min IA

Tekniska data
Tekniska data
Bredd 503 mm
Matt (internt) Hojd 353 mm
Djup 386 mm
Bakplatens yta 1159 cm?
Ovre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total effekt 3150 W
Tekniska data
Spanning 220 - 240 V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 14

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Tekniska data
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Bredd 503 mm
Matt (internt) Hojd 353 mm
Djup 386 mm
Bakplatens yta 1159 cm?
Ovre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total effekt 3150 W
Tekniska data
Spanning 220 - 240 V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 14

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Energieffektivitet

Produktinformation och produktinformationsblad*

SVENSKA

Leverantorens namn IKEA
Modellidentifiering MAGEBO 905-570-61
Energieffektivitetsindex 76,9
Energieffektivitetsklass A+
Energiforbrukning med standardbelastning i 1,02 kWh
konventionellt [age

IfElgE:%i;Zrbrukning med standardbelastning i 0,65 kWh
Antal ugnsutrymmen 1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721

Typ av ugn Inbyggd ugn
Vikt 43,5 kg

bilagorna A och B.

* FOr Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017,

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

Metoder for att mata prestanda.

EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater - Del 1: Spisar, ugnar, angugnar och grillar -

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Tuotteen kuvaus

Yleiskuvaus
Kayttopaneeli
F ? Elektroninen ohjelmoija
I ] ] Vesilokero
000000 000 Grl”l
Lamppu
2 B Puhallin
Vedenkeraaja
—H B} Kannatintuki, irrotettava
El; 6] Bl Kannatintasot
- i
Kayttopaneeli
[ /
LT [
o | I
EDBEdHE B2 El [ @
N&ytto Hoyry
Nuppi Lampotila
Peruuta Aika

Nopea esikuumennus

BEEBEEOE

Lamppu
Vesilaatikko
A Tilan valinta

Automaattivalikko

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Naytto
A BCD I J KL M A. Perinteinen I. Kaksoisgrilli +
—— e B. Kiertoilma puhallin
= = F o= C. Perinteinen + J. Kaksoisgrilli
-0 -0 puhallin K. Pizza
Rlz_[ (:_l;l_l l_loC ! lp:_l"_k' ! D. Grilli L. Alalampd
— | E. Hoyry M.ECO
A I I F. Sulatus N. Pikaesikuumennus
EFG H N © P G. Taikinankohotus O. Lapsilukko
H. Lampdtila P. Vesiloppu
Yleiskatsaus valikoista
(=] Perinteinen Isojen kakkujen paistaminen.
Kiertoilma Sopii erityisesti sellaisten ruokien valmistamiseen, joihin halutaan
tasainen vari.
X] Perinteinen + Puhaltimien ja lammityselementtien yhdistelma tarjoaa
puhallin tasaisemman lammaodntuoton ja saastaa energiaa 30-40 %.
Sateilylampo Pienten ruokamaarien valmistaminen.
%) Kaksoisgrilli + Matalien ruokien grillaaminen.
puhallin
=] Kaksoisgrilli Pienten matalien ruokamaarien valmistaminen.
Pizza Pizzan paistamiseen.
(] Alalampé Matalien ruokien pohjien ruskistamiseen.
eco] ECO Energiaa saastava valmistaminen.
*() Sulatus Pakasteiden sulattaminen.
& Taikinankohotus Taikinan nostatus tai jogurtin tekeminen.
4~y Kuivatustoiminto Kaytetaan uunissa kuivaamiseen, estaa bakteerien kasvua.
4c5  Kalkinpoisto Sitruunahapon lisdaminen vesilaatikkoon putkessa olevan kalkin

poistamiseksi.

Hoyryavusteinen valmistustila

[(Z] Perinteinen Sateilylampo Perinteinen + puhallin
Kiertoilma (] Alalampo T £ Hoyrypuhdistus

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Vesilaatikon kaytto

Kun laitat vesilaatikon takaisin sdilion paikkaan, varmista, etta vesisailio on tydnnetty
kokonaan sisaan.

Havita valmistuksen jalkeen vesilaatikossa jaljella oleva vesi ja pyyhi laatikko kuivaksi,
jotta bakteerit eivat paase kasvamaan.

Kun kaytat hdyrytoimintoa ja automaattivalikkoa, lisda puhdistettua vetta vesisailioon
etukateen.

tapa 1 tapa 2

1. Napsauta "S7"-nappainta poistaaksesi koko vesilaatikon, avaa kumitulppa ja liséa
vetta.
2. Napsauta "S7’-nappdinta poistaaksesi vesilaatikon, avaa kumitulppa ja lisia vetta.

Vianmaaritys

Jos laitteessa ilmenee ongelmia, tarkista taydellisesta versiosta, joka on saatavilla
luku "Mita tehda jos...” kayttdoppaan osoitteessa: www.ikea.com.

Automaattivalikkotaulukko

Naytto Valikko Tila tai lampétila Aika | Esilammitys
A0l Paahdettu naudankylki Il 250 °C 4 min KYLLA
poz  Naudanlihapihvi 5y 250 °C 8 min KYLLA

mustapippurilla
A03  Sifonkikakku i 150 °C 50 min KYLLA
A04  Red velvet -kuppikakut i 160 °C 35 min KYLLA
A05 Ranskalainen porsaankyljys 200 °C 50 min KYLLA
Italialainen hedelmapiiras 190 °C , .
A06 (8 tuumaa) E 22 min KYLLA
A07  Tuulihatut i 190 °C 24 min KYLLA

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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A08  Paahdettu turska i 250 °C 8 min KYLLA
A09 Paahdetut kanansiivet E L1230 °C 25 min KYLLA
A10 Paahdettu porsaankylki E L1200 °C 25 min El
A1l Paahdettu saira B L1 220 °C 14 min KYLLA
A12 Paahdettu kana, kokonainen Y L1200 °C 45 min KYLLA
A13  Paahdettu porsas B L1180 °C 50 min KYLLA
Al4 Ranskalainen lampaankyljys E L1220 °C 25 min KYLLA
AT5 Ranskalainen paahdettu E L1 230 °C 80 min £l

sianpotka
A6 Juustokakku B L1 160 °C 55 min KYLLA
A17 Suklaa-karpaloleipa E L1180 °C 25 min KYLLA
A8 Pahkinaleipa B L1190 °C 30 min KYLLA
Tekniset tiedot
Tekniset tiedot
Leveys 503 mm
Mitat (sisamitat) Korkeus 353 mm
Syvyys 386 mm
Uunipellin alue 1159 cm?
Yldlampovastus 900 W
Alalampdvastus 1500 W
Grilli 1300 W
Rengas 1800 W
Kokonaisteho 3150 W

Tekniset tiedot

Jannite 220 - 240 V~

Taajuus 50 - 60 Hz

Toimintojen lukumaara 14

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Tekniset tiedot

Tekniset tiedot

55

Leveys 503 mm
Mitat (sisamitat) Korkeus 353 mm
Syvyys 386 mm
Uunipellin alue 1159 cm?
Yldlampovastus 900 W
Alalampdvastus 1500 W
Grilli 1300 W
Rengas 1800 W
Kokonaisteho 3150 W
Tekniset tiedot
Jannite 220 - 240 V~
Taajuus 50 - 60 Hz
Toimintojen lukumaara 14

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Energiatehokkuus

Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*

SUOMI

Tavarantoimittajan nimi IKEA

Mallin yksilginti MAGEBO 905-570-61
Energiatehokkuusindeksi 76,9
Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus vakiokuormalla, perinteisessa 1,02 kWh

tilassa

Energiankulutus vakiokuormalla, kiertoilmatilassa | 0,65 kWh
Uunikammioiden maara 1

Lampolahde Sahko

Tilavuus 721

Uunin tyyppi Kalusteeseen asennettava uuni
Paino 43,5 kg

2017 liitteiden A ja B mukaisesti.

* Euroopan unionissa EU-asetusten 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venadjan tasavallassa standardin STB 2478-2017 liitteen G ja standardin STB 2477-

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

hoyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

EN 60350-1 - Kotitalouksien sahkotoimiset ruoanlaittolaitteet, Osa 1: Liedet, uunit,

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Descricao do Produto

Vista geral

JL I,

OOOOOO OOO

Painel de controlo

1]

57

Painel de controlo
Programador eletrénico
Gaveta de agua

Grelha

Lampada

Ventoinha

Coletor de agua

Suporte de prateleira, amovivel
PosicOes de prateleira

ofof~Jofofafulo)

[ 1 g e

¥EE O

Ecra

Botdo
Cancelar
Lampada
Caixa de dgua

B Selecdo de modo

Vapor

Temperatura

Tempo
Pré-aquecimento rapido

Menu automatico

Para transferir a versdo completa visite www.ikea.com
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Convencional
Conveccao

Convencional +
ventoinha

Calor radiante

Grelhador duplo +
ventoinha

Ecra
A BC D | KL M A. Convencional J. Grelhador
—— ———— B. Convecgdo duplo
= = A RO~ C. Convencional + K. Pizza
- - ventoinha L. Calor do fundo
- G ML RGN D. Grelha M.ECO
T B B E. Vapor N. Pré-
| | 3 i
EF G H N O p F. Descongela~gao agqeamento
G. Fermentagao rapido
H. Temperatura O. A prova de
I. Grelhador duplo criangas
+ventoinha P. Falta de agua

Vista geral dos menus

Bolos grandes.

Especialmente adequado para cozer alimentos que necessitem de
ser uniformemente tostados.

A combinacdo de ventoinhas e elementos de aquecimento
proporciona uma penetra¢ao mais uniforme do calor,
economizando até 30-40% de energia.

Permite cozer quantidades pequenas de alimentos.
Churrasco de alimentos planos.

=] Grelhador duplo Permite cozer quantidades pequenas de alimentos planos.

Pizza Pizza cozinhada.

(] calor do fundo Tosta o fundo dos alimentos planos.

eco] ECO Para cozinhar com poupanca de energia.

*) Descongelacao Descongelar alimentos congelados.

& Fermentacao Massa fermentada ou iogurte.

4y Funcdo de secagem E utilizada para secar a cAmara do forno e impedir o crescimento

de bactérias.

Adicionando acido citrico a caixa de agua, para remover a
calcificagao no tubo.

Descalcificacao

o
[l
[Kn]

Modo de cozedura com func¢ao auxiliar de vapor

[(Z] Convencional Calor radiante Convencional+ventoinha

Conveccgao [_] Calor do fundo T £ Limpeza a vapor

Para transferir a versdo completa visite www.ikea.com



PORTUGUES 59

Caixa de agua de utilizagao

Ao voltar a colocar a caixa de agua no assento do depdsito, certifique-se de que o
depdsito de agua é empurrado completamente até ao limite.

ApOs cozinhar, deite fora qualquer agua restante na caixa de agua e seque-a, para
impedir o crescimento de bactérias.

Ao utilizar a fun¢ao de assisténcia a vapor e 0 menu automatico, adicione previamente
agua purificada ao depdsito de agua.

via1 via 2

1. Clique na tecla "7" para retirar a caixa de 4gua completa, abra o anel de borracha e
adicione agua.

2. Clique na tecla "7" para extrair a caixa de 4gua completa, abra o anel de borracha e
adicione agua.

Resolucao de problemas

Caso se depare com um problemacomo  do Manual de Utilizador disponivel em:
seu eletrodoméstico, consulte o capitulo www.ikea.com.
"O que fazer se..." na versdo integral

Ficha de menu automatico

= Modo ou Pré-
Ecra Menu Tempo .
Temperatura aquecimento
A01 Costeletas de carne assada ! 250 °C 4 min. SIM
A02  Bife de vaca com pimenta preta N 250 °C 8 min. SIM
A03  Bolo Chiffon i 150 °C 50 min. SIM
A04  Queque red velvet E 160 °C 35 min. SIM
a5 Costeleta de porco assada a 200 °C 50 min. SIM
francesa
A06  Tarte de fruta italiana (8 polegadas) E 190 °C 22 min. SIM

Para transferir a versdo completa visite www.ikea.com
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A07  Profiterole i 190 °C 24 min. SIM
A08  Bacalhau assado E 250 °C 8 min. SIM
A09  Asas de frango assadas E L1230 °C 25 min. SIM
A10  Costeletas de porco assado E L1200 °C 25 min. NAO
A1 Lucio de cavala assado E L1220 °C 14 min. SIM
A12 Frango inteiro assado g L1200 °C 45 min. SIM
A13 Carne de porco assada E L1180 °C 50 min. SIM
A14  Costeleta de borrego a francesa E L1220 °C 25 min. SIM
A15 Perna de porco assada E L1230 °C 80 min. NAO
A16 Cheesecake E L1160 °C 55 min. SIM
A17 Pdo de arando de chocolate E L1180 °C 25 min. SIM
A18  PZo de nozes B L1190 °C 30 min. SIM

Dados técnicos
Dados técnicos
Largura 503 mm
Dimensdes (interior) Altura 353 mm
Profundidade 386 mm
Area do tabuleiro para cozedura 1159 cm?
Elemento de aquecimento superior 900 W
Elemento de aquecimento inferior 1500 W
Grelha 1300 W
Anel 1800 W
Classificacao total 3150 W
Dados técnicos
Tensao 220 - 240 V~
Frequéncia 50- 60 Hz
Numero de funcdes 14

Para transferir a versdo completa visite www.ikea.com
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Dados técnicos
Dados técnicos
Largura 503 mm
Dimensdes (interior) Altura 353 mm
Profundidade 386 mm
Area do tabuleiro para cozedura 1159 cm?
Elemento de aquecimento superior 900 W
Elemento de aquecimento inferior 1500 W
Grelha 1300 W
Anel 1800 W
Classificacao total 3150 W
Dados técnicos
Tensao 220 - 240 V~
Frequéncia 50 - 60 Hz
Numero de fungdes 14

Para transferir a versdo completa visite www.ikea.com
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Eficiéncia energética

Informacao e Ficha de Informacgao do Produto*

PORTUGUES

Nome do fabricante IKEA
Identificacdo do modelo MAGEBO 905-570-61
indice de eficiéncia energética 76,9

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga padrao, 1,02 kWh

modo convencional

e e ererge com uma <162 P00, .65
Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 721

Tipo de forno Forno integrado
Massa 43,5 kg

2477-2017, Anexos A e B.

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos da UE 65/2014 e 66/2014.
Para a Republica da Bielorrussia, em conformidade com o STB 2478-2017, Anexo G; STB

A classe de eficiéncia energética nao é aplicavel para a Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos eletrodomésticos para cozinhar - Parte 1: Gamas, fornos, fornos
a vapor e grelhadores - Métodos de medicao do desempenho.

Para transferir a versdo completa visite www.ikea.com
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Descripcion del aparato

Descripcion general

Panel de control
Programador electrénico
Compartimento para el agua
OOOOOO OOO Grl”
Lampara
B Ventilador
Colector de agua
B} Soportes para las bandejas,
extraibles
B} Posiciones de las bandejas
Panel de control
[ /
E]__ = ® = [
D} -
- -y
mo s 9 °C @ & o ¥ =
O o ¥ O w < ®© @ =
o | I
3 a8 El @ §
Pantalla B Vapor
Mando giratorio Bl Temperatura
Cancelar B} Tiempo
Lampara Precalentamiento répido
Compartimento paraelagua [l Menu automatico

B Seleccion de modo

Visite www.ikea.com para descargar la versién completa
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Pantalla
A BCD I J KL M A. Convencional J. Doble grill
i i i i i i i i B. Conveccion K. Pizza
= = 5 @ U C. Convencional + L. Calor inferior
] - ventilador M.ECO .
oo - D. Grill N. Precalentamiento
NI °C D& Q E. Vapor rapido
l l F. Descongelacién  O. Bloqueo para
EF G H N O P G. Fermentacion nifos
H. Temperatura P. Falta de agua
I. Doble grill +
ventilador
Descripcion general de los menus
(=] Convencional Bizcochos grandes horneados.
Conveccién Es especialmente adecuado para hornear comidas que necesitan un
tostado uniforme.
| Convencional + La combinacién de los ventiladores y las resistencias facilita una
ventilador penetracidén mas uniforme del calor, ahorrando hasta un 30 % - 40 %
de energia.
Calor radiante Para hornear pequefas cantidades de alimentos.
5| Doble grill + Alimentos planos a la barbacoa.
ventilador
=] Doble grill Para hornear pequefias cantidades de alimentos planos.
Pizza Pizza al horno.
(] calor inferior Para tostarla parte inferior de comidas planas.
eo] ECO Para cocinar ahorrando energia.
*() Descongelacion Para descongelar los alimentos congelados.
& Fermentacién Para masa fermentada o yogur.
4y Funcidn de secado Se utiliza para secar la cdmara del horno y prevenir el crecimiento de
bacterias.
4cs,  Descalcificacion  Se aflade acido citrico al cajon del agua para eliminar la cal de la
tuberia.

Modo de cocinado con funcién vapor

(=] Convencional Calor radiante Convencional + ventilador

Conveccién (] Calor inferior T £ Limpieza con vapor

Visite www.ikea.com para descargar la versién completa
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Uso del compartimento para el agua

Cuando vuelva a colocar el compartimento para el agua en su alojamiento, asegurese de
que lo presiona hasta el final.

Elimine el agua que quede en el compartimento para el agua después del cocinado para
prevenir el crecimiento de bacterias.

Cuando utilice la funcién auxiliar de vapor y el menu automatico, llene previamente el
depdsito con agua purificada.

modo 1 modo 2

1. Pulse el botén «p» para sacar completamente el compartimento para el agua, abra la
tapa de goma y aflada agua.

2. Pulse el botén «p» para que salga el compartimento para el agua, abra la tapa de
goma y aflada agua.

Resolucion de problemas

Si tiene algun problema con el aparato, version completa del manual del usuario,
consulte el capitulo «Qué hacer si...» enla  disponible en www.ikea.com.

Tabla de menus automaticos

Pantalla Menu Modo o Tiempo | Precalentamiento
temperatura

A01 Costillas de ternera asadas ! 250 °C 4 min Si

AO2 Bistec de ternera con pimienta | ey 250 °C 8 min S
negra

A03  Pastel chifon i 150 °C 50 min Si

A04 Cupcake red velvet E 160 °C 35 min Si

AOS Chuleta de cerdo asada a la 200 °C 50 min Si
francesa

A06 Pastel de frutas italiano (20 cm) E 190 °C 22 min Si

A07 Profiteroles E 190 °C 24 min Si

Visite www.ikea.com para descargar la versién completa
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A08 Bacalao asado E 250 °C 8 min Si
A09 Alitas de pollo asadas E L1230 °C 25 min Si
A10 Costillas de cerdo asadas E L1200 °C 25 min NA
Al Paparda asada B L1220°C | 14min i
A12 Pollo entero asado Y L1200 °C 45 min Si
A3 Cerdo asado B Li180°C | 50min i
A4 Chuleta de cordero a la E L1220 °C 25 min i
francesa
AT5 Codillo de cerdo asado a la E L1230 °C 80 min NA
francesa
A6 Tartade queso B Li160°C | 55min i
A17 Pan de chocolate y arandanos E L1180 °C 25 min Si
A18 Pan con nueces E L1190 °C 30 min Si
Datos técnicos
Datos técnicos
Ancho 503 mm
Dimensiones (internas) Alto 353 mm
Fondo 386 mm
Area de la bandeja para horno 1159 cm?
Resistencia superior 900 W
Resistencia inferior 1500 W
Grill 1300 W
Anillo 1800 W
Potencia total 3150 W
Datos técnicos
Tension 220-240V
Frecuencia 50-60Hz
NuUumero de funciones 14

Visite www.ikea.com para descargar la versién completa
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Datos técnicos

Datos técnicos
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Ancho 503 mm

Dimensiones (internas) Alto 353 mm
Fondo 386 mm

Area de la bandeja para horno 1159 cm?

Resistencia superior 900 W

Resistencia inferior 1500 W

Grill 1300 W

Anillo 1800 W

Potencia total 3150 W

Datos técnicos

Tensién 220-240V

Frecuencia 50 - 60 Hz

Numero de funciones 14

Visite www.ikea.com para descargar la versién completa
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Eficiencia energética

ESPANOL

Informacién del producto y ficha de informacién del producto*

Nombre del proveedor IKEA
Identificacion del modelo MAGEBO 905-570-61
indice de eficiencia energética 76,9

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con carga estandar en modo | 1,02 kWh
convencional

ggcsel:]rglc;ggnepoerrzg;gacon carga estandar en modo 0,65 kWh

Numero de cavidades 1

Fuente de calor Electricidad
Volumen 721

Tipo de horno Horno empotrado
Peso 43,5 kg

2017, Anexos Ay B.

* Para la Union Europea, de conformidad con las normas UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia, conforme al STB 2478-2017, Apéndice Gy STB 2477-

La clase de eficiencia energética no es aplicable en Rusia.

EN 60350-1: Aparatos electrodomeésticos de coccion. Parte 1: Cocinas, hornos, hornos
de vapor y gratinadores. Métodos de medida de la aptitud a la funcion.

Visite www.ikea.com para descargar la versién completa
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MepLypawn tpoiovtog

Fevikn TiepLypawn

?D:

000000 000

Mivakag eAéyxou

HAEKTPOVLKOG TIPOYPAPPATLOTAG
ZuptapL vepou

FKPA

Aduma

AvepLoTNPag

ZUAAEKTNG VEPOU

ZtiplEn oxdapag, agatpoUpevn
OE£0ELG yLa OXAPES

ofof~Jofofafulo)

NN

B

0Bdvn Atpdg
MePLOTPOPLKOG SLAKOTITNG B ©¢ppoxpacia
AkUpwon Bl Xpdvog

AdpTa Tayela poBéppavon
Aoxelo vepou Autoéparto pevou

B Enoyn Aettoupylag

MNa va tpaypatomoljoete AP tng TARPOUG EKS0ONG, ETLOKEWPOELTE TN
SLevBuvon www.ikea.com
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006vn
A BC D I J KL M A. ZupBatkn I AUTAO YKPWA +
——] === Aettoupyia QUEPLOTIPAG
= 5 5 8 0= B. Metagpopa J. AUTAG YKPWA
-0 0 2000 Beppotnrac K. Nitoa :
oo - C. ZupBatkn L. ©gppavon katw
= °C o> 3 Aettoupyla + M.ECO
l l QVEPLOTAPAG N. Fpriyopn
EF G H N O P D. TkpWA TpoBeppavon
E. Atuog O. Natdikd
F. Amtougn KAELS WP
G. ZUpwon P. 'ENAeLYn vepou
H. ©gpuokpaoctia
MPOoETLOKOTINGN TWV HEVOU
(=] ZupBatiki MeyaAa KELK.
AsLtoupyia
Metayopa ISLattepa KATAAANAN yLa Tto PricLpo TPoYipwyY TIoU TIPETIEL VA
OeppotnTag €XOUV OUOLOPOPYO XPWHA.
x| Zuppatikni Asttoupyia O cuvSUACHOG AVEPLOTHPWY KAl BEPPAVTLKWY OTOLXELWV TIapEXEL
+ aQVEPLOTPAG TILO OpoLOpOpPYN Sletaduaon tng BeppdTNTAg, EE0LKOVOUWVTAG
€wG Kat 30-40% tNng evEPyELAG.
AKTLVOBOAOUMEVN WHoTe PLKPEG TTOOOTNTEC PaynToU.
Oeppotnta
ALUTTAG YKPLA + Ertineda tpopLua.
avepLoTHPag
=] AuTAS ykpLA MLKPEG TTOOOTNTEG ETIMES WV TPOPIHWV.
Nitoa Wnuévn mitoa.
(] ©éppavon kdtw POSLOopA KATW PEPOUG ETILTIESWV TPOWILHWV.
ECO Ma payelpepa pe eE0LKOVOUNCN EVEPYELAG,.
0y  Amouin AToPuEn katePuypEVWY TPO@iHWV.
& ZOpwon ZOpwon PN 1 yLaoupTLou.
4y NeLtoupyia XpnolJoToLelTal yla To oTEyVwHa Tou BaAduou YoUpvou Kat TNV
CTEYVWHATOG amotpotA TNG avamntuéng Baktnplwv.
a5 ApaAdtwon Me tnVv TtpooBrikn KLTPLkoU 0&€og oto oxelo vepou, yla Tnv

Ao AKpUVON AAATWY ATIO TOV CWANVA.

AeLtoupyla payeLpEpatog e Asttovpyia uttoforiOnong atpov

(=] ZupBatikn AsLtoupyia AKTLVOBOAOUMEVN ZupBartikn AsLtoupyia +
Oeppotnta aVEMLOTHPAG
Metagopd Beppotntag ] @¢ppavon katw TLF KaBapLopog pe atpo

MNa va tpaypatomoljoete AP tng TARPOUG EKS0ONG, ETLOKEWPOELTE TN
SLevBuvon www.ikea.com
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Xpnon doxeiou vepou

Katda tnv emavatomnofétnon tou Soxelou vepou otn B£on tou, BePalwbeite 6tL To Soxelo
VEPOU €xeL TooBeTnOEl owoTtd.

Metd to payeipepa, amoppiyte To vepd ToL £XEL aTtopelveEL 0TO SoXELO VEPOU Kat
OKOUTILOTE TO, TIPOKELPEVOUL Va PNV avartuxbouv BaktrpLa.

‘Otav xpnotpotoleite Tn Asttoupyia utoBor|Bnong atPou Kal To AUTOPATO PEVOU,
TIPOOBEDTE €K TWV TIPOTEPWV KEKABapPEVO vepO oTo Soxelo vepou.

Tpotog 1 TPOTIOG 2

1. MatroTe To TARKTPO «Z» YLa Va apaLpEcste oAOKANPo To Soxeio vepou, avoite Tov
EANOOTLKO SAKTUALO KaL TIPOCBEDTE VeEPO.

2. Matrote To TARKTPO «» yia va BydAete To Soxelo vepou, avolEte Tov EAaoTIKO
SaKTUALO Kal TIpocBEaTE VepPO.

AVTLPUETWTILON TIPOPBANHATWV

Edv avtipetwriioste KamoLo mpoBAnua ge  gyxelpldiou xpriong mou dtatiBetat otn
T OUOCKEUI 0aG, avatpeEgte oto KEYAAato  StevBuvon: www.ikea.com.
«TL VA KAVETE QV...» OTNV TIANPN €k60on Tou

®UAAO AUTOHATOU HEVOU

. . Aertoupyia . .
0046vn Mevou @eppoKpasia Xpovog | MpoBEppavon

A0l Wnud pooyapiowa maisdka | [l 250 °c 4 \errtd NAI

a0z  Mooxaplola urpLiota pie % 250 °C 8 Aemtd NAI
pavpo TLTEPL

A03  Kéw oupby i 150 °C 50 Aemtd NAI

A04 Kekdkt red velvet E 160 °C 35 Aemtd NAI

AO5  XOLPLVEG TTAVOETES 200 °C 50 Aemtd NAI

pos  [ToAun ita gpoutwy (8 B 190 °c 22 Aerttd NAI
LVTOECQ)

MNa va tpaypatomoljoete AP tng TARPOUG EKS0ONG, ETLOKEWPOELTE TN
SLevBuvon www.ikea.com
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A07 BoAoBav E 190 °C 24 Aemta NAI
A08 Wntog priakaAldpog E 250 °C 8 Aemttd NAI
A09 Wnteg ptepoUyEG KOTOTIOUAOU E L1230 °C 25 Aemta NAI
A10 Wntd xolpvad maiddakia E L1200 °C 25 Aemta OXI
A11 Wnté caoupt B L1220 °C 14 Aemttdy NAI
A12 Wntd KOTOTIOUAO OAOKANPO PN L1200 °C 45 \emttd NAI
A13 Wntd xolpvo E L1180 °C 50 Aemtta NAI
Al4 Apviola taidakia E L1220 °C 25 Aemta NAI
A15 Xolpvo Kotol E L1230 °C 80 Aemta OXI
A6 Tollkéwk B L1 160 °C 55 \erttd NAI
A17 K€K pe poUpa Kat cokoAdta E L1180 °C 25 Aemta NAI
A18 Wwptl e Enpoug kapTtoug E L1190 °C 30 Aemta NAI
TEXVLKA oTOLXELO
Texvika ctoLxeia
MAdTocg 503 mm
ALaOTAOELG (EOWTEPLKEQ) 'Yyog 353 mm
Bdbo¢ 386 mm
EpBasdv tadiol Pnoipatoc 159 cm?
Entdvw Beppavtikd otolxelo 900 W
Kdtw Beppavtikd otolyeio 1'500 W
MKpA 1300 W
AakTUALOC 1'800 W
ZUVOALKI) OVOPAOCTLKI TLUN 3150 W
Texvika octoLxeia
Tdon 220 - 240V~
Tuxvotnta 50 - 60 Hz
ApLlBPOG AsLtoupyLwy 14

MNa va tpaypatomoljoete AP tng TARPOUG EKS0ONG, ETLOKEWPOELTE TN

SLevBuvon www.ikea.com
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MAdTocg 503 mm
ALaOTAOCELG (EOWTEPLKER) Yyog 353 mm
Bdbo¢ 386 mm
EpBaddv tadrol Ynoipatog 159 cm?
Emdavw Beppavtikd otoyelo 900 W
Kdtw Beppavtiko otolyeio 1'500 W
rkpA 1300 W
AaktUALOC 1'800 W
ZUVOALKI] OVOPOOTLKA TLUN 3150 W
Texvika ctoLxeia
Téon 220 - 240V~
Tuxvotnta 50 - 60 Hz
ApLBUOG AeLTOUPYLWV 14

MNa va tpaypatomoljoete AP tng TANPOUG EKE0ONG, ETLOKEWPOELTE TN

SLevBuvon www.ikea.com
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EvepyeLakn antédoon

EAAHNIKA

MAnpowopieg tpoiovtog Kat PUAAO TTANPOYOPLWV TIPOLOVTOG*

‘Ovopa mpopnBeutn IKEA

AvayvwpLan HoVTEAOU MAGEBO 905-570-61
A&iktng evepyeLakng KAAoNg 76,9

Evepyelakn kKAdon A+

KatavaAwon evépyeLag Je TUTILKO opTio, 1,02kWh

oupBatikn Asttoupyla

E;ttg\sc':)?;(ijaogvssvpé@ﬁg; HE TUTILKO opTio, 0,65kWh

AplBpog BaAdpwy 1

rnyn Beppotntag HAeKTpLKN EVEPYELQ
‘Oykog 721

TUT0G PYOUpVOU Evtowy{opevog poupvog
Mdcla 43,5 kg

2477-2017, mapaptrpata A kat B.

* Mla tnv Eupwmaikr ‘Evwon cupgpwva Pe Toug kavoviopoug EE 65/2014 kat 66/2014.
Ma tn Anuokpatia tng Asukopwoiag cuPYwva pe to STB 2478-2017, mapdptnua G, STB

H katnyopila evepyelakng anddoong dev LoxVEL yla tn Pwotla.

EN 60350-1 - OLKLOKEG NAEKTPLKEG CUOKEUEG PayeLpepatog - Mepog 1: Eotieg, poupvol,
(poUpvoL atpoU Kat Pnotapleg - MéBodol petpnong anodoong.

MNa va tpaypatomoljoete AP tng TARPOUG EKS0ONG, ETLOKEWPOELTE TN
SLevBuvon www.ikea.com
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Productbeschrijving

Algemeen overzicht

Bedieningspaneel
F ? Elektronische programmeur
O ] Waterlade
000000 000 Grl”
Lamp
o B Ventilator
Watercollector
—H B} Reksteun, uitneembaar
6] Bl Rekposities
-
[ /
= ) EEE OH
5a-8E EfaRalE
W & 9 T @ 8 &3 =
L
o | I
3 a8 El
Display Stoom
Knop B} Temperatuur
Annuleren B Tid
Lamp Snel voorverwarmen
Waterreservoir Auto Menu
BB Modusselectie

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Display
A BCD I J KL M A. Conventioneel |. Dubbele grill +
—— ———— B. Convectie ventilator
= = A RO~ C. Conventioneel + J. Dubbele grill
-2 -0 ventilator K. Pizza
z:z—!'(:—l":"—l U"t ! 'P:—"'—'\' ! D. Grill L. Onderverwarming
i i | E. Stoom M.ECO
A ! I F. Ontdooien N. Snel voorverwarmen
EFG H N-o P G. Fermentatie O. Kinderslot
H. Temperatuur P. Tekort aan water

Overzicht van de menu'’s

Conventioneel Grote gebakken cakes.

Met name geschikt voor het bakken van voedsel dat gelijkmatig
gebruind moet worden.

De combinatie van ventilatoren en verwarmingselementen zorgt
voor een meer uniforme warmtepenetratie, waardoor tot 30-40%
energie wordt bespaard.

Convectie

@ [

N
4

Conventioneel +
ventilator

@ cEUe

o

Lz

oo
[l
[Kn]

Stralingswarmte Voor het bakken van kleine hoeveelheden voedsel.

%| Dubbele grill + Vlak voedsel barbecueén.
ventilator
Dubbele grill Voor het bakken van kleine hoeveelheden vlak voedsel.
Pizza Gebakken pizza.

Onderverwarming
ECO

Ontdooien
Fermentatie
Droogfunctie

Ontkalken

De onderkant van vlak voedsel bruinen.
Voor energiebesparend koken.
Bevroren voedsel ontdooien.
Gefermenteerd deeg of yoghurt.

Gebruikt om de ovenruimte te drogen en groei van bacterién te
voorkomen.

Door citroenzuur toe te voegen aan het waterreservoir, wordt
kalkaanslag in de leiding verwijderd.

Kookmodus met stoomassistentfunctie

(Z] Conventioneel Stralingswarmte Conventioneel + ventilator

Convectie (] Onderverwarming CLE Stoomreiniging

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Het waterreservoir gebruiken

Wanneer u het waterreservoir terug in de houder plaatst, dient u ervoor te zorgen dat
het waterreservoir er volledig in is gedrukt.

Gooi na het koken het resterende water in het waterreservoir weg en veeg droog om de
groei van bacterién te voorkomen.

Wanneer u de stoomassistent en het automatische menu gebruikt, dient u het
waterreservoir met vooraf gezuiverd water te vullen.

manier 1 manier 2

1. Druk op de toets "S7" om het gehele waterreservoir eruit te halen, open de rubberen
ring en vul met water.

2. Druk op de toets "S7" om het waterreservoir eruit te laten springen, open de rubberen
ring en vul met water.

Probleemoplossing
Als u een probleem ondervindt met uw de Gebruikershandleiding die beschikbaar
apparaat, raadpleeg dan het hoofdstuk is op: www.ikea.com.

"Wat te doen..." in de volledige versie van

Overzicht van het automatische menu

Display Menu tel\rﬁ;zlrj:t%fur Tijd | Voorverwarmen
A01 Gebraden runderribbetjes ! 250°C 4 min. JA
A02 Biefstuk met zwarte peper N 250°C 8 min. JA
A03 Chiffontaart E 150°C 50 min. JA
A04 Rode fluwelen cupcake E 160°C 35 min. JA
A05 Franse gebraden karbonade 200°C 50 min. JA
A06 [taliaanse fruittaart (8 inch) E 190°C 22 min. JA

Download de volledige versie op www.ikea.com
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A07 Roomsoesjes E 190°C 24 min. JA
A08 Gebraden kabeljauw E 250°C 8 min. JA
A09 Gebraden kippenvleugels E L1 230°C 25 min. JA
A10 Gebraden varkensribbetjes E L1 200°C 25 min. NEE
A1l Gebraden makreel E L1 220°C 14 min. JA
A12 Gebraden hele kip Py L1200°C 45 min. JA
A13 Gebraden varkensvlees E L1180°C 50 min. JA
A14 Franse lamskotelet E L1 220°C 25 min. JA
A15 Franse gebraden karbonade E L1 230°C 80 min. NEE
A16 Cheesecake E L1160°C 55 min. JA
A17 Chocolade cranberry brood E L1180°C 25 min. JA
A18 Notenbrood E L1190°C 30 min. JA

Technische gegevens
Technische gegevens
Breedte 503 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 353 mm
Diepte 386 mm
Zone van bakplaat 1159 cm?
Bovenste verwarmingselement 900 W

Onderste verwarmingselement 1500 W

Grill 1300 W

Ring 1800 W

Totaal nominaal vermogen 3150 W

Technische gegevens

Spanning 220 - 240 V~

Frequentie 50 - 60 Hz

Aantal functies 14

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Technische gegevens

Technische gegevens
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Breedte 503 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 353 mm
Diepte 386 mm
Zone van bakplaat 1159 cm?
Bovenste verwarmingselement 900 W
Onderste verwarmingselement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Totaal nominaal vermogen 3150 W
Technische gegevens
Spanning 220 - 240 V~
Frequentie 50 - 60 Hz
Aantal functies 14

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Energie-efficiéntie

NEDERLANDS

Productinformatien en productinformatieoverzicht*

Naam leverancier IKEA
Modelidentificatie MAGEBO 905-570-61
Energie-efficiéntie-index 76,9
Energie-efficiéntieklasse A+
Energieverbruik met standaard last, conventionele | 1,02kWh
modus

05N
Aantal ovenruimtes 1
Warmtebron Elektriciteit
Volume 721

Type oven Inbouwoven
Gewicht 43,5 kg

Bijlagen A en B.

* Voor de Europese Unie volgens EU-richtlijnen 65/2014 en 66/2014.
Voor de Republiek Wit-Rusland volgens STB 2478-2017, Bijlage G; STB 2477-2017,

Energie-efficiéntieklasse is niet van toepassing voor Rusland.

EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens,
stoomovens en grillen - Methoden voor prestatiemeting.

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Opis urzadzenia

Widok ogéiny
M,
' |

Panel sterowania

NN

81

Panel sterowania
Programator elektroniczny
Pojemnik na wode

Grill

Lampa

Wentylator

Zbiornik wody

Drabinka na pétki, wyjmowana
Poziomy umieszczania tac

ofof~Jofofafulo)

[ /
_E]___E‘] E]_EI__EI_
D} -
eenin (UL
mo s 9 °C @ & o § =
L
o | I
3 a8 El
Wyswietlacz Para
Pokretto B} Temperatura
Anuluj B Czas
Lampa Szybkie rozgrzewanie
Pojemnik na wode Menu trybu automatycznego
B Wybor trybu

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Wyswietlacz
A BCD 1 J KL M A. Zwyk’ry J. Podwéjny gr|II
i i i i i i i i B. Konwekcyjny K. Pizza
= = 5 @ U C. Zwykhl/ + L. G(%a’rka dolna
e - wentylator M.E '
oo - D. Grill N. Szybkie
w o & °C D & Q E. Para rozgrzewanie
l l F. Rozmrazanie O. Zabezpieczenie
EF G H N O P G. Fermentacja przed dzie¢mi
H. Temperatura P. Brak wody
l. Podwdjny grill +
wentylator
Przeglad menu
(=] Zwykly Pieczenie duzych ciast.
Konwekcyjny SzczegOlnie zalecany do pieczenia potraw, ktére powinny by¢
rownomiernie opieczone.
x| Zwykty + Potaczenie wentylatorow i grzatek zapewnia bardziej rownomierne
wentylator rozprowadzenie ciepta, co skutkuje oszczednoscig energii: do 30 - 40%.
Grzanie radiacyjne Do niewielkich porcji zywnosci.
%) Podwéjny grill + Opiekanie ptaskich porcji zywnosci.
wentylator
=] Podwdjny grill Opiekanie niewielkich, ptaskich porcji zywnosci.
Pizza Pieczenie pizzy.
(] Grzatka dolna Opiekanie spoddw ptaskich porcji zywnosci.
ECO Pieczenie energooszczedne.
*) Rozmrazanie Rozmrazanie zamrozonej zywnosci.
& Fermentacja Fermentacja ciasta lub jogurtu.
4y Suszenie Stuzy do wysuszenia komory piekarnika i zapobiega rozwojowi
bakterii.
45 Odkamienianie Do pojemnika na wode wsypac kwasek cytrynowy, aby usung¢

kamien z przewoddw.

Tryb pracy z funkcjg wspomagania para

=] zwykly Grzanie radiacyjne Zwykty + wentylator
Konwekcyjny [_) Grzatka dolna T £ Czyszczenie parowe

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Korzystanie z pojemnika na wode

Umieszczajgc pojemnik na wode w gniezdzie pojemnika, upewnic sie, ze pojemnik zostat
catkowicie wsuniety.

Po zakonhczeniu obrébki termicznej usungé wode pozostatg w pojemniku i wytrze¢ go do
sucha, aby zapobiec gromadzeniu sie bakterii.

Gdy uzywana jest funkcja pary i automatyczne menu, nalezy wczesniej wla¢ do
pojemnika filtrowang wode.

sposoéb 1 sposé6b 2

1. Nacisna¢ przycisk 7", aby wyja¢ caty pojemnik na wode, otworzy¢ gumowa zatyczke i
wla¢ wode.

2. Nacisna¢ przycisk , 7", aby wysuna¢ pojemnik na wode, otworzy¢ gumowg zatyczke i
wlac¢ wode.

Rozwigzywanie problemow

W przypadku wystapienia problemow z uzytkownika dostepnej w witrynie:
urzgdzeniem, nalezy sprawdzi¢ rozdziat www.ikea.com.
.Co zrobi¢, gdy...” w petnej wersji Instrukgji

Tabela menu automatycznego

Wyswietlacz Menu Tryb lub Czas Rozgrzewanie
temperatura wstepne

A01 Pieczone zeberka wotowe ! 250°C 4 min TAK

AO2 S'Fek wotowy z czarnym #al 250°C 3 min TAK
pieprzem

A03 Lekkie ciasto E 150°C 50 min TAK

A04 Czerwone babeczki E 160°C 35 min TAK
Pieczone wieprzowe kotlety | [&] 200°C .

ADS z kostkg po francusku . >0 min TAK
Wtoskie ciasto z owocami 190°C .

A06 (20 cm) E 22 min TAK

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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AO7 Ptysie i 190°C 24 min TAK
A08 Pieczony dorsz E 250°C 8 min TAK
AO9 Pieczone skrzydetka z E L1 230°C 25 min TAK
kurczaka
A10 Pieczone zeberka B L1 200°C 25 min Brak
wieprzowe
A1l Pieczona sajra E L1220°C 14 min TAK
A12 Pieczony caty kurczak PN L1 200°C 45 min TAK
A13 Pieczen wieprzowa B L1 180°C 50 min TAK
Al4 Kotlet jagniecy po B L1 220°C 25 min TAK
francusku
Pieczone wieprzowe kotlety L1 230°C ,
ATS z kostka po francusku E 80 min Brak
A16 Sernik i L1 160°C 55 min TAK
A17 Placek z czekolada i E L1 180°C 25 min TAK
Zurawing
A18 Ciasto orzechowe B L1 190°C 30 min TAK
Dane techniczne
Dane techniczne
Szerokos¢ 503 mm
Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 353 mm
Gtebokosc 386 mm
Powierzchnia blachy do pieczenia 1159 cm?
Goérna grzatka 900 W
Dolna grzatka 1500 W
Grill 1300 W
Pierscien 1800 W
tgczna moc 3150 W
Dane techniczne
Napiecie 220 - 240 V~
Czestotliwos¢ 50 - 60 Hz
Liczba funkgji 14

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Dane techniczne
Dane techniczne
Szerokos¢ 503 mm
Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 353 mm
Gtebokosc 386 mm
Powierzchnia blachy do pieczenia 1159 cm’
Goérna grzatka 900 W
Dolna grzatka 1500 W
Grill 1300 W
Pierscien 1800 W
t3czna moc 3150 W
Dane techniczne
Napiecie 220 - 240 V~
Czestotliwos¢ 50 - 60 Hz
Liczba funkgji 14

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Wydajnos¢ energetyczna

POLSKI

Informacje na temat produktu oraz karta informacyjna produktu*

Nazwa dostawcy IKEA

Model MAGEBO 905-570-61
Wskaznik wydajnosci energetyczne;j 76,9

Klasa wydajnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowej ilosci pieczonej | 1,02 kWh

zywnosci, tryb konwencjonalny

Zuzycie energii przy standardowej ilosci pieczonej 0,65 kWh

zywnosci, tryb z termoobiegiem

Liczba komoér

1

Zrédto ciepta

Prad elektryczny

Pojemnos¢ 721
Rodzaj piekarnika Do zabudowy
Masa 43,5 kg

* Dla krajéw Unii Europejskiej zgodnie z dyrektywami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi w mys| STB 2478-2017, zatgcznik G; STB 2477-2017, zatgczniki A i B.

Klasa wydajnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 - domowe elektryczne urzgdzenia do gotowania - czes¢ 1: kuchenki,
piekarniki, piekarniki parowe i grille - sposoby mierzenia wydajnosci.

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Gaminio apraSymas

Bendra apzvalga

87

Valdymo skydelis
p] Elektroninis programavimo
prog
' | jtaisas
ooo%l %I StalCius vandeniui
Grotelés
— Lempa
B Ventiliatorius
—= Vandens surinktuvas
E} e B Nuimama lentynos atrama
Bl Lentynos padeétys
- i
Valdymo skydelis
[ /
_E]__ = = EI__IZI
CERE ’° e
mo s 9 °C @ & o ¥ =
LT 1
o | ]
o7 8 El
Ekranas Garas
Rankenélé B} Temperatara
At3aukti Bl Laikas
/'8 Lempa ()] Greitas pasildymas
p p y
Dézé vandeniui Automatinis meniu
B3 ReZimo pasirinkimas

Norédami atsisiysti visg versija apsilankykite www.ikea.com
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Ekranas
A BCD I J KL M A. |prastas J. Dvigubas grilis
—— e B. Konvekcija K. Pica
= = A RO~ C. |prastas + L. Dugno
-0 -0 ventiliatorius kaitinimas
lean p D. Grotelés M.EKO
i i | E. Garas N. Greitas
| I F. AtSildymas pasildymas
EFG H N © P G. Fermentavimas  O. Apsauga nuo
H. Temperatdra vaiky
I. Dvigubas grilisir P. Troksta
ventiliatorius vandens
Meniu apzvalga
(=] |prastas I3kepti dideli tortai.
Konvekcija Ypac tinka kepant maistg, kurio spalva turi bati tolygi.
X| |prastas + Ventiliatoriy ir kaitinimo elementy derinys uztikrina tolygesnj
ventiliatorius Silumos skvarbg, todél sutaupoma iki 30-40 % energijos.
Spinduliuojamoji Kepkite nedidelius maisto kiekius.
Siluma
%) Dvigubas grilis ir Kepsninéje kepkite plokS¢ig maista.
ventiliatorius
=] Dvigubas grilis Kepkite nedidelius ploksc¢io maisto kiekius.
Pica Kepta pica.
(_] Dugno kaitinimas  Nuspalvina ploks¢io maisto apatine dalj.
EKO Energija taupan¢iam maisto gaminimui.
*(y  AtSildymas AtSildykite Saldytus maisto produktus.
& Fermentavimas Rauginta teSla arba jogurtas.
4y DZiovinimo funkcija Jis naudojamas krosnies kamerai iSdZiovinti ir uzkirsti kelig
bakterijy dauginimuisi.
4ec  Kalkiy Salinimas | vandens déze jpilkite citrinos ragsties, kad pasalintuméte apnasas
iS vamzdzio.

Gaminimo reZimas su gary pagalbine funkcija

(=] |prastas Spinduliuojamoji Siluma Iprastas + ventiliatorius

Konvekcija (] Dugno kaitinimas T\ £ Valymas garais

Norédami atsisiysti visg versija apsilankykite www.ikea.com
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Naudojama dézé vandeniui

Dédami déZe vandeniui atgal | talpyklos vieta, jsitikinkite, kad vandens talpykla jstumta
iki galo.

Po gaminimo iSpilkite vandens dézéje likusj vandenj ir sausai nusluostykite, kad
nesidauginty bakterijos.

Kai naudojate gary pagalbine funkcijg ir automatinj meniu, j vandens talpyklg iS anksto
jpilkite iSvalyto vandens.

1 badas 2 buadas

1. Spustelékite mygtuka ,<7", kad visidkai istrauktuméte déZe vandeniui, atidarytuméte
guminj Ziedg ir jpiltuméte vandens.

2. Spustelékite mygtukg , 7", kad i33okty déZé vandeniui, atidarykite guminj Ziedg ir
jpilkite vandens.

Trik€iy Salinimas
Jei susidaréte su problema, susijusia su naudotojo vadovo skyriy ,Kg daryti...”

prietaisu, perzitrékite pilnos versijos svetainéje: www.ikea.com.

Automatinio meniu lapas

Ekranas Meniu Rezimas arba Laikas | PaSildymas
temperatira

AO1  Skrudinti jautienos Sonkauliai | [l 250 °C 4 min TAIP

a0 jautienos kepsnys su By 250 °C 8 min TAIP
juodaisiais pipirais

AO3 Sifoninis pyragas E 150 °C 50 min TAIP

A04 Raudonas velvetinis keksiukas E 160 °C 35 min TAIP

AOS Prancaziskas kiaulienos 200 °C 50 min TAIP
kepsnys

A06 ItaliSkas vaisiy pyragas (8 coliy) E 190 °C 22 min TAIP

A07 Kremo pyragas E 190 °C 24 min TAIP

Norédami atsisiysti visg versija apsilankykite www.ikea.com
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A08  Skrudinta menke i 250 °C 8 min TAIP
A09 Skrudinti viStienos sparneliai E L1230 °C 25 min TAIP
A0 Skrudinti kiaulienos 3onkauliai | [l L1200 °C 25 min NE
A1l Skrudinta lydekine skumbre | [l L1220 °C 14 min TAIP
A12 Kepta vista N L1200 °C 45 min TAIP
A13  Kiaulienos kepsnys B L1180 °C 50 min TAIP
A4 PrancdziSkas avienos kepsnys E L1220 °C 25 min TAIP
A5 Prancaziskai kepta kiaulienos E L1230 °C 80 min NE

karka
A16  Sdrio pyragas B L1160 °C 55 min TAIP
A7 Sokoladiné spanguoliy duona | [l L1180 °C 25 min TAIP
A18  Rie3uty duona B L1190 °C 30 min TAIP
Techniniai duomenys
Techniniai duomenys
Plotis 503 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 353 mm
llgis 386 mm
Kepimo skardos plotas 1159 cm?
VirSutinis kaitinimo elementas 900 W
Apatinis kaitinimo elementas 1500 W
Grotelés 1300 W

Ziedas 1800 W

Viso 3150 W

Techniniai duomenys

Jtampa 220-240V~

Daznis 50-60 Hz
Funkcijy kiekis 14

Norédami atsisiysti visg versija apsilankykite www.ikea.com
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Techniniai duomenys

Techniniai duomenys
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Plotis 503 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 353 mm
llgis 386 mm
Kepimo skardos plotas 1159 cm?
Virsutinis kaitinimo elementas 900 W
Apatinis kaitinimo elementas 1500 W
Grotelés 1300 W
Ziedas 1800 W
Viso 3150 W
Techniniai duomenys
Jtampa 220-240V~
Daznis 50-60 Hz
Funkcijy kiekis 14

Norédami atsisiysti visg versija apsilankykite www.ikea.com




92

Energijos efektyvumas

LIETUVIY

Informacija apie produktg ir produkto informacinis lapas*

Tiekéjo pavadinimas IKEA

Modelio identifikatorius MAGEBO 905-570-61
Energijos vartojimo efektyvumo indeksas 76,9

Energijos efektyvumo klasé A+

Energijos suvartojimas su standartine apkrova, 1,02 kWh

jprastinis rezimas

Energijos suvartojimas esant standartinei

apkrovai, ventiliatoriaus priverstinis rezimas 0,65 kWh

Kamery skaicius 1

Kaitinimo Saltinis Elektra

Taris 721

Krosnelés tipas Jmontuojama krosnelé
Masé 43,5 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017 G prieda; STB 2477-2017 A ir B priedus.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé Rusijoje netaikoma.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai maisto ruoSimo prietaisai. 1 dalis: Krosnelés, orkaités,
gary krosnelés ir kepsninés. Eksploataciniy savybiy matavimo metodai.

Norédami atsisiysti visg versija apsilankykite www.ikea.com
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Toote kirjeldus

Uldine iilevaade

?D:

000000 000

Juhtpaneel

Elektrooniline programmeerija
Veesahtel

Grill

Lamp

Ventilaator

Veekogumisanum

Eemaldatav riiulitugi

Riiulite asendid

ofof~Jofofafulo)

NN

- —
Juhtpaneel
[ /

[ 1 g e BEE O
[ [}
eenin L) Iy I‘L
mo & 9 °C ® & - Y\ =

N A T

L | |

678 El

Ekraan Aur

Nupp B Temperatuur

Tuhista Bl Aeg

Lamp Kiire eelsoojendus

Veekarp Automaatne menui

B Reziimivalik

Taisversiooni allalaadimiseks kiilastage saiti www.ikea.com
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Ekraan
A BCD I J KL M A. Tavaparane J. Topeltgrill
i i i i i i i i B. Konvektsioon K. Pitsa
= = 5 @ U C. Tavaparane + L. Alt ‘
O - ventilaator kuumutamine
o0 - D. Grill M.ECO
RERORE= °C D & N E. Aur N. Kiire
l l F. Sulatamine eelsoojendus
EF G H N O P G. Fermentimine O. Lapsekindel
H. Temperatuur P. Veetase on
I. Topeltgrill + madal
ventilaator
Menuude uUlevaade
(=] Tavaparane Suured kupsetatud koogid.
Konvektsioon Sobib eriti hasti toidu kipsetamiseks, mis peab olema Uhtlase
tooniga.
X| Tavaparane + Ventilaatorite ja kutteelementide kombinatsioon tagab Uhtlasema
ventilaator soojuse mdju, saastes kuni 30-40% energiast.
Kiirgav soojus Vaikestes kogustes toidu kipsetamine.
Topeltgrill + Lameda kujuga toidu grillimine.
ventilaator
=] Topeltgrill Vaikestes kogustes lameda kujuga toidu kipsetamine.
Pitsa Pitsa kiipsetamine.
(_] Alt kuumutamine Lameda kujuga toidu p&hjale varvi andmiseks.
ECO Energiasaastlik kiipsetamine.
*) Sulatamine KUlmutatud toidu sulatamine.
& Fermentimine Fermenditud tainas vdi jogurt.

Kuivatusfunktsioon Kasutatakse ahjukambri kuivatamiseks ja bakterikasvu
takistamiseks.

Katlakivi Lisades veekarpi sidrunhapet, saate eemaldada torust katlakivi.
eemaldamine

[
l
Lz

o
[l
[Kn]

Auruga kupsetamise reziim

(Z] Tavaparane Kiirgav soojus Tavaparane+ventilaator

Konvektsioon (] Alt kuumutamine T £ Aurupuhastus

Taisversiooni allalaadimiseks kiilastage saiti www.ikea.com
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Veekarbi kasutamine

Kui asetate veekarbi tagasi pesasse, veenduge, et veepaak oleks I18puni sisse lUkatud.
Parast toidu valmimist valage veekarpi jadnud vesi ara ja puhkige karp kuivaks, et valtida
bakterikasvu.

Kui kasutate auruga kupsetamise funktsiooni ja automaatset menudud, lisage varem
puhastatud vesi veepaaki.

tee1 tee 2

1. KIdpsake terve veekarbi valjavdtmiseks klahvi 7", avage kummirdngas ja lisage vett.
2. KIdpsake veekarbi valjalikkamiseks klahvi 7", avage kummiréngas ja lisage vett.

Torkeotsing
Kui teil tekib kodumasinaga probleeme, veebisaidil www.ikea.com saadaval olevast
vaadake jaotist ,Kuidas kaituda, kui” taispikkuses kasutusjuhendist.

Automaatsete menuude leht

Ekraan Menuu teeriig;:SLr Aeg | Eelsoojendus
A01 R&stitud veiseribid ! 250°C 4 min JAH
A02 Veisesteik musta pipraga N 250°C 8 min JAH
AO03 Sefiirikook E 150°C 50 min JAH
A04 Punane sametkook E 160°C 35 min JAH
AO5 Prantsuse seapraad 200°C 50 min JAH
A06 lItaalia puuviljakook (8 tolli) i 190°C 22 min JAH
AQ07 Kreemikook E 190°C 24 min JAH
AO8  Rostitud tursk i 250°C 8 min JAH

Taisversiooni allalaadimiseks kilastage saiti www.ikea.com
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A09 Rostitud kanatiivad E L1230°C 25 min JAH
A0 Réstitud searibid B L1 200°C 25 min El

A1 Rostitud makrellhaug E L1 220°C 14 min JAH
A12 Rostitud terve kana g L1 200°C 45 min JAH
A3 Rostitud siga B L1 180°C 50 min JAH
A4 Prantsuse lambalihakarbonaad E L1 220°C 25 min JAH
A15 Prantsuse seapraad E L1230°C 80 min El

A6 Juustukook B L1 160°C 55 min JAH
A17 Sokolaadi-jshvikaleib E L1180°C 25 min JAH
A18 Pahklileib E L1190°C 30 min JAH

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed

Laius 503 mm

Mdotmed (sisemus) Kdrgus 353 mm
Sugavus 386 mm

KUpsetusaluse pindala 1159 cm?

Ulemine soojenduselement 900 W

Alumine soojenduselement 1500 W

Grill 1300 W

Rdngas 1800 W

Koguvdimsus 3150 W

Tehnilised andmed

Pinge 220 - 240 V~

Sagedus 50 - 60 Hz

Funktsioonide arv 14

Taisversiooni allalaadimiseks kiulastage saiti www.ikea.com
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Tehnilised andmed

Tehnilised andmed

97

Laius 503 mm

Mddtmed (sisemus) Kdrgus 353 mm
Sugavus 386 mm

KlUpsetusaluse pindala 1159 cm?

Ulemine soojenduselement 900 W

Alumine soojenduselement 1500 W

Grill 1300 W

Rdngas 1800 W

Koguvoimsus 3150 W

Tehnilised andmed

Pinge 220 - 240 V~

Sagedus 50 - 60 Hz

Funktsioonide arv 14

Taisversiooni allalaadimiseks kilastage saiti www.ikea.com
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Energiatohusus

Tooteinformatsioon ja toote teabeleht*

EESTI

Tarnija nimi IKEA

Mudeli tahis MAGEBO 905-570-61
Energiatbhususe indeks 76,9
Energiasaastuklass A+
Energiatarbimine standardkoormusel, tavareziim |1,02 kWh
ventinatoriga sundoha rediim 0,65 kivh
KUpsetuskambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Maht 721

Ahju taup Sisseehitatud ahi
Kaal 43,5 kg

lisade A ja B kohaselt.

* Euroopa Liidus maaruste EL 65/2014 ja 66/2014 kohaselt.
Valgevene Vabariigis standardite STB 2478-2017, liide G, STB 2477-2017,

Energiaklass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed.
Osa 1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. Toimivuse médtemeetodid.

Taisversiooni allalaadimiseks kiulastage saiti www.ikea.com




LATVIESU 99

Izstradajuma apraksts

Visparéjs parskats

?D:

000000 000

Vadibas panelis
Elektronikas programmeétajs
Udens atvilktne

Grils

Lampa

Ventilators

Udens kolektors

Plaukta balsts, nonemams
Plauktu pozicijas

ofof~Jofofafulo)

NN

Displejs Tvaiks
Grozampoga Temperatdra
Atcelt Laiks

Vo=

Strauja iepriekSéja uzkarséSana

BEEBEEOE

Lampa
Udens tvertne Automatiskas darbibas izvélne

B ReZimaizvéle

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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Displejs
A BCD 1 J KL M A. Parasts J. Divkarsa
i i i i i i i i B. Konvekcija grilésana
= = = @0 s C. Parasts + K. Pica
] V-0 ventilators L. Apaksgja
-0 - D. Grils karsésana
IR °C ol ¥ E. Tvaiks M.EKO
l l F. AtkauséSana N. Atra iepriek3éja
EF G H N O P G. Raudzésana uzkarsésana
H. Temperatdra O. Bérnu
|. Divkarsa aizsardziba
griléSana + P. Udens trakums
ventilators
Izvélnu parskats
(=] Parasts Lielas ceptas kikas.
Konvekcija Ipasi piemérots tadu édienu cep3anai, kuriem nepiecieSams
vienmeérigs krasojums.
x| Parasts+ Ventilatoru un sildelementu kombinacija nodroSina vienmérigaku
ventilators karstuma iespieSanos, ietaupot [1dz pat 30 - 40 % energijas.
IzstarojoSs Mazu édiena daudzumu cepsana.
karstums
%| Divkarsa griléSana Plakanu partikas produktu grilésana.
+ ventilators
=] Divkarsa grilésana Plakanu partikas produktu cepSana maza daudzuma.
Pica Picas cepSana.
(] Apakséja karsésana Krasojums plakanu partikas produktu apak$pusém.
eo] EKO Energoekonomiskai édienu gatavosanai.
*0) AtkauséSana Sasaldétas partikas atkausésana.
& RaudzéSana Miklas vai jogurta raudzésana.
4y Zavesanas funkcija To izmanto cepedkrasns kameras ZavéSanai un baktériju aug3anas
novérsanai.
qes AtkalkoSana Pievienojot citronskabi Gdens tvertné, lai nonemtu kalka nogulsnes
caurulé.

GatavoSanas reZims ar tvaika paligfunkciju

(=] Parasts IzstarojoSs karstums Parasts + ventilators

Konvekcija [_) Apakséja karsésana r £ TiriSana ar tvaiku

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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Udens tvertnes lietoSana

levietojot Gdens tvertni atpakal tvertnes nodalijuma, iebidiet Gdens tvertni Iidz galam.
Péc édiena pagatavoSanas izlejiet visu Gdens tvertné atlikuSo Gdeni un izslaukiet tvertni
sausu, lai nepielautu baktériju augSanu.

Ja izmantojat tvaika paligfunkciju un automatisko izvélni, ieprieks piepildiet Gdens tvertni
ar attiritu adeni.

1. veids 2. veids

1. Nospiediet taustinu "S7", lai iznemtu visu Gdens tvertni, atveriet gumijas gredzenu un
ielejiet Gdeni.

2. Nospiediet taustinu "7", lai uzpilditu Gdens tvertni, atveriet gumijas gredzenu un
ielejiet Gdeni.

Problému novérsSana

Ja radusies probléma ar ierici, skatiet rokasgramatas pilnaja versija, kas pieejama
nodalu "Ko dartt, ja..." Lietotaja www.ikea.com.

Automatisko izvélnu lapa

. . _ ReZims vai . lepriekséja
Displejs Izvélne _ Laiks —
temperatiira uzkarséSana
A01 Ceptas liellopa ribinas ! 250 °C 4 min JA
AO2 L|eIIop.g ga!a.s stglks ar N 250 °C 8 min A
melnajiem pipariem
A03  Sifona kika i 150 °C 50 min JA
A04 Kacina "Sarkanais samts" E 160 °C 35 min JA
AOS Cepta cukgalas karbonade 200 °C 50 min IA
fran€u gaumé
Auglu pirags italu gaume 190 °C , X
A06 (8 collas) E 22 min JA

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com




102 LATVIESU
A07  Véja kika i 190 °C 24 min JA
A08 Cepta menca E 250 °C 8 min JA
A09 Cepti calu sparnini E L1230 °C 25 min JA
A10 Ceptas coku ribinas E L1200 °C 25 min NO
A1l Ceptasaira B L1 220 °C 14 min JA
A12 Cepts vesels calis N L1200 °C 45 min JA
A13  Cepta cakgala L1180 °C 50 min JA
Al4 Jéra karbonade fran¢u gaumé E L1220 °C 25 min JA
A5 g:E:rs]ngas stilbs fran¢u E L1230 °C 80 min NO
A6 Siera kuka B L1160 °C 55 min JA
A17 Sokolades un dzérvenu kékss E L1180 °C 25 min JA
A8 Riekstu kekss B L1190 °C 30 min JA

Tehniskie dati
Tehniskie dati
Platums 503 mm
lzméri (iek3g&jie) Augstums 353 mm
Dzilums 386 mm
CepSanas paplates laukums 1159 cm?
Augs$éjais sildelements 900 W
Apakséjais sildelements 1500 W
Grils 1300 W
Gredzens 1800 W
Kopéja jauda 3150 W
Tehniskie dati
Spriegums 220 - 240 V~
Frekvence 50 - 60 Hz
Funkciju skaits 14

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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Tehniskie dati
Tehniskie dati
Platums 503 mm
lzmeri (ieksgjie) Augstums 353 mm
Dzilums 386 mm
CepSanas paplates laukums 1159 cm?
Augséjais sildelements 900 W
Apakséjais sildelements 1500 W
Grils 1300 W
Gredzens 1800 W
Kopéja jauda 3150 W
Tehniskie dati
Spriegums 220 - 240 V~
Frekvence 50 - 60 Hz
Funkciju skaits 14

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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Energoefektivitate

Izstradajuma informacija un izstradajuma informacijas lapa*

LATVIESU

Piegadataja nosaukums IKEA

Modela identifikacija MAGEBO 905-570-61
Energoefektivitates indekss 76,9
Energoefektivitates klase A+

Energijas patérins standarta slodzé parasta rezima | 1,02 kWh

52 r?tri?;jfosrg ?:)taé srtllnpgrlsr;c gjtﬁ;t?e%cr)r?éz : 0,65 kWh

Kameru skaits 1

Karstuma avots Elektriba

Tilpums 721

Cepeskrasns veids

lebdvéta cepeSkrasns

Masa

43,5 kg

A un B pielikumiem.

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017 G pielikumu; STB 2477-2017,

Energoefektivitates klase nav piemé&rojama Krievijai.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavoSanai - 1. dala: Plitis,
cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili - Veiktspé&jas mériSanas metodes.

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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MNaHenb ynpaBneHus
ONeKTPOHHbIA NporpammaTtop
OTcek ansa soabl

Mpunb

Namna

BeHTnnatop

BopocbopHMK

CbemMHasa onopa nosiku
Mo3numm nNosok

bauok ansa soabl

ABTOMaTM4Yeckas nporpamma

[ /
= ) EEE OH
R atals 0080
wo & 9 T @ 8 & 8 =
RERERE N
o | ]
o778 E
NHAnKaumMs Ha ancniee Map
Pyuka Bl Tewmnepatypa
OTMeHa E] Bpews
Namna BbICTPbIN NpesBapUTeNbHbI Harpes
6

Bbi6op pexunma

UT06bI 3arpy3uTh NOJIHYI0 BEPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTuTte Be6-caiT www.ikea.com
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MHanKauua Ha gucnsee

A BCD I J KL M A. Pexxnm J. [ABOViHOV rpunb
i i i i i i i i KOHBeKL W K. Muyua
Al . . B. KoHBekuLus L. PasorpeBs cHU3Y
DB &8 O @ L = C. KoHBekuunsa + M. Skopexum
H H:H H H H:H H BEHTUIATOP N. BbiCTpbIV
W&o S D. 'punb npesBapuTesibHbIN
i | E. MNap Harpes
i | | F. Paamopo3ka O. 3awmTa ot gocTtyna
EF G H N O P G. ®epmeHTaLMsA aerei
H. TemnepaTtypa P. Hepgocrtatok BoApl
l. AiBOVHOW rpwvab +
BEHTUNATOP
0630p MeHIo
(=] Pexxmm KoHBeKUMN BosbLuve NUPOru.
KoHBekuusa STOT peXunM 0CO6EeHHO MOAXOAUT A5 BbIMNeYK NPOAYKTOB,
KOTOpble AO/IKHbI ObITb PABHOMEPHO NOAPYMSHEHbI.
x| KoHBekuwus + KomMbuHauusa BeHTUAATOPOB U HarpeBaTe/lbHbIX 3/IEMEHTOB
BEHTUNATOP obecneumBaeT 60see paBHOMepPHOe NPOHMKHOBEHME Tenna,
3koHoms oT 30 a0 40% aHeprun.
JNlyuncTtoe Tenno STOT pPeXunM UCMOJIb3YeTCA AJA BbiMeYKn HEBONLLLOrro KONM4ecTBa
NPOAYKTOB.
%| [ABOWHOW rpnnb + Bapb6ekto/nnockmne npoayKTbl.
BEHTUNATOP
=] ABoiiHoW rpnnb TOT peXnM NCNONb3YeTCs AN BbIMNeYKy HE6ObLLIOro KONMYecTBa
NAOCKNX MPOAYKTOB.
Muuua 3aneyeHHas nuuLa.
(_] PasorpeB cHu3y 3TO pexuM No3BONAET MNOAPYMAHNTL HUXKHIOK YacTb NMAOCKNX
NPOAYKTOB.
eo] DKOpeXKmm OTOT pexunM UCNoNb3yeTca ANA IHeprocbeperaroLLero
NPUrOTOBNEHUS MALLN.
*) Pa3mopo3Ka STOT PeXnM NCNONb3YETCH AN Pa3MOPO3KM 3aMOPOXKEHHbIX
NPOAYKTOB.
& PepmeHTaumAa STOT peXnM NCNONb3YeTCs AN MPUroTOB/IEHNA NPOAYKTOB Ha
OCHOBeE 3aKBaLLEeHHOro TecTa Uan rnorypra.
4y PYHKLUMA CYLLKN STOT PeXNM NCNONb3YeTCHa A1 CYLLUKU KaMepbl Neyvn u
npeAoTBpPaLLEHNSA pa3MHOXeHW 6akTepuiA.
4t YpaneHue Hakmnu - [1o06aBnsAst AMMOHHYHO KMC0TY B 6a40K A/151 BOZbl, MOXHO YAa/INTb

Hakunb B TpyoOKe.

Pe>kum npmrotoBneHus ¢ pyHKLMEN Nogayum napa

(=] Pexxnm KoHBeEKLUN Jlyuncroe Tenno KoHBeKLMs + BEHTUASATOP

KoHBeKkuus (_) PasorpeB cHu3y CLE OumucTka napom

UT06bI 3arpy3uTh NOJIHYI0 BEPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTuTte Be6-caiT www.ikea.com
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Ncnonb3oBaHMe 6auKka Anst BoAbl

Mpwn ycTaHOBKe H6auka A5 BOAbl 06paTHO B ero oTcek ybeamTecb, YTO OH BCTaB/EH A0
ynopa.

Mocne NpuroToBNeHMa NULLKM C/ieliTe BOAY, OCTaBLLYOCA B 6auke Ans BOAbl, U BbITpUTE
ero Hacyxo, YTobbl NPeAoTBPATUTL Pa3MHOXeHVe bakTepuii.

Mpw ncnonb3oBaHMM GyHKLMIA Nogaun napa n aBToMaTUYeCcKol NporpaMmMbl 3apaHee
f06aBbTe OUMLLIEHHYIO BOAY B 6a40K AN BOAbI.

Cnoco6 1 Cnoco6 2

1. HaxkmuTe KHOMKy K7, UTO6bl MONHOCTLIO M3B/1eUb 6aU0K ANS BOAbI, OTKPOViTe
pe3nHOBYH NPO6KY 1 f06aBbTe BOAY.

2. Haxxmute KHOMKy g, UTO6bI BbIABUHYTL 6a40K ANS BOAbI, OTKPOVTE PE3VHOBYIO
Npobky 1 gob6aBbTe BOAY.

YcTpaHeHue HencrnpaBHOCTEN

Ecnny Bac BO3HUKHYT Npob6aembl ¢ PykoBogcCTBa Mosib30BaTe s Ha CTpaHuLe
BalLMM YCTPOMCTBOM, NpoynTanmTe rnasy  www.ikea.com.
«YTO fenaTb, ecnn...» B NOJIHOMN Bepcumn

Cnncok aBToMaTU4YeCKUnX nporpamMmm

NHpankayunsa MeHio Pe>xum nnu Bpems MpeaBapuTenbHbIN
Ha gucnnee TemMnepaTypa Harpes
)KapeHble roBsxbun 250 °C
AO01 DeBPbILLIKIA ! 4 MVIH. JA
AO2 BudLutekc s roesgnHbl ¢ | ey 250 °C 8 MUK, 1A
YepHbIM NepLemM
AO03 LLndoHOoBbIN BUCKBUT E 150 °C 50 MuH. AA
A04 TOpT «kpacHbiii 6apxaT» | [l 160 °C 35 MUH. JA
XapeHas cBuHas 200 °C
AQ5 OTOMBHAas rno- 50 MuUH,. JA
dpaHLy3CcKn
NTanbsiHCKMin GpyKTOBbIN 190 °C
A06 nnpor (8 A1OMMOB) E 22 MUH. JA

UT06bI 3arpy3uTh NOJIHYI0 BEPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTuTte Be6-caiT www.ikea.com
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A07 Cnorika ¢ KpeMom E 190 °C 24 MUH. AA
A08 XapeHas Tpecka E 250 °C 8 MUH. AA
AO9 YKapeHble KypuHble E L1230 °C 25 MUH. 1A
KPbUTbILLIKM
A10 Kapenbie CBIHbIe B L1200°C | o5 i, HET
pebpbILLKK
Al XapeHas caiipa W Li220°C | 14mmn. LA
A12 Kaperas kypnua By L1200°C | 45w, LA
Lie/INKOM
A13 XXapeHas CBUHMHA E L1180 °C 50 MUH. JA
A4 OT6MBHas 13 6apaHUHbI E L1220 °C 25 MUH. 1A
no-ppaHLy3CcKkm
A5 XapeHble CBMHbIE PyNbKY E L1230 °C 80 MUH. HET
no-ppaHLy3CcKm
A16 Yuskeiik B Li160°C | 55 mun. LA
LLlokonazHbIn L1180 °C
AT7 KNFOKBEHHbI X/1e6 E 25 MIAH. AA
A18 OpexoBbiii x/e6 W Li190°C | 30 Mun. LA
TexHNn4yeckue AdHHbIE
TexH4YecKkue gaHHble
LLnpuHa 503 mm
Pa3mepsbl (BHYyTpeHHME) BbicoTa 353 mm
nyburHa 386 MM
lMnowaab NpoTVBHA 1159 cm?
BepxHuii HarpeBaTeibHbI 31eMeHT 900 Bt
HWXHWIA HarpeBaTeNbHbIA 31eMeHT 1500 Bt
Mpunb 1300 Bt
KonbLeBoW HarpeBaTe/ibHbI 31eMeHT 1800 BT
O6Las MOLHOCTb 3150 BT
TexHU4YecKkune faHHbIe
HanpsaxeHne 220-240 B nepem. ToKa
YacToTa 50-60 Iy,
KonnyectBo ¢yHKLNI 14

UT06bI 3arpy3uTh NOJIHYI0 BEPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTuTte Be6-caiT www.ikea.com
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TexHn4yeckue gaHHbIe

TexH4yeckue gaHHble

LLnprHa 503 mm
Pa3mepsbl (BHYyTpeHHME) BbicoTa 353 mm
FnybnHa 386 MM
MaoLaab NPOTUBHS 1159 cm?
BepxHuii HarpeBaTe/ibHbI 31eMeHT 900 Bt
HWXHWIA HarpeBaTeNbHbIA 31eMeHT 1500 Bt
Mpunb 1300 Bt
KonbueBol HarpeBaTe/ibHbI 31eMeHT 1800 Bt
O6L1as MOLLHOCTb 3150 BT
TexHU4YecKkune faHHbIe
HanpsxeHne 220-240 B nepem. ToKa
YacTtoTa 50-60 'y,
KonnuectBo pyHKLNI 14

UT06bI 3arpy3uTh NOJIHY0 BEPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTuTte Be6-caiT www.ikea.com
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SHeproapPpeKTUBHOCTb

Ta6bnuua cBegeHn o npnbope*

HanmeHoBaHVe KOMNAHUN-NOCTABLLMKA IKEA
NaeHTnoumkaums mogenn MAGEBO 905-570-61
KoadpdbunumeHT sHeproaddpekTMBHOCTH 76,9

Knacc aHeproadpekTnBHOCTA A+

DHepronoTpebneHmne Npun cTaHgapTHow Harpyske |1,02 kBT-y
B HOPMaJIbHOM pexunme

dHepronoTpebneHne Npu CTaHAAPTHOM Harpyske

B peXXume C NpUHYAUTENbHON BEHTUASLVEN 0,65 KBT-4

Konnuectso kamep 1

NcTouHMK Tenna DNeKTpnYecTBo

O6bem 72 n

Tun neun BcTpoeHHas ayxoBas neuvb
Macca 43,5 kr

* ina EBponeiickoro Coto3a faHHble cooTBeTCTBYHT PernameHTam EC 65/2014 v

66/2014.
Ana Pecnyb6nvikn benapycb gaHHble cooTBeTcTBYOT CTh 2478-2017, npunoxeHve I v
CTb 2477-2017, npunoxeHna A n b.

Ans Poccnm knacc sHeproadPekTMBHOCTU He MPUMEHNM.

EN 60350-1 — BbiTOBbIE 31€KTPONPMO0PLI A5 MPUTOTOBAEHUS NN — YacTb 1:
NANTLI, AYXOBKW, MAapOBbIe Neyu v rpuav — MeTO/AbI USMepeHUst MPOon3BOANTENIEHOCTH.

UT06bI 3arpy3uTh NOJIHYI0 BEPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTuTte Be6-caiT www.ikea.com
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Popis spotrebice

VSeobecny prehled

Ovladaci panel
F ? Elektronicky programator
O ] Zasuvka na vodu
000000 000 Grll
Svétlo
o BB Ventilator
Sbérac vody
—H Bl Podpéra police, odnimatelna
6] B} Pozice v policich
i
[ /
= ) EEE OH
R RHaT 5888
wo & 9 T @ 8 & 8 =
LT [
o | I
o778 E
Displej Para
Knoflik Teplota
Zrusit Cas

Rychlé predehrati

BEEBEEOE

Svétlo
Zasobnik na vodu
B Vybér rezimu

Automatickd nabidka

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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Displej
A BCD 1 J KL M A. Tradi¢ni J. Dvojitygril
—— e B. Konvekéeni K. Pizza
= = B e 0 C. Tradi¢ni + ventilator L. Spodni ohfev
2020 -0 D. Gril M.ECO
oo LU U E. Péra N. Rychlé
wo o |C 'lm i s F. Rozmrazovani predehFati
X | I G. Kynuti O. Détska pojistka
EFG H N © P H. Teplota P. Nedostatek
I. Dvojity gril + vody
ventilator
Prehled nabidek
(=] Tradiéni SlouZi k peceni velkych dort( a kolacd.
Konvekéni To je vhodné zejména pro peceni pokrmd, které maji byt
rovnomeérné zbarvené.
Tradicni+ventilator Kombinace ventilatort a topnych téles zajistuje rovhomérnéjsi

pronikani tepla, ¢imz se usetfi az 30-40 % energie.

Salavé teplo Slouzi k pe€eni malych mnozstvi potravin.

Dvojity gril + SlouZzi ke grilovani plochych potravin.
ventilator

=] Dvajity gril SlouZi k pe€eni malych mnozZstvi plochych potravin.

Pizza SlouZi k peceni pizza.

(] Spodni ohFev SlouZzi ke zbarveni spodku plochych potravin.

ECO SlouZi k energeticky Uspornému vareni.

*() Rozmrazovani SlouZzi k rozmrazovani zmrazenych potravin.

& Kynuti Pouziva se pro kynuté tésto nebo jogurt.

4y Funkce suSeni Pouziva se k vysuseni komory trouby a k zabranéni riistu bakterii.

4c5  Odstranovani Pfidanim kyseliny citronové do zasobniku na vodu odstranite
vodniho kamene v trubkach vodni kdamen.

ReZim pfripravy jidla s funkci parni asistence

(=] Tradicni Salavé teplo Tradi€ni+ventilator
Konvekéni () Spodni ohFev i £ Cisténi parou

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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Pouzivani zasobniku na vodu

PFi vkladani zasobniku na vodu zpét do prostoru pro zasobnik se ujistéte, Ze je zasobnik
na vodu zcela zasunuty.

Po pripravé jidla vylijte veSkerou vodu, ktera v zasobniku na vodu zlstala, a vytrete ho do
sucha, abyste zabranili mnoZzeni bakterii.

PFi pouziti funkce parni asistence a automatické nabidky pridejte pfedem do zasobniku
na vodu vycisténou vodu.

zplisob 1 zptisob 2

1. Klepnutim na tlac¢itko , 7" vyjméte cely zadsobnik na vodu, oteviete gumovy uzavér
a pridejte vodu.

2. Klepnutim na tlacitko , 7" vysuhte zasobnik na vodu, oteviete gumovy uzavér
a pridejte vodu.

Re3eni potiZi
Pokud se spotfebi¢em nastane néjaky kdyz...” v pIné verzi navodu k obsluze, ktera
problém, podivejte se do kapitoly ,Co délat, je k dispozici na webu: www.ikea.com.

Tabulka automatickych nabidek

Displej Nabidka Ref;:‘l:tea“ Cas | PFedehFivani
A01 Pecend hovézi Zebirka ! 250 °C 4 min ANO
A02 Hovézi steak s Cernym pepfem | 5 250 °C 8 min ANO
A03  Sifonovy dort i 150 °C 50 min ANO
A04 Cerveny sametovy cupcake E 160 °C 35 min ANO
A0S lI::;?drlectc(‘;uzské\ pecena veprova 200 °C 50 min ANO
A06 Italsky ovocny kolac (20 cm) E 190 °C 22 min ANO

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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A07  Profiterolky i 190 °C 24 min ANO
A08 Pecena treska E 250 °C 8 min ANO
A09  Petend kufeci kfidla B L1230 °C 25 min ANO
A10 Pecena veprova Zebirka E L1200 °C 25 min NE
A1 Pecena sajra E L1220 °C 14 min ANO
A12 Celé pecené kure P L1200 °C 45 min ANO
A13 Veprova pecené E L1180 °C 50 min ANO
Al4 Francouzska jehné&ci kotleta E L1220 °C 25 min ANO
A5 Eg?2§8UZSké pecené veprové E L1230 °C 80 min NE
A16  Tvarohovy kolat B L1160 °C 55 min ANO
A7 Cokolddovy brusinkovy chiéb | [l L1180 °C 25 min ANO
A8 Ofechovy chléb B L1190 °C 30 min ANO

Technické udaje

Technické udaje
Sirka 503 mm
Rozméry (vnitrni) Vyska 353 mm
Hloubka 386 mm

Plocha plechu na peceni 1159 cm?

Horni topné téleso 900 W

Spodni topné téleso 1500 W

Gril 1300 W

Prstenec 1800 W

Celkové 3150 W

Technické udaje

Napéti 220 - 240 V~

Frekvence 50 - 60 Hz

Pocet funkci 14

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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Technické udaje

Technické udaje

115

Sitka 503 mm
Rozméry (vnitrni) Vyska 353 mm
Hloubka 386 mm
Plocha plechu na peceni 1159 cm®
Horni topné téleso 900 W
Spodni topné téleso 1500 W
Gril 1300 W
Prstenec 1800 W
Celkové 3150 W
Technické udaje
Napéti 220 - 240 V~
Frekvence 50 - 60 Hz
Pocet funkci 14

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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Energeticka ucinnost

Informace o vyrobku a informacni list vyrobku*

CESKY

Nazev dodavatele IKEA
Identifikace modelu MAGEBO 905-570-61
Index energetické ucinnosti 76,9

Trida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, 1,02 kWh
tradi¢ni rezim

zp\)/:ﬁteigioerr;er;gie pfi standardnim zatiZeni, rezim 0,65 kWh

Pocet vnitinich prostor( 1

Zdroj tepla Elektfina

Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 43,5 kg

* Pro Evropskou unii podle nafizeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku podle normy STB 2478-2017, dodatek G; normy STB 2477-

2017, prilohy A a B.

Trida energetické ucinnosti se na Rusko nevztahuje.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vaFeni pro domacnost - Cast 1: Sporaky, trouby,

parni trouby a grily - Metody méfeni funkce.

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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A készulék bemutatasa

Altalanos attekintés

KezelGpanel
F ? Elektronikus programvalaszté
000000 000 Grl”
Lampa
_ o2
B Ventilator
Vizgyijté
—H B} Polctarto, kivehetd
El; 6] B} Polcpozicidk
- -
Kezel6panel
[ /
= ) EEE OH
D} [ A ]
ao-o0 oo-oo
mo s 9 °C @ & o
RN
o | I
3 a8 El
Kijelzé GOz
Forgégomb B} Homérséklet
Torlés B 1ds
Lampa Gyors el6melegités
Viztartaly Auto meni

BB Moddvalasztd

A teljes verzi6 letéltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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@ [
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&
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@ cEUe

o

Lz

oo
[l
[Kn]

Hagyomanyos

r 7

Héaramlas

Hagyomanyos +
ventilator

Hésugarzas

Dupla grillezés +
ventilator

Dupla grillezés
Pizza

Alsé fiités

ECO (takarékos)
Kiolvasztas
Erjesztés
Szarité funkcioé

Vizkétlenités

Kijelzo
A BC D A. Hagyomanyos |. Dupla grillezés
—— B. H6aramlas + ventilator
= = C. Hagyomanyos + J. Dupla grillezés
-0 . ventilator K. Pizza
R'z—[(:—'é""—' '-'C (L N I D. Grill L. Alsé flités
| E. G6z M. ECO (takarékos)
X | F. Kiolvasztas N. Gyors
EF G H . . A o
G. Erjesztés elémelegités
H. HOmérséklet O. Gyermekzar

P. Kevés a viz

A menuk attekintése

Nagy méretd tortak.

Kdlondsen alkalmas olyan ételek sitéséhez, amelyeket
egyenletesen kell piritani.

A ventilator és a flt6elemek kombinaciéja még egyenletesebb
hémérsékletet biztosit, és akar 30-40% energiat takarit meg.

Kis mennyiségU étel sutéséhez.
Lapos étel barbecue stitése.

Kis mennyiségl lapos étel sutéséhez.
Pizzasutés.

Lapos ételek aljanak piritasa.
Energiatakarékos sutéshez.
Fagyasztott élelmiszer kiolvasztasa.
Tészta vagy joghurt erjesztése.

Ezzel a funkcidval kiszarithato a sut6tér, és megeldzhet6 a
baktériumok elszaporodasa.

A viztartalyba citromsavat toltve eltavolitja a vizkdvet a cs6bdl.

Sutés mod gbézrasegités funkcioval

Hésugarzas Hagyomanyos + ventilator

] Alsé flités

(=] Hagyomanyos

Héaramlas rL £ GOztisztitas

A teljes verzi6 letdéltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt



MAGYAR 119

A viztartaly hasznalata

Amikor a viztartalyt visszahelyez a foglalataba, Ugyeljen ra, hogy teljesen betolja azt.
A sutés utan ontse ki a megmaradt vizet a viztartalybdl, majd térdlje szarazra, hogy
megakadalyozza a baktériumok elszaporodasat.

A g0zrasegités funkcid és az automata menu hasznalata eldtt dntsdn tisztitott vizet a
viztartalyba.

1. méd 2. méd

1. A teljes viztartaly kivételéhez nyomja meg a , 7" gombot, nyissa fel a gumigy(ir(it, és
ontson vizet a tartalyba.

2. Nyomja meg a 7" gombot a viztartaly kipattintdsahoz, nyissa fel a gumigydirdit, és
ontsoén vizet a tartalyba.

Hibaelharitas
Ha probléma van a készulékkel, olvassa teljes hasznalati utmutatoban, amelyet a
el a ,Mi a teendg, ha...” c. fejezetet a www.ikea.com webhelyen talal meg.

Automatikus menuk tablazata

Kijelz6 Menii Sod vagy Id6 | Elémelegités
A01 Sult marhaborda ! 250 °C 4 perc IGEN
A02 Borsos marhasteak Y 250 °C 8 perc IGEN
A03 Piskota E 150 °C 50 perc IGEN
A04 Voros barsony muffin E 160 °C 35 perc IGEN
A05 Francia sult sertés kotlett 200 °C 50 perc IGEN
A06 Olasz gyumolcstorta (8 huvelyk) E 190 °C 22 perc IGEN
AQ07 Krém puff E 190 °C 24 perc IGEN

A teljes verzi6 letéltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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A08  Siilt tokehal i 250 °C 8 perc IGEN
A09 Sult csirkeszarny E L1230 °C 25 perc IGEN
A0 Silt sertésborda I L1 200 °C 25 perc NEM
A1 Salt makrélacsuka E L1220 °C 14 perc IGEN
A12 Egész st csirke N L1200 °C 45 perc IGEN
A13 Sult sertéshus E L1180 °C 50 perc IGEN
Al4 Francia baranyborda E L1220 °C 25 perc IGEN
A15 Francia sult sertéskotlett E L1230 °C 80 perc NEM
A16 Turoétorta E L1160 °C 55 perc IGEN
A17 Csokoladés afonyas kenyér E L1180 °C 25 perc IGEN
A18  Dibs kenyér B L1190 °C 30 perc IGEN

Miszaki adatok

Miszaki adatok
Szélesség 503 mm

Méretek (belsd) Magassag 353 mm
Mélység 386 mm

Sutétalca terdlete 1159 cm?

Felsd flitGelem 900 W

Alsé fltbelem 1500 W

Grill 1300 W

Gydrd 1800 W

Teljes névleges teljesitmeény 3150 W

Miszaki adatok

Feszlltség 220-240 V~

Frekvencia 50-60 Hz

Funkcidk szama 14

A teljes verzi6 letdéltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Muszaki adatok

Miiszaki adatok

121

Szélesség 503 mm
Méretek (belsd) Magassag 353 mm
Mélység 386 mm
Sutétalca tertilete 1159 cm?
Fels6 ft6elem 900 W
Also flit6elem 1500 W
Grill 1300 W
Gydrd 1800 W
Teljes névleges teljesitmény 3150 W
Miszaki adatok
Feszultség 220-240 V~
Frekvencia 50-60 Hz
Funkcidk szama 14

A teljes verzi6 letéltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Energiahatékonysag

Termékadatok és termékinformacios tablazat*

MAGYAR

Szallitd neve IKEA
Tipusazonositas MAGEBO 905-570-61
Energiahatékonysagi index 76.9
Energiahatékonysagi osztaly A+
Energiafogyasztas normal terhelés és 1,02 kWh
hagyomanyos mod esetén

ventistoros rasegitée esetén 0.65 kwh
SutGterek szama 1

Flatési mod Elektromos
Teérfogat 721

Sutd tipusa Beépitett sutd
Tomeg 43,5 kg

A és B fuggeléke szerint.

* Az Eurdpai Unié szamara, a 65/2014 és a 66/2014 EU-rendelet szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017 G fuggeléke, valamint az STB 2477-2017

Az energiahatékonysagi osztaly nem érvényes Oroszorszagban.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek - 1. rész: Tdzhelyek, stték, gézsutbk
és grillstt6k - Vizsgalati médszerek a teljesitmény mérésére.

A teljes verzi6 letdéltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Descrierea produsului

Prezentare generala

?D:

000000 000

Panou de comanda
Programator electronic

Sertar de apa

Gratar

Bec

Ventilator

Colector de apa

Suport pentru rafturi, detasabil
Pozitii de rafturi

ofof~Jofofafulo)

NN

Panou de comanda

[ /

= = & =
aa:8d HH:8H
mo & 9 °C ® & o ¥ =

I I R

L | |

678 El

Afisaj Aburi

Buton Bl Temperatura

Anulare B} Durata

Bec Preincalzire rapida

Cutie de apa Meniu automat

B Selectarea modului

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Afisaj
A BCD I J KL M A. Conventional J. Gratar dublu
—— ———— B. Convectie K. Pizza
= = A RO~ C. Conventional + L. Incalzire
-2 -0 ventilator inferioar3
-y G ML RGN D. Gratar M.ECO
* Py w " N . A - .
e e B E. Aburi N. Preincalzire
A I I F. Decongelare rapida
EFG H N © P G. Fermentare O. Protectie pentru
H. Temperatura copii
I. Gratar dublu + P. Absenta apei
ventilator

Prezentare generala a meniurilor

@l

N
&

MEINEE

m
a
o

Nxe

drid

[
[l
(An

Conventional
Convectie

Conventional +
ventilator

Caldura radianta
Gratar dublu + ventilator

Gratar dublu
Pizza

Incélzire inferioara

ECO
Decongelare
Fermentare

Functia de uscare

Detartrare

Prajituri mari la cuptor.

Potrivit in special pentru coacerea alimentelor care trebuie sa
fie colorate uniform.

Combinatia dintre ventilatoare si elementele de incalzire
asigura o penetrare mai uniforma a caldurii, economisind
pana la 30-40% din energie.

Coaceti cantitati mici de alimente.

Alimente plate la gratar.

Coaceti cantitati mici de alimente plate.

Pizza la cuptor.

Colorati partea inferioara a alimentelor plate.

Pentru gatit cu economie de energie.

Dezghetati alimentele congelate.

Aluat sau iaurt fermentat.

Aceasta este utilizata pentru a usca interiorul cuptorului si
pentru a iImpiedica dezvoltarea bacteriilor.

Prin adaugarea de acid citric in cutia de apd, pentru a elimina
calcarul din teava.

Mod de gatit cu functie de asistenta cu abur

(=] Conventional

Convectie

Caldura radianta Conventional+ventilator

[C] Tncalzire inferioara r £ Curatarea cu abur

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Utilizarea cutiei de apa

Cand puneti cutia de apd Tnapoi in locasul rezervorului, asigurati-va ca rezervorul de apa
este Impins pana la capat.

Dupa gatit, aruncati apa ramasa in cutia de apa si stergeti-o pentru a preveni dezvoltarea
bacteriilor.

Atunci cand utilizati functia de asistenta cu abur si meniul automat, adaugati in prealabil
apa purificata in rezervorul de apa.

modul 1 modul 2

1. Faceti clic pe tasta 7" pentru a scoate intreaga cutie de ap3, deschideti inelul de
cauciuc si adaugati apa.

2. Faceti clic pe tasta X7 pentru a scoate cutia de apa, deschideti inelul de cauciuc si
addugati apa.

Depanare

Daca intampinati o problema cu aparatul  din versiunea completa a Manualului de
dvs., verificati capitolul ,Ce sa faceti...” utilizare disponibil pe: www.ikea.com.

Pagina de meniu automat

Afisaj Meniu Mod sau temperatura | Durata | Preincalzire

AO01 Coaste de vita prajite ! 250 °C 4 min DA

AO2 Friptura de vita cu piper A 250 °C 8 min DA
negru

AO3 Pandispan american E 150 °C 50 min DA

A04 Briosa Red velvet E 160 °C 35 min DA

AOS Fripturd de cotlet de porcin 200 °C 50 min DA
stil frantuzesc
Placinta italiana cu fructe 190 °C .

AO6 (20 cm) E 22 min DA

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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A07  Profiterol i 190 °C 24 min DA
A08 Cod la cuptor E 250 °C 8 min DA
A09 Aripioare de pui la cuptor E L1230 °C 25 min DA
A10 Coaste de porc la cuptor EU 200 °C 25 min NU
A1l Scrumbie la cuptor JL1 220 °C 14 min DA
A12 Puiintreg la cuptor PAL1 200 °C 45 min DA
A13 Friptura de porc la cuptor EU 180 °C 50 min DA
Al4 fcrgtrifﬁzdees?ie' in stil .1 220 °C 25 min DA
A15 FrralFr)}FcllJJrzaeSce porcla cuptor | [ L1230 °C 80 min NU
A16 Cheese cake E L1160 °C 55 min DA
A17 Chec de ciocolata cu afine EU 180 °C 25 min DA
A8  Checcunuca B L1190 °C 30 min DA

Date tehnice

Date tehnice

Latime 503 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 353 mm
Adancime 386 mm

Suprafata tavii de coacere 1159 cm?

Element de incalzire superior 900 W

Element de incalzire inferior 1500 W

Gratar 1300 W

Inel 1800 W

Putere totala 3150 W

Date tehnice

Tensiune 220 - 240 V~

Frecventa 50 - 60 Hz

Numarul de functii 14

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Date tehnice

Date tehnice

127

Latime 503 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 353 mm
Adancime 386 mm
Suprafata tavii de coacere 1159 cm?
Element de incalzire superior 900 W
Element de incalzire inferior 1500 W
Gratar 1300 W
Inel 1800 W
Putere totala 3150 W
Date tehnice
Tensiune 220 - 240 V~
Frecventa 50 - 60 Hz
Numarul de functii 14

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Eficienta energetica

ROMANA

Informatii despre produs si fisa de informatii despre produs*

modul cu ventilator

Numele furnizorului IKEA

Identificarea modelului MAGEBO 905-570-61
Indicele de eficienta energetica 76,9

Clasa de eficienta energetica A+

Consumul de energie cu o sarcina standard, in 1,02 kWh

modul conventional

Consumul de energie cu o sarcina standard, in 0,65 kWh

Numarul de cavitati

1

Sursa de caldura

Electricitate

Volum 721
Tipul de cuptor Cuptor incorporat
Masa 43,5 kg

anexele A si B.

* Pentru Uniunea Europeanad, in conformitate cu Regulamentele UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus, in conformitate cu STB 2478-2017, anexa G; STB 2477-2017,

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate electrice de gatit pentru uz casnic. Partea 1: Clase, cuptoare,
cuptoare cu aburi si gratare - Metode de masurare a performantelor.

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Popis vyrobku

VSeobecny prehlad

?D:

000000 000

Ovladaci panel
Elektronicky programator
Z3suvka na vodu

Gril

Svetlo

Ventilator

Zberac vody

Opora police, odnimatelna
Pozicie police

ofof~Jofofafulo)
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mo s 9 °C ’ @ & o ¥ =
AR RN
o | ]
o778 E
Displej Para
Otoc¢ny regulator B Teplota
Zrusit B Cas
Svetlo Rychly predohrev
Né&doba na vodu Automaticka ponuka

B Vvyber rezimu

Kompletnu verziu si moZete prevziat na www.ikea.com
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Displej
A BCD I J KL M A. Konvekéné J. Dvojity gril
—— ———— B. Konvekcia K. Pizza
= = F o= C. Konvekéné + L. Spodny ohrev
-0 -0 ventilator M.ECO
Ll L) N ) D. Gril N. Rychly
e e B E. Para predohrev
| | i Ené
EF G H N O p F. Rozmra;ovame 0. Bez‘pecne pre
G. Kvasenie deti
H. Teplota P. Nedostatok
I. Dvojity gril + vody
ventilator

Prehlad ponuk
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Konvekcné
Konvekcia

Konvekcné +
ventilator

Salavé teplo
Dvojity gril +
ventilator
Dvojity gril
Pizza

Spodny ohrev
ECO
Rozmrazovanie
Kvasenie
Funkcia suSenia
Odvapnovanie

Upecené velké kolace.
Vhodné najma na pecenie potravin, ktoré je potrebné rovnomerne
zafarbit.

Kombinacia ventilatorov a vykurovacich telies zaistuje
rovnomernejSie prenikanie tepla, ¢im sa uSetri az 30 - 40 % energie.

PecCenie malého mnozZstva jedla.
Ploché grilované jedlo.

Pecenie malého mnoZstva plochého jedla.

Pecena pizza.

Farba spodku plochého jedla.

Na Usporné varenie.

Rozmrazovanie mrazenych potravin.

Kysnuté cesto alebo jogurt.

PouZiva sa na suSenie komory rury a zabranenie rastu baktérii.

Pridanim kyseliny citrénovej do nadoby na vodu odstranite vodny
kamen.

ReZim varenia s funkciou parného asistenta

(=] Konvekéné
Konvekcia

Salavé teplo Konvekéné + ventilator

() Spodny ohrev i £ Cistenie parou

Kompletnu verziu si moZete prevziat na www.ikea.com
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PouzZivanie nadoby na vodu

Pri vkladani nadoby na vodu spat do sedla nadrze sa uistite, Ze je nadrzka na vodu uplne
zatlaCena.

Po uvareni zlikvidujte vSetku zvySnu vodu v nadobe na vodu a utrite dosucha, aby ste
zabranili mnoZeniu baktérii.

Pri pouzivani funkcie parného asistenta a automatickej ponuky pridajte do nadrzky na
vodu vopred istu vodu.

1. sposob 2. spdsob

1. Kliknutim na tla¢idlo 7" vytiahnite celi nddobu na vodu, otvorte gumeny kriZok a
pridajte vodu.

2. Kliknutim na tla¢idlo 7" vysufite nddobu na vodu, otvorte gumeny kraZok a pridajte
vodu.

RieSenie problémov

Ak narazite na problém so svojim_ ak..."” v plnej verzii pouZivatelskej prirucky
spotrebi¢om, pozrite si kapitolu ,,Co robit,  dostupnej na: www.ikea.com.

Harok automatickej ponuky

Displej Ponuka ReZim alebo teplota Cas Predohrev
AO1 Pecené hovédzie rebré ! 250 °C 4 min ANO
AO2 Hovad,2| steak s Ciernym N 250 °C 8 min ANO

korenim
A03  Piskotova torta i 150 °C 50 min ANO
A04 Kosicek z Zerveného zamatu | [l 160 °C 35 min ANO
AOS Franclzska pecena bravcova 200 °C 50 min ANO
kotleta
AO6 Taliansky ovocny kolac (8 E 190 °C 22 min ANO
palcov)

Kompletnu verziu si moZete prevziat na www.ikea.com
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AO7 Krémova babovka E 190 °C 24 min ANO
A08 Pecend treska E 250 °C 8 min ANO
A09 Pecené kuracie kridelka E L1230 °C 25 min ANO
A10 Pecené bravcové rebra E L1200 °C 25 min NO
A1l Pecena klobasa B L1 220 °C 14 min ANO
A12 Pelené celé kura Y L1200 °C 45 min ANO
A3 Petené braviové L1180 °C 50 min ANO
Al4 Eg?g;gZSke pecené bravcové E L1 220 °C 25 min ANO
A5 ll:;algr:gzske pecené bravcové E L1230 °C 80 min NO
A16 Tvarohovy kolac E L1160 °C 55 min ANO
A17 Cokoladovy brusnicovy chlieb E L1180 °C 25 min ANO
A18  Orechovy chlieb B L1190 °C 30 min ANO

Technické udaje

Technické udaje
Sirka 503 mm
Rozmery (vnutorné) Vyska 353 mm
Hibka 386 mm

Oblast plechu na pecenie 1159 cm?

Vrchny vyhrevny prvok 900 W

Spodny vyhrevny prvok 1500 W

Gril 1300 W

Kruh 1800 W

Celkovy prikon 3150 W

Technické udaje

Napatie 220 - 240 V~
Frekvencia 50 -60Hz
Pocet funkcii 14

Kompletnu verziu si moZete prevziat na www.ikea.com
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Technické udaje

Technické udaje
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Sirka 503 mm
Rozmery (vnutorné) Vyska 353 mm
Hlbka 386 mm
Oblast plechu na pecenie 1159 cm?
Vrchny vyhrevny prvok 900 W
Spodny vyhrevny prvok 1500 W
Gril 1300 W
Kruh 1800 W
Celkovy prikon 3150 W
Technické udaje
Napatie 220 - 240 V~
Frekvencia 50 - 60 Hz
Pocet funkcii 14

Kompletnu verziu si moZete prevziat na www.ikea.com
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Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku*

Nazov dodavatela IKEA
Identifikacia modelu MAGEBO 905-570-61
Index energetickej ucinnosti 76,9

Trieda energetickej ucinnosti A+

Spvotreba energie pri beznej zatazi, konvek¢ny 1,02 kWh
rezim

\S/grc:;tirlg?:rce)nmergie pri beZznej zatazi, rezim s 0,65 kWh
Pocet komor 1

Zdroj tepla Elektrina
Objem 721

Typ rary Vstavana rura
Hmotnost’ 43,5 kg

* Pre Eurépsku Uniu v stlade so Smernicami EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusko v stlade so smernicou STB 2478-2017, dodatok G; STB 2477-2017,

dodatky A a B.

Trieda energetickej u¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Domace elektrické spotrebice na varenie - Cast'1: Sporaky, rary, parné

rary a grily - Metédy merania vykonu.

Kompletnu verziu si moZete prevziat na www.ikea.com
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Opis proizvoda

Opsti pregled

?D:

000000 000

Komandna tabla
Elektronski programator
Fioka za vodu

Rostilj

Lampa

Ventilator

Kolektor za vodu

Nosaci polica, uklonjivi
Pozicije polica

ofof~Jofofafulo)
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Komandna tabla
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B HEdB 2]

Ekran Para

Dugme Temperatura

Otkazi Vreme

Brzo predzagrevanje

BEEBEEOE

Lampa
Kutija za vodu Automatski meni

B !zbor rezima

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Ekran
A BCD 1 J KL M A. Konvencionalno J. Dvostruki rostilj
—— e B. Konvekcija K. Pica
= = A RO~ C. Konvencionalno + L. Donje grejanje
-2 -0 ventilator M.EKO
z:z—!*(:—l": i U"t ! |p:—|.l_|\| ! D. Rostilj N. Brzo
i i | E. Para predzagrevanje
A I I F. Odmrzavanje O. Brava za decu
EFG H N © P G. Fermentacija P. Nedovoljno
H. Temperatura vode
|. Dvostruki rostilj +
ventilator
Pregled menija
(=] Konvencionalno Peceni veliki kolaci.
Konvekcija Posebno je pogodan za pecenje hrane koja treba da bude

ravnomerne boje.
Konvencionalno + Kombinacija ventilatora i grejnih elemenata obezbeduje

N
4

ventilator ravnomernije prodiranje toplote, Stedeci do 30 - 40% energije.
Zracenje toplote Pecite male koli¢ine hrane.
%| Dvostrukirostilj+  Rostiljajte tanko iseCenu hranu.
ventilator
=] Dvostruki rostilj Pecite male koli¢ine tanko iseCene hrane.
Pica Pecena pica.
(_] Donje grejanje Dodajte boju na dno tanko ise€ene hrane.
EKO Za kuvanje sa uStedom energije.
*) Odmrzavanje Odmrznite smrznutu hranu.
& Fermentacija Fermentisano testo ili jogurt.
4y Funkcija suSenja Koristi se za suSenje komore pecnice i spreCavanje razvoja bakterija.
4e5  Uklanjanje Dodavanjem limunske kiseline u kutiju za vodu, radi uklanjanja
kamenca kamenca u cevi.

ReZim kuvanja sa funkcijom parne podrske

(=] Konvencionalno Zralenje toplote Konvencionalno + ventilator

Konvekcija Donje grejanje r1 £ CiS€enje parom
) J€é grejanj je p

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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KoriS¢enje kutije za vodu

Kada vratite kutiju za vodu u leZiSte rezervoara, uverite se da je rezervoar za vodu gurnut
do kraja.

Nakon kuvanja, prospite preostalu vodu iz kutije za vodu i obriSite je da biste sprecili
razvoj bakterija.

Kada koristite funkciju parne podrske i automatski meni, unapred dodajte precis¢enu
vodu u rezervoar za vodu.

1. nacin 2. nacin

1. Kliknite na taster 7" da biste izvadili celu kutiju za vodu, otvorite gumeni prsten i
dodajte vodu.

2. Kliknite na taster 57" da bi iskoCila kutija za vodu, otvorite gumeni prsten i dodajte
vodu.

ReSavanje problema

Ako naidete na problem sa svojim uredajem, kompletnoj verziji korisnickog prirucnika
pogledajte poglavlje ,Sta uraditi ako...” u dostupnoj na: www.ikea.com.

List sa automatskim menijem

Ekran Meni te;e:;rrr; t"L:ra Vreme | Predzagrevanje
A01 Pecena goveda rebra ! 250 °C 4 min. DA
AO2 G‘ovedi odrezak sa crnim N 250 °C 8 min. DA
biberom
A03  Sifon kolat i 150 °C 50 min. DA
A04 Kolac crveni somot E 160 °C 35 min. DA
A05 Peceni francuski svinjski kotlet 200 °C 50 min. DA
A06 Italijanska voéna pita (8 inca) E 190 °C 22 min. DA

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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A07  Puf krem i 190 °C 24 min. DA
A08 Peceni bakalar E 250 °C 8 min. DA
A09 Pecena pileca krilca E L1230 °C 25 min. DA
A10 Pecena svinjska rebra E L1200 °C 25 min. NE
A1 Pecenisauri B L1 220 °C 14 min, DA
A12 Peceno celo pile P L1200 °C 45 min. DA
A13 Prasece pecenje E L1180 °C 50 min. DA
Al4 Francuski jagnjedi kotlet E L1220 °C 25 min. DA
A15 Peceni francuski svinjski kotlet E L1230 °C 80 min. NE
A6 Cizkejk B L1 160 °C 55 min. DA
A17 Cokoladni hleb sa brusnicom E L1180 °C 25 min. DA
A18 Hleb sa oraSastim plodovima E L1190 °C 30 min. DA

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
Sirina 503 mm
Dimenzije (unutrasnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm

Podrucje pleha za pecenje 1159 cm?

Gornji grejni element 900 W

Doniji grejni element 1500 W

Rostilj 1300 W

Prsten 1800 W

Ukupna snaga 3150 W

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240 V~

Frekvencija 50 - 60 Hz

Broj funkcija 14

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Tehnicki podaci

Tehnicki podaci

139

Sirina 503 mm

Dimenzije (unutrasnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm

Podrucje pleha za pecenje 1159 cm?

Gornji grejni element 900 W

Donji grejni element 1500 W

Rostilj 1300 W

Prsten 1800 W

Ukupna snaga 3150 W

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240 V~

Frekvencija 50 - 60 Hz

Broj funkcija 14

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Informacije o proizvodu i list sa informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca IKEA

Identifikacije uredaja MAGEBO 905-570-61
Indeks energetske efikasnosti 76,9

Klasa energetske efikasnosti A+

PotroSnja energije sa standardnim opterecenjem, |1,02 kWh
konvencionalni rezim

Potrosnja energije sa standardnim optereéenjem, 0,65 kWh

rezim sa ventilatorom

Broj komora

1

Izvor toplote

Elektricna energija

Zapremina 721
Vrsta pecnice Ugradna pecnica
Masa 43,5 kg

* Za Evropsku uniju u skladu sa propisima EU 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Belorusiju u skladu sa STB 2478-2017, dodatak G; STB 2477-2017, prilozi Ai B.

Klasa energetske efikasnosti nije primenljiva za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuc¢ni elektricni aparati za kuvanje - Deo 1: Pedi, pedi, parne pedi i rostilji -

Metode za merenje performansi.

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Opis proizvoda

Opdi pregled

?D:

000000 000

Upravljacka ploca
Elektronski programator
Ladica za vodu

ReSetka

Lampica

Ventilator

Sakupljac vode

Nosac police, uklonjiv
Polozaji polica
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Zaslon Para

Gumb B} Temperatura

Ponistavanje B} Vrijeme

Lampica lzuzetno brzo predgrijavanje

Kutija za vodu Automatski izbornik

B Odabir nacina rada

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Zaslon
A BCD I J KL M A. Konvencionalno . Dvostruki rostilj
—— e B. Konvekcija + ventilator
= = F o= C. Konvencionalno+  J. Dvostruki rostilj
-0 -0 ventilator K. Pizza
an_ | (:_l; il I—|°C ! ll;_"'_k' ! D. Redetka L. Doniji grija¢
— | E. Para M. ECO
| | i
E L & b N O p F. Odmrzavanje N. Brzo ) ‘
G. Vrenje predgrijavanje
H. Temperatura O. Sigurno za djecu
P. Manjak vode
Pregled izbornika
(=] Konvencionalno Velike pecene torte.
Konvekcija Posebno pogodan za pecenje hrane koja mora biti ravnomjerno
obojena.
x| Konvencionalno + Kombinacija ventilatora i grijacih elemenata omoguduje
ventilator ravnomjerniji prodor topline, ¢ime se Stedi do 30-40% energije.
Zracenje topline Pecite male kolic¢ine hrane.
%] Dvostruki rostilj + Ravni rostilj.
ventilator
=] Dvostruki rostilj Pecite male koli¢ine ravne hrane.
Pizza Pecena pizza.
(] Doniji grijac Obojite dno plosnate hrane.
ECO Za kuhanje uz ustedu energije.
*) Odmrzavanje Odmrznite smrznutu hranu.
& Vrenje Dizano tijesto ili jogurt.
4y Funkcija suSenja Koristi se za suSenje komore peci i sprjeCava rast bakterija.

Uklanjanje kamenca Dodavanjem limunske kiseline u kutiju za vodu, za uklanjanje
kamenca u cijevi.

[
i
[Kn]

Nacin kuhanja s funkcijom pomo¢i pare

(=] Konvencionalno Zracenje topline Konvencionalno + ventilator

Konvekcija Donji grijac r1 £ CiS€enje parom
) J1 grij je p

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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KoriStena kutija za vodu

Kada vracate kutiju za vodu natrag u sjediSte spremnika, provijerite je li spremnik za vodu
gurnut do kraja.

Nakon kuhanja, bacite svu preostalu vodu u kutiju za vodu i obriSite kako biste sprijecili
razvoj bakterija.

Kada koristite funkciju za pomoc¢ pari i automatski izbornik, unaprijed dodajte procis¢enu
vodu u spremnik za vodu.

nacin 1 nacin 2

1. Kliknite tipku "S7" za vadenje cijele kutije za vodu, otvorite gumeni prsten i dodajte
vodu.
2. Kliknite klju¢ "S" za vadenje kutije za vodu, otvorite gumeni prsten i dodajte vodu.

Otklanjanje poteSkoca

Ako naidete na problem sa svojim uredajem, verziji korisnickog prirucnika dostupnog na:
provjerite poglavlje "Sto uciniti..." u punoj  www.ikea.com.

List automatskog izbornika

Zaslon Izbornik ?:::Ser;‘:z:: Vrijeme | Predgrijavanje
A01 Pecena goveda rebra ! 250 °C 4 min DA
A02 Govedi odrezak s crnim paprom | jf3 250 °C 8 min DA
A03  Chiffon torta i 150°C 50 min DA
A04 Kola€ od crvenog barSuna E 160 °C 35 min DA
A05 Peceni svinjski kotlet 200 °C 50 min DA
A06 Talijanska voc¢na pita (8 inca) E 190 °C 22 min DA
A07 Puslice E 190 °C 24 min DA

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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A08 Peceni bakalar E 250 °C 8 min DA
A09 Pecena pileca krilca E L1230 °C 25 min DA
A0 Petena svinjska rebra B L1 200 °C 25 min NE
A1 Pecena skusa E L1220 °C 14 min DA
A12 Peceno cijelo pile N L1200 °C 45 min DA
A13  Petena svinjetina B L1180 °C 50 min DA
Al4 Francuski janjedi kotlet E L1220 °C 25 min DA
A5 Eg?jré%l;csga pecena svinjska E L1230 °C 80 min NE
A6 Tortaod sira B L1 160 °C 55 min DA
A17 Cokoladni kruh s brusnicama E L1180 °C 25 min DA
A8  Kruhs orasastim plodovima | [l L1190 °C 30 min DA

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
Sirina 503 mm
Dimenzije (unutarnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm

Povrsina pleha za pecenje 1159 cm?

Gorniji grijac 900 W

Donji grijaci element 1500 W

ReSetka 1300 W

Prsten 1800 W

Ukupna snaga 3150 W

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V~

Frekvencija 50 - 60 Hz

Broj funkcija 14

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
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Sirina 503 mm

Dimenzije (unutarnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm

PovrsSina pleha za pecenje 1159 cm?

Gornji grijac 900 W

Doniji grijaci element 1500 W

ReSetka 1300 W

Prsten 1800 W

Ukupna snaga 3150 W

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V~

Frekvencija 50 - 60 Hz

Broj funkcija 14

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Podaci o proizvodu i list s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca IKEA

Naziv modela MAGEBO 905-570-61
Indeks energetske ucinkovitosti 76.9

Razred energetske ucinkovitosti A+

PotroSnja energije sa standardnim optere¢enjem, |1,02kWh
konvencionalni nacin rada

ol Sherge s sandaranim opLETECeniem | o

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Volumen 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
TeZina 43,5 kg

* Za Europsku uniju prema Uredbama EU 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva za Rusiju.

EN 60350-1 - Ku¢anski elektri¢ni aparati za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne

pecnice i rostilji - metode za mjerenje ucinka.

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Opis izdelka

Splosni pregled

?D:

000000 000

Nadzorna plosca

Elektronski programator
Predal za vodo

Zar

Lucka

Ventilator

Zbiralnik vode

Nosilci za police, odstranljivi
Polozaji za namestitev police
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Nadzorna plosca
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W & 8 °C @ & @& Q=
L ]
L | |
678 El
Prikaz Para
Gumb Temperatura
Preklic Cas

Hitro predgrevanje

BEEBEEOE

Lucka
Posoda za vodo Samodejni meni

A !zbira nacina

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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Prikaz
A BC D I J KL M A. Konvencionalno |. Dvojni zar +
—— e B. Konvekcija ventilator
= = A RO~ C. Konvencionalno + J. Dvojni zZar
-0 -0 ventilator K. Pica
z:z_!*(:_l": Ll U"t ﬂ' |p:_|.l_|\| ! D. Zar L. Gretje spodaj
— | E. Para M. EKO
A I I F. Odmrzovanje N. Hitro predgretje
EFG H N © P G. Fermentacija O. Otroska
H. Temperatura klju€avnica
P. Premalo vode
Pregled menijev
(=] Konvencionalno Velike pecene torte.
Konvekcija Se posebej primeren je za peko hrane, ki mora biti enakomerno
obarvana.
x| Konvencionalno + Kombinacija ventilatorjev in grelnih elementov zagotavlja
ventilator enakomernejSi prodor toplote, kar prihrani od 30 % do 40 %
energije.
Sevajoca toplota Pecite majhne koli¢ine hrane.
%) Dvojni Zar + Zapecite ploska Zivila.
ventilator
=] Dvojni Zar Specite manjse koli¢ine ploskih Zivil.
Pica Pecena pica.
(] Gretje spodaj Zapecite spodnjo stran ploskih Zivil.
EKO Za energetsko var¢no kuhanje.
*) Odmrzovanje Odmrznite zamrznjeno hrano.
& Fermentacija Fermentirano testo ali jogurt.
4y Funkcija suSenja Uporablja se za suSenje komore peci in preprecevanje rasti bakterij.
4t Odstranjevanje Z dodajanjem citronske kisline v posodo za vodo, da odstranite
vodnega kamna vodni kamen v cevi.

Nacin kuhanja s funkcijo pomoci s paro

(=] Konvencionalno Sevajoca toplota Konvencionalno + ventilator

wew w

Konvekcija (] Gretje spodaj T £ Parno CisCenje

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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Uporaba posode za vodo

Ko posodo za vodo postavljate nazaj v odprtino za posodo, se prepricajte, da je posoda
za vodo potisnjena do konca.

Po kuhanju zavrzite preostalo vodo v posodi za vodo in le-to obriSite do suhega, da
preprecite rast bakterij.

Ko uporabljate funkcijo pomoci s paro in samodejni meni, v posodo za vodo vnaprej
dodaijte precisceno vodo.

nacin 1 nacin 2

1. Pritisnite tipko »\y«, da v celoti odstranite posodo za vodo, odprite gumijasti obroc in
dodajte vodo.

2. Pritisnite tipko »Sg«, da izvle€ete posodo za vodo, odprite gumijasti obro¢ in dodajte
vodo.

Odpravljanje napak

Ce naletite na teZavo z napravo, preverite  razli€ici uporabniskega priro€nika na:
poglavje »Kaj storiti, Ce ...« v celotni www.ikea.com.

List samodejnega menija

Prikaz Meni te:?)(zraigra Cas | Predgretje
A01 Pecena goveja rebra ! 250 °C 4 min DA
A02 Goveji zrezek s &rnim poprom | lfd 250 °C 8 min DA
AO3 Sifonska torta E 150 °C 50 min DA
A04 Rdeca Zametna tortica E 160 °C 35 min DA
A05 Francoski pecen svinjski kotlet 200 °C 50 min DA
A06 zltoar'iigj”zsgac;a)d”a pita B 190 °c 22 min DA

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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A07  Profiteroli i 190 °C 24 min DA
A08 Pecena trska E 250 °C 8 min DA
A09 PecCene piSc¢ancje perutnicke E L1230 °C 25 min DA
A10 Pecena svinjina rebra E L1200 °C 25 min NE
A1l Pecena saury B L1 220 °C 14 min DA
Al12 Pecen piScanec (cel) P L1 200 °C 45 min DA
A13 Peceno svinjsko meso E L1180 °C 50 min DA
A4 Francoski jagnjecji kotlet E L1220 °C 25 min DA
A15 E:Zggoska pecena svinjska E L1230 °C 80 min NE
A16 Sirova torta E L1160 °C 55 min DA
A17 Cokoladno-brusni¢ni kruh E L1180 °C 25 min DA
A18 Kruh z orescki E L1190 °C 30 min DA

Tehnic¢ni podatki

Tehnicni podatki

Sirina 503 mm
Dimenzije (notranje) Visina 353 mm
Globina 386 mm
Povrsina pekaca 1159 cm?
Zgornji grelni element 900 W
Spodnji grelni element 1500 W
Zar 1300 W
Obroc 1800 W
Skupna nazivna moc 3150 W
Tehnicni podatki
Napetost 220-240V
Frekvenca 50-60 Hz
Stevilo funkcij 14

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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Tehnicni podatki

Tehnicni podatki
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Sirina 503 mm
Dimenzije (notranje) Visina 353 mm
Globina 386 mm
Povriina pekata 1159 cm?
Zgorniji grelni element 900 W
Spodnji grelni element 1500 W
Zar 1300 W
Obroc¢ 1800 W
Skupna nazivha moc 3150 W
Tehnicni podatki
Napetost 220-240V
Frekvenca 50-60 Hz
Stevilo funkcij 14

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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Energetska ucinkovitost

SLOVENSCINA

Informacije o izdelku in list s podatki o izdelku*

Ime dobavitelja IKEA

Identifikacija modela MAGEBO 905-570-61
Indeks energetske ucinkovitosti 76,9

Razred energetske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, 1,02 kWh
konvencionalni nacin

\Ijé);?itl);tgpsekrigrijéeéﬁ]ri standardni obremenitvi, 0,65 kWh

Stevilo prostorov za peko 1

Vir toplote Elektrika
Prostornina 721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

43,5 kg

* Za Evropsko unijo v skladu z uredbama EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo v skladu s STB 2478-2017, Dodatek G; STB 2477-2017, Priloga A in B.

Razred energetske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati - 1. del: Stedilniki, pe€ice, parne

pecice in Zari - Metode za merjenje funkcionalnosti.

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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OnucaHue Ha NpoayKTa

o6wy, npernea

?D:

000000 000

lNaHen 3a ynpasneHune
EnekTpoHeH nporpamaTop
KoHTelHep 3a Boja

Mpwnn

Nlamna

BeHTnnatop

KoHTerHep 3a cbbrpaHe Ha BOAA
Crolika 3a padToBeTe, NOABMXHA
HuBa Ha padToBeTe

ofof~Jofofafulo)

NN

MaHen 3a ynpaBneHue

= = ® = [
D} -
- [ R
mo s 9 °C @ & o ¥ =
o o % 8 w c O @ =
o | ]
3 a8 El
Avicnineii Napa
BbpTsLy, ce 6yToH B} Temnepatypa
OTMsAHa E] Bpewe
Namna BEbp30 NpesBapuTeNiHO 3arpsiBaHe
KoHTeliHep 3a BoAa ABTOMaTVYHO MeH!0

B V1360p Ha pexum

3a fa usTternuTe nNbJHaTa Bepcus, nocerterte www.ikea.com
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Avcnnewn
A BCD I J KL M A. ObnkHoBEHO l. [BOeH rpun +
i i i i i i i i rneyeHe BEHTW/1aTOP
= = R B. KoHBekuus J. [ABOeH rpwun
O - C. O6MKHOBEHO K. Munua
oo - neyeHe + L. JoneH Harpesaten
RERORE= °C D & Q BEHTUIaTOP M.ECO
l l D. Mpwun N. Bbp30o
E F G H N O P E. Mapa npeaBapuUTenHoO
F. Pasmpa3aBaHe 3arpsiBaHe
G. PepmeHTaUVA O. 3awuTa oT Aeua
H. TemnepaTypa P. Jlnnca Ha Boja

o6uwy, npernea Ha MeHlOTaTa

(] O6ukHoBeHo neyeHe [leuyeHe Ha ronemun neynBa.
KoHBeKkuuUA PeXXMMbT e 0cobeHO NoaxoAsLL, 3@ NeyeHe Ha NPOAYKTU, KOUTO
TpsbBa Aa NPMAOCOUSAT paBHOMEPHO OLBeTSABaHe.
=| O6ukHoBeHO neyeHe + KoMbuHauuvATa OT BEHTUIATOPUTE U HarpeBaTennTe ocUrypsiea
BEHTUNaTop oLLle Mo-paBHOMEPHO pasnpejeneHne Ha ToNanHaTa 1 crnectasa
A0 30-40% oT eHepruaTa.
NbuncTo neyeHe MNeyeHe Ha Manky KOMYeCTBa XpaHa.
=| [BOEH rpwun + MNeyeHe Ha NJ0OCKM NapyeTa XpaHa Ha bapbekio.
BEHTMNaTop
=] ABoeH rpun NeyeHe Manky KONMYECTBA XPaHa Ha MNI0OCKM napyeTa.
Muua [MeyeHa Ha nNuua.
() AoneH HarpeBaTen NeyeHe Ha AoNHATa CTpPaHa Ha MJIOCKU NapyeTa XpaHa.
ECO 3a MIKOHOMWYHO roTBEHE.
*) Pa3mpassBaHe PasmpassBaHe Ha 3aMpa3eHn XPaHMu.
& PepmeHTauus BracBaHe Ha TeCTo WM NPUroTBAHE Ha KNCeNo MASAKO.
4y PYHKUUSA 3a cylieHe 3non3ga ce 3a n3cywaBaHe Ha pypHaTa 1 npesoTBpaTsBaHe

Ha Pa3BUTNETO Ha 6a|<Tep|/||/|.

MouncrTBaHe Ha KOTNEH 3a npemMaxBaHe Ha KOT/IEHNA KaMbK B pr6|/|"IKaTa ype3
KaMBbK AO6aBﬂHe Ha TMMOHEHa KNCeJIMHa B KOHTeVIHepa 3a BOJa.

o
[l
[Hn}

Pe>kM Ha rotBeHe ¢ pyHKLMA 3a napa

(=] 0O6ukHOoBEHO NeueHe Jbuncro nevexe O6MKHOBEHO MeyeHe + BeHTUIaTop

KoHBeKkuus () AoneH HarpeBaTen [ E MouncTBaHe c napa

3a fa usternuTe nNbJHaTa Bepcusd, nocerterte www.ikea.com
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Pa6oTa c KOHTeliHepa 3a BoAa

KoraTo nocTtaBaTe KOHTeHepa 3a Boja 06paTHO B rHe340T0, TpSAbBa fa ro HaTUCHeTe
AOKpan B rHe30To.

Cnep NpukatOYBaHe Ha rOTBEHETO U3XBbpJieTe OCTaHaNaTa B KOHTeNHepa BOAa U ro
noAcyLueTe, 3a Aa NpeAOTBPaTUTE Pa3BUTUETO Ha bakTepuu.

KoraTto nsnonseate ¢yHKLMATA 3@ Napa 1 aBTOMAaTUYHOTO MeHH0, TpsibBa
npeABapuTenHo Aa fobaBuTe NpeyncTeHa BOAa B KOHTelHepa.

HauuH 1 Ha4vH 2

1. HaTucHeTe 6yToHa ,\7", 3a Aa 3BaAnTe Lieans KOHTeliHep 3a Boja, oTBopeTe

ryMeHus NpbCTeH N jobaBeTe BOAA.
2. HatucHeTe 6yToHa 7" B ropHaTa u4acT Ha KOHTeliHepa 3a BO/a, OTBOpeTe ryMeHus
npbCTEH 1 gobaBeTe BOJaA.

OTCTpa HABaHE HAa HEN3NPABHOCTU

AKO BBb3HUKHe npobnem c ypeaa, Ha PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTtens,
HarnpaBseTe cnpaBKa B pa3jena ,Kakso ny6anmKyBaHo Ha: www.ikea.com.
[la HanpaBuTe, ako..." B Nb/IHaTa Bepcua

Ta6bnunuya c aBTOMaTUYHNTE MEHIOTA

Avcnes
A01 MeyeHwn roeexan pebpa ! 250°C 4 MUH. AA
AO2 Tenewka Nbpxxona c yepeH i 250°C 8 MUH. 1A
nunep
A0O3  Topra ,LLndon" i 150°C 50 MUH. JA
AO4 TopTa ,YepBeHo kagnde” E 160°C 35 MUH. AA
AO5 MNeueHa cBMHCKa NbpXKo/a 200°C 50 MUH. AA
A06 VTanmaHckm nnogoB nam (8 nHua) E 190°C 22 MUH. A

3a fa usTternuTe nNbJHaTa Bepcus, nocerterte www.ikea.com
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AO7  Exnepu i 190°C 24 MUH. QA
A08 MNeueHa pnba Tpecka E 250°C 8 MUH. AA
AQ9 MNeyeHn NnneLwkn Kpuua E L1 230°C 25 MUH. AA
A10 MNeyeHU CBUHCKN pebpa E L1200°C 25 MUH. NO
A1 MeyeHa puba caripa E L1 220°C 14 MUH. AA
A12 Lsno neyeHo nune P L1 200°C 45 MUH. AA
A13 [MeyeHO CBUHCKO E L1180°C 50 MUH. JOA
A14 NeyeHa arHewuka Nbp>Kona E L1 220°C 25 MUH. OA
A15 MNeyeH CBNHCKM ayxonaH E L1 230°C 80 MUH. NO
Al6 Yuninskenk E L1160°C 55 MUH. JA
A17 LLlokonafoB Kekc ¢ 60POBUHKN E L1180°C 25 MUH. A
A18 Kekc c aaKkn E L1190°C 30 MuH. AA

TeXxHn4YecKu gaHHu
TeXHN4YecKu gaHHU
LLnprHa 503 mm
Pasmepu (BbTpeLLHN) BrcounHa 353 mm
Abn6ounHa 386 mm
MnoLy Ha TaBaTa 3a neyeHe 1159 cm?
[opeH HarpeBaTen 900 W
[loneH HarpeBarTen 1500 W
Mpun 1300 W
MNpbcTeHOBUAEH HarpeBsaTes 1800 W
O6La MoLHOCT 3150 W
TexHVYecKU AaHHN
HanpexeHve 220 - 240 V~
YectoTa 50 - 60 Hz
Bpoi pyHKUMK 14

3a fa usternuTe nNbJHaTa Bepcusd, nocerterte www.ikea.com
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TeXxHn4YecKu gaHHU

TeXHN4YecKu gaHHU

157

LLnprHa 503 mm
Pasmepu (BbTpeLLHN) BricounHa 353 mm
Abn6ounHa 386 mm
MnoLy Ha TaBaTa 3a neyeHe 1159 cm?
[opeH HarpeBaTen 900 W
[loneH HarpeBaTen 1500 W
Mpun 1300 W
MNpbcTeHOBUAEH HarpeBsaTes 1800 W
O6La MoLHOCT 3150 W
TexHVYecKu AaHHU
HanpexeHve 220 - 240 V~
YecTtoTa 50 -60 Hz
Bpoin dpyHKLMN 14

3a fa usternuTe nNbJHaTa Bepcus, nocerterTe www.ikea.com
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EHepruiiHa epeKTUBHOCT

BbJIFAPCKW

NHpopmauma 3a npoayKTa U UHPOPMAaLLMOHEH JINCT Ha NpoAayKTa*

Mime Ha gocTtaBumka IKEA
NaeHTndumkaumsa Ha mogena MAGEBO 905-570-61
NHpekc Ha eHepruiiHa epekTUBHOCT 76,9

Knac Ha eHepruiiHa ebeKTUBHOCT A+

KoHcyMauus Ha enekTpoeHeprus npu ctaHaapteH | 1,02 kWh

TOBap, HOPMaJieH pexuvm

KoHcymaums Ha enekTpoeHeprnsa npu CTaHjapTeH 0,65 kWh

TOBap, pexum c BeHTunaTop

Bpoi kamepu 1

N3TOYHWMK Ha TOM/nHA Enexktpnuectso
Cnna Ha 3ByKa 721

Tun ¢ypHa BrpageHa dypHa
Maca 43,5 kg

2017, AHekcn A n B.

* 3a EBponenckms cbtos - cbrnacHo PernameHTy Ha EC 65/2014 n 66/2014.
3a Penybnuka benapyc - cbrnacHo ctaHgapT STB 2478-2017, MNpunoxeHue G; STB 2477-

KnacbT eHepruiiHa e$pekTUBHOCT He € MPUIoXUM 3a Pycus.

XapakTepuCTUKM.

EN 60350-1 - BuToBU enekTpnyeckn ypean 3a roteeHe. Yacrt 1: [1leukun 3a rotseHe,
dypHW, ypHM 3a roTBeHe Ha napa v rpunose. MeToan 3a U3MepBaHe Ha paboTHUTe

3a fa usternuTe nNbJHaTa Bepcusd, nocerterte www.ikea.com
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Uriin aciklamasi

Genel bakis

JL I,

Kontrol paneli
Elektronik programlayici
Su cekmecesi

lzgara

Lamba

Fan

Su toplayici

Raf destedi, ¢ikarilabilir
Raf konumlari

OOOOOO OOO

ofof~Jofofafulo)

Kontrol paneli

[ /

[ 1 g e BEE O
afapats afapats
W s 9 °C ® & & 3 =

I I R

L | |

678 El N

Ekran Buhar

Kontrol digmesi B Sicakiik

iptal Bl zaman

Lamba Hizli 6n I1sitma

Su haznesi Otomatik Meni

BB Mod secimi

Tam versiyonu indirmek i¢cin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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Ekran
A BC D I J KL M A. Klasik pisirme J. Ciftizgara
—— =~ B. Turbo fan K. Pizza
= = F o= C. Klasik + fan L. Altisitma
-0 -0 D. Izgara M. Ekonomik
2;‘!,(:—';‘"' Uc m' 'P:—"'—'\\' ! E. Buhar N. Hizli 6n I1sitma
— — F. Buz ¢dzme 0. Gocuk kilidi
A I I G. Mayalama P. Suaz
EF G H No P H. Sicaklik

I. Ciftizgara + fan

Menulere genel bakis

@ [

» c E |E| E @ o n ]

oo
ey
(g

dEs

Klasik pisirme
Turbo fan

Klasik + fan

Radyan isitma
Cift 1zgara + fan
Cift 1zgara
Pizza

Alt 1sitma
Ekonomik

Buz ¢6zme
Mayalama
Kurutma islevi
Kire¢ giderme

BuUyuk kek pisirme.

Ozellikle esit sekilde pismesi gereken yiyeceklerin pisirilmesi icin
uygundur.

Fanlar ve i1sitmaelemanlarinin kombinasyonu, %30-40'a kadar enerji
tasarrufu saglayarak daha homojen bir isi girisi saglar.

Az miktarda yiyecek pisirin.

Yassi yiyecekleri 1zgara yapin.

Az miktarda yassi gidalari pisirin.

Pizza pisirme.

Yassi gidalarin altlarini pisirir.

Enerji tasarruflu pisirme igin.

Donmus gidalarin buzunu ¢ézun.

Hamur veya yogurt mayalayin.

Firin haznesini kurutarak bakteri Gremesini 6nlemek icin kullantlir.
Su haznesine sitrik asit ekleyerek borudaki kireci gidermek icin.

Buhar destegi islevli pisirme modu

(=] Klasik pigirme
Turbo fan

Radyan isitma Klasik + fan

(] Altisitma T £ Buharla temizleme

Tam versiyonu indirmek i¢cin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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Su haznesinin kullanilmasi

Su haznesini tekrar hazne yuvasina yerlestirirken su haznesinin sonuna kadar itildiginden
emin olun.

Pisirme isleminden sonra su haznesinde kalan suyu atin ve bakteri Gremesini 6nlemek
icin silerek kurulayin.

Buhar destegi islevini ve otomatik menuyu kullanirken Iutfen su haznesine 6nceden
aritilmis su koyun.

1. yontem 2. yontem

1. Su haznesini tamamen c¢ikarmak icin "S7" tusuna basin, lastik kapagr acarak suyu
koyun.
2. Su haznesini disari cikarmak icin "S7" tusuna basin, lastik kapagi acarak suyu koyun.

Sorun Giderme

Cihazinizla ilgili bir sorunla karsilasirsaniz ~ Kilavuzunun tam stramundeki "Ne
www.ikea.com adresinde bulunan Kullanim yapmali..." béliumuane bakin.

Otomatik menu sayfasi

Ekran Meni Mod veya Sicaklik Zaman | Onisitma
A01 Firinda dana kaburga ! 250°C 4 dak. EVET
A02 Kara biberli biftek Y 250°C 8 dak. EVET
A03  Sifon Kek B 150°C 50dak. |  EVET
A04 Kirmizi kadife kap kek E 160°C 35 dak. EVET
A05 Firinda kizarmis pirzola 200°C 50 dak. EVET
A06 italyan meyveli tart (20 cm) E 190°C 22 dak. EVET
AQ07 Profiterol E 190°C 24 dak. EVET
A08 Firinda morina E 250°C 8 dak. EVET

Tam versiyonu indirmek i¢cin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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A09 Firinda tavuk kanatlar E L1 230°C 25 dak. EVET
A0 Firinda kaburga B L1 200°C 25dak. | HAYIR
A1 Firinda zargana E L1 220°C 14 dak. EVET
A12 Firinda butun tavuk g L1 200°C 45 dak. EVET
A3 Finnda et B L1 180°C 50dak. |  EVET
A4 Kizarmis kuzu pirzola E L1 220°C 25 dak. EVET
A15 Firinda Kizarmis incik E L1 230°C 80 dak. HAYIR
A16 Cheese cake E L1160°C 55 dak. EVET
A17 Cikolatali yaban mersinli ekmek E L1180°C 25 dak. EVET
A18 Cevizli ekmek E L1190°C 30 dak. EVET
Teknik veriler
Teknik veriler
Genislik 503 mm
Boyutlar (i) Yukseklik 353 mm
Derinlik 386 mm
Firin tepsisinin alani 1159 cm?
Ust 1sitma elemani 900 W
Alt 1sitma elemani 1500 W
lzgara 1300 W
Yuvarlak isitici eleman 1800 W
Toplam nominal gug 3150 W
Teknik veriler
Gerilim 220 - 240 V~
Frekans 50 - 60 Hz
islev sayisi 14

Tam versiyonu indirmek i¢cin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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Teknik veriler
Teknik veriler
Genislik 503 mm
Boyutlar (i) Yukseklik 353 mm
Derinlik 386 mm
Firin tepsisinin alani 1159 cm?
Ust 1sitma elemani 900 W
Alt I1sitma elemani 1500 W
Izgara 1300 W
Yuvarlak isitici eleman 1800 W
Toplam nominal gulg 3150 W
Teknik veriler
Gerilim 220 - 240 V~
Frekans 50-60Hz
islev sayisi 14

Tam versiyonu indirmek i¢cin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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Enerji verimliligi

Uriin Bilgileri ve Uriin Bilgi Formu*

Tedarikcinin adi IKEA

Model kimligi MAGEBO 905-570-61
Enerji Verimliligi Endeksi 76,9

Enerji Verimliligi Sinifi A+

Standart bir yukle enerji tuketimi, klasik pisirme 1,02 kWh
modu

fr']cigﬂart bir yukle enerji tuketimi, fanh pisirme 0,65 kWh
Firin bolumu sayisi 1

Isi kaynagi Elektrik
Hacim 721t

Firin tard Ankastre firin
Agirlik 43,5 kg

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014 uyarinca Avrupa Birligi igin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B uyarinca Beyaz Rusya Cumhuriyeti icin.

Enerji verimliligi sinifi, Rusya icin gecerli degildir.

EN 60350-1 - Evde kullanim icin elektrikli pisirme cihazlari - B6lim 1: Ocaklar, firinlar,
buharli firinlar ve 1zgaralar - Performans 6lcim yontemleri.

Tam versiyonu indirmek i¢cin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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