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ENGLISH

GEMERAL CHARACTERISTICS

= Superior guality marble pattern non-stick coating.

= Excellent non-stck performance, healthy cooking with little or no oil

= PTFE & PFOA free food prade non-etick coating, follewing LFGE standard.
= Soft sool touch Bakelite handle, heat-resistant

= Easy to clean,

IMPORTANT:

Contlnuad use on gas fires will caues colour changes In the exbarior cogting materlal.
Likewl=e, the Interor coating matarial will chanae colour dus to the natural wear amd
tear of use, Thie |z ot 8 defact and does not affect the functonelity of the preduct.

accldental burnps or drope could damags the Bakellte Insulating costing or axterior
palrt, 56 earaful,

INSTRUCTIOMNS FOR LSE

+ Remaove all peekaging matarials and labels. Flasss recycla wasta properly,
+Wish in warm scapy wiakar; rirsa and dry thoroughly with a soft cloth,
+ Follow this steps bafora first vse as follows;

1, Heat clean, dry pan on low haat for 30 seconds,

2, Rgmowe from heat and add 1 tablespoon of vegatable nil.

A, Using a paperr towel, rub the il all ovar the antirg intrrior surface of the pan,

CARE AMD CLEAMING

+ Do not prehest your cookwera on high heat,
+ 0o not allow the pan to boil dry,

+ pallew tha man to cool bafore tharoupghly washirg aftar sach use. Plungirg a hot pan
It water can causa irreparabla warpi ng.

+ Tha bast way to care for your cookware is to simply wash it in warm watar using a
clzth or soft sponge, Rinse and dry with a soft towsl or paper towel

+ Do not use metal utansils,

+ 0o not use cven cleanar or any cleaner that is sRbrasive ar which contains chioring
Heach. o not scratch tha non-stick coating,

EMGLISH 5



ESPANOL
CARACTERISTICAS GENERALES

= Revestimiente antiadherente con patrén marmoleo de calidad superiorn
= Rendimiento antiadherente excelente. Cocina sana con poco © sin aceite,

= Revestimiente antiadherente de categoria alimenticia libre de PTFE y PFOA, giguiendo
La nerma LFGEE.

= Mango de baguelita resiste al calor, suave v frio al tacto.
= Facil de Umplar
IMPORTANTE:

El usn continuade sobra fusgos de gee provocerd camblos @e color en el meteral del
revedtimlents axterorn Aslmlzma, &l materlal del revestmiento Interlor camblara de
calor por efecto del desgaste naterel de los usoe. E9to no as un defecto y ne afacta a
la funcionelidad del produecto,

Laa golpes o caldas accldentales podrian darfer 8l recubrimianto alslante da bagualica
2 la pinbure exterar, Tenga culdada,

INSTRUCCIOMES DE USO

+ Betire todos Los materiales del embalaje v las ebquetas. Recicle siempre los residuos
aomo cormesponda.

= Lave la sartén o cacerola con agua jabonosa templada; enjudgesla y segueels minoci-
asamerte con una gamust suaee.

= Ziga pstos pasos antes del primer uso:
1. Caliente la sartén o cacerala ura vez limpia y Seca a potencia baja durante 30
segundos,
2. Retire del Fuego o de la placa v afisda 1 cucharada de aceibe vegetal,

3. Con ayuda de una sendlleta de papel, Trote el aceite par toda la superficie interor
de la gartén o cacerola,

LIMPIEZA ¥ CUIDADD

= Mo precaliente los utensilios de cosina a pobencia alta,

= Mo deje gue la gartén o cacarsla ge queda sin liguido mientras estd sobre la fuente
de Galar,

= Dele que la sartén o cacerola e enfrle antes de lavarla mineciosaments después
de cada wao, Surmergirla cuande todavla estd callente pusde causar deformaclones

Irreparables,

= Lamajor rmanera da culder de gus utenslles de cocdng es lavindolos con agua temp-
Lede ¥ wtillzando wre garnuza o une esponja auave, Enjulguala v sfpuela con un pato
suBve & ung servillata

= Mo utllice utensilics de metal

+ Mg utlllce Lrmplador da horre nl otros limpladores qua sean abrasives o gue conten-
gan blangueador con cloro,

+ Mg raya La superficie antladheranta,

& ESPARO



PORTUGUES
CARACTERISTICAS GERAIS

* Rewestiments anGaderente com padiio de marmere de gualidade superiorn.
= Excelente desermpenhe anti-aderente. Cozinha saudével com pouso ou nenhum Sleo,

= Rewestiments antiaderente de qualidade alimentar lvre de PTFE & PFOA, geguindo
@ eadrios LFGE.

= Paga e baguelibe resiate ao calor, suave e frie ao togue.
= Facil de Umpar
IMPORTANTE:

O uss contimus em fopeeires a gas causerd muedancas de cor no material da revesat-
manto axterna. Da mesma forme, o matarlal de revestimente Interno muedard de cor
cewldo g0 desgaste netural do uss. aee ndo € um defelto @ nko afeta & funclonalldade
o produts,

Betidas ou quedss acldantels podern danificer o revestimente lsclanta de haqualica ou
a pintura extarne. Tanha culdade,

INSTRUGOES DE USO

* Repmova todos os materiais de embalagem o etiguetas. Aecicle sempre os residuos
arn conformidade.

= Lave a frigideira ou panela com aguz morma e sakbdo; enkagie e seqee Dem com um
Pand macia.

= Siga pstes passos antes da primeirz utilizagio:
1. Agqueca a frigideira ou panela uma vez limpa @ seca em foge baisa por 30 segundos,
2. Retire do fago ou da placa & adicione 1 colher de sopa de dles vegetal,

3. Usargdo um guardanags de papel, esfregue o &leo em toda a superficie inberra da
frigideira ou panela

LIMPEZA E CUIDADD

+ Nio pré-aguesa o8 utensllios de cnzinhe & uma potBnela alawada,

+ Wio daixs = frigidaira ou panela ficar sem liquido guando estio scbre a forta de
calor,

+ Daixe & frigideire ou panela esfriar antes de lavar bem apds cads uso. Lavar anguantn
ainda astd quante pode cavsar deformagies irrpparéviis,

+ 8 melhor manaira de cuidar dos seus ubensilios de cozinha @ lavd-los com agus mar-
ni B Wsands uma CAMUrega ou B5SEenjs macia, ENxagusr & S2car com um panc macio
o4 Fuardanapo.

* Mio utilize utansilins melices,

* Min utilise produtos de limpeza do forno ou outros prodetos de Fmpeza que sejam
abrasivos ou contmnbham Uxivia.

* Mio risque a superficie antiaderante.

PORTUGUES T



FRANGAIS
CARACTERISTIQUES GENERALES

= Reviterment anti-adhée aves motif marbed de gualité supérisure.
= Excelernte performance antiadhésive. Cuigine saine avec peu ou pas d'huile.

= Revetament anti-adhdeil de gualité alimeantaire, gans PTFE ni PFOA&, selon La norme
LFGE.

= La mnanche an bakélite réaiste 4 la chalaur, Confort v Doux et Froid au toucher,
= Facile & nettoyer,
IMPORTAMNT:

Ure wtilization continue sur les feux 4 gaz entrainera des changemsents de couleur
darg be matdriau de revdtemant extérlaur. De méme, le mabariew da la doublure in-
tériaure changara ¢e coulaur en ralaen de Pusure naturelle da Putilisation. Ce n'est pae
un défawt et n'affacts pas la fonctionnalité du prodult,

res chocs ou dea chutes sooldentals peuvent endommager la revBternernt (olant an
bakalite ou la palnture extérleurs, Faltes atbantion,

MODE D'EMPLOI

* Retirer tows les materizus d'emballage et les edguettes. Aeoycler toujours Les
dirhats BEn consEquance.

= Laver la casserole aves de Peau chaude savonneuses | rincer et secher soigneusement
aves un chiffon doux.

= Suiver cos étapes avant la premigre otilsation -

1. Chauffer la padle ou la casserole une fois propre et sécher & basse puissance pen-
dant 20 secondes.

2 Retirer du feu cu de la plague et ajouter 1 euillere 4 soupe d'huile vépdeale.

3. A aide d'une serviete de papier, frother Mhuile sur toube La surface intdrisure de la
podle ou de la casserals,

HETTCYACE ET ENTRETIEN

= We préchauffez pas les ustensiles de cuisine 4 puissance dlevde,

= We laigzez pas la podle ou la caaserole manguer de liguide lorsguiells est swr la
gource de chaleur

= Lalgaer refroidir la podle ou la cassarsle avant de blen la laver aprée chague utlll-
zatlon. Llmrmerger alors quil est encore chaud peut provoquer des céformations
Irréparables.

= La mellleurs fagon oentretenir voa ustenslles de culalne est da lee laver & 1'agu tiéde
et & l"alde ¢'une peau de chamole ou d'une dponae douce, Rincer et edchar avec un
chiffen doux ou une sendatte de table,

= Wubillsez pas duatanalles en métal

* Wubillsez pas da nattevant pour four ou d'autres nettoyanta qul sont abrasifs ovw qul
cantlennant de Peau da Jawal,

» Kg grattez pas e surface antiedhésive,

H FRAMGAIS



ITALIANO

CARATTERISTICHE CGEMERALI

= Rivestirmenoo antiaderente con effetto marmo di qualith superiore.
= Eccellent] prestazioni anfaderentl. Cucina sana Gon poco o niente olio.

= Rivagtiments antiaderante alimentare prive di PFTFE e PFOA&, esconds o standard
LFGE.

= Manico in bachelite resizbe al caldo, morkido e fredde al tatie.
= Faclle da pullre.
IMPORTANTE:

Cuso contlnuats sw feochl a gas provocherd camblamant! di colere nel meterale di
rivegtirments estema. Alle steass rmoda, |l materiale del rhrastiments Interns camblark
colere a cavse della neturale vaura dell*use, Quaste non é un difetto e non pregiudiza
la funzlzralich del predoths,

urtl o cedute accldentall potrebbare darnegglars il rivastimanto lsolants in bachelite
2 la varnlca asterna, Stel anento,

ISTRUZIONI PER LUSD
+ Hernova todos os materizis de embalagem e edguetas. Recicle sempre os residuos
em conformidadie.

+ Lave a frigideira ou panela com agua morna e sabao; ensdgue e seque bermn com um
pano rmacio.

= Siga esbes passos antes da primeira otilizzgdo:
1. Acjuiesa a frigideira au panela uma vez limpa e seca em fogo baixo por 30 segundos.
2. Retire do fogo ou da placa & adiclone 1 calher de sapa de dles vegetal

3. Usande um guardanapa de papel, estrefue o dles em toda a superficie interna da
Frigicdeira ou panels.

PULIZIA E CURA

+ Non preriscaldare gl vhansill da cucing ad slta potenza,

+ Nan lasciare che la padalla o la pentala rimanga sanzs liguide mantra si trova sulls
fornte di calora,

+ Lasciare rafreddare la padella o pentola prima di lavarda accuratamenta dopa ogni
uiilizzo. Uimmarsiona in acqua fredds mantre il prodotto & caldo pud causare defor-
mazioni ireparabili,

+ |l mads mighiore gar prendersi curs dai vostr utensili da cucina & qualls di lavarli con
acgua calda & con un camoscio @ una spegna moerbida. Risciacquare g ascivdgare con
un pannz morbids @ un toveglioln,

+ Mon utilizzarg vtensili metalligi.
+ Mon utilizrare detergenti per forni o altr detergent abrasivi o contenenti candeggina.
+ Mon graffiare 2 superficie antizderentoe.

ITALIAND B



DEUTSCH

ALLGEMEINE MERKMALE

= antaftbeschichiong mit hochwertgem Marmormuster.

= Hervorragende antihafbwirkbung, Gesunde Kdche mit wenig oder keinem 1

= antikaftbeschichiung 1or Lelensmittel, frei von PTFE und PFOA, nach LFGE-Standard
= Der Griff aue Gakelit widersbaht Hize, angenahm und kdkl bei Bard hrung

= Lelzht zu relnlgen.

WICHTHE:

Dle fortgesstzte Verswandung bel Gasbrinden fihrt zu Farbverdanderungan irm Auflan-
varklaldungzmaterlal. Ebenec Hndert das Mstera. des Innenfutters sufgrund des
natirlichen verschleiBes seine Farbe, Dles iat kaln Mangal und beelntrichtlgt dis Funk-
tlonalitst das Produkts nicht

Unbeabalchtigie Stils oder Stlirza konnen die Sekelit- sollerseachichiung odar die
AsubBenfarbka baschidigan, Achiung.

GEBRAUCHSANWEISUNG
= Entfernen Sie alle Verpackungematerialien wnd Edketen. Entsorgen Sie den abfall
immer entaprecheand

= Waschen Sie die Planne/Mochtopl mit warmen Seilernwasesr, spldlen Sie eie ab und
trocknen Sie sie grondlich mit einem weichen Tuch.

= Fohran Sie diegs Schritbe vor der arsten Yersendung aus:

1. Dle Pfanne oder den Topf nach der Relnlgung erwarmen und bel geringer Leletung
30 Sekundean lang trocknen.

2. vorn Herd nehrmen und 1 Eszlafel PRanzendl hinzufogen.

3. Ralben Sle das Ol mit alner Paglerserviette Ober die gesarmte Innenflache der
Pfanne oder das Topfes.

SAUBERKEIT UMD PFLEGE

+ Bikchanutansilian nicht mit hoher Lalsturg vorheizan,
+ Lessan Sie dia Pfanne oder dan Topf nicht chne Flissigkalt awf der wiarmanualla,

+ Lassan Sie disg Ffanne abkuhlen, bavor Sie sie nach jedem Gabrauch grindlich rain-
igen, Das Eintauchan in noch heifies Wasser kann zu irreparsblan Verformungen
fllhren,

+ Qia beste Art, sich um 1hre Kichenutansilien zu klmmern, ist, sz mit warmam Was-
a7 und ginem Schwimmechan ader weichan Lappan zu waschan. Spilan wnd trock-
nan Sie mit ginem waichan Tech oder ainer Servigtte,

+ Varsandan Sie kaing Matallutensilian.

+ ¥mreranden Sie keinen Cfenreiniger oder andere Rei nigengsmithal, die scheuernd sind
oder Bleichmittel rrthalten.

+ Kratrar auf der Antihaftbeschichtung vermeiden.

i [] RELTSCH



NEDERLANDS

ALCGEMEME KARAKTERISTIEKEN

= Antasnbaklasg met marmergatroon van superiedrs kwaliteic
= Uitstekende anti-aanbakprestaties, Gezond koken met weinig of geen olie.

= Mon-stick coating wan voadingslovaliteit, wij van FTFE en PFOA, volgens de LFSE-
AT,

= Hat handvat van bakeliet is bestand tegen hitte, zasht en koud bij aanraking.
= Makkalllk achoon te rakean.
BELANGRIJK:

voortgezet gabrulk op geshaarden veroorzeakt kleurverandaringen In het buttanbedle-
dingarmeterlasl Ewenzo zal het rmaterlaal van de binnenbeklading van klaur varanderen
door da natuurlljke elljteas door gebrulk DIt I8 geen dafact en heeft geen Invioed op
da functlonalitalt van ket product,

Znbedoalde stoten of vellen kunren de bakeliaten laolerende coating of de bultanverf
eachadigan. Wees woorzlchtlg

GEBRUIKSAAMWIIZING

+ Waraijder alle verpakkingsmaterialan en labeals. Recyole afeal alifd op de juiste manien,
=Was de pan of steelpan in warm zeepsap; spoel en droog grondig met zacht suede.
= Yol dere skappen voor het eerste gebruik:
1 Verwarm de pan of steelpar eenrmaal sechoon en droog gedurende 20 secondien ap
Laag wer mogern.
2. Haal van het vuur af van het bord en voeg 1 eetlepel plantaardige alie toe.

3.Wr ek een papieren serwet de olle awver hat hele binnenoppervlal van de pan
af pan.

REIMIGIMG EM VERZORCIMG

= Verwarm kookgerei niet voor op boog vermogen.

= Zoog ervoor dat de pan of steelpan niet zonder vloeistof komt te zitten terwijl deze
op de warmtebron staat.

= Laat de part of steelpan afkoelen wardat ji herm na elk gebeoik grondig wast. Snder-
dompelen als et nog warm is, kan onferstelbare versaiming veroorzaker.

= De beEste rmanier om voor ww kookferei b zargen, is door ze in Lawew waker b wassen
e &en meem of zachte spong te gebruiken. Sgoel en droogf met een zachie doek of
el

= Gebruik geen metalen keukengers.
= Gebruik geen owenreiniger of andere reinigingemiddelen die sshurend zZijn of chloor
basatten.

= Wras niet op het antiaanbaklaag)e.

NEDERLANDS



POLSKI

OGOLNA CHARAKTERYSTYKA

= Miepraywierajgoa powboka 2 marmurowyim w2orem najwy2eze) jakodei

= Doshonata wydajnodt nieprzywierajgca Zdrowe potowanie 2 niewialky flodcia Wb
ez oleju.

= Powiloka niepreywierajgos do produkibe spozywezych, wolna od PTFE 1 PFOA, Zgod-
rie ze standardem LFGE.

= Gakelibowy uchwyt jast odsomy na ciepbo, miekkodd | Zirmno w dotyku.
= Latwe 0o cZyBZozenla.
WAENY:

Daleze uzythowenle w preysadh pokarfw gazu spowoduje zmiang koleru matarietu
aktadziny zewngrzng). Ponedte matariat wybcldikl wewnetrzna| zmienl kalor w vyl -
ku maturelnego zwtyela podozes ufytkowanla, Mie [est to wada | nie wobrea na funk-
clonalnodd proculiu.

rreypRdhows udarzenla Lub upadkl reogs warkodzlé akelitows, powtoke zolacygng b
farbe zewnetrzng, Agds catrofny,

INSTRUKCJA UIYCIA

= Uguf wezystkie rmateraty opakowaniows | ebykiety. Zawsze przetwarza] odpady
pravdidbawn,

= Urny| patelnlg lub rondal w clepts] wodzle z mydeern; doktadnle apbecz | ceuez milgk-
ki zarezer,

= Przad plerwazyrn ubyclern wykons) rnestepulgee czynnodcl:
1. Podarze| patalnle lub rendel po wyezyszczenlu | osusz przy niskla| meooy przez 30
sabund,

2. 2da/mi| z ognla luk z telerze | dode) 1 bykke olaju rodlinnago.

3. 7a pornocy paplarowal serwetki prretrzy ole) ne catel wawmatrene) powierzchnl
patalni Lub rondla,

CZ¥STCZENIE | MIELEGMACJA

= Mle podprzewss naczyh kechenmych o duza) mooy.
= Mie pozwndl, aby ne patalnl lub rondlu zakrakbe pdynu, gdy Jest on na rddle clepts.

« Fozoataw patelnkg lub rondel do oetygnlgcle przed doktadnym umyslem 3o po
kp2dyrn uryclu, Fanurzenls go, gdy |ast jesrcre gorgey, mode spowodowst nlaodwre-
calna odkszrabcenia,

+ Majlepszym aposobern dbanla o naczynie kuchenne jast mycle ich w letmis] wodzie
[ uzyzia kozicy lub miskkial gabkl, Dphucz | ceusz miskks dciereczka lub sareaths,

+ Mig uTywa] mataloveych preyboris

+ Wie naledy wiywat smdkiw do czyszerenia piekarmikds ani innveh Srodkow scier-
myeh lub zawisrajaoych wyhialacz chlormyy,

+ Mg zarysy] nieprrywinrajacal powirrzchnd,

= FOLSK
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