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Dear customer!

Many thanks for selecting our Delimano 18in1 Multicooker!

All Delimano products are perceived very valuable, so counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and service. Please, report any copied,
counterfeited, similar product or unauthorised distributor to brand. protection@studio-moderma.com in order to help us fighting against illegal counterfeits.

For Delimano 18in1 Multicooker you just bought we guarantee that by carefully following instructions below and with appropriate care you will enjoy many confident years with the Delimano
18in1 Multicooker.

Delimano 18in1 Multicooker- Instruction Manual

Read this manual thoroughly before using and save it for future reference.

WARNINGS

1. Children aged from 3 years and less than 8 years shall only switch ON/OFF the appliance provided
that it has been placed or installed in its intended normal operating position and they have been
given supervision or instruction conceming use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children aged from 3 years and less than 8 years shall not plug in, regulate and
clean the appliance or perform user maintenance.

Children must be supervised not to play with this appliance.

This device should never operate empty, because such action could result in appliance failure
and/or injuries to the user.

Plug in power supply that corresponds to the rated one on product only. In case of misusage power
supply or device failure may occur.

This device is equipped with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is well earthed.
This device is intended for household, indoor and dry use only.

Before use, place the product on hard, flat, stable and dry surface.

Slight odors are possible at beginning of usage until device reaches its thermal stability.

If the device is not working as it should, has received a sharp blow, has been dropped, damaged,
left outdoors or dropped into water, do not use it.

. This device should never be switched on or stay plugged in power supply when not in use, while
replacing accessories or during cleaning,

. Do not attempt any modification or repair by yourself and ensure that any repair is conducted only
by appropriately qualified technician.

. Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced immediately by authorized and qualified person only.

. Wash and dry thoroughly before first use.

. The use of attachments or accessories not recommended or sold by the product distributor may
cause personal or property hazards or injuries.

. When cooking, steam may come from the air outlet, so it is not allowed to close your face or hands
to the outlet and the upper lid for avoidance of scalding

. This device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

. Dry the inner pot and confirm there are no impurities on the heater. Put the inner pot in the electric
cooker and then tum the inner pot around to allow the pot to be in full contact with the heater.
Don't fill water in the outer pot to avoid any failure or electric shock.

18. When cooking, steam may be released from the air outlet, so avoid putting your face or hands near

the steam outlet on the lid.

19. Keep inner pot and heater clean - Keep the inner pot, heater and intermnal side of the cooker clean

to avoid over burmning which may result in failure or other unforeseen accidents.

20. Regularly check for and remove possible blockages caused by cooking because they can greatly

reduce device’s general performance and/or safety.

21. Although the product has been checked its usage and consequences are strictly user responsibility.
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1) PARTS
Main parts of the product:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)

1. inner pot (capacity 5 1) 5. lid 8. spoon 11. steamer

2. outer pot 6. lid's bottom plate with seal 9. ladle 12. power cable

3. body 7. control panel 10. measuring cup 13. steam collector
4. valve

2) BEFORE USE

Remove all packing material and clean the device and all its accessories properly.

Before use, place the device on hard, flat, stable and dry surface.

Plug the power cable into device’s connector and in power supply that corresponds to the rated one on product only. In case of misusage power supply or device failure may occur.

Do not turn power on when inner pot is not inside - It is not allowed to tum the power on when the cooker is not loaded or the inner pot hasn't been put inside to avoid the fuse reaction.

3) USAGE
Control panel
18 DEFAULT PROGRAMS DETAILED DESCRIPTION FOR ALL FUNCTIONS
1 Soup Can cook the soup with food materials.
2 Rice For regular rice.
3 Fry For fried chicken, French fried potatoes, onion rings and so on. Lid can not be closed during frying.
4 Pasta Cook the pasta with water
5 Cake For cake baking.
6 Bread Make the bread cake.
7 Risotto Make the rice with meat and vegetable.
8 Pizza Make the pizza crust with meat or fruit or cheese on it
9 Saute Can saute the meat or vegetable.
10 Wine Make the wine.
11 Dumpling Can cook the dumpling or sausage.
12 Reheat Can make the food hot again.
13 Oatmeal Can cook the oats with water.
14 Slow Cook Cook the rice, soup, porridge slowly in lower temperature.
15 Bake Can bake any kind of food as you like.
16 Steam Can steam sea food or vegetables. Need to put the water in pot and put the food on steamer.
17 Meat Stew the meat.
18 Custom User can set the cooking temperature ,cooking time as he/she want.
OPERATION:

1. Pluging in and stand-by mode

The control panel will tumn on, timer display will show “00:00”, while temperature display will show current hater plate’s temperature. This is stand-by mode.

2. Choosing the preset program

Press the MENU (or “+” / “-*) buttton as many times is needed to choose the selected program: at which point the chosen program name will start blinking and timer display will show cooking
time and (if applicable) temperature display will show preset temperature.*

To initiate the program press “Start” button at which point only the chosen program wil stay lit while time display wil be showing remaining time and (if applicable) temperature display will
show preset temperature.

You can pause the running program at any time by pressing “Keep warm/Cancel” button and continue the operation by pressing the same button again.
You can stop/reset the running program by pressing and holding (for about 3 seconds) the “Keep warm/cancel” button for few seconds which will put the device in stand-by mode.
If the chosen program is not initiated (by pressing the start button), the device will notify this by beeping 14 times before switching back to stand-by mode.
3. Adjusting the cooking time
After choosing the preset program and BEFORE pressing the “Start” button cooking time can be adjusted by pressing the “Temperature,/Time” button (once). At this point timer display will be
flashing and cooking time can be adjusted by pressing “+” or ““ buttons to increase or decrease cooking time in increments of 10, 5 or 1 minute (depending of the program). After adjusting
the timer “Start” button should be pressed to initiate the program.
4, Adjusting the temperature
If the presset temperature is part of the preset program (Fry, Pizza or Custom) it can also be set BEFORE pressing the “Start” button. Press “Temperature/Time” button (twice) and temperature
display will start flashing. Temperature can be adjusted by pressing “+” or “-“ buttons to increase or decrease cooking temperature in increments of (10 or 5 °C (depending of the program)).
After adjusting the timer “Start” button should be pressed to initiate the program.
NOTE: You can cancel time or temperature adjusting with the press of “Keep Warm /Cancel” button and set the device in stand-by mode.
5. Cancel/keep warm button functions
a) When plugged in power supply(stand-by mode), press “Keep Warm/Cancel"to tum on the “keep warm” mode. The timer display will turn on and start measuring the “keep warm” time. Press
and hold the “Keep Warm/Cancel” button to cancel the keep warm mode.
b) If pressed during operations/ settings device will o to stand-by mode. The temperature range for Keep Warm Mode is 60-80°C.
¢) If pressed during program running (“Keep Warm/ Cancel” indicator is flashing) the device will tum of the heating after program is finished. If this button is not pressed it will automatically
keep the food warm after the program has finished. If keep warm mode is activated, the timer display will show the time of keeping warm (after the program has finished.
d) If pressed and holded (for 3 s) the device will go to stand-by mode.
. Delay
o Afterchoosing the program and BEFORE pressing “Start” button press the “Delay” button to set the delay time - the timer display will start flashing 30 (min).
e Press“+” (incerement of 1 h) or “-“ (increment of 10 min) buttons to adjust the delay time (excluding the cooking time) between 30 min and 24 h.
o When done press the “Start” button to start the delay timer (shown on timer display) with “Keep Warm/Cancel” indicator flashing and chosen program (and set temperature if applicable)
indicatorlit.




After delay time has elapsed, the device will start cooking automatically based on preset program chosen.

4) PROGRAM TABLE
NO PROGRAM COUNT DOWN STARTS PROGRAM DETAILS
Default cooking time : 1hour
1 Soup After start of program Cooking time adjusted from 1-4hours, step 10 min
Cooking temperature : 97 °C
Default cooking time : 40min
2 Soaked rice After start of program Cooking time adjusted from 20min-2hour, step 5 min
Cooking temperature : 115 °C, temperature of program finish 115 °C+ 5 min
Default cooking time : 30 min
Default cooking temperature: 110 °C
3 fiy After work temperature level Cooking time adjusted from 10min-1hour, step 5 min
Cooking temperature adjusted from 100 °C to 160 °C
Default cooking time : 8 min
4 Pasta Cgecz"ﬁ?é;egﬁﬁ{gwﬁ I;‘éilt Cooking time adjusted from 8-20min, step 1 min
Cooking temperature : 105-115 °C, temperature of program finish 140 °C
Default cooking time : 1 hour
5 Cake After start of program Cooking time adjusted 30 min-3,5 hours, step 10 min
Cooking temperature : 130 °C
Default cooking time : 3 hour(phase 1-2h, (phase2-1h)
6 Bread After start of program Cooking time can not be adjusted
Cooking temperature : 45 °C-first 2 h, 130 °C - last 1h
Default cooking time : 1 hour
7 Risotto After start of program Cooking time adjusted from 20 min-2 h, step 5 min
Cooking temperature : 120-125 °C, temperature of program finish -145-150 °C
Default cooking time : 20 min
’ Default cooking temperature: 135 °C
8 Piza After start of program Cooking time adjusted from 20 min-1 h, step 5 min
Cooking temperature : 120-160 °C
Default cooking time : 2 h
9 Saute After start of program Cooking time adjusted from 1-8 hours, step 30 min
Cooking temperature : 90 °C
Default cooking time : 12 h
10 Wine Q/frtehr oslﬁte%f pv:(;gr;ﬁm Cooking time adjusted from 6-12 h, step 1 h
p Cooking temperature : 55 °C
Default cooking time : 15 min
11 Dumpling Cg%m?;ﬁ&m%mt:{:&evm Cooking time adjusted from 8-50 min, step 1 min
Cooking temperature : 125 °C
Default cooking time : 20 min
12 Reheat After start of program Cooking time adjusted from 10 min-1 h, step 5 min
Cooking temperature : 115 °C
Default cooking time : 5 min
13 Oatmeal After start of program Cooking time adjusted from 5 min-1 h, step 5 min
Cooking temperature : 96 °C
Default cooking time : 5 h
14 Slow cook After start of program Cooking time adjusted from 1 -5 h, step 1 h
Cooking temperature 1st hour - 45 °C, 2nd hour - 65 °C, 3rd hour -85 °C, 4th hour - 95 °C
Default cooking time : 30 min
15 Bake After start of program Cooking time adjusted from 10 min-2,5 h, step 5 min
Cooking temperature : 145 °C
Default cooking time : 30 min
16 Steam After water boiling Cooking time adjusted from 10 min-1 h, step 5 min
Cooking temperature : 98-99 °C
Default cooking time : 6 h
17 Meat After start of program Cooking time adjusted from 2-8 h, step 1 h
Cooking temperature : 93 °C
Time adjust range is from 5 min to 9 h 55 min
18 Custom Temperature adjust range is from 35 to 160°C.
19 Keep warm 24h
20 Delay From 30 minto 24 h step (“+”) 1h, step (*-*) 10 minutes
NOTES:
1. Press the upper lid firmly to avoid poor cooking and heat insulation performance caused by poor sealing.
2. Ifthere are 8 or less cups of rice inside the cooker, the cooked rice will taste the best and with nice flavour.
3. Afterthe inner pot is put inside the electric cooker, tumn it around for full contact with the heater. Before selecting a working mode for cooking, please confirm that the inner pot with food
is well placed inside the outer pot. When the inner pot is not (well) placed, it is not allowed to start cooking to avoid any accident.
4. Do not put any utensils into the pot to avoid poor heat performance.
5. Ifthere is any corrosion caused by the deformed or damaged inner pot surface, please stop using it and contact nearest dealer for replacement. The inner pot is treated with non-adhesive




coating, so it is not allowed to use hard or metal spoons or brush.
6. Ifyou wish to stop any operation, you should press “Keep Warm/Cancel” button for 3 seconds to put device in stand-by mode..

5) CLEANING AND MAINTENANCE

Body/main unit and lid should be cleaned after every use.

1) Unplug the multi cooker before starting to clean it.

2) Wait until the mutti cooker has cooled down sufficiently before cleaning it.

© Interior Part :

1) Inside of the lid and the main body : Wipe with damp cloth, make sure to remove all the food residues stuck to the multi cooker.

2) Heating element : Wipe with with damp cloth and remove food residues.

e Exterior Part:

1) Surface of the lid and outside of the main body: Wipe with a cloth damped with soapy water.

2) Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.

3) Make sure to remove all the food residues around the control buttons.

4) Before cleaning remove the valve by tuming it counter clockwise before pulling it out. To reposition align the valve and tumn it clockwise until it locks securely in place.
5) Accessories (pot , spoon, ladle, steamer, measure cup) - soak in hot water and clean with sponge, or put them into dishwasher for cleaning,
Lid's bottom plate and seal are not removable.

6) TROUBLESHOOTING
If you encounter problems when using this multi cooker, check the following points before requesting service. If you cannot solve the problem, contact the service center in your country.

Problem Solution

The light on the button does There is a connection problem. Check if the power cord is connected to the cooker properly and if the plug is inserted firmly into the power outlet
not go on. The light is defective. Take the appliance to senvice center to check.

The rice is not There is not enough water. Add water according to the scale on the inside of the inner pot.

cooked. You did not press the start button (Start) to start cooking.

Make sure that there is no foreign residue on the heating element and the outside of the inner pot before switching the multi cooker on.

The heating element is damaged, or the inner pot is deformed. Take the cooker to service center to check.

The rice is scorched. You have not rinse the rice properly. Rinse the rice until the water runs clear.

You did not choose the correct function for cooking.
Water spills out of the multi Make sure that you add water to the level indicated on the scale inside the inner pot that corresponds to the number of cups of rice used.
cooker during cooking

Make sure the water does not exceed the first level (as max) on the scale, as this may cause the appliance to overflow during cooking.

Enor message (EL, E2, E3, or There is malfunction in your multicooker. Take the appliance to service center authorized to check.

E4) appears on the display.

Item Number KF-R50 (touch panel)
Voltage 220-240 V~, 50/60Hz
Power 700 W

Capacity 5L

Number of persons served 5-10
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Faleminderit pér zgjedhjen e produkteve Delimano!

Delimano sjell nje varg té ri te enéve te gatimit té nje cilésise te madhe dhe jane projektuar pér & siguruar nje eksperience té shéndetshme, té shijshme dhe té kénagshme gatimi
(pérgatitien, gatimin dhe konsumin e ushqimit), duke inkurajuar pasion dhe kenaqesine pér gatim pa marré parasysh nivelin e aftésive te gatimit. Gatoni. Festoni. Gdo dité.

Te gjitha produktet delimano jane shume te kerkueshme dhe per kete arsye fallsifikatoret parapelqejne te na kopjojne produtet tona dhe te abuzojne me klientet me kete gje. Ju lutem
raportoni cdo fallsifikim tek brand.protection@studio-moderna.com ne menyre qe te na ndihmoni te luftojme kunder fallsifikatoreve.

Delimano 18in1 Multicooker- Manual

Lexoni kété manual térésisht para pérdorimit dhe pér té shpétuar até pér referencé né té ardhmen.

PARALAJMERIME

1. Femijét e moshés nga 3 viet dhe mé pak se 8 viet, do té kaloni vetém ON / OFF té pajisjes me
kusht gé ajo ka gené e vendosur apo Instaluar né pozicionin e saj té synuar operativ normal dhe

ata kané gené té dhéné mbikéqyrje ose udhézohen pér pérdorimin e pajisjes né ményré & sigurt

dhe té kuptojné rreziqet e pérfshira. Fémijét e moshes nga 3 viet dne meé pak se 8 vjet nuk do té

vihet né prize, regullojné dhe pastroni pajisjen ose té kryejé mirémbaijtjen e pérdoruesit.

Fémijét duhet té mbikeqyren pér té mos [uajné me keté pajisje.

Kjo pajisje nuk duhet té veprojé bosh, sepse njé veprim i tillé mund té rezultojé né déshtim pajisjes

dhe / ose Iéndime té pérdoruesit.

Plug né furizimin me energji g€ korrespondon me até té vierésuarat né vetém produkt. Né rast té

fumizimit me energji elektrike apo déshtimit té pajisjes mund té ndodhé. S

Kjo pajisje éshté e pajisur me njé plug bazuar. Ju lutemi té siguruar prizé mur né shtépiné tuaj




éshté | tokézuar miré.

Kjo pajisje éshté parashikuar té amvisérisé, pérdorim té brendshém dhe té thate vetém.

Para pérdorimit, vendosni produktin né hard, banesé, té géndrueshme dhe sipérfage té thate.

odors t€ vogla jané t¢ mundshme né fillim t€ pérdorimit deri pajisja té arrijé stabilitetin e tij termike.

Nése pajisja nuk éshté duke punuar si duhet, ka marré njé goditje té mprehté, ka réné, démtuar,

|éné jashte ose ka réné né uje, mos e pérdomi ateé.

10. Kjo pajisje nuk duhet té jeté e hapur apo té géndrojné mbyllén né fumizimin me energji elektrike,
kur nuk eshté né pérdorim, ndérsa duke zévendesuar pajisje apo gjaté pastrimit.

11. Mos u pérpigni ndonjé modifikim apo riparimin me veten dhe pér te siguruar se ¢do riparim kryhet
vetém nga tekniku né ményré té pérshtatshme té kualifikuar.

12. Nése kordoni fumizimi éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet menjéheré nga personi i
autorizuar dhe i kualifikuar vetém.

13. Laré dhe té thaté térésisht para pérdorimit té paré.

14. Pérdorimi i bashkangjitur ose pajisje nuk rekomandohet ose shiten nga shpémdarésit e produktit
mund té shkaktojé rrezige personale apo pronés ose léndime.

15. Kur gatim, me avull mund té vijé nga priza e ajrit, késhtu qé nuk &shté e lejuar pérté mbyllur fytyrén
tuaj ose duart né prizé dhe kapak sipérme per shmangien e pérvélues

16. Kjo pajisje nuk ka pér géllim gé té operohet me ané té njé sahat té jashtém ose té veganta té
sistemit té largét-kontrollit.

17. Thaté tenxhere e brendshme dhe t€ konfirmojé se nuk ka papastérti né ngroh€s. Véng né tenxhere
e brendshme né fumelé elektrike dhe pastaf]té kthehet tenxhere e brendshme rreth pér té lejuar
tenxhere té jeté né kontakt té ploté me ngrohés. A nuk e mbush ujé né tenxhere e jashtme pér té
shmangur ndonjé déshtim ose goditje elektrike.

18. Kurgatim, me avull mund té lirohet nga priza e ajrit, né ményré té shmangur vénien fytyrén tuaj ose
duart prané prizé avull mbi kapak.

19. Mbajtur tenxhere e brendshme dhe ngrohés té pastér - té mbajé tenxhere e brendshme, ngrohés
dhe anén e brendshme té tenxhere té pastér pér té shmangur mbi djegien e cila mund té rezultojé
né déshtim apo aksidente té tjera té paparashikuara.

20. Rregullisht kontrolloni pér dhe pérté hequr bllokadat e mundshme té shkaktuara nga gatim, sepse
ata mund t€ zvogéloje né mase t€ madhe punén e dhe / ose siguriné e pérgjithshme pajisjes.

21. Edhe pse produkti &shté kontrolluar pérdorimin e saj dhe pasojat jané rreptésisht pérgjegjési pérdorues.

1) PIESE
mané pjesét e produkit:

Pic. 1 (shih: PIKTURA, Pic. 1)

1. pot brendshem (kapacitet 5 ) 5. kapak 8. lugé 11. avullore
2. pot jashtme 6. kapaku éshté pjaté bottom me vulé 9. luhare 12. pushtet
3. organi 7. panel kontrolli 10. matése 13. awull

4., valvul

2) PARA PERDORIMIT

Hequr té gjitha materialet e paketimit dhe té pastruar pajisjen dhe té gjithé aksesoréve té saj si¢ duhet.

Para pérdorimit, vendosni pajisien né hard, banesé, t& géndrueshme dhe sipérfage té thaté.

Plug kabllo € energjisé né lidhés pajisies dhe né fumizimin me energji gé korrespondon me até t€ vierésuarat né vetém produkt. Né rast € fumizimit me energji elektrike misusage apo
déshtimit t& pajisies mund t& ndodhg.

Mos té kthehet fugi kur tenxhere e brendshme nuk éshté hrenda - Nuk lejohet t€ kthehet né pushtet, kur tenxhere nuk &shté i ngarkuar ose tenxhere e brendshme nuk éshté véné brenda
pér té shmangur reagimin siguresave.
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3) PERDORIMI
Paneli i kontrollit
18 PROGRAMET E PARAZGJEDHUR | PERSHKRIMI | HOLLESISHEM PER TE GJITHA FUNKSIONET
1 supé Mund té gatuaj supé me materiale ushgimore.
2 oriz Pér oriz t& rregullt.
3 |téskuqura Per pulé e pjekur, patate té skuqura franceze, qepé unaza dhe késhtu me radhé. Kapaku nuk mund té jené t& mbyllura gjaté tiganisje.
4 | Makarona (Gatuaj makarona me ujé

n



5 torté Pér pjekje torté.

6 [buké Béni torté buke.

7 pilaf me 1éng pule Béni oriz me mish dhe perime.

8 pica Béni kore pica me mish ose fruta ose djathé mbi té

9 saute Mund saute mish ose perime.

10 |verd Béni veré.

11 [trashaluq Mund té gatuaj trashalug apo suxhuk.

12 [rinxeh Mund t& bé&jé ushqim té nxehté pérséri.

13 | bollgur Mund té gatuaj e kénaqur me ujé.

14 | Slow Cook Gatuaj oriz, supé, qull ngadalé né temperaturé mé té ulét.

15 [ pigem Mund té pigem ¢do lloj ushqimi si ju pélgen.

16 |avull Mund avull ushgim deti ose perime. Nevoja pér té véné ujin né tenxhere dhe té véné ushgim né avullore.

17 | Mish Stew mish.

18 [ me porosi Pérdoruesi mund té vendosni temperaturén gatim, kohé gatim si ai / ajo déshiron.
OPERACIONI:

1. Pluging né dhe stand-by mode
Paneli i kontrollit do t€ kthehet mé, ekran timer do té tregojné”0:00”, ndérsa ekran temperatura do té tregojné temperaturén aktuale pjaté Hater-sé. Kjo éshté stand-by mode.
2. Zgjedhja e programit paraprakisht
Shtypni MENU (ose “+" / ") Buttton sa heré &shté e nevojshme pér té zgjedhur programin e zgjedhur: né & cilén piké emri i zgjedhur programi do t fillojé keq dhe té shfaqin timer do t&
tregojé kohén e gatimit dhe (nése aplikohet) ekran temperatura do té tregojné temperaturén paraprakisht. *
Pér té filluar shtyp programin “Start” button né t cilén piké vetém programi i zgjedhur Wil géndrojné t& ndezur, ndérsa ekran koha Wil té treguar kohén e mbetur dhe (nése aplikohet) ekran
t€ temperaturés do té tregojné temperaturén paraprakisht.
SHENIM:
Jumund té pauzé programin drejtimin né cdo kohé duke shtypur “t& mbajtur ngrohté / Cancel” button dhe t€ vazhdojé operacionin duke shtypur butonin e njgjté pérséri.
Ju mund & ndaluar / t8 rivendosur programin running duke shtypur dhe mbajtur (pér meth 3 sekonda) e “ngrohté Mbani / anulojé” button pér disa sekonda e cila do té véné pajisjen né
stand-by mode.
Nése programi i zgjedhur nuk éshté inicuar (duke shtypur butonin Start), pajisja do t& njoftojé kété duke beeping 14 heré para se kalimi pérséri né stand-by mode.
3. Rregullimi kohén e gatimit
Pas zgjedhjes programin e paracaktuar dhe para se shtypur “Start” button kohén e gatimit mund t€ rregullohen duke shtypur “Temperature / Koha” button (njé herg). Né kété piké ekran
timer do t€ ndezje dhe kohén gatim mund t& regullohen duke shtypur “+” apo - butona pér & nitur ose ulur kohén gatim né increments e 10, 5 ose 1 minut8 (né varési té programit) “”. Pas
pérshtatjes timer “Start” button duhet t€ jeté e shtyré pér t& filluar programin.
4, Rregullimin e temperaturés
Nése temperatura presset &shté pjesé e programit t€ caktuar (Fry, Pizza ose me porosi) i gjithashtu mund t véné pérpara shtypur “Start” button. Press “Temperatura / Koha” button (dy heré)
dhe ekran temperatura do t& fillojé ndezje. Temperatura mund 8 rregullohen duke shtypur “+” apo - butona pér t& rritur ose ulur temperaturén gatim né increments e (10 ose 5 ° C (né varési
& programit)) “”. Pas pérshtatjes timer “Start” button duhet t& jeté e shtyré pér t& filluar programin.
SHENIM: Ju mund t& anuloni koh& ose temperaturén pérshtatur me shtypin e “t mbajtur ngrohté / Cancel” button dhe té vendosur pajisjen né stand-by mode.
5. Cancel / mhajtur funksione té ngrohté buton
a) Kur mbyllén né fumizimin me energji elektrike (stand-by mode), shtypni “té mbajtur ngrohté / Cancel” té kthehet né ményré “té mbajtur ngrohté”. Ekran timer do t€ kthehet né dhe té fillojné
matjen e “t8 mbajtur ngrohté” koh&. Shtypni dhe mbani “té mbajtur ngrohté / Cancel” button pér t& anuluar mode t& mbajtur ngrohté.
b) Nése shtypet gjaté pajisjes operacionet / settings do t& shkojné né stand-by mode. Varg Temperatura pér t& mbajtur ngrohté Mode éshté 60-80 ° C.
¢) Nése shtypet gjat8 program running ( “t8 mbajtur ngrohté / Cancel” treguesi &shté ndezje) pajisja do té kthehet i ngrohjes, pasi programi &shté pérfunduar. Nése ky buton nuk shtypet kijo
automatikisht do té mbajé ngrohté ushqim pasi programi ka pérfunduar. Nése ményra e mbajtur ngroht8 éshté aktivizuar, ekran timer do té tregojé kohén e mbajtjes ngrohtd (pasi programi
ka pérfunduar.
d) Né qofté se presion dhe holded (pér 3 ) pajisja do té shkojné né stand-by mode.
Vonesé
®  Paszgjedhjes & programit dhe para se té shtypur butonin “Start” shtypni “vonesé” button pér t& vendosur kohén vonesé - ekran timer do t fillojé ndezje 30 (min).
®  Press “+” (incerement nga 1 h) ose “-" (ritje prej 10 min) butona pér té rregulluar kohén vonesé (pérjashtuar kohén e gatimit) mes 30 min dhe 24 h.
©  Kur shtypni “Start” button pér té filluar timer vonesé Done (tregohet né ekran timer) me “té mbajtur ngrohté / Cancel” Treguesi ndezje dhe programit t€ zgjedhur (dhe té vendosur
temperaturén nése éshté e aplikueshme), pika tregues
®  Pasikohé vonesé ka kaluar, pajisja do té fillojé gatim automatikisht bazuar né program té caktuar té zgjedhur.

4) TABELA PROGRAM
J0 PROGRAM POSHTE NUMERIMIN FILLON DETAJET E PROGRAMIT
Default kohé gatim: 1hour
1 Supé Pas fillimit té programit Ora Gatim rregulluar nga 1-4hours, hap 10 min

Gatim temperature: 97 °C

Default kohén e gatimit: 40min
2 oriz ngjyhet Pas fillimit t& programit Gatim kohé rregulluar nga 20min-2hour hap 5 temperature minCooking: 115 °C,
Temperatura e fund programit 115 °C + 5 min

Default kohén e gatimit: 30 min

Default temperaturén gatim: 110 ° C

Gatim kohé rregulluar nga 10min-1hour hap 5 min
temperature gatim rregulluar nga 100 °C 160 °C

Default kohén e gatimit: 8 min
Gatim koh@ rregulluar nga 8-20min hapit 1 min,
Gatim temperatura: 105-115 °C, Temperatura e fund programit 140 °C

3 t8 skuqura Pas nivelit t& temperaturés té punés

Pas nivelit té temperaturés té punés

4 Makarona Voice kur Countdown fillojné




Default kohén e gatimit: 1 oré

5 torté Pas fillimit té programit Gatim kohore rregulluar 30 min-3,5 oré, hap 10 min
Gatim temperature 130 °C
Paracaktuar kohé gatim: 3 ore (faza 1- 2. h, (faza 2 - 1, h)
6 buké Pas fillimit té programit Ora gatim nuk mund té rregullohen

Gatim temperature: 45 °C - t€ paré 2 h, 130 °C - 1h fundit

Default kohén e gatimit: 1 oré
7 pilaf me 1éng pule | Pas fillimit t& programit heré gatim rregulluar nga 20 min-2 h, hapi 5 min
Gatim temperatura: 120-125 °C, Temperatura e fund programit -145-150 °C

Default kohén e gatimit: 20 min

Paracaktuar temperaturén gatim 135 ° C

heré gatim rregulluar nga 20 min-1H e avujve 5 min
(Gatim temperatura: 120-160 °C

Default kohén e gatimit: 2 h
9 saute Pas fillimit t& programit Gatim kohé té rregulluar nga 1-8 oré, hap 30 min
Gatim temperature: 90 °C

Default kohén e gatimit: 12 h
heré gatim rregulluar nga 6-12 h, hapi 1H
Gatim temperature: 55 °C

Default kohén e gatimit: 15 min
heré gatim rregulluar nga 8-50 min, hapit 1 min
Gatim temperature 125 °C

Default kohén e gatimit: 20 min
12 rinxeh Pas fillimit té programit heré gatim rregulluar nga 10 min-1H e avujve 5 min
Gatim temperature: 115 °C

Default kohén e gatimit: 5 min
13 bollgur Pas fillimit té programit heré gatim rregulluar nga 5 min-1H e avujve 5 min
Gatim temperature: 96 °C

Default kohén e gatimit: 5 h
14 Cook Slow Pas fillimit té programit Gatim kohé t€ rregulluarnga 1-5h, hap 1 h
Gatim temperatura 1 oré - 45 °C, Ora 2 - 65 °C, Oré 3 -85 °C, 4 oré - 95 °C

Default kohén e gatimit: 30 min

8 pica Pas fillimit té programit

Pas fillimit té programit

10 verg Pa mbajtur ngrohté

Pas nivelit t& temperaturés té punés

1 trashalug Voice nése countdown start

15 pigem Pas fillimit té programit heré gatim rregulluar nga 10 min-2,5 h, hapi 5 min
Gatim temperature 145 °C
Default kohén e gatimit: 30 min

16 avull Pas ujé té vluar heré gatim rregulluar nga 10 min-1H e avujve 5 min

Gatim temperatura: 98-99 °C
Default kohén e gatimit: 6 h

17 Mish Pas fillimit té programit heré gatim rregulluar nga 2-8 oré, hapi 1H
Gatim temperature: 93 °C
18 me porosi Heré rregulluar varg éshté nga 5 min deri 9 h 55 minTemperature rregulluar varg éshté nga 35 deri né 160 °C.
19 t€ mbajtur ngrohté |24 h
20 vonesé Nga 30 minné 24 h hapi ( “+") 1h, hapi ( “-") 10 minuta
SHENIME:

1. Shtypni kapak sipérme né ményré té vendosur pér t& shmangur gatim té dobét dhe té performances izolim t& ngrohjes shkaktuar nga nénshkrimin e dobét.

2. Nése ka 8 ose mé pak gota e orizit brenda tenxhere, oriz i gatuar do té shijojé mé té miré dhe me aromé té kéndshme.

3. Pastenxhere e brendshme éshté véné né brendési té fumelg elektrike, kthejné até rreth pér kontakt té ploté me ngrohés. Para se té zgiedhur njé regjim pune pér gatim, konfirmojné ju
lutem se tenxhere e brendshme me ushqim éshté vendosur miré brenda tenxhere jashtme. Kur tenxhere e brendshme nuk éshté (edhe) t& vendosur, ajo nuk shté e lejuar pér té filluar
gatim pér té shmangur cdo aksident.

4, Anuk e véné ndonjé ené né tenxhere pér t& shmangur punén e dobét t& ngrohjes.

5. Nése ka ndonjé korrozioni shkaktuar nga sipérfagja deformuar ose démtuar tenxhere e brendshme, ju lutem t& ndaluar duke e pérdorur até dhe kontakt shitésin mé té afért pér
zévendésimin. Ena e brendshme eshte trajtuar me shtresé jo njitése, késhtu qé kjo nuk lejohet € pérdorur lugét rénda ose metalike ose furcé.

6. Né qofté se ju déshironi pér t& ndaluar ndonjé operacion, ju duhet t& shtypni “té mbajtur ngrohté / Cancel” button pér 3 sekonda pér té véné pajisien né stand-by mode ..

5) PASTRIMI DHE MIREMBAITIA

Trupi / njési kryesore dhe kapaku duhet t€ pastrohen pas ¢do pérdorimi.

1) Stakoj tenxhere multi para fillimit pér t€ pastruar até.

2) Prisni derisa tenxhere multi ka ftohur mjaftueshém para se té pastrojné até.

®  Pjesa e brendshme:

1) Brenda kapak dhe organi kryesor: Fshini me lecké té lagur, t€ sigurt pér t& hequr té gjitha mbetjet e ushqimit mbérthyer né tenxhere multi.

2) element ngrohjes: fshiré me me mbetje lagéshtiré ushqimit lecké dhe t& hequr.

o Exterior Pjesa:

1) Sipérfagja e kapakut dhe jashté trupit kryesor: fshij me njé lecké t&€ dampuara me ujé me sapun.

2) Pérdorni vetém lecké t8 buté dhe té thaté pér té fshiré panelin e kontrollit.

3) Sigurohuni qé té hequr t€ gjitha mbetjet e ushqimit rreth butonat e kontrollit.

4) Para pastrimit higni valvula duke e kthyer até counter clockwise para se té térhequr até jashté. Pér té ripozicionuar lidhur valvula dhe kthyer até clockwise deri sa flokét té sigurt né vend.
5) Accessories (tenxhere, lugé, nxjerr para, avullore, kupa masa) - zhytem né ujé € nxehté dhe té pastér me sfungjer, ose t€ véné ato né pjatalarése pér pastrim.
pjaté fund kapakun dhe vula nuk jané té lEvizshém.

6) PROBLEMEVE
Nése hasni probleme kur duke pérdorur kété tenxhere multi, kontrolloni pikat e méposhtme pérpara se té kérkoni shérbimin. Nése ju nuk mund ta zgjidhé problemin, kontaktoni Shérbimin




chyjné né vendin tuaj.

PROBLEM ZGJIDHJE

Drita né butonin e nuk shkojné né. Ka njé problem lidhje. Kontrolloni nése kordoni elektrik éshté e lidhur me tenxhere si¢ duhet dhe nése plug éshté futur né
ményré t& vendosur né prizé

Drita éshté me defekt. Mermi pajisjen né gendrén e shérbimit pér té kontrolluar.
Oriz &shté notcooked. Nuk ka ujé t& mjaftueshém. Shtoni ujé sipas shkallés né brendési t€ tenxhere e brendshme.
Ju nuk shtypni butonin Start (START) pér té filluar gatim.

Sigurohuni & nuk ka mbetje t& huaja né elementin pér ngrohje dhe pjesén e jashtme té tenxhere e brendshme para se
kalimi tenxhere multi radhé.

Elementi ngrohje démtohet, ose pot brendshme &shté deformuar. Mermi tenxhere né qendrén e shérbimit pér té

kontrolluar.
Oriz éshté djegur. Junuk e keni pije oriz duhet. Shpélaj oriz derisa uji shkon qarté.
Nuk mé keni zgiedhur funksionin e duhur pér gatim.
Uji derdhjet jashté tenxhere multi gjaté gatimit Sigurohuni qé ju té shtoni ujé né nivelin e treguar né shkallé brenda né tenxhere e brendshme qé korrespondon me

numrin e gota e orizit pérdoret.
Sigurohuni gé uji nuk e kalon nivelin e paré (si max) né shkallé, pasi kjo mund t& shkaktojé pajisjen té fryhen gjaté gatimit.
mesazh gabimi (E1, E2, E3, E4 ose) shfaget né ekran. | Nuk ka mosfunksionim né multicooker tuaj. Mermi pajisjen né gendrén e shérbimit t& autorizuar pér t& kontrolluar.

Numri i artikullit KF-R50 (panel me prekje)
tension 220-240 V~, 50/ 60Hz
pushtet 700 W

kapacitet 5L

Numri i personave té shérbyer 5-10

%ani!

Hvala Vam §to ste odabrali Delimano proizvod!

Delimano donosi inovacije vrhunske kvalitete kuhinjskog posuda, koji je dizajniran za pruzanje zdravog, ukusnog, ugodnog kuhanja (priprema, kuhanje, konzumiranje, poticanje strasti za
kuhanjem i zabavu bez obzira na vjestinu kuhanja. Kuhaj. Slavi. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog Cega su podiozni stvaranju istih falsifikata iznimno loSe kvalitete i zioupotrebi prava potroSaca koji za takve falsifikate nemaju
garanciju i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, falsifikat, i/ili slican proizvod i neovlastenog distributera na brand.protection@studio-
moderna.com kako biste nam pomogli u borbi protiv falsifikata i zastiti Vasih prava.

Za Delimano 18in1 Multicooker, koji ste upravo kupili garantujemo da Cete paljivo prateci instrukcie ispod i uz odgovarajucu njegu uzivati mnogo godina.

Delimano 18in1 Multifunkcionalni lonac za kuhanje - Uputstvo za upotrebu

Pailjivo procitajte uputstvo i sacuvajte ga za buduce koristenje.

UPOZORENJA

1. Djeca starija od 3 godine i manje od 8 godina, mogu ukljuCivati/iskljucivati uredaj, pod uvjetom

daje instaliran ili postavljen u predvidenom normalnom radnom polozaju, ili ako su pod nadzorom

ili uputama o upotrebi uredaja na siguran nacin ili ako razumiju opasnosti koje ukljucuje. Djeca

starija od 3 i manje od 8 godina ne smiju ukljucivati, regulisati I Cistiti uredaj ili vrSiti odrzavanje.

Djeca moraju biti pod nadzorom da se ne bi i%rala sa ovim uredajem.

Ovaj uredaj nikada ne smije raditi prazan, jer bi takav postupak mogao rezultirati kvarom uredaja

i / ili ozljedom korisnika. )

Prikljucite napajanje koje odgovara nazivnom na proizvodu. U slu¢aju zloupotrebe moZe doci do

kvara ili napajanja uredaja.

Ovaj je uredaj opremljen uzemljenim utikacem. Molimo vas pobrinite se da je zidna uticnica u

vasoj kuci dobro uzemljena.

Ovaj je uredaj namijenjen samo za kuénu, unutaraSnju i suhu upotrebu.

Prije upotrebe, proizvod stavite na tvrdu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

Slabi mirisi moguci su na pocetku upotrebe dok uredaj ne postigne toplotnu stabilnost.

Ako uredaj ne radi kako bi trebao, primio je ostar udarac, pao Je, ostetio se, ostao vani ili pao u

vodu, nemojte ga koristiti.

10. Ovaj uredaj se nikada ne smije ukljuCivati niti biti ukljuCen u napajanje kada se ne koristi, tokom
mijenjanja dodataka ili tokom CiScenja. 3

11. Ne pokuSavajte sami izvrSiti nikakvu izmjenu ili popravak i osigurajte da bilo koji popravak visi




samo odgovarajuce kvalifikovani tehnicar.

12. Ako je napojni kabl ostecen, mora ga odmah zamijeniti samo oviaStena i kvalifikovana osoba.

13. Prije prve upotrebe temeljito ga operite i osusite. 5 5

14. Upotreba dodataka ili pribora koji proizvodac ovog proizvoda ne preporucuje ili prodaje, moze
prouzrokovati liéne ili imovinske opasnosti ili povrede.

15. Prilikom kuhanja, para moze izai iz otvora za zrak, tako da nije dozvoljeno da stavljate lice ili ruke
prema izlazu i gomjem poklopcu kako biste izbjegli opekotine.

16. Ovaj uredaj nije namijenjen pokretanju pomocu vanjskog tajmeraili zasebnog daljinskog upravijaca.

17. Osusite unutrasnji lonac i provjerite da na grijacu nema necistoCa. Stavite unutrasnji lonac u
elektricni uredaj, a zatim unutrasnji lonac okrenite kako bi lonac mogao biti u potpunom kontaktu
s grijacem. Nemojte puniti vodu u spoljni lonac da biste izbjeg]i kvar ili strujni udar.

18. Prilikom kuhanja moze se ispustati para iz otvora za zrak, stoga izbjegavajte stavljati lice ili ruke
blizu izlaza pare na poklopac. .

19. Odrzavajte unutraSnji lonac i grijac Cistim - Cuvajte unutrasnji lonac, grijac i unutrasnju stranu
uredaja da biste izbjegli gorenje, Sto moze rezultirati kvarom ili drugim nepredvidenim nezgodama.

20. Redovno provjeravajte i uklanjajte moguce blokade uzrokovane kuhanjem, jer mogu u velikoj mjeri
smanjiti opste performanse i / 1li sigurnost uredaja. .

21. lako je proizvod provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo odgovornost korisnika.

1) DIELOVI
Glavni dijelovi uredaja:

Slike. 1 (pogledaite: SLIKE, Slike 1)

1. unutranji lonac (kapacitet 5 ) 5. poklopac 8. kasika 11. lonac za kuhanje
2. vanjski lonac 6. donja ploca poklopca sa brtvom 9. kutljaca 12. kabl za napajanje
3. baza 7. kontrolna ploca 10. mjema cada 13. kolektor za paru
4, ventil

2) PRIJE UPOTREBE

Uklonite sav materijal za pakovanje i pravilno o€istite uredaj i sve njegove dodatke.

Prije upotrebe, uredaj postavite na tvrdu, ravnu, stabilnu i suhu povrSinu.

Ukljucite kabl za napajanje u konektor uredaja i na napajanje koje odgovara nazivnom na proizvodu. U sluaju zioupotrebe moze doci do kvara ili napajanja uredaja.

Nemojte ga ukljuivati bez unutrasnjeg lonca - nije dopusteno ukljucivanje, ako uredaj nije napunjen ili unutrasnji lonac nije stavijen unutra kako biste izbjegli reakciju osiguraca.

3) UPOTREBA
Kontrolna plo¢a
18 ZADATIH PROGRAMA DETALJAN OPIS ZA SVE FUNKCLE
1 Supa Moze kuhati supu s prehrambenim sastojcima.
2 Riza Za obicnu rizu.
3 Pomfrit Za przenu piletinu, francuski przeni krompir, luk na kolutice i tako dalje. Tokom przenja poklopac se ne moze zatvoriti.
4 Pasta Skuhajte tjesteninu s vodom.
5 Kolat Za pecenje kolaca.
6 Hljeb Napravite tortu od hljeba.
7 Rizoto Napravite rizu s mesom i povréem.
8 Pizza Napravite hrskavu koricu za picu s mesom ili vocem ili sirom.
9 Przenje MoZze prziti meso ili povrce.
10 Vino Napravite vino.
11 Knedle MoZe kuhati knedle ili kobasice.
12 Podgrijavanje Hrana moZe da se ponovo podgrije.
13 Zobena kada Moze kuhati zob s vodom.
14 Lagano kuhanje Rizu, Corbu, kaSu kuhajte polako na nizoj temperaturi.
15 Pecenje Mozete peci bilo koju vrstu hrane kako Zelite.
16 Prokuhavanje Moze kuhati morsku hranu ili povrée. Stavite vodu u lonac i stavite hranu na paru.
17 Meso Dinstajte meso.
18 PodeSavanje Korisnik moze podesiti temperaturu kuhanja, vijeme kuhanja kako Zeli.
RUKOVANJE:

1. Prikljucivanje i rezim pripravnosti
Kontrolna ploca ce se ukljuciti, ekran tajmera prikazuje “00:00”, dok Ce displej za temperaturu prikazati trenutnu temperaturu ploce za zagrijavanje. Ovo je stand-by rezim (rezim pripravnosti).

2. Odabir unaprijed postavljenog programa



Pritisnite tipku MENU (ili “+" / “-") onoliko puta koliko je potrebno da odaberete izabrani program: u tom e trenutku odabrano ime programa poceti treptati i prikaz viemena ée pokazati vrijeme
kuhanja i (ako je primjenjivo) displej za temperaturu Ce pokazati trenutnu postavijenu temperaturu.
Za pokretanje programa pritisnite tipku ,Start*, pri emu ¢e samo odabrani program svijetliti, dok ce vrijeme prikazati preostalo viijeme i (ako je primjenjivo) prikaz temperature, ako je
prikazana unaprijed postavijena temperatura.
NAPOMENA:
Program u bilo kojem trenutku mozete pauzirati pritiskom na tipku ,Keep warm / Cancel” (,Odrzavaj toplotu / Otkazi* ) i nastavitl s radom, ponovnim pritiskom na isto dugme.
MoZete zaustaviti / restartovati trenutni program pritiskom i drzanjem (oko 3 sekunde) dugmeta ,OdrZavaj toplotu / Otkazi“ nekoliko sekundi, koja ce uredaj prebaciti u stanje pripravnosti.
Ako se odabrani program ne pokrene (pritiskom na tipku Start), uredaj e o tome obavijestiti piskom 14 puta, prije nego to se vrati u rezim pripravnosti.
3. Podesavanje vremena kuhanja
Nakon odabira prethodno postavijenog programa i PRUE pritiska na tipku “Start” viijeme kuhanja moze se podesiti pritiskom na tipku “Temperatura / Vrijeme” (jednom). U tom e trenutku
prikazivati tajmer i vrijeme kuhanja moze se podesiti pritiskom na tipke ,+“ li ,-“ za povecanje ili smanjenje viemena kuhanja u koracima od 10, 5 ili 1 minute (ovisno o programu). Nakon
podeSavanja viemena treba pritisnuti tipku ,Start” da biste pokrenuli program.
4,  PodeSavanje temperature
Ako je trenutna temperatura dio unaprijed podeSenog programa (Pomfit, Pizza ili PodeSavanje), ona se takoder moze podesiti PRIJE pritiska na dugme ,Start", Pritisnite tipku ,Temperatura /
Vrijeme" (dva puta) i prikaz temperature ce poceti treptati. Temperatura se moze podesiti pritiskom na tipke ,+* ili ,“ za povecanje ili smanjenje temperature kuhanja u koracima od (10 ili 5
° C (ovisno o programu)). Nakon podeSavanja vremena treba pritisnuti tipku ,Start" da biste pokrenuli program.
NAPOMENA: PodeSavanje vremena ili temperature mozete otkazati pritiskom na dugme ,Keep Warm / Cancel” (,OdrZavaj toplotu / Otkazi* ) i podesiti uredaj u stanje pripravnosti.
5. Funkcije tipke Otkazi / OdrZavaj toplotu
a) Kada je ukljucen u napajanje (stand-by - rezim pripravnosti), pritisnite “Keep Warm / Cancel” da biste ukljugili rezim “OdrZavaj toplotu”. Ekran tajmera ukljucit ce se i poceti mjeriti viijeme
,OdrZavanja toplote”. Pritisnite i drZite tipku “Keep Warm / Cancel” da biste otkazali ovaj rezim.
b) Ako je pritisnete tokom rada / podeSavanja uredaj e preci u rezim pripravnosti. Raspon temperature za rezim rada Odrzavaj toplotu je 60-80 ° C.
¢) Ako pritisnete tokom izvodenja programa (treperi indikator “Keep Warm / Cancel”), uredaj ée ukljuciti grijanje nakon zavretka programa. Ako ovo dugme nije pritisnuto, hrana ée automatski
biti topla nakon zavrSetka programa. Ako je aktiviran rezim odrzavanja toplote, na displeju prikazat ce se vrijeme zagrijavanja (nakon zavrdetka programa).
d) Ako ga pritisnete i zadrzite (tokom 3 ), uredaj e preci u stanje pripravnosti.

. Odgoda
o Nakon odabira programa i PRIE pritiska na “Start” dugme, pritisnite “Delay / Odgoda” dugme da biste postavili viijeme odgadanja - displej tajmera ce poGeti treptati 30 (min).
o Pritisnite tipke ,+* (rastod 1 h) ili ,-“ (rast od 10 min) za podeSavanje vremena kaSnjenja (iskljucujuci vrijeme kuhanja) izmedu 30 min i 24 h.
o Kada zavisite, pritisnite dugme ,Start" da biste pokrenuli viijeme odgode (prikazano na displeju mjeraca vremena), a indikator ,Keep Warm / Cancel* treperi i izabrani program (i

podesena temperatura ako je primjenljivo) svijetl.

o Nakon isteka viemena odgadanja, uredaj ce automatski poceti kuhati na osnovu odabranog, unaprijed zadanog programa.

4) TABELA PROGRAMA
BR | PROGRAM ODBROJAVANJE POCINJE DETAUI 0 PROGRAMU
Zadano vrijeme kuhanja: 1 sat
1 Supa Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 1-4 sata, korak 10 min

Temperatura kuhanja: 97 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 40min
2 Natopljena riza Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 20min do 2 sata, korak 5 min
Temperatura kuhanja: 115 °C, temperatura zavrSetka programa 115 °C + 5 min

Standardno vrijeme kuhanja: 30 min

Zadana temperatura kuhanja: 110 ° C

Vrijeme kuhanja prilagodeno od 10min do 1 sata, korak 5 min
Temperatura kuhanja prilagodena od 100 °C do 160 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 8 min
Vrijeme kuhanja prilagodeno od 8-20min, korak 1 min
Temperatura kuhanja: 105-115 °C, temperatura zavretka programa 140 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 1 sat
5 KolaC Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno 30 min-3,5 sata, korak 10 min
Temperatura kuhanja: 130 °C

Zadano vrijeme kuhanja: 3 sata (faza 1-2 h, (faza 2- 1 h)
6 Hijeb Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja ne moZe se prilagoditi
Temperatura kuhanja: 45 °C - piva 2 h, 130 °C - zadnja 1h

Standardno vrijeme kuhanja: 1 sat
7 Rizoto Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 20 min-2 h, korak 5 min
Temperatura kuhanja: 120-125 °C, temperatura zavrSetka programa -145-150 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 20 min

Zadana temperatura kuhanja: 135 ° C

Vrijeme kuhanja prilagodeno od 20 min-1 h, korak 5 min
Temperatura kuhanja: 120-160 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 2 h
9 Przenje Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 1-8 sati, korak 30 min
Temperatura kuhanja: 90 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 12 h

3 Friteza Nakon nivoa radne temperature

Nakon nivoa radne temperature

4 Pasta Glas kad zapocne odbrojavanje

8 Pizza Nakon pokretanja programa

Nakon pokretanja programa

10 Vino o Vrijeme kuhanja prilagodeno od 6-12 h, korak 1 h
Bez drZanja toplote Temperatura kuhanja: 55 °C
. Standardno vrijeme kuhanja: 15 min
11 Knedle Nakon nivoa radne temperature Vrijeme kuhanja prilagodeno od 8-50 min, korak 1 min

Glas ako odbrojavanje zapocne Temperatura kuhania: 125 °C
Standardno vrijeme kuhanja: 20 min

12 Podgrijavanje Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 10 min do 1 h, korak 5 min
Temperatura kuhanja: 115 °C




Standardno vrijeme kuhanja: 5 min
13 Zobena kasa Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 5 min-1 h, korak 5 min
Temperatura kuhanja: 96 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 5 h
14 Lagano kuhanje Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 1 -5 h, korak 1 h
Temperatura kuhanja 1. sat - 45 °C, 2. sat - 65 °C, 3. sat-85 °C, 4. sat- 95 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 30 min
15 Pecenje Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 10 min do 2,5 h, korak 5 min
Temperatura kuhanja: 145 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 30 min

16 Kuhanje Nakon klju¢anja vode Vrijeme kuhanja prilagodeno od 10 min do 1 h, korak 5 min
Temperatura kuhanja: 98-99 °C

Standardno vrijeme kuhanja: 6 h

17 Meso Nakon pokretanja programa Vrijeme kuhanja prilagodeno od 2-8 h, korak 1 h
Temperatura kuhanja: 93 °C

Raspon podeSavanja vremena je od 5 min do 9 h 55 min
Raspon podeSavanja temperature je od 35 do 160 °C

18 Podesavanje

19 QOdravanje toplote 24h

20 Odgoda 0d 30 min do 24 h korak (“+") 1h, korak (*-") 10 minuta
NAPOMENE:
1. Cursto pritisnite gornji poklopac kako biste izbjegli slabo kuhanje i lo§ u¢inak toplotne izolacije, zbog nepravilnog zatvaranja.

2. Ako u multifunkcionalni lonac stavite 8 ili manje Soljica rize, kuhana riza ¢e imati mnogo bolji okus.

3. Nakon $to stavite unutarasnji lonac u multifunkcionalni uredaj, okrenite ga za potpuni kontakt s grijacem. Prije odabira nacina rada za kuhanje, provjerite je li unutradnji lonac s hranom
dobro smjesten unutar vanjskog lonca. Ako unutrasnji lonac nije (cobro) postavijen, nije dopusteno poceti kuhati kako bi se izbjegla nezgoda.

4. Nemojte stavijati nikakav pribor u lonac, kako biste izbjegi loSu toplinsku ucinkovitost.

5. Ako postoji korozija uzrokovana deformiranom ili oSte¢enom unutraSnjom povrsinom posude, prestanite s njenom upotrebom i obratite se najblizem prodavacu radi zamjene. Unutarasnji
lonac je tretiran neljepljivim premazom, tako da nije dopusteno koristiti tvrde ili metalne kaSike ili Cetke.

6. Ako Zelite zaustaviti bilo koju operaciju, pritisnite tipku “Keep Warm / Cancel” 3 sekunde da biste uredaj prebacili u stanje pripravnosti.

5) CISCENJE | ODRZAVANJE

Tijelo / glavna jedinica i poklopac treba o€istiti nakon svake upotrebe.

1) Prije ¢iScenja, iskopCajte uredaj.

2) Pricekajte dok se dovoljno ohladi prije ¢iscenja.

o Unutrasnji dio:

1) Unutradnjost poklopca i kuciste: ObriSite viaznom krpom, obavezno uklonite sve ostatke hrane koji su se zaglavili na uredaju.

2) Grijaci element: ObriSite viaznom krpom i uklonite ostatke hrane.

e Vanjski dio:

1) Povrsina poklopca i vanjski dio glavnog dijela tijela: ObriSite krpom natopljienom sapunom.

2) Za brisanje kontrolne ploe koristite samo meku i suhu krpu.

3) Obavezno uklonite sve ostatke hrane oko kontrolnih tipki.

4) Prije Ciscenja uklonite ventil okretanjem u smjeru suprotnom od kazaljke na satu prije nego Sto ga izvucete. Za ponovno postavijanje poravnajte ventil i okrecite ga u smjeru kazaljke na

satu dok ne sjedne na svoje mjesto.

5) Pribor (lonac, kasika, kutljaca, pami lonac, mjema ¢asa) - namoGite u vrucu vodu i o€istite spuzvom i ih stavite u mainu za pranje posuda.

Donja ploca i brtva poklopca nisu uklonjivi.

6) VODIC ZA PROBLEME
Ako naidete na probleme pri koristenju ovog uredaja, prije zahtjeva za uslugom provjerite sljedece. Ako ne mozete da rijeSite problem, obratite se servisnom centru u vaSoj zemlji.

PROBLEM RIESENJE

Lampica na dugmetu ne svijetli. Postoji problem sa vezom. Provjerite je i kabl napajanja ispravno prikljucen na uredaj i je i utika¢ Gvrsto umetnut u utiénicu.
Svjetlost je neispravna. Odnesite uredaj u servisni centar na provjeru.
Riza nije kuhana. Nema dovoljno vode. Dodajte vodu prema ljestvici na unutranjoj strani unutraSnjeg lonca.

Niste pritisnuli dugme Start (Start) da biste zapoCeli sa kuhanjem.
Provjerite da na grijacem elementu i vanjskoj strani unutraSnjeg lonca nema stranih ostataka prije ukljuivanja uredaja.
Grijaci element je ostecen ili je unutrasnji lonac deformisan. Odnesite uredaj u servisni centar da provjerite.

Riza je izgorila. Rizu niste dobro isprali. Isperite rizu dok voda ne postane bistra.
Niste izabrali ispravnu funkciju za kuhanje.
Voda izlijeva iz uredaja tokom kuhanja. Obavezno dodajte vodu na nivo naznacen na skali unutar unutrasnjeg lonca koji odgovara broju koristenih Soljica rize.

Vodite racuna da voda ne prede prvu razinu (kao max) na ljestvici, jer to moze uzrokovati prelijevanie iz uredaja tokom kuhanja.

Poruka o gresei (EX, E2, E3 ii E4) pojavijuje se Postoji kvar u vaSem multifunkcionalnom loncu. Odnesite uredaj u servisni centar ovlasten za provjeru.

na ekranu.

Broj artikla KF-R50 (ploca na dodir)
Napon 220-240 V~, 50/60Hz
Snaga 700 W

Kapacitet 5L

Broj opsluzenih osoba 5-10




STUDIO MODERNA d.o.0.
Trg solidamosti b.b.
71000 Sarajevo,

Bosna i Hercegovina

OVLASTENI SERVISNI CENTAR
Rajlovacka b.b.

71000 Sarajevo

Bosna i Hercegovina

Podrska korisnicima: +387 33 72 10 18

GARANTNI LIST

Naziv proizvoda: Delimano 18in1 Multicooker
Datum isporuke:

Uslovi garancije:
. Proizvodac daje garanciju na proizvod od 12 mjeseci.
Proizvodat garantuje za kvalitet i funkcionalnost proizvoda u navedenom garantnom roku.
Proizvodat se obavezuje, da ce u garantnom roku popraviti ili zamjeniti sve eventualne nedostatke il oStecenja proizvoda.
Rok za popravak ili zamjenu je 45 dana od dana primitka reklamacije.
Reklamacija mora biti data u pisanoj formi. Prilikom reklamacije, kupac mora podnijeti kopiju racuna, izdanog od strane prodavaca, a koja sluzi kao dokaz o kupovini.
Garantni rok pocinje teci od momenta preuzimanja proizvoda.
Rezervni dijelovi koji se po prirodi namjene troSe redovnom upotrebom ne ulaze u garanciju.

Garancija ne vazi:

1. Garancija nece biti validna ako proizvoda utvrdi, da se kupac nije pridizavao prilozenog uputstva.

2. Uslucaju da je ostecenje uzrokovano spoljasnjim faktorima (udarili pad, mehanicka ostecenja, uzrokovana od strane  treceg lica, nepravilna upotreba ili montaza, nemarno koristenje itd.).
3. Ukoliko kupac ne priloZi kopiju garantnog lista, ovjerenog i potpisanog od strane prodavca.

4. Uslucaju popravka/senvisiranja neovlastene osobe.

1ZJAVA 0 GARANCIJI | SERVISNI USLOVI

Za sve proizvode za koje dajemo garanciju, vrijede uslovi navedeni u garantnom listu. Kupac je duzan Cuvati racun/otpremnicu i garantni list za cijelo vrijeme garantnog perioda.
Garantujemo da ce proizvod koji se koristi u skladu prilozenim uputama i garantnom listu, u garantnom roku pravilno funkcionisati. U slu¢aju kvara i drugih mogucih nedostataka, obavezujemo
se da ¢emo izvrsiti popravak u roku od 45 dana. Garancija poinje teci od momenta preuzimanja proizvoda.

Datum kupovine proizvoda:
Datum povratka proizvoda:
Datum popravka kvara:
Sewisirao:

Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u garantnom roku kupac podnosi oviatenom servisu, na nain da proizvod o€isti i zapakuje u originalnu ambalazu, te prilozi svu dokumentaciju, racun,
garantni list i opis greSke ili kvara, uz navedenu adresu ili broj telefona radi potrebnih kontakata.
Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca, od dana kada je kupac obavijesten da je popravak izvren, sevisni centar ne odgovara za proizvod.

Potpis i pecat poslodavca:

CKbNM KAMeHTH!

bnarogapum 8K, ye u3bpaxte [lenmano 1881 Mynmukykbp!

MpozyKTuTe Ha [lenMaHo ca U3KMIOYUTENHO LEHHH W N0 Ta3u NPUYMHA YeCTO GMBAT KOMMPAHM OT INaruaTH, KOWTO 310YMOTPEGABAT C KIMEHTUTE Hi, KATO UM MPEANAraT CTOKY C HUCKO
KayecTBo, 663 rapaHLMoHHa KapTa i CepBu3HO 06eaywBaHe. Monum 3a BaLleTo ChaeiicTBHE, B CAyyali Ye NonajHeTe Ha Konve, danuuguKaT Wiv NPOAYKT, NPELAaraH OT HEOTOPU3NPaH
ThProBeL, MoXeTe Aa nodageTe curHan Ha agpec: brand.protection@studio-moderna.com, 3a Aa Hi noMorHeTe B 6op6ata cpelly danwnswTe Konus.

3a TOKy-L40 3akyneHus ot Bac Jlennmaro 1881 MynmukyKbp rapaHTvpame, Ye CneaBaiikit BHUMATEAHO MHCTPYKLVMTE N0-A0NY U C NOZXOASILY UMV e Ce PaABaTe Ha MHOTO FOLMHM ynoTpe6a.

Nlenumano 1881 MynTuKyKbp - YnbTBaHe

MpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA YTbTBAHE NMPey ynoTtpeda 1 ro 3anasete 3a Gbjellla crpaska.

BHUMAHUE

1. Ll,eua Ha Bb3PacT MEXTY 3un8 rOAMHA MOraT fia BK/IKYBAT WK U3KIKOYBAT ypeaa camo npu
YCNoBUE, 4e TOV € NOCTaBeH Wu MOHTUPaH B NpeaBUAEHOTO My HOPMaIHO pa60THo NONOXEHNE,




61N UM € NPeOCTaBEH Haa30p WM MHCTPYKLMA OTHOCHO U3MNON3BAHETO Ha ypeaa no 6e3onace
Ha4MH 1 pasoupat onacHocTuTe. [leta Ha Bb3pacT ot 3 roauMHu 1 noj 8 roauHK He Tpatea Aa
BK/IK0YBAT, PEryaMpar U NOYUCTBAT ypeaa Win ja 3BbPLIBAT NOAAPbIKKA HA NOTPEOUTENS.
[leuara Tpsi6Ba aa 6baaT KOHTPOIMPAHK 4 He CH UTPasT C T031 YPef.
ToBa yCTPOWCTBO HMKOTA HE TSAOBa Aia paboTi Mpa3Ho, Thii KATO TOBA MOeE A 0Be/e A0 NOBPesa
Ha ypeaa v / Win HapaHsBaHe Ha noTpeouTens.
BrnioyeTe B 3axpaHBaHe, KOETO CbOTBETCTBA HA HOMMHAJIHOTO HA MPOAYKTa. B cnyyai Ha
HENpaBWIHO 3aXpaHBaHe MOeE a Bb3HWKHE MOBPEaa Ha yCTPOMCTBOTO.
ToBa yCTPOMCTBO € CHAbAEHO CbC 3a3eMeH Liencen. Mons, yBepeTe ce, Ye KOHTaKTUTe B oMa BK
Ca 06pe 3a3eMeHy.
ToBa YCTPOWCTBO € NPEAHA3HAYEHO CaMO 3a IOMAKMUHCKO, 3aKPHTO W CYX0 U3MNON3BAHE.
Mpeav ynotpeda nocTaBeTe NpojyKTa BbPXy TBbPAA, N0CKA, CTAOWHA U CyXa NOBBPXHOCT.
Bb3MOMHM Ca NEKM MUPU3MW B HA4anoto Ha ynotpebata, [OKAto YPembT AOCTUTHE CBOSTa
TEPMMYHA CTABUIHOCT.
AK0 yCTPOVCTBOTO He pabOoTH KaKTO TPAAGBA, € NONY4MNI0 PASBK YaaP, € GUI0 U3NYCHATO, MOBPEAEHO,
0CTaBEHO Ha OTKPUTO M U3MYCHATO BbB BOAA, HeE 10 M3N0A3BaiTe.
. ToBa YCTPOWCTBO HUKOra He TpsBa A Ce BK/IKYBA WK 1a € BKKYEHO B 3aXpaHBAHETO, KOrato
HE CE M3MON3Ba, J0KATO CE& CMEHST aKCECOoapHTe WK N0 BPEME Ha NOYUCTBAHE.

. He ce onwTBaiiTe 1a M3BbpLIBATE HUKAKBI NPOMEHI WX NOMPABKM CaMK 1 Ce YBEPETE, e BCEKU
PEMOHT Ce U3BBPLLIBA CaMO OT NOAXOAALL, KBANMDULIMPAH TEXHUK.

. AKo 3axpaHBalLmAT Kaben e NoBpeaeH, oM TA6Ba 4a Obje CMEHEH He3a0aBHO 0T YIbIHOMOLLEHO
W KBZMOULMPEHO L.
. 3muiiTe 1 noacywere f06pe Npeav mbpeata ynotpeda.
M3non3BaHET0 Ha MPUCTaBKM WM AKCECOAPM, KOMTO He Ce MpenopbyBaT WM npoaasar ot
JMCTPUOYTOPA Ha NPOAYKTA, MOXKE 1 NPUYMHM IMYHM M MMYLLECTBEHM ONACHOCTU WA HaPAHABAHMS.
. [lpn roTBEHE MOXe a U3Ne3e napa oT U3X0/a 3a Bb3ayXa, Taka e He J00NMKABaANTE IMLETO WK
PBLETE C1 KbM WU3XOZa M FOPHUA Kanak, 3a ia U36ErHeTe 3rapsHe.

. ToBa yCTPOMCTBO HE € MpefHa3Ha4eHO [a Ce M3non3Ba C NOMOLTA HA BbHILIEH TalMep Win
OT/E/HA C1CTEMA 3a ANCTAHLIMOHHO YNPaBEHHe.

. M3cyweTe BLTPEWHMA Cb W CE YBEpPETe, Ye HAMa 3aMbpcABaHMA N0 Harpesatens. floctasere
BBTPELIHNA Ch/l B ENIEKTPUYECKIUA KYKbP W CNeJ, TOBA 0 3aBbTETE, Taka Ye 1a Objle B MbJIEH KOHTAKT
C HarpeBartess. He MbaHeTe BOAA BbB BbHILHKA Cbj, 38 J1a M30ErHeTe NoBpe/a Wim TOKOB yaap.

. [lpn roTBEHE MOMeE A1a Ce OTAEM Napa OT U3X0a 3a Bb3[yXa, Taka Ye 136ArBaiiTe 1a nocTaBsTe
MLETO WK PbLIETE C1 AK30 10 M3X0aa 33 Napa BbPXY Kanaka.

19. a3eTe BLIPELIHMS Ch/ M HArPeBaTeNs YUCTU - [1a3eTe BbTPElHIA Cbjl, HarpeBaTens 1 BbTpelliHaTa
CTPpaHa Ha ypefia Y1CTH, 3a fla U30EerHeTe nperapsiHe, KOETo MOe Aa A0Beae 40 NOBPeAa Wi
[PYr HENpeaBWAEHU aBapHM.

20. Pejj0BHO NpoBepsiBaliTe 1 NpemaxBaiiTe Bb3MOXHM 33APbCTBAHMS, IPUYMHEHN OT FOTBEHE, Thil KATO
Te MOTaT 3HAYMTENHO 1a HaMandT o61uiaTa NPOM3BOAWTENHOCT 1 / WK 6E30MacHOCT Ha YCTPOMCTBOTO.

21. Bonpekn ye nNpoayKTT € MpOBEpeH, HEroBOTO W3MON3BaHe M MOCTEACTBUATA C€a CTPOro
OTTOBOPHOCT Ha NOTpeouTens.
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1) YACTH
(OCHOBHY 4aCTV Ha NpoflyKTa:

. 1 (sux: MIKOCTPALMH, M. 1)

1. BbTpeleH cbj (06em 5n) 5. Kanak 8. b 11. ciimbp

2. BbHLIEH Cbjl 6. ibHO Ha Kanaka ¢ ynibTHeHve 9. yepnak 12. 3axpaHBaly Kaben
3. Kopnyc 7. HOHTpONEH NaHen 10. MepuTenHa vawa 13. KonexTop Ha napata
4. nanax
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2) NPEAV YNOTPEBA

0TcTpaHeTe BCHYKM ONAKOBBLYHH MaTepHank n nodwctete foGpe Ypeaa u BCHUKM NPUHAANEKHOCTH KbM HEro.

[peav ynotpe6a noctaseTe YCTPONCTBOTO BbPXY TBLPAA, MNOCKA, CTAGWIHA 1 CyXa NOBBPXHOCT.

BrloyeTe 3axpaHBalLyis KaGen B KOHEKTOPA Ha YCTPOVCTBOTO U B 3axpaHBaHe, KOETO CbOTBETCTBA Ha HOMUHATHOTO Ha NPOAYKTA. B cny4ail Ha HENPaBILTHO M3N0N3BaHe Ha 3aXpaHBaHETO
MOXe 3 Bb3HVKHe NOBPEAa Ha YCTPOVCTBOTO.

He BH7l0uBaliTe B 3aXpaHBAHETO, KOraTo BLTPEWHMSAT Cbjj HE € B Ypera - He BKNI0YBaITE ypeaa B 3aXpaHBaHET0, ako YPEAT e NPaseH Wi BLTPELHKSAT Chj HE € NOCTaBeH BLTPE, 3a Aa
u36erHeTe peakLiusTa Ha npeanasuTens.

3) YNOTPEBA
Kontponen naxen
18 3AJAZAEHW NPOTPAMU | N0APOEHO OMUCAHUE HA BCU4KN ®YHKLIUU
1 Cyna Moxe Zja roTBy cyna ¢ XpaHUTENHM NPOAYKTH,
2 Opu3 3a 061KHOBEH 0pH3.
3 MTbpeHe 3a MbPHEHO NNe, MbPHEHN KapTodu, y4eHn Kpbryeta 1 Ap. Mo BpeMe Ha MbPKEHe KanaKbT He MOXe Ja Ob/ie 3aTBOpeH.
4 Macra [oTBeTe Nacrara ¢ Bosa
5 Kexc 3a NeYeHE Ha KeKe.
6 Xns6 Hanpasete x116.
7 Pu3oro HanpaseTe 0pu3 ¢ MeCco 1 3eNeHYyLM.
8 Miua Hanpasere KopuyKa 3a nuUa ¢ MECO WM NNOA0BE UM CHPEHE BBPXY HeR
9 Core Moxe Aa coTupate MECTo WK 3eneHuyKa.
10 Buto HanpaseTe B1HO.
11 byxm/kHegm Moske 1 CroTBY KHEAMM WK HAAEHHNLA.
12 3atonnsie Moxe Aa npeTonauTe xpaara.
13 (OBeceHa Kawa Moxe ja CroTuTe 0Beca C BOfa.
14 baBHo roreeHe Bapere opu3a, cynara, kawara 6aBHO Ha N0-HICKa TeMnepaTypa.
15 MeyeHe Moxe Aa neyete BCAKAKbB BIA XpaHa, KAKTO Kenaete.
16 3apyweHo Moxe fja 3aaywuTe MOpCKa XpaHa Uiv 3enexyyun. Tpabsa Aa nocTaswTe BofATa B TEH/KEPATa v a CIOXMTE XpaHaTa Ha CTUVMbpa.
17 Meco 3afiylwere MecoTo.
18 Mo co6eTBEH 360D MoTpebutenst Moxe 4a 3a4aje TeMnepaTypata Ha roTBeHe, BPEMETO 3a rOTBEHE, KaKTO enae.
TNPUBEX/AHE B YNIOTPEBA:

1. Brii0YBaHe 1 PeluM Ha roToBHOCT

KOHTPOAHKAT NaHen e Ce BKM0YH, Ha AUCTIes Ha Taitvepa e ce uanuwe ,00:00°, a Ha AuCTen Ha Temnepatypara Lue Ce NoKae TeKyluara TeMnepatypa Ha ioyata Ha Harpesarens.

ToBa € peuM Ha roTOBHOCT.

2. U36op Ha npeaBapuTeNHo 3ajajeHa nporpamMa

Hamucrere 6yrora MENU (i “+” / “”) konkoTo MsTH € HE0BX0BMMO, 33 Aa H3BepeTe MenaHata nporpama: B 1031 MOMEHT #36PaHOTO UMe Ha NporpaMara LLe 3ano4He fa Mura, a Ha Aucies

Ha Ta/iMepa Lie Ce NoKaxe BPEMETO 3a FOTBEHE U (aKO & NPUAOIKKMMO) Ha AMCTLIER LU Ce NOKalKe NPeaBapHTENHO 3aAa/eHa Temneparypa. *

3a pa cTapTvpare nporpamara, HaucHerte GyTona ,CTapt”, B T031 MOMEHT Camo M36paHaTa nporpamia L CBETH, AOKATO AUCTIERT Ha BPEMETO Liie NOKaiKe 0CTaBaLLOTO BPeMe U (aKo e

MPUNOKUMO), AVCTNEST Ha TeMNEpaTypaTa LLe NOKame NPeABapHTENHO 3afiafieHa TeMnepartypa.

3ABENEKA:

MoxeTe Aa nocTaBiTe Ha nay3a CrapipalLiara nporpaMa o BCAKO BPEMe, KaTo HaTvCHeTe 6yToHa ,MoarpAsaxe / OTKas" 1 NPOAbIKUTE PaGoTa, KaTo HATUCHETE OTHOBO ChILVA GYTOH.

MoskeTe fia cnpeTe / HyauparTe CTapTupallara Nporpama, Karo HaTuCHeTe 1 3aIbpiuTe (3a 0Kono 3 cerynav) GytoHa ,MoArpsaBaHe / OTMAHA" 3a HAKONKO CEKYHAM, KOETO Le NocTasy

YCTPOVCTBOTO B PEXYM Ha FOTOBHOCT.

AKo u36paata nporpama He e CTapTupaHa (4pe3 HaTucKaHe Ha 6yToHa 3a CTapTupaHe), YCTPOICTBOTO LLe M3BECTU TOBA Kato M3Aade 3BYK 14 mbt, npeau Aa NpemiHe 06paTHO B PesMM

Ha roTOBHOCT.

3. Perynupane Ha Bpemero 3a roeexe

Cnep M36vpaHe Ha npefBapuTenHo 3agafeHata nporpama v MPEAW Hackane Ha GyToHa ,Crapt* BpeMeTo 3a roTBeHe MOMe Aa Ce PEryaupa 4Ype3 HatuckaKe Ha 6yToHa ,Temnepatypa /

Bpeme" (BeaHI). B 10311 MOMEHT AMCINeEAT Ha TaliMepa (e M1ra 1 BPEMETO 3a roTBEHE MOXE /A Ce PEryaupa Ypes HatvckaHe Ha ByToHuTe ,+* Wi ,-", 3a Aa yBEAMYUTE WK HamanwTe

BPEMETO 3a roTBEHe Ha CTbnky o1 10, 5 wam 1 MuHyTa (B 3aB1CKMOCT OT nporpamata). Cneg HacTpoiika Ha Taiivepa Tps6Ba Aa e HatcHe GyToH ,CTapT”, 3a Aa CTapTupare nporpamara.

4. Perynupane Ha Temnepatypata

AKo npefBapuTENHO 3afiajeHara TemnepaTypa e YacT OT NPeABapUTENHO 3aaafeHata nporpama (Fry/Mupwene, Pizza/Mnwa wan Custom/Mo cobeteer M3Bop), T4 Chluo Moxe Aa Gbie

HactpoeHa MPEJN Hamuckake Ha GyTona “Start”. Hamicere 6ytoHa ,Temnepatypa / Bpeme" (4Ba mbTi) M TeMnepaTypHUAT AvCTed Le 3anoyHe Aa Mura. TemnepaTypata MOXe 4a ce

PEryA1pa Ype3 HaTMCKaHe Ha BYTOHM ,+* WK -, 3a Aa YBENMYUTE WM HamanwTe TeMnepaTypaTa Ha rotBeHe Ha cbiki (10 wan 5 © C (B 3aBicMMOCT 0T nporpamara)). Cneg HacTpoiika Ha

Taiimepa TpA6ea Aa ce HamucHe 6yTo ,CTapT", 3a Aa CTapTupare nporpamara.

3ABENEXKA: MoxeTe Aa OTMEHMTE PEryupaHeTo Ha BPEMETO WM TeMnepaTyparta ¢ HaTvcKaHe Ha 6yToHa ,Moarpasate / OTMAHa" 1 Aa HacTpOMTe YCTPOVCTBOTO B PEXUM Ha FOTOBHOCT.

5. Otxas/®yHKumm OYTOH noarpasane “keep warm”

a) Koraro ypezbr e BKH04EH B 3aXpaHBAHETO (PEXUM Ha FOTOBHOCT), HaTvCcHeTe ,Moarpagate / OTkas", 3a 4a BKAKOYUTE PEXUM ,NOALbPHAHE Ha TONI0". IMCTNEAT Ha TaliMepa LLe Ce BKAI0YM

1 LLie 3an04He Ja U3MepBa BpeMeTo 3a ,NoarpABaxe"”. HatucHere 1 3aapbiTe 6yTona ,lMoarpasare / OTkas", 3a a OTMEHHUTE peuMa Ha NOALbPKAHE Ha ACTUETO TOMNO.

b) Ao ce HaTucHe no BpeMe Ha pabota / HaCTPOiKM, YCTPOCTBOTO LLe NPEMMHE B PEXMM Ha rOTOBHOCT. TeMnepaTypHUAT AnanasoH 3a pexuma Keep Warm e 60-80°C.

©) AKO Ce HaTvCHe no Bpeme Ha pa6oTa Ha nporpamara (MHaMKaTopsT ,MoarpAgatxe / OTkas" 3an0ysa Aa MMra), YCTPOVCTBOTO LLE BKKOYY OTOMIEHHETO Ces NPUKAKYBAHE Ha Nporpamara.

AKO 03V GYTOH He € HaTUCHaT, ToVi aBTOMATHYHO L€ 3ana3u XpaHaTa Tora cies MpUKIBaHE Ha Mporpamara. AKO Ce aKTMBHPa PEXVM Ha 3arpsBaHe, Ha AVCTVIER Ha TaiiMepa Lie Ce Nokaie

BPEMETO 3a NOAALPHAHE Ha TONNO (CAEf NPUKNIOYBAHE Ha Nporpamara).

d) AKo ce HaTvCHe 1 3aITbpHi (3a 3 CeK), YCTPOVCTBOTO LLE MPEMMHE B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

6.  ®yHKuma 3a6asaHe/ Delay

o (Cnen Kato u36epete nporpamara v MPEJ Hamickaxe Ha 6yToHa ,Ctapt”, HatucHeTe GyToHa ,Delay”, 3a fa HacTpowTe BPEMETO Ha 3a6aBaHe - AUCTIEAT Ha TaliMepa LU 3an04He a
Mira 30 (MH).

o HamicHere 6yToHm ,+* (yBenndenme Ha 1 vac) win - (c yenudenue Ha 10 MuHyTM), 3a Aa perynmpate BpeMeTo Ha 3abaBsie (6e3 BpeMeTo 3a roteeHe) Mexay 30 MuHyw v 24 yaca.

o Koraro cTe roTosw, HatucHeTe GyToHa ,CTapt”, 3a Za CTapTUpare TaiiMepa 3a 3a6aBsiHe (NOKa3aH Ha AvCTnes Ha Taiimepa) ¢ Muraly uHankatop ,Mloarpssate / OTkas“ u u3bpaHa
nporpama (1 3agazeHa TeMneparypa, ako e NpUIoKUMO).

o (niep Kato M3TeYe BPEMETO Ha 3a0aBsHe, YCTPOVICTBOTO LLie 3aM04He Aia roTBI aBTOMATUYHO Bb3 0CHOBA Ha 36paHa NpeABapUTENHO 3aaeHa nporpama.




4) TAB/IULIA C NPOrPAMM

NO

NPOrPAMA

BPOEHETO CTAPTHPA

AETAITIH 3A MIPOTPAMATA

Cyna

Cnea crapTpate Ha nporpamara

Bpewme 3a roteeHe :1 yac
Mpengaputento 3aaaaeHo Bpeme 3a roreeHe 1-4 yaca, crbnka 10 MuH
Temneparypa 3a roteexe : 97 °C

Opu3

Crieq CTapTMpaHe Ha nporpamara

MpeasaputenHo 3aganeHo Bpeme : 40 MuH
Bpeme 3a rotBeHe 3apaieHo Ha 20M1H-24aca, CTbka 5 MUH
Temneparypa 3a roteete : 115 °C, Temnepatypa Ha kpas Ha nporpamara 115 °C + 5 mun

[Topiero

Cnep cTapTa Ha nporpamara

MpeaBapuTenHo 3apageHo peme: 30 MUH

3ajieaHo Bpewe 3a roteexe: 110°C

3ajaaeHo Bpeme 3a roteeHe ot 10 MUH-14ac, CTbnka 5 MuH
Temneparypa 3a roteeHe 3agageta ot 100 °C go 160 °C

Nacra

Cnep pa6ota HUBO Ha TeMneparypata
[nac, Korato 0T6poOsiBaHETO 3aM0yHe

Bpewme 3a roteeHe : 8 MUH
Bpewme 3a roteeHe 8-20MuH, cTbnka 1 MuH
Temneparypa : 105-115 °C, Temneparypa Hakpasi Ha nporpamata 140 °C

Kexc

Cnea crapra Ha nporpaviara

MpeBapuTeNHo 3a7afeHo Bpeme 3a roTeeHe: 1 yac
Bpewme 3a roteeHe HarnaceHo 30 MuH-3,5 yaca, cTbika 10 MuH
Temneparypa Ha rorgexe: 130 °C

Xng6

Cnep crapra Ha nporpamara

3ajjapeno Bpewme 3a roteeHe: 3 yaca (hasa 1-2vy, (asa2-1y)
BpeMeTo 3a roTBeHe He MOXe Aa Gbe NPOMEHAHO
Temneparypa Ha roteeHe : 45 °C - mbpaute 24, 130 °C - nocneget lyac

Pusoro

Cneg cTapra Ha nporpamara

3a1a5eHo Bpeme 3a roTeeHe : 1 yac
MpexBapuTeNHo 3aKiazieHo BpeMe 3a roTeerte of 20MuH-2 Y, CTbNKA 5 MUH
Temn. Ha roteete : 120-125 °C, Temn. Ha nporpamara kbM kpas -145-150 °C

Miuya

Cnep cTapra Ha nporpamara

3ajjaaeHo Bpeme 3a roteexe: 20 MuH

MpeaBapuTenHo 3aaaneHo Bpeme 3a roreexe ot 20 MuH-1 4, CTbMka 5 MuH
MpeaBapuTenHo 3apaneta temneparypa: 135 °C

Bpewme 3a roteBeHe 0T 20 MuH-1 Y, CTbNKa 5 MUH

Temneparypa 3a roteexe : 120-160 °C

Core

Cnea cTapTa Ha nporpaviara

MpeaBapuTenHo 3aaeHo Bpeme 3a roreexe : 2 h
Bpewme 3a roteeHe HarnaceHo Ha 1-8 vaca, cTbnka 30 MuH
Temneparypa 3a roteexe: 90 °C

Buxo

Cnep crapra Ha nporpamara
bes noarpsBaxe

Bpewme 3a roteeHo : 12 4
Bpeme 3a roteeHe 3agaaeHo 6-12 4, crbka 1 4
Temneparypa 3a roteexe: 55 °C

Byxm/kHeam

Cnep pa6ota HMBO Ha Nporpamara
[nac ako 0TOPOBAHETO 3anoyHe

3apaneHo Bpeme 3a roteexe: 15 MuH
Bpeme 3a roteeHe 3aaaaeHo ot 8-50 MUH, CTbNka 1 MUH
Temneparypa 3a roteete: 125 °C

MogrpsBate

Cnep crapra Ha mporpamara

3ananeHo Bpeme 3a rotexe: 20 min
Bpewe 3a roteeHe 3aaaneto ot 10 Mu-14, cTbika 5 MuH
Te ypa 3a rorsexe: 115 °C

OBeceHa Kawa

Cneg crapra Ha nporpamara

3apazeHo Bpeme 3a roteexe: 5 MUH
3aj1aAeH0 Bpeme 3a roTBeHe 5 MUH-1 4, CTbKa 5 MuH
Temnepartypa 3a roteexe: 96 °C

basHo rorsexe

Cnep cTapra Ha nporpamara

3ajjaaeHo Bpeme 3a roteeHe: 54
3ajjapeHo Bpeme 3a roteeHe 1-5y, cbnka 1y
1yac- 45 °C, 2 vaca - 65 °C, 3 yaca -85 °C, 3 yaca - 95 °C

Meyexe

Cnea cTapra Ha nporpaviara

3ananeHo Bpeme 3a roteere: 30 MUH
3ananeHo Bpeme 3a roteeHe 10 MuH -2,5 4, CTbMKa 5 MUK
Temn. 3a roreene: 145 °C

3agylwasaHe

Cnen cBapsiate

3ananeHo Bpeme 3a roteeHe: 30 MUH
3ananeHo Bpeme 3a roteeHe o 10 MuH-1 4, CTbNKa 5 MUK

T ypa 3a rorgexe : 98-99 °C

Meco

Cneg cTapra Ha nporpamara

MpeBapuTENHO 3aZia/ieH0 BpEMe 3a roTBeHe : 64
Bpewe 3a rotBeHe 3a5afeHo 0T 2-8 Y, cTbika 14
Temn. 3a rorsete: 93 °C

Mo u36op

[lvana3oHbT 3a perynupaxe Ha Bpemeto e ot 5 MuH. 40 9 4. 55 MuH
[lvana3oHbT 3a perynupanxe Ha Temneparyparta e ot 35 1o 160 °C.

MoarpsiBaxe

24 vaca

3abaBHe

0730 MuH g0 24 vaca

CTbiKa (“+") 1 yac, cTbnka (*-*) 10 MUHy™

SABENIEHKN:
HarvicHere 31paB0 ropHyA Kanak, 3a fia M36erHeTe N0LLO Ka4ecTBO NPH rOTBEHE 1 TOMIOU30NALMA, NPUYMHEHM OT I0LLO YIUTBTHABAHE.
AKo BBTpE B roTBAPCKaTA TEH/KEpa MMa 8 WK NO-MaIKO Yallk 0pH3, CBAPEHIAT OPH3 LLE MMa Hall-406pH BKYCOBY KayecTsa.

o~ e

Cnep KaTo BETPELIHKAT Cbj Gb/e NOCTaBEH BLTPE B YPeaa, ro 3aBbpTeTe 3a MbAeH KOHTAKT ¢ Harpesatens. Mpeav Aa u3bepete pexwM Ha pabota 3a roTBeHe, MONA, NOTBLPAETE, Ye

BBTPELHWAT Cbj C XpaHa e A06Pe N0CTaBeH BbB BHILHNA CbA. AKO BLTPELIHUAT CbA He € nocTaeH (A06pe), He 61Ba a 3an0yBarte 4a roTsuTe, 3a Aa U30erHeTe HHUMAEHTH.

He nocragsiite npu6opy B Cha, 3a Aa U36erHeTe NOWM TONIMHHI NOKA3aTEeNM.
AKO Ma KOpO3WA, NPUYMHEHa OT AedopMipaHaTa 1M NOBPeAieHa BLTPELLHA NOBLPXHOCT Ha CbAa, MONs, NpeycTaHoBETe ynoTpeda i ce CBLPIKETE C Haii-61M3Kus cepBi3 3a NoAMAHa.

BrTpelwHusT cb e 06paboTeH ¢ He3anensalLo NOKPHTHE, Taka Ye He Ce NPenopbyBa M3N0N3BaHETO Ha TBLPAM WM METANHI THRULIN WK YETKA.




6. AKo uCKaTe Aa cnpeTe HAKoS NporpaMa, HatvcHere 6yToa ,MoarpssaHe / OTkas" 3a 3 CekyHaM, 3a A NPEMMHE YCTPOIACTBOTO B PEMKMM Ha FOTOBHOCT.

5) NOYUCTBAHE U MOA/APBIKKA

TANOTO/ OCHOBHOTO YCTPOIACTBO M KanaK®T TPAGBA Aa Ce MOYHCTBAT CeA BCAKa ynoTpesa.

1) Usknioyere ypena npeau Aa 3anodHeTe Aa ro noyucraare.

2) W34aarire, A0KaTO Ce X1aan JOCTATbYHO, NPEAN 4a 3an0yHeTe 4a No4uCTBaTe.

©  Burpewna vacr:

1) BbTpe B Kanaka 1t 0CHOBHMA kopnyc: H3GbpLUETe C BrarHa Kbpna, He 3a6pasAifTe 4a NpemaxHeTe BCHYKM 0CTaTbLt O XpaHa, 3anenHanv no ypeaa.

2) HarpesareneH enemenT: M3GbplueTe ¢ BAaikHa Kbpna 1 OTCTPaHETe 0CTaTbLHTE OT XpaHa.

©  BuHiwHa yacr:

1) MoBLPXHOCT Ha KanaKa v M3BbH OCHOBHOTO TANO: M36bpLLETE C Kbpna, HanoeHa Cbe canyHeHa BOAa.

2) M3nonasaifre camo Mexa v cyxa Kbpna, 3a 4a U36bpLUETE KOHTPONHNUS NaHen.

3) YBepere ce, ye CTe MPEMaxHan1 BCHIKX OCTATbLM OT XpaHa OKONO KOHTPOAHKTE BYTOHN.

4) Mpea noyucTBaHE V3BAZETE KNaNaHa, KaTo ro 3aBbpTiTe 06PATHO Ha YaCOBHIMKOBaTA CTPeAKa. 3a Aa ro NocTaBuTe 0GPATHO Ha MACTO, NOAPABHETE KNanaKa v ro 3aBbpreTe No N0CoKa
Ha YaCOBHVKOBATa CTPENKa, AOKATO CE 3aCTONOPH Ha MACTO.

5) Akcecoapy (TeHaepa, SIbKuLa, YepnaK, CTMAMbP, MEpUTENHa Yalla) - HaKUCHETE B ropeLLa BOAa v MOYMCTETE C rbGa WK v NOCTaBETe B ChAOMUSIHA MalliHa 3a N0YMUCTBAHE.
[lonHata nnova Ha kanaka 1 YNSTHEHHETO He Ce CBaneT.

6) NOBPE/IN U OTCTPAHSIBAHE
AKO CpeLUHETe NPOGAEMH, KOTaTo M3NON3BATE TO3H YN, MPOBEPETE CIEAHHTE TOYKM. AKO HE MOXETe A PaspeLuvTe NPOGNEMa, CBLPMETE Ce ChC CEPBU3HHS LiEHTH BbB BallaTa CTpaHa.
MPOBJIEM PEWEHUE

CBemMHaTa Ha 6)’TOHa He Ce BK/0YBa. Vma npo6em ¢ Bpb3KaTa. MpoBEpETe Aany 3axpaHBalLMAT Kaben e CBbP3aH NPaBUIHO KbM ypena v Janu Lencensr e
N0CTaBEH 34paB0 B KOHTaKTa

CBETMHATA € AedeKTHA. 3aHECETe ypea B CEPBU3HHS LIEHTHD 3a MPOBEPKa.
OpH3LT He € CBapeH. Hsima fiocTaTbyHo Boga. [lo6aBete BOAa CMIOPEA CanlaTa OT BLTPELUHaTa CTPaHa Ha TeHAepaTa.
He cTe HatvcHanm 6yToHa 3a cTapTupaHe (CTapr), 3a fa 3an0yHeTe Aa roTeuTe.

YBepere ce, Ye BbPXy HarpeBaTEHHS eNEMEHT 1 OT BbHLHATA CTPaHa Ha BLTPEWHHA Cbyl HAMa 0CTaTbUY, NPeau Aa
BHJIOYHTE YPera.

HarpeBaTenHuaT enemerT e NoBpefeH NN BLTPEWHIAT Cb/ € AedOpMUpaH. 3aBHECETE YPeaa B CEPBU3HNUA LiEHTHP,
3a [1a NPOBEPUTE.

OpH3bT € U3Topsi. He cTe u3nnakHan opu3a A06pe. MannakHere opwsa, LoKaTo Bogata e 6ucrpa.
He cre 36panv npasuaHaTa nporpama 3a rorsee.

Mo Bpeme Ha roTBeHe BOAaTa Ce pa3nvea M3BbH ypeda | Yseperte ce, Ye Jo6aBATe BOAA A0 HUBOTO, NOCOYEHO HA CKanaTa BbB BTPELIHATa TE/IKEPA, KOETO CbOTBETCTBA Ha
6p0S Ha 13M0A3BaHHUTE Yaluk OpH3.

YBepere Ce, Ye BOAaTa He HaBMLIaBa MHPBOTO HUBO (KaTO MaKC.) Ha CKanara, Tbil KaTo T0Ba MOXE Aa A0BEAE A0
NpennBaHe Ha ypeaa no BpEME Ha roTBeHe.

Tpewka (E1, E2, E3, or E4) ce u3nucea Ha aucnnes. BbB BallMst MyATUKYKbD MM HEM3NPABHOCT. 3aHECETE YPea B 0TOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTbD.
Howmep Ha ypesa KF-R50 (naten)

Bontan 220-240 V~, 50/60Hz

MotwHoct 700 W

Kanauwrer 5n

Bpoii ayww nopumum 5-10

TapaHUMOHHaTa KapTa e B CHNa EAUHCTBEHO C NPHONEH KbM Hes SOKYMEHT 3a 3aKynyBaHe - haKTypa uu Kacos 6oH.

TbproBCKM 06T,
Gakypal/
Kacos 60

Jlara....
TapaHuyOHHN yenoBHa

TapaHLHOHeH CPoK:
[apaHLMOHHIAT CPOK 3an04Ba Aa TEYe OT JaTara Ha 3aKynyBaHETO Ha ypeaa OT IMLETO, NOCOYEHO No-Tope;

[apaHLMOHHOTO 06CAYHBaHE CE OCLIECTBABA CaMO NP HAIMYMETO HA KOPEKTHO NOMbAHEHH 1 BANWAHN rapaHLMOHH OKYMEHTU 3a Ypeda v Npu NPeACTaBAHe Ha BaNWAHW MNaTeXHH
JOKYMEHTH 3a ypeza (Kacosa Geneka win hakTypa);

YpesT e npeHasHaueH eanHCTBEHO 3a AOMalLHa ynoTpeda i He TpsGBa Aa Ce 13n0n3sa 3a NPOGECHoHanHM Lenw;

[apaHuuaTa e BanuaHa camo 3a N0BPEAN, AbAKALIV Ce Ha NPOU3BOACTBEH AEQEHT, KOVATO Ce € NPOABIN B PAMKUTE Ha FADAHUIMOHHNA COOK;

[apaHLysTa Bau Ha TepuTOpKsTa Ha Peny6nnka bbarapus.

TbproBCKarta rapaHLus He Ce NpU3HaBa B CEAHITE Crydau:

o [lpu HecnasBaHe U31CKBaHKATa 3a YnoTpe6a Ha Ypeaa v/ W ONUT 3a PEMOHT OT HeymbaHoMoLLeHo ot ,CTYANO MOJEPHA - BbTAPUA" EQO/ auue;

o [lp1noBpeau, AbAKaLLY Ce Ha HeKa4eCTBEH TPAHCMOPT, HENOXOAALLO ChXPaHEHHE, HEU3NPaBHOCTY M0 eNEKTPHYECKATa MPEXa, HECTIa3BaHe Ha NPUAPYaBaLLaTa ypeaa AOKyMeHTaLus;
o [lp1noBpeav B pesyntat Ha GopcMaopHu o6CTosTenCTBa.

TpeTeHLyum 3a HEOKOMIIEKTOBAHOCT Ha M3AENKETO Ce 0GCNYMBAT CaMO B MOMEHTA Ha HETOBOTO 3aKynyBaHe/A0CTaBKa.

PexnamaLii no 3asBneHya 3a NpeAoCTaBAHe Ha TbProBCKa rapaHLs Morar Aa ce NpeasBsT no Baw u36op Ha aapeca Ha ynpasnenue Ha Ctyavo MoaepHa - bbarapus EOOL 8 rp. Codus,
FOPOMAPK O®WC - CrPAZIA, 1750 Codus, CronnyHa 06lumHa, paitor Maagocr, 6yn. , Lapurpagcko woce” Ne 40 unn BbB BCEKY eanH oT ThprosekuTe 06exTH Ha CTyavo MoaepHa - Buarapua
EOO/ 8 Peny6nvka buarapus.




3aKoH0Ba rapaHuvs

HesaBucyMo oT HacToAlLaTa ThProBCKaTa rapaHLivs, NPOAABaYLT 0TTOBaPA 38 MNCaTa Ha ChOTBETCTBME Ha NOTPeGHTENCKaTa CToKa C A0r0BOPa 38 MPOAa0a ChIaCHO 3aKOHOBaTA rapaHLMs.
Hacrosiata TbproBcKa rapaHLms He 0Ka3Ba BAMsHME BbpXy Npasara Ha NoTpeGuTentTe, Npou3TMyaLLy ot pasnopeadute Ha wn. 112-115 ot 3aKoHa 3a 3alyuta Ha NoTpEGUTENHTE, a UIMEHHO:
lpaga Ha notpe6uTens

Yn. 112. (1) Mpw HecwOTBETCTBIE Ha NOTPEGUTENCKaTA CTOKA C A0TOBOPA 38 NPOAaHK6a NOTPEGUTENAT MMa NPaBo Aa NPEARBM PeKnamaLis, KaTo NoucKa oT NpofaBaya Aa NpUBELe CToKaTa
B CBOTBETCTBME C 4Or0OBOPa 3a NPoAakGa. B 103 cnyyail noTpebUTensT Moxe Aa M361pa MEMAY 3BbPLIBAHE HA PEMOHT Ha CTOKaTa WM 3aMsHaTa i C HOBa, 0CBEH aKO TOBA € HEBb3MOKHO
W U3BPAHNAT OT HErO Ha4uH 3a 06e3LIETeHNE € HENPONOPLMOHANEH B CPaBHEHNE C ApyrvA.

(2) CmsTa Ce, Ye AafeH HauuH 3a 06e3LLETABaHE Ha NOTPeBUTENs e HENpONOPLMOHaNEH, aKO HEroBOTO M3N0N3BaHe Hanara Pasxoav Ha NPOAaBaYa, KOWTO B CPABHEHME C APYTUA HAYMH Ha
06e31LeTABAHE Ca HepasyMHH, KATo Ce B3eMar npeasuA:

1. CToitHOCTTa Ha NOTPeBUTENCKaTA CTOKA, aKO HAMALLE IMNCa Ha HECbOTBETCTBUE;

2. 3Ha4MMOCTTa Ha HECLOTBETCTBHETO;

3. BB3MOKHOCTTA fia Ce NPEAIOKM Ha NOTPEGUTENS APYr HA4MH Ha 06E3WLETABAHE, KOVTO He € CBbP3aH ChC 3HAYMTENHH Heyao6CTBa 3a Hero.

“n. 113. (1) Korato notpeGuTenckara cToxa He CbOTBETCTBA Ha A0TOBOPA 3a NPOAaKK6a, NPOLaBayLT e ATbieH Ja # NpuBese B CbOTBETCTBHE C A0T0BOPa 3a NpoaakGa.

(2) NpuBemaaHeTo Ha noTpeduTencara CToka B CbOTBETCTBHE C A0r0BOPA 3a NPoAanGa TpAGBaA Aa Ce M3BBPILK B PAMKNUTE Ha EAMH MECELl, CYUTAHO OT NPEAABABAHETO HA peKnamMaLyaTa
oT notpeduTens.

(3) Cnen ustMyaHeTo Ha CpoKa no an. 2 noTPeGUTeNsT UMa Npaso Aa pasBanu AOr0BOPa M Aa My Obje Bb3CTAHOBEHa 3amiaTeHara CyMa WM [a MCKa HamMansBaHe Ha LieHata Ha
noTpeGuTeNcKata CToka cbmacHo wi. 114,

(4) NpuBexaaHETo Ha NOTPEGHTENCKaTa CTOKA B CHOTBETCTBHE C 4Or0BOPa 3a NPoAai0a e 6e3nnatHo 3a notpe6uTens. Toii He AbMM PasXoav 3a eKCneavpaHe Ha NoTpedHTencKarta CToKa win
3a MaTepuani 1 Tpyz, CBbP3aHM C PEMOHTA A, 1 He TpAbBa Aa MOHACs 3HA4UTENHM HeyaobCTBa.

(5) MotpeduTensT MOMe Ja 1cka 1 06e3WETEHIE 38 NPETBPMEHNTE BCMEACTBHE HA HECHOTBETCTBUETO BPEAN.

“n. 114. v HeCbOTBETCTBHE Ha NOTPEGHUTENCKaTA CTOKA C J0rOBOPA 3a NPOZaGa 1 KOraTo NoTPEGUTENST He e YA0BNETBOPEH OT PelaBaHETo Ha pernamalysTa no w1, 113, Toil uma npaso
Ha 1360p MELY efHa O CTeAHNUTE BbIMOKHOCTA:

1. pa3sansHe Ha JOroBOpa i Bb3CTaHOBABAHE HA 3arnaTeHara OT Hero Cyma;

2. HaMansBaHe Ha LieHara.

(2) MoTpeGuTensiT He MOMe Aia NPETeRIMPa 3a Bb3CTaHOBABAHE Ha 3araTeHata Cyma Wik 33 HaManABaHe LieHaTa Ha CTOKaT, KOraTo ThProBELLT Ce Cback 4a Gbae v3BbplIEHa 3aMAHa Ha
noTpebuTencKara CToka ¢ HoBa WK Aia Ce NONpaBv CTOKATa B PAMKHTE Ha €AWH MeCeLl O NPeAABABaHe Ha PeknamaLysTa ot notpedutens.

(3) ToproBeLbT € ATbieH Aa YAOBNETBOPH MCKaHe 3a pa3BansHe Ha J0roBopa M ia Bb3CTaHOBM 3afiaTeHara OT NOTpeGUTENs CyMa, Korato CAes Kato e YA0BNETBOPHA TPU PeknamaLy Ha
noTpebuTens Ype3 U3BbLPLLBAHE HA PEMOHT Ha AHA 1 CblLa CTOKA, B PAMKWTE HA CPOK Ha rapaHuusTa no yn. 115, e Hanuue creaBaLya nosiBa Ha HECLOTBETCTBHE Ha CTOKaTa C A0roBopa
3a npogaxoa.

(4) MoTpeGuTensT He MoMe f1a MPETEHAMPA 3a PasBaNsHe Ha 0r0BOPA, aKO HECHOTBETCTBIETO Ha NOTPEGUTENCKaTA CTOKA C J0rOBOPA € HE3HAYUTENHO.

Yn. 115. (1) NotpeGuTensT Moxe Aa ynpamHu NpaBoTo Cv Mo T031 Pasien B CPOK A0 JBE FOAMHM, CYUTAHO OT AOCTABHETO Ha NOTPEGHUTENCKATA CTOKa.

(2) Cpokwsr no an. 1 cnupa Aa Teye npe3 BPEMETo, HEOGXOAUMO 3a NONPaBKaTa WM 3aMsHaTa Ha MoTpeGUTeNcKaTa CToKa WM 3a MOCTUTaHe Ha CropasyMeHue Meway npofasaya i
notpebiTens 3a peluasaxe Ha cnopa.

(3) YnpaHABaHeTo Ha NpaBoTo Ha NoTpeGuTens no an. 1 He e 06BbP3aHO C HUKAKbB APYT CPOK 3a NPELABABAHE Ha UCK, Pa3nuyeH oT cpoka no an. 1.

Pexnamauy no 3axoHoBaTa rapanLus Ao Cryano MogepHa buarapus EOO/ npy 3akynysaHe Ha ypena Ha MACTO B MarasuHa Wi npu 0roBopH 3a NpofaGa, CHIIYeRN OT pascrosue
MOrar /ia ce NpeasiBABar no Baww v360p Ha aapeca Ha ynpaenerue Ha Cryano Mogepa - Bbnrapus EOO/ 8 rp. Codws, FOPOMAPK OGHC - CTPALA, 1750 Codust, CronuyHa 06LumHa, paitoH
Mnagocr, 6yn. ,Uapurpagicko woce* N° 40 win BbB BCEKU eAMH OT TbProBCKuTe 0GexTH Ha Ctyavio MoaepHa - bbnrapus EOO/ B Peny6nvka bbarapus.

CormacHo yn. 114, an. 3 ot 3akoHa 3a 3aluuTa Ha noTpebuTenwTe, MMaTe NPaBO Aa VcKaTe pPasBanaHe Ha JOroBOPa 3a NPoai6a Ha ypeaa M fa nonyuuTe 06paTHO niaTeHata or Bac ek,
aKo cneg kato Ctyano MoaepHa - buarapus EOO/ e yoBneTsopiio Tpv Balu pexnamalii Ha ypesa 4pes U3BbpLIBaHE Ha PEMOHT B paMKMTe Ha ABE FOBMHY OT BIM3aHETo Bu BbB BrajeHve
Ha ypesa, e HanuLe CneABalLa nosiBa Ha HECbOTBETCTBHE Ha ypeaa C A0roBOpa 3a NpojanGa.

3a [L0mbAHNTENHA MHOOPMALYA MOXeTe Aa Ce CBbIETe C 0TAen ,IPUia 3a kavenTa* Ha en. 02/ 81 851 51 ot noHeaeHvK 40 neTbr, Umeiin: care.bg@studio-modema.com

MpaBo Ha 0TKa3 0T OroBOp 3a NPoAaGa, CKIKYEH 0T pascTosHKe (no Tenedoua)

B KauecrBoTo Bu Ha notpe6uTen Bie umare npaso, 6e3 Aa AbkvTe 06e3LLETEHHE Wi HeycToiika v 6e3 Aa NocoyBaTe NPH4HHa, Aa Ce OTKAMETE OT CKYEHNA A0rOBOP OT Pa3CTOSHME B CPOK

or 14 /4eTprHazeceT/ KaneHaapH AHH, CYUTaHO OT JaTaTa Ha nony4aBaHe Ha ypesa.

3a [la ynpaiHKTe NPaBOTO C1 Ha OTKA3 OT A0rOBOPA, CKIIOYEH OT PA3CTOAHME, N0 Ball ©360p MOKETE Aa YBEAOMHUTE BHOCHTENS 32 ENAHUETO CH Ype3:

1. nombnBaHe Ha GopMynApa 3a TKa3 OT NOKYNKa Ha eIeKTPOHHATA CTPaHMLIA Ha BHOCHTENS: Www.topshop.bg;

2. 4pe3 nomb/BaHe W NOJABAHE Ha CTaHAAPTHS GOPMYASP 3a OTKa3 B NMCMeHa hopMa Ha creaHus aapec Ha BHocuTens: IOPOMAPK OdUC - CTPAZA, 1750 Codus, CronnyHa o6vHa,
patoH Mnagocr, 6yn. ,Lapurpancko woce Ne 40 win

3. 10 Apyr HauuH, B TOBA YUCNO - YPE3 MMCMO, M3NPaTEHO O BHOCHTENS N0 NOLLATA, HA ENEKTDOHHA NOLLA Ha BHOCHTENS WK MO APYT HAUMH.

3a HalneHo ynparHABaHe Ha NPaBOTO Ha 0TKas, Cneaga Aa npeacTasuTe Ha ,CTYAW0 MOZEPHA BB/TAPUA” EOO/ cTokaTa BbB BiAa, B KOITO CTe st MOAY4MN, C M3LSI0 3ana3eHa OnaKoBKa

11 HEM3N0A3BaHa MO NpeaHa3HadeHme, MPUAPYIKEHa C BCUYKY OPUTMHANHK JOKYMEHTU - 40roBOp, daKTypa, KacoBa Genexka. Heobxoaumo e fa uanpatute crokara Ha agpec: OPOMAPK

O®UC - CTPAZLA, 1750 Codmsi, CronuyHa 06LmHa, paitor Mnagocr, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40 63 HeonpasaaHo 3a0aBsHE 1 BbB BCHUKY Cly4aM HE NO-KbCHO OT 14 /4empuHaaecet/

[HM, CYUTAHO OT f1EHS, B KOVTO CTe HI MHGOPMUPaNK 3a OTKa3a Cv 0T 0roBopa. He ce Np1ema 0TKa3 OT NOKYMKa 1 He Ce BL3CTaHOBABAT HaNpaBeHHTe NalliaHua, B CAyyai, Ye: CToKaTa e

61na ynotpe6aBaHa no NpeaHasHa4eHKe; CToKaTa e 6una pasneyaraHa 1 BPbLUAHETO 1 & HEBB3MOXKHO NOPaAM XUTUEHHN / 3[PaBHU CbOBPAKEHNS; NPU HENPEACTABAHE Ha HEOOXOBUMHUTE

JOKYMEHTH, KaKTO ¥ B OCTaHanuTe Clyam o wi. 57 oT 3aKoHa 3a 3aluvTa Ha noTpe6uTenve.

Batepuu. EnekTpuyecKo 1 enexkTpoHHo 06opyABaHe.

BHUMAHUE BATEPUS:

(OtcrpaHere crapute Gatepuu 1 ™ CMeHeTe ¢ HoBy. He cmecBaliTe cTapu v Hosv batepuu. He cMecBaiiTe ankanu, CTaHAapTH (BbIEPOA-UMHK) WK akyMynaTopHH (HUKen-KaaMuesH)
Gatepun. lpeay 3apexziaHe akymynatopwTe Garepu TpAGBa Aa GbaaT npemaxHaTi. Henpesapemaaluue ce Gatepuu He TPAGBA Aa Ce Npe3apeaar. AkyMynatopHuTe 6aTepuu ce apeszar
caMo NoA HaA30pa Ha Bb3apacTeH. M3nonasaitre camo 1,5 V AAA Gatepun unm exsusanenTH Gatepun. He cebp3saliTe knemuTe Ha GaTepunTe Ha KbCo. BiHar oTcTpansBaiite oT npogykTa
Cnaby win u3ToLyeHn Gatepuu. 3sagete GatepuuTe, aKo NPOLYKTBT Ce ChxpaHABa 3a NPOALMKMTENEH Nepoz oT Bpeme. batepuute TpAOBa Aa Ce CMEHST OT Bb3PaCTeH. YBepere ce, e cre
NOCTaBuAM Gatepuu Cnopes (+) 1 (-) CUMBOAK, PA3NONOKEHH Ha OTAENEHNETO 3a GaTepusa.

KucennHara 3a GarepuwTe v Te40BETE MOraT Aa NPUUMHAT HapaHABaHe M NOBPEAa Ha NPOAYKTa ¥ 3a06MKanaluuTe ro Beww. AKo ce NosiBM U3TMyaHe Ha Gartepusta, 3muiiTe Jo6pe
3aCerHarara Kowa, Kato ce YBEpHTe, Ye akymynaTopHaTa KUCenuHa e Aaney OT 04MTe, YLUIMTE, HOCa v YcTara. He3abaBHO M3MMIfTe BCHYKY APEXM W ipyrv NOBBPXHOCTH, KOUTO BAM3AT B
KOHTAKT C M3TEKNaTa aKyMyaTopHa KMCENMHa.

Toav c1MBON, BBPXY 3aKYNEHOTO OT Bac enexTpHYecKo Win enekTpOHHO 060pyaBaHe (EEQ) ykassa, Ye NPOAYKTLT He e GUTOB OTNaAbK U € NPEAHa3HaYeH 3a M3XBbPAAHE
€[IMHCTBEHO B KOHTEIHEPH 3a Pa3aenHo ChbrpaHe Ha 1anasno ot ynotpe6a EEQ.
B cnyyali, ye KbM 3ayneoro ot Bac EEQ ca By 6uam npesocTaBenn v Gatepun/akymynatopu, MOns M3XBbPASITE M1 PasaenHo B KOHTENHEpHTE, NpeaHa3Ha4eHu 3a barepun
11 @KyMynaTopu WM TV NPejaBariTe 3a PeLKIMpaHe Ha 0603HayeHwTe 3a ToBa MecTal
I /|05, 13XBBPNAVTE ENEMEHTITE Ha ONAKOBKaTa Ha 3aKyneHoTo oT Bac EEQ paseno B KOHTEIHepuTe, peaHasHayeHn 3a CbOTBETHA Marepvian!
Cnep MbAHaTa aMOPTM3aLMA Ha NPOAYKTA WK KOraTo T031 NPOAYKT NpecTaHe Aa By e Heobxoanw, Cneasa Aa ro M3XBbPAKTE B KOHTEIHED 38 Pa3ienHo chbrpaHe Ha 13naano ot ynotpeta
EEO, nia ro npeganete Ha opraHv3aLyA 3a 0NoN30TBOPABAHE Ha OTNaAbLMTE OT M3Ns3N0 ot ynotpeba EEO v aa ro npenaseTe 06patHO BbB BCEKM THProBekM 06eKT Ha ,CTyano MogepHa -




Bbarapus “ EOOL, ,Cryano MoaepHa - Buarapus “ EOO/ n3mbaHsBa 3aibneHIsTa C1 BbB BPb3Ka C PasfenHoro cbbnpaHe v Tpempane Ha EEQ, KaKTo 1 3a nocTuraxe Ha CbOTBETHUTE Lien
3 pa3fienHo cbbupare, NOBTOPHa yNoTpeGa, PELMKAMPEHE i/ ononsoTeopABaHe Ha EEQ Ypes KonexTvBHa cucTema, NPeACTaBnABaHa OT CAGAHaTa OpraHu3aLA N0 0N0N30TBOPABAHE:
Yhumpedia Exo EOOZ 1528 Codms, yn. Noanopy4wk Mopaak Tosopos 4, BG 202099392, MON: Mapueta CrosHosa.

Pa3penHoto cubrpaHe v peunkanpate Ha u3naano ot ynotpeda EEQ MMa CbluecTBeHa eKoMorMuHa GyHKLMA - 0na3BaHe Ha 33paBero, BbadyXa, NOBHTE v BOLHTE OT 3aMbPCABAHE C TEKN
METanu 1 C Apyr1 onacky Bewjectsa. Karo ce norpywuTe 1031 NPOAYKT Aa GbAe 3XBbPAEH NO NOAXOAALL Ha4MH, Bue e nomorHeTe 3a NpesoTBpaTABAHE Ha NOTEHLMANHH HEraTBHiI
110CAEAULY 3@ OKONHATa CPEAA v YOBELIKOTO 3APaBE, KOUTO B NPOTMBEH CAyyalt G1xa MO Aa GbAAT NPUYMHEHN OT HENOAXOAALLO H3XBBPATHE Ha TO3M NPOAYKT.

3a no-noapobHa MHAOPMALM 3a CHOMPAHETO M PELVKIMPAHETO Ha TO31 MPOAYKT, MOns, CBbPKeTe ce ¢ MecTHata PUOCB, ¢ iMueH31paHa opraHuaaLis no onon3oTBopsBaHe Ha oTnagbLy
ot EEQ, Gatepwv 1 akymynaTopu v ¢ MarasuHa, ot KOITO e 3aKyneo EEQ.

Monsi, u3xebpAsiite pasgento!

TPOM3XOA:KUTAR
BHOCHTEN: CTYMO MOZEPHA BBIITAPUA EOO, EUK 121009078, che cenianuiiie 1 aapec Ha ynpasnenue:
tOPOMAPK O®IC - CTPAZIA, 1750 Codws, CronnyHa o6LymHa, paiion Mnagocr, 6yn. ,Liapurpaacko woce” Ne 40, Ten. 02/ 81 851 51, www. topshop. Bg

Vazeni zakaznici,

dékujeme Vam, Ze jste si vybrali na$ muttifunkeni hec Delimano 18v1!

Vechny vyrobky Delimano jsou povazovény za velmi hodnotné, proto nas padélatelé velmi radi kopiruji, zneuzivaji divéru naSich zékaznikdi a poskytuji jim horf kvalitu bez zéruky a senisu.
Jakykoli kopirovany, padélany ¢i podobny vyrobek nebo neautorizovaného distributora prosim nahlaste na brand.protection@studio-moderna.com, abyste ndm pomohli v boji proti nezdkonnym
padeélkim.

U muttifunkéniho hmee Delimano 18v1, ktery jste si pravé pofidili, vam garatujeme, Ze pfi peclivém dodrzovani nize uvedenyich instrukci a nalezité péci si budete moci s multifunkénim hmeem
Delimano 18v1 uzit mnoho spokojenych let.

Multifunkéni hrnec Delimano 18v1 - navod k pouditi

Pred pouzitim vyrobku si prosim peclivé prectéte tento navod a uchovejte si ho pro pripad, Ze byste se

k nému potfebovali vratit.

UPOZORNENI )

1. Deti starsi 3 let a mladSi 8 let mohou pouze zapinat/vypinat spotiebiC za predpokladu, ze byl
umistén Ci instalovan v zamyslené normalni provozni poloze a ze jsou pod dohledem nebo byly
pouceny ohledné bezpecného pouzivani vyrobku a rozumi rizikiim, ktera jsou s im spojena. Deti
starsi 3 let a mladsi 8 let by nemély zapojovat pristroj do zasuvky, ménit nastaveni, Cistit ho nebo
provadet uzivatelskou udrzbu. ) )

Deti musi byt pod dohledem, aby si s timto spotiebicem nehraly. o

Tento spotiebiC byste nikdy neméli zapinat prazdny, protoze by to mohlo mit za nasledek poruchu
spottebice a/nebo zranéni uzZivatele.

Zapojte vyrobek do zdroje napajeni, ktery odpovida hodnotam uvedenym na vyrobku. V pripadé
nespravneho pouZiti mize dojit k poruse napajeni nebo pristroje.

Tento spotfehiC je vybaven uzemnénou zastrckou. Ujistéte se, ze zasuvka ve vasem domé je dobre
uzemnena.

Tento spotfebic je uréen pouze pro domaci pouiti, uvnitf a v suchu.

Pfed pouzitim umistéte vyrobek na tvrdy, rovny, stabilni a suchy povrch.

Na ﬁ-éétku pouzivani je mozné, ze ucitite jemny zapach, dokud spotfebi¢ nedosahne své tepelné
stanility.

Pokud spotfebiC nefunguje tak, jak by mél, pokud byl vystaven ostrému dderu, spadl, byl poskozen,
ponechan venku nebo spad! do vody, nepouzivejte jej. )

. Pokud spotfebiC neni pouzivan, pfi vymene prislusenstvi nebo béhem Cisténi byste ho nikdy neméls
nechavat zapnuty, ani zapojeny do napajen. 5 o

. Nepokousejte se sami provadet jakekoli Upravy ani opravy a zajistéte, aby opravy provadel pouze
nalezité kvalifikovany technik. .

. Pokgd je napajeci kabel poskozen, musi byt okamZité vyménén autorizovanou a kvalifikovanou
0sobou.

. Pfed prvnim pouZitim vyrobek dikladné omyjte a osuste.

. PouZitf pfislusenstvi, které neni doporuceno nebo prodavano distributorem vyrobku, miZe zpisobit
poskozeni majetku nebo zraneni 0sob. ) )

. Pri vaeni miize z otvoru pro vystup vzduchu vychazet para, proto do blizkosti otvoru a homiho vika
neumistujte oblicej ani ruce, aby nedoslo k opareni.
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16. Tento spotfebiC neni urcen k tomu, aby byl oviadan pomoci extermniho Casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

17. Osuste vnitini hmec a zkontrolujte, Ze na topném télese nejsou zadné necistoty. Viozte vnitini
hmec do elektrického hmce a poté otoGte vnitrim hmcem tak, aby byl v piném kontaktu s topnym
télesgm. Nenapoustéjte do vnéjsiho hrce vodu, abyste predesli poruse nebo Urazu elektrickym
proudem,

18. Pri vafeni se mlize z otvoru pro vystup vzduchu uvolfiovat para, proto do blizkosti otvoru na viku
neumistujte oblicej ani ruce.

19. Udrzujte vnitini hmec a topné téleso Cisté - vnitini hmec, topné téleso a vnitini stranu hice udrzujte
Cisté, abyste zabranili spaleni, které by mohlo vést k zavadé nebo jiné nepredvidané nehode.

20. Pravidelné kontrolujte a odstranujte pfipadné ucpani zplisobené varenim, protoze mie vyrazné
snizit celkovy vykon nebo bezpecnost spotfebice.

21. Prestoze byl vyrobek zkontrolovan, jeho pouZiti a disledky jsou vyhradné odpovédnosti uzivatele.

1) GAsTI

Hlavni ¢asti vyrobku:

Obr. 1 (viz: OBRAZKY, Obr. 1.)

1. vnitfni hmec (kapacita 5 L) 5. viko 8. lzice

2. vngjsi hmec 6. spodni deska vika s tésnénim 9. nabéracka
3. télo spotfebice 7. ovladaci panel 10. odmérka
4. ventil

2) PRED POUZITIM

Odstraiite veSkery obalovy material a o€istéte spotiebic a viechno prislusenstvi.

Pred pouzitim umistéte vyrobek na tvrdy, rovny, stabilni a suchy povrch.

Pripojte napéjeci kabel do konektoru spotfebice a do zdroje napdjeni, ktery odpovidé hodnoté na vyrobku. V piipadé nesprévného pouziti miize dojit k poruse napéjent nebo pistroje.
Nezapinejte spotFebi¢, pokud neni uvnitf vnitini hmec - neni dovoleno zapinat spotfebic bez obsahu nebo pokud do néj neni viozen vnitini hmec, aby nedoslo k vyhozeni pojistek.

11. parak
12. napéjec kabel
13. kolektor pary

3) PouZiTi
Ovladaci panel
18 PREDNASTAVENYCH PROGRAMU PODROBNY POPIS VSECH FUNKCI
1 Polévka Na uvafeni polévky z nejriznéjsich surovin.
2 Ryze Na klasickou 1yzi.
3 Smaieni Na smazené kufe, hranolky, cibulové krouzky a mnoho dalSiho. Pfi smazeni se nesmi zavirat viko.
4 Téstoviny Na vareni téstovin ve vodg.
5 Dort Na peceni dortu.
6 Chléb Na peeni chleba.
7 Rizoto Na pfipravu rizota s masem a zeleninou.
8 Pizza Na pfipravu pizzy s masem, syrem nebo tieba ovocem.
9 Sauté Na restovani masa i zeleniny.
10 Vino Na pfipravu vina.
11 Knedliky Na pfipravu knedliki nebo parka.
12 Ohfev Na opétovny ohfev pokrmu.
13 Ovesna kase Na pfipravu viogek s vodou.
14 Pomalé vafeni Na pomalé vareni ryze, polévky nebo kaSe pfi nizké teploté.
15 Peceni Na peceni jakéhokoli jidla.
16 Priprava v pafe Na pfipravu mofskych ploddi nebo zeleniny v pafe. Je tieba dat do hmee vodu a poloZit jidlo na pafak.
17 Maso Na duseni masa.
18 Vlastni Uiivatel si miiZe nastavit teplotu a dobu vareni podle libosti.
POUZIVANI:

1. Zapojeni a pohotovostni rezim

Zapné se ovlddaci panel, na displeji s ¢asem se zobrazi,00:00“ a na displeji s teplotou se zobrazi aktudIni teplota topného télesa. Toto je pohotovostni rezim.

2. Volba prednastaveného programu

Stisknéte tlacitko MENU (nebo ,+ / ,-*) tolikrét, kolikrét je potfeba k tomu, abyste si zvolili poZadovany program: v tomto okamziku zane blikat nazev zvoleného programu a na displeji s Gasem
se zobrazi doba vafeni a (pfipadné) se na displeji s teplotou zobrazi prednastavend teplota.*

Cheete-li spustit program, stisknéte tlacitko ,Start*. Zistane svitit pouze zvoleny program, na displeji s Casem se bude zobrazovat zbjvajici Cas a na displeji s teplotou se bude pfipadné
z0brazovat prednastavend teplota.

POZNAMKA:

Probihajici program miizete kdykoli pozastavit stisknutim tiacitka ,UdrZet teplotu/Zrusit* a pokraovat v provozu opétovnym stisknutim stejného tiacitka.

Probihajici program miiZete zastavit/resetovat stisknutim a pridrzenim (po dobu asi 3 sekund) tlacitka ,Udrzet teplotu/Zrusit* na nékolik sekund, Eimz se spotfebi¢ uvede do pohotovostniho




rezimu.

Pokud zvoleny program neni spustén (stisknutim tlacitka start), spotfebiC to oznami tim, Ze 14krat zapipa, neZ se prepne zpét do pohotovostniho rezimu.

3. Uprava doby vaieni . .

Po vybéru prednastaveného programu a PRED stisknutim tlacitka ,Start* lze dobu vafeni upravit (jednim) stisknutim tiacitka ,Teplota/Cas". V tuto chvili bude blikat displej s Casem a dobu

vareni Ize upravit pomocf tacitek ,+* nebo ,-*, kterymi zvySite nebo snizite teplotu vafeni v krocich po 10, 5 nebo 1 minuté (v zavislosti na programu). Po upraveni Easu stisknéte tiacitko

Start” ke spusténi programu.

4, Uprava teploty B B

Pokud je pfednastavend teplota soucésti prednastaveného programu (Smazeni, Pizza nebo viastni), Iz ji také nastavit PRED stisknutim tlacitka ,Start‘. Stisknéte tlacitko ,Teplota/Cas"

(dvakrat) a displej s teplotou zane blikat. Teplotu Ize upravit pomoci tiaGitek ,+* nebo ,-“, kterymi zvySite nebo snizite teplotu vafeni v krocich po 10 nebo 5 °C (v zévislosti na programu)). Po

upraveni stisknéte tiacitko ,Start" ke spusténi programu.

POZNAMKA: Upravu ¢asu nebo teploty mlizete zrusit stisknutim tlacitka , UdrZet teplotu/Zrusit* a nastavenim spotfebice do pohotovostniho rezimu.

5. Funkce tlacitka Zrusit/UdrZet teplotu

a) Po zapojeni do zésuvky (pohotovostni rezim) stisknéte tlaitko ,UdrZet teplotu/Zrusit* pro zapnuti rezimu ,udrzeni teploty”. Displej s Casem se zapne a zatne méfit dobu ,udrzeni teploty”.

Stisknéte a podzte tacitko ,Udrzet teplotu/Zrusit* pro zruSeni rezimu udrzeni teploty.

b) P¥i stisknuti béhem provozu/nastaveni se spotfebi¢ prepne do pohotovostniho rezimu. Rozmezi teplot pro rezim Udrzenf teploty je 60-80 °C.

¢) Pokud tlacitko stisknete béhem programu (kontrolka ,Udrzet teplotu/Zrusit" bliké), spotfebit vypne ohfev po skonceni programu. Pokud neni tiagitko stisknuto, jidlo se bude automaticky

udrzovat teplé po skongeni programu. Pokud je aktivovan rezim udrzeni teploty, na displeji se zobrazf doba udrzen teploty (po skongeni programu).

d) Pokud tlacitko stisknete a podrzite (3 sec), spotfebi se pfepne do pohotovostniho rezimu.

6. Odlozeny start ;

o Povybéru programu a PRED stisknutim tiaitka ,Start” stisknéte tlacitko ,Odlozeny start* pro nastavenf odloZeného startu - na displeji zacne blikat 30 (min).

o Stisknutim tlacitka ,+* (navySeni o 1 h) nebo ,-* (navySeni o 10 minut) miiZete nastavit dobu odlozeni startu (bez doby vafeni) v rozmezi 30 minut az 24 hodin.

o Po dokongeni stisknéte tlaitko ,Start" pro spusténi odpoctu doby odlozeni (zobrazeno na displeji), pfitom bude blikat kontrolka ,UdrZet teplotu/Zrusit* a bude svitit kontrolka zvoleného
programu (a pfipadné nastavend teplota).

o Po uplynuti nastavené doby zacne spoztiebic automaticky vafit na zakladé zvoleného prednastaveného programu.

4) TABULKA PROGRAMU
€. | PROGRAM 0DPOGITAVAN] ZAENE PODROBNOSTI 0 PROGRAMU
Vychozi doba vafeni: 1 hodina
1 Polévka Po spusténi programu Dobu vaen Ize nastavit v rozmezi 1-4 hodiny, po 10min krocich

Teplota vafeni: 97 °C

Vjchozi doba vafen: 40 min
2 Namocena rjze Po spusténi programu Dobu varen Ize nastavit v rozmezi 20 min - 2 hodiny, po 5min krocich
Teplota vafeni: 115 °C, teplota pfi skonceni programu 115 °C+ 5 min

Vychozi doba vafeni: 30 min

Vychozi teplota vafen: 110 °C

Dobu vafeni Ize nastavit v rozmezi 10 min - 1 hodina, po 5min krocich
Teplotu vareni Ize nastavit od 100 °C do 160 °C

Vychozi doba vafeni: 8 min
Dobu vafen Ize nastavit v rozmezi 8-20 minut, po Imin krocich
Teplota vareni: 105-115 °C, teplota pfi skonceni programu 140 °C

Vychozi doba vafeni: 1 hodina
5 Dort Po spusténi programu Dobu varen Ize nastavit v rozmezi 30 minut - 3,5 hodiny, po 10 min krocich
Teplota vareni: 130 °C

Vychozi doba vafent: 3 hodiny (faze 1 -2 h, faze 2 - 1 h)
6 Chléb Po spusténi programu Dobu vafeni nelze ménit
Teplota vareni: 45 °C - prvni 2 hod, 130 °C - posledni 1 hod

Vychozi doba vareni: 1 hodina
7 Rizoto Po spusténi programu Dobu vareni Ize nastavit v rozmezi 20 minut - 2 hod, po 5min krocich
Teplota vareni: 120-125 °C, teplota pfi skonceni programu 145-150 °C

Vychozi doba vaeni: 20 min

Vychozi teplota vafent: 135 °C

Dobu vaent Ize nastavit v rozmezi 20 minut - 1 hod, po 5min krocich
Teplota vareni: 120-160 °C

Vychozi doba vafeni: 2 hod
9 Sauté Po spusténi programu Dobu vafen Ize nastavit v rozmezi 1-8 hodin, po 30min krocich
Teplota vafenf: 90 °C

Vychozi doba vafeni: 12 hod

3 Smazeni Po dosazeni pracovni teploty

Po dosazeni pracovni teploty

4 |Testoviny Zuuk pf zaGthu odpotty

8 Pizza Po spusténi programu

Po spusténi programu

10 Vino L Dobu vafen Ize nastavit v rozmezi 6-12 hodin, po 1hod krocich
Bez udrzeni teploty Teplota vafeni: 55 °C
- . Vychozi doba vafeni: 15 min
1 Knedliky Po dosazeni pracowni teploty Dobu vafen Ize nastavit v rozmezi 8-50 minut, po 1min krocich

Zvuk pfi zacétku odpoctu Teplota valent: 125 °C
Vychozi doba vafeni: 20 min

12 Ohfev Po spusténi programu Dobu vafen Ize nastavit v rozmezi 10 minut - 1 hod, po 5min krocich
Teplota vafen: 115 °C

Vychozi doba vafeni: 5 min

13 Ovesna kase Po spusténi programu Dobu vareni Ize nastavit v rozmezi 5 minut - 1 hod, po 5min krocich
Teplota vafeni: 96 °C

Vychozi doba vafeni: 5 hod

14 Pomalé vafeni Po spusténi programu Dobu vafeni Ize nastavit v rozmezi 1-5 hodin, po 1hod krocich
Teplota vafeni 1. hodina - 45 °C, 2. hodina - 65 °C, 3. hodina - 85 °C, 4. hodina - 95 °C




Vychozi doba vafeni: 30 min
15 Peceni Po spusténi programu Dobu vafeni Ize nastavit v rozmezi 10 minut - 2,5 hod, po 5min krocich
Teplota vafent: 145 °C

Vlychozi doba vafeni: 30 min

16 Pfiprava v pare Poté, co se zatne vafit voda Dobu vafeni Ize nastavit v rozmezi 10 minut - 1 hod, po 5min krocich
Teplota vareni: 98-99 °C

Viychozi doba vafeni: 6 hod

17 Maso Po spusténi programu Dobu vafeni Ize nastavit v rozmezi 2-8 hodin, po 1hod krocich
Teplota vafeni: 93 °C

Dobu vafeni Ize nastavit v rozmezi 5 min az 9 h 55 min

18 Viastni Teplotu Ize nastavit v rozmezi 35 az 160 °C.
19 Udrzeni teploty 24 hod
20 | Opozdény start 30 min az 24 hod krok (“+") 1 hod, krok (*-“) 10 minut
POZNAMKY:
1. Pevné zatlacte na homi viko, abyste zabrénili nedostatenému vafeni a tepelné izolaci z dlvodu Spatného utésnéni.

2. Pokud je uvnitf hmce 8 nebo méné Slk ryze, varend ryze bude mit Gzasnou a lahodnou chut.

3. Povlozenivnitiniho hnce do elektrického hmee jim otocte, aby mél piny kontakt s topnym télesem. Ped volbou rezimu vafeni s ujistéte, Ze vnitini hmec s jidlem je dobe umistén uvnitt
vnéjsiho hmee. Pokud neni vnitini hmec (dobfe) umistén, neni dovoleno zatit vafit, aby nedoslo k nehodé.

4. Nevkladejte do hrce Zadné nacini, abyste zabranili Spatnému tepelnému vykonu.

5. Pokud se vyskytne koroze zpiisobena deformovanym nebo poskozenym povrchem vnitiniho hmee, prestaite ho prosim pouzivat a pozadejte nejblizsiho prodejce o vymeénu. Vnitini hmec
je osetfen neprilnavou vrstvou, proto neni dovoleno pouzivat tvrdé nebo kovové kuchyiiské nacini.

6. Cheete-li ukongit jakykoli proces, stisknéte tlacitko ,UdrZet teplotu/Zrusit* po dobu 3 sekund, aby se spotfebic uved! do pohotovostniho rezimu.

5) CISTENI A UDRZBA

Telo spotiebice/hlavni jednotku a viko byste méli po kazdém pouZitf vyGistit.

1) Pred Cisténim vypojte multifunkéni hmec ze zasuvky.

2) Piied Cisténim vyCkejte, nez multifunkeni hmec vychladne.

o \nitini Gast:

2) Topné téleso: Otfete vihkym hadfikem a odstrarite zbytky jidla.

o Vngjsi Gast:

1) Povrch vika a vn&jsi ast hlavni jednotky: Otfete vihkjm hadfikem namocenym ve vodé se saponatem.

2) K otfeni oviadaciho panelu pouzijte pouze mekky a suchy hadik.

3) Odstrarite vSechny zbytky jidla okolo oviddacich tlacitek.

4) Pred ¢isténim vyjméte ventil otoGenim proti sméru hodinowych rucicek a vytazenim. Cheete-li ventil vratit, otoGte jim ve sméru hodinowych rucicek, dokud bezpecné nezapadne na své misto.
5) Prislusenstvi (hmec, Izici, nabéracku, pafak, odmérku) namocte do horké vody a o€istéte houbickou nebo je viozte do mycky na nadobi.
Spodni deska a tésnéni vika nejsou odnimatelné.

6) RESENi PROBLEMU
Pokud pfi pouzivani tohoto spotfebice narazite na problémy, pfed pozadanim o sewvis i projdéte nésledujici body. Pokud se vam nedaff problém vyfesit, obratte se na sewvisni centrum ve
vasi zemi.

PROBLEM RESENT

Kontrolka na tlacitku se nerozsviti, Doslo k problému s pfipojenim. Zkontrolujte, zda je napajeci kabel spravné pfipojen ke spotfebiti a zda je zstrcka pevné
zasunuta do zasuvky
Kontrolka je vadné. Vezméte spotfebic do servisniho centra ke kontrole.

RyZe neni uvarena. Ve spotfebici neni dostatek vody. Pfidejte vodu podle stupnice na vnitni strané vnitfniho hrnce.

Nestiskli jste tiacitko Start pro spusténi vareni.

Pred zapnutim multifunkéniho hmee se ujistéte, Ze na topném télese a na vnéjsi strané vnitiniho hrnce nejsou Zadné zbytky.
Topné téleso je poSkozeno nebo je deformovan vnitini hmec. Vezméte spotfebi€ do servisniho centra ke kontrole.

RyZe je spalena. RyZi jste diikladné neproplachli. Proplachujte ryZi, dokud nebude vytékat ista voda.

Nevybrali jste spravnou funkci pro vareni.

Behem vafeni vytéka z multifunkéniho hrnce voda | Ujistéte se, Ze jste pfidali vodu podle stupnice uvnitf vnitiniho hmee, ktera odpovida poctu pouZitjch Salki ryze.

Ujistéte se, Ze voda neprekrauje prvni Grovei (maximum) na stupnici, protoZe pak by béhem vafeni mohlo dojit k pretecent.

Na displejise zobrai chybovd hldSka (EL, E2, E3 Doslo k poruse multifunkéniho hrce. Vezméte spotfebic do servisniho centra ke kontrole.

nebo E4).

C. vyrobku KF-R50 (dotykovy panel)
Napéti 220-240 V~, 50/60Hz
Vykon 700W

Kapacita 5L

Pocet porci 5-10




Lugupeetud Klient!

Aitéh, et valisite multikeetli Delimano 18in1 Multicooker!

Kaiki Delimano tooteid peetakse vaga vadrtuslikeks ja seeparast meeldib vltsijatele meie tooteid jérele teha. Selliste halva kvaliteediga, garantii ja hoolduseta toodetega kaasneb klientidele
ebameeldivaid tagajérgi. Palun teatage kdigist kopeeritud, voltsitud, samastest toodetest vdi volituseta edasimiiiijast e-kirjaga aadressilbrand.protection@studio-modema.com ja aidake meil
voltsimisega voidelda.

Garanteerime, et kui jrgite tapselt jérgnevaid juhiseid ja hooldusndudeid, saate oma &sja ostetud seadet Delimano 18in1 Multicooker palju aastaid julgesti kasutada.

Multikeetel Delimano 18in1 Multicooker - Kasutusjuhend

Lugre%le enne seadme kasutamist kaesolev junend tahelepanelikult [abi ja hoidke edaspidiseks alles.

1) Tahtsad ohutusnouded
Kasutage ainult toiduvalmistamiseks ettendhtud nou - toiduvalmistamiseks sobimatu néu
kasutamisel vGib see juhtida halvasti soojust, mis mojutab toidu kvaliteeti ning toit voib
ebadnnestuda voi tuua kaasa rikkeid voi muid ettendgematuid Gnnetusi.

2. Kasutuskoht - see seade on ettendhtud ainult koduses majapidamises kasutamiseks. Seda
toodet ei tohi panna ebakindlale alusele, gaasiahju ega muu kuuma kiittekeha lahedale, et valtida
seadme vormi muutumist, millega voib kaasneda torkeid. Sisemist potti ei tohi kasutada muude
soojendusseadmetega.

3. Lasteohutus-seda seadettohivad kasutada 8aastased javanemad lapsed, fiiiisiliste, sensoorsete
vOi vaimsete puuetega isikud ning isikud, kellel puuduvad selleks teadmised ja kogemused, kui
neid on Opetatud seadet ohutult kasutama ja nad moistavad sellega seotud ohtusid. Lapsed
ei tohi seadme%a mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada iiksnes vanuses (ile 8 aasta ja
taiskasvanu jarelevalve all.

4, Hoidke sisemine pott ja kiittekeha puhtana - hoidke sisemine pott, kiittekeha ja multikeetli
korpuse sisemus puhtana, et valtida korbemist, mis voib pohjustada rikke voi muid ettenagematuid
onnetusi.

5. Toitejuhtme hoidmine ja turvalisus - toitejuhet ei tohi hoiule pannes ega kasutades kasitseda,
kahjustada, tommata, véénata,ﬂ'a'tkata ega jtta mingi raske eseme alla, et valtida rikkeid ja juhtme
isolatsioonikihi kahjustustest tulenevaid onnetusi. Toitejuhtme kahjustada saamise koral Iopetage

kohe seadme kasutamine ja porduge asendusjuhtme saamiseks klienditeeninduse poole.

Toote peal ei tohi olla kéteratikut ega muid esemeid - keetmise ja soojashoidmise ajal ei tohi ohuava

mingj esemega Katta, sest see voib tuua kaasa keetli korpuse vormi muutumise ja seadme torked.

Keetmise ajal ei ole soovitatav toorezimi muuta ega seadme elektritoidet katkestada -

umberliilitamine voi elektrikatkestus voib ebatihtiase kuumutamise tottu halvendada toidu kvaliteeti.

Mitte pesta veega - keetli korpust ei tohi veega pesta. Samuti ei tohi kogu keetlit vette kasta, et

valtida torkeid, elektrilodki voi muud ettendgematut Gnnetust.

Arge lillitage seadet sisse, kui sisemine pott ei ole sees oma kohal - seadet ei tohi sisse lilitada,

kur keetlis ei ole toitu voi sisemist potti ei ole selle sisse pandud, et valtida kaitsmete purunemist

v0i Gnnetusi.

10. Seda seadet ei tohiks kunagi kasutada tiihjalt, sest see voib kaasa tuua seadme rikke ja/voi
Kasutaja viﬁastus_i. _ S _ o

11. Kuum aur keetmise ae(al - keetmise ajal voib Ohuavast tulla auru ja seet6ttu ei tohi poletusohu
valtimiseks négu ega kdsi Ohuava ega kaane ldhedale panna.

12. Kasuta%e seadet ettenahtud vooluallikaga - kui pinge on alla 220 V, siis ei saa kiittekeha
normaalselt todtada, mis halvendab keetmistulemusi; kui pinge on iile 220V, voib see kahjustada
glektrisiisteemi ja tuua kaasa tulekahju voi muu ettendgematu Onnetuse.

13. Arge (ihendage thte pistikupessa ka muid elektriseadmeid - (ihte pistikupessa ka muude
elektriseadmete (ihendamisel voib pistikupesa iile kuumeneda ja see voib tuua kaasa tulekahju
vOi muu ettenagematu onnetuse.

14. Loata lahtivotmine, parandamine ja muutmine on keelatud - loata lahtivotmine voi seadme
ehituse muutmine voib tuua kaasa ettendgematu rikke voi dnnetusi, mis voib pohjustada tarbija




huvide ja Giguste tosiseid rikkumisi.

15. Pange sisemine pott elektrikeetlisse - kuivatage sisemine pott ja veenduge, et kiittekehas pole
mustust. Pange sisemine pott elektrikeetlisse ja poorake seda ringj, et pott puutuks taielikult
kiittekehaga kokku. Rikke voi elektriloogi valtimiseks drge valage vett valimisse potti.

16. Kuigi seadet on kontrollitud, vastutab ainutiksi kasutaja selle kasutamise ja voimalike tagajargede

eest.

1) 0SAD
Toote pohiosad

Joonis 1 (vt: JOONISED, Joonis 1)

1. Sisemine pott (maht 5 1)
2. Valine pott

3. Korpus

4, Auru ava

5. Kaas 8. Lusikas 11, Auruti
6. Soojashoidmise kaas 9. Kulp 12. Toitejuhe
7. Juhtpaneel 10. Mdddutops 13. Konditsioneeri koguja

2) ENNE KASUTAMIST

Enne kasutamist eemaldage pakend ja puhastage toode ja koik lisatarvikud hoolikalt.

Enne kasutamist asetage toode kvale, siledale, stabiilsele ja kuival tasapinnale.

Uhendage toitejuhe toote tihendusotsikuga ning sisestage toote néidatud elektrivorku. Ebakorrektne kasutamine voib tagada toote mitte titamise.

Arge kaivitage toodet kui sisemine pott pole sees - Seadme tiihja potiga vdi ilma sisemise potita sisse liilitamine on keelatud, et véltida kaitsme reaktsiooni.

3) KASUTAMINE
Juhtpaneel
18 POHIPROGRAMMI FUNKTSIOONIDE DETAILNE SELETUS
1 Supp Supi keetmine
2 Riis Tavaline riis.
3 Frittimine Praekana, friikartulid, sibulardngad jm. Kaane vdib jétta avatuks.
4 Pasta Pasta keetmine.
5 Kook Koogi kilpsetamine.
6 Leib Keeksi kiipsetamine.
7 Risotto Riisi keetmine koos liha ja juurviljadega.
8 Pitsa Liha-, puuvilja- vdi juustupitsa tegemine.
9 Prae Liha voi kdogiviljade praadimine.
10 Vein Veini tegemine.
11 Pelmeenid Pelmeenide voi vorstide valmistamine
12 Soojendamine Toidu soojendamine.
13 Kaerahelbepuder Pudru keetmine veega.
14 Hautamine Riisi, supi, pudru hautamine madalal temperatuuril.
15 Kiipsetamine Kiipseta kdike voimalike toite.
16 Aurutamine Mereandide ja juurviljade aurutamine. Lisage vett potti ning asetage toit aurutisse.
17 Liha Liha hautamine.
18 Kohandatud programm Aseta temperatuur ja kiipsetusaeg vastavalt oma soovile.

KASUTAMINE

1. Uhendage toitejuhe. Uhendage elektrivarku.

LED-nidik ja funktsioonide nimede margutuled silttivad, vasakule LED-néidikule iimub nit ,00:00", véikesele LED-naidikule kuvatakse phja temperatuur. See on ootereziim.

2. Valige soovitud programm.

Vajutage nuppu ,MENU“ (vdi “+” / “*) nii palju kordi, kuni leiate sobiva programmi: valitud programme nimi hakkab vilkuma ja néidikule ilmub vaikimisi keeduaeg. Vajutage seadme
sisseliilitamiseks nuppu ,START" ja néidikule iimub ainult valitud programm ja kuvatakse jarele jdénud aeg ja (kui kohaldatav) temperatuuri naidik kuvab jooksvat temperatuuri,
TAHELEPANU:

Te saate jooksvat programmi pausile panna suvalisel ajahetkel vajutades nuppu ,, KEEP WARM,/CANCEL" ja jatkata programmiga vajutades sama nuppu uuesti. Te saate jooksvat programmi
peataday/tiihistada vajutades alla (umbes 3 sekundit) nuppu , KEEP WARM/CANCEL", mis seadistab seadme ootereZiimile.

Kui valitud programm ei alusta tbdd ( vajutades ,,START” nuppu), siis seade annab sellest teada heliga 14 korda enne, kui seadistab seadme ootereZiimile.

3. Kiipsetusaja muutmine

Pérast soovitud funktsiooni valimist ja enne ,Start* nuppu vajutamist saab kiipsetusaega muuta vajutades iiks kord nupule ,Temperature/time” (temperatuur/aeg). Taimeri kuva hakkab
vilkuma ja kiipsetusaega saab seadistada nuppudega “+" / “-*, suurendades voi vihendades kiipsetusaega 10, 5 voi 1 minuti vra (soltuvalt programmist). Pérast aja seadmist vajutage
nuppu ,START”.

4.  Temperatuuri muutmine

Kui eelseadistatud temperatuur on osa seadistatud programmist (Kiipsetamine, pitsa voi kohandatud programm) saab kasutaja temperatuuri maérata vajutades ,Start* nuppu. Vajutades
,Temperature,/Time" nuppu (kaks korda) hakkab temperatuuri néidik vilkuma. Reguleerige temperatuuri nuppudega “+" / “-*, et suurendada voi vahendada temperatuuri 10 voi 5 °C kraadi
vora (sbltuvalt programmist). Pérast seadistamist vajutage “Start” nuppu.

TAHELEPANU: Teil on vdimalik tiihistada kellaaja ja temperatuuri sétteid vajutades “Keep Warm /Cancel” nuppu ja liilitades seade ootereziimile.

5. Cancel/keep warm funktsioonid (Tiihistamine, soojas hoidmine)

a) Parast sisseliilitamist on seade ootereziimis. Kui vajutate nuppu ,Keep Warm/Cancel”, lillitub seade soojashoidmise reziimile. Taimer naidik [abi pdlema ja algab soojashoidmise aja
madtmine. Soojashoidmise reziimi tiihistamiseks vajutage ja hoidke all nuppu “Keep Warm/Cancel”.

b) Kui jooksev funktsioon/seadistus laheb ootereZiimile, siis on soojashoidmise reziim 60-80°C vahemikus.




¢) Kui soojashoidmise programm tddtab ja Keep Warm/Cancel mérgutuli pdleb, siis liilitub seade pérast toiduvalmistamist automaatselt soojashoidmisele. Kui antud nupp pole vajutatud, siis

see hoiab automaatselt sooja. Kui soojashoidmine on aktiveeritud, kuvatakse naidikule soojashoidmise aeg (kui programm on IGppenud).
d) Kui vajutate keetli td0 ajal nuppu ,CANCEL/KEEP WARM" ja hoiate seda 3 sekundit all, liilitub seade OOTEREZIIMILE.

6. Viitstart

4) PROGRAMMITABEL

Pérast soovitud funktsiooni valimist ja ENNE ,Start* nuppu vajutamist vajutage ,Delay” nuppu, et seadistada viitstardi aeg - taimeri naidik hakkab vilkuma 30 (min).
Vajutage ,+* (suurendada 1 h vdra) vdi -, (vdhendamiseks 10 min vorra) (véllja anvatud kiipsetusaeg) vahemikus 30 min ja 24 h.

Pérast seadistamist vajutage ,Start* nuppu, et funktsioon aktiveeritud (kuvatakse ekraanil).

Kui viitstart on méddunud algab seade automaatselt toiduvalmistamist seadistatud programmil.

NR | PROGRAMM

AJA ARVESTAMINE ALGAB

PROGRAMMI ANDMED

Vaikimisi keeduaeg: 1 tund

Helisignaal aja arvestamise alguses

1 Supp Pérast programmi kéivitamist Keetmisaega saab valida vahemikus 1-4 tundi, 10-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 97 °C
Vaikimisi keetmisaeg: 40 min
2 Riisi keetmine Pérast programmi kdivitamist Keeduaega saab valida vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 115 °C, programmi Iopu temperatuur 115 °C+ 5 min
Vaikimisi keetmisaeg: 30 min
3 Praadimine Pérast todtemperatuurini joudmist Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 1 tund, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuuri saab muuta vahemikus 100-160 °C
s R Vaikimisi keetmisaeg: 8 min
4 Pasta mﬁ;tg}]%(;e?:ea:éi‘g';'léguggjzés Keetmisaega saab valida vahemikus 8-20 minutit, 1-minutise sammuga.
) Keetmistemperatuur: 105-115 °C, programmi opu temperatuur 140 °C
Vaikimisi keetmisaeg: 1 tund
5 Kook Pérast programmi kdivitamist Keetmisaega saab valida vahemikus 30 minutit kuni 3,5 tundi, 10-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 130 °C
Vaikimisi keetmisaeg: 3 tundi, vaikimisi on 1. etapp 2 tundi, 2. etapp 1 tund
6 Leib Pérast programmi kdivitamist Keetmisaega El SAA MUUTA.
Keetmistemperatuur: 45 °C esimesed 2 tundi, 130 °C viimane tund
Vaikimisi keetmisaeg: 1 tund
7 Risotto Pérast programmi kdivitamist Keetmisaega saab valida vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 120-125 °C, programmi Iopu temperatuur 145-150 °C
Vaikimisi keetmisaeg: 20 min
8 Pitsa Pérast programmi kdivitamist Keetmisaega saab valida vahemikus 20 minutit kuni 1 tund, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 120-160 °C
Vaikimisi keetmisaeg: 2 tundi
9 Hautamine Pérast programmi kaivitamist Keetmisaega saab valida vahemikus 1-8 tundi, 30-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 90 °C
" A — Vaikimisi keetmisaeg: 12 tundi
10 Vein ﬁﬁ]rgssto%rg%m dmizggnamm Keetmisaega saab valida vahemikus 6-12 tundi, 1-tunnise sammuga.
) Keetmistemperatuur: 55 °C
oy R Vaikimisi keetmisaeg: 15 min
11 Pelmeenid Pérast th6temperatuurini joudmist Keetmisaega saab valida vahemikus 8-50 minutit, 1-minutise sammuga.

Keetmistemperatuur: 125 °C

12 Soojendamine

Pérast programmi kdivitamist

Vaikimisi keetmisaeg: 20 min
Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 1 tund, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 115 °C

13 Kaerahelbepuder

Péirast programmi kivitamist

Vaikimisi keetmisaeg: 5 min
Keetmisaega saab valida vahemikus 5 minutit kuni 1 tund, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 96 °C

14 Aeglaselt kiipsetamine

Pérast programmi kdivitamist

Vaikimisi keetmisaeg: 5 h
Keetmisaega saab valida vahemikus 1-5 tundi, 1-tunnise sammuga.
Keetmistemperatuur: 1. tund 45 °C, 2. tund 65 °C, 3. tund 85 °C, 4. tund 95 °C

15 Kiipsetamine

Pérast programmi kaivitamist

Vaikimisi keetmisaeg: 30 min
Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 2,5 tundi, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 145 °C

16 Aurutamine

Pérast vee keema hakkamist

Vaikimisi keetmisaeg: 30 min
Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 1 tund, 5-minutise sammuga.
Keetmistemperatuur: 98-99 °C

17 Liha

Pérast programmi kdivitamist

Vaikimisi keetmisaeg;: 6 tundi
Keetmisaega saab valida vahemikus 2-8 tundi, 1-tunnise sammuga.
Keetmistemperatuur: 93 °C

18 Kohandatud

Keetmisaega saab valida vahemikus 5 minutit kuni 9 tundi, 55 minutit
Temperatuuri saab valida vahemikus 35-160 °C.

19 | Soojashoidmine

24 tundi

20 L&htestamine

30 minutit kuni 24 tundi

samm (,+*) 1h , samm (,-,) 10 minutit

TAHELEPANU:

1. Pange pealmine kaas tugevalt kinni, et véftida puudulikku keetmist ja soojusisolatsiooni kasutust tihendi halvasti kokkuliikkamise t6ttu.




2. Parima maitsega riisi saamiseks pange keetlisse kuni 8 tassi riisi.

3. Kuisisemine pott on pandud elektrikeetlisse, siis pddrake seda ringi, et pott puutuks tdielikult kiittekehaga kokku. Enne keetmisfunktsiooni valimist veenduge, et toiduga sisemine pott
on korralikult valimise poti sisse pandud. (Kui sisemine pott ei ole hésti vélimise sisse pandud, i ole Onnetuste véltimiseks voimalik keetmist alustada.)

4, Arge pange lusikat potti, sest see takistab soojendamist.

5. Kui sisemise poti pinnal on ndha korrosiooni vormi muutumise voi kahjustuste tottu, siis asendage see uu alguparase potiga. Sisemisel potil on kinnivotmatu tootluskint ja seetdttu ei
tohi selles kasutada metallist ega muust kdvast materjalist lusikaid ega harju.

6. Kui soovite funktsiooni tiihistada voi keetmise peatada, siis hoidke nuppu ,Cancel/Off" 3 sekundit all, et valida teine todreziim.

5) PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Korpust ja kaant tuleks pesta peale igat kasutust.

1) Enne puhastamist eemaldage seade vooluvdrgust.

2) Enne puhastamist oodake seadme téieliku jahtumiseni.

®  Sisemus

1) Kaane ja korpuse puhastamine seest : Piihkige niiske lapiga, eemaldage seadmest kinni jaénud toit.

2) Kiittekeha : Piihkige niiske lapiga ja eemaldage toidujéagid.

o Vlimik

1) Kaane ja korpuse puhastamine véljast: pilhkige seebise niiske lapiga.

2) Juhtpaneeli puhastamiseks kasutage ainult pehmet ja kuiva lappi.

3) Piihkige kdik toidujaagid.

4) Enne puhastamist eemaldage auru ava keerates seda pddripdeva ja tommake vélja. Peale puhastamist asetage auru ava oma kohale ja keerake péripeva kinni kuni see lukustub.
5) Lisatanvikud (pott, lusikas, kulp, auruti, mdodundu) - leotage kuumas vees ja peske svammiga voi ndudepesumasinas. Kaane alumine plaat ja sulgur ei ole eemaldav.

6) VEAOTSING
Jérgmiste probleemide korral kontrollide seadme seisundit. Juhul kui probleemile ei leidu lahendust, kontakteeruge Idhima kaupluse kontaktisikuga.

PROBLEEM LAHENDUS

Valgusti liilitil ei l&he toole. Seade ei saa toidet. Veenduge, et seade on iihendatud elektrivorgu pistikupessa.
Valgusti on Katki. Viige seade teeninduskeskusesse kontrollimiseks.
Riis pole labikeedetud Vett pole piisavalt. Lisage vett mddduskaala jérgi sisemise potis.

Te pole vajutanud "Start” nuppu, et alustada toiduvalmistamist.
Veenduge, et kiittekeha ja sisemise poti valine kiilg oleks enne seadme sisse liilitamist puhas.
Kiittekeha on kahjustatud vdi sisemise poti vorm on deformeerunud. Viige seade teeninduskeskusesse kontrollimiseks.

Riis on kdrbenud Te pole riisi loputanud korralikult. Loputage riisi vee labipaistvaks muutumiseni.
Te ei valinud vastavat keetmisfunktsiooni.

Veeleke keedupotist toGtamise ajal Veenduge, et lisate vett mddduskaala ndidiku jérgi vastavalt mitu tassi tait riisi olete lisanud sisemisse potti.
Veenduge, et veekogus ei lileta mdoduskaala lubatud kogust (max). See vdib tekitada vee lile keemise seadmest.

Ekraanile ilmub error (E1, E2, E3, vdi E4) Teie seadmes on rike. Viige seade teeninduskeskusesse kontrollimiseks.

Seadme nr KF-R1150 (puutepaneel)

Pinge 220-240 V~, 50/60Hz

Voimsus 700 W

Maht 5 litrit

Portsjonite arv 5-10

o

Postovani kupci!

Zahvaljujemo Sto ste izabrali nase Delimano 18u1 multifunkcionalno kuhalo!

Svi Delimano proizvodi smatraju se vrlo vrijednima zbog cega su podlozni stvaranju krivotvorina iznimno loSe kvalitete i Ziouporabi prava potro3aca koji za takve proizvode nemaju jamstvo i
mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/l slican proizvod i neoviadtenog distributera na email brand.protection@studio-
modema.com kako biste nam pomogli u borbi protiv ilegalnih krivotvorina i zastiti Vasih prava. Jamgimo da cete, uz pazljivo pridrzavanje uputa o koristenju i odravanju, godinama uzivati u
Delimano 18 u 1 multifunkcionalnom kuhalu.

Delimano 18u1 mugtifunkcionalno kuhalo - upute za koriStenje

Pailjivo proCitajte upute prije koriStenja i sacuvajte ih za buduce koriStenje.

UPOZORENJA

1. Djeca do 8 godina starosti ni na koji nacin ne smiju samostalno koristiti uredaj bez nadzora

odraslih; ne smiju ga ukljucivati/iskljuCivati pritiskom na tipku za ukljucivanje/iskijucivanje, ne

smiju ga ukljucivati u struju, ne smiju %? regulirati, Cistiti i odrzavati. Djeca moraju uvijek biti pod

nadzorom, pogotovo ukoliko se uredaj koristi u njinovoj blizini.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako se ne bi igrala s proizvodom.

!T_roizlyog nikada ne bi smio raditi kada je prazan jer bi to moglo dovesti do Stete na proizvodu i/

ili ozljeda.

4. Proizvod ukljucujte samo u utinicu Ciji napon odgovara naponu navedenom na proizvodu. U
suprotnom bi moglo doci do nestanka struje ili nastanka Stete na uredaju.

Lo




5. Proizvod ima uzemljeni utikaC. Molimo, provjerite je li utichica u vaSem domu dobro uzemljena.

6. Proizvod je namijenjen samo za koriStenje u kucanstvu, na suhom i zatvorenom mjestu.

7. Proizvod prije koriStenja stavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

8. Na pocetku biste mogli osf(etiti miris koji Ce nestati nakon Sto uredaj dose&ne termalnu stabilnost.

9. Proizvod ne koristite ukoliko ne raedi kako bi trebao, ukoliko je udaren. Ukoliko je pao, ukoliko je
oStecen, ukoliko je ostavljen na otvorenom ili ukoliko je pao u vodu.

10. Proizvod nikada ne bi smio ostajati upaljen ili ukljuéen u struju kada se ne koristi, prilikom
mijenjanja nastavaka ili prilikom €iScenja.

11. Proizvod ne pokuSavajte sami modificirati ili popravljati, ukoliko je potreban popravak, molimo da
se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen.

12. Ukoliko je kabel o3tecen, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod
kupljen jer ga smije mijenati jedino ovlasteno servisno osoblje.

13. Propizvod prije koriStenja temeljito operite i osusite.

14. KoriStenje nastavaka koje niste dobili uz proizvod ili koje ne preporucuje proizvodac ili distributer
moze uzrokovati osobne ozljede ili materijalnu Stetu.

15. Iz otvora za zrak bi za vrijeme kuhanja mogla izlaziti para, zbog toga lice i ruke drZite podalje kako
biste izbjegli prskanje.

16. Uredaj nije namijenjen za koristenje s vanjskim timerom ili odvojenim sustavom daljinskog upravijanja.

17. Dobro osusite unutamji lonac i provjerite da na grijacu nema necisto¢a. Unutamiji lonac stavite u
elektricno kuhalo i okrenite ga kako bi u potpunosti doSao u dodir s grijacem. U vanjski lonac ne
stavljajte vodu kako ne bi doslo do kvara na proizvodu ili strujnog udara.

18. Zavnijeme kuhanja kroz otvor za zrak bi mogla izlaziti para, stoga ruke i lice drzite podalje od otvora
za zrak na poklopcu.

19. Unutamji lonac, grijaC i unutamje stjenke kuhala odrzavajte Cistima kako ne bi doSlo do kvara ili
nepredvidenih situacija.

20. Redovito provieravajte i uklanjajte eventualne blokade uzrokovane kuhanjem jer mogu smanjiti
opcenite performance uredaja i/ili sigumost.

21. lako je proizvod provjeren, njegovo koristenje i posliedice koriStenja odgovomost su korisnika.

1) DUELOVI

Glavni dijelovi proizvoda:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 1)
1. unutamja posuda (kapacitet 5 1) 5. poklopac 8.17lica 11. nastavak za kuhanje na pari
2. vanjska posuda 6. donji dio poklopca s prstenom za pricvrséivanje 9. grabilica 12. kabel
3.tijelo uredaja 7. upravijacka ploca 10. posuda za mjerenje 13. posuda za skupljanje pare
4. ventil

2) PRIJE KORISTENJA

lzvadite sve dijelove pakiranja i pravilno o€istite uredaj i njegove nastavke.

Proizvod prije koristenja stavite na cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrSinu.

Kable ukljucite u otvor na uredaju, a zatim u uticnicu &iji napon odgovara naponu navedenom na plocici uredaja. U suprotnom bi moglo doci do nestanka struje ili kvara na uredaju.
Proizvod ne ukljucujte kada se u njemu ne nalazi unutarma posuda - proizvod se ne smije ukljucivati kada u njemu nema sastojaka ili kada se u njemu ne nalazi unutamja posuda kako
ne bi doslo do fuzijske reakcije.

3) KORISTENJE
Upravljacka ploca
18 PRETHODNO POSTAVLJIENIH PROGRAMA | DETALINI OPIS SVIH FUNKCIJA
1 | Soup - Juha Za kuhanje juhe.
2 | Rice - Riza Za kuhanje obitne rize.
3 | Fry- Przenje Za przenje piletine, pomfrita, prstena od luka, itd. Za vrijeme przenja poklopac ne smie biti zatvoren.
4 | Pasta - Tiestenina Za kuhanje tjestenine s vodom.
5 | Cake - KolaCi Za pecene kolaca.
6 | Bread - Kruh Za pripremanje kruha.
7 | Risotto - Rizoto Za pripremanje rize s mesom i povrcem.
8 |Pizza Za pizzu s hrskavom koricom i mesom, vocem ili sirom.
9 | Saute - Sotiranje Za sotiranje mesa ili povrca.

-



10 | Wine - Vino Za pripremanje vina.
11 | Dumpling - Okruglice Za kuhanje okruglica ili kobasica.
12 | Reheat - Podgrijavanje Za ponovno zagrijavanje hrane.
13 | Oatmeal - Zobena kasa Za kuhanje zobene kase s vodom.
14 | Slow Cook - Sporo kuhanje Za kuhanie rize, juhe, kaSe polako, na nizoj temperaturi.
15 |Bake - Pecenje Mozete peci bilo koju vrstu sastojaka.
16 | Steam - Kuhanje na pari Za pripremanje morskih plodova ili povréa na pari. U posudu stavite vodu, a sastojke u posudu za pripremu hrane na pari.
17 | Meat - Meso Za kuhanje mesa.
18 | Custom - Prilagodeno MoZete prilagodavati viijeme i temperaturu kuhanja.
KORISTENJE:

1. Ukljuéivanje i stand by nacin rada

Upravijacka ploca Ce se upaliti, na ekranu e se prikazati “00:00", a na ekranu za temperaturu e se prikazivati trenutna temperatura grijaca. Ovo je stand-by nacin rada.

2. Postavljanje prethodno postavijenog programa

Pritisnite tipku MENU (ili “+” / “-* ) onoliko puta koliko je potrebno kako histe izabrali Zeljeni program: naziv izabranog programa poCet Ce treperiti, na ekranu timera e se prikazati vijeme

kuhanja (ukoliko je primjenjivo), a na ekranu za temperaturu ¢e se pokazati prethodno postavljena temperatura. *

Kako biste ukfjucili program, pritisnite tipku “Start”, nakon toga ¢e samo tipka izabranog programa ostati upaljena, a na ekranu za vrijeme pokazat e se preostalo vrileme kuhanja (ukoliko je

primjenjivo), a na ekranu za temperaturu postavljena temperatura.

NAPOMENA:

U bilo kojem trenutku moZete zaustaviti program pritiskom na tipku “Keep warm/Cancel” (OdrZavanje topline/Otkazivanje) i nastaviti s koriStenjem ponovnim pritiskom na iste tipke.

MoZete zaustaviti ili resetirati trenutni program ukoliko pritisnete i drzite (otprilike 3 sekunde) tipku “Keep warm/cancel” (OdrZavanje topline/Otkazivanje), nakon Cega e proizvod uci u

stand-by nain rada.

Ukoliko se izabrani program ne ukljuci (pritiskom na tipku start), uredaj ce se oglasiti 14 puta prije nego se vrati u stand-by nacin rada.

3. Prilagodavanje vremena kuhanja

Nakon §to izaberete postavijeni program i PRIE nego Sto pritisnete tipku “Start”, mozete prilagoditi vrileme kuhanja ukoliko jednom pritisnete tipku “Temperature/Time” (Temperatura/

Vrijeme). U ovom trenutku ekran s timerom e poceti treperiti, a vrijeme kuhanja moze se prilagoditi pritiiskom na tipke “+" ili “-“ kako biste povecali ili smanjili vrjleme kuhanja, s razmacima

od 10, 5ili 1 minute (ovisno o izabranom programu). Nakon prilagodavanja timera, pritisnite tipku “Start” kako biste ukljucili program.

4.  Prilagodavanje temperature

Ukoliko je prethodno postavijena temperatura dio prethodno postavijenog programa (Fry - Przenje, Pizza ili Custom - Prilagodeno), takoder se moze postaviti PRIE pritiska na tipku “Start”.

Dva puta pritisnite tipku “Temperature/Time” (Temperatura/Vrijleme) i ekran s prikazom temperature pocet Ce treperiti. Temperatura se moze prilagoditi pritiskom na tipke “+” ili “-“ kako

biste povecali ili smanjili temperaturu kuhanja u razmacima od 10°Cili 5 °C (ovisno o programu kuhanja). Nakon prilagodavanja timera, pritisnite tipku “Start” kako biste ukljucili program.

NAPOMENA: Viijeme kuhanja ili temperaturu mozete otkazati pritiskom na tipku “Keep Warm /Cancel” (OdrZavanje topline/Otkazivanje), nakon cega ce proizvod uci u stand-by nacin rada.

5. Tipke za funkcije otkazivanja/Odrzavanja topline

a) Kada je uredaj ukljucen u struju (stand-by nacin rada), pitisnite tipku “Keep Warm/Cancel” (OdrZavanje topline/Otkazivanje) kako biste ukljucili nacin za odrzavanje topline. Ukljucit ce se

ekran timera i zapocet ¢e mjerenje vremena odrzavanja topline. Pritisnite i drite tipku “Keep Warm/Cancel” (OdrZavanje topline/Otkazivanje) kako biste otkazali nacin odrzavanja topline.

b) Ukoliko se ova tipka pritisne za vrijeme koriStenja/postavijanja, uredaj ce uci u stand-by nacin rada. Temperatumi raspon u nacinu za odravanje topline je 60-80°C.

¢) Ukoliko se pritisne za vrijeme koriStenja trenutnog programa (lampica funkcije OcrZavanje topline/Otkazivanje treperi), uredaj ce ugasiti grijanje kada zavrsi program. Ukoliko ne pritisnete ovu

tipku, automatski Ce se odrzavati toplina kada program prestane s radom. Ukoliko se aktivira odrzavanje topline, na ekranu e se prikazati vrileme odrZavanja topline (nako Sto program zavrsi).

d) Ukoliko pritisnite i drZite tipke 3 sekunde, uredaj ée uci u stand-by nacin rada.

6. Odgadanje

o Nakon $to izaberete postavijeni program i PRUE nego Sto pritisnete tipku “Start”, pritisnite tipku “Delay” (Odgadanje) kako biste postavili timer za odgodu vremena - na ekranu za timer
Ce treperiti 30 (minuta).

o Prtisnite tipke “+” ( povecanje od 1 h) ili “ (povecanje od 10 minuta) kako biste prilagodili odgodeno vrijeme (iskljuceno je vrijeme kuhanja) izmedu 30 min i 24 h.

o Kada zaviSite, pritisnite tipku “Start” kako histe ukljucili timer za odgadanje (prikazuje se na ekranu timera), lampica “Keep Warm/Cancel” (OdrZavanje topline/Otkazivanje) treperi, a
lampica izabranog programa (i postavijene temperature, ukoliko je primjenjivo) je upaljena.

o Kada prode odgodeno vrijeme, uredaj ce automatski zapoCeti s kuhanjem, ovisno o izabranom postavijenom programu.

4) TABLICA PROGRAMA
BROJ | PROGRAM POCETAK ODBROJAVANJA DETALJI PROGRAMA
Postavljeno vrijeme kuhanja : 1 h
1 Soup - Juha Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 1-4 h, s pomacima od 10 min

Temperatura kuhanja: 97 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 40 min
2 Soaked rice - Namocena riza Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 20 min do 2 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja: 115 °C, temperatura, na kraju kuhanja 115 °C+ 5 min

Postavljeno vrijeme kuhanja: 30 min

Temperatura kuhanja: 110 °C

Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 1 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja prilagodena od 100 °C do 160 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 8 min
Prilagodeno vrijeme kuhanja od 8 do 20 min, s pomacima od 1 min
Temperatura kuhanja: 105-115 °C, temperatura na kraju kuhanja 140 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 1 h
5 Cake - Kolac Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 30 min do 3,5 h, s pomacima od 10 min
Temperatura kuhanja: 130 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 3 h (faza 1-2 h, faza 2 - 1 h)
6 Bread - Kruh Nakon pocetka programa Vrijeme kuhanja ne moze se prilagoditi.
Temperatura kuhanja: 45 °C - pva 2 sata, 130 °C - zadnji 1 sat

Postavljeno vrijeme kuhanja: 1 h
7 Risotto - Rizoto Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 20 min do 2 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja: 120-125 °C, temperatura na kraju kuhanja -145-150 °C

3 Fry - Przenje Razina temperature nakon kuhanja

Razina temperature nakon kuhanja

4 Pasta -Tiestenina Zapotinje glasovno odbrojavanje




Postavljeno vrijeme kuhanja: 20 min

Temperatura kuhanja: 135 °C

Prilagodeno vrijeme kuhanja od 20 min do 1 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja : 120-160 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 2 h
9 Saute - Sotiranje Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 1 do 8 h, s pomacima od 30 min
Temperatura kuhanja: 90 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 12 h
Prilagodeno vrijeme kuhanja od 6 h do 12 h, s pomacima od 1 h
Temperatura kuhanja: 55 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja : 15 min
Prilagodeno vrijeme kuhanja od 8 do 50 min, s pomacima od 1 mi
Temperatura kuhanja: 125 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 20 min
12 Reheat - Podgrijavanje Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 1 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja: 115 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 5 min
13 Oatmeal - Zobena kasa Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 5 min do 1 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja: 96 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 5 h
14 Slow cook - Sporo kuhanje Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 1 h do 5 h,s pomakom od 1 h
Vrijeme kuhanja 1. sat - 45 °C, 2. sat- 65 °C, 3. sat -85 °C, 4. sat - 95 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 30 min
15 Bake - Pecenje Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 2,5 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja: 145 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 30 min

16 Steam - Kuhanje na pari Nakon §to voda zakuha Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 1 h, s pomacima od 5 min
Temperatura kuhanja: 98-99 °C

Postavljeno vrijeme kuhanja: 6 h

17 Meat - Meso Nakon pocetka programa Prilagodeno vrijeme kuhanja od 2 h do 8 h, s pomacima od 1 h
Temperatura kuhanja: 93 °C

Vrijleme se moze prilagoditi od 5 min do 9 h 55 min
Temperatura se moze prilagoditi od 35 do 160 °C.

8 Pizza Nakon pocetka programa

Nakon pocetka programa

10 Wine - Vino Bez funkcije odrZavanja topline

Razina temperature nakon kuhanja

1 Dumpling - Okruglce Zapocinje glasovno odbrojavanje

18 Custom - Prilagodeno

19 Keep warm - OdrZavanje topline |24 h
20 Delay - Odgadanje 0d 30 minuta do 24 h pomak (“+") 1h, pomak (“-“) 10 min

NAPOMENE:
Gornji poklopac Cvrsto poklopite kako bi se sastojci praviln skuhali i kako ne bi doslo do lose toplinske izolacije zbog neispravnog zatvaranja.

2. Ukoliko se u kuhalu priprema 8 ili manje Salica rize, okus e biti bolji.

3. Nakon $to unutamiji lonac stavite u elektrino kuhalo, okrenite ga kako biste bili sigumi da je u potpunosti u kontaktu s grijacem. Prije izabiranja programa kuhanja, provjerite je li unutamji
lonac u koji ste stavili sastojke dobro postavljen u vanjskom loncu.Kada unutamji lonac nije pravilno postavijen, ne zapocinjite s programom kuhanja kako ne bi dolo do nastanka nesreca.

4. Ulonac ne stavljajte nikakav pribor za kuhanje kako ne bi doslo do problema s grijanjem.

5. Ukoliko primijetite koroziju uzrokovanu deformiranom ili ote¢enom povrsinom unutamjeg lonca, molimo da prestanete s koristenjem i obratite se odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je
proizvod kupljen. Unutamji lonac ima neprijanjajuci premaz, stoga ne preporucujemo koristenje metalniog pribora za jelo ili metalnih Getki.

6. Ukoliko Zelite zaustaviti program, pritisnite tipku “Keep Warm/Cancel” (OdrZavanje topline/Otkazivanje) na 3 sekunde kako bi uredaj usao u stand-by nain rada.

5) CISCENJE | ODRZAVANJE

Tijelo/glavni uredaj i poklopac trebali biste o€istiti nakon svakog koristenja.

1) Prije iscenja uredaj iskljucite iz struje.

2)Uredaj prije ¢iscenja ostavite da se ohladi.

o Unutamji dio:

1) Unutamji dio poklopca i tijela uredaja: ObriSite viaznom krpom, o€istite sve ostatke hrane koji su se eventualno zalijepili.

2) Grijai element: ObriSite viaznom krpom i o€istite ostatke hrane.

o Vanjski dio:

1) Vanjski dio poklopca i tijela uredaja: OCistite lagano viaznom krpom i blagim deterdZentom za pranje posuda.

2) Upravijacku plocu obriSite mekanom suhom krpom.

3) Pailjivo o€istite kontrolne tipke od ostataka hrane.

4) Prije GiScenja izvadite ventil okre¢uci ga u smjeru suprotnom od kazaljki na satu, a zatim ga povucite prema van. Kako biste ga vratili na mjesto, poravnajte ga i okrecite u smjeru kazaljki
na satu dok nije postavijen na mjesto.

5) Dodatci (lonac, Zlica, grabilica, nastavak za kuhanje hrane na pari, posuda za mjerenje) namocite u toploj vodi, o€istite spuzvicom ili ih operite u perilici posuda.
Donja ploca poklopca i prsten za pricvrscivanje ne mogu se micati.

6) VODIC ZA RIESAVANJE PROBLEMA
Ukoliko se prilikom koridtenja uredaja susretnete s problemom, prije nego se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u u kojoj ste kupili proizvod, obratite paznju na tablicu. Ukoliko problem ne
mozete rijesiti, obraite se odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen.

PROBLEM RIESENJE

Ne ukljucuje se lampica na tipkama. | Problem s povezivanjem. Provjerite je li kabel pravilno spojen s uredajem i je li utika Cvrsto umetnut u utiénicu.
Lampica je u kvaru. Molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen.




Riza nije kuhana. Nema dovoljno vode. Dodajte vodu u skladu s mjernim jedinicama koje se nalaze na unutarmjem dijelu unutarnjeg lonca.

Niste pritisnuli tipku za pocetak kuhanja (Start).

Provjerite da na grijacem elementu i vanjskom dijelu unutarjeg lonca nema ostataka prije ukljucivanja uredaja.

Grijaci element je oStecen ili je unutamji lonac deformiran. Molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen.
Riza je zagorena. Rizu niste dobro isprali. Ispirite rizu dok voda ne postane Cista.

Niste izabrali odgovarajuci program.

Voda se izlijeva iz uredaja za viijeme | Ulijte vodu do razine oznacene na ljestvici s unutarnje strane unutarnjeg lonca koja odgovara broju Salica rize.

koriStenja. Pripazite da razina ne bude viSa od prve oznake (max) na ljestvici jer bio to moglo uzrkovati prelijevanje iz uredaja za vrijeme koriStenja.
Oznaka greske (E1, E2, E3, ili E4) se < . ’ - - S '

pojavijie na ekranu. GreSka u radu uredaja. Molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen.

Model KF-R50 (ekran na dodir)

Napon 220-240 V~ , 50/60Hz

Snaga 700 W

Kapacitet 5L

Broj osoba 5-10

POSTOVANI KUPCI!

Zahvaljujemo Vam na kupnji nasih proizvoda i nadamo se da cete biti zadovoljni odabirom. Ukoliko u jamstvenom roku bude potreban popravak proizvoda, molimo Vas da se savjetujete
s prodavacem koji Vam je prodao proizvod ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese. MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA, PAZUIVO PROCITATE TEHNICKU
DOKUMENTACIJU UKOLIKO JU PROIZVOD IMA | UPUTE ZA UPOTREBU KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD !

JAMSTVENI LIST ZA DELIMANO 18U1 MULTIFUNKCIONALNO KUHALO
Rok jamstva: 12 mjeseci od datuma navedenog na racunu, uz pravilno koristenje i odrZavanje navedeno u uputama

Datum prodaje i broj racuna:

Pecat i potpis prodavaca:
QOvim jamstvom proizvodac proizvoda preko STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.o.0. iz Zagreba, Slavonska avenija 6, 0IB:97587356297 kao distributera i davatelja jamstva u Republici
Hrvatskoj, jamei za kvalitetu proizvoda, besplatan popravak istog u skladu s vazecim propisima i u skladu s uvjetima opisanim u jamstvenom listu i ukoliko e se kupac pridrZavati prilozenih
uputa i proizvod koristiti sukladno namjeni.

Za proizvode kupljene proda]om na daljinu (putem telefonske narudzbe ili Internet narudzbom) datum kupnje se smatra datum naveden na racunu koji se kupcu dostavlja uz proizvod.
Kupac je DUZAN ¢uvati racun za ostvarivanje prava navedenih u jamstvenom listu kao dokaz o mjestu i viemenu kupnje.

JAMSTVENA IZJAVA - OBVEZNO PROCITATI

U jamstvenom roku prodavatelj se obvezuje da ce :

1. osigurati servis i zamjenske dijelove proizvoda ukoliko takvi dijelovi postoje

2.beznaplate popraviti i otkloniti samo one kvarove i nedostatke koji su pokrivene jamstvom i koji nisu rezultat nepravilne upotrebe proizvoda i nisu istroSenost koja je uobicajena za redovnu
i dugotrajnu upotrebu proizvoda.

Proizvod koji ne bude popravijen u zakonom propisanom razumnom roku koji nece biti duzi od 45 dana (iako nas zakon na to ne obvezuje), od dana preuzimanja proizvoda u senvis, u slucaju
nemogucnosti popravka Ce biti zamijenjen jednakim proizvodom iste kvalitete i namjene.

Prodavatelj se obvezuje osigurati rezervne dijelove i servis tijekom trajanja jamstva, a kupac nakon proteka jamstvenog roka sam snosi troSkove popravka.

Produljenje jamstvenog roka: U slucaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac bio liSen uporabe proizvoda.

Ukoliko je izvrSena zamjena proizvoda rok pocinje teci ponovno od zamjene.

Ukoliko je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki dio proizvoda, jamstveni rok pocinje teci ponovno samo za taj dio.

*Preporucujemo da proizvod isprobate ODMAH nakon kupnje.

Jamstvo ne iskljucuje prava kupca po osnovi odgovomosti trgovca za materijaine nedostatke stvari tijekom dvije godine od dana kupnje, sukladno potrosackim pravima vazecim u Republici
Hrvatskoj i Zakonu o obveznim odnosima.

JAMSTVO SE NE PRIZNAJE:

ako kupac ne predoci ispravan jamstveni list i raun o kupnji

ako su greske nastale nepravilnim i nemarnim rukovanjem proizvodom jer se kupac nije pridrzavao uputa o koristenju i odrZavanju proizvoda
ako je proizvod pokusala popraviti neoviastena osoba

ako je proizvod koristen u druge nepropisne svrhe ili namjerno oStecen ili nepravilno transportiran

ako je kvar nestao greSkom u sustavu na koji je proizvod prikfjucen ako se radi o takvoj vrsti proizvoda

ako su kvarovi nastali djelovanjem viSe sile kao Sto su: udar groma, strujni udari u elektricnoj mreZi, elementame nepogode i sl.

ako se radi 0 normalnoj i uobicajenoj troSnosti koja nastaje redovnom upotrebom proizvoda

REKLAMACLJE | SERVISIRANJE

Reklamaciju kupljenih proizvoda moZete izvrSiti na prodajnom mjestu.

U slucaju reklamacije proizvoda, molimo da se obratite odjelu reklamacija na broj telefona; 01/ 6442-302, od ponedjeljka do petka od 8-17h ili na e-mail: podrska-kupcima.hr@
studio-moderna.com

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., 10 000 Zagreb, lvekoviceva 4

Proizvode mozete poslati na adresu oviastenog servisa.

Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca od dana kada ste obavijesteni da je proizvod gotov, sewvisni centar ne odgovara za proizvod.




Pakiranje i distribuciju proizvoda obavija:

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., Postanska ul. 35, 10410 Velika Gorica

Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u jamstvenom roku kupac podnosi ovlastenom servisu na nacin da proizvod o€isti i zapakira u originalnu ambalazu te prilozi svu dokumentaciju
- jamstveni list i opis greske ili kvara uz navedenu adresu ili broj telefona zbog potrebnih kontakata.

OBRAZAC POPUNJAVA SERVISNI CENTAR - POTVRDA 0 IZVRSENOM SERVISIRANJU
Prijava kvara i nedostatka za servisiranje:
Datum prijema na popravak:

Datum preuzimanja s popravka:
Opis popravljenog kvara:

Jamstveni rok se produljuje:
a) dado, b) ne
navesti rok produljenja

Potpis servisera:,

Potpis i Zig prodavaca: Datum:

)

Tisztelt Vésarlonk!

Kdszonjiik, hogy a Delimano 18in1 Multicooker késziiléket valasztotta.

A Delimano mérka népszertisége miatt a hamisitok eldszeretettel masoljak termékeinket, de a rossz mindség, valamint a garancia és a szenizszolgaltatas hidnyaval megrdviditik a vasarlokat.
Kérjiik, ha mésolt, hamis vagy az eredetire nagyon hasonlité terméket, valamint engedély nélkiil mikidd forgalmazdt taldl, segitsen az illegalis masolatok elleni fellépésben, €s értesitsen
minketa brand.protection@studio-moderna.com email cimen. B

Garantéljuk, hogy a megvasarolt Delimano 18in1 Multicooker terméket On hosszd ideig 6rommel hasznalhatja, ha betartja az aldbbi haszndlati utasitasokat.

Delimano 18in1 Multicooker - Hasznélati Gtmutatd

Kérjiik, hasznalat elGtt figyelmesen olvassa el ezt az Gtmutatot, és drizze meg késobbi felhasznalasra.

FIGYELMEZTETESEK

1. A 3 évnél iddsebb és a 8 évnél fiatalabb gyermekek csak akkor kapcsolhatjak be vag?/ ki a
késziileket, ha az rendeltetésszerd tzemi helyzetben van, illetve ha a gyerekeket egy Telndit
feliigyeli, a késziilék biztonsagos hasznalataval kapcsolatos Utmutatast megkaptak, es értik a
készulék hasznalataval jaro kockazatokat, 3-8 éves gyerekek nem csatlakoztathatjak a késziiléket
az elektromos haldzatra, a késziiléket nem llithatjak be, nem tisztithatjak, illetve nem végezhetik
el a felnasznaloi karbantartast.

2. Agyermekeket mindig feliigyelni kell, hogy ne jatszhassanak a készillekkel,

3. A kesziiléket nem szabad uresen mikddtetni, mert ez a termék meghibasodasahoz és/vagy a
felhasznalo sériiléséhez vezethet. o

4. A terméket csak az azon feltiintetett tulajdonsagokkal rendelkezo tapegyseﬁhez szabad
csatlakoztatni. Nem meFfeIeI()' tapellatas hasznalata eseten a kesziilek meghibasodnat,

5. A ?e&zulltek dugvillaja foldelt. Kenjiik, gyozodjon meg arrol, hogy a hasznalni kivant halozati aljzat
is foldelt,

6. A késziilek csak beltéren és kizarolag haztartasi célokra hasznalhato.

7. Hasznalat eldtt helyezze a késziiléket egy kemény, sima, stabil €s szaraz feliletre.

8. Az iizemi hdmérséklet eléréséig a készilek sajatos szagot bocsathat ki.

9. Ne hasznalja a terméket, ha az nem miikddik megfelelen, erds (ités érte, leesett, megsériilt,
kiiltéren allt vagy vizbe esett.

10. Ha nem hasznalja a késziiléket, soha ne hagyja bekapcsolva, és mindig valassza le a halozati
aramforrasrol.

11. Soha ne kisérelje meg a terméket sajat kezlileg megjavitani, a szenvizelést mindig megfelelden

képzett szakembemek kell végeznie.




12. Ha a halozati kabel megsériilt, ki kell cseréIni, amit csak képzett szakember hajthat végre.

13. AzelsG hasznalat eldtt alaposan mosogassa el és szaritsa meg a tartozékokat.

14. Anem a viszontelado altal ajanlott vagy forgalmazott kiegészitok és tartozekok személyi sériilést
vagy anya%| kart okozhatnak. e e )

15. Fozes kozben a szellézonyilasokon &t forrd g6z tavozhat, ezért az égési sériilések elkeriilése
érdekeben ne tartsa az arcat és a kezeit a nyilas vagy a fedél kozelében.

16. Ne hasznalja a késziiléket kiilsd idozitovel vagy taviranyitoval.

17. Szaritsa meg a belsd edényt €s ellendrizze, hogy nincs-e szennyezddés a fiitélapon. Helyezze a
belsG edényt a késziilékbe, majd forditsa el Ugy, hogy annak teljes felllete érintkezzen a fitolappal.
A meghibasodas va%y aramiites elkeriilése érdekeben a kiilso edeénybe ne toltstn vizet.

18. Fozés kozhen a szellozonyilasokon at goz tavozhat, ezért tartsa tavol az arcat és a kezeit a fedél
szellézbnyilasatol.

19. Tartsa tisztan a belso edényt és a fiitdlapot - A leégés okozta meghibasodas vagy egyéb varatlan
balesetek elkeriilése érdekeben tartsa tisztan a belsd edényt, a flitlapot és a késziilek belsd felét.

20. Rendszeresen ellendrizze, hogy a f6zés sordn nem keletkeztek-e lerakddasok, és ha igen,
tavolitsa el Gket, mivel ezek jelentdsen csokkenthetik a késziilék altalanos teljesitményét és/vagy
veszélyhelyzetet okozhatnak.

21. Aterméket ellendriztiik, ellenben a hasznalat és az abbol fakadd kovetkezmények a felhasznald
kizarolagos feleldsségi kirébe tartoznak.

1) ALKATRESZEK

Atermék 6 részei:

1. 4bra (lasd: ABRAK, 1. dbra)

1. bels6 edény (5 I-es) 5. fedél 8. kanal 11. pérolobetét
2. kills6 edény 6. a fedél tomitéssel elldtott alsd oldala 9. merdkandl 12. tapkabel

3. készlilékhdz 7. vezériépanel 10. mérGedény 13. goztartaly
4, szelep

2) AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

Vegyen le a termékrdl minden csomagoldanyagot, majd tisztitsa meg alaposan a késziiléket és tartozékait.

Hasznalat el6tt helyezze a terméket egy kemény, sima, stabil és széraz felilletre.

Csatlakoztassa a tapkéabelt a késziilékhez, a mésik végét pedig egy, a késziiléken feltiintetett tulajdonsagokkal rendelkezd aramforrashoz. Nem megfeleld tapellatds hasznalata esetén a
késziilék meghibésodhat.

Ne kapcsolja be a késziiléket, ha a belss edény nincs benne - A biztositék kisiilésének elkeriilése érdekében tilos a késziléket tiresen vagy a belsd edény nélkill bekapcsolni.

3) HASZNALAT
Vezérldpanel
18 ALAPERTELMEZETT PROGRAM AZ OSSZES FUNKCIO RESZLETES LEIRASA
1 Leves Leves készitéséhez.
2 Rizs Rizs készitéséhez.
3 Olajban siités Siilt csirke, sillt burgonya, hagymakarika, stb. készitéséhez. Olajban siités kdzben a fedél nem zarhatd le.
4 Tészta Tészta fozéséhez vizben.
5 Siitemény Siitemények készitéséhez.
6 Kenyér Kenyér siitéséhez.
7 Rizottd Rizs fozéséhez hiissal és zoldségekkel.
8 Pizza Pizzatészta készitéséhez hissal vagy gyimlccsel vagy sajttal.
9 Piritds Hils vagy z0ldség piritaséhoz.
10 Bor Bor készitéséhez.
11 Gombdc Gombdcok vagy kolbasz készitéséhez.
12 Melegités Ftel djramelegitéséhez.
13 Zabkdsa Zabpehely fozéséhez vizzel.
14 Slow cook (Lass( f6zés) Rizs, leves vagy zabkasa fozéséhez lassan, alacsony hdmérsékleten.
15 Siités Barmilyen étel siitéséh
16 Pérolas Tenger gyiimolcsei vagy zoldségek parolédsahoz. Az edénybe dntson vizet, majd az ételt helyezze a paroldbetétre.
17 Hus Porkoltek készitéséhez.
18 Egyedi A f6zési homérsékletet és id6t a felhasznald valaszthatja meg.




MOKODES:

1. Csatlakoztatas az elektromos héldzathoz, készenléti iizemmad

A vezéridpanel bekapesol, az iddzitd kijelzGjén a ,00:00” felirat jelenik meg, mig a hmérséklet-kijelzd a fiitélap aktudlis homérsékletét mutatja. Ez a készenléti izemmad.

2. Azalapértelmezett programok kivalasztasa

Akivant program kivélasztasahoz nyomja meg a MENU (vagy a ,+" / ,-") gombot annyiszor, ahanyszor sziikséges: ekkor a kivalasztott program neve villogni kezd, az iddzitd kijelzdje a fozési id6t
mutatja, mig a hdmérséklet-kijelz6n a bedllitott hdmérséklet jelenik meg (ha a programhoz melegités is tartozik). *

A program elinditdséhoz nyomja meg a ,Start” gombot: ekkor a kivélasztott program neve vilagit, az iddzitd kijelzGje a hatralév id6t mutatja és a hdmérséklet-kijelzdn a bedllitott hdmeérséklet
jelenik meg (ha a program melegftéssel jar).

MEGJEGYZES:

Az éppen futd programot bamikor sziineteltetheti a ,Melegen tartés/torlés” (“Keep Warm /Cancel”) gomb megnyomaséval, illetve a miveletet folytathatia ugyanezen gomb ismételt
megnyomasaval.

Azéppen futé programot ledllithatja vagy tordlheti a ,Melegen tartas/torlés” (,Keep Warm /Cancel”) gomb lenyoméséval hosszan (kb. 3 mésodpercig), ekkor a késziilék készenléti izemmaddba
kapcsol.

Ha a kivalasztott programot nem inditotta el (a start gomb megnyomasaval), a készillék 14 sipolassal figyelmeztet, majd visszalép készenléti izemmddba.

3. Afozésiidd bedllitasa B

Azalapértelmezett program kivalasztasa utan, de méga ,Start” gomb megnyomésa ELOTT a f6zési idd bedllithatd a ,Homérséklet/iddzitd” (,Temperature/Time”) gomb egyszeri megnyoméséval.

Ekkor az iddzitd kijelzdje villog és a fozésiidd a ,+" vagy ,-" gombok megnyomasaval novelhetd vagy cstkkenthetd 10, 5, illetve 1 perces Iéptetéssel allithatd (programtol fiiggden). Az iddzitd

bedllitdsa utén a program inditasahoz nyomja meg a ,Start” gombot.

4. Ahémérséklet beallitasa B

Ha a hémérsékleti bedllitas az alapértelmezett program része (Olajban siités, Pizza vagy Egyedi), akkor a hdmérséklet a ,Start” gomb megnyomasa ELOTT is beallithatd. Nyomja meg a

Homérséklet/idozité” (,Temperature/Time”) gombot kétszer, ekkor a hdmérséklet-kijelz6 villogni kezd. A hdmérsékleta ,+" vagy ,-" gombok megnyomasaval nvelhetd vagy csokkenthetd 10

illetve 5 °C-0s éptetéssel allithatd (programtdl fiiggden). Az iddzitd bedllitdsa utén a program inditaséhoz nyomja meg a ,Start” gombot.

MEGJEGYZES: Az iddzitd és a homérséklet bedllitasokat a Melegen tartés/torlés” (,Keep Warm /Cancel”) gomb megnyomésaval tordlheti, ekkor a késziilék készenléti izemmadba kapesol.

5. AMelegen tartas/toriés (Keep warm/cancel) gomb funkcidi

a) Ha a késziilék aramforrashoz csatlakozik (készenléti tizemmddban van), nyomja meg a ,Melegen tartas/torlés” (,Keep Warm /Cancel”) gombot a melegen tartés funkcid aktivélashoz. Az

iddzitd kijelzGje bekapcsol és mémi kezdi a funkcid bekapesoldsétdl eltelt iddt. Nyomja meg hosszan a ,Melegen tartas/torlés” (,Keep Warm /Cancel”) gombot a melegen tartds funkcio

kikapcsolasahoz.

b) Ha miikddés vagy programvélasztés kizben nyomja meg a gombot, a késziilék készenléti izemmddba kapcsol. A melegen tartas funkcid hémérséklet-tartoméanya 60-80 °C.

¢) Ha egy éppen futd program kdzben nyomja meg a gombot (A ,Melegen tartés/toriés” (,Keep Warm /Cancel”) funkcid villog), a program befejezése utan a fiités kikapcsol. Ha nem nyomja

meg ezt a gombot, akkor a program végeztével a késziilék az éteft automatikusan melegen tartja. Ha a melegen tartas funkcid be van kapcsolva, az iddzitd a program befejezése utan a melegen

tartas kezdete Gta eltelt id6t mutatja.

d) Ha a gombot hosszan nyomja (3 masodpercen keresztiil), a készilék készenléti izemmadba kapesol.

6. Késleltetés B

o Aprogramvalasztés utan, de még a ,Start” gomb megynomésa ELOTT nyomja meg a ,Késleltetés” (,Delay”) gombot a késleltetés idejének bedllitasahoz ekkor az iddzitd kijelzjén 30
(min) jelenik meg és villogni kezd.

o Nyomjamega,+" (Iéptetés 1 dranként) vagy a ,-" (Iéptetés 10 percenként) gombokat a késleltetés idejének bedllitasahoz 30 perc és 24 dra kdzott (a fozési iddn feliil).

o Abedllitas befejezése utan nyomja meg a ,Start” gombot a késleltetés inditasahoz (az idézitd kijelz6jén jelenik meg), ekdzben a ,Melegen tartas/toriés” (,Keep Warm /Cancel”) jelz6fény
villog és a kivalasztott program (és a bedllitott hémérséklet, ha a program melegitéssel jar) jelzdfénye vilagit.

o Akésleltetésiidd letelte utdn a késziilék az el6zetesen kivalasztott programnak megfelelden automatikusan elindul.

4) PROGRAMTABLAZAT

SORSZAM | PROGRAM 1D6ZiT INDUL POGRAM LEIRASA

Alapértelmezett fézési idé: 1 6ra

1 Leves A program elinditasa utdn Fézési idd: 1-4 dra, 10 perces Iéptetéssel llithatd

Fozési hdmérséklet: 97 °C

Alapértelmezett fézési idd: 40 perc

2 Pérolt rizs A program elinditasa utan Fézési idd: 20 perc-2 dra, 5 perces Iéptetéssel allithatd

Fozési hémérséklet: 115 °C, a program befejezése utani hdmérséklet: 115 °C+ 5 min

AMapértelmezett fozési idd: 30 perc

AMapértelmezett fozési homérséklet: 110 °C

Fozési idd: 10 perc-1 dra, 5 perces Iéptetéssel allithatd

Fozési hémérseklet: 100-160 °C

Alapértelmezett fozési idd: 8 perc

Fozési idd: 8-20 perc, 1 perces Iéptetéssel allithatd

Fozési homérséklet: 105-115 °C, a program befejezése utani homérséklet 140 °C

Alapértelmezett fézési idé: 1 6ra

5 Siitemény A program elinditasa utédn Fézési idd: 30 perc-3,5 dra, 10 perces Iéptetéssel allithatd

Fozési hdmérséklet: 130 °C

Alapértelmezett f6zési idd: 3 ra (1. szakasz: 2 dra, 2. szakasz: 1 dra)

6 Kenyér A program elinditasa utdn Af6zési id6 nem éllithatd

Fozési hdmérséklet: 45 °C az els6 2 draban, 130 °C az utolsd 1 6raban
Alapértelmezett f6zési idd: 1 ora

7 Rizottd A program elinditasa utan Fézési idd: 20 perc-2 dra, 5 perces Iéptetéssel allithatd

Fozési hémérséklet: 120-125 °C, a program befejezése utani hdmérséklet -145-150 °C
Alapértelmezett fozési idd: 20 perc

AMapértelmezett fozési homérséklet: 135 °C

Fozési idd: 20 perc-1 6ra, 5 perces Iéptetéssel allithatd

Fozési hdmérséklet: 120-160 °C

Alapértelmezett fozési idé: 2 dra

9 Piritds A program elinditdsa utén Fozési id6: 1-8 dra, 30 perces léptetéssel allithatd

Fozési hémérséklet: 90 °C

3 Olajban siités A homérséklet bedllitdsa utén

Ahbmérséklet bedllitdsa utan

4 Testta Avisszaszamlalas induldsét sipolés jelzi

8 Pizza A program elinditasa utdn




Alapértelmezett fézési idd: 12 dra

Fozési idd: 6-12 dra, 1 oras Iéptetéssel allithatd

Fézési hdmérséklet: 55 °C

Alapértelmezett fozési idd: 15 perc

Fozési idd: 8-50 perc, 1 perces Iéptetéssel allithatd
Fézési hémérséklet: 125 °C

Alapértelmezett fozési idd: 20 perc

12 Melegités A program elinditasa utan Fozési idd: 10 perc-1 dra, 5 perces Iéptetéssel allithatd
Fézési hémérséklet: 115 °C

Alapértelmezett fozési idd: 5 perc

13 Zabkésa A program elinditdsa utén Fozésiidd: 5 perc-1 dra, 5 perces Iéptetéssel allithatd
Fézési hémérséklet: 96 °C

Alapértelmezett fozési idd: 5 dra

A program elinditdsa utén Fozési idd: 1-5 dra, 1 dras Iéptetéssel allithatd

Fézési hémérséklet az 1. drdban 45 °C, a 2. 6réban 65 °C, a 3. drdban 85 °C, a 4. 6réban 95 °C
Alapértelmezett fozési idd: 30 perc

15 Siités A program elinditdsa utén Fozési idé: 10 perc-2,5 dra, 5 perces Iéptetéssel allithatd
Fézési homérséklet: 145 °C

Alapértelmezett fozési idd: 30 perc

16 Pérolas A forras kezdete utan Fozésiidd: 10 perc-1 dra, 5 perces Iéptetéssel allithatd
Fézési hémérséklet: 98-99 °C

Alapértelmezett fozési idd: 6 ora

A program elinditasa utén
10 Bor Melegités nélil

A hémérséklet bedllitisa utan

11 Gombéc ) AT I
Avisszaszamlalas indulésakor hangjelzés

14 Slow cook (Lass(i
fzés)

17 Hus A program elinditdsa utén Fozésiidd: 2-8 dra, 1 dras Iéptetéssel llithatd
Fézési hémérséklet: 93 °C
18 Esyedi |d6zitd allithatd: 5 perc - 9 dra 55 perc kozott
2 Homérséklet allithatd: 35 °C és 160 °C kozott

19 Melegen tartds 24 6ra

20 Késleltetés 30 perc - 24 ora 1 6rés (“+") léptetés, 10 perces (“-") Iéptetés
MEGJEGYZESEK:
1. Szoroson nyomja a felsd fedelet a helyére. a nem megfelelden zar6dd fedés rontja a fézési teljesitményt és csokkenti a hdszigetelés hatékonysagat.

2. Afétt rizs akkor lesz a legjobb és legizietesebb, ha legfeljebb 8 csésze rizst készit egyszene a késziilékben.

3. Ahbelsd edény késziilékbe helyezése utan forditsa el az edényt Ggy, hogy az teljes feliiletén érintkezzen a fiitdlappal. A fozési iizemmad kivalasztasa eldtt ellendrizze, hogy az ételt
tartalmazé belsd edény megfelelden helyezkedik-¢ el a kiilsd edényben. Ha a belsd edény nem megfelelden rigzill, a balesetek elkeriilése érdekében tilos a fozés elinditésa.

4. Afiitételjesitmény csokkenésének elkeriilése érdekében ne tegyen semmilyen konyhai eszkdzt az edénybe.

5. Ha a deformélddott vagy sériilt belsd edény feliilete korrodélddik, kérjiik, hagyja abba a termék hasznalatét és forduljon a legkbzelebbi viszonteladohoz az edény cseréje érdekében. A
belsd edény tapadasmentes bevonattal van ellatva, ezért tilos benne kemény vagy fémbdl késziilt kanalakat és kefét hasznaini.

6. Béarmely mivelet ledllitdsdhoz nyomja meg a ,Melegen tartés/torlés” (,Keep warm/Cancel”) gombot 3 mésodpercig, ekkor a késziilék készenléti izemmadba kapesol.

5) TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A késziilékhazat, foegységet és a fedelet minden hasznalat utén tisztitsa meg,

1) Atisztitds megkezdése elditt hizza ki a késziiléket a héldzati dramforrashol.

2) Atisztitds megkezdése el6tt varia meg, amig a készilék megfelelden lehdl.

e Belsdrész:

1) Afedél belsG oldala és a foegység: Nedves ruhaval tordlje le, és gydzddjon meg arrdl, hogy minden ételmaradvanyt eltavolitott a készilékrl,

2) Fiitdelem: Nedves ruhaval tordlje le és tévolitsa el az ételmaradvanyokat.

o Kiilsd rész:

1) Afedél kiilsd feliilete és a foegység kiilsd része: Tordlje le szappanos vizes ruhdval,

2) A vezériGpanel tisztitdsahoz kizardlag puha és szaraz rongyot hasznaljon.

3) Gyzddjon meg arrdl, hogy a vezéridpanelek gombjai koriil minden ételmaradvanyt eltavolitott.

4) Tisztitds eldit tavolitsa el a szelepet gy, hogy azt az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyban elforgatia, majd kiemeli. Visszahelyezéshez igazitsa a szelepet a helyére, majd forditsa el az
Gramutatd jarasaval megegyezd irdnyba, amig megfelelden nem rogziil a helyén.

5) Tartozékok (edény, kanal, merSkandl, paroldbetét, mérdpohdr) - aztassa be forrd vizbe €s tisztitsa meg szivaccsal, vagy tegye a mosogatdgépbe.
Afedél belsd oldala és a tomités nem szerelhetd szét.

6) HIBAELHARITAS
Ha a késziilék hasznalata soran problémék meriilnek fel, a szakszeniz felkeresése eldtt ellendrizze a kovetkezket: Ha a hibdt nem tudja elharitani, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi
szenvizkdzponttal.

PROBLEMA MEGOLDAS

A gomb visszajelzéfénye nem vilagit. Csatlakozési hiba. Ellendrizze, hogy a tapkabel megfelelden csatlakozik-e a ké
a héldzati aljzatba.

A visszajelz6fény meghibasodott. Vigye a készilléket a szervizkdzpontba.

Arizs nem f6tt meg. Nem volt megfeleld a viz mennyisége. A bels edény belsd oldalan talalhatd skéla szerint adjon a rizshez vizet.

Nem nyomta meg a “Start” gombot a f6zés elinditdsahoz.

A készlilék bekapesolasa elditt gydzddjon meg arrdl, hogy nincs ételmaradék a fiitélapon és a belsd edény kiilsé oldalan.
Afiitélap sériilt vagy a belsd edény deformalddott. Vigye a késziléket a szervizkzpontba.

Arizs leégett. Nem dblitette le megfelelden a rizst. Addig dblitse a rizst, amig az 6blitéviz tlatszéva nem valik.

Nem a megfeleld programot valasztotta ki a fézéshez.

, illetve hogy a dugyilla szorosan illeszkedik-e




Fézés kbzben viz folyik ki a késziilékbdl. | Gydzdjon meg ardl, hogy a belsd edény belsején talalhatd skéla szerint ont vizet az edénybe, az elkésziteni kivant rizs mennyiségének
megfelelden.
Ellendrizze, hogy a viz nem ér a skala elsd jele folé (maximum szint), mivel ez esetben a viz fozés kizben tdlcsordulhat.

Hibatizenet (E1, E2, E3 vagy E4) jelenik P i . P .

meg a kijelzon, A késziilék meghibasodott. Vigye a készilléket szewvizbe.

Cikkszdm KF-R50 (érintd panel)

Fesziltség 220-240V~ ,50/60 Hz

Teljesitmény 700W

Kapacités 5L

Elkészithetd adagok széma 5-10

Faleminderit pér zgjedhjen e produkteve Delimano!

Delimano sjell nje varg t& ri te enéve te gatimit t& nje cilésise te madhe dhe jane projektuar pér té siguruar nje eksperience té shéndetshme, té shijshme dhe té kénagshme gatimi (pérgatitjen,
gatimin dhe konsumin e ushqimit), duke inkurajuar pasion dhe kenacesine pér gatim pa marré parasysh nivelin e aftésive te gatimit. Gatoni. Festoni. Cdo dité.

Te gjitha produktet delimano jane shume te kerkueshme dhe per kete arsye fallsifikatoret parapelqejne te na kopjojne produtet tona dhe te abuzojne me klientet me kete gje. Ju lutem raportoni
cdo fallsifikim tek brand.protection@studio-moderna.com ne menyre e te na ndihmoni te luftojme kunder fallsifikatoreve.

Delimano 18in1 Multicooker- Manual
Lexoni kété manual térésisht para pérdorimit dhe pér té shpétuar até pér referencé né té ardhmen.
PARALAJMERIME
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. Mos u pérpigni ndonjé modifikim apo riparimin me veten d

Fémijét e moshés nga 3 viet dhe mé pak se 8 vjet, do té kaloni vetém ON / OFF té pajisjes me
kusht qé ajo ka gene e vendosur apo Instaluar né pozicionin e saj té synuar operativ normal dhe
ata kané qen€ té dnéné mbikéqyrje ose udhézohen pér pérdorimin e pajisjes né ményré te sigurt
dhe t€ kuptojné rreziget e pérfshira. Fémijet e mosheés nga 3 vjet dhe me pak se 8 viet nuk do té
vihet né prize, rregullojné dhe pastroni pajisjen ose té kryejé mirémbajtjen e pérdoruesit.

Fémijét duhet té mbikéqyren pér t& mos luajné me kété pajisje.

Kjo pajisje nuk duhet té veprojé bosh, sepse njé veprim i tillé mund té rezultojé né déshtim pajisjes
dhe / ose léndime té pérdoruesit.

Plug né furizimin me energji g€ korrespondon me até t€ vierésuarat né vetém produkt. Né rast té
fumizimit me energji elektrike apo déshtimit té pajisjes mund té ndodhé.

Kjo pajisje éshté e pajisur me njé plug bazuar. Ju lutemi té siguruar prizé mur né shtépiné tuaj
@shté | tokézuar mire.

Kjo pajisje éshté parashikuar té amvisérisé, pérdorim té brendshém dhe té thaté vetém.

Para pérdorimit, vendosni produktin né hard, banesé, t€ géndrueshme dhe sipérfage té thaté.
odors té vogla jané t& mundshme né fillim té pérdorimit deri pajisja té arijé stabilitetin e tij termike.
Nése pajisja nuk éshté duke punuar si duhet, ka maré njé goditje t& mprehté, ka réné, démtuar,
|éné jashte ose ka réné né uje, mos e pérdomi ateé.

. Ko paﬂsje nuk duhet té jeté e hapur apo té géndrojné mbyllén né furizimin me energji elektrike,

kur nuk eshté né pérdorim, ndérsa duke zévendésuar pajisLe apo gjaté pastrimit.d o
e pérte siguruar se ¢do riparim kryhet

vetém nga tekniku ne ményré té pérshtatshme & kualifikuar.

. Nése kordoni fumnizimi éshté i démtuar, ai duhet té zEvendésohet menjéheré nga personi i

autorizuar dhe i kualifikuar vetém.

. Laré dhe té thaté térésisht para pérdorimit té paré.
. Pérdorimi i bashkangjitur ose pajisje nuk rekomandohet ose shiten nga shpémdarésit e produkit

mund té shkaktojé rrezice personale apo pronés ose léndime.

. Kur gatim, me avull mund té vijé nga priza e ajrit, késhtu qé nuk &shté e lejuar pérté mbyllur fytyrén

tuaj ose duart né prizé dhe kapak sipérme per shmangien e pérvélues

. Kjo pajisje nuk ka pér géllim qé té operohet me ané té njé sahat té jashtém ose té vecanta té

sistemit té largét-kontrollit.

. Thaté tenxhere e brendshme dhe té konfirmojé se nuk ka papastérti né ngrohés. Véné né tenxhere



e brendshme né furnelé elektrike dnhe pastaj té kthehet tenxhere e brendshme rreth pér té lejuar
tenxhere té jeté né kontakt té ploté me ngrohés. A nuk e mbush ujé né tenxhere e jashtme pér té
shmangur ndonjé déshtim ose goditje elektrike.

Kur gatim, me avull mund & lirohet nga priza e ajrit, né ményré té shmangur vénien fytyrén tuaj ose
duart prané prizé avull mbi kapak.

Mbaijtur tenxhere e brendshme dhe ngrohés té pastér - t& mbajé tenxhere e brendshme, ngrohés
dhe anén e brendshme té tenxhere té pastér pér té shmangur mbi djegien e cila mund té rezultojé
né déshtim apo aksidente té tjera té paparashikuara.

18.
19.

20. Rregullisht kontrolloni pér dhe pér t€ hequr bllokadat e mundshme té shkaktuara nga gatim, sepse
ata mund té zvo%g!ole né mase t& madhe punén e dhe / ose siguriné e pérgjithshme pajisjes.

21. Edhe pse produkti €shté kontrolluar pérdorimin e saj dhe pasojat jané reptésisht pergjegjési
pérdorues.

1) PJESE

Pjesét e produktit:

Pic. 1 (shih: PIKTURA, Pic. 1)

1. pot brendshem (kapacitet 5 ) 5. kapak 8. lugé 11. avullore

2. pot jashtme 6. kapaku éshté pjaté bottom me vulé 9. luhare 12. pushtet

3. organi 7. panel kontrolli 10. matése 13. awull

4, valvul

2) PARA PERDORIMIT

Hequr té gjitha materialet e paketimit dhe t€ pastruar pajisjen dhe té gjithé aksesoréve té saj si¢ duhet.

Para pérdorimit, vendosni pajisien né hard, banesé, & géndrueshme dhe sipérfage té thaté.

Plug kabllo & energjisé né lidhés pajisies dhe né fumizimin me energji & korrespondon me até té vlersuarat né vetém produkt. Né rast t€ fumizimit me energji elektrike misusage apo
déshtimit té pajisies mund té ndodhé.

Mos té kthehet fugi kur tenxhere e brendshme nuk éshté hrenda - Nuk lejohet € kthehet né pushtet, kur tenxhere nuk &shté i ngarkuar ose tenxhere e brendshme nuk éshté véné brenda
pér t& shmangur reagimin siguresave.

3) PERDORIMI
Paneli i kontrollit

18 PROGRAMET E PARAZGJEDHUR | PERSHKRIMI | HOLLESISHEM PER TE GJITHA FUNKSIONET

1 |supé Mund té gatuaj supé me materiale ushgimore.

2 |oriz Pér oriz té rregullt.

3 | té skuqura Pér pulé e pjekur, patate t€ skuqura franceze, qepé unaza dhe késhtu me radhé. Kapaku nuk mund t8 jené t& mbyllura gjat tiganisje.

4 | Makarona Gatuaj makarona me ujé

5 |[torté Pér pjekje torté.

6 | buké Béni torté buke.

7 | pilaf me Iéng pule Béni oriz me mish dhe perime.

8 |pica Béni kore pica me mish ose fruta ose djathé mbi té

9 |saute Mund saute mish ose perime.

10 | veré Béni ver.

11 |trashalug Mund t& gatuaj trashaluq apo suxhuk.

12 | rinxeh Mund € béjé ushqim té nxehté pérséri.

13 | bollgur Mund té gatuaj e kénaqur me ujé.

14| Slow Cook Gatuaj oriz, supé, qull ngadalé né temperaturé mé té ulét,

15 | pigem Mund t& pigem ¢do lloj ushqimi si ju pélgen.

16 |avull Mund avull ushgim deti ose perime. Nevoja pér té véné ujin né tenxhere dhe té véné ushqim né avullore.

17 | Mish Stew mish.

18 | me porosi Pérdoruesi mund té vendosni temperaturén gatim, kohé gatim si ai / ajo déshiron.
OPERACIONI:
1. Pluging né dhe stand-by mode

Paneli i kontrollit do t& kthehet mé, ekran timer do t& tregojné”0:00", ndérsa ekran temperatura do t& tregojné temperaturén aktuale pjaté Hater-sé. Kjo &shté stand-by mode.

2,

Zgjedhja e programit paraprakisht

Shtypni MENU (ose “+" / “-") Buttton sa heré &shté e nevojshme pér t& zgjedhur programin e zgjedhur: né t& cilén piké emri i zgjedhur programi do & fillojé keq dhe té shfaqin timer do t&
tregojé kohén e gatimit dhe (nése aplikohet) ekran temperatura do té tregojné temperaturén paraprakisht. *

Pér té filluar shtyp programin “Start” button né t cilén pike vetém programi i zgjedhur Wil qéndrojné t& ndezur, ndérsa ekran koha Wil té treguar kohén e mbetur dhe (nése aplikohet) ekran
& temperaturés do t€ tregojné temperaturén paraprakisht.

SHENIM:
Jumund té pauzé programin drejtimin né ¢do koh& duke shtypur “t& mbajtur ngrohté / Cancel” button dhe té vazhdojé operacionin duke shtypur butonin e njéjté pérséri.




Jumund t& ndaluar / t& rivendosur programin running duke shtypur dhe mbajtur (pér rreth 3 sekonda) e “ngrohté Mbani / anulojé” button pér disa sekonda e cila do té véné pajisien né
stand-by mode.
Nése programi i zgiedhur nuk éshté inicuar (duke shtypur butonin Start), pajisja do té njoftojé kété duke beeping 14 heré para se kalimi pérséri né stand-by mode.
3. Rregullimi kohén e gatimit
Pas zgjedhjes programin e paracaktuar dhe para se shtypur “Start” button kohén e gatimit mund t& rregullohen duke shtypur “Temperature / Koha” button (njé herg). Né kété piké ekran
timer do té ndezje dhe kohén gatim mund té rregullohen duke shtypur “+" apo - butona pér té nitur ose ulur kohén gatim né increments e 10, 5 ose 1 minuté (né varési té programit) “”. Pas
pérshtatjes timer “Start” button duhet té jeté e shtyré pér té filluar programin.
4,  Rregullimin e temperaturés
Nése temperatura presset éshté pjesé e programit té caktuar (Fry, Pizza ose me porosi) ai gjithashtu mund t& véné pérpara shtypur “Start” button. Press “Temperatura / Koha” button (dy heré)
dhe ekran temperatura do té fillojé ndezje. Temperatura mund té rregullohen duke shtypur “+” apo - butona pér té ritur ose ulur temperaturén gatim né increments e (10 ose 5 ° C (né varési
té programit) *". Pas pérshtatjes timer “Start” button duhet té jeté e shtyré pér té filluar programin.
SHENIM: Ju mund té anuloni kohé ose temperaturén pérshtatur me shtypin e “té mbajtur ngrohté / Cancel” button dhe té vendosur pajisien né stand-by mode.
5. Cancel / mbajtur funksione té ngrohté buton
a) Kur mbyllén né fumizimin me energji elektrike (stand-by mode), shtypni “t€ mbajtur ngrohté / Cancel” té kthehet né ményré “t€ mbajtur ngrohté”. Ekran timer do té kthehet né dhe té fillojné
matjen e “t8 mbajtur ngrohté” kohé. Shtypni dhe mbani “té mbajtur ngrohté / Cancel” button pér té anuluar mode t& mbajtur ngrohté.
b) Nése shtypet gjaté pajisjes operacionet / settings do té shkojné né stand-by mode. Varg Temperatura pér t& mbajtur ngrohté Mode éshté 60-80 ° C.
¢) Nése shtypet gjaté program running ( “té mbajtur ngrohté / Cancel” treguesi éshté ndezje) pajisja do té kthehet i ngrohjes, pasi programi éshté pérfunduar. Nése ky buton nuk shtypet kjo
automatikisht do t& mbajé ngrohté ushqim pasi programi ka pérfunduar. Nése ményra e mbajtur ngrohté éshté aktivizuar, ekran timer do té tregojé kohén e mbajties ngrohté (pasi programi
ka pérfunduar.
d)Néqofté se presion dhe holded (pér 3 s) pajisja do té shkojné né stand-by mode.
Vonesé
o Paszgjedhjes & programit dhe para se té shtypur butonin “Start” shtypni “vonesé” button pér té vendosur kohén vonesé - ekran timer do t fillojé ndezje 30 (min).
e Press“+” (incerement nga 1 h) ose “-" (ritje prej 10 min) butona pér t& rregulluar kohén vonesg (pérjashtuar kohén e gatimit) mes 30 min dhe 24 h.
e Kur shtypni “Start” button pér t& filluar timer vonesé Done (tregohet né ekran timer) me “té mbajtur ngrohté / Cancel” Treguesi ndezje dhe programit té zgjedhur (dhe té vendosur
temperaturén nése éshté e aplikueshme), pika tregues
o Pasi kohé vonesé ka kaluar, pajisja do té fillojé gatim automatikisht bazuar né program té caktuar té zgjedhur.

4) TABELA E PROGRAMEVE
J0 PROGRAM POSHTE NUMERIMIN FILLON DETAJET E PROGRAMIT
Default kohé gatim: 1hour
1 supé Pas fillimit t& programit Ora Gatim rregulluar nga 1-4hours, hap 10 min

Gatim temperature: 97 °C

Default kohén e gatimit: 40min
2 oriz ngjyhet Pas fillimit t& programit Gatim kohé rregulluar nga 20min-2hour hap 5 temperature minCooking: 115 °C,
Temperatura e fund programit 115 °C+ 5 min

Default kohén e gatimit: 30 min

Default temperaturén gatim: 110 ° C

Gatim kohé rregulluar nga 10min-1hour hap 5 min
temperature gatim rregulluar nga 100 °C 160 °C

Default kohén e gatimit: 8 min
Gatim kohé rregulluar nga 8-20min hapit 1 min,
Gatim temperatura: 105-115 °C, Temperatura e fund programit 140 °C

Default kohén e gatimit: 1 oré
5 torté Pas fillimit té programit Gatim kohore rregulluar 30 min-3,5 oré, hap 10 min
Gatim temperature 130 °C

Paracaktuar kohé gatim: 3 ore (faza 1- 2. h, (faza 2 - 1, h)
6 buké Pas fillimit té programit Ora gatim nuk mund té rregullohen
Gatim temperature: 45 °C - té paré 2 h, 130 °C - 1h fundit

Default kohén e gatimit: 1 oré
7 pilaf me 1éng pule | Pas fillimit t& programit heré gatim rregulluar nga 20 min-2 h, hapi 5 min
Gatim temperatura: 120-125 °C, Temperatura e fund programit -145-150 °C

Default kohén e gatimit: 20 min

Paracaktuar temperaturén gatim 135 ° C

heré gatim rregulluar nga 20 min-1H e avujve 5 min
Gatim temperatura: 120-160 °C

Default kohén e gatimit: 2 h
9 saute Pas fillimit té programit Gatim kohg té rregulluar nga 1-8 oré, hap 30 min
Gatim temperature: 90 °C

Default kohén e gatimit: 12 h
heré gatim rregulluar nga 6-12 h, hapi 1H
Gatim temperature: 55 °C

Default kohén e gatimit: 15 min
heré gatim rregulluar nga 8-50 min, hapit 1 min
Gatim temperature 125 °C

Default kohén e gatimit: 20 min
12 finxeh Pas fillimit té programit her€ gatim rregulluar nga 10 min-1H e avujve 5 min
Gatim temperature: 115 °C

Default kohén e gatimit: 5 min
13 bollgur Pas fillimit té programit heré gatim rregulluar nga 5 min-1H e avujve 5 min
Gatim temperature: 96 °C

3 té skuqura Pas nivelit t& temperaturés té punés

Pas nivelit té temperaturés té punés

4 Makarona Voice kur Countdown fillojné

8 pica Pas fillimit té programit

Pas fillimit té programit

10 vere Pa mbajtur ngrohté

Pas nivelit t& temperaturés té punés

1 rashalug Voice nése countdown start




Default kohén e gatimit: 5 h
14 Cook Slow Pas fillimit té programit Gatim koh@ té rregulluarnga 1-5h, hap 1 h
Gatim temperatura 1 oré - 45 °C, Ora 2 - 65 °C, Oré 3 -85 °C, 4 oré - 95 °C

Default kohén e gatimit: 30 min

15 pigem Pas fillimit té programit heré gatim rregulluar nga 10 min-2,5 h, hapi 5 min
Gatim temperature 145 °C
Default kohén e gatimit: 30 min

16 avull Pas ujé té vluar heré gatim rregulluar nga 10 min-1H e avujve 5 min

Gatim temperatura: 98-99 °C

Default kohén e gatimit: 6 h
17 Mish Pas fillimit té programit her€ gatim rregulluar nga 2-8 oré, hapi 1H
Gatim temperature: 93 °C

Heré rregulluar varg &shté nga 5 min deri 9 h 55 minTemperature rregulluar varg éshté nga 35

18 | meporosi deri né 160 °C.
19 | té mbajtur ngrohté | 24 h
20 | vonesé Nga 30 minné 24 h hapi (“+") 1h, hapi ( *-") 10 minuta
SHENIME:
1. Shtypni kapak sipéme né ményré té vendosur pér t& shmangur gatim té dobét dhe té performancs izolim té ngrohjes shkaktuar nga nénshkrimin e dobét.

2. Nése ka 8 ose mé pak gota e orizit brenda tenxhere, oriz i gatuar do té shijojé mé & miré dhe me aromé té kéndshme.

3. Pastenxhere e brendshme éshté véné né brendési té fumelg elektrike, kthejné até meth pér kontakt t€ ploté me ngrohés. Para se t& zgiedhur njé regjim pune pér gatim, konfirmojné ju
lutem se tenxhere e brendshme me ushqim éshté vendosur miré brenda tenxhere jashtme. Kur tenxhere e brendshme nuk &shté (edhe) t& vendosur, ajo nuk éshté e lejuar pér t& filluar
gatim pér t& shmangur cdo aksident.

4, Anuk e véné ndonjé ené né tenxhere pér t& shmangur punén e dobét t& ngrohjes.

5. Nése ka ndonjé korrozioni shkaktuar nga sipérfacja deformuar ose démtuar tenxhere e brendshme, ju lutem t& ndaluar duke e pérdorur até dhe kontakt shitésin mé té afért pér
z8vendésimin. Ena e brendshme eshte trajtuar me shtresé jo ngjitése, késhtu qé kjo nuk lejohet té pérdorur lugét rénda ose metalike ose furgé.

6. NE qofté se ju déshironi pér t& ndaluar ndonjé operacion, ju duhet t& shtypni “té mbajtur ngrohté / Cancel” button pér 3 sekonda pér té véné pajisien né stand-by mode ..

5) PASTRIMI DHE MIREMBAITIA

Trupi / njési kryesore dhe kapaku duhet té pastrohen pas ¢do pérdorimi.

1) Stakoj tenxhere multi para fillimit pér t€ pastruar até.

2) Prisni derisa tenxhere multi ka ftohur mjaftueshém para se té pastrojné até.

®  Pjesa e brendshme:

1) Brenda kapak dhe organi kryesor: Fshini me lecké té lagur, € sigurt pér t& hequr té gjitha mbetjet e ushqimit mbérthyer né tenxhere multi.

2) element ngrohjes: fshiré me me mbetje lagéshtiré ushqimit lecké dhe té hequr.

o Exterior Pjesa:

1) Sipérfagja e kapakut dhe jashté trupit kryesor: fshij me njé lecké t& dampuara me ujé me sapun.

2) Pérdorni vetém lecke té buté dhe té thaté pér té fshiré panelin e kontrollit.

3) Sigurohuni qé té& hequr t& gjitha mbetjet e ushqimit reth butonat e kontrollit.

4) Para pastrimit higni valvula duke e kthyer até counter clockwise para se té térhequr até jashté. Pér té ripozicionuar lidhur valvula dhe kthyer até clockwise deri sa flokét té sigurt né vend.
5) Accessories (tenxhere, lugé, nxjerr para, avullore, kupa masa) - zhytem né ujé t& nxehté dhe té pastér me sfungjer, ose té véné ato né pjatalarése pér pastrim.
pjaté fund kapakun dhe vula nuk jané t& lévizshém.

6) PROBLEMEVE
Nése hasni probleme kur duke pérdorur kété tenxhere multi, kontrolloni pikat e méposhtme pérpara se té kérkoni shérbimin. Nése ju nuk mund ta zgjidhé problemin, kontaktoni Shérbimin
chyjné né vendin tuaj.

PROBLEM ZGJIDHIE

Drita né butonin e nuk shkojné né. Ka njé problem lidhje. Kontrolloni nése kordoni elektrik &shté e lidhur me tenxhere si¢ duhet dhe nése plug éshté futur né
ményré t& vendosur né prizé

Drita éshté me defekt. Mermi pajisjen né gendrén e shérbimit pér té kontrolluar.
Oriz 8shté notcooked. Nuk ka ujé t& mjaftueshém. Shtoni ujé sipas shkallés né brendési té tenxhere e brendshme.
Ju nuk shtypni butonin Start (START) pér té filluar gatim.

Sigurohuni & nuk ka mbetje t& huaja né elementin pér ngrohje dhe pjesén e jashtme té tenxhere e brendshme para se kalimi
tenxhere multi radhé.

Elementi ngrohje démtohet, ose pot brendshme &shté deformuar. Mermi tenxhere né gendrén e shérbimit pér té kontrolluar.
Oriz 8shté djegur. Junuk e keni pije oriz duhet. Shpélaj oriz derisa uji shkon qarté.
Nuk mé keni zgiedhur funksionin e duhur pér gatim.

Uji derdhjet jashté tenxhere multi gjaté gatimit | Sigurohuni qé ju té shtoni ujé né nivelin e treguar né shkallé brenda né tenxhere e brendshme qé korrespondon me numrin e
gota e orizit pérdoret.

Sigurohuni g€ uji nuk e kalon nivelin e paré (si max) né shkallé, pasi kjo mund té shkaktojé pajisjen té fryhen gjaté gatimit.

mesazh gabimi (EX, E2, E3, E4 ose) shfaget Nuk ka mosfunksionim né multicooker tuaj. Merrni pajisjen né gendrén e shérbimit té autorizuar pér té kontrolluar.

né ekran.

Numri i artikullit KF-R50 (panel me prekje)
tension 220-240 V~, 50/ 60Hz
pushtet 700 W

kapacitet 5L

Numri i personave té shérbyer 5-10
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Kypmerri TyTbiHywwb!!

Delimano 18in1 Multicooker-ai TaHaaraHbIHbI3 yWwiH Ken paxmer! Delimano eHiMaepiHiH Gapibirbl 6Te KyHabl 6OMbIN CaHanabl, COHAbIKTAH KasFaH acaywbinap Giaai Kewipyai yHaTagb!
aHe 0CblTaliLa KIMEHTTEpre Canachi3 KEMINAIKCI3 HaHe KbISMET KBPCETYMEH KUAHaT Kacaiibl. 3aHCHI3 WalFaH aKla KacaylbilapMeH KyPecyre KOMeKTeCy YILiH Ke3-KeAreH KewipinreH,
KOHTPadaKTiAi, YKcac Tayapibl HEMeCE PyKcar eTinMereH AucTpuGbioTepai brand.protection@studio-modema.com mekeH-Haifbia ibepinia. Delimano 18in1 Multicooker ywik ci3 catbin
anzblHbi3, 6i3 TeMerzeri Hyckaynapzbl MykuaT opbiigan, Delimano 18in1 Multicooker kemerimeH KenTereH ibinzap 60iibl CeHiMi 601ambi3.

Delimano 18in1 Multicooker - Hycxaynbik,

MainanaHy anabiHaa 0Cbl HYCKAYbIKTbI MYKMSAT OKbIM LWbIFbIHBI3 oHE G0NallaKTa KonaHyra cakran

KOMbIHbI3.

ECKEPTY

1. 3actaH 8 wacka AeniHri 6ananap KypbUIFbIHbI 011 KaNbiMTbl KYMbIC araanbiHa KOVbUFaH HEMeCe
OpHaTblFaH 60/1Ca oHe onapFa KYPLUIFbIHGI Kayinci3 naiganaHy Typabl HYCKaynap MeH HycKay
bepince FaHa Kocbin, eLWipyi KepeK. KayinTi TYCIHY KepeK. 3 acTaH 8 wacka AewiHri bananap
KYPbUFbIHbI PO3ETKaFa KOCMaHbI3, PETTEMENA HoHe Tasanamalibl HeMece naiaanaHylblnapra
TEXHUKANbIK KbIBMET KOPCETY/i Y3ere achipMaybl KEpeK.

2. bananapra 6y KypbUFbIMEH O/HaYFa ThiibIM CabIHa/bI.

3. byn KypbinFbl EWKAWAH 60C KYMbIC iCTEMEYI KEPEK, BUTKEHI MyHAAM SPEKET KypbUTFbIHbIH, iCTEH
llIbIFYbIHA }BHE / HEMECe NanaanaHyLLbiFa apaKaT oKeNyi MyMKIH.

4. Tex eHimMAeri HOMMHaIFa COMKEC KENETIH KyaT Ke3iH KOCbIHbI3. KyaT Ke3i ypbIC NaiaanaHbMaraH
Wafaina HeMece KypblTFbl iCTEH LWbIFYbI MYMKIH.

5. Byn KypbinFbl Kepre TyiblKTanFaH alameH xababiktanraH. YWiHi3neri po3eTka HaKehl xepre
KOCbUIFaHbIHa KO3 HETKI3IHI3.

6.  byn KypbutFbl yiLe HEMECE KypFak Xepae naiaanatyra apHasFaH.

7. KonpaHap angbiHaa eHiMai KaTTbl, TErIC, TYPaKThl aHE KypFaK KEpre KOMbIHbI3.

8. KypblFbIHbIH by TYPaKTbUTbIFbIHA ETKEHLLE, MiCTep Naiaa 0601afbl.

9. Erep KypbUtFbl YPBIC YMbIC acamaca, KatTbl COKKbI anFaH 60/1ca, Kynan, 3akbiMaasFaH 6onca,
OHbl allIbIK ep/e Kanablipca HEMECE Cyra Kyian KeTce, OHbl naiaanaHoaHbi3.

10. Byn KypbinFbIHbI ElKAWAH NainanaHoaHb3, KOCANKb KypanaapblH aybiCThipFaH Kesie Hemece
Ta3anay KesiHze Kyar KesiHe KOChiM KONMaHbI3.

11. ©3repty HeMece KeHaeyi 63iHi3 KacaMaHbI3 aHe KeHAEYAi TeK OINIKTI MaMaH KyprisiHia.

12. Erep Kyat CbiMbl 3aKpIMZasFaH 60/1Ca, OHbl 1ePey YoKINETTI oHe GinikTi MamaH aybICTbIpybl KEPEX.

13. AnFau KonaaHap anfiblHAa KaKChinan KyblHbI3 1oHE KypraTbiHbI3.

14. BHiMEi catywbl yCbiHOAfaH HeMece catnaraH KOCbIMWwanapabl HeMece aKceccyapnapabl
nanaanaHy Kexe HeMece MYNIKTIK Kayinke HEMECe KapaKarka aKenyi MyMKiH.

15. Tlicipy Ke3iHae aya LWblFaTblH KepaeH Oy LibtFybl MyMKIH, COHIbIKTaH KyMin Kanmac YWWiH 6eTiHi3aj
HEMECe KOMbIHbI3/Ibl PO3ETKaFA oHE OFapFbl KaknaKKa wabyra 60nManpl.

16. Byn KypbinFbl CHIPTKbI TAMEPMEH HeMece GeneK KallibikTaH 6ackapy HyWeciMeH 6ackapbinyra
apHa/nMaraH.

17. |wKi KacTpronbAi KENTiPIHi3 HoHE KbUTbITKbILITA elKaHaalk KOCnanap/blH, KOKThIFbIH TEKCEPIHi3.

lWKi KaCTPOnAi ANEKTP MAMTAcbiHA CanblHpbl3, COAAH KEWMiH KACTPHNA MbUTBITKBILINEH TOMbIK
0alinaHbICTa 00YbI YLLIH iLLKi bABICTbI GYpaHbI3. INEKTP TOFbIMEH 3aKbIMAAHYAbI 60/14bIPMAC YLLiH
CbIPTKbI KaCTPHO/bre Cy KyiMaHbI3.

18. Tlicipy Ke3iHae aya LblFaTbiH epaeH 6y LbkFybl MyMKiH, COHAbIKTaH O€TiHi3i HEMECe KONbIHbI3AbI
0y WbIFATbIH KAKNAKTLIH aHbIHA KOMMAHbI3.

19. lwKi bbICTbl HBHE HKbUTbITKBILTLI Ta3a VCTAHbI3 - bIbICTbIH HeMece Oacka Aa KymereH
arannapble, OpbiH anybl MYMKIH 8DTTIH, angblH any VIiH NEWTH, iWiHAET], HbUTITKbIL NeH
NELLTIH, iLUKI aFblH Ta3a YCTaHbI3.

20. Micipyre GannaHbiCTbl 60MYbl MyMKIH TOCKAYbUTAAPAbI YHEMI TEKCEPIN OTHIPbIHBI3 HoHE asbin
TaCTaHbl3, BATKEHI 013 KyPbUTFbIHBIH asmbl KYMbICbIH oHe / HEMECe KayincI3giriH aiTapablKTan
TOMEHETei.




21. BHim Texcepinred Gonca [a, OHbI KOMZAHbINYbl MEH Canjapbl naijanaHyulbl Karad
Wayankepuinikre 6onapl.

1) BONIKTEP
OHiMHiH, Heriari GenikTepi:

Cyper 1 (kapaHpi3: CYPETTEP, 1-cyper)

1. /WK bibIC (ChIbIMABLNbIFLI 5 N1) 5. KaKnaK 8. KachlK 11. napoxog

2. ChIpTKbI KacTpionb 6. KaKNaKTbIH acTbIHFbl TaGaHbl NOMOAMEH 9. woknap 12. Kyar Kabeni

3. IieHe 7. 6ackapy TaKtacel 10. enweyiw whlHblasK 13. 6y KonneKTopbl
4. Knanax

2) NAVABANAHY YLLIH

Opam MaTepHanaapbIHbIK, 0apAbIFbIH aNbIHLI3 Aa, KYPbINFbIHbI JKAHE OHbIH, KepeK-iapaKTapbiHbIH, GapnbIFbIH AYPbICTAN Ta3ananbi3.

NaitganaHy anabiHaa KYpbUTFbIHbI KATTI, TEFIC, TYPaKTbI HOHE KYPFaK Jepre KOVbIHbI3.

Kyar KabeniH KypbUtFbIHBIK KOCKbILIbIHA HoHE KyaT KesiHe TeK HIMEEr HOMUHaFa COIKEC KOChIHbI3. KyaT Ke3i AypbIC NaliaanaHbiMaraH araaiaa HeMece KYpbUTFbl ICTEH WblFyYbl MyMKIH.
lwi KacTpen ilwie KipMereH Ke3ae KyaTTbl KOCNAHbI3 - CaKTAH/bIDFbIL PEAKUMACH BOAMAC VWWiH New canbiHGaraH HEMECE iLUKI bibICKa CanbiHGaraH Keage KyaTTbl KOCyFa GonMaiibl.

3) NAHZANAHY
Backapy naneni
18 B/IENKI BAFJAPTIAMANIAP | BAP/IbIK OYHKUMANAPAbIH, TONbIK CUMATTAMAChI
1 |Copna CopnaHbl TaraMAblK puyangapmeH nicipyre 6onagbl.
2 | Kypiw TypaKThl Kypilll yWiH.
3 | Kybipy KybIpbiniFaH TayblK eTi, GpaHLy3 KybipbiFaH KapTon, N1si3 CakuHanapsl iaHe 1.6. Kybipy Ke3iHae KaKnakTsl iabyra Gonmaiiabl.
4 | Nacra MarapoHzabl CymMeH nicipikia
5 |Topr Topr nicipyre apHaFaH.
6 |HaH HaH TOpTbIH KacaHpl3.
7 | Pucormo ET neH KBKBHICTEH KypiL KacaHbI3.
8 | Muuua [TLLAHBIH KAObIFbIH €T HEMECE KEMIC HEMECE IDIMLLIKNEH CanbiHb3
9 | Cayblk ETTi Hemece KeKeHicTi Ty3aaii anafib.
10 | Wapan Illapan wacaHpl3.
11 | Tywnapa Tywnapa Hemece WyblK AalibiHial anagbl.
12 | Kbiagbipy Taramzlbl KAitTaAaH bICTbIK €Tyi MYMKIH.
13 | Cynbl Maiibl Cynbl cyra nicipyre Gonaabl.
14 | basy nicipixis Kypiwri, copnanbl, 60TKaHbI 6asy TeMeH Temneparypaga nicipinia.
15 | Micipy Kes-KenreH Taramabl KanafraHblHpi3Wwa nicipe anachl3.
16 | by TeHi3 TaraMaapbIH HEMece KeKeHicTepai GymeH nicipyre Gonaabl. Cyabl KACTPHALE Canbin, TaMaKTbl GyMeH niciprilike cany Kepex.
17 |Er ETTi GYKTbIDbIHbI3.
18 | Keke [Naiiganatywl nicipy TemnepaTypachlH, nicipy yaKbiToiH 63 KanayblHLIa OpHaTa anagbl.
NARJANARY:

1. Kocy iaHe KyTy pexumi

backapy TaKTacsl Kocsinasl, TaiMepain Avcnneriinge «00:00», an Temnepatypa AMcnneitinge WKadTbiK arbiMarsl TEMNepaTypach! Kepcetineai. byn kyTy pexuwi.

2. Anpibin ana opHaTbinFaH 6ariapnamanbl Tangay

TanpanraH bargapnamanbl TaHaay yiwiH MENU (Hemece «+» / «») TyiMeciH GipHelue peT 6ackiipi3: TaHganFaH GaraapnamaHbi ataybl aNbIH &1a OpHaTbLiFaH TeMnepaTypaHxbl KepCery.
barnapnamanb 6actay ywwiH «Ctapm TeTiriH 6ackiibI3, CON Ke3ae AUCEIE KaltFaH yaKbiT KepCeTinea, an Temnepatypa AUCeii anfblH ana OpHaTbUIFaH TeMnepaTypaHbl KepceTesi.
ECKEPTY:

Ci3 symbIc icTen TypraH baraapnamabl Kes-kenre yakbima «Kbiby / bongbipmay» GaTbipMachii 6ackin TOKTaTa an1acki3 aHe Con GatbipMatbi Tarbl 6ip PeT 6acin KyMbICTbI KanFacTbipa anachi3.
Ci3 icke KocbInbIN aTKaH GaraapnamaHbl (LiamameH 3 Cekya) 6ackin, ycran Typy apbibl TOKTan / KannbiHa KEATIDE anachi3, 0 KYPLINFbIHbI KYTY PERUMIHE KORbI.

Erep TanzanFaH Garapnama icke KocbiaMaca (6actay TyiMeciH 6acy apbibl), KYPbFL! KYTy PERUMIHE aybicnac GypbiH 14 pet AblGbICTbIK CUrHan Gepesi.

3. Nicipy yaxbITbiH petTey

AnfibiH @na OpHaTbUtFaH Gafiapnamansl TahgaraHHaH KeiliH aHe «Ctapm» TeTirin 6ackarra AeviiH nicipy yakbibiH «Temneparypa / Yaksim TyitMeciH (6ip peT) 6acy apKbinbl petteyre 60nagbl.
QOcbl Ke3pe TaiMepaiH AMcineli KbiNbinbIKTaiasl, an nicipy yakemeiH 10, 5 Hemece 1 MUHYTTBIK KajamFa Ke6eilTy Hemece asaliTy ywiH (6ariapnamara GaiinaHbiCTbl) «» HeMece «»
TyViMenepiH 6acy apkbibl petTeyre 6onaasl. Taiimepai 6antaraHHaH Keilik Gariapnamasl 6actay ywiH «Crapr» 6aTbipMachiH 6acy Kepek.

4. TemnepatypaHbl perTey

Erep 6acy Temnepatypachl anablH-ana opHatbitraH Gargapnamatbii Geniri 6onca (Fry, Pizza Hemece Custom) oHbl «Crapm» Ty/iMeciH 6ackanFa Aeitit opHaTyra 60naasl. «Temnepatypa / Yakbim
TYAMECIH (€Ki peT) 6ackiHbl3, COHAA TEMNepaTypa MHAMKATOPbI biNbibIKTal GacTaiiabl. TeMnepatypatbl «+» Hemece «» TyitMenepiH 6achin, Temneparypatbl (10 Hemece 5 ° C (6afaapnamara
GaiinaHbICTbI)) BCipY HEMeCe TBMeHpeTy yliH perTeyre Gonaabl. Taitvepai 6anTaraHHaH KeiliH GaraapnamaHsl 6actay Wi «Ctapr» GaTbipMachlH 6acy Kepe.

ECKEPTTIE: YakbiTbl HeMece TemnepatypaHsl peTeyai «¥cran Typy / bonbipmay» TyiMeciH 6acy apkbibl TOKTaTYFa }aHe KYpbUFbIHBI KYTY PExVMIHE Kotora Gonagbl.

5. «Tyiime» dyHKUMSCHIH GONABIPMARBI3 / CaKTaHbI3

a) Kyar KesiHe KocbinFaH Keae (KYTy PemvMi), <Kbinbl yCTay» PEMMIH KOCY YWWH «Kbinbl ycTay / Bongbipmay» TyMECiH 6acsiHbi3. TaiiMepaiH AMCnneli KOCbNbIN, «wHbibi» YaKbITTbI eALe
Gacraiiapl. binbi Kyiiae 60nyaaH 6ac Tapty ywiH «Kbinbl caktay / boaasipmay» TyMECIH 6achin TypbiHbI3.

b) Erep ymbic / Ganmay Ke3iHae 6acbinca, KypbitFbl KTy pexvmine eTeai. Hbinbi ycTay pesuminiy Temneparypacsl 60-80 © C Kypaiiabl.

¢) Erep Garaapnama xymbic icren Typranza 6acsinca («Kbinbl Kyitae ycray / bonabipmay» MHIMKATOPbI KbIMbUbIKTaN Typ), Gariapnama afKTanraHHaH KevliH Kypbinbl Kbiayabl 6acTaiigbl. Erep
6yn TyliMe GacbiiMaca, Gariapnama asKTanFaHHaH KeiliH Tafam aBToMaTTbl Typae Kbinbl Gonagbl. Erep Hblibl PEXUM PEXUMI iCKe KOCbiiFaH 601Ca, TalMepAiH ACTNEVIHAE KbIMbIHY YaKbiTbl
Kepcetineai (6araapnama asKTanFaHHaH Keiix).

d) Erep (3 cex) 6achin TypcaHbi3, KypbUFbI KYTy PERUMIHE eTeai.

6.  Hewikripy

o bafapnamaHbl TaiaraHHaH KelliH waHe «Ctapm GatbipMachii GackaHHaH KeiliH KewikTipin Gactay yakbimbiH Genriney ywin «Kewiktipy» TeTiri Gackiipi3 - TaiMepain Aucnneii 30




(MMH) bINbiNbIKTal GacTaiibl.

o Kewiktipin Gactay yakbiTbiH (nicipy yaKbiTbiH Kocnararaa) 30 MHHYT NeH 24 carat apanbiFbikia PeTTey VWK «+» (1 caF) Hemece «» (10 MUH apry) TyAMECIH 6aChIHbI3.

o AqKTaraHHaH Keilit «[lewti xbinbTy / BonabipMay» MHAVKATOPbI MbiNbUIbIKTAN, TaHJanFax GarjapnaMamen (WaHe TemnepaTypaHbl OPHATbIHBI3) MHAVKATOP KaHFaH Keaae KigipTy
TaiiMepiH (TaiMepaix Aucnneliinge kepceTinreH) 6actay yLiH «CrapT» TyiAMECiH 6acbIHbi3.

o Kewiktipin 6acray yaKbiTbl asTanfaHHaH KeliiH, TaHganaH aniblH ana benrinexren Garaapnama Herisikae KypbUtFbl aBTOMATTBI TypAe nicipyai 6actaiiabl.

4) BAFIAPAMANbIK KECTE
NO | BAFIAPJIAMA CAHAK BACTANIAfLbI BAFAPIAMA TYPAJIbl MBJIIMETTEP
1 Copna bargapnama 6acranfaHHaH Keili OfeTTeri nicipy yakbitel: 1 carar
2 blnrangaHzbipbinFaH Kypil barnapnama 6actanraHaH Kellin Micipy yaxpiTol 1-4 carartaH 10 MuHyTKa AeitiH pettenesi
3 Kyblpy JKyMbiC TeMnepaTypachiHat KewiH Micipy Temneparypacsl: 97 °C
4 Macta JKyMbiC TeMnepaTypachiHaH KeviH operreri nicipy yakbimbl: 40MuH
5 Topr Kepi caHaK 6acranfanpa aybic Mlicipy yakbiTl 20 MUHYTTaH 2 CaFaTka AevtiH, 5 MuH
6 HaH barfapnama 6acranFaHHaH kel Micipy Temneparypacsl: 115 °C, 6araapnamanbl askray Temneparypacsl 115 °C + 5 MuH
7 Pucormo barapnama 6actanFaHHaH Keitix onerreri nicipy yaxbirel: 30 MUH
8 Mnuua barnapnama 6actanraHHaH Keitix opnerreri nicipy Temneparypacsi: 110 °C
9 Cayblk bargapnama 6actanraHHaH KeitiH licipy yakbitol 10 MuHyTTaH 1 caratka aeviH, 5 MuH
10 Lllapan bargapnama 6actanraHHaH KeitiH Nicipy emnepatypacsl 100 °C aex 160 °C peitin e3repai
11 Tywnapa barzapnama 6actanraHHaH KeitiH onetTeri nicipy yakbiml: 8 MuH
12 Kbiagbipy barnapnama 6actanraHHaH KeitiH onerreri nicipy yakpirsl: 20 MUH
13 Cynbl Maiibl barnapnama 6acranraHaH Keilin Nicipy yaxpiel 10 MuH-1 car-TaH 5 MUH-Ka feiliH petteneai
14 basy nicipinia barnapnama 6actanraHHaH KeitiH Micipy emneparypacsl: 115
15 Nicipy bafaapnama bacranraHHaH KeviH opnetreri nicipy yaKbimsl: 5 MuH
16 by Cy KaliHaraHHaH KeitiH onerreri nicipy yakpimsl: 30 MUH
17 Er barnapnama 6actanraHHaH Keitix Nicipy yakbitbl 10 MMH-1 caF-TaH 5 MUH-Ka feliin pettenegi
18 Keke Nicipy emneparypacsl: 98-99 °C
19 Hbinbl yCTaKbI3 24 car OeTTeri nicipy yaxbimsl: 6 car
20 | Kewiktipy 30 MuHyTTaH 24 caraTa aediH Micipy yaKbiTbl 2-8 caratran, 1 car
ECKEPTMENEP:
1. Hawap nnombanaHy cangapbiHaH NiCipy HaHe biy OKLaynayablH HalwapnayblHa on 6epmey YWiH HOoFapFbl KAKNAKTb! MbIKTaN GaChiHbI3.

2. Erep nauTaHbI iluiHae 8 Hemece oaaH Aa a3 Kece Kypilu 60onca, OHAa KyPILLTIH ASMi KaKChI aHE HarFbiMAbl Gonaabl.

3. WwKi newi aNeKTp NAUTACkIHA Canbin GOFaHHaH KeMiH, OHbl HbINLITKBIUNEH aHacy YLWiH Oypaxbi3. Micipyre apHanraH HKyMbIC PEXMMIH TaHAaMAC GYpbIH, ilUKi KACTPBAAIH ChIPTHbI
bl/bICKA HaKChl OPHANACTbIPbITFAHbIH TEKCEPIH3. ILUKI KACTPIOML OPHANACTLIPbLIMaFaH 60MCa, Ke3AEVCOK Haraali Gonmac ywwi nicipyai Gactayra Gonmaliapl.

4, ToMeH Hblny WbiFbIHbI GOMAC VLW bIABICKA bIALIC KOMMaHBI3.

5. Erep KactpionbaiH iluki 6eti GyniHren Hemece GyniHreH Gonca, OHbl Nai{ianaHyabl TOKTATbIN, aybICTbIPY WWIH HaKbIH Kepaeri Aunepre Xabapnachiipl3. IUKi KacTpIOML HabbiCKak emec
WaGbIHMEH BHeNesi, COHAbIKTAH KaTTbl HEMECE META/UN KACHIKTAP MeH LUETKanapabl KoMKaHyFa GonMaiiabl.

6. Erep Ci3 Ke3-KenreH apeKeTTi TOKTATKbIHbI3 KENCE, KYPbUNFbIHbI KYTY PERUMIHE KOIO YWiH «Kbinbil ycTay / bonabipmay» TyiMeCiH 3 CexyHa 6achin Typy KEpex ..

5) TASAJIAY HBHE KYTIM

[leHeni / Heriari GeniKTi KoHe KaKNaKTbl op KONAaHFaH CaliblH Ta3anan oTbipy Kepex.

1) TymwanewTi Ta3anamac GypbIH OHbl TOKTaH CYbIPbIHbI3.

2) Tymwanewri Ta3anap anblHAa, OHbIH KETKINIKTI CybiFaHbIH KYTIHi3.

® ki Genik:

1) Kaknak neH Heriari KopnyCTbIH iLUKi arbl: AbIMKbL LUYGEPEKNEH CYDTIHi3, KON TaraMAblK KacKaHFa HabbiCbin KanraH TamaK KanabIKTapbiH afbin TaCTaHbI3.

2) Kbl3ablpy aneMeHTi: AbIMKbLN WyGEPEKNEH CYPTIHi3 HoHe TaMaK KanbIKTaPbIH aNblHbi3.

©  CbIpTHbl Geniri:

) Kaknak neH 6ac KopnycbIHbIH CbipTb: CaBbIHAbI CYMEH CynaHFaH WyGepeKner cyprikia.

) BacKapy TaKTaChiH CYpTY YLUiH TEK HYMCaK oHe KypraK WyGepexTi naiaanaHblHpi3.

) backapy TyiimenepiHiH aitHanacbiHaa 6apblk TaMak KanibKTapbH anbin TacTaHpi3.

) Tasanamac 6ypbiH, KaKNaKTbI Cybipap anbiHAa Carar TiNliHiH 6aFbiTbiHa Kapchl Gypan anbiipl3. OpHANACTBIPY VLWIH KnanaHbl Typanan, OpHbIHA MbIKTAN abbltFaniua carart TiniMeH GypaHbia.
5) Kepek-KapaKTap (KaCTpINb, KaCblK, WeMiL, GyMeH NiCiprily, WhiHbIasK) - bICTbIK CyFa Canbin, ryGKamMeH TasanaHbia HEMeCe Ta3anay YWWiH bIAbIC KyFbil MalLKHaFa CabIHbI3.
KaKnaKTbIH aCTblHFbI TaKTaMWaCk! MEH ThiFbI3farbil Wewinmerai

1
2
3
4

6) AKAY/bIKTAP/IbI 0K
Erep oCbl Ken nuTaKbl NaliianaHy KesiHae KUbIHABIKTAP TybIHAACA, KbIBMET KOPCETy OpTanbiFbiHa xabapnacnac GypbiH Keneci Macenenepai Texcepin anbiHbia. Erep maceneHi wewe
anMacaHpi3, eNiHi3feri Kbi3MET KBPCETY OpTaNbiFbiHa XabapnachiHbI3.

MACENE LWELIMI

Tyitmeseri ®apblk XaH6angbl. KocbinbiMaa akay 6ap. Kyat CbIMbIHbIH nnTKaFa AYPbIC KOCbUTFAHbIH aHE allaHblH PO3ETKara MbIKTaN KanfaFaHblH TEKCEPIHI3
Hapblk akaynbl. TeKcepy YILiH KYPbITFbIHbI Kbi3MET KBPCETY OpTanblfbiHa anapbiHbi3.

Kypiw nicnerex Cy weTKiniKci. |wKi KacTpenpiH iliHaeri Tapasbira CaMKEC Cy KOChIHbI3.

Ci3 nicipyai 6actay ywiH (Ctapr) TyiiMeciH 6acnagbiHbi3.
MynbTv nauTaHbI KOCnac GYPbIH KbI3AbIpy 3NEMEHT MeH iLuKi KAaCTPenLiH ChIpTbIHAA KaNAbIK KaNMaFaHbIHa K3 HETKI3IHi3.
Kbl3gbipy anemerTi GyniHreH Hemece ilki kacTpen AedopmalinananFan. TeKCepy VIiH NewTi KbI3MET KBPCETy OpTaNbiFbiHa anapbiHbI3.




Kypiw kyiin kerri. Ci3 KypiluTi ZIypbIC WaiiFaH OKCbI3. Cy KYDT aFbin KETKEHLE KYPILTI WaibIHbI3.
Ci3 Taram JaliblHaay YWiH AYPLIC GYHKLMS TAHAAMAAbIHBI3.
Micipy KesiHge Ken biabicka cy Terinin | Cyabl ilki KaCTPeAAIH iluiHAeri MacluTa6Ta KepCeTinreH AeHreire, o naliaanatblirat Kypil MeALEpiHE COIMKEC KENETIHIHE KO3 HETKI3iHI3.

HeTepl CynblH Wwranagarbl GipiHILi AeHrelAeH acnailTbiHbiHa K63 HETKI3IHi3, ce6ebi 6y Tamak nicipy KesiHae KYPBINLICTbIK TONbIN KETyiHE aKenyi
MYMKIH.

[Qvcnneiine Kate Typanbl xaapnama | Ken Taramiblk Kackanza akaynblk 6ap. KypbinebiHbl TEKCEpyre pyKcaTbl 6ap CEepBUC OpTafbiFbiHa anapbiHbi3.
(E1, E2, E3 Hemece E4) naiiga 6onagpl.

3aTTblK HEMIpi KF-R50 (ceHcopHas naxenb)
Bonbrak 220-240 B ~,50/60 Iy
Kyar 700 Br

CbliibIMAbUTbIFbI 51

Kei3mer kepcerineTiH agamgap caHbl 5-10

Brangus kliente,

dékojame, kad renkatés DELIMANO gaminius!

DELIMANO asortimentg sudaro aukstos kokybés virtuvés technika ir indai, sukurti galvojant apie sveik mityba ir malonuma teikiantj maisto gaminimo procesa. Skatiname aistra gaminti ir
mégautis Sia patirtimi tiek mégéjus, tiek profesionalus. Pajuskite malonuma gaminti kasdien!

Populiardis DELIMANO gaminiai daznai tampa klastotojy taikiniu. |sigije suklastoty gaminiy, klientai nusivilia prasta ju kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta gaminj
ar jgaliojimy neturintj platintoja, praneSkite apie tai adresu brand.protection@studio-modema.com arba ccd.lt@studio-modema.com ir padékite kovoti su padirbinétojais.

DELIMANO 18IN1 daugiafunkcis prietaisas - naudojimo instrukcija
Originalios instrukcijos vertimas

[’srigéj?ﬁltkjodami prietais atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir iSsaugokite j ateiCiai.

3-8 mety vaikai gali fjungti / iSjungti prietaisq tik tuo atveju, jei jis yra patalpintas arba jrengtas tam
skirtoje darbingje padétyje, o vaikai yra prizirimi arba jiems suteikiami nurodymai, kaip saugiai
naudoti prietaisa, ir jie supranta visus galincius kilti pavojus. 3-8 mety amziaus vaikai negali
jjungti prietaiso maitinimo laido | tinkla, jo reguliuoti, valyti prietaiso ar atlikti jo priezitiros darbus.
Priziurekite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Nepalikite jjungto tuscio prietaiso, nes galite jj sugadinti ir (arba) susizaloti patys.

Prietaiso ir elektros lizdo, | kurj jis jungiamas, [tampa turi sutapti. PrieSingu atveju gali kilti elektros
tinklo arba prietaiso ged|mu

Pritaisas yra su jZemintu kiStuku. UzZtikrinkite, kad prietaisas buty jungiamas | gerai jZemintg
elektros lizda.

Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui sausoje patalpoje.

PrieS naudodami padékite prietaisg ant kieto, lygaus, stabilaus ir sauso pavirsiaus. .
Tik pradéjus naudoti prietaisg gali buti Juntamas silpnas nejprastas kvapas, kol prietaisas pasieks
terminj stabiluma.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis neveikia tinkamai, buvo sutrenktas, numestas ant zemés,
pazeistas, paliktas lauke ar mestas j vanden.
. ISjunkite prietaisa ir istraukite maitinimo laida iS elektros lizdo, jeigu nebenaudojate prietaiso,
keiCiate Tpnedus ar ketinate jj valyti.
. Nemodifikuokite ir netaisykite prietaiso, gedimo atveju kreipkités j platintoja.
. Nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas yra pazeistas. Tokiu atveju kreipkités | platintoja.
. KruopCiai nuvalykite ir nusausinkite pries pirma naudojima.
. Naudojant neoniginalius, gamintojo nepridedamus priedus kyla susizalojimo ar nuosavybés
sugadinimo rizika.
. Gaminant maistg pro oro isleidimo anga gali verztis garai, todél draudziama laikyti veidg ar rankas
arti oro iSleidimo angos ir dangCio virSaus, kad iSvengtuméte nusideginimo.
. Prietaisas neskirtas naudoti su iSoriniu laikmagiu ar atskira nuotolinio Vvaldymo sistema.
. Nusausinkite vidinj puoda ir uztikrinkite, kad ant kaitinimo elemento néra jokiy neSvarumuy. |dékite
vidinj puoda j prietaiso korpusg ir pasukite vidinj puoda, kad jis tinkamai liestysi prie kaitinimo
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elemento. Nepilkite vandens | prietaiso korpusa, nes tai gali sukelti gedima ar elektros Soka,

18. Gaminant maistg pro oro iSleidimo angg gali verztis garal, todél nelaikykite veido ir ranky prie oro
iSleidimo angos.

19. Palaikykite vidinio puodo, korpuso vidings pusés ir kaitinimo elemento Svarg, nes prisvile
neSvarumai gali sukelti prietaiso gedima ar kitus nelaimingus nutikimus.

20. Reguliariai apziurékite ir pasalinkite maisto likuCius, nes jie gali uzkimsti prietaisa, smarkiai trukdyti
tinkamam prietaiso veikimui ir (arba) kelti grésme saugumui.

21. Prietaisas buvo patikrintas, taCiau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmés yra paties
naudotojo atsakomybé.

1) DALYS

Prietaiso dalys:

Pic. 1 (Zitrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 1)
1. Vidinis puodas (talpa - 5, didZiausias naudojamas kiekis - 4 ) 5. Dangtis 8. Saukstas 11. Garinimo indas

2. ISorinis puodas 6. Apatiné dangCio plokstelés su tarpikliu 9. Samtis 12. Maitinimo laidas

3. Korpusas 7. Valdymo skydelis 10. Matavimo indelis 13. Kondensato talpykla
4. \loztuvas

2) PRIES PRADEDAMI NAUDOTI

Nuimkite visas pakuotés dalis ir tinkamai nuvalykite prietaisa bei jo priedus.

Prie$ pradédami naudoti padékite prietaisg ant kieto, lygaus, stabilaus ir sauso pavirSiaus.

Viena laido galq jjunkite | prietaiso jungt, kitq - | elektros lizda, kurio jtampa sutampa su prietaiso. Netinkamai naudojant gali kilti elektros tiekimo arba prietaiso gedimu.
Nejunkite prietaiso, jeigu nejdétas vidinis puodas - draudziama {jungti prietaisa, kai | ji nejdéta maisto ar nejdétas vidinis puodas, kad iSvengtuméte saugiklio reakcijos.

3) NAUDOJIMAS
Valdymo skydelis
18 AUTOMATINIY PROGRAMY FUNKCIJOS APRASYMAS
1 Sriuba (,Soup*) Sriuba i$ jvairiy ingredienty.
2 RyZiai (,Rice”) |prastiems ryziams.
3 Gruzdinimas (,Fry“) Gruzdintai viStienai, bulvytéms, svoginy Ziedams. Pasirinkus gruzdinimo programa negalima uZdengti dangCio.
4 Makaronai (,Pasta“) Makaronus virkite su vandeniu.
5 Pyragas (,Cake”) Kepkite pyragus.
6 Duona (,Bread"”) Kepkite duona.
7 Rizotas (,Risotto”) Ruoskite ryZius su mésa ir darzovemis.
8 Pica (,Pizza"“) Paruoskite picq su traskia plutele ir mésa ar siiriu ant jos.
9 Skrudinimas (,Saute”) Apskrudinkite mésg ar darZoves.
10 Vynas (,Wine“) Gaminkite vyna.
11 Virtiniai (,Dumpling*) Virkite virtinius ar deSreles.
12 Pagildymas (,Reheat”) Pasildykite atSalusj maista.
13 Aviziné kosé (,Oatmeal) Virkite avizinius dribsnius.
14 Létasis virimas (,Slow Cook") Virkite yzius, sriubas, koes Zemesnéje temperatdroje.
15 Kepimas (,Bake") Kepkite bet koki mégstama maista.
16 Garinimas (,Steam") Virkite garuose jury gérybes ar darzoves. | vidinj puoda ipilkite vandens ir sudékite maistg  garinimo inda.
17 Mésa (,Meat") TroSkinkite mésa.
18 Rankinis nustatymas (,Custom*) Naudotojas gali nustatyti maisto gaminimo temperatirg ir laikq pagal poreik].
GAMINIMAS:

1, |jungimas | elektros tinkla ir budéjimo rezimas

|sijungs valdymo skydelis, laikmatis rodys ,00:00%, 0 temperatiiros ekrane bus rodoma dabartiné kaitinimo plokStés temperatiira. Tai yra budgjimo rezimas.

2. Automatinés programos pasirinkimas

Spauskite mygtuka ,MENU“ (arba mygtukus ,+/-") tiek karty, kiek reikia, kad pasirinktuméte norima programa: programa pradés zybséti, laikmatis rodys gaminimo laikg ir (jeigu taikoma)
temperatiiros ekrane bus rodoma temperatira.*

Norédami pradéti programa, nuspauskite mygtuka ,Start", valdymo skydelyje liks degti tik pasirinkta programa, bus rodomas likes gaminimo laikas ir (jeigu taikoma) temperatira.

PASTABA:

Pasirinkta programa galite sustabdyti bet kuriuo metu nuspausdami mygtuka ,Keep Warm/Cancel“ ir testi toliau, vél nuspausdami ta patj mygtuka.

Programa galite sustabdyti / nustatyti iS naujo mygtuka ,Keep Warm/Cancel* palaikydami nuspausta (apie 3 sekundes) - prietaisas pradés veikti budéjimo rezimu.

Jeigu pasirinkta programa nejjungiama (spaudziant mygtukg ,Start"), 14 karty suskamba jspéjamasis signalas ir prietaisas grizta | budéjimo rezima.

3. Gaminimo laiko nustatymas

Pasirinkus automating programa ir PRIES paspaudziant mygtuka ,Start", galima reguliuoti gaminimo laika, vieng karta nuspaudus mygtuka ,Temperature/Time". Pradés mirkséti laikmacio
ekranas ir gaminimo trukme bus galima reguliuoti spaudant mygtukus ,+* ir . ir didinti ar mazinti kas 10, 5 arba 1 minute (priklausomai nuo programos). Nustate laika nuspauskite mygtukq
,Start’, kad pradétuméte programa.

4, Temperatiiros nustatymas B

Jeigu automatiSkai nustatyta temperatira yra automatinés programos dalis (gruzdinimas, pica ar rankinis nustatymas), jq taip pat galima nustatyti PRIES nuspaudziant mygtukq ,Start". Du




kartus nuspauskite mygtuka ,Temperature/Time" ir pradés mirkséti temperatiiros ekranas. Temperatiirg galima reguliuoti spaudant mygtukus ,+* arba ,-* ir didinti ar mazinti kas 10 ar 5 °C
(priklausomai nuo programos). Nustate temperatiirg nuspauskite mygtukg ,Start", kad pradétuméte programa.
PASTABA. Laiko ar temperatiiros nustatyma galima bet kada nutraukti nuspaudus mygtukg ,Keep Warm /Cancel”, prietaisas pradés veikti budéjimo rezimu.
5. ,Cancel/keep warm“ (atSaukti / palaikyti Siluma) mygtuko funkcijos
a) Kai prietaisas jlungtas | elektros lizdg (budéjimo rezimas), nuspauskite mygtuka ,Keep Warm /Cancel”. |sijungs laikmaCio ekranas ir pradés skaiCiuoti Silumos palaikymo trukme. Palaikykite
nuspausta mygtuka ,Keep Warm /Cancel*, kad sustabdytumeéte Silumos palaikymo rezima.
b) Nuspaudus & mygtuka, kai atliekami nustatymai, prietaisas pradés veikti budéjimo rezimu. Silumos palaikymo temperatiros diapazonas yra 60-80 °C.
¢) Nuspaudus §j mygtukg gaminimo programos metu (indikatorius ,Keep Warm /Cancel” Zybsi), pasibaigus programai prietaisas iSjungs Silumos palaikymo funkcija. Jeigu mygtukas néra
paspaudziamas, programai pasibaigus Silumos funkcija jsijungia automatiSkai. Jeigu Silumos palaikymo funkcija yra aktyvuojama, laikmatio ekrane bus rodomas Silumo palaikymo funkcijos
[aikas (kai maisto gaminimo programa pasibaigs).
d) Palaikius nuspausta 3 sekundes prietaisas pradeda veikti budéjimo rezimu.
Atidéjimas B
o Pasirinke programa ir PRIES nuspausdami mygtuka ,Start”, paspauskite mygtuka ,Delay”, kad nustatytuméte atidéjimo laika - laikmaCio ekranas pradés mirkséti, rodydamas 30 minugiy.
o Spauskite mygtukg ,+* (didéjimas - 1 valanda) arba ,-“ (didéjimas - 10 minuciy), kad nustatytuméte atidéjimo laika (neskaiciuojant gaminimo trukmés) nuo 30 minuciy iki 24 valandy.
o Nustate nuspauskite mygtuka ,Start", kad pradéty veikti atidéjimo laikmatis (rodomas laikmacio ekrane), pradéty Zybséti indikatorius ,Keep Warm /Cancel" ir uzsidegty gaminimo
programos indikatorius.
o Pasibaigus nustatytam atidéjimo laikui prietaisas pradés gaminti pagal pasirinkta programa.

4) PROGRAMU LENTELE
NR. | PROGRAMA ATGALINIO SKAICIAVIMO PRADZIA | PROGRAMOS DUOMENYS
Numatytasis gaminimo laikas: 1 val.
1 | Sriuba Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 1 iki 4 val., pakopa - 10 min.

Gaminimo temperatiira: 97 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 40 min.
2 | Ryzai Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 20 min. iki 2 val., pakopa - 5 min.
Gaminimo temperatira: 115 °C, programos pabaigos temperatiira 115 °C + 5 min.

Numatytasis gaminimo laikas: 30 min.

3 | Gruzdinimas Pasiekus programai tinkama Numatytoji gaminimo temperatiira: 110 °C.
temperatiirg Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 1 val., pakopa - 5 min.
Gaminimo temperatira reguliuojama nuo 100 °C iki 160 °C.
Pasiekus programai tinkama Numatytasis gaminimo laikas: 8 min.
4 | Makaronai temperatiira. Pasigirdus atgalinio Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 8 iki 20 min., pakopa - 1 min.
skaiciavimo garsui Gaminimo temperatiira: 105-115 °C, temperatiira 140 °C programos pabaigoje.
Numatytasis gaminimo laikas: 1 val.
5 |Pyragas Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 30 min. iki 3,5 val., pakopa - 10 min.

Gaminimo temperatiira: 130 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 3 val., numatytasis 1 etapas - 2 val., 2 etapas - 1 val.
6 | Duona Paleidus programa Gaminimo laiko reguliuoti negalima.
Gaminimo temperatira: 45 °C - pirmas 2 val., 130 °C - paskuting 1 val.

Numatytasis gaminimo laikas: 1 val.
7 |Rizotas Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 20 min. iki 2 val., pakopa - 5 min.
Gaminimo temperatira: 120-125 °C, programos pabaigos temperatiira - nuo 145 iki 150 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 20 min.

Numatytoji gaminimo temperatira: 135 °C.

Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 20 min. iki 1 val., pakopa - 5 min.
Gaminimo temperatira: 120-160 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 2 val.
9 | Skrudinimas Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 1 iki 8 val., pakopa - 30 min.
Gaminimo temperatiira: 90 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 12 val.

8 |Pica Paleidus programa

Paleidus programa Naans - .
10 | Vynas 5 . Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 6 iki 12 val., pakopa 1 val.
Be Silumos palaikymo Gaminimo temperatiira: 55 °C.
Pasiekus programai tinkama Numatytasis gaminimo laikas: 15 min.
11 | Virtiniai temperatiira. Pasigirdus atgalinio Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 8 iki 50 min., pakopa - 1 min.
skaiCiavimo garsui Gaminimo temperatira: 125 °C.
Numatytasis gaminimo laikas: 20 min.
12 | Pasildymas Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 1 val., pakopa - 5 min.

Gaminimo temperatira: 115 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 5 min.
13 | Aviziné kosé Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 5 min. iki 1 val., pakopa - 5 min.
Gaminimo temperatiira: 96 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 5 val.
14 | Létasis viimas Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 1 val. iki 5 val., pakopa - 1 val.
Gaminimo temperatira pirma valanda - 45 °C, antra valanda - 65 °C, trecig valanda - 85 °C, ketvirta valanda - 95 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 30 min.

15 | Kepimas Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 2,5 val., pakopa - 5 min.
Gaminimo temperatira: 145 °C.

Numatytasis gaminimo laikas: 30 min.

16 | Garinimas Uzvirus vandeniui Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 1 val., pakopa - 5 min.
Gaminimo temperatiira: 98-99 °C.




Numatytasis gaminimo laikas: 6 val.
17 | Mésa Paleidus programa Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 2 iki 8 val., pakopa - 1 val.
Gaminimo temperatiira: 93 °C.

Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 5 min. iki 9 val. 55 min.
Temperatiira reguliuojama nuo 35 °C iki 160 °C.

18 | Rankinis nustatymas

19 | Silumos palaikymas | 24 val.
20 | Atidéjimas Nuo 30 min. iki 24 val. Mygtukas ,+* - 1 val., mygtukas ,-* - 10 min.
PATARIMAL:

1. Norédami iSvengti neefektyvaus gaminimo ir prastos Silumos izoliacijos, kuria nulemia blogas sandarumas, tvirtai paspauskite virsutinj dangtj.

2. Jeigu prietaise yziy bus 8 puodeliai arba maziau, pagaminty ryziy skonis bus geriausias.

3. |déje vidinj puoda | prietaisa pasukiokite jj taip, kad visikai prisitvirtinty prie kaitinimo plokStés. PrieS pasirinkdami gaminimo programa, jsitikinkite, ar vidinis puodas su maistu gerai
{détas | iSorinj puoda. Jeigu vidinis puodas jdétas netinkamai, neleidziama pradéti gaminti, kad nejvykty nelaimingas nutikimas.

4. Nedeékite jokiy jrankiy | puoda, kad netrukdytuméte tinkamam Kaitinimui.

5. Jeigu dél deformuoto arba apgadinto vidinio puodo pavirsiaus susidaro riidZiy, nustokite naudoti prietaisa ir kreipkités | platintoja. Vidinis puodas padengtas neswylan¢ia danga, todél jo
negalima liesti kietais arba metaliniais Saukstais ar Sepeciais.

6. Jeigu norite sustabdyti prietaiso veikima, palaikykite nuspausta mygtuka ,Keep Warm/Cancel“ 3 sekundes ir prietaisas pradés veikti budgjimo rezimu.

5) VALYMAS IR PRIEZIJRA

Prietaiso korpusa nuvalykite po kiekvieno naudojimo.

1) Pries valydami iSjunkite prietaisq iS elektros lizdo.

2) Palaukite, kol prietaisas visiSkai atvés, ir tik tada valykite.

o Vidus:

1) Vidiné dangCio ir korpuso pusé: nuvalykite su drégna Sluoste, uztikrinkite, kad paSalinote visus prilipusius maisto likucius.

2) Kaitinimo elementas: nuvalykite su drégna Sluoste ir paSalinkite maisto likucius.

®  [Soré:

1) 180riné danggio ir korpuso pusé: nuvalykite su muiluotu vandeniu sudrékinta Sluoste.

2) Valdymo skydelj valykite tik su Svelnia ir sausa Sluoste.

3) Nuvalykite maisto likuCius aplink mygtukus.

4) Prie§ valydami iSimkite voztuva pasukdami pries laikrodzio rodykle ir iStraukdami. Norédami {déti atgal, sulygiuokite voztuva ir sukite pagal laikrodzio rodykle, kol uzsifiksuos.
5) Priedai (puodas, Saukstas, samtis, garinimo indas, matavimo indelis) - pamirkykite karstame vandenyje ir valykite su kempine arba plaukite indaplovéje.
DangCio apatiné ploksté ir tarpiklis yra neisimanmi.

6) GALIMOS PROBLEMOS
Jeigu susiduriate su problemomis naudodami prietaisa, pirmiausia iShandykite lenteléje pateikiamus sprendimus pries kreipdamiesi | platintoja. Jeigu tai nepadeda, kreipkités | platintoja.
PROBLEMA SPRENDIMAS

Neveikia mygtuko lemputé. Sujungimo problema. Patikrinkite, ar maitinimo laidas tinkamai prijungtas prie prietaiso ir laido kiStukas tinkamai
jjungtas | elektros lizda.

Sugedusi lemputé. Kreipkités | platintoja.

RyZiai neidvire. Nepakanka vandens. Pilkite vandens pagal nurodymus ant vidinéje puodo puséje esancios skalés.
Nepaspaudéte mygtuko ,Start", kad prasidéty ryZiy virimo programa.

Pries jungdami prietaisg uztikrinkite, kad néra likuciy ant kaitinimo elemento ir vidinio puodo iSorés.
Kaitinimo elementas yra paZeistas arba vidinis puodas deformuotas. Kreipkités  platintoja.

RyZiai prisvile. Gerai nenuskalavote ryziy. Skalaukite yzius, kol vanduo taps skaidrus.
Pasirinkote netinkama maisto gaminimo programa.
Prietaisas taskosi vandeniu maisto gaminimo metu Utikrinkite, kad pripyléte vandens pagal vidinio puodo skale ir ryziy indeliy skaiCiy.

Utikrinkite, kad vanduo nevirSyja didziausios skalés zymos, nes iS prietaiso gali pradéti tekéti vanduo gaminimo metu.
Ekrane rodomi klaidos praneSimai (E1, E2, E3 arba E4) | Prietaiso gedimas. Kreipkités | platintoja.

Prietaiso numeris KF-R50 (lieciamas skydelis)
[tampa 220-240 V~, 50 / 60 Hz
Galia 700 W

Talpa 5 litrai

Porcijy skaiCius 5-10

DELIMANO 18IN1 daugiafunkcis prietaisas B

Gamintojas: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, 6814 Kadempinas, Sveicarija.

Importuotojas: UAB ,Studio moderna”, Zalgirio g. 135, 08217 Vilnius, Lietuva.

Kilmés Salis: Kinija.

Pardavéjo suteikiama komercing prekés garantija

Siam prietaisui suteikiama 24 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniSkai paZeisite prietaisa, naudosite ji ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija. Taip pat sugedus prietaisui dél
stichinés nelaimés. Pardavéjas néra atsakingas uz prekiy kokybés pabloggjima, jeigu jis kilo dél Kliento ar kity asmenu, kuriems klientas pardavé prekes, veiksmuy.

KAIP SEKASI NAUDOTI PREKE?

Komentuokite po preke www.topshop.It. Padésite mums tobuléti, o kitiems pirkéjams - iSsirinkti lengviau!

Cienitais Klient(-e)!
Sirsnigi pateicamies, ka izvélgjaties musu Delimano 18in1 Multicooker!
Visi “Delimano” produkti tiek uzskatiti par |oti vértigiem, tapéc miisu ierices biei vilto, lidz ar to pircéjus apdraud sliktakas kvalitates prece bez garantijas un servisa pakalpojumiem. Lidzu,




zinojiet par pakaldarinajumiem, viltojumiem, ka arf par lidzigiem produktiem vai nelegaliem izplatitajiem, rakstot uz e-pasta adresi brand.protection@studio-moderna.com, lai palidzétu novérst
nelikumigus viltojumus. Rupigi sekojot zemak noraditajam instrukcijam un izturoties ar rapibu pret Delimano 18in1 Multicooker, kuru tikko iegadajaties, jus varésiet gadiem ilgi izbaudit Delimano
18in1 Multicooker sniegumu.

De!imano 1§in1 Mlilticonker- Iie_to§anas inslrukfija.. . Lo . .
Pirms lietoSanas, ludzu, rtipigi izlasiet instrukciju un saglabajiet to.
BRIDINAJUMI
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Bemi vecuma no 3 gadiem un jaunaki par 8 gadiem, drikst tikai nospiest Sis ierices leslegSanas/
izslégsanas pogu, kad ierice ir atbilstosi novietota vai saslegta lietosanai, ka ari ja vini tiek atbilstosi
uzraudziti vai ir instruéti par ierices droSu lietoSanu un saprot iespejamos riskus. Bemi vecuma no 3
%@djem un jaunaki par 8 gadiem nedrikst pieslegt ierici elektrofiklam, iestatit to, tifit vai veikt apkopi.
apieskata, lai bemi nespéletos ar So iefici.

lerici nedrikst lietot tukSu, jo Sadas ricibas rezultata ierice var tikt bojata, ka ari tas lietotajs var gt
traumas.

lerici pievienojiet tikai tadam elektrofiklam, kurS atbilst uz ierices noraditajiem parametriem.
Nepareizi lietojot, ierice var tikt bojata.

lerice ir aprikota ar iezemétu kontakdaksu. Parbaudiet vai arf jusu kontakligzdas ir iezemétas.
lerice Paredzeta sadzives lietoSanai iekStelpas un sausa vieta.

Pirms lietoSanas novietojiet ierici uz cietas, idzenas, stabilas un sausas virsmas.

Sakot lietot So ierici, iespejams viegls aromats, fidz ta sasniegs stabilu temperatru.

Nelietojiet So ierici, La ta nedarbojas, ka vajadzetu, ta ir sadauzita, nokritusi zeme, sabojata, atstata
arpus telpam vai iekritusi tden.

. Kad ierice netiek lietota, tai tiek mainiti piederumivai ari ta tiek firita, tai jabut izslégtai un atvienotai

no elektrotikla.

. Neveiciet nekadus parveidojumus vai remontu pasrocig, atlaujiet labot ierici tikai atbilstoSi

kvalificEtam specialistam.

. Ja baroSanas vads ir bojats, tas nekavjoties janomaina, tacu to drikst darit tikai pilnvarota un

atbilstoSi kvalificéta persona.

. Pirms pirmas ligtosanas izmazgajiet trauku un izslaukietto. .
. Pievienojot iericei iekartas vai piederumus, kurus nav ieteicis vai pardevis tas izplatitajs, pastav

risks to sabojat vai savainoties.

. Gatavojot no gaisa atveres var izdalities tvaiks, tapec, lai izvairitos no applaucesanas, nelieciet

Seju val rokas pie atveres.

. Stierice nav paredzeta lietosanai kopa ar atsevisku taimeri vai attalinatas vadibas pulti.
. lzslaukiet iekSgjo trauku un parbaudiet, vai sildelements nav nefirs. levietojiet iekSgjo trauku

multivaramaja Katla un pagrieziet trauku, lai tas pilniba saskartos ar sildelementu. Nelejiet areja
trauka tdeni, lai izvairitos no bojajumiem vai stravas trieciena. 3 o
Gatavojot no gaisa atveres var izdaltties tvaiks, tapec, lai izvaifitos no applaucésanas, nelieciet
seju val rokas pie atveres. §

Turiet iekSejo trauku un sildelementu firu - firiet iekSejo trauku, sildelementu un miltivarama katla
iekspusi, lai noverstu piedegumu, ka de| var rasties bojajumi vai traumas.

Regulari parbaudiet un iziriet gatavoSanas procesa radusos nosedumus, citadi tie var pamatigi
mazinat iefices sniegumu un drosibu. L
Lai gan produkts ir parbaudtts, par ta lietosanu un no tas izrietosajam sekam atbildigs ir tikai un
vienigi ta lietotajs.

1) SASTAVDALAS
Produkta galvenas sastavdalas:

1.att (skatit; ATTELI, .att.)

1. iekSejais trauks (tilpums 5 1)
2. argjais trauks

3. korpuss

4. varsts

5. vaks
6. vaka pamatne ar biivi
7. vadibas panelis

8. karote
9. kauss
10. mérkrize

11. tvaicéSanas siets
12. baro3anas vads
13. tvaika savacejs

- B



2) PIRMS LIETOSANAS

Nonemiet visu iepakojumu un kartigi notiriet ierici un tas piederumus.

Pirms lieto3anas nolieciet ierfci uz cietas, idzenas, stabilas un sausas virsmas.

levietojiet baroSanas vadu ierices kontaktligzda, piesledziet to tikai tadam elektrotiklam, kurS atbilst uz produkta noraditajiem parametriem. Nepareizas lietoSanas rezultata ierice var tikt bojata.
Neieslédziet ierici, kad ieks&jais trauks nav ievietots - nedrikst ieslegt iefici, kad ta nav piepildita vai kad iekSjais trauks ir iznemts ara, lai nenostrada drodinataji.

3) LIETOSANA
Vadibas panelis
18 PAMATA PROGRAMMAS DETALIZETS VISU FUNKCIJU APRAKSTS
1 Zupa lespéjams pagatavot zupu.
2 Risi Parastu risu pagatavoSanai.
3 FritéSana Fritetai vistai, kartupeliem fr, sipolu gredzeniem un citiem edieniem. FriteSanas laika nedrikst vert ciet vaku.
4 Pasta Pastas vansanai ddenT.
5 Kika Kilkas cep3anai.
6 Maize Maizes pagatavoSanai.
7 Risoto Risiem ar galu un darzeniem.
8 Pica Picas pamatnei ar galu, augliem vai ar sieru.
9 Sautgjums Galas vai darzenu sautésanai.
10 Vins Vina pagatavosanai.
11 Pelmeni Pelmenu vai desinu pagatavoSanai.
12 Uzsildisana lespéjams uzsildit &dienu.
13 Auzu parslas Var pagatavot auzu parslu putru.
14 Léna gatavosana Risu, zupas, biezputras IEnai pagatavoSanai zema temperatiira.
15 CepSana Jebkuru produktu cepSanai.
16 TvaicéSana lespéjams tvaicét jiiras veltes vai darzenus. Katla jaielej ddens, un produkti jaieliek tvaiceSanas trauka.
17 Gala Galas sautesanai.
18 Izvéles programma Lietotajs pats var iestatit gatavoSanas temperatiiru un laiku péc savas izvéles.
EKSPLUATACIJA:

1. Pievienosana elektrotiklam un gaidstaves rezims B

Vadibas panelis ieslégsies, taimeris radis “00:00”, temperatiiras displejs saks radit sildelementa temperatiiru. Sis ir gaidstaves rezims.

2. Programmas izvéleSanas

Nospiediet MENU (vai “+” / “-“ ) pogu tik reizes, cik nepiecieSams, lai izvélétos programmu: izvélétas programmas nosaukums saks mirgot, un taimera displejs saks radit gatavoSanas laiku,

un (ja nepiecieSams) temperatiiras displejs paradis paredzéto temperatiiru. *

Lai uzsaktu programmu, nospiediet “Start” pogu, izgaismosies izvelEta programma, displejs radis atlikuso laiku, un (ja nepiecieSams) temperatiiras displejs radis paredzéto temperatiiru.

PIEZIME:

Js jebkura bridi varat apturét darbojoSos programmu, nospiezot pogu “Saglabat siltumu/Atcelt”, un turpinat, atkartoti nospiezot So pasu pogu.

Jis varat apturét/atsakt darbojosos programmu, nospiezot un paturot (apméram 3 sekundes) pogu “Saglabat siltumuy/Atcelt”, tadgjadi ierice paries gaidstaves reZima. Ja izvlEta programma

nav sakusies (nospiezot starta pogu), ierice to pazinos ar 14 skanas signaliem un péc tam paries gaidstaves reZima.

3. GatavoSanas laika iestatiSana R

Péc tam, kad izvéléta programma, bet PIRMS pogas “Start” nospieSanas ir iespéjams iestatit laiku, vienreiz nospieZot pogu “Temperatiira/Laiks”. Saja brid taimera displejs saks mirgot, un

vares iestatit gatavoSanas laiku, spiezot “+” vai “-“ pogas, lai palielinatu vai samazinatu gatavoSanas laiku par 10, 5 vai 1 minti ilgiem soliem (atkarigs no programmas). Péc laika iestatiSanas,

lai uzsaktu programmu, janospieZ poga “Start”.

4. Temperatiiras iestatiSana

Ja temperatilras iestatiSana ietilpst programma (FritéSana, Pica vai lzvles programmay), to aff var izdarit PIRMS “Start” pogas nospieSanas. Nospiediet “Temperatiira/Laiks” pogu (divreiz),

un temperatiras displejs saks mirgot. Temperatiiru var pielagot, spiezot “+” vai “-“ pogas, lai palielinatu vai samazinatu gatavoanas temperatiiru par 10 vai 5 °C soliem (atkariba no

programmas). Péc taimera iestatiSanas, lai palaistu programmu, janospiez poga “Start”.

PIEZIME: Jus varat atcelt iestatito laiku vai temperatiiru, nospiezot pogu “Saglabat siftumu/Atcelt” un iestatot ierici gaidstaves rezima.

5. Funkcijas Atcelt/ Saglabat siltumu

a) Kad ierice pievienota elektrotiklam (gaidstaves rezima), nospiediet “Saglabat siltumu/ atcelt”, lai ieslegtu rezimu “Saglabat siltumu”. leslégsies taimera displejs un saksies rezima “Saglabat

siltumu” laika uzskaite. Nospiediet un paturiet pogu “Saglabat siltumu/ Atcelt”, lai atceltu rezimu.

b) Ja poga tiks nospiesta ierices darbibas/ iestatiSanas laika, tiks palaists gaidstaves rezims. Temperatiira rezima “Saglabat siltumu” ir no 60 fidz 80 °C.

¢) Ja poga tiks nospiesta programmas darbibas laika (“Saglabat siltumu/ Atcelt” indikators mirgo), ierice izslegs sildisanu, kolidz programma bis beigusies. Ja poga netiks nospiesta, ierice

automatiski saglabas siltumu, fidz programma biis gala. Ja ir aktivets rezims “Saglabat siltumu”, taimera displejs paradis siltuma saglabaSanas laiku (péc tam, kad programma bis gala).

d) Ja poga tiks nospiesta un paturéta (3 sekundes), ierice paries gaidstaves rezima.

6. AtlikSana

e Péc programmas izvéléSanas un PIRMS pogas “Start” nospiesanas nospiediet pogu “Atlikt”, lai iesafitu atlikSanas laiku - taimera displejs mirgos 30 miniites.

e Spiediet “+” (lai mainitu laiku par 1 h) vai “-“ (lai mainitu laiku par 10 min) pogas, lai iestatitu atlikSanas laiku (neskaitot gatavoSanas laiku) no 30 minditém fidz 24 stundam.

o Kad tas izdarits, nospiediet pogu “Start” , lai iedarbintu atlikta laika taimeri (paradas taimera displeja), paraléli mirgos rezima “Saglabat siltumu/Atcelt” indikators, ka arf izgaismosies
izvélétas programmas (ja nepiecieSams, iestatiet temperatiru) indikators.

o Kolidz atliktais laiks bilss beidzies, ierice saks automatiski gatavot iestatitas programmas reima.

4) PROGRAMMU TABULA
NR | PROGRAMMA LAIKA ATSKAITES SAKUMS PROGRAMMAS DETALAS
Nokluséjuma gatavoSanas laiks :1 h
1 Zupa Péc programmas uzsakSanas Gatavo3anas laiks pielagojams no 1 h fidz 4 h, solis - 10 min
(GatavoSanas temperatiira : 97 °C




Noklusgjuma gatavosanas laiks: 40 min
2 Mercét risi Péc programmas uzsakSanas GatavoSanas laiks pielagojams no 20 min fidz 2 h, solis - 5 min
GatavoSanas temperatiira: 115 °C, temperatiira programmas beigas 115 °C+ 5 min

Nokluséjuma gatavosanas laiks: 30 min
Nokluséjuma gatavoSanas temperatiira: 110 °C

3 FitéSana Pec darba temperatiiras sasniegSanas GatavoSanas laiks pielagojams no 10 min fidz 1 h, solis - 5 min
(GatavoSanas temperatiira pielagojama no 100 °C fidz 160 °C
- - L Nokluséjuma gatavoSanas laiks: 8 min
4 Pasta Pec darba temperatias sasniegSanas GatavoSanas laiks pielagojams no 8 min lidz 20 min, solis - 1 min

Sakoties laika atskaite, atskangs balss Gatavo3anas temperatira: 105-115 °C, temperatira p
Noklusgjuma gatavosanas laiks: 1h

5 Kika Péc programmas uzsakSanas GatavoSanas laiks pielagojams no 30 min [idz 3,5 h, solis - 10 min
GatavoSanas temperatiira: 130 °C

Noklusgjuma gatavosanas laiks: 3 h (1. faze - 2 h, 2. faze - 1 h)
6 Maize Péc programmas uzsakSanas Gatavo3anas laiks nav pielagojams
GatavoSanas temperatiira: 45 °C - pirmas 2 h, 130 °C - pédgjo 1h

Noklusgjuma gatavo3anas laiks: 1 h
7 Risoto Péc programmas uzsakSanas Gatavo3anas laiks pielagojams no 20 min [idz 2 h, solis - 5 min
GatavoSanas temperatiira: 120-125 °C, temperatira programmas beigas 145-150 °C

Nokluséjuma gatavosanas laiks: 20 min

Nokluséjuma gatavoSanas temperatira: 135 °C

(GatavosSanas laiks pielagojams no 20 min fidz 1 h, solis - 5 min
(GatavoSanas temperatiira: 120-160 °C

Nokluséjuma gatavo3anas laiks: 2 h
9 Sautgjums Pec programmas uzsakSanas (GatavoSanas laiks pielagojams no 1h fidz 8 h, solis - 30 min
(atavoSanas temperatira: 90 °C

Nokluséjuma gatavo3anas laiks: 12 h

y beigas 140 °C

8 Pica Péc programmas uzsakSanas

Pec programmas uzsakSanas

10 Vins f % Gatavo3anas laiks pielagojams no 6 h fidz 12 h, solis- 1 h
Bez situma saglabasanas (GatavoSanas temperatira; 55 °C
_ _ - Noklusgjuma gatavoSanas laiks: 15 min
11 Pelmeni Pec darba temperallras sasniegSanas Gatavo3anas laiks pielagojams no 8 min fidz 50 min, solis - 1 min

Sakoties laika atskaitei, atskangs balss Gatavosanas temperatira: 125 °C
Noklusgjuma gatavosanas laiks: 20 min

12 Uzsildisana Péc programmas uzsakSanas Gatavo3anas laiks pielagojams no 10 min [idz 1 h, solis - 5 min
(GatavoSanas temperatiira: 115 °C

Noklusgjuma gatavosanas laiks: 5 min
13 Auzu parslas Péc programmas uzsakSanas Gatavo3anas laiks pielagojams no 5 min fidz 1 h, solis - 5 min
(GatavoSanas temperatira: 96 °C

Noklusgjuma gatavosanas laiks: 5 h
14 Léna gatavosana Péc programmas uzsakSanas (GatavoSanas laiks pielagojams no 1 hidz 5 h, solis- 1 h
(atavoSanas temperatilra 1. stunda - 45 °C, 2. stunda- 65 °C, 3. stunda -85 °C, 4. stunda - 95 °C

Noklusgjuma gatavosanas laiks: 30 min
15 Cepsana Péc programmas uzsakSanas Gatavo3anas laiks pielagojams no 10 min [idz 2,5 h, solis - 5 min
GatavoSanas temperatiira: 145 °C

Noklusgjuma gatavosanas laiks: 30 min
16 TvaicéSana Péc lidens uzvansanas GatavoSanas laiks pielagojams no 10 min [idz 1 h, solis - 5 min
GatavoSanas temperatiira: 98-99 °C

Nokluséjuma gatavosanas laiks: 6 h
17 Gala Péc programmas uzsakSanas GatavoSanas laiks pielagojams no 2h fidz 8 h, solis - 1 h
(GatavoSanas temperatiira: 93 °C

Laiku iespgjams iestafit no 5 min lidz 9 h 55 min
Temperatira ir iestatama no 35 lidz 160 °C.

18 lzvéles programma

19 | Siltuma uzturéSana 24h
20 | Aizture No 30 min fidz 24 h solis (“+") 1 h, solis (“-“) 10 min
PIEZIMES:

1. Piespiediet vaku cies, lai izvaifitos no nepilnigi pagatavota édiena un karstuma nopliSanas nepilnigas noslégSanas de|.

2. Jatrauka ir lidz astonam tasém risu, tiem biis vislabaka garsa.

3. Tikidz iek3&jais trauks ir ielikts multivaramaja katla, pagrieziet to uz rinki, lai tas pilniba saskartos ar sildelementu. Pirms izvelaties ierices darba rezimu, parbaudiet, vai iek3&jais trauks ar
partiku ir kartigi ievietots aréja trauka. Ja iekSejais trauks nav ielikts (vai nav ielikts kartigi), aizliegts uzsakt gatavoSanu, lai izvairitos no negadijumiem.

4. Nelieciet trauka piederumus, lai izvairitos no nepilnigas uzsilSanas.

5. JaiekSejais trauks ir deforméjies vai citadi sabojats, lidzu, nelietojiet to un sazinieties ar tuvako izplatitaju, lai to nomainitu. lekSgjam traukam ir nepiedegoss parklajums, tapec tam
nedrikst pieskarties ar cietam metala karotém vai ar birstem.

6. Javelaties partraukt operaciju, nospiediet pogu “Saglabat siltumu/ Atcelt” un paturiet 3 sekundes, lai ierici iestafitu gaidstaves rezima.

5) TIRISANA UN APKOPE

Korpuss/ pati iefice un tas vaks jafira péc katras lietosanas reizes.
1) Pirms tifiSanas atvienojiet miltivaramo katlu no elektrotikla.

2) Pirms fifiSanas sagaidiet, lai multivaramais katls atdziest.

o leksejadala:
1) Vaka un korpusa iekSpuse: Noslaukiet ar mitru draninu, nofiriet visas ediena atliekas, kuras pielipusas pie multivarama katla.




2) Sildelements : Noslaukiet ar mitru draninu un notiriet édiena atliekas.

o Argjadala:

1) Korpusa arpuse un vaka virspuse: Nofiriet ar draninu, kura samitrinata ziepjudent.

2) Vadibas paneli tiriet tikai ar mikstu un sausu draninu.

3) Notiriet &diena atliekas no centralajam pogam.

4) Pirms inSanas iznemiet varstu - pagrieziet to preteji pulkstenraditaja virzienam un iznemiet to ara. Lai ievietotu varstu atpakal, ielieciet to vieta un pagrieziet pulkstenraditaja virziena, fidz
tasir noslegts.

5) Piederumus (trauks, karote, kauss, tvaiceSanas siets, mérkriize) - izmércejiet karsta tdent un notiriet ar sikli vai arf mazgajiet trauku mazgajamaja masina. Vaka plaksni un biivi nevar
nonemt.

6) KLUMJU NOVERSANA
Ja, lietojot multivaramo katlu, saskaraties ar problémam, pirms vérSanas sewvisa izlasiet zemak minétos punktus. Ja problému nesvarat novérst, vérsieties sava valsti esosaja servisa centra.

PROBLEMA RISINAJUMS

Pogas gaisma neieslédzas Radusies savienojuma probléma. Parbaudiet, vai baroSanas vads kartigi pievienots iericei un vai kontakdakSa kartigi pievienota rozetei.
Spuldzite ir bojata. Nogadajiet ierici servisa centra uz parbaudi.
Risi nav gatavi. Par maz idens. Pielejiet deni, ievérojot iek3ja trauka mérskalu.

Nav nospiesta starta poga (Start), lai saktu gatavoSanu.

Pirms iesledzat multivaramo katlu, parbaudiet, vai uz karséSanas elementa vai iek3gja trauka nav kadu nogulSnu.
KarséSanas elements ir bojats vai iekSgjais trauks ir deforméts. Aizvediet multivaramo katlu parbaudit uz servisa centru.
Risi ir apsvilusi. Risi nav kartigi noskaloti. Skalojiet isus, lidz dens ir irs.

(GatavoSanai nav izvéléta pareiza programma.

Gatavo3anas laika iidens Slakstas ara no | Parbaudiet, vai iidens limenis iekSeja trauka péc mérskalas atbilst iebérto risu daudzumam.
multivarama katla

Parbaudiet, vai Udens neparsniedz pirmo limeni (maksimums) uz skalas, jo tadejadi gatavoSanas laika var rasties parpliide.

Displeja paradas Kludas pazinojums (E1,

Multivaramais katls nedarbojas ka pienakas. Aizvediet to uz servisa centru parbaudit.

E2, E3, or E4).

Sérijas numurs KF-R50 (skarienjutigs panelis)
Spriegums 220-240 V~, 50/60Hz
Jauda 700 W

Tilpums 51

Paredzeto porciju skaits 5-10

o)

Stimate client,

Multumim pentru ca ati ales produsului nostru, Delimano 18in1 Multicooker!

Calitatea produselor Delimano este confirmaté si apreciata de tofi clientii nosti, astfel incét falsificatorii doresc s ne copieze i, prin urmare, s& abuzeze de clienti oferindu-le o calitate mai
slaba, fard garantie Si service. Raportati orice produs copiat, contrafacut, similar sau distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-modera.com pentru a ne ajuta sé luptdm impotriva
contrafacerilor ilegale.

Pentru produsul Delimano 18in1 Multicooker pe care tocmai I-ati cumpérat, va garantdm ca prin urmarea cu atentie a instructiunilor de mai jos si prin utilizarea cu grija, va veti bucura de
multi ani de utilizare a produsului Delimano 18in1 Multicooker.

Delimano 18in1 Multicooker - Manual de instructiuni

Va ru%ém sa cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare si sa-| pastrati la loc sigur, pentru

consultare ulterioara.

AVERTISMENTE

1. Copiii cu varsta cuprinsa intre 3 si mai putin de 8 ani pot pomi/opri aparatul doar dacd acesta a

fost plasat sau instalatin pozitia normala de functionare prevazuta si acestia au fost supravegheati

sau Instruiti cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele implicate. Copili
cu varsta cuprinsd intre 3 si 8 ani nu trebuie sa conecteze, sd regleze si sa curete aparatul sau sa
efectueze intrefinere.

Copiii trebuie Supravegheati sa nu se joace cu acest aparat electrocasnic.

Acest dispozitiv nu ar trebui sa functioneze in gol, pentru cd o astfel de actiune ar putea duce la

defectarea aparatului i/sau la leziuni pentru utilizator.

4. Conectati doar la 0 sursg de alimentare electricd, care corespunde cu tensiunea nominala
inscriptionata pe produs. In caz de utilizare necorespunzatoare, poate aparea o defectiune a
dispozitivului sau a sursei de alimentare.

5. Acest dispozitiv este echipat cu stecher cu impamantare. Asigurati-vd ca priza la care conectati
aparatul are impamantare.
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Acest aparat electrocasnic este destinat exclusiv utilizarii in interior, uscat.

Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata dura, plana, stabil Si uscata.

tEste posibil sa apara mirosuri subtile [a inceputul utilizarii, pana cand dispozitivul atinge stabilitatea

ermica.

Daca produsul nu functioneaza aga cum ar trebui, a suferit o lovitura, a fost scapat, deteriorat,

lésat in aer liber sau a cazut in apa, nu-l utilizati.

10. Acest aparat nu ar trebui sa fie pomit niciodatd sau sa ramand conectat [a sursa de alimentare
atunci cand nu este utilizat, cand inlocuiti accesoriile sau in timpul curatarii.

11. Nu'incercati sd reparati produsul de unul singur si asigurati-va ca orice reparatie este efectuatd
numai de catre un tehnician calificat corespunzator.

12. Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie inlocuitimediat doar de catre 0 persoana
autorizata si calificata.

13. Spalati si uscati bine nainte de prima utilizare.

14. Utilizarea de atasamente sau accesofii nerecomandate sau necomercializate de catre producator
poate provoca incendii, electrocutare sau ranire.

15. In timpul gatitului, aburul poate fi emanat de la iesirea de aer, astfel incat nu este permisa
apropierea fetei sau a mainilor de iesire si de capacul superior, pentru a evita oparirea

16. Acest aparat nu este destinat pentru a fi pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern
sau unui sistem separat de control de la distanta.

17. Uscati vasul interior si verificati sa nu existe impuritati pe incélzitor. Introduceti vasul interior in
aparatul de gatit electric si apoi rotiti vasul interior pentru a permite ca vasul sa fie in contact complet
cu incélzitorul. Nu umpleti vasul exterior cu apa pentru a evita orice defectiune sau soc electric.

18. Cand gatiti, aburul poate i degajat de la iesirea de aer, asadar evitati s vé apropiati fata sau
mainile de orificiul de abur de pe capac.

19. Pastrati vasul interior si incalzitorul curate - curatati vasul interior, incalzitorul Si partea interioara
a aparatului de gatit, ‘pentru a evita supraincalzirea, ceea ce poate duce la defectare sau alte
accidente neprevazute.

20. Verificati si eliminati cu regularitate posibile blocaje cauzate de %atlt deoarece acestea pot reduce
foarte mult performantele generald si/sau siguranta dispozitivului

21. Cu toate ca produsul a fost verificat, utilizarea acestuia si consecintele utilizrii sunt strict in

responsabilitatea utilizatorului.

1) PIESE
Principalele componente ale produsului:

© oo~

Img. 1 (consult.: IMAGINI, Img. 1)

1. vas interior (capacitate 5 1) 5. capac 8. lingurd 11. gatit cu aburi

2. vas exterior 6. placa de jos a capacului cu sigiliu 9. polonic 12. cablu de alimentare
3. corp 7. panou de comanda 10. vas de masurare 13. colector de abur

4. supapa

2) NAINTE DE UTILIZARE

Indepartatl toate materialele de ambalare si curatati dispozitivul si toate accesoriile.

Tnainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata dura plana, stabil Si uscata.

Conectati cablul de alimentare la conectorul dispozitivului si numai la o sursa de alimentare electrica care corespunde cu tensiunea nominald inscriptionatd pe produs. In caz de utilizare
necorespunzatoare poate aparea o defectiune a dISpOZ\tIVU|uI sau a sursei de alimentare.

Nu porniti alimentarea atunci cand vasul interior nu se aff3 in interior - Nu este permisa pornirea alimentdrii atunci cand aparatul de gatit nu este incdrcat sau vasul interior nu a fost
introdus in interior, pentru a evita ruperea sigurantei.

3) UTILIZARE
Panou de comanda
18 PROGRAME PRESTABILITE | DESCRIERE DETALIATA PENTRU TOATE FUNCTIILE
1 [Supd Poate gati supa cu ingrediente alimentare.
2 |Orez Pentru orez obisnuit.
3 | Prjire Pentru pui prdjit, cartofi préjiti, rondele de ceapd si asa mai departe. Capacul nu poate fi inchis in timpul prajirii.
4 | Paste Gatiti paste cu apd

n



5 |Tort Pentru coacerea tortului.

6 | Péine Pentru checuri.

7 | Risotto Pentru orez cu came i legume.

8 |Piza Pentru crusta de pizza cu carne sau fructe sau branza

9 | Sote Poate tdia camea sau legumele.

10 | Vin Pentru facerea vinului.

11 | Géluste Pentru galuste sau camati.

12 | Reincalzire Pentru reincalzirea mancarii.

13 | Ovaz Pentru gatirea ovazului cu apa.

14 | Gatire lenta Pentru gdtirea orezului, supelor, terciului, incet, la temperaturd mai scazutd.

15 | Coacere Puteti coace orice fel de méncare, dupd bunul plac.

16 | Abur Poate gati cu aburi legumele sau fructele de mare. Trebuie sa puneti apa in oald si sa puneti mancarea pe aparatul de gatit cu aburi.

17 | Came Pentru fierberea canii.

18 | Personalizat Utilizatorul poate seta temperatura si timpul de gatit dupd cum doreste.
UTILIZARE:

1. Conectarea si modul stand-hy

Panoul de control va pomi, se va afisa cronometrul ,00:00”, iar ecranul pentru temperaturd va afisa temperatura curentd a placii de incalzire. Acesta este modul stand-by.

2. Alegerea programului prestabilit

Apdsati butonul MENU (meniu) (sau ,+" / ,-") de cate ori este nevoie pentru a alege programul selectat: moment in care numele programului ales va incepe sa clipeascd, iar cronometrul va

afisa timpul de gatit si (daca este cazul) ecranul temperaturii va afisa temperatura prestabilitd. *

Pentru a initia programul, apasati butonul ,Start”, dupd care doar programul ales va ramane aprins, se va afisa impul rdmas si (dacd este cazul) ecranul temperaturii va afisa temperatura

prestabilita.

NOTA:

Puteti intrerupe programul in desfasurare, oricand, apdsand butonul ,Keep warm/Cancel (mentinere cald/anulare)” si continua utilizarea ap&sand din nou acelasi buton.

Puteti opri/reseta programul in desfasurare ap&sand si tinand apasat (imp de aproximativ 3 secunde) butonul ,Keep warmy/ Cancel (mentinere cald/anulare)” imp de cteva secunde, care

va pune dispozitivul in regim de asteptare (stand-by).

Dacd programul ales nu este initiat (prin apasarea butonului de pornire), dispozitivul va notifica acest lucru printr-un semnal sonor repetat de 14 ori inainte de a reveni la modul stand-by.

3. Reglarea duratei de gatit R R

Dupé alegerea programului prestabilit i INAINTE de apdsarea butonului ,Start”, timpul de gatit poate fi reglat apasand butonul ,Temperature,/Time (temperaturd/timp)” (o dat). In acest

moment, cronometrul va clipi, iar timpul de gatit poate fi reglat apdsand butoanele ,+” sau ,-” pentru a creste sau a reduce timpul de gatit, in pasi de 10, 5 sau 1 minut (in functie de program).

Dupé reglarea cronometrului, butonul ,Start” trebuie apasat pentru a initia programul.

4, Reglarea temperaturii R

Dacd temperatura prestabilitd face parte din programul prestabilit (préjire, pizza sau personalizat), poate fi de asemenea setatd INAINTE de a apasa butonul ,Start”. Apasati butonul

,Temperature/Time (temperatura,imp)” (de doud ori) si ecranul temperaturii va incepe sa clipeascd. Temperatura poate fi reglata apdsand butoanele ,+” sau ,-, pentru a creste sau a scadea

temperatura de gatit, in pasi de (10 sau 5 °C (in functie de program)). Dupd reglarea cronometrului, butonul ,Start” trebuie apdsat pentru a inifia programul.

NOTA: Puteti anula reglarea timpului sau a temperaturii prin apasarea butonului ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” si puteti seta dispozitivul la modul stand-by.

5.  Functiile butonului Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)

a) Cand aparatul este conectat la sursa de alimentare (modul stand-by), apasati ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” pentru a pori modul ,mentinere cald”. Ecranul cronometrului

seva aprinde si va incepe masurarea timpului de ,mentinere cald”. Apasati si mentineti apasat butonul ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” pentru a anula modul de mentinere cald.

b) Daca acest buton este apasat in timpul utilizarii/setarilor, dispozitivul va trece in modul stand-by. Intervalul de temperaturd pentru modul mentinere cald este de 60-80 °C.

¢) Dacd butonul este apasat in timpul rularii programului (indicatorul ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” clipeste), dispozitivul va opri incélzirea dupd terminarea programului.

Daca acest buton nu este apasat, dispozitivul va mentine automat mancarea calda dupa terminarea programului. Dacd modul de mentinere la cald este activat, ecranul cronometrului va afisa

timpul de mentinere la cald (dupd terminarea programului).

d) Daca butonul este apésat si tinut apasat (timp de 3 secunde), dispozitivul va trece in modul stand-by.

6. Temporizare R

o Dupa alegerea programului $i INAINTE de a apdsa butonul ,Start” apasati butonul ,Delay (intarziere)” pentru a seta timpul de intérziere - ecranul cronometrului va afisa intermitent
mesajul ,30” (min).

o Apasati butoanele ,+" (pasi de 1 h) sau ,-" (pasi de 10 min) pentru a regla timpul de intarziere (excluzand timpul de gatit) intre 30 min si 24 h.

o Dupa ce ati terminat, apasati butonul ,Start” pentru a pomi temporizatorul de intarziere (afisat pe ecranul cronometrului) cu indicatorul ,Keep Warm/Cancel (mentinere cald/anulare)”
intermitent si indicatorul programului ales (si setati temperatura daca este cazul).

o Dupa expirarea timpului, dispozitivul va incepe sa gateasca automat pe baza programului prestabilit ales.

4) TABEL DE PROGRAME
NR. | PROGRAM CRONOMETRUL INCEPE DETALII DESPRE PROGRAM
Timp prestabilit de gatit: 1 ord
1 Supd Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 1-4 ore, pasi de 10 min

Temperatura de gatit: 97 °C

Timpul prestabilit de gatit: 40 min.

2 Orez inmuiat Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 20 min la 2 ore, pasi de 5 min

Temperatura de gatit: 115 °C, temperatura finalizarii programului 115 °C+ 5 min

Timpul prestabilit de gatit: 30 min.

Temperatura prestabilita de gatit: 110 °C

Timp de gatit ajustat de la 10 minute la 1 ora, pasi de 5 min

Temperatura de gatit ajustata de la 100 °C la 160 °C

Timpul prestabilit de gatit: 8 min.

Timp de gatit ajustat de la 8 la 20 min, in pasi de 1 min

Temperatura de gatit: 105-115 °C, temperatura finalizarii programului 140 °C

3 Prajire Dupa nivelul temperaturii de lucru

Dupa nivelul temperaturii de lucru

4 Paste Voce la inceperea numardtorii inverse




Timpul prestabilit de gatit: 1 ora
5 Tort Dupa inceperea programului Timp de gétit ajustat de la 30 min la 3,5 ore, pasi de 10 min
Temperatura de gatit: 130 °C

Timpul prestabilit de gatit: 3 ore (faza 1-2 h, (faza 2 - 1 h)

6 Péine Dupd inceperea programului Timpul de gatit nu poate fi reglat

Temperatura de gdtit: 45 °C - primele 2 ore, 130 °C - ultima 1h
Timpul prestabilit de gatit: 1 ora

7 Risotto Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 20 min la 2 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 120-125 °C, temperatura finalizdrii programului -145-150 °C
Timpul prestabilit de gatit: 20 min.

Temperatura prestabilita de gatit: 135 °C

Timp de gatit ajustat de la 20 min la 1 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 120-160 °C

Timpul prestabilit de gatit: 2 h

9 Sote Dupa inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 1 a 8 ore, pasi de 30 min
Temperatura de gatit: 90 °C

Timpul prestabilit de gatit: 12 h
Timp de gtit ajustat intre 6-12 ore, in paside 1 h
Temperatura de gatit: 55 °C

Timpul prestabilit de gatit: 15 min.

Timp de gatit ajustat de la 8 la 50 min, n pasi de 1 min
Temperatura de gatit: 125 °C

Timpul prestabilit de gatit: 20 min.

12 Reincalzire Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 10 min la 1 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 115 °C

Timpul prestabilit de gatit: 5 min.

13 Ovaz Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 5 minla 1 h, Tn pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 96 °C

Timpul prestabilit de gatit: 5 h

14 Gatire lenta Dupa inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 1 h la 5 h, pasi de 1 ord
Temperatura de gatit Prima ord - 45 °C, Ora 2 - 65 °C, Ora 3 -85 °C, Ora 4 - 95 °C
Timpul prestabilit de gatit: 30 min.

15 Coacere Dupa inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 10 min la 2,5 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 145 °C

Timpul prestabilit de gatit: 30 min.

16 Abur Dupé ce fierbe apa Timp de gatit ajustat de la 10 min la 1 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 98-99 °C

Timpul prestabilit de gatit: 6 h

17 Came Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat intre 2-8 ore, in pasi de 1 h
Temperatura de gatit: 93 °C

Intervalul de reglare a duratei este de la 5 min la 9 h 55 min
Intervalul de reglare a temperaturii este de la 35 la 160 °C.

8 Pizza Dupa inceperea programului

) Dupa inceperea programului
10 Vin Fara mentinere cald

Dupa nivelul temperaturii de lucru

1 Galuste Y L% R
? Voce daca se incepe numdrétoarea inversa

18 Personalizat

19 Péstrare cald 24h

20 | Temporizare Dela30minla24h pas (,+") 1h, pas (,-") 10 minute
OBSERVATII:
1. Apasati ferm capacul superior pentru a evita reducerea performantelor de gatit si de izolare termica cauzate de etansarea slaba.

2. Daca exista 8 sau mai putine cani de orez in interiorul aparatului de gatit, orezul preparat va avea cel mai bun gust si 0 aroma placuta.

3. Dupa ce vasul interior este introdus Tn aparatul electric de gatit, rotiti-| pentru un contact complet cu incalzitorul. Inainte de a selecta un mod de lucru pentru gatit, va rugam sa confirmati
ca vasul interior cu mancare este bine plasatn interiorul vasului exterior. Atunci cénd vasul interior nu este (bine) agezat, nu este permis sa incepeti sa gatiti, pentru a evita orice accident.

4. Nu puneti ustensile in oala pentru a evita performantele slabe ale célduri

5. Dacd exista coroziuni cauzate de deformarea suprafeei interioare sau deteriorarea acesteia, va rugam sa incetati utilizarea si s contactati cel mai apropiat distribuitor pentru Tnlocuire.
Vasul interior este tratat cu un strat neadeziv, astfel incat nu este permisa utilizarea unor linguri sau perii dure sau metalice.

6. Dacd dorifi sd oprifi orice utilizare, apasati butonul ,Keep Warm/Cancel (mentinere cald/anulare)” imp de 3 secunde pentru a pune dispozitivul in modul stand-by.

5) CURATARE SI INTRETINERE

Corpul/unitatea principala si capacul trebuie curdtate dupa fiecare utilizare.

1) Deconectati aparatul de gatit inainte de a incepe curdtarea acestuia.

2) Asteptati pand cand aparatul s-a racit suficient inainte de a-| curéta.

o Partea interioara:

1) Interiorul capacului si al corpului principal: Stergeti cu o cérpa umedd, asigurati-va ca indepartati toate reziduurile de alimente lipite de peretii interiori.

2) Element de incalzire: Stergeti cu o carpd umeda si indepértati resturile alimentare.

o Partea exterioara:

1) Suprafata capacului si exteriorul corpului principal: Stergeti cu 0 carpa umezita cu apa si cu sapun.

2) Folositi numai o cérpa moale si uscata pentru a sterge panoul de control.

4) Inainte de curatare, scoateti supapa, rotind-o in sens orar, inainte de a o extrage. Pentru a repozitiona, aliniati supapa si rotiti-o in sensul acelor de ceasomic pand cand se blocheazd in
sigurantd.

5) Accesorii (0ald, lingurd, polonic, aparat de gatit cu abur, cupd de mésurare) - inmuiati in apa fierbinte si curétati-le cu un burete, sau puneti-le in masina de spélat vase pentru curatare.
Placa de jos a capacului Si etangarea nu pot fi scoase.

6) DEPANARE




Daca intampinati probleme atunci cénd utilizati acest aparat de gatit, verificati urmatoarele puncte Tnainte de a solicita service. Dacé nu puteti rezolva problema, contactati centrul de service
din tara dvs.
PROBLEMA SOLUTIE

Indicatorul luminos de pe buton nu se aprinde. | Existd o problema de conectare. Verificati dacd este conectat corect cablul de alimentare la aparat si daca stecherul este
introdus ferm in priza

Lumina este defectd. Duceti aparatul la centrul de service pentru verificare.

Orezul nu este gatit. Nu existd suficienta apa. Adaugati apa in functie de scala de pe vasul interior.

Nu ati apasat butonul de pornire (Start) pentru a incepe gatitul.

Asigurati-va ca nu existd resturi pe elementul de incdlzire si pe exteriorul vasului interior nainte de a porni aparatul de gatit.
Elementul de incélzire este deteriorat sau vasul interior este deformat. Duceti aparatul la centrul de service pentru verificare.
Orezul este ars. Nu ati clatit orezul. Clatiti orezul pana cand apa este limpede.

Nu ati ales functia corectd pentru gatit.

Apa se scurge din aparat in timpul gatitului Asigurati-va ca addugati apd pand la nivelul indicat pe scala din vasul interior, care corespunde numarului de céni de orez folosite.

Asigurati-va ca apa nu depaseste primul nivel (max.) de pe scald, deoarece acest lucru poate determina varsarea confinutului
aparatului in timpul gatitului.

Pe ecran apare un mesaj de eroare (E1, E2,

3 sau E4) 0 defectiune a computerului aparatului dvs. Duceti aparatul la centrul de service autorizat, pentru verificare.
Nr. articol KF-R50 (panou tactil)
Tensiune 220-240 V~, 50/60 Hz
Putere 700 W
Capacitate 5L
Numar de persoane desenvite 5-10
Postovani!

Hvala Vam §to ste izabrali Delimano 18u1 Multifunkcionalni lonac!

Svi Delimanovi proizvodi se smatraju vrlo vrijednim, pa i falsifikatori pokuSavaju kopirati i na ta nacin zloupotrebljavaju kupce sa proizvodima losijeg kvaliteta, bez garancije i servisa. Molimo
Vas, prijavite sve kopije, falsifikate, slicne proizvode ili neoviascenog distributera na brand.protection@studio-moderma.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih falsifikata.

Uz Delimano 18u1 Muttifunkcionalni lonac koji ste upravo kupili garantujemo da cete pailjivo prateci instrukcije ispod i uz odgovarajucu paznju uzivati mnogo sigurnih godina uz Delimano
18u1 Multifunkcionalni lonac.

Delimano 18u1 Multifunkcionalni lonac- Uputstvo za upotrebu

ProCitajte ovo uputstvo temeljno prije upotrebe i saCuvaijte ga za buduce koriScenje.

UPOZORENJA

1. Djeca uzrasta od 3 godine i manje od 8 godina smiju samo da ukljuce/iskljuce ON/OFF uredaj,

pod uslovom da je postavljen i instaliran u predvidenoj normalnoj poziciji za rad i ako su primili

(nstrukcije o pravilnoj upotrebi uredaja na siguran i razumljiv nacin u skladu sa lokalnim pravilima.

Céé%enjeij i odrzavanje, ukljucivanje u struju i regulisanje ne smiju da vre djeca od 3 godine i manje

od 8 godina.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako proizvod ne bi koristili kao igracku.

Ovaj uredaj ne smije nikada raditi kada je prazan, takav postupak moze dovesti do kvara na

uredaju i/ili do povrede korisnika. 5 5 5 5

Ukljucite uredaj u uticnici koja odgovara oznacenoj voltazi na poizvodu. U slucaju pogresnog

korisCenja snage dolazi do kvara na uredaju.

Uredaj je opremljen sa prekidacem za uzemljenje. Molimo Vas, Koristite uticnice koje su takode

sa uzemljenjem.

Ovaj uredaj je namijenjen iskljucivo za kucnu, unutraSnju i suvu upotrebu.

Prije upotrebe, postavite uredaj na ravnoj, stabilnoj i suvoj povrsini.

Mali mirisi su moguci na pocetku koriScenja dok uredaj ne dostigne termicku stabilnost.

U sluCaju da uredaj ne radi kako bi trebalo, ako je dobio oStar udarac, ako ste ga ispustili, ostetili,

ostavili vani ili ispustili u vodi, nemojte ga koristiti.

10. Uredaj nikada ne smije ostati ukljucen ili ukljucen u struju kada se ne koristi, dok mijenjate
nastavke ili tokom Giscenja.

11. Nemojte pokuSavati bilo kakvo rastavljanje ili popravku sami i osigurajte da se bilo kakva vrsta




12,

13.
14,

15.
16.
17,
18.
19.
20.
21.

popravke vrSi iskljucivo od strane kvalifikovanih tehnicara.

U slucaju da je kabl oSte¢en, mora odmah biti zamijenjen iskljucivo od strane autorizovane i
kvalifikovane osobe.

Operite i osusite temeljno prije prve upotrebe.

Upotreba dodataka ili nastavaka koji nijesu preporuceni ili prodati od strane proizvodaca, mogu
uzrokovati licnu povredu ili povredu okoline.

U toku kuvanja, para moze izlaziti iz otvora za vazduh, zabranjeno je priblizavanje lica ili ruku
izlazima za vazduh i prilikom otvaranja poklopca kako bi ste izbjegli povrede od pare.

Ovaj uredaj nije namijenjen da radi preko spoljasnjih tajmera ili odvojenih daljinskih upravijaca.
Osusite unutradnji lonac i provjerite da li ima smetnji na grijaCu. Postavite unutrasnji lonac u
elekticnom loncu, zatim okrenite unutrasnji lonac u krug kako bi se uklopio sa grijacem. Nemojte
sipati vodu u spoljasnjem loncu, kako biste izbjegli kvar ili strujni udar.

U toku kuvanja, para se moze oslobadati iz izlaza za vazduh, izbjegavajte priblizavanje ruku ili lica
U blizini otvora za paru i otvora na poklopcu.

Cuvajte unutraSnji lonac i grijac Cistim - OdrZavajte unutrasnjilonac, grijac i unutraSnjost elektricnog
lonca Cistim kako biste izbjegli pregrijavanje koje moze dovesti do kvara i nepredvidene nesrece.
ff_ed_ovno o%klanjajte blokatore uzrokovane kuvanjem, jer znaCajno mogu umanijiti generalni rad i/
ili sigurmnost.

lako je proizvod provjeren, njegova upotreba kao posljedice su strogo korisnikova odgovomost.

1) DJELOVI
Glavni djelovi uredaja:

Slika 1 (pogledajte: SLIKE, Slika 1)
1. unutranji lonac (zapremina 5 1) 5. poklopac 8. kaSika 11. posuda za kuvanje na pari
2. spoljadnji lonac 6. donja ploca poklopca sa zatvaracem 9. kutlaca 12. kabl za napajanje
3. tijelo lonca 7. kontrolna tabla 10. mjema cada 13. posuda za sakupljanje pare
4, ventil

2) PRIJE UPOTREBE

Odvojite sve materijale od pakovanja, o€istite uredaj i sve njegove djelove propisno.

Prije upotrebe, postavite uredaj na tvrdoj, ravnoj, stabilnoj i suvoj povrsini.

Ukljuite kabl u uredaj, zatim u utiénicu koja odgovara oznacenoj voltaZi na proizvodu. U slucaju zloupotrebe snage moze doci do kvara na uredaju.

Nemojte ukljucivati uredaj kada unutrasnji lonac nije montiran - nije dozvoljeno ukljucivati snagu uredaja ako lonac nije napunjen ili ako unutra3nji lonac nije pravilno montiran kako biste
izbjegli reakciju osiguraca.

3) UPOTREBA
Kontrolna Tabla
18 UOBIGAJENIH PROGRAMA DETALIAN OPIS SVIH FUNKCUJA
1 Supe MoZete kuvati supu sa komadicima hrane.
2 Riza Za regulamu rizu.
3 Przenje Za przenu piletinu, przeni krompir, kolutice luka, poklopac ne smije biti zatvoren tokom przenja.
4 Paste Kuvanje paste sa vodom.
5 Kolaci Za pecenje kolaca.
6 Hljeb Napravite hljeb.
7 Rizoto Napravite rizu sa mesom i povréem.
8 Pica Napravite pica koru sa mesom, vocem ili sirom na njoj.
9 Przenje MoZete priti meso ili povrce.
10 Vino Prokuvajte vino.
11 Knedle MoZzete kuvati knedle ili kobasice.
12 Podgrijavanje Mozete zagrijati ve¢ pripremljenu hranu.
13 Ovsena kasa Mozete kuvati ovsenu kasu sa vodom.
14 Sporo kuvanje Kuvajte rizu, supe, kaSe na nizim temperaturama.
15 Pecenje MoZzete peci bilo koju vrstu hrane kako Zelite.
16 Kuvanje na pari Pripremite na pari morsku hranu ili povre. Stavite vodu u lonac i hranu na korpici za kuvanje na pari.
17 Meso Dinstajte meso.
18 Prilagodeno Korisnik moze podesiti temperaturu kuvanja, vrijeme kako on/ona Zeli.

OPERACLE:




1. Ukljuéivanje i reZim pripravnosti
Kontrolni ekran ce se ukfjuciti, na ekranu Ce se prikazati vijeme “00:00”, dok ce ekran prikazati trenutnu temperaturu zagrijane ploce. U pitanju je rezim pripravnosti.
2. Biranje unaprijed podesenih programa
Pritisnite MENU (ili “+” / “-* ) dugme koliko je puta potrebno da biste izabrali Zeljeni program: kada izaberete, naziv programa Ce treperiti, a ekran e prikazati viijeme kuvanja i temperaturu
(primjenjivo na) ekran ce prikazati unaprijed podeSenu temperaturu. *
Da zapocnete program pritisnite “Start” dugme na izabranom programu koji ¢e poceti da svijetli, dok ce se na ekranu prikazivati preostalo vrijeme i temperatura koja je unaprijed podesena.
NAPOMENA:
MoZete zaustaviti rad programa bilo kada pritiskanjem “Keep warm/Cancel” (Guvanje toplote/otkazivanje) dugmeta i nastaviti operacije pritiskanjem istog dugmeta opet.
MoZete stop/ reset (zaustaviti/ponovo poceti) rad programa pritiskanjem i zadrzavanjem (oko 3 sekunde) “Keep warm/cancel” dugme na par sekundi to e uredaj staviti u rezim pripravnosti.
U slucaju da izabrani program nije pokrenut (pritiskanjem start dugmeta), uredaj ce oznaiti greSku sa 14 zvucnih signala prije vracanja uredaja na rezim pripravnosti.
3. Prilagodavanje vremena za kuvanje
Nakon odabira unaprijed podeSenog programa i PRUE pritiskanja “Start” dugmeta vrijeme kuvanja se moze prilagodavati pritiskanjem “Temperature/Time” dugmeta (jednom). Na ovoj tacki
tajmer e treperiti na ekranu i vrijleme kuvanja se moze prilagodavati pritiskanjem “+” ili “-“ dugmeta da pojacate ili umanijite viijeme kuvanja uz povecanje od 10, 51li 1 minut (u zavisnosti od
programa). Nakon prilagodavanja vremena “Start” dugme se treba pritisnuti da bi se program zapoceo.
4,  Prilagodavanje temperature
Ako je podeSena temperatura dio podeSenog programa (Przenje, Pica ili Prilagodeno) moze se takode podeSavati PRUE pritiskanja “Start” dugmeta. Pritisnite “Temperature/Time’
(Temperatura/\rijleme) dugme (dva puta) i temperatura na ekranu ce treperiti. Temperatura se moze prilagoditi pritiskanjem “+” ili “-“ dugmeta da umanjte ili pojacate temperaturu od (10 il
5°C (u zavisnosti od programa)). Nakon prilagodavanja tajmera “Start” dugme se treba pritisnuti kako bi se program nastavio.
NAPOMENA: MoZzete otkazati viijeme ili temperaturu i prilagoditi sa pritiskanjem “Keep Warm /Cancel” (Cuvanje toplote/otkazivanje) dugmeta na uredaju i podeSavanjem uredaja u rezim pripravnosti.
5. Funkcije dugmeta za Otkazivanje/cuvanje toplote
a) kada je uredaj ukljucen u utiénici (u rezimu pripravnosti), pritisnite “Keep Warm/Cancel” da ukfjucite “keep warm” rezim za Cuvanje toplote. Viijeme na ekranu Ce se ukfjuciti i krenuti da
mjeri vrijeme za “Cuvanje toplote”. Pritisnite i zadrZite “Keep Warmy/Cancel” dugme i otkaZite rezim za Cuvanje toplote,
b) ukoliko pritisnite u toku rada/podeSavanja uredaj ce se prebaciti u rezim pripravnosti. Nivo temperature za Rezim Cuvanja Toplote je 60-80°C.
¢) ukoliko u toku rada programa pritisnite (“Keep Warm/ Cancel” pokazatel] ce treperiti) uredaj ce se ukljuciti na grijanje nakon Sto se program zavrsi. Ako ovo dugme nije pritisnuto automatski
Ge Cuvati hranu toplom nakon $to se program zavrsi. U slucaju da je rezim za Guvanje toplote aktiviran, vrijeme na ekranu ce prikazivati viijeme Cuvanja toplote nakon to je program zavren.
d) ako pritisnete i zadrzite (na 3 s) uredaj e se prebaciti na rezim pripravnosti.

. Odlaganje
o Nakon odabira programa i PRIJE nego pritisnete “Start” dugme, pritisnite “Delay”(odlaganje) dugme da podesite vrijeme odlaganja - vrijeme na ekranu ce krenuti da treperi 30 (min).
o Pritisnite “+” ( povecanje od 1 h) li ““ (umanjenje od 10 min) dugmad da prilagodite vrijeme odlaganja (iskljucujuci vrileme kuvanja) izmedu 30 min i 24 h.
o Kada zavrsite pritisnite “Start” dugme da zapocnete vrijeme odlaganja (prikazano na ekranu) sa “Keep Warm/Cancel” pokazatelj e treperiti i izabrani program (i podeSena temperatura

ako je primjenjiva) ce se prikazati.

o Nakon Sto je odlozeno viijeme isteklo, uredaj pocinje automatski sa kuvanjem, zasnovan na unaprijed izabranom programu.

4) TABELA PROGRAMA
BROJ | PROGRAM ODBROJAVANJE DO POCETKA PROGRAM DETALJI
Uobicajeno vrijeme kuvanja: 1 sat
1 Supe Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja prilagodeno od 1-4 sata, korak 10 min

Temperatura kuvanja: 97 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 40min
2 Natopljena riza Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja prilagodeno 20min-2sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 115 °C, temperatura od programa zavrSava 115 °C + 5 min

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 30 min
Uobicajena temperature kuvanja: 110 °C

3 Przenje Nakon nivoa radne temperature Vrijeme kuvanja prilagodava se od 10min - 1 sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja se prilagodava od 100 °C do 160 °C
. Uobicajeno vrijeme kuvanja: 8 min
4 Paste Nakon nivoa radne temperature Vrijeme kuvanja prilagodava se od 8-20min, korak 1 min

Zvutni signal kada odbrojavane krene Temperatura kuvanja: 105-115 °C, temperatura od kraja programa 140°C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 1 sat
5 Kolaci Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja prilagodava se od 30 min-3,5 sata, korak 10 min
Temperatura kuvanja: 130 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 3 sata (faza 1 -2 h, (faza 2 - 1 h)
6 Hijeb Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja se ne moze prilagodavati
Temperatura kuvanja: 45 °C - pvo 2 h, 130 °C - poslednje 1h

Uobitajeno vrijeme kuvanja: 1 sat
7 Rizoto Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja prilagodava se od 20 min-2 h, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 120-125 °C, temperatura od kraja programa-145-150 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 20 min

Uobicajena temperature kuvanja: 135 °C

Vrijeme kuvanja se prilagodava od 20 min - 1 h, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 120-160 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 2 h
9 Dinstanje Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja se prilagodava od 1-8 sati, korak 30 min
Temperatura kuvanja: 90 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 12 h

8 Pica Nakon pocetka programa

: Nakon pocetka programa - : -
10 Vino P Vrijeme kuvanja se prilagodava od 6-12 h, korak 1 h
Bez Cuvanja toplote Temperatura kuvanja: 55 °C
: Uobicajeno vrijeme kuvanja: 15 min
11 Knedle Nakon nivoa radne temperature Vrijeme kuvanja se prilagodava od 8-50 min, korak 1 min

Zvuk odbrojavanja pocetha Temperatura kuvanja: 125 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 20 min

12 Podgrijavanje Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja se prilagodava od 10 min-1 h, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 115 °C




Uobicajeno vrijeme kuvanja: 5 min
13 Ovsena kasa Nakon pocetka programa Vrijleme kuvanja se prilagodava od 5 min-1 h, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 96 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 5 h

14 Sporo kuvanje Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja se prilagodava od 1-5 h, korak 1 h

Temperatura kuvanja 1 - i sat- 45 °C, 2 - i sat- 65 °C, 3 -isat-85 °C, 4 -isat- 95 °C
Uobicajeno vrijeme kuvanja: 30 min

15 Pecenje Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja se prilagodava od 10 min-2,5 h, korak 5 min

Temperatura kuvanja: 145 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 30 min
16 Para Nakon Sto voda prokljuca Vrijeme kuvanja se prilagodava od 10 min-1 h, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 98-99 °C

Uobicajeno vrijeme kuvanja: 6 h

17 Meso Nakon pocetka programa Vrijeme kuvanja se prilagodava od 2-8 h, korak 1 h
Temperatura kuvanja: 93 °C
18 Prilagodiivo Nivo prilagodavanja vremena je od 5 min do 9 h 55 min

Nivo prilagodavanja temperature je od 35 do 160 °C.

19 | Cuvanje toplote 24h

20 Odlaganje 0d 30 min do 24 h Korak (“+") 1h, korak (“-) 10 minuta
NAPOMENE:
1. Pritisnite gomji poklopac njezno da izbjegnete slabo kuvanje i rad toplotne izolacije izazvane slabim zatvaranjem.

2. Akoimate 8 il manje ¢asa u unutrasnjem loncu, kuvana riza ¢e imati bolji i ljepSi ukus.

3. Nakon $to je unutrasnji lonac postavljen unutar elektricnog lonca, okrenite unutradnji lonac u krug za najbolji kontakt sa grijacima. Prije odabira radnog rezima za kuvanja, molimo Vas,
osigurajte da je unutrasnji lonac sa hranom pravilno postavijen u loncu. Kada unutrasnji lonac nije (dobro) podesen, nije dozvoljeno da krenete sa programom kako biste izbjegli nesrece.

4. Nemojte koristiti pribor u loncu kako biste izbjegli slab rad grijanja.

5. U slucaju da se pojavi bilo kakav trag korozije uzrokovan deformitetom unutrasnjih povrsina, molimo Vas, prestanite sa koriscenjem i kontaktirajte najblizeg prodavca za zamjenu.
Unutrasnji lonac je tertiran sa neljepljivim premazom, tako da nije dozvoljeno koristiti grubi ili metalni pribor ili Getku.

6. Ako Zelite da zaustavite rad, pritisnite “Keep Warm/Cancel” dugme na 3 sekunde da postavite uredaj u rezimu pripravnosti.

5) CISCENJE | ODRZAVANJE

Tijelo/glavni uredaj i poklopac se moraju Cistiti nakon svake upotrebe.

1) Iskljucite uredaj prije pocetka Ciscenja.

2) Satekajte da se uredaj ohladi prije ¢iscenja.

o Unutrasnji djelovi:

1) Unutrasnjost lonca i glavnog tijela: ObriSite viaznom krpom, vodite racuna da otklonite sve ostatke hrane zalijepljene u uredaju.

2) Grejni elementi: Obrisite sa viaznom krpom da otklonite ostatke hrane.

®  Spoljasnji djelovi:

1) Povrsine poklopca i spoljasnjost glavnog uredaja: obrisite sa tkaninom natoplienom sa sapunjastom vodom.

2) Kontrolnu tablu obriite sa makanom suvom tkaninom.

3) Osigurajte da otklonite sve ostatke hrane oko kontrolnih dugmadi.

4) Prije Ciscenja odvojite ventil okretanjem u praveu suprotnom od kazaljki na satu prije poviacenja. Da vratite na mjesto, okrenite je u pravcu kazaljki na satu da zakljucajte na pravilnom

mijestu.

5) Dodaci (lonac, kaSika, kutlaca, korpica za paru, mjerna casa) - potopite u vreloj vodi i ocistite sa sunderom ili ih operite u masini za posude.

Donja ploca poklopca i pricvrScivac nijesu odvojivi.

6) RIESAVANJE PROBLEMA
U slucaju da se pojavi problem kada koristite uredaj, provjerite sliedece tacke prije pozivanja centra. Ako ne mozete da rijesite problem, kontaktirajte servisni centar u Vasoj zemlji.

PROBLEM RIESENJE

Svijetlo na dugmetu se ne ukljucuje. Problem je u konekciji. Provjerite da i je kabl pravilno spojen sa uredajem i da li je utika¢ pravilno prikljucen u uticnici.
Svijetlo nije ispravno. Odnesite uredaj u servisni centar na provjeru.
Riza nije kuvana. Nema dovoljno vode. Dodajte vodu prema skali u 3njosti lonca.

Nijeste ukljuili dugme (Start) da pokrenete kuvanje.

Osigurajte da nema ostataka hrane na elementima za grijanje i spoljasnjosti unutrasnjeg lonca prije ukljucivanja multifunkcionalnog lonca.
Elementi za grijanje su oSteceni ili je unutradnji lonac deformisan. Odnesite lonac u servisni centar na provjeru.

Riza je zagoriela. Nijeste isprali rizu pravilno. Isperite je dok voda postane bistra.

Nijeste izabrali pravilan program za kuvanje.

Voda je isparila iz lonca u toku kuvanja. | Osigurajte da ste dodali vodu do oznacenog nivoa u unutraSnjosti lonca, koji odgovara broju ¢ada rize koju ste koristili.

Osigurajte da voda ne prelazi prvi novo (max) na skali, jer takav postupak moze izazvazi prelivanje tokom kuvanja.

Poruka greske (EL, E2, ES i E4) se Postoji kvar u loncu. Odnesite uredaj u autorizovani servisni centar na provjeru,

pojavijuje na ekranu.

Broj predmeta KF-R50 (ekran na dodir)
Voltaza 220-240 V~, 50/60Hz
Snaga 700 W

Zapremina 5L

Broj osoba za senviranje 5-10
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Bu YecTutame Lo ce ofny4MBTe 3a NPou3Boz 04 Jenvmaro! [envmMaHo BU Hyu MHOBATUBHH, BUCOKO-KBAAWTETHY NPOWU3BOAN AM3ajHUPAHH 3a MOATOTOBKA Ha 3paBa U BKYCHA XpaHa.
[orvme.Cnasume.Ceroj aeH. 3atoa wwio [lenmaHo Npou3BOAKTE CE WCKNYYUTENHO KBANMTETHH, MHOTY YECTO Ce Cy4yBa Ja Ce NPOM3BedyBaar M Npojasaar Gancudukam. 3a 4a Hu
foMorHerTe B0 6opGara NPoTMB BaKBHTE NPOKM3BOAH, BE MONMME, AOKONKY v 3a6eneuTe, BeAHAL Aa He KoHTakTMpaTe Ha info@delimano.com.mk

Delimano 18in1 Multicooker - YnatcTo 3a ynotpeda

Be MonnMe BHAMATENHO Jia ro NpoYuTaTe 0BOj NPMPAYHUK NPES KOPUCTEHE HA MPOMU3BOAOT U Aa 10

C0YyBaTe 38 WUAHHW NOTPEOM.

NMPEQYNPENYBAHA

1. [leua Ha Bo3pact nomery 3 1 8 roauHK Ke MOXaT camo Aa ro BKy|yBaar 1 UCKITy4yBaar yPeLor aKo
T0j NPETXOAHO OWA NOCTABEH WK MHCTANMPAH BP3 CBOjaTa MiaHupaHa HopMasHa pabotHa nosuuuja
¥ TMe Ce HAAMeAYBaHM WM MM CE AaAEHW MHCTDYKLIN BO BPCKA CO KOPUCTEHLETO Ha YPEOT Ha
6e36eneH HauuH 1 M1 pa3bupaar ONMacHOCTUTE KOW I AeMHeaT. [lelata Ha Bo3pacT nomery 3 1 8
FOAVHW HEMA /13 o BKIyYyBaar, Perympaar Wi a ro YuCTar ypeaor win Aa ro OApiyBaar.

[leuara Mopa a ce HaArMe/lyBaar 3a 1 He Ce Urpaar co NPOU3BOAOT.

OBOj NpomM3BOA He CMee HUKorall a paboTv Ha npasHo OWAEjKM Toa MOXE Aa pesynmpa co
[eGEKT Kaj Ypenor 1/ NoBpean Kaj KOPUCHUKOT.

Briyyerte ro BO U3BOP Ha HaMojyBatbe KOj & COOABETEH Ha OHOj KOj € Ha3HaueH Kaj Mpon3BoA0T/
MOSIHAYOT. BO C/yyaj Ha 1010 KOPKCTEHLE MOXKE /1a Ce Cy4u IehEKT Kaj MPON3BOOT.

0BOj ypea e onpemeH co NpusMejeH Npukyyysad. Be Mosvme Aa npoBepHTe Aani NPUKTYYOKOT
BO BalLWOT SWI € 106PO0 NPU3EM;EH.

0BOj ypes, & HaMEHET 3a KOPUCTEHE BO AOMAKWHCTBATA, BO 3aTBOPEHM NMPOCTOPUM W € HAMEHET
Camo 3a cyBa ynorpeta.

Mpen KopuCcTerse, YPedoT Aa Ce NocTaBy Bp3 TBPAa, PaMHa, CTabwiHa v CyBa NoBPLIKHA.

Ha NoyeToKOT Ha KOPUCTEHLETO MOXKHA € MojaBa Ha OAPEdEHU MUPKUCH Ce 0aeKa Ypedor He ja
[0CTUrHe CBOjaTa TepMasHa CTabWIHOCT.

AKO Npou3BOAOT He pabotv Kako W0 Tpeba, NpuMMA OCTap YAap, 6UN UCTYWTEH, OLTETEH,
0CTaBEH HaZIBOP WK OW UCMYLUTEH BO BOAA, A He Ce KOPUCTH.

. 0B0j Npou3B0Z He Tpeba HuKoralll 4a Ce BKydyBa Win 1a OUe BKIYYEH BO LUTEKED KOra He Ce
KOPUCTH, J0/EKa Ce 3aMeHyBaaT JOLATOLMTE WM 33 BPEME Ha YNCTEHE.

. [la He ce obuayBate camu Ja npaBuTe GUN0 KakBW MOAMQUKALMKA WK MOMPaBKM M CEKoja
nonpaeka a 61e CnpoBezeHa 0f CTpaHa Ha COOABETHO KBaNM(WKYBAH CEPBHCED.

. AKo KabesioT 3a HamojyBatbe € OLLTETEH Torall TOj MOpa BeAHall [a Ce 3aMeHM 0 CTpaHa Ha
OBNIACTEH W KBaNMGWKYBAH CEPBMCED.

. [la ce 13mme v 1eylum LIEN0CHO Npef npeara ynoTpeoda.

. Kopucrerbeto Ha goatoumTe Kou He ce MpenopayaHu Wik He Ce npojasaaT Of CTpaHa Ha
MCTPMBYTEPOT Ha NPOM3BOJOT MOXKE A I0BEAE [0 NMOBPEaMN U OLLTETYBAHA Ha UMOTOT.

. Kora rotBute moe fa u3nese napea O OTBOPOT 3a BO3[yX, Na 3at0a He Ce 03B0MyBa Aa
ro NPUOAMKUTE MLETO WK paLleTe [0 OTBOPOT KAako M [0 TOPHMOT Kanak 3a Aa ce uaberHar
M3TOPEHULIN.

16. OBOj yped He e HaMeHeT Ja Ce pakyBa CO MOMOLW Ha TajMep WK CO NOCe6EH [aneynHCKM

ynpaByBau.

17. [la ce 1cywm BHATPELHMOT IOHEL, 1 Aa C& NPOBEPH Ja He Ce 0CTaHaT! G110 KaKBI HEYUCTOTUM Kaj

rpeaqor. [la ce CTaBu BHATPELIHWOT IOHEL, Kaj EKCTIPEC JIOHELLOT, a N0T0a BHATPELIHWOT /I0HeL Aa
Ce 3aBpT 3a 1a My C& 0BO3MOMM Ha JIOHELOT Aa G1ae BO LIENOCEH KOHTAKT CO rpeaqor. [la He ce
MOAHW BOJA BO HA/IBOPELLIHKOT IOHEL, 3a a Ce U36erHe 6uo Kakos AedEKT Win eNEKTPUYEH LWOK.
18. BHaTtpeLHMOT SIOHEL, 1 rpeayor Ja Ce YuCTaT PeSOBHO - [a Ce OAPIKYBAaT BHATPELHMOT JIOHEL,
rpeayor v BHaTpeLIHaTa CTpaHa 0/} KCNPec NOHELOT 3 Aa Ce U30ETHE NPEKYMEPHO 3arpeBatke
LLITO MOME J1a Pe3yMpa BO AeGEKT W BO Apyri HENPeaBUANMBY HECPERHM ClTy4al.
19. PepoBHO fa ce npoBepyBa 3a MOXHM 6N0KaZN U HUBHO OTCTPaHyBaHE KOW CE NPEAU3BUKAHK
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071 rOTBEHHETO OWaejkM MOMKaT BO ronema Mepa Aa Bujaar Bp3 pabotata Ha ypeaoT u/win
6e36e1HOCTa.

20. MaKo npou3BOZOT OW1 NPETXOAHO MPOBEPEH Cenak HeroBoto KOPUCTEHE M MOCNEAWUM Ce
WCK/Y4MBO OArOBOPHOCT HA KOPUCHHKOT.

1) ENOBH
[11aBHyTE AE10BM Ha NPOUSBOAOT:

Cruka 1 (Buan: C/TUKM, Crvka 1)
1. BHaTpewweH noHew (kanauuer 5 J1) 5. Kanak 8. nakuua 11. excnpec TeHyepe
2. HaABOPELLEH NIOHeL, 6. [107Ha N10Ya 04 Kanakor co neyar 9. ronema nasuua 12. kaben 3a HanojyBarbe
3.cap 7. KOHTPONEH NaHen 10. cag 3a meperve 13. cobupay Ha napea
4. BeHtn
2) MPEQ KOPUCTEE

[la ce oTCTpaHaT cHTe MaTepujanu 3a NaKyBare H NPaBUAHO A C& HCYMCTAT YPEAOT H CHTE NOMOLLHM AENOBH.

Mpe KopucTetbe, a Ce NOCTaBN YPEAOT Ha TBPA, PaMHa, CTabWiHa 1 cyBa MOBPLLIMHA.

Brnyyere ro kabenor 3a HanojyBarbe BO KOHEKTOPOT OfL YPEAOT v BO M3BOP Ha HanojyBakbe KOj KOPECTIOHAMPA CO Toj LTO € 0GenemaH Kaj npou3soor. Bo Chyyaj Ha rpewwka Kaj Hanojysareto
MO ja Ce CNydM EOEKT Kaj YPeAOT WK eNexTpHYHaTa Mpesa.

[la He ce BKNy4YBa HanojyBabeTo Kora BHATPELIHKTE OHLK He Ce CTaBEHH BHATpe - He e J03BOEHO Aa Ce BKNY4yBA YPEAOT KOra EKCMPEC IOHELIOT He € HAMONHET WIN BHATPELHUOT
JIOHeL He e CTaBeH BHaTpe, CO Lien Aa Ce M30erHe peaxupja.

3) KOPUCTEHE
KonTponeH naxen
18 OCHOBHW MPOrPAMM | AETAJIEH OMUC HA CUTE OYHKLIUK

1 Cyna Moxe Aa roTei cyna co cuTe COCTOJKA.

2 Opu3 3a CTaHAap/eH opu3.

3 MpHexa xpaxa 3a npieHa KOKOLKa, NoMAPHT, NPCTEHN OF KPOMUEA MTH. KanaKor fja He ce 3aTBOpa 3a BPEME Ha NPHEHETO.

4 TecTeHuHM [la ce nogroTByBaar TECTEHMHMTE CO BOAA.

5 Topm 3a neyerbe Konauv

6 Jle6 3a npaserbe Ned.

7 Puoto [ogroTyBarbe 0pM3 3aE4HO CO MECO 1 3ENEHYYK.

8 Muua [oaroTByBarbE Ha TECTOTO 3 NMLA 386AH0 CO MECO, 3ENEHUYK WM CUPEHbE Ha Hero.

9 Mpxerse Moxe Zja MCTPHU MECO WU 3eNEHYYK.

10 BuHo Moxe Aa Ce rpee BUHO.

11 Knenmm Moxe Aa Ce KOpUCTH 3a FOTBEHE KHEZIM AW Konbacy.

12 Moarpesarbe xpata Moxe fja Ce KOpUCTH 38 NOATPEBarbE XpaHa.

13 OBecHa Kala Moxe fja Ce KOpUCTH 3a r0TBEHE OBECHA Kalla CO BOAA.

14 baBHo roteetbe bBaBHO roTBetbe Ha 0pU3, Cyna, Kala Ha MOHUCKY TEMNepaTypH.

15 Meyerve Moxe fa neyete cexakBa xpaHa.

16 FoTaerbe Ha napea Moxe fia Ce roTBy Ha napea MOPCKa Xpaka unu 3enenuyK. lotpe6Ho e Aa cTaBuTe BOAA BO IOHELIOT M COCTOjKUTE Aa M noCTaBiTe

Ha [OLATOKOT 3a FOTBEHbE Ha Napea.

17 [ucTarbe [IHCTarbe Ha Meco

18 Mo wen6a KopyCHVKOT MOXe Aa ja Npunarofy TeMnepatypata 3a roTBerbe, BPEMETPaEHbETO MOTPEGHO 3a OTBEHbE KaKo WTO T0j/Taa Caka.
WHCTPYKLUK:

1. BrayyyBaibe 1 CTeHpOaj peliM Ha padota

KOHTpOnHMOT naHen e ce BKIY4H, BPEMETO Ha avicrngjor Ke nokawe ,00:00”, JofieKa TeMnepatypata Ha AMCTEJOT Ke ja NpUKaike MOMEHTaNHaTa TeMnepaTypa f inovyara. OBa e cTenpi6aj
PENKMMOT Ha pa6ora.

2. WU3buparbe Ha OCHOBHHMOT Nporpam

TpuTvcHeTe To Konyeto of MeHuTo (wan “+” / “* ) TonKy natu Konky WTo € Toa NoTpe6HO 3a Aa ce oabepe CAEIHMOT NPOrpam: Kora MMETo Ha M3GPaHMOT NporpaM e NoyHe fa Tpenka,
JBVCTNE]OT 07 TajMepoT e ro NoKame BPEMETo NOTPeGHO 3a roTBerbE  (aK0 € T0a MOXKHO) AUCTTE]OT 3a TeMnepaTypa e ja NpUKaxme 0CHOBHaTa Temenparypa.*

3a ia Ce CTapTyBa NPOrpaMOoT MPUTUCHETE 10 KoMYeTo ,Start” kaze camo H3B6PaHKOT NPorpaM Ke 0CTaHe BKNy4eH A0aeka AUCTE]OT 38 BPEMETO Ke o NOKakyBa NPE0CTaHaToTo BPeMe v (aKo
€708 MOXHO) AVCTINE]OT 3a TeMNepaTypara ke ja puKae 0CHOBHaTa Temnepatypa.

3ABENELLIKA:

MoxeTe Za ro nay3upate nporpamor Koj e B0 Tek BO G0 Koe Bpeme Co NPUTUCKatse Ha koneto ,Keep warm/Cancel” v a nposomkuTe Co paGoTata Co NOBTOPHO MPHTUCKakLE Ha MCTOTO KONYe.
MoxerTe a ro 3anpete/peceTupate NPOrpamor Koj e BO TeK CO NPUTUCKAkLE U IXKEHE (OKOMY 3 CEKYHIM) Ha KonyeTo , Keep warmy/cancel” WTo Ke ro CTaBu BaLMOT yPes BO CTEHAGa) pexum
Ha pa6ora.

Ao M36paH¥oT NPOrpaM He € 3an04Har (CO NPUTUCKakbE Ha KONYETO 3a CTapT) YPeAoT e Be M3BECTH 3a 0Ba CO CHTHaNM3Mpatbe 14 nami npes Aa ce BpaTi Hasal BO CTeH0aj pemvMoT 3a
pa6ora.

3. MpunaropyBatbe Ha BpeMeTo NOTPeGHO 3a roTBetbe

QOtkaKo e onbepete nporpam 1 MPEL aa ro npUTMCHeTe KoM4eTo 3a ,Start”, BPEMETPAEHETO Ha FOTBEHETO MOXE [ia Ce NPWIAToAM CO NPUTUCKatbE Ha Konueto ,Temperature,/Time” (eaHaLL).
Toralu AvCrnEjoT ke N04He Aa CBETKA 1 BPEMETO NOTPEGHO 3a roTBEHE Ke MOXe Aa Ce NPUNaroAu CO MPUTUCKAE Ha ,+ WK ,-* KONYMHbATa 38 4 CE 3rOTEMY WK HaMan BPEMETO NOTPEGHO
3a roteerse Bo MHTepBanu of 10, 5 uan 1 muyTa (3aBKCHO 04 nporpamor). locne npuiaroyBatbeTo Ha TajMepor, Tpeba Aa ce NpUTMCHe Konyeto ,Start” 3a Aa ce 3ano4He nporpamor.

4. Tpunaropysare Ha Temneparypara

Ao 0cHoBHaTa Temnepatypa e Aen 04 0cHoBHUoT nporpam (Mpietbe, Muwa, wn Mo enba) Toral Taa Moxe Aa ce oapeav NMPEL nputuckatrbe Ha konueto ,Start”. MputncHeTe ro Asanatv
Konyeto ,Temperature/Time” 1 AucnAejoT 3a TeMnepatypa Ke NodHe 4a CBeTka. Temnepatypata MOe Ja Ce NPWIAroau Co NPUTUCKakbe Ha ,+" WK - 3a 3roNeMyBatbe WM HamanyBatbe
Ha Temneparypata 8o uTepaany oz (10 win 5 °C (3aBucHo oa nporpamor)). OTKako Ke ce npunaroav TajMepor Toralu Tpea Aa ce CTCHe Konyero ,Start” 3a Zia ce 3an0yHe Nporpamor.




SABENELLIKA: Moxete [IA ro nOHMLTMTE BPEMETO WK NPUAroAyBaH-eTO Ha TemnepaTypara co MpUTUCKakbe Ha Konyeto ,,Keep Warm /Cancel” v 4a ro cTaBwTe ypeaoT Bo CTeHAGaj peum
Ha pabora.

5. Oynxuuure Ha Cancel/keep warm Konyeto

a) Kora Ke ce BKny4v BO U3BOP Ha HanojyBatbe (CTeHaGaj pexum Ha paota) npuTvcHere ro Keep Warm/Cancel” 3a 4a ce BKIY4M PEMUMOT ,3aTonnyBakbe”. MCTnejor 3a Bpeme fe ce By
1 e MoYHe f1a ro Mepu BPEMETo 3a ,3aToryBarbe”. [la ce NpUTUCHE U a ce Ay Konyeto ,Keep Warm/Cancel” 3a Aa Ce NOHWLTY PEMMOT 3a 3aTOMIYBAKE.

6) AKO Ce NPUTUCHE 3a BPEME Ha oniepaLuuTe Toral YpeaoT fe ce npedpan Bo CTeH0aj PEVMOT. PacnoHoT Ha Temneparypara 3a ,3aronysatbe” pexmmor e 60-80°C.

B) AKO ce NpHTMCHe Jofieka nporpamot pado (,Keep Warm/ Cancel” MHAMKATOPOT CBETKA) YPEAOT fe ro MCKAY4W 3aTOMYBALETO OTKAKO MPOTPaMOT e 3aBpWK. AKO KOMYETO He €
MIPUTUCHATO T0a aBTOMATCKN e ja 3aToMnyBa XpaHaTa OTKAKO NPOrpaMOT 3aBPLLA. AKO € aKTUBIDAH PEXMMOT Ha 3aTonnyBatbe Toralll AMCTNEjOT Of TajMEepoT Ke ro MOKaKe BPEMETPaetbero
Ha 3aTonNyBarbEeTO (0TKAKO NPOrPaMOoT 3aBpLUKn).

) AKO C& MPUTUCHE 1 APV (OKONY 3 CeKYHIM) YPELOT Ke Ce MPedpAM BO CTEH}I0aj PEMUM.

6. Opnosysarwe

o (TKaKo Ke ro u36epete nporpamor v NPEZ aa ro npucHeTe konyeto ,Start” fa ce npumcHe konyeto ,Delay” 3a a ce OfI0XM BPEMETO - AMCTejoT 3a BpeMe Ke NnouHe fa ceem 30
(MMHYTH).

o [lputvcHete r Konuutbara ,+" (3ronemysatbe 04 1 yac) uan ,-* (3ronemysarse 0 10 MUHYTM) 3a Aa Ce NpUaroau BPEMETO 3a OfI0KYBakbE (OCBEH BPEMETO NOTPEBHO 3a roTBet:E)
nomery 30 MuHyTM 1 24 vaca.

o Kora fie 3aBpLuMTe Aa Ce NpHTMCHE KonueTo ,Start” 3a Ja ce BY4M TajMEPOT 3a OIIOKYBAKETO (K0j e G1yle MpuKaXaH Kaj Avcnnejot 3a Tajmepor) co ,Keep Warm/Cancel” uHaukatopor
K0j Ke NoYHe 4 CBETKA v MHANKATOPOT 3a 0ABGPAHHOT NPOrpaM (1 nocTaBeHaTa TemnepaTypa) Koj UCTO Taka Ke NoyHe a CBETH.
o (TKaKO Ke NOMUHe OLVIONEHOTO BPEME, YPEAOT Ke NOYHe aBTOMATCKY fia FOTBY BP3 0CHOBA Ha H3GPaHHOT OCHOBEH NpOrpam.

4) TAGE/IA CO NPOrPAMU

BP. | MPOrPAM | 3AMOYHYBAHE HA OABPOJYBAHETO JIETAJIU 3A MPOrPAMOT
(OcHOBHO Bpeme NoTpe6Ho 3a roTeetbe: 1caar

1 Cyna (OTKaKo e 3ano4He nporpamot Bpewme 3a rotaetbe Koe e npunaroaeHo nomery 1-4 vaca, B0 ukTepsany of 10 MuH
Temnepatypa notpe6Ha 3a roteere: 97 °C

Onyi3 noToneH (OcHoBHO BpeMe NOTPEBHO 3a roTeetse: 40MUH
2 ag B0a (OTKaKo e 3an04He nporpamor Bpewe 3a roteerbe koe e npunarogeHo nomefy 20MMH-24aca, B MHTEPBAN 04 5 MUH
A Temneparypa notpe6Ha 3a roteetwe: 115 °C, TeMnepatypa Kora ke 3aspwu nporpamor 115 °C+ 5 muH
(OcHoBHO BpeMe NoTPeBHO 3a roTeerse: 30MUH
. 0
3 Mpxerse locne gocturHyBare Ha pabotHaTa Temneparypa OcHoHa Temneparypa noTpetia sa rorerbe: 110 °C

Bpeme 3a roetse Koe e npunaroaeHo nomery 10Muk-1 vac, uHTepanv of 5 MUH
Temnepatypa notpeGHa 3a roteetbe Koja e npunaroaera o 100 °C go 160 °C

llocne AOCTUrHyBatbE Ha HMBOTO Ha paboTHaTa (OcHoBHO Bpeme NOTPEGHO 3a roTeerbe: 8 MuH
4 TecteHuhn | Temneparypa Bpewme 3a roTetbe Koe e npunaroaeHo nomery 8-20MuH, UHTEPBaNH o4 1 MuHyTa
Ce cnywa 3By Kora fe 3anoyHe 0a6pojyBarbeto | Temneparypa notpe6Ha 3a roteerse: 105-115 °C, TeMnepatypa Ha nporpamor Kora fe 3agpum 140 °C

(OcHoBHO Bpeme noTpe6Ho roteere: 1 yac
5 Konauv (OTKaKo e 3ano4He nporpamot Bpewme Koe e notpedHo 3a roTeerse npunaroaeHo 3a 30 MuH - 3,5 yaca, ukTepsanu of 10 MuH
Temnepatypa notpe6Ha 3a roteere: 130 °C

(OcHoBHo BpeMe NoTpe6HO 3a roTBerse: 34aca (hasa 1 - 2 vaca, (¢asa 2 - 1 vac)
6 Jle6 (OTKaKo e 3anoyHe nporpamot BpemeTo notpe6Ho 3a roTBerbe He MOe Aa Ce npunaroysa
Temneparypa notpe6Ha 3a roteerse: 45 °C - 3a Bpeme Ha npawTe 2 yaca, 130 °C - 3a nocneawor 1 yac.

(OcHoBHO Bpeme noTpe6Ho 3a roTserbe: 1 yac
BpeMme 3a roTetse Koe e npunaroaeHo nomery 20 MuH-2 Yaca, UHTEpBan of 5 MUK

7 ko Oiao e 3anosHe nporpamor Temnepatypa notpeGHa 3a roteerse: 120-125 °C, Temnepatypa Ha NpOrpamor Kora Ke 3aBpum
-145-150 °C
(OcHoBHO BpeMe NOTPEBHO 3a roTerse: 20 MAHYTH

8 Mg OTHako e 3aM04He TporpaNoT (OcHoBHa Temnepatypa notpe6Ha 3a roteetbe: 135 °C

Bpewme 3a roTetbe Koe e npunaroaeHo nomery 20 MuHyTH-1 yac, UHTepBan of 5 MUHyTH
Temnepatypa notpeHa 3a roteerse: 120-160 °C

(OcHoBHO BpeMe NOTPEBHO 3a roTerse: 2 Yaca

9 Coc (OTKaKo Ke 3ano4He nporpamot Bpewme 3a rotetbe Koe e npunaroaeHo nomery 1-8 yaca, UHtepean of 30 MUHy
Temnepatypa notpe6Ha 3a roteerve: 90 °C

(OcHoBHO Bpeme noTpe6Ho 3a roTeerbe: 12 yaca

Bpewme 3a roTeetbe Koe e npunaroaeHo nomery 6-12 yaca, uhtepsan o 1 vac
Temnepatypa notpe6Ha 3a roteerve: 55 °C

locne AOCTUrHyBarbe Ha HMBOTO Ha paboTHaTa (OcHoBHO BpeMe NOTPEBHO 3a roTerse: 15 MuHy

(OTKaKo fe 3anoyHe nporpamor
1 Buhi
0 0 be3 oapiyBatbe TonMHa

11 Knepnm Temneparypa Bpewme 3a rotetbe Koe e npunaroaeHo nomery 8-50 MuHyTH, uHTepBan o4 1 MuyTa
CurHanuaupa Kora noyHyBa 0A6pojyBareto. Temnepatypa notpe6Ha 3a roteere: 125 °C
(OcHoBHO BpeMe NoTpe6HO 3a roTBerbe: 20 MUHYTH

1 MosTopHO

SaTonyBaNE (OTKaKo fe 3ano4He nporpamor Bpewme 3a rotaetbe Koe e npunaroaeHo nomery10 MuHyTM-1 yac, uhTepBan oa 5 MUHyT

Temnepatypa notpeHa 3a roteeme: 115 °C

(OCHOBHO BpeMe NOTPEGHO 3a roTBEHE: 5 MUHYTH
13 0OBceHa Kawa | OTKako Fe 3anouHe nporpamor BpeMe 3a roTBetse Koe & NPUIAroAeHo NoMery 5 MUHyTU-1 Yac, MHTEpBaNM 04 5 MUHY™
Temnepatypa notpeGHa 3a roteerve: 96 °C

(OcHoBHO BpeMe NoTPedHO 3a roTerse: 5 vaca

Bpewe 3a roTeetse Koe e npunaroseHo nomery 1 -5 yaca, uHrepsam oa 1 vac

Temnepatypa notpeGHa 3a roteerve NpBHoT yac - 45 °C, BTopuor yac - - 65 °C, Tpetvor yac -85 °C,
4eTBpTMOT Yac - 95 °C

(OcHoBHO BpeMe NOTPEBHO 3a roTerse: 30 MUAHYTH
15 MNevere (0TKaKo fie 3anoyHe nporpamor Bpewme 3a roTetbe Koe e npunaroaeHo nomery 10 MUHyTM-2,5 yaca, uHTepBan of 5 MUHyT
Temnepatypa notpe6Ha 3a roteerse: 145 °C

14 basHo

rOTBERbe (OTKaKo Ke 3anoyHe nporpamor




(OCHOBHO BpeMe NoTPE6HO 3a roTeere: 30 MUHYT
OTKaKo Ke 30BpHe BoaTa BpeMe 3a roTeerse Koe & npunaroaeHo nomery 10 Muy-1 Jac, uHTepBan 03 5 MUHyTM
Temneparypa notpe6Ha 3a roteerse: 98-99 °C

(OCcHOBHO BpeMe NoTPeBHO roTeetbe: 6 Yaca
17 Meco (OTHaKo e 3anoyHe nporpamor Bpeme 3a roTeerbe Koe e npunaroaeHo nomery 2-8 yaca, Yekop 1 vac
Temnepartypa notpe6Ha 3a roteerse: 93 °C

PacnoHor Ha npunaroaysatbe Ha BpeMeTo e 04 5 MiHH 0 9 yaca 1 55 MUHyTH
PaCnOHOT Ha NpunarofyBarse Ha Temneparypara e 04 35 4o 160 °C.

foTBerbe Ha
napea

18 Mo wenba

19 | 3aronnysarbe | 24 vaca

20 Opnoxysatbe | 0n 30 MUH g0 24 Yaca yekop (“+”) 1h, yekop (“-*) 10 munym
SABENIELLKM:
1. [1a ce npyTvCHe LIBPCTO TOPHHOT KaNaK 3a a ce 0A6ErHe HEKBAUTETHO rOTBEHbE 1 Aa Ce 0AGErHE 10LLIO 3aTONNyBakbe NPEAN3BHKAHO 04 N0LLO 3aneyaTyBarbe.

2. AKo MMa 8 Wi TIOMAIIKY LA OPU3 BO JIOHELLOT, CBAPEHHOT 0PK3 e MMa HajzoGap BKYC U Ke uMa y6aBa apoMa.

3. OTKaKo Ke Ce CTaBy BHATPELLHWOT JIOHEL BHATPe BO EKCTIPEC JIOHLIOT, Aa Ce 3aBPTV 3a 1 UMa NONH KOHTAKT CO 3aTonnyBa4or. Ipex Aa ce #36epe pexvMoT Ha pa6oTa 3a roTeetbe, Be
MOAMMe a NPOBEpUTE [aNi BHATPELLHHOT NI0HEL, CO XpaHa € J06pO NOCTaBEH BO BHATPELHHOT . AKO BHATPELLHHOT /IOHEL, He e NocTaBeH A06po, Torall He Tpeba Aa ce MoyHe co
TOTBEtbE 32 A Ce OAGErHe 610 KAKOB MHLIMAEHT.

4. [la He ce nocrayBaar 6110 Kakay NOMarana B IOHELIOT 3a Aa Ce 0A6ErHe HECOOABETHO 3aTOMNyBatbe.

5. Ao uma Guna KakBa KOpO3uja Koja e NpeavI3BuKaHa 0 AedOpMUpana WK OLLTeTeHa NOBPLLIVHA Kaj BHATELIHUOT IOHEL, BE MONMME a He TO KOPHCTUTE NMOBeXe 1 A ro KOHTaKTVpaTe
HajbaucKuoT AvcTpuGyTEp 3a 3aMeHa. BHATPELIHKOT NOHeL, ce COCTOM 0f HeNenIuBa NOBPLUMHA, Na 3aT0a He € 403BOTEHO KOPHCTEFbE HA TBPAN WM METAHY KLV WK YETKA.

6. AKo CaKare Aa 3anpete 610 Koja akTMBHOCT, Tpeba camo Jia o nputucHeTe konyeto ,Keep Warm/Cancel” Ha 3 cekyHaM 3a fia Ce CTaBu YPELOT BO CTEHAG] PEHUM.

5) YACTEHLE U O/IPHYBAHE

TNaBHHUOT YPez 1 KanaKoT Tpea CexoraLl 1a Ce YCTAT Noc/e CEKO KOpHCTErbe.

1) [la ce u3BazM KaGenor of NOBEREHaMEHCKVOT 0L, NP Aa MOYHETe CO HEroBO YCTerbe.

2) [la ce novexa Jofiexa IOHELIOT He Ce OnaTu JOBOTHO NPeZ Aa MOYHETe Aa 1o YuCTUTe.

®  Bratpewen pen:

1) BHaTpeLKHOT AN Ha KanaKoT 1 MaBHOT ypex: la ce u3BpuLLe CO BRaxHa Kpna v Aa Ce OTCTPaHaT CUTe 0CTaTOLM Of XPaHa BO JIOHELOT.

2) peavor: la ce n3bpuLue co BnakHa Kpna v Aa Ce 0TCTPaHaT 0CTaToLyTe Of XpaHa.

o HapsopeweH gen:

1) MoBpLLMHaTa 0 KaNaKOT M HAABOPELIHKOT &N O MABHHOT yper: fla ce M3BPMILE CO BRaKHa Kpna.

2) [la ce KopwcT cyBa 1 MeKa Kpna 3a GpHLLIEHbE Ha KOHTPONHKOT NaKen.

3) [la ce 0TCTpaHaT CHTe 0CTaTOLY O XpaHa 0Ky KON4WtbaTa 3a KOHTPOna.

4) Mpen yvICTerbeTo Aa Ce OTCTPAHM BEHTWIOT CO HEroBO BPTEHe BO HACOKA CMPOTUBHA OZL CTPE/KHTE O YAaCOBHUKOT NPeA Aa 1o 3sneyete. 3a Aa ce NoCTaBy NOBTOPHO Aa CE CTaBi BEHTWIOT
1 [1a Ce 3aBpTH BO HACOKA Ha CTPENKWTE 0 YaCOBHHKOT CE 0/IEKa HE Ce 3Ky Ha CBOETO MecTo.

5) MomoLHwTE Aen0BM (M0HeL, NakMLa, AOBATOK 3a FOTBEHE Ha Napea, Cafj 3a Meperbe) Tpeda Aa ce notonar BO TOMa BOJA M Aa CE UCHHCTAT CO CyHTep WK Aa Ce CTaBarT BO MallvHa 3a
MUEHE CarloBH.

[lonHara n104a 0 KanaKoT 1 eNoT 3a 3aneyatyBarbe He MOKAT a ce OTCTpaHar.

6) NPOBJIEMW U MOHHHU PELLEHWIA
AKO HawgeTe Ha NpoGIeMM NPU KOPHCTEHETO Ha EHCTIPEC JIOHELOT, IPOBEPETE M CIEAHYBE Tk MPed Aa no6apare CepBHCcHparbe. AKO He MOKETE Aa ro pelwwTe NpoGemor Toraw
KOHTAKTMPA]TE O CEPBYCHUOT LEHTAp BO Baluara 3emja.

NPOGNEM PEWIEHUE

CBETUNKaTA Kaj KONYETO He Ce BHNY4yBa. Mocrou npo6nem co nosp3axocTa. Mposepete Aanv Kabenor 3a Hanojysatbe e NOBP3aH NPaBUHO CO JOHELOT 1 Janu
KaBenor e UBPCTO MPUKIYYeH BO LITEKEPOT.

CBETI0TO He PaboTut. /1a Ce OFHECE YPEAOT Ha CEPBHC 3 NPOBEPKA.
Opu30T He € CBapeH. Hema f10B0nHO Boaa. /la ce 40A3Ae BOAA CNOPE/ Ckanara 3a Mepere Koja Ce Haofa BHATPe BO OHELOT.
He cTe ro npuTMCHane KONYeTo 3a CTapryBatse (Start) 3a 4a NOYHE rOTBEHETO.

MpoBeperTe Aa He MMa 0CTATOLH O XpaHa BP3 rPeayor 1 Kaj HaABOPELIHMOT AEN Of BHATELIHHOT IOHEL NPea Aa ro
BHJIy4MTE NOBEHEHaMEHCKOT ypea.

TPEaYOT & OLTETEH WM BHATPEWHWOT NI0Hew e AedopMUpPaH, [1a Ce OBHECE YPEAOT Ha CEPBHC 3a NPOBEPKA.

Opu30T € 3arope. Opu30T He 611 NPaBIAHO McnnaKKaT. [la Ce nnakHe JOjAeKa BOAATa Koja CTEKYBa He CTaHe YuCTa.

He cte ogbpane npasuiHa GyHKLMja 3a rOTBEbE.
071 noBeeHaMEHCKHOT Ypes UCTeKyBa Boja 3a [la ce fozage BOAA 0 HUBOTO KOe € 0GeNIEaHO Kaj CKanaTa 3a Meperse Koja ce Haofa BHaTpe BO JIOHELOT, a Koja
BPEME Ha [0TBEHETO. KOPECMOHAMpa co BPOojoT Ha LWOAj OpK3 KM CE CTaBaar.

MpoBepere BogaTa fia He ro HaAMyHyBa NPBOTO, MaKCUMANIHO HUBO Ha CKanaTa GUAEH 0Ba MOXE Aa NPEA3BUKA
JICTEKYBAHbE O/ YPEAOT 33 BPEME Ha FOTBEHETO.

Mpeaynpenysatse 3a Aedekt (E1, E2, E3 wam E4)

d : f Mm KT Kaj NOBEREHAMEHCKUOT ypes. H T Kaj Cepay NpoBepKa.
6 NojaByea Kaj JHCIIEioT. a IEOEKT Kaj NOBEReHaMEHCKAOT ypea. [la Ce OfHECe YPEroT Kaj cepBucep 3a NpoBepKa

bpoj KF-R50 (nawen Ha gonvp)
Bontama 220-240 V~ , 50/60Hz
MoFHoct 700 W
Kanauurer 5/1
bpoj Ha nopuun 5-10
TAPAHTEH JTUCT

Vme Ha nponasogor: DELIMANO 18IN1 MULTICOOKER




YgosHuk: CTYAUO MOJEPHA pooen Cronje
OsnacreH cepavic: Ctyauo MopepHa pooen, yn. Mutpononut Teopocuj fonoraos 72, Cronje, Ten.: 023074130

[latym Ha KynyBatbe:
Meyar v noTUC Ha NpofaBavor:

U3JABA 3A TAPAHLIMJA:

TapaHTHOT POK Ha NPOU3BOAOT € 12 MeceLy 0 AEHOT Ha NPe3eMatbe Ha NPaTKaTa 0f NOLLTa WK Of AGHOT Ha KyNnyBakbe Ha NPOM3BOAOT BO NPOXABHHLA.

Cryavo MoziepHa rapaHTvpa iexa Npou3BOA0T CMPABHO Ke GYHKLMOHNMPA BO FaPaHTHUOT POK. MCTO Taka, rapaHTpame fieka, BO TEKOT Ha rapaHTHUOT POK, GECTIaTHO K I OTCTpaHUMe
CHUTE MOMHM AeerTH. [IOKONKy Ce Cry4w NPoM3BOA0T Aa He Moxe Aa Guae nonpaBeH B Pok of 30 eHa 04 NPUEMOT Ha pexnamalvjara, KynyBador Moxe Aa 6apa 3ameHa 3a NpoM3Boa0T
0 HOB. B0 T0j Cyyaj, rapaHTHUOT POK Ce MPOAO/IKYBA 33 OHONIKY JleHa KONKY WTO Tpaena nonpaskara. J06aByBa3or ce 06Bp3yBa AeKa Ke 06e30eayBa ANOBM 3a CEPBUCHPALLE BO NEPUOA
0f1 5 roavuHu.

TAPAHLIMIATA HE BAMH:

- BOKOTIKY AEQEKTOT HacTaHan NopajiM HENPaBIWHO pakyBatbe U ynoTpea;

- BO CNlyYaj Ha Ae)eKTM HacTaHaTU Mog BAMjaHue Ha HaZlBOPELWHH GaKTOpH (MexaHU4KM OLLTETYBatbA MO BUHA HA KynyBaYOT WM Ha TPETO LE, 3N0yroTpeda Ha anaparor, HenpasuiHo 1
HEBHUMATENHO PaKyBatbe, KOMEPLMjanHa v MHIYCTPHUCKa ynoTpe6a, BuLa cuna);

- BOKO/IKY KyMyBaJOT He NPUAOKY BAKEYKN M NPABINHO NONOAHET rapaHTeH /INCT U CMeTKa.

W3jasa: MotpouryBa4or ru UMa 3aKOHCKUTE NPaBa KoM NPOM3NETYBAAT O HALMOKANHOTO 3aKOHOAABCTBO Koe ja perynupa npopawGata Ha NPoM3BOAHTE W OBHe NPaBa He ce
3arpo3eHy co rapaHumjara.
3a cuTe JONOAHUTENHM MHGOpMaLMK obpareTe ce Ha: CTYAUO MOJEPHA pooen, yn. Koctypcku Xepou 6p. 38, 1000 Cronje, Ten: 02/3094-590

[laTym Ha npuem Ha n-got

[latym Ha BpaKatbe Ha n-got

Monpaska Ha gedexT

Motnue Ha cepeucepor

ﬂa'ryM Ha npuem Ha n-aot

Jlatym Ha BpaKatbe Ha n-jor

MonpasKa Ha pedext

Motnuc Ha cepBucepot

Drodzy Klienci,

Dzigkujemy za wybranie oferowanego przez nas urzadzenia Delimano 18in1 Multicooker!

Wszystkie produkty Delimano sq postrzegane jako bardzo wartosciowe, dlatego tez twdrcy podrdbek bardzo lubia nas kopiowac i tym samym naciggac klientéw na produkty gorszej jakosci bez
zapewnienia gwarancji i serwisu. Prosimy wiec o zgtaszanie wszelkich skopiowanych, podrobionych lub zblizonych produktéw lub nieautoryzowanych dystrybutorw na adres brand.protection@
studio-moderna.com, aby pomdc nam w walce z nielegalnymi podrébkami.

W przypadku zakupionego wtasnie urzadzenia Delimano 18in1 Multicooker gwarantujemy, ze postepujac zgodnie z ponizszymi instrukcjami i dziatajac z nalezyta starannoscig bedziecie mogli
z przyjemnoscia i bez problemdw korzystac z urzadzenia Delimano 18in1 Multicooker przez wiele dtugich lat.

Delimano 18in1 Multicooker- Instrukcja obstugi

Prosimy przeczytaC uwaznie niniejsza instrukcje przed uzyciem i zachowac ja na przysztosc.
OSTRZEZENIA ) )

1. Dzieci w wieku pomiedzy 3 a 8 rokiem zycia mogg wtgczac/wytgczac urzadzenie jedynie pod
warunkiem, ze zostato ono umieszczone lub zainstalowane w normalnym docelowym potozeniu,
a dzieci zostaty objete nadzorem lub poinstruowane w zakresie bezpiecznej obs’ruéi urzadzenia i
rozumieja zwiazane z nia zagrozenia. Zabrania sig dzieciom w wieku pomiedzy 3 a & rokiem zycia
podtaczac, regulowac, czyScic i wykonywac konserwacii urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym urzadzeniem. )
Nie nalezy uruchamiac nigdy pustego urzadzenia, poniewaz takie dziatanie moze spowodowac
awarig urzadzenia i/lub obrazenia uzytkownika.

Urzadzenie nalezy podtaczyC do zrodta zasilania odpowiadajacego zasilaniu podanemu na
produkcie. W przypadku niewtasciwego uzycia moze wystapic awaria zasilania lub urzadzenia.
Urzadzenie jest wyposazone w uziemiong wtyczke. Nalezy upewnic sie, ze gniazdko Scienne w




Panstwa domu jest dobrze uziemione.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytacznie w warunkach domowych i suchych.

Przed uzyciem produkt nalezy umiescic na twardej, ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni.

Na poczatku uzytkowania mozliwe jest pojawienie sig nieznacznych zapachdw, dopoki urzadzenie

nie osiggnie stabilnosci termicznej.

Jedli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, w przypadku jego %wa’rtownego uderzenia,

uszkodzenia, pozostawienia na zewnqtlz lub zanurzenia w wodzie, nie nalezy go uzywac.

10. Urzadzenie mgdy nie powinno byC wtaczone lub podtaczone do kontaktu, gdy nie jest uzywane,
podczas wymiany akcesoriow lub czyszczenia.

11. Nie nalezy podejmowa¢ prob samodzielnych zmian lub napraw, gdyz powinny byC one
przeprowadzane wytgcznie przez nalezycie wykwalifikowanego pracownika technicznego.

12. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, musi on zostaC niezwtocznie wymieniony
wytacznie przez upowazniong i wykwalifikowana osobe.

13. Urzadzenie nalezy doktadnie umyC i wysuszyC przed pierwszym uzyciem.

14. Korzystanie z akcesoriow, ktdrych nie zaleca ani nie sprzedaje dystrybutor produktu moze
spowodowac zagrozenie lub obrazenia ciata lub mienia.

15. Podczas gotowania z wylotu powietrza moze wydobywac sig para, dlatego nie nalezy zblizac twarzy
ani rak do wylotu i gomej pokrywy, aby uniknaC poparzenia.

16. Urzadzenia nie mozna obstugiwaé za pomocg zewnetrznego zegara lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

17. Nalezy wysuszyC gamek wewngtrzny i sprawdzic, czy na podgizewaczu nie ma zanieczyszzeni.
Gamek wewnetrzny nalezy whozyC do urzadzenia, a nastepnie obrocic garnek wewnetrzny, aby
umozliwic mu petna stycznosc z podgrzewaczem. Nie nalezy wiewac wody do gamka zewnetiznego,
aby uniknaC awarii lub porazenia pradem.

18. Podczas gotowania z wylotu powietrza moze wydostawac sie para, dlatego nalezy unikag zblizania
twarzy lub dtoni do wylotu pary na pokrywie.

19. Garnek wewnetrzny i podgrzewacz nalezy utrzymywaC w czystosci tak, aby uniknaC przepalenia,
ktore moze spowodowaC awarig urzadzenia lub inne nieprzewidziane wypadkl

20. Naleiy regulamie sprawdzac i usuwaC mozliwe blokady powstate na skutek gotowania, poniewaz
mog one znacznie obnizyC 0gding wydajnoSc i/ lub bezpieczerstwo urzadzenia.

21. Chociaz urzadzenie zostato sprawdzone, za jego uzycie i konsekwencje takiego uzycia wytaczng
odpowiedzialnoS¢ ponosi uzytkownik.

1) ELEMENTY
Gowne czesei produktu:

Rys. 1 (z0b.: RYSUNKI, Rys. 1)

1. gamek wewnetrzny (pojemno$¢ 5 1) 5. pokrywa 8. tyika 11. parowar

2. gamek zewnetrzny 6. dolna ptyta pokrywy z uszczelkg 9. chochelka 12. przewdd zasilajacy
3. korpus gréwny 7. panel sterowania 10. miarka 13. kondensator pary
4. zawor

2) PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usuri wszystkie elementy opakowania i odpowiednio wyczy$¢ urzadzenie oraz wszystkie akcesoria.

Przed uzyciem urzadzenie nalezy umiescic na twardej, ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni.

Przewdd zasilajacy nalezy podtaczyé do wejscia zasilajacego urzadzenia i do Zrdd+a zasilania odpowiadajacego zasilaniu podanemu na produkcie. W przypadku niewtasciwego uzycia moze
Wwystapic awaria zasilania lub urzadzenia.

Nie nalezy wkaczac zasilania, gdy gamek wewnetrzny nie znajduje sie w Srodku urzadzenia - nie wolno waczaé zasilania, gdy urzadzenie nie jest zatadowane lub gamek wewnetrzny nie zostat
wtozony do Srodka, aby unikna reakcii bezpiecznika.

© oo~

3) UZYTKOWANIE
Panel sterowania
18 PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH | SZCZEGOLOWY OPIS WSZYSTKICH FUNKCJI
Zupa Program moze gotowac zupe z produktow spozywczych.
2 |Ry Program do gotowania zwyktego ryzu.

- B



3 | Smagenie Program’do przygotowywania smazonego kurczaka, frytek, smazonych krazkow cebuli i innych. Podczas smazenia nie mozna
zamknaC pokrywy.
4 | Makarony Program do gotowania makaronu w wodzie.
5 | Ciasto Program do pieczenia ciasta.
6 | Chleb Program do pieczenia chleba.
7 | Risotto Program do gotowania ryzu z miesem i warzywami.
8 |Piza Program do przygotowania pizzy z migsem, owocami lub serem
9 | Podsmazanie Program do podsmazania miesa lub warzyw.
10 [ Wino Program do produkcji wina.
11 | Pierogi Program do przygotowania pierogdw lub kietbasy.
12 | Podgrzanie Program do podgrzewania potraw.
13 | Owsianka Program do gotowania owsianki na wodzie.
14 | Powolne gotowanie Program do powolnego gotowania ryzu, zupy, owsianki w nizszej temperaturze.
15 | Pieczenie Program do pieczenia dowolnych potraw.
16 | Gotowanie na parze Program do gotowania na parze owocow morza lub warzyw. Wymaga wlania wody do gamka i wtozenia zywnosci do parowaru.
17 | Migso Duszenie migsa.
18 | Program indywidualny Uzytkownik moze ustawic temperature gotowania, czas gotowania wedtug wtasnego uznania.
INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Podtaczanie i tryh gotowosci
Panel sterowania wkaczy sie, wydwietlacz czasomierza pokaze ,00:00", a wywietlacz temperatury pokaze aktualng temperature podgrzewacza. Jest to tryb gotowoci.
2. Wyhdr automatycznego programu
Nacisnij przycisk MENU (lub ,+" / ") tyle razy, ile potrzeba, aby wybrac dany program: w tym momencie nazwa wybranego programu zacznie migac, a czasomierz pokaze czas gotowania i (W
stosownym wypadku) wy$wietlacz temperatury pokaze automatyczng temperature. *
Aby zainicjowac program, nacinij przycisk ,Start”, w ktdrym to momencie pozostanie podswietiony wytacznie wybrany program, a wySwietlacz czasomierza pokaze pozostaty czas a (w
stosownym wypadku) wySwietlacz temperatury pokaze automatyczna temperature.
UWAGA:
Uruchomiony program mozna przerwac w dowolnym momencie, naciskajac przycisk ,Keep warm/Cancel” i kontynuowac prace, naciskajac ponownie ten sam przycisk.
Uruchomiony program mozna zatrzymac/zresetowa, naciskajac i przytrzymujac (przez okoto 3 sekundy) przycisk ,Keep warm/Cancel”, co spowoduje przejscie urzadzenia w tryb gotowosci.
Jesli wybrany program nie zostanie zainicjowany (przez naciniecie przycisku ,Start”), urzadzenie powiadomi o tym d2wiekiem 14 razy przed powrotem do trybu gotowosci.
3. Regulowanie czasu gotowania*:
Po wybraniu automatycznego programu i PRZED nacinigciem przycisku ,Start” czas gotowania mozna regulowac, naciskajac przycisk “Temperature/Time” (jeden raz). W tym momencie
wySwietlacz czasomierza bedzie migat, a czas gotowania mozna regulowac, naciskajac przyciski ,+" lub ", aby wydtuzy¢ lub skrdci¢ czas gotowania w odstepach co 10, 5 lub 1 minuty (w
zaletnosci od programu). Po ustawieniu czasomierza nalezy nacisnac przycisk ,Start”, aby uruchomic program.
4, Regulowanie temperatury gotowania*:
Jesli automatycznie ustawiona temperatura jest czescia automatycznego programu (smazenie, pizza lub program indywidualny), mozna ja rowniez ustawi¢ PRZED nacisnieciem przycisku
,Start”. Nacisnij przycisk ,Temperature/Time” (dwa razy), a wySwietlacz temperatury zacznie migac. Temperature mozna regulowac, naciskajac przyciski ,+" lub ", aby zwigkszy¢ lub zmnigjszy¢
temperature gotowania co 10°C lub 5°C (w zaleznosci od programu). Po ustawieniu czasomierza nalezy nacisnac przycisk ,Start”, aby uruchomic program.
UWAGA: Regulacje czasu lub temperatury mozna anulowac za pomoca przycisku ,Keep Warm/Cancel” i ustawic urzadzenie w trybie gotowosci.
5. Funkcje przycisku Keep Warm/Cancel
a) Po podtaczeniu zasilania (tryb gotowosci), nacisnij przycisk ,Keep Warm/Cancel”, aby wkaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta. Uruchomi sie wySwietlacz czasomierza i rozpocznie pomiar
czasu ,utrzymywania ciepta”. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,Keep Warm/Cancel”, aby anulowac tryb utrzymywania ciepta.
b) W przypadku nacisniecia przycisku podczas pracy urzadzenia/dokonywania ustawieri, urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci. Zakres temperatur dla trybu utrzymywania ciepta wynosi
60-80°C.
¢) W przypadku nacisniecia przycisku podczas wykonywania programu (migoczacy wskaznik ,Keep Warm/Cancel”), urzadzenie wytaczy ogrzewanie po zakoriczeniu programu. Jesli przycisk
nie zostanie nacisniety, urzadzenie automatycznie utrzyma ciepto potraw po zakoriczeniu programu. Jesli wkaczony jest tryb utrzymywania ciepta, wySwietlacz czasomierza pokaze czas
utrzymywania ciepta (po zakoriczeniu programu).
d) Po nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku (przez 3 s) urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.
Opdznienie uruchomienia
o Powybraniu programu i PRZED nacisnieciem przycisku ,Start” nacisnij przycisk ,Delay”, aby ustawic czas opdZnienia uruchomienia - wy$wietlacz czasomierza zacznie miga¢ 30 (min).
o Naciskajac przycisk ,+" (przyrost czasu o 1 godzing) lub ,-" (przyrost czasu o 10 minut) ustaw czas opéZnienia uruchomienia (bez czasu gotowania) od 30 minut do 24 godzin.
o Po zakoriczeniu nacisnij przycisk ,Start’, aby uruchomic czasomierz opdZnienia uruchomienia (pokazany na wyswietlaczu czasomierza) przy migajacym wskazniku ,Keep Warm/Cancel”
iz zadwieconym wskaznikiem programu (w stosownym przypadku ustaw temperature).
o Po uptywie czasu opéZnienia urzadzenie rozpocznie gotowanie automatycznie wedtug wybranego programu automatycznego.

4) TABELA PROGRAMOW
LP. PROGRAM ROZPOCZYNA SIE ODLICZANIE SZCZEGOLOWE INFORMACJE NA TEMAT PROGRAMU
Domyslny czas gotowania: 1 godzina
1 Zupa Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 1 do 4 godzin, co 10 minut

Temperatura gotowania: 97 °C

Domyslny czas gotowania: 40 minut
2 Ryz namoczony Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 20 min do 2 godzin, co 5 minut
Temperatura gotowania: 115 °C, temperatura na koniec programu 115 °C+ 5 min

Domyslny czas gotowania: 30 minut

Domysna temperatura gotowania*: 110°C

Czas gotowania regulowany w zakresie od 10 min do 1 godziny, co 5 minut
Temperatura gotowania regulowana od 100 °C do 160 °C

3 Smazenie Po uzyskaniu temperatury roboczej




Domyslny czas gotowania: 8 minut
Czas gotowania regulowany w zakresie od 8 do 20 min, co 1 minute
Temperatura gotowania: 105-115 °C, temperatura na koniec programu 140 °C

Domyslny czas gotowania: 1 godzina
5 Ciasto Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 30 min do 3,5 godziny, co 10 minut
Temperatura gotowania: 130 °C

Domyslny czas gotowania: 3 godziny (faza 1 - 2 godz., Faza 2 - 1 godz.)
6 Chleb Po uruchomieniu programu Czas gotowania nie moze by¢ regulowany
Temperatura gotowania: 45 °C - pienwsze 2 godz. 130 °C - ostatnia 1 godz.

Domysiny czas gotowania: 1 godzina
7 Risotto Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 20 min do 2 godzin, co 5 minut
Temperatura gotowania: 120-125 °C, temperatura na koniec programu -145-150 °C

Domyslny czas gotowania: 20 minut

Domyslna temperatura gotowania*: 135°C

Czas gotowania regulowany w zakresie od 20 min do 1 godziny, co 5 minut
Temperatura gotowania: 120-160 °C

Domyslny czas gotowania: 2 godziny
9 Podsmazanie Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 1 do 8 godzin, co 30 minut
Temperatura gotowania: 90 °C

Domyslny czas gotowania: 12 godzin
Czas gotowania regulowany w zakresie od 6 do 12 godzin, co 1 godzine
Temperatura gotowania: 55 °C

Domyslny czas gotowania: 15 minut
Czas gotowania regulowany w zakresie od 8 do 50 min, co 1 minute
Temperatura gotowania: 125 °C

Domyslny czas gotowania: 20 minut
12 Podgrzanie Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 10 min do 1 godziny, co 5 minut
Temperatura gotowania: 115 °C

Domyslny czas gotowania: 5 minut
13 Owsianka Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 5 min do 1 godziny, co 5 minut
Temperatura gotowania: 96 °C

Domysiny czas gotowania: 5 godzin
14 Powolne gotowanie | Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 1 do 5 godzin, co 1 godzine
Temperatura gotowania 1 godzina - 45 °C, 2 godzina - 65 °C, 3 godzina -85 °C, 4 godzina - 95 °C

Domyslny czas gotowania: 30 minut
15 Pieczenie Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 10 min do 2,5 godzin, co 5 minut
Temperatura gotowania: 145 °C

Domyslny czas gotowania: 30 minut

16 Gotowanie na parze | Po zagotowaniu wody Czas gotowania regulowany w zakresie od 10 min do 1 godziny, co 5 minut
Temperatura gotowania: 98-99 °C

Domysiny czas gotowania: 6 godzin

17 Migso Po uruchomieniu programu Czas gotowania regulowany w zakresie od 2 do 8 godzin, co 1 godzing
Temperatura gotowania: 93 °C

Czas mozna regulowac 0 5 min -az do 9 h 55 min

Temperature mozna regulowac od 35 do 160 °C.

Po uzyskaniu temperatury roboczej

4 Makarony Po rozpoczeciu odliczania ustyszysz dzwiek

8 Pizza Po uruchomieniu programu

) Po uruchomieniu programu
10 Wino Bez utrzymywania ciepta

Po uzyskaniu temperatury roboczej

11| Pierog Po rozpoczeciu odliczania ustyszysz diwiek

18 Program indywidualny

19 Utrzymywanie ciepta | 24 godziny

Opdinienie . ; : " f "
20 uruchomienia 0d 30 min to 24 godzin 01 godzine (,+"), 0 10 minut (,-")

UWAGA:

1. Mocno docisnij g6ma pokrywe, aby unikna¢ niedogotowania potrawy i stabej izolacji termicznej spowodowanej zkym uszczelnieniem.

2. Gotowany ryz bedzie smakowat najlepiej i miat przyjemny smak jesli w urzadzeniu znajduje sie 8 lub mniej filizanek ryzu.

3. Po wtozeniu gamka wewnetrznego do urzadzenia elektrycznego obrdé go, aby uzyskac petna stycznosé z podgrzewaczem. Przed wybraniem trybu pracy do gotowania sprawdZ, czy
gamek wewnetrzny z zywnoscia jest dobrze umieszczony w garnku zewnetrznym. Nie nalezy rozpoczynac procesu gotowania, gdy gamek wewnetrzny nie jest (prawidtowo) umieszczony
W urzadzeniu, aby unikna¢ wypadku.

4. Nie wktadaj zadnych przyborw do gamka, aby unikna¢ stabej wydajnosci ciepinej.

5. W przypadku wystapienia jakiejkolwiek korozji spowodowanej na skutek zdeformowanej lub uszkodzonej powierzchni gamka wewnetiznego, nalezy przestac go uzywac i skontaktowac
sie 2 najblizszym sprzedawca w celu jego wymiany. Gamek wewnetrzny jest pokryty powkoka nieprzywierajaca, dlatego nie wolno uzywac twardych lub metalowych tyzek ani szczotek.

6. W przypadku potrzeby przenwania dowolnej operacji, nacisnij przycisk ,Keep Warm/Cancel” przez 3 sekundy, aby przetaczyé urzadzenie w tryb gotowosci.

5) CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Korpus growny/pokrywe naley czyscic doktadnie po kazdym uzyciu.

1) Odtacz urzadzenie od 7rdta zasilania przed rozpoczeciem czyszczenia.

2) Przed czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie wystarczajgco ostygnie.

o Czesc wewnetrzna:

1) Wewnetrzna strona pokrywy i korpusu: Przetrzyj wilgotng szmatka, pamietaj o usunigciu wszystkich resztek jedzenia przyklejonych do urzadzenia.
2) Podgrzewacz: Przetrzyj wilgotng szmatka i usuni resztki zywnosci.

o Czesé zewnetrzna:

1) Powierzchnia pokrywy i zewnetrzna czeS¢ korpusu: Przetrzyj szmatka zwilzong woda z detergentem.
2) Do czyszczenia panelu sterowania uzywaj wytacznie migkkiej i suchej Sciereczki.

3) Pamigtaj o usunigciu wszystkich resztek Zywnosci wokt przyciskow sterowania.




4) Przed czyszczeniem wyjmij zawdr, obracajac go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara przed wyciagnieciem. Aby zainstalowac go ponownie, wyréwnaj zawdr i obrd¢ go zgodnie
7 ruchem wskazowek zegara, az zablokuje sig bezpiecznie na swoim miejscu.

5) Akcesoria (gamek, tyzka, chochelka, parowar, miarka) - zanurz w goracej wodzie i wyczy$¢ gabka lub umyj w zmywarce.

Dolna ptyta i uszczelka pokrywy nie sa zdejmowane.

6) ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
W przypadku wystapienia problemdw podczas korzystania z tego urzadzenia wielofunkcyjnego, przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy wykonac nastepujace czynnosci sprawdzajace. W
przypadku nierozwiazania problemu, skontaktuj si z centrum serwisowym w swoim kraju.

PROBLEM ROZWIAZANIE

Dioda przycisku nie $wieci. Wystapit problem z potaczeniem. Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo podtaczony do urzadzenia i czy wtyczka jest dobrze
wtozona do 7rddta zasilania.

Dioda jest uszkodzona. Zwrd¢ urzadzenie do centrum serwisowego w celu sprawdzenia.

Ryz nie jest ugotowany. W gamku nie ma wystarczajacej ilosci wody. Dodaj wode zgodnie ze skala po wewnetrznej stronie gamka wewnetrznego.

Nie naciénieto przycisku Start, aby rozpocza¢ gotowanie.

Przed wtaczeniem urzadzenia upewnij sie, Ze na podgrzewaczu i na zewnatrz gamka wewnetrznego nie ma Zadnych pozostatosci.
Podgrzewacz jest uszkodzony lub garnek wewnetrzny jest zdeformowany. Zwrd¢ urzadzenie do centrum serwisowego w celu sprawdzenia.
Ryz jest przypalony. Ryz nie zostat prawidtowo wyptukany. Optucz ryz, az woda bedzie czysta.

Nie wybrano wtasciwej funkcji gotowania.

Podczas gotowania z urzadzenia wylewa | Sprawdz, czy dodano wode do poziomu wskazanego na skali wewnatrz gamka wewnetrznego, ktory odpowiada liczbie uzytych filizanek ryzu.

sie woda. Upewnij sie, 7e woda nie przekracza pierwszego (maksymalnego) poziomu na skali, poniewaz moze to spowodowac przelewanie sie wody
z urzadzenia podczas gotowania.

Na wySwietlaczu pojawia sie komunikat . ) ) o ) . )

o btedzie (E1, E2, E3 lub E4). Wystapita awaria urzadzenia. Zwro¢ urzadzenie do autoryzowanego centrum serwisowego w celu sprawdzenia.

Numer modelu: KF-R50 (z panelem dotykowym)

Napiecie 220-240 V~, 50/60 Hz

Moc 700 W

Pojemnosc 5L

Liczba porcji 5-10

o

Stimate client,

Multumim pentru ca ati ales produsului nostru, Delimano 18in1 Multicooker!

Calitatea produselor Delimano este confirmaté si apreciata de tofi clientii nosti, astfel incét falsificatorii doresc s ne copieze i, prin urmare, sa abuzeze de clienti oferindu-le o calitate mai
slaba, fard garantie si service. Raportati orice produs copiat, contrafacut, similar sau distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-moderna.com pentru a ne ajuta s luptdm impotriva
contrafacerilor ilegale.

Pentru produsul Delimano 18in1 Multicooker pe care tocmai I-ati cumpérat, va garantdm ca prin urmarea cu atentie a instructiunilor de mai jos si prin utilizarea cu grija, va veti bucura de
multi ani de utilizare a produsului Delimano 18in1 Multicooker.

Delimano 18in1 Multicooker - Manual de instructiuni

Va ru%ém sa cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare i sa- pastrati la loc sigur, pentru

consultare ulterioara.

AVERTISMENTE

1. Copiii cu varsta cuprinsa intre 3 si mai putin de 8 ani pot pomi/opri aparatul doar dacd acesta a

fost plasat sau instalatin pozitia normala de functionare previzuta si acestia au fost supravegheati

sau Instruiti cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele implicate. Copili
cu varsta cuprinsa intre 3 si 8 ani nu trebuie sa conecteze, sa regleze si s curete aparatul sau sa
efectueze intretinere.

Copiii trebuie Supravegheati sa nu se joace cu acest aparat electrocasnic.

Acest dispozitiv nu ar trebui sa functioneze in gol, pentru ca o astfel de actiune ar putea duce la

defectarea aparatului i/sau la leziuni pentru utilizator.

4. Conectati doar la 0 sursg de alimentare electrica, care corespunde cu tensiunea nominala
inscriptionata pe produs. In caz de utilizare necorespunzatoare, poate aparea o defectiune a
dispozitivului sau a sursei de alimentare.

5. Acest dispozitiv este echipat cu stecher cu impamantare. Asigurati-vd ca priza la care conectati

aparatul are impamantare.

Acest aparat electrocasnic este destinat exclusiv utilizarii in interior, uscat.,

Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafatd dura, plana, stabild si uscata.
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8. Este posibil sa apara mirosuri subtile la inceputul utilizarii, pana cand dispozitivul atinge stabilitatea termica.

9. Daca produsul nu functioneaza asa cum ar trebui, a suferit o lovitura, a fost scapat, deteriorat,
lésat in aer liber sau a cazut in apa, nu-l utilizati.

10. Acest aparat nu ar trebui sa fie pomit niciodatd sau sa ramand conectat [a sursa de alimentare
atunci cand nu este utilizat, cand inlocuiti accesoriile sau in timpul curatarii.

11. Nu'incercati sé reparati produsul de unul singur si asigurati-va ca orice reparatie este efectuatd
numai de catre un tehnician calificat corespunzator.

12. Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie inlocuitimediat doar de catre 0 persoana
autorizatd si calificata.

13. Spalati si uscati bine inainte de prima utilizare.

14. Utilizarea de atasamente sau accesorii nerecomandate sau necomercializate de catre producator
poate provoca incendii, electrocutare sau ranire.

15. In timpul gatitului, aburul poate fi emanat de la iesirea de aer, astfel incat nu este permisa
apropierea fetei sau a mainilor de iesire si de capacul superior, pentru a evita oparirea

16. Acest aparat nu este destinat pentru a i pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern
sau unui sistem separat de control de la distanta.

17. Uscati vasul interior si verificati sa nu existe impuritati pe incélzitor. Introduceti vasul interior in
aparatul de gatit electric si apoi rotiti vasul interior pentru a permite ca vasul sa fie in contact complet
cu incélzitorul. Nu umpleti vasul exterior cu apa pentru a evita orice defectiune sau soc electric.

18. Céand gatiti, aburul poate fi degajat de la iesirea de aer, asadar evitati sa va apropiati fata sau
mainile de orificiul de abur de pe capac.

19. Pastrati vasul interior si incalzitorul curate - curatati vasul interior, incalzitorul Si partea interioara
a aparatului de gatit, pentru a evita supraincalzirea, ceea ce poate duce la defectare sau alte
accidente neprevazute.

20. Verificati si eliminati cu regularitate posibile blocaje cauzate de %aﬂt deoarece acestea pot reduce
foarte mult performantele generala si/sau siguranta dispozitivului

21. Cu toate ca produsul a fost verificat, utilizarea acestuia si consecintele utilizrii sunt strict in
responsabilitatea utilizatorului.

1) PIESE
Principalele componente ale produsului:

Img. 1 (consult.: IMAGINI, Img. 1)

1. vas interior (capacitate 5 ) 5. capac 8. lingura 11. gatit cu aburi

2. vas exterior 6. placa de jos a capacului cu sigiliu 9. polonic 12. cablu de alimentare
3. corp 7. panou de comanda 10. vas de masurare 13. colector de abur

4, supapa

2) INAINTE DE UTILIZARE

Indepartatl toate materialele de ambalare si curatati dispozitivul si toate accesoriile.

Tnainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata dur, plana stabili si uscata.

Conectati cablul de alimentare la conectorul dispozitivului si numai la o sursa de alimentare electrica care corespunde cu tensiunea nominal inscriptionaté pe produs. In caz de utilizare
necorespunzatoare poate aparea o defectiune a d|spozwt|vulu| sau a sursei de alimentare.

Nu porniti alimentarea atunci cand vasul interior nu se afi in interior - Nu este permisa pornirea alimentdrii atunci cand aparatul de gatit nu este incdrcat sau vasul interior nu a fost
introdus in interior, pentru  evita ruperea sigurantei.

3) UTILIZARE
Panou de comanda
18 PROGRAME PRESTABILITE | DESCRIERE DETALIATA PENTRU TOATE FUNCTIILE
1 Supd Poate gati supd cu ingrediente alimentare.
2 |Orez Pentru orez obisnuit.
3 Prajire Pentru pui préjit, cartofi préjiti, rondele de ceapd si asa mai departe. Capacul nu poate fi inchis in timpul prajirii.
4 Paste Gatiti paste cu apa
5 |Tort Pentru coacerea tortului.
6 Paine Pentru checuri.
7 |Risotto Pentru orez cu came si legume.
8 Pizza Pentru crusta de pizza cu came sau fructe sau branza

- B



9 |[Sote Poate taia camea sau legumele.

10 |Vin Pentru facerea vinului.

11 | Galuste Pentru galuste sau carnati.

12 |Reincalzire Pentru reincélzirea mancarii.

13 |Ovaz Pentru gdtirea ovazului cu apa.

14 | Gatire lentd Pentru gétirea orezului, supelor, terciului, incet, la temperatura mai scazuta.

15 | Coacere Puteti coace orice fel de mancare, dupa bunul plac.

16 | Abur Poate géti cu aburi legumele sau fructele de mare. Trebuie s puneti apa in 0ald si s& puneti mancarea pe aparatul de gatit cu aburi.

17 [Came Pentru fierberea caii.

18 | Personalizat Utilizatorul poate seta temperatura si timpul de gatit dupd cum doreste.
UTILIZARE:

1. Conectarea si modul stand-by

Panoul de control va porni, se va afisa cronometrul ,00:00", iar ecranul pentru temperaturd va afisa temperatura curentd a placii de incalzire. Acesta este modul stand-by.

2. Alegerea programului prestabilit

Apasati butonul MENU (meniu) (sau ,+" / ,-") de cate ori este nevoie pentru a alege programul selectat: moment in care numele programului ales va incepe sa clipeascd, iar cronometrul va
afisa timpul de gatit si (daca este cazul) ecranul temperaturii va afisa temperatura prestabilitd. *

Pentru ainitia programul, apasati butonul ,Start”, dupa care doar programul ales va rimane aprins, s va afisa timpul ramas si (daca este cazul) ecranul temperaturii va afisa temperatura prestabilita.

Puteti intrerupe programul in desfasurare, oricand, apasand butonul ,Keep warm/Cancel (mentinere cald/anulare)” si continua utilizarea ap&sand din nou acelasi buton.

Puteti opri/reseta programul in desfasurare apésand si tinand apasat (timp de aproximativ 3 secunde) butonul ,Keep warm/Cancel (mentinere cald/anulare)” imp de céteva secunde, care

va pune dispozitivul in regim de asteptare (stand-by).

Daca programul ales nu este initiat (prin apasarea butonului de pornire), dispozitivul va notifica acest lucru printr-un semnal sonor repetat de 14 ori inainte de a reveni la modul stand-by

3. Reglarea duratei de gatit R R

Dupd alegerea programului prestabilit si INAINTE de apasarea butonului ,Start”, timpul de gtit poate fi reglat apasénd butonul ,Temperature,/Time (temperatura/timp)” (o datd). In acest

moment, cronometrul va clipi, iar timpul de gatit poate fi reglat apdsand butoanele ,+" sau " pentru a creste sau a reduce timpul de gatit, in pasi de 10, 5 sau 1 minut (in functie de program).

Dupé reglarea cronometrului, butonul ,Start” trebuie apasat pentru a initia programul.

4,  Reglarea temperaturii R

Daca temperatura prestabilitd face parte din programul prestabilit (préjire, pizza sau personalizat), poate fi de asemenea setatd INAINTE de a apasa butonul ,Start”. Apasati butonul

,Temperature,/Time (temperatura,imp)” (de doua ori) si ecranul temperaturii va incepe sa clipeascé. Temperatura poate fi reglata apdsand butoanele ,+” sau -, pentru a creste sau a scadea

temperatura de gatit, in pasi de (10 sau 5 °C (in functie de program)). Dupd reglarea cronometrului, butonul ,Start” trebuie ap@sat pentru a initia programul.

NOTA: Puteti anula reglarea timpului sau a temperaturii prin apasarea butonului ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” si puteti seta dispozitivul la modul stand-by.

5.  Functiile butonului Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)

a) Cand aparatul este conectat la sursa de alimentare (modul stand-by), apasati ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” pentru a pori modul ,mentinere cald”. Ecranul cronometrului

seva aprinde si va incepe masurarea timpului de ,mentinere cald”. Apasati si mentineti apasat butonul ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” pentru a anula modul de mentinere cald.

b) Daca acest buton este apasat in timpul utilizrii/setarilor, dispozitivul va trece in modul stand-by. Intervalul de temperaturd pentru modul mentinere cald este de 60-80 °C.

¢) Dacd butonul este apasat in timpul rularii programului (indicatorul ,Keep Warm /Cancel (mentinere cald/anulare)” clipeste), dispozitivul va opri incélzirea dupd terminarea programului.

Daca acest buton nu este apdasat, dispozitivul va mentine automat mancarea calda dupa terminarea programului. Dacd modul de mentinere la cald este activat, ecranul cronometrului va afisa

timpul de mentinere la cald (dupd terminarea programului).

d) Daca butonul este apdsat si tinut apasat (timp de 3 secunde), dispozitivul va trece in modul stand-by.

6. Temporizare R

o Dupa alegerea programului $i INAINTE de a apdsa butonul ,Start” apasati butonul ,Delay (intarziere)” pentru a seta impul de intérziere - ecranul cronometrului va afiga intermitent
mesajul ,30” (min).

o Apasati butoanele ,+" (pasi de 1 h) sau " (pasi de 10 min) pentru a regla timpul de intarziere (excluzand timpul de gatit) intre 30 min si 24 h.

o Dupa ce ati terminat, apasati butonul ,Start” pentru a pomi temporizatorul de intarziere (afisat pe ecranul cronometrului) cu indicatorul ,Keep Warmy/Cancel (mentinere cald/anulare)”
intermitent si indicatorul programului ales (Si setati temperatura daca este cazul).

o Dupa expirarea timpului, dispozitivul va incepe sa gateasca automat pe baza programului prestabilit ales.

4) TABEL DE PROGRAME
NR. | PROGRAM CRONOMETRUL INCEPE DETALII DESPRE PROGRAM
Timp prestabilit de gatit: 1 ora
1 Supd Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 1-4 ore, pagi de 10 min

Temperatura de gatit: 97 °C

Timpul prestabilit de gatit: 40 min.
2 Orez inmuiat Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 20 min la 2 ore, pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 115 °C, temperatura finalizérii programului 115 °C + 5 min

Timpul prestabilit de gétit: 30 min.

Temperatura prestabilita de gatit: 110 °C

Timp de gatit ajustat de la 10 minute la 1 ord, pasi de 5 min
Temperatura de gatit ajustata de la 100 °C la 160 °C

Timpul prestabilit de gatit: 8 min.
Timp de gtit ajustat de la 8 la 20 min, in pasi de 1 min
Temperatura de gatit: 105-115 °C, temperatura finalizarii programului 140 °C

3 Prajire Dupa nivelul temperaturii de lucru

Dupa nivelul temperaturii de lucru

4 Paste Voce la inceperea numarétorii inverse

Timpul prestabilit de gatit: 1 ora
5 Tort Dupd inceperea programului Timp de gtit ajustat de la 30 min la 3,5 ore, pasi de 10 min
Temperatura de gatit: 130 °C

Timpul prestabilit de gatit: 3 ore (faza 1-2 h, (faza2 - 1 h)
6 Paine Dupd inceperea programului Timpul de gatit nu poate fi reglat
Temperatura de gatit: 45 °C - primele 2 ore, 130 °C - ultima 1h




Timpul prestabilit de gatit: 1 ora
7 Risotto Dupa inceperea programului Timp de gétit ajustat de la 20 min la 2 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 120-125 °C, temperatura finalizdrii programului -145-150 °C

Timpul prestabilit de gatit: 20 min.

Temperatura prestabilita de gatit: 135 °C

Timp de gétit ajustat de la 20 min la 1 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 120-160 °C

Timpul prestabilit de gatit: 2 h
9 Sote Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 1 la 8 ore, pasi de 30 min
Temperatura de gatit: 90 °C

Timpul prestabilit de gatit: 12 h
Timp de gatit ajustat intre 6-12 ore, in pasi de 1 h
Temperatura de gatit: 55 °C

Timpul prestabilit de gatit: 15 min.
Timp de gatit ajustat de la 8 la 50 min, in pasi de 1 min
Temperatura de gatit: 125 °C

Timpul prestabilit de gatit: 20 min.

12 Reincalzire Dupa inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 10 min la 1 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 115 °C

Timpul prestabilit de gatit: 5 min.

13 Ovdz Dupa inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 5 min la 1 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 96 °C

Timpul prestabilit de gatit: 5 h
14 Gatire lenta Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de fa 1 hla 5 h, pasi de 1 ord
Temperatura de gatit Prima ord - 45 °C, Ora 2 - 65 °C, Ora 3 -85 °C, Ora 4 - 95 °C

Timpul prestabilit de gatit: 30 min.
15 Coacere Dupd inceperea programului Timp de gatit ajustat de la 10 min la 2,5 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 145 °C

Timpul prestabilit de gatit: 30 min.

16 Abur Dupa ce fierbe apa Timp de gatit ajustat de la 10 min fa 1 h, in pasi de 5 min
Temperatura de gatit: 98-99 °C

Timpul prestabilit de gétit: 6 h

17 Came Dupa inceperea programului Timp de gatit ajustat intre 2-8 ore, in pasi de 1 h
Temperatura de gatit: 93 °C

Intervalul de reglare a duratei este de la 5 min la 9 h 55 min
Intervalul de reglare a temperaturii este de la 35 la 160 °C.

8 Pizza Dupd inceperea programului

: Dupd inceperea programului
10 Vin Fara mentinere cald

Dupa nivelul temperaturii de lucru

11 al 3 g0l ara i a
Galuste Voce daca se incepe numaritoarea inversa

18 Personalizat

19 | Pastrare cald 24h

20 | Temporizare Dela30minla24h pas (,+") 1h, pas (,-") 10 minute
OBSERVATII:
1. Apdsati ferm capacul superior pentru a evita reducerea performantelor de gatit si de izolare termica cauzate de etansarea slabd.

2. Daca existd 8 sau mai putine cani de orez in interiorul aparatului de gatit, orezul preparat va avea cel mai bun gust si 0 aroma placuta.

3. Dupd ce vasul interior este introdus in aparatul electric de gatit, rotiti-| pentru un contact complet cu incalzitorul. Inainte de a selecta un mod de lucru pentru gatit, v rugam sa confirmati
ca vasul interior cu mancare este bine plasat in interiorul vasului exterior. Atunci cand vasul interior nu este (bine) asezat, nu este permis sa incepeti sa gatiti, pentru a evita orice accident.

4. Nu puneti ustensile in oald pentru a evita performantele slabe ale célduri.

5. Dacd existd coroziuni cauzate de deformarea suprafeei interioare sau deteriorarea acesteia, v rugam sa incetat utilizarea Si sa contactati cel mai apropiat distribuitor pentru inlocuire.
Vasul interior este tratat cu un strat neadeziv, astfel incat nu este permisa utilizarea unor linguri sau perii dure sau metalice.

6. Dacd doriti sa oprifi orice utilizare, apasati butonul ,Keep Warm/Cancel (mentinere cald/anulare)” timp de 3 secunde pentru a pune dispozitivul in modul stand-by.

5) CURATARE §1 iNTRETINERE

Corpul/unitatea principala si capacul trebuie curdfate dupa fiecare utilizare.

1) Deconectati aparatul de gatit inainte de a incepe curdtarea acestuia.

2) Asteptati pand cand aparatul s-a racit suficient inainte de a-| curdta.

®  Partea interioara:

1) Interiorul capacului si al corpului principal: Stergeti cu o carpa umedd, asigurafi-va ca indeprtati toate reziduurile de alimente lipite de peretii interiori.

2) Element de incalzire: Stergeti cu o carpd umeda si indepdrtati resturile alimentare.

® Partea exterioara:

1) Suprafata capacului Si exteriorul corpului principal: Stergeti cu o carpd umezita cu apa i cu sapun.

2) Folositi numai o cérpa moale si uscata pentru a sterge panoul de control.

3) Asigurati-va cd eliminati toate resturile alimentare din jurul butoanelor de control.

4) Inainte de curdtare, scoateti supapa, rotind-o in sens orar, inainte de a o extrage. Pentru a repozitiona, aliniati supapa si rotit-o in sensul acelor de ceasomic pand cand se blocheaza in siguranta.
5) Accesorii (0ala, lingurd, polonic, aparat de gatit cu abur, cupd de mésurare) - inmuiati in apa fierbinte si curdtati-le cu un burete, sau puneti-le in masina de spélat vase pentru curatare.
Placa de jos a capacului si etansarea nu pot fi scoase.

6) DEPANARE
Dacd intdmpinati probleme atunci cand utilizati acest aparat de gatit, verificati urmatoarele puncte inainte de a solicita service. Dacd nu puteti rezolva problema, contactati centrul de service
din tara dvs.

PROBLEMA SOLUTIE

Indicatorul luminos de pe buton nu se aprinde. | Exista o problema de conectare. Verificati daca este conectat corect cablul de alimentare la aparat si dacé stecherul este
introdus ferm in priza

Lumina este defecta. Duceti aparatul la centrul de service pentru verificare.




Orezul nu este gatit. Nu existd suficienta apa. Adaugati apa in functie de scala de pe vasul interior.

Nu ati apésat butonul de pornire (Start) pentru a incepe gatitul.
Asigurati-vd cd nu exista resturi pe elementul de incalzire si pe exteriorul vasului interior inainte de a porni aparatul de gatit.
Elementul de incalzire este deteriorat sau vasul interior este deformat. Duceti aparatul la centrul de service pentru verificare.

Orezul este ars. Nu ati clatit orezul. Clatiti orezul pana cand apa este limpede.

Nu ati ales functia corectd pentru gatit.

Apa se scurge din aparat in timpul gatitului Asigurati-va ca adaugati apa pana la nivelul indicat pe scala din vasul interior, care corespunde numarului de cani de orez folosite.

Asigurati-vd cd apa nu depaseste primul nivel (max.) de pe scald, deoarece acest lucru poate determina vérsarea continutului
aparatului in timpul gatitului.

Pe ecran apare un mesaj de eroare (E1, E2,

0 defectiune a computerului aparatului dvs. Duceti aparatul la centrul de service autorizat, pentru verificare.

E3 sau E4).

Nr. articol KF-R50 (panou tactil)
Tensiune 220-240V~, 50/60 Hz
Putere 700 W

Capacitate 5L

Numar de persoane deservite 5-10

©

Postovani,
Hvala Vam §to ste izabrali nas Delimano 18in1 Multicooker!

Svi Delimano proizvodi se smatraju veoma vrednim, pa falsifikatori stvamo vole da nas kopiraju, a losim kalitetom kopija koje nemaju ni garanciju zioupotrebljavaju poverenje kupaca. Molimo
Vas da prijavite svaku kopiju ili slican proizvod ili neovlascenog distributera na brand.protection@studio-modema.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih falsifikata.
Za Delimano 18in1 koji ste upravo kupili, garantujemo da cete, paljivom upotrebom i pridizavanjem datih uputstava, uzivati u upotrebi dugi niz godina. Hvala Vam Sto verujete u Delimano!

Delirﬂallo 18in1 Mu[tli?ool(ler- Uputstvo za upotrebu ) . . .
Pazljivo proCitajte ovo uputstvo i saCuvajte ga za kasnije.
UPOZORENJA
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Deca starija od 3 i mlada od 8 godina aparat mogu ukljucivati / iskijucivati samo pod uslovom da

je postavljen ili instaliran u predvidenom normalnom radnom polozaju i ako su pod nadzorom ili

su'im data uputstva o upotrebi aparata na bezbedan nacin i shvataju sve opasnosti. Deca starija

|odd3j mlada od 8 godina ne smeju da ukljucuju apparat u struju, rukuju i Ciste aparat ili ga Ciste
odrzavaju.

Deca moraju biti pod nadzorom, kako se ne bi igrala sa aparatom.

f{\paratkne sme da se ukljucuje kada je prazan, Jer to moze dovesti do kvara aparata/ili povrede
orisnika.

Aparat ukljucite na napajanje koje odgovara napajanju prikazanom na natpisnoj ploCici aparata.

U slucaju zloupotrebe moze doCi do kvara aparata.

Ovaj aparat je opremljen prikljuckom za uzemljenje. Molimo vas, proverite da li je zidna utiCnica u

vaSoj kuci dobro uzemljena. )

Ovaj aparat je namenjen samo za upotrebu u domacinstvu, u zatvorenim i suvim prostorima.

Pre upotrebe, postavite proizvod na Gvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrsinu.

Slabi neprijatni mirisi moguci su na pocetku upotrebe dok aparat ne postigne toplotnu stabilnost.

Ako aparat ne radi kako treba, zadobio je oStar udarac, ispao je, oStecen, ostavljen na otvorenom

ili Vam je upao u vodu, nemojte ga koristiti.

. Aparat nemojte nikada ukljucivati, ili ostaviti ukljucenog u struju kada ga ne koristite, kada menjate

dodatke, ili tokom CiScenja.

. Ne pokusavajte sami da izvrSite bilo kakve modifikacije ili popravke i pobrinite se da bilo kakvu

popravaku vrsi samo odgovarajuce kvalifikovan tehnicar.

. Ako je kabel za napajanje ostecen, odmah ga mora zameniti samo ovlasCena i kvalifikovana osoba.
. Pre prve upotrebe temeljno operite i osusite. o - _ 5
. Upotreba dodataka ili rezervnih delova koje ne preporucuje ili prodaje distributer proizvoda moze

izazvati opasnosti ili povrede lica ili imovine.

. Kada kuvate, para moze doGi iz otvora za vazduh, tako da nije dozvoljeno da lice ili ruke stavljate



blizu otvora i gomjeg poklopca kako se ne biste opekli.

16. Ovaj alpar_at nije namenjen za upravljanje putem spoljneg tajmera ili posebnim sistemom daljinskog
upravijanja.

17. Obriite unutraSnju posudu i proverite da nema necistoca na greljnoj ploGi. Postavite unutradnju
posudu na mesto, a zatim je malo pomerite kako bi posuda nale%a U potpunosti na grejnu plocu.
Nemojte sipati vodu u spoljasnju posudu kako biste izoegli kvar i strujni udar.

18. Tokom kuvanja, vrela para moze izlaziti kroz otvor za vazduh, zato je veoma opasno i zabranjeno da
priblizavate glavu ili Sake otvoru za vazduh | poklopcu kako biste izbegli opekotine.

19. UnutraSnja posuda i grejna ploCa moraju uvek biti Ciste - Neka unutraSnja posuda, grejna ploca
i unutrasnjost proizvoda uvek budu Cisti kako biste izbegli da Vam hrana zagori Sto moze izazvati
kvar na proizvodu, i nesrecu.

20. Redovno proveravajte i uklanjajte moguce blokade izazvane kuvanjem jer mogu u velikoj meri
smanjiti opste performanse i / ili bezbednost aparata.

21. lako je aparat proveren, njegova upotreba i posledice iste su iskljucivo odgovomost korisnika.

1) DELOVI
Glavni delovi proizvoda:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)
1. unutradnja posuda (kapacitet 51) 5. poklopac 8. kasika 11. posuda za kuvanje na pari
2. spoljasnja posuda 6. donja ploca poklopca sa zaptivkom 9. kutlaca 12. kabel
3. telo proizvoda 7. kontrolna tabla 10. merica 13. skupljat pare
4. ventil
2) PRE UPOTREBE

Uklonite pakovanje i o€istite aparat i sve dodatne delove.

Pre upotrebe, uredaj postavite na cvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrsinu.

Prikjjucite kabel za napajanje sa aparatom | ukljucite u struju vodeci racuna da napon odgovara oznacenom naponu na natpisnoj ploici aparata. U slucaju zloupotrebe moze doci do kvara
aparata.

Nikada nemojte ukljuciti proizvod ukoliko unutrasnja posuda nijena mestu - Nije dozvoljeno ukljuciti napajanje kada aparat nije napunjen ili unutrasnja posuda nije staviena na mesto
kako bi se izbeglo pregrevanje osiguraa.

3) UPOTREBA
Kontrolna tabla
18 PROGRAMA DETALJAN OPIS SVIH FUNKCLJA
1 Supa Moze da kuva supu.
2 Pirina¢ Za uobicajeni pirinaC.
3 Préenje Za przenje piletine, pomfrita, prstenova od luka itd. Poklopac ne treba da bude zatvoren tokom przenja.
4 Testenine Kuvanje testenina u vodi
5 KolaG Za pecenje kolaca.
6 Hleb Za pravljenje hleba.
7 Rizoto Za kuvanie rize sa mesom i povréem.
8 Pizza Napravite pizza testo sa mesom, vozem ili sirom
9 Varivo MoZzete kuvati variva od povra ili mesa.
10 Vino Napravite vino.
11 Knedle MoZete skuvati knedle ili sveZe kobasice.
12 Podgrevanje Podgrevanje.
13 Ovsena kasa MoZete skuvati ovas u vodi.
14 Sporo kuvanje MoZete kuvati rizu, supu, kasu, sporo, na niskim temperaturama.
15 Pecenje Mozete peci bilo koju vrstu hrane.
16 Kuvanje na pari Mozete na pari skuvati plodove mora ili povrze. Potrebno je da sipate vodu u posudu i hranu na posudu za parenje.
17 Meso Mozete pripremiti paprikas.
18 Po porudzbini Korisnik moZe odrediti temperaturu i vieme kuvanja koju Zel.
OPERACLJA:

1. Povezan kabel za napajanje. Ukljucite u struju.

Kontrolna tabla i imena funkcija Ce svetleti, na levoj strain ¢e pokazati “00:00”, mali ekran ce svetleti | prikazivati temperaturu. Ovo je “stand-by” rezim.

2. lzaberite Zeljenu funkeiju:

Pritisnite dugme MENU (ili “+” / “-* ) onoliko puta koliko je potrebno da izaberete Zeljeni program: u tom ée trenutku odabrano ime programa poceti treptati i prikaz viemena ce pokazati vieme
kuvanja i (ako je primjenjivo) prikazace se prethodno podesena temperaturua * Da biste pokrenuli program, pritisnite dugme ,Start" i tada ce svetleti samo izabrani program dok ce vreme
prikazati preostalo vreme i (ako je primenljivo) prethodno podeSenu temperaturu.

NAPOMENA:




Program u bilo kojem trenutku moZete pauzirati pritiskom na dugme ,Keep varm / Cancel” i nastavite s radom ponovnim pritiskom na isto dugme. MoZete zaustaviti / resetovati pokretani
program pritiskom i drzanjem (oko 3 sekunde) dugmeta ,Drzite toplo / otkazi“ nekoliko sekundi, koji ¢e aparat prebaciti u stanje pripravnosti. Ako odabrani program nije pokrenut (pritiskom
na dugme Start), uredaj ce to obavestiti zvukom 14 puta pre prelaska nazad u rezim pripravnosti.
3. Podesavanje vremena kuvanja
Nakon odabira prethodno podeSenog programa i PRE pritiska na dugme “Start” vieme kuvanja moze se podesiti pritiskom na dugme “Temperatura / Vreme” (jednom). U ovom trenutku ce
indikator tajmera treptati i vreme kuvanja se moze podesiti pritiskom na tastere ,+“ili - da biste povecali ili smanjili vreme kuvanja u koracima od 10, 5ili 1 minutu (u zavisnosti od programa).
Nakon podeSavanja viemena treba pritisnuti dugme , Start* da biste pokrenuli program.
4. Podesavanje temperature
Ako je temperatura deo unapred podeSenog programa (pecenje, Pizza ili po porudzbini), ona se takode moze podesiti PRE pritiska na dugme ,Start". Pritisnite dugme ,Temperatura / Vreme*
(dva puta) i prikaz temperature ¢e poceti treptati. Temperatura se moze podesiti pritiskom na tastere ,+* ili ,-“ da biste povecali ili smanjili temperaturu kuvanja u koracima od (101li5 ° C (u
zavisnosti od programa)). Nakon podeSavanja vremena treba pritisnuti dugme ,Start” da biste pokrenuli program.
NAPOMENA: PodeSavanje vremena ili temperature mozete otkazati pritiskom na dugme ,Keep Warm / Cancel” i vratite aparat u “stand-by” rezim.
5. Ponistavanje/podgrevanje
a) Kada ste ukljucil aparati u struju (stand-by rezim), pritisnite “Keep Warm / Cancel” da biste ukljucili rezim “podgrevanje”. Ekran tajmera ukljucice se i poceti meriti vieme ,podgrevanja“.
Pritisnite i drzite dugme ,Keep Warm / Cancel” da biste otkazali rezim podgrevanja.
b) Ako pritisnete tokom rada / podeSavanja aparat e preci u stand-by rezim. Raspon temperature za program podgrevanja je 60-80 ° C.
¢) Ako pritisnete tokom rada programa (indikator ,Keep Warm / Cancel“) treperi) aparat ce se ukljuciti nakon zavrSetka programa. Ako se ovo dugme ne pritisne, hrana ce automatski biti topla
nakon zavrSetka programa. Ako je aktiviran rezim odrZavanja tople, na ekranu tajmera bice prikazano vieme odrZavanja toplote (nakon zavréetka programa).
d) Ako ga pritisnete i zadrzite (tokom 3 ), aparat ce preci u “stand-by” rezim.

. Odlaganje
o Posle odabira programa | PRE nego §to ste pritisnuli dugme “Start” , pritisnite dugme “Delay” da biste odabrali vieme odlaganja - ekran ¢e poceti da trepce 30 (min).
o Prtisnite “+” ( povecanje od 1 h) li “-“ (smanjenje od 10 min) dugme da biste odabrali vieme odlaganja (osim vremena kuvanja) izmedu 30 min i 24 h.
o Kada ste odabrali, pritisnite dugme “Start” da biste pokrenuli tajmer odlaganja (prikazan na ekranu) sa lampicom ,Keep Warm / Cancel* i trepce izabrani program (i podeSena

temperatura, ako je primenljivo).

o Nakon isteka vremena odlaganja, aparat e automatski poceti da kuva na osnovu odabranog programa.

4) SPISAK PROGRAMA
RB PROGRAM

ODBROJAVANJE POCINJE DETALJI PROGRAMA

Podrazumevano vreme kuvanja :1 sat
Vreme kuvanja podesiti od 1-4 sata, korak 10 min
Temperatura kuvanja: 97 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 40min
Vreme kuvanja podesiti od 20 min-2 sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 115 °C, temperatura zavr$ne obrade 115 °C+ 5 min

Podrazumevano vreme kuvanja: 30 min
Podrazumevana temperature: 110 °C

Vreme kuvanja podesiti od 10 min-1 sata, korak 5 min
Temperaturu kuvanja podesiti od 100 °Cto 160 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 8min
Vreme kuvanja podesiti od 8-20min, korak 1 min
Temperatura kuvanja: 105-115 °C, temperatura zavrSne obrade140 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 1 sat
Vreme kuvanja podesiti od 30 min-3,5 sata, korak 10 min
Temperatura kuvanja: 130 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 3 sata , podrazumevano 1 faza - 2h, 2 faza- 1 h
Vreme kuvanja se NE MOZE PODESITI
Temperatura kuvanja: 45 °C - pva 2 h, 130 °C - poslednjih 1h

Podrazumevano vreme kuvanja: 1 sat
Vreme kuvanja podesiti od 20 min-2 sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 120-125 °C, temperatura zavrSne obrade-145-150 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 20 min

Vreme kuvanja podesiti od 20 min-1 sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 120-160 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 2 sata

Vreme kuvanja podesiti od 1-8 sati, korak 30 min
Temperatura kuvanja: 90 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 12 sati

Vreme kuvanja podesiti od 6h-12 h, korak 1 h
Temperatura kuvanja: 55 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 15min

1 Supa Posle starta programa

2 Potopljeni pirinaé | Posle starta programa

3 Prienje Posle podeSavanja temperature

Posle podeSavanja temperature

4 Testenine Glas kada pocne odbrojavanje

5 Kola¢ Posle starta programa

6 Hleb Posle starta programa

7 Rizoto Posle starta programa

8 Pizza Posle starta programa

9 Brzo przenje Posle starta programa

Posle starta programa

10 Vino Bez podgrevanja

1

Knedle

Posle podeSavanja temperature
Glas ako pocne odbrojavanje

Vreme kuvanja podesiti od 8-50min, korak 1 min
Temperatura kuvanja: 125 °C

12

Podgrevanje

Posle starta programa

Podrazumevano vreme kuvanja: 20min
Vreme kuvanja podesiti od 10 min-1 sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 115 °C

13

Ovsena kasa

Posle starta programa

Podrazumevano vreme kuvanja: 5min
Vreme kuvanja podesiti od 5min-1 sata, korak 5min
Temperatura kuvanja: 96 °C

14

Sporo kuvanje

Posle starta programa

Podrazumevano vreme kuvanja: 5 sati
Vreme kuvanja podesiti od 1h -5 h, korak 1 sat
Temperatura kuvanja 1. sat - 45 °C, 2.sat - 65 °C, 3. sat -85 °C, 4. sat- 95 °C




Podrazumevano vreme kuvanja: 30 min
15 Pecenje Posle starta programa Vreme kuvanja podesiti od 10 min-2,50 sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 145 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 30 min
16 Kuvanje na pari Kada voda prokljuca Vreme kuvanja podesiti od 10 mins-1 sata, korak 5 min
Temperatura kuvanja: 98-99 °C

Podrazumevano vreme kuvanja: 6 sati

17 Meso Posle starta programa Vreme kuvanja podesiti od 2-8 sati, korak 1 sat
Temperatura kuvanja: 93 °C

Vreme se moze podesiti od 5 min do 9 sati i 55 min
Temperatura se moze podesiti od 35 °C do 160 °C.

18 Po narudzbini

Podgrevanje 24 sata

Odlaganje od 30 minuta do 24 sata povecavanje (“+") 1h, smanjivanje (“-“) 10 min
NAPOMENE:
1. Cursto zatvorite gornji poklopac kako biste izbegli loSe rezultate kuvanja | loSu izolaciju toplote.

2. Ukoliko u aparatu ima 8 ili manje Solji pirinca, kuvani pirina ce biti veoma ukusan.

3. Kada stavite unutraSnju posudu u aparat, okrenite je par puta kako bi u potpunosti nalegla na grejnu plocu. Pre odabira nacina kuvanja, proveerite da i ste unutraSnju posudu pravilno
postavili u aparat. Ukoliko unutrasnja posuda nije pravilno postavijena, nije dozvoljeno pokretanje aparata kako biste izbegli bilo kakvu nezgodu.

4, Nemojte stavijati kaSiku u posudu kako biste izbegli slab ucinak toplote.

5. Ukoliko se pojavi korozija izazvana deformisanom ili otecenom povrsinom unutradnje posude, Molimo Vas da je zamenite odgovarajucom. Unutradnja posuda ima nelepljivu oblogu, pa
nije dozvoljena upotreba ostrih metalnih kasika ili Cetki.

6. Ukoliko Zelite da prestanete sa kuvanjem, trebalo bi da pritisnete | drzite dugme “Keep Warm/Cancel” 3 sekunde kako biste apparat vratili u “stand-by” rezim.

5) CISCENJE | ODRZAVANJE

Tijelo / glavna jedinica i poklopac treba o€istiti nakon svake upotrebe.

1) Pre Ciscenja iskljucite apparat iz struje.

2) Satekajte da se aparat dovoljno ohladi pre CiScenja.

o Unutrasnji delovi:

1) Unutarasnjost poklopca i glavnog tela: Obrisite viaznom krpom, obavezno uklonite sve ostatke hrane koji su se zaglavili u aparatu.

2) Grejni element; ObriSite vlaznom krpom i uklonite ostatke hrane.

o Spoljasnji delovi :

1) Povrsina poklopca i izvan glavnog tela: ObriSite krpom natopljenom detrdzentom.

2) Za brisanje kotrolne table koristite samo meku i suvu krpu.

3) Obavezno uklonite sve ostatke hrane oko kontrolnih dugmica.

4) Pre Ciscenja uklonite ventil okretanjem u smeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu pre nego $to ga izvucete. Za ponovno postavijanje poravnajte ventil i okrecite ga u smeru kretanja
kazaljke na satu dok se ne legne na svoje mjesto.

5) Pribor (posuda, kaSika, kutlaCa, posuda za kuvanje na pari, merica) - potopite u vruéu vodu i ocistite sunderom ili ih stavite u maSinu za pranje sudova. Donja ploca poklopca i zaptivat
se ne mogu rasklapati.

6) RESAVANJE PROBLEMA
Ako naidete na probleme tokom upotrebe ovog aparata, proverite sledece tacke pre nego Sto potrazite servis. Ako ne mozete da resite problem, obratite se odeljenju za odnose sa kupcima.

PROBLEM RESENJE

Lampica na dugmetu ne svetli Postoji problem sa konekcijom. Proverite da li je kabel za napajanje ispravno povezan sa aparatom i da li je utikac Cvrsto umetnut u uticnicu
Svetlo nije ispravno. Kontaktirajte odeljenje za odnose sa kupcima.
Pirinac nije skuvan. Nema dovoljno vode. Dodajte vodu prema skali na unutra$njoj strani posude.

Niste pritisnuli dugme Start (Start) da biste zapoceli sa kuvanjem.
Pre ukljucivanja aparata, proverite da na grejacu i na spoljnoj strani unutrasnje posude nema ostataka hrane ili drugih necistoca.

Grejni element je ostecen ili je unutra$nja posuda deformisana. Odnesite aparat u servisni centar da proverite. Obratite se odeljenju
za 0dnose sa kupcima.

PirinaC je sprzen. PirinaC niste dobro isprali. Isperite pirina dok voda ne postane bistra.

Niste izabrali ispravnu funkciju za kuvanje.

Voda se tokom kuvanja izliva iz aparata Obavezno dodajte vodu do nivoa oznacenog na skali unutar unutrasnje posude koji odgovara broju upotrebljenih Soljica rize.
Vodite racuna da voda ne prede prvi nivo (maks.) Na skali, jer to moZe uzrokovati da tokom kuvanja voda prelije.

Error poruka (E1, E2, E3, ili E4) pojavijuje

se na ekranu Postoji kvar u vaSem aparatu. Odnesite aparat u servisni centar ovlacen za proveru, ili se obratite odeljenju za odnose sa kupcima.

Broj modela KF-R50 (touch panel)
Napon 220-240 V~ , 50/60Hz
Snaga 700 W

Zapremina 5L

Broj porcija 5-10
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YBamaeMblil nokynarens!

Bnarogapum Bac 3a sbi6op mynsvBapky Delimano 18in1 Multicooker (fenvmano 1811 Mynbkykep)!

Mockonbky naneus Delimano 061a5aloT BICOKMM CNPOCOM, Ha PbIHKE MOXHO BCTPETUTb (anbCiLMpOBaHHII TOBAP HU3KOTO Ka4ECTBa C OTCYTCTBMEM rapaHTUM M 06CAYMBaHHSA. [Tpocim
Bac coo6iatb 0 KonwAX, NOZLAENKaX M HEODMLMaNbHbIX AVCTPHOLIOTOPaX N0 aapecy brand.protection@studio-moderna.com, 4To6bl MOMOYb HaM 60POTLCS C KOHTPAGAKTHBIM TOBAPOM.

Ml rapaHTMpyeM, 470 COBMOAEHME UHCTPYKLMIA N0 SKCRYaTaLMV 1 HaaNewaluuit yxod 3a yerpoiicTom Delimano 18in1 Multicooker (LenumaHo 1811 Mynbrykep) nossonst Bam gonrve
TObl PaB0BAaTbCA COBEPLIEHHOI MNOKYTIKE.

PyKoBopCTBO Nonb30Batens - MynbtBapKa Delimano 18in1 Multicooker ([enumano 18un1 MynsTukykep).

BHUMaTENbHO NpoYKTalTe JaHHOE PYKOBOACTBO 1 COXPAHHUTE €r0 15 CIPABOK B ANbHEALIEM.
[JaHHbIA NprbOp NpeaHasHaueH Ans NPUroToBNEHMS PasHO0BPA3HbIX NPOAYKTOB NUTaHWA B IOMALIHMX
YCNOBUSIX.

MPEAYNPEXAEHUE

1. [lonycKaetca BHMYEHHE/ BbIKNIOYEHHE YCTPOICTBA AETbMM OT 3X 0 8 NET TOMbKO B CAyyae,
KOrla YCTPOWCTBO YCTaHOBNEHO B MPaBWAbHOW PAb04ei NO3UUMM W, eClU [EUCTBUS AeTeit
KOHTPO/MPYIOTCH, W [I€TW MPOMHCTPYKTMPOBAHBI OTHOCHTENBHO 6230MACHOT0 MCTONb30BAHNS
npuoopa M 0CO3HAKT BO3MOKHbIE PUCKW. etam ot 3x 10 8 NeT 3anpelleHo peryamposarb
YCTPOWCTBO, NOAK/KOYAT €r0 K CETH, A TAKKE 3aHUMATbCA YACTKOW W YXOLOM.

He N03BONAITE AETAM UrPaTh C YCTPOUCTBOM.

YCTPO#ACTBO He [I0/MKHO PAOOTATb NYCTbIM, NOCKONIbKY TAKOE IEHCTBIE MOKET MPUBECTA K NONIOMKE
Hmpowcma W/ WK ONYYEHIIO TPaBM NO/b30BATENEM.

PU6OP CnIeayeT NOAKNIOYATH K UCTOYHMKY NTAHKA, NapaMETPbl KOTOPOro COOTBETCTBYHOT AaHHBIM
3aBOJICKOM TabNMYKM, PaCcroNoKEHHOM Ha Kopnyce. HecobntoaeHne JaHHOM npaBuna MOXET
MPUBECTI K COOK0 NUTAHMA WK NONOMKE YCTPOUCTBA.

YCTPOMCTBO OCHAILLEHO 3a3eMIEHHOM BUIKOW. YOEAUTECh, YTO PO3ETHA B BALIEM [IOME AOMKHbIM

06pa3om 3a3emieHa.

YCTPOWCTBO NPpeaHa3Ha4eHo 1s 6bITOBOr0 UCM0Ab30BAHMS BHYTPM MOMELLIEHNS B CYXKX YCAOBUSAX.

MNepen Hayanom aKcnayataLmuy NOCTaBbTe YCTPOUCTBO Ha TBEP/YI0, POBHYI0, YCTOMYMBYHO U CYXYIO

MOBEPXHOCTb.

Bo Bpems nepBoro BKMOYEHMS BO3MOKHO NPOABNEHUE HE3HAYMTENLHOrO 3araxa, KOTOpbli

MCYE3HET, KOraa YCTPOWCTBO OCTUIHET TEPMUYECKOM CTAOUTBHOCTH

OTKammTECh OT AKCTTyaTaLMM YCTPOWCTBA, ECAM OHO NOMYYWI0 CbHBIA YAap, ynano, 0CTaBanoch

Ha y1Lge, Nonano B BOAY WK NOAYYUN0 NOBPEXAEHHUA.

10. Beerna oTcoeavHsiTe YCTPOUCTBO OT NEKTPOCETH, KOFAa OHO HE MCMOMb3YETCA, A TaKMKe Nepex
{lCTaHOBHOM aKCECCyapoB W €ro 04UCTKOM.

11. He nbmaiiTecb BHOCTb WM3MEHEHUA B KOHCTPYKUMKO Mpubopa WM PEMOHTMPOBATL €ro

CaMOCTOSTENbHO. J1000W PEMOHT JIOMKEH NPOU3BOANTLCH KBANMDULIMPOBAHHBIM TEXHUKOM.

12. Tlpy NOBPEKIEHUN LWHYPA MUTAHKS CIedyeT HEMEIEHHO NPOU3BECTH ero 3ameHy. 0BpaTuTeCh K
ABTOPU30BAHHOMY 1 KBANMAULIMPOBAHHOMY JINLLY.

13. Tepes nepBbIM UCMOAL30BAHUEM TLLATENIbHO OYMCTUTE AETANN, KOHTAKTMPYHOLLIME C MULLEN.

14. Mcnonb30BaHMe aKCECCyapoB, He PEKOMEHOOBAHHbIX M He MpoAaBaeMbiX AMCTPUOBIOTOPOM
IaHHOTO TOBAPa, MOMET NPUBECTI K NOAYYEHHIO TENECHBIX TPABM UM NMOPYE UMYLLECTBA.

15. Cnenyer 1cnonb30BaThb TOMbKO T€ @KCeCCyapbl, KOTOPbIE PEKOMEHAYKTCA WM NPOAAKTCH
[MCTPHOBLIOTOPOM AAHHOTO TOBapa.

16. Bo Bpems npuUroToBneHNA Nap BbIXOAMT 13 OTBEPCTUA MyNbTUBAPKU. 3aNpelleHO HAKNOHSATLCA K
0TBEPCTUHO 1151 BbIXOJA Napa WK YAEPKMBATb HAJl HUM PYKKM BO M30EMKaHKe NoyyeHus Oxora.

17. [laHHOE YCTPOMCTBO He MPeAHa3HaYeH0 ANA YNpaBieHUs C NOMOLLbIO BHELWHENO TaimMepa Wiu
0TAENbHOM CUCTEMBI AUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHus.

18. Tlpocywunte BHYTPEHHIOW EMKOCTb M YOEAWTECh, YTO HA HArpeBatefbHOM 3NEMEHTe HeT
3arpAsHeHmnid. [loMecTuTe eMKOCTb B MYNILTMBAPKY, 3aTeM MOBEPHUTE ee, YT0Obl 06ECMeymTh
MNOMHBIA KOHTAKT C HArpeBaTe/lbHbiM 3NeMEHTOM. 3anpelleHo HanuBaTb BOLY BO BHELIHIOW

wno




eMKOCTb My/IbTUBAPKM BO M30EKaHIe NOOMKM NPrOPa 1 yaapa ANEKTPUYECKUM TOKOM.

19. Bo Bpems NpuUroToBAEHKA nap BbIXOMT U3 OTBEPCTUS MyNLTUBAPKM, PACMONOKEHHOIO HA KPBILLIKE.
He HaKNOHSITECH K OTBEPCTUIO 1K BLIXOZA Napa 1 He YAEPIKUBANTE Hafl HUM PYKK.

20. lMonnepxuBaiiTe EMKOCTb, BHYTPEHHUE CTEHKM MY/bTUBAPKM M HarpeBaTeNbHbl ANEMEHT B
YUCTOTE BO M36EKaH1e NPUropaHms KyCOYKOB NPOOYKTOB, KOTOPOE MOMKET NPUBECTA K NOJOMKE
npubopa ¥ NpoYMM HenpeaBHaEHHbIM CH0M B paborTe.

21. PerynsipHo npoBepsiATe MyNbTUBAPKY HAa Hanuuue 3arps3HeHni, GJ0KMPYIOWMX BbiXoA Napa,
MOCKOMbKY OHW B 3HAYUTENIbHOW CTEMEHW MOryT MOBMMATb HA 0OLYK NPOM3BOAMTENBHOCTb
nproopa u/win 6e3anoCHOCTb SKCTyaTaLMK.

22. HecmoTps Ha T0, YTO YCTPOWCTBO MPOLLIIO NPOBEPKY, OTBETCTBEHHOCTb 3a €0 3KCMAYaTaLuio U
NOCNEACTBUA HECET UCKMIOYUTENBHO NONb30BATENb.

1) AETANN

(OCHOBHbIE fiETak yCTPOIACTBa:

Puc. 1 (cm.: PHCYHKM, Puc. 1)

1. EMKocTb (06bem 5 1)
2. BHelwHss eMKoCTb
3. Kopnyc

4. Knanau

2) NEPE/] HAYAZIOM 3KCTINYATALMK

CHMMUTe BECb YNaKOBOYHbI MaTepHan, 04MCTHTE NPHGOP H Bee aKceccyapbl.

Mepes Ha4anom 3KCryaTaLM1 NOMECTUTE NPUGOP Ha TBEPAYHO, YCTOMYMBYIO 1 CYXYIO NOBEPXHOCTb.

TogKI0YHTE WHYP MUTAHKS K Pa3bemy Ha KOpMyce YCTPOVICTB, 3aTeM K UCTOYHMKY NMTAHWS, KOTOPbI COOTBECTBYET NapameTpam 3aBOACKOH Tabnuuku. MoBKMI0UEHNE K HEMOAXOAALIEMY
UCTOYHMKY MOXET NPUBECTU K COOI0 B paboTe npubopa.

He BntoyaitTe MynbTHBapKy Ge3 yCTaHOBNEHHOH EMKOCTH - BO M3GeiaHue cpabaTbiBakys NPEAOXpaHUTENS 3anpeLLeHo BKI0YaTb NPUGOP, ECTM EMKOCTb HE YCTaHOBNEHa Wi B Heil
OTCYTCBYIOT NPOAYKTb.

8. lloxa
9. MonosHuK
10. MepHblii cTakaH

5. Kpblwka
6. BHYTPEHHAS YaCTb KPBILIKA C yIAOTHUTENEM
7. MaHens ynpagnexus

11. Naposapka
12. UHyp nuTanma
13. [letanb AnA c60pa KoHEHCaTa

3) JKCNAYATALUA
Tanenb ynpasneHus
18 POrPAMM M0 YMONYAHUH ONMUCAHUE OYHLMIA
1 Soup / Cyn [pUroToBAEHHE Cyna C Pa3NMYHbIMU MHTPEAMEHTaMM.
2 Rice / Puc Bapka 06bl4HOrO puca.
3 Fry / Kapka KapeHas Kypuua, Kaprodenb-GpH, nyKoBbIE KonbLia v T.N. Kpbiluky BO BPEMS HapKM 3aKPbITb HENb3s.
4 Pasta / MakapoHb! Bapka MakapoH B BOZe.
5 Cake / Mupor Bbineyka nupora.
6 Bread / Xne6 Bbineyka xneta.
7 Risotto / Pusotmo Puc ¢ MscoM 1 0BOWaMM.
8 Piza / NMuuua XpycTawan nuuwa ¢ MACOM, GpyKTaMu Wi CbpoM.
9 Saute / MNaccepoBka lleccepoBKa Msca Unm 0BOLLEN.
10 Wine / BuHo [IpuroToBneHue BuHa.
11 Dumpling / Nenbmen [IpuroToBAeHHe NenbMeHeit Uan COCHCOK.
12 Reheat / Pasorpes Pasorpes npoaykTa.
13 Oatmeal / OBCAHas Kawa BapKa 0BCAHOI Kaww B Bofe.
14 Slow Cook / Ha mMegneHHoM orHe [puroToBneHwe prca, cyna, Kalwu Npu HU3KOI Temneparype.
15 Bake / 3anexatve Jlio6as BbINeyKa Ha Balll BKYC.
16 Steam / Ha napy MopenpoayKTbl uam 0BOLY Ha napy. He0GX0avMO HanuTb BOAY B CbEMHYIO EMKOCTb M NOMOKMTL NPOYKTHI B NapOBAPKY.
17 Meat / Maco TyweHue msca.
18 Custom / Monb30BaTeNbCKHiA PeUM | YCTaHOBKa TEMNEpaTypbl, BPEMEHH B COOTBECTBUM C MOKENAHUEM NONb30BATENS.
PaGora ¢ ycTpoiicTBOM:

1. MopcoepnHeHue WHypa NUTAHUA W PEKUM NO YMONYAHUIO

ArTvBMpYeTCA NaHenb yNpaBneHns, Ha Ancrnee BpeMeHu noseutca aHadenue “00:00”, Ha Avicnnee TeMnepatypbl T0BPA3HTCA TekyLLee 3Ha4eHue. YCTaHOBAEH PEXM M0 YMONYaHMIo.

2. BobiGop aBTOMaTH4€CKO NPOrpamMMmbl

Hamumaitre Ha kHonky MENU (wm “+” / “*) ans BbiGopa He0GX0AMMOiA NporpaMMbl: HanMeHoBaHKe BblGpaHHOI NPOrpamMMbl GYAET MUraTb, Ha AMCTIEAX MyNSTUBAPKM 0TOGPA3ATCA BpEMS
MPUTOTOBAEHNA 1 TeMNepaTypa (ecan 4OCTyNHa). *

[lnA 3anycka HammuTe KHonKy “Start”. B npowecce pa6oTbi MynbTMBAPKY NOACBEYMBAETCA 3aAaHHbI PEXVM, Ha AUCTNERX MyNbTUBAPKY OTOBPA3ATCA OCTABILEECH BPEMS NPUTOTOBAEHHA U
Temnepatypa (ecau 4OCTynxa).

NPUMEYAHKE:

Bbl MoMeTe B N1060e Bpems MOCTaBUTb BbINOAHSEMYO NPOrPaMMy Ha nay3y HawaTveM Ha kHonky “Keep warm/Cancel”. Hammute NOBTOPHO, 4T06bI NPOLOMKMTL NPOrpamMMy.

BbI MOMeTe 0CTaHOBHTb/ NEPe3anyCTHTL BLINOHAEMYH0 NPOrpamMMy yaAepHaHveM KHonku “Keep warm/cancel” B Tedenue 3x CexyHa, 410 NepeBeaeT MylbTMBapKY B PEXUM OKUAHHS.

ECAM Bbl He 3anyCTvv BbIGPaHHYIo NPOrpaMMy (HamaTvem Ha KHOMKY CTapr), YCTPOVCTBO OMOBECTUT 06 3TOM 3BYKOBBIM CUrHanioM 14 pas, 3ateM nepeiiaeT B PesmM OkMaaHNs.

3. Hactpoiika BpeMern NpuroTonexus




Mocne BbiBopa aToMaTMYECKOI NporpamMmbl v [10 HamaTua KHOMKY “Start” Bpems NPUroToNeHNs MOKHO HACTPOUTb HalaTUeM Ha KHONKy “Temperature/Time” (oanH pas). Aucnneit Taiimepa

HaYHET MUraTb, Bbl CMOKETE BbIOPaTb 3Ha4eHUe KHOMKaMM “+” uam -, yBenuyuBas v ymeHbluas Ha 10, 5 uam 1 MuyTy (B 38BIUCMMOCTH OT NporpaMmb). focne HacTpOikK BpeMeHn

HaMuTe KHOMKy “Start” 4nq 3anycka nporpammbl,

4,  Hacrpoiika Temnepatypbl

Temnepartypy aBTomMatiyecoil nporpammsl (Hapka, Muula uam nonb3oBaTENbCKHI PEKMM) MOKHO Takie HacTpoutb [J0 Hamatua KHonky “Start”. Hamute kHonky “Temperature/Time”

(ABaAbI), AUCNEN TEMNEPATYPbI HAYHET MUraTb. Ha4eHHe MOXKHO HACTPOMTb KHOMKAMM “+” WK “-*, yBenn4uBas wim ymetbluas Ha 10 wam 5 °C (B 3aBucuMOCTH O nporpammel). Mocne

HaCTPOIiKY TEMNEpaTypbl HAKMHTE KHONKY “Start” 4ns 3anycka nporpamMmbl.

[PUMEYAHWE: Bbl MOMETE OTMEHMTH HACTPOIKY BDEMEHI WM TEMNEPATYPbI HaxaTHeM Ha kHonky “Keep Warm /Cancel”, 4To nepeBeseT YCTPOCTBO B PEKUM OKULAHMS.

5. OyHKuuu kHonku Cancel/keep warm

a) Korga ycTpoiicTB0 NOAKMOYEHO K MCTOYHUKY NUTAHUA (HAXORMTCA B PEVMME OXULAHKR), HamuTe kHonky “Keep Warm/Cancel” 4ns akvBaLmM pexuma noaaepraxma Tenna (“keep

warm"”). 3aropuTca avcniei Taiivepa, HadHeTCs OTCHET BPeMeHn pexuma. HammuTe 1 yreprusaiite kHonky “Keep Warm/Cancel”, 4ToBbl BbIFTY 13 pexuma.

b) Ecnu HamaTb BO BpeMS BLINOTHEHKA ONepaLui/ HACTPOEK, T YCTPOICTBO NEPEIAET B PEXUM OXMAaHHS. [l1anasoH TemnepaTyp B pexume Moaaepianus Tenna cocrasset 60-80°C.

¢) Ecnm HaiaTb BO Bpems BbINOAHEHKA NPOrpaMMbl (MHAMKaTOp KHOMKA “Keep Warm/ Cancel” Gyaer Muratb) YCTPOVCTBO OTKAIOYUT NOAAEPHAHKE TeMna Nocne 3aBepLeHKs NPOrpamMbl,

ECnv Bbl He HaMeTe JJaHHYI0 KHOMKY, TO YCTPOVCTBO @BTOMATMUECKN aKTMBHPYET NOAAEPKaHKE Tenna nocne 3asepLienns nporpammbl. Koraa pemum nofaepKama Tenna akMeupoBaH,

JAMcnneld TaiiMepa NoKasbiBaeT Bpems pabotbl pexvma (nocne 3aBeplueHHs Nporpambl).

d) Ecnv HaiaTb 1 YepHVBaTb KHOMKY B TeYeHue 3X CeKyHa, YCTPOICTBO NepeviaeT B PEXMUM NOLAEPHAHNS Tenna.

6. OTnoMeHHbiii cTapt

o [locne BbiGopa nporpammel 1 10 HawaTvs KHonkK “Start” HasmuTe KHonKy “Delay” , 4To6bl HACTPOWTL BPEMA OTIOKEHHOTO CTapTa - Ha ACTEE TaliMepa Ha4HeT Muratb 3Hauenue 30 (MuH).

®  Hammwre kronku “+” (war 1 4) wan “-* (war 10 MUH), 4T0BbI HACTPOWTL BPEMA OTIOMEHHOTO CTapTa (UCKI04ad BPEMS NPUTOTOBAEHNA) B NpoMexyTKe oT 30 MiH A0 24 4.

o locne Bbl60pa BPEMEHM OTIOKEHHOMO CTapTa HaMHTE KHONKY “Start” Ans akTMBaLWK (NOACBEYMBAETCA Ha AMCNee TaliMepa), Npy 3TOM MuraeT uxaukatop “Keep Warm/Cancel” u
TOPUT MHAMKATOP BbIGPAHHOI MPOrPaMMBI (1 TEMNEPaTYpbI, €CAU AOCTYNHa).

o [locne UCTEYEHMs BEMEHM OTIOMEHHONO CTapTa NPUGOp HAYHET OTOBHTL aBTOMATUECKN B PEIUME, KOTOPIA Bbl BbIGPANM paHee.

4) CCOK NPOrPAMM

NO | MPOrPAMMA HAYANIO OTCYETA QETAJIU NPOTPAMM
Bpemst npuroToneHus no ymonyanuio: 14

1 | Soup/Cyn Mocne 3anycka nporpammbl [lvana3o perynupoBky BpeMenu npurotonenus: 1 - 4 4, war 10 mux
Temneparypa npurotosnenus: 97 °C

Soaked rice / Bpems npuroTtoBneHus no ymonyanuio: 40 MuH
2 | Mpepsaputensto Mocne 3anycka nporpamMmbl [lnanasoH peryavpoBKy BpEMeHM NPUroToBAeHNA: 20 MUH - 2 4, war 5 MUH
3aMOYEHHbII PUC Temneparypa npurotonenms: 115 °C, Temnepatypa Ha MOMEHT OKOHuaHws nporpammbl 115 °C+ 5 MuH

Bpems npurotoenerus no ymonyanuio: 30 MUH
Temneparypa npurotosnenus: 110 °C

3 |Fy/ Hapka flocne perymupoBKH TeMNEpTypb [lvanasoH perynMpoBKu BpemMeHu npurotoBneHus:: 10 muk - 14, war 5 MuH
[lvanasoH peryupoBky Temnepatypsl npurotonenus: 100 °C - 160 °C

locne perynupoBKu TemnepaTypsl | Bpems NpuroToBaeHA No yMonyaHmIo: 8 MUH
4 | Pasta / MakapoHbl [010C0BOI CHTHan Npu Havane [lvanasoH perynMpoBKu BPEMeHM NPUroToneHus: 8 - 20 MUH, war 1 MuH
orcyera Temneparypa npuroronenus: 105-115 °C, remnepatypa Ha MOMEHT OKOHYaHKS nporpamMmbl 140 °C

Bpems npuroToneHus no ymonyanuio: 14

5 | Cake / Mupor Mocne 3anycka nporpammbl [lvanasoH perynmpoBky BpemMenu npurotosnenus: 30 muk - 3,5 4, war 10 muH
Temneparypa npurorosnenus: 130 °C
Bpemsa npurotosnexma no ymonvanuio: 3 4 (dasa 1 -2y, pasa 2 - 14)

6 | Bread/ Xneb Mocne sanycka nporpavM: Bpems npuroToBeHHus He perynnpyetca.

Temnepartypa npurorosnenus: 45 °C - nepsble 2 4, 130 °C - nocneaxuit yac

Bpewmsi npurotoBneHms no yMondanuio: 1y
[luanasoH perynmupoBKY BpEMeHM MPUTOTOBNEHNS: 20 MUH - 2 4, War 5 MiH
Temneparypa npurotonenus: 120-125 °C, Temnepatypa Ha MOMEHT OKOHYaHus nporpammbl 145-150 °C

Bpems npurotosnerus no ymonyanuio: 20 MUH

Mocne 3anycka nporpaMmbl Temnepartypa npurotosnenus: 135 °C

[lvanasoH perynupoBKu BpeMeHM npurotoBneus: 20 Muk - 14, war 5 MuH
Temnepartypa npurotonenus: 120-160 °C

Bpems npurotosaeHus no ymonyanuio: 2 4
[lvana3oH perynupoBKy BpeMeHu npurotonenus: 1 - 8 , war 30 MuH
Temneparypa npurotosnenus: 90 °C

Bpems npurotosnenus no ymonyanuio: 12 y
[lvana3oH perynupoBKY BPEMEHM NPUroToBNeHus: 6-12 4, war 1y
Temneparypa npurotosnenus: 55 °C

Mocne perynupoBKu Temnepatypsl | Bpems NpuroToBaeH#s no ymonyatxmio: 15 mux
11 | Dumpling / MenbmeHu [0n0COBOI  CUrHan npu  Havane | AnanasoH PeryaupoBKM BpEMeHH NpUroToBneHHa: 8 - 50 MuH, war 1 MuH
oTcyeTa Temneparypa npurotoenenus: 125 °C

Bpems npurotoBnerus no ymonyanuio: 20 MUH
[lvanasoH perynMpoBKu BpeMeHM npurotoneHus: 10 muk - 14, war 5 MuH
Temneparypa npurotosnenus: 115 °C

Bpems npurotosnerus no ymonyanuio: 5 MuH
[lvanasoH perynMpoBKY BPEMEHM NPUTOTOBAEHNS: 5 MUH - 1 Y, war 5 MuH
Temneparypa npurotoenenus: 96 °C

Bpems npurotosneHus no ymonyanuio: 54
[lvana3oH perynmpoBKu BpEMeHM npurotonenus: 1- 54, war 14
Temnepartypa npurotosnenns: 1 yac - 45 °C, 2ii yac - 65 °C, 3it yac - 85 °C, 4i yac - 95 °C

7 | Risotto / Pusorro Mocne 3anycka nporpammbl

8 | Pizza/ Nnyya

9 |Saute/ Nacceposia Mocne 3anycka nporpammbl

" Mocne 3anycka nporpammbl
10 | Wine / Bu
0 e/ Buro bes nognepkanua renna

12 | Reheat / Pasorpes locne 3anycka nporpammel

13 | Oatmeal / OBcsHas Kawa Mocre samycia nporpabi

14 Slow cook / Ha MezneHHom | Mocne 3anycka nporpammb
orHe




Bpems npurotosneHus no ymondanuio: 30 MUH
[anasoH perynupoBKy1 BPEMEHM NpUroToBaeHus: 10 MUH - 2,5 4, war 5 MUH
patypa npurotonenus: 145 °C

Bpems npurotoneHust no ymonyanmio: 30 MuH
16 | Steam / Ha napy Mocne 3aKunaHms BOAbI [lanasoH perynupoBkv BpeMeHu npurotonenus: 10 MuH - 14, war 5 muH
patypa npurotonenus: 98-99 °C

Bpems npurotoAeHus no ymonyanuio: 6 4

15 | Bake / 3anexamve Mocne 3anycka nporpammbl

17 | Meat / Maco Mocre 3anycka nporpais [l1anasoH perynupoBky BpeMeHM NpuroTosnerus: 2 - 8 y, war 1y
Temneparypa npuroronenus: 93 °C
18 Custom / [l1anasoH perynupoBky BPEMEHI NPUrOTOBAEHUS: 5 MUH - 9 4 55 MuH
Monb30BaTENbCKHUIA PEMM [lnanasoH perynuposkm Temneparypsl: 35 - 160 °C
Keep warm / lMoanepxanue
19 Tema 24y
20 | Delay / OmomeHHbiiA crapr | ot 30 MuH 0 24 4 war (“+") 1y, war (*-) 10 MuHyT
MPUMEYAHHE:
1. Tp0yHO 3aKpbIBaIATe KPBILLKY BO M3BEaHKe HapyLIeHs NPoLecca NPUTOTOBAEHKA 1 NOTEpH TEMna B PE3ybTate MOXOV repMeT3aLmy.

2. ApoMarHblii 1 BKYCHBII PUC NONYYAETCA NP YCN0BHY A06ABNEHNS 8 WM MEHEe YalleK B eMKOCTb MyNbTUBAPKH.

3. Tlocne YCTaHOBKM EMKOCTA BHYTPb MyAbTUBApKU CEAyeT ee NOBEPHYTb BOKPYT, Y00kl 06ECNEYMTb NOMHbIA KOHTAKT C HarpeBaTeNbHbIM anemeHToM. Mepes BbiGopom pexvva
MIPUOTOBNEHMS! YGEAUTECD, 4TO EMKOCTb C NPORYKTAMY HAAEKHO YCTAHOBNEHa B My/IbTUBAPKY. BO M3GeNaHMe HECYaCTHOTO CAyYast 3aNpelLieHO HauuHaTb MPUTOTOBAEHHE NPOLYKTOB,
€C/IM EMKOCTb YCTAHOBMIEHA HEMPaBWbHO.

4, He nomeLLaiite B EMKOCTb KaKUE-NMGO KyXOHHbIE NPHGOPSI BO H3GEaHME MIOXON0 Harpesa.

5. EC/M Ha eMKocTY 06pasoBanach piasyHa B peaynbraTe AehopMaLmi Ui NOBPEXAEHNS, MPEKPaTUTE ee UCMONb30BAHHUE v 0BPATUTECS K BaLEMY AUnepy ANA 3aMeHbl. EMKOCTb nveeT
AHTMIMPUrapHOE MOKPbITAE, NO3TOMY 3aNPELLEHO HCNOb30BATH TBEPAbIE WM METAANMYECKHE KYXOHHbIE MPUOOPLI WM WETHA.

6. Ecnv Bbl X0TMTE OCTAHOBKTb BHINOAHEHHE Nt0GOM ONepaLyy, Cheayer yaepHusatb kHomky “Keep Warm/Cancel” B TeyeHue 3 CeyHz, YToGbl NEpeBECTM NPHGOP B PEKUM OKULAHNS.

5) YXO[ N YACTKA

Kopnyc/ cHOBHOE YCTPOVCTBO CAEAYET 04MLLATL NOCAE KAKEAOTO HCNONb30BAHNS.

1) OTcoeanHwTe MyNLTMBAPKY OT CETH, NPEXAE YEM NPUCTYMMTb K 04HCTHE.

2) NogomgauTe, NOKa MyALTUBAPKA MONHOCTBIO OCTLIHET.

®  BHyTpeHHas YacTb:

1) BHYTPEHHSAA YaCTb KPBILUKX M KOPNYCA: NPOTMPAVITE BAAMHO/ TKAHbIO, YTOGbI YCTPAHHTL BCE NPUAMMLIAE KYCOYKN NPOAYKTOB.

2) HarpeBaTe/nbHblii 3nEMeEHT; NPOTMPatTe BAaKHON TKaHbHO, YTOGI YCTPAHHUTb BCE NPUAMNILME KYCOUKU NPOLYKTOB.

©  BHewnss YacTb:

1) ToBEPXHOCTb KPBILLKN M KOPMYC My/bTUBAPKN: NPOTUPANTE THAHbIO, CNIErka CMOYEHHOI B MbINbHOM PacTBOpe.

2) NaHenb ynpasneHus cneayet NpOTMPaTb CYXoit v MATKON TKaHbHO.

3) YerpaHuTe BCe OCTATKM NPOAYKTOB BOKPYT KHOMOK YnapBAeHws.

4) Nepes 04UCTHO CREAYET CHATH KAanaH, NOBEPHYB ero NPOTMB YaCoBOi CTPENKM. HT06bl YCTAHOBHTL KnanaH, COBMECTUTE €0 C OTBEPCTMEM ¥ MOBEPHUTE NO YaCOBOI CTPENKe AnA
UKCALMM.

5) AKceccyapbl (EMKOCTb, JI0MKa, NONOBHUK, NapOBapKa, MEpHas Yallka) - 3aMaJuBaiiTe B ropsayeil BOAe M 04MLaiiTe ry6Koi, npu HEOGX0TMMOCTH NOMECTUTE B NOCYAOMOEYHYH) MaLUMHY.
HIHAS YaCTb KPLILUKKA ¥ YTUIOTHUTENb ABNSIOTCA HECHEMHBIMM.

6) YCTPAHEHHE HEWCTIPABHOCTEA
If you encounter problems when using this multi cooker, check the following points before requesting service. If you cannot solve the problem, contact the service center in your country.

NPOGNEMA PELWUEHUE

MHAVKaTOpbI KHOMOK He paborator. OTcchame KOHTaKTa. Y6eauTecs, 4to LWHYP NUTAHKA HAJEeKHO NOACOEANHEH K MYNbTUBAPKE M BU/KA WHYPA NUTaHUA NAOTHO
NOAKNI0YEHA K PO3ETHE.

[Jledext nHankatopa. 06paTUTeCh B CEPBUCHIN LIEHTP AN NPOBEPKN YCTPOICTBA.
Puc He npurotosuAcs. HepocTaToyHoe KonnyecTBo BObI. Haneiite BBy B COOTBECTBHM C PA3METKOI Ha BHYTPEHHE/ CTOPOHE Yaluu.
Bbl He Hamanu KHOMKY aKTMBALMM NPOrpaMMbl NpUroToBNeHHs (Start).

YbeauTech, Y7o Ha HarpeBaTeNbHOM 3NEMEHTE 1 Ha BHELHEl NOBEPXHOCTY CbEMHOV YaLlk OTCYTCTBYIOT 3arpA3HEHHA.
HarpeBarenbHblii 31EMeHT NOBPEEH, EMKOCTb AedopMipoBaHa. 06paTUTECH B CEPBICHIV LIEHTP A1 NPOBEPKU YCTPOICTBA.
Puc cropen. Bel nnoxo npombinu puc. MpombiBalite puc, NOKa BOZA HE CTAHET YUCTON.

Bbl BbIGay HEBEPHYIO NPOrpamMMy 1 NPUTOTOBEHKS pHca.

Boga BbINNECKUBAETCA U3 MYALTUBAPKY BO YbeauTech, 4To Bbl 406aBIAM BOLY B COOTBECTBUM C OTMETKOI Ha BHYTPEHHEl CTOPOHE EMKOCTH, KOTOPas 03HaYaeT KOAMYECTBo
BPEMS NPUTOTOBNEHNS. yallex puca.

YbeavTech, 470 BOAA HE NpeBbILaeT MaKCHManbHyto OTMETKY Ha LKane, NOCKObKY 3T0 MOXET NPUBECTU K NEPENONHEHUID
MYyNbTUBAPKKM BO BPEMSA NPUTOTOBNEHNA.

Kon ownbkm (E1, E2, E3, E4) otobpaaeTca
Ha Jncnnee.

7) YIUNU3AUMA
Tocne OKOH4YaHKs CPOKa CyHGbl He BbIGPACHIBaiTe MPUO0P BMECTE ¢ GbITOBLIMK OTX0AAMM. [epeaatTe €ro B CeUManv3upoBaHHbIN NYHKT ANS JanbHENWeN YTWIM3aLuu. M Bbl IOMOXeTe
3aLLMTUTL OKPYHaOLLYH Cpepy.

MynetuBapKa cnomata. 06paTuTeCh B CEPBUCHBII LIEHTP 18 NPOBEPKA.

Monenb KF-R50

Hanpsmerne 220-240 V~ , 50/60Hz
Mowocts 700 W

06bem 5L

Konnyecrso nepcoH 5-10




TapaHTHiiHble 06A3aTenbCTBa
Brumanme! Hacrosian [apaHTvs He 3aTparvisaeT Baluv 3aKOHHbIE NPaBa B PaMKaX AEVCTBYIOLIETO 3aKOHOLATENLCTBA, PEryIMPYHOLLEro TOProBAK) MOTPEGHTENLCKUMM TOBAPAMM,

TapaHTHiiHbIi cpoK

TapaHTiiHbIf CPOK MCYMCASETCA ¢ MOMeHTa nepeaayv Tosapa noTpeouTenio. Mpu 31oM ToBap MOKET COCTOSTb M3 HECKOMIbKMX PA3NYHbIX YaCTew, NPUYeM st PasHbiX YacTeil MOXeT GbiT
YCTAHOBNEH Pa3NHYHbIA rapaHTUiHbINA CPOK (fanee - «TapaHTuitHbiit Cpok»). MHopMaLms o fapaHTUitHOM CpOKe TOBapa yKasaHa Ha [apaHTuiHOM TanoHe.

[apaHTUiiHbIZ CPOK HE MOANERUT NPOANEHHIO, BO30BHOBNEHMIO WM MHOMY U3MEHEHUIO NP MOCEAYIOLLei Nepenpoaae Toapa.

YCnoBuA rapaHTHitHOro 06s13aTeNbCTBa

Hacrosiiee rapaTuiiHoe 0653aTenbCTBO pacnpocTpaHserca Ha Tosap, NPUOGPETEHHbI HENOCPEACTBEHHO Y OpraHu3aLuy, yKa3aHHOW B HACTOALEM rapaHTUIHOM TanoHe (danee -
MponaseL).

[ns npeabABNeHus NoBOoV NpeTeHsny B pamMKax HacToswelt fapaHTvu Bbl 0653aHbl coo6luyTs MpoaasLy o npeanonaraeMom Aedexte B pasyMHbIi CPOK nocne 06HapyweHus Aedexta
Tosapa, Np14em B Nt06GOM Cnyyae A0 McTeYeHHS [apaHTUIHOND CPOKa.

ToBap HeHaANeallero Ka4ecTea MOANEMUT 3aMeHe B NPpeaenax rapaHTUIiHOrO CPOKa, YKA3aHHONO B HacToAlLEM TanoHe. TpeGoBaHus 0 3ameHe ToBapa NPeSbABARIOTCA MO apecy,
YKa3aHHOMY B HacTosLieM TanoHe. Mepes npuHsTMem MpoaasLiom peluerus o 3amete Tosapa Mpoaasel Bnpase NPOBECTM NPOBEPKY KayecTsa Toapa.

Tpe6oBaHus 0 3aMeHe Toapa NPeAbABAAIOTCA N0 BAPECY, yKa3aHHOMY B HACTOALLEM TANOHE.

TMopsAoK rapaHTiiHOro 0GCNYKMBaHHS

[ins oopMAeHKs NPETeH3MM NO HacTosLei [apakTvu HeoBxoaumo obpatuTbes B Otaen nogaepiku nokynareneit 000 «Cryavo MoaepHar (OTPH 1037739431784).

KoHcynbraLum no rapaHTMitHOMY 06CAYHUBAHMIO OCYLLECTBARIOTCS:

© 110 3MEKTPOHHON noyTe: 0pp@top-shop.ru

® 110 TenehoHaM KpyrmocyTouHoii cay6bl noagepwku: +7 (495) 737-82-32, 8 800 775-01-20

C npaBwnami Bo3BpaTa ToBapa MOXHO 03HAKOMMTLCA Ha CaiiTe MHTEpHET-MarasuHa Top Shop http://www.top-shop.ru/help/exchange/.

1. [Py npeabsBAEHUM NPETEH3UN B COOTBETCTBIN C HACTOSLLEN [apaHTUei Bbl AONKHbI NPEAOCTABHTD: @) NPOAYKLMIO, 6) OPUTMHAN AOKYMEHTA, NOATBEPKAAIOLLETO NOKYMKY.

2. Hacroswas fapaHs He NOIEKMT NPUHYAUTENLHOMY UCTIONHEHMIO B CIEAYIOLLVX CRy4asX:

- JedexTbl Bbl3BaHbI HEOCTOPOXKHbIM 06paLLeH1em ¢ Togapom;

- [BedeKTbl v NOBPEKIEHNS Bbi3BaHbI HEHAANEKALLMM XDaHEHUEM WK TPAHCNOPTUPOBKOI ToBapa noTpeduTenem;

- 3aMeHa PacroAHbIX MaTepHanoB (KAPTPHAKM, NEKTDUYECKNE NaMMbl, MEKY ANS MbINECOCOB 1 Ap.);

- 3aveHa ToBapa B CBA3M C ECTECTBEHHbIM U3HOCOM;

- 06MeH ToBapa, CBA3aHHbIV C KOCMETHYECKUMM AedEKTaMM, He BAMSIOLMMM Ha GYHKUMOHANLHOCTb TEXHMKY M 6830NaCHOCTb €€ HCMONb30BAHNS;

- 0bmeH ToBapa, NOBPEXAEHHOTO B Pe3ynbare BO3AEHCTBHA BHELIHEN cpesbl (Moxapbl, HaCeKOMblE, BOAA, NECOK U T.);

- o6meH ToBapa B pesynbiate BO3AEHCTBUA BNar, CHIDOCTA, 3KCTPEMANbHbIX TEMNEPATYPHbIX YCTOBUH, KOPPO3WH, OKWCTEHWS, NONaZaHMA NULM WIM KUIKOCTH, BO3LENCTBHA
XUMUKaTaMM, /M TaKOBOE He MPEAYCMOTPEHO MHCTRYKUMeN no akcnyataLyy Tosapa;

- UCnpaBeHve MOBPEKEEHHH, BOSHWKLMX BCIEACTBME MCNIONb30BaHUA ToBapa B LiENsiX, He NPEAYCMOTPEHHbIX MHCTPYKLEH Nonb30BaTeNs;

- YCTaHOBKA TEXHWKW U YCOBEPLUEHCTBOBAHUE KOMMYHUKALMIA;

- T0noMKa ToBapa B Pe3ynbTaTe CKauka HanpsmeHus;

- ToBap Gbin BCKPbIT, U3MEHEH W OTDEMOHTAPOBAH MOKYNaTENEM, CEPBUCHBIM LIEHTDOM WM MHBIM JLOM;

- ToBap OTPEMOHTMPOBAH C MCNONb30BAHMEM HECAHKLOHMPOBAHHBIX 3aMACHbIX YacTel;

- [iedeKTbl 1 MOBPEMAEHNS BbI3BAHbI MPOYMMM LEAICTBUAMM, HAXORSILMMHCA BHE Pa3yMHOrO KOHTPONS pofaBLa.

Orpanuyenne otBerctBenHoct 000 «Cryano Mopepra»

Hacroswas lapaHtus sBnseTcs Bawnm eMHCTBEHHBIM W UCKIIOYMTENbHBIM CPEACTBOM CyAeGHOI 3awwTbl B oTHOWeHMM 000 «Cryano MogepHa» M YCTAaHABIMBAET MCKMOYUTENbHYIO
orsercrBerHocTb 000 «C1yaro MoziepHa» B OTHOLIEHMN AediekToB ToBapa. HacTosLias [apaHTus 3aMeHseT Bee NPoYHe YCTHBIE, MUCbMEHHbIE, NPEAYCMOTPEHHbIE 3aKOHOM (ZMCNO3UTUBHbIE),
J0rOBOPHbIE, ACNMKTHbIE WM MHble rapakTui v 06a3atenbcea 000 «Ctyano MogepHa», BKIK0Yas, B YAaCTHOCTH, Mi06ble NOAPa3yMEBAEMbIE YCAOBHA, rapaHTUN WM MHbIE NONOKEHNA
KacaTe/bHO YA0BETBOPUTENHONO Ka4ECTBa WM NPUTOBHOCTH ANA KOHKPETHOI Lienk. Tem He MeHee, HacToRLLas [apaHTHA He VICKNIOHAET 1 He OrpaHy4BaET Mio6ble Baluv 3aKOHHbIE NpaBa
COrNaCHO AEVICTBYHOLLEMY 3aKOHOATENbCTBY.

TAPAHTHiHbII TANIOH

HanmeHoBaHue Tosapa: MynbruBapka Delimano 18in1 Multicooker (Jenumaro 18uH1 MynbTukykep)
[apaHTitHbIi Cpok: 1 rog

Mpoaasew: 000 «Ctyano MogepHa» (OrPH 1037739431784)
[lata npoaaxu ToBapa - OnpezenseTcs MOMEHTOM Nepeaayn Topapa noTpesuTento.
Meyars npogasua

TEXHHYECKAAl MHOOPMALINA

MynsmBapka DELIMANO 18IN1 MULTICOOKER (AETMMAHO 181H1 MYTIbTUKYKEP)

ID: 105973384

ToapHblit 3Hak: Delimano

Mogenb Ne: KF-R50

Hanpsmeue: 220-240 B~, yactora: 50/60 My, MowHocTs: 700 BT, knacc 3awums |

CrpaHa npou3sogcrsa: KHP

Mpov3soautens: FOSHAN SHUNDE KUFU ELECTRIC APPLIANCES CO., LTD. (®OLLAH LUYHAE KY®Y SNEKTPUK SNMNAMHCIC KO., 1)

Aapec npovssogutens: Floor 2-3, No.2-1, Changbao East Road, Huakou Julong Industrial Zone, Huakou Neighborhood Committee, Ronggui, Shunde, Foshan, Guangdong, PR.C. (nop 2-3,
Ne 2-1, Yanr6ao Wct Poya, Xyakoto xynonr Mupactpuan 3oy, Xyaroto Heit6opxys Kommurin, Porrryn, Lynze, owanb, yaxays, KHP)




Bnagenel, ToBapHoro 3Haka/noctasluuk: Top Shop Intemational SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton Won WHrepHeriwkn CA, Bua an Myauo 22, CH-6814
Kanemnuto, LLiBeviyapus)

[lata npou3BozCTBa, HOMep napTi uam cepu, win ORT yka3aHbl Ha u3genun

Cocras Martepano: 1acTvk; anioMUHHI; HEPHABEIOLAA CTanb; NevaTHan nnata; CWIMKOH

CpoK cny6bl: 6 net

Patoyas Temnepartypa u BnaxHoct: 5°C - 30°C, 40% - 80% oTHOCHTENLHOI BAAKHOCTA

YenoBus TPaHCNOpTMPOBKY 1 xpaxerus: -5°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCHTENbHOM BNAKHOCTH

CpOK XpaHeHws HeorpaxyeH npu CoBMIAEHUM YCN0BHI XpaHEHUs

Mmnoprep 8 Pocewto: 000 «Cryano Mogepra» 109651, r. Mockea, yn. Mepepsa, 4. 11 ¢tp. 23 312 nom. IV kom. 32, 33, Ten.: +74957300201, dakc: +74957300203

January - fiusaps, February - Gespans, March - Mapr, April - Anpenb, May - Mait, June - Miokb, July - Mionb, August - Asryct, September - Cexta6pb, October - OkTs6pb, November - Hos6pb,
December - [lexa6pb.

CEZIHL

Spostovani!

Zahvaljujemo se vam za nakup vecnamenskega kuhalnika Delimano 18 v 1! Vs izdelki Delimano so zelo cenjeni, zato nas Zelijo mnogi posnemati. Tako prihaja do ponaredkov, ki so slab3e

kakovosti, nepooblasceni prodajalci pa kupcem ne nudijo jamstva in primerne podpore. Ce sumite, da ste kupili ali opazili ponarejen izdelek, nam posljite elektronsko sporocilo na brand.
rotection@studio-moderna.com in nam pomagajte v boju proti ponarejevalcem.

Dosledno upostevajte vsa navodila in vamostna opozorila, ki ste jih prejeli skupaj z izdelkom, in zagotavljamo vam, da boste s svojim novim vecnamenskim kuhalnikom Delimano 18 v 1 Se

dolga leta zelo zadovoljni. Hvala, ker zaupate znamki Delimano!

Vecnamenski kuhalnik Delimano 18v1- Navodila za uporabo

Pred uporabo izdelka si natancno preberite navodila za uporabo in vsa opozorila. Prirocnik z navodili

shranite za morebitno poznejSo uporabo.

OPOZORILA

1. Otroci od 3. leta starosti in mlajsi od 8 let, lahko le vklopijo in izklopijo stikalo na napravi, seveda Ce
je ta bila namescena pravilno in v normalen delovni poIoZaH' in le so bili prej seznanjeni z navodili o
delovanju naprave. Otroci od 3. leta starosti in mlajSi od 8. let ne smejo vkljuciti vtikaCa v elektricno
vticnico in ga ne smejo Cistiti ali opravijati kakrSnakoli vzdrzevalna dela.

2. Otroke je potrebno nadzorovati, da se ne igrajo s to napravo. _ .

3. Tanaprava nikoli ne sme delovati prazna, saj lahko takSno dejanje povzroci okvaro naprave in /
ali poskodbe uporabnika. o . 3 . _

4. Napravo vkljuCite izkljucno na omrezje, ki ustreza tistemu, oznacenemu na izdelku. V primeru
napacne uporabe, lahko pride do okvare naprave. L .

5. Tanaprava je opremljenaz ozemljenim vticem. Prepricajte se, daje zidna viichica v vasi hisi dobro ozemljena.

6. lzdelek je namenjen zgolj domaci in suhi uporabi v zaprtih prostorih. _

7. Pred uporabo, izdelek polozite na trdno, ravno, stabilng in suho poviSino -~ _

8. Obzacetku uporabe, se dokler naprava ne doseze termicne stabilnosti, lahko pojavijo rahle vonjave.
9. Naprave ne uporabljajte, Ce ne deluje pravilno, ce vam je padia na tla, Ce je poSkodovana, ce ste
0 pustili na prostem ali ce je padla v tekocino. o 5
10. Pred CiScenjem, vzdrzevanjem ali namescanjem dodatkov, napravo vedno izkljucite iz elektricnega
omrezja. Ko naprave ne uporabljate, jo vedno izkljucite iz elektriCnega omrezja. _

11. Vnapravo ne posegajte. lzdelka nikoli ne poskuSajte popravijati sami! Popravila lahko opravija le

pooblascen in primemo usposobljen serviser. , o
12. Ce je napajaini kabel poskodovan, izdelek tako1_prenehajte uporabljati. Kabel mora nemudoma
zamenjati pooblascen in za to ustrezno usposobljen strokovnjak.

13. Pred prvo uporabo napravo temeljito operite in posusite. 5 3 _
14. Uporaba dodatkov, ki jih ne priporoCa proizvajalec, lahko povzroCi telesne poskodbe uporabnika
ali poskodbe izdelka . _ _ . o _

15. Med kuhanjem se lahko sprosca para iz odprting za zrak, zato obraza ali rok ne priblizujte odprtinam
za zrak in zFornJemu pokrovu, da se izognete opeklinam._

16.  Izdelka nikoli ne upravijajte s pomocjo programske ure ali kakrSnega koli sistema z daljinskim upravijanjem.

17. Posusite notranji lonec in preverite, da na grelniku ni necistoc. Notraniji lonec postavite v elektricni

kuhalnik in nato obrnite notranji lonec tako, da bo lonec lahko v popolnem stiku z grelcem. Ne

n



dolivajte vode v zunanji lonec, da ne bi prislo do okvare ali eIektriéne%a udara

Med kuhanjem se lahko sproSCa para iz odprtine za zrak, zato obraz all rok ne postavljajte v blizino
izhoda za paro na pokrovu. 3

Notranji lonec in grelec vedno ohranjajte Cist - notranji lonec, grelec in notranja stran kuhalnika naj
bodo Cisti, da ne pride do pregrevanja, kar lahko povzroci okvaro ali druge nepredvidene nesrece.
Redno preverjajte in odstranjujte morebitne blokade, ki jih povzroci kuhanje, ker lahko znatno
zman;jSajo splosno delovanje in / ali vamost naprave.

Kijub temu, da je naprava pregledana, so njena uporaba in posledice uporabe izkljucno
uporabnikova odgovornost.

1) SESTAVNI DELI
Glavni deli izdelka:

Slika 1 (glej: SLIKE, Slika 1)

1. Notranja posoda (kapaciteta 5 1)
2. Zunanja posoda

3. Ohisje

4. ventil

2) PRED UPORABO

Odstranite ves emhalazni material in napravo ter vse pripomocke pravilno ocistite.

Pred uporabo napravo postavite na trdo, ravno, stabilno in suho povrsino. .

Napajalni kabel prikijucite v prikljucek naprave in na elektricno omreZe, ki ustreza nazivni napetosti navedeni na izdelku. V primeru napacne uporabe lahko pride do okvare naprave.

Nikoli ne vklopite naprave, ¢e notranji lonec ni namescen v napravo - nikoli ne vklopite naprave, e je kuhalnik prazen ali pa notranji lonec ni nameSen na svoje mesto, da se izognete
reakciji varovalke.

18.
19.
20.
21.

8. Zlica
9. zajemalka
10. merilna posodica

5. Pokrov
6. spodnja plosca pokrova s tesnilom
7. Nadzoma plosta

11. sopamnik
12. napajalni kabel
13. zbiralnik pare

3) UPORABA
Kontrolna plosca
18 PRED-NASTAVLJENIH PROGRAMOV | OPIS FUNKCL)
1 Soup (juha) Za kuhanje juhe
2 Rice (ri7) Za navaden riz
3 Fry (cvrtje) Za ocvrti piScanec, francoski ocvrti krompir, Cebulne obroCe in tako naprej. Med cvrtjem pokrova ni mogoce zapreti.
4 Pasta (testenine) Za kuhanje testenin z vodo
5 Cake (torta) Za pecenje torte
6 Bread (kruh) Za pecenje kruha
7 Risotto (rizota) Za pripravo riza z mesom in zelenjavo
8 Pizza (pica) Pripravite testo za pico z mesom, sadjem ali sirom
9 Saute (prazenje) Za duSenje mesa in zelenjave
10 Wine (vino) Za pripravo (rizevega) vina - (fermentacija).
11 Dumpling (cmoki) Za kuhanje cmokov ali klobas.
12 Reheat (pogrevanje) Za ponovno pogrevanje hrane.
13 Oatmeal (ovsena kasa) Za kuhanje ovsene kaSe z vodo.
14 Slow Cook (pocasno kuhanje) Riz, juho, kaso kuhajte pocasi na nizji temperaturi.
15 Bake (peCenje) Lahko pecete poljubno hrano, kot Zelite
16 Steam (kuhanje v sopari) Za parjenje morske hrane ali zelenjave. V lonec je potrebno dati vodo in nato hrano dati nad paro.
17 Meat (meso) Dusenje mesa
18 Custom (rocna nastavitev) Uporabnik lahko nastavi temperaturo kuhanja, Gas kuhanja po Zelji.
UPORABA:

1, Prikljucitev in stanje pripravijenosti

Nadzoma plosca se vklopi, prikazovalnik casovnika bo prikazal zapis »00:00«, medtem ko bo na zaslonu temperature prikazana trenutna temperatura grelne plosce. To je nacin pripravijenosti.
2. lzbira pred-nastavijenega programa

Pritisnite gumb MENU (ali »+« / »-«) tolikokrat, da izberete izbrani program: na tem mestu bo zacelo utripati izbrano ime programa, zaslon asa bo prikazal ¢as kuhanja, zaslon temperature
pa (Ce je primemo) pred-nastavijeno temperaturo. *

Ce Zelite sproZiti program, pritisnite gumb »Start«, na katerem zasveti le izbrani program, medtem ko bo na zaslonu prikazan preostali ¢as in (Ce je primemo) pred-nastavijena temperatura.
OPOMBA:

TekoCi program lahko kadar koli zaCasno ustavite s pritiskom na tipko “Keep warm(ohranjanje toplote/Cancel (Prekiici)” in nadaljujte s ponovnim pritiskom na isti gumb.

Tekocki program lahko ustavite / ponastavite s pritiskom in drzanjem gumba »Keep warm (ohranjanje toplote) /Cancel (preklicite)« za nekaj sekund (priblizno 3 sekunde), kar bo napravo
preklopilo v stanje pripravijenosti.

Ce se izbrani program ne sproZi (s pritiskom na gumb za zagon), bo naprava to obvestila s 14-kratnim piskom, preden se vme nazaj v stanje pripravijenosti.

3. Prilagodite ¢as kuhanja B

Po izbiri pred-nastavijenega programa in PRED pritiskom na tipko »Start« i lahko Cas kuhanja nastavite s pritiskom gumba »Temperatura / Cas« (enkrat). Na tej tocki bo zaslon merilnika
utripal, ¢as kuhanja pa lahko prilagodite s pritiskom gumbov »+« ali »-«, da povecate ali zmanjSate Cas kuhanja v korakih po 10, 5 ali 1 minuti (odvisno od programa). Po nastavitvi merilnika
Casa pritisnite tipko Start, da sprozite program.

4,  Prilagodite temperaturo




Ce je pred-nastavijena temperatura del pred-nastavijenega programa (Fry (cvrtie), Pizza(pica) ali Custom(rocni nacin)), jo lahko nastavite tudi PRED pritiskom na gumb »Start«, Za nastavitev

temperature pritisnite (dvakrat) tipko “Temperature (temperatura)/time (Cas)" in zaslon za temperaturo bo pricel utripati. Temperaturo lahko nastavite s pritiskanjem gumbov »+« ali »-«, da

povecate ali zmanjSate temperaturo kuhanja v korakih (10 ali 5 ° C (odvisno od programay)). Po nastavitvi merilnika Casa pritisnite tipko Start, da sproZite program.

OPOMBA: Prilagajanje Casa ali temperature lahko preklicete s pritiskom na gumb “Keep Warm / Cancel” in napravo preklopite v stanje pripravijenosti.

5. Funkcije gumba Cancel (preklic)/ keep warm (ohranjanje toplote)

a) Ko ste napravo vkljucili v elektricno napajanje (nacin pripravijenosti), pritisnite gumb “Keep Warm / Cancel”, da vklopite nain “ohranjanja toplote”. Zaslon Casovnika se prizge in zacne

meriti Cas »ohranja toplote. Pritisnite in drzite gumb “Keep Warm / Cancel’, da prekinete nain ohranjanja toplote.

b) Ce pritisnete med delovanjem / nastavitvami, bo naprava presla v stanje pripravijenosti. Temperatumo obmoCje za nacin ohranjanja toplote je je 60-80 ° C.

¢) Ce gumb pritisnete med tekom programa (utripa indikator “Keep Warm / Cancel”), bo naprava v nacin ohranjanja toplote preSla po koncanem programu. Ce tega gumba ne pritisnete,

bo hrana samodejno ohranjala toploto po koncanem programu. Ce je aktiviran nacin ohranjanja toplote, se na zaslonu Gasovnika prikaze Cas ohranjanja toplote (po zakljucku programa).

d) Ce gumb pritisnete in zadrZite (3 sekunde), bo naprava preSla v stanje pripravijenosti.

6.  Delay (OdloZeno kuhanje)

e Poizbiri programa in PRED pritiskom na tipko »Start« pritisnite gumb »Delay«, da nastavite ¢as zakasnitve - prikazovalnik Casa bo zacel utripati 30 (min).

e Pritisnite tipki »+« (povecanje za 1 h) ali »-« (poveCanje za 10 min), da prilagodite Cas odlozenega kuhanja (Casa kuhanja je izuzet) med 30 min in 24 ur.

e Ko koncate, pritisnite gumb »Start«, da aktivirate Casovnik odlozenega kuhanja (prikazan na zaslonu Casovnika), utripala bo lucka indikatorja »Keep Warm / Cancels, lucka izbranega
programa (in nastavitev temperature, Ce je primemo) pa je vkljucena.

o Ko pretece Cas odloZenega kuhanja, bo naprava zacela samodejno kuhati na podiagi izbranega pred-nastavijenega programa.

4) TABELA PROGRAMOV
ST. | PROGRAM ZACETEK ODSTEVANJA PODROBNOSTI PROGRAMA
Privzeti Cas kuhanja :1 ura
1 Soup (juha) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 1-4 ure, Easovni preskok 10 min

Temperatura kuhanja: 97 °C

Privzeti Cas kuhanja: 40 min
2 Soaked rice Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 20 min-2 ure, Casovni preskok 5 min
Temperatura kuhanja: 115 °C, temperatura programskega zakljucka 115 °C+ 5 min

Privzeti Cas kuhanja: 30 min
Privzeta temperatura kuhanja: 110 °C

3 Fiy (curte) Po nivoju delovne temperature Gas kuhanja, prilagojen od 10 min-1 ure, asovni preskok 5 min
Temperature kuhanja prilagojena od 100 °C do 160 °C
. - Privzeti Cas kuhanja: 8 min
4 Pasta (testenine) o nivoju delovne temperature Cas kuhanja, prilagojen od 8-20 min, Casovni preskok 1 min

Ue se odStevanje zatne, boste zasiSali vt signal Temperatura kuhanja: 105-115 °C, temperatura programskega zakljucka 140 °C

Privzeti Cas kuhanja: 1 ura

5 Cake {tortz) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 30 min-3,5 ur, asovni preskok 10 min
Temperatura kuhanja: 130 °C
Bread Privzeti Cas kuhanja: 3 ure (faza 1 -2 h, (faza2- 1h)
6 (kruh) Po zagonu programa Kuhalni €as ni mogoce prilagoditi

Temperatura kuhanja: 45 °C - prvi 2 uri, 130 °C - zadnja ura
Privzeti Cas kuhanja: 1 ura

7 (erég{tao) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 20 min-2 h, Casovni preskok 5 min
Temperatura kuhanja: 120-125 °C, temperatura programskega zakljucka 145-150 °C
Pizza Privzeti Cas kuhanja: 20 min
’ Privzeta temperature kuhanja; 135 °C
8 (pica) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 20 min-1 h, Gasovni preskok 5 min
Temperatura kuhanja: 120-160 °C
Saute Privzeti Cas kuhanja: 2 h
9 (prazenje) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 1-8 ur, ¢asovni preskok 30 min
prazen) Temperatura kuhanja: 90 °C
. Privzeti Cas kuhanja: 12 h
10 (vag) E‘r’ezzaogﬁrr;l;.gﬁ’.grfg]fme Cas kuhanja, prilagojen od 6-12 h, Casovni preskok 1 h
Janja top Temperatura kuhanja; 55 °C
. - Privzeti Cas kuhanja: 15 min
Dumpling Po nivoju delovne temperature A SR - ) )
11 i A 4o 7% Eali it o Cas kuhanja, prilagojen od 8-50 min, Casovni preskok 1 min
(cmokii) Ce se odstevanje zane, boste zasliSali zvocni signal Temperatura kuhanja: 125 °C
Reheat Privzeti Cas kuhanja: 20 min
12 (pogrevanje) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 10 min-1 h, Casovni preskok 5 min
pogrevan) Temperatura kuhanja: 115 °C
Oatmeal Privzeti Cas kuhanja: 5 min
13 (ovsena kasa) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 5 min-1 h, Casovni preskok 5 min
Temperatura kuhanja: 96 °C
Slow cook Privzeti Cas kuhanja: 5 h
14 (poasno kuhanie) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 1 -5 h, Gasovni preskok 1 h
p ) Temperature kuhanja v 1. uri - 45 °C, v 2. uri - 65 °C, v 3. uri -85 °C, v 4, uri- 95 °C
Bake Privzeti Cas kuhanja: 30 min
15 (peenje) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 10 min-2,5 h, Casovni preskok 5 min
pecen) Temperatura kuhanja: 145 °C
Steam Privzeti Cas kuhanja: 30 min
16 (kuhanje v sopari) Po vrenju vode Cas kuhanja, prilagojen od 10 min-1 h, Casovni preskok 5 min

Temperatura kuhanja: 98-99 °C




Privzeti Cas kuhanja: 6 h

17 Meat (meso) Po zagonu programa Cas kuhanja, prilagojen od 2-8 h, Casovni preskok 1 h
Temperatura kuhanja: 93 °C
18 Custom (rocna nastavitev) Casovno obmocje prilagoditve je od 5 min do 9 h 55 min

Obmocje nastavitve temperature je od 35 do 160 °C.

Keep warm (ohranjanje
13 toplote) 24h

20 Delay (odlozeno kuhanje) | 0d 30 min do 24 h Casovni preskok (“+") 1 ura, Casovni preskok (“-“) 10 minut

OPOMBE:

1. Zgomiji pokrov Evrsto pritisnite na svoje mesto, da se izognete slabemu kuhanju in slabsi toplotni izolaciji zaradi slabega tesnjenja.

2. Kuhan riz bo najboljsi in s prijetnim okusom, e je v kuhalniku 8 skodelic riza ali manj.

3. Koje notranji lonec postavijen v elektricni kuhalnik, ga obmite za popoln stik z grelcem. Preden izberete nacin kuhanja, preverite, ali je notranji lonec s hrano dobro namesten v zunanji
lonec. Kadar notranji lonec ni (dobro) nameséen, ni dovoljeno zaceti s kuhanjem, da se prepreci nesreca.

4. Vlonec ne vstavljajte nobenih pripomoCkov, da se izognete slabim toplotnim ucinkom.

5. Ce pride do korozije zaradi deformirane ali poSkodovane notranje povrsine lonca, ga prenehajte uporabljati in se za zamenjavo obmite na najbliziega prodajalca. Notranji lonec je obdelan
2 nelepljivim premazom, zato ni dovoljeno uporabljati trih ali kovinskih Zlic ali krtac.

6.  CeZelite ustaviti katero koli operacijo, za 3 sekunde pritisnite gumb »Keep Warm / Cancel«, da napravo preklopite v stanje pripravijenosti.

5) CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Ohisje / glavno enoto in pokrov je potrebno o€istiti po vsaki uporabi.

e Notranji del :

1) V notranjosti pokrova in glavnega telesa: ObriSite z viazno krpo, ne pozabite odstraniti vseh ostankov hrane, ki so se prilepili na vecnamenski kuhalnik.
2) Grelni element: ObriSite z vlazno krpo in odstranite ostanke hrane.

e Zunanjidel:

1) Povrsino pokrova in zunanjost glavne enote: Obrisite s krpo, navlazeno z milnico.

2) Za brisanje nadzome plosce uporabljajte samo mehko in suho krpo.

3) Pazite, da odstranite vse ostanke hrane okoli nadzomih gumbov.

dokler se ne zaskoCi na svoje mesto.

5) Pripomocke (lonec, Zlica, zajemalka, pamik, merilna skodelica) - namogite v vro€o vodo in o€istite z gobico ali pa jih o€istite v pomivalnem stroju. Spodnja plosta pokrova in tesnilo pokrova
nista odstranljiva.

6) RESEVANJE TEZAV .

Ce naletite na te7ave pri uporabi vecnamenskega kuhalnika, preverite naslednje tocke, preden zahtevate servis. Ce teZave ne morete resiti, se obmite na servisni center v vasi drzavi.

TEZAVA RESITEV

Lucka na gumbu se ne vklopi. Obstaja tezava v povezavi. Preverite, ali je napajalni kabel pravilno prikljucen na kuhalnik in ali je vti¢ pravilno vstavljen v vticnico
Lucka je pokvarjena. Napravo odnesite v servisni center.
Riz ni kuhan Ni dovolj vode. Dodajte vodo glede na merilo na notranji strani notranjega lonca.

Niste pritisnili gumba za zagon (start), da pricnete s kuhanjem.

Preden vklopite kuhalnik se pricajte, da na grelnem element in zunanji strani notranjega lonca ni tujkov.

Grelni element je poSkodovan ali je notranji lonec deformiran. Odnesite Stedilnik v servisni center, da preverite.

Riz je ozgan Riza niste pravilno sprali. RiZ izpirajte, dokler voda ne postane bistra.

Za kuhanje niste izbrali prave funkcije.

Voda med kuhanjem izteka iz veCnamenskega | PrepriCajte se, da dodate vodo na raven, navedeno na lestvici v notranjem loncu, ki ustreza Stevilu uporabljenih skodelic riza.
kuhalnika Prepricajte se, da voda ne presega prvega nivoja (najvet) na lestvic, saj lahko to med kuhanjem povzroéi prelivanje.

Na zaslonu se prikaze sporocilo o napaki (E1,

E2, E3 ali E4) V vecnamenskem kuhalniku je okvara. Odnesite napravo v servisni center, ki je pooblascen za pregled.
Stevilka izdelka KF-R50 (zaslon na dotik)
Napetost 220-240V~, 50/60Hz
Mot 700 W
Kapaciteta 5L
Stevilo porcij 5-10
GARANCIJSKI LIST

Ime izdelka: DELIMANO 18 IN 1 MULTICOOKER

Datum izroitve izdelka:

Studio Moderna jam¢i, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. Obvezuje se, da bo v asu garancije brezplatno opravil potrebna popravila in zagotovil potrebne nadomestne
dele. V kolikor se izdelek z napako, ki je v garanciji, ne popravi ali zamenja v roku 45 dni od prejema obvestila kupca, da ima izdelek napako in ga bo dal v popravilo, lahko kupec odstopi od
pogodbe ali zahteva znizanje kupnine. Garancijski rok se v primeru popravila podaljSa za ¢as popravila. Garancija velja v Republiki Sloveniji.

Studio Modema d.0.0. zagotavlja vzdrzevanje nadomestnih delov in priklopnih aparatov v roku 3 let po preteku garancijskega roka.

Garancijski rok za izdelek je 12 mesecev od izroGitve izdelka.




V primeru klasicne prodaje je datum izroCitve izdelka enak datumu izdaje racuna. VV primeru prodaje na daljavo se Steje, da je datum izrocitve izdelka 20. dan od datuma izdaje racuna. V
primeru kasnejSe izroCitve izdelka, se upoSteva kasnejsi rok izroCitve izdelka ob predioZitvi potrdila o vroitvi. V primeru, da je izdelek kupcu izrocen pred potekom 20. dne od izdaje racuna, se
Steje, da ima kupec vse pravice iz tega garancijskega lista tudi v Casu od dejanske izroCitve izdelka, do poteka 20. dne od izdaje racuna.

Firma, sedez prodajalca in datum izroitve izdelka kupcu so razvidni iz racuna, ki je sestavni del garancijskega lista. Garancija velja ob predloZitvi originalnega racuna.

Garancija ne izkljucuje kupGevih pravic, ki izhajajo iz odgovomosti prodajalca za napake na blagu.

GARANCLJA NE VELIA:
zaradi napak, nastalih zaradi nepravilne uporabe;
za napake, ki nastanejo zaradi zunanjih vplivov (mehanske poskodbe po krivdi kupca ali tretje osebe, poseg v aparat brez pooblastila s strani Studio Modema d.0.0., nepravilna uporaba,
malomamo ravnanje, visja sila);
Ce kupec ne predloZi veljavnega in pravilno izpolnjenega garancijskega lista in originalnega racuna.

UVELJAVUANJE PRAVIC:
Kupec garancijo uveljavi tako, da izdelek poslje na naslov serviserja Studio Moderna d..0., postno leZece, 1002 Ljubljana. lzdelku mora priloZiti garancijski list in originalni racun. Vse dodatne
informacije, vezane na uveljavijanje garancije ali servisiranja izdelka, so kupcu na voljo v delovnem €asu od ponedeljka do petka med 9.00 in 16.00 na telefonski Stevilki 08 / 200 91 91.

OPOZORILO:
Vprimeru, da izdelek deluje na baterije, preizkusite delovanje izdelka z novimi baterijami predno ga po3liete na servis, saj tezave lahko povzrogajo izrabliene baterije. Pred posiljanjem izdelka
na sewvis baterije odstranite.

Uvoznik in uradni serviser:
STUDIO MODERNA d.0.0., Podvine 36, 1410 Zagorje ob Savi

Datum prejema izdelka:

Datum vracila izdelka:

Popravljena napaka:

Podpis serviseria:

o

Véieny zakaznik!

Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre kipu nasho Delimano multivarica 18v1!

VSetky vyrobky znacky Delimano majd viborn( povest, preto sa falSovatelia vo vefkom snazia napodobiiovat nés a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym pondkaji horsiu kvalitu, Ziadnu zéruku
a senvis. Preto Vas prosime, nahlaste akékolvek kdpie, falzifikaty, podobné produkty ¢i neautorizovanyich predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-moderna.com, aby ste nam
pomohli v boji proti nelegalnym falSovatelom.

Kipou Delimano multivarica 18v1 ste si zakiipili aj nasu garanciu toho, Ze ak budete ddsledne dodrziavat nizSie uvedené pokyny a zabezpetite vhodni starostlivost o vyrobok, budete s nim
spokojny dihé roky.

Delimano multivari¢ 18v1 - navod na pouZitie
Pred pouzitim si dokladne precitajte tento manual a uchovajte si ho pre budticu potrebu.
UPOZORNENIA o L _ )
1. Detivo veku od 3 do 8 rokov mozu zariadenie zapinat a vypinat len v pripade, Ze bolo umiestnene
alebo nainstalovane do svojej zamyslanej normalnej prevadzkovej ﬁolohy, a ze su pod dozorom
dospelej osoby, alebo im bolo pouzivanie zariadenia vysvetiené tak, aby ho dokazali bezpecne
pouzivat a uvedomovali si mozne rizika. Deti vo veku od 3 do 8 rokov nesmu spotrebiC zapajat do
siete, regulovat, Cistit, ani vykonavat akukolvek udrzbu.
Deti musia bg_tvpod dozorom, aby sa so zariadenim nehrali. _
Tento spotrebiC by nikdy nemal bezat naprazdno, pretoze to mdze viest k jeho zlyhaniu a/alebo
oraneniu pouzivatefa. o ) » N )
aggjajte len do napajacieho zdroja, ktory zodpoveda menovitému napatiu uvedenému na produkte/
nabijacke. V B_rm_ade nespravneho napajania moze dojst k ziyhaniu siete alebo spotrebica.
Tento spotrebiC je vybaveny uzemnenou zastrckou. Uistite sa, ze je elektricka zasuvka vo Vasej
domacnosti dobre uzemnena. . ) )
Tento produkt je urceny len na domace poutzitie v suchom vnutomom prostredi.
Pred pouzitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny a suchy povrch. _ _
;[e mloz,neJE zg_lnta zaCiatku pouzivania budete citit mierny zapach, kym spotrebic nedosiahne svoju
epelnd stabilitu. o )
Pokial zariadenie nefunguje, ako by malo, bolo vystavené silnému narazu, spadio Vam, bolo
oSkodeng, ponechane vonku alebo Vam spadlo do vody, nepouzivajte ho. . _
10. Tento spotrebic by nemal byt nikdy zapnuty ani zapojeny do siete, pokial ho prave nepouzivate, pri
gmene prisluSenstva a ani pri Cisteni. =~ o 5 )
11. O Ziadnu Gpravu ani opravu sa nepokusSajte svojpomocne a zaistite, aby vSetky opravy vykonaval




vylucne odborne spdsobily technik. 5 ) . X
12. PoSkodeny napajaci kabel musi byt okamzite vymeneny, ale vyluéne odbome spdsobilou a
kvalifikovanou osobou.
13. Pred prvym pouZitim umyte a dokladne osuste. o
14. PouZitie doplnkov a prisiuenstva, ktoré neodporiica alebo nepredava vyrobca, moze viest k riziku
Bogkodema majetku a/alebo poranenia 0sob. o )
15. PoCas varenia mdze zo vzduc oygqh otvorov na spotrebici unikat horlca para, preto sa k tymto
otvorom a k vrchnému veku nepriblizujte tvarou ani yukami, aby ste predisli obareniu. .
16. Toto zariadenie nie je urcené na pouzitie prostrednictvom extemého Casovaca ani samostatného
systému diafkoveho ovladania. )
17. Vysuste vnatomy hmiec a prezrite, Ci na vyhrievacom telese nie st Ziadne necistoty. Viozte
vnitorny hmiec do elektrickeho variCa a trochu nim potocte, aby ste zabezpeCili uplny kontakt
s ohrievacom. Nenalievajte vodu do vonkajsieho hmca, aby ste zabranili zlyhaniu pristroja alebo
urazu elektrickym pradom. . ) o o
Pocas varenia mze z vystupu vzduchu unikat horica para, preto sa tvarou ani rukami nepriblizujte
k vyvodu vzduchu na veku, o
Udrziavajte vnutomny hrniec a vyhrievacie teleso v Cistote - udrziavajte vntorny hmiec, vyhrievacie
teleso a celu vnutomu stranu multivarica v Cistote, aby ste zabranili pripaleniu zvySkov jedla, Co
moze vyustit do zlryhania spotrebiCa alebo sposobit iné neCakané poruchy. )
Pravidelne kontrolujte a odstranuijte vetky pripadné blokacie, ktore vznikli pri vareni, pretoze mozu
yrazne znizit vjkon spotrebica a(alebojeho celkovi bezpecnost. )
apriek tomu, Ze zariadenie bolo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouZivanie a jeho
nasledky nesie vyhradne pouzivatel.

1) CASTI
Hlavné Casti produktu:

18.
19.

20.
21.

Pic. 1 (pozrite: OBRAZKY, Pic. 1)
1. vniitorny hmiec (objem 5 1) 5. veko 8. lyzica 11. pamik
2. vonkajsi hmiec 6. spodné doska veka s tesnenim 9. naberacka 12. napéajaci kébel
3.telo 7. ovladaci panel 10. odmerka 13. zberaé pary
4. ventil
2) PRED POUZITIM

Odstraiite vSetok ohalovy materidl a poriadne vyCistite zariadenie a jeho prislusenstvo.

Pred pouZitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny a suchy povrch.

Zapojte elektricky kabel do konektora zariadenia a do napéajacieho zdroja, ktory zodpoveda menovitym hodnotdm, uvedenym na produkte. V/ pripade pouZitia nespravneho napéjania moze
dojst k zlyhaniu produktu.

Nezapinajte napajanie, ked' multivarié nema osadeny vniitorny hiec - Ak varic nie je spravne zostaveny/napineny, alebo v fiom nie je vioZeny vniitomy hmiec, nezapinajte spotrebic!
Zabranite tak vypéleniu poistky a ingm nehodém.

3) POUZITIE
Ovladaci panel
18 PREDVOLENYCH PROGRAMOV PODROBNY POPIS VSETKYCH FUNKCIi
1 Soup (polievka) Vari polievku s kiiskami potravin.
2 Rice (ryZa) Na bezndi ryzu.
3 Fry (smaZenie) Na vyprazané kura, hranolky, cibulové krizky a podobne. Pocas smazenia nie je mozné zatvorit veko.
4 Pasta (cestoviny) Varf cestoviny vo vode.
5 Cake (kolac) Na pecenie kolacov.
6 Bread (chlieb) Priprava chleba.
7 Risotto (rizoto) Priprava ryze s masom a zeleninou.
8 Pizza Pecenie pizzového cesta s mésom, zeleninou alebo syrom navrchu.
9 Saute (rychle oprazenie) Rychle opecenie mésa alebo zeleniny.
10 Wine (vino) Priprava vina.
11 Dumpling (knedla) Varenie knedle alebo parkov.
12 Reheat (prihrievanie) Zohreje hotové jedlo.
13 QOatmeal (ovsend kaSa) Varenie ovsenych vlo€iek s vodou.
14 Slow Cook (pomalé varenie) Pomalé varenie ryze, polievky Gi kaSe pri nizej teplote.
15 Bake (petenie) Pecenie roznych druhov jedal podla Vasej chuti.




16 Steam (varenie na pare) Uvari na pare morské plody alebo zeleninu. Do hmea je treba pridat vodu a polozit potraviny na pamik.

17 Meat (maso) Dusenie masa.
18 Custom (vlastné nastavenie) Pouzivatel si mdze nastavit teplotu a Cas varenia podla viastnych potrieb.
Previdzka:

1. Zapojenie a pohotovostny rezim

QOvladaci panel sa zapne, displej asovaca zobrazi “00:00", zatial Co teplotny displej ukaZe aktualnu teplotu vyhrievacej platne. Toto je pohotovostny rezim (stand-by).

2. Zvolenie prednastaveného programu

Stlacte tlacidio MENU (alebo “+" / “-* ) tolkokrat, kolko je potrebné pre zvolenie vybraného programu: zvoleny program zacne blikat, displej asovaca zobrazi dobu varenia a (ak je to mozné)

teplotny displej ukaze prednastavend teplotu. *

Pre spustenie programu stlacte gombik “Start”. V tom okamihu ostane svietit len zvoleny program, zatial €o displej Casovaca bude ukazovat zostavajlici Cas a (ak je to mozné) teplotny displej

ukéze prednastaven( teplotu.

POZNAMKA:

Spusteny program mozete kedykolvek pozastavit stiadenim gombika “Keep warm/Cancel” (Udrziavanie tepla/Zrusit); opétovnym stlaenim rovnakého gombika pokraujete v €innosti.

Be7iaci program mozete zastavit/resetovat stlaGenim a podrZanim (asi na 3 sekundy) gombika “Keep warm/Cancel” (Udrziavanie tepla/Zrusit), ¢im zariadenie uvediete do pohotovostného

rezimu.

Ak sa zvoleny program nespusti (stlacenim tlacidla Start), zariadenie Vés upovedomi 14-timi pipnutiami, nez sa znova prepne do pohotovostného rezimu.

3. Nastavenie Gasu varenia B

Po zvoleni prednastaveného programu a este PRED stlacenim gombika “Start” si moZete nastavit dobu varenia tym, Ze jedenkrat stiaite gombik “Temperature/Time” (Teplota/Cas). V tomto

okamihu zacne blikat displej a iy mdzete nastavit dobu varenia stlacanim gombikov “+" alebo “-“, ktorymi zvySujete alebo znizujete ¢as pripravy v 10-, 5- alebo 1-minditovych intervaloch (v

zavislosti od programu). Po nastaveni Gasovata stlatte “Start” pre spustenie programu.

4, Nastavenie teploty

Ak je teplota siicastou prednastaveného programu (Fry - smazenie, Pizza alebo Custom - vlastné nastavenie), mozete si ju nastavit aj PRED stlaCenim gombika “Start”. Dvakrat stlacte tiaCidlo

“Temperature/Time” (Teplota/Cas) a teplotny displej zatne blikat. Teplotu je mozné nastavit stldcanim tiacidiel “+" alebo “-*, ktorymi zvySujete alebo znizujete teplotu varenia 0 10 °C alebo 5

°C (v zavislosti od programu). Po nastaveni asovaca stlacte “Start” pre spustenie programu.

POZNAMKA: Nastavovanie Gasu alebo teploty mdZete zrusit stlacenim gombika “Keep warm/Cancel” (Udrziavanie tepla/Zrusit), ktorym zariadenie uvediete do pohotovostného rezimu.

5. Funkcie tlaidiel Cancel/keep warm (Zrusit/UdrZiavanie tepla)

a) Ked je zariadenie zapojené do siete (pohotovostny rezim), stacte gombik “Keep warm/Cancel” (UdrZiavanie tepla/Zrusit) pre spustenie programu “Keep warm” (udrZiavanie tepla). Ak cheete

tento rezim ukongit, stlacte a podrzte tiatidlo “Keep Warm/Cancel”.

b) Ak ho stlaCite pocas prevadzky alebo nastavovania, zariadenie prejde do pohotovostného rezimu. Teplotny rozsah rezimu Keep Warm (udrziavanie tepla) je 60 - 80 °C.

¢) Ak ho stlacite, ked' uz program bezi (bliké indikator “Keep Warm/ Cancel”), zariadenie po ukongeni programu vypne vyhrievanie. Pokial je aktivovany rezim udrZiavania tepla, displej zobrazi

¢as udrziavania teploty (po skoncenf programu).

d) Ak ho stlacite a podrzite (na 3 sekundy), zariadenie sa prepne do pohotovostného (stand-by) rezimu.

6.  OdloZenie

e Pozvoleni programu a este PRED stlacenim gombika “Start” mozete stlacit “Delay” (odloZit) a nastavit dobu odkladu - na displeji Casovaca zacne blikat 30 (min).

o Stlacanim tlacidiel “+" (1-hodinové intervaly) alebo “-“ (10-minitové intervaly) nastavite dobu odkladu (bez Gasu varenia) medzi 30 mindtami a 24 hodinami.

e Poskonceni stlacte gombik “Start” pre spustenie plynutia odlozenia (zobrazené na displeji ¢asovaca), bude blikat indikétor “Keep warm/Cancel” (UdrZiavanie tepla/Zrusit) a rozsvieti sa
indikétor zvoleného programu (ak je to mozné, tak aj nastavenej teploty).

e Po uplynuti doby odlozenia zacne zariadenie automaticky varit podfa zvoleného prednastaveného programu.

4) TABULKA PROGRAMOV
¢. PROGRAM 0DPOCITAVANIE ZAGNE DETAILY PROGRAMU
Predvolend doba varenia: 1 hodina
1 Soup (polievka) Po spusteni programu Doba varenia sa da nastavit od 1 do 4 hodin v 10-minitovych krokoch

Teplota varenia: 97 °C

Predvolend doba varenia: 40 minit
2 Soaked rice (namotend ryza) | Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 20 mindit do 2 hodin v 5-mintitovych krokoch
Teplota varenia: 115 °C, teplota ukoncenia programu 115 °C + 5 minit

Predvolend doba varenia: 30 minit

Predvolend teplota varenia: 110 °C

Doba varenia sa dé nastavit od 10 mindit do 1 hodiny v 5-mindtovych krokoch
Teplota varenia je nastaviteina od 100 °C do 160 °C

Predvolené doba varenia: 8 minit
Doba varenia sa da nastavit od 8 do 20 mindit v 1-mindtovych krokoch
Teplota varenia: 105-115 °C, teplota ukoncenia programu 140 °C

Predvolen doba varenia: 1 hodina
5 Cake (kolac) Po spusteni programu Doba varenia sa da nastavit od 30 mindt do 3,5 hodiny v 10-miniitovych krokoch
Teplota varenia: 130 °C

Predvolend doba varenia: 3 hodiny (faza 1 - 2 hodiny, faza 2 - 1 hodina)
6 Bread (chlieh) Po spusteni programu Doba varenia sa neda upravit
Teplota varenia: 45 °C - prvé 2 hodiny, 130 °C - posledné 1 hodina

Predvolend doba varenia: 1 hodina
7 Risotto (rizoto) Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 20 minit do 2 hodin v 5-mintitovych krokoch
Teplota varenia: 120-125 °C, teplota ukoncenia programu 145 - 150 °C

Predvolené doba varenia: 20 min

Predvolend teplota varenia: 135 °C

Doba varenia sa dé nastavit od 20 mindit do 1 hodiny v 5-mindtovych krokoch
Teplota varenia: 120-160 °C

Predvolené doba varenia: 2 hodiny

9 Saute (rychle oprazenie) Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 1 do 8 hodin v 1-minditowych krokoch

Teplota varenia: 90 °C

3 Fry (smazenie) Po ustéleni pracovnej teploty

Po ustéleni pracovnej teploty

4 Pasta (cestoviny) Zvuk pri spusteni odpotitavania

8 Pizza Po spusteni programu




Predvolen doba varenia: 12 hodin
Doba varenia sa dé nastavit od 6 do 12 hodin v 1-hodinovych krokoch
Teplota varenia: 55 °C

Predvolend doba varenia: 15 mindt
Doba varenia sa dé nastavit od 8 do 50 minit v 1-min(itovych krokoch
Teplota varenia: 125 °C

Predvolené doba varenia: 20 mint
12 Reheat (prihrievanie) Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 10 minit do 1 hodiny v 5-mintitovyjch krokoch
Teplota varenia: 115 °C

Predvolené doba varenia: 5 mindt
13 QOatmeal (ovsend kasa) Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 5 mindt do 1 hodiny v 5-minditowych krokoch
Teplota varenia: 96 °C

Predvolen doba varenia: 5 hodin
14 Slow cook (pomalé varenie) Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 1 do 5 hodin v 1-hodinovych krokoch
Teplota varenia 1. hodina - 45 °C, 2. hodina - 65 °C, 3. hodina - 85 °C, 4. hodina - 95 °C

Predvolend doba varenia: 30 minit
15 Bake (pecenie) Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 10 minit do 2,5 hodiny v 5-miniitovyjch krokoch
Teplota varenia: 145 °C

Predvolené doba varenia: 30 minit
16 Steam (varenie na pare) Po zovreti vody Doba varenia sa dé nastavit od 10 minit do 1 hodiny v 5-miniitovyjch krokoch
Teplota varenia: 98 - 99 °C

Predvolené doba varenia: 6 hodin
17 Meat (maso) Po spusteni programu Doba varenia sa dé nastavit od 2 do 8 hodin v 1-mintovych krokoch
Teplota varenia: 93 °C

Rozsah nastavenia ¢asu je od 5 mint do 9 hodin 55 mint
Teplota varenia je nastavitena od 35 do 160 °C.

Po spusteni programu

10 Wine (vino) Bez udrZiavania tepla

Po ustaleni pracovnej teploty

1 Dumpling (kned) Zvuk pri spusteni odpocitavania

18 Custom (vlastné nastavenie)

19 Keep warm (udrZiavanie tepla) | 24 hodin
20 Delay (odloZit) 0d 30 mint do 24 hodin krok (“+”) 1 hodina, krok (“-“) 10 miniit

POZNAMKY:
. Pevne zatlacte vichné veko, aby ste predisli slabému vareniu a zlej tepelnej izoldcii, spdsobenej nedostatocnym tesnenim.

2. Uvarend ryza bude chutit najlepsie a bude mat najprijemnejSiu aromu, ak bude vo varici 8 a menej Salok ryze.

3. Po vioZeni vnitomého hmea do elektrického varica ho otocte, aby ste zaistili piny kontakt s ohrievacom. Pred zvolenim vamého rezimu sa prosim uistite, Ze je vnitomy hmiec s jediom
dobre umiestneny vo vonkajSom hmci. Pokial nie je (spravne) zalozeny, nesmiete zacat s varenim, aby nedoslo k nehode.

4. Do hmca nedévajte ziadne pomdcky, aby ste predisli zhorSeniu tepelného vykonu.

5. Ak dojde ku kordzii sposobenej zdeformovanym alebo poskodenym povrchom vnitomého hmea, prestafite zariadenie pouzivat a kontaktujte najblizSieho predajcu ohfadom vymeny.
Vnditony hmiec je potiahnuty nelepivou vrstvou, takze sa v iom nesmi pouzivat tvrdé alebo kovové lyzice Gi kefy.

6. Ak siZelate akykolvek program zastavit, stlacte na 3 sekundy tiacidlo “Keep Warm/Cancel” (Udrziavanie tepla/Zrusit) pre uvedenie zariadenia do pohotovostného rezimu.

5) CISTENIE A UDRZBA

Telo/hlavni jednotku a veko by ste mali po kazdom pouziti umyt.

1) Pred zatatim Cistenia odpojte multivaric zo siete.

2) Najpiv pockajte, kyjm zariadenie dostatocne vychladne, aZ potom ho zacnite Cistit.

o Vniitorna Cast:

1) Vintitro veka a hlavné telo: Utrite navihéenou handrickou, uistite sa, Ze ste odstranili vSetky zvySky potravin, nalepené na vnitro varica.

2) Vyhrievaci prvok: Utrite navihtenou handrickou a odstrarite zvySky jedla.

o VonkajSia ast:

1) Povrch veka a vonkajSok hlavného tela: Utrite handrickou, navihcenou v mydlovej vode.

2) Na utretie ovlddacieho panela pouzivajte len makkd, suchd handricku.

3) Dhbajte na to, aby ste z ovladacich tiatidiel a ich okolia odstranili vSetky zvySky jedla.

4) Pred Cistenim odstrafite ventil tak, Ze ho otoGite proti smeru hodinovych ruciciek a vytiahnete. Ak ho chcete znova osadit, zarovnaijte ho a otocte v smere hodinovych ruciciek, kym nezacvakne
na svojom mieste.

5) Prislusenstvo (hmiec, lyZica, naberacka, pamik, odmerka) - namocte do horticej vody a vyCistite $pongiou, alebo ich dajte do umyvacky.
Spodna doska veka a tesnenie nie st odnimatelné.

6) RIESENIE PROBLEMOV
Pokial pri pouzivani multivarica narazite na nejaky problém, pred kontaktovanim servisného centra prosim skontrolujte nasledujtice body. Ak problém stale neviete vyriesit, kontaktujte servisné
centrum miestneho predajcu.

PROBLEM RIESENIE

Svetlo na tlacidle sa nechce rozsvietit. | Problém so spojenim. Skontrolujte, i je kébel sprévne pripojeny k hmeu, a Gi je zastrCka pevne zapojena do elektrickej zasuvky.
Chybné svetlo. Odovzdajte zariadenie do servisného centra na kontrolu.

RyZa nie je uvarend. V hmei nie je dostatok vody. Pridajte vodu podla stupnice, nachadzajiicej sa na vniitomej strane vnitormej nadoby.

Nestlacili ste Startovacie tlacidlo (Start) pre spustenie varenia.

Pred zapnutim multivarita sa uistite, Ze na vyhrievacom telese a vonkajsku vnitorného hmca nie st Ziadne zvySky.

Vyhrievacie teleso je poskodené, alebo je zdeformovany vniitorny hmiec. Odovzdajte varic do servisného centra na kontrolu.
Ryza je spélend. Ryzu ste dobre neopléchli. Oplachuite ju, kym nebude vychadzat Cisté voda.

Nezvolili ste na varenie sprévny program.




Pocas varenia zo zariadenia vyteka Dbajte na to, aby ste vodu pridali po tiroven, naznaceni na stupnici vo vnditri vnitorného hmca, ktora zodpovedé pottu pouzitjch Salok nyze.
voda. Uistite sa, Ze voda neprekraCuje prvi Groveri (ako maximum) na stupnici, pretoze to mdze sposobit pretekanie zariadenia pocas varenia.

Na displeji sa zobrazilo chybové - L o
hidsenie (E1, E2, E3 alebo E4). Porucha zariadenia. Odovzdajte vari¢ do servisného centra na kontrolu.

Cislo polozky KF-R50 (dotykovy panel)
Napétie 220-240V~,50/60 Hz
Vykon 700W

Objem 5L

MnoZstvo obslizenjch 0sob 5-10

LllaHoBHMi1 nokynLo!

[llakyemo, wo npugbanu fleniano Mynseapky 1881! Bei ToBapw Big [leniMaHo CpuitMaioTbea Aywe LiHHUMK, TOMy Waxpai fy)e nonto6AsioTh KONiloBaTH Hac, i He LiHYIOTb KniEHTiB,
Hajalouv ToBapu ripluoi AKocTi, 6e3 rapaHTiii Ta 06cnyroByBaHHs. MpoXaHHA NOBIZOMAATM HAC NPO Gyb-AKMIA CKONiOBaHWH, Nigpo6neHuii, nogibHwii Toap abo HeaBToPH30BAHOM
NOCTa4aNbHIKa Ha Hallly eNekTPOHHY CKpUHbKY: brand.protection@studio-moderna.com, o6 3ano6irin He3aKoKHIM AifALHOCTI WwaxpaiB. 3a YMOBM AOTPUMAHHS NOPaA 3 IHCTPYKLiA Ta
BUKOpHCTaHHA [lenivano Mynssapky 1881 3a NpuaHadeHHAM, NPUCTPIii CTaHe HakifHM NOMIYHIKOM Ha KyXHi.

[Dlenimano MynbtuBapra 1881 - Moci6Huk KopucTyBava

lepen BMKOPUCTAHHAM, Oydb facka, YBaMHO 03HAMOMTECh 3 IHCTPYKLIEW, i 30epexitb i anq

noaabLLoro HOEMCTyBaHHFI.

3AX0H BE3NEKK

1. [lim y Biyi 8ig 3 40 8 pokis nouHHi BMUKATA/BUMUKATW npuctpilt inwe 3a ymoBm ioro
MPaBWILHOIO PO3TalllyBAHHA YW BCTAHOBMEHHS, | 3@ YMOBK PETEbHOI0 Harnsay OarbKiB Yu
HajaHWX OiTAM HACTaHOB LIOAO 6E3NeYHOro KOPMCTYBAaHHA BMPOOOM, i PO3YMiHHA 3arpo3
Hebe3neku. Jitam y Billi Bia 3 40 8 POKiB 3a60p0OHEHO BMUKATH, PEry0BATH Ta YUCTUTH MPUCTDIM
a00 CMOBHA KOPUCTYBATUCS HIM.

2. [pupingitte 0c06AMBY yBary Mpi BUKOPUCTAHHI MOPYY 260 N0GAK3Y AITEN.

3. He BMKOPKCTOBYWTE NPUCTPIN NOPOXHIM, OCKINIbKM TaKa [ist MOXE NPU3BECTH 10 MOLIKOMKEHHS
MPUCTPOI0 Ta/abo TPaBM KOPHCTYBaYa. § S

4. TIAKMONITL NPUCTPIA 0 MEPEXIT MMBNEHHA. epEeKOHaITECD, WO Hanpyra Mepexi BiAnosijae
Hanpy3i, 3a3HaueHiit Ha NPUCTPOI. Y pasi BUKOPUCTAHHA HE 3a NPU3HAYEHHAM, BUHUKAE PU3NK
MOWKOIKEHHS MEPEXi Y NPUCTPOIO.

5. Lleit npucTpi OCHALLEHO 3a3EMIEHOK BWTKOIO. [TepEKOHANTECA, O PO3ETHA Y BaLIOMY JOMI
Ha/iiHO 3a3emMneHa. 5 _ , .

6. Lleit npucTpiii npuaHayeHmii 1A KOPUCTYBAHHA TiNbKY Y JOMALUHIX yMOBAX, | eKCryaTaLji nuwe

CYXVX TPUMILLEHHSIX. . _ _ o
7. llepes KOpUCTYBAHHAM, BCTAHOBITb MPUCTPIN Ha TBEPAY, PIBHY, CTIKY | CyXy NOBEPXHIO.
8. Tlig Yac nepwioro BUKOPUCTAHHS, MPUCTPIA MOXE BWAABATM HEMPUEMHMA 3anax rapy. Lle

HOpPMasbHe AIBMLLE, | MOB'A3aHE 3 BUrOPAHHAM 3aBOACHKOrO Macna. 3rojom, Bupi6 AocArHe
CBOEi TEPMOCTABINbHOCTI.

9. fKWO npuCTPil He NPaLoe HANEeMHUM YUHOM: HOTO Pi3KO BAApANM 00 TBEPAY MOBEPXHIO,
najas, 6yB NOLWKOAKEHNHA, BUKOPUCTOBYBABCA N03a NPUMILLEHHAMM, a60 najas y BOIY - He
KOPUCTYATECH HUM.

10. He sanvwaiire NpuCTPi YBIMKHEHM, @60 MIAKNIOYEHAM JO MEPEMi MUBMEHHA, AKWO: He
KOPUCTYETEC HIM, 3MIHIOETE Hacaaku, 860 3aUMaETECh 0T YUCTKOK.

11. He HamaraiTecb CaMOCTIHHO 3MiHUTW KOHCTPYKLLIO NPUCTPOK) YW NONAroAuTM Oro BACHOPY.
[lepeKoHalTECh, L0 PEMOHTOM 3aMMaETbCA KBANIGIKOBAHHIA haxiBellp.

12. SIKIO WHYP WMBAEHHA NOWKOMKEHO, MOrO MOMHA 3aMIHATA TiNbKM Y CEPBICHOMY LIEHTPI, |
FleMOHTOM 3alIMa€TbCA NMLLIe KBANiGIKOBAHHIA daxiBeLp. _

13. [lepeq nepiumm BUKOPUCTAHHAM, PETENbHO BUMMIATE Ta MPOCYLUIT.

14. BUKOpUCTAHHS HACaOK YM aKCEcyapiB, HE PEKOMEHAOBAHWX BUPOOHMKOM YW MPOAAHUX
CTOPOHHBOIO 0CO600 MOKE MPKU3BECTU 10 OTPUMAHHS TPABM YW MOLIKOMKEHHS MalHa.

15. Tlig Yac npuroTyBaHHA i, Napa MOXE HaaxoouT 3 OTBOPIB ANA BIABEAEHHS NOBITPS, TOMY

- B



16.

17.

18.

19.

20.

21.

YHUKaITe KOHTAKTY 061445 Ta PyK 3 rapAyoI0 Napoo, @ TaKOMK YHUKAWTE KOHTAKTY 3 BEPXHBOI
KPULLKOIO, OG BOEPErTUCA Bifj PU3UKY OTDUMAHHS ONiKiB,

Lied npucTpiv He Npu3HayeHo And YNPaBNiHHA 30BHILHIM TAAMEDOM 4 OKPEMOIO CHCTEMOI
[MCTAHLAHOTO YNPaBAIHHA. _ _ o .
[poCywWITh BHYTPIUHIO YaLly, i NEPEKOHAMTEC Y BIACYTHOCTI 3a/MWIKIB ki Ha HarpiBabHOMY
enemeHToBi. BCTaBTe BHYTPILIHIO Yallly Y NPUCTRIK, | NOKPYTITh ii. MepeoHaiTech, Wo6 Yaa
TOpKanaca NOBEPXHi HarpiBa/lbHOrO enemeHTa. He 3anuBaite By Y 30BHILHI0 yaLly, W06

HUKHYTW PU3NKY OTPUMAHHS TDABM YK YPAKEHHS ENIEKTDUYHIM CTPYMOM. .

Il Yac npuroTyBaHHa i, napa MOXe HAAXOAWTM 3 OTBOPIB ANA BiABEAEHHS NOBITPA, TOMY
YHUKalTe KOHTAKTY 00445 Ta PyK 3 rapayoI0 Napoto, @ TaKOX YHUKAWTE KOHTAKTY 3 BEPXHBOI
KPMLLKOIO, LOG BOEPETTUCA Bify PU3UKY OTPUMAHHS ONIKIB. _ 5 .
MiATOUMYTE Y YACTOTI BHYTDILIHIO Yawy i HarpiBanbHWiA enemenT - [igTpumyiTe y yucTori
BHYTPILLIHIO Yallly, HarpiBabHIIA eNeMEHT Ta BHYTPILUHIO YaCTUHY NPUCTPOIO, LL0G B NOAANbLIOMY
HHMKHym NIATOPAHHA i Y4 CIPUYUHNTY HenepeOadeHi HellacHi BUNaKM. . .

EPEKOHaNTeCh Y BIACYTHOCTI Sa/UWKIB ii, I PETYNAPHO BUZANANTE MOMAMBI 3aCMIYEHHS,
CMPUYMHEHT MPOLIECOM TOTYBaHHS, OCKIMbKMA BOHM MOMYTb 3Ha4YHO CKOPOTUTW 3arasibHy
MPOAYKTMBHICTb MPUCTPOIO Ta/a00 YTBOPUTA PU3NK BUHUKHEHHS HEOE3NEKH.

HesBawalouu Ha Te, WO NpUCTPiM NepeBipeHo, BiANOBiAaNbHICTb 33 HOM0 BUKOPUCTAHHS Ta
HaC/TiZlM Hece Kop1CTyBau.

1) KOMINEKTALISA
[lo KomnnekTaLii BMpoGy BXOAATb HACTYMHI aKcecyapu:

Man. 1 ([ve.: MAJIOHKM, Man. 1)

1. BHYTPilWHA Yawa (06'em 5 ) 5. KpUWKa 8. nowKa 11. yawa Ans NpUroTyBaHHs Ha napi
2. 30BHIlLHA Yawa 6. HUKHSA MNACTUHA KPULIKK 3 YWiNbHIOBAYEM 9. 0MONOHMK 12. WHyp WBAEHHA
3. Kopnyc 7. naHenb KepyBaHHs 10. mipHa vawa 13. nigaoH nA HaAMMWKOBOI BOAY
4. knanaH

2) NEPE/] BUKOPUCTAHHAM

3Himitb Bei nakyBanbHi MaTepiany 3 i HaBKoNIo NPUCTPOLO, | NEPEKOHAIiTECh Y HARBHOCTI BCiX aKCECyapiB, WO MaloTb GYTH B KOMRMIEKTI.

[epez BUKOPUCTaHHAM, BCTAHOBITH MPUCTPIV Ha TBEPAY, PIBHY, CTiVIKY, | CyXy NOBEPXHIO.

MigkniouiTb NPUCTPI 10 Meperi wuBneHHs. MeperoHaliTecs, Lo Hanpyra Mepexi Bianosiae Hanpyai, 3a3HaqeHiit Ha NpUCTPOI. Y pasi BUKOPUCTAHHA He 3a MPU3HAYEHHSM, BUHUKAE PU3UK
NOLIKO/KEHHS MEPEX Y NPUCTPOIO.

He BMuKaliTe NPUCTPIil, AKWO BHYTPILUHA Yalwa He 3HAXOAUTLCA BCEPEAMHI NPUCTPOIO - He PEHOMEHOBAHO BMUKATV MPUCTPIN, AKILO BHYTRILUHSA Yalua He 3aBaHTaKeHa y MpUCTpilt Yn
He BCTaB/eHa BCEPEAHY, OO YHUKHYTH MOLIKOBKEHHS NPUCTROI0.

3) CMoCIb BUKOPUCTAHHSA
Manenb KepyBaHHs
18 ABTOMATUYHWX NPOrPAM LETANILHUA OMUC OYHKLIN
1 | Soup-Cyn 3a flonomoroto Liel dyHKuil Bu 3moxeTe npurotysaty cyn, 4OAABIIN iHTPEAIEHTH.
2 | Rice - Puc/ Kpyna KopvcHa GyHKLis 419 WOAEHHOIO NPUTOTYBaHHA pHCy.
3 | Fiy- Cuanenns ggm Tlmﬁ; n:gaﬁ]ek ﬂl %Jowng;yr;::;;;g%uw Kapronni-9pi, ubyneswx kinelb B knqpi Ta ik. Mig vac
4 | Pasta - Macra (MaKapoHu) [lopaifte BOAW, i roTyiiTe MaKapoHHM.
5 | Cake - BunikanHs 3a L0noMOroK Liei dyHKLT, 3MOKETE NPUTOTYBATH CBIMKY BUNIYKY.
6 | Bread - Xni6 3a JonoMoror Liei dyHKLT, 3MOeTe BURiKaTh 3analHuii xni6.
7 | Risotto - Mnos OYHKLiA 403BOAMTH NETKO NPUTOTYBATU M10B 3 M'ACOM Ta 0BOYAMM.
8 | Pizza - Niuya [puroTyitTe cMayHy niLLy, A04aBLM M'ACO, GPYKTU 4M CHp.
9 | Saute - TywKyBaHHs [oTyiiTe M'ACO 4M 0BOYI.
10 | Wine - BuHo s GyHKLiA AONOMO3KE NPUTOTYBATH BUHO.
11 | Dumpling - MNenbmei 06paBLu L0 GYHKLI0, 3MOXETE NPUTOTYBATU NENbMEH] YU COCHCKM.
12 | Reheat - Po3irpia Lst dyHKwis sonomose posirpiT iiy.
13 | Oatmeal - BiBcsHkKa [oTyiiTe BIBCSHKY, 3a35aneriab A0AABIWN BOAM.
14 | Slow Cook - MosinbHoBapKa [oTyiiTe puc, cyn, Kally Npyu HU3bKii TeMnepatypi.
15 | Bake - 3anikaHHs [laHa dyHKuis gonomoxe Bam 3anexTi Gyab-aKy iy TaK, Ak BY T0r0 3a6aaere.
16 | Steam - loryBaHH4 Ha napi DyHKLis AonoMoXxe Bam npuroTyBaTH MOPENPOAYKTH 4K 0BOY Ha napi. JIuwe 3anuifTe BOgy y Hally, i SORaifTe iHrpeaieHTH.
17 | Meat - M'sco 3 IerKicTio JONOMOME TyWKBATH M'SCO.
18 | Custom - IHguBigyanbHe HanawtysakHs (onuis «purotyii cam») | KopucTysad/-Ka MOe BUCTaBUTY TeMnepartypy, vac (y pasi notpeou).




BuKopHCTaHHS:

1. NiprntoyeHns §o Mepesxi i perum o4iKyBaHHA

Ha naHeni KepyBaHHs 3aCBITMTLCA iHAVKATOP HMBNeHHs. Ha expani BinoGpasvTbes “00:00”, i NOTOYHHI TeMNepaTypHUIA PeXUM HarpiBanbHoi Yalwi. Lli 03Haku cBigdatb npo ctapr pobom

PEMIMY 0YiKyBAHHS.

2. BuGip aBTomatuHoi nporpamu

HatvchiTs Ha kHonky MENU/MEHIO (4n “+” / “-") cTinbku pasiB, Cinbki NOTPIGHO, 406 06patv NoTRiGHy nporpamy. B Lie MOMEHT Ha expaHi 3'ABUTLCA Ha3Ba BUGPaHOI Nporpami, a Ha

ZAvcnnei Taimepa byze BiRoGpaKamCA Yac NpUroTyBaHHs, (3a MOXAMBOCTI) Ha AnCTET BiG0OPaaTMMETCA 3aaHIiA TeMNepaTypHMiA pesuM., *

LLlo6 posnoyatv poboTy nporpamu, HamCHITb KHoMKy «Capt/Starty. Mlicas Wboro 3acBiTTLCA MMwe BUGPaHa Nporpama, a TaliMep BifoGpaiaTme 380POTHIN BIAIIK Yacy Ta (3a MOMIMBOCTI)

6y/1e NOKa3aHO TeMNepaTyPHUIA PEXMM aBTOMATUYHOT NPOrpamy.

MPUMITKA:

M yac pobom nporpamu, B GyAb-AKMIA Yac BIA 3MOKETE BICTABITM Nay3y Ha NPUCTPOI, HacHyBlM “Cancel / Keep warm” (CkacysaHHs / MMigirpiB). OBTOPHE HATMCKAHHS NPOLOBKHTL

BMKOHaHHA MPOrpamu. By MOMeTe 3ynuHWTH/NOBTOPHO BUCTABUTU PEXMM POGOTM NPOrpamMM, HATMCHYBLLM i YTPMMaBILK KHONKy (npotAroM 3 cek) “Cancel / Keep warm” (CkacyBaHHs /

Migirpis). Lin AiA BUCTABUTb NPUCTPIV Y PERUM 0YiIKYBaHHS.

fIKwwo 06paHa nporpama He po3noynHae CBOET POBOTH (Nicns HATMCKaHHA KHoMkv «CTapT/Starby), Npo e cnoBicTMTL MPUCTRI 14 3BYKOBUMY CUTHaNAMM NEPEA NEPEXOAOM Y PEMM 04iKyBaHHS.
Bucrtasnenns yacy

(06paBLuM aBToMaTvyHy nporpamy Ta MEPEL] TUM, sik HamicHyT KHonKy «CTapT/Starty, YacoBWiA PEXUM MOMHa 06paTi 1 pa3 HaTUCHYBLUIM Ha KHOMKY “Temperature/Time” / “Temneparypa/

Yac”. Ha it cTagii Taitmep Ha ancinei Gyae 6numaty, | MoxHa 6y/e BUCTaBHTH (HATVCHYBLLM Ha “+" 4K “-") YacoBuit pexwm 3 npoMixkom y 10, 5 4n 1 xB (3anexHo Big Tuny nporpamu). Micna

BYCTaBAEHHS YaCOBONO PEVMY, HATUCHITL KHOMKY «CTapT/Start, W06 po3noyatn poboTy nporpamu.

4. BucrasneHHa Temnepatypu

KO aBTOMATMYHO BUCTABNEHA TEMNEPaTypa € YacTMHOI aBTOMATHYHOI Nporpamu (CMameHHs, nilua YU py4Horo NpUroTyBaHHA (onuis «lpurotyit cam»), T ii Tako MOHa 06pam

MEPE/] HaMcKaHHsaM KHONKM «CTapt/Start». [IBiui HamCHiTb kHonky “Temperature/Time” / “Temnepatypa/Hac”, i Ha expaHi Bigo6pasuTbCs TEMNEPATYPHHI PEXUM, KM MOKHa 06paTv

HATCKAHHSIM KHOMKM “+" 4yt “-", W06 36iNbLMTV Y1 3MEHWIMTU TeMnepaTypy 3 nokasHukaMi 10 yu 5 °C (3anexHo Big 0GpaHoi nporpamu). OGPaBLUM YaCOBMiA PEKMM, HATUCHITH KHOMKY

«Crapr/Start», 06 po3noyat poboty nporpami.

MPUMITKA: B/ MOMeTe CKacyBaTv BUCTaBEHMIA YaCOBIIA 4i TEMNEPATYPHIIA PEXIMMH, HATUCHYBLLIM Ha KHOMKY “Cancel/ Keep warm” (CkacysaHHs / Mligirpig), i nepeBeaiTs NpucTpiit y pexum

04ikyBaHHS.

5. KopuctyBanns ynruieto “Cancel/ Keep warm” (Cxacysanns / Nipirpis)

a) KL NPHCTDIiA NIAKMIYEHO 10 MEPEXI HUBNEHHS (DEXUM O4iKyBaHHS), HaTUCHITL KHONKy “Cancel / Keep warm” (CkacyBarHs / Migirpis), W06 BUCTABUTY PexMM «nigirpisy» cTpasu. Ha

€KPaHi BUCBITUTbCS NO3HaYKa TaiiMepa, Lo CTaHe CMOBILLEHHSM Npo CTapT ioro po6o. OApa3y PO3NOYHETbCA 3BOPOTHI BiAIiK Yacy y pexuMi «igirpisy». HamucHiT | yTpuMyiTe KHOMKY

“Cancel / Keep warm” (CracysarHs / Tliirpis), w06 3ynvHUTv po6oTy NPUCTPOIO Y PexvMi nigirpiy.

b) AIKWO HaTUCHYTH KHOMKY Nifi YaC BUKOHAHHA (YHKLi/HanalLTyBaHb, NPUCTPIi aBTOMATYHO Mepelie B PexuM OuikyBaHHs. [ianasoH Temneparyp y pexwmi “Cancel / Keep warm”

(Cracysana / Mipirpis) carame 60-80 © C.

€) fIKLLO HATMCHYTH KHOMKY Mij YaC BUKOHaHHs poGOTM (3acBiTMTbCH iHAnKaTop pexumy “Cancel/Keep warm” (CracysanHs / Migirpis), npuCTpif BUMKHE dyHKLiKO nigirpisy ogpasy nicna

BUKOHAHHA I'IpOI'paMVI. FIKLLO LA KHOMKA He HATMCHYTa, MPUCTPIlt ABTOMATUYHO 36epiraTuMe iy NiZirpiTor 0apasy nicns 3aKiHYEHHs POBOTM MPOrPamMM. KW PEMM «MiAirpiBy» aKTUBOBAHO,

Ha eKpaHi 3'ABUTLCA 3BOPOTHIi BiATiK Yacy (0apasy nicns 3akiHueHHs po6oTH I'IpOI'paMI/I)

d) FAKLIO HATVCHYTH | YTPUMYBATU KHOMKY (MPOTATOM 3 CEK), NPUCTPIlt ABTOMATUYHO NEPEViAE Y PEXUM O4iKYBAHHS.
Pexum «Bigrnapenmii crapt»

e (06pasuv nporpamy Ta MEPEJ] HaTCKaHHAM KHONKI KHoNKy «CTapT/Starty, HaTMCHITh KHonky “Delay/ Biaknaaeuii cTapt”, 106 BUCTaBHTH Yac AnA pexvmy «Bigknageroro crapry». Ha
€KpaHi 3'ABUTLCA N03HaYKa 3 TaitMepoM 3 NPOMikKOM yacy y 30 XB.

©  HaTvCHiTb KHOMKK “+" (MPOMIrOK yacy - 1 roa) 4M “-" (NpomixoK yacy - 10 XB), WOG BUCTABMTM Yac AN PesuMy «BifknaaeHoro cTapry» (3a BUKIOYEHHAM Yacy Ha MPUroTyBaHHs), i
00epiTb NOTPIGHMIA Biapi3ok yacy Bix 30 X8 A0 24 rog.

o [lican 3aKiH4eHHs, HaTUCHITb KHOMKY «Crapt/Starb, w06 po3noyam po6oty Taiimepa Bif pewumy «Bigknagexoro crapry» (N03HauKa TaiiMepa Oyae BijoGpameHa Ha expaHi) 3
6nvmaloynm inavkatopom peskumy “Cancel/Keep warm” (Ckacysana / Migirpisy) Ta 06paHoI0 Nporpamoro (i 3a MOKAMBOCTI - 3 BUCTABAEHUM TEMMEPATYPHUM PEXVMOM).

o [licna BU4epnaHHs Yacy y pexmmi «BigknaaeHoro crapty», PUCTPiil @BTOMATU4YHO NOYHE FOTyBaTH BIANOBIAHO A0 aBTOMATUYHOTO BUCTABAEHOMO PEXUMY.

4) TAB/IULIA 3 NPOTPAMAMMU
Ne HA3BA NPOTPAMWU CTAPT 3BOPOTHOTO BIAJIIKY ONUC NPOTPAMU
CTaHZapTHuit Yac Anst npuroTyBaHHs: 1 rog
1 Cyn Micns noyaTky poGoTM nporpamu Yacowit pexum: 1-4 rop, irepsan: 10 xB
TemneparypHuii pexum: 97 °C
CraHzapTHuit yac gns npurotyBanHs: 40 xs
: Yacoswii pexum: 20 xB - 2 rog, iHTepsan: 5 xB
2 Puc/ kpyna Nica novrky poGOT Nporpai TemnepatypHuii pexum: 115 °C, Temnepatypa nicns 3akiHyeHHs po6oTv nporpamu:
115 °C; iktepsan: 5 x8
CranaapTHuit yac 4na npurotysans: 30 xe
i i 110 ©
3 CmaneHHs [licns cnpaLjoBaHHs piBHs TEMNEPATYPHOTO PeMMY Crannapri#i Teuneparypit pekini: 110 °C

Yacoswit pewum: 10 xB - 1 rog, iHTepsan: 5 xB
Temneparypruit pexum: 8ig 100 °C go 160 °C

CTaHZapTHHiA Yac 415 NPUroTyBaHHs: 8 XB

Yacosuii pexum: 8 - 20 x8, iTepsan: 1 x8

Temnepatypruit pexum: 105-115 °C, Temnepatypa nicns 3akiHyeHHs po6om
nporpamu: 140 °C

Mlicns cnpaLoBaHHs piBHs TEMNeEPaTYpPHOTo PemmMy
4 Macra (MaxapoxH) CnpaLyoe ronocose CnOBilLEeHHS/3BYKOBHIA CUTHaN
TOBIZOMUTb NIPO CTApT 3B0POTHBOO BIIKY Yacy

CraHgapTHuit yac Ang npuroTysanKs: 1 rog
5 BunikaHHs Mlicns noyatky po6oTM nporpamu Yacoswuii pexum; 30 x8 - 3,5 rog, iHtepean: 10 xB
Temneparyphuit pexum: 130 °C

CTanaapTHUit Yac ans npuroTyBanHa: 3 rog (iwrepean: 1 - 2 rog, (wepean: 2 - 1 rog)
6 Xni6 Mlicns noyaTky po6oTM NPOrpamu acoBHit PEXMM BUCTABUTH HEMOK/IBO
TemneparypHuit pexum: 45 °C - nepuwi 2 rog, 130 °C - ocTaHHa 1 rog

CTaHzapTHuit Yac Anst npuroTyBaHHs: 1 rog
Yacoswit pesum: 20 xB - 2 rog, iHTepsan: 5 xB

7 fnos Micna novarky poGorw nporpami Temneparypruit pexum: 120-125 °C, Temnepatypa nicns 3akiHyeHHs po6om
nporpamu: 145-150 °C
CraHzapTHuit yac s npurotyBanHs: 20 x8
i i 435 0
8 Miyya Mlicns noyaTky po6oTH nporpamu Cranapriuii Teuneparypiuli pexi: 135 °C

Yacoswit pewum: 20 xB - 1 rog, iHtepsan: 5 x8
Temneparypruii pexwm: 120-160 °C




CraHaapTHuil Yac 419 NPUroTyBaHHs: 2 rog
9 TyWwHyBaHHs Micns noyaTy poboT nporpamu Yacosmii pewum: 1-8 rog, itepsan: 30 xg
Temneparypuit pexvm: 90 °C

CrannapTHuil Yac 4ns npurotysanks: 12 rog
Yacoswii peum: 6-12 rog, ivepsan: 1 rog
Temneparypuii pexwm: 55 °C

Mlicns noyaTky po6oTM nporpamm
10 Buto be3 pexumy «nigirpisy»

Nicns cnpaLoBaHHs PiBHA TEMNEPATYPHOTO Pexmy CraHaapTHuit Yac Ang npuroTyBanKs: 15 xe
11 Nenbmeni Cnpatytoe ron0coBe CMOBILLEHHS/ 3BYKOBHIA CUTHaN Yacosuit pexwm: 8-50 x8, iTepsan: 1x8
M0BIZOMHTb NPO CTapT 3BOPOTHBOTO BiANIKY Yacy TemneparypHuit pexum: 125 °C

CrannapTHui yac: 20 xB
Yacosmii pexum: 10 x8 - 1 rog, iHtepsan: 5 x8
Temneparypruii pexum: 115 °C

1 Pogirpis Micns noyatky po6oT nporpamm

CraHaapTHuit Yac AnS NPUTOTYBaHHA: 5 XB
Yacosmit pesum: 5 x8 - 11og, iHtepsan: 5 xB
TemneparypHuii pexvm: 96 °C

CTaHAapTHUiA Yac 15 NPUroTyBaHHS: 5 rog

Mlicns noyatky po6oT nporpamm Yacosuit pexum: 1 -5 rog, intepsan: 1 rog

Temneparyprui pexwm: 1 rog po6omv - 45 °C, 2 rog pobom - 65 °C, 3 rog pobory -
85 °C, 4 rog po6om - 95 °C

CrannapTHui yac 4ng npurotysakks: 30 X8
Yacoswii peum: 10 x8 - 2,5 rog, iktepsan: 5 x8
Temneparyphuit pexum: 145 °C

CraHaapTHuit Yac ans npurotyanHs: 30 xB
16 [oTyBaHHs Ha napi Mlicns 3aKuUNaHHa BOAM Yacosmii pexum: 10 x8 - 1 rog, iHtepsan: 5 x8
TemneparypHuii pexum: 98-99 °C

CTaHAapTHUiA Yac 15 NPUroTyBaHHS: 6 rog

13 BiscaHka Micns noyatky poboT nporpamm

14 MosinbHoBapKa

15 JanikaHHs Micns noyatky po6oTH Nporpamm

Micns noyatky poboT nporpamu

17 Msco Yacosuii pexmm: 2 - 8 rog, iHtepsan: 1 rog
Temneparypruit pexum: 93 °C
18 |HauBiLyanbHe HanawTyBaHHa Yacosmii pewum: 5 x8 - 9 rog 55 xB
«[Tpuroryii cam») Temneparyphuit pexmm: 35 - 160 °C.
19 Pexum «[ligirpisy» 24 1o

IHTepBan yacy: HaTMCHITb KHOMKY (“+"), W06 06paTH 1 rog, iHTepBan Yacy: HaTMCHITb

20 Pexum «Bigrnageroro crapry» | Bia 30 x8 0 24 rog KHOMKY (), W06 BHCTagHTA 1018

NPUMITKM:

1. CinbHO HATUCHITb Ha BEPXHIO KDULLIKY, 406 YHIKHYTU HEAKICHUX XapaKTEPUCTUK BaPIHHA Ta TEN0I30NALLT, CIPUYMHEHIX NOTaHOI0 repMeTU3aLiErD.

2. fIKwo BM A0AANM 8 UM MEHLLE YaLLOK prcy A0 Yalui, FToBa CTpaBa MaTUMe HaiKpaLLi CMaKoBi SKOCTI 3 HENOBTOPHUM, NPUEMHUM apOMaToM.

3. BCTaByBLUY BHYTPILUHKO YalLy Y NPUCTPIV, NOKPYTITh i 415 JOCATHEHHS WiNbHOTO KOHTAKTY 3 HarpiBa/bH1M eneMeHTOM. Iepes TM, ik 06paTv PEKUM NSt NPUTOTYBaHHS, NEPEKOHaITECh,

L0 BHYTPILUHA Yalla 3 IHrPEEHTaMM HaZiiHO BCTAaHOBAEHA Y 30BHILLHIV YaLLi. K10 BHYTPILIHA Yalua posTalloBaHa He HagiitHo, CyBOPO 3a60POHEHO PO3NoYMHaTH POBOTY MPUCTPOID,

1406 YHUKHYTM PU3VKY BUHMKHEHHS OYb-AKIX TPaBM.

He KnaaiTb CTON0BYX NPUBOPIB Y Yalll, 06 YHUKHYTM NOraHKX TENI0BYX XapaKTEPUCTUK.

KLU0 HasiBHi 03HaKV KOPO3ii, CNPUYMHEHL] AEGOPMOBAHOH 860 MOLWKOLKEHOH BHYTRILIHBOI0 NOBEPXHEIO YalLi, 6yab NacKa, NPUNMHITH if BUKOPUCTAHHS Ta 3BEPHITLCA A0 HaVBAMKYOrO

nocTayanbHIUKa AN ii 3aMiku. BHYTPIlWHs Yala Mae aHTUNpUrapHe NOKPUTTH, TOMy 3a60POHEHO BUKOPHCTOBYBATY TBEPAI 800 METaNeBi NOKKN ab0 LiTHY.

6. fKwo Gamaete 3ynuHUTM poGoTy Byab-AKOI 3 MPOrPaM, HATUCHITL KoMKy “Cancel/Keep warm” (CkacysarHs / Migirpisy), i yrpumyiite npotArom 3 ek, o6 nepesectv MpUCTpiit y
PENIUM 04ikyBaHHS.

o e~

5) OYUCTHA I jornan

Kopnyc/0cHoBYy NPUCTPOIO CAij 04¥LLYBATH NICTA KOKHOO LAKAY KOPUCTYBAHHS.

1) Nepen 04CTHOK, BIAKMOYITb NPUCTDIN B MEPEXi KUBNEHHS.

2) Neper, 04UCTKOK, A04EIKATECH NOBHOTO OXONOAKEHHS MPUCTPOR.

o BuyTpilns yactuna:

1) BeepeanHi KpuLLKK | 0CHOBI NPUCTPOK: NPOTPITL BOMOTO0 FAHYIPKOK, NEPEKOHABILCH Y HAJIMHOMY BUAANEHHI BCIX SAMILIKIB i

2) HarpisanbHiin enemeHT: npoTpiTb BOAOO0 FaHYIPKOI0, | BUAANITH 3aNMLKA .

o 30BHilUHA YacTHHA:

1) NoBEPXHA KPULLKY | 30BHILLHBOT YaCTUHI NPUCTPOK: NPOTPITb BOIOTOK) raHYIPKOIO, 3MOUMBLUM TY6KY Y MTbHIl BOAI.

2) IS 04HLLEHHS NAHEN] KepyBAHHS, BUKOPUCTOBYITE M'AIKY i CYXy TaHUIDKY.

3) MepexoHariTech y HagitHOMy BUZANEHHI BCiX 3aNMWKIB i 3 KHOMOK NaHeNi KepyBaHHs.

4) Teper; 04CTKOK, BWAYYITb KNanaH, NOKPYTUBLLM FOr0 Y HANPAMKY NPOTH TOAMHHMKOBOI CTPINKK. LLl06 BCTaHOBMTM KnanaH y N0YaTKOBE NONOMEHHS, NOKPYTITL 100 Y HANPAMKY 3a
TOAUHHVMKOBOIO CTPIAKOIO, | HABiHO 3adiKcyiiTe Foro.

5) Axceyapy (4alua, N0MKa, ONONOHKK, Yalua ANA NPUreTYBaHHA Ha napi, MipHa Yalua) - 3amMouiTh Y rapayilt BOAi Ta 04¥CTiTb ry6K0i0, a60 MOKNAAITb iX Y NOCYAOMHUIHY MALIMHY ANA YMLIEHHS.
HVKHSA YacTMHa KPLUKA Ta YLLiNbHIOBAY HE 3HIMH,

6) YCYHEHHS HECTPABHOCTEH
Y a3 BUHUKHEHHS! TDYAHOLLIB MPY KOPUCTYBAHHI, YBaJKHO 03HAVOMTEC 3 NOPAAaMH, MOAGHUMY HULKYE. SKLLO NPOGNEMa He BUPILLYETLCA, OZIpa3y 3BEPHITbCA A0 CEpBICHOTO LEHTDY Y Baiil Kpaiki.
NPOBEMA PILUEHHS

Ha KHonLi He CBITUTLCA iHAMKATOP. | ICHYE NpoBAeMa 3 KOHTAKTOM HVBAEHHS. [epeKOHatTeCh Y HaAitHOMY NiZKNKYEHHI WHYPa KUBNEHHA 0 NPUCTPOK) Ta HaAiNHoCTI
NAKI0YEHHS BINKM HMBNEHHS A0 MEPEeXi.

|HAVKaTOp HecnpaBHMIA. 3BEpHITLCA A0 Halbnvkyoro CepeiCHOrO LEHTYp y Bawwiit KpaiHi Ans nepesipki GYHKUIOHaNbHOCTI iHAMKaTOpa.
Puc He rotosuit. Bv He Aofanu A0CTaTHbOI KinbKOCTI BoAW. [lonuiiTe BOAV Y yaLly, AOTPMMYI0YMCH BKa3aHKX N03HAYOK BCEPEANHI BHYTPILIHBOT YaLli.

Bv He HaTMCHynM Ha KHonky Crapt/Start.

Mepes YBIMKHEHHSM NPUCTPOIO, NEPEKOHAMTECD Y BIZCYTHOCTI CTOPOHHIX 3aNMWKIB ii Ha HarpiBanbHOMY eNeMeHTi, | 330BHi BHYTPIWHbOI Yali.

HarpiBanbHii1 eNeMeHT NOLIKOKEHO Yt BHYTPILIHA Yawa AedopMoBaHa. 3BEPHITLCA A0 Haiibnukyoro CepeiCHOro LEHTRY AnA Nepesipk
MPUCTPOIO Ha HAABHICTb/BIACYTHICTb LIX 03HAK.




Puc nigropis. By He npommuan puc petenbHo. MoBTopIOiTe NPOLeAypy A0 TX Mip, JOMOKY Mg Yac NPOMMBAHHS, BOAA Y MUCLY 3 PUCOM He ByAe YnCTol.
By 06panu HenpaBuAbHY GYHKLiO/ PEKMM A5 NPUTOTYBAHHS.

Mig yac npuroTyBaHHs, BOAa BuTIKae | MepeKoHaliTecs, Lo BM 3anMBaETe BOAY A0 PiBHSA, 333HAYEHOTO Ha WKaAi BCEPEAVHI BHYTPILHBOI Yalli, WO BIANOBIAAE KINbKOCTI A0AAHMX
3 MpUCTPOID YaLIOK pucy.

MlepexoHariTech, Wo BOAA HE NepeBuLLYE (MaKCHManbHO) A0NYCTUMOTO PiBHA Ha WKaAi, OCKINbKY Nif Yac NPUTOTYBAHHS Le MOMe
NPU3BECTU 0 BUTIKAHHA BOAM 3CEPEANHN NPUCTPOI.

Ha expaHi 3'3BU0CA NOBIJOMAEHHS

oo nownky (EL, E2, E3, s E4) 36i#t y po6oTi Nporpam NPHCTPOI0. 3BEPHITHCS A0 HAMGAMKYOTO CEPBICHOTO LEHTPY 1S NEPEBIPKH HOT0 QYHKLOHAMBHOCTI.

N° ToBapy: KF-R50 (BKa3aHo Ha naHeni KepysaHHs)

Hanpyra, yacrora: 220-240 B~ 50/60 Iy

ToTyHHiCTb: 700 Br

MicTKicTb: 51

[TpuroTyBaKHs CTpaB po3paxoBaHo Ha: 5-10 oci6
EN /Explanation of markings
/AL/Shpjeg‘mi per shenimet/BiH/Objasnjenje oznaka/BG/0 Ha 0 CZ/Vysvétleni znacem/EE/I'ahlste mhendused/HR/ObJaanene oznaka/HU/Jelmagyarazat/KS/Stheglml i shenjave/KZ/Acnarsl
THiCHWe Kojiere apary /LT/Slmbohu paaikinimas/LV/Markgjuma skaidrojumi/MD/ Explicarea jelor/ME/Objasnjenje oznaka/MK/ O a 33 03HakuTe/ PL/Wyj RO/Explicarea j
RS/Objasnjenje oznaka na pak RU cvmBonos/SI/Razlaga oznak/SKy Vysvetlenie znaceni/ UA/Po3'icHeHHA MapHyBaHH

EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible ham to the environment or human health from uncontrolled waste
disposal; recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To retum your used device, please use the retum and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe recycling. /AL/Kjo shenje tregon se ky produkt nuk duhet te hidhet ne vendin ku hidhen mbeturinat shtepiake. Per te parandaluar demtimet e
mundshme ndaj mjedisit ose shendetit te njerezve nga hedhja e pakontrolluar te mbeturinave, riciklohini ato me pergjegjesi per te promovuar riperdorimin e gendrueshem te burimeve materiale. Per ta kthyer
pajisien tuaj te perdorur, ju lutemi te perdomi sistemin e kthimit dhe te grumbullimit ose kontaktoni piken e shities ku produkti eshte blere. Ata mund te merren me kete produkt dhe riciklimin e sigurt mjedisor.
I /BiH/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kuCanstva diliem EU. Kako biste sprijecil moguci Stetni utiecaj na okolis ili zdravije judi od nekontroliranog
odlaganja otpada, odgovomno reciklirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje

ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/ Toavt cumBOn, BbpXy 3aKyneHoTo oT Bac 1] win (EEO) ykassa,
Y& NIPOLYKTET He € GUTOB OTNaibK U & 3 B /iHepV 3a Pa3BenHo CbB1paHe Ha Hanaano (nynorpeﬁa EEO. B cnysait, 4e KbM 3akyneHoro ot Bac EEQ ca Bu Gum MDEOCTaBEHM
GaTepui/aKyMynatopH, Monst U3KBbPASIFTE T PA3BenHo B i 33 Garepui v WM M 3 Ha 0603} 3aT0Ba Mectal Mons, U3xBbpAsiiTe eneMeHTTe
Ha OnaKoBHaTa Ha 3akyneHoro o Bac EEQ paszienHo B KOHTeliHepiTe, npe;iHasHa“eny 3a CboTBeTHYA Marepvian! Cries MbHaTa aMopTH3aLIMA Ha MPOAYKT Wik KOTaTo TO3 MPOAYKT NecTaHe fia Bt e HeoGxonvm, crezisa fia
TO U3XBBPAUTE B KOHTEVHED 3 Pa3ienHo ChoMpaHe Ha 1anaano ot ynorpe6a EEO, aa ro Ha 3 Ha o ot Uanaano ot ynotpe6a EEQ wim ga ro npeagete 06paTHo BbB BCE
TbproBekiu 06exT Ha ,Cryano MoaepHa - Bbarapus “ EOOL, ,Cryano MogepHa - buarapws “ OO/, C/ BbB BPb3KA paHe 1 TpeTMpaHe Ha EEO, KaKTo 1 3a NOCTUraHe Ha CbOTBETHUTE
Le/W 3a Pagento Cubupane, NoBTopHa ynoTpeta, wwm Ha EEO ype3 cvicrema, 0T CreaHaTa mno Yuwpeits Exo EOQ/, 1528

Codws, yn. Moanopy4uk opaar Toaopos 4, BG 202099392, MO/: Maperta CrosiHoga. Pa3aenHoro choupaHe 1 peLvkiupane Ha 1anano ot ynopeda EEQ UMa ChILECTBEHA EHONOMVYHA GYHKLYA - ONa3BaHe Ha 3ApaBeo,
Bb3/1yXa, N104BUTE 1 BOBVITE OT 3aMBPCABAHE C TENKI METall 1 C Dy OMaCHM BelLecTa. KaTo ce norpHiTe To3 MPOAYKT Zia Gbjle MSXBbIEH N0 IOBXOAALL Ha4kH, Bite e NOMOrHeTe 3a npezjoTBpaTABaHe Ha NoTERLaHI
HeraTMBHH MOCTIeAMLIM 32 OKOMIHaTa CPeja 1 HOBELLKOTO 3[IpaBe, KOTO B MPOTMBEH CAy4aii Gtxa MOMH ja GbaT MPH4MHERY OT HEMOZXOBALLIO M3XBLPARHE Ha TO3M MPOAYKT. 3a N0-MozipoGHa HGOPMALIVS 33 CbEMpaHETO 1
PELVKMPAHETO Ha TO31 MPOAYKT, MONA, CBPXETe Ce ¢ MecTHaTa PUOCB, ¢ o Ha omnagbuy ot EEQ, Gatepuu v akyMynaTopu Win ¢ MarauHa, or KOiATo e 3akyneo EEQ. Mons,
W3xBbpAATe pasgento! /CZ/Toto oznaceni znamend, Ze dany produkt nesmi byt likvidovan s komundinim odpadem v rami celé EU. Predchézejte moznému znegisténi Zivotniho prostiedi nebo poskozeni lidského zdravi
nekontrolovanou likvidaci ‘odpadu a zafizent recyKlute, abyste podpoili opétovné wyuzit materidlnich zdrojd. Na wréceni pouzitého spotfebite vyuifte specializované shéma mista urcend viddou nebo mistnimi organy. /EE/See
mark naitab, et toodet ei tohi ELi rilkides visata o\mejaatmete hulka. Ennetamaks vaimalikku kahjulikku mju keskkonnale voi inimeste tervisele, mida vdib pahj imatu jaatmete ko ine, viige see
vastutustundlikult jalide séastvaks ri kogumispunkti. Kasutatud seadmete tagastamiseks kasutage tagastus- ja kogumissiisteeme voi votke dhendust jaemiiigipunkiga, kust toote ostsite. Sealt
suunatakse toode kohta, kus seda keskkonnaohutult kéideldakse./HR/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljiem EU. Kako biste sprijeCili moguci Stetni utjecaj
na okoli$ ili zdravije judi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste wratiliiskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave
za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod recikiirali na siguran nacin./HU/Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU terilletén ezt a terméket nem szabad més
héztartési hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. Gondoskodjon a jrafelhasznéldstdl az Gjrahasznositas eldsegitésérdl, gy hogy megakadalyozza az esetleges komyezeti, vagy emberi egészséget veszélyertetd kérokat, vagy a nem
megfeleld hulladékkezelést. Juttassa vissza a hasznalt eszkzt , hasznaljon visszavételi és begy(jtési rendszereket, vagy épjen kapcsolatba a viszonteladdval, ahol a terméket vasarolta. Ok eljuttatiak a terméket a megfeleld
komyezetvédelmi tjrahasznositohoz. /KS/Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet € hidhet me mbeturinat e tiera shtépiake né t€ gjithé BE-né. Pérté parandaluar démtimin e mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit té njerézve
nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér t& promovuar ripérdorimin e qéndrueshém t€ burimeve materiale. Pér té kthyer pajisjen tuaj té pérdorur, ju lutem pérdomi sistemet e kthimit dhe t&
grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti Ata mund ta manin kété produkt pér ta ricikluar até né ményré t€ sigurt mjedisor. /K2/byn cumon EQ aymarbiiia acnans Gacka TYPMBICTBIK HAAbITAMEH Gipre
HRAEre aparyra ThiifbiM CanblHFaHabiFbit KopCeTed. ANAbIKTApAbl GaKbIAYCHI3 HaAere Mapary HaTHECIHIE KOpWaraH OpTara HEMECe aAawHbik AGHCAYNbIFbIHa BNeYerTi 3anan KEMipyAi GonAbIpMay YwiH acrambl
1K, OHTaIMbI Ke3Je/TiH TOCINMeH Kayiere apaTkaH weH. eprinikTi 6wiik opraHZapbl KapacTbipFaH JEKTP acnamTapslH Hay OPbIHAPbIHA YK, aCTaNTbl Kajjere iaparyra Gepy
waer. /LT/INFORMACLIA ELEKTROS IR ELEKTRONINES [RANGOS NAUDOTOJAMS UAB STUDIO MODERNA, remiantis Lietuvos Respublikos atlieky tvarkymo istatymu (Zin., 1998, Nr. 61 - 1726; 2002, Nr. 72-3016; 2005, Nr.
84-3111) ir kitais teisés aktais pateikia Jums Sia svarbig informacija: 1. Elektros ir elektroninés jrangos atliekos turi biti renkamos atskirai ir jos negali biti Salinamos su kitomis komunalinémis atliekomis. 2. Pirkdami nauja
elektroninj prietaisa, senaji palik'ne misy parduotuvéje! 3. Elektros ‘\re\ektrcninéje irangoje yra pavojingy medziagy (pavyzdziui, gyvsidabrio, kadmio) kurios kelia pavojy aplinkai ir Zmoniy sveikatai. 4. Elektros ir elektroninés
irangos atlieky tvarkymas yra naujové Lietuvoje, todél informacijos apie esamas elektros ir elektronings frangos atlieky sunnklmo sistemas ir galimybes j om\s naudot\s ieskokite intemeto svetainéje www.gyvasmedis.It arba
kreipkités j savo Savivaldybe. 5. Siu atlieky tvarkymas bus sekmlngas tik tuomet, kai visuomené prisidés prie elektros ir i 1rangos atlieky ir perdirbimo! GERBKIME MUS SUPANCIA APLINKA!
Sis, ant frangos esantis simbolis reiskia, kad elektros ir elektroninés | irangos atliekas (batenjas akumuliatorius, etc.) reikia rinkti atskirai ir neSalinti su kitomis komunalinéms atliekonis. /WV/ Sis apAméjums norada, ka $0
produktu nedrikst izmest kopa ar sadzives atkritumiem visa ES teritorija. Lai novérstu iespgjamo kait&jumu apkartgjai videi vai cilveku veselibai, ko var radit nekontroléta atbrivosanas no atkritumiem, produkts ir japarstrada
apzinigi, nodrosinot atkartotu izejmaterilu lietoSanu. Nolietoto iefici nodod savakSanas punkta vai sazinas ar mazumtirgotaju, kas pardeva So produktu. Tas var pienemt $o produktu videi nekaifigai atkartotai parstradei. /MD/
Acest marcaj araté ca produsul nu ar trebui s fie eliminat impreuna cu gunoiul menajer pe teritoriul UE. Pentru a preveni afectarea mediului inconjurétor sau sandtatii oamenilor prin eliminarea necontrolatd a deseurilor, reciclafi-1
responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor materiale. Pentru a va retuma dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemul de retumare si colectare sau sa contactati comerciantul de la care a fost achizitionat produsul.
Acesta poate sa duca produsul la reciclat. /ME/ Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz domacinstva Sirom EU. Kako biste sprijecili moguci stetni uticaj na okolinu ili zdravije
ljudi od nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovisali odrzivo ponowno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sastave za povratcaj i
prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /MK/Oa obenexyBarbe nokaiysa Aexa i3 EY oso )j MPOM3B0A He TPeba Ja ce wcrbpna 3aefH0
€0 ApyrUTE OTNaA0LH OB AOMARHCTBOTO. 3a 4a & CIPesH MOXiHa LTETa Ha eKOTOLUKaTa CPEAIHa WiV Ha 3Dasiero Ha nyreto of omap, p 3aface ynorpeca
Ha MaTepyjanii pecypen. 3a Aa 1o BPATVTE KODHCTEHHOT YPed, BE MOTHME KOPHCTETE [ CHCTEMATE 3a BPaatue 1 COGMPatbe W KOHTAKTUPAITE ja NPOJABHULATA Hae CTe O YN NPOU3BOAOT. THe MOKT Aa 0 OAHecaT
MDOU3BOJOT Ha PELMKIMDAFbE HOE € Ge3abenHo 3a exonowwara cpeavka. /PL/Zgodnie z tym ozakowaniem, urzadzenia nie nalezy razem z innymi odpadk i na terenie UE. Aby zapobiec
szkodom dla § Inego oraz zagrozeniu dla zdrowia wynikajacym z niekontrolowanego sktadowania odpaddw, produkt ten nalezy sk'(adowac odpomednalme proquc w ten sposob recykling i
powtéme uzywanie materiatw pochodzacych z odpaddw. Aby oddac zuzyte urzqdzeme nalezy skorzystac z systemdw zbidrki odpaddw urzadzen lub Csigze detallcznym, od
ktdrego produkt zostat zakupiony. Wowczas produkt zostanie p y do ek bezpi recyklingu. /RO/ATENTIE! ELIMINAREA MATERIALELOR. Simbolul unui tomberon pe rofj tdiat arata ca trebuie s&
cunoastep §| sa respectau regememanle locale referitoare fa aruncarea acesti gen de produse Nu aruncatj acest produs aga cum atj proceda cu gunoiul menajer obignuit. Trebuie sa respectati reglementarie locale relevante.
Prod| si ntin substante daunatoare care au efect nef: | asupra mediului $i a sandtatii oamenilor si trebuie reciclate adecvat./RS/Oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa ostalim
otpadom |zdomacmstva u celoj EU. Da bi sprecili mogucu tetu po Zivotnu okolinu i zdravije Coveka usled i odlaganja otpada, reciklirajte odgovomo da bi isali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih izvora.
Da bi vratili Va3 koriSteni uredaj, molimo Vas da koristite postoje¢a sabima mesta ili kontaktirajte prodavca gde ste kupili Vas proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod i reciklirati ga na nacin bezbedan za Zivotnu sredinu. /RU/
[1aHHbIiA CMMBON YKa3bIBAET Ha TO, 4TO Ha EC Vi Mp1G0p BMECTE C APYVIMM G omxozamm. Bo yluep6a OKpYatoLLEl CPEAE Win 310POBLIO
4e/10BeKa B iy OTXOZ0B, CTe/eT Y pv6op CnocoBOM, MpeAyCMATPHBaIOLYM PECYDCOB. Ceayer 0BParTbCs B MyHKTL!
coopa e OpraHaMu B1acT, 1 oTiaTb Npv6op Ha ymnnaauuio. /SI/ Simbol prekrizanega smetnjaka na izdelku ali na njegovi embalazi oznacue, da taksnega izdelka ne smemo
$teti za gospodinjski odpadek po vsej EU. Ce boste poskmell 7 prawlno odlaganje izdelka, boste preprecili morebitne negativne posledice za okole in clovesko zdrawe ki bi jin sicer povzrotilo neprimemo rokovanje s tem
izdelkom. Recikliranje materialov pomaga pri varstvu narave in naravnih virov. Za bolj podrobne informacije o recikliranju tega izdelka se obmite na pristojne sluzbe, svoj center za odlaganje gospodinjskih odpadkov ali trgovino,
Kjer ste izdelek kupili. /SK/ Toto oznaCenie znamend, Ze dany produkt nesmie byt likvidovany s komunélnym odpadom v ramci celej EU. Predchadzajte moznému zneéisteniu Zivotného prostredia alebo poskodeniu fudského
zdravia nekontrolovanou likvidéciou odpadu a zariadenie recyklujte, aby ste podporili opétovné vyuZitie materidlinych zdrojov. Na vrétenie pouZitého spotrebica vyuZite Specializované zbemé miesta urcené viadou alebo miestnymi
organmi,/UA//laHa no3HayKa BKasye Ha Te, Li0 NPWIaj He MOKHa yTuniayBaTi pasom 3 Y Bizxogamn Ha Tepwopii €C. 3 MeToro i 3aBIaHHI0 jiiHOT Womm oMy
Cepez0BHLLY YW 310POB'to IKoEi BHACAIAOK HEKOHTONILOBAHO! yTWni3aLli BZX0AiB, Gy/b nacka, ywiayiiTe ix BIANOBIAANLHO ANA CIPUAHHA EKONIOTYHO paLli BUKOPHCTAHHIO i pecypeis.




@ EN/The transport and protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure that any plastic, wrappings, bags etc. are disposed of safely
and kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these materials away, recycle them. /AL/Paketimi eshte perzgiedhur nga materialet, te cilat jane ekologjikisht migesore per mjedisin
% dhe mund te riciklohen. Sigurohuni e cdo plastike, mbeshtjellese, canta etj jane asgjesuar ne menyre te sigurte dhe te mbahen large foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne vend ge t hidhni keto materiale, riciklohini
ato. /BiH/Transportna | zastitna ambalaZa napravijene su od materijala koji su Plasticne omote, vrecice ekoloski prihvatijivi za odlaganje i mogu se recikiirati. i slicno od\azwte na siguran nacin i drzite podalje od beba

i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih./BG/ 3 [ Morar ia ce TMKOBE 1 APy ONaKOBKY

/1A Ce U3XBLPAST OTTOBOPHO M Aa HE NONajaT Ha MecTa, A0CTbHM 3a 6e6eTa 1 Aella. Bmeco ga Halt-gobpe m iire. /CZ/Piepravni a ochranné oba\y byly vyrobeny zmateriald, jejich? likvidace je
Setma k Zivotnimu prostredi a mohou byt recyklovany. Ujistéte se, Ze jsou vSechny plasty, obaly, tasky apod bezpecné zlikvidovany a uchovavany mimo dosah miminek a malych déti. Tyto materialy podle moznosti nevyhazuite, ale
Jejich recyklovat. /EE/Transpordi-ja Kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasobralikult kdideldavad ning ringlusse vetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms imikutele ja véiikelastele kéttesaamatus kohas ja tagage
nende ohutu kéitlemine. Saatke sellised pakendid ringlusse, arge visake neid olmepriigi hulka. /HR/Transportna izastitna ambalaza napravijene su od materijala koji su ekoloski prihvatijivi za odlaganje i mogu se recikiirati. Plasticne
omote, vrecice i slicno odlazite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacwan reciklirajte ih. /HU/szallitd - és védd csomagolést komyezetbarat anyagokbol vélogattak, ami

kidobhatd és tjrahasznosithatd. Ellendrizze, hogy minden mianyag as, zacskok stb. é 6l elzdrva kidobasra keriiltek. lletve kidobds helyett, gondoskocjon az Gjrahasznositasrol. /S, Paketimi
pér transport dhe mbrojtés éshté zgjedhur nga materialet, t€ cilat jané ekologjikisht migésore pér asgjésimin dhe mund té riciklohen. Sigurohuni gé cdo plastik, mbéshtjellés, canta, eu jané asgjésuar né ményre té sigurté dhe t
mbahen larg foshnjave dhefemuevete vegjél. N&é vend se i hidhni, ju mund ti ricikloni ato. /| KZ/Kemlmk v KarTama Kajjere xaf Kopularar oprara st KenTipMelfTiH MaTepuangapAaH acanraH. nactkTin,

0pay MaTepHANAPbIHblH, NBKETTEPAIK HaHe 6. THICIHLLE Keflere HapaTbinybIH KaMTaMachi3 EriHi3ep, 01apAbl CaBHNED MeH Gananapabii HOAPbI HETEITT KepAe CaKTaHbI3Aap. BybIN-Tyio MATepHanAaPbiH Hall Fata NaKTbipbin
TACTaYAbIH ODHbIHA OaP/b! Kaifra egeyre GepiHianep. /LT/Pakuoté yra iS aplinkai nekenksmmgu ir perdirbamy medzwagu Uttikinkite, kad plastikinés dalys, maiSeliai ir pan. biity iSmetami saugiai, likty nepasiekiami kidikiams ir
maziems vaikams. Uzuot iSmete, atiduokite pakuotes perdirbt. /LV/T ransportésanai p un ir izgatavoti no materialiem, kas ir videi draudzigi atbrivosanas un ‘parstrades bridi. Gada, lai no
jebkadiem polietiléna iefiSanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos dro3a veida, k& aim uzglaba tos mazuliem un maziem b&miem nesasniedzama vieta. Ta vieta lai izmestu Sos materialus, labak pariipéjas par to parstradi. /MD/
Ambalajul de transport si de siguranta a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurétor i pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in siguranté si nu suntiasati la indemana copiilor mici. In
loc sa aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /ME/Transportna | zaStitna ambalaZa napravijene su od materijala koji su ekoloski prifvatijvi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, recice i slicno odlaite na
siguran nacin i drzite podalie od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, recikirajte ih. /MK, [ naKyBakbe ce 0] €KONIOLLKH 1 MOJe Jja ce Cure
T1aCTU4HI AE0BM, KECH 1 XapTV TpeGa COOBETHO 1 6e36eaHo Aa ce ucdprar 1 Aa buaat nofanexy oa Aodar Ha 6eurba v Manu Aewa. Hamecro Aa m GpauTe osve I jre . /PL/O ochronne i
przewozowe zostato wykonane z materiatdw ekologicznych i podlega recyklingowi. Nalezy upewnic sig, ze opakowania plastikowe i torebki plastikowe zostang zutylizowany w prawidtowy sposob, oraz trzymane w miejscu
niedostepnym przez dzieci. Zamiast wyrzucac materiaty, przekaz je do recyklingu. /RO/Ambalajul de transport si de siguranta a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurator si pot fi reciclate. Asigurati-va ca
plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in siguranta si nu suntlasatila indemana copiilor mici. In loc sa aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /RS/Transportna i zaStitna ambalaza proizvoda su izradene od ekoloskih materijala
koji se mogu reciklirati. Pobrinite se da plasticne kese i ambalazu bacite na bezbedan natin i da ih dizite van domagaja beba i dece mladeg uzrasta. Umesto da ih bacite, reciklirajte ih. /RU/TpaHcnoptHas 1 3allyTHas ynakoBka
U3FOTORMEHa U3 MATEPHa/IOB, YTWIHSALIS KOTOPLIX HE HAHOCHT BeA i cpege. 0 it TIacTvKa, 0Gepro TIGKETOB 1 T,3., XDaHMTE /X B HEZlOCTYHOM A1 MAageHLieB
1t feii Mecre. Buecro Toro 4roGel npocTo BuIGp OTjaifTe U Ha nepep /Sl Emba\aza namenjena prevozu in 2asiCiti je izdelana iz izbranih okolju prijaznih materialov in omogoga nomalno
reciklazo. Prepricajte se, da so vsa plastika, ovoji, vrecke, itd. odlozeni vamo ter da dojencki in majhni otroci nimajo dostopa do njih, saj obstaja nevamost zadusitve. Embalaze ne zavrzite skupaj zmeSanimi gospodinjskimi odpadki.
Prosimo, da poskrbite za reciklazo. /SK/Prepravné a ochranné obaly boli vyrobené z materidlov, ktorych likvidécia je Setmé k Zivotnému prostrediu a mdzu byt recyklované. Uistite sa, Ze v3etky plasty, obaly, tasky a pod. sd bezpecne
Zlikvidované a uchovavané mimo dosahu babétiek a malych detf. Tieto materidly podla moznosti nevyhadzute, ale ich recyklute. /UA/TpaHcnopTHa Ta saxicha YIaKOBKA CKIATAETECA 3 MaTef ianiB, AKi € EKONOMiYHO

AnA ymnisalji Ta s CrigHyifre 3a T, L10G Gyab-ki NIACTHKOBI, NakyBaNbHi MATEPATH, Ta iH. ¥ y i cnoci6 Ta 36epi ¥ HRAOCTYNHYX Y18 HEMOBAAT | AfTel
Wicu. He BHKyyTaiMTe W MaTepiani y CMITTR, pajle 3gaBaiite i 419 yanisali

CE. /BiH/Proizvodaceva iziava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /BG;/ [lexnapaut Ha npousBoavTens, Ye NPOAYKTLT OTTOBAPA Ha UUCKBAHNSTa Ha npuiokumire EC

C € EN/Manufacturer’s declaration that product meets the requirements of the applicable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit se produkti i ploteson kerkesat e direktivave te zbatueshme

Anpexven. /CZ/ProhlaSent yrobce, Ze dany produkt spiiuje pozadavky prislusnjch smémic Evropského spolecensivi. /EE/Tootja kinnitab, et toode vastab asj ELi i idele. /HR/F
Iziava 0 sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /HU/A gyartd nyilatkozata alapjén, megfelel az eumpal \ranyelveknek /KS/Deklarata e prodhuesit s produkit i pémbush
kérkesat e direktivave t8 zbatuara t& BE-s&. /KZ/GHaipywitix acnantbiy, EO CaiKeC KeneTingiri Typansl Manimaemeci. /LT/Gamintojas deklaruoja, jog jo
gaminys atitinka esminius Europos normy reikalavimus. /LV/Razotaja pazinojums par to, ka produkts atbilst p\emerojamo EK direktivu prasibam. /MD Declaratia producatorului ca produsul s conformeaza cerintelor directivelor CE
aplicabile. /ME/Proizvodaceva iziava o skladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /MK/, Ha Jeka ™ Gapatbata Ha perynamsie Ha Esponciara
Komwchja./PL/Deklaracja producenta oznaczajaca, ze produkt spefnia wymogi wtasciwych dyrektyw EC./RO/Declaratia pmducatoru\uw ca produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /RS/Potvrda proizvodata da
proizvod ispunjava zahteve vazecih direktiva Evropske komisije. /RU/3asBAeHME NPOUSBOAVTENS 0 TOM, 4TO npmﬁop P Avpexm EC. /SI/SkIadnostz direktivami ES. CE je kratica za
“Conformité Européenne”. /SK/ \iyhlasenie virobcu, 7e dany produkt spifia poziadavky prislusnjch smemic EurGpskeho spoloé JUN/, i BUp CTOCOBHO TOFO, L0 NPWAaA BIANOBIAAE Ailo4nM Aupexeam €C.
EN Conformity with Technical regulations of the Eurasian Economic Union (EAEU) (Russia, Kazakhstan, Amenia, Kyrgyzstan and Belarus)/ AL Konformiteti me mregulloret teknike t& Unionit Ekonomik Evropian
(EAEU) (Rusia, Kazakistani, Amenia, Kirgistan dhe Bjellorusi) / BG Ct Ha ki cbio3 (EAEU) (Pycus, Kasaxcran, Apmetus, KMpmscraH 1 benapyc)
/ BIH U skladu sa tehnickim propisima Euroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Amenija, Kirgistan, Bielorusija) / CZ Shoda s Technickymi predpisy Euroasijské ekonomické unie (EAEU) (Rusko,
Kazachstan, Aménie, Kyrgyzstan a BElorusko) / EE Vastavus Euraasia (Venemaa, Kasahstan, Ammeenia, Kdrgdzstan ja Valgevene) / HR Sukladnost s tehnickim
prop\5|ma Euroazijske ekonomske zajednice (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Amenija, Kirgistan i Bielorusija) / HU Megfelel az Eurézsiai Gazdasagi Unid (EaEU) miszaki eloirasainak (Oroszorszag, Kazahsztén,
£ és Fe / KS Konformiteti me negulloret teknike t& Unionit Ekonomik Evropian (EAEU) (Rusia, Kazakistani, Amenia, Kirgistan dhe Bjellorusi) / KZ Eypasusnbik
oaamb\H(EASO) iHe Cavikecriri (Pece, Apmenns, Kip HaHe benapyc) / LT Atitinka Eurazijos inés sajungos (EAEU) (Rusija, Aménija, Kirgizija
ir Baltarusija) techninius reglamentus / LV Atbilstiba Eirazijas ekonomiskas savienibas tehniskajiem noteikumiem (EES) (Krievija, Kazahstana, Armeénija, Kirgisténa un ievija) / MD C itate cu arile tehnice ale

Uniunii Economice Eurasiatice (EAEU) (Rusia, Kazahstan, Ammenia, Kérgazstan si Belarus) / ME Potvrda sa Tehnickim regulativama Evmazijske Ekonomske Unije (EAEU) (Rusija, Kazakstan, Amenija, Kirgistan i Belorusija) / MK
Cornacko TexHw|Kime perynamvien Ha Espoasiiciara EKoHomcka Yiija (EAEY) (Pycua, Kasaxcrar, Epmenvia, Kuprucrak u Benopycuia) / PL Zgodnosé z prepisami technicznymi Euroazjatyckiej Unii Gospodarcze (EAEU) (Rosja,
Kazachstan, Amenia, Kirgistan i Biatorus) / RO In conformitate cu reg\ementanle tehnice ale Uniunii Economice Eurasiatice (EAEU) (Rusia, Kazakhstan, Armenia, Kyrgyzstan si Belarus) / RS Usaglaseno sa tehnickim propisima
Evroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Jermenija, Kirgistan i Belorusija) / RU Tosap cootsercrsyer Texuideckomy Permametty Espasuiickoro SkoHommdeckoro Cotosa (EASC) (Poceus, Kasaxcran, Apmenis,
Kbiproiscran, benapycs) / I Skladnost s tehnicnimi predpisi Evroazijske ekonomske unije (Rusija, Kazahstan, Amenija, Kirgizistan in Belorusija) / SK Zhoda s technickymi predpismi Eurézijskej ekonomickej tnie (EAEU) (Rusko,
Kazachstan, Aménsko, Kirgizsko a Bielorusko) / UA'Y sianosiaHocri 7o TexHiunvx pernavierTis Espasilicbkoro ExorowmivHoro Cotody (EAEC) (Pocis, Kasaxcraw, Bipmenis, Kupruscran Ta binopycs).

11| EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushqimet. /BiH/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ BesonaceH npofykT 3a KokTakT ¢ XpaHk. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /CZ/
Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /HU; Elelmiszertel érintkez biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /KZ/Tamak
eHiMaepiveH aHacyra wapamabl Oy/ibim. /LT/Tinka salyCiui su maistu. /LV/Produkts ir nekaifigs, nonakot saskaré ar partiku. /MD; Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranté. /ME/ Proizvod koji dolazi
unepostedan dodir s hranom. /MK Tpou3soz Koj e Ge36eziet a Gizie Bo KoHTakT co xpana. /PL/Produkt nadaje sie do kontaktu z zywnoscia. /RO/Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranta. /RS/
Proizvod je bezbedan za kontak sa hranom. /RU/Wanenue, np 9 KOHTaKTa C /8l/Vama uporaba za stik z zivili. /SK/ Vhodné pre styk s potravinami. /UA/KOHTaKT 3 xapuoBuMy

MpOAYKTaMM € GE3NEYHNM.

VISIT

WWW.DELIMANO.COM
Product name: Delimano 18in1 MultiCooker

D: 105973384 E ) vy

Model no: KF-R50

VoItage/Freq_u_ency/Wattage: 220-240V~,50/60Hz, T00W f— %(9

Country of origin: PR.C.

Trademark owner/EU Importer,/Distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland

Production date and batch number can be found on product.

Importer for RU: Mmnoprep 8 Poccuio: 000 «Cryavo Mogeprar 109651, r. Mocksa, yn. Mepepsa, 4. 11 cmp. 23 31.2 nom. IV kom. 32, 33, Ten.: +74957300201, dakc: +74957300203
Manufacturer: FOSHAN SHUNDE KUFU ELECTRIC APPLIANCES CO.,LTD Address: Floor 2nd, 3rd floor, No.2-1, Changbao East Road, Julong Industrial Area, Huakou Neighborhood Committee,

Ronggui Town, Shunde District, Foshan City, Guangdong Province, PR.C

N
deleono s a registered Trademark of Top Shop Intemational SA.
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