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Jsing this manual

Please take the time to read this owner's manual, paying particular
attention to the safety information contained in the following section,
before using your appliance. Keep this manual for future reference.
If transferring ownership of the appliance, please remember to pass
the manual on to the new owner.

IMPORTANT SAFETY SYMBOLS AND
PRECAUTIONS.

The following symbols are used in the text of this Owner’s Manual :

A\ Hazards or unsafe practices that may result in
WARNING | severe personal injury or death.
A\ Hazards or unsafe practices that may result in
CAUTION | minor personal injury or property damage.
A To reduce the risk of fire, explosion, electric shock,
CAUTION or personal injury when using your hob, follow these
basic safety precaution
N Do NOT attempit.
Do NOT disassemble.
Do NOT touch.
Follow directions explicitly.
Unplug the power plug from the wall socket.
O Make sure the machine is grounded to prevent
electric shock.
Call the service center for help.
Note
Important
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The safety aspects of this appliance comply with all accepted
technical and safety standards. However, as manufacturers we also
believe it is our responsibility to familiarize you with the following
safety instructions.

A ELECTRICAL SAFETY

Be sure the appliance is properly installed and grounded by a
qualified technician.

The appliance should be serviced only by qualified service
personnel. Repairs carried out by unqualified individuals may
cause injury or serious malfunction. If your appliance is in need
of repair, contact your local service centre. Failure to follow these
instructions may result in damage and void the warranty.

SNOILONYHLSNI A134VS

Flush - mounted appliances may be operated only after they have
been installed in cabinets and workplaces that conform to the
relevant standards. This ensures sufficient protection against contact
for electrical units as required by the essential safety standards.

If your appliance malfunctions or if fractures, cracks or splits appear:

- switch off all cooking zones;
- disconnect the hob from the mains supply; and
- contact your local service centre.

4. CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by young children or infirm
persons without the adequate supervision of a responsible adult.

Young children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

The cooking zones will become hot when you cook. Always keep
small children away from the appliance.
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WARNING :The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

4. SAFETY DURING USE

This appliance is to be used only for normal cooking and frying in
the home. It is not designed for commercial or industrial use.

Never use the hob for heating the room.

Take care when plugging electrical appliances into mains sockets
near the hob. Mains leads must not come into contact with the hob.

Overheated fat and oil can catch fire quickly. Never leave surface
units unattended when preparing foods in fat or oil, for example,
when cooking chips.

Turn the cooking zones off after use.
Always keep the control panels clean and dry.
Never place combustible items on the hob. It may cause fire.

Do not use the hob to heat aluminium foil, products wrapped in
aluminium foil or frozen foods packaged in aluminium cookware.

There is the risk of burns from the appliance if used carelessly.

Cables from electrical appliances must not touch the hot surface
of the hob or hot cookware.

Do not use the hob to dry clothes.

4_ safety instructions



Never store flammable materials such as aerosols and detergents
in draws or cupboards under the hob.

WARNING : Users with Pacemakers and Active Heart Implants
must keep their upper body at a minimum distance of 30cm from
induction cooking zones when turned on. If in doubt, you should
consult the manufacturer of your device or your doctor.

WARNING : Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

WARNING : Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

. SAFETY WHEN CLEANING

Always turn the appliance off before cleaning.

SNOILONYHLSNI A134VS

For safety reasons do not clean the appliance with a steam jet or
high - pressure cleaner.

Clean the hob in accordance with the cleaning and care

instructions contained in this manual.

Steam cleaner is not to be used.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the hob glass since they can scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

Jae SEVERE WARNING SIGNS FOR INSTALLATION

The installation of this appliance must be performed by a
qualified hob service technician trained by the manufacturer.
Please see the section “Installing your Hob”.

Plug the power cord into the proper wall socket or higher and
use the socket for this appliance only. Plug the power plug into
the wall socket firmly. In addition, do not use an extension cord.
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- Failure to do so and sharing a wall socket with other
appliances using a power strip or extending the power cord
may result in electric shock or fire.

- Do not use an electric transformer. It may result in electric
shock or fire.

The installation of this appliance must be performed by a

qualified technician or service company.

- Failing to do so may result in electric shock, fire, an explosion,
problems with the product, or injury.

Appliance should allow to disconnection of the appliance from

the supply after installation.

The disconnection may be achieved by having the plug

accessible or by incorporating a switch in the fixed wiring in

accordance with the wiring rules.

N Do not install this appliance near a heater, inflammable material.
Do not install this appliance in a humid, oily or dusty location, in
a location exposed to direct sunlight and water (rain drops).
Do not install this appliance in a location where gas may leak.

- This may result in electric shock or fire.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

@ This appliance must be properly grounded.
Do not ground the appliance to a gas pipe, plastic water pipe,
or telephone line.
- This may result in electric shock, fire, an explosion, or
problems with the product.

- Never plug the power cord into a socket that is not grounded
correctly and make sure that it is in accordance with local and
national codes.

& CAUTION SIGNS FOR INSTALLATION

This appliance should be positioned in such a way that it is
accessible to the power plug.
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- Failure to do so may result in electric shock or fire due to
electric leakage.

Install your appliance on a level and hard floor that can support

its weight.

- Failure to do so may result in abnormal vibrations, noise, or
problems with the product.

Install the appliance while maintaining the proper distance from

the wall.

- Failure to do so may result in fire due to overheating.

The minimum height of free space necessary above the top

surface of the hob

4. SEVERE WARNING SIGNS FOR ELECTRIC

Remove all foreign substances such as dust or water from the
power plug terminals and contact points using a dry cloth on a
regular basis.

- Unplug the power plug and clean it with a dry cloth.
- Failure to do so may result in electric shock or fire.
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Plug the power plug into the wall socket in the right direction so
that the cord runs towards the floor.
- If you plug the power plug into the socket in the opposite
direction, the electric wires within the cable may be damaged
and this may result in electric shock or fire.

N Plug the power plug into the wall socket firmly. Do not use
a damaged power plug, damaged power cord or loose wall
socket.
- This may result in electric shock or fire.
Do not pull or excessively bend the power cord.
Do not twist or tie the power cord.
Do not hook the power cord over a metal object, place a heavy
object on the power cord, insert the power cord between objects,
or push the power cord into the space behind the appliance.
- This may result in electric shock or fire.

Do not pull the power cord, when unplugging the power plug.
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- Unplug the power plug by holding the plug.
- Failure to do so may result in electric shock or fire.

When the appliance or the cord is damaged, contact your
nearest service centre.

-4 CAUTION SIGNS FOR ELECTRIC

Unplug the power plug when the appliance is not being used
for long periods of time or during a thunder/lightning storm.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

Unplug the power plug when the appliance is not being used for
long periods of time or during a thunder/lightning storm.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

2. SEVERE WARNING SIGNS FOR USING

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP gas, etc.),
ventilate immediately without touching the power plug. Do not
touch the appliance or power cord.

- Do not use a ventilating fan.

- A spark may result in an explosion or fire.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the hob.

ALWAYS use hob gloves when removing a dish from the hob to
avoid unintentional burn.

WARNING : The contents of feeding bottles and baby food jars
shall be stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance
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WARNING : Only allow children to use the hob without
supervision when adequate instructions have been given
so that the child is able to use the hob in a safe way and
understands the hazards of improper use.

The appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

WARNING : Accessible parts may become hot during use. To
avoid burns young children should be kept away.

WARNING : If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock. Do not use your hob
until the glass surface has been replaced.

SNOILONYHLSNI AL34VS

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

N Do not touch the power plug with wet hands.
- This may result in electric shock.

Do not turn the appliance off by unplugging the power plug
while an operation is in progress.

- Plugging the power plug into the wall socket again may cause
a spark and result in electric shock or fire.

Keep all packaging materials well out of the reach of children,
as packaging materials can be dangerous to children.

- If a child places a bag over its head, it may result in
suffocation.
- Failing to do so may result in electric shock, burns or injury.

Never use this appliance for purposes other than cooking.

- Failure to do so may result in fire.

Never heat plastic or paper containers and do not use them
with the hob function.

- Failure to do so may result in fire.

Do not over-heat food.
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- This may result in fire.

Do not heat food wrapped in paper such as magazines or
newspaper.

- This may result in fire.
Do not use or place inflammable sprays or objects near the hob.
- This may result in fire or an explosion.

To heat beverages such as coffee, tea, liquor or water or dishes

such as curry, soup or stew, use a low power setting and make

sure to stir the contents while heating them.

- Using a high power setting can cause the contents to boil
over without warning and cause serious burns.

N Do not insert fingers, foreign substances or metal objects such
as pins or needles into the inlet, outlet, and holes. If foreign
substances are inserted into any of these holes, unplug the
power plug from the wall socket and contact your product
provider or nearest service centre.

- Failure to do so may result in electric shock or injury.

NEVER fill the container to the top and choose a container that is
wider at the top than at the bottom to prevent the liquid from boiling
over. Bottles with narrow necks may also explode if overheated.

NEVER heat a babys bottle with the teat on, as the bottle may
explode if overheated.

Do not immerse the power cable or plug in water and keep the
power cable away from heated surfaces.

Do not operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug.

WARNING : Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to explode.

Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appliance
yourself.
- Do not use any fuse(such as cooper, steel wire, etc.) other
than the standard fuse.
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- When repairing or reinstalling the appliance is required,
contact your nearest service centre.

- Failure to do so may result in electric shock, fire, problems
with the product, or injury.

If any foreign substance such as water has entered the
appliance, unplug the power plug and contact your nearest
service centre.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

If the appliance is flooded, please contact your nearest service
centre.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

If the appliance generates a strange noise, a burning smell or
smoke, unplug the power plug immediately and contact your
nearest service centre.

- Failing to do so may result in electric shock or fire.

2. CAUTION SIGNS FOR USING

Take care as beverages or food may be very hot after heating.
- Especially when feeding a child, check that it has cooled sufficiently.
Take care when heating liquids such as water or other beverages.

- Avoid using a slippery container with a narrow neck.
- Failing to do so may result in an abrupt overflow of the
contents and cause burns.
Do not hold food or any part thereof during or immediately after
cooking.
- Use cooking gloves because it may be very hot and you could
burn yourself.
When the surface is cracked, turn the power switch of the
appliance off.

- Failure to do so may result in electric shock.
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Small amounts of food require shorter cooking or heating time.
If normal times are allowed they may overheat and burn.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.
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Any spillage should be removed from the lid before opening
and the hob surface should be allowed to cool before closing
the lid (Model which has lid only).

N Do not stand on top of the appliance or place objects (such as
laundry, hob cover, lighted candles, lighted cigarettes, dishes,
chemicals, metal objects, etc.) on the appliance.

- This may result in electric shock, fire, problems with the
product, or injury.

Do not operate the appliance with wet hands.

- This may result in electric shock.

Do not spray volatile material such as insecticide onto the
surface of the appliance.

- As well as being harmful to humans, it may also result in
electric shock, fire or problems with the product.

Do not place the appliance over a fragile object such as a sink
or glass object.

- This may result in damage to the sink or glass object.

Take care when removing the wrapping from food that has just

been taken out of the appliance.

- If the food is hot, hot steam may be emitted abruptly when
removing the wrapping and you may burn yourself.

Do not unplug the appliance by pulling at the power cord,

always grip plug firmly and pull straight out from the outlet.

- Damage to the cord may cause short-circuit, fire and/or
electric shock

Appliances are not intended to be operated by means of an

external timer or separate remote-control system.

Do not stare at the hob elements (Model which was installed
halogen lamp only).

After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector (Model which was installed pan
detector only).
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. SEVERE WARNING SIGNS FOR CLEANING

8 Do not clean the appliance by spraying water directly onto it.
Do not use benzene, thinner or alcohol to clean the appliance.

- This may result in discoloration, deformation, damage, electric
shock or fire.

Before cleaning or performing maintenance, unplug the
appliance from the wall socket.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or
steam jet cleaners.

4. CAUTION SIGNS FOR CLEANING

The hob should be cleaned regularly and any food deposits removed.

SNOILONYHLSNI A134VS

Failure to maintain the hob in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous situation.

N Take care not to hurt yourself when cleaning the appliance
(external/internal).
- You may hurt yourself on the sharp edges of the appliance.
Do not clean the appliance with a steam cleaner.
- This may result in corrosion.

safety instructions _13



e DISPOSING OF THE PACKAGING MATERIAL

All materials used to package the appliance are fully recyclable.
Sheet and hard foam parts are appropriately marked. Please
dispose of packaging materials and old appliances with due
regard to safety and the environment.

4 PROPER DISPOSAL OF YOUR OLD APPLIANCE

WARNING : Before disposing of your old appliance, make it
inoperable so that it cannot be a source of danger.

To do this, have a qualified technician disconnect the appliance
from the mains supply and remove the mains lead.

The appliance may not be disposed of in the household rubbish.

Information about collection dates and public refuse disposal sites
is available from your local refuse department or council.

CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
== (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the
product and its electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable)
should not be disposed of with other household waste at the end of
their working life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate these items
from other types of waste and recycle them responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased
this product, or their local government office, for details of where and
how they can take these items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and
conditions of the purchase contract. This product and its electronic
accessories should not be mixed with other commercial wastes for disposal.
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nstaling the hob

WA Be sure the new appliance is installed and grounded only by
qualified personnel.
Please observe this instruction. The warranty will not cover any
damage that may occur as a result of improper installation.

Technical data is provided at the end of this manual.

SAFETY INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

e A device must be provided in the electrical installation that allows
the appliance to be disconnected from the mains at all poles with a
contact opening width of at least 3 mm. Suitable isolation devices
include line protecting cut - outs, fuses (screw type fuses are to be
removed from the holder), earth leakage trips and contactors.

e With respect to fire protection, this appliance corresponds to EN
60335 - 2 - 6. This type of appliance may be installed with a high
cupboard or wall on one side.

e Drawers may not be fitted underneath the hob.

¢ The installation must guarantee shock protection.

¢ The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy the
stability requirements of DIN 68930.

e For protection against moisture, all cut surfaces are to be sealed
with a suitable sealant.

¢ On tiled work surfaces, the joints in the area where the hob sits
must be completely filled with grout.

e Ensure that the seal is correctly seated against the work surface
without any gaps. Additional silicon sealant must not be applied;
this would make removal more difficult when servicing.
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e The hob must be pressed out from below when removed.
e A board is to be installed underneath the hob.

e The ventilation gap between the worktop and front of the unit
underneath it must not be covered.

CONNECTING TO THE MAINS POWER SUPPLY

Before connecting, check that the nominal voltage of the appliance,
that is, the voltage stated on the rating plate, corresponds to the
available supply voltage. The rating plate is located on the lower
casing of the hob.

9OH 3HL ONITIVLSNI

A Shut off power to circuit before connecting wires to
"™ circuit.

The heating element voltage is AC 230 V~. The appliance also
works perfectly on networks with AC 220 V~ or AC 240 V~.
The hob is to be connected to the mains using a device that
allows the appliance to be disconnected from the mains at

all poles with a contact opening width of at least 3 mm, eg.
automatic line protecting cut - out, earth leakage trips or fuse.

A The cable connections must be made in accordance with
"™ regulations and the terminal screws tightened securely.

A\ Once the hob is connected to the mains supply, check that all
"™ cooking zones are ready for use by briefly switching each on
in turn at the maximum setting with suit- able cookware.

When the hob is powered on for the first time, all displays light
and the child safety lock is activated.
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A Pay attention (conformity) to phase and neutral allocation
* of house connection and appliance (connection schemes);
otherwise, components can be damaged.

Warranty does not cover damage resulting from improper

installation.

WA If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in

order to avoid a hazard.

e IN~ e 2N ~ : Separate the 2-phase
wires (L1 and L2) before
connection.

220 24OV ~
220-240V ~ 380 415V ~
4—" Green/Yellow Green/Yellow
Brown Blue Brown Blue
Black Gray Black Gray
L N L1 L2 N S
32A 1N ~ 16A 2N ~

2x1N~: Separate the wires before connection.

220-240V~

f—
Blue
Black

L1 N1 L2 N2

220 240V~

Brown
Gray

Green/YeIIovv

16A  2X1N~

A\ For correct supply connection,

WARNING

follow the wiring diagram
attached near the terminals.
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INSTALLING INTO THE COUNTERTOP

Make a note of the serial number on the appliance rating
plate prior to installation. This number will be required in the
case of requests for service and is no longer accessible after

installation, as it is on the original rating plate on the underside

of the appliance.

Pay special attention to the minimum space and clearance

requirements.

Secure the brackets at both sides with the provided screws

before installation.

Ve

Min. 50 mm 4\

Min. 2 mm

~N

max. 50
min. 20

50

Induction Hob

20 mm §

Insulation Panel

min. 2 mm

ventilation gap

9OH 3HL ONITIVLSNI
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Install the two brackets

Put into the hole

4904

&
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COOKING ZONES

S3dN1v3d ANV S14dvd

Induction cooking zone 1250 W with Power Boost 1500 W
Induction cooking zone 2350 W with Power Boost 2600 W
Induction cooking zone 1250 W with Power Boost 1500 W
Induction cooking zone 2350 W with Power Boost 2600 W
Control panel

CONTROL PANEL

aRhwON=

Cooking zone selectors 5. Timer control sensor and display

Heat/timer setting selectors @, Indicators for heat settings and
Lock control sensor residual heat

On/Off control sensor 7. Boost sensor
parts and features _21
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COMPONENTS

! %\
Induction hob Installation brackets Screws

INDUCTION HEATING

¢ The Principle of Induction Heating: When you place your
cookware on a cooking zone and you turn it on, the electronic
circuits in your induction hob produce “induced currents” in
the bottom of the cookware which instantly raise cookware’s
temperature.

Induced currents

Induction cail o
Electronic circuits

e Greater speed in cooking and frying: As the pan is heated
directly and not the glass, the efficiency is greater than in other
systems because no heat is lost. Most of the energy absorbed
is transformed into heat.
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THE KEY FEATURES OF YOUR APPLIANCE

Ceramic glass cooking surface : The appliance has a ceramic
glass cooking surface and rapid - response cooking zones.
Touch control sensors : Your appliance is operated using
touch control sensors.

Easy cleaning : The advantage of the ceramic glass cooking
surface and the control sensors is their accessibility for
cleaning. The smooth, flat surface is easy to clean.

On/Off sensor : The “On/Off” control sensor provides the
appliance with a separate mains switch. Touching this sensor
switches the power supply on or off completely.

Control and function indicators : Digital displays and
indicator lights provide information about settings and activated
functions, as well as the presence of residual heat in the various
cooking zones.

Safety shutoff : A safety shutoff ensures that cooking zones
switch off automatically after a period of time if the setting has
not been changed.

Residual heat indicator : An icon for residual heat appears in
the display if the cooking zone is so hot that there is a risk of
burning.

Power Boost (g : Use this function to heat up the contents of
the pan faster than maximum power level ‘B’. (The display will
show ‘@)

Auto Pan-Detection : Each cooking zone incorporates an
automatic pan-detection system, the system is calibrated in
order to recognize pans of a diameter just slightly smaller than
the cooking zone. Pans must always be placed centrally on
each cooking zone. And you should use suitable cookware.
Digital displays : The display fields are assigned to the cooking
zones. They show the following information

- @ :the appliance has been switched on

- Bto[, [@:selected heat settings

- [B:residual heat

- [W: the child lock is activated

S3dN1v3d ANV S1dvd
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- [EEl & error message, when the hob is overheated because
of abnormal operation. (example : operation with empty
cookware)

- E .error message, cookware is unsuitable or too small or no
cookware has been placed on the cooking zone.

SAFETY SHUTOFF

If one of the cooking zones is not switched off or the heat setting
is not adjusted after an extended period of time, that particular
cooking zone will automatically switch itself off.

Any residual warmth will be indicated with i (for “hot”) in the
digital displays corresponding to the particular cooking zones.
The cooking zones switch themselves off at the following times.

Heat setting Switch off
1-3 After 8 hours
4-6 After 4 hours
7-9 After 2 hours

If the Hob is overheated because of abnormal operation, [EE] E&l
will be displayed. And the Hob will be switched off.

If cookware is unsuitable or too small or no cookware has
been placed on the cooking zone, @ will be displayed.
And after 1 minute the corresponding cooking zone will be
switched off.

&) Should one or more of the cooking zones switch off before the
indicated time has elapsed, see the section “Troubleshooting”.

If there are no input it will be switch off after 1 minute.
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Other reasons why a cooking zone can switch itself off

All cooking zones can turn off themselves if liquid boils over and
lands on the control panel.

The automatic shutoff can also be activated if you place a
damp cloth on the control panel. In both of these instances,
the appliance will need to be switched on again using the main
On/Off control ® sensor after the liquid or the cloth has been
removed .

RESIDUAL HEAT INDICATOR

When an individual cooking zone or the hob is turned off, the
presence of residual heat is shown with an @ (for “hot”) in the
digital display of the appropriate cooking zones. Even after the
cooking zone has been switched off, the residual heat indicator
goes out only after the cooking zone has cooled.

You can use the residual heat for thawing or keeping food warm.

A\ As long as the residual heat indicator is illuminated, there is a
"™ risk of burns.

S3dN1v3d ANV S1dvd

A\ If the power supply is interrupted, the ffj symbol will go out
and information about residual heat will no longer be available.
However, it may still be possible to burn yourself. This can be

avoided by always taking care when near the hob.

TEMPERATURE DETECTION

If for any reason the temperatures on any of the cooking zones
were to exceed the safety levels, should this happen then the
cooking zone will automatically reduce to a lower power level.

When you have fnished using the hob, the cooling fan will continue
to run 1 minute.
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pefore you begin

INITIAL CLEANING

Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth and ceramic
hob glass cleaner.

A\ Do not use caustic or abrasive cleaners. The surface could be
damaged.

NOD USE

COOKWARE FOR INDUCTION COOKING ZONES

The induction hob can only be turned on when a cookware with
a magnetic base is placed on one of the cooking zones. You can
use the following suitable cookware.

Cookware material

Cookware material Suitable
Steel, Enamelled steel Yes
Cast iron Yes
Stainless steel If appropriately labelled by the
manufacturer
Aluminium, Copper, Brass No
Glass, Ceramic, Porcelain No

Cookware for induction hob is labelled as suitable by the
manufacturer.

Certain cookware can make noise when being used on
induction cooking zones. These noise are not a fault in the
appliance and do not affect operation in any way.
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SUITABILITY TEST

Cookware is suitable for induction

cooking, if a magnet sticks to .
the bottom of the cookware and

cookware is labelled as suitable by t 3
the cookware manufacturer. ij
SIZE OF PANS

Induction cooking zones adapt automatically to the size of
the bottom of the cookware up to a cerain limit. However the
magnetic part of the bottom of the cookware must have a

minimum diameter depending upon the size of the cooking zone.

Diameter of cooking Minimum diameter of the bottom
zones of the cookware
220 mm 140 mm
140 mm 120 mm

OPERATING NOISES

If you can hear.

Cracking noise : cookware is made of different materials.

Whistling : you use more than two cooking zones and the
cookware. is made of different materials.

Humming : you use high power levels.
Clicking : electric switching occurs.
Hissing, Buzzing : the fan operates.

The noise are normal and do not refer to any defects.

hob use _27
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USING SUITABLE COOKWARE

Better pans produce better results.

e You can recognise good pans by their bases. The base should
be as thick and flat as possible.

e When buying new pans, pay particular attention to the diameter
of the base. Manufacturers often give only the diameter of the
upper rim.

¢ Do not use pans which have damaged bases with rough edges
or burrs. Permanent scratching can occur if these pan are slid
across the surface.

e When cold, pan bases are normally bowed slightly inwards
(concave). They should never be bowed outwards (convex).

e [f you wish to use a special type of pan, for example, a pressure
cooker, a simmering pan, or a wok, please observe the
manufacturer’s instructions.

Energy saving tips

You can save valuable energy by observing the following
points.

e Always position pots and pans
before switching on the cooking
zone.

e Dirty cooking zones and
pan bases increase power
consumption.

e \When possible, position the lids Wrong!
firmly on the pots and pans to
cover completely.

e Switch the cooking zones off
before the end of the cooking time
to use the residual heat for keeping
foods warm or for thawing.
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USING THE TOUCH CONTROL SENSORS

To operate the touch control sensors, touch the desired panel with
the tip of your pointed finger until the relevant displays illuminate or
go out, or until the desired function is activated.

Ensure that you are touching only one sensor panel when
operating the appliance. If your finger is too flat on the panel, an
adjacent sensor may be actuated as well.

SWITCHING THE APPLIANCE ON
1. Touch the On/Off @ sensor for approximately 1 seconds.

3SN 90H

2. The digital displays will show [@-

After the On/Off control ® sensor has been actuated to
switch on your appliance, a heat setting must be selected
within approximately 1 minutes. Otherwise, the appliance will
switch itself off for safety reasons.

SELECT COOKING ZONE AND HEAT SETTING

1. For selecting the cooking zone, touch
the corresponding cooking zone’s key.

2. For setting and adjusting the
power level, touch the Heat
setting selectors
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If more than one sensor except the slide touch key is pressed
for longer than 10 seconds, An acoustic signal will sound and
the appliance is switched off. To reset, touch the On/Off
control (1) sensor.

SWITCHING THE APPLIANCE OFF

To completely switch off the appliance, use
the On/Off control ® sensor.

Touch the On/Off (1) sensor for
approximately 1 second.

After switching off a single cooking zone or the entire cooking
surface, the presence of residual heat will be indicated in the
digital displays of the corresponding cooking zones in the form
of an (@ (for “hot”).

SWITCHING A COOKING ZONE OFF

To switch off a cooking zone, return the
setting to B by using the control panel’s
(B3 control sensor.

QU TEEEEEEEEEEETEETEECE

USING THE CHILD SAFETY LOCK

You can use the child safety lock to safeguard against
unintentionally turning on a cooking zone and activating the cooking
surface.

Also the control panel, with the exception of the On/Off control ©
sensor, can be locked in order to prevent the settings from being
changed unintentionally, for example, by wiping over the panel with
a cloth.
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Switching the child safety lock on / off

1. Touch the Lock control (& sensor for p—
approximately 3 seconds.
An acoustic signal will sound as
confirmation.

I
]
09)
&
»n
m

2. will appear in the displays, indicating
the child safety lock has been activated.

3. For switching the child safety lock off, touch the Lock control (@w
sensor again for 3 seconds.
An acoustic signal will sound as confirmation.

TIMER

There are two ways to use the timer:

Using the timer as a safety shutoff:

If a specific time is set for a cooking zone, the cooking zone will
shut itself off once this period of time has elapsed. This function
can be used for multiple cooking zones simultaneously.

Using the timer to count down:

The countdown timer cannot be used if a cooking zone has been
switched on.

Setting the safety shutoff

The cooking zone(s) for which you want to apply the safety shutoff
must be switched on.

1. Touching the heating zone selection
control

6
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2. Touch the sensor, the '10" will . o] B
show in the timer display,and the '1'

flashes. OFF - 3 - 6

(o (RN R R AR RR A RRRAARRTAAAT

3. Set the time by touching the slide . o] [
touch control. (can set 10 min,
20 min, 90 min) OFF - 3 -
[ IR RRRRRRRINIINIE
4. Touch the "timer control" sensor .E (o]

again. The "0" will flashes.

OFF - 3 - 6
e (NN RREN T ENEATTAAT

5. Set the time by touching the .
slide touch control. (can set 1 min, [o] Ll

2 min, 9 min) o . 3 ;

[ ARRARRRRRARNNARE QA

Al
Dot(.) symbol will flash on the right side of power level
during safety shutoff timer.
To cancel the timer setting, make time to zero. The timer
display will show " ifl§"
Countdown timer

For the countdown timer to be used, the appliance must be
switched on but all the cooking zones do not be selected.
1. Touch the Timer control (® sensor.

HH will appear in the timer display.

2. Set the desired period of time using the slide touch control
Sensor.
The countdown timer function is now activated and the
remaining time appears in the timer display.
To adjust the remaining time, touch the Timer control (O sensor.
and change the setting using the slide touch control sensor.
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3. Buzzer will beeps for 30 seconds when the setting timer is finished.

POWER BOOST CONTROL

The power boost function [g makes additional power available to

the each cooking zones. (example : bring a large volume of water

to the boil)

The power boost function is activated for maximum 5 minutes for

each cooking zones.

After these times, the cooking zones automatically return to power

level B

In certain circumstances, the Power boost function may be
deactivated automatically to protect the internal electronic
components of the hob.

POWER MANAGEMENT

The cooking zones have a maximum
power available to them.

If this power range is exceeded by a a

switching on the power boost function ,

Power Management automatically reduced

the heat setting of paired another cooking

zone.

e | eft side : No.1 and No.2 is paired
cooking zone

¢ Right side : No.3 and No.4 is paired cooking zone

The indicator for this cooking zone changes from the heat setting

set to maximum possible heat setting.

e Example
Paired another cooking zone’s heat
Last heat setting setting (No.4)
of cooking zone Automatically
(No.3) Original heat setting | changed heat
setting
Power Boost 6 level 2 level
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SUGGESTED SETTINGS FOR COOKING
SPECIFIC FOODS

The figures in the table below are guidelines. The heat settings
required for various cooking methods depend on a number of
variables, including the quality of the cookware being used and the
type and amount of food being cooked.

Switch

Setting Cooking method Examples for Use
Warming Warming large amounts of liquid,
9/P Sautéing boiling noodles, searing meat,
Frying (browning goulash,braising meat)
7.8 Intensive Steak, Srloin, Hash Brown,
Frying Sausages

Schnitzel / chops, Liver, Fish,
5-6 Frying Rissoles, Fried egg
pancakes/Griddle cakes

Steaming and stewing of small

3-4 SStteaming amount of vegetables, Boiling
ewing rice and milk dishes
1.0 Melting Melting butter, dissolving gelatin,

melting chocolate

The heat settings indicated in the table above are provided
only as guidelines for your reference.

You will need to adjust the heat settings according to specific
cookware and foods.
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HOB

WA Cleaning agents must not come into contact with a heated
ceramic glass surface: All cleaning agents must be removed
with adequate amounts of clean water after cleaning because
they can have a caustic effect when the surface becomes
hot. Do not use any aggressive cleaners such as grill or oven
sprays, scouring pads or abrasive pan cleaners.

Clean the ceramic glass surface after each use when it is still
warm to the touch. This will prevent spillage from becoming
burnt onto the surface. Remove scales, watermarks, fat
drippings and metallic discolouration with the use of a
commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

(S
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Light Soiling

1. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

2. Rub dry with a clean cloth. Remnants of cleaning agent must
not be left on the surface.

3. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface once
a week with a commercially available ceramic glass or stainless
steel cleaner.

4. Wipe the ceramic glass surface using adequate amounts of
clean water and rub dry with a clean lint - free cloth.

Stubborn Soiling

1. To remove food that has boiled over and stubborn splashes,
use a glass scraper.
2. Place the glass scraper at an angle to the ceramic glass
surface.
3. Remove soiling by scraping with the blade.
Glass scrapers and ceramic glass
cleaners are available from specialty
retailers.

~

cleaning and care _35



Problem Dirt

1. Remove burnt-on sugar, melted plastic, aluminium foil or other
materials with a glass scraper immediately and while still hot.

WA There is a risk of burning yourself when the glass scraper is
used on a hot cooking zone:

2. Clean the hob as normal when it has cooled down.

If the cooking zone on which something has melted has been
allowed to cool, warm it up again for cleaning.

Scratches or dark blemishes on the
ceramic glass surface, caused, for
example, by a pan with sharp edges,
cannot be removed. However, they do not
impair the function of the hob.

W

HOB FRAME (OPTION)

A\ Do not use vinegar, lemon juice or scale remover on the hob

WARNING

frame; otherwise dull blemishes will appear.

1. Wipe the frame with a damp cloth.
2. Moisten dried debris with a wet cloth. Wipe and rub dry.

TO AVOID DAMAGING YOUR APPLIANCE

e Do not use the hob as a work surface or for storage.

e Do not operate a cooking zone if there is no pan on the hob or
if the pan is empty.

e Ceramic glass is very tough and resistant to temperature shock,
but it is not unbreakable. It can be damaged by a particularly
sharp or hard object dropping onto the hob.

e Do not place pans on the hob frame. Scratching and damage
to the finish may occur.

¢ Avoid spilling acidic liquids, for example, vinegar, lemon juice
and descaling agents, onto the hob frame, since such liquids
can cause dull spots.

36 _cleaning and care



e |f sugar or a preparation containing sugar comes into contact
with a hot cooking zone and melts, it should be cleaned off
immediately with a kitchen scraper while it is still hot. If allowed
to cooal, it may damage the surface when removed.

e Keep all items and materials that could melt, for example,
plastics, aluminium foil and oven foils, away from the ceramic
glass surface. If something of this nature melts onto the hob, it
must be removed immediately with a scraper.

34VO ANV ONINV3TO
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FAQS AND TROUBLESHOOTING

A fault may result from a minor error that you can correct yourself
with the help of the following instructions. Do not attempt any
further repairs if the following instructions do not help in each
specific case.

A\ Repairs to the appliance are to be performed only by a

"™ qualified service technician. Improperly effected repairs may
result in considerable risk to the user. If your appliance needs
repair, please contact your customer service centre.

What should | do if the cooking zones are not functioning?
Check for the following possibilities:

e The fuse in the house wiring (fuse box) is intact. If the fuses trip
a number of times, call an authorised electrician.

e The appliance is properly switched on.

e The control indicators in the control panel are illuminated.
® The cooking zone is switched on.

¢ The cooking zones are set at the desired heat settings.

What should | do if the cooking zones will not switch on?

Check for the following possibilities:

¢ A period of more than 1 minute has elapsed between when
the On/Off button was actuated and the desired cooking zone
switches on (see the section “Switching the appliance on”).

¢ The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.

What should | do if the display except for @ the residual
warmth indicator suddenly disappears?

This could be a result of one of two possibilities:

e The On/Off sensor was accidentally actuated.

e The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.
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What should | do if, after the cooking zones have been

switched off, residual warmth @ is not indicated in the display?

Check for the following possibility:

e The cooking zone was only briefly used and therefore did not
become hot enough. If the cooking zone is hot, please call the
customer service centre.

What should | do if the cooking zone will not switch on or off?
This could be due to one of the following possibilities:

e The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.
¢ The child safety lock is on.

What should | do if the [@E] @@ display is illuminated?
Check for the following:

* The hob is overheated because of abnormal operation.

® After hob is cooled down, press the “On/Off” control
sensor for resetting.

What should | do if the 8 display is illuminated?

Check for the following:

e Cookware is unsuitable or too small or no cookware has been
placed on the cooking zone

e |f you use suitable cookware, displayed message will automatically
disapear.

What should | do if the cooling fan runs after the hob is

turned off?

Check for the following:

* When you have fnished using the hob, the cooling fan will
continue to run 1 minute by itself for cooling down.

If you request a service call because of an error made in operating

the appliance, the visit from the customer service technician may

incur a charge even during the warranty period.

JOINH3S ANV ALNVHHVM
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SERVICE

Before calling for assistance or service, please check the section
“Troubleshooting.”
If you still need help, follow the instructions below.

Is it a technical fault?

If so, please contact your customer service centre.

Always prepare in advance for the discussion. This will ease the
process of diagnosing the problem and also make it easier to
decide if a customer service visit is necessary.

Please take note of the following information.

e \What form does the problem take?

e Under what circumstances does the problem occur?

When calling, please know the model and serial number of your
appliance. This information is provided on the rating plate as
follows:

¢ Model description

e S/N code (15 digits)

We recommend that you record the information here for easy
reference.

Model:
Serial number:

When do you incur costs even during the warranty period?

¢ |f you could have remedied the problem yourself by applying
one of the solutions provided in the section “Troubleshooting”.

¢ |f the customer service technician has to make several service
calls because he was not provided with all of the relevant
information before his visit and as a result, for example, has to
make additional trips for parts. Preparing for your phone call as
described above will save you the cost of these trips.

40_ warranty and service



tfechnicaldata

TECHNICAL DATA NZ64M3707AK
_|
Width 590 mm 5
Appliance dimensions | Depth 520 mm =
o
Height 57 mm 2
Worktop cut - out Width 560 mm ~
dimensions Depth 490 mm >
Connection voltage 220 - 240 V/400V ~
50/60 Hz
Maximum connected load power 7.2 KW
Net 10.5 kg
Weight(NZ64M3707AK)
Gross 12.0 kg
COOKING ZONES
Position Diameter Power
Rear left 220 mm 2350 W / Boost 2600 W
Front left 140 mm 1250 W / Boost 1500 W
Front right 220 mm 2350 W / Boost 2600 W
Rear right 140 mm 1250 W / Boost 1500 W
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Pytania lub komentarze

SAMSUNG

Kraj Potaczenie Albo odwiedz nas on-line
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
0800 111 31 - BeannaTeH 3a BCUYKU onepaTopu
BULGARIA ::::l(t))(;))gn I;l::: J:;ig“;ggﬂﬁmgfgﬁ:;;z;” www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MNMoHegenHuk ao MeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
North Macedonia 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND ES(();;;:a7t§-$v7e%’;ul;bt;rjl?yzongsazgrg;33* http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA ;E:gg?a'mAgzlutgrief:gp refea www.samsung.com/ro/support
Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free www.samsung.com/gr/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
GREECE only from land line (+30) 210 6897691 Wwww.samsung.com/gr/support
from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support
210 608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
Dias uteis das 9h as 20h
SPAIN 9117500 15 www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771-400 300 Wwww.samsung.com/se/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
I e e
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)

www.samsung.com/be_fr/support (French)
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Avant d'utiliser votre appareil, veuillez lire attentivement ce guide
d'installation et d'utilisation, et faire surtout attention aux informations de
seécurité, qui figurent dans la partie suivante. Gardez ce guide comme
document de référence. Au cas ou la possession de I'appareil serait
cédeée a un autre particulier, veuillez lui transmettre en méme temps ce

guide.

Marques de sécurité et précautions

Dans ce guide, vous trouverez les marques de sécurité suivantes:

A\ Opérations risquées ou dangereuses qui pourraient
Avertissement | cONduire aux blessures graves ou mortelles.
A\ Opérations risquées ou dangereuses qui pourraient
Attention | cOnduire aux blessures Iégéres ou aux dégats

matériels.

A Lors de la cuisson, prenez ces mesures de précaution

) de base afin d'éviter incendie, explosion, commation
Attention p .

électrique, ou blessure.

N Ne pas essayer de faire cela.

Ne pas démonter |'appareil.

Ne pas toucher.

Suivre strictement les consignes.

Débrancher |'appareil de la prise.

O Assurez-vous que |'appareil est mis a la terre afin
d'éviter la commotion électrique.

Appelez le centre de services pour demander des
aides.

Note

Important
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Les caractéristiques de securité de |'appareil sont conformes aux
normes techniques en vigueur. Pourtant, en tant que fabricant, nous
considérons gqu'il est de notre responsabilité de vous familiariser aux
consignes suivantes.

A Sécurité en électricité

Assurez-vous que I'appareil est correctement installé et mis a la terre
par un technicien qualifié.

Les éventuelles réparations de votre appareil doivent étre effectuées
par un professionnel qualifié. Les réparations faites par une personne
incompétente pourraient causer des blessures ou des pannes
sérieuses. Si votre appareil nécessite des réparations, veuillez
prendre contact avec le centre de services local. Le fait de ne pas
suivre ces consignes causerait des dégats et annulera la garantie.
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L'appareil ne doit étre utilisé qu'apres avoir été correctement installé
dans un endroit dont les conditions sont conformes aux normes
applicables. Cela pour assurer une protection nécessaire contre la
commotion requise par les normes en vigueur.

En cas de non fonctionnement, cassure, félure ou fissure:
- éteignez immeédiatement toutes les zones de cuisson;

- déconnectez la table de I'alimentation électrique; et

- prenez contact avec le centre de services local.

A Sécurité enfant

Cette table de cuisson n'est pas prévue pour étre utilisée par des
enfants ou des personnes invalides, sauf s'ils sont surveillés par un
adulte responsable de leur sécurité.

Il faut surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Les zones de cuisson s'échauffent quand vous les utilisez. Il convient
de garder les petits enfants loin de I'appareil.
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Avertissement: L'appareil et ses pieces deviennent chauds
pendant ['utilisation.

Prenez garde et ne touchez pas les pieces de réchauffage.
Gardez les enfants a moins de 8 ans loin de la table, a moins qu'ils
soient surveillés pendant I'utilisation de I'appareil.

A condition d'étre surveillés ou d'avoir été instruits sur I'utilisation de
I'appareil, I'enfant de plus de 8 ans et les personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, peuvent aussi
se servir de I'appareil. Cependant, ne laissez pas un enfant jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et le maintien de I'appareil ne doivent pas
étre effectués par un enfant sauf s'il est surveillé par un adulte.

.. Séeurité pendant l'utilisation

Cet appareil est destingé a la cuisine et la friture normales par des
particuliers dans un lieu d'habitation. Il n'est pas congu pour une
utilisation commerciale ou industrielle.

N'utilisez jamais I'appareil pour réchauffer une chambre.

Faites bien attention quand vous branchez un autre appareil a
proximité de la table, pour que son cable ne soit pas en contact
avec les zones de cuisson.

Comme le lard et I'huile surchargés prennent feu facilement, il ne faut
pas laisser fonctionner sans surveillance les zones quand vous
préparez de la nourriture dans de I'huile, notamment les chips.

Eteignez les zones de cuisson aprés I'utilisation.
Gardez le clavier de commandes toujours propre et sec.

Ne mettez jamais des objets combustibles sur la table pour qu'ils ne
prennent pas feu.

N'utilisez jamais la table pour chauffer des feuilles d'aluminium, des
objets enveloppés dans des feuilles d'aluminium, ou de la nourriture
surgelée enveloppée dans des feuilles d'aluminium.

La négligence en cours d'utilisation pourrait conduire aux risques
d'incendies.

Assurez-vous que les cables d'autres appareils électriques ne sont
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pas en contact avec la surface chaude de la table ou avec des
récipients chauds.

N'utilisez pas la table pour sécher des vétements.

Ne mettez pas de matériels combustibles, aérosols et détergents par

exemple, dans les tiroirs ou armoires sous la table.

Avertissement: Pour les utilisateurs de stimulateurs cardiaques et
implants actifs, il leur faut garder la partie supérieure du corps a
30cm au minimum des zones de cuissons fonctionnant. En cas de
doute, veuillez consulter votre docteur ou le fabricant de votre
équipement médical.

Avertissement: L'appareil n'est pas concu pour chauffer du gras
ou de I'huile, ce qui pourrait s'avérer dangereux et pourrait
provoquer un incendie.

N'essayez jamais d'éteindre un incendie avec de I'eau. En cas
d'incendie, il faut éteindre immeédiatement I'appareil et couvrir le feu
avec un couvercle ou une couverture de feu.

Avertissement: Danger d'incendie: ne pas utiliser les zones de
cuisson comme une zone de stockage.

<A Sécurité nettoyage

Eteignez I'appareil avant de le nettoyer.

Pour des raisons de sécurité, il ne faut pas nettoyer I'appareil avec
un bec de vapeur ou avec un équipement a haute pression.

Nettoyez la table tout en suivant les consignes sur le nettoyage et
I'entretien, qui figurent dans ce guide.

N'utilisez jamais un nettoyeur a vapeur.

Ne nettoyez pas la table de cuisson avec des produits abrasifs ou
avec des grattoirs en métal, parce que ces outils pourraient
endommager la surface et briser le verre vitrocéramique.

A Consignes d'avertissement a propos de

Avertissement

I'installation

L'installation de I'appareil doit étre effectuée par un professionnel
qualifié formé par le fabricant. Veuillez consulter la partie
"Installation de votre table de cuisson”.

consignes de sécurité_5
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Branchez le cable d'alimentation dans une prise spécifique pour la
table seulement. Branchez bien fermement. Et n'utilisez pas un céble
d'extension.

- Le fait de partager une prise avec d'autres appareils et celui
d'utiliser un céble d'extension pourrait causer un incendie ou

une commotion électrique.

- Afin d'éviter la commotion et I'incendie, n'utilisez pas 'adapteur
électrique.

L'installation de I'appareil doit étre effectuée par une personne ou
une compagnie compétente.

- Le fait de ne pas faire comme cela pourrait causer commotion,
incendie, explosion, panne ou blessure.

Apres l'installation, assurez-vous qu'il soit possible de déconnecter
I'appareil de I'alimentation électrique.

Pour cela, votre appareil doit étre installé de maniere a ce que la
fiche de prise soit accessible, ou qu'un interrupteur conforme aux
normes soit compris dans le cable.

N N'installez pas I'appareil a proximité d'un radiateur ou des objets
combustibles.
N'installez pas I'appareil dans un endroit humide, huileux ou
poussiéreux, ni dans un endroit exposé au soleil direct ou a I'eau
(y compris la pluie).
N'installez pas I'appareil dans un endroit ou il y a un risque de fuite
de gaz.
- Cela pourrait causer la commotion ou l'incendie.

L'appareil n'est pas destiné a étre installé dans un véhicule routier,
une caravane, ou d'autres véhicules similaires.

@ L'appareil doit &tre correctement mis a la terre.
Ne mettez pas I'appareil a la terre a proximité d'un tuyau de gaz,
un tuyau d'eau ou d'une ligne de téléphone.
- Cela pourrait causer commotion, incendie, explosion, ou panne.
- Ne branchez pas |'appareil dans une prise qui n'est pas
correctement mise a la terre. Assurez-vous que la mise a la terre
est conforme aux reglements nationaux et locaux.

6_consignes de sécurité



B Consignes d'attention a propos de l'installation

Votre appareil doit étre placé de maniére a ce que la fiche de prise
de courant soit accessible.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne pourrait causer la
commotion et I'incendie dus a la fuite d'électricité.

Installez votre appareil sur un plancher dur et horizontal qui peut
bien supporter son poids.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne pourrait causer vibrations
anormales, bruit, ou panne.

Installez I'appareil tout en gardant une certaine distance du mur.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne pourrait causer l'incendie
due a la surchauffe.

Réservez un espace minimum au-dessus de la table.

A Consignes d'avertissement sérieux en

Avertissement _#

électricité

Enlevez, avec un chiffon sec, tout objet étranger, de la poussiere
ou de I'eau par exemple, de la prise et sur les points de contact.
- Débranchez la prise et nettoyez la prise avec un chiffon sec.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne pourrait causer la
commotion ou l'incendie.

Faites attention a la direction quand vous insérez la prise pour que
le cable parcoure le plancher.
- Si vous insérez la prise dans la direction opposée, les fils
meétalliques dans le cable pourraient étre endommageés et cela
causerait la commotion ou I'incendie.

& Assurez-vous que la prise est fermement insérée. N'utilisez pas
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une prise ou un cable endommagé, ou une fiche de prise mal fixée.

- Cela pourrait causer la commotion ou l'incendie.

Ne pas tirer ou plier le cable d'alimentation.

Ne pas tordre ou nouer le cable d'alimentation.

Ne pas pendre le cable d'alimentation sur un objet métallique, ne
pas suspendre un objet lourd sur le cable, ne pas insérer le cable
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entre deux objets, ne pas pousser le cable dans |'espace derriere
I'appareil.
- Cela pourrait causer la commotion ou I'incendie.

Ne tirez pas sur le céble quand vous débranchez |'appareil.

- Tenez bien la prise par la main quand vous débranchez |'appareil.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait la commotion
ou l'incendie.

Prenez contact avec le centre de services le plus proche si
I'appareil ou son céble est endommageé.

B Consignes de sécurité électrique

Débranchez I'appareil quand il ne sera pas utilisé pour une longue
durée. Débranchez le par temps de tonnerre ou de tempéte.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait la commotion
ou l'incendie.

Débranchez I'appareil quand il ne sera pas utilisé pour une longue
durée. Débranchez le par temps de tonnerre ou de tempéte.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait la commotion
ou l'incendie.

A  Consignes d'avertissement lors de
"""""""""""" I'utilisation
En cas de fuite de gaz (gaz de propane, etc.), ventilez
immeédiatement sans toucher a la prise. Ne touchez non plus a
I'appareil ni au cable d'alimentation.
- N'utilisez pas le ventilateur.
- En ce cas, une toute petite étincelle pourrait causer I'explosion
ou l'incendie.

En cours de cuisson, I'appareil s'échauffe. Prenez soin d'éviter de
toucher aux éléments chauds a l'intérieur de la table.

Afin d'éviter une éventuelle bralure, portez TOUJOURS des gants
calorifuges quand vous allez déplacer un plat de la table.

Avertissement: Afin d'éviter la brllure, quand vous préparez de
la nourriture pour bébés, mise souvent dans des biberons, il
convient de bien mélanger et secouer, et vérifier la température
avant la consommation.
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Si le cable est endommage, il doit &tre remplaceé par le fabricant,
son service apres-vente ou par une personne de qualification
similaire afin d'éviter un danger.

Surveillez bien les enfants, pour qu'ils ne jouent pas avec la table.
Avertissement: Ne laissez pas utiliser la table par un enfant sans
surveillance, sauf si des instructions leur sont déja données afin
gqu'ils sachent I'utiliser d'une maniere correcte et comprennent les
risques des opérations incorrectes.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
I'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité.
Avertissement: Les éléments accessibles s'échauffent aussi en
cours de cuisson, pendant lequel, il convient de garder loin les
enfants afin d'éviter la brdlure.

Avertissement: En cas de cassure, félure ou fissure méme légere,
déconnectez immeédiatement votre appareil pour éviter un risque
de commotion. N'utilisez plus votre appareil jusqu'a ce que le
verre vitrocéramique soit réparé.

Ne mettez pas d'objets métalliques comme couteau, fourchette,
cuillere ou couvertures sur la surface de la table, parce que ces
objets s'échauffent aussi a I'induction.

Avertissement: Afin d'éviter la commotion, assurez-vous que
I'appareil est débranché avant de faire remplacer la lampe.

& Ne touchez pas a la prise avec une main humide.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait la commotion.
Durant la cuisson, n'éteignez pas I'appareil en tirant sur le
cable.
- Quand vous branchez |'appareil a nouveau, une étincelle
pourrait se produire et causer une commaotion électrique ou un
incendie.
Gardez les matériaux d'emballage hors de portée des enfants,
parce que ces matériaux pourraient &tre dangereux pour eux.
- Si l'enfant met un sac plastique sur sa téte, cela causerait la
suffocation.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait commotion,
brdlure ou blessure.

consignes de sécurité_9
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N'utilisez jamais I'appareil pour d'autres objectifs que de faire la
cuisine.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait un incendie.
N'essayez jamais de réchauffer des récipients en papier ou
plastique sur la table.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne pourrait causer un
incendie.

I ne faut pas surchauffer la nourriture.

- Ceci causerait un incendie.

Ne réchauffez pas sur la table de la nourriture enveloppée dans
des papiers (y compris magasine, journaux etc.)

- Ceci causerait un incendie.

Il ne faut pas utiliser ou mettre a proximité de la table des sprays
combustibles.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait un incendie ou
une explosion.

Pour réchauffer des boissons comme café, thé, liqueur, eau ou
plats en sauce (au curry par exemple), soupe ou ragodt, il convient
de choisir une puissance basse, et de mélanger ou remuer le
contenu durant la cuisson.

- L'utilisation d'une puissance élevée dans ce csa pourrait faire
bouillir le contenu et conduire donc a des br(lures sérieuses.

& N'insérez pas vos doigts, des éléments étrangers ou des objets
meétalliques comme des épingles dans I'entrée d'air, la sortie d'air
ou dans d'autres trous. Si ces objets étrangers entrent dans I'un
de ces trous, veuillez prendre contact avec votre distributeur ou le
centre de services le plus proche.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait la commotion
électrique ou une blessure.

Ne remplissez jamais trop le récipient, afin d'éviter de faire
déborder, il convient d'utiliser un récipient qui est plus large en
haut qu'en bas. Des récipients comme des bouteilles, qui ont un
col étroit, pourraient exploser quand ils sont surchauffés.

Ne mettez jamais sur la table le biberon avec la tétine fermeée,
sinon le biberon explorerait quand il est surchauffé.

Ne mettez pas le céble ou la prise dans I'eau, gardez le cable loin
des zones de cuisson.

N'utilisez plus I'appareil si le cable ou la prise sont endommageés.
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Avertissement: Ne réchauffez pas de liquides ou de la
nourriture similaire dans des récipients fermés, parce que
ceux Ci pourraient exploser.

N'essayez jamais de réparer, démonter, ou modifier I'appareil par
vous-méme.
- N'équipez pas la table d'autres fusibles (y compris des fils en
cuivre ou en fer) que celui proposé comme fusible standard.
- Pour une éventuelle réparation ou une réinstallation, il convient
de prendre contact avec le centre de services local.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait commotion,
incendie, pannes, ou blessure.

Si des substances étrangeres comme I'eau sont entrées dans
I'appareil, déconnectez la prise et prenez contact avec le centre
de services le plus proche.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait commotion ou
incendie.
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Si I'appareil a été inondé, prenez contact avec le centre de

services le plus proche.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait commotion ou
incendie.

Si I'appareil fait un bruit étrange, émet de la fumée ou I'odeur de
fumée, déconnectez la prise et prenez contact avec le centre de
services le plus proche.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait commotion ou
incendie.

A Consignes de sécurité lors de I'utilisation

Rappelez-vous que des boissons et de la nourriture pourraient étre
extrémement chaudes apres le chauffage.
- Notamment quand vous nourrissez un bébg, il faut vérifier
d'abord si la nourriture a suffisamment refroidi.
Prenez bien soin quand vous réchauffez des liquides comme de
I'eau ou d'autres boissons.
- Ne pas rechauffer dans un récipient glissant avec un col étroit.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait un
débordement brutal et conduirait de cette fagcon a une brdlure.
Ne touchez pas la nourriture pendant la cuisson ou immediatement
apres la cuisson.
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- Portez des gants de cuisson parce que le plat réchauffé peut-
étre tres chaud et vous risquez de vous brdler.

En cas de félure sur la surface, éteignez immédiatement la table.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait la commaotion.

Pour une nourriture en petite quantité, choisissez une durée de
cuisson moins longue.

Avec une durée d'utilisation normale, la nourriture pourrait surchauffer
ou brdler.

Surveillez bien les enfants pour qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

En cas de débordement, essuyez le contenu débordé sur le
couvercle avant d'ouvrir le récipient, essuyez aussi la surface de

la table pour la laisser refroidir avant de fermer a nouveau le
couvercle (pour des modeles qui utilisent seulement les récipients

a couvercle).

Ne vous mettez pas sur I'appareil, ne mettez pas d'objets sur
I'appareil (vétements a laver, couvercle de la table, bougies
allumeées, cigarettes allumees, serviettes, substances chimiques,
objets métalliques etc.)

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait commotion,
incendie, panne ou blessure.

N'utilisez pas |'appareil avec des mains humides.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait la commotion.
Ne vaporisez pas des liquides volatiles comme pesticide etc. sur la
surface de I'appareil.

- Non seulement les pesticides sont dangereux pour |'étre humain,
cela causerait aussi commotion, incendie, ou panne.

Ne mettez pas |'appareil sur des objets fragiles comme évier, ou
verre.

- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait
I'endommagement de I'évier ou des objets en verre.

Prenez bien soin quand vous enlevez I'emballage de la nourriture
venant d'étre réchauffée avec la table.

- Si la nourriture est trop chaude, la vapeur pourrait s'échapper
brutalement et vous risqueriez de vous brller.

Ne débranchez pas |'appareil en tirant sur le cable d'alimentation.
Tenez toujours la prise fermement et tirez tout droit pour la sortir.
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- L'endommagement du cable pourrait causer court-circuit,
incendie et/ou commation.

L'appareil n'est pas destiné pour étre utilisé avec une minuterie
extérieure ou avec un systeme de télécommande indépendant.
Ne regardez pas fixement les zones de cuisson (sauf s'il s'agit
des modeles équipés d'une lampe a halogene).

Apres la cuisson, éteignez la zone de cuisson vous-méme, et ne
laissez pas toujours éteindre par le détecteur de récipients (sauf
les modeles équipés seulement d'un détecteur de récipients).

_A Consignes de sécurité lors du nettoyage de
I'appareil

&N Ne nettoyez pas I'appareil en vaporisant de |I'eau directement
au-dessus.
N'utilisez jamais benzene, diluant ou alcool pour nettoyer I'appareil.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait décoloration,
déformation, endommagement, commotion ou incendie.
Avant de nettoyer ou entretenir I'appareil, il convient de le
débrancher.
- Le fait de ne pas suivre cette consigne causerait une commotion
ou un incendie.
Pour votre sécurité, n'utilisez pas I'appareil de nettoyage d'eau a
haute pression ou d'appareils similaires.
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_A Consignes de sécurité lors du nettoyage de
I'appareil

Nettoyez régulierement la table, enlevez tout résidu de nourriture.
Le fait de ne pas entretenir I'appareil causerait la detérioration
de la surface, qui pourrait raccourcir la durée de service de |'appareil
ou le mettre dans une situation risquée.

N Prenez bien soin de ne pas vous blesser en cours du nettoyage
(extérieur/intérieur).
- Vous risqueriez d'étre blessé par les bords tranchants de
I'appareil.
Ne nettoyez pas avec un appareil a vapeur.
- Ceci causerait la corrosion.
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2. Traitement des matériaux d'emballage

Tous les matériaux d'emballage de votre appareil sont recyclables.
Vous trouverez des indications sur les cartons et les caoutchoucs
mousses. Traitez les matériaux d'emballage de votre appareil usagée
tout en prenant en considération la sécurité et la protection de
I'environnement.

.. Traiter correctement votre appareil usagé

Avertissement: Avant de traiter votre appareil usage, assurez-vous
qu'il ne fonctionne plus afin qu'il ne devienne pas une source de
dangers.

Pour ceci, faites déconnecter 'appareil de I'alimentation électrique
par un technicien qualifié et faites enlever le cable d'alimentation.
L'appareil ne doit pas étre traité comme les déchets ménagers.
Adressez-vous aux administrations compétentes locales pour
connaitre les dates de collecte des appareils usagés.

Traitement correct de lI'appareil
== (Déchet Appareil électrique & électronique)
(Applicable dans les pays avec des systémes de collectes séparées)

Sur 'appareil, les accessoires, vous trouverez des indications qu'au
bout de leur durée de services, il ne faut pas les traiter de la méme
maniere que d'autres déchets ménagers. Afin d'éviter d'éventuels
endommagements envers I'environnement et I'étre humain, veuillez
séparer ces objets des autres types de déchets, faire recycler, et
participer de cette facon a la protection de I'environnement et des
ressources matérielles.

Si vous avez utilisé cet appareil a usage domestique, veuillez vous
adresser soit au distributeur auprés duquel vous |'aviez acheté, soit
a votre mairie locale pour connaitre des informations détaillées sur le
recyclage.

Si vous avez utilisé cet appareil a usage commercial, veuillez prendre
contact avec votre fournisseur et vérifier les articles dans le contrat
d'achat. Il ne faut pas mélanger avec d'autres déchets commerciaux.

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

14 instructions de la destruction



Installation de la table de cuisson

Piéces et caractéristiques

Avant l'utilisation

Utilisation de la table de cuisson

Nettoyage et entretien

Garantie et services

Données techniques

— .

16 Instructions de sécurité pour l'installateur
17 Connecter I'appareil a |'alimentation électrique
19 Installer le plan de travail

21 Zones de cuisson

21 Clavier de commandes

22 Pieces

22 Chauffage a induction

23 Principales caractéristiques de votre appareil
24 Eteindre en sécurité

25 Afficheur chaleur résiduelle

25 Détecteur température

26 Nettoyage initial

saJaljew sap a|qeL

26 Récipients convenables

27 Test d'adéquation

27 Taille de récipient

27 Bruit en cours de cuisson

28 Utiliser un récipient compatible

29 Utilisation des touches contrdles détecteurs

29 Mettre I'appareil en "Marche"

29 Choisir la zone de cuisine, régler la puissance

30 Mettre I'appareil en "Arrét"

30 Mettre une zone de cuisson en "Arrét"

30 Utilisation du verrouillage sécurité enfant

31 Minuterie

33 Puissance maximum

33 Contréle de la puissance

34 Suggestion des réglages a propos de certains
aliments

35 Table de cuisson a induction
36 Cadre de la table (Option)
36 Eviter d'abimer votre appareil

38 FAQS et dépannage
40 SERVICES

41 Données techniques
41 Zones de cuisson

table des matieres_15



nstallation de la table de
cuisson

A Assurez-vous que votre appareil est correctement installé et
reiement mis A la terre par un professionnel qualifié.
Lisez attentivement les instructions suivantes.
L'endommagement cause par une installation incorrecte ne
sera pas couvert par la garantie.
Les données techniques vous sont fournies a la fin de ce guide.

Instructions de sécurité pour l'installateur

¢ Durant l'installation, un mécanisme doit étre mis en ceuvre afin
de permettre de déconnecter I'appareil de I'alimentation électrique, la
largeur de contact doit étre de 3mm au minimum. Préparer des
équipements d'isolement ci-dessous: coupe-circuit de protection,
fusible (vous trouverez les fusibles sur le support), fuite a la terre, et
contacts.

¢ Afin de protéger contre l'incendie, |'appareil est conforme a

EN 60335-2-6. Ce type permet d'installer I'appareil avec d'un cbté
une armoire ou un mur.

¢ Au dessus de l'appareil, il ne doit pas y avoir de tiroirs.

e || faut équiper I'appareil d'une protection contre décharge.

e |a cuisine dans laquelle I'appareil est installé doit satisfaire les
exigences de stabilité de DIN 68930.

¢ Afin de protéger I'appareil contre I'numidité, il faut peindre sur
toutes les surfaces un produit d'étanchéité convenable.

e Si I'appareil est installé sur des surfaces carrelées, les joints dans
la zone ou est située la table doivent étre completement remplis de
ciment.

e Si l'appareil est installé sur une pierre naturelle ou artificielle, sur un
plancher céramique, il faut fixer fermement la vis avec de la résine
artificielle ou de I'adhésive mixte.
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e Assurez-vous que le joint est correctement placé sur la surface
d'opération, sans laisser aucun espace. N'utilisez pas trop de résine
silicone, ce qui rendra le déplacement de I'appareil plus difficile dans
I'avenir.

e Poussez et sortez la table de cuisson.

e |nstallez un plancher sous la table.

e Gardez une distance entre les bords de votre appareil et les murs
ou cloisons. Ne bloquez pas ces espaces.

Connecter l'appareil a I'alimentation électrique
Avant de connecter a I'alimentation électrique, vérifiez le voltage
nominal de votre appareil, c'est-a-dire celui qui figure sur la plaque
du constructeur. Vérifiez bien s'il est conforme au voltage de
I'alimentation. La plague du constructeur est située sur le
cartonnage en bas de |'appareil.
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/A  Couper le circuit avant de connecter a I'alimentation

Avertissement

Le voltage des zones de cuisson est de AC230V~. L'appareil
fonctionne parfaitement aussi dans des circuits de AC220V~ ou
AC240V~. Un mécanisme doit étre mis en ceuvre afin de permettre
de déconnecter I'appareil de |'alimentation électrique, par un contact
dont la largeur doit étre de 3mm au minimum, un coupe-circuit
automatique, une fuite a la terre ou un fusible.

A Choisissez un cable conforme aux normes en vigueur,

Avertissement

fixer les vis fermement.

Apres avoir connecté la table a I'alimentation, vérifiez si toutes
les zones de cuisson sont prétes. Pour ceci, choisissez une
apres une toutes les zones de cuisson a la puissance
maximum avec un récipient convenable sur les zones.

Avertissement

(S

La premiere fois que la table est branchée, tous les afficheurs
seront allumés et le verrouillage de sécurité enfant sera activeé.
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A\ Faites attention (conformité) aux phases et a la disposition de

Avertissement

la ligne neutre dans le circuit domestique (schéma du circuit),

sinon, les pieces de I'appareil risquent d'étre endommagées.
L'endommagement cause par une installation incorrecte ne
sera pas couvert par la garantie.

A Sile cable est endommagg, il faut le faire remplacer par le

Avertissement

fabricant ou son service apres-vente.

e 1N~ ® 2N~: Séparer les fils 2-phase
(L1 et L2) avant branchement.
220-240V ~
220-240V ~ 380-’:1T‘
‘4—' Vert/Jaune Vert/Jaune
Brun Bleu _, Brun Bleu _,
Noir Gris Noir Gris
L N S L1 L2 N D
32A 1N ~ 16A 2N ~

2x1N~: Oddziel przewody przed podtaczeniem.

220~ 24OV~ 220 240V~

I

L1 N1 L2 N2

Brun
Gris

Ver‘[/Jaune

16A  2X1N~

A\ Pour connecter correctement,
suivez le carnet-fils figurant sur

Avertissement

I'appareil.
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Installation sur le plan de travail

Notez le numéro de série figurant sur la plaque du constructeur
avant l'installation. En cas de demande de service dans |'avenir,
ce numero sera indispensable. Néanmoins, comme le numéro

se trouve sur le coté en bas de 'appareil, il ne sera plus
accessible une fois l'installation faite.

Faites bien attention aux distances requises entre les bords de
I'appareil et les murs ou cloisons.

Fixez des deux cotés des crochets avec les vis fournis avant

de mettre I'appareil sur les crochets.
4

Min. 50 mmé\

Min. 2 mm

|

v

—
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560 mm

90°

max. 50
min. 20

50

Table de cuisson a induction

20mm

min. 2 mm

Panneau d'isolement

Espace de

ventilation

installation de la table de cuisson_19



&

Installer les deux crochets

Mettre dans les trous

4904
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“leces et caracteristigues

Zones de cuisson

senbisugoeIed 10 S8091d

1. Zone de cuisson a induction 1250 W avec Puissance maximum 1500 W.
2. Zone de cuisson a induction 2350 W avec Puissance maximum 2600 W.
3. Zone de cuisson a induction 1250 W avec Puissance maximum 1500 W.
4. Zone de cuisson a induction 2350 W avec Puissance maximum 2600 W.
5. Clavier de commandes

Clavier de commandes

TP T TP m

| !
1. Option de zones de cuisson 5, Détecteur et afficheur de la minuterie
2. Réglage puissance/minuterie 6. Afficheur puissance et chaleur résiduelle

3. Détecteur du verrouillage 7. Détecteur de puissance maximum
4. Touche marche/arrét
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Pieces

%
7

Table de cuisson Crochets de l'installation Vis
a induction

Chauffage a induction

¢ Principe du chauffage a induction: Lorsque vous posez votre
récipient sur une zone de cuisson et que vous mettez en marche,
les circuits électroniques de votre table de cuisson produisent des
courants induits dans le fond du récipient et élevent instantanément
sa température.

Courants induits

Inducteur L .
Circuit électronique

e Cuisine et friture plus rapides: Comme le récipient est
directement réchauffé et qu'il n'y a pas de chaleur perdue, la table
de cuisson a induction offre une plus grande efficacité que tous les
autres systemes ne peuvent pas offrir. La plupart de I'énergie est
transformée directement en chaleur.
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Principales caractéristiques de votre appareil

e Surface de cuisson en verre céramique: L'appareil est équipé
d'une surface en verre céramique et de zones de cuisson capables
de répondre tres vite a la chaleur.

¢ Touches sensitives: Votre appareil est contrdlé par des
touches sensitives.

¢ Nettoyage facile: L'avantage du verre céramique est qu'il est
facile a nettoyer.

* Touche marche/arrét: Cette touche consiste en un interrupteur
indépendant de I'appareil. Vous pouvez appuyer sur la touche
pour allumer ou éteindre I'appareil.

¢ Afficheurs de contréle et de fonction: Ces afficheurs digitaux
indiquent les informations sur les réglages et les fonctionnements
activés, et la chaleur résiduelle dans chaque zone de cuisson.
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e Eteindre en toute sécurité: Cette touche assure que les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement apres une période de temps
si les réglages ne seront pas modifiés.

¢ Afficheur de chaleur résiduelle: Un codage affichera si la zone de
cuisson est toujours chaude afin d'éviter le risque de brdlure.

® Puissance maximum [@: Vous pouvez utiliser ce réglage pour
réchauffer encore plus vite que le niveau ‘B}’. (Le codage
correspondant est ‘@’.)

e Détection de récipients automatique: Dans chaque zone de
cuisson est incorporé un systeme de détection automatique de
récipients, pour vérifier si le diametre du récipient est plus petit que
celui de la zone. Il faut toujours choisir des récipients convenables
et les mettre au milieu de la zone.

¢ Affichage digital: Les zones d'affichage correspondent a chacune
des zones de cuisson, afin d'indiquer les informations suivantes:

- B :I'appareil est allumé

- de [ a [, [@:choisir une puissance convenable

- [l :chaleur résiduelle

- [l :le verrouillage sécurité enfant est activé
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- [EE] [Eg] : Codage d'erreur, qui apparait quand I'appareil est
surchauffé a cause d'une opération anormale. (Exemple: cuisson avec
un récipient vide)

- H :Codage d'erreur: le récipient ne convient pas aux exigences, ou

est trop petit pour la zone, ou aucun récipient n'a été mis sur la
zone.

Eteindre en toute sécurité

Si l'une des zones n'est pas allumée et que les réglages ne sont pas
modifiés pendant une certaine durée, cette zone s'éteindra
automatiquement.

Toute chaleur résiduelle sera indiquée par @ (pour dire “chaleur”) sur
I'affichage digital correspondant a une zone de cuisson particuliere.
Apres une certaine durée, les zones s'éteindront automatiquement.

Réglage de puissances S'éteindre
1-3 8 heures plus tard
4-6 4 heures plus tard
7-9 2 heures plus tard

Si I'appareil est surchauffé a cause d'une opération anormale,
3] @ seront affichés. Et tout I'appareil s'éteindra.

Si le récipient ne convient pas aux exigences ou qu'il est trop
petit ou aucun récipient n'a été mis sur la zone de cuisson,
@ sera affiche.
Une minute plus tard, la zone correspondante s'éteindra.

Si I'une ou toutes les zones de cuisson s'éteignent avant que la
durée indiquée ne prenne sa fin, consultez la partie "Dépannage”.

Une fois I'alimentation coupée, les affichages s'éteindront dans 1
minute.
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D'autres raisons pouvant faire s'éteindre une zone
de cuisson

Chacune des zones s'éteindra immeédiatement si le liquide cuit
déborde et tombe sur le clavier de commandes.

Ce mécanisme sera activé aussi si vous mettez un chiffon humide
sur le clavier de commandes. Dans ces deux circonstances,

il faut allumer I'appareil a nouveau en appuyant sur la touche.

Marche/Arrét © aprés avoir enlevé le chiffon humide ou le liquide
débordé.

Afficheur chaleur résiduelle

Quand une zone de cuisson est éteinte, la chaleur résiduelle sera
indiquée @ (pour dire “chaud”) sur |'affichage digital dans la zone en
question. Méme si I'appareil est éteint, I'afficheur chaleur résiduelle
continuera a clignoter jusqu'a ce que la zone ait refroidie.

Vous pouvez toutefois profiter de la chaleur résiduelle pour dégeler
ou garder votre nourriture chaude.
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Lorsque I'afficheur chaleur résiduelle clignote, il un existe
un risque de brdlure.

AVERTISSEMENT

A Quand I'alimentation électrique est coupée, le symbole [
FERTSSSHENT 5'éteindra et I'information de la chaleur résiduelle ne sera
plus accessible. Toutefois, elle pourrait causer la brllure.
Afin d'éviter ce risque, prenez bien soin quand vous
approchez de I'appareil.

Détecteur de température

Si pour une certaine raison, la température de quelque zone de
cuisson dépasse le niveau de sécurité, la zone en question s'éteindra
automatiguement pour réduire la température.

La cuisson terminée, le ventilateur de refroidissement continuera a
fonctionner pendant une minute.
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Nettoyage initial
Essuyer la surface en verre céramique avec un chiffon doux et
des produits de nettoyage pour verre.

A N'utilisez pas de produits corrosifs ou abrasifs, afin
AVERTISSEMENT | £ N |
d'éviter d'endommager la surface.

Utlisation de la table de
cuIsson

Récipients convenables

La table de cuisson a induction ne peut se déclencher qu'avec
un récipient convenable a fond magnétique mis sur I'une de ses
zones de cuisson. Voici les récipients convenables.

Matériaux des récipients

Matériaux des récipients Convenable ou non
Fer, Fer en émail Oui
Fonte de fer Oui

Consulter le label du fabricant

Acier inoxydable de récipients

Aluminium, cuivre, bronze Non

Verre, céramique, porcelaine Non

Les récipients conformes aux exigences de la cuisson a
induction sont géneralement déclarés "Convenable" par leurs
fabricants.

() Certains récipients pourraient faire un bruit quand ils sont
utilisés sur les zones de cuisson. Cela ne constitue pas de
défaut de I'appareil et ne porte aucune influence négative sur
son bon fonctionnement.
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Test d'adéquation

Un récipient convient a la cuisson a

induction, si un aimant peut coller sur

son fond et si le fabricant a donné

un label "Convenable" sur le récipient. st s

U

Taille de récipient

Les zones de cuisson a induction s'adaptent automatiquement a la
taille du fond de récipient dans une certaine limite. Néanmoins, la
partie magnétique du fond du récipient doit avoir un diametre
minimum qui varie selon la taille de chacune des zones.

uossINo ap a|qe} e| ap uonesI|in

Diameétre des zones de Diameétre minimum du fond de
cuisson récipient
220 mm 140 mm
140 mm 120 mm

Bruit en cours de cuisson

Si vous entendez:

e Craquement: le récipient est fait en plusieurs matériaux différents.

e Sifflement: vous étes en train d'utiliser deux zones de cuisson ou
plus, et les récipients sont faits en plusieurs matériaux différents.

e Bourdonnement: vous étes en train d'utiliser la puissance haute.

e Cliquer: changement électrique.

¢ Bruissement, virombissement: le fonctionnement du ventilateur.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent aucun défaut.
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Utiliser un récipient compatible

Avec de meilleurs récipients, vous obtenez de meilleurs résultats de

cuisson:

¢ \Vous pouvez distinguer les bons récipients par leur fond. L'idéal
c'est avoir un fond plat et épais.

¢ Quand vous choisissez un nouveau récipient, faites surtout
attention au diametre du fond. Souvent les fabricants ne donnent
que le diametre du bord en haut.

e N'utilisez pas de récipients ayant un fond endommagé ou un bord
tranchant. En glissant sur les zones de cuisson, ces récipients
laisseront des éraflures permanentes.

e Quand il refroidit, le fond du récipient se courbe en général vers
I'intérieur au lieu de I'extérieur.

¢ Observez les instructions du fabricant si vous voulez utiliser un
récipient spécifique, par exemple une cocotte-minute, une
mijoteuse ou une poéle chinoise.

Suggestions pour économiser I'énergie

En suivant ces suggestions, vous pouvez économiser de
I'énergie de fagon remarquable:

e Toujours mettre le récipient sur la zone
avant de déclencher une zone de cuisson.

e Une zone sale ou un fond de récipient sale
consomme plus d'énergie.

e Si possible, mettre le couvercle
fermement sur le récipient pour le
couvrir completement.

e Eteindre les zones un peu plus tot
que la fin de cuisson, profitez de la Faux

chaleur résiduelle pour garder la
» b /

Correct

nourriture chaude ou degeler.
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Utilisation des touches controles détecteurs

Afin d'utiliser les touches, appuyez sur la touche correspondante
avec le bout du doigt jusqu'a ce que I'affichage soit allumé ou éteint,
Ou jusqu'a ce que la fonction désirée soit activée.

Assurez-vous que Vous n'appuyez que sur une touche chaque fois.
Si votre doigt est trop gros pour le clavier de commandes, la touche
a coté pourrait étre activée en méme temps.

Mettre I'appareil en "Marche"

1. Appuyez sur Marche/Arrét @ pendant environ 1 seconde.

2. | 'affichage digital indiquera H
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Apres avoir activée Marche/Arrét © , déclenchez votre appareil.
Il faut finir le reglage de puissance en 1 minute environ. Sinon,
I'appareil s'éteindra automatiquement a cause des raisons de
securite.

Choisir la zone de cuisson, régler la puissance
1. Appuyez sur la touche correspondante,
pour choisir une zone de cuisson.

2. Appuyez sur la touche
Réglage de puissance, pour
choisir et ajuster le niveau de
puissance.
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Si plus d'un capteur, a I'exception de la touche coulissante
tactile est pressé pendant plus de 10 secondes, un signal
accoustique retentira et I'appareil s'éteindra. Pour réinitialiser,
toucher Activé/Désactivé O .

Mettre I'appareil en "Arrét"

Utilisez la touche Marche/Arrét (D pour
éteindre completement I'appareil.

Appuyez sur la touche Marche/Arrét (D
pendant environ 1 seconde.

Aprées avoir éteint une seule zone de cuisson ou toute la surface
de cuisson, la chaleur résiduelle sera indiquée sur les affichages
digitaux de chacune des zones par [ (pour dire "chaud").

Mettre une zone de cuisson en "Arrét"
Pour éteindre une zone de cuisson, ramener
le réglage a @ en utilisant "[IFa " sur le
panneau de contrdle.

U EEEEEEEEEEEEEELEEEET e

Utilisation du verrouillage sécurité enfant

Avec le verrouillage sécurité enfant, vous pouvez éviter d'allumer par
meégarde une zone ou toute la surface de cuisson.

A part la touche Marche/Arrét ® vous pouvez verrouiller le reste du
clavier de commandes; par exemple, en essuyant le clavier avec un
chiffon humide.
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Mettre le verrouillage sécurité enfant en Marche/Arrét

1. Appuyez sur la touche Verrouillage (3@)
pendant 3 secondes environ.

Vous entendrez comme confirmation un
signal acoustique.

2. Le codage @ apparaitra sur I'affichage,
indiquant que le verrouillage sécurité
enfant est active.

3. Pour mettre le verrouillage en Arrét, appuyez sur Verrouillage (&)
. (3sec)
pendant 3 secondes environ.
Vous entendrez comme confirmation un signal acoustique.
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Minuterie
La minuterie comporte deux fonctions:

Utiliser la minuterie pour éteindre I'appareil en toute sécurité:
Si une durée spécifique a été réglée sur une zone de cuisson, la
zone s'éteindra apres que la durée prenne fin. Cette fonction
s'emploie pour pouvoir cuire en méme temps sur plusieurs zones.
Utiliser la minuterie comme un comptage décroissant :

Cette fonction ne peut pas étre activée si l'une des zones a déja été
allumeée.

Régler pour faire s'éteindre en sécurité

Pour faire s'éteindre automatiquement une zone (des zones), il faut
que cette zone soit déja allumée.

1. Toucher le contréle de la sélection
de la zone chauffante.
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2. Toucher le capteur, '10'
s'affichera sur I'écran du minuteur,
et le chiffre'1" clignotera.

8. [

OFF - 3 - 6 -
e (RN NN AAATATICI

3. Etablir la durée d’un simple . o] [
gestegrace a la touche de contrble

tactile (peut étre réglée sur 10 min, oF - 3 -

20 min, 90 min) mm [RRNENRRNANNAIEK

4. Toucher de nouveau le capteur .E [
"Minuteur”. "0" clignotera.

3 + 6
[ RN AR RA AR RAARNARIY

5. Etablir la durée d’un simple
geste grace a la touche de contréle
tactile(peut étre réglée sur 1 min,

2 min, 9 min)

[ AR R RRRRARARRUAR A

|
Pour annuler les réglages du minuteur, régler la durée sur zéro.
L'écran du minuteur affichera alors " fifl§ "

Utiliser la minuterie comme un comptage décroissant

Pour activer cette fonction, il faut que I'appareil soit allumé mais que
toutes les zones de cuisson ne soient pas choisies.
1. Appuyez sur la touche de Minuterie C")

Sur I'affichage de la minuterie apparaitra [ -

2. Choisissez la durée désirable en appuyant sur les touches tactiles.
La fonction de comptage décroissant est activée, et la durée qui
reste sera indiquée sur |'affichage.

Pour régler la durée qui reste, appuyez sur la touche de
Minuterie (D).
Modifiez les réglages en appuyant sur les touches tactiles.
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3.Une sonnerie émettra un bip pendant 30 secondes une fois la durée
établie pour le minuteur terminée.

Puissance maximum

La fonction puissance maximum [g offre une puissance
supplémentaire a chacune des zones de cuisson. (Par exemple: pour
faire bouillir une grande quantité d'eau)

Cette fonction peut étre activée pendant 5 minutes au maximum
pour chacune des zones de cuisson.

Apres, la zone reprendra automatiquement la puissance niveau .

Dans certaines circonstances, la fonction puissance maximum
pourrait étre désactivée automatiquement, cela pour protéger
les pieces électroniques a I'intérieur de I'appareil.

e A gauche: No.1 et No.2 forment un groupe.
¢ A droite: No.3 and No.4 forment un groupe.

L'affichage de chacune des zones change de la puissance réglée a
la puissance maximum.
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Contréle de la puissance

Les zones de cuisson ont chacune une
puissance maximum.

Si la limite de puissance a été dépassée a
cause de I'activation de la fonction puissance
maximum, le contrble de puissance réduira
automatiquement les puissances des zones
du méme groupe.

e Exemple
Puissance de I'autre zone du groupe
Dernier réglage de (No.4)
puissance de la Réglage original de | Réglage de
zone (No.3) puissance puissance
automatiquement
modifiée
Puissance maximum niveau 6 niveau 2

utilisation de la table de cuisson_33



Suggestion des réglages a propos de certaines
préparations culinaires

Les données suivantes sont offertes comme référence. Le réglage
de puissance varie selon les méthodes de cuisson et d'autres
éléments, y compris la qualité du récipient utilisé et le type et la
quantité de la nourriture préparée.

Réglage de

i Méthode de cuisson Exemple
interrupteur
. Réchauffer une large quantité
| Friture de liquide, bouillir des pates,
9/P faire sauter dessécher de la viande (dorer,
rechauffer griller)
_ Steak, lombes, pommes de
7-8 Friture terre rissolées saucisson, grille
intensive de gateaux
. Schnitzer/cotelette de mouton,
5-6 Friture

foie, poisson, rissoles, omelette

Cuire a la vapeur ou petite
3-4 Bouillr & la vapeur |duantité de légumes, bouilir du
riz ou des plats au lait

. Fondre du beurre, dissoudre de
1-2 Mijoter la gélatine, fondre du chocolat

Les réglages de cuisson cités dans la fiche sont donnés comme
référence.

Vous devez modifier les réglages selon votre récipient et les types
de nourritures.
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Nettoyage et entretien

Table de cuisson a induction
A\ Ne laissez pas les produits de nettoyage prendre contact
NETSET avec la surface chaude. Enlevez les produits de nettoyage
en utilisant suffisamment d'eau vers la fin du nettoyage,
parce que ces produits pourraient porter une influence
négative quand la surface s'échauffe de nouveau. N'utiliser
pas les produits corrosifs, abrasif etc.

(¢) Nettoyez la surface en verre céramique apres chaque
utilisation quand la surface est encore douce. Cela pour
éviter que la saleté colle sur la surface. Enlevez des saletés,
taches d'eau, du lard et de la décoloration métallique avec
un produit accessible pour le verre céramique ne laissant pas
de trace.
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Saleté légere

1. Essuyez la surface avec un chiffon humide.

2. Essuyez avec un chiffon sec. Ne laissez pas de produits de
nettoyage sur la surface.

3. Nettoyez completement le verre céramique une fois par semaine
avec un produit de nettoyage spécifique pour le verre céramique.

4. Essuyez la surface avec suffisamment d'eau et un chiffon sec ne
laissant pas de trace.

Saleté qui persiste

1. Enlevez la nourriture qui déborde et colle sur le verre.

2. Poussez le grattoir dans une direction et
parcourez toute la surface.

3. Enlevez la saleté avec le grattoir lame.

Les produits de nettoyages pourraient étre
efficaces pour certaines saletés spécifiques.
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Probléme de poussiére

1. Enlevez du sucre, des plastiques fondus, des traces d'aluminium,
ou d'autres matériaux avec un grattoir immediatement apres avoir
fait la cuisine.

A Vous risquez de vous brdler quand vous utilisez le grattoir
AVERTSSEMENT dans la zone de cuisson:

2. Nettoyez la table de cuisson quand elle a refroidi.
S'il'y a quelque saleté fondue qui colle sur la zone de cuisson, vous
pouvez réchauffer et nettoyer apres.

Les éraflures laissées sur la surface, par
exemple par un récipient a bord tranchant,
ne pourront étre enlevées. Cependant,
elles n'‘empéchent pas le fonctionnement
de l'appareil.

W

Cadre de la table (Option)

A\ N'utilisez pas de vinaigre, jus de citron ou produits pour
AUERTSSENENT - éraflures sur le cadre, sinon, la surface risque d'étre détruite.

1. Essuyez le cadre avec un chiffon sec.
2. Rendez les saletés humides avec un chiffon humide. Essuyez et
laissez sécher.

Eviter d'abimer votre appareil

¢ Ne pas utiliser votre table de cuisson comme un plan de travail ou
de stockage.

¢ Ne pas allumer une zone s'il n'y a pas de récipient au-dessus, ou
si le récipient est vide.

e |e verre céramique est dur et résiste bien contre le choque de
température, mais il casse tout de méme. Par exemple par un
objet tranchant ou tres dur qui tombe.

¢ Ne pas mettre les récipients sur le cadre de la table, ce qui causera
des éraflures ou endommagements.
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e Eviter de verser du liquide acide, par exemple vinaigre, jus de citron,
etc., sur le cadre, parce que les liquides laissent des traces.

e Si le sucre ou des choses sucrées prennent contact avec la surface
chaude et se fondent, il faut nettoyer immédiatement avec un
grattoir pour cuisine quand la saleté est toujours chaude. Une fois
refroidie, enlever la saleté de ce genre endommagera la surface.

e Garder loin de la table toutes les choses qui peuvent fondre,
plastique, feuille en aluminium, feuille pour four. Si ces matériaux
sont fondus sur la table, il faut les enlever immédiatement avec un
grattoir.

juanasuL 19 abeAonaN
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FAQS et dépannage

Une panne provogquée par une erreur mineure peut étre résolue par
soi-méme en consultant les instructions suivantes. N'essayez pas
néanmoins d'aller jusqu'a faire des réparations plus complexes, Si

ces instructions ne peuvent pas vous aider dans certains cas
spécifiques.

Les réparations de |'appareil doivent étre effectuées par un

nemmssevenr OrOfessionnel qualifié. Les réparations non correctement
effectuées causeraient des risques. Si votre appareil
nécessite une réparation, prenez contact avec votre centre
de services.

Que dois-je faire quand les zones de cuisson ne fonctionnent

pas?

Vérifier les possibilités suivantes:

¢ | e fusible dans la boite (boite de fusible) est intact. Si cela se passe
plusieurs fois, appelez un électricien qualifié.

e |_'appareil est correctement allumé.

¢ | es affichages sur le clavier sont allumés.

® | es zones de cuisson sont allumeées.

¢ | es zones de cuisson sont réglées a la puissance désirable.

Que dois-je faire si je n'arrive pas a allumer les zones de

cuisson?

Vérifier les possibilités suivantes:

e | 'affichage a clignote pendant plus de 10 secondes, les touches
Marche/Arrét ne sont pas activées ni lI'une ni l'autre et la zone
désirable est allumée (consulter la partie "Mettre |'appareil en
Marche")

e | e clavier de commandes n'est pas couvert par un chiffon humide
ou par du liquide.

Que dois-je faire quand tous les affichages disparaissent

brutalement sauf @ qui indique la chaleur résiduelle?

Cela peut étre causé par I'une de ces deux possibilités:

* | e détecteur Marche/Arrét a été activé par mégarde.

e | e clavier est partiellement couvert par un chiffon humide ou par
du liquide.
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Que dois-je faire si aprés que les zones s'éteignent, la chaleur

résiduelle n'est pas indiquée sur la surface @ ?

Vérifier les possibilités suivantes:

¢ | e zone en question n'est utilisée que pendant une courte durée et
donc n'est pas assez chaude. Si la zone est pourtant chaude,
appelez le centre de services.

Que dois-je faire si je n'arrive pas ni a allumer la zone de

cuisson ni a |'éteindre?

Cela peut étre causé par ces deux possibilités:

e | e clavier de commandes n'est pas couvert par un chiffon humide
ou par du liquide.

e | e verrouillage sécurité enfant a éte active.
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Que dois-je faire si |'affichage [ Egest illuminé?

Vérifier cette possibilité:

e | e clavier est partiellement couvert par un chiffon humide ou par
du liquide. Pour régler de nouveau, appuyez sur la touche
Marche/Arrét.

Que dois-je faire si I'affichage @ est illuminé?
Vérifier cette possibilité:
e | e récipient n'est pas compatible ou est trop petit, ou n'est pas

placé dans la zone de cuisson.
e Utilisez un récipient convenable, I'affichage disparaitra.

Que dois-je faire si le ventilateur tourne encore quand

I'appareil est éteint?

Vérifier ces possibilités:

e Quand vous avez fini la cuisson, le ventilateur tourne pour refroidir
I'appareil.

e Quand les pieces ont refroidi, le ventilateur s'éteindra lui aussi.

Si vous demandez un service a cause d'une panne en cours de
votre cuisson, la visite du technicien du centre de services vous
coltera méme si on est dans la période de garantie.
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SERVICES

Avant d'appeler le centre de services pour solliciter des aides,
veuillez consulter d'abord la partie "Dépannage”.
Si vous avez encore besoin d'aide, suivez les instructions suivantes.

Est-ce un défaut technique?

Si oui, prenez contact avec le centre de services.

Soyez prét pour une discussion. Cela pour faciliter la résolution du
probleme, et pour vous assurer si la visite d'un technicien du centre
de services est vraiment nécessaire.

Veuillez noter les informations suivantes:

® Quel probleme s'agit-il?

¢ Dans quelle circonstance ce probleme a paru?

Quand vous appelez le centre, soyez familiarisé du modele et du
numeéro de série de votre appareil. Cette information est donnée sur
la plaque du fabricant comme cela:

e Description du modéle:

e S/N code (15 chiffres)

Nous vous conseillons de noter ces informations pour faciliter la
référence:

Modele:

Numeéro de série:

Quand devez-vous payer, méme si on est toujours dans la
période de garantie?

e Si vous auriez dd avoir résolu le probleme vous-méme en appliquant
une solution proposée dans le "dépannage".

¢ Sij le technicien du centre de services vous a passe plusieurs coups
de téléphone parce que toutes les informations ne lui sont pas
données avant son arrivée et que de cette maniere, par exemple,
il a d( faire des déplacements indésirables. Bien préparé pour le
coup de téléphone, vous pouvez vous passer du paiement des ces
déplacements.
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Données techniques NZ64M3707AK
@)
Largeur 590 mm ]
Dlmenspns de Profondeur 520 mm §~
I'appareil 7]
Hauteur 57 mm &
(9]
Dimensions du plancher | Largeur 560 mm S
Profondeur 490 mm 'cgb
. . 220 - 240 V /400V~ @
Voltage du circuit de connexion 50/ 60 Hz
Puissance maximum du
circuit de connexion 7.2 kW
Net
Poids(NZ64M3707AK) 10.5kg
Brut 12.0 kg
Zones de cuissons
Position Srednica Moc

Arriere, gauche

220 mm 2350 W / Maximum 2600 W

Avant, gauche

140 mm 1250 W / Maximum 1500 W

Avant, droite

220 mm 2350 W / Maximum 2600 W

Arriere, droite

140 mm 1250 W / Maximum 1500 W
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Pytania lub komentarze

SAMSUNG

Kraj Potaczenie Albo odwiedz nas on-line
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
0800 111 31 - BeannaTeH 3a BCUYKU onepaTopu
BULGARIA ::::I((J)?)?Bp, I;l:;: dr:;i”:;ggﬁﬁmsfzﬁ:;;g;” www.samsung.com/bg/support
09:00 no 18:00 - MNMoHepenHuk ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Wwww.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

North Macedonia 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND *8(();;-):;2-379?;[1'lgjbt;:/?y%ngs;j';33* http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA ;?gg?a}nAgj”t%rgsg: retea www.samsung.com/ro/support
Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 014863 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free www.samsung.com/gr/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
GREECE only from land line (+30) 210 6897691 www.samsung.com/gr/support
from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support
210608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
Dias uteis das 9h as 20h
SPAIN 9117500 15 Wwww.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
SWITZERLAND | 0800726 785 i samauing comich. auppor (Frenh)
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)

www.samsung.com/be_fr/support (French)




Nduktionskochielo

Bedienungsanleitung

DEUTSCH

Imagine the possibilities

Vielen Dank, dass Sie sich flir dieses Gerat von Samsung
entschieden haben.

SAMSUNG



Verwenden der
—edienungsanietun

Bitte nehmen Sie sich die Zeit, um diese Bedienungsanleitung

sorgfaltig zu lesen. Achten Sie insbesondere auf die im folgenden
Abschnitt enthaltenen Sicherheitsinformationen, bevor Sie |nr Gerat in
Betrieb nehmen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zur spéateren
Verwendung auf. Wenn Sie das Gerat an eine andere Person
weitergeben, vergessen Sie bitte nicht, auch das Handbuch an den
neuen Besitzer weiterzugeben.

Wichtige Symbole fir Sicherheitshinweise und

VorsichtsmaBnahmen
In dieser Anleitung werden die folgenden Symbole verwendet:

A\ Gefahrliche bzw. unsichere Praktiken, die zu schweren
WARNUNG | Verletzungen oder zum Tod fUhren konnen.
A\ Gefahrliche bzw. unsichere Praktiken, die zu leichten

vorsicHT | Verletzungen oder Sachschéaden fuhren kénnen.

Um die Gefahr von Feuer, Explosionen, Stromschlagen

A oder Verletzungen zu vermeiden, befolgen Sie stets die
vorsicHT | grundlegenden Sicherheitsmalnahmen beim Gebrauch
des Geréates.

NICHT versuchen.

NICHT zerlegen.

NICHT beruhren.

Befolgen Sie die Anweisungen genau.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat geerdet ist, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

Bitten Sie den Kundendienst um Hilfe.

Hinweis
Wichtig

IR B BWWEEI
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Die Sicherheit dieses Gerates entspricht den anerkannten Regeln der
Technik und den geltenden Sicherheitsvorschriften. Jedoch sind wir als
Hersteller auch Uberzeugt, dass es in unserer Verantwortung liegt, Sie
mit den folgenden Sicherheitshinweisen vertraut zu machen.

A Elektrische Sicherheit

Achten Sie darauf, dass das Gerat richtig von einem qualifizierten
Techniker installiert und geerdet wird.

Das Gerat sollte nur von qualifiziertern Personal gewartet werden.
Reparaturen durch unqualifizierte Personen konnen zu Verletzungen
oder schweren Funktionsstérungen fuhren. Wenn |hr Gerat repariert
werden muss, wenden Sie sich an Ihren Kundendienst. Wenn Sie
diese Anweisungen nicht beachten, kann es zu Beschadigungen und
Verlust der Garantie kommen.

aslemulysysyIayIs

Einbaugerate durfen erst eingesetzt werden, nachdem sie in einen
Schrank oder in eine Arbeitsplatte eingebaut wurden, die den
relevanten Normen entsprechen. Auf diese Weise wird gemal den
maBgeblichen Sicherheitsnormen ausreichender Schutz vor
BerUhrung von Strom fuhrenden Teilen gewahrleistet.

Wenn Stérungen am Gerét, Briche, Springe oder Risse auftreten:
- Schalten Sie alle Kochzonen aus;

- Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz; und

- Setzen Sie sich mit Ihrem &rtlichen Kundendienstzentrum in
Verbindung.

A..Sicherheit von Kindern

Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung durch kleine Kinder oder
gebrechliche Personen ohne adaquate Aufsicht durch einen
verantwortlichen Erwachsenen bestimmit.

Kleinere Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen konnen.

Die Kochzonen werden beim Kochen heiB. Halten Sie kleine Kinder
immer vom Geréat fern.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile erhitzen sich
wahrend des Gebrauchs.
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Kinder unter 8 Jahren sollen vom Geréat ferngehalten oder standig
beaufsichtigt werden.

Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Wissen durfen das Gerat nur dann ohne Aufsicht benutzen,
wenn sie die Risiken eines unsachgemaBen Gebrauchs kennen und
genaue Anweisungen erhalten haben, so dass sie das Kochfeld ohne
Gefahr bedienen konnen. Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
durchgeflhrt werden.

A Sicherheit beim Einsatz

Dieses Gerat dient nur zum normalen Kochen und Braten im Haushalt.
Es ist fur den kommerziellen oder industriellen Einsatz nicht geeignet.

Verwenden Sie das Gerét niemals zum Heizen des Zimmers.

Vorsicht beim Anschluss von Elektrogeraten an Steckdosen in
Geratenahe. Deren Kabel durfen nicht in Kontakt mit dem Kochfeld
kommen.

Uberhitztes Fett und Ol kénnen schnell Feuer fangen. Lassen Sie
Kochfelder niemals unbeaufsichtigt, wenn Sie Lebensmittel in Fett
oder Ol zubereiten. Ein Beispiel hierflur ist das Zubereiten von Pommes
Frites.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem Gebrauch aus.
Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und trocken.

Stellen Sie niemals brennbare Gegenstande auf das Kochfeld. Sie
kénnten Feuer fangen.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht zum Erhitzen von Alufolie, von in
Alufolie verpackten Produkten oder von Gefriergut, das in Alu-Topfen
aufoewahrt wird.

Es besteht die Gefahr von Verbrennungen, wenn das Gerat nachlassig
gehandhabt wird.

Die Kabel elektrischer Gerate durfen nicht mit der heiBen Kochflache
des Kochfelds oder mit heiBen Tépfen und Pfannen in Bertihrung
kommen.
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Verwenden Sie das Kochfeld niemals, um Kleidung zu trocknen.

Lagern Sie kein entflammbares Material wie z. B. Aerosole oder
Lésungsmittel in Schubladen oder Schranken unter dem Kochfeld.

WARNUNG: Solange das Kochfeld eingeschaltet ist, missen
Benutzer mit Herzschrittmachern oder aktiven Herzimplantaten ihren
Oberkdper immer in einem Abstand von mindestens 30 cm von den
Kochzonen halten. Fragen Sie im Zweifelsfall beim Hersteller des
Herzschrittmachers oder bei Inrem Arzt nach.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld mit Fett
oder Ol kann geféhrlich sein und zu Branden fiihren.

NIEMALS versuchen ein Feuer mit Wasser zu I6schen, sondern das
Gerat ausschalten und dann die Flammen vorsichtig zum Beispiel mit
einem Deckel oder einer Loschdecke abdecken.

WARNUNG: Brandgefahr: legen Sie keine Gegenstande auf die
Kochflache.

A Sicherheit beim Reinigen
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus.

aslamulysyiaysayolg

Die Reinigung des Gerates mit einem Dampfstrahl oder
Hochdruckreiniger ist aus Sicherheitsgrinden nicht zugelassen.

Reinigen Sie das Kochfeld entsprechend den Reinigungs- und
Pflegehinweisen dieses Handbuchs.

Benutzen Sie keinen Dampfreiniger.

Verwenden Sie beim Reinigen der Glaskeramikflache keine
aggressiven Reinigungsmittel oder Pfannenkratzer. Andernfalls konnte
die Oberflache beschadigt oder gebrochen werden.

A Wichtige Warnhinweise fur die Installation

Die Installation dieses Geréats darf nur von Kundendiensttechnikern
durchgefuhrt werden, die vom Hersteller entsprechend geschult
wurden. Siehe Abschnitt , Installieren des Kochfelds”.

Verbinden Sie das Netzkabel mit einer geeigneten Wandsteckdose
und verwenden Sie die Steckdose nur flr dieses Gerat. Verbinden
Sie den Netzstecker fest mit der Steckdose. Verwenden Sie
auBerdem kein Verlangerungskabel.
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- Wenn Sie dies dennoch tun oder eine Wandsteckdose
gemeinsam mit anderen Geraten benutzen (mit Hilfe einer
Steckerleiste oder eines Mehrfachsteckers) besteht die Gefahr von
Stromschlagen oder Brand.

- Verwenden Sie keinen Stromtrafo. Andernfalls besteht die Gefahr
von Stromschlagen oder Brand.

Die Installation dieses Gerats darf nur von entsprechend
geschultem Fachpersonal vorgenommen werden.

- Andernfalls besteht Verletzungsgefahr bzw. die Gefahr von
Stromschlagen, Brand, Explosion oder Stérungen des Gerats.

Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass es auch nach der
Installation vom Netz getrennt werden kann.

Dies kann erreicht werden, indem der Stecker stets zuganglich
bleibt oder in die fest verlegte Leitung ein Schalter entsprechend
den Anschlussvorschriften integriert wird.

N Installieren Sie das Gerat nicht in der Nahe von Heizkorpern oder
entflammbarem Material.

Installieren Sie dieses Gerat weder an einem feuchten, oligen oder
staubigen Ort, noch an einem Platz, der direktem Sonnenlicht oder
Wassereinwirkungen (Regentropfen) ausgesetzt ist.

Installieren Sie dieses Gerat nicht an einem Ort, wo Gas austreten
kann.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand.
Das Geréat ist nicht zur Aufstellung in StraBBenfahrzeugen,
Wohnwagen und ahnlichen Fahrzeugen bestimmt.

@ Dieses Gerat muss ordnungsgeman geerdet sein.

Erden Sie das Geréat nicht an einem Gasrohr, Wasserrohr aus
Kunststoff oder der Telefonleitung.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen, Brand,
Explosion oder Stérungen des Geréats.

- Verbinden Sie das Netzkabel niemals mit einer Steckdose, die
nicht korrekt geerdet ist und vergewissern Sie sich, dass die
Erdung den ortlichen und nationalen Vorschriften entspricht.

ZL..VorsichtsmaBnahmen bei der Installation
Dieses Gerat muss so aufgestellt werden, dass der Netzstecker
zuganglich ist.
6_Sicherheitshinweise




- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand
aufgrund von Fehlstromen.

Stellen Sie das Gerat auf einem harten und ebenen Untergrund auf,
der sein Gewicht tragen kann.

- Andernfalls besteht die Gefahr von starken Schwingungen,
Gerauschentwicklung und Stérungen des Geréts.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass ein ausreichender Abstand zur
Wand eingehalten wird. )

- Andernfalls besteht Verletzungsgefahr aufgrund von Uberhitzung.
Halten Sie bei der Installation den Mindestfreiraum oberhalb des
Kochfelds ein.

A  Wichtige Warnhinweise flur den elektrischen

WARNUNG

Anschluss

Entfernen Sie Fremdstoffe wie Staub oder Wasser mit einem
trockenen Tuch regelmaBig von den Anschlussstiften des Steckers
sowie den Kontaktpunkten.

- Ziehen Sie den Netzstecker heraus und reinigen Sie ihn mit einem
trockenen Tuch.
- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand.

aslamulysyiayiayolg

Verbinden Sie den Netzstecker richtig herum mit der
Wandsteckdose, so dass das Kabel zum Boden hin verlauft.
- Wenn Sie den Netzstecker anders herum mit der Wandsteckdose
verbinden, kdnnen die Drahte im Innern des Kabels beschadigt
werden. Dies kann Stromschlage oder einen Brand verursachen.

Q) Verbinden Sie den Netzstecker fest mit der Steckdose. Verwenden
Sie niemals beschadigte Netzstecker und Netzkabel oder eine lose
Wandsteckdose
- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand.
Ziehen Sie nicht am Netzkabel oder knicken Sie es nicht zu stark.

Verknoten und befestigen Sie das Netzkabel nicht.

Haken Sie das Netzkabel nicht Uber ein Metallobjekt, stellen Sie
keine schweren Gegenstande darauf, verlegen Sie das Netzkabel
nicht zwischen Objekten und schieben Sie das Netzkabel nicht in
den Raum hinter dem Geréat.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand.

Ziehen Sie nicht am Kabel, wenn Sie den Netzstecker herausziehen.

Sicherheitshinweise_7




- Fassen Sie das Anschlusskabel beim Herausziehen am Stecker an.
- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder eines
Brands.

Wenn das Gerat oder das Kabel beschadigt ist, wenden Sie sich
an Ihr ortliches Kundendienstcenter.

W,ﬁmVorsichtsmaBnahmen beim elektrischen
Anschluss

Ziehen Sie den Stecker heraus, wenn das Gerat langere Zeit nicht
benutzt wird oder wahrend eines Gewitters.
-Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand.

oA Wichtige Warnhinweise fur den Betrieb

Im Falle eines Gaslecks (wie z.B. Propangas, Flissiggas usw.)
mussen Sie den Raum sofort llften, ohne den Netzstecker zu
ziehen. BerUhren Sie weder das Gerat noch das Netzkabel.

- Verwenden Sie keinen LuUfter.

- Jeder Funke kann eine Explosion oder einen Brand verursachen.
Das Gerat erhitzt sich im Betrieb. Es ist Vorsicht geboten, damit
Sie die Heizelemente im Innern des Kochfelds nicht berUhren.

Um versehentliche Verbrennungen zu vermeiden, verwenden Sie
IMMER Kichenhandschuhe, wenn Sie ein Gefal3 vom Kochfeld
herunternehmen.

WARNUNG: Babynahrung in Saugflaschen oder Glasern muss
geruhrt oder geschuttelt werden und die Temperatur muss vor
dem Verbrauch gepruft werden, um Verbrennungen zu vermeiden.
Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder
vom Kundendienst bzw. von einer entsprechend qualifizierten
Fachkraft ausgetauscht werden, um Gefahrdungen auszuschlieBen.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerét spielen kdnnen.

WARNUNG: Altere Kinder diirfen das Gerat nur dann ohne
Aufsicht benutzen, wenn sie die Risiken eines unsachgemaien
Gebrauchs kennen und genaue Anweisungen erhalten haben, so
dass sie das Kochfeld ohne Gefahr bedienen konnen.
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Das Gerat ist nicht bestimmt fUr die Verwendung durch Personen
(auch Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen, es
sei denn, sie stehen unter Aufsicht oder erhalten eine ausfuhrliche
Anleitung zur Benutzung des Gerates durch eine fur inre Sicherheit
verantwortliche Person.

WARNUNG: Zugangliche Teile dieses Geréates kdnnen wahrend
des Betriebes hei3 werden. Halten Sie kleine Kinder deshalb immer
vom Geréat fern.

WARNUNG: Wenn die Oberflache gebrochen ist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Mdglichkeit von Stromschlagen auszuschlieen.
Verwenden Sie |lhr Kochfeld erst wieder, nachdem die Glasflache
ersetzt wurde.

aslamulysyisyiayolg

Legen Sie keine Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln,
Loffel und Topfdeckel auf das Kochfeld, da sie heil3 werden kénnen.

N Bertihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.
- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen.

Schalten Sie das Gerat, solange es arbeitet, nicht durch
Herausziehen des Netzsteckers aus.

- Wenn Sie den Netzstecker wieder mit der Steckdose verbinden,
kann ein Funke und somit ein Stromschlag oder Brand verursacht
werden.

Bewahren Sie alle Verpackungsteile auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Denn Verpackungsmaterial kann fur Kinder gefahrlich
sein.

- Wenn ein Kind sich eine Tute Uber den Kopf zieht, kann es
ersticken.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zum Kochen.
- Andernfalls besteht Brandgefahr.

Erhitzen Sie niemals Kunststoff- oder Papierbehalter, und
verwenden Sie diese nicht in Verbindung mit der Kochfeldfunktion.
- Andernfalls besteht Brandgefahr.

Uberhitzen Sie Lebensmittel nicht.
- Andernfalls besteht Brandgefahr.
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Erhitzen Sie keine Lebensmittel, die in Papier aus Zeitschriften oder
Zeitungen eingewickelt sind.
- Andernfalls besteht Brandgefahr.

Verwenden Sie in der Nahe des Kochfelds keine entflammbaren
Sprays oder Gegenstande, und stellen Sie sie dort auch nicht ab.
- Andernfalls besteht Brand- oder Explosionsgefahr.

Um Getranke wie Kaffee, Tee, Alkoholika oder Wasser oder
Gerichte wie Eintopf, Suppe oder Saucen zu erhitzen, verwenden
Sie eine geringe Leistungsstufe und vergessen Sie nicht, den
Inhalts des Topfes beim Aufwarmen umzurdhren.

- Mit hoher Leistung kénnen die Gerichte Uberkochen oder

auch anbrennen.

N FUhren Sie keinesfalls Ihre Finger oder irgendwelche Gegenstande
— womdglich aus Metall — wie Stifte oder Nadeln durch den
Lufteinlass, -auslass oder andere Offnungen in das Gerat ein.
Wenn Fremdstoffe in eine dieser Offnungen eingeflhrt werden,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie
sich an den Anbieter Ihres Gerats oder an das nachstgelegene
Kundendienstzentrum.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder
Verletzungen.

Fullen Sie Kochtdpfe NIEMALS bis zum Rand, und verwenden
Sie ein Behaltnis, das oben breiter ist als unten, damit Flissigkeiten
nicht Uberkochen. Auch Flaschen mit engen Flaschenhalsen
kénnen bei Uberhitzung explodieren.

Erhitzen Sie eine Babyflasche NIEMALS, solange der Sauger
darauf befestigt ist, da die Flasche sonst durch Uberhitzung
explodieren kann.

Das Netzkabel oder der Stecker durfen nicht mit Wasser oder
heiBen Flachen in Berihrung kommen.

Nehmen Sie dieses Gerat nicht in Betrieb, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt sind.

WARNUNG: FlUssigkeiten und andere Nahrungsmittel dirfen nicht
in luftdicht verschlossenen Behaltnissen erhitzt werden, da diese
explodieren konnen.
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Versuchen Sie nicht selbst, das Gerat zu reparieren, auseinander
zu nehmen oder zu verandern.
- Verwenden Sie ausschlieBlich Normsicherungen (NICHT
Uberbrickungen aus Kupfer, Stahldraht, usw.).
- Wenn das Gerat repariert oder neu installiert werden muss,
wenden Sie sich an |hr ortliches Kundendienstzentrum.
- Andernfalls bestenht Verletzungs- oder Brandgefahr bzw. die
Gefahr von Stromschlagen oder Stérungen des Gerats.

Wenn ein Fremdstoff wie z. B. Wasser in das Gerat eingedrungen
ist, ziehen Sie den Netzstecker heraus und wenden Sie sich an lhr
ortliches Kundendienstcenter.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder eines
Brands.

Wenn Ihr Gerat unter Wasser steht, setzen Sie sich bitte mit Inrem
Kundendienstcenter in Verbindung.
- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand.

aslamulysyisyiayolg

Wenn das Gerat ungewohnliche Gerausche, Brandgeruch oder
Rauch entwickelt, trennen Sie sofort die Stromversorgung und
wenden Sie sich an |hr n&chstgelegenes Kundendienstcenter.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder Brand.

.y VorsichtsmaBnahmen beim Betrieb

Seien Sie vorsichtig, denn Getranke und Lebensmittel kdnnen
nach dem Erwérmen sehr heil3 sein.
- Uberprufen Sie, besonders wenn Sie ein Kind futtern, ob die
Nahrung ausreichend abgekuhlt ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie FlUssigkeiten wie Wasser oder
andere Getranke erhitzen.

- Vermeiden Sie glitschige Behalter mit schmalem Hals.

- Andernfalls besteht die Gefahr, dass der Inhalt plétzlich Uberlauft
und Verbrennungen verursacht.

Fassen Sie keine Lebensmittel und keine Teile davon beim oder
unmittelbar nach dem Erhitzen an.

- Verwenden Sie Kochhandschuhe, damit Sie sich nicht verbrennen.
Wenn die Oberflache gebrochen ist, schalten Sie das Gerat aus.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen.

Bei kleineren Nahrungsmengen nehmen auch die Koch- bzw.
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Aufwé[mzeiten ab. Wenn Sie die normalen Zeiten anwenden, kann
es zu Uberhitzung und Verbrennung kommen.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen kdnnen.

Vor dem Offnen miissen verschiittete Fliissigkeiten vom Deckel
entfernt werden und die Oberflache sollte sich vor dem SchlieBen
des Deckels erst abkuhlen (gilt nur fir Modelle mit Deckel).

N Stellen Sie keine Gegenstéande (Wasche, Kochfeldabdeckung,
brennende Kerzen, angezindete Zigaretten, Geschirr, Chemikalien,
Metallgegenstande usw.) auf das Gerét.

- Andernfalls besteht Verletzungs- oder Brandgefahr bzw. die
Gefahr von Stromschlagen oder Stérungen des Gerats.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen .
- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen.

Spruhen Sie kein fluchtiges Material wie z. B. Insektizide auf die
Oberflache des Gerats.

Stellen Sie das Gerat nicht Uber ein zerbrechliches Objekt wie z. B.
ein Waschbecken oder Glasgegenstande.

- Andernfalls kann es zu Schaden am Waschbecken oder den
Glasgegenstanden kommen.

Geben Sie Acht, wenn Sie die Verpackung von Lebensmitteln
entfernen, die Sie gerade erst aus dem Gerat herausgenommen
haben.

- Wenn diese Lebensmittel heil3 sind, kann abrupt heiBer Dampf
austreten, sobald Sie die Verpackung 6ffnen. Dadurch besteht
Verbrennungsgefahr.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel des Gerats, wenn Sie den Netzstecker
herausziehen, sondern fassen Sie immer fest am Stecker an und
ziehen Sie ihn gerade aus der Steckdose.

- Schaden am Kabel kénnen einen Kurzschluss, Brand und/oder
Stromschlag verursachen.

Haushaltsgerate sollen nicht mit einem externen Zeitschalter oder
einer separaten Fernbedienung bedient werden.

Starren Sie die Kochfeld-Elemente nicht an (nur Modelle mit
eingebauter Halogenlampe).

12_Sicherheitshinweise



Schalten Sie das Bedienfeld nach der Benutzung mit dem dafCr
vorgesehenen Bedienelement aus und verlassen Sie sich nicht auf
die Topferkennung (nur Modelle mit Topferkennung).

oA Wichtige Warnhinweise fur die Reinigung

&N Reinigen Sie das Gerat nicht, indem Sie Wasser direkt darauf
spruhen.

Verwenden Sie niemals Waschbenzin, Verdinner oder Alkohol, um
das Gerét zu reinigen.

- Andernfalls kann es zu Verfarbungen, Verformungen, Schaden,
einem Stromschlag oder Brand kommen.

Ehe Sie das Gerat reinigen bzw. Wartungsarbeiten durchftihren,
ziehen Sie den Netzstecker des Gerats aus der Steckdose.

- Andernfalls besteht die Gefahr von Stromschlagen oder eines
Brands.

Zu lhrer eigenen Sicherheit durfen Sie keine Hochdruckwasser-
oder -dampfreiniger verwenden.

aslamulysyisyiayolg

A VorsichtsmaBnahmen bei der Reinigung

Wir empfehlen, das Kochfeld regelmaBig zu reinigen und dabei
eventuelle Essensruckstande zu entfernen.

Wenn das Kochfeld nicht sauber gehalten wird, kann die
Oberflache beschadigt werden. Dies wirkt sich unter Umstanden
nachteilig auf die Funktionsteile des Gerats aus und verursacht
Gefahren.

N Seien Sie vorsichtig, damit Sie sich beim Reinigen des Gerats
nicht verletzen.
- Sie konnten sich an scharfen Kanten des Gerats verletzen.
Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.
- Andernfalls besteht Korrosionsgefahr.

Sicherheitshinweise 13



HNWeIse ZuUr ENtsorauno

e Entsorgung des Verpackungsmaterials

Alle Verpackungsmaterialien des Gerats sind vollstandig
recyclingfahig. Blech- und Hartschaumteile sind entsprechend
markiert. Entsorgen Sie Verpackungsmaterial und Altgerate unter
Beachtung der relevanten Sicherheits- und
Umweltschutzbestimmungen.

A OrdnungsgeméBe Entsorgung lhres Altgerits
Achtung: Vor dem Entsorgen Ihres Altgeréats versetzen Sie es bitte in den
betriebsuntlchtigen Zustand, damit es nicht zu einer Gefahrenquelle
werden kann.

Zu diesem Zweck lassen Sie einen qualifizierten Techniker das Gerat
vom Stromnetz trennen und das Netzkabel entfernen.

Das Gerat darf nicht im Hausmull entsorgt werden. Information Uber
Sperrmulitermine und 6ffentliche Deponien erhalten Sie von Ihrem
Ortlichen Mullentsorger oder Ihrer Gemeinde.

Korrekte Entsorgung von Altgeraten
== (Elektroschrott)
(Gilt fir Lander mit Abfalltrennsystem)
Die Kennzeichnung auf dem Produkt, Zubehdrteilen bzw. auf der
dazugehorigen Dokumentation gibt an, dass das Produkt und
Zubehorteile (z. B. Ladegerat, Kopfhorer, USB-Kabel) nach ihrer
Lebensdauer nicht zusammen mit dem normalen Haushaltsmuill
entsorgt werden durfen. Entsorgen Sie dieses Gerat und Zubehorteile
bitte getrennt von anderen Abfallen, um der Umwelt bzw. der
menschlichen Gesundheit nicht durch unkontrollierte Mullbeseitigung
zu schaden. Helfen Sie mit, das Altgerat und Zubehorteile fachgerecht
zu entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von stofflichen
Ressourcen zu férdern.

Private Nutzer wenden sich an den Handler, bei dem das Produkt
gekauft wurde, oder kontaktieren die zustandigen Behdrden, um in
Erfahrung zu bringen, wo Sie das Altgerat bzw. Zubehorteile fur eine
umweltfreundliche Entsorgung abgeben kdnnen.

Gewerbliche Nutzer wenden sich an ihren Lieferanten und gehen
nach den Bedingungen des Verkaufsvertrags vor. Dieses Produkt
und elektronische Zubehorteile durfen nicht zusammen mit anderem

Gewerbemull entsorgt werden.
14_Hinweise zur Entsorgung
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A\ Vergewissern Sie sich, dass das neue Gerat nur von einem
WS qualifizierten Techniker installiert und geerdet wird.

Beachten Sie diese Anweisung. Die Garantie deckt keine
Schéaden, die in Folge unsachgemaBer Installation auftreten.

Technische Daten finden Sie am Ende dieses Handbuchs.

Sicherheitshinweise flir den Installateur

¢ \Wenn das Kochfeld fest an das Stromnetz angeschlossen wird, ist
in der Elektroinstallation eine Vorrichtung vorzusehen, mit der das
Gerat allpolig vom Netz getrennt werden kann, deren
Kontakt-Offnungsweite mindestens 3 mm betragt. Geeignete
Trennvorrichtungen sind Automatiksicherungen, Schmelzsicherungen
(Schraubsicherungen werden aus dem Halter herausgeschraubt),
Fehlerstromschutzschalter und Schaltschutze.

¢ Hinsichtlich des Brandschutzes entspricht das Gerat—-EN 60335-2-6.
Gerate dieser Art durfen mit einem Hochschrank oder einer Wand
an einer Seite eingebaut werden.

e Unterhalb des Kochfelds durfen keine Schubladen vorgesehen
werden.

¢ Die Installation muss den Schutz vor StoBen gewahrleisten.

e Der Klchenschrank, in den das Gerat eingebaut wird, muss die
Stabilitatsanforderungen von DIN 68930 erfullen.

e Zum Schutz vor Feuchtigkeit mussen alle offenen Sageflachen in der
Arbeitsplatte mit einem geeigneten Dichtmittel versiegelt werden.

¢ Bei gefliesten Arbeitsflachen mussen die Fugen im Auflagebereich
des Kochfeldes mit Fugenmaterial voll ausgefUllt sein.

¢ Bei Arbeitsplatten aus Natur- oder Kunststein oder bei keramischen
Arbeitsplatten mussen die Schnappfedern mit einem geeigneten
Kunstharz oder einem Zweikomponentenkleber befestigt werden.
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e Stellen Sie sicher, dass die Dichtung ordnungsgemal und ohne
Offnungen gegen die Arbeitsflache sitzt. Sie diirfen nicht zusétzlich
Silikonmasse auftragen, denn damit wirde der Ausbau bei
Servicearbeiten unndtig erschwert werden.

¢ Das Kochfeld muss beim Ausbauen von unten herausgedruckt
werden.

e Unter dem Kochfeld muss ein Brett vorgesehen werden.

¢ Die Luftungsoffnung zwischen der Arbeitsflache und der
Geratefront darf keinesfalls verdeckt werden.

AnschlieBen an das Netz

Vor dem AnschlieBen vergewissern Sie sich bitte, ob die auf dem
Typenschild angegebene Nennspannung des Gerats der anliegenden
Versorgungsspannung entspricht. Der Typenschild befindet sich auf
der Unterseite des Kochfelds.

SP|2Jyo0Y Sap ualal|elsu]

A\ Schalten Sie die Netzstromversorgung ab, ehe Sie
e einzelne Kabel mit dem Netz verbinden.

Die Spannung der Heizelemente betragt 230 V~. Das Gerat arbeitet
aber auch in alteren Netzen mit 220 V~ oder 240 V~ perfekt. Das
Kochfeld muss uber eine Vorrichtung an das Netz angeschlossen
werden, mit der das Gerat allpolig vom Netz getrennt werden kann,
mit einer Kontakt-Offnungsweite von mindestens 3 mm.

A\ Die Kabelverbindungen miissen entsprechend den
wawne Bastimmungen ausgefihrt und die Klemmschrauben
mussen fest angezogen werden.
A Nachdem das Kochfeld an das Netz angeschlossen wurde,
"N Oberprifen Sie, ob alle Kochzonen betriebsbereit sind. Hierzu
schalten Sie jede einmal kurz auf maximale. Leistung, mit einem
geeigneten Topf auf der Kochzone.
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Wenn das Gerat erstmals angeschaltet wird, leuchten alle
Anzeigen auf und die Kindersicherung ist aktiviert.

A\ Achten Sie auf die Zuordnung (Konformitat) von Phasen und
Nullleiter zwischen Hausanschluss und Gerat (Anschlussskizze),
weil bei falscher Zuordnung Komponenten beschadigt werden

WARNUNG

kdnnen.

Die Garantie deckt keine Schaden aufgrund von
unsachgemaler Installation ab.

A\ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein

WARNUNG

spezielles Kabel oder ein beim Hersteller oder dem

Kundendienst erhaltliches Zubehdrteil ausgetauscht werden.

e 1N~ e 2N~: trennen Sie die beiden
Phasen-Dréahte (L1 und L2) vor
dem AnschlieBen.

220-240V ~
‘220—240V ‘~ 380-415V ~ |
— Griin/Gelb f— Griin/Gelb
- ]
Braun Blau Brau Blau
Schwarz Grau Schwarz Grau
L N S 1 L2 N
32A 1N ~ 16A 2N ~

2x1N~: trennen Sie die Drahte vor dem AnschlieBen

220-240V~  220-240V~

Bla raun

Schwar; rau

LN L2 N2 @

¢ ’ ) ’ Grin/Gelb

16A  2X1N~

A\ Fur einen ordnungsgemafien
wamNe: Anschluss der Stromversorgung
befolgen Sie die Anweisungen
auf dem Schaltplan neben den
Anschlussklemmen.
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Einbau in eine Arbeitsplatte

Notieren Sie vor dem Einbau die auf dem Typenschild
angegebene Seriennummer des Gerats. Diese Nummer wird im
Falle von Serviceanfragen bendtigt, und sie ist nach dem Einbau
nicht mehr zuganglich, da sie auf dem QOriginaltypenschild auf der

Unterseite des Gerats angegeben wird. §
Achten Sie besonders auf den Mindestplatzbedarf und die &
Mindestabstande. 5
Befestigen Sie die beiden seitlichen Klammern mit den )
bereitgestellten Schrauben, ehe Sie das Kochfeld an den g_
Klammern befestigen. o
4 1\
Mind.50 mm 5
—P\ o
=
—
o)
a
(7
Mind.2 mm —
—
L 560 mm ‘ )
4 1\
%06
ﬁ > @ —
90
max. 50
min. 20
50
- J
4 1\
Induktionskochfeld
Mind.2 mm
20mm §
Dammplatte Liftungséffnung

J
Installieren des Kochfelds_19




Die beiden Klammern installieren

%

In den Ausschnitt in
der Arbeitsplatte
legen

490

&
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Sautele und Funktionen

Kochzonen

usuoIpjun4 pun ajieIneg

1. Induktionskochzone 1250 W, mit Booster 1500 W
2. Induktionskochzone 2350 W, mit Booster 2600 W
3. Induktionskochzone 1250 W, mit Booster 1500 W
4. Induktionskochzone 2350 W, mit Booster 2600 W
5. Bedienfeld

Bedienfeld

OFF - 3 - 6 - 9
L EEEE T LR
1. Sensortasten zum Auswahlen der 5.Timer-Sensortaste und
Kochzone Anzeige
2. Sensortasten zum Einstellen der 6.Anzeige fur Heizleistung und
Leistung/des Timers fur Restwarme
3. Sensortaste fur die Kindersicherung 7. Booster-Sensor

4, Sensortaste zum Ein/Aus-Schalten
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Bauteile

‘ §\
Induktionskochfeld Einbauwinkel Schrauben

Erhitzen mit Induktion

¢ Das Wirkprinzip beim Erhitzen mit Induktion: \Wenn Sie einen
Topf auf die Kochzone stellen, werden durch Induktion
Wirbelstrome im Boden des Topfs erzeugt. Dadurch steigt dessen
Temperatur sofort an.

Wirbelstrome

Induktionsspule Elektronische

Schaltkreise

e Schneller kochen und braten: Da der Topf und nicht zuerst das
Glaskeramik-Kochfeld erhitzt wird, ist die Effizienz hoher als bei
anderen Systemen, denn es geht keine Warme verloren. Fast die
gesamte Energie wird absorbiert und in Warme umgewandelt.
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Die wichtigen Merkmale lhres Gerats

¢ Kochfeld aus Glaskeramik: Das Gerat hat ein Kochfeld aus
Glaskeramik und Schnellkochzonen.

eSensortasten: Ihr Gerat wird mit Hilfe von Sensortasten bedient.

¢ Leichte Reinigung: Der Vorteil des Kochfelds aus Glaskeramik
und der Sensortasten ist ihre gute Erreichbarkeit zum Reinigen. Die
glatte, ebene Oberflache ist leicht zu reinigen.

¢ Ein/Aus-Sensor: Die Ein-/Aus-Sensortaste im Gerat dient als
gesonderter Netzschalter. Wenn Sie diesen Sensor berthren, wird
die Stromversorgung vollstandig ein- oder ausgeschaltet.

¢ Steuerungs- und Funktionsanzeige: Digitale Anzeigen und
Anzeigeleuchten informieren uber Einstellungen und aktivierte
Funktionen sowie Uber die Restwarme in den verschiedenen
Kochzonen.

¢ Sicherheitsabschaltung: Die Sicherheitsabschaltung stellt sicher,
dass alle Kochzonen nach einem gewissen Zeitraum mit
unveranderten Einstellungen automatisch ausgeschaltet werden.

¢ Restwarmeanzeige: Ein Symbol flr Restwarme erscheint in der
Anzeige, wenn die Kochzone so heif3 ist, dass die Gefahr von
Verbrennungen bestent.

* Booster [3: Mit dieser Funktion kdnnen Sie den Inhalt eines Topfes

noch schneller als mit der hdchsten Leistungsstufe ,, B erhitzen. (In
der Anzeige erscheint ,[@“.)

e Automatische Topferkennung: Zu jeder Kochzone gehdrt ein
automatisches System zur Erkennung von Tépfen. Dieses System
ist so kalibriert, dass Topfe mit einem Durchmesser von etwas
weniger als dem der Kochzone erkannt werden. Topfe mussen in
die Mitte der Kochzone gestellt werden. Verwenden Sie
ausschlieBlich Kochgeschirr, das fur Induktionskochfelder geeignet
ist.

¢ Digitale Anzeigen: Die Anzeigefelder sind den Kochzonen
zugeordnet. Sie zeigen die folgenden Informationen an:

- B :Gerat eingeschaltet

- Bois@], [@: eingestelite Leistungsstufe

- [} :Restwérme

- [ :Kindersicherung aktiviert

usuoIpjun4 pun ajieIneg
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- (&) [ :Fehlermeldung, wenn das Kochfeld wegen unsachgemaBer
Nutzung Uberhitzt ist (Beispiel: Betrieb mit leerem Topf).

- | :Fehlermeldung, Kochgeschirr ungeeignet oder zu klein oder kein
Topf auf der Kochzone.

Sicherheitsabschaltung

Wenn eine der Kochzonen nicht ausgeschaltet oder die eingestellte
Kochstufe Uber langere Zeit nicht verandert wird, schaltet sich die
entsprechende Kochzone automatisch aus.

Die Restwarme wird in den digitalen Anzeigen fur die jeweiligen
Kochzonen mit @@ (fur ,heiB") angegeben. Kochzonen schalten sich
nach folgenden Zeiten aus:

Eingestellte Leistung Abschaltung
1-3 Nach 8 Stunden
4-6 Nach 4 Stunden
7-9 Nach 2 Stunden

Wenn das Kochfeld wegen unsachgemaBer Nutzung Uberhitzt ist,
wird (3] (@ angezeigt, und das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Wenn das Kochgeschirr ungeeignet oder zu klein ist oder kein
Topf auf der Kochzone steht, erscheint @ in der Anzeige. Nach 1
Minute wird die entsprechende Kochzone ausgeschaltet.

Sollten eine oder mehrere der Kochzonen ausgeschaltet werden,
ehe die angegebene Zeit vergangen ist, lesen Sie den Abschnitt
~Fehlerbehebung®.

Wenn nichts eingegeben wird, schaltet sich die Kochzone nach 1
Minute wieder aus.

24 Bauteile und Funktionen



Weitere Griinde, warum sich eine Kochzone
ausschalten kann

Alle Kochzonen schalten sich sofort aus, wenn Flussigkeit Gberkocht
und auf dem Bedienfeld landet.

Die automatische Abschaltung wird auch aktiviert, wenn Sie ein
feuchtes Tuch auf das Bedienfeld legen. In diesen beiden Fallen
muss das Gerat mit der Ein/Aus-Sensortaste ® wieder
eingeschaltet werden, nachdem die Flussigkeit oder das Tuch
entfernt wurde.

Restwarmeanzeige

Wenn Sie eine Kochzone oder das Kochfeld als Ganzes ausschalten,
wird die Restwarme mit dem Symbol [ (fur ,heiB“) in der digitalen
Anzeige der entsprechenden Kochzonen angezeigt. Auch nachdem
die Kochzone ausgeschaltet wurde, geht die Restwarmeanzeige erst
aus, wenn die Kochzone abgekuhlt ist.

Sie kdnnen die Restwarme zum Auftauen oder Warmbhalten von
Essen verwenden.

usuoIpjun4 pun ajieIneg

A\ Solange die Restwarmeanzeigeleuchtet, besteht die Gefahr

WARNUNG

von Verbrennungen.

A\ Wenn die Stromversorgung unterbrochen wird, erlischt das
M Symbol @, und es gibt keine Informationen mehr Uber die
Restwarme. Trotzdem ist es weiterhin mdglich, dass Sie sich
verbrennen. Sie kdnnen dies vermeiden, indem Sie in der Nahe
des Kochfelds stets achtsam sind.

Temperatursensor

Wenn die Temperatur einer der Kochzonen aus irgendeinem Grund
die Sicherheitsgrenzwerte Uberschreitet, reduziert das Kochfeld die
Leistung der Kochzone automatisch auf eine niedrigere Stufe.

Auch nach Benutzung des Kochfelds bleibt der Lufter weiter 1 Minute
lang angeschaltet.
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\VOor dem ersten Kochen

Erstreinigung

Wischen Sie die Glaskeramikflache mit einem feuchten Tuch und
einem Glaskeramikreiniger sauber.

A Verwenden Sie keine atzenden oder schleifenden
" Reinigungsmittel. Die Oberflache konnte dadurch
beschadigt werden.

Verwendung des
<ochfelds

Kochgeschirr flir Induktionskochfelder

Ein Induktionskochfeld kann nur angeschaltet werden, wenn ein
Kochgeschirr mit magnetischem Boden auf eine der Kochzonen
gestellt wird. Kochgeschirr der folgenden Art eignet sich flr das
Induktionskochfeld.

Kochgeschirr

Kochgeschirr Geeignet
Stahl, Stahlemail Ja
Gusseisen Ja

Sofern vom Hersteller

Edelstanl entsprechend gekennzeichnet
Kupfer, Messing Nein
Glas, Keramik, Porzellan Nein

Kochgeschirr fur Induktionskochfelder ist vom Hersteller
entsprechend gekennzeichnet.

Manches Kochgeschirr kann beim Einsatz auf der
Induktionskochzone Gerausche entwickeln. Diese Gerausche
stellen keinen Fehler des Kochfelds dar und beeintrachtigen die
Funktion in keiner Weise.
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Eignungstest

Kochgeschirr ist fur
Induktionskochfelder geeignet, wenn :
ein Magnet am Boden haften bleibt

und das Gerat vom Hersteller als t s P
induktionstauglich gekennzeichnet U S
ist. o
e
GréBe der Topfe 3
Innerhalb gewisser Grenzen kann sich die GroBe der Kochzonen §
automatisch an die GréB3e der Unterseite des Kochgeschirrs =
anpassen. Dennoch muss der Boden des Kochgeschirrs einen 3
bestimmten von der GroBe der Kochzone abhangigen %
Mindestdurchmesser aufweisen. §
Durchmesser der Mindestdurchmesser der
Kochzonen Unterseite des Kochgeschirrs
220 mm 140 mm
140 mm 120 mm
Betriebsgerausch

Folgende Gerausche kdnnen auftreten:

e Knacken: Das Geschirr besteht aus unterschiedlichen Materialien.

e Pfeifton: Sie verwenden mehr als zwei Kochzonen und das
Geschirr besteht aus verschiedenen Materialien.

e Brummen: Sie arbeiten mit hoher Leistungsstufe.

e Klicken: Elektrischer Schaltvorgang.

e Zischen, Summen: Der LUfter ist in Betrieb.

Diese Gerausche sind normal und zeigen keine Mangel an.
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Verwenden geeigneter Topfe und Pfannen

Hochwertige Topfe und Pfannen bringen gute Ergebnisse.

e Sie erkennen einen guten Topf und eine gute Pfanne an inrem
Boden. Der Boden sollte dick und maoglichst eben sein.

e Achten Sie beim Kauf eines neuen Topfs oder einer neuen Pfanne
besonders auf den Durchmesser des Bodens. Die Hersteller geben
oftmals nur den Durchmesser des oberen Rands an.

¢ VVerwenden Sie keine Topfe und Pfannen mit einem durch grobe
Kanten und Riefen beschadigten Boden. Bleibende Kratzer konnen
entstehen, wenn Sie ein solches Kochgeschirr Uber die Flache
ziehen.

¢ |n kaltem Zustand ist der Topf- bzw. Pfannenboden normalerweise
leicht nach innen gebogen (konkav). Er darf niemals nach auBen
gebogen (konvex) sein.

¢ \Wenn Sie besonderes Kochgeschirr, wie beispielsweise einen
Dampfkochtopf, eine Schmorpfanne oder einen Wok verwenden
mdchten, beachten Sie bitte die Anweisungen des Herstellers.

Energiespartipps

Sie kdnnen wertvolle Energie sparen, wenn Sie die folgenden
Punkte beachten.

e Stellen Sie Topfe und Pfannen immer vor
dem Einschalten des Kochfelds auf die
Kochzone.

¢ \/erschmutzte Kochzonen und Richtig
Pfannenbdden erhdhen den
Stromverbrauch. > >
e Setzen Sie die Deckel von Tdpfen
und Pfannen fest auf, um sie
vollstédndig zu verschlieBen. Falsch
e Schalten Sie die Kochzonen vor dem
Ende der Kochzeit ab. Sie kbnnen
die Restwarme nutzen, um Essen
warm zu halten oder aufzutauen.
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Verwenden der Sensortasten

Zur Verwendung von Sensortasten berthren Sie die entsprechende
Stelle des Bedienfelds solange mit lhrer Fingerspitze, bis die
entsprechende Anzeige aufleuchtet oder erlischt, oder bis die
gewunschte Funktion aktiviert wird.

Stellen Sie sicher, dass Sie nur eine Sensortaste berthren, wenn Sie
das Gerét bedienen. Wenn Sie Ihren Finger zu stark auf eine
Sensortaste drlcken, kann es passieren, dass auch eine benachbarte
Sensortaste ausgeldst wird.

Einschalten des Gerats
1. Bertihren Sie die Ein/Aus-Sensortaste ()etwa 1 Sekunden lang.

2. In der digitalen Anzeige erscheint ﬂ

SpI2iy20) sop Bunpuamiap

Nachdem Sie das Gerat mit Hilfe der Ein/Aus-Sensortaste ©
eingeschaltet haben, mussen Sie innerhalb von etwa 1 Minute
eine Leistungsstufe auswahlen. Andernfalls schaltet sich das
Gerat aus Sicherheitsgrinden selbst ab.

Auswahlen einer Kochzone und Einstellen der
Leistung
1. Zum Auswaéahlen der Kochzone berthren

Sie die Sensortaste fur die
entsprechende Zone.

2. Zum Einstellen der gewunschten
Leistungsstufe berthren Sie die
Sensortasten zum Einstellen
der Leistung.

9

AR RRARRNARD AR
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Falls mehrere Sensortasten gleichzeitig (auBer dem Schieberegler)
langer als 10 Sekunden gedruckt werden, ertont ein akustisches
Signal und das Gerat schaltet sich aus. Drlcken Sie zum erneuten
Einschalten die Taste Ein/Aus © .

Ausschalten des Geréats

Das Gerat wird mit der Ein/Aus-Sensortaste
O vollstandig ausgeschaltet.

Beriihren Sie die Ein/Aus-Sensortaste (1)
etwa 1 Sekunde lang.

Nach dem Ausschalten einer Kochzone oder des Kochfelds wird
die Restwarme der entsprechenden Kochzonen mit dem
Symbol @ (fur ,heiR") in der digitalen Anzeige angegeben.

Ausschalten einer Kochzone

Um das jeweilige Kochfeld auszuschalten,
setzen Sie die Einstellung auf "#" zurtick,
indem Sie auf dem Bedienfeld "[J3" ) ) )
drlcken. AN RATCCRTTACCR

Verwendung der Kindersicherung

Sie kdnnen die Kindersicherung verwenden, um sich selbst davor zu
schutzen, dass Sie unabsichtlich eine Kochzone einschalten oder das
Kochfeld aktivieren.

Sie kdnnen das Bedienfeld mit Ausnahme der Ein/Aus-Sensortaste
® auBerdem wahrend des Kochens verriegeln. Damit l1&sst sich
vermeiden, dass Sie versehentlich die Einstellungen verandern, indem
Sie zum Beispiel mit einem Tuch Uber das Bedienfeld wischen.
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Ein-/Ausschalten der Kindersicherung

1. Berlihren Sie die Sensortaste fiir die
Kindersicherung (3 etwa 3 Sekunden
Iang. (3sec) 2

Als Bestatigung ertont ein akustisches
Signal.

2. Im Display wird [} angezeigt, d.h. die
Kindersicherung wurde aktiviert.

3. Zum Ausschalten der Kindersicherung berthren Sie die
Sensortaste fiir die Kindersicherung(@m erneut etwa 3
Sekunden lang.

Als Bestatigung ertont ein akustisches Signal.

TIMER

Es gibt zwei Verwendungsmaoglichkeiten fur den Timer:

Sp|aJyo0y sep Bunpuamiap

Kochzone mit dem Timer automatisch ausschalten:

Wenn fUr die Kochzone eine bestimmte Zeit eingestellt wird, schaltet
sich die Kochzone ab, sobald diese Zeit abgelaufen ist. Diese
Funktion kann auch fUr mehrere Kochzonen gleichzeitig verwendet
werden.

Verwenden des Timers als Klichenwecker:
Der Kiichenwecker kann nur verwendet werden, wenn alle
Kochzonen ausgeschaltet sind.

Kochzonen mit dem Timer automatisch ausschalten

Die Kochzone muss eingeschaltet sein, damit Sie eine Zeit fUr die

Abschaltung einstellen kdnnen.

1. Tippen Sie auf die Taste zur Auswahl
des Kochfelds
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2. Tippen Sie auf die Sensortaste
erscheint “10” im Timer-Display und
die Anzeige “1” blinkt.

B0 O

OFF - 3 - 6 -
e (NN ATRI AT

3. Stellen Sie mit dem Touch
Control Schieberegler die Zeit ein
(10 min, 20 min, 90 min)

80 O

OFF - 3
I

4. Tippen Sie erneut auf die ] B
“Timer”-Sensortaste. “0” beginnt zu .
blinken. OF - 3 - 6

[ LR R RRRTRRARTRTARIANAN

5. Stellen Sie mit dem Touch
Control Schieberegler die Zeit ein.
(1 min, 2 min, 9 min)

Um den Timer zu deaktivieren, stellen Sie die Zeit auf Null. Im
Timer-Display erscheint dann “

Timer als Kliichenwecker verwenden
Damit der Kiichenwecker verwendet werden kann, muss das Gerat
eingeschaltet, aber alle Kochzonen mussen ausgeschaltet sein.
1. Beriihren Sie die Timer-Sensortaste(D.
In der Timer-Anzeige erscheint [l .
2. Stellen Sie die gewunschte Zeit mit Hilfe der Schieberegler .
Der Klchenwecker ist jetzt aktiviert, und die Restzeit erscheint in
der Timer-Anzeige.
Zum Andern der Restzeit beriihren Sie die Timer-SensortasteC'-),
und &ndern Sie den eingestellten Wert mit Hilfe der Schieberegler.
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3. Nach Ablauf des Timers ertdnt ein Signalton fur 30 Sekunden.

Verwendung des Boosters

Der Booster [@ stellt den einzelnen Kochzonen zusétzliche Leistung

zur Verfugung. (Beispiel: es soll eine groBe Wassermenge zum

Kochen gebracht werden.)

Der Booster kann fUr die einzelnen Kochzonen maximal 5 Minuten

aktiviert werden.

Nach Ablauf dieser Zeit kehren die Kochzonen automatisch wieder

zur folgenden Leistungsstufe zurlick: & .

Unter bestimmten Umstanden wird der Booster moglicherweise
automatisch deaktiviert, um die interne Elektronik des Kochfelds
zu schutzen.

SpI2y20) sop Bunpuamiap

Leistungsverwaltung

FUr die Kochzonen gibt es eine maximale

Leistung.

Wenn dieser Leistungsbereich durch

Aktivieren des Boosters Uberschritten wird,

reduziert die Leistungsverwaltung

automatisch die Leistungsstufe der

verbundenen Kochzone.

e Linke Seite: Nr. 1 und Nr. 2 sind als
Kochzonen miteinander verbunden

¢ Rechte Seite: Nr. 3 und Nr. 4 sind als Kochzonen miteinander
verbunden

Die Anzeige der jeweiligen Kochzone wechselt von der eingestellten

Leistungsstufe zur hdchsten Leistungsstufe.

¢ Beispiel
Leistungsstufe der verbundenen
Einstellung von Kochzone 4
Kochzone 3 urspriingliche automatische
Leistungsstufe geanderte
Leistungsstufe
Booster Stufe 6 Stufe 2
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Empfohlene Einstellungen zum Kochen bestimmter
Lebensmittel

Die Angaben in der nachfolgenden Tabelle dienen nur als Richtlinie.
Die je nach Garverfahren erforderliche Leistungsstufe hangt von einer
Reihe verschiedener Variablen wie u. a. der Qualitat des
Kochgeschirrs sowie vom Typ und der Menge der gekochten
Lebensmittel ab.

Leistungsstufe Garverfahren Beispiele
Erhitzen Erhitzen groBer
9/P anbraten FlUssigkeitsmengen, Nudeln
braten kochen, Fleisch braten (Gulasch
anbraten, Fleisch schmoren)
7-8 Intensiv Steak, Schnitzel, Rosti,
Braten Warstchen, Eierkuchen
Schnitzel / Gyros, Leber, Fisch,
5-6 Braten Frikadellen, Spiegeleier
Dinsten DUnsten und dampfen kleiner
3.4 dampfen Mengen an GemuUse, kochen
kochen von Reis und Milchgerichten.
Zerlassen von Butter, auflésen
1-2 Schmelzen von Gelatine, schmelzen von

Schokolade

Die in der obigen Tabelle angezeigten Leistungsstufen dienen nur
als Anhaltspunkt und zu lhrer Hilfe.

Sie mussen die Leistungsstufe entsprechend lhren Toépfen und den
jeweiligen Lebensmitteln einstellen.
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~einigung und Pllege

Reinigung des Kochfelds

A\ Reinigungsmittel dirfen mit der heiBen Glaskeramikflache

"™ nicht in Kontakt kommen. Alle Reinigungsmittel miissen nach
dem Saubern mit ausreichenden Mengen an klarem Wasser
entfernt werden, weil sie bei Hitze eine atzende Wirkung entfalten
konnen, wenn die heil3 wird. Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel wie Grill- oder Ofensprays,
Scheuerschwamme oder Pfannenkratzer.

abajid pun Bunbiuley

() Reinigen Sie die Glaskeramikflache nach jeder Verwendung,
wenn sie noch handwarm ist. Auf diese Weise verhindern Sie,
dass ausgelaufenes Material in die Oberflache eingebrannt wird.
Entfernen Sie Kalkablagerungen, Wasserrander, Fetttropfen
und metallische Verfarbungen mit einem handelstblichen
Reinigungsmittel fur Glaskeramik oder Edelstahl.

Leichte Verschmutzung

1. Wischen Sie die Glaskeramikflache mit einem feuchten Tuch ab.

2. Reiben Sie sie mit einem sauberen Tuch trocken. Es durfen
keinerlei Reste von Reinigungsmittel auf der Oberflache bleiben.

3. Reinigen Sie die ganze Glaskeramikflache einmal in der Woche
grundlich mit einem handelstblichen Reinigungsmittel fur
Glaskeramik oder Edelstahl.

4. Wischen Sie die Glaskeramikflache mit ausreichend klarem Wasser
ab, und reiben Sie sie mit einem sauberen, fusselfreien Tuch
trocken.

Hartnackiger Schmutz

1. Ubergekochte Lebensmittel und hartnéckige Spritzer entfernen Sie
mit einem Glasschaber. p

2. Halten Sie den Glasschaber schrag zur
Glaskeramikflache.

3. Entfernen Sie die Verschmutzungen durch
Schaben mit der Klinge.

Glasschaber und Glaskeramikreiniger gibt es
beim Fachhandler.
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Schwer entfernbare Verschmutzung

1. Entfernen Sie eingebrannten Zucker, geschmolzenen Kunststoff,
Aluminiumfolie und andere Materialien mit einem Glasschaber
sofort und noch in heiBem Zustand.

A\ Es besteht ein Verbrennungsrisiko, wenn Sie den Glasschaber

WARNUNG

auf der heiBen Kochzone verwenden.

2. Reinigen Sie das Kochfeld nach dem Abkuhlen in gewohnter
Weise.
Wenn die Kochzone mit dem geschmolzenen Gut bereits
abgekuhlt ist, warmen Sie sie zum Saubern wieder auf.

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glaskeramikflache, verursacht zum Beispiel
von einer Pfanne mit scharfen Kanten,
kdnnen nicht entfernt werden. Jedoch
beeintrachtigen sie die Funktion des
Kochfelds nicht.

Kochfeldrahmen (Option)

A Achten Sie darauf, dass kein Essig, Zitronensaft oder
Kalkentferner auf den Kochfeldrahmen gelangt. Andernfalls
konnen stumpfe Flecken entstehen.

1. Wischen Sie den Rahmen mit einem feuchten Tuch ab.

2. Feuchten Sie getrocknete Ruckstande mit einem nassen Tuch an.

Wischen Sie sie anschlieBend ab, dann reiben Sie die Oberflache
trocken.

So vermeiden Sie Schaden an lhrem Geréat

¢ \Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeitsflache; stellen Sie
keine Gegenstande darauf ab.

e Schalten Sie Kochzonen nicht ein, wenn kein Kochgeschirr auf dem
Kochfeld steht oder wenn das Kochgeschirr leer ist.

¢ Glaskeramik ist sehr hart und unempfindlich auch gegen starke
Temperaturschwankungen, aber sie ist nicht unzerbrechlich. Sie
kann durch ein besonders scharfes oder schweres Objekt
beschadigt werden, das auf die Glaskeramikflache fallt.

e Stellen Sie keine Topfe und Pfannen auf den Kochfeldrahmen.
Dadurch kann es zu Kratzern und Schaden an der Oberflache
kommen.
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¢ VVermeiden Sie es, saure Flussigkeiten, wie zum Beispiel Essig,
Zitronensaft und Kalkentferner auf den Kochfeldrahmen zu schtten,
da solche FlUssigkeiten stumpfe Flecken verursachen kdnnen.

¢ \Wenn Zucker oder zuckerhaltige Lebensmittel mit einer hei3en
Kochzone in Kontakt kommen und schmelzen, sollten Sie die
Ruckstande sofort, also wahrend sie noch heil3 sind, mit einem
Klchenschaber entfernen. Nach dem Abkuhlen kann es beim
Entfernen zur Beschadigung der Oberflache kommen.

¢ Halten Sie schmelzbare Gegenstande und Materialien wie
Kunststoff, Aluminiumfolie und Bratfolien von der Glaskeramikflache
entfernt. Wenn solche Dinge auf dem Kochfeld schmelzen, mussen
sie sofort mit einem Schaber entfernt werden.

abajyd pun BunbBiuley
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Haufig gestellte Fragen und Fehlerbehebung
Aus einem geringfugigen Fehler kann eine Fehlfunktion entstehen,
die Sie mit den folgenden Anweisungen selbst korrigieren kénnen.

Versuchen Sie aber keine weitergehenden Reparaturen, wenn die
folgenden Anweisungen in einem bestimmten Fall nicht helfen.

A Reparaturen des Geréats durfen nur von entsprechend
geschultem Fachpersonal vorgenommen werden.
Unsachgeman durchgeflihrte Reparaturen kénnen den
Benutzer erheblichen Risiken aussetzen. Wenn |hr Geréat
repariert werden muss, setzen Sie sich bitte mit Inrem
Kundendienstcenter in Verbindung.

Was ist zu tun, wenn die Kochzonen nicht funktionieren?

Mdgliche Antworten finden Sie nachfolgend:

¢ Die Sicherung im Sicherungskasten hat ausgeldst. Sie muss wieder
eingeschaltet bzw. ersetzt werden. Wenn die Sicherungen mehrmals
auslosen, rufen Sie einen zugelassenen Elektriker.

¢ Priifen Sie, ob das Gerat richtig eingeschaltet ist.

¢ Prufen Sie, ob die Anzeigen auf dem Bedienfeld leuchten.

e Prifen Sie, ob die Kochzone eingeschaltet ist.

¢ Priufen Sie, ob die Kochzonen auf die gewtinschten Leistungsstufen
eingestellt sind.

Was ist zu tun, wenn die Kochzonen nicht angeschaltet

werden kénnen?

Maogliche Antworten finden Sie nachfolgend:

¢ Zwischen dem Betatigen der Ein/Aus-Sensortaste und dem
Einschalten der Kochzone sind mehr als 10 Sekunden vergangen
(siehe Abschnitt ,Einschalten des Gerats®).

¢ Das Bedienfeld wird teilweise von einem feuchten Tuch verdeckt
oder es ist eine FlUussigkeit dartber gelaufen.

Was ist zu tun, wenn die ganze Anzeige auB3er der

Restwéarmeanzeige [ plétzlich verschwindet?

Zwei mogliche Ursachen:

¢ Die Ein/Aus-Sensortaste wurde versehentlich betatigt.

¢ Das Bedienfeld wird teilweise von einem feuchten Tuch verdeckt
oder es ist eine Flussigkeit dartber gelaufen.
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Was ist zu tun, wenn nach dem Ausschalten der Kochzonen
die Restwéarme nicht angezeigt wird @ ?

Mdgliche Antworten finden Sie nachfolgend:

¢ Die Kochzone wurde nur kurz verwendet und ist deshalb nicht heil3

genug. Wenn die Kochzone heiB3 ist, setzen Sie sich bitte mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Was ist zu tun, wenn eine Kochzone nicht ein- oder

ausgeschaltet werden kann?

Maogliche Ursachen:

¢ Das Bedienfeld wird teilweise von einem feuchten Tuch verdeckt
oder es ist eine Flussigkeit dartber gelaufen.

¢ Die Kindersicherung ist aktiviert.

Was ist zu tun, wenn die Anzeige [EE] (] leuchtet?

Mdogliche Ursachen:

eDas Kochfeld ist Uberhitzt durch unsachgemaBen Gebrauch (z. B.
mit leerem Topf). Dricken Sie nach dem AbkUhlen die
Ein/Aus-Sensortaste, um die Fehlermeldung zurtickzustellen.

92IAISS pun aueIeL)

Was ist zu tun, wenn die Anzeige @ leuchtet?
Mdogliche Ursachen:

e Kochgeschirr ungeeignet oder zu klein oder kein Topf auf der
Kochzone.

e Sobald Sie geeignetes Kochgeschirr verwenden, verschwindet die
angezeigte Meldung von selbst.

Was ist zu tun, wenn der Lufter nach dem Abschalten

weiterlauft?

Maogliche Ursachen:

¢ Auch nach Benutzung des Kochfelds bleibt der Lufter weiter
angeschaltet, um das Gerat weiter abzukuhlen.

¢ Nachdem die Elektronik des Kochfelds abgekuhlt ist, wird der LUfter
ausgeschaltet.

Wenn Sie wegen eines Bedienungsfehlers eine Serviceleistung
anfordern, kann dies sogar wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig
sein.
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SERVICE

Ehe Sie Unterstltzung oder Serviceleistungen anfordern, lesen Sie
den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®.

Wenn Sie weiterhin Hilfe bendétigen, befolgen Sie die nachfolgenden
Anweisungen.

Handelt es sich um eine technische Stérung?

Wenn dem so ist, setzen Sie sich bitte mit dem Kundendienst in

Verbindung.

Bereiten Sie sich schon vorher auf das Gesprach vor. Damit

vereinfachen Sie die Fehlerdiagnose und auch die Entscheidung, ob

ein Kundendienstbesuch notwendig ist.

Bitte notieren Sie die folgenden Informationen.

¢ \Welches Problem tritt auf?e Unter welchen Umstanden tritt das
Problem auf?

Wenn Sie anrufen, sollten Sie bitte das Modell und die Seriennummer

lhres Gerats bereithalten. Diese Informationen finden Sie auf dem

Typenschild:

¢ Modellbezeichnung

e Seriennummer (15 Stellen)

Wir empfehlen Ihnen, diese Informationen vor Einbau des Geréts hier

im Handbuch zu notieren, damit sie spater leicht aufzufinden sind.

Modell:
Seriennummer:

Wann entstehen lhnen sogar wahrend der Garantiezeit

Kosten?

¢ \Wenn Sie das Problem durch Anwenden einer der Ldsungen aus
dem Abschnitt ,Fehlerbehebung® selbst hatten [6sen kdnnen.

¢ \Wenn der Kundendiensttechniker mehrere Serviceanlaufe
durchfihren muss, weil ihm vor seinem Besuch nicht alle relevanten
Informationen zur Verflgung gestellt wurden und deshalb
beispielsweise zusatzliche Fahrten fur Ersatzteile erforderlich sind.
Wenn Sie sich auf Ihren Telefonanruf in der oben beschriebenen
Weise vorbereiten, ersparen Sie sich die Kosten dieser Fahrten.
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Technische Daten NZ64M3707AK
_|
Breite 590 mm 2
=y
MaBe des Gerats Tiefe 520 mm g
Hoéhe 57 mm %
MaBe des Ausschnitts in| Breite 560 mm 5
der Arbeitsplatte J— 490 mm v
Betriebsspannun 220 - 240 V /400V~
P g 50/ 60 Hz
Maximale Leistungsaufnahme 7.2 KW
Netto 10.5k
Gewicht(NZ64M3707AK) 0-5kg
Brutto 12.0 kg
Kochzonen
Position Durchmesser Leistung
Hinten links 220 mm 2350 W/mit Booster 2600 W
Vorne links 140 mm 1250 W/mit Booster 1500 W
Vorne rechts 220 mm 2350 W/mit Booster 2600 W
Hinten rechts 140 mm 1250 W/mit Booster 1500 W
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Pytania lub komentarze

SAMSUNG

Kraj Potaczenie Albo odwiedz nas on-line
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
0800 111 31 - BeannaTeH 3a BCUYKU onepaTopu
BULGARIA ::::I((J)?)?Bp, I;l:;: dr:;i”:;ggﬁﬁmsfzﬁ:;;g;” www.samsung.com/bg/support
09:00 no 18:00 - MNMoHepenHuk ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Wwww.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

North Macedonia 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND *8(();;-):;2-379?;[1'lgjbt;:/?y%ngs;j';33* http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA ;?gg?a}nAgj”t%rgsg: retea www.samsung.com/ro/support
Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 014863 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free www.samsung.com/gr/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
GREECE only from land line (+30) 210 6897691 www.samsung.com/gr/support
from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support
210608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
Dias uteis das 9h as 20h
SPAIN 9117500 15 Wwww.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
SWITZERLAND | 0800726 785 i samauing comich. auppor (Frenh)
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)

www.samsung.com/be_fr/support (French)
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Instrukcja obstug

POLSKA

Niezliczone mozliwosci

Dziekujemy za nabycie produktu firmy Samsung.

SAMSUNG



Przed rozpoczeciem uzytkowania piyty, koniecznie przeczytaj te
instrukcje, zwracajgc szczegdling uwage na informacije odnosnie
bezpieczenstwa, znajdujgce sie w nastepnym rozdziale. Przechowa
instrukcje na przysztosc¢. Pamietaj o przekazaniu nowemu wiascicielowi
instrukcji razem z urzgdzeniem.

Wazne symbole i Srodki bezpieczenstwa

Symbole uzyte w niniejszej instrukciji obstugi majg nastepujace
znaczenie:

A Sytuacje niebezpieczne lub niebezpieczne praktyki,
O0STRZEZENIE | ktore moga doprowadzi¢ do powaznego urazu
ciata albo sSmierci.
A\ Sytuacije niebezpieczne lub niebezpieczne praktyki,
0STROZNIE | ktore mogg doprowadzi¢ do skaleczen albo szkéd
rzeczowych.
A Stosowanie tych podstawowych srodkow
bezpieczenstwa pozwoli zmniejszy¢ zagrozenie
UWAGA . o ,
pozarem, porazeniem elektrycznym lub powstaniem
urazu ciafa.
N NIE zblizad sie.
NIE demontowad.
NIE dotykac.
Starannie przestrzegac zalecen.
Wyjac wtyczke z gniazdka zasilania.
g Zadbac o uziemienie maszyny, by zapobiec porazeniu
elektrycznemu.
Zadzwoni¢ do punktu serwisowego po pomaoc.
14 Informacja
Wazne

2_jak korzystag z instrukcji
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Zabezpieczenia zastosowane w tym urzadzeniu spetiajg wszystkie
przyjete normy techniczne i bezpieczenstwa. Jednak, jako producenci,
czujemy sie odpowiedzialni za zapoznanie naszych Klientow z
podanymi dalej zaleceniami bezpieczenstwa.

. Bezpieczenstwo uktadéw elektrycznych
Zlecqj instalacje i uziemienie ptyty wykwalifikowanemu technikowi.

Tylko wykwalifikowany personel moze przeprowadzac serwis ptyty.

Naprawy prowadzone przez osoby nieupowaznione moga
doprowadzi¢ do uszczerbku na zdrowiu albo powaznych awarii.
Jedli ptyta wymaga naprawy, skontaktuj sie z lokalnym punktem
serwisowym. Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac
szkode i utrate gwarancji.

BMIsSuazoaldzaq eluadsjez

Ptyty do zabudowy nadaja sie do eksploatacii tylko wtedy, gdy sa
montowane w szafkach i na stanowiskach roboczych
odpowiadajgcych stosownym standardom. Chodzi o zapewnienie
ochrony przed kontaktem z urzgdzeniami elektrycznymi, tak jak
wymagajg tego podstawowe wymogi bezpieczenstwa.

Jesli ptyta ulegnie awarii, peknie, albo jesli pojawi sie szczelina lub
ukruszenie, to:

- wytgcz wszystkie pola grzewcze;

- odfacz ptyte od zrodha zasilania;

- skontaktuj sie z lokalnym punktem serwisowym.

e Bezpieczenstwo dzieci

To urzagdzenie nie jest przeznaczone dla matych dzieci ani dla oséb
niedoteznych, pozbawionych nadzoru osoby doroste;.

Nalezy pilnowac dzieci, by nie bawity sie urzgdzeniem.

Pola grzewcze stajg sie gorgce, kiedy gotujesz. Nie pozwalaj sie
zbliza¢ matym dzieciom do urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: \W trakcie uzycia, dostepne czesci urzadzenie staja
sie gorace.

zalecenia bezpieczenstwa_3

@ 2013-01-18




®

Trzeba zachowac ostroznosc, aby nie dotykac elementow grzejnych.
Nie pozwalaj sie zbliza¢ do urzgdzenia dzieciom ponizej 8 roku zycia,
chyba ze sg pod statym nadzorem.

To urzgdzenie nie jest przeznaczone dla dzieci ponizej 8 roku zycia
oraz 0osob o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, oraz osob nieposiadajgcych doswiadczenia i
wiedzy, chyba ze pod nadzorem lub po odpowiednim przeszkoleniu
pod katem bezpiecznego uzycia urzgdzenia oraz rozumienia
zagrozen, jakie to uzytkowanie ze sobg niesie. Dzieci nie mogg sie
bawic¢ urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno my¢ ani uzywac piyty,
chyba ze pod nadzorem.

.. Bezpieczenstwo podczas uzytkowania

To urzgdzenie stuzy wytgcznie do normalnego gotowania i smazenia
w domu. Nie jest przeznaczone do uzytkowania komercyjnego ani
przemystowego.

Nigdy nie uzywaj ptyty do ogrzewania domu.

Uwazaj, kiedy wktadasz wtyczke innego urzgdzenia do gniazdka
zasilania w poblizu ptyty. Przewody zasilania nie moga sie stykac z

ptyta.

Przegrzany ttuszcz i olej moga sie tatwo zapali¢. Nigdy nie zostawiaj
pol grzewczych bez nadzoru, kiedy smazysz cos na ttuszczu lub
oleju (Np. przy smazeniu frytek).

Whytgczaj pola grzejne po uzyciu.
Utrzymuj stale czysty i suchy panel sterowania.

Nigdy nie ktadz palnych przedmiotow na ptycie, Moze to
spowodowac pozar.

Nie uzywaj ptyty do ogrzewania folii aluminiowej, produktow
owinietych w folie aluminiowg, ani zamrozonej zywnosci opakowane;
w aluminiowe naczynia.

Istnieje ryzyko poparzenia na skutek nieostroznego obchodzenia sie
Z piyta.

4_zalecenia bezpieczenstwa
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Przewody elektryczne z urzadzen nie moga stykac sie z gorgca
powierzchnig ptyty ani z gorgcymi garnkami.

Nie uzywaj ptyty do suszenia ubran.

Nie przechowuj materiatow palnych (np. aerozoli i detergentow) w
szufladach i szafkach pod ptyta.

OSTRZEZENIE: Uzytkownicy ze wszczepionymi rozrusznikami i
aktywnymi implantami serca muszg zachowac odlegtos¢ co najmnie;
30 cm gornej czesci ciata od wigczonych, indukcyjnych pdl
grzejnych.W przypadku watpliwosci, zasiegnij porady producenta
aparatu albo lekarza.

OSTRZEZENIE: Smazenie na tluszczu lub oleju bez kontroli moze
byC¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.

NIGDY nie gas pozaru woda, lecz wytgcz urzadzenie i zdus ptomien
pokrywka lub kocem.

BMIsSuazoaldzaq eluadsjez

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie przechowywad
przedmiotow na ptycie.

e Bezpieczenstwo przy myciu

Najpierw wytgcz urzadzenie.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, nie stosuj strumienia pary ani wody
pod cisnieniem.

Myj ptyte zgodnie z opisem w rozdziale o myciu i pielegnacii ptyty, z
niniejszej instrukcii.

Nie myj urzgdzeniem parowym.

Nie uzywaj srodkow sciernych ani ostrych skrobakow z metalu do
czyszczenia piyty.

... Znaki OSTRZEZENIE dotyczace montazu

Montaz urzgdzenia moze przeprowadziC tylko wykwalifikowany
serwisant ptyt, przeszkolony przez producenta. Zob. punkt
,Montaz ptyty”.

Podtgcz kabel zasilania do gniazdka elektrycznego i uzywaj tego
gniazdka tylko dla tego urzadzenia. Doktadnie docisnij wtyczke w
gniazdku. Nie uzywaj przedtuzacza.

zalecenia bezpieczenstwa_5
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- Nieprzestrzeganie powyzszego i wspotdzielenie gniazdka z innymi
urzgdzeniami, stosowanie listwy zasilajgcej lub przedtuzacza moze
spowodowac porazenie elektryczne albo pozar.

- Nie uzywaj transformatora, bo moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar.

Montaz urzgdzenia moze przeprowadzi¢ tylko wykwalifikowany
technik albo firma serwisowa.

Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne, pozar, wybuch, problemy z produktem albo urazy ciata.

Po montazu musi istnie¢ mozliwos¢ odfgczenia urzgdzenia od zrodta
zasilania.

Mozesz to uczynic¢, majac dostep do wtyczki, albo przez
zabudowanie przetgcznika na instalacji statej, zgodnie z zasadami
instalowania przetgcznikow.

N Nie instaluj ptyty w poblizu grzejnikdw, materiatow palnych.
Nie instaluj jej w wilgotnych, zaolejonych lub zapylonych miejscach,
narazonych na bezposrednie oddziatywanie promieniowania
stonecznego oraz na wode (krople deszczu).

| wreszcie, nie instaluj urzgdzenia w miejscach, gdzie moze
ulatniaC sie gaz ,
- Moze to spowodowac porazenie elektryczne albo pozar.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do montazu w samochodach,
przyczepach kempingowych, pojazdach itp.

@ Plyta musi by¢ dobrze uziemiona.

Nie uziemiaj urzadzenia do rury z gazem, rury wodociggowej z
tworzywa albo linii telefoniczne;.

- Mogtoby to spowodowac porazenie elektryczne, pozar, wybuch,
albo problemy z produktem.

- Nigdy nie podtaczaj kabla zasilania ptyty do nieprawidtowo
uziemionego gniazdka. Ponadto parametry gnhiazdka powinny
spemiac¢ miejscowe i krajowe wymogi.

6_zalecenia bezpieczenstwa
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A, Znaki OSTROZNIE dotyczace montazu

«2 . Znaki OSTRZEZENIE dotyczace elektrycznosci

Urzgdzenie usytuuj tak, zeby byt dostep do gniazdka

elektrycznego.
- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar, na skutek dziatania prgdu uptywowego.

Urzadzenie zamontuj na rownym, twardy podtozu, o
wystarczajgcej nosnosci.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac nietypowe
wibracje, hatas albo problemy z urzgdzeniem.

Przy montazu zadbaj o utrzymanie prawidtowej odlegtosci
urzgdzenia do sciany.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac pozar, na
skutek przegrzania.

BMIsuazoaldzaq eluadsjez

Zadbaj takze 0 minimalng wolng przestrzen nad ptyta.

Regularnie usuwaj suchg szmatkag wszelkie ciata obce (kurz, woda) ®

z koncowek i punktow stycznych wtyczki.

- Wyjmij wtyczke z kontaktu i wyczys¢ go suchg szmatka.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar.

Wi6z wtyczke do gniazdka elektrycznego w taki sposob, by kabel

byt skierowany do podtogi.

- Jesli wtozysz wtyczke odwrotnie, to moze to uszkodzi¢ przewody
elektryczne biegngce wewnatrz kabla, co w dalszej kolejnosci
moze spowodowac porazenie elektryczne albo pozar.

N Doktadnie docignij wtyczke w gniazdku. Nie uzywaj uszkodzone

wtyczki, uszkodzonego kabla zasilania albo luznego gniazdka
elektrycznego.

- Moze to spowodowac porazenie elektryczne albo pozar.
Nie ciggnij ani na site nie zginaj kabla zasilania.

Nie skrecaj ani nie zawigzuj kabla zasilania.

Nie zawieszaj kabla zasilania na metalowym przedmiocie, nie

zalecenia bezpieczenstwa_7
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obcigzaj go ciezkim przedmiotem, nie wkiadaj pomiedzy
przedmioty ani nie upychaj w przestrzeni za urzgdzeniem.
- Moze to spowodowac porazenie elektryczne albo pozar.

Nie ciagnij za kabel przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka.

- Nie wyjmuj wtyczki ciggngc za kabel.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar.

Jesli urzadzenie lub kabel ulegnie uszkodzeniu, skontaktuj sie z
lokalnym punktem serwisowym.

A, Znaki OSTROZNIE dotyczace elektrycznosci

W przypadku planowanej dtuzszej przerwy w uzytkowaniu, a takze
w czasie burzy, odtgcz urzgdzenie od zrodia zasilania.
- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar.

o ZNaki OSTRZEZENIE dotyczace uzytkowania

W przypadku nieszczelnosci instalacji gazowej (propan, LPG itd.)
nie dotykaj wtyczki, lecz natychmiast przewietrz pomieszczenie.
Nie dotykaj urzadzenia ani kabla zasilania.

- Nie uzywaj wentylatora.
- Iskra moze spowodowac wybuch albo pozar.

W trakcie uzycia urzgdzenie staje sie gorgce. Zachowaj
ostroznosc, nie dotykaj elementow grzejnych wewnatrz ptyty.
Do zdejmowania potraw z ptyty ZAWSZE uzywaj kuchennych
rekawic, aby uchroniC sie przed poparzeniem.

OSTRZEZENIE: Przed konsumpcjg zamieszaj albo wstrzasnij
zawartosciag stoikow z zywnoscia dla niemowlgt oraz sprawdz
temperature, by uchronic sie przed poparzeniem.

8 zalecenia bezpieczenstwa
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W przypadku uszkodzenia kabla, wymien go u producenta, w
serwisie lub zle¢ to innym osobom posiadajgcym stosowne
uprawnienia, by unikngc¢ niebezpieczenstw.

Pilnuj, by dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z ptyty bez nadzoru
dorostych, jesli zostaty odpowiednio przyuczone i sg w stanie
bezpiecznie jg obstugiwac i rozumiejg zagrozenia ptynace z
nieprawidtowego korzystania z niej.

To urzadzenie nie jest przeznaczone dla osob (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, oraz osob nieposiadajgcych doswiadczenia i wiedzy,
chyba ze pod nadzorem lub po odpowiednim przeszkoleniu przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

BMIsSuazoaldzaq eluadsjez

OSTRZEZENIE: \V trakcie uzycia dostepne czesci urzadzenie
stajg sie gorgce. Nie pozwalaj zbliza¢ sie matym dzieciom, by
unikngC poparzen.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia, to
plyte trzeba wytgczyc, aby uchroniC sie przed porazeniem ®
elektrycznym. Nie uzywaj ptyty az do wymiany szklanej powierzchni.

Nie ktadz na ptycie metalowych przedmiotow, takich jak noze,

widelce, tyzki i pokrywki, bo mogg sie nagrzac.

OSTRZEZENIE: Wytgcz urzgdzenie przy wymianie lampy, aby
uchronicC sie przed porazeniem elektrycznym.

& Nie dotykaj wtyczki mokrymi rekami.
- Moze to spowodowac porazenie elektryczne albo pozar.

Nie wyciggaj wtyczki w czasie, gdy urzgdzenie pracuje.

- Ponowne wtozenie wtyczki do gniazdka mogtoby spowodowac
powstanie iskry, czego konsekwencjg moze by¢ porazenie
elektryczne albo pozar.

Materiaty z opakowania trzymaj z dala od dzieci, poniewaz sg dla
dzieci niebezpieczne.

- Dziecko, po wtozeniu sobie worka na gtowe, moze sie udusic.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne, poparzenia albo urazy ciata.
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Nie stosuj urzgdzenia do zadnych innych celow poza gotowaniem.
- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac pozar.

Nie podgrzewaj pojemnikdw z papieru ani z tworzywa, ani w
0gole nie uzywaj ich w powigzaniu z ptyta.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac pozar.

Nie przegrzewaj zywnosci.

- Moze to spowodowac pozar.

Nie podgrzewaj zywnosci owinietej w papier gazetowy.

- Moze to spowodowac pozar.

Nie uzywaj ani nie ktadz palnych aerozoli albo przedmiotow w
poblizu ptyty.

- Moze to spowodowac pozar albo wybuch.

Do podgrzewania napojow, takich jak kawa, herbata, napoje
alkoholowe lub woda, albo dan, takich jak curry, zupa, albo
gulasz, uzywaj niskiego poziomu mocy i nie zapomnij 0 mieszaniu
w trakcie podgrzewania.

- Uzycie wysokiego poziomu mocy moze spowodowac
kipienie, bez podgrzania catosci i spowodowac¢ powazne
oparzenia.

@ N Nie wktadaj do otwordw (wlot, wylot, inne) palcéw, ciat obcych ani
metalowych przedmiotow, takich jak szpilki albo igty. Jesli do
otworu dostanie sie ciato (lub substancja) obce, wyjmij wtyczke z
gniazdka i skontaktuj sie z dostawcg albo najblizszym punktem
serwisowym.
- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo urazy ciata.

NIGDY nie napemiaj garnkdw po brzegi, ponadto wybieraj garnki
rozszerzajgce sie ku gorze, aby unikngc¢ wykipienia zawartosci.
Butelki z waskimi szyjkami mogag eksplodowac przy przegrzaniu.

NIGDY nie podgrzewaj butelki niemowlecia z zatozonym
smoczkiem, bo przy przegrzaniu butelka moze eksplodowac.

Nie zanurzaj kabla ani wtyczki w wodzie. Kabel trzymaj z dala od
rozgrzanych powierzchni.

Nie eksploatuj urzgdzenia z uszkodzonym kablem albo wtyczka.

OSTRZEZENIE: Nie wolno podgrzewaé produktéw ciektych
(ani innych) w szczelnych pojemnikach, poniewaz mogag
eksplodowac.

10_zalecenia bezpieczenstwa
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Nie probuj sam(a) naprawiac, rozbiera¢ ani modyfikowac
urzadzenia.
- Nie stosuj bezpiecznikow innych niz standardowe.
- Jedli ptyta wymaga naprawy lub ponownego montazu,
skontaktuj sie z lokalnym punktem serwisowym.
- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne, pozar, problemy z produktem albo urazy ciata.

Jesli do urzadzenia dostanie sie ciato (lub substancja) obce, to
wyjmij wtyczke z gniazdka i skontaktuj sie z najblizszym punktem
serwisowym.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar.

Jesli urzgdzenie zostato zalane, skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym.
- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar.

Jesli z urzadzenia wydobywaja sie niepokojgce dzwieki, zapach
spalenizny albo dym, to natychmiast wyjmij wtyczke z gniazdka i
skontaktuj sie z najblizszym punktem serwisowym.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne albo pozar.

A Znaki OSTROZNIE dotyczace uzytkowania

Zachowaj ostroznosc, poniewaz napoje i zywnosc¢ sa gorgce po
podgrzaniu.
- Pamietaj o odpowiednim schtodzeniu potraw, szczegdinie dla
dzieci.

Zachowaj ostroznosc¢ przy podgrzewaniu ptyndw, takich jak woda
I inne napoje.

- Stargj sie nie uzywac sliskich pojemnikow, z waska szyjka.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac nagte
wylanie sie zawartosci i poparzenia.

Nie dotykaj potrawy w trakcie i bezposrednio po zagotowaniu.
- Stosuj rekawice kuchenne, poniewaz potrawa moze by¢ bardzo
gorgca i cie oparzyc.

zalecenia bezpieczenstwa_11
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Jesli na powierzchni pojawia sie pekniecia, to ptyte trzeba
wytgczyc.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie
elektryczne.

Mniejsze ilosci pozywienia wymagajg krotszego okresu gotowania
lub podgrzewania.

Jesli zastosuje sie do nich normalng miare, to moge sie przegrzac
lub przypalic.

Pilnuj, by dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

W przypadku rozlania potrawy — usun slady z pokrywy przed jej
otwarciem, odczekaj az wystygnie powierzchnia ptyty i dopiero
wtedy pokrywe zamknij (dotyczy tylko modeli z pokrywa).

Nie stawaj na ptycie, ani nie ktadz na nigj przedmiotow (takich jak
pranie, ostona ptyty, zapalone swiece, zapalone papierosy, talerze,
srodki chemiczne, przedmioty metalowe itp.).

- Moze to spowodowac porazenie elektryczne, pozar, problemy z
produktem albo urazy ciata.

Nie obstuguj ptyty mokrymi rekami.
- Moze to spowodowac porazenie elektryczne.

Nie nalezy spryskiwac powierzchni ptyty substancjami lotnymi, jak
np. srodki owadobdjcze.

- Oprocz tego, ze sg szkodliwe dla ludzi, to jeszcze moga
spowodowac porazenie elektryczne, pozar, albo problemy z
produktem.

Nie umieszczaj ptyty na delikatnych obiektach, takich jak
zlewozmywak albo przedmiot szklany.
- Moze to uszkodzi¢ zlewozmywak albo ten szklany przedmiot.

Uwazaj przy zdejmowaniu opakowania z potrawy, ktorg dopiero
co zdjates/zdjetas z ptyty.

- Z goracej potrawy, odwijanej z opakowania, moze nagle uwolni¢
Sie gorgca para i poparzyc cie.

Nie ciggnij za kabel przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka — trzymaj
za wtyczke i prosto wyciggnij.
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- Uszkodzenie kabla moze spowodowac spiecie, pozar i/lub
porazenie elektryczne.

Ptyta nie jest sterowana przez urzgdzenia zewnetrzne, takie jak
odrebny zegar lub pilot.

Nie wpatrywac sie w elementy ptyty (dotyczy tylko modeli z lampa
halogenowa).

Na koniec uzytkowania ptyte wytgcz samodzielnie — z panelu
sterowania, nie polegaj na czujniku naczyn (dotyczy tylko modeli
z zainstalowanym czujnikiem naczyn).

wi Znaki OSTRZEZENIE dotyczace mycia

& Nie kieruj strumienia wody na urzgdzenie.
Do mycia ptyty nie stosuj benzenu, rozpuszczalnika ani alkoholu.
- Moze to spowodowac przebarwienia, znieksztatcenia,
uszkodzenia, porazenie elektryczne albo pozar.

BMIsuazoaldzaq eluadsjez

Przed myciem lub wykonaniem czynnosci konserwacyjnych,
wyjmij wtyczke kuchenki z gniazdka zasilania.

- Nieprzestrzeganie powyzszego moze spowodowac porazenie (O}
elektryczne albo pozar.

Dla wtasnego bezpieczenstwa, nie stosuj urzgdzen myjacych
strumieniem pary albo wody pod cisnieniem.

i Znaki OSTROZNIE dotyczace mycia

Myj regularnie ptyte, usuwaj pozostatosci potraw.

Nieutrzymywanie ptyty w czystosci moze doprowadzi¢ do
pogorszenia jakosci powierzchni, co z kolei skraca okres
uzytkowania urzadzenia i moze przyczynic sie do powstania
sytuacji niebezpiecznych.

N Zachowaj ostroznosc przy myciu urzgdzenia wewnatrz i zewnatrz.
- Mozesz sie zrani€ ostrymi brzegami ptyty.

Nie myj ptyty urzgdzeniem parowym.
- Moze to spowodowac korozje.
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o Utylizacja opakowania

Wszystkie materiaty uzyte do opakowania ptyty nadajg sie do
ponownego przetworzenia. Czesci z blachy i tworzywa spienionego
0 wysokiej gestosci zostaty odpowiednio oznakowane. Utylizuj
opakowania oraz stary sprzet w sposob bezpieczny i przyjazny
Srodowisku.

A Utylizacja zuzytego urzadzenia

OSTRZEZENIE

OSTRZEZENIE: Przed pozbyciem sie zuzytego urzgdzenia, dopilnuj,
by nie dato sie go wiecej eksploatowac, tak by nie mogto byc
niebezpieczne.

Aby to uczynic¢, zle¢ wykwalifikowanemu technikowi odtgczenie
kuchenki od zrodta zasilania i odciecie kabla.

Urzadzenia nie wolno utylizowac razem z odpadami domowymi.
Dowiedz sie, kiedy i gdzie mozna je utylizowac.

Prawidtowa utylizacja tego produktu

== (0dpad elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy panstw stosujacych segregacje odpadow)

Takie oznakowanie produktu, akcesoriow lub dokumentaciji oznacza,
ze po zakonczeniu okresu uzytkowania, danego produktu ani jego
elektronicznych akcesoriow (np. fadowarka, stuchawki, kabel USB)
nie powinno sie utylizowac z innymi odpadami z gospodarstwa
domowego. Aby chroni¢ srodowisko i nie szkodzi¢ ludzkiemu
zdrowiu, prosimy o oddzielenie ww. elementdéw od reszty odpadow i
umozliwienie ich ponownego przetworzenia, a tym samym do
odpowiedzialnego promowania ochrony zasobow.

Uzytkownik indywidualny winien sie skontaktowac ze sprzedawca,
albo odpowiednim urzedem i dowiedzie¢ sie, gdzie i jak mozna te
przedmioty poddac recyklingowi.

Z kolei, uzytkownik biznesowy winien skontaktowac sie z dostawca i
sprawdzi¢ warunki umowy zakupowej. Tego produktu, ani jego
elektronicznych akcesoriow, nie powinno sie tgczy¢ z innymi
komercyjnymi odpadami, przeznaczonymi do utylizaciji.

14_wytyczne odnosnie utylizaciji
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Nontaz pryty

A\ Zle¢ montaz i uziemienie nowej ptyty wykwalifikowanemu
ST technikowi.
Przestrzegaj niniejszg instrukcje. Gwarancja nie obejmuije
uszkodzen bedgcych wynikiem nieprawidtowego montazu.
Dane techniczne umieszczono na koncu instrukcii.

Zalecenia BHP dla montazysty

e Urzadzenie nalezy wyposazy¢ w instalacje elektryczng, ktora
umozliwia odtgczenie go od zrodta zasilania na wszystkich
przewodach pradowych, ze stykiem otwierajgcym sie na co najmnie;
3 mm. Wymagane sg odpowiednie urzadzenia odtgczajgce, w tym
roztgczniki, bezpieczniki, wytgczniki ziemno-zwarciowe i styczniki.

¢ \W kwestii ochrony przeciwpozarowej, urzgdzenie spetnia norme
EN 60335-2-6. Mozna je zabudowac w wysokiej szafie albo
jednostronnie - na Scianie.

¢ Pod ptytg nie wolno zaktadac szuflad.

¢ |Instalacja musi gwarantowac ochrone przed porazeniem.

e Zabudowa kuchenna, w ktorej ptyta ma by¢ montowana, musi
spetnia¢ wymogi stabilnosci DIN 68930.

¢ \W celu ochrony przed wilgocig, wszystkie powierzchnie przeciete
muszg zostac uszczelnione srodkiem uszczelniajgcym.

e Jesli Sciana jest wytozona ptytkami, to jej potaczenia z ptytg musza
byC szczelnie wypemione fuga.

® Sprezyny migowe na blatach z kamienia naturalnego i sztucznego
oraz na blatach ceramicznych, musza zostac przyklejone
odpowiednig, sztuczng zywicg albo klejem.

16_montaz ptyty
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e Uszczelnienie musi przylegac do blatu, bez szczelin. Nie wolno
naktada¢ dodatkowego szczeliwa silikonowego, bo to tylko
utrudnitoby jego usuniecie do serwisu.

e Aby wyjac ptyte, nalezy jg wycisnga¢ od dotu.

e Pod ptytg musi by¢ zamontowany panel izolacyjny.

¢ Nie wolno przykrywac szczeliny wentylacyjnej miedzy blatem a
dotem ptyty (od przodu).

Podtaczenie zrédta zasilania

Przed wykonaniem podtaczenia, sprawdz napiecie nominalne, tzn.
czy napiecie deklarowane na tablicy znamionowej odpowiada
parametrom zrodta zasilania. Tablica znamionowa znajduje sie na
dolnej czesci obudowy ptyty.

Odetnij zasilanie obwodu, przed potaczeniem
przewodow z obwodem.

OSTRZEZENIE

Napiecie elementu grzewczego wynosi AC 230V~. Urzagdzenie

doskonale dziata rdwniez w instalacjach AC 220V~ albo AC 240V ~.

Ptyta ma byC podtgczona do zasilania przy pomocy urzgdzenia,
ktore umozliwia odtgczenie jej od zrodta zasilania na wszystkich

przewodach prgdowych, ze stykiem otwierajgcym sie na co najmniej

3mm, np. rozigcznikami, wytgcznikami ziemno-zwarciowe albo
bezpiecznikami.

A\ Pofaczenia kabli nalezy wykonaé zgodnie z przepisami.
esTeEEE - Sruby na zaciskach maja byé bezpiecznie dokrecone.

A\ Po podtgczeniu ptyty do Zrédta zasilania, sprawdz czy
TR Wwszystkie pola grzejne sa gotowe do uzycia
— wigczajac na krotko kazde z nich, na maksimum mocy,
przy uzyciu stosownych naczyn.

Kiedy napiecie zacznie doptywac do ptyty, zapalg sie
wszystkie lampki oraz zabezpieczenie przed dzie¢mi.

montaz ptyty 17
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A Dopilnowac (zgodnosci) rozmieszczenia faz i zera w instalacii
esmzEzNE Jomowej | urzgdzenia (zob. schemat potgczen), bo w
przeciwnym wypadku elementy moga ulec uszkodzeniu.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen, wynikajacych z
nieprawidtowego montazu.

. A W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, nalezy go wymieni¢
u producenta albo w jego autoryzowanym serwisie.

e 1N~ ® 2N~: przed podtgczeniem,
oddziel przewody 2-fazowe
(L1 L2).
220-240V ~
220-240V ~ 380-415V ~ |
|—] Zielony/Zotty " Zielony/Z6tty
Brazowy: iebieski Brazowy Niebieski ]
Czamn zary Czarny: Szary
L N D L1 L2 N &
32A 1N ~ 16A 2N ~

2x1N~: Oddziel przewody przed podiaczeniem.

220 240V~ 220 240V~
Z|e|ony/Zo’fty

Brazowy A Przy wykonywaniu poditgczen,
Szary OSTRZEZENIE kieruj SI@ schematem
elektrycznym usytuowanym

przy zaciskach.

Niebieski

Czamny

L1 N1 L2 N2

16A  2X1N~
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Montaz w blacie

Przed montazem, spisz numer seryjny z tablicy znamionowe;j
urzadzenia. Ten numer przyda sie na wypadek wzywania
serwisu, a po zamontowaniu nie bedzie do niego dostepu,
poniewaz znajduje sie pod spodem.

ZwrO¢ specjalng uwage na spetnienie wymogow utrzymania
minimum wolnej przestrzeni z boku i nad urzadzeniem.

Z obydwu stron przymocuj wsporniki, za pomocag dotgczonych
srub, a nastepnie zamontuj na nich ptyte.

Min. 50 mm\

AAyd zeyuoy

max. 50
. / min. 20

50

Ptyta indukcyjna

min. 2 mm

20mm ¢

Panel izolujgcy Szczelina

wentylacyjna

Piekarnik

montaz ptyty_19
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Zamontuj obydwa wsporniki / Q

W16z plyte do otworu

&

20_montaz ptyty



®

(zeSCl | WiasciwosCl

Pola grzewcze

1. Pole grzewcze indukcyjne (para) 1250 W z podwyzszeniem mocy do 1500 W

2. Pole grzewcze indukcyjne (para) 2350 W z podwyzszeniem mocy do 2600 W

3. Pole grzewcze indukcyjne (para) 1250 W z podwyzszeniem mocy do 1500 W

4. Pole grzewcze indukcyjne (para) 2350 W z podwyzszeniem mocy do 2600 W

5. Panel sterowania

Panel sterowania

1. Przetgczniki wyboru pola grzewczego 5. Czujnik sterowania i

2. Przefgczniki wyboru ustawien wyswietlacz zegara
grzania/zegara 6.Wskazniki ustawien grzania i

3. Czujnik sterowania zabezpieczeniem ciepta resztkowego

4. Czujnik gtowny wiacz / wytgcz 7. Czujnik podwyzszenia mocy

czesci i wtasciwosci_21
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Elementy sktadowe

%
74

Ptyta indukcyjna Wsporniki montazowe Sruby

Ogrzewanie indukcyjne

e Zasada ogrzewania indukcyjnego: Po umieszczeniu naczynia na
polu grzewczym i wigczeniu tego pola, obwody elektroniczne ptyty
generuja “prad wzbudzony” na dnie garnka, ktory podnosi
temperature garnka.

Prad wzbudzony

Wezownica

indukcyjna Obwody

elektroniczne

e Szybsze gotowanie i smazenie: Poniewaz to naczynie jest grzane,
a nie szklana powierzchnia ptyty, tak wiec skutecznos¢ grzania
przewyzsza inne systemy, poniewaz nie ma strat ciepta. Wiekszos¢
absorbowanej energii zamienia sie w ciepto.

22_czesci i whasciwosci
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Najwazniejsze witasciwosci ptyty indukcyjnej

* Powierzchnia ze szkta ceramicznego: Ptyta posiada
powierzchnie ze szkta ceramicznego i szybko reagujgce pola
grzewcze.

e Czujniki dotykowe do sterowania: Urzgdzenie jest obstugiwane
za pomoca czujnikow dotykowych.

¢ katwe utrzymanie czystosci: Zaleta powierzchni ze szkta
ceramicznego i czujnikow dotykowych jest fatwy dostep. Taka
gtadka i ptaska powierzchnie dobrze sie myje.

W 1105820

bz

e Czujnik wiacz/ wytacz: Czujnik ,,On/Off” spetnia funkcje osobnego
przetgcznika zasilania. Jego dotykanie wigcza i wytacza zasilanie w
Sposob zupety.

bz
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¢ Urzadzenia sterujgce i wskazniki: \Wyswietlacze cyfrowe i lampki
wskaznikowe informujg o ustawieniach i aktywnych funkcjach, oraz o
obecnosci ciepta resztkowego w roznych polach grzewczych.

¢ Wyltgczenie czasowe: Funkcja wytaczenia czasowego zapewnia
automatyczne wytgczenie pol grzewczych po okreslonym czasie
(chyba ze zmieniono ustawienia). ®

e Wskaznik ciepta resztkowego: Ta ikona pojawia sie na
wyswietlaczu, jesli dane pole grzewcze jest na tyle ciepte, ze istnieje
mozliwos¢ poparzenia.

* Podwyzszenie mocy(@: To funkcja stuzgca do podgrzania
zawartosci naczynia szybciej niz przy maksymalnym poziomie mocy
‘B’. (Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ‘[ .

¢ Wykrywanie naczynia: Kazde pole grzewcze zawiera system
wykrywania obecnosci naczynia. System zostat tak zaprojektowany,
Ze rozpoznawane sg naczynia o srednicy troche mniejszej od pola
grzewczego. Naczynia nalezy umieszczac na srodku pola
grzewczego. Réwniez same naczynia powinny by¢ odpowiednie.

e Wyswietlacze cyfrowe: Do pdl wyswietlacza dopisane sg pola
grzewcze. Prezentujg one nastepujgce informacie:

-8 : ptyta wigczona

-8 doE], @ : ustawienia grzania

-@ : ciepto resztkowe

- M : zabezpieczenie przed dzieémi aktywne

czesci i wtasciwosci_23
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- [EE] B : komunikat btedu, ptyta jest przegrzana z powodu
nienormalnej eksploatacji. (np.: podgrzewanie pustych naczyn)

- B : komunikat btgdu, naczynie nieodpowiednie lub za mate, albo
brak naczynia na polu grzewczym.

Wytgczenie czasowee

Jesli pole grzewcze nie zostanie wytgczone albo jego grzanie nie
zostanie ustawione przez dtuzszy okres czasu, to takie pole zostanie
automatycznie wytaczone.

O obecnosci ciepta resztkowego $wiadczy symbol B (jak “hot” czyli
gorace) wyswietlany na wyswietlaczu odpowiadajgcym danemu polu
grzewczemu. Pola grzewcze wytaczajg sie samoczynnie po
nastepujacych okresach czasu:

Ustawienia grzania Wytaczanie
1-3 Po 8 godzinach
4-6 Po 4 godzinach
= Po 2 godzinach

Jesli ptyta przegrzewa sie z powodu nienormalnej eksploataciji, to
wyswietlg sie symbole [EE] B, a ptyta zostanie wytgczona.

Jesli naczynie jest nieodpowiednie lub za mate, albo nie ma
naczynia na polu grzewczym, to wyswietli sie symbol @.
A po 1 minucie zostanie wytgczone dane pole grzewcze.

Jesli jedno lub wiecej pdt grzewczych wytaczy sie przed uptywem
okreslonego okresu czasu, to zob. punkt ,Usuwanie usterek”.

Jesli nic nie zostanie wprowadzone, to pole wytgcza sie po 1
minucie.

24 _czesci i whasciwosci
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Inne przyczyny wytaczania sie pél grzewczych

Wszystkie pola grzewcze wytgczajg sie natychmiast, jesli kipigca
ciecz wyleje sie na panel sterowania.

Wytaczanie awaryjne aktywuije sie rowniez jesli potozysz mokrg
szmatke na panelu sterowania. W obydwu przypadkach, po
usunieciu ptynu lub szmatki, urzgdzenie trzeba ponownie wtgczyc
za pomoca gtdwnego czujnika wt/wyt© .

W 1105820

Wskaznik ciepta resztkowego

bz

Kiedy dane pole grzewcze lub cata ptyta jest wytgczona, wtedy o
obecnosci ciepta resztkowego swiadczy symbol [l (jak “hot” czyli
gorace) wyswietlany na wyswietlaczu odpowiadajgcym danemu polu
grzewczemu. Nawet jesli pola grzewcze sg wytgczone, wskaznik
ciepta resztkowego nie gasnie tak dtugo az nie ostygna.

bz
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Mozesz wykorzystac ciepto resztkowe do rozmrazania albo do
utrzymania ciepta potraw.

A Tak dtugo jak swieci sie wskaznik ciepta resztkowego, tak
osTRzEEENE dtugo istnieje niebezpieczeristwo poparzenia.

A W przypadku awarii zasilania, symbol @l zgasnie i informacja
FTERE o cieple resztkowym przestanie by¢ dostepna. Jednak ryzyko
poparzenia pozostanie. Mozesz tego uniknac, jesli stale
bedziesz ostrozny/ostrozna w poblizu ptyty.

Detekcja temperatury

Gdyby z jakiejs przyczyny, temperatura pol grzewczych przekroczyta
poziom bezpieczny, wtedy ich poziom mocy zostanie automatycznie
obnizony.

Po tym jak skonczysz prace przy ptycie, wentylator bedzie jeszcze
przez 1 minute dziatat.

czesci i wtasciwosci_25




Pierwsze mycie

Wytrzyj szklano-ceramiczng powierzchnie ptyty wilgotng
Sciereczka ze srodkiem do czyszczenia powierzchni szklanych.

A\ Nie stosuj sSrodkdw zrgcych ani Sciernych, bo mogtyby to
osmzezeNE szkodzi¢ powierzchnie.

Uzvtkowanie piyta
Nndukcyina

Naczynia nadajgce sie do pol grzewczych

Ptyte indukcyjna mozna wtgczyc¢ tylko wtedy, kiedy na polu
grzewczym znajduje sie naczynie z magnetycznym dnem. Do
ptyty nadajg sie nastepujace naczynia.

Materiaty, z ktérych moga by¢ zbudowane naczynia

Ma,terlaiy, z ktérych moga Przydatnosé

by¢ zbudowane naczynia

Stal, stal emaliowana Tak

Zeliwo Tak

Stal nierdzewna O ile stosownie oznakowana
przez producenta

Aluminium, miedz, mosiadz Nie

Szkto, ceramika, porcelana Nie

Naczynia nadajgce sie do indukcji sg odpowiednio znakowane
przez producenta.

Niektore naczynia wydajg dzwieki, kiedy sg grzane na polu
grzewczym. Nie wynikajg one z btedu urzadzenia, ani tez nie
wptywajg w zaden sposob na jego dziatanie.

26 _zanim rozpoczniesz
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Badanie przydatnosci

Garnki nadajg sie do gotowania
indukcyjnego jesli ich dno przycigga =
magnes oraz jesli sg oznakowane

jako przydatne do indukgcji przez t s

producenta.

Rozmiar garnkéw

U

Pola grzewcze automatycznie dostosowujg sie do rozmiaru
naczynia — do pewnej granicy. Jednak magnetyczna czesc¢ dna
naczynia musi mie¢ minimalng srednice, zaleznie od srednicy pola

grzewczego.ky.

Srednica pola grzewczego

eulAoynpul e1A1d aiuemomiAzn

Minimalna srednica dna naczynia

220 mm

140 mm

140 mm

120 mm

Dzwieki

Mozesz ustyszec:

e Odgtos pekania: ze wzgledu na réznorodnos¢ materiatow, z
ktorych naczynia sg zbudowane.

e Gwizdy: kiedy uzywasz dwoch pdl grzewczych, a na kazdym z
nich znajdujg sie naczynia zbudowane z odmiennych materiatow.
¢ Buczenie: kiedy uzywasz wysokiego poziomu mocy.

e Klikanie: przy przefaczaniu elektrycznym.

e Syczenie, bzyczenie: kiedy dziata wentylator.

To normalne odgtosy pracy, nie Swiadczace o zadnych usterkach.

uzytkowanie ptyta indukcyjna_27
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Korzystanie z odpowiednich naczyn

Lepsze garnki zapewniajg lepsze efekty.
¢ Dobre garnki rozpoznaje sie po dnie. Dno powinno byc¢ jak
najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.

¢ Przy zakupie nowych garnkdw, zwracaj uwage na srednice dna.
Producenci czesto podajg srednice gornej obwodki garnka.

¢ Nie uzywaj garnkéw o uszkodzonym dnie, o nierownych
krawedziach lub zadziorach. Jesli garnek przesuniesz po
powierzchni ptyty, to moze sie pojawic trwata rysa.

e Zimne dno naczyn jest zazwyczaj lekko wygiete do srodka
(wkleste). Nie powinno by¢ nigdy wygiete na zewnatrz (wypukte).

e Jesli chcesz korzystac¢ z naczyn specjalnych, np. szybkowaru,
rondla do gotowania na wolnym ogniu albo woka, to kieruj sie
zaleceniami producenta.

Wskazowki odnosnie oszczedzania energii

@ Ponizej podano sposoby na oszczedzanie energii.
¢ Najpierw ktadz garnek, a dopiero
potem wigczaj pole grzewcze.
¢ Brudne pola grzewcze i dna garnkow
zwiekszajg zuzycie energii. Dobrze

¢ \V miare mozliwosci, szczelnie
przykrywaj garnki przykrywkami.

¢ \Wytgczaj pola grzewcze zanim
skonczysz gotowanie, tak by
wykorzystac ciepto resztkowe do
utrzymania cieptoty potraw albo do
rozmrazania.
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Uzycie dotykowych czujnikow sterowania

Uzycie dotykowych czujnikow sterowania polega na dotykaniu
pozadanego panelu koniuszkiem palca az do zapalenia sie lub
zgasniecia odpowiedniego wyswietlacza, albo do uruchomienia
pozadanej funkciji.

Uwazaj by dotykac tylko jeden panel. Jesli za bardzo rozptaszczysz
palec, to moze sie uruchomic¢ sasiedni panel.

Wiaczanie urzadzenia
1. Dotknij czujnik wiacz/wytacz ® na okoto 1,0 sekundy.

2.Na wyswietlaczu pojawi sie symbol [

eulAoynpul e1A1d aiuemoyiAzn

Po uruchomieniu czujnika wlacz/wytacz ©, ktory wigczyt
urzagdzenie, musisz w ciggu okoto 1 minuty wybrac ustawienia @
grzania. W przeciwnym wypadku, urzadzenie automatycznie sie
wytaczy z przyczyn bezpieczenstwa.

Wybor pola grzewczego i ustawien grzania
1. Aby wybrac pole grzewcze, dotknij
odpowiadajgcy klawisz pola grzewczego.

2. Do ustawien i regulacii
poziomu mocy, stuza przetaczniki
ustawien grzania.

uzytkowanie ptyta indukcyjna_29
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Jesli przez ponad 10 sekund zostanie nacisniety wiecej niz jeden
czujnik, z wyjatkiem suwaka dotykowego, to rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i urzadzenie sie wytgczy. Zresetuj urzgdzenie naciskajgc
czujnik sterowania On/Off @ .

Wylaczanie urzadzenia

Aby zupetnie wytaczy¢ urzgdzenie, postuz sie
czujnikiem sterowania wigcz/wytacz (7).

Dotknij czujnik wtacz/wytacz (D na okoto
1,0 sekundy.

Kiedy dane pole grzewcze lub cata ptyta zostanie wytgczona,
wtedy o obecnosci ciepta resztkowego swiadczy symbol B (jak
“hot” czyli gorace) wyswietlany na wyswietlaczu, stosownie do
odpowiadajgcego pola grzewczego.

Wytaczanie pola grzewczego
Aby wytgczy¢€ pole grzewcze, przywrdd
ustawieniel za pomoca czujnika
sterowania [gJg3-

CTEEEEEEEEEEE TP LR EEE

Korzystanie z zabezpieczenia przed dzieémi

Zabezpieczenie to chroni przez nieswiadomym wigczeniem pola
grzewczego i aktywacjg ptyty.

Panel sterowania, z wyjatkiem czujnika wtacz/wytacz© , rowniez
mozna zablokowac, aby zapobiec nieSwiadomej zmianie ustawien,
np. na skutek przetarcia panelu szmatka.
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Wiaczanie/wytaczanie zabezpieczenia przed dzieémi

1. Dotknij czujnik zabezpieczenia @na
okoto 3 sekundy. e

Na potwierdzenie, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

2.Dotknij dowolny czujnik sterowania.
Mpojawi sie na wyswietlaczu, wskazujac . o]
na aktywacje zabezpieczenia przed
dziecmi. gm'm\f

3. Ahy blokade wytgczy¢, ponownie dotknij czujnik zabezpieczenia
E na okoto 3 sekundy.Na potwierdzenie, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

ZEGAR

Istniejg dwa sposoby korzystania z zegara:

Jako wytacznik czasowy:

Zegar automatyczne wytgcza pole grzewcze po uptynieciu
ustawionego czasu. Tej funkcji mozna uzy¢ do kilku pdl grzewczych
jednoczesnie.

eulAoynpul e1A1d aiuemoyiAzn

Do odliczania:
Z tej funkcji nie mozna korzystac, jesli zostato wigczone pole
grzewcze.

Ustawienie wytgczenia czasowego

Pola grzewcze, dla ktorych chcesz ustawic¢ wytgczanie czasowe,
muszg by¢ wigczone.

1. Dotkniecie panelu wyboru pola
grzewczego.

6
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2. Po dotknieciu czujnika, na zegarze . o] [
wyswietli sie liczba '10" a cyfra '1'
zacznie migac. oF - 3 - & -
[ RRRRRRRRRRRRNRRAR TR

3. Ustaw czas dotykajgc suwaka B [
(mozna ustawi¢ 10min, 20min,,,,
90min)

OFF - 3
T

4. Ponownie dotknij czujnik zegara .g (ol
,Timer”. Cyfra O zacznie migac.

OFF - 3 - 6
(e NN RREATIENENENENINOA

5. Ustaw czas dotykajgc suwaka
(mozna ustawi¢ 1min, 2min,,,, 9min)

[ IRRRRRRARARNAARR QAN

Aby anulowac ustawienia zegara, ustaw zero. Na zegarze
wyswietli sie [’

Zegar do odliczania

Aby mozna byto uzy¢ zegara do odliczania, urzadzenie musi by¢
wiaczone, ale nie moze byC wybrane zadne pole grzewcze.
1. Dotknij czujnik zegara®.

pojawi sie na wyswietlaczu zegara [l .
2.Ustaw pozagdany okres czasu za pomocg przetgcznikow zegara
suwak dotykowy.
Funkcja odliczania jest teraz aktywna i na wyswietlaczu zegara
wyswietlany jest pozostaty czas.
Aby uregulowac pozostaly czas, dotknij czujnik zegara (D) .
Ustawienia zmienia sie przy pomocy przetgcznikow zegara suwak
dotykowy.
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3.Po uptynieciu ustawionego czasu sygnat dzwiekowy bedzie sie
rozlegat przez 30 sekund.

Sterowanie podwyzszeniem mocy

Funkcja podwyzszenia mocy [g umozliwia dodanie mocy do kazdego
pola grzewczego (np.: do szybkiego zagotowania duzej ilosci wody).

Funkcja podwyzszenia mocy jest aktywna maksymalnie przez 5
minut, dla kazdego pola grzewczego.

Po tym czasie, pole grzewcze automatycznie wraca do poziomu
mocy g .

W pewnych okolicznosciach, funkcja podwyzszenia mocy moze
by¢ wytgczana, ze wzgledu na bezpieczenstwo wewnetrznych
elementow elektronicznych ptyty.

eulAoynpul e1A1d aiuemoyiAzn

Zarzagdzanie zasilaniem

Pola grzewcze dysponujg przypisang im,
maksymalng moca.

Jesli zakres mocy zostanie przekroczony G a
przez wigczenie funkcji podwyzszenia mocy,

to funkcja zarzgdzania mocg automatycznie

obnizy ustawienie grzania drugiego pola w e e
parze.

e Strona lewa: Para - pola grzewcze 1 2

e Strona prawa: Para - pola grzewcze 3i 4

Wskaznik takiego pola grzewczego zmieni sie z ustawionego na
mozliwe maksymalne ustawienie grzania.

e Przykfad:
Ustawienie grzania dla pola grzewczego
Ostatnie ustawienie w parze (nr 4)
grzaniadlapola  |QOryginalne Automatycznie

grzewczego (nr 3) |ustawienie grzania | zmienione
ustawienie grzania

Funkcja Booster poziom 6 poziom 2
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Sugerowane ustawienia do gotowania konkretnych
potraw

Podane w tabeli liczby traktowac jako zgrubne wytyczne. Ustawienia
grzania dla réznych metod gotowania nalezg od ilosci zmiennych,
takich jak jakosc¢ naczyn oraz rodzaj i iloSC przetwarzanej zywnosci.

Ustawienie Metoda gotowania Przvkiadowe zastosowania
przetacznikow (sporzadzania) y
Podgrzewanie | Ogrzewanie duzych ilosci ptynu,
9/P Smazenie w gotowanie makaronu,
matej ilosci z cigglym | obsmazanie miesa (rumienienie
mieszaniem | gulaszu, duszenie miesa)
Smazenie
Intensvwne Stek, befsztyk z poledwiczki,
7-8 SYV babka ziemniaczana, kietbaski,
smazenie R
nalesniki
L Sznycel, watrobka, ryby, kotlet
5-6 Smazenie . Y . a . lry y
mielony/siekany, jaja sadzone
Parowanie Parowanie i duszenie matych
3-4 Duszenie losci warzyw, gotowanie ryzu i
Gotowanie dan mlecznych
10 Topienie Toplen|e masl’ra,l rozpuszczanie
zelatyny, topienie czekolady

Ustawienia grzania wskazane w tabeli majg wartos¢
wskaznikowa.

Bedziesz musial(a) sam(a) ustali¢ doktadne ustawienia grzania,
zaleznie od posiadanych naczyn i zywnosci.

34 _uzytkowanie ptyta indukcyjna



®

Czyszoczenie | pielegnacia

Ptyta indukcyjna

Srodki czyszczace nie mogag wejsé w kontakt z nagrzang
powierzchnig ze szkta ceramicznego. Srodki po myciu nalezy
zmy¢ odpowiednig iloscig czystej wody, poniewaz po
nagrzaniu moga naby¢ wtasnosci zrgcych. Nie stosowac
agresywnych srodkdw czyszczacych, takich jak aerozole do
piekarnikow i grilli, ani druciakow, ani srodkow do szorowania.

OSTRZEZENIE

Myj powierzchnie ze szkfa ceramicznego po kazdym uzyciu,
kiedy jest jeszcze ciepta. Dzigki temu rozlane produkty nie
przywrg do powierzchni. Usuwaj osady, slady z wody, krople
ttuszczu i przebarwienia metalu przy pomocy dostepnych w
handlu srodkow do mycia szkfa ceramicznego albo stali
nierdzewnej.

Lekkie zabrudzenie

1. Wytrzyj szklano-ceramiczng powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka. ®

2. Wytrzyj do sucha czystg szmatka. Na powierzchni nie moga zostac
zadne pozostatosci srodka do mycia.

3. Raz w tygodniu doktadnie umyj catg powierzchnie ze szkta
ceramicznego przy pomocy dostepnych w handlu srodkéw do
mycia szkfa ceramicznego albo stali nierdzewnej.

4. \Wytrzyj szklano-ceramiczng powierzchnie ptyty przy uzyciu
odpowiedniej ilosci czystej wody i wytrzyj do sucha czysta,
niezostawiajaca ktaczkow Sciereczka.

Uporczywe zabrudzenie

1. Do usuniecia sladoéw po wykipieniu i uporczywych plam, uzyj
skrobaka do szkta.

2. Skrobak ustaw pod kgtem do

szklano-ceramicznej powierzchni.

3. Zeskrob zabrudzenie.

efoeubdjaid | aluazozsAzy

Skrobaki do szkta i Srodki do czyszczenia
szkta ceramicznego sg dostepne w
specjalistycznych sklepach.
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Trudne zabrudzenia

1. Przypalony cukier, roztopione tworzywo, folie aluminiowg i inne
materiaty usuwaj skrobakiem do szkta — natychmiast, poki sg

jeszcze gorgce.

A Uwazaj, mozesz sie poparzy¢ przy operowaniu skrobakiem
eswzezenie (|0 SzKfa Na gorgcym polu grzewczym.

2. Normalnie wyczysc ptyte, kiedy juz ostygnie.
Jesli pole grzewcze, na ktérym cos sie stopito, zdgzyto
ostygnac — ogrzej je ponownie do umycia.

Nie da sie usunac rys i ciemnych skaz na
powierzchni szklano-ceramicznej,
spowodowanych np. przez patelnie o
ostrych brzegach. Jednak, nie obnizajg
one funkcjonalnosci piyty.

W

Rama ptyty (opcja)

A\ Do czyszczenia ramy nie stosuj sSrodkdw na bazie octu, soku
etz cytryny ani sSrodkéw do usuwania kamienia, poniewaz moga
one spowodowac powstanie matowych skaz.

1. Rame przetrzyj wilgotng Sciereczka.

2. Nawilz przyschniete pozostatosci mokrg szmatkg. Wytrzyj na
mokro, a potem do sucha.

Jak unikng¢ uszkodzenia ptyty

¢ Nie traktuj ptyty jak blatu. Nie magazynuj na niej niczego.

¢ Nie witgczaj ptyty, jesli nie ma na niej garnkow albo jesli sg puste.

e Szkto ceramiczne jest bardzo twarde i odporne na gwattowne
zmiany temperatury, ale nie jest niettukgce. Mozna je uszkodzi¢
bardzo ostrym lub twardym przedmiotem, zrzuconym na ptyte.

¢ Nigdy nie kladz garnkdw na ramie, bo moze sie to skonczyc¢
porysowaniem lub uszkodzeniem wykonczenia.
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¢ Unikaj rozlewania ptynoéw kwasnych na rame, np. octu, soku z
cytryny, srodkdw do usuwania kamienia, poniewaz moga one
spowodowac powstanie matowych plam.

e Jedli cukier lub roztwdr zawierajgcy cukier zetknie sie z gorgcym
polem grzewczym i roztopi, to nalezy go natychmiast usungc¢
skrobakiem do szkfa, poki jest gorgcy. Jesli pozostawi sie go do
ostygniecia, to przy usuwaniu moze uszkodzi¢ powierzchnie.

e 7 dala od szklano-ceramicznej powierzchni trzymaj materiaty, ktore
mogtyby sie roztopi¢ na ptycie, np. folia aluminiowg i folie do
piekarnika. Jesli tego typu materiat roztopi sie ma ptycie, to
natychmiast go usun skrobakiem.

eloeubdjaid | aluszozSAZ)
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Czesto zadawane pytania i usuwanie usterek

Istniejg usterki, ktore wynikajg z drobnych bteddw, tfatwych do
naprawienia z pomoca ponizszych zalecen. Jesli zalecenia nie
pomoga, nie staraj sie niczego samodzielnie naprawiac.

A\ Naprawy zlecaj tylko wykwalifikowanemu serwisantowi.
e Samowolne naprawy sg niebezpieczne dla uzytkownika. Jesli
ptyta wymaga naprawy, skontaktuj sie z lokalnym punktem
serwisowym.

Co robié, jesli nie dziatajg pola grzewcze?

Sprawdz nastepujgce mozliwosci:

e Czy bezpiecznik w instalacji domowej (skrzynce bezpiecznikowe))
jest nienaruszony; jesli kilkkukrotnie wybije bezpiecznik, to wezwij
elektryka.

e Czy urzadzenie zastato prawidtowo wtgczone.

e Czy palg sie wskazniki na panelu sterowania.

e Czy dane pole grzewcze zostato wigczone.

e Czy pola grzewcze majg pozgdane ustawienia grzania.

Co robic, jesli nie pola grzewcze nie chca sie wtaczyc

Sprawdz nastepujgce mozliwosci:

e Czy minat okres ponad 10 sekund miedzy kolejnymi uruchomieniami

przycisku wigcz/wytacz, i czy wigcza sie pozgdane pole grzewcze

(zob. rozdz. “Wtgczanie urzadzenia”).

e Czy panel sterowania nie jest czesciowo przykryty mokrg szmatka

albo pokryty ptynem.

Co robi¢ jesli wszystko poza wskaznikiem ciepta resztkowego

@ nagle przestanie sie wyswietlac?

Moze to wynika¢ z dwoch powodow:

¢ Przypadkowe uruchomienie czujnika wtgcz/wytgcz.

¢ Panel sterowania jest czesciowo przykryty mokrg szmatka albo
pokryty ptynem.
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Co robic jesli po wytaczeniu pdél grzewczych, nie wyswietla

sie wskaznik ciepta resztkowego i ?

Sprawdz nastepujacg mozliwosc:

e Pole grzewcze byto krotko uzywane, nie zdgzyto sie wystarczajgco

nagrzac. Jesli pole grzewcze jest gorgce, to skontaktuj sie z

najblizszym punktem serwisowym.

Co robic, jesli pole grzewcze nie chce sie wtgczy¢ ani

wytgczy€?

Moze to wynikac z ponizszych powodow:

¢ Panel sterowania jest czesciowo przykryty mokrg szmatka albo
pokryty ptynem.

e Zabezpieczenie przed dzieCmi jest aktywne.

Co robic¢ jesli wyswietlaja sie takie symbole 5] 35 ?

Sprawdz, co nastepuije:

¢ Panel sterowania jest czesciowo przykryty mokrg szmatkg albo

pokryty ptynem. Zresetuj naciskajac czujnik sterowania ,,On/Off”.

SIMJSS | B[oueIEME)

Co robic jesli wyswietla sie taki symbol @ ?

Sprawdz, co nastepuije:

e Czy naczynie jest nieodpowiednie lub za mate, albo brak naczynia
na polu grzewczym.

e Jedli zastosujesz odpowiednie naczynia, komunikat zniknie.

Co robic¢ jesli po wytaczeniu ptyty dalej pracuje wentylator?

Sprawdz, co nastepuije:

e Po tym jak skonczysz prace przy ptycie, wentylator dziata
samoczynnie zeby ostudzi¢ elektronike ptyty,

* A po schtodzeniu elektroniki ptyty, wentylator wytgczy sie.

Jesli wezwiesz serwisanta z powodu wtasnego btedu w obstudze, to

serwisant moze zazadac zaptaty za wizyte, nawet w okresie
gwarancyjnym.
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SERWIS

Przed wezwaniem pomocy lub serwisanta, przeczytaj rozdziat
“Usuwanie usterek”.

Jesli nadal potrzebujesz pomocy, postepuj w sposob opisany ponize;.
Czy to usterka techniczna?

Jegli tak, skontaktuj sie z punktem serwisowym.

Przygotuj sie do rozmowy przez telefon. Skroci to okres diagnozy,
zatem tatwiej bedzie zdecydowac czy wizyta serwisanta jest
potrzebna.

Zwr6¢ uwage na nastepujace informacie:

e Na czym polega problem?

¢ \/ jakich okolicznosciach wystepuje?

Kiedy masz dzwoni¢, przygotuj sobie model i numer seryjny
urzagdzenia. Ta informacja znajduje sie na tablicy znamionowej, w
nastepujacej kolejnosci:

e Opis modelu

e Numer seryjny (15 cyfr)

Zalecamy bys te informacje wpisat(a) tutaj, to bedzie je tatwo znalez¢:

Model:
Numer seryjny:

Kiedy ponosisz koszty, nawet jesli trwa okres gwaranc;ji?

e Kiedy mogtas/mogtes samodzielnie usungc problem, stosujac
jedno z rozwigzan podanych w rozdziale “Usuwanie usterek”.

e Jedli serwisant musi odby¢ kilka wizyt, poniewaz nie uzyskat
wystarczajgcej informaciji przez telefon, i np. musiat jechac
dodatkowo po brakujgce czesci zamienne. Przygotowanie sie do
rozmowy telefonicznej zgodnie z opisem powyzej zaoszczedzi Ci
takich kosztow.
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Dane techniczne NZ64M3707AK
o
Szerokos¢ 590 mm 2
. . . ®
Rozmiary urzadzenia Gtebokosc¢ 520 mm §
Wysokosé 57 mm =
; L Szerokos¢ 560 mm cg’
Rozmiar wyciecia blatu — o
Gtebokosé 490 mm
. . 220 - 240 V /400V~
Napiecie przytaczeniowe 50 / 60 Hz
Moc przytaczeniowa przy
maksymalnym obcigzeniu 7.2 kW
Netto 10.5 kg
Waga
Brutto 12.0 kg
Pola grzewcze
Potozenie Srednica Moc

Z tytu po lewej

220 mm | 2350W/zwigkszone do 2600W

Z przodu po lewe;j

140 mm | 1250W/zwiekszone do 1500W

Z przodu po prawej

220 mm | 2350W/zwigkszone do 2600W

Z tytu po prawej

140 mm | 1250W/zwiekszone do 1500W
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Pytania lub komentarze

®

SAMSUNG

Kraj Potaczenie Albo odwiedz nas on-line
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
0800 111 31 - Be3nnaTeH 3a BCUYKM onepaTopu
BULGARIA ::ig?)g,l;. I;L:::I q;':Tzithzsgﬁﬁmgfz?::;ngM www.samsung.com/bg/support
09:00 o 18:00 - MNMoHeaenHwk Ao MeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
North Macedonia 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND ?(();;»:Zti-\?vgj’;J;bt;rj?yzonglgj‘gf3* http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA :gg?aﬁAg?"tEgg:tteT retea www.samsung.com/ro/support
Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 014863 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free www.samsung.com/gr/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
GREECE only from land line (+30) 210 6897691 www.samsung.com/gr/support
from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support
210 608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
Dias uteis das 9h as 20h
SPAIN 9117500 15 www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
SWITZERLAND | 0800726786 W samating comh. auppor (Frenh)
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)

www.samsung.com/be_fr/support (French)
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Manual do utilizador
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Obrigado por comprar este produto da Samsung.
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Utilizar este manual

Por favor, demore o tempo necessario para ler este manual do

proprietario,

prestando especial atengéo as informagdes de segu-

ranga contidas na secgao seguinte, antes de utilizar o seu apare
-lho. Guarde este manual para referéncia futura.

Se transferir a propriedade do aparelho, ndo se esqueca de entre-
gar o manual ao novo proprietario.

SiMBOLOS E PRECAUGCOES DE SEGURANGA
IMPORTANTES.

Neste manual do proprietario sao utilizados os seguintes simbolos:

A Riscos ou praticas inseguras que podem resultar em
AVISO (ferimentos pessoais graves ou morte.
AN Riscos ou praticas inseguras que podem resultar em
CUIDADO ferimentos pessoais ligeiros ou em danos materiais.
A Para reduzir o risco de incéndio, explosao, choque
elétrico, ou ferimentos pessoais ao utilizar a sua placa,
CUIDADO |siga estas precaucdes de seguranga basicas.
N NAO tente.
NAO desmonte.
NAO toque.
Siga as instrugdes explicitamente.
Desligue o cabo de alimentag&o da tomada.
Certifique-se que o aparelho esta ligado a terra para
@ evitar choques elétricos.
Se necessitar de ajuda, contacte o centro de assisténcia.
Nota
Importante

2. Utilizar este manual



Instrucoes de seguranca

Os aspetos de seguranga deste aparelho cumprem todas as
normas técnicas e de seguranga aceites. No entanto, enquanto
fabricantes, também acreditamos que é da nossa responsabilidade
familiariza-lo com as seguintes instru¢des de seguranca.

4 SEGURANGA ELETRICA

Certifique-se que o aparelho foi devidamente instalado e ligado a
terra por um técnico qualificado.

O aparelho apenas deve ser reparado por técnicos de servigo
qualificados. Reparacodes efetuadas por individuos nao qualifica-
dos podem causar ferimentos ou avarias graves. Se necessitar de
reparar o seu aparelho, contacte o seu centro de assisténcia local.
Se néo seguir as instrugdes presentes neste manual podera danifi-
car o aparelho e anular a garantia.

Ligacao - os aparelhos montados apenas podem ser operados
apos terem sido instalados em gabinetes e em locais de trabalho
que respeitem as normas relevantes. Isto garante protegao
suficiente contra contacto com unidades elétricas como exigido
pelas normas de seguranga essenciais.

Se o seu aparelho avariar ou partir, rachar ou verter:

- desligue todas as zonas de cozedura;
- desligue a placa da fonte de alimentagao; e
- contacte o seu centro de assisténcia local.

A PROTEGAO DE CRIANGAS

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas ou por
pessoas doentes sem a supervisao adequada por parte de um
adulto responsavel.

As criangas pequenas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

As zonas de cozedura ficam quentes ao cozinhar. Mantenha
sempre as criangas pequenas afastadas do aparelho.

Instru¢des de segurancga-3
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AVISO: O aparelho e as pecas acessiveis aquecem durante a
utilizacao.

E necessario ter cuidado para evitar tocar nos elementos de
aquecimento.

As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas, ou serem continuamente supervisionadas.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos
mediante supervisao ou orientagao relativa a utilizagao do aparel-
ho de forma segura, com entendimento dos riscos envolvidos.

As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

A limpeza e manuteng¢ao ndo devem ser efetuadas por criangas
sem supervisao.

A SEGURANGA DURANTE A UTILIZAGAO

Este aparelho destina-se a ser utilizado para cozinhar e fritar
normalmente em casa. Nao foi concebido para uma utilizagao
comercial ou industrial.

Nunca use a placa para aquecer a divisao.

Tenha cuidado sempre que ligar aparelhos elétricos a tomadas
junto a placa. Os cabos de ligagado ndo devem entrar em contacto
com a placa.

Oleos e gorduras excessivamente aquecidos podem incendiar
rapidamente. Nunca deixe as unidades da superficie sem super-
visdo quando preparar alimentos com gordura ou 6leo, por
exemplo, quando fritar batatas fritas.

Desligue as zonas de cozedura apos a sua utilizagao.

Mantenha sempre os painéis de controlo limpos e secos.

Nunca coloque objetos inflamaveis em cima da placa. Pode causar
um incéndio.

N&o use a placa para aquecer papel de aluminio, produtos embrul-
hados em papel de aluminio ou alimentos congelados embalados
em recipientes de aluminio.

Existe um risco de queimaduras se o aparelho for utilizado sem
qualquer tipo de precaucéo.

Os cabos de aparelhos elétricos nao devem tocar em superficies
qguentes da placa nem em panelas quentes.

Nao use a placa para secar roupa.
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Nunca guarde materiais inflamaveis, como aerossois e detergentes
em gavetas ou armarios sob a placa.

AVISO: Os utilizadores com pacemakers e implantes cardiacos
ativos devem manter a parte superior do seu corpo a uma distan-
cia minima de 30 cm das zonas de cozedura por indugao sempre
que estas estiverem ligadas. Em caso de duvida, deve consultar o
fabricante do seu aparelho ou o seu médico.

AVISO: Cozinhar alimentos com gordura ou 6leo numa placa sem
vigilancia pode ser perigoso e pode resultar em incéndio. NUNCA
tente apagar um fogo com agua, devera desligar o aparelho e
depois cobrir as chamas, por ex. com uma tampa ou um cobertor
para extinguir o fogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo colocar artigos na superficie da
placa.

A SEGURANCA AO LIMPAR

Desligue sempre o aparelho antes de o limpar.

Por motivos de seguranga, ndo limpe o aparelho com um jato de
vapor ou com um aparelho de limpeza de alta pressao.

Limpe a placa de acordo com as instrugdes de limpeza e
manutencao contidas neste manual.

N&o devem ser utilizadas maquinas de limpeza a vapor.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos
afiados para limpar o vidro da placa, pois podem riscar a superfi-
cie, 0 que pode resultar na quebra do vidro.

4. SINAIS DE ADVERTENCIA GRAVES PARA INSTALAGAO

A instalacdo deste aparelho deve ser realizada por um técnico
de servico qualificado na instalacédo de placas devidamente
formado pelo fabricante. Por favor, consulte a secgéo “Instalar a
sua placa”.

Ligue o cabo de alimentagdo a uma tomada adequada e use-a
apenas para este aparelho. Ligue o cabo de alimentagao firme-
mente a tomada. Além disso, ndo use cabos de extensao.

Instrucdes de seguranga-5

VONVHNOIS 3d STOINYULSNI



- Se ndo o fizer e partilhar uma tomada com outros aparelhos
usando uma tomada multipla ou um cabo de extenséo pode
resultar em choque elétrico ou incéndio.

- Nao use um transformador elétrico. Isso pode resultar em risco
de choque elétrico ou incéndio.

A instalagéo deste aparelho deve ser realizada por um técnico de

servigo qualificado ou pela empresa de servigo.

- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico, incéndio,
explosao, problemas com o produto ou ferimentos.

Deve desligar o aparelho da fonte de alimentacdo apos a insta-

lacao.

Esta desconexao pode ser conseguida quer mantendo a tomada

acessivel, quer através da incorporagao de um interruptor na

instalacao fixa, de acordo com as normas aplicaveis as insta-
lagbes fixas.

N N3o instale este aparelho perto de um aquecedor ou de materiais
inflamaveis. Nao instale este aparelho num local hiumido, oleoso
ou poeirento, num local exposto a luz solar direta e a agua (gotas
de chuva).

N&o instale este aparelho num local onde possa ocorrer uma fuga
de gas.
- Isso pode resultar em risco de choque elétrico ou incéndio.

O aparelho nao se destina a ser instalado em veiculos rodoviari-
0s, caravanas e veiculos semelhantes, etc.

@ Este aparelho deve ser devidamente ligado a terra.

N&o ligue a ligagao terra do aparelho a uma conduta de gas, a
um tubo de agua de plastico, ou a uma linha telefénica.

- Isto pode resultar em choque elétrico, incéndio, exploséo, ou
problemas com o produto.

- Nunca ligue o cabo de alimentagdo a uma tomada que n&o
esteja devidamente ligada a terra, e certifique-se que esta
ligacao é feita em conformidade com os codigos locais e nacio-
nais.

A SINAIS DE ADVERTENCIA PARA INSTALAGCAO

Este aparelho deve ser posicionado de forma a permitir o acesso
ao cabo de alimentacéo.
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- Se néo o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio
devido a uma descarga elétrica.

Instale o seu aparelho sobre uma superficie plana e dura que

consiga suportar o seu peso.

- Se nao o fizer, pode resultar em vibragdes anormais, ruido, ou
problemas com o produto.

Instale mantendo a distancia adequada da parede.

- Se néo o fizer, pode resultar em incéndio devido a sobrea-
guecimento.

A altura minima do espaco livre necessario acima da superficie

da placa.

A SINAIS DE ADVERTENCIA GRAVES PARA

AVISO

INSTALACAO ELETRICA

Remova regularmente todas as substancias estranhas, como pé
ou agua dos terminais do cabo de alimentagao e pontos de
contacto usando um pano seco.

- Desligue o cabo de alimentag&o e limpe-o com um pano seco.
- Se néo o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

@) Ligue o cabo de alimentagdo a uma tomada na diregéo certa,
para que o cabo caia para o chéo.
- Se ligar o cabo de alimentagdo a um tomada na diregao oposta,

os cabos elétricos no interior do cabo podem ficar danificados e
pode resultar em risco de choque elétrico ou incéndio.

NLigue o cabo de alimentagao firmemente a tomada. Nao use um
cabo de alimentagao danificado nem uma tomada solta.

- Isso pode resultar em risco de choque elétrico ou incéndio.

Nao puxe nem dobre excessivamente o cabo de alimentacéao.
Nao torca nem amarre o cabo de alimentacéo.

N&o prenda o cabo de alimentagéo por cima de um objeto
metalico, n&o posicione um objeto pesado por cima do cabo de
alimentagao, ndo insira o cabo de alimentagao entre objetos,
nem O empurre para o espago atras do aparelho.

- Isso pode resultar em risco de choque elétrico ou incéndio.
N&o puxe pelo cabo de alimentagao ao desligar da tomada.
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- Desligue o cabo de alimentagao segurando pela ficha.
- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

Sempre que o aparelho ou o cabo estiverem danificados, con-
tacte o seu centro de atendimento mais préximo.

2., SINAIS DE ADVERTENCIA PARA INSTALAGAO ELETRICA

Desligue o cabo de alimentagdo sempre que nao utilizar o
aparelho durante longos periodos de tempo ou durante tem-
pestade de trovdes/relampagos.

- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

Desligue o cabo de alimentagdo sempre que nao utilizar o aparel-
ho durante longos periodos de tempo ou durante tempestade de
trovbes/relampagos.

- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

4 SINAIS DE ADVERTENCIA GRAVES PARA UTILIZAGAO

Em caso de uma fuga de gas (tal como gas propano, gas LP,
etc,), ventile imediatamente sem tocar no cabo de alimentagao.
Nao toque no aparelho nem no cabo de alimentacgao.

- Nao use nenhum ventilador.
- Uma faisca pode dar origem a uma explosao ou incéndio.

Durante a sua utilizacdo, o aparelho fica quente. E necessario ter
cuidado para evitar tocar nos elementos de aquecimento no
interior da placa.

Use SEMPRE luvas ao remover um prato da placa para evitar
queimaduras acidentais.

AVISO: Agite ou mexa sempre o conteudo dos biberbes ou dos
frasquinhos de comida para bebés e verifique sempre a tempera-
tura antes do seu consumo, para evitar queimaduras.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia técnica ou por um
profissional igualmente qualificado, para evitar qualquer perigo.

As criangas pequenas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
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AVISO: As criancas s6 podem usar a placa sem supervisao
apos receberem instrucdes adequadas, que Ihe permitam utilizar
a placa de uma forma segura, compreendendo os perigos asso-
ciados a uma utilizagdo indevida.

Este aparelho ndo se destina a ser usado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das, ou por pessoas sem experiéncia e conhecimentos, exceto
se forem supervisionadas ou se receberem instrugdes relativas a
utilizagdo do aparelho por alguém responsavel pela sua segu-
ranga.

AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes durante a
utilizagdo. Para evitar queimaduras, mantenha as criangas
pequenas afastadas do aparelho.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque elétrico. Nao use a sua
placa até substituir a superficie do vidro.

Os objetos metalicos tais como facas, garfos, colheres e tampas,
nao devem ser colocados sobre a superficie da placa uma vez
que podem aquecer.

N Nao toque no cabo de alimentagdo com as maos molhadas.
- Isso pode resultar em choque elétrico.

Nao desligue o aparelho desligando o cabo de alimentagao
enquanto uma operagao estiver em curso.

- Voltar a ligar o cabo de alimentagdao a uma tomada pode fazer
faisca e causar um risco de choque elétrico ou incéndio.

Mantenha todos os materiais da embalagem longe do alcance
das criangas, uma vez que estes materiais podem ser perigosos.

- Se uma crianga colocar um saco sobre a cabeca, isto pode
resultar em asfixia.

- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico ou queimadu-
ras ou ferimentos.

Nunca use este aparelho para outras finalidades além de
cozinhar.
- Se nao o fizer, pode resultar em risco de incéndio.

Nunca aqueca recipientes de plastico ou de papel e ndo os use
com a fungao da placa.
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- Isto pode resultar em incéndio.

Nao aqueca alimentos embrulhados em papel, como revistas ou
jornais.

- Isto pode resultar em incéndio.

Nao use ou coloque sprays inflamaveis ou objetos junto a placa.
- Isso pode resultar em risco de incéndio ou explosao.

Para aquecer bebidas como café, cha, licor, agua ou pratos como
caril, sopa ou guisado, use uma configuracao de baixa poténcia e
certifique-se que mexe o seu conteudo enquanto aquece.

- A utilizacdo de uma configuragao de alta poténcia pode fazer
com que os conteudos fervam sem aviso prévio e causem
queimaduras graves.

N Néo insira os dedos, substancias estranhas ou objetos de metal,
como pins ou agulhas nas entradas, saidas e orificios. Se inserir
alguma substéancia estranha nestes orificios, desligue o cabo de
alimentac&o da tomada e contacte o fornecedor do seu produto
ou o centro de atendimento mais préximo.

- Se néo o fizer, pode resultar em choque elétrico ou em ferimentos.

NUNCA encha o recipiente até cima e escolha um que seja mais
largo em cima do que em baixo para evitar que o liquido ferva e
transborde. Garrafas com gargalos estreitos também podem
explodir em caso de sobreaquecimento.

NUNCA aquecga um biberdo com a tetina, uma vez que este
pode explodir em caso de sobreaquecimento.

N&o mergulhe o cabo de alimentacdo em agua e afaste-o de
superficies aquecidas.

Nao opere este aparelho se o cabo de alimentacao ou a ficha
estiverem danificados.

AVISO: Nunca aquega liquidos ou outros alimentos em recipien-
tes fechados, pois, se o fizer, os referidos recipientes poderao
explodir.

N&o tente reparar, desmontar ou alterar este aparelho sozinho.

- Nao use nenhum fusivel (como cobre, fio de ago, etc.) além do
fusivel padréao.
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- Sempre que necessitar de reparar ou reinstalar o aparelho,
contacte o seu centro de assisténcia mais proximo.

- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico, incéndio,
explosao, problemas com o produto ou ferimentos.

Se alguma substancia estranha entrar para o aparelho, desligue
o cabo de alimentagao e contacte o centro de assisténcia mais
préximo.

- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

Se o aparelho ficar inundado, contacte o seu centro de
assisténcia mais proximo.
- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

Se o aparelho emitir algum barulho estranho, um cheiro a quei-
mado ou a fumo, desligue imediatamente o cabo de alimentacao
e contacte o seu centro de assisténcia mais proximo.

- Se nao o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

A, SINAIS DE ADVERTENCIA PARA UTILIZAGAO

Tenha cuidado, as bebidas e os alimentos podem estar muito
guentes apds serem aquecidos.

- Certifique-se que arrefeceram suficientemente, especialmente
se alimentar alguma criangas. Tome cuidado ao aquecer
liquidos, como agua e outras bebidas.

- Evite usar recipientes escorregadios com um gargalo estreito.

- Se nao o fizer, pode resultar num derrame repentino do seu
conteudo e causar queimaduras.

Nao segure nos alimentos ou em qualquer parte dos mesmos

durante ou imediatamente apds a cozedura.

- Use luvas de cozinha, uma vez que podem estar muito quentes
e pode-se queimar.

Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho.
- Se ndo o fizer, pode resultar em choque elétrico.

Pequenas quantidades de comida requerem um menor tempo de
cozedura ou de aquecimento.

Estes podem sobreaquecer ou queimar-se se os aquecer ou
cozinhar durante o tempo normal.

As criangas pequenas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
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Qualquer derrame deve ser removido da tampa antes da sua
abertura e superficie da placa deve arrefecer completamente
antes de fechar a tampa (apenas em modelos com tampa).

N N3o se coloque em cima do aparelho nem coloque objetos
(como roupa suja, capa para placa, velas acesas, cigarros
acesos, pratos, quimicos, objetos de metal, etc.) em cima do
aparelho.

- Isto pode resultar em choque elétrico, incéndio, problemas
com o produto ou ferimentos.

Nao utilize o aparelho com as maos molhadas.

- Isso pode resultar em choque elétrico.

Nao borrife materiais volateis, como inseticidas, sobre a super-

ficie do aparelho.

- Além de ser prejudicial para os seres humanos, também pode
resultar em risco de choque elétrico, incéndio ou problemas
com o produto.

N&o coloque o aparelho sobre objetos frageis, como um
lavatdrio ou objetos de vidro.
- Isto pode resultar em danos no lavatorio ou do objeto de vidro.

Tenha cuidado ao remover a embalagem de alimentos acaba-
dos de retirar do aparelho.

- Se a comida estiver quente, pode acidentalmente largar vapor
ao remover a embalagem e pode queimar-se.

N&ao desligue o aparelho da tomada puxando pelo cabo de
alimentacgéao, segure sempre a ficha firmemente e puxe-a
diretamente da tomada.

- Os danos do cabo pode causar um curto-circuito, incéndio
e/ou choque elétrico

Os aparelhos nunca devem ser operados com um temporizador
externo nem com qualquer outro sistema de comando a distan-
cia.

Nao olhe fixamente para os elementos da placa (apenas no
caso do modelo instalado com lampadas de halogéneo).

Depois da utilizagéo, desligue o elemento de placa usando o
respetivo comando e ndo confie no detetor de panelas (apenas
no caso de modelos instalados com detetor de panelas).
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£ SINAIS DE ADVERTENCIA GRAVES PARA LIMPEZA

N Nao limpe o aparelho borrifando agua diretamente sobre o
mesmo.

N&o use benzeno, diluente ou alcool para limpar o aparelho.

- Isso pode resultar em descoloragao, deformacéao, danos, risco
de choque elétrico ou incéndio.

Antes de limpar ou de efetuar uma operacao de manutencéo,
desligue sempre o aparelho da tomada.

- Se néo o fizer, pode resultar em choque elétrico ou incéndio.

Para sua seguranca, ndo use aparelhos de limpeza de alta
pressao com agua nem dispositivos de limpeza de pressao a
vapor.

4. SINAIS DE ADVERTENCIA PARA LIMPEZA

A placa deve ser limpa regularmente e deve ter sempre o cuida-
do de remover quaisquer restos de comida.

Se nao mantiver esta placa limpa pode deteriorar as suas super-
ficies, o que, por sua vez, pode reduzir a vida util do aparelho e,
inclusive, dar azo a uma situagao de perigo.

N Tenha cuidado para ndao se magoar ao limpar o aparelho (inter-
no/externo).

- Pode magoar-se nas arestas afiadas do aparelho.
Nao limpe o aparelho com dispositivos a vapor.
- Isto pode resultar em corrosao.

Instru¢des de segurancga-13

VONVHNOIS 3d ST0INYULSNI



Instrucoes de eliminacao

A  ELIMINAGAO DO MATERIAL DA EMBALAGEM

Todos os materiais utilizados para embalar o aparelho sao total-
mente reciclaveis. As folhas e placas de espuma encontram-se
devidamente assinaladas. Por favor, elimine os materiais da
embalagem e os aparelhos antigos respeitando as normas de
seguranga e o meio ambiente.

A ELIMINAGAO ADEQUADA DO SEU APARELHO ANTIGO

AVISO: Antes de eliminar o seu aparelho antigo, desative-o para
que nao seja uma fonte de perigo.

Para o fazer, peca a um técnico qualificado para desconectar o
aparelho da fonte de alimentagao principal e para remover o cabo
de alimentacéo.

O aparelho ndo deve ser eliminado juntamente com o lixo domésti-
co. As informacdes sobre as datas de recolha e de eliminagao de
residuos publicos encontram-se disponiveis nos seus departamen-
tos de recolha de residuos local ou no concelho.

ELIMINAGAO CORRETA DESTE PRODUTO
/= (EQUIPAMENTOS ELETRICOS E ELETRONICOS)

(Aplicavel a paises com sistemas de recolha separados)

Esta marcagao no produto, acessoérios ou folheto indica que o
produto e os seus acessorios eletronicos (por exemplo, carre-
gador, auriculares, cabo USB) ndo devem ser eliminados juntam-
ente com o restante lixo doméstico no final da sua vida util. Para
evitar possiveis danos resultantes da eliminagao de residuos
nao-controlados para o ambiente e para a saude humana, por
favor, separe estes itens dos outros tipos de residuos e recicle-os
de forma responsavel para promover a reutilizagao sustentavel de
recursos materiais.

Os utilizadores domésticos devem contactar o vendedor onde
compraram este produto, ou o governo local, para mais infor-
macoes relativas a onde e como podem entregar estes itens para

proceder a uma reciclagem ambientalmente segura.

Os utilizadores empresariais devem contactar o seu fornecedor e
verificar os termos e condi¢gbes do contrato de compra. Este produ-
to e 0s seus acessorios eletrénicos ndo devem ser misturados com
outros residuos comerciais para eliminagéao.
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Instalar a placa

Certifique-se que o novo aparelho foi devidamente instalado e
avso ligado a terra por um técnico qualificado.

Por favor, respeite esta instrugdo. A garantia ndo cobrira quais-

quer danos que possam ocorrer como resultado de uma insta-

lagao incorreta. Os dados técnicos encontram-se descritos no

final deste manual.

INSTRUCOES DE SEGURANCA PARA O INSTALADOR

¢ Deve ser fornecido um aparelho para instalacao elétrica que permi-
ta que o aparelho seja desconectado da tomada em todos os
polos com uma largura de abertura de contacto de pelo menos 3
mm. Os dispositivos de isolamento adequados devem incluir
cortes de protecao da linha, fusiveis (os fusiveis tipo parafuso
devem ser removidos do suporte), fichas de ligagéo terra com
protecao contra descargas e contactores.

¢ No que diz respeito a protegao contra incéndios, este aparelho
corresponde a EN 60335-2-6. Este tipo de aparelho pode ser
instalado com um armario alto ou com uma parede lateral.

¢ N&o deve encaixar gavetas por baixo da placa.

¢ A instalagcdo deve garantir uma protecao contra choques.

¢ A unidade de cozinha na qual o aparelho for instalado deve satis-
fazer os requisitos de estabilidade da norma DIN 68930.

¢ Para fins de protecao contra a humidade, todas as superficies de
corte devem ser isoladas com um vedante adequado.

* No caso de superficies de trabalho em azulejo, as unides da area
onde a placa assenta devem ser completamente preenchidas com
argamassa.

e Certifique-se que o vedante esta bem assente sobre a superficie
de trabalho e que néo apresenta quaisquer falhas. Nao deve
aplicar nenhum tipo de vedante de silicone adicional: isto podera
dificultar a sua remocao durante operag¢des de manutengao.
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¢ Ao retirar a placa deve fazer pressao para baixo.

¢ Deve instalar uma base por baixo da placa.

¢ Nao deve cobrir a falha de ventilagdo entre a bancada de
trabalho e a parte dianteira por baixo da unidade.

LIGAR A FONTE DE ALIMENTAGAO PRINCIPAL

Antes de ligar, verifique a tensdo nominal do aparelho, ou seja,
se a tensao indicada na placa de classificacdo corresponde a
tensao de alimentacéao disponivel. A placa de classificacao
encontra-se situada no revestimento inferior da placa.

Aso Desligue a alimentagao do circuito antes de ligar fios.
A tensao de aquecimento do elemento € de 230 V~ AC. O
aparelho também funciona perfeitamente em redes de 220V~
AC ou 240V~ AC.

A placa deve ser conectada a fonte de alimentacgao principal
usando um dispositivo que permita ao aparelho ser desconecta-
do da fonte em todos os polos com uma largura de abertura de
contacto de pelo menos 3 mm, por exemplo, corte automatico de
protecao da linha, tomadas ou fusiveis com ligacao terra.

A\ As ligagoes dos cabos devem ser feitas de acordo com
**° os regulamentos e os parafusos dos terminais devem
ser apertados com seguranga.

A\ Assim que a placa estiver ligada a fonte de alimentacéo

M5 principal, verifique se todas as zonas de cozedura est&o
prontas a serem utilizadas ligando e desligando cada uma
delas na configuragdo maxima com panelas adequadas.

Quando ligar a placa pela primeira vez, todos os ecras se
acendem e o bloqueio de seguranga para criangas é ativado.
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A\ Preste atencéo (conformidade) a cada fase e alocagao

AVISO

AVISO

neutra da ligagdo doméstica e do aparelho (esquemas de

ligacdo); caso contrario, os componentes podem ser danifi-

cados.

A garantia ndo cobre danos resultantes de uma instalagao

inadequada.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser

substituido pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia

técnica ou por um profissional igualmente qualificado, para
evitar qualquer perigo.

N ~

e 2N-~: Separe os fios de 2
fases (L1 e L2) antes de
estabelecer a ligacao

Castanho
Preto
L

220 24OV ~

Azul
Cinza

N

Verde / Amarelo

ol

32A 1IN ~

220 24OV ~

380- 41 5V ~
Castanho Azul

Preto Cinza
L1 L2 S

.
16A 2N~

Verde / Amarelo

2x1N~: Separe os fios antes de estabelecer a ligacao.

{1H=

I I
L1 N1 L2 N2

Verde / Amarelo

Azul

Preto

D

16A  2X1N~

/A Para uma ligagao correta
AVISO . ~
a fonte de alimentacgao,
siga o esquema de ligacéo
anexo junto aos terminais.
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INSTALAR NA BANCADA

Anote o numero de série da placa de identificacao do aparelho
antes da instalacdo. Este numero ser-lhe-a pedido em caso de
pedidos de manutencao e deixara de ser acessivel apds a
instalacdo, uma vez que se encontra na placa de identificacéo
original na parte inferior do aparelho.
Preste atengao especial aos requisitos minimos de espaco e

de desativaca

o.

Fixe os suportes de ambos os lados com os parafusos forneci-
dos antes de proceder a instalagao.

Ve

Min. 50 mm\

Min. 2 mm

max. 50
min. 20

50

Placa de indugao

20 mm §

Painel de isolamento

min. 2 mm

Falha de
ventilagéo
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Instale os dois suportes |

Coloque no orificio
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Pecas e caracteristicas

ZONAS DE COZEDURA

Zona de cozedura por inducéo de 1250W com aumento de energia 1500W
Zona de cozedura por indugéo de 2350W com aumento de energia 2600W
Zona de cozedura por indugéo de 1250W com aumento de energia 1500W
Zona de cozedura por inducéo de 2350W com aumento de energia 2600W
Painel de controlo

PAINEL DE CONTROLO

arwODdA

CIEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE IR

|

1. Selecionadores de zonas de cozedura 5, Sensor de controlo do temporizador e

do ecra
2. Selecionadores de configuragido de

calor/temporizador 6. Indicadores das configuragdes de

. calor e de aquecimento residual
3. Sensor para controlo de blogueio q

Sensor de aumento de poténcia
4. Sensor de controlo para ligar/desligar 7. u p I
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COMPONENTES

S

Placa de indugado Instalagédo de suportes Parafusos

AQUECIMENTO POR INDUGAO

* O principio de aquecimento por indugao: Sempre que colocar
as suas panelas em cima de uma zona de cozedura e a ligar, 0os
circuitos eletronicos da sua placa de indugao geram “correntes
induzidas” no fundo da panela, que aumentam instantaneamente
a temperatura da mesma.

Correntes induzidas

Bobina de

indugéo Circuitos eletrénicos

* Maior velocidade a cozinhar e a fritar: Como a panela é aquec-
ida diretamente, e n&o o vidro, a eficiéncia é maior do que em
outros sistemas, porque néo existe perda de calor. A maior parte
da energia absorvida é transformada em calor.
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PRINCIPAIS CARACTERISTICAS DO SEU APARELHO

Superficie de cozedura em vitroceramica: O aparelho possui
uma superficie de cozedura em vitroceramica e zonas de
cozedura de resposta rapida.

Sensores de controlo tateis: O seu aparelho é comandado
através de sensores de controlo tateis.

Limpeza facil: A vantagem da superficie de cozedura em vitro-
ceramica e dos sensores de controlo € a sua acessibilidade para
limpeza. A superficie lisa e plana é facil de limpar.
Ligar/desligar o sensor: O sensor de controlo "On/Off"
fornece um interruptor separado ao aparelho. Ao tocar neste
sensor liga ou desliga a corrente completamente.

Indicadores de controlo e fungao: Os ecras digitais e os
indicadores luminosos fornecem informacgdes sobre as configu-
racoes e fungdes ativadas, assim como sobre a presenca de
calor residual nas varias zonas de cozedura.

Encerramento de seguranca: O encerramento de seguranga
garante que as zonas de cozedura se desligam automaticamente
apos um determinado periodo de tempo se a configuragado nao
for alterada.

Indicador de aquecimento residual: Se a zona de cozedura
aquecer de forma a poder causar um risco de queimaduras, o0
ecra exibe um icone de calor residual.

Aumento de poténcia [@: Use esta funcéo para aquecer o
conteudo da panela mais rapido do que o nivel de poténcia
maxima ‘ [@’. (O ecra ira exibir * §".)

Detecdo automatica de panelas: Cada zona de cozedura
possui um sistema de detegao automatica de panelas, o sistema
€ calibrado de forma a reconhecer panelas com um didametro
ligeiramente menor do que a zona de cozedura. As panelas
devem ser sempre posicionadas no centro de cada zona de
cozedura. E deve usar panelas adequadas.

Ecras digitais: Os campos de exibigdo sao atribuidos as zonas
de cozedura. Estes exibem as seguintes informagdes

- @ : o aparelho foi ligado

- Bafg, [ : configuragdes de calor selecionadas

- [ calor residual
- [ o bloqueio para criangas esta ativo
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- EE EHE mensagem de erro, quando a placa sobreaquec-
er devido a um funcionamento anormal (exemplo: funciona-
mento com uma panela vazia)

- B : mensagem de erro, a panela néo é adequada ou é
demasiado pequena, ou nao colocou nenhuma panela na
zonas de cozedura.

ENCERRAMENTO DE SEGURANCA

Se uma das zonas de cozedura nao estiver desligada ou se a
configuragéo de calor nao for ajustada apds um longo periodo de
tempo, essa zonas de cozedura especifica desligar-se-a sozinha.
Qualquer calor residual sera assinalado com [ (para “quente")
nos respetivos ecras digitais das zonas de cozedura em questao.
As zonas de cozedura desligam-se sozinhas nos seguintes
horarios.

Configurar o aquecimento Desligar
1-3 Ao final de 8 horas
4-6 Ao final de 4 horas
7-9 Ao final de 2 horas

Se a placa sobreaquecer devido a um funcionamento anormal ,
é exibida a mensagem [EE] @& . E a placa sera desligada.

Se a panela nao for adequada ou for demasiado pequena, ou
nao tiver colocado nenhuma panela na zona de cozedura, é
exibida esta mensagem. E a respetiva zona de cozedura [§ de-
sliga-se apds 1 minuto.

Se uma ou mais zonas de cozedura se desligarem antes do
tempo indicado, consulte a seccao “Resolucao de problemas”.

Se néo houver qualquer entrada, desliga-se ap6s 1 minuto.
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Outros motivos para uma zonas de cozedura se desligar sozinha

Todas as zonas de cozedura se desligam sozinhas se algum
liquido ferver e verter por cima do painel de controlo.

O encerramento automatico também pode ser ativado se colocar
um pano humido por cima do painel de controlo. Em ambos os
casos, necessitara de voltar a ligar o aparelho usando o sensor de
controlo On/Off ® apds remover o liquido ou o pano.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

Sempre que uma zona de cozedura individual ou a placa se
desligarem, a presenca de calor residual é exibida com um
(para “quente”) no ecra digital das respetivas zonas de cozedura.
Mesmo apds a zona de cozedura se desligar, o indicador de calor
residual s6 se apaga depois da zona de cozedura arrefecer.

Pode usar o calor residual para descongelar ou para manter a
comida quente.

/\ Se o indicador de aquecimento residual estiver aceso, existe

AVISO

um risco de queimaduras.

Se o fornecimento de energia for interrompido, o simbolo
apaga-se e as informagdes sobre o aquecimento residual
deixarao de estar disponiveis. No entanto, ainda se pode
queimar. Pode evitar as queimaduras agindo sempre com
cuidado quanto estiver perto da placa.

DETEGCAO DE TEMPERATURA

AVISO

Se por algum motivo a temperatura de uma placa de cozedura
exceder os niveis de segurancga, esta sera automaticamente
reduzida para um nivel de poténcia mais baixa. Quanto terminar
de usar a placa, a ventoinha de arrefecimento continuara a
trabalhar durante 1 minuto.
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Antes de comecar

LIMPEZA INICIAL

Limpe a superficie vitroceramica com um pano humido e com um
produto de limpeza para placa de vitroceramica.

A Nao use soda caustica nem produtos de limpeza abrasivos.
™ Pode danificar a superficie.

Utilizacao da placa

PANELAS PARA ZONAS DE COZEDURA POR INDUGAO

S6 deve ligar a placa de indugéo apés colocar uma panela com
base magnética sobre uma das zonas de cozedura. Pode utilizar
as seguintes panelas adequadas.

Material de cozinha

Material de cozinha Adequados
Aco, aco esmaltado Sim
Ferro fundido Sim

Se devidamente rotulado

Aco inoxidavel _
pelo fabricante

Aluminio, cobre, bronze Nao

Vidro, ceramica, porcelana Nao

As panelas para placas de inducéo encontram-se devida-
mente rotuladas como adequadas pelo fabricante.

4 Algumas panelas podem emitir barulho ao serem utilizadas
em zonas de cozedura por indugao. Estes ruidos nao séo
uma falha no aparelho e ndo afetam o seu funcionamento de
forma alguma.
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TESTE DE COMPATIBILIDADE

A panela é adequada para

cozedura por indu¢ao se o iman
prender ao fundo da panela e se

esta estiver rotulada como sendo t s
adequada pelo seu fabricante. U

TAMANHO DAS PANELAS

As zonas de cozedura por indugdo adaptam-se automaticamente
ao tamanho do fundo da panela até a um determinado limite. No
entanto, a parte magnética no fundo da panela deve ter um

didmetro minimo, dependendo do tamanho da zona de cozedura.

Diametro das zonas
de cozedura

Diametro minimo do fundo da panela

220 mm

140 mm

140 mm

120 mm

RUIDOS OPERACIONAIS

Se 0s ouvir.

» Estalidos: a panela é feita de materiais diferentes.

* Assobios: esta a usar mais do que duas zonas de cozedura e a
panela é feita de materiais diferentes.

* Zumbido: esta a usar niveis de alta poténcia.

» Cliques: ocorre uma mudanga elétrica.

* Assobios, zumbidos: a ventoinha esta a funcionar.

O barulho é normal e nao indica qualquer defeito.
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UTILIZAR PANELAS ADEQUADAS

As melhores panelas produzem os melhores resultados.

» Pode reconhecer as boas panelas pelas suas bases. A base
deve ser 0 mais espessa e plana possivel.

+ Sempre que comprar panelas novas, preste especial atengao ao
diametro da base. Por norma, os fabricantes apenas indicam o
diametro do aro superior.

* Nao use panelas com bases danificadas com bordas asperas ou
saliéncias. Podem ocorrer danos permanentes se arrastar
alguma destas panelas pela superficie.

* Quando as bases das panelas estao frias costumam estar
ligeiramente inclinadas para dentro (céncavas). Nunca devem
estar inclinadas para fora (convexas).

» Se quiser usar um tipo especial de panela, por exemplo, uma
panela de pressdo, uma panela elétrica, ou um wok, por favor,
respeite as instrugdes do fabricante.

Dicas de poupanca de energia

Pode poupar bastante energia se observar os seguintes pontos.

* Coloque sempre os tachos e as
panelas antes de ligar a zona de
cozedura.

* As zonas de cozedura e as bases Certo!
de panelas sujas aumentam o
consumo de energia.

+ Sempre que possivel, encaixe
firmemente as tampas nos tachos

. Errado!
e nas panelas de forma a cobri-los
totalmente.
* Desligue as zonas de cozedura w b
antes do fim do tempo de cozedura /
para utilizar o aquecimento residual A

para manter os alimentos quentes
ou para os descongelar.
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USAR OS SENSORES DE CONTROLO TATEIS

Para utilizar os sensores de controlo tateis, toque no painel preten-
dido com a ponta do seu dedo indicador até os respetivos ecras se
acenderem ou apagarem, ou até a fungcao desejada ser ativada.
Certifique-se que apenas toca no painel de um dos sensores ao
operar o aparelho. Se pressionar demasiado com o seu dedo
sobre o painel, pode ativar um sensor adjacente.

LIGAR O APARELHO

1. Toque no sensor On/Off O durante aproximadamente 1 segundo.

2. O ecra digital ira exibir [ -

Apos ativar o sensor de controlo On/Off () para ligar o seu
aparelho, deve selecionar a configuragdo de aquecimento no
espaco de aproximadamente 1 minuto. Caso contrario, o
aparelho desligar-se-a sozinho por motivos de seguranga.

SELECIONE A ZONA DE COZEDURAE A
CONFIGURAGAO DE AQUECIMENTO

1. Para selecionar a zona de cozedura,
toque no respetivo botdo da zona de
cozedura.

2. Para ajustar a configuragéo e o
nivel de poténcia, toque nos
seletores de configuragao de
aquecimento.
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Se premir mais do que um sensor além do botao tatil deslizante
durante mais do que 10 segundos, é emitido um sinal acustico e o
aparelho desliga-se. Para reiniciar, toque no sensor de controlo
on/off (D) .

DESLIGAR O APARELHO

Para desligar totalmente o equipamento, use
o sensor de controlo On/Off () do aparel-
ho.

Toque no sensor On/Off (1) durante aproxi-
madamente 1 segundo.

Depois de desligar uma zona de cozedura ou toda a superficie
de cozedura, a presenca de aquecimento residual é exibida nos
ecras digitais das respetivas zonas de cozedura sob a forma de
um @ (para “quente").

DESLIGAR UMA ZONA DE COZEDURA

Para desligar uma zona de cozedura,
regresse a configuragéo para @ usando o
sensor de controlo do painel de controlo.

U EEEEEEEET TR EEEEEEEE

USAR O BLOQUEIO DE SEGURANGCA PARA
CRIANGAS

Pode usar o bloqueio de seguranga para criangas para proteger
contra uma ativagéo acidental de uma zona de cozedura e contra
uma ativagao da superficie de cozedura.

Também pode bloquear o painel de controlo, a exceg¢ao do sensor
de controlo On/Off O para evitar uma alteracéo acidental das
configuragdes, por exemplo, ao limpar o painel com um pano.
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Ligar/desligar o bloqueio de seguranga para criangas

1. Toque no sensor Lock control (controlo
de bloqueio) (@ed durante aproximada-

mente 3 segundos.
E emitido um sinal acustico como confir-
macao.

2. [l é exibido nos ecras, a indicar que o
bloqueio de seguranga para criangas
foi ativado.

3. Para desligar o bloqueio de segurancga para criangas, toque
novamente no sensor Lock control I% durante 3 segundos.
E emitido um sinal acustico como conflrmagao

TEMPORIZADOR

Existem duas formas de utilizar o temporizador:

Utilizar o temporizador para encerramento de seguranca:

Se definir uma duragao especifica para a zona de cozedura, esta
ira desligar-se automaticamente no final do periodo de tempo
definido. Esta funcao pode ser utilizada para varias zonas de
cozedura em simultaneo.

Usar o temporizador para contagem decrescente

N&o pode utilizar o temporizador para uma contagem decrescente
se tiver uma zona de cozedura ligada.

Definir um encerramento de segurancga

Deve ligar a(s) zona(s) de cozedura qual(quais) qual(s) pretende
aplicar o encerramento de seguranga.

1. Toque no control de selegao da zona de
aquecimento.
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2. Toque no sensor, o numero 10 . ] o
aparecera no ecra do temporiza-

dor, e 0 numero 1 comeca a piscar.
OFF - 3 - 6 -
[ R RERTNR TR RNATAAN

3. Defina o tempo tocando no control .
de tempo deslizante (pode definir o]
10min, 20min, 90min)

Ll

OFF - 3
e (RRRENNNITAIOTE

4. Toque no sensor de “controlo do
temporizador” novamente. O
numero “0” comecara a piscar.

B B

OFF - 3 - 6
e NN IRNIAT

5. Defina o tempo tocando no control
tatil deslizante. (pode definir 1 min, .B Lol
2 min, 9 min)

OFF - - 6 -
e (AN RRENENTTE CQERTTAIIR

Al
[g O simbolo do ponto (.) piscara do lado direito do nivel de poténcia
durante o temporizador de encerramento de seguranca.
Para cancelar a configuragédo do temporizador, coloque o tempo a
zero. O ecra do temporizador ira exibir “ [l *.

Temporizador de contagem decrescente

Para usar o temporizador de contagem decrescente, deve ter o

aparelho ligado, mas nao deve selecionar nenhuma zona de

cozedura.

1. Toque no sensor do Timer control (controlo do temporizador)(® .
] 'ira aparecer no ecra do temporizador.

2. Defina o periodo de tempo usando o sensor de controlo tatil
deslizante.
A fungao de contagem decrescente do temporizador encon-
tra-se agora ativa e o tempo restante aparece no ecra do tem-
porizador.
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Para ajustar o tempo restante, toque no sensor do Timer
control (controlo do temporizador) (© e altere a configuragéo
usando o sensor de controlo tatil.

3. O alarme soara durante 20 segundos quando o temporizador
definido terminar.

CONTROLO DE AUMENTO DE ENERGIA

A funcao de aumento de energia (g fornece mais energia a cada
zona de cozedura. (exemplo: ferver um grande volume de agua)
A funcao de aumento de energia € ativada no maximo durante 5
minutos para cada zona de cozedura.

Apés este tempo, as zonas de cozedura regressam automatica-
mente ao seu nivel de energia .

Em determinadas circunstancias, a fungdo de aumento de
poténcia pode ser desativada automaticamente para proteger
0s componentes eletrénicos internos da placa.

GESTAO DE ENERGIA

As zonas de cozedura possuem um nivel de

poténcia maximo. 1 4
Se ultrapassar este intervalo de poténcia

ativando a funcédo de aumento de poténcia, I I
a Gestao de Energia reduz automatica-

mente a configuracao de aquecimento de 2 3

outra zona de cozedura emparelhada.

e Lado esquerdo: o n.° 1 e 0 n.° 2 sdo zonas de cozedura emparelhadas
e Lado direito: o n.° 3 e 0 n.° 4 sdo zonas de cozedura emparelhadas

O indicador desta zona de cozedura passa da configuracdo de aquecimento

para a configuragdo de aquecimento maximo disponivel.
e Exemplo

Configuragao de aquecimento de outra

Ultima configu-
! 'gu zona de cozedura emparelhada (n.° 4)

racao de aqueci-

mento dazonade | Configuragio de Configuragao de
cozedura (n.°3) | aquecimento original | 3duecimento alterada
automaticamente
Intensificador de Nivel 6 Nivel 2

poténcia
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CONFIGURAGOES SUGERIDAS PARA COZINHAR
ALIMENTOS ESPECIFICOS

As figuras apresentadas na tabela abaixo servem como orientagao.
As configuragdes de aquecimento necessarias para varios métodos
de cozedura dependem de inumeras variaveis, incluindo a quali-
dade da panela utilizada e a quantidade de comida a cozinhar.

Interruptor| Método de confegao Exemplos de utilizagao
Aquecer Aquecer grandes quantidades de
9/P Saltear liquido, ferver massa, selar carne,
Fritar (dourar goulash, estufar carne)
7.8 Fritura intensa Bife, lombo, batatas fritas,salsichas

Costeletas, figado, peixe, rissois,
5-6 Fritar panquecas com ovo bolos fritos

Zer a v. r e refogar n
Cozer a vapor Cozer a vapor e refogar pequenas

3-4 refogar quantidades de vege’;als, ferver
arroz e pratos com leite
10 Fus3o Derreter manteiga, dissolver gelati-

na, derreter chocolate

As configuragdes de aquecimento indicadas na tabela apresenta-
da acima servem apenas como orientagdes para sua referéncia.

Necessitara de ajustar as configuragdes de aquecimento de
acordo com panelas e alimentos especificos.
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Limpeza e manutencao

PLACA

A\ Os agentes de limpeza nao devem entrar em contacto com uma

™ superficie de vitroceramica aquecida: Deve remover todos os
agentes de limpeza com quantidades de agua limpa adequadas
apos a limpeza, uma vez que os mesmos surtem efeitos corro-
sivos quando a superficie aquece. Nao use produtos de limpeza
agressivos, como borrifadores para grelhadores ou para fornos,
esfregdes ou produtos de limpeza abrasivos para panelas.

(¢) Limpe a superficie de vitroceramica ap6s cada utilizagao
quando estiver quente ao toque. Isto evitara que os derrames
fiqguem queimados a superficie. Remova escamas, marcas de
agua, pingos de gordura e descoloragdées metalicas usando um
produto de limpeza para vitroceramica ou ago inoxidavel
disponiveis para venda.

Sujidade ligeira

1. Limpe a superficie de vitroceramica com um pano humido.

2. Seque com um pano limpo. Nao deve deixar quaisquer vesti-
gios de produtos de limpeza sobre a superficie.

3. Limpe toda a superficie de cozedura em vitroceramica uma vez
por semana com um produto de limpeza para vitroceramica ou
aco inoxidavel comercialmente disponivel.

4. Limpe a superficie de vitroceramica usando quantidades ade-
quadas de agua limpa e seque com um pano sem cotao.

Sujidade persistente

1. Use um raspador de vidro para remover comida que possa ter
fervido e transbordado e salpicos persistentes.
2. Coloque o raspador de vidro perpendicularmente a superficie de
3. vitroceramica.
Remova a sujidade raspando com a lamina. )

. Y7
Os raspadores para vidro e os produtos de é/“

limpeza para vitroceramica encontram-se
disponiveis para venda em lojas \
especializadas.
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Sujidade problematica

. Remova imediatamente agucar queimado, plastico derretido,
" papel de aluminio ou outros materiais com um raspador de vidro
enquanto ainda estiver quente.

A\ Corre o risco de se queimar ao usar um raspador de vidro
AVISO
numa zona de cozedura quente.

2. Limpe a placa como normalmente apds esta arrefecer.

Se uma zona de cozedura onde algo derreteu tiver arrefecido,
aquece-a novamente para a limpar.

N&o € possivel remover riscos ou man-
chas escuras causadas por uma panela
com arestas afiadas da superficie de
vitroceramica. Apesar disso, n&o preju-
dicam o funcionamento da placa.

(W

ESTRUTURA DA PLACA (OPCAOQ)

N&o use vinagre, sumo de lim&o ou removedor de escamas na
avso astrutura da placa, caso contrario, comegarao a aparecer
manchas opacas.

1. Limpe a estrutura com um pano humido.
2. Molhe os residuos secos com um pano molhado. Limpe e seque.

PARA EVITAR DANIFICAR O SEU APARELHO

* N&o usa a placa como uma superficie de trabalho ou para fins de
armazenamento.

* Nao use uma zona de cozedura se ndo tiver nenhuma panela em
cima da placa ou se a panela estiver vazia.

* A vitroceramica é bastante dura e resistente a choques de tem-
peratura, mas nao é inquebravel. Pode danificar-se se deixar cair
objetos particularmente afiados ou duros em cima da placa.

* Nao coloque panelas em cima da estrutura da placa. Isto pode
arranhar ou danificar o acabamento.

» Evite derramar liquidos acidos, por exemplo, vinagre, sumo de
limao e desincrustantes em cima da estrutura da placa, uma vez
que este tipo de liquidos pode causar manchas opacas.
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* Se agucar ou alguma preparagado com agucar entrar em contacto
com uma zona de cozedura quente e derreter, deve limpar
imediatamente com um raspador de cozinha enquanto ainda
estiver quente. Se deixar arrefecer, pode danificar a superficie ao
remover.

» Afaste todos os objetos e materiais que possam derreter, por
exemplo, plasticos, papel de aluminio ou papel vegetal da super-
ficie de vitroceramica. Se algo deste género derreter em cima da
placa, deve remover imediatamente com um raspador.
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Garantia e servico

FAQS E RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se uma falha for causada por um pequeno erro pode corrigi-la

com a ajuda das seguintes instrugcdes. Nao tente efetuar quais-

quer outras reparagdes se estas instrugdes ndo o ajudarem com

um caso especifico.

A\ As reparagdes do aparelho apenas devem ser efetuadas por

A5 técnicos de servico qualificados. Uma reparacao incorreta
pode resultar em riscos consideraveis para o utilizador. Se
precisar de reparar o seu aparelho, contacte o seu centro de
assisténcia mais proximo.

O que devo fazer se as zonas de cozedura nao estiverem a

funcionar?

Verifique as seguintes possibilidades:

» O fusivel dos fios da casa (caixa de fusiveis) esta intacto. Se um
fusivel disparar varias vezes, chame um eletricista autorizado.

* O aparelho esta ligado corretamente.

* Os indicadores de controlo do painel de controlo estdo acesos.

* A zona de cozedura esta ligada.

* As zonas de cozedura estao configuradas de acordo com as
configuragdes de aquecimento pretendidas.

O que devo fazer se as zonas de cozedura nao ligarem?

Verifique as seguintes possibilidades:

* Passou mais de 1 minuto entre a ativagao do botao On/Off e a
ligacado da zona de cozedura pretendida (consulte a sec¢ao
“Ligar o aparelho” 1).

* O painel de controlo esta parcialmente coberto com um pano
hamido ou liquido.

O que devo fazer se o ecra a excegao do B indicador de calor
residual desaparecer repentinamente?
Isto pode ser o resultado de uma das duas possibilidades:

¢ O sensor On/Off foi ativado acidentalmente.

* O painel de controlo esta parcialmente coberto com um pano
hamido ou liquido.
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O que devo fazer se o calor residual ffj nao aparecer indicado

no ecra apos desligar as zonas de cozedura?

Verifique as seguintes possibilidades:

* S6 usou a zona de cozedura brevemente e por isso ndo aquec-
eu o suficiente. Se a zona de cozedura estiver quente, por
favor, telefone para o centro de assisténcia ao cliente.

O que devo fazer se a zona de cozedura nao se ligar ou nao

desligar?

Isto pode ocorrer devido a uma das seguintes possibilidades::

* O painel de controlo esta parcialmente coberto com um pano
humido ou liquido.

* O bloqueio de seguranga para criangas esta ligado.

O que devo fazer se o ecra [FE] [@g] estiver aceso?
Verifique o seguinte:

* A placa sobreaqueceu devido a um funcionamento anormal. :

* Prima o sensor de controlo para On/Off para reiniciar a placa
depois de arrefecer.

O que devo fazer se o ecra [ estiver aceso?

Verifique o seguinte:

* A panela ndo é adequada ou € demasiado pequena, ou néao
colocou nenhuma panela na zonas de cozedura

* Se usar uma panela adequada a mensagem apresentada
desaparecera automaticamente.

O que devo fazer se a ventoinha de arrefecimento continuar a

trabalhar depois da placa estar desligada?

Verifique o seguinte:

* Quanto terminar de usar a placa, a ventoinha de arrefecimento
continuara a trabalhar sozinha durante 1 minuto para arrefecer.

Se solicitar uma chamada de servigo por causa de um erro de

funcionamento do aparelho, o técnico do servigo de apoio ao

cliente podera cobrar-lhe uma taxa, mesmo durante o periodo de

garantia.
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SERVIGO

Verifique a seccao “Resolucao de problemas” antes de telefonar
para a assisténcia ou para o servigo.

Se continuar a precisar de ajuda, siga as instrugdes apresentadas
abaixo.

E uma falha técnica?

Se for o caso, entre em contacto com o servigo de apoio ao cliente.
Prepare sempre a discussao com antecedéncia. Isto facilitara o
processo de diagnostico do problema e também ajudara a decidir
se é necessario marcar uma visita ao servigco de apoio ao cliente.
Por favor, tome nota das seguintes informacgoes.

* Que forma assume o problema?

* Em que circunstancias ocorre o problema?

Quanto telefonar deve saber o modelo e o numero de série do seu
aparelho. Estas informac¢des s&o fornecidas na placa de classifi-
cagao da seguinte forma:

* Descrigdo do modelo

» Cdbdigo S/N (15 digitos)

Aconselhamo-lo a registar estas informag¢des aqui para facilitar a
consulta.

Modelo:
Numero de série:

Quando incorrera custos durante o periodo de garantia?

* Se conseguisse resolver o problema sozinho aplicando uma das
solucdes fornecidas na secc¢ao “Resolucao de problemas”.

» Se o técnico do servigco de apoio ao cliente tiver de fazer varias
chamadas de servico por nao lhe terem sido fornecidas todas as
informacdes relevantes antes da sua visita, e como resultado
tenha de, por exemplo, fazer viagens adicionais para ir buscar
pecas. Ao preparar a sua chamada como descrito anteriormente
ird ajuda-lo a poupar os custos associados a estas viagens.
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Dados técnicos

DADOS TECNICOS NZ64M3707AK
Largura 590 mm
Dimensdes do aparelho  |Profundidade 520 mm
Altura 57 mm
Dimensées do corte da |Largura 560 mm
bancada Profundidade 490 mm

Tenséao da ligagao

220- 240V/A00V~50/60Hz

Volume de energia maxima ligada 7.2 kKW
Liquido 10.5 kg
Peso (NZ64M37070K)
Bruto 12.0kg
ZONAS DE COZEDURA
Posigao Diametro Poténcia
Traseira esquerda 220 mm 2350 W / Aumento 2600 W
Painéis de controle 140 mm 1250 W / Aumento 1500 W
Painel de controles 220 mm 2350 W / Aumento 2600 W
Traseira direita 140 mm 1250 W / Aumento 1500 W
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Observacao




Observacao




SAMSUNG

QUESTOES OU COMENTARIOS

PAIS TELEFONAR VISITE-NOS ONLINE EM
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
0800 111 31 - BeannaTeH 3a BCUYKM OnepaTopu
BULGARIA ::3112?)2/; 5::: J:T:iV;Hh;ggﬂﬁmssz:;;ng” www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHuk o MNeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
North Macedonia 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND f(();;;é'a;%:J;bt;;?yzozpssa—/t;‘?gfy http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA ‘:—gg?aﬁAgzllltgg:gP retea www.samsung.com/ro/support
Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free www.samsung.com/gr/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
GREECE only from land line (+30) 210 6897691 www.samsung.com/gr/support
from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support
210 608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
Dias uteis das 9h as 20h
SPAIN 9117500 15 www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771-400 300 Www.samsung.com/se/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
e o o e
BELGIUM 02:201-24-18 W samating.comibe. reupport (Frehc)




Standby Power Consumption Information

[English]
Supplier's Name SAMSUNG
Model Name -
Power Consumption (W) 0.5
Off mode
Power Management (min) 10
Power Consumption (W) N/A
Standby mode
Power Management (min) N/A
Power Consumption (W) N/A
HDMI-CEC
Power Management (min) N/A
Power Consumption (W) N/A
Optical
Power Management (min) N/A
Power Consumption (W) N/A
Networked - .
Standby Wi-Fi Power Management (min) N/A
How to activate/
deactivate port N/A
Power Consumption (W) N/A
Bluetooth Power Management (min) N/A
How to activate/
deactivate port N/A
All network ports Power Consumption (W) N/A
activated
Technical characteristics of an External Power Supply N/A




[Bulgarian]

Mme Ha pocTtaB4ymka

Mme Ha mopena

KoHcymupana mowHocT (W)

PEXUM U3KOYEH
yrnpaBneHne Ha koHcymauuarta (min)

KoHcymupaHna motHocT (W)

PEXMM B FOTOBHOCT
yrnpaBneHne Ha koHcymauuarta (min)

KoHcymnpana mowHocTt (W)
HDMI-CEC
yrnpaBsreHne Ha KoHcyMaumsaTa (min)
KoHcymupaHna mowHocTt (W)
Optical
yrnpaBneHne Ha koHcymauuarta (min)
KoHcymunpaHna mouHocT (W)
MPEXOBHU
peXnM Ha Wi-Fi yrnpaBneHne Ha koHcymauuarta (min)
FOTOBHOCT
Kak oa aktuBmpare/geaktusmpare nopt
KoHcymupaHna motHocT (W)
Bluetooth ynpaBneHne Ha koHcymauudarta (min)
Kak oa aktuBmpare/geaktusmpare nopt
Bcuukm mpexxoBu nopTtoBe ca KoHcymupara motHocT (W)
aKTUBMPaHU

TexHUYeCKn XapakTepUCTVKN Ha BbHLUHO 3axpaHBaHe




[Spanish]

Nombre del proveedor

Nombre del modelo

Consumo de energia (W)

Modo desactivado
Gestion del consumo (min)

Consumo de energia (W)

Modo preparado
Gestion del consumo (min)

Consumo de energia (W)
HDMI-CEC
Gestion del consumo (min)
Consumo de energia (W)
Optical
Gestion del consumo (min)
Consumo de energia (W)
Modo
preparado Wi-Fi Gestion del consumo (min)
en red
Como activar/desactivar puerto
Consumo de energia (W)
Bluetooth Gestion del consumo (min)
Como activar/desactivar puerto
Todos los puertos de red activados Consumo de energia (W)

Caracteristicas técnicas de una Fuente de Alimentacion Externa




Jméno dodavatele

Jméno modelu

Spotfeba energie (W)
Vypnutém stavu
Rizeni spotfeby energie (min)
Spotieba energie (W)
Pohotovostnim rezimu
Rizeni spotfeby energie (min)
Spotfeba energie (W)
HDMI-CEC
Rizeni spotfeby energie (min)
Spotfeba energie (W)
Optical
Rizeni spotfeby energie (min)
Spotfeba energie (W
Pohotovost P ge (W)
nim rezimu 1 yui_gj Rizeni spotieby energie (min)
pfi pfipojeni
na sit
Jak aktivovat/deaktivovat port
Spotieba energie (W)
Bluetooth Rizeni spotfeby energie (min)
Jak aktivovat/deaktivovat port
VSechny sitové porty aktivovany Spotfeba energie (W)

Technické vlastnosti externiho napajeciho zdroje




[Danish]

Leverandgrens navn

Modelnavn
Effektforbrug (W)
Slukket tilstand
Energistyring (min)
Effektforbrug (W)
Standbytilstand
Energistyring (min)
Effektforbrug (W)
HDMI-CEC
Energistyring (min)
Effektforbrug (W)
Optical
Energistyring (min)
Effektforbrug (W)
Netvaerksfo
rbundet - T .
standbytilst Wi-Fi Energistyring (min)
and
Sadan aktiverer/deaktiverer du port
Effektforbrug (W)
Bluetooth Energistyring (min)
Sadan aktiverer/deaktiverer du port
Alle netveerksporte aktiveret Effektforbrug (W)

Tekniske egenskaber for en ekstern stremforsyning




[German]

Name des Lieferanten

Modellname

Leistungsaufnahme (W)

Aus-Zustand
Stromsparfunktion (min)

Leistungsaufnahme (W)

Bereitschaftszustand
Stromsparfunktion (min)

Leistungsaufnahme (W)

HDMI-CEC
Stromsparfunktion (min)

Leistungsaufnahme (W)

Optical
Stromsparfunktion (min)

Leistungsaufnahme (W)

Vernetzten
Bereitschafts | Wi-Fi Stromsparfunktion (min)
betrieb

So aktivieren/deaktivieren Sie den Port

Leistungsaufnahme (W)

Bluetooth Stromsparfunktion (min)

So aktivieren/deaktivieren Sie den Port

Alle Netzwerkports aktiviert Leistungsaufnahme (W)

Technische Eigenschaften eines externen Netzteils




[Estonian]

Tarnija nimi
Mudeli nimi
Tarbimisvoimsus (W)
Valjalllitatud seisund
Toitehaldus (min)
Tarbimisvéimsus (W)
Ooteseisundis
Toitehaldus (min)
Tarbimisvoimsus (W)
HDMI-CEC
Toitehaldus (min)
Tarbimisvoimsus (W)
Optical
Toitehaldus (min)
Tarbimisvoimsus (W)
Vérguihen
dusega Wi-Fi Toitehaldus (min)
ooteseisund
is
Kuidas porti aktiveerida/desaktiveerida
Tarbimisvéimsus (W)
Bluetooth Toitehaldus (min)
Kuidas porti aktiveerida/desaktiveerida
Koik vorgupordid on aktiveeritud Tarbimisvéimsus (W)

Valise toiteallika tehnilised omadused




Ovopa tpounBeutn

Ovopa povtélou

KaTtdoTaon €KTOG AsIToupyiag

KatavadAwan nAekTpikng evépyeiag (W)

dlaxeipiong 10x00¢ (min)

AgIToupyia avapovAg

KatavdAwaon nAekTpikng evépyelag (W)

dlaxeipiong 10x00g (min)

KatavadAwan nAekTpikng evépyelag (W)
HDMI-CEC
dlaxeipiong 10xUog (min)
KatavadAwan nAekTpikng evépyelag (W)
Optical
dlaxeipiong 10x00¢ (min)
] KatavdAwaon nAekTpikng evépyeiag (W)
KaTGoTaon
OIKTUWMEVNG e , , .
AEITOUpYiac Wi-Fi dlaxeipiong 10x00¢ (min)
avapovng MWg va eveEPYOTIOINOETE/ATTEVEPYOTIOINOETE TN
Bupa
KatavdAwaon nAekTpikng evépyeiag (W)
Bluetooth dlaxeipiong 10x00¢ (min)
Mwg va evepyoTTOINOETE/QTTEVEPYOTTIOINCETE TN
Bupa
OAeg o1 Bupeg dikTUOU . . .
EVEPYOTIOIRBNKAY KatavdAwaon nAekTpikng evépyeiag (W)

TexVvIKG XapakTnpIoTIKG EEwTepikou Tpo@odoTikoU




[French]

Nom du fournisseur

Nom du modéle

Consommation d’électricité (W)

Mode arrét
Gestion de la consommation d’électricité (min)
Consommation d’électricité (W)
Mode veille
Gestion de la consommation d’électricité (min)
Consommation d’électricité (W)
HDMI-CEC
Gestion de la consommation d’électricité (min)
Consommation d’électricité (W)
Optical
Gestion de la consommation d’électricité (min)
Veille avec Consommation d’électricité (W)
maintien de
la Wi-Fi Gestion de la consommation d’électricité (min)
connexion
aureseau Comment activer/désactiver le port
Consommation d’électricité (W)
Bluetooth Gestion de la consommation d’électricité (min)

Comment activer/désactiver le port

Tous les ports réseau activés

Consommation d’électricité (W)

Caractéristiques techniques d'une alimentation externe




Ainm an tSolathrai

Ainm an tSamhail

idit cumhachta (W)

Bainistiocht Cumhachta (min)

Mhod fuireachais

idit cumhachta (W)

Bainistiocht Cumhachta (min)

Maod
fuireachais
lionraithe

idit cumhachta (W)

HDMI-CEC
Bainistiocht Cumhachta (min)
idit cumhachta (W)
Optical
Bainistiocht Cumhachta (min)
idit cumhachta (W)
Wi-Fi Bainistiocht Cumhachta (min)
Conas port a ghniomhachtd/dhighniomhachtu
idit cumhachta (W)
Bluetooth Bainistiocht Cumhachta (min)

Conas port a ghniomhachtd/dhighniomhachtua

Gach port lionra gniomhachtaithe

idit cumhachta (W)

Saintréithe teicniula an tSolathair Cumhachta Sheachtraigh




[Croatian]

Naziv dobavljaca

Ime modela

Stanju iskljucenosti

Potro$nja energije (W)

Upravljanje potroSnjom energije (min)

Stanju pripravnosti

PotroSnja energije (W)

Upravljanje potrosnjom energije (min)

Umrezenom
stanju
pripravnosti

Potro$nja energije (W)

HDMI-CEC
Upravljanje potroSnjom energije (min)
Potro$nja energije (W)

Optical
Upravljanje potrosnjom energije (min)
PotroSnja energije (W)

Wi-Fi Upravljanje potroSnjom energije (min)
Kako aktivirati/deaktivirati port
PotroSnja energije (W)

Bluetooth Upravljanje potrosnjom energije (min)

Kako aktivirati/deaktivirati port

Svi mrezni prikljucci aktivirani

PotroSnja energije (W)

TehniCke karakteristike vanjskog napajanja




[Italian]

Nome del fornitore

Nome del modello

Consumo di energia (W)

Modo spento
Gestione dell’energia (min)

Consumo di energia (W)

Modo stand-by
Gestione dell’energia (min)

Consumo di energia (W)

HDMI-CEC
Gestione dell’energia (min)

Consumo di energia (W)

Optical
Gestione dell’energia (min)

Consumo di energia (W)

stand-by in | Wi-Fi Gestione dell’energia (min)

Come attivare/disattivare la porta

Consumo di energia (W)

Bluetooth Gestione dell’energia (min)

Come attivare/disattivare la porta

Tutte le porte di rete attivate Consumo di energia (W)

Caratteristiche tecniche di un alimentatore esterno




[Latvian]

Piegadataja nosaukums

Modela nosaukums

Jaudas patérins (W)
Izslegts rezims
Jaudas parvaldiba (min)
Jaudas patéering (W)
Gaidstaves reZims
Jaudas parvaldiba (min)
Jaudas patérins (W)
HDMI-CEC
Jaudas parvaldiba (min)
Jaudas patérins (W)
Optical
Jaudas parvaldiba (min)
Jaudas patéering (W)
Tiklierosas
gaidstaves | Wi-Fi Jaudas parvaldiba (min)
reZims
Ka aktivizét/deaktivizét portu
Jaudas patéring (W)
Bluetooth Jaudas parvaldiba (min)
Ka aktivizét/deaktivizét portu
Visi tikla porti ir aktivizéti Jaudas patéring (W)

Arg&ja baroSanas avota tehniskie parametri




[Lithuanian]

Tiekéjo pavadinimas

Modelio vardas

Vartojamoiji galia (W)
ISjungties veiksenos
Elektros energijos sgnaudy valdymo (min)
Vartojamoji galia (W)
Budéjimo veiksenos
Elektros energijos sgnaudy valdymo (min)
Vartojamoiji galia (W)
HDMI-CEC
Elektros energijos sgnaudy valdymo (min)
Vartojamoiji galia (W)
Optical
Elektros energijos sgnaudy valdymo (min)
Vartojamoji galia (W)
Tinklinés
budéjimo Wi-Fi Elektros energijos sgnaudy valdymo (min)
veiksenos
Kaip jjungti / iSjungti prievada
Vartojamoji galia (W)
Bluetooth Elektros energijos sgnaudy valdymo (min)
Kaip jjungti / iSjungti prievada
Visi tinklo prievadai aktyvuoti Vartojamoji galia (W)

ISorinio maitinimo Saltinio techninés charakteristikos




[Hungarian]

Szallitdé neve

Modell név

Kikapcsolt Gzemmaod

Energiafogyasztas (W)

Energiagazdalkodas (min)

Készenléti izemmaod

Energiafogyasztas (W)

Energiagazdalkodas (min)

Energiafogyasztas (W)
HDMI-CEC
Energiagazdalkodas (min)
Energiafogyasztas (W)
Optical
Energiagazdalkodas (min)
Energiafogyasztas (W)
Hal6zatvez
erelt Wi-Fi Energiagazdalkodas (min)
készenléti g1ag
Uzemmod
A port aktivalasa/deaktivalasa
Energiafogyasztas (W)
Bluetooth Energiagazdalkodas (min)
A port aktivalasa/deaktivalasa
Minden héalézati port aktivalva Energiafogyasztas (W)

A kulsé tapegység muiszaki jellemzéi




[Maltese]

Isem tal-fornitur

Isem tal-Mudell

ll-konsum tal-energija (W)

Modalita mitfi
Il-gestjoni tal-energija (min)

ll-konsum tal-energija (W)

Modalita standby
Il-gestjoni tal-energija (min)

ll-konsum tal-energija (W)

HDMI-CEC
Il-gestjoni tal-energija (min)

ll-konsum tal-energija (W)

Optical
Il-gestjoni tal-energija (min)

ll-konsum tal-energija (W)

man- Wi-Fi Il-gestjoni tal-energija (min)

Kif tattiva/dizattiva I-port

ll-konsum tal-energija (W)

Bluetooth Il-gestjoni tal-energija (min)

Kif tattiva/dizattiva |-port

Il-portijiet tan-netwerk kollha attivati ll-konsum tal-energija (W)

Karatteristi¢i teknici ta' Provvista ta' Energija Esterna




Naam van de leverancier

Modelnaam

Elektriciteitsverbruik (W)

Energiebeheer (min)

Elektriciteitsverbruik (W)

Energiebeheer (min)

Elektriciteitsverbruik (W)
HDMI-CEC

Energiebeheer (min)

Elektriciteitsverbruik (W)

Optical
Energiebeheer (min)

Elektriciteitsverbruik (W)

Netwerkgeb
onden Wi-Fi Energiebeheer (min)

standby
Poort activeren/deactiveren

Elektriciteitsverbruik (W)

Bluetooth Energiebeheer (min)

Poort activeren/deactiveren

Alle netwerkpoorten geactiveerd Elektriciteitsverbruik (W)

Technische kenmerken van een externe voeding




[Polish]

Nazwa dostawcy

Nazwa modelu

Zuzycie energii elektrycznej (W)

Tryb wytgczenia
Zarzadzanie zasilaniem (min)

Zuzycie energii elektrycznej (W)

Tryb czuwania
Zarzadzanie zasilaniem (min)

Zuzycie energii elektrycznej (W)
HDMI-CEC
Zarzgdzanie zasilaniem (min)
Zuzycie energii elektrycznej (W)
Optical
Zarzadzanie zasilaniem (min)
Tryb Zuzycie energii elektrycznej (W)
czuwania
przy Wi-Fi Zarzadzanie zasilaniem (min)
podtgczeniu
do sieci Jak aktywowac/dezaktywowacé port
Zuzycie energii elektrycznej (W)
Bluetooth Zarzadzanie zasilaniem (min)
Jak aktywowac/dezaktywowac port
Wszystkie porty sieciowe L . :
aktywowane Zuzycie energii elektrycznej (W)

Charakterystyka techniczna zewnetrznego zasilacza




[Portuguese]

Nome do fornecedor

Nome do modelo

Consumo de energia (W)
Modo desligado
Gestao da energia (min)
Consumo de energia (W)
Modo de espera
Gestéao da energia (min)
Consumo de energia (W)
HDMI-CEC
Gestao da energia (min)
Consumo de energia (W)
Optical
Gestao da energia (min)
Consumo de energia (W)
Modo de
esperaem | Wi-Fi Gestao da energia (min)
rede
Como ativar/desativar porta
Consumo de energia (W)
Bluetooth Gestéao da energia (min)
Como ativar/desativar porta
Todas as portas de rede ativadas Consumo de energia (W)

Caracteristicas técnicas de uma fonte de alimentacdo externa




[Romanian]

Numele furnizorului

Numele modelului

Modul oprit

Puterea consumata (W)

Gestionarea consumului de putere (min)

Modul standby

Puterea consumata (W)

Gestionarea consumului de putere (min)

Puterea consumata (W)
HDMI-CEC
Gestionarea consumului de putere (min)
Puterea consumata (W)
Optical
Gestionarea consumului de putere (min)
Puterea consumata (W)
Standby n Wi-Fi Gestionarea consumului de putere (min)
retea
Cum sa activati/dezactivati portul
Puterea consumata (W)
Bluetooth Gestionarea consumului de putere (min)
Cum sa activati/dezactivati portul
Toate porturile de retea sunt activate | Puterea consumata (W)

Caracteristicile tehnice ale unei surse de alimentare externe




[Slovak]

Meno dodavatela

Meno modela

Rezim vypnutia

Spotreba energie (W)

Riadenie vykonu (min)

Pohotovostny rezim

Spotreba energie (W)

Riadenie vykonu (min)

Spotreba energie (W)
HDMI-CEC
Riadenie vykonu (min)
Spotreba energie (W)
Optical
Riadenie vykonu (min)
Spotreba energie (W)
Pohotovostny
rezim pri Wi-Fi Riadenie vykonu (min)
pripojeni na siet
Ako aktivovat/deaktivovat port
Spotreba energie (W)
Bluetooth Riadenie vykonu (min)
Ako aktivovat/deaktivovat port
VS?“‘V S|e’tove porty su Spotreba energie (W)
aktivované

Technické vlastnosti externého napajacieho zdroja




[Slovenian]

Ime dobavitelja

Ime modela

Stanje izklopa

Poraba elektrine energije (W)

Upravljanje porabe energije (min)

Stanje pripravljenosti

Poraba elektricne energije (W)

Upravljanje porabe energije (min)

Stanje omrezne
ripravljenosti

o

Poraba elektrine energije (W)

HDMI-CEC
Upravljanje porabe energije (min)
Poraba elektriéne energije (W)
Optical
Upravljanje porabe energije (min)
Poraba elektricne energije (W)
Wi-Fi Upravljanje porabe energije (min)
Kako aktivirati/deaktivirati vrata
Poraba elektricne energije (W)
Bluetooth Upravljanje porabe energije (min)

Kako aktivirati/deaktivirati vrata

Vsa omrezna vrata so aktivirana

Poraba elektricne energije (W)

Tehni¢ne znacilnosti zunanjega napajalnika




[Finnish]

Toimittajan nimi

Mallinimi

Tehonkulutus (W)

pois paalta -tilalla
Tehonhallinta (min)

Tehonkulutus (W)

valmiustilalla
Tehonhallinta (min)

Tehonkulutus (W)

HDMI-CEC
Tehonhallinta (min)

Tehonkulutus (W)

Optical
Tehonhallinta (min)

Tehonkulutus (W)

verkkovalmi

X Wi-Fi Tehonhallinta (min)
ustilalla

Portin aktivointi/deaktivointi

Tehonkulutus (W)

Bluetooth Tehonhallinta (min)

Portin aktivointi/deaktivointi

Kaikki verkkoportit aktivoitu Tehonkulutus (W)

Ulkoisen virtalahteen tekniset ominaisuudet




[Swedish]

Leverantorens namn

Modellnamn

Effektférbrukning (W)

Energistyrning (min)

Effektforbrukning (W)

Energistyrning (min)

Effektférbrukning (W)

HDMI-CEC
Energistyrning (min)

Effektférbrukning (W)

Optical
Energistyrning (min)

Effektforbrukning (W)

natverksanslut

et standbylige Wi-Fi Energistyrning (min)

Hur man aktiverar/avaktiverar port

Effektforbrukning (W)

Bluetooth Energistyrning (min)

Hur man aktiverar/avaktiverar port

Alla natverksportar aktiverade Effektforbrukning (W)

Tekniska egenskaper hos en extern stromférsorjning




[Norwegian]

Leverandgrens navn

Modell navn

Stremforbruk (W)

Stremstyring (min)

Stremforbruk (W)

Standby-modus
Stremstyring (min)

Stremforbruk (W)
HDMI-CEC

Stregmstyring (min)

Stremforbruk (W)

Optical
Stremstyring (min)

Stremforbruk (W)

Nettverksbe

redskap Wi-Fi Stremstyring (min)

Hvordan aktivere/deaktivere port

Stremforbruk (W)

Bluetooth Stremstyring (min)

Hvordan aktivere/deaktivere port

Alle nettverksporter er aktivert Stremforbruk (W)

Tekniske egenskaper for en ekstern stremforsyning




[Turkish]

Tedarikginin Adi

Model adi

glc tiketimi (W)

Kapali konumda
glic yonetimi (min)

giic tiketimi (W)

Hazirda bekleme konumu
glic yonetimi (min)

glc tiketimi (W)
HDMI-CEC
guc yonetimi (min)
glc tiketimi (W)
Optical
gl yonetimi (min)
gug tiketimi (W)
Ag
baglantih Wi-Fi glic yonetimi (min)
hazirda
Baglanti noktasi nasil etkinlestirilir/devre disi
birakilr
gug tiketimi (W)
Bluetooth glc yonetimi (min)
Baglanti noktasi nasil etkinlestirilir/devre disi
birakilr
Tdm ag baglanti noktalari T
etkinlestirildi gug tiketimi (W)

Harici Gl¢ Kaynaginin teknik ozellikleri
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