CREATE

POT STUDIO 20

%_

CAST ALUMINIUM COOKING POT
CACEROLA DE ALUMINIO FUNDIDO

USER MANUAL


https://manuals.plus/m/612b0f24407a1e909fec7753474a3ae64b093e5ddb431a4d30af35b3fbf93e20

CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE



CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE
ATE CREATE CREATE CRE
CREATE CREATE CREATE



INDEX

ENGLISH
arrernl charscteretice
Insmuctena e uas
Ears and clsaning

PORTUGUES
Carpcturinbees guraic
INEATURESSE da usn
Limpeze @ cuideds

ITALIANG
Caratberistiote geanarall
Ietrumeni e Lo
Fullrla » cura

MEDERLANDS
slgmmene kargkondetaken
Reiniging en verserging
Grankeanrslfzing

ER

CREATE

POT STUDIG 20

ESPAROL

caractaristicas ganeralee
Ingmucsones di e
Iimpisra 3 eoldssdn

FRANGAIS

Car PTAge s 1

Hettogagn at enbretian
ke danipled

DEUTSCH
allgemels merkmale
Gabraushaunsuisung
Sauhnrant und Flegn

FOLSKI
apsira charakberysteka
Coyzezanie | plelggraci
Inefruksia uryca

L)

11
i
"

12
13
12



ENGLISH

GEMERAL CHARACTERISTICS

= Superior guality marble pattern non-stick coating.

= Excellent non-stck performance, healthy cooking with little or no oil

= PTFE & PFOA free food prade non-etick coating, follewing LFGE standard.
= Soft sool touch Bakelite handle, heat-resistant

= Easy to clean,

IMPORTANT:

Contlnuad use on gas fires will cauee coleur changes Im the extarlor costing rmaterlal.
Likewl=e, the Interlor coating matarial will change calour due to the natural weear and
tear of uae, Thie |z ot B defact and does not affect the funconelity of the product.

accldental burnps or drope could damags the Aakelite Insulating cogting or astaror
palrt, 56 earaful,

INSTRUCTIONS FOR USE

+ Remove all peckaging matarials and labels. Plogss recycla wasta propery
+Wish in warm scapy wakar; rirsa and dry thoroughly with a soft eloth,
+ Follow this steps bafora first use as follows:

1, Haat claan, dry pan on low haat for 30 seconds,

2, Rgmowe from heat and add 1 tablespoon of vegatable il

A, Using a paperr towel, rub the gil all ovar the antirg interior surface of the pan.

CARE AMD CLEAMING

+ 0g not prehast your cockwsra on high heat,
+ 0o not allow the pan to boil dry,

+ pallew tha man to cool bafore tharoupghly washing aftar sach use. Plungirg a hot pan
It water can causa irreparabla warping,

+ Tha bast way to carge for your cookware is to simply wash it in warm watar using a
clzth or soft sponge, Rinse and dry with a soft towal or paper toweal.

+ Do not use metal utansils,

+ 0o not use cven cleanar or any cleaner that is sbrasive or which cantains chloring
Heach. o not scratch the non-stick coating,

EMGLISH 5



ESPANOL
CARACTERISTICAS GEMERALES

= Reveastirniento antiadherente con patrdn marmoles de calidad superior.
» Rendimiente antladherenbe excelante. Cocina sana con poco O gin aceibe.

= Revestirniento antiadherente de categoria alimenticia libre de PTFE y PROW, siguiends
la norma LFGH.

= Mango de baquelita regiate al calor, suawe y frio al tasto.
= Facil de Lirmplar,
IMPORTAMNTE:

El wao continuedo scbre fusges de gas provescars cambics de coler en el materlal dal
revastimlants extarlor, Asimisrno, &l meteral del revestirmlante Intarior camblard de
color por efecto del desgaste netural da les uses, Esto no es un defecte ¥ no afecta &
la funcleralldad del producta,

LoB Ezlpes o caides accidentales podrian daftar el recubrimiente slelants de baguelits
o la pintura extarior. Tenas culdado,

INSTRUCCIONES DE WSO

* Hatire todos los materiales del emzalaje ¥ las etiquetas. Recicle siempre os residuns
COMA COrrEspeesde.

= Lawe la sartén o cacercla con agua jabonosa templada; enjudguela v segquela minuci-
osAMents con una gamuza suae.

* Siga estos pasos anbes del primer uso:

1. Caliente la sarbdr o cacerola una vez limpia y seca a potencia baja duranbe 30
spgundos.

2. Retie del fuege & de la placa y afada 1 cucharada de aceite vegetal.

3. Con aywda de una servilleta de papel, frote el aceite por toda la supedficie interior
de la sartdn o cacerala.

LIMPIEZA ¥ CUIDADD

= Mo precaliente log utensilios de eocina a potencia alta.

= Mo daje gue la sarédn o cacerola s guede ain Uguide mientrag estd sokre la fuente
de calor,

= Dele gue la sartdn o casercla se enfrie anbes de lavarla minuclogarmente despude
de cada ues. Sumergirlz cuando todavia eetd callenbe puede causar deformaclonse
Irreparaolee.

= Le rnejor manara de culdar de sug utenallloe de goclna es lavandelos con agus ternp-
lada y utllizande una gamuza o Una aspon|a sueve, Enjudgeels v sdquala con un pafdo
guava o una servillets,

» Mo utliee utansllios da metal.

+ Mo utlice Umpiador de homae nl otros Umpladoras gue sean sbrasivos o qua contan-
gan Blangquasdor con clore

s Mo reye la suparficie antiadharante,

.1 =EGPAR DL



PORTUGUES
CARACTERISTICAS GERAIS

= Revestimento artiaderante com padrdo de mirmore de qualidade superior.

= Excalente desempenho anti-aderente. Cozinha savdivel com poweo ou nanbum dlea.

= Revastimento antiaderente de gualidade alimentar Livre de PTFE e PFCA, seguindos
o padrao LFGE.

= Pepa em baguelite resigte ao calor, suave & iTio ac togue,

= Facll de Limpar.

IMPORTANTE:

0 pan continuo am foguelras 8 gée causard mudangea de cor no meteral de revastl-

rmiente extarno, Da rmesma forma, @ meteral do revestimento irbarne mudara da oor

devido ac desgsete natural do uso, 1580 nbe @ umn defelte & ndo afets a funcloneldede
do produto.

Batides ou quadas acidentals podem danificar o ravastimanto lsolante da baguelite ou
& pinture, externa, Tenhs cuidagn,

INSTRUGGES DE USQ

* Hamosa todos os materizis de embalagem & etiguetas. Recicle sempre os residuns
em canformidade.

= Lawve a frigideira ou panelz com 2 moma e sabio; encigue = seque bem com um
pano macio

= Siga estes passzos antes da primeira uGlizegao:
1. Agueca a Frigideira ou panels uma vez impa @ seca em fogo baixs por 30 segundos.,
2. Retire do toge ou da placa & adiciens 1 colher de sopa de dleo vegetal,

3. Usands um guardanapa de papel, esfregue o dles en toda a superficie interna da
Frigiceira ou panela.

LIMPEZA E CUIDADO

+ WEo préa-anuaca os wtansllics da cozinha a uma pobdncia sleveds,

+ NED deive a frigideira ou panala ficar sem liguido quands astén sobre a fante da
calor,

+ Diixa a frigidaira cu panala esfriar antes de laver bem apos cada wsn, Lavar Rquants
sinda asta quente pode causar deformagdas irmeparayais,

+ A mathor mangirs de cuider dos seus utensilios de coginha & lava-los com dgua mar-
n& & usardn UMma Samurcs o4 sponja masia. Endapuar @ Sacar Com Um pann masio
oy guardanapn,

+ Mo vblize utrnsilios matilicos.

= Mo utlize prodwtos de impeza do fome ou outros produtos da limpeza gue sejam
abrasivos ou contenham Livivia,

= MED risgque a superficie antiaderenb.

POATURUES T



FRANCAIS
CARACTERISTIQUES GEMERALES

= Rewdtement anti-adhésif aves motil marbré de gualitd supérieurs.
= Exgallente performance antiadhésive. Cuisine saine awes peu ou pas dhuile.

= Rewdtement anti-adhéeif e gualitd alimentaire, sang PTFE ni PFOA, selen la norme
LFGH.

= Le manche en bakélite rédgiate & la chaleur, Confort ¥ Doux et Frodd au toucher

= Faclle 4 netboyer

IMPORTANT:

Une utiliestlon contlnua sur las feum 4 gez entreiners des chargaments de coulaur
dans le metérau de revéternent esxbarleur. Da mémea, le metérlau de la douklure In-
térlaura changers da couleur en ralson de 'uaure neturalls de Lutilleation. Ca rfest pas
un défaut et raffecte pas la fonctionnalltd du produtt

Dies chogs ou das chutes accidentels pewvant erdornreger le revdtamant lsclant an
bakéllte cu la peinture axtéraure, Faltes attention,

MODE D'EMPLOI

= Hatirer tous les matderaux demballzge et les atiquetes. Recyclez toujours les
diachets an cons#gueEnoe.

= Laver la casserole aver de Ueau chawsde savonneuse ; rincer et sécher soigneusament
aver un chiffon dous.

= Suivez ces Etapes avant la premiére utilisaton :

1. Chauffer la poéle ou L sasserole uni fois prople et sécher 4 basse puissance pen-
dant 30 secondes,

2. Retirer du feu ou de la plague =1 ajowter 1 cuillére & soupe dhuile whgétale,

3. A laide d'une sendette de papler, frotter Uhuile sur toute La surface intérieure de la
padle gu de la cagsapsle,

METTOYALE ET ENTRETIEN

= Me préchaulfez pas les ustersiles de cuigine & puissance dlevée.

= M lafseez pas la podle ou la cassercle rmanguer de liguide Loregu'elle est sur la
gource de chalaur

= Lalgser refroldir la podle ou la casserole avant de blen la laver aprés chague utfll-
gaflon. Limmerger alors gu'll est encore chaud peut provoguer des déformations
Irréparables.

= La mellleurs fagon denretenir vos ustansilas de culeing et ce lea laver 4 leau Tide
et & l'alde d'une peay de chamola ou dwne éponge douce. Rlncar at aécher aves un
chiffon dous eu une sereletts de table.

+ Wutllisaz pas d'ustensiles an rmétal.

+ M'utlllsaz pas de rettoyant pour four ou dautres nattevants gul sont abreslfa ou qui
contanrent da lesau de Javel

+ MNa grattez ped la surfaca antladhéaha,

] FRANCAIS



ITALIANO

CARATTERISTICHE CGEMERALI

= Rivestirmenoo antiaderente con effetto marmo di qualith superiore.
= Eccellent] prestazioni anfaderentl. Cucina sana Gon poco o niente olio.

= Rivagtiments antiaderante alimentare prive di PFTFE e PFOA&, esconds o standard
LFGE.

= Manico in bachelite resizba al caldo, morkido e fredde al tatie.
= Faclle da pullre.
IMPORTANTE:

Cuso contlnuats sw feochl a gas provocherd camblamant! di colere nel meterale di
rivegtirments estema. Alle steass moda, |l materiale del rhastiments nterne camblark
colere a cavse della neturale vaura dell’use, Quaste non é un difetto e non pregiudiza
la funzlzralich del predoths,

urtl o cedute accldentall potrebbare darnegglars il rivastimanto lsolants in bachelite
2 la varnlca asterna, Stel anento,

ISTRUZIONI PER LUSD
+ Hernova todos os materizis de embalagem e edguetas. Recicle sempre os residuos
em conformidadie.

+ Lave a frigideira ou panela com agua morna e sabao; ensdgue e seque berm com um
pano rmacio.

= Siga esbes passos antes da primeira otilizzgdo:
1. Acjuiesa a frigideira au panela uma vez limpa e seca em fogo baixo por 30 segundos.
2. Retire do fogo ou da placa & adiclone 1 calher de sapa de dles vegetal

3. Usande um guardanapa de papel, estrefue o dles em toda a superficie interna da
Frigicdeira ou panels.

PULIZIA E CURA

+ Non preriscaldare gl vhansill da cucing ad slta potenza,

+ MNan lasciare che la padalla o la pentala rimanga sanzs liguide mantra si trova sulls
fornte di calora,

+ Lasciere rafreddare la padella o pentola prima di lavarda accuratamenta dopa ogni
uiilizzo. Uimmarsiona in acqua fredds mantre il prodotto & caldo pud causare defor-
mazioni ireparabili,

+ |l mads mighiore gar prendersi curs dai vostri utensili da cucina & qualls di lavarli con
acgua calda & con un camoscio @ una spegna moerbida. Risciacquare g ascivdgare con
un pannz morbids @ un toveglioln,

+ Mon utilizzarg vtensili metalligi.
+ Mon utilizrare detergenti per forni o altr detergent abrasivi o contenenti candeggina.
+ Mon graffiare 2 superficie antizderentoe.

ITALIAND B



DEUTSCH

ALLGEMEINE MERKMALE

= antaftbeschichiong mit hochwertgem Marmormuster.

= Hervorragende antihafbwirkbung, Gesunde Kdche mit wenig oder keinem 1

= antikaftbeschichiung 1or Lelensmittel, frei von PTFE und PFOA, nach LFGE-Standard
= Der Griff aue Gakelit widersbaht Hize, angenahmm und kdkl bei Bard hrung

= Lelzht zu relnlgen.

WICHTHE:

Dle fortgesstzte Verswandung bel Gasbrinden fihrt zu Farbverdanderungan irm Auflan-
varklaldungzmaterlal. Ebenec Hndert das Mstena. daes Innenfutters sufgrund des
natirlichen verschleiBes seine Farbe, Dles iat kaln Mangal und beelntrichtlgt dis Funk-
tlonalitst das Produkts nicht

Unbeabalchtigie Stilse oder Stlirza konnen die Sekelit- sollerseachichiung odar die
AsubBenfarbka baschidigan, Achiung,

GEBRAUCHSANWEISUNG
= Entfernen Sie alle Verpackungematerialien wnd Edketen. Entsorgen Sie den abfall
immer entaprecheand

= Waschen Sie die Planne/Mochtopl mit warmen Seilernwasesr, spldlen Sie eie ab und
trocknen Sie sie grondlich mit einem weichen Tuch.

= Fohran Sie diegs Schritbe vor der arsten Yersendung aus:

1. Dle Pfanne oder den Topf nach der Relnlgung erwarmen und bel geringer Leletung
30 Sekundean lang trocknen.

2. vorn Herd nehrmen und 1 Eszlafel PRanzendl hinzufogen.

3. Ralben Sle das Ol mit alner Paglerserviette Ober die gesarmte Innenflache der
Pfanne oder das Topfes.

SAUBERKEIT UMD PFLEGE

+ Bikchanutansilian nicht mit hoher Lalsturg vorheizan,
+ Lessan Sie dia Pfanne oder dan Topf nicht chne Flissigkalt awf der wiarmanualla,

+ Lassan Sie disg Ffanne abkuhlen, bavor Sie sie nach jedem Gabrauch grindlich rain-
igen, Das Eintauchan in noch heifies Wasser kann zu irreparsblan Verformungen
fllhren,

+ Qia beste Art, sich um 1he Kichenutansilien zu klmmern, ist, siz mit warmam Was-
a7 und ginem Schwimmechan ader weichan Lappan zu waschan. Spilan wnd trock-
nan Sie mit ginem waichan Tech oder ainer Servigtte,

+ Varsandan Sie kaing Matallutensilian.

+ ¥mreranden Sie keinen Cfenreiniger oder andere Rei nigengsmithal, die scheuernd sind
oder Bleichmittel rrthalten.

+ Kratrar auf der Antihaftbeschichtung vermeiden.

i [] RELTSCH



NEDERLANDS

ALCEMENE KARAKTERISTIEKEM

= Antiaanbaklaag met marmerpatroon van superieure kewaliteit.
= Uitsiekende anti-aanbakprestaties. Gezond koken met weinig of geen olie.

= Won-etick coating van voedingskwaliteit, vrij wan PTFE en PFOA, volpgens de LFGE-
MO,

= Het handvat van bakeliet iz beatand tegen hitte, zacht en koud bij aanraking.
= Makkel)k echoon te maken,
BELANGRIMH:

Yoortgezet gebruik op gashaarden varcorzaskt kleureerarderingen In het bultenbelkla-
dingematariaal. Evenze zal het matariaal van de kinnenbeklading van kleur verandaran
door de natuurlijke slifcage door aebrulk, Dit I2 gean defect en heaft geen invised op
de functionelltel van het product.

onbadoelda stotan of wallan kunnen de bekelleten iscleranda coating of da buiterwarf
beschadigen, Waas voorzichtig,

CEERMKSAANWIIZING

= Yerwijder alle werpakkingsmaterialen en labels. Aecycle afval altijd op e juiste manier.
= Was de pan of steelpan in warm zzepsop; spoel en droog grondig met zacht suisde.
= ¥olg deze stappen voor het eerste geloroik:
1. Werwarm die pan of steelpan senmaal schoon en droog gedurende 30 seconden op
lmag vermogen.
2. Haal van het vuur of van het bord en voeg 1 eetlepel plantaardige olis toe.

3wt et een papieren servet de olie over het hele binnenopperylak van de pan
of pan.

REIMICIMG EM YERZQRGING

= Werearm kookgerei niet voor op hoog sermogen.

= Zorg ervoor dat de pan of steelpan niet zonder wloasistof komt te zitten terwijl deze
op de warmtebron stak

= Laat de pan of steelpan afkoelen voordat je hem fa elk gebruik grondig wast. Onder-
dornpelen als het nog warm is, kan onherstelbare vervarming weraorzakern.

= [ beste manier aim voar uw kackgierei te zofgen, is door ze in Bow waber te wassen
=1 eer zeem of zachts spans be gebruiken. Spoel en droog met een sachie doek of
sEreist.

« Gebruik geen rmetalen keukengersal

= Gebruik geen cvenreiniger of andere reinigingsmiddelen die schurend zifn of chloor
bevatten.

= Kras niet op het antiaanbaklaagje.

HEDERLANDS n



POLSKI

OGOLNA CHARAKTERYSTYKA

* Nieprzywierajaca powbaka £ marmurowym wWZoeerm na)wyise] [akosol

= Doskonata wydajnedd niepreyswierajgoa Zdrowe goiowanie z niewielka ilodcig lub
bez oleju.

= Powloka nieprzywierajaca do pradukbde spokywczych, wolna od PTFE | PFOA, zgod-
nie ze stardardem LFGH.

= Dakelitowy uchwyt jest cdporny na clepds, miskkeds 1 zimng w dotyku,
= batwe do czyszczenia.
WA

Dalsze uythowanis w przypediu podardw gazu epowsdule zrmlane kolorg reterlab
olitadziny zewnetrzne). Fonadto meterlat wysciSthl wawnatrzng) zrlenl koler « wenl-
ku neturalnege zukycls podezas udytkowanls. Mle jast to wada | nle wphowe na funk-
clonalmredd produlkiu,

Preyead kowe wderzania lub upadll moge, uszkodzld bekallboewg powloks Izelacy|ng lub
farbg zawngirzng. Bagd ostrozny.

INSTRUKCJA UZYCIA
= Uaufl weszwatkie materizby opakowaniows | etykiety, Zawsze przstwarzaj cdpady
prawichowo.

= Urry] patalnle ik rondel w clepte] wodzle z rmydbem; doktadnie eptucz | pausz milek-
kir zarmazarn.

= Przed plerwszym wiyelam wykona| nastepulgce czynnoscl:

1. Podgrzel patelnig Wk rondel po wyczyszezeniu | osusz prey niskis| rmocy przez 30
gakund,

2. Zdejml| z sanla lub z talerza | dodal 1 bvike olelu redlinnegs.

3. 78 pomascy paplerows| sarwatkl preatray) olal na sate] wewnetrzne] powiarzchni
pataln! [uk rondla

CIYSZCZENIE | PIELEGMAC. A

= Wla podarzewead neczy kuchennych o duzel ooy
= Wla pozwdsl, aby na patelni ke rondlu zabrakto phynw, gdy |est on na frddle clapta.

* Pozostaw patalnle luk rondal do cetygnlecia przed dokbedrem wmyclern ge pe
kakshrn wiwciy, Fanurrenle go, gdy |88 |aszcee gorgoy, mosa spawaedowad nisodwra-
calne odksztatcania.

« Wejlapazyrn sposnzem dbania o nazzynia kuchanna jest rycia ih w letniaj wodzia
i wiycie kozley lub migkkis] gabki, Optucz | oswesz migkks dciaraczig lub serwethka,

s Mia urywe| matalowych prevborde,

s Mia nalazy wiywad sSrodkdw do cryszerzania piakarnikiow ani innych Srodkdwe Sciar-
rych lub zawiarajgeyeh wybislacr chloroen.

s Mig zarysu] nigpraywiarajqce] powiarzchni,
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