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Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

DO NOT touch the sharp blades. The blade and disc
are very sharp, handle with care. Always hold by the
finger grip at the top, away from the cutting edge,
when handling the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

This appliance is not suitable for processing ice cubes.
Before lifting or carrying the appliance by the handle
on the lid, always check that the bowl and lid are
securely locked in place.

Ensure the cord is fully unwound before using the
appliance.

DO NOT process hot ingredients.

Be careful if hot liquid is poured into the food
processor bowl as it can be ejected out of the
appliance due to sudden steaming.

Never leave the appliance unattended when it is
operating.

Do not move appliance whilst in operation.

Do not exceed the maximum capacities stated in the
recommended usage chart.

Do not operate your appliance for longer than

30 seconds when processing dough without a rest
period. Processing continuously for longer periods
can damage your appliance.

Always remove the knife blade before pouring
contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl
whilst connected to the power supply. If food needs
to be pushed down use a suitable utensil such as a
spatula.

Always switch off the appliance and disconnect
from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.
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CAUTION: Before removing the lid from the bowl
wait until the attachment/blades have completely
stopped.

Never use your fingers to push food down the feed
tube. Always use the pusher supplied.

Do not use excessive force to push food down the
feed tube - you could damage your appliance.

Do not use the lid lock to operate the processor,
always use the on/off speed control.

Do not operate the processor with the both the
knife blade and disc fitted. Use only one attachment
at a time.

This appliance will be damaged and may cause
injury if the interlock mechanism is subjected to
excessive force.

Never use an unauthorised attachment.

Never use a damaged appliance. Get it checked or
repaired: see ‘Service and customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a
table or worktop or touch hot surfaces.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic
use. Kenwood will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Misuse of your processor, blender or mill can result
N iNjury.

Express Serve

Avoid contact with moving parts. Keep fingers out
of the food outlet opening.

Do not operate without the slinger plate fitted. If
the slinger plate is notzfitted food will clog under



the plate and not exit the food outlet, resulting in
damage to your attachment.

e |f the food is not exiting the food outlet, switch off
and check that food is not clogging under the disc
and the slinger plate is fitted. Clear any trapped
food before continuing to process.

e Do not run the Express Serve attachment
continuously for longer than 2 minutes. Leave
to cool for 2 minutes in between each 2 minute
operation.

Cleaning (refer to illustration)

e Always switch off and unplug before cleaning.

o Wipe the power unit with a damp cloth, then dry.
Ensure that the interlock area is clear of food debris.

e Do not immerse the power unit in water.

e Handle the blade and cutting discs with care - they
are extremely sharp.

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your
appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended
to come into contact with food.

Before using for the first time Key
1 Remove the plastic blade covers @ Push
from the knife blade. Take care o) Fusdetr b
the blades are very sharp. These _ee ube
. ® Lid
covers should be discarded as they .
. (@ Knife blade
are to protect the blade during
. & Bowl
manufacture and transit only. @ o it
2 Wash the parts see ‘Cleaning’. ower Fm'
, @ Cord clip
3 Ensure the cord is fully unwound Grating/slicing di
before using the appliance. .ra INg7slicing aisc
(® Lid handle
On/off switch + Pulse

Express Serve (if supplied)

@ Slinger plate
(@ Food outlet
(@ Express Serve Bowl



To Use Your Food
Processor

Main bowl
Refer to lllustrations -3

Important

® Your processor is not suitable for
crushing or grinding coffee beans,
or converting granulated sugar to
caster sugar.

® \When adding almond essence or
flavouring to mixtures avoid contact
with the plastic as this may result in
permanent marking.

Hints & tips

® Use the pulse (P) for short bursts.
The pulse will operate for as long as
the control is held in position.

® Some foods may discolour the
plastic. This is perfectly normal and
will not harm the plastic or affect
the flavour of your food. Rub with
a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

Knife Blade

® Bread Dough - Place the dry
ingredients in the bowl first and
then add the liquid. Process until
a smooth elastic ball of dough is
formed.

® Use the handle on the lid to support
if the appliance starts to move on
the worktop.

® [or coarser textures use the pulse
control.

® Take care not to over-process.

® \When making pastry use fat straight
from the fridge cut into 2cm cubes.

Prune Marinade

300g Honey, 50g Prunes and 50ml
Water.

Store in fridge overnight.

Process for 4 seconds using Pulse

Express Serve/Disc
Refer to Illustrations n - E

® Use fresh ingredients

® Do not cut food too small. Fill the
width of the feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping
sideways during processing.

® There will always be a small amount
of unprocessed food on the disc or
in the bowl after processing.

Cord Adjustment
Refer to lllustration E

® Wrap the cord around the base of
the processor to the desired length
and clip the cord together using the
cord clip.

Storage @

After use the knife blade and disc can
be stored together in the bowl.

Do not operate the processor, with both
the knife blade and disc fitted. Use only
one attachment at a time.



Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring it
to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must
be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.




Troubleshooting Guide

Problem Cause Solution
The processor will No Power. Check processor is plugged in.
not operate. Bowl not fitted to power | The processor will not operate

unit correctly.

if the bowl or lid are not fitted
correctly into the interlock.

Bowl lid not locked on

Check that the bowl and lid

correctly. are aligned and interlocked
correctly.
Processor stops Processor overloaded/ Check maximum capacities stated
during processing. maximum capacities in the recommended usage chart.
exceeded.
Lid unlocked. Check lid is locked on correctly.

Can not fit the bowl The On/off switch is in
to the base, with the | the ‘On’ position.
lid fitted.

Move the switch to the ‘off’
position.

Food not exiting the | The slinger plate is not
outlet of the express | fitted under the grating/
serve. slicing disc.

Fit the slinger plate.

Slice or grated food Operating with the knife
damaged by the knife | blade and disc fitted in

Remove the knife blade before
using the grating/slicing disc.

blade. the bowl.

Unit unstable/ Processing dough for too | Use the handle on the lid to
heavy vibrations and |long. support if the appliance starts to
movement. move on the worktop.

Processor overloaded/
maximum capacities
exceeded.

Do not process doughs for
longer than 30 seconds and do
not exceed maximum gquantity
recommended in the usage chart.

Re-kneading dough.

Re-knead by hand only.
Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the
processor to become unstable.

Sticky fruit/ingredients
such as dates being
processed.

For best results use 'Pulse’ first to
break down the ingredients and
then use continuous operation.

Heavy splashing or Pusher not fitted.
ingredients ejected
from the feed tube.

Always fit the pusher when
processing dough, pastry and
cakes to prevent splashing from
the feed tube .

Poor performance of | Refer to the Hints and tip section and follow the
the knife blade and recommendation in the usage chart.

disc.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

\/e|||ghe|d

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

e Verwijder de verpakking en alle labels.

® Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

e Raak de scherpe mesjes niet aan. Het mes en de
schijf zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om.
Bij het hanteren van de scherpe snijbladen, het
legen van de kom en tijdens schoonmaken altijd
vasthouden aan de vingergreep aan de bovenkant,
weg van de snijkant.

e Dit apparaat is niet geschikt voor het verwerken
van ijsklontjes.

e Controleer voordat u het apparaat aan het handvat
van het deksel optilt of op die manier gaat dragen,
dat de kom en het deksel goed op hun plaats zijn
vastgezet.

® /org dat het snoer helemaal is afgerold alvorens het
apparaat te gebruiken.

e Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

e Wees voorzichtig als u hete viloeistof in de
foodprocessor giet, aangezien die vanwege
plotseling stomen uit het apparaat kan spatten.

e | aat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan
staat.

® Het apparaat tijdens bedrijf nooit verplaatsen.

e Nooit de opgegeven maximumcapaciteit
overschrijden: zie tabel voor aanbevolen gebruik.

e Laat het apparaat wanneer u deeg verwerkt nooit
langer dan 30 seconden draaien zonder een
rustpauze. Als u het apparaat langere tijd zonder
pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.

e \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd
eerst het mes te verwijderen.

e Houd uw handen en keukengerei uit de kom van de
foodprocessor wanneer de stekker van het apparaat
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in het stopcontact zit. Als voedsel naar beneden
moet worden geduwd, gebruik dan een geschikt
gereedschap zoals een spatel.

Schakel het apparaat altijd uit en khaal de stekker
uit het stopcontact als het onbeheerd wordt
achtergelaten en voor montage, demontage of
reiniging.

LET OP: Wacht totdat het hulpstuk/de messen
helemaal zijn gestopt alvorens het deksel van de
kom te verwijderen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in

de toevoerbuis te duwen. Gebruik altijd de
meegeleverde stamper.

Gebruik nooit overmatige kracht om ingrediénten
in de toevoerbuis te duwen. Dit kan het apparaat
peschadigen.

Gebruik nooit de dekselvergrendeling om de
foodprocessor te bedienen:; gebruik altijd de aan/
uit-knop.

Gebruik de foodprocessor nooit als zowel het mes
als de schijf zijn aangebracht. Gebruik slechts één
hulpstuk tegelijk.

Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het
vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat
beschadigd en kan het letsel veroorzaken.
Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend
hulpstuk.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat

het nakijken of repareren: zie ‘Onderhoud en
klantenservice’.

Laat het motorblok, het netsnoer of de stekker
nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of
werkblad hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om
er zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.
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® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen
met verminderde lichamelijke, sensorische of
geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en
kennis mits ze onder toezicht staan of instructie
hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan
niet aansprakelijk worden gesteld als het apparaat
niet correct werd gebruikt, of deze instructies niet
werden opgevolgd.

® Misbruik van de processor, blender of molen kan
letsel veroorzaken.

Express Serve

® \ermijd contact met bewegende delen. Houd
vingers uit de buurt van de voedseluitlaatopening.

e Gebruik het apparaat niet zonder de slingerplaat.
Als de slingerplaat niet is aangebracht, kan er
voedsel ophopen onder de plaat en de opening
verstoppen wat vervolgens uw hulpstuk kan
beschadigen.

® Als er geen voedsel uit de uitlaatopening komt,
zet het apparaat dan uit en controleer dat er geen
voedsel is opgehoopt onder de schijf en dat de
slingerplaat is aangebracht. Verwijder opgehoopt
voedsel alvorens verder te gaan.

o Gebruik het Express Serve hulpstuk nooit langer
dan 2 minuten aan een stuk. Na elke 2 minuten
moet u het apparaat telkens 2 minuten laten
afkoelen.

Reiniging (Zie de afbeelding)

® /et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.

e VVeeg het motorblok af met een vochtige doek
en droog dat vervolgens af. Zorg ervoor dat het
interlockgebied vrij is van voedselresten.

e Dompel het motorblok niet in water onder.

e \Wees voorzichtig met het mes en de snijschijven -
ze zijn heel erg scherp.
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van het apparaat wordt aangegeven.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen
die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u het apparaat voor het eerst

gebruikt

1 Verwijder de plastic
beschermhoezen van het mes.
Wees voorzichtig: de messen zijn
erg scherp. Deze beschermhoezen
moeten weggegooid worden; ze

zijn uitsluitend bedoeld om het mes

tijdens de vervaardiging en het
vervoer te beschermen.
2 Was de onderdelen, zie ‘Reiniging’.
Zorg dat het snoer helemaal is
afgerold alvorens het apparaat te
gebruiken.

[ON]

—
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Stamper

Toevoerbuis

Deksel

Mes

Kom

Motorblok

Snoerklem

Schijf voor snijden/raspen
Handvat van deksel
Aan/uit-knop + Pulseren

PLEOPO®OOVWOO

Express Serve (indien
meegeleverd)

@ Slingerplaat
(@ Voedseluitlaat
(@ Express Serve kom
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De foodprocessor
gebruiken

Hoofdkom
Zie afbeeldingen -

Belangrijk

® Deze foodprocessor is niet geschikt
voor het verpulveren of malen van
koffiebonen of voor het vermalen
van kristalsuiker tot basterdsuiker.

® \Wanneer u amandelessence of
-smaakstof aan mengsels toevoegt,
dient u het contact met kunststof te
vermijden, aangezien dit permanente
vlekken kan geven.

Tips

® Gebruik de pulsknop (P) voor korte
impulsen. De impuls duurt zolang
als de knop ingedrukt gehouden
wordt.

® Sommige ingrediénten kunnen het
plastic verkleuren. Dit is absoluut
normaal; het tast het plastic niet
aan en heeft geen invioed op de
smaak van uw gerecht. Wrijf er met
een in plantaardige olie gedoopte
doek over om de verkleuring te
verwijderen.

Mes

® Brooddeeg - Doe eerst de droge
ingrediénten in de kom en voeg
pas dan de vloeistof toe. Verwerk
het totdat er een gladde, elastische
deegbal is gevormd.

® Gebruik het handvat op het deksel
als stabilisator als het apparaat op
het werkblad begint te bewegen.

® Gebruik de pulsknop voor een
grovere textuur.

® Zorg ervoor dat u de machine niet
te lang gebruikt.



® Als u gebak maakt en de boter

rechtstreeks uit de koelkast gebruikt,

moet u de boter in blokjes van 2 cm
snijden.

Pruimenmarinade

300 g honing, 50 g pruimen en 50 ml
water.

Laat dit een hele nacht in de koelkast
staan.

Verwerk 4 seconden lang met de
pulseerfunctie.

Express Serve/Schijf
Zie afbeeldingen [l - I3

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snij de ingrediénten niet in te kleine
blokjes. Vul de breedte van de
toevoerbuis nagenoeg helemaal.
Dit voorkomt dat de ingrediénten
tijdens het verwerken opzij glijden.

® Na het verwerken blijft er altijd
een kleine hoeveelheid onverwerkt
voedsel op de schijf of in de kom
achter.

Snoer afstellen
Zie afbeelding m

® Wikkel het snoer om de onderkant
van de foodprocessor totdat de
gewenste lengte is verkregen en
klem het snoer met de snoerklem
vast.

Opslag A

Na gebruik kunnen het mes en de schijf
samen in de kom worden opgeborgen.
Gebruik de foodprocessor nooit

als zowel het mes als de schijf zijn
aangebracht. Gebruik slechts één
hulpstuk tegelijk.

gekocht.

naar de specifieke website in uw land.

® \/ervaardigd in China.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten opmerkt, kunt u het
naar een erkend Service Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over
het KENWOOD Service Center bij u in de buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum
voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft.




Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing
De foodprocessor Geen stroom. Controleer of de stekker in het
werkt niet. stopcontact zit.

De kom is niet juist op
het motorblok geplaatst.

De foodprocessor werkt niet als
de kom of het deksel niet goed in
de vergrendeling zijn geplaatst.

Het deksel van de kom is
niet juist vergrendeld.

Controleer dat de kom en het
deksel op één lijn staan en goed
zijn vergrendeld.

Foodprocessor stopt
tijdens de verwerking
van ingrediénten.

Foodprocessor te
zwaar belast/maximale
capaciteit overschreden.

Controleer maximumcapaciteit in
de tabel voor aanbevolen gebruik.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer dat het deksel goed is
vergrendeld.

Kan de kom niet

op de onderkant
plaatsen als het
deksel is aangebracht.

De aan/uit-knop staat in
de stand ‘Aan’.

Zet de knop in de stand ‘Uit

Er komt geen voedsel
uit de uitlaatopening
van de Express Serve.

De slingerplaat is niet
aangebracht onder
de schijf voor snijden/
raspen.

Plaats de slingerplaat.

Schijfjes of geraspte
ingrediénten
beschadigd door het
mes.

U werkt met zowel het
mes als de schijf in de
kom geplaatst.

Verwijder het mes alvorens de
schijf voor snijden/raspen te
plaatsen.

Eenheid is onstabiel/
heftige trillingen en
beweging.

Deeg wordt te lang
verwerkt.

Foodprocessor te
zwaar belast/maximale
capaciteit overschreden.

Gebruik het handvat op het deksel
als stabilisator als het apparaat op
het werkblad begint te bewegen.
Verwerk deeg nooit langer dan 30
seconden en gebruik nooit meer
dan de maximale hoeveelheid die
wordt vermeld in de tabel voor
aanbevolen gebruik.

Deeg wordt opnieuw
gekneed.

Kneed het deeg alleen met de hand
opnieuw.

Opnieuw kneden in de kom wordt
afgeraden omdat de foodprocessor
dan instabiel kan worden.

Er worden plakkerige
vruchten/ingrediénten
zoals dadels verwerkt.

Voor de beste resultaten gebruikt u
eerst 'Pulseren’ om de ingrediénten
op te breken en verwerkt u deze
daarna in continu bedrijf.

Veel spatten of
ingrediénten worden
uit de toevoerbuis
geworpen.

Stamper niet
aangebracht.

Breng altijd de stamper aan als u
deeg, gebak en cake verwerkt; dit
om spatten uit de toevoerbuis te
voorkomen.

Het mes en de schijf
werken niet goed.

Raadpleeg de hints en tips en volg de aanbevelingen in de
tabel voor aanbevolen gebruik.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pOoUr pouvoir vous y référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les
etiquettes.

Si le cordon ou la prise sont endommageés, il faut
les faire remplacer, pour des raisons de securite,
par Kenwood ou un réparateur agréeé par Kenwood
pour eviter tout accident.

NE TOUCHEZ PAS les lames, elles sont
tranchantes. Le couteau et les disques sont tres
tranchants, a manipuler avec précaution. Tenez
toujours les ustensiles et accessoires par la partie
supérieure, loin des zones coupantes, lorsque
vous les manipulez, que vous videz le bol ou
pendant le nettoyage.

Cet appareil ne permet pas de travailler avec des
glacons.

Avant de soulever ou de porter 'appareil par la
poignée du couvercle, vérifiez toujours que le bol et
le couvercle sont bien solidement enclenchés.
Vérifiez que le cordon est entierement déroulé avant
d’utiliser 'appareil.

Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.
Faites attention si vous versez du liquide chaud
dans le bol multifonction, car il peut étre éjecté
de PPappareil sous P'effet soudain de la vapeur.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsgu’il
fonctionne.

Ne déplacez pas 'appareil pendant son fonctionnement.
Ne dépassez pas les capacités maximales données
dans le tableau des conseils d’'utilisation.

Ne faites pas fonctionner votre appareil pendant
plus de 30 secondes sans pause lorsque vous
travaillez une pate. Si vous l'utilisez pendant

de plus longues périodes, vous risquez
d’endommager ’appareil.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le
contenu du bol.
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Veillez a garder vos mains et tout ustensile hors du
bol tant que l'appareil demeure branché. Si vous
devez pousser des aliments, utilisez un ustensile
approprié tel gu'une spatule.

Eteignez toujours l'appareil et débranchez-le de
I'alimentation lorsque vous devez le laisser sans
surveillance et avant d’installer de retirer, ou de
nettoyer les accessoires.

ATTENTION : avant de retirer le couvercle du

bol, attendez gque 'accessoire/les lames soient
compléetement arrétés.

Ne poussez jamais la nourriture dans le tube
d’alimentation avec les doigts. Utilisez toujours le
poussoir fourni avec l'appareil.

N’'exercez pas de force excessive pour pousser

la nourriture dans le tube d’alimentation , vous
pourriez endommager votre appareil.

N’'utilisez pas le verrouillage du couvercle pour faire
fonctionner le bol multifonction, utilisez toujours le
bouton.

N’'utilisez pas l'appareil si la lame et le disque

sont tous les deux installés. N'utilisez qu’'un seul
accessoire a la fois.

Cette machine sera endommagée et pourrait
provoquer des blessures si le mécanisme de
verrouillage est soumis a une force excessive.
N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.
N'utilisez jamais un appareil endommage. Faites-le
vérifier ou réparer : voir « Service apres-vente ».
Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

Ne laissez pas le cordon d’'alimentation dépasser du bord
d’une table, du plan de travail ou étre en contact avec
des surfaces chaudes.

Les enfants doivent étre surveillés afin gu’ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez garder I'appareil et le cordon hors de
portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne
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disposent pas des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formeées et encadrées
pour 'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risgques encourus.

N'employez 'appareil gu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
ou l'appareil est utilisé incorrectement ou quand les
présentes instructions ne sont pas respecteées.

Une mauvaise utilisation de votre appareil, blender
ou moulin peut provoquer des blessures.

Express Serve

Evitez tout contact avec les pieces mobiles.
Maintenez vos doigts hors de l'orifice de sortie des
aliments.

N'utilisez pas l'appareil sans que le disque d’éjection
soit installé. Le non-respect de cette consigne
entraine Paccumulation des aliments sous les
disques et les aliments ne sortent pas, entrainant
de possibles dommages a votre accessoire.

Si les aliments ne sortent pas par la sortie des
aliments, éteignez 'appareil et vérifiez que les
aliments ne s’accumulent pas sous le disque et que
le disque d’éjection est installé. Dégagez tous les
aliments coincés avant de poursuivre 'utilisation de
'appareil.

Ne faites pas fonctionner I’accessoire Express
Serve en continu pendant plus de 2 minutes.
Laissez refroidir pendant 2 minutes entre chaque
fonctionnement de 2 minutes.

Nettoyage (voir lillustration)

Arrétez et débranchez 'appareil avant de le
nettoyer.

Essuyez le bloc moteur avec un chiffon humide,

puis séchez. Vérifiez gqu’il ne reste aucun deébris
alimentaire dans la zone de verrouillage.
N’immergez pas le socle d’alimentation dans 'eau.
Faites attention quand vous manipulez la lame et les
disques éminceurs, ils sont tres tranchants.



Avant de brancher ’appareil

partie inférieure de votre appareil.

articles destinés au contact alimentaire.

® Assurez-vous gue l'alimentation électrique correspond a celle qui est indiquée sur la

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les

Avant la premiére utilisation

1 Retirez le cache lame de la lame
couteau. Attention, les lames sont
trés tranchantes. Ce cache doit
étre jeté, il est uniquement destiné a
protéger la lame durant le processus
de fabrication et de transport.

2 Nettoyez les éléments, voir
« Nettoyage ».

3 Vérifiez que le cordon est
entierement déroulé avant d'utiliser
I'appareil.

Légende

Poussoirs

Tube d’alimentation
Couvercle

Lame couteau

Bol

Bloc moteur

Pince du cordon

Disque a raper/émincer
Poignée du couvercle
Interrupteur On/Off + Pulse

PLEOPOO®OO®O

Express Serve (si fourni)
(@ Disque d'éjection

(@ Sortie des aliments

(@ Bol Express serve

Utilisation du Bol
Multifonction

Bol principal

Voir les illustrations -

Important

® \/otre bol multifonction n'est pas
CONGU pour concasser ou moudre
des grains de café ou transformer du
sucre cristallisé en sucre en poudre.
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Si vous ajoutez de I'essence
d’amandes ou un parfum aux
préparations, évitez le contact avec
le plastique car il risquerait d’étre
définitivement taché.

Conseils et astuces
® Utilisez la touche pulse (P) pour de

petites impulsions. La fonction pulse
fonctionne tant que la touche est
maintenue en position.

Certains aliments peuvent décolorer
le plastique. C’est tout a fait

normal et cela nN'’endommagera

pas le plastique ni n‘affectera le
goUt de votre nourriture. Frottez
avec un chiffon trempé dans de
'huile végétale pour éliminer la
décoloration.

Lame couteau

Pate a pain - Mettez d’abord les
ingrédients secs dans le bol, puis
ajoutez le liquide. Mélangez jusqu’a
'obtention d’'une boule de pate
élastique et lisse.

Utilisez la poignée du couvercle pour
stabiliser I'appareil s’il commence a
bouger sur le plan de travail.

Pour les mélanges épais, utilisez la
fonction pulse.

Prenez garde a ne pas mélanger trop
longtemps.

Pour la préparation de pates a tarte,
utilisez la matiere grasse sortie
directement du réfrigérateur et
coupez-la en cubes de 2 cm.




Marinade de pruneaux ® ||l y aura toujours une petite

300g de miel, 50g de pruneaux et 50ml quantité de résidus laissés sur
d’eau. le disque ou dans le bol aprés
Conservez au réfrigérateur pendant une 'opération.
nuit.
Actionnez pendant 4 secondes en Rég|age du COI’dOﬂ
utilisant la fonction Pulse
Voir les Pillustration m
Express Serve/Disque ® Enroulez le cordon autour de la
base du bol multifonction jusqu’a la
Voir les illustrations n = E longueur souhaitée et attachez-le
® Utilisez des ingrédients frais. avec la pince pour cordon.
® Ne coupez pas les ingrédients trop
petits. Remplissez la largeur de la Rangement E

cheminée en quantité suffisante.
Cela évite aux aliments de glisser sur
les cotés pendant I'opération.

Apres utilisation, la lame et le disque du
couteau peuvent étre rangés ensemble
dans le bol.

N'utilisez pas 'appareil si la lame et

le disque sont tous les deux installés.
N’utilisez gu’un seul accessoire a la fois.

Service aprés-vente

Si vous rencontrez des problémes lors de l'utilisation de votre appareil, reportez-
VOuSs a la section « Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties existantes et les droits du consommateur
dans le pays ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un quelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour
trouver des détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus proche,
veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS
D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a 'un des centres de collecte sélective prévus par 'administration
communale ou aupreés des revendeurs assurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléme Cause Solution
Le bol multifonction |Pas d’alimentation Vérifiez que le bol multifonction est
ne fonctionne pas. électrigque. branché.

Le bol n'est pas installé
correctement sur le bloc
moteur.

Le bol multifonction ne
fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas correctement
insérés dans le dispositif de
verrouillage.

Le couvercle du bol
n'est pas correctement
verrouillé.

Vérifiez que le bol et le couvercle
sont alignés et emboités
correctement.

Le bol multifonction
s’arréte pendant le
fonctionnement.

Le bol multifonction est
surchargé/les capacités
maximales ont été
dépassées.

Vérifiez les capacités maximum dans
le Tableau des conseils d'utilisation.

Le couvercle est
déverrouillé.

Vérifiez que le couvercle est
correctement verrouillé.

Impossible d’adapter
le bol a la base avec
le couvercle monté.

L’interrupteur On/Off
est sur la’ position «
Oon ».

Placez I'interrupteur en position «
off ».

Les aliments ne
sortent pas de la
sortie Express Serve.

Le disque d’éjection
n'est pas installé sous
la rape/le disque a
émincer.

Fixez le disque d’éjection.

Coupez ou rapez les
aliments abimés par
la lame du couteau.

Utilisation avec la lame
de couteau et le disque
installé dans le bol.

Retirez la lame du couteau avant
d'utiliser le disque a raper/émincer.

Unité instable/
mouvements
importants et fortes
vibrations.

Travail de la pate
pendant trop longtemps.

Le bol multifonction est
surchargé/les capacités
maximales ont été
dépassées.

Utilisez la poignée du couvercle pour
stabiliser 'appareil s’il commence a
bouger sur le plan de travail.

Ne travaillez pas les pates pendant
plus de 30 secondes et ne

dépassez pas la quantité maximale
recommandé dans le tableau
d'utilisation.

Nouveau pétrissage de
la pate.

Pétrir a nouveau a la main
uniguement.

Il n'est pas recommandé de
recommencer le pétrissage dans le
bol car cela risquerait de rendre le
bol multifonction instable.

Préparation de fruits ou
ingredients collants tells
gue des dates.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez d’abord la fonction « Pulse »
pour décomposer les ingrédients,
puis utilisez le mode continu.




Probléme

Cause

Solution

Eclaboussures
importantes

ou ingrédients
éjectés du tube
d'alimentation.

Poussoir non installé.

Installez toujours le poussoir lorsque
vous préparez de la pate, de la
patisserie et des gateaux afin d'éviter
les éclaboussures provenant du tube
d’alimentation.

Mauvaises
performances de la
lame et du disque du
couteau.

Consultez la section Conseils et astuces et suivez les
recommandations du tableau d’utilisation.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt

sind, mussen sie aus Sicherheitsgrinden von
Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

NICHT die scharfen Klingen beriihren. Die Messer
und Arbeitsscheibe sind sehr scharf. Bitte vorsichtig
handhaben. Beim Handhaben der scharfen Messer,
beim Entleeren der Schiissel und beim Reinigen
immer oben am Fingergriff, weg von den Klingen,
anfassen.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verarbeitung von
Eiswiirfeln geeignet.

Bevor Sie das Gerat am Deckelgriff heben oder
tragen, immer zuerst nachprdfen, dass Schussel und
Deckel sicher verriegelt sind.

Vor der Benutzung des Gerats sicherstellen, dass
das Kabel vollstandig abgewickelt ist.

KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

Vorsicht beim Einflillen von heiBBer Fliissigkeit

in die Schiissel des Multi-Zerkleinerers, denn sie
kann durch plétzliche Dampfentwicklung vom
Gerat ausgestofBBen werden.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen.

Das Gerat wahrend des Betriebs nicht vom Platz
bewegen.

Niemals die in der Empfehlungstabelle
angegebenen Hdchstmengen Uberschreiten.

Beim Verarbeiten von Teig das Gerat nicht langer
als 30 Sekunden laufen lassen, ohne eine Pause
einzulegen. Bei langerem, ununterbrochenem
Betrieb kann lhr Gerat Schaden nehmen.

Vor Entleeren der Schissel immer das
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Schlagmesser herausnehmen.

Hande und Utensilien nicht in die Schussel des
Multi-Zerkleinerers halten, wahrend das Gerat

an den Netzstrom angeschlossen ist. Wenn
Schnittgut nach unten geschoben werden muss, ein
geeignetes Utensil, z. B. einen Spatel, verwenden.
Das Gerat bei Nichtgebrauch und vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen oder
Reinigen ausschalten und den Netzstecker ziehen.
VORSICHT: Bevor Sie den Deckel von der Schussel
abnehmen, warten, bis der Aufsatz/die Messer vollig
zum Stillstand gekommen ist/sind.

Schnittgut niemals mit den Fingern in den
Fullschacht dricken. Stets den mitgelieferten
Stopfer verwenden.

Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand in den
Fullschacht dricken - Sie kbnnten das Gerat
beschadigen.

Zum Betreiben des Gerats niemals die
Deckelverriegelung, sondern immer nur den An-/
Aus-Geschwindigkeitsschalter verwenden.

Niemals das Gerat betreiben, wenn das
Schlagmesser und die Arbeitsscheibe gleichzeitig
eingesetzt sind. Immer nur ein einziges Zubehoérteil
verwenden.

Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen
verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus
mit zu viel Kraftaufwand betatigt wird.

Niemals nicht zugelassenes Zubehdr verwenden.
Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen.

Lassen Sie es Uberprifen oder reparieren: siehe
,Kundendienst und Service".

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals
nass werden lassen.

Uberschussiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante
oder Arbeitsplatte herabhangen oder mit heif3en
Oberflachen in BerUhrung kommen lassen.

Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel mussen fur Kinder

unzuganglich sein.
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Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen

oder von Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemaler Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Unsachgemal3er Gebrauch lhres Multi-Zerkleinerers,
Mixers oder Mahlaufsatzes kann zu Verletzungen
fUhren.

Express Serve

Kontakt mit beweglichen Teilen vermeiden. Die
Finger nicht in den Schnittgut-Auslass stecken.

Nur mit eingesetzter Auswurfscheibe betreiben.
Wenn die Auswurfscheibe nicht angebracht

ist, sammelt sich das Schnittgut unter der
Arbeitsscheibe an und tritt nicht aus dem Auslass
aus, was den Aufsatz beschadigen kann.

Wenn das Schnittgut nicht aus dem Auslass austritt,
ausschalten und Uberprufen, dass es sich nicht unter
der Arbeitsscheibe angesammelt hat, und dass

die Auswurfscheibe montiert ist. Angesammelte
Zutaten entfernen und dann die Verarbeitung
fortsetzen.

Den Express Serve Aufsatz nicht langer als 2
Minuten ununterbrochen betreiben. Zwischen
jeder 2-Minuten-Laufzeit 2 Minuten lang abkiihlen
lassen.

Reinigung (siehe Abbildung)

Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten und
den Netzstecker ziehen.

Die Antriebseinheit mit einem feuchten Tuch
abwischen und anschlieend abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelrlickstanden ist.

Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.
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e \orsicht beim Umgang mit Messer und
Schneidescheibe - sie sind sehr scharf.

Vor dem Anschluss

Ubereinstimmt.

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Gber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz

vom Schlagmesser. Vorsicht! Die
Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt

werden, da sie lediglich zum Schutz

der Messer bei Herstellung und
Transport dienen.

2 Waschen Sie die Teile ab; siehe
,Reinigung”.

3 Vor der Benutzung des Geréats
sicherstellen, dass das Kabel
vollstandig abgewickelt ist.

Ubersicht

Stopfer

Fullschacht

Deckel

Schlagmesser

Schussel

Antriebseinheit

Kabelclip
Raspel-/Schneidescheibe
Deckelgriff

An/Aus-Schalter + Pulsfunktion

P@EPEOEPOVO®EO

Express Serve (wennim
Lieferumfang)
@ Auswurfscheibe

(@@ Schnittgutauslass
(@ Express Serve Schussel

Verwendung lhres Multi-
Zerkleinerers
Hauptschussel

Siehe Abbildungen - m
Wichtig

Ihr Multi-Zerkleinerer eignet sich
nicht zum Zerkleinern oder Mahlen
von Kaffeebohnen oder grobem
Zucker.

Beim Hinzuflgen von Mandelaroma
oder anderen Aromen maéglichst
vermeiden, dass diese auf den
Kunststoff gelangen. Sie kdnnten zu
permanenten Verfarbungen fUhren.

Hinweise und Tipps
® VVerwenden Sie die Pulsfunktion (P)

fur kurze, stoBweise Mixvorgange.
Die Pulsfunktion lauft, solange der
Schalter in der entsprechenden
Position gehalten wird.

Manche Zutaten kénnen den
Kunststoff verfarben. Dies ist vollig
normal und hat keine Auswirkungen
auf den Kunststoff oder den
Geschmack der Zutaten. Mit einem
in Pflanzendl getauchten Tuch
abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Schlagmesser

Brotteig - Zuerst die trockenen
Zutaten in die Schussel geben,
dann die Fllussigkeit hinzugeben.
Verarbeiten, bis eine geschmeidige
Teigkugel entsteht.




® Das Gerat am Deckelgriff festhalten,
falls es beginnen sollte, sich auf der
Arbeitsflache zu bewegen.

® [Ur ein groberes Ergebnis empfiehlt
sich die Pulsfunktion.

® [Ein zu langes Verarbeiten vermeiden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett
direkt aus dem Kuhlschrank in ca. 2
cm grofRen Stlcken zugeben.

Pflaumenmarinade

300 g Honig, 50 g Trockenpflaumen und
50 ml Wasser.

Uber Nacht in den Kuhlschrank stellen.
Mit der Pulsfunktion 4 Sekunden lang
verarbeiten

Express Serve/Scheibe
siehe Abbildungen [l - &

® [rische Zutaten verwenden

® Die Zutaten nicht zu klein schneiden.
Die Breite des Fullschachts ziemlich
ausfullen. Dies verhindert, dass

Zutaten beim Verarbeiten seitlich
wegrutschen.

® Nach der Verarbeitung bleiben
immer kleine Reste auf der Scheibe
oder in der Schussel zurlck.

Justierung der Kabelldange

Siehe Abbildung [€]

® Das Kabel auf die gewlnschte Lange
unten um das Gerat wickeln und mit
dem Kabelclip festklemmen.

Aufbewahrung

Das Schlagmesser und die
Arbeitsscheibe k&énnen nach dem
Gebrauch zusammen in der Schussel
aufbewahrt werden.

Niemals das Gerat betreiben, wenn das
Schlagmesser und die Arbeitsscheibe
gleichzeitig eingesetzt sind. Immer nur
ein einziges Zubehorteil verwenden.

zusammengestellt.
1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

spezielle Sammel- und RiUckgabesysteme.
2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten
Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang mit Elektro und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.
Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzufUhren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstdrungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden
kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies
gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung
eines offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

3. Moglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

fur Elektro- und Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch

bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die
gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben




die Rucknahme grundsatzlich durch geeignete RUckgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.
Die Moglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe eines Altgerates besteht bei
ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges Geréat,
das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben wird.
Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann das gleichartige
Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem
Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate der Kategorien 1,

2 oder 4 gemaR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich ,Warmeubertrager”, ,Bildschirmgerate” oder
.GroRgerate” (letztere mit mindestens einer duBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter).

Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss eines
Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Moglichkeit der unentgeltlichen Riuckgabe
bei Sammelstellen der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur solche
Altgerate, die in keiner duBeren Abmessung groRer als 25 Zentimeter sind, und zwar
beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.

4. Datenschutz-Hinweis

Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere fur

Gerate der Informations- und Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones.

Bitte beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass flr die Léschung der Daten auf den

zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist. 5. Bedeutung des

Svymbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmafig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende
seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Loésung

Der Multi-Zerkleinerer
funktioniert nicht.

Kein Strom.

Prufen, ob der Stecker des
Multi-Zerkleinerers in der
Steckdose steckt.

Schussel nicht richtig auf
Antriebseinheit angebracht.

Der Multi-Zerkleinerer wird
nicht funktionieren, wenn die
Schiissel oder der Deckel nicht
korrekt angebracht sind.

Schusseldeckel nicht
korrekt verriegelt.

Priifen, ob Schiissel

und Deckel aufeinander
ausgerichtet und korrekt
verriegelt sind.

Multi-Zerkleinerer bleibt
wahrend der Arbeit
stehen.

Maschine Uberlastet
/ Héchstmengen
Uberschritten.

Hoéchstmengen in der
Empfehlungstabelle prifen.

Deckel nicht verriegelt.

Prtfen, ob der Deckel richtig
verriegelt ist.

Schussel lasst sich
nicht mit aufgesetztem
Deckel auf das Unterteil
aufsetzen.

Der An/Aus-Schalter steht
auf ,An".

Den Schalter auf ,,Aus” stellen.

Schnittgut tritt nicht
aus dem Auslass des
Express Serve aus.

Die Auswurfscheibe ist
nicht unter der Raspel-/
Schneidescheibe
angebracht.

Die Auswurfscheibe einsetzen.

26




Problem

Ursache

LSésung

Geschnittene oder
geraspelte Zutaten
vom Schlagmesser
beschadigt.

Wird betrieben, wahrend
Schlagmesser und
Arbeitsscheibe gleichzeitig
in der Schissel angebracht
sind.

Das Schlagmesser
herausnehmen, bevor Sie die
Raspel-/Schneidescheibe
verwenden.

Geréat instabil /
starke Vibration und
Bewegung.

Teig zu lange geknetet.

Maschine Uberlastet
/ Hdéchstmengen
Uberschritten.

Das Gerat am Deckelgriff
festhalten, falls es beginnen
sollte, sich auf der Arbeitsflache
zU bewegen.

Teig nicht langer als 30
Sekunden verarbeiten und die
in der Verwendungstabelle
empfohlene Hochstmenge nicht
Uberschreiten.

Teig nachgeknetet.

Nur von Hand nachkneten.

Das Nachkneten in der Schussel
wird nicht empfohlen, da der
Multi-Zerkleinerer dabei ihren
sicheren Stand verlieren kdénnte.

Es werden klebrige
Frichte/Zutaten, z. B.
Datteln, verarbeitet.

FUr beste Ergebnisse die
Zutaten zunachst mit

der Pulsfunktion grob
zerkleinern und erst dann zum
Dauerbetrieb Ubergehen.

Starkes Spritzen
oder Zutaten werden
aus dem Fullschacht
ausgestoBen.

Stopfer nicht eingesetzt.

Bei der Verarbeitung

von Teig, Geback- und
Kuchenmischungen immer
den Stopfer einsetzen, damit
nichts aus dem Fullschacht
herausspritzt.

Schwache Leistung des
Schlagmessers und der
Arbeitsscheibe.

Sehen Sie den Abschnitt ,Hinweise und Tipps", und befolgen
Sie die in der Nutzungstabelle gegebenen Empfehlungen.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da
un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

NON toccare le lame affilate. La lama e il disco
sono molto affilati, maneggiare con cura. Tenere
sempre dalla presa per le dita in alto, lontano
dal bordo tagliente, quando si maneggiano le
lame affilate, si svuota il contenitore e durante la
pulizia.

Questo dispositivo non é idoneo alla lavorazione
di cubetti di ghiaccio.

Prima di sollevare o trasportare 'apparecchio con
la maniglia sul coperchio, controllare sempre che la
ciotola e il coperchio siano saldamente bloccati in
posizione.

Assicurarsi che il cavo sia completamente srotolato
prima di usare l'apparecchio.

NON lavorare ingredienti caldi.

Fare attenzione se si versa del liquido caldo nella
ciotola del food pocessor, perché puo essere
espulso dall’apparecchio a causa del vapore
improvviso.

Non lasciare mai 'apparecchio incustodito dopo
averlo acceso.

Non muovere I'apparecchio durante il funzionamento.
Non superare le capacita massime indicate nella
tabella di utilizzo consigliata.

Non far funzionare I’apparecchio per piu di 30
secondi quando si lavora I'impasto senza un
periodo di riposo. Tritare continuamente per
lunghi periodi puo danneggiare I’apparecchio.
Rimuovere sempre la lama prima di svuotare la
ciotola.

Tenere le mani e gli utensili fuori dalla ciotola del
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food processor mentre & collegato all’alimentazione.
Se si deve spingere il cibo verso il basso, utilizzare
un utensile adatto come una spatola.

Spegnere sempre l'apparecchio e scollegarlo
dall’alimentazione se lasciato incustodito e prima
del montaggio, smontaggio o pulizia.
ATTENZIONE: Prima di rimuovere il coperchio
dalla ciotola attendere che I'attacco/lame si sia
completamente fermato.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel
tubo di riempimento. Utilizzare sempre lo spingitore
in dotazione.

Non esercitare una forza eccessiva per spingere

il cibo lungo il tubo di riempimento, poiché si
potrebbe danneggiare I'apparecchio.

Non usare il blocco del coperchio per azionare |l
food processor, usare sempre il commando della
velocita on/off.

Non azionare food processor con la lama del
coltello e il disco montati. Usare solo un accessorio
alla volta.

Questo apparecchio puo venire danneggiato

e provocare un infortunio se si esercita forza
eccessiva sul suo meccanismo di blocco.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non
autorizzati.

Non usare mai un apparecchio danneggiato.

Farlo controllare o riparare: vedere la sezione
‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di
lavoro e non lasciare che tocchi superfici calde.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non
giochino con l'apparecchio.

Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, © con
esperienza e conoscenze insufficienti solo nel
Ccaso in cui siano state attentamente sorvegliate e

istruite da un responsabile su come utilizzare un
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apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei
pericoli.

® Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera
nessuna responsabilita se 'apparecchio verra
utilizzato in modo improprio o senza seguire le
presenti istruzioni.

® | 'utilizzo scorretto del food processor, frullatore o
mMacinino puod provocare infortuni.

Express Serve

e Lvitare il contatto con parti in movimento. Tenere le
dita fuori dall’apertura di uscita del cibo.

e Non far funzionare senza la piastra di supporto
montata. Se la piastra di supporto non é installata,
il cibo si intasera sotto la piastra e non uscira
dall’uscita del cibo, con conseguenti danni
all’apparecchio.

e Sec il cibo non fuoriesce dall’'uscita del cibo,
spegnere e controllare che il cibo non sia intasato
sotto il disco e che la piastra di Express Serve sia
montata. Rimuovere qualsiasi cibo intrappolato
prima di continuare la lavorazione.

e Non far funzionare I’accessorio Express Serve
in modo continuo per piu di 2 minuti. Lasciare
raffreddare per 2 minuti tra ogni operazione di 2
minuti.

Pulizia (fare riferimento all'illustrazione)

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di
pulire.

e Pulire 'unita di alimentazione con un panno umido,
poi asciugarla. Assicurarsi che I'area di interblocco
sia libera da residui di cibo.

e Non immergere in acqua il corpo motore.

® Maneggiare lame e dischi da taglio con cautela in
guanto sono estremamente taglienti.

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla
targhetta sotto 'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e
articoli in contatto con alimenti.
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Prima di usare per la prima volta

1 Eliminare le protezioni in plastica
dalla lama. Fare attenzione: le lame
sono molto affilate. Le protezioni
vanno gettate, in quanto servono
solo a proteggere la lama durante la
produzione e il trasporto.

2 Lavare i componenti - vedere la
sezione ‘Pulizia’

3 Assicurarsi che il cavo sia
completamente srotolato prima di
usare l'apparecchio.

—
D
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Spingitori

Tubo di riempimento
Coperchio

Lama

Ciotola

Corpo motore

Fermacavo

Disco per affettare/grattugiare
Impugnatura del coperchio
Interruttote acceso/spento + Pulse
(Impulsi)

PEEOPVO®OO

Express Serve (se in dotazione)

() Disco slinger
@ Uscita cibo
(® Ciotola Express Serve™

Uso del food processor

Ciotola principale
Fare riferimento alle illustrazioni

(ARIH

Importante

® Questo apparecchio non ¢ indicato
per macinare caffé in grani o
per ottenere zucchero a velo da
zucchero granulato.

® Durante 'aggiunta di aromi o
essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in
guanto pud provocare macchie
permanenti.
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Suggerimenti e consigli

® Per lavorare ad intermittenza gli
ingredienti, utilizzare il tasto impulsi
(P). L'apparecchio continua a
funzionare fino a quando il tasto
rimane premuto.

® Alcuni alimenti potrebbero scolorire
la plastica. Questo é perfettamente
normale e non danneggia la
plastica né influisce sul sapore
del vostro cibo. Strofinare con un
panno immerso in olio vegetale per

rimuovere lo scolorimento.

Lama

® |mpasto per pane - Versare prima
gli ingredienti secchi nella ciotola e
poi aggiungere il liquido. Lavorare
fino a formare una palla di pasta
liscia ed elastica.

® Se l'apparecchio inizia a muoversi
sul piano di lavoro, usare la maniglia
sul coperchio per sostenerlo.

® Per consistenze meno omogenee
utilizzare il comando a impulsi.

® Non esagerare con la lavorazione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro
appena tolto dal frigorifero, tagliato
in cubetti da 2 cm pollici.

Marinata di prugne

300 g di miele, 50 g di prugne e 50 ml
di acqua.

Conservare in frigorifero per una notte.
Lavorare per 4 secondi con Pulse
(Impulsi)

Express Serve/Disco

Fare riferimento alle illustrazioni

n-a

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare il cibo troppo piccolo.
Riempire abbastanza la larghezza
del tubo di riempimento. Cid
consentira di evitare che il cibo
scivoli lateralmente durante la
lavorazione.



Regolazione cavo

Fare riferimento all’illustrazione

lunghezza desiderata e agganciare il
cavo usando il fermacorda.

Rimarra sempre una piccola quantita
di cibo non lavorato sul disco o nella
ciotola dopo la lavorazione.
Immagazzinaggio

Dopo I'uso, la lama del coltello e il disco
pPOSsSoONo essere conservati insieme nella
ciotola.

Non azionare il food processor con

la lama del coltello e il disco montati.
Usare solo un accessorio alla volta.

Avvolgere il cavo intorno alla
base del food processor fino alla

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento dell'apparecchio, prima di

contattare il servizio assistenza si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’'apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le disposizioni di legge

relative a garanzie preesistenti e ai diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove
I'apparecchio & stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio Kenwood, si prega

di inviare o consegnare di persona l'apparecchio a uno dei centri assistenza
KENWOOD. Per individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al

SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED

ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il food processor non
funziona.

Manca la corrente.

Controllare che la spina
dell’apparecchio

sia inserita nella presa
elettrica.

Ciotola non inserita
correttamente sul corpo
motore.

Il food processor non
funziona se la ciotola o
il coperchio non sono
inseriti correttamente
nell’interblocco.
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Problema

Causa

Soluzione

Il food processor non
funziona.

Coperchio della ciotola
inserito male.

Controllare che la ciotola e
il coperchio siano allineati e
incastrati correttamente.

Il food processor si
ferma durante I'uso.

Sovraccarico/superamento
delle capacita massime del
food processor.

Controllare le capacita
massime nel “Grafico di utilizzo
consigliato”.

Il coperchio non & ben
chiuso.

Controllare che il coperchio sia
bloccato correttamente.

Non & possibile
montare la ciotola sulla
base con il coperchio
montato.

L'interruttore On/Off & in
posizione ‘On’ (acceso).

Muovere I'interruttore in
posizione "off"(spento).

Cibo che non

esce dall’'uscita
dell'accessorio Express
Serve.

La piastra di supporto non
& montata sotto la griglia/
disco di affettatura.

Installare la piastra di
supporto.

Affettare o grattugiare
il cibo danneggiato
dalla lama del coltello.

Funzionamento con la
lama del coltello e il disco
montato nella ciotola.

Rimuovere la lama del coltello
prima di usare il disco per
grattugiare/affettare.

Unita instabile/
vibrazioni pesanti e
movimento.

L'impasto e stato lavorato
per troppo tempo.

Sovraccarico/superamento
delle capacita massime del
food processor.

Se l'apparecchio inizia a
muoversi sul piano di lavoro,
usare la maniglia sul coperchio
per sostenerlo.

Non lavorare gli impasti

per piu di 30 secondi e non
superare la quantita massima
raccomandata nella tabella di
utilizzo.

L'impasto e stato
nuovamente impastato.

Impastare nuovamente solo
a mano. Si sconsiglia di
impastare nuovamente nella
ciotola perché potrebbe
rendere instabile il food
processor.

Si stanno lavorando frutti/
ingredienti appiccicosi

come, ad esempio, i datteri.

Per i migliori risultati, usare
prima "Pulse" (Impulsi) per
disgregare gli ingredienti

e quindi il funzionamento
continuo.

Tanti spruzzi o
ingredienti espulsi dal
tubo di riempimento.

Spingitore non montato.

Montare sempre lo spingitore
quando si lavora la pasta, gli
impasti per pasticceria e i
dolci per evitare schizzi dal
tubo di riempimento.

Scarse prestazioni della
lama del coltello e del
disco.

Consultare la sezione Consigli e suggerimenti e seguire le
raccomandazioni della tabella di utilizzo.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracées da primeira pdgina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado,
por razdes de seguranca deve ser substituido

pela Kenwood ou por um reparador Kenwood
ayforizado para evitar qualquer perigo.

NAO toque nas laminas afiadas. A [dmina e o disco
estdo muito afiados, manipule com cuidado. Segure
sempre pela pega superior afastando-se do gume,
quando manusear as laminas afiadas, quando
esvaziar a taca e quando limpar.

Este aparelho nao deve ser utilizado para
processar cubos de gelo.

Antes de levantar ou transportar o aparelho pela
pega da tampa, confirme sempre que a taca e a
tampa estao bem presas.

Confirme gue o cabo eléctrico esta completamente
desenrolado antes de usar o aparelho.

NAO processe ingredientes quentes.

Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes na

taca do processador de alimentos, uma vez que
podem ser langados para fora do aparelho devido
a formacgao subita de vapor.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando
estiver em funcionamento.

Nao mova o aparelho enguanto estiver a funcionar.

Nao exceda as capacidades maximas mencionadas
no guadro de utilizacdo recomendada.

Nao fac¢a funcionar o seu aparelho durante mais
do que 30 segundos quando processar massa
para pao sem um periodo de descanso. Processar
continuamente durante longos periodos pode
danificar o seu aparelho.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos
da taca.

Mantenha as maos e utensilios longe da taca do
processador enguanto estiver ligado a corrente
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eléctrica. Se os alimentos precisarem de ser
empurrados para baixo utilize um utensilio
apropriado como uma espatula.

Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho
sempre que ndo estiver a vigia-lo e antes de montar,
desmontar ou limpar.

ATENCAOQO: Antes de retirar a tampa da taca espere
até que as laminas parem completamente.

Nunca utilize os dedos para empurrar os alimentos
no tubo de alimentacao. Utilize sempre o
empurrador fornecido.

Nao empurre os alimentos pelo tubo de
alimentacao, com demasiada forca, porque pode
estragar o seu aparelho.

Nao utilize o blogueio da tampa para operar o
processador, utilize sempre os botdes de controlo
de velocidade on/off.

NAO utilize a lamina e o disco em simultaneo
guando usa o processador. Use apenas um
acessorio de cada vez.

Este aparelho ficara danificado e podera provocar
ferimentos se o mecanismo de engate for
submetido a uma forg¢a excessiva.

Nao utilize acessorios nao autorizados.

Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a
examinar ou reparar: ver “Assisténcia e cuidados do
cliente”.

Nao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha
figuem molhados.

N&o deixe que o cabo figue pendurado ao longo da
extremidade de uma mesa ou bancada ou entre em
contacto com superficies quentes.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que
Nnao brincam com o electrodomeéstico.

Este electrodomeéstico ndo pode ser usado

por criancas. Mantenha o electrodomeéstico e o
respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.
Os electrodomeésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais

ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia

ou conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do electrodomeéstico de
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forma segura e se compreenderem 0OS riscos
envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que
se destina. A Kenwood ndo se responsabiliza caso
o0 aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou
caso estas instrucdes nao sejam respeitadas.

O uso incorrecto do seu processador, liquidificador
ou moinho pode resultar em ferimentos.

Express Serve

Evite o contacto com as pecas gque se movem.
Mantenha os dedos afastados da abertura de saida
dos alimentos.

Nao use sem o prato dispensador colocado. Se

o prato dispensador nao estiver colocado, os
alimentos entopem por baixo da placa de corte,
nao saem do orificio de alimentacao e danificam o
seu acessorio.

Se os alimentos ndo estiverem a sair pela saida

dos alimentos, desligue e confirme que Nao

estao obstruidos por baixo do disco e que o

disco dispensador esta colocado. Retire todos os
alimentos presos antes de continuar a processar.
N3ao faca funcionar o acessério Express Serve mais
de 2 minutos seguidos. Deixe arrefecer durante 2
minutos a cada 2 minutos de funcionamento.

Limpeza (consulte as ilustracdo)

Desligue sempre o aparelho e retire o cabo da
tomada eléctrica.

Limpe a unidade motriz com um pano humido e
seque em seguida. Assegure-se de que a zona de
fixacao nao contém alimentos.

Nao submerja a unidade motriz em agua.
Manuseie as laminas e os discos com cuidado -
estdo extremamente afiados.

Antes de utilizar o aparelho pela que servem apenas para proteccao
primeira vez durante a fabricacédo e transporte.
1 Remova as tampas plasticas da 2 Para limpar os componentes ver
|dmina de corte. Tenha cuidado “Limpeza”.
porque as laminas estdo muito 3 Confirme que o cabo eléctrico estd
afiadas. Estas tampas de proteccao completamente desenrolado antes
devem ser deitadas fora uma vez de usar o aparelho.
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Empurradores

Tubo de alimentacao

Tampa

Unidade de laminas

Taca

Unidade motriz

Clipe de fixacdo do cabo eléctrico
Disco de ralar/fatiar

Pega da tampa

Botdo On/Off + Impulso

P@EPEOEPOVO®EO

Express Serve (se fornecido)

@ Prato dispensador
(@@ Saida dos alimentos
(@ Taca Express Serve

Para usar o seu
processador de alimentos

Taca principal
Consulte as llustragdes -

Importante

® O processador ndo foi concebido
para esmagar ou moer graos de café
nem transformar agucar granulado
em acucar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma
de améndoa as misturas, evite o
contacto com as pecas de plastico
pois tal pode resultar em manchas
permanentes.

Dicas e Sugestdes

® Utilize o botao (P) para pequenos
arrangues. O botao funcionara
engquanto o controlo for mantido na
mesma posicao.

® Alguns alimentos podem colorir o
plastico. Isto € normal e ndo estraga
o plastico ou afecta o sabor dos
seus alimentos. Esfregue um pano
embebido em d6leo para ajudar a
retirar a coloracao.
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Unidade de laminas

® Massa para Pao - Coloque primeiro
os alimentos secos na taca e
adicione depois o liquido. Processe
até formar uma bola elastica e
macia.

® Utilize a pega da tampa para
segurar o aparelho se este comecar
a mover-se na bancada de trabalho.

® Para texturas mais grossas utilize o
controlo de impulso.

® Tenha cuidado para ndo misturar
demasiado.

® (Quando confeccionar massa para
bolos utilize a gordura (margarina,
manteiga ou outra) directamente do
frigorifico e cortada em cubos de
2cm.

Marinada de Ameixas

300g de Mel, 50g de Ameixas e 50ml
de agua.

Guarde no frigorifico durante a noite.
Processe durante 4 segundos usando o
Impulso (Pulse).

Express Serve / Disco
Consulte as llustragdes n - ﬂ

® Utilize ingredientes frescos.

® N3ao corte os alimentos muito
pequenos. Preencha toda a largura
do tubo de alimentacdo de forma
igual. Isto evita que os alimentos
escapem para os lados durante o
processamento.

® Existird sempre uma pequena perda
de alimentos ndo processados que
ficardo no disco ou na taca depois
de processar.

Ajustar o cabo eléctrico

Consulte a llustragcao E

® Enrole o cabo a volta da base do
processador até ao cumprimento
desejado e prenda o cabo usando o
clipe de fixacao.



Armazenamento E NAO uAtwllzea ldmina e o disco em
simultdneo quando usa o processador.

Depois da utilizacdo, a ldmina e o disco Use apenas um acessorio de cada vez.

podem ser armazenados na taca.

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a seccdo “Guia de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia, em total conformidade
com todas as disposicdes legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e com
os direitos do consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais
préximo de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pals.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades
locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servico.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugdo

O processador ndo
funciona.

Falta de energia.

Verifique se o processador estad
ligado a corrente.

A taga ndo esta
correctamente colocada
na unidade motriz.

O processador nao funcionara
se a taga ou a tampa

nao estiverem colocadas
correctamente no mecanismo
de engate.

A tampa da taca n&do esta
correctamente presa.

Verifique que a taga e a tampa
estdo correctamente alinhadas
e presas.

O processador
para durante o
funcionamento.

Excedida a capacidade
maxima do processador.

Consulte as capacidades maximas
no “Quadro de Utilizacdo
Recomendada”.

Tampa n&o presa.

Verifigue se a tampa esta
correctamente presa.

Nao consegue colocar
a taca na base com a
tampa colocada.

O botdao On/Off estd na
posicao “On”.

Ponha o botdo On/Off na
posicdo “Off”.

Os alimentos ndo estdo
a sair pela saida do
express serve.

O prato dispensador n&o
estd colocado por baixo
do disco de ralar / fatiar.

Cologue o prato dispensador.

Alimentos fatiados ou
ralados estragados
pela ldmina.

A funcionar com a lamina
e o disco na tagca ao
mesmo tempo.

Retire a lamina antes de utilizar o
disco de ralar / fatiar.

Unidade instavel /
grandes vibracdes e
movimento.

A massa processou
demasiado tempo.
Excedida a capacidade
maxima do processador.

Utilize a pega da tampa para
segurar o aparelho se este
comecar a mover-se na bancada
de trabalho.

Nao processe massas mais do
que 30 segundos seguidos

e ndo exceda a quantidade
maxima estipulada no quadro de
utilizacdo recomendada.

A massa esta a amassar
novamente.

Volte a amassar apenas a mao.
N&o se aconselha que amasse
novamente na maquina uma vez
gue esta pode ficar instavel.

Estd a processar frutos /
ingredientes pegajosos.

Para obter melhores resultados
comece por utilizar o “Impulso”
para partir os ingredientes e

depois processe continuamente.

Muitos salpicos

ou ingredientes a
saltar pelo tubo de
alimentacéo.

O empurrador ndo esta
colocado no tubo de
alimentacéo.

Coloque sempre o empurrador
guando processar qualquer tipo
de massa para evitar salpicos
pelo tubo de alimentacéo.

Fraco desempenho da
l&mina e disco.

Consulte a seccao Dicas e Sugestdes e siga o quadro de

utilizacdo recomendada.
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Espaiiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Segundad

Lea estas instrucciones atentamente vy guardelas
para poder utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje vy las etiguetas.

® Sj el enchufe o el cable estan danados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

® NO toque las cuchillas afiladas. La cuchilla y el
disco estan muy afilados, manéjelos con cuidado.
Sosténgalos siempre por el asa en la parte
superior, lejos del borde cortante, al manipular
las cuchillas afiladas, vaciar el bol y durante la
limpieza.

e Este aparato no es adecuado para procesar
cubitos de hielo.

e Antes de levantar o transportar el aparato por el asa
de la tapa, compruebe siempre que el bol vy la tapa
estén bien sujetos en su posicion.

e Compruebe que el cable esté totalmente
desenrollado antes de usar el aparato.

® NO procese ingredientes calientes.

e Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro
del bol del procesador de alimentos ya que
pueden salir despedidos del aparato debido a la
generacion repentina de vapor.

e No deje nunca el aparato desatendido mientras
esté en marcha.

e No mueva el aparato mientras esté en marcha.

e No sobrepase las capacidades maximas indicadas
en la tabla de usos recomendados.

e No haga funcionar el aparato durante mas de
30 segundos seguido al procesar masa sin un
periodo de descanso. Si lo hace funcionar de
manera continuada durante periodos de tiempo
mas largos, puede daiar el aparato.

e Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el
contenido del bol.

e Mantenga las manos vy los utensilios alejados del bol
del procesador mientras el aparato esté conectado
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a la toma de corriente. Si hay que empujar la
comida hacia abajo, use un utensilio adecuado,
COMO una espatula.

Apague siempre el aparato y desconéctelo de la
toma de corriente si se deja desatendido y antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

AVISO: antes de quitar la tapa del bol espere hasta
gue el accesorio/las cuchillas se hayan parado
totalmente.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos
por el tubo de entrada. Utilice siempre el empujador
gue se suministra.

No haga una fuerza excesiva para empujar 1os
alimentos por el tubo de entrada ya que podria
danar el aparato.

No utilice el blogueo de la tapa para hacer
funcionar el procesador; utilice siempre el control
de velocidad de encendido/apagado.

No haga funcionar el procesador con la cuchilla y el
disco colocados los dos a la vez. Use solamente un
accesorio a la vez.

Este aparato se estropeara y puede producir
lesiones si el mecanismo de enclavamiento se ve
sometido a una fuerza excesiva.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Nunca utilice un aparato dafiado. Para solicitar que
lo revisen o lo reparen consulte: “Servicio técnico y
atencion al cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de potencia,
el cable o el enchufe.

No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa
0 la encimera ni que toque superficies calientes.
Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que
No jueguen con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por nifos.
Mantenga el aparato vy su cable fuera del alcance de
los nifRos.

Este aparato puede ser utilizado por personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de
forma segura y si entiepgden los peligros que ello



implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso
domeéstico al que esta destinado. Kenwood no se
hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato
se somete a un uso inadecuado o si NoO se siguen
estas instrucciones.

L’utilizzo scorretto del robot, frullatore o macinino
puO provocare infortuni.

Express Serve

Evite el contacto con las piezas moviles. Mantenga
los dedos fuera de la abertura de descarga de
alimentos.

No haga funcionar el aparato sin que la placa de
expulsion esté acoplada. Sila placa de expulsiéon
no esta acoplada, la comida se atascara debajo
del disco y no saldra por la salida de alimentos, lo
que podria dafar el accesorio.

Si la comida no sale por la salida de alimentos,
apague el aparato y compruebe que no haya
comida atascada debajo del disco y que la placa de
expulsion esté colocada. Quite la comida gue haya
guedado atrapada antes de seguir procesando los
alimentos.

No haga funcionar el accesorio Express Serve
durante mas de 2 minutos seguidos. Déjelo enfriar
durante 2 minutos entre cada funcionamiento de 2
minutos.

I_impieza (consulte la ilustracién)_
e Apague y desenchufe siempre el aparato antes de

proceder a su limpieza.

® | impie la unidad de potencia con un pafo humedo

y luego séquela bien. Asegurese de que el area de
enclavamiento no presente restos de comida.

e No sumerja la unidad de potencia en agua.
e Maneje la cuchilla y los discos de corte con cuidado

ya gue estan muy afilados.

Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra

en la parte inferior del aparato.

® [Cste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y

objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.
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Antes de utilizar el aparato por

primera vez

1 Quite las fundas protectoras de
plastico de las cuchillas. Tenga
cuidado ya que las cuchillas estan
muy afiladas. No guarde las fundas
protectoras ya que solo se utilizan
para proteger la cuchilla durante
el proceso de fabricacion y el
transporte.

2 Para lavar las piezas, consulte
“Cuidado y limpieza”.

3 Compruebe que el cable esté
totalmente desenrollado antes de
utilizar el aparato.

Descripcion del aparato

Empujador

Tubo de entrada de alimentos
Tapa

Cuchilla

Bol

Unidad de potencia

Clip para el cable

Disco rebanador/rallador

Asa de la tapa

P@EEOPLVO®EO

Interruptor de encendido/apagado
+ Control de accidn intermitente

Express Serve (si se incluye)

@ Placa de expulsién
(@ Salida de alimentos
(@ Bol del Express Serve

Usar el procesador de
alimentos

Bol principal
Consulte las ilustraciones - m

Importante

® [£| procesador de alimentos no es
apto para triturar o moler granos
de café ni para convertir azucar
granulado en azUlcar extrafino.

® Sjanade esencia de almendra
o0 aromatizantes a las mezclas,
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evite el contacto con el plastico
ya gue podrian quedar manchas
permanentes.

Consejos y sugerencias

® Utilice el control de accion
intermitente (P) para generar
impulsos breves. El control de
accion intermitente funcionara
mientras se mantenga apretado.

® Algunos alimentos pueden manchar
el plastico. Esto es algo totalmente
normal y no causa ningun dafo
en el plastico ni afecta al sabor
de los alimentos. Para eliminar
las manchas, frote el plastico con
un pafio suave mojado en aceite

vegetal.

Cuchilla

® Masa de pan - Ponga primero
los ingredientes secos en el bol vy
luego afada el liquido. Procese los
ingredientes hasta obtener una bola
de masa elastica y uniforme.

® Use el asa de la tapa para sujetar si
el aparato empieza a moverse en la
superficie de trabajo.

® Para obtener texturas mas
gruesas, utilice el control de accion
intermitente.

® Tenga cuidado de no exceder el
tiempo de procesamiento.

® Para hacer masa utilice manteca
recién sacada de la nevera y cortada
en dados de 2 cm.

Adobo de ciruela pasa

300 g de miel, 50 g de ciruelas pasas vy
50 ml de agua.

Consérvelos en el frigorifico durante la
noche.

Procese |los ingredientes durante 4
segundos usando el control de accion
intermitente




Express Serve/Disco Ajuste del cable

Consulte las ilustraciones n - E Consulte la ilustracion m

® Utilice ingredientes frescos. ® Enrolle el cable alrededor de la

® No corte los alimentos en trozos base del procesador a la longitud
demasiado pequernios. Llene el tubo deseada y sujete el cable con el clip.
de entrada de alimentos casi hasta
arriba. Almacenamiento ¥

Asi evitara que la comida se deslice
hacia los lados al procesarla.
Después de procesar los alimentos,
siempre quedaran pequefos restos
de alimentos no procesados en el
disco o en el bol.

Después de su uso, la cuchilla y el disco
pueden guardarse juntos en el bol.

No haga funcionar el procesador con

la cuchilla y el disco colocados los dos
a la vez. Use solamente un accesorio a
la vez.

Servicio técnico y atencion al cliente

Si tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccion “Guia de solucion de problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una garantia que cumple con todas
las disposiciones legales relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto, envielo o
llévelo a un centro de servicios KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD autorizado mdas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no
funciona.

No hay corriente.

Compruebe que el procesador
esté enchufado.

El bol no se ha acoplado
correctamente en la
unidad de potencia.

El procesador no funcionara
si el bol o la tapa no estan
correctamente ajustados en el
enclavamiento.

La tapa del bol no se ha
cerrado correctamente.

Compruebe que el bol y la tapa
estén alineados y enclavados
correctamente.

El procesador se
detiene cuando esta
en marcha.

El procesador estd
sobrecargado/se

han sobrepasado las
capacidades maximas.

Revise las capacidades maximas en
la Tabla de usos recomendados.

La tapa no esta bien
sujeta.

Compruebe que la tapa esté
cerrada correctamente.

No se puede acoplar
el bol a la base con la
tapa colocada.

El interruptor de
encendido/apagado
esta en la posicion de
encendido "On".

Mueva el interruptor hacia la
posicion de apagado “Off”.

La comida no sale por
la salida del Express
Serve.

La placa de expulsion no
estd colocada debajo del
disco rebanador/rallador.

Coloque la placa de expulsion.

La comida rebanada
o rallada resulta
danada por la
cuchilla.

El aparato esta
funcionando con la
cuchilla y el disco
colocados en el bol.

Quite la cuchilla antes de usar el
disco rebanador/rallador.

Unidad inestable/
vibraciones y
movimiento fuertes.

La masa se esta
procesando durante
demasiado tiempo.

El procesador estd
sobrecargado/se

han sobrepasado las
capacidades maximas.

Use el asa de la tapa para sujetar
si el aparato empieza a moverse
en la superficie de trabajo.

No procese masas durante mas
de 30 segundos seguidos y no
sobrepase la cantidad maxima
recomendada en la tabla de usos.

Se esta volviendo a
amasar la masa.

Vuelva a amasar pero hagalo a
mano.

No es aconsejable volver a amasar
en el bol, ya que esto podria
afectar a la estabilidad del aparato.

Se estd procesando fruta/
ingredientes pegajosos
como datiles.

Para obtener mejores resultados,
use primero la funcion de

accion intermitente “Pulse” para
descomponer los ingredientes vy
luego siga procesando de forma
continua.
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Problema Causa Solucién
Hay abundantes El empujador no esta Acople siempre el empujador
salpicaduras o los colocado. al procesar masa, reposteria y

ingredientes salen
despedidos del
tubo de entrada de
alimentos.

pasteles para evitar salpicaduras
del tubo de entrada de alimentos.

Bajo rendimiento de
la cuchilla y el disco.

Consulte la seccion “Consejos y sugerencias” y siga las
recomendaciones de la tabla de usos.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Slkkerhed

Lees denne brugervejledning neje, og opbevar den i
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.
® Fjern al emballage og meerkater.

® Hyvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator af
sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

o Ror IKKE ved de skarpe knive. Kniven og pladen
er meget skarpe og skal handteres forsigtigt. Hold
altid fast i fingergrebet gverst, vaek fra aeggen,
ved handtering af de skarpe knive ved temning af
skalen og under renggaring.

e Dette apparat er ikke egnet til tilberedning af
isterninger.

e For apparatet lgftes eller baeres i handtaget pa
laget, skal det altid kontrolleres, at skalen og laget er
forsvarligt 1ast pa plads.

® Sorg for, at ledningen er rullet helt ud, faor du bruger
apparatet.

e Tilbered IKKE varme ingredienser.

e Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i
foodprocessorskalen. Den kan blive sprgjtet ud af
apparatet ved pludselig dannelse af damp.

e [Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i
drift.

e Apparatet ma ikke flyttes, mens det er i brug.

e Overskrid ikke de angivne maksimummaengder |
oversigten over anbefalet brug.

e Lad ikke apparatet kore laengere end 30 sekunder
uden pause, nar der tilberedes dej. Kontinuerlig
tilberedning i leengere tid kan skade dit apparat.

® Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af
skalen.

e Hold haender og keokkenredskaber ude af
foodprocessorskalen, nar stikket sidder i kontakten.
Hvis der skubbes madvarer ned, skal der anvendes
en egnet genstand f.eks. en spatel.
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Sluk altid for apparatet, og afbryd
stremforsyningen, hvis det lades uden opsyn, inden
samling, adskillelse eller rengoring.

FORSIGTIG: Inden laget fjernes fra skalen, skal du
vente, indtil tilbehgret/knivene star helt stille.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned |
pafyldningstragten. Brug altid den medfglgende
nedstopper.

Brug ikke for mange kreaefter til at presse maden
ned i pafyldningstragten - du kan beskadige
apparatet.

Brug ikke lagets las til at betjene foodprocessoren
med, brug altid teend-/slukfunktionen.

Brug ikke processoren med bade kniv og plade
pasat. Brug kun ét tilbeher ad gangen.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv
at komme til skade, hvis du prgver at omga
sikkerhedslasen med magt.

Brug aldrig uoriginalt tilbehor.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller
repareret: se under ‘Service og kundepleje’.
Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.
Lad ikke ledningen haange ned over en bordkant, et
skaerebraet el.lign. Undga, at den rerer ved varme
overflader.

Born bor overvages for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for bgarn.
Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der
er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug.
Kenwood patager sig intet erstatningsansvar,

hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke falges.
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® Misbrug af din foodprocessor, blender eller kvaern
kan medfgre personskade.

Express Serve

e Undga kontakt med beveaegelige dele. Hold fingrene
ude af madudgangens abning.

e Betjen den ikke uden pasat slyngeplade. Hvis
slyngepladen ikke er pasat, vil mad saette sig fast
under pladen og ikke forlade madvareudgangen,
hvilket resulterer i beskadigelse af dit udstyr.

e Hvis maden ikke kommer ud af madudgangen,
skal der slukkes, og det kontrolleres, at maden ikke
sidder fast under skiven, samt at slyngepladen
er pasat. Fjern eventuelt fastklemt mad, for
tilberedningen fortsaettes.

e Lad ikke Express Serve-tilbehgret kare uafbrudt i
mere end 2 minutter. Lad det kole af i 2 minutter
for hver 2 minutters tilberedning.

Rengaring (se illustration)

e Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den
gares ren.

e Tor motorenheden af med en fugtig klud, og toer
den. Sgrg for, at laseomradet er frit for madrester.

e Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

e Handter knivene og skaereskiverne med forsigtighed
- de er saerdeles skarpe.

For stikket seettes i stikkontakten
® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der
kommer i kontakt med levnedsmidler.

For ibrugtagning 2 Vask delene, se under ‘Renggring’.
1 Fjern plastovertraek fra knivene. 3 Serg for, at ledningen er rullet helt
Pas pa - knivene er meget skarpe. ud, inden apparatet anvendes.

Disse overtraek bor kasseres - de er
kun beregnet til at beskytte knivene
under produktion og transport.
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Forklaring

Nedstoppere
pPafyldningstragt

Lag

Kniv

Skal

Motorenhed

Ledningsclips

Skive til skiveskaering/rivning
Lagets handtag
Taend-/slukkontakt + impuls

PLEOPOVEOO®E

Express Serve (hvis medleveret)

@ Slyngeplade
(@ Madudgang
(@ Express Serve-skél

Sadan bruges
foodprocessoren

Hovedskal
Se illustration -

[H]|

Vigtigt

® [oodprocessoren egner sig ikke til
at knuse eller male kaffebanner, eller
til at lave stadt melis om til flormelis.

® Nar der tilseettes mandelessens eller
krydderier: Undgéd, at de kommer i
bergring med plastik. Det kan give
misfarvning, der ikke kan fjernes.

Vink og tips

® Brug impulsfunktionen (P) til korte
blendninger. Impulsfunktionen
vil veere i funktion, s& leenge
kontrolknappen trykkes ned.

® Nogle madvarer kan misfarve
plasten. Dette er helt normalt og
skader ikke plasten og pavirker ikke
madens smag. Gnid den med en
klud dyppet i planteolie for at fijerne
misfarvningen.
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Kniv

® Broddej - Kom forst de torre
ingredienser i skalen, og tilsaet
derefter vaesken. Fortsaet
tilberedningen, til du har en glat
elastisk dejlkugle.

® Hold igen i handtaget pa laget, hvis
apparatet begynder at flytte sig pa
kakkenbordet.

® (nskes en grovere konsistens, kan
impulskontrollen bruges.

® Pas pd ikke at lade det kare for
laenge.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet
direkte fra koleskabet skaret i 2 cm
tern.

Sveskemarinade

300 g honning, 50 g svesker og 50 ml
vand.

Opbevares i koleskab natten over.
Tilbered i 4 sekunder ved hjalp af
impulsfunktionen

Express Serve/plade

Se illustration II E

Brug friske ingredienser.

® Skeer ikke madvarerne i for sma
stykker. Fyld pafyldningstragten i
hele dens bredde.
Dette hindrer, at maden glider til
siden under tilberedning.

® Der vil altid veere en lille maengde af
ikke-tilberedt mad pa pladen eller i
skalen efter tilberedning.

Justering af ledning
Se illustration E

® Rul ledningen om foodprocessorens
bund, til den gnskede laengde er
naet, og klem ledningen sammen
med ledningsklipsen.



Opbevarin Betjen ikke processoren, nar bade
P 9 E kniven og pladen er pasat. Brug kun ét

Efter brug kan kniven og pladen tilbehor ad gangen.

opbevares sammen i skalen.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, for du
anmoder om hjeelp, se afsnittet “Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet
er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det
eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET

| OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer
ikke.

Ingen strom.

Kontrollér, at foodprocessorens
stik er sat i en stikkontakt.

Skalen er ikke sat korrekt
pa& motorenheden.

Foodprocessoren vil ikke fungere,
hvis skalen eller laget ikke er sat
korrekt i lasen.

Laget til skalen er ikke
last rigtigt pa.

Kontroller, at skalen og laget er
rettet ind og last korrekt.

Foodprocessor
stopper, mens den er
i gang.

Foodprocessoren

er overbelastet/de
maksimale masngder er
overskredet.

Kontrollér den maksimale kapacitet
i oversigten over anbefalet brug.

Laget er last op.

Kontrollér, at 1&get sidder korrekt
last fast.

Skalen kan ikke seettes
pa basis med pasat
lag.

Taend-/slukkontakten
star i positionen "On”.

Flyt kontakten til positionen "off".

Maden kommer ikke
ud af Express Serve-
udgangen.

Slyngepladen er ikke
pasat under skiven til
skiveskaering/rivning.

Paseet slyngepladen.

Skiveskaret eller revet
mad beskadiges af
kniven.

Betjening med kniv og
plade pasat i skalen.

Fjern kniven, for skiven til
skiveskaering/rivning anvendes.

Enhed ustabil/
kraftig vibration og
bevaegelse.

For langvarig
tilberedning af dej.

Foodprocessoren

er overbelastet/de
maksimale masngder er
overskredet.

Hold igen i handtaget pa laget,
hvis apparatet begynder at flytte
sig pa kekkenbordet.

Undlad at tilberede dej i mere end
30 sekunder, og overskrid ikke den
maksimale maengde, der anbefales
i oversigten over anbefalet brug.

Gentagen eeltning af dej.

At kun igen i handen.

Det anbefales ikke at alte igen
i skalen, da det kan medfere, at
foodprocessoren bliver ustabil.

Der tilberedes klaebrig
frugt/klaebrige
ingredienser sasom
dadler.

De bedste resultater opnas ved
forst at bruge "impuls” til at
findele ingredienserne og derefter
fortsaette uden stop.

Kraftige sproijt, eller
ingredienser kastes ud
af pafyldningstragten.

Pusher not fitted.

Iseet altid nedstopperen, nar du
tilbereder gaerdej, mordej og
kager, for at undga sprgjt ud af
pafyldningstragten.

Kniven og pladen
virker ikke efter
hensigten.

Se afsnittet Vink og tips, og felg anbefalingerne i oversigten

over anbefalet brug.
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Svenska

Vik ut frémre omslaget med bilderna.

Sa kerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Om kontakten eller sladden &r skadad maste den
av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
?uktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika
ara.
ROR INTE de vassa bladen. Knivblad och skivor ar
mycket vassa och ska hanteras med forsiktighet.
Hall alltid i greppet hogst upp med eggen vand
bortat ndr du hanterar de vassa knivarna, témmer
skalen eller vid rengdring.
Denna apparat ar inte lamplig fér att bearbeta
iskuber.
Innan du lyfter eller bar apparaten i handtaget pa
locket ska du kontrollera att skalen och locket ar
ordentligt fastsatta.
Se till att linda av hela sladden innan du anvander
apparaten.
Bearbeta INTE heta ingredienser.
Var forsiktig da het vatska hélls i matberedaren
eftersom den pldtsligt kan férangas och stdnka ut
ur apparaten.
Ladmna aldrig apparaten obevakad nar den ar igang.
Flytta inte pa apparaten medan den kors.
Overskrid inte den maximala kapaciteten som anges
I diagrammet "Rekommenderad anvandning”.
Kor inte apparaten langre an 30 sekunder utan
en viloperiod da du bearbetar deg. Kontinuerlig
bearbetning under langre perioder kan skada
apparaten.
Ta alltid bort kniven innan du tdémmer skalen.
Stoppa aldrig ner hander och redskap i skalen nar
matberedaren ar kopplad till ett eluttag. Om mat
maste tryckas ned ska du anvanda ett lampligt
verktyg som en degskrapa.
Stang alltid av apparaten och koppla bort den fran
eluttaget om den lamnas obevakad samt innan
montering, nedmontering eller rengdring.
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VARNING! Innan du tar av locket fran skalen ska
du vanta tills dess att tillboehoret/knivbladen har
stannat helt.

Anvand aldrig fingrarna fér att trycka ner bitar

I matarroret. Anvand alltid matarstaven som
medfoljer.

Anvand inte Overdriven kraft for att pressa ned
livsmedel | matarrdret - du kan skada apparaten.
Anvand inte lockets lasanordning for att kora
matberedaren, anvand alltid hastighetsreglaget.
Kor inte matberedaren med bade knivblad och
skiva monterade. Anvand endast ett tillbehdr |
taget.

Denna apparat skadas och kan orsaka skada om
lasmekanismen utsétts for alltfor stor kraft.
Anvand endast tilloehdr som ar direkt avsedda for
denna apparat.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att

den undersdks eller repareras: se 'Service och
kundtjanst’.

Lat aldrig drivenhet, sladd eller kontakt bli vata.
Lat inte dverflodig sladd hanga ner dver kanten pa
bordet eller arbetsbanken eller komma at en het
yta.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Ld&mna
dem inte ensamma med den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall
apparat och sladden utom rackhall for barn.
Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental férmaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de 6vervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert
satt och forstar de medféljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett andamal |
hemmet. Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Om du anvander matberedaren, mixern eller
kvarnen pa fel satt kan det resultera i skada.
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Express Serve

Undvik kontakt med rorliga delar. Hall fingrarna
borta fran utloppet for livsmedel.

Kor inte utan att slungskivan ar monterad. Om
slungskivan inte ar monterad fastnar mat under
skivan istdllet for att komma ut genom utloppet,
vilket kan férstéra tillbehoret.

Om livsmedlen inte passerar ut genom utloppet,
stang av och kontrollera att mat inte har fastnat
under skivan och att slungskivan ar monterad.
Avlagsna livsmedel som fastnat innan du fortsatter
bearbetningen.

Kor inte Express Serve-tillbehoret kontinuerligt
I1dngre dn 2 minuter. Lat svalna 2 minuter mellan
varje 2-minuters bearbetning.

Rengdring (se bild)

Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten
innan du rengdr den.

Torka av drivenheten med en fuktig trasa, torka
sedan. Se till att livsmedelsrester rensas bort fran
lasanordningen.

Sank inte ned drivenheten i vatten.

Hantera knivbladen och skarskivorna med
forsiktighet - de ar mycket vassa.

innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter

avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

Fore anvandning 2 Diska delarna, se “Rengdring”.
1 Ta bort plastskydden fran 3 Se till att linda av hela sladden innan
knivbladet. Observera att bladen du anvander apparaten.

ar mycket vassa. Dessa skydd
boér slangas eftersom de endast ar
avsedda att skydda bladet under
tillverkning och transport.
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Forklaring till bilder

Matarstav

Matarror

Lock

Knivblad

Skal

Sladdklamma
Skivnings-/rivningsskiva
Lockets handtag
Pa/av-knapp + pulsknapp

PLEOLO®EO

Express Serve (om sddan
medféljer)

(@  Slungskiva
@ Utlopp for livsmedel
(@ Express Serve-skél

Anvanda matberedaren
Huvudskal

Se bilderna - m

Viktigt

® Matberedaren ar inte lamplig for
att krossa eller mala kaffeboénor
eller for att omvandla strésocker till
florsocker.

® Nar du tillsatter bittermandelessens
eller andra smaktillsatser maste
du undvika att dessa kommer
i direktkontakt med plasten,
eftersom det kan orsaka bestdende
missfargningar.

Tips och idéer

® Anvand pulsknappen (P) for korta
stotar. Pulskérningen pagar sé lange
reglaget ar aktiverat.

® Vissa livsmedel kan missfarga
plasten. Detta ar helt normalt och
skadar inte plasten eller paverkar
smaken pa dina livsmedel. Gnugga
med en trasa doppad i vegetabilisk
olja for att ta bort missfargning.

Knivblad

® Broddeg - Placera forst de torra
ingredienserna i skalen och tillsatt
sedan vatska. Bearbeta tills dess att
en jamn, elastisk boll av deg bildas.

® Anvand handtaget pa locket for att
halla fast apparaten om den bdrjar
forflytta sig pa arbetsbanken.

® Anvand pulsfunktionen for grovre
konsistens.

® Var noga med att inte arbeta degen
for mycket.

® Anvand kylskdpskallt matfett skuret i
2 cm kuber till pajdeg.

Katrinplommonmarinad

300 g honung, 50 g katrinplommon och
50 ml vatten.

Forvara i kylen under natten.

Bearbeta i 4 sekunder med hjalp av
pulsfunktionen

Express Serve/skiva

Se bilderna II ﬂ

Anvand farska ingredienser

® Skar inte livsmedlen i alltfor sma
bitar. Fyll matningsroret nagorlunda
fullt pa bredden. Detta forhindrar
att livsmedel glider i sidled under
bearbetning.

® Det blir alltid lite rester av livsmedel
kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetning.

Sladdjustering
Se bild [€]

® | inda sladden runt matberedarens
bas till bnskad 1&ngd och kldm fast
den med hjalp av sladdklamman.



Forvaring

Efter att knivbladet och skivan har

Kor inte matberedaren med bade
knivbladet och skivan monterade.
Anvand endast ett tillbehor i taget.

anvants kan de forvaras tillsammans i
skalen.

Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att ldsa avsnittet om
"Problemsékning” i bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du ringer
kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla lagstadgade bestammelser vad
galler garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Iamna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r dver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan dverlamnas
till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférsaljare som ger denna
service.
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Problemsdkning

Problem

Orsak

Ldsning

Matberedaren fungerar
inte

Ingen strom

Kontrollera att matberedaren ar
ansluten till eluttaget.

Skalen har inte satts fast
pa drivenheten pa ratt
satt.

Matberedaren fungerar inte
om skalen eller locket inte &r
fastsatta pa ritt sitt.

Skalens lock &r inte Iast
pa ratt satt.

Kontrollera att skalen och
locket &r inpassade pa ritt sitt
och ihoplasta.

Matberedaren stannar
under beredningen

Matberedaren ar
dverbelastad/maximal
kapacitet

har ¢verskridits.

Kontrollera maxkapaciteterna
som anges i tabellen
Rekommenderad anvandning..

Locket &r inte last.

Kontrollera att locket ar
ordentligt fastsatt.

Kan inte montera skalen
pa basen med locket
monterat.

Pa/av-reglaget ar i lage
"Pa”.

Vrid reglaget till Iage "av”.

Livsmedel passerar inte
ut genom utloppet pa
express serve.

Slungskivan ar inte
monterad under

skivnings-/rivningsskivan.

Montera slungskivan.

Skivade eller rivna
livsmedel skadade av
knivbladet.

Apparaten anvands med
bade kniv och skiva
monterade i skalen.

Ta bort knivbladet innan
du anvander skivnings-/
rivningsskivan.

Enheten instabil/stora
vibrationer och roérelser.

Degen bearbetas for
lange.

Matberedaren ar
dverbelastad/maximal
kapacitet

har ¢verskridits.

Anvand handtaget pa locket

for att halla fast apparaten

om den bérjar forflytta sig pa
arbetsbanken.

Bearbeta inte degar langre &n
30 sekunder och 6verskrid inte
maximal rekommenderad mangd
som anges i tabellen dver
Rekommenderad anvandning.

Upprepar knadning av
deg.

Utfor bara upprepad knadning
for hand.

Att utféra upprepad knadning
i skdlen rekommenderas inte
da det kan géra matberedaren
instabil.

Kladdiga frukter/
ingredienser, t.ex. dadlar,
bearbetas.

For att nd basta resultat kan du
forst anvanda "pulsknappen” for
att bryta ner ingredienserna och
darefter anvanda kontinuerlig
drift.

Det stanker mycket eller
ingredienserna sprutar
ut fran matarroret.

Matarstaven inte
monterad.

Montera alltid matarstaven nar
du bearbetar deg, smérdeg och
kaksmet for att forhindra att det
stanker fran matarroret.

Knivbladet och skivan
fungerar daligt.

Se avsnittet Tips och idéer och f6lj rekommendationerna i
tabellen Rekommenderad anvandning.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Slkkerhet

Les noye gjennom denne bruksanwsmngen og ta
vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

e Hyvis stgpselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

e Du ma IKKE ta pa de skarpe bladene. Bladet
og skiven er veldig skarpe, ma behandles
forsiktig. Hold alltid i fingergrepet overst, unna
skjaerekanten, ved handtering av de skarpe
knivene, tamming av bollen og under rengjoring.

e Dette apparatet er ikke egnet for a prosessere
isbiter.

e For du lgfter eller beaerer apparatet i handtaket pa
lokket, ma du alltid kontrollere at bollen og lokket er
sikkert last pa plass.

® Sorg for at ledningen er viklet helt ut for du bruker
apparatet.

e Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

e Veer forsiktig hvis varm vaeske helles i food
processorbollen, da den kan slynges ut av
apparatet pa grunn av plutselig fordamping.

o |kke ga fra apparatet mens det er i bruk.

e |kke flytt apparatet mens det er i drift.

® |kke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet |
tabell over anbefalt bruk.

e lkke bruk apparatet i mer enn 30 sekunder nar
du elter deig uten hvileperiode. Ved kontinuerlig
behandling i lengre perioder kan det skade
apparatet.

® Ta alltid ut kniven fgr du teammer bollen.

e Hold hender og redskaper unna processorbollen
mens den er koblet til stremforsyningen. Bruk
slikkepott eller annet redskap for & skyve ned
maten.

e S|3 alltid av apparatet og trekk ut stikkontakten
nar den star uten oppsyn og for montering,
demontering eller rengjering.
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FORSIKTIG: Fer du tar lokket av bollen, vent til
redskapet/bladene har stoppet helt.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned

i matetrakten. Du ma alltid bruke stapperen som
falger med.

Ikke bruk overdreven kraft for & presse maten ned i
matereret - du kan skade apparatet.

Ikke bruk lokklasen til & betjene processoren, bruk
alltid pd/av hastighetskontrollen.

Ikke bruk processoren med bade knivbladet og
skiven montert. Bruk kun et redskap om gangen.
Dette apparatet blir gdelagt og kan fore til skader
hvis lasemekanismen blir utsatt for stort press.
Bruk kun originalt tilbeheor.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller
reparert: se Service og kundetjeneste.

La aldri stremenheten, ledningen eller stgpselet bli
vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.
Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor
pbarns rekkevidde.

Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet
og de forstar farene det innebeerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Feil bruk av processoren, hurtigmikseren eller
kvernen kan fgre til personskader.

Express Serve

Unnga kontakt med bevegelige deler. Hold fingrene
unna matuttaket.

Ikke bruk uten at slingerplaten er montert. Hvis
slingerplaten ikke er satt p3a, vil maten pakkes
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sammen under platen og ikke komme ut av
matuttaket, noe som kan skade tilbehoret.

e Hvis maten ikke kommer ut av matuttaket, sla av og
kontroller at maten ikke tetter seg under skiven og
at slingerplaten er montert. Fjern eventuell fastklemt
mat for du fortsetter bearbeidelsen.

o |kke kjor Express Serve kontinuerlig i mer enn
2 minutter. La kjgle i 2 minutter mellom hver
2-minutters bruk.

Rengjoring (se illustrasjonen)

e Sl|3 alltid av maskinen og trekk ut stepselet for
rengjaring.

e Tork av stromenheten med en fuktig klut, og
deretter tork den. Serg for at laseomradet er fritt for
matrester.

e |kke legg motordelen i vann.

e \/ezer forsiktig ndr du handterer knivbladet og
skjeereplatene - de er ekstremt skarpe.

For du setter i stopselet
® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av
apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som
er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

For forste gangs bruk Deler
1 Fjern plastdekslene fra knivbladet.
Bladene er veldig skarpe, sa vaer @ Stappere
forsiktig. Disse dekslene bor kastes @ Matetrakt
da de kun skal beskytte bladet (® Lokk
under produksjon og transport. @ Knivblad
2 For vask av delene ser du & Bolle
Rengjering. (® Stremenhet
3 Sorg for at ledningen er viklet helt ut @ Ledningsklemme
for du bruker apparatet. Rive/kutteskive
(® Lokkhandtak
Pa/Av bryter + Pulsering
Expess Serve (hvis den
medfalger)
@ Slingerplate
@ Matuttak

(@ Express Serve Bolle
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Bruk av foodprocessoren

Hovedbolle

Se illustrasjonene -

Viktig

® [oodprocessoren egner seg ikke til

knusing eller maling av kaffebanner,

eller til knusing av grovt sukker til
strasukker (farin).

® Nar du tilsetter mandelessens
eller andre smakstilsetninger, ma
ikke disse komme i kontakt med
plastmaterialet da de kan lage
merker.

Rad og tips

® Bruk pulsfunksjonen (P) til korte
stat. Pulsfunksjonen fungerer sa
lenge kontrollen holdes pa plass.

® Noen matvarer kan misfarge
plasten. Dette er helt normalt og
vil ikke skade plasten eller pavirke
smaken av maten. Gni med en klut
dyppet i vegetabilsk olje for a fjerne
misfargingen.

Knivblad

® Broddeig - Ha forst de torre
ingrediensene i bollen og tilsett
deretter vaesken. Elt til en jevn,
elastisk deigkule dannes.

® Bruk handtaket pa lokket for &
stotte hvis apparatet begynner a
bevege seg pa benkeplaten.

® Bruk pulskontrollen for en grovere
konsistens.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

® Nar du lager bakverk bruker du fett
rett fra kjsleskapet som er skaret i
terninger pa 2 cm.

Sviskemarinade

300 g honning, 50 g svisker og 50 ml
vann.

Oppbevares i kjgleskap over natten.
Bearbeid i 4 sekunder ved bruk av
Pulsering
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Express Serve/Skive
Se illustrasjonene n - E

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke kutt maten opp i for sma biter.
Fyll bredden pa matergret ganske
fullt.
Dette forhindrer at maten sklir
sidelengs under bearbeidelse.

® Det vil alltid vaere en liten mengde
ubehandlet mat pa platen eller i
bollen etter bearbeiding.

Justering av ledning
Se illustrasjon E

® Pakk ledningen rundt bunnen av
processoren til nsket lengde
og klem ledningen sammen med
ledningsklipsen.

Oppbevaring A

Etter bruk kan knivbladet og skiven
oppbevares sammen i bollen.

Ikke bruk processoren, med bade
knivbladet og skiven montert. Bruk kun
et redskap om gangen.



Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, m& du sjekke «Feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende det eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssenter eller til en forhandler som tilbyr denne
tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Prosessoren fungerer
ikke.

Ikke stregm.

Sjekk at stopselet pa prosessoren
sitter i kontakten.

Bollen er ikke festet
riktig til stremenheten.

Processoren vil ikke fungere hvis
bollen eller lokket ikke er riktig
montert i lasen.

Bollelokket er ikke Iast
riktig.

Kontroller at bollen og lokket er
riktig innrettet og last sammen.

Prosessoren stanser
midt i prosessen.

Prosessoren er overfylt
/ maksimal kapasitet
overskredet.

Sjekk maksimalkapasiteten som
star oppfort i tabellen for anbefalt
bruk.

Lokket er last opp.

Kontroller at lokket er 13st fast pa
riktig mate.

Kan ikke passe bollen
til bunnen, med lokket
pa.

Pa/Av bryteren er i ‘P&
posisjon.

Flytt bryteren til “av” posisjon.

Maten kommer ikke ut
av Express Serve.

Slingerplaten er ikke
montert under rive-/
skjaereskiven.

Monter slingerplaten.

Oppskaret eller revet
mat som er skadet av
knivbladet.

Betjenes med
knivbladet og skiven
montert i bollen.

Fjern knivbladet fgr du bruker
rive-/skjeereskiven.

Enheten er ustabil/
tunge vibrasjoner og
bevegelse.

For lang elting av deig.

Prosessoren er overfylt
/ maksimal kapasitet
overskredet.

Ikke elte deiger i mer enn 30
sekunder og ikke overskrid den
maksimale mengden anbefalt i
brukstabellen.

For best mulig resultat, bruk
“Pulsering” forst for & bryte opp
ingrediensene og deretter fortsett
med & behandle p& maksimal
hastighet.

Elt deigen pa nytt.

Bruk handtaket pa lokket for &
stotte hvis apparatet begynner a
bevege seg pa benkeplaten.

Klissete frukt/
ingredienser slik som
dadler behandles.

Elt deigen pa nytt kun for hand.
Det & elte deigen pad nytt igjen i
bollen anbefales ikke, da det kan
fore til at processoren blir ustabil.

Kraftig sprut eller
ingredienser som

kastes ut av matergret.

Skyver er ikke montert.

Monter alltid skyveren nar du elter
deig, bakverk og kaker for & unnga
sprut fra matergret.

Darlig ytelse ved
knivbladet og skiven.

Se avsnittet Hint og tips og felg anbefalingen i

bruksoversikten.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa
tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen

saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.
ALA koske teraviin teriin. Viipalointitera ja
raastintera ovat hyvin teravat, joten kasittele niita
varovasti. Kun kasittelet leikkuuteria, tyhjennat
kulhon tai puhdistat sen, tartu aina yldosaan kauas
itse terasta.

Tama laite ei sovellu jaapalojen kasittelyyn.
Tarkista aina, ettd kulho ja kansi ovat kunnolla
paikoillaan ja kiinni ennen kuin nostat tai kannat
laitetta kannen kahvasta.

Varmista, etta johto on purettu kokonaan kiepilta
ennen kuin kaytat laitetta.

ALA kasittele kuumia ainesosia.

Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta
yleiskoneen kulhoon, koska nestetta voi
syOksahtaa ulos laitteesta akillisen hoyrystymisen
takia.

Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on
toiminnassa.

Ala siirra laitetta sen ollessa kéynnissa.

Ald vylitd kayttdsuositustaulukossa mainittuja
enimmaistehoja.

Ala kadyta laitetta taikinaa kasitellessasi ilman
taukoa 30 minuuttia kauemmin kerrallaan. Jos sita
kaytetadn yhtajaksoisesti pidempaan, se saattaa
vaurioitua.

Irrota leikkuutera aina ennen kuin kaadat kulhon
sisalldn astiaan.

Pida kadet ja keittidvalineet pois yleiskoneen
kulhosta laitteen ollessa liitettyna pistorasiaan. Jos
ruokaa taytyy painaa alaspain, kayta lastan kaltaista
tarkoitukseen soveltuvaa tyovalinetta.
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Katkaise laitteesta virta ja irrota virtapistoke
pistorasiasta ennen laitteen jattamista ilman
valvontaa seka ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

VARO: Odota, etta lisélaite/terat ovat taysin
pysahtyneet ennen kuin poistat kulhon kannen.

Alad koskaan paina ruokaa syottdsuppiloon sormien
avulla. Kayta aina mukana toimitettua paininta.

Ala kayta liiallista voimaa tyontaessasi aineksia
syottdputkeen - laite voi vaurioitua.

Ala kaynnista tai sammuta yleiskonetta kannen
lukosta, vaan kayta aina virtakytkinta.

Ald kayta yleiskonetta niin, etta seka viipalointitera
ettd raastinterd ovat kiinnitettyina. Kayta vain yhta
lisalaitetta kerrallaan.

Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa
henkilovahingon, jos lukitusmekanismiin
kohdistetaan suuri voima.

Ald koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia
osia.

Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala kastele virtayksikkda, sahkdjohtoa tai pistoketta.
Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason
reunan alla tai kosketa kuumiin pintoihin.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta
he eivat leiki laitteella.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdon. Pida laite
ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttdamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Yleiskoneen, tehosekoittimen tai pienoisleikkurin
vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.
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Express Serve
e \/3ltd koskemasta liikkuviin osiin. Pida sormet poissa

poistoaukon luota.

e Al3 kayta laitetta ilman nestelinkolevya. Jos

nestelinkolevy ei ole paikallaan, ainesosat jadvat
kiinni levyn pohjaan, jolloin ne eivat poistu ruoan
poistoaukosta. Talloin lisalaite vaurioituu.

® Jos poistoaukosta ei tule ainesta ulos, sammuta

laite ja tarkista, etta kasiteltava aines ei ole
aiheuttanut tukosta raastinteran ja nestelinkolevyn
alapuolelle. Poista kaikki tukoksen aiheuttanut aines
ennen kasittelyn jatkamista.

e Al3 kdyta Express Serve -lisalaitetta kahta

minuuttia kauemmin kerrallaan. Anna laitteen
jadhtya kahden minuutin ajan kahden minuutin
kayttojaksojen valilla.

Puhdistaminen (Lisatietoja on kuvissa)
e Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina

ennen puhdistamista.

o Pyvyhi tehoyksikkd kostealla kankaalla ja kuivaa

se sen jalkeen. Varmista, etta lukitusalueella ei ole
ruoan jaamia.

o Al3 koskaan upota moottoriyksikkda veteen.
e Terd jalevyt ovat erittdin teravia. Kasittele niita

varovasti.

Ennen verkkovirtaan liittamista

® Varmista, ettd koneen pohjassa ilmoitettu jannite vastaa kaytettavan verkkovirran
jannitetta.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista 2 Pese osat: ks. ohjeet kohdasta

kertaa “Puhdistaminen”.

1 Poista teran muovisuojukset. Terat 3  Varmista, ettd johto on purettu
ovat erittdin terdvia, joten toimi kokonaan kiepiltd ennen kuin kaytat
varovasti. Nama suojukset tulee laitetta.

heittda pois, silla niiden tehtava on
vain suojata terda valmistuksen ja
kuljetuksen ajan.
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Painimet

Syottosuppilo

Kansi

Hienonnustera

Kulho

Virtayksikkd

Johdon pidike
Raastintera/viipalointitera
Kannen kahva

On/Off -virtakytkin + sykays

PLEOPOVEOO®E

Express Serve (jos sisaltyy
toimitukseen)

@ Nestelinkolevy
(@@ Ruoan poistoaukko
@ Express Serve -kulho

Yleiskoneen kayttd

Paakulho

Lisatietoja on kuvissa -

Tarkeda

® Yleiskoneella ei voi rouhia tai
jauhaa kahvinpapuja tai hienontaa
palasokeria.

® Kun kaytat mausteena
manteliesanssia tai -aromia, varo
ettd aine ei kosketa muoviosiin, silla
siita jaa pysyvia jalkia.

Vihjeitd ja neuvoja

® Saat aikaan lyhyita sykayksia
kayttamalla (P)-sykaystoimintoa.
Sykays toimii pitdessasi saadinta
paikoillaan.

® Jotkin ruoka-ainekset voivat varjata
muovia. Tama on taysin normaalia
eikd vahingoita muovia tai vaikuta
ruoan makuun. Voit poistaa
varjaymat hankaamalla muovia
kasvidljyyn kastetulla kankaalla.

Hienonnustera

® Leipataikina - Laita ensin kuivat
ainekset kulhoon ja lisda sen
jalkeen neste. Kasittele aineksia niin
kauan, ettd syntyy siled, joustava
taikinapallo.

® Tue laitetta kannen kahvasta, jos
laite alkaa liikkua tyotasolla.

® Jos haluat karkeamman
koostumuksen, kayta
sykaystoimintoa.

® Varo kasittelemastd ruoka-aineita
liikaa.

® Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi
kovettunut rasva ensin 2 cm:n
kuutioiksi.

Luumumarinadi

300 g hunajaa, 50 g luumuja ja 50 ml
vetta.

Laita jadkaappiin yoksi.

Kasittele 4 sekunnin ajan
sykaystoimintoa.

Express Serve -lisalaite
Lisatietoja on kuvissa II - E

® Kayta tuoreita aineksia.

o Ala palastele aineksia liian pieniksi.
Tayta syottoputki melko tayteen.
Tama estaa aineksia liikkumasta
sivuttain kasittelyn aikana.

® Terdan tai kulhoon jaa aina pieni
maara kasittelemattdmia aineksia
kasittelyn jalkeen.

Johdon saato

Lisdtietoja on kuvissa m

® Kiedo johto sopivan pituiseksi
yleiskoneen alaosan ymparille ja
kiinnita johto nippuun pidikkeella.
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Séilytys E viipalointiterd etta raastintera ovat

kiinnitettying. Kayta vain yhta lisélaitetta
Kayton jalkeen seka viipalointitera etta kerrallaan.

raastinterd voidaan sailyttaa kulhossa.
Ala kayta yleiskonetta niin, ettd seka

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

® Tuyotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahdiri®, toimita tai laheta se
valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjaamoon. Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta
sivustosta.

® Kenwood on suunniteltu ja muotoiltu Isossa-Britanniassa
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN (WEEE) MUKAISESTI
Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

69



Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Tarkista, ettd yleiskoneen virtajohto
on pistorasiassa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty
moottoriyksikkddn
kunnolla.

Yleiskone ei toimi, jos kulhoa
tai kantta ei ole lukittu oikein
paikoilleen.

Kulhon kansi ei ole
kunnolla paikoillaan.

Tarkista, ettd kulho ja kansi on
kohdistettu oikein toisiinsa ja etta
ne ovat lukkiutuneet oikein.

Yleiskone pysahtyy
kesken kaiken.

Yleiskone on
ylikuormitettu tai suurin
kapasiteetti on ylitetty.

Tarkista suurimmat kapasiteetit
kayttosuositustaulukosta.

Kansi on auki.

Tarkista, ettd kansi on lukkiutunut
oikein.

Kulhoa ei voi
kiinnittaa alaosaan,
kun kansi on
kiinnitettyna.

Virtakytkin on "On
(Paalla)"-asennossa.

Siirra kytkin asentoon "Off" (Pois
paaltd).

Aineksia ei tule
ulos Express
Serve -toiminnon
poistoaukosta.

Nestelinkolevya ei ole
kiinnitetty raastin/
siivutusteran alle.

Kiinnita nestelinkolevy.

Viipalointitera
vahingoittaa
viipaloituja tai

raastettuja aineksia.

Kayttd seka
viipalointitera etta
raastintera kiinnitettyina
kuilhoon.

Poista viipalointitera ennen
raastinteran/siivutusteran kayttoa.

Yksikkd epavakaa/
voimakas tarina ja
liike.

Taikinaa kasitellaan liian
kauan.

Yleiskone on
ylikuormitettu tai suurin
kapasiteetti on ylitetty.

Tue laitetta kannen kahvasta, jos laite
alkaa lilkkua tyoétasolla.

Ala kasittele taikinaa 30 minuuttia
kauemmin alaka ylitd kayttdokaaviossa
suositeltua enimmaismaaraa.

Taikinan
uudelleenvaivaus.

Vaivaa taikina uudelleen ainoastaan
kasin.

Uudelleenvaivausta kulhossa ei
suositella, koska se voi tehda
yleiskoneesta epavakaan.

Kéasitellaan tahmeita
ainesosia kuten
taateleita.

Parhaat tulokset saat, kun kaytat
ensin Sykays-toimintoa hajottamaan
ainekset ja kaytat sen jalkeen
jatkuvaa toimintoa.

Syottoputkesta
roiskuu tai sydksyy

ulos paljon aineksia.

Syottdpainin ei ole
kiinnitettyna.

Kiinnitd aina syottopainin, kun
kasittelet taikinaa, leivonnaisia ja
leivoksia, jotta ainekset eivat roisku
ulos syottdputkesta.

Viipalointitera ja
raastinterd toimivat
huonosti.

Katso osiota Vinkkeja ja vihjeitd ja noudata kayttdkaavion

suosituksia.
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Turkg¢e

&n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.
TUm ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin.
Fis veya kablo hasar goérurse, guvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili
bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.
Keskin bigaklara DOKUNMAYIN. Bicak ve disk cok
keskindir, dikkatli tutun. Keskin bigaklari tutarken,
kaseyi bosaltirken ve temizleme sirasinda kesici
kenardan uzak durarak tepesinden parmak
uclarinizla tutun.
Bu cihaz, buz kiiplerinin islenmesi i¢in uygun
degildir.
Cihazi kapaktaki tutamakla kaldirmadan veya
tasimadan &nce, daima kasenin ve kapagin guvenli
sekilde yerlerine kilitlenmis oldugundan emin olun.
Cihazi kullanmadan &nce kablonun tamamen acilmis
oldugundan emin olun.
Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.
Mutfak robotu kasesine sicak sivi dékerken
dikkatli olun, ani buharlasma sebebiyle cihazdan
disari sigrayabilir.
Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.
Calistirma esnasinda cihazi hareket ettirmeyin.
Onerilen kullanim tablosunda belirtilen maksimum
kapasiteleri asmayin.
Hamur islerken cihazi belli bir siire
dinlendirmeden 30 saniyeden daha uzun siire
c¢alistirmayin. Uzun siire boyunca slrekli olarak
c¢alisma cihaziniza zarar verebilir.
Kaseyi bosaltmadan 6nce daima bicadi cikartin.
GuUc kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri
robot kasesinden uzak tutun. Yiyeceklerin iceri
itilmesi gerekiyorsa, spatula gibi uygun bir alet
kullanin.
Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
veya temizlemeden dnce daima cihazi kapatin ve
fisini prizden cekin.

71



DIKKAT: Kasenin kapadini acmadan once, ekler/
bicaklar tamamen durana kadar bekleyin.
Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi
itmeyin. Her zaman saglanan iticiyi kullanin.
Yiyecekleri iceri itmek icin asla asiri guc
uygulamayin - cihaza zarar verebilirsiniz.

Robotu calistirmak icin kapak kilidini kullanmayin,
daima acma/kapatma hiz kontrolunt kullanin.
Mutfak robotunu hem bicak hem de disk takili iken
calistirmayin. Bir seferde sadece bir eklenti kullanin.
Kilitleme mekanizmasi asiri yiike maruz kaldiginda
cihaz hasar gorecektir ve yaralanmaya neden
olabilecektir.

Asla onaylanmamis parcalar kullanmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya
tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve musteri hizmetleri’.
Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik
fisinin 1slanmamasina 6ézen gosterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan
sarkmasini ya da sicak yUzeylere temas etmesini
onleyin.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.
Cihazi ve kordonunu cocuklarin erisemeyecegi
yerde tutun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve
cihazin guvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari
almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hicbir sorumluluk kabul etmez.
Mutfak robotunun, blender veya 6gutictnun hatall
kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Express Serve

Hareketli parcalarla temastan kacinin. Parmaklarinizi
yiyecek cikis agzindan uzak tutun.

72



e Tutucu plaka olmadan calistirmayin. Tutucu plaka
takili degilken, yiyecekler plakanin altina sikisacak
ve cikistan ¢ikmayacaktir bunun sonucunda
eklentiniz hasar gorecektir.

® Yiyecekler, yiyecek cikisindan cikmiyorsa, aleti
kapatin ve viyecegdin diskin altinda birikmediginden
ve serpme plakasinin tam oturdugundan emin olun.
Islemeye devam etmeden dnce birikmis yiyecekleri
temizleyin.

e Express Servis eklentisini 2 dakikadan daha
uzun siire sirekli calistirmayin. Her 2 dakikalik
¢alismadan sonra 2 dakika sogumaya birakin.

Temizlik (cizime bakin)

e Temizlige baslamadan &dnce daima cihazi kapatip
fisini prizden cekin.

® GUc Unitesini nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.
Kilitlenme bolgesinde yiyecek artigr kalmadigindan
emin olun.

e GUc Unitesini suya sokmayin.

e Bicaklari ve kesme disklerini dikkatli tutun - cok
keskindirler.

Fise takmadan dnce
® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni
oldugundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004
Ydénetmeligine uygundur.

ilk kullanimdan énce Parcalar
1 Bicaktan plastik bicak kapaklarini

olun. Rendeleme/dilimleme diski
Kapak tutamagdi

Acma/kapama digmesi + Puls

cikarin. Bigaklar ¢ok keskindir, @ Iticiler
dikkatli olun. Bu kapaklar bicagi @ Besleme borusu
sadece Uretim ve nakil sirasinda (® Kapak
koruduklarindan atilmalidirlar. (@ Kesici bicak

2 Parcalari yikayin, bkz. ‘Temizlik’. (B Kase

3 Cihazi kullanmadan énce kablonun @ GU¢ birimi
tamamen ac¢iimis oldugundan emin @ Kablo klipsi

Express Serve (saglanmissa)
@ Tutucu plaka
@ VYiyecek cikis

(@3 Express Servis Kasesi
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Mutfak robotunun
kullanimi

Ana kase
- Gorsellerine G6z Atin

Snemli

® Mutfak robotunuz ile kahve
ogutulemez ya da toz sekeri pudra
sekeri halinde getirilemez.

® Kase icindeki karisima badem 6zU
ya da tatlandirici eklerken bunlarin
plastik parcalara degmesini 6nleyin.
Aksi halde kalici lekeler olusabilir.

Oneri ve ipuglar

® Kisa araliklarla darbe (P) kullanin.
Puls, kontrol bu pozisyonda
tutuldugu surece calisacaktir.

® Bazi yiyecekler plastigin rengini
bozabilir. Bu tamamen normaldir
ve ne plastige ne de yemedinizin
lezzetine zarar vermeyecektir. Renk
bozulmasini kaldirmak icin bitkisel
yvagda batiriimis bir bezle silin.

Kesici bicak

o Ekmek Hamuru - Kaseye 6nce kuru
malzemeleri koyun sonra sivilari
ekleyin. Puruzslz, elastik bir hamur
topu olusana kadar isleyin.

® Cihaz calisma tezgahi Uzerinde
hareket ediyorsa destek olmak icin
kapak Uzerindeki tutamagdi kullanin.

® Daha kalin doku i¢in darbeli kontrol
kullanin.

® [azla karistirmamaya dikkat edin.

® Pasta yaparken buzdolabindan
cikarttiginiz yaglari beklemeden
2cm ing kUpler halinde dograyarak
kullanin.

Kuru Erik Marinati

300g Bal, 50g Kuru Erik ve 50ml Su.
Bir gece buzdolabinda bekletin.

Puls ayari ile 4 saniye isleyin
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Express Servis/Disk
n - E Gorsellerine G6z Atin

® Taze malzemeler kullanin

® VYiyecekleri cok kUcuUk kesmeyin.
Besleme haznesinin tamamina yakin
doldurun. Bu, ¢alisirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller.

® Calistirmadan sonra diskin Uzerinde
ya da kasenin icinde her zaman
kUcUk miktarda islenmis yiyecek
olacaktir.

Kablo Ayarlama
Gorsellerine G6z Atin E

® Kordonu mutfak robotunun
tabaninin etrafina istediginiz
uzunlukta sarin ve kablo klipsini
kullanarak kordonu klipsleyin.

Depolama

Kullanim sonrasinda bicak ve disk
kasenin i¢cinde birlikte depolanabilir.
Mutfak robotunu hem bigak hem de
disk takil iken c¢alistirmayin. Bir seferde
sadece bir eklenti kullanin.



Servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” boéliumune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | (itfen unutmayin, Grdn Granun satildig tlkedeki mevcut tim garanti ve tuketici haklari ile
ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine géonderin veya goturun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis
Merkezinin guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize
6zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin’de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIiN
AVRUPA DIiREKTiIFINE UYGUN SEKiILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi
(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urdn evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.

Urtn yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir
saticlya goturtlmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun Neden C6zlim
Mutfak robotu Elektrik akimi yok. Fisin prize takili olup olmadigini
calismiyor. kontrol ediniz.

Kase gl¢ Unitesine dogru
yerlestirilmemis.

Kase veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda mutfak robotu
calismayacaktir.

Kase kapagl dogru
kilitlenmemistir.

Kase ve kapagin
hizalandigindan ve dogru
sekilde kilitlendiginden emin
olun.

Robot ¢alisma
sirasinda duruyor.

Robot asiri yiuklenmistir/
maksimum kapasitesini
asmistir.

“Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki”
maksimum kapasiteleri kontrol
edin.

Kapagin kilidi acildi.

Kapagin dogru kilitlenip
kilitlenmedigini kontrol edin.

Kapak takili iken kase
tabana takilamiyor.

Acma/kapama dugmesi
‘Acik’ konumda.

Anahtari ‘kapall’ konuma getirin.

Ekspres servis
cikisindan yiyecek
cikmiyor.

Tutucu plaka rendeleme/
dilimleme diskinin altina
takilmamis.

Tutucu plakay takin.

Bicak, dilimlenmis
veya rendelenmis
yiyeceklere zarar
veriyor.

Hem bicak hem de
disk kaseye takili halde
calistirma.

Rendeleme/dilimleme diskini
takmadan énce bicadi cikartin.

Cihaz dengesiz/agir

titresimler ve hareket.

Hamuru ¢cok uzun sUre
isleme.

Robot asiri yiklenmistir/
maksimum kapasitesini
asmistir.

Cihaz calisma tezgahi Uzerinde
hareket ediyorsa destek olmak
icin kapak Uzerindeki tutamagdi
kullanin.

Hamuru 30 saniyeden daha
uzun sure islemeyin ve kullanim
tablosunda 6nerilen maksimum
miktari asmayin.

Hamuru tekrar yogurma.

Tekrar yogurmay! sadece elle
yapin.

Mutfak robotunu
dengesizlestirebileceginden
kasede tekrar yogurma yapilmasi
onerilmez.

Hurma gibi yapiskan
meyveler/malzemeler
isleniyor.

En iyi sonucu elde etmek icin,
once malzemeleri parcalamak
amaclyla ‘Puls’ modunu kullanin,
sonra surekli calistirmaya gecin.

Yogun sicrama veya
malzemeler besleme
tUpUnden disari
cikiyor.

itici takil degil.

Besleme tUpunden disari sigrama
olmasini énlemek icin, hamur,
hamur isleri ve kekleri islerken
iticiyi daima takin.

Bicak ve disk duzgln
calismiyor.

Tavsiyeler ve ipuglari bélimuune bakin ve kullanim

tablosundaki 6nerilere uyun.
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Cesky

NezZ zacnete ndvod Cist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

Bezpecnost

Prectéete si peclive pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.
Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, je

z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat ho vymeénit
od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo
nebezpedi.

NEDOTYKEJTE SE ostrych nozi. N0z a kotouce
jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFi
vyprazdnovani nadoby a pri ¢isténi uchopte ostré
sekaci noze vzdy za rukojet pro prsty na horni
casti, dal od ostré hrany.

Tento pFistroj neni vhodny pro zpracovani kostek
ledu.

Nez budete pristroj zvedat nebo prenaset za
rukojet na viku, proveéerte, zda jsou misa a viko radne
zajistene.

Pred pouzitim pristroje proveérte, zda je kabel zcela
odmotany.

NEZPRACOVAVEJTE horké mgredlence

Pfi nalévani horké tekutiny do misy robota budte
opatrni, protoze muze kvuli ndhlému uvolnéni
pary vystfiknout.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.
Neprenasejte pristroj za chodu.

Neprekracujte maximalni mnozstvi uvedena

v tabulce doporucenych mnozstvi.

Pfi zpracovani tésta nenechavejte pristroj bez
preruseni pustény déle nez 30 sekund. Pfi delSim
pouzivani bez pferuseni se muze spotfebic¢
poskodlt

Sekaci nGz vzdy nejdrive vyjméte z pracovni
nadoby, teprve pak | vyprazdnete

Kdyz je pristroj pnpqeny ke zdroji napajeni,

nedave te prsty a nacini do m|sy Pokud je nutné
zatlaot potraviny dold, pouzijte vhodny nastroj,
napr. varecku.
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Vzdy pristroj vypnéte a odpojte ho z elektricke
zasuvky, pokud zUlstadva bez dozoru, a také pred
sestavovanim, rozebiranim a cisténim.

POZOR: Nesundavejte z misy viko, dokud se
nastavec/noze zcela nezastavi.

Potraviny nikdy netlacte do nasypky prsty. Vzdy
pouzivejte dodavany péchovac.

Netlacte potraviny do nasypky prilis velkou silou,
abyste pristroj neposkodili.

K ovladani pristroje nepouzivejte zamykaci viko,
vzdy pouzivejte vypmac/ovladac rychlostl
Nespoustejte pristroj, kdyz je nasazeny n0z i kotouc.
Pouzivejte vzdy pouze jeden nastavec.

Pokud zajistovaci mechanismus vystavite
nadmérné sile, dojde k poskozeni pFistroje

a nebezpedi nasledného zranéni.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.
Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte
jej zkontrolovat nebo opravit: viz ¢ast ,,Servis

a udrzba“.

Hnaci jednotka, privodni kabel a zastrcka nesméji
prijit do styku s vodou.

Nenechavejte privodni kabel volné viset pres

okraj stolu nebo pracovni plochy nebo se dotykat
horkych ploch.

Dohlédnéte, aby si s pristrojem nehraly déti.

Tento spotrebic nesmeji pouzivat deti. Spotrebic

a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusSenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat

v pripadé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpelném pouzivani spotrebice a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.

Toto zarizeni je uréeno pouze pro domaci

pouziti. Spolecnost Kenwood vylucuje veskerou
odpovédnost v pripadé, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.

Nespravné pouzivani robotu, mixéru nebo mlynku
muze zpUsobit zranéni.
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Express Serve

Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi castmi.
Nedavejte prsty do otvoru vypusti.

Nespoustéjte pristroj bez nasazeného odebiraciho
kotouce. Pokud nebude odebiraci kotou¢
nasazeny, potraviny se budou hromadit pod
kotoucem, nebudou vychazet vypusti a dojde

k poskozeni nastavce.

Pokud potraviny nevychazeji vypusti, vypnéete
pristroj a proveéerte, zda se nehromadi pod kotoucem
a jestli je nasazeny odebiraci kotouc. Nez budete
pokracovat, odstrante zachycené kousky potravin.
Nenechavejte pristroj s nastavcem Express Serve
pustény bez pferuseni déle nez 2 minuty. Po
kazdych 2 minutach ho pred dalSim pouzitim
nechejte 2 minuty vychladnout.

Cisténf (viz ilustrace)

Pred cistenim robot vzdy vypnéte a privodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

Hnaci jednotku otrete vihkym hadfrikem a osuste.
Dbejte na to, aby kolem zajistovaciho mechanismu
nebyly zbytky potravin.

Hnaci jednotku nikdy neponorujte do vody.

S nozovou jednotou a krajecimi kotouci zachazejte
opatrné - jsou velmi ostreé.

Pfed zapojenim
® Presvedcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovidad zasuvce uvedené na spodni strané

pristroje.

® Tento spotfebic splnuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o materidlech a vyrobcich ur¢enych pro

styk s potravinami.

PFed prvnim pouzitim 2 Umyjte véechny &asti - viz ,Cisténi”.
1 Sundejte z noz( plastové kryty. 3 Pred pouzitim pristroje provérte, zda
Postupujte opatrné, protoze noze je kabel zcela odmotany.

jsou velmi ostré. Kryty mlzete
zlikvidovat, protoze chrani noze
pouze pri vyrobé a prepravé.
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Péchovac

Nasypka

Viko

Nastavec s nozovymi brity

Misa

Hnaci jednotka

Spona na kabel

Krajeci/strouhaci kotouc¢

Rukojet vika

Vypinac + ovladac pulzniho rezimu

PLEOPOELOE

Express Serve (pokud je soucasti
baleni)

@ Odebiraci kotou¢
@ Vypust
@ Misa pro Express Serve

Jak pouzivat kuchynsky
robot
Hlavni misa

Viz ilustrace - m

Upozornéni

® Tento kuchynsky robot neni vhodny
k drceni nebo mleti zrnkové kavy
nebo k drceni krystalového cukru na
cukr krupici.

® Pridavate-li do smési mandlovou
esenci, dbejte na to, aby nepnisla
do styku s materidly z plastu. Mohla
by na nich zanechat neodstranitelné
skvrny.

Rady a tipy

® Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni
rezim (P). Pristroj bude pracovat,
dokud budete drzet ovladac
Vv pfislusné poloze.

® Nekteré potraviny mohou zbarvit
plastové casti. Jde o zcela
normalni jev, ktery neskodi plastu
ani neovliviuje chut potravin.
Zbarveni odstranite pomoci hadriku
namoceného do rostlinného oleje.

Nastavec s nozovymi brity

® Chlebové tésto - Nejprve do misy
vlozte suché ingredience a poté
pridejte tekutinu. Michejte, dokud
nevznikne hladka elasticka koule
tésta.

® Pokud se pristroj za¢ne pohybovat
po podlozce, pridrzte ho za rukojet
na viku.

® Chcete-li dosahnout hrubsi
konzistence, pouzijte pulzni rezim.

® Nenechavejte smés zpracovavat
pfrilis dlouho.

® Privyrobé sladkého tésta pouzijte
tuk primo z chladnicky nakrajeny na
kostky o velikosti 2 cm.

Marinada ze susenych Svestek
300 g medu, 50 susenych svestek
a 50 ml vody.

Ulozte pres noc do lednice.

Sekejte 4 sekundy pomoci pulzniho
rezimu.

Express Serve/kotouc

Viz ilustrace II E

Pouzivejte Cerstvé ingredience.

® Nekrajejte potraviny na prilis malé
kousky. Mély by témér vyplnit sifku
plnici trubice. Nebudou tak pfi
zpracovani vyklouzavat po stranach
ven.

® Po zpracovani vzdy zlstane na
kotouci nebo v mise malé mnozstvi
nezpracovanych potravin.

Uprava kabelu
Viz ilustrace m

® Omotejte kabel kolem zakladny
pristroje, aby mél pozadovanou
délku, a sepnéte ho sponou na kabel.



Ukladani E Nespoustéjte pristroj, kdyz je nasazeny

NGz a kotouc¢e mizete po pouziti ulozit

ndz i kotou¢. Pouzivejte vzdy pouze
jeden nastavec.

spole¢né do misy.

Servis a Udrzba

Pokud pfi pouzivani spotfebic¢e narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci
si prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémad“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zadruka, kterd je v souladu se vSemi
zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech existujicich zarucnich prav a prav spotiebiteld
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo
odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejbliz§im autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonc¢eni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spolec¢né
s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tridéného odpadu,
zfizovaném mestskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Prdvodce odstranovanim problému

Problém

PFi¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je robot pripojen
ke zdroji napajeni.

Misa neni spravné
nasazena na zakladnu.

PFistroj se nespusti, pokud
nebude Fadné zajisténa misa
nebo viko.

Viko misy neni ve spravné
poloze.

Zkontrolujte, jestli jsou misa
a viko zarovnané a fadné
zajisténé.

Robot se béhem
provozu zastavi.

Robot pretizen/pfekro¢ena
maximalni kapacita.

Zkontrolujte maximalni hodnoty
uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.

Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte, jestli je viko radné
zajisténé.

Misu s nasazenym
vikem nelze nasadit
na zakladnu.

Vypinac¢ je v poloze
LZapnuto®.

Prepnéte vypinac¢ do polohy
L,vypnuto®.

Potraviny nevychaze-
ji vypusti nadstavce
Express Serve.

Pod krajecim/strouhacim
kotouc¢em nenf nasazeny
odebiraci kotouc.

Nasadte odebiraci kotouc.

Nakrajené nebo
nastrouhané potraviny
jsou poskozené
nozem.

Pristroj je spustény
s nozem a kotoucem
nasazenym v mise.

Pred pouzitim krajeciho/
strouhaciho kotouce sundejte
sekaci nGz.

PFistroj je nestabilni/
silné vibrace a pohyb.

Tésto se micha prilis
dlouho.

Robot pretizen/pfekro¢ena
maximalni kapacita.

Pokud se pristroj zacne
pohybovat po podlozce, pridrzte
ho za rukojet na viku.

Pri zpracovani tésta nenechavejte
pristroj pustény déle nez 30
sekund a neprekracujte maximalni
mnozstvi uvedené v tabulce
doporuceného nastaveni.

Opétovné hnéteni tésta.

Opétovné hnéteni tésta
provadéjte pouze ru¢né.

Dalsi hnéteni v mise se
nedoporucuje, protoze pristroj by
pak mohl byt nestabilni.

Zpracovavaji se lepkavé
ingredience, napfiklad
datle.

Nejlepsich vysledkd dosahnete,
kdyz ingredience nejprve
rozdrobite pomoci pulzniho
rezimu a poté je budete dal
mixovat neprerusovane.

Ingredience vystrikuji
nebo vypadavaji
z nasypky.

Neni nasazeny péchovac.

Pri zpracovani tésta a kolacovych
a dortovych smési vzdy nasadte
péchovac, aby ingredience
nevystrikovaly z nasypky.

Maly vykon noze
a kotouce.

Projdéte si tipy pro zpracovani a dodrzujte pokyny z tabulky

doporuceného nastaveni.
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Magyar

A haszndlati utasitds olvasdsa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztracidk is lathaték
legyenek.

Elsé a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és
Orizze meg késdbbi felhasznalasra!

® Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét!

® Ha a csatlakozodugd vagy a halozati vezeték sérult,
azt a veszélyek megelbzése érdekeben biztonsagi
okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

® Ne érjen hozza az éles késekhez. Legyen ovatos,
mert a forgokeés és a tarcsa is rendkivul eéles. Az
éles vagokések kezelésekor, az edény iiritésekor
és a tisztitas soran mindig a feliil talalhato
fogorészt fogja meg, a vagoéltdl tavol.

o A késziilék nem alkalmas jégkockak apritasara.

® Mielbtt a készuUléket a fedél fogantyujanal fogva
felemelné vagy hordozna, ellendrizze, hogy az
edény és a fedéel megfeleléen rogzitve van-e.

e Ugyeljen ra, hogy a vezetéket teljesen letekerje
mieldtt a készuléeket hasznalna.

e Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

e Legyen ovatos, ha forré folyadékot ont a
robotgép edényébe, mert a hirtelen gézképzdédés
kovetkeztében a forrd folyadék kifroccsenhet a
késziilékbdl.

e MUkddeés kdzben ne hagyja a készuléket fellgyelet
nelkul.

e MUkddeés kdzben ne mozgassa a készuléket.

e Ne |épje tul a felhasznalasi Utmutato tablazataban
megadott maximalis kapacitasokat.

e Tészta készitésekor ne miikédtesse a késziiléket
pihentetés nélkiil 30 masodpercnél hosszabb
ideig. Ha hosszabb ideig miikodteti egyfolytaban,
azzal kdrosithatja a késziiléket.

e Az edény kiUritése elétt mindig vegye ki a
vagokest.

® Sec a keze, se konyhai eszkdzdk ne legyenek a
robotgép edéenyében, amig a gép feszultseg alatt
van. Ha az ételt lejjebb kell nyomni, hasznaljon
megfeleld eszkdzt, példaul egy spatulat.
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Ha felUgyelet nélkldl hagyja a készuléket, illetve
Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt
mindig kapcsolja ki és a csatlakozodugot huzza ki a
konnektorbol.

FIGYELEM: Miel6tt levenné a fedelet az edényrdl,
varja meg, amig a tartozeék leall, illetve a forgokesek
teljesen megallnak.

Ne nyomja le tulzott erdvel az adagoldocsdben a
nyersanyagot, mert karosithatja a készuléket.

A robotgépet ne mikoddtesse a fedél
zarszerkezetével, mindig a fékapcsolot hasznalja.
Ne mUkddtesse a robotgépet Ugy, hogy a forgokes
és a tarcsa is fel van szerelve. Egyszerre csak egy
tartozékot hasznaljon.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az
adagolocsdben. Mindig hasznalja a tartozék
tomdrudat.

A késziilék megsériilhet és sériilést okozhat, ha a
zaroszerkezetet tulzott erének teszik ki.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készuleket.
Ellendrzés és javitas - lasd: ,Szerviz és
vevdszolgalat”.

A meghajtoegyseget, a haldozati vezetéket és a
csatlakozodugot ovja a nedvessegtol.

Ugyeljen arra, hogy a haldozati vezetéek ne logjon

le az asztal vagy munkafelUlet szélérdl, és ne
érintkezzen forro felUlettel.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel,

Ezt a készUléket nem hasznalhatjak gyermekek
Ugyelni kell arra, hogy a keszulekhez es zsinorjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

A készuleket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékelésUkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kell6 hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuleket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak

el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolodo
veszelyekkel.
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A készuleket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem

vallal feleldsseget, ha a készuleket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

Az apritd, mixer vagy daralo helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

Express Serve

Ne nyuljon mozgo alkatrészekhez. Ne nyuljon a
kimeneti nyilasba.

Ne mUkddtesse a tereldlemez felhelyezése neélkul.
Ha a terelélemez nincs felszerelve, az élelmiszer
osszetorléodhat a lemez alatt, és nem tavozik a
kimeneti nyilason, ami a tartozék karosodasat
okozhatja.

Ha a kimeneti nyilasbol nem jon feldolgozott
nyersanyag, kapcsolja ki a készuléket, és ellendrizze,
hogy a tarcsa alatti részen nem szorult-e be
nyersanyag s hogy a tereldlemez a helyén van-

e. Tavolitsa el a beszorult nyersanyagot, és csak
ezutan folytassa a mUlveletet.

Soha ne miikdodtesse az Express Serve tartozékot
folyamatosan 2 percnél tovabb. A 2 perces
lizemeltetési szakaszok k6zo6tt varjon 2 percet,
hogy a motor lehiiljon.

Tisztitas wasd az abrat)

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, €s a haldzati
dugaszt huzza ki a konnektorbol.

A meghajtoegységet tordlje le egy nedves ronggyal,
majd hagyja megszaradni. Ugyeljen arra, hogy a
rogzitdszerkezetnél ne legyenek ételmaradéekok.

Ne meritse vizbe a meghajtoegységet.

A kés és a vagotarcsak rendkivul élesek, ezért
ezekkel nagyfoku korultekintéssel kell banni.

Csatlakoztatas el6tt
® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévd haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a

készulék aljan feltintetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kertld anyagokrol

és targyakrol szolo 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.
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Az elsé hasznalat elétt

1 Tavolitsa el a mlanyag késvéddket a
forgokésrél. A kések nagyon élesek,
6vatosan kezelje 6ket. Ezeket a
veédoelemeket dobja ki, mivel azok
csak a gyartas és szallitas sordn
szolgalnak a kés védelmére.

2 Mossa el az alkatrészeket - 1asd:
L Tisztitas”.

3 Ugyeljen ra, hogy a vezetéket
teljesen letekerje, mielétt a
készUléket hasznalna.

A készulék részei
Toémérud

Adagolocsd

Fedél

Forgokés

Edény

Meghajtdegység
Vezetékcsiptetd
Szeletel-/reszelbtarcsa
Fedél fogantyuja
Fékapcsold + Rovid tzem

PLEOPOEOO®O

Express Serve (ha tartozék)

W Terelélemez
@ Kimeneti nyflas
(@ Express Serve edény

A robotgép hasznalata
FO& edény

Lasd [N - [§] abrak

Fontos

® A robotgép nem alkalmas
kavészemek apritadsdra vagy
daralasara, illetve porcukor
kristalycukorbol vald eldallitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb
izesitbanyagok hozzaadasakor
ugyelni kell arra, hogy ezek az
anyagok ne érjenek a mlanyaghoz,
mert tartds elszinezédést
okozhatnak.

Tanacsok és tippek

® A rovid Uzem funkciot (P) csak
rovid ideig hasznalja. A révid Uzem
funkcid addig mukdédik, amig a
gombot ebben az allasban tartja.

® Egyes élelmiszerek elszinezhetik a
mUanyagot. Ez teljesen normalis
jelenség, nem karositja a mlanyagot
és nem befolydsolja az étel izét sem.
Az elszinez&dés eltavolitasdhoz
dorzsolje meg novényi olajba
martott ronggyal.

Forgdkés

® Kenyértészta - El6szo6r a széraz
hozzavaldkat helyezze az edénybe,
és ezutan adja hozza a folyadékot.
A tészta rugalmas golyova valasaig
folytassa a keverést.

® Hasznalja a fedélen lévd fogantyut
tdmasztékként, ha a készulék elkezd
mozogni a munkaasztalon.

® Durvabb allag eléréséhez hasznalja a
révid Uzem funkciot.

o Ugyeljen arra, nehogy tul sokaig
végezze a feldolgozast.

® Tészta készitésekor a zsiradékot
egyenesen a hltdszekrénybdl vegye
ki, és vagja 2 cm éllU kockakra.

Szilvapac

300 g méz, 50 g aszalt szilva és 50 ml
Viz.

Tarolja a hGtében egy éjszakan at.

4 masodpercig hasznalja a roévid Uzem
funkciot.

Express Serve/tarcsa

Lasd [l - I abrak

® [riss hozzavaldkat hasznaljon.

® Ne vdgja a hozzavaldkat tul kicsire.
Az adagolocsd teljes szélességét
toltse ki.
gy megakadalyozza, hogy a
feldolgozas soran a nyersanyag
oldalra csusszon.



® A feldolgozas utdan mindig marad Tarolds E
kis mennyiségl feldolgozatlan
nyersanyag a tarcsan vagy az
edényben.

Hasznalat utdn a forgdkeés és a tarcsa
egyutt tarolhatd az edényben.
Ne mukodtesse a robotgépet gy,

, S . hogy a forgokeés és a tarcsa is fel van
Vezetek bedllitasa szerelve. Egyszerre csak egy tartozékot

Lasd a [€] abrat hasznaljon.

® Tekerje a vezetéket a robotgéep
alapja koré, amig a kivant
hosszusagot el nem éri, és a
vezetékcsiptetd segitségével
rogzitse.

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék haszndlata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eldirasnak, amely a
garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetédségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verziojan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kiralysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyUjté helyeken vagy az
ilyen szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhato le.
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Hibaelharitdsi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készUlék nem
indul el.

A készUulék nincs
feszUltség alatt.

Ellenérizze, hogy a haldzati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Az edényt nem
megfeleléen szerelték a
meghajtoegységre.

A robotgép nem miikodik, ha
az edény vagy a fedél nincs
medfeleléen felszerelve a
rogzitdészerkezetre.

Az edény fedele nem
rogzul megfeleléen.

Ellendrizze, hogy az edény és a
fedél megfelel6en illeszkedik-e
egymashoz, és megfeleléen
régzitve van-e.

A készulek leall
hasznalat kézben.

A készuléket tulterhelte /
tullépte a maximalis
kapacitast.

Ne lépje tul a ,Felhasznalasi
dtmutatdban” jelzett maximalis
mennyiségeket.

A fedél kioldodott.

Ellendrizze, hogy a fedél megfeleléen
roégzitve van-e.

Nem lehet az edényt
az alapra illeszteni,
amikor rajta van a
fedél.

A fékapcsold bekapcsolt
allasban van.

Allitsa a fékapcsolot kikapcsolt
allasba.

Az Express Serve
kimeneti nyildsabdl
nem jon étel.

A terelélemez nincs
felszerelve a szeleteld-/
reszelétarcsa ala.

Helyezze be a tereldlemezt.

A szeletelt vagy
reszelt hozzavalokat
a forgokés karositja.

Ugy mUkodteti a gépet,
hogy a forgodkés és a
tarcsa is be van szerelve
az edénybe.

A szeletel&-/reszelétarcsa hasznalata
elétt vegye ki a forgdkést.

Az egység instabil/
erésen rezeg és
mozodg.

Tul sokdig dolgozik a
tésztaval.

A készuléket tulterhelte /
tullépte a maximalis
kapacitast.

Hasznalja a fedélen [évé fogantyut
tdmasztékként, ha a készulék elkezd
mozogni a munkaasztalon.

Ne keverjen tésztat 30
masodpercnél tovabb, és ne Iépje tul
a felhasznalasi Utmutatdéban ajanlott
maximalis mennyiséget.

Ujragyurja a tésztat.

Csak kézzel gyurja Ujra.

Az edényben torténd Ujragyuras
nem ajanlott, mert a robotgép
instabilla valhat.

Ragacsos gyumolcsok/
hozzavaldk, példaul
datolya feldolgozasa van
folyamatban.

A legjobb eredmény elérése érdekében
elészoér hasznalja a rovid Uzem funkcidt
a hozzavaldk megbontdsdhoz, majd
hasznalja a folyamatos Uzemmadot.
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Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas

A hozzavaldk A tdmoérud nincs Tésztafélék feldolgozasakor mindig
kifroccsenek vagy behelyezve. helyezze be a tdbmdbrudat, hogy
kilokddnek az megakadalyozza a kifroccsenést az
adagolocsébdl. adagoldcsdbdl.

A forgokés és a Olvassa el a Tanacsok és tippek részt, és kdovesse a felhasznalasi
tarcsa gyenge Utmutatdban szerepld ajanlast.

teljesitményt nyuijt.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usungc wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
NIE dotykacé ostrzy nozy. Ostrze i tarcza sg bardzo
ostre - zachowac ostroznosc. Podczas obstugi
ostrych nozy, oprdézniania miski oraz czyszczenia
trzymac wytacznie za przeznaczony do tego,
znajdujacy sie u gory uchwyt i nie dotykaé
krawedzi tnacej.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do
rozdrabniania kostek lodu.

Przed podnoszeniem i przenoszeniem urzadzenia
za uchwyt w pokrywie nalezy zawsze sprawdzic,
czy miska i pokrywa sg bezpiecznie zablokowane na
SWOIm miejscu.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy sprawdzic, czy
przewod zasilajgcy jest catkowicie rozwiniety.

NIE rozdrabniac¢ sktadnikow goracych.

Podczas wlewania goracego ptynu do miski
robota nalezy zachowaé ostroznosé¢, poniewaz
ptyn moze wyprysnaé z urzadzenia z powodu
nagtego wytworzenia sie pary.

Wigczonego urzadzenia nie wolno zostawiac bez
nadzoru.

Pracujgcego urzadzenia nie nalezy przesuwac.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci
sktadnikow, podane] w tabeli zalecen.

Podczas wyrabiania ciasta nie uzywac urzadzenia
przez czas dtuzszy niz 30 sekund bez zrobienia
przerwy. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy
moze spowodowa¢é uszkodzenie urzadzenia.
Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikow z
miski nalezy zawsze najpierw wyjgc ostrze.
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W czasie, gdy urzadzenie jest podtgczone do
pradu, do miski robota nie wolno wktadac rak
ani przyborow kuchennych. Jezeli konieczne jest
popchniecie sktadnikow, uzy¢ odpowiedniego
narzedzia, np. topatki.
Przed pozostawieniem urzadzenia bez nadzoru
oraz przed jego demontazem, montazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc je i odtaczyc
od zrodta zasilania.
UWAGA: Przed zdjeciem pokrywy z miski zaczekac,
az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja.
Zywnosci nie wolno popychac¢ do podajnika
palcami. Uzywac wytacznie popychacza
zatgczonego w zestawie.
Nie wpychac sktadnikow do podajnika na site -
moze to spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Nie uzywac zamka pokrywy do obstugi robota
- stuzy do tego wytgcznie regulator predkosci/
witgcznik.
Nie obstugiwac robota, gdy jest na nim
zamontowany zarowno zespot ostrzy, jak i tarcza.
Uzywac wytagcznie jednej nasadki naraz.
Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi
mechanizmu blokujgcego spowoduje
uszkodzenie urzadzenia, co moze w konsekwencji
spowodowac’: wypadek i urazy ciata.
ngdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.
Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie
awarii oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,,Servvis I punkty obstugi klienta”).
Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia podstawy
zasilajacej, przewodu sieciowego i wtyczki.
Przewod sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na
ktorym stoi urzgdzenie ani stykac sie z gorgcymi
przedmiotami lub powierzchniami.
Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by
bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzgdzenie | przewodd sieciowy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzadzenia moga byc¢ uzytkowane przez osoby
O obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
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umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o
ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniegj
osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpieczne] obstugi | rozumiejg zagrozenia
zwigzane z ich uzytkowaniem.

e Urzgdzenie jest przeznaczone wytacznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzagdzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.

® Stosowanie robota, blendera lub mtynka w
SpPOsOb niezgodny z przeznaczeniem moze grozic
wypadkiem i uszkodzeniem ciata.

Express Serve

e Unikac¢ dotykania elementow znajdujgcych sie w
ruchu. Nie wktadac palcow do otworu wylotowego
sktadnikow.

e Nie uzywac bez zamocowanej ptytki popychajgcej
pokrojone sktadniki. Jezeli ptytka popychajaca
pokrojone sktadniki nie bedzie zamocowana,
sktadniki beda utykaé¢ pod tarcza, a nie
przemieszczac sie do otworu wylotowego, co
spowoduje uszkodzenie nasadki.

e Jezeli sktadniki nie sg wyrzucane z otworu
wylotowego, wytgczyc¢ urzadzenie i sprawdzic, czy
nie dochodzi do ich gromadzenia sie pod tarczg i
czy ptytka popychajgca pokrojone sktadniki zostata
zatozona. Przed ponownym witgczeniem urzadzenia
I dalszym rozdrabnianiem sktadnikow udroznic
nasadke.

e Nasadka Express Serve nie powinna pracowacé
bez przerwy przez okres dtuzszy niz 2 minuty. Po
kazdym 2-minutowym okresie ciggtej pracy nalezy
zrobi¢ 2-minutowa przerwe, aby urzadzenie
ostygto.

Czyszczenie (Zob. ilustracja)
® Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie
wytaczyc i wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.
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e Podstawe zasilajacg wytrzec wilgotng szmatka, a
nastepnie wysuszyc¢. W razie koniecznosci oczyscic¢
blokady bezpieczenstwa z resztek sktadnikow.

e Nie zanurzac podstawy zasilajgcej w wodzie.

e Dotykajgc ostrzy i tarcz krojacych, nalezy zachowac

szczegolng ostroznosc

- sg bardzo ostre.

Przed podtaczeniem do sieci

obudowy urzadzenia.

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzgdzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem

1 Zdjac plastikowe ostony z ostrzy.
Zachowaé ostroznosé, poniewaz
ostrza sg bardzo ostre. Ostony
ostrzy nalezy wyrzucic¢ - stuzg
wytacznie do ochrony ostrzy
podczas produkcji i przewozenia.

2 Umyc czesci - zob. ustep pt.
,Czyszczenie”.

3 Przed uzyciem urzadzenia nalezy
sprawdzic¢, czy przewdd zasilajgcy
jest catkowicie rozwiniety.

Oznaczenia

Popychacze

Podajnik

Pokrywa

Ostrze

Miska

Zaczep przewodu zasilajacego
Tarcza krojgca/traca

Uchwyt pokrywy

Wiacznik + przycisk trybu pracy
przerywanej

PLEOLO®EO

EXxpress Serve (jezeli zataczono

w zestawie)

@ Ptytka popychajaca pokrojone
sktadniki

@@ Otwdr wylotowy sktadnikéw
(@@ Miska Express Serve

Obstuga robota
Miska gtowna

Zob. ilustracje - m

Uwaga

® Robot nie jest przeznaczony do
rozdrabniania lub mielenia kawy ani
do mielenia cukru na cukier puder.

® Dodajac olejek migdatowy lub
substancje smakowe do mieszanych
sktadnikow, nalezy uwazac, by
nie zetknety sie z plastikowymi
elementami, poniewaz moze to
spowodowac trwate plamy.

Porady i wskazéwki

® Do trybu pracy przerywanej
uzy¢ przycisku (P). W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak
dtugo wcisniety jest przycisk.

® Niektore sktadniki moga
spowodowacd przebarwienie
plastikowych elementdw urzadzenia.
Jest to catkowicie normalne
zjawisko, ktore nie ma szkodliwego
wptywu na tworzywo ani na smak
potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze
pomaoc je usunad.
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Ostrze

® Ciasto na chleb - w misce najpierw
umiescic¢ sktadniki suche, a nastepnie
dodac sktadniki ptynne. Miksowac
do momentu, gdy z ciasta uformuje
sie gtadka kula o elastycznej
konsystencji.

® Jezeli urzadzenie zacznie sie
przesuwac po blacie, uzy¢ uchwytu
w pokrywie jako wsparcia.

® Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong
konsystencje, uzyc trybu pracy
przerywanej.

® Skiadnikéow nie nalezy miksowac
zbyt mocno.

® \Wyrabiajac ciasto, uzywac
ttuszczu schtodzonego w loddwce,
pokrojonego w kostke wielkosci ok.
2.cm.

Marynata sliwkowa

300 g miodu, 50 g sliwek i 50 ml wodly.
Wstawi¢ na noc do loddowki.

Miksowac sktadniki przez 4 sekundy,
uzywajgc przycisku pracy przerywanej.

Express Serve/tarcza

Zob. ilustracje n - E

® Uzywac swiezych sktadnikow.

® Nie kroic¢ sktadnikow na zbyt mate
kawatki. Podajnik w catosci wypetnic¢
sktadnikami.
Zapobiega to przesuwaniu sie
sktadnikdw na boki podczas
rozdrabniania.

® Po skonczonej pracy na tarczy i w
misce zawsze pozostaje niewielka
ilos¢ nierozdrobnionych sktadnikdw.

Regulacja przewodu

Zob. ilustracja m

® Owinag¢ przewdd wokdt podstawy
robota do zadanej dtugosci i spiac
za pOMoOCy zaczepu.
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Przechowywanie [

Po zakonczeniu pracy zespdt ostrzy i
tarcze mozna przechowywac razem w
misce.

Nie obstugiwac robota, gdy jest na nim
zamontowany zarowno zespot ostrzy,
jak i tarcza. Uzywac wytacznie jednej
nasadki naraz.

Serwis i punkty obstugi
klienta

® \V razie wszelkich problemow
z obstuga urzadzenia przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja, ktora
spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczace wszelkich istniejacych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych
w kraju, w ktorym produkt zostat
zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania produktu
marki Kenwood lub wykrycia
wszelkich usterek prosimy przestac¢
lub dostarczyc¢ urzadzenie do
autoryzowanego punktu serwisowego
firmy KENWOOD. Aktualne
informacje na temat najblizszych
punktéw serwisowych firmy
KENWOOD znajduja sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.




Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpadow miejskich. Mozna
go dostarczy¢ do odpowiednich osrodkdéw segregujacych odpady przygotowanych przez
wtadze miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkdw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktdrych

jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i zasobdw. Zuzyty sprzet
moze miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng
zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na obowigzek
osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol

przekreslonego pojemnika na smieci. E

Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Sprawdzi¢, czy robot jest
podtaczony do pradu.

Miska jest nieprawidtowo
zamocowana na
podstawie zasilajgcej.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli
miska lub pokrywa nie zostana
prawidtowo osadzone w
blokadzie bezpieczenstwa.

Pokrywa miski nie jest
poprawnie zablokowana.

Sprawdzié, czy miska i
pokrywa sa zréwnane ze soba
i prawidtowo zablokowane w
blokadzie bezpieczenstwa.

Robot zatrzymuje sie w
czasie pracy.

Urzadzenie jest
przecigzone/
przekroczono
maksymalna pojemnosc.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile
wynosi maksymalna dozwolona
ilos¢ dla danych sktadnikdéw.

Pokrywa jest
odblokowana.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Miski nie mozna
zamocowac w
podstawie z zatozong
pokrywa.

Witacznik znajduje sie w
pozycji ,wtgczony” (On).

Przesunac przetgcznik do

pozycji ,wytgczony” (Off).

Sktadniki nie wychodzg
przez otwor wylotowy
nasadki express serve.

Pod tarcza traca/krojaca
nie zostata zamocowana
ptytka popychajaca
pokrojone sktadniki.

Zamocowac ptytke popychajaca
pokrojone sktadniki.

Krojone lub tarte
sktadniki sg uszkadzane
przez zespodt ostrzy.

Praca przy
zamontowanym zespole
ostrzy i tarczy w misce.

Przed uzyciem tarczy tracej/
krojgcej zdja¢ zespodt ostrzy.

95




Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie jest
niestabilne/mocno
wibruje i porusza sie.

Wyrabianie ciasta przez
zbyt dtugi czas.

Urzadzenie jest
przecigzone/
przekroczono
maksymalng pojemnosd.

Jezeli urzadzenie zacznie sie
przesuwac po blacie, uzyc¢
uchwytu w pokrywie jako
wsparcia.

Nie wyrabiac ciasta przez czas
dtuzszy niz 30 sekund i nie
przekracza¢ maksymalnej ilosci
sktadnikow zalecanej w tabeli
zalecen.

Ponowne zagniatanie
ciasta.

Nie zagniata¢ ponownie ciasta
w robocie - nalezy to zrobic¢
recznie.

Nie zaleca sie ponownego
zagniatania w misce, poniewaz
moze to spowodowac utracenie
przez robot stabilnosci podczas
pracy.

Miksowane sg owoce
lub sktadniki o kleistej

konsystencji, np. daktyle.

Aby uzyskac optymalne wyniki,
najpierw uzyc¢ trybu pracy
przerywanej (P), aby rozdrobnic
sktadniki, a nastepnie uzy¢ pracy
cigotej.

Sktadniki sg mocno
rozchlapywane lub

wyrzucane z podajnika.

Nie zostat zamocowany
popychacz.

Wyrabiajgc réznego rodzaju
ciasto, nalezy zawsze
zamocowac popychacz, aby
zapobiec rozchlapywaniu
sktadnikow z podajnika.

Niezadowalajgca praca

zespotu ostrzy i tarczy.

Zapoznacd sie z czescia ,Porady i wskazowki” i stosowac sie

do zalecen w tabeli zalecen.
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EAANVIKA

SedMAWOTE ThV UNpooTivh oelida dnou mapéxetal n elkovoypddnon

Aocbcﬂ\eta

® ALBAOCTE TIPOCEKTIKA TIC odnvieg kal GUAAETE TIG
yia LEAAOVTIKNA avadopd.

® ADALPEOTE TN OUCKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEC.

® Edv To BUoUA | TO KAAWDLO uTtooTel NS, TIPETIEL,
via AOYyoug aodaAelag, va avTikataotabel amo
TNV Kenwood r) amd €Eo0UcloDO0TNIUEVO TEXVIKO
TNC Kenwood TIOOKEUEVOU VA aTtodeuxOsl
evdexouevoc Kivouvoca.

e MHN ayyiZete TI¢ KOPTEPEG AETTidEG. H AcTTOQ
kal o dlokoc elval TIoAU KodTePQ, va Ta Xelpldeote
e TTooooxn. Na KPATATE MAVTA Th CUCKEUNR
anod tTn AaBni 0To EMAVW MEPOCG, HAKPLA amnod
TNV KoPTEPNH MAEUPQA, KATA TOV XEIPLOMO TWV
KOoPTEPWV AETIISWYV, TO ASEIACHA TOU UTIOA Kall
TOV KaOapLouo.

® AUTH N OUOCKEUR dgv t-:ivcu KATAAANAN ya va
enegepyaldeote rtavaKlo.

® [1pOTOU ONKWOETE 1 HETADEPETE TN OUCKEUN ATTO
TN AABr) OTO KATICKL, VA EAEYXETE TIAVTA OTL TO
ILTTOA KOl TO KATIAKL EXouv aodaAiosl otn Bgon
TOUC.

® [Jpolv attd TN XPNoN TNG CUOKEUNG, BeRBaltwbBeite oTL
EXETE EETUAIEESL EVTEAWG TO KAAWDLO.

e MHN emnefepydleoTte KAUTA UALKA.

o Mpooé€te 6tTav BAZETE KAUTO UYPO OTO UTIOA TOU
KOodtTn-TPidTN UPYPNARG TAXUTNTAG, KABWC MTIOPEL
va eKTo§eUTEl and TN CUCKEUR AOYyw andéTomng
dnuoupyiag aTtuou.

® [0TE UNV APNVETE TN CUCKEUN O ASlTOoUpYia XWwplg
eTtiBAeWN.

® MnNV UETCAKLVE(TE TN CUOKEUN evw BplokeTal os
AELTOUPVIA.

® Mnv UTIEPRAIVETE TIG MEYIOTEG TIOCOTNTEG TIOU
AvayPAdOoVTAl OTOV TIVAKA CUVIOTWUEVWY
TAXUTATWV.

® Mnv XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN oag yla
neplocotTeEPo anod 30 deutepOAemTaA OTAV
enefepyaleote LUUN, XWPIG va Tnv aPnvete
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va «§eKoupaoTei» yla kanota wpa. H cuvexnig
enefepyaocia yia peyaAutepa StacTAHATA MTTOPEL
va npokaAéosl BAABN 0TN CUOKEUN.

Adalpeite tAvTa TN AeTtida paxalploU TtV
ADEIALOETE TO TIEPLEXOEVO TOU [UTTOA.

MNoooeg&te va unv BAZeTE TA XeEpla oag r) ouvepya
ILECCL OTO UTTIOA TOU KODTN-TpldTN uUNANG
TOAXUTNTAC, EVOOW N OUOKeuN gival cuvdedeuevn
oTNV TIapPOoxN peUuQToq Edv TIOETIEL VA TILECETE TA
TOOPIUA, XPNOWLOTIOINOTE VA KATAAANAO CUVEQPYO,
OTIWC N OTIATOUAQL.

Na amevepyoTIolelTe TIAVTA TN CUOKEUN KAl va TNV
QATIOCUVOEETE ATIO TNV TIAPOXN PEUATOG, OTAV O&V
TNV ETURBAETIETE KAl TIOLV ATIO TN CUVAPUOAOYNON,
TNV ATTOOUVAPOAOYNON 1 TOV KABAPLoUO.
MPO>OXH: MNootoU adalpEOETE TO KATICKL ATTO

TO UTIOA, TIEQPUUEVETE €WC OTOU TA €€QPTAATA/OL
AETUOEC OTAUATACOUV EVTIEAWC VA KlvoUuvTal.

MNV XPNOULOTIOLEITE TTOTE TA DAXTUAA OAC VIA vV
WONOETE TA TOPODIUA TIOOC TA KATW OTO CWANvVAa
Tpododooiac. Na XxpNoUYULOTIOLE(TE TIAVTA TOV
WOTAPC TIOU TIOPEXETALL.

Mnv aokeite uttepBOALKN dUvaun yia va

OTIPWEETE TA TOPODIUA TIOOC TA KATW OTO OWANVQA
Tpododoolag - uropel va mtookAnNOel {nud otn
OUOKEUN oacC.

MNV XONOLULOTIOLE(TE TO KATIAKL VIa VA BOECETE o€
A€lTOUpPYia TOV KOdD'EI’] Tpldptn vPNANg TaxyutTnTac.
XPNOULOTIOLEITE TIAVTA TOV OLAKOTITN ETUAOYNG
Taxutntac on/off.

Mnv Bstete o€ AELTOUQVLQ TOV KODTN-TPIDTN
uPnAnc Taxurnrqq EXOVTOC TOTIOOETAOEL KAL TN
AeTUOQ axatlploU kKal Tov dloko. XpnoluoTioleite
gva HOVOo eEdpTnua TN dopa.

EAv acknOei urtspBo)\tKn 5uvap.n oToV p.nxava.o
evdoaodAaAelag, Auth N CUOKEUN Oa UTTooTE(
Znuia kat evdgxetal va PokKANOei TpAUNATIOMOG.
MNV XPNOULOTIOLEITE TIOTE UN EYKEKPLULEVO
eEdpTnua.

MNV XPNOLULOTIOLE(TE TIOTE CUOKEUN TIOU £XEL
uttooTel BAABN. ZTelATE TNV VIA EAEYXO N ETULOKEUN:
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BA. evOTNTA «2£PRIC KAL EEUTINPETNON TIEAATWV.
MnNVv adr)vVeTe TIOTE va BoAXoUV N UovAdA JUOTEP, TO
KOAWOLO 1 TO PLG.

MNVv adnveTe TO KOAWDLO PEUATOC VA KOEETAL
atto TNV akpn Teanedlou f TIAykou epyaociac, oUte
Va EPXETAL O eTtad UE Oepeg eTIIDAVELEC.

Ta TTadLcL Oa TIPETIEL VA ETIRBAETIOVTAL ETOL WOTE VA
dlaodaAidetal OTL dev TECL[ZOUV LE TN Gucxeur’]
AUTA N CUCKEUN DEV TIPETIEL VA XPNOHOTIOLETAL
anod madld. PUAAOOETE TN OUCKEUN KAl TO
KAAWDLO ™mQ uQKpLQ arto TtaudLd.

Ol OUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOLUOTIOLOUVTAL ATTO
ATOMA UE HEWWHEVEG CWHUATIKES, ALOONTNPLAKEG

N vonTLKec IKAVOTNTEC N 87\7\€Lqm Telpag kau
yvwonc, edpoocov Bplokovtal utto eTtiBAeWN n toug
exouv d0Bel odnyieg yvia tnv acdain xpnon tnc
OUOCKEUNC Kal OO0V KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KLvOUvVouUC.

Na XoNOULOTIOIE(TE TN CUOKEUN LOVO VI TNV
OLKLOKN Xpnon via TtTnyv ottoila mtpoopidstal. H
Kenwood dev Ba depel kaula eubuvn eav n
OUCKEUN XpNouottolinOel ue akatAAANAO TEOTIO

N o€ TePITTWOoN UN CUUOPDWOoNC UE AUTEG TIC
odnyviec.

H KaKr XpNon Tou ETIEEEPYAOTH, TOU UTTIAEVTEQ N
TOU [LWUAOU UTIOPEL VA TTIOOKAAECEL TOAUUATIONO.

Express Serve

ATtodelyeTe TNV etadn e KLVOUMEVQ uepn Mnv
BdAdlete TA DAXTUACG 0AC OTO AVOolyua oTouiou
ToOodDUWV.

Mnv BETETE TN CUOKEUN O AElTOUpPVYIO Xwplic va
EXETE TOTIOOETNOEL TOV TIEQLLOTPEPOLEVO DIOKO.
Edv dev TomoOeTNnOEi 0 teploTpedpoOpevog diokog,
A TPOPILIA 6 CUCGCWPEUTOUV KATW ard Tov
dioko kat dev 6a Byaivouv amnod To oTOMLo e§6d0ouU
Tpodinwy, pE antoTEAEOoMA va IPOKANOEi BAABN
oTo £§dpTNUA OaC.

Edv ta Tpodua dev Byaivouv amod To oTtoOuLo
€EODOU TPODIUWY, ATIEVEQYOTIONOTE TN CUOKEUN
KOl EAEVETE UNTIWC TA TPODLULCL EXOUV OUCOWPEUTEL
KATW arto Tov dloko, dpdadovTag TN OUCKEUN, KAl
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€AV £xXel TOTIOOETNOEL O TIEPLOTPEDOLEVOC DIOKOC.
NMootoU cuvexioste TNV enteéepyaoia, kabapiote
TUXOV TOOPEG TIOU £XOUV KOAANOCEL

Mnv 6€teTe To e§apTnUa Express Serve o€
Asttoupyia Xwpic dtakomi yla MeEPLoocOTEPO Ao
2 Aettd. APHOTE TV VA KPUWOEL yla 2 AsTttd
META Ao KABE TTATNMA SLAPKELAG 2 AETITWV.

KQ@QDLOMOC (AVATPEETE OTIC EIKOVER)

ATIEVEPYOTIOLEITE KAL ATIOOUVOEETE TIAVTA TN
OUCKEUN TIPOTOU TNV KaBaploeTe.

2 KOUTOTE TN HOVADA HOTEP HE UYPO TV Kal
META OTEYVWOTE. BeBalwBelTe OTL N TIEPLOXN TNG
evOOAOPAAELAC DEV EXEL UTTIOAE(ULUATA TOPODWV.
Mn BuBidete TN povada JUOTEQ OE VEPO.

Na xelpldeote UE TIPOCOXN TIC AsTUDEC KAl TOUC
dlOKOUC KOTING - elval eEalpeTIKA KOPTEPAQ.

MpPoToU CUVSECETE TN CUCKEUN oTNV TIpida
® BeBalwbelte OTL N MAPOXN PEUATOC eival dla ue autn TTou avaypddeTal 0TO KATW

UEPOC TNC CUCKEUNG.

® AUTH N CUOKEUN OUMOPDUWVETAL UE TOV Kavovioud EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA

KAL TA AVTIKEMevA TIou TipoopidovTal va €p0ouy o eTtadn UE TOODLUA.

MNPV XPNOLOTIOINGETE TN CUCKEUN Yla Eﬁggr’]vnon ou HBO)\Q)V
npwtn dopd
1 Adap€oTte TA TAACTIKA KAAUUUATA Qotrpeg

arto tn Astiida. Na mMPpooEXETE KAOWG SwARvVag tpododoaoiag

ot Aemideq gival oAU KodTEPEG. KATTAKL

AUTA TA KAAULLLATA TIOETIEL VA
arnoppintovTal Kabwc TpoopidovTal
Vla VA TIPOOTATEUOUV TIG AETUOEC UOVO
KATA TNV KATAOKEUN KAl TN HeTadopd.
MAUveTe Ta uEPN - BA. «KaBaplopocy.
Mplv amd TN Xpnon ThC CUOKEUNG,
BeBalwbdeite OTL €xeTe ESTUAIEEL
EVTEAWGC TO KAAWDLO.

AeTtida paxatlplou

MTTOA

Movdda JUoTEP

AVKIOTPO KAAwdiou

Alokoc koyiuatoc/tpuwpipatoc
AaBn Karmaklou

PEEOEPVO®EO

AlakoTTne svepyotoinong/
artevepyortoinong (On/Off) +
MaAukr Asttoupyia (Pulse)

Express Serve (sav napéxstay
@ Meplotpedodlevog diokog

@ >TOLO €€0O0U TPOoDIMWY

(@3 Mo\ Express Serve
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MNwe va XpnolJloTIoLle(Te
TOV €TIEEEPYAOTN
Tpodbiuwyv cac

Kuplwg uttoA

AvatpEETe OTIG ELKOVEG -

ZNUAVTIKO

® O ernie€epyaotic oag dev slval
KATAAANAOC VI va Bpupatidel A
VA AAEDEL KOKKOUG KADE N yla va
LETATPEETIEL KOUOTAAAKA ZAxapn o€
axapn axvn.

® ‘Otav IPooBETETE dpwua
AUUYOAAOU 1) AAAEC AOWUATIKES
UAeQ o€ JelyuaTa, va arnodelyeTe
TNV €TIAPN UE TO TIAACTIKO KABWGC
UTIoPEl va TIpOKAAECEL avegltnAa
onuadia.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® XONOUUOTIONOTE TNV TIAAULKA
Aettoupyia (P) via cuvtoua,
ALAdOXIKA dlaoTAMATA AslToupyiag.
H TtaAuKA kivnon Ba Asttoupyei
via 600 dACTNUA O DLAKOTITNG
ETUAOVYNAC TIAPAUEVEL OTN
OUYKEKPLUEVN BEon.

® KAToleC TPOPEC UTTIOPEL va
TIOOKAAECOUV AAAO{woN Tou
XOQWMATOG TOU TIAACTIKOU. AUTO
elval amoAuTa GUCIOAOYIKO Kal
dev €xel BAABEPEC CUVETIEIES VIa
TO TIAQOTIKO oUTE Ba eTNPedoel
Tn yeuon tou dayntou. MNa va
ADAPETETE TO AAAOIWIEVO XPWHQ,
TelPTE HE éva AV EUTTOTIOUEVO UE

DUTIKO AadL

AeTtida uaxatplou

® ZUun YwuoU - TortobeTAoTE
TIOWTA TA ENPA UAIKA OTO UTTIOA Kal
LETA TIPOOOECTE TO UYPO. TuvexioTe
TNV ene€epyaoia TWV UAIKWV EWC
OTOU OXNUATIOTEL LA ooLldopdNn
EAAOTIKN UTTAAA JUlNC.

® XpnoloTtonote TN AaRn Tou
UTTAPXEL OTO KATTAKL VIaL Va
oTnpi&ete TN cuokeun €Av apxioel
Va METAKLVE(TAL ETIAVW OTOV TIAYKO
epyaoiag.

® [1Q TILO XOVTPOKOUUEVN Udn,
XONOULOTIOLEITE TO KOUMUTTL EAEYXOU
TIAAULKAG Asltoupyiag.

® [1DOCEXETE VA NV AdroeTE
Tov eMe€epyaoTn va Asltoupyel
TIEPIOCOTEPO AT O, TL TIPETIEL

® OTav GTIAXVETE YAUKQ,
XPNoloToote BoUTUPO
kateuBeiav amod to Yuyeio os
KUBOUC TWV 2 EK.

Mapiwvada dapdoknvo

300 g uéAL 50 g daudoknva kat 50 ml
vePO.

To adrivete oto Yuyeio OAN TN VUKTA.
Eme€epyaoteite yia 4 deutepdAeTtTA
XPNOULOTIOWOVTAC TNV TIAALLKA
Aettoupyia (Pulse).

Express Serve/Alokog
AVATPEETE GTIC ELKOVEG II - E

® XpNOoWOTIOlE(TE PpLoKa UAIKAL.

® Mnv KOBeTe TA TPODIUC O
TIOAU [UKPA KOUMATLIA. [euileTe
OLOLOOPDA TOV CWARVA
Tpododooiag og OAO TO TIAATOC
Tou. ETol Ta Tpddua dev Ba
TIEPTOUV OTO TIAGL KATA TNV
ene€epyaoia.

® MeTd tnV ene€epyaoia, avTa
Ba UTIAPXOUV Alya UTTOAE(LATA
AVETIEEEPYAOTNG TPODNAG OTOV
OlOKO 1) OTO UTIOA.

PUBuon kKaAwdiou

AvaTtpEETE oTNV EIKOVA m

® TUAETE TO KAAWDLO YUpwW artod T
Bdon Tou KOPTN-TpidTN UPNANG
TaxUTNTAC OTO MNKOG TTIoU BEAeTE
KAl OTEPEWOCTE TO KAAWDLO [UE TO
KALTT KaAwd{ou.



AT[O@I"]KEUOI’] E Mnyv Oétete ge AS[TOlUQVLCL T'OV KODTN-

) ) ) TPldTN UPYNAAG TaxXUTNTAC £XOVTAG
MeTa ™ XPNoN, UTTOPELTE va , TOTIOOETACEL KAl TN AETHDA aXALPLOU
QMoBNKeVETE TN AeMida paxaplov Kat KO TOV B{OKO. XPNOULOTIOIE(TE €va LOVO
TOV O{OKO UECO OTO WUTIOA. e€GoTNUA TN BOPA.

> €0BIC KAl EEUTINEETNON TIEAATWYV

® EAV AVTIMETWTUETE TIPORANUATA UE TN AELTOUPYIA TNC CUCKEUNG 0AC, TIpOoToU NTACETE
BorBela avatpefte otnV evoOTNTA «OdNYOSG AVIILETWTIIONGS TIPORBANUATWY» Tou BIBAlou
0dNYLWV 1 eTiloKEDOe(TE TN dladIKTUAKA ToTtoBeoia www.kenwoodworld.com.

® Excte UTT 6LV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyunon, n ottola eival cuudwvn e
OAEC TIC VOUIKEG DLATAEELG TIOU AdopOoUV TUXOV UDLOTAMEVN €yYUNON KAl IKALWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA OTNV OTtola AyopACcTNKE TO TIPOIOV.

® LAV TO TIPolov Kenwood Tiou £XeTe ayopdosl DUCAEITOUPVEL 1| Bpeite Tuxov
EAATTWHATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE TO 0 £€0UCIOdOTNUEVO KEVTPO 2 €pBIC TNG
KENWOOD. lNa evNUEPWEVA OTOLXEIO OXETIKA LE TO TIANCLECTEPO €E£0UCLODOTNEVO
Kévtpo >€pBic tTng KENWOOD, sttiiokedOeite Tn dladlkTuakKn ToTtofeoia
www.kenwoodworld.com r Tn dladIkTuaKr ToTtoBeoia TTou adopd CUYKEKPIUEVA TN
XWwpa oag.

® > ¥edlAOTNKE KAl avarttuxobnke amod tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ lMNA TH £QZTH AMNOPPIWH TOY MPOIONTOZ SYM®ONA
ME THN EYPQIMAIKH OAHTIA =XETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZOMNAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOG TNG WPEAUNG WNC TOU, TO TIPOIOV dEV TIPETIEL VA ATIOPEITITETAL UE TA AOTIKA
anoppipuata.

Mpégtel va anoppld el og eldIKA KEVTPA dDLADOPOTIOINEVNC CUAAOYNAC ATTIOPQLUUATWY TIOU
0pIidouV Ol DNIUOTIKEG APXEG N OTOUC POPEIC TIOU TIAPEXOUYV AUTAYV TNV UTINPECIA.

OdNYOC AVTIUETWTIONG TIPORBANUATWYV

MpdéBANua Arttia Auon

O ene€epyaoTiq Aev UTIAPXEL pela. | EAgyETe edv 0 eme€epyaoTig elval

dev AelTOUPVEL ouvdedeEVOG OTNV TIpida.
EAévETE edv TO UTIOA | O KODTNG-TPiIPTNG UPYNARG TAXUTNTAG
£XEL TOTIOOeTNOEL dev Oa AELTOUPYROEL EAV TO MTIOA | TO
ocwoTA 0TN Lovdada | Kamdkl dsv €xouv acdalioel cwotd
LOTEQ. otnv evdoaocddAsia.
To KATIAKL ToU UTIOA | EAEYETE OTL TO UTTOA KAl TO KATIAKL gival
dev €xel aodailoel €UBUYPAMLOMEVA Kal €Xxouv acdalioel
CWOTA. ocwoTA.
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MpéRANMa

Attia

AUon

O emne€epyaoTnQg
oTAUATA KATA
TN dLAPKELA TNG
eneEepyaociag

O eme€epyaotiq
€xeL UTtEPPOPTWOE/
éxete uttepRel TIC
LEYLIOTEG TTOCOTNTEG.

EAEyETE TIQ MEYIOTEG TTIOCOTNTEC OTOV
«[ivaka CUVIOTWHEVNG XPNONC».

To KATtAKL €XEL
arnaocdaAiosl.

EAEyETE OTL TO KATIAKL €XEl aodaAioel
owoTA.

To UTTIOA dev
TpooapuoOleTal
otn Bdon, evw
TO KATIAKL €lval
TOTIOBETNUEVO.

Natnote Tov
dlakorttn On/off otn
0¢on «Onv.

MeTaklvAoTe ToV dLaKOTITN OTn B€on
«Off».

Ta tpoda dev
Byaivouv amo to
OTOMLO TOU express
serve.

O TepLoTPEDOUEVOG
dlokog dev €xeL
ToTtIO0ETNOEL

KATW atod tov
dloko kowiuatoc/
Towiunatoc.

ToTIOOBETNOTE TOV TIEPLOTPEDOUEVO DIOKO.

Tpodua TTou
€X0UV KoTiel o
dETEC N €XOUV
Towdtel dlaAvovTal
arnd Tn Asmida
paxatptou.

H ouokeun
AELTOUPYEL EVW
€xel TOoTTOOETNOEL
LECQ OTO MUTIOA Kal
N AsTtida paxaiplou
Kkat o diokog.

AdalpeoTte TN AeTtidA paxalplou TpLv
XOENOLOTIONOETE ToV dloko koyiuatoc/
Towiuatoc.

AoTadng cuokeun/
apyn kivnon kau
dOVNOELG.

Ivetal emte€epyaoia
™G LUUNG Via TIOAAR
wpa.

O eme€epyaotiq
EXEL UTtEPdDOPTWOE]/
éxete uttepRel TIC
UEYLIOTEG TTOCOTNTEG.

XpnotoTmonote TN AARr TIoU UTTAPXEL
OTO KATIAKL YIC VA O0TNPEIEETE TN CUOKEUN
edv apxloel va petaklve{tal eTtévw oTtov
TIAVYKO gpyaciac.

Mnv ene€epydleote TG CUMEC VA
TEPLOCOTEPO ATIO 30 JeUTEPLOAETITA KAl
UNV uttepBaiveTe TN LEYIOTN TTOCOTNTA
TIOU avaypdadeTal oToV Tiivaka
OUVIOTWHEVNG XProNG.

AeUTEPO CUUWA

=ZavadupwoTe TN dUuNn MOVO UE TO XEPL

™Nng Juung. Aev ouviotdTal OeUTePO JUpWUA LETT
OTO UTTIOA, DIOTL E AUTOV TOoV TEOTIO
urtopel va arnooctaBepormoinbel o kOdTNC-
TpldTNCe UYNAAG TaxUuTNTAG.

Eme€epyddleote A KOAUTEQQ ATIOTEAECUATA,

dpoUta/cucTaTIKA
UE KOAAWDN udn,
OTIWG XoUpUAdEC.

XONOULOTIONOTE TIPWTA TNV «TTAALLKA
AslToupyio» via va dlaAubouyv Ta UAIKA
KAl META XPNOLLOTIOINOTE TN CUVEXN
AstToupyia.

EvTtovo TutoiAloua
) UALKC TTOU
TIETAYOVTAL ATtO
TOV CWARvVA
Tpododoaoiac.

Agv €XEL
ToTtoOsTNOEL O
wWOoTAPAC.

Na tomoBeteite AvVTA TOV WOTHPA OTAV
ente€epydleote CUUN, YAUKA KAl KELK, VIa
va arnodeUyeTe TO TUTOIAIOMA aTtd ToV
owARva Tpododoaoiag.

XaunAn amodoon
spyaAsiwv/
cEapTNUATWY.

AvVATEEETE OTIC CUUBOUAEG OTN OXETIKA evoTnNTA «I10¢ va
XOPNOULOTIOLE(TE TO e€dpTnUay. EAEVETE edv ta eCapTrinata
€X0UV ouvapoAoynBsl cwoTd.
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Pycckun

CM. MNNoCcTpaumMm Ha NnepeAHen cTpaHuue

Mepbl 6e30MacHOCTU

® BHIMAaTEeAbHO MPOYTUTE U COXPaHUTE 3Ty
MHCTPYKLMIO.

® PacrnakymTe U3AEAME U CHUMUTE BCE YMNaKOBOYHbIE
APAbIKU.

® [1pU NMOBPEXKAEHNUN BUAKKM UAW LUHYPA BO
n3oexkaHre prcka nx HeobxoAMMO 3aMeHUTb
B KOMMNaHun Kenwood MAM aBTOPMN30BaHHOM
cepBMCHOM LieHTpe Kenwood 13 coobpaxkeHum
6e30MacHoOCTW.

e He npukacanMTecb K OCTPbIM HOXXaM. HOXX 1 AUCK
OYeHb OCTpPble, 0bpaLLanTeECh C HUMW OCTOPOXKHO.
Bceraa Aep>XuTecb 3a PYUYKY, PACMOAOXKEHHYIO
CBepXxy, NOAaAbLLUE OT peXyLuero Kpas, npu
o6paLleHNUn C OCTPbIMU PEXXYLLMUMU HOXKAMMU,
OMOPOXXHEHUM YaLLUU U B NpoLecce YACTKMU.

® DTOT NPUGOP He NPUroAeH AASl O6paboTKM
KY6UKOB AbAA.

® [lperkae yeM MOAHUMATb MAKM NepeHOCUTb MPMoopP
3a PY4YKY Ha KpblILLKe, BCEeraa npoBepamTe, HaAEXKHO
AV 38aDPUKCMPOBAHbI Yallla 1 KpblLUKa.

® [lepea MCMOAb30OBaHMEM MpPrbopa yoeamnTecCh, YTo
LLHYP MOAHOCTbIO Pa3MOTaH

e HE CAEAYET o6pabaTtbiBaTb ropsaume
MHIPEeAMUEHTDI.

e ByAbTe OCTOPO)XXHbI, €CAU B Yally KYXOHHOM
MaLLMHbl HAAUBAETCH ropsayvyas XXMAKOCTb, TaK
KaK ee MOXXeT BblI6pocUuTb U3 npmbopa ns-3a
BHe3anHoro o6pasoBaHu1s napa.

® He ocTaBAANMTE BKAKOYEHHbIV Mpurbop 6e3
NPUCMOTPA.

® He mepemMellanTe Npubop B NpoLuecce paboThl.

® He npeBblllanTe MaKCMMaAbHble MapaMeTpbl,
yKa3aHHble B TabAMLIE PEKOMEHAYEMbBIX KOAMYECTB
MPOAYKTOB.

e Mpu 06paboTKe TecTa He AonNycKanTe, UTOObI
npu6op pabotaA 6e3 nepepbiBa AoAbLue 30
CeKYHA. MNMpeBbilleHne AONyCTUMOro BpeMeHm
06paboTKMN MOXKET NPUBECTU K NOBPEXXAECHUIO
npubopa.
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Bceraa cHUMaMTe HOXKEBOW DAOK nepea, TeM, Kak
BbIAMBATb COAEPIXKMMOE YaLlu.
He ponycKamTe NonasaHma PYK U KYXOHHbIX
NOUHAAAEXKHOCTEWM B Yally MallWHbIl, eCAM OHa
MOAKAKOYEHA K AeKTpoceTUn. MNon HeobXoAMMOCTM
NPOTOAKHYTb MULLY BHW3 MCMOAb3YUTE
COOTBETCTBYIOLWNM MHCTRYMEHT, HanpuMep,
AOMAaTKY.
Bceraa BblkKAOYaMTe NMonMbop 1 OTKAKOYAMTe ero oT
ceTu, eCAM Bbl OCTaBASeTe ero 6e3 npmucMoTPa, a
Tak>ke nepey COOPKOM, AEMOHTA>KOM UMAM YNCTKOWN.
BHMMAHWME: lNepea CHATMEM KPbILLKKW C YaLuu
AOXKAUTECH MOAHOWM OCTaHOBKM HAaCaAKN/HOXEN.
HuKoraa He MPOTaAKMBaUTE MPOAYKTbI B MOAAKOLLEN
TpybKe pykamu. Bceraa moAb3ymTech cneumaAbHO
NPOUAAraeMbIM TOAKATEAEM,
He npuaAaramTe 4pe3mMepHbIiX YCUAUN AAS
MNPOTAAKMBAHUA MULLM MO MoAatoLLEN TpybKe - Bbl
MOXKeTe MOBPeAUTb BaLl Mpundop.
He ncnoAb3ymte OAOKMPOBKY KPObILLKKM AASA
VMPaBAEHNA MaLLMHOW, BCErAa NCTMOAB3YUTE
DEryAaTOpP CKOPOCTU BKAKOUEHUSA/BbIKAIOUEHWA.
He ncnoAb3ymTe MallnHy C YCTaHOBAEHHbIMU
HOXXOM 1N AMCKOM. VICMOAB3YMNTE OAHOBPEMEHHO
TOABKO OAHY HACaAKY.
C MexaHU3MOM 6AOKMPOBKU CAeAYeT obpallaTbecs
OCTOPOXXHO; USAULLHUE YCUAUSA MOTYT NPUBECTU K
NOBPEXAEHUIO MeXaHM3Ma U K TPaBMaM.
HuKoraa He MOAb3YMTECH HAaCaAKaMU, He
MNPeAYCMOTPEHHBIMU AAS AGHHOIO MpPMbopPa.
Hukoraa He MOAb3YyMTECh MOBPEXAEHHBIM
npounbopoM. OTAaNTE ero B PEMOHT: CM. PA3AEA
‘OB6CAY>KMBaHME M 3ab0Ta O MoKynaTeAax..
HuKOraAa He AOMyCKamTe MonasaHnsa BAArM Ha OAOK
MUTAHWSA, LUHYP UAUM BUAKY.
ChepnTe 33 TeM, YTODbI LLHYP He CBEeLLUMBAACSA C Kpas
CTOAA UM He KaCaACa ropaydmx nmoBepXHOCTEWN.
AeTn AOAXKHbI ObITb MOA MPUCMOTPOM U HEe UrPaTb
C MpMbopPOM.
Monbop He NpeaHa3Ha4dYeH AAS MCMOAb30BaHMA
AETbMU. XpaHUTe Npmnbdop M ero LWHYyp B
HEAOCTYMHOM AAA AETEW MecCTe.
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® [1pMbOOPblI MOrYT NCMOAB30BATbCA AMLIGMU CO
CHU>KEHHBbIMU PUBNYECKUMMU, CEHCOPHBIMU LA
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMU, a Tak>XKe AMLLaMIU
C HEAOCTATOYHbBIM OMbITOM UAM 3HAHUAMUN, €CAU
OHW HAaXOAATCA MOA HADAIDAEHVEM VAU MOAYYUAU
MHCTPYKLWM MO 6e30MacHOMY MCMOAb30BaHMIO
YCTPOWCTBA U €CAM OHUM MOHUMAIOT COMPAMXEHHbIe C
3TUM PUCKMN,

® OTOT ObITOBOW 2AEKTPOMNPUMHOOP pa3peLlaeTcs
MCMOAb30BaTb TOABKO MO ero nNpPaMomy
Ha3HadeHuto. KoMmnaHma Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW, €CAM MPUOOP MCMOAb3YETCA He
MO Ha3HAYEeHUIO NUAM HEe B COOTBETCTBUM C AQHHOM
MHCTRYKLUMEN.

® HernpaBUAbHOE UCMOAB30OBaAHME KYXOHHOW MalLUUHbI,
ODAEHAEPA AWM MEABHULBI MOXXET MPUBECTU K
HEeCYaCTHOMY CAYYalo.

Express Serve

® |30eramTe KOHTaKTa C ABVIKYLLMMUCA YaCTaMM
nprbopa. He onyckanmTe naAbLbl B BbIXOAHOE
OTBEPCTME AAA MULLN.

® He pAOomnycKanmTe, YToObl MalliMHa paboTana be3
YCTAHOBAEHHOIO LWWMTKa BblObpoca. B NpOTUBHOM
CAYyYae nuuia 6yaeT 3aCTpeBaTb NOA LWUTKOM U He
BbIXOAUTb Yepes3 BbIXOAHOE OTBEpPCTUE AAS NMULLMK,
YTO NPUBEAET K MNOBPEXXAEHUIO Ballen HAaCaAKM.

® ECAU MNLLA HE BbIXOAUT Yepes BbIXOAHOE
OTBEPCTUE, BbIKAKOUMTE MAaLLUMHY W MPOBEPbTE, HEe
3abuAacb AU MMLLE MOA AVMCKOM U YCTAHOBAEH AU
LLIMTOK Bblbpoca. [Nepea NpoAOANKEHMEM PaboThbl
VYAAAUTE 3aCTPABLUME MPOAYKTbI.

e He pAonyckauTe, 4uTO6bl HacapKka Express Serve
paboTana 6e3 nepepbiBa 60Aee 2 MUHYT. MeXAay
Ka)>XAbIMU ABYMSI MUHYTaMM paboTbl AauTe
NnPU6opYy OCTbITb HA 2 MUHYTDI.

YICTKa (cM. cxemy)

® [lepep YMCTKOM NMpmbopa BCEraa BbIKAOYAMTE €ro u
OTCOEANHANTE OT CeTW.
® [lpoTpuTe ODAOK MUTAHUA BAGXKHOW TKAHbIO,
yOeAnTeCh, YTO B OOAACTM DAOKUMPOBKU He
OCTaAOCb OCTAaTKOB MULLW.
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® He norpy>kamTe B BoAY OAOK MUTAHUA.

o COOAIOAANTE OCTOPOXKHOCTb B 0DpaLLeHn C
HOXXEBbIM DAOKOM U PEXKYLLMMU AUMCKAMKU, OHU
Ype3BblYaMHO OCTPbIE.

MepeA NOAKAIOUEHUEM K CETU SAEKTPONUTaHUS
® YbHeaMTeCh B TOM, YTO HaMpsAXKeHMe SAEKTPOCEeTH B BallleM AOMe COOTBETCTBYeT
YKa3aHHOMY Ha OCHOBaHMKM 3AEKTpOonprbopa.

® [Mpurbop cooTBeTcTByeT ArpekTuse EC 1935 / 2004 0 MaTepmasax 1 N3ACANSAX,
npeAHasHauYeHHbIX AAS KOHTaKTa C MYLLEBBIMU MPOAYKTaMM.

MepeA nepBbiM UCMTOAb3OBaHNEM |-<a|_< MOABb30OBaATbCH

1  CHuMWTE NAaCTMacCOBble 3alVTHble KV XOHHOM MaLLMHOU
HOYKHbI C PeXkyLLMx Ae3BMIN. ByAbTe y

OCTOPOXXHbI, A€3BUSI OYEHb OCTPbIe. OcHoBHag yaLla
STU HOXKHbBI MPeAHa3HaYeHbl
AAS IPEAOXPAHEHUS A€3BUN CM. cxeMbl = m
TOABKO Ha BPEMS U3rOTOBAEHUS U BHUMaHHe
TPaHCNOPTUPOBKM, TaK YTO OHU BaM ®  KyxXOHHYIO MaLLUMHY HeAb3s
BoAbLLE He MOHAA00ATCA. MICMOAB30BaTb AAS TOrO, YUTOObI
2 TlpomonTe peTanun. CM. pasaen 3MeAbYaTb UAM MOAOTb KODEMHble
‘Yucrka'. 3epHa AU AAS MNepepaboTKn
3 lMepea NCMOAb3OBaHUEM MPUBopa CaxapHOro MecKa B CaxapHyo MyApy.
yBeAMTECD, UTO LUHYP MOAHOCTbLIO ® [Py AOBABAECHUN MUHAAABHOM
Pa3MOTaH. 3CCEHLMM UAM MPUNPaBbl K CMEeCsam
CTapalTech n3beraTb KOHTaKTa C
OCHOBHbBIE KOMMOHEHTbI MAGCTUKOBBLIMUN AGTAASMU, TaK Kak
3TO MOXKET MPUBECTU K CTOMKOMY
() TonkaTenb
OKPALLMBAHUIO.
@ TMoaatolasn TpybKa
(3 Kpbiwka
CoBeTbl
@ Hox y
® [1OAB3YMTECH UMMYABCHbBIM
B Yawa
pexkmmoM (P) AAS MpepbIBUCTOrO
@ BAOK NUTaHNA BO3AENCTBUSA. VIMAYABCHbBIN PEXIM
@ 3axum ard WHypa OYALT AGNCTBOBATL AO TEX MOP,
ANCK AAT TEPKM U1 HAPE3KM noka HakaTa KHOMKa.
AOMTUKaMW ® HekoTopble MPOAYKTbI MOFYT
(® Pyuka KpbilKK 06ecLBeTUTb NAACTUK. ITO
MepekAtodaTeAb BKAIOYEHUS / COBEpPLLUEHHO HOPMaAbHO, 3TO He
BbIKAIOHEHNA N UMMYABCHOTO MOBPEAUT MAACTUKY U HE MOBAUSET
pexnma Ha BKYC MULLN. AAS YAAAEHWNSA

E S obecuBeYmBaHMA NPOTPUTE
XPress Serve (ecan BxoanT B MAACTVIK TKaHbO, CMOYEHHOW B

KOMTMAEKT MOCTaBKM) PaCTUTEABHOM MacAe.

@  LuTok BbIBPOCE
(@ BbixoaHOE OTBEPCTUE AAA MULLM
(@ “awa Express Serve
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Hoxx PeryAnMpoBKa LLHYPAa

® TecTo AAS XAeb6a - [TlomecTunTe B CM. UAAIOCTPaLMIO E

MUNCKY CHa4aAa Cyxne NHIrpeAneHThbl, ° O6epH|/|Te WHYP BOKPYT OCHOBaHMIS

a 3aTeM A0DaBbTe YXUAKOCTb.
ObpabaTbiBanTe A0 TeX Mop,
rnoka He 06pasyeTcsa rAaaKuin
3AACTUYHbBIN KOM TecTa.

® [ICnoAb3ynTe PYYKY Ha KpbILLKe
AAA TIOAAEPXKKM, €CAM MpUubop
HaYyHeT ABUIraTbCA MO KYXOHHOM
MOBEPXHOCTU.

®  AAA NOAyYeHUs Boaee rpybon
KOHCUCTEHLMN MCMOAB3YMTE
UMMYABCHbIN PEXXUM.

® ChAepMTe 3@ TeM, UTObbI He
noaBepraTb MHrpeAneHTbI
ypesmepHowm obpaboTke.

® KNP AAS TeCcTa CAeAyeT Hape3aTb
XOAOAHBIM Ha KYBUKK MO 2 CM.

MapuHaA 13 YepHOCAMBA

300 r meaa, 50 r yepHocAMBa U 50 MA
BOADbI.

XpaHuTe B XOAOAMABHKIKE B TeueHue
HOYMN.

ObpabaTbiBaTe B UMMYABCHOM peXknme
B TeueHue 4 CekyHA

Hacaaka / Avck Express
Serve

CM. cxeMmbl n E

MICNOAB3YINTE CBEXKNE NHIPEANEHTbI
® He HapesanTe NPOAYKTbl CAULLIKOM
MEAKO. 3anoAHANTE NOAAIOLLYIO
TPYOKY MO LUMPUHE AOCTAaTOUYHO

MOAHO. 2TO NPEeAOTBPATUT
COCKaAb3blBaHME MPOAYKTOB B
CTOPOHY B npoLecce 06paboTKM.

® Ha AWMCKE WAM B Yalle NMocAe
006pPaboTKM BCeraa dyaeT
0OCTaBaTbCA HEBOABLLOE KOANYECTBO
HeobpaboTaHHOro NULLIEBOro
MPOAYKTA.

MaLLWHbI AO HY>KHOM AAUHbBI U
3aKpenuTe LWHYP C NMOMOLLbIO
3aXKMMa AAS LLIHYPA.

XpaHeHre B

[locAe NCMOABb30BaHMA MalVHbI HOXK U

ANCK MOXXHO XpPaHNTb BMeCTe B 4Yalle.

He ncnoAb3ymTe MalluHy, eCAN

OAHOBPEMEHHO YCTaHOBAEHbI HOX U
AMCK. OAHOBPEMEHHO UCMOAb3YMTE
TOABKO OAHY HaCaAKy.

ObcAy>KMBaHKVe 1 3ab0Ta
O MoKyrnaTeAax

® EcAu B paboTe Npmnbopa BO3HUKAMK
Kakre-ArnbOo HeMOAaAKM, Nepea
obpalleHeM B CAYXKDY MOAAEPIKKM
npouTuTe pasaen «TabAnLa Noucka
U YCTPAHEHWNSA HEVCNPaBHOCTEN» B
AQHHOM PYKOBOACTBE AWM 3alANTE Ha
cant www.kenwoodworld.com.

® [TOMHUTE, YTO Ha NPWboP
pacnpocTpaHaeTCa rapaHTus,
oTBeYatoLlas BCEM 3aKOHHbIM
MOAOXEHNAM OTHOCUTEABHO
CyLIECTBYIOLLIEN FrapaHTVM 1 NpaB
noTpebuTeAa B TOW CTpaHe, rae
nprbop BbiA MPUobpeTeH.

® [1pK BO3HWMKHOBEHUN HEMCMPABHOCTM
B paboTe npmubopa Kenwood
VAV MPU OBHAPYXKEHNU KaKKMX-
AVBOO AedDeKTOB, MOXKAAYWMCTa,
OTMNpaBbTe UAU NPUHECUTE NPUBOP
B aBTOPV3MPOBaHHbIM CEPBUCHbIN
LeHTP KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHbIE AQ@HHbIE CEPBUCHbIX
ueHTpoB KENWOOD Bbl HanaeTe Ha
canTe www.kenwoodworld.com namu
Ha canTe AAA Ballen CTpaHbl.

® CrpoeKT1pPOoBaHO 1 paspaboTaHo
KoMnaHven Kenwood, CoeanHeHHOe
KopoaeBCTBO.

® CaenaHo B KuTtae.
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BAXKHASl NUHOOPMALUS MO NMPABUABHON YTUAUSALIUN USAEAUS COFAACHO
AWPEKTUBE EC NO YTUAU3ALNUN DAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO

OBOPYAOBAHWSA (WEEE)

[0 NCTEeYEeHMN CPOKa CAY>KObI U3AEAME HEAB3A BbIOpAacChIBaTb Kak ObIToBble (FOPOACKME)

OTXOAbI.

3peAme CAeAYET MepeaaTh B ChelaAbHbI KOMMYHAAbHbBIN MYHKT PasAeAbHOro cb6opa
OTXOAOB, MECTHOE YUpexxaeHMe MAKW B MPeAnpUaTMe, OKasblBatoLlee NOAOOHbIE YCAYTU.

MHbopMaumsa o Koae AaTbl MOXKET
HaXOAMTBbCA Ha HUXKHEW MOBEPXHOCTW
MPOAYKTa MAK OKOAO TabAMYKM C
TEXHNYECKUMU AaHHBIMU. KoA AaTbl
noKasaH B BMAE KOAA MoAa M Mecsaua,
3a KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HeAeAU.
OBPATUTE BHMMAHWVIE: MNepBble aBe
LUMdpPbl 0603HAYAIOT FOA, MOCAEAHVIE
ABE LNDPbI - MOPAAKOBLIN HOMEP
HEAEAM TOAQ.

Hanpumep: 4-9 HeaeAa aHBapsa 2022
ropa = 22704

ERL

YcaoBus
peaAmnsaunm

MpaBrAa
peaAnzaumm ToBapa
He YCTaHOBAEHbI
N3rOTOBUTEAEM,
HO AOAXKHDbI
COOTBETCTBOBAaTb
pEervoHaAbHbIM,
HaUMOHAABHbBIM 1
MeXXAYHapPOAHbIM
HOopMaM 1
CTaHpapTaMm.

MoaeAb TYPE: FDP22

HanpsykeHre 220-2408B

YacToTa koAebaHum | 50 - 60 Iy

MoLLHOCTb 650 BT

YcaoBUA XpaHeHua | TemnepaTtypa: oT +
5°C p0 + 45°C
BAaykHoCTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHusa He orpaHuyeH.

2 ropa (5 AeT and
OTAEAbHbIX BMAOB
TOBapa).

CpoK CAY>KbbI

YcaoBusa YTUAM3NPOBATHL B

YTUAU3aALNM COOTBETCTBUM C
IKOAOTUYECKMMMN
TpeboBaHUAMM.

YcnaoBua Bo Bpema

TPAHCMOPTUPOBKM | TPAHCMOPTUPOBKM,
He bpocaTb U

He noaBepraTb
U3AVLLHEN
BMBPaLMK.

AAPEC NPOU3BOANTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH, UK

MMNOpTEP 1 YNOAHOMOYEHHas
opraHM3aunsa Ha NPUHATYE NPETEH3NN:
OO0 «AenoHruy», Poccuga, 127055,
MockBa, YA. CyLiéBckas, A. 27, cTp. 3
Ten.: +7 (495) 781-26-76




TabAMLa NOMCKa U YCTPaHEHWSA HENCMPABHOCTEN

HeucnpaBHocTb MpuumnHa YcTpaHeHue
KyxOHHasa MallnHa He He noapaeTca nuTatollee | Y6eanTeCh B TOM, UTO KYXOHHas
paboTaeT Hanps>xeHne. MallMHa NMOAKAOYEHa K

SAEKTPOCETU.

Yalla HenpaBUAbHO
YCTaHOBAEHa Ha BAOK
nUTaHus.

KyxoHHas MawunHa 6yaeTt
paboTaTb TOABKO €CAM Yalua
WAM KpPbILLKa NPaBUAbHO
yCTaHOBAEHbI B 6AOKUpaTOP.

HenpaBuAbHO
3adUKCHpPOBaHa KpblLiKa
yaLim.

Y6eAUTECH, UTO HaLWla U
KpbILIKA COBMeLLeHbl U
npPaBUAbHO 3aPUKCUPOBAHDI.

KyxoHHasa MallkHa
OCTaHaBAMBaeTCA BO
BpemMsa paboThbl

KyXOHHas MaluuHa
neperpy><eHa

VAW MpeBblLLeHa
MaKCUMaAbHag HOPMa
3arpysKu.

[NpoBepbTe NokasaTeAn
MaKCMMaAbHOW 3arpysKu no
TabAMLEe PeKOMEHAYEMbIX
KOAMYECTB MPOAYKTOB.

Kpbllka He

[NpoBepbTe MPaBUABHOCTb

3adUKCHPOBaHa. dUKCaUMM KPbILLIKW.
HeBO3MOXKHO YyCTaHOBUTD | [NepekAtoyaTeAb [NepeBeanTe BbIKAIOUATEAD B
yally Ha OCHOBaHWe MpK | BKAOYeHus/ MOAOYXKEHME "BblKAIOYEHO".

YCTaHOBAEHHOM KPbILLKE.

BbIKAKOYEHUNS HAXOAMTCH
B MOAOXEHWM "BKA".

MULLa He BbIXOAUT U3
BbIXOAHOIO OTBEPCTUSA
HacaAku Express Serve.

[Moa AVICKOM AASA
TEepKU / HapesKn He
YCTaHOBAEH LLIMTOK
BblOpOCa.

YCTaHOBUTE LWMTOK Bbl6pOC8A

HapesaHHble nAK
HaTepTble MPOAYKTbI
MOBPEXAEHbI HOXKOM.

PaboTa ¢ HOXOM

M AVNCKOM,
YCTAaHOBAGHHbIMU B
yalle.

[Nepea MCMNOABb30OBaHMEM AMCKA
ANA TepKI/I/Hape3KVI CHMNTE
Ae3BMe HOXKa.
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HeuncnpaBHOCTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

YCTpONCTBO
HeCTabUAbHO/CUABbHbIE

KOAEbaHMsA 1 ABUMKEHME.

CAULLKOM AOArasi
obpaboTKa TecTa.

KyxoHHasa MallmHa
neperpyskeHa

VAW MpeBbllleHa
MaKCKMaAbHas HopMa
3arpysKu.

MIcnoAb3ynTe pyUKyY Ha KpbILLKe
AAS TTIOAAEPIKKW, eCAV MPpUbop
HaYHEeT ABUIaTbCA MO KYyXOHHOM
MOBEPXHOCTMU.

He obpabaTbiBanTe TeCTO
AOAbLUE 30 CekyHA U1 He
npeBblllanTe MakCcrMaAbHOe
KOAMYECTBO MPOAYKTOB,
peKoMeHAOBaHHOE B TabAuMLe
MCMOAb30BaHUA.

[MoBTOPHOE pasMmHaHve
TecTa

[MOBTOPHO pa3MmHamTe TOAbKO
BPRYUYHYIO.

[loBTOpHOE pa3MrHaHue B
Yalle He peKkoMeHAyeTCcs, Tak
KaK 3TO MOXEeT MPUBECTMU K
HEeCTabUABHOCTU MaLLVHBbI.

aeT obpaboTka
AUMKNX GPYKTOB U
MHIPEAMEHTOB, TaKuX,
KaK GUHUKM.

AN AOCTVKEHUS HAUAYULLINX
PE3YABLTATOB CHavaAa
MCMOAB3YNTE MMMYAbCHbIW
PEXUM AAA USMEAbYEHUSA
MHIOEAMEHTOB, a 3aTeM
MCMOABb3YMNTE HenpepbIBHbIV
PEXUM.

CuabHoe
pa3bpbi3rvBaHmne UAn
BbIOPOC MHIPEeAMEeHTOB
13 MoAatoLLEen TpYyoKu.

ToAkaTeAb He
YCTaHOBAEH.

MNpown obpaboTke TecTa,

BbIMEYKM 1 MUPOXKHBIX BCErAa
yCTaHaBAMBaMTE TOAKATEAb AAS
3alUMTbl OT 6PbI3T.

HOX 1 AMCK MAOXO
paboTatoT.

ObpaTnTech K pasaeAy “CoBeTbl U pekoMeHaAaummn” 1
CAEAYVTE YKA3aHUAM B TabAMLE MCMOAb30BaHMA.
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KasakLua

AAADbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XKasbiHbi3

K,ayII‘ICBAIK
® Ocbl HYCKaYABIKTapAbl MYKNAT OKbIHBI3 XaHe
KeAelleKkTe NanAaAaHyFa CakTaHbl3.

® GapAblK OpaybllUThl YXoHe DeAriAepPiH aAbIM
TaCTaHbI3.

® £rep alla HeMece KabeAab 3aKbIMAAAFaH DOACA, OA
KaYIMCI3AIK MAaKCaTbIHAG KaYIMTIH aAAbIH @AY YLLIH
Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood »>keHAeyLWICI
TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEPEK.

® OTKIip Xy3aepiH ¥CTAMAHDbI3. lMbiliak >xy3i MeH
AVICK ©Te eTKip, abarAan yCTaHbl3. ¥Wbl ©TKIip
60AFaH Kecy XYy3AepiH nanpaAaHy, TOCTarFaHAbI
60caTy XXoHe Ta3aAay Ke3iHAEe KOAbIHbI3ADI
9pPKALUaH Kecy XXUeriHeH aALwlakK ycTan, YCTiHri
dXaKTaFbl CayCaKneH yCTayFa apHaAFaH epHeyAeH
YCTaHbI3.

® BYA KYPbIAFbI MY3 TeKLUEeAepPiH eHAeyre
>XapaManAbl.

® KyYPbIAFbIHbI KaKMakKTaFbl TYTKaCblHaH yCTamn
KeTepMec byYpPblH, 9PAaMbIM TOCTaraH MeH
KaKMnaKTblH OPHbIHA MbIKTamn OeKIiTIArFeHiHe Ke3
YKETKI3IHI3.

® KyYPbIAFbIHbI MaAaAAHAP AaAAbIHAAS CbIMHbIH TOAbIK
LUELIAYIH KaAaFaAaHbl3.

® blcTbiK MHrpeaneHTTepaAi OHAEMEHI3.

¢ Erep TaMakKTbl ©6HACY KYPaAbIHbIH TOCTaFaHbIHA
bICTbIK CYUDbIKTbIK, KYUbIACA, a6an 60ADbIHbI3,
ce6ebi OA KeHeTTeH 6yAaHyFa 6aMAQHbICTDI
KYPbIAFbIAQH LUALUbIPAanN KeTyi MYMKIH.

® |CKe KOCbIAbIM TYPFaHAA KYPbIAFbIHbI eLlKallaH
Kapaycbl3 KaAAbIPMaHbI3.

® >KyMbIC ICTen TYPFaH Ke3AE KYPbIAFbIHbI
MKbIAXKbBITYFA 60/\Mal/l,A,bI

® YCbIHbIAFAH MaMAAAAHY KECTECIHAE KOPCETIAreH
MaKCUMaAAblI MOHAEPAEH ACMaHbl3.

e KaMmbIpAbl Y3iAiCCi3 eHAEreH Kesae, KYPbIAFbIHbI
30 CeKyHATaH apTbiK NanpAaAaHyFa 60AMaMvAbI.
¥3aK yaKbIT Y3AiKCIi3 nanpAaAaHy KYPbIAFbIFa
3aKbIM KeATipYi MYMKIH.

112



TabakTafbl 3aTTbl KYMMac bypbliH apKallaH MbllUak
YKY3IH aAbIM TaCcTaHbI3.
KyaT Ke3iHe KOCKaH Ke3AEe, KOAbIHbI3 DeH
bIABICTAaPAblI OHAEY KYPAAbIHbIH TOCTaFaHbIHaH aAbIC
YCTaHbI3. Erep TaramMabl TOMEHre Kapaw ntepy
KarkeT BOACA, KypeKLUe CeKIAAI KOAAWADBI KYPAAADI
KOAAQHbIHbI3.
Erep KYpPbIAFbl KapayCbi3 KaAAbIPbIAGTbIH OOACA
>KOHE OHbl KYPACTbIpYAaH, DeALLIEKTEYAEH HeMece
TasaAayAaH OYpPbIH 8pKallaH OHbl ©LLIPIr, KyaT
KO3IHeH a)kblpaTblHbI3.
ECKEPTY: TocTaFaHHbIH KaknafblH aAMacC
OVYPbIH, canTaMaHblH/MbllUaKTapAblH TOAbIFbIMEH
TOKTaFaHbIH KYTIHI3.
Bepy TyTIKWECIHAE TOMEH UTepy VLWIH eluKallaH
CayCaKTapblHbI3AbI KOAAAHOAHbI3. DpPKallaH
OepiAreH UTepy KYPaAblH KOAAAHbIHbI3.
TaraMAbl TUey TYTIFIHEH TOMEH UTepy YLUIH
LaMaAaH TbhIC KYLL MaraAaAaHyFa boAMamAbl —
KYObIAFbIHbI 3aKbIMAAY bl MYMKIH.
OHALY KYPaAbIH NanAaAaHy YLIWIH KakKMNakK KYAMbIH
namaaAaHyra 60AMaNAbI, 9pAaMbIM KOCy/eLwipy
XKBIANAGMABIFbIH PETTEN OTbIPbIHbI3.
OHALY KYPaAbIH MbllaK >KY3iMEH Ae, OPHATbIAFaH
AVCKIMEH A€ I_IaI/I,A,a/\aH6aH,bI3 Bip yakbiTTa Tek 6ip
canTaMaHbl ManAAAAHbBbIHbI3.
ILWIKi KYADbIN M@XaHU3MiHe LLaMaAaH ThbiC KyLu
XXYMCAACa, 6YA KYpaAFa 3aKbIM KeAyi HeMece
3aKbIM KeATipYi MYMKIiH.
PyKkcaT eTIAMEeUTIH canTaMaHbl elluKallaH
KOAAAHOAHbI3.
3aKbIMAAAFAH KYPaAAbI ellkallaH KOAAAHOAHbI3,
OHbl TEKCEPTIHI3 HEMECE YKOHAETIHIZ: «KbI3MeT
KepCceTy »KoHe TYTbIHYLLbIAAPFa KeHec» OeAIMIH
KapaHbl3.
KyaT BOAIriH, CbIMAbI HEMece allaHbl eLLKallaH
bIAFAAAAMAHbI3.
ApPTbIK CbIMAbI YVCTEA LLETIHEH HEMECE YKYMbIC
VCTEeAIHEeH CaAnbblipaTbin KOMMaHbI3 HEMeCe bICTbIK
beTTepre TUIH DOAABIPMAHbI3.
KypbIAFbIMEH OMHAaMayblH KaMTaMachbI3 €Ty VLUIH
DananaPAbl KapaaFanay KaxkeT.

n3



BYA Kypanabl baranap KoApaHDaY kepek. Kypaa
MeH OHbIH CbIMbIH DaAaAaPAbIH KOAbI >XeTeWTiH
Kepre KOWblHbI3.

BVYA KYPaA OAAPAbIH KYPAAABI KAYIMCI3 KOAAAHY b
TYPaAbl HYCKay bepince HeMece Backa apAaMHbIH
DaKblAaYbIHAG DOACA YKoHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI
MVYMKIH Kayin TYpaAbl TYCiHIr BoAca, BiAIMI HeMece
TOXKIPMOECH YKEeTKIAIKCI3 HeMece PU3MKAAbIK, Ce3y
HemMece onAay KabiAeTi Hallap aAaMAAPR KOAAAHYFA
APHAAFaH.

KYPbIAFbIHbI TEK Y1 TYPMbICbIHAG FaHa
KOAAAHbIHbI3. Kenwood KOMMNaHUACHl KYPbIAFbIHbI
AYPbIC KOAAQHDAY HeMece OCbl HYCKayAapAbl
OPbIHAGMAY HBTWIKECIHAE TYbIHAGFAH aKayAblKKa
»ayanTbl OOAMaMADI.

OHALY KYPaAbIH, DAEHAEPAI HEMECe YHTafFbIWThl
AYPbIC KOAAQHDAY 3aKbIM KEATIPYI MYMKIH.

Express Serve

YKbIAXKbIMaAbl OOALLEKTEPre KOA TUri3beHis.
CaycarblHbI3Abl TaFaM LUbIFATbIH CaHblAAYyFa
CaAMaHbI3.

¥cTarblll Tabaklla opHaTbIAMaraH Kymae TekweAen
TYParblWTbl HeMece AUCKIAEPAI MAVAAAAHFAH
Ke3AE KYPbIAFbIHbI XXYMbIC iICTeTrneHI3. Erep
yCTaFbill TabaKLlua OpHaTbIAMaraH 60ACa, TaFaM
TabakLaHbIH aCTbIHA TYPbIN KaAbin, TaFaMm
LWUbIFbICbIHAH LWWbIKMAWAbDI, HOTU)XKECiHAe canTaMa
3aKbIMAAAYbl MYMKIiH.

TaraM WbIFbICbIHAH LWbIKMAca, COHAIPIMN, TaFaMHblH
AVCK aCTbIHAG KEMTEAIN KAAMaFaHbIHA YXoHe
NTEPrill MAACTUMHAHbIH OPHATbIAFAHbIHA KO3
YKETKI3IHI3. OHALGVYAI YKaAFacTbipMac OyYpPbIH, Ke3
KEAreH KbICTbIPbIAbIM KAaAFaH TaFraMAbl Ta3aAaHbl3.
dKcnpecc KbISMET KepceTeTiH canTaMaHbl 2
MMUHYTTAH apTbIK Y3AIKCi3 iCKe KOCNnaHbI3. 9p

2 MUHYTTbIK NaAaAaHy apacbliHAAQ 2 MUHYT
CYbITbIHbI3.

Ta3a/\ay (cypeTTi KapaHbl3)
® TazaAaMac OypPbiH dpPKalLLaH OLUIPiIHI3 YXoHe TOKTaH

a>KblPaTbIHbI3.
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o KyaT OAOIrbIH AbIMKbIA LLIYOEepeKneH CYPTIHI3,
COAAH KeWiH KYpFaTbiHbl3. bekiTne amMarbl TaMak
KaAAbIKTapPblHAH Ta3a eKeHIHE KO3 YEeTKI3IHI3.

e KyaT OeAIriH cyfFa 6aTbipMaHbl3.

® XKy3AEpPli MEH KeCcy AMCKTEPIH KYTIMMEH yCTaHbI3 -
OAAP TbIM 6TKip BoAaAbL.

TokKa Kocnac 6ypbiH

TeKCcepiHi3.

1935/2004 EC epeskeciHe cal KeAeA.

® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT| XKarblHAQ KOPCETIAreHMeH Bipaer ekeHiH

® ByA KYPbIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAAHBIAGTbIH MAaTePUAAAAP MeH 3aTTap OOoMbIHLLIA

AAFawl peT KoApaH6ac 6ypbiH

1 TIbllak >Ky3iHeH MAACTUKAAbIK aAMac
opamMarapblH aAbliHbI3. JKy3aepi
eTe oTKip 60AFaHADBIKTAH, MYKUAT
60AbIHbI3. ByA OpaManap Tek
KaHa eHAIPY >KaHe TacbiMaAaay
Ke3iHAE >KY3iH KopFay YLWiH
KOAAAHbBIAFAHADBIKTaH, OAAPAbBI aAbIM
TacTay KaxkeT.

2 BeAikTepiH »yblHbI3, «TazaAay»
OOAIMIH KapaHbl3.

3 KyYpbIAFbIHbI ManaanaHap aAAblHAA
CbIMHbIH TOAbBIK LLELUIAYIH
KaAaFaAaHbI3.

_
D
O
I
@

WTepriwtep

Bepy TyTiKLWweci
Kaknak

Mbllwak >xy3i
Tabak

KyaT 6eniri

CbIM KbICKbILLbI

VY KKILL/TIAFILL AMCK
Kaknak TyTKachbl

PEEOPLVO®EO

Kocy/eLwipy KOCKbILLbl + VIMIYAbC

Express Serve (6epiaren
HoACa)

() ¥YcTaFbiw TabakLla
(@ TaFaM WbIFbICH
B Skcnpecc-KbI3MET TOCTaFaHbI
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TaraMabl 6HALY KYPAAbIH
KOAAQHY
Herisri TocTaraH

- m CypeTTepiH KapaHbI3

MaHbI3AbI

®  OHALY KypaAbl Kode bypLUaKTapblH
MalAaAayFa He ycakTayrFa HemMece
TYWVIPLIKTI KaHTThl YHTaK KaHTKa
aHaAAbIpYFa apHaAMaraH.

® B3AaM 3CCEeHUMACBIH HemMece
KOCMaAapFa ASMALYILLITEPAT KOCKaH
Ke3AEe MAACTUKAAbIK 3aTTapra
TUrI36EeHi3, OAaP TYPAKTbI MILLIMAI
6epyi MyMKIH.

ManaaAbl KeHecTep

® [TyAbCTi (P) KblCKa MMMYAbC YLUIH
namaanaHbliHbl3. TyAbC peTTeriul
KaAMblHa KOWbIAFAHHaH COH icke
KOCbIAQADI.

® Kenbip TaFaMAapP NMAacTMaccaHblH
TYCiH ©3repTyi MYMKIiH. ByA KaAbINTbl
XafAan »XaHe nAacTMaccara 3nsaH
TUTI30ENAI YKoHe TaFraMHbIH ASMiHe
acep eTnenai. TyCCi3aeHyre >KoA
6epMey VLLIH 6CIMAIK MalblHa
GaTblPbIAFAH LWYOEepeKneH CYPTIiHI3.




[NbllaK >Ky3i

® HaH KaMbIpbl - aAAbIMEH KypFak
NHIPEeAVEHTTEPAI TOCTaraHfa
CaAbIHbI3, COAQH KEeWiH CYMbIKTbIKTbI
KOCbIHbI3. Teric »XyMcakK KaMblp
naraa BOAFaHLIa OHAEHI3.

®  KyYPbIAFbI XXYMbIC YCTEAIHAE KO3FaAa
6acTaca, yCTay VLUiH KaknakTarbl
TYTKaHbl NanAaAaHblHbI3.

®  YAKEH KYPbIABIMAAP YLWIH NYyAbC
peTTeriliH KOAAAHbIHbI3.

® TbiM KaTTbl ©HAEN >KibepMmec yLUiH
cak BOAbIHbI3.

® KOHAUTEPAIK BHIMAI »KacaFaH Ke3ae
MaWnAbl TIKEAEW TOHa3bITKbILITaH
aAbIM, 2 CM BeAiIKTepre 6eAIHi3.

Kapa epik MapuHaAbl

300 r 6anA, 50 1 Kapa epik >koHe

50 MA cy.

ToHa3bITKbILLTa TYHI B0Mbl CakTaHbI3.
VIMIOYABCTI pexxmmae 4 CeKyHA OHAEHI3

SKCnpecc-KbiaMeT/AMCK

n - E CypeTTepiH KapaHbi3

® BaAFblH MHIPEeAVEHTTEPAI
nanAaAaHblIHbI3

® TaraMAbl TbiM KilLKeHTaw eTin
KecneHi3. Tuey TyTIriHiH eHiH
MWETKIAIKTI TYPAE TOATbIPbIHbI3.

ByA eHaey Ke3iHAEe TaFaMHbiH
OV MipiHEH CbIPFbIMN KeTYiHEe >KOA
HepMenal.

®  OHAEYAEH KeMiH AUCKiAe HeMece
TOCTaFaHA@ 9pAaVbIM a3 MeALLepAe
oHAGAMEreH Taram BOAaAbI.

CbIiMAbI peTTey

CypeTTi E KapaHbI3

®  CbiMAbI BHALY KYPAAbIHbIH HeriziHe
KaXKeTTi Y3bIHABIKKa Opar, CbiMAbI
KbICKbILL KeMeriMeH bipre KbiCbin
KOWbIHbI3.

Caktay

MNManpaAaHFaHHaAH KeniH, Nbllbak »y3i
MeH AWCKIiHI Bipre TocTaraH ilwiHe
cakTayfa 6oAaAbl.

OHALY KYPAAbIH MbllUak »Y3i A€, AUCKI
A€ OpHAaTbIAFaH Ke3Ae NanaasaHyFra
6oAMariabl. Bip yakbiTTa Tek bip
canTaMaHbl NanAaAaHbiHbI3.

Beb-TopanTaH KapaHbl3.

® KbiTaraa >KacaAFaH.

KbI3MeT KepCceTy >KoHe TYTbIHYLUbIAAPFa KeHec

® KypPbIAFbIHbIH YKYMbICBIHAG KaHAAW Aa OOAMACBIH aKayAblK TYbIHAAWTBIH BOACA, KeMeK
cypamac 6ypbIH, HYCKaYAbIKTarbl « AKayAbIKTapPAbI KO HYCKAYAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3
Hemece www.kenwoodworld.com TopabblHa ©TiHi3.

® OHiM OHIMAI CaTbIM aAFaH eAperi TYThIHYLLbI KYKbIKTapbl MEH Ke3 KeAreH 6ap Kenianaemere
KaTbICTbl DAPAbIK 3aHAAPFa CoMKeC KerninpeMeMeH BepiAeTiHIH eCKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XKYMbIC iCTeMece HeMece KaHAan Aa BOAMACbhIH KeMLLIAIKTep
TabbinFaH 6oAca, oHbl exiAneTTi KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblFbiHa 8KeAiHi3 HeMece
6epin »xibepiHi3. EH >kakblH opHaAackaH KENWOOD KbI3aMeT KepceTy OpTaAbIFbIHbIH
KaHAPTbIAFAH AepeKTepiH www.kenwoodworld.com TopabbiHaH HemMece eAiHi3re ToH

® GipikkeH KopoabaikTeri Kenwood KOMMaHUACh! >xobaAaraH »aHe »acan LWblFapraH.




9AEKTP XXOHE 9AEKTPOHADIK YXABAbIKTbIH KAAAbIKTAPbl BOMbIHLUA
EYPONAADbIK (WEEE) AMUPEKTUBAMEH BIPTE KOAAAHDBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC
TACTAYFA APHAAFAH MAHbI3Abl MOAIMETTEP
©3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH KE3AE, OHIM KaAaAbIK KaAAbIK CUAKTbI Maraara acbipblAMaybl Kepek.
OA KaAAbIKTapAbl CbIHBINTaNTbIH KbI3METTi aTKapaTblH »XePriAiKTi BUAIKTIH apHarbl
MeKeMeCiHe HeMece OCbl KbI3MeTTi bepyLUi CaTyLblHbIH OPTaAbIFbIHa IOepiAyi kepek.

KYH KOAbI TYpaAbl aknapaT Ci3AiH
OHIMIHI3AIH TOMeHTri BeAiriHae Hemece
KeCTeHiH iLli MeH »KaHblHA@ OpHaAacybl
MYMKIH. KYH KOABI >XbIA, all KOATapblHaH
KeWiH anTa HeMIpi TYPIHAE KepCeTIAeAl
ECKEPTME: AAFalLKbl eKi caH >KbIAFa,
aA COHFbl €Ki caH anTa caHblHa KaTbICTbl
BoAaAbl.

Mbicanbl: 4-anTa, kaHTap, 2022 = 22704

EAL

YATi TYPE: FDP22

KepHey 220-240B

epy 50-60T1

BatT 650 BT

CakTay TemnepaTtypa: +52C »xoHe

LapTTapbl +45°C apanblfbl
bIAFaAAbIAbIK: < 80%.

CakTay LLlekTeycis.

Mep3iMi

KbiameT 2 >KbIA (TayapAapAblH
KepceTy apHambl TYPAEPI YLWiH 5
Mep3iMmi SKbIA).

TacTtay DKOAOTUAABIK TananTapra
LapTTapsbl camn TacTay Kepek.

TacbiMaapay

TacbiManaay KesiHae

LIapTTapbl AAKTbIpYFa >KoHe LaMaaaH
ThIC AIPIAAEYTE >KOA
HepiamMey Kepek.

Caty CaTy WapTTapblH @HAIPYLLI

LapTTapsbl Benrinemenai, bipak

AMMaKTbIK, YATTbIK >KoHe
XaAbIKapaAblk epexxenep
MeH CTaHAapTTapFa cam
BOAY Kepek.

OHAIPYLUIHIH MeKeH>Kalbl:
Kenwood Limited, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH, UK

LLlarbIMaA@pAbl KabbiApaYFa OKIAETTI YbIM
KoHe UMMNopTTayLbl;

“AenoHrn” AAK, Pecen, 127055, Mackey
Kanachl, kelle CyleBckas

27 vy, 3 KYPbIAbIM

Ten: +7 (495) 781-26-76

AKAYABIKTAPAbI YO HYCKaYAbIfFbl

AKayAbIK Cebebi

Lewim

OHALY KYPaAbl KyaT »KOK.

YKYMBbIC ICTEMENA.

OHALY KYPaAblHbIH TOKKa
KOCbIAFaHbIH TEKCEePIHi3.

Tabak KyaT beAairiHe
AYPbIC CaAblHbarFaH.

Erep TocTtaraH HeMece Kaknak,
6eKiTnere AypbiC OpHaTbIAMaFaH
60ACa, 6HALY KYPaAbl XXYMbIC
icTeMenai.

Tabak Kaknafbl AYPbIC
KYAbINTaAMaraH

TocTaFaH MeH KaKNakKTbiH
TYPaAaHFaHbIHA )X9He AYpbIC
6eKiTiAreHiHe Ke3 XeTKi3iHis.
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AKAYAbIK,

Ceb6ebi

Lewim

OHAEY KYPaAbI
OHAEM >XaTKaHAa
TOKTaWAbI

OHAEY KYPaAbI
LLaMaAaH TbIC
SKYKTEAreH/
MaKCMMaAAbl KEAEM
AaCblPbIAFaH.

¥ CbIHBIAFAH >XbIAAAMADBIK
AMarpaMMachbiHAA KOPCEeTIAreH
MaKCUMMYM KOAEMAI TEKCEePIHI3.

Kaknak KyAblmTaAMaraH.

KaknakTblH AYPbIC KabbIAFaHbIH
TEeKCepiHi3.

Kaknarbl >xabblAFaH
TOCTaraHAbl Herisre

OpHaTy MYMKIiH eMec.

Kocy/eLwipy KOCKbILbl
"KocyAabl" Kynae.

AybICTbIPbIN-KOCKbILUTbI "eLwipy”
KYWIHE YKbIAXKbITbIHbI3.

TarFam akcnpecc-
KbI3MET LWblfblCblHaH
LLbIKNaMAbI.

WiAril nAacTMacca
VKKILL/TIAFILW AMCK
aCTblHa OpHaTbIAMaraH.

MIATiL MAACTMacCcaHbl OPHaTbIHbI3.

Mbllwak »y3iMeH
OYAIHIeH TiAIM
Hemece VriTiAreH
Taram.

TocTafaHFa
OpHaTbIAFaH Mbllak
KY3IMEH >KaHe AMCKIMeH
XYMbIC iCTey.

YKKILL/TIATIL AUCKIHI NanaaAaHap
AAABIHAA MbILAKTbIH >KY3iH aAbin
TacTaHbI3.

KyYPbIAFbI TYpaKcbis/
KaTThl AipiAAenAi
>KOHE KO3FaAaAbl.

KaMblpAbl ThbiM y3aK
oHALRY.

OHaey Kypanbl
LiaMapaH ThiC
SKYKTEAreH/
MaKCHMaAAbl KOAEM
ACbIPbIAFAH.

KYPbIAFbI YKYMbIC YCTEAIHAE KO3FaAa
6acTaca, ycTay VLiH KaknakTafbl
TYTKaHbl NanAaAaHblHbI3.

Kambipabl 30 cekyHATaH y3akK
OHAEMEHI3 >KoHe NnamaasaHy
KecTecCiHAE YCbIHbIAFAH MakCUMaAAbI
MOALLepAEH acblpMaHbI3.

KaMblpAbl KarTa naey.

KOAMeH KamTa MAeHis.
TocTaraHFa KanTa naey
VCbIHbIAMaNAbI, cebebi bByA eHaey
KYPAAbIHbIH TYPAKCbI3 KYMbIC
icTeyiHe aKeAYi MYMKIH.

KypMa cUaKTbl
>kabblckak »xeMicTep,/

>Kakcbl HOTUMXKE aAy MakcaTbiHAA
AAABIMEH UHTPEANEHTTEPAI

UHIPEANEHTTEP BoAleKkTey YIWIiH “VIMAYABCTI pexxknm”,
OHAGAYAL. COAQH KEWiH Y3AIKCI3 >KYMbICTbI
namaAaAaHblHbI3.
KaTTbl wawbipay NTepriw KaMblpAbl, KOHAUTEPAIK 8HIMACPAI

HeMece
NHIFPEANEHTTEPAIH
Trey TYTiriHeH
LWbIFYbI.

OpPHaTbIAMaraH.

YKOHEe TOPTTapAbl OHAEY Ke3iHae,

Trey TYTIriHeH LallblpaybliHa >KOA
GepMey VIiH 8pAAMNBIM UTEPriLUTI
OpPHaTbIHbI3.

MbllWak »>ky3i MeH
AVICKIHIH Hawap
SKYMbICbI.

“KeHecTep MeH yCbiHbICTap” BOAIMIH KapaHbl3 KoHe nanaasaHy
KeCTeCIHAEr HYCKayAapAbl OpPbIHAAHbBI3.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si
ich pre buducu potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak su zastrcka alebo kabel poskodeng, musia

sa byt z bezpecnostnych dévodov vymenené
spolocnostou Kenwood alebo autorizovanym
opravarom Kenwood, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu. 5
NEDOTYKAJTE SA ostrych cepeli. Cepel a kotuce
su velmi ostre, zaobchadzajte s nimi opatrne.

Pri manipulacii s ostrymi rezacimi ¢epelami,
vyprazdnovani misy a pri Cisteni vzdy drzte
spotrebi¢ za drzadlo horného okraja, mimo reznej
hrany.

Tento spotrebic nie je vhodny na spracovanie
kociek ladu.

Pred zdvihanim alebo prenasanim spotrebica za
rukovat na veku vzdy skontrolujte, ¢i sU misa a veko
bezpecne zaistené na svojom mieste.

Pred pouzitim spotrebica sa uistite, ze je kabel Uplne
odvinuty. X

NESPRACOVAVAJTE horuce ingrediencie.

Budte opatrni, ak sa do nadoby kuchynského
robota naleje horuca tekutina, pretoze v dosledku
nahleho zaparenia méze byt voda vymrstena zo
spotrebica.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v
cinnosti.

Nepremiestnujte spotrebic, ked je v prevadzke.
Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v
tabulke odporucaného pouzitia.

Pri mieseni cesta neprevadzkujte spotrebic
dlhSie ako 30 sekund bez prestavky. Neprestajné
spracovavanie pocas dlhsej doby ho totiz moéze
poskodit.

Pred vyliatim obsahu nadoby vyberte nozovu
jednotku.
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Pocas pripojenia k napajaciemu zdroju nedavajte
ruky ani ziaden pribor dovnutra misky kuchynskeho
robota. Ak je potrebné jedlo stlacit nadol, pouzite
vhodnu pomdcku, napr. Spachtlu.

Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od zdroja
napajania, ak je ponechany bez dozoru a rovnako
pred montazou, demontazou alebo cistenim.
UPOZORNENIE: Pred odstranenim veka z

misky pockajte, kym sa nadstavec/cepele Uplne
nezastavia.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniace]
trubice. Vzdy na to pouzivajte dodany posuvac.

Na zatlacenie potravin do plniacej trubice
nepouzivajte nadmernu silu - mohli by ste poskodit
vas spotrebic.

Na ovladanie kuchynského robota nepouzivajte
zamok veka, vzdy pouzivajte ovladanie rychlosti
zapnutia/vypnutia.

Neprevadzkujte kuchynsky robot s naraz nasadenou
Cepelou noza aj kotucom. Pouzivajte iba jeden
nadstavec naraz.

Ak zaistovaci mechanizmus zariadenia bude
vystaveny nadmernej sile, pokazi sa a moze
zapricinit zranenie.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvaleneé doplnky.
Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie.
Poskodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozrite si Cast ,Servis a starostlivost.
Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku,
elektrickd sSnuru ani zastrcku.

Nenechavajte prebytocnu elektrickd snuru volne
visiet cez hrany stola alebo cez pracovnu dosku
linky a nedovolte, aby sa dotykala horucich
predmetov.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze
sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektricku snuru drzte mimo
dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
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malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mdzu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, pricom musia rozumiet sdvisiacim rizikam.
Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti

na stanoveny ucel. Spolo¢nost Kenwood
nepreberie ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcit.

Nespravne pouzivanie tohto kuchynského robota,
mixéra alebo mlynceka mdbze mat za nasledok
zranenie.

Express Serve

Predchadzajte kontaktu s pohybujucimi sa castami.
Prsty drzte mimo otvoru na vystup potravin.
Neprevadzkujte bez nasadeného odstrekovacieho
kriuzku. Ak nie je namontovany odstrekovaci
krizok, potraviny sa moézu zaseknut pod krizkom
a nebudu vychadzat z vystupu na potraviny, ¢o
moze mat za nasledok posSkodenie nadstavca.

Ak potraviny nevychadzaju z vystupu na potraviny,
spotrebic¢ vypnite ich a skontrolujte, ¢i sa potraviny
neupchavaju pod kotucom a ¢i je nasadeny
odstrekovaci krdzok. Pred pokracovanim v
spracovani odstrante vsetky zaseknuté potraviny.
Nenechavajte nadstavec Express Serve nepretrzite
spusteny dlhsSie ako 2 minuty. Medzi kazdou
2-minutovou prevadzkou nechajte spotrebic
vychladnut na 2 minuty.

Cistenie (pozri obrazok)
® /ariadenie pred cistenim vzdy vypnite a odpojte z

elektrickej siete.

e Utrite napajaciu jednotku vihkou handrickou a

potom ju osuste. Uistite sa, ze v oblasti blokovania
nie sU zvysky jedla.

e Neponarajte napajaciu jednotku do vody.
® SO zostavou Cepel a rezacimi kotucmi manipulujte

opatrne - su velmi ostré.
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Pred zapnutim zariadenia

zariadenia.

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma takeé isté parametre, aké sl uvedené na spodnej strane

® Toto zariadenie spifa poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

1 Odstrante vsetky plastové kryty
nozov. Poc¢inajte si opatrne, lebo
rezné hrany su velmi ostré. Tieto
kryty sa musia odstranit, lebo sluzia
len na ochranu pocas vyroby a
dopravy.

2 Poumyvajte vSetky sucasti - pozrite
si ¢ast , Cistenie”.

3 Pred pouzitim spotrebi¢a sa uistite,
ze je kabel Uplne odvinuty.

Legenda

Posuvac

Plniaca trubica

Veko

Nozova jednotka

Nadoba

Pohonna jednotka

Spona na kabel

Kotu¢ na struhanie/krajanie
Rukovat veka

Spina¢ Zap/Vyp + pulzovanie

PLEOPOEOO®E

Express Serve (ak je dodany)

() Odstrekovaci kruzok
@ Vystup na potraviny
(@ Miska Express Serve

Pouzivanie kuchynskéeho
robota

Hlavna miska

Pozrite si ilustracie -

Doélezité upozornenia

® Robot nie je vhodny na
spracovavanie alebo mletie zrnkovej
kavy, ani na mletie krystalového
cukru.

® Pripriddvani mandlovej esencie
alebo inych prichuti do zmesi sa
treba vyhnut priamemu kontaktu s
plastovymi dielmi, lebo by to mohlo
zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.

Rady a tipy

® Na kratke uvedenie do chodu
pouzite ovladac¢ pulzného chodu
(P). Pulzny chod trva dovtedy, kym
je ovladac v prislusnej polohe.

® Niektoré potraviny mézu zmenit
farbu plastu. Je to Uplne normalne
a neposkodi to plast ani neovplyvni
chut vasho jedla. Zafarbenie
odstranite utretim handrickou
namocenou v rastlinnom oleji.

Nozova jednotka

® Chlebové cesto - Do misy vlozte
najskor suché ingrediencie a potom
pridajte tekuté. Spracovavaijte, kym
sa nevytvori hladka elasticka gula
cesta.

® Ak sa spotrebi¢ zacne pohybovat po
pracovnej doske, pouzite rukovat na
veku.

® Na dosiahnutie hrubsej struktdry
pouzivajte pulzny chod.

® Davajte si pozor na to, aby ste
potraviny nespracovavali nadmerne.

® Pripriprave cesta pouzivajte tuk
priamo z chladnicky, pricom ho
narezte na kocky pribliznej
velkosti 2 cm.

Marinada zo sliviek

300 g medu, 50 g susenych sliviek a 50
ml vody.

Ulozte cez noc do chladnicky.
Spracovavajte 4 sekundy pomocou
funkcie pulzovania
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Express Serve/kotuc¢
Pozrite si ilustracie n - E

® Pourzivajte Cerstvé suroviny

® Nekrajajte potraviny na prilis malé
kusky. Plniacu trubicu naplnite
takmer doplna po celej Sirke. Tym
sa zabrani skiznutiu potravin pocas
spracovania.

® Po spracovani na kotuci alebo v
miske vzdy ostane malé mnozstvo
nespracovanych potravin.

Prispbsobenie kabla

Pozrite si ilustracie E

® Omotajte kabel okolo zakladne
kuchynského robota na pozadovanu
dizku a prichytte ho dokopy
pomocou spony na kabel.

Uschova

Po pouziti je mozné Cepel noza a kotuc¢
ulozit spolu v miske.

Nepracujte s kuchynskym robotom,

ak je nasadena c¢epel noza a aj kotuc.
Pouzivajte iba jeden nadstavec naraz.
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Servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred
vyZiadanim pomoci si najprv precitajte
cast ,RieSenie problémov* v prirucke
alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka
vyhovujuca véetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na nom najdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD
mobzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej
stranke Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA
EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok
nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto Specializované na triedenie
odpadu alebo predajcovi, ktory
poskytuje takuto sluzbu.




RieSenie problémov

Problém Pri¢ina RieSenie
Kuchynsky robot Robot nedostava Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do
nepracuje. elektricku energiu. elektrickej siete.

N&doba nie je spravne
zaloZzena na pohonnu
jednotku.

Kuchynsky robot nebude fungovat,
ak misa alebo veko nie st spravne
nasadené do blokovania.

Veko nadoby nie je
spravne zaistené.

Skontrolujte, ¢i st misa a veko
spravne zarovnané a zaistené.

Robot sa zastavil v
priebehu ¢innosti.

Robot je pretazeny/
je prekrocena jeho
maximalna kapacita.

V ,Tabulke odporuc¢aného
pouzivania“ si pozrite maximalne
kapacity.

Veko nie je zaistené.

Skontrolujte, ¢i je veko spravne
zaistené.

Miska sa neda
nasadit na zakladnru
s nasadenym
vekom.

Vypinac¢ je v polohe
WZAPY.

Posunte prepinac¢ do polohy ,VYP*“.

Potravina
nevychadza z
vystupu expresného
podavaca.

Pod strihacim/krajacim
kotucom nie je nasadeny
odstrekovaci kruzok.

Nasadte odstrekovaci kruzok.

Krajané alebo
struhané potraviny
s poskodené
cepelou noza.

Praca s ¢epelou noza a
kotucom namontovanym
v miske.

Pred pouzitim kotuca na struhanie/
krajanie odstrante cepel noza.

Nestabilnd jednotka
/ silné vibracie a
pohyb.

Spracovanie cesta trva
prilis dliho.

Robot je pretazeny/
je prekrocena jeho
maximalna kapacita.

Ak sa spotrebi¢ za¢ne pohybovat po
pracovnej doske, pouzite rukovat na
veku.

Cesto nespracovavajte dlhsie ako 30
sekund a neprekracujte maximalne
mnozstvo odporucané v tabulke
pouzitia.

Opatovné spracovanie
cesta.

Opatovne mieste cesto iba rucne.
Opatovné miesenie v miske sa
neodporulca, pretoze modze spdsobit
nestabilitu kuchynského robota.

Lepkavé ovocie /
ingrediencie, ako su
napriklad datle pri
spracovani.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov
pouzite najskdr ,pulzovanie” na
rozpracovanie ingrediencii a potom
pouzite nepretrzitu prevadzku.

Intenzivne
vystrekovanie alebo
vymrstovanie prisad
z plniacej trubice.

Tlacidlo nie je
namontované.

Pri spracovani cesta, peciva a
koldcov vzdy nasadte posuvac, aby
ste zabranili vystrekovaniu z plniacej
trubice.

Slaby vykon ¢epele
noza a kotuca.

Pozrite si ¢ast Rady a tipy a postupujte podla odporucani v

tabulke pouzitia.
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YKpaiHCcbKa

ByAb Aacka, PO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoam besneku

YBaXKHO MpoYnTanTe IHCTPYKLIKO Ta 3bepexkiTb i
AAA MOASABLLUOIO BUKOPUCTAHHA.
3HIMITb YNaKOBKY Ta BClI €TUKETKMN.
Y BUMAAKY MOLLUKOAYKEHHA LWTekepa abo
LLUHYPa 3 MipKyBaHb 0e3MneKkn MpeACTaBHNK
kKoMnaHii Kenwood abo creuiaAiCT 3 PeMOHTY,
YMOBHOBa>kKeHMM KoMnaHieto Kenwood, mMoBUHEH
BMKOHATW X 3aMiHy, OO YHUKHYTU Hebe3neKku.
HE TOopKauTecb rocTpmx Ae3. /\e30 i AUCK AY>Ke
FOCTPI, TOMY byabTe 0bepeykHi. 3aBXXAU TPUMaUTe
3a PYUKY Bropi, nopaAi Bia pi>Xy4dyoi KPOMKMU, niap
Yyac pob60TH rocTpux pKyuynmx Ae3s, COPOXXKHEHHS
yawli i niA Yyac YMLLeHHS.
Lle npuAaA He NiAXOAUTb AASl O6PO6GKM KYOUKIB
AbOAY.
[Mepea TUM Ak MiaHIMaTK abo MepeHOCUTHN NPUCTPIN
3@ PYYKY Ha KpuLL, 3aBXAM NepesipanTe, |m
HAAIMHO 3adiKCOBaHI Yallla | KOULLKA.
[Mepea BUKOPUCTaHHAM MPUCTRO NepeBipTe, UmM
LLIHYP MOBHICTHO PO3MOTaHWMN.
HE 06po6AAaTH rapsudi iHFpeAieHTH.
ByAbTe 06epeXHi, KOAU HaAUBAETE B Yally
KYXOHHOIro Kom6auHa rapsiuy piAmHy, 60 BOHa
MO)XXe panToBO BUAUTUCS 3 NPUCTPOIO Yepes
LUBMAKE BUNMAPOBYBAHHS.
He 3aAnanTe NprnAaA, LLIO MpaLtoe, 6e3 HarAgaAy.
He nepecyBanTe NMPUCTPIN Mia Yac poboTy.
He nepeBuLLyTE MaKCMMaAAbHUMX MOKA3HWIKIB,
3a3HaYeHUX Yy TabAnLi PEKOMEHAOBAHMX
LLIBUAKOCTEW.
Mia Yac NnpuroTyBaHHSA TicTa He BMUKaUTe
NPUCTPIN AoBLUE HDK Ha 30 CeKyHA NOocCHiAb.
Be3nepepBHa eKCnAyaTaLlis MPUAAAY NPOTArom
TPUBAAOIO NepioAy Hacy MOXKe NMOLUKOAUTHU
NPUAAA.
3aBXXAUM BUMMAWTE HIXK Mepea TUM, 9K HarnoBHIOBATH
yaLay.
Mip Yac poboTn KoMbarHa 3ab0OPOHAETHCHA
TPUMATU PYKM | KYXOHHE MPUAIAAS BCEPEAMHI
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Yalli. AKLIO HKY NOTPIOHO MPOLLTOBXYBATU BHA3,
BUKOPUCTOBYUTE BIAMOBIAHWW MPUAAA, HAMPUKAAA,
AOMATOYKY.
3aBXXAU BUMUKAWTE MPUAAA Ta BIAKAIOYANTE
MOro noapauvy, AKLWO BiH 3aAULLAETbCSA Oe3
HarAgAY Ta NMepeA CKAAAAHHAM, AEMOHTaXXoM abo
NPUMOVPAHHAM.
OBEPEXHO: nepea 3HATTAM KPULLKKM 3 Yalli
AOYEKaMTeCh MOBHOI 3YTMMHKM HAaCAAKM/HOXOBOTO
OAOKY.
HIKOAM HEe MPOLWTOBXYMTE MPOAYKTU MaAbLAMM
yepes MoAaBaAbHY TPYOKY. 3aBXXAM KOPUCTYUTECH
LLUTOBXa4YeM 3 KOMMAEKTY.
He npukAapanTe HAAMIPHUX 3YCUAb AASA
MNPOLLUTOBXYBAHHA DKI MO 3aBaHTaXXyBaAbHIM
TpyoOUui, 60 Le MoXe NMPn3BEeCTU A0 MOLLUKOAXKEHHS
NPUCTPOHO.
He BUKOPUCTOBYWTE DAOKYBaAHHA KPULLIKU AAS
YMPaBAIHHA KOMOAWMHOM, 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE
BMWKaHHA/BUMWKAHHSA PEryAaToOpa LLUBUAKOCTI.
He BMKOPUCTOBYMTE KOMDAWH i3 BCTAaHOBAEHUMM
OAHOYACHO HOXXEM | AUCKOM. BUKOPNCTOBYMTE AAA
KOXHOI onepauii TIAbKM OAHY HAaCaAKY.
3acToCyBaHHA HAAMIPHOI CUAU AO MeXaHi3My
6AOKYBaHHSA MO)XXe NOLUKOAMUTHU MNMPUAAA Ta
CNPUYUHUTU TPABMY.
He BUKOPUCTOBYWTE HAaCAAKW, LLIO HE MPU3HaYeHi
AN LbOrO MPUAGAY.
He BMKOPNCTOBYMTE MOLLKOAXKEHUI MPUASA.
[MepeBipka abo PEMOHT 3AINCHIOITHCA
Yy CheLiaAbHUX LIeHTPax: AMB. PO3AIA
«OBCAYroBYBaHHA Ta PEMOHTY».
He aonyckamTe MoTpanAgHHA BOAOTM Ha DAOK
eAeKTPOABUIYHA, LUHYP abo BUAKY.
CAiAKYMTE 3a TUM, OO WHYP He 3BUCaB 3i CTOAY U
HEe TOPKaBCHA rapadol mNoBepxHi.
He 3aAuWanTe AiTer 6e3 HarAgAy | He AO3BOAANTE
iM rpaTnca i3 NMPUAIAOM.
Llen mprAaa He NpUsHaYeHni AN BUKOPUCTaHHA
AITEMU. TprMarTe MPUAaA | LUHYP Y HEAOCTYMHOMY
ANS AITEN MicCL,.
He peKoMeHAYETLCA KOPUCTYBATUCA LM

126



MPUAAAOM O0CObaM i3 obMexkeHUMU DISUYHUMI,
CEHCOPHMMK abo PO3YMOBUMU MOXKAMBOCTAMM
abo TUM, XTO Ma€ HEAOCTAaTHbO AOCBIAY B

Moro exkcnAyaTauii. BuweHasBaHM ocobam
AO3BOAAETLCA KOPUCTYBATNCA MPVUAAAOM ANLLIE
MICAS IHCTPYKTaXKy Ta Mia HarAAAOM A,OCBI,A,L—IGHOI
AOAMHW, | 38 YMOBW, LLIO BOHW PO3YMItOTb MOB A3aHi
3 UMM PUBUKU.

Llen npurAaaa NpUsHadYeHMm BUKAKOYHO AAA
NobyTOBOrO BMKOPUCTaHHA. KoMnaHid Kenwood
He Hece BIAMOBIAAGABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE
BMKOPUCTaHHS MpUAasy abo NopyLLIEeHHs MpaBnA
eKcrAyaTaLuii, BUKAGAEHUX Y LIV IHCTPYKLI.
HenpaBuAbHE 3aCTOCYBaHHA KOMbalHa, bAaeHAEepPa
abo NoppibHIOBaYa MOXKe MPU3BECTU A0 TPaBM.

Express Serve

YHUKAWTE KOHTaKTY 3 PYXOMUMU A€TAAAMMU.
TpuManmTe naAbLil MOAAAI BiA BUXIAHOTO OTBOPY.
He BUKOPUCTOBYMTE NPOUCTPIN Be3 BCTAaHOBAEHOIO
3aMno0b6IKHOroO WMTKA. AKLLO 3an06i>KHMM LLUTOK He
BCTAaHOBAEHMUHU, DKa 6yae 3abmBaTuUCA NiA LLUTOK
i H© BUXOAUTU 3 BUXIAHOIO OTBOPY AAS i, B
pe3yAbTaTi YOro Hacapka 6yAae NOoLWKOAXKEeHa.
AKUIO MPOAYKTU HE BUXOASATb 3 OTBOPY, BUMKHITb
NPUCTPIN Ta NepeBipTe, YK He 3acCTpArAa a ria
AVCKOM | BCTA@HOBAEHWM 3aMNOOIXKHUM LLINTKOM.
BUAAAITE BCI MPOAYKTW, LLIO 3aCTPAIAKM, MEPLL HiX
MNPOAOBXYBAaTU ODPOOKY.

MpucTpin He MOXKe NpaLoBaTHU 3 HACAAKOIO
EXxpress serve AOBLUE Hi)XK 2 XBUAUHMU NOCHIAb.
AanTe i1 OXOAOHYTHU 2 XBUAUHU MidK KOXKHUMM
2-XBUAMHHUMM ornepauiamu.

Y LLEeHHA (amB. MaatoHOK)

3aBXXAM BUMUKAUTE MPUAAA Ta BIA'EAHYNTE NMOTO
BiA eAEKTPOMEpPEeXK nepeA YMNLLEHHAM.
[poTpiTh OAOK EAEKTPOABUIYHa BOAOTOLO
raH4YipKOO, MOTIM BUCYLLITh. C/\I,A,KyI/ITe 3a TUM, LWob
Y 30H 6/\o+<yBaHHs:1 He OYAO 3aAULLKIB PKI.
He onyckamTe ODAOK eAeKTPOABUIYHA Y BOAY.
[NoBOAbTECH ODEPEIKHO 3 HOXKEM Ta PIXKYYMMM
AVCKaMU - BOHU AY>Ke roCTpl.

127



be3nocepeaHbo KOHTAKTYOTb 3 Keto.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPONOCTauYaHHS

® [lepekoHamTecs, WO Hanpyra eAekTpoMepeski y BalloMy AOMI BIAMOBIAAE MOKA3HMKaM,
BKa3aHVIM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAAAY.

® el MpurAaa BiAMOBIAaE BrMoraM ampekTen €C 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, Lo

MepeA NepLIMM BUKOPUCTAHHAM
1 3HIMITb NAACTUKOBI 3aXMCHI

dYTAAPK i3 Ae3a. ByabTe 06epeXKHi,

Ae30 AYXXe roctpe. He 36epirante
e GyTAAap, OCKIAbKY BiH
NPW3HAYEHNIN AULLE AAS 3aXUCTY
A€3 MiA Yac BMPOOHMLTBA Ta
TPaHCNOPTYBaHHSA MPUAGAY.

2 TloMuminTe BCi AeTaAl, AVB. PO3AIA
YueHHs' .

3 [lepep BUKOPUCTAHHAM MPUCTROK
nepeKoHamTecs B TOMY, LLO LLUHYP
MOBHICTIO PO3MOTaHUI.

[NMoKaXK4mK

LLIToBxadi

3aBaHTaykyBaAbHa Tpybka
Kpuwka

Hixk

Yawa

BAOK eAekTpoABUIYHa

3aTtuckay AAA LWHYpPa

AVCK AN HATUPAHHA/HaPI3aHHA
TpuMad KPULLKK

MepemMukay «YBIMKHEHO,/
BUMKHEHO» + IMMNYABCHUIN PEXKNM

PLEOPOO®OO®O

Express Serve (3a HasBHOCTI)

3anobisxkHUW LWNTOK
BuxiaHnin oTBIp
Yalla Express Serve

@Ee

Ak KopUcTyBaTKHCA
KYXOHHUM KOMOaMHOM

OCHOBHa 4alua
AMWB. MaAIOHKH -

YBara!

® KoMbalH He Moyke
BMKOPWCTOBYBATUCS AAS
MOAPIOHEHHS Yl MOMOAY KaBOBUX

3epeH, abo AAS MepeTBOPEeHH:A
LYKPY Ha LYKPOBY MNyApy.

[ia Yac A0A@BaHHA MUTAAAEBOI
eceHLUi’ abo A0ATKIB AAA
MOKpPaLLeHHs CMaKy A0 CyMillew,
HamMaramTecs He TopkaTucs
MNAACTUKOBUX AETAAEWN,

OCKIAbKMW ICHYE PU3UK CTIMKOro
nodapbyBaHHA.

KopucHi nopaam
® BLKOPWCTOBYMTE IMMYABCHUM

pexxkM (P) AAS HEAOBI X
IHTEHCVBHMX NepeMillyBaHb.
MpurAaa dyae NpaLoBaTH, AOKK
BaykiAb MepemMmkada yTPUMYETbCA Y
BIAMOBIAHOMY MOAOXEHHI.

AesKi MPOAYKTV MOXKYTb
3HEeDaPBUTK MAACTUKOBI AeTaAI Lle
BBaXaETbCH HOPMAABHVM ABULLIEM,
He NPW3BOAVTL AO MOLLKOAXKEHD
NAACTUKOBUX AETAAeM i He BMNAMBAE
Ha cMak Ki. LLIlo6 BuBecTw
3HeHapPBAEHY MAAMY, MOTPITb Ti
raH4YipKOK, 3MOYEHOK B POCAUHHIN
OAIl.

Hixk

128

TicTo AAS XAi6a: CnoyaTky
MOKAQAITb Y Yally CyXi iIHFpeAieHTH,
a NoTiM A0AANTe PiAKI. 3aMillymnTe
AO GOPMYBaAHHA OAHOPIAHOT
eAaCTUYHOI KYAbKW TiCTa.
MonTpUMYIMTE NPUCTPIV 3a PYYKY Ha
KPULLLI, AKLLO BiH MOYHe pyxaTuca
no pobouir NoBEepPXHI.

AAS TPYOBILLMX TEKCTYP
3aCTOCOBYMNTE IMMYABCHUI PEXKUM.
CAiaAKYVITE 38 TUM, W06 He
NiAAGBATU IHIPEAIEHTU HAAMIPHIN
0bpobui.

Knp AAS TiCTa CAIA HapizaTK
XOAOAHUM Ha KYOUKK MO 2 CM.




MapuHaA 3 YOPHOCAUBY

300 r meay, 50 r yopHocamBy | 50 MA
BOAM.

MocTaBTe CyMill B XOAOAMABHUK Ha Hiy.
O6pobka MoBUMHHa TPMBaTU 4 CeKYHAMU
B IMMYABCHOMY PEXXUMi

Express Serve/Aunck
AMWB. MaAIOHKH n - E

®  BUKOPWCTOBYMNTE CBIXKI IHFPeAIEHTN

® He pi>KTe NMPOAYKTV 3aHAATO
APRIOHVUMK LUIMaTKaMK. 3anoBHIOMNTE
3aBaHTaXKyBaAbHY TPYDOKy Ha BCHO
LUMPUHY. TOAI MPOAYKT Mia Yac

0b6pPObKU He Byae 3icKoB3yBaTW BOIK.

® [licAna 0bpobkM Ha aAMCKY abo B yalli
3aBXAM 3aAMLLATVMETHCSH HEBEAMKA
KIABKICTb BIAXOAIB.

PeryAtoBaHHA AOBXMHM
LLHYPa

AMB. MaAIOHOK m

® (O6epHiTb LWHYP HAaBKOAO OCHOBM
KOMDaMHa, 3aAULLVBLLN BIAbHY
YACTUHY NOTRIOHOT AOBYXKWMHM, i
3aKPINiTb LWWHYP 3aTWCKadeM.

36epiraHHa B

[TiCAA BUKOPUCTAHHSA HidXK | AVCK MO>XHa
36epiraT PasoM Yy YalLui.

He BUMKOPUCTOBYMTE KOMbDaWH 3
OAHOYACHO BCTAHOBAEHUMU HOXKEM

i ACKOM. BKopucTOoBYMTE LLIOPA3Y
TIABKU OAHY HACAAKY.

OOCAYroByBaHHSA Ta PEMOHT

® KLU0 B POBGOTI MPUAGAY BUHVKAKM BYAb-AKi HEMOAGAKM, Nepes 3BEPHEHHAM A0 CAYXKOM
MNIATPVMKM NpoYMTanTe PO3AIA «YCYHEHHS HECMPABHOCTEN» B LIbOMY MOCIBHUKY abo
3aKAiTb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’aTanTe, LLO Ha NPUAAA NOLLMPIOETHCSA FaPaHTIsA, WO BIAMOBIAGE BCIM 3aKOHHM
MOAOXKEHHAM LLIOAO ICHYIOYOT rapaHTil Ta NpaB CroXkmBada B TiM KpaiHi, oe npriraa 6y
npuabaHum.

® [1pU BUHKWKHEHHI HecnpaBHOCTI B poboTi npuaasy Kenwood abo npu BUABAEHHI ByAb-
AKUX AedeKTiB, OByAb AACKa, HAAILWAITE abo MPUHECITb MPUAAA B aBTOPM30BaHWM
cepBicHUIM LeHTPp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHi cepBicHUX LeHTpiB KENWOOD
BU 3HamaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAA BaLLOT KpaiHu.

® CrpoeKTOBaHO Ta po3pobAeHO KoMmnaHiero Kenwood, CnoaydeHe KOpOAIBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HAAEXHOT YTUAI3ALLIT MPOAYKTY 3rIAHO

13 APEKTUBOIO MPO YTUAIBALUIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO
OBAAAHAHHSA (WEEE)

[MicAs 3aKiHUEHHSA TePMIiHY eKCrAyaTauii He BUKMAANTE e MPUAAA 3 iHLWKMMKY MOBYTOBMMM
BIAXOAAMU.

BiaHeciTb NpuAaa A0 MICLIEBOTO CMeLiaAbHOrO aBTOPM30BAHOIO LIEHTPY 36MpaHHSA BIAXOAIB
abo A0 AMAEPaA, AKUN MOXKEe HAaAaTW Taki MOCAYTUA.
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YCYHEHHA HecnpaBHOCTEN

Mpo6Aema MpuunHa PilleHHs

KombawH He He mocTadaeTbcs MNepekoHamTecs, LLO KOMbalH ByAO

npaLtoe. YKUBAEHHS. nia'€EAHAHO AO eAeKTPpOMepeXKi.
Yawa HenpaBMAbHO Mpouecop He npayoBaTUMe, AKLLO
BCTaHOBAeHa Ha 6Aoui yawa a6o KpMLIKa BCTaHOBAEHI
eAEKTPOABUIYHA. HernpaBUAbHO.
KpuLky yatui MepeKkoHaWTecs B TOMY, WO Yalia i
HernpaBWAbHO KPULUKA NPAaBUAbHO PO3TaLUOBaHi 1
3adikCcoBaHO. 3adikcoBaHi.

KombawH KombainH MNepeBipTe MaKCMMaAbHI MOKA3HUKM

3YMUHAETLCS MiA nepeBaHTa)keHo/ 3aBaHTayKeHHs, AKi 3a3HaYeHi

yac poboTu. 3aBaHTaYKeHHA BULLE B TabAuLi pPEKOMEHAOBAHOIO

AOMYCTUMOT HOPMU.

BVKOPUCTaHHSA.

Kpuwky He
3adikcoBaHO.

MNepeBipTe NpaBUAbHICTb dikcaLlil
KPWLLKW.

He BaAaeTbCA
3adikcyBaTu Ha
niACTaBLi Yally
3 YCTaHOBAEHOO
KPULLIKOHO.

[NepemMukay
«YBIMKHEHO/BVMKHEHO»
3HAXOAUTHCS B

MOAOXEHHI «YBIMKHEHO».

[MepeBeAiTb NepemMmKay y MOAOXKEHHS
«BUMKHY T,

[MooAYKTW He
BMXOAATb 3 OTBOPY
Express Serve.

Mia AMCKOM AASA
HaTUPAHHA/HaPI3aHHSA
He BCTaHOBAEHWI
3aN06IKHVIA LLMTOK.

BcTaHOBITb 3aMOBIXKHNA LNTOK.

HapixTe abo
HaTPITb Ha
TepTLUi NPOAYKTH,
MOLLUKOAYKEHI
HOXKEM.

BukopwmcTaHHa i3
BCT@HOBAEHUMU Y Yallli
OAHOYACHO HOXEM i
AVICKOM,

3HIMITb HI>XK Nepea BUKOPUCTaAHHSAM
AMCKa AAS HATUPAHHA/HaPI3aHHA.

HecTabiAbHI/CUABHI
BibpaLii NprcTpoo
Ta pyx.

3aMilyBaHH4 TicTa
TPMBAE 3aHAATO AOBIO.

KombaiH
nepeBaHTaXeHo/
3aBaHTaXkeHHsa BuLLe
AOMYCTUMOT HOPMU.

MPUTPUMYNTE NPUCTPIN 3a PYUKY Ha
KPWLLL, SKLLO BiH MOYHE pyXaTucs rno
PobHOYIN MOBEPXHI.

He 3aMillymnTe TICTO AOBLLE HIXK

30 ceKyHA i He nepeBuLLynTe
MaKCKHMaAbHMX MOKa3HWKIB,
3a3HadeHrx y TabAunLi
PEKOMEHAOBAHWX LLUBUAKOCTEN.

NoBTOpPHE 3aMillyBaHHA
TicTa.

[MOBTOPHO 3aMillyBaTK TICTO CAIA
TIABKU BPYYHY.

He pekoOMeHAYETbCA BMKOHYBATW
MOBTOPHE 3aMillyBaHHA B Yalli,
OCKIABKM Lie MOXKe MPU3BeCcTn AO
HecTabiAbHOT POBOTK KOMbaMHa.

MoOARIBHEHHSA AUMKUX
DPYKTIB/CKAGAHUKIB,
AK-OT DIHIKN.

AAS AOCATHEHHS HaMKpaLlUmMx
pPEe3yAbTaTIB CNOYaTKy BUKOPUCTOBYMTE
IMAYABCHUW PEXKIM, LLIOO MOAPRIGHUTU
IHFPEeAIEHTK, @ NOTIM NepPenAITb Ha
LUBUAKICHUM PEXKIM.
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Mpo6aema MpuunHa PilleHHs
CUABHI BpK3KK [LIToBXay He 3aBXXAM BCTAHOBAKOWTE LLUTOBXAY,
abo BUKUMAAHHSA BCTAHOBAEHUM. KOAM FOTYETE TICTO abo CyMilli AAS

IHFPEAIEHTIB i3

3aBaHTaXXyBaAbHOI

TPYOKN.

KOHAMTEPCHbKI BMPODBIB | TOPTIB, W0
3ano06irTM NOTPANAAHHIO BPU3OK i3
3aBaHTaYXKyBaAbHOT TRYOKM.

He3aaoBiAbHa
poboTa HoXKa i
AMCKa.

AVB. pO3AIA «KOPUCHI Nopaar» Ta AOTPUMYMTECHA MOKA3HUKIB,
3a3HadYeHrx y TabAULi PEKOMEHAOBAHWX LLUBUAKOCTEWN.
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