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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion
del producto para un uso posterior o para
futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Este electrodoméstico ha sido disefiado exclu-
sivamente para su montaje empotrado. Prestar
atencion a las instrucciones de montaje espe-
ciales.

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en el
lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
Ves.

® para uso domeéstico y aplicaciones similares,
como por ejemplo: en cocinas para emplea-
dos en tiendas, oficinas y otras areas comer-

ciales; en propiedades rurales; por parte de
clientes en hoteles y otros alojamientos; en
pensiones solo con desayuno.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

Este aparato cumple con la normas EN 55011
y CISPR 11. Se trata de un producto del grupo
2, clase B. El grupo 2 indica que los microon-
das se fabrican con el fin de calentar alimen-
tos. La clase B indica que el aparato es apro-
piado para su uso privado en el ambito do-
meéstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a par-
tir de 15 afnos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por nifos
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden arder.

» No introducir objetos inflamables en el com-
partimento de coccion.

» Si sale humo del interior del aparato, apagar
el aparato o desenchufarlo y mantener la
puerta cerrada para apagar cualquier llama
que pueda producirse.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
ros.

El sobrecalentamiento del aparato puede pro-

vocar un incendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa o de mueble.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
El aparato y las piezas con las que el usuario
entra en contacto se calentaran durante el
uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.

» Utilizar siempre agarradores para sacar 10s
accesorios vy la vajilla del compartimento de
coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente. La

puerta del aparato puede abrirse de golpe.

Pueden escaparse vapores calientes y llamas.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequenas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de
15 % en vol.), sin diluir (p. €j., anadidas o
vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor
caliente. Tenga presente que, segun la tempe-
ratura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Si se introduce agua al compartimento de coc-

cion puede generarse vapor de agua caliente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dana-

do, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para limpiar
el cristal de la puerta del aparato, ya que
pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato girato-

rio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con obje-
tos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el compartimento de coccion esta ca-

liente y hacer que se abra de golpe y se caiga
la puerta del aparato. Los cristales de la puer-
ta pueden romperse y hacerse anicos.

— "Evitar dafios materiales”, Paginab

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de
15 % en vol.), sin diluir (p. ej., anadidas o
vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafado, debe sustituirlo el fabri-
cante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posi-
bles situaciones de peligro.

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.



es Seguridad

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamente
el cable de conexion de red o desconectar
el interruptor automatico del cuadro eléctri-
CO.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.
—Pdginal7rz

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifos jueguen con el
embalaje.

Si los nifios encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifos.

» No permita que los niilos jueguen con pie-
zas pequenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSERVAR-
LAS PARA SU USO FUTURO

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-

tas pueden incendiarse incluso al cabo de

unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar za-
patillas, cojines de semillas o granos, espon-
jas, bayetas humedas o cosas similares.

» Utilizar el aparato unicamente para preparar
alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases pue-

den incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materiales
inflamables.

» No programar el microondas a una potencia
o duracion demasiado elevadas. Atenerse a
las indicaciones de estas instrucciones de
uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de agua,
como, p. €j., el pan, no se deben desconge-
lar o calentar a demasiada potencia de mi-
croondas o durante demasiado tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el microon-
das.

A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimentos
en recipientes herméticamente cerrados.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden

reventar durante el calentamiento o incluso

una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con casca-
ra.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,
p. €]., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de calen-
tarlos se debe pinchar la cascara o la piel.

El calor no se distribuye uniformemente en los

alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.



» Remover o agitar bien tras el calentamiento.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los reci-

pientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar los
alimentos del compartimento de coccion.
Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.
» No tocar nunca las partes calientes.
» Mantener fuera del alcance de los nifios.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
Al calentar liquidos puede producirse un retar-
do en la ebullicion. Esto quiere decir que se
puede alcanzar la temperatura de ebullicion
sin que aparezcan las burbujas de vapor habi-
tuales. Proceder con precaucion cuando el re-
cipiente se agita ligeramente. El liquido calien-
te puede empezar a hervir de repente y a sal-
picar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipien-
te al calentar. De esta manera se evita un re-
tardo en la ebullicion.

v X

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios en
asas y tapas. Estos orificios ocultan huecos.
La posible humedad que haya penetrado en

Evitar danos materiales es

estos huecos puede hacer estallar el recipien-

te.

» Utilizar exclusivamente una vajilla adecuada
para el microondas.

La vajilla y los recipientes de metal o con

adornos metalicos pueden provocar la forma-

cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con la
funcion microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para el
microondas; alternativamente, utilizar el mi-
croondas en combinacion con un modo de
calentamiento.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios gra-

ves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la su-

perficie del aparato, reducir su vida util y pro-

vocar situaciones peligrosas, como fugas de

energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad vy retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimento
de coccion, la puerta y las bisagras.
— "Cuidados y limpieza", Pdginai4

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta danada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el marco
de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de micro-

ondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

ATENCION

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el
compartimento de coccion esta caliente y provocar da-
flos permanentes en el aparato. La acumulaciéon de ga-
ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que po-

dria caerse. Los cristales de la puerta pueden romperse

y hacerse aficos. La insuficiencia de presion generada

puede deformar notablemente del compartimento de

coccidn hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 % en
vol.), sin diluir (p. ej., anadidas o vertidas en los ali-
mentos).



es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Si hay agua en el compartimento de coccidn, puede ge-
nerarse vapor de agua. El cambio de temperatura pue-
de provocar dafios.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

ciéon durante un tiempo prolongado puede provocar co-

rrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento. Tras el funcionamiento con temperatu-
ras altas, dejar enfriar el compartimiento de coccién
Unicamente con la puerta cerrada.

» No conservar alimentos himedos durante un periodo
prolongado en el compartimento de coccidn cerrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

La puerta del aparato puede resultar dafiada si se utiliza

la puerta del aparato como asiento o superficie de al-

macenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-
ondas.

ATENCION

Si el metal toca la pared del compartimento de coccion,

se generan chispas que pueden danar el aparato o des-

trozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del hor-
no y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en el

aparato. El aparado se dafia debido a las chispas que

se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimentos
dentro. Solo se permite para probar brevemente un

recipiente.

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas
en el horno microondas a una potencia del microondas
demasiado alta puede provocar dafnos en el comparti-
mento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada pre-
paracion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un ni-
vel demasiado alto.No ajustar nunca la potencia del
microondas a un nivel demasiado alto.

Utilizar una potencia maxima de 600 W.
Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un plato
de cristal.

La entrada del microondas resulta dafada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccion.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ningun caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede dafar el accionamiento del

plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracion mas breve vy, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafios.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unicamen-
te vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminaciéon del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante el
funcionamiento.

v La temperatura del compartimento de coccion se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo de bajo consumo.
v El aparato reduce el consumo de energia en el modo
de bajo consumo.

Nota: De acuerdo con el Reglamento 2023/826 sobre
disefio ecoldgico de la UE, este aparato se encuentra
en otro estado cuando esta en modo desactivado. En
adelante se denominara modo o estado de bajo consu-
mo.

Incluso cuando la funcién principal no esta activa, el
aparato necesita energia para:

= Deteccion del manejo de las teclas tactiles

= Control de la apertura de la puerta

= Edicidon de la hora (sin indicador)

Por definicién, no existe un modo «desactivado» ni un
estado «preparado», por o que se habla de modo o es-



tado de bajo consumo. Para medir el modo o estado de

Familiarizandose con el aparato es

bajo consumo debe utilizarse la norma EN IEC
60350-1:2023.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacidén sobre el
estado de funcionamiento.

Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-
quenos detalles de la imagen, p. €j., el color y la forma.

90 180 360
600 900 kg
stop Mt start

Pulsador de apertura automatica
de la puerta

Abrir la puerta automaticamente.

Campos tactiles

Seleccionar funciones.

Area de programacion

Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas
automaticos.

DENE

Panel indicador

Mostrar la hora o la duracién del tiempo.

Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcidn, pulsar el campo corres-
pondiente.

start Iniciar el funcionamiento.

90-900 Seleccionar la potencia del microon-
das en vatios.

(P] Seleccionar el programa automatico.

kg Seleccionar el peso en los programas.

“wv Seleccionar el grill.

® Ajustar o mostrar la hora.

M Seleccionar la memoria.

stop Detener o interrumpir el funcionamien-
to.

al Abrir la puerta del aparato.

Area de programacion

El area de programacion permite modificar los valores
de los ajustes que aparecen en pantalla.

La zona de programacion funciona como una rueda; pa-
ra modificar un ajuste, deslizar el dedo hacia la izquier-

7



es Accesorios

da o hacia la derecha. Cuanto mas rapido se deslice,
mas rapido gira la rueda. Tocar encima de un ajuste pa-
ra que se detenga y seleccionar el valor exacto.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de puer-
ta, la puerta del aparato se abre. La puerta del aparato
se puede abrir por completo manualmente.

4.2 Tipos de calentamiento

Notas

= Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Si se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

= Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe ini-
ciar el funcionamiento a mano.

= Si el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con una
demora de tiempo.

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de como utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-900 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

“w~v Grill Gratinar alimentos.

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccidn se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque ya
se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es algo
normal y no afecta al funcionamiento del aparato. Lim-
piar el agua de condensacion después de cocinar a
fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

En funcion del tipo de aparato, los accesorios suminis-
trados pueden ser diferentes.

Accesorios Aplicacién
Parrilla = Parrilla para asar al grill
y gratinar
= Parrilla de soporte para
recipientes

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha. Lim-
piar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha. Lim-
piar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda se-
nal y es posible ajustar la hora.

Requisitos

= Suena una senal.

= En la pantalla aparece 12:00.

= Se enciende el senalizador luminoso situado sobre ©.
1. Ajustar la hora en la zona de ajustes.

2. Pulsar G,
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6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidn y los accesorios
antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
Cesorios u otros objetos en el compartimento de coc-
cion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafo
suave y humedo.

3. Para eliminar el olor a nuevo, enjuagar el comparti-
mento de coccidn vacio con agua caliente enjabona-
da.

— "Limpiar el interior del horno", Pdgina14



6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio
Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.

Manejo basico es

1. Colocar el anillo giratorio [@ en el rebaje del comparti-

mento de coccion.

//

)

&

2. Encajar el plato giratorio [bl en el accionamiento [€], en
el centro de la base del compartimento de coccion.
3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamente

encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha

o hacia la izquierda.

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

A continuacidn, presentamos una vision general de las
potencias del microondas y una recomendacidn para
Su uso.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios

Motivos

Potencia del micro-
ondas en vatios

Aplicacion

90 Descongelar platos delicados.

Recipientes resistentes al

calor y material adecuado

para el microondas:

= Cristal

= Vitroceramica

= Porcelana

= Plastico termorresisten-
te

= Ceramica totalmente es-
maltada sin fisuras

Estos materiales dejan pa-
sar las microondas. Las mi-
croondas no dafan los re-
cipientes termorresistentes.

180 Descongelar platos y continuar
con la coccioén.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar platos delica-
dos.

600 Calentar y cocinar platos a fuego
lento.

900 Calentar liquidos.

Nota

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracion determinada:

= 900 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios ade-
cuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microondas,
tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En caso
de duda, poner el recipiente a prueba.

Cubiertos de metal

Nota: Para evitar un retardo
en la ebullicion se pueden
utilizar cubiertos metalicos
como, p. ej., una cuchara
en un vaso.

ATENCION

Si el metal toca la pared del compartimento de coccion,
se generan chispas que pueden dafnar el aparato o des-
trozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-

tar separados al menos 2 cm de las paredes del hor-
no y de la parte interior de la puerta del horno.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios

Motivos

Recipientes de metal

El metal no deja pasar las
microondas. Los alimentos
se calientan muy débilmen-
te.

Recipientes con elemen-
tos decorativos en oro o
plata

Las microondas pueden
dafnar los elementos deco-
rativos en oro o plata.



es Girill

Recipientes y accesorios Motivos

Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fabri-
cante garantiza que es apto
para microondas.

7.3 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cion microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifnos.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante 2-1 minuto.
. Iniciar el funcionamiento.
4. Comprobar el recipiente varias veces:
- Si el recipiente esta frio o templado, es apto para
el microondas.
- Si el recipiente esta caliente o se generan chispas,
cancelar la prueba; el recipiente no es apto para
microondas.

w

7.4 Ajustar el microondas

ATENCION

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimentos
dentro. Solo se permite para probar brevemente un
recipiente.

Consejo: Para sacar el maximo partido al aparato, se
deben seguir las instrucciones de los ajustes recomen-
dados.

— "As/ se consigue", Pdginal7z

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina4

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar danos
materiales. — Pdgina6b

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de los
accesorios aptos para microondas. — Pdgina9

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

5. Ajustar la duracion deseada en el area de programa-
cion.

6. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se inicia el transcurso de la duraciéon programada.

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar stop;
seguidamente, el aparato muestra la hora.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidén mientras
el aparato estd en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

<

7.5 Modificar la duracion

La duracidn se puede modificar en cualquier momento.

» Ajustar la duracién deseada en el area de programa-
cion.

7.6 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el senalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar start,

7.7 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces 0 abrir la puerta y pulsar stop una
vez.

8 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill

1. Pulsar w~.
v Se ilumina el sefializador luminoso situado sobre w.
y el panel indicador muestra 10:00 min.
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2. Ajustar la duracion deseada en el area de programa-
cion.

3. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se inicia el transcurso de la duracion programada.

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar stop;
seguidamente, el aparato muestra la hora.

<

8.2 Modificar la duracion
La duracidn se puede modificar en cualquier momento.



» Ajustar la duracién deseada en el area de programa-
cion.

8.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar star,

8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop una
vez.

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de cocciodn, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Memoria es

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o 360.
v Se enciende el sefializador luminoso situado sobre la
tecla pulsada y el panel indicador muestra 1:00 min.

. Pulsar w~.

3. Ajustar la duracion deseada en el area de programa-
cion.

4. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se inicia el transcurso de la duracion programada.

v Una vez transcurrida la duracién, suena una sefial.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar stop;
seguidamente, el aparato muestra la hora.

Nota: Si se abre el compartimento de coccién mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

N
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9 Memoria

La funcidon de memoria permite guardar configuraciones
personalizadas para un plato y acceder a ellas en cual-
quier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada pa-
ra platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota

= No es posible guardar distintas potencia del microon-
das de forma sucesiva.

No se pueden guardar programas automaticos.

. Pulsar M.
Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre M.
. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.
v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.
3. Ajustar la duracion deseada en el area de programa-
cion.
4. En caso necesario, seleccionar una de las opciones:
» Para guardar la memoria € iniciar inmediatamente,
pulsar start,
» Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.
v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la hora
en el panel indicador y el aparato guarda los ajustes.

N <=

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

v Aparecen los ajustes guardados.

2. Pulsar start,

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar stop;
seguidamente, el aparato muestra la hora.

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar start,

N

9.4 Cancelar el funcionamiento

Pulsar stor dos veces o abrir la puerta y pulsar stoe una
vez.

v

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cion de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1. Seleccionar un programa.

2. Pulsar [Pl hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre [Pl

3. Pulsar kg,

v El senalizador luminoso situado sobre kg se ilumina y
en el panel indicador aparece una sugerencia de pe-
so.

4. Ajustar el peso del alimento en el area de programa-

cion.
Si no se puede introducir el peso exacto, redondear
hacia arriba o hacia abajo.

. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

v Se muestra el transcurso del tiempo programado.

o
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es Programas

6. Si suena una sefial durante el programa, abrir la
puerta del aparato.
» Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
» Cerrar la puerta del aparato.
» Pulsar start,

v Una vez transcurrida la duracidn, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar stop;
seguidamente, el aparato muestra la hora.

10.4 Descongelar con el programa automatico

10.2 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar star,

10.3 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces 0 abrir la puerta y pulsar stop una
vez.

Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
PO1 Carne picada abierto 0,20-1,00
P02 Porciones de carne abierto 0,20-1,00
P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80
P04 Pan abierto 0,20-1,00

Descongelar alimentos con el programa
automatico

1. Sacar los alimentos de su envase.

Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicion horizontal y repartidos en porcio-
nes adecuadas.

2. Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar el
programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente plano apto pa-
ra microondas, p. €j., en un plato de cristal o de por-
celana,
sin tapar.

4. Ajustar el programa. — Pdginal1

5. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liquido.
Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reuti-
lizarlo en ningun caso ni dejar que entre en contacto
con otros alimentos.

6. Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

7. Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.
Las piezas grandes de carne requieren un tiempo de
reposo mas largo que las piezas pequefas. Retirar
las visceras de las aves tras el tiempo de reposo.

8. Continuar preparando los alimentos, incluso aunque
el interior de los trozos mas gruesos siga congelado.

10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccidn permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente Margen de pe- Notas
so en kg
P05 Arroz con tapa 0,05-0,20 = Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar arroz.
= No utilizar arroz en bolsas de coccion.
= Afadir entre dos y tres partes de agua por cada parte
de 100 g de arroz.
PO6 Patatas con tapa 0,15-1,00 = Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las pata-
tas frescas en trozos pequenos de tamano similar.
= Afadir una cucharada sopera de agua y sal por cada
100 g de patatas.
PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 = Pesar las verduras frescas previamente lavadas.

Cortar las verduras en trozos pequefios y de tamafo si-
milar.

Afadir una cucharada sopera de agua por cada 100 g
de verduras.

Cocer alimentos a fuego lento con el programa
automatico

1. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar el
programa.
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2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi-
croondas y cubrirlos con una tapa.

3. Afadir agua segun las indicaciones del fabricante en
el embalaje.

4. Ajustar el programa. — Pdginai1



5. Cuando el programa haya finalizado, volver a remo-
ver los alimentos.

6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos pa-
ra homogeneizar su temperatura.

10.6 Programa combinado de coccion

Ajustes basicos es

Los resultados de coccidn dependen de la calidad y
la composicién de los alimentos.

El programa combinado de coccién combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3cm  abierto 0,40-0,90
de alto

Preparar alimentos con el programa
combinado de coccion

1. Sacar los alimentos de su envase.

2. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar el
programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de, termorresistente y apto para microondas.

4. Ajustar el programa. — Pdginal1

5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar los ali-
mentos durante 5-10 minutos para homogeneizar su
temperatura.

11 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Ajuste Seleccion Significado
iTonodetecla = 0n' Conectar y desconectar el tono de tecla tactil.
tactil = [FF

Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de tecla tactil.

¢ Modo demo ded

Activar o desactivar el modo demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aungque se usen los sensores y se puedan usar
los displays, estos no funcionan. El modo demo es de utilidad principalmente para los

distribuidores.

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segundos.

En la pantalla se muestra el primer ajuste basico.

Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

Programar el valor deseado en el area de programa-

cion.

Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,

Cambiar al ajuste basico 2 con la zona de ajustes.

Para editar los ajustes basicos, pulsar start,

En la pantalla se ilumina el ajuste seleccionado.

Programar el valor deseado en el area de programa-

cion.

9. Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

10.Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,

11.Para cerrar el menu de ajustes basicos, volver a
pulsar stop,

W KN <

® <N OR

' Ajuste de fdbrica (puede variar segun el modelo de aparato)

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier
momento.

11.3 Modificar la duracion de la senal

Cuando se desconecta el aparato, se oye una sefal. Es
posible modificar la duracién de la sefal.

» Mantener pulsado stat durante aprox. 6 segundos.

v La duracion de la sefal alterna entre corta y larga.

v El aparato aplica la duracion de la sefial y muestra la
hora.

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefial y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda se-
nal y es posible ajustar la hora.

Requisitos
= Suena una sefal.

13



es Cuidados y limpieza

En la pantalla aparece 12:00.

Se enciende el senalizador luminoso situado sobre C.
. Ajustar la hora en la zona de ajustes.
. Pulsar C.

N = nn

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo en el modo de bajo consumo,
se puede ocultar la indicacién de la hora.

1. Pulsar ©.

2. Pulsar stop,
Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo G.

12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidon de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta
presion para limpiar el aparato.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abrasi-
VOS.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conteni-
do alcohdlico.

» No utilizar estropajos o esponjas duros.

» No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o produc-
tos de limpieza de acero inoxidable solo si en las ins-
trucciones de limpieza se recomienda su uso para la
pieza en cuestion.

La sal contenida en una bayeta nueva puede dafar las

superficies.

» Lavar bien las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué
productos de limpieza son adecuados para las distintas
superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Seguir las indicaciones de limpieza del aparato para no
dafar las piezas y superficies por limpiarlas de forma
inapropiada o por utilizar productos de limpieza no ade-
cuados.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifios pequefios (menores de 8 anos) deben
mantenerse alejados.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la sucie-
dad gruesa del compartimento de coccion, de la re-
sistencia y de los accesorios.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, puede

fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superficie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdginal4

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indigue lo contrario:
» Limpiar los componentes del aparato con agua ca-

liente enjabonada y una bayeta.

» Secar con un pafio suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

ATENCION

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasivos
ni otros productos agresivos de limpieza para hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdginal4
. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vinagre.
3. Si la suciedad es intensa, utilizar un producto de lim-
pieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccion esté frio.
Consejo: Para eliminar los olores desagradables, ca-
lentar una taza de agua con unas gotas de zumo de
limoén durante 1 o 2 minutos a la maxima potencia
del microondas. Para evitar un retardo en la ebulli-
cidn, colocar siempre una cuchara en el recipiente.
4. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.
5. Dejar secar el compartimento de coccién con la puer-
ta abierta.

N

Limpiar el plato giratorio

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdgina14

2. Retirar el plato giratorio.

3. Limpiar el plato giratorio con agua caliente con jabdn
y una bayeta suave.



4. Secar con un pafio suave.

5. Volver a colocar el plato giratorio.
Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-
mente encajado.

12.4 Limpiar el frontal del aparato

ATENCION

Una limpieza inadecuada podria dafar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosion en los frontales de acero ino-
xidable, limpiar inmediatamente las manchas de cal,
grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales pa-
ra limpiar superficies calientes de acero inoxidable.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdgina14

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente enja-
bonada y una bayeta.

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los di-
versos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar con
un pafo suave una capa muy fina de producto de
limpieza adecuado para acero inoxidable.
Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técnica
O en comercios especializados.

4. Secar con un pafo suave.

12.5 Limpiar el panel de mando

ATENCION

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de man-
do.

» No limpiar nunca el panel de mando en humedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdgina14

2. Limpiar el panel de control con un pafo de microfibra
0 un pafo suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafio suave.

12.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdgina14

Solucionar pequefias averias es

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabonada
y una bayeta o un cepillo suave.

4, Lavar la parrilla con un producto especifico para ace-
ro inoxidable o en el lavavaijillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de ace-
ro inoxidable o un producto de limpieza especifico
para hornos.

5. Secar con un pafo suave.

12.7 Limpiar los cristales de la puerta

ATENCION

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. = Pdginal4

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales y
una bayeta humeda.
Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafo suave.

12.8 humidClean

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de cocciéon de manera oca-
sional. El asistente de limpieza ablanda la suciedad me-
diante la evaporacion del agua con jabodn. De este mo-
do, la suciedad se puede eliminar mas facilmente.

Ajustar la funcion de limpieza

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza con
agua.
2. Para evitar un retardo en la ebullicion, colocar una
cuchara en el recipiente.
. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.
. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.
. Ajustar una duracion de 3 minutos.
. Iniciar el microondas.
. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta cerra-
da durante otros 3 minutos.
8. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.
9. Dejar secar el compartimento de coccion con la puer-
ta abierta.

w
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13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequenas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal7z
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/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Ultilizar dnicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asis-
tencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

13.1 Averias de funcionamiento

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en
la habitacion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al
llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal7

La puerta no esta bien cerrada.
» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrafio
en la puerta.

Los alimentos tardan mas en ca-
lentarse que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdginai0

Se ha introducido una cantidad mayor a la habitual en el aparato.
» Ajustar una duracién de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza o arrastra.

Hay suciedad o objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato giratorio.
» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccion.

El funcionamiento del microon-
das se interrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en funciona-
miento. En el panel indicador se
muestra una duracion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stor para cancelar el ajuste.

En el display aparecen tres ce-
ros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pdgina8

En el display aparece M.

El modo demo esta activado.
» Desactivar el modo Demo.
— "Ajustes bdsicos", Pdginal3

Aparece el mensaje € 3 en el dis-
play.

Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

1. Desactivar el aparato.

2. Esperar 10 minutos.

3. Volver a activar el aparato.

» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
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14 Eliminacion

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexidn de red de la toma
de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electronicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada vy la reutiliza-
cion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

B

15 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacién (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

El presente producto contiene fuentes de luz de la clase
de eficiencia energética G. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y puede ser reem-
plazadas unicamente por un personal especializado.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en siemens-ho-

me.bsh-group.com en las secciones referentes al pro-
ducto y servicio al cliente, en el area de manuales y do-
cumentos.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

ENr: FD: Z-Nr: CE E

Type

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la siguiente
manera

Nota

= | 0s ajustes recomendados se aplican siempre para
el compartimento de coccion vacio y frio.

= | as indicaciones de tiempo que figuran en las tablas
son valores orientativos. Vienen determinados por la
calidad y la composicion de la comida.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden reventar

durante el calentamiento o incluso una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni calentar hue-
vos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cascara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato primero se
les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como, p. ej., man-
zanas, tomates, patatas o salchichas, la piel puede
reventar. Antes de calentarlos se debe pinchar la cas-
cara o la piel.

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Antes de su uso, retirar los recipientes que no sean
necesarios del compartimento de coccion.
2. Seleccionar el plato deseado entre los ajustes reco-
mendados.
3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.
— "Recipientes y accesorios aptos para microondas’,
Pdgina9
. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.
5. Ajustar el aparato segun los ajustes recomendados.
Ajustar primero la duracion mas breve. Si es necesa-
rio, alargar la duraciéon. En los casos en que la tabla

=
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indigue dos valores de potencia de microondas y de
duracién, ajustar primero los que aparezcan en pri-
mer lugar; cuando suene la sefal, ajustar los segun-

dos.

Si se desea preparar cantidades distintas de las que
figuran en la tabla, adaptar la duracion teniendo en
cuenta que, p. €j., si se duplica la cantidad, se debe
duplicar también el tiempo.

6. Utilizar siempre un pafio apropiado para retirar los re-
cipientes calientes del compartimento de coccidn.

16.2 Consejos para descongelar y calentar

Objetivo

Consejo

Una vez transcurrida la du-
racion del tiempo, el ali-
mento debe estar descon-
gelado, caliente o cocina-
do.

Ajustar una duracion pro-
longada. Las cantidades
mas grandes o alimentos
mMas gruesos precisan mas
tiempo.

Una vez transcurrido el
tiempo de coccion, el ali-
mento no debe quedar de-
masiado caliente por el ex-
terior y debe estar bien he-
cho en el interior.

= Remover los alimentos
de vez en cuando.

= Ajustar una potencia de
microondas mas baja y
una duracion mas pro-
longada.

Una vez descongeladas, el
interior de las carnes o las
aves no debe seguir con-
gelado, aungue se haya
calentado bien la parte ex-
terior.

= Ajustar una potencia de
microondas mas baja.

= Sj se trata de grandes
cantidades, dar la vuelta
varias veces al alimento.

Descongelar con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

Objetivo

Consejo

Los alimentos no deben .
quedar demasiado secos.

Ajustar una potencia de

microondas mas baja.

= Ajustar una duracion
mas breve.

= Tapar los alimentos.

= Afadir mas liquido.

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultraconge-
lados.

Descongelar alimentos

1.

Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.

Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €j., los mus-
los y las alas de pollo o los bordes grasos de un asa-
do, con trozos pequefios de papel de aluminio, sin
que estos toquen las paredes del horno.

Iniciar el funcionamiento.

Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

Nota: Al descongelar carne o aves se genera liquido.
Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reuti-
lizarlo en ningun caso ni dejar que entre en contacto
con otros alimentos.

Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a mi-
tad del proceso.

Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

Dejar reposar los alimentos descongelados entre
10-20 minutos a temperatura ambiente para homoge-
neizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen'W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con o 800 1. 180 1. 15
sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con o 1000 1. 180 1. 20
sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con o 1500 1. 180 1. 30
sin huesos 2. 90 2. 20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1. 21
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 500 1. 180 1.5
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 800 1. 180 1.8
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)?® 200 90 104
Carne picada (mezcla)?® 500 1. 180 1.5%
2. 90 2.10-15

1
2
3
4
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Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
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Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

dasenW
Carne picada (mezcla) 2 800 1. 180 1. 83

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves* 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves* 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetes, rodajas o ventresca de pescado * 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. ej., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. €j., frambuesas * 300 180 7-10°%
Fruta, p. ej., frambuesas * 500 1. 180 1. 85

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla © 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla © 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pan entero 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €]., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho 78
Bizcocho seco, p. €]., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho 7® 2. 90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requeson 7 2. 90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requeson 7 2. 90 2.15-20

16.4 Calentar

El aparato permite calentar alimentos.

Calentar alimentos

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la

ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la

temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-

jas de vapor habituales. Proceder con precaucion cuan-

do el recipiente se agita ligeramente. El liquido caliente

puede empezar a hervir de repente y a salpicar.

» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la ebu-

Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Separar las partes descongeladas.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
Retirar todo el embalaje.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
Separar las porciones del bizcocho.

® N o oA W N =

llicion.

v X

ATENCION

Si el metal toca la pared del compartimento de coccion,

se generan chispas que pueden danar el aparato o des-

trozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del hor-
no y de la parte interior de la puerta del horno.

1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y co-
locarlos en un recipiente apto para microondas.
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2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma uni- 5. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del
forme. proceso.

3. Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada, Es posible que algunos componentes del plato se ca-
con un plato o con film especial para microondas. lienten a diferente velocidad.

4. Iniciar el funcionamiento. 6. Controlar la temperatura.

7. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5 mi-
nutos a temperatura ambiente para homogeneizar su
temperatura.

Calentar alimentos ultracongelados con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasenW

Menu, plato combinado, plato precocinado 300-400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. €j., gu- 500 600 12-17"

lasch

Gratinados, p. €j., lasafia, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta ? 500 600 8-10

Verduras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 300 600 8-10

rias 3

Verduras, p. €j., guisantes, brécoli, zanaho- 600 600 14-17

rias °

Espinacas a la crema * 450 600 11-16

Calentar con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Bebidas® 200 ml 800 2-357

Bebidas® 500 ml 800 3-457

Alimentos infantiles, p. ej., biberones 8 50 ml 360 0,5 aprox. >

Alimentos infantiles, p. ej., biberones 8 100 ml 360 aprox. 1910

Alimentos infantiles, p. €j., biberones 8 200 ml 360 1,591

Sopa (una taza) 200 g 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Carne en salsa ! 500 g 600 8-11

Cocido 400 ¢ 600 6-8

Cocido 800 g 600 8-11

Verduras, una racién 2 150 g 600 2-3

Separar las piezas de carne al remover.

Afadir algo de liquido a los alimentos.

Cubrir el fondo del recipiente con agua.

Cocer los alimentos sin afiadir agua.

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.
Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
0 Controlar siempre la temperatura.

" Separar las rodajas de carne.

® N o g A~ W N

9
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Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W
Verduras, dos raciones 300¢g 600 3-5

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocer alimentos a fuego lento

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Comprobar si los recipientes caben correctamente en
el compartimento de coccion y si el plato giratorio
puede girar libremente.

- Para asar, utilizar un recipiente alto.
- Para gratinados, utilizar un recipiente grande vy pla-

no.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma uni-

forme.

Cocinar a fuego lento con microondas

3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los ali-
mentos con una tapadera apropiada, con un plato o
con film especial para microondas.

» No cubrir los alimentos al asar al grill.
» No cubrir los alimentos al utilizar la combinacidn
de microondas vy grill.

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

» Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.

. Iniciar el funcionamiento.

6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5 mi-
nutos a temperatura ambiente para homogeneizar su
temperatura.

» Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos antes
de trincharla.

» Dejar reposar los gratinados en el aparato apaga-
do durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-
parar brochetas de pescado o verduras.

o

Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipode Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pollo entero, fresco, 1200 g Recipiente con 600 - 25-30 Dar la vuelta una vez trans-
sin visceras tapa currida la mitad del tiempo.
Piezas de pollo, p. €j., 800g Recipiente sin 360 v 30-40 Colocar con el lado de la
cuartos de pollo tapa piel hacia arriba. No dar la
+ vuelta a los alimentos.
Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 v 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.
+
Parrilla
Carne de cerdo sin 750 g Recipiente sin 360 v 40-50 Dar la vuelta al plato una o
corteza, p. €j., cuello tapa dos veces.
Panceta en lonchas 8 lonchas Parrilla 180 “v 10-15 -
aprox.
Asado de carne pica- 750 ¢ Recipiente sin 1. 600 1.- 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin ta-
da tapa 2. 360 2. v~ 2. 25-35 padera. El grosor maximo
del alimento es de 6 cm.
Pescado, p. €]., en 4009 Recipiente sin 600 - 10-15 Anadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
mon o vino.
Filete de pescado, 400 g Recipiente sin 360 “wv 10-15 Descongelar previamente el
gratinado tapa pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 piezas Parrilla 180 “wv 10-15 Usar pinchos de madera.
do
Gratinado, dulce 1000 g Recipiente sin 360 v 30-35 El grosor maximo del ali-

(p. €j., suflé de reque-
son con fruta)

tapa

mento es de 5 cm.

' Afadir algo de liquido a los alimentos.
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es Asi se consigue

Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipode Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 “wv 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €j., pasta grati- del alimento es de 5 cm.
nada
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 “v 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes coci- tapa mento es de 4 cm.
dos, p. €j., gratinado
de patatas
Gratinar sopas, p. ej., 2-4 tazas Recipiente sin - “v 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10° Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Verduras, frescas 500 ¢g Recipiente con 600 - 10-15" -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 piezas Parrilla 180 “~ 15-20 Usar pinchos de madera.
ras
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 500 ¢ Recipiente con 600 - 11-14 Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Afadir 1 0 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 750 g Recipiente con 600 - 15-22° Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Arroz 125¢ Recipiente con 1. 1. - 1. 57 Anadir doble cantidad de |-
tapa 900 2. - 2. 12-15  quido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente con 1. 1. - 1. 6-8 Afadir doble cantidad de li-
tapa 900 2.- 2.15-18 quido.
2. 180
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - “v 1. Pagi- -
do previamente) nadas nas: 2-4
2. Pagi-
nas: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - v 7-10 La duracién varia en funcién
nadas de lo que lleve la tostada.
Fruta, compota 500 ¢ Recipiente con 600 - 9-12 -

tapa

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Asi se consigue es

Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipode Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 5-8 Remover bien el pudin 2 0 3

(instantaneo)

tapa

veces durante el proceso
con unas varillas batidoras
para montar claras.

Pudin en polvo

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes
que las contienen pueden estar muy calientes.

>

N

Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

. Mezclar un paquete de pudin en polvo con azucar y

un poco de leche en un bol alto apto para microon-
das siguiendo las instrucciones del paguete para que
no queden grumos.

. Anadir el resto de la leche y remover de nuevo.
. Colocar el bol en el compartimento de coccién y ce-

rrar la puerta del aparato.

Cocinar a fuego lento con microondas

4. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.

5. Remover por primera vez después de 3 minutos. A
continuacion, remover poco a poco durante un minu-
to hasta alcanzar la consistencia deseada.

La duracion depende de la temperatura de la leche y
del recipiente utilizado.

16.6 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los
institutos de pruebas la comprobacién del aparato se-
gun las normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 -
1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC
60705:2010.

Alimento Potencia de microon- Duracién en minutos Nota
dasenW
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gira-
torio.

Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex
de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex

en el plato giratorio.

Descongelar con microondas

Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.

Cocinar a fuego lento en combinacién con microondas

Alimento Potencia de mi- Tipo de calen- Duracion en Nota
croondas en W tamiento minutos
Gratinado de patatas 360 “~ 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.
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es Instrucciones de montaje

17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

mm
—>

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional conforme
a las instrucciones de montaje puede garan-
tizar un uso seguro del aparato. El instalador
es responsable del funcionamiento perfecto
en el lugar de instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en ca-
so de haber sufrido dafios durante el trans-
porte.

m Antes de poner en marcha el aparato, retirar
el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de
coccion.

= No retirar en ningun caso la lamina transpa-
rente de la parte interior de la puerta.

® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

® | 0s muebles donde se aloje el aparato de-
ben poder resistir una temperatura de hasta
95 °C, y los frontales de los muebles adya-
centes, hasta 70 °C.

= No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de so-
brecalentamiento.

m | |levar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamiento
de los componentes eléctricos.

m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especiali-
zado y autorizado. Los danos provocados
por una conexion incorrecta no estan cubier-
tos por la garantia.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Usar guantes de proteccion.
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/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de red

prolongados y adaptadores no autorizados.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corriente
multiples.

» Utilizar solo adaptadores y cables de cone-
xion de red autorizados por el fabricante.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto y no hay disponible ningun cable
de mayor longitud, ponerse en contacto con
un técnico electricista para adaptar la insta-
lacion doméstica.

17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma segu-
ra, consultar estas indicaciones.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son pe-
ligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede instalar
un enchufe o sustituir un cable de conexidn, de con-
formidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato Unicamente a un enchufe instala-
do de forma reglamentaria y provisto de toma de tie-
rra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras el
montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica de-
bera estar equipada con un dispositivo de separacion
de todas las fases, con una apertura de contacto mi-
nima de 3 mm. Durante el montaje, debe garantizarse
la proteccion contra el contacto accidental.

Conectar el aparato a la red eléctrica sin
enchufe con contacto de toma de tierra

Nota: El aparato solo lo podra conectar personal profe-
sional cualificado para ello. Los dafnos provocados por
una conexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Debe haberse instalado un dispositivo de separacion en
la instalacion eléctrica fija segun lo dispuesto en las
normas de instalacion.

1. Identificar el conductor de fase y el conductor neutro
(«cero») de la toma de corriente.
El aparato puede resultar dafiado si no se conecta
de forma adecuada.

2. Tension, ver placa de caracteristicas.

3. Conectar los hilos del cable de conexion a la red de
acuerdo con la codificaciéon por colores:
» verde-amarillo = toma de tierra®
» azul = conductor neutro («cero»)
» marrdn = fase (conductor externo)



17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.

it Q
5%

17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen consejos relativos a la seguridad del
montaje.

ATENCION

Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-

miento de los componentes eléctricos.

» Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
antes de colocar el aparato.

» Retirar las virutas.

QO

» [a altura minima de montaje es de 850 mm.

= No debe haber ninguna placa posterior en el armario
donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

= | 0s muebles donde se encastre el aparato deben po-
der resistir una temperatura de hasta 90 °C; los fron-
tales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

= Este aparato no es apto para su montaje en un mue-
ble de cocina con maneta vertical.

17.5 Dimensiones de montaje en columna

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.
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17.6 Instalar dos aparatos uno encima de
otro

El aparato también se puede montar encima o debajo
de otros aparatos. Tener en cuenta las dimensiones y

Instrucciones de montaje es

las indicaciones de montaje al instalar un aparato enci-
ma de otro.

Para la ventilacion de los aparatos, los paneles interme-
dios deben contar con una ranura de ventilacion.

Para garantizar una ventilacion suficiente de ambos
aparatos, se requiere un orificio de ventilacidén de al me-
nos 200 cm? en el area del zdcalo. Para ello, recortar la
placa protectora del zécalo o colocar una rejilla de ven-
tilacion.

Es preciso proceder con cuidado para asegurarse de
que el intercambio de aire se produzca de conformidad
con el esquema.

No montar los aparatos a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.

17.7 Preparar el mueble para la instalacion
en columna.

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ©®
Al grosor de las paredes se le asigna un valor X.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el orifi-
cio inferior de la chapa de conexidn hasta la base del
mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexion al armario en alto. @
Al hacerlo, tener en cuenta el valor x determinado.
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es Instrucciones de montaje

17.8 Montar el aparato 4. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos

N . . adyacentes;
1. Fijar el espaciador en el aparato en funcion del gro- y

sor de la pared.

—
@ [ c—
O .
min. 3mm —»{}& o
= o
N ]
- —
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(1% (X% [Hs [Hs) H- I |

la distancia minima es de 3 mm.
5. Retirar el material de embalaje y las laminas adheren-
tes de la puerta y del compartimento de coccion.

2. Nota: No doblar o aprisionar el cable de conexion.

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.

3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion
central.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®m Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizagdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Este aparelho destina-se apenas a montagem.
Respeite as instrugcdes de montagem especi-
ais.

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® s0b supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

= Em aplicagbes domésticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para cola-
boradores em lojas, escritorios e outras are-
as comerciais; em propriedades agricolas;
de clientes em hotéis e outras instalactes

residenciais; em alojamentos com pequeno
almoco incluido.

® até uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 15 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagao com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.
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1.4 Utilizacao segura

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da to-
mada e mantida a porta fechada, de modo a
abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

lhos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grossei-
ra do interior do aparelho, dos elementos de
aguecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento do aparelho pode causar

um incéndio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou de um movel.

&\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para reti-
rar 0s acessorios ou recipientes quentes do
interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho. A porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente. Podem sair va-

pores quentes e chamas.

» Use apenas peguenas quantidades de bebi-
das com elevado teor de alcool nos alimen-
tos.

» Nao aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para mari-
nar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam
quentes durante o funcionamento do aparelho.
» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor
quente. Dependendo da temperatura, o vapor
pode nao ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.
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A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
guente.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode ra-

char.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a lim-
peza do vidro da porta do aparelho, pois po-
dera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movimen-

tam-se ao abrir e fechar a porta e pode enta-

lar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobradi-
cas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro s&o perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o pra-
to rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho, a porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente e, possivelmen-

te, cair. Os vidros da porta podem quebrar-se

e estilhacar.

— "Evite danos materiais", Pagina 30

» Use apenas pequenas quantidades de bebi-
das com elevado teor de alcool nos alimen-
tos.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para mari-
nar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentac&o deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Téc-
nica, ou por um técnico devidamente qualifi-
cado para o efeito, para se evitarem situa-

~ ¢Oes de perigo.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.



» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sS40 objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie
fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimen-
tacdo nunca puxar pelo cabo elétrico. Re-
mover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o0 aparelho ou o cabo elétrico estiver ava-
riado, puxe o cabo ou a ficha da tomada ou
desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
—Pdgina 42

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

guenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem com
pecas pequenas.

1.5 Micro-ondas

LER COM ATENGCAO AS INSTRUCOES DE SE-
GURANGA IMPORTANTES E GUARDAR PARA
UMA UTILIZACAO FUTURA

/N AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacdo do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina € perigosa e pode

causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-

das de sementes ou de cereais aguecidas no

aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-

gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-

Segurangca pt

peza humidos e equivalentes com o apare-
lho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de embala-
gens proprias para manter os alimentos
guentes.

» Nunca aqueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas ou
0 respectivo tempo para valores demasiado
elevados. Oriente-se pelos dados constantes
nestas Instrugdes de servigo.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou agueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pdo, com
uma poténcia muito elevada do micro-ondas
ou durante muito tempo.

O ¢oleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqueca oleo alimentar sozinho no mi-
cro-ondas.

& AVISO - Risco de explosao!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liquidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

& AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme podem

rebentar durante o aquecimento, e até mesmo

depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
0ovOos cozidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigque previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pigue a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

» ApOs 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a crianca, verifique
a temperatura.
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pt Evite danos materiais

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os reci-

pientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para reti-
rar os recipientes ou acessorios do interior
do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicacdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicoes
do interior do aparelho.

As pecas gue se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liguido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebulicao
retardada.

\/ %

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar. Os
recipientes de porcelana e cerdmica podem
ter pequenos orificios nas pegas e tampas.
Por detras desses orificios esconde-se uma

cavidade. A humidade que penetra na cavida-

de pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios pa-
ra micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou louga com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo de
microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado com
um tipo de agquecimento.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tenséo.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

M\ AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

Uma limpeza deficiente pode destruir a super-

ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util

e originar situacdes perigosas como, por ex-

emplo, escapar energia de micro-ondas.

» Limpe o aparelho regularmente e remova de
imediato eventuais restos de comida.

» Mantenha o interior do aparelho, a porta € a
dobradica sempre limpos.

— "Limpeza e manutencdo"”, Pagina 39
Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relno ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutencéo ou repara-
¢cao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evite danos materiais

2.1 Informacodes gerais

ATENCAO

Os vapores de alcool podem incendiar-se no interior
quente do aparelho e causar danos duradouros ao apa-
relho. Em caso de deflagracao, a porta do aparelho po-
de abrir-se bruscamente e, possivelmente, cair. Os vi-
dros da porta podem quebrar-se e estilhacar. Devido a
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pressao negativa resultante, o interior do aparelho pode

ficar consideravelmente deformado para dentro.

» Nao aquecer bebidas espirituosas (= 15% vol.) no es-
tado n&o diluido (p. ex., para marinar ou verter sobre
os alimentos).

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.



A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensagao.
Apods um funcionamento com temperaturas elevadas,
deixe o interior do aparelho arrefecer sempre com a
porta fechada.

» N&o guarde alimentos humidos durante muito tempo
dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

» Nao entale nada na porta do aparelho.

A utilizacdo da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicacdes sempre que utilizar o micro-
ondas.

ATENCAO

Em caso de contacto entre o metal e a parede do interi-

or do aparelho, surgem faiscas que podem danificar o

aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de ficar
afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do interior
do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem pro-

vocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar o

aparelho.

» N&o coloque formas de aluminio no interior do apare-
Iho.

Protecdo do meio ambiente € poupanga pt

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu in-

terior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie 0 micro-ondas sem alimentos no interior,
a excecao de um curto teste de loica.

=JIE
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A confeccédo repetida e sucessiva de pipocas no micro-

ondas com uma poténcia do microondas demasiado

elevada pode dar origem a danos no interior do apare-

Iho.

» Entre as confecgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasia-
do elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologue o saco das pipocas sempre sobre um prato
de vidro.

A alimentacdao do micro-ondas fica danificada devido a

remocéo da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentacdo do micro-
ondas no interior do aparelho.

A remocao da pelicula transparente do interior da porta

danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltracdo de agua no interior do aparelho podera da-

nificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-0, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador ou o funcionamento combina-
do do micro-ondas, utilize apenas recipientes que su-
portem temperaturas elevadas.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira consu-
mir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante o

funcionamento.

v A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao & necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o relégio no modo de baixo consumo energéti-
co.

v O aparelho poupa energia no modo de baixo consu-
mo energético.

Nota: De acordo com a concecéao ecoldgica UE, Direti-
va 2023/826, o presente aparelho encontra-se num es-
tado diferente quando esta desligado. Este é designado
em seguida como modo de baixo consumo energético.
Mesmo quando a funcgéo principal ndo esta ativa, o apa-
relho necessita de energia para:

= detecdo de acionamento dos comandos touch

= monitorizacdo da abertura de porta

= processamento da hora (sem indicac&o)

Por definicao, ndo existe nem um modo de "Desligado",
nem um "modo de espera“, pelo que é utilizada a de-
signacado Modo de baixo consumo energético. Para a
medicdo do modo de baixo consumo energético deve
utilizar-se a norma EN |[EC 60350-1:2023.
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4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢oes do seu aparelho e obter informagdes sobre o esta-
do de operagao.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderao divergir
alguns detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.

90 180 360

600 900 kg

start

stop

Puxador da porta automatico

Abra a porta automaticamente.

Campos tateis

Selecionar fun¢oes.

Zona de regulacao

Acertar hora, regular o tempo de duracdo ou o automati-
co de programas.

Visor

~ ool

Mostrar hora ou tempo de duracéo.

Campos tateis

Os campos tateis sao superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma func&o, toque no campo corres-
pondente.

90-900 Selecione a poténcia do micro-ondas
em Watts.

(P] Selecione o automatico de programas.

kg Selecione 0 peso nos programas.

“~ Selecione a grelha.

® Acerte ou visualize a hora.

start Inicie o funcionamento.

M Seleccione Memodria.

32

stop Parar ou interromper o funcionamento.
al Abra a porta do aparelho.

Zona de regulacao

Com a zona de regulagao, altera os valores de regula-
¢ao exibidos pelo visor.

A zona de regulagao funciona como uma roda. Para al-
terar uma regulacao, deslize com o dedo para a es-
querda ou para a direita. Quanto mais rapidamente des-
lizar com o dedo, mais rapidamente se movera a roda.
Para parar a a zona de regulacdo e assumir a regula-
¢ao exata, toque em cima da roda.



Puxador da porta automatico

Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do
aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do apa-
relho a mao.

Notas

= Em caso de falha de corrente, a abertura automatica
da porta ndo funciona. Pode abrir a porta manual-
mente.

4.2 Tipos aquecimento

Acessorios  pt

= Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento € interrompido.

= Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamento
nao continua automaticamente. Tem de iniciar o fun-
cionamento.

= Se o aparelho estiver desligado durante muito tempo,
a porta do aparelho abre-se com atraso.

Aqui encontra uma visédo geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacao dos tipos de

aguecimento.

Simbolo Nome Utilizacao
90-900 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aquecer alimentos e liquidos.
“~ Grelhador Gratinar alimentos.

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
lho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimento
liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacao

Ao cozinhar pode surgir agua de condensagao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacgao € normal e ndo prejudica o funcionamento do
aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de con-
densacéo.

5 Acessorios

Utilize acessodrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Os acessorios fornecidos podem variar em funcéo do ti-
po de aparelho.

Acessorios Utilizacao
Grelha = Grelha para grelhar e
gratinar

= Grelha como superficie
de apoio para recipien-
tes

6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulacdes para a primeira colocacado em fun-
cionamento. Limpe o aparelho e os acessodrios.

6.1 Efetuar a primeira colocacao em
funcionamento

Efetue as regulagdes para a primeira colocacdo em fun-
cionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

Nota: Depois da ligacdo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal € no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo sinal
e poder acertar a hora.

Requisitos

Ouve-se um sinal.

No visor aparece 12:00.

A lampada indicadora por cima de ® acende-se.
. Acerte a hora através da zona de regulacéo.
. Prima G®.

N == & n

6.2 Limpar o aparelho antes da primeira
utilizacao

Limpe o interior do aparelho e o acessdrio, antes de
preparar pela primeira vez refeicdes com o aparelho.

1. Certifique-se de que nao ha restos de embalagens,
acessorios ou outros objetos no interior do aparelho.

2. Limpe as superficies lisas no interior do aparelho
com um pano macio e humido.

3. Para eliminar o cheiro a novo, lave o interior do apa-
relho vazio com uma solugédo quente a base de de-
tergente.

— "Limpar o interior do aparelho”, Pdgina 39

6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessoério com uma solugao a base de
detergente e um pano multiusos macio.
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6.4 Colocar o prato rotativo

Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-
do.

1. Coloque o aro de rodas @l na cavidade no interior do
aparelho.

//

2. Encaixe o prato rotativo [bl no acionamento [€], no cen-
tro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifigue se o prato rotativo esta corretamente encai-
xado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-
ra a direita.

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visdo geral das poténcias do micro-
ondas e uma recomendacao sobre a sua utilizacao.

Poténcia do micro-  Utilizacao

ondas em W

90 Descongelar alimentos sensiveis.

180 Descongelar e continuar a cozi-
nhar alimentos.

360 Cozinhar carne e peixe ou aque-
cer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

900 Aquecer liquidos.

Nota

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um de-
terminado tempo de duracéo:

= 900 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos

7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas
Para aquecer uniformemente os seus alimentos e néo

danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessorios
adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucées do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.
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Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material Estes materiais sao per-
resistente ao calor e ade- meaveis as micro-ondas.
quado para micro-ondas: Os micro-ondas nao danifi-
= Vidro cam recipientes resistente
= Vitroceramica ao calor.
= Porcelana
= Plastico termorresisten-

te
= Cerdmica completamen-

te vitrificada sem fissu-

ras

Talheres de metal

Nota: Para evitar a ebulicdo
retardada, pode utilizar ta-
Iheres de metal, p. ex., uma
colher no vidro.

ATENCAO

Em caso de contacto entre o metal e a parede do interi-

or do aparelho, surgem faiscas que podem danificar o

aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de ficar
afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do interior
do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os alimen-
tos praticamente ndo aque-
cem.

Os micro-ondas podem da-
nificar decoracdes doura-
das ou prateadas.

Recipientes com decora-
¢ao dourada ou prateada



Recipientes e acessorios Motivo

Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o recipi-
ente.

7.3 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifique se o recipiente € adequado para micro-ondas,
realizando um teste de loica. SO pode utilizar o modo
de micro-ondas sem alimentos durante um teste de loi-

ca.

/N AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca togue nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

1. Coloque o recipiente vazio no interior do aparelho.
2. Regule o aparelho para a potencia maxima de micro-
ondas durante Y2 - 1 minuto.
3. Inicie o funcionamento.
4, Verifique varias vezes o recipiente:
- Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é adequa-
do para o micro-ondas.
- Se o recipiente estiver quente ou se se formarem
faiscas, interrompa o teste de loiga. O recipiente
nao é adequado para o micro-ondas.

7.4 Regular o micro-ondas

ATENCAO

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu in-

terior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interior,
a excecdo de um curto teste de loica.

=I5
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Grelhador pt

Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, orien-
te-se pelas indicacdes existentes nas recomendacdes
de regulacéo.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 42

1. Respeite as indicagdes de segurancga. — Pdgina 29

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 31

3. Observe as indicacodes relativas aos recipientes e
acessorios adequados para micro-ondas.
— Pdgina 34

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Regule o tempo de duracao pretendido com a zona
de regulacao.

6. Para iniciar o funcionamento, prima start,

v O tempo de duracdo entra em contagem decrescen-
te.

v Quando o tempo de duracao terminar, ouve-se um si-
nal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou premir
stop, em seguida, o aparelho apresenta as horas.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-
mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e pa-
ra o tempo decorrido regulado. Quando fechar a porta
do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracédo a qualquer momento.

» Regule o tempo de duracéo pretendido com a zona
de regulacéo.

7.6 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-lo
com o micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador

1. Prima w~.
v A lampada indicadora por cima de «w acende-se e 0
visor exibe 10:00 min.

2. Regule o tempo de duracéao pretendido com a zona
de regulacéo.

3. Para iniciar o funcionamento, prima start,

v O tempo de duracéo entra em contagem decrescen-
te.

v Quando o tempo de duragao terminar, ouve-se um si-
nal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou premir
stop, em seguida, o aparelho apresenta as horas.

8.2 Alterar o tempo de duracao
Pode alterar o tempo de duracédo a qualquer momento.
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» Regule o tempo de duracéo pretendido com a zona
de regulacéo.

8.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o gre-
Ihador em combinagdo com o micro-ondas.

Regular MicroCombi

1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A lampada indicadora por cima da tecla premida

acende-se e 0 visor exibe 1:00 min.

Prima w.

3. Regule o tempo de duracgao pretendido com a zona
de regulacao.

4. Para iniciar o funcionamento, prima start,

v O tempo de duracdo entra em contagem decrescen-
te.

v Quando o tempo de duragéo terminar, ouve-se um si-
nal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou premir
stop, em seguida, o aparelho apresenta as horas.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-
mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e pa-
ra o tempo decorrido regulado. Quando fechar a porta
do aparelho, o funcionamento prossegue.

]

9 Memoria

Com a Memdria, pode guardar a regulacédo para uma
refeicdo e reutilizé-la a qualquer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
funcdo Memoria.

9.1 Guardar a memoria

Nota

= N&o pode memorizar varias poténcias de micro-on-
das sucessivas.

N&o pode guardar programas automaticos.

. Prima M.
A lampada indicadora por cima de M acende-se.
. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.
v A lampada indicadora por cima da tecla acende-se e
o visor exibe 1:00 min.
3. Regule o tempo de duracao pretendido com a zona
de regulacéo.
4. Se necessario, selecione uma das opgoes:
» Para guardar a memoaria e iniciar de imediato, pri-
ma start_
» Para guardar a memoria e ndo iniciar, prima M.
v Se o aparelho nao iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

N C =

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memorizado.
Cologue a sua refeicdo no aparelho e feche a porta do
aparelho.

1. Prima M.

v Surgem as regulagcbes memorizadas.

2. Prima start,

v Quando o tempo de duragéo terminar, ouve-se um si-
nal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou premir
stop, em seguida, o aparelho apresenta as horas.

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta € prima stop
uma vez.

10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a prepa-
racdo de diferentes refeicdes e selecionam automatica-
mente as regulacdes ideais.

10.1 Regular o programa

1. Selecione o programa.

2. Prima [Pl as vezes necessarias até que o visor exiba o
numero de programa pretendido.

A lampada indicadora por cima de [Pl acende-se.
Prima kg,

A lampada indicadora por cima de kg acende-se e o
visor exibe uma sugestao de peso.

<

<

36

4. Regule o peso dos alimentos através da zona de re-
gulacéo.
Se nédo for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-0 para cima ou para baixo.

5. Para iniciar o funcionamento, prima start,

O tempo de duragao decorre de forma visivel.

6. Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
porta do aparelho.
» Distribua, mexa ou vire os alimentos.
» Feche a porta do aparelho.

<



» Prima start,

v Quando o tempo de duracgao terminar, ouve-se um si-
nal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou premir
stop, em seguida, o0 aparelho apresenta as horas.

10.2 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.
v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

Programas pt

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

10.3 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelagao permitem-lhe descongelar carne, aves e péao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg
PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00
P02 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00
P03 Frango, pedagos de frango aberto 0,40-1,80
P04 Pao aberto 0,20-1,00

Descongelar alimentos com o automatico de
programas

1. Retire o0 alimento da embalagem.

Utilize alimentos que estejam guardados espalmados
e nas porcOes exatas a-18 °C.

2. Pesar o alimento.

Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente plano e adequa-
do para micro-ondas, p. ex., um prato de vidro ou de
porcelana.

Nao coloque nenhuma tampa.

. Regular o programa. — Pdgina 36

5. Nota: Da descongelacéo de peixe e aves resultam li-

quidos.

Y

10.5 Cozinhar com o automatico de programas

O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos e,
em caso algum, deve ser usado ou entrar em contac-
to com outros alimentos.

6. Antes do tempo de repouso, devera separar os peda-
¢cos de carne ou a carne picada.

7. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos
descongelados repousar entre 10 e 30 minutos.
Os pedacos de carne maiores necessitam de mais
tempo de repouso do que 0s mais pequenos. No ca-
S0 das aves, pode retirar as miudezas apos o tempo
de repouso.

8. Continuar a preparacao dos alimentos, ainda que o
interior de pedacos de carne mais grossos permane-
cam congelados.

Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa  Alimento Recipientes Faixa de peso Notas
em kg
P05 Arroz com tampa 0,05-0,20 = Para o arroz, utilize uma forma grande € alta.
= Nao utilize arroz em sacos de cozinhar.
= Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes a
quantidade de agua.
P06 Batatas com tampa 0,15-1,00 » Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em par-
tes pequenas e uniformes.
= Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma co-
Iher de sopa de agua e um pouco de sal.
PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 = Pese os legumes frescos e lavados.

Corte os legumes em partes pequenas e uniformes.
Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.

Cozinhar alimentos com o automatico de
programas

1. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

2. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas e cubra com uma tampa.

3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in-
dicacdo do fabricante na embalagem.

4. Regular o programa. — Pdgina 36

5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez
mais os alimentos.

6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
pousar mais 5 e 10 minutos.
Os resultados de cozedura dependem da qualidade
e da composicado dos alimentos.
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pt Regulagdes base

10.6 Programa de cozedura combinado

Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento

Recipientes

Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura

aberto

0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de
cozedura combinado
1. Retire o alimento da embalagem.

2. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas, resistente ao calor € ndo demasiado
grande.

. Regular o programa. — Pdgina 36

5. Depois de concluido o programa, para equilibrar a

temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

=y

11 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e das definicdes de fabrica. As regulacdes base dependem das

caracteristicas do seu aparelho.

Regulacéao Selecao Significado

{ Som das te- s On' Ligar e desligar o som das teclas.

clas = OFF Nota: O som das teclas permanece ativo com start g stop,

¢ Modo de de- dED Ativar ou desativar o modo de demonstragao.

monstragao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas n&o funcio-

nam. O modo de demonstracdo é util principalmente para os agentes comerciais.

11.2 Alterar a regulacao base

Requisito: O aparelho esta desligado.

1. Manter start g stop premidos durante alguns segundos.

v O visor mostra a primeira regulacéo base.

2. Prima start,

v No visor esta a piscar o valor atual.

3. Regule o valor desejado através da zona de regula-
céao.

4. Para assumir a regulagdo base, prima start,

5. Para abandonar a regulagao base, prima stop,

6. Mudar para a regulacao base & com a zona de regu-
lacéo.

7. Para editar a regulacao base, prima start,

v No visor acende a selecdo regulada.

8. Regule o valor desejado através da zona de regula-
céo.

9. Para assumir a regulacéo base, prima start,

10.Para abandonar a regulacdo base, prima stop,

11.Para abandonar o menu da regulacao base, prima de
Novo stop,

Dica: E possivel alterar a regulacdo em qualquer mo-
mento.

11.3 Alterar o tempo de duracao do sinal
sonoro

Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal sono-
ro. Pode alterar o tempo de duracéo do sinal.

» Prima start durante cerca de 6 segundos.

v A duracéo do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duracao do sinal e exibe a ho-
ra.

11.4 Acertar a hora

Nota: Depois da ligacdo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo sinal
e poder acertar a hora.

Requisitos

Ouve-se um sinal.

No visor aparece 12:00.

A lampada indicadora por cima de ® acende-se.
Acerte a hora através da zona de regulacéo.
Prima C.

N= = =

11.5 Ocultar a hora

Para baixar o consumo do seu aparelho no modo de
baixo consumo energético, pode ocultar a hora.

' Definigdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)
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1. Premir G.
2. Premir stop,

Limpeza e manutengdo pt

Para voltar a mostrar a hora, volte a premir G®.

12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutencao cuidadosa do mesmo.

12.1 Produtos de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques elé-

tricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO

Produtos de limpeza inadequados danificam as superfi-

cies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasi-
VOS.

» Nao utilizar produtos de limpeza com elevado teor de
alcool.

» Na&o utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» N&o utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a pecga em causa.

O sal contido em panos esponja novos pode danificar

as superficies.

» Lave bem os panos esponja novos, antes de os ultili-
zar.

Consulte nas instrucGes de limpeza individuais que pro-
dutos de limpeza s&o adequados para cada uma das
superficies e pecas.

12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpeza
inadequados.

/N AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas que podem

ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do inte-
rior do aparelho, dos elementos de aquecimento e
dos acessorios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicagbes relativas aos produtos de lim-

peza. — Pdgina 39

2. Respeite as indicagdes relativas a limpeza dos com-
ponentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicagéo contraria:

» Limpe os componentes do aparelho com uma so-
lugdo guente a base de detergente e um pano
multiusos.

» Seque com um pano macio.

12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-
peza. — Pdgina 39

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente ou
agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.
Dica: Para eliminar odores desagradaveis, agueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo de
liméo durante 1 a 2 minutos com poténcia maxima
de micro-ondas. Para evitar uma ebulicdo retardada,
cologue sempre uma colher no recipiente.

4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta aber-
ta.

Limpar o prato rotativo

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de lim-
peza. — Pdgina 39

. Retire o prato rotativo.

3. Limpe o prato rotativo com uma solucédo quente a ba-
se de detergente e um pano multiusos macio.

. Secar com um pano macio.

5. Volte a colocar o prato rotativo.
Certifique-se de que o prato rotativo encaixa correta-

mente.

N
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12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» Nao limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.
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pt Eliminar falhas

» Para evitar corrosdo em frentes de ago inoxidavel, re-
mova de imediato manchas de calcario, manchas de
gordura, manchas de amido € manchas de clara de
ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produto
de conservacao especifico para aco inoxidavel para
superficies quentes.

1. Observe as indicacbes relativas aos produtos de lim-
peza. — Pdgina 39

2. Limpe a frente do aparelho com uma solucédo quente
a base de detergente e um pano multiusos.

Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor na
frente do aparelho provocadas por diversos materi-
ais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacéo de aco
inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservacgao de ago inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENCAO

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-
peza. = Pdgina 39

2. Limpe o painel de comandos com um pano de micro-
fibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-
peza. = Pdgina 39

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos humido e solugcao quente a base
de detergente.

3. Limpe bem os acessoérios com uma solugdo quente a
base de detergente e um pano multiusos ou uma es-
cova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para aco ino-
xidavel ou na maquina de lavar loica.
Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de aco
inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

5. Secar com um pano macio.

12.7 Limpar os vidros da porta

ATENCAO

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-
peza. = Pdgina 39

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos hu-
mido e um produto limpa-vidros.
Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sdo reflexos luminosos da iluminacao do inte-
rior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

12.8 humidClean

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia de
limpeza amolece a sujidade através da evaporacéo da
solucdo a base de detergente. Depois disso € mais facil
remover a sujidade.

Regular a funcao de limpeza

1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

2. Para evitar a ebulicdo retardada, cologue uma colher
na chavena.

. Cologue a chavena no centro do interior do aparelho.

. Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.

. Regule um tempo de duracédo de 3 minutos.

. Inicie o micro-ondas.

. Decorrido o tempo de duracdo, mantenha a porta fe-
chada por mais 3 minutos.

. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

. Deixe secar o interior do aparelho com a porta aber-
ta.

NOoO Ok, W
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13 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informacdes sobre a eliminacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacgdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 42

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!
Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.
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» Se o0 cabo de alimentagéo deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua
Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem situagdes de peri-

go.

13.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e resolucio de problemas

O aparelho ndo funciona.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéao elétrica.
» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espago es-
tdo a funcionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contac-
to deve indicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 42

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifigue se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicbes aquecem mais lenta-
mente do que anteriormente.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 35

Foi introduzida no aparelho uma quantidade maior do que o habitual.
» Regule um tempo de duracdo mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estdo mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arranha ou roga.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.
» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do micro-ondas
€ interrompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho ndo esta em funcio-
namento. No visor surge o tempo
de duracao.

A zona de regulagao foi acionada inadvertidamente.
» Prima stop,

Apos a regulagdo ndo foi premido start,
» Prima stat ou apague a regulacdo premindo stop,

No visor acendem-se trés zeros.

Faltou a alimentacéao elétrica.
» Volte a acertar a hora.
— "Efetuar a primeira colocacdo em funcionamento”, Pdgina 33

O visor apresenta um M.

O modo de demonstragao esta ativado.
» Desative o0 modo de demonstracao.
— "Regulagcoes base", Pdgina 38

Surge a mensagem € 3 no visor.

Erro no sistema automatico de abertura da porta.
. Desligue o aparelho.
. Aguarde 10 minutos.
. Volte a ligar o aparelho.
Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

—

v WON

14 Eliminacao

14.1 Eliminar o aparelho usado 2. Cortar o cabo elétrico.

Através duma eliminacdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacdo, contacte o seu Agente Especia-

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico. lizado ou os Servigos Municipais da sua zona.
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Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).

B

A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

15 Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico e
condicOes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do codigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico
condicbes de garantia ou na nossa pagina Web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G. As luzes estdo disponiveis como pecas
de reposicao e s6 podem ser substituidas por pessoal
especializado.

Encontra informagdes de acordo com o Regulamento
(EU) 2023/8260nline em siemens-home.bsh-

group.com, na pagina do produto € na pagina de servi-
¢o do seu aparelho no manual de instrucdes e docu-
mentos adicionais.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e nimero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com os nlimeros
quando abre a porta do aparelho.

E-Nr: FD: ZNr. c€

Type )
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Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulacées adequadas, bem como
os melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Nota

= As regulacdes recomendadas aplicam-se sempre ao
interior do aparelho frio e vazio.

= Os tempos indicados nas visdes gerais sdo meros
valores de referéncia. Dependem da qualidade e da
composicao dos alimentos.

/N AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme podem rebentar

durante o aguecimento, e até mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem aguega ovOS COzi-
dos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados pique pre-
viamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca ou pele
firme, p. ex., macés, tomates, batatas ou salsichas,
pode rebentar. Pique a casca ou a pele antes de os
aquecer.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Antes da utilizacao, retire do interior do aparelho os
recipientes de que ndo necessita.
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2. Selecione um alimento pretendido a partir das reco-
mendacgdes de regulacao.

3. Cologque o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessdrios adequados para micro-
ondas”, Pdgina 34

4. Cologue o recipiente no prato rotativo.

5. Regule o aparelho de acordo com as recomenda-
cdes de regulacao.
Regule primeiro o tempo de duragdo mais curto. Se
for necessario, prolongue o tempo de duracdo. Se
nas tabelas estiverem indicadas dois poténcias do
micro-ondas e tempos de duracdo, regule primeiro a
primeira poténcia do micro-ondas e tempo de dura-
¢ao e, apos o sinal, a segunda.
Caso pretenda confecionar quantidades diferentes
das indicadas nas tabelas, regule aproximadamente
o dobro do tempo de duracdo para o dobro da quan-
tidade.

6. Ao retirar recipientes quentes do interior do aparelho,
utilize pegas.

16.2 Sugestoes para descongelar e aquecer

Preocupacéo Dica

No fim do tempo de dura- Regule um tempo de dura-

céo, o alimento deve estar ¢ao mais prolongado.

descongelado, quente ou  Quantidades maiores e 0s

cozinhado. cozinhados com uma altura
maior necessitam de mais
tempo.




Preocupacao

Dica

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento ndo deve
estar demasiado quente
nos bordos, mas deve es-
tar pronto no meio.

= V& mexendo o alimento
de vez em quando.

= Regule uma poténcia do
micro-ondas mais baixa
e um tempo de duracéao
mais longo.

Apods o descongelamento,
as aves ou peixe ndo de-
vem estar apenas cozidos
por fora e ainda congela-
dos por dentro.

= Regule uma poténcia do
micro-ondas mais baixa.

= No caso de quantidades
grandes, vire varias ve-
zes o produto a descon-
gelar.

O alimento nao deve ficar
demasiado seco.

= Regule uma poténcia do
micro-ondas mais baixa.

= Regule um tempo de du-
racdo mais curto.

= Tape o alimento.

= Adicione mais liquido.

16.3 Descongelacao automatica
O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ultra-

congelados.

Descongelar com micro-ondas
Observe as recomendagdes de regulagédo para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

Como obter bons resultados  pt

Descongelar alimentos

1. Cologue os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.

Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e
asas de frango ou rebordos gordos de assados com
pequenos pedacos de folha de aluminio. A folha nao
pode tocar nas paredes do forno.

2. Inicie o funcionamento.

A meio do tempo de descongelacdo pode retirar a
folha de aluminio.

3. Nota: Da descongelagéo de peixe e aves resultam li-
quidos.

O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos e,
em caso algum, deve ser usado ou entrar em contac-
to com outros alimentos.

4. Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas
vezes.

Vire pedacos grandes varias vezes.

5. Para que a temperatura se equilibre, deixe os alimen-
tos descongelados repousar a temperatura ambiente
durante cerca de 10 a 20 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A carne
pode ser processada, mesmo que uma pequena par-
te no centro esteja congelada.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duragao

ondas em W em min
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15
sem 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1000 1. 180 1. 20
sem 0SSO 2. 90 2.15-25
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1500 1. 180 1. 30
sem 0SSO 2. 90 2.20-30
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 200 1. 180 1.2
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 500 1. 180 1.5°
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 800 1. 180 1.8°
ou fatias 2.90 2.10-15
Carne mista picada 2° 200 90 104
Carne mista picada ?® 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Carne mista picada?® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe® 2.90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15

[ N

Ao virar, separar as partes descongeladas.
Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao

ondasem W em min
Fruta, p. ex. framboesas’ 300 180 7-10°2
Fruta, p. ex. framboesas' 500 1. 180 1. 82

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar® 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Manteiga, descongelar® 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pao inteiro 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pao inteiro 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida* 500 90 10-15
5
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
5 2. 90 2.10-15
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5
cheesecakes* 2.90 2.15-20
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7
cheesecakes* 2. 90 2.15-20
16.4 Aquecer ATENCAO

O seu aparelho permite-lhe aquecer alimentos.

Aquecer alimentos

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho.

/N AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicéo retar-

dada. Ou seja, o liquido pode alcancar o ponto de ebu-

licdo sem que surjam as tipicas bolhas de vapor. Acon-

selha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que ligei-

ramente. O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, coloqgue sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebulicdo retardada.

VLY

Em caso de contacto entre o metal e a parede do interi-

or do aparelho, surgem faiscas que podem danificar o

aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de ficar
afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do interior
do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.
. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.
3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada, com
um prato ou com pelicula especial para micro-ondas.
. Inicie o funcionamento.
5. Entretanto va virando ou mexendo varias vezes os ali-
mentos.
Os varios ingredientes podem ter tempos de aqueci-
mento diferentes.
6. Controle a temperatura.
7. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe os
alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minutos a
temperatura ambiente.

N

=y

Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas
Observe as recomendacoes de regulacdo para descongelar e aguecer alimentos ultracongelados com o micro-on-

das.

Separe as partes descongeladas.
Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.

1

2

3 Remover a embalagem por completo.

4

® Separar os pedagos de bolo uns dos outros.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duragao
ondas em W em min

Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 300 - 400 600 8-11

ta com 2-3 componentes

Sopa 400 600 8-10

Guisado 500 600 10-13

Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17"7

p. ex., carne de vaca estufada

Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa? 250 600 2-5

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa ? 500 600 8-10

Legumes, p. ex., ervilhas, brdcolos, 300 600 8-10

cenouras®

Legumes, p. ex., ervilhas, brdcolos, 600 600 14-17

cenouras®

Espinafres com natas* 450 600 11-16

Aquecer com micro-ondas
Observe as recomendacdes de regulacdo para aguecer com micro-ondas.

Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duracao
ondas em W em min

Bebidas® 200 ml 800 2-387

Bebidas® 500 ml 800 3-4°67

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite® 50 ml 360 aprox. 0,59%1°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite® 100 ml 360 aprox. 110

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite® 200 ml 360 1,5910

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 g 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 350-500¢g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho ™ 500 g 600 8-11

Guisado 400 g 600 6-8

Guisado 800g 600 8-11

Legumes, 1 dose? 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses? 300 g 600 3-5

16.5 Cozinhar Cozinhar refeicoes

O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeicoes. /\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Ao mexer, separar os pedacos de carne uns dos outros.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
Cozinhar o alimento sem adicédo de agua.

Colocar uma colher no copo.

N&o aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.

9 Verificar sempre a temperatura.

" Separar as fatias de carne umas das outras.

© ® N o O A~ W N =
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1. Verifique se o recipiente cabe no interior do aparelho
€ se o prato rotativo se deixa rodar sem impedimen-
tos.

- Para os assados, utilize uma forma alta.
- Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente
grande e raso.

. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

3. Ao cozinhar com micro-ondas, cubra os alimentos

com uma tampa adequada, com um prato ou com

pelicula especial para micro-ondas.

» Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.

» Na combinacao de micro-ondas e grelhador, nao
cubra os alimentos.

N

Cozinhar com micro-ondas

4. Coloque o recipiente no prato rotativo.

» Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotativo.
Sem pré-aquecer.

5. Inicie o funcionamento.

6. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe 0s
alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minutos a
temperatura ambiente.

» Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 minu-
tos.

» Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minutos
no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

Alimento Quantida- Acessoérios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25 - 30 Virar apds metade do tem-
sem miudos chado po.
Pedacos de frango, 800 g Recipiente aber- 360 v 30 - 40 Colocar com a parte da pele
p. ex., quartos de to virada para cima. Nao virar
frango + o alimento.
Grelha
Asas de frango, mari- 800 g Recipiente aber- 360 “v 15 - 25 Nao virar o alimento.
nadas e congeladas to
+
Grelha
Carne de porco sem 750¢g Recipiente aber- 360 “v 40 - 50  Virar o alimento 1 a 2 vezes.
courato, p. ex., cacha- to
Go
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 v 10-15 -
8 fatias
Rolo de carne picada 750 g Recipiente aber- 1. 600 1. - 1. 20 - Cozinhar o alimento desta-
to 2. 360 2. v 25 pado. A altura maxima do
2.25 - alimento é de 6 cm.
35
Peixe, p. ex., filetes 400 g Recipiente aber- 600 - 10 - 15  Adicionar ao alimento um
to pouco de agua, sumo de li-
mao ou vinho.
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente aber- 360 v 10 - 15  Descongelar previamente o
nado to peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe 4 - 5pe- Grelha 180 v 10 - 15  Usar espetos de madeira.
cas
Soufflg, doce, p.ex.,, 1000 g Recipiente aber- 360 “~ 30 - 35 A altura maxima do alimento
soufflé de requeijao to é de 5cm.
com fruta
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente aber- 360 v 30 - 35  Polvilhar o alimento com
se de ingredientes to queijo. A altura maxima do
crus, p. ex., massa alimento é de 5 cm.
gratinada
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente aber- 360 v 30 - 40 A altura maxima do alimento
se de ingredientes to é de 4 cm.
cozidos, p. ex., grati-
nado de batata
Sopas, gratinadas, 2 — 4 tige- Recipiente aber- - o 15-20 -

p. ex., sopa de cebola las to
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duraciao
ondas mento em min
emW
Legumes, frescos 250 g Recipiente fe- 600 - 5-10" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-

nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.

Legumes, frescos 500¢g Recipiente fe- 600 - 10 - 15" -
chado
Espetadas de legu- 4 - 5pe- Grelha 180 v 15 -20 Usar espetos de madeira.
mes cas
Batatas 250 g Recipiente fe- 600 - 8-10" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.
Batatas 500 g Recipiente fe- 600 - 11 — 14" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15 - 22" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.
Arroz 1259 Recipiente fe- 1. 1.- 1.5 -7  Adicionar o dobro da quanti-
chado 900 2.- 2.12 - dade de liquido.
2. 180 15
Arroz 250 ¢ Recipiente fe- 1. 1.- 1.6 -8  Adicionar o dobro da quanti-
chado 900 2. - 2. 15 - dade de liquido.
2. 180 18
Torrar previamente 2 - 4 fati- Grelha - “v 1.2 lado: 2 -
péo de forma as -4
2.0 lado: 2
-4
Gratinar pao de forma 2 - 6 fati- Grelha - e 7-10 O tempo de duragéao varia
as em funcéo da cobertura.
Fruta, compota 500 ¢ Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 5-8 Mexer bem o pudim de vez
instantaneo chado em quando, 2 a 3 vezes,
com o batedor de claras.
Pudim instantaneo 1. Numa tacga alta propria para micro-ondas, misture um
A . . pacote de pd para pudim com acucar € um pouco
AVISO - Risco de queimaduras! o de leite, de acordo com o indicado na embalagem,
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes de modo a ndo deixar grumos.
podem ficar quentes. _ , 2. Adicione o resto do leite e mexa mais uma vez.
> Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re- 3. Cologue a taga no interior do aparelho e feche a por-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho. ta do aparelho.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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4. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacdes de regulacao.

5. Mexa pela primeira vez apds 3 minutos. Depois volte
a mexer sempre a cada minuto até obter a consistén-
cia desejada.

O tempo de duragao depende da temperatura do lei-
te e do recipiente usado.

Cozinhar com micro-ondas

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de
ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de
acordo com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC
60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Poténcia do micro-
ondas em W

Alimento

Tempo de duracéao
em min

Nota

Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Cologue uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotativo.

Pao-de-16 600 8-10 Coloque uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas

Recomendacdes de regulacdo para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao  Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacdo com micro-ondas

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de du- Nota
cro-ondas mento racdo em min
emW
Gratinado de batata 360 v 35-40 Cologue uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

mm
—>

17.1 Montagem segura

Respeite estas indicagdes de seguranca quan-
do montar o aparelho.

= SO com uma montagem especializada e em
conformidade com as instrugcdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca duran-
te a utilizacdo. O instalador é responsavel
pelo funcionamento correto no local de
montagem.

48

= Examine o aparelho depois de o desemba-
lar. Se forem detetados danos de transporte,
nao ligue o aparelho.

= Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacao em funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no interi-
or da porta.

m Observe as fichas de montagem para a ins-
talacdo de acessorios.

= Os moveis de embutir t€ém de ser resistentes
a temperaturas até 95 °C e as frentes dos
moveis adjacentes até 70 °C.

= Ndo monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de mdvel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel an-
tes da colocacédo do aparelho. Remova as
aparas. A funcdo dos componentes eléctri-
cos pode ser prejudicada.



m Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma li-
gacao incorreta.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a mon-
tagem podem ter arestas afiadas e originar fe-
rimentos de corte.

» Use luvas de protecéo.

/N AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacdo de extensdes do cabo de alimen-

tacao e de adaptadores ndo homologados é

perigosa.

» N&o utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Utilize exclusivamente adaptadores e cabos
elétricos homologados pelo fabricante.

» Se 0 cabo elétrico for demasiado curto e
nao estiver disponivel um cabo elétrico mais
comprido, contacte um especialista em ele-
tricidade para adaptar a instalagdo domésti-
ca.

17.2 Ligacao elétrica

Para a ligagéo elétrica do aparelho em seguranca, res-
peite estas indicacdes.

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalacdes indevidas s&do perigosas.

» A instalacdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligacado s6 pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contacto
de protecao, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar acessi-
vel, tem de existir do lado da instalagao um interrup-
tor omnipolar com uma distancia minima entre os
contactos de 3 mm. A protecdo contra contacto tem
de estar garantida na montagem.

Ligacao elétrica do aparelho sem ficha de
contacto de protecao

Nota: O aparelho apenas pode ser ligado por técnicos
concessionados. A garantia cessa em caso de danos
provocados por uma ligacao incorreta.

Na instalagcéo elétrica fixa tem de estar montado um dis-
positivo de seccionamento em conformidade com as re-
gras de instalagéo.

1. Identificar os condutores de fase e neutro ("zero") da
tomada de ligacao.
O aparelho podera sofrer danos se a ligagéo for efe-
tuada incorretamente.
. Tens&o, ver placa de caracteristicas.
3. Ligue os fios do cabo de ligacao a rede elétrica res-
peitando as cores:
» verde/amarelo = condutor de protecdo @
» azul = condutor neutro ("zero")
» castanho = fase (condutor externo)

N
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17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

QO

7998
88 =

17.4 Moveis embutidos
Aqui encontra indicagdes relativas a montagem segura.

ATENCAO

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no moével antes da
colocacéo do aparelho.

» Remova as aparas.

= A altura minima de montagem é de 850 mm.

» O armario de embutir ndo deve possuir um painel tra-
seiro por tras do aparelho.

= As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢ao nao podem estar tapadas.

= Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes até
65 °C.

= Este aparelho ndo é adequado para ser montado
num movel de cozinha sem pegas com puxador tipo
friso vertical.

17.5 Medidas de montagem no armario
vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

<5007 35—
§'>‘ =35

B i S
% Z i80+2
="
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17.6 Montagem de dois aparelhos
sobrepostos

O seu aparelho também pode ser montado por cima ou
por baixo de outro aparelho. Respeite as medidas e as
instrucdes de montagem ao montar em posi¢cao sobre-
posta.

Para a ventilacdo dos aparelhos, os fundos falso devem
apresentar um recorte para ventilagao.

Para garantir uma ventilacdo suficiente de ambos os
aparelhos é necessaria uma abertura de ventilagdo de
no min. 200°cm?2 na area do rodapé. Para o efeito, cor-
te o rodapé ou aplique uma grelha de ventilag&o.

E necessario garantir uma renovacéo do ar de acordo
com o desenho.

e m—

——

|
|

Monte os aparelhos a uma altura maxima que permita
retirar os acessorios sem problemas.

===

17.7 Preparar o armario vertical

1. Determine a espessura da parede do movel. ©
A espessura da parede esta atribuido um valor x.

2. Nota: O valor x corresponde a distancia do furo infe-
rior da chapa de ligacédo ao fundo do mével embuti-
do.

Aparafuse a chapa de ligagdo no armario vertical. @

Nessa ocasido, preste atencao ao valor x averiguado.

0

18,5—
20-19|| 17,5

,\ '

17-16 T
-»‘ ‘4— ->‘ ‘4 > - T
X

mm

[

\I.

x=140){x=147)\x=154)
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17.8 Montar o aparelho

1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a
espessura da parede.

o0

N,

S E e i
%l %‘ M [He

2. Nota: Nao entale nem dobre o cabo de ligacéo.

Cologue o aparelho no armario e empurre-o para a
direita.

centro.
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4. Verifigue a distancia relativamente aos aparelhos ad-
jacentes.

~———

[ e

min. 3mm —»{i&

-
(o)}

A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser 3 mm,
no minimo.

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes do
interior do aparelho e da porta.
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1 AGPAEAEIX

Mpooelte TIC akoAouBec umodeileic aoPpaleiag.
1.1 Ievikeg ummodei&eiq

= AIoBAOTE TTPOOEKTIKO QUTEC TIC 0dnyiec.

m QuAGETe TIC 00nYiec KABWC Kal TIC TTANPOPO-
piec TPOIOVTOC VIO PJETETIEITO XPNON N VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TiepimTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HETAPOPA.

1.2 Xprion cUPPWVX IE TOV OKOTIO
TIPOOPICHOU

AUTA N ouoKeun TPooPIZeETAl HOVO VIO TNV TO-
moBetnon. MNpooeéte TIC e1dIkEC 0dnyieC ouvap-
HOAGYNONG.

Movo adeloUuxo TTPOOWTIKO EMITPETETAI VO OUV-

OE0€El OUOKEUEC XWPIC PIC. 2e TepITmTwon {nuIwV

AOVW AaBouc ouvdeong, Oev UPIOTATOI KAVEV

dIKaiwpo eyyunonc.

MOVO pe Tn 0WOoTr TomoBeTNON CUPPWVO PE TIC

odnyiec TomoBeTnonc dIaoPaAICeETal N

aoPoAeia KOTA TN Xpnon. O eyKoTaoTATNG €i-

VOl UTTeUBuvOC VIa TV Gyoyn AeIToupyia 0Tn

Beon TomobETNONC.

XpNOIYOTIoIEITE TN CUOKEUN HOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POyNTWV KOl POPNHATWY.

B KATW OO emTnpenon. EmBAsneTe TIC oUvTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic OIOKOT.

B >TO OTNTI KOI O TIOPOHOIEC EPOAPHOVEC OTTWC
T.X.: 2€ KOUJIVEC YIO UTTOANAOUC O€ KOTOOTH-
HOTO, YPOQeia Kol GAOUC EUTTOPIKOUC TO-
peic, oTa aypOoTIKG KTHPOTA, OTTO TIEAATEC OE
Eevodoxeia Kal GAAEC OIKIOTIKEC EYKOTO-
oToaoelg, ota bed and breakfast.
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® yexpl eva upoc omo 4.000 m mavw omod TNV
EMPAVEIR TNG OGANOCOOC.
AUTH N OUOKEUN QVTATTIOKPIVETAI OTO TIPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eival éva mpoidv TnG
opadac 2, katnyopia B. Oudda 2 onuaivel, OTI
dNUIOUPYOUVTOI HIKQOKUUOTO e OKOTIO TN B€p-
povon Twv TpoPipwv. Katnyopia B dnAwvel, OTI
N OUOKEUN €ival KOTAANAN VIO OIKIOKI XPnon.

1.3 MepPIOPIOUOG OPASAG XPNOTWV

AUTH N OUOKeUN PTTOPEI VOL XPNOIYOTIOIEITOI OTTO
maudia omo 15 €TwV KOl Gvw Kol Ao TTPOOWTTO
HE UEIWPEVEC (PUOIKEC, AlOONTNPIEC I VONTIKEC
IKAVOTNTEC KOBWC Kal EANEIYN EPTIEINIOG KOI/N
YVWonge, av emBAETTOVTAl ) €XOUV KATOTOTIOTEI
OXETIKO HE TNV GOPOAN XPron TNG OUCKEUNC
KOl EXOUV KATOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU
QTTOPPEOUV OTTO OUTN.

Ta moudia dev emTPEMETOI VA TTACOUV PE TN OU-
okeun.

O kKaBapIopOC KOl N ouvTRPNoN amod TO XPNOoTN
dev EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTTOINBOUV Omo Tal-
d1a, eKTOC eav eival 15 €TV KOl Gvw Kal €MTN-
OOUVTAIl.

KpataTe 1o ToidId TTOU €ival KOTW TwV 8 €TwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kal TO KaAwdIo ouvde-

ongG.



1.4 AG@aAng xprion

N\ MPOEIAONOIHZH - Kivéuvoc TTupKayi&g!
To amoBnkeUPEVO OTOV XWPO LOYEIPEUOTOC €U-
(PASKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO avapASyoUV.

» Mn QUAGYETE TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIJEVD
OTOV XWPO HLOYEIPEUATOC.

» Otav apxidel va ep@aviCeTal Kamvoc, TTRETE
VO amevepyoroinbei n ouokeun 1 va TpoRn-
¥x0ei To PIC oo TNV MPICa TOU PEUPOTOC KAl
VO KPaTNOei N TOPTa KASIOTH, VIO VO 03NoeTe
TIC evOEXOUEVWC EUPAVICOPEVEC PAOVEC.

To ummoAgippoTa paynTwy, TO AITTOC KOl O XUPOG

Q1O TO YNTO PITOPOUV VO OVOPAEYOUV.

» [Tpiv amd TN AeIToupyia AMOUOKPUVETE TN XO-
VTPN PUTIOVON GO TOV XWPEO HOYEIPEUOTOC,
TO BOEPQUOVTIKG OTOIXEIO KOl OO TO €EQPTHHO-
TO.

H umepBeppovon TNG OUCKEUNC PTTOPEI VO TTPO-

KOAEOEI PWTIAN.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE TN OUOCKEUN TTIOW
oo PIo SIGKOOUNTIKA TTOPTA ) TOPTA VTOU-
Aaiou.

N\ MPOEIAONOIHEH - Kivéuvoc syKaUpo-

TOG!

Kata n didpkeia TnG Xxpnong (eotaiveTal N ou-

OKeun Kail To eE0PTNUOTA TTOU GKOUPTTIOUVTO.

» AWOTE TTPOOOXN, VIO TNV GTTOPUYN TNC ETTO-
PNC Pe Ta BEPUAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pIkpG TadI, KOTW TwV 8 €TWV, TTPETIEl VO
KQOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN.

Ta e€apTNUOTO N TO HAVEIPIKG OKeun (e0Taivo-

VTOI TTAPO TTOAU.

» ATTOLOKPUVETE TOl KOUTG POVEIPIKG OKeUN N
eCopTHUOTO OTTO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TAVTOTE PE HIO TAOTPO KOUlivag.

OI aTpoi Tou OIVOTIVEUPOTOC PTTOPOUV VO OVOI-

PpAeyouVv peoa oTov (E0TO XWPO HOYEIPEUOTOC.

H mopTa TNC OUOKEUNC PTTOPEI VO avOIigel

QmOTOUO. ZEOTOC OTHOC KOl PAOYEC PTTOPE] Vol

eEeAOouv.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC QO
OUVOTA OIVOTIVEUPOTWON TTOTA OTOL PAYNTA.

» Mnv Beppaivete olvomveupaT®wdn TOTA (=
15% vol.) oe pn apaiwpevn KatdoTaon (T.X.
YIO VO TIEPIXUOETE TOL POYNTA).

» AVOIETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNC CUOKEUNC.

N\ NMPOEIAONOIHEH - Kivduvoc ZepaTiopa-

TOG!

Ta mpooita pepn/eaptnuoTa (eoTOIVOVTOI TTO-

AU KOTO TN AeIToupyio.

» MnNV OKOUUTIATE TTOTE T KOUTO pepn/eapTn-
LOTOL.

» KpoTare Ta maidid HOKPIO.

Aopoieia el

Kot To Gvolypo TG TTOPTOC TNG OUCKEUNG

prmopei va e€eNOel KauToC oTpoG. O aTuoC,

avaAoya pe Tn Beppokpaoia, e PpaiveTal.

» AVOIYETE TTPOOEKTIKA TNV MOPTO TNG OUOKEU-
ne.

» Kpotare 1o aidid HOKPIA.

Me TO vepO OTOV KOUTO XWPEO HOYEIPEUATOC

ummopeil va dnuioupyndei KauTtodc udPaTUOC.

» Mn xUveTe TOTE VEPO PEOO OTOV KOUTO XWPEO
HOVEIDEUOTOC.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUUTI-

cuou!

To ypOTOOUVIOPEVO YUOA TNC TOPTOCG TNG OU-

OKEUNC JTTopEi var payioel.

» Mn XPNOILOTIOIEITE 1I0XUPG KABAPIOTIKA TPIWI-
HOTOC I KOPTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO
Tov KOBaPIoPO Tou TCapIoU TNG TOPTOC TNG
OUOKEUNGC, emeldn UTopei va ypaToouvioouv
TNV EMPAVEIQ.

O1 pevteoedeg TNG MOPTOAC TNG CUOKEUNC KIVOU-

VTOI KOTQ TO QVOIYHO Kol TO KAgioIgo TnG Top-

TOC KOl PTTOPEI VO HOYKWOEITE.

» Mnv OTTAQVETE TO XEPIO OAC OTNV TIEQIOXN
TWV PevTeoedwv.

O1 pwypueg, Ta BpavopaTta ) ol Bpauvoeic oTov

YUGAIVO TIEQIOTPEPOUEVO OIOKO givail eTIKivOU-

VEC.

» Mn XTUTTIATE TTIOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeTaxelpileoTe TTPDOOEKTIKA TOV TIEPIOTPE-
poOpevo dioKo.

Or aTpoi Tou oIvOTTVEUNOTOC PTTOPOUV VO OVO-

(PASyOUV PEOO OTOV KOUTO XWPO HOYEIQEUOTOC

KO N TOPTO TNC OUOKEUNG UTTOPEI Vo avoiel

QTTOTOPO KO eVOEXOUEVWCE VO TIEOE! KATW. Tat

TCAPIO TNC TTOPTOCG PTTOPEI VO OTIGOOUV KOl VOl

OpUUPOTIOTOUV.

— "Amopuyn UAikwv Cnuiwv”, ZeAida 56

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO HIKPEC TTOOOTNTEC QIO
QUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTOL (POYNTA.

» Mnv BeppaiveTe ovomveupaTwdn TOTA (=
15% vol.) oe un apalwpevn KaTaoTaon (T.x.
YIO VO TIEQIXUOETE TOL payNTA).

» Avoi&Te TIPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKkTpo-

mmAn&iag!

O1 akaTOAMNAEC €TTIOKEUEC gival emikivOuvec.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, eIdIKEUHEVO
TTPOOWTTIKO ETITPETETOI VA TTOOYHUATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvholo avTOAGKTIKG ETTITRETETOI VO
XPNOoIPoToINOoUV VIO TNV ETMOKEUN TNG OU-
OKeUNgG.
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el Acpdieia

» Eav 10 KaAwdIo ouvdeong oTo SIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTAC TNC OUOKeEUNC uttooTel ¢n-
HIG, TIOETTIEI VO QVTIKOTOOTOOEI OO TOV KATO-
OKEUOIOTN 1 TNV utnpeoia e€umnpeTnong Te-
AOTQV TOU I OO EVA QVTIOTOIXO EI0IKEUPEVO
ATOHO, VIO TNV QTTOPUYN EMKIVOUVWY KOATO-
OTAOEWV.

Mia xoAaopevn HOVwon Tou KoAwdiou ouvde-

onc eivail emkivouvn.

» Mn ¢pepveTe MoTe TO KAAWDIO ouvdeong oe
ETTOPI HE KOUTA PJEPN OUOKEUWV I TTNYEC
BepuoTNTOC.

» Mnv aprveTe oTe TO0 KOAWDIO oUvOEONC OTO
diKTUO va £pBel 0g eMaPr Pe AIXUNPEC PUTEC
N KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TOOKICeTE, PN OUVOAIBETE N YN PETO-
TPETETE TTOTE TO KOAwdIO ouvdeonc oTo Oi-
KTUO.

Mio €10XwPNON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomAnéia.

» Mn xonNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONG
OTHOU 1) OUOKEUEC KABOPIOUOU UYNANC TTie-
ong, YIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

Mia ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

exouv umooTei ¢nuIG eival emmkivouva.

» Mn xoNOIYOTIOIEITE TTOTE HIO KOTEOTPOUHEVN
OUOKeUn.

» Mn AeIToupyeiTE TTOTE IOt CUOKEUN UE POyI-
opevn 1) OTIAOUEVN ETTIPAVEIQ.

» Mnv TpapaTe moTe TO KaAwdIo ouvdeong, via
VO OTTOOUVOEOETE TN CUOKeUn omo Tol diKTUO
TOU peupoToC. TpaBdaTe MAvTOTE TO PIC TOU
KoAwdiou ouvdeonc.

» OTav n ouokeun 1 10 KOGAwWOIO oUVOEONC EXEI
(NUIG, TPARNETE QPEOWE TO PIC TOU KOAwdIou
ouvOeONC N KOTERAOTE TNV GOPAAEIN OTO K-
BWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia eEUNPETNONG TTEAO-
Twv. »2edida 67

A\ NPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ao@uiicg!

To maudia ymopei va mepGoouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OTTO TO KEPAAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ QUTG Kail va TaBouv aopuia.

» KpoTaTe T UNIKO CUOKEUOOIOG HOKPIG OTTO
TO TTAIOIA.

» Mnv apnvete Ta TadIa va TaiCouv pe To UAI-
KO OUOKEUOOIOC.

Ta moudid Ymmopei va e10TTveUo0UV 1 VO KOTO-

MOUV HIKPO KOUUATION KOI €TOI VO TTOBOUV

aopuéia.

» KpoTaTe TO PIKPG KOPUATIO HOKPIO OTTO T
maidIa.

» Mnv apnvete Ta MaidI& va TaiCouV PE PIKPO
KOUUOTIO.
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1.5 ®oUpPVOC HIKPOKUHUKTWV

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ 2HMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ A>OAAEIAY KAl ©®YAA=TE TI>
[A TTEPAITEPQ XPHZH

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivouvoc TupKayiég!
H pn evdedelypevn Xpron TNG CUOKEUNC eival
eMKIivOUVN Kol PTTOPE] Vo TIPOKOAEDE! CNUIEC.
Mo map&delypo umopouv va avopAeyouyv ol Ce-
OTEC TMOVTOPAEC, TO (EOTA OOKOUAGKION g
OTTOPOUC Kol dNUNTPIOKA GKOUO KOl HETG OO
WPEC.

» Mn OTEYVWVETE TTOTE PAYNTA 1 POUXA LE TN
OuoKeun.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TTAVTOPAEC, HOCIAGPIO
omopPwWV ) dNUNTPICK®WY, OPOUYYAPIT, UYPX
TTOVIG KAOOPIOUOU KOl TTOPOUOIC e TN OU-
oKeun.

» XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO ThV TIO-
POOKEUN POYNTWV KOl TTOTWV.

Ta TPOPIUG KOBWC KOl O CUOKEUGOIEC KO T

OKeUn TOUC PTTOPEi Vo avapAeyouVv.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE TPOPIUG OE OUCKEUQOIES
dlatnpnong BepuUoKPaoIag.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE XWPIC €MTAPENON TEPOPILO
o€ oKeun ammod MAGOTIKO, XOPTi 1 MG eUPAe-
KTO UAIKQL.

» Mn puBpileTe MOTE pIA TTOAU peyaAn Bobuida
I0XUOC N TTOAU PEYAAO XPOVO HIKPOKUUOTWV.
MpooavaTOANIOTEITE OTON OTOIXEION O€ QUTEC TIC
odnyieg xpnong.

» Mn OTeEYVWVETE TTOTE TPOPIUG OTOV POUPVO
LIKQOKUUGTWV.

» Mnv &emaywveTte 1 (eoTAVETE TTOTE TPOPIUO
LE PIKPN TIEQIEKTIKOTNTO VEPOU, OTIWG TT.X.
Wwpi, e TTOAU uwnAr 10XU 1 XPOVO UIKPOKU-
LOTWV.

To A&dI paynToU PTIOPEi VO avapAEYE.

» Mn {eoTaiveTe TTOTE PHOVO TOU TO AGDI payn-
TOU OTOV POUPVO HIKPOKUUOTWV.

N\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog ékpnEng!

Ta uypa 1 GAG TPOPIUO O OPIXTA KAEIOHEVD

OKeUn PTTopei Vo eKpayoUV EUKOAQ.

» Mn CeoThveTe TOTE UYPQ ) GANG TPOPIUC OE
OPIXTA KAEIOPEVD OKEUN.

/N NPOEIAOMOIHZH - Kivuvog sykaupa-

TOG!

Ta TPOPIUG Ue OKANPO KEAUPOC 1) TTIETOO UTTO-

pel va ekpayouv KoTA TN OIGPKEIR, OAG KOl pe-

TA OTIO TO (EOTAMO.

» Mn payelpeueTe TTOTE AUYA OTO KEAUPOC 1 UN
(eOTAVETE TTIOTE OPIXTOBPOOHEVD AUV OTO
KEAUPOC.



» Mn payelpeUeTe TTOTE OOTPOKOEION I HOAC-
KOOTPOKA.

» >€ TIEPITITWON TAYAVNTHAV QUYWV N QUYWV OE
TOTAPI, TOUTIOTE TTPONYOULEVWE TOV KPOKO.

» >€ TIEPIMTWOoN TPOPIPWV Pe OKANPEN GAoUdO N
TTETOQ, OTIWC TL.X. HNAQ, VTOUATEC, TTATATEC N
AOUKQWVIKQ, UTTOPEI TO KEAUPOC VO OKAOEL.
Mpiv To (€oTOpO TPUTIATE TN PAOUDT 1) TNV
TIETOO.

H BeppoTnTa OTIC BPEPIKEC TPOPEC DEV KATO-

VEUETOI OLOIOUOPPA.

» Mn CeoTaiveTe TOTE BPEPIKEC TPOPEC PHEO
o€ KAe10TG Ooxeia.

» ATTOLOKPUVETE TIOVTOTE TO KOTIOKI I TO BAAQ-
OTPO.

» MeTd TO (EOTAPO KOUVATE 1) OGVOKOTEUETE
TTAVTOTE KOAQL.

» EAeyxete Tn Beppokpaoia, mpoTou va dobei n
Too®Pn oTo TaI.

Ta CeoTa paynTa ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETOI

HUTTOPOUV TGl HOYEIQIKG OKeUn va (eoTaBouv To-

AU.

» ATTOLOKPUVETE TO HOYEIQIKG OKEUN 1 T
eCopTHUOTO OTIO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TAOTPA Koudivag.

2€ TIEPITITWON OEPOOTEYWC KAEIOPUEVWY TPOPI-

HwV, UTTOPEI VoL OKQOEI N CUOKEUQIOIO.

» [1000EXETE TAVTOTE TG OTOIXEIO TTAVW OTN OU-
OKEeUuOooia.

» Byadete T paynTG MAVTOTE PE TMOOTPEC KOU-
divac omo TOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

Ta mpooita pepn/eaptnuoTa (eoTOiVOVTOI TTO-

AU KOTO TN AeIToupyio.

» MnV OKOUUTIATE TTOTE TG KOUTO pepn/eapTn-
LIOTOL.

» KpoTate Ta maidid HOKPIA.

A\ NPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog {epaTiopo-
TOG!
KaTd 1O (EOTOPO UYPWV UTTOPET var TTOOKANBEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AUTO onuaivel, OTI
n BeppoKpoaoio BPAOUOU EMITUYXAVETAI, XWPIC
VO EUPOVIOTOUV Ol TUTTIKEC PUOOAIOEC aTLOU.
2UVIOTOTOI TTPOCOXI OGKOUN Kol O€ TTEPITITWON
eAGXIOTNC HOVO GVOKivNONG TOU OKeUoug. To
KOUTO UypO pmopei Eapvika va Bpdoel Kol Vo
MTOINIOEI.
» KoTd 7O (eOTOPO TOTTOBETEITE TTAVTOTE EVQR
KOUTOAI HEOO OTO OKeuocg. ETol epmmodideTal n

Aopoieia el

empBpaduvon Tou Bpaopou.

v X

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUUATI-

GHou!

To akKOTOAMNAO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPE va

pavioel. Ta payelpik& oKeun amd mopoeAavn

KOl KEPOIUIKO UAIKO UTTOPEI VO £XOUV TTOAU iI-

KPEC TPUTIEC OTIC AGBEC Kail OTal KATTAKIa. MMiow

QO QUTEC TIC TPUTIEC UTIPXEI EVOC KEVOC

XWPOC. H uypooia TTou exel e10XWPNoel OTOV Ke-

VO XWPO UTOPEI v OTTOOEI TO JAVEIPIKA OKeUn.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO POYEIPIKO OKEUN, KOTOA-
ANAG VIOL JIKPOKUUOTQL.

2Keun Kol doxeio ammo YETAANO ) OKeUn pe pe-

TOAIKN 8I0KOOUNON PTTOPOUV O€ TIEQITTTWON KO-

BopnNc AeITOUPYIaC PHIKPOKULATWY VO 0ONYN-

oouv oTn dnuiloupyia omvenpwyv. H cuokeun

KOTOOTPEPETAI.

» 2e TIEPITTWON KOOAPNC ASITOUPYIOC HIKOOKU-
HATWV YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PETAAIKG dO-
Xelat.

» XPNOIUOTIOIEITE HOVO OKEUN KOTOMNAG VIO I
KOOKUHOTO N TO HIKPOKUHOTO 0 OUVOUOOHO
ge evav TpOTO YnoipoToc.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-
mAngiag!

H ouokeun AeiToupyei ye uwnAn Toon.

» Mnv apaipeoeTe MOTE TO TIEPIBANUO.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog coBapng
BA&BNG yix TNV uyeia!
O avenopKnC KaBapIoPOC PTTOPEl VO KOTO-
OTpewel TNV EMPAVEID TNC OUOKEUNG, VO
pelwoel Tn dlapkela (WS Kal va odnynoel oe
EMKIVOUVEC KOATOOTAOEIC, OTTWC VIO TTOPADEIVU
SI0PPON EVEPYEIOG HIKOOKUUGTWY.
» KabopieTe TOKTIKG TN OUCKEUN KOl OTTOUO-
KPUVETE OUEOWC TO UTTOASIUUOTO TOOPIHWV.
» AIOTNPEITE TOV XWPO UOYEIPEUOTOC, TNV TTOP-
TO KOl TOV JEVTECE TIAVTO KOBAPA.
— "KaBapiouo¢ kai ppovtida”, 2eida 64
Mn AelIToupyeiTe TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N TTIOP-
TO TOU XWPOU PAVEIPEUOTOC £xel uttooTel (nUIA.
Mropei va eEeABel evEPYEID HIKPOKUPOTWV.
» Mn xpnoIJoTIoIEiTE TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N
MOPTO TOU XWPOU HAVEIPEUATOC 1N TO TTAGOTI-
KO TTAQOIO TNC TTOPTAC EXOUV UTTOOTEI CNUIAL.
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el Amopuyr UANK®OV ¢nuiwv

» AVOOETETE TNV ETTIOKEUN POVO OTO TUNHO e€u-
TNEETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAUPPO TIEQIBANUOTOC

eLEPXETOI EVEPVEIO PHIKQOKULOTWV.

» Mnv a@aipeiTe TOTE TO KAAUPUO TTEPIBARUIO-
TOG.

» >€ TIEPITITWON €PYA0IWV OUVTAPNONG N ETTI-
OKEUNC KOAEOTE TNV UTINPEOIal TEXVIKNG e&u-
TNEETNONC TIEAGTWV.

2 Amo@uyn UAIKwV ZnHIwV

2.1 MsvIK&

NMPOXOXH

Ol aTUOI TOU OIVOTIVEUUOTOG UTTOPOUV VO OVAPAEYOUV

HECO OTOV KAUTO XWPO LOYEIPEUOTOC KAl Vo 0dnyrHoouv

oe pIa povipn nUIG oTn CUoKeUr. AOYW UIOC EKPNKTIKNAC

avapAeEne N MOPTA TNC OUCKEUNC PTTOPEi Vo avoiel

OTTOTOUO KOl EVOEXOHEVWC VO TTECEI KATW. Ta TCAUIO TNG

TOPTOG PTTOPE! VO OTTAOOUV KOl VO OpUUUATIOTOUV. AOYW

TNC TTPOKUTITOUOGC UTIOTTIEONC O XWPOC HOYEIPEPOTOC

pTTOPEl Vo TapapopPpwOei TTOAU TTPOC TG LEOO.

» Mnv BeppaiveTe olvorrveupoTwdn motd (= 15% vol.) oe
Un 0paIWHEVN KATAOTOON (TM.X. VIO VO TIEPIXUOETE T
PaynTa).

OT10v BPIoKETOI VEPO OTOV KAUTO XWPO HAVEIPEUATOC,

dnuioupyeital udPaTUOC. Adyw TNG OAAYNG TNC Bepuo-

KPOoIOC JITopoUV va TpoKUWouv CNUIEG.

» Mn XUveTe TIOTE VEPO PEOO OTOV KOUTO XWPO Hayel-
PELOTOC.

H uypaoia 0TOV XWPO HOYEIPELOTOC VIO TTOPOTETAUEVO

XPOVIKO O1doTnua odnyei oe diGBpwon.

» MeTd amo K&Oe paveipeud, OKoUTT(eETE TO OUUTTUKV®-
po. MeT& omo pia AsiIToupyia e upnAec Beppuokpaoieg
QPVETE TOV XWPO HOVEIPEUATOC VO KPUWVEI LOVO
KASIOTOC.

» Mnv amobnkeleTe UYP& TOOPIUG VIO TIOPOTETAUEVO
XPOVIKO OI0TNUG OTOV KASIOTO XWPO HOYEIPEUATOC.

» Mnv amobnkeleTe paynTd OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Mn POYKQVETE TITOTA OTNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

H xpron Tng mOPTOC TNG CUOKEUNG WG KGBIoUa 1) emi-

pavela evamobeonc, Uopel va TPOKOAEoe! ¢nuId oTnV

mopTa.

» Mnv K&GBeoTe, Unv KPOTIEOTE 1| Un oTnPIileoTe amo TNV
TOPTO TNC OUOKEUNG.

2.2 ®oUpPVOG MIKPOKUUKTWV

MpooexeTe aUTEC TIC UTTOOEIEEIC, OTAV XPNOIUOTIOIEITE TOV
POUPVO HIKPOKUUATWV.

MPOZOXH

Edv akoupuTmnoel HETOANO TIAVW OTC TOIXWHOTO TOU

XWOEOU PayeIpePaToC OnUIoUpyoUVTal OTmvOnPeg, Tou

UTTOPEI VO TIOOKOAECOUY CNUIG OTN OUCKEUN I VO KOTO-

OTPEWOUV TO £0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva peTaMIKO OWUO, TT.X.TO KOUTGAI OTO TIOTHPI, TTPETIE!
VO aTTexel To AiyoTepo 2 cm ammd 7o TOIXWHOTO TOU
XWPEOU POYEIPELOTOC KOI TNV €0WTEPIKM TTASUPA TNC
TTOPTAC.
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To 0AOUPIVEVIOL UTTOA OTN OUCKEUTN PTtopei va dnUIoupyn-

OOUV OTVONPEG. TN CUOKEUN TIPOKAAOUVTOI NUIEG LE

TN dNUIOUPYIC NAEKTPIKWV OTTIVONpwV.

» Mn XxpnoiyomoIeiTE AOULIVEVIOL UTTOA OTN CUOKEUN.

H AeiToupyia TNG CUOKEUNC XWPIC GaynNT& GTOV XWPO HO-

YEIPEPOTOC 0ONyel 0g UTIEPPOPTWON.

» Mnv &ekivioeTe TTOTE TOV POUPVO PIKPOKUUGTWY XWPIC
POyNTA.OTOV XWPO HayelpepaTog. EEaipeon amoTeAei
pio ouvTopn QOKIUM HavEIPIKOU OKeUOUG.

E=

X

H moAGTTA S1ad0oXIKI TTOAPAOKEUN OO TTOTI-KOPV HIKPO-

KUPOTWV Pe I TTOAU peyaAn 10XU PIKPOKUPGTWY, UTTOPEI

vo odnynoel oe nUIG TOU XWPOU HLIOYEIPEUOTOC.

» MeTo&U TwV TTOPOOKEUWY GPNVETE TN OUOKEUN VA
KPUWOEI VIO HEPIKA AETITAL.

» Mn puBpileTe TMOTE pIak TTOAU peyaAn 10XU JIKPOKU-
HOTWV.

» Xpnolyoroleite To oAU 600 W.

» TomoBeTeiTe TN OAKOUAG TTOTI-KOPV TIAVTOTE TTAVW OF
EVa YUGAIVO TTIOTO.

Me TNV apaipeon Tou KOAUUUOTOC TTPOKOAEITaI CNUIcK

oTnV TPOPOdOOOIa PHIKOOKULOTWV.

» MnVv oQaIpEoETE TTOTE TO KAAUUUG TNC TPOPOOOTIOC
HIKOOKUPGTWY OTOV XWPO HOYEIPEUATOG.

H amopdkpuvon Tng diopavouc peppBpavng amd TNV

£0WTEPIKN TTASUPA TNG TTOPTOC TTPo&evel (NUIG OoTNV TTOP-

TO TNC OUOKEUNC.

» Mnv omopakpUveTe TOTE TN diadavn HePBpavn oo
TNV €0WTEPIKM TAEUPG TNG TTOPTAC.

Ta uypd TIOU €I0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG,

prmopei va poKoAeoe! CNUIG OTOV UNXOVIOUO Kivnong Tou

eEPIOTPEPOUEVOU OIOKOU.

» [MopoTnpeite TN dI0SIKOCIO JOYEIPEUOTOC.

» Pubuilete mpwTA pIot OUVTOPOTEPN OIAPKEIO KOl EQV €
VOl QTTopaiTNTO, EMUNKUVETE TN DIGPKEIQL.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN TTIOTE XWPIC TIEPIOTPE-
popevo dioko.

To akaTGMNAo okevuog propei va odnynoel oe CnUIEG.

» Karta Tn Xpron Tou YKPIA 1 TNG ouvOuaouevneg Ael-
TOUPYIOC MIKPOKUUGTWY XPNOoIUoTIolEiTE HOVO OKeln,
TTOU QVTEXOUV OTIC UYNAEC BepUOKPOTIEG.




MpooTaoia mepIBANMOVTOC Kol olkovopio el

3 MpooTaoia TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 AnMOOUPON CUCKEUXOING
To UNIKG cuoKeuaoiag eival QIAIKG TTPOC To TTEPIBGAOV
KQI ETTAVOIXONOILOTTOIOUUEVA.

» ATIOOUPETE TO EMUEPOUC EEAPTHHOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Av oKoAouBnoeTe auTeG TIC UTTOOEIEEIC, N OUOKEUN OOC
Ba kaTavaAwvel AiyoTepo peUpa.

AvoiyeTe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG KATA TN OIGPKEIX TNC

AerToupyiag, 600 To 8TVOTO AlyOTEPO.

v H Beppokpaoia oToV XwPO POYEIPEPOTOC SIaTNPEITA
KOl N ouokeur Ogv TIPETIEl VO ETTAVAOEPLIAVEL,

ATokpUYTE TNV WPC 0TN AelIToupyia e€oIkovoOuNong evep-
YEIOG.

v H ouokeun otn Aeitoupyia €€0IKOVOUNONG EVEPYEIOC
efolkovouei evepyela.

Znueiwon: ZUupwva pe Tnv Odnyia olkoAoyikoU oxedia-
ouou 2023/826 Tng EE, auTr) n cuokeur| BpiokeTal og
OIOPOPETIKI KATAOTOON, OTAV €iVOI AMEVEQYOTIOINUEVN.
AUTO XOPOKTNPICETOI OTN CUVEXEIO WC AsIToupyia eE0IKO-
voOuNnong pelpaToc.

AKOUN Kol OTavV N KUPIG AeiToupyia dev gival evepyoroin-
HEVN, N OUOKEUN OMAITEl EVEQYEID VIO

= AviXVeuon TOU TIOTAUOTOC TwV TTANKTPWV alodnTRPa

= [TopokoAoUBnon Tou avoiyhaTog TNG TOPTAC

» Emelepyaoia TG wpag (Xwpic evdeiln)

EE opiopou, dev undpxel ouTe "KATAOTOON QITEVEPYOTIOI-
nong" ouTe "KATGOTAON ETOINOTNTAC", YI' QUTO XPNOIUO-
moleital o 0po¢ Aeitoupyia e€oikovopnong peupoaToc. Mo
TN PETPNON TNC AeiToupyiac e€oikovounong peupaToC
mpemel va xpnoiporoleital To EN IEC 60350-1:2023.

4 Tvopigix

4.1 MNedio xe1pIGUOU

Meow Tou Tediou xelpIopoU puBuideTe OAeC TIC AeITOUpPYi-
€C TNC OUOKEUNC 00C KAl AapBaveTe MANPOPOopPIES yIa
TNV KOTAOTOON AEITOUPYIGC.

Znueiwon: AvadAoya pe Tov TUTTO TNG OUCKEUNG UTTOpEI
Vo OIOPEPOUV Ol ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TI.X. XPWU
KOl OXMUQL.

90 180 360

600 900 kg

stop start
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el EEopthuoTa

[MANKTPO YIG TO QUTOUOTO QVOIYUCK
NG TOPTAC

AuTOPOTO GVOIYUO TNC TTOPTOG.

Medio apng EmAoyn Aeiroupyiov.

PUBuion Tn¢ wpacg, TNS SIGPKEIAC ) TOU GUTOUGTOU CUOTH-

Mepioxn pubpioewv HOTOC TTOOYPOUUGTWY.

0O0Bovn evodeitewv Eppavion TnG wpag f TNS SIGPKEIAC.

Nedix agng

Ta media apne eival euaiodnTeg oTNV aPr| EMPAVEIEC.
Mo va emAe€eTe pia AeiToupyia, TOTHOTE EAGPOA TIAVK
OTO OVTIOTOIXO OULBOAO.

90-900 EmAoyr TNC 10XU0C PIKPOKUUATWY OE
W.

[F] EmAoyr Tou GuTOUOTOU CUCTHUOTOC
TTPOYPOHUATWV.

kg EmAoyr) Tou B&pouc OTa TIPOYPALLOTO.

“~ EmAoyr Tou YKPIA.

® PuBuion f ep@avion TNG WPOC.

start Ekkivnon Tng Aeitoupyiog.

M EmAoyn Tng Aeiroupyiag pvnung
(Memory).

stop AIOKOTI 1) OTAUGTNUO TNG AEITOUPYIOG.

ll Avolyua TNC TTOPTAC TNG OUCKEUNC.

MNepioxn pudbpicewv
Me Tnv mepioxr pubuioswv oAAleTe TIC TIMEC puBuIONG,
mou Ogixvel n 0Bovn evdeiewv.

4.2 Tpomol YynoiJaTog

H mepioxr pubuioswv AsiToupyei OTWC Evac TPOXOG. Mo
vol oMAEETE piot puBpion, cupeTe To OGKTUAO TTPOC T
aploTepd 1 mpoc Ta de€id. Ooo ypnyopodTEPa CUPETE TO
OOKTUAO, TOCO YPNyopPOTEPD TPEXEI O TPOXOC. VIO VO OTO-
HOTAOETE TNV TTIEPIOXN PUBUIONG KOl Vo TTAPaAGBETE TNV
OKPIBM pubuion, TTATAOTE TTAVW EAAPPA.

MANKTPO YIX TO XUTOHKXTO XVOIYHX TNG

MOPTAG

OT1ov MOTHoETE TO MANKTPO YIG GUTOLOTO QVOIYHO TNG

TTOPTOC, QVOiyel N TTOPTO TNC CUOKEUNC. MropeiTte va

avoi&eTe evTeAwC TNV MOPTO TNC OUOKEUNG HE TO XEPI.

ZNHEIVOEIG

= Je mepinTwon oG OI0KOTING TOU PeUpaToC Ot Asl-
TOUPYEl TO GUTOPOTO AvoIyda TNC TTOPTAC. Mmopeite
VO QVOIEETE TNV TOPTO TNG OUCKEUNC HE TO XEPI.

= OTtov avoiEeTe TNV TOPTO TNC OUOKEUNCG KOTA TN O1&0-
KEIO TNC AeIToupyiag, OTAPOTA N ASIToupyia.

» ‘OTtov KAeioeTe TNV TOPTOL TNC OUCKEUNG, Og ouvexilel
auTopoTa N Aeitoupyia. MNpémel va EekivioeTe TN Ael-
Toupvyia.

= OTOV N CUOKEUN €ival OTTEVEQYOTTIOINUEVN VIO UEYOAU-
TEPO XPOVIKO BIGOTNUG, GvOoiyel N TTOPTA TNG CUOKEUNC
pe kaBuoTépnon.

Edw Ba Bpeite pio emMoKOTNON TWV TOOTTWV YNOoIPoTOoC. AGUBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA UE TN XPNON TWV TPOTIWV Ynoi-

HOTOC.
ZUuBoAo ‘Ovoua Xprion

90-900 MIKpoKUPOTO ZEMAYWUO, PJoyeipepa ) CEOTOAPO POYNTWV KAl UYPWV.
v KEIA WNOoIUO OYKPATEV PAYNTWV.

4.3 AVEHIOTHPOG YUENG

O aveploTnPog YUing evepyoTIoIEiTaI KOl GITeEVEPYOTIOIEi-
TOI OE TTEPITITWON TTOU XPEIAETAI.

21N AeIToupyiot HIKPOKUUGTWY O XWEOC HOYEIPEUOTOC TIO-
papevel Kouog. MapoN auTd evepyoTIoIEiTOI O QVEUIOTN-
POG WUENG.

Znueiwon: O aveploTnPag WUENG UMTOPE] VO GUVEXIOE!
Vol AeIToupyel, akOpun Kal OTavV N cuokeun eival Ndn arme-
VEQYOTIOINUEVN.

4.4 TUPTTUKVOHX

KaTtd To poyeipepa urmopei 0ToV XWPEO UAYEIPEUATOC KAl
oTnV MOPTO TNG OUCKEUNC VO EPPOAVIOTEI CUPTTUKVWUO. H
EUPAVION CUPTTUKVWOUOTOC eival pUOIOAOYIKN Kol Ogv emn-
peddel apvNTIKG TN AeITOUpyia TNG CUOKEUNG. MeTd TO
poyeipepo, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWHUQ.

5 EEapTHATX

Xpnolgotoleite yvhoia e€apTryara. Eivar mpooappo-
opéva oTn OIKN OGC CUOKEUN.

AvaAoya pe Tov TUTTO TNG CUOKEUNC UTTOPE! TO OUUTTOPO-
O100peva €E0PTALATA VO BIGPEPOUV.
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Xprion

= >x&pa VIOt YHOILO OTO
VKQIA KGI OYKOQTEV

= 3XOPO WG ETIPAVEIN EVOI-
moOeoNng yia OKeun

EEapTipara
>XAPO




[Mpiv TNV mpwTn Xphon el

L v
6 Mpiv TRV TpwWTN XpPHon
EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TTPWTN B€0on oe AeiToup-
via. KaBapioTe TN OUOKeUn Kol T eEXPTHHOTO.

6.1 EkTéAeon TnG MpwTNG 6€0ng o€
AeiToupyia

EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TPWTN B€0on oe AeiToup-
yio. KabopioTe Tn CUOKeUr KOl To eERPTHOTO.
Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon Tou PEUUOTOC f HETA amd
HIo SI0KOTIN PeUPOTOC NXEl EVa ONUG Kol oTnV 080vn ev-
Ocifewv eppavidovTal TepIcooTepa Pndevikd. Mmopei va
OIOPKEDEI PEPIKG DEUTEPOAETITG, LEXQ! VO NXNOEI EVO TTE-
PAITEPW ONUC KOl VO UTTOPEITE VO puUBUIoETE TNV WP

MpoimoBéaoeig
= Eva ofua nxei.
= >TnVv 006vn evdeifewv eupavidetan 12:00.
H evdelkTIKr Auxvia Tavw omo 1o ® avapel.
. Méow TnN¢ mepIioxng pubuioewy pubpuioTe TNV WEA.
. MoThote 10 G.

N = =

6.2 KabapIoHOg TNG CUCKEUNG TIPIV TV

pGTN Xprion

[MpoTOU TTAPOOKEUNCETE VIO TTPWTN POPG LE TN OUCKEUN

EVO PayNTO, KABOPIOTE TOV XWPO HOYEIPEUOTOC KOl TO

eEapThHOTO.

1. BeBaiwbeite, OTI oTOV XWPO poyelpepaTog e Bpioko-
VTl UTTOAEIPJPOTON CUOKEUOoIAC, eE0pTAHOTA 1 A
QVTIKEIPEVQ.

2. KabopioTe TIG AsieC emPpAVEIEC OTOV XWPO HOYEIPELO-
TOG PE EVO HOAOKO, UYPO TIOVi.

3. o va armopoKkpuveTe TN HUPWOIG TNC VEOC OUOKEUNG,
OKOUTTIOTE TOV GAOEI0 XWPO HAYEIPEUOTOC Pe (EO0TO
OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWV.

— "KaBapiouoc¢ Tou xwoou Layeipguatoc”, Jedida 65

6.3 KaBapIiopog TwV eEXPTNHATWV

» KaobapioTte Ta e€apThpoTo KOAG pe SIGAUPO GTmoppU-
TTOVTIKOU TTIATWV KOl €Val HOACGKO TTavi KaBaplopou.

6.4 TommoB£TNON TOU TIEPICTPEPOHEVOU
diokou

XpNOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN 00¢ POVO e TOTTOBETNUEVO
TOV TIEPIOTPEPOLEVO BIOKO.

1. TormoBetnoTe Tov KUAIVOPIKO SaKTUAIO [@ oTnv eooxn
OTOV XWPEO UOVEIPEUATOC.

//

2. AopahioTe Tov TeploTpePpoOpevo Oioko [b]l oTov pnxovi-
opo Kivnong [€] oTn Peon Tou MOTOU TOU XWPEOU Payel-
PEUATOC.

3. EAeyEre, ediv 0 epioTpepOuEVOC BIOKOC eival OwoTd
AoPAANOUEVOC.

Inueiwon: O mepioTpePpduevog OIOKOG UMopEl va TTepl-

OTPEPETAI TTPOC TO APIOTEPA 1) TTIPOC To OEEIAN.

7 BOOIKOG XEIPIOCHOC

7.1 BaBpideg 10XU0G MIKPOKUHKTWV

Edw Ba Bpeite pia €mMoKOTNON TNC 10XUOC TWV HIKPOKU-
HATWV KOI HIG oUCTOON VIa TN XPrHong Touc.

loxUg HIKpOKU- Xprion

H&TWV o W

90 ZETAYWHO eUaiodNTwV PayNTwV.

180 ZEMAYWHO POYNTWV KOl CUVEXION
TOU HOYEIPEPATOG.

360 Moyeipepo KPEATOC KAl WapioU N
EOTOUO eudioBbNTWV PaynTwV.

600 ZEOTOLO KOI HOYEIPEPO PAYNTWY.

900 ZEOTOUO UYPWV.

Inueiwon

Mmopeite va puBuioeTte TIG BaBuideg 10XUOC HIKPOKU-
HATWV VIO PG oplopevn BIGPKEIX:

= 900 W yia 30 Aert&x

= 600 W yia 60 AettTdx

= 90 W, 180 W kai 360 W via 99 Aenttax

7.2 IKEUN KAl EEXPTAHATA KATXAANAX YIX
MIKPOKUHOXTO

Mo vo OepuAvETE OLOIOUOPPC TO POYNTA OGC KAl VIO VO
pNV TPoKoAEoeTe {nNUIG OTN CUCEUN OGC, XPNOILOTIOIEITE
KOTAMNAO PayEIPIKG OKEUN Kail EEQPTHHATO.

Znueiwon: [NpoTou XPNOoILOoTIoINCETE OKEUN YIO UIKPOKU-
HOTO, TTPOOEXETE TO OTOIXEIO TOU KOTOIOKEUQOTT). 2€ TIEPI-
TITwoN AUPIBOAIG eKTEAEOTE pIak QOKIUM TWV OKEUWV.
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el Boolkoc xelpiopgde

Kar&AANAX VIO HIKPOKUMOTX

ZKeln Kol eExpTApaTx  Adyog

2Keun amd UNKO avOekTIKO Ta PHIKPOKUHOTO SIOTER-
oTn BepuOTNTO KAI KOTOA-  VOUV QUTA Tal UNKAL. Ta pi-
ANAO VIO HIKQOKUHOTOL: KPOKUHJOTO OEV KOTOO-
= [UOAI PEPOUV T OVOEKTIKA OTN
= YOAOKEPOUIKO UNIKO BeppoTNTA OKEUN.
= [lopoehdvn
= AvOeKTIKO 0Tn Beppo-

KPOoior TAQIOTIKO
= [TANPWC EPUOAWUEVO Ke-

POUIKO XWPIG PWYHES

MeTOMIKG JOoXOIQOTTipOUVA Tnpeinon: Mo va omouye-
Te TNV emPBpaduvon Tou
Bpoopou, pmopeite va xpn-
OIJOTIOINOETE PETAMIKA LIO-
XOIPOTHPOUVA, TI.X. EVO KOU-
TOAI HECOL OTO TTOTNPI.

NMPOZOXH

Edv akoupumnoel HETOANO TTAVW OTC TOIXWHOTO TOU

XWOEOU PayelpepaTog dnuIoupyoUVTal OmmvOnpeg, mou

UTTOPEI VO TIDOKOAEGOUY CNUIG OTN OUCKEUN 1) VO KOTO-

OTPEWOUV TO e0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva ueToMIKO oWpa, TT.X.TO KOUTGAI OTO TTOTAPI, TTOETIE!
VO OmeXel To AiyOTEPO 2 cm ammd TO TOIXWUATC TOU
XWPEOU POYEIPELOTOC KOI TNV €0WTEPIKN TTASUPA TNG
TOPTAC.

Mn KATGAANAA YIX HIKPOKUMOTX

ZKeln Ko eEaxpTApaTx Adyog

MeTaAIKG oKeun Ta pikpokUpoTa O dlaTeP-
voUV TO PHETOMO. Ta payn-

TG (eOTAVOVTQI EAOXIOTO.

2Kkeun pe dlokdouNnNon Xpu- Ta PIKPOKULIOTO UTTopoUV

oou 1 aonuiou VO KOTOOTPEWOUV TIC OIOKO-
OUNOEIC XPUooU ) aonuiou.
TuppouAn: Otav 0 KoTo-
OKEUOIOTAC eyyudaTal, OTI TO
okeln eival KoOTGANAa vIa
HUIKPOKUPOTO, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO OKeun.

7.3 AOKIUN TWV OKEUWV YIX TNV
KXTXAANAOTNTA TOUG VIX HIKPOKUMOTX

EAeyETe T OKEUN VIO TNV KATOAMNAOTNTA TOUC VIO PIKPO-
KULOTO Pe piot OOKIUR OKeuwv. Movo oe pia QOKIUr
OKEUWV ETITPETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOKEN OTNn Ael-
TOUPVICO PIKPOKULGTWY XWPIC GpoynTA.

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog epaTiopoTtog!

Ta mpooIt pepn/eEaptruaTa (EOTAIVOVTAI TTOAU KOTA TN
AeiToupyia.

» MnV OKOUWTIATE TTOTE TO KAUTG pePN/eE0pTAHOTO.

» KpoTdTe o TaudI& LoKPIA.

1. TormoBeTnoTE TO GOEI0 OKEUOC UECO OTOV XWPO LIOVEI-
PELOTOC.

2. ©¢0oTe TN cuoKeun yia Y2 - 1 AemTd oTn PEYIoTN 1I0XU WiI-
KPOKUUATWV.
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3. ZeKIVAOTE TN AeITOUpYia.
4, EAeyETE OPKETEC POPEC TO OKEUOC:

- Otav TO poyelplikd OKEUOC gival KpUo 1) xel Tn Bep-
HOKQPOOIO TOU XeploU, TOTE eival KATAAMNAO yio Tov
(POUPVO HIKPOKUUATWV.

- Otav 1o payeipikd OKeUOoC eival KauTo 1) dnUIoup-
yoUvTal omvenpeg, diakoyTe TN OOKIU TOU LOVEIQI-
KOU OKeUoUG. To OKelOG €ival OKOTGAMNAO vIa TO -
KOOKULOTOL.

7.4 PUOMION TWV HIKPOKUUKTWV

MPOZOXH

H AeiToupyio TNG CUOKEUNC XWPIC GaynTd& OTOV XWPO HO-

yelpePaTog odnyel oe uTIEPPOPTWON.

» Mnv &ekiviioeTe TTOTE TOV POUPVO HIKPOKUUGTWY XWPIC
PoyNTA.OTOV XWPO HayelpepaTog. EEaipeon amoTeAei
pia ouvTopn OOKIUM HAVEIPIKOU OKEUOUC.

=I5

X

ZUMBOUAR: Na VO XPNOILOTIOINCETE TN OUCKEUT 0O¢ 100-

VIK®, TTOOOOVOTONIOTEITE OTOL OTOIXEIO OTIC OUOTAOEIC

pubpIong.

— "Eror metuxaivel”, ZeAida 68

1. MNpooete TIC UTodEieIc aopoaAeiag. = 2eAida 54

2. MpooetTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TNV OTTOPUYT TWV UAIKWV
NUIWV. = 2eAida 56

3. MpooekTe TIC UTTOOEIEEIC VIO Tl KOATAMNAGL VIO HIKPO-
KUPOTO oKeun Kail e€opTrpara. — 2eAida 59

4, PubpioTe pe 1o TAAKTPO TNV emMOUUNT 10XU JIKOOKU-
HOTWV.

5. Me Tnv meploxn pubuioswv pubuioTe TNV emoOuunTnH
SIdPKEIQL.

6. Mo va EekivnoeTe TN AeIToupyia, TTOTHOTE TO start,

H didpkela apxidel va TREXEL.

v Otav n didpkela Anéel, nxel eva onpa. Mmopeite va
avoifeTe TWPO TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG 1 VO TTATAOE-
TE TO stop, OTN OUVEXEIR OSIXVEI N CUOKEUN TNV WPEO.

Inueiwon: OTav avoifete KaTd TN SIGPKEIQ TNG ASITOUpP-
yiog TNV MOPTA TOU XWEOU UOYEIPEUOTOC, TO UIKPOKUUO-
Ta OIOKOTITOUV TN ASITOUPYIO KO OTOUATOUV TN pUBpI-
opévn por Tou Xpovou. OTav KAgioeTe TNV TOPTO TOU
XWPEOU POVEIPEUATOC, cuvexidel N AeIToupyia.

<

7.5 AAayR TNG JIXPKEIXG

Mrmopeite va aAGEeTe ommoiadnmoTe oTIvun TN OIGPKEIAL.

» Me Tnv meploxr pubuioewv pubuioTe TNV emBuunTnh
OIdPKEIQL.

7.6 Aixkorm TNG AsIToupyiaxg

1. MNoTroTe TO stop 1 avoi&Te TNV TOPTA TNC OUOKEUNG.

v H evBeIKTIKN Auxvia TTGvVw oo TO start avael.

2. [o TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNC OUOKEUNG KO TIOTAOTE TO start,



7.7 ZTAUATNHX TNG AEITOUPYIXG

>

koA el

MathoTte dUO POPEC TO stop 1) avoiTe TNV TTOPTA KAl
TTIOTHOTE PIO POPA TOStop,

8 MkpIA

Me TO YKPIA pPTIopEiTE VO POOOKOKKIVIOETE 1| VO YKOOTI-

VOPETE TOL PAYNTA OOC. TO YKPIA PTTOPEITE VO TO XPNOIUO-

TTOINOETE POVO TOU I OUVOUGOUEVO PE TO HIKPOKUUOTO.

8.1 PuBpuion Tou yKkpIA

1. [MaTNOTE TO ww.

v H evOeIKTIKN AUXVIO TTAVW OTIO TO wa QVAPBEI KOI N
000vn evoeifewv Oeixvel 10:00 Aemrd.

2. Me Tnv meploxn pubuioewv pubuioTe TNV emBuunTnh
OIdPKEIQL.

3. Mo va EekivoeTe TN AeIToupyia, TTOTHOTE TO start,

H Sidpkela apxidel va TREXEL.

v Otav n ditipkela Anéel, nxel eva onpa. Mmopeite va
avoifeTe TWPO TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG 1) VO TTATNOE-
TE TO stop, OTN OUVEXEIa OEIXVEI N CUOKEUN TNV WEO.

<

8.2 AAAayn TNG SIXPKEING

Mrmopeite va aAGEeTe omroiadnmoTe oTIvun TN SIGPKEIQL.

» Me TnVv meploxr pubpioswv pubuioTe TNV emBuunTh
OIdPKEIQL.

8.3 Alxkor Tng A€IToupyixg

1. MNoTroTe TO stop 11 avoi&Te TNV TOPTA TNC OUOKEUNG.

v H evBeIKTIKN Auxvia TTGvw oo TO start avael.

2. ['la TN ouveéxion TNC AeiToupyiag, KAeioTe Tnv MOPTH
TNG OUOKEUNC KOI TTOTHOTE TO start,

8.4 ITAMATNHX TNG AEITOUPYIOG

>

MaTnoTte dUO POPEC TO stop 1) avoiTe TNV TTOPTA KAl
TTOTHOTE PIO POP& TOStop,

8.5 Mikrokombi

Mo vo peiwoeTe TN DIGPKEIN UAYEIPEUATOGC, UTTOPEITE VA
XPNOIUOTIOINOETE TO YKPIA 08 CUVOUOOUO e UIKPOKUUO-
TOL.

PUOuion MikroKombi

1.

v

N

< P&

MoaTtnoTte TNV 10XU pIKpoKupaTwy 90, 180 1y 360.
H evOeIKTIKA AUXVia TTGV® OO TO TIATNUEVO TIANKTPO
avaper kol n 00ovn evoeifewv Ocixvel 1:00 AetTo.

. [1aTAOTE TO ww.
. Me Tnv mepioxn pubuioswv pubuiote TNV emoOuunTh

OINPKEID.

. Mo va EekivioeTe TN AeiToupyid, TTOTHOTE TO start,

H didpkela apxidel va TREXEL.

Otav n diapkeia Anéel, nxei eva onuo. Mmopeite va
QvoI&eTE TWPO TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG N VO TIATrOe-
TE TO stop, OTN CUVEXEID OEIXVEI N CUOKEUN TNV WPEO.

Inueiwon: OTav avoifete KaTd TN SIGPKEIR TNG AITOUR-
yiog TNV OPTA TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC, TO HIKPOKU UG-
To OIGKOTITOUV TN ASITOUPYION KOl OTOUOTOUV TN pUBuI-
ouevn por) Tou Xpovou. OTav KAgioeTe TNV TOPTA TOU
XWPOU HOYEIPELOTOC, ouvexidel N AsIToupyia.

9 Asitoupyia pyvAung (Memory)

Me tn AeiToupyia pvrunc (Memory) umopeite vo armoon-

KeuoeTe Tn pUBUION VIO EVO OyNTO KOl VO TNV KOAEOETE

Eavd oTroTEDNTIOTE.

ZupBouAR: OTav MPOETOINAIETE CUXVA EVO PpaAyYNTO, XON-

olgotmoinoTe TN Aeitoupyia pvhung (Memory).

9.1 AmoOnkeuon TNG AeIToupyiaxg HvAHNg
(Memory)

Inueiwon

Aev umopeite va ommoBnkeuoeTe TTOMECG Babuideg 10XU-

0C HIKQOKUPATWY TN PIO HETA TNV AAAN.

= Agv UTTOPEITE VO OTTOONKEVUCETE QGUTOUGTA TIOOYPAUUO-

TA.

1. MNoTroTe TO M.

v H evOeIKTIKN Auxvia TTavw ommo 1o M avaBel.

2. PuBpioTe pe 1o MAAKTPG TNV emMOUUNTH 10XU UIKPOKU-
HOTWV.

v H evdeIKTIKN Auxvia TTavw omd To TTANKTPO avaBel Kal
n o0ovn evoeifewv Oeixvel 1:00 AemTo.

. Me Tnv miepioxn pubuioewv pubuiote TNV emobupnTh

OIGPKEIDL.

. 2€ TIEPITITWON ToU XPeIAdeTal, EMAEETE pIo OO TIC ETTI-

Aovec:

» [0 va omoBnkeloeTe TN AeIToupyia YvAUNG
(Memory) Kol va EEKIVIOETE QUECWS, TTOTAOTE TO
start

» o vo omoBnKeUoeTe TN ASITOUPYIO PvAUNG
(Memory) Kol va pnv &ekivnoete, oThoTe To M.

Otav n ouokeur| Oev &ekivhoel, oTnv 000vn evoeifewy

eUPaviCeTal N WPO KOl N CUOKEUN amobnkeuel Tn pub-

gion.

9.2 Ekkivnon tng Asitoupyiag (Memory)

MropeiTte va EeKIVIOETE TO OMOONKEULEVO TTPOYPOUUC
TTOAU amAd. TommoBeTNOTE TO PaAyYNTO OOC OTN CUOKEUN
KOl KASIOTE TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

1.

v
2
v

MoTtroTte To M.

EugaviCovTal ol amobnkeupevec pubuioelc.

MoTOoTE TO Sstart,

Otav n diapkeia An&el, nxei éva onpo. Mmopeite va
QVoIEETE TWPO TNV TTOPTO TNC CUOKEUNG N VO TTOTrOe-
TE TO stop, OTN CUVEXEID OEIXVEI N CUOKEUN TNV WPEA.
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el [MpoypdupaTa

9.3 AIxKOTIN TNG AEITOUPYING

1. MoamoTe TO stop 1y Avoi&Te TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

v H evOeIKTIKA Auxvia TAvw ammo To start avaBel.

2. [a TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNG OUGCKEUNG KAl TIOTAOTE TO start,

9.4 ITAMATNHA TNG AEITOUPYING

» [MoTroTe U0 POPEC TO stop 1) avoIiETE TNV TTOPTC KAl
TTOTNOTE PIO POPG TOStop,

10 MpoypXHHATX

Me To TTPOYPAUUOTO GOC UTTOOTNPICEI N CUOKEUN OOC KO-
TG TNV TTAPAOKEUN OIGPOPWY POAYNTWV KAI ETTIAEYEI OU-
TOYOTA TIC IOQVIKEC pubuioelC.

10.1 PUOpIon Tou MPOYyPXUHATOC

1. EmAoyn mpoyp&ppuoToq.
2. Mamnote 1o [Pl TOoEC POopPES, el va Oeixvel N 00dvn
evoeifewv Tov emBupnTo apIBPO TTPOYPAUHOTOG.
v H evdeIKTIKA Auxvia aivw ormo To [Pl avaBel.
. [MotroTe T0 Ko,
v H evdelKTIKA Auxvia Tavw armd To kg avaBel Kai n
00ovn evdeilewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.
4. Me Tnv miepioxn pubuioewv, pubuiote To BAPOC TOU
poynTou.
OTav dev Pmopeite va elodyeTe To aKPIREC BApoc,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BAPOC TTPOC TG TTAVW N TTIPOC T
KOTW.
. o va EekivhoeTe TN AeiToupyia, TTOTHOTE TO start,
H didpkela TpExel pavepa.

w

< O

6. OTOv KOTG TN SIGPKEIO TOU TIPOYPALLOTOC NXNOEI Eval
ONpa, avoiéte TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.
» XwpIioTe, avoKOTEWTE 1 yupioTe TO paynTo.
» KAeioTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.
» [loTnoTe TO start,

v Otav n didpkela Anéel, nxel eva onpa. Mmopeite va
OVOIEETE TWPEO TNV TTOPTO TNC OUCKEUNG 1) VO TIOTNOE-
TE TO stop, OTN OUVEXEIR OEIXVEI N CUOKEUN TNV WEO.

10.2 Aixkor TnG AEITOUpPYixg

1. MNoTroTe TO stop 1 avoi&Te TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.

v H evBeIKTIKN Auxvia TTGvVw oo TO start avael.

2. [o TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNG OUOKEUNG KAl TIOTAOTE TO start,

10.3 ZTAPATNHX TNG AEITOUPYING

» [MoTroTe OUO POPEC TO stop 1) avoiETE TNV TTOPTA KAl
TTOTAOTE PIG (POPG TOstop,

10.4 ZEMAYWHX ME TO XUTOHATO CUCTNHAX TIPOYPXHUHATWV
Me Tat 4 TTPOYPALUOTO EETTOYWUOTOC UTTOPEITE VO EETTOYWOETE KPEAC, TTOUASPIKA KOl WWI.

Mpoypappx daynTo ZKeUOG Mepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipae QVOIXTO 0,20-1,00
P02 KoppaTio KpeaTog avoIxXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTOUAO, KOUUGTION KO- QVOIXTO 0,40-1,80
TOTTOUAOU
P04 Yui QVOIXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX PAYNTWV HE TO AUTOMATO CUCTNHX

TMTPOYPAUHETWV

1. AQQIPEOTE TO TPOPIPO OO TN OUOKEUOOIAL.

Xpnolyotoifote TPOPIPO TTOU €ival amoBNKEUEVa ETTi-
meda Kol o pepideg oToug -18 °C.

2. ZuyioTe TO TPOPIUO.

To Bdapog eival omapaiTnTO, VIO TN PUBUION TOU TTPO-
YPOUHATOG.

3. TomoBeToTE TO POAYNTO OE EVOL KATAMNAO VIO HIKPO-
KUpOTO, emimedo OKeUog, TL.X. EVa YUGAIVO TIIGTO N Eval
MA&TO TTOPOEAAVNG.

Mnv TOTIOBETNOETE KOVEVO KOTIGKI.

. PuBpioTe TO mpoypappa. = 2eAida 62

5. Znpeinon: Otav emaywveTe KPEOG KOl TTOUAEPIKG On-
HIoupyeiTal uypo.

Y

APOIPEOTE TO UYPO KATA TO YUPIOUO KOI O KOpio TTe-
PIMITwoN PNV To EavaxXENOIUOTIOINCETE N YNV TO PEPETE
O€ EMAPI PHE GAO TOOPIUAL.

6. XwpioTe Tal eMMEdO KOPUATION KOI TOV KIUG ETOEU
TOUC TIPIV OTIO TOV XPOVO NEEUIOG.

7. AQNOTE TO AMOWUYHEVD TROPIUC VIO ThV €E100pPOTIN-
on Tn¢ Oeppokpaoiag va npeunoouv via 10 péxpr 30
AETITG.

To peydAa KOPPATION KPEATOC OTIAITOUV PEYOAUTEPO
XPOVO NEEUIOC OO TO HIKPA. 2TO TTOUAEPIKG Gpail-
PEOTE TO eVTOOOIO UETG TOV XPOVO NEEUIOG.

8. EneepyaoTeite MEPATEPW TO TPOPILDG, OGKOUN KO
OTOV TO XOVTPO KOUHATIO KOEATOC EXOUV OKOUN EVOV
KOTEWUYUEVO TTUPHVA.

10.5 Mayegipepx HE TO AUTOHUXTO CUCTNHX TIPOYPXMHAKTWV
Me 1ot 3 TIPOYPAUUOTO HOYEIDEUOTOC UTTOPEITE VO JayelpeweTe UL, TTATATEC I AAXOVIK.
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Booikeg pubuioeic el

MNpoypappx daynTo ZKeUog MNepioxn Ymodei&eig
B&poug oe Ki-
A&
P05 PUQ HE KOTTOKI 0,05-0,20 Mo To pUQ XPNOIYOTTOINOTE pIot HEYGAN, WNAN OPUA.
Mn xpnolgomolinoeTe pUll 0 OOKOUAO LOYEIPEUOTOC.
MpooBeoTe TN OIMAGOIO PEXP! TRIMAGOIO TTOCOTNTAC Ve-
pou via kaBe 100 yp. puliou.
P06 MoTdTeg HE KOTTOKI 0,15-1,00 Mo BPooTEC TTATATES XWPIC PAOUDT, KOWTE TIC PPEOKEC
TTOTOTEC O HIKPA, OPOIOHOPPO KOUPATIO.
Avd 100 yp. BpoaoTeg maTATES XWPIC pAoUdC TTpooBEDTE
HIG KOUTOANIG vEPO Kol Aiyo OAGTI.
PO7 AoxoviKa HE KOTTOKI 0,15-1,00 ZUYioTE TO PPEOKD, KOOOPIOUEVD AOXAVIKA.

KowTe Ta AXOVIK& OE OUOIOHOPPO HIKOG KOUUGTION.
Avda 100 yp. AaXoVIKG TTPOOBEDTE UIO KOUTOAIG vePO.

Mayeipepa pAYNTWV HE TO AUTOUATO CUCTNHX

TTPOYPAHHUATWV

1. ZuyioTe T TPOPIUA.
To B&pocg eival amapaiTnTo, VIA TN PUBUIoN TOU TTPO-
YPAUUOTOG.

2. TormoBeThoTe TO PAYNTO OE EVal KOATAMNAO VI PIKPO-
KUPOTO OKEUOC KOl KAEIOTE TO HE EVO KOTTOKI.

10.6 ZUVOUXGHEVO TTPOYPAHHA HAYEIPEUATOC

3. MpooBeoTe TNV TOOOTNTA VEPOU CUPPWVA PE TO OTOI-
XEIO TOU KOTOOKEUOOTN TIAVW OTN CUCKEUOIA.

4, PuBpioTe TO MpoOypoupa. = 2eAida 62

5. OTOov TO TIPOYPOUUG AREEL, QVOKATEWE TO PayNTO
OKOMN YO POPA.

6. ApnoTte Ta TPOPIYG yia TNV e€lcoppOTINON TNG Beppo-
KPOOIOC VO NPEPNOOoUY OKOUN VIa 5 pexpl 10 Aerra.
To OTTOTEAEOPOTO TOU HOYEIPEPOTOC EEAPTWVTOI OTTO
TNV TTOIOTNTO KGI TN oUOTOION TWV TOOPHWV.

Me To CUVOUOOUEVO TTPOYPOUUO HOVEIPEUOTOC OUVOUABCETE HIKPOKULIOTON KOI VKPIA.

Mpoypappx daynTo ZKkevog Mepioxn B&poug o€ KIAK
P08 2 OUPAE KOTEWUYHEVO, PEXPI 3 cm XO- QVOoIXTO 0,40-0,90
ayele

Mayeipepa paynTwV HE TO CUVSUNGHEVO
MPOYPAUHUX HXYEIPEUARTOG
1. AQOIPEOTE TO TPOPIUC OTIO TN CUCKEUOOIA.
2. ZuyioTe TO TPOPIUA.
To B&pocg eival amopaiTnTo, VIO TN PUBUICH TOU TTPO-
YPAUHOTOG.

3. TomoBeTHOTE TO TPOPIUG OE EVOL KOATAMNAO YIG HIKPO-
KULOTO, ovOekTIKO oTn BepudTnTal KOl OXI TTOAU pie-
YOAO OKeUOG.

4. PuBuioTe 1O MMPOYpaUUO. = 2edida 62

5. Otav 1o poypappa AN&el, apnoTe Ta TOOPILO VIO TV
e&l00ppOTNCN TNC BOEPUOKPACIOC VO NPEUNOCOUV
akopn via 5 pexpl 10 Aertra.

11 Baoikeg pubuioeig

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG pubuioelg TNG
OUOKEUNC O0C OTIC TIOOOWTTIIKEC OOC OVAYKEG.

11.1 EmokKomnon Twv BXCIKWV pUOHicEWV

Edw Oa Bpeite pia emokommon Twv BooIKwY pubuioswy Kol Twv pubuioswv epyooTaciou. O Baoikeg pubuioelc e€ap-

TOVTOI OO TOV €EOTTAICUO TNC OUCKEUNG OAC.

Pu6puion EmlAoyy Znuooix
I Hxog mAfikTpou = On' Evepyormoinon Kol armevepyoroinon Tou NXou TIAAKTPOU.
= [FF

Znpeiwon: O nxog MANKTPOU OTO start KAl stop TTPALEVET EVEPYOC.

¢ Aeitoupyia emi- d €8
oeleng

Evepyormoinon r amevepyotoinon Tne Aeitoupyiag emideiénc.
Znpeiwon: H cuokeun eival amevepyotoinuévn. Mmopeite va XpNOIUOTIOINCETE TA TIAN-

KTOO Kol TNV evoeiEn, Ta MANKTpa 8 Aeitoupyouyv. H Aeitoupyia emideiéng eival KUpiwg

XONOIUN VIOt TOUG EUTTIOPOUG.

' PuBpioeic epyooTaoiou (avaAoya Pe TOV TUTIO TNG CUOKEUNG UTTOPE va SIa(EPOUV)
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el Kobopiopog kol ppovTida

11.2 AAAayn TNG BAOIKNG pUBHIONG

MpolmeBecon: H cuokeun eival amevepyomoinuévn.

1. KpoThoTe MOTNUEVO TO start KAl TO stop yIGk HEPIKG DeuTe-

POAETITON.

H 0006vn evdeitewv deixvel TNV TPWTN BACIKN puduion.

. [aTnoTe start,

2Tnv 0Bovn evdeiewv avaBoofnvel n TpEXoUoa TIUn.

. Me Tnv miepioxn pubpioewv pubuiote TNV emobuunTn TI-
un.

. Mo va TopoAGBeTe TN BooIK pUBUIoN, TTOTAOTE start,

. Mo va eykaTaleiyete TN BAoIK pUBUIoN, TIATHOTE stop,

6. Me Tnv mepioxn pubuioewv epdoTe oTn BAoIKn PUBUI-
onc.

7. Mo va enelepyoaoteite TN Baoikn puUBUIoN, TTATAOTE
start,

v >Tnv 000vn evoeifewv avaBel n pubuiopevn emAoyn.

8. Me Tnv mepioxn pubpuioswv pubuiote TNV emobuunTn TI-
un.

9. Mo va mMopaA&BeTe TN Baoikn pUBUION, TTATHOTE start,

10.1'10 vo eyKaTOAEiWeTE TN Baomn pUBpIoN, TTATAOTE stop,

11.[1a va eykoToAeiyeTe TO pevou Booikwy pubpioswy,
maTnoTe Eova stop,

ZupBouAn: Mmopeite va oMGEeTe ommoTednmoTe Tn pUB-
gion.

[~ 20 QI \“ I 4

[$ 0

11.3 AAAayn TNG SIGPKEING TOU ONHATOG

OTavV N CUOKEUN O0C OTevEPYOTIOIEITAI, OKOUTE EVO ON-
pa. Mmopeite va oMAEeTe TN SIGPKEIR TOU ONUGTOC.

» [MoThoTE TO start TePITTOU VIO 6 OEUTEPOAETITA.

v H didpkela Tou onpoTog aAalel HeTaEU CUVTOUON KOl
TTOPOTETAEVA.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn SIGPKEID TOU ONPOTOC
Kol Oeixvel TNV wPa.

11.4 PuBpion TG wpag

Inueiwon: MeTd Tn oUvdeon TOU PEUUOTOC ) HETG amd
pia OI0KOTIN PEUPOTOC NXel Eva ONpa Kol oTnv 00dvn ev-
Ociewv eppavidovTal TrepIcooTepa undevika. Mmopei va
OlOPKEDE! PEPIKO OEUTEPOAETITA, HEXP! VO NXNOEI EVOL TTe-
POITEPW ONUO KOl VO PTTOPEITE Vo puBuioeTe TNV WPEO.

MpoimoBeceig

= Eva ofjua nxel.

= >Tnv 000vn evdeifewv eppaviceTar 12:00.

H evOeIkTIKA Auxvia mavw oo 1o © avael.

Meow TnG meploxnc pubuicewv pubuioTe TNV wEO.
Morhote 10 G.

M=o

11.5 AmOKpuyn TNG WPAS

[0 VO EIWOETE TNV KOTOVOAWON EVEPYEING OTN ASITOUP-
yia e€0IKOVOUNONG eVEPYEIGC TNC OUCKEUNG OQC, UTTOPEI-
TE VO QMMOKPUWETE TNV WPEO.
1. Mamote G.
2. [MaTnoTE stop,
Mo va eppavioeTe Eava TNV WPEO, TTOTHOTE EK VEOU TO
O.

12 KaxOapIoHOC K&l pPpOovTId

Mo Vol TIOPOILIEVET N CUOKEUT OOC VIO HEYOAO XPOVIKO
Ol oTNUC ASITOUPYIKN, KaBopileTe Kal pPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAIK&X KaXOxpIiGHOU
Xpnolgotoleite povo KATAMNAG UAIKG KaBapiopou.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog nAekTpomAniag!

Mial e10XwEN0N UYPOoIOG PTTOPEI VO TIPOKOAEDE! NAEKTPO-

mAn&io.

» Mn XpnolporoleiTe oUOKeUEC eKTOEEUONC OTPOoU 1) OU-
OKEUEC KoBapIopoU UuWnAnc Tmeong, Via Vo Kabapioe-
TE TN CUOKEUN.

NMPOZOXH

To akKOTAMNAG UNKG KOBOPIOPOU KOTOOTPEPOUV TIC ETTI-

(PAVEIEG TNG OUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO OTTOPPUTTOVTIKO N
UNIKO TRIYIPOTOG.

» Mn XpnolJoTioleiTe 10XUPA GAKOOAOUXO UANIKG KOBOaPI-
opou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO OKANPO CUPUO TRIWINOTOC
| OPOUYYaPI Kabapiopou.

» Mn XpnolgotoleiTe Kaveva e10IKO KABAPIOTIKO VIO TOV
(eoTO KoBapIouOo.

» Xpnolporoleite uypd Kabapiopou TapIwy, EUOTEEC
yUoAIoU 1 pEoa ppovTidoag avoleidwTou XGAURBa uovo,
OTOV QUTG CUVIOTWVTOI OTIC 0dnyiec Kabapiopou Via
TO QvTIOTOIXO €EQPTNUAL.
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To aA&TI oTa KavoUpyIa TTAVIR oTToyYwOOUC UPHC UTTOPE!
VOl KOTOOTPEWE! TIC ETTIPAVEIEC.
» [piv TN xpNON, TAEVETE KOAG TOl VEO OPOUYYAPOTIAVAL.

Mol UNKGE KaOapIopoU givail KATAAMNAG yia TIC Eexwpl-
OTEC ETMPAVEIEC KOI TO EEXWPIOTA eEAPTHUOTA, TO PHaBai-
VETE OTIC OVTIOTOIXEC 00nyiec Kabapiopou.

12.2 KaxOxpIGHOG TNG GUCKEUNG

KaBapileTe TN ouoKeur OTIWG TMPORAETIETA, VIO VO Unv
UTIooTOUV CNUIG TG EEXWPIOTG EEOPTALIOTA KAI O EEXWPI-
OTEC eMPAVEIEC aTTO Evav AAB0G KABaPIoUO 1 OTd GKO-
TAMNAG UNIKG KoiBopiopou.

/\ NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaupaTog!

Katd mn didipkeia TNC Xpnong CeoTaiVETOI N OUOKEUN KOl

TO €EQ0PTALOTA TTIOU GKOUUTTIOUVTA.

» AWOTE TPOCOXN, VIO TNV GTTOPUYN TNG ETAPNC UE TA
BePUAVTIKA OTOIXEIA.

» Ta pIKpG ToudId, KOTW TV 8 €TWV, TTPETIEI VO KPOTIOU-
VTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog mupKayi&c!

To umtoAeippaTa PayNTWV, TO ANITTOC KOl O XULOC armd TO

WYNTO UTTOPOUV VG QVAPAEYOUV.

» [piv ammd TN AeIToupyia OTIOUOKPUVETE TN XOVTPr pU-
TTovVon Ao TOV XWPO HOYEIPEUOTOC, T OEPHUAVTIKG
OTOIXela Kol amd To eEQPTALIOTO.



/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog TpaupoaTicpou!

To yPOTOOUVIOUEVO YUOA TNG TTOPTAC TNC OUCKEUNG WTTO-

peil va payioel.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE I0XUPO KOOOPIOTIKA TRIWIHOTOC N
KOPTEPEC PETAMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPIoPUO TOU
T{apIoU TNG MOPTAC TNC OUCKEUNG, emeldr) Popel vo
YPOTOOUVIOOUV TNV eMPAvEIQ.

1. MNpooete TIC UTodeitelc yio T UAIKG KaBapiopou.

—JeAida 64

2. [MpooetTe TIC UTTOdEIEEIC VIO TOV KaOOPIoUO Twv e€ap-

TNUOTWV TNC OUCKEUNC I TV ETIPOVEIWV.

3. OTav dev avapepeTal KATI OI0POPETIKO:

» KobBopioTe T eEQPTAPOTO TNC OUOKEUNG pe (eoTo
OIGAULC OTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl EVO TTOVi KOOo-
plopou.

» STEYVWVETE UE VO LOAOKO TIOWVI.

12.3 KaOxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEHXRTOG

NMPOZOXH

O akoTaMNAOC KaBapIopdC pmopei va pokaeoe! (Uit

OTOV XWPO UAVEIPEUATOC.

» Mn xpnolyormoleiTe OTPEI POUPVOU, UNIKG TRIYIHOTOC N
GAO OUVOTA CTTOPPUTTOVTIKA (POUPVOU.

1. MNpooe&Tte TIC UTOdEIEeIC vIo T UAIKG KaBapiopou.
—JeAida 64

2. KabopioTe pe Ceotd SIGAUPO QTOPEUTTAVTIKOU TATWV
N &d6vepo.

3. >e mepinTwon geyaAng pumavongc, XenOoILoTIoIEiTe
QTTOPPUTIAVTIKO (POUPVOU.
XPNOIYOTIOIEITE TA ATTOPPUITAVTIKA (POUPVOU HOVO OTOV
KPUO XWPO HAYEIPEUATOC.
ZUMBOUAR: NG TNV GTTOPGKPUVON TwV SUOAPEDTWY
oopwv, (eothveTte eva PAITCOVI VEPO PE UEPIKEC OTO-
yOveC XUupO Aepoviou via 1 péxpl 2 AeTIT& pe TN YeyI-
oTn 10XU PIKOOKUHPGTWY. o VO oTTOPUYETE TNV €TTI-
Bpaduvon Tou Bpaopou, TOTTOBETEITE TTAVTOTE EVal
KOUTGAI LECOH OTO OKeUOG.

4. ZKOUTIIOTE TOV XWPEO UOYEIPEUATOC HE EVO HOAOKO TTO-
vi.

5. AQrOTe TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOEI E OVOI-
XTr) TNV TOPTO.

Ka®apiopog Tou mepIoTPEPOEVOU dioKOU

1. MpooeTe TIC UTodeitelg yio T UAIKG KaBapiopou.
— Selida 64

2. AQQIPEDTE TOV TOV TIEPICTPEPOLIEVO BIOKO.

3. KabopioTe ToV TOV TIEPIOTPEPOUEVO Olokope (eoTd
SIGAUUC ATTOPPUTTOVTIKOU TIIATWY KOl EVO LOAGKO TTOWVi
KoOapIoyoU.

. 2TEYVWOTE HE EVOl HOAGKO TTAVI.

5. TomoBeTroTe Eava TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIOKO.

MpooelTe, VO a0POAioel OWOTA O TIEPICTPEPOLIEVO; Oi-
OKOC.

Y

12.4 KaxOxpIGHOG TNG HITPOCTIVIG TTAEUPKG
TNG CUCKEUNG

NMPOZOXH

O oKOTGAMNAOG KOBaPIoOPOG umopel va TTpoKaAEoe! {nuId

OTNV UMPEOOTIVA TIASUPG TNG OUOKEUNG.

» Mn xpnoigormoleite uyp& KaBapIopoU TCOUIWY, HETOAI-
KeC EUoTpec N EUOTPEC YUOAIOU VIO TOV KOBOpIoUO.

KabBapiopodc kail ppovtida el

» o TNV ammopuyn dIGBEWOoNG OTIC UTTPOOTIVEG TTASUPEC
avo&eidwTou XGAUBO, OTTOUCKPUVETE OUECWE TOUC Ae-
kedeg amd GAaTa aoBeaTiou, AITTOG, KOV PAAOUP KAl
Toug Aekedec ammd aompadl auyou.

» STIC em@aveleg avoleidwTou XGAUBO XpNoIUOTIoIEITE €I
OIK& peoa ppovTidag avoleidwTou XAAUBa yia (EOTEC
EMPAveEIEC.

1. MpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapIiopoU.
—SeMida 64

2. KaoBopileTe TNV PmIpoaoTIvr) TAEUPO TNG CUCKEUNG Je
CeoTO SIGAUPO ATOPEUTIAVTIKOU TIATWY KAl HE EVO TIO-
vi kaBapiopou.

Znueiwon: MiKpeg dIaPOPEG XPWUATOG OTNY UTTPOOTI-
v TTAEUPG TNG OUCKEUNG epgavidovTal omod Ta OIdPOo-
PO UNIKQ, TI.X. YU, TTAQIOTIKO 1| HETOAAO.

3. 2TIC PUTTPOOTIVEC TTASUPEC TNC OUCKEUNC oo avo&eidw-

TO XGAUBQ, emoAeiyTe TTOAU ASTITG TOL ECOL PPOVTIONG
avo&eidWTOoU XAAUBO PE EVa HOACKO TTOVI,
Ta UNKG @povTidog avoleidwTou XGAUBO UTTopEiTe Vo
TO TPoUNBeUTEITE OTNV UTTNPEECIO €EUTINPETNONG TTEAG-
TV I 0T EI0IKA KATOOTAUOTOL.

4. STEYVWOTE PE EVO HOAOKO TTOWVI.

12.5 KaOaxpIiopog Tou mrediou XEIPIOHOU

NMPOZOXH

O akaTOAMNAOC KOBAPIOPOC PTTOPEl VO TTIPOKOAECE! CnNUIt
oTo medio xelpiopou.

» Mn okourmicete TTOTE UYPQ TO TIEDIO XEIPIOUOU.

1. MMpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VI TO UAIKG KoiBapIiopou.
—SeAida 64

2. KaBapioTte To medio XeIpIopoU Pe eva Tavi armo pi-
KPOIVEC 1 PE Vol HOAGKO, UypO TTawvi.

3. 2TeyvwOoTe Pe Vo HOAGKO TTavi.

12.6 KaBapIGHOC TWV EEXPTNHATWV

1. MNpooekte TIC UTTOOEIEEIC VIOl T UAIKG KGBapIopoU.
— SeAida 64

2. MOUANIGIOTE TO KOPEVO UTTOASIUPOTA POYNTWY LE VOl
uypO mavi kaBapiopoU Kail (eoTd OIGAUUC OTIOPPUTTIO-
VTIKOU TIATWV.

3. KoBapioTe Ta e€opTnuoTa KOAG pe CeoTo dIGAUUG
QTTOPPUTTOVTIKOU TATWY KOl EVO TTAVI KOOPIoUOoU )
gia BoupToa KaOopIouou.

4, KaoBopilete TN ox&pa pe KabapIoTIKA ovo&eidwTou
XOAUBC 1 OTO TTAUVTAPIO TWV TIATWV.
>€ TIEPITTWoN PeyaAng pumavoncg XPNnOIKOTIOINOTE EVa
avo&eidwTo cUppa Koudivac 1 amoppPUTIaVTIKO Ppoup-
VOu.

5. STeyVwWOTE Pe VOl HOAOKO TTOWVI.

12.7 KaOaxpIiopog Twv T{XHIWV TNG TTOPTAG

NMPOZOXH

O akaTOAMNAOC KOOAPIOPOC PTTOPEl VO TTIPOKOAEDE! CnUIt
oTta TCAIa TNC TTOPTAC.

» Mn xpnoipormoleite EUOTPEC YUGAIOU.

1. MpooekTe TIC UTTODEIEEIC VI T UANIKG KaiBapIopoU.
—SeAida 64
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2. KabapioTe 1o TCOUIO TNC TTOPTAC HE EVOl UYPO TIAVI KO-
OopPIoHOU KOl UYPO KOOGPIoUOoU TCAMIWY.
Znpeiwon: O okIEC oTa TCAUIO TNG TIOPTOC, TTOU POk
VOVTOI OOV YOGTOOUVIECG, EIVAI OVTAVOKAACEIC PWTOC
TOU QWTIOUOU TOU XWPOU LIOYEIPELIOTOC.

3. 2TeyveOoTe e eval UOAOKO TTavi.

12.8 humidClean

H umooThpiEn KoBapIiopou amoTeAel pia ypriyopn eVaAAa-
KTIKA AUON vIa ToV evOIGPEOO KABAPIOUO TOU XWPOU HO-
yelpepaTog. H urmootpi&n kabapiopol pouliddel Tn pu-
TToVon PHEOW TNG €EATHIONS OIGAULLIOTOC ATOPPUTIONVTI-
KoU ATWV. 2T CUVEXEID, UTTOPEI N PUTIOVON VO OTTOHO-
KPUVOEI EUKOAOTEPQ.

PuBpion Tng AsiToupyiag KXOXPICHOU

1.

N

NOoO Ok, W

BaATE HEPIKEC OTOYOVEC GITOPPUTTOVTIKOU TATWY O
eva PANITCOVI pe vepo.

. o va armo@uyeTe TNV emBp&duvon Tou BPacuou, To-

TTOBETNOTE £Va KOUTOAI pEoat 0To DOXEIO.

. BaATe TO QAITCAVI OTN PEOCN TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC.
. PuBpioTe pia 10XU pikpokupaTwy 600 W.

. PuBpioTe pio didpkeion 3 AeTTwv.

. ZEKIVIOTE TO PIKPOKUUOTA.

. MeT& TN AMEn Tng dIGpKeIag, a@hnoTe TNV TTOPTO OKOWN

3 AenT& KAEIOTH.

. 2KOUTTIOTE TOV XWPEO HOYEIPEUATOC PE EVO HOAGKO TIO-

Vi.

. AQrOTE TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOE! E OVOI-

XTN TNV TTOPTOL.

13 AmoKaT&oTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VA TIC GITOKOTAOTNOETE 01 i0101. XpNOIYOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yia TNV omoKoTdoTaon BAaBwY, TPoToU £pOeTe O MA@ YE TNV UTINEEsia eEutnpeTnong meAaTwy. ETOI amopeuyeTe

aokora €€odal.

/\ NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTiopou!
O1 akaTAMNAEG €MIOKEUES gival eMKiVOUVEG.

» MOvo ekmaIdeupévo, €IBIKEUPEVO TTPOOWTIIKO ETTITPETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN CUOKEUN.
» ‘OTav N CUOKEUN €ival EAATTWUATIKI KAAEOTE TNV Umnpeoion eEUTTNPETNONC TIEAGTWV.

— "Yrnpeoia eéuntnogtnonc meAatwv’, 2eAida 67

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog nAekTpomAnéioag!
O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO ekadEUPEVO YI' AUTO, €IOIKEUUEVO TIDOOWTIIKO EMITPETIETAI VO TTPOYLIOTOTIOINCE! ETIIOKEUEC OTN OUCKEUN.

» MOVO yvNoIa GVTOAMOKTIKG ETITEETIETAI VO XPNOILOTTOINO0UV YIO TNV ETIOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Edv 10 KOAwdIo oUvdeonC oTo SIKTUO TOU PEUUGTOC QUTAC TNG CUCKEUNC UTIOOTEl {NUIG, TIPETIEI VO QVTIKGTOOTOOEI
amd TOV KOTOOKEUGOTH 1 TNV UTNEEOoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY TOU 1) ard Vol avTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOMO, VIO TNV

QTTOPUYN ETKIVOUVWV KOTOOTAOEWV.

13.1 AucAeiToupyieg

BA&pBn AITIEQ KXI QVTIHETWITICN TTPOPBANHATWV

H ouokeun Oe Aeitoupyei. To ¢Ic Tou KoAwdiou cUvdeonC oTo OIKTUO ToU PeUpaToCg Oev eival ouvOedEUEVO.
» >UVOEOTE TN OUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUPATOC.

H ao@aAeior OTO KIBWTIO OIOPOAEIWV ETTECE.
» EAeyETe TNV aopaAeio OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.

H mapoxr pelpaTog exel diaKoTel,
» EA&VETE, edv ASITOUPYEI O PWTIOUOC XWPEOU I Ol GMEC OUOKEUEC OTOV XWPO.

AeIToupyIkn BAGBN

1. KoTeBdioTe TNV aopGAeIa 0TO KIBWTIO TWV GOPAAEIWY.

2. Meta amo mepimou 10 deutepoAenTa aveaoTe TNV Lava

v Eav n BAGBN NTaV pio povo popd, oBrvel TO UAVUUG.

3. EGv TO pfvupa epPOVIoTEl €K VEOU, KOAEOTE TNV UTINEECIia eEUTINEETNONG TTEAO-
TwV. AQOTE KATA TNV KAON TO OKPIBEC PAVULIO OPAALOTOC.
— "Yrnpeoia efunnogtnonc meAarwv”, 2eAida 67

H nmopTa dev eival evieAwC KAEIOTH.
» EAeyETe, v UTTOAESIPPOTO pOYNTWV 1N EEVO OWLOTO EIVOI HOYKWHUEVD OTNV TTOP-

TO.

Ta oaynTd CeoTaivovTtal apydTe-  H 10XUC HIKPOKULATWY €ival pUOUIOPEVN TTOAU HIKE.
pa o1’ O,TI HEXPI TWEAL. » PuBpioTte pia upnAdTEPN 1I0XU HIKPOKUPATWY. — ZeAida 60

>TN OUOKeUN TOmoOeTAONKE pIa peyaAUTEPN TTOoOTNTO O’ O,TI CUVNOWC.
» PuBpioTte pia peyoAuTepn didpKela.
Mo TN SIMAN moooTNTa XPeItleoTe Tov JIMAGOCIO XPOVO.
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AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANHATWV

Ta paynTa {eoTaivovTal apyoTe-
po ot O,TI HEXP! TWPO.

Ta gpaynTd givail o Kpua omd OTI GUVHOWG.
» [upioTe T PayNTA 1N AVOKOTEWTE eVOIALEOO TG PayNTA.

O mreploTpePpOUEVOC OIOKOC YPO-

Toouvicel | Euvel. ol ) EEva OWUOTO.

2TV TIEPIOX TOU PNXOVIOUOU Kivnong TOU TTepIoTPEPOPEVOU OIOKOU UTTRPXOUV pU-

» KabopioTe Tov KUAVOPIKO OOKTUAIO KOI TNV €00XN OTOV XWPEO HOYEIPEUOTOC.

H AelToupyio JIKQOKUUGTWY OI0-
KOTITETAMI.
PETNONC TIEACTWV.

H ouokeun €xel pia BAGRBN.
» Otav autn n BAGRN ep@avileTal ETOVEIANUPEVT, KOAEOTE TNV UTINPECIa e€uTin-

H ouokeun de BpiokeTal og Ael-

Toupyia. 2Tnv 00ovn evdeilewy » [laTroTe TO stop,

H mepioxn pubuioswv evepyoroimonke KoTd AdBoC.

BpiokeTal pIa XpOoVIKn SIGPKEID.

MeTd Tn puBuion dev MOTNONKE TO start,

» [MoThoTe start 1) aKUPWOTE TN PUOUION, TTOTWVTOC stop,

>Tnv &voei&n avaBouv Tpia pnde-

H mopoxr peupaTog exel OIoKOTTEL.

VIKG. » PubBuioTe ek vEou TNV WEOI.
— "ExkteAeon tn¢ mowtnc Beonc oe Asiroupyia”, 2eAida 59

>Tnv &voeign gpaiveTal eva M.

H AeiToupyia mapoucioong eival evepyortoinuevn.

» AmevepyoroinoTe Tn Aeitoupyia emideiéng.
— "Baoikeg pubuioeic”, 2eAida 63

>Tnv 00ovn evdeifewv eppavideTal ZPAAUA OTO AUTOUATO OUOTNUG GVOIYUOTOC TNG TTOPTAGC.

TO pnvupa € 3.

1. AmrevepyortoIfoTe Tn CUOKEUN.
2. Mepipevete 10 AemTa.

3. Evepyomomote Eava Tn ouokeun.
» OTtav autr n BAGRN epPavileTal EMAVEIANUUEVD, KOAEOTE TNV utinpecia e&utn-

PETNONC TIEAOTWV.

14 Amocupon

14.1 AmTOCUPON TXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon CUPPWVO LE TOUC KOVOVEG TTIPOCTOOI-

¢ Tou TePIBAANOVTOC, UTTOPOUV VO EMTAVATTIOKTNOOUV TTO-

ANUTILEC TTPWTEC UAEG.

1. TpaBn&te 1O PIC ToU KoAwdiou ouvdeonc oTo BIKTUO
TOU PEUPOTOG.

2. KoyTte 10 KOAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU peUpo-
TOC.

3. ATTocUpETE TN OUOKEUN CUPPWVO LE TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOCIGC TOU TTEPIBAAOVTOC.
[MANPOYPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
amoouponc Ba Bpeite oTo €18IKO KATAOTNUG ) oThV
apuodIa TOTTIKA AnuoTIKN ApPXM 0OC.

AUTM N ouoKeun XapaKTNPEiZeTal CUPPW-
VO JE TNV eupwraikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKWV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mAaiolo yia
HIO OTTOOUPON Kail a&loTroinon Twv To-
NV OUOKEUWV e 10XU 0" OAn Tnv EE.

B

15 Yrinpeoia eEUTINPETNONG TTEAXTWV

AerTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUnong Kai
TOUG OPOUC eyyuNoNG OTN XWPo 0a¢ Ba AGRBETE HECW
ToU KWOIKOU QR 0TO OUVNUUEVO EyYPOPO VIO TIC ETTOPEC
0€PPIC KOl TOUG 6POUC eyyunonc amd Thv umtnpeoia e&u-
TTNPETNONC TTEAOTWV TNG ETAIPEIGC HOC, TOV EUTIOPO OOC
N TNV 1I0TOoEAIDO LOG.

OTav £pOeTe Oe emagr pe TNV urmnpeoio eEUnNEETNONC
TTEAOTWYV, XPEIG(eoTe TOV apIBUO TPOoiovToC (E-Nr.) Ko
Tov apIBud Karaokeunc (FD) TNC ouokeung oag.

To OTOIXEIO ETTKOIVWVIOC TNG UTINPEeoiag eEutnpeTnoNg
meAoTwV O Ba BpeiTe peow Tou KWdikou QR oTo ouvnp-
HEVO EYYPOPO VIO TIC EMOPEC OEPPIC KAl TOUC OPOUC EY-
yunong r) otnv 10TooeAida LoC.

AUTO TO TIPOIOV TIEPIAGUBAVE! TTNYEC PWTOC TNC KOTNYOPI-
ag¢ evepyelokng amodoong G. O1 NyES PpWTOC gival dio-
BE0IUEC WC AVTAAOKTIKO KOl ETTOETETAI VO AVTIKOTO-
oTNOoUV POVO ammd eKTTAIBEUPEVO VIO GUTO €I0IKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

O1 mMAnpopopiec cupPpwva pe Tov Kavoviopo (EU)
2023/826 BpiokovTal online K&TW ammd siemens-
home.bsh-group.com oTn ceAida TTPOIOVTOC Kol 0T OeAi-
00 0epPIC TNC CUOKEUNC OGC OTIC 0dnVieg XPronc Kal
OoTa TPOOOETO EYYPOPO.
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15.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiBpog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buo mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov aplBud KaTaoKeu-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mivokida TUTTOU TNG OUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTIOU e Toug aplBuouc Ba Tn BpeiTe,
QAVOIYOVTOG TNV TOPTO TNC OUOKEUNC.

E-Nr: FD: ZNr.

€

B

Type

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Tol OTOIXEIG TNG OUOKEUNC
O0C Kol TOV 0pIiBud TNAEPWVOU TNG uttnpeaiag e&urn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

16 'ETOI TIETUXXIVEI

Mo diapopa paynTd Ba Bpeite edw TIC KATGMNAEC pub-
HioeIg KaBwe Kol Tot KOAUTEPO EECPTHMOTON KO HOYEIPIKA
okeun. TIC oUOTAOEIC TIC EXOUE TTPOOGPHOOE! 10OVIKY
yIG TN OUOKEUr OGC.

16.1 AUTOG €ivail 0 KXKAUTEPOG TPOTIOG, YVIX
VX TIPOXWPNOETE

Inueiwon

= O] oUOTAOEIC PUOUIONC 10XUOUV TTAVTOTE VIO TOV KPUO
Kol GOEI0 XWPO HOYEIPEUOTOC.

= To oTOIXEION XOOVOU OTIC ETMIOKOTINOEIC eival EVOEIKTI-
Kee TINES. ECapTavTal amd Tnv moidoTNTA Kail TN oUCTO-
on TwV TOOPILWV.

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog eykaupaTog!

Ta TOOPIPG pe OKANPO KEAUPOC I TTETOO UTTOPEI VO EKPOK-

yoUV KOTG TN OIGPKEIR, GAG Kal JeETG oo To (EOTALO.

» Mn poyelpeleTe TTOTE AUy OTO KEAUPOC 1) un (eoThve-
TE TTOTE OPIXTOPPOCUEVA QUYG OTO KEAUPOC.

» Mn poyelpeUeTe TTOTE 0OTPOKOEION 1 HOAGKOOTPOKCA.

» e TIEpIMTWon TNYovVNTHY QUYWVY N auywv O TTOTAPEI,
TOUTTATE TIPONYOUPEVWE TOV KPOKO.

» e TIepInTwon TPoPipwyY pe okAnen GAoUda N TETOQ,
OTMWC T.X. UNAG, VTOPATEC, TIATATEG 1 AOUKAVIKG, UTTO-
pei To KEAUPOC va okaoel. Mplv To (EOTAUC TOUTIATE
™ pAoUdQ ) TNV TTETOC.

Ta CeoT& paynTd ekKAUoOUV BeppodTNTO. ETOI pmmopouv To

HOVEIPIKG OKeUn va (eoTaOoUV TIOAU.

» ATTOUOKPUVETE T POYEIPIKG OKeUN ) Ta eE0pTALIOTA
armd TO XWPEO HOYEIPEUATOC TTAVTOTE PE HIG THIROTO
koudivac.

1. [MpIv TN XpNon OTTOPOKPUVETE TG OKeUN TToU eV eival
ATOPAITNTO OO TOV XWPO HOYEIPELOTOC.

2. EmAeETe eva emBupnTd QaynTd omd TIC CUOTAOEIC
pubuiong.

3. BaATe TO paynTO 0€ eval KATOAMNAO OKeEUOC.
— "Skeun kai eEaprnuara kataMnAa yia LikookuLa-
Ta", ZeAida 59

4, TormoBeTOTE TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPICTPEPOLEVO
dioko.

5. PuBpuioTe Tn ouokeur| avTiOTOIXO e TIC OUOTAOEIC PUB-
HIong.
PuBuiote mpwTa TN HIKpOTEPN diGipkela. OTav eival
omopaiTNTo, auénote Tn didpkeia. OTav OTOoV TTIVOKO
ava@epovTal dUo Babpideg I0XUOC HIKPOKUPATWY KOl
OIGPKEIEG, PUBUIOTE TIPWTO TNV TTPWTN 10XU YIKPOKU-
HATWV Kol OIGPKEIO KO UETA TO onua Tn OeuTepn.
OT1av BEAeTE VO TTOPACKEUAOETE TTOCOTNTEG TTOU OTTO-
KAivouv amd Tov Tivaka, pubpuioTe yia TN SIMAGOIO TT0-
ooTnTa Tepimou TN dIMAGoIa DIGPKEIXL.
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6. Otav agaipeite (eoTG OKeUn amd ToOV XWPEO HOVEl-
PEUOTOC, XPNOIUOTTIOIEITE TIAVTOTE HIC THIOOTOO.

16.2 ZUPPBOUAEG YIX EEMTAYWHAX KXI EOTAPX

Emoupix

ZupBouAn

AUTO TO pOyNTO PETG TN
MEN TNG didipKelag TpeETel
va eival Eemaywpevo, (eoto
M UOVEIPEUEVO.

PuBuioTe pio peyoAuTepn
didpkela. O1 pyeydAeg mo-
OOTNTEC KOI TG XOVTPOTEPD
PoyNTA amaIToUV TTEPIO-
00TEPO XPOVO.

AUTO TO payNTO PETG TN
MEn Tne ditipKelag oTnv
AKpPN TTPETTEI VO YNV €ivall
oAU CeoTO Kail 0T PHEoN
TIPETIEI V& €iVal ETOIYO.

= AvoKoTeUeTe TO PaynTO
evOIduEDQ.

= PuBuioTe pia xapunAdTEEN
10XU HIKOOKUUGTWY KOl
Hio peyoAuTepn didpkela.

To TOUAEPIKG 1 TO WAPI
HETA TO EemAVWUO eV
mperel va eivail povo e€w-
TEPIKG LOYEIDEPEVD KAl
OTN PEON OKOUN KATEWUY-
HEVQ.

= PubpioTte pia xapnAdTEEN
10XU PIKOOKULIOTWV.

= [upileTte T EEMAVWUEVD
TPOPIYO, O TIEPITITWON
HeYAANG TTOoOTNTOC, TTOA-
AEC pOpEC.

To paynTd dev TpeTel va
eival oAU oTeyvo.

= PubBpioTe pia xapnAdTEPEN
I0XU HIKODOKUUGTWV.

= PubBpioTe pia piIkpdTEPEN
OIGPKEIDL.

= KoAUyTe 1O paynTo.

= [1pooBeoTe MEPIOCOTEPO
uypo.

16.3 =emaywpx

Me Tn OUOKeUr O0G UTTIOPEITE VO EETTOYWOETE KATEWUY-

peEva poaynTa.

ZEMAYWHX PAYNTWV

1. TOmoBETAOTE TG KATEWYUYHEVD TPOPIUA OE VO QVOIXTO
OKeUOC TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO OIOKO.
To euaioBNTa KOUPATION PAYNTOU UTTOPEITE VO TG KOAU-
WETE e PIKPA TUNUOTO OGAOUPIVOXOPTOU, TI.X. UTTOUTIO
KOl pTEPOUYEC QMO KOTOTTOUAG I AITOPA OKPIVG KOLI-
HATIO WNTWV. TO 0AOOUIVOXGPTO OeV EMITPENETAI VO
£pbel 0 emaPr e TG TOIXWUOTO TOU (pOUPVOU.

2. =eKIVAOTE TN AeITOUpYia.

MeTda TNV TapeAeuon TG PIoNG BIGPKEIOC TOU EETo-
YWUOTOG YTTOPEITE VO OIPAIPEOCETE TO GAOUUIVOXOPTO.
3. Znueinon: OTav EEMayWVETE KPEAG KOl TTOUAEPRIKG On-

pioupyeitail uypo.



AQQIPEDTE TO UYPO KATG TO YUPIOUO KOI 08 KOUIo TTe-

PITITWON PNV TO EavOXENOIYOTIOINCETE N PNV TO PEPETE

O€ ETAPI PE GAG TOOPIUO.

4, [upioTe 1) AVOKATEWTE TO PoyNTA evOIGPEOO piot HEXP!

OUO POpPEC.
[upileTe TO HEYOADL KOUHATIO TTOAMEC POPEC.

ZEMAYWHX HE MIKPOKUMXTX

ETol meTuxaivel el

5. Mo TV €€ilo0ppOTNON TNC BEPUOKPOCIAC, OPAVETE TO

Eemaywpeva paynTd va npepnoouy yia miepimou 10
pexpl 20 Aentt o OepuoKPacia TEPIBANOVTOG.

2TO TTOUAEPIKA UTTOPEITE VO OPAIPEOETE TG EVTOOOIQ.
To KPEOC UTTOPEITE VO TO EMEEEPYOOTEITE TIEPAITEPW
EMOoNC KOl Ye EVOV HIKPO KOTEWUYHEVO TTUPTVAL.

[Mpooe€Te TIC OUOTAOEIC PUOUIONC VIO TO ESTTAYWUO KOTEWUYHEVWY POYNTWV PE PIKQOKULOTOL.

daynro B&pog o€ yp. loXUG MIKPOKUUATWY AIXPKEIX € AETITA

oe W
Kpéag, oAOKANPO, Bodivo, pooxapiolo N xoipi- 800 1. 180 1. 15
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.10-20
Kpéac, oAOKANpo, Bodivd, pooxapiolo n xoip- 1.000 1. 180 1. 20
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeac, oAOkANpo, Bodivd, pooxapiolo N xoip- 1.500 1. 180 1. 30
VO, HE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.20-30
Kpeag, oe KopudaTia N eeTeg, Bodivo, pooxa- 200 1. 180 1.2
piolo A xolpIvod 2. 90 2.4-6
Kpeag, oe KoupaTia i peTeg, Bodivo, pooxa- 500 1. 180 1.5°
piolo N xoIpIvo 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe KoypaTia f) peTeg, Bodivo, pooxa- 800 1. 180 1.8
piolo A xolpivod 2. 90 2.10-15
Kipag, avaueiktog 23 200 90 104
Kipag, avapeikTog 23 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Kipag, avaeikTog 23 800 1. 180 1. 84

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKG 1) KOPUGTION TTOUAEPIKWV 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKG 1) KOPUGTION TTOUAEPIKWV ® 1.200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
DINEeTO YaploU, PmpICOAa WapioU 1 PETES 400 1. 180 1.5
woplou® 2. 90 2.10-15
AOXOVIKS, TL.X. OPOKAC 300 180 10-15
DpouTa, T.X. PPAPToUnT ® 300 180 7-10°
OpouTa, T.X. PPapToual® 500 1. 180 1. 8°%

2. 90 2.5-10
BouTupo, Nwoipo’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
BouTupo, Nwoipo’ 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpo 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wi, oAOKANpo 1.000 1. 180 1.12

2.90 2.10-20
FAUKO, OTEYVO, TL.X. KEIK® 500 90 10-15
FAUKO, OTEYVO, TL.X. KEIK 8° 750 1. 180 1.5

KoTayuxete T poynTa AeTiTax.

AmopakpuveTe To NON EEMaywPEVO KPEAC.
[upioTe TOAEG POPEC TO PaynTO.

XwpioTe Ta EEMOYWHPEVD KOUPATIO HETOEU TOUC.
AvoKoTEWTE EVOIRUEON TTPOOEKTIKA TO POyNTO.
AQQIPEDTE EVTEAWG TN OUCKEUATIO.

© ® N o O~ W N =

XwpioTe Tot KOPPATIO TOU YAUKOU pETOEU TOUC.

KoTd To YUPIOUO XwPIoTe TO EETTAYWHEVO KOPUGTIO LETOEU TOUC.

ZETOYWVETE POVO YAUKA XWPIC YA&OO, oovTiyi, CeATIVN 1 KPEUO.
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daynTo B&pog o€ yp. loXUG HIKPOKUHATWY  AIXPKEIX GE AETITX
oe W
2. 90 2.10-15

AUKO, CoupepO, T.X. YAUKO pPOUTWY, YAUKO 500 1. 180 1.5

pudndpog’ 2.90 2.15-20

AUKO, CoupepO, T.X. YAUKO pPOUTWY, YAUKO 750 1. 180 1.7

pudndpog’ 2. 90 2.15-20

16.4 ZeoTopX NMPOZOXH

Me Tn ouoKeur) oog Propeite val (EOTAVETE PayNTA.
ZECTAUX PAYNTWV

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog gykauparog!

Ta CeoTd @oynTa eKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI UTOPOUV TO

HOyEIpIKG oKeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TO PAVEIPIKA OKEUN 1) Ta eE0pTNUATO
OO TO XWPEO HUOYEIPEPUTTOC TTAVTOTE PE HIO TTIAOTOO
koudivac.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog ZepaTiopoarog!

Kara 1o EoTOUO UYpWV PTTopel va TTpokANOei emBpaduv-
on Tou Bpaopou. AuTd onuaivel, 0TI N Bepuokpacia Bpo-
OpOU EMTUYXAVETO, XWPIC VO EUPAVICTOUV Ol TUTTIKEC PU-

OOAIdEC aTpoU. 2ZUVIOTATOI TTPOCOXN OKOUN KOl O€ TTePi-

TITWON €AAXIOTNC HOVO QVOIKIVNONC TOU OKEUOUC. TO KO-

TO uypO pmopei Eapvika va Bpaaoel Kal Vo THTOINIOEI.

» KaTé To (E0TOUG TOTIOBETEITE TIAVTOTE EVA KOUTOAI
peoa oto okeuog. Etol epmodiceTal n empBpdduvon
Tou Bpaopou.

) &

Edv akouptoel ETAAO TTAVK OTA TOIXWHOTO TOU
XWPEOU PayelpePaTog dnpioupyoUvTal Ommvenpeg, ou
pITopel va TpoKoAEooUV ¢nUIGt OTN OUCKEUT 1 VO KOTO-
OTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva peTOAIKO OWUO, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTAPI, TTPETTEI
Vol amexel To AiyOTePO 2 cm armd To TOIXWUGTA TOU
XWPOU HOYEIDEPOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASUPG TNC
TOPTOC.

1. AQQIPEDTE TA ETOILG POyNTA QMO TN OUOKEUGOIO KOl

TOTIOBETAOTE TO OE €VO OKEUOG KOTAAMNAO VIO UIKOO-

KUUOTO.

KaTaveueTe Ta paynTd HEOCH OTO OKEUOC O€ HIKPO

Uyog.

KoAUWTE TO poyNTa PE €V KATAANAO KOTTAKI, EVOX

mMATO N YIa eI0IKA PEUPBPAVN UIKOOKUUOTWV.

4. =ekIvhOTe TN AeITOupyia.

5. [upioTe N AVOKATEWTE TO POyNTA EVOIGHIEOT TTOMECG
(POPEC.
Ta SIPOPETIKG OUCTOTIKG TOUu paynTou de (eoTaivo-
VTl TO i010 YPNYOPO.

6. EAEyxeTe Tn BepuoKpOoia.

7. Mo v e€i00ppoTNON TNC BEPUOKPACIOC, APHVETE TO
eoTapEVa payNTA VO NEEUNOOUV VIa 2-5 AeTTal o€
Bepuokpaoia TIEPIBGAOVTOC.

N

©w

ZECTAHX KATEWYUYHEVWV PAYNTWV HE MIKPOKUMXTX
[MpooelTe TIC cUOTAOEIC PUBUIONG VIO TO (EOTOUG KOATEWUYHEVWY PAYNTWY PE UIKOOKUUOTO.

daynTo B&pog o€ yp. loXUQ HIKPOKUHATWY AIXPKEIX GE AETITX
oe W

Mevou, Kppiwc mMATO, ETOINO POyNTO e 2-3 300-400 600 8-11

OUCTOTIKA

Jouta 400 600 8-10

Moyvi 500 600 10-13

DETEC KPEQTOC I KOPPATION KPEATOC 0 00N 500 600 12-172

TOQ, TI.X. YKOUAOGC

2OUPAE, TLX. AGCOVIO, KOVVEAOVIOK 450 600 10-15

SUVOOEUTIKA, TI.X. PUJI, HOKOPOVAKIO 2 250 600 2-5

SUVOBEUTIKA, TI.X. PUJI, HOKOPOVAKIO S 500 600 8-10

AOXOVIKQ, TI.X. GQOKAC, HTTPOKOAO, KapoTO 300 600 8-10

AOXAVIKQ, T.X. GPOKAC, HTTPOKOAO, KopoTa 600 600 14-17

1
2
3 MpooBeoTe Aiyo uypd OTO PaynTo.

4 MpooBeoTe OTO OKEUOC VEPO, HEXPI VO KOAUPOE! 0 TTATOG.
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ZETTOYWVETE PHOVO YAUKG Xwpic YA&OO, oavTiyi, CeEAaTIVN ) KPEUO.
KoTd TO avOKATEPO XWwPICeTE TO KOUPATION TOU KPEATOC PETAEU TOUG.
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daynro B&pog o€ yp. loXUQ HIKPOKUMATWY AIXPKEIX OE AETITA
oe W
ANeOUEVO OTTAVAK! 450 600 11-16

ZECOTAMX UE MIKPOKUMOTX
MpooekTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONC VIOl TO (EOTAPO PUE PIKOOKULIOTOL.

daynro MNocoTnTX loXUG MIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITK
oe W

Mot 2 200 ml 800 2-334

Mot 2 500 ml 800 3-434

BpedIKeQ TPOPEC, T.X. UTTOUKOAGKIO yia yGAa® 50 ml 360 mepimou 0,587

BPEPIKEG TPOPEG, T.X. UTTOUKOAGKIO yial ydAa® 100 ml 360 miepimou 167

BPEPIKEC TPOPEC, TI.X. HTTOUKOAGKIO yia ydAa® 200 ml 360 1,587

Souma, 1 AITCAVI 200 vyp. 600 2-3

Jouma, 2 pATCOVIO 400 vp. 600 4-5

Mevou, Kppiwc mMA&TO, £TOINO PaynTO e 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOTIKG

Kpgag oe ooitoo® 500 vyp. 600 8-11

Moy vi 400 vp. 600 6-8

Movi 800 vp. 600 8-11

Aaxavikd, 1 pepida® 150 vyp. 600 2-3

Aoxavikd, 2 pepidec® 300 vyp. 600 3-5

16.5 Mayeipepa
Me Tn OUOKeUr 00C PTTOPEITE VO HOYEIPEYETE POyNTA.

Mayeipepax payntwv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvogq eykauparog!
Ta CeoTd paynTd ekKAUOUV BeppdTnTa. ETOI prmopolv 1o
poyelpIk& okeun va (ecTaBoUv TTOAU.

>

ATTOPOKPUVETE TO JOYEIPIKG OKeUN N Ta eEQPTHHOT
Qo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE e pIo TIAOTPO
koudivag.

. AOKIUGOTE, €AV TO OKEUOC XWPAEl OTOV XWPO HOVEl-

PEUOTOC KOI O TTEPIOTPEPOPEVOC OIOKOC UTTOPE! Vol

yupva aveumodioTal.

- Xpnolgomoleite yio ynT& pic YnAn ¢oOpua.

- XPNOILOTIOIEITE VIO COUPAE KOI OYKPOTEV EVal [e-
yOAO, pnNxO oKeUOC.

. KoTavepeTe T paynTd HECO OTO OKEUOC OE PIKPO

uyogq.

© ® N o O~ W N =

MoayelpeYTe TO PayNTO XWPIG TTPOCONAKN vepou.
BaiATe €va KOUTGNI OTO TTOTR L.

Mnv uttepBeppaiveTe T GAKOOAOUXO TTOTAL.

EAeyETe evdIdueoa TO paynTo.

ZEOTQIVETE TIC BPEPIKEC TPOPEC XWPIC ONAN 1) KOTTAKI.
MeT& To (EOTOUG KOUVATE TTAVTOTE TO PAYNTO KOAX.
EAeyETe omwodnmoTe TN BEPUOKPATIAL.

XwpIoTe TIC PETEC TOU KPEATOC HETOEU TOUC.
MpooBeoTe Aiyo uypo oT0 paynTo.

3. Kartd 1o poayeipeua ye HIKpOKUUOTO KOAUWTE TO payn-
TG PE EVO KATOAMNAO KOTTOKI, EVO TIIATO 1 pIo €10IKN
HeUBPAVN HIKOOKUUGTWY.

» KoTd TO YNOIUO OTO YKPIA PN OKETACETE TG poynTa.
» e TIEPITTWOoN ouVOUNONOU PIKPOKUPATWY KOI YKPIA
pn oKemadeTe TO paynTA.

4. TommoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TTEPIOTPEPOUEVO Oi-

OKO.

» KaTé TO WroIo OTO YKPIA TOTTOOETEITE TN OXAPO
TTOVW OTOV TTEPIOTPEPOUEVO OioKo. Mnv TTpoBep-
HAVETE.

. ZEKIVNOTE TN AeITOUpYViaL.

6. o TNV €€looppOTNON TNC BEPUOKPOTIAC, OPAVETE TO
deoTOpEVA POYNTA VO NPEPNCOUY VIO 2-5 AeniTa 0e
BepuoKpaoia TTEPIBAAOVTOC.

» [1pIv TNV KOTII) TOU KPEATOC, GPrVETE TO VO NPEEUN-
oel yia 5-10 AenTd.

» AQNVETE T COUYAE KOI TO OYKPOITEV VO NPEUNCOUV
vIa 5 AeTITd OTNV QTTEVEPYOTIOINUEVN CUCKEUN.
ZuMBoUAR: Na couBAGKIG pe WAPI N AGXAVIKG XPNOIUOo-

ToleiTe MAvToTE EUAIVA COURBAGKIO.

o
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Mayeipepa HE MIKPOKUMOTX

daynTo MNocotn- E&apTRMATX loxug pi- Tpomog  Aikpkelx Ymodei&eig
TX KPOKU- ynoipx-  og AenTtd
H&TWV OE TOG
w
OAOKANpoO koTOmouAo, 1.200 g KAeloT1o payeipl- 600 - 25 - 30 TupioTe TO PETG TNV TIO-
(PPECKO, XWPIC KO OKeuog pEAeUON TOU HIOOU XPOVOoU.
evToodia
Koppamion KoToTrou- 800 g AvolIxTo poyelpr- 360 “wv 30 - 40 TomoBeThOTE TG e TN PEPIA
Aou, TI.X. TETAPTO KO- KO oKeuog TNG TETOOC TTPOC TG ETTAVAQ.
TOTTOUAOU + Mn yupioete TO paynToO.
>Xapo
®Tepoulyec KoTomou- 800 g AvolIxTo poyelpl- 360 v 15 -25  Mn yupioeTte TO paynTo.
AOU, HOPIVOPIOUEVEC, KO OKeUuog
KOTEWUYUEVEC +
>xapo
Xolpivo Kpeag xwpic 750 g Avoixtd payeip- 360 “v 40 - 50 Tupiote TO PaynNTO 1 pEXP! 2
TETOQ, T.X. OBEPKOC KO OKeuog (POpPEC.
Awpideg pmeikov mepi- 2xapa 180 o 10-15 -
mou 8 Aw-
pidec
WnTog KINGG 750 g Avoixto poyeip- 1. 600 1. - 1. 20 - MayeipewTe TO PaynTd OVOl-
KO OKeUoGg 2. 360 2. v~ 25 XTO. TO péyIoTo UYOoC Tou
2.25 - PayNTOU QVEPXETCI OTO
35 6 cm.
WYapl, T.X. KOUUATIO 400 g AvolixTo poyelpl- 600 - 10 - 15  TlpooBeote 0TO PaynTO Aiyo
PINETOU KO OKeUuog veEPO, XUPO Aepoviou N KPOol.
DINETO Yopiou, 400 g AvoIXTO povelpl- 360 v 10 - 15 Tlponyoupevwg EemaywoTe TO
OYKPOTEV KO OKeuog KOTEWUYHEVO WAPL.
SOUBAGKIO pe pIANeTO  4-5 kop-  2XGpa 180 “v 10 - 15  Xpnoiyormoiote EUAIVa OOU-
yaplou HOTIO BAGKIO.
SOUPAE, YAUKO, 1.000 g AvoIxTO payelpl- 360 v 30 - 35  To p&yIoTo UYOC TOU Payn-
T.X. COUQPAE pulhBpac KO okeuog TOU avepxeTal ota 5 cm.
HE ppouTa
2OUPAE, oAuupo amd 1.000 g AvoIxTo poyelpr- 360 v 30 - 35 TlaomnoAiote To paynTd pe Tu-
WHA UAIKQG, TI.X. TTOOTI- KO OKeUuog pi. To peyioTo UYog ToU Po-
TOIO ynToU QvVEPXETOI OTO 5 cm.
2OUPAE, mKavTIKo armd 1.000 g AvolIxTo poyelpl- 360 v 30 - 40 To p&yioTo UYOC TOU Ppayn-
HOVEIPEPEVD UNIKQ, KO oKeuog TOU OVEPXETOI OTC 4 cm.
T.X. TOTATEC OYKQOTEV
>ouma, oyKpaTey, TLX. 2-4 OA-  AVOIXTO payeipr- - o 15-20 -
KpeuuudooouTa TAVIX KO okeuog
AGXOVIKY, PPEOKD 250 g KAeioTo payeipl- 600 - 5-10" KoyTe T OUCTOTIKG Og
KO okeuog OLOIOUOP(PO KOUUATION Ava
100 g mpooBeoTe 1 ueEXP!
2 KOUTOAIEC vepPO. AvVoKaTeU-
€TE TO PAyNTO EVOIALETA.
NOXQVIK®, PPEOKD 500 ¢ KAeloT1o payeipl- 600 - 10 - 15" -
KO okeuog
SOUBAGKIO AXavIKwV — 4-5 kKop-  2x&pa 180 “v 15 -20 Xpnoiyormoiote EUAIVOL OOU-
HOTIO BAGKIO.
MoTdTec 250 g KAeioTo payeipl- 600 - 8-10" KoyTe T OUOTOTIKG OE

KO okeuog

OLOIOUOP(PO KOUUATION AVa
100 g mpooBeoTe 1 ueEXP!

2 KOUTOAIEC vepO. AvoKoTeU-
€TE TO PAyNTO EVOIALETA.

T AVOKOTEWTE EVOIUECO TIDOOEKTIKG TO PayNnTO.
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daynro MNocotn- E&opTRpaTa loxg - Tpomog  Aixpkelx Ymodei&eig
TX KPOKU- ynoiga- o AenTd
MATWV OE TOG
w
MoTareg 500¢g KAeloTo payelpr- 600 - 11 - 147 KOwTe Tl CUOTOTIKG OE
KO OKeUOC OLIOIOUOP(PC KOUUGTION AV
100 g mpoobeoTe 1 pexp!
2 KOUTOAIEC vepO. AVoKaTEU-
€TE TO PayNTO eVvOIGUEDOQ.
MoTdTeg 750 g KAeloTo payeip- 600 - 15 - 22" KoyTe T CUOTATIKG OF
KO OKEUOC OLOIOPOPPT KOUUATION AV
100 g mpoobeoTe 1 pexp!
2 KOUTONIEC vePO. AVOKOTEU-
€TE TO PAyNTO eVOIGLEDQ.
Pu 125 ¢ KAeloTod payeipi- 1. 1.- .5 -7 TlpooBeoTe Tn dIMAGOIO TTO-
KO OKeUOC 900 2. - 2.12 - ooTNTO UYPOU.
2. 180 15
PUC 250 g KAeloTo payeip- 1. 1. - 1.6 - 8 TlpocoBeoTe TN dIMAGCIC TTO-
KO OKEUOC 900 2. - 2.15 - ooTNTO UYPOU.
2. 180 18
TooT, mpownuevo 2-4 peTeC  2x&pa - “v 1. mheupa: -
2-4
2. Aeupd:
2-4
ToOT, YKPOTIVE 2-6 QpETEC  2X&PO - “v 7-10 H diGdpkelo yeTaBAOMETON
avaAoyo e TNV eMoTPwon.
DdpouTa, KOUTOOTx 500 g KAeioTo payeip- 600 - 9-12 -
KO Okelog
FAUKG paynTa, 500 ml KAeloto pavelpr- 600 - 5-8 AvoKoTeEWTE evOIAUEOO TV
T.X. TTOUTIYKG, OTIVUNG KO OKeUOC TTOUTIYKO KOAG 2 pexpl 3 po-
PEC PE TO XTUTINTNEL.
MouTIYKX OITO GKOVN TTOUTIYKOXG 4, PubpioTe Tn OUOKEUN QVTIOTOIXO PE TIC OUOTAOEIC pUb-
. , p1oNG.
/N NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog gykauparog! 5. MeTt omo 3 AT QVOKOTEWTE VIA TTPWTN GOPA. 3TN

Ta CeoTd paynTd ekAUOUV BeppudTnTa. ETOI prmopolv 1o
poyelpIk& okeun va (eoTaBoUv TTOAU.
» ATIOHOKPUVETE TOL HOYEIPIKG OKeUN N Ta eEQPTHHOT

oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE e HIo TIAOTPO

koudivac.

1. AVOKOTEWYTE EVO TIOKETAKI OKOVNG TTOUTIVKAC HE TN
axopn Kol Aiyo Yoo oe eva ynAd PTToOA KATGANAO vio
HIKOOKUPOTG OULPWVA pe TIC oONyieg TNC OUOKEUOOI-

0C, £TOl WOTE VO PNV UTTAPXOUV ORwWAOL.

N

. [MpooBeoTE TO UTTOAOITTO YOAD KOI QVOIKOTEWTE EQVAX.
3. TormoBeTHOTE TO UTTOA HECO OTOV XWPO HLOYEIPELOTOC

KOl KASIOTE TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

Mayeipepx HE HIKPOKUMXTX

OUVEXEIO OVOKOTEUETE KAOE €val ASTITO, UEXP! VO ETTI-
TeuxOei n emOuUPNTA OUVEKTIKOTNTA.

H ditipkela e€apTdTOl OO TN OEPPOKPOOIC TOU YOAO-
KTOG Kail To OOXeio TTou XPNOIUOTIOIEITAI.

16.6 PaynT& SOKINWV

AUTEC Ol ETMIOKOTINOEIC dNUIoUPYNONKAV VIO EPYOOTNPIC
QOKIUWY, YIol TN OISUKOAUVON TOU EAEYXOU TNC OUOKEUNC
KoT& To mpoTuTo 60350-1:2013 1 IEC 60350-1:2011
KOl KOG To poTutio 60705:2012, IEC 60705:2010.

daynto loXUG MIKPOKUUGTWY AIXPKEIX € AeTITX  YITOOEIEN
oe W

MeiVUO aUYWV-YOAAKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBeTtroTe TN POPUG TTUPEE

(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mAvw OTOoV TIEPIOTPE-
Ppopevo BioKo.

MavTeomavi 600 8-10 TomoBeTnOTE TN POPUO TTUPEE
@ 22 cm AV OTOV TIEPIOTPEPOLIE-
vo OioKo.

T AvoKOTEWTE EVOIPECO TIDOOEKTIKG TO PoyNnToO.
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el Odnyiec ouvapuoAdynong

daynTo loXUQ HIKPOKUHGTWY AIXPKEIX 0 AeTIT&X  YITOdeIEn
oe W
Wntoc KIHGG 600 20-25 TomoBeTHOTE TN POPUO TTUPEE OTOV

eploTPePpOUEVO OIOKO.

ZEMAYWHNX ME HIKPOKUHPOTX
2UoTAOoEIC PUOUIONG VIO TO EEMAYWUA UE HIKOOKUUGTO.

daynTo loXUg HIKPOKUMGTWY AIXpKEIX o AeTIT&  YIodeI&n

oe W
Kpe¢ag 1. 180 1.5-7 TormoBeThoTE TN POPUO TTUPEE

2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGV OTOV TIEPIOTPEPOLE-

vo BioKo.
Mayeipepa 0€ CUVOUXOHO HE HIKPOKUHXTX
daynTo loxUg HIKpoKU- Tpormog ynoi-  AIXPKEIX OE Yiodei&n
H&TWV og W H&TOG AenTa

[NoTaTec oykpaTev 360 v 35-40 TomoBeThOTE TN POPUC TTUPEE

@ 22 cm MAvVW OTOV TIEPICTPEPOLIE-
vo Oioko.

17 Odnyieg cuvapuoAoynong

MpooelTe aUTES TIC TANPOPOPIEC KATA TN CUVOPUOAOYN-
on TNG OUOKEUNC.

mm
—>

17.1 AGQAAG cuvapHoAoynon

Mpooelte auTtec TIC urtodeifelc aopaleiag,

OTOV XPNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN.

= MOvo pe TN owoTr) TormoBeTnon CUPPWVO Pe
TIC 0dnyiec TomoBeTnonc dIoPOAICETAI N
ao@aieia KaTa TN XpNnon. O eykoTaoTATNG €
VOl UTIeUBuvoc via TV ayoyn AeiToupyia oTn
Beon TomobeTnoONC.

m EAeyETE TN OUOKEUN PETG TNV apaipeon TNG
ouoKeuaoiag. 2e mepintwon ¢nUIGS KOTA T
HETOPOPA PNV TN oUuvOEODETE.

B ATTOUOKPUVETE TO UANIKG OUOKEUOQOIOEG KAl TIC
KOMNTIKEC PEUBPAVEC QTTO TOV XWPO HOVEl-
QEPOTOC KOl TNV TOPTA, TIPIV T Beon o€ Ael-
TOUpPVYIO.

= Mnv amOpOKPUVETE TTIOTE TN OIGPOVI PJEU-
Bpdvn Ao TNV E0WTEPIKN TTASUPG TNC TTOP-
TOG.

m [TpooelTte TO PUANG OUVOPUOAOYNONG VIO TNV
EYKOTOOTOON TWV EEQPTNHATWY.

B Ta evroIXICOPEVO VTOUAGTTION TIPETIEI VO €IVl
QVOEKTIKG OTn Beppokpaoia pexpl Touc 95
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°C, Ol VEITOVIKEC TIPOOOWEIC VTOUAGTTIWV
pexpl Toug 70 °C.

= Mnv TOOBETNOETE TN OUOKEUN TTHOW OO PIX
I0KOOUNTIKN TTOPTA 1) TOPTO VTOUAQTIOU.
Ynapxel KivOuvocg utlepBeppuavong.

® []O0OYUOTOTIOINOTE TIC €PYAOIEC KOTING TWV
QVOIYUOTWY OTO VTOUAGTI TIPIV TNV TOTIOOETN-
on TNC OUOKEUNC. APaIpEDTE TG mOBANT
(mpiovidia, ypedia). H AeiToupyia Twv NAEKTPI-
KWV eEQPTNUATWY PTTOPEI Vo EMTNPEQOTEl Q-
VNTIKA.

= MoOvo adelouxo TTPOOWITIKO ETITPETIETOI VO
OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON
NIV AOYyw AdBouc ouvdeonc, dev UPIoTO-
Tal Kaveva dIKaiwpa eyyunonc.

A\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpXUMXTI-
Guou!

ESaptnpoTa, To omoia KoTd TN SIGPKEIR TNG
ouvoppuoAdynoncC eival TTPOOITA, PTTOPEI Vo ivall
KOPTEPO Kol VO 00NYyNOOUV O TPAUPATIOPOUC.
» DOPATE TTPOOTOTEUTIKA YAVTIOL.

A\ NMPOEIAONOIHZH — Kivéuvoc TTupKayi&g!

H xpnon evoc emekTapevou KoAwdiou ouvde-

onc oTo BIKTUO PEUPOTOC KAI PN EYKEKPIUEVWV

TTPOOOGPHOYEWY, eival emkivouvn.

» Mn xpnoIPoToIEiTE KAVEVO KOAWDIO ETTEKTO-
ong (umohavTteda) ) moAuTPICO.

» XPNOIYOTIOIEITE POVO TTIPDOOOPHOVYEIC KOl KO-
AWOIa ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC,
TTOU €XOUV eyKPIOei ammd TOV KATOOKEUOOTH.



» Edv To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
peUpaToC eival TTOAU KovTo Kail dev eival Oio-
BE0INO KOVEVD HOKPUTEPO KOAwDIO ouvdeonc
O0TO OIKTUO TOU PEUPOTOGC, EMKOIVWVNOTE PE
evav adelouxo NAEKTPOAOYO VIO VO TIPOOOP-
HOOEI TNV EYKOTAOTAON TOU OTITIOU.

17.2 HAekTpIKN oUvdeon

Mo TNV aoPaAr NAEKTPIKT ouvOeEON TNG CUCKEUNC, TTPO-
0e€Te auTeG TIC uttodeiéelg.

/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAnéiog!

O1 un evoedelyUeveg eyKOTOOTACEIC €ival ETTIKIVOUVEG.

» MOVo &voc eIdIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETTITPETIETA,
AOBAVOVTAC UTTOWN TIC OXETIKEC TTPODIAYPOPEC, VO
EYKOTOOTNOE! pIa TTPICA 1 VO QIVTIKOTOOTHOEl EVOl KO-
AwdI0 ouvdeOoNG.

» SuvOeeTE TN OUOKEUN YOvVo o pio TPida 0oUKO, TToU
eival eyKOTEOTNUEVN OULPWVO UE TOUC KAVOVIOHOUG.

» Otav petd TNV TomoBeTNON dev eival TAEoV TTPOCITO TO
PIC, TTPETIEI VO UTIAPXE! OTTO TNV TTAEUPA TNG EYKO-
TAOTOONG pIot DIGTAEN BIAKOTTAC OAWV TwV TTOAWY UE
eva OIGKeVOo emmaPnc amd To Aiyotepo 3 mm. H mpo-
oTooia eMaPnC TEETE! Vo eE00PONICETAI HEOW TNG
aVTIOTOIXNG TOTTOBETNONC.

HAEeKTPIKN 0UVOECN TG CUCKEUNG XWPIC PIC
GOUKO

Inueinon: H cuokeur| emTpéneTal va ouvdebel Hovo
ard evav adelolxo TEXVIKO. 2e epinmTwon {NUIOV AOYW
A&Oouc olvdeonc, dev UPIOTOTOI KavEVO OIKAIWHO eyyU-
nong.

>TNn POVIUN NASKTPIKI EYKOTGOTOON TIPETIEl VO givail TOTTO-
Oetnuevn pia 31I6TaEN SIOKOTING CULPWVA PE TOUC KOVO-
VIOPOUG EYKOTAOTAONG.

1. E€akpIBwOTE TOUC OyWYOoUC TWV PAOEWV KOI TOV OU-
0eTepo aywyo ("pundev") oTo KouTi cuvdeonc.
>e TEPITITWON E0POAUEVNC OUVOEONG, N OUCKEUN PTTO-
pel va utooTel ¢nuId.

. Mot TNV Tdon BAEe oTnv mvokida TUTIOU.

3. 2uvOEOTE TOUC KAWVOUC Tou KaAwdiou ouvdeong oTo
OIKTUO TOU PEUPOTOC CUPPWVO PE TO OVTIOTOIXOH
XPWUOTO:
> TIPACIVO-KITPIVO = QywyOC MPOooTaoiag (yeiwon) @
» umAe = OudeTepOoC aywyog ("undev")

» Kope = Daon (eCwTEPIKOC aywyog)

N

Obdnyiec ouvappoloynone el

17.3 YAIK& map&adoong

MeTd TO EeTOKETAPIOUO eAEYETE OAO TG LEPN VIG evOe-
Xopeveg CNUIEC HETAPOPAC KOOWE KAl YIok TNV TTANPOTNTA
NG mapAdoong.

QO

7998
88 =

17.4 EvToIXI{OMEVA VTOUAXTTIX
Edw 6o Bpeite umodeielc yia TNV a0PoAr] TorrobeTnon.

NMPOZOXH

To omoBANTO (TTPIoVidIa, YPEQIR) UTIOPE! VO ETTNPEAOOUV

OPVNTIKA TN ASITOUPYIO TWV NASKTPIKWV eEXPTNLATWV.

» [1pOyLOTOTIOINCTE TIC EPYOCIEC KOTING TWV OVOIYUATWY
OTO VTOUAQTII TTPIV TNV TOTIOBETNON TNG OUOKEUNC.

» AQaipeoTe To amoBAnTa (mpiovidia, ypedia).

= To eAdxioTo UYWoc TomoBeTNOoNG avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTI Bev EMTPETETAI VO EXEI TTi-
0w armd TN OUOKEUM KOVEVQ TTIOW TOIXWHO.

= Ol OXIOUEC OEPIOUOU KO TOL OVOIYHOTO avappOpNnNong
Oev EMTPETETAI VO €ivVal KOAUUUEVAQ.

= To evToIXICOUEVD VTOUAQTIICN TIPETTEI VO Eivall OVOEKTIKA
oTn Oeppokpaoia pexpl Touc 90 °C, oI YEITOVIKES TTPO-
OOWYEIC TWV VTOUAQTTIQV PEXPI Toug 65 °C.

= AUTH N ouokeur) Ogv gival KOTAMNAN yIot TNV TOTIO-
BeTnoN oe &va VTOUAGTT Koudivag xwpic Aafn, ue
K&OeTO TIXN AABNC.

17.5 AIXOTAOEIC TOTOBETNONG OTO YNAO
VTOUAQTTI

MpoogTe TIC dIaoTAOEIC TOTTOOETNONG KAl TIC OTTO-
OTAOEIC BOPOASIOG OTO WNAO VTOUAQTTI.

~~600 __ T

o 't

]

e
)

= S

] =
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el Odnyiec ouvappoAdynong

17.6 TormoO€TNON 6UO CUCKEUWYV OE KXOETN 17.8 ZuvapuoAOynon TNG CUCKEUNG

diara&n 1. STEPEWOTE TOUC OTIOOTATEC OTN OUOKEUR, CUHPWVO HIE
H OUOKeUR ooC UMopel Vo TooBeTNOe! emiong emdivw N TO TIOXOG TOU TOIXWHATOG.

KOTW ammo pia GAAN ouokeur). Mpooekte TIC dIa0TAOEIC
TomoBETNONC Kol TIC uTtodEei&eIc TomoOETNONG KOTA TNV
TormoBeTNoN o KABeTN BIGTAEN. @)
ot ToV oepIoUO TWV CUCKEUWY, TIPETIEI O eVOIAUEDOI
TTOTOI VO €XOUV VO AVOIYUG OEPICHOU. —
Mo va e€aopaNoTel EVOC EMTAPKNC aepIohoc TwV OUO Ou- AN
OKEUWV, EIVOI QOPaITNTO £VOl AVOIYHO aePIOPoU armd TO
AyoTepo 200 cm?2 oTtnv meploxr) TnS Baong. Mpocg TouTo 20
KOVTUVETE TN Awpido KGAUWNG TNC BAONC 1y TOMOBETAOTE N \‘ ’\ \‘ ’\ \‘ ’\ \‘

Eva TASYUO aepliopoU. 3 . .‘ )
Mpemel va mpooeéeTe, va eEa0POAICETAI N avTOAOYN © ‘ a

0EPO CUPPWVO e TO OXEDIO.

—_———— 2. Znpeinwon: Mn UoyKWOETE 1) TOOKIOETE TO KOAWSIO
ouvdeongc.

e —

|

N =1

TomoBeTNOTE TIC CUOKEUEC POVO TOOO WNAQ, WOTE VO
HTTOPOUV VO OTTOUCKPUVOVTOI TO EAPTALIOTO XWPIC

TPOBANUOL. TomoOETHOTE TN CUOKEUN OTO VTOUAGTTI KOl OTTOWETE TN
mpoc Ta dedid.

17.7 NpoeTOoINAXOiX TOU YNAOU VTOUAXITIOU

1. E€oKkpIBwoTe TO TAXOC TOIXWHOTOC TOU VToUuAamiou. @
2TO TIAXOC TOIXWUOTOG EIVAI KOTOUEPIOUEVN HIO TIUM X.

2. Inueiwon: H TIun X avTIoTOIXEl OTNV amdoToon omd
TNV K&TW o1 TNG Acpaipivag ouvdeong MPog Tov TTATO
TOU evToIXICOUEVOU VTOUAQTTIOU.
BidwoTe TN Aapopiva ouvdeonc oTo YnAd VvTouAdm. @
MpooekTe 0e auTr TNV TEPITTWOoN TNV €EaKPIBWUEVN TI-
Hn X

i

®

VPOPHIOPEVN OTN péon.

i
\\@ 3. BI®OTE TN OUOKEUN VIO TOOO, PEXPI VO gival eubu-

18,5— A

20—19 17,5 17-16 e ?
\ | L, | x
mm

x=140){x=147)\x=154/ \\I Y
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4. EAeyETe TNV amOOTAON TTPOC TIC VEITOVIKEC OUOKEUEC.

—
[ e—
min. 3mm —»|l& o
' (e}
- -
—
- — |

H amdoToon mpog TIC YEITOVIKEG OUCKEUEC TIPETIE! VO
QVEPXETAI TOUAAXIOTOV 0 3 mm.

5. ATTOJOKPUVETE Tol UANIKG OUOKEUGCIOG KOl TIG KOMNTI-
KEC PEUBPAVEC OTIO TOV XWPO HAVEIPEUOTOC KOI OTTO
NV OPTO.

Obdnyiec ouvappoloynone el

77



tr icindekiler tablosu

icindekiler tablosu

KULLANIM KILAVUZU

L ¥ V7= o 1 GO 78
2 Maddi hasarlarin 6nlenmesi .......ccoceiverriiinnniaenn 81
3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf ..........cccceceeeeeen. 82
4 Cihazi tanima ......cccccmiicemmiicmr s 82
5 AKSESUAI .....oocccemrriiemnrrnnssmss s s 84
6 I1K Kullanim 8NCESi ....cveureeereuremresesessessessenseessenses 84
7 Temel Kullanim ......ccooiiiiiiemmnineeennneess e 85
8 1Zgara ..o ——— 86
L= T o - {2 86

10  Programlar .........ccccccecmmiiniemnninssemsnsissssssnnssanes 87
11 Temel ayarlar ........cccocciiiiiiecmnriniinniinese s ennsanns 88
12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma ................ 89
13 Arizalari giderme .......cccccocvvmnrinssemnnnnsssssnnnssssanes 90
14 ANIa VEIME ....coviccrremr s s s s ssmssnssne s 92
15 Miusteri hizmetleri ... 92
16 Pisirme Onerileri ... 93
17 MONTAUJ KILAVUZU ... e 99
17.1  Givenli montaj ......ccccvvvemricnincms e 99

1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarlari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve drdn bilgilerini, ileride kullanmak
igin veya cihazin muhtemel bir sonraki sahibi
icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj igin
tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate
alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Kullanim gtvenligi sadece montaj kilavuzuna
gore yapllmis uzman bir montaj neticesinde
saglanir. Kurulum yerinde cihazin sorunsuz
calismasindan montajl yapan sorumludur.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

m gO6zUunlzd cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

m evde ve benzeri uygulamalarda, érnegin:
Magazada, ofiste ve diger ticari alanlarda
calisanlar icin mutfaklarda; ciftliklerde; otel
ve diger yasam alanlarindaki musterilerde;
kahvalti pansiyonlarinda.
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® deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Urin siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bicimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi
amaciyla uretildigini gostermektedir. Sinif B ise,
cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 15 yasinda ve daha buyUk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagh tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamahdir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



1.4 Emniyetli kullanim

N\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimudnun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme boluminde
muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi gekilmeli ve ortaya ¢ikabilecek olasi
alevleri havasiz birakarak sondirmek igin
kap! kapal tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, isitict parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri 1Isinmasi yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

A\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdéliminden
cikariimalidir.

Alkol buhar sicak pisirme bdlumunde

tutusabilir. Cihaz kapisi kendiliginden acilabilir.

Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (&érn. yiyeceklerin Gzerine
dékmek icin).

» Cihaz kapisini dikkatle aciniz.

A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidur.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikigi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

goérunmeyebilir.

» Cihaz kapisini dikkatle aginiz.

» Cocuklari uzak tutulmahdir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bdlimine kesinlikle su
doékulmemelidir.

Glvenlik tr

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapagi camlarindaki gizikler zamanla

gatlaga donusenbilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin
asindirici veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde yUzeyler
cizilebilir.

Cihaz kapisinin menteseleri, kaplyr acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bélim tutulmamalhdir.

Cam doéner tabladaki catlaklar, kiicuk parcalar

veya kiriklar tehlikelidir.

» DoOner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Doner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

Alkol buhar sicak pisirme bolumunde

tutusabilir ve cihaz kapisi kendiliginden

acllabilir ve bazi durumlarda yerinden ¢ikarak
dusebilir. Kapi camlari patlayabilir ve
parcalanabilir.

— "Maddi hasarlarin énlenmesi”, Sayfa81

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tGzerine
dokmek icin).

» Cihaz kapisini dikkatle aciniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykir onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin dnlenmesi i¢in, Uretici, masteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya i1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz,
ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.
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tr Givenlik

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihaz
kesinlikle kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak igin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimahdir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa92

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gegcirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

1.5 Mikrodalga

ONEMLI GUVENLIK UYARILARI - DIKKATLICE
OKUYUNUZ VE DAHA SONRA KULLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Cihazin usuline uygun kullaniimamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

iIsinmis terlikler, ¢cekirdek veya tahil yastiklari
saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler asla cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikleri, tahil veya tahil yastiklarini,
sungerleri, nemli temizlik bezlerini ve benzer
esyalari asla cihazla isitmayiniz.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek hazirlamak
icin kullaniimalidir.

Yiyecekler ile ambalajlari ve kaplari alev

alabilir.

» Yiyecekler asla sicak tutan ambalajlarda
Isitilmamalidir.

» Yiyecekler asla plastik, kagit veya diger
yanicl malzemelerden Uretilmis kaplarda
gbzetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asin yuksek bir mikrodalga
kademesi veya sUresi ayarlamayiniz. Bu
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kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler asla mikrodalgada
kurutulmamaldir.

» Ornegin ekmek gibi su orani dusuk
yiyecekler asla yUksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun bir slre boyunca
buz ¢b6zme veya Isitma islemine tabi
tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Yemeklik yag asla mikrodalgada tek basina
Isitilmamalidir.

A UYARI - Patlama tehlikesi!

Icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar kolayca patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri asla sikica
kapatilmis kaplarda isitilmamalidir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisiriimemeli veya
kati pisiriimis yumurtalar kabuguyla
Isitiimamalidir.

» Kabuklu deniz Grunleri pisiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada, 6nce yumurtanin sarisi
delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tir gida maddelerini
Isitmadan once, kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimalidir.

Bebek mamasinda isi esit oranda dagilmaz.

» Bebek mamasi asla kapal kap icerisinde
Isitiimamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman cikariimalidir.

» Mama, isitildiktan sonra iyice karistiriimall
veya calkalanmalidir.

» Mama cocuga verilmeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgileri daima dikkate
aliniz.

» Yiyecekleri pisirme boélimuinden daima firin
eldivenleri ile gikariniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.



/N UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin isitilmasi esnasinda kaynama

gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina

ulasir ancak bu sirada standart buhar

kabarciklari yukselmez. Kap hafifce sallansa

bile dikkatli olunmasi dnerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin igerisine daima
bir kasik koyulmahdir. Bdylece kaynama
gecikmesi engellenir.

v X

M\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve

seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin

icinde ¢ok kuguk delikler olabilir. Bu deliklerin

arkasinda bir bosluk bdluma yer almaktadir.

Bosluk bélimune giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniniz.

Metal kaplar ve tencereler veya metal iceren

kaplar, saf mikrodalga modunda kivilcim

olusumuna neden olabilir. Cihaz hasar

gorebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi sirasinda
asla metal kaplar kullanmayiniz.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplari
kullaniniz veya mikrodalga fonksiyonunu
baska bir 1sitma turlyle birlikte kullaniniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle calismaktadir.
» Govdeyi kesinlikle cikarmayiniz.

M\ UYARI - Ciddi saglik tehlikesi!

Yetersiz temizlik; cihazin ylzeyine zarar

verebilir, kullanim dmrind kisaltabilir ve

mikrodalga enerjisi sizintisi gibi tehlikeli
durumlara yol acabilir.

» Cihazi duzenli olarak temizleyiniz ve gida
maddesi kalintilarini derhal temizleyiniz.

» Pisirme bolumu, kapak ve mentese daima
temiz tutulmalidir.

— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma®,
Sayfa89

Pisirme bélimua kapagi hasarli ise, cihazi asla

calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi disari

cikabilir.

» Pisirme bolumu kapagi, veya kapagin plastik
cercevesi hasarli ise; cihazl asla
kullanmayiniz.

» Sadece musteri hizmetleri tarafindan
onarilmahdir.

Govde kapagi olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari ¢ikar.

» Govde kapagi asla c¢ikariimamaldir.

» Bakim ve onarim isleri icin musteri
hizmetleriyle iletisime gecilmelidir.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT

Alkol buhar sicak pisirme boliminde tutusabilir ve

cihazda kalici hasarlara neden olabilir. Patlama

nedeniyle cihaz kapisi kendiliginden agilabilir ve bazi

durumlarda yerinden c¢ikarak dUsebilir. Kapi camlari

patlayabilir ve parcalanabilir. Olusan vakum nedeniyle

pisirme boliumunin sekli iceriye dogru blyltk élctde

bozulabilir.

» Seyreltimemis alkolll icecekleri (hacmen =%15)
Isitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine dokmek igin).

Pisirme bolimunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimuine kesinlikle su dokilimemelidir.

Pisirme boélimUnde uzun slreli nem korozyona neden

olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir. Yiksek sicakliklarla yapilan

calismalar sonrasinda, pisirme b6élimu yalnizca kapali
sekilde sogutulmaldir.
» Kapall pisirme boliminde uzun sidre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.
» Pisirme boliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.
» Cihaz kapisini herhangi bir sey sikistinimamalidir.
Cihaz kapisinin oturma yUzeyi veya tezgah olarak
kullanilmasi nedeniyle cihaz kapisi hasar gérebilir.
» Cihaz kapisina esya koyulmamali, oturulmamall,
kaplya asilmamali veya yaslaniimamalidir.

2.2 Mikrodalga

Mikrodalgay! kullanirken bu uyarilari dikkate aliniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

DIKKAT

Metalin pisirme bolimU duvarina temas etmesi halinde,

cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren Kkivilcimlar

ortaya cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bolumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmalidir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullaniimamalidir.

Cihazin, pisirme boélimuinde yiyecek olmadan

calistinlmasi; asir yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga asla pisirme béliminde yemek olmadan
calstinimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa sireli kap
testidir.

Cok yiiksek mikrodalga glcu ile dogrudan, arka arkaya

pek ¢cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

pisirme bolimuinde hasara neden olabilir.

» Hazirlamalar arasinda cihaz birkac dakika sogumaya
birakilmalidir.

» Mikrodalga guci kesinlikle gcok ytksek
ayarlanmamalidir.

» Maksimum 600 Watt kullaniimalidir.

» Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmalidir.

Mikrodalga beslemesi, kapagdin ¢ikariimasiyla hasar

gordar.

» Pisirme bolimindeki mikrodalga beslemesinin kapagdi
asla cikarilmamalidir.

Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyonun cikariimasi, cihaz

kapagina zarar verir.

» Kapagdin ic kismindaki seffaf folyoyu asla ¢ikarmayiniz.

Cihazin icine giren sivilar, déner tabak tahrikine zarar

verebilir.

» Pisirme iglemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir siire ayarlanmali ve gerekirse
stre uzatiimaldir.

» Cihaz, déner tabak olmadan asla kullanimamalidir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» Izgara veya mikrodalga kombine modunda sadece
yliksek sicakliklara dayanikh kaplar kullaniimalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doénusturdlebilir.

» Mdanferit parcalar tlrlerine gore ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tlketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mimkin oldugunca

seyrek acgilmalidir.

v Pisirme bélimundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Dusuk glic modunda saati gizleyiniz.

v Cihaz, disik giic modunda enerji tasarrufu saglar.
Not: AB Ekotasarim Direktifi 2023/826 kapsaminda, bu
cihaz kapatildiginda farkl bir duruma sahiptir. Bu durum
asagida elektrik tasarruf modu olarak bahsedilmigtir.
Ana fonksiyon etkin olmadiginda dahi, cihazin enerji
ihtiyaci bulunmaktadir:

= Sensor tuslarinin onaylanmasinin tespiti

= Kapi agmayi izleme

= Saatin dizenlenmesi (géstergesiz)

Bu sebeple, tanim geregi, ne "Kapal" ne de "Bekleme"
durumu mevcuttur. Gug tasarrufu modu terimi tercih
edilmektedir. GUg tasarrufu modunun degerlendiriimesi
amaciyla EN IEC 60350-1:2023 standardini kullaniniz.

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani tGzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar
farkli olabilir, &rn. renk ve bigim.

82



ol — 4%y

90 180 360

600 900 kg

stop start

| | &H

Cihazi tanima tr

Otomatik kapak acma dizenegi

Kapagi otomatik olarak aciniz.

Dokunmatik alanlar

Fonksiyonlari seginiz.

Ayar alani

Saati, sUreyi veya otomatik programi ayarlayiniz.

Ekran

NENE

Saati veya slreyi gorintileyiniz.

Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarli alanlardir.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

90-900 Watt cinsinden mikrodalga gucinU
seginiz.

(Pl Otomatik programi seciniz.

kg Programlarda agirhigi seginiz.

o Izgaray! seginiz.

C Saati ayarlaymniz veya goéruntileyiniz.

start Calismayi baslatiniz.

M Hafizayi seciniz.

stop Calismay! durdurunuz veya
duraklatiniz.

al Cihaz kapag aciimaldir.

Ayar alani

Ekranda gdsterilen ayar degerlerini degistirmek icin ayar
alanini kullanabilirsiniz.

Ayar alani bir ¢cark gibi calisir. Ayari degistirmek igin
parmagdinizla sola veya sada dogru kaydiriniz. Ne kadar
hizll kaydirirsaniz, gark o kadar hizli ¢aligir. Ayar alanini
duraklatmak ve tam ayari uygulamak icin Gzerine
dokununuz.

Otomatik kapak acma dizenegi

Otomatik kapak agma dlzenegine bastiginizda, cihaz

kapagd! acilir. Cihaz kapagdini elinizle tamamen

acabilirsiniz.

Notlar

» Elektrik kesintisi durumunda, otomatik kapak agma
dizenegi calismaz. Kapagdi elle acabilirsiniz.

= Calisma sirasinda cihaz kapagini agarsaniz, ¢alisma
durur.
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tr Aksesuar

= Cihaz kapagini kapattiginizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismayi baslatmaniz
gereklidir.

4.2 Isitma turleri

» Cihaz uzun slre kapall kalirsa, cihaz kapagi gecikmeli
olarak agcilir.

Burada isitma tirlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma turlerinin kullanimina yénelik dnerileri gérebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-900 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢dézilmesi, pisirielmesi veya isitiimasi.
w~ lzgara Yiyeceklerin gratine edilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
digl kalir.

Mikrodalga isletimi sirasinda pisirme bélimi soguk
kalir. Buna ragmen sogutma fani galisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani calismaya
devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza dzel
tasarlanmistir.

Cihaz tipine bagli olarak birlikte teslim edilen
aksesuarlar farkli olabilir.

Aksesuarlar Kullanimi
Tel 1zgara = |zgara ve graten yapmak
icin 1zgara

= Kap althigi olarak 1zgara

6 Ik Kullanim 6éncesi

ilk calistirma icin ayarlar gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

ik calistirma igin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

Not: Bir gli¢ baglantisi veya elektrik kesintisinden sonra,
bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkac¢ sifir gértndr.
Baska bir sinyalin duyulmasi birka¢ saniye surebilir ve
saati ayarlayabilirsiniz.

Gereklilikler

Sinyal sesi duyulur.

Ekranda 12:00 g&érunur.

® Gzerindeki gosterge lambasi yanar.
. Ayar alaninin Uzerinden saat ayarini yapiniz.
. © semboliine basiniz.

N = s = =n

6.2 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan 6nce pisirme
bolimanU ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Pisirme bdliminde ambalaj artiklar, aksesuar veya
diger cisimlerin bulunmadidindan emin olunmaldir.

2. Pisirme bolimundeki purlzstz yuzeyleri yumusak,
nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yeni cihaz kokusunu gidermek icin, bos pisirme
bolumUnU sicak sabunlu suyla siliniz.
— "Pisirme bdlimdntin temizlenmesi”, Sayfa89
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6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanl su ve yumusak bir bulasik beziyle
iyice temizleyiniz.

6.4 DoOner tablanin yerlestirilmesi
Cihazinizi yalnizca doner tabla yerlestiriimisken
kullaniniz.

1. Cevirme halkasini [@] pisirme boélimindeki oyuga
yerlestiriniz.

f

2. Ddner tablayi [b], pisirme bolimU tabaninin ortasindaki
tahrigine oturtunuz.

3. Ddner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini
kontrol ediniz.

Not: Doner tabla, sola veya saga dogru dondurdlebilir.



Temel Kullanim tr

7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga giclerine genel bir bakis ve
kullanimlari igin bir édneri bulacaksiniz.

Watt cinsinden Kullanimi

mikrodalga

kademesi

90 Hassas yiyeceklerin buzunun
¢dzilmesi.

180 Yiyeceklerin buzunu ¢6zme ve
pisirmeye devam etme.

360 Et ve baligin pisiriimesi veya
hassas yiyeceklerin isitiimasi.

600 Yiyecekleri isitma ve pisirme.

900 Sivilari 1sitma.

Not

Mikrodalga kademesini belirli bir slre icin
ayarlayabilirsiniz:

= 30 dakika igin 900 W

= 60 dakika icin 600 W

= 99 dakika igin 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar
Yiyeceklerinizin esit sekilde isitilmasi ve cihazinizin hasar
gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan 6nce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,
bir kap testi gergeklestiriniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Istlya dayanikli ve
mikrodalgaya uygun
malzemeden dretilmis
kaplar:

= Cam

Cam seramik
Porselen

Isiya dayanikh plastik
Aciklik bulunmayan,
tamamen cam kapli
seramik

Bu materyaller 1sly1 gegirir.
Mikrodalgalar i1slya
dayanikli kaplara zarar
vermez.

Metal catal bigak Not: Kaynama gecikmesini

o6nlemek icin metal catal
bicak kullanabilirsiniz,
orn. bardak icinde bir kaslk.

DIKKAT

Metalin pisirme b6limU duvarina temas etmesi halinde,

cihaza veya kapagin ic camina zarar veren kivilcimlar

ortaya cikar.

» Metaller, 6rn. camin igindeki kasiklar pisirme boélimu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

Mikrodalgaya uygun degil

Nedeni

Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.

Mikrodalgalar altin ve
glmdus dekorlara zarar
verebilir.

ipucu: Uretici ilgili kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegdini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.

Kaplar ve Aksesuarlar
Metal kaplar

Altin veya gimus dekorlu
kaplar

7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Cihazi icinde yiyecek olmadan mikrodalga modunda
yalnizca kap testi sirasinda calistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamaldir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

1. Bos kabi pisirme bélimune yerlestiriniz.
2. Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga
gucune ayarlaymniz.
. Isletimi baslatiniz.
4. Kabin birkac kez kontrol edilmesi:
- Kap soduk veya el yakmayacak sicaklikta ise,
mikrodalgaya uygundur.
- Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi iptal
edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun degildir.

w

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT

Cihazin, pisirme boéliminde yiyecek olmadan

calistirimasi; asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga asla pisirme boélimunde yemek olmadan
calistinimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa sureli kap
testidir.

ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin

Onerilen ayarlardaki talimatlari izleyin.

— "Pisirme dénerileri”, Sayfa93

1. Glvenlik uyarilarina dikkat ediniz. — Sayfa80

2. Maddi hasarlari dnleme uyarilarina dikkat ediniz.
— Sayfa81

3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara ydnelik
uyarilari dikkate aliniz. — Sayfa85
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tr lIzgara

4. ilgili digmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

. Ayar alani ile istediginiz sUreyi ayarlayiniz.

. Calismayi baslatmak igin start (zerine basiniz.

Siire islemeye baslar.

Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin

kapagini simdi agabilir veya stop tusuna basabilirsiniz,

ardindan cihazda saat gorindir.

Not: Pisirme bolimU kapagdini galisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismayi durdurur ve ayarlanan

siire boyunca durur. Pisirme bolimU kapadini

kapattiginizda, calisma devam eder.

€ €O O

7.5 Sirenin degistirilmesi
Sureyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Ayar alani ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.

7.6 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (jzerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve stat sembollne basiniz.

7.7 Calismanin iptal edilmesi

» iki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stoo sembolline basiniz.

8 lzgara

lzgaray! yemeginizi kizartmak veya pisirmek igin
kullanabilirsiniz. 1zgarayi tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi

1. w~ semboliine basiniz.

v w Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gorundar.

. Ayar alani ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

. Calismayi baslatmak icin start (izerine basiniz.

Sire islemeye baslar.

Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin

kapagini simdi acgabilir veya stop tusuna basabilirsiniz,

ardindan cihazda saat gorundir.

C KWDN

8.2 Sirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Ayar alani ile istediginiz slreyi ayarlaymniz.

8.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stoo semboliine basiniz veya cihazin kapagini acginiz.

v start (jzerindeki gésterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve stat sembollUne basiniz.

8.4 Calismanin iptal edilmesi

» iki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stoo semboliline basiniz.

8.5 Mikrokombi

Pisirme suresini kisaltmak icin 1zgarayi, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi

1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.
v Basilan digmenin (zerindeki gdsterge lambasi yanar
ve ekranda 1:00 dak gorundr.

w semboliine basiniz.

Ayar alani ile istediginiz sudreyi ayarlayiniz.

Calismayi baslatmak igin start (izerine basiniz.

Sdre islemeye bagslar.

Silre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapagini simdi acabilir veya stop tusuna basabilirsiniz,
ardindan cihazda saat gérindir.

Not: Pisirme bolimU kapagdini calisma sirasinda
acarsaniz, mikrodalga calismayi durdurur ve ayarlanan
sire boyunca durur. Pisirme bolimU kapagini
kapattiginizda, calisma devam eder.

CepLP

9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemegi sikca hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not

= Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

= Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

1. M sembolline basiniz.

v M lzerindeki gosterge lambasi yanar.
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2. ilgili digmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.
v Dugmenin Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve
ekranda 1:00 dak. gérindir.
3. Ayar alani ile istediginiz sUreyi ayarlayiniz.
4. Gerekirse, seceneklerden birini seciniz:
» Hafizaya kaydetmek ve derhal baslatmak icin start
sembollne basiniz.
» Hafizaya kaydetmek ve baslatmamak icin M
digmesine basiniz.
v Cihaz ¢alismaya baslamazsa, ekranda saat gorinur
ve cihaz ayar kaydeder.



9.2 Hafizanin baslatilmasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.
Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini
kapatiniz.

1. M semboliine basiniz.

v Kaydedilen ayarlar gortndr.

2. start sembollne basiniz.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapagini simdi acabilir veya stop tusuna basabilirsiniz,
ardindan cihazda saat gorundr.

Programlar tr

9.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop semboliine basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (jzerindeki gésterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve stat sembolline basiniz.

9.4 Calismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

10 Programliar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1. Program segciniz.

2. Ekranda istediginiz program numarasi goriinene
kadar arka arkaya [Pl semboliine basiniz.

v [Pl Uzerindeki gosterge lambasi yanar.

. kg sembolline basiniz.

v kg (izerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
Onerilen agirlik gérinar.

4. Yiyeceklerin agirh@ini ayarlamak igin ayar araligini
kullaniniz.
Tam agirh@r giremiyorsaniz, lutfen agirlid yukari veya
asagl yuvarlayiniz.

w

5. Calismayi baslatmak i¢in, ilgili stat sembollne basiniz.

v Slre gorinir sekilde azalmaya baslar.

10.4 Otomatik program ile buz c6zme

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aginiz.
» Yiyecekleri bdllnlz, karistiriniz veya ceviriniz.
» Cihaz kapagini kapatiimalidir.
» stat sembollne basiniz.

v Siire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapadini simdi acabilir veya stop tusuna basabilirsiniz,
ardindan cihazda saat gorandr.

10.2 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (jzerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembollne basiniz.

10.3 Calismanin iptal edilmesi

» iki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembolline basiniz.

4 buz ¢cdzme programi ile et, kimes hayvani veya ekmek ¢ozebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik aralhigi
PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00
P02 Et parcalari Aclk 0,20-1,00
P03 Tavuk, tavuk parcalar Acik 0,40-1,80
P04 Ekmek Acik 0,20-1,00

Otomatik program ile yemeklerin buzunun
coziilmesi

1. Yiyecegdi ambalajindan ¢ikariniz.

Duz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan
yiyecekleri kullaniniz.

2. Yiyecegi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.

3. Yiyecekleri dlz, mikrodalgaya uygun kaplarin Gzerine
koyunuz, 6rnegdin bir cam tabak veya porselen tabak.
Kapakla kapatmayiniz.

. Programi ayarlayiniz. = Sayfa87

5. Not: Et ve kimes hayvanlarini ¢6zdigunizde, sivi

olusur.

Y

10.5 Otomatik program ile pisirme

Cevirme sirasinda sivi ¢cikarilmali ve hicbir sekilde
tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin veriimemelidir.

6. Dinlendirmeden 6nce yassl! pargalari ve kiymay!i
ayiriniz.

7. Buzu ¢ozilen yiyecedi, sicakhgini esitlemek icin 10 ila
30 dakika dinlendiriniz.
KlguUklere kiyasla blyUk et parcalari icin daha uzun
dinlenme sureleri gerekir. Dinlendirdikten sonra
kiimes hayvanlarinin iclerini temizleyiniz.

8. Kalin et parcalarinin i¢ kisimlari hala donmus olsa
bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

3 pisirme programi ile piring, patates veya sebze pisirebilirsiniz.
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tr Temel ayarlar

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden Uyarilar
agirhk araligi

P05 Sade Pilav  Kapakli 0,05-0,20 Pirin¢ icin genis, yuksek bir kalip kullaniniz.
Haslanmis piring kullanmayiniz.
Her 100 g piring icin iki ila G¢ kati su ekleyiniz.

P06 Patates Kapakli 0,15-1,00 Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze
patatesleri kiiclk ve esit parcalar halinde kesiniz.
Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.

PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00 Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.

Sebzeyi kiiclk ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.

Yemeklerin otomatik program ile pisirilmesi

1. Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak icin agirhga ihtiyaciniz vardir.

2. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve
bir kapakla kapatiniz.

3. Ureticinin ambalaj tzerindeki talimatina gére su
ekleyiniz.

10.6 Kombine pisirme programi

4. Programi ayarlayiniz. = Sayfa87

5. Program bittiginde yemegi tekrar karistiriniz.

6. Sicaklidi esitlemek igin yiyecegi 5 ila 10 dakika daha
dinlendiriniz.
Pisirme sonuclari, yiyecegin kalitesine ve kivamina
baghdir.

Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve i1zgaray! birlestirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Acik 0,40-0,90
kalinlkta

Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile
pisirilmesi
1. Yiyecegi ambalajindan ¢ikariniz.
2. Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak igin agirhga ihtiyaciniz vardir.

3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve ¢cok
blyUk olmayan kaplara yerlestiriniz.

4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa87

5. Program bittiginde, sicakhdi esitlemek icin yiyecedi 5
ila 10 dakika dinlendiriniz.

11 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yonelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina baghdir.

Ayar Secim Anlami
| tus sesi s 0! Tus sesini acar ve kapatir.
= JFF

Not: Tus sesi start ve stop icin aktif durumda kalir.

¢ demo modu d€d

Demo modunun etkinlestiriimesi veya devre disi birakiimasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslari ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar galismaz. Demo modu
esas olarak bayiler igin tasarlanmistir.

11.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Cihaz kapatilimigtir.
1. start ve stop (izerine birka¢ saniye boyunca basiimalidir.
v Ekranda ilk temel ayar gorUntilenir.

' Fabrika ayandir (cihaz tipine gore farkli olabilir)
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2. start (jzerine basiimalidir.

v Ekranda glincel degder yanip soner.

3. Ayar alaninda istediginiz de@eri ayarlayiniz.

4. Temel ayari devralmak igin, start Gzerine basiimaldir.
5. Temel ayardan ¢ikmak igin, stop (zerine basiimalidir.



6. Ayar alani ile temel ayara 2 gecis yapiimalidir.

7. Temel ayan dizenlemek igin start (izerine basilimalidir.

v Ekranda ayarlanan secim yanar.

8. Ayar alaninda istediginiz de@eri ayarlayiniz.

9. Temel ayar devralmak icin, start (izerine basiimaldir.

10.Temel ayardan ¢ikmak igin, stop zerine basiimahdir.

11.Temel ayar menUsunden ¢ikmak icin, tekrar stop
Uzerine basiimalidir.

ipucu: Ayari her zaman degistirebilirsiniz.

11.3 Sinyal suiresinin degistirilmesi

Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
suresini degistirebilirsiniz.

» Yakl. 6 saniye boyunca stat sembolline basiniz.

v Sinyal siresi, kisa ve uzun arasinda degisir.

v Cihaz sinyal slresini devralir ve saati gosterir.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

11.4 Saatin ayarlanmasi

Not: Bir glic baglantisi veya elekirik kesintisinden sonra,
bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir gérinar.
Baska bir sinyalin duyulmasi birkac¢ saniye surebilir ve
saati ayarlayabilirsiniz.

Gereklilikler
= Sinyal sesi duyulur.
Ekranda 12:00 gorunar.
® Uzerindeki gosterge lambasi yanar.
. Ayar alaninin lzerinden saat ayarini yapiniz.
. © sembollne basiniz.

N = =

11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin disuk gt¢ modundaki tiketimini azaltmak
icin saati gizleyebilirsiniz.
1. ® lUzerine basiniz.
2. stop (izerine basiniz.
Saati tekrar gostermek igin, yeniden ® semboliine
basiniz.

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini saglamak
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

12.1 Temizlik malzemeleri
Sadece uygun temizlik maddelerini kullaniniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basincli temizleyiciler kullanmayin.

DIKKAT

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verir,

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi kullanmayiniz.

» YUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullanilmamalidir.

» Sert ovma slngerleri veya bulasik stngerleri
kullanilmamalidir.

» Sicak temizleme icin &zel deterjanlar
kullanilmamalidir.

» Cam temizleyici, cam kaziyici veya paslanmaz gelik
bakim malzemeleri ancak ilgili par¢canin temizleme
kilavuzunda buna iligskin bir 6neride bulunulduysa
kullaniimalidir.

Yeni stinger bezlerdeki tuz ilgili ylzeylere zarar verebilir.

» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan 6nce iyice
yikanmalidir.

Ozel ylizey ve parcalar icin hangi temizleme
malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik
talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkli parca ve ylzeylerin yanls temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gérmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmahdir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» isletim éncesinde kaba kirler pisirme bélimiinden,
Isitici parcalardan ve aksesuarlardan temizlienmelidir.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapagi camlarindaki cizikler zamanla catlaga

dbénusebilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek igin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullaniimamalidir, aksi
takdirde yuzeyler cizilebilir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa89

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylzeylerin temizlenmesine
yonelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:
» Cihaz bilesenlerini sicak deterjanl su ve bulasik

bezi ile temizleyiniz.

» Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme bolimuniin temizlenmesi

DIKKAT

Usullne uygun olmayan temizlik pisirme bolimUne zarar

verebilir.

» Finn spreyi, ovalama maddeleri veya diger asindirici
finn temizleyicilerini kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa89
2. Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.
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tr Arnzalari giderme

3. Asini kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.
Firin temizleme maddesi yalnizca pisirme bolimu
sogukken kullaniimahdir.

ipucu: Rahatsiz edici kokulari gidermek icin bir fincan

suya birkac damla limon eklenerek en yiksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitiimalidir.
Kaynamanin gecikmesi icin kabin icine bir kasik
koyulmalidir.
. Pisirme bolimid yumusak bir bezle silinmelidir.
5. Pisirme bdlimd, kapagdi acik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

=Y

Doéner tablanin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iligskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa89
. Doner tablayi ¢ikariniz.
3. Doner tablayi sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.
. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
5. DOner tablayi tekrar yerlestiriniz.
Doner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

N

=

12.4 Cihazin on tarafinin temizlenmesi

DIKKAT

Usullne uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina

zarar verebilir.

» Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya cam
kaziyicl kullanmayiniz.

» Paslanmaz celik cephelerde korozyonu énlemek icin
kirec lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen ¢ikariniz.

» Paslanmaz celik ylzeylerde, sicak ylzeylere 6zel
paslanmaz celik bakim malzemesi kullaniimahdir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa89

2. Cihazin 6n tarafi sicak deterjanli su ve bezle
temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylzeyindeki kiiclk renk farklar
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkl
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

3. Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz celik
bakim Urdnlerini yumusak bir bezle ¢ok ince bir
tabaka halinde uygulayiniz.

Paslanmaz celik bakim malzemesini misteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi

DIKKAT

Usuline uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir,

» Kumanda panelini asla i1slak silmeyiniz.

2

3.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.

— Sayfa89

Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya yumusak
ve nemli bir bezle temizleyiniz.

Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi

1.

2,

5.

Temizlik maddelerine iligkin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa89

Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak
deterjanli suyla silinmelidir.

Aksesuarlar sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya
bulasik fircasi ile temizleyiniz.

Izgara, paslanmaz c¢elik temizleyicisi ile veya bulasik
makinesinde temizlenmelidir.

Asiri kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya
firn temizleme maddesi kullaniimalidir.

Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT
Usulline uygun olmayan temizlik kapak camina zarar
verebilir.

>

1.

2.

3.

Cam kaziyici kullanmayiniz.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa89

Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.

Not: Kapak camlarindaki leke gibi gérinen gdlgeler,
pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.
Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.8 humidClean

Temizlik destegi pisirme bdlimunu arada bir temizlemek
icin hizli bir alternatiftir. Temizlik desteg@i deterjanli suyun
buharlagsmasiyla kirleri yumusatir. Béylelikle kirler daha
kolay cikartilabilir.

Temizleme fonksiyonunun ayarlanmasi

1.

2

No o,s®

© ©

Bir fincan icindeki suya birka¢c damla deterjan
eklenmelidir.

Kaynamanin gecikmesi icin fincana bir kasik
koyulmalidir.

Fincan, pisirme béliminin ortasina yerlestiriimelidir.
Mikrodalga gici 600 W olarak ayarlanmalidir.
Slre 3 dakika olarak ayarlanmalidir.

Mikrodalga baslatiimalidir.

Slrenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika
daha kapali tutulmalidir.

Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.
Pisirme bolimi, kapagdr acik sekilde kurumaya
birakilimalidir.

13 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kigtlk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. MUsteri hizmetlerine basvurmadan énce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.
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Arizalari giderme

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin anzalanmasi halinde musteri hizmetlerini arayin.
— "Muisteri hizmetleri", Sayfa92

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarnimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin édnlenmesi igin, dretici, musteri hizmetleri veya benzer
kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

13.1 Fonksiyon arizalari

tr

Hata Neden ve sorun giderme

Cihaz calismiyor. Sebeke baglanti kablosunun elekitrik fisi takili degil.
» Cihaz elektrik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.
» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip ¢alismadigini kontrol

ediniz.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatiimalidir.

2. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden acilmalidir.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden gdruntllenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradidinizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Mdsteri hizmetleri", Sayfa92

Kapak tamamen kapali dedgil.
» Cihaz kapaginin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip
girmedigi kontrol ediniz.

Yemekler eskiye oranla daha Mikrodalga gucu ¢ok disuk ayarlanmis.
yavas Isiniyor. » Daha ylUksek bir mikrodalga gucuni ayarlayiniz. — Sayfa85

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek konulmus.
» Daha uzun bir stre ayarlayiniz.
Iki kati miktar, iki katl sire gerektirir.

Yemekler 6ncekilere gére daha soguktu.
» Yiyecekleri ters geviriniz veya ara sira karistiriniz.

Doner tabla ciziliyor ya da Déner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
sartinayor. » Cevirme halkasini ve pisirme boélimindeki oyugu temizleyiniz.
Mikrodalga calismasi duruyor. Cihazda ariza var.

» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede degil. Ekranda ilgili Ayar alanina yanlislkla basildl.
sure gérunar. » stop sembollne basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimadi.
» start fusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayar siliniz.

Gostergede (¢ sifir yanar. Elektrik beslemesi kesildi.
» Saati yeniden ayarlayiniz.
— "k calistirmanin gerceklestiriimesi”, Sayfa84

Gostergede bir M goriiniyor. Demo modu aktiftir.
» Demo modunu devre disi birakiniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa88

Ekranda £ 3 mesaji goérindyor. Otomatik kapi acma sisteminde hata.
1. Cihaz kapatiniz.
2. 10 dakika bekleyiniz.
3. Cihaz tekrar aginiz.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, misteri hizmetlerini arayiniz.
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tr Atga verme

14 Atiga verme

14.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarll bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullanilmak tzere dederlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin Ittfen yetkili saticiniza veya bagh oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanhg tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yénetmeligi'nde belirtilen zararl ve
yasakll maddeleri icermez”.

B

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu drun, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, Grlnud, hizmet dmrinun
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir
toplama noktasina géturun. Bu toplama
noktalarini bdlgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullaniimig Grdnleri geri
kazanima vererek ¢evrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan dnce ¢ocuklarin
guvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

15 Mausteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki misteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu aracilidiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

Bu Urln, G enerji verimlilik sinift kapsaminda isik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yonde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 yonetmeligine uygun bilgileri, cihazinizin
Urin sayfasinda ve servis sayfasinda siemens-
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home.bsh-group.com altinda ¢evrimici olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

15.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagdini
actiginizda gérebilirsiniz.

€ =

Type )

E-Nr: FD: Z-Nr.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
Oneririz.

15.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
sdresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici,
6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

= SOzlesmeden dénme

= Satis bedelinden indirim isteme,

s Ucretsiz onarilmasini isteme,

= Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki
TUketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.
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16 Pisirme oOnerileri

Burada cesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler cihaziniz igin
optimum sekilde uyarlanmigtir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Not

= Ayar Onerileri her zaman, soguk ve bos pisirme
bolimunde pisirme igin gecerlidir.

= Genel bakislarda bildiriimis olan sureler kilavuz
degerlerdir. Bu degerler yiyeceklerin kalitesine ve
6zelligine baghdir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma islemi

sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisirimemeli veya kati
pisiriimis yumurtalar kabuguyla i1sitimamalidr.

» Kabuklu deniz Uranleri pisiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya sahanda
yumurtada, 6nce yumurtanin sarisi delinmelidir.

» Ornegdin elma, domates, patates veya sosis gibi sert
kabuklu veya derili yiyeceklerde kabuk patlayabilir. Bu
tdr gida maddelerini iIsitmadan 6nce, kabuklarinda
veya derilerinde bir delik aciimalidir.

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuarl daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan ¢ikartiniz.

1. Kullanmadan once, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme boliuminden cikariniz.
. Onerilen ayarlardan istediginiz yemegi seginiz.
3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
— "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar”, Sayfa85
. Kap, doner tablanin tzerine koyulmaldir.
5. Cihaz ayar Gnerilerine gore ayarlanmalidir.
Once daha kisa sUreyi ayarlayiniz. Gerekirse sireyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve sireleri Tablo
iki'de belirtiimisse, 6nce ilk mikrodalga kademesini ve
sUresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi
ayarlayiniz.
Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak istiyorsaniz,
miktari iki katina ¢ikarmak icin sureyi yaklasik iki
katina ayarlayiniz.
6. Sicak kabi pisirme bdlimuinden cikartirken her zaman
bir mutfak eldiveni kullaniniz.

N
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16.2 Buz ¢c6zme ve Isitma icin ipuclari

istek ipucu
ilgili siire doldugunda, = Arada yiyecekleri
yiyecegin kenarlari asiri karistiriniz.

Isinmis olmamali ve orta = Daha dusuk bir

kismi hazir olmalidir. mikrodalga kademesi ve
daha uzun bir stre
ayarlayiniz.

Buz ¢6zme isleminden = Daha dustlk bir

sonra, kimes hayvanlari mikrodalga kademesi

veya et sadece distan ayarlayiniz.

pismis ve orta kisimdan = Buzu ¢ozilecek yiyecedi,

¢6zulmemis olmamalidir. buylk miktarlar icin
birkag kez ceviriniz.

Yiyecekler ¢cok kuru = Daha dusuk bir
olmamalidir. mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.
= Daha kisa bir stre
ayarlayiniz.

= Yemegin Gzerini ortinUz.
= Daha fazla sivi ekleyiniz.

istek ipucu

ilgili stire doldugunda Daha uzun bir stire

yiyecekler ¢dzllmus, sicak ayarlaymniz. Daha blytk

veya pismis olmalidir. miktarlar ve daha buyik
yemekler, daha uzun slre
gerektirir,

Mikrodalga ile buz cozme

16.3 Buz c6zme

Cihazinizi donmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢c6zme

1. Dondurulmus yiyecekleri doner tabla Uzerindeki acgik
bir kaba koyunuz.

Hassas kisimlari kigik alaminyum folyo parcalariyla
ortebilirsiniz, orn. tavuk bacaklari ve kanatlari veya
kizartmalarin yagl kenarlari. Folyo, firn duvarlarina
degmemelidir.

2. Calismay! baslatiniz.

Cozilme siiresinin yarisi dolduktan sonra aliminyum
folyoyu cikartabilirsiniz.

3. Not: Et ve kimes hayvanlarini ¢ézdugunuzde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve hicbir sekilde
tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

4. Yiyecekleri arada bir veya iki kez geviriniz veya
karistiriniz.

BlyUk pargalari birkag kez geviriniz.

5. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, buzu ¢oziilen
yiyecegi oda sicakliginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu sureden sonra, kimes hayvanlarinin iclerini
temizleyebilirsiniz. Eti, i¢ kisminda kiguk donmus bir
bolim varken de isleyebilirsiniz.

Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin 6nerilen ayarlari izleyin.
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Yiyecek g cinsinden agirhk W cinsinden Dakika cinsinden siire

mikrodalga

kademesi
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1.2
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1. 8"
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik 2° 200 90 104
Kiyma, karigik 2° 500 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik #° 800 1. 180 1.8*

2. 90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 600 1. 180 1.8
pargalar® 2. 90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
pargalar® 2. 90 2.10-20
Balk filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri® 2. 90 2.10-15
Sebze, orn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, orn. frambuaz?® 300 180 7-10°
Meyve, orn. frambuaz® 500 1. 180 1. 86

2. 90 2.5-10
Tereyagl, yumusatma’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Tereyadi, yumusatma’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Batin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Butin ekmek 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta®° 500 90 10-15
Pasta, kuru, orn. Kuru pasta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, 6rn. meyveli kek, sizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek?® 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, rn. meyveli kek, siizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20

16.4 Isitmak
Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.

Cevirirken ¢ozilen pargalar birbirinden ayriimahdir.

Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

Buzu ¢dzilmus olan et ¢cikariimahdir.

Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.

Buzu ¢o6zillen parcalar birbirinden ayriimalidir.

Yemek ara sira dikkatlice karistinimalidir.

Ambalaj tamamen cikariimaldir.

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢ozutlmelidir.
Pasta parcalari birbirinden ayrilmalidir.

© ® N o o~ W N =
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Yiyeceklerin isitilmasi

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuari daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan ¢ikartiniz.

I\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,

sivilar kaynama sicakligina ulasir ancak bu sirada

standart buhar kabarciklari yikselmez. Kap hafifce

sallansa bile dikkatli olunmasi dnerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin icerisine daima bir kasik
koyulmalidir. Bdylece kaynama gecikmesi engellenir.

v’ X

Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile isitiimasi

Pisirme 6nerileri  tr

DIKKAT

Metalin pisirme b&élUmU duvarina temas etmesi halinde,

cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

ortaya cikar.

» Metaller, 6rn. camin i¢indeki kasiklar pisirme boélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmahdir.

1. Hazir yemekleri ambalajindan ¢ikariniz ve
mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.

2. Yiyecekleri kapta diz olarak yayiniz.

3. Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya 6zel
mikrodalga folyosu ile ortiiniz.

4. Calismayi baslatiniz.

5. Yiyecekleri arada birka¢ kez ceviriniz veya karistiriniz.
Yemekteki farkli yiyecek turleri, farkli hizlarda isinabilir.

6. Sicakligi kontrol ediniz.

7. Sicakhigin esitlenmesini saglamak icin, isitilmis
yiyecedi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.

Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak icin énerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden siire
mikrodalga
kademesi
MenU, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300-400 600 8-11
bilesenli)
Corba 400 600 8-10
Sebze yemedi 500 600 10-13
Soslu et dilimleri ya da et parcalari, 6rn. gulas 500 600 12-17"7
Guvecler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15
Garnitlrler, 6rn. piring, makarna? 250 600 2-5
Garnitdrler, 6rn. piring, makarna? 500 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 300 600 8-10
Sebze, orn. bezelye, brokoli, havug?® 600 600 14-17
Dondurulmus ispanak * 450 600 11-16

Mikrodalga ile 1sitma
Mikrodalga ile 1sitma icin énerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden siire
mikrodalga
kademesi

icecekler® 200 ml 800 2-387

icecekler® 500 ml 800 3-467

Karistirirken et parcalari birbirinden ayrilmalidir.
Yemege biraz sivi eklenmelidir.

Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.
Yemek su eklenmeden pisirilmelidir.

Cama bir kasik koyulmalidir.

Alkolll icecekler i1sitilmamalidir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

N o o A W N =
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Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden siire
mikrodalga
kademesi

Bebek mamasi, drn. biberonda siit’ 50 ml 360 yakl. 0,523

Bebek mamasi, 6rn. biberonda siit’ 100 ml 360 yakl. 123

Bebek mamasi, drn. biberonda st 200 ml 360 1,528

1 tas ¢orba 200 g 600 2-3

Corba, 2 kase 400 g 600 4-5

Menu, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 350-500¢g 600 4-8

bilesenli)

Soslu et* 500 g 600 8-11

Sebze yemegi 400 ¢ 600 6-8

Sebze yemegi 800 g 600 8-11

Sebze, 1 porsiyon® 150 g 600 2-3

Sebze, 2 porsiyon® 300 g 600 3-5

16.5 Pisirme 3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak,

tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile értaniz.

» |zgara yaparken, yiyeceklerin tzerini drtmeyiniz.

» Mikrodalgayi ve i1zgaray! birlikte kullanirken,
yiyecegdin Uzerini 6rtmeyiniz.

Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz.

Yemeklerin pisirilmesi

/N UYARI - Yanma tehlikesi! 4. Kabi dbner tablaya koyunuz.
Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir. » Izgara yaparken, izgaray! doner tablanin tUzerine
» Kabi veya aksesuari daima bir mutfak eldiveniyle yerlestiriniz. On isitma yapmayiniz.

pisirme alanindan cikartiniz. 5. Calismayi baslatiniz.

6. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, isitiimig
yiyecegdi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
» Eti kesmeden dnce 5-10 dakika dinlendiriniz.
» Kapali cihazda, glvecleri ve gratenleri 5 dakika

1. Kaplarin pisirme bolimine sigdigindan ve doner
tablanin serbestce dénip dénmediginden emin
olunuz.

- Kizartmalar icin ylksek bir kalip kullaniniz.

JUMOER : dinlendiriniz.
- Sufle ve graten icin buyUk, yass! bir kap kullaniniz. . o o ,
2. Yiyecekleri kapta diiz olarak yayiniz. Ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri i¢in daima tahta
sis kullanimiz.

Mikrodalga ile pisirme
Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar

cinsinden nsinden

mikrodalg siire

a

kademesi
BUtln tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapali kap 600 - 25 - 30  Pisirme slresinin yarisi
bos dolunca ceviriniz.
Tavuk parcalari, 800 g Uzeri agik kap 360 v 30 - 40  Derili taraf yukariya gelecek
orn. ceyrek tavuk + sekilde yerlestiriniz. Yemek

Tel 1zgara cevriimemelidir.
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri acik kap 360 “v 15 -25  Yemek cevrilmemelidir.
edilmis, dondurulmus +
Tel 1zgara

Derisiz domuz 750 g Uzeri acik kap 360 “v 40 - 50 Yemegi 1 - 2 kez ceviriniz.
eti, 6rn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 dili Tel 1zgara 180 “v 10-15 -
dilimleri m

! Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitilmalidir.
2 |sittiktan sonra yemek daima iyice galkalanmalidir.

3 Mutlaka sicakligi kontrol ediniz.

4 Et dilimleri birbirinden ayriimalidir.

® Yemege biraz sivi eklenmelidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg slire
a
kademesi
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1. - 1. 20 - Yemek, Uzeri kapatiimadan
2. 360 2. v~ 25 pisirilmelidir. Yiyeceklerin
2. 25 - maksimum yuksekligi 6 cm
35 olmaldir.
Balik, &rn. fileto 400 g Uzeri aclk kap 600 - 10 - 15  Yemege biraz su, limon suyu
pargalari veya sarap eklenmelidir.
Balik filetosu, 400 g Uzeri acik kap 360 “v 10 - 15  Derin dondurulmus baligin
finnlama onceden buzunun
¢dzllmesi.
Balik sis 4 - Tel 1izgara 180 v 10 - 15  Ahsap sis kullaniniz.
5 parca
Sufle, 1000 g Uzeri acik kap 360 “v 30 - 35  Yiyeceklerin maksimum
tatli, rn. meyveli yUksekligi 5 cm olmalidir.
stizme yogurtlu sufle
Gulveg, ¢ig 1000 g Uzeri acik kap 360 “wv 30 - 35 Yemege peynir eklenmelidir.
malzemelerden, &rn. fi Yiyeceklerin maksimum
rinda makarna yUksekligi 5 cm olmalidir.
Glveg, cig 1000 g Uzeri acik kap 360 “v 30 - 40  Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, orn. p yuksekligi 4 cm olmalidir.
atates graten
Gratine 2-4kase Uzeriack kap - v 15-20 -
corbalar, 6rn. sogan
corbasi
Sebze, taze 250 g Uzeri kapali kap 600 - 5-10" Malzemeler ayni blyUklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g icin 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
Yemedi arada bir karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapali kap 600 - 10 - 15" -
Sebze sis 4 - Tel 1zgara 180 v 15 -20 Ahsap sis kullaniniz.
5 parca
Patates 250 g Uzeri kapall kap 600 - 8-10" Malzemeler ayni blyuklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g icin 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
Yemegi arada bir karistiriniz.
Patates 500¢g Uzeri kapali kap 600 - 11 - 14" Malzemeler ayni blyiklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g icin 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
Yemedi arada bir karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapali kap 600 - 15 - 22" Malzemeler ayni blyiklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g i¢in 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
Yemegi arada bir karistiriniz.
Sade Pilav 1259 Uzeri kapali kap 1. 1. - 1.5 -7 ki kat kadar s
900 2. - 2.12 - eklenmelidir.
2. 180 15
Sade Pilav 250 g Uzeri kapali kap 1. 1. - 1.6 - 8  Iki kati kadar sivi
900 2. - 2.15 - eklenmelidir.
2. 180 18

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimaldir.

97



tr Pisirme Onerileri
Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg slre
a
kademesi
Tost ekmegini Gstten 2 - 4 dilim  Tel 1zgara - “wv 1. taraf: 2 -
kizartma -4
2. taraf: 2
-4
Gratine kizarmis 2 -6 dilim Tel 1zgara - “v 7-10 Slre, malzemeye goére
ekmek degisir.
Meyve, komposto 500 ¢g Uzeri kapali kap 600 - 9-12 -
Tatllar, érn. puding, 500 ml Uzeri kapali kap 600 - 5-8 Puding ara sira ¢irpma teli

toz halinde

ile 2 ila 3 defa iyice
karistinlmaldir.

Puding tozundan puding
/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.
» Kabi veya aksesuari daima bir mutfak eldiveniyle

pisirme alanindan c¢ikartiniz.

1. Bir poset puding tozunu paketin Uzerindeki talimatlara
gore seker ve biraz sltle mikrodalga firma uygun
ylksek bir kapta topaklasmayacak sekilde karistiriniz.

N

kapagini kapatiniz.

Mikrodalga ile pisirme

. Kalan sUtU ekleyiniz ve tekrar karistiriniz.
. Kabi pisirme bolimune yerlestiriniz ve cihazin

4. Cihaz, ayar Onerilerine gére ayarlanmalidir.
5. 3 dakika sonra ilk defa karistiriniz. Ardindan istenen
kivama gelene kadar her seferinde bir dakika

karistiriniz.

Sure, sttln sicaklifina ve kullanilan kaba baglidir.

16.6 Test yemekleri
Bu genel bakis; cihazin EN 60350-1:2013, IEC

60350-1:2011 ve EN

60705:2012, IEC 60705:2010

normuna gdre test edilmesini kolaylastirmak amaciyla
test enstitlleri icin hazirlanmustir.

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyar
mikrodalga slire
kademesi
Yumurtali sit, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibr doner
2. 90 2.20-25 tabla Gzerine yerlestiriniz.
Biskuvi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
doner tabla Gzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, déner tabla Uzerine

yerlestiriniz.

Mikrodalga ile buz c6zme

Mikrodalga ile buz ¢6zme igin 6nerilen ayarlar.

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyar
mikrodalga siire
kademesi

Et 1. 180 1.5-7 22 cm capindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 doner tabla Uzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile birlikte pisirme

Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsind Uyari
mikrodalga en siire
kademesi
Patates graten 360 “v 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

dbner tabla Uzerine yerlestiriniz.
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17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
+—>

17.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini
dikkate aliniz.

= Kullanim glvenligi sadece montaj kilavuzuna
gore yapllmis uzman bir montaj neticesinde
saglanir. Kurulum yerinde cihazin sorunsuz
calismasindan montajl yapan sorumludur.

= Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda fise takilmamalidir.

= Firini ve kapagdini cihazi calistirmadan énce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli bantlar
pisirme boluminden ve kapagindan
cikariniz.

= Kapagin i¢ kismindaki seffaf folyoyu asla
clkarmayiniz.

m Aksesuarlarin montaji icin montaj sayfalarina
dikkat ediniz.

= GOmme mobilyalar 95 °C'lik sicakhga kadar,
bitisik mobilya yuzeyleri ise 70 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Agiri iIsinma
nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim isleri, cihaz
takilmadan once yapilmalidir. Talaslari
temizleyiniz. Elektrikli Gnitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

m Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Montaj sirasinda erisilebilen parcalar keskin
kenarli olabilir ve kesilme kaynakli
yaralanmalara neden olabilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.

M\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

» Elektrik kablosu ¢ok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi i¢in uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde saglanmasi
icin bu bilgileri dikkate aliniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.

» Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlar dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumali kontak prize takilmalidir.

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli bircok kutup
ayirma duizenedi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmaldir.

Cihazin koruyucu kontak fisi olmadan elektrige
baglanmasi

Not: Cihazin elekirik baglantisi, sadece egitimli bir
uzman tarafindan yapiimahdir. Hatal baglantidan
kaynaklanan hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar.
Sabit désenmis elekirik tesisatina, tesisat kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak bir elektrigi kesme
tertibati takilmahdir.

1. Faz ve noétr ("sifir") hatti, baglanti prizinde
tanimlanmahdir.
Yanlis baglanti durumunda cihaz zarar gérebilir.

2. Gerilim icin tip plakasina bakiniz.

3. Sebeke baglanti hatti kablolari ilgili renk kodlamasina
uygun sekilde baglanmalidir:
» Yesil-sarl = Topraklama kablosu @
» mavi = Notr ("sifir") iletkeni
» kahverengi = Faz (dis iletken)

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

e)e)
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17.4 Gomme mobilya
Burada glvenli montajla ilgili notlari bulabilirsiniz.

DIKKAT

Talaslar, elektrikli bilesenlerin iglevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme calismalari, cihaz
yerlestiriimeden dénce yapiimalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

= Asgari montaj yiksekligi 850 mm'dir.

= Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar
olmamalidir.

= Havalandirma kanallari ve emme agikliklari
kapatiimamalidir.

= Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya
cepheleri ise 65 C'ye kadar isiya dayanikli olmalidir.

= Bu cihaz, dikey kulp seridine sahip kulpsuz bir mutfak
Unitesine montaj icin uygun degildir.

17.5 Boy dolabindaki montaj dlculeri

Boy dolabindaki montaj dlctlerine ve glvenlik
mesafelerine dikkat ediniz.
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17.6 iki cihazin st Giste kurulmasi

Cihaziniz bir bagka cihazin tzerine veya altina da
kurulabilir. Ust Uste montaj sirasinda montaj boyutlarina
ve montaj uyarilarina uyunuz.

Cihazlarin havalandirimasi i¢in ara raflarda bir
havalandirma bélimua bulunmalidir.

Her iki cihazda da yeterli havalandirmayi saglamak icin
stptrgelik alaninda en az 200 cm?2 havalandirma agikhgi
gereklidir. Bunun icin alt panel kesilmeli veya bir
havalandirma izgarasi takiimalidir.

Hava degdisiminin gizime gdre saglandigindan emin
olunmalidir.

e m—
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Cihazlar, sadece aksesuarlarin kolaylikla ¢ikartilabilecegi
bir yikseklige monte edilmelidir.

17.7 Boy dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinh@ini belirleyiniz. ©®
Panel kalinhdina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degderi, baglanti plakasinin deligin altindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.

s | AL
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X
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17.8 Cihazin monte edilmesi

1. Mesafe parcasini, panel kalinhdina gére cihaza
sabitleyiniz.

S T R
%l %“ M [He

2. Not: Baglanti kablosu sikistinrimamali veya
bUkUlmemelidir.
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Cihazi dolaba yerlestiriniz ve saga dogru kaydiriniz.

4. Bitisik cihazlara yénelik mesafeyi kontrol ediniz.

~————

—

min. 3mm »{i&

—
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Bitisik cihazlara yénelik mesafe en az 3 mm olmahdir.
5. Pisirme boélimunden ve kapidan ilgili ambalaj
malzemesini ve yapiskan folyolari ¢ikariniz.

C€
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