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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flr unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgféltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehorigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Gerét zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Geféhrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-

lien, Flllmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

N

Lieferumfang

1x Heilluftfritteuse
2% Siebeinsatz
2% Frittierbehalter

Ubersicht der Bedienelemente

Gerat

1 Lufteinlassoffnungen

2 Luftauslassoffnungen

3 Bedienfeld

4 Griff des Frittierbehalters

5 Frittierbehalter

6 Griffmulde

7 Silikonnoppen

8 Siebeinsatz

Kabelaufwicklung auf der Riickseite (ohne Abbildung)

Bedienfeld

9 Tasten der Automatikprogramme:
French Fries  (Pommes)
Chicken Wings (Hahnchenflligel)
Chicken (Hahnchen)
Fish (Fisch)
Steak (Steak)
Pizza (Pizza)



Cake (Kuchen)
Vegetables (Gemiise)
Potatos (Kartoffeln)
Defrost (Auftaufunktion)

10 Bedienfelder flir die Fritteusen
(Fritteuse LEFT (links)/Fritteuse RIGHT (rechts))

a Tasten &)/ @ (Garzeit und Temperatur einstellen)
b Display
¢ Kontrollleuchte °C und @ (Temperatur / Garzeit)
d Taste TEMP/TIME (zwischen Temperatur oder Gar-
zeit auswahlen)
e Tasten LEFT / RIGHT (Auswahl linke / rechte Frit-
teuse)
11 Taste START/CANCEL (Starten/Beenden)
12 Taste Reheat (Aufwarmfunktion)
13 Taste Match Cook (Kombibetrieb)

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Fassen Sie den Frittierbehalter nur am Griff an. Ver-
wenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

+ Wahrend des Betriebes kann heiter Dampf aus der
Luftaustritts6ffnung austreten. Halten Sie genug Ab-
stand.

/\ ACHTUNG:

* Die Lufteinlass- und Luftaustrittséffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden, um eine ausreichende Luftzirkula-
tion zu gewahrleisten.

* Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30cm) zu leicht entziindlichen Gegenstanden wie
Mabel, Vorhange, etc.!

* Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden
Hitze und der Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Manipulieren Sie nicht den Sicherheitsschalter.

« Uberlastung! Verwenden Sie keine Mehrfachsteck-
dose, da dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und
hitzebestandige Flache.

+ Das Gerat nicht mit der Riickseite direkt an eine Wand
stellen.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heillen Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, ver-
gewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der des
Gerates ibereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie auf
dem Typenschild. Wickeln Sie das Netzkabel vollstéandig ab.

Standby (Bereitschaftszustand)

Das Gerat befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn
ausschlieBlich die Tasten LEFT und RIGHT leuchten. Das
Gerat wechselt in folgenden Situationen in den Bereit-
schaftszustand:

+ Wenn der Netzstecker eingesteckt wird.
+ Wenn innerhalb von 5 Minuten keine Taste gedriickt wird.

Vor der ersten Benutzung

+ Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um
diese zu entfernen, betreiben Sie das Geréat ca. 15 Mi-
nuten lang ohne Inhalt. Leichte Rauch- und Geruchsent-
wicklung ist bei diesem Vorgang normal. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliftung.

* /N WARNUNG:
Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen!

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

- Wischen Sie die Frittierbehalter, die Siebeinsatze und
die Innenraume des Gerates aus, bevor Sie das Gerat
benutzen.

Wichtiges fiir die Benutzung

+ Dieses Gerét dient zur Zubereitung von festen Nah-
rungsmitteln. Bereiten Sie keine Suppen oder andere
flissige Nahrungsmittel darin zu.

+ Ein Sicherheitsschalter verhindert die Benutzung des
Gerates ohne Frittierbehalter.

*Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, sollten die
Frittierbehalter nie dberflllt werden, damit die Nahrungs-
mittel nicht mit dem Heizelement in Bertihrung kommen.

« Fiillen Sie auf keinen Fall Ol oder eine andere Fliissig-
keit in den Frittierbehalter. Um ein knuspriges Ergebnis
zu erzielen, kénnen die Lebensmittel mit etwas Ol be-
strichen werden.

* Im Gerat kénnen alle Speisen zubereitet werden, die
auch fir den Backofen geeignet sind.

+ Der Siebeinsatz sorgt dafiir, dass sich das angesam-
melte Fett am Boden des Frittierbehalters absetzt.
Dadurch werden die Nahrungsmittel knuspriger.

+ Beim Backen von Kuchen, Brot usw. ist zu beachten,
dass sich der Teig ausdehnt. Der Teig darf nicht mit dem
Heizelement in Bertihrung kommen.

+ Zum Backen von Brot 0. A. kann der Siebeinsatz heraus-
genommen werden.

* Lebensmittel, die beim Garen (ibereinander liegen,
sollten nach der Hélfte der Garzeit geschiittelt werden.
Dadurch wird das Garergebnis optimiert und ein un-
gleichméRiges Garen verhindert.

DEUTSCH
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+ Hausgemachte Kartoffelprodukte nach dem Schneiden
mindestens 30 Minuten wéssern, um die Kartoffelstarke
zu reduzieren. Anschlielend die Kartoffelstlicke mit
Klichenpapier gut abtrocknen.

+ Die Garzeit hangt von verschiedenen Faktoren ab:
Grole, Beschaffenheit, Menge der Lebensmittel und
eingestellte Temperatur.

+ Wenn Sie die Heilluftfritteuse nicht vorheizen, addieren
Sie 3 Minuten zur Garzeit hinzu.

+ Mit dem Gerat konnen Sie auch Nahrungsmittel auf-
warmen. Benutzen Sie daflir das Automatikprogramm
Reheat.

Funktionstasten

+ Beiden Tasten am Gerat handelt es sich um Touch-
Tasten. Bertihren Sie die Tasten leicht mit einem Finger,
um die Funktion auszufiihren. Jeder Tastendruck wird
mit einem Signalton bestatigt.

« Wenn Sie die Taste (8 oder () gedriickt halten, startet
ein Schnelllauf.

Gerat ein-/ausschalten

+ Mit der Taste LEFT oder RIGHT schalten Sie das Gerat
ein. Das Bedienfeld wird aktiviert.

+ Zum Ausschalten des Gerates ziehen Sie den Netz-
stecker.

Einzel- oder Kombibetrieb auswahlen
Schalten Sie das Geréat wie oben beschrieben ein.

+ Mdchten Sie die linke Fritteuse verwenden, aktivieren
Sie diese mit der Taste LEFT. Die Taste LEFT und das
voreingestellte Automatikprogramm blinken.

+ Mdchten Sie die rechte Fritteuse verwenden, aktivieren
Sie diese mit der Taste RIGHT. Die Taste RIGHT und
das voreingestellte Automatikprogramm blinken.

+ Um beide Fritteusen gleichzeitig zu betreiben, drlicken
Sie zuerst die Taste LEFT oder RIGHT. Anschlie3end
driicken Sie die Taste Match Cook. Die Taste Match
Cook blinkt. Wahlen Sie das gewiinschte Programm
aus, oder stellen Sie die Temperatur und die Garzeit ma-
nuell ein. Die Eingaben werden synchron an der anderen
Fritteuse eingestellt.

Einstellen der Temperatur (°C) und der Garzeit (®)

Die Tasten @, (3 und TEMP/TIME gibt es jeweils 1-mal
auf jeder Bedienfeldseite des Gerates.

* Mit der Taste TEMP/TIME konnen Sie zwischen der Ein-
gabe der Temperatur und der Garzeit wechseln.

+ Stellen Sie die Temperatur (50 °C-200 °C) mit den
Tasten @ und B ein.

+ Stellen Sie die Garzeit (1-60 Minuten) mit den Tasten
und B ein.

+ Die Anzeige im Display wechselt automatisch zwischen
der Temperatur und der Garzeit.

Einstellungen loschen

Um die zuvor vorgenommenen Einstellungen zu léschen,
halten Sie die Taste START/CANCEL fiir 2 Sekunden ge-
drickt. In beiden Displays erscheint — = —-.

Garvorgang starten/abbrechen

Mit der Taste START/CANCEL starten Sie den Gar-
vorgang.

Der Garvorgang wird abgebrochen, wenn Sie die Taste
START/CANCEL fir 2 Sekunden drticken.

Automatikprogramme

Wahlen Sie das gewiinschte Automatikprogramm aus. Das
Symbol des Programms blinkt.

Die nachfolgende Tabelle zeigt die ab Werk vorein-
gestellten Temperaturen in Grad Celsius (°C) und die
Minuten (min). Die Voreinstellungen sind nur Richtwerte.
Je nach GréRe und Gewicht der Lebensmittel miissen
Temperatur und Zeit eventuell individuell angepasst
werden.

Beachten Sie auch die Angaben auf der Lebensmittel-
verpackung.

Programm °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 )
Bedienung
1. Ziehen Sie die Frittierbehéalter an den Griffen aus dem
Gerat.
2. Setzen Sie gegebenenfalls die Siebeinsatze mit den

o

Silikonnoppen in die Frittierbehalter. Driicken Sie die
Siebeinsatze bis ganz unten.

Schieben Sie die Frittierbehalter zurlick in das Gerat.
Diese mussen einrasten.

Schlielen Sie das Gerét an eine vorschriftsmaiig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Es ertdnt ein
Signalton und alle Symbole leuchten kurz auf. Die Tas-
ten LEFT und RIGHT leuchten.

Driicken Sie die Taste LEFT oder RIGHT, um das Gerat
einzuschalten.

Wahlen Sie eine Fritteuse fiir den Einzelbetrieb aus oder
beide Fritteusen fiir den Kombibetrieb.



7. Wir empfehlen, das Gerat fiir ca. 3 Minuten vorzuheizen. Betrieb unterbrechen

Stellen Sie dafiir die benétigte Temperatur und die Gar- « Der Betrieb wird unterbrochen, wenn Sie den Frittier-

zeit auf 3 Minuten ein. behalter herausziehen. Das Bedienfeld zeigt OPEM an.
8. Driicken Sie die Taste START/CANCEL, um die Vor- Setzen Sie den Frittierbehalter wieder ein, um den Be-

heizphase zu starten. trieb fortzusetzen. Die Anzeige OPEN erlischt.

9. Nach Ablauf der Vorheizphase ertonen mehrere Signale « Das Gerat startet wieder an der unterbrochenen Stelle.
und das Gerat zeigt End an.

10. Ziehen Sie die Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat. Betrieb beenden

Stellen Sie diese auf eine hitzebestandige Flache. Nach Ablauf der Garzeit erténen mehrere Signale und das
11. Beflllen Sie die Frittierbehalter mit den gewlinschten Gerét zeigt End an.

Lebensmitteln. 1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

12. Schieben Sie die Frittierbehalter zurtick in das Gerét.

13. Aktivieren Sie das Bedienfeld der Fritteuse, welche den 2. Entnehmen Sie die Fritierbehalter an den Griffen aus

Frittierbehalter mit den Lebensmitteln enthalt. dem Gergt. . T .
. o : . 3. Geben Sie die Nahrungsmittel in eine hitzebestandige
14.Wahlen Sie ein Automatikprogramm aus oder stellen Sie Schiissel

manuell die Garzeit und die Temperatur ein. 4
15. Driicken Sie die Taste START/CANCEL, um den Gar-
vorgang zu starten.

- Schitteln Sie gegebenenfalls nach der Halfte der
Zubereitungszeit die Lebensmittel. Ziehen Sie dafir
den Frittierbehalter am Griff heraus. Schieben Sie an-
schlieend den Frittierbehalter zuriick in das Gerat.

. Schieben Sie die Frittierbehalter zum Abkiihlen zurlick
in das Gerat.

Reinigung

WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie, bis das Ge-
rat, die Frittierbehalter und die Siebeinsatze abgekuhlt sind.

 Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fuhren.

/\ ACHTUNG: Antihaftbeschichtung

* Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu- Aufbewahrung
emnde Gegenstande. * Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das

Zubehor vollstandig trocknen.
+ Wirempfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen mochten.
Lagern Sie das Gerat immer aullerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut bellifteten und trockenen Ort.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

* Die Frittierbehalter und die Siebeinsatze konnen Sie im
warmen Spulwasser mit etwas HandspuImittel reinigen. .
+ Reinigen Sie das Gerat von innen und auf3en mit einem
leicht feuchten, nicht nassen Tuch.
+ Entfernen Sie auch eventuelle Speise- / Fettriickstande
auf und neben dem Heizelement mit einem leicht feuch-
ten Tuch. Schalten Sie das Geréat erst wieder ein, wenn
das Heizelement vollstandig trocken ist!
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Storungsbehebung

Problem

Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen
Gerat.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist nicht eingeschaltet. Nur die
Tasten LEFT und RIGHT sind sichtbar.

Driicken Sie die Taste LEFT oder RIGHT, um
das Gerat einzuschalten. Das Bedienfeld wird
aktiviert.

Sie haben den Garvorgang nicht ge-
startet.

Driicken Sie die Taste START/CANCEL, um den
Garvorgang zu starten.

Einer oder beide Frittierbehalter sind
nicht richtig eingesetzt. Sicherheits-
schalter verhindern den Betrieb mit nicht
korrekt eingesetzten Frittierbehaltern.

Setzen Sie die Frittierbehalter richtig ein. Diese
mussen horbar einrasten.

Die Lebensmittel sind
noch nicht fertig gegart.

Der Frittierbehalter ist Uberfiillt.

Reduzieren Sie die Menge der Lebensmittel.
Kleinere Mengen garen gleichmaRiger.

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie eine hohere Temperatur ein.

Die Garzeit ist zu kurz eingestellt.

Stellen Sie eine langere Garzeit ein.

Die Lebensmittel sind un-
gleichmaRig gegart.

Die Lebensmittel liegen iibereinander.
Dadurch ist keine ausreichende Luftzirku-
lation gewahrleistet.

Schiitteln Sie die Nahrungsmittel nach der Hélfte
der Garzeit.

Die Nahrungsmittel sind

Es wurden Lebensmittel verwendet, die

Verwenden Sie flir den Backofen geeignete

nicht knusprig. nur fir eine herkommliche Fritteuse ge- | Lebensmittel oder bestreichen Sie sie mit ein
eignet sind. wenig Ol.
Aus dem Gerat tritt Rauch | Sie bereiten sehr fetthaltige Lebensmittel | Durch Fettspritzer im Inneren des Gerates kann
aus. u. es zur Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie
fir ausreichende Beluftung.
Der Frittierbehalter ist tberflllt. Die Le- Reduzieren Sie die Menge der Lebensmittel.
bensmittel beriihren das Heizelement.
Im Frittierbehalter oder auf dem Heiz- Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch
element befinden sich noch Speise-/Fett- | wie im Kapitel ,Reinigung* beschrieben.
rickstande vom vorherigen Gebrauch.
Technische Daten Entsorgung
MO ... PC-FR 1287 H Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
SpaNNUNGSVErSOrgUNG:...ve.vvsvvsvvs 220-240V~, 50-60Hz Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte ge-
LeistungsaufnaNme:...........ooooervvveeiinnnnririciiinniinnnns 2200W horen nicht in den Hausmiill.
SCRULZKIASSE: ... [ T
NEHOGEWICHE oo ca. 7.2kg Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepruft und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

geraten vorgesehenen Sammelstellen und
geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.



Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Ricknahme des Altgerates verpflichtet.

DEUTSCH
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Components..........ccecoerrerenmrneresssresessenens 3
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Important Information for Use...........cccoceeevviereiecrernnene, 1
Function BUttons. ... 11
Switching the Appliance On/Off ........cccoevieceviercnne. 12
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Setting the Temperature (°C) and Cooking Time (®)...12
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Interrupting Operation ..........cccveevenescnnereisiesnis 13
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Technical Data..........cccnermninennenes s 14
DiSPOSal......ccovuririnerisisnsisssssesss s 14

Meaning of the “Dustbin” Symbol ...........cccccoerireirneene. 14

Unpacking the Appliance

. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

If the contents of the packaging are incomplete or if

damage can be detected, do not operate the appliance.

Return it to the dealer immediately.

_

E

Scope of Delivery

1x Double hot air deep fryer
2x Sieve insert
2x Frying container

Overview of the Components

Appliance
1 Airinlet openings
Air outlet openings
Control panel
Deep-frying container handle
Deep-frying container
Recessed handle
Silicone knobs
Sieve insert

Cable winder on the back (without illustration)

O NO OB Wi

Control Panel
9 Buttons of the automatic programmes:

French Fries
Chicken Wings
Chicken
Fish
Steak
Pizza
Cake
Vegetables
Potatos

Defrost (Defrost function)



10 Control panels for the deep fryers
(Deep fryer LEFT (left)/Deep fryer RIGHT (right))
a Buttons &/ (set cooking time and temperature)
Display

b
¢ Indicator light °C and @ (temperature / cooking time)
d Button TEMP/TIME (select between temperature or

cooking time)
e Buttons LEFT / RIGHT (selection left / right deep
fryer)
11 Button START/CANCEL (starting/cancelling)
12 Button Reheat (warm-up function)
13 Button Match Cook (combined operation)

Warnings for the Use of the Appliance

/N WARNING: Risk of Bums!
+ Only touch the deep-frying containers by the handles.
Use oven gloves if necessary.

* Hot steam may escape from the air outlet during oper-
ation. Keep enough distance.

/\ CAUTION:
+ Do not cover the air inlet and air outlet openings to
ensure sufficient air circulation.

+ Keep a sufficient safety distance (30cm) from easily
inflammable objects such as furniture, curtains, etc.!

* Do not operate the appliance under wall cabinets
because of the rising heat and vapours.

+ Do not manipulate the safety switches.

+ Overload! Do not use a multiple socket, as this appli-
ance is too powerful.

Notes for Use

Location

+ Place the appliance on a non-slip, level and heat-resist-
ant surface.

+ Do not place the appliance with the back directly against

awall.
* Never place the appliance or the power cord on hot
surfaces or near heat sources (e.g. cooker, hob).

Electrical Connection

Before inserting the mains plug into the socket, make sure
that the mains voltage matches that of the appliance. You

will find the information on the type plate. Unwind the mains

cable completely.

Standby (Ready State)

The appliance is in standby mode when only the buttons
LEFT and RIGHT are illuminated. The appliance switches
to standby mode in the following situations:

* When the mains plug is plugged in.
* Ifno button is pressed within 5 minutes.

Before First Use

There is a protective layer on the heating element. To
remove this, operate the appliance for approx. 15 min-
utes without contents. Slight smoke and odours are
normal during this process. Ensure that there is sufficient
ventilation.

/\ WARNING:
Let the appliance cool down before cleaning it!

- Disconnect the mains plug from the socket.
- Wipe out the deep-frying containers, the sieve inserts
and the interior of the appliance before using it.

Important Information for Use

This appliance is intended for the preparation of solid
food. Do not prepare soups or other liquid foods in it.

A safety switch prevents the appliance from being used
without a deep-frying container.

For best results, never overfill the deep-frying containers
so that the food does not come into contact with the
heating element.

Never add oil or any other liquid to the deep-frying con-
tainer. To achieve a crispy result, the food can be spread
with a little oil.

All foods that are also suitable for the oven can be pre-
pared in the appliance.

The sieve insert ensures that the accumulated fat settles
to the bottom of the deep-frying container. This makes
the food crispier.

When baking cakes, bread, etc., note that the dough
expands. The dough must not come into contact with the
heating element.

The sieve insert can be removed for baking bread or
similar.

Food that lies on top of each other during cooking should
be shaken halfway through the cooking time. This opti-
mises the cooking result and prevents uneven cooking.
Soak homemade potato products for at least 30 minutes
after cutting to reduce potato starch. Then dry the potato
pieces well with kitchen paper.

The cooking time depends on various factors: Size,
texture, amount of food and set temperature.

If you do not preheat the hot air fryer, add 3 minutes to
the cooking time.

* You can also reheat food with the appliance. To do this,

use the automatic programme Reheat.

Function Buttons

The buttons on the appliance are touch buttons. Touch
the buttons lightly with a finger to perform the function.
Each keystroke is confirmed with a beep.

« If you press and hold the button @ or (3, a fast run

starts.
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Switching the Appliance On/Off

+ Switch the appliance on with the button LEFT or RIGHT.
The control panel is activated.
+ To switch off the appliance, pull out the mains plug.

Selecting Single or Combined Operation
Switch on the appliance as described above.

* If you want to use the left deep fryer, activate it with the
button LEFT. The button LEFT and the preset automatic
programme are flashing.

+ If you want to use the right deep fryer, activate it with
the button RIGHT. The button RIGHT and the preset
automatic programme are flashing.

+ To operate both deep fryers at the same time, first press
the button LEFT or RIGHT. Then press the button Match
Cook. The button Match Cook flashes. Select the
desired programme or set the temperature and cooking
time manually. The settings are synchronised on the
other deep fryer.

Setting the Temperature (°C) and Cooking Time (®)

The buttons (#), &) and TEMP/TIME are available once on
each side of the appliance control panel.

+ With the button TEMP/TIME, you can switch between
entering the temperature and the cooking time.

+ Set the temperature (50 °C-200 °C) with the buttons
and B.

+ Set the cooking time (1-60 Minuten) with the buttons
and B.

+ The display automatically switches between the temper-
ature and the cooking time.

Deleting Settings

To delete the previously made settings, press and hold the
button START/CANCEL for 2 seconds. — - — - appears
in both displays.

Starting/Cancelling the Cooking Process

+ Start the cooking process with the START/CANCEL
button.

+ The cooking process is cancelled if you press the button
START/CANCEL for 2 seconds.

12

Automatic Programmes

Select the desired automatic programme. The programme
symbol flashes.

+ The following table shows the factory preset tempera-
tures in degrees Celsius (°C) and the minutes (min).
The pre-settings are only guide values. Depending on
the size and weight of the food, the temperature and time
may have to be adjusted individually.

+ Also observe the information on the food packaging.

Programme °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 S
Operation

1. Pull the deep-frying containers out of the appliance by
the handles.

2. If necessary, place the sieve inserts with the silicone
knobs in the deep-frying containers. Push the sieve
inserts all the way down.

3. Push the deep-frying containers back into the appliance.
They must lock into place.

4. Plug the appliance into a properly installed earthed
socket. A beep sounds and all the symbols light up
briefly. The buttons LEFT and RIGHT light up.

5. Press the button LEFT or RIGHT to switch the appliance
on.

6. Select one fryer for single operation or both fryers for
combination operation.

7. We recommend preheating the appliance for approx.

3 minutes. To do this, set the required temperature and
cooking time to 3 minutes.

8. Press the button START/CANCEL to start the preheat-
ing phase.

9. Atthe end of the preheating phase, several signals
sound and the appliance shows End.



10. Pull the deep-frying containers out of the appliance by
the handle. Place them on a heat-resistant surface.
11. Fill the deep-frying containers with the desired food.

12. Push the deep-frying containers back into the appliance.

13. Activate the control panel of the deep-fryer, which con-
tains the deep-frying container with the food.

14. Select an automatic programme or set the cooking time
and temperature manually.

15. Press the button START/CANCEL to start the cooking
process.

- If necessary, shake the food halfway through the
cooking time. To do this, pull out the deep-frying
container by the handle. Then push the deep-frying
container back into the appliance.

Interrupting Operation

+ Operation is interrupted when you pull out the deep-fry-
ing container. The control panel shows UPETT. Replace
the deep-frying container to resume operation. The
display GPETT goes out.

+ The appliance restarts at the interrupted point.

Ending Operation
When the cooking time has elapsed, several signals sound
and the appliance shows End.

1. Unplug the mains plug from the socket.

2. Remove the deep-frying containers from the appliance
by the handles.

3. Put the food in a heat-resistant bowl.

4. Push the deep-frying containers back into the appliance
to cool.

Cleaning

WARNING:

* Always switch off the appliance and unplug it from the mains
before cleaning. Wait until the appliance, the deep-frying con-
tainers and the sieve inserts have cooled down.

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION: Non-stick Coating
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaners.

* You can clean the deep-frying containers and sieve

inserts in warm rinse water with a little hand dishwashing

liquid.

+ Clean the inside and outside of the appliance with a
slightly damp, not wet cloth.

+ Also remove any food/grease residues on and next to
the heating element with a slightly damp cloth. Do not
switch the appliance on again until the heating element
is completely dry!

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.
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Troubleshooting

Problem Possible Cause

Remedy

The appliance has no
function.

The appliance has no power supply.

Check the power socket with another appliance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance is not switched on. Only
the buttons LEFT and RIGHT are visible.

Press the button LEFT or RIGHT to switch the
appliance on. The control panel is activated.

process.

You have not started the cooking

Press the START/CANCEL button to start the
cooking process.

One or both deep-frying containers are
not inserted correctly. Safety switches
prevent operation with deep-frying con-
tainers that are not inserted correctly.

Insert the deep-frying containers correctly. They
must audibly click into place.

The food is not fully
cooked.

The deep-frying container is overfilled.

Reduce the amount of food. Smaller quantities
cook more evenly.

The temperature is set too low.

Set a higher temperature.

The cooking time is set too short.

Set a longer cooking time.

The food is cooked
unevenly.

The food is on top of each other. This
does not ensure sufficient air circulation.

Shake the food halfway through the cooking time.

The food is not crispy.
for a conventional deep fryer.

You have used food that is only suitable

Use foods suitable for the oven or spread them
with a little ail.

Smoke is coming out of
the appliance.

You are preparing very fatty food.

Smoke may develop due to splashes of fat inside
the appliance. Make sure there is sufficient
ventilation.

The deep-frying container is overfilled.
The food is touching the heating element.

Reduce the amount of food.

element from previous use.

There is still food/fat residue in the
deep-frying container or on the heating

Clean the appliance after each use as described
in the chapter “Cleaning”.

Technical Data

MOEL ... PC-FR 1287 H
Power SUPPIY:.....c.ocvvverrerirereisiieieenns 220-240V~, 50-60Hz
Power CONSUMPLION: .......ccocvevereirieicreeessee e 2200W
Protection Class:...........covrininreinieese e, [
Net WeIght: ......c.cveerecece e approx. 7,2kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.
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Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.




BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen............ccccvurreune. 3
Het apparaat uitpakken ............ccccovevevernevensnesssnsnessssesesnnns 15
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Overzicht van de bedieningselementen.............cccouenenae 15
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Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...16
Opmerkingen voor het gebruik.........ccovcoeneressnssnnesnnns 16
LOCALIE ... s 16
Elektrische aansluiting ............cccouvevevieneenernceieisns 16
Stand-by (gereed-stand)............cccoveevivreieeienienens 16
Voor het eerste gebruik..........ccooceveveerenieeeseieene, 16
Belangrijke informatie voor het gebruik .............ccoo....... 16
FUNCLietoetSeN ... 17
Inschakelen/uitschakelen van het apparaat.................. 17

Kiezen van enkelvoudige of gecombineerde werking...17
Instellen van de temperatuur (°C) en de kooktijd (®)...17

InStellingen WISSEN.........cccviverveicisieeescee i 17
Het kookproces starten/annuleren............ccccocvveinne. 17
Automatische programma’s...........cceveeeneeenireeneneennn. 17
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Werking beindigen .........ccccevvvierieeeierseieiessessesnens 18
REINIGING ...cverreremrsssmsssessssssse s ssssssssssssssssssssssssssssenss 18

2o T T 18

Problemen OploSSEeN .........cmnssessmssessesssssssssenss 19

Technische gegevens..........m 19

Verwijdering.......umssssssssssss 19

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 19
Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

Omvang van de levering

1x Dubbele hete lucht friteuse
2% Zeefinzet
2x Frituurpan

Overzicht van de bedieningselementen

Apparaat

1 Luchtinlaatopeningen
Luchtuitlaatopeningen
Bedieningspaneel
Handgreep frituurbak
Frituurbak container
Verzonken handgreep
Siliconen knoppen
Zeefinzet

Kabelopwikkeling aan de achterkant (zonder afbeelding)

O NO O b Wi

Bedieningspaneel

9 Toetsen van de automatische programma's:
French Fries  (Friet)
Chicken Wings (Kippenvleugels)
Chicken (
Fish (
Steak (
Pizza (Pizza)
Cake (
Vegetables (
Potatos (
Defrost (
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10 Bedieningspanelen voor de friteuses

(Friteuse LEFT (links)/Friteuse RIGHT (rechts))

a Toetsen &/ @ (kooktijd en temperatuur instellen)

b Display

¢ Controlelampje °C en @ (temperatuur / kookijd)

d Toets TEMP/TIME (kies tussen temperatuur of
kooktiid)

e Toetsen LEFT / RIGHT (selectie linker / rechter
friteuse)

11 Toets START/CANCEL (starten/annuleren)
12 Toets Reheat (opwarmfunctie)
13 Toets Match Cook (gecombineerde bediening)

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

A WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden!
* Raak de frituurpannen alleen bij de handgrepen aan.
Gebruik indien nodig ovenwanten.

+ Tijdens het gebruik kan hete stoom uit de luchtuitlaat
ontsnappen. Houd voldoende afstand.

/\ LET OP:
* Bedek de luchtinlaat- en luchtuitlaatopeningen niet om
voldoende luchtcirculatie te garanderen.

* Houd voldoende veiligheidsafstand (30 ¢cm) tot licht ont-
vlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen, enz.!

+ Gebruik het apparaat niet onder bovenkasten in ver-
band met de opstijgende hitte en dampen.

* De veiligheidsschakelaars niet manipuleren.

* Overbelasting! Gebruik geen stekkerdoos, omdat dit
apparaat te krachtig is.

Opmerkingen voor het gebruik

Locatie

Plaats het apparaat op een antislip, vlak en hittebesten-
dig oppervlak.

Plaats het apparaat niet met de achterkant tegen een
muur.

Plaats het apparaat of het netsnoer nooit op hete opper-
vlakken of in de buurt van warmtebronnen (bijv. fornuis,
kookplaat).

Elektrische aansluiting

Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt of
de netspanning overeenkomt met die van het apparaat. U
vindt de informatie op het typeplaatje. Wikkel het netsnoer
volledig af.
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Stand-by (gereed-stand)

Het apparaat staat in stand-by als alleen de toetsen LINKS
en RECHTS verlicht zijn. In de volgende situaties schakelt
het apparaat over naar de standby-stand:

Als de netstekker in het stopcontact zit.
Als er binnen 5 minuten geen toets wordt ingedrukt.

Voor het eerste gebruik

Er zit een beschermlaag op het verwarmingselement.
Om deze te verwijderen moet u het apparaat ong. 15 mi-
nuten zonder inhoud laten werken. Lichte rook en geuren
zijn normaal tijdens dit proces. Zorg voor voldoende
ventilatie.

/\ WAARSCHUWING:
Laat het apparaat afkoelen alvorens het te reinigen!

- Trek de netstekker uit het stopcontact.
- Veeg de frituurpan, de zeefinzetten en de binnenkant
van het apparaat schoon alvorens het te gebruiken.

Belangrijke informatie voor het gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor de bereiding van vast
voedsel. Bereid er geen soepen of andere vloeibare
voedingsmiddelen in.

Een veiligheidsschakelaar voorkomt dat het apparaat
gebruikt kan worden zonder een frituurcontainer.

Vul voor de beste resultaten de frituurcontainers nooit

te vol, zodat het voedsel niet in contact komt met het
verwarmingselement.

Voeg nooit olie of een andere vloeistof toe aan de frituur-
container. Voor een knapperig resultaat kan het voedsel
worden ingesmeerd met een beetje olie.

Alle voedingsmiddelen die ook geschikt zijn voor de oven
kunnen in het apparaat worden bereid.

De zeefinzet zorgt ervoor dat het opgehoopte vet naar
de bodem van de frituurcontainer zakt. Hierdoor wordt
het voedsel knapperiger.

Houd er bij het bakken van cake, brood enz. rekening
mee dat het deeg uitzet. Het deeg mag niet in contact
komen met het verwarmingselement.

De zeefinzet kan worden verwijderd voor het bakken van
brood en dergelijke.

Voedsel dat tijdens het koken op elkaar ligt, moet halver-
wege de kooktijd worden geschud. Dit optimaliseert het
kookresultaat en voorkomt ongelijkmatig koken.

Week zelfgemaakte aardappelproducten minstens

30 minuten na het snijden om het aardappelzetmeel te
reduceren. Droog de aardappelstukjes vervolgens goed
af met keukenpapier.

De kooktijd is afhankelijk van verschillende factoren:
Grootte, textuur, hoeveelheid voedsel en ingestelde
temperatuur.

Als je de heteluchtfriteuse niet voorverwarmt, voeg dan
3 minuten toe aan de kooktijd.



+ U kunt ook voedsel opnieuw opwarmen met het appa-
raat. Gebruik hiervoor het automatische programma
Reheat.

Functietoetsen

+ De toetsen op het apparaat zijn tiptoetsen. Raak de
toetsen lichtjes aan met een vinger om de functie uit
te voeren. Elke toetsaanslag wordt bevestigd met een
pieptoon.

+ Als u de (8 of B3 toets ingedrukt houdt, start een snel-
loopprogramma.

Inschakelen/uitschakelen van het apparaat

+ Schakel het apparaat in met de toets LEFT of RIGHT.
Het bedieningspaneel wordt geactiveerd.

+ Trek de stekker uit het stopcontact om het apparaat uit
te schakelen.

Kiezen van enkelvoudige of gecombineerde werking
Schakel het apparaat in zoals hierboven beschreven.

+ Als u de linker friteuse wilt gebruiken, activeert u deze
met de toets LEFT. De toets LEFT en het vooraf inge-
stelde automatische programma knipperen.

+ Als u de rechter friteuse wilt gebruiken, activeert u deze
met de toets RIGHT. De toets RIGHT en het vooraf
ingestelde automatische programma knipperen.

+  Om beide friteuses tegelijk te gebruiken, drukt u eerst op
de toets LEFT of RIGHT. Druk vervolgens op de toets
Match Cook. De toets Match Cook knippert. Selecteer
het gewenste programma of stel de temperatuur en
kooktijd handmatig in. De instellingen worden gesynchro-
niseerd op de andere friteuse.

Instellen van de temperatuur (°C) en de kooktijd (®)
De toetsen @, (&5 en TEMP/TIME zijn één keer beschik-
baar aan elke kant van het bedieningspaneel van het
apparaat.

* Met de toets TEMP/TIME kunt u schakelen tussen het
invoeren van de temperatuur en de kooktijd.

+  Stel de temperatuur (50 °C-200 °C) in met de toetsen
en .

+ Stel de kooktijd (1-60 minuten) in met de toetsen
en(E.

* Het display schakelt automatisch tussen de temperatuur
en de kooktijd.

Instellingen wissen

Om de eerder gemaakte instellingen te wissen, houdt u de
toets START/CANCEL 2 seconden ingedrukt. — - - - ver-
schijnt op beide displays.

Het kookproces starten/annuleren

+ Start het kookproces met de START/CANCEL toets.
* Het kookproces wordt geannuleerd als u de toets
START/CANCEL 2 seconden ingedrukt houdt.

Automatische programma’s

Selecteer het gewenste automatische programma. Het
programmasymbool knippert.

+ De volgende tabel toont de in de fabriek ingestelde tem-
peraturen in graden Celsius (°C) en de minuten (min).
De voorinstellingen zijn slechts richtwaarden. Afhankelijk
van de grootte en het gewicht van het voedsel moeten
de temperatuur en de tijd mogelijk afzonderlijk worden
aangepast.

* Let ook op de informatie op de verpakking van het
voedsel.

Programma °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 )
Bediening

1. Trek de frituurpan aan de handgrepen uit het apparaat.

2. Plaats indien nodig de zeefinzetten met de siliconen
noppen in de frituurpan. Duw de zeefinzetten helemaal
naar beneden.

3. Duw de frituurvaten terug in het apparaat. Ze moeten
vastklikken.

4. Steek de stekker van het apparaat in een correct
geinstalleerd geaard stopcontact. Er klinkt een pieptoon
en alle symbolen lichten kort op. De toetsen LEFT en
RIGHT lichten op.

5. Druk op de toets LEFT of RIGHT om het apparaat in te
schakelen.

6. Selecteer één friteuse voor enkele werking of beide
friteuses voor gecombineerde werking.

7. Wij adviseren het apparaat gedurende ong. 3 minuten
voor te verwarmen. Stel hiervoor de gewenste tempera-
tuur en kooktijd in op 3 minuten.

8. Druk op de toets START/CANCEL om de voorverwar-
mingsfase te starten.

9. Aan het einde van de voorverwarmingsfase klinken
verschillende signalen en toont het apparaat End.
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10. Trek de frituurpan aan de handgreep uit het apparaat.
Plaats ze op een hittebestendig oppervlak.

11. Vul de frituurpannen met het gewenste voedsel.

12. Duw de frituurpannen terug in het apparaat.

13. Activeer het bedieningspaneel van de frituurpan, waarin
de frituurpan met het voedsel staat.

14.Kies een automatisch programma of stel de kooktijd en
temperatuur handmatig in.

15. Druk op de START/CANCEL toets om het kookproces
te starten.

- Indien nodig, schudt u het voedsel halverwege
de kooktijd. Trek hiervoor het frituurpan uit aan de
handgreep. Duw vervolgens het frituurpan terug in het
apparaat.

Onderbreken van de werking

+ De werking wordt onderbroken wanneer u de frituurcon-
tainer uittrekt. Op het bedieningspaneel verschijnt OPEN.
Plaats de frituurcontainer terug om de bediening te
hervatten. Het display OPET gaat uit.

* Het apparaat start opnieuw op het onderbroken punt.

Werking beéindigen
Na afloop van de bereidingstijd klinken meerdere signalen
en geeft het apparaat End aan.

1. Trek de netstekker uit het stopcontact.

2. Neem de frituurpannen aan de handgrepen uit het
apparaat.

3. Doe het voedsel in een hittebestendige schaal.

4. Schuif de frituurpannen terug in het apparaat om af te
koelen.

Reiniging

WAARSCHUWING:

* Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stop-
contact alvorens het apparaat schoon te maken. Wacht tot het
apparaat, de frituurpannen en de zeefinzetten afgekoeld zijn.

 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

A LET OP: Anti-aanbaklaag

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

* Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

* U kunt de frituurpannen en de zeefinzetten schoonmaken

in warm spoelwater met een beetje handafwasmiddel.

* Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met
een licht vochtige, niet natte doek.

+Verwijder ook eventuele voedsel-/ vetresten op en naast
het verwarmingselement met een licht vochtige doek.
Schakel het apparaat pas weer in als het verwarmings-
element volledig droog is!
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Bewaren

* Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+ Wijraden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.



Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaak Remedie
Het apparaat werkt | Het apparaat heeft geen stroomvoorziening. | Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
niet.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

Het apparaat is niet ingeschakeld. Alleen de
toetsen LEFT en RIGHT zijn zichtbaar.

Druk op de toets LEFT of RIGHT om het apparaat
in te schakelen. Het bedieningspaneel wordt
geactiveerd.

U hebt het kookproces niet gestart.

Druk op de START/CANCEL toets om het kookpro-
ces te starten.

Een of beide frituurpannen zijn niet correct
geplaatst. Veiligheidsschakelaars verhin-
deren de werking met niet correct geplaatste
frituurpannen.

Plaats de frituurpan op de juiste manier. Ze moeten
hoorbaar vastklikken.

Het voedsel is niet
volledig gaar.

De frituurcontainer is te vol.

Verminder de hoeveelheid voedsel. Kleinere hoe-
veelheden worden gelijkmatiger gaar.

De temperatuur is te laag ingesteld.

Stel een hogere temperatuur in.

De kooktijd is te kort ingesteld.

Stel een langere bereidingstijd in.

Het voedsel is onge-
likmatig gaar.

Het voedsel ligt op elkaar. Dit zorgt niet voor
voldoende luchtcirculatie.

Schud het voedsel halverwege de bereidingstijd.

Het voedsel is niet

Je hebt voedsel gebruikt dat alleen geschikt

Gebruik voedsel dat geschikt is voor de oven of

knapperig. is voor een conventionele friteuse. bestrijk het met een beetje olie.
Er komt rook uit het | U bereidt zeer vet voedsel. Er kan rook ontstaan door vetspatten in het appa-
apparaat. raat. Zorg voor voldoende ventilatie.
De frituurcontainer is te vol. Het voedsel Verminder de hoeveelheid voedsel.
raakt het verwarmingselement.
Er zitten nog etensresten/vetresten in de fri- | Reinig het apparaat na elk gebruik zoals beschreven
tuurcontainer of op het verwarmingselement | in het hoofdstuk “Reiniging’.
van eerder gebruik.
Technische gegevens Verwijdering
MOGEL:.... e PC-FR1287H  Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”
Stroomvoorzigning: ............................ 220-240V~, 50-60Hz Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
StroomVerbrUiK:.........c.cveieeceee e, 2200W ren niet in het huisafval.
Beschermingsklasse:............coovvvvvecvviisincsiinnns I . )
NettogeWiCht: ... ong. 7,2kg Maak voor het afvoeren van eleklrische appara

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft

ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Velllez a lire d’abord les instructions de sécurité jointes separe-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez tres attentivement le mode d’emploi et les consignes
de securité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le regu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez I'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de l'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.
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Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Verifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

Contenu de la livraison

1x Friteuse double a air chaud
2x Insert de tamisage
2x Récipient de friture

Liste des difféerents éléments de commande

Appareil

1 Ouvertures d’entrée d'air
Quvertures de sortie d'air
Panneau de controle
Poignée du récipient de friture
Récipient de friture
Poignée encastrée
Boutons en silicone
Insert de tamisage

Enrouleur de cable a 'arriére (sans illustration)

O NO O b Wi

Panneau de controle
9 Boutons des programmes automatiques :

French Fries  (Frites)

Chicken Wings (Ailes de poulet)
Chicken (Poulet)

Fish (Poisson)
Steak (Steak)



Pizza (Pizza)
Cake (Gateau)
Vegetables (Légumes)
Potatos (Pommes de terre)

Defrost (Fonction de décongélation)

10 Panneaux de commande des friteuses
(Friteuse LEFT (gauche)/Friteuse RIGHT (droite))

a Boutons &/ (réglage du temps de cuisson et de
la température)
b Affichage
¢ Témoin °C et @ (température / temps de cuisson)
d Bouton TEMP/TIME (sélectionnez la température ou
le temps de cuisson)
e Boutons LEFT / RIGHT (sélection friteuse gauche /
droite)
11 Bouton START/CANCEL (démarrage/annulation)
12 Bouton Reheat (fonction de réchauffement)
13 Bouton Match Cook (opération combinée)

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de brilures !

* Ne touchez les récipients de friture que par les poi-
gneées. Utilisez des gants de cuisine si nécessaire.

* De la vapeur chaude peut s'échapper de la sortie
d’air pendant le fonctionnement. Gardez une distance
suffisante.

/\ ATTENTION :

+ Ne couvrez pas les ouvertures d’entrée et de sortie
d’air afin de garantir une circulation d'air suffisante.

+ Maintenez une distance de sécurité suffisante (30cm)
par rapport aux objets facilement inflammables tels
que les meubles, les rideaux, etc. !

* Ne faites pas fonctionner 'appareil sous des armoires
murales en raison de la chaleur et des vapeurs qui
s'élévent.

+ Ne manipulez pas les interrupteurs de sécurité.

+ Surcharge ! N'utilisez pas de prise multiple, car cet
appareil est trop puissant.

Notes d’utilisation

Emplacement

* Placez I'appareil sur une surface antidérapante, plane et
résistante a la chaleur.

* Ne placez pas I'appareil avec l'arriére directement contre
un mur.

* Ne placez jamais I'appareil ou le cordon d’alimentation
sur des surfaces chaudes ou a proximité de sources de
chaleur (par exemple, cuisiniere, plaque de cuisson).

Branchement électrique

Avant d'insérer la fiche dans la prise, vérifiez que la tension
du réseau correspond a celle de I'appareil. Vous trouverez

ces informations sur la plaque signalétique. Déroulez com-
pletement le cable d’alimentation.

Veille (état prét)

L'appareil est en mode veille lorsque seuls les boutons
LEFT et RIGHT sont allumés. L'appareil passe en mode
veille dans les situations suivantes :

+ Lorsque la fiche secteur est branchée.
« Siaucun bouton n’est actionné dans les 5 minutes.

Avant la premiére utilisation

+ Une couche protectrice se trouve sur I'élément chauffant.
Pour I'enlever, faites fonctionner I'appareil pendant
environ 15 minutes sans contenu. Une légére fumée et
des odeurs sont normales pendant ce processus. Veillez
a ce que la ventilation soit suffisante.

* /N AVERTISSEMENT :
Laissez refroidir 'appareil avant de le nettoyer !

- Débranchez la fiche secteur de la prise de courant.
- Essuyez les récipients de friture, les inserts de tami-
sage et l'intérieur de I'appareil avant de l'utiliser.

Informations importantes pour I'utilisation

+ Cet appareil est destiné a la préparation d’aliments so-
lides. N'y préparez pas de soupes ou d’'autres aliments
liquides.

* Un interrupteur de sécurité empéche l'utilisation de
I'appareil sans récipient de friture.

+ Pour de meilleurs résultats, ne remplissez jamais trop les
récipients de friture afin que les aliments n’entrent pas en
contact avec I'élément chauffant.

+ Najoutez jamais d’huile ou tout autre liquide dans le
récipient de friture. Pour obtenir un résultat croustillant,
les aliments peuvent étre tartinés d’'un peu d'huile.

+ Tous les aliments qui conviennent également au four
peuvent étre préparés dans 'appareil.

* Le tamis permet a la graisse accumulée de se deposer
au fond du récipient de friture. Les aliments deviennent
ainsi plus croustillants.

+ Lors de la cuisson de gateaux, de pain, etc., notez que la
pate se dilate. La pate ne doit pas entrer en contact avec
I'élément chauffant.

+ Le tamis peut étre retiré pour la cuisson du pain ou
d’autres aliments similaires.

+ Les aliments superposés pendant la cuisson doivent étre
secoués a la moitié du temps de cuisson. Cela permet
d’optimiser le résultat de la cuisson et d'éviter une
cuisson inégale.

+ Faites tremper les produits de pommes de terre faits
maison pendant au moins 30 minutes aprés les avoir
coupés afin de réduire la fécule de pomme de terre.
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Ensuite, séchez bien les morceaux de pommes de terre
avec du papier absorbant.

+ Le temps de cuisson dépend de plusieurs facteurs : La
taille, la texture, la quantité d’aliments et la température
réglée.

+ Sivous ne préchauffez pas la friteuse a air chaud, ajou-
tez 3 minutes au temps de cuisson.

+ Vous pouvez également réchauffer les aliments avec
I'appareil. Pour ce faire, utilisez le programme automa-
tiqgue Reheat.

Boutons de fonction

+ Les boutons de I'appareil sont des boutons tactiles.
Touchez légérement les boutons avec un doigt pour
exécuter la fonction. Chaque pression sur une touche est
confirmée par un bip.

« Sivous appuyez sur le bouton () ou (3 et le maintenez
enfoncé, une course rapide démarre.

Mise en marche et arrét de I'appareil

* Allumez I'appareil a 'aide du bouton LEFT ou RIGHT. Le
panneau de contrble est active.
* Pour éteindre 'appareil, débranchez la fiche secteur.

Sélection du fonctionnement simple ou combiné
Mettez 'appareil en marche comme décrit ci-dessus.

+ Si vous souhaitez utiliser la friteuse gauche, activez-la a
l'aide du bouton LEFT. Le bouton LEFT et le programme
automatique préréglé clignotent.

+ Si vous souhaitez utiliser la friteuse droite, activez-la
a l'aide du bouton RIGHT. Le bouton RIGHT et le pro-
gramme automatique prédéfini clignotent.

* Pour faire fonctionner les deux friteuses en méme
temps, appuyez d’'abord sur le bouton LEFT ou RIGHT.
Appuyez ensuite sur le bouton Match Cook. Le bouton
Match Cook clignote. Sélectionnez le programme
souhaité ou réglez manuellement la température et le
temps de cuisson. Les réglages sont synchronisés sur
l'autre friteuse.

Réglage de la température (°C) et

du temps de cuisson (®)

Les boutons [, (&) et TEMP/TIME sont disponibles une
fois de chaque cbté du panneau de controle de 'appareil.

* Le bouton TEMP/TIME vous permet de passer de la
saisie de la température a celle du temps de cuisson.

+ Réglez la température (50 °C-200 °C) l'aide des boutons
et 3.

* Réglez le temps de cuisson (1-60 minutes) a l'aide des
boutons () et ).

+ L'affichage passe automatiquement de la température au
temps de cuisson.
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Effacer les réglages

Pour effacer les réglages effectués précédemment, ap-
puyez sur le bouton START/CANCEL pendant 2 secondes.
Le message — - - — apparait sur les deux écrans.

Démarrage/annulation du processus de cuisson

+ Démarrez le processus de cuisson a l'aide du bouton
START/CANCEL.

* Le processus de cuisson est annulé si vous appuyez sur
le bouton START/CANCEL pendant 2 secondes.

Programmes automatiques

Sélectionnez le programme automatique souhaité. Le sym-
bole du programme clignote.

* Le tableau suivant indique les températures préréglées
en usine en degrés Celsius (°C) et en minutes (min).
Les préréglages ne sont que des valeurs indicatives. En
fonction de la taille et du poids des aliments, la tempéra-
ture et la durée doivent étre ajustées individuellement.

* Respectez également les informations figurant sur I'em-
ballage des aliments.

Programme °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 )
Utilisation

1. Sortez les récipients de friture de I'appareil en les tirant
par les poignées.

2. Sinécessaire, placez les gamnitures de tamis avec les
picots en silicone dans les récipients de friture. Poussez
les garnitures de tamis jusqu’en bas.

3. Repoussez les récipients a friture dans 'appareil. lls
doivent s'enclencher.

4. Branchez I'appareil dans une prise de courant correc-

tement installée et reliée a la terre. Un signal sonore
retentit et tous les symboles s'allument briévement. Les
boutons LEFT et RIGHT s’allument.

5. Appuyez sur le bouton LEFT ou RIGHT pour mettre
I'appareil en marche.

6. Sélectionnez une friteuse pour le fonctionnement
individuel ou les deux friteuses pour le fonctionnement
combiné.



7. Nous recommandons de préchauffer 'appareil pendant
environ 3 minutes. Pour ce faire, réglez la température
requise et le temps de cuisson sur 3 minutes.

8. Appuyez sur le bouton START/CANCEL pour lancer la
phase de préchauffage.

9. Alafin de la phase de préchauffage, plusieurs signaux
sonores retentissent et 'appareil affiche End.

10. Sortez les récipients de friture de I'appareil par la poi-
gnée. Posez-les sur une surface résistante a la chaleur.

11. Remplissez les récipients a frire avec les aliments
souhaités.

12.Repoussez les récipients a friture dans I'appareil.

13. Activez le panneau de commande de la friteuse, qui
contient le récipient avec l'aliment.

14. Sélectionnez un programme automatique ou réglez
manuellement la durée et la température de cuisson.

15. Appuyez sur le bouton START/CANCEL pour lancer le
processus de cuisson.

- Sinécessaire, secouez les aliments a la moitié du
temps de cuisson. Pour ce faire, tirez le récipient a
friture par la poignée. Repoussez ensuite le récipient
a friture dans l'appareil.

Interruption du fonctionnement

Le fonctionnement est interrompu lorsque vous retirez le
récipient de friture. Le panneau de contrdle affiche GPET.
Remettez le récipient a frire en place pour reprendre
[utilisation. L'affichage GPET s'éteint.

L'appareil redémarre au point interrompu.

Fin de 'opération
Lorsque le temps de cuisson est écoulé, plusieurs signaux
sonores retentissent et I'appareil affiche £nd.

1.
2.

3.

Débranchez la fiche secteur de la prise de courant.
Retirez les récipients de friture de 'appareil par les
poignées.

Mettez les aliments dans un bol résistant a la chaleur.
Repoussez les récipients a friture dans 'appareil pour
qu'ils refroidissent.

FRANGAIS

Nettoyage

AVERTISSEMENT :

* Avant le nettoyage, éteignez toujours l'appareil et débranchez-le
du secteur. Attendez que 'apparell, les récipients de friture et
les inserts de tamisage aient refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer

un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION : Revétement antiadhésif

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

+ Vous pouvez nettoyer les récipients de friture et les
inserts de tamis dans de I'eau de ringage tiede avec un
peu de liquide vaisselle a la main.

+ Nettoyez l'intérieur et 'extérieur de I'appareil avec un
chiffon légérement humide, mais pas mouillé.

« Eliminez également les éventuels résidus d’aliments ou
de graisse sur et a coté de I'élément chauffant a l'aide
d’un chiffon légerement détachable. Ne remettez pas
I'appareil en marche tant que I'élément chauffant n'est
pas complétement sec !

Stockage

Nettoyez I'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d’origine si vous n'avez pas l'intention de
[utiliser pendant une période prolongée.

Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventile.
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Dépannage

Probleme

Cause possible

Remeéde

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

L'appareil n'est pas allumé. Seuls les
boutons LEFT et RIGHT sont visibles.

Appuyez sur le bouton LEFT ou RIGHT pour allu-
mer I'appareil. Le panneau de controle est activé.

Vous n’avez pas lancé le processus de
cuisson.

Appuyez sur le bouton START/CANCEL pour
lancer le processus de cuisson.

Un ou les deux récipients a friture ne sont
pas insérés correctement. Les interrup-
teurs de sécurité empéchent le fonction-
nement avec des récipients a friture qui
ne sont pas insérés correctement.

Insérez correctement les récipients de friture. lls
doivent s'enclencher de maniére audible.

Les aliments ne sont pas
entierement cuits.

Le récipient de friture est trop rempli.

Réduisez la quantité d’aliments. Les petites
quantités cuisent plus uniformément.

La température est trop basse.

Réglez une température plus élevée.

Le temps de cuisson est trop court.

Réglez un temps de cuisson plus long.

Les aliments ne sont pas
cuits uniformément.

Les aliments sont superposeés. La circula-
tion de I'air n'est pas suffisante.

Secouez les aliments a mi-cuisson.

Les aliments ne sont pas
croustillants.

Vous avez utilisé des aliments qui ne
conviennent qu'a une friteuse classique.

Utilisez des aliments adaptés au four ou tarti-
nez-les d’'un peu d’huile.

De la fumée s’échappe de
l'appareil.

Vous préparez des aliments tres gras.

Des éclaboussures de graisse a l'intérieur de
I'appareil peuvent provoquer un dégagement
de fumée. Veillez a ce que la ventilation soit
suffisante.

Le récipient de friture est trop rempli. Les
aliments touchent I'élément chauffant.

Réduisez la quantité d'aliments.

Il'y a encore des résidus d’aliments/de
graisse dans le récipient de friture ou
sur 'élément chauffant provenant d’'une
utilisation précédente.

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation
comme décrit dans le chapitre « Nettoyage ».

Données techniques
MOAEIE : ... PC-FR 1287 H
Alimentation électrique :..........c.......... 220-240V~, 50-60 Hz
Puissance absorbée : ..., 2200W
Classe de protection : ..........cccceeverieieisieneeesseseiens |
PoIdS Net ..o env. 7,2kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications

techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.
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Elimination

Signification du symbole « Poubelle »

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
géres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ou vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.




Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d’élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. \Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement l'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil 7\
se recycle ou %

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de mangjo ...........couveureunees 3
Desembalaje del aparato............orenmererremmssesessessessesenns 26
Volumen de entrega..........cccomnmemnmmnsesssnsmnsssssssssssssssnens 26
Indicacion de los elementos de manegjo ...........ccceureusenne 26
APArAT0.....ceeceee e 26
Panel de mandos ..........ccoevrrrrncneenee s 26
Advertencias para el uso del aparato............coversrrenrenns 27
NOtas de USO ... 27
UDICACION. ... 27
ConexiOn ElECHICA. ........ceverrereeeereereeeee s 27
Standby (estado de espera) ..........cocoeereereeneneineeneinns 27
Antes del Primer US0 ... 27
Informacion importante para el Uso ..........ccccerrerereennenee 27
Botones de funcion ... 28
Encendido y apagado del aparato........c.ccccocoververeunennenes 28
Seleccion del manejo individual o combinado............... 28
Ajuste de la temperatura (°C) y del tiempo de coccién (
D) s 28
BOITar QJUSLES ..o 28
Iniciar/cancelar el proceso de coccion............cccveuenee. 28
Programas automatiCos ... 28
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Interrupcion del Man€jo ........cccveecnreeceiriie s 29
Finalizacion del mangjo ..........cccooveveneeernersiiesesiennins 29

LImpieza.......cccoovrncrmnnnnnsnnesesess s sssssssssssssssssens 29

Almacenamiento..........commmsmsmmsmsssssessssss s 29

Solucion de problemas..........ccccorvevenrerennrnennsresssnesessees 30

Datos tECNICOS ... ssssssseans 30

ElMINacion........ccovemniessmsssnssssssssssssssssssssssssssssssssseans 30
Significado del simbolo “Cubo de basura’.................... 30

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el

material de relleno, las bridas para cables y el embalaje

de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Si el contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

N

Volumen de entrega

1x Freidora por aire caliente doble
2% Inserto de tamiz
2x Recipiente para freir

Indicacion de los elementos de manejo

Aparato

1 Aberturas de entrada de aire
Aberturas de salida de aire
Panel de mandos

Asa del recipiente de freir
Recipiente para freir

Asa empotrada

Pomos de silicona

Colador

Enrollacable en la parte trasera (sin ilustracion)

O NO O & Wb

Panel de mandos
9 Botones de los programas automaticos:

French Fries  (Patatas fritas)
Chicken Wings (Alitas de pollo)
Chicken (Pollo)

Fish (Pescado)
Steak (Filete)



Conexion eléctrica
Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente, ase-

gurese de que la tension de red coincide con la del aparato.

Encontrara la informacion en la placa de caracteristicas.

Pizza (Pizza)

Cake (Pastel)

Vegetables (Verduras)

Potatos (Patatas)

Defrost (Funcion de descongelacion)
10 Paneles de control de las freidoras

11
12
13

(Freidora LEFT (izquierda)/Freidora RIGHT (derecha))

a Botones &/ [ (ajustar tiempo de coccién y tempe-
ratura)

b Pantalla

¢ Indicador luminoso °C y @ (temperatura / tiempo de
coccion)

d Boton TEMP/TIME (seleccione entre temperatura o
tiempo de coccion)

e Botones LEFT / RIGHT (seleccion freidora iz-
quierda / derecha)

Boton START/CANCEL (arranque /cancelacion)
Boton Reheat (funcion de calentamiento)
Boton Match Cook (funcionamiento combinado)

Advertencias para el uso del aparato

A\ AVISO: iRiesgo de quemaduras!

Toque los recipientes para freir sélo por las asas.
Utilice guantes de cocina si es necesario.

Durante el manejo puede salir vapor caliente por la
salida de aire. Mantenga una distancia suficiente.

/\ ATENCION:

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire
para garantizar una circulacién de aire suficiente.

iMantenga una distancia de seguridad suficiente
(30cm) con respecto a objetos facilmente inflamables
como muebles, cortinas, etc.!

No haga funcionar el aparato debajo de los armarios
de pared debido al aumento del calor y de los vapores.

No manipule los interruptores de seguridad.

iSobrecarga! No utilice una toma de corriente multi-
ple, ya que este aparato es demasiado potente.

Notas de uso

Ubicacion

Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
nivelada y resistente al calor.

No coloque el aparato con la parte posterior directa-
mente contra la pared.

No coloque nunca el aparato o el cable de alimentacion
sobre superficies calientes o cerca de fuentes de calor
(por ejemplo, cocina, placa de coccion).

Desenrolle completamente el cable de alimentacién.

Standby (estado de espera)

El aparato esta en modo de espera cuando sélo se iluminan
los botones LEFT y RIGHT. El aparato pasa al modo de
espera en las siguientes situaciones:

Cuando el enchufe de la red esta conectado.
Si no se pulsa ningun botén en 5 minutos.

Antes del primer uso

Hay una capa protectora en el elemento calefactor. Para
eliminarla, haga funcionar el aparato durante aprox.

15 minutos sin contenido. Es normal que durante este
proceso se produzcan ligeros humos y olores. Asegu-
rese de que haya suficiente ventilacion.

A\ AVISO:
iDeje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo!

- Desconecte el enchufe de la toma de corriente.
- Limpie los recipientes de fritura, los tamices y el
interior del aparato antes de utilizarlo.

Informacion importante para el uso

Este aparato esta destinado a la preparacion de alimen-
tos sdlidos. No prepare sopas ni otros alimentos liquidos
enél.

Un interruptor de seguridad impide el uso del aparato sin
un recipiente para freir.

Para obtener los mejores resultados, no llene nunca en
exceso los recipientes de fritura para que los alimentos
no entren en contacto con la resistencia.

No afiada nunca aceite ni ningun otro liquido al reci-
piente de fritura. Para conseguir un resultado crujiente,
se puede untar el alimento con un poco de aceite.
Todos los alimentos que también son aptos para el
horno pueden prepararse en el aparato.

El tamiz asegura que la grasa acumulada se deposite
en el fondo del recipiente de fritura. Esto hace que los
alimentos queden mas crujientes.

Al hornear pasteles, pan, etc., tenga en cuenta que la
masa se expande. La masa no debe entrar en contacto
con la resistencia.

Para hornear pan o similares se puede retirar el tamiz.
Los alimentos que se encuentran unos encima de otros
durante la coccién deben sacudirse a mitad del tiempo
de coccion. Asi se optimiza el resultado de la coccion y
se evita una coccidn desigual.

Remoje los productos de patata caseros durante al
menos 30 minutos después de cortarlos para reducir la
fécula de patata. A continuacion, seque bien los trozos
de patata con papel de cocina.
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+ Eltiempo de coccidn depende de varios factores:
Tamafio, textura, cantidad de alimento y temperatura
establecida.

+ Sino precalienta la freidora de aire caliente, afiada
3 minutos al tiempo de coccidn.

+ También puede recalentar los alimentos con el aparato.
Para ello, utilice el programa automatico Reheat.

Botones de funcion

* Los botones del aparato son botones tactiles. Toque
los botones ligeramente con un dedo para realizar la
funcion. Cada pulsacion se confirma con un pitido.

«  Si mantiene pulsado el boton (8 o B, se inicia una
ejecucion rapida.

Encendido y apagado del aparato

+ Encienda el aparato con el botén LEFT o RIGHT. El
panel de control se activa.

+ Para apagar el aparato, desenchufelo de la toma de
corriente.

Seleccion del manejo individual o combinado
Encienda el aparato como se ha descrito anteriormente.

+ Sidesea utilizar la freidora izquierda, activela con el
boton LEFT. El boton LEFT y el programa automético
preajustado parpadean.

+ Sidesea utilizar la freidora derecha, activela con el
botdn RIGHT. El botén RIGHT y el programa automatico
predefinido parpadean.

* Para utilizar las dos freidoras al mismo tiempo, pulse
primero el botdon LEFT o RIGHT. A continuacion, pulse
el botdn Match Cook. El boton Match Cook parpadea.
Seleccione el programa deseado o ajuste manualmente
la temperatura y el tiempo de coccidn. Los ajustes se
sincronizan en la otra freidora.

Ajuste de la temperatura (°C) y

del tiempo de coccion (@)

Los botones @, (&3 y TEMP/TIME estan disponibles una
vez en cada lado del panel de control del aparato.

+ Con el boton TEMP/TIME puede alternar entre introdu-
cir la temperatura y el tiempo de coccion.

+ Ajuste la temperatura (50 °C-200 °C) con los botones
yB.

+ Ajuste el tiempo de coccién (1-60 minutos) con los
botones @ y B.

+ La pantalla cambia automaticamente entre la tempera-
tura y el tiempo de coccién.

Borrar ajustes

Para borrar los ajustes realizados anteriormente, mantenga
pulsado el botén START/CANCEL durante 2 segundos. En
ambas pantallas aparece — - —-.

28

Iniciar/cancelar el proceso de coccion

* Inicie el proceso de coccion con el boton START/
CANCEL.

+ El proceso de coccidn se cancela si pulsa el boton
START/CANCEL durante 2 segundos.

Programas automaticos

Seleccione el programa automatico deseado. El simbolo
del programa parpadea.

+ Lasiguiente tabla muestra las temperaturas preajus-
tadas de fabrica en grados Celsius (°C) y los minutos
(min). Los preajustes son solo valores orientativos.
Dependiendo del tamafio y peso de los alimentos, es
posible que la temperatura y el tiempo deban ajustarse
individualmente.

+ Observe también la informacion que figura en el envase
del alimento.

Programa °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 S
Manejo

1. Saque los recipientes para freir del aparato por las asas.

2. Sies necesario, coloque los insertos de tamiz con los
pomos de silicona en los recipientes de freir. Empuije los
tamices hasta el fondo.

3. Vuelva aintroducir los recipientes para freir en el apa-
rato. Deben encajar en su sitio.

4. Enchufe el aparato en una toma de corriente con toma
de tierra correctamente instalada. Suena un pitido y to-
dos los simbolos se iluminan brevemente. Se encienden
los botones LEFT y RIGHT.

5. Pulse el boton LEFT o RIGHT para encender el aparato.

6. Seleccione una freidora para el funcionamiento
individual o ambas freidoras para el funcionamiento
combinado.

7. Se recomienda precalentar el aparato durante aprox.

3 minutos. Para ello, ajuste la temperatura deseada y el
tiempo de coccidn a 3 minutos.

8. Pulse el boton START/CANCEL para iniciar la fase de
precalentamiento.




9. Alfinal de la fase de precalentamiento, suenan varias
sefiales y el aparato muestra End.

10. Saque los recipientes para freir del aparato por el asa.
Coloquelos sobre una superficie resistente al calor.

11. Llene los recipientes de fritura con los alimentos
deseados.

12. Vuelva a introducir los recipientes en el aparato.

13. Active el panel de control de la freidora, que contiene el
recipiente de fritura con los alimentos.

14. Seleccione un programa automatico o ajuste manual-
mente el tiempo y la temperatura de coccion.

15. Pulse el boton START/CANCEL para iniciar el proceso
de coccion.

- Si es necesario, agite los alimentos a mitad del tiempo
de coccidn. Para ello, saque el recipiente de fritura por
el asa. A continuacion, vuelva a introducir el recipiente
de fritura en el aparato.

Interrupcion del manejo

+ El funcionamiento se interrumpe al sacar el recipiente de
fritura. En el panel de control aparece OPEN. Vuelva a
colocar el recipiente de fritura para reanudar el manejo.
La indicacion OPEN se apaga.

+ El aparato se reinicia en el punto interrumpido.

Finalizacion del manejo

Una vez transcurrido el tiempo de coccion, suenan varias
sefales y el aparato indica End.

1. Desenchufe la clavija de red de la toma de corriente.

2. Saque los recipientes de fritura del aparato por las asas.

3. Ponga los alimentos en un recipiente resistente al calor.

4. Vuelva a introducir los recipientes para freir en el apa-
rato para que se enfrien.

Limpieza

AVISO:

* Apague siempre el aparato y desenchufelo de la red eléctrica
antes de limpiarlo. Espere a que el aparato, los recipientes para
freir y los tamices se hayan enfriado.

* iNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/\ ATENCION: Revestimiento antiadherente

+ No utilice un cepillo de alambre u otros objetos
abrasivos.

* No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.

* Puede limpiar los recipientes para freir y los insertos de
tamiz en agua tibia con un poco de liquido lavavajillas
a mano.

+ Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio
ligeramente humedo, no mojado.

+ Elimine también con un pafio ligeramente humedecido
cualquier resto de comida o grasa que haya sobre la re-
sistencia o junto a ella. jNo vuelva a encender el aparato
hasta que la resistencia esté completamente secal

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifos, en un lugar seco y bien ventilado.
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Solucién de problemas

Problema Posible causa

Solucion

El aparato no funciona. El aparato no tiene alimentacion eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Inserte el enchufe correctamente.

El aparato no se enciende. Solo se ven
los botones LEFT y RIGHT.

Pulse el botdn LEFT o RIGHT para encender el
aparato. El panel de control esta activado.

No se ha iniciado el proceso de coccidn.

Pulse el botdn START/CANCEL para iniciar el
proceso de coccion.

Uno o0 ambos recipientes de fritura no
estan insertados correctamente. Los
interruptores de seguridad impiden el
manejo con recipientes de fritura que no
estén insertados correctamente.

Introduzca los recipientes de freir correctamente.
Deben encajar de forma audible.

Los alimentos no estan El recipiente de fritura esta demasiado
completamente coci- lleno.
nados.

Reduzca la cantidad de alimentos. Las cantida-
des mas pequefias se cocinan mas uniforme-
mente.

La temperatura es demasiado baja.

Ajuste una temperatura mas alta.

El tiempo de coccion es demasiado corto.

Prolongue el tiempo de coccion.

Los alimentos se cocinan | Los alimentos estan unos encima de
de forma desigual. otros. Esto no garantiza una circulacion
de aire suficiente.

Agite los alimentos a mitad del tiempo de
coccion.

Los alimentos no estan Ha utilizado alimentos que solo son ade-
crujientes. cuados para una freidora convencional.

Utilice alimentos adecuados para el horno o
Untelos con un poco de aceite.

Sale humo del aparato. | Esta preparando alimentos muy grasos.

Puede producirse humo debido a salpicaduras
de grasa en el interior del aparato. Asegurese de
que haya suficiente ventilacion.

El recipiente de fritura esta demasiado
lleno. Los alimentos estan tocando la
resistencia.

Reduzca la cantidad de alimentos.

Todavia quedan restos de comida/grasa
en el recipiente de fritura o en la resisten-
cia debido al uso anterior.

Limpie el aparato después de cada uso como se
describe en el capitulo “Limpieza”.

Datos técnicos Eliminacién
MOEIO: ... PC-FR1287H  Significado del simbolo “Cubo de basura”
AlIMentagion:...........cccovevvvreeerrvern 220-240V~, 50-60Hz Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
Consumo de nergias ...........coouuevvvvssrvvvssssiiinnsnn 2200W tricos no forman parte de la basura doméstica.
Clase de proteCCion: ...........cccveveuereieieieeeee e, | : ,
Peso Nlr aprox. 7.2kg Haga uso de los centros de recogida previstos

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta

para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.

reservado. . , : .

eservado Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las ambiente y la salud humana.

ultimas normas de seguridad.
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Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electrénicos.

La informacidn cdmo se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esté obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per 'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con limballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per l'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

N\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per 'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando............coconmrinnninsnsssesensenens 3
Disimballaggio dell’apparecchio ...........ccounmrnsensessrsinnns 32
Nella fornitura...........coconnnnnnnnssesns 32
Elementi di comando............ccoconninnnnineninsensssessinsnnenns 32
APPArECCNIO ..ot 32
Pannello di controll...........ocerrereeencnenreeeree s 32
Avvertenze per I'uso dell’apparecchio..........cocrenrereunes 33
NoOte PEr USO ... 33
POSIZIONE......coieeieieeirceeee s 33
Collegamento elettriCo ..o, 33
Standby (stato di Pronto)........c.ccveereerrenenreneenenrineens 33
Prima del primo Utilizzo...........ccoovvervinrnrrercnnes 33
Informazioni importanti per 'USO..........ccorreenrerirneneenes 33
Tasti funzione ... 34
Accensione e spegnimento dell'apparecchio ................ 34
Selezione dell'utilizzo singolo o combinato ................... 34
Impostazione della temperatura (°C) e
del tempo di COttUra () ...vveerrerreereireirreireeeeereiseereeens 34
Cancellazione delle impostazioni............c.ccveereeereenennes 34
Avvio/annullamento del processo di cottura................. 34
Programmi automatiCi ..o 34
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Interruzione dellutilizzo..........ccccevvevveveciieeceeeeee 35
Fine dellUtilizzo .........cceveveveeeeccccce e, 35

1 - R 35

CONSEIVAZIONE ....cceeccrrrrrrerere s ssssssse e ssssaases 35

Risoluzione dei problemi.........cccocevevennnnenesesesesssnnnenenns 36

Dati teCNICi ....ccvvrrrrer s 36

SMAItIMENLO ... ——— 36
Significato del simbolo “Eliminazione”............c.cccocueee. 36

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-

cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di

cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

N

Nella fornitura

1% Friggitrice ad aria calda doppia
2% Inserto per setaccio
2x Contenitore per friggere

Elementi di comando

Apparecchio

1 Aperture di ingresso dell’aria
Aperture di uscita dell'aria
Pannello di controllo

Maniglia del contenitore di frittura
Contenitore per friggere

Maniglia incassata

Manopole in silicone

Inserto per setaccio

Awvolgicavo sul retro (senza illustrazione)

O NO OB Wi

Pannello di controllo
9 Tasti dei programmi automatici:

French Fries  (Patate fritte)
Chicken Wings (Ali di pollo)
Chicken (Pollo)

Fish (Pesce)
Steak (Bistecca)



Pizza (Pizza)

Cake (Torta)

Vegetables (Verdure)

Potatos (Patate)

Defrost (Funzione di scongelamento)

10 Pannelli di controllo delle friggitrici
(Friggitrice LEFT (sinistra)/Friggitrice RIGHT (destra))

a Tasti &/ (impostazione tempo e temperatura di
cottura)
b Display
¢ Spia luminosa °C e @ (temperatura / tempo di
cottura)
d Tasto TEMP/TIME (selezionare tra temperatura o
tempo di cottura)
e Tasti LEFT / RIGHT (selezione friggitrice sinistra /
destra)
11 Tasto START/CANCEL (avvio/annullamento)
12 Tasto Reheat (funzione di riscaldamento)
13 Tasto Match Cook (funzionamento combinato)

Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

/N AWISO: Rischio di ustionil

« Toccare i contenitori per la frittura solo dai manici. Se
necessario, utilizzare guanti da forno.

* Durante l'utilizzo, dall'uscita dell'aria puo fuoriuscire
vapore caldo. Mantenere una distanza sufficiente.

/\ ATTENZIONE:

* Non coprire le aperture di ingresso e di uscita dell'aria
per garantire una sufficiente circolazione dell'aria.

* Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente
(30cm) da oggetti facilmente infiammabili come mobili,
tende, ecc.!

* Non mettere in funzione I'apparecchio sotto i pensili a
causa della risalita di calore e vapori.

+ Non manipolare gli interruttori di sicurezza.

+ Sovraccarico! Non utilizzare una presa multipla,
poiché I'apparecchio & troppo potente.

Note per I'uso

Posizione

+ Collocare I'apparecchio su una superficie antiscivolo,
piana e resistente al calore.

+ Non collocare I'apparecchio con la parte posteriore
direttamente contro una parete.

+Non collocare mai I'apparecchio o il cavo di alimenta-
zione su superfici calde o vicino a fonti di calore (ad es.
fornelli, piani di cottura).

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, accertarsi
che la tensione di rete corrisponda a quella dell'apparec-
chio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta. Svolgere
completamente il cavo di alimentazione.

Standby (stato di pronto)

L'apparecchio & in modalita standby quando sono illuminati
solo i tasti LEFT e RIGHT. L'apparecchio passa alla moda-
lita standby nelle seguenti situazioni:

* Quando la spina di rete & inserita.
+ Se non viene premuto alcun tasto entro 5 minuti.

Prima del primo utilizzo

+ Sull'elemento riscaldante e presente uno strato
protettivo. Per rimuoverlo, far funzionare I'apparecchio
per circa 15 minuti senza contenuto. Durante questo
processo & normale la formazione di un leggero fumo e
di odori. Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

* I\ AWISO:
Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo!

- Scollegare la spina dalla presa di corrente.
- Pulire i contenitori per la frittura, gli inserti del setaccio
e l'interno dell'apparecchio prima di utilizzarlo.

Informazioni importanti per 'uso

* Questo apparecchio € destinato alla preparazione di ali-
menti solidi. Non preparare zuppe o altri alimenti liquidi.

* Un interruttore di sicurezza impedisce di utilizzare I'appa-
recchio senza un contenitore per friggere.

+ Per ottenere risultati ottimali, non riempire mai eccessi-
vamente i contenitori per la frittura, in modo che gli ali-
menti non entrino in contatto con I'elemento riscaldante.

+Non aggiungere mai olio o altri liquidi al contenitore per
|la frittura. Per ottenere un risultato croccante, & possibile
spalmare gli alimenti con un po’ di olio.

« Tutti gli alimenti che sono adatti anche al forno possono
essere preparati nellapparecchio.

+ Linserto del setaccio fa si che il grasso accumulato si
depositi sul fondo del contenitore di frittura. In questo
modo il cibo diventa pil croccante.

* Quando si cuociono torte, pane, ecc. occorre tenere
presente che l'impasto si espande. La pasta non deve
entrare in contatto con I'elemento riscaldante.

+ L'inserto del setaccio pud essere rimosso per la cottura
di pane o simili.

+ Gli alimenti sovrapposti durante la cottura devono essere
scossi a meta del tempo di cottura. In questo modo si
ottimizza il risultato della cottura e si evita una cottura
non uniforme.

+ Mettere a bagno i prodotti a base di patate fatti in casa
per almeno 30 minuti dopo il taglio per ridurre 'amido di
patate. Quindi asciugare bene i pezzi di patate con carta
da cucina.
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* |l'tempo di cottura dipende da vari fattori: Dimensioni,
consistenza, quantita di cibo e temperatura impostata.

+ Se non si preriscalda la friggitrice ad aria calda, aggiun-
gere 3 minuti al tempo di cottura.

« E anche possibile riscaldare gli alimenti con I'appa-
recchio. A tal fine, utilizzare il programma automatico
Reheat.

Tasti funzione

+ | tasti dell'apparecchio sono a sfioramento. Per eseguire
la funzione, toccare leggermente i tasti con un dito. Ogni
pressione dei tasti & confermata da un segnale acustico.

+ Se si tiene premuto il tasto @ o B, si avvia una corsa
veloce.

Accensione e spegnimento dell’apparecchio

+ Accendere 'apparecchio con il tasto LEFT o RIGHT. ||
pannello di controllo si attiva.
* Per spegnere 'apparecchio, estrarre la spina di rete.

Selezione dell’utilizzo singolo o combinato
Accendere I'apparecchio come descritto sopra.

+ Se si desidera utilizzare la friggitrice sinistra, attivarla con
il tasto LEFT. Il tasto LEFT e il programma automatico
preimpostato lampeggiano.

+ Se si desidera utilizzare la friggitrice destra, attivarla con
il tasto RIGHT. Il tasto RIGHT e il programma automatico
preimpostato lampeggiano.

* Per utilizzare entrambe le friggitrici contemporanea-
mente, premere prima il tasto LEFT o RIGHT. Quindi
premere il tasto Match Cook. Il tasto Match Cook
lampeggia. Selezionare il programma desiderato o impo-
stare manualmente la temperatura e il tempo di cottura.
Le impostazioni sono sincronizzate sull'altra friggitrice.

Impostazione della temperatura (°C) e

del tempo di cottura (®)

| tasti @, & e TEMP/TIME sono disponibili una volta su
ciascun lato del pannello di controllo dell’apparecchio.

+ Con il tasto TEMP/TIME & possibile passare dall'inseri-
mento della temperatura a quello del tempo di cottura.

* |Impostare la temperatura (50 °C-200°C) con i tasti
eE.

* Impostare il tempo di cottura (1-60 minuti) con i tasti
ed®.

+ |l display passa automaticamente dalla temperatura al
tempo di cottura.

Cancellazione delle impostazioni

Per cancellare le impostazioni effettuate in precedenza,
tenere premuto il tasto START/CANCEL per 2 secondi.
- — —— appare su entrambi i display.
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Avvio/annullamento del processo di cottura

* Awviare il processo di cottura con il tasto START/
CANCEL.

+ |l processo di cottura viene annullato se si preme il tasto
START/CANCEL per 2 secondi.

Programmi automatici

Selezionare il programma automatico desiderato. Il simbolo
del programma lampeggia.

+ Latabella seguente mostra le temperature preimpostate
in fabbrica in gradi Celsius (°C) € in minuti (min). Le
preimpostazioni sono solo valori indicativi. A seconda
delle dimensioni e del peso dell'alimento, & possibile
che la temperatura e il tempo debbano essere regolati
individualmente.

+ Osservare anche le informazioni riportate sulla confe-
zione dell'alimento.

Programma °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 )
Utilizzo

1. Estrarre i contenitori per la frittura dallapparecchio
afferrandoli per le maniglie.

2. Se necessario, inserire gli inserti del setaccio con le nodi
in silicone nei contenitori per friggere. Spingere gli inserti
del setaccio fino in fondo.

3. Spingere nuovamente i contenitori per friggere nell'ap-
parecchio. Devono bloccarsi in posizione.

4. Collegare 'apparecchio a una presa di corrente corret-
tamente installata con messa a terra. Viene emesso un
segnale acustico e tutti i simboli si accendono breve-
mente. | tasti LEFT e RIGHT si accendono.

5. Premere il tasto LEFT o RIGHT per accendere I'appa-
recchio.

6. Selezionare una friggitrice per il funzionamento singolo
0 entrambe le friggitrici per il funzionamento combinato.

7. Si consiglia di preriscaldare 'apparecchio per circa
3 minuti. A tal fine, impostare la temperatura desiderata
e il tempo di cottura di 3 minuti.

8. Premere il tasto START/CANCEL per avviare la fase di
preriscaldamento.



9. Altermine della fase di preriscaldamento, vengono
emessi diversi segnali acustici e I'apparecchio visualizza
End.

10. Estrarre i contenitori per la frittura dall'apparecchio
afferrandoli per il manico. Posizionarli su una superficie
resistente al calore.

11. Riempire i contenitori per friggere con gli alimenti
desiderati.

12. Reinserire i contenitori per friggere nell'apparecchio.

13. Attivare il pannello di controllo della friggitrice, che con-
tiene il recipiente per friggere con gli alimenti.

14. Selezionare un programma automatico o impostare
manualmente il tempo e la temperatura di cottura.

15. Premere il tasto START/CANCEL per avviare il pro-
cesso di cottura.

- Se necessario, scuotere gli alimenti a meta del tempo
di cottura. A tale scopo, estrarre il contenitore per
friggere afferrandolo per il manico. Quindi spingere di
nuovo il contenitore per la frittura nell'apparecchio.

Interruzione dell’utilizzo

+ Il funzionamento si interrompe quando si estrae il con-
tenitore per la frittura. Il pannello di controllo visualizza
GPEN. Reinserire il contenitore per friggere per riprendere
['utilizzo. Il display DPET si spegne.

+ Lapparecchio si riavvia al punto interrotto.

Fine dell’utilizzo

Allo scadere del tempo di cottura, vengono emessi diversi
segnali acustici e l'apparecchio visualizza End.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente.

2. Estrarre i contenitori per la frittura dal’apparecchio affer-
randoli per i manici.

3. Mettere gli alimenti in una ciotola resistente al calore.

4. Spingere i contenitori per la frittura nell'apparecchio per
farli raffreddare.

Pulizia

AVVISO:

* Prima di procedere alla pulizia, spegnere sempre |'apparecchio
e scollegarlo dalla rete elettrica. Attendere che |'apparecchio, i
contenitori per friggere e gli inserti del setaccio si siano raffred-

dati.

* Non immergere I'apparecchio in acqua! Potrebbe causare

scosse elettriche o incend..

A ATTENZIONE: Rivestimento antiaderente

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

* Non utilizzare detergenti aggressivi 0 abrasivi.

« E possibile pulire i contenitori per la frittura e gli inserti
del setaccio con acqua calda e un po’ di detersivo per
piatti.

+ Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno
leggermente umido, non bagnato.

+ Rimuovere anche eventuali residui di cibo/grasso sopra
e accanto all'elemento riscaldante con un panno leg-
germente umido. Non riaccendere I'apparecchio finché
I'elemento riscaldante non & completamente asciutto!

Conservazione

* Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.
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Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Rimedio

L’apparecchio non
funziona.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

L'apparecchio non € acceso. Sono visibili
solo i tasti LEFT e RIGHT.

Premere il tasto LEFT o RIGHT per accendere
I'apparecchio. Il pannello di controllo & attivato.

Non é stato avviato il processo di cottura.

Premere il tasto START/CANCEL per avviare il
processo di cottura.

Uno o entrambi i contenitori per friggere
non sono inseriti correttamente. Gli inter-
ruttori di sicurezza impediscono l'utilizzo
di contenitori per friggere non inseriti
correttamente.

Inserire correttamente i contenitori per la frittura.
Devono scattare in posizione in modo percettibile.

Il cibo non & completa-
mente cotto.

Il contenitore per la frittura € troppo pieno.

Ridurre la quantita di cibo. Le quantita ridotte
cuociono in modo piu uniforme.

La temperatura € impostata troppo bassa.

Impostare una temperatura piu alta.

Il tempo di cottura é troppo breve.

Impostare un tempo di cottura pit lungo.

La cottura non € uni-
forme.

Gli alimenti sono sovrapposti. Cid non
garantisce una sufficiente circolazione
dell’aria.

Scuotere gli alimenti a meta del tempo di cottura.

Gli alimenti non sono
croccanti.

Sono stati utilizzati alimenti adatti solo a
una friggitrice tradizionale.

Utilizzate alimenti adatti al forno o spalmateli con
un po’ d’olio.

Dall'apparecchio esce
del fumo.

Si stanno preparando alimenti molto
grassi.

Il fumo pud svilupparsi a causa di schizzi di
grasso allinterno dell'apparecchio. Assicurarsi
che la ventilazione sia sufficiente.

Il contenitore della friggitrice € troppo
pieno. Il cibo tocca I'elemento riscaldante.

Ridurre la quantita di cibo.

Nel contenitore di frittura o sull’elemento
riscaldante ci sono ancora residui di
cibo/grasso dovuti all'uso precedente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo come
descritto nel capitolo “Pulizia”.

Smaltimento

Dati tecnici
MOEIIO:.......ooeiei e, PC-FR 1287 H
Alimentazione:...........ooveerernereeenennens 220-240V~, 50-60Hz
Consumo di €NErgia:........ovvvvvrerernreeriersseisssssesseenen, 2200W
Classe di protezione: ..........cceveveeernresesiessesessessiens |
PeSO NEttO: ... ca. 7,2kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.
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Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pil in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.



Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
II'vostro rivenditore e partner contrattuale € anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zatgczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sq specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikng¢ wypadkow i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementow obstugi ........ccouueermienesersssnsessessienns 3
Rozpakowanie urzadzenia............cconeresmeseusessesesessanenns 38
Zakres doStaWy ... 38
Przeglad elementow obstugi..........couumerensnnnessisssessenns 38
Urzadzenie ..o 38
Panel Sterowania.............ocvcereerenieneneeneneneeseseeis 38
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia........... 39
Uwagi dotyczace uzytkowania.........couceeeesseseesssenseessenns 39
LOKAIIZAC]A. ... cvveeieiec s 39
Podtgczenie elekiryCzne ..., 39
Stan gotowosci (Standby) ........ceeereereneeneieeeereiis 39
Przed pierwSzym UZYCIEM ........c.coerereeereenereereeeennenenes 39
Wazne informacje dotyczace uzytkowania.................... 39
Przyciski funkCyjne........c.coreimmnenmmmnesesmsessssesessesenss 40
Wiaczanie /wylaczanie urzadzenia............ccoeveerrerneenees 40

Wybor trybu pracy pojedynczej lub kombinowanej .......40
Ustawianie temperatury (°C) i czasu gotowania (®)....40

Usuwanie USTAWIEN ... 40
Uruchamianie/anulowanie procesu gotowania............. 40
Programy automatyCzne............cceeuveeereenenereenenennens 40
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Obstuga......crrrrrrrnr s 40
PrzeryWwanie pracy........coccveereenieseeseessssessessssssnnns 41
ZaKONCZENIE PrACY ...vvvvervevcirrrereiseseissessessssessessssessssennes 41

04Ty Zo7 21 1 1S 41

PrzeChOWyWanie ..........ccouevmmnmmmmsmssmssssssssssssssssssssssssssssssenss 41

Rozwigzywanie problemow...........cccuermnmsmssessessssenens 42

Dane techniczne...........cocovnninennnnnsesnssssssssssssssssns 42

WarunKi gwarancji ........cumessmssmssesmssssssssssssssssssssssnes 42

USUWANIE ....ceenersrssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesss 43
Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci” .................... 43

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, takie jak folie,
materiaty wypetniajgce, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawartos¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

Zakres dostawy

1% Podwojna frytownica na gorgce powietrze
2x \Wkfadka sitowa
2% Pojemnik do smazenia

Przeglad elementéw obstugi

Urzadzenie

Otwory wlotu powietrza

Otwory wylotu powietrza

Panel sterowania

Uchwyt pojemnika do smazenia w gtebokim tluszczu
Pojemnik do smazenia w gtebokim ttuszczu

Uchwyt wpuszczany

Silikonowe pokretta

Wktad sita

Zwijacz kabla z tytu (bez ilustracji)

O NOoO OB Wi —

Panel sterowania
9 Przyciski programéw automatycznych:

French Fries  (Frytki)

Chicken Wings (Skrzydetka kurczaka)
Chicken (Kurczak)

Fish (Ryba)



Steak (Stek)

Pizza (Pizza)

Cake (Ciasto)

Vegetables (Warzywa)

Potatos (Ziemniaki)

Defrost (Funkcja rozmrazania)

10 Panele sterowania frytownic
(Frytownica LEFT (lewa)/Frytownica RIGHT (prawa))
a Przyciski &/ @ (ustawianie czasu gotowania i tem-
peratury)
b Wyswietlacz
¢ Lampka kontrolna °C i ® (temperatura / czas goto-
wania)
d Przycisk TEMP/TIME (prosze wybra¢ temperature
lub czas gotowania)
e Przyciski LEFT / RIGHT (wybor lewej / prawe;
frytownicy)
11 Przycisk START/CANCEL (uruchamianie/anulowanie)
12 Przycisk Reheat (funkcja rozgrzewania)
13 Przycisk Match Cook (praca taczona)

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzeii!

+ Pojemnikow do glebokiego smazenia dotykac tylko za
uchwyty. W razie potrzeby uzy¢ rekawic kuchennych.

* Podczas pracy urzadzenia z wylotu powietrza moze
wydobywac sie goraca para. Zachowac odpowiednig
odlegtosc.

/\ UWAGA:

* Nie zakrywac¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza, aby
zapewniC wystarczajaca cyrkulacje powietrza.

+ Zachowa¢ odpowiednig bezpieczng odlegto$¢ (30cm)
od tatwo zapalnych przedmiotéw, takich jak meble,
zastony itp.!

* Nie eksploatowa¢ urzadzenia pod szafkami Sciennymi
ze wzgledu na unoszace sie ciepto i opary.

+ Nie manipulowa¢ przy wytacznikach bezpieczenstwa.

* Przecigzenie! Nie uzywa¢ gniazda wielokrotnego,
poniewaz urzadzenie ma zbyt duzg moc.

Uwagi dotyczace uzytkowania
Lokalizacja
+ Urzadzenie nalezy ustawic¢ na antypo$lizgowej, rownej
i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

* Nie umieszcza¢ urzadzenia tylem bezposrednio przy
Scianie.

+ Nigdy nie umieszczaj urzadzenia ani przewodu zasilaja-
cego na goracych powierzchniach lub w poblizu zrédet
ciepta (np. kuchenka, ptyta grzewcza).

Podtaczenie elektryczne

Przed wiozeniem wtyczki sieciowej do gniazda nalezy
upewnic sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu urza-
dzenia. Informacje na ten temat znajdujg sie na tabliczce
znamionowej. Odwin catkowicie przewod zasilajacy.

Stan gotowosci (Standby)

Urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci, gdy podswie-
tlone sa tylko przyciski LEFT i RIGHT. Urzadzenie przeta-
cza sie w tryb gotowosci w nastepujacych sytuacjach:

+ Gdy wtyczka sieciowa jest podtaczona do pradu.
*Jesli w ciggu 5 minut nie zostanie nacisniety zaden
przycisk.

Przed pierwszym uzyciem

+ Na elemencie grzejnym znajduje sie warstwa ochronna.
Aby jg usung¢, nalezy eksploatowac urzadzenie przez
ok. 15 minut bez zawarto$ci. Lekkie dymienie i zapachy
sg podczas tego procesu normalne. Zapewni¢ wystar-
czajgcg wentylacje.

* /N OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozostawic¢ je
do ostygniecia!

- Odtaczy¢ wtyczke sieciowg od gniazdka.
- Wytrze¢ pojemniki do gtebokiego smazenia, wktady
sita i wnetrze urzadzenia przed jego uzyciem.

Wazne informacje dotyczace uzytkowania

+ Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania
potraw statych. Nie nalezy przygotowywa¢ w nim zup ani
innych ptynnych potraw.

* Wytacznik bezpieczenstwa uniemozliwia korzystanie
z urzadzenia bez pojemnika do smazenia.

* Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nigdy nie przepetniaj
pojemnikoéw do smazenia, aby zywno$¢ nie miata kon-
taktu z elementem grzejnym.

* Do pojemnika do smazenia nigdy nie nalezy dodawac
oleju ani innych ptyndw. Aby uzyskac chrupiacy efekt,
zywno$¢ mozna posmarowac niewielkg iloscig oleju.

W urzadzeniu mozna przygotowywac wszystkie potrawy,
ktore nadajg sie rowniez do piekarnika.

+ Wkiad sita zapewnia, ze nagromadzony ttuszcz osiada
na dnie pojemnika do smazenia. Dzieki temu potrawy sg
bardziej chrupiace.

* Podczas pieczenia ciast, chleba itp. nalezy pamietac,

Ze ciasto rozszerza sie. Ciasto nie moze stykac sie
z elementem grzejnym.

+ Wkiad sita mozna wyja¢ do pieczenia chleba itp.

+ Potrawy, ktdre lezg na sobie podczas gotowania, nalezy
wstrzasna¢ w potowie czasu gotowania. Zoptymalizuje
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to wyniki gotowania i zapobiegnie nierownomiernemu
gotowaniu.

+ Domowe produkty ziemniaczane nalezy moczy¢ przez
co najmniej 30 minut po pokrojeniu, aby zredukowaé
skrobie ziemniaczana. Nastepnie dobrze osusz kawatki
ziemniakéw papierem kuchennym.

+ Czas gotowania zalezy od réznych czynnikow: rozmiaru,
tekstury, ilosci jedzenia i ustawionej temperatury.

+ Jedli frytownica nie zostanie podgrzana, nalezy dodac¢
3 minuty do czasu gotowania.

* Za pomocg urzadzenia mozna rowniez ponownie
podgrzewac zywnos¢. W tym celu nalezy uzy¢ programu
automatycznego Reheat.

Przyciski funkcyjne

* Przyciski na urzadzeniu sg przyciskami dotykowymi. Aby
wykonac dang funkcje, nalezy lekko dotkng¢ przyciskow
palcem. Kazde naci$niecie przycisku potwierdzane jest
sygnatem dzwigkowym.

« Po nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku & lub &
rozpoczyna sie szybki bieg.

Wiaczanie/wylaczanie urzadzenia

+ Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku LEFT lub
RIGHT. Panel sterowania zostanie aktywowany.
+ Aby wylaczy¢ urzadzenie, wyciggnij wtyczke z gniazdka.

Wybér trybu pracy pojedynczej lub kombinowanej
Schalten Sie das Geréat wie oben beschrieben ein.

+ Jesli chcesz uzywac lewej frytownicy, aktywu; jg
przyciskiem LEFT. Przycisk LEFT i ustawiony program
automatyczny bedg migac.

+ Jesli chcesz uzy¢ prawej frytownicy, aktywuj jg przy-
ciskiem RIGHT. Przycisk RIGHT i zaprogramowany
program automatyczny bedg migac.

+ Aby obstugiwac obie frytownice jednoczesnie, nalezy
najpierw nacisng¢ przycisk LEFT lub RIGHT. Nastepnie
nacisnij przycisk Match Cook. Przycisk Match Cook
bedzie miga¢. Wybierz zgdany program lub recznie
ustaw temperature i czas gotowania. Ustawienia zostang
zsynchronizowane z drugg frytownica,.

Ustawianie temperatury (°C) i czasu gotowania (®)
Przyciski @, & i TEMP/TIME s dostepne po jednym
z kazdej strony panelu sterowania urzadzenia.

* Zapomocag przycisku TEMP/TIME mozna przefacza¢
miedzy wprowadzaniem temperatury i czasu gotowania.

+ Ustaw temperature (50 °C-200 °C) za pomocg przyci-
skow @i ein.

+ Ustaw czas gotowania (1-60 minut) za pomoca przyci-
skow @i ein.

+ Wyswietlacz automatycznie przetacza sie miedzy tempe-
raturg a czasem gotowania.
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Usuwanie ustawien

Aby usung¢ wczesniej wprowadzone ustawienia, nacisnij
i przytrzymaj przycisk START/CANCEL przez 2 sekundy.
- — — - pojawi sie na obu wySwietlaczach.

Uruchamianie/anulowanie procesu gotowania

* Proces gotowania rozpoczyna sie za pomocg przycisku
START/CANCEL.

* Proces gotowania zostanie anulowany po naci$nieciu
przycisku START/CANCEL przez 2 sekundy.

Programy automatyczne

Wybierz zadany program automatyczny. Symbol programu
miga.

+ Ponizsza tabela przedstawia fabrycznie ustawione tem-
peratury w stopniach Celsjusza (°C) i minutach (min).
Ustawione wartosci sg jedynie wartosciami orientacyj-
nymi. W zaleznosci od rozmiaru i wagi zywno$ci, tempe-
ratura i czas mogg wymagac indywidualnej regulacii.

+ Nalezy réwniez przestrzega¢ informacji podanych na
opakowaniu Zywnosci.

Program °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 )
Obstuga

1. Wyciggna¢ pojemniki do smazenia z urzadzenia za
uchwyty.

2. W razie potrzeby umiesci¢ wktadki sitowe z silikonowymi
gatkami w pojemnikach do smazenia. Wcisng¢ wktadki
sitowe do konca.

3. Wsuna¢ pojemniki do smazenia z powrotem do urza-
dzenia. Muszg sie one zablokowat.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego gniazdka. Rozlega sie sygnat dzwigkowy
i wszystkie symbole zapalajg sie na krotko. Przyciski
LEFT i RIGHT zaswiecq sie.

5. Naciénij przycisk LEFT lub RIGHT, aby wiaczy¢ urza-
dzenie.

6. Wybierz jedng frytownice do pracy w trybie pojedynczym
lub obie frytownice do pracy w trybie taczonym.



7. Zalecamy wstepne rozgrzanie urzadzenia przez ok.

3 minuty. W tym celu nalezy ustawi¢ zadang tempera-
ture i czas gotowania na 3 minuty.

8. Nacisnij przycisk START/CANCEL, aby rozpocza¢ faze
podgrzewania.

9. Po zakoniczeniu fazy podgrzewania rozlegnie sie kilka
sygnatow dzwiekowych, a urzadzenie wyswietli komu-
nikat End.

10. Wyciagna¢ pojemniki do gtebokiego smazenia z urza-
dzenia za uchwyt. Umiescic je na powierzchni odporne;
na dziatanie wysokich temperatur.

11. Napetni¢ pojemniki do smazenia wybrang potrawa,

12. Wsunac¢ pojemniki z powrotem do urzadzenia.

13. Uruchomic panel sterowania frytkownicy, na ktorym
znajduje sie pojemnik do smazenia z potrawa.

14. Wybra¢ program automatyczny lub ustawi¢ czas i tem-
perature gotowania recznie.

15. Nacisng¢ przycisk START/CANCEL, aby rozpoczaé
proces gotowania.

- W razie potrzeby potrzasnij potrawg w potowie czasu
gotowania. W tym celu wyciagna¢ pojemnik do
smazenia za uchwyt. Nastepnie wcisng¢ pojemnik do
smazenia z powrotem do urzgdzenia.

Przerywanie pracy

* Praca urzadzenia zostanie przerwana po wyjeciu pojem-
nika do smazenia. Na panelu sterowania zostanie wy-
Swietlony komunikat GPEN. Aby wznowié obstuge, nalezy
ponownie wiozy¢ pojemnik do smazenia. Wyswietlacz
GPET zgasnie.

* Urzadzenie uruchamia si¢ ponownie w przerwanym
punkcie.

Zakonczenie pracy

Po uptywie czasu gotowania rozlegnie sie kilka sygnatow
dzwigkowych, a urzadzenie wyswietli komunikat End.

1. Wyciagna¢ wtyczke sieciowg z gniazdka.

2. Wyja¢ pojemniki do smazenia z urzagdzenia za uchwyty.

3. Przetozy¢ potrawe do zaroodpornej miski.

4. Wsuna¢ pojemniki do smazenia z powrotem do urzadze-
nia, aby ostygty.

Czyszczenie

OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyC urzadzenie i odia-
czyc¢ je od sieci. Poczekaj, az urzadzenie, pojemniki do smaze-

nia i wktady sitowe ostygna.

» Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-
wac porazenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA: Powloka nieprzywierajaca

* Nie uzywac szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

* Nie uzywac ostrych lub Sciernych $rodkow czyszcza-
cych.

+ Pojemniki do smazenia i wktadki sitowe mozna czysci¢
w cieptej wodzie do ptukania z odrobing ptynu do recz-
nego mycia naczyn.

+ WyczySC¢ wnetrze i zewnetrzng strone urzadzenia za
pomocg lekko wilgotnej, nie mokrej Sciereczki.

+ Zapomoca lekko zwilzonej szmatki usun rowniez
wszelkie resztki jedzenia/thuszczu znajdujgce sie na
elemencie grzejnym i obok niego. Nie wtgcza¢ ponownie
urzadzenia, dopoki element grzejny nie bedzie catkowi-
cie suchy!

Przechowywanie

+ WyczyS¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

* Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.
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Rozwiazywanie probleméw

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest zasilane.

Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomocg innego
urzadzenia.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa,

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie nie jest wtaczone. Widoczne
sq tylko przyciski LEFT i RIGHT.

Nacisnij przycisk LEFT lub RIGHT, aby wigczy¢
urzadzenie. Panel sterowania jest aktywny.

Nie rozpoczat sie proces gotowania.

Nacisng¢ przycisk START/CANCEL, aby rozpo-
cza¢ proces gotowania.

Jeden lub oba pojemniki do smazenia
nie sg prawidtowo wiozone. Wytaczniki
bezpieczenstwa uniemozliwiajg prace

z nieprawidtowo wtozonymi pojemnikami
do smazenia.

Wiozy¢ prawidtowo pojemniki do smazenia.
Muszg one styszalnie klikngé w odpowiednim
miejscu.

Potrawa nie jest w petni
ugotowana.

Pojemnik do smazenia jest przepetniony.

Zmniejsz iloS¢ jedzenia. Mniejsze iloci gotujq sie
bardziej rownomiernie.

Ustawiono zbyt niskg temperature.

Ustaw wyzszg temperature.

Ustawiono zbyt krotki czas gotowania.

Ustaw dtuzszy czas smazenia.

Potrawa jest nierowno-
miernie ugotowana.

Jedzenie jest utozone jedno na drugim.
Nie zapewnia to wystarczajacej cyrkulacji
powietrza.

Wstrzasna¢ potrawg w potowie czasu gotowania.

Potrawa nie jest chru-
pigca.

Uzyto zywnosci, ktéra nadaje sie tylko do
konwencjonalnej frytownicy.

Uzywaj potraw odpowiednich do piekarnika lub
posmaruj je niewielkg iloscig oleju.

Z urzadzenia wydobywa
sie dym.

Przygotowujesz bardzo ttuste potrawy.

Rozpryski ttuszczu wewnatrz urzadzenia mogg
powodowac powstawanie dymu. Upewnij sig, ze
wentylacja jest wystarczajaca.

Pojemnik do smazenia jest przepeiniony. | Zmniejsz ilo$¢ jedzenia.

Zywnos¢ dotyka elementu grzejnego.

W pojemniku do smazenia lub na Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu
elemencie grzejnym nadal znajdujg sie zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.
resztki jedzenia/tluszczu z poprzedniego

uzytkowania.

Dane techniczne Warunki gwarancji
MOEL:......cooeiieeereeeee e PC-FR 1287 H Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
ZaSIaNIE: .....cveveeeeeeree e, 220-240V~,50-60Hz  daty zakupu.

Pobor mocy:..... e 2200W w tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie
KIa8a OCRMONNOSC: ..o I 14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta,
WaQga NBHO .o ok-7.2kg  gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.
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powstate w tym urzagdzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajgc
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie

wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-




waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamuijacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

*sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii,
akumulatordw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznos$ci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub
cale urzadzenie, ktore sg wymieniane konczy sie, wraz

z koncem gwaranciji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tg umowe nie s uwzgledniane
przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolite] Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp.z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do Smieci domowych.

Prosze korzystac z punktow zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie bedg Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Tq droga przyczyniajq sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panistwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezpfatnego odbioru starego urzgdzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlenul olvassa el a kulon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Kdszdnjik, hogy a termékiinket valasztotta. Remeljuk,
elégedetten hasznalja majd a készliléket.

Akésziilék hasznalata elétt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznélati utmutatot és a kulon mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehetéség szerint a bels6
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonsagos helyen. Ha a
készliléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 0sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati utmutatéban talalhaté szimbdlumok

Az 6n biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten meg
vannak kulonboztetve. Kérjik, mindenképpen Ggyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkerllje a baleseteket és a
készilek karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karosito veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetéségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készulékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
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Hasznalati megjegyzések ..........cnmmmmnenmensessssessessssnenns 45
HEIYSZIN......ocecece s 45
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A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, példaul
foliakat, toltbanyagot, kabelkotegelOket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sérulések
észlelhetdk, ne miikodtesse a készuléket. Azonnal
juttassa vissza a kereskedéhoz.

A csomag tartalma

1% Forrolevegds fritdz
2x Szita betét
2% Sitéedény

A kezel6elemek attekintése

Késziilék

1 Légbedmld nyilasok
Légkivezet6 nyilasok
Vezérl6panel
Mélysutétartaly fogantyd
Mélysiitd tartaly
Stillyesztett fogantyu
Szilikon gombok
Szliir6betét

Kabeltekercsel6 a hatoldalon (illusztracio nélkiil)

O N O WD

Vezérlépanel
9 Az automatikus programok gombjai:
French Fries  (Silt krumpli)
Chicken Wings (Csirkeszamy)
Chicken (Csirke)
Fish (Hal)
Steak (



Pizza (Pizza)

Cake (Sitemény)
Vegetables (Zoldség)

Potatos (Burgonya)

Defrost (Leolvasztasi funkcio)

10 Vezérlbpanelek a mélysiitékhdz
(St LEFT (balra)/Stit6 RIGHT (jobbra))
a B/ gombok (f6zési idd és hémérséklet bealli-
tasa)
b Megjelenités
¢ Vezérléfény °C és @ (hémérseklet / f6zési idd)
d TEMP/TIME gomb (vélasszon a hémérséklet vagy a
f6zési id6 kozott)
e LEFT/RIGHT gombok (bal / jobb oldali melysuté
kivalasztasa)
11 START/CANCEL gomb (inditas/leéllitas)
12 Reheat gomb (bemelegitési funkcid)
13 Match Cook gomb (kombinalt miikodés)

A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!

+ Asltbedényeket csak a fogantytknal fogva érintse
meg. Sziikség esetén hasznaljon siitdkeszty(it.

*  Mikédés kdzben forrd géz tavozhat a légkivezetd
nyilasbol. Tarts elég tavolsagot.

/\ VIGYAZAT:

* Ne takarja le a levegé be- és kimeneti nyilasokat a
megfelel6 légaramlas biztositasa érdekeben.

+ Tartson megfeleld biztonsagi tavolsagot (30cm) a
kdnnyen gyulékony targyaktdl, példaul butoroktol,
fliggdnyoktél stb.!

* Ne lzemeltesse a késziileket fali szekrények alatt a
felszallo h6 és g6zok miatt.

* Ne manipulélja a biztonsagi kapcsolot.

+ Tulterhelés! Ne hasznaljon tobbszoros aljzatot, mivel
ez a késziilék tul nagy teljesitmenyai.

Hasznalati megjegyzések

Helyszin

* Helyezze a készuléket csuszasmentes, vizszintes és
h6allo fellletre.

+ Ne helyezze a késziléket hatuljaval kdzvetlenil a falnak.

+ Soha ne helyezze a készliléket vagy a tapkabelt forré fe-
liletekre vagy héforrasok (pl. tlizhely, f6z6lap) kdzelébe.

Elektromos csatlakozas

Miel6tt a halozati dugét a konnektorba dugja, gy6z6djon
meg arrdl, hogy a hélozati fesziiltség megfelel a készilék
fesziiltségének. Az informaciot a tipustablan talélja. Tekerje
ki teljesen a halozati kabelt.

Készenléti (készenléti allapot)

A készulek keszenléti izemmddban van, ha csak a LEFT
és a RIGHT gombok vilagitanak. A kész(lék a kovetkezd
helyzetekben lép készenléti izemmaodba:

*  Amikor a hélozati csatlakoz6 be van dugva.
* Ha 5 percen bellil nem nyomjak meg a gombot.

Els6 hasznalat elott

« Afiit6elemen egy védéréteg talélhatd. Ennek eltavolita-
s&hoz lizemeltesse a kesztiléket kb. 15 percig tartalom
nelkiil. E folyamat soran enyhe flist és szagok normali-
sak. Biztositsa a megfelelé szell6zést.

* /N FIGYELMEZTETES:
Tisztitas el6tt hagyja kihdilni a késziléket!

- Huzza ki a készileket a halozatbal.
- Hasznalat el6tt tordlje ki a sutéedényeket, a szitabeté-
teket és a keszulék belsejét.

Hasznalati utasitas

« Ez akészllék szilard ételek elkészitésére szolgal. Ne
készitsen benne leveseket vagy mas folyékony ételeket.

+ Egy biztonsagi kapcsoldé megakadalyozza, hogy a
készuleket mélysitéedény nélkil hasznalja.

* Alegjobb eredmény érdekében soha ne toltse tul a
mélysutéedenyeket, hogy az étel ne érintkezzen a
flitéelemmel.

+ Soha ne adjon olajat vagy mas folyadékot a mélystit6tar-
talyba. A ropogos eredmény elérése erdekében az ételt
kevés olajjal is megkenheti.

* Akeszulékben minden olyan étel elkészithets, amely a
stt6be is alkalmas.

+ Aszitalébetét gondoskodik arrél, hogy a felgyilemlett
zsir a mélysiité edény aljara tilepedjen. igy az ételek
ropogdsabbak lesznek.

« Sutemények, kenyér stb. sttésekor vegye figyelembe,
hogy a tészta kitagul. A tészta nem érintkezhet a fiitée-
lemmel.

+ Kenyérsutéshez vagy hasonlé sutéshez a szitabetét
kivehetd.

« Asités kdzben egyméson fekvé ételeket a sitési idd fe-
lénél meg kell rézni. Ez optimalizélja a f6zési eredményt
és megakadalyozza az egyenetlen f6zést.

A hézi készités( burgonyatermékeket vagas utan
legalébb 30 percig aztassa a burgonyakeményit6
csokkentése érdekében. Ezutan a burgonyadarabokat jol
szaritsa meg konyhai papirral.

« Af6zésiidé kilonbdz6 tényezOktdl fiigg: Méret, textira,
az étel mennyisége és a bedllitott hdmérseklet.
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+ Hanem melegiti el6 a forrolevegds sitét, adjon hozza
3 percet a fézési idéhoz.

+ Akeésziilékkel ételt is felmelegithet. Enhez hasznélja az
Reheat automatikus programot.

Funkciégombok

«  Akészilék billenty(ii érintsképernydsek. Erintse meg a
billentyiiket enyhén az ujjaval a funkcié végrehajtasahoz.
Minden egyes billentydilelitest egy hangjelzéssel erésit
meg a rendszer.

« Ha az (8 vagy 3 billentytit lenyomva tartja, gyors futés
indul.

A késziilék be-/kikapcsolasa

+ Kapcsolja be a készliléket a LEFT vagy a RIGHT gomb-
bal. A kezel6panel aktivalddik.
+ Akészlilék kikapcsolasahoz huzza ki a haldzati dugot.

Egyszeri vagy kombinalt miivelet kivalasztasa
Kapcsolja be a késziiléket a fent leirtak szerint.

* Ha abal oldali mélysitét szeretné hasznélni, aktivélja
azta LEFT gombbal. A LEFT gomb és az elére beallitott
automatikus program villog.

*+ Ha ajobb oldali mélysttét szeretné hasznalni, aktivélja
azt a RIGHT gombbal. ARIGHT gomb és az el6re beélli-
tott automatikus program villog.

+ Ha mindkét mélysitét egyszerre szeretné miikddtetni,
elészor nyomja meg a LEFT vagy a RIGHT gombot. Ez-
utdn nyomja meg a Match Cook gombot. A Match Cook
gomb villog. Vélassza ki a kivant programot, vagy allitsa
be manuélisan a hémérsékletet és a sutési idét. A bealli-
tasok szinkronizalédnak a masik mélysutdben.

A hémérséklet (°C) és a fézési idd beallitasa (®)

A, 3 és TEMP/TIME gombok a készlilék kezelépanelé-

nek mindkét oldalan egyszer-egyszer allnak rendelkezésre.

« ATEMP/TIME gombbal valthat a hémérséklet és a
f6zési id6 megadasa kdzott.

+ Allitsa be a hémérsékletet (50 °C-200°C) a @ és B
gombokkal.

« Allitsa be a siitési idét (1-60 perc) a @ és & gombok-
kal.

+ AKkijelz0 automatikusan valt a hémérséklet és a f6zési
id6 kozott.

Beallitasok torlése

Akorabban elvégzett bedllitasok torléséhez tartsa
lenyomva a START/CANCEL gombot 2 masodpercig.
A - - — - megjelenik mindkét kijelzén.
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A fézési folyamat elinditasa/torlése

+ Nyomja meg az START/CANCEL gombot a fézési
folyamat elinditasahoz.

+ Afézési folyamat megszakad, ha 2 masodpercig le-
nyomja a START/CANCEL gombot.

Automatikus programok

alassza ki a kivant automatikus programot. A program
szimbéluma villog.

+ Akdvetkez0 tablazat a gyarilag beallitott hdmérséklete-
ket Celsius fokban (°C) és percben (min) mutatja. Az
el6re beallitott értékek csak tajékoztato jellegliek. Az étel
méretétdl és sulyatol fiiggben a hémérsékletet és az id6t
egyedileg kell beallitani.

+ Figyelje meg az élelmiszer csomagolasan talélhatd
informé&ciokat is.

Program °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 )
Miikodés

1. Huzza ki a stitéedényeket a fogantyuknél fogva a
készulekbél.

2. Ha sziikseges, helyezze a szilikoncstcsokkal ellatott
szitabetéteket a stitbedenyekbe. Nyomja a szita betéte-
ket egészen lefelé.

3. Tolja vissza a sut6éedényeket a keszilékbe. A helyiikén

kell rogzulnitik.

Csatlakoztassa a készliléket egy megfeleléen beszerelt

biztonsagi aljzatba. Megszélal egy hangjelzés, és az

dsszes szimbolum rovid idére kigyullad. A LEFT és a

RIGHT gombok vilagitanak.

5. Akészlilék bekapcsolasahoz nyomja meg a LEFT vagy
a RIGHT gombot.

6. Valassza ki az egyik fritbzgépet az egyszeri miikodés-
hez, vagy mindkeét fritézt a kombinalt miikodéshez.

7. Javasoljuk, hogy a késziileket kb. 3 percig melegitse
el6. Ehhez dllitsa be a kivant hdmérsékletet és a f6zési
id6t 3 percre.

>



8. Nyomja meg a START/CANCEL gombot az elémelegi-
tesi fazis elinditasahoz.
9. Az elémelegitési fazis végén tobb hangjelzés is megszo-
lal, és a késziilék kijelz6jén megjelenik a End felirat.
10. Huzza ki a stitbedényeket a fogantylnal fogva a készi-
lekbdl. Helyezze Gket héallo felliletre.
11. Téltse meg a sltéedényeket a kivant étellel.
12. Tolja vissza a sUt6edenyeket a késziilékbe.
13. Kapcsolja be az ételt tartalmazo sutétartalyt tartalmazo
fritdz vezérlGpanelét.
14. Vélasszon egy automatikus programot, vagy éllitsa be
manualisan a fézési id6t és a hémérsékletet.
15. Nyomja meg az START/CANCEL gombot a fézési
folyamat elinditasahoz.
- Hasziikseges, a f0zési id0 felénél razza fel az ételt.
Ehhez hlzza ki a sUt6edényt a fogantyujanal fogva.
Ezutan tolja vissza a sUt6tartalyt a készllékbe.

Megszakitasi miivelet

+  Amlikodés megszakad, ha kihlizza a melysttéedenyt.
A kezel6panelen megjelenik a kijelzé GPEN. A mikodés
folytatasahoz helyezze vissza a mélysutéedényt. A
kijelz6 OPET kialszik.

+ Akészulék ujraindul a megszakitott ponton.

Miivelet befejezése

A sttési id0 leteltével tobb hangjelzés is megszdlal, és a
készillék kijelzGjén megjelenik a End felirat.

1. Huzza ki a haldzati dugét a konnektorbdl.

2. Vegye ki a sutéedényeket a fogantyuknal fogva a
kész(ilékbl.

3. Tegye az ételt egy héallo talba.

4. Tolja vissza a sutéedényeket a készulékbe, hogy
kihtljenek.

Tisztitas

FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas elott mindig kapcsolja ki a készuleket, és huzza ki a ha-
l6zati csatlakozot a konnektorbol. Varja meg, amig a kesztlék, a
sut0edények es a szita betétek kihlinek.

* Ne meritse a keszuléket vizbe! Ez aramutest vagy tuzet okoz-

hat.

/\ VIGYAZAT: Tapadasmentes bevonat
* Ne hasznaljon drotkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznaljon éles vagy csiszolo tisztitdszereket.

+ AsUtéedényeket és a szitabetéteket langyos oblitbviz-
ben, kevés kézi mosogatoszerrel tisztithatja.

+ Tisztitsa meg a készllek belsejét és kilsejéet enyhén
nedves, de nem nedves ruhaval.

+ Enyhén nedves ruhaval tavolitsa el a fiitbelemen és a
flitbelem mellett [évo étel-/zsirmaradvanyokat is. Ne
kapcsolja be Ujra a készlléket, amig a flitéelem teljesen
meg nem szaradt!

Tarolas
+ Tisztitsa meg a készlléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a keszliléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.
+ Akésziléket mindig gyermekek eldl elzarva, jol szellézd
és szaraz helyen tarolja.
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Hibaelharitas

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék nem mukodik.

Akészilléknek nincs tapellatasa.

Ellenérizze a halozati aljzatot egy masik készi-
lékkel.

Helyesen dugja be a halézati dugot.

Ellenérizze a hazi biztositékot.

Akészillék nincs bekapcsolva. Csak a
LEFT és a RIGHT gombok lathatok.

A készillék bekapcsolasahoz nyomja meg a
LEFT vagy a RIGHT gombot. A kezel6panel
aktivalodik.

Nem kezdte el a fézési folyamatot.

Nyomja meg az START/CANCEL gombot a
f6zési folyamat elinditasahoz.

Az egyik vagy mindkét sutétartaly nincs
megfeleléen behelyezve. A biztonsagi
kapcsolok megakadalyozzak a nem
megfeleléen behelyezett siitéedényekkel
valé miikodést.

Helyezze be a stitéedényeket megfeleléen.
Hallhatéan be kell kapcsolodniuk.

Az étel nem fétt meg
teljesen.

A mélysitétartaly tul van toltve.

Csokkentse az étel mennyiségét. A kisebb meny-
nyiségek egyenletesebben siilnek meg.

A hémérséklet tul alacsonyra van
beallitva.

Allitson be magasabb hémérsékletet.

A slitési id6 tul rovidre van beallitva.

Allitson be hosszabb f6zési idét.

Az étel egyenetlendl ftt
meg.

Az ételek egyméason vannak. Ez nem
biztositja a megfelel6 légkeringést.

Réazza fel az ételt a sutési ido felénél.

Az étel nem ropogos.

Olyan ételt hasznalt, amely csak hagyo-
manyos mélysutébe vald.

Hasznaljon stitébe vald ételeket, vagy kenje meg
Bket kevés olajjal.

Fust szivarog a készu-
lekbdl.

Nagyon zsiros ételt készit.

A készilék belsejében lévé zsirfroccsenések
miatt flist keletkezhet. Gondoskodjon a megfelelé
szellbzésrdl.

A mélysitétartaly tal van toltve. Az étel
hozzaér a flitéelemhez.

Csokkentse az étel mennyiségét.

A mélysitétartalyban vagy a fiitéelemen
még mindig vannak étel-/zsirmaradvéa-
nyok a korabbi hasznalatbdl.

Minden hasznélat utan tisztitsa meg a kész(léket
a , Tisztitas” fejezetben leirtak szerint.

Miiszaki adatok

MOEIL ... PC-FR 1287 H
TAPEGYSEQ: vt 220-240V~, 50-60 Hz
Energiafogyasztas: ........ccoovvevieicniesese e, 2200W
Vedelmi 0SZEAIY: .......coocvcvciecccccee e |
NEHO SUIY: ..o kb. 7,2kg

A mliszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készilléket az dsszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eléirasoknak megfeleléen gyartottak.
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Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elekiromos készulé-
kek nem a haztartasi szemetbe valok.

Hasznélja az elektromos késziilekek artalmat-
lanitaséara kijeldlt gy(jtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos késziilekeit, amelyeket
tobbé méar nem kivan hasznaini.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkertlheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas’
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az jrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tesének egyéb formaihoz.



Az dnkorméanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddje és szerz6déses partnere
kételes a régi készilleket is ingyenesen visszavenni.
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PYCCKWH

BAXHO:

O06s3aTenbHO cHavarna npouuTaiiTe oTaeNnbHO Npunaragmble
NHCTPYKLIMM MO TEXHUKE 6€30MacHOCTH.

PykoBOACTBO Mo 3KcnnyaTauuu

Cnacubo 3a Bbibop Hallero npofykTa. Hageemcs, o4 Bam
MOHPaBUTCS.

Mepen 1cnonb3oBaHeM AaHHOTO Nprubopa BHMATENBHO
NPOYNUTANTE MHCTPYKLIVKO MO 3KCMIyaTaLmmn 1 0TAENbHO
npuraraemMble VHCTPYKLMM NO TEXHYKE 6e30MacHOCTU.
XpaHuTe 3T JOKYMEHTbI, BKITIOYas rapaHTUNHbINA TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, KOPOBKY C BHYTPEHHE YNaKoBKOM
B HagexHOM MecTe. Ecrv Bbl nepeaaeTe npnbop TpeTbemy
nuuy, BCeraa npuknagblBanTe K HeMy BCe COOTBETCTBYHO-
LLMEe JOKYMEHTBI,

CuvMBOSbI NPUMEHsiEMbIE B

AaHHOM PYKOBOACTBE Nosb3oBaTens

BaxHble pekomeHzaLmmn ans obecneyeHns Ballen 6es-
onacHocTn 0603Ha4eHbI o 0cobeHHomMy. Obs3aTensHO
crieflyite 3TUM pekoMeHaaLMam, YTobbl NpeLoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cryyar U NMoroMKy U3aenms:

/N NPEQYMNPEXOEHVE:
MpepynpexagaeT 06 onacHOCTY ANns 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pVICKe I'IOJ'Iy‘-IeHl/If-I TpaBMbI.

/\ BHUMAHME:
Yka3bIBaeT Ha BO3MOXHYH OMACHOCTb /151 M3AENns 1
LPYrvIX OKPYXXaoLLWX NpeaMETOB.

CopepxaHue
0630p AETANEN MPUBOPA......covrserserrrssssmsserssssessssssssesseseess 3
PacnakoBKa MPUOOPA.........cceeereerersessmssesssssmssessessessessessenss 50
KOMMAEKT MOCTABKM .....ceveereuressessessessessessessessessessessessessenss 50
0630p AETANEN MPUBOPA......ervrerserresmssersessnssessessessessesses 50
17167 o 50
[TaHEmb YMP@BIIEHNS........oeeveeeeerreeeeeseeneeeeseesesesnenenes 50
MpenynpexaeHus nNo UCNonb30BaHUI YCTPOMCTRA ... 51
MprMeYaHNs N0 NCMONMB3OBAHMUS........veucsressessssessessssessens 51
PACMONOMKEHMIE ..o 51
ONEKTPUYECKOE NOLKITHOHEHVIE .....vevvereeeeeceeesenessneens 51
Pexum 0XuaaHns (COCTOSIHNE FOTOBHOCTH)..........en..... 51
Mepen nepBbIM UCTIONB30BAHMEM ..........vereeerrereererrenss 91
VIHCTPYKUMM MO MPUMEHEHMIO ... 51
OYHKUNOHANBHBIE KNMABULLM ......oceserescssessssessessassssessasenss 52
BKritoueHe / BbIKMIOYEHNE YCTPONCTBA ...cuvevverncerereenne. 52
Bbibop 0anHOYHOMO 1w
KOMOMHVPOBAHHOTO PEXMMA PABOTBI......vveeeererencencee. 52
YcTaHoBka Temnepartypbl (°C) u
BpPEMEHV NPUTOTOBEHNS (@) ...evvvveceeireereieeeeeeena, 52

50

YOANEHNE HACTPOEK .....vovevcvreieieisiese s snse e, 52
3anyck/oTMeHa npoLecca NPUTOTOBIIEHNS .................. 52
ABTOMATUYECKIE MPOMPAMMBI ......coovvvreerrerrerneesnennes 52
OKCTYATALMA ..cevvecressrsssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssaseans 53
Onepaumst MPEPBIBAHMS...........c.vvevreerreereessseeesessessnsenes 53
KOHEUHAS OMEPALMS ...t 53
R T 1 T 53
XPAHEHHUE .....vecerrrrrissessssesesssssssssssss s sssssssssssssssssssssases 54
YCTPaHEHNE HEMOMAMOK. ....uruuessssesssssssessesmssessessssessssssssanes 54
TEXHNYECKNE [AHHBIC ....cceererrrrrnresrssssssssssssssssssssssssassnns 55
AT T 55
3HaYeHME CYMBOMNA KKOPSVHAY .....vevererecrerrerrrererneans 95

PacnakoBka npubopa

1. V13Bnekute npubop 13 ynakosku.

2. YpanuTe Bce yNakoBOYHble MaTepuarnbl, Takie Kak
horbra, HanoMHNTENb, KabenbHbIE CTSHKKM W KapTOHHaS
ynakoBka.

3. poBepbTe KOMMIIEKT NOCTaBKM Ha KOMMIEKTHOCTb.

4. Ecnun conepxvmoe ynakoBKM HEMOSTHOE Wi ECIIN MOXHO
0BHapYXWTb MOBPEXAEHMS, HE SKCMyaTUpynTe NPnOOpP.
HemeaneHHo BEpHIUTE ero aurepy.

KomnnekT noctaBku

1% ®puTiopHMUa
2x BcraBka cuta
2% KOHTelHep 15 Xapku

0630p petanen npubopa

Mpubop

1 OTBEpCTVA AN Bycka BO3ayxa
OtBepcTva 4519 BbIxofa Bo3ayxa
[NaHenb ynpaBneHus
Pyuka koHTeHepa ana gputiopa
KoHTeitHep ans dputiopa
YTonrnerHas pydka
CUIKOHOBbIE pYyYKM
BcraBka ¢ cutom

HamoTuuk kabens Ha 3apHel naHenm (6e3 unmcTpauum)

O N Ok WD

MaHenb ynpaBneHus
9 KHorkv aBTOMATUYECKMX MPOrPaMM:;
French Fries  (Kaptodbenb copm)
Chicken Wings  (KypuHble KpbinbILLKm)
Chicken (Kypuua)



Fish (Peiba)

Steak (Creitk)

Pizza (Mvuua)

Cake (TopT)

Vegetables (Oowwm)

Potatos (KapTodperb)

Defrost (GyHKUYMS pas3mopaxXmBaHus)

10 MaHenu ynpaeneHus 4ns gpuTIopHULL
(®pumiopHuya LEFT (crnesa)/®pumiopHuya RIGHT
(cnpasa))

a Knronkv & /@ (yctaHoska BpeMeHm 1 TemnepaTypbl
MPUrOTOBMEHNS)

b [ucnnen

¢ KoHTponbHas namnouka °C n @ (Temneparypa /
BpeMSsl NPUroTOBNEHMS)

d Knonka TEMP/TIME (BbiGepuTe Temnepatypy vnm
BpeMSsl NPUroTOBNEHMS)

e KHonku LEFT / RIGHT (BbIG0p neBoi / npasoi
OpUTIOPHMLbI)

11 Knonka START/CANCEL (3anyck/oTMmeHa)

12 Knonka Reheat ((byHKLUMS pasorpeBa)

13 KHonka Match Cook (koMBVHMPOBaHHbIV pexuM)

MpepynpexageHuns no
MCNONb30BaHMIO YCTPOMCTBA

/N NPERYNPEXAEHWE: OnacHocTk oXoro!

+ KacaiTecb emkocTei Ans xapKu TOMbKO 3a pyyku. [Mpu
HEOOXOAMMOCTI UCTIONb3YIATe NepYaTKA 7151 AYXOBKM.

* Bo Bpems paboTbl 13 0TBEPCTIS ANs BbIXO4a BO3AyXa
MOXXET BbIXOAUTb ropsunid nap. lepxute fgoctartoy-
HYH0 AUCTaHLMH.

/\ BHUMAHME:

* He 3akpblBaiiTe 0TBEPCTUS ANS BXOAA U BbIXOLA BO3-
[yxa, 4Tobbl 0BecneunTb JOCTATOUHYHO LIMPKY ALK
BO3gyxa.

+ CobntogaiTe gocTatodHoe 6e3onacHoe paccTosHme
(30cm) oT nerko BOCMIaMEHSIKOLLMXCA NPpeaMETOB,
TaKuX Kak Meberb, WTopbl 1 T.4,!

* He akcnnyatupyiire npubop nog HacTEHHbIMM LUKa-
(hamm 13-3a NOLHUMAKOLLErOCS TEMMa W UCMapEHNA.

¢ He maHunynupyiTe npenoxpaHnTENbHbIM BhIKIOYa-
TEnem.

* [eperpy3kal He ucnonb3ayite MHOrOMECTHbIE Po-
3€TKI, TaK KaK 9TOT NpMOOp CINLLIKOM MOLLHBIN.

Hpumeqal-wm no ucnonb3oBaHUsA

PacnonoxeHue

YcTaHoBWTE NPUBOP Ha HECKOMbB3SLLYH0, POBHYH 1
TEPMOCTOWKY}0 MOBEPXHOCTb.

He cTaBbTe npnbop 3aHemn YacTbto HEMoCpeaCcTBEHHO
K CTEHE.

Hvikoraa He knagute nprbop Wi LWHYP NUTaHWS Ha
ropsiume NoBEPXHOCTY UM BOMW3M MCTOMHUKOB TeNa
(Hanpumep, NNUTbI, BAPOYHO NaHesm).

AneKTpuyeckoe NOAKNHOYEHUe

lepen TeM Kak BCTaBUTb CETEBYHO BUNKY B PO3ETKY, yoeau-
TECb, YTO HANPSHKEHWE B CETW COOTBETCTBYET HANPSHKEHNIO
npubopa. VHdopmaLms 0b aTom ykasaHa Ha 1pMEHHON
Tabnuuke. MonNHOCTLI0 pa3MoTalTe CEeTeBOM Kaberb.

Pexum oxuaaHus (cocTosiHue roToBHOCTH)

Mprbop HaxoaUTCs B PEXUME OXWUAAHIS, KOrfa CBETATCS
TOnbKO kHomkv LEFT 1 RIGHT. Yctporicteo nepexoaut B
PEXUM OXUAAHUS B CIELYHOLLMX CUTYaLMAX:

Korga ceteBas BUrka BCTaBreHa B PO3ETKY.
Ecrm B TeueHme 5 MWHYT HE ObI0 HAXaTOo HY OAHOVA
KHOTKW.

Mepepn nepBbIM UCMONbL30BaHUEM

Ha HarpesaTenbHOM 3NIEMEHTE NMEETCA 3aLLl'l/ITHbIl;1 cnomn.

YT0BbI yaanuTb €ro, akcrnyatupyiite nprbop B TeYeHne
NpuMepHo 15 MiHYT Ge3 cofiepximoro. HebombLuoi AbiM
W 3anaxv SBNATCS HopMarbHbIM SBNIEHMEM BO Bpemsl
atoro npoljecca. ObecredbTe AOCTATOUHYH BEHTUNALMIO.

/\ MPEOYNPEXAEHME:
Mepen 04MCTKOM faiTe YCTPOCTBY OCThITH!

- OtkrtounTe Npubop OT SNEKTPOCETU.

- [Mepen ncnonb3oBaHueM Npnubopa NpoTPIUTE EMKOCTH
L5 KapKu, BCTABKW CUTa 1 BHYTPEHHIOKO MOBEPX-
HOCTb Npnbopa.

WHCTpyKUMK No NpuMeHeHUto

[aHHbI npubop npeaHasHadeH Ans NpuroToBEHNS
TBEPAbIX NPOAYKTOB. He roToBbTE B HEM CyMbl Ui
Apyrvie Xuokue npoayKTbl.

MpenoxpaHnTENbHbIV BbIKOYATENb HEe NO3BONSET
ncnonb3oBaTb Nprbop 6e3 emkocTy Ang dpuTopa.
[ina [OCTKEHUS HannyyLWKX pe3ynbTaToB HUKOTAA He
nepenonHanTe eMKoCTV Ans puTiopa, YTodbl NPOAYKTHI
He conpukacanucb C HarpeBaTeNbHbIM 3IEMEHTOM.
Hvikoraa He pobaBnsiiTe B KOHTENHEP Ans hpuTiopa
Macrio Unn Spyryro XKuakocTb. [ns nonyyeHus xpy-
CTALLEN KOPOUKM MOXHO CMa3aTb B1to0 HeboMbLUMM
KONM4eCTBOM Macna.

B npubope MOXHO roToBUTb BCE NPOLYKThI, KOTOPbIE
TaKxKe NOAXOAAT ANs AyXOBKW.
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Bnarogaps cMTOBOW BCTaBKe CKOMMBLUMIACS XUp OCe-
[aeT Ha iHO eMKOCTY s puTtopa. Briarogaps atomy
nuLLa cTaHoBUTCS Goree XpyCTALLE.

Mpw BbINeYKe NMPOroB, xneba v T.n. crieyeT yumuThl-
BaTb, YTO TECTO pacLUMpsieTCs. TECTO He JOMKHO conpu-
KacaTbCs C HarpeBaTenbHbLIM 3fIEMEHTOM.

[ns Bbineyku xneba nnm apyrux nogodHbIX N3aenui
BCTaBKY-CUTO MOXHO CHSITb.

[poayKThl, Nexalyne apyr Ha apyre BO BpeMst
MPUrOTOBMEHNS, CriedyeT BCTPAXMBATb B CepeanHe
BPEMEHV MPUTOTOBMEHNS. 3TO ONTUMU3MPYET pesynbTat
MPUrOTOBNEHS M NPEeAO0TBpaLLaeT HepaBHOMEPHOE
NPUrOTOBMEHNE.

Mocne Hapesky JoMaLLHWe KapTodenbHble NPOLYyKT
crefyet 3aMoumuTh He MeHee Yem Ha 30 MUHYT, YTobbl
YMEHbLLMTb KONMYECTBO KpaxMarna B kapTodere. 3atem
XOPOLLIO MPOCYLLUMTE KYCOUKW KapTOENs KyXOHHOM
Bymaroi.

Bpems npuroToBreHMs 3aBIUCKT OT pa3niHbIX ak-
TOPOB: pa3Mepa, TEKCTYpbl, KONMYECTBA NPOAYKTOB
YCTaHOBIIEHHOMN TeMNepaTypbi.

Ecnm Bbl He pasorpeBaeTe hpUTIOPHULLY, 4oBaBbTe K
BPEMEHV MPUTOTOBMIEHNS 3 MUHYTBI.

C nomolLLbto Mprbopa MOXHO Takke pasorpeBaThb MuLLy.
[1ns1 3TOr0 UCMONb3yiTE aBTOMATMHECKYHO MPOrpamMmy
Reheat.

chuxuuouaanble KnaBuLlun

KHoMKK Ha ycTpocTBe SBNATCH CEHCOPHbIMU. [ns
BbINOSTHEHUS (PYHKLWM Crierka KOCHUTECH KIaBuLL
nanbLem. Kaxznoe HaxaTtue Knasuwv NoaTBepkaaeTcs
3BYKOBbIM CUrHAmMoM.

Ecnv Bbl yaepxvisaeTe Haxatoi knasuily & unn B,
HauuHaeTcs ObICTpbIi Ber.

BkrnioyeHune/ BbIKNOYeHME YCTPONCTBA

*  Bxntounte npubop kHonko LEFT nnm RIGHT. MaHens
yrpaBneHus akT1BUPYeTCS.
* Y100bl BBIKMIOUMTE NPUBOP, BbIHETE BUMIKY 13 PO3ETKM.

Bb160p 0AMHOYHOTO N KOMOUHMPOBAHHOTO
pexuma paboTbi

Bkntounte nprbop, kak onrcaHo BhlLLe.

* Ecnu Bbl X0TWTE MCMOMNb30BaTh NEBY0 (PUTIOPHULLY, aK-
TuBMpyWTe ee kHonkoi LEFT. KHonka LEFT v 3apaHHas
aBTOMaTMYecKas mporpamma MUratoT.

* Ecnu Bbl XOTUTE UCMOMNBL30BATH NPaBYH PPUTIOPHILLY,
aktmeupyte ee kHonko RIGHT. KHorka RIGHT u
3aflaHHas aBToMaTtuyeckast nporpamma MUratoT.

* [1ns ogHOBpEeMEHHOI paboTbl 0Benx pUTIOPHIL,
CHavana Haxmute kHonky LEFT vnn RIGHT. 3atem
HaxmuTe kHomky Match Cook. KHonka Match Cook
Muraet. Bolbepute HyxHyo Nporpammy U ycTaHoBuTe
Temneparypy 1 BpeMs NPUroTOBIIEHNS BPYYHYH.
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HacTpo¥ikn CUHXPOHU3VPYHOTCS C HACTpOViKamu Apyrom
OPUTIOPHMULBI.

YctaHoBka Temnepatypbl (°C) u
BpemeHu npurotoBnexus (@)

Korku (8, & v TEMP/TIME focTynHbI N0 0fHOM Ha
KabKOo/ CTOPOHE NaHenm ynpaeneHus npubopa.

+ C nomoueto kHonky TEMP/TIME MoxHO nepeksto-
yaTbCs Mexay BBOAOM TeMNepaTypbl U BpEMEHM
MPUrOTOBIIEHNS.

* YcraHosute Temnepartypy (50 °C-200 °C) ¢ nomoLLbto
kHorok (8 1 3.

* YcraHoswuTe Bpems npurotoBnenus (1-60 MuHYT) ¢
MOMOLLbH0 KHorok B n .

+ [lucnnen aBTOMaTNYECKN NEPEKITIOYAETCS MEXTY TEM-
nepaTypomn 1 BpEMEHEM NPUrOTOBMIEHUS.

YnaneHue HacTpoek

Ytobbl yaanuTb paHee caenaHHble HaCTPOVIKK, HaMUTE
n yoepxwiaitte kHorky START/CANCEL B Teuenvie 2 ce-
KyHA. Ha oboux gucnnesix nossutes — — — —.

3anyck/oTMeHa npoLecca NpUroToBeHns

* Haxmure kHonky START/CANCEL, utobbl HauaTb
MPOLIECC NMPUTOTOBIIEHMS.

* [IpoLecc NpUroToBMEHNS OTMEHSETCS, ECMW HaXaTb
v yoepxmeatb kHorky START/CANCEL B Teuermne
2 cexyHg.

ABTOMaTn4eckue nporpamMmmbI

BbibepuTe Hy)xHyto aBTOMaTIYecKyro nporpammy. C1MBon
MporpaMMbl MUraeT.

* B cnepytowen Tabnvue npuBeaeHb! NpeaycTaHoBeH-
Hble Ha 3aBofe TemnepaTypbl B rpagycax Lienbcus

(°C) v MmHyTax (min). Yka3aHHble 3HaYEHWS ABMAIOTCS
NULLb OPUEHTVMPOBOYHLIMIA. B 3aBMCKMOCTM OT pasmepa
¥ Beca NpogyKTa Temrepartypa v Bpemsi MoryT ObiTb
YCTaHOBMEHbI MHAMBMAYarbHO.

Takxe obpalLlaiTe BHMaHWe Ha MH(OpPMaLWID, yKasaH-
HYt0 Ha ynakoBKe NpoAayKTa.

Mporpamma °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potato 200 35
Defrost 90 5




JKcnnyaTaums
1. BblTalymTe eMKOCTY ANs Xapku 13 nprbopa 3a pydku.

2. |-|le HeobxoaMMOCTI NOMECTUTE BCTaBK-CUTa C CUMNK-
KOHOBbIMW HaCcalKamMn B EMKOCTI A4 XKapKu. BcraebTe

BCTaBKW CuUTa A0 yrnopa.
JOIMKHbI d)VIKCI/IpOBaTbCﬂ Ha MEeCTe.

omacHom po3eTke. PasgaeTcs 3ByKOBOW CUrHan, 1 Bce
CUMBOJTbl KPAaTKOBPEMEHHO 3aropatoTcst. 3aroparTcs
kHonku LEFT n RIGHT.

5. Haxmute kHonky LEFT vnm RIGHT, 4yTobbl BKIOUMTD
npunoop.

B TEYEHVE NPUMEPHO 3 MUHYT. [INs 3TOr0 yCTaHOBUTE
HeobXoAMMYyt0 TeMnepaTypy ¥ BpeMs MpUroToBNEHNS
3 MUHYTBI.

8. Haxmute kHonky START/CANCEL, 4tobbl Hauatb
(hasy npeaBapuTENLHOMO Harpesa.

[ACTCS HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUTHArOB, 1 Ha Aucrnree
npnbopa NosBUTCA Haanuch End.

10. BbITalLmTe eMKOCTI 1151 apkii 13 Npubopa 3a pyuKy.
MoMecTUTE X Ha KapOMPOYHYH MOBEPXHOCTb.

11. HanonHute eMkocTh Ang KaPKU XXeNnaeMbIM MpoayKToM.

12. BcTaBbTe eMKOCTM 1151 3Kapku 06paTHO B Npubop.

BcTaBbTe eMKOCTM Anst Xapki 06paTHO B Npnbop. OHy

MoakntounTe Nprbop K NpaBUIbHO YCTAHOBNEHHO be3-

BbibepuTe ofHy dpUTIOPHILY AN OAMHOYHOM paboTbl
nnn 0be hpUTIOPHMLLI AN KOMOUHPOBAHHON PaboThI.
PexomeHayeTcs npeaBapuTenbHO pasorpeBaTh npubop

Mo oKkoHYaHUK thasbl NPeABapUTENBHOTO HarpeBa pas-

13. Bkniounte naHenb ynpaseHns (PpUTIOPHULLI, B KOTO-

PO HAXOAMTCS KOHTEMHEP C NPOSYKTaMMW.

14. BblbepuTe aBTOMaTUYECKYHO NPOrpaMmy Uinm yCTaHo-

BUTE BPEMA U TEMNEPATYPY NPUTOTOBEHNA BPY4YHYIO.

15. Haxmute kHornky START/CANCEL, utobbl Hauatb

MPOLIECC NPUTOTOBMEHUS.

- [pu HeobXoAMMOCTY BCTPSAXHITE BNItOLO Ha Moro-
BIHE BPEMEHY NPUroToBNEHNS. [ins 3Toro BbiTalute
KOHTE/HEP Ans XapKu 3a pyyKy. 3aTem BCTaBbTe
KOHTEHEp Ans Xapku 0bpaTHO B Nproop.

Onepauus npepbIBaHUA
« Pabota npepbiBaeTcs, Koraa Bbl BbITACKMBAETE

KOHTENHep NS dpuTiopa. Ha naHenm ynpaeneHus
oTobpaxaetca OPEN. [Ina Bo30OHOBNEHNS paboThl
yCTaHOBUTE KOHTEMHEP Ans hpuTiopa Ha MecTo. MHau-
kauus DPEN racher.

* [Mpubop nepesanyckaeTcs B NPepBaHHON TOUKeE.

KoHeyHas onepauus

Mo McTeYEeHUN BPEMEHU MPUTOTOBMNEHUS pa3aaeTcs
HECKOMbKO CUrHaroB, 1 Ha aucnnee npubopa nossnseTcs
Hagnucb End.

1. BbiTalmTe CETEBYIO BUNKY 13 PO3ETKM.

2. CHAMWTE eMKOCTY Anst 3KapKku ¢ Nprbopa 3a pyyku.

3. MonowTe NpoayKTbI B KaPOMPOUHYH0 MUCKY.

4. TlomMecTTe eMKOCTY [st Kapku 0bpaTHO B npubop as

oxnaxgeHua.

Uncrka

MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepep uMCTKOM BCEraa BbIKMoYanTe npudop u BbIHUMaWTE
CETEBYI0 BUIKY 13 Po3eTKu. NogoxauTe, noka npnbop, EMKOCTH
014 XXapKu 1 BCTaBKK-CUTA OCTbIHYT.

* He norpyxawnTte npndop B Boay! 310 MOXET NPMBECTU K Nopa-
KEHWIO 3MEKTPUYECKUM TOKOM WIU BO3rOPaHHI0.

A BHUMAHUE: AHTnpurapHoe nokpbITue

* He vcnonbayiiTe NPOBOMOYHYIO LLETKY UK Opyrvie
abpasuBHble npeameTbl.

* He vcnonbayiite ocTpble ik abpasvBHble YCTALLME
cpefcraa.

* KOHTeVIHepr ANa Xapkn 1N BCTaBKN-CUTa MOXHO MbITb B

TEnnow BoAe AN ononackvBaHua ¢ HeOOMbLLIMM KOMi-
4eCTBOM KWAKOCTM ANt MbITbst PY4YHOIN MOCYAbl.

MpoTpuTe BHYTPEHHIOI 1 BHELLHIOK MOBEPXHOCTL MpK-
6opa crierka BNaxHOM, HO He MOKPOM TKaHbO.

Tarke ynanuTe ocTaTky NULLM/KVpa Ha HarpeBaTerb-
HOM 3rieMEeHTE 1 PSAOM C HAM Crierka BrakHO TPSIMKOM.
He BKntoyaliTe nprbop 4o Tex nop, noka HarpeeaTeslb-
HbI 3NeMeHT He GyAEeT NONHOCTLIO CyXUM!
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XpaHeHue

¢ Ounctute nprbop B COOTBETCTBMM C ONcaHeM. [Jante
akceccyapam MnonHOCTLIO BbICOXHYTh.

*  PexomeHayeTcs XpaHnTb Nprubop B OPUrMHANBEHON
yNaKoBKke, e Bbl He COBMpaeTeCh MCroNb30BaTh €0 B
TeYeHVie ANNTENBHOrO BPEMEHM,

* Bcerpaa xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM Ans AETEN,
XOpPOLLO NPOBETPUBAEMOM 1 CYXOM MECTE.

YCTpaHEHMe Henosnaaok

Mpobnema

BoamoxHas npuYnHa

YctpaHeHue

Mpnbop He paboTaer.

MprGop He MMEET 3NEKTPONMUTaHMS.

MpoBepbTe PO3ETKY C APYrM MPUBOPOM.

MpaBWnbHO BCTaBLTE CETEBYH BUSKY.

MpoBepbTe NPeAoXpaHnTENb B JOME.

Mpnbop He BKNtoYaeTCs. BuaHbl TOMbKO
kHonkn LEFT n RIGHT.

Haxmute kHonky LEFT unn RIGHT, yutobbl
BKIOYNTb Npubop. AKTUBMPYETCA NaHemnb
yrpaBneHus.

Bbl He Hayanu NpoLiecc NPUroTOBNEHNS.

Haxmute kHonky START/CANCEL, utobbl
HayaTb NPOLECC NPUrOTOBIIEHUS.

OpnHa v 0be eMKOCTI AMS XXapKu
BCTaBIEHbI HeMpaBunbHO. Mpegoxpa-
HUTENbHbIE BbIKMKOYaTENM NpeaoTBpa-
LwatoT paboTy Npn HenpaBuUIbHO yCTa-
HOBIEHHbIX KOHTEHEepaX Arsl XapKu.

I'IpaBm'leo BCTaBbTE EMKOCTW 14 XXapKu. OHn
OOJMKHbI CO 3BYKOM 3aLLENTKHYTbCA Ha MeCTe.

Mnwa NpuroToBrieHa He
MOMHOCTBHO.

KoHTenHep ans dputiopa NepenonHeH.

YMeHbLUUTE KONMYecTBO NpofykToB. MeHbLume
0bbeMbl rOTOBATCA 6oree paBHOMEPHO.

YCTaHOBIMEHa CIMLLKOM HU3Kas Temne-
patypa.

YcTaHoBuTe Bonee BhICOKYHO TemnepaTypy.

YCTaHOBNEHO CIIALLIKOM KOPOTKOE BpeEMA
NPUroToBNEHNUA.

YcTaHoBuTE Bonee AnnTensHoe BpeEMSA npuro-
TOBNEHKUA.

MWwia NpuroToBneHa
HEpaBHOMEPHO.

MpoayKTbl HaXoAATCS ApYr Haf ApYroM.
310 He 0becneunBaeT AOCTATOUHON
LMPKYNSILMK BO3MIyXa.

BcTpsixvBaTh MpofyKThl B CEpearHe BpeMeHU
MPUrOTOBNEHNS.

Muwa He umeer xpycTs-
LLIe KOPOYKMK.

VcnonbaytoTes MpofiyKThl, KOTOpbIE
NOAXOASAT TOMBKO 4151 0ObIYHOM (pUTHOP-
HIALLBI.

Wcnonbayiite npoyKThl, NoAXoasLLMe AN
[lyXOBKY, UMK CMa3blBaiiTe X HeGOMbLLIMM KOM-
4ecTBOM Macra.

W3 npubopa BbixoauT
fibIM.

[OTOBUTCS OYeHb AKUPHad nuLla.

W3-3a GpbIar vpa BHYTPY Nprbopa MoXeT
00pa3oBaThes AbIM. YOeamTech B Hanuuum ocTa-
TOYHOI BEHTUNALIAW.

KoHTenHep 4515 hpuTiopa NepenonHeH.
MuLa kacaeTcs HarpeBaTenbHOro
aremeHTa.

YMEHbLUWTE KONYECTBO NPOAYKTOB.

B emkocTv 45151 (opuTiopa unn Ha
HarpeBaTernbHOM 3fIEMEHTE 0CTannCh
0CTaTKM ML/ K1pa OT NpeablayLLero
MCMOMb30BaHMA.

Ounwiaiite NpubOp Nocne Kaxaoro
MCOMb30BaHKS, Kak OMMCaHO B rnaBe «YucTkay.

54




TexHuWYecKue AaHHbIe

MOEID: .ottt PC-FR 1287 H
ONEKTPOMUTAHUE: ..o, 220-240B~, 50-60Ty
MoTPebnAeMast MOLLHOCTD .......vveeereerrerrereeeeeeseenss 2200Bt
KIMACC BALUMTBL: .voveeeeceeeeesesiseeee e ses e senseenns |
BEC HETTO . npuon. 7,2kr

CoxpaHeHO NPaBo Ha TEXHUYECKME 11 KOHCTPYKLIMOHHbIE
N3MEHEHMS B paMKax NpoJosiKatoLLeics paspaboTku
npoaykTa.

[aHHbI Npnbop Bbin NPOTECTVPOBaH B COOTBETCTBIM CO
BCEMY MPUMEHUMbIMI [IeNCTBYOLLMMIA AvpekTuBammn CE
11 V3rOTOBIEH B COOTBETCTBUM C MOCIEAHUMI NPaBUIaMm
BesonacHocTw.

YTunusauus

3HayeHue cUMBONA KKOP3UHay»

3alumTa oKpyxatoLLen cpebl: He fonyckaeTes
yTUnM3aums anekTponprbopos BMecTe ¢ BbITo-
BbIMW OTXOAaMU.

YTUnM3auus ycTapeBLUen TEXHUKN U Helc-
NpaBHbIX 3MEKTPONPIOOPOB NPOU3BOAUTCA B
FOPOLCKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He monyckaiire HenpasurbHOM YTUN3aLMI OTXO0B. JTO
HaHOCWT BPE[ OKPYXKaloLLEl CPe/ie 1 OKasblBaeT HeraTye-
HOe BO3eViCTBIE Ha 3[OPOBLE IHEi.

OkasblBaiTe cofenCTBMe Nporpamme YTUnnU3aumm u apy-
MM hopmam nepepaboTKmM ANEKTPOHHON 1 ANEKTPUYECKOI
TEXHUKN.

VHbopmaLwto 0 NyHKTaX yTunmaaLm 6bITOBOV TEXHVKM
MOXHO MOMYYMTb B MECTHBIX OpraHax BnacTu. Baww gunep
V1 MapTHep Mo JOroBopY Takke 0bsi3aH becnnatHO NpUHATL
cTapbIi Nprbop.
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GARANTIEKARTE

warranty card . garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort
karta gwarancyjna - zaru¢ni list « kartica jamstva « carte de
garantie - lapaHuUMoOHHa KapTa « zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiliHuinpopmynap  FapaHTUAHbIA TanoH e
Olania Ay

PC-FR1287H

24 Monate Garantie gemaf3 Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia « 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracao de garantia » 24 méaneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce + 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie
24 mecella rapaHuMA B CbOTBETCTBME C rapaHuMOHHaTa feknapauma - 24-mesacnd
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo »
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapaHTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Mpo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAua COrNMacHO 3aAB/IEHHbIM
FAPAHTUIMHBIM MPABMAAM » Gleall Gl i s 156 24 53 Joan

Kaufd. Handler: pel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature « aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature - data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura « kjspsdato, forhandlerstempel, signatur « data zakupu, pieczec¢ sprzedawcy, podpis
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - [lata Ha nokynkara, Meuat Ha Mpopaasaua, Moanwuc - dadtum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis « datum nakupa, zig trgovca, podpis « véasérlas datuma, kereskedd bélyegzdje,
aldiras - nata npuabaHHA, Neyatka npogasUs, Nianuc « [lata npuobpeTerna, LWtamn npoaasua, Moanucs «
855 /DS iy ol 52 5
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