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Juicer

Introduction

Operating Elements

Congratulations on the purchase of your new appli-
ance.

You have clearly decided in favour of a quality pro-
duct. These operating instructions are a part of this
product. They contain important information in re-
gard to safety, use and disposal. Before using the
product, familiarise yourself with all of these opera-
ting and safety instructions. Use the product only as
described and only for the specified areas of appli-
cation. In addition, pass these documents on, toget-
her with the product, to any future owner.

Intended Application

The appliance is both intended and suitable for the

juicing of well ripened and peeled fruits and vegeta-
bles. Only foodstuffs may be processed with the ap-

pliance. Only the original attachments and accessories,
as described herein, may be used. Any other use or
modification is considered improper use and brings
with it the great risk of serious accidents.

The manufacturer declines to accept responsibility
for damage(s) arising out of usage that is contrary
to the instructions specified below. Not for commercial
use.

ltems supplied

Juicer
Nylon brush (in the stodger)
Operating instructions

Figure A:

@ Stodger

@ Loading shaft

© Housing lid

O Clasps

© Juice container

0 Juice outlet

@ Appliance base

O Power cable with plug

© On/Off switch (2 speed levels)
@® Cable rewind

@ Container (for fruit pulp and vegetable mash)

Figure B:

@ Filter

@® Drive shaft

@ Nylon brush (in the stodger on delivery)

Figure A:

® separate juice collector with foam separator
(on delivery, packed in the container for pulp
and mash)

Technical data

220-240V ~, 50 Hz
Rated power: 450 W

CO time: 30 Minutes

Protection class: Il / O]

Mains voltage:

CO Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how
long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. After the appliance
has run for this period it must be switched off until
the motor has cooled itself down.




Important safety instructions

/\ DANGER - risk of electrical shock!

* The voltage of the power source must correspond with the details given on the
type plate of the appliance.

* To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables replaced im-
mediately by a qualified specialist technician or our Customer Service depart-
ment.

* Appliances which do not work properly or have been damaged must be chek-
ked immediately and repaired by Customer Service.

* Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid or wet envi-
ronment. Take steps to ensure the power cable never becomes wet or moist du-
ring use.

@ Never immerse the base of the machine in water or other liquids!

[\ WARNING - Risk of injury!

* Never use the appliance for purposes other than those described in these in-
structions.

* The appliance should always be disconnected from the mains when not super-
vised and before assembly, disassembly or cleaning.

* This appliance shall not be used by children.

* The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

* This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are supervised
and have been instructed in how to use the appliance safely and have under-
stood the potential risks.

* Children must not play with the appliance.

* If the rotating filter is damaged, the appliance may not be used!

* Before changing any accessories or additional parts that move during operation,
the appliance must be switched off and disconnected from the mains power.

* The cutter is extremely sharp! Handle it with great care.

* Do not operate the appliance if the rotating sieve is damaged.

* To prevent injuries, ensure that all parts are inserted correctly.




@ Never put your hands or other objects into the filler opening. This can lead
to severe injuries or damage to the appliance If it is not possible to remove
pieces of fruit using the stodger, switch off the appliance and open the ap-
pliance.

* Ensure that the power plug is easily accessible in case of emergency, and that
there is no risk of tripping over the cable.

* After use, switch the appliance off and unplug it. The appliance may not be
dismantled until the motor is at a complete standstill.

* Never attempt to touch rotating parts.

* Never leave the appliance unattended during operation.

* Set up the appliance in a stable location.

/\ Never use the appliance:

* if the filter, mains cable or plug are damaged,

* in the event of any malfunctions or if it has been damaged in any other way or
has been dropped. Have the appliance checked or repaired by Customer Ser-
vice.

* The use of accessories not recommended or sold by the manufacturer can cau-
se a fire, electric shock or injury.

Tips for safe handling:

* In case of danger, remove the plug from the socket immediately.

* Remain alert at all times! Always pay attention to what you are doing and act
with common sense. Do not use the appliance if you are distracted or feeling
unwell.

* Ensure that the appliance is completely assembled before using it for the first
time. The appliance cannot be operated until the clasps are closed. If the
clasps come open during operation, the appliance stops automatically.

* After every use of the juicer, ensure that the on/off switch is in the "OFF" posi-
tion ("0"). The motor must be at a complete standstill before you begin dismant-
ling the appliance.

* Do not use the appliance outdoors.




Assembling and operating the
appliance

¢ Thoroughly clean all component parts as descri-
bed in the section "Cleaning and care" before
using the appliance for the first time.

* Select a safe and secure positioning for the
juice extractor. For optimal handling we recom-
mend that the appliance is positioned with the
power cable running from the rear of the app-
liance to the wall socket. All operating elements
can now be directly and easily handled:

- at the front, the On/Off switch @,

- to the left, the container for fruit pulp and
vegetable mash .

- to the right, the outlet pipe for the juice @.

A Warning:

Ensure that the appliance is switched off and the plug
removed from the wall socket before assembling the
appliance. If you do not, there is a great risk that
you could injure yourself.

1. Place the juice container @ on the appliance
base @, so that the three detents and the juice
outlet @ are securely engaged in the recesses.

2. Place the filter @ on the drive shaft @ and press
it down so that it perceptibly engages. Ensure
that it is firmly seated before continuing with the
assembly.

3. Slide the container for fruit pulp and vegetable
mash @ from below under the ejection shaft
(see fold-out page).

4. Place the housing lid € on the juice container @
so that the loading shaft @ is seated
above the cutters in the filter @.

5. Ensure that the housing lid @ is seated firmly in
the recesses of the juice container @. Lift the
clasps @ and clip them into the notches on the
housing lid ©.

6. Press the lower part of the claps @ ragainst the
appliance until they engage.

7. Push the foam separator plate in the separate
juice collector B and then put the lid on. Place
the separate juice collector @ next to the appli-
ance so that the juice outlet @ projects into the
juice collector @.

8. Insert the power cable with plug @ into the wall
socket.

Preparing the fruits/vegetables

* Important: Use only well ripened fruit, as other-
wise the filter @ could become quickly blocked.
This would require repeated cleaning of the
filtler @.

* Wash or peel the fruits/vegetables that you wish
to process.

¢ Large seeds or stones should always be removed
before filling the appliance.

* Stone fruit (such as apples, pears) can be pro-
cessed with the skin and seed centres. Remove
all other stones (peaches, plums etc.), all large
seeds (melons etc.) and stalks to avoid possible
damage to the appliance.

* Fruits and vegetables with thick peels (e.g. citrus
fruits, melons, kiwis, beets) must always be peeled
first.

* The main stalk is to be removed from grapes.

* Cut the fruit or vegetables into pieces that are
sized to fit into the loading shaft @.

@ Note:

Raisins are not suitable for juicing as they contain
too little juice. Rhubarb or other fibrous vegetables/
fruits are not suitable for juicing as the fibres block
the juice extractor.




Juicing

Warning:
DO NOT operate the juice extractor for longer than
30 minutes (CO-Time) without a break. After 30 mi-
nutes of continuous use allow the juice extractor to
cool down. Otherwise the appliance could be
damaged.

Warning:
NEVER insert your hands or other objects into the
loading shaft @ when working with the appliance.
This could lead to grave personal injuries and/or
serious damage to the appliance.

1. Switch the appliance on at the On/Off switch @.
For juicing fruit/vegetables that contain a lot of
liquid, use speed level 1. For drier fruit/
vegetables, select speed level 2.

2. Hold the stodger @ in one hand and feed the
fruit and vegetable pieces with the other hand
into the loading shaft @. ALWAYS use the stod-
ger @ to carefully press the fruit/vegetable pie-
ces into the loading shaft @. Whilst the loaded
fruit/ vegetables are being processed, insert furt-
her pieces info the loading shaft. Do not switch
the appliance off.

@ Note:

Add carrots one after the other into the loading
shaft @: the top of the carrot must be at the bottom
and the pointed end at the top.

@ Note:

To avoid fruit or v egetables becoming blocked in
the loading shaft @, only fill it when the appliance
is switched on. Should fruit or vegetable pieces be-
come stuck in the loading shaft @ and they cannot
be promptly freed with the stodger @, proceed as
follows to avoid damage to the appliance:

* Immediately switch the appliance off and
remove the power cable with plug @ from
the wall socket.

* Loosen the clasps @ and remove the housing
lid @.

* Remove the fruit or vegetable pieces causing the
blockage.

* Reassemble the appliance and continue with
juice extraction.

3. Always switch the appliance off immediately after
all of the fruit/vegetables have been processed.

A Warning:

To avoid blockage of the juice outlet @ and/or
damage to the appliance, regularly clean the juice
outlet @ and juice container @, and always after
every usage.

Emptying the pulp container
and the filter

You can extract juices continuously until the container
for fruit pulp and vegetable mash @ is completely
full.

A Warning:

Remove the plug from the power source when
emptying the filter @. This prevents an unintended
starting of the motor.

When the extracted juices suddenly become thicker,
or when you hear that the motor is running slower, the
filter @ must be emptied. When you have removed the
fruit pulp/vegetable mash, reassemble the appliance.




Disassembly of the juice extractor

If you wish to disassemble the juice extractor, e.g.

to clean it, proceed as follows:

1. Remove the power cable with plug @ from the
wall socket.

2. Open the clasps @.

. Remove the housing lid @ with the stodger @.

4. Carefully lift up the juice container @. With this,
the filter @ releases itself from the drive shaft @.
You can now take the filter @ out of the juice

w

container @.

Cleaning and Care

A Warning:

ALWAYS remove the power plug from the wall sok-
ket before removing or installing accessories and
before cleaning the appliance. To avoid blockage
of the juice outlet and/or damage to the appliance,
all appliance and ancillary parts must be regularly,
and after every use, cleaned free of fruit pulp and
vegetable mash.

@ Note:

DO NOT use any aggressive cleaning agents to
clean the juice extractor. The appliance and its
ancillaries may not be cleaned in boiling water.

@ Warning:

To avoid receiving an electrical shock, NEVER
submerse the motor/appliance base @ in water
or other fluids.

* Switch the appliance off at the On/Off switch @.
¢ Soiling or overflowing fruit juices should be cleared
away immediately, as fruit stains are difficult to

remove later.

¢ For cleaning the appliance housing and the power
cable, use a cloth that is only lightly moistened.

* Clean the stodger @, the juice container @, the
separate juice catchment container @, the hou-
sing cover €@ and the container for pulp and po-
mace @ in warm soapy water then rinse them
off carefully.

The stodger @, the juice container @), the housing
lid @, the separate juice collector @ and the con-
tainer for fruit pulp and vegetable mash @ are sui-
table for cleaning in a dishwasher and can be cle-
aned there. To clean the filter @, use the supplied
nylon brush @:

* Turn the lid of the stodger @ until the arrow
points to the opened lock mu on the stodger
shaft. You can now remove it. The nylon brush
is inside the stodger @. To reclose the lid, place
it on the stodger so that the arrow points to the
opened lock mu.

Then turn it until the arrow points at the closed
lock 8 The lid now sits firmly.

e Hold the filter @ (with the underside upwards)
under running water and clean it with the nylon

brush @.

Colouring:

* Some fruits or vegetables could permanently dis-
colour parts of the juice extractor. This is not da-
maging and does not impair the appliance in its
functions.




Storage

If you do not intend to use the juice extractor for an
extended period, wrap the cable around the cable
rewind (D on the underside of the appliance.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your
normal domestic waste. This appliance
is subject to the European Guidelines
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations. In
case of doubt, please contact your local waste
disposal centre.

Dispose of all packaging materials in an

(2
%{9 environmentally friendly manner.

Warranty and Service

Your statutory rights are not restricted in any way by
this warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expiration
of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 104378

Qe Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 104378

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-

nufactured with care and meticulously examined be-

fore delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In
the event of a warranty claim, please make contact
by telephone with our Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods
be assured.

The warranty covers only claims for material and
maufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for pri-
vate use only and is not intended for commercial use.
The warranty is void in the case of abusive and im-
proper handling, use of force and internal tampering
not carried out by our authorized service branch. ,

IAN 104378

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Wwww. kompernoss.com




Troubleshooting

Problem

Possible Causes

Possible solutions

The appliance does not function.

* The power plug @ is not
connected.

* Connect the appliance to
a power socket.

* The appliance is not switched on.

* Switch the appliance on with

the On/Off switch ©.

* The clasps @ are not secured.

* Secure the clasps @.

The motor stays still while juicing
or it turns noticeably slow or un-
regularly.

* The filter @ is blocked.

Immediately switch the appliance
off and disconnect the power
plug ©. Eliminate the blockage
(see chapter "Juicing").

The vegetable mash is moist and
you obtain too little juice.

* You are working too fast.

Work a little slower.

* The filter @ is blocked.

Clean the filter @ (see chapter
"Cleaning and Care").

The juice wells out between the
edge of the housing lid @ and
the juice container ©.

* You are working too fast.

Work a little slower.

* The filter @ or the juice outlet @
is blocked.

* Clean the filter @ and the juice
container @ (see chapter
"Cleaning and Care").

* The wrong speed setting has
been selected.

* Select speed setting | at the
On/Off switch @.

The juice sprays from the juice
outlet @.

* You are working too fast.

Work a little slower.

* Do not press so hard with the
stodger @ when inserting more
product.

* The wrong speed setting has
been selected.

* Select speed setting | at the
On/Off switch @.

During the processing juice runs
down from the appliance base @.

* The filter @ or the juice outlet @
is blocked.

* Clean the filter @ and the juice
outlet @ (see chapter "Cleaning
and Care").

* The wrong speed setting has
been selected.

* Select speed setting | at the
On/Off switch @.




Recipes

Summer drink
2 people

Ingredients

1 large slice of watermelon

1 lemon

4 apples, sweet-sour

(e.g. "Jonagold” or “Jonathan”)

Preparation

1. Prepare the watermelon, lemon and apples as
per the instructions given in the instruction manual
for the juicer.

2. Juice the watermelon, the lemon and the apples.

3. Serve the summer drink cool.

Apple-pear-strawberry drink
2 people

Ingredients

1 apple, green (e.g. "Granny Smith")
3 small, ripe pears

10 medium-sized strawberries

Preparation

1. Prepare the apple, pears and strawberries as per
the instructions given in the instruction manual for
the juicer.

. Juice everything using the juicer.

. Mix the juices together and serve the drink
immediately.

Energy drink
2 people

Ingredients

2 apples, sweet (e.g. "Red Delicious")
2 large apricots

1 large pear

250 ml of mineral water (carbonated)
a little crushed ice

Preparation

1. Prepare the apples, apricots and pear as per the
instructions given in the instruction manual for the
juicer.

. Juice the apples, apricots and the pear.

. Mix the juices together and then add the mineral
water.

4. Serve the drink on the crushed ice.

Breakfast drink
2 people

Ingredients
4 to 5 carrots
2 apples

1 tsp. olive oil

Preparation

1. Prepare the carrots and apples as per the in-
structions given in the instruction manual for the
juicer.

. Juice the carrots first and then the apples.

. Add the olive oil.

. Stir everything well.

w




Honeydew melon drink
2 people

Ingredients

approx. 1/3 honeydew melon

1 mango

1 apple, sweet-sour

(e.g. "Jonagold” or “Jonathan”)

1 apple, green (e.g. "Granny Smith")

Preparation

1. Prepare the melon, mango and apples as per
the instructions given in the instruction manual
for the juicer.

2. Juice the melon first, then the mango and finally
the apples. Stir everything together.

Sweet fruit drink
2 people

Ingredients

1/2 honeydew melon
4 peaches

200 g seedless grapes
6 mangoes

Preparation

1. Prepare the honeydew melon, the peaches, the
grapes and the mangoes as per the instructions
given in the instruction manual for the juicer.

2. Juice the fruits one after the other.

3. Mix the juices together and serve the drink slightly
cooled.

Pineapple-mango drink
2 people

Ingredients

1/2 pineapple

1/2 mango

1 apple

1 orange

2 tsp. wheat germ oil

Preparation

1. Prepare the pineapple, the mango, the apple
and the orange as per the instructions given in
the instruction manual for the juicer.

. Juice the pineapple first, then the mango.

. Juice the apple and the orange.

. Mix the juices together.

O N ON

. Then add the 2 tsp. wheat germ oil and stir
everything well.

Beetroot drink
2 people

Ingredients

1 beetroot

3 oranges

2 tbsp. currants

Preparation

1. Prepare the beetroot, oranges and currants as per
the instructions given in the instruction manual for
the juicer.

2. Juice the beetroot, the oranges and the currants
and then mix the juices well.




Fruit-bell pepper drink
2 people

Ingredients

2 yellow bell peppers
3 oranges

2 apples

2 pears

1/2 grapefruit

Preparation

1. Prepare the bell peppers, oranges, apples, pears
and grapefruit as per the instructions given in the
instruction manual for the juicer.

2. Juice all the ingredients one after the other and
serve the juice immediately.

Peach-pear-pineapple drink
2 people

Ingredients

2 peaches

2 small pears
1/2 pineapple

Preparation

1. Prepare the peaches, pears and pineapple as per
the instructions given in the instruction manual for
the juicer.

2. Juice all the ingredients one after the other and
serve the juice immediately.

® Note

These recipes are provided subject to change.
All ingredients and preparation information are
guidelines. Enhance these recipe suggestions in
accordance with your own experience.
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Sokovnik

Uvod

Srdagno Eestitamo na kupniji Vaseg novog uredaja.
Time ste se odluéili za visokovrijedan proizvod.
Upute za rukovanije predstavljaju sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrze vazne napomene za sigur-
nost, uporabu i zbrinjavanje proizvoda. Prije kori3-
tenja proizvoda se upoznaijte sa svim napomenama
za rukovanie i sa svim sigurnosnim napomenama.
Proizvod koristite iskljucivo na opisani nadin i v na-
vedenim podruéjima primjene. Svu dokumentaciju u
sluéaju predaje proizvoda treéim osobama prilozZite
i takode predaite.

Upotreba u skladu sa
namjenom

Uredaj je prikladan za ekstrakeiju soka iz zrelih i
ogulienih plodova voéa i iz povréa. Pomoéu ovog
uredaja smiju biti preradivane iskljugivo namirnice.
Smijete upotrebljavati isklju&ivo originalnu opremu
na opisani nadin. Svaki drugi oblik uporabe i svaka
promjena uredaja smatra se nenamjenskom i krije
znatnu opasnost od nezgode.

Proizvodaé ne preuzima odgovornost od Stete nastale
uslijed koristenja uredaja protivnog njegovoj namjeni.
Uredaij nije predviden za upotrebu u gospodarske
svrhe.

Obim isporuke

Sokovnik
Naijlonska &etka (u &epu)
Upute za posluZivanje

Elementi za posluZivanje

Slika A:

O Cep

@ Otvor za umetanje

© Poklopac kuéista

O Steznici

© Posuda za sok

0 Ispust voénog soka

@ Postolje uredaja

O Mrezni kabel sa mreznim utikaéem
O Prekida Uklj/Isklj (2 stupnja brzine)
@ Namotaé kabela

@ Spremnik (za meso ploda voéa i pulpu)

Slika B:

@ Filtar

® Pogonska osovina

@ Najlonska éetka (nalazi se prilikom isporuke u
Eepu)

Slika A:

® odvojena posuda za prihvat soka sa odvajagem
piene (prilikom isporuke se nalazi u spremniku
za meso plodova voéa i trestera)

Tehni¢ki podaci

220-240V ~, 50 Hz
450 W
30 minuta

/ol

Mrezni napon:
Nominalni u¢inak:
KB-vrijeme:
Zadtitna klasa:

Izjava o sukladnosti za ovaj proizvod dostupna je
na internet stranici www.lidl.hr.

KB-vrijeme

KB-vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) ozna&ava,
koliko dugo uredaj moze biti u pogonu, bez da se
motor pregrije i prefrpi oste¢enje. Nakon navedenog
KB-vremena uredaj morate iskljuéiti toliko dugo, dok
se motor ne ohladi.




Vazne sigurnosne napomene

/\ OPASNOST - strujni udar!

* Napon izvora struje mora odgovarati podacima na tipskoj ploéi uredaja.

* Ostecene mreZne utikaée i kabele obavezno dajte zamijeniti od strane ovlaste-
nog struénog osoblja ili od strane servisa za kupce, kako biste izbjegli nastan-
ak opasnosti.

* Uredaje koji ne rade ispravno ili su o$teéeni odmah dajte na pregled i popra-
vak sluzbi za korisnike.

* Uredaj ne izlazite kidi i ne koristite ga u vlaznom ili mokrom okruzenju. Obrati-
te paznju na to da mrezni kabel tijekom rada uredaja nikada ne bude mokar
ili vlazan.

@ Postolje uredaja nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekudinel!

/\ UPOZORENLIE - Opasnost od ozljeda!

* Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane u ovim uputama.

* Ovaj uredaj mora biti odvojen od mreZe napajanja uvijek kada nije pod nad-
zorom, prije sklapanja, rastavljanja ili &idéenja.

* Djeca ne smiju koristiti uredaj.

* Uredaj i njegov prikljuéni vod morate drZati podalje od djece.

* Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mental-
nim sposobnostima ili osobe sa pomanjkanjem iskustva i/ili znanja, ukoliko ih
se prilikom uporabe nadzire ili ukoliko su upuéene u sigurno rukovanje
uredajem, te ukoliko su shvatile opasnosti koje iz tog rukovanija proizlaze.

* Djeca se ne smiju igrati uredajem.

* Ukoliko se osteti rotirajudi filtar, uredaj se vide ne smije koristitil

* Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koiji se prilikom rada uredaja kredu,
uredaj treba isklju¢iti i odvoijiti od mreznog napajanja.

* Noz je vrlo ostar. Uvijek pazljivo rukuijte njime.

* Uredaj ne koristite, ako je o$teéeno rotirajuée sito.

* Kako biste izbjegli ozljede, pazite da svi dijelovi budu ispravno umetnuti.




@ Kada rukujete uredajem, nikada u otvor za punjenje ne umedite ruke ili dru-
ge predmete. To moZe uzrokovati tedke ozljede ili osteéenje uredaja. Ukoli-
ko komade voéa ne mozete ukloniti &epom, iskljuéite uredaij, izvucite mrezni
utikaé i otvorite ureda;.

* Pobrinite se za to da mrezni utikad u sluéaju opasnosti bude brzo dostupan, te
da se nitko ne moze spotaknuti preko kabela.

Nakon uporabe uredaj iskljuéite i izvucite utikad iz uti¢nice. Uredaj se smije ra-
staviti tek kada se motor potpuno zaustavi.

Ne dirajte rotirajuée dijelove.
* Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.
* Osiguraijte da uredaj stabilno i sigurno stoji.

/\ Uredaj nikada ne koristite:

* ako su filtar, mrezni kabel ili mrezni utika¢ osteéeni,

* u sluaju smetnji u radu, ili kada je uredaj na drugi nadin ostecen ili je pao.
Uredaj predaijte na pregled i ev. popravak sluzbi za korisnike.

* Uporaba pribora koji ne preporuéuje ili ne prodaje proizvodaé uredaja moze
vzrokovati pozar, elektri¢ni udar ili ozljede.

Ovako éete sigurno postupati:

* Nakon uporabe uredaja uvijek izvucite mreZni utikag iz utiénice.

* Uvijek budite oprezni! Uvijek pazite 3to radite i postupaite razumno. Uredaj ni
u kom sluéaju ne koristite ako niste koncentrirani ili se osjeéate lose.

* Uvjerite se da je uredaj ispravno i potpuno sastavljen prije nego ga ukljudite.
Uredaj se moze ukljuditi tek kada su kopce zatvorene. Ako se kopce tijekom
rada otpuste, uredaj ée se automatski zaustaviti.

* Nakon svake uporabe sokovnika provijerite da je prekidaé za ukljugivanje/iskl-

ju¢ivanje u polozaju "Isklj" ("0"). Motor mora potpuno mirovati prije nego za-

pocnete rastavljati uredaj.

Uredaj ne koristite na otvorenom.




Sastavljanje i posluzivanje
uvredaja

* Ogistite uredaj prije prve uporabe na naéin
opisan u poglavlju ,Ciséenie i odrzavanije”.

¢ Za svoj sokovnik odaberite odgovarajuée mje-
sto. Za optimalno rukovanije preporué¢amo da
uredaj postavite tako, da mrezni kabel prolazi
prema straznjoj strani prema uti¢nici. Na taj
nadin sve elemente moZete neposredno i jedno-
stavno posluzivati:
- na prednjoj strani prekida¢& Uklj/Isklj @,
- na lijevoj strani posuda za meso plodova

voéa i pulpu @

- i na desnoj strani ispust voénog soka @.

A Paznja:

Prekontrolirajte, da je uredaj iskljuéen, i da je utikaé
izvuéen, prije nego 3to sastavljate uredaj. U protivnom
postoji opasnost od ozljedivanja.

1. Postavite posudu za sok @ na postolie uredaja @,
tako da tri blokade i ispust voénog soka @ zah-
vadaju u utore.

2. Postavite filtar @ na pogonsku osovinu @ i pri-
tisnite ga prema dolje, tako da osjetno ulegne.
Obratite paznju, da sve &vrsto nasjedne prije
nego $to nastavite sa sastavljanjem.

3. Gurnite posudu za meso ploda i pulpu @ donje
strane pod ispust (vidi rasklopnu stranicu).

4. Postavite poklopac kuéista @ na posudu za
sok @, tako da otvor za umetanje @ bude
postavlien iznad noZeva filtra @.

5. Pazite da poklopac kucista € &vrsto sjedi u
utoru posude za sok @. Nadignite steznike @

i zakvadite ih u ispuste poklopca ku¢ista ©.

6. Pritisnite doniji dio kopé&i @ na uredaj, dok ne

ulegnu.

7. Gurnite plo&u za odvajanje pjene u odvojenu
posudu za prihvat soka @ i postavite poklopac.
Postavite odvojenu posudu za prihvat soka @
tako pokraj uredaja, da ispust voénog soka @
str3i u odvojeni spremnik za prihvat soka @.

8. Utaknite mrezni utika¢ @ u utiénicu.

Priprema plodova voéa/povréa

* Vazno: Koristite isklju&ivo dobro sazrele plodove,
jer filtar @ u profivnom moze biti zagepljen.
To bi zahtjevalo ponovljeno &iséenie filtra @.

¢ Operite ili ogulite plodove ili povrée, koje Zelite
preraditi.

* Velike kostice uvijek bi trebale biti odstranjene iz
plodova prije punjenja u ureda;.

* Kodticavo voée (poput jabuka ili kruska) mozete
obraditi sa ljuskom i omotagem kostica. Ostale
kostice (breskve, 3ljive i sl.), sve velike kostice
(lubenice itd.) i petelike odstranite, kako biste
izbjegli osteéenje uredaja.

* Plodove sa debelom korom (na primjer agrume,
lubenice, kivi, repu) uvijek prethodno morate
oguliti.

* Kod grozda morate odrezati glavnu peteljku.

* Plodove voéa ili povréa rasjecite u komade takve
veli¢ine, da ih moZete umetnuti u otvor za ume-

tanje @.

® Napomena:

Grozdice nisu prikladne za ekstrakciju soka, jer
sadrze premalu koli¢inu vode. Rabarber ili drugo
vlaknasto vode/povrée nije prikladno za ekstrakeiju
soka, jer ée vlakna zacepiti sokovnik.




Ekstrakcija soka

A Paznja:

Sa sokovnikom nikada ne radite bez prijekida
duze od 30 minuta (KB-vrijeme). Nakon 30 minuta
stalnog pogona pustite uredaj da se ohladi. U pro-
tivnom uredaj moze biti odtecen.

A Paznja:

Nikada ne gurnite ruke ili predmete u otvor za
umetanje @, dok je uredaj u pogonu. To bi moglo
dovesti do tedkih tjelesnih ozljeda i/ili oteéenja
sokovnika.

1. Uredaj ukljugite pomoéu prekidaca Uklj/Isklj @.
Za voée/povrée, koje sadrzi mnogo tekuéine
koristite stupanj brzine 1.

Za suse voce/povrée izaberite stupanj brzine 2.

2. Drzite ¢ep @ u jednoj ruci i drugom rukom ume-
tajte komade voca ili povréa u otvor za umetanje
@. Uvijek koristite cep @, da biste voée/povrée
oprezno utisnuli u otvor za umetanje @. Dok se
preraduje vodée ili povrée, dodaijte slijedeée
komade. Uredaj pritom ne iskljucite.

® Napomena:

Mrkve jednu za drugom gurajte u otvor za punjenje
®: pritom gornji dio mrkve mora biti okrenut prema
dolje, a vrh korijena prema gore.

® Napomena:

Da biste izbjegli, da se voée zaglavi u otvoru za
umetanje @, umetajte ga iskljuéivo kada je uredaj
u pogonu. Ako su se komadi plodova voéa zaglavili
u otvoru za umetanje @ i ne mogu odmah biti od-
stranjeni pomocu cepa @), molimo postupite na slijededi
nacin, kako biste izbjegli ostecenje uredaja:

¢ Odmah iskljucite uredaj i izvucite mrezni utika& @.

 Otpustite kopce @ i skinite poklopac kuéista ©.

¢ Odstranite zaglavljene komade plodova.

* Ponovo sastavite uredaj i nastavite sa ekstrakcijom
soka.

3. Uredaj svakoga puta iskljugite odmah nakon $to
ste preradili cjelokupnu koli¢inu voéa.

A Paznja:

Ocistite ispust soka @ i spremnik za sok @ u redov-
nim vremenskim razmacima i nakon svake uporabe,
kako biste izbjegli zageplijenije ispusta za voéni

sok @ i/ili ostecenje uredaja.

PrazZnjenje spremnika za meso
plodova i filtra

Mozete kontinuirano cijediti sok, sve dok spremnik
za meso plodova voéa i pulpu @ ne bude napunjen.

A Paznja:
Izvucite mrezni utika&, kada filtar @ praznite. To
spriedava nehoti@no pokretanje motora.

Ako voéni sok odjednom postane puno gusé, ili

kada dode do &ujnog usporavanija broja okretaja
motora, filtar @ mora biti ispraznjen. Nakon sto ste
odstranili meso plodova, ponovo sastavite uredaj.




Demontaza sokovnika

Ako Zelite demontirati sokovnik, na primjer da biste

ga ogistili, postupite na slijededi nagin:

1. lzvucite mrezni utikaé @.

2. Otvorite kopce @.

3. Skinite poklopac kucista € sa cepom @.

4. Oprezno odignite spremnik za sok @. Filtar @
ée se time odvoijiti od pogonske osovine @.
Sada mozete filtar @ izvaditi iz spremnika za

sok @.

Ciséenje i odrzavanije

I\ Paznja:

Uvijek izvucite mrezni utikag prije postavljanija dije-
lova opreme ili njihovog skidania, te prije &iséenja
uredaja. Svi dijelovi uredaja i opreme moraju redovno
i nakon svake uporabe uredaja biti o&id¢eni od
ostataka plodova i pulpe, kako biste izbjegli zaceplien-
je ispusta za voéni sok i/ili osteéenje uredaja.

® Napomena:

Ne koristite agresivna sredstva za ¢&iséenje sokovnika.
Uredaj i njegovi dijelovi ne smiju biti &iséeni u klju-
&ajuéoj vodi.

@ Paznja:

Motor/postolie uredaja @ nikada ne uronite
u vodu ili drugu tekuéinu, kako biste izbjegli strujni
udar.

* Uredaj isklju¢ite pomocu prekidaca Uklj/Isklj €©.

¢ Onecidéenja ili voéni sok, koiji se prelijeva,
neizostavno trebate otkloniti, jer voéne mrlje
kasnije samo tesko mogu biti odstranjene.

e Ogistite kuéiste uredaja i mrezni kabel pomoéu
blago navlazene krpe.

+ Cep @, spremnik za sok @, odvojenu posudu
za prihvat soka @, poklopac kuéista @ i sprem-
nik za voéno meso i trester (D odistite u toploj
vodi sa dodatkom sapuna, a nakon toga sve ele-
mente pazljivo isperite.

Cep @, spremnik za sok @, poklopac kuéista ©,
odvojena posuda za prihvat soka @ i spremnik za
voéno meso i trester @ su prikladni za strojno pran-
je i moZete ih odistiti u stroju za pranje posuda. Za
&iscenie filtra @ molimo koristite prilozenu najlons-

ku cetku @:

¢ Okrenite poklopac ¢epa @ t%hko, da strelica
pokazuje na otvorenu bravu ) na podetku
&epa. Sada mozete skinuti poklopac. U unutra3-
njosti Eepa @ se nalazi najlonska cetka @.
Za ponovno zatvaranje poklopca ga ponovo
postavite tako, da strelica bude usmjerena na ot
vorenu bravu  J. Zatim ga zavrnite, sve dok
strelica ne bude usmjerena prema zatvorenoj
bravi 8 Poklopac je sada uévricen.

* Drzite filtar @ (sa donjom stranom prema gore)
pod tekuéu vodu i o&istite ga pomocu najlonske

Zetke @.

Obojenja:

* Neke vrste voéa i povréa mogu trajno obojiti
dijelove sokovnika. To nije $tetno i ne ogranic¢ava
uredaj u njegovoj funkciji.




Cuvanje

Ako sokovnik duze vrijeme ne koristite, omotaijte
kabel oko omotaca za kabel @ na donjoj strani
sokovnika.

Zbrinjavanije

Uredaj nikako ne bacaijte u obiéno

ﬁ kuéno smeée. Ovaqj proizvod podlijeze
europskoj smjernici 2012/19/EU.

Uredaj otklonite preko ovlastenog poduzeda za
otklanjanje otpada ili preko vaseg komunalnog
poduzeéa za otklanjanje otpada.
Obratite paznju na aktualno vazede propise.
U sluéaju dvojbe se povezite sa svojim poduzeéem
za uklanjanje otpada.

{17, Sve materijale ambalaze zbrinite na nacin
%{9 neskodljiv za okolis.

Jamstvo i servis

Na ovaj uredaj vrijedi jamstvo u trajanju od 3 godi-
ne od datuma kupovine. Uredaj je pazljivo proizve-
den i prije isporuke briZljivo kontroliran. Molimo sa-
¢uvaite blagajnigki ra¢un kao dokaz o kupnii.
Molimo da se u sluéaju ostvarivanja prava na jamst-
vo telefonski povezete sa Vadom servisnom isposta-
vom. Samo na taj nadin vasa roba moze biti be-
splatno uruéena.

Jamstvo vrijedi samo za greske materijala i izrade, a
ne za transportne Stefe, potrosne dijelove ili osteéen-
ja lomljivih dijelova, na primjer prekidaca ili baterija.
Proizvod je namijenjen isklju€ivo za privatnu, a ne
za gospodarstvenu uporabu.

U sluéaju nestruénog rukovania, rukovanja protivnog
namieni uredaja, primjene sile i zahvata, koji nisu izv-
rieni od strane naseg ovladtenog servisnog predstav-
nidtva, vazenje jamsiva prestaje. Va3a zakonska prava
ovim jamstvom ostaju netaknuta. Jamstveni rok se ne
produZava uslijed ostvarivanja prava na jamstvo. To
vrijedi i za zamijenjene i popravljene dijelove. Eventu-
alno veé prilikom kupovine prisutna o3teéenja i nedo-
staci moraju biti javljena neposredno nakon raspakir-
anja, ali najkasnije dva dana nakon datuma kupovine.
Popravke vriene nakon isteka jamstvenog roka podli-
jezu obavezi plaéanja.

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

IAN 104378

Dostupnost delurne telefonske linije:
Ponedijeljak do petak od 8:00 - 20:00 sati (SEV)

Uvoznik

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p.p. 61
10020 Novi Zagreb

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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Otklanjanje gre3aka

Problem

Mogudi uzroci

Moguéa rieenja

Uredaj ne funkcionira.

* Mrezni utikag @ nije prikljugen.

* Prikljuite uredaj na mreznu

utinicu.

* Uredaj nije ukljucen.

Ukljugite uredaj pomodu preki-

da&a Uklj/Iskl; ©.

* Kop&e @ nisu zablokirane.

Zablokirajte kopee @.

Motor se zaustavlja prilikom
cijedenija soka ili se okrece upa-
dljivo sporo ili neravnomjerno.

* Filtar @ je zaceplien.

Odmabh iskljucite sokovnik i iz-
vucite mrezni utika& @. Uklonite
uzrok zaleplienja (vidi poglavlje
"Cijedenje soka”).

Voéna pulpa je previse vlazna
i dobivate premalo soka.

* Radite prebrzo.

Usporite rad.

* Filtar @ je zaceplien.

Ocistite filtar @ (vidi poglavlie
"Ciiéenje i odrzavanie").

Sok izmedu ruba poklopca kuéi¥
ta @ i spremnika za sok @ curi
van.

* Radite prebrzo.

Usporite rad.

* Filtar @ ili spremnik za sok @
je zagepljen.

Ocistite filtar @ i spremnik za
sok @ (vidi poglavlie "Ciscenje
i odrzavanie").

* Podesen je pogredan stupanj
brzine.

Na prekidacu Uklj/Isklj @

postavite brzinski stupanij I.

Sok prska iz ispusta za

voéni sok @.

* Radite prebrzo.

Usporite rad.

Prilikom dodavanja ne vriite
presnazni pritisak na gep @.

* Podesen je pogredan stupanj
brzine.

Na prekidacu Uklj/Isklj @

postavite brzinski stupani |.

Za vrijeme rada sok curi niz post-
olie uredaja @.

* Filtar @ ili ispust za voéni sok
O ic zageplien.

Ocistite filtar @ i ispust za voéni
sok @ (vidi poglavlje "Ciséenje
i odrzavanie").

* Podesen je pogresan stupani
brzine.

* Na prekidacu Uklj/Iskl] @
postavite brzinski stupan; 1.
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Recepti

Lietni napitak
2 osobe

Sastojci

1 veliki komad lubenice

1 limun

4 jabuke, slatkasto-kiselkaste
(npr. ,Jonagold” ili ,Jonathan”)

Priprema

1. Pripremite lubenicu, limun i jabuke u skladu s
naputcima navedenima u uputama za rukovanje
sokovnikom.

2. Iscijedite sok iz lubenice, limuna i jabuka.

Napitak od jabuka, krusaka ijagoda

2 osobe

Sastojci

1 jabuka, zelena (npr. ,Granny Smith”)
3 male zrele kruske

10 jagoda srednje veli¢ine

Priprema

1. Pripremite jabuku, kruske i jagode u skladu s
naputcima navedenima u uputama za rukovanje
sokovnikom.

2. lIscijedite sok iz svih sastojaka pomoéu sokovnika.

3. Pomije3aijte sokove i odmah posluZite napitak.

Energetski napitak
2 osobe

Sastojci

2 jabuke, slatke (npr. ,Red Delicious”)
2 velike marelice

1 velika kruska

250 ml mineralne vode (gazirane)
nedto usitnjenog leda

Priprema

1. Pripremite jabuke, marelice i krusku u skladu s
naputcima navedenima u uputama za rukovanje
sokovnikom.

2. Iscijedite sok iz jabuka, marelica i kruske.

3. Pomijesaijte sokove i dodajte mineralnu vodu.

4. Napitak posluZite na usitienom ledu.

Napitak za zajutrak
2 osobe

Sastojci
4-5 mrkvi
2 jabuke
1 MZ maslinovog ulja

Priprema
1. Pripremite mrkve i jabuke u skladu s naputcima
navedenima u uputama za rukovanje sokovnikom.

N

. Iscijedite sok iz mrkvi i zatim iz jabuka.

w

. Dodaijte maslinovo ulje.
4. Sve zajedno dobro promijesaite.




Napitak od dinje

2 osobe

Sastojci
oko 1/3 dinje
1 mango
1 jabuka, slatkasto-kiselkasta
(npr. ,Jonagold” ili ,Jonathan”)
1 jobuka, zelena (npr. ,Granny Smith”)

Priprema

1. Pripremite dinju, mango i jabuke u skladu s na-
putcima navedenima u uputama za rukovanje
sokovnikom.

2. Iscijedite sok, prvo dinje, zatim manga i potom
jabuke. Sve zajedno dobro promijesaite.

Slatki voéni napitak
2 osobe

Sastojci

1/2 dinje

4 breskve

200 g grozda bez kodtica
6 plodova manga

Priprema

1. Pripremite dinju, breskve, grozde i mango u skladu
s naputcima navedenima u uputama za rukovanje
sokovnikom.

2. Redom iscijedite sok iz plodova voéa.

3. Pomije3aijte sokove i napitak posluzite blago
rashladen.

Napitak od ananasa i manga
2 osobe

Sastojci

1/2 ananasa

1/2 manga

1 jabuka

1 naranca

2 MZ ulia od pienicnih klica

Priprema

1. Pripremite ananas, mango, jabuku i naranée
u skladu s naputcima navedenima u uputama
za rukovanije sokovnikom.

. Iscijedite sok iz ananasa, zatim iz manga.

. Iscijedite sok iz jabuke i narance.

. Pomije3aijte sokove.

O N ON

. Dodajte 2 MZ ulja od p3eni¢nih klica i sve
zajedno promijesajte.

Napitak od cikle

2 osobe

Sastojci
1 cikla
3 narance

2 VZ ribiza

Priprema

1. Pripremite ciklu, naranée i ribiz u skladu s naput-
cima navedenima u uputama za rukovanije so-
kovnikom.

2. lIscijedite sok iz cikle, naranéi i ribiz i promije3aijte
sokove.
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Napitak od voéa i paprike
2 osobe

Sastojci

2 zute paprike
3 narance

2 jabuke

2 krugke

1/2 grejpfruta

Priprema

1. Pripremite papriku, narange, jabuke, kruke i
grejpfrut u skladu s naputcima navedenima u
uputama za rukovanije sokovnikom.

2. Redom iscijedite sokove i sok odmah posluZite.

Napitak od breskve, kruske i ananasa
2 osobe

Sastojci

2 breskve

2 male krugke
1/2 ananasa

Priprema

1. Pripremite breskve, kruke i ananas u skladu s
naputcima navedenima u uputama za rukovanje
sokovnikom.

2. Redom iscijedite sokove i sok odmah posluZite.

® Napomena

Recepti su bez jamstva. Svi podaci o sastojcima i
pripremi su okvirni podaci. Dopunite ove prijedloge
recepata svojim osobnim iskustvima.
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Storcator fructe

Introducere

Elemente de comanda

Felicitari pentru cumpdrarea noului dumneavoastrd
aparatl

Acum defineti un produs de calitate exceptionald.
Instructiunile de utilizare sunt parte integrantd a
produsului. Acestea confin indicatii importante
privind siguranta, modul de utilizare si de eliminare
a aparatelor uzate. Inainte de a utiliza produsul,
familiarizati v cu toate indicatiile de operare si de
sigurantd. Utilizati acest produs numai in modul
descris si doar pentru domeniile de utilizare specifi
cate. Dacd inmdnati produsul altor persoane,
predafi, de asemeneq, si documentele aferente.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este desfinat stoarcerii de fructe si legume
bine coapte si fard coajd. in aparat pot fi procesate
numai produse alimentare. Este permis& numai utili
zarea de accesorii originale in modul descris de cétre
noi. Orice alt mod de utilizare sau modificarea apa
ratului sunt considerate neconforme, prezenténd
pericole majore de accidentare.

Producétorul nu si asumd r&spunderea pentru preju
diciile rezultate in urma unei utilizari care contravine
destinatiei . Inadecvat pentru utilizari profesionale.

Furnitura

Storc&tor de fructe
Perie de nailon (in presator)
Instructiuni de utilizare

Figura A:

@ Presator

@ Gat de umplere

© Capac carcasd

O Cleme

© Recipient de suc

0 Gura de scurgere a sucului

@ Corpul aparatului

O Cablu cu stecar

@ intrerupdtor pornire / oprire (2 trepte de vitezd)
@ Mosor cablu

@ Recipient (pentru pulpd si tescovind)

Figura B:

@ Filiru

@® Arbore de antrenare

@ Perie de nailon (la livrare se afld in presator)

Figura A:

® Recipient separat de suc cu separator de spumé&
(la livrare se gaseste in recipientul pentru pulpd si
tescovind)

Date tehnice

220 240V ~, 50 Hz
450 W
Timpul de operare continu&:30 de minute

I/ (@]

Tensiune:
Putere nominala:

Clasa de protectie:

Timp de operare continug

Timpul de operare continud indicd pentru cét timp un
aparat poate fi operat f&ré ca motorul s& se suprain
c&lzeascd si sG se defecteze. Dupd timpul de operare
continug specificat, aparatul trebuie oprit pang cénd
motorul s a rdcit.
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Indicatii de sigurantd importante

/\ PERICOL de electrocutare!

* Tensiunea sursei de curent trebuie s& coincid& cu specificatiile de pe placuta
de fabricatie a aparatului.

* Pentru a evita pericolele, solicitati imediat personalului de specialitate autorizat
sau serviciului de relatii cu clientii schimbarea stecdrelor si a cablurilor de ali-
mentare deteriorate.

* Solicitati imediat verificarea si repararea de cétre serviciul clienti a aparatelor
care nu funcfioneaz& corespunzdtor sau care au fost avariate.

* Nu expuneti aparatul ploii si nu il utilizafi niciodatd in medii ude sau umede.
Asigurati-va cd in timpul functiondrii cablul de alimentare nu se udé si nu se
umezeste niciodatd.

@ Nu introduceti niciodatd corpul aparatului in ap& sau in orice alt lichid!

/\ AVERTIZARE - Pericol de rénire!
* Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in aceste instructiuni.

* Atunci cdnd nu este posibild supravegherea si inaintea asambldrii, dezasamblg-
rii sau curdidrii, aparatul se va scoate intotdeauna din prizd.

* Nu este permisd utilizarea de cdtre copii a acestui aparat.

* Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pdstra la indeména copiilor.

* Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau f&rd experientd si/sau f&rd cunostinte necesare dacd sunt
supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

* Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

* Aparatul nu se va mai utiliza in cazul deteriordrii filtrului rotativ!

* Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care se miscd in timpul
functionarii, aparatul trebuie s& fie oprit si scos din prizé.

* Discul de tdiere este foarte ascutit. Manipulati-l intotdeauna cu atentie.

* Nu mai utilizati aparatul dacd sita rotativd este deterioratd.

* Pentru evitarea rdnirii se va avea in vedere ca toate componentele sd fie mon-
tate corect.
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@ Atunci cand utilizafi aparatul, nu introduceti niciodatd méinile sau alte obiec-
te in orificiul de umplere. Aceasta poate provoca rdniri grave sau deteriora-
rea aparatului. Atunci cdnd exist& bucdti de fructe care nu pot fi indepdrtate
cu ajutorul dispozitivului de apdsare, opriti aparatul, scoateti stecarul din pri-
z4 si deschideti aparatul.

* Asigurati-vd c& stecdrul este imediat accesibil in caz de pericol, iar cablul de
alimentare nu este un obstacol in calea dvs.

Dupd utilizare opriti aparatul si scoateti stecarul. Aparatul poate fi dezasam-
blat numai atunci cénd motorul este complet oprit.

* Nu atingefi componentele rotative.

* Nu l&sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul functiondrii.

* Asigurati pozitia stabild a aparatului.

A\ Nu utilizati niciodatd aparatul:
* dacd filtrul, cablul de alimentare sau stecdrul sunt deteriorate,

* in caz de erori de funcfionare sau deteriordri survenite in alt mod ori dupd ce
a cazut. Incredinati aparatul serviciului clienti in vederea verificarii sau
repardrii.

* Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau necomercializate de producdtorul
aparatului pot provoca incendiu, electrocutare sau ranire.

Mod de lucru pentru o utilizare sigura:

* In caz de pericol, scoatefi imediat stecérul din priza.

* Fiti intotdeauna atentil Actionati tot timpul rational si in cunostintd de cauzd.
Nu utilizati niciodatd aparatul, dacd nu vé puteti concentra sau dacd nu va
simfiti bine.

* Verificati ca aparatul s& fie asamblat corect si complet inaintea de -l pune in
funcfiune. Aparatul poate fi utilizat numai dupé inchiderea clemelor. In cazul
deschiderii clemelor pe durata functiondrii, aparatul se va opri automat.

* Dup4 fiecare utilizare a storcatorului asigurati-va cd comutatorul Pornit/Oprit
se afld in pozitia ,Oprit” (,0”). Motorul trebuie sa fie oprit complet inainte de
a putea dezasambla aparatul.

* A nu se tiliza in aer liber.
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Asamblarea si utilizarea
aparatului

* Tnainte de prima folosire curdati aparatul conform
instructiunilor din capitolul “Curdfare si intrefinere”.

* Alegefi un loc adecvat pentru amplasarea storcd
torului dv. de fructe. Pentru manipularea optimd,

vé& recomandd&m amplasarea aparatului cu cablul

orientat cu spatele spre prizd. Toate componentele
pot fi astfel utilizate direct si simplu:
in fatd intrerupdtorul pornit / oprit @;
in partea stdngd recipientul pentru pulpd si
tescovind @;
in partea dreaptd gura de scurgere a sucului @.

A\ Atentie!

inainte de asamblarea aparatului, asigurati vé c&
este oprit si stec&rul este scos din priz&. Alifel, existd
pericolul de a va rani.

1. Asezati recipientul de suc @ in corpul aparatu
lui @, astfel incat cele trei pivoturi si gura de
scurgere a sucului @ s& se prindd in locurile libere.

2. Asezati filtrul @ pe arborele de antrenare @ si
apdsafil in jos pand ce s a fixat. Verificati pozitia
stabil& Tnainte de a continua asamblarea.

3. Introduceti recipientul de pulpd si tescoving @ sub
gura de eliminare(a se vedea partea rabatabild).

4. Asezati capacul carcasei € pe recipientul de
suc @, astfel incat gatul de umplere @ s& stea
deasupra cutitelor filtrului @.

5. Verificati dacd capacul carcasei @ este pozitio
nat stabil in decupajul recipientului de suc ©.
Ridicati clemele @ si prindetile de proeminentele
din capacul carcasei ©.

pén& cand r&man fixe.

. Apésati partea de jos a clemelor @ spre aparat,

7. Introduceti placa de separare a spumei in recipien
tul separat de captare a sucului @ si puneti ca
pacul deasupra. Asezati recipientul separat de
captare a sucului @ atdt de aproape de aparat
incdt gura de scurgere a sucului @ s& intre in
acest recipient ®.

8. Introduceti stecarul @ in priza.

Pregédtirea fructelor / legumelor

* Important: utilizati numai fructe coapte bine,
deoarece altfel filtrul @ se poate infunda.
Acest lucru ar necesita curdtarea repetatd a filtru
lui @.

e Spalati sau curdtati de coqjd fructele sau legum
ele pe care doriti s& la procesati.

* Samburii mari trebuie indepartati totdeauna
inainte de a introduce fructele in storcdtor.

¢ Fructele cu sémburi (ca merele si perele) pot fi
procesate cu fot cu coajd si cotor. Pentru a evita
deteriorarea aparatului, scoateti sémburii tari
(piersici, prune etc.), toti sémburii mari (pepeni
efc.) si tijele.

* Fructele cu coajd tare (de ex., citricele, pepenii,
kiwi, sfecla) trebuie mai intéi curdfate de coqjd.

* De la struguri se va t&ia tija centrald.

* Taiati fructele si legumele in bucdti de dimensiuni
potrivite pentru gétul de umplere @.

® Indicatie:

Stafidele nu pot fi stoarse, deoarece confin prea
putin suc. Reventul sau alte legume / fructe fibroase
nu pot fi stoarse cu storcdtorul, deoarece fibrele in
fundé& aparatul.
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Stoarcerea

A\ Atentie!

Nu utilizafi aparatul continuu mai mult de 30 de minute
(durata max. de functionare continud). Dupd 30 de
minute de functfionare asteptati pand la racirea stor
cétorului. in caz contrar, aparatul se poate defecta.

A\ Atentie!

Nu introducefi niciodatd mainile sau obiecte in gétul
de umplere @ in timpul functiondrii

aparatului. Acest fapt poate duce la vét&méri corpo
rale grave si/sau la deteriordri ale storcgtorului.

1. Porniti aparatul de la intrerup&torul pornit /
oprit 0
Pentru fructele / legumele cu continut mare
de lichid, utilizati treapta de vitezé 11.

Pentru fructele / legumele uscate selectati
treapta de viteza 2.

2. Tineti presatorul @ intr o ménd si introduceti
bucdtile de fructe sau legume cu cealalts mén&
in gétul de umplere @. Utilizati totdeauna presa
torul @ pentru a presa fructele / legumele in gatul
de umplere @. Pe parcurs ce fructele / legumele
sunt procesate, addugati alte bucdti. Pentru
aceasta, nu este necesard oprirea aparatului.

® Indicatie:

Morcovii se vor introduce pe rénd in tubul de umple
re @: cotorul morcovului trebuie indreptat in jos, iar
varful in sus.

® Indicatie:

Pentru a evita depunerea fructelor / legumelor in

gétul de umplere @, acestea trebuie introduse nu

mai cu aparatul pornit. Dacd in gétul de umplere @

s au depus resturi ce nu pot fi indepdrtate cu presa

torul @ procedati in modul urmdtor, pentru a evita

defectarea aparatului:

* opriti aparatul imediat si scoateti stecérul @
din prizg;

¢ desfaceti clemele @ si scoateti capacul
carcasei ©;

* indepdrtati bucdtile de fructe depuse;

* remontati aparatul si continuati stoarcerea.

3. Opriti aparatul dupd ce afi procesat toate

fructele / legumele.

I\ Atentie!

Curdtati regulat gura de scurgere a sucului @ si
recipientul de suc @), la fel si dupd fiecare utilizare,
pentru a evita infundarea gurii de scurgere @ si/
sau defectarea aparatului.

Golirea recipientului pentru
pulpé si a filtrului

Puteti presa suc pénd la umplerea recipientului
pentru de pulpd si tescoving (D).

A\ Atentie!

La golirea filtrului @ scoateti stecarul din prizé.
Acest lucru impiedicd pornirea neintentionatd a
motorului.

Dacd sucul de fructe devine spontan prea gros sau
dacé percepeti reducerea turatiilor motorului, filirul @
trebuie golit. Dupd indepdrtarea pulpei, montati din
nou aparatul.
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Demontarea storcatorului

Dacd doriti s& demontati storcgtorul, de exemplu,

pentru a | curdta, procedati in modul urméator:

1. Scoateti stecarul @ din priza.

2. Deschideti clemele @.

3. Scoateti capacul carcasei € impreund cu presa
torul @.

4. Ridicafi cu grijé recipientul de suc @. Prin aceasta,
filtrul @ se desprinde de arborele de antrenare @.
Acum puteti scoate filtrul @ din recipientul de

suc ©.

Curdtarea si ingrijirea

A Atentie!

Scoateti totdeauna stecdrul din prizd inainte de
montarea sau demontarea accesoriilor, precum si
inainte de a curdfa aparatul. Toate componentele
aparatului si accesoriile trebuie curdtate regulat si
dupd fiecare utilizare de resturile de fructe si tescoving,
pentru a evita infundarea gurii de scurgere a sucului
si/sau defectarea aparatului.

® Indicatie

Nu utilizati agenfi de curdtare agresivi pentru
curdfarea aparatului. Aparatul si componentele
sale nu trebuie curdtate cu apd clocotitd.

@ Atentie!

Pentru a evita scurtcircuitarea, nu introduceti
motorul / corpul aparatului @ in apd sau in

orice alt lichid.

* Oprifi aparatul de la intrerupdtorul porit / oprit @.

¢ Impuritdtile sau surplusul de suc trebuie indepér
tate imediat, deoarece, mai tarziu, petele de fructe
nu vor putea fi sp&late decét foarte greu.

e Curdtati carcasa aparatului si cablul numai cu
o lavetd usor umezitd.

 Curdtati presatorul @, recipientul de suc @, re
cipientul separat de suc @, capacul carcasei @
si recipientul pentru puld si tescovind @ in apd
caldd cu detergent si spalatile bine.

Presatorul @), recipientul de suc @, capacul carca
sei @, recipientul separat de suc @ si recipientul
pentru pulpd si tescoving @ pot fi spalate in masina
de spdlat vase. Pentru curdtarea filtrului @ utilizati
peria de nailon @ livrata:

* Rotiti capacul presatorului @ péné cdnd ségea
ta indicd spre lac&tul mu deschis de pe gatul pre
satorului. Acum putefi scoate capacul. in interio
rul presatorului @ se gdseste peria de nailon (.
Pentru a inchide din nou capacul, asezatil astfel
incdt sageata sa indice spre lacatul deschismu.
Apoi rofifi | péné cand sageata indicd spre lacatul
inchis G Capacul este acum fix.

* Tinefi filtrul @ (cu partea de jos orientatd in sus

sub jet de apd si curdtati| cu peria de nailon @.

Colorarea:

* Unele fructe sau legume pot colora permanent
componentele storcdtorului. Acest lucru nu este
nociv si nu reduce capacitatea de funcfionare a

aparatului.
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Depozitarea

Dacd nu utilizati storctorul de fructe un timp mai
indelungat, infésurati cablul pe mosorul ) de pe
partea din spate a aparatului.

Eliminarea aparatelor uzate

Nu aruncati aparatul sub nicio forma
in gunoiul menajer obisnuit. Acest
produs cade sub incidenta directivei
europene 2012/19/EU.

Eliminati aparatul prin intermediul unei firmei specia
lizate si autorizate sau prin infermediul serviciului local
de eliminare a deseurilor.

Respectati reglementdrile actuale in vigoare.

Dacd aveti neldmuriri, contactati serviciul dumnea

voastrd local de eliminare a deseurilor.

{X 7. Eliminati toate materialele de ambalare
é; intr un mod ecologic.

Garantia si service-ul

Pentru acest aparat, se acordd o garantie de 3 ani
incepdnd cu data cumpérérii. Aparatul a fost produs
cu grijd si verificat cu scrupulozitate inaintea livrarii.
Pastrati bonul de cas& pentru a dovedi cumpdrarea.
Dacd aveti solicitari privind garantia, contactati tele

fonic centrul dumneavoastrd de service. Numai astfel

poate fi asiguratd o expediere gratuitd a produsului
dumneavoastrd.

Garantia acoperd numai defectele de material sau
de fabricatie, nu si deteriordrile rezultate in urma
transportului, piesele de uzurd sau deteriordrile apd

rute la componentele fragile, de ex. comutatoare sau

acumulatoare. Aparatul este destinat numai pentru
uz privat si nu pentru o utilizare profesionald.

in cazul manevrarii abuzive sau necorespunzdtoare,
vzului de fort& si interventiilor care nu au fost reali
zate de cétre filiala noastrd autorizatd de service,
garantia isi pierde valabilitatea. Drepturile dumnea
voastrd legale nu sunt limitate prin aceastd garantie.
Perioada de garantie nu este prelungitd dupd reali
zarea repardtfiilor realizate in perioada garantie.
Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si
reparate. Deteriordrile si deficientele prezente deja
la cumpdrare trebuie semnalate imediat dupd de
zambalare sau cel tarziu in doud zile de la data
cumpdrdrii. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garantie se efectueazé contra cost.

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 104378

Importator

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Wwww. kompernoss.com
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Remedierea defectiunilor

Problema

Cauze posibile

Solutii posibile

Aparatul nu funcfioneazad.

e Stecérul O nu este conectat.

* Conectati aparatul la o prizé.

* Aparatul nu este pornit.

* Porniti aparatul de la intrerupd
torul pornit / oprit ©.

¢ Clemele nu sunt @ blocate.

* Deblocafi clemele @.

La stoarcere motorul se opreste
sau se rofeste excesiv de incet
sau neuniform.

« Filtrul @ este infundat.

* Opriti imediat storcatorul si
scoatefi stecrul @ din priza.
Desfundati (vezi capitolul
,Stoarcerea”).

Tescovina este prea umeda si
se obtine prea putin suc.

* Lucrati prea repede.

Lucrafi mai incet.

* Filtrul @ este infundat.

Curétati filtrul @ (vezi capitolul
,Curdtarea si ingrijirea”).

Curge suc dintre marginea capa
cului carcasei @ si recipientul de
suc ©

* Lucrati prea repede.

Lucrafi mai incet.

* Filtrul @ sau recipientul de
suc © este infundat.

Curdatati filtrul @ si recipientul
de suc @ (vezi capitolul
,Curdtarea si ingrijirea”).

* A fost selectatd o treaptd
de vitez& gresitd.

Reglati treapta de vitezd | de la
intrerupdtorul pornit / oprit @.

Din gura de scurgere a sucului @
sare suc.

* Lucrati prea repede.

Lucrafi mai incet.

Nu apdsati presatorul O atat
de tare.

* A fost selectatd o treaptd de
vitez& gresitd.

Reglati treapta de vitezd | de la
intrerupdtorul pornit / oprit @.

In timpul stoarcerii, se scurge suc
pe corpul aparatului @.

* Este infundat filtrul @ sau gura
de scurgere a sucului @.

Curétati filtrul @ si gura de scur
gere a sucului @ (vezi capitolul
,Curd&tarea si ingrijirea”).

* A fost selectatd o treaptd de
viteza gresitd.

Reglati treapta de viteza | de la
intrerupd&torul pornit / oprit @.
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Retete

Bdutura de vara
2 persoane

Ingrediente
1 bucat& mare de pepene verde
1 lamaie
4 mere, dulci acrisoare
(de ex. “lonagold” sau “lonatan”)

Preparare

1. Pregdtifi pepenele verde, I&méia si merele conform
indicatiilor din instructiunile storc&torului de fructe.

2. Stoarcefi pepenele verde, lamaia si merele.

Bduturd cu mere-pere-capsuni
2 persoane

Ingrediente

1 mér, verde (de ex. “Granny Smith”)
3 pere mici, coapte

10 c&psuni de marime medie

Preparare

1. Pregadtiti marul, perele si cdpsunile conform indi
catiilor din instructiunile storcdtorului de fructe.

2. Stoarceti totul cu storcgtorul de fructe.

3. Amestecati sucurile si serviti imediat b&utura.

Bduturd energizanta
2 persoane

Ingrediente

2 mere, dulci (de ex. “Red Delicious”)
2 caise mari

1 paré mare

250 ml apd mineral& (carbogazoasd)
putind gheatd maruntitd

Preparare

1. Pregdtiti merele, caisele si para conform indicatfiilor
din instructiunile storcatorului de fructe.

2. Stoarceti merele, caisele si para.

3. Amestecati sucurile si ad&ugati apa minerald.

4. Serviti bautura pe gheata mdruntitd.

Bé&uturé pentru micul dejun
2 persoane

Ingrediente

4 5 morcovi

2 mere

1 lingurita de ulei de masline

Preparare

1. Pregadtiti morcovii si merele conform indicatiilor
din instructiunile storcatorului de fructe.

2. Stoarcefi mai intdi morcovii, apoi merele.

w

. Addugati uleiul de masline.
4. Amestecati bine.
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Bé&uturé cu pepene galben
2 persoane

Ingrediente
cca 1/3 pepene galben
1 mango
1 mér, dulce acrisor
(de ex. “lonagold” sau “lonatan”)
1 mér, verde (de ex. “Granny Smith”)

Preparare

1. Pregdtiti pepenele, mango si merele conform in
dicatiilor din instructiunile storcatorului de fructe.

2. Stoarcefi mai intdi pepenele, apoi mango si
merele. Amestecati totul.

Bdutura cu fructe dulci
2 persoane

Ingrediente

1/2 pepene galben

4 piersici

200 g struguri fard samburi
6 mango

Preparare

1. Pregdtiti pepenele, piersicile, strugurii si mango
conform indicatiilor din instructiunile storc&torului
de fructe.

2. Stoarceti fructele pe rand.

3. Amestecati sucurile si servifi b&utura putin rece.

Suc de ananas si mango
2 persoane

Ingrediente

1/2 de ananas

1/2 de mango

1 madr

1 portocald

2 lingurita de ulei de germeni de gréu

Preparare

1. Pregdtiti ananasul, mango, marul si portocala
conform indicatiilor din instrucfiunile storcatorului
de fructe.

. Stoarcefi mai int&i ananasul, apoi mango.

. Stoarceti marul si portocala.

. Amestecati sucurile.

O N OWN

. Addugati 2 lingurite de ulei de germeni de gréu
si amestecati.

Bauturd de sfecla rosie
2 persoane

Ingrediente

1 sfecld rosie mica

3 portocale

2 linguri de coacdze rosii

Preparare

1. Pregdtiti sfecla rosie, portocalele si coacdzele rosii
conform indicatiilor din instructiunile storc&torulu
de fructe.

2. Stoarcefi sfecla rosie, portocalele si coacdzele
rosii si amestecati sucurile.

.35



Bdutura de fructe cu ardei
2 persoane

Ingrediente

2 ardei galbeni
3 portocale

2 mere

2 pere

1/2 grepfrut

Preparare

1. Pregétiti ardeii, portocalele, merele, perele si
grepfrutul conform indicatiilor din instructiunile
storcGtorului de fructe.

2. Stoarceti totul pe rénd si serviti imediat sucul.

Bdutura cu piersici, pere si ananas
2 persoane

Ingrediente

2 piersici

2 pere mici
1/2 de ananas

Preparare

1. Pregdtiti piersicile, perele si ananasul conform in
dicatiilor din instructiunile storcatorului de fructe.

2. Stoarceti totul pe rénd si serviti imediat sucul.

® Indicatie

Retete f&rd garantie. Toate ingredientele si datele
de preparare sunt orientative. Completati aceste
propuneri cu experienta personald.
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3anasete 3a no-HatarswHa ynotpeba. Korato npenaeare ypena Ha TpeTM nMUA, NPEAanTe 1 ToBA PLKOBOACTBO.
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CokomM3cTUCKBAUKA

BreepeHue

EneMeHtn Ha obcnyxsaHe

Mo3apaBsBame BK 30 MOKYNKATA HA BALUMS HOB YPeR.
M3bpanu cre BUCOKOKAUECTBEH NPOAYKT.
PbkoBOACTBOTO 30 NOTPebUTENs € HepasAenHa YacT
oT T031 NpoAyKT. To ChABPXKA BAKHM YKA3QHMS 30
6esonacHocTTa, ynotpebaTta 1 NpeaasaHeTo 3a
otnaasum. peau aa Msnonseate npopykta ce
3QM03HAMTE C BCMUKM YKA3aHMS 30 obcnykeaHe u
6esonacHocr. M3nonssaiite NpoOAyKTa, CAMO KAKTO
€ OMMCAHO M 3a NOCOoueHUTe 0BAACTM HA NPUNOXe-
Hue. MNpenasaiite npoaykTa Ha TPETH NMLA 30€AHO
C UANATA LOKYMEHTaLMS.

Ynotpeba no npeaHasHauyeHUe

YpensT e NpenHasHaYeH 3a M3LeXaaHe Ha nobpe
y3penu u obenenu nnogose u senenuyuu. C Tosm
ypea Morat aa ce npepaboTBaT CAMO XPAHMTENHM
npoaykTu. Mo3soneHo e M3NON3BAHETO CAMO HA
OPMIMHANHK aKCecoapw KakTo e onacko. Beaka
apyra ynorpeba unu npoMsaHa He BaXKu KaTto
ynotpe6a no NpeaHasHaYeHUe M Kpue 3HaUUTENHM
ONACHOCTM OT 3MoNoMYyKa.

Mpw wetm BcnencTsme ynotpeba, KOSTO He OTTOBAPS
HO NPEeOHA3HAYEHUETO, NPOM3BOAMTENST He NoeMa
OTFOBOPHOCT. YPEQtT He € rofeH 3a NpopecMoHanHa
ynotpeba.

OkoMnneKkToBKA HAO AOCTABKATA

CokomsctmckBayka
Harinonosa uetka (8 npubopa 3a muaveHe)
PrkoBoncteo 3a obcnyxesare

Qurypa A:

@ rpubop 3a menHere

@ cbo 30 MbiHeHe

© «anax

O cxobu

© cvo 30 cok

O otsop 30 M3nycKaHe Ha NNonoBUs CoK

@ ocrosa Ha ypena

O mpexos kaben c wencen

O «nrou 30 Brn./uskn. (2 cTenenm 3a ckopoct)
@ :aBuBaHe Ha kaben

@ cvo (30 mececrara yact Ha nnona 1 axMGpuTe)

Qurypa B:

® ounmp

® sansuxeaw san

@ naiinonoea yetka (npu noctaekara Ta ce
Hamupa B Nprbopa 3a nbnHeHe)

Qurypa B:

@ otnenen cva 30 noemane Ha coka ¢ neHoota-
enuten (Mpy nOCTABKATA TOM C& HAOMMPA B CbAd
30 MeCcecTaTa YacT Ha NNoaa 1 AxMbpute)

TexHMYEeCKM XapAKTEPUCTUKM

220-240V ~, 50 Hz
450 W
30 MuHyTH

I/ (O]

MpexoBo HanpexeHue:
HommHanHa mouwHocT
KpatkoBpemeHeH pexum:
Knac Ha sawwura:

KpatkoBpemeHeH pexum Ha pabota
KpaTtkoBpemeHHMsT pexum Ha pabota nokassa
KOMKO BpEMe MOXe Aa Ce M3Mon3sa ypeast 6es
AsuratensT na nperpee u aa ce nospean. Cnen
KATO M3TEeYe NOCOYEHOTO 3a KPATKOBPEMEHHUS
pexxum Ha pabota Bpeme, ypensT psbsa aa ce
U3KNKOYK, OOKATO Ce oxnagum apurarendr.
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BaxkHM ykasaHus 3a 6e3ona-cHocT

/\ OIMACHOCT - Tokos yaap!

HanpexeHneto Ha M3TOYHMKA HA TOK TPSOBA A OTTOBAPS HA AAHHUTE OT
pabpuurara Tabenka Ha ypenda.

MospeneHu wencenu unm kabenu Tps6Ba He30OABHO AA Ce CMEHSAT OT
OTOPM3MPAHM CMELMANUCTH MU CEPBM3, 30 AA Ce M3BErHaT onacHOCTU.
Ypenu, komto He GYHKLMOHMPAT MPABUITHO MK €A NoBpeaeHH, Tpabea
He306aBHO 0A Ce MPOBEPST U PEMOHTMPAT OT CEPBM3.

He u3nararite ypena Ha ObXA M HUKOTG HE TO M3MON3BAMTE BB BMIAXKHA MM
Mokpa obcraHoska. He nonyckaiite Mpexosust kaben aa ce HAMOKPU Mnu
HABNAXHK NO Bpeme Ha pabora.

@ Hukora He noTansitTe ocHOBATA HA ypena BbB BOAA MM APYTM TeuHocTm!

/\ MPEOYMPEXXOEHUE - Onacrocr ot HapaHasare!

He m3non3sarite ypena 3a apymv Lenm, OCBEH OMUCAHUTE B HOCTOSLLOTO
PBKOBOACTBO.

BuHarm uskniousaiite ypena ot Mpexara, Korarto He e noa HabnoneHue u
npeam crnmobgsaHe, pasrmobasaHe UM NOYUCTBAHE.

Ypenst He TpsbBa [a ce U3NOM3BA OT AeLd.

Ypenst 1 3axpaHsawwmst kaben TpabBa Aa ce AbPXKAT Aaneye oT geual.

To3u ypen Moxe [0 Ce M3MON3BA OT NIULA C OTPAHMYEHN BUUYECKM, CETUBHM
MU YMCTBEHM Bb3MOXKHOCTU MK 6€3 onmT 1/ mnum 3HaHKs, ako ca nog
HaBNIOAEHME MK CA MHCTPYKTUPAHM MO OTHOLWeHWe Ha BesonacHata ynotpeba
HO ypena v ca pasbpanu onacHoCTUTe, MPOU3TMYALLM OT paboTaTa C Hero.

He monyckate neua aa urpast ¢ ypeaa.

B cnyuart ue BbpTawmaT ce GunTbp € noBpeneH, ypeast noseye He Tpsbea aa
ce uznonseal

Mpean cMSHA HO NPUHAANEXHOCTU UM NPUCTABKM, KOUTO Ce ABMXKAT MO
Bpeme Ha paborta, ypeast Tpa6Ba Aa Ce U3KMIOYM OT NPEBKMOYBATENS U OT
Mpexara.

Pexxelumst mexaHmsbm e MHoro ocTbp. beaete npeanasnusu npm pabora c Hero.
He w3nonseaite ypena, ako BbpTawmaT ce GUATLP e NoBpeaeH.

3a na msberHere HAPAHABAHMS, BHUMABAMTE BCUUKM YACTU OO CA NPABMUIHO
NOCTABEHM.
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@ Korato pabotute ¢ ypena, HUKOra He MOCTABSATE PBLETE CH MK APYTH

npenMeTH B OTBOPA 30 MblHEHE. TOBA MOXeE AA MPUUMHM TEXKM
HOPQHSBAHMS MW NOBPEeAM Ha ypead. B cnyyar ye napuera nnon He morar
[0 Ce OTCTPAHST MOCPEACTBOM M30YTBAYA, U3KMKOUETE YPEA, U3ObPMAkTe
Lencena oT KOHTAKTA 1 OTBOPETe ypend.

MorpukeTte ce B Cnyyai HO OMACHOCT AA MMA 6bP3 HOCTBM 4O WENCENA M HUK-
Ol A0 He MOXe [a Ce CMbBA B MPEXOBMs Kaben.

Cnen ynotpeba usknioyete ypeaa 1 M3abpnamTe Wencena or KOHTAKTA. Ypemst
MOXe [a ce pa3rmobsBa eBa cnea KATo ABUIATENST € CNPSN HAMbIHO.

He nokocsamte BbpTaWM Ce YacTy.

Hukora He octassire ypena 6e3 HabntogneHme no speme Ha pabora.
OcurypeTe cTabunHo nonoxeHue Ha ypeaa.

/\ Huxora He msnonssavsire ypena:

QKO QUATLPBT, MPEXOBMAT KABEN MK LWENCENbT CA NOBPEAEHH,

B CNy4aM HQ HENPABUNHO QYHKLMOHUPAHE MK OPYTa NOBPena Min ako e
nanan. Ypenst pabBa Aa ce NPoOBEPH PECr. PEMOHTMPA OT CEPBUS3.
Ynotpebara HO NPUHAAMNEXHOCTH, KOMTO HE CA NMPENOPBUYAHM MU He Ce
NPO#ABAT OT NPOM3BOAMTENS HA YPENd, MOXe AA NPUYMHKU NOXAP, TOKOBM
YAQPU UM HOPAHSABAHMS.

3a 6esonacHa pabora ¢ ypeaa:

MNpu onacHocT He306ABHO M3ABPNANTE LWENCENa OT KOHTAKTA.

Bunarn 6vaete Hmmatentu! Bunaru BHuMasaiTe kakeo npasmte u
NoCTbNBAMTE PA3yMHO. B HUKaKBB Cnyyak He M3NonN3BAMTE Ypeaa, KOraTto He
CTe KOHLEHTPUPAHM MIK He ce yyBCTBATE A0Bpe.

YBeperte ce, Ye ypensT € NPABUITHO M HAMBAHO CrMobeH, Npeau Aad ro nycHete
B eKcnnoarauus. Ypeasr MoXe Ad Ce M3MON3BA eBa CNed KATO Ce 3aTBOPST
ckobure. [Mpu otBapsHe Ha ckoburte no BpeMe HA paboTa ypenst cnmpa
OBTOMATMYHO.

Cnen Bcska ynorpeba Ha COKOM3CTUCKBAYKATA CE YBEPETE, Ye
NPEBKNIOYBATENST 30 BKIHOUBAHE/M3KMIOYBAHE C& HOMMPA Ha nosmums “Mskn.”
(“0”). Osuratenst 1pa68a 4a € HAMBAHO CAPSA, NPEAUW AA 3anoYHeTe
pasrmobssaHe HA ypeaa.

He u3snonsearrte ypena Ha otkpurto.
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CrnobssaHe 1 obcnyxXBaHe Ha
ypeaa

* [lpean mvpeara ynotpeba nouuncrere ypena
cnopen ykasanusta B masa “MNoumcreare 1
nonapwvxka”.

* [3bepete noaxoaswo macto 3a Bawara coko-
uscTMcksayka. 3a ontumanto 6opasete Bu
NPenopbYBAME A MOCTABUTE ypead TaKa, Ye
kaBensT 4a e NONOXeH HA3aM KbM KOHTAKTA.
Taka BCUukM enemeHTH Morat Aa ce obcnyxsar
ﬂMpeKTHO M NecHo.

- oTnpea kntousT 3a kn./uskn. @,
- BNSBO CbABT 30 MECECTATA YACT HA MIOAA M
oxubpure @

- U BASCHO OTBOPDT 3 M3TMYAHE HA NNOAOBMS

cok @.

A\ Buumanme:

YBeperte ce, ue ypensT € M3KMIOUEH W Lencentt e
OpbAHAT, Npeau aa cmobure ypena. B npotueen
cnyuait e Hanuue onacHOCT A Ce HapaHMTe.

1. TMocrasete chaa 3a coka @ Bbpxy ocHosaTa Ha
ypena @, Taka ue Tpute pUKCATOPA U OTBOPHT
30 U3TMYAHE HA NNoaoBMs COK o 0a BN43AaT B
KaHanure.

2. Mocrasete duntspa @ sbpxy 3ansMxBaLMS
san ( u ro HaTucHeTe Hanony Taka, ue na ce
nouyscTea ¢pukcupareto My. [posepete nanu
NoNoXeHUeTo My e cTabunHo, Nnpeau aa
npogbXeTe Cbe CrnobIBaHETo.

3. lMbxHeTe cbaa 30 MECECTATA YACT HA MAOLA M
nxubpure @ otnony non mactoto 3a
M3XBBPNSHE (BMX Pa3rpbLALLATA Ce CTPAHMUQ).

4. Mocrasete kanaka Ha ypena € expxy cvaa 3a
coka @, Taka ye cbowT 30 MbnHeHe @ na
30CTaHe Hap HoxoBeTe Ha punTbpa @.

5. Brumasarite kanakst Ha ypena @ aa crou
CTABMIHO B KAHANA HA ChAd 3a coka ©.
Moegurnete ckobute @ v 1 3atopeTe ¢
WPaKBAHE B U3AATUHMTE Ha kanaka €.

6. TMbxHeTe cbaa 30 MECECTATA YACT HA MAOAA M
mxubpute (I otnony non MacToTo 30 M3XBLPRSHE.

7. lMbxHeTe nnoukarta Ha neHooTaenmTens B oTaen-
HMs CbA 30 otaensHe Ha coka @ u nocrasete
kanaka. [Noctasete otaenHmMs cba 30 oTAensHe Ha
coxa B Taka no ypena, ye oTBOpPHT 30 NNOAOBMS
cok @ na snusa 8 Hero @.

8. Muxnere wencena @ B koHTakTa.

MoarotesHe Ha nnonosete /
3eneHuyumTe

* BaxHo: Msnonsearire camo nobpe yspenu nnogo-
BE, Thit KATO B NPOTUBEH cnyyait dunTbpsT @
Moxe fna ce 3anyww. Tosa 61 M3mucksano
MOBTOPHO NOYMCTBAHE HA q)MnprO @

e Wsmuitte n obenete NnonoBete M seneHdyuumTe,
KouTO Xenaete aa npepaboture.

* Tonemu ceMkm Mnu KoCTMNKM TpsBBa aa ce
OTCTPAHSBAT BUHATM, NPEAM A Ce NOCTABM NNOAA.

* [nonoserte ce cemku (kato Hanp. 56K, KPyLIM)
Moxe na ce npepabotu ¢ kopara. Opyrure
KOCTUIKM (MPACKOBM, CMBM 1 Op.), BCMUKM ronemu
KOCTUKM (AMHK M Op.) 1 apbxkumTe TpsbBa Aa ce
OTCTPAHST, 30 [a C& NPENOTBPATH NOBPEXAAHETO
Ha ypena.

* TMnonosete ce nebenu kopu (Hanp. umTpycosm
NMOROBE, OMHM, KMBM, LBEKNO) TpI6BA MbPBO A
ce obensr.

* [lpu rpozneto Tpsbsa na ce otpexe aebenara
OPBXKA.

* Paspsssarite NnonoBeTe M 3eneHyyLMTE HA
TOMKOBA rONeMM NAPYETA, KOMKOTO ce nobupar s
otBopa 3a munHere @.

® YkasaHue

CTCJC,JMJJMTS He Cca noaxogqawm 3a U3CTUCKBAHE,

Tbi KATO CbOBPXAT TBPOE MAJIKO COK. Pesen®T mnm
Apyrnte BNAKHECTH 3eneHuyuM/nno,q CbLO He ca
nogxogsawm 3a miuexxgaHe, Tbi KATO BAGKHATA
3anyLwBAT COKOM3CTUCKBAYKATA.
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M3cTUCKBAHE HAO COK

/\ Buumanme:

He usnonssarite COKOMICTUCKBAYKATA HEMPEKBCHATO
3a noseye ot 30 muHy. Cnen 30 MUHYTHG Henpekb-
cHata pabora 1 Tp6Ba Aa ce OCTABM A CE OXNAAM.
B npotmBeH cnyuait ypeast Moxe na ce nospeau.

/\ Buumanme:

He nbxaiite HMkora pbleTe cu MNKM APy NPpeaMeTM
B OTBOpG 34 NMbNIHEHE 0, AOOKATO ype]:l'bT € BKNTKOYEeH
" p06OTM. TOBG MOXXe Oa nosene N0 TEXKU TenecCHU

nospeau M/MJ‘IM nospenn Ha COKOM3CTMCKBAYKATA.

1. Bkniouete ypena ot kntoya 3a ekn./uskn. @.
3a nnopose/3eneHdyLM C BUCOKO ChObPXKAHME
HQ TEUHOCT M3non3saliTe CTEMEH Ha ckopocr 1.
3a no-cyxu nnonose/3enenuyumn usbeperte
CTeneH Ha ckopocT 2.

2. Opwxte npubopa 3a menHere @ & epHa prka m
nocraesmre napyerarta ot NNoAOBETE UNK 3eneH-
YyumTe C ApYraTa phKa B OTBOpA 3a MhnHeHe @.
WMsnonssarite suHamm npubopa 3a menHere @, 3a
04 HATUCHETE NAIOAOBETE/3eNEHIyLIMTE BHUMATEN-
Ho B otBopa 30 NMbnHeHe @. Mpopbnxete na
nocrassTe APy NApYeTa, Aokato ce obpabotsar
nnogete/3enenuyumre. He e Heobxoammo aa
M3KNIoUBATE Ypena npu ToBa.

@ YkaszaHue

lNocrasssite MopkosuTe eamH cnen apyr B 0T80pA 30
menHere @: yactra or cTpaHa Ha IMCTHATA OPBXKA
HQ MOPKOBA TPS6BA A COYM HAAOIY, O BLPXBT My -
Harope.

@ YkazaHue

3a na npenotsparTe 3acSAAHETO HA NNoAoBe/3eneH-
dyyum B otBopa 30 MbnHene @, mbHere ro camo
npw BkroyeH ypen. Ako B oteopa 3a meHeHe @
30Ce[HaT NapyeHLa nnog, KOMTo He Mora aa ce
oTcTpaHaT BeaHara ¢ npubopa 3a muxeqe @,
nocTbreTe Mo CefHUs HAYMH, 30 Ad NPeoTBPATUTE
nospeau no ypena:

* M3KIIOYETe BEAHATA YPend M ApbhHeTe Wencena
ot koHtakta @.

* ocsoboperte ckobute @ u ceanete kanaka €.

* OTCTPOHETe 3aCefHanuTe NapYeHUa Nnoa.

* crmobeTe OTHOBO Ypena v NPombIXeTe

M3uexxnaHeTo Ha Cokda.

3. BeaHara wom 06paboture LANOTO KONMYECTBO
nnonoBe/3eneHuyLm, MIKNIOUETE BEOHATA Ypeaa.

/\ BHumanme:

MouncTeaiite penosHo u cnea Bcska ynotpeba
otBOpa 30 M3TMuaHe Ha coka @ u cvaa @, 30 na
npenoTepat1te 3anywsareto Ha oteopa @ u/unm
noBpenata Ha ypena.

UsnpaseaHe Ha cbaa 3a Mekara
4yact Ha nnoaa M MnTLPa

Bue MoXeTe AQ M3LEXAATE HEMPEKBLCHATO COK,
[IOKATO CE HAMBIHM CHAA 30 MEKATA YACT HA MNOAd
u nxu6pute (.

/\ Buumanwme:
Usknrouete wencena, korato usnpassare punmspa @.
TOBG we I'IpeJJOTBpOTM HEBOJNTHOTO BK/TKOYBAHE HA

asurarengd.

AKO nnoaoBMAT COK Ce CrbCTM BHE3AMHO UK KOorato
OonosuTe, 4e 4eCToTaTa HA B'preHe HQ asurarend
3anousa pa ce 3a6ass, dpuntopst @ Tpabea na ce
msnpasuu. Cnen kato M3BAOMTE MEKATA YACT HA

nnopa, crmobete ypeaa oTHOBO.
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[leMoHTUpaHe Ha cokoum-
3CTUCKBAYKATA

Ao xenaeTe na pasrmobuTe COKOMCTUCKBAYKATA,

HaNp. 30 A 1 NOYMCTETe, NOCTBNETE MO CEAHMS

HAYUH:

1. Uskniouete wencena @.

2. Orsopere ckobure @.

3. Csarnere kanaka € c npubopa 3a menHere @.

4. Csanerte BHMMATENHO cbaa 3a coka @. Mo to3m
HAQ4YKMH ce oTaeng ¢M]T|_bp'bT m OT 3aABMXBALLMS
san @. Cera Beue Moxete na msanute
¢puntepa @ ot craa 30 coka ©.

MNouncTBaHe M noanbp>xaHe

/\ Buumanwme:

M3KJ‘IIO‘-IBOIZT6 BMHAIM Wwencena, npeJZlM 0a nocrasdgre
U ceangarte OKCeCOGpHM Yactm U r‘lpenM Od NoYMmCT-
BaTe ypena. Beuukum uactu u akcecoapute Ha ypena
Tp9|6BG na ce noYymcrTesaTt OT MEKATA 4YACT HA nnoaa

1 LXMbpuTe PenoBHoO 1 cned Beska ynotpeba Ha
ypenG, 30 oa ce r‘lpeJ:lOTBpOTM 3ClI'IYIJJBClHe Ha OTBOpO
3d M3TUYAHE HAO NNoaoBMa COK M/MHM 30 Oa ce

NPenoTBPATM YBPEXAAHETO HA Ypenda.

® Ykazaume

He usnonssasire arpecusHu npenapar 3a noumcTsaHe,
30 4A MOYMCTETE COKOM3CTUCKBAYKATA. YPedbT n
HeroBure YacTu He TPA6Ba AA Ce M3BAPSABAT BbB
BPALIA BOAQ.

@ Buumarnme:

He HOTGHHI‘/'ITe HUKOra ﬂBMrOTenﬂ/OCHOBGTG HQa
ypena @ BB BOAA MNM ApYra TEUHOCT, 30 Ad
NPenoTBpATUTE ENeKTPUYECKM YaaPH.

* WUskniouete ypena ot kmioya 3a ekn./uskn. @.

*  3aMbPCIBAHMS MK NPENST NNOAOB COK Tps6Ba
[ Ce OTCTPAHAT He3aBABHO, Thi1 KATO NeTHATa
OT NNIOA MAM 3eNeHUyK MOFAT TPYAHO Ad Ce
MOYNCTBAT NMNO-KBCHO.

* TMouucreaiite kopnyca M kabena camo ¢ neko
HABNAXHEHA K‘bpl‘IO.

* TMouncteaiite npubopa 3a munHeqe @, cvaa 3a
cok @, otnennus cba 3a otnensHe Ha coka (B,
kanaka € v cbaa 30 Mekata NNONOBA YACT M
ﬂ)KM6pMTe m B TONna COnyHeHO BOoA U ™!
M3NNaKBAKTE CNea TOBA CTAPATENHO.

MprboptT 30 mbnHeHe ©, coour 30 cok @, kanaxst ©,
OTAENHMST CbA 30 oTaensHe Ha coka @ v cvawT 30
MEKATa NNOA0BA YACT M AXMbpuTE @ morar na ce
MMST B MALLIMHA 30 MMeHe Ha cbaose. M3nonssarite
NPMNOXEHATA HOMNOHOBA YETKA @, 30 na nouncrere

dunmopa @:

* 3aBbpTeTe TAKA KANAKA HA NPUOOPA 30 MbiHE-
e @), ue cTpenkata na coum KbM OTBOpEHMS
KaTMHap nU Ha OpBXKata Ha npubopa. Cera
MoxeTe [ia ceanumTe Kanaka. Bbe BeTpelHocTTa
Ha npubopa 3a munxere @ ce Hamupa Halino-
Hoeata uetka ). 3a na satsopuTe oTHOBO
Kanaka, NocTasete ro TaKd, Ye CTpenkara aa
coun kuM otBopeHus katmHap  J. Cnen Tosa
rO 30BbPTETE TAKA, Y€ CTPENKATA A COYM KbM
sakntoueHus katuHap . Cera kanakst e
NOCTaBEH NPABUMHO.

* Mocrasete ¢puntspa @ (c nonHata crpana
Harope) Mo Teyalla BOAA M ro MoYncTeTe ¢

Harnorosara yetka @.

OusertsBaHus:

HSIKOM OT NnoaoBeTe MUNKn 3eneHYyumTe morat na
OLBETAT COKOM3CTUCKBAUKATA. TOBA He € BPEAHO M
He OrPaHMYaBA GYHKUMSTA HO ypena.
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CoexpaHeHue

Ako He usnonssare No-NPOABIIKMTENHO COKOM3CTUCKBA-
4yKaTa, HaBuMMTE Kabena okono npmcnoco6neHmeTo
30 HaBMBAHE @, HAOMUPALLO Cce Ha AonHaTa CTpaHa

HQ COKOM3CTUCKBAYKATA.

UsxsbpnsHe

He u3xBbpnsire B HUKAKBB CyyYai
ypena c 6utoemte otnaabum. Tosu ypen
noanexu Ha esponenckara Odupektuea

2012/19/EU.

Maxsbpnsitte ypena upes nmueHsnpaHa drpma 3a
M3XBBPISHE HA OTNAMBUM MNK obwmMHCKaTa cnyx6a
30 M3XBBPMAHE HA OTNAMbLM.

CnasBalite aKTyanHo BANMAHMTE pasnopendm.

B cnyuyait Ha cbMHeHwMe ce cBbpxkeTe cbe cnyxbara

30 U3XBBPNAHE HO oTnadbLUM.

Peumknuparite onakosbutms matepuan 6es

%@ na 3aMbpcaBaTe okonHarta cpena.

lapaHums u cepsus

3a To3M ypen Bue nomyuasaTe rapaHLms ot 3 roamHM
OT AQTATA HA 30KyNyBaHe. YpensT € npousseneH
cTapaTenHo U e nposepeH NOBPOCHBECTHO Npeaw
mocraskata.

3anasete kacoeara 6enexka KATo AOKA3ATENCTBO
30 nokynkata. B rapaHuuoneH cnyuart ce cebpxerte
no TenedoHa c sawms cepsns. Camo no To3m HauMH
MOXe Aa ce ocurypu 6e3nnatHoTo MINpaLaHe Ha
BALIATA CTOKA.

[lasaHeTo Ha rapaHLMS BaOXM CAMO 30 MATEPUANHM
unu GabpuuHn nedekTH, HO He M 3a TPAHCMOPTHU
LLETH, M3HOCBALYM Ce YACTM MAM MPU NOBPEAd HA
NECHO YYMAMBK YACTH, HAMP. KIKOYOBE MM AKYMY-
naroptu 6arepun. MponykTsT e npenHasHaYeH
€0MHCTBEHO 30 AOMALUHA, O He 30 NPOPECHOHANHA
ynotpeb6a.

Mpu HerossoneHa 1 HenpasunHa ynotpeba, npu
npunaraHe Ha cuMna Unu MHTepBeHUMKM, KOUTO He
€A M3BBLPLUEHM OT HALLMS OTOPMUIUPAH CEPBU3EH
¢M]’IMO]’I, rapaHumaTa otnana. BOKOHHMTG B/ npasa
HE Ce OTPAHMYABAT OT TA3M TAPAHLMS.
[OPAHLMOHHMSAT CPOK He Ce YABMKABA OT FAPAHLMSTA.
ToBO BAXM M 30 CMEHEHM M PEMOHTMPAHM YacTH. 3a
€BEHTYANHUTE, HAMMYHM OlLle NPU 3aKYMyBAHETO
noBpean M HeoCTaTbLM TPS6Ba Aa ce cboblun Be-
AHAra cnefn PA3onaKOBAHETO, HO HAM-KBCHO NBA
[eHa cnen aaTata Ha 3akynysaxe. Cnen kato usteve
TAPAHLMOHHMST CPOK, PEMOHTMTE TpsbBa na ce
annawar.

CepeusHo obenyxeaHe bvnrapus
P y P
Ten.:00800 111 4920

E-mesin: kompernass@lidl.bg

IAN 104378

BHocuten

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Wwww. kompernoss.com
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OrcrpaHaBaHe Ha nospeau

Mpobnem

Bb3amoxHM NpU4YnHU

BbamoxHu peweHns

Ypentt He pyHKUMOHMPA.

o LLI,encem,T o He € NBbXHAT B
KOHTAKTA.

[MbxHeTe wencena B KOHTAKTA.

hd YPeﬂ'bT HE € BKJTFOYEeH.

BKmoueTegeucl oT Knoua 3a
skn./m3kn. €.

o Ckobure @ e ca noctaseu.

Mocrasete ckobute @.

Mpu u3uexaaHe Ha coka
ABMIQTENST CAMPA MK Ce ABMXM
MHOTO 6ABHO MNK
HEpPaBHOMEpPHO.

* Qunrbpbr (12008 3anyueH.

Mskniouete BeaHara cokom-
3CTMCKBAYKATA M M3ABPRATE
wencena . Orcrparere
3anywsaHeTo (BMX masa
Miuexnane Ha cok").

[xnbpurte ca naxuu u Bue
nonyyasare TBbpOE MANKO COK.

* Paboturte T8bpae 6bp3o.

Pa6otete no-6asHo.

o Quntbprr {12709 3anyLeH.

Mouncrete punrspa @
(sux masa ,Mouncreare 1
nonavpxare").

Cokbt 6nmka Mexay pvba Ha
kanaka & u cboa 3a coka ©.

* Paboture TeBpAE HBpP30.

Pabotete no-6asHo.

* Ounmsprr @ 1 cost 30 coka @
ca 3anyleHu.

Mouucrere dunropa @ u cvaa
3a coka @ (sux masa ,
Mouncrsare u noanbpxaHe").

* HacrpoeHa e Henpasunuara
CTeneH Ha CKOPOCT.

Hactporite Ha knioua 3a skn./

w3kn.@ crenen na ckopocrra l.

CoksT npbeka ot oTBOPA 30
ustMuaHe Ha coka .

* Paborture tBBpOE HBP30.

Pa6otete no-6asHo.

Mpu nonasaxe Ha nnonosete
He HaTMcKakTe MHOro npubopa
3a nbnHeHe ©.

* HccrpoeHo € HenpasunHara

CTeneH Ha CKOpOCT.

Hacrporite Ha kntoua 3a
skn./m3kn.@ crenen Ha
ckopocTTa |.

Mo Bpeme Ha paborta Teue cok
no ocHosara Ha ypena @.

o Ounrbprr {12 OTBOP®T 30
usTMyaHe Ha coka @ ca
3anyleHu.

Moumcrete punTbpa (1209 orBopa
30 m3ThuaHe Ha coka @ (smx
masa ,[ouncreare m
noanbpxxate").

o HCICTpoeHCI € HenpasunHara

cTeneH Ha CKOpPOCT.

Hacrpoiite Ha kntoua 3a skn./
w3kn.@ crenen Ha ckopoctra .
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Peuentu

JlatHa HanuTtka
2 nopummu

Mpoayktn

1 ronsmo napuye aunHs

1 numoH

4 96BnKM, cnanko-KMcenm

(nanp. “Oxonarona” uam “Oxonaran”)

Mpuroteaxe

1. MoaroTeere AMHITA, NMMOHA 1 36bIKKUTE CNOpPeR
UHCTPYKLMMUTE B PHKOBOACTBOTO HO COKOM3CTUCK-
BAYKATA.

2. Usuenete coka Ha AMHATA, TMMOHA M 96bRKMTE.

Hanutka ot 96bnkM, Kpywm m aroamn
2 nopummu

Mponyktn

1 96bnka, 3eneqa (Hanp. “Tpern Cmut”)
3 Manku 3penu Kpyum

10 cpenHo ronemu sroam

Mpuroteaxe

1. Moarotsete 6bMKATA, KPYLIMTE M SroOMTE CNIOPEN
MHCTPYKLMMTE B PHKOBOACTBOTO HA COKOM3CTUCK-
BAYKATA.

2. M3uenete coka HA BCUUKM NNOOOBE CbC COKO-
M3CTUCKBAUKATA.

3. Cmecerte cokoBeTe M CepBMpPAiTe HAMMTKATA
BEOHAra.

EHeprmiHa HanuTka
2 nopummu

Mpoayktm

2 36bnku, cnaaku (Hanp. “Pea Oenmwsc”)
2 ronemm Kamcum

1 ronsma kpywa

250 mn MuHepanHa soaa (rasupana)
MQnKO HATpOLEH nea

Mpuroteaue

1. Moarotsete 56BnKMTE, KAKCUMTE M KpYLIATA
crnopen UHCTPYKLUMMTE B PbKOBOACTBOTO HA
COKOM3CTUCKBAYKATA.

2. U3uenete coka Ha 56BnkMTe, KAMCUMTE M
Kpyuwara.

3. CMecerte cokoBeTe 1 npubaBETE MUHEPANHATA
BOAQ.

4. CepBMpaiTe HANUTKATA C HATPOLUEH Nef.

Hanwurka 3a 3akycka
2 nopummu

Mponyktn
4 - 5 mopkosa
2 36BnKK

1 4.n. 3exTmH

Mpuroteaxe

1. Mpuroteete MopkoBuTe U 96bIKMTE Cnopen
MHCprKLUAMTe B p'bKOBOﬂCTBOTO HQ COKOM3CTMCK-
BAYKATA.

2. TbpBoO M3LEneTe COKA HA MOPKOBMTE, O Cren
TOBA - HQ 96BAKMUTE.

3. Mpubasete sextmHa.

4. Pazbvpkaiite Bcuuko nobpe.
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Hanutka ot nbnew
2 nopummu

Mpoayktn

okono 1/3 mbnew

1 manro

1 96Bnka, cnanko-kMcena

(nanp. “Oxonarona” uam “Oxonaran”)
1 96wnka, 3eneqa (Hanp. “Tpern Cmut”)

Mpuroteaxe

1. MoaroTsete MbReLwa, MAHIOTO U 56BAKUTE ClOpen
MHCTPYKLMMTE B PHKOBOACTBOTO HO COKOM3CTUCK-
BOUKATA.

2. lMbpBo m3LeneTe cOka HA MbMelwd, Cref ToBa —
Ha MaHroto u s6bnkmTe. Pasbbpkaiite Beuuko.

Cnaaka nnogosa HaANMTKa
2 nopummu

Mponykm

1/2 nbnew

4 npackosu

200 r cradumaeHo rposae
6 6p. MaHro

Mpuroteane

1. MNoaroteete nbnewa, NPAcKoBUTE, TPO3AETO M
MQHTOTO crnopen MHCTPYKUMKUTE B PbKOBOACTBOTO
HQO COKOM3CTMCKBAYKATA.

2. M3uenete nocnenosarenHo Coka HA NNoaoBeTe.

3. Cmecerte cokoBeTe M CepBMPANTE HAMMTKATA

NIEKO oxXnapgeHa.

Hanutka ot aHaHac 1 MaHro
2 nopummu

Mponyktn
1/2 anaHac
1/2 matro

1 96wnka

1 noprokan

2 4.fl. MACRO OT NWEHMYEHM KbITHOBE

Mpuroteane

1. Moaroteete aHaHaca, MaHroTo, 6BKaATA
M NOPTOKANA CNOpen UHCTPYKLUMMTE B
PBKOBOACTBOTO HA COKOM3CTUCKBAYKATA.

2. lMbpBo m3LeneTe coka HO AHAHACA, a cneq
TOBA - HA MAHTOTO.

3. Msuenerte coka Ha 56baKata 1 noprokana.

N

. CMecerte cokosere.
5. Mpubasete 2 4.n. MACMO OT MIWEHWUYEHU KbIHOBE
u pasbbpkarite nobpe.

Hanwurka ot uepeeHo usekno
2 nopummu

Mponyktn

1 yepBeHo LBekno

3 noprokana

2 c.n. ppeHcko rposne

Mpuroteaxe

1. TMoaroteete YepBeHOTO LBEKNO, NOPTOKANMTE
1 GPEHCKOTO rPO3AE CNOPEn MHCTPYKLUMMTE B
PBKOBOACTBOTO HA COKOM3CTUCKBAYKATA.

2. M3uenete nocnenosarenHo coKoBeTe Ha
UepBEHOTO LBEKIIO, NOPTOKANUTE U GPEHCKOTO
rposne M rm cMecere.
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Hanutka ot nnopose 1 uywku
2 nopummu

Mpoayktn

2 XBATU Uy LIKM
3 noprokana
2 36BnKu

2 kpywm
1/2 rpenngpyt

Mpuroteaxe

1. Moarotsete uywikuTe, NopToKanure, 16bNKMTE,
KpywwuTe 1 rpenndpyTa cnopen MHCTPyKUMmTe
B PHKOBOLCTBOTO HA COKOM3CTUCKBAYKATA.

2. M3uenete nocnenosarenHo COKOBETE HA BCUYKM
nponyktn. Cepeupaite coka BefHara.

HanuTka ot npackoeu, Kpywm 1 aHaHaAc
2 nopummu

Mponyktn
2 npackosu
2 Manku kpywm
1/2 anaHac

Mpuroteaxe

1. Mognroteete npackoeuTe, KPyLMTE M AHAHACA
CNopen MHCTPYKLUMMTE B PbKOBOACTBOTO HA COKO-
M3CTMCKBAYKATA.

2. M3uenete nocnenosarenHo COKOBETE HA BCUUKM
nponyktn. Cepsupaiite BegHara.

® yasanme

Peuenm 6e3 rapaHums. Bemuku nannm 3a nponykmmre
W TAXHOTO MPMUIOTBSHE CO OPUEHTUPOBBUHM.
[lonbnHete Te31 NpeanoXeHus 30 PeLENnT C oeu

ot Bawwus nuuen onur.

48



Meprexopsva Telida

Eicaywyn 50
2KOTTOG XPNoNnG 50
2Uvolo amooTolng 50
2TOIXEid XEIPIOHOU 50
Texvikég mAnpodopitq 50
2npavrikég urrodeieig achaleiag 51
2uvappoAoynon Kdl XEIPIOHOG CUCKEUNG 53
Mpoctoipacia Twv GpouTtwy / Aaxavikwy 53
Anpioupyia xupou 54
Adgiaopa Tou doxsiou capkwdoug pépoug kai Tou diktpou 54
Armoouvappoldynon Tou amoxupwTh 55
KaBapiopdg kar cuviipnon 55
Aiadiraén 56
Amopakpuvon 56
Eyyunon kai oépPig mehatov 56
Eioaywyiag 56
A16pBwon Brafov 57
2uvrayig 58
KAAOKGIPIVO TTIOTO ...t 58
M0TO PAAOU-AXAGSIOU-GPAOURGG ..ottt 58
EVEDYEIGKO TTOTO ..ottt 58
[1OTO YIQ TO TIPWIVO ...t 58
[TOTO TIETTOVIWV ....ceoieiiiict et 59
TAUKO PPROUTOTTOTO ..ottt 59
TTOTO QVAVA = PAVYKO ..ttt ettt ettt sieen 59
T1OTO ATIO TTAVILAPI ...ttt 59
T1OTO PPOUTWVATTITIEDIGAG . c.. ettt ettt ettt ettt 60
MOTO POSEKIVOU-GXACSIOV-OVAVA ...ttt 60
_49 .



Armoyupwmg

Eicaywyn

2uyxapnmpela yia TNV ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.
Armodacioare €101 TV amoKTon evOg TTPOIGVTOG

uynAng moidtnrag. O1 odnyieg xeipiopol eivar Tpfpa

autoU Tou TpoidvTog. Mepiéxouv onpavrikég
urtodeiéeig yia v acddhela, T xpHon kai Ty
andppiyn.Mpiv amd ™ xpfion Tou mpoidvrog eloik-
e100zite pe ONeg Tig umodeileig xeipiopol kai
acaleiag. Xpnoiporoieite To TPoidy HOVo OTTwG

Teplypadetal kai yia Ta avadepdpeva media xprong.

e mepimmwon mapadoong Tou mMpoidvtog oe
Tpitoug, mapadidere kal dha Ta tyypada.

Zkomog xprong

H ouokeun eveikvural yia v andéomacn xupol
amd kaAd wpipacpiva kal xwpig droldia ppolra
kai hayavika. Emrpémerai va yiverar emeéepyacia
pe T ouokeun povo Tpodipwy. Emrpémerar va
xpnoipomololbvral povo yvhoia eapripara omwg
mepiypaderar. K&Be dAn xprion 1y rpomomoinon
10X Ugl WG pn oUPdWVN HE TOUG KAVOVIGHOUG Kal
kpUPer onpavrikoUg kivdUvoug atuxnpaTwy.

Na BA&Peg amd xphon pn clupdwvn pe Toug
kavoviopoug o katackeuaoThg Sev avalapPave
kapia euBivn. Oy yia emayyehpaTiki xprion.

2Uvolo amooToAng

AmoxupwTig
Bouproa vaihov (oTo eédpmpa eicaywyng)
Oényia xpAong

2ToIxEia XEIPIOCHOU

Eikova A:

@ E&dppa sicaywyng

@ Yrodox mipwong

© Kdhuppa mepiBiparog

O Suoodieg

O Aoysio yupou

0 E&odog dpoutoyupol

@ Yroboyn cuokeung

O Karddio Siktliou pe Blopa

O Aiakomng On/off (2 BabBpideg ragutitwv)
@ Aidradn 10M&ng karwdiou

@ Aoycio (yia capkodeg pépog kar prololg)

Eikova B:

@ ODirrpo

® Alovag kivnong

@ Bouproa véihov (kard ™y amocTor Bpiokerar
oto e&dpmpa sicaywyng)

Eikova A:

® &exwpiotd Soyeio ouykévipwong yupol pe
SiaxwpioTikd adpou (Bpiokeral oTo Glvoro
mapadoong oto doxeio yia T odpka Tou
bpoulTou Kail Tov TOATO).

Texvikég mAnpodopieg

Taon Sikrbou: 220-240V ~, 50 Hz

Ovopaorikn 10xUg: 450 W
Xpovog KB
(Z0vropn Aeroupyial): 30 herrré

Kamyopia mpooraciag: 1l / O]

Xpdvog KB (ZUvropn Aeiroupyia)

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixver yia méco
XPOVO UTTopei Kaveig va AeIToupyei jia CUOKEUR
Xwpig va utepBeppavbei To porép kar xwpig va
mé&Be PAPeg. Metd Tov Sobévra olvropo xpdvo
Aerroupyiag mpémel n cuokeur va amevepyoroinBei
1000 £0G OTOU TO POTEP KPUWOEI.




2npavrikég urrodeiéeig aodalsiag

A\ KINAYNOZ nAextporAndiac!

* Haon mg mnyng pedpatog mpémel va oupdwvel pe Ta otoixeia mou
avaypagovrai omy myakida Timou Mg ouckeunc.

* Ta Buopam i Ta kaAodia mou éxouv umoortei BAafn mpémel va avrikaBiotavral
apeowg and efousiobotnpivo efeidikeupivo TPOOWTIKS A amd 10 ThAPA
egumpémong meAaty, Gote va amogevyovra kivuvor.

* Juokeutg ou Sev Aeiroupyouy ¢ ayoya A nopouom(ouv BA&Pn Tpémel va
egeraloval kai va emokeualovial dpeoa amd 1o THApA e§UTINPETNONG TTEAATOV.

* Mnv exBirere m ouokeur) ot Bpoxr kai ToTE pnv T XpnoIpoTIOIEiTE OF UYPS 1
Bpeypévo nsplﬁo)\)\ov [Mpootyere wote 1o kaAwoIo OikTUoU va pnv Bpéxerar kal
va pnv uypaiveral moté kata T Aeitoupyia.

@ Morté un Bubilere v uoSoxn cuokeung ot vepd 1} ot GAa uypal

/\ MPOEIAOIOIHZH - KivSuvog tpaupariopou!

* Mn xpnoiporoieite T cuokeur) yia GAOUG OKOTIOUG aTTo TOouG
meplypadopevoug otig mapouoeg odnyie.

* H ouokeur| mpémer va amoouvdeetal mavra anoé 1o Siktuo otav Sev emimnpeital
ka1 TIpIV amd T cuvappoAdynon, TV amocuvappoldynon fi Tov kabapiopod.

* H ouokeur| dev emmpémeral va xpnoigonoigitar amod maidid.

* H ouokeur) kai To kaAwdio olvdeong TG TTpémel va duldooovTal pakpid amd
maidia.

* Mrmopsi va YIV£T(JI xpr]or] oumq ™me OUOKsur]q amo OTopo pe pslwpsvzq duoikég,
aieBnmpiakég r n vor]nqu IKQVOTNTEG 1) pe ENNeIyn epmeipiag kai/n vaoswv
sq>ooov ETIITI’]pOUVTOI n sxouv ekmraideutel avadopika pe TV acdalr xpHon g
OUOKEUNG Kal £Xouv kaTtavonoel Toug emakdhouboug kivélivoug,.

* Ta maidid Sev emmpémeral va mailouv pe T CUOKEUR.

* 2V mepinMTwOoN Tou To TEpIoTPepOpEvO diltpo exel BAAPN, n ouokeur dev
gmTpémetal va Tiletal o Aeroupyial

* Mpiv amd My avrikataotaon aleooudp A emmpdoberwv eaptnuarey, Ta omoia
kivoUvtal katd T Aeimoupyia, n ouokeur mpémer va amevepyoroinBei kai va
amoouvdebei amo 1o Siktuo.

* H povdada komg eival mols kodtepr). Na v perayeipileote pe mpoooxn.

* Mn ouvexilete T xpHON TNG OUOCKEUNG, €4V N TiepioTpeddpevn onTa éxel dOapei.

* [pog amoduyn TpaupaTiopwy Tpootxete ¥oTe OAa Ta eapTipara va éxouv
TomroBetnOei cwota.
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@ Orav epyddeote pe Ty ouokeun, unv el0dyete ToTE Ta X épla oag fj GAa
avTikeipeva oTo avolypa mAfpwong. Autéd pmopei va odnynoel ot Bapiolg
Tpaupatiopolq f ot {npitg otn cuokeur). Eav tepdyia dpoutay Sdev propolv
va aropakpuvBouv xwpig T PonBea Tou eaptipatog wbnong,
amevepyoroifote T ouokeur], TpaBAére To Puopa kar avoiéte T cuokeun.

* Opovriote wote 1o Puopa va eival ebkola Mpoofacipo ot mepimmwon kivduvou
kal To kaA©SIo SIKTUOU va pnv armoTehel aITia yIa va OKOVTAYETE.

* Metd ) xprion, amevepyoroinote T ouokeur| kai TpafBRére To Buopa. H
ouokeun emTpémeTal va amocuvappoloynOei povo epodoov o kivnmpag éxel
oTaPaATHoEl TANPWG.

* Mnv ayyiete Ta mepiotpeddpeva éapripara.

* Mnv adnvere T cuoKeuN TTOTE XWPIG EMITAPENOTN KATA TN A&IToupyia.

» Opovrilete yia v acdaiy O¢on g cuokeung.

A Moté pnyv xpnoipormoisire m ouokeur:
gav 10 $ikrpo, To kahwdio diktuou i To Buopo gxouv {npitc.

* omv mepinTwon ekartwpatikoy Aemoupyiby f edv éxe dAou eldoug {npitg A éxel
méoel katw. Mapadwote ) cuokeun yia EAeyxo I €MIOKEUR OTO TUAHA
egutmpémang meAatay.

* H xpron adecoudip, Ta omoia Sev auotvovtar f Sev éxouv TwAnOei amoé Tov
KATACKEUAOT! OUOKEUIG, pTTopel va Tipoka)éoel Tupkayid, nhektpomAngia A
Tpaupatiopolg.

Eroi auynspnpfpwrf pe aopalea:

* Ze mepimmaon kivduvou TpaPnhére aptowg To Buopo amné myv mpida.

* Na eiote mvra mpooexrikoil Mpootyere mavra 11 kavere kal va epyadeote mévia
pe Noyikr). Ze kapia TEPITITWON PNV XPNOIHOTIOIETE TN ouokeun oTav dev eioTe
ouykevipwpévol f Sev aioBdaveote kald.

» E&aodahiore o1 n ouokeur éxel ouvappoloynBei cwoTd Kal TARPWG TTPOTOU TV
Béoere ot Nermoupyia. H ouokeun pmopei va 1ebei oe Aerroupyia pOAiG kAeioouv ol
ouodileg. Edv o1 cuodieig avoilouv katd T Aeiroupyia, n ouokeur oTapaTdel
OUTépoTo.

* Merd and k&Be xprjon Tou amoxupwh EEGO(PG)\IZET& om o diakoémmg on/off
BpIOKETGI omy Beon "Off" ("0"). O kivmpag mpémel va akivnrormoindei mAfpwg
TIPOTOU UTTOPECETE VA ATTOGUVAPHONOYATETE 1) GUKEUH.

* Mn xpnoiporoeite T cuokeur) ot uttaiBpioug xLPOUS.
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ZuvappoAoynon Kai XEIPIoHOG
OUOKEUNG

* KaBapilere T ouokeun Tipiv amd v mpom
xpnon onwg meptypaderar oto Kepdahaio
“KaBapiopdg kai ppovrida”.

e Emhéyere yia Tov amoyupwtr) oag éva kataAnio
onpueio TomoBimong. MNa éva Périoto xeipiopd
mporteivoupe va TomoBereite £T01 TN CUCKEUR GOTE
10 kaAhio SikTlou va Tpixel TPoG Ta Tow TPog
v mpida. Topa pmopei va yiver ameubeiag kal
amAOG XEIPIOHOG OAWY TWV OTOIXEIWV:

- pmpootd o Siakdmng on/off @,

- apioTepd To Soxeio yia To oapkwdeg pEPOG Kal
Ta dproldia @

- ka1 ot 8e&id mMheupd 1 é€odog dpoutoxupol @.

A\ Mpoooyr:

BeBaioveoTe &1 n ouokeur éxel amevepyoroinBei kai
ot 1o Buopa Siktlou xel TpaPnyTe TpIv cuvappoh-
oynoete T ouokeun. AANIOg uTrdpxer kivduvog va

TPAUATIOTEITE.

1. TomroBetiote To Soxeio xupol @ emdvw omv
uroSoxr) ouckeung @, ¢1o1 LoTE ol TpEIg
acdaiosig kai n ¢é€o8og ppoutoyupol @ va
TIAVOUY OTIG EYKOTTEG,.

2. TomoBeriote To dpidtpo @ emave otov dfova
kivnong @ kar méote To Mpog Ta KATw, £T01 GOTE
va koupmiwvel aioBnrd. Exéy&re T otaBepdmra
TIPIV OUVEXIOETE PE TN UVappONOYNnoN.

3. (Bnote To doyeio yia To capkwdeg pipog kai
Toug dproiolg @ amo kaTw amd Ty ekpor (BA.
TAEUPA avoiypartog).

. TomoBemnoe 1o k& uppa mepIBAfpatog € oto
Soyxeio xupou @, £r01 woTE Ny uToSoX
m\fpwong @ va kdBetal emave amd Tig Aemideg
koG Tou didtpou @.

5. Mpootyete Gote To kahuppa mepiBApatog ©
va kaOetar otabepd omy eykorr) Tou Soxeiou
xupou @. Znkoore Tig cuodieig @ kai
aykioTphoTe TiG oTig mpoefox g Tou kakbppatog
mepiPAfpaTog ©.

6. Mitore 1o KT TRNEA TOV oucdilewv @ avriBera

QT Tr CUOKEUT £WG OTOU KOUPTIOOOUV.

7. QBhote Ty mhdka Siaxwpiopol adppol oto
&exwpiotd Soxelo ouykévipwong xupou @ kai
TomoBetioTe emdvw To kamaki. TomoBethoTe To
&exwpiotd Soxeio ouykévipwong xupol @ érol
Simha ot cuokeur| OoTe N ekpor| xupol dpoltwy
0 va karaqyer oto &exwpiotd Soxeio
ouykévipwong xupou @.

8. Bdhte 1o Buopa Siktuou @ oty mpila.

Mpoctoipacia Twv dpoltwy /
Aaxavikev

*  Znpavrikd: XpnoipoTolete povo KA wpIpacyéva
$poura, Si6m 10 dixrpo @ prropei va karamovnPei.
Auté Ba anairolos emaveAnupévo kabapiopod
Tou didpou @.

o TMhévere N Eeproubilere Ta dpolta i) Ta Aaxavikd
Ta omoia O\ere va emelepyaoreire.

* Ta peydha KoukoUTOIQ TTPETEN TTAVTA VA ATTOHAK-
puvovrtal amd Ta GpolTa TpIv amod TV MARPWon.

e Ta pnhoddpa (dmwg pRAa, axradia) pmopeite va
Ta eneéepyaoreite pe Ta pAoldia kai Tov TTuprva.
Aropakpuvere GAa Ta G\a koukoUtoia (poddkiva,
Sapdoknva), 6Aa ta peyda koukoltoia (memovia
KATT.) kai Ta koTodvia GoTe va armoduyete PAAPN
NG CUTKEUNG.

* Opolra pe xovdpig droudeg (m.x. eomepidoeaidn,
memovia, KiPl, kokkivoyoUhia) mpémel Tavta va
&eproubilovral mporTa.

e And 1a oradpulia mpémel va kdBete Ta kotoavia.

o KoPere Ta ppouta f Aayavika pe Tétolo TpoTo
©oTe va xwpdve oty urodox i mjpwong @.

® Znueiwon:

O otadideg Sev evdeikvuvral yia Snpioupyia xupou,
81611 mepigyouv oAU Aiyo xupd.Ta pria fj da ivedn
Aayavika/ ¢ppolra Sev evdeikvuvrar yia Snpioupyia

Xupav, Si61 ot iveg Boulbvouy Tov amoyupwTh.
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Anpioupyia xupou

A\ Mpoooyr:

[Moté pn Aeimoupyeite Tov amoXUpWT yia TIEQICTOTEPO
amd 30 herrrd (Zdvropn Aemoupyia) xwpig Siakomm.
Adrvere Tov amoyupwtr va kpuwver perd amé 30 Aerma
ouveyn Aemoupyia. ANIwg pmopei ) ouokeur| va méDel

BAaPn.
A lpoooxn:

Mott pn Padere Ta xépia oag 1 avrikeipeva oty
uroSoxn mMipwong @, 6oo n cuokeun tivar ot
Aermoupyia. Kam téroio Oa pmopouoe va odnyrioe
ot ooPapolg Tpaupartiopoug kai/ 1 ot PAaPeg Tou
amoXUpWTH.

1. Evepyoroifote T cuokeurj oto Siakorm on/off @.
lMa ¢poulra/Aayavikd, Ta omoia mepiéyouv
oA\ uypd, xpnoiporoisite T BaBpida
Tayutnrag 1.

Ma o oteyva dpolra/Nayavikd emhéyere
BaBpida TaxiTnrag 2.

. Kpamote 1o e€dpnpa eicaywyric @ oto éva xépi
kal Bakte Ta koppdTia dpolTwv f Aayavikov pe To
Ao xépi omy umodoxn mfpwaong @.
Xpnoiporoieite mavra 1o e€aptpa eicaywyrg @,
yia va mélete TPOG Ta PEca TPOCEKTIKG Ta
$polra/Nayavikd oty urrodoxn Mpwong @.
Katd m Sidpkeia g emeéepyaciag twv dpoltav
N Aaxavikay, yepidete pe mepaitipw KoppaTia.
Mnv amevepyoroieite 16T TN CUCKEUT.

® Znpeiwon:

Eicdyete Ta kapota Siadoyikd oto xwvi mAfpwong
@: 10 dvo pipog Twy kapdTwy TEémel va Seiyvel
TPOG Ta KATw Kail N akph pidag mpog Ta emave.

® Znpeiwon:

Ma va amoguyere T cucowpeuon ppouTwy otV

urodoxh mpwong @, yepilete ™ povo ot

evepyoroinuévn cuokeury. Eav éxouv oucowpeurtei

KoppdTa dpoutwy omy urodoxr mMpwong @ ka

Sev prropeite va Ta amopakpUveTe apEcwG pe TO

e&dpmua eicaywyng @, akohoubnore Ty &g

Siadikacia, wote va amopUyere BAaPn g cuokeung:

* AmevepyoroloTe APESWG T CUCKEUT Kal
Tpapnére 1o Buopa O .

*  Aaokdperte Tig cucdieig @ kai amopakpuvere To
k&Auppa mepiBAiparog ©.

* ATOpPAKPUVETE Td CUCCWPEUHEVA KOPPATIa
dpouTwy.

*  >uvappoloynoTe AN T GUOKEUN Kal CUVEXiOTE

pe T Snuioupyia xupou.

. ATevepyoTTolgiTe TTAVTA APECWG T CUCKEUT HONIG
txel yivel emelepyacia Olwv Twv dpolTwy.

A lpoooxn:

KaBapilete v é€od0 dppoutoxupol @ kai To
Soyxeio xupot @ TakTikd kar perd amd kabe xprion
woTe va amodelyete pia tpdpaln g e£d66ou
dpoutoxupol @ xai/ ) pia PAAPR TG ouokeurng.

Adeiaopa Tou doxziou ocapkwdoug
Hépoug kai Tou QiAtpou

Mropeite va kavete xupoUg cuvexOpeva ¢wg dTou To
Soyeio yia capkhdeg pépog kai proldia @ éxe yepioe.

A lpoooxn:

TpaPdte To Buopa otav adeadlete To didpo @. Me
autd Tov TpoTIo amodelyeral pia pn nehnpivn
€KKIVnOT) Tou KIVATAPa.

Orav &advika o dpoutoxupdg yivel oAU o Tray g
) oTav pmopeite va akoloete 6T 0 apiBudg oTpodov
Tou potép peibvetal, mpémel va adadoel To didpo @.
A¢oTou apete To 0apkwdeg PEPOG, CUVAPHON-
oynoTe AN Tr) CUOKeUT).
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Armoouvappoldynorn Tou
QTTOXUHWTI

Orav Othere va amoouvappoloyrjoete Tov
amoyupwTh, T.X. yia va Tov kabapioerte,
akohouBnote myv e€ng Siadikaoia:

1. Tpapn&re To Blopa Siktiou @.

2. Avoire mig ouodileig @.

3. Mdaprte To kAAuppa mepiBAfpaTog @ pe To
e&apmpa sioayeyng @.

4. Inkdote mpooekTikd To Soxeio xupol @. To
didrpo @ haokdpel ¢1o1 amd Tov aova kivnong
®. Topa propeite va Bydhere ¢€w 1o dikpo @
amd 1o Soxeio upol @.

KaBapiopdg kai ouvripnon

A TMpoooyn:

TpaPdre mavra 1o Puopa mpiv TomoBetroete A
amopakplvete aeooudp kai Tipiv kaBapioete
ouokeur). Oha ta TpApaTa ouckeung kai ta aésooudp
mpémel va kaBapilovral TakTika kar petd amd kabe
XpHon amd umoAeippara dpoutav kar proudia hote
va amodelyetal pia dpdpaln g e€ddou dpoutoxupol
kai/ A wa BA&PR g cuokeung.

® Znueiwon:
Mn xpnotpomoieite emOetika kabapioTika péoa yia
Tov kaBapiopd Tou amoxupwt. H cuokeur kai Ta

Tpfpata g Sev emmpémeral va kaBapilovral e vepd

mou PBpdle.

@ lMpoooxn:
Moté pn Bubidere o potép/ Ty umodoxn
ouckeufic @ o€ vepo 1) ot dA\a uypd Gote va
amodUyete nhektpormAnia.

*  Amevepyorroieite T ouokeur| oto Siakdrmm On/off @.

e O Bpopiég 1y o umepPaiov dpoutoxupdg mperel

va amopakpUvovral apiowg, 16T of Aekédeg amod

dpolTa amopakpuvovTal apyodtepa pe Suckohia.

*  KaBapilere 1o mepifAnpa ouokeung kai 1o kahddio
Siktlou pe éva povo ehadpd vord mavi.

o KaBapilere 1o e€apmpa sioaywyng @, To Soxeio
xupoU @, 1o &exwpiotd Soxeio ouykévipwong
xupoU @, To kdAuppa mepiBAfpaTog € kai To
Sox¢eio yia To yayvo kai Ta umokeippara
$potrou ) pe LeoTd vepod pe oamouvi kal
&emhévere Ta pe Tpoooxn.

To epyaeio (Bnong @, 1o doxeio xupou @, To
k&huppa mepiBAfpatog @, To Eexwpiotd Soxeio
ouykévipwong xupou @ kai To Soxeio @ yia m odpka
bpolTou kai Tov TToATd eveikvuvrarl yia TAUoIpo oto
muvtpio mdtwv. MNa va kabapioete 1o dirrpo @
xpnoipormotgiore mv mapadiddpevn Polproa vanov @

* [epiotpéyre To kamdki Tou eapriparog soaywyng @
1600 VOTE To Bérog va Seiyvel oty avorypivn
khadapid | orov &ova eapmparog sicaywyng.
Topa PTTOpEITE Va QMTOHAKPUVETE TO KATTAKI. 2T0
eowTepIKS Tou elaptiparog eioaywyng @ undpye n
vanov @ Bouproa. Na va Kheioete AN To karmdi,
TomoBerfoTe To AN ¢T01 Wore To Bedog va Seixvel oty
avoiypévn khadapid . 2 ouviyeia mepioTpéyTe T
£101 wote 1o Bedog va Seiyvel Tpog Ty KAeioTh
khadapia . To kandki k&Berai 1hpa orabepd.

* Kparhore To didtpo @ (pe v KaTO MAEUPA TTPOG
Ta emdvw) KaTw amd péov vepd kar kabapiote To
pe ™ vanov @ Bouproa.

Armoxpwpartiopoi:

* Mepika ¢ppolra f hayavika propei va dnpiou-
PYNOOUV HOVIHO ATIOXPWHATICHO TUNHATWY TOU
amoyupwt. Autd Sev ival kakod kar Sev Trepiopilel
TIG AEITOUPYIEG TNG CUOKEUNG.




Ailadpuraén

‘Orav 8¢ XpNOIHOTOIEITE TOV ATTOXUHWTY yia peydAo
xpoviké Sidompa, Tuli&te To kahwdio yipw améd my
Si&maén 1ihéng karwdiou @ oty kaTe Meupd Tou
amoxupWTH.

Armopakpuvon

Z¢ kapia mepinTwon pn meradere ™
CUOKEUN OTa OIKIaKA arroppippara. Autd
TO TIPOIdY umdkertal otnv Eupwraikn

Oébnyia 2012/19/EU.

ATopakpUVETe Tn CUCKEUN HECW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIYEIPNONG ATTOHAKPUVONG I) HEOW TNG KOIVOTIKAG
EMIYEIPNONG ATTOPAKPUVONG.

Na tnpeite Toug 10y UovVTag Kavoviopoug. 2e
nepimroon apdifolivv eNdte ot emadn pe Ty

EMXEiPNON ATOPPIYNG.

LN AmopakpUvete OAa Ta UNIKG GUCKEUATIOV
% PIAIKa TTpog To TiEPIBANOV.

Eyyunon kai oépfig mehatwv

Exere yia aut ) ouokeun 3 xpodvia eyylnon amoé my
nuepopnvia ayopdg. H cuokeur katackeudomke kai
eNEyxOnke mpooekTikG TTPIV amd TRV aTTOCTOMN.
Mapakalolpe durdére v amddeén Tapsiou wg
anddadn yia myv ayopd. Mapakalolpe emkovovAoTe
TNAepwvIkG pe TV unnpecia otpPig oe mepimTwon
gyyunong. Movo éror pmopei va e€acdaliors pia
Swpedv amooToAr Tou euTTopElPATOG Oag.

H amoSoon eyyinong ioxler povo yia opdipara
ulikoU 1} kaTaokeung, Ox1 OpwG yia {nuiEg amé
peradopd, yia eapripara $Oopdg 1 yia PAaPeg oe
eBpauora elapripara, T.x. SIAKOTITEG 1) CUCOWPEUTEG,.
To mpoidy mpoopileral povo yia Ty 1I810TIKR kal O
Y1Q TNV EMAyYEAHATIKN XPrOT).

2 TIEPITITWOT KAKNG PETAXEIPIONG Kal akaTaAAnAngG
xpfons, ot xpron Piag kar oe mapepBaoeig or omoieg
Sev Si1e&AxOnoav amd o eéouciodotpévo pag Tpfpa
otpPig, n eyyunon male va ioxve. Ta vopikd oag
Sikaiopata Sev mepiopiovrar picw autig TG
eyyunong.

O xpovog eyylnong Sev emekreiveral picw g
anédoong eyyunong. Auté oyl kai yia eapmpara
Ta omoia éyouv avrikatactabe f| emokeuaoTei.
Evéexopeveg n6n umdpyouceg katd My ayopd, {npitg
Kal ENNelpeIG TTPETTEl va avadépovTal APEcwG HETA TV
amocuokeuaoia, To apydtepo dpwg SUo npépeg perd
v nuepopnvia ayopds. Emokeuég mou epdavilovral
perd T Mén Tou xpdvou eyylnong xpewvovra.

2épPig EXAGda
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 104378

@ 2épPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 104378

TnAedwvikd kévipo (Hotline):
Aeutépa twg Mapaokeur, 8:00 - 20:00 (CET)

Eicaywytag

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Wwww. kompernoss.com




Ai6pBwon BraPav

MpoPAnpa

MiBavég aitieg

MiBavég Nioeig

H ouokeun} ¢ Aermoupyei.

* To Buopa Sikriou @ Sev
£xel ouvOeDsl.

Suvbiote T ouoKeur| ot pia
mpida Siktbou.

* H ouokeun Sev eivar
EVEPYOTTOINMEVT.

Evepyomoinore ) ouokeun
oto Siakdmm on/off ©.

* O1 ouodieic @ Sev éxouv

aodahiorei.

Aodaliore Tig cuodileg 0.

To poTép akivnrorolgital Katd T

Snuioupyia xupoU 1 yupiler apya
1| avopoiopopda.

* To dirpo @ éxer Bourdroer.

AmevepyoroinoTe apécwg Tov
amoyupwT kai TpaPhére To
Biopa @. AlopBiore Ty
tuppaln (Bréme Kedahaio
LAnpioupyia xupou”).

O mohrog eival oAU uypdg kai
ouverdg AapBavere oAU Aiyo

XUHO.

* Epyaleote moNU ypryopa.

Na epydleote mo apyd.

* To dikrpo @ éxer Bouhdoer.

KaBapiote 1o dpirrpo @
(BAémre Kepdhaio ,KaBapiopodg
ka1 dpovtida”).

O xupdg Pyaiver é€w amd
10 X€INOG TOU KAANUppATOG
mepiPAfuatog @ kai Tou
Soxeiou xupou ©.

* Epyaleote oAU ypriyopa.

Na epyadeote mo apyd.

* To pixtpo @ 1y To Soyeio yupol
elivar Boulwptva.

KaBapiote 10 dpidipo @ kai
10 Soxeio yupot © (BAéme
Kedahaio ,KabBapiopodg kai
$povrida").

* Exel pubpiotei NaBog Pabpida

TayumnTag.

PuBpiore oTo Siakdmm on/off @
™ BaBpida raximrag I.

O xupdg merayerar ¢€w amé Ty
€080 dppoutoyupot @.

* Epyaleote moNU ypryopa.

Na epydleote mo apyd.

Mn milete katd Ty GOnon pe
peyahn Suvapn oto e€dpmpa
aoaywyig @.

* 'Exer puBpiotei AaBog Babpida
Taxutnrag.

PuBpiore oTo Siakomm on/off @
m Babpida Tayxumrag 1.

Kard ) Aermoupyia tpéxer mpog
Ta k&1L XUPOG oty uodoxn
ouokeung @.

* To $irpo @ 1 n £&odog
$poutoyupot @ eivar
Boulwptva.

KaBapiote o dpirrpo @ kai
v ¢€odo ppoutoxupol
(BAémre Kepdhaio ,KaBapiopodg
kai ppovrida”).

* Exe pubpiotei NaBog Pabpida
Tayumrag.

Pubpiote oo Siakdmm on/off @
m Babpida tayumrag 1.
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2uvraysq

Kahokaipivo moro
2 daropa

2uoTarika
1 peydo koppdT kapmoll)
1 Aepowi
4 pnra yrukdéiva
(m.x. “Jonagold” /| “Jonathan”)

Mpoeroipaocia

1. Eroipdore o kapmoUd), To Aepdvi kai Ta pida
olpdwva pe Tig urodeieig otig odnyieg yia Tov
ATIOXUHWTH.

2. Ztlyte To kapmoud), To Aepdvi kal Ta pAAa.

Mot pAhou-axradiov-bpdoulag

2 daropa

2uoTaTiKa

1 pido, mpdaivo (m.x. “Granny Smith”)
3 pikpd, opipa axAadia

10 pecaieg ppdouleg

Mpoeroipacia

1. Eroipdore o pAho, Ta axAadia kai Tig dpdouleg
olpdwva pe Tig urodeieig otig odnyieg yia Tov
ATIOXUHWTH.

2. Bdkte Ta OAa oTOV QMOXUPWTH KAl OTUYTE Ta.

3. Avapeiére Toug xupoug kai oepipete apicwg.

Evepyeiakod moto
2 aropa

2uoTaTika

2 pfAa, yAukd (m.x. “Red Delicious”)
2 peydha Bepikoka

1 peydho axradi

250 ml peraiikd vepd (pe avBpakiko)
Aiyo xtutnpévo mayo

Mpoeroipaocia

1. Eroipdore ta piiAa, 1a Bepikoka kai o axradi
olpdwva pe Tig urodeieig otig odnyieg yia Tov
ATIOXUHWTH.

2. Zrhyte Ta pAha, Ta Pepikoka kai To axAadi.

3. Avapeiére Toug xupoUg kai mpoobiore To
HETAANIKO vePO.

4. JepPipete To ot O XTUTINPEVO TTAYO.

Motd yia To MpwIvo
2 aropa

2uoTaTIKa

4-5 xapota

2 pia

1 k.yA. ehaidrado

Mpoeroipacia

1. Eroipdorte Ta kapota kai Ta piia clpdwva pe
11 uttodeieig oTig 0dnyieg yia Tov amoyupwTH.

2. Zrlyte MPWTa T KAPOTA KAl OTN GUVEXEID TA
piAa.

3. MpoobHiote To ehaidAado.

4. Avakaréyre Ta OAa KaAA.




Mot6 memoviayv
2 daropa

2uyoTarika
mep. 1/3 memoviol
1 pavyko
1 pAo, yhukoéivo
(rr.x. “Jonagold” 1 “Jonathan”)
1 pA)o, mpdoivo (m.x. “Granny Smith”)

Mpoeroipaocia

1. Eroipdorte 1o memovi, To pavyko kai ta pria
olpdwva pe Tig urtodeieig oTig odnyieg yia
TOV ATIOXUHWTH.

2. Z1hyte TEWTA TO TEMOVI, PETA TO PAVYKO Kal
Ta pnAa. Avakaréyte Ta OAa.

IMuko dpoutorroro
2 daropa

2uoTaTIKa

1/2 memévi

4 podéxiva

200 yp. oradpihia xwpig koukoUTtoia
6 pavyko

Mpoeroipacia

1. Eroipdore o memovi, Ta podékiva, Ta otadllia
kai Ta pdvyko olpdwva pe Tig umodeieig otig
odnyieg yia Tov amoxupeT.

2. Z1hyrte Ta ppouTa TO €va PETA TO GANO.

3. Avapeiére Toug xupoug kar oepBipere To ToTd
eAadpwg Kpuo.

Motd avava - pavyko
2 aropa

2uoTaTIKa

1/2 avavag

1/2 pavyko

1 pAro

1 moproka

2 k.yA. Aad1 dutpuwv oitou

Mpoeroipacia

1. Eroipdore Tov avavd, 1o pdvyko, 1o pilo Kai
10 MopTOKAN cUpdwva pe Tig utodeiéeig oTig
odnyieg yia Tov amoxupwT.

2. Z1hyre MPWTA TOV avavd Kal OTr CUVEKEID TO
pavyko.

3. Zrlyte To PAAO Kal TO TTOPTOKAAL.

N

. Avapeiére Toug xupoug.
5. MpooBiote 2 k.yA. A4S dUTpWYV citou Kal
avapeiéte Ta 6ha.

Moté amd mavrlapi
2 aropa

ZuoTarika

1 mavilap

3 mopTokdaia

2 k.0. ppaykooradula

Mpoeroipaocia

1. Eroipdore o mavilapl, Ta moptokdAia kal Ta
dpaykootradula clpdwva pe TG umodeileig
oTig 0dnyieg yia Tov amoxupeT.

2. Zriyre To mavi{dapl, Ta mopTokdNia Kai Ta
dpaykooradula kai avapeire Toug XUpoUG.

.59



Motd dpouTtwv-mmepiag
2 daropa

2uoTaTIKa

2 kitpiveg mimepIEg
3 mopTokdAia

2 pnha

2 ayAadia

1/2 yxptimdpout

Mpoeroipaocia

1. Eroipdore 1ig mmepigg, Ta mopTokaNia, Ta pAAa,
Ta axAadia kai o ykpémppout clpdwva pe Tig
utrodeieig oTig onyieg yia Tov amoyupwT.

2. Zrbyte Siaboxikd kai oepPipete To xupd apicws.

Moté poddakivou-axhadiwv-avava
2 daropa

ZuoTarika
2 poddakiva
2 pikpd axhadia
1/2 avavag

Mpoeroipacia

1. Eroipdore ta poddkiva, Ta axadia kai Tov
avava olpdwva pe ig urodeiéeg otig odnyieg
yYIa TOV amOXUHTH.

2. Zriyre Siaboxikd kai oepPipere To XUpd apiowg.

® Ynodaln:

2uvrayig xwpig eyyunon. Ola ta cucTatika kai
Ta oToIKEia TTpoETOIpaciag amoTehoUy evOEIKTIKEG
TIHEG. ZUPTIANPWOTE AUTEG TIG TIPOTATEIG CUVTAYQV
ocUpPWVA e TIG TIPOCWTTIKEG OAG EPTTEIPIEG.
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Entsafter

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Das Gerit ist zum Entsaften von gut gereiften und
geschdlten Friichten und Gemiise geeignet. Es dir-
fen nur Lebensmittel mit dem Gerét verarbeitet wer-
den. Es darf ausschlieBlich Originalzubehdr wie
beschrieben verwendet werden. Jede andere Ver-
wendung oder Verdnderung gilt als nicht bestim-
mungsgemdf und birgt erhebliche Unfallgefahren.
Fir aus bestimmungswidriger Verwendung entstan-
dene Schdden ibernimmt der Hersteller keine
Haftung. Nicht fir gewerblichen Einsatz.

Lieferumfang

Entsafter
Nylonbiirste (im Stopfer)
Bedienungsanleitung

Bedienelemente

Abbildung A:

© Stopfer

@ Einfillschacht

© Gehdusedeckel

O Klammern

© Saftbehdalter

@ Fruchtsaftauslauf

@ Geratesockel

O Netzkabel mit Netzstecker

O Ein-/Ausschalter (2 Geschwindigkeitsstufen)
@ Kabelaufwicklung

@ Behalter (fir Fruchtfleisch und Trester)

Abbildung B:

@ Filter

® Antriebswelle

@ Nylonbirste (befindet sich bei Auslieferung
im Stopfer)

Abbildung A:

® separater Saftauffangbehdlter mit
Schaumtrenner (befindet sich bei Auslieferung
im Behdlter fir Fruchtfleisch und Trester)

Technische Daten

Netzspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung: 450 W
KB-Zeit: 30 Minuten

IWA[s]

Schutzklasse:

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange

ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abge-
kihlt hat.
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR - elektrischer Schlag!

* Die Spannung der Stromquelle muss mit den Angaben auf dem Typenschild
des Gerdtes ibereinstimmen.

* Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisiertem
Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

* Lassen Sie Gerdte, die nicht einwandfrei funktionieren oder beschadigt wurden,
sofort vom Kundendienst untersuchen und reparieren.

* Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es auch niemals
in feuchter oder nasser Umgebung. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
wdhrend des Betriebs niemals nass oder feucht wird.

@ Tauchen Sie den Gerdtesockel niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!

[\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

* Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anleitung
beschrieben.

* Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

* Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

* Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

* Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Kinder dirrfen nicht mit dem Gerét spielen.

* Falls der sich drehende Filter beschadigt ist, darf das Gerdét nicht weiter betrie-
ben werden!

* Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt
werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

* Das Schneidwerk ist sehr scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

* Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn das rotierende Sieb beschadigt ist.

* Um Verletzungen zu vermeiden, achten Sie darauf, dass alle Teile korrekt ein-
gesetzt worden sind.
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Wenn Sie mit dem Gerdt arbeiten, stecken Sie niemals lhre Hénde oder an-
dere Gegenstdnde in die Einfilléffnung. Dies kann zu schweren Verletzungen
oder Beschadigungen des Gerdgtes filhren. Wenn Fruchtstiicke nicht mittels
des Stopfers entfernt werden kénnen, schalten Sie das Gerét aus, ziehen
Sie den Netzstecker und 6ffnen Sie das Gerdgt.

* Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreichbar ist und
das Netzkabel nicht zur Stolperfalle werden kann.

* Nach Gebrauch stellen Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Das Gerat darf erst auseinander genommen werden, wenn der Motor vollstén-
dig stillsteht.

* Berihren Sie keine rotierenden Teile.

* Das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt lassen.

* Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ Benutzen Sie das Gerit niemals:

* wenn Filter, das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind,

* im Falle von Fehlfunktionen, oder wenn es in anderer Weise beschadigt wurde
oder herunter gefallen ist. Geben Sie das Gerat zur Uberpriffung bzw. Reparatur
an den Kundendienst.

* Die Verwendung von Zubehérteilen, die nicht von dem Gerétehersteller
empfohlen oder verkauft werden, kann Feuer, elekirische Stromschlége oder
Verletzungen hervorrufen.

So verhalten Sie sich sicher:

* Ziehen Sie bei Gefahr sofort den Netzstecker aus der Steckdose.

* Seien Sie stets aufmerksam! Achten Sie immer darauf was Sie tun und gehen
Sie stets mit Vernunft vor. Benutzen Sie das Gerdt in keinem Fall, wenn Sie
unkonzentriert sind oder sich unwohl fishlen.

* Stellen Sie sicher, dass das Gerdét korrekt und vollstandig zusammengesetzt
worden ist, bevor Sie es in Betrieb nehmen. Das Gerat kann erst betrieben
werden, sobald die Klammern geschlossen worden sind. Werden die Klammern
wdhrend des Betriebs geldst, stoppt das Gerat automatisch.

* Stellen Sie nach jedem Gebrauch des Entsafters sicher, dass sich der Ein-/
Ausschalter in der Position , Aus” ("0") befindet. Der Motor muss vollstandig
stillstehen, bevor Sie das Gerdt auseinanderbauen dirfen.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
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Gerdat zusammenbauen und
bedienen

* Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten Benutzung
wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege” beschrie-
ben.

* Wahlen Sie fiir Ihren Entsafter einen geeigneten
Standort. Fir eine optimale Handhabung emp-
fehlen wir, das Gerdt so aufzustellen, dass das
Netzkabel nach hinten zur Steckdose verlduft.
Alle Elemente lassen sich nun direkt und einfach
bedienen:

- vorne der Ein-/Ausschalter @,

- links der Behadilter fir Fruchtfleisch und
Trester (D

- rechts der Fruchtsaftauslauf @.

/\ Achtung:

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét ausgeschal-
tet und der Netzstecker gezogen ist, bevor Sie das
Gerdt zusammensetzen. Ansonsten besteht die
Gefahr, dass Sie sich verletzen.

1. Setzen Sie den Saftbehdlter @ auf den Gerdte-
sockel @, so dass die drei Arretierungen und
der Fruchtsaftauslauf @ in die Aussparungen
greifen.

. Setzen Sie den Filter @ auf die Antriebswelle ®
und driicken Sie ihn herunter, so dass er spirbar
einrastet. Achten Sie auf festen Sitz, bevor Sie
mit dem Zusammenbau fortfahren.

. Schieben Sie den Behdlter fiir Fruchtfleisch und
Trester @ von unten unter den Auswurf (siehe
Ausklappseite).

. Setzen Sie den Gehdusedeckel €@ auf den Saft-
behdlter @, so dass der Einfillschacht @ tber
den Schneidmessern des Filters @ sitzt.

. Achten Sie darauf, dass der Gehdusedeckel ©
fest in der Aussparung des Saftbehdlters @ sitzt.
Heben Sie die Klammern @ an und klinken Sie
diese in die Erhebungen des Gehdusedeckels @
ein.

. Driicken Sie den unteren Teil der Klammern @
gegen das Gerdt, bis diese einrasten.

7. Schieben Sie den Schaumtrenner in den separa-
ten Saftauffangbehdlter @ ein und setzen Sie
den Deckel auf. Stellen Sie den separaten Saft-
auffangbehélter @ so neben das Gerét, dass
der Fruchstaftauslauf @ in den separaten Saft
auffangbehélter @ ragt.

. Stecken Sie den Netzstecker @ in die
Steckdose.

Vorbereitung der Friichte /
Gemiise

* Wichtig: Verwenden Sie nur gut gereifte Friichte,
da der Filter @ sich sonst zusetzen kann.

Dieses wiirde wiederholtes Reinigen des Filters (@
erfordern.

¢ Waschen oder schélen Sie die Friichte oder das
Gemiise, die / das Sie verarbeiten mochten.

¢ Grofle Kerne oder Steine sollten immer vor dem
Einfillen aus den Frijchten entfernt werden.

* Kernobst (wie Apfel, Birnen) kann mit Schale
und Kerngehéuse verarbeitet werden. Sonstige
Steine (Pfirsiche, Pflaumen etc.), alle grofien Ker-
ne (Melonen etc.) und Stiele entfernen, um eine
Besch&digung des Gerdtes zu vermeiden.

e Friichte mit dicken Schalen (z.B. Zitrusfriichte,
Melonen, Kiwis, Rilben) miissen immer zuerst
geschalt werden.

¢ Von Weintrauben ist der Hauptstiel
abzuschneiden.

¢ Schneiden Sie Friichte oder Gemiise in derart
grof3e Stiicke, dass sie in den Einfiillschacht @
passen.

@ Hinweis:

Rosinen eignen sich nicht zum Entsaften, da sie zu
wenig Saft enthalten. Rhabarber oder anderes fase-
riges Gemuse/Obst eignet sich nicht zum Entsaften,
da die Fasern den Entsafter verstopfen.
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Entsaften

/\ Achtung:

Betreiben Sie den Entsafter nie lénger als 30 Minu-
ten (KB-Zeit) ohne Unterbrechung. Lassen Sie den
Entsafter nach 30 Minuten Dauerbetrieb abkihlen.
Ansonsten kann das Gerdt beschadigt werden.

/\ Achtung:

Stecken Sie niemals Ihre Hande oder Gegensténde
in den Einfiillschacht @, wahrend das Gerét in
Betrieb ist. Dieses kdnnte zu schweren Kérperverlet-
zungen und/oder Beschddigungen des Entsafters
fihren.

1. Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter @
ein.

Verwenden Sie fir Obst/Gemiise, das viel Flijs-
sigkeit enthélt, Geschwindigkeitsstufe 1.

Fiir trockeneres Obst/Gemise wéhlen Sie
Geschwindigkeitsstufe 2.

. Halten Sie den Stopfer @ in einer Hand und
geben Sie die Obst- oder Gemisestiicke mit der
anderen Hand in den Einfiillschacht @. Benut-
zen Sie immer den Stopfer @, um das Obst/
Gemiise vorsichtig in den Einfiillschacht @ hin-
einzudriicken. Wéahrend das Obst/Gemiise ver-
arbeitet wird, filllen Sie weitere Stiicke nach.
Schalten Sie das Gerét dabei nicht aus.

@ Hinweis:

Fihren Sie Méhren eine nach der anderen in den
Einfillschacht @ ein: der Krautansatz der Méhre
muss dabei nach unten weisen und die Wurzelspitze
nach oben.

@ Hinweis:

Um zu vermeiden, dass sich Obst/Gemiise im Einfill-
schacht @ festsetzt, fillen Sie es nur bei eingeschal-
tetem Gerdt ein. Wenn sich Fruchtsticke im Einfill-
schacht @ festgesetzt haben und nicht umgehend
mit dem Stopfer @ entfernt werden kénnen, gehen
Sie bitte folgendermaBen vor, um eine Beschédi-
gung des Gerdtes zu vermeiden:

¢ Schalten Sie das Gerdt sofort aus und ziehen
Sie den Netzstecker @ heraus.

e L&sen Sie die Klammern @ und nehmen Sie den
Gehdusedeckel © ab.

* Enffernen Sie die festgesetzten Fruchtstiicke.

¢ Setzen Sie das Gerdt wieder zusammen und
fahren Sie mit dem Entsaften fort.

. Schalten Sie das Gerdt immer sofort wieder aus,
sobald das gesamte Obst/Gemiise verarbeitet ist.

/\ Achtung:

Reinigen Sie den Fruchtsaftauslauf @ und den Saft-
behdlter @ regelmédBig und nach jedem Gebrauch,
um ein Verstopfen des Fruchtsaftauslaufes @ und/
oder eine Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

Entleerung des Fruchtfleisch-
behdalters und des Filters

Sie kénnen kontinuierlich Saft auspressen, bis der
Behalter fir Fruchtfleisch und Trester @ gefillt ist.

/\ Achtung:

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie den Filter @
leeren. Das verhindert unbeabsichtigtes Starten des
Motors.

Wenn der Fruchtsaft plétzlich viel dicker wird, oder
wenn Sie hdren kénnen, dass sich die Motordreh-
zahl verlangsamt, muss der Filter @ geleert werden.
Nachdem Sie das Fruchffleisch herausgenommen
haben, setzen Sie das Gerdt wieder zusammen.

-66 -



Demontage des Entsafters

Wenn Sie den Entsafter demontieren wollen, z.B.

um ihn zu reinigen, gehen Sie wie folgt vor:

1.
2.
3.

Ziehen Sie den Netzstecker ©.

Offnen Sie die Klammern @.

Nehmen Sie den Gehdusedeckel @ mit dem
Stopfer @ ab.

. Heben Sie vorsichtig den Saftbehélter @ ab.

Der Filter @ 15st sich dadurch von der Antriebs-
welle @. Sie kénnen den Filter @ nun aus dem
Saftbehdlter @ herausnehmen.

Reinigung und Pflege

/\ Achtung:

Ziehen Sie immer den Netzstecker bevor Zubehértei-

le aufgesetzt oder abgenommen werden, und bevor

Sie das Gerét reinigen. Alle Gerdte- und Zubehérteile

missen regelmé&Big und nach jedem Gebrauch von

Fruchtresten und Fruchttrester gereinigt werden, um

ein Verstopfen des Fruchtsaftauslaufes und/oder

eine Beschadigung des Gerdtes zu vermeiden.

® Hinweis:

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel,

um den Entsafter zu sdubern. Das Gerdt und dessen
Bestandteile diirfen nicht in kochendem Wasser
gereinigt werden.

@ Achtung:

Tauchen Sie den Motor/Gerétesockel @ nie-
mals in Wasser oder in eine andere Flissigkeit,
um elekirische Stromschlége zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerét am Ein-/Ausschalter @
aus.

Verschmutzungen oder iiberlaufender Fruchtsaft
sind umgehend zu beseitigen, da sich Obst-
flecken spéter nur schwierig entfernen lassen.

¢ Reinigen Sie das Gerdtegehduse und das Netz-
kabel mit einem nur leicht angefeuchteten Tuch.

* Reinigen Sie Stopfer @, den Saftbehdlter @,
den separaten Saftauffangbehdlter @, Gehdu-
sedeckel €@ und den Behdlter fir Fruchtfleisch
und Trester @ in warmem Seifenwasser und
spiilen Sie diese sorgfdltig ab.

Der Stopfer @, der Saftbehdilter @, der Gehduse-
deckel @, der separate Saftauffangbehdlter @
und der Behdlter fir Fruchifleisch und Trester @
sind spilmaschinengeeignet und kénnen in der
Spilmaschine gereinigt werden. Um den Filter ®
zu reinigen, benutzen Sie die mitgelieferte Nylon-

birste @:

* Drehen Sie den Deckel des Stopfers @ so weit,
dass der Pfeil auf das geodffnete Schloss @ am
Stopferschaft zeigt. Sie kdnnen den Deckel nun
abnehmen. Im Inneren des Stopfers @ befindet
sich die Nylonbiirste @. Um den Deckel wieder
zu schlieBen, setzen Sie ihn wieder s0 auf, dass
der Pfeil auf das geoffnete Schloss @ zeigt.
Dann drehen Sie ihn soweit, dass der Pfeil auf
das geschlossene Schloss zeigt 8 Der Deckel
sitzt nun fest.

* Halten Sie den Filter @ (mit der Unterseite nach
oben) unter laufendes Wasser und reinigen Sie
ihn mit der Nylonbirste (.

Verférbungen:

* Einige Friichte oder einiges Gemiise kénnen die
Teile des Entsafters dauerhaft verfarben. Dies ist
nicht schadlich und schrankt das Gerdat nicht in
seiner Funktion ein.
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Aufbewahrung

Wenn Sie den Entsafter langere Zeit nicht benutzen,
wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung @
an der Unterseite des Entsafters.

Entsorgen

Werfen Sie das Geriét keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

{17, Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
%{9 einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschddigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

(Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 104378

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 104378

&H Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 104378

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursachen

Mégliche Lsungen

Das Gerdt funktioniert nicht.

* Der Netzstecker @ ist nicht an-
geschlossen.

* SchlieBen Sie das Gerdat an

eine Netzsteckdose an.

* Das Gerét ist nicht eingeschaltet.

* Schalten Sie das Gerét am

Ein/Ausschalter @ an.

« Die Klammern @ sind nicht
verriegelt.

* Verriegeln Sie die Klammern @.

Der Motor bleibt beim Entsaften
stehen oder dreht sich auffallend
langsam oder ungleichmaBig.

Der Filter @ ist verstopft.

¢ Schalten Sie den Entsafter
sofort aus und ziehen Sie den
Netzstecker @. Beseitigen Sie
die Verstopfung (siehe Kapitel
,Entsaften”).

Der Trester ist zu feucht und Sie

erhalten zu wenig Saft.

¢ Sie arbeiten zu schnell.

* Arbeiten Sie langsamer.

* Der Filter @ ist verstopft.

* Reinigen Sie den Filter @ (siche
Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

Der Saft quillt zwischen dem
Rand des Gehéausedeckels ©
und des Saftbehalters @ heraus.

* Sie arbeiten zu schnell.

* Arbeiten Sie langsamer.

* Der Filter @ oder der Saftbe-
hélter @ ist verstopft.

* Reinigen Sie Filter @ und
Saftbehdlter @ (siche Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

¢ Die Geschwindigkeitsstufe ist
zu hoch eingestellt.

¢ Stellen Sie am Ein-/Ausschalter
O Geschwindigkeitsstufe 1 ein.

Der Saft spritzt aus dem Frucht-
saftauslauf @.

¢ Sie arbeiten zu schnell.

* Arbeiten Sie langsamer.

* Driicken Sie beim Nachschieben
nicht zu fest auf den Stopfer @.

* Die Geschwindigkeitsstufe ist
zu hoch eingestellt.

¢ Stellen Sie am Ein-/Ausschalter

O Geschwindigkeitsstufe 1 ein.

Waéhrend der Arbeit lauft Saft
am Gerdtesockel @ herunter.

* Der Filter @ oder der Frucht-
saftauslauf @ ist verstopft.

* Reinigen Sie den Filter @ und
den Fruchtsaftauslauf @ (siehe
Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

* Die Geschwindigkeitsstufe ist zu
hoch eingestellt.

* Stellen Sie am Ein-/Ausschalter
O Geschwindigkeitsstufe 1 ein.
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Rezepte

Sommer-Drink
2 Personen

Zutaten
1 groBes Stiick Wassermelone
1 Zitrone
4 Apfel, siB-séuerlich
(z.B. “Jonagold” oder “Jonathan”)

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Wassermelone, die Zitrone und
die Apfel gemaB den Anweisungen in der Anlei-
tung fiir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie die Wassermelone, die Zitrone und
die Apfel.

3. Servieren Sie den Sommer-Drink gekihlt.

Apfel-Birne-Erdbeer-Drink

2 Personen

Zutaten

1 Apfel, griin (z.B. “Granny Smith”)
3 kleine, reife Birnen

10 mittelgroBe Erdbeeren

Zubereitung

1. Bereiten Sie den Apfel, die Birnen und die Erd-
beeren geméB der Anleitung fir den Entsafter
vor.

2. Entsaften Sie alles mit dem Entsafter.

3. Vermischen Sie die Safte und servieren Sie den
Drink sofort.

Energie-Drink

2 Personen

Zutaten

2 Apfel, siB (z.B. “Red Delicious”)

2 grofie Aprikosen

1 groBBe Birne

250 ml Mineralwasser (kohlenséurehaltig)
etwas zerstoBenes Eis

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Apfel, die Aprikosen und die Bir-
ne gem&B den Anweisungen in der Anleitung fir
den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie die Apfel, die Aprikosen und die
Birne.

3. Vermischen Sie die Safte und geben Sie das Mi-
neralwasser hinzu.

4. Servieren Sie den Drink auf zerstoBenem Eis.

Friihstiicks-Drink
2 Personen

Zutaten

4-5 Karotten
2 Apfel

1 TL Olivensl

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Karotten und die Apfel gemaB
den Anweisungen in der Anleitung fir den Ent-
safter vor.

2. Entsaften Sie zuerst die Karotten und dann die
Apfel.

3. Geben Sie das Olivendl hinzu.

. Rihren Sie alles gut um.
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Honigmelonen-Drink
2 Personen

Zutaten
ca. 1/3 Honigmelone
1 Mango
1 Apfel, siB-sduerlich
(z.B. “Jonagold” oder “Jonathan”)
1 Apfel, griin (z.B. “Granny Smith”)

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Melone, die Mango und die
Apfel geméB den Anweisungen in der Anleitung
fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie zuerst die Melone, dann die Man-
go und die Apfel. Verrishren Sie alles.

SiBer Frucht-Drink

2 Personen

Zutaten

1/2 Honigmelone

4 Pfirsiche

200 g kernlose Trauben
6 Mangos

Zubereitung
1. Bereiten Sie die Honigmelone, die Pfirsiche, die

Trauben und die Mangos gemé&B den Anweisun-

gen in der Anleitung fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie die Friichte nacheinander.

3. Mischen Sie die Séfte und servieren Sie den
Drink leicht gekihlt.

Ananas-Mango-Drink
2 Personen

Zutaten

1/2 Ananas

1/2 Mango

1 Apfel

1 Orange

2 TL Weizenkeimél

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Ananas, die Mango, den Apfel
und die Orange gem&B den Anweisungen in der
Anleitung fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie zuerst die Ananas, dann die
Mango.

3. Entsaften Sie den Apfel und die Orange.

. Vermischen Sie die Séfte.

5. Geben Sie 2 TL Weizenkeimé! hinzu und verrih-
ren Sie alles.

N

Rote Bete-Drink
2 Personen

Zutaten

1 Rote Bete

3 Orangen

2 EL Johannisbeeren

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Rote Bete, die Orangen und die
Johannisbeeren gemé&B den Anweisungen in der
Anleitung fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie die Rote Bete, die Orangen und
die Johannisbeeren und vermischen Sie die
Séfte.
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Frichte-Paprika-Drink

2 Personen

Zutaten

2 gelbe Paprika
3 Orangen

2 Apfel

2 Birnen

1/2 Grapefruit

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Paprika, die Orangen, die Ap-
fel, die Birnen und die Grapefruit gemé&f den
Anweisungen in der Anleitung fiir den Entsafter
vor.

2. Entsaften Sie alles nacheinander und servieren
Sie den Saft sofort.

Pfirsich-Birnen-Ananas-Drink
2 Personen

Zutaten

2 Pfirsiche

2 kleine Birnen
1/2 Ananas

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Pfirsiche, die Birnen und die
Ananas gemdf3 den Anweisungen in der Anlei-
tung fiir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie alles nacheinander und servieren
Sie den Saft sofort.

® Hinweis:

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zuberei-
tungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen Sie die-
se Rezeptvorschlédge um Ihre persénlichen Erfah-
rungswerte.
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