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Thank you for purchasing your new Chef Matteo AIR FRYER OVEN.
These operating instructions will help you use it properly and safely.
We recommend that you spend some time reading this instruction
manual in order that you fully understand all the operational features
it offers. Read all the safety instructions carefully before use and
keep this instruction manual for future reference.

Takk for at du kjgpte ditt nye Chef Matteo airfryer.

Denne bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg
og riktig mate. Vi anbefaler at du tar deg tid til 8 lese gjennom hele
bruksanvisningen for a bli fortrolig med alle funksjonene som tilbys.
Les alle sikkerhetsanvisningene ngye fgr bruk, og oppbevar
bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Kiitos, kun valitsit uuden Chef Matteo -ilmafriteerauskypsentimen.
Nama kayttdohjeet opastavat sinua kayttamaan laitetta oikein ja
turvallisesti. Suosittelemme, etta kaytat hieman aikaa taman
kayttboppaan lukemiseen, jotta ymmarrat taysin, mita toimintoja
laitteessa on. Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa ja sailyta kayttbopas myohempaa tarvetta varten.

Tak for kgbet af dit nye Chef Matteo luftfritureovn.

Disse brugervejledninger hjelper dig med at bruge dette apparat
rigtigt og sikkert. Vi anbefaler, at du leeser denne brugervejledning, sa
du far en fuld forstdelse af hvordan alle funktionerne virker. Laes
sikkerhedsforskrifterne grundigt inden brug, og gem denne
brugervejledning til senere brug.

Tack for att du har kopt ditt nya Chef Matteo airfryer. Denna
bruksanvisning hjalper dig att anvanda den pa ett sakert och korrekt
satt. Vi rekommenderar att du tar dig tid att I1asa igenom denna
bruksanvisning for att till fullo forsta alla driftfunktioner som d en
erbjuder. Las noga igenom alla sakerhetsinstruktioner fére
anvandning och spara bruksanvisningen for framtida bruk.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Please ensure you read all instructions and warnings in
this user guide prior to first use.

Keep this user guide for future reference.

Please handle this product with care and check it regularly
to ensure it is in good working order.

If the product, power supply cord or plug shows any signs
of damage, stop using it immediately or do not use. Unplug
product and contact a qualified technician or service
agent.

This appliance can be used by children 8 years and
older if they are supervised or have been instructed on
the safe use of the appliance and understand the risks
involved

Cleaning and user maintenance are not to be carried
out by children

Keep the appliance and its cord out of reach of children
younger than 8 years

Children are not to play with the appliance

This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they are supervised or have
been instructed on the safe use of the appliance and
understand the risks involved

When operating, the accessaories in the air fryer oven
will be hot. Do not touch.

Use the removable handle to remove the rotating
basket, skewer or rotisserie spit.

Use oven mitts or cloths when handling the grill racks
and other accessories as they will retain some
residual heat. This will prevent potential burns



This air fryer is intended for indoor household use. Do
not use outdoors for any purpose

The power cord to the air fryer should be plugged into
a 200-240V AC electrical out only

If this air fryer begins to malfunction during use, use
the handle to open and remove any accessories and
foods. Unplug the power cord and stop use
immediately. Contact a qualified technician or service
agent. Place the air fryer only on dry, flat, stable and
heat resistant surfaces

Do not place the air fryer on or near a hot gas or electri-
cal burner or heated oven

Be sure to use on a heat resistant and even surface. If
you do not have a heat resistant surface, please use a
heat-proof mat. Keep the appliance at least 20cm awa
from the walls, furniture or other flammables

Do not immerse the power cord, plug or air fryer unit
into water or any other liquids

Do not allow the power cord to hang over the edge of a
table, counter or touch any hot surfaces

If the power cord is damaged, stop use immediately
and contact a qualified technician or service agent

Do not attempt to repair the air fryer yourself. Contact a
qualified technician

Do not obstruct the air flow inlets and outlets. These

are located at the back and on top of the air fryer

Do not use any third-party attachments and accesso-
ries with this air fryer. It may lead to malfunctions or
injuries




« When using the grill racks, ensure that they are pro-
perly inserted into the air fry oven before adding food
and cooking.

« Allow the air fryer oven to cool before cleaning or re-
moving air fry oven accessories.

« Unplug the power cord of the air fryer before cleaning
and when it is not in use

« Never operate or store the unit in direct sunlight

WARNING: This air fryer is not intended to be opera-
Ated by means of an external timer or separate
remote control system

WARNING: Never move the air fryer unit when hot or
& when containing hot food

WARNING: The air fryer oven will not operate
A unless its door is fully closed in place.

WARNING: This air fryer should not be used to baoil
water

AWARNING: This air fryer should never be used to
deep fry food in fat or oil

WARNING: Under-filling or over-filling the air fry
&baskets may damage the air fryer and result in
serious injuries



CAUTION: Hot oil can collect at the base of the bas-
kets. Use caution when removing the cooked food to
avoid splashes and burns

WARNING: After operating, the air fryer baskets and
A grill racks will retain some residual heat. Let
them cool before washing or handling

WARNING: This appliance is intended to be used in
A household and similar applications such as:
- Staff Kitchen areas in shops, offices and other
waorking environments
« Farm houses
« By clients in hotels, motels and other residential
type environments
- Bed and breakfast type environments

WARNING: Extreme caution must be taken when
handling any hot fryer baskets or grill racks. Be
careful when opening the oven as to avoid the
steam escaping from the fryer and food



PRODUCT OVERVIEW

Air Fryer Oven

Air Fryer Qven Non Stick Grill Racks (x2) Non Stick Drip Tray
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Air Outlet

Body —
\%/ (caution hot air)
Touch screen / \

Oven handle

Visible
window

Touch Control Panel
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1. LCD display
- Display for cooking temperature in °C and cooking time in minutes

Jll Temperature Display
(:9 Cooking Time Display
% Cooking Fan Display

2. Automatic Cooking Programmes

W Air Fry - Fries option
@ Toast - Bread option
€&  Grill - Steak/Chops option

&¥  Grill - Fish option



Roast - Chicken Leg option
Bake - Cakes option
Bake - Pizza option

Dehydrate - Dried Fruit option

® & d D%

Preheat/Reheat option

3. Function Buttons

Increase Cooking Temperature/Time

Decrease Cooking Temperature/Time

! 7

- Switch Light On/Off
On/0ff Button

Switch Rotation On/0ff (For Rotating Basket/Rotisserie Spit)

@% O

Menu Selection Button

10



AIR FRYING TIPS
Please check on the cooking of your food as our Air fryer cooking tech-
nology will cook food quicker than conventional ovens
Pat the food dry before cooking to encourage browning and to avoid
excess smoke
To ensure even cooking/browning, always open the oven halfway
through the cooking time and check, turn or shake foods on the grill
racks or check foods in rotating basket, skewer or rotisserie. Some
recipes call to brush or spray oil halfway through cooking. Adjust the
temperature or time if needed
Frying small batches will require shorter cooking times and yield crispier
results.
To avoid excess smoke when cooking foods high in fat (e.g bacon, chicken
wings or sausages), it may be necessary to empty the fat gathered on the
drip tray between batches

. Create a more spaced out surface area to allow more air to pass
through by cutting food into smaller pieces. This can yield crispier foods
Press breading/coating onto food to help it adhere. Refrigerate breaded
foods for at least 30 minutes before frying. This allows the coating to be
slightly absorbed and ensures the coating sticks to foods when cooking
To improve crispiness in meat, coat the meat lightly with cornflour or
rice flour and spray with oil
Arrange breaded coated foods in air fryer basket so that food is not
touching to allow air flow on all surfaces
Spray oils works best with this air fryer. The spray distributes the oil
more evenly and less oil is generally needed. However, canola, olive,
avocado, coconut, grape seed, peanut or vegetable oil work well too
When baking or using wetter foods, it is best to use parchment paper to
line the grill racks

Ai

=

frying Pre-Packaged Frozen Foods

Depending on the type and amount of food being cooked, suggested
cook times may differ. Always check food halfway through cooking time
to determine the final cook time and temperature

Once the time is up, ensure that the food is fully cooked
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OPERATING INSTRUCTIONS

Remove all packaging and plastic wrap from the appliance.

Check to ensure that the appliance is in perfect condition and that all
accessaories are included.

Place the appliance on a level, dry and heat-resistance work surface at
a comfortable working height.

Connect the air fryer to a properly installed, earthed and fused socket.
The local mains voltage must match the voltage stated in the technical
specifications for the appliance. All indicators on the control panel will
flash once and a beep will sound. Then the ON/OFF BUTTON will light
up.

Press the On/0ff button ¥ to switch on the appliance. A beep sounds
and all indicators on the control panel light up.

Before you use the accessories for the first time, and every other time
you use them, clean them all with warm water and mild washing up
liquid.

Dry the accessories thoroughly.

Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

WARNING: Never clean the appliance under running water and never
immerse it in water.

Preheating before first use

Before you use the air fryer oven for the first time, it should be heated to a
high temperature with no accessories inside, to remove any residues of ail
left over from the manufacturing process.

1. Using the handle make sure the appliance door is closed properly.

2. Press the On/0ff button @ to switch on the appliance.

3. Press the On/0ff button “* again briefly. The appliance will start with a
cooking temperature of 190 °C and a cooking time of 15 minutes.

Please note: When using the appliance for the first time, odour or smoke
may develop due to residues caused during manufacturing. However, this
is not dangerous and will quickly disappear. Ensure adequate ventilation.

Allow the appliance to cool down completely before moving or installing
accessories to prevent injury.

12



Instructions For Use

WARNING: The accessories and touchable surfaces on the appliance
A are extremely hot when the appliance is in use. There is a risk of
burns.

« Do not touch the housing during use.

- Always open the appliance by the door handle when it is in use.

« Use the removable handle supplied to position the rotating basket and
rotisserie spit in the air fryer or to remove it. In addition, use oven gloves
or a cloth to protect yourself from burns.

« Steam escapes during cooking. Do not reach into this steam.

« Only touch the hot food using suitable utensils, e.g. tongs.

« Do not move the appliance while it is in use or whilst hot.

A WARNING: There is risk of fire due to flammable objects or food.

« Take caution when using certain types of oven bag, baking paper,
aluminium foil in the air fryer oven or any metal or flammable items or
glass containers.

- Do not cook pieces of food that are too large. There must be sufficient
space remaining between the food and the heating elements and the
walls.

Please note: possible damage to appliance:

- If the appliance door cannot be closed due to too much food being
added, do not use force to close it.

- Possibility of damage to the coating on the accessories due to use of
sharp objects or metal utensils. Use of heat resistant wooden or plastic
utensils is recommended.

Using the accessories

1. Always place the food in the correct accessory for the food you are
cooking, to prevent it from coming into contact with the heating
elements.

2. Pull the door handle to open the appliance door and fit the respective
accessory as described below.

WARNING: The accessories become extremely hot during operation. There is
a risk of burns. Allow the appliance and accessories to cool down completely
before replacing or removing the accessories.
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Drip tray

Food residues or drops of fat are collected
in the drip tray, allowing the inside of the
appliance to be cleaned easily.

Before each use, push the drip tray into
the lowest guide rail to collect drips of
oil, grease or residues.

Grill rack

Use the grill rack for dehydrating, grilling, preparing crispy foods or cooking
pizza. You can use two grill racks at the same time.

Prepare the food according to the recipe and place the food in the centre
of the grill rack.

Place the grill rack in one of the two upper guide rails and push it fully
inside.

Always put the drip tray at the bottom of the air fryer oven when using
the grill racks.

Please note: The higher the guide rail selected, the higher the temperature.
This means that the cooking process is accelerated. As such, check the
food occasionally throughout the cooking process to prevent burning.

Rotating basket

Rotating basket is great for chips/fries and cooking any roasted/air fried
vegetables
Place food in to the basket and place the lid on top. Ensure the notches
are aligned with the indentations, then twist clockwise according to
instruction on the lid itself to lock in place.

-

Push the lock switch to the right and push the |z #
rotating basket into the lock position on the guide
rail.

Release the lock switch and lock the rotating %U
basket into place.

Bt

To remove, hook each end of basket with the
holder, push the lock switch to the right to release E%U
and lift basket out.

1

oy
Please note: Use oven glove or cloth to remove the lid as the rotating basket
will be hot.
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Rotisserie fork and spit

WARNING: The fork prongs are very sharp due to their function.
There is a risk of puncture injuries to the skin. Do not touch the sharp ends.
Store the accessaories properly out of reach of children.

The rotisserie spit is suitable for joints/hams or whole chickens with a max-
imum weight of approx. 1.3 kg. The food must not be too large and should
allow enough room to rotate fully.

Suggestion: When preparing a whole chicken we recommend trussing with
cooking string to ensure legs and wings stay tight to the body. This keeps it
compact and helps to cook evenly. Larger chickens may need to be tied
around the metal forks to keep them secure.

- Prepare the food according to the recipe.
- Insert the rotisserie spit through the whole
length of the chicken/joint.

«  Mount the fork on the rotisserie spit and
insert the prongs into the flesh.

- Secure the forks by tightening the screws.
Make sure forks are tightened on the rod
after the rail guide indents.

« Press the lock switch to the right and place
the rotisserie spit into the lock position on
the guide rail.

« Release the lock switch and lock the rotis-
serie spit in place.

- Ensure that the joint or chicken can rotate >
freely in the oven. i ‘%
- To remove, hook each end of spit with the

removable handle, push the lock switch to
the right to release and lift out the spit.
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Skewer set
Ideal for kebabs, small-boned meats for roasting/air frying

« Insert the metal rod from the rotisserie spit through the skewer discs.
Make sure to tighten the screws on the rod after the rail guide indents.
« Insert skewer rods one by one

putting through the inner hole all the
way to the opposite hole in the other
skewer disc. then ensure the hook
is secured to the top gap.

« Press the lock switch to the right
and place the skewer set into the

lock position on the guide rail.

« Release the lock switch and lock the skewer set in place.

« Ensure that the skewer set can rotate freely in the oven.

« To remove, hook each end of spit with the removable handle, push the
lock switch to the right to release and lift out the skewer set.
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Preset Cooking Programmes

Function Time(Min) Temp('C)
Default Range Default Range
DEFAULT 15Mins | 1Min-90Min 190 80-200
i 16 Mins | 1Min-90Min 200 80-200
® 3 Mins 1Min-10Min 200 170-200
o 20 Mins | 1Min-90Min 180 80-200
& 12 Mins | 1Min-90Min 160 80-200
2 20 Mins | 1Min-90Min 180 80-200
=] 20 Mins | 1Min-90Min 160 80-200
A7 12 Mins | 1Min-90Min 150 80-200
& ] B Hours | 1-24Hours 50 30-80
D 6 Mins | 1Min-90Min 120 80-200

*Remember to set the time based on the weight and on the thickness of
the food to cook or from its packaging instructions.

Tap ® symbol to select the desired cooking programme.

The corresponding cooking programme symbol will then light up. The
LCD display shows the cooking temperature in °C and the cooking time
in minutes. The cooking time is counted down in minutes.

Once you have selected the cooking programme, press the 0On/Off
button & to start the cooking programme.

The cooking programme symbol will flash and then the cooking program
will begin. The appliance will heat up and the fan will turn on.

Turn the food halfway through the cooking time to ensure the food is
cooked evenly.
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Please note: You can use the handle to open the appliance door during the
cooking process, to check on the food. When the door is opened the cooking
program will pause. When the door is closed it will resume at the same time
and temperature.

The cooking temperature and remaining cooking time are shown
alternately on the LCD display when the appliance is in use. You can
amend the cooking temperature or the cooking time at any paint.

Press the Increase Cooking Temperature @ or Decrease Cooking
Temperature ©; button to change the cooking temperature in 5°C
increments.

Press the Increase Cooking Time ®» or Decrease Cooking Time ® button
to change the cooking time in minute increments. Cooking times from O
to 90 minutes can be set.

Please note: You can press and hold the arrow button for longer to set the
cooking time and cooking temperature more quickly.

As part of the Rotisserie chicken, the rotating basket/rotisserie spit
automatically rotates. During rotation mode, the Rotation button flashes.
If you wish to turn off rotation mode, press the Rotation button .

To switch on the light during the cooking process, press the Switch Light
On/0ff button 4 . It will switch off automatically after a 2 minutes or
press again to turn off. When it is on the button will flash.

Once the cooking time has elapsed, 5 beeps will sound and the
appliance switches itself off. The fan will continue to run for 20 seconds.
Open the appliance door using the handle.

Remove the foods using oven gloves or remove the rotating
basket/rotisserie spit using the removable handle.

Press the On/0ff button » and hold 2 seconds to switch off. After the
appliance is switched off the fan will continue to run for 20 seconds.
Pull the mains plug out of the mains socket.

Allow the appliance to cool down with the appliance door open and then
clean it.

Interrupting the cooking process
To interrupt the cooking process before it has completed, press and hold
the On/0ff button ¥ for approx. 2 seconds.
In order to deactivate the appliance completely, pull the mains plug out
of the socket.
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CLEANING & MAINTENANCE
Clean the air fryer after every use.

DO NOT CLEAN WHILST STILL HOT

Unplug unit from the electrical outlet and allow each part to cool down
before starting any cleaning procedures. Remove containers to make the
unit cool down faster.

Do not place the air fryer in water. Try to prevent splashes of water or other
liquids from reaching the unit.

Do not use any abrasive or harsh chemicals.

« Wipe the outside of the appliance with a damp cloth

« Wash full set the accessories in hot soapy water or in the dishwasher
If cleaning in dishwasher, place the parts on the top rack and do not
use higher setting than 50°

« Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residue

* Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive
sponge. Drip tray & grill racks can be washed as normal non-stick
pans, but we suggest using a low dishwasher setting

Do not use metal kitchen utensils, abrasive sponges or abrasive cleaning
materials to clean them, as this may damage the non-stick coating.

Storage

« Ensure the air fryer is unplugged and all parts are clean and dry

+ Do not store if still hot or wet

- Make sure that all accessories are clean and dry and inserted into the
air fryer oven cavity correctly before storing.

- Do not store the appliance within the reach of children.

- Try to store the appliance in a dry and cool place.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

If you are having problems with your appliance, please use our trou-
bleshooting guide below. If you are unable to resolve the issue using
this guide, please contact customer service.

Problem

Possible Cause

Possible Solution

The appliance is not
working.

The appliance is not
plugged in.

Plug the mains plug into
an earthed wall socket.

The cooking time and
cooking temperature
have not been set.

Set the cooking time and
cooking temperature and
press the power button
to begin cooking.

The appliance door is not
closed properly.

Check whether the
appliance door is closed,
remove obstructions.

The food is
undercooked.

The appliance has been
overfilled.

Cook smaller portions to
achieve a more consistent
result.

The temperature set is too
low.

Select a higher cooking
temperature.

The cooking time is too
short.

Select a longer cooking
time.

The food is cooked
unevenly.

The rotating basket/
rotisserie spit is not
inserted correctly.

Guide the rotating basket/
rotisserie spit properly into
the lock position on the
guide rail.

Food has not been turned
halfway

Ensure food is turned half
way.

Food is overcooked/
burnt.

Cooking temperature is set
too high.

Check cooking temperature
and lower the thermostat
accordingly.

Cooking time too long.

Check cooking time of
product and be aware air
fryer may cook quicker
than conventional ovens.

Fried snacks are not
crispy when they are
finished cooking.

Check type of food as it
may only be prepared in a
traditional deep fryer.

Otherwise see tips.
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Problem

Possible Cause

Possible Solution

White smoke is coming
out of the appliance.

The food is very fatty or
greasy.

When preparing fatty/
greasy foods, the fat and
oil drips into the drip tray.
This causes a higher
temperature than usual to
develop in the drip tray.
This does not effect the
appliance or the cooking
result.

The drip tray still contains
food residue from a
previous cooking process.

Smoke is caused by grease
heating up in the drip tray.
Make sure you clean the
pan properly after each use

Fresh chips are fried
unevenly or not crispy in
the air fryer.

The chips have not been
sufficiently soaked.

Place the chips in cold
water for around 30
minutes to remaove the
starch. Dry the chips using
kitchen paper before adding
to the fryer pan.

You did not use the right
potato type.

See air fryer tips

Chips are not crispy

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the
Botato sticks properly
efore you add the oll

Cut the potato sticks
smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a
crispier result.
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SPECIFICATION:

Model: ARIA

Rated voltage: 220-240V~ 50/60Hz
Rated power: 1500W

Environment friendly disposal

This symbol on the product or in the instructions means that your
electrical and electronic equipment should be disposed at the end of its
life separately from your house hold waste. There are separate collection
systems for recycling in the EU. For more information, please contact the
local authority or your retailer where you purchased the product.
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T: 21 00 40 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 70 33 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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SIKKERHETSANVISNINGER

Sgrg for at du leser alle instruksjoner og advarsler i denne
bruksanvisningen fgr fgrste gangs bruk.

Ta vare pa bruksanvisningen for fremtidig oppslag.
Handter produktet med omhu, og kontroller det regelmes-
sig for & sikre at det er i god fungerende stand.

Hvis produktet, strgmledningen eller stgpselet viser tegn
pa skade, ma du slutte a8 bruke det umiddelbart eller ikke
bruke. Koble fra produktet og kontakt en kvalifisert tekniker
eller servicerepresentant.

Dette apparatet kan brukes av barn som er 8 eller eldre
ar hvis de er under oppsyn og har mottatt anvisning om
sikker bruk av apparatet og forstar farene dette
innebeerer

Rengjgring og brukervedlikehold mé& ikke utfgres av
barn.

Hold apparatet og ledningen utilgjengelige for barn
under 8 ar.

Barn ma ikke leke med apparatet

Apparatet kan brukes av personer med reduserte fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller mangel pé erfa-
ring og kunnskap hvis de er under tilsyn eller har mot-
tatt anvisning om sikker bruk av apparatet og forstar
farene dette innebeerer.

Under drift vil tilbehgret i airfryeren vaere varmt. Ikke ta
pa.

Bruk det avtakbare handtaket til & fjerne den roterende
kurven, spydet eller det roterende stekespiddet.

Bruk ovnsvotter eller kluter nar du handterer grillristene
og annet tilbehgr, da de kan holde pa litt restvarme.
Dette vil forhindre potensielle brannskader
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Denne airfryeren er beregnet for innendgrs hushold-
ningsbruk. Ikke bruk utendgrs til noe som helst formal.
Strgmledningen til airfryeren skal kun kobles til en
200-240°V vekselstrgmutgang.

Hvis airfryeren begynner & fungere feil under bruk,
bruker du handtaket til & apne og fjerne alt tilbehgr og
mat. Trekk ut strémledningen og slutt & bruke umiddel-
bart. Kontakt en kvalifisert fagperson eller forhandler.
Airfryeren skal legges pa en tgrr, flat, stabil og varme-
bestandig overflate.

lkke sett airfryeren pa eller naer en oppvarmet koke-
plate eller oppvarmet stekeovn.

Sgrg for & bruke pa en varmebestandig og jevn over-
flate. Hvis du ikke har en varmebestandig overflate,
bruker du en varmebestandig matte. Hold apparatet
minst 20 cm unna vegger, mgbler og annet brennbart.

Ikke senk strgmledningen, stgpselet eller airfryeren i
vann eller annen vaske.

kke la strgmledningen henge over kanten av et bord
eller en benk eller komme near en varm overflate.

Hvis strgmledningen er skadet, ma du slutte & bruke
umiddelbart og kontakte en kvalifisert tekniker eller ser-
vicerepresentant.

lkke prgv & reparere airfryeren pa egen hand. Kontakt
en kvalifisert tekniker.

kke blokker luftstrgm inntaket og -uttaket. Disse finner
du pa baksiden og péa toppen av airfryeren.

Ikke bruk tredjeparts tilbehgr og vedlegg med denne
airfryeren. Det kan fgre til funksjonsfeil eller skade.

Nar du bruker grillristene, méa du sgrge for at de er satt
riktig inn i airfryeren fgr du legger til mat og tilbereder.
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- La airfryeren avkjgles fgr du rengjgr eller fjerner tilbe-
har.

- La airfryeren avkjgles fgr du rengjgr eller fjerner kurver
eller stativ.

- Trekk ut strgmledningen fra airfryeren fgr rengjgring og
nar den ikke er i bruk. Bruk eller oppbevar aldri enheten
i direkte sollys.

ADVARSEL: Denne airfryeren er ikke beregnet pa
bruk med et eksternt tidsur eller separat fjernkon-
trollsystem.

ADVARSEL: Flytt aldri airfryeren nar den er varm
A eller har varm mat i seg.

ADVARSEL: Airfryeren vil ikke fungere med mindre
dgren er helt lukket.

Q ADVARSEL: Airfryeren skal ikke brukes til & koke
vann.

i ADVARSEL: Airfryeren skal aldri brukes til 8 frityrste-
ke mat i fett eller olje.

AADVARSEL: Underfylling eller overfylling av kurvene
kan skade airfryeren og fgre til alvorlig skade.

FORSIKTIG: Varm olje kan samle seg ved bunnen av
Akurvene. Veer forsiktig nar du tar ut den ferdige
maten for & unnga sprut og brannskader

ADVARSEL: Etter bruk vil kurvene og grillristene ha
A restvarme. La avkjgle fgr vask eller handtering.
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&ADVARSEL: Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksomrader som:

- personalrom i butikker, p& kontorer og andre
arbeidsplasser

- gardsbruk

- av gjester i hoteller, moteller og andre bosteder
- enkle overnattingssteder

ADVARSEL: Man mé veaere ekstremt forsiktig med
airfryeren nar man handterer de varme kurvene eller
grillristene. Veer forsiktig nar du apner airfryeren for

d unnga at dampen slipper ut fra airfryeren og
maten.
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PRODUKTOVERSIKT
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Luftuttak

Hus
(forsiktig: varmluft)
{ Bergringsskjerm / \
Ovnshéandtak
Synlig vindu
&)

Bergringskontroll Panel

© | 0@ pmmm © % V¥ ©

Min

i P € & 2 A v HN T & @

1. LCD-skjerm
« Visning av steketemperatur i °C og koketid i minutter

Jll Temperaturvisning
(:9 Tidsvisning
%  Viftevisning

2. Automatiske programmer

W Airfry - pommes frites

@ Toast- brad
€&  Grill - biff/koteletter

& Grill - fisk
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Stek - kyllinglar
Bake - kaker
Bake - pizza

Dehydrer - tgrket frukt

Forvarming/gjenoppvarming

® & d D%

3. Funksjonsknapper

@ [k temperatur/tid

@ Reduser temperatur/tid

-‘Q’- Lysbryter

@ Strgmbryter

© Sla rotasjon pé/av (for roterende kurv / roterende stekespidd)
® Menyvalgknapp
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TIPS TIL AIRFRYER

Hold gye mens maten tilberedes, da airfryeren var lager mat raskere enn
konveksjonsovner. Tgrk av maten fgr tilberedning for & oppmuntre til
bruning og for unngé for mye rgyk.

For & sikre at maten blir jevnt stekt/brunet, bgr du alltid apne airfryeren
halvveis i steketiden og sjekke, snu eller riste maten pa grillristene eller
sjekke maten i roterende kurv, spyd eller roterende spyd. Noen
oppskrifter krever at man pensler eller sprayer olje halvveis i tilberednin-
gen. Juster temperaturen eller tiden om ngdvendig.

Hvis du lager sm& mengder om gangen gir det kortere steketider og
sprgere resultater.

For & unngd at det kommer mye rgyk nar du lager mat med mye fett
(f.eks. bacon, kyllingvinger eller pglser), kan du métte tgmme ut fettet
som er samlet i dryppbrettet mellom omgangene

Kutt maten i mindre biter og lag godt med avstand mellom overflatene
slik at mer luft kommer mellom. Dette kan gi sprgere mat.

Trykk paneringen/belegget pd maten for & hjelpe den & feste seg.
Panerte matvarer skal avkjgles i minst 30 minutter fgr steking. Dette gjgr
at belegget absorberes litt og sikrer at belegget fester seg til maten
mens den lages.

For & gjgre kjgtt sprgere kan du lage et lett lag med maismel eller rismel
0g spraye med olje.

Plasser panerte belagte matvarer i kurven slik at maten ikke er i kontakt
slik at luften strgmmer pa alle overflatene

Spray olje fungerer best med denne airfryeren. Sprayen fordeler oljen
jevnere og det er generelt behov for mindre olje. Imidlertid fungerer
raps-, oliven-, avokado-, kokosngtt-, druefrg-, peangtt- eller vegetabilsk
olje ogsa bra

Nar du baker, eller bruker vatere matvarer, er det best & kle grillristene
med bakepapir.

Lage Ferdigpakket Frossen Mat med airfryeren

Avhengig av typen og mengden mat som tilberedes kan tiden det tar
variere. Kontroller alltid maten halvveis i tilberedningen for & fastsette
den endelige tiden og temperaturen.

Nar tiden er ute, sjekker du at maten er gjennomstekt.
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DRIFTSINSTRUKSER

Fjern all emballasje og plastfolie fra apparatet.

Kontroller at apparatet er i perfekt stand og at alt tilbehgr er inkludert.
Plasser apparatet pd en jevn, tgrr og varmebestandig arbeidsflate i en
komfortabel arbeidshgyde.

Koble airfryeren til en riktig installert, jordet og sikret stikkontakt. Den
lokale nettspenningen m& samsvare med spenningen som star i de
tekniske spesifikasjonene for apparatet. Alle indikatorene pé kontroll-
panelet vil blinke én gang, og det hgres et pip. Da lyser PA/AV-KNAP-
PEN.

Trykk pa/av-knappen < for & sla pa apparatet. Det hgres et pip, og alle
indikatorene péa kontrollpanelet lyser.

Fgr du bruker tilbehgret for fgrste gang, og annenhver gang du bruker de,
rengjgr du alt med varmt vann og mildt oppvaskmiddel.

Tark tilbehgret grundig.

Rengjgr innsiden og utsiden av apparatet med en fuktet Klut.

ADVARSEL: Rengjgr aldri apparatet under rennende vann, og dypp det
aldri i vann.

Forhandsvarm fgr bruk fgrste gang

Fgr du bruker airfryeren for fgrste gang, bgr den varmes opp til hgy tempera-
tur uten tilbehgr inni for a fjerne eventuelle oljerester fra produksjonsproses-
sen.

w N

Bruk handtaket for & kontrollere at dgren p& apparatet er ordentlig
lukket.

Trykk pa&/av-knappen ! for 8 sl& pa apparatet.

Trykk pa/av-knappen < igjen kort. Apparatet starter med en temperatur
pa 190 °C og en tid p4 15 minutter.

Merk: Nar du bruker apparatet for fgrste gang, kan det utvikles lukt eller rgyk
pa grunn av rester fra produksjonen. Dette er imidlertid ikke farlig, og vil
raskt forsvinne. Sikre tilstrekkelig ventilasjon.

La apparatet kjgle seg helt ned fgr du flytter eller installerer tilbehgr for &
forhindre skade.
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Bruksanvisning

ADVARSEL: Tilbehgret og overflatene pa apparatet er ekstremt varme
nar apparatet er i bruk. Det er en risiko for brannskader.

+ Ikke ta pa kabinettet under bruk.

- Apne alltid apparatet med dgrh&ndtaket nar det er i bruk.

« Bruk det avtakbare handtaket som fglger med for & legge den roterende
kurven og spiddet i airfryeren eller fierne den. Bruk i tillegg grytevotter
eller en klut for & beskytte deg mot brannskader.

«  Damp slipper ut under tilberedning. Ikke ta pd dampen.

- Bergr den varme maten kun med egnede redskaper, f.eks. tang.

« Ikke flytt pd apparatet nar det er i bruk eller varmt.

ADVARSEL: Det er fare for brann pa grunn av brennbare gjenstander
eller mat.

Veer forsiktig nar du bruker visse typer ovnsposer, bakepapir, alumini-
umsfolie eller andre metall- eller brennbare gjenstander eller glassbe-
holdere i airfryeren.

Ikke lag for store matbiter. Det mé& veere nok plass igjen mellom maten
0g varmeelementene og veggene.

Merk: mulig skade pa apparatet:

Hvis dgren p& apparatet ikke kan lukkes fordi det er for mye mat, ma du
ikke lukke den med makt.
Det kan bli skade pa belegget pa tilbehgret ved bruk av skarpe gjen-
stander eller metallredskaper. Det anbefales 8 bruke varmebestandige
tre- eller plastredskaper.

Bruk av tilbehgr

1. Plasser alltid maten i riktig tilbehgr for maten du lager for & unnga at den
kommer i kontakt med varmeelementene.

2. Trekk dgrhéndtaket for & apne dgren, og sett inn tilbehgret som
beskrevet nedenfor.

ADVARSEL: Tilbehgret blir ekstremt varmt under bruk. Det er en risiko for
brannskader. La apparatet og tilbehgret avkjgles helt far du bytter eller fijern-
er tilbehgret.
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Dryppbrett

Matrester eller fettdrdper samles i dryp-
pbrettet slik at innsiden av apparatet
enkelt kan rengjgres.

Fgr hver bruk skyver du dryppbrettet
inn i den nederste styreskinnen for &
samle opp drypp av olje, fett eller
rester.

Grillrist

Bruk grillristen til & tgrke, grille, lage sprg mat eller lage pizza. Du kan bruke
de to grillristene samtidig.

Tilbered maten etter oppskriften, og plasser maten i midten av grillristen.
Plasser grillristen i en av de to gvre styreskinnene, og skyv den helt inn.
Sett alltid dryppbrettet nederst i airfryeren nar du bruker grillristene.

Merk: Jo hgyere styreskinne du bruker, jo hgyere er temperaturen. Dette
betyr at maten er ferdig raskere. Sjekk derfor maten av og til gjennom hele
tilberedningen for & unngéa at den blir brent.

Roterende kurv

Den roterende kurven er flott for chips / pommes frites og tilberedning av
stekte/Iuftstekte grgnnsaker.
Legg maten i kurven og legg lokket pa toppen. Sgrg for at hakkene er pa
linje med fordypningene, og drei deretter med klokken i henhold til
instruksjonene pé selve lokket for & 1dse p& plass.

Trykk ladsebryteren til hgyre og skyv den roterende | |l
kurven inn i 1dseposisjonen pa styreskinnen.

Rpne |&sebryteren og 1&s den roterende kurven pa &l
plass.

Bt

« For a fjerne hekter du hver ende av kurven med
holderen og skyver lasebryteren til hgyre for & E%U
frigjgre og lgfte kurven ut.

P
Merk: Bruk en grytevott eller klut for a fjerne lokket, da den roterende kurven
vil vaere varm,
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Roterende stekespidd og spyd

ADVARSEL: Gaffeltennene er veldig skarpe.
Det er fare for punktering av huden. Ikke ta pa de skarpe endene.
Oppbevar tilbehgr pa et sikkert sted utenfor barns rekkevidde.

Det roterende stekespiddet passer til steker/skinker eller hele kyllinger med
en maksvekt pa ca. 1,3 kg. Maten ma ikke veere for stor og ma ha plass til
a rotere helt.

Forslag: Nar du lager en hel kylling, anbefaler vi 8 feste med kokesnor for &
sikre at ben og vinger holder seg tett til kroppen. Dette holder den kompakt
og bidrar til at maten stekes jevnt. Stgrre kyllinger ma kanskje bindes rundt
metallgaflene for & holde dem sikre.

Tilbered maten etter oppskriften.
Stikk det roterende stekespiddet gjennom
hele lengden av kyllingen/steken.

Sett gaffelen pa det roterende stekespiddet
0g sett tennene inn i kjgttet.

Fest gaffelen ved & stramme skruene. Sgrg
for at gaflene er strammet p& stangen etter
skinnefgringen.

Trykk l&sebryteren til hgyre og sett det roter-
ende stekespiddet i Iaseposisjonen pé styre-
skinnen.

Apne |8sebryteren og 18s det roterende
stekespiddet pa plass.

Sgrg for at steken eller kyllingen kan rotere >
fritt i ovnen. i ‘%

For & fjerne hekter du hver ende av spyttet
med det avtakbare héandtaket og skyver
lasebryteren til hgyre for a frigjgre og lgfte ut
spydet.
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Spydsett
Ideell for kebab, smabenet kjgtt for steking/airfrying

Fgr metallstangen fra det roterende stekespiddet gjennom spydskivene.
Sgrg for & stramme skruene p& stangen etter merkene pa styreskinnen.
Sett inn spydstengene en etter en
og sett gjennom det indre hullet helt
til motsatt hull i den andre spydskiv-
en. Sgrg deretter for at kroken er
festet til det gvre mellomrommet.
Trykk lasebryteren til hgyre og sett
spydsettet i |dseposisjonen pa
styreskinnen.

Rpne 18sebryteren og |&s spydsettet p& plass.

Sarg for at spydsettet kan rotere fritt i ovnen.

For & fjerne hekter du hver ende av spyttet med det avtakbare handtaket
og skyver |&sebryteren til hgyre for & frigjgre og Igfte ut spydsettet.
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Forhandsinnstilte programmer

Funksjon Tid (min.) : Temp('C) :
Standard Omrade Standard Omrade
STANDARD 15Min 1Min-90Min 190 80-200
|} 16 minutter | 1Min-90Min 200 80-200
@ 3 minutter | 1Min-10Min 200 170-200
é’ 20 minutter | 1Min-90Min 180 80-200
& 12 minutter | 1Min-90Min 160 80-200
2 20 minutter | 1Min-90Min 180 80-200
=] 20 minutter | 1Min-90Min 160 80-200
L7 12 minutter | 1Min-90Min 150 80-200
> ) 6 timer 1-24timer 50 30-80
@ 6 minutter | 1Min-80Min 120 80-200

*Husk & stille inn tiden basert p& vekten og tykkelsen p& maten som skal
tilberedes eller fra instruksjonene p& emballasjen.

Trykk symbole @ for & velge gnsket tilberedningsprogram.

Symbolet til det tilsvarende programmet vil da lyse. P4 LCD-en vises
steketemperatur i °C og tid i minutter. Tiden telles ned i minutter.

Nar du har valgt tilberedningsprogrammet, trykker du av/pa-knappen
for & starte programmet.

Symbolet til programmet vil blinke, sa starter programmet. Apparatet vil
varmes opp og viften slas pa.

Snu maten etter halve steketiden for & sikre at den blir jevnt tilberedt.
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Merk: Du kan bruke handtaket til & 8pne apparatdgren under tilberedning for
& sjekke maten. Nar dgren &pnes, stopper tilberedningen. Nar dgren blir
lukket, fortsetter den med samme tid og temperatur.

Temperaturen og tiden som gjenstar vises om hverandre pa LCD-en néar
apparatet er i bruk. Du kan endre temperaturen eller tiden nar som helst.
Trykk knappen for 8 gke % eller redusere ® temperaturen i trinn pa 5 °C.
Trykk knappen for & gke ®. eller redusere®, tiden i trinn pa minutt. Tiden
kan stilles fra 0 til 90 minutter.

Merk: Du kan holde inne pilknappen lenger for & stille inn tiden og tempera-
turen raskere.

Den roterende kurven / det roterende stekespiddet roterer automatisk. |
rotasjonsmodus blinker rotasjonsknappen.

Hvis du vil sl av rotasjonsmodus, trykker du rotasjonsknappen .

Trykk lysbryteren for & sl& p& lyset under tilberedning. Den slukkes
automatisk etter 2 minutter, eller trykkes igjen for & sld av % . Nar den
er pa, vil knappen blinke.

Nar tiden er ferdig, hores det 5 pip og apparatet slar seg av. Viften
fortsetter & ga i 20 sekunder.

Apne dgren til apparatet med handtaket.

Fjern maten med grytevott eller fiern den roterende kurven / det
roterende stekespiddet med det avtakbare handtaket.

Hold p&/av-knappen 3 i 2 sekunder for & sl av. Nar apparatet er slatt
av, vil viften fortsette & ga i 20 sekunder.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten.

La apparatet kjgle seg ned med apparatdgren apen, og gjgr rent.

Avbryte tilberedningen

For & avbryte tilberedningen fgr den er ferdig holder du inne
pa/av-knappen 2 i ca. 2 sekunder.
For & deaktivere apparatet helt trekker du stgpselet ut av stikkontakten.
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD
Rengjar airfryeren etter hver bruk.

IKKE RENGJ@R MENS FORTSATT VARM

Koble enheten fra stikkontakten og la hver del avkjgles fgr du starter med
noen rengj@ring. Fjern beholdere slik at enheten kan avkjgles raskere.

Ikke legg airfryeren i vann. Prgv & unngd at vannsprut eller andre vaesker
treffer enheten.

Ikke bruk skurende eller sterke kjemikalier.

Rengjgr utsiden av apparatet med en fuktet klut.

Vask tilbehgret i varmt sdpevann eller i oppvaskmaskin. Hvis du bruker
oppvaskmaskin, plasserer du delene i den gverste kurven og bruker ikke
hgyere temperatur enn 50 °C.

Rengjgr varmeelement med en rensebgrste for 8 fjerne eventuelle
matrester.

Rengjgr innsiden av apparatet med varmt vann og en ikke-skurende
svamp. Dryppbrett og grillrister kan vaskes som vanlige klebefrie
kokekar, men vi foreslar at du bruker en mild oppvaskmaskininnstilling.

Ikke bruk kjgkkenutstyr i metall eller skurende svamper eller
rengjgringsmaterialer til rengjgring, da det klebefrie belegget kan bli skadet.

Oppbevaring
« Sgrg for at airfryeren er koblet fra og at alle deler er rene og tgrre
Ikke oppbevar hvis den fortsatt er varm eller vat.
Sgrg for at alt tilbehgr er rent og tgrt, og sett det inn i i airfryeren pa riktig
mate fgr oppbevaring.
Ikke oppbevar apparatet der barn kan na det.
Husk & oppbevare apparatet p& et tgrt og kjglig sted.
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FEILS@KINGSVEILEDNING
Hvis du har problemer med apparatet, bruker du feilsgkingsveilednin-
gen nedenfor. Hvis du ikke klarer & Igse problemet ved hjelp av denne
veiledningen, kontakter du kundeservice.

Problem

Mulig arsak

Mulig Igsning

Apparatet fungerer
ikke.

Apparatet er ikke koblet til
stikkontakt.

Sett stgpslet inn en jordet
stikkontakt.

Tiden og temperaturen er
ikke stilt inn.

Still inn tiden og
temperaturen og trykk
strgmknappen for a starte.

Dgren er kanskje ikke helt
lukket.

Kontroller at dgren pé
apparatet er lukket, og
fiern hindringer.

Maten er understekt.

Apparatet er overfylt.

Lag mindre porsjoner for &
fa et mer konsistent
resultat.

Temperaturen er satt for
lavt.

Velg en hgyere
steketemperatur.

Tiden er for kort.

Velg en lengre steketid.

Maten blir ujevnt stekt.

Den roterende kurven /
det roterende stekespiddet
er ikke satt inn riktig.

Fgr den roterende kurven /
det roterende stekespiddet
riktig inn i 1&st posisjon pé
styreskinnen.

Maten er ikke snudd
halvveis

Sgrg for at maten er vendt
halvveis.

Maten er overstekt/
brent.

Steketemperaturen er satt
for hgy.

Kontroller steketempera-
turen og senk termostaten
tilsvarende.

Tiden er for lang.

Sjekk tiden til maten og
vaer obs pé at airfryeren
kan lage mat raskere enn
vanlige ovner.

Stekt snacks er ikke
sprg nar de er ferdig
tilberedt.

Noen typer mat kan kun
lages i en tradisjonell
frityrkoker.

Se ellers tips.
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Problem

Mulig arsak

Mulig lgsning

Det kommer hvit rgyk
ut av apparatet.

Maten er veldig fet eller
fettete.

Nar du lager fet/grisete
mat, drypper fettet og oljen
ned i dryppbrettet. Dette
farer til at det utvikles
hgyere temperatur enn
vanlig i dryppbrettet. Dette
pavirker ikke apparatet
eller resultatene.

Dryppbrettet inneholder
fortsatt matrester fra
tidligere matlaging.

Det kommer rgyk av at fett
oppvarmes i dryppbrettet.
Sgrg for & rengjgre pannen
ordentlig etter hver bruk.

Ferske chips stekes
ujevnt eller blir ikke
sprg i airfryeren.

Chipsen har ikke blitt
tilstrekkelig gjennomvat.

Legg chipsene i kaldt vann
i ca. 30 minutter for &
fijerne stivelsen. Tgrk av
chipsene med kjgkkenpapir
far de legges i
stekepannen.

Du brukte ikke riktig type
potet.

Se tips om airfryer

Pommes fritesen er
ikke sprg

Hvor sprg pommes fritesen
blir, avhenger av mengden
olje og vann.

Sgrg for at du tgrker dem
ordentlig fgr du tilsetter
oljen

Kutt pommes fritesen
mindre for et sprgere
resultat.

Tilsett litt mer olje for et
sprgere resultat.
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SPESIFIKASJONER

Maodell: ARIA

Merkespenning: 220-240V~ 50/60Hz
Merkeeffekt: 1500 W

Miljgvennlig avhending

Dette symbolet pa produktet eller i anvisningene betyr at det elek-
triske og elektroniske utstyret ma leveres atskilt fra husholdningsav-
fall nar det ikke lenger skal brukes. Det finnes egne innsamlingssys-
temer for resirkulering i EU. Du far neermere informasjon ved a

kontakte lokale myndigheter eller forhandleren du kjgpte produktet
hos.
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Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T: 21 00 40 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:70 70 17 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 70 33 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/ T.
70 70 17 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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TURVALLISUUSOHJEET

Varmista, etta luet kaikki taman kayttdoppaan ohjeet ja
varoitukset ennen ensimmaista kayttoa.

Sailyta tama kayttoopas mytchempaa tarvetta varten.
Kasittele tata tuotetta varovasti ja tarkista se
saannollisesti varmistaaksesi, ettd se on hyvassa
toimintakunnossa.

Jos tuotteessa, virtajohdossa tai pistokkeessa nakyy
vaurioita, lopeta sen kaytto valittomasti tai ala kayta sita.
Irrota tuote pistorasiasta ja ota yhteytta patevaan
teknikkoon tai huoltoliikkeeseen.

< 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset voivat kayttaa tata
laitetta, jos heita valvotaan tai heille on opastettu
laitteen turvallinen kaytto ja jos he ymmartavat siihen
liittyvat riskit.

- Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja kayttajan
huoltotoimenpiteita

- Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta

- Lapset eivat saa leikkia laitteella

- Tata laitetta voivat kayttaa henkildt, joiden fyysiset tai
henkiset kyvyt tai aistit ovat heikentyneet tai joilla ei
ole kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan tai heita on
opastettu laitteen turvallisesta kaytdsta ja he
ymmartavat siihen liittyvat riskit.

« llmafriteerausuunin lisavarusteet ovat kayton aikana
kuumia. Al4 koske niihin.

- Kayta irrotettavaa kahvaa irrottaaksesi pyorivan korin,
vartaan tai pyorivan vartaan.

« Kayta uunikintaita tai pannulappuja kasitellessasi
grilliritiloita ja muita tarvikkeita, koska niissa on
jaannoslampoa. Tama estaa mahdolliset palovammat
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Tama ilmakeitin on tarkoitettu sisakayttoon kotitalouk-
sissa. Al3 kayta ulkona mihink&an tarkoitukseen
lImakeittimen virtajohto tulee kytkea vain 200-240V
AC:n sahkaliitantaan

Jos ilmakeitin alkaa toimia vaarin kayton aikana, kayta
kahvaa avataksesi ja irrottaaksesi lisavarusteet ja
elintarvikkeet. Irrota virtajohto ja lopeta kaytto valitto-
masti. Ota yhteytta patevaan teknikkoon tai huolto-
edustajaan. Aseta ilmakeitin vain kuivalle, tasaiselle,
vakaalle ja lammonkestavalle alustalle

Ala aseta ilmakeitintd kuuman kaasu- tai
sahkopolttimen paalle tai [ahelle tai lammitettyyn uuniin
Muista kayttaa lammaonkestavalla ja tasaisella pinnalla.
Jos sinulla ei ole lammodnkestavaa pintaa, kayta
lammaonkestavaa mattoa. Pida laite vahintaan 20 cm:n
etaisyydella seinista, huonekaluista tai muista sytty-
vista aineista

Ala upota virtajohtoa, pistoketta tai ilmakeitinyksikko
veteen tai muihin nesteisiin

Ala anna virtajohdon roikkua pdydén reunan vyli tai
koskettaa kuumia pintoja

Jos virtajohto on vaurioitunut, lopeta kaytto valittomasti
ja ota yhteytta patevaan teknikkoon tai huoltoliikkee-
seen

Ald yrita korjata ilmakeitints itse. Ota yhteyttd patevaan
teknikkoon

Al tuki ilmavirran tulo- ja ulostuloaukkoja. Ndm4
sijaitsevat ilmakeittimen takana ja paalla

Al3 kaytad kolmannen osapuolen lisélaitteita ja
lisavarusteita taman ilmakeittimen kanssa. Se voi
aiheuttaa toimintahairioita tai vammoja
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« Kun kaytat grilliritiloita, varmista, ettd ne on asetettu
kunnolla ilmapaistouuniin ennen ruoan lisadamista ja
ruoanlaittoa.

« Anna ilmakeitinuunin jaahtya ennen kuin puhdistat tai
poistat ilmapaistouunin lisavarusteita.

« Irrota rilmakeittimen virtajohto ennen puhdistamista ja
kun se ei ole kaytossa

* Al3 koskaan k&yts tai sailyta laitetta suorassa
auringonvalossa

VAROITUS: Tata ilmakeitinta ei ole tarkoitettu
A kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman avulla

VAROITUS: Ald koskaan siirrd ilmakeitinyksikkoa
kuumana tai kun se sisaltaa kuumaa ruokaa

VAROITUS: limakeitinuuni ei toimi, ellei sen ovi ole
taysin kiinni.

AVAROHUS: Tata ilmakeitintd ei saa kayttaa veden
keittamiseen

/\ VAROITUS: Tata ilmakeitints ei saa koskaan kéyttas
ruoan paistamiseen rasvassa tai oljyssa

VAROITUS: Illmakeitinkorien ali- tai ylitayttd voi

vahingoittaa ilmakeitintd ja aiheuttaa vakavia
vammoja
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VAROITUS: Kuumaa dljya voi keraantya korien
pohjalle. Ole varovainen, kun poistat kypsennettya
ruokaa, jotta valtyt roiskeilta ja palovammilta

VAROITUS: Kayton jalkeen ilmakeittimen korit ja
grillitelineet ovat viela kuumia. Anna niiden jaahtya
ennen pesua tai kasittelya

VAROITUS: Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa paikoissa, kuten:

« Henkilokunnan keittictiloissa liikkeissa, toimistoissa
ja muissa tydymparistoissa

- Maatiloilla

- Asiakkaiden toimesta hotelleissa, motelleissa ja
muissa asuinymparistoissa

VAROITUS: On noudatettava aarimmaista varovai-
suutta kasiteltdessa kuumia ilmakeittimen koreja tai
grillitelineita. Ole varovainen avatessasi uunia, jotta
hoyry ei paase karkaamaan rasvakeittimesta ja
ruoasta
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Runko — llman ulostulo
\ (varo kuumaa
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Kosketusnayttd /

Uunin kahva

Lapindkyva
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Kosketusnayttdpaneeli
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1. LCD-néytts

+ Kypsennyslampotilan néayttd °C:na ja kypsennysaika minuutteina

Jll Lampdtilan nayttd
(:9 Kypsennysajan naytto
¥ Kypsennystuulettimen néytto

2. Automaattiset kypsennysohjelmat

W |Imafriteeraus - Ranskalaiset

@ Paahto - Leip3

@ Grillaus - Pihvi/kyljykset

s

&¥ Grillaus - Kala
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Paisto - Kanankoivet
Paisto - Kakku
Paisto - Pitsa

Kuivatus - Kuivatut hedelmat

® & d D%

Esi/uudelleenlammitys

3. Toimintonappadimet
@ Lisaé kypsennyslampdtilaa/-aikaa

Vahentda kypsennyslampotilaa/-aikaa

! 7

Sytyttda/sammuttaa valon
Virtandppain

Kytkee pyorimisen paélle/pois (Pydrivalle korille/rotisserie-vartaalle)

@% O

Valikon valintapainike
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ILMAFRITEERAUSVINKKEJA

Tarkkaille ruokiasi kypsennyksen aikana, silla Air fryer -tekniikkamme
kypsentaa ruoan nopeammin kuin perinteiset uunit. Taputtele ruoka
kuivaksi ennen kypsennysta ruskistumisen edistamiseksi ja liiallisen
savun valttamiseksi.

Tasaisen kypsennyksen/ruskistuksen varmistamiseksi avaa uuni aina
kypsennysajan puolivalissa ja tarkista, kdanna tai ravista ruoat
grilliritililla tai tarkista ruoat pyodrivassa korissa tai vartaassa. Jotkut
reseptit vaativat dljyn sivelemista tai suihkuttamista kypsennyksen
puolivdlissa. Saada lampdotilaa tai aikaa tarvittaessa.

Pienten erien paistaminen vaatii lyhyemman kypsennysajan ja tuottaa
rapeampia tuloksia.

« Kun kypsennat rasvaisia ruokia (esim. pekonia, kanansiipia tai makka-
roita), voi olla tarpeen tyhjentaa alustalle kertynyt rasva erien valilla
ylimaaraisen savun valttamiseksi.

Leikkaamalla ruoan pienemmiksi paloiksi voit saada palat kauemmiksi
toisistaan ja varmistaa suuremman ilmamaaran paasyn lapi. Tama voi
tuottaa rapeampia ruokia. Paina leivitysta/péaallystettad ruoan paalle, jotta
se tarttuu kiinni. Jaahdyta leivitettyja ruokia vahintdan 30 minuuttia
ennen paistamista. Nain pinnoite imeytyy hieman, jolloin se tarttuu
ruokaan kypsennyksen aikana. Lihan rapeuden parantamiseksi voitele
liha kevyesti maissijauholla tai riisijauholla ja suihkuta dljya

Aseta leivitetyt ruoat grillitasolla siten, ettd ruoka ei kosketa toisiinsa,
jotta ilmaa péaasee kaikille pinnoille

Suihkedljyt toimivat parhaiten ilmakeittimen kanssa. Suihke levittaa oljyn
tasaisemmin ja 0ljya tarvitaan yleensa vahemman. Myds rypsi-, oliivi-,
avokado-, kookos-, rypaleensiemen-, maapahkina- tai kasvioljy toimivat
hyvin

Kun paistat kosteampaa ruokaa, on parasta kayttaa leivinpaperia
grilliritididen vuoraukseen

Pakasteruokien paistaminen ilmafriteerauskeittimella

Suositellut kypsennysajat voivat vaihdella valmistettavan ruoan tyypista
ja maarasta riippuen. Tarkista ruoka aina kypsennysajan puolivalissa
maarittdaksesi lopullisen kypsennysajan ja lampotilan

Kun aika on kulunut, varmista, etta ruoka on téysin kypséaa
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KAYTTOOHJEET

« Poista kaikki pakkaukset ja muovikaare laitteesta.

- Tarkista, etta laite on moitteettomassa kunnossa ja ettéd kaikki
tarvikkeet ovat mukana.

- Aseta laite tasaiselle, kuivalle ja lammdnkestavalle tyotasolle
mukavalle tydskentelykorkeudelle.

- Liitd rasvakeitin oikein asennettuun, maadoitettuun ja sulakkeella
varustettuun pistorasiaan. Paikallisen verkkojannitteen tulee vastata
laitteen teknisissa erityisohjeissa ilmoitettua jannitetta. Kaikki
ohjauspaneelin merkkivalot vilkkuvat kerran ja kuuluu danimerkki. Sen
jalkeen ON/OFF-PAINIKE syttyy.

* Kytke laite paalle painamalla 2 virtapainiketta. Kuuluu aanimerkki ja
kaikki ohjauspaneelin merkkivalot syttyvat.

« Puhdista kaikki lisédvarusteet |1ampimalla vedelld ja miedolla astian-
pesuaineella ennen kuin kaytat niitd ensimmaisen kerran ja jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Kuivaa tarvikkeet huolellisesti.

. Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

VAROITUS: Al4 koskaan puhdista laitetta juoksevan veden alla dldka
koskaan upota sitad veteen.

Esilammitys ennen ensimmaista kayttoa

Ennen kuin kaytat ilmafriteerausuunia ensimmaistd kertaa, se tulee

[ammittda korkeaan lampdtilaan ilman lisdvarusteita valmistusprosessista

jaéneiden 0ljyjadmien poistamiseksi.

1. Varmista kahvaa kayttdmalla, ettd laitteen ovi on suljettu kunnolla.

2. Kytke laite paalle painamalla 2 virtapainiketta.

3. Paina i virtapainikettapainiketta uudelleen lyhyesti. Laite kdynnistyy,
kypsennyslampdtilaksi on asetettu 190 °C ja kypsennysajaksi 15
minuuttia.

Huom: Kun kaytét laitetta ensimmaisen Kkerran, valmistuksen aikana
syntyneistad jdamista saattaa syntya hajua tai savua. Tama ei kuitenkaan
ole vaarallista ja havida nopeasti. Varmista riittava ilmanvaihto.

Anna laitteen jadhtyad tdysin ennen kuin siirrat tai asennat lisalaitteita
loukkaantumisen valttamiseksi.
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Kayttdohjeet:

VAROITUS: Laitteen lisdvarusteet ja kosketettavat pinnat ovat erittéin
kuumia, kun laite on kdytdssa. Palovammavaara.

«  Al3 koske koteloon kaytdn aikana.

« Avaa laite aina ovenkahvasta, kun se on kaytdssa.

« Kaytd mukana toimitettua irrotettavaa kahvaa pydrivan korin ja
rotisserie-vartaan sijoittamiseen ilmakeittimeen tai poistamiseen. Kayta
liséksi uunikintaita tai patalappuja suojautuaksesi palovammilta.

«  Hoyrya tulee ulos kypsennyksen aikana. Ald koske t&dhan hoyryyn.

« Kosketa kuumaa ruokaa vain sopivilla valineilld, esim. pihdeilla.

« Al siirr laitetta sen ollessa kéytdssé tai kun se on kuuma.

AVARDITUS: Palavat esineet tai ruoka voivat aiheuttaa tulipalon vaaran.

« Ole varovainen, kun kaytat tietyntyyppisid uunipusseja, leivinpaperia,
alumiinifoliota ilmafriteerausuunissa seka metallin tai palavien
esineiden tai lasiastioiden kanssa.

« Al3 kypsenn4 liian suuria ruokapaloja. Ruoan ja |ammityselementtien
seka seinien valiin tulee jaada riittavasti tilaa.

Huom: mahdollisia vaurioita laitteelle:

« Jos laitteen luukkua ei voida sulkea liian suuren ruokamaaran vuoksi,
ala sulje sita vakisin.

« Lisavarusteiden pinnoitteen vaurioituminen teravien esineiden tai
metallivdlineiden kayton vuoksi. On suositeltavaa kayttaa lammon-
kestdvia puisia tai muovisia astioita.

Lisdvarusteiden kaytto

1. Aseta ruoka aina valmistamasi ruoalle sopivaan lisdosaan, jotta se ei
paase kosketuksiin lammityselementtien kanssa.

2. Veda ovenkahvasta avataksesi laitteen oven ja asenna vastaava
lisdvaruste alla kuvatulla tavalla.

VAROITUS: Lisédvarusteet kuumenevat erittdin kuumiksi kdyton aikana. On
olemassa palovammojen vaara. Anna laitteen ja lisdvarusteiden jaahtya
téysin ennen lisdvarusteiden vaihtamista tai poistamista.
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Valuma-alusta

Ruokajaamat tai rasvapisarat kerdantyvat
tippa-alustaan, jolloin laitteen sisdpuoli on
helppo puhdistaa.

- Tyonna tippa-alusta alimpaan ohjaus-
kiskoon ennen jokaista kayttdkertaa
dljyn, rasvan tai jadmien kerdamiseksi.

Grilliritila
Kayta grilliritilad kuivatukseen, grillaamiseen, rapeiden ruckien valmistuk-
seen tai pizzan paistoon. Voit kayttaa kahta grilliritilad samanaikaisesti.

- Valmista ruoka reseptin mukaan ja aseta ruoka grilliritilan keskelle.

. Aseta grilliritila toiseen kahdesta ylemmasté ohjauskiskosta ja tyénna
se kokonaan sisaan.

- Aseta tippa-alusta aina ilmakeittimen uunin pohjalle, kun kaytat
grilliritilgita.

Huom: Mitd korkeampi ohjauskisko on valittu, sitd korkeampi [@mpdtila.
Tama tarkoittaa, ettd kypsennysprosessi nopeutuu. Tarkista ruoka ajoittain
koko kypsennysprosessin aikana palamisen estamiseksi.

Pyoriva kori

Pyoriva kori sopii erinomaisesti ranskalaisten perunoiden ja kaikkien

paahdettujen/ilmapaistettujen vihannesten kypsentdmiseen

« Aseta ruoka koriin ja laita kansi paalle. Varmista, etta lovet ovat koh-
dakkain lovien kanssa, ja kdanna sitten myotapaivaan kannessa
olevien ohjeiden mukaan lukitaksesi sen paikalleen.

« Tyonna lukkokytkintd oikealle ja tyGnna pyoriva | @ il
kori ohjauskiskoon lukitusasentoon.

- Vapauta lukituskytkin ja lukitse pydriva kori

paikailleen. @%U
* Irrottaaksesi kiinnitd korin molemmat paat

pidikkeeseen, paina lukituskytkintd oikealle

vapauttaaksesi kori ja nosta se ulos. m%@

1

Ly

Huom:; Poista kansi uunikintaalla tai patalapulla, silla pyoriva kori on
kuuma.
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Rotisserie-haarukka ja -varras

VAROITUS: Haarukan piikit ovat erittain teravia.
Tama voi johtaa ihon pistovammoihin. Ala koske teraviin paihin.
Sailyta tarvikkeita poissa lasten ulottuvilta.

Rotisserie-varras sopii paisteille/kinkuille tai kokonaisille kananpajille,
joiden paino on enintddn n. 1,3 kg. Ruoka ei saa olla liian kookas, ja sen
ympaérilla tulee olla tarpeeksi tilaa, jotta se voi pyoria.

Suositus: Kun valmistat kokonaisen kanan, suosittelemme sitomista
narulla, jotta jalat ja siivet pysyvat tiukasti kiinni vartalossa. Tama pitaa
kanan kompaktina ja auttaa tasaista paistumista. Suuremmat kanat on
ehka sidottava metallihaarukoiden ymparille, jotta ne pysyvat paikallaan.

« Valmista ruoka reseptin mukaan.

- Tybnna varras kanan/paistin koko pituudelta. m@m

Kiinnitd haarukka vartaaseen ja tyonna piikit
lihaan.

Kiinnitd haarukat kiristamalla ruuveja.
Varmista, ettd tangossa olevat
kiskonohjaimen syvennykset ovat ulompana
kuin kiristetyt haarukat.

. Paina lukkokytkintéd oikealle ja aseta varras qg@
ohjauskiskoon lukitusasentoon. o N

. Vapauta lukituskytkin ja lukitse varras
paikalleen.

« Varmista, etta paisti tai kana voi pydria
vapaasti uunissa. _%@7@
« Irrota varras kiinnittdmalla molemmat paat = %

irrotettavaan kahvaan, painamalla
lukkokytkintd oikealle vapauttaaksesi vartaan
ja nostamalla se pois.
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Varrassetti

Ihanteellinen mm. kebabien ja pieniluisen lihan paistamiseen/
ilmapaistamiseen

- Tyonna rotisserie-vartaan tanko varraslevyjen lapi. Varmista, etta tangos-
sa olevat kiskonohjaimen syvennykset ovat ulompana kuin varraslevyt.

- Tyodnna vartaat yksitellen tyontamalla
psisemman reidn |8pi toisessa
vartaassa olevaan vastakkaiseen
reikdadn. Varmista sitten, etta
koukku on kiinnitetty yldrakoon.

* Paina lukituskytkinta oikealle ja
aseta varrassetti ohjauskiskoon
lukitusasentoon.

* Vapauta lukituskytkin ja lukitse vartaat paikoilleen.

* Varmista, ettéd vartaat pyorivat vapaasti uunissa.

* Irrota vartaat kiinnittamalla molemmat pé&at irrotettavaan kahvaan,
painamalla lukkokytkintd oikealle vapauttaaksesi vartaat ja nostamalla ne
pois.
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Valmiit kypsennysohjelmat

Toiminto Alka [M.i.r.ﬂ . L'eimpb'"t?lla [0[.:.] .
Vakio Saadettavissdl vakio Saadettavissa
VAKIO 15min 1-90 min 190 80-200
] 16 min | 1-90 min 200 80-200
® 3 min 1-10 min 200 170-200
[ of 20 min 1-90 min 180 80-200
& 12 min 1-90 min 160 80-200
2 20 min 1-90 min 180 80-200
= 20 min | 1-90 min 160 80-200
A7 12 min 1-90 min 150 80-200
2 ] 6 tuntia 1-24 tuntia 50 30-80
4, 6 min 1-90 min 120 80-200

*Muista asettaa aika valmistettavan ruoan painon ja paksuuden tai sen
pakkausohjeiden mukaan.

Valitse haluamasi kypsennysohjelma napauttamalla ® symbolia.
Vastaava kypsennysohjelman symboli syttyy. LCD-nayttd nayttaa
kypsennyslampdgtilan °C:na ja kypsennysajan minuutteina.

Kypsennysaika lasketaan minuuteissa.
Kun olet valinnut kypsennysohjelman, kdynnistd kypsennyschjelma
painamalla @ virtapainiketta.
Kypsennysohjelman symboli vilkkuu ja kypsennysohjelma alkaa. Laite
lampenee ja tuuletin kdynnistyy.
Kaanna ruokaa kypsennysajan puolivalissa varmistaaksesi, ettd ruoka
kypsyy tasaisesti.
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Huom: Voit kayttdd kahvaa avataksesi laitteen luukun kypsennyksen
aikana tarkistaaksesi ruoan. Kun luukku avataan, kypsennysohjelma
keskeytyy. Kun ovi suljetaan, se palaa samaan aikaan ja lampétilaan.

Kypsennyslampdtila ja jaljella oleva kypsennysaika nakyvat vuorotellen
LCD-naytdssa, kun laite on kaytdssa. Voit muuttaa kypsennyslampdétilaa
tai -aikaa milloin tahansa.
Paina Nosta kypsennysldmpdtilaa ®; tai Laske kypsennyslampétilaa @,
-painiketta muuttaaksesi kypsennyslampdtilaa 5 °C:n askelin.

+ Paina Lisda kypsennysaikaa @ tai Vdhennd kypsennysaikaa ., -paini-
ketta muuttaaksesi kypsennysaikaa minuutein. Kypsennysaika voidaan
asettaa valilla 0-90 minuuttia.

Huom: Voit asettaa kypsennysajan ja lampdtilan nopeammin pitamalla
nuolipainiketta painettuna pidempaan.

Pyoriva kori/rotisserie-varras pyorivat automaattisesti. Pyorityksen
aikana pyaorityspainike vilkkuu.

Jos haluat kytkea pyoritystilan pois paalta, paina pydrityspainiketta.

Kytke valo paalle kypsennyksen aikana painamalla Valon sytytys/
sammutuspainiketta ¢+ . Valo sammuu automaattisesti 2 minuutin
kuluttua tai voit sammuttaa sen painamalla uudelleen. Kun valo on paalla,
painike vilkkuu.

Kun kypsennysaika on kulunut, kuuluu 5 piippausta ja laite sammuu
itsestaan. Tuuletin jatkaa toimintaansa 20 sekuntia.

Avaa laitteen luukku kahvasta.

Poista ruoat uunikintaiden avulla tai irrota pyoriva kori/varras irrotettavan
kahvan avulla.

Paina virtapainiketta 2 ja pida sitd painettuna 2 sekuntia sammuttaak-
sesi laite. Tuuletin jatkaa toimintaansa vield 20 sekuntia.

Veda verkkopistoke irti pistorasiasta.

Anna laitteen jaahtya luukku auki ja puhdista se sitten.

Kypsennyksen keskeytys
Jos haluat keskeyttda kypsennysprosessin ennen kuin se on valmis,
paina virtapainiketta % ja pida sita painettuna n. 2 sekuntia.
Kytke laite kokonaan pois toiminnasta vetamalla pistoke irti
pistorasiasta.
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PUHDISTUS & HUOLTO

Puhdista ilmakeitin jokaisen kayton jalkeen.

ALA PUHDISTA, KUN LAITE ON VIELA KUUMA

Irrota laite pistorasiasta ja anna jokaisen osan jaahtya ennen
puhdistustoimenpiteiden aloittamista. Poista sé&iliot, jotta laite jaahtyy
nopeammin.

Al4 laita iimakeitintd veteen. Yrit4 estd4 vesiroiskeiden tai muiden
nesteiden paasy laitteeseen.

Al4 kaytd hankaavia tai vahvoja kemikaaleja.

« Pyyhi laitteen ulkopuoli kostealla liinalla

+ Pese kaikki tarvikkeet kuumassa saippuavedessa tai astianpesu-
koneessa. Jos peset astianpesukoneessa, aseta osat ylaritilalle, alaka
kayta korkeampaa asetusta kuin 50°

+ Puhdista lammityselementti puhdistusharjalla poistaaksesi kaikki
ruokajaamat

+ Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla vedellad ja hankaamattomalla
sienella. Tippa-alusta ja grilliritila voidaan pesté tavallisina
tarttumattomina pannuina, mutta suosittelemme kayttamaan alhaista
astianpesukoneohjelmaa.

Al kayta metallisia keittidvalineitd tai hankaavia sienié ja puhdistus-

aineita niiden puhdistamiseen, koska ne voivat vahingoittaa tarttumatonta

pinnoitetta.

Varastointi

. Varmista, ettéd ilmakeitin on irrotettu pistorasiasta ja ettd kaikki osat
ovat puhtaita ja kuivia

. A3 laitetta sailytykseen, jos se on vield kuuma tai marka

- Varmista, ettad kaikki lisdvarusteet ovat puhtaita ja kuivia ja ettd ne on

. asetettu ilmakeittimen uunionteloon oikein ennen varastointia.

* Al3 s3ilyta laitetta lasten ulottuvilla. Pyri sailyttdmaén laitetta
kuivassa ja viiledssa paikassa.
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VIANETSINTA

Jos sinulla on ongelmia laitteen kanssa, kayta alla olevaa
vianetsintaopasta. Jos et pysty ratkaisemaan ongelmaa taman
oppaan avulla, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdollinen ratkaisu

Laite ei toimi.

Laitetta ei ole kytketty
pistorasiaan.

Liita verkkopistoke maa-
doitettuun pistorasiaan.

Kypsennysaikaa ja
-lampdtilaa ei ole
asetettu.

Aseta kypsennysaika ja
-lampéotila ja aloita
kypsennys painamalla
virtapainiketta.

Laitteen luukkua ei ole
suljettu kunnolla.

Tarkista, onko laitteen ovi
kiinni, poista esteet.

Ruoka on raakaa.

Laite on taytetty liikaa.

Kypsenné pienempia
annoksia tasaisemman
tuloksen saavuttamiseksi.

Asetettu lampotila on liian
matala.

Valitse korkeampi
kypsennyslampatila.

Kypsennysaika on liian
lyhyt.

Valitse pidempi
kypsennysaika.

Ruoka kypsyy
epatasaisesti.

Pydrivaa koria/varrasta
ei ole asetettu oikein.

Ohjaa pyoriva kori/varras
kunnolla ohjauskiskon
lukitusasentoon.

Ruokaa ei ole kdannetty
puolivalissa

Varmista, ettd ruoka
kaannetdan puolivalissa.

Ruoka on
ylikypsynytta/
palanutta.

Kypsennyslampdtila on
asetettu liian korkeaksi.

Tarkista kypsennys-
[ampotila ja laske
termostaattia vastaavasti.

Kypsennysaika liian pitka.

Tarkista kypsennysaika ja
muista, etta ilmakeitin voi
kypsentaa nopeammin kuin
perinteiset uunit.

Paistetut ruoat eivéat
ole rapeita, kun ne
ovat valmiita.

Tarkista ruoka, jos sita
voidaankin valmistaa vain
perinteisessa
rasvakeittimessa.

Muuten katso vinkit.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdollinen ratkaisu

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Ruoka on erittain
rasvaista

Kun valmistat rasvaisia
ruokia, rasva ja 0ljy tippuu
tippa-alustaan. Tama
alheuttaa tavallista
korkeamman lampdtilan
muodostumisen tippa-
alustaan. Tama ei vaikuta
laitteeseen tai
kypsennystulokseen.

Tippa-alustalla on
edelleen ruokajaamia
aiemmasta
kypsennyksesta.

Savu johtuu tippa-alustalla
kuumenevasta rasvasta.
Puhdista astia kunnolla
jokaisen kayton jalkeen.

Tuoreet ranskalaiset
paistuvat ilmakeitti-
messéa epatasaisesti tai
eivat ole rapeita.

Ranskalaisia ei ole
liotettu riittavasti.

Laita lastut kylmaan veteen
noin 30 minuutiksi
tarkkelyksen poistamiseksi.
Kuivaa perunat
talouspaperilla ennen kuin
liséat ne pannulle.

Et kayttéanyt oikeaa
perunatyyppia.

Katso ilmakeittimen vinkit

Ranskalaiset eivat
ole rapeita.

Perunoiden rapeus riippuu
perunoissa olevan é&ljyn ja
veden maarasta.

Varmista, ettd kuivaat
perunat kunnolla
ennen kuin lisaat oljya

Leikkaa perunat pienem-
miksi rapeampiin tuloksiin.

Lisda hieman dljya
rapeampiin tuloksiin.
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TEKNISET TIEDOT:

Malli: ARIA

Nimellisjannite: 220-240V~ 50/60Hz
Nimellisvirta: 1500 W

Ymparistoystavallinen havittaminen

Tama tuotteeseen tai ohjeisiin merkitty symboli tarkoittaa, etta sah-
kolaitteet ja elektroniikka on havitettava kayttoikansa paattyessa
erillaan kotitalousjatteesta. EU:ssa on kierratysta varten erilliset
keruujarjestelmat. Jos haluat lisatietoja, ota yhteys paikallisiin virano-
maisiin tai tuotteen myyneeseen liikkeeseen.
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Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P: 21 00 40 00

Expert Tanskassa:
https://www.expert.dk/kundeservice/
P:70 70 17 07

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P: 70 33 80 80

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
P:70 70 17 07

Power Suomessa:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Sgrg for at laese alle instruktioner og advarsler i denne
brugsvejledning fgr produktet tages i brug.

Behold denne brugsvejledning til senere reference.

Dette produkt skal handteres forsigtigt, og det skal
regelmaessigt ses efter, sa du er sikker pa at det er i god
driftstilstand.

Hvis produktet, strgmforsyningsledningen eller stikket
viser tegn pa skader, mé produktet ikke l&engere bruges.
Treek stikket ud af produktet og kontakt en autoriseret
tekniker eller en serviceagent.

Dette apparat kan bruges af bgrn over 8 ar, hvis de er
under opsyn eller har modtaget undervisning i hvordan
apparatet skal bruges sikkert og hvilke farer, det
indebeerer,

Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn.
Hold apparatet og dets ledning utilgeengelig for bgrn
under 8 ar.

Bgrn ma ikke lege med dette apparat

Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte
fysiske, folelsesmassige eller mentale evner eller med
mangel pa erfaring eller viden, hvis de er under opsyn
eller er blevet instrueret i, hvordan dette apparat bruges
sikkert, og forstar risikoen ved at bruge det.

Tilbehgret i luftfrituregryden bliver varme under brug. De
ma ikke rgres

Brug det aftagelige héndtag til, at tage spyddet, rotis-
seri-spyddet eller den drejende kurv ud.

Brug ovnluffer eller grydelapper, nar du skal handtere
grillhylderne og andet tilbehgr, da de stadig er varme.
P& denne made undgar du potentielle forbraendinger
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Denne luftfrituregryde er kun beregnet til indendgrs
brug. Den ma ikke bruges udendgrs

Strgmledningen til luftfrituregryden skal kun sluttes til

stikkontakt med 200-240 V vekselstrgm (AC)

Hvis denne luftfrituregryde holder op med virke ordent-
ligt under brug, skal du bruge handtaget til at dbne
apparatet og tage alt tilbehgr og alle fgdevarer ud.
Afbryd strgmledningen, og hold op med at bruge appa-
ratet. Kontakt en autoriseret tekniker eller en service-
agent. Placer luftfrituregryden pa en tyr, flad, stabil og

varmebestandig overflade

Luftfrituregryden ma ikke placeres pa eller i neerheden
af varme gas- eller el-braendere eller i en opvarmet ovn.
Sgrg for at bruge pa en varmebestandig og jevn over-
flade. Hvis du ikke har en varmebestandig overflade,
skal du bruge en varmebestandig matte. Apparatet skal

holdes mindst 20 cm veek fra vagge, mgbler og andre
breendbare genstande.

Strgmledningen, stikket eller luftfrituregryden ma aldrig

nedsankes i vand eller andre veesker

Undga at strgmledningen hanger ud over bordkanten
og undga, at den kommer i kontakt med varme overflad-
er

Hvis stréamledningen beskadiges, skal du straks holde
op med at bruge produktet, Kontakt en autoriseret
tekniker eller en serviceagent

Du ma aldrig selv forsgge, at reparere luftfrituregryden.
Kontakt en autoriseret tekniker.

Luft ud- og indlgbene ma ikke tildeekkes. Disse sidder
pa bagsiden og for oven pa luftfrituregryden

Denne luftfrituregryde ma ikke bruges med tilbehgr fra
tredjeparter. Dette kan fgre til funktionsfejl eller skader
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Nar du bruger grillhylderne, skal du sgrge for, at de
seettes rigtigt i hver luftfrituregryden, fgr fgdevarerne
puttes i og tilberedes.

Lad luftfrituregryden kgle ned, fgr den renggres og fgr
du tager tilbehgret ud.

Lad luftfrituregryden kgle ned, fgr den renggres og fgr
du tager kurvene og ristene ud

Treek stikket ud af luftfrituregryden fgr renggring, og nar
den ikke er i brug. Apparatet ma aldrig bruges eller
opbevares i direkte sollys

ADVARSEL: Luftfrituregryden er ikke beregnet til brug
med et eksternt ur eller et separat fjernbetjen-
ingssystem.

ADVARSEL: Luftfrituregryden méa aldrig flyttes, nar
den er varm, eller nar den indeholder varme fgdevar-
er

ADVARSEL: Luftfrituregryden virker ikke, medmindre
dens lage er helt lukket.

A ADVARSEL: Denne luftfrituregryde ma ikke bruges til
at koge vand

2 ADVARSEL: Denne luftfrituregryde ma aldrig bruges
til, at friturestege fgdevarer i fedt eller olie

ADVARSEL: Undg3, at fylde for lidt eller for meget i
&kurvene, da dette kan beskadige luftfrituregryden,
som kan fgre til alvorlige personskader

2 FORSIGTIG: Varm olie kan samle sig i bunden af kur-
vene. Veer forsigtig, nar du fjerner de tilberedte fgde-
varer, sa du undgar steenk og forbreendinger
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A ADVARSEL: Kurvene og grillhylderne er stadig varme
umiddelbart efter brug. Lad dem kgle ned, fgr de
vaskes eller handteres

ADVARSEL: Apparatet er beregnet til brug i hjemmet
og lignende steder, som f.eks.:

- Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre
arbejdspladser

- P4 gérde

A - Af gaester pa hoteller, moteller og andre bolig-
miljger
- | Bed & breakfast-miljger

AADVARSEL: Du skal veere meget forsigtig, nar du

handtere varme friturekurve eller grillhylder. Veer for-
sigtig, nar du abner ovnen, s& du undgar dampen,
der strgmmer ud af frituregryden og fgdevarerne.
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PRODUKTOVERSIGT
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Luftudlgh

Kabinet —_—
\%/ (forsigtig, varm luft)
Touchskaerm / \

Ovnhandtag

Vindue

Touch-betjeningspanel

1. LCD-skaerm
« Skeerm med tilberedningstemperaturen i °C og tilberedningstiden i minutter

Jll Visning af temperatur
(:9 Visning af tilberedningstid

% Visning af tilberedningsventilator

2. Automatiske tilberedningsprogrammer

Wl Luftfriturestegning - Pommes frites

@ Ristning - Brgd
€& Grilining - Bpffer/koteletter

&¥  Grillning - Fisk
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Stegning - Kyllingelar
Bagning - Kager
Bagning - Pizza

Dehydrering - Tgrret frugt

® & d D%

Forvarmning/genopvarmning

3. Funktionsknapper

@ Forgg tilberedningstemperaturen eller -tiden
@ Reducer tilberedningstemperaturen eller -tiden

- Teend/sluk lyset

-

Teend/sluk-knap

Sla drejning til/fra (til den drejende kurv/rotisseri-spyddet)

@% O

Menuvalgknap
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TIPS TIL LUFTSTEGNING

Du skal Igbende holde gje med tilberedning af fgdevarerne, da vores
luftfrituregryde tilbereder fgdevarerne hurtigere end almindelige ovne.
Dup fgdevarerne tgr fgr de tilberedes, sd de brunes bedre og sd du
undgar meget rgg

For at fa en ensartet tilberedning/bruning, skal du altid 8bne ovnen halv-
vejs gennem tilberedningstiden, for at se til, vende eller ryste fgdevar-
erne pa grillhylderne, eller for at se til fgdevarerne i den drejende kurv,
pa spyddene eller rotisseriet. | nogle opskrifter skal du bruge en pensel
eller en sprgjte til, at smgre fgdevarerne med olie halvvejs gennem
tilberedningen. Juster temperaturen eller tiden, hvis ngdvendigt

Sma portioner skal tilberedes i kortere tid og de bliver hurtigere sprg-
dere.

For at undgd meget rgg under tilberedning af fgdevarer med et hgjt
fedtindhold (f.eks. bacon, kyllingevinger eller pglser), skal du muligvis
helde fedtet i spildbakken ud mellem tilberedningerne.

Skeer fgdevarerne i mindre stykker og fordel dem ordentligt, s& mere luft
at stramme igennem. Dette gg@r fgdevarerne mere sprgde

Tryk panering/belegning pa fgdevarerne, sd det seetter sig ordentligt
fast. Stil panerede fgdevarer pa kgl i mindst 30 minutter fgr de steges.
Pa den made absorberes belagningen, s& den setter sig godt fast i
fedevarerne under tilberedning

For at ggre kgdet mere sprgdt, skal du panere det let med majsmel eller
rismel og smgre det med olie

Fordel panerede fgdevarer i kurven, s& de ikke rgrer hinanden, s& luften
stremmer over alle overfladerne

Olie pa sprgjte virker bedst med denne Iuftfrituregryde. Sprgjten fordeler
olien mere jeaevnt, og der skal generelt bruges mindre olie. Men canola-,
oliven-, avocado-, kokos-, vindruekerne-, jordngdde- og vegetabilsk olie
virker ogsé godt

Nar du bager eller tilbereder vaeskefyldige fgdevarer, er det bedst at
bruge bagepapir pa grillhylderne.

Luftstegning af Feerdiglavede Frosne Fgdevarer

Afhaengigt af typen eller mangden af fgdevarerne, der skal tilberedes,
kan de anbefalede tilberedningstider variere. Se altid til fgdevarerne
halvvejs gennem tilberedningstiden, sa tilberedningstiden og tempera-
turen bliver mere preaecis

Nar tiden er géet, skal du sgrge for, at fgdevarerne er tilberedt ordentligt
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BRUGSVEJLEDNINGER

Fjern al emballage og plastikfolie fra apparatet.

Se, om apparatet er i perfekt stand, og om alt tilbehgr fglger med.

Sat apparatet pd en plan, tgr og varmebestandig arbejdsflade i en
behagelig hgjde.

Slut luftfrituregryden til en stikkontakt, der er ordentligt installeret med
en jordforbindelse og en sikring. Den lokale netspanding skal passe
med spaendingen, der star i de tekniske specifikationer til apparatet. Alle
indikatorerne pa betjeningspanelet blinker én gang, og apparatet siger
en biplyd. Herefter begynder teend/sluk-knappen at lyse.

Tryk pd teend/sluk-knappen : for at teende apparatet. Apparatet siger
en biplyd, og alle indikatorerne p& betjeningspanelet lyser.

Inden tilbehgret bruges for fgrste gang, og hver gang det efterfglgende
bruges, skal du renggre det i varmt vand og mildt opvaskemiddel.

Tar tilbehgret grundigt af.

Tgr apparatet af indeni og udenpa med en fugtig klud.

ADVARSEL: Apparatet ma aldrig renggres under rindende vand, og det
ma aldrig nedsankes i vand.

Forvarmning far farste brug

Fgr luftfritureovnen bruges for fgrste gang, skal den opvarmes pé en hgj
temperatur uden tilbehgr indeni, s& eventuelle rester af olie fra fremstillingen
fijernes.

1.
2.
3.

Sgrg for, at apparatets ladge lukkes ordentligt med handtaget.

Tryk pé taend/sluk-knappen <@ for at teende apparatet.

Tryk pé teend/sluk-knappen «: igen. Apparatet starter pa en tilbered-
ningstemperatur pa 190 °C og en tilberedningstid pa 15 minutter.

Bemaerk: Nar apparatet tages i brug for fgrste gang, kan det lugte eller ryge,
da rester fra fremstillingen breendes af. Dette er harmlgs og det forsvinder
hurtigt. Sgrg for, at der er nok ventilation i lokalet hvor apparatet bruges.

Lad apparatet kgle helt ned, fgr tilbehgret sasttes i eller flyttes, s& du undgar
personskader.
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Brugsvejledninger

ADVARSEL: Tilbehgret og apparatets overflader bliver meget varme,
nar apparatet er i brug. Risiko for forbraendinger.

« Undgé at rgre kabinettet under brug.

- Abn altid apparatet i hadndtaget p& l&dgen, nar det er i brug.

+ Brug det medfglgende aftagelige handtag til, at seette rotisseri-spyddet
og den drejende kurv i luftfrituregryde og til at tage dem ud. Brug ogséa
ovnhandsker eller en klud, sa du ikke breender dig.

+ Under tilberedningen siver der damp ud af apparatet. Undga, at komme

- i kontakt med denne damp.

« Rgr kun de varme fgdevarer med passende redskaber, som f.eks. en
tang.

- Apparatet ma ikke flyttes, nar det er i brug eller nar det er varmt.

ADVARSEL: Der er en risiko for brand p& grund af brandbare
genstande eller fgdevarer.

Veer forsigtig, hvis du bruger bestemte ovnposer, bagepapir, staniol i
[uftfritureovnen, eller hvis du bruger metal, breendbare genstande eller
glasbeholdere.

Undga, at tilberede store stykker fgdevarer. Der skal veere nok plads
mellem fgdevarerne og varmeelementerne og siderne.

Bemaerk venligst: Apparatet kan tage skade:

Hvis 1&gen ikke kan lukkes, fordi der er for mange fgdevarer i apparatet,
ma lagen ikke tvinges.

Belegningen pa tilbehgret kan tage beskadiges af skarpe genstande
eller metalredskaber. Det anbefales at bruge varmebestandige
redskaber af tree eller plastik.

Brug af tilbehgr

1. Put altid fgdevarerne i et passende tilbehgr, s& det ikke kommer i
kontakt med varmeelementerne.

2. Treek i lagens héandtag for at &bne ldgen og seet tilbehgret i, som
beskrevet nedenfor.

ADVARSEL: Tilbehgret bliver meget varm under brug. Risiko for forbraending-
er. Lad apparatet og tilbehgret kgle helt ned, fgr det skiftes eller tages ud.
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Spildbakke

Madrester eller fedtdraber opsamles i
spildbakken, s& det er nemmere at
renggre indersiden af apparatet.

Seet spildbakken i den nederste skinne
fgr brug, sa olie, fedt og andre rester
opsamles i den.

Grillhylde

Brug grillstativet til dehydrering, grillning, tilberedning af sprgde fgdevarer
eller tilberedning af pizza. Det er muligt, at bruge to grillriste pa samme tid.

Tilbered fgdevarerne efter opskriften, og leeg fadevarerne midt pé grillris-
ten.

Seet grillristen i en af de to gvre skinner, og tryk den helt ind.

Seet altid spildbakken i bunden af luftfritureovnen, nar du bruger grillhyl-
derne.

Bemeerk: Jo hgjere oppe fgdevarerne settes i apparatet, jo mere varmes de.
Dette betyder, at fgdevarerne tilberedes hurtigere. Derfor skal du regelmaes-
sigt se til fgdevarerne, sé de ikke breender pa.

Den drejende kurv

Den drejende kurv er velegnet til pommes frites og tilberedning af

ristede/luftstegte grgntsager.

- Put fgdevarerne i kurven og seet laget pa. Sgrg for, at hakkene passer
med fordybningerne, og drej derefter ldget med uret i henhold til instruk-
tionerne pa selve laget, for at sette det pa plads.

=

Tryk I8seknappen til hgjre, og tryk den drejende | i 2l
kurv ind, sa den lases fast i skinnen.

Slip laseknappen, og l&s den drejende kurv pa gl
plads.

Bt

For at tage kurven ud, skal du satte holderen pa
hver side af kurven. Tryk derefter I&seknappen til | 5.4
hgjre, for at Igsne den, hvorefter kurven kan tages

ud.

P
Bemaerk: Brug ovnhandsker eller en klud til at tage |&get af, da den drejende
kurv bliver meget varm.
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Rotisseri gafler og spyd

ADVARSEL: Gaflerne er meget skarpe.
Undga, at stikke dig selv pd dem. Undga, at rgre de spidse ender.
Tilbehgret skal opbevares uden for bgrns reekkevidde.

Rotisseri-spyddet er velegnet til led/skinker eller hele kyllinger op til ca. 1,3
kg. Fgdevarerne ma ikke vaere for store, og der skal veere nok plads til, at de
kan dreje helt rundt.

Anbefaling: Hvis du vil tilberede en hel kylling, anbefales det at binde en snor
rundt om den, sa dens |ar og vinger holdes teet mod kroppen. Dette holder
den kompakt, sa den tilberedes jevnt. Stgrre kyllinger skal muligvis bindes
rundt om metalgaflerne, sa de sidder ordentligt fast.

Forbered fgdevarerne, som beskrevet i

opskriften. m@m
Stik  rotisseri-spyddet  helt gemmen

kyllingen/leddet.

Sat gaflen pad rotisseri-spyddet, og seet
krogene ind i kgdet.

Spaend gaflerne fast, ved at stramme skru-
erne. Sgrg for, at gaflerne er strammet pa
stangen efter fordybningerne til skinnerne.

Tryk laseknappen til hgjre, og 18s rotis-
seri-spyddet fast i skinnen.

Slip lasekontakten og l&s rotisseri-spyddet
pa plads.

Sgrg for, at leddet eller kyllingen frit kan >
dreje i ovnen. i ‘%

For at tage spyddet ud, skal du seette krogen
pa hver side af spyddet. Tryk derefter
ldseknappen til hgjre, for at Igsne det,
hvorefter det kan tages ud.
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Spydseet
Ideel til kebab og sméabenet kgd, der skal steges/Iuftsteges

Stik rotisseri-spyddets metalstang gennem spydskiverne. Sgrg for at
stramme skruerne pd stangen efter fordybningerne til skinnerne.

St spydstengerne i en efter en,
ved at stikke dem gennem det indre
hul helt til det modsatte hul i den
anden spydskive. Sgrg derefter faor,
at krogen seettes fast i mellemrum-
met foroven.

Tryk ldseknappen til hgjre, og las
spyddet fast i skinnen.

Slip l&sekontakten og |&s -spyddet pé plads.

Sarg for, at spydseettet frit kan dreje i ovnen.

For at tage spydseettet ud, skal du sette krogen pé hver side af spyddet.
Tryk derefter |dseknappen til hgjre, for at Igsne det, hvorefter det kan
tages ud.
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Forudindstillede tilberedningsprogrammer

. Tid (minutter) Temp. (°C)
Standard Omrade Standard Omrade
STANDARD 15min. 1-90 min, 190 80-200
|} 16min. 1-90 min. 200 80-200
® 3min. 1-90 min. 200 170-200
o 20min. 1-90 min. 180 80-200
& 12min. 1-90 min. 160 80-200
2 20min. 1-90 min. 180 80-200
=] 20min. 1-90 min. 160 80-200
A7 12min. 1-90 min. 150 80-200
& ] B timer 1-24timer 50 30-80
D Bmin. 1-90 min. 120 80-200

*Husk at indstille tiden i henhold til veegten og tykkelsen pa fgdevarerne, der
skal tilberedes, eller i henhold til vejledningerne pé fadevarepakken.

Tryk pd ikonet @ for, at vaelge det gnskede tilberedningsprogram.
Herefter begynder tilberedningsprogrammets ikon at lyse. LCD-skeermen
viser tilberedningstemperaturen i °C og tilberedningstiden i minutter.
Tilberedningstiden teelles ned i minutter.

Nar du har valgt tilberedningsprogrammet, skal du trykke péa
tend/sluk-knappen for, at starte programmet.

Ikonet til tilberedningsprogrammet blinker, hvorefter programmet starter.
Apparatet varmes op, og ventilatoren gar i gang.

Vend maden halvvejs gemmen tilberedningen, s& du er sikker pa at
maden tilberedes jeevnt.
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Bemaerk: Brug handtaget til at &bne apparatets ldge under tilberedningen,
nar du skal se til maden. Nar l1dgen 8bnes, stopper tilberedningsprogram-
met. Nar lagen lukkes, starter programmet igen, hvorfra det stoppede og pé
den samme temperatur.

Tilberedningstemperaturen og resten af tilberedningstiden vises
skiftevis pa LCD-skaermen, nar apparatet er i brug. Du kan altid endre
tilberedningstemperaturen eller tilberedningstiden.

Tryk pé knappen til forgges af tilberedningstemperaturen @ eller til
reducering af tilberedningstemperaturen €; , for at e&endre tilberednings-
temperaturen i trin pa 5 °C.

Tryk p& knappen til forleengelse af tilberedningstiden ®= eller til forkor-
telse af tilberedningstiden ®«, for at &ndre tilberedningstiden i et-minut-
ters trin. Tilberedningstiden skan saettes fra O til 90 minutter.

Bemaerk: Hold pileknappen nede, for hurtigere at indstille en l&engere
tilberedningstid eller tilberedningstemperatur.

Som en del af rotisseri-kyllingen, drejer den drejende kurv/rotisseri-spy-
ddet. Drejeknappen blinker, nar apparatet settes pa drejefunktionen.
Hvis du gnsker at sl& drejefunktionen fra, skal du trykke pa drejeknap-
pen.

For at tende lyset under tilberedningen, skal du trykke pé
teend/sluk-knappen U~ til lyset. Lyset slukker automatisk efter 2 minut-
ter, eller tryk p& knappen igen for, at slukke det. Knapper blinker, nar det
er tendt.

Néar tilberedningstiden er gaet, siger apparatet 5 biplyde, hvorefter det
slukker. Ventilatoren fortseetter med at kgre i ca. 20 sekund.

ARbn apparatets 1dge med handtaget.

Tag fgdevarerne ud med ovnhandsker, eller fijern den drejende kurv/spy-
ddet med det aftagelige handtag.

Hold teend/sluk-knappen s nede i 2 sekunder, for at slukke apparatet.
N&r apparatet slukkes, fortseetter ventilatoren med at kgre i 20 sekunder.
Treek stikket ud af stikkontakten.

Lad apparatet kagle ned med ldgen aben, og renggr det derefter.

Sadan afbrydes tilberedningen

For at afbryde tilberedningen, fgr den er fardig, skal du holde
teend/sluk-knappen ¥ nede i ca. 2 sekunder.
Treek stikket ud af stikkontakten for, at slukke helt for apparatet.
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RENG@RING 0OG VEDLIGEHOLDELSE
Renggr luftfrituregryden efter hver brug.

RENG@R IKKE APPARATET, NAR DET STADIG ER VARMT

Treek stikket ud af stikkontakten, og lad alle delene kgle af, fgr du starter
renggringen. Fjern beholderne, sé apparatet hurtigere kan kgle ned.
Luftfrituregryden ma ikke nedsenkes i vand. Undgd, at vand eller andre
vaasker sprgjter p& apparatet.

Brug ikke slibende eller skrappe renggringsmidler.

Tgr apparatets yderside af med en fugtig klud

Vask hele tilbehgrssesttet i varmt seebevand eller i opvaskemaskinen.
Hvis de vaskes i opvaskemaskinen, skal du laeegge dem p& den gvre
hylde, og undgé at vaske dem pé i over 50 °C.

Renggr varmeelementet med en renggringsbgrste, s& du far fjernet
madresterne.

Renggr indersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-slibende
svamp. Spildbakken og grillhylderne kan vaskes som almindelige sliplet
pander, men vi anbefaler at vaske dem i opvaskemaskinen pé en lav
indstilling.

Apparatet ma ikke renggres med kgkkenredskaber af metal, slibende svampe
eller slibende renggringsmaterialer, da dette kan beskadige sliplet-overfladen.

Opbevaring

- Sgrg for, at luftfrituregryden afbrydes fra stikkontakten, og at alle delene
er rene og tdrre
Apparatet ma ikke opbevares, hvis det stadig er varmt eller vadt
Sgrg for, at alt tilbehgret er rent og t@rt, og seet det rigtigt i luftfriture-
ovnen, fgr den sattes vak.
Apparatet ma ikke opbevares inden for bgrns raekkevidde.
Apparatet skal opbevares pa et tgrt og kgligt sted.
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FEJLFINDINGSVEJLEDNING
Hvis du oplever problemer med apparatet, skal du bruge vores
fejlfindingsvejledning nedenfor. Hvis du ikke kan Igse problemet med
denne vejledning, bedes du kontakte vores kundeservice.

Problem

Mulig arsag

Mulig Igsning

Apparatet virker ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Seet stikket i en
jordforbundet stikkontakt.

Tilberedningstiden og
tilberedningstemperaturen
er ikke blevet indstillet.

Indstil  tilberedningstiden
og tilberedningstempera-
turen, 0g tryk pa
taand/sluk—knappen for at

starte tilberedningen.

Apparatets lage er ikke
lukket ordentligt.

Sgrg for, at apparatets lage
lukkes ordentligt, og fiern
eventuelle genstande, der
erivejen.

Fgdevarerne tilberedes
ikke helt.

Der er for mange fgdevarer
i apparatet.

Tilbered mindre portioner
for, at f4 et mere jeevnt
resultat.

Temperaturen er sat for
lavt.

Skru op for
tilberedningstemperaturen.

Tilberedningstiden er for
kort.

Veelg en lengere
tilberedningstid.

Fgdevarerne tilberedes
ujeevnt.

Den drejende kurv/spyd er
ikke sat rigtigt i apparatet.

Sgrg for, at den drejende
kurv/rotisseri- spyddet
l&ses rigtigt fast i skinnen.

Fgdevarerne blev ikke vendt
halvvejs gennem
tilberedningen.

Sgrg for, at vende
fgdevarerne halvvejs
gennem tilberedningen.

Fgdevarerne steges for
meget/braender pa.

Tilberedningstemperaturen
er indstillet for hgjt.

Kontroller
tilberedningstemperaturen
og skru ned for termostaten.

Tilberedningstiden er for
lang.

Kontroller fgdevarens
tilberedningstid, og veer
opmeerksom p4, at
[uftfritureovnen tilbereder
fgdevarerne hurtigere end
almindelige ovne.

Friturestegte snacks_
bliver ikke sprgde, nar
tilberedningen er faerdig.

Se, hvilken slaé;s fgdevarer
du bruger, da de muligvis
kun ma tilberedes i en
almindelig frituregryde.

Eller se vores tips.
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Problem

Mulig arsag

Mulig lgsning

Der kammer hvid rgg
ud af apparatet.

Fgdevarerne indeholder
meget olie eller fedt.

Nar du tilbereder fagdevarer
med et stort olie- eller
fedtindhold, kan fedtet eller
olien dryppe ned i
spildbakken. Dette ggr, at
temperaturen i spildbakken
bliver hgjere end normalt.
Dette pavirker ikke
apparatet eller
tilberedningsresultatet.

Der er stadig madrester fra
en tidligere tilberedningen i
spildbakken.

Rggen kommer fra fedtet i

spildbakken, nér det varmes

op. Sgrg for, at renggre
Eanden ordentligt efter
ver brug.

Friske pommes frites
tilberedes ujeevnt, eller
de bliver ikke sprgde i
luftfrituregryden.

Du har ikke gennemblgdt
dine pommes frites nok.

Leg dine pommes frites i
blgd i koldt vand i ca. 30
minutter, for at fjerne
stivelsen. Tgr dine pommes
frites med kgkkenrul, inden
de puttes i frituregryden.

Du brugte ikke den rigtige
slags kartofler.

Se vores tips til
luftfriturestegning

Pommes fritene er ikke
sprgde

Pommes fritenes sprgdhed
afheenger af maengden af
olie og vand i pommes
fritene.

Sgrg for, at tgrre pommes
fritene ordentligt, inden du
tilfgjer olien

Skaer pommes fritene i
smaller stykker, sa de
bliver sprgdere.

Toilsat lidt mere olie for, at
fa et sprgdere resultat.
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SPECIFIKATIONER

Model: ARIA

Nominel spaending: 220-240V~ 50/60Hz
Nominel effekt: 1500 W

Miljgvenlig bortskaffelse

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder, at det
udtjente elektriske eller elektroniske udstyr ikke ma bortskaffes
sammen med husholdningsaffald. | EU-lande findes der separate
genbrugsordninger. Kontakt de lokale myndigheder eller forhandler-
en for yderligere oplysninger.
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Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T: 21 00 40 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:70 70 17 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 70 33 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:70 70 17 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/ T:
0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Las alla anvisningar och varningar i denna bruksanvisning
innan du anvander produkten forsta gangen.

Behall den har bruksanvisningen for framtida anvandning.
Hantera den har produkten med forsiktighet och kontrolle-
ra den regelbundet for att se till att den ar i gott skick.
Om produkten, natsladden eller kontakten uppvisar tecken
pa skador ska du sluta anvanda den omedelbart. Koppla ur
produkten och kontakta en kvalificerad tekniker eller ett
serviceombud.

Denna apparat kan anvandas av barn frén 8 ar och
aldre om de Overvakas eller har fatt instruktioner om
saker anvandning av apparaten och forstar riskerna
Rengdring och underhall far inte utféras av barn

Hall apparaten och kabeln utom rackhall for barn som
ar yngre an 8 ar

Lat inte barn leka med apparaten

Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental forméaga eller bristande
erfarenhet och kunskap om de Gvervakas eller har fatt
instruktioner om saker anvandning av apparaten och
forstar riskerna

Nar den ar i drift ar tillbehoren i airfryern heta. Vidror ej.
Anvand det avtagbara handtaget for att ta bort den
roterande korgen, rotisseriet eller stekspetten.

Anvand grytvantar eller kokshanddukar nar du hanterar
grillgaller och andra tillbehdr, eftersom de behaller en
viss restvarme. Detta forhindrar eventuella brannskador
Den har airfryern &r avsedd for hushallsbruk inomhus.
Anvand inte utomhus i nagot syfte
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Stromkabeln till airfryern ska endast anslutas till en
200-240V AC-utgang

Om airfryern bdrjar fungera daligt under anvéndning,
anvand handtaget for att Oppna och ta bort eventuella
tillbehor och livsmedel. Dra ur sladden och sluta ome-
delbart att anvanda apparaten. Kontakta en kvalificerad
tekniker eller serviceombud. Placera endast airfryern
pa torra, plana, stabila och vdrmebestdndiga ytor
Placera inte airfryern pa eller i narheten av en het gas-
eller elvarmare eller en uppvarmd ugn

Anvand den pa en varmebestandig och jamn yta. Om du
inte har en varmebestandig yta kan du anvanda en
varmesaker matta. Hall apparaten pa minst 20 cm
avstand frdn vaggar, mobler eller andra brédnnbara
foremal

Lagg inte natsladden, kontakten eller airfryern i vatten
eller andra vatskor

Lat inte natsladden hanga dver kanten p& ett bord, en
bank eller rdra vid heta ytor

Om natsladden ar skadad ska du omedelbart avbryta
anvandningen och kontakta en kvalificerad tekniker
eller serviceombud

Forsok inte att reparera airfryern sjalv. Kontakta en
kvalificerad tekniker.

Hindra inte luftflédet frdn in- och utloppen. Dessa ar
placerade pa baksidan och pa ovansida av airfryern.
Anvand inga tillbehdr fran tredje part med den hér
airfryern. Det kan leda till funktionsstorningar eller
skador

Nar du anvander grillgaller ska du se till att de ar orden-
tligt insatta i airfryern innan du lagger i maten och
tillagar den.
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- Lat airfryern svalna innan du rengor eller tar bort tillbe-
haren till airfryern.

« Koppla ur stromkabeln till airfryern innan du rengor den
och nar den inte anvands.

- Anvand aldrig eller forvara enheten i direkt solljus

VARNING: Den har airfryern ar inte avsedd att drivas
A med hjalp av en extern timer eller ett separat fjarr-
styrningssystem

VARNING: Flytta aldrig airfryern nar den ar het eller
innehaller het mat

2 VARNING: Airfryern fungerar inte om luckan inte ar
helt stangd.

VARNING: Den har airfryern far inte anvandas for att
koka vatten

2 VARNING: Den hér airfryern far aldrig anvandas for
att fritera mat i fett eller olja

& VARNING: Om korgarna fylls for mycket eller for lite
kan det skada airfryern och leda till allvarliga skador

FORSIKTIGHET: Varm olja kan samlas i botten av kor-
Agarna. Var forsiktig nar du tar bort den tillagade
maten for att undvika stank och brannskador
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AVARNING: Efter anvandning kommer korgarna och
grillgallren att behalla en viss restvdarme.

VARNING: Den har apparaten ar avsedd for anvand-
ning i hushall och liknande anvandningsomréaden,
exempelvis:
« Personalkdk i butiker, p& kontor och andra
arbetsplatser

- Mangardshyggnader

A - Av kunder pa hotell, motell och andra typer av
boendemiljoer
« Platser for uthyrning av rum med frukost (bed
and breakfast)

VARNING: Extrem fdrsiktighet méste iakttas vid han-

A tering av heta korgar och grillgaller. Var forsiktig nar
du Oppnar ugnen s& att angan inte kommer ut fran
airfryern och maten.
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PRODUKTOVERSIKT

Airfryer

Airfryer Non-stick grillgaller (x2) Non-stick droppbricka
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Luftutlopp

Huvudde _
\%/ (varning for het Iuft)
Pekskarm / \

Ugnshandtag

Fonster

Kontrollpanel

1. LCD-skdrm
« Display for tillagningstemperatur i °C och tillagningstid i minuter

Jll Temperaturdisplay

(:9 Tillagningstiddisplay
% Display for matlagningsflakt

2. Automatiska matlagningsprogram

W Airfry - pommes frites

@ Rostning - brdd
€&  Grill - stek/kotlett

& Grill - fisk
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Ugnssteka - kycklinglar
Bakning - kakor
Bakning - pizza

Torka - torkad frukt

® & d D%

Férvarmning/ateruppvarmning

3. Funktionsknappar

@ Oka tillagningstemperatur/tid
@ Sank tillagningstemperatur/tid

- Sla p&/av lampan

@ PA/AV-knapp

© Sl& pa/av rotationen (for roterande korg/roterande grillspett)
® Menyval
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AIR FRYING-TIPS

Kontrollera hur lange maten tillagas eftersom var airfryer-teknik tillagar
maten snabbare an varmluftsugnar. Torka av maten innan den tillagas
for att framja bryning och undvika overdriven rdokutveckling

Fér att sakerstalla en jamn tillagning/bryning ska du alltid 6ppna ugnen
efter halva tillagningstiden och kontrollera, vénda eller skaka maten pa
grillgallret eller kontrollera maten i roterande korgen, spettet eller rotis-
seriet. Enligt vissa recept ska du pensla eller spraya olja halvvags
genom tillagningen. Justera temperaturen eller tiden om det behovs

Om du tillagar smé& satser kravs kortare tillagningstid och det ger ett
krispigare resultat.

Fér att undvika dverdriven rokutveckling vid tillagning av mat med hdg
fetthalt (t.ex. bacon, kycklingvingar eller korv) kan det vara nédvandigt
att tomma det fett som samlas pa droppbrickan mellan varje sats.
Skapa en stdrre yta for att |ata mer luft passera genom att skara maten
i mindre bitar. Detta kan ge krispigare mat

Pressa paneringen/belaggningen pa maten for att hjdlpa den att fasta.
Kyl panerade livsmedel i kylskdp i minst 30 minuter innan de tillagas.
Detta gor att beldggningen absorberas en aning och sakerstaller att den
fastnar pd maten vid tillagning

For att kottet ska bli krispigt kan du bestryka det latt med majs eller
rismjél och spreja det med olja

Placera panerade och bestrykta livsmedlet i korgen i airfryern sa att de
inte ror vid varandra och luftflodet kan stromma dver alla ytor

Spray olja fungerar bast med den har airfryern. Sprayen fordelar oljan
jamnare och det behdvs i allmanhet mindre olja. Raps-, oliv-, avokado-,
kokos-, druvkdrne-, jordnots- eller vegetabilisk olja fungerar ocksé bra
Nar du bakar eller anvander fuktigare mat ar det bast att anvénda
bakplatspapper for att kla in grillgallret.

Tillagning av Fardigfdrpackade Frysta Livsmedel

Beroende p& typ och méngd av mat som tillagas kan de féreslagna
tillagningstiderna skilja sig &at. Kontrollera alltid maten efter halva
tillagningstiden for att faststdlla den slutliga tillagningstiden och
temperaturen

Se till att maten ar helt tillagad nar tiden har gatt ut
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BRUKSANVISNING

- Ta bort all forpackning och plastfolie frdn apparaten.

« Kontrollera att apparaten ar i perfekt skick och att alla tillbehdr ingar.

- Placera apparaten pa en plan, torr och vdrmebestandig arbetsyta i
bekvam arbetshdgjd.

- Anslut airfryern till ett korrekt installerat, jordat och s&krat uttag. Den
lokala natspanningen maste dverensstdmma med den spanning som
anges i de tekniska specifikationerna for apparaten. Alla indikatorer pa
kontrollpanelen blinkar en géng och ett pip hors. Darefter lyser strém-
brytaren.

« Tryck pa strémbrytaren foreatt starta apparaten. Ett pip hirs och alla
indikatorer pa kontrollpanelen lyser.

« Innan du anvander tillbehdren forsta gangen och varje annan gang du
anvander dem, ska du rengfra dem med varmt vatten och milt diskme-
del.

- Torka tillbehdren ordentligt.

- Torka av apparatens insida och utsida med en fuktig trasa.

VARNING: Rengor aldrig apparaten under rinnande vatten och sénk
aldrig ned den i vatten.

Forvarmning fore forsta anvandning

Innan du anvander airfryern forsta gadngen ska den varmas upp till en hdg
temperatur utan nagra tillbehdr i den, for att avidgsna eventuella oljerester
fran tillverkningsprocessen.

1. Kontrollera att luckan ar ordentligt stdngd med hjalp av handtaget.

2. Tryck p& strombrytaren 2 fGr att starta apparaten.

3. Tryck kort p strombrytaren < igen. Apparaten startar med en tillagning-
stemperatur pa 190 °C och en tillagningstid p& 15 minuter.

Vanligen observera: Nar du anvander apparaten fdrsta gangen kan det
uppsta lukt eller rok pa grund av rester som uppstatt under tillverkningen.
Det ar dock inte farligt och forsvinner snabbt. Se till att ventilationen ar
tillracklig.

Lat apparaten svalna helt innan du flyttar eller installerar tillbehdr for att
undvika skador.
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Anvandning

VARNING: Tillbehdren och de ytor som kan berdras pa apparaten ar
extremt varma nar apparaten anvands. Det finns risk for brannskador.

- Ror inte holjet under anvandning.

- Oppna alltid apparaten med luckhandtaget nar den anvands.

« Anvand det medféljande avtagbara handtaget for att placera den
roterande korgen och rotisserispettet i airfryern eller for att ta bort det.
Anvand dessutom grythandskar eller en kokshandduk for att skydda dig

« mot brédnnskador.

«  Anga slapps ut under tillagningen. Ror inte vid &ngan.

« Ro&r endast den varma maten med lampliga redskap, t.ex. en tang.

- Flytta inte apparaten nér den anvands eller ar varm.

VARNING: Det finns risk fér brand pa grund av brannbara foremal eller
livsmedel.

« Var forsiktig nar du anvander vissa typer av ugnspasar, bakplatspapper,
aluminiumfolie, metall, brannbara féremal eller glasbehallare i airfryern.

« Tillaga inte for stora matbitar. Det maste finnas tillrackligt med utrymme
mellan maten och varmeelementen och véggarna.

Observera eventuella skador pa apparaten:

«  Om luckan inte kan stédngas p& grund av att for mycket mat har lagts in,
anvand inte vald for att stanga luckan.

- Det finns risk for att skada belaggningen pa tillbehdren vid anvandning
av vassa féremal eller metallredskap. Anvéand varmebestandiga redskap
i tra eller plast.

Anvanda tillbehoren

1. Placera alltid maten i ratt tillbehor for den mat du tillagar, sé att den inte
kommer i kontakt med vdarmeelementen.

2. Drailuckhandtaget for att dppna luckan och montera respektive tillbehor
enligt beskrivningen nedan.

VARNING: Tillbehdren blir extremt varma under drift. Det finns risk for
brannskador. L&t apparaten och tillbehdren svalna helt innan du byter ut eller
tar bort tillbehdren.
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Droppbricka

Matrester eller fettdroppar samlas upp pa
droppbrickan, vilket gor att apparatens
insida latt kan rengoras.
Fore varje anvandning ska du trycka in
droppbrickan i den nedersta styrske-
nan for att samla upp dropp av oalja, fett
eller rester.

Grillgaller

Anvand grillgallret for torkning, grillning, tillagning av krispiga ratter eller
pizza. Du kan anvanda tva grillgaller samtidigt.

Tillaga maten enligt receptet och placera den i mitten av grillgallret.
Placera grillgallret i en av de tva Gvre styrskenorna och skjut in det helt
och hallet.

Placera alltid droppbrickan i botten av airfryern nar du anvander grillgall-
ret.

Vanligen observera: Ju hogre styrskena, desto hogre temperatur. Detta
inneb&r att tillagningsprocessen péskyndas. Kontrollera darfér maten da
och d& under hela tillagningsprocessen for att undvika att den branns.

Roterande korg

Den roterande korgen ar utmarkt for chips/pommes frites och tillagning av
rostade/friterade grénsaker.
Lagg maten i korgen och lagg pa locket. Se till att sk&rorna ar i linje med
fordjupningarna och vrid sedan medurs enligt anvisningarna pé sjilva
locket for att 1dsa pa plats.

=

Tryck |8s till héger och tryck in den roterande |2l
korgen i l&sldget pa styrskenan.

Slapp lasknappen och Ids den roterande korgen %U
pa plats.

Bt

For att ta bort korgen, haka fast varje ande av
korgen i hallaren, tryck l&sknappen till hdger for | 34
att frigéra den och lyft ut korgen.

¢
Vanligen observera: Anvand en grytvante eller en kokshandduk for att ta av
locket eftersom den roterande korgen &ar het.
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Rotisserigaffel och spett

VARNING: Gaffeltdnderna ar mycket vassa pa grund av sin funktion.
Det finns en risk for stickskador pa huden. Ror inte de vassa dndarna.
Fdrvara tillbehoren pa réatt satt utom rackhall for barn.

Spettet ar lampligt for skinkor eller hela kycklingar med en maxvikt pa ca 1,3
kg. Maten far inte vara for stor och ska ha tillrackligt med utrymme for att
kunna rotera helt och hallet.

Fdrslag: Nar du tillagar en hel kyckling rekommenderar vi att du anvénder
ett snore for att se till att ben och vingar sitter fast vid kroppen. Det haller
den kompakt och hjalper till att tillaga den jdmnt. Storre kycklingar kan
behdva bindas runt metallgafflarna for att halla dem stabila.

- Tillaga maten enligt receptet.
-+ FOr in spettet genom hela kycklingens/stek- m@m
ens langd.

« Montera gaffeln pa spettet och for in spetsar-
na i kottet.

- Sakra gafflarna genom att dra at skruvarna.
Se till att gafflarna ar fastspanda pa stangen
efter styrskenans fordjupningar.

« Tryck pa lasknappen till hdger och placera
spettet pa styrskenan i 1&slaget.

- Slapp lasknappen och 1as spettet pa plats.
- Se till att steken eller kycklingen kan rotera

fritt i ugnen. >
« For att ta bort spettet, haka fast varje énde 0 ‘%

av spettet med det avtagbara handtaget,
tryck ldsknappen till hoger for att frigdra och
lyfta ut spettet.
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Spettset
Idealiskt for kebab, kott med sma ben for stekning/airfrying

« S&tt in metallstdngen pa rotisserispettet genom spettskivorna. Se till att
skruvarna pa stangen dras &t efter styrskenans fordjupningar.

« Satt in spettstangerna en efter en
genom det inre hélet hela vagen till
det motsatta hélet i den andra
spettskivan. Se sedan till att kroken
sitter fast i den @vre springan.

«  Tryck pa lasknappen till hdger och
placera spettsetet i lasldget pa
styrskenan.

- Slapp ldsknappen och |&s spettsetet pa plats.

« Se till att spettsetet kan rotera fritt i ugnen.

- FOr att ta bort spettet, haka fast varje dnde av spettet med det avtagbara
handtaget, tryck lasknappen till hdger for att frigéra och lyfta ut spettet.
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Forinstallda matlagningsprogram

. Tid (min) Temperatur (°C)
Standard Intervall Standard Intervall
STANDARD 15min 1-90 min 190 80-200
|} 16min 1-90 min 200 80-200
® 3min 1-90 min 200 170-200
o 20min 1-90 min 180 80-200
& 12min 1-90 min 160 80-200
2 20min 1-90 min 180 80-200
=] 20min 1-90 min 160 80-200
A7 12min 1-90 min 150 80-200
& ] 6 timmar 1-24tim 50 30-80
D Bmin 1-90 min 120 80-200

*Kom ih&g att stélla in tiden utifrdn vikten och tjockleken pa maten som ska
tillagas eller enligt forpackningsanvisningarna.

- Tryck p& ® for att valja 6nskat matlagningsprogram.

« Motsvarande symbol for matlagningsprogrammet tdnds. LCD-displayen
visar tillagningstemperaturen i °C och tillagningstiden i minuter. Tilla-
gningstiden raknas ner i minuter.

« Nar du har valt matlagningsprogrammet trycker du pa strémbrytaren
for att starta matlagningsprogrammet.

« Symbaolen for matlagningsprogrammet blinkar och programmet startar.
Apparaten varms upp och flakten startar.

« Véand maten efter halva tillagningstiden for att se till att maten tillagas
jamnt,
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Vanligen observera: Du kan anvanda handtaget for att dppna luckan under
tillagningsprocessen och kontrollera maten. Nar luckan dppnas pausas
matlagningsprogrammet. N&r luckan stédngs atergadr den till samma tid och
temperatur.

Tillagningstemperaturen och den aterstdende tillagningstiden visas
véxelvis p& LCD-displayen n&r apparaten anvdnds. Du kan &ndra
tillagningstemperaturen eller tillagningstiden nar som helst.

Tryck pd& knappen Oka tillagningstemperaturen @  eller Sank
tillagningstemperaturen ® for att &ndra tillagningstemperaturen i steg
om 5 °C.

Tryck p& knappen Oka tillagningstiden ® eller Minska tillagningstiden
e, for att &ndra tillagningstiden i minuter. Tillagningstider frén 0 till 90
minuter kan stéllas in.

Vanligen observera: Du kan halla in pilknappen for att stélla in
tillagningstid och tillagningstemperatur snabbare.

Som en del av rotisserikycklingen roterar den roterande
korgen/rotisserispettet automatiskt. Under rotationslaget blinkar
rotationsknappen.

Om du vill sténga av rotationsléaget trycker du pa rotationsknappen.

Om du vill tdnda lampan under tillagningsprocessen trycker du péa
knappen SI& pa/av lampan ¢ . Den stings av automatiskt efter 2
minuter eller tryck igen for att stdnga av den. Nar den &ar péaslagen
blinkar knappen.

N&r tillagningstiden har gatt ut ljuder 5 pip och apparaten sténgs av.
Flakten fortsatter att g& i 20 sekunder.

Oppna luckan med hjalp av handtaget.

Ta ut maten med hjalp av grytvantar eller ta bort den roterande
korgen/rotisserispettet med hjalp av det avtagbara handtaget.

Tryck pé strombrytaren s och hall den intryckt i 2 sekunder for att
stdnga av. Nar apparaten ar avstangd fortsatter flakten att ga i 20
sekunder.

Dra ut natkontakten ur eluttaget.

Lat apparaten svalna med Oppen lucka och rengdr den sedan.

Avbryta tillagningsprocessen

Om du vill avbryta tillagningsprocessen innan den ar klar, tryck pa
strombrytaren s och hall den intryckt i ca 2 sekunder.

FOr att stanga av apparaten helt och hallet drar du ut natkontakten ur
vagguttaget.
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RENGORING OCH UNDERHALL
Rengdr airfryer efter varje anvandning.

RENGOR INTE NAR DEN FORTFARANDE AR VARM

Koppla ur enheten fran eluttaget och |at varje del svalna innan rengdring. Ta
ut behallarna for att fa enheten att svalna snabbare.

Placera inte airfryern i vatten. Férsok att forhindra att vattenstank eller andra
vatskor hamnar pa enheten.

Anvand inga slipmedel eller starka kemikalier.

Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa

Tvatta tillbehdren i varmt tvalvatten eller i diskmaskin Om du diskar dem
i diskmaskin, placera dem pa det Oversta hyllplanet och anvénd inte
hégre temperatur @n 50 °C.

Rengdr varmeelementet med en rengdéringsborste for att ta bort eventu-
ella matrester

Rengdr apparatens insida med varmt vatten och en icke-slipande
svamp. Droppbricka och grillgaller kan rengbras som vanliga
non-stick-stekpannor men vi rekommenderar att du anvander en 13g
diskmaskinsinstallning.

Anvand inte koksredskap av metall, slipande svampar eller slipande
rengoringsmedel for att rengora dem, eftersom detta kan skada non-stick-
beldggningen.

Fdrvaring

Se till att airfryern ar urkopplad och att alla delar ar rena och torra

Stall inte undan om den fortfarande ar varm eller vat

Se till att alla tillbehdr &r rena och torra och att de sétts in korrekt i
ugnen innan du forvarar dem.

Fdrvara inte apparaten inom rackhall for barn.

FGrsok att férvara apparaten pa en torr och sval plats.
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FELSOKNINGSGUIDE
Om du har problem med apparaten kan du anvénda var felsdknings-
guide nedan. Om du inte kan I6sa problemet med hjalp av den har
guiden ska du kontakta kundtjanst.

Problem

Mgjlig orsak

Mgjlig 16sning

Apparaten fungerar inte.

Apparaten &r inte inkopplad.

Satt in natkontakten i ett
jordat vagguttag.

Tillagningstiden och
tillagningstemperaturen
har inte stéllts in.

Stall in tillagningstid och
tillainlngstemperatur och
tryck pa strémbrytaren for
att borja tillaga.

Apparatens lucka &r inte
ordentligt sténgd.

Kontrollera att apparatens
lucka ar sténgd, ta bort
eventuella hinder.

Maten &r inte
fardiglagad.

Apparaten har fyllts for
mycket.

Tillaga mindre portioner
for att f4 ett jamnare
resultat.

Den instéllda temperaturen
ar for lag.

Vélj en hogre
tillagningstemperatur.

Tillagningstiden ar for kort.

Valj en langre tillagningstid

Maten tillagas ojamnt.

Den roterande korgen/
spettet &r inte placerat i
ratt lage.

For in den roterande
korgen/spettet ordentligt i
l&sningslaget pa styrskenan,

Maten har inte vants
halvvégs

Se till att maten vands
halvvags.

Maten ar dverkokt/
brand.

Tillagningstemperaturer &r
for hog.

Kontrollera
tillagningstemperaturer
och sank temperaturen
efter behov.

Tillagningstiden ar fér 1ang.

Kontrollera produktens
tillagningstid och tank pa
att aifryers kan tillaga
snabbare an konventionella
ugnar.

Tillagade snacks ar inte
Krispiga nar de &ar
fardiggraddade.

Kontrollera typen av mat
eftersom den kanske bara
kan tillagas i en traditionell
fritds.

| dvrigt hanvisas till tipsen.
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Problem

MGgjlig orsak

Mdjlig 16sning

Vit rok kommer ut frén
apparaten.

Maten ar mycket fet eller
oljig.

N&r du tillagar fet mat
droppar fett och olja ner
pa droppbrickan. Detta
leder till att temperaturen
pé droppbrickan blir hdgre
an vanligt. Detta paverkar
inte apparaten eller
matlagningsresultatet.

Det finns fortfarande
matrester frdn en tidjgare
tillagningsprocess péa
droppbrickan.

Rok orsakas av att fettet
varms upp pé& droppbrickan,
Se till att du rengor brickan
ordentligt efter varje
anvandning.

Férska chips tillagas
ojamnt eller ar inte
krispiga i airfryern.

Chipsen har inte blétlagts
tillrackligt.

Lagg chipsen i kallt vatten
i cirka 30 minuter for att
avlagsna starkelsen. Torka
av chipsen med
kokspapper innan du
lagger dem i airfryern.

Du anvande inte ratt
potatissort.

Se airfryer-tipsen

Pommes fritesen ar inte
krispiga

Hur krispiga pommes
fritesen blir beror pé
maéangden olja och vatten i
dem.

Se till att du torkar
potatisstangerna ordentligt
innan du tillsatter oljan

Skér potatissténgerna i
mindre storlek for att fa ett
krispigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett
krispigare resultat.
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SPECIFIKATIONER

Maodell: ARIA

Markspanning: 220-240V~ 50/60Hz
Markeffekt: 1500 W

Miljovanlig kassering
Denna symbol pad produkten eller i instruktionerna betyder att dina
elektriska och elektroniska apparater ska kéllsorteras nar de ar
forbrukade och att de inte fa sléngas i hushallssoporna. Det finns
sarskilda insamlingssystem for atervinning inom EU. For ytterligare
information, kontakta din kommun eller din aterférséljare dar du
kopte produkten.
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Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T: 21 00 40 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:70 70 17 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 70 33 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:70 70 17 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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