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Sissejuhatus

Kasutusjuhendi selgitus

Palju dnne uue seadme ostu puhul.

Te ofsustasite sellega kvaliteetse toote kasuks. Kasutusjuhend on selle toote osa.
See sisaldab olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja jadtmekditluse kohta. Tutvuge
enne foote kasutamist kéikide kdsitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage toodet ainult
kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutusvaldkondades. Andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele kdik dokumendid kaasa.

Sihiparane kasutamine

Seda seadet kasutatakse ainult toiduainete grillimiseks sisetingimustes. Muud véi
sellest erinevat kasutamist loetakse mittesihipdraseks. Seade ei ole ette néhtud
kasutamiseks t&&stuslikes vai t66nduslikes valdkondades.

Mittesihipdrasest kasutamisest, asjatundmatutest remontidest, lubamatult teos-
tatud muudatustest véi heakskiitmata varuosadest tulenevate kahjude korral on
igasugused kahjunéuded vilistatud. Riski kannab ainult kasutaja.

Hoiatusjuhised

Ké&esolevas kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi hoiatusjuhiseid:

Selle ohutaseme hoiatusjuhis téhistab Ghvardavat ohtlikku
olukorda.

Kui ohtlikku olukorda ei véldita, véib see p&hjustada surmaga |6ppevaid vai
raskeid vigastusi.

> Jargige inimeste surma vdi raskete vigastuste ohu véltimiseks selles hoiatus-
juhises toodud instrukisioone.

/\ HOIATUS

Selle ohutaseme hoiatusjuhis tahistab véimalikku ohtlikku
olukorda.

Kui ohtlikku olukorda ei véldita, véib see péhjustada vigastusi.

> Jargige inimeste vigastuste véltimiseks selles hoiatusjuhises toodud instrukt-
sioone.
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Selle ohutaseme hoiatusjuhis téhistab véimalikku materiaalset
kahju.

Kui olukorda ei véldita, véib see pdhjustada materiaalseid kahjusid.

> Jargige materiaalsete kahjude véltimiseks selles hoiatusjuhises toodud
instrukisioone.

JUHIS

> Juhis tahistab lisateavet, mis lihtsustab seadme kasutamist.

Ohutus
Sellest peatikist saate olulisi ohutusjuhiseid seadme kasitsemiseks.

See seade vastab ettendhtud ohutusnduetele. Asjatundmatu
kasutamine vaib tekitada isiku- ja varakahjusid.

Pohilised ohutusjuhised

Jargige seadme ohutuks kasitsemiseks jargmisi ohutusjuhiseid:

m Kontrollige enne kasutamist seadmel véliselt néhtavate kah-
justuste puudumist. Arge vétke kahjustatud véi mahakukkunud
seadet kasutusele.

Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see
ohtude véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel vai
sarnase kvalifikatsiooniga isikul asendada.

Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast,
samuti piiratud fuusiliste, sensoorsete vai vaimsete véimetega
isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/véi teadmisi
juhul, kui on tagatud nende isikute jarelevalve, véi neid on
juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad on sellest
tulenevatest ohtudest aru saanud.

Lapsed ei tohi seadmega méngida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha kasutaja poolt
tehtavat hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad
kui 8-aastased ja jarelevalve all.

EE 3



SILVERCREST’

m Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja Ghenduskaablist
eemale.

m Laske seadme remondid teostada ainult volitatud té6kodades
voi klienditeeninduses. Asjatundmatute remontide téttu véivad
kasutajale tekkida ohud. Lisaks kaotab garantii kehtivuse.

m Garantiiajal tohib seadme remonti teostada ainult tootja poolt
volitatud klienditeenindus, vastasel juhul edaspidiste kahjude
korral garantii enam ei kehti.

m Defektseid komponente tohib asendada ainult originaalva-
ruosadega. Ohutusnéuete taitmine on tagatud ainult nende
osadega.

m Kaitske vérgukaablit kuumade seadmeosadega kokkupuutu-
mise eest. Arge mitte kunagi kasutage seadet lahtise leegi,
pliidiplaadi véi kuuma ahju |éheduses.

m Laske seadmel pdrast kasutamist jahtuda, enne kui hakkate
seadet puhastamal Péletusoht!

m Paigutage seade véimalikult pistikupesa léhedusse. Kandke
hoolt selle eest, et vérgupistik oleks ohu korral kiiresti ligip&a-
setav ja vérgukaabel ei kujuta endast komistuskohta.

m Tagage seadme ohutu asend.



SILVERCREST’

ELEKTRILOOGI OHT!

~ Uhendage seade ainult eeskirjadekohaselt paigaldatud ja
maandatud pistikupessa. Vérgupinge peab Ghtima seadme
tiUbisildil toodud andmetega.

» Laske Ghenduskaablid véi seadmed, mis ei talitle laitmatult
v3i on kahjustatud, koheselt klienditeenindusel remontida
voi vahetada.

~ Arge jatke seadet vihma katte ega kasutage seda ka mitte
kunagi niiskes véi mérjas keskkonnas.

~ Jalgige, et vorgukaabel ei saa kasutamise ajal mitte kunagi
mdarjaks vai niiskeks.

~ Arge mitte kunagi asetage seadet vette véi teistesse vedeli-
kesse! Siin vaib tekkida elektrildsgi téttu eluohtlik olukord,
kui kasutamisel sattuvad vedelikujaagid pinge all olevatele
osadele.

~ Vatke vorgukaablist kinni alati pistikust. Arge mitte kunagi
tdmmake kaablist endast ja @rge mitte kunagi vatke vargu-
kaablist kinni niiskete katega, sest see vdib pdhjustada lihise
voi elektrildsgi.

~ Arge asetage seadet ega mdsbliesemeid vms vérgukaablile
ja jalgige, et vérgukaablit ei kiiluta kinni.

» Te ei tohi seadme korpust seadme remontimiseks véi modifit-
seerimiseks avada. Avatud korpuse véi omavoliliste tmbe-
rehituste korral esineb elektrild6gi tttu oht elule ja garantii
kaotab kehtivuse.

~ Kaitske seadet veetilkade ja -pritsmete eest.

Arge seetéttu asetage seadme peale véi kérvale vedelikuga
tdgidetud esemeid (nt lillevaase).

» Tdmmake iga kord 166 katkestamisel ning pérast kasutamise
|5petamist ja iga kord enne puhastamist vérgupistik pistiku-
pesast valja.
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POLETUSOHT!

& Tahelepanu! Kuum pealispind!

» Seadme pealispind vaib kasutamise ajal muutuda véga
kuumaks. Puudutage seadet siis ainult kdepidemest.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

~ Arge kasutage seadme juhtimiseks vélist taimerlilitit voi eraldi
kaugjuhtimissisteemi.

~ Arge jatke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jérelevalveta.

~ Veenduge, et seade, vérgukaabel véi vérgupistik ei puutu
kokku soojusallikate nagu pliidiplaatide véi lahtise leegiga.

~ Arge kasutage seadme kaitamiseks sitt véi sarnaseid kitu-
seid!

» Kaitske mittenakkuvat pinnakatet, selleks érge kasutage
metallist td6riistu nagu nuge, kahvleid jne. Arge kasutage
seadet edasi, kui mittenakkuv pinnakate on kahjustatud.

~ Kasutage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate originaal-
tarvikutega.

JUHIS

» Toote Umberseadmiseks sageduste 50 ja 60 Hz vahel ei pea

kasutaja midagi tegema. Toode kohandub nii sagedusega
50 kui ka 60 Hz.
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Kasitsuselemendid

Joonis A:

Q@ Tugijalad

O Turvalukk

© Lukustuse vabastusklahv 180°

O Punane mérgulamp ,Power”

@ Roheline mérgulamp ,Ready”

0O Kuumutusastme regulaator

© Rasvakogumisalus

O Klahv RELEASE (alumine grillplaat)
O Rasva viljavoolukoht

@ Grillplaadid

® Klahv RELEASE (iilemine grillplaat)

Joonis B:

® Puhastuskaabits

Joonis C:

® Tugijalgade kérgendused

Pakendist véaljavétmine ja Ghendamine

Ohutusjuhised

A\ HolATUS
Seadme kasutuselevétmisel véivad tekkida isiku- ja varakahjud!
Jargige ohtude véltimiseks jérgmisi ohutusjuhiseid:

> Pakkematerjale ei tohi kasutada méngimiseks.
Esineb lambumisoht.

> Jargige materiaalsete kahjude véltimiseks seadme elekirilise Ghendamise

juhiseid.
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Tarnekomplekt ja transpordijargne Glevaatus

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste osadega (vt lahtipéératavat
lehte):

Kontaktgrill
Rasvakogumisalus
Puhastuskaabits

Kasutusjuhend

JUHIS

>

>

Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja néhtavate kahjustuste puudumist.

Kui tarnekomplekt ei ole tdielik, véi kui tuvastate puudulikust pakendamisest
voi transpordist pdhjustatud kahjustusi, péérduge teeninduse poole (vt
peatiikki ,Teenindus”).

Pakendist valjavétmine

¢ Vatke kéik seadme osad ja kasutusjuhend karbist vélja.

¢

Eemaldage kogu pakkematerijal ning olemasolevad kiled ja kleebised.

Kéasitsemine ja kditamine

Sellest peatikist saate olulisi juhiseid seadme késitsemiseks ja kéitamiseks.

Enne esimest kasutamist

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Puhastage véimalike tootmisjéékide eemaldamiseks kaik tarvikud peatiikis
,Puhastamine ja hooldamine” kirjeldatud viisil.

Lugege kdesolev kasutusjuhend téhelepanelikult l&bi.

Paigaldage seade vastavalt ohutusjuhistele.

Vabastage seadme lukustus, selleks seadke turvalukk @ asendisse a
Avage seade.

Pihkige grillplaadid @ niiske lapiga ile.

Sulgege seade.

Uhendage vérgukaabli pistik nduetekohaselt shendatud ja maandatud,
peatiikis ,Tehnilised andmed” nimetatud pingega pistikupessa. Laske
seadmel umbes 5 minutit maksimaalsel temperatuuriseadistusel soojeneda,
selleks seadke kuumutusastme regulaator @ asendisse MAX.
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> Seadme esmakordsel soojendamisel v&ib tootmisest tingitud jadkide tttu
esineda kerget suitsu ja [8hna. See on normaalne ja téielikult ohutu.
Tagage piisav tuulutus, avage néiteks aken.

9) Témmake vérgupistik parast soojendamist pistikupesast vélja ja laske sead-
mel jahtuda.

10) Puhastage seadet veelkord niiske lapiga.

Kuumutusastme regulaator

Kuumutusastme regulaatoriga @ seadistate temperatuuri.

- Kuumutustase 1: Soojenemistase / madal temperatuur
- Kuumutustase 2: keskmine temperatuur (nt qeglyilig kiigsgtgmine)
- Kuumutustase 3: kérge temperatuur (nt liha praadimine)

MIN

mutustase 2

Kuumutustase 3\ AX

Jumi \ /

> Roheline mérgulamp ,Ready” @ péleb, kui kuumutusastme regulaator @
asub asendis MIN ja kuumutustase 1 eesmises piirkonnas. Pérast kuumu-
tusastme regulaatori @ seadmist soovitud asendisse roheline mérgulamp
,Ready” @ kustub, kuni temperatuur on saavutatud.

> Roheline mérgulamp ,Ready” @ v&ib aegajalt uuesti vélja lilituda. See
téhendab, et temperatuur on langenud alla seadistatud temperatuuri ja
seade soojeneb jdlle!

> Punane mérgulamp ,Power” @ péleb, kui seade on Ghendatud vooluvérku.

EE 9
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Kdsitsemine
1) Sulgege kéepidemega seadme kaas.
2) Liskake rasvakogumisalus @ seadmesse.

3) Uhendage vérgupistik uuesti pistikupessa. Punane mérgulamp ,Power” @
péleb. Roheline mérgulamp ,Ready” @ sittib, kui kuumutusastme regu-
laator @ asub asendis MIN.

4) Seadistage kuumutusastme regulaatoriga @ soovitud aste. Roheline mérgu-
lamp ,Ready” @ kustub. Kui seadistatud kuumutusaste on saavutatud, siittib
uuesti roheline mérgulamp ,Ready” @.

JUHIS
Seda grilli saate kasutada 3 erineval viisil:

— taielikult lahtipdératult, nii et mélemat grillplaati @ saab kasutada
lavagrillina.

— liikuva tlemise grillplaadiga @ kontaktgrilling, nii et nt liha véi kala
grillitakse mélemalt kiljelt.

— fikseeritud Glemise grillplaadiga @ paninigrilling, nii et nt baguette'e
saab ile kipsetada.

JUHIS

> Toiduainete, mille puhul eraldub vedelikku nagu néiteks rasva, grillimisel
pddrake tugijalgade kérgendused @ vélja. Alumise grillplaadi @ kerge
kaldasendi t&ttu voolavad vedelikud paremini rasva véljavoolukoha @
suunas rasvakogumisalusesse @.

Asend , kontaktgrill”

JUHIS
> Kala higieenilise labikipsemise saavutamiseks soovitame me kasutada

asendit ,kontaktgrill“.

1) Avage seadme kaas ja asetage grillitavad toiduained alumisele grill-

placdile @.
2) Sulgege kdepidemega seadme kaas.

3) Liikuvalt kinnitatud lemise grillplaadi O tattu on Glemine grillplaat ka
paksema grillitava toiduaine korral alumise grillplaadiga @ alati paralleelne.
Nii saavutatakse optimaalne grillimistulemus.

4) Kontrollige méne aja pérast grillitava toiduaine pruunistumist. Selleks
avage kdepidemega seadme kaas.

10 EE
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JUHIS

Alustage lihikeste grillimisaegadega ja suurendage neid, kuni olete leidnud
dige kestuse. Jalgige orienteerumiseks ka peatikki ,Kipsetustabel”.

5) Kui olete pruunistumisega rahul, eemaldage grillitav toiduaine.

Seadme kahjustamine!

> Arge kasutage grillitava toiduaine eemaldamiseks terava otsa véi servaga
esemeid. Need vaivad grillplaatide @ pealispindu kahjustadal

6) Keerake kuumutusastme regulaator @ asendisse MIN ja tmmake v&rgupis-
tik pistikupesast vélja.

> Kui te seadet ei kasuta, tmmake alati vérgupistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest asendisse MIN ei piisal

Asend ,,paninigrill”

1) Avage seadme kaas ja asetage grillitavad toiduained alumisele grill-

plaadile @.
2) Sulgege ilemine grillplaat  ja kinnitage see soovitud k&rgusel, selleks
vajutage turvalukku @ tahapoole (asend MIN, 11, 11, 1V, V). Téstke turvalu-

ku @ reguleerimisel grillplaati @ veidi les. Mida kaugemale tahapoole
turvalukku @ surutakse, seda suurem on grillplaatide @ vaheline kaugus.

3) Kontrollige méne aja pérast grillitava toiduaine pruunistumist. Selleks avage
kéepidemega seadme kaas.

JUHIS

Alustage lihikeste grillimisaegadega ja suurendage neid, kuni olete leidnud
dige kestuse. Jélgige orienteerumiseks ka peatikki ,Kipsetustabel”.

4) Kui olete pruunistumisega rahul, eemaldage grillitav toiduaine.

Seadme kahjustamine!

> Arge kasutage grillitava toiduaine eemaldamiseks terava otsa véi servaga
esemeid. Need véivad grillplaatide @ pealispindu kahjustadal

5) Keerake kuumutusastme regulaator @ asendisse MIN ja t8mmake vérgupistik
pistikupesast vélja.

SKGE 2000 C3 EE 11
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> Kui te seadet ei kasuta, tdmmake alati vérgupistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest asendisse MIN ei piisal

Asend ,lauagrill”
1) P&drake mélemad tugijalad @ vilja (joonis 1).

2) Vaijutage lukustuse vabastusklahvi 180° @ (joonis 1) ja avage seadme
kaant nii palju, et mélemat grillplaati @ saab kasutada lauagrillina.

©

Joonis 1

12 EE
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3) Grillplaadid @ asuvad niiid teineteise kdrval ja neid saab kasutada
lauagrillina (joonis 2).

Joonis 2
4) Asetage grillitavad toiduained alumisele grillplaadile (.

5) Pssrake grillitavaid toiduaineid aegaialt ja vétke need grillplaatidelt @,
kui toiduained on kipsed.

Seadme kahjustamine!

> Arge kasutage grillitava toiduaine pééramiseks/dravétmiseks terava otsa
véi servaga esemeid. Need véivad grillplaatide @ pealispindu kahjustadal

6) Keerake kuumutusastme regulaator @ asendisse MIN ja tmmake vargupistik
pistikupesast vélja.

> Kui te seadet ei kasuta, tdmmake alati vérgupistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest asendisse MIN ei piisal

KiUpsetustabel

Alljgrgnevad tabelis on toodud orienteeruvad néited erinevate toiduainete kiipsetamiseks.
Kohandage andmeid retsepti ja oma individuaalse maitsega. Kipsetusajale m&juvad
isedranis toiduainete vastavad omadused, nagu nditeks suurus, paksus véi kvaliteet. Jélgige

lisaks sellele, et grillitavaid toiduaineid peate asendis ,lauagrill” aegajalt pédrama, seetdttu
pikeneb kipsetusaeg.

EE 13
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TOIDUAINE TKI"’;’A'?;’E ASEND KUPSETUSAEG
Hakklihafrikadellid 3 Kontaktgrill 10-15 min
Kéhupekk Max Lauagrill 2 x 3 - 4 minutit
Sea kaelakarbonaad Max Lauagrill 2 x 13 - 16 minutit
Lahefileed 3 Kontaktgrill 8 - 10 minutit
Tuunikala 16igud 3 Kontaktgrill 6 - 8 minutit
Oliga grillitud késgiviliad 2 Lauagrill 2 x 3 - 6 minutit
Juustuvaileivad Max Kontaktgrill 3 - 4 minutit
gitep 3 Wpecieive 3 Paninigrill 4 - 8 minutit

baguette'id

Nouanded ja soovitused

B liha pehmemaks muutmiseks ja grillimise kiirendamiseks vaite liha eelnevalt

14
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marineerida. Selleks sobivad néiteks hapupoor, punane vein, dadikas,
petipiim v&i véirske papaia- véi ananassimahl. Lisage vastavalt maitsele
juurde rte ja viirtse. Arge lisage soola, sest sool imeb vee liha seest vélja ja
muudab liha kévaks. Asetage liha marinaadi sisse selliselt, et liha on téielikult
kaetud ja sulgege ndu. Laske sellel soovitatavalt 36 jooksul marinaadis
seista.

Grillida vaite mitte ainult liha vaid ka kala. Me soovitame kala valmistada
asendis ,kontaktgrill”. Suletud seadme kaanega grillimisel kuumutatakse
grillitavat toiduainet samaaegselt mélemalt kiljelt.

Grillplaadid @) on mittenakkuva pinnakattega, seetéttu ei ole tdiendava
rasva kasutamine vajalik. Kui soovite siiski rasva kasutada, jélgige, et rasv/8li
on praadimiseks sobiv, kasutage néiteks rapsidli.

Kui te ei ole kindel, kas grillitav toiduaine on ka seest juba kiips, kasutage
kaubandusvérgus saadaval olevat lihatermomeetrit.
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Puhastamine ja hooldamine

Ohutusjuhised

/\ HOIATUS! ELUOHT ELEKTRILOOGI TOTTU!

Seadme puhastamisel véivad tekkida isikukahjud!

Jargige ohtude véltimiseks jérgmisi ohutusjuhiseid:

> Tdmmake enne puhastamist vérgupistik vélja ja oodake, kuni seade on
téielikult jahtunud. Vigastusoht!

> Arge mitte kunagi puhastage seadet voolava vee all ja érge mitte kunagi
asetage seadet vette. Seade véib saada jGadavalt kahjustadal

Seadme kahjustamine!

> Veenduge seadme jGédavalt kahjustamise véltimiseks, et seadmesse ei
tungi puhastamisel niiskust.

> Arge kasutage pealispindade puhastamiseks agressiivseid abrasiivpuhas-
tusvahendeid v&i keemilisi puhastusvahendeid ega teravaid véi kriimusta-
vaid esemeid.

B Témmake puhastuskaabitsaga @ pérast grillplaatide @ jahtumist tle grill-
plaatide @, nii et rasv ja jdégid tdmmatakse kokku ja likake need rasvakogu-
misalusele @.

B Pihkige grillplaadid @ niiske lapiga ile. Arge kasutage puhastamiseks
teravaid puhastusvahendeid, karedaid kdsnu véi teravaid esemeid, et mitte
rikkuda mittenakkuvat pinnakatet.

Tugevama mustuse vai killgekarbenud jédkide korral eemaldage grillplaa-
did @:
- Avage seade.

— Vajutage klahvi RELEASE @ ja téstke samaaegselt alumine grillplaat @
ara.

- Hoidke Glemist grillplaati @ kinni, et see ei kukuks alla ja vajutage klahvi
RELEASE @. Ulemine grillplaat @ vabaneb seadme kiiljest.
Puhastage eemaldatud grillplaate ) soojas vees, millele on lisatud veidi pesu-
ainet. Tugevate koorikute korral laske neil grillplaate ) pesuvees hoides veidi
pehmeneda. Loputage grillplaadid @ pérast puhastamist pesuaine j&dkide kér-
valdamiseks puhta veega ile. Kuivatage hésti kéik osad. Grillplaadid @ peavad
enne nende uuesti seadmesse paigaldamist olema kuivanud!

EE 15
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@ Grillplaatide @ sddstlikuks puhastamiseks soovitame neid kirjelda-

tud viisil kasitsi pesta. Grillplaate @ vaite siiski puhastada ka
ndudepesumasinas.

Grillplaatide ) vuesti paigaldamiseks asetage grillplaadid @ nii alusele, et
mélemad rasva véljavoolukoha @ kérval asuvad véljalsiked haakuvad alusel
konksudesse. Vajutage siis grillplaadi @ eesmist osa allapoole, nii et grillplaat
fikseerub kuuldavalt.

Toimige teise grillplaadiga @ samal visil.

B Seadme vélispindade puhastamiseks pihkige need niiske ja pesuainega nii-
sutatud lapiga ile. Pihkige pesuaine jadgid ainult vees niisutatud lapiga &ra.
Jélgige, et enne seadme uuesti kasutamist on kaik osad téielikult kuivanud.

B Pihkige puhastuskaabits @ niiske lapiga ile. Tugevama mustuse korral lisa-
ge lapile neutraalset pesuainet véi peske seda soojas ja pesuainega vees.

JUHIS

Puhastuskaabitsa @ s&dstlikuks puhastamiseks soovitame seda kirjel-
datud viisil késitsi pesta. Puhastuskaabitsat @ véite siiski puhastada
ka néudepesumasinas.

B Peske tihjendatud rasvakogumisalust @ sooja vee ja pesuainega. Eemalda-
ge pesuaine jadgid puhta veega ja kuivatage rasvakogumisalus.

JUHIS

@ Rasvakogumisaluse @ sddstlikuks puhastamiseks soovitame seda

kirjeldatud viisil kdsitsi pesta. Rasvakogumisalust @ véite siiski
puhastada ka ndudepesumasinas.

Hoiustamine

Hoidke puhastatud seadet kuivas kohas.
Lukustage seade, selleks likake turvalukk @ asendisse
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Retseptid

JUHIS

Olenevalt lisandite omadustest vaivad mérgitud temperatuuriseadistused vai
aja andmed retseptides varieerudal

Asend , kontaktgrill”

Mehhiko burger
900 g veisehakkliha
6 sl BBQ-kastet
6 sl peeneks hakitud sibulaid
3 sl vérsket v&i valmis salsat
1/2 Al sillipulbrit
4 suurt hamburgerikuklit
1) Segage hakkliha, sibulad, salsa, fillipulber ja BBQ-kaste suures kausis.

2) Vormige hakklihamass neljaks sama suureks, napilt 2 cm paksuseks
hamburgerirattaks.

3) Soojendage seade iles (kuumutustase 3/MAX).

4) Grillige hamburgereid 8 - 10 minutit eelsoojendatud seadmel kontakta-
sendis. Seejcirel serveerige hamburgerid koos teie valitavate lisandite ja
viirtsidega hamburgerikuklites.

Kevadsibula-iirdi-kastmega romsteek
500 g lahjat romsteeki (igaitks 125 g)
120 g margariini
1 1l Worcestershire'i kastet
1 peeneks hakitud kiiislaugukiiis
4 sl peeneks hakitud peterselli
4 peeneks hakitud kevadsibulat

1) Segage margariin ja Worcestershire'i kaste véikeses kausis ning segage
juurde kitslauk, petersell ja kevadsibulad.

2) Soojendage seade (kuumutusaste MAX).
3) Grillige 16iku 3 minutit kuumutusastmel MAX.

4) Madrige 16ik kevadsibula-irdikastmega ja kipsetage 4 minutit kuumutusta-
seme 2 alguspiirkonnas edasi.

EE 17
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Apelsiniviiludega tuunikala

Asend ,,paninigril

(4 inimest)

4 vérsket tuunikala 16iku (igaiks 170 g)
1 apelsin

1 sl peeneks hakitud peterselli

Soola

Pipart

1) Koorige apelsin ja I6igake umbes 5 mm paksusteks viiludeks.
2) Soojendage seade ette (kuumutustase 3).

3) Asetage tuunikala 16igud eelsoojendatud grillile, puistake iile peterselliga
ning virtsitage soola ja pipraga.

4) Asetage apelsiniviilud tuunikala I8ikudele ja grillige kdike umbes
6 - 8 minutit.

5) Eemaldage enne serveerimist grillitud apelsiniviilud.

Ill

Spinati-juustu panini

18

250 g lehtspinatit
1 sibul
1 kiislaugukiiis
1 sl ali
2 #l sidrunimahla
1 néputdis soola (ja pipart)
4 viilu réstleiba / valget leiba
40 g irdivaid
75 g Mozzarella juustu
20 g piiniaseemneid
1) Valige ja peske lehtspinat.

2) Koorige sibul ja kiiuslaugukiiis ning hakkige need peeneks, hautage
kuumas &lis klaasjaks. Lisage spinat. Viirtsitage sidrunimahla, soola ja

pipraga.
3) Méadrige réstleivale Grdivaid.

4) Léigake Mozzarella juust viiludeks.

EE
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5) Jaotage Mozzarella juust ja nérutatud spinat 2-le réstleivaviilule ja puistake
ile piiniaseemnetega.

6) Katke panini teise réstleiva viiluga.

7) Asetage panini ettevaatlikult kuumutustasemel 3/MAX eelsoojendatud
paninigrillile.

8) Seadistage turvalukuga @ ilemise grillplaadi @ soovitud kaugus ja sulge-
ge kaas.

9) Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruuniks. Eemaldage siis paninid
paninigrillilt.

Kanafilee panini
400 g kandfileed
20 g vaid
Soola, pipart, paprikapulbrit
120 g peekonit, viiludena
6 viilu valget leiba / réstleiba
3 sl salatikastet (jogurtit)
30 g jadsalatit
2 tomatit
1 avokaado
1 1l sidrunimahla

50 g salatikurki

1) Peske kandfilee lihidalt voolava vee all ja tupsutage majapidamispaberiga
kuivaks. Pruunistage lihidalt kontaktasendis ja kuumutusastmel MAX eelsoo-
jendatud seadmes.

2) Lilitage seade kuumutustaseme 3 algusesse tagasi ja praadige kandfileed
umbes 10 minutit [8puni valmis. Virtsitage pérast praadimist soola, pipra ja
paprikaga ning asetage karvale.

3) Praadige peekoniribad pannil krébedaks.

4) Jaotage jogurtikaste 3 réstleiva / valge leiva viilule, asetage nende peale
jadsalat, I8igake tomatid viiludeks, viirtsitage ja asetage peale.

5) Léigake kandfileed pikisuunas lahti ja asetage fileed tomatitele.
6) Asetage peekoniviilud kandfileedele.

7) Léigake avokaado pikisuunas Gmberringi lahti jo eemaldage avokaado
keeramise teel seemne kiiljest. Koorige avokaado ja 16igake viiludeks.
Tilgutage avokaadole sidrunimahla, et avokaado ei muutuks pruuniks.
Asetage viilud paninile.
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8)
9)

Laigake salatikurk viiludeks ja asetage avokaadole.

Katke panini teise réstleiva viiluga.

10) Asetage panini ettevaatlikult grillplaadile @.

11) Seadistage turvalukuga @ ilemise grillplaadi @ soovitud kaugus ja

sulgege kaas.

12) Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruuniks ja v&tke ettevaatlikult

paninigrillilt &ra.

Sinepibaguette

20

1 baguette

1 kiuslaugukiiis

50 g sinepikurki

40 g pecorino juustu

1 sl teravat sinepit

2 sl magusat sinepit
50 g vaid

2 sl hakitud murulauku

Soola, pipart

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

EE

Tehke baguette'i sisse umbes 2 - 3 sentimeetriste vahedega ristsuunalised
sisseldiked, aga drge 16igake I&bi.

Koorige ja purustage kiiislaugukiits, I8igake sinepikurgid véiga peeneteks
kuubikuteks ja riivige pecorino juust.

Segage terav ja magus sinep pehme véi, kiiislaugu, kurkide, pecorino
juustu ja murulauguga ning maitsestage soola ja pipraga.

Taitke baguette'i sisseldiked sinepivaiga ja méhkige baguette'id alumiinium-
fooliumisse.

Asetage baguette'id kuumutustasemel 3/MAX eelsoojendatud grill-
plaadile @.

Seadistage turvalukuga @ Glemise grillplaadi ) soovitud kaugus ja
sulgege kaas.

Baguette peaks olema kuldpruun.
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Asend , lauvagrill”

Kana-/kalkunifilee
200 g kana-/kalkunifileed

veidi jahu

1) Pange veidi praadimiseks sobivat &li grillplaatidele @ ja soojendage seade
kuumutustasemel 3 iles.

2) Laigake 200 g kana-/kalkunifileed viiludeks ja katke kergelt jahuga.

3) Praadige umbes 4 minutit Ghelt kiilielt, siis pédrake Umber, lisage veidi soola
ja praadige teist killge umbes 4 minutit.

Grillitud kéégiviljad
2 paprikat
1 suvik&rvits
1 baklazaan
Oliivisli
Soola
Pipart

Provence'i irte (viirtsisegu)

1) Peske kddgiviliad pahijalikult. Poolitage paprika, eemaldage seemned ja
|6igake viiludeks. Loigake baklazaan ja suvikérvits pikisuunas kaheks
pooleks ning siis vastavalt umbes 0,5 cm suurusteks tiskkideks.

2) Méarige kddgiviliadele oliiviali.
3) Soojendage seade ette (kuumutustase 2).

4) Asetage kddgiviljad eelsoojendatud grillplaadile O ja grillige kéagivilju
mélemalt kiljelt umbes 8 - 10 minutit, kuni on saavutatud helepruun vérvus.

5) Puistake kédgiviliadele soola, pipart ja olenevalt maitsest Provence'i irte.
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Kookose-karri garneelid

22

100 g punast karripastat

50 ml kookospiima

400 g garneele (alternatiivse variandina krabisid vai krevette)

200 g suhkruhernekaunu

2 paprikat
2 sibulat

2 kisuslaugukiint

Soola ja pipart

Alumiiniumfooliumi

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

EE

Segage karripasta ja kookospiim.

Peske garneelid, suhkruhernekaunad ja paprika.

Koorige sibulad ja kiuslaugukiined.

Laigake sibulat, kiiislaugukiined ja paprika véikesteks tikkideks.

Jaotage garneelid ja kédgiviliad ihtlaselt 4-le alumiiniumfooliumi tiikile.
Alumiiniumfoolium peab olema nii suur, et lisandid saab sellesse sisse
méhkida, nagu pakikesse. Tilgutage see karri-kookose-kastmega iile ja
virtsitage kéik soola ja pipraga.

Sulgege pakike hasti, nii et vedelikku ei saa véljuda.
Soojendage seade kuumutustaseme 2 |5pus ette.

Asetage téidetud pakikesed eelsoojendatud grillplaatidele ) ja kipsetage
kaike mélemalt kilielt vastavalt umbes 15 minutit.
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Grillitud maisitélvikud
2 suhkrumaisitalvikut
100 g irdivaid
Kiuslaugusoola
Soola
Pipart

Alumiiniumfooliumi

1) Maérige alumiiniumfooliumi tikile irdivaid.

2) Soolake maisitélvik ja méhkige see alumiiniumfooliumisse.

3) Soojendage seade kuumutustaseme 2 I5pus iles.

4) Asetage pakike grillplaatidele @.

5) Pddrake see 15 minuti pérast imber ja kipsetage maisitélvikut 15 minutit
edasi.

6) Virtsitage maisitélvik kiiislaugusoola ja pipraga.
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Jaatmekaitlus

Kérvalolev ratastega prigikonteineri lébikriipsutatud simbol néitab, et selle
seadme kohta kehtib direktiiv 2012/19/EU. See direktiiv sdtestab, et kasutusaja
|5ppedes ei tohi seda seadet kaidelda tavalise olmepriigi hulgas, vaid see tuleb
anda spetsiaalsetesse kogumiskohtadesse, taaskasutuskeskustesse véi jaatmekdit-
lusettevottesse.

See jadtmekaditlus on teile tasuta. Sadistke keskkonda ja kaidelge
nduetekohaselt.

Kui teie seade sisaldab isikuandmeid, vastutate ise nende kustutamise eest enne
kasutatud seadme tagasiandmist.

@
O W Kasutatud toodete jcatmekditluse véimaluste kohta saate teavet oma valla- véi

@A linnavalitsusest.

@ Pakkematerjalid on ja&tmekéitlust silmas pidades valitud keskkonnasébralikud
%@ ning seetdttu taaskasutatavad. Kéidelge enam mittevajalik pakkematerial

kohalike kehtivate eeskirjade kohaselt.

Kaidelge pakend keskkonnasabralikult. Jélgige erinevate pakkematerjalide
téhistusi ja vajadusel kéidelge need sorteeritult. Pakkematerjalid on t&histatud

b lihenditega (a) ja numbritega (b), millel on jGrgmine tdhendus: 1-7: plastid,
a 20-22: paber ja papp, 80-98: komposiitmaterjalid.
Lisa

Tehnilised andmed

Toitepinge 220-240V ~ (vahelduvvool), 50/60 Hz
Véimsustarve 2000 W
Q'I'J Ksik selle seadme osad, mis puutuvad kokku toi-
duainetega, sobivad toiduainetega kasutamiseks.
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KompernaBB Handels GmbH garantii
Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast 3-aastane garantii. Sellel tootel
iimnevate puuduste korral on teil mijiija suhtes seadusega ettendhtud digused.
Neid seadusega eftenéihtud igusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupdevast. Palun hoidke kassatsekk alles.
Seda léheb vaja ostu téendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuupéevast ilmnevad tootel materiali-
véi footmisvead, siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta véi tagastatakse
ostuhind. Selle garantiindude eelduseks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul
esitatakse defekine seade ja ostudokument (kassatsekk) ja kirjeldatakse lGhidalt
kirjalikult toote puuduseid ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi remonditud v&i uue toote.
Toote remontimise vai véljavahetamisega uut garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asendatud ja remonditud osade kohta.
Vaimalikest kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal, tuleb tea-
vitada kohe pérast pakendist véljavatmist. Pérast garantiiaja méddumist tehtavad
remondid on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedindudeid jérgides ning on enne viéljasaat-
mist hoolikalt kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- v&i tootmisvigade korral. See garantii ei laiene toote osa-
dele, mis kuluvad tavakasutuse kéigus ja mida vaadeldakse seetdttu kui kuluvosi,
samuti osadele vai kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt. lilititel, akudel vai
klaasist valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjustatud, asjatundmatult kasutatud
véi valesti hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb tépselt jérgida
kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja
toiminguid, mida kasutusjuhendis ei soovitata v&i mille eest hoiatatakse.

Toode on mé&eldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mitte drialaseks kasutuseks.
Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud, kui
selle juures on rakendatud jdudu véi selle juures Iébiviidud toiminguid ei teosta-
nud meie volitatud teenindusesindus.
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Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kaitlemiseks jérgige palun jérgnevaid juhiseid:

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Palun hoidke kdikige paringute jaoks alles kassatdekk ja toote number
(IAN) 406565_2207, mis tdendab teie ostu.

Toote numbri leiate toote tiubisildilt, tootele tehtud graveeringu néol, kasutus-
juhendi tiitellehelt (all vasakul) véi toote tagakiliel véi all olevalt kleebiselt.

Kui tootel ilmnevad talitlusvead véi muud puudused, vétke kdigepealt
Uhendust alltoodud teenindusosakonnaga telefoni vai e-posti teel.

Defektseks hinnatud toote saate seejérel tasuta saata teile teavitatud teeninduso-
adressil, lisades ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse, milles puudus seisneb
ning millal see ilmnes.

Aadressilt www.lidl-service.com saate alla laadida selle ja mitmeid teisi
késiraamatuid, tootevideoid ja paigaldustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehele (www.lidl-service.com)
ning saate toote numbri (IAN) 406565_2207 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.

Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[1AN 406565_2207 |

Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole teeninduse aadress.

Vétke kdigepealt Ghendust nimetatud teenindusettevéttega.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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levads

Informacija par so lietosanas instrukciju

Apsveicam ar jaunas ierices iegadi!

Veicot 3o pirkumu, sava ipaduma esat ieguvis augstvertigu produktu. Lieto3anas
pamdciba ir § produkta sastavdala. Ta satur svarigus noradijumus par drosibu,
ierices lietodanu un likvidé3anu. Pirms izstraddjuma lietosanas izlasiet visus
lieto$anas un drosibas norddijumus. Izmantojiet izstraddjumu tikai atbilstosi snieg-
tajam aprakstam un noraditajiem lietojuma veidiem. Nododot ierici lietodana
citiem, dodiet lidzi ari visu ierices dokumentéciju.

Noteikumiem atbilstosa lietosana

Siierice ir paredzéta vienigi partikas produktu grilesanai iekitelpas. Cita veida
pielietojums vai pielietojums, kas neatbilst noraditajom pielietojumam, tiek uzskatits
par noteikumiem neatbilsto3u. lerice nav paredzéta izmanto3anai komercialaja
vai industridlaja sektora.

Jebkada veida prasibas, kas tiek iesniegtas saistiba ar bojgjumiem, kuri radusies,
ierici izmantojot neatbilstosi noteikumiem, nelietprafigi veicot ierices remontu, vei-
cot iericé neatlautas izmainas vai uzstadot taja razotdja neapstiprindtas rezerves
dalas, tiek noraiditas. Risku uznemas vienigi ierices ekspluatétajs.

Bridinajuma norades

28

Saja lieto3anas pamaciba tiek izmantotas $adas bridingjuma norédes:

Sis riska pakapes bridingjuma norade apzimé bistamu situéciju,
kada var rasties.

So bistamo situdciju nenovérsot, var iestaties nave vai tikt gitas smagas
traumas.

> Sekojiet 3aja bridingjuma noradé sniegtajiem noradijumiem, lai novérstu
naves iestasands vai smagu traumu gisanas risku.

/\ BRIDINAJUMS!
$i apdraudéjuma pakapes bridindjuma noréde apzimé bistamas
situdicijas iespéjamibu.
Ja & bistama situdcija netiek novérsta, ta var izraisit traumas.
> Rikojieties atbilstigi $aja bridingjuma noradé sniegtajiem noradijumiem,
lai novérstu traumas.
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§i riska paképes bridingjuma norade apzimé materiala
kaitéjuma iespéjamibu.
Ja i situacija netiek novérsta, ta var radit materialo kaitéjumu.

> Sekojiet 3aja bridindjuma nordadé sniegtajiem noradijumiem, lai novérstu
materidlo kaitéjumu.

IEVERIBAI!

> Norade apzimé papildu informéciju, kas atvieglo darbu ar ierici.

Drosiba

Saja nodala tiek sniegti svarigi droibas noradijumi, kas jgievéro,
darbojoties ar ierici.

Siierice atbilst drodibas standartos noteiktajiem drosibas notei-

kumiem. Nelietprafiga ierices lietoSana var izraisit miesas bojaju-
mus un materidlo kaitgjumu.

Botiski drosibas noradijumi
Darbojoties ar ierici, ievérojiet $adus drodibas noradijumus:

m Pirms lietoSanas parbaudiet, vai iericei nav aréji redzamu
bojajumu. Nelietojiet bojatu vai zemé nokritusu ierici.

m Ja ierices baro$anas kabelis ir sabojats, raZotajam vai ta
pilnvarotam klientu apkalpo3anas centram, vai personai ar
lidzigu kvalifikaciju tas ir jGnomaina, lai novérstu apdraudéju-
mu rasanos.

m lerici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar
pazeminatam fiziskajam, uztveres vai psihiskajam spé&jam vai
personas, kuram nav pietiekamas pieredzes un/vai zindanu,
ja tas lieto ierici citu personu uzraudziba vai ir tikuSas instruétas
par dro3u ierices lietoanu un saprot ar to saistitos iesp&jamos
apdraudéjumus.

m Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Lv 29



SILVERCREST’

m lerices firiSanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam,
nedrikst uzticét bérniem; 3is procediras drikst veikt tikai par
8 gadiem vecaki bérni, kas tiek uzraudziti.

m Sargdat ierici un piesléeguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki
par 8 gadiem.

m Nododiet ierici labo3anai tikai pilnvarota specializétaja uzné-
muma vai klientu apkalpo$anas servisa. Nelietpratigi veicot
ierices remontu, var rasties apdraudé&jums ierices lietotajam.
Turklat garantija zaudé savu spéku.

m lerices remontu garantijas darbibas laika drikst veikt tikai raZo-
taja pilnvarota klientu apkalpo$anas centra, pretéja gadijuma
turpmaku bojajumu gadijuma garantijas pakalpojumu vairs
nebUs iesp&jams izmantot.

m Bojatus ierices komponentus drikst nomainit tikai ar originalam
rezerves dalam. Tikai $adam detalam ir garantéta atbilsfiba
drosibas prasibam.

m Pasargdjiet fikla kabeli no saskares ar karstam ierices dalam.
Nekad neizmantojiet ierici atklatas liesmas, uzkarséjamas
virsmas vai apkuringmas krasns tuvuma.

m Pirms firgt ierici péc lietoanas, |aujiet tai vispirms atdzist!
Apdegumu gusanas risks!

m Ja iesp&jams, uzstadiet ierici kontaktligzdas tuvuma.
Nodrosiniet, lai apdraudéjuma gadijuma bitu iesp&jams ari
pieklot tikla kontaktspraudnim un aiz tikla kabela nevarétu
aizkerties un paklupt.

m Nodrosiniet, lai ierice butu stabili novietota.
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APDRAUDEJUMS, KO RADA ELEKTRISKAS

STRAVAS TRIECIENS!

Pieslédziet ierici tikai pie atbilstosi noteikumiem uzstaditas
un iezemétas tikla kontakiligzdas. Tikla spriegumam jaatbilst
ierices tehnisko datu plaksnité noraditajiem parametriem.

v

v

Piesléguma vadu vai ierici, kas darbojas ar traucgjumiem vai
ir bojata, nekavéjoties nododiet labo3anai vai apmainai pret
citu ierici klientu apkalpo3anas centra.

v

Nepaklaujiet ierici lietus iedarbibai un nekad nelietojiet to
slapja vai mitra vidé.

v

Raugieties, lai fikla kabelis ierices darbibas laika nekad
nek|Gtu slapj$ vai mitrs.

» Nekad neiegremdéjiet ierici ddent vai citos $kidrumos!

Var tikt apdraudéta ierices lietotaja dziviba, gistot elekiriskas
stravas triecienu, ja ierices darbibas laika uz spriegumu
vadosam ierices dalam noklust 3kidruma paliekas.

 Vienmér satveriet tikla kabeli aiz kontaktspraudna. Nevelciet
ierici aiz kabela un nekad nepieskarieties ar slapjam rokam
fikla kabelim, jo tas var izraisit isslégumu vai elekiriskas
stravas triecienu.

» Nenovietojiet uz fikla kabela ne ierici, ne mébeles vai tamli-
dzigus priek$metus un raugieties, lai kabelis netiktu iespiests.

» JUs nedrikstat atvért ierices korpusuy, ierici labot vai veikt taja
modifikacijas. Atvérts korpuss vai patvaliga ierices parbive
apdraud dzivibu ar elektriskas stravas triecienu, un garantija
zaudé savu spéku.

~ Aizsargdijiet ierici no ddens pilieniem un §|lakatam.

Sai nolika nenovietojiet uz ierices vai tai blakus ar skidrumu
piepilditus priek§metus (pieméram, vazes).
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APDRAUDEJUMS, KO RADA ELEKTRISKAS
STRAVAS TRIECIENS!

» lkreiz partraucot darbu ar ierici, ka ari beidzot ierices lieto-
Sanu un pirms katras tirisanas reizes, atvienojiet fikla kontakt-
spraudni no kontakiligzdas.

APDEGUMU GUSANAS RISKS!

& Uzmanibu! Karsta virsmal

~ lerices darbibas laika tas virsma var spécigi sakarst.
Pieskarieties iericei, izmantojot tikai rokturi.

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

» Neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu,
lai darbinatu ierici.
> lerices darbibas laika nekad neatstdjiet to bez uzraudzibas.

~ Parliecinieties, ka ierice, tikla kabelis vai fikla kontaktspraudnis
nesaskaras ar karstuma avotiem, pieméram, plits virsmam vai
atklatam liesmam.

» Neizmantojiet ogles vai tamlidzigu kurinamo, lai darbinatu
iericil

~ Sargiet ierices pretpiedeguma parklajumu no bojajumiem.
Sai noltka neizmantojiet metdala instrumentus, pieméram,
nazi, daksinu utt. Ja pretpiedeguma parklajums ir bojats,
partrauciet ierices lieto$anu.

~ Lietojiet ierici vienigi ar komplekta iek|autajiem originalajiem
piederumiem.

IEVERIBAI!

~ Lietotajam nav javeic nekadas darbibas, lai izstradajumu
parslégtu no 50 uz 60 Hz vai otradi. Izstradajums ir
piemérots darbibai gan 50 Hz, gan 60 Hz rezima.
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Vadibas elementi

A attéls:

@ Atbalsta kajinas

@ Drosibas aizslegs

© Atblokésanas tausting 180°

O Sarkana indikacijas lampina , Power”

@ Zdla indikacijas lampina ,Ready”

O Karstuma pakédpes regulators

@ Tauku savékianas vannina

O Taustind RELEASE (apakséja grila plaksne)
© Tauku izvade

@ Grila plaksnes

® Taustind RELEASE (augséja grila plaksne)
B attéls:

® Tirisanas kasiklis

C aftéls:

® Atbalsta kajinu paaugstingjumi

Izsainosana un pieslégsana

Drosibas noradijumi

/\ BRIDINAJUMS!

Sakot ierices ekspluatéciju, pastav risks giot miesas bojajumus
un var tikt nodarits materialais kaitéjums!
Lai novérstu apdraudéjumus, ievérojiet taldk sniegtos drosibas noradijumus:

> Ariepakojuma materidliem nedrikst rotalaties.
Pastav nosmak3anas risks.

> levérojiet norades par ierices pieslégianu pie stravas avota, lai novérstu
materidlo kaitéjumu.
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Piegades komplekts un apskate péc transportésanas

Standarta variantd ierice tiek piegadata ar talak noraditajiem komponentiem
(sk. atlokamo lapu):

Kontaktgrils

® Tauku savakianas vannina
® Tirisanas kasiklis
[ ]

Lietoanas instrukcija

IEVERIBAI!

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices komponenti un vai tiem nav
redzamu bojajumu.

> Ja nav piegadati visi ierices komponenti vai tajos ir radusies bojajumi ne-
izturiga iepakojuma dé| vai bojajumi, kas radusies ierices transporté3anas
laika, zvaniet uz servisa palidzibas talruni (sk. nodalu ,Serviss”).

Izsainosana

¢ Iznemiet visas ierices dalas un lieto3anas instrukciju no kartona iepakojuma.

¢ Nonemiet no tam visu iepakojuma materidly, k& arf pléves un uzlimes, ja
tadas ir.

Lietosana un darbiba

Saja nodala ir sniegtas svarigas norades par ierices lietoSanu un darbibu.

Pirms pirmreizéjas lietosanas

34

1) Nofiriet visas piederumu detalas, ka aprakstits nodala ,Tirisana un
kop3ana”, lai no tam nofiritu iespéjamas raZosanas paliekas.

2) Uzmanigi izlasiet visu lieto3anas pamacibu.

3) Uzstadiet ierici saskana ar drosibas noradijumiem.

4) Atblokéiiet ierici, drogibas aizslégu @ parvietojot pozicija a
5)  Atveriet ierici.

6) Noslaukiet grila plaksnes @ ar mitru lupatinu.

7) Aizveriet ierici.

8) Tikla kabela kontaktspraudni iespraudiet pareizi pievienotd un iezeméta
fikla kontaktligzda, kura pienak nodala ,Tehniskie parametri” noraditais
spriegums. Laujiet iericei apm. 5 minites uzkarst, pirms tam izvéloties
maksimélo temperatiras iestafijumu, ko nodrosina karstuma pakapes
regulatora @ pagrie$ana pozicija MAX.
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IEVERIBAI

> Pirmo reizi karséjot ierici, ar raZo3anas procesu saisfitas paliekas iericé var
izraisit dimo3anu un nepafikamu aromatu. Ta ir normala un pilnigi nekaifiga
paradiba. Nodro3iniet pietiekamu védinasanu, atveriet, pieméram, logu.

9) Péc ierices uzkarsé$anas iznemiet fikla kontaktspraudni no fikla kontaktligzdas
un |aujiet iericei atdzist.

10) Vélreiz nofiriet ierici ar mitru lupatinu.

Karstuma pakapes regulators

Izmantojot karstuma pakapes regulatoru @, iestatiet temperatiru.

- Karstuma pakdpes iedala 1:  uzkarsédanas iedala/zema temperatira

- Karstuma paképes iedala 2:  vidéja temperatira (pieméram, darzenu
sautéanai)

—  Karstuma pakapes iedala 3:  augsta temperatira (pieméram,
galas cep3anai)

MIN
Karstuma pakapes
iedala 1
MAX

Karstuma pakapes Karstuma pakapes
iedala 3 iedala 2
IEVERIBAI

> Zala indikacijas lampina ,Ready” @ deg tad, ja karstuma pakdpes
regulators @ ir iestatits uz ,MIN” un karstuma pakapes iedalas priek3gja
zona ir redzams cipars 1. Tiklidz karstuma pakapes regulators @ tiek iesta-
fits vélamaija pozicijd, zala indikacijas lampina ,Ready” @ nodziest lidz
bridim, kad ir sasniegta vajadziga temperatira.

> Zala indikacijas lampina ,Ready” @ ik pa laikam var atkal izslégties. Tas
nozimé, ka ierices temperatira ir pazemingjusies zem iestafitas temperatiras
un ierice atkal tiek karsétal

> Sarkand indikacijas lampina ,Power” @ deg, tiklidz ierice ir savienota ar
elektrofiklu.
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Lietosana

1) Izmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.
2) lebidiet tauku savdkdanas vanninu @ iericé.

3) lespraudiet fikla kontaktspraudni atpakal fikla kontakiligzda. ledegas sarkana
indikécijas lampina ,Power” @. Zala indikacijas lampina ,Ready” @ iedegas
tad, ja karstuma pakapes regulators @ ir iestafits uz ,MIN".

4) lestatiet vélamo pakdpi, izmantojot karstuma pakapes regulatoru @. Zala
indikacijas lampina ,Ready” @ nodziest. Tiklidz ir sasniegta iestatita karstuma
pakape, zala indikacijas lampina ,Ready” @ atkal iedegas.

IEVERIBAI

So grilu iespjams izmantot 3 dazados veidos:
— pilniba atvaztu, sniedzot iespéju abas grila plaksnes { izmantot ka
galda grily;
— ka kontakigrilu ar kustigu augséjo grila plaksni (O, sniedzot iespéju
grilét galu vai zivis no abam pusém;
— ka sendvicu (panini) grilu ar nofiksétu augséjo grila plaksni @, sniedzot
iespéju, pieméram, no abam pusém apcept bagetes.

IEVERIBAI

> Grilgjot partikas produktus, no kuriem izplust 3kidrums, pieméram, tauki,
atlieciet atbalsta kajinu paaugstingjumus @. leslipa apaksgjas grila plak-
snes () konstrukcija nodrosina efekfivaku kidruma plasmu tauku izvades
O atveres virziend, |aujot tiem ietecét taukus savakdanas vanning @.

Pozicija ,Kontaktgrils”
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IEVERIBAI

> Lai iegUtu higiéniski izsautétu zivi, iesakam izmantot poziciju ,Kontaktgrils”.

1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet grilgjamos produktus uz apaksgjas grila
plaksnes .

2) Izmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.

3) Augsgjas grila plaksnes @ kusfiga novietojuma dé| ta ari biezaku griléjamo
produktu gadijuma vienmér novietosies paraléli apakigjai grila plaksnei @.
Tadejadi tiek sasniegts optimals grilé3anas rezultats.

4) Péc kada laika parbaudiet grilsjamo produktu brinuma pakapi. Sai noloka
atveriet ierices vaku, izmantojot rokturi.
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Sakuma izvélieties isaku grilésanas laiku, péc tam to pakapeniski palielinot,
[idz ir atrasts pareizais ilgums. Orienté3ands noltka nemiet véra ari nodalu
,Sautédanas tabula”.

5) Ja esat apmierindts ar iegito brinuma pakapi, iznemiet gril&jamos produktus
no ierices.

Bojajumi iericé!
> Neizmantojiet asus vai smailus priek3metus, lai nonemtu griléjamos produktus
no grila. Sadi var tikt bojatas grila plakinu @ virsmas!

6) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regulatoru @ tikai
pagriezisiet pozicija MIN!

Pozicija ,,Sendvicu (panini) grils”

1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet griléjamos produktus uz apaksgjas grila

plaksnes .

2) Aizveriet augigjo grila pléksni @ un nofiksé&jiet to vélamaja augstuma,
drodibas aizslegu @ paspiezot uz atpakal (pozicija MIN, 11, 11l IV, V).
Parregulgjot drosibas aizslégu @, paceliet grila plaksni @ nedaudz uz
augsu. Jo vairdk drosibas aizslégs @ tiks spiests uz atpakal, jo lielaks klos
atstatums starp abam grila plaksném @.

3) Pac kada laika parbaudiet grilsjamo produktu brinuma pakapi. Sai noloka
atveriet ierices vaku, izmantojot rokturi.

IEVERIBAI

Sakuma izvélieties isaku grilésanas laiku, péc tam to pakapeniski palielinot,
[idz ir atrasts pareizais ilgums. Orienté3ands noltka nemiet véra ari nodalu
,Sautédanas tabula”.

4) Ja esat apmierindts ar iegito brinuma pakapi, iznemiet grilgjamos produktus
no ierices.
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Bojajumi iericé!

> Neizmantojiet asus vai smailus prieksmetus, lai nonemtu grilgjamos produktus
no grila. Sadi var tikt bojatas grila plaksnu @ virsmas!

5) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice nefiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regulatoru @ tikai
pagriezisiet pozicija MIN!

Pozicija ,Galda grils”
1) Atlokiet abas atbalsta kajinas @ (1. att.).

2) Nospiediet atbloké3anas taustinu 180° @ (1. att.) un atveriet ierices vaku
tik talu, lai abas grila plaksnes @ varétu izmantot ka galda grilu.

©

1. att.

38 Lv



SILVERCREST’

3) Tagad grila plaksnes @ atrodas viena otrai blakus un tas var izmantot ka
galda grilu (2. att.).

2. att.
4) Uzlieciet griléjamos produktus uz grila plaksném (.

5) Ik pa laikam apgroziet grilgjamos produktus un nonemiet no grila plaksném
@, kad tie ir gatavi.

Bojajumi iericé!

> Neizmantojiet asus vai smailus priekdmetus, lai apgrieztu vai nonemtu
griléjamos produktus no grila. Sadi var tikt bojatas grila plaksnu @
virsmas!

6) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice nefiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regulatoru @ tikai
pagriezisiet pozicija MIN!

Sautésanas tabula

Taldk sniegta tabula paredzéta, lai atvieglotu orienté3anos, izmantojot dazadu partikas
produktu sautédanas piemérus. Pielagojiet norades receptei un savai individudlajai gaumei.
Jo ipasi sauté3anas laiks ir atkarigs no partikas produktu ipasibam, pieméram, izméra, biezuma
un kvalitates. Pievérsiet uzmanibu tam, ka griléjamie produkti pozicija ,Galda grils” ik pa
bridim ir jGapgroza, tapéc sautésanas laiks bis ilgaks.
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PARTIKAS
PRODUKTS

Maltas galas frika-
deles

Spekis no pavéderes

Kakla karbonades
steiki

Lasa fileja

Tunca steiks

Grileti darzeni ar ellu

Sendyvici ar sieru

Bagetes ar siera
cepuriti

leteikumi un panémieni

SILDISANAS
PAKAPE

MAKS.

MAKS.

MAKS.

POZICIJA

Kontaktgrils

Galda grils

Galda grils

Kontaktgrils

Kontaktgrils

Galda grils

Kontaktgrils

Sendviéu (panini)
grils

SAUTESANAS
LAIKS

10 - 15 min

2 x 3 -4 min

2x13-16 min

8- 10 min

6 - 8 min

2 x3-6min

3-4 min

4 - 8 min

B Lai galu padaritu mikstaku un padtrinatu grilédanas procesu, jUs to pirms tam
varat iemarinét. Marinadi varat pagatavot, pieméram, no 3a¢dam pamatsa-
stavdalam: skabais kréjums, sarkanvins, efikis, paninas vai svaiga papaiju

vai ananasu sula. Péc gardas varat pievienot zalumus un gardvielas. Nepie-

vienojiet sali, jo ta no galas izvelk Gdeni un padara to cietu. lelieciet galu
marinadg, lai ta bitu pilniba parklata, un noslédziet trauku ar vaku. Vislabak
atstdjiet galu marinadé uz nakti, lavjot tai kartigi ievilkties.

W Grilét var ne tikai galu, bet ari zivis. lesakam zivis gatavot, izmantojot
poziciju ,Kontaktgrils”. Gril&jot ar aizvértu ierices vaku, griléjamais produkts
vienlaicigi tiek karséts no abam pusém.

B Grila plaksném (D) ir pretpiedeguma parklajums, tapéc papildu taukvielas
nav nepieciesamas. Ja tomér vélaties izmantot taukvielas, pievérsiet uzma-
nibu tam, lai izvélétas taukvielas/ella bty piemérota cepdanai (pieméram,
rapiu ella).

B Ja neesat dro3s, vai griléjamais produkts iek3pusé ir gatavs, izmantojiet
tirdznieciba pieejamu galas termometru.
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Tirisana un kopsana

Drosibas noradijumi

/\ BRIDINAJUMS! DRAUDI DZIVIBAI, KO RADA ELEKTRISKAS
STRAVAS TRIECIENS!

Tirot ierici, var tikt goti miesas bojajumi!
Lai novérstu apdraudéjumus, ievérojiet talak sniegtos drosibas noradijumus:

> Pirms firianas atvienojiet fikla kontaktspraudni un pagaidiet, lidz ierice
pilniba atdziest. Savainojumu gosanas risks!

> Nekad nemazgdaijiet ierici zem teko$a Udens un neiegremdgjiet to Gdeni.
lerice var tikt neatgriezeniski sabojatal

Bojajumi iericé!

> Lai novérstu neatgriezenisku ierices bojajumu rasanos, gadaijiet, lai firianas
laika iericé neiek|ust mitrums.

> Virsmu firianai neizmantojiet asus, abrazivus vai kimiskus firisanas lidzeklus,
k& ari smailus vai skrapgjo3us priekimetus.

B Péc tam, kad grila plaksnes () ir atdzisusas, parvelciet tirisanas kasikli @
pari grila plaksném @, lai savaktu taukus un produktu paliekas, un iebidiet
tas tauku savakdanas vannina @.

B Noslaukiet grila plaksnes @ ar mitru dranu. Neizmantojiet firiSanai asus
firiSanas priekdmetus, raupjus soklus vai smailus priekdmetus, lai nesabojatu
pretpiedeguma parklajumu.

Ja nefirumi ir groti nofirami vai pie plaksném ir izveidojulies piedegumi,
nonemiet grila plaksnes {:

— Atlveriet ierici.

— Nospiediet taustinu RELEASE @), vienlaicigi celot nost apakséjo grila
plaksni @.
- Pieturiet aug3éjo grila plaksni @, lai ta nenokristu, un piespiediet
taustinu RELEASE @. Augséja grila plaksne Q) atvienojas no ierices.
Nonemtas grila plaksnes @ nomazgdiiet siltd Gdeni, kuram pievienots neliels
daudzums trauku mazgdjama lidzekla. Ja izveidojusies bieza piedeguma karta,
iemérciet grila plaksnes O uz neilgu bridi Gdeni, kam pievienots trauku mazgé-
jomais lidzeklis. Péc nofirisanas noskalojiet grila plaksnes @ ar firu Gdeni, lai uz
plaksném nepaliktu trauku mazgdjoma lidzekla paliekas. Visu karfigi nosusiniet.
Grila plaksném @ jGbut sausam, pirms tas tiek uzstaditas atpakal iericé!
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Lai nodrosinatu saudzigu grila plakspu @) firidanu, tas ieteicams
mazgdt ar rokam, ka aprakstits ieprieks. Tomér grila plaksnes @
drikst mazgat ari trauku masing.

Lai grila plaksnes @ atkal iemontétu atpakal, uzspraudiet grila plaksnes @

uz pamatnes tg, lai abi padzilingjumi blakus tauku izvades @ atverei iekertos
pamatnes akos. Péc tam grila plaksnes @ priek3gjo dalu spiediet uz leju, lidz ta
dzirdami nofiksgjas.

Ar ofro grila plaksni (O rikojieties tapat.

B Lai nofiritu ierices arpusi, noslaukiet to ar mitru un ar trauku mazgajamo
lidzekli apsmidzinatu lupatinu. Mazgajama lidzek|a paliekas noslaukiet
tikai ar Gdeni samitringtu lupatinu.

Raugieties, lai pirms ierices atkartotas lietosanas visas tas detalas botu
pilniba noZuvuias.

B Noslaukiet firisanas kastkli @ ar mitru lupatinu. Ja nefirumi ir griti nofirami,
uzlejiet uz lupatinas neitralas iedarbibas trauku mazgajamo lidzekli vai
nomazgdijiet kastkli siltd ddeni, izmantojot trauku mazgajamo lidzekli.

IEVERIBAI

Lai nodrosinatu saudzigu firisanas kasikla firisanu @ firisany, to
ieteicams mazgat ar rokam, ka aprakstits ieprieks. Tomér firisanas
kasikli @ drikst mazgat ari trauku masing.

B IztukSoto tauku savaksanas vanninu @ izmazgdiiet ar siltu Gdeni un trauku
mazgdjamo lidzekli. Mazgajoma lidzekla paliekas noskalojiet ar Gdeni un
péc tam nozavéjiet vanninu.

IEVERIBAI

Lai nodrosinatu saudzigu tauku savaksanas vanninas @ firisanu,
to ieteicams mazgat ar rokam, ka aprakstits iepriek3. Tomér tauku
savaksanas vanninu @ drikst mazgat ari trauku masing.

Uzglabasana

Nofiritu ierici uzglabaiiet sausa vieta.
Nobloksiiet ierici, drosibas aizslégu @ parvietojot pozicija ﬁ
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Receptes

IEVERIBAI

Atkaribé no piedevu ipasibam noraditie temperatiras iestatijumi vai laika
norades receptés var atikirties!

Pozicija ,Kontaktgrils”

Meksikanu burgers

900 g maltas liellopu galas

6 &damkarotes barbekji mérces

6 &édamkarotes smalki sakapétu sipolu

3 &damkarotes svaigas vai lietodanai gatavas salsas

1/2 tejkarotes &ili pulvera

4 lielas hamburgeru maizites

1) Lliela bloda sajauciet malto galuy, sipolus, salsu, &ili pulveri un barbekio

mérci.

2) No maltas galas masas izveidojiet Eetrus lielus, gandriz 2 cm biezus
hamburgeru placenus.

3) Uzkarsgijiet ierici (karstuma pakapes iedala 3/MAX).

4) leprieks uzkarséta iericé grilgjiet hamburgerus 8 - 10 minites, izmantojot
kontakta poziciju. Péc tam hamburgerus kopa ar jsu izvélétajam piedevam
un gardvieldm ievietojiet hamburgeru maizités un servéjiet.

Romsteks ar pavasara loku un garsaugu mérci
500 g liesa romsteka (viena romsteka svars 125 g)
120 g margarina
1 t&jkarote Vor&estersiras mérces
1 smalki sakapata kiploka daivina
4 &damkarotes smalki sakapatu pétersiju
4 pavasara sipolu loki, smalki sakapati

1) Maza bloda sajauciet margarinu un Vorcester$iras mérci un iemaisiet taja
kiplokus, pétersilus un pavasara sipolus.

2) Uzkarségjiet ierici (karstuma pakape MAX).
3) Grilgjiet steiku 3 mindtes, izmantojot karstuma pakapi MAX.

4) Parziediet steiku ar pavasara loku un gar§augu mérci un turpiniet to sautét
vél 4 mindtes, izmantojot karstuma pakapes iedalas 2 sakuma zonu.
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Tuncis ar apelsinu skélitém

(4 personam)

4 svaigi tun&a steiki (viena steika svars 170 g)
1 apelsins

1 &édamkarote smalki sakapatu pétersiu

sals

pipari

1) Nomizojiet apelsinu un sagrieziet to apméram 5 mm biezas $kélés.

2) leprieks uzkarséjiet ierici (karstuma pakapes iedala 3).

3) Uzlieciet tunéa steikus uz ieprieks sakarséta grila, parkaisiet pari pétersius
un pievienojiet sali un piparus.

4) Kartojiet uz tun&a steikiem apelsina 3kéles un griléjiet kartojumu apméram

6 - 8 mindtes.

5) Pirms servé3anas nonemiet grilétas apelsinu 3kéles.

Pozicija ,Sendviéu (panini) grils”

Panini ar spinatiem un sieru

44

250 g spinatu lapinu
1 sipols
1 kiploka daivina
1 &édamkarote ellas
2 téjkarotes citrona sulas
1 $kipsnina sals (un piparu)
4 3kéles tostermaizes / baltmaizes
40 g sviesta ar zalumiem
75 g Mocarellas siera
20 g piniju séklinu
1) Parlasiet un nomazgaiiet spinatu lapinas.

2) Nomizojiet un siki sakapdijiet sipolu un kiploka daivinu, péc tam apcepiet
karsta ella, lidz gabalini k|ost caurspidigi. Pievienojiet spinatus. Uzlabojiet
gariu, pievienojot citrona sulu, sali un piparus.

3) Apziediet tostermaizi ar sviestu, kuram pievienoti zalumi.

4) Sagrieziet 3kélés Mocarellas sieru.

A%
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5) Kartojiet Mocarellas sieru un nosusinatas spindtu lapinas uz 2 tostermaizes
3kelém un parkaisiet tas ar piniju séklinam.

6) Uzlieciet uz panini ofro tostermaizes $kéli.

7) Uzmanigi novietojiet panini uz elektriskas grila pannas, kas ieprieks ir
uzkarséta lidz karstuma pakapes iedalai 3/MAX.

8) Ar drosibas aizslega @ palidzibu noregulgjiet vélamo augigjas grila
plaksnes ) attdlumu un aizveriet vaku.

9) Pagaidiet, lidz panni ir ieguvusi zeltaini brinu garozinu. Péc tam iznemiet
panini no grila pannas.

Panini ar vistas krotinu
400 g vistas kratinas filejas
20 g sviesta
pipari, sals, paprikas pulveris
120 g 3kélés sagriezta bekona
6 3kéles baltmaizes / tostermaizes
3 &damkarotes salatu mérces (jogurtal)
30 g ledus salatu
2 tomdati
1 avokado
1 t&jkarote citrona sulas

50 g salatu gurka

1) Zem teko3a Gdens viegli noskalojiet vistas kritinas fileju un nosusiniet ar
virtuves dvieli. |zvéloties kontakta poziciju un karstuma pakapi MAX,
ieprieks uzkarséta iericé nedaudz apcepiet fileju.

2) Pliti parslédziet atpakal uz karstuma pakapes iedalas 3 sakumu un apm.
10 mindtes turpiniet cept vistas kritinas fileju, lidz ta ir gatava. Péc cep3anas
parkaisiet to ar sali, pipariem un papriku un ielieciet citd trauka.

3) Panna apcepiet bekona $kéles, lidz tas ir kluvusas kraukskigas.

4) Uz 3 tostermaizes / baltmaizes 3k&lém uzklgjiet jogurta mérci, uzlieciet virso
ledus salatu lapas, sagrieziet $kélés tomatus, pievienojiet garsvielas
un uzlieciet uz maizes.

5) Gareniski sagrieziet $kélés vistas kritinas fileju un uzlieciet uz fomatu
skelem.

6) Uzlieciet uz filejas bekona 3kéles.
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7) Gareniski pargrieziet avokado un pagriezot atdaliet no kaulina. Nomizojiet
mizinu un sagrieziet avokado $kélés.
Nomizoto avokado apslaciniet ar citrona suly, lai tas nek|gtu brins.
Uzlieciet $kélites uz panini.

8) Sagrieziet $kéles salatu gurki un uzlieciet uz avokado.
9) Uzlieciet uz panini ofro tostermaizes 3kéli.
10) Uzmanigi uzlieciet panini uz grila plaksnes .

11) Ar drosibas aizsléga @ palidzibu noreguléijiet vélamo augigjas grila
plaksnes ) attdlumu un aizveriet vaku.

12) Pagaidiet, lidz panini ir ieguvis zeltaini brinu garozinu, un uzmanigi
nonemiet fo no grila pannas.

Sinepju bagete
1 bagete
1 kiploka daivina
50 g sinepju gurkisu
40 g Pekorino siera
1 édamkarote aso sinepju
2 &damkarotes saldo sinepju
50 g sviesta
2 &damkarotes sakapatu maurloku

sals, pipari

1) Apméram ik péc 2 - 3 cm iegrieziet bageti, to pilniba nepargriezot.

2) Novelciet kiploka daivinai mizinu un saspiediet kiploku, sinepju gurkisus
sagrieziet Joti smalkos kubinos un sarivéjiet Pekorino sieru.

3) Sajauciet asas un saldas sinepes ar mikstu sviestu, kiploku, gurkiem,
Pekorino siera skaidinam un maurlokiem, péc garias pievienojot sali
un piparus.

4) Sviestu ar sinepém iepildiet bageté un bageti ietiniet alumnija folija.

5) Uzlieciet bagetes uz ieprieks uzkarsétas grila plaksnes O, kura iestafita
uz karstuma pakapes iedalu 3/MAX.

6) Ar drosibas aizsléga @ palidzibu noregulgjiet vélamo augsgjas grila
plaksnes D attdlumu un aizveriet vaku.

7) Bagetei jabit zeltaini bronai.
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Pozicija ,Galda grils”

Vistas vai fitara kritina
200 g vistas vai fitara kritinas

nedaudz miltu

1) Nelielu daudzumu cep3anai piemérotas ellas uzlejiet uz grila pléksneém @
un uzkarsgjiet ierici lidz karstuma pakapes iedalai 3.

2) 200 g vistas vai fitara krotinas sadaliet $kélés un viegli apvilajiet miltos.

3) Cepiet kritinu apm. 4 minites no vienas puses, péc tam apgrieziet uz otru
pusi, parkaisiet ar nelielu daudzumu sdls un cepiet ari no ofras puses apm.
4 mindtes.

Griléti darzeni
2 paprikas
1 cukini
1 baklazans
olivella
sals
pipari

Provansas gardaugi (gardvielu maisijums)

1) RUpigi nomazgdaijiet darzenus. Pardaliet uz pusém papriku, iznemiet seklinas
un sagrieziet papriku strémelités. Gareniski pargrieziet baklazanu un cukini
uz pusém, péc tam apm. 0,5 cm lielos gabalinos.

2) Apslakiet darzenus ar olivellu.
3) leprieks uzkarséjiet ierici (karstuma pakapes iedala 2).

4) Uzlieciet darzenus uz iepriek3 sakarsétas grila plaksnes @ un grilgjiet
darzenus no abam pusém, katru pusi apm. 8 - 10 minites, lidz mizina ir
kluvusi gaisi brina.

5) Parkaisiet darzeniem sali un piparus un péc vélésanas Provansas gardaugu
maisijumu.
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Kokosa un karija garneles

48

100 g sarkanas karija pastas

50 ml kokosriekstu piena

400 g garnelu (var aizvietot ari ar krabjiem vai krevetém)

200 g cukurzirnu

2 paprikas

2 sipoli

2 kiploka daivinas

sals un pipari

alumnija folija

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

A%

Sajauciet karija pastu ar kokosriekstu pienu.

Nomazgaijiet garneles, cukurzirnus un papriku.

Nomizojiet sipolus un kiploka daivinas.

Sagrieziet sipolus, kiploka daivinas un papriku mazos gabalinos.
Vienmérigi kartojiet garneles un darzenus vz 4 aluminija folijas plaksnitém.
Folijas plaksnitém jabut tik lielam, lai tajas varétu iefit piedevas, izveidojot mazu
pacinu. Parslakiet pari karija un kokosriekstu piena mérci un pievienojiet sali
un piparus.

Stingri satiniet pacinas, lai no tam nevarétu izplost 3kidrums.

leprieks uzkarsgijiet ierici lidz karstuma pakapes iedalai 2.

Piepilditds pacinas uzlieciet uz ieprieks sakarsétam grila plaksném O un
visu sautéjiet no abam pusém, katru pusi apm. 15 minates.
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Grilétas kukurizas viilites
2 saldas kukurizas valites
100 g sviesta ar zalumiem
kiploki sals
sals
pipari

alumnija folija

1) Apsmérgijiet alumija foliju ar sviestu, kam pievienoti zalumi.
2) Parkaisiet ar sdli kukurizas valites un ietiniet tas folija.

3) Uzkarsgjiet ierici lidz karstuma pakapes iedalas 2 beigu zonai.
4) Novietojiet safito pacinu uz grila plaksném (.

5) Péc 15 minutém pacinu apgrieziet un turpiniet kukurizas valiti sautét vél
15 mindtes.

6) Apkaisiet kukurdzas valiti ar kiploku sali un pipariem.
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Utilizacija

Blakus redzamais simbols ar parsvitrotu atkritumu tvertni uz ritenisiem nozimé, ka
uz %o ierici attiecas Direkfiva 2012/19/EU. Saja direktiva ir noradits, ka péc
ierices deriguma termina beigam to nedrikst izmest kopd ar parastajiem sadzives
atkritumiem, bet gan janodod speciali izveidotos savakianas punktos, pérstrades
centros vai atkritumu likvidé3anas uznémumos.

Silikvidésana ir bezmaksas pakalpojums. Saudzéjiet apkértéjo
vidi un veiciet likvidésanu atbilstosi noteikumiem.

Ja jusu nolietotd ierice satur personas datus, jUsu atbildiba ir tos dzést, pirms
nododat ierici atpakal.

Informaciju par nolietotd izstradajuma likvidé3anu varat sanemt sava pagasta
parvaldé vai pilsétas pasvaldiba.

lepakojuma materidli ir izvéléti, nemot véra to atbilsfibu vides aizsardzibas
prasibdm un utiliz&$anas iespéjas, tapéc tos var parstradat atkartoti. Atbrivojie-
ties no iepakojuma materidliem, kas vairs nav nepiecie$ami, saskana ar vietéjiem
speka eso3ajiem noteikumiem.

lepakojumu likvidgjiet atbilstosi vides aizsardzibas prasibam. Nemiet véra uz
daZadajiem iepakojuma materialiem izvietotos mark&jumus un sadkirojiet tos

b atbilstosi Siem marké&jumiem. lepakojuma materiali ir markéti ar saisingju-
a miem (a) un cipariem (b), un tiem ir $ada nozime: 1-7: plastmasa,
20-22: papirs un kartons, 80-98: kompozitmateriali.
Pielikums

Tehniskie parametri

50

Barosanas spriegums 220-240V ~ (mainstrava), 50/60 Hz
Jaudas patéring 2000 W
0 Visas saskarei ar partikas produktiem paredzétas
Qlj ierices sastavdalas ir partikas produktiem
nekaitigas.
A%
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Uznémuma «KompernaBB Handels GmbH» garantija
Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar pirkuma datumu. Saija ierica
konstatgjot defektus, jums ir likumigas tiestbas vérsties ar prasibu pie ierices
pardevéja. Sis likumigas tiesibas masu turpmak apraksfita garantija nekada
veidd neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas spéka, sakot ar pirkuma datumu. Lidzu, saglabdiiet pirkuma
&eku. Tas bus nepieciesams ka pirkumu apliecino$s dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datuma iericé tiks konstatéts materidla
vai razo$anas defekts, produktam - p&c misu izvéles - tiks veikts bezmaksas
remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumuy, ierice, kurai tris gadu laika tiek
konstatéts defekts, kopa ar pirkuma &eku ir jGiesniedz misu uznémuma, pievieno-
jot Tsu konstatéta defekta aprakstu un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantija, jis sanemsiet atpakal salabotu vai ari
jaunu produktu. Péc produkta saremonté$anas vai nomainas datuma garantijas
darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto reklamadiciju iesniegsana
saistiba ar produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbibas laiks nepagarinas. Tas
aftiecas ari uz nomainitdm un salabotdm detalam. Ja bojgjumi vai defekti iericé
jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem jGzino uzreiz péc produkta izpako3anas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvalitates prasibam un pirms piegé-
des klientam ripigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai razo$anas defektiem. St garan-
tija neattiecas uz produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam nolietojumam
un tapéc var tikt uzskatitas par dilsto3am detalam, vai vz trauslu un plistodu deta-
lu, pieméram, slédzu, akumulatoru vai no stikla izgatavotu detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek nodariti bojgjumi, tas tiek lietots vai
tam tiek veikta apkope neatbilsto3i paredzétajiem noteikumiem. Lai garantétu pa-
reizu produkta lietoSanu, ir jgievéro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligati jaizvairas no tadiem lietosanas mérkiem un darbibam, no kurém lieto-
3anas pamaciba produkta lietotdjam tiek ieteikts atturéties vai par kuru veikdanu
vin§ pamaciba tiek bridinats.
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Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un tas nav paredzéts komercialai
lieto3anai. Rikojoties ar ierici pretéji aprakstitajiem izmanto$anas mérkiem vai
lietojot to neatbilsto3i noteikumiem, iedarbojoties uz ierici ar spéku un atverot
tas korpusu (iznemot, ja to ir darijui musu pilnvarotas servisa filiales darbinieki),
garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestasanas gadijuma

Lai

(] [m]
i

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Serviss

nodro3indtu Gtru jUsu pieprasijuma apstradi, 1adzu, sekojiet $im noradém:

Saisfiba ar visu veidu pieprasijumiem, lidzu, sagatavojiet preces numuru

(IAN) 406565_2207 un pirkuma &eku ka pirkumu apliecinosu dokumentu.

Preces numurs ir noradits produkta tehnisko datu plaksnité, gravéjuma vz
produkta, lieto3anas pamécibas titullapa (apak3a kreisaja pusé) vai uzlimé,
kas pieliméta produkta aizmuguré vai apak3pusé.

Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saistitus defektus vai cita veida defektus,
vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa talruni vai rakstot
e-pastu.

Péc tam produktu, kas ir fikséts ka bojats, klat pievienojot pirkumu apliecinodu
dokumentu (pirkuma ¢eku) un aprakstot konstatéto defektu, ka ari noradot ta
konstaté3anas laiku, iUs varat bez maksas nosifit uz misu pazinoto servisa
adresi.

Vietné www.lidl-service.com jus varat lejupieladét 3o un vél daudzas citas
rokasgramatas, videomaterialus par produktiem un instalcijas programmatiras.

Ar 30 QR kodu jUs uzreiz varat atvért veikala Lidl servisa lapu
(www.lidl-service.com) un, ievadot preces numuru (IAN) 406565_2207,
atvért savu lietodanas pamacibu.

Qv Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 406565_2207 |

Importétajs
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav servisa adrese.
Vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIA

WWW. kompernoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Betreiber.

Warnhinweise

54

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.
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Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zuséizliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf GuBere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerét nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerét moglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

» Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenméchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdahrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

~ Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflache!

» Die Oberflache des Gerdtes kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschédigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente
Abbildung A:

6600000000 S

StijtzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Indikationsleuchte ,Power”
grine Indikationsleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fettauffangschale

Taste RELEASE (untere Grillplatte)
Fettauslauf

Grillplatten

Taste RELEASE (obere Grillplatte)

Abbildung B:

®

Reinigungsschaber

Abbildung C:

®

StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates kénnen
Personen- und Sachschéden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill

® Fettauffangschale
® Reinigungsschaber
°

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

3) Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

4) Entriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

5) Offnen Sie das Gerdt.

6) Wischen Sie die Heizplatten ) mit einem feuchten Tuch ab.

7) SchlieBen Sie das Gerdt.

8) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemdf ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.
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Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
- Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
—  Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

- Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN

Heizstufenbereich 1

MAX

Hezsquenberechk jzsiufenberech 2

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Indikationsleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Indikationsleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.
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Bedienen
1) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fettauffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Indika-
tionsleuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @
leuchtet auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die grine Indi-
kationsleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht
ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ wieder auf.

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:
— komplett aufgeklappt, so dass beide Grillplatten @ als Tischgrill ge-
nutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Grillplatte ® als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Grillplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett,
austritt, klappen Sie die StandfuBBerhhungen @ aus. Durch das leichte
Schréagstellen der unteren Grillplatte @ flieBen Flissigkeiten besser Rich-
tung Fettauslauf @ in die Fettauffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position , Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte (.
2) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte { liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte . So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Braunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerétedeckel am Griff.
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Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”
1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte (.

2) SchlieBen Sie die obere Grillplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicher-
heitsverschlusses @ die Grillplatte (D ein wenig an. Je weiter der Sicher-
heitsverschluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand
zwischen den Grillplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Brédunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Beschadigung des Geréites!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Grillplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Tischgrill”

64

1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).

2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide Grillplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

©

Abb.1
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3) Die Grillplatten @) liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

Abb. 2

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Grillplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Grill-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kdnnten die Oberfléchen der Grill-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerét
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fir das Garen unterschiedli-
cher Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und Ihren individuellen Geschmack
an. Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Grée,
Dicke oder Quadlitét, wirkt sich auf die Garzeit aus. Achten Sie zudem darauf, dass Sie das
Grillgut bei der Position , Tischgrill” zwischendurch wenden miissen, daher wird die Garzeit

verldngert.
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LEBENSMITTEL HEIZSTUFE POSITION GARZEIT
Hackfleischfrikadellen 3 Kontaktgrill 10-15 min
Bauchspeck MAX Tischgrill 2 x3-4 min
Schweinenackensteaks MAX Tischgrill 2x 13- 16 min
Lachsfilets 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Thunfischsteaks 3 Kontaktgrill 6 -8 min
gegrillles Gemise mit Ol 2 Tischgrill 2 x3-6min
Kasesandwiches MAX Kontaktgrill 3 -4 min

Baguettes mit Kase
iberbacken

3 Paninigrill 4 -8 min

Tipps und Tricks

66

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie

es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das GeféB. Lassen Sie es am besten Gber Nacht darin ziehen.

Nicht nur Fleisch, auch Fisch k&nnen Sie grillen. Wir empfehlen fiir Fisch die
Zubereitung in der Position ,Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Geré&tedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

Die Grillplatten (@ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerétes kénnen Personenschéaden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

Beschadigung des Gerétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerat
eindringt, um eine irreparable Beschadigung des Gerétes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfldchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten @, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Grillplatten @ ab:

- Offnen Sie das Gerit.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Grillplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Grillplatte { fest, damit diese nicht herunterfallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Grillplatte @ [8st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Girillplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Grillplatten @ ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Grillplatten @) nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriickstéinde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Grillplatten @) miissen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerdét einbauen!
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@ Fir eine schonende Reinigung der Grillplatten @ empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen jedoch
die Grillplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Grillplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Grillplatten @ so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Grillplatte ® nach
unten, so dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Grillplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfldchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollstandig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber ® mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiiimittel auf das Tuch
oder spilen ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spiilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fettauffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fettauffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

68

Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position ﬁ
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer gro3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grof3en, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbr&tchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
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250 g Blattspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.
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6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte {I) einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Hé&hnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit K-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrusffilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Hahnchenbrusfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
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9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Grillplatte (@ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun ger&stet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
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1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siiBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrsllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Grillplatte @
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewinschten Abstand der oberen
Grillplatte ) einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1)

2)
3)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Grillplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

Die 200 g Hishner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemise
2 Paprika
1 Zucchini

1 Aubergine

Olivens!

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Grillplatte @ und grillen Sie das
Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine hellbrau-
ne Farbe erreicht hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer

Alufolie

1) Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
3) Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiscke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Flissigkeit austreten kann.
7) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Grillplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.

Gegrillte Maiskolben
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2 Zucker-Maiskolben
100 g Kré&uterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Pleffer

Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréauterbutter.
2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.

3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.
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4) Llegen Sie das Packchen auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerat
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elekironikgeréten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréBer
als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkis erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenen-
falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'I'J Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche
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Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Mdngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméaf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 406565_2207 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Fi Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
e | (wwwlidlservice.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
= | {IAN) 406565_2207 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

wwwlidi-servi

DE | AT | CH 77



SILVERCREST’

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 406565_2207 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com

Teabe seis - Informacijas pédéjas parskafidanas datums
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