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o
m

NN -

© ® NP WN =

Aufbau Stabmixer

Drehring (Einstellung Geschwindigkeit)
Ein-Taste

Turbo-Taste

Entriegelungsknopf (Riickseite)
Piirierstab

Schutzkappe

Messbecher mit Anti-Rutsch-Sockel
Oberteil mit integriertem Adapter
Behalter

Edelstahl-Messer

. Anti-Rutsch-Sockel

Adapter
Schneebesen
Milchaufschdumer
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Design of blender

Swivel (speed setting)

On button

Turbo button

Release knob (backside)

Purée rod

Protective cap

Measuring jug with anti-slip base
Upper part with integrated adapter
Container

Stainless steel blade

. Anti-slip base

Adapter
Whisk
Milk frother
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BESTANDTEILE IM UBERBLICK

STICK BLENDER W
MF

LINEO

FR  Montage du mixeur plongeant BG KomnoHeHTu Ha prueH bnenpep NL Onderdelen van de staafmixer RU KomnoHeHTbl norpyxHoro 6neipepa
1. Commutateur rotatif (réglage de la vitesse) 1. 3asbprauy ce npbere (PerynupaHe Ha ckopocrra) 1. Draairing (instellen snelheid) 1. MoBopoTHoe KonbLo (perynuposka ckopocty)
2. Touche ON 2. byroH 3a BkniouBaHe 2. Aan/Uit-knop 2. Kuonka BknioueHuns
3. Touche Turbo 3. Typbo bytoH 3. Turbo-knop 3. Typbo-kHonka
4. Bouton de déverrouillage (face arriére) 4. byToH 3a otkiousaHe (3apeH naven) 4. Ontgrendelingsknop (achterkant) 4. Kuonka pa3bnokuposku (c3ann)
5. Mixeur plongeant 5. Macupauw npwt 5. Mixerstaaf 5. Hacagka ana niopupoanua
6. Bouchon protecteur 6. [penna3sHa kanauka 6. Beschermkap 6. 3awuTHaA KpbllKa
7. Pot gradué avec socle antidérapant 7. MepuTenHa vawa ¢ npoTNBON/Ib3ralla 0CHOBa 7. Maatbeker met antislip-voet 7. MepHblii cTakaH ¢ NPOTUBOCKOMB3ALLMM OCHOBaHMEM
8. Partie supérieure avec adaptateur intégré 8. TopHa uacrt ¢ BrpajeH agantep 8. Bovendeel met geintegreerde adapter 8. BepxHasa yacTb ¢ BCTPOEHHBLIM afianTepom
9. Réservoir 9. KonreitHep 9. Kom 9. KonrteitHep

10. Couteau en acier 10. Hox ot Hepbxaaema cromaHa 10. Roestvrij stalen messen 10. Jle3sne n3 HepxaBeloLLeil cTanm

1. Socle antidérapant 11. [potuBonnb3raia ocHoOBa 1. Antislipvoet 11. TpotuBockonb3aliee OCHOBaHME

12. Adaptateur 12. Anantep 12. Adapter 12. Anantep

13. Fouet 13. bwpkanka 13. Garde 13. Benunk

14. Moussoir a lait 14. Ypen 3a pasneHBaHe Ha MNAKO 14. Melkopschuimer 14. Bcnenusartens ana monoka

ES Montaje de la batidora DK Produktoversigt stavblender NO Stavmikserens komponenter SE Stavmixerns uppbyggnad
1. Anillo giratorio (ajuste de la velocidad) 1. Drejering (indstilling af hastighed) 1. Dreiering (innstilling hastighet) 1. Vred (instéllning av hastighet)
2. Boton On 2. Teend-knap 2. Péa-knapp 2. Pa-knapp
3. Boton Turbo 3. Turbo-knap 3. Turbo-knapp 3. Turboknapp
4. Boton de desbloqueo (parte trasera) 4. Udlpserknap (bagside) 4. Utlgserknapp (bakside) 4. Upplasningsknapp (baksida)

5. Batidora 5. Blenderfod 5. Pureringsstav 5. Mixer

6. Tapa protectora 6. Beskyttelseskappe 6. Beskyttelseskappe 6. Skyddskapa

7. Vaso medidor con z6calo antideslizante 7. Malebaeger med anti-glide-foden 7. Malebeger med antisklisokkelen 7. Matglas med halksékra sockeln
8. Pieza superior con adaptador integrado 8. Overdel med integreret adapter 8. Overdel med integrert adapter 8. Overdel med inbyggd adapter
9. Recipiente 9. Beholder 9. Beholder 9. Behillare

10. Cuchilla de acero inoxidable 10. Kniv af rustfrit stal 10. Rustfri stalkniv 10.  Rostfri kniv

11. Base antideslizante 1. Skridsikker fod 1. Sklisikker fot 11. Halksdkert underlag

12. Adaptador 12. Adapter 12. Adapter 12. Adapter

13. Batidor 13. Piskeris 13. Visp 13. Visp

14. Espumador de leche 14. Maelkeskummer 14. Melkeskummer 14. Mjélkskummare

IT  Struttura del mixer ad immersione FI Sauvasekoittimen osat PT  Componentes do Stabmixer TR Stabmixer Bilegenleri
1. Anello girevole (impostazione della velocita) 1. Kdantorengas (nopeuden saito) 1. Anel giratorio (Ajuste de velocidade) 1. Déner halka (Hiz ayari)

2. Pulsante ON 2. Kéynnistysndppdin 2. Botao de ligar 2. Agma diigmesi

3. Pulsante TURBO 3. Turbondppain 3. Botéo turbo 3. Turbo diigmesi

4. Pulsante di sgancio (lato posteriore) 4. Vapautusnappiin (takapuolella) 4. Botdo de desbloqueio (parte traseira) 4. Kilit agma diigmesi (arka taraf)
5. Frullatore ad immersione 5. Sekoitussauva 5. Pé do mixer 5. Karistirma ¢ubugu

6. Cappuccio di protezione 6. Suojakansi 6. Tampa de protecao 6. Koruma kapagi

7. Misurino con base anti-scivolo 7. Mitta-astia liukumatonta alustaa 7. Copo medidor com base antiderrapante 7. Kaymaz tabanli dlcii kabi

8. Parte superiore con adattatore integrato 8. Yldosa integroidulla adapterilla 8. Parte superior com adaptador integrado 8. Entegre adaptorli lst kisim

9. Recipiente 9. Astia 9. Recipiente 9. Kap

10. Coltello di acciaio legato 10. Jaloterdksinen terd 10. Lamina de aco inoxidavel 10. Paslanmaz celik bicak
11. Piedino antiscivolo 11. Liukumaton alusta 11. Base antiderrapante 11. Kaymaz taban

12. Adattatore 12. Adapteri 12. Adaptador 12. Adaptor

13. Frusta 13. Vispild 13. Batedor de claras 13. Cirpma teli

14. Schiumatore 14. Maidonvaahdotin 14. Espumador de leite 14. Siit kdpirtici



Gebrauchsanweisung
Stabmixer EDELSTAHL 4-in-1

Wichtige Sicherheitshinweise

* Zubehor und Gerdt kénnen von Personen mit reduzierten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
®* Zubehor und Gerat dirfen durch Kinder nicht benutzt werden. Das Zube-
hor, Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Zubehor und dem Gerat spielen.
* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht, bei Stérung wahrend
des Betriebs und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen stets durch Ziehen des Netzsteckers vom Stromnetz zu
trennen.
* Vorsicht beim Umgang mit dem Zubehor und dem Gerat. Vor dem
Wechseln der Aufsatze unbedingt deren Stillstand abwarten.
* Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern sowie
beim Leeren der Schiissel und beim Reinigen.
* Reinigen Sie nach Verwendung des Zubehdres und des Gerates alle
Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung gekommen
sind. Bitte befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Pflege".
* Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den zentralen Kundendienst des Herstellers oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden. Durch unsachgemafBe Repara-
turen konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
* Dieses Gerat ist dafuir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:
in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Frihstiickspensionen.

Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgfaltig aufbewahrt und gegebenenfalls an
Nachbenutzer weitergegeben werden. Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser
Bedienungsanleitung, verwendet werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an Wechselstrom mit Spannung gemaB Typschild am Gerit anschlieBen. Anschlussleitung
und Stecker miissen trocken sein.

= Den Netzstecker nicht mittels der Anschlussleitung oder mit nassen Hianden aus der Steckdose
ziehen.

= Den Stabmixer erst einschalten, wenn er sich im Mixgut befindet. Vor dem Herausnehmen den
Stillstand abwarten.

= Die Antriebseinheit nicht in Wasser/Lebensmittel tauchen.

= Das Gerat, Zubehor und die Anschlussleitung vor Hitzeeinwirkung schiitzen.

= Wenn das Gerat wéahrend der Arbeit blockiert, sofort abschalten und die Ursache, z. B. ein ver-
klemmtes Obst- oder Gemisestiick, beseitigen.

= HeiBe Lebensmittel/Fliissigkeiten vor der Verarbeitung auf ca. 80°C (Messbecher(7)) abkiihlen
lassen. Achtung! Beim Umgang mit heiBen Lebensmitteln/Fllssigkeiten besteht Verbriihungsgefahr.

= Das Geridt und das Zubehor nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:

Gerat oder Anschlussleitung beschadigt ist
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Herunterfallen oder Ahnlichem besteht.

In diesen Fillen das Geradt zur Reparatur geben.

= Das Gerdt und Zubehor nicht im Freien verwenden.

= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung, nicht fachgerechter Reparatur und bei der Verwen-
dung von Zubehor, das nicht fiir dieses Gerdt vorgesehen ist, wird keine Haftung fiir eventuelle
Schédden tibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausgeschlossen.

Verwendung

Mit dem Stabmixer kann weiches Obst und gegartes Gemiise passiert und Babynahrung oder Piiree
zubereitet werden.

Das Zubehor ist zum Zerkleinern und Mischen von Lebensmitteln, Aufschaumen von Milch oder
Aufschlagen geeignet. Detailierte Verwendungsmdoglichkeiten der einzelnen Zubehorteile finden Sie im
Kapitel ,Inbetriebnahme”. Eine andere oder dariiberhinausgehende Verwendung gilt als bestimmungs-
widrig.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung, Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung oder nicht
fachgerechter Reparatur wird keine Haftung fiir eventuelle Schaden Gibernommen. Ebenso sind Garan-
tieleistungen in solchen Fallen ausgeschlossen.
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Inbetriebnahme

Bitte reinigen Sie alle Teile, wie im Abschnitt ,Reinigung und Pflege” beschrieben, bevor diese mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen.

Stabmixer

Mit dem Piirierstab (5) kann weiches Obst und gegartes Gemiise passiert und Babynahrung oder Piiree
zubereitet werden. GroBe Teile zuvor grob zerteilen.
= Bereiten Sie die gewiinschten Nahrungsmittel vor und fiillen Sie die Nahrungsmittel in ein ausrei-
chend groBes hohes und stabiles Gef4B, z. B. dem mitgelieferten Behalter (7). Fiir einen sicheren
Stand verwenden Sie den Anti-Rutsch-Sockel.
= Hinweis: Bei der Verarbeitung von Karotten oder Lebensmitteln mit dhnlicher Konsistenz, fiillen Sie
maximal 600 ml in den Behalter.
= Achtung! Der mitgelieferte Behilter (7) ist nicht hitzebestéindig. Die max. Temperatur liegt bei
80°C. Lassen Sie kochende Nahrungsmittel erst etwas abkiihlen, bevor Sie beginnen.
Verwenden Sie den Behilter (7) nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln.
= Vergewissern Sie sich, dass das Geradt von der Stromversorgung getrennt ist.
= Setzen Sie den Schaft des Stabmixers (5) unten an der Kupplung der Antriebseinheit an und
driicken Sie diesen und die Antriebseinheit gegeneinander, bis der Prierstab (5) an der Antriebs-
einheit horbar einrastet und somit verriegelt ist. Zwischen Antriebseinheit und Piirierstab (5) darf
kein Zwischenraum bleiben. Der Piirierstab (5) muss fest am Gerit sitzen und darf nicht wackeln
oder herunterfallen.
Drehen Sie ggfs. den Schaft des Stabmixers (5) beim Andriicken auf die Antriebseinheit. Der Pirier-
stab (5) muss horbar an der Antriebseinheit einrasten und verriegeln.
= Wihlen Sie am Drehring (1) oben auf dem Gerit die gewiinschte Geschwindigkeit.
= Halten Sie den Purierstab (5) in die Nahrungsmittel.
Vorsicht: Beim Arbeiten spritzt es leicht. Um Spritzer zu vermeiden, sollte das
untere Ende mit den Klingen des Pirierstabs (5) immer vollstandig bedeckt sein.
Halten Sie das Gerat bei fliissigen Nahrungsmitteln leicht schridg, um eine bessere
Durchmengung zu erreichen.
Wenn Sie heiBe Nahrungsmittel verarbeiten, dann achten Sie darauf, das Gerat
nicht in den Dampf zu halten, um Kondensation auf der Antriebseinheit zu
vermeiden.
Schiitzen Sie das Antriebseinheit und lhre Hande eventuell mit einem kleinen
sauberen Kiichenhandtuch vor heiBem Dampf. Wischen Sie Kondenswasser am
Gehduse sofort ab.
= Stecken Sie nun erst den Netzstecker in die Steckdose.
= Halten Sie das GefaB mit einer Hand fest und driicken Sie auf die
Ein-Taste (2) ®. Der Motor beginnt zu arbeiten.
= Sobald Ihre Nahrungsmittel die gewiinschte Beschaffenheit haben, spatestens aber nach 1 Minute,
lassen Sie die Ein-Taste (2) O los.
Alternativ kdnnen Sie zum Verarbeiten auch die Turbo-Taste (3) TURBO driicken, das Gerit arbeitet
dann mit Héchstgeschwindigkeit.
= Warten Sie den Stillstand des Motors sowie der Werkzeuge ab und nehmen Sie den Piirierstab (5)
dann aus dem GefaB heraus.
Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat auf einer geeigneten
Unterlage ablegen.

Zerkleinerer

Mit dem Zerkleinerer konnen Sie Zwiebeln, Obst, Gemiise, Hartkase, Krduter, Nisse und Fleisch hacken

und zerkleinern.

= Nehmen Sie Schutzabdeckung vom Messer ab.
Setzen Sie das Edelstahl-Messer (10) in die Aufnahme am Boden des Behilters (9).
Drehen Sie das Edelstahl-Messer (10), bis dieses in die Aufnahme nach unten gleitet.

= Achtung: Die Messer sind scharf. Setzen Sie deshalb immer die Schutzabdeckung auf, wenn Sie
nicht mit den Messern arbeiten.
Geben Sie die Lebensmittel hochstens bis zur MAX-Markierung in den Behilter (9) und setzen Sie
das Oberteil mit integriertem Adapter (8) auf.
Fiir einen sicheren Stand, bringen Sie den gummierten Anti-Rutsch-Sockel (11) am Boden des
Behilters (9) an.
Achtung: Fiillen Sie maximal 200 ml diinnfllissige Lebensmittel ein.

= Setzen Sie die Antriebseinheit des Stabmixers auf den im Oberteil integrierten Adapter (8).
Driicken Sie die Kupplung der Antriebseinheit auf den Adapter (8), bis der Behilter (9) mit Oberteil
horbar einrastet und somit verriegelt ist.
Zwischen Antriebseinheit und Adapter (8) darf kein Zwischenraum bleiben.

= Wihlen Sie am Drehring (1) die gewiinschte Geschwindigkeit. Verwenden Sie fiir hartere Lebens-
mittel eine hohere Geschwindigkeit.

= Nach dem AnschlieBen des Netzsteckers driicken Sie die Einschalttaste (2) & mehrfach in kurzen
Impulsen, bis das gewiinschte Ergebnis erreicht ist. Halten Sie den Behilter (9) mit einer Hand dabei
fest. Alternativ kdnnen Sie zum Verarbeiten auch die Turbo-Taste (3) TURBO driicken, das Gerat
arbeitet dann mit Hochstgeschwindigkeit.

= Ist das gewiinschte Ergebnis erreicht, warten Sie den Stillstand des Motors sowie des Messers ab
und ziehen Sie den Netzstecker.

= Losen Sie das Oberteil von der Antriebseinheit durch Driicken des Entriegelungsknopfes (4). Danach
kénnen Sie das Oberteil (8) vom Behilter (9) abnehmen und das Messer vorsichtig entnehmen.

= Verwenden Sie den Behilter (9) nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln.

Milchaufschiaumer

Mit dem Milchaufschdumer kdnnen Sie Milch fiir z. B. Cappuccino, Latte Macchiatto oder auch

Desserts aufschaumen.

= Befestigen Sie den Adapter (12), indem Sie diesen auf den Milchaufschdumer (14) mit leichtem
Druck aufstecken. Der Adapter (12) rastet horbar ein.

= Setzen Sie den Adapter (12) unten an der Kupplung der Antriebseinheit an und driicken Sie diesen
und die Antriebseinheit gegeneinander, bis der Milchaufschaumer (14) an der Antriebseinheit
horbar einrastet und somit verriegelt ist. Zwischen Antriebseinheit und Adapter (12) darf kein Zwi-
schenraum bleiben. Der Milchaufschaumer (14) muss fest am Gerit sitzen und darf nicht wackeln
oder herunterfallen.

= Fiillen Sie die Milch in ein GefaB mit hohem Rand und tauchen Sie den Milchaufschaumer (14) in
diese ein.

= Wihlen Sie am Drehring (1) die gewiinschte Geschwindigkeit.
Nach dem AnschlieBen des Netzsteckers driicken und halten Sie die Einschalttaste (2) o , bis das
gewiinschte Ergebnis erreicht ist.
Alternativ kdnnen Sie zum Verarbeiten auch die Turbo-Taste (3) TURBO driicken, das Gerit arbeitet
dann mit Hochstgeschwindigkeit.
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= Bewegen Sie den Milchaufschaumer (14) in leichten, kreisenden Bewegungen.
Sobald der Schaum aufsteigt, fiihren Sie den Milchaufschdumer (14) soweit nach oben, so dass
dieser immer nur knapp unterhalb der Oberflache arbeitet.

= |Ist das gewitinschte Ergebnis erreicht, warten Sie den Stillstand des Motors sowie des Milchauf-
schiaumers (14) ab und ziehen Sie den Netzstecker.

= Losen Sie den Adapter (12) von der Antriebseinheit durch Driicken des Entriegelungsknopfes (4).
Ziehen Sie den Adapter (12) nach oben vom Milchaufschiumer (14) ab.

Schneebesen

Mit dem Schneebesen kdnnen Sie z. B. Eischnee, Sahne aufschlagen oder auch Shakes, Nachspeisen,
Fertlgsuppen SoBen oder Mayonnaise zubereiten.
Befestigen Sie den Adapter (12), indem Sie diesen auf den Schneebesen (13) mit leichtem Druck
aufstecken. Der Adapter (12) rastet horbar ein.

= Setzen Sie den Adapter (12) unten an der Kupplung der Antriebseinheit an und driicken Sie diesen

und die Antriebseinheit gegeneinander, bis der Schneebesen (13) an der Antriebseinheit horbar
einrastet und somit verriegelt ist. Zwischen Antriebseinheit und Adapter (12) darf kein Zwi-
schenraum bleiben. Der Schneebesen (13) muss fest am Gerit sitzen und darf nicht wackeln oder
herunterfallen.

= Fillen Sie die Zutaten in ein geeignetes GefdB und tauchen Sie den Schneebesen (13) ein.

= Wihlen Sie am Drehring (1) die gewiinschte Geschwindigkeit.
Nach dem AnschlieBen des Netzsteckers driicken und halten Sie die Einschalttaste (2) @ , bis das
gewlinschte Ergebnis erreicht ist.

Alternativ konnen Sie zum Verarbeiten auch die Turbo-Taste (3) TURBO driicken, das Gerit arbeitet

dann mit Héchstgeschwindigkeit.

= Ist das gewiinschte Ergebnis erreicht, warten Sie den Stillstand des Motors sowie des Schneebesens

(13) ab und ziehen Sie den Netzstecker.
= Losen Sie den Adapter (12) von der Antriebseinheit durch Driicken des Entriegelungsknopfes (4).
Ziehen Sie den Adapter nach oben vom Schneebesen (13) ab.

Reinigung und Pflege

Nach Gebrauch sofort den Netzstecker ziehen.

Reinigen Sie den Piirierstab (5) sofort nach jedem Gebrauch, damit antrocknende Speisereste die Lager

des Piirierstabs (5) nicht beschédigen konnen.

Zum Vorreinigen lassen Sie den Piirierstab (5) einfach kurz in einem GefaB mit heiBem Wasser laufen.

Der Piirierstab (5) wird zum Betrieb am Gerit verriegelt und kann nur durch Druck auf den Entriege-
lungsknopf (4) gelost werden. Der Piirierstab (5) kann nun abgenommen werden.

Zur sicheren Aufbewahrung stellen Sie den Piirierstab (5) in die Schutzkappe (6).

Reinigen Sie das Zubehdr sofort nach jedem Gebrauch, damit antrocknende

Speisereste dieses nicht beschddigen kdnnen.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 590-700 W
Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,2 -

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.
Die Konformitat nach EN60335 Klausel 11 wurde durch Verwendung des Zerkleinerer Zubehdrs und
folgenden Rezeptes tberpriift: 210 g Mehl + 100 g Wasser + 40 g Honig

Kurzzeitbetrieb: 3 s; Abkiihlzeit zwischen den Arbeitsgdngen 10 Minuten

Umweltschutz

ﬁ Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne*

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Miill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortier-
ten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besit-
zer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzu-
flihren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.
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Madglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Loschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.

2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle |hrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.
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Operating Manual
Stickblender 4-in-1

Important safety information

* The accessory and device can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

* The accessory and device shall not be used by children. The accessory,
device and its connecting cable are to be kept away from children.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the accessory and device.

* The device is always to be disconnected from the mains by discon-
necting the power plug when there is no supervision present or if
there is a fault during operation, prior to assembly, disassembly or
cleaning.

= Use caution when handling the accessories and device. It is essential
to wait for the moving parts to stop before changing the attachments.

= Use caution when handling the sharp cuttings blades as well as
when emptying the bowl and when cleaning.

= After using the accessory and device, clean all surfaces/parts that
came into contact with food. Please follow the instructions in the
chapter “Cleaning and care."

* |f the appliance's connection cable is damaged then it must be
replaced by the manufacturer's central customer service department
or by a similarly qualified person. Improper repairs may constitute a
serious threat for users.

* This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environ-
ments;
farm houses;
by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;
bed and breakfast type environments.
The appliance is not designed for sole commercial use.
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Before use

Read the operating manual carefully. It contains important information about the use, safety and
maintenance of the appliance. It should be kept in a safe place and passed on to further users if
appropriate. The appliance should only be used for the intended purpose and in accordance with this
user manual. Respect these safety instructions when using the appliance.

Additional safety instructions

= Connect the appliance to an alternating current only, with voltage in accordance with that shown
on the appliance's type label. The wire and plug must be dry.
= Never disconnect the mains plug from the socket by the cord or with wet hands.
= Only switch the blender on once it has been placed in the food to be blended. Only remove from
the food once the appliance has come to a stop.
= Do not immerse the drive unit in water/foodstuff.
= The device, accessory and the connection cable should be protected from the effects of heat.
= |f the appliance becomes blocked during use, switch it off immediately and remove the offending
object, for example a piece of fruit or vegetable which has become stuck.
= Allow hot food / liquids to cool to approximately 80°C (measuring cup (7)) before processing.
Attention! There is a risk of scalding when handling hot food / liquids.
= Stop using the device and accessory and/or disconnect the mains plug immediately if:
The appliance or mains cable is damaged
There is any suspicion of a fault after dropping the appliance or similar.
In such cases, send the appliance to be repaired.
= Do not use the device and accessory outdoors.
= No liability is accepted for damages resulting from misuse, incorrect operation, improper repairs or
the use of accessories not designed for this appliance. Claims under warranty are likewise excluded
in such cases.

Use

The immersion blender can be used to blend soft fruit and cooked vegetables, or to prepare baby food
or purees.

The accessory is suited for crushing and mixing food, frothing milk or for whipping. Detailed applica-
tion possibilities for the individual accessory parts can be found in the chapter "Start-up.” Any other
use or excessive use is not considered proper.

Observe the safety instructions during use.

In the case of misuse, improper operation, non-observance of the instructions for use or unprofes-
sional repairs, no liability will be assumed for any damages. Claims under warranty are likewise
excluded in such cases.

Start-up

Please clean all parts described in the “Cleaning and care” section before allowing them to come into
contact with food.

15
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Purée rod

The immersion blender (5) can be used to blend soft fruit and cooked vegetables, or to prepare baby
food or purees. Large items should be roughly chopped beforehand.
= Prepare the desired foodstuff and place in a receptacle which is sufficiently large, tall and stable,
such as the container (7) provided. Use the anti-slip base to ensure a secure standing position.
= Note: When chopping carrots or similar foodstuff only fill in container maximum 600 ml.
= Caution! The container (7) provided is not heat resistant. The maximum temperature it can with-
stand is 80°C. Allow boiled foodstuffs to cool somewhat before beginning.
Do not use the container (7) for storing food.
= Make sure that the appliance is disconnected from the power supply.
= Attach the blender (5) stem at the bottom of the drive unit coupling and press together with the
drive unit until you hear an audible click from the blender (5) meaning that it is locked in place.
There should not be any gap between the driver unit and the blender (5). The blender (5) must be
held firmly in the appliance and should not wobble or fall out.
If necessary, turn the shaft of the purée rod (5) when pressing on the drive unit. The purée rod (5)
must audibly click onto the drive unit and lock.
= Choose the desired speed setting using the rotary swivel (1) on the top of the appliance.
= Hold the blender (5) in the foodstuff.
Caution: spattering is likely when using the appliance. To avoid any spattering,
the lower end with the blender (5) blades should always be entirely covered.
For liquid foodstuffs, the appliance should always be held at a slight angle for

e improved blending.
If using hot foodstuffs, be careful not to hold the appliance in the steam to avoid
any condensation forming on the drive unit.

If necessary, protect the drive unit and your hands from hot steam with a small,
clean kitchen towel. Wipe any condensation off the housing immediately.
= Now connect the mains plug to the socket.
= Hold the appliance firmly in one hand and press the on switch (2) O. The motor will begin to
operate.
= Assoon as your foodstuff has reached the desired consistency, and after a maximum of one
minute, release the on switch (2) ©.
Alternatively you can also press the turbo button (3) TURBO, which will increase the speed of the
appliance.
= Wait until the motor and the gadgets have come to a stop, then remove the blender (5) from the
appliance.
Always remove the mains plug from the socket before placing the appliance on a suitable surface.

Chopper

Wlth the chopper, you can chop and mince, onions, fruit, vegetables, hard cheese, herbs, nuts and meat.
Remove the protective cover from the knife.
Place the stainless steel knife (10) into the receptacle at the bottom of the container (9).
Turn the stainless steel knife (10) until it slides to the bottom of the receptacle.

= Attention: The blades are sharp. For this reason, always replace the protective cover when the
blades are not in use.
Place the food in the container (9) so that it is no higher than the MAX marking and place the
upper part with the integrated adapter (8) on top.
For better stability, attach the rubber anti-slip base (11) to the bottom of the container (9).
Attention: Fill with a maximum of 200ml of thin liquid food.
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Insert the drive unit of the hand-held blender on the adapter (8) integrated into the upper part.
Press the coupling of the drive unit onto the adapter (8) until the container (9) with the upper part
audibly clicks into place and is therefore locked.

There may be no gap between the drive unit and the adapter (8).

Use the rotary ring (1) to select the desired speed Use a higher speed for harder food.

After connecting the mains plug, press the on O switch (2) in multiple short bursts until you
achieve the desired result. Hold the container (9) with one hand during the process. Alternatively,
you can also press the turbo button (3) TURBO to process. The device then operates at full speed.
Once the desired result is achieved, wait until the motor and knife stop and disconnect the mains plug.
Loosen the upper part from the drive unit by pressing the unlock button (4). You can then remove
the upper part (8) from the container (9) and carefully remove the knife.

Do not use the container (9) for storing food.

Milk frother
With the milk frother, you can froth milk, e.g. for cappuccinos, latte macchiatos or even desserts.

Attach the adapter (12) by inserting it into the milk frother (14) with light pressure. The adapter
(12) audibly clicks into place.

Attach the adapter (12) down onto the coupling of the drive unit and push it against the drive unit
until the milk frother (14) audibly clicks onto the drive unit and is therefore locked. There may be
no gap between the drive unit and the adapter (12). The milk frother (14) must sit firmly on the
device and should not be loose or fall off.

Pour milk into a container with a high rim and insert the milk frother (14) into this container.

Use the rotary ring (1) to select the desired speed.

After connecting the mains plug, push and hold the on-switch (2) O until the desired result is achieved.
Alternatively, you can also press the turbo button (3) TURBOto process. The device then operates at
full speed.

Move the milk frother (14) in slight circular movements.

As soon as the foam rises, move the milk frother (14) upwards so that it is always working just
below the surface.

Once the desired result is achieved, wait until the motor and milk frother (14) stop and disconnect
the mains plug.

Loosen the adapter (12) from the drive unit by pressing the unlock button (4). Pull the adapter (12)
away from the milk frother (14).

Whisk

With the whisk you can, for example, prepare beaten egg whites, whip cream or shakes, desserts,
Soups, sauces or mayonnaise.

Attach the adapter (12) by inserting it into the whisk (13) with light pressure. The adapter (12)
audibly clicks into place.

Attach the adapter (12) down onto the coupling of the drive unit and push it against the drive
unit until the whisk (13) audibly clicks onto the drive unit and is therefore locked. There may be no
gap between the drive unit and the adapter (12). The whisk (13) must sit firmly on the device and
should not be loose or fall off.

Put the ingredients into a suitable container and insert the whisk (13).

Use the rotary ring (1) to select the desired speed.

After connecting the mains plug, push and hold the on-switch (2) ® until the desired result is achieved.
Alternatively, you can also press the turbo button (3) TURBO to process. The device then operates at
full speed.
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= Once the desired result is achieved, wait until the motor and whisk (13) stop and disconnect the
mains plug.

= Loosen the adapter (12) from the drive unit by pressing the unlock button (4). Pull the adapter (12)
away from the whisk (13).

Cleaning and care

Disconnect the mains plug immediately after use.

Always clean the blender (5) immediately after use to prevent dried-on leftovers from damaging the
bearing of the blender (5).

For preliminary cleaning, let the blender run for a short period time in a receptacle containing hot water.
The blender (5) is locked into the appliance during use and can only be removed by pressing the
release button (4). The blender (5) can now be removed.

For safe storage, put the purée rod (5) in the protective cap (6).

Clean the accessory immediately after use so that dried-on residual food cannot damage the accessory.

Do not use any abrasive cleaning agents.

Dishwasher safe Can be rinsed Wipe with a
under running damp cloth
water

Drive unit

Purée rod (5)

Protective cap (6)

Measuring jug with anti-slip base (7)

Upper part with integrated adapter
(8)

Container (9)

Stainless steel knife (10)

Anti-slip base (11)

Adapter (12)

Whisk (13)

Milk frother (14)
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Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 590-700 W
Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF 0.2 -

Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.
The conformity according to EN60335 clause 11 was verified by using chopper accessory and the fol-
lowing recipe: 210g flour + 100g water + 40g honey

Short Operation Time: 3s; Resting 10 minutes between cycle

For UK use only

= This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

= The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:
Warning - This appliance must be earthed
Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

greenfyellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:

-+ the wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol @ or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.

= Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.

= Never use the plug without closing the fuse cover.
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Environment

Ef Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

20
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Mode d'emploi
Mixeur plongeant 4-in-1

Consignes de sécurité importantes

= Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
restreintes ou ayant un manque d'expérience et/ou de connaissance
peuvent utiliser I'accessoire et I'appareil, s'ils sont surveillés et s'ils
ont été instruits pour utiliser cet appareil en toute sécurité et s'ils ont
compris les dangers pouvant résulter de I'usage de |'appareil.

* Les enfants n'ont pas le droit d'utiliser I'appareil et I'accessoire. L'ac-
cessoire, I'appareil et son cable de raccordement sont a tenir hors de
la portée des enfants.

* Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'accessoire et I'appareil.

* |'appareil doit toujours étre débranché en cas d'absence de surveil-
lance, de dysfonctionnement pendant l'utilisation et avant le mon-
tage, le démontage ou le nettoyage.

= Attention en manipulant l'accessoire et I'appareil. Attendez impéra-
tivement l'arrét complet avant de changer les accessoires.

= Attention en manipulant la lame tranchante, mais aussi en vidant le
saladier et en nettoyant.

= Aprés avoir utilisé I'accessoire et I'appareil, nettoyez toutes les sur-
faces/pieces qui sont entrées en contact avec les aliments. Veuillez
suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entretien ».

* Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le SAV central du fabricant ou par une personne quali-
fiee. Des réparations non conformes peuvent engendrer de graves
dangers pour l'utilisateur.

* |'appareil est con¢u pour un usage domestique ou pour des applica-
tions similaires telles que :

- idans des cuisines pour le personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels;
dans des exploitations agricoles;
par des clients dans des hotels, des motels et d'autres établisse-
ments;
dans des chambres d'hotes.
L'appareil ne doit pas faire I'objet d'un usage professionnel.
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Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour ['utilisation, la
sécurité et I'entretien de I'appareil. Il doit étre conservé soigneusement et transmis en cas de remise
a une tierce personne. L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode
d'emploi. Respecter les consignes de sécurité lors de |'utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

= Brancher I'appareil uniquement au courant alternatif - a la tension conforme aux indications de la
plaque signalétique sur I'appareil. Le cible d'alimentation et la prise doivent étre secs.
= Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cable ou avec de mains mouillées.
= Mettre le mixeur plongeant en marche quand il se trouve dans la préparation a mixer. Attendre
I'arrét complet avant de le retirer.
= Ne pas immerger le bloc moteur dans I'eau [ aliment.
= Protégez I'appareil, I'accessoire et le cable d'alimentation de la chaleur.
= Sil'appareil se bloque lors de I'utilisation, éteignez le immédiatement et éliminez la cause, p.ex. un
morceau de fruit ou de légume coincé.
= Laisser refroidir les liquides/aliments bouillants a env. 80° (pot gradué (7)) avant de les mixer.
Attention ! Risque de s'ébouillanter en manipulant des liquides/aliments chauds.
= Ne mettez pas l'appareil et I'accessoire en marche ou débranchez-les immédiatement si:
I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés.
une défaillance est soupconnée suite a une chute ou équivalent.
Dans ces cas, emmenez I'appareil en réparation.
= N'utilisez pas I'appareil et I'accessoire a I'extérieur.
= Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages éventuels causés par un usage non
conforme, une utilisation erronée et par une l'utilisation d'accessoires non compatibles avec I'appa-
reil. Dans des tels cas toute intervention sous garantie est exclue.

Utilisation

Vous pouvez mouliner des fruits mirs et des Iégumes cuits avec le mixeur plongeant et préparer de la
nourriture pour nourrissons ou de la purée.

L'accessoire sert a hacher et amalgamer les aliments, faire mousser le lait ou battre. Vous trouverez les
modalités d'utilisation détaillées de chacune des piéces des accessoires au chapitre « Mise en service ».
Toute autre utilisation est considérée conforme.

Respectez les consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages éventuels en cas

d'utilisation détournée, de mauvaise utilisation, de réparation inappropriée. Dans des tels cas toute
intervention sous garantie est exclue.

Mise en service

Veuillez nettoyer toutes les pieces comme indiqué dans le chapitre «Nettoyage et entretien» avant
qu'elles n'entrent en contact avec les aliments.
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Mixeur

Vous pouvez mouliner des fruits mirs et des légumes cuits avec le mixeur (5)plongeant et préparer de
la nourriture pour nourrissons ou de la purée. Couper de gros morceaux au préalable.

Préparez les aliments choisis et mettez les dans un récipient suffisamment grand, creux et stable,
p.ex. dans le récipient fourni (7). Pour un bon maintien, utilisez un socle antidérapant.
Attention ! Le récipient fourni (7) n'est pas résistant 4 la chaleur. La température maximale est de
80°. Laissez refroidir des aliments encore chauds au préalable.
N'utilisez pas le récipient (7) pour conserver les aliments.
Assurez-vous que |'appareil est éteint.
Apposez la tige du bras mixeur (5) au dessous du raccord du bloc moteur et appuyez I'un contre
I'autre jusqu'a ce que le bras mixeur (5) s'enclenche dans le bloc moteur avec un déclic et se
verrouille. Il ne doit y avoir aucun espacement entre le bloc moteur et le bras mixeur (5). Le bras
mixeur (5) doit étre bien fixé sur I'appareil et ne doit pas bouger ou tomber.
Tournez le cas échéant la tige du presse-purée (5) en appuyant sur le bloc moteur. Le presse-purée
(5) doit s'enclencher et se verrouiller au bloc moteur par un déclic.
Choisissez sur le variateur de vitesse (1) de I'appareil la vitesse souhaitée.
= Enfoncez le bras mixeur (5) dans la préparation.
Attention ! Il peut y avoir des éclaboussures. Pour éviter les éclaboussures,
I'extrémité inférieure avec les lames du mixeur (5) plongeant devrait toujours
étre couverte. En mixant des aliments liquides tenez I'appareil Iégeérement incliné
pour obtenir un mélange plus homogene.
Si vous mixez des aliments chauds veillez a ne pas tenir I'appareil au dessus de la
vapeur pour éviter la condensation sur le bloc moteur.
Protégez, le cas échéant le bloc moteur et vos mains des vapeurs chaudes avec
un torchon propre. Enlevez immédiatement toute trace de condensation sur
I'appareil avec un chiffon.
Branchez seulement maintenant I'appareil.
Tenez I'appareil fermement avec une main et appuyez sur le bouton «On» (2) O. Le moteur se met
en marche.
Dés que les aliments ont la consistance voulue, mais au plus tard une minute apres, lachez le
bouton «On» (2) O.
Vous pouvez également appuyer sur le bouton turbo (3) TURBO, |'appareil fonctionnera alors a la
vitesse maximale.
Attendez I'arrét complet du moteur et des accessoires et retirez le bras mixeur (5) du récipient.
Débranchez toujours I'appareil avant de le poser sur un support adapté.

Hacheur

Le hacheur vous permet de concasser des noix et de hacher des oignons, des Iégumes, des fromages a
pate dure, des herbes et de la viande.
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Retirez le dispositif de protection du couteau.

Mettez le couteau en acier (10) dans le logement au fond du récipient (9).

Tournez le couteau (10) pour le faire glisser en bas dans le logement.

Attention : Les lames sont tranchantes. Aussi, n'obligez pas de toujours poser le dispositif de
protection quand vous ne manipulez pas les couteaux.

Versez les aliments sans dépasser le marquage MAX dans le récipient (9) et posez la partie supé-
rieure avec l'adaptateur (8) intégré.

Pour une tenue stable, ajoutez le socle antidérapant (11) en caoutchouc au fond du récipient (9).
Attention: Remplissez au maximum 200 ml d'aliments fluides.

= Posez le bloc moteur du mixeur plongeant sur I'adaptateur (8) intégré a la partie supérieure.
Appuyez sur le raccord du bloc moteur situé sur I'adaptateur (8) jusqu'a ce que le récipient (9)
s'enclenche avec la partie supérieure en émettant un bruit et soit ainsi verrouillé.
Aucun espacement ne doit étre observé entre le bloc moteur et I'adaptateur (8).

= Sélectionnez la vitesse souhaitée sur le commutateur rotatif (1). Accélérez la vitesse pour les
aliments plus durs.

= Aprés avoir branché I'appareil enfoncez la touche de mise en marche (2) b plusieurs reprises en
courtes impulsions jusqu'a I'obtention du résultat désiré. Tenez fermement le récipient (9) d'une
main. Vous pouvez également appuyer sur le bouton turbo (3), TURBO I'appareil fonctionnera alors a
la vitesse maximale.

= Une fois le résultat souhaité obtenu, attendez que le moteur et le couteau soient complétement
arrétés, puis débranchez.

= Détachez la partie supérieure (8) du bloc moteur en appuyant sur le bouton de déverrouillage
(4). Vous pouvez ensuite retirer la partie supérieure du récipient (9) et enlever le couteau avec
précaution.

= Utilisez le récipient (9) pour conserver les aliments.

Moussoir a lait

Le moussoir a lait vous permet de faire mousser du lait pour concocter par ex. un cappuccino, un latte

macchiato ou des desserts.

= Fixez l'adaptateur (12) en I'emboitant sur le moussoir a lait (14) par une légére pression. L'adapta-
teur (12) s'enclenche en émettant un petit bruit.

= Apposez I'adaptateur (12) au-dessous du raccord du bloc moteur et appuyez I'un contre l'autre
jusqu'a ce que le moussoir a lait (14) s'enclenche dans le bloc moteur avec un déclic et se verrouille.
Il ne doit y avoir aucun espacement entre le bloc moteur et I'adaptateur (12). Le moussoir a lait
(14) doit étre bien fixé sur I'appareil et ne doit pas bouger ou tomber.

= Versez du lait dans un récipient a haut bord et plongez le moussoir a lait (14) dans celui-ci.

= Sélectionnez la vitesse souhaitée sur le commutateur rotatif (1).
Apreés avoir branché, appuyez et maintenez enfoncée la touche de mise en marche (2) o jusqu'a
I'obtention du résultat souhaité.
Autrement, vous pouvez procéder en appuyant sur la touche turbo (3) TURBO et I'appareil tournera
a plein régime.

= Déplacez le moussoir a lait (14) par de Iégers mouvements circulaires.
Dés que la mousse a monté, soulevez le moussoir a lait (14) de maniére a ce qu'il agisse juste
en-dessous de la surface.

= Une fois le résultat souhaité obtenu, attendez que le moteur et le moussoir 2 lait (14) soient
complétement arrétés, puis débranchez.

= Détachez I'adaptateur (12) du bloc moteur en appuyant sur le bouton de verrouillage (4). Retirez
I'adaptateur (12) du moussoir a lait (14) en le soulevant.
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Fouet

Le fouet vous permet par ex. de battre des ceufs en neige, la créme ou de prépayer des frappés, des

desserts, des soupes cuisinées, des sauces ou de la mayonnaise.

= Fixez l'adaptateur (12) en I'emboitant sur le fouet (13) par une légére pression. L'adaptateur
s'enclenche en émettant un petit bruit.

= Apposez |'adaptateur (12) au-dessous du raccord du bloc moteur et appuyez I'un contre l'autre
jusqu'a ce que le fouet (13) s'enclenche dans le bloc moteur avec un déclic et se verrouille. Il ne
doit y avoir aucun espacement entre le bloc moteur et I'adaptateur (12). Le fouet (13) doit étre
bien fixé sur I'appareil et ne doit pas bouger ou tomber.

= Prenez un récipient approprié pour y incorporer les ingrédients, puis plongez le fouet (13).

= Sélectionnez la vitesse souhaitée sur le commutateur rotatif (1).
Aprés avoir branché, appuyez et maintenez enfoncée la touche de mise en marche (2) o jusqu'a
I'obtention du résultat souhaité.
Autrement, vous pouvez procéder en appuyant sur la touche turbo (3) TURBO et I'appareil tournera
a plein régime.

= Une fois le résultat souhaité obtenu, attendez que le moteur et le fouet (13) soient complétement
arrétés, puis débranchez.

= Détachez I'adaptateur (12) du bloc moteur en appuyant sur le bouton de verrouillage (13). Retirez
I'adaptateur du fouet (13) en le soulevant.

Nettoyage et Entretien

Débranchez I'appareil immédiatement apres I'utilisation.

Nettoyez le bras mixeur (5) immédiatement aprés chaque utilisation, pour que les restes d'aliments
séchés ne puissent pas endommager le palier du bras mixeur (5).

Pour un prénettoyage laissez tourner le bras mixeur (5) simplement un bref instant dans un récipient
rempli d'eau chaude.

Le bras mixeur (5) est verrouillé sur I'appareil pour la mise en marche et ne peut étre déverrouillé qu'en
appuyant sur le bouton «Déblocage» (4). Vous pouvez maintenant retirer le bras mixeur (5).

Pour une conservation slre, insérez le mixeur plongeant (5) dans le bouchon protecteur (6).
Nettoyez immédiatement I'accessoire apres chaque utilisation pour éviter que des

résidus alimentaires en train de sécher endommagent celui-ci.

N'utilisez aucun nettoyant abrasif.

26

D n

4 )
CRCTRIZ 1T

compatible avec
le lave-vaisselle

rincable a I'eau
courante

essuyer avec un
chiffon humide

Bloc moteur

Mixeur plongeant (5)

Bouchon protecteur (6)

Pot gradué avec socle antidérapant

(7)

Partie supérieure avec adaptateur
intégreé (8)

Récipient (9)

Couteau en acier (10)

Socle antidérapant (11)

Adaptateur (12)

Fouet (13)

Moussoir a lait (14)
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 590-700 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,2 -
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

La conformité avec la clause 11 de la norme EN60335 a été contrdlée en utilisant un hachoir et la
recette suivante : 210 gr de farine + 100 gr d'eau + 40 gr de miel
Durée de fonctionnement courte : 3 sec, 10 minutes de repos entre les cycles

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Batidora de varilla 4-in-1

Advertencias de sequridad importantes

= Este aparato y sus accesorios no deben utilizarlos personas con alguna
discapacidad fisica, psiquica o sensorial ni aquellas que carezcan de la
experiencia y/o conocimientos necesarios para usarlos si no cuentan
con la instruccion necesaria para una utilizacion sequra del aparato,
ya que podria representar un peligro para su seguridad.

= Este aparato y sus accesorios no pueden ser utilizados por menores.
Mantenga el aparato, los accesorios y cables de conexion alejados
de los nifos.

* Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato ni los accesorios.

* E| aparato debera ser desconectado de la red retirando el enchufe
en los siguientes casos: cuando no esté vigilado, en caso de fallos
durante el funcionamiento y antes de su montaje, cuando vaya a
desmontarlo o limpiarlo.

* Tenga precaucion al manipular el aparato y los accesorios. Antes de
cambiar los accesorios, espere a que el aparato se pare por completo.

* Cuidado con las cuchillas afiladas, asi como al vaciar el bol y al limpiar.

* Una vez utilizado el aparato y los accesorios, limpie todas las super-
ficies y piezas que hayan estado en contacto con los alimentos. Para
ello, siga las instrucciones contenidas en el apartado ,Limpieza y
cuidados”.

= Si el cable de conexion del aparato esta dafado, debera ser susti-
tuido por el departamento de atencion al cliente central del fabri-
cante o por una persona cualificada. Las reparaciones inadecuadas
podrian suponer un serio peligro para el usuario.

* Este aparato esta disefiado para uso doméstico u otras aplicaciones
similares, tales como:

- en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
por clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos;
en pensiones con desayuno.
No se ha disefiado el aparato para su uso comercial.
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Antes de usarlo

Lea detenidamente las instrucciones de funcionamiento. Contienen informacion importante sobre
el uso, sequridad y mantenimiento del aparato. Guardelas en un lugar seguro y déselas a futuros
usuarios cuando corresponda. Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre
siguiendo las instrucciones de este manual. Respete siempre las precauciones de seguridad al utilizar
este aparato.

Otras advertencias de sequridad

= Conecte el aparato solo a una fuente de corriente alterna, con una tension que se corresponda con
la que figura en la etiqueta del aparato. El cable y el enchufe deben estar secos.

= No desenchufe nunca el aparato tirando del cable o con las manos mojadas..

= Enchufe solo la batidora después de ponerla en el alimento a batir. Sacarla solo del alimento
cuando se haya parado el aparato.

= No sumerja la unidad principal en agua/alimento.

= El aparato, los accesorios y el cable de conexion deben protegerse del calor.

= Sise bloquea el aparato durante su uso, apaguelo inmediatamente y quite el objeto que causo la
obstruccion, por ejemplo una pieza de fruta o verdura que haya quedado atascada.

= Deje que los alimentos/liquidos calientes se enfrien a 80° C (vaso medidor (7)) antes del proce-
samiento. Atencion: existe riesgo de escaldadura durante la manipulacion de alimentos/liquidos
calientes.

= No ponga a funcionar el aparato ni los accesorios y desconéctelos inmediatamente de la red si:

el aparato o cable de red estan dafados,
sospecha que se haya podido producir un fallo después de una caida o similar.

En ese caso, llévelo a reparar.

= No utilice el aparato ni los accesorios en exteriores.

= No se aceptara ninguna responsabilidad por los dafios debidos a un mal uso, funcionamiento inco-
rrecto, reparaciones inadecuadas o el uso de accesorios no disefiados para este aparato. En estos
casos, las reclamaciones en periodo de garantia también quedaran excluidas.

ap- .
Utilizacion

La batidora de inmersion puede utilizarse para licuar fruta blanda y verduras cocinadas o para preparar
comida para bebés o purés.

El accesorio sirve para picar y mezclar alimentos, espumar la leche o batir. Podra encontrar mas deta-
lles de uso de cada pieza accesoria en el apartado ,Puesta en marcha”. Cualquier otra utilizacion mas
alla de lo indicado aqui se considerara no conforme al uso.

Respete siempre las precauciones de seguridad.

En caso de utilizacion no conforme al uso, un manejo erréoneo, no cumplir las instrucciones de uso

o realizar reparaciones inautorizadas, no nos responsabilizamos de los dafos eventuales causados por
esto. En estos casos, las reclamaciones en periodo de garantia también quedaran excluidas.
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Puesta en marcha

Limpie todas las piezas tal y como se describe en el apartado de ,Limpieza y cuidados" antes de
utilizarlas con alimentos.

Batidora

La batidora de inmersion (5) puede utilizarse para licuar fruta blanda y verduras cocinadas o para

preparar comida para bebés o purés. Los trozos grandes deben cortarse previamente.

= Prepare el alimento deseado y pongalo en un recipiente suficientemente grande, alto y estable,
como el recipiente (7) que viene con el aparato. Para una estabilidad segura utilice el zocalo
antideslizante.

= jCuidado! El recipiente (7) suministrado no es resistente al calor. La temperatura maxima que
soporta es 80°C. Deje que los alimentos cocidos se enfrien un poco antes de empezar.
No utilice el contenedor (7) para almacenar alimentos.

= Asegurese de que el aparato esta desconectado de la red.

= Ponga las cuchillas (5) en la parte inferior del acoplamiento de la unidad principal y presione hasta
que escuche un clic de las cuchillas (5), lo que significard que han quedado fijadas. No debe haber
ningun hueco entre la unidad principal y las cuchillas (5). Las cuchillas (5) deben estar bien fijadas
al aparato y no bailar o caerse.
En caso necesario, gire el mango de la batidora (5) al presionar en la unidad de funcionamiento. La
batidora (5) debe encajarse y bloquearse en la unidad de funcionamiento de forma audible.

= Seleccione la velocidad deseada con el interruptor de velocidad (1) situado en la parte superior del
aparato.

* Ponga las cuchillas (5) en el alimento.
/ Cuidado: podrian producirse salpicaduras al utilizar este aparato. Para evitar las

salpicaduras, la parte inferior de las cuchillas (5) debe quedar siempre cubierta.
- una mejor mezcla.

En el caso de alimentos calientes, tenga cuidado de no mantener el aparato en el
vapor para evitar que se forme condensacion en la unidad principal.
un pafio de cocina pequefo y limpio. Quite cualquier resto de condensacion del
aparato inmediatamente.

= Ahora enchufe el aparato.

comenzara a funcionar.
= En cuanto el alimento alcance la consistencia deseada y, como maximo, después de un minuto,
suelte el interruptor (2) ©.

Para alimentos liquidos, el aparato debe mantenerse en el dngulo adecuado para

Si fuera necesario, proteja la unidad principal y sus manos del vapor caliente con

= Sujete firmemente el aparato en una mano y presione el interruptor (2) ® de encendido. EIl motor
También puede presionar el boton de turbo (3) TURBO, que incrementara la velocidad del aparato.

= Espere a que se hayan detenido el motor y los accesorios, después quite las cuchillas (5) del aparato.

Desenchufe siempre el aparato antes de poner el aparato en una superficie adecuada.

Picadora

Con la picadora podra picar y triturar cebollas, verduras, frutas, queso duro, hierbas, frutos secos y
carne.
= Retire el capuchon protector de la cuchilla.

Coloque la cuchilla de acero inoxidable (10) en el orificio del fondo del recipiente (9).

Gire la cuchilla de acero inoxidable (10) hasta que quede deslizada hacia abajo en el orificio.
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Atencidn: Las cuchillas estan afiladas. Por eso, coloque siempre el capuchdn protector si no va a
utilizar la cuchilla.

Introduzca los alimentos, como mucho hasta la marca MAX, dentro del recipiente (9) y ponga la
pieza superior con el adaptador (8) integrado.

Para que no se deslice, coloque la base antideslizante (11) de goma en el fondo del recipiente (9).
Atencion: introduzca como maximo 200 ml de alimentos liquidos.

Coloque la unidad de accionamiento de la batidora sobre el adaptador (8) integrado en la pieza
superior. Pulse el acoplamiento de la unidad de accionamiento sobre el adaptador (8), hasta que
oiga como se engancha el recipiente (9) a la pieza superior, quedando asi bloqueado. No debe
quedar espacio intermedio entre la unidad de accionamiento y el adaptador (9).

Seleccione la velocidad deseada en el boton giratorio (1). Para alimentos mas duros, emplee mas
velocidad.

Después de conectar el enchufe, presione el interruptor de encendido (2) O varias veces hasta que
haya obtenido el resultado deseado. Sujete bien el recipiente (9) con una mano. De forma alter-
nativa, también puede pulsar la tecla Turbo (3) TURBO para que el aparato funcione a la maxima
velocidad.

Una vez obtenido el resultado deseado, espere a que se pare el motor y la cuchilla y luego desco-
necte el enchufe.

Separe la pieza superior de la unidad de accionamiento apretando el boton de desbloqueo (4). Ya
puede extraer la pieza superior (8) del recipiente (9) y sacar la cuchilla con precaucion.

No utilice el recipiente (9) para almacenar alimentos.

Espumador de leche

Con el espumador de leche puede obtener espuma de leche para realizar cappuccino, latte macchiato
0 postres.

Fije el adaptador (12), introduciéndolo con una ligera presion en el espumador de leche (14). Oira
como el adaptador (12) se encaja.

Coloque el adaptador (12) debajo del acoplamiento de la unidad de accionamiento y presione
ambos uno contra otro hasta que oiga como el espumador de leche (14) se encaja en la unidad

de accionamiento y se bloquea. No debe quedar ninguin espacio intermedio entre la unidad de
accionamiento y el adaptador (12). El espumador de leche (14) debe estar bien fijado al dispositivo
y no debe tambalearse ni caerse.

Llene un recipiente con borde alto con leche y sumerja el espumador (14) dentro de él.

Seleccione la velocidad deseada en el anillo giratorio (1).

Una vez conectado el enchufe a la red, presione y mantenga pulsada la tecla de conexion (2) o
,hasta obtener el resultado deseado.

De forma alternativa, también puede pulsar la tecla Turbo (3) TURBO para que el aparato funcione a
la maxima velocidad.

Mueva el espumador de leche (14) realizando movimientos ligeros en circulo.

En cuanto la espuma suba, mueva el espumador de leche (14) todo lo que pueda hacia arriba de
forma que siempre trabaje apenas por debajo de la superficie.

Una vez obtenido el resultado deseado, espere a que se pare el motor y el espumador de leche (14)
y luego desconecte el enchufe de la red.

Separe el adaptador (12) de la unidad de accionamiento apretando el boton de desbloqueo (4).
Extraiga el adaptador (12) tirando hacia arriba sacandolo del espumador de leche (14).
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Batidor

Con el batidor puede preparar puntos de nieve, nata montada, batido, postres, sopas instantaneas,

salsas o mahonesa, por ejemplo.

= Fije el adaptador (12), introduciéndolo con una ligera presion en el batidor (13). Oira como el
adaptador (12) se encaja.

= Coloque el adaptador (12) debajo del acoplamiento de la unidad de accionamiento y presione
ambos uno contra otro hasta que oiga como el batidor (13) se encaja en la unidad de accio-
namiento, quedan asi fijado. No debe quedar ningun espacio intermedio entre la unidad de
accionamiento y el adaptador (12). El batidor (13) debe estar bien fijado al dispositivo y no debe
tambalearse ni caerse.

= Introduzca los ingredientes en un recipiente adecuado y sumerja el batidor (13).

= Seleccione la velocidad deseada en el anillo giratorio (1).
Una vez conectado el enchufe a la red, presione y mantenga pulsada la tecla de conexion (2) o
,hasta obtener el resultado deseado.
De forma alternativa, también puede pulsar la tecla Turbo (3) TURBO para que el aparato funcione a
la maxima velocidad.

= Una vez obtenido el resultado deseado, espere a que se pare el motor y el batidor (13) y luego
desconecte el enchufe de la red.

= Separe el adaptador (12) de la unidad de accionamiento apretando el boton de desbloqueo (4).
Extraiga el adaptador tirando hacia arriba sacandolo del batidor (13).

Limpieza y cuidados

Desenchufe el aparato inmediatamente después de usarlo.

Limpie siempre la batidora después de su uso para evitar que los restos se sequen en ella y dafien el
rodamiento de las cuchillas (5).

Para una limpieza previa, haga funcionar las cuchillas (5) durante un breve espacio de tiempo en un
recipiente con agua caliente.

Las cuchillas (5) estan fijadas en el aparato durante el uso y solo pueden quitarse presionando el boton
de descarga. Ahora se pueden quitar las cuchillas (5).

Para guardarlo con seguridad, coloque la varilla del batidor (5) en el capuchon protector (6).

Limpie el accesorio inmediatamente después de cada uso para que los restos de alimentos adheridos no
lo estropeen.

No utilice ningun material agresivo de limpieza.
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apto para lava-
vajillas

se puede
limpiar con agua
corriente

limpieza con paiio
humedo

Unidad principal

Batidora (5)

Tapa protectora (6)

Vaso medidor con zocalo antid. (7)

Pieza superior con adaptador
integrado (8)

Recipiente (9)

Cuchilla de acero inoxidable (10)

Base antideslizante (11)

Adaptador (12)

Batidor (13)

Espumador de leche (14)
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Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 590-700 W
Clase de aislamiento: |

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

ES

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0,2 -
En espera - -

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

La conformidad segun EN60335 clausula 11 se ha verificado utilizando un accesorio de picadora y la
siguiente receta: 210 g de harina + 100 g de agua + 40 g de miel

Tiempo de operacion corto: 3 s; pausa de 10 minutos entre los ciclos

Proteccion del medioambiente

K i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

> Entréguelo al final de su vida uatil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

Al Azul Al Amarillo

Envase Carton | Envase Plastico
[ L]

GG

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso

Fr

ullatore ad immersione 4-in-1

Importanti istruzioni per la sicurezza

38

Gli accessori e |I'apparecchiatura possono essere utilizzate da per-
sone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o che man-
cano di esperienza efo di conoscenza, solo se sono sorvegliate o se
sono state istruite riguardo all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se
ne hanno compreso i pericoli risultanti.
Sia gli accessori che I'apparecchio non devono essere utilizzati da
bambini. Tenere gli accessori, I'apparecchio ed i suoi cavi di collega-
mento fuori dalla portata dei bambini.
| bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino né con
gli accessori né con l'apparecchio.
L'elettrodomestico deve essere sempre scollegato, staccando pre-
viamente la spina dalla presa di corrente nei sequenti casi: quando
rimane incustodito, in caso di guasto durante il funzionamento,
prima del montaggio e dello smontaggio o della pulizia.
Fare attenzione quando si maneggiano gli accessori e I'apparecchio.
Prima di sostituire gli utensili bisogna assolutamente attendere che
si siano arrestati.
Prestare molta attenzione alle lame affilate quando si svuota la
coppa e durante la pulizia.
Dopo aver usato gli accessori e I'apparecchio pulire tutte le super-
fici/componenti, che siano venuti a contatto con alimenti. Si prega
di sequire le istruzioni nel Capitolo “Pulizia € manutenzione”.
Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € guasto, bisogna farlo
sostituire dal servizio clienti centrale del fabbricante o da un‘altra
persona competente del settore. Le riparazioni improprie recano un
grande pericolo per l'utente.
Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e
in applicazioni simili, come ad esempio:

in cucine per i dipendenti di negozi, uffici e altri settori commerciali;

in tenute agricole;

da clienti in hotel, motel e altri impianti di soggiorno;

in bed & breakfast.
Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso commerciale.

Prima dell'uso

Si leggono attentamente le istruzioni per I'uso. Danno indicazioni importanti riguardanti I'uso, la
sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio. Va conservato con cura, specialmente se ¢ trasmesso a
un utente successivo. L'apparecchio va adoperato per I'uso previsto seguendo le istruzioni per I'uso. Le
istruzioni di sicurezza vanno seguite durante I'uso.

Ulteriori istruzioni di sicurezza

L'apparecchio va messo sotto tensione alla corrente alternata soltanto sequendo la targhetta
dell'apparecchio. La spina e il connettore devono essere asciutti.
Non si stacca la spina sul circuito o con mani bagnate dalla presa.
Si accende il frullatore a immersione quando € pronto per l'uso. Si aspetta che sia fermo prima
della rimozione.
Non si immerge I'unita di azionamento nell'acqua/cibo.
L'apparecchio, gli accessori e la linea vanno protetti dal calore.
Se I'apparecchio si blocca, bisogna spegnerlo subito e individuare la causa, ad es. un pezzo di
verdura o di frutta appiccicato.
Prima di trattarli, far raffreddare gli alimenti / i liquidi caldi fino a circa 80°C (misurino (7)). Atten-
zione! Quando si ha a che fare con liquidi caldi si corre il rischio di scottarsi.
Non usare I'apparecchio e gli accessori e staccare subito la spina, se:

I'apparecchiatura o il cavo d'alimentazione sono guasti

si sospetta un difetto dopo una caduta od un evento simile.
In questi casi far riparare I'apparecchio.
Sia I'apparecchio che gli accessori non devono essere usati all'aperto.
Si declina qualsiasi responsabilita in caso di uso per uno scopo diverso da quello previsto, di uso
improprio, di riparazione non fatta da un professionista e di uso di accessori che non sono previsti
per questo apparecchio. In questi casi sono escluse anche le richieste di garanzia.

Utilizzo

Con il frullatore a immersione si possono frullare frutta morbida e verdure cotte e preparare il cibo per
i neonati o dei puré.

Questi accessori sono adatti per triturare e miscelare alimenti, per schiumare latte o per battere. Le
varie possibilita di impiego dettagliate dei singoli componenti degli accessori si trovano nel Capitolo
"Messa in servizio". Non ne € previsto nessun altro tipo d'uso.

Durante I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Non ci si assume nessuna responsabilita in caso di uso per uno scopo diverso da quello previsto, di
mancata osservanza delle istruzioni per I'uso oppure in caso di riparazione non professionale. In questi
casi sono escluse anche le richieste di garanzia.

Messa in servizio

Si prega di pulire tutti i pezzi, come descritto nel paragrafo “pulizia e manutenzione”, prima che
vengano a contatto con gli alimenti.
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Frullatore ad immersione

Con il frullatore a immersione (5) si possono frullare frutta morbida e verdure cotte e preparare il cibo

per i neonati o dei pure. Si tagliano innanzitutto i pezzi piu grossi grossolanamente.

= Si prepara la quantita desiderata di cibo e si riempie con il cibo una ciotola stabile che sia
abbastanza grande e alta, ad es. il recipiente (7) fornito. Per garantire una posizione di sicurezza,
utilizzare una base anti-scivolo.

= Attenzione! Il recipiente (7) fornito non resiste al calore. La temperatura non deve superare 80
gradi. Sl lascia raffreddare un attimo il cibo prima di iniziare.
Non utilizzare il contenitore (7) per la conservazione degli alimenti.

= Bisogna accertarsi che I'apparecchio separato dall’alimentazione elettrica.

= Siinserisce il gambo del frullatore a immersione (5) giu' all'accoppiamento dell'unita di aziona-
mento e si premono questi e I'unita di azionamento I'uno contro I'altro finché si senti che il frul-
latore a immersione (5) si agganciano all'unitd di azionamento e dunque si bloccano. Non ci deve
rimanere spazio tra I'unita di azionamento e il frullatore a immersione (5). Il frullatore a immer-
sione (5) devono essere posti in modo stabile sull'apparecchio e non devono traballare o cadere.
Eventualmente ruotare I'asta del frullatore ad immersione (5) premendo sull'unita di azionamento.
Il frullatore ad immersione (5) si deve innestare in modo udibile sull'unita di azionamento e
bloccarsi.

= Sialza l'interruttore di velocita (1) sull'apparecchio fino alla velocita desiderata.

= Siregge il frullatore a immersione (5) nel cibo.
Attenzione: Si spruzza facilmente durante il lavoro. Per evitare spruzzi, I'estre-
mita inferiore della lama deve sempre essere completamente ricoperta. Si regge
I'apparecchio nei cibi liquidi leggermente in obliquo per ottenere una migliore
miscelazione.
Se si lavora del cibo caldo, bisogna stare attenti di non reggere |'apparecchio nel
vapore per evitare condensazione sull'unita di azionamento.
Conviene proteggere l'unita di azionamento e le mani possibilmente con un
piccolo panno pulito da cucina dal vapore caldo. Si deve asciugare I'acqua di
condensa dal contenitore.

= Sistacca la spina dalla presa.

= Siregge bene la ciotola con una mano e si preme il pulsante ON (2) ®. 1l motore si sta awiando.

= Una volta che il cibo abbia la consistenza desiderata, si deve liberare il pulsante (2) O entro 1
minuto.
In alternativa, si puo durante la lavorazione premere il pulsante Turbo (3) TURBO yn 'apparecchio
lavora a piena velocita.

= Sideve aspettare che il motore e gli utensili siano fermi per poi prendere il frullatore a immersione
(5) dalla ciotola.
Si stacca sempre la spina dalla presa prima di mettere |'apparecchio su un supporto idoneo.

Trituratrice

Con la trituratrice si possono sminuzzare e triturare cipolle, frutta, verdura, formaggio duro, erbette,
noci e carne.
* Rimuovere il rivestimento protettivo dal coltello.

Si mette il coltello in acciaio (10) nella presa sul fondo del recipiente (9).

Far girare il coltello di acciaio (10), finché questo non scivola nella presa verso il basso.
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Attenzione: | coltelli sono aguzzi. Bisogna sempre mettere un rivestimento protettivo quando i
coltelli non vengono usati.

Inserire gli alimenti fino al segno di MASSIMO nel contenitore (9) e mettere la parte superiore con
adattatore integrato (8).

Per garantire una posizione di sicurezza, fissare il piedino antiscivolo (11) di gomma sulla base del
contenitore (9).

Attenzione: Riempimento massimo di 200 ml di alimenti fluidi.

Mettere |'unita di azionamento del frullatore ad immersione sull'adattatore integrato (8) nella parte
superiore. Spingere I'attacco dell'unita di azionamento sull'adattatore (8), finché il contenitore (9) e
la parte superiore non scattano udibilmente in posizione bloccandosi.

Fra l'unita di azionamento e I'adattatore (8) non deve esserci nessun interspazio.

Selezionare sulla rotellina (1) la velocita desiderata. Utilizzare per gli alimenti piu duri una mag-
giore velocita.

Dopo aver collegato la spina, si preme piu volte il pulsante di attivazione (2) ® a brevi impulsi

fin quando il risultato desiderato non viene raggiunto. Sostenere bene il contenitore (9) con una
mano. In alternativa, durante la lavorazione, si puo usare anche il tasto Turbo (3) TURBO, con il quale
I'apparecchiatura funziona a velocita elevata.

Una volta ottenuto il risultato desiderato, attendere I'arresto del motore e del coltello e staccare la
spina.

Svitare la parte superiore dell'unita di azionamento premendo il pulsante di rilascio (4). Dopodiché
si puo togliere la parte superiore (8) del contenitore (9) e rimuovere con cautela il coltello.

Non utilizzare il contenitore (9) per la conservazione degli alimenti.

Schiumatore

Con lo schiumatore si puo schiumare il latte per esempio per il cappuccino od il latte macchiato o
anche dessert.

Collegare I'adattatore (12) esercitando una leggera pressione sullo schiumatore (14). L'adattatore
(12) scatta in posizione in modo udibile.

Posizionare I'adattatore (12) sotto I'attacco dell'unita di azionamento e premere I'uno contro l'altro
finché lo schiumatore (14) non scatta in posizione in modo udibile sull'unita di azionamento,
bloccandosi. Tra I'unita di azionamento e I'adattatore (12) non deve esserci nessun interspazio. Lo
schiumatore (14) deve essere saldamente alloggiato sull'apparecchio e non deve né traballare né
cadere.

Versare il latte in un recipiente dal bordo alto ed immergervi dentro lo schiumatore (14).
Selezionare sulla rotellina (1) la velocita desiderata.

Dopo aver collegato la spina, premere il pulsante di attivazione (2) O, finché non si sia ottenuto il
risultato desiderato.

In alternativa, durante la lavorazione, si puo usare anche il tasto Turbo (3) TURBO, con il quale
I'apparecchiatura funziona a velocita elevata.

Far effettuare allo schiumatore (14) movimenti leggeri e circolari.

Non appena si forma la schiuma, guidare lo schiumatore (14) verso l'alto, in modo che venga a
trovarsi sempre appena sotto la superficie.

Una volta ottenuto il risultato desiderato, attendere I'arresto del motore e dello schiumatore (14) e
staccare la spina.

Svitare I'adattatore (12) dell'unita di azionamento premendo il pulsante di rilascio (4). Togliere
|'adattatore (12) dall'alto dello schiumatore (14).
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Frusta

Con la frusta si possono montare per esempio albumi a neve, panna o anche preparare shake, dessert,

minestre, salse 0 maionese

= Collegare I'adattatore (12) esercitando una leggera pressione sulla frusta (13). L'adattatore (12)
scatta in posizione in modo udibile.

= Posizionare l'adattatore (12) sotto I'attacco dell'unita di azionamento e premere |'uno contro I'altro

finché la frusta (13) non scatta in posizione in modo udibile sull'unita di azionamento, bloccandosi.

Tra I'unita di azionamento e I'adattatore (12) non deve esserci nessun interspazio. La frusta (13)
deve essere saldamente alloggiata sull'apparecchio e non deve né traballare né cadere.

= [Inserire gli ingredienti in un contenitore adatto ed immergervi la frusta (13).

= Selezionare sulla rotellina (1) la velocita desiderata.
Dopo aver collegato la spina, premere il pulsante di attivazione (2) O, finché non si sia ottenuto il
risultato desiderato.
In alternativa, durante la lavorazione, si puo usare anche il tasto Turbo (3) TURBO, con il quale
|'apparecchiatura funziona a velocita elevata.

= Una volta ottenuto il risultato desiderato, attendere I'arresto del motore e della frusta (13) e
staccare la spina.

= Svitare I'adattatore (12) dell'unita di azionamento premendo il pulsante di rilascio (4). Togliere
I'adattatore dall'alto della frusta (13).

Pulizia e manutenzione

La spina va staccata subito dopo l'uso.

Pulire I'apparecchio possibilmente subito dopo il lavoro cosicché residui di cibo asciutti non danneg-
gino i supporti del frullatore a immersione (5).

Prima di pulire, si lasciano il frullatore a immersione (5) per breve tempo in acqua calda.

Il frullatore a immersione (5) sono bloccati all'apparecchio durante il servizio e puo' essere sciolto
soltanto premendo il pulsante di sbloccaggio (4). Si puo allora rimuovere il frullatore a immersione (5).
Per garantire la conservazione corretta, disporre il frullatore ad immersione (5) nella capsula di
protezione (6).

Pulire I'accessorio subito dopo I'uso, di modo che i residui di cibo seccati

non lo possano danneggiare.

Non usare detergenti abrasivi.
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D n

4 )
CECTRIZTT]

adatto per il
lavaggio in
lavastoviglie

sciacquabile con
acqua corrente

pulire con un
panno umido

Unita di azionamento

Frullatore ad immersione (5)

Cappuccio di protezione (6)

Misurino con base anti-scivolo (7)

Parte superiore con adattatore
integrato (8)

Recipiente (9)

Coltello di acciaio legato (10)

Piedino antiscivolo (11)

Adattatore (12)

Frusta (13)

Schiumatore (14)

43

IT



Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 590-700 W

Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,2 -
Standby - -

Standby con informazioni - _
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

La conformita alla norma EN60335, clausola 11 ¢ stata verificata utilizzando I'accessorio tritatutto e la
seguente ricetta: 210 g farina + 100 g acqua + 40 g miele

Tempo di macinazione breve: 3 s; pausa di 10 minuti tra un ciclo e l'altro

Tutela dell'ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

O  lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PbkoBopctBO 3a ynotpeba
Macatop 4B 1

BaxHa nHdopmauma 3a 6esonacHoctTa

* YpenowT n akcecoapute MOXE Aa Ce M3MON3Bar OT MLa C HaManeHw
(hm3nyeckn, CETMBHN UM YMCTBEHU CNOCOOHOCTW, nnu 6e3 onut
W NO3HaHMA, NPK ycnoBue ye ca nod HabnoneHue, unm ca bunu
WHCTPYKTMpPaHu 3a 6€30nacHOTO 13non3BaHe Ha ypeaa u pasbupar
CBbpP3aHUTE C TOBA PUCKOBE.

* YpenowT n akcecoapute He TpADBa Aa ce M3Non3Bar o1 aeua.

* Ypenwt, akcecoapute 1 3axpaHBalmaT My kaben tpabsa oa ce nasAar
naney ot geua.

* [leuata TpabBa ga 6bAaT nog Hag3op, 3a Aa HAMAT Bb3MOXHOCT Aa
nrpadT c ypena u akcecoapure.

* YCTpoNCTBOTO BMHAru TpAbBa oa ce n3k/uBa oT enektpuyeckara
Mpexa, KaTo Ce U3Baam 3axpaHBalmAr kaben, korato e 6e3 Hag3op
nnn Npu nospeaa no Bpeme Ha pabota, Npean MOHTax, IEMOHTaxX
WK NOYMCTBAHE.

* Korato pabotute ¢ akcecoapute u yCTpoMCTBOTO, BHUMaBanTe.

* OT CbLLECTBEHO 3HAUEHME € [1a n3uakaTe ABVXELLNUTE Ce YacTu Aa
cnpart, Npeau 4a CMEHWUTE NPUCTAaBKUTE.

* BHmaBante npn BOPaBEHETO C pexeLLmTe OCTpMeTa, Npy n3npasBaHe
Ha KOHTEMHepa 1 Npu NOYUCTBaHE.

* Cnen M3non3BaHe Ha ypeaa u akcecoapute, NOYUCTETE BCUUKN
MOBBLPXHOCTI/UACTI, KOUTO Ca MManM KOHTaKT ¢ xpaHa. Cnenganre
nHCTpykummte B pasaen “louncteane n nogapwxka”.

* Ako 3axpaHBaluAT kaben bbae noBpeaeH, Tonm TpAbBa aa ce 3aMeHu
WnW OT NPOW3BOANTENA, OT HEFOB 0NODPEH CEPBU3EH LIEHTLP, UK
0T iua ¢ nofobHa kBanugukauna. HenpasunHm pemMoHTM Morar aa
A0BENAT 0 CEPUO3Ha OMAacHOCT 3a noTpebutenute.
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* To3u ypen € npegHasHayeH caMo 3a ynmpeﬁa B NOMAKMHCTBOTO U 3a

ﬂO,D,OﬁHVI NpUNOXeHUA, KaTo:
KyXHW 3a nepcoHana B marasuHu, opucy n gpyrn pabotHu
cpeau;
hepmu;
OT KTMEHTU Ha XOTeNIn, MOTENN U APYrN MecCTa 3a HacTaHABAHE;
MecTa OT TMNa Ha CTau 3a rocTu.

YpensT He € npeaBuaeH 3a U3LANO0 Tbproecka ynotpeba.

Mpean ynotpeba

[Tpouetete BHMMATENHO PbKOBOACTBOTO 32 ynotpeba. To cbabpxa BaxHa MHGopmauma 3a ynotpebara,
besonacHocTTa 1 noaapbxkata Ha ypeaa. To Tpabea Aa ce cbxpaHABa W Aa ce NpefaBa Ha Beku
cnengaly cobeTBeHUK. YpeabT MOXe a Ce W3M0M3Ba CaMo Mo NPefHa3HauYeHUe, CbrnacHo Tesn
MHCTPYKLMK 33 ynoTpeba. Cnasgalite nHetpykumumute 3a 6e30nacHoCT, Korato non3gare ypena.

[onbaHuTeNHM MHETPYKLUMK 3a ynotpeba

CBbp3BaitTe ypena caMo ¢ NPOMEHNB TOK C HaMpeXeHne, CbOTBETCTBALLO Ha MOKa3aHOTO Ha eTnkeTa
Ha ypena. Kabenst 1 wencenst TpabBa aa ca cyxu.
Hukora He mbpnaifite LWencena oT KOHTakTa 3a kabena, uin ¢ MOKpu pbLie.
Bkniousaiite bneHaepa camo cnep Kato ro NoCTaBMTe B XpaHarta, KOATO L€ nacupare.
V13Baperte o1 xpaHaTta camo c/ef Kato ypeast crpe.
He noransiire kopnyca ¢ MoTopa BbB Bofia/xpaHa.
YpensT n 3axpaHBaluma kaben Tpabsa na 6bvaat 3aWmUTEHN OT TONAMHA.
Ako ypenst 6nokupa no Bpeme Ha ynotpeba, He3abaBHO ro U3knoueTe U U3BageTe 3akneLeHnaT
npeaMer, HanpUMep napue Noa UK 3eneHyyK.
Ocragere ropelara xpaHa [/ TeUHOCTM fia ce oxnagaT ao npubnusutenHo 80 ° C
(mepurenna uawa (7))
npeau obpabotkara. BHumanwe! Mpu pabora ¢ ropela xpaHa cbLiecTByBa puck OT U3rapaHe.
Cnipere fia U3non3BaiTe ypeaa n akcecoapute u/unm ro u3kiouere or Mpexara HezabasHo, ako:
Ypenst unu 3axpaHsawmat kaben e nospeaeH;
Ima cbmMHeHue 3a noBpena cnepn n3nyckaHe Ha ypeaa unu nofobeH NHUMAEHT.
B takuBa cnyyau, naite ypena Ha peMOHT.
He n3non3sante ypena n akcecoapute Ha OTKpUTO.
He noemame oTroBOPHOCT 3a LT, MPUUMHEHHN OT HenpaBuiHa ynotpeba, HenpasunHa
€Kkennoarauna, HENPaBUHU PEMOHTN U N3NON3BAHETO HA NMPUCTABKN, KOUTO HE Ca NPEAHA3HAYEHU
3a 1031 ypen.
CbLLo Taka, B TaKMBA Cly4Yaun He ce MpuemMat NpeTeHUMm 3a rapaHLUMOHHO 0bcnyxBaHe.
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Ynotpeba

[Macatopa moxe fia ce n3non3ea 3a 0bpaboTtka Ha MeKU NNOAOBE U BAPEHW 3€NEHUYLIM UK 3a
npurotBaHe Ha bebelika xpaHa unu niope.

AkcecoapuTte ca NoAXOAALM 33 HAaTPOLIABaHEe 1 CMECBAHE Ha XpaHa, pa3neHBaHe Ha MAAKO W 3a
pa3busaHe. MoapobHM BL3MOXHOCTU 32 NPUMOXEHME HA OTAEHUTE YACTK 33 AKCECOAPUTE MOXETE A3
Hamepure B rnasa ,CraptupaHe”. Beaka npyra ynotpeba unu npekomepHa ynorpeba He ce cunta 3a
noaxoaALLa.

CnepnBaiite uHCTpyKUMKUTE 32 be3sonacHoCT o Bpeme Ha ynotpeba.

B cnyuaii Ha 3noynotpeba, HenpaBuiHa ekcnnoatauma, Hecna3BaHe Ha MHCTpyKUuuTe 3a ynotpeba
UNu HenpoghecoHaNHU PEMOHTHI AENHOCTY, HE Ce MOEMa OTFrOBOPHOCT 33 LieTh. ChLyo Taka, B TakMBa
clyyau He ce npuemar npeTeHuUMn 3a rapaHUMOHHO 0bCnyXBaHe.

Craptupane

Mons, nounctere BCMUKU YacTi, KakTo e OnuncaHo B pasnen JIouncteaHe n I'IOJ],JJ.p'b)KKa", npean ga nm
NO3BOINTE [1a BNA3AT B KOHTAKT C XpaHaTta.

MpucraBka 3a nacupaHe

Macatopa (5) moxe fa ce n3non3sa 3a 0bpaboTka Ha MeKW NNOAOBE W BapeHU - UMK 3a NPUTOTBAHE HA
bebewwka xpaHa unu niope. lonemute nponyktv Tpabea Aa 6baAaT eapo HapA3aHu NpeaBapuTenHo.
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lMogroTeete xenaHara xpaHa 1 A NoctaBeTe B 4OCTaTbYHO rOMAM, BUCOK 1 CTabuneH KoHTeliHep,

KaTo npegoctaBeHus KoHTenHep (7). 3non3saiite npotusonb3araliata ce 0CHOBA, 3a f1a OCUTypuTe
CUTYPHA NO3ULMA B U3MPABEHO MONOXEHUE.

= 3abenexka: Korato Hapa3BaTte MOpKoBY Unn nonobHa xpaHa, MbIHETe KOHTeNHepa
camo o 600 ml.

= Buumanue! MNpenocraBeHuaT KoHTeliHep (7) He e yCTONUUB Ha TONMHa.
MakcnmanHarta Temnepartypa, koato moxe aa u3abpxu, e 80 ° C. OcraBere BapeHuTe
XpaHW [a ce oxnafAaTr Manko Npean aa 3anoyHerte.

He u3non3gaiite koHteiHepa (7) 3a cbxpaHeHue Ha xpaHa.

= YBepeTe ce, Ye ypeabT € N3KIOUeH OT 3aXpaHBaHETo.

= [Tpukpenete nacatopa (5) B 4ONHaTa YacT 1 ro NPUTUCHETE KbM KOpPMyca ¢ MOTOpa,
[0KaTo uyeTe Aa Lupaksa, KOETO 03HauaBa, ye e 3acTonopeH Ha macto. He Tpabea na uma npouen
Mexay mMotopa v nacupalyara uact(5). Macatopa (5) Tpabsa na e 3npaBo 3akpeneH u He Tpabea fa ce
Knati unu ga naga.

Ako e Heobxoaumo, npu HatuckaHeTo 3asbprete (5). Macaropbr (5) TpsA6Ba na nacHe KbM Koprnyca ¢
MOTOpa C LipakBaHe.

M36epete xenaHata HacTporika Ha CKOPOCTTa, KaTo U3Mon3Bate BbpTAWMA ce kiiou (1) B ropHara yact
Ha ypena.

Motonete 6nexHaepa (5) B xpaHarta.

BHumanue: MNpu n3nonssaHe Ha ypena e Bb3MOXHO XpaHata Aa npbcka. 3a aa usberHere BcAKakso
npbeKaHe, NOMHUAT Kpail ¢ HOXoBeTe Ha nacaropa (5) TpabBa BUHArM 4a e n3uAno notoneH. 3a TeYHm
XpaHw, ypeabT BHaru TpAabBa Aa ce AbpXW NoA NeK brba 3a No-gobpo cmecBaHe. Ao 13non3Barte
TOMNa xpaHa, BHMMaBaiTe fja He AbpXMUTE ypeaa Haf napara, 3a Aa usberHere obpasyBaHeTo Ha
KOH[EH3 BbpXy MoTOpa. AKo € HeobxoaMMo, Npeanasere Kopnyca ¢ MOTOpa 1 pbLETe C1 OT ropeLyara
napa ¢ marnka, yncta KyxHeHcka kbpna. N36bpluere HesabaBHO BeAka KOHAEH3aLMA OT Kopnyca.
Bkniouete wencena B KOHTakTa.

[lpwxre ypena 3apaso B eqHaTa pbka W HAaTUCHETE KOMUYeTo 3a BK/oUBaHe O (2. MoToptbT we ce
BK/IOUN.

LLlom XpaHWUTENHUAT NPOAYKT LOCTUTHE XeNaHaTa KOHCUCTEHUWA U el MakCUMyM efiHa MUHYTA,
ocBobosieTe konuero 3a skiousare (2) O

ChUl0 Taka MoXeTe f1a HaTucHeTe Typbo HyToHa (3) TURBO, KOETO Lie YBESMUM CKOPOCTTa Ha ypena.
M3uakaitte, OKaTO MOTOPBT 1 YacTiTe CrpaT 4a ce [BuXar, e KoeTo caanete nacaropa (5) ot
ypena.

Mpeau na nocraBute ypeaa Ha noaxofsila NoBbPXHOCT, BUHATW U3BAXAANTE LENCena o KOHTaKTa.

Yonbp

C nomolura Ha 4onbpa MOXETE fia PEXETE U Kb/lLaTe NyK, NI0A0BE, 3€M1EHUYLN, TBBPAO CUPEHE, bunkn,
AOKN N Meco.

CBarere 3alMTHOTO Kanaye oT HOXa.

MocTasete HOXa OT Hepbxaaema ctomaHa (10) B 0TBOpa B [0/IHATA YaCT Ha KoHTeiHepa (9).
3aBbprere HOXa OT Hepbxaaema cromaHa (10) LokaTo cnese 10 AbHOTO Ha Cbaa.

Buumanue: Hoxosete ca octpu. Mopaau Tasn NpuumMHa BUHArM noctasaiite NpeanasHua kanak,
KOraTo HOXOBETE He Ce W3Mosn3Bar.

Mocrasete xpaHaTa B KOHTelHepa (9), Taka ue 4a He e No-BMCOKO OT Mapkuposkata MAX u nocrasete
ropHara yact ¢ uHTerpupanus anantep (8) orrope.

3a no-nobpa crabunHoct npukpenere rymeHata aHTU-nb3rawa ocHosa (11) KbM ABHOTO Ha
KoHTeliHepa (9).

BHumanue: Hanwvnrete ¢ makcmym 200ml TeuHa xpaHa.

Mocrasete kopnyca ¢ MoTopa B anantepa (8), BrpaneH B ropHara uact. HatucHere Kopryca BbpXy
amanTepa (8), mokaro koHTeliHepsT (9) ¢ ropHaTa YacT wWpakHe Ha MACTO U CIe0BaTENIHO Ce 3aKITIouM.
He Tpsbsa na uma npouen mexgy Motopa v agantepa (8).

V3non3gaitre BbpTawwma npbeteH (1), 3a na usbeperte xenaxara ckopoct. M3non3gaiite no-sucoka
CKOPOCT 33 MO-TBbpAA XpaHa.

Cnen KaTo cebpXeTe 3axpaBaluma wencen, Hatckere npeskniousarens C O (2) Ha Hakonko kparku
nakera, OKaTo NocTurHere xenaHua pesyntar. [lpbxre konteitHepa (9) ¢ eaHa pbka no Bpeme Ha
npoueca. Chllo Taka MOXeTe CblLO Taka fia HaTucHeTe Typbo byToHa (3) TURBO. Torasa yCTpOIICTBOTO
paboTu ¢ Mb/iHa CKOPOCT.

Cnen Kato NOCTUTHETE XenaHnA pe3ynTat, M3uakailte CnMpaHeTo Ha ABWraTena U HoXa u U3Kiiouere
wencena.

Pasxnabete ropHata uacr ot kopryca ¢ MOTOpa, Kato HaTucHere byToHa 3a oTkniouBaHe (4).

Cneq ToBa MOXeTe fia CBanuTe ropHata uact (8) ot koHTeiiHepa (9) 1 BHUMAaTeNHO fa MaxHeTe HoXa.
He nanon3sgaitte koHTeitHepa (9) 3a cbxpaHeHue Ha xpaHa.

MHeTpyMeHT 3a pasneHBaHe Ha MNAKO

C MHCTpyMEHTa MOXeTe a pa3neHBate MAAKO, HaNpUMep 3a KanyunHo, nate Makuato uiu 4opu 3a
aecepu.

Mpukpenere anantepa (12), kato ro NocTaBuTe B MHCTPYMeHTa 3a pa3neHsaHe (14) ¢ nek HaTnCK.
Anantepst (12) wpaksa Ha MAcTO.

Mpukpenerte agantepa (12) Hagony KbM CbeAMHUTENA HA KOpMyca C MOTOPA U FO NMPUTACHETE, LOKATO
MHCTPYMeHTa 3a pa3neHBaHe (14) wpakHe v ce 3actonopu. He Tpabsa na nma npouen mexay Motopa
n apantepa (12). HctpymeHTbT 3a pasneHBaHe Ha MnAko (14) Tpabsa na e 3apaBo 3akpereH B ypena
1 He TpAbBa a ce KnatM uiwM ga naga.
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Haneiite MNnAko B KOHTENMHED € BUCOK pbb 1 MocTaBeTe MHCTPYMEHTa 3a pasneHBaHe Ha Masko (14) B
TO3U KOHTelHep.

M3non3gaire Buprawma npbere (1), 3a na n3bepere xenaHata ckopocr.

Cneq Kato CBBPXETE 3aXPaHBaLLNAA LWETICEN, HATUCHETE U 3aApbXTE KondeTo 3a Bkousate (2) O,
[0KaTO MOCTUTHETE XenaHus pes3yntar.

ChLL0 Taka MOXeTe Cbllo Taka Aa HatucHete Typbo byToHa (3) TURBO. Toraga ycrporicTBoto pabot ¢
Mb/HA CKOPOCT.

[lBuxete MHCTpyMeHTa 3a pasneHBaHe Ha MAAKO (14) B IEKW KPbIroBU ABUXEHUA.

BenHara cnep kato ce HagurHe naHata, npeMecrete uHcTpymeHTa (14) Harope, Taka ue BuHarm aa
paboTi Manko Nof NMOBLPXHOCTTA.

Cnep kaTo MOCTUTHETE XenaHuA pesynTat, U3yakalte CNMPaHeTo Ha ABUraTena u MHCTPYMEHTa 3a
pasneHBaHe Ha MasKo (14) v n3kniouere wencena.

Pasxnabete agantepa (12) ot kopnyca ¢ MoTopa, kaTo HaTucHete ByToHa 3a oTkmiousaHe (4).
W3mbpnaiite anantepa (12) ot uHCTpyMeHTa 3a pasneHBaHe Ha MiAako (14).

Ten 3a pa3zbuBane

C tenta moxerte HanpumMep aa npurotsute 6entbUm Ha cHAr, brTa cMeTaHa UNK LWenkoBse, [eceprtu, cynn,
COCOBE UMM MaloHe3a.
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Mpukpenete anantepa (12), kato ro nocrasure B TenTa 3a pasbusaHe (13) ¢ nek HaTUCK.

Anantepwst (12) wpaksa Ha MACTO.

Mpukpenere agantepa (12) Hagony KbM CbeAMHUTENA HA KOpMyca C MOTOPA U rO MPUTUCHETE, LOKATO
TenTa 3a pasbusane (13) wpakHe u ce 3actonopu. He Tpa6sa fa uma npouen Mexay MoTopa 1
anantepa (12). Tenta 3a pasbusane (13) 1psabBa na e 3npaBo 3akpeneH B ypena v He Tpabsa aa ce
KnaTi uim fa naga.

MocraseTe cheTaBkMTE B MOAXOMALL KOHTEMHEP 1 noToneTe Tenta 3a pasbusaqe(13).

M3non3gaitre Bbptawma npbere (1), 3a na usbepere xenaHara ckopocr.

Cnep KaTo CBBPXETE 3aXpPaHBaLLMA WEMCeN, HaTUCHETe U 3afpbXTe Konueto 3a sknousate (2) O,
[0KaTO MOCTUTHETE XenaHna pesyntar.

CbLuo Taka MOXeTe CblUO Taka fa HatucHete Typ6o bytoHa (3) TURBO. Torasa ycrpoiicteoto pabotu ¢
Mb/HA CKOPOCT.

Cnen Kato NoCTUrHeTe XenaHusa pesynrar, M3uakaiTe cnmpaHero Ha ABuraTena u Tenta 3a pasbusaxe
(13) n nskniouere wencena.

Pasxnabete anantepa (12) ot Kopnyca ¢ MoTopa, Kato HaTucHeTe ByToHa 3a oTkMtouBaHe (4).
W3nwbpnaiite agantepa (12) ot tenta 3a pasbusane (13).

lNouncreane n nopapbKKa

V13Bapete wencena cnen ynorpeba.

Bunaru nouncreaiite (5) HenocpeacteeHo cnen ynorpeba, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe 3acbxBaHe Ha

ocTarbumTe.

3a npegBapuTenHo nNouncTBaHe, ocTageTe nacaropa fa pabot 3a KPaTko BpeMe B Chbf C ropella Bofa.
Kpaka 3a nacupane (5) e 3actonopeH B ypeaa no speme Ha ynorpeba u Moxe aa 6bae otcTpaHeH camo
upes HatuckaHe Ha byToHa 3a ocBoboxnasare (4). Taka 6neHpeps (5) Moxe na 6bae ceanex.

3a 6esonacHo cbxpaHeHue nocrasete (5) B 3awmTHaTa kanauka (6).
Mouucrealite akcecoapute BegHara cnen ynorpeba, Taka ye cyxute 0CTaTbuUu OT XpaHu Aa He v

noBpeaAr.

He n3non3Baite abpasnBHM NouncTBaLLM Npenaparu.

MNMopxopawm 3a
MuUANHa

U3nnakeaHe ¢
Teyala soaa

MN36bpeBaHe ¢
MeKa Kbpna

Kopnyc ¢ motop

Mpucraska 3a nacupate (5)

3awuTHa Kanauka (6)

MepwuTtenHa yawa ¢ 0CHOBa NPOTUB
nnw3rane( 7)

lopHa uacr ¢ srpageH apantep( 8)

Kowreiitep (9)

Octpue o1 Hepbxaaema ctomana( 10)

OcHoga npotus nib3rane( 1)

Anantep (12)

Ten 3a pas6usare (13)

MHCprMeHT 3a pa3neHBaHE Ha MNAKO

(14)
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TexHnueckn gaHHU

HomuHanHo HanpexeHue:
KoHcymauwa Ha eHeprua:

Knac Ha 3auurta:

220-240 V~  50-60 Hz
590-700 W

TexHuuecka nHGopmauma 3a pexumute Ha pabota B cbotserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXUM

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE)

NMEPNOA OT BPEME (MUHYTH)

MN3knioueHo

0,2

B PEXnM Ha rOTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ gonbAHMTENHA

nHdopmauua

MpexoB pe3epBeH pexum

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupextusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.
CwotetctBueto ¢ knaysa 11 Ha EN60335 bele npoBepeHo upes 13rnon3BaHe Ha akcecoapa 3a
pasbusaHe u cnegHarta peuenta: 210 r 6pawHo + 100 r Boga + 40 r meaKpatka pabora: 3 s; Bpeme 3a
oxnaxfaHe mexay onepauuute 10 MUHYTH

lNasere okonHata cpepa

Ei [la yuactBame B ona3BaHETO Ha OKonHata cpepa!

@

=

Ypenst e uspaboteH 0T pa3nuuHuU Matepuanu, KOMTo Morart aa ce
npefafat Ha BTOPUYHM CYPOBUHU UMW A3 CE PeLKIupar.

3aHecere ro B LLEHTbPA 33 BTOPUYHU CYPOBUHM UMW B OTOPU3MpPaHUs
cepBu3, KbAeTo ToM e 6bae peunknmpax.

Bb3amoxHun NPOMEHN.
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Brugsanvisning
Stavblender 4-in-1

Vigtige sikkerhedsanvisninger

* Tilbehgret og apparatet kan bruges af personer med reducerede
fysiske, andelige og sensoriske feerdigheder eller manglende erfaring
og/eller viden, i tilfeelde af, at de er under opsyn eller er blevet sat
ind i, hvordan apparatet skal anvendes og har forstaet farerne, som
er forbundet med anvendelsen.

* Tilbehgret og apparatet ma ikke anvendes af barn. Tilbehgret, appa-
ratet og tilslutningsledningen skal holdes veek fra barn.

* Bgrn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med tilbe-
horet og apparatet.

* Apparatet skal altid frakobles lysnettet, nar det ikke er under opsyn,
i tilfaelde af svigt under drift og far montering, demontering eller
renggring, ved at traekke stikket ud af stikkontakten.

* Vaer forsigtig i omgang med tilbehgret og apparatet. Far tilbehars-
dele skiftes, skal du afvente, at apparatet star stille.

= Veer forsigtig, ndr du handterer de skarpe skeereblade og ved tom-
ning af skalen og under renggring.

= Rengor efter brug af apparatet og tilbehgret alle flader/dele, der har
veeret i kontakt med fgdevarer. Fglg anvisningerne i afsnittet "Ren-
goring og vedligeholdelse”.

* Hvis apparatets tilslutningsledning bliver beskadiget, skal det
udskiftes af fabrikantens centrale kundetjeneste eller en tilsvarende
kvalificeret person. Ved ukorrekt reparation er der risiko for alvor-
lige kvaestelser for brugeren.

* Dette apparat er egnet til anvendelse i husholdningen og lignende
steder, eksempelvis:

- i kekkener for medarbejdere i butikker, kontorer og andre
erhvervsmaessige steder;
i landbrug;
af kunder i hoteller, moteller og andre ejendomme;
i pensioner med morgenmad.
Apparatet er ikke egnet til kommerciel brug.
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Inden ibrugtagning

Laes venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvisninger vedrgrende anven-
delse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet. Gem brugsanvisningen péa et sikkert sted og giv den
videre til den naeste bruger. Apparatet ma kun anvendes til det tilteenkte formal i henhold til denne

brugsanvisning. Overhold sikkerhedsanvisningerne ved anvendelsen af apparatet.

Yderligere sikkerhedsanvisninger

= Apparatet ma kun tilsluttes til vekselstram - med spaending i henhold til typeskiltet p& apparatet.
Ledningen og stikket skal vaere tarre.

= Traek ikke i ledningen og bergr ikke ledningen eller stikket med vade haender, nar du traekker stikket
ud af stikkontakten.

= Teend farst for mikserstaven, ndr den er nedsaenket i fadevarerne. Vent til apparatet star stille,
inden du tager den ud af fgdevarerne.

= Motorenheden mé ikke nedseettes i vand/fodevarerne.

= Beskyt apparatet, tilbeharet og tilslutningsledningen mod varme.

= Huvis apparatet blokeres under arbejdet, skal du slukke for det med det samme og fjerne arsagen,
f.eks. fastklemt frugt eller grontsager.

= Lad varme fodevarer/vaesker kale af til ca. 80 °C (malebaeger (7)) inden forarbejdningen. OBS! Der
er fare for forbreendinger ved handtering af varme fadevarer/vaesker.

= Apparatet og tilbehgret ma ikke anvendes, og stikket skal straks traekkes ud af stikkontakten, hvis:

Apparatet eller stramledningen er beskadiget
Hvis der er mistanke om en defekt efter at apparatet er faldet ned eller lignende.

| disse tilfeelde skal apparatet indsendes til reparation.

= Brug ikke apparatet og tilbehgret udenders.

| tilfeelde af misbrug, forkert betjening, forkerte reparationer og brug af udstyr, der ikke er

beregnet til denne enhed, haeftes der ikke for eventuelle skader. Garantien bortfalder ogsa i disse

tilfeelde.

Anvendelse

Med mikserstaven kan du blende blgdt frugt og kogte grentsager og tilberede babymad eller puré.
Udstyret er velegnet til hakning og blanding af fadevarer, opskumning af maelk eller piskning. Detal-
jerede anvendelsesmuligheder for de enkelte tilbehgrsdele finder du i kapitlet "ibrugtagning”. Enhver
anden eller yderligere anvendelse anses for ukorrekt.

Overhold sikkerhedsanvisningerne ved anvendelsen af apparatet.

| tilfeelde af misbrug, forkert brug, manglende overholdelse af instruktionerne

eller ikke fagmaessig reparation, patages der intet ansvar for eventuelle skader. Garantien bortfalder
0gsa i disse tilfaelde.

Ibrugtagning
Renggr alle dele som beskrevet i afsnittet "Rengering og pleje”, for de kommer i kontakt med fgdeva-
rer.
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Blenderfod

Med mikserstaven (5) kan du blende blgdt frugt og kogte grontsager og tilberede babymad eller puré.
Skeer stgrre dele i mindre stykker.

Tilbered de gnskede fadevarer og heeld dem i en tilstraekkelig stor, hgj og stabil skal, f.eks. den
medfalgende beholder (7). Brug anti-glide-foden for at opna bedre stabilitet.
OBS! Den medfalgende beholder (7) er ikke varmebestandig. Maksimumtemperaturen er 80 °C. Lad
kogende fadevarer kgle ned, inden du begynder med tilberedningen.
Brug ikke beholderen (7) til opbevaring af fadevarer.
Sgrg for, at apparatet er slukket og stikket trukket ud af stikkontakten.
Seet mikserstavens (5) skaft pa koblingen pa undersiden af apparatet og tryk det ind indtil du kan
here, at det klikker pa plads og er last. Der ma ikke veere et mellemrum imellem apparatet og mikser-
staven (5). Miksstaven (5) skal sidde godt fast pa apparatet og mé ikke sidde lgst eller kunne falde af.
Drej skaftet pa purerstaven (5) ved at trykke p4 motordelen. Purerstaven (5) skal klikke harbart fast
pa motorenheden og lases fast.
Veelg den gnskede hastighed pa hastighedsafbryderen (1) gverst pa apparatet.
= Hold mikserstaven (5) nede i fadevarerne.
Obs: Det kan sprojte let ved arbejdet. For at undgé sprejt, skal den nederste del af
klingen altid veere fuldsteendigt tildaekket. Hold apparatet lidt skrat ved flydende
fedevarer for at opna en bedre sammenblanding.
Nar du bearbejder varme fodevarer, skal du serge for, at apparatet ikke holdes i
dampen for at undgd kondensvand pé apparatet.
Beskyt eventuelt apparatet og dine haender imod varm damp med et lille og rent
viskestykke. Tor omgdende kondensvand af kabinettet.
Seet stikket i stikkontakten.
Hold skalen fast med en hand og tryk pa knappen (2) O Til. Motoren begynder at arbejde.
Nér fodevarerne har opndet den gnskede konsistens, dog senest efter 1 minut, skal du slippe
knappen (2) ® Til.

Du kan ogsé bruge turbo-tasten (3) TURBO, hvorefter apparatet arbejder med den hgjeste hastighed.

Vent indtil motoren sivel som veerktgjet star stille og tag mikserstaven (5) derefter ud af skélen.
Treek altid stikket ud af stikkontakten, inden du leegger apparatet pé et egnet underlag.

Hakker
Med hakkeren kan du hakke og findele lgg, frugt, grentsager, ost, urter og ked.
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Fjern beskyttelsesdaekslet fra bladet.

Indseet det rustfrit stalblad (10) i modtageren ved bunden af beholderen (9).

Drej det rustfrit stélblad (10) indtil det glider nedad ind i modtageren.

Advarsel: Knivene er skarpe. Derfor skal du altid seette beskyttelsesdaekslet pa, nar du ikke arbejder med
knivene.

Pafyld kun fadevarer op til MAX-meerket i beholderen (9) og seet overdelen med integreret adapter (8) pa.
For at opn4 bedre stabilitet anbringes den skridsikre fod (11) med gummi ved bunden af beholderen (9).
Advarsel: Pafyld maksimalt 200 ml tyndtflydende fadevarer.

Seet stavblenderens drivenhed til den adapter (8), der er indbygget i overdelen. Tryk drivenhedens
kobling pa adapteren (8), indtil tanken (9) klikker pa plads med overdelen og dermed er last.

Der m ikke veere noget mellemrum mellem drivenheden og adapteren (8).

Valg den gnskede hastighed pa drejeringen (1). Anvend en hgjere hasti|ghed til hardere fgdevarer.
Efter tilslutning af netledningen skal du trykke pa afbryderknappen (2) © flere gange i korte pulser,
indtil det pnskede resultat er opnéet . Hold imens fast i beholderen (9) med den ene hand. Alternativt

kan du ogsa trykke pé turboknappen (3) TURBO, hvorefter apparatet arbejder med maksimal hastighed.

Nar det onskede resultat er opndet, ventes pa at motoren og kniven standser, og netstikket traekkes ud.
Den gverste del af drevet lgsnes ved at trykke pa oplasningsknappen (4). Derefter kan du fjerne
overdelen (8) fra beholderen (9) og forsigtigt tage kniven ud.

Brug ikke beholderen (9) til opbevaring af fadevarer.

Maelkeskummer

Med maelkeskummeren kan du skumme maelk til for eksempel cappuccino eller latte macchiato eller til
desserter.

Seet adapteren (12) fast ved at seette den pd maelkeskummeren (14) med et let tryk. Adapteren (12)
klikker hgrbart pa plads.

Seet adapteren (12) ned pa koblingen til drivenheden og tryk den og drivenheden mod hinanden,
indtil meelkeskummeren (14) klikker pa plads pa drivenheden og derfor er last. Der md ikke veere
noget mellemrum mellem drivenheden og adapteren (12). Meaelkeopskummeren (14) skal veere solidt
fastgjort til enheden og ma ikke slingre eller falde af.

Fyld meelken i en beholder med hgj kant og dyp maelkeopskummeren (14) ned i denne.

Valg den gnskede hastighed pa drejeringen (1).

Efter tilslutning af netledningen, skal du trykke og holde startknappen (2) O, indtil det onskede
resultat er ndet.

Alternativt kan du ogsa trykke pa turboknappen (3) TURBO, hvorefter apparatet arbejder med maksi-
mal hastighed.

Bevaeg meelkeopskummeren (14) i lette, cirkulaere bevaegelser.

Nar skummet stiger op, traekkes maelkeopskummeren (14) sa langt opad, at den hele tiden arbejder
lige knap under overfladen.

Nar det gnskede resultat er opndet, vent da pa, at motoren og maelkeopskummeren (14) standser,
og netstikket traekkes ud.

Adapteren (12) lgsnes fra drivenheden ved at trykke pa oplasningsknappen (4). Traek adapteren (12)
opad fra meelkeskummeren (14).

Piskeris

Med et piskeris kan du piske for eksempel aggehvider, flade, eller lave shakes, desserter, supper, saucer
eller mayonnaise

Seet adapteren (12) pa ved at saette den pa piskeriset (13) med et let tryk. Adapteren (12) klikker
horbart pa plads.

Seet adapteren (12) ned p4 koblingen til drivenheden, og tryk den og drivenheden mod hinanden,
indtil piskeriset (13) klikker p plads pa drivenheden og derfor er Iast. Der ma ikke vaere noget mel-
lemrum mellem drivenheden og adapteren (12). Piskeriset (13) skal veere solidt fastgjort til enheden
og ma ikke slingre eller falde af.

Fyld ingredienserne i en egnet beholder, og dyb piskeris (13) i dem.

Vaelg den gnskede hastighed pa drejeringen (1).

Efter tilslutning af netledningen skal du trykke og holde startknappen (2) ®, indtil det gnskede
resultat er ndet.

Alternativt kan du ogsa trykke pa turboknappen (3) TURBO, hvorefter apparatet arbejder med maksi-
mal hastighed.

Nar det gnskede resultat er opnaet, vent da pa, at motoren og piskeriset (13) standser, og netstikket
traekkes ud

Adapteren (12) lgsnes fra drivenheden ved at trykke pa oplasningsknappen (4). Treek adapteren
opad fra piskeriset (13).
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Rengering og vedligeholdelse

Traek stikket ud af stikkontakten efter endt brug.

Rengar mikserstaven (5) med det samme efter hver anvendelse, si indtarrede fodevarerester ikke kan
beskadige lejet p& mikserstaven (5).

Til forrenggring kan du stikke mikserstaven (5) ned i en skl med varmt vand i et kort stykke tid.
Mikserstaven (5) lases fast pa apparatet ved arbejdet og kan kun fjernes ved at trykke pa aflasnings-
knappen (4). Derefter kan du tage mikserstaven (5) af.

Med henblik pa sikker opbevaring skal blenderfoden (5) sattes i beskyttelseskappen (6).

Renger tilbehgret umiddelbart efter hver brug, sd indterrede madrester ikke kan beskadige det.

Brug ikke slibende renggringsmidler.

)

Taler opvaskema- | Kan skylles under Afterres med
skine rindende vand fugtig klud

Drevenhed

Blenderfod (5)

Beskyttelseskappe (6)

Malebaeger med anti-glide-foden (7)

Overdel med integreret adapter (8)

Beholder (9)

Kniv af rustfrit stil (10)

Skridsikker fod (11)

Adapter (12)

Piskeris (13)

Maelkeskummer (14)
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 590-700 W
Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,2 -
Standby - -

Standby med yderligere - -
oplysninger

Netveerksbaseret standby - -

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.
Konformiteten i overensstemmelse med EN60335 paragraf 11 blev verificeret ved at anvende hakketil-
behgr og folgende opskrift: 210 g mel + 100 g vand + 40 g honning

Kort driftstid: 3 s; 10 minutters hvile imellem cyklus

Beskyt miljeet

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

2  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje
Sauvasekoitin 4-in-1

Tarkeita turvallisuusohjeita
* Fyysisiltd, aistillisilta tai henkisilta kyvyiltadn rajoittuneet tai
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot saavat kayttaa lisa-
varusteita ja laitetta vain siind tapauksessa, etta kayttoa valvotaan
tai heitd on opastettu kayttamaan laitetta turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.
* Lapset eivat saa kdyttaa lisdvarusteita ja laitetta. Lisavarusteet, laite
ja sen liitantajohto on pidettava poissa lasten ulottuvilta.
* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan lisdvarusteilla ja lait-
teella.
= Laitteen pistotulppa on irrotettava pistorasiasta aina laitteen jaa-
dessa ilman valvontaa tai kun siinad ilmenee kdyttohairioita seka
ennen laitteen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.
= Kasittele lisdvarusteita ja laitetta varoen. Odota ehdottomasti, etta
osat pysdahtyvat, ennen kuin vaihdat ne.
» K3sittele teravia leikkuuteria varoen ja ole varovainen tyhjentdessasi
ja puhdistaessasi astiaa.
= Puhdista lisdvarusteen ja laitteen kdyton jalkeen tahrat/osat, jotka
ovat joutuneet kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa. Noudata kap-
paleessa "Puhdistus ja huolto” annettuja ohjeita.
* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen antaa
valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammatti-
taitoisen henkilon tehtavaksi. Epdasianmukaiset korjaukset voivat
saattaa kayttdjan huomattavaan vaaraan.
* Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa vastaa-
vissa kayttotilanteissa, kuten
tyopalkkakelttlmssa kaupoissa, toimistoissa ja muissa kaupalli-
sissa ymparistoissa;
maatalousalueilla;
asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa majoituspai-
koissa;
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.
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Ennen kayttoa

Lue kdyttdohjeet huolellisesti. Ne sisaltavat tarkeda tietoa laitteen kdytosta, turvatekijoista ja huol-
losta. Ne tulisi sdilyttaa turvallisessa paikassa ja antaa myds mydhemmille kdyttéjille, jos mahdollista.
Laitetta tulee kdyttaa vain sille suunniteltuun tarkoitukseen ja ndiden kdyttoohjeiden mukaisesti.
Noudata ndité turvaohjeita laitetta kdytettaessa.

Muita turvallisuusohjeita

= Yhdistd laite ainoastaan vaihtovirtaan ja laitteen tyyppitiedoissa ilmoitetun jannitteen mukaisesti.
Johdon ja pistokkeen tulee olla kuivia.
= Ala koskaan irrota pistoketta pistorasiasta johdosta vetden tai kostein kasin.
= Kéynnista sekoitin vasta kun se on sekoitettavan ruoan joukossa. Poista se ruoka-aineksesta vasta
kun laite on pysdhtynyt kokonaan.
= Al4 upota itse aseman yksikkd veteen/ruoka.
= Suojaa laite, lisdvaruste ja liitdntdjohto kuumuudelta.
= Jos laite tukkeutuu kdyton aikana, sammuta se valittomasti ja poista tukoksen aiheuttaja, kuten
jumittunut hedelmén- tai vihanneksenpala.
= Anna kuumien elintarvikkeiden/nesteiden jaihtys ennen kisittelya noin 80°C (mitta-astia (7)):een
lampéotilaan. Huomio! Kuumien elintarvikkeiden/nesteiden kisittely voi aiheuttaa palovammoja.
= Ala kdyta laitetta ja lisavarustetta ja irrota pistotulppa heti pistorasiasta, jos
laite tai liitdntdjohto on vahingoittunut
on syytd epdilla laitteen vioittuneen putoamisen tms. jalkeen.
Naissa tapauksissa laite tulee toimittaa korjattavaksi.
= Al3 kayti laitetta ja lisavarustetta ulkona.
* Jos lisdvarustetta kdytetadn vaarin tai sille suoritetaan epdasianmukaisia korjauksia, valmistaja ei
vastaa mahdollisista vahingoista. My6skaan laitteen takuu ei ole téllaisissa tilanteissa voimassa.

Kaytto

Upposekoitinta voidaan kdyttaa pehmeiden hedelmien ja keitettyjen vihannesten sekoittamiseen tai
vauvanruokien ja -soseiden valmistamiseen.

Lisavaruste on tarkoitettu elintarvikkeiden silppuamiseen sekd esimerkiksi maidon tai kerman vaahdot-
tamiseen. Yksittdisten lisdvarusteosien yksityiskohtaiset kdyttémahdollisuudet on kerrottu kappaleessa
"Kayttoonotto”. Kaytté muuhun tarkoitukseen on maardysten vastaista.

Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita.

Jos laitetta kdytetadn vaarin tai kdyttdohjetta ei noudateta

tai jos laitteelle suoritetaan epdasianmukaisia korjauksia, valmistaja ei vastaa mahdollisista vahin-
goista. Mydskaan laitteen takuu ei ole téllaisissa tilanteissa voimassa.

Kayttoonotto

Puhdista kaikki osat kappaleen "Puhdistus ja huolto” ohjeiden mukaisesti ennen kuin ne joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.
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Sekoitussauva

Upposekoitinta voidaan kayttdad pehmeiden hedelmien ja keitettyjen vihannesten sekoittamiseen (5) tai

vauvanruokien ja -soseiden valmistamiseen. Suuret kappaleet tulee pilkkoa osiin etukateen.

= Valmista haluamasi ruoka-aineet ja laita ne kulhoon, joka on riittdvén iso, korkea ja vakaa, kuten
laitteen mukana tullut astia (7). Jotta laite pysyy vakaasti paikoillaan, kidyté liukumatonta alustaa.

= Varoitus! Laitteen mukana tullut astia (7) ei ole kuumuutta kestivi. Se kestia korkeintaan 80 °C:n
|ampd4. Odota kiehuvien ruoka-ainesten viilentyvan jonkin verran ennen aloittamista.
Al3 kayta sailiotd (7) elintarvikkeiden sailyttimiseen.

= Varmista, ettd laite on irti virtaldhteesta.

= Liitd sekoittimen (5) varsi laiteosakytkimen pohjaan ja paina niitd yhteen, kunnes kuulet napsah-
duksen sekoittimesta (5). Napsahdus tarkoittaa sen olevan lukittuna paikoilleen. Laiteosan ja sekoit-
timen (5) vilille ei saa ja4da rakoa. Sekoittimen (5) tulee olla tiukasti kiinni laitteessa vaappumatta
tai irtoilematta.
Kadnni tarvittaessa sekoitussauvan (5) vartta samalla, kun painat sitd kdyttoyksikkoa vasten.
Sekoitussauvan (5) tulee kiinnitty3 ja lukittua kuultavasti kdyttoyksikkoon.

= Valitse haluamasi nopeus kdyttdmall4d nopeuskatkaisijaa (1) laitteen yldosassa.

= Pidi sekoitinta (5) ruoka-aineessa.
Varoitus: roiskuminen on laitetta kaytettdessd todennakdista. Roiskumisen esta-
miseksi sekoitinterien (5) alapaén tulisi aina olla kokonaan peitossa. Nestemaisiz
ruoka-aineita kasiteltdessa laitetta tulisi aina pidelld hieman vinossa sekoittami-
sen tehostamiseksi.
Jos kasittelet kuumia ruoka-aineksia, varo pitamasta laitetta hoyryssa valttadksesi
nestetiivistymisen laiteosassa.
Suojaa laiteosaa ja kasidsi tarpeen vaatiessa kuumalta hdyrylta kayttamalla pienta
puhdasta keittiopyyhettd. Pyyhi aina neste pois valittomasti laitteesta.

= Yhdistd sitten verkkojohto pistorasiaan.

= Pitele laitetta tukevasti yhdelld kidell3 ja paina katkaisijaa (2) O. Moottori kaynnistyy.

= Heti kun ruoka-aines on saavuttanut toivotun koostumuksen, ja viimeistdan yhden minuutin
kiyton jalkeen, vapauta katkaisija (2) O.
Voit vaihtoehtoisesti painaa turbo-painiketta (3) TURBO, joka nostaa laitteen nopeutta.

= Odota, kunnes moottori ja sekoitinosat ovat pysahtyneet ja poista sitten sekoitin (5) laitteesta.
Irrota aina verkkopistoke pistorasiasta ennen laitteen asettamista paikalleen sopivalle pinnalle.

Silppuri
Silppurin avulla voit pilkkoa ja silputa sipulia, hedelmid, vihanneksia, kovaa juustoa, yrtteja, pahkingita
ja lihaa.
= Poista terdn suojus.
Aseta jaloterdksinen terd (10) astian (9) pohjalla olevaan pidikkeeseen.
Kadnni jaloteraksisti terad (10), kunnes se liukuu alas pidikkeeseen.
= Huomio! Terd on terdva. Aseta siksi aina suojus terdn paille, kun et kéyta sita.
Téyta astia (9) elintarvikkeilla korkeintaan MAX-merkkiin saakka ja aseta yldosa, jossa on integroitu
adapteri (8), paikalleen.
Jotta laite pysyy vakaasti paikallaan, aseta kumitettu luistamaton alusta (11) astian (9) alle.
Huomio: Tayta astiaan enintddn 200 ml ohutta, juoksevaa nestetta.
= Aseta sauvasekoittimen kayttoyksikko yldosaan integroidun adapterin (8) paille. Paina kayttoyksi-
kon liitints adapteria (8) vasten, kunnes astia (9) ja yldosa lukittuvat kuultavasti.
Kayttoyksikon ja adapterin (8) valiin ei saa jaada aukkoa.
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= Valitse kiantopyorasta (1) haluamasi nopeus. Kiyta koville elintarvikkeille suurempaa nopeutta.

= Kiinnita pistotulppa pistorasiaan ja paina kdynnistysnappainti (2) O useita kertoja lyhyesti, kunnes
haluttu tulos on saavutettu. Pid3 astiasta (9) kiinni toisella kadell4. Vaihtoehtoisesti voit painaa
myGs Turbo-néppainta (3) TURBO, jolloin laite toimii suurimmalla mahdollisella nopeudella.

® Kun haluttu tulos on saavutettu, odota moottorin ja terdn pysdhtymista ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

= [rrota yldosa kdyttoyksikostd painamalla vapautusnappainti (4). Sen jalkeen voit irrottaa yldosan
(8) astiasta (9) ja poistaa varovasti terén.

= Al4 kayts astiaa (9) elintarvikkeiden siilyttimiseen.

Maidonvaahdotin

Maidonvaahdottimella voit vaahdottaa maitoa esim. cappucinoa, latte macchiatoa tai jalkiruokia

varten.

= Kiinnitd adapteri (12) painamalla sitd kevyesti maidonvaahdottimeen (14). Adapteri (12) lukittuu
kuultavasti.

= Aseta adapteri (12) alas kiyttdyksikon liittimeen ja paina sitd ja kayttoyksikko3 toisiaan vasten,
kunnes maidonvaahdotin (14) lukittuu kdyttoyksikkoon kuultavasti. Kayttoyksikon ja adapterin (12)
viliin ei saa jaada aukkoa. Maidonvaahdottimen (14) tulee kiinnittya laitteeseen tukevasti eik se
saa heilua tai pudota.

= Kaada maito korkeareunaiseen astiaan ja upota maidonvaahdotin (14) siihen.

= Valitse kddntopyorasta (1) haluttu nopeus.
Kiinnita pistotulppa pistorasiaan ja paina kdynnistysnappainta (2) O, kunnes haluttu tulos on
saavutettu.
Vaihtoehtoisesti voit painaa Turbo-n#ppainta (3) TURBO, jolloin laite toimii suurimmalla mahdolli-
sella nopeudella.

= Liikuta maidonvaahdotinta (14) kevyin, pyGrivin liikkein.
Vaahdon noustessa nosta maidonvaahdotinta (14) vahitellen ylospain, niin ettd se pysyy koko ajan
vain juuri ja juuri pinnan alla.

= Kun haluttu tulos on saavutettu, odota moottorin ja maidonvaahdottimen (14) pysihtymist ja
irrota pistotulppa pistorasiasta.

= Irrota adapteri (12) kdyttoyksikostd painamalla vapautusnappainti (4). Irrota adapteri (12) maidon-
vaahdottimesta (14) vetamall3 sita ylospain.

Vispila

Vispilan avulla voit vaahdottaa munanvalkuaisia ja kermaa ja valmistaa pirtelditd, jalkiruokia, valmis-

keittoja, kastikkeita ja majoneesia.

= Kiinnitd adapteri (12) painamalla sitd kevyesti vispilaan (13). Adapteri (12) lukittuu kuultavasti.

= Aseta adapteri (12) alas kdyttoyksikon liittimeen ja paina adapteria ja kdyttoyksikkod toisiaan vas-
ten, kunnes vispild (13) lukittuu kuultavasti kdyttoyksikkoon. Kayttéyksikon ja adapterin (12) valiin
ei saa jadda aukkoa. Vispildn (13) tulee kiinnitty3 laitteeseen tukevasti eiki se saa heilua tai pudota.

= Laita ainekset sopivaan astiaan ja upota vispild (13) siihen.

= Valitse kdantopyorasta (1) haluttu nopeus.

Kiinnita pistotulppa pistorasiaan ja paina kdynnistysnippéinti (2) O, kunnes haluttu tulos on saavutettu.

Vaihtoehtoisesti voit painaa Turbo-n4ppainti (3) TURBO, jolloin laite toimii suurimmalla mahdolli-
sella nopeudella.

= Kun haluttu tulos on saavutettu, odota moottorin ja vispilan (13) pysdhtymist3 ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

= Irrota adapteri (12) kdyttoyksikosta painamalla vapautusnappainti (4). Irrota adapteri vispilastd
(13) vetamall3 sitd ylospain.
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Puhdistus ja huolto

Irrota verkkopistoke heti kaytdn jalkeen.
Puhdista sekoitin (5) aina heti kdyton jalkeen ehkiistaksesi kuivuneiden ruokajatteiden vahingoittavan

sekoitinta (5).

Suorita esipuhdistus jattamailla sekoitin (5) vahiksi aikaa kdyntiin kuumaa vetti sisdltivissa astiassa.
Sekoitin (5) lukkiutuu laitteeseen kdyton ajaksi, ja voidaan poistaa ainoastaan vapautuspainikkeesta

(4). Sekoitin (5) voidaan nyt irrottaa.

Sailyttaaksesi laitteen turvallisesti aseta sekoitussauva (5) suojukseen (6).
Puhdista lisdvaruste heti jokaisen kdyttokerran jalkeen, jotta kuivuvat ruoantdhteet eivit vahingoita

sitd.

Al3 kayta hankaavia puhdistusaineita.

konepesun
kestava

huuhtele juokse-
valla vedelld

pyyhi kostealla

Aseman yksikko

Sekoitussauva (5)

Suojakansi (6)

Mitta-astia liukumatonta alustaa (7)

Yldosa integroidulla adapterilla (8)

Astia (9)

Liukumaton alusta (10)

Liukumaton alusta (11)

Adapteri (12)

Vispili (13)

Maidonvaahdotin (14)
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 590-700 W
Suojausluokka: |

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,2 -
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.
Standardin EN60335 lausekkeen 11 mukainen vaatimustenmukaisuus varmistettiin kayttamalla silppu-
ria ja seuraavaa reseptid: 210 g jauhoja + 100 g vettd + 40 g hunajaa

Lyhyt toimintaaika: 3 s; 10 minuutin tauko jaksojen valissa

Ympariston suojelu

ﬁ Huolehtikaamme ympiristosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
<  Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Staafmixer 4-in-1

Belangrijke veiligheidsinstructies

* Accessoires en apparaten mogen door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze onder toezicht staan of
over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
daaruit resulterende risico’s hebben begrepen.

* De accessoires en het apparaat mogen niet door kinderen worden
gebruikt. De accessoires, het apparaat en de stroomkabel moeten op
een voor kinderen niet toegankelijke plaats worden bewaard.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met de accessoires en het apparaat spelen.

* Wanneer het apparaat niet onder toezicht staat, in het geval van sto-
ring tijdens het gebruik en voor het monteren, demonteren of reini-
gen ervan moet altijd de stekker uit het stopcontact worden gehaald.

* Wees voorzichtig in de omgang met de accessoires en het apparaat.
Wacht tot hij stilstaat voordat u opzetstukken vervangt.

* Wees voorzichtig in de omgang met de scherpe messen en bij het
legen van de kom tijdens het schoonmaken.

* Reinig na het gebruik van de accessoires en het apparaat alle opper-
vlakken en onderdelen die met levensmiddelen in aanraking zijn
gekomen. Volgt u alstublieft de instructies in het hoofdstuk ,Reini-
ging en onderhoud”.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de centrale klantenservice van de fabrikant of door een ver-
gelijkbaar gekwalificeerde persoon worden vervangen. Door onvakkun-
dige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren ontstaan voor de gebruiker.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik,
zoals:

- in de keuken door medewerkers van winkels, kantoren en
andere zakelijke omgevingen;

bij agrarische bedrijven;

door klanten van hotels, motels en andere verblijfsomgevingen;
in pensions.

Het apparaat is niet bestemd voor commercieel gebruik.
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Voor het gebruik

De gebruiksaanwijzing aandachtig lezen. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor het gebruik, de

veiligheid en het onderhoud van het apparaat. Deze dient zorgvuldig bewaard te worden en zo nodig
doorgegeven worden aan latere gebruikers. Het apparaat mag enkel voor het voorziene doel, conform
deze gebruikershandleiding, gebruikt worden. Bij het gebruik de veiligheidsinstructies in acht nemen.

Verdere veiligheidstips

= Apparaat enkel op wisselstroom - met spanning conform het typeplaatje op het apparaat - aanslui-
ten. Snoer en stekker moeten droog zijn.

= De stekker niet aan het snoer of met natte handen uit het stopcontact trekken.

= De mixstaaf eerst inschakelen wanneer deze zich in te mixen producten bevindt. Voordat u deze
eruit haalt moet u wachten tot de mixer stil staat.

= De aandrijfeenheid niet in water/voedingsmiddelen onderdompelen.

= U moet het apparaat, de accessoires en de stroomkabel weghouden van hittebronnen.

* Wanneer het apparaat tijdens de werking blokkeert, onmiddellijk uitschakelen en de oorzaak,
bijvoorbeeld een stuk fruit of groente, verwijderen.

= Laat hete levensmiddelen/vloeistoffen afkoelen tot ca. 80°C (maatbeker (7)) voordat u het verwerkt.
Let op! Bij het verwerken van hete levensmiddelen/vloeistoffen bestaat gevaar op verbranding.

= Neem het apparaat en de accessoires niet in gebruik of trek direct de stekker uit het stopcontact
wanneer:

het apparaat of de stroomkabel beschadigd is
de kans op een defect na een val of iets dergelijks bestaat.

Laat in dit geval het toestel herstellen.

= Gebruik het apparaat en de accessoires niet in de open lucht.

= In het geval van onjuist gebruik, onjuiste bediening, onvakkundig uitgevoerde reparaties en bij het
gebruik van accessoires die niet voor dit apparaat zijn bedoeld stellen wij ons niet aansprakelijk
voor de eventuele schade. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.

Gebruik

Met de mixstaaf kunnen zacht fruit en gegaarde groenten doorgehaald worden en kan babyvoeding of
puree gemaakt worden.

De accessoires zijn bedoeld voor het hakken en mengen van levensmiddelen, het opschuimen van

melk of opkloppen. Meer gedetailleerde gebruiksmogelijkheden van de verschillende accessoires vindt
u in het hoofdstuk ,In gebruik nemen". Andere vormen van gebruiken worden beschouwd als niet
doelmatig.

Neem bij gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening, het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing

of onvakkundige reparatie stellen wij ons niet aansprakelijk voor eventuele schade. In dergelijke
gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.
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Ingebruikname

Reinigt u alstublieft voor gebruik alle onderdelen die met levensmiddelen in contact komen, zoals
beschreven is in de sectie ,Reiniging en onderhoud".

Mixerstaaf

Met de mixstaaf (5) kunnen zacht fruit en gegaarde groenten doorgehaald worden en kan babyvoe-
dmg of puree gemaakt worden. Grove stukken op voorhand breken.
Bereid de gewenste voedingsmiddelen voor en doe ze in een voldoende hoog en stabiel recipiént,
vb. de meegeleverde kom (7). U kunt de antislip-voet gebruiken zodat de kom stabieler staat.
= Opgepast! De meegeleverde kom (7) is niet hittebestendig. De maximumtemperatuur bedraagt
80°C. Laat kokende voedingsmiddelen eerst een beetje afkoelen voor u begint.
Gebruik de houder (7) niet voor het opbergen van levensmiddelen.
= Vergewis u ervan dat het apparaat van de netspanning werd gehaald.
= Plaats de schacht van de mixstaaf (5) onderaan het koppelstuk van de aandrijfeenheid en druk deze
en de aandrijfeenheid tegen elkaar tot de mixstaaf (5) en de aandrijfeenheid hoorbaar vastklikken
en dus vergrendeld zijn. Tussen de aandrijfeenheid en de mixstaaf (5) mag geen tussenruimte
blijven. De mixstaaf (5) moet vast op het apparaat zitten en mag niet heen en weer bewegen of
naar beneden vallen.
Draai indien nodig de steel van de mixerstaaf (5) bij het aandrukken op de aandrijfunit. De mixer-
staaf (5) moet hoorbaar op de aandrijfunit worden vastgeklikt.
= Kies op de snelheidsschakelaar (1) boven op het apparaat de gewenste snelheid.
= Houd de mixstaaf (5) in de voedingsmiddelen.
Voorzichtig: Bij het bewerken kan dit licht spatten. Om het spatten te voorkomen,
moet het onderste uiteinde met de lemmeten van de mixstaaf (5) steeds volledig
bedekt zijn. Houd het apparaat bij vloeibare voedingsmiddelen lichtjes schuin, om
een betere vermenging te bekomen.
Wanneer u hete voedingsmiddelen bewerkt, let er dan op het apparaat niet in de
damp te houden om condensatie op de aandrijfeenheid te voorkomen.
Bescherm de aandrijfeenheid en uw handen eventueel tegen de hete damp
met een kleine, propere keukenhanddoek. Droog condenswater op de behuizing
onmiddellijk af.
= Steek eerst de stekker in het stopcontact.
= Houd het recipiént met één hand vast en druk op de Aan-knop (2) ®. De motor begint te draaien.
= Van zodra uw voedmgsmlddel de gewenste textuur heeft, of ten laatste na 1 minuut, laat u de
aan-toets (2) O los.
U kunt ook op de turboknop (3) TURBO drykken, het apparaat werkt dan in de hoogste snelheid.
= Wacht af tot de motor en de werktuigen stil staan en haal dan de mixstaaf (5) uit het recipiént.
Trek steeds de stekker uit het stopcontact voor u het apparaat op een geschikte ondergrond
neerlegt.

max.

Hakker

Met de hakker kunt u uien, fruit, groente, harde kaas, kruiden, noten en vlees hakken en fijnsnijden.
= Verwijder de beschermkap van de messen.
Plaats de roestvrij stalen messen (10) op de pin op de bodem van de kom (9).
Draai aan de roestvrij stalen messen (10), totdat ze over de pin naar beneden glijden.
" Let op: De messen zijn scherp. Zet daarom altijd de beschermkap terug wanneer u niet met de
messen werkt.
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Doe levensmiddelen in de kom (9), maximaal tot aan de MAX-markering, en zet het bovenste deel
met de geintegreerde adapter (8) erop.
Om te voorkomen dat de kom wegglijdt, plaatst u de rubberen antislipvoet (11) op de bodem van
de kom (9).
Let op: vul de kom met maximaal 200 ml vloeibare levensmiddelen.

= Zet de aandrijfunit van de staafmixer op de in het bovenste deel geintegreerde adapter (8). Druk
de koppeling van de aandrijfunit op de adapter (8), totdat de kom (9) met bovendeel hoorbaar
vastklikken en daardoor vergrendeld zijn.
Tussen de aandrijfunit en de adapter (8) mag geen ruimte zitten.

= Selecteer de gewenste snelheid met de draairing (1). Gebruik voor hardere levensmiddelen een
hogere snelheid.

= Nadat u de stekker in het stopcontact hebt gedaan, druk u meerdere keren kort op de aan/uit-
knop (2) O totdat het gewenste resultaat is bereikt. Houd de kom (9) daarbij met één hand vast.
U kunt tijdens het pureren ook op de Turbo-knop (3) TURBO drukken, het apparaat draait dan op de
hoogste snelheid.

= Wanneer het gewenste resultaat is bereikt, wacht u tot de motor en de messen stilstaan en trekt u
de stekker uit het stopcontact.

= Maak het bovendeel los van de aandrijfunit door op de ontgrendelingsknop (4) te drukken. Daarna
kunt u het bovendeel (8) van de kom (9) afhalen en de messen voorzichter verwijderen.

= Gebruik de kom (9) niet voor het opbergen van levensmiddelen.

Melkopschuimer

Met de melkopschuimer kunt u melk voor bijv. cappuccino, latte macchiatto of toetjes opschuimen.

= Bevestig de adapter (12) door hem met lichte druk op de melkopschuimer (14) te steken. De
adapter (12) klikt hoorbaar vast.

= Plaats de adapter (12) onderaan op de koppeling van de aandrijfunit en druk hem erop totdat de
melkopschuimer (14) en de aandrijfunit hoorbaar vastklikken en daardoor zijn vergrendeld. Er mag
geen ruimte zitten tussen de aandrijfunit en de adapter (12). De melkopschuimer (14) moet stevig
op het apparaat vastzitten en mag niet wiebelen of losraken.

= Doe melk in een kom met een hoge rand en dompel de melkopschuimer (14) hierin.

= Selecteer de gewenste snelheid met de draairing (1).
Nadat u de stekker in het stopcontact hebt gestoken, drukt u op de aan/uit-knop (2) O, totdat het
gewenste resultaat is bereikt.
U kunt ook op de Turbo-knop (3) TuRBOdrukken, het apparaat werkt dan op de hoogste snelheid.

= Beweeg de melkschuimer (14) met langzame, rondgaande bewegingen.
Zodra het schuim omhoog komt, haalt u de melkopschuimer (14) zo ver naar boven, dat hij altijd
net een klein beetje onder het oppervlak ligt.

= Wanneer het gewenste resultaat is bereikt, wacht u tot de motor en de melkopschuimer (14)
stilstaan en trekt u de stekker uit het stopcontact.

= Maak de adapter (12) los van de aandrijfunit door op de ontgrendelingsknop (4) te drukken. Trek de
adapter (12) naar boven van de melkopschuimer (14) af.

Garde

Met de garde kunt u bijvoorbeeld eiwit of slagroom opkloppen, maar ook shakes, nagerechten, kant-

en-klare soepen, sauzen of mayonaise klaarmaken.

= Bevestig de adapter (12) door hem met lichte druk op de garde (13) te steken. De adapter (12) klikt
hoorbaar vast.

= Plaats de adapter (12) onderaan op de koppeling van de aandrijfunit der en druk hem erop totdat
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de garde (13) en de aandrijfunit hoorbaar vastklikken en daardoor zijn vergrendeld. Er mag geen
ruimte zitten tussen de aandrijfunit en de adapter (12). De garde (13) moet stevig op het apparaat
vastzitten en mag niet wiebelen of losraken.

Doe de ingrediénten in een geschikte kom en dompel de garde (13) hierin.

Selecteer de gewenste snelheid met de draairing (1).

Nadat u de stekker in het stopcontact hebt gestoken, drukt u op de aanfuit-knop (2) O, totdat het
gewenste resultaat is bereikt.

U kunt ook op de Turbo-knop (3) TuRBodrukken, het apparaat werkt dan op de hoogste snelheid.
Wanneer het gewenste resultaat is bereikt, wacht u tot de motor en de garde (13) stilstaan en trekt
u de stekker uit het stopcontact.

Maak de adapter (12) los van de aandrijfunit door op de ontgrendelingsknop (4) te drukken. Trek de
adapter (12) naar boven van de garde (13) af.

Reinigen en onderhoud

Na

gebruik de stekker onmiddellijk uittrekken.

Reinig de mixstaaf (5) onmiddellijk na ieder gebruik, zodat aangedroogde etensresten de mixstaaf (5)
niet kunnen beschadigen.
Laat om deze te reinigen de mixstaaf (5) eenvoudig weg kort in een recipiént met heet water draaien.

De

Mixstaaf (5) wordt voor de werking aan het apparaat vergrendeld en kan enkel door een druk op de

ontgrendelingsknop losgemaakt worden. De mixstaaf (5) kan nu verwijderd worden.
Om de blender veilig op te bergen plaatst u de mixerstaaf (5) in de beschermkap (6).
Maak de accessoires na gebruik direct schoon, zodat ze niet beschadigd

raken door levensmiddelenrestanten.

Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen.
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 590-700 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,2 -
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

De conformiteit overeenkomstig EN60335 clausule 11 is geverifieerd door het hakmesaccessoire te
gebruiken aan de hand van het volgende recept: 210g bloem + 100g water + 40g honing
Korte bedieningsduur: 3 sec., 10 minuten rusttijd tussen cycli

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Stavmikser 4-in-1

Viktige sikkerhetsanvisninger

* Tilbeharet og apparatet kan brukes av personer med begrensede
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer som mangler
erfaring og/eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet, og forstar farene som kan
oppsta ved bruk.

* Tilbehgret og apparatet ma ikke brukes av barn. Tilbehgret, appara-
tet og stremledningen ma holdes unna barn.

* Barn méa veere under tilsyn for 4 sikre at de ikke leker med tilbehgret
0g apparatet.

= Trekk ut stikkontakten ndr apparatet ikke er under tilsyn, ved drifts-
feil, og far montering, demontering eller rengjaring.

* Veer forsiktig ved omgang med tilbehgret og apparatet. Vent til
tilbehgret har stoppet for du skifter tilbehar.

= Veer forsiktig ved handtering av de skarpe knivene og ved tamming
av bollen og under rengjaring.

= Rengjor alle omrader/deler som kommer i kontakt med mat pa
tilbehgret og apparatet etter hver gangs bruk. Fglg instruksjonene i
avsnittet "Rengjaring og pleie”.

* Hvis enhetens stremledning blir skadet, ma den byttes av produsen-
tens kundeserviceavdeling eller av en person med tilsvarende kvali-
fikasjon. Feilaktige reparasjoner kan utsette brukeren for store farer.

* Denne enheten er beregnet til & brukes i husholdninger og pa
Ilgnende bruksomrader, for eksempel:

i kjokkener for personalet i butikker, kontorer og andre naerings-
omrader
i landbruksvirksomheter
av kunder i hoteller, moteller og andre boinnretninger
i frokostpensjonater.
Enheten er ikke beregnet til kommersiell bruk.
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For bruk

Les bruksanvisningen ngye. Der vil du finne viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold for
apparatet. Det skal oppbevares pé et trygt sted og leveres videre til andre brukere der dette er aktuelt.
Apparatet ma bare brukes til de formal det er tiltenkt og i overensstemmelse med denne bruksanvis-
ningen. Respekter sikkerhetsanvisningene ndr du bruker apparatet.

Mer sikkerhetsinformasjon

= Koble apparatet kun til vekselstram, med spenning i henhold til det som framgar av apparatets
merking. Ledningen og kontakten mé veere torre.
= Du ma ikke ta ut stikkontakten ved & dra i ledningen eller dersom hendene dine er vate.
= Skru bare pa mikseren etter at den er satt ned i maten som skal blandes. Ta den kun ut av maten
etter at apparatet har stoppet.
= |kke senk styreenheten ned i vann/maten.
= Apparatet, tilbehgret og stremledningen ma beskyttes mot varmepavirkning.
= Huvis apparatet blir blokkert under bruk, ma du sla det av umiddelbart og fjerne objektet som
blokkerer det. Det kan for eksempel vaere et stykke frukt eller grannsak som har satt seg fast.
= Varme naringsmidler/veaesker ma kjoles ned for tilberedning til ca. 80 °C (malebeger (7)). OBS! Ved
omgang med varme neeringsmidler/vaesker er det fare for skilding.
= Taikke i bruk apparatet eller tiloehgret eller koble fra stremmen dersom:
enheten eller stramkabelen er skadet
det foreligger mistanke om en feil etter et fall eller lignende.
| disse tilfellene méd enheten leveres til reparasjon.
= Bruk ikke apparatet utenders.
= Vi patar oss intet ansvar for skader som oppstér pa grunn av feilaktig bruk, feilaktige reparasjoner
eller bruk av tilleggsutstyr som ikke er beregnet for apparatet. Garantien bortfaller ogsa i slike
tilfeller.

Bruksomrade

Stavmikseren kan brukes til & mikse myke frukter og kokte grgnnsaker, eller til & lage barnemat eller
pureer.

Tilbehgret egner seg til hakking og blanding av mat, skumming av melk eller pisking. Du finner
informasjon om detaljerte bruksomrader til de enkelte komponentene i kapittel "Ta i bruk apparatet”.
Enhver annen eller ytterligere bruk anses som ikke-beregnet bruk.

Respekter sikkerhetsanvisningene nar du bruker apparatet.

Ved ikke-beregnet bruk, feil betjening, manglende overholdelse av bruksanvisningen eller feil utforte
reparasjoner, patar vi oss ikke noe ansvar for eventuelle skader. Garantien bortfaller ogsa i slike tilfeller.

Ta i bruk apparatet

Rengjor alle deler som anvist under "Rengjoring og pleie” for delene kommer i kontakt med mat.
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Pureringsstav

Stavmikseren (5) kan brukes til & mikse myke frukter og kokte grennsaker, eller til & lage barnemat

eller pureer. Store stykker ber kuttes opp pé forhand.

= Gjer klar matvarene og legg dem i en tilstrekkelig stor, hay og stabil beholder, som beholderen (7)
som medfalger. Bruk antisklisokkelen for sikker stand.

= Forsiktig! Beholderen (7) som medfalger, taler ikke sterk varme. Den hgyeste temperaturen den
téler er 80 °C. La matvarer som er kokt kjgle seg litt for du starter.
Ikke bruk beholderen (7) til oppbevaring av matvarer.

= Sgrg for at stremmen er koblet fra apparatet.

= Fest stammen pa mikseren (5) nederst pa styreenhetskoblingen og trykk den sammen med styreen-
heten til du harer et lite klikk fra mikseren (5), som indikerer at den er last pa plass. Det skal ikke
vaere dpning mellom styreenheten og mikseren (5). Mikseren (5) skal sitte fast i apparatet og ikke
slingre eller falle ut.
Drei skaftet pa staven (5) ved & trykke pa driftsenheten. Staven (5) ma lage en lyd nar den tilkobles
og lases til enheten.

= Velg gnsket hastighetsinnstilling med hastighetsbryteren (1) pa toppen av apparatet.

= Hold mikseren (5) nede i maten.
Forsiktig: Det er sannsynlig at det vil sprute litt nar du bruker apparatet. Den
nedre delen med mikserbladene (5) skal alltid veere helt dekket, slik at man
unngar spruting. For flytende mat skal apparatet holdes litt pa skra, for & oppna
best mulig miksing.
Hvis du behandler varme matvarer, ma du veere forsiktig sa du ikke holder appa-
ratet i dampen, slik at du unngar at det danner seg kondens pa styreenheten.
Beskytt om ngdvendig styreenheten og hendene dine fra varm damp med et lite,
rent kjskkenhandkle. Tork eventuell kondens av apparathuset umiddelbart.

= Koble i stikkontakten.

= Hold apparatet fast i én hand og trykk pa bryteren (2) ®. Motoren vil starte opp.

= Nar matvarene har fatt konsistensen du gnsker - og etter maksimalt ett minutt - slér du av appa-
ratet med pa/av-bryteren (2) ©.
Alternativt kan du trykke turboknappen (3) TURBO, som vil gke hastigheten for apparatet.

= Vent til motoren og utstyret har stoppet helt opp og ta s mikseren (5) av apparatet.
Ta alltid ut stikkontakten for du legger apparatet pa egnet overflate.

Hakker

Med hakkeren kan du hakke eller findele lgk, frukt, grannsaker, harde oster, urter, ngtter og kjott.
= Fjern beskyttelsesdekselet fra kniven.

Sett kniven av rustfritt stal (10) i holderen pa bunnen av beholderen (9).

Drei den rustfrie stalkniven (10) til den glir ned i holderen.

= OBS!Knivene er skarpe. Sett derfor alltid pa beskyttelsesdekselet nar du ikke arbeider med knivene.

Tilsett maten maksimalt opp til MAX-merket i beholderen (9) og sett pa overdelen med integrert
adapter (8).
For 4 bedre stabiliteten ma du feste den gummierte sklisikre foten (11) pa undersiden av beholderen (9).
OBS! Fyll pd maksimalt 200 ml med tyntflytende mat.

= Sett drivenheten pé stavmikseren i den integrerte adapteren (8) i overdelen. Trykk koblingen p4
drivenheten pé adapteren (8) til beholderen (9) med overdel klikker pa plass og dermed er last.
Det m ikke veere noe mellomrom mellom drivenheten og adapteren (8).

= Velg ensket hastighet pa dreieringen (1). Bruk hgyere hastighet til hardere mat.
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= Etter at du har koblet til stopselet, trykker du pa Pa/av-bryteren (2) ® flere ganger i korte stot til
du oppnir gnsket resultat. Hold beholderen (9) fast med en hand. Alternativt kan du ogsa trykke pa
turboknappen (3) TURBO, maskinen vil da fungere med maksimal hastighet.

= Nar gnsket resultat er oppnadd, venter du til motoren og kniven har stoppet og trekker ut stgpselet.

= Lgsne overdelen pa driveenheten ved & trykke pa utleserknappen (4). Deretter kan du fjerne over-
delen (8) fra beholderen (9) og fjerne kniven forsiktig.

= |kke bruk beholderen (9) til oppbevaring av matvarer.

Melkeskummer

Med melkeskummeren kan du for eksempel skumme opp melk til cappuccino eller latte macchiato eller

til og med desserter.

= Fest adapteren (12) ved & koble den p& melkeskummer (14) med lett trykk. Adapteren (12) klikker
pa plass.

= Sett adapteren (12) pa koblingen nede pa drivenheten og trykk den og drivenheten mot hverandre
til melkeskummeren (14) og drivenheten klikker pa plass og dermed er last pa plass. Det ma ikke
vaere noe mellomrom mellom drivenhet og adapter (12). Melkeskummeren (14) mé veere godt festet
til drivenheten og ma ikke vingle eller falle av.

= Fyll melk i en beholder med hgy kant og dypp melkeskummeren (14) ned i denne.

= Velg ensket hastighet pa dreieringen (1).
Etter du har koblet til stapeselet, trykker og holder du pa Pa/av-knappen (2) O til pnsket resultat
er oppnadd.
Alternativt kan du ogsa kan trykke pa turboknappen (3) TURBO, maskinen vil da fungere med
maksimal hastighet.

= Beveg melkeskummeren (14) i lette, sirkuleere bevegelser.
Straks skummet stiger, farer du melkeskummeren (14) s& langt oppover, at den sa vidt er under
overflaten.

= Nar gnsket resultat er oppnadd, venter du til motoren og melkeskummeren (14) har stoppet og
trekker ut stgpselet.

= Lgsne adapteren (12) fra driveenheten ved & trykke pa utlgserknappen (4). Trekk ut adapteren (12)
oppover fra melkeskummeren (14).

Visp

Med vispen kan du for eksempel piske eggehviter, krem eller tilberede shakes, desserter, supper, sauser

eller majones.

= Fest adapteren (12) ved & koble den til vispen (13) med et lett trykk. Adapteren (12) klikker pa plass.

= Sett adapteren (12) pa koblingen nede pé drivenheten og trykk den og drivenheten mot hverandre
til vispen (13) og drivenheten klikker pa plass og dermed er last pa plass. Det mé ikke vaere noe
mellomrom mellom drivenhet og adapter (12). Vispen (13) mé veere godt festet til apparatet og ma
ikke vingle eller falle av.

= Fyll ingrediensene i en egnet beholder og stikk vispen (13) oppi.

= Velg onsket hastighet pa dreieringen (1).
Etter du har koblet til stapeselet, trykker og holder du pa Pa/av-knappen (2) O til pnsket resultat
er oppnadd.
Alternativt kan du ogsa kan trykke pa turboknappen (3) TURBO, maskinen vil da fungere med
maksimal hastighet.

= Nar gnsket resultat er oppnadd, venter du til motoren og vispen (13) har stoppet og trekker ut
stapselet.

= Lgsne adapteren (12) fra driveenheten ved & trykke pa utleserknappen (4). Trekk ut adapteren
oppover fra vispen (13).
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Rengjering og vedlikehold

Koble fra strammen umiddelbart etter bruk.

Rengjer alltid mikseren (5) rett etter bruk, slik at du unngér at terkede rester skader lageret pa mikse-
ren (5).

Innledningsvis kan du la mikseren (5) ligge en liten stund i varmt vann.

Mikseren (5) er last fast inne i apparatet under bruk og kan bare tas ut ved a trykke pa utlgserknappen
(4). Mikseren (5) kan sa tas ut.

Sett pureringsstaven (5) i knivbeskyttelsen (6) for sikker oppbevaring.

Rengjor tilbehgret umiddelbart etter hver gangs bruk, slik at terkende matrester ikke kan skade det.
Bruk ikke skurende rengjgringsmidler.

)

Egnet for opp- | Kan skylles under | Terkes av med
vaskmaskin rennende vann fuktig klut

Styreenheten

Pureringsstav (5)

Beskyttelseskappe (6)

Mélebeger med antisklisokkelen (7)

Overdel med integrert adapter (8)

Beholder (9)

Rustfti stalkniv (10)

Sklisikker fot (11)

Adapter (12)

Visp (13)

Melkeskummer (14)
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stremforbruk: 590-700 W
Beskyttelsesklasse: |

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,2 -
Standby - -

Standby med - -
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby - -

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.
Samsvaret i henhold til EN60335 klausul 11 ble verifisert ved & bruke hakketilbehgr og folgende opps-
krift: 210 g mel + 100 g vann + 40 g honning

Kort driftstid 3 s; pause 10 minutter mellom hver syklus

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

2  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Varinha 4 em 1

Informacoes de seguranca importantes

* 0 acessorio e o aparelho podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, desde que tenham recebido supervi-
sao ou instrucdes sobre a utilizacdo do aparelho de forma segura e
compreendam os perigos envolvidos.

* 0 acessorio e o aparelho ndo devem ser utilizados por criangas. O
acessorio, o aparelho e o respetivo cabo de alimentagdo devem ser
mantidos fora do alcance das criancas.

* As criancas devem ser vigiadas de modo a garantir que ndo brincam
com o acessorio e o aparelho.

* O aparelho deve ser sempre desligado da corrente, desligando a ficha

da tomada, se ndo houver supervisdo ou em caso de avaria durante o

funcionamento, antes da montagem, desmontagem ou limpeza.

Tenha cuidado a0 manusear os acessorios e o aparelho. E essencial

esperar que as partes moveis parem antes de mudar os acessorios.

Tenha cuidado ao manusear as laminas afiadas, bem como ao esva-

ziar e limpar o recipiente.

* Depois de utilizar o acessorio e o aparelho, limpe todas as superfi-

cies/partes que tenham estado em contacto com os alimentos. Siga

as instrucoes do capitulo "Limpeza e manutencdo”

Se o cabo de alimentacdo do aparelho estiver danificado, deve ser

substituido por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por

uma pessoa com qualificacoes semelhantes. As reparacdes incorrec-
tas podem constituir um perigo grave para os utilizadores.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em casa e em aplicacdes
semelhantes, tais como:

- zonas de cozinha para empregados de lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;
em quintas;
por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo resi-
dencial;
em quartos de hospedes.
O aparelho ndo se destina apenas a uso comercial.
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Antes da utilizacao

Leia atentamente o manual de instrucdes. Este manual contém informacdes importantes sobre a
utilizacdo, a seguranca e a manutencdo do aparelho. Deve ser guardado num local sequro e, se neces-
sario, transmitido a outros utilizadores. O aparelho so deve ser utilizado para o fim a que se destina

e de acordo com este manual do utilizador. Respeite estas instrucoes de sequranca quando utilizar o
aparelho.

Instrucdes de seguranca adicionais

= Ligue o aparelho apenas a uma corrente alternada, com uma voltagem de acordo com a placa de
caracteristicas indicada no aparelho. O cabo e a ficha devem estar secos.

= Nunca desligue a ficha da tomada pelo cabo ou com as médos molhadas.

= Ligue a varinha apenas depois de a colocar no recipiente com os alimentos a processar. Retire-a dos
alimentos somente quando o aparelho estiver parado.

= N&o mergulhe o bloco de motor em agua/alimentos.

= 0 aparelho, o acessorio e o cabo de alimentacdo devem ser protegidos contra os efeitos do calor.

= Se o aparelho ficar bloqueado durante a sua utilizagdo, desligue-o imediatamente e retire o objeto
em causa, por exemplo, um pedaco de fruta ou de legume que tenha ficado preso.

= Deixe arrefecer os alimentos/liquidos quentes até cerca de 80°C (copo de medicio (7)) antes do
processamento. Atencdo! Existe o risco de queimaduras ao manusear alimentos / liquidos quentes.

= Pare de utilizar o aparelho e o acessorio efou desligue imediatamente o cabo de alimentagéo se:

0 aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados
Houver qualquer suspeita de avaria depois de deixar cair o aparelho ou algo semelhante.

Nestes casos, envie o aparelho para ser reparado.

= Nao utilize o aparelho e o acessério no exterior.

= Nao se aceita qualquer responsabilidade por danos resultantes de uma utilizacdo incorrecta, de um
funcionamento incorreto, de reparagdes inadequadas ou da utilizacdo de acessorios ndo conce-
bidos para este aparelho. Nestes casos, ficam igualmente excluidas as reivindicacdes ao abrigo da
garantia.

e ~
Utilizacao

A varinha pode ser utilizada para triturar fruta macia e legumes cozidos, ou para preparar comida para
bebé ou purés.

0 acessorio é adequado para triturar e misturar alimentos, fazer espuma de leite ou bater natas. No
capitulo "Colocacao em funcionamento" encontram-se as possibilidades de utilizagdo pormenoriza-
das de cada um dos acessorios Qualquer outra utilizacdo ou utilizacdo excessiva ndo € considerada
correta.

Respeite as instrucdes de sequranca durante a utilizacdo.

Em caso de utilizacdo incorrecta, operacao incorrecta, incumprimento das instrucoes de utilizacdo ou
reparacdes inapropriadas, ndo sera assumida qualquer responsabilidade por eventuais danos. Nestes
casos, ficam igualmente excluidas as reivindicacoes ao abrigo da garantia.

Colocacao em funcionamento

Limpe todas as pecas descritas na seccdo "Limpeza e manutencdo” antes de as colocar em contacto
com os alimentos.
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Pé da varinha

0 pé da varinha (5) pode ser utilizado para triturar fruta macia e legumes cozidos, ou para preparar
comida para bebé ou purés. Os pedacos maiores devem ser previamente cortados.

Prepare os alimentos desejados e coloque-os num recipiente suficientemente grande, alto e estavel,

como o copo (7) fornecido. Utilize a base antiderrapante para assegurar uma posicdo segura.

Nota: Quando cortar cenouras ou alimentos semelhantes, encha apenas a taca com um maximo de 600 ml.

Atencio! O copo (7) fornecido ndo é resistente ao calor. A temperatura maxima que pode suportar

¢ de 80°C. Deixe os alimentos cozidos arrefecerem um pouco antes de comegar. Ndo utilize o copo

(7) para guardar alimentos.

Certifique-se de que o aparelho esta desligado da corrente eléctrica.

Encaixe o pé da varinha (5) 4 base de acoplamento do bloco do motor e pressione até o pé da varinha

(5), produzir um clique, o que significa que esta corretamente encaixado. Ndo deve haver nenhum

espaco entre o bloco de motor e o pé da varinha (5). O pé da varinha (5) deve estar firmemente seguro

no aparelho e nio deve oscilar nem cair. Se necessario, rode o pé da varinha (5) ao pressionar contra o

bloco do motor. O pé da varinha (5) deve encaixar com um clique no bloco de motor e bloquear.

Selecione a velocidade pretendida usando o anel rotativo (1) situado na parte superior do aparelho.

= HMantenha o pé da varinha (5) imerso nos alimentos. Atencéo: é provavel que
ocorram salpicos durante a utilizacdo do aparelho. Para evitar salpicos, a parte
inferior das laminas do pé da varinha (5) deve estar sempre totalmente coberta.
Para alimentos liquidos, o aparelho deve ser sempre mantido ligeiramente
inclinado para um melhor processamento. Se utilizar alimentos quentes, tenha o
cuidado para ndo segurar o aparelho no vapor evitando assim a formagédo de con-
densacédo no bloco de motor. Se necessario, proteja o bloco de motor e as suas
maos do vapor quente utilizando um pano de cozinha pequeno e limpo. Limpe e
imediato qualquer condensacdoque se forme no corpo da varinha.

De seguida, ligue a ficha a corrente.

Segure firmemente o aparelho com uma méo e prima o interrutor de ligar (2) ®. 0 motor comeca

a funcionar.

Assim que os alimentos atingirem a consisténcia desejada, € apos um minuto no maximo, solte o

interrutor (2) ®. Em alternativa, também pode premir o botdo turbo (3) TURBO que aumenta a

velocidade do aparelho.

Aguarde até que o motor e os dispositivos parem e retire o pé da varinha (5) do aparelho. Desligue

sempre a ficha da tomada antes de colocar o aparelho numa superficie adequada.

Picadora

Com a picadora, pode cortar e picar cebolas, frutas, legumes, queijos duros, ervas aromaticas, nozes e
carne.
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Retire a capa de protecdo da Iamina. Coloque a lamina em aco inoxidavel (10) no fundo do reci-
piente (9). Rodar a Iamina em aco inoxidavel (10) até esta deslizar para o fundo do recipiente.
Atencdo: As laminas sao afiadas. Por este motivo, coloque sempre a capa de protecdo quando as
laminas ndo estiverem a ser utilizadas. Coloque os alimentos no recipiente (9) de modo a que néo
ultrapassem a marca MAX e coloque a parte superior com o adaptador integrado (8) por cima. Para
uma melhor estabilidade, fixe a base antiderrapante de borracha (11) no fundo do recipiente (9).
Atencéo: Encha com um maximo de 200 ml de alimentos liquidos.

Insira o bloco de motor da varinha no adaptador (8) integrado na parte superior. Pressione o
encaixe do bloco motor contra o adaptador (8) até o recipiente (9) com a parte superior encaixar
de forma audivel com um clique e fique bloqueado. Nao pode haver qualquer espaco entre o bloco
de motor e o adaptador (8).

Com o anel rotativo (1), selecione a velocidade desejada. Utilize uma velocidade superior para
alimentos mais rijos.

Depois de ligar o cabo de alimentagdo, prima o O interrutor deligar (2) em intervalos curtos até
obter o resultado desejado. Segure o recipiente (9) com uma mio durante o processo. Em alter-
nativa, pode também premir o botdo turbo (3) TURBO para processar. O aparelho funciona entéo a
velocidade maxima.

Quando o resultado pretendido for alcangado, aguarde até que o motor e a lamina parem e desligue
a ficha da tomada.

Solte a parte superior do bloco motor, premindo o botio de desbloqueio (4). Pode entio retirar a
parte superior (8) do recipiente (9) e retirar cuidadosamente a lamina.

Nio utilize o recipiente (9) para guardar alimentos.

Espumador de leite

Com o espumador de leite, pode espumar leite, por exemplo, para cappuccinos, latte macchiatos ou
mesmo sobremesas.

Fixe o adaptador (12), inserindo-o no espumador de leite (14) com uma ligeira pressdo. O adaptador
(12) encaixa-se no lugar com um clique.

Encaixe o adaptador (12) no acoplamento do bloco motor e empurre-o contra o bloco motor até o
espumador de leite (14) encaixar com um clique na unidade propulsora, ficando assim bloqueado.
Nio pode haver qualquer espago entre o bloco motor e o adaptador (12). O espumador de leite (14)
deve ficar firme no aparelho e ndo deve ficar solto nem cair.

Verta leite num recipiente alto e introduza o espumador de leite (14) nesse recipiente.

Com o anel rotativo (1), selecione a velocidade desejada. Depois de ligar o cabo de alimentacéo,
prima e mantenha premido o interrutor de ligar (2) O até obter o resultado pretendido. Em alter-
nativa, também pode premir o botdo turbo (3) TURBO para processar. O aparelho funciona entéo a
velocidade maxima.

Mova o espumador de leite (14) em ligeiros movimentos circulares. Assim que a espuma subir,

o espumador de leite (14) deve ser movido para cima, de modo a processar sempre abaixo da
superficie.

Quando o resultado desejado for alcancado, espere que o motor e o espumador de leite (14) parem
e desligue a ficha da tomada.

Solte o adaptador (12) do bloco motor, premindo o botio de desbloqueio (4). Retire o adaptador
(12) do espumador de leite (14).

Batedor

Com o batedor pode, por exemplo, bater claras em castelo, bater natas ou preparar batidos, sobreme-
sas, sopas, molhos ou maionese.

Fixe o adaptador (12) inserindo-o no batedor (13) com uma ligeira pressio. O adaptador (12)
encaixa-se no lugar com um clique.

Encaixe o adaptador (12) no acoplamento do bloco motor e empurre-o contra a unidade propul-
sora até que o batedor (13) encaixe com um clique no bloco motor ficando assim bloqueado. Ndo
pode haver qualquer espaco entre o bloco motor e o adaptador (12). O batedor (13) deve assentar
firmemente no aparelho e ndo deve ficar solto ou cair.

Coloque os ingredientes num recipiente adequado e introduza o batedor (13).

Com o anel rotativo (1), selecione a velocidade desejada. Depois de ligar o cabo de alimentacio,
prima e mantenha premido o interrutor de ligar (2) ® até obter o resultado pretendido. Em alter-
nativa, pode também premir o botdo turbo (3) TURBO para processar. O aparelho funciona entéo a
velocidade maxima.
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= Quando o resultado pretendido for alcangado, aguarde até que o motor e o batedor (13) parem e
desligue a ficha da tomada.

= Solte o adaptador (12) do bloco motor, premindo o botdo de desbloqueio (4). Retire o adaptador
(12) do batedor (13).

Limpeza e manutencao

Desligue o cabo de alimentacdo imediatamente apds a utilizagdo.

Limpe sempre o pé da varinha (5) imediatamente apos a utilizagdo, para evitar que os residuos secos
danifiquem o bom funcionamento do pé da varinha (5).

Para uma limpeza preliminar, ponha a varinha em funcionamento durante um periodo curto de tempo
num recipiente com agua quente.

Durante a utilizagdo, o pé da varinha (5) fica bloqueado no aparelho e sé pode ser retirado premindo o
botéo de desbloqueio (4). O pé da varinha (5) pode agora ser retirado.

Para um armazenamento seguro, coloque o pé da varinha (5) na capa protetora (6).

Limpe o acessorio imediatamente apds a utilizagdo, para que os residuos de alimentos secos ndo o
danifiquem.

N&o utilize produtos de limpeza abrasivos.

Pode ir a maquina| Pode ser lavado | Limpar com um
de lavar loica em agua corrente pano humido

Bloco motor

Pé da varinha

Capa protetora (6)

Copo medidor com base antiderra-
pante (7)

Parte superior com adaptador
integrado (8)

Recipiente (9)

Ladmina em aco inoxidavel (10)

Base antiderrapante (11)

Adaptador (12)

Batedor (13)

Espumador de leite (14)
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Dados tecnicos

Tensdo nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 590-700 W

Classe de isolamento: |

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,2 -
Em espera - -

Espera com informacdes - -
adicionais

Espera em rede - -

C 0O aparelho estd em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

A conformidade de acordo com a clausula 11 da norma EN60335 foi verificada com o uso do acessorio

chopper e a seguinte receita: 210 g de farinha + 100 g de agua + 40 g de mel

Tempo de operacéo curto: 3s; descanso de 10 minutos entre os ciclos

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

S  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Alteracdes possiveis.
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MHetpykuum no skenyataumm
PyuHoit bnenpgep EDELSTAB 4 B 1

B

86

AXXHbIC YKa3aHuAa no 6e3onacHocTU

InekTponpubop 1 KOMMAAEKTYIOLWME MOTYT NCMOJb30BaTLCA N0AbMU
C OFPaHUYEHHBIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMW U YMCTBEHHbLIMU
CNocobHOCTAMMN UK C HEAOCTAaTOUHBIM OMBLITOM U[/WUIN 3HAHNAMMU,
€Cny OHW NONYYNNN HAA30p UK MHCTPYKTax no besonacHomy
NCNoMb30BaHMI0 Nprbopa U NOHMMAIOT CBA3AHHBIE C HUM OMACHOCTW.
3nekTponpnbop N KOMNNEKTYIOLWNE HE OOMKHbI MCMNOMNb30BaTHCA
aetbMu. Komnnektyiowme, npubop 1 ero WHyp 3neKTponuTaHns
AOMKHbI XPaHUTLCA B HEAOCTYNHOM A/1A J€TeN MecTe.

[etn nomkHbl HaxoauTbCA NOA NPUCMOTPOM, BO U3bexaHne urp ¢
9NEKTPONPUOOPOM 1 €ro KOMMAEKTYIOLUMM.

B cnyuae HemcnpaBHoCTM BO Bpema paborTsl, a Takxe nepen cOOpkon,
pa3bopkon nnu ynctkon npnbopa HeobxoanmMo Bceraa OTKMoYaTh €ro
OT 3M1€KTPOCETH, BbIAEPHYB CETEBYIO BUMKY, €C/IN 3@ HUM HET NPUCMO-
Tpa.

Cobniopaiite 0CTOPOXHOCTL Npu 0bpalleHnmn ¢ akceccyapamu v npu-
bopowm. llepen 3ameHoON HacagoK BCEraa 4OXMOANTECh UX OCTAHOBKM.
Cobntopaiite 0CTOPOXHOCTL NPU 0OPALLEHNIN C OCTPLIMU PEXYLLUMN
NE3BUAMMU, @ TAKXE MPU OMOPOXHEHUN N OUNCTKE YaLLn.

MNocne ncnonb3oBaHWA KOMAMEKTyOWMX 1 npubopa ounctute Bee
noBepxHoCTM/aeTanu, Kotopbie conpukacanucs ¢ nuien. Cneaynre
WHCTPYKUMAM B rnase "Yuctka un yxon".

Ecnu wHyp sanexktponutaHna npubopa NoBpexXaeH, OH AO/MKEH ObiTh
3aMEHEH LIeHTPasNibHbIM OTAEI0OM 0bCNYXMNBAaHNUA KINEHTOB MpPO-
W3BOLMTENA UK CMELMANTUCTOM C aHaNOTMUYHON KBannguKaLlmnen.
HenpaBunbHbIN PEMOHT MOXET NPUBECTU K CEPbE3HOM 0NaCHOCTW ANA
nonb3oBarens.

* [laHHbIN I'Ipl/l60p npeaHa3HaueH asAa Ncnojib30BaHNA B AOMALIHUX

ycnoavmx W B aHaANOrMYHbIX 0bnactax, Hanpumep:
Ha KyxXHAX anA p360THl/IKOB MarasnHoB, 0(hMCOB W APYrux KOM-
MEpYECKUX MOMELLEHNN;
B CE€NbCKOXO3ANCTBEHHBIX YroAbaX;
018 KNWEHTOB B FOCTUHMLAX, MOTENIAX U APYTMX XWIIbIX NOMeLle-
HUAX;
B rOCTMHMLAX TMNa "noctenb 1 3aBTpak”.

I'IpM6op HE npe€aHa3HayeH A4saa Yncto KOMMepUEeCKoro ncrosib30Ba-
HUA.

lNepen ncnonb3oBaHnem

BHumatenbHO npouTtute MHCTPYKLMIO NO IKennyaTtaumn. B Hel conepxutea BaxHaa nHhopmaumus no
1cnonb3oBaHmMio, besonacHocetn u obenyxusanuio npubopa. Ee cnenyer xpaHnuTb B HAA@XHOM MecTe 1
nepefasatb BCceM Nocneayowum nonb3osatenam. [pnbop MOXHO NCNob30BaTh MO Ha3HAUEHUIO TONBKO
B COOTBETCTBMU C AAHHON MHCTpyKLUMelt no skennyataunu. CobniopainTe ykasaHua no 6esonacHocT Bo
BpPEM#A IKCMNyaTaLmnu.

[NononHutenbHbie yKa3aHua no 6e3onacHocTn

Moakniouatite NpnbOp TONLKO K CETU NEPEMEHHOT0 TOKa C HaNpPAXEHWEM B COOTBETCTBUM C 3aBOA-
ckoii Tabnuukoi Ha npubope. CoepnHUTENbHBLIN Kabenb 1 BUIKa AOMKHbI ObITb CyXUMU.
[Tpn n3BneyeHnu ceTeBon BUMKM U3 PO3ETKN HUKOTAA HE TAHWTE 3a WHYP W He bepuTech 3a BUNKY
MOKPBIMU pyKamu.
Bkntouaiite pyuHon bneHgep Tobko nocne Toro, kak B Hero byaer noMeLleH n3MenbYaemblin npo-
aykT. [epen n3BneyeHnem LOXAMTECH, MOKA OH OCTAHOBUTCA.
He norpyxaitte npusoaHoi 6510k B Boay/nuuy.
Beperute npnbop, kKOMNNeKTyloLwMe 1 WHYP NUTaHWA OT Harpesa.
Ecnu npubop 3aknuuuno Bo Bpema pabotbl, HEMELNEHHO BLIKIOUNTE €r0 U YCTPAHWUTE NPUUNHY,
Hanpumep, 3acTpABLIMIA Kycouek (DpyKTa unu oBoLLa.
Nepen obpaboTkoii aarte ropAuMM NpoayKTaM/XuaKkoCTam ocThiTb npumepHo 10 80°C (MepHbiii
crakaH(7)). OctopoxHo! Mpu pabote ¢ ropAUMMI NPOAYKTAMU/KMAKOCTAMU CYLLECTBYET OMACHOCTb
obxeubcs.
He skennyatupyitte npubop n KOMNAEKTYIOLWNE UM HEMENEHHO BbIHLTE CETEBYIO BUMKY U3 PO3€TKMU,
ecnu:

[Mpnbop unwn WHyp NeKTPONUTaHNA NOBPEXAEHSI

€CTb NO03PEHNE Ha Hanuuue Aedekra nocne naaeHna unu NoaobHLIX Ciyyaes.
B takux cnyyasx otHecute npnubop B pEMOHT.
He ncnonb3yiite npubop 1 ero KOMNAEKTyIOLME BHE NOMELLEHNA.
[Tpon3BoamnTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a yLiepd, MPUUNHEHHbI B pe3ynbTate HenpaBuabHOMO
MCMONb30BaHUA, HEMPABUNLHON KCMyaTaLnW, HEHAANEXALLEr0 PEMOHTA UMW NCNONb30BaHNA
NPUHALNEXHOCTEN, HE MpeAHa3HauYeHHbIX AnA aaHHoro npubopa. MapaHTnitHoe obenyxnBaHue B
TaKMX Cyyanx TakKe NCKIoYaeTca.
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Ucnonb3oBaHue

PyuHoit bneHaep MOXHO MCMONb30BaTh A1A CMELIMBAHUA MATKUX PYKTOB 1 BapeHbIX OBOLLEN, a TaKxKe
ANA NPUroTOBNEHWA IETCKOro MUTaHNA UNu Miope.

Hacanku nogxomAt ana n3menbueHua u CMellnBaHuaA NpoayKToB, BCNEHWBAHWA MOIOKA Uiy B3OUBaHWA.
MopnpobHyio nHpopmaLmio 0 BO3MOXHOM MCMONMb30BaHUM OTAEMbHbIX HACafAOK Bbl Halifere B rnase
"Hauano paborbl". Jlioboe apyroe unu LONOMNHUTENBHOE NCMOMNb30BAHUE CUMTARTCA UCMONb30BAHNEM HE
Mo Ha3HaueHUIo.

Cobniopalite ykazaHna no 6e30nacHOCTA BO BpeMA SKCMIyaTaLnm.

Mpou3BoamnTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a ylieph, MPUUMHEHHBIN B pe3ynbTaTe HenpaBuIbHOro
MCMOMb30BaHNA, HENPaBUILHON 3KCMyaTaLnm, HecobMoAeHNA UHCTPYKLMI MO 3KCMayaTaLmum unm
HeHaanexallero peMmoHTa. lapaHTniiHoe obCnyXMBaHME B TaKMX CydYanx Takke UCKITIoUaeTcs.

Beon B skcnnyaraumio

[Tepen KOHTaKTOM C NULLEN oUMCTUTE BCE AeTanu, Kak onucaHo B pasaene "Yucrka u yxon".

PyuHoii 6nenpep

Pyuroii 6nenaep (5) MOXHO MCMOML30BaTh /1A CMELNBAHUA MATKNX (DPYKTOB 1 BapeHbIX OBOLLEN, a

TaKXe [NA NPUroToBNeHWA AETCKOro NUTaHMA unwu niope. NpensaputensbHo HapexsTe KPYMHbIE KYCOUKM.

= [logrotoBbTe HeobxoaMMble NPOAYKTHl U 3aCbiNbTE UX B AOCTATOYHO BbICOKUI U YCTOMUNBbLIN KOHTEN-
Hep, Hanpumep, B KOHTeHep 13 komnnekra noctasku (7). Vicnonb3yiite Heckonb3silyto noactasky
ANA HafleXHO onopbl.

= [lpumeuanme: [pu 0b6paboTke MOPKOBW MW MPOLYKTOB CXOXEH KOHCMCTEHLMU 3aMONHANTE KOHTEN-
Hep He bonee uem o 600 mn.

= OcropoxHo! MocraBnaemblit B KoMNnekre KoHTeliHep (7) He aBnsercs TepMocTonkuM. Makcumarb-
Haa Temnepatypa cocrasnaer 80°C. [epen Hauanom paboTel AaiTe ropAYMM NPoAyKTaM HEMHOTO
ocCTbiTh. He ucnons3yiite koHTeiHep (7) ana xpaHeHus NpoayKToB.

= Y6eputechb, uto Nnpnbop OTKNIOUYEH OT NEKTPOCETH.

= [lomectute Ban pyuroro bneHgepa (5) B HUXHIOO yacTb My(Thl TPUBOAHOMO 6110Ka 1 NPUXMUTE €ro
1 NpuBoaHON BOK ApYr K Apyry, noka pyuHoi 6neHaep (5) o 3ByKOM He BCTAHET Ha MECTO Ha npu-
BoHOM bnoke u He byner 3adukcuposaH. Mexay npusogHbiM 6110KoM 1 pyuHbIM breHgepom (5) He
[0MKHO 6biTb 3a30pa. Pyuroit bnexaep (5) nonxer bbb NPOUHO NpuUKpenseH K npubopy, He AoXeH
waratbea unu nagate. Mpn HeobxogumocTy nosepHuTe Ban pyuHoro bnexaepa (5) npu Hagasnusa-
HUWM Ha NPUBOAHOI 610K, UTOBLI OH 3aLenkHyncs u 3acdmkeuposanca. Pyuoit 6nengep (5) aonxeH
€O 3BYKOM BOWTM B 3aLienneHne 1 3aukcmpoBaTtbea Ha NpuBoaHoM broke.

= Boibepute HyxHyI0 CKOPOCTb C MOMOLLbIO BpaLlatowerocs konbua (1) Ha BepxHeli yactn npubopa.

= [lepxutesgasute pyuHoii 6nenaep (5) 8 npogykr. Buumanme: Bo Bpems paborsi
npubop nerko paszbpsizrusaerca. Utobsl n3bexats OpbI3r, HUXHUI KOHeL Bceraa
[OMXeH BbiTb NOMHOCTBLIO 3aKpbIT Ne3suaMK bnexaepa (5). ns npurotosneHus
XMOKMX NPOAYKTOB Aepxute npubop non HebonblmMM yrnom, utobel nobutscs
nyJwero cmewuBanua. lMpu obpabotke ropaunx NpoLykToB He aepxute npubop noa
napom, ytobbl n3bexarb 0bpa3oBaHNA KOHAEHCATa Ha NPUBOAHOM MexaHu3me. [pn
HeobXoaNMOCTY 3aLLMUTUTE MPUBOL N PYKN OT FOPAYEro napa HeboMblWNM YNCTBIM
KyXOHHbIM nonoteHuem. Cpasy nocne ucnonb3osaHua yaanute obpasosasLumica
KOHAEHcaT ¢ Kopnyca.

= Tenepb BCTaBbTE CETEBYIO BUIKY B PO3ETKY.

= Kpenko yaepxusana KOHTENHEDP OAHOM PYKOIi, HAXMUTE KHOMKY BKItoueHNs (2) (U} MoTtop HauHer
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pabortarts.

* Kak TonbKo Bale 611000 NPUODPETET Xenaemyio KOHCUCTEHLIMIO, HO HE MO3[HEeE YeM uepes 1 MuHyTy,
OTMYCTUTE KHOMKY BKMoueHns (2) ®. Takxe MOXHO HaxaTb kHonKy Typ6o (3) TURBO yto6b Npubop
pabotan Ha MakcMManbHON CKOPOCTY.

= [loxauTech OCTAHOBKN MOTOPA 1 MHCTPYMEHTOB, a 3aTeM u3snekute bneraep (5) n3 KoHTeliHepa.
Bcerpa otkniovaitte ceteByto BUKY OT PO3ETKM, NPEXAE YEM CTaBUTb MPUOOP Ha NOAXOAALLYIO
MOBEPXHOCT.

N3smenbuntens

C nomoLblo U3MeNbUUTENA MOXHO LNHKOBATb U U3MENbYaTh NYK, (PYKThl, OBOLLM, TBEPAbINA ChIP, 3€N€Hb,

Opexu 1 MACO.

= CHuUMUTE 3aLLUTHYIO KPBILKY € ne3BuA. Berasbte nessue cransHoe nessue (10) B gepxartesns Ha AHe
koHTeiHepa (9). Mosopauusaiite nessue (10), Noka OHO He 3aABUHETCA B AepXaTens.

= OctopoxHo: Jle3Bus ocTpbie, NO3TOMY BCErAa HaAeBalTe 3alUUTHYIO KPbILIKY, KOTAa He Ncnonb3yere
ux. [omectute npoaykTsl B KoHTenHep (9) makcumym ao otmerkn MAX 1 noctasbTe cBepxy Bepx-
HIOIO UaCTb CO BCTPOEHHLIM afantepoM (8). [na HanexHoi NOACTaBKM NPUKpenuTe NpopesnHeHHoe
Heckosnb3awee ocHoBaHue (11) k HukHei yactu koHTeiHepa (9). Buumanue: Mpu paborte ¢ xuokumn
NpoAyKTaMu 3anofnHAnTe KoHTeiHep He bonee yem Ha 200 M.

= YcraHoBuTe npuBoa pydHoro bnexnaepa Ha agantep (8), BCTpoeHHbIN B BepxHIoio yacTe. Hapasute Ha
mytTy npusoaa Ha apantepe (8), utobul koHTeiHep (9) ¢ BepxHeN uacTbio 3awwenkHynca u 3aduken-
posancsa. Mexnay npusofaHbimM 6510koM 1 anantepom (8) He nomxHo 6bITh 3a30pa.

= Boibepute HyxHyt0 CKOpOCTL Ha Bpalwaiowemces aucke (1). Ana bonee TBepabiX NPOAYKTOB UCTIONb-
3yiiTe bonee BbICOKYIO CKOPOCTb.

= [locne NOAKMIOUEHNA CETEBOI BUNKN HaxmuTe KHOMKy Bkmouerua (2) O Heckonbko pas kopor-
KUMU MMNyNbCamm, noka He bynet AOCTUrHYT xenaemblit pesynbiar. Kpenko gepxure koHteiitep (9)
ofiHoW pyKoit. Takxe MOXHO HaxaTb KHOMKy Typbo (3) TURBO ana 06paboTtkm Momoka; B 3T0M Ciiyyae
npnbop byner pabotatb Ha MakCUManbHOM CKOPOCTH.

= Korpa xenaembln pesynbrat byaer [OCTUTHYT, AOXAMTECH OCTAHOBKM MOTOPA 1 NONACTEN 1 OTKouuTe
npubop ot cetu.

= OrcoenuHuUTE BEPXHIOIO UacTb OT NPUBOAA, HAXaB Ha KHOMKY ukcaunn (4). NMocne 31010 MOXHO
13BMeYb BEPXHIOID uacTb (8) n3 koHTeiHepa (9) 1 OCTOPOXHO BbIHYTHL fe3Bue.

= He ncnonb3yitte koHTeriHep (9) Ana XpaHeHUa NPOayKTOB.

BcneHuBatenb monoka

C nomoLybio BCeHnBaTeNa MOIOKa Bbl MOXeTe B3OWUTb MOMIOKO, Hanpumep, And NpUrotToBIeHUsA Kany-

UMHO, NaTTe MaKK1aTTo UK ECEPTOB.

= T[pukpenute agantep (12), cnerka Hagasue Ha BeneHuBatenb Monoka (14). Bul yenbiwute, kak
apantep (12) 3awenknyncs.

= Tomectute agantep (12) B HUXHIOW YacTb MydTbl NPUBOAHOTO 610K U NPUKMUTE €0 N MPUBOLHON
60K [pyr K apyry, noka Bcnexnsarens monoka (14) He 3adukeupyerea Ha npueogHoOM baoke co
3BYKOBbIM Lienykom. Mexay npueoaHeim 610kom 1 agantepom (12) He AomxHO ObITb 3a30pa Mexay
HUMU He JOMKHO BbiTb cBOOOAHOTO NpocTpaHcTaa. Benernsarens monoka (14) gomxeH 6biTb NPOYHO
npuKpenneH K Npubopy, He AOMKEH WaTaTbCA UKU Nafath.

= Haneiite MOIOKO B €MKOCTb C BLICOKUM HOPTMKOM 1 MOrpy3uTe B Hero BeneHusatens (14).

= Buibepute HyxXHYIO CKOPOCTb Ha Bpawaiolemes kosbue (1). Moakniouns ceteByio BUMKY, HaXMUTE
n ynepxusaiire kHorky BkniodeHus (2) O no moctuxeHus xenaemoro pesynbrara. Takke MOXHO
HaxaTb KHoMKy Typbo (3) TURBO uT06b Npubop pabotan Ha MakeUManbHON CKOPOCTH.

= T[lepemewaiite BcneHnsatens Monoka (14) nerkumn KpyrosbiMu ABmxeHUAMN. Kak ToibKo neHa
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NoAHUMETCA, NepemecTuTe BeneHnsateb Monoka (14) Beepx, utobel oH paboTan ToNbKO Nof NoBepX-
HOCTbIO.

= Korpa xenaemblit pesynstat byner JOCTUIHYT, AOKANTECH OCTAHOBKY MOTOpaA 1 BCMEHUBATENA MOJOKa
(14) n oTcoeamHuTe BUNKY OT CETH.

= Orcoenunure apantep (12) or npuBoaa, Haxas Ha KHoMKy dukcaumn (4). Moranure agantep (12)
BBEPX M B CTOPOHY OT BCrieHMBatens mMonoka (14).

Benuuk

BeHuurK MOXHO MCnonb30Batk, Hanpumep, A B36MBaHNA AUUHBIX 6@IKOB, CIMBOK MW NMPUTOTOBNEHMA

KOKTeisei, [ecepTos, rOTOBbIX CYNOB, COYCOB NI MalioHe3a.

= T[lpukpenute anantep (12), cnerka npuxas ero K BeHuunky (13). Bul yenbiwure, kak apantep (12)
3aLUeNKHyICA.

= Tlomectute agantep (12) B HUXHIOW YacTb MydTbl NPUBOAHOTO 610K U NPUXMUTE €0 N MPUBOLHOI
610K [pyr K Apyry, noka BeHuuK (13) co 3ByKOM He BCTAHET Ha MECTO Ha NpUBOAHOM bBrioke n He
3aukenpyerca. Mexay npusogHsim 6nokom 1 agantepom (12) He fomxHo 6biTb 3a30pa. BeHunk (13)
[0MmKeH BbITb NPOUHO NpUKpenneH Kk Npubopy, He AOMKEH WaTaTbCA WK Nagarb.

= HacbinbTe MHIPeaMeHTHl B NOAXOAALLYI0 @MKOCTb 1 norpy3uTe BeHumk (13).

= Buibepute HyxXHYIO CKOPOCTL Ha Bpalaioliemes kosbue (1). Moakniouns ceteByio BUMKY, HAXMUTE 1
yaepxugaiite kHonky skmouenna (2) O no goctuxeHus xenaemoro pesysnbrara. Takxe MOXHO HaxaTb
KkHOMKy Typ60o (3) TURBO uTo6bI Npnbop pabotan Ha MakCUManbHOI CKOPOCTY.

= [locne QOCTVXEHWA XENaemMoro pesynbrata JOXAUTECh 0CTaHOBKN MOTopa 1 BeHuuka (13) u orcoeau-
HWUTE CETEBYIO BUIIKY.

= Orcoenunute agantep (12) ot npusoga, Haxas Ha KHOMKY (ukcaumu (4). MotaHuTe agantep Beepx u
cHumuTE ¢ BeHumka (13).

Uucrka vn yxon

Cpasy nocne ncnonb3oBaHUA OTCOEAMHUTE CETEBYIO BUIKY.

Ouuwaire kyBwuH bnenpepa (5) cpasy nocne kaxmoro UCnons3oBaHua, uTobbI NPELOTBPATUTL 3aChiXa-
HMe 0CTAaTKOB MULM Ha NOALWNMHMKAX KyBLWMHA Bnenaepa (5).

[lns npenBapuTeNbHON OUNCTKI MPOCTO HEHAMO/TO OMyCTUTe pyuHoil breHaep (5) B eMKOCTb ¢ ropaven
BOJOM.

PyuHoit 6neHaep (5) 3adukenposat B npubope ans paboTtsl U MOXeT BbiTb 0CBOBOXAEH TOMLKO HaxXa-
TMeM Ha KHonky dukcauuu (4). Teneps pyuHoin 6neHaep (5) MOXHO CHATS.

[na 6e3onacHoro xpaHeHus nomectute pyyHon bnexaep (5) B 3awnTHLIA Konnayok (6).

Ouuwwaiite NPUHAANEXHOCTM cpa3y Nocne Kaxnoro MCrnosb30BaHKA, UTobbl OCTAaTKM MUK He

OcTaTku NULK He MOTYT ero NOBPeauTb.

He ncnonb3yitte abpasuBHble UncTALLME CPELCTBA.
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6e3onacHo ana
nocynoMOEUHOIi
MawmnHbl

MOXHO NPOMbI-
BaTb Nopj NPoTou-
HOW BOAON

npotupatb Bnax-
HOW TKaHbIO

MpnBoaHomn 6nok

Kysuwun 6nexpaepa (5)

SawmrHas Kpsbiiwka (6)

MepHbIil cTakaH ¢ HeCKOMb3ALLMUM
ocHoBaHueMm (7)

BepxHaa yactb CO BCTPOEHHbBIM anan-
Tepom (8)

Kowreiitep (9)

Ne3sue n3 Hepxasetowein cranu (10)

Mpotusockons3auee ocHoBaHue (11)

Agantep (12)

Benuuk (13)

Benenusarens monoka (14)
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TexHnueckue gaHHbIE

HomuHanbHoe HanpsaxeHune: 220-240 B~ 50-60 'y
[Totpebnaeman MOLWHOCTL:
Knacc 3awutsl:

590-700 Bt

TexHuueckan nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MNMoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXUM

MOTPEB/IEHUE SHEPTUN (BATT)

NMEPNOA BPEMEHWN (MUHYTbI)

BbiknioueHo

0,2

B pexnme oxumaaHuna

PesepBHbiit pexum ¢

AOMONHUTENbHOM MHBOpMaLmen

CeTeBoli pexum oxuaaHua

C

YctpolictBo otBeyaet Tpebosanmnam EBponencknx anpektnes

2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.
RU: Cootsertctaue crangapry EN60335 n. 11 6bi10 NpoBEPEHO € NOMOLLBIO HAacaLKU-N3MENbUNTENA 1
cnenytowlero peuenrta: 210 r myku + 100 r oAbl + 40 r mefa

Kopotkoe Bpema pabotbi: 3 ¢; o1abix Mexay Unknamu 10 MuHyT

3awmnTuM OKpyXaioLLylo cpeny

E SawmTa okpyxaiowei cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!

®

>

[aHHblit Nprbop cofepXuT LeHHbIe MaTepuansl, KoTopble
MOXHO nepepaboTtaTb MMCMONb30BaTh MOBTOPHO.

Cpnaitte npnbop B MECTHbIN LIEHTP YTUIN3aLIUN OTXOLOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Anvindarguide
Stavmixer 4-in-1

Viktiga sakerhetsanvisningar

* Tillbehor och utrustning ar inte avsedda att anvandas av personer
med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk férmaga eller av personer
som saknar erforderliga kunskaper eller erfarenhet savida dessa per-
soner inte forst far instruktioner om hur man anvander apparaten
pa ett sdkert satt samt ar medvetna om de risker som finns.

* Tillbehor och apparat far inte anvdndas av barn. Tillbehdor, apparat

och anslutningskabel ska hallas borta fran barn.

Hall barn under stindig uppsikt och forvissa dig om att de under

inga omstandigheter leker med tilloeh6ren och/eller apparaten.

Dra alltid ur natkontakten fran vigguttaget om apparaten l[amnas

utan uppsikt eller om det vid anvandning skulle uppsta fel samt vid

montering, demontering och rengoring.

Var forsiktig nar du anvander tilloehdren och apparaten. Nar du

byter tilloehor ska du vanta tills de stannat helt.

Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar liksom vid témning av

skalen och vid rengdring.

= Nir du anvint tillbehor ska du noggrant rengéra alla omraden/delar
pa dem som kommit i kontakt med livsmedel. F6lj anvisningarna i
avsnittet "Rengoring och skotsel”.

= Om stromkabeln skulle skadas maste den ersattas via tillverkarens
centrala kundtjanst eller av en av tillverkaren godkdnd person. Om
apparaten inte repareras korrekt kan detta innebara stor fara for
anvandaren.

* Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande tillamp-
ningar som:

- 1 kok for personal i butiker, kontor och andra kom-mersiella
miljoer;
i jord- och lantbruksmiljo;
av kunder i hotell, motell och liknande logier;
Bed & Breakfast.

Apparaten ar inte avsedd att anvindas i kommersiellt syfte.
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Innan anvandning

L3s alltid anvandarguiden noga. Den innehdller viktig information om hur du ska anvinda och skota
apparaten sa att den fungerar sakert och lange. Forvara anvindarguiden pd ett sdkert stalle sa att du
vid behov kan ge den vidare till naste dgare. Apparaten far endast anvindas for avsett &ndamal sasom
star beskrivet i den hdr anvindarguiden. Beakta alltid sdkerhetsanvisningarna om hur apparaten ska
anvandas.

Ytterligare sdkerhetsinformation

= Anslut endast apparaten till vaxelstrom med den spidnning som typskylten visar. Strémkabeln och
natkontakten maste vara torra.

= Drainte ur nitkontakten fran vigguttaget om du har vata hdnder och inte heller genom att dra
direkt i stromkabeln.

= SI& pa mixerstaven forst ndr du har placerat den i det som ska mixas. Vinta med att stanga av den
tills den har stannat helt och héllet.

= Sink inte ner drivenheten i vatten/livsmedel.

= Skydda apparaten, tillbehren och stromkabeln fran virmepaverkan.

= Om nagot blockerar apparaten fran att arbeta, sting genast av den och 16s problemet (det kan t.ex.
réra sig om en bit frukt eller en gronsak som fastnat - ta da bort den).

= L4t varma livsmedel/vitskor svalna till ca 80 °C (matglas (7)) innan de bereds. Obs! Vid hantering av
varma livsmedel/vitskor finns risk for brannskada.

= Om foljande skulle intraffa, ska du inte anvanda apparaten och tillbehéren och genast dra ur
kontakten:

Apparaten eller stromkabeln ar skadad
Du misstanker att apparaten kan ha tagit skada nar den fallit i golvet eller liknande.

| sddana fall ska du alltid Iamna in apparaten for lagning.

= Anvind inte apparaten och tillbehéren utomhus.

= Tillverkaren ansvarar inte for skador som orsakats av felaktig anvéndning eller da apparaten
anvants till sddant den inte dr avsedd for, och inte heller for skador som orsakats av otillborlig
lagning eller for att tillbehdr anvdnts som inte ar avsedda specifikt fér den har apparaten. Om
sddan skada skulle uppstd omfattas den inte av tillverkarens produktgaranti.

Anvandning

Med hjélp av mixerstaven kan du passera frukt och gronsaker som du forst haft pa uppkok och
anvénda till barnmat eller mos.

Tillbehoret ar avsett till att hacka och blanda livsmedel, skumma mjdlk och vispa gradde. Mer om

hur de enskilda tillbehdrsdelarna kan anvéndas framgér av avsnittet "Drifttagning”. All annan eller
ytterligare anvandning ar felaktig.

Beakta alltid sdkerhetsanvisningarna om hur apparaten ska anvandas.

| hdndelse av missbruk, felaktig anvandning, underlatenhet att folja instruktionerna

eller felaktig reparation tas inget ansvar for eventuella skador. Om s&dan skada skulle uppstéd omfattas
den inte av tillverkarens produktgaranti.
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Drifttagning
Rengdr alla delarna enligt anvisningarna i avsnittet "Rengdring och skdtsel” innan de kommer i
kontakt med livsmedel.

Mixer

Med hjilp av mixerstaven (5) kan du passera frukt och gronsaker som du forst haft pa uppkok och
anvanda till barnmat eller mos. Dela alltid forst stora bitar i mindre innan du anvinder mixerstaven.
= Gor i ordning de livsmedel du vill mixa och 1agg/hall dem i en tillrackligt stor och hg bunke, t.ex.
den medf6ljande behallaren (7). Anvind den halksikra sockeln for battre stabilitet.
= Obs! Den medfdljande behéllaren (7) 4r inte vdirmetalig. Maxtemperaturen for de livsmedel du
anvander ar 80°C. Lat darfor varma och kokande livsmedel std och svalna lite innan du borjar.
Anvind inte behallaren (7) for forvaring av livsmedel.
= Forsdkra dig om att apparaten dr avstidngd och inte ansluten till strémmen.
= Sitt i mixerstavsskaftet (5) nertill p& motorenheten och tryck dessa mot varandra tills mixerstaven
(5) lases fast. Du vet att det har lyckats nir du hor ett klick. Inget rum far finnas mellan mixersta-
ven (5) och den motordrivna enheten. Mixerstaven (5) maste sitta ordentligt pa apparaten och far
inte vackla eller lossna.
Vrid p& mixerstaven (5) samtidigt som du trycker den mot drivenheten. Mixerstaven (5) maste
horbart haka i drivenheten och I&sa fast.
= Vilj 6nskad hastighet via hastighetsviljaren (1) pa apparaten.
= Placera och hall mixerstaven (5) nere i behéallaren.
Var forsiktig! Det dr |att hant att det stanker. For att undvika stank bor den nedre
delen (ddr mixerstavens (5) skirblad sitter) alltid vara helt tickta. Hall apparaten
lite snett nar du anvander flytande livsmedel for att pd sa sitt uppné en jamnare
och battre omrorning.
Nér du bearbetar livsmedel som &r varma ar det viktigt att inte halla apparaten
mitt i dngan for att undvika kondens pa apparaten.
Om du vill kan du anvénda en liten ren kdkshandduk till att skydda den motor-
drivna enheten och dina hander fran dnga. Torka genast bort kondens frén
apparatens holje.
= Forst nu ansluter du nétkontakten till vigguttaget.
* Hall i behallaren med ena handen och tryck pa PA-knappen (2) . Motorn bérjar nu arbeta.
= S3 fort livsmedlen har fatt 6nskad konsistens - efter max 1 minut - slipper du PA-knappen (2) o.
Om du vill kan du i stillet vilja att halla Turbo-l4get (3) TURBO intryckt - apparaten kommer d3 att
arbeta i maxhastighet.
= Vinta tills motorn och verktygen stannat helt innan du lossar mixerstaven (2) ur sitt faste.
Dra alltid ur stromkabeln fran vagguttaget innan du placerar apparaten pa en lamplig yta.

Finfordelare

Med finfordelaren hackar och finférdelar du 16k, frukt, gronsaker, ost, érter, ndtter och kott.
= Ta bort skyddet fran kniven.

Sitt fast det rostfria bladet (10) i hallaren i botten pa behallaren (9).

Vrid det rostfria bladet (10) tills det glider in i hallaren.

= Varning: Knivarna dr mycket vassa. Darfor ska alltid satta pd skyddet ndr du inte arbetar med knivarna.

Fyll i livsmedel h6gst upp till MAX-mérket pa behallaren (9) och satt pa 6verdelen med den
inbyggda adaptern (8).

For battre stabilitet satter du fast halkskyddet (11) undertill pa behéallaren (9).

Varning: Fyll med 200 ml tunnflytande livsmedel.

96

Sitt fast stavmixerns drivenhet i Gverdelens inbyggda adapter (8). Tryck fast drivenhetens koppling
pa adaptern (8) tills 6verdelen klickar in i behallaren (9) och sdlunda &r fastlast.

Det far inte finnas nagot mellanrum mellan drivenheten och adaptern (8).

Vilj 6nskad hastighet med vridringen (1). Anvind hégre hastighet for hardare livsmedel.

Satt i natkontakten och tryck upprepade ganger och i korta impulser pa startknappen (2) o

tills onskat resultat uppnatts. Hall fast behallaren (9) med ena handen. Alternativt kan du ocksa
anvinda turboknappen (3) TURBO. D3 arbetar apparaten med hogre hastighet.

Nar du uppnétt dnskat resultat, vintar du tills motorn och kniven stannat innan du drar ut kontakten.
Lossa den Gvre delen av drivenheten genom att trycka pa frigéringsknappen (4). Da kan du lyfta
upp den 6vre delen (8) av behallaren (9) och forsiktigt ta bort bladet.

Anvind inte behallaren (9) for forvaring av livsmedel.

Mjolkskummare

Med mjélkskummaren kan du skumma mjolk till exempelvis cappuccino, latte macchiato och efterratter.

Fast adaptern (12) genom att med I4tt tryck koppla den till mj6lkskummaren (14). Adaptern (12)
klickar in pa plats.

Satt fast adaptern (12) pa drivenhetens koppling och tryck den mot drivenheten tills mjélks-
kummaren (14) klickar pa plats pa drivenheten och dirmed &r fastlast. Det far inte finnas nagot
mellanrum mellan drivenheten och adaptern (12). Mj6lkskummaren (14) ska sitta fast ordentligt pa
apparaten och far inte vingla eller riskera att ramla av.

Hall i mj6lk i en behallare med hog kant och doppa ned mjélkskummaren (14).

Vilj onskad hastighet pa vridringen (1).

Nar du har anslutit natkabeln, trycker du pd och haller ner startknappen (2) O tills du fatt dnskat
resultat.

Alternativt kan du ocksd anvinda turboknappen (3) TURBO. D4 arbetar apparaten med hogre
hastighet.

R6ér mjolkskummaren (14) i litta cirkelrorelser.

Nar skummet stiger, for du mjélkskummaren (14) uppat sa att den arbetar precis under ytan.

Nar du uppnatt 6nskat resultat, vintar du tills motorn och mjolkskummaren (14) stannat innan du
drar ut kontakten.

Lossa adaptern (12) fran drivenheten genom att trycka pa frigéringsknappen (4). Ta loss adaptern
(12) uppifran mjélkskummaren (14).

Visp

Med vispen du kan vispa dggvita och gradde, samt forbereda shakes, desserter, soppor, sdser och majonnds.

Fast adaptern (12) genom att med l4tt tryck koppla den till vispen (13). Adaptern (12) klickar pa plats.
Satt fast adaptern (12) pa drivenhetens koppling och tryck den mot drivenheten tills vispen (13)
klickar pa plats pa drivenheten och dérmed &r fastlast. Det far inte finnas ndgot mellanrum mellan
drivenheten och adaptern (12). Vispen (13) ska sitta ordentligt fast pa apparaten och far inte vingla
eller riskera att ramla av.

Fyll i ingredienserna i en lamplig behallare och sénk ned vispen (13).

Vilj 6nskad hastighet pa vridringen (1).

Nar du har anslutit natkabeln, trycker du pa och haller ner startknappen (2) O tills du fatt dnskat
resultat.

Alternativt kan du ocksd anvianda turboknappen (3) TURBO. D4 arbetar apparaten med hogre hastighet.
Nar du uppnatt onskat resultat, vintar du tills motorn och vispen (13) stannat innan du drar ut
kontakten.

Lossa adaptern (12) fran drivenheten genom att trycka pa frigéringsknappen (4). Ta loss adaptern
uppifran vispen (13).
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Rengoring och skotsel

Dra alltid ur natkontakten direkt efter anvandning.

Rengdr mixerstaven (5) direkt efter anvindning s att intorkade matrester inte skadar mixerstaven (5).
Som forreng6ring lagger du forst mixerstaven (5) i en skdl med varmt vatten.

Mixerstaven (5) spérras fér anvindning pa apparaten och maste ldsas upp via upplasningsknappen (4)
innan den kan anvindas igen. Nu kan du ta av mixerstaven (5).

For siker forvaring ar det bast att stilla mixern (5) i skyddshallaren (6).

Rengdr tillbehdret direkt efter anvandning sé att fasttorkade livsmedelsrester inte orsakar skada.

Anvind inga fratande rengoringsmedel.

Kan diskas i Kan diskas under | Torkas med fuktig
diskmaskin rinnande vatten trasa

Motorenheten

Mixer (5)

Skyddskapa (6)

Mitglas med halksikra sockeln (7)

Overdel med inbyggd adapter (8)

Behallare (9)

Rostfri kniv(10)

Halkszkert underlag (11)

Adapter (12)

Visp (13)

Mjélkskummare (14)
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 590-700 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,2 -
Standby - -

Standby med ytterligare - -
information

Nétverksansluten standby - -

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.
Overensstammelsen enligt EN60335, paragraf 11 har verifierats med hacktillbehdr och foljande recept:
210 g mjol + 100 g vatten + 40 g honung

Kort bearbetningstid: 3 sek; vila 10 minuter mellan cykler

Miljoskydd

E Var ridd om miljon!

®  Din apparat innehaller olika material som kan ateranvédndas eller &tervinnas.
9  Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad
serviceverkstad for omhdndertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim Talimatlari
El blenderi EDELSTAB 4'ii 1 arada

Onemli giivenlik talimatlar

= Aksesuarlar ve cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri sinirli
veya deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin
guvenli kullanimina iliskin gozetim veya talimat verildigi ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir.

= Aksesuarlar ve cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Aksesu-
arlar, cihaz ve baglanti kablosu cocuklardan uzak tutulmahdir.

* Cocuklar, aksesuarlar ve cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin
gozetim altinda tutulmalidir.

* Calisma sirasinda bir ariza olmasi durumunda ve montaj, demontaj
veya temizlikten dnce, gozetim yoksa cihazin elektrik fisi cekilerek
glic kaynagi ile baglantisi her zaman kesilmelidir.

» Aksesuarlari ve cihazi kullanirken dikkatli olun. Atasmanlari degis-
tirmeden once her zaman durana kadar bekleyin.

* Keskin kesme bicaklarini tutarken ve hazneyi bosaltirken ve temiz-
lerken dikkatli olun.

» Aksesuarlari ve cihazi kullandiktan sonra, gida ile temas eden tiim
ylizeyleri/parcalari temizleyin. Litfen "Temizlik ve bakim" bollimiin-
deki talimatlari izleyin.

* Bu cihazin baglanti kablosu hasar gordrse, treticinin merkezi mus-
teri hizmetleri departmani veya benzer niteliklere sahip bir kisi
tarafindan degistirilmelidir. Yanhs onarimlar kullanicr icin ciddi
tehlikelere yol acabilir.

* Bu cihaz ev tipi ve benzeri uygulamalarda kullaniimak lizere tasar-
lanmistir, drnegin:

- diikkanlar, ofisler ve diger ticari alanlarda ¢alisanlar icin mut-
faklarda;
tarimsal milklerde;
otellerde, motellerde ve diger konutlarda miisteriler tarafindan;
yatak ve kahvaltilarda.
Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
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Kullanmadan once

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Cihazin kullanimi, glivenligi ve bakimi hakkinda dnemli bilgiler
icerir. Glivenli bir yerde saklanmali ve sonraki kullanicilara aktarilmalidir. Cihaz sadece bu kullanim
talimatlarina uygun olarak amacina uygun sekilde kullanilabilir. Kullanim sirasinda giivenlik talimatla-
rina uyun.

Diger giivenlik talimatlari

= Cihazi sadece cihazin lizerindeki tip plakasina uygun gerilime sahip alternatif akima baglayin.
Baglanti kablosu ve fis kuru olmalidir.
= Baglanti kablosunu kullanarak veya islak ellerle elektrik fisini prizden ¢cekmeyin.
= El blenderini sadece karistirilacak yiyecegin icindeyken calistirin. Cikarmadan 6nce durmasini
bekleyiniz.
= Tahrik tinitesini suya/gidaya daldirmayin.
= Cihaz, aksesuarlari ve baglanti kablosunu isidan koruyun.
= Cihaz calisma sirasinda sikisirsa, derhal kapatin ve nedenini ortadan kaldirin, 6rnegin sikismis bir
meyve veya sebze parcasl.
= islemden 6nce sicak yiyeceklerin/sivilarin yaklasik 80°C'ye (8lciim kabi(7)) kadar sogumasini bekle-
yin. Dikkat! Sicak yiyecek/sivilarla ¢alisirken haslanma riski vardir.
= Asagidaki durumlarda cihazi ve aksesuarlari calistirmayin veya elektrik fisini hemen cekin:
Cihaz veya baglanti kablosu hasar gormiisse
diisme veya benzeri bir durumdan sonra bir kusur siiphesi varsa.
Bu gibi durumlarda, cihazi tamir icin iade edin.
= Cihazi ve aksesuarlarini agik havada kullanmayin.
= Yanlis kullanim, hatali calistirma, hatali onarim veya bu cihaz icin tasarlanmamis aksesuarlarin
kullanimindan kaynaklanan herhangi bir hasar igin sorumluluk kabul edilmez. Bu gibi durumlarda
garanti hizmetleri de kapsam disidir.

Kullanim

El blenderi yumusak meyveleri ve pismis sebzeleri karistirmak ve bebek mamasi veya piire hazirlamak
icin kullanilabilir.

Aksesuar, yiyecekleri dogramak ve karistirmak, siit koplirtmek veya cirpmak icin uygundur. Her bir
aksesuarin kullanimina iliskin ayrintili bilgileri "Devreye alma" bollimiinde bulabilirsiniz. Diger veya ek
kullanimlar uygunsuz kullanim olarak kabul edilir.

Kullanim sirasinda giivenlik talimatlarina uyun.

Yanlig kullanim, hatali calistirma, kullanim talimatlarina uyulmamasi veya hatali onarimdan kaynakla-
nan hasarlar icin sorumluluk kabul edilmez. Bu gibi durumlarda garanti hizmetleri de kapsam disidir.

101

TR



Devreye alma

Litfen tim parcalari gida ile temas etmeden dnce "Temizlik ve bakim" bélimiinde aciklandigi gibi
temizleyin.

El blenderi

El blenderi (5) yumusak meyveleri ve pismis sebzeleri karistirmak ve bebek mamasi veya pire hazirla-
mak icin kullanilabilir. Onceden biiyiik parcalari kabaca dograyin.
- istediginiz yiyecedi hazirlayin ve yiyecegi yeterince uzun ve sabit bir kaba, drnegin birlikte verilen
kaba (7) doldurun. Giivenli bir durus icin kaymaz tabani kullanin.
= Not: Havuc veya benzer kivamdaki yiyecekleri islerken, kaba en fazla 600 ml doldurun.
= Dikkat! Birlikte verilen kap (7) 1siya dayanikli degildir. Maksimum sicaklik 80°C'dir. Baslamadan
dnce kaynayan yiyecegin biraz sogumasini bekleyin. Kabi (7) yiyecekleri saklamak icin kullanmayin.
= Cihazin gii¢ kaynagiyla baglantisinin kesildiginden emin olun.
= El blenderinin (5) saftini tahrik Unitesi kaplininin alt kismina yerlestirin ve el blenderi (5) tahrik
Unitesindeki yerine duyulabilir bir sekilde oturana ve boylece kilitlenene kadar el blenderi ile tahrik
tinitesini birbirine dogru bastirin. Tahrik tinitesi ile el blenderi (5) arasinda bosluk olmamalidir. El
blenderi (5) cihaza sikica sabitlenmeli ve sallanmamali veya diismemelidir. Gerekirse, el blenderinin
(5) milini tahrik tnitesine bastirirken cevirin. El blenderinin (5) tahrik tinitesine duyulur sekilde
oturmasi ve kilitlenmesi gerekir.
= Cihazin ust kismindaki doner halkayi (1) kullanarak istediginiz hizi segin.
= Tutmael blenderini (5) yiyecegin icine bastirin. Dikkat: Calisirken kolayca sicrar.
I Sicramalari 6nlemek igin, alt u¢ her zaman blender stirahisinin (5) bicaklariyla
tamamen ortiilmelidir. Sivi gidalarda, daha iyi karistirma elde etmek icin cihazi
hafif bir aciyla tutun. Sicak yiyecekleri islerken, tahrik tinitesinde yogusmayi
onlemek icin cihazi buharin icinde tutmadiginizdan emin olun. Gerekirse tahrik
tinitesini ve ellerinizi kiiclik temiz bir mutfak havlusu ile sicak buhardan koruyun.
Govde lzerindeki yogusmayr hemen silin.
= Simdi elektrik fisini prize takin.
= Kabi bir elinizle sikica tutun ve Acma diigmesine (2) ® basin. Motor calismaya baslar.
= Yemeginiz istediginiz kivama gelir gelmez, ancak en ge¢ 1 dakika sonra, Acma digmesini (2) o
birakin serbest birak. Alternatif olarak, turbo diigmesine (3) TURBO de basabilirsiniz , cihaz daha
sonra maksimum hizda ¢alisacaktir.
= Motorun ve aletlerin durmasini bekleyin ve ardindan blender siirahisini (5) kaptan ¢ikarin. Cihazi
uygun bir ylizeye yerlestirmeden 6nce daima elektrik fisini prizden cekin.

Dograyici

Dograyiciyr sogan, meyve, sebze, sert peynir, otlar, findik ve et dogramak ve kiymak i¢in kullanabilirsi-

niz.

= Koruyucu kapagr bicaktan ¢ikarin. Paslanmaz celik bicagi (10) kabin (9) altindaki tutucuya yerlesti-
rin. Paslanmaz celik bicagi (10) tutucunun icine dogru kayana kadar cevirin.

= Dikkat: Bicaklar keskindir. Bu nedenle, bicaklarla calismadiginiz zamanlarda daima koruyucu kapagi
takin. Yiyecekleri kabin (9) icine en fazla MAX isaretine kadar yerlestirin ve entegre adaptorlii tist
parcayi (8) Ustiine yerlestirin. Glivenli bir durus icin kaucuk kaymaz tabani (11) kabin (9) altina
takin. Dikkatmaksimum 200 ml disiik viskoziteli gida ile doldurun.

= El blenderinin tahrik tinitesini Gst kisma entegre edilmis adaptdriin (8) lizerine yerlestirin. Tahrik
tinitesinin kaplinini adaptoriin (8) tizerine, Ust parcali kap (9) duyulabilir bir sekilde yerine oturana
ve boylece kilitlenene kadar bastirin. Tahrik tinitesi ile adaptor (8) arasinda bosluk olmamalidir.
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Dondiirme halkasinda (1) istediginiz hizi secin. Daha sert yiyecekler icin daha yliksek bir hiz
kullanin.

Elektrik fisini bagladiktan sonra agma diigmesine (2) ® basin istenen sonug elde edilene kadar kisa
darbelerle birkag kez kabi. Kabi (9) bir elinizle sikica tutun. Alternatif olarak, sttii islemek icin turbo
digmesine (3) TURBO de basabilirsiniz; cihaz daha sonra maksimum hizda calisacaktir.

istenen sonuc elde edildiginde, motorun ve bicagin durmasini bekleyin ve cihazin fisini cekin.
Serbest birakma diigmesine (4) basarak tist blimii tahrik Gnitesinden ayirin. Daha sonra Gst kismi
(8) kaptan (9) cikarabilir ve bicagi dikkatlice cikarabilirsiniz.

Kabi (9) yiyecek saklamak igin kullanmayin.

Siit kopiirtiicii

Siit kopdirtlicliyl 6rnedin cappuccino, latte macchiatto veya tatlilar icin stit kdpiirtmek icin kullanabi-
lirsiniz.

Adaptori (12) stit kdpirtiiciiniin (14) Gzerine hafifce bastirarak takin. Adaptériin (12) yerine
oturdugunu duyacaksiniz.

Adaptérii (12) tahrik Gnitesinin kaplininin altina yerlestirin ve stit kopurtiicii (14) tahrik nitesi tze-
rinde duyulabilir bir sekilde yerine oturana ve bdylece kilitlenene kadar adaptorii ve tahrik Gnitesini
birbirine dogru bastirin. Tahrik Unitesi ile adaptor (12) arasinda bosluk olmamalidir. Stit kopirtiic
(14) cihaza sikica tutturulmali ve sallanmamali veya diismemelidir.

Sutl yuiksek agizli bir kaba dokiin ve sit kopirtiictiyt (14) icine daldirn.

Dondtirme halkasinda (1) istediginiz hizi segin. Elektrik fisini bagladiktan sonra agma diigmesine (2)
® basin ve basili tutun istenilen sonug elde edilene kadar. Alternatif olarak, turbo diigmesine (3)
TURBO de basabilirsiniz , cihaz daha sonra maksimum hizda calisacaktir.

Sut kopurtlciyi (14) hafif, dairesel hareketlerle hareket ettirin. Képiik yiikselir yiikselmez, siit
képurticliyl (14) sadece yiizeyin hemen altinda calisacak sekilde yukari dogru hareket ettirin.
istenen sonuc elde edildiginde, motorun ve siit kopiirtiiciiniin (14) durmasini bekleyin ve elektrik
fisini cekin.

Serbest birakma diigmesine (4) basarak adaptdrii (12) tahrik Ginitesinden ayirin. Adaptori (12)
yukari ve sit kopiirtiictiden (14) uzaga dogru gekin.

Cirpma teli

Cirpiciyr 6rnedin yumurta aki, krema cirpmak veya shake, tath, hazir ¢orba, sos veya mayonez hazirla-
mak icin kullanabilirsiniz.

Adaptori (12) cirpma teli (13) tizerine hafifce bastirarak takin. Adaptoriin (12) yerine oturdugunu
duyacaksiniz.

Adaptori (12) tahrik tinitesi kaplininin altina yerlestirin ve cirpma teli (13) tahrik tnitesi tizerinde
duyulabilir bir sekilde yerine oturana ve boylece kilitlenene kadar adaptdrii ve tahrik tinitesini
birbirine dogru bastirin. Tahrik Unitesi ile adaptor (12) arasinda bosluk olmamalidir. Cirpma teli (13)
cihaza sikica tutturulmali ve sallanmamali veya diismemelidir.

Malzemeleri uygun bir kaba dokiin ve ¢irpma teli (13) igine daldirin.

Dondiirme halkasinda (1) istediginiz hizi secin. Elektrik fisini bagladiktan sonra agma dugmesine (2)
® basin ve istenilen sonug elde edilene kadar basili tutun. Alternatif olarak, turbo digmesine (3)
TURBO de basabilirsiniz , cihaz daha sonra maksimum hizda calisacaktir.

istenen sonug elde edildikten sonra, motorun ve cirpicinin (13) durmasini bekleyin ve elektrik fisini
cekin.

Acma diigmesine (4) basarak adaptorii (12) tahrik tnitesinden ayirin. Adaptori yukari ve ¢irpma
telinden (13) disari dogru cekin.
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Temizlik ve bakim

Kullanimdan hemen sonra elektrik fisini cekin.

Blender siirahisinin (5) yataklarinda yiyecek artiklarinin kurumasini 6nlemek icin her kullanimdan
hemen sonra blender siirahisini (5) temizleyin.

On temizlik icin, el blenderini (5) sicak su dolu bir kapta kisa bir siire calistirmaniz yeterlidir.

El blenderi (5) calisma icin cihaza kilitlenir ve sadece serbest birakma diigmesine (4) basilarak serbest
birakilabilir. El blenderi (5) artik cikarilabilir.

Guvenli bir sekilde saklamak icin el blenderini (5) koruyucu kapagin (6) icine yerlestirin.

Kurumus gida kalintilarindan zarar gdrmelerini 6nlemek igin, aksesuarlari

her kullanimdan hemen sonra temizleyin.

Asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

bulasik makine- | akan su altinda nemli bir bezle
sinde yikanabilir durulanabilir silin

Tahrik Gnitesi

Blender siirahisi (5)

Koruyucu kapak (6)

Kaymaz tabanli 6l¢tim kabi (7)

Entegre adaptorlii Gst parga (8)

Konteyner (9)

Paslanmaz celik bicak (10)

Kaymaz taban (11)

Adaptor (12)

Cirpma teli (13)

Suit koprttict (14)
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 590-700 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,2 -
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Aga bagh bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

EN60335 madde 11'e gdre uygunluk, dograyici aksesuari ve asagidaki tarif kullanilarak dogrulanmistir:

210 g un + 100 g su + 40 g bal
Kisa Calisma Siiresi: 3s; Dongii arasinda 10 dakika dinlenme

Cevrenin korunmasi
ﬁ Cevrenin korunmasina katilahm!

®  Cihaziniz geri donlstiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

2 Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com
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