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List of pictograms used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

>

DANGER! This symbol in
combination with the signal word
“Danger” marks a high-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

Burn hazard! Hot surface, do not
touch.

>

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

Caution, hot surface!

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

This symbol identifies that the materials
provided are safe for food contact and
comply with European Regulations

(EC).

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a
possible property damage.

Use the product in dry indoor spaces
only.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

o |\ J BB B

Symbol for a Protection Class |l
product

Alternating current/voltage

Hertz (supply frequency)

Watts

Ce

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

SR

Safety information
Instructions for use
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INDUCTION HOB

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all
of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

The product is intended for heating and
preparing food. Do not use the product for any
other purpose.

The product is designed only for use in private
households and must not be used in medicinal or
commercial areas.

The manufacturer is not liable for damage
caused by improper use.

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

1% Induction hob
1x User manual

HHg-
>

o] [l NI [ El [& [

19 oL

Power cord with power plug

Heating zone

W  Power level display (in Watt) with
indicator
+ Button
(increase values)
M Button
(Basic)
| v Button with indicator
L (on/off)
ﬂ Button with indicator
(Boost)

Button with indicator

(Deep fry)

Button with indicator

(Simmer)

Button with indicator

(Stew)

Display

ﬁ- Button with indicator
(Milk)

é Button with indicator
(Soup)

'IEI Button with indicator

(Water)

[ Button with indicator

(Keep warm)

E Button with indicator
(Child lock)

E] Button with indicator
(Timer/delay timer)

- Button
(reduce values)

°C Temperature display with indicator
Control panel

Fan
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Input voltage:

Power consumption:

Max. bottom diameter of cooking pot/pan:

Min. bottom diameter of cooking pot/pan:

Protection class:

220-240V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

/gl

(tested in accordance with Regulation (EU) No. 66/2014, Annex |, sections 2 and 2.2)

Model designation

Hotplate type

Number of hobs and/or
cooking areas

Heating technology
(induction hobs and areas,
radiant heat hobs, cooking
plates)

In the case of circular cooking
plates or areas: diameter of
effective area per hob, rounded
up to the next 5 mm

In the case of non-circular

hobs or cooking areas: length
and width of effective area

per electrically-heated hob or
cooking area rounded up to the
next 5 mm

Energy consumption per hob or
cooking areq, calculated per kg

Hob energy consumption per kg

GB

Symbol

ECelectric cooking

ECe\ecrric hob

Value

HGO07975

Electric

Induction

22.0

N/A

N/A

190.8

190.8

Unit

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg



Additional information to reduce the
total environmental impact/energy
consumption of the cooking process:
Keeping the power consumption to a minimum:
Set the temperature/power only as high as
necessary. Adjust/lower accordingly when
preparing food. Use pots and pans with lids
whenever possible.

General safety
instructions
BEFORE USING THE PRODUCT,

PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with this
user manual the warranty claim
becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK
OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the
packaging material.
The packaging material
represents a danger of
suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.
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Cleaning and user Electrical safety
maintenance shall not be made A\ DANGER! Risk of electric

by children unless they are shock! Never attempt to

older than 8 and supervised. repair the product yourself. In

Keep the product and its cord case of malfunction, repairs

out of reach of children less are to be conducted by

than 8 years. qualified personnel only.
Intended use AWARNING! Risk of
AWARNING! Misuse may electric shock! Do not

immerse the product in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.

lead to injury. Use this product
solely in accordance with these

instructions. Do not attempt to .
modify the product in any way. AWARNING! Risk of

A WARNING! Risk of electric shock! If the surface
burns! Metal objects, such as is cracked, switch off the
knives, forks, spoons and lids, product to avoid the possibility
should not be placed on the of electric shock.
product as they may become ~~ A WARNING! Risk of
hot. electric shock! Never use a

A WARNING! Risk of damaged product. Disconnect
burns! During use the the product from the power
product gets hot. Do not touch supply and contact your
the product while in use nor retailer if it is damaged.

immediately after use.
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The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.
Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.
Regularly check the power
plug and the power cord for
damages. If the power cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

Operation

Do not move the product while
it is in operation.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the power cord
does not come in contact with
the cooking zone.

The use of extension cords is
not recommended.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.
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When the product is in use,
ensure that there are no easily
flammable materials close to
the product (e.g. dishcloths,
oven cloths).

Cleaning and storage
AWARNING! Risk of

injury! Disconnect the
product from the power supply
before cleaning work and
when not in use.

Do not store the hot product

in a cupboard or in the
packaging.

Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

12 GB

Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

ADanger from

electromagnetic fields!
Medical devices (pacemakers,
hearing aids, efc.) can be
influenced and damaged by
electromagnetic fields. If you
have a cardiac pacemaker,
implanted defibrillators or
any other implanted metallic
or electronic device, it

may be influenced by the
electromagnetic fields and
cause electric shock, burns,
electrical interference, or
death. Maintain a safety
distance as recommended by
the devices manufacturer.



® First use

Remove the packaging.
Clean the product (see “Cleaning and
care”).

Place the product on a flat surface that
leaves enough space for ventilation.

A minimum of 10 cm of free space must
remain between the product and the
adjacent walls (including side and back
wall).

Only use ferromagnetic cookware which is
suitable for induction hotplates. These should
be labelled accordingly when you buy the
cookware. Cookware made of non-magnetic
metals (e.g. aluminium, cooper) and other
materials (e.g. ceramics, porcelain, glass) is
not suitable.

The base of the cookware must be able to
stand flat on the induction hotplate.

The cookware must be smooth and have a
diameter of between 10 and 22 cm.

NOTE: If the cookware is not the right
diameter or is made of unsuitable material:
The heating zone switches off
automatically.
A beep sounds.
The display |11] shows the error
message EO.

L
©)

Operation

NOTES:

Use suitable pots or pans with flat, even
bases in order to achieve better heat
transmission.

Use pots or pans matching the hob diameter.
The product emits a beep each time a button
is pressed.

Switching on standby mode

)

Place a filled pot or pan on the heating
zone[2]

Connect the power plug | 1 | to a suitable
socket-outlet.

The product emits a beep.

All indicators on the control panel [20] flash
for 1 second.

The display |11] shows -L-.

The product is in standby mode.

NOTE: When the temperature of the
heating zone | 2 | is higher than 60 °C, the
display [11] shows -H-.

Switching on program selection mode

Press and hold i1} @ for 2 seconds.

The indicator above the symbol {1} lights up.
The display [11] shows ON.

The product emits 1 beep.

The product is now in program selection
mode.

Select a cooking mode

(see “Cooking modes”).

NOTES:

Switching back to standby mode:
Press 11! @

If no cooking mode is selected for

30 seconds, the product automatically
switches to standby mode.

GB 13



Adijust the following values:
Power level (in 200 W increments)
Temperature (in 20 °C increments)

Press + |4 |or = .

Button Power/temperature

+ Increase power/ (max. 2000 W,

temperature 240 °C)
Decrease power/ (min. 200 W,
temperature 60 °C)

@® NOTE: Check the availability of the timer
in the desired cooking mode: Refer to the
“Cooking modes” table

Select a suitable cooking mode or select
basic M | 5| (see “Cooking modes”).
Toggle display between °€ [19] and W [3 ]
Press M .

Enter the timer:

Press ':'Ia .

Default time:

30 minutes

Adjust the timer:

Press + |4 | or = [18|for 1 minute

increments.

Press and hold + |4 | or = [18| for

10 minute increments.

Button Setting the timer

+ Increase time
- Decrease time

Activating the set timer: Press .:.'_E| again
or wait for 5 seconds for the timer to activate
automatically. The set time flashes 4 times in

the display [11].

(max. 3 hours)

(min. 1 minute)

14 GB

For the remainder of the set time, the

display [11] toggles between the set power/
temperature and the remaining cooking fime.
Once the timer counted down to 0, the
product switches off.

The product emits 5 beeps.

Switching off the product before the timer
has counted down to O:

Press i1 IE

Resetting the timer:

Press £ .

@ NOTE: Check the availability of the delay

timer in the desired cooking mode: Refer to
the “Cooking modes” table

Press and hold 1} @ for 2 seconds. The
indicator above the symbol L} lights up.
The display |11| shows ON.

The product emits 1 beep.

Enter the delay timer:

Press ':'-_E| [17].

Default delay time:

30 minutes

Adjust the delay timer:

Press + |4 | or = |18 for 1 minute

increments.

Press and hold + |4 | or = |18] for

10 minute increments.

Button Setting the delay timer

+ Increase time
- Decrease time

Choose a suitable cooking mode

(see “Cooking modes”).

Once the delay timer has counted down,
the selected cooking mode switches on. The
product is now in the pre-selected cooking

(max. 24 hours)

(min. T minute)

mode.



If no further button is pressed, the product
switches to standby affer maximum 2 hours
of cooking.

Cancelling the delay timer:
Press {1} @

Activating the child lock:
Press and hold &4 [16] for 2 seconds.
The indicator above the symbol £} lights
up.

Deactivating the child lock:
Press and hold &4 [16] for 2 seconds.

B goes off.

NOTES:

Product in standby mode: You can
activate the child lock when the product
is in standby mode. This action locks the
1 button [6]

To turn the product on, first deactivate the
child lock.

Product turned on: You can activate
the child lock while the product is on. The
product continues fo operate according to its
most recent settings.

The product can still be switched off by
pressing h @

All other buttons are blocked until you
deactivate the child lock.

In cooking mode, the product switches to
standby mode if no button is pressed for

2 hours.

Switching from cooking mode to standby
mode:

Press (1! @

If the product is hot, the fan |21] continues to
run for some time to cool down the product.

GB
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Select a cooking mode: Press one of the control panel’s |20| buttons. The indicator of the chosen
cooking mode lights up.

Mode'

Kb (7]

Boost

(8]

Deep fry

™[9]

Simmer

2-[10

Stew

&2

Milk

(13

Soup

w (14

Water

m[15]

Keep warm

16 GB
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m € & B & & &F D

Description

Acceleration of the cooking process
The product runs at full power for 30 seconds, then switches back to the previous
power level, temperature or function.

High temperature cooking
When the temperature of the ingredients reaches the temperature level provided
by the selected mode (the highest temperature of various modes are different), the
product will switch to interval heating or stop heating.

Brings the food to a boil, then simmers.
Once the food boils, the product reduces the power.
This protects the food from boiling over while keeping the food near the boiling
point.

Continuous heating with moderate power
The basic stew function is often used for soups, stews, sauces, and braises.

Continuous heating at a maximum temperature of 60 °C
Especially suited to heat milk.
Heating period: 20 minutes

The product adjusts the power level to the temperature of the food and to the cooking
time.
Suited both to prepare and to warm up soups.

The product keeps the power level constant and high.
Suited for boiling water
Maximum heating period: 20 minutes

Continuous heating with moderate heat
Suited for warming up food and for keeping it warm without burning it.
Heating period and temperature: 2 hours at 60 °C

The temperature/power can be adjusted within the adjustable power range at any time.



Mode Default setting Temperature! Power' Timer? Delay® Remark

M 2 h: 1000 W Yes Yes Yes No  Toggle display
Basic or between °C|19| and
2 h: 120 °C W: PressM.
ﬂ 2200 W for 30's, No No No No
Boost then back to previous
setting
JE 30 min: 180 °C Yes No Yes No
Deep fry
o @ 0-2 min: 2000 W No Yes Yes No
Simmer After 2 min®
Total: 30 min
. 2 h: 600 W No No No Yes
Stew
o 20 min: 60 °C No No No Yes  Display [11] shows
Milk 60 (temperature)
i 0- 2 min: 1000 W No Yes No Yes  If the soup starts
Soup 2-15 min: 1600 W to boil within 3 to
15-20 min: 1000 W 20 minutes, the
20-60 min: 400 W product switches

to 400 W. This
power level is kept
for 60 minutes

60-90 min: 200 W

maximum.
¥ 20 min: 2000 W No Yes Yes No
Woater
m 2 h: 60 °C No No No Yes  Display [11] shows
Keep 60 (temperature)
warm

. Temperature and power adjustments available in this mode (Yes/No)?2

If yes: Press + |4 | or = |18|to amend.
2. Timer available in this mode (Yes/No)?2
Delay timer available in this mode (Yes/No)?2
4. Temperature < 95 °C: 2000 W; temperature 2 95 °C: 1000 W

GB 17



Food Temperature/power Weight (suggested) Time (suggested)  Mode

Chicken thigh ! 180 °C 300¢g 5-7 min s F
Deep fry

Chicken legs ' 180 °C 300g 5-7min 8 =
Deep fry

Chicken wings ! 180 °C 300g 5-7 min s =
Deep fry

Fish fillet ' 180 °C 300g 3min &
Deep fry

Frozen French fries ! 180 °C 300 g 5 min F
Deep fry

Precooked food 600 W 600-1000 g 5-8min 4 O (]
(e.g. canned food) Simmer
Shell fish 2 Default setting 600-1000 g 30 min G [9]
Simmer

Beef 23 Default setting 500 g 120 min s =

Stew

Lamb 2 Default setting 500¢g 120 min s =

Stew

Vegetable soup 23 Default setting 1000-1500 g 90 min 5 i
Chicken soup 2 Default setting 600 g 90 min 5 i

u

Preheat the oil to 180 °C for approximately 10 minutes.

Marinate with seasoning. Add water or other suitable liquid (depending on user’s preference).
See “Recipes”

Refer to the information on the packaging

Default setting

Frozen food: Add 2 minutes cooking time.

o oF 05 o P o F

@ NOTE: Regularly check the ingredients until they are cooked or have obtained the desired
browning level. The required cooking time may be actually shorter or longer than stated in the
recipes/cooking table.

18 GB



® Recipes

Beef in red wine

- x2-3

Ingredients

500¢g Beef (boneless ribs, chopped)
1.5 tsp Salt

0.5tsp  Black pepper powder
2 tbsp Cooking oil

1 Onion (cubed)

2 Carrot (cubed)

100 g Mushroom (chopped)
300 ml  Red wine

500 ml  Chicken stock

1 tsp Dried basil leaf

Preparation
In a bowl, marinate the beef with salt and
pepper. Set aside for 20 minutes in the
fridge.
Add 2 tablespoons of cooking oil to the
cooking pot. Preheat the induction hob to
power level 1600 W (see “Power level and
temperature setting”).
Add the beef and cook it until it is light
brown. Transfer to a plate.
Add onion, carrot and mushroom to the
cooking pot. Stir for 5 minutes.
Pour in red wine, chicken stock, cooked beef
and basil leaf. Press & to change to stew
mode (see “Cooking modes”). Cook for
2 hours. Stir regularly.

Chicken and mushroom risotto

[ )

mnx2-3

Ingredients

400g Skinless chicken breast fillets (cubed)
1.5tsp  Salt

0.5tsp  Black pepper powder

2 tbsp Cooking oil

50g Butter

2 cloves  Garlic (minced)

1 Onion (cubed)

200 g Mushroom (sliced)

1 tsp Dried basil leaf

250¢g Risotto rice

150 ml White wine

11 Chicken stock

759 Parmesan cheese, finely grated
Preparation

In a bowl, marinate the chicken with salt and
pepper. Set aside for 15 minutes.

Add 2 tablespoons of cooking oil to the
saucepan. Preheat the induction hob to
power level 1400 W (see “Power level and
temperature setting”).

Add the chicken and cook it until light brown.
Transfer to a plate.

Add half of the butter to the saucepan. Add
the garlic, onion, mushroom and dried basil
leaf. Stir regularly for 5 minutes or until the
onion is softened and the mushrooms are
lightly browned.

Add the rice and the white wine. Stir until the
liquid is reduced by half.

Add half of the chicken stock. Stir regularly.
Press ™ to change to simmer mode

(see “Cooking modes”). Cook for

15 minutes.

Add a little water when necessary.

Add chicken and the second half of the
chicken stock. Stir regularly.

Cook for 13 minutes.

When the rice is done, stir in the Parmesan
cheese and the remaining butter.
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Japanese fried chicken

- x4-6

Ingredients

1200g  Chicken thigh (cubed)
3 thsp Rice wine

3 tsp Sugar

6 tbsp Soy sauce

3 tbsp Ginger (minced)
3clove  Garlic (minced)

2 Egg
120 g Cornstarch
11 Cooking oil (The amount can vary

according fo the size of the pot. The
cooking oil should cover the chicken)

Preparation
In a bowl, marinate chicken with rice wine,
sugar, soy sauce, ginger and garlic. Set
aside for at least 15 minutes in the fridge.
Add egg and cornstarch to the chicken. Mix
well.
Pour the cooking oil in a cooking pot.
Set the induction hob to 180 °C and heat
for around 10 minutes (see “Power level and
temperature setting”).
Press & to switch to deep fry mode
(see “Cooking modes”).
Carefully lower chicken into cooking oil.
Deep fry the chicken for 5 to 7 minutes until
golden brown (max. 300 g diced chicken in
the pot at the same time).
To avoid spilling the cooking oil, very
carefully and slowly lift the chicken from
cooking oil with a skimmer spoon or tongs.

20 GB

Potato soup

o x 3-4

Ingredients

750g  Potatoes (cubed)

3

Frankfurters sausages (cubed)

150g Celery (cubed)

1

Leek, about 250 g (sliced)

2 White onions, about 150 g (sliced)
3 Carrots, about 250 g (cubed)

11 Chicken stock

1tsp Marjoram

1

Bay leaf

30g Parsley (chopped)

1tbsp  Cooking oil
1 dash  Salt
1 dash  Pepper

Preparation

Preheat the induction hob to power level
1600 W (see “Power level and temperature
setting”).

Add the cooking oil to a large cooking pot.
Add the onions and fry until they start to
brown (around 5 minutes).

Add the marjoram, potatoes, leeks, carrots,
sausages, parsley and celery fo the cooking
pot and fry with the onions for a further

2 minutes.

Pour in the chicken stock and add the bay
leaf.

Cover the cooking pot with a lid and

press = to switch to the soup mode

(see “Cooking modes”).

Cook for 90 minutes.

Stir the soup occasionally.

Season with salt and pepper to taste.



@ Troubleshooting

Problem

Induction plate does
not work.

Heating zone

does not get hot.

EO is shown in the

display [11].

The appliance
switched off
automatically.

Display [11] shows E2.

Display [11] shows E3.

LED shows E4.

LED shows E5.

LED shows E6.

LED shows E9.

Possible cause

The power plug | 1]is not

connected.

Child lock is activated.

Cookware not suitable for
induction.

No pot or pan is on the

heating zone [2].

Cookware is not suitable for
induction.

Cookware is too small in
diameter or not standing
centrally on the heating

zone .

No operation in two hours.

Temperature sensor does
not work.

High voltage protection.
The supply voltage is too
high.

Low voltage protection.
The supply voltage is too
low.

The heating zone is
overheated.

IGBT (control unit) is
overheated.

The connection between
the main control board &
display control board is lost
or failed.

Solution

Connect the power plug | 1 | to a suitable

socket-outlet.

Deactivate the child lock (see “Child lock”).

Use only cookware that is suitable for
induction.

Place a pot or pan on the heating zone [2].

Use only cookware that is suitable for
induction.

Only use cookware with a base diameter of
between 10 and 22 cm and place it on the

centre of the heating zone [2].

Restart the appliance.

Return the appliance to service center for
checking and repairing.

Please ensure the supply voltage is within

220-240V.

Restart the appliance after cooled down.

Check the ventilation holes and ensure
these areas were not blocked.
Restart the appliance affer cooled down.

Return the appliance to service center for
checking and repairing.

Remark: If the problems still cannot be solved, please return the appliance to service center for

checking and repairing.
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@ Cleaning and maintenance

/\ DANGER! Risk of electric shock!
Before cleaning: Always disconnect the
product from the socket-outlet.

£\ DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

Do not let any water or other liquids enter
the product interior.

/\ ATTENTION! Do not use any abrasive,
aggressive cleaners, hard brushes, or
sharp obijects to clean the product or its
accessories. Risk of product damage.

Wipe the housing with a slightly damp cloth.

If necessary, use a small amount of washing-

up liquid.
Regularly wipe heating zone [ 2 | and control
panel [20] with a mild washing-up liquid.

Afterwards, wipe with a cloth moistened only

with clear water to remove any detergent
residue.

Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

After cleaning: Let the product dry.

® Storage

/\ DANGER! Risk of burns! Do not store
the product right after operation. Let the
product cool first.
Before storage: Clean the product.
Store the product in the original packaging
when it is not in use.

Store the product at a dry location out of the

reach of children.
Do not store the product in a vertical
position.

22 GB

® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite

materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.
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® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 444310_2307) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you can return it free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase (sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce

GB 23



Lista pa anvénda piktogram...................L Page
Inledning.................. Page
Avsedd anvaindning . . . ... Page
Leveransinnehdll. . .. ... L Page
Artikellista. . ..o Page
Tekniska data. . ... Page
Energiférbrukning. . . ... . Page
Allmé@nna sdkerhetsinstruktioner ............ ... ... ... Page
Férstaanvéndning ... Page
Placera produkten . . ... ... Page
Lampliga kéksredskap ... ... Page
Anvandning ... Page
Effektnivé och temperaturinstélining. . ... ... Page
imer o Page
FOrdrajningstimer . . . ..o Page
Barnlds. . . ..o Page
Stanga av produkten.. . .. ... Page
Tillagningsl&gen. . . ..o Page
Riktlinjer far tillagning. . . ... oo Page
Recept. ... Page
SHUVNING o ettt Page
U Page
Steka . o Page
SO ottt Page
Felsékning ......... .. ... .. ... . Page
Rengdringochunderhall ........................................ Page
Forvaring ... Page
Avfallshantering ................................................... Page
Garanti................. Page
Handldggning av garantiansprak .. ... Page
SEIVICE . o ottt Page

24 SE

25
26
26
26
26
27
27
28
32
32
32
32
33
33
33
34
34
35
37
38
38
38
39
39
40
41
41
41
42
42
42



Lista pa anvédnda piktogram
Féljande varningar anvénds i den hér bruksanvisningen och pé& férpackningen:

>

FARA! Denna symbol i kombination
med ordet “Fara” markerar en hég
risk som, om den inte férhindras,

kan resultera i dédsfall eller allvarlig
skada.

Risk fér brannskador! Het yta, vidrér
inte.

>

VARNING! Denna symbol i
kombination med ordet “Varning”
markerar en medelhég risk som, om
den inte férhindras, kan resultera i
dadsfall eller allvarlig skada.

Férsiktigt, het ytal

FORSIKTIGHET! Denna symbol i
kombination med ordet “Férsiktighet”
markerar en &g risk som, om den inte
forhindras, kan resultera i mindre eller
méttlig skada.

Fara - risk for elektrisk stétl

denna symbol identifierar att
materialet &r sdkert att anvénda i
kontakt med livsmedel och uppfyller
europeiska bestémmelser (EC).

UPPMARKSAMHET! Denna symbol
med signalordet “Uppmérksamhet”
indikerar en méjlig egendomsskada.

Anvénd endast produkten inomhus pé
en torr plats.

NOTERA: Denna symbol i
kombination med “Notera” ger
ytterligare anvéindbar information.

o |\ BB

Symbol fér en skyddsklass 1l produkt:

Véxelstrém/spénning

Hertz (sp&nningsfrekvens)

Watt

Ce

CE-mérkning anger éverensstdmmelse
med relevanta EU-direktiv som géller
fsr denna produkt.

SR

Sékerhetsinformation
Anvéndarinstruktioner
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INDUKTIONSKOKPLATTA

(Bild A)
® Inledning Strémsladd med kontakt
Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har Vérmezon
képt en hdgklassig produkt. Bruksanvisningen W Visning effekiivé (i Watt) med
hér till produkten. Den innehéller viktiga indikator
anvisningar fér sékerhet, anvdndning och + K
avfallshantering. Las sékerhetsanvisningarna "nqpp"
och monteringsanvisningen innan du anvénder (8ka véirden)
produkten. Anvénd produkten endast enligt M Knapp .
beskrivningen och endast fér de angivna (grundlaggande)
adndamélen. Se till att bruksanvisningen alltid [6] 11} Knapp med indikator
finns tillgéinglig éven vid vidare anvéndning av (P&/av)
tredje man. ﬂ Knapp med indikator
(Boost)
,ﬂ: Knapp med indikator
Produkten &r avsedd fér att vérma och bereda (Steka)
mat. Anvéind inte fér n&gra andra syften. [9] E rnqsp)med indikator
Sjuda
Produkten &r endast designad fér anvéindning A
i privata hushéll och skall inte anvéndas inom é-:(Sntdpp. me))d indlkator
medicinska eller kommersiella omré&den. - ovning
Display
Tillverkaren pétar sig inget ansvar fér skador som 4 Knapp med indikator
orsakas av felaktig anvéndning. (Mijslk)
é Knapp med indikator
(Soppa)
Efter uppackning av produkten, kontrollera aft "ﬁl Knapp med indikator
leveransen &r komplett och att alla delar é&r i bra (vatten)
skick. Ta bort allt fsrpackningsmaterial innan Knapp med indikator
anvéindning. (varmhéllning)
1x induktionshall E Knapp med indikator
1x Bruksanvisning (barnlas)

E] Knapp med indikator

(Timer/férdr&jningstimer)

- Knapp

(minska vérden)
°C Temperaturvisning med indikator
Kontrollpanel
Flaikt

26 SE



Ingdngsspdnning:

Effektférbrukning

Max underdiameter pé kokkérlet/stekpannan:

Min underdiameter p& kokkérlet/stekpannan:

Skyddsklass:

(testad i enlighet med bestémmelsenr. (EU) 66/2014, tillégg |, sektionerna 2 och 2.2)

Modellbeteckning

Vérmeplattetyp

Antal héllar och/eller
tillagningsomraden

Véarmeteknologi (induktionshdll
och omréden, strélande
virmehallare, kokplattor)

Vid cirkuléra kokplattor eller
omréden: &r diametern for det
effektiva omrédet fér plattan,
avrundad upp till nésta 5 mm

Vid icke-cirkuléra plattor eller
tillagningsomréden: lénd och
bredd fér effektiva omrédet
per elektriskt uppvérmda
plattan eller tillagningsomrédet
avrundad till nésta 5 mm

Energiférbrukning per platta
eller tillagningsomrade,
berdknat per kilo

Plattans energiférbrukning per
kg

220-240 V~,

Véarde

HGO07975

Elektrisk

Induktion

22,0

N/A

N/A

190,8

190,8

Enhet

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg
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Ytterligare information fér att

minska den totala miljspaverkan/
energiférbrukningen for
tillagningsprocessen:

Hall energiférbrukningen pé& en miniminivé:
Stall endast in temperaturen/energi sa hégt som
krévs. Justera/sank i enlighet ddrmed nér mat
bereds. Anvénd kastrullen och stekpannor med
lock nér s& &r majligt.

Allmé&nna
sakerhetsinstruktioner

INNAN PRODUKTEN
ANVANDS, BEKANTA

DIG MED ALL
SAKERHETSINFORMATION
OCH INSTRUKTIONER

FOR ANVANDNING! NAR
PRODUKTEN OVERLAMNAS
TILL NAGON ANNAN SKALL
OCKSA ALLA DOKUMENT
FOLA MED!

Vid skador som uppstér pd grund
av att denna bruksanvisning inte
fsljts kommer inga garantikrav att
gdllal

Inget ansvar tas fér féljdskador!
Vid material- eller personskador
som orsakats av felaktig hantering
eller att sékerhetsinstruktionerna
inte foljts tas inget ansvar!
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Barn och personer med
handikapp

A VARNING! RISK FOR
LIV ELLER OLYCKOR FOR
SPADBARN OCH BARN!
Ldmna aldrig barn utan uppsikt
med férpackningsmaterialet.
Férpackningsmaterialet utgér
en risk fér kvavning.
Barn undervérderar ofta
riskerna. Hall alltid barn undan
frén forpackningsmaterial.
Denna produkt kan anvéndas
av barn frén 8 &rs &lder och av
personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet
eller saknar erfarenhet och
kunskap om de évervakas eller
fatt instruktioner betraffande
anvéndning av produkten
p& ett sdkert satt och forstar
riskerna involverade dari.
Barn skall inte leka md
produkten.



Rengéring och
anvéndarunderhéll skall inte
utféras av barn utan uppsikt
s&vida inte de &r aldre @n 8 é&r
och évervakas.

Forvara produkten och dess
sladd utom rackhall fér barn
som dr yngre an 8 ar.

Avsedd anvéndning

A VARNING! Felaktig
anvéndning kan leda fill
skador. Anvénd endast
produkten i enlighet med dessa
instruktioner. Forsok inte att
modifiera produkten p& négot
satt.

A VARNING! Risk
for brénnskador!
Metallféremdl, sésom knivar,
gafflar, skedar och lock skall
inte placeras pé produkten dé
de kan bli heta.

A VARNING! Risk for
bré@nnskador! Produkten
blir het under anvandning.
Vidrér inte produkten medan
den anvand eller omedelbart
efter anvandning.

Elektrisk sakerhet

AFARA! Risk for elektrisk
stot! Forsok aldrig att sjdlv
reparera produkten. Vid
eventuella funktionsfel skall
reparationer endast utféras av
kvalificerade personer.

A VARNING! Risk for
elektrisk st6t! Sank inte
ned produkten i vatten eller
annan vatska. Héll aldrig
produkten under rinnande
vatten.

A VARNING! Risk for
elektrisk st6t! Om ytan &r
sprackt, sténg av produkten fér
att undvika elektriska stétar.

A VARNING! Risk for
elektrisk stot! Anvind
aldrig en skadad produkt.
Koppla ifrén produkten
fran stromfdrsériningen och
kontakta din &terférséljare om

den &r skadad.
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Produkten skall inte anvéndas
om den har tappats, om det
finns synliga tecken pé& skador.
Innan produkten ansluts

till stromférsériningen,
kontrollera att spdnningen

och strdmmarkningen
motsvaras detaljerna for
strémférsériningen som visas
pd produktens mérketikett.
Kontrollera regelbundet
stromkontakten och
strémsladden om dér finns
skador. Om strémsladden &r
skadad maste den bytas av
tillverkaren, ett serviceombud
eller liknande kvalificerad
person fér att undvika faror.
Skydd sladden mot skador. Lat
inte den hénga évar skarpa
kanter, baj inte eller klam den.
Hall anslutningssladden undan
frén heta ytor och 6ppna
ldgor.
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Anvédndning

Flytta inte produkten medan
den anvands.

Placera inte produkten pd
heta plattor (gas, elektriska,
koltillagningsomréden etc.).
Anvéand alltid produkten pé en
plan, stabil och ren, vérmetalig
och torr yta.

Tack inte dver produkten
medan den anvénds eller

kort efter anvéndning nér den
fortfarande &r het.

Se till att stromsladden

inte kommer i kontakt med
tillagningszonen.

Anvéandning av
férlangningssladd
rekommenderas inte.

Lagg sladden pé sédant satt
att inte snubblar dver den eller
att den pd annat satt skadas.
Denna produkt ér inte

avsedd att anvéndas med en
extern timer eller ett separat
figrrkontrollsystem.



Nér produkten anvénds, se
till att det inte finns négra
bréannbara material néra
produkten (t.ex. disktrasor,

grytlappar).

Rengoring och férvaring
AVARNING! Risk for

skador! Stang av produkten
och koppla ifr&n den frén
strémférsériningen innan
rengdring och ndr den inte
anvdnds.

Forvara inte produkten i ett
skép eller i férpackningen.
Dra inte ut stromkontakten
frén vaggen genom att dra i
stromsladden.

Skydda produkten, dess
stromsladd och kontakt

frdn damm direkt solljus,
droppande och skvéttande
vatten.

Férvara produkten pé en sval
och torr plats, skyddad mot

fukt och utom rackhdll fér barn.

Skydda produkten mot
hetta. Placera inte produkten
ndr &ppna lagor eller heta
ytor sdsom spisar och
varmeapparater.

ARisk med

elektromagnetiska
falt! Medicinska

enheter (pacemakers,
hérselhjalp,medel etc.) kan
paverkas och skadas av
elektromagnetiska falt. Om
du har en hjartpacemaker,
implanterad defibrillator
eller annan implanterad
metall- eller elektronisk
enhet kan de péverkas av
de elektromagnetiska félten
och orsaka elektriska stotar,
brannskador, elekiriska
storningar eller dédsfall Hall
ett sakerhetsavsténd som
rekommenderas av enhetens
tillverkare.
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@ Forsta anvéndning

Ta bort férpackningen.
Rengér produkten (se “Rengéring och
skotsel”)

Placera produkten pé& en plan yta med
tillréckligt utrymme runt om fér ventilation.
Minst 10 cm fritt utrymme maste finnas
mellan produkten och omgivande véggar
(inklusive véiggarna pé sidorna och bakom).

Anvéind endast ferromagnetiska kéksredskap
som &r lampliga fér induktionshéllar.

Dessa skall vara méarkta enligt detta nér du
kopet kéksredskapen. Kéksredskap som ar
tillverkade av icke-magnetisk metall (t.ex.
aluminium, koppar) och andra material (t.ex.
keramik, porslin, glas) &r inte lémpliga.
Basen pd koksredskapen maste kunna sta
plant p& induktionsplattan.

K&ksredskapen méste vara jémna och ha en
diameter mellan 10 och 22 cm.

NOTERA: Om kdksredskapen inte har rétt
diameter eller &r tillverkade av olampligt
material:

Vérmezonen stdings av automatiskt.

Ett pip ljuder.

Displayen 11| visar felmeddelandet EO.
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L
©)

Anvéndning

NOTERINGAR:

Anvénd l&émpliga kastrullen eller stekpannor
med plan och j&mn bas fér att f& béttre
vérmedverféring.

Anvand kastruller eller stekpannor som
matchar héllens diameter.

Produkten avger ett pip varje géng en knapp
trycks ned.

Sténga pa standbyléage

)

Placera en fyll kastrull eller stekpanna pé
vdrmezonen .

Anslut elkontakten | 1 |till eft Iampligt eluttag.
Produkten avger ett pip.

Alla indikatorer p& kontrollpanelen
blinkar i 1 sekund.

Displayen [11] visar -L-.

Produkten &r i standbylége.

NOTERA: Ndr temperaturen i
vdrmezonen ar hdgre dn 60 °C, visar

displayen -H-.

Sla pa programviiljarléget

Tryck p& och hall kvar (1} [6]i 2 sekunder.
Indikatorn ovanfér symbolen i1} tands.
Displayen visar ON.

Produkten avger 1 pip.

Produkten &r nu i programvéljarléget.

Valj ett tillagningslage

(se “Tillagningslagen”).

NOTERINGAR:

Véxla tillbaka till standardldge:

Tryck pa i1}[6].

Om inget tillagningslége valts inom

30 sekunder kommer produkten automatiskt
att véxla till standardléget.



Justera féljande vérden:
Effektniva (i 200 W steg)
Temperatur (i 20 °C steg)

Tryck pé +[4] eller - 18]

Knapp Effekt/temperatur:

Oka effekten/  (max. 2000 W,
* temperaturen 240 °C)
Minska effekten/ (min. 200 W,
- temperaturen 60 °C)

@ NOTERA: Kontrollera méjligheten for timer
i det dnskade tillagningsléget: Se tabellen
“Tillagningslagen”

Vélj ett lampligt tillagningslége eller vl
grundldge M |5 | (se “Tillagningslédgen”).
Véxla visning [11] mellan ° € {19 och W [3])
Tryck pa M [5].
Oppna timern
Tryck pd £ [17).
Standardtid:
30 minuter
Instéllning av timer
Tryck p& + |4 | or = [18]i 1 minuts steg.
Tryck p& och héll kvar + | 4] eller = |18]i

10 minuters steg.

Knapp Instéllning av timern

+ Oka tiden
- Minska tiden

Aktivera den instéllda timern: Tryck p& 2]
igen eller vénta i 5 sekunder p& att
timern aktiveras automatiskt. Den instéllda
fiden blinkar 4 génger pé displayen [11].

(max. 3 timmar)

(min. T minut)

Som en pdminnelse om den instéllda tiden
véxlar displayen [11] mellan den instéllda
effekten/temperaturen och den kvarvarande
tillagningstiden.

Nar timern réknat ned till O stangs
produkten av.

Produkten avger 5 pip.

Stdnga av produkten innan timerns réknat

ned till O:
Tryck p& i} (6]

Aterstéllning av timern:

Tryck p& £B[17).

® NOTERA: Kontrollera méjligheten
for fordrsjningstimer i det &nskade
tillagningsléget: Se tabellen
“Tillagningslégen”

Tryck pa och hall kvar tH[6]i 2 sekunder.
Indikatorn ovanfér symbolen i1 ténds.
Displayen [11] visar ON.
Produkten avger 1 pip.
Ange fordrjningstiden:
Tryck pa Efl [7)
Standardférdréjningstid:
30 minuter
Justera férdréjningstiden:
Tryck p& + |4 or = i 1 minuts steg.
Tryck pé och héll kvar +| 4 | eller = |18]i

10 minuters steg.

Instéllning av
fordrdjningstimer

+ Oka tiden
- Minska tiden
Vélj ett tillagningslége

(se “Tillagningslagen”).
Nar férdrsjningstimerna har réknat ned

Knapp

(max. 24 timmar)

(min. 1 minut)

kommer det valda tillagningsldget att
stéingas av. Produkten &r nu i det férvalda
tillagningsléget.
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Om inge ytterligare knappar trycks ned
kommer produkten aft véixla till standbylége
efter maximalt 2 timmars tillagning.

Avbryta férdréjningstimer:

Tryck pa& il (6]

Aktivering av barnléset:
Tryck pa och hall kvar E1[16]i 2 sekunder.
Indikatorn ovanfsr symbolen £ téinds.
Avaktivering av barnlaset:

Tryck p& och hall kvar £ [16]i 2 sekunder.
B slaicks.

® NOTERINGAR:
Produkten &r i standbylé&ge: Du
kan aktivera barnléset nér produkten
dr i standbyldge. Denna handling l&ser
1! knappen [6].
Fér att sl& p& produkten, avaktivera forst
barnlaset.
Produkten slas pé: Du kan aktivera
barnléset nér produkten &r péslagen.
produkten fortsétter att arbeta enligt den
senaste instdliningen.
Produkten kan fortfarande sténgas av genom
att trycka p& 16 ]
Alla andra knappar é&r blockerade ftills
barnléset avakfiveras.

| tillagningslage véxlar produkten fill
standbylége om inga knappar trycks in
under 2 timmar.

Véxling fran tillagningslége fill standbyldge:
Tryck p& ! (6]

Om produkten &r het fortsétter flakten [21] att
kéras under en viss tid fér att kyla produkten.
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Vélj ett tillagningslége: Tryck pé en av kontrollpanelens [20] knappar. Indikatorn fér det valda
tillagningsléget ténds.

Lage!

Kb (7]

Boost

(8]

Steka

™[9]

Sjuda

2-[10

Stuvning

5 {[F]

Miclk

&[13]

Soppa

w14

Vatten

m[15]

Varmhéllning

E.EB—'=+MQJ

m € & B & & &F D

Beskrivning

Accelererar fillagningsprocessen
produkten kérs med full effekt i 30 sekunder och véixlar sedan tillbaka till den
fsregéende effektnivan eller funktion.

Hag temperaturtillagning
Né&r temperaturen fér ingredienserna nér temperaturnivén fér det valda léget
(den hégsta temperaturen for olika l&gen ér olika) kommer produkten att véxla till
intervalluppvérmning eller avsluta uppvarmningen.

Kokar upp maten och later den sedan sjuda.
Né&r maten kokar minskar produkten effekten.
Detta skyddar maten frén att koka éver medan maten hélls néra kokpunkten.

Kontinuerlig vérmning med moderat effekt
Den grundléggande stuvningsfunktionen anvénds ofta fér soppor, stuvningar och
bréseringar.

Kontinuerlig vérmning till en maximal temperatur p& 60 °C
Sarskilt lampligt for att vérma mijslk.
Vérmningsperiod: 20 minuter

Produkten justerar effekinivan efter matens temperatur och tillagningstiden.
Lampligt fr beredning och vérmning av soppor.

Produkten héller effektnivén konstant och hég.
Lampligt for att koka vatten
Maximal vérmningsperiod: 20 minuter

Kontinuerlig varmning med moderat vérme
Lémplig fér vérmning av mat och fér att hélla den varm utan att brénna den.
Varmningsperiod och temperatur: 2 timmar vid 60 °C

Temperaturen/effekten kan justeras inom det justerbara effektomrédet nér som helst.
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Lage

M[5]

Grundldggande

KA (7]

Boost

= [8]

Steka

= [9]

Sjuda

= [10)

Stuvning

&2

Mislk

(13

Soppa

w14

Vatten

m[15

Varmhéllning

Standardinstdllning

2 h: 1000 W
eller
2 h: 120 °C

2200 Wi 30 s, sedan
tillbaka till fsreg&ende
instéllining

30 min: 180 °C

0-2 min: 2000 W

Efter 2 min®

Totalt: 30 min

2 h: 600 W
20 min: 60 °C

0- 2 min: TO00W
2-15 min: 1600 W
15-20 min: 1000 W

20-60 min: 400 W
60-90 min: 200 W
20 min: 2000 W
2 h: 60 °C

Ja Ja
Nej Nej
Ja Nej
Nej Ja
Nej Nej
Nej Nej
Nej Ja
Nej Ja
Nej Nej

Om Ja: Tryck p& + 4 | eller — 18] fér att &ndra.

Timer tillgénglig i detta lage (Ja/Nej)?
Férdréjningstimer fillgéinglig i detta lége (Ja/Nej)2

Ja

Ja

Ja

Temperatur- och effektjusteringar tillgéngliga i detta lage (Ja/Nej)2

4. Temperatur < 95 °C: 2000 W; temperatur 2 95 °C: 1000 W
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Nej

Ja

Ja

Ja

Ja

Temperatur' Effekt' Timer? Foérdréjning® Anmérkning

Véxla visning

mellan
°C|19] och
w3} Tryck
paM[5]

Displayen
visat 60

(temperatur)

Om soppan
barjar koka
inom 3 il
20 minuter
vaxlar
produkten fill
400 W. Denna
effektniva
behdlls i
maximalt

60 minuter.

Displayen
visat 60

(temperatur)



Mat

Kycklingl&r

Kycklingben

Kycklingsvingar

Fiskfilé

Fryst pommes frites

Forkokt mat (t.ex.
konserv)

Skaldjur

Biff

Lamm

Grénsakssoppa

Kycklingsoppa

Temperatur/effekt

180 °C

180 °C

180 °C

180 °C

180 °C

600 W

Standardinstéllning

23 Standardinstélining

2

Standardinstéllning

23 Standardinstéllining

2

Standardinstéllning

. Vérm oljan till 180 °C i cirka 10 minuter.

preferenser)
Se “recept”

o o8 o5 OB

Se informationen pé férpackningen
Standardinstéllning
Fryst mat: Lagg till 2 minuters tillagningstid.

Vikt (féreslagen)

300 g

300 g

300 g

300 g

300 g

600-1000 g

600-1000 g

500 g

500 ¢g

1000-1500 g

600 g

Tid (féreslagen)
5-7 min 6
5-7 min 6
5-7 min 6

3 min 6

5 min
5-8min 4
30 min
120 min 5
120 min 5
90 min 5
90 min 5

Lage
o

Steka

(8]

Steka

= [8]

Steka

< [8]

Steka

= [8]

Steka

= [9]

Sjuda
™[9]

Sjuda

2-[10

Stuvning

2-[10]

Stuvning

413

Soppa

(13

Soppa

Marinering med kryddor. Tillséitt vatten eller annan lémplig vétska (beror pé anvéndarens

@ NOTERA: Kontrollera regelbundet ingredienserna tills de ér tillagade eller har uppnétt nskad
bryningsnivé. Den fillagningstid som krévs kan vara antingen kortare eller léngre &n vad som
anges i receptet/tillagningstabellen.
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® Recept

Biff i rétt vin

50g Smér

2 klyftor  Vitldk (finhackad)

1 Lsk (i kuber)

200 g Svamp (skivad)

1 tsk Torkad basilika

250 ¢g Risottoris

150 ml Vittvin

11 Kycklingfond

759 Parmesanost, finriven
Férberedelse

Marinera kycklingen i en sk&l med salt och
peppar. Lat std 15 minuter.

Tillsétt 2 matskedar matlagningsolja i
stekpannan. Vérm induktionshéillen till
effektniv 1400 W (se “Effektnivé och

- x2-3

Ingredienser

500¢ Biff (benfria revben, hackade)
1,5 tsk Salt

0,5 tsk Mald svartpeppar

2 msk Matlagningsolja

1 Lok (i kuber)

2 Morot (i kuber)

100 g Champinjoner (hackade)
300 ml  Ré&ttvin

500 ml  Kycklingfond

1 tsk Torkad basilika
Forberedelse

Marinera biffen i en skél med salt och
peppar. L&t st& 20 minuter i kylen.

Tillsatt 2 matskedar matlagningsolja

i kokkérlet. Vérm induktionshéllen fill
effektnivé 1600 W (se “Effektnivé och
temperaturinstélining”).

Tillsaitt biffen och tillaga tills den &r ljusbrun.
Lagg pé en tallrik.

Tillsatt 18k, morot och champinjoner i
kokkdrlet. Rér i 5 minuter.

Hall i rédvin, kycklingfond, tillagat kétt

och basilika. Tryck p& & f&r att éndra fill
stuvningsldge (se “Tillagningslégen”). Tillaga
i 2 timmar. R3r regelbundet.

Kycklings- och svamprisotto
mnx2-3

Ingredienser

400 g Skinnfri kycklingbrostfilé (i kuber)

1,5 tsk Salt
0,5tsk  Mald svartpeppar
2 msk Matlagningsolja
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temperaturinstdllning”).

Tillsatt kycklingen och tillaga fills den &r
ljusbrun. Lagg pé en tallrik.

Tillsaitt hélften av sméret i pannan. Tillséitt
vitlek, 16k, svamp och torkad basilika. Rér
regelbundet i 5 minuter eller tills 15ken &r
mjuk och svampen é&r l&tt brynt.

Tills&tt riset och det vita vinet. Rér tills vétskan
minskat till hélften.

Tillsatt hélften av kycklingfonden. Rér
regelbundet.

Tryck p& ™f5r att &ndra till sjudningsléage (se
“Tillagningslégen”). Tillaga i 15 minuter.
Tillsatt vatten vid behov.

Tillsatt kycklingen och den andra halvan av
kycklingfonden. Rér regelbundet.

Tillaga i 13 minuter.

Nar riset &r klart, rér ned parmesanosten och
det kvarvarande sméret.



Japansk stekt kyckling

- x4-6

Ingredienser

1200 g Kycklinglar (i kuber)
3 msk Risvin

3 tsk Socker

6 msk Soja

3 msk Ingeféra (hackad)
3 klyftor  Vitlok (finhackad)

2 Agg
120 g Majsena
11 Matlagningsolja (mdngden kan

variera beroende pé storleken pé
kastrullen Matlagningsoljan skall
téicka kycklingen)

Forberedelse
Marinera kycklingen i en skal med risvin,
socker, soja, ingefdra och vitlok. L&t sté i
minst 15 minuter i kylen.
Tillsatt dgg och majsena till kycklingen.
Blanda noga.
Hall matlagningsolja i eft kokkérl.
Stall in induktionshéllen p& 180 °C och
varm i cirka 10 minuter (se “Effekinivé och
temperaturinstélining”).
Tryck pé& F fér att véixla till steklége
(se “Tillagningslagen”).
Sénk forsiktigt ned kycklingen i oljan.
Stek kycklingen i 5 till 7 minuter till den &r
gyllenbrun (max. 300 g hackad kyckling i
kastrullen samtidigt).
Fér att undvika att spilla olja, lyft férsiktigt

och l&ngsamt upp kycklingen frén oljan med

en hélslev eller en t&ng.

Potatissoppa

- x 3-4

Ingredienser

750 g  Potatis (i kuber)

3 Wienerkorv (i kuber)

150g  Selleri (i kuber)

1 Lak, cirka 250 g (skivad)

2 Gul 18k, cirka 150 g (skivad)
3 Morot, cirka 250 g (i kuber)
11 Kycklingfond

1 tsk Mejram

1 Lagerblad

30g Persilja (hackad)
1 msk  Matlagningsolja
1 nypa  Salt

1 nypa Peppar

Férberedelse
Vérm induktionshdllen till effektnivé 1600 W
(se “Effektnivé och temperaturinstélining”).
Tillsatt matlagningsoljan i eft stort kokkrl.
Tillsatt I6ken och stek till de bérjar bli bruna
(cirka 5 minuter).
Tillsatt mejram, potatis, purjolék, morétter,
korvar, persilja och selleri i kokkérlet och stek
med |8ken i ytterligare 2 minuter.
Hall i kycklingfonden och fillsétt lagerbladet.
Tack kokkérlet med ett lock och tryck
p& o for att vaxla till soppléage (se
“Tillagningslédgen”).
Tillaga i 90 minuter.
R&r i soppan emellandt.
Krydda med och salt och peppar efter smak.
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@ Felsékning

Problem

Induktionsplattan
fungerar inte.

Vérmezonen | 2 | blir

inte varm.

EO visas pa displayen

Apparaten sténgdes
av automatiskt.

Displayen [11] visar
E2.

Displayen [11] visar
E3.

LED visar E4.
LED visar ES.

LED visar E6.

LED visar E9.

Maijlig orsak

Elkontakten [1]é&r inte
ansluten till ett eluttag.

Barnlaset ar aktiverat.

Kokkérlet ér inte l&mpligt for
induktion.

Inget kokkarl eller
stekpanna finns pé

fillagningszonen [2].

Kokkérlet ér inte l&mpligt for
induktion.

Kokkarlet har for liten
diameter eller @r inte
centrerad pé vérmezonen

[2].

Ingen anvéndning under tvé
timmar.

Temperatursensorn Fungeror
inte.

Hégspénningsskydd.
Matningsspdnningen &r fér
hég.

Lagspénningsskydd.
Matningsspdnningen ar
for lag.

Varmezonen &r éverhettad.

IGBT (kontrollenhet) &r
dverhettad.

Anslutningen mellan
huvudkontrollkortet och
displayens kontrollkort har
fsrlorats eller misslyckats.

Lésning
Anslut elkontakten | 1 [till ett lampligt
eluttag.

Avaktivera barnlaset (se “Barnlés”).

Anvénd endast kokkérl som &r lémpliga fér
induktion.

Placera en fyll kastrull eller kokkérl p&

vdrmezonen A

Anvénd endast kokkérl som &r lémpliga fér
induktion.

Anvénd endast kokkérl med en basdiameter
mellan 10 och 22 cm och placera den i
mitten av vdrmezonen .

Starta om apparaten.

Returnera apparaten fill servicecenter fér
kontroll och reparation.

Se fill att matningsspénningen ligger inom

220-240V.

Starta om apparaten efter att den har
svalnat.

Kontrollera ventilationshalen och se till att
dessa omraden inte var blockerade.
Starta om apparaten efter att den har
svalnat.

Returnera apparaten fill servicecenter fér
kontroll och reparation.

Anmérkning: Om problemen fortfarande inte kan |8sas, vénligen lémna tillbaka apparaten fill
servicecenter fér kontroll och reparation.
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@ Rengodring och underhall

/\ FARA! Risk for elektrisk stdt! Innan
rengdring: Koppla alltid ifrén produkten frén
uttaget.

A\ FARA! Risk f5r brénnskador! Rengér
inte produkten direkt efter anvéindning. Lat
produkten svalna forst.

/\ VARNING! Sénk inte ned produktens
elektriska komponenter i vatten eller annan
vétska. Héll aldrig produkten under rinnande
vatten.

Lat inte i vatten eller annan vétska komma in
i produkten.

A UPPMARKSAMHET! Anvéind inte négra
slipande, aggressiva rengéringsmedel eller
harda borstar fér att rengéra produkten eller
dess tillbehér. Risk for produkiskadal

Torka av héliet med en l&tt fuktad trasa. Om
s& behdvs anvénd en lite méngd diskmedel.
Torka regelbundet av virmezonen |2 | och
kontrollpanelen [20| med ett milt diskmedel.
Torka efter med en trasa endast fuktad

med rent vatten fér att ta bort rester av
rengdringsmed|et.

Anvénd inte rengéringssprej eller andra
aggressiva rengdringsmedel d& de kan
skapa fléckar, fettfléckar eller grumla ytan.
Efter rengéring: L&t produkten torka.

® Férvaring

/A FARA! Risk f6r brénnskador! Forvara
inte produkten direkt efter anvéndning. L&t
produkten svalna férst.
Innan férvaring: Rengér produkten.
Férvara produkten i originalférpackningen
ndr den inte anvdnds.
Férvara produkten pé en forr plats utom
rackhall fér barn.
Férvara inte produkten i vertikal position.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av milidvanliga material,
som kan l&mnas pd lokala &tervinningsstationer.

A
AN

a

I =y

Beakta markningen pé
fsrpackningsmaterialet for rétt
kéllsortering vid avfallshantering.
Dessa har markerats med férkortningar
(a) och siffror (b) med féljande
betydelse: 1-7: plaster / 20-22:
papper och kartong / 80-98:
kompositmaterial.

Kontakta kommunen fér nérmare
information om avfallshantering av den
fsrbrukade produkten.

Var rddd om milién och kasta inte den
uttjénta produkten i hushéllsavfallet
utan sdkerstéll en fackméssig
avfallshantering. Information om
dtervinningsstationer och deras
Sppettider erhéller du hos de lokala
myndigheterna.
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® Garanti

Produkten har tillverkats enligt strénga
kvalitetskrav och kontrollerats noggrant fére
leverans. | héndelse av materialfel eller
tillverkningsfel har du lagstadgade réttigheter
mot séljaren av produkten. Dina lagstadgade
rattigheter begransas inte pé nagot sétt av vér
garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten &r 3 ér fran och
med inképsdatum. Garantitiden bérjar fréin och
med inkdpsdagen. Férvara originalkvittot p& en
sciker plats eftersom detta dokument kréivs som
ink&psbevis.

Alla skador eller brister som redan finns
vid tidpunkten fér kdpet méste rapporteras
omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstér ett materialfel eller et
tillverkningsfel p& denna produkt inom 3 &r efter
képet, kommer vi, efter eget gotffinnande, att
antingen reparera eller byta ut produkten &t dig
utan kostnad. Garantiperioden férléings inte av
ett beviljat garantiansprék. Det géller Gven fér
utbytta eller reparerade delar.

Denna garanti &r ogiltig om produkten har
skadats eller anvénts eller underhdllits felaktigt.

Garantin técker material- och tillverkningsfel.
Denna garanti técker inte produktdelar som

ar féremal fér normalt slitage och som dérfér
anses vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack,
slangar, bléckpatroner) och inte heller skador
pé émtdliga delar, t.ex. strdmbrytare eller delar
av glas.
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For att vi ska kunna handlédgga ditt arende
snabbare, ber vi dig beakta fsljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i
beredskap (IAN 444310_2307) fér att bevisa
képet.

Artikelnumret stér péd typskylten, finns ingraverat,
har tryckts p& din handlednings férsta sida (nere
till véinster) eller finns som etikett p& baksidan
eller undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér
bér du férst véinda dig till nedanstéende
serviceavdelning via telefon eller e-post.

Nér en produkt har registrerats som defekt kan
du skicka in den portofritt fill den serviceadress
du meddelats om du bifogar inkdpskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var
det uppstétt.

GE>  Service Sverige
Tel.: 020791808
E-Mail: owim@lidl.se

(D Service Finland
Tel: 0800913375
E-Mail: owim@lidl.fi

Cce
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Lista uzywanych piktogramoéow

W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

>

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ten symbol ze stowem
.Niebezpieczenstwo” wskazuje

na zagrozenie o wysokim stopniu
ryzyka, ktére, jedli sig go nie uniknie,
spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Ryzyko poparzenial Gorgce
powierzchnie, nie dotykad!

>

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje

na zagrozenie o $rednim stopniu
ryzyka, ktére, jedli sig go nie uniknie,
spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Ostroznie, gorqca powierzchnial

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jeéli sig
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

BB B

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prgdem!

<

Ten symbol oznacza, ze uzyte
materiaty sq bezpieczne w kontakcie
z zywnodciq i sq zgodne z przepisami
europeijskimi.

UWAGA! Ten symbol ze stowem
ostrzegawczym ,Uwaga” wskazuje na
mozliwo$¢ uszkodzenia mienia.

»

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

RADA: Ten symbol ze stowem
,Rada” zawiera dalsze uzyteczne
informacije.

Symbol dla produktu ze stopniem
ochrony |l

Prqd przemienny/napigcie przemienne

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

Cce

Znak CE potwierdza zgodno$é
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

EFe bl P

Informacije dotyczqce bezpieczenstwa
Instrukcja obstugi
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INDUKCYJNA PLYTA GRZEWCZA

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sig

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacje.

Produkt przeznaczony do podgrzewania i
przygotowywania potraw. Nie uzywaé tego
produktu do innych celéw.

Produkt jest przeznaczony wytqgcznie do uzytku
w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie
do celéw medycznych lub komercyjnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy dostawa jest kompletna i czy wszystkie
czeéci sq w dobrym stanie. Przed uzyciem
usunqé wszystkie materiaty pakunkowe.

1 % Indukcyjna plyta grzewcza
1 x instrukcja obstugi

(Rys. A)
Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq

Pole grzejne

o]l

W Wskaznik poziomu mocy (w watach) z
wyswietlaczem

+ Przycisk
(Zwiekszanie wartosci)
M Przycisk

(Funkcja podstawowa)

[o]

I\ Przycisk ze wskaznikiem
(Whqczanie/wytqczanie)

K Przycisk ze wskaznikiem
(Przyspieszenie)

,ﬂ: Przycisk ze wskaznikiem
(Smazenie)

[9] E Przycisk ze wskaznikiem
(Gotowanie)

é_ Przycisk ze wskaznikiem

(Duszenie)

Wyswietlacz
ﬁ- Przycisk ze wskaznikiem

(Mleko)

é Przycisk ze wskaznikiem
(Zupa)

'IEI Przycisk ze wskaznikiem
(Woda)

11 Przycisk ze wskaznikiem
(Utrzymywanie w cieple)

E Przycisk ze wskaznikiem
(Kontrola rodzicielska)

£Ty Przycisk ze wskaznikiem
(Programator zegarowy/Opéznienie
czasowe)

- Przycisk
(Zmniejszanie wartosci)

°C Wyswietlacz temperatury ze
wskaznikiem

Panel sterowania

Wentylator
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Napigcie wejsciowe:

Pobér mocy:

Maks. érednica dna patelni lub rondla:

Min. $rednica dna patelni lub rondla:

Stopieh ochrony:

220-240V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

(WA=

(testowanie zgodnie z rozporzqdzeniem (UE) nr 66/2014, zatgcznik |, sekcja 2 i 2.2)

Identyfikator modelu
Rodzaj ptyty

Liczba pél grzejnych i/lub
powierzchni do gotowania

Technologia grzewcza (indukeyjne
pola grzejne i powierzchnie do
gotowania, promiennikowe pola
grzejne, plyty grzejne)

W przypadku okrgglych pél lub
powierzchni grzejnych: Srednica
powierzchni uzytkowej dla kazdego
elektrycznie podgrzewanego pola
grzejnego z doktadnosciqg do 5 mm.

W przypadku nieokrggtych

pdl lub powierzchni grzejnych:
Diugosc i szeroko$é powierzchni
uzytkowej dla kazdego elekirycznie
podgrzewanego pola grzejnego i
kazdej elekirycznie podgrzewanej
powierzchni do gotowania, z
doktadnosciqg do 5 mm.

Zuzycie energii na pole grzejne lub
powierzchnie gotowania na kg

Zuzycie energii przez plyte na kg
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Symbol Wartos¢
HG07975
- Elektryczny
- 1
- Indukcja
%) 22,0
L Nie dotyczy
W Nie dotyczy
ECelectric cooking 190,8
ECeIecOric hob 1 90,8

Jednostka

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg



Aby uzyskaé wiecej informacji na
temat zmniejszenia ogélnego wptywu
na srodowisko lub zuzycia energii w
procesie gotowania:

Utrzymywa¢ zuzycie energii na jak najnizszym
poziomie: Temperature lub moc ustawiaé tylko
na tyle, na ile jest to konieczne. Odpowiednio
dostosowywaé lub obniza¢ podczas
przygotowywania potraw. W miare mozliwosci
uzywaé garnkéw i patelni z pokrywkami.

Ogolne instrukcje
A dotyczace
bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE

WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY

DOACZYC DO NIEGO PEENA

DOKUMENTACJE]!
W przypadku uszkodzen

wynikajacych z nieprzestrzegania

niniejszej instrukcji obstugi

roszczenie gwarancyjne wygasal

Nie ponosimy zadne;
odpowiedzialnoéci w przypadku

wystgpienia szkéd wtérnych! Nie

bierzemy odpowiedzialnoéci za

uszkodzenia mienia lub obrazenia

ciata, powstate w wyniku
niewfasciwego uzytkowania
lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z
ograniczeniami
/A OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE
WYPADKIEM I
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!

Nie zostawiaé dzieci bez
nadzoru w poblizu materiatéw
pakunkowych.

Materiaty pakunkowe grozq
zadfawieniem.

Dzieci czesto nie sq w stanie
ocenié zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymaé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
Produkt ten moze by¢
uzywany przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub
umystowych lub o braku
dos$wiadczenia i wiedzy,

gdy sg one nadzorowane

lub zostaty pouczone o
bezpiecznym uzyciu produktu i
o zagrozeniach wynikajgcych
z uzytkowania.

Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.
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Czyszczenia ani prac
konserwacyjnych
wykonywanych przez
uzytkownika nie mogq
przeprowadzaé dzieci, chyba
ze majq powyzej 8 lat i sg
nadzorowane.

Dzieci w wieku ponizej lat

8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilajgcego.

Uzywac zgodnie z

przeznaczeniem

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze
doprowadzi¢ do obrazen
ciata. Z produktu nalezy
korzystaé wytgcznie zgodnie
z niniejszq instrukcjq. Nigdy
nie prébowaé modyfikowaé
produktu w zaden sposéb.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzenia! Przedmioty
metalowe, takie jok np. noze,
widelce, tyzki i pokrywki nie
powinny byé umieszczane na
plycie grzewczej, poniewaz
mogq sie¢ nagrzewad.

A OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzenia! Produkt
nagrzewa sie podczas pracy.
Nie dotyka¢ produktu podczas
pracy i bezposrednio po
uzZyciu.
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Bezpieczenstwo
elektryczne

ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie
prébowaé samodzielnego
naprawiania. W razie
awarii naprawy mogq by¢
wykonywane wytqcznie przez
wykwalifikowany personel.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem! Nie
zanurzaé produktu w wodzie
ani w innych cieczach. Nigdy
nie trzymad produktu pod
biezgcq wodgq.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem! J&sli
powierzchnia jest uszkodzona,
wyltqczy¢ urzqdzenie, aby
unikngé porazenia prgdem.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

porazenia prgdem!
Nie uzywad uszkodzonego
produktu. Odiqczy¢ produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.



Nie wolno uzywaé produkty,
iesli zostat upuszczony lub
widoczne sq uszkodzenia.
Przed podtgczeniem produktu
do zrédta zasilania nalezy
sprawdzié, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajq
parametrom zasilania
podanym na tabliczce
znamionowe.

Regularnie sprawdzad, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sq uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.
Kabel zasilania chronié

przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
$ci$niety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala

od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

Obstuga

Nie przenosié produktu, jesli
jest wigczony.

Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach

(np. kuchenkach gazowych

i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
uzywaé na pfaskiej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suchej
powierzchni.

Nie przykrywaé produktu, gdy
jest uzywany lub krétko po
uzyciu, gdy jest jeszcze ciepty.
Zawsze upewniad sig, ze kabel
zasilania nie styka sie z polem
grzejnym.

Uzywanie przedtuzaczy nie
jest zalecane.

Kabel zasilania uktadaé tak,
aby nikt nie mégt sie o nie
potkngé lub go uszkodzié.
Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.
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Podczas korzystania z
produktu nalezy upewnié sie,
ze w poblizu produktu nie
ma fatwopalnych materiatéw
(np. $ciereczek kuchennych,
uchwytéw do garnkéw, itp.).

Czyszczenie i
przechowywanie

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
zranienia! Wytgczad
produkt przed czyszczeniem
lub gdy nie jest uzywany.

Nie przechowywad gorgcego

produktu w szafce lub
opakowaniu.

Nie odigczaé wtyczki
sieciowej od gniazdka,
ciggnqc za kabel zasilania.
Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqceq i
rozpryskujgcq sie wodaq.
Produkt przechowywaé w
chtodnym, suchym miejscu,

z dala od wilgoci i poza
zasiegiem dzieci.
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Chronié produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.

A Zagrozenie polami

elektromagnetycznymi!
Urzgdzenia medyczne
(rozruszniki sercq,

aparaty stuchowe itp.)

mogq pod wptywem pdl
elektromagnetycznych

ulec uszkodzeniu. Jesli

masz rozrusznik sercq,
wszczepiony defibrylator

lub inny wszczepiony

metal albo urzgdzenie
elektroniczne, to mogq one ze
on podlegaé oddziatywaniu
pdl elektromagnetycznych

i spowodowaé porazenie
pradem, oparzenia, zaktécenia
elektryczne lub $mieré.
Zachowywaé bezpieczng
odlegtosé zalecanq przez
producenta urzqdzenia.



@® Pierwsze uzycie

Usunq¢ opakowanie.
Wyczyécié¢ produkt (patrz akapit
.Czyszczenie i konserwacja”).

Produkt nalezy umiesci¢ na ptaskiej
powierzchni z wystarczajqcq iloéciq miejsca
na wentylacje.

Pomigdzy produktem a sgsiednimi écianami
(w tym $cianami bocznymi i tylnymi) musi
byé co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

Nalezy uzywaé wyltqcznie naczyh
ferromagnetycznych, ktére nadajq sie

do uzytku na indukeyjnych ptytach
grzewczych. Powinno by¢ odpowiednio
oznakowane jako podczas zakupu takiego
naczynia. Naczynia wykonane z metali
niemagnetycznych (np. aluminium i miedzi)
oraz innych materiatéw (np. ceramika,
porcelana, szkto) nie nadaijq sie.
Naczynie musi leze¢ ptasko na ptycie
indukeyjnej.

Naczynie musi mie¢ érednice od 10 do

22 cm.

RADA: Jeéli naczynie ma nieodpowiedniq
$rednice lub jest wykonane z
nieodpowiedniego materiatu:

Plyta indukeyijna wylqczy sie

automatycznie.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Na wyswietlaczu [11] pojawi sig komunikat

o btedzie EO.

® Obstuga
@ RADY:

Uzywaé odpowiednich patelni i garnkéw w
celu lepszego przenoszenia ciepta.

Uzywaé garnkéw i patelni dopasowanych
do $rednicy plyty.

Po naciénieciu kazdego przycisku rozlega sie
sygnat dzwigkowy.

Wigczanie trybu czuwania

Wypetniony rondel lub patelnie postawié na
polu grzejnym [2]

Wiyczke sieciowq [ 1] podigezyé do
gniazdka sieciowego.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

Wszystkie wskazniki na panelu

sterowania |20] zaswiecq sie na 1 sekunde.
Na wyswietlaczu [11] pojawi sie wskaznik
-L-.

Produkt przejdzie do trybu czuwania.

RADA: Jedli temperatura pola

grzejnego | 2 | jest wyzsza niz 60 °C, to na
wyswietlaczu |11| wyswietlany jest wskaznik
-H-.

Wiqczanie trybu wyboru programu

Weisngé na 2 sekundy przycisk L1 [6].
Zaswieci sig wskaznik nad symbolem {L!
Na wyswietlaczu (1] pojawi sie wskaznik
ON.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

Produkt znajduje sig teraz w trybie wyboru
programu.

Wybraé tryb gotowania (patrz akapit ,Tryb
gotowania”).

@ RADY:

Powrét do trybu czuwania:

Nacisnqé przycisk i1 [6 ]

Jesli przez 30 sekund nie zostanie

wybrany zaden tryb gotowania, to produkt
automatycznie przejdzie do trybu czuwania.
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Zmieni¢ nastgpujqce wartosci:
Poziom mocy (w krokach co 200 W)
Temperature (w krokach co 20 °C)

Uzy¢ przycisku + [4] lub = [18].
Przycisk Moc/Temperatura

Zwigkszanie mocy (maks. 2000 W,
lub temperatury 240 °C)

Zmniejszanie

- mocy lub

temperatury

(min. 200 W,
60 °C)

@ RADA: Sprawdzi¢, czy w wybranym trybie
gotowania mozna uzywad programatora
zegarowego: Patrz tabela ,Tryb gotowania”

Wybra¢ odpowiedni tryb gotowania lub

funkcje podstawowq M | 5 | (patrz akapit

.Tryb gotowania”).

Przelqczanie wyswietlacza [11] miedzy °€

iW :

Nacisngé przycisk M [5]

Uruchamianie programatora zegarowego:

Nacisngé przycisk £007)

Ustawienia podstawowe:

30 minut

Ustawianie programatora zegarowego:
Naciskaé przycisk + [4] lub = [18], aby
zmienia¢ czas w krokach co 1 minuta.
Przytrzymaé weiéniety przycisk + |4 | lub
- [18], aby zmieniaé czas w krokach co
10 minut.

Ustawianie programatora
zegarowego

+ Wydtuzanie

czasu

Przycisk

(maks. 3 godziny)

- Skracanie czasu (min. 1 minuta)
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Aktywacja ustawionego programatora
zegarowego: Nacisngé ponownie

przycisk £T[17) lub poczekaé 5 sekund,

az programator zegarowy uruchomi sig
automatycznie. Ustawiony czas mignie

4 razy na wyswietlaczu [11].

Nastepnie wyswietlacz [11] bedzie
pokazywaé na przemian ustawiong moc lub
temperature i pozostaly czas gotowania, az
uplynie ustawiony czas.

Gdy programator zegarowy osiggnie
warto$é 0, to produkt wytqgczy sie
automatycznie.

Sygnat dzwigkowy odezwie sie 5 razy.
Wytgczanie produktu zanim programator
zegarowy osiggnie warto$¢ 0:

Nacisngé przycisk i1 }[6].

Resetowanie programatora zegarowego:

Nacisngé przycisk £ [17].

@® RADA: Sprawdzié, czy w wybranym trybie

gotowania mozna uzywaé opdznienia
czasowego: Patrz tabela ,Tryb gotowania”

Weisnqé na 2 sekundy przycisk t11[6].

Zaséwieci si¢ wskaznik nad symbolem (L}

Na wyswietlaczu |11] pojawi sie wskaznik

ON.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

Uruchamianie opéznienia czasowego:

Nacisngé przycisk £i7)

Ustawienia podstawowe:

30 minut

Dostosowywanie opéznienia czasowego:
Naciskaé przycisk + [4] lub = [18], aby
zmienia¢ czas w krokach co 1 minuta.
Przytrzymaé wciéniety przycisk + |4 | lub
- [18], aby zmienia¢ czas w krokach co

10 minut.

Ustawianie opéznienia

Przycisk
czasowego
Wydtuzanie (maks.
* czasu 24 godziny)

- Skracanie czasu  (min. 1 minuta)



Wybraé odpowiedni tryb gotowania (patrz
akapit ,Tryb gotowania”).

Po uptywie ustawionego czasu opéznienia
wybrany tryb gotowania zostanie
aktywowany.

W przypadku braku dalszych
wprowadzonych danych produkt przejdzie
do trybu czuwania najpézniej po

2 godzinach gotowania.

Wezedniejsze wylgczenie opéznienia
czasowego:

Nacisnqé przycisk i1 [6 ]

Aktywacia funkciji kontroli rodzicielskiej:
Przycisk £4 [16] weisnqé na 2 sekundy.
Zaswieci sig wskaznik nad symbolem B3,

Wytqgczanie funkcii kontroli rodzicielskiej:
Przycisk B [16] weisngé na 2 sekundy.
Wskaznik B zgasnie.

RADY:

Produkt w trybie czuwania: Funkcje
kontroli rodzicielskiej mozna aktywowag,
gdy produkt jest w trybie czuwania.
Spowoduije to zablokowanie przycisku
([e]

Wytqcezyé kontrole rodzicielskq, aby
ponownie uruchomié produkt.

Produkt wtaczony: Kontrole rodzicielskq

mozna réwniez aktywowaé, gdy produkt

jest wigczony. Produkt nadal bedzie dziata¢

zgodnie z ostatnimi ustawieniami.

Produkt mozna wylgczy¢, naciskajgc
przycisk (11 6],

Do momentu wytgczenia kontroli
rodzicielskiej wszystkie inne przyciski bedg
zablokowane.

Jedli dziata tryb gotowania, produkt
przetqcza sie w tryb czuwania najpézniej po
2 godzinach, jesli nie zostang wprowadzone
zadne dalsze informacje.

Przetqczanie z trybu gotowania do trybu
czuwania:

Nacisngé przycisk i1 [6]

Gdy produkt jest gorgcy, to wentylator
dziata przez kilka minut, aby schtodzi¢
produkt.
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Wybieranie trybu gotowania: Nacisngé jeden z przyciskéw na panelu sterowania [20]. Zaswieci sie
wskaznik wybranego trybu gotowania.

Tryb'
K

Przyspieszenie

(8]

Smazenie

™[9]

Gotowanie

2-[10

Duszenie

&2

Mleka

(13

Zupa

w (14

Woda

m[15]

E.EB—'=+MQJ

m € & B & & &F D

Opis

Przyspieszony proces gotowania
Produkt dziata z petng mocq przez 30 sekund, a nastepnie powraca do
poprzedniego poziomu mocy, temperatury lub funkcji.

Gotowanie w wysokiej temperaturze
Gdy temperatura sktadnikéw osiqgnie poziom temperatury okre$lony przez
wybrany tryb (najwyzsza temperatura jest inna w kazdym trybie), to produkt
przetqcza sig na prace przerywanq lub przestaje gotowadé.

Doprowadzanie potrawy do wrzenia, a nastepnie gotowanie na wolnym ogniu.
Gdy potrawa zagotuie sig, to produkt obnizy swojg wydajnosé.
Chroni to potrawe przed wygotowaniem i utrzymuje jq w poblizu punktu
wrzenia.

Ciggte podgrzewanie z umiarkowang mocq
Ta podstawowa funkcja, duszenie, jest czesto uzywana do zup, gulaszy, soséw
i duszonych potraw.

Ciggte podgrzewanie w maksymalnej temperaturze 60 °C
Szczegélnie nadaje sie do podgrzewania mleka.
Czas podgrzewania: 20 minut

Produkt dostosowuje poziom mocy do temperatury potrawy i czasu gotowania.
Nadaje sie zaréwno do przygotowywania, jak i odgrzewania zup.

Produkt utrzymuie staty i wysoki poziom mocy.
Nadaije sie do gotowania wody
Maksymalny czas podgrzewania: 20 minut

Ciqggte podgrzewanie umiarkowanym cieptem

Utrzymywanie w ® Nadaije si¢ do odgrzewania i utrzymywania ciepta potraw bez ich

cieple

przypalania.
Czas i temperatura grzania: 2 godziny przy 60 °C

Podczas wykonywania programu temperature lub moc mozna zmieniaé w dowolnym momencie

w regulowanym zakresie mocy.
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Tryb

M
Funkcja pod-
stawowa

Kb (7]

Przyspiesze-
nie

< [8]

Smazenie

™[9]

Gotowanie

2-[10

Duszenie

&2

Mleka

(13

Zupa

el
Woda

m[15]

Utrzymywanie

w cieple

Ustawienia podstawowe Temp.! Moc' Programator Opéi- Uwaga

2 h: 1000 W
albo

2 h: 120 °C
2200 W przez 30 s,

a nastgpnie powrét
do poprzedniego

ustawienia

30 min:

180 °C

0-2 min: 2000 W

Po 2 min*

Razem: 30 min

2 h:

20 min:

0-2 min:

2-15 min:
15-20 min:
20-60 min:
60-90 min:

20 min:

600 W

60 °C

1000 W
1600 W
1000 W
400 W
200 W

2000 W

60 °C

Tak

Nie

Tak

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Tak

Nie

Nie

Tak

Nie

Nie

Tak

Tak

Nie

zegarowy? nienie®

Tak Nie
Nie Nie
Tak Nie
Tak Nie
Nie Tak
Nie Tak
Nie Tak
Tak Nie
Nie Tak

Czy w tym trybie mozliwa jest regulacja temperatury i mocy (tak/nie)?2
Jesli tak: Ustawi¢ przyciskiem +[4]lub = [18].

Czy w tym trybie mozliwe jest uzywanie programatora zegarowego (tak/nie)?
Czy w tym trybie mozliwe jest uzywanie opdznienia czasowego (tak/nie)?

4. Temperatura < 95 °C: 2000 W; temperatura 2 95 °C: 1000 W

Przetqczanie wyswie-
tlacza |11] miedzy °C
iW :
Nacisngé przycisk

Mm[5]

Wyswietlacz
pokazuje 60 (tempe-
ratura)

Jesli zupa zacznie
sig¢ gotowad w ciqgu
3 do 20 minut, to
produkt automatycz-
nie przetqczy sie na
moc 400 W. Ten
poziom mocy utrzy-
muje si¢ maksymalnie
przez 60 minut.

Wyswietlacz
pokazuje 60 (tempe-
ratura).
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Czas

Potrawa Temperatura/Moc  Waga (sugerowana) i Tryb
Udka kurczaka ' 180 °C 300g 5.7mn o ¥[8
Smazenie
Udko kurczaka ! 180 °C 300g 57min & = ,
Smazenie
Skrzydetko kurczaka ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ = ,
Smazenie
, : a5
1 o 6
Filet rybny 180 °C 300¢g 3 min Smazenie
Mrozone frytki ! 180 °C 300g 5 min = ,
Smazenie
Gotowane positki ™[9]
(np. zywnos¢ w 600 W 600-1000 g 5-8min 46 .
puszkach) Gotowanie
Skorupiaki 2 Ustawienia 600-1000 g 30 min =]
podstawowe Gotowanie
Wolowina 23 Ustawienia 500g 120min 5 =
podstawowe Duszenie
L Ustawienia . =
2 5
Jagniecina podstawowe 5009 120 min Duszenie
Zupa jarzynowa 23 Ustawienia 1000-1500 g 90 min % >
podstawowe Zupa
Rosot 2 Ustawienia 600 g 90 min s &
podstawowe Zupa

Podgrzewaé olej w 180 °C przez okoto 10 minut.

Marynowaé z przyprawami. Dodaj wode lub inny odpowiedni ptyn (w razie potrzeby).
Patrz akapit ,Przepisy”

Zwracaé uwage na informacje na opakowaniu

Ustawienia podstawowe

Mrozonki: Dodaé 2 minuty do czasu gotowania.

o oF 057 o5 B F

@ RADA: Regularnie sprawdzaé sktadniki, az bedq ugotowane lub osiggng zqdany stopier
zrumienienia. Wymagany czas gotowania moze by¢ krétszy lub dtuzszy niz podany w
przepisach lub tabeli gotowania.

56 PL



® Przepisy

Wotowina w czerwonym winie

- x2-3
Sktadniki
500 g

1,5 tyzeczka
0,5 tyzeczka
2 tyzka

1

2

100 g

300 ml

500 ml

1 tyzeczka

Wotowina (zeberka bez kosci,
zmielone)

Soli

Czarnego pieprzu, zmielonego
Oleju

Cebula (posiekana)

Marchewki (pokrojone w kostke)
Grzybéw (posiekanych)
Czerwonego wina

Bulionu z kurczaka

Bazylii, siekanej

Przygotowanie
W misce zamarynowaé wotowing z solq
i pieprzem. Odstawi¢ do lodéwki na

20 minut.

Do rondla wlaé 2 tyzki oleju. Rozgrzaé plyte
indukeyjng z poziomem mocy 1600 W
(patrz akapit ,Ustawianie poziomu mocy i
temperatury”).

Dodaé wotowing i smazyé na jasnobrgzowy

kolor. Przenie$é na talerz.
Do rondla wlozy¢ cebule, marchewki i
pieczarki. Miesza¢ przez 5 minut.

Dodaj czerwone wino, wywar z kurczaka,
gotowanq wotowine i bazylie. Nacisngé
przycisk &, aby przej$¢ do trybu ,Duszenie”
(patrz akapit ,Tryb gotowania”). Gotowaé
przez 2 godziny. Mieszaé regularnie.

Risotto z kurczakiem i grzybami

- x2-3
Sktadniki
400 g

1,5 tyzeczka
0,5 tyzeczka
2 tyzka

Filety z piersi kurczaka bez
skéry

(pokrojone w kostke)

Soli

Czarnego pieprzu, zmielonego

Oleju

50¢g Masta

2 zgbki Czosnku (posiekanego)

1 Cebula (posiekana)

200 g Grzybéw (posiekanych)

1 tyzeczka Bazylii, siekanej

250 ¢g Ryzu na risotto

150 ml Biatego wina

11 Bulionu z kurczaka

759 Parmezanu, drobno startego

Przygotowanie

W misce zamarynowaé kurczaka z solq i
pieprzem. Odstawié na 15 minut.

Do rondla wlaé 2 tyzki oleju. Rozgrzaé plyte
indukeyjng z poziomem mocy 1400 W
(patrz akapit ,Ustawianie poziomu mocy i
temperatury”).

Doda¢ kurczaka i smazyé na jasnobrqgzowy
kolor. Przetozyé na talerz.

Potowe masta wlozy¢ do rondla. Doda¢
czosnek, cebule, pieczarki i bazylie. Mieszaé
regularnie przez 5 minut lub do momenty,
gdy cebula bedzie migkka, a grzyby lekko
zrumienione.

Dodaé ryz i biate wino. Mieszaé, az ilos¢
plynu zmniejszy sie o potowe.

Doda¢ potowe wywaru z kurczaka. Mieszaé
regularnie.

Nacisngé przycisk 3, aby przejs¢ do

trybu ,Gotowanie” (patrz akapit ,Tryb
gotowania”). Gotowad przez 15 minut.

W razie potrzeby dodaé troche wody.
Doda¢ kurczaka i drugq potowe wywaru z
kurczaka. Miesza¢ regularnie.

Gotowaé przez 13 minut.

Gdy ryz bedzie gotowy, dodaé parmezan i
reszte masta.

PL 57



Japonski smazony kurczak

- x4-6

Sktadniki

1200 g Udek z kurczaka (pokrojonych
w kostke)

3 tyzka Wina ryzowego

3 tyzeczka Cukru

6 tyzka Sosu sojowego

3 tyzka Imbiru (posiekanego)

3 zqgbki Czosnku (posiekanego)

2 Jajka

120 ¢ Skrobii

11 Oleju (llo$¢ moze sig réznié
w zaleznosci od wielkosci
rondla. Olej powinien przykry¢
kurczaka)

Przygotowanie

Kurczaka marynowaé w misce z winem
ryzowym, cukrem, sosem sojowym, imbirem
i czosnkiem. Odstawi¢ do lodéwki na co
najmniej 15 minut.

Do kurczaka dodaij jajko i mgke
kukurydziang. Dobrze wymieszaé.

WIlaé olej do rondla.

Ustawi¢ ptyte indukecyjng na 180 °Cii
podgrzewaé przez ok. 10 minut (patrz
akapit ,Ustawianie poziomu mocy i
temperatury”).

Nacisng¢ przycisk <, aby przej$¢ do
trybu ,Smazenie” (patrz akapit ,Tryb
gotowania”).

Ostroznie zanurzyé kurczaka w oleju.
Smazyé kurczaka przez 5 do 7 minut na
ztoty kolor (w tym samym czasie dodaé
do rondla maksymalnie 300 g kurczaka
pokrojonego w kostke).

Uzyj tyzki cedzakowej lub szczypiec, aby
nie rozlaé oleju i bardzo ostroznie i powoli
wyijaé kurczaka z oleju.

58 PL

Zupa ziemniaczana

- x 3-4

Sktadniki

750¢g Ziemniakéw (pokrojonych w
kostke)

3 Paréwki frankfurterki (pokrojone
w kostke)

150 g Selera (pokrojonego w kostkg)

1 Por, ok. 250 g (pokrojony w
plastry)

2 Biatej cebuli, ok. 150 g
(pokrojonej w krgzki)

3 Marchewki, ok. 250 g
(pokrojone w kostke)

11 Bulionu z kurczaka

1 fyzeczka Majeranku

1 Lis¢ laurowy

30g Pietruszki (posiekanej)

1 tyzka Oleju

1 szczypta Soli

1 szczypta Pieprzu

Przygotowanie

Rozgrzaé ptyte indukeyjng z poziomem mocy
1600 W (patrz akapit ,Ustawianie poziomu
mocy i temperatury”).

Olej wlaé do duzego rondla.

Doda¢ cebule i podsmazyé, az sie zrumieni
(ok. 5 minut).

Do rondla wlozyé majeranek, ziemniaki,

por, marchew, paréwki, pietruszke i seler i
smazyé z cebulq przez kolejne 2 minuty.
Wilaé bulion z kurczaka i dodaé isé laurowy.
Przykry¢ rondel pokrywkg i nacisngé
przycisk & aby przejé¢ do trybu ,Zupa”
(patrz akapit ,Tryb gotowania”).

Gotowaé przez 90 minut.

Od czasu do czasu zupe zamieszad.
Doprawié solq i pieprzem.



® Usuwanie usterek

Problem

Indukeyjna plyta
grzewcza nie wigcza

sie.

Pole grzejne | 2 | nie

nagrzewa sie.

Wyswietlacz

pokazuje wskaznik
EO.

Urzqdzenie wytqcza
sie automatycznie.

Wyswietlacz

pokazuje E2.
Wyswietlacz
pokazuje E3.

LED pokazuje E4.

LED pokazuje E5.

LED pokazuje E6.

Przyczyna

Whyczka sieciowa | 1 | nie
jest poditgczona.

Aktywna funkcja kontroli
rodzicielskiej.

Naczynie nie jest
przeznaczone do uzytku
na ptycie indukcyine;.

Na polu grzejnym nie
ma zadnego naczynia.
Naczynie nie jest
przeznaczone do uzytku
na plycie indukcyjne;.
Naczynie jest za mate lub
nie jest wysrodkowane na

polu grzejnym [2].

Brak jakichkolwiek dziatan
w ciggu dwéch godzin.

Nie dziata czujnik
temperatury.

Zabezpieczenie przed zbyt
wysokim napieciem.
Napiegcie zasilania jest
zbyt wysokie.
Zabezpieczenie przed zbyt
niskim napigciem.
Napigcie zasilania jest
zbyt niskie.

Strefa grzania przegrzata
sie.

IGBT (modut sterowania)
sie przegrzat.

Rozwiqzanie
Whyczke sieciowq | 1 | podiqczyé do
odpowiedniego gniazdka sieciowego.

Wylqczyé funkcje kontroli rodzicielskiej
(patrz akapit , Kontrola rodzicielska”).

Uzywaé tylko naczyn, ktére nadaijq sie do
stosowania na plycie indukcyjne;.

Ustawié¢ naczynie na polu grzejnym .

Uzywaé tylko naczyn, ktére nadajq sig do
stosowania na plycie indukcyjne;.

Uzywaé wylqcznie naczyn z dnem o
$rednicy od 10 do 22 cm i umieszczad je na
srodku pola grzejnego [2].

Ponownie uruchomié urzgdzenie.

Odda¢ urzgdzenie do sprawdzenia i
naprawy w punkcie serwisowym.

Dopilnowaé, aby napiecie zasilania miescito
sie w przedziale 220-240 V.

Ponownie uruchomié urzqdzenie, gdy
ostygnie.

Sprawdzié otwory wentylacyine i upewnié
sie, ze sq drozne.

Ponownie uruchomié urzqdzenie, gdy
ostygnie.
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Problem Przyczyna

LED pokazuje E9. Potqczenie migdzy gtéwng
ptytkq sterujacq a plytkq
sterujgcq wyswietlaczem
zostato utracone lub nie

powiodto sie.

Rozwiqzanie

Odda¢ urzqdzenie do sprawdzenia i
naprawy w punkcie serwisowym.

Uwaga: Jesli problemu nadal nie udaje sie rozwigzaé, nalezy oddaé urzqdzenie do sprawdzenia i

naprawy w punkcie serwisowym.

® Czyszczenie i konserwacja

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia pradem! Przed
czyszczeniem: Zawsze odigczaé produkt od

zrédia zasilania.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czysci¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

A OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci
elektrycznych produktu w wodzie ani w
innych ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezqgcq woda.

Nie pozwalaé, aby woda lub inne ptyny
dostaty sie do wnetrza produktu.

A\ UWAGA! Do czyszczenia produktu nie
uzywad Sciernych, agresywnych érodkéw
czyszczqceych, twardych szczotek ani ostrych
przedmiotéw. W przeciwnym razie istieje
ryzyko uszkodzenia.

Obudoweg przeciera¢ lekko wilgotng
$ciereczkq. W razie potrzeby uzyj niewielkiej
iloéci ptynu do mycia naczyn.

Pole grzejne | 2| i panel sterowania
nalezy regularnie przecieraé fagodnym
detergentem.

Nastepnie przecieraé szmatkg zwilzong
czystq wodgq, aby usungé pozostatosci
detergentu.

Nie uzywaé aerozoli do czyszczenia ani
innych agresywnych $rodkéw czyszczqeych,
poniewaz mogq one powodowaé zacieki,
smugi lub zmatowienie powierzchni.

Po oczyszczeniu: Pozostawié produkt do
wyschnigcia.
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® Przechowywanie
/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko

poparzenia! Nie chowa¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.
Przed schowaniem: Wyczysci¢ produkt.
Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.
Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.

Nie przechowywaé produkiu w pozyciji
pionowe;.



@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

L,) zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b
a

o Informacji na temat mozliwosci
ﬁ" utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.
Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucaé urzgdzenia po zakonczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informaciji o punktach zbiorczych
i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.
Elektroodpady nie mogq by¢ wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.
Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej

i

zbiérki urzqdzen elektrycznych i elektronicznych.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czeéci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role
w przyczynianiu sig¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcdw wtérnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste érodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlinen gemaakt en voor de
vitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In geval
van materiaal- of fabricagefouten hebt u
tegenover de verkoper van het product wettelijke
rechten. Uw wettelijke rechten worden op geen
enkele manier door onze hieronder vermelde
garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode

gaat in op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige plek
aangezien dit document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het vitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze

- gratis voor u repareren of vervangen. De
garantieperiode wordt door een plaatsgevonden
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product
werd beschadigd of onjuist is gebruikt of
onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten
af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare
batterijen, slangen, inktpatronen), noch dekt

zij schade aan breekbare onderdelen, bv.
schakelaars of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.
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Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht fe nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 444310_2307) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Liste der verwendeten Piktogramme
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Verbrennungsrisiko! Heif3e
Oberfléchen, nicht berihren!

>

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Vorsicht, heie Oberfléche!

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mé&Bige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

d BB B

Dieses Symbol kennzeichnet, dass
die verwendeten Materialien sicher
for den Kontakt mit Lebensmitteln
sind und Europdischen Verordnungen
entsprechen.

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Achtung” zeigt die Gefahr

einer mglichen Sachbeschadigung an.

»

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Symbol fir ein Produkt der
Schutzklasse |l

Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

Cce

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

“fEEr e B P

Sicherheitshinweise
Gebrauchsanweisungen
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INDUKTIONSKOCHPLATTE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthalt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

Das Produkt ist zum Erhitzen und Zubereiten von
Nahrungsmitteln konzipiert. Verwenden Sie das
Produkt nicht fir andere Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir medizinische
oder gewerbliche Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir

Schdden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und ob
alle Teile in ordnungsgeméfem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1% Induktionskochplatte
1x Bedienungsanleitung

(Abb. A)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kochzone

W Leistungsstufendisplay (in Watt) mit
Anzeige

+ Taste

(6]

(Werte erhdhen)

M Taste
(Grundfunktion)
|L|_:. Taste mit Anzeige
(ein/aus)
ﬂ Taste mit Anzeige
(Boost)
,ﬂ: Taste mit Anzeige
(Frittieren)
@ Taste mit Anzeige
(Eintopf)
é_Tcste mit Anzeige
(Schmoren)

Display

ﬁ- Taste mit Anzeige
(Milch)

é Taste mit Anzeige
(Suppe)

'IEI Taste mit Anzeige
(Wasser)

[.] Taste mit Anzeige
(Warmhalten)

E Taste mit Anzeige
(Kindersicherung)

E] Taste mit Anzeige
(Timer/Verzdgerungstimer)

- Taste
(Werte verringern)

°C Temperaturdisplay mit Anzeige

Bedienfeld

Ventilator
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Eingangsspannung:

Leistungsaufnahme:
Max. Durchmesser fiir Boden des Kochgeschirrs:
Min. Durchmesser fiir Boden des Kochgeschirrs:

Schutzklasse:

220-240V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

/8]

(getestet gemaB Verordnung (EU) Nr. 66/2014, Anhang |, Abschnitte 2 und 2.2)

Symbol

Modellkennung
Art der Kochmulde -

Anzahl der Kochzonen und/
oder Kochfldchen

Heiztechnik
(Induktionskochzonen und
-kochfldchen, Strahlungs-
kochzonen, Kochplatten)

Bei kreisfsrmigen Kochzonen

oder -fldchen: Durchmesser der

nutzbaren Oberfléche fir jede %]
elektrisch beheizte Kochzone

auf 5 mm genau.

Bei nicht kreisférmigen

Kochzonen oder -flachen: L
Lange und Breite der nutzbaren

Oberfléche fir jede elekirisch

beheizte Kochzone und jede

elekirisch beheizte Kochflache, W
auf 5 mm genau.

Energieverbrauch je Kochzone EC
oder flache je kg electric cooking
Energieverbrauch der

Kochmulde je kg ECeectric hob
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Wert
HGO07975

Elektrisch

Induktion

22,0

N/A

N/A

190,8

190,8

Einheit

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg



Weitere Informationen

zur Verringerung der
Gesamtumweltbelastung/des
Energieverbrauchs durch den
Kochvorgang:

Den Stromverbrauch so gering wie méglich
halten: Stellen Sie die Temperatur/Leistung nur
so hoch wie nétig ein. Bei der Zubereitung von
Speisen entsprechend anpassen/absenken.
Verwenden Sie nach Méglichkeit Tépfe und
Pfannen mit Deckeln.

A Allgemeine
Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Bei Schaden, die aus der
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung resultieren,
verliert die Garantie ihre

Giltigkeit!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéaden
aufgrund einer unsachgemafen
Benutzung oder Nichteinhaltung

der Sicherheitshinweise wird keine

Haftung Gbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt.

Das Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
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Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.
Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine
unsachgeméfe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen
Sie nicht, das Produkt
in irgendeiner Weise zu
verandern.

A WARNUNG!
Verbrennungsrisiko!
Gegenstdnde aus Metall, wie
z. B. Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel, sollten nicht auf
die Kochplatte gelegt werden,
da sie heif3 werden kénnen.

A WARNUNG!
Verbrennungsrisiko! Das
Produkt wird wéhrend der
Verwendung heif3. Berihren
Sie das Produkt nicht wahrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.
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Elektrische Sicherheit

/A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter

flieBendes Wasser.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko! Wenn
die Oberfléche beschadigt
ist, schalten Sie das Gerdét
aus, um die Mdglichkeit eines
Stromschlag zu vermeiden.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.



Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallengelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberprifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelmafig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Bedienung

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiflen Oberfldchen
(Gasherd, Elektroherd,

Ofen usw.) ab. Verwenden
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberfléche.

Decken Sie das Produkt weder
wdhrend des Gebrauchs noch
kurz nach dem Gebrauch,
wenn es noch warm ist, ab.
Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit der
Kochzone in Kontakt kommt.
Die Verwendung von
Verldngerungsleitungen wird
nicht empfohlen.

Verlegen Sie
Anschlussleitungen so, dass
niemand dariber stolpern oder
diese beschadigen kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.
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Schitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgeraten.

A Gefahr durch
elektromagnetische
Felder! Medizinische
Gerat (Herzschrittmacher,

Achten Sie bei der
Verwendung des Produkts
darauf, dass sich keine leicht
entflammbaren Materialien

in der Nahe des Produkts
befinden (z. B. Geschirrtiicher,
Topflappen).

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
Bewahren Sie das heifle
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kiihlen, trockenen Ort
auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBBerhalb der Reichweite
von Kindern.
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Hérgerdte usw.) kénnen
durch elektromagnetische
Felder beeinflusst und
beschadigt werden. Wenn
Sie einen Herzschrittmacher,
einen implantierten
Defibrillator oder ein anderes
implantiertes metallisches
oder elektronisches Gerat
haben, kann dieses von

den elektromagnetischen
Feldern beeinflusst werden
und einen elektrischen
Schlag, Verbrennungen,
elektrische Stérungen oder
den Tod verursachen.

Halten Sie den vom
Geratehersteller empfohlenen
Sicherheitsabstand ein.



@ Erstverwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Reinigen Sie das Produkt
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

Platzieren Sie das Produkt auf einer flachen
Oberfléche, die ausreichend Raum zur
Beliftung bietet.

Zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden (einschlieBlich
Seiten- und Riickwand) muss ein Freiraum
von mindestens 10 cm verbleiben.

Verwenden Sie nur fiir Induktionskochplatten
geeignetes, ferromagnetisches Kochgeschirr.
Dies sollte als solches gekennzeichnet

sein, wenn Sie das Kochgeschirr kaufen.
Kochgeschirr aus nicht-magnetischen
Metallen (z. B. Aluminium und Kupfer)

und anderen Materialien (z. B. Keramik,
Porzellan, Glas) ist nicht geeignet.

Das Kochgeschirr muss flach anliegend auf
der Induktionsplatte stehen.

Das Kochgeschirr muss einen Durchmesser
von 10 bis 22 cm aufweisen.

HINWEIS: Falls das Kochgeschirr nicht den
richtigen Durchmesser aufweisen oder aus
ungeeignetem Material bestehen sollte:

Die Induktionsplatte schaltet sich

automatisch ab.

Ein Signalton erklingt.

Das Display |11] zeigt die
Fehlermeldung EO.

L
©)

Bedienung

HINWEISE:

Benutzen Sie geeignete Pfannen und Tépfe
fir bessere Hitzeibertragung.

Benutzen Sie Tépfe und Pfannen, die zum
Durchmesser des Kochfeldes passen.

Ein Signalton erklingt jedes Mal, wenn Sie
eine Taste driicken.

Standby-Modus einschalten

®

Stellen Sie einen gefillten Kochtopf oder
eine gefillte Pfanne auf die Kochzone [2].
Verbinden Sie den Netzstecker [ 1] mit einer
geeigneten Steckdose.

Ein Signalton erklingt.

Alle Anzeigen auf dem Bedienfeld
leuchten 1 Sekunde lang.

Das Display [11] zeigt -L-.

Das Produkt ist im Standby-Modus.

HINWEIS: Wenn die Temperatur der
Kochzone | 2 | iber 60 °C liegt, zeigt das

Display [11]-H-.

Programmauswahlmodus einschalten

Halten Sie 111[6] 2 Sekunden lang gedriickt.
Die Anzeige iiber i1 leuchtet.

Das Display |11] zeigt ON.

Ein Signalton erklingt.

Das Produkt ist jetzt im
Programmauswahlmodus.

Wahlen Sie einen Kochmodus

(siehe , Kochmodus”).

HINWEISE:

Zuriick zum Standby-Modus:

Driicken Sie 1} @

Wenn 30 Sekunden lang kein Kochmodus
ausgewdhlt wird, schaltet das Produkt
automatisch in den Standby-Modus.
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Danach schaltet das Display [11] zwischen
der eingestellten Leistung/Temperatur und
der verbleibenden Kochzeit hin und her, bis
die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Sobald der Timer auf O heruntergezéhlt hat,

Andern Sie die folgenden Werte:
Leistungsstufe (in 200-W-Schritten)
Temperatur (in 20-°C-Schritten)

schaltet sich das Produkt aus.
U ie + -
Pricken Sie oder . Ein Signalton erklingt 5x.
Taste Leistung/Temperatur Produkt ausschalten, bevor der Timer auf
Leistung/ 0 gezahlt hat:
(max. 2000 W, Driicken Sie {1} @
+
lfﬁéizr:tur 240 °C) Timer neu einstellen:
Drijcken Sie £11 ,
_ g sng  (min 200 W,
P 60 °C)
verngem @ HINWEIS: Prisfen Sie, ob Sie den

Verzégerungstimer im gewiinschten
Kochmodus nutzen kénnen: siehe Tabelle

@ HINWEIS: Prisfen Sie, ob Sie den Timer im ,Kochmodus”
gewi)nschien Kochmodus rlu’rzen kdnnen: Halten Sie (1 @ 2 Sekunden lang gedrickt
siehe Tabelle ,Kochmodus Die Anzeige iber i} leuchtet.
Wahlen Sie einen geeigneten Kochmodus Das Display [11] zeigt ON.
aus oder wdhlen Sie die Grundfunktion Ein Signalton erklingt.
M (siehe ,Kochmodus”). Verzégerungstimer starten:
Display |11] zwischen °€[19| und W Driicken Sie 14 [17].
umschalten: Grundeinstellung:
M | 5| driicken. 30 Minuten
Timer starten: Verzégerungstimer anpassen:

Driicken Sie §L1[17]. Driicken Sie + [4] oder = [18], um in
Grundeinstellung: Schritten von 1 Minute umzuschalten.
30 Minuten Halten Sie + |4 | oder = (18| gedriickt, um

Timer anpassen: in 10-Minuten-Schritten umzuschalten.

Driicken Sie +[4] oder = [18], um in

Taste Verzdégerungstimer einstellen
Schritten von 1 Minute umzuschalten. 9 9

Halten Sie +[4] oder - [18] gedriickt, um + Zeit erhdhen (max. 24 Stunden)
in 10-Minuten-Schritten umzuschalten. - Zeit verringern  (min. 1 Minute)
Taste Timer einstellen Wahlen Sie einen geeigneten Kochmodus
+ Zeiterhdhen  (max. 3 Stunden) aus (siehe ,Kochmodus®).

- i - - Sobald der Verzégerungstimer
- Zeit verringern  {min. 1 Minute] heruntergezahlt hat, schaltet sich der
Aktivieren des eingestellten Timers: ausgewdhlte Kochmodus ein.
Driicken Sie erneut £ L4[17] oder warten

Sie 5 Sekunden, bis der Timer automatisch

aktiviert wird. Die eingestellte Zeit blinkt

4x im Display [11]
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Wenn keine weitere Eingabe erfolgt, schaltet
das Produkt spétestens nach 2-stindigem
Kochen in den Standby-Modus.
Verzégerungstimer vorzeitig ausschalten:

Driicken Sie L} @

Kindersicherung aktivieren:
Halten Sie £ [16] 2 Sekunden lang
gedriickt.
Die Anzeige iber £ leuchtet.
Kindersicherung deaktivieren:
Halten Sie £1[16] 2 Sekunden lang
gedriickt.
B erlischt.

HINWEISE:

Produkt im Standby-Modus: Sie
kdnnen die Kindersicherung akfivieren, wenn
das Produkt im Standby-Modus ist. Damit
blockieren Sie die Taste {14[6].

Deaktivieren Sie die Kindersicherung, um das
Produkt wieder einzuschalten.

Produkt eingeschaltet: Sie kénnen die
Kindersicherung aktivieren, wenn das Produkt
eingeschaltet ist. Das Produkt arbeitet den
letzten Einstellungen gemaB weiter.

Sie kénnen das Produkt durch Driicken von
i @ ausschalten.

Alle anderen Tasten sind blockiert, bis Sie die
Kindersicherung deaktivieren.

Ist ein Kochmodus in Betrieb, schaltet das
Produkt spéitestens nach 2 Stunden in den
Standby-Modus, falls keine weitere Eingabe
erfolgt.

Von einem Kochmodus in den Standby-
Modus umschalten:

Drijcken Sie .l IE

Wenn das Produkt heif} ist, l&uft fir einige
Minuten der Ventilator [21], um das Produkt
abzukihlen.
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Kochmodus auswéhlen: Driicken Sie eine der Tasten auf dem Bedienfeld [20]. Die Anzeige des
ausgewdhlten Kochmodus leuchtet.

E.EB—'=+MQJ

m € & B & & &F D

Modus' Beschreibung

ﬂ Garvorgang beschleunigen

Boost Das Produkt lguft 30 Sekunden lang mit voller Leistung und schaltet dann auf
die vorige Leistungsstufe, Temperatur oder Funktion zuriick.

JF Garen bei hoher Temperatur

Frittieren Wenn die Temperatur der Zutaten die vom gewdhlten Modus vorgesehene

Temperaturstufe erreicht (die héchste Temperatur der verschiedenen Modi
ist unterschiedlich), schaltet das Produkt auf Intervallbetrieb oder stoppt den

Garvorgang.
=[9] Bringt die Speisen zum Kochen und kéchelt dann.
Eintopf Sobald die Speisen kochen, senkt das Produkt die Leistung.
Dies schitzt die Speisen vor dem Uberkochen und halt die Speisen in der Nahe
des Siedepunkts.
- Kontinuierliches Erhitzen mit moderater Leistung
Schmoren Diese Grundfunktion, das Schmoren, wird héufig fir Suppen, Eintépfe, Sof3en
und Schmorgerichte verwendet.
i | Kontinuierliches Erhitzen bei einer maximalen Temperatur von 60 °C
Milch Besonders geeignet zum Erhitzen von Milch.
Heizdauer: 20 Minuten
o Das Produkt passt die Leistungsstufe an die Temperatur der Speisen und an die
Suppe Garzeit an.
Eignet sich sowohl zum Zubereiten als auch zum Aufwérmen von Suppen.
La) Das Produkt hélt die Leistungsstufe konstant und hoch.
Wasser Geeignet zum Wasserkochen
Maximale Heizdauer: 20 Minuten
m Kontinuierliches Erhitzen mit moderater Hitze
Warmhalten Geeignet zum Aufwérmen und Warmhalten von Speisen, ohne diese zu
verbrennen.

Heizdauer und Temperatur: 2 Stunden bei 60 °C
1. Die Temperatur/Leistung beim Ausfilhren eines Programms kann jederzeit innerhalb des
einstellbaren Leistungsbereichs angepasst werden.
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Modus Grundeinstellung Temp.! Leistung' Timer? Verzégerung® Anmerkung

M 2 h: 1000W  Ja
Grund- oder

funktion 2 h: 120 °C

(7] 30slang 2200W,  Nein
Boost dann zuriick zur

vorigen Einstellung

d: 30 min: 180 °C Ja

Frittieren

ﬂ@ 0-2 min: 2000 W Nein
Eintopf Nach 2 min*

Gesamt: 30 min
. 2 h: 600 W  Nein
Schmoren

ﬂ 20 min: 60 °C  Nein
Milch

é 0- 2min: 1000W  Nein
Suppe 2-15min: 1600 W

15-20 min: 1000 W
20-60 min: 400 W
60-90 min: 200 W

ﬁ 20 min: 2000 W Nein
Wasser
m 2 h: 60 °C  Nein

Warmhalten

Ja Ja
Nein Nein
Nein Ja

Ja Ja
Nein Nein
Nein Nein

Ja Nein

Ja Ja
Nein Nein

Falls ja: Driicken Sie + | 4 | oder = |18| zur Einstellung.

Ist Timer in diesem Modus méglich (Ja/Nein)?2
Ist Verzégerungstimer in diesem Modus méglich (Ja/Nein)?2

4. Temperatur < 95 °C: 2000 W; Temperatur 2 95 °C: 1000 W

Nein

Nein

Nein

Nein

Ja

Ja

Ja

Nein

Ja

Display
zwischen °C
und W

umschalten:

M | 5| driicken.

Display [11] zeigt

60 (Temperatur)

Wenn die Suppe
innerhalb von

3 bis 20 Minuten
zu kochen
beginnt, schaltet
das Produkt
automatisch auf
400 W um. Diese
Leistungsstufe
wird maximal

60 Minuten
beibehalten.

Display [11] zeigt

60 (Temperatur).

Sind Anpassungen der Temperatur und der Leistung in diesem Modus méglich (Ja/Nein)2
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Speise Temperatur/Leistung  Gewicht (Vorschlag) Zeit (Vorschlag)  Modus

Hahnchenschenkel ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ d:
Frittieren
Hahnchenkeule 1 180 °C 300¢g 5-7 min ¢ d:
Frittieren
Hohnerfligel ' 180 °C 300g 5.7mn o B
Frittieren
Fischfilet ' 180 °C 300g Smin 6 (8]
Frittieren
Qefrorene Pommes 180 °C 300g 5 min d:
frites Frittieren
Vorgekochte Speisen ~[]
(z. B. Speisen aus 600 W 600-1000 g 5-8min %
Eintopf
Konserven)
Krustentiere 2 Grundeinstellung 600-1000 g 30 min ﬂ [9]
Eintopf
Rind 23 Grundeinstellung 500 g 120min 5 %
Schmoren
Lamm 2 Grundeinstellung 500 g 120min 5 =
Schmoren
Gemiisesuppe 23 Grundeinstellung 1000-1500 g 90 min % Séul
Hihnersuppe 2 Grundeinstellung 600 g 90 min  ® =
Suppe
1. Heizen Sie das Ol bei 180 °C circa 10 Minuten vor.
2. Mit Gewiirzen marinieren. (Nach Belieben) Wasser oder andere geeignete Flissigkeit zugeben.
3. Siehe ,Rezepte”
4. Beachten Sie die Information auf der Verpackung
5. Grundeinstellung
6.

Tiefkihlkost: Fiigen Sie 2 Minuten Garzeit hinzu.

@ HINWEIS: Kontrollieren Sie die Zutaten regelméBig, bis sie gar sind oder den gewiinschten
Bréunungsgrad erreicht haben. Die benétigte Garzeit kann kiirzer oder lénger sein als in den
Rezepten/der Gartabelle angegeben.
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® Rezepte

Rindfleisch in Rotwein

- x2-3

Zutaten

500¢g Rindfleisch (Rippen ohne Knochen,
gehackt)

1,5TL Salz

05TL schwarzer Pfeffer, gemahlen

2 EL Speised|

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 Karotten (gewirfelt)

100 g Pilze (gehackt)

300 ml  Rotwein

500 ml  Hihnerbrihe

1TL Basilikum, getrocknet

Zubereitung
Marinieren Sie das Rindfleisch in einer

Schiissel mit Salz und Pfeffer. 20 Minuten im

Kishlschrank beiseite stellen.
Geben Sie 2 Essloffel Speisedl in den

Kochtopf. Heizen Sie das Induktionskochfeld

auf Leistungsstufe 1600 W vor (siehe

LLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).

Das Rindfleisch zugeben und hellbraun
anbraten. Auf einen Teller umfillen.

Zwiebel, Karotten und Pilze in den Kochtopf

geben. 5 Minuten rijhren.

Rotwein, Hihnerbrishe, gegartes Rindfleisch
und Basilikum zugeben. Driicken Sie &~um

in den Modus ,Schmoren” zu wechseln
(siehe ,Kochmodus”). 2 Stunden lang
kochen. RegelméBig umriihren.

Hihner- und Pilzrisotto

- x2-3

Zutaten

400 g Hahnchenbrusffilets, ohne Haut
(gewdirfelt)

1,5TL Salz

0,5TL schwarzer Pfeffer, gemahlen

2 EL Speised|

50g Butter

2 Zehen  Knoblauch (gehackt)

1 Zwiebel (gewirfelt)
200 g Pilze (gehackt)

1TL Basilikum, getrocknet
250 ¢g Risottoreis

150 ml WeiBwein

11 Hishnerbrithe

759 Parmesan, fein gerieben
Zubereitung

Marinieren Sie das Hahnchen in einer
Schissel mit Salz und Pfeffer. 15 Minuten
beiseite stellen.

Geben Sie 2 Esslsffel Speised| in den
Kochtopf. Heizen Sie das Induktionskochfeld
auf Leistungsstufe 1400 W vor (siehe
JLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).
Das Hahnchen zugeben und hellbraun
braten. Auf einen Teller geben.

Die Halfte der Butter in den Kochtopf geben.
Den Knoblauch, die Zwiebel, die Pilze

und das Basilikum hinzufigen. Rihren Sie

5 Minuten lang regelméBig um oder bis

die Zwiebel weich ist und die Pilze leicht
gebrdunt sind.

Fiigen Sie den Reis und den WeiBwein hinzu.
Rihren Sie, bis die Flussigkeit um die Halfte
reduziert ist.

Die Haélfte der Hihnerbrishe zugeben.
RegelméBig umrihren.

Driicken Sie ¥, um in den Modus ,Eintopf”
zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).

15 Minuten garen.

Bei Bedarf etwas Wasser zugeben.
Hahnchen und die zweite Hélfte der
Hihnerbrithe zugeben. RegelméBig
umrihren.

13 Minuten kochen.

Wenn der Reis gar ist, den Parmesan und die
restliche Butter unterrihren.
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Japanisches Brath&hnchen

[ ]

mnx4-6

Zutaten

1200 g  Héahnchenschenkel (gewiirfelt)
3 EL Reiswein

3TL Zucker

6 EL Sojasauce

3EL Ingwer (gehackt)

3 Zehen  Knoblauch (gehackt)
2 Eier

120 g Speisestdrke

11 Speised| (Die Menge kann je nach
Grofe des Kochtopfes variieren. Das
Speised| sollte das Huhn bedecken)

Zubereitung
Hahnchen in einer Schiissel mit Reiswein,
Zucker, Sojasauce, Ingwer und Knoblauch
marinieren. Mindestens 15 Minuten im
Kihlschrank beiseite stellen.
Ei und Speisestdrke zum Hahnchen geben.
Gut vermischen.
Das Speised| in einen Kochtopf geben.
Das Induktionskochfeld auf 180 °C
einstellen und ca. 10 Minuten lang erhitzen
(siehe , Leistungsstufe und Temperatur
einstellen”).
Drijcken Sie &, um in den Modus ,Frittieren”
zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).
Hahnchen vorsichtig in das Speised|
absenken. Héhnchen 5 bis 7 Minuten
goldbraun frittieren (max. 300 g
Héhnchenwiirfel gleichzeitig in den Kochtopf
geben).
Um ein Verschiitten von Speised| zu
vermeiden, heben Sie das Héhnchen
sehr vorsichtig und langsam mit einem
Schaumlsffel oder einer Zange aus dem
Speised|.
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Kartoffelsuppe

o x 3-4

Zutaten

750¢g Kartoffeln (gewirfelt)

3 Frankfurter Wirstchen (gewirfelt)
150g Knollensellerie (gewirfelt)
1 Lauchstange, ca. 250 g
(in Scheiben geschnitten)
2 weifle Zwiebeln, ca. 150 g
(in Ringe geschnitten)
3 Karotten, ca. 250 g (gewirfelt)
11 Hishnerbrithe
1TL Majoran
1 Lorbeerblatt
30g Petersilie (gehackt)
1EL Speised|
1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Zubereitung
Heizen Sie das Induktionskochfeld
auf Leistungsstufe 1600 W vor (siehe
JLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).
Geben Sie das Speised| in einen grofen
Kochtopf.
Die Zwiebeln zugeben und anbraten, bis sie
anfangen, braun zu werden (ca. 5 Minuten).
Maijoran, Kartoffeln, Lauch, Karotten,
Wiirstchen, Petersilie und Knollensellerie in
den Kochtopf geben und weitere 2 Minuten
mit den Zwiebeln anbraten.
Mit der Hishnerbrishe aufgieBen und das
Lorbeerblatt hinzufigen.
Decken Sie den Kochtopf mit einem Deckel
ab und driicken Sie &, um in den Modus
+Suppe” zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).
90 Minuten kochen.
Rihren Sie die Suppe gelegentlich um.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.



® Fehlerbehebung

Problem

Induktionskochplatte
schaltet sich nicht ein.

Kochzone | 2 | wird
nicht heif3.

Das Display |11] zeigt
EO.

Das Gerdt hat
sich automatisch
abgeschaltet.

Display [11] zeigt E2.

Display [11] zeigt E3.

LED zeigt E4.

LED zeigt E5.

LED zeigt E6.

Ursache

Netzstecker | 1 |ist nicht

verbunden.

Kindersicherung ist
aktiviert.

Kochgeschirr ist nicht zur
Induktion geeignet.

Kein Kochgeschirr auf der

Kochzone | 2 | platziert.

Kochgeschirr ist nicht zur
Induktion geeignet.

Kochgeschirr ist zu klein
oder steht nicht mittig auf

der Kochzone [2].

Kein Betrieb in zwei
Stunden.

Der Temperatursensor
funktioniert nicht.

Hochspannungsschutz.
Die Versorgungsspannung
ist zu hoch.

Niederspannungsschutz.
Die Versorgungsspannung
ist zu niedrig.

Die Heizzone ist iberhitzt.

IGBT (Steuereinheit) ist
iberhitzt.

Behebung

SchlieBen Sie den Netzstecker [1] an eine
geeignete Steckdose an.

Deaktivieren Sie die Kindersicherung
(siehe ,Kindersicherung”).

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, das zur
Induktion geeignet ist.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die

Kochzone [2].

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, das zur
Induktion geeignet ist.

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, dessen
Boden einen Durchmesser zwischen 10 und
22 cm aufweist und stellen Sie es mittig auf

die Kochzone [2].

Gerdt neu starten.

Bringen Sie das Gerét zur Uberprifung und
Reparatur in ein Kundendienstzentrum.

Bitte stellen Sie sicher, dass die
Versorgungsspannung zwischen 220 V und
240V liegt.

Starten Sie das Gerdt nach der Abkithlung
neu.

Uberprisfen Sie die Liftungséffnungen und
stellen Sie sicher, dass diese Bereiche nicht
blockiert sind.

Starten Sie das Gerdt nach der Abkithlung
neu.

DE/AT/CH 79



Problem Ursache

LED zeigt E9.

Die Verbindung zwischen

Behebung
Bringen Sie das Gerét zur Uberprifung und

der Hauptsteuerplatine und  Reparatur in ein Kundendienstzentrum.

der Display-Steuerplatine

ist unterbrochen oder
ausgefallen.

Anmerkung: Wenn sich die Probleme immer noch nicht beheben lassen, bringen Sie das Gerét bitte

zur Uberpriifung und Reparatur zum Kundendienst.

® Reinigung und Wartung

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt stets von
der Stromversorgung.

/A GEFAHR! Verbrennungsrisiko!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/A WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.
Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.

/\ ACHTUNG! Verwenden Sie keine
scheuernden, aggressiven Reinigungsmittel,
harte Birsten oder spitze Gegensténde, um
das Produkt zu reinigen. Sonst besteht das
Risiko eines Sachschadens.

Wischen Sie das Gehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab. Verwenden Sie,
falls nétig, etwas Spilmittel.

Wischen Sie Kochzone | 2| und

Bedienfeld [20] regelméBig mit einem milden
Spilmittel ab.

Wischen Sie anschlieBend mit einem nur mit
klarem Wasser angefeuchteten Tuch nach,
um Spilmittelreste zu entfernen.

Verwenden Sie keine Reinigungssprays und
andere aggressive Reinigungsmittel, da diese
Flecken, Schlieren oder Eintribungen auf den
Oberflachen verursachen kénnen.

Nach der Reinigung: Lassen Sie das Produkt
trocknen.
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® Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundichst
abkiihlen.
Vor der Lagerung: Reinigen Sie das Produkt.
Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.
Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.
Lagern Sie das Produkt nicht in vertikaler
Position.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
&)  der Verpackungsmaterialien bei

a der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.

wh



Werfen Sie lhr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse
des Umweltschutzes nicht in den
Hausmill, sondern fihren Sie es
einer fachgerechten Entsorgung
zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich
bei lhrer zusténdigen Verwaltung
informieren.
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® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méangel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es - nach unserer Wahl - kostenlos fir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,

Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 444310_2307) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

(1 Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

[#: Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

[Eiiy Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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