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1. Ubersicht

CUhWN -

7 & STANDBY O
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23 A GRIND SIZE
24
25
26
27

Deckel (des Bohnenbehalters)
Bohnenbehalter

Deckel (des Wassertanks)

Wassertank

Tamper

Warmeplatte fir Tassen

Drehschalter fir Dampf- und Heiflwasserbezug
Gerat/Espressomaschine

Dampfdise

Anschlussleitung mit Netzstecker
Reinigungswerkzeug
Aufbewahrungsfach fir Sieb
Milchkannchen (Nutzvolumen 350 ml)
Reinigungsbirste

Schwimmer (Anzeige: Abtropfschale leeren)
Abtropfschale

Auffangschale fir Kaffeepulverreste
Abtropfgitter

Brihkopf

Mahlwerktaste

Auslass des Mahlwerkes
Bedienelemente (Frontseite)
Markierung fir den Mahlgrad
Mahlwerk

Siebtrager

Sieb fir doppelten Espresso

Sieb fir einfachen Espresso

Bild A: Bedienelemente (Frontseite)*

28 O

29 &>

30

31 DESCALE
32 &0

33 POWER

Taste/LED-Ring fur einfachen Espresso

Taste/LED-Ring fir doppelten Espresso

Druckanzeige

LED: blinkt, wenn die Maschine entkalkt werden muss
LED: leuchtet rot bei Heiwasserbezug;

blinkt weil3 beim Vorheizen fir Dampfbezug;

leuchtet wei3 bei Dampfbezug

Taste/LED-Ring: Ein-/Ausschalter

34 MANUAL SHOT Taste/LED-Ring fir manuell einstellbare Espressomenge

* Die Bedienelemente haben weitere Funktionen, die in dieser Bedienungsanleitung erklart

werden.
ohne Abbildung:

74 (D)

1 Flasche Entkalker (ca. 125 ml)



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauven!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen Profi-
Espressomaschine mit Mahlwerk.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

e Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

e Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

e Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

e Falls Sie das Gerdt einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir winschen Ihnen viel Freude mit Ihrer
neuen Profi-Espressomaschine mit Mahl-
werk!

Symbole am Gerdit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verandern.

QII Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2, Bestimmungsgemd-

Ber Gebrauch

Die Espressomaschine ist ausschlief3lich zu
folgenden Verwendungszwecken vorgese-
hen:
zum Mahlen von Kaffeebohnen im inte-
grierten Mahlwerk,
zum Zubereiten von Espresso aus ge-
mahlenem Espressopulver,
zur Entnahme von heiflem Wasser oder
Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerat ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenrgumen
benutzt werden.
Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank!

® Verwenden Sie keine karamellisierten
Kaffeebohnen. Diese kénnen das Mahl-
werk verkleben.



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-

hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:
A\

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden
fir Leib und Leben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet
werden sollten.

Anweisungen fiir den sicheren Betrieb

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

® Das Gerdat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz

ZU frennen.

® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.

® Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise ...

.. in Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

.. in landwirtschaftlichen Anwesen;
.. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

.in Fruhs’ruckspen3|onen

® Dieses Gerét ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwwksystem betrieben zu werden.

© Die Espressomaschine, die Anschlussleitung und der Netzstecker
dirfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
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® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 96).

® Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbin-
dung Uberlautft.

® Beachten Sie, dass folgende Oberflachen auch nach der Anwen-
dung noch Uber Restwarme verfigen: Sieb und Siebtrager, Brih-
kopf, Dampfdise und Wéarmeplatte.

® Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei
Fehlanwendungen Verletzungen méglich sind.

GEFAHR durch
A GEFAHR fir Kinder! Stromschlag!
® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- ® Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb,

spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fiir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elektrogeraten kénnen Gefahren
fir Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es be-
steht die Gefahr eines elektrischen
Schlages.
Fillen Sie den Wassertank héchstens
bis zur Markierung MAX.
Leeren Sie die Abtropfschale spatestens
dann, wenn der Schwimmer dies an-
zeigt.

Sollten Flussigkeiten in das Gerat gelan-

gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor

einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-

rat prifen lassen.

wenn das Gerdt oder die Anschlussleitung
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte, leicht
zugdngliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdo-
se muss auch nach dem AnschlieBen
weiterhin leicht zugdnglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heif3e Stellen beschadigt werden kann.
Das Gerdat ist auch nach Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerdates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.



® Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
- wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie die Espressomaschine nicht
benutzen

- bevor Sie die Espressomaschine reini-

gen
- bei Gewitter

® Um Gefdhrdungen zu vermeiden, nehmen
Sie keine Verdnderungen am Gerdt vor.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© BerUhren Sie die heiBen Gerateteile
nicht.
® Wahrend der Espressozubereitung ent-
weicht heiBer Wasserdampf am Brih-
kopf. Der Brihkopf ist auch nach der
Zubereitung noch heif3. Fassen Sie ihn
nicht an und halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Korperteile in den
Wasserdampf.
® Beim Arbeiten mit der Dampfdise ent-
weicht heiBer Dampf und heifles Was-
ser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Korperteile in
den Wasserdampf.

GEFAHR von
Augenreizungen!
® Beachten Sie bei der Handhabung des
mitgelieferten Entkalkungsmittels die
mitgelieferten Informationen, z. B. auf
der Verpackung.

WARNUNG vor Verletzungen
durch drehende Teile!

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn Mahlwerk und

Bohnenbehdalter zusammengebaut sind.

® Um die Verletzungsgefahr zu mini-
mieren, kann das Mahlwerk nur dann
eingeschaltet werden, wenn der Boh-
nenbehdlter aufgesetzt ist. Umgehen
Sie niemals diese Sicherheitsfunktion!
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® Betreiben Sie das Mahlwerk nur, wenn
der Deckel auf dem Bohnenbehalter
aufgesetzt ist.

® Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-
ges keine Gegenstande in den Bohnen-
behdlter. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

WARNUNG vor Verletzungen

durch scharfe Kanten!

® Wenn Sie das Mahlwerk auseinander-
nehmen, handhaben Sie die beiden Tei-
le vorsichtig. Die Mahlflachen haben
scharfe Kanten.

WARNUNG vor Sachschédden!

®© Das Gerat ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedli-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die Silikonfifle
angreifen und aufweichen. Legen Sie
ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
das Gerdat.

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in die Espressomaschinel

© Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Beschadi-
gungen am Heizelement zu vermeiden.

® Verwenden Sie das Gerét nur mit den
Original-Zubehérteilen.

® Stellen Sie das Gerdat auf eine stabile,
ebene Oberflache.

© Bei der Bedienung kdnnen (heif3es)
Wasser und Dampf, Espresso und Kaf-
feepulver auf die Unterlage gelangen.
Stellen Sie das Gerat deshalb auf eine
wasserfeste, hitzeunempfindliche Ar-
beitsplatte.

® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

® Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.
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. Lieferumfang

Espressomaschine 8

Siebtrager 25

Sieb fir einfachen Espresso 27
Sieb fir doppelten Espresso 26
Tamper 5

Milchkénnchen 13
Reinigungswerkzeug 11

(in der Abtropfschale 16)
Reinigungsbirste 14

Flasche Entkalker (ca. 125 ml)
Bedienungsanleitung

5. Auspacken und

aufstellen

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch (siche “Reinigen”
auf Seite 96).

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage.

WARNUNG vor Sachschéden!
© Bei der Bedienung konnen (heif3es)

Wasser und Dampf, Espresso und Kaf-
feepulver auf die Unterlage gelangen.
Stellen Sie das Gerat deshalb auf eine
wasserfeste, hitzeunempfindliche Ar-
beitsplatte.

lhre Espressomaschi-
ne im Uberblick

lhre Espressomaschine besteht aus
3 Komponenten:

Bohnenbehdlter 2 und Mahlwerk 24

zum Mabhlen der Espressobohnen

Brihkopf 19 und Siebtrager 25 zum

Zubereiten von Espresso aus dem ge-

mahlenen Espressopulver:

- einfacher Espresso

- doppelter Espresso

- Espresso mit selbst gewdhlter Wasser-
menge

Dampfdise 9 zum Aufschdumen von

Milch oder zum Entnehmen von heif3em

Wasser, z. B. fiir einen Americano.

Folgende Anzeigen hat das Gerdt:

eine Druckanzeige 30 fir den Extrakti-
onsvorgang, um z. B. den Mahlgrad
anpassen zu kdnnen

eine Anzeige, wenn Wasser nachge-
fillt werden muss

eine Anzeige, wenn die Abtropfscha-
le 16 geleert werden muss

eine Anzeige, wenn das Gerat entkalkt
werden muss

Folgende Einstellungen konnen Sie vor-
nehmen:

den Mahlgrad einstellen

die Wasserharte einstellen (um die Ent-
kalkungserinnerung anzupassen)

die Espressotemperatur einstellen

die Wassermenge fir einfachen und
doppelten Espresso an lhre Tassen an-
passen



7. Anzeigen der LEDs

Anzeigen der LEDs

Bedeutung
@ | (22 |Mhor: | POWER | DESCALE |  dIh /()
Alle LEDs leuchten kurz auf. Netzstecker wurde eingesteckt.
— — — blinkt — — Gerdat heizt auf.
Alle LED-Ringe leuchten. — — Gerdat ist betriebsbereit.
leuchtet leuchtet Einfacher Espresso wird zubereitet.
leuchtet leuchtet Doppelter Espresso wird zubereitet.
leuchtet | leuchtet Espresso mit monuell elr\sfellbo-
rer Menge wird zubereitet.
leuchtet leuchtet rot |HeiBwasserbezug
leuchtet blinkt weif3 | Gerat heizt vor fir Dampfbezug.
leuchtet
leuchtet weil Dampfbezug
blinkt | blinkt rof Wassertank muss aufgefillt wer-
den.
blinkt Gerdat musst entkalkt werden.
Gerdt wurde das erste Mal ein-
blinkt | blinkt | blinkt |leuchtet blinkt rot |geschaltet oder auf den Werks-
zustand zurickgesetzt.
Anzeige fir Uberdruck: Es wur-
blinkt | blinkt rof de zu viel .odernzu feines Espres-
sopulver eingefillt oder zu fest
getampt.

In der Anleitung werden folgende Begriffe
verwendet:

,Alle 4 LED-Ringe 28, 29, 34, 33" be-
zeichnet die 4 LEDs, die kreisférmig um eine
Taste angeordnet sind.

,Die Espresso-Tasten 28, 29, 34" oder
,die Espresso-LED-Ringe 28, 29, 34" be-
zeichnet die 3 Tasten bzw. LEDRinge fir die
Espresso-Zubereitung.

oesone e
=s = =0 X
OX®, OX®,
) o e Fev
28 29 34 33

(@) (@)
DESCALE BIO
) 2
Y ¢
=1

MANUAL SHOT POWER

34

8o (©E)




8. Espresso quereiten
- die wichtigsten

Schritte

Bevor Sie in den folgenden Kapiteln die ein-

zelnen Zubereitungsschritte mit allen Tipps

und Tricks genau kennenlernen, erhalten Sie

hier einen Uberblick Gber die Schritte, die

Sie fur jeden guten Espresso bendtigen.

1. Sieb 26/27 auswdhlen und einsetzen

2. Tasse vorwdrmen

3. Sieb 26/27 und Brihkopf 19 vorwar-
men (Flushen)

4. Siebtrager 25 und Sieb 26/27 ab-

trocknen

5. Espresso frisch mahlen

6. Espressopulver ebnen und andriicken
(Tampen)

7. Espressopulver-Reste vom Rand entfer-
nen

Siebtrager 25 einsetzen

Espresso extrahieren:

- einfachen Espresso

- doppelten Espresso

- Espresso mit selbst gewdhlter Wasser-
menge

10. Nach Wunsch: Milch schaumen

0 ®

9. Vor dem ersten

Gebrauch

A GEFAHR durch Stromschlag!

® SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugdngliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zuganglich
sein.

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

©® Stecken Sie den Netzstecker 10 erst
dann in eine Steckdose, wenn Mahl-
werk 24 und Bohnenbehdlter 2 zusam-
mengebaut sind.

WARNUNG vor Sachschéden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flus-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 4!

Bohnenbehdilter aufsetzen

1. Die Strichkennzeichnungen an den bei-
den Ringen unten am Bohnenbehdlter 2
missen genau Ubereinander stehen.
Drehen Sie ggf. den oberen Ring 35.

| 15 13 1

—
i J

35

{

2. Setzen Sie den Bohnenbehdlter 2 auf
das Mahlwerk 24, sodass das gedffne-
te Schlosssymbol & und die Strichkenn-
zeichnungen Uber der Markierung fir
den Mahlgrad A GRIND SIZE 23 an-
geordnet sind.

3. Drehen Sie den Bohnenbehdlter 2 im
Uhrzeigersinn Uber den kleinen Wider-
stand hinaus, bis sich die Markierung

A GRIND SIZE 23 im Zahlenbereich
fir den Mahlgrad befindet.

Wassertank fillen

1. Nehmen Sie den Deckel 3 vom Was-
sertank 4 ab.

2. Nehmen Sie den Wassertank 4 nach
oben ab.

3. Spilen Sie den Wassertank 4 mehr-
mals grindlich mit klarem Wasser aus.
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4. Fillen Sie den Wassertank 4 mindes-
tens bis zur Markierung MIN und
héchstens bis zur Markierung MAX mit
frischem, kaltem Leitungswasser.

5. Setzen Sie den Wassertank 4 wieder in
die Maschine ein. Beachten Sie, dass

dabei die beiden Schienen am Wasser-

tank auf die Haken an der Gerateriick-
wand gesetzt werden missen. Der
Wassertank muss unten richtig aufsit-
zen.

6. Setzen Sie den Deckel 3 auf den Was-
sertank 4.

AnschlieBen und erstes
Einschalten
1. Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose. Alle LEDs leuchten kurz auf.
2. Dricken Sie die Taste POWER 33.
- Die Espresso-LED-Ringe &> 28,
22 29 und MANUAL SHOT 34
blinken.

- Die LED &[0 32 blinkt rot.
- Der LED-Ring POWER 33 leuchtet.
3. Stellen Sie ein Gefal’ unter den Brih-
kopf 19.
4. Drehen Sie die Dampfdise 9 Gber das
Abtropfgitter 18.

5. Dricken Sie eine der Espresso-

Tasten 28, 29, 34.

- Das Gerat pumpt zum Spilen Wasser
durch den Brihkopf 19 und eine klei-
ne Menge durch die Dampfdise 9.

- Wenn dieser Vorgang beendet ist, er-
|6schen die blinkenden LEDs und der
LED-Ring POWER 33 blinkt. Das Ge-
rat heizt auf.

Wenn alle 4 LEDRinge 28, 29, 34, 33
dauerhaft leuchten, ist das Gerdat betriebs-
bereit.

6. Schitten Sie das Spilwasser weg.

10. Vorbereitung

10.1 Espressobohnen
einfillen

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

® Betreiben Sie das Mahlwerk 24 nur,
wenn der Deckel 1 auf dem Bohnenbe-
halter 2 aufgesetzt ist.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine karamellisierten
Kaffeebohnen. Diese kénnen das Mahl-

werk 24 verkleben.

1. Nehmen Sie den Deckel 1 vom Boh-
nenbehalter 2 ab.

2. Fillen Sie etwa so viele Espressoboh-
nen in den Bohnenbehdlter 2, wie Sie
an einem Tag verbrauchen.

3. Setzen Sie den Deckel 1 wieder auf.



10.2 Wassertank fillen

WARNUNG vor Sachschaden!
® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-

sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 4!

Verwenden Sie jeden Tag frisches Wasser.

1. Nehmen Sie den Deckel 3 vom Was-
sertank 4 ab.

2. Nehmen Sie den Wassertank 4 nach
oben ab.

3. Schitten Sie gegebenenfalls noch vor-
handenes Wasser aus dem Wasser-

tank 4 aus und spilen Sie den Wasser-

tank mehrmals grindlich mit klarem
Wasser aus.

4. Fillen Sie den Wassertank 4 mindes-
tens bis zur Markierung MIN und
hochstens bis zur Markierung MAX mit
frischem, kaltem Leitungswasser.

5. Setzen Sie den Wassertank 4 wieder in
die Maschine ein. Beachten Sie, dass

dabei die beiden Schienen am Wasser-

tank auf die Haken an der Geraterick-
wand gesetzt werden missen. Der
Wassertank muss unten richtig aufsit-
zen.

Wasser nachfillen

Wenn Sie eine Funktion starten und zu we-
nig Wasser im Tank ist, blinken gleichzeitig
die LED DESCALE 31 weif3 und die LED
&1O 32 rot.

Zum Nachfillen kann der Wassertank 4 im
Gerat eingesetzt bleiben.

1. Fillen Sie den Wassertank 4 mindes-
tens bis zur Markierung MIN und
hochstens bis zur Markierung MAX.

2. Dricken Sie eine der Espresso-Tas-
ten 28, 29, 34. Das Gerdat pumpt
Wasser ins System und startet dann au-
tomatisch die unterbrochene Funktion.

HINWEIS: Das Mahlwerk 24 kann auch bei

leerem Wassertank 4 verwendet werden.

10.3 Sieb einsetzen/
tauschen

Zu lhrer Espressomaschine gehéren zwei
Siebe:

Sieb fir doppelten
Espresso 26

Sieb fir einfachen
Espresso 27

6. Setzen Sie den Deckel 3 auf den Was-

sertank 4.

1. Wahlen Sie das gewinschte Sieb 26
oder 27 aus.

2. Dricken Sie das Sieb 26/27 in den
Siebtrager 25. Das geht etwas schwer,
weil das Sieb fest im Siebtrager sitzen
muss.



3. Das nicht verwendete Sieb 26/27 kon-
nen Sie im Aufbewahrungsfach 12 hin-
ter der Abtropfschale 16 ablegen.

Da das Sieb 26/27 fest im Siebtrager 25

sitzt, ist zum Entfernen ein kleiner Trick hilf-

reich:

e Hebeln Sie mit dem einen Sieb 26/27
das andere aus dem Siebtréger 25 her-
aus wie abgebildet.

\
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10.4 AnschlieBen und Ein-/
Ausschalten

A GEFAHR durch Stromschlag!

® SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugdngliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugéanglich
sein.

1. Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose. Alle LEDs leuchten kurz auf.
2. Dricken Sie die Taste POWER 33. Der
LED-Ring POWER 33 blinkt. Das Gerat

heizt auf.
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Wenn alle 4 LED-Ringe 28, 29, 34, 33

dauerhaft leuchten, ist das Gerdat betriebs-

bereit.

3. Zum Ausschalten driicken Sie erneut die
Taste POWER 33. Alle LEDs erlo-

schen.

HINWEIS: Die Espressomaschine schaltet
sich automatisch aus, wenn 30 Minuten
lang keine Taste gedrickt wurde.

10.5 Gerdt durchspilen

Wenn Sie das Gerdat z. B. tber Nacht nicht
benutzt haben oder wenn Sie das Gerait das
erste Mal in Betrieb nehmen, empfehlen wir,
es einmal durchzuspilen, um die Leitungen
mit frischem Wasser zu fiillen.

1. Stellen Sie ein Gefaf3 unter den Brijh-
kopf 19 und dricken Sie die Taste
22 29, um den Brihkopf zu spilen.

2. Stellen Sie ein GefaB3 unter die Dampf-
duse 9.

3. Stellen Sie den Drehschalter 7 auf .
Sie horen ein Klick. Warten Sie, bis die
LED &0 32 dauverhaft weif3 leuchtet
und Dampf austritt.

4. Stellen Sie den Drehschalter 7 zurick
auf STANDBY.

5. Stellen Sie den Drehschalter 7 auf O.
Sie horen ein Klick. Die LED &[0 32
leuchtet rot. Lassen Sie ca. 10 Sekun-
den heifles Wasser in das Gefaf3 lau-
fen.

6. Stellen Sie den Drehschalter 7 zuriick
auf STANDBY.



10.6 Tassen vorwdarmen

Wenn alle 4 LED-Ringe 28, 29, 34, 33

daverhaft leuchten, wird die Warmeplatte 6

aufgeheizt.

e Stellen Sie die Tassen auf die Warme-
platte 6, um sie vorzuwdrmen.

Alternativ kdnnen Sie heif3es Wasser aus

der Dampfdise 9 in die Tasse fillen und

wdhrend der Vorbereitungen stehen lassen.

1. Halten Sie die Tasse unter die Dampf-
dise 9.

2. Stellen Sie den Drehschalter 7 auf O.
Die LED &/O 32 leuchtet rot. Lassen
Sie heifes Wasser in die Tasse laufen.

3. Stellen Sie den Drehschalter 7 zurick
auf STANDBY.

4. Direkt vor dem Brihvorgang schiitten
Sie das heif’}e Wasser aus.

10.7 Sieb und Brihkopf
vorwdrmen (Flushen)

Direkt vor jeder Zubereitung spilen Sie das
Sieb 26/27 und den Brihkopf 19 mit hei-
fBem Wasser durch. Durch dieses Vorwdarmen
von Sieb und Brihkopf (Flushen) wird der Ge-
schmack des Espressos verbessert.

1. Setzen Sie den Siebtréger 25 mit dem
ausgewdhlten Sieb 26/27 ohne Es-
pressopulver unter dem Brihkopf 19
ein.

- Setzen Sie den Siebtrager 25 mit
dem Griff bei INSERT ein.

- Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 25 nach rechts bis LOCK.

2. Stellen Sie ein Gefaf3 unter den Siebtra-
ger 25.
3. Dricken Sie die Taste T2 29.
- Die LED-Ringe T&2 29 und
POWER 33 |euchten.
- Die anderen beiden LED-Rin-
ge 28, 34 erldschen.
- Heif3es Wasser flief3t durch den Sieb-
trager 25 in das GefaB.
4. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten wieder alle 4 LED-Rin-
ge 28, 29, 34, 33.
5. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 25 nach links bis INSERT und
nehmen diesen nach unten ab.
6. Schitten Sie das Spilwasser weg und
trocknen Sie Siebtrager 25 und
Sieb 26/27 ab.

11. Kaffee mahlen

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

® Um die Verletzungsgefahr zu mini-
mieren, kann das Mahlwerk 24 nur
dann eingeschaltet werden, wenn der
Bohnenbehdlter 2 aufgesetzt ist. Umge-
hen Sie niemals diese Sicherheitsfunkti-
on!

® Betreiben Sie das Mahlwerk 24 nur,
wenn der Deckel 1 auf dem Bohnenbe-
halter 2 aufgesetzt ist.

® Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-
ges keine Gegenstande in den Bohnen-
behdlter 2. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

HINWEIS: Entfernen Sie den Bohnenbehal-
ter 2 nur dann vom Mahlwerk 24, wenn

dies unbedingt notwendig ist (z. B. bei einer
Blockade oder zum Reinigen). Beachten Sie

dazu das Kapitel ,Mahlwerk reinigen” auf
Seite 99.
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Mahlgrad einstellen
Der Mahlgrad |@sst sich zwischen 1 (FINE =
fein) und 15 (COARSE = grob) einstellen:

Zur Orientierung kann folgende Tabelle die-
nen.

® Drehen Sie den Bohnenbehdalter 2 auf Mahlgrad Verwendung
dem Mahlwerk 24 so, dass die Markie- 3 Siebtrédgermaschine (Sieb fiir
rung A GRIND SIZE 23 auf den ge- doppelten Espresso) 26
wUnschten Mahlgrad am Bohnenbehdal- Siebtragermaschine (Sieb far
fer weist. > einfachen Espresso) 27
8 Filterkaffee
15 French Press

Der Mahlgrad des Kaffees beeinflusst den

Geschmack und sollte zum Zubereitungsver-

fahren passen. Fir die Zubereitung von Es-
presso gelten folgende grobe Regeln:
Je feiner der Mahlgrad, desto langer
davert die Extraktion. Schmeckt der Es-
presso zu bitter, mahlen Sie den Kaffee
grober.
Je grober der Mahlgrad, desto schnel-
ler fliet der Espresso in die Tasse.
Schmeckt der Espresso zu wdssrig und
ggf. etwas saver, verwenden Sie einen
feineren Mahlgrad.
Der optimale Mahlgrad hangt auch von
der Espressosorte ab.

Kaffee mahlen

1. Schieben Sie den Siebtrager 25 mit
Sieb 26/27 in die Halterung unter
dem Auslass des Mahlwerkes 21.

2. Kippen Sie den Griff des Siebtra-
gers 25 nach unten, um mit dem Rand
des Siebes 26/27 von unten gegen
die Mahlwerktaste 20 zu driicken. So-
lange Sie die Mahlwerktaste gedrickt
halten, lauft das Mahlwerk 24 und das
Kaffeepulver rieselt in das Sieb.
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3. Sobald das Sieb 26/27 leicht gehauft
mit Kaffeepulver gefillt ist, lassen Sie
die Mahlwerktaste 20 los. Eine Orien-

tierung fir die Kaffeemenge bietet die
folgende Abbildung.




HINWEIS: Fir einen einfachen Espresso
bendtigen Sie ca. 14 - 16 g Kaffeepulver,
fir einen doppelten ca. 20 - 22 g.

4. Warten Sie ab, bis kein Kaffeepulver
mehr hinabrieselt, und ziehen Sie dann
den Siebtrager 25 vorsichtig aus der
Halterung.

12, Tampen

Das Ziel beim Tampen ist, das Kaffeepulver

gleichmafig im Sieb 26/27 zu verdichten.

Die Oberflache des Kaffeepulvers soll gera-
de und frei von Rissen sein, damit das Was-

ser bei der Extraktion gleichmabBig durch
den Kaffee gedrickt wird. Risse oder dinne
Stellen fishren dazu, dass sich das Wasser
hier schneller seinen Weg suchen kann
(,Channeling”) - auf Kosten des Ge-
schmacks.
1. Verteilen Sie das Kaffeepulver im
Sieb 26/27 gleichmaBig, ohne es an-
zudricken. Dazu kénnen Sie den Sieb-
trager 25 leicht auf die Arbeitsflache
klopfen und z. B. mit einem Teeloffel
ohne Druck verteilen.

2. legen Sie den Siebtrager 25 mit der

kleinen Ablageflache auf die Tischkante
der Arbeitsplatte (siche Abbildung).

3. Setzen Sie den Tamper 5 gerade von
oben auf das Kaffeepulver und dricken
Sie diesen gleichmaBig herunter.

HINWEISE:

e Gleichmafiger Druck ist wichtiger als
kraftiger Druck!

e  Optimal ist ein Druck von ca. 11 bis
15 kg. Dies kdnnen Sie mit Hilfe einer
Personenwaage Uben.

* Nach dem Tampen sollte das Kaffeepul-
ver maximal bis zur MAX-Markierung
auf der Innenseite des Siebes 26/27
reichen.

e Um Risse zu vermeiden: Nach dem
Tampen niemals gegen den Siebtré-
ger 25 klopfen!

4. Heben Sie den Tamper 5 vorsichtig ab.
5. Wischen Sie loses Kaffeepulver vom
Rand des Siebes 26/27 ab.

13. Espresso zubereiten

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Wahrend der Espressozubereitung ent-

weicht heiBer Wasserdampf am Brih-
kopf 19. Der Brihkopf ist auch nach
der Zubereitung noch heif3. Fassen Sie
ihn nicht an und halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Korperteile in
den Wasserdampf.
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13.1 Einfachen Espresso

1.

2.

extrahieren

Fur einen einfachen Espresso verwen-
den Sie das Sieb 27.

Setzen Sie den vorbereiteten Siebtra-
ger 25 mit dem Griff bei INSERT unter
dem Brihkopf 19 ein.

Drehen Sie den Griff des Siebtra-

gers 25 nach rechts bis LOCK. Der
Siebtréger muss fest sitzen.

HINWEIS: Der Griff des Siebtragers 25
lasst sich gegebenenfalls tber LOCK hinaus
drehen, um fest zu sitzen.

Stellen Sie eine Tasse unter den Auslauf
des Siebtragers 25.
Dricken Sie die Taste & 28.
- Die LED-Ringe & 28 und
POWER 33 leuchten.
- Die anderen beiden LED-Rin-
ge 29, 34 erldschen.
- Der Espresso fliel}t langsam in die
Tasse und stoppt automatisch.
Wenn Sie den Vorgang abbrechen wol-
len, driicken Sie erneut die Taste & 28.

HINWEIS: Die gespeicherte Wassermenge
fir einen einfachen Espresso kénnen Sie ver-
andern (siehe “Volumen eines einfachen Es-
pressos” auf Seite 94).

7. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,

leuchten wieder alle 4 LEDRinge 28,
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29, 34, 33. Das Gerdt ist bereit fir
den ndchsten Espresso.

Drehen Sie den Griff des Siebtra-

| gers 25 nach links bis INSERT und

nehmen diesen nach unten ab.
Reinigen Sie das Sieb 27 und den
Siebtrager 25 und trocknen diese ab.

13.2 Doppelten Espresso

extrahieren

Fur einen doppelten Espresso oder zwei
Tassen Espresso verwenden Sie das

Sieb 26.

. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtra-

ger 25 mit dem Griff bei INSERT unter
dem Brihkopf 19 ein.
Drehen Sie den Griff des Siebtra-

| gers 25 nach rechts bis LOCK. Der

Siebtrager muss fest sitzen.

HINWEIS: Der Griff des Siebtragers 25
lasst sich gegebenenfalls tber LOCK hinaus
drehen, um fest zu sitzen.

4. Stellen Sie eine oder zwei Tassen unter

den Auslauf des Siebtragers 25.

5. Dricken Sie die Taste T2 29.

- Die LED-Ringe T&2 29 und
POWER 33 leuchten.

- Die anderen beiden LED-Rin-
ge 28, 34 erléschen.

- Der Espresso fliel}t langsam in die
Tasse(n) und stoppt automatisch.




