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DOUBLE AIR FRYER

Model: ProDual Fusion
HAF-H9DB17BKS

e Total cooking capacity: 5.3L+3.3L
e Digital display with touch control
e SYNC function
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1. INTRODUCTION

Please read this instruction manual carefully before using it and keep it for later information.

This manual is conceived for ofering you all of the necessary info regarding instalation, using and
maintenance of the product. For a correctly and safely use of it, please read this manual before instalation
and using.

2. PACKAGE CONTENT

Double air fryer
Instruction manual
Declaration of conformity
Warranty card
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3. SAFETY WARNINGS AND PRECAUTIONS

1. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Certain surfaces can develop high
temperatures. Since temperatures are differently perceived by persons, this equipment shall be used with
caution. The equipment shall be touch only at intended handles and gripping surfaces and use it with heat
protection like cooking gloves. Surfaces, other than intended gripping surfaces, shall get sufficient time to
cool down before getting touched.

2. Unplug the appliance from the outlet when it is not in use and before cleaning. Allow it to cool down before
putting on or taking off parts.

3. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or a service in order to avoid a
hazard.

. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.

. Do not use it outdoors.

. Do not let the cord hang over the edge of the table, a counter or touch hot surfaces.

. Do not place the product on or near a hot gas, an electric burner or in a heated oven.

. Do not use the appliance for other activities than the intended ones.

. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.

10. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-control
system.
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Danger

11. Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water
nor rinse it under the tap.

12. Do not let water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

13. Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from coming into contact with the
heating elements.

14. Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is operating.

15. Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

16. Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Warning

17. Check if the voltage indicated on the appliance fits the local voltage.
18. Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged main cord.
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19. Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
20. Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 10 cm. of free space
on the back and sides and 10 cm. of free space above the appliance.
21. During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at
a safe distance from the steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance.

22.Any accessible surfaces may become hot during use.
23. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the pan from the appliance.

Caution

24. Ensure the appliance is placed on a horizontal, even and stable surface.

25. Always unplug the appliance while not in using.

26. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handling or cleaning safely.

27. Any accessible surfaces may become hot during use.

4. PRODUCT INSTALLATION AND OPERATION METHOD
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1. Top cover 13. Left drawer handle

2. Screw plug 14. Handle decorative panel
3. Upper body cover 15. Handle decorative panel
4. Lower body cover 16. Right drawer handle

5. Base 17. Right drawer stainless steel cover
6. Control panel 18. Right drawer panel

7. Stainless steel decorative cover 19. Right basket

8. Left dip tray 20. Right dip tray

9. Left basket 21. Right air outlet

10. Left drawer movement 22. Left air outlet

11. Left drawer panel 23.Power cord

12. Left drawer stainless steel cover

. Remove all packaging materials.
. Remove any stickers or labels from the appliance.

A WNPE

. Thoroughly clean the shelf and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
. Wipe the inside and the outside of the appliance with a moist cloth.

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

2. Place the drip trays in the pans.
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1. Connect the main plug into an earthed wall socket.
2. Pull the pan out of the hot-air fryer.
3. Put the ingredients in the pan.

5. Determine the required preparation time for the ingredients.

6. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in this
chapter). To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handles and shake it. Then slide
the pan back into the fryer.

7. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the hot-air fryer, place it on a trial framework and lift
the shelf out of the pan.

8. Empty the shelf into a bowl or into a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift them out of the shelf with a pair of tongs.

9. When a batch of ingredients is ready, the hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.
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I. Control panel instructions:
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Button 1 U—Power Button
Once the Basket and pot are properly placed in the main housing, the power light will be illuminated. Select
the power key to put the machine into standby mode. After selecting the basket intended to be used,
selecting the power key a second time will start the cooking process.
Pressing the power button for 2 seconds will close the entire device during cooking.

Button 2 ®— preset button

Selecting the E)» Preset button enables you to scroll through the 8 popular food choices. Once selected,
the predetermined time and cooking temperature function begins.

Button 3 @— left basket selection

Touch the “X” button. The icon of the function key of the left basket will light up. The menu will start by
default to the first program (fries), and at this time the fries indicator will flash as well as the left basket
corresponding display and alternately display the default temperature and time of the fries program. When
the temperature is displayed, the temperature indicator on the upper left of the display will be always on.
When the time is displayed, the time indicator on the lower left of the display will be always on. If you press
the @ key for 2 seconds, you can cancel the selection of (D) basket and the air fryer will enter into standby
mode.

Button 4 @- right basket selection

Touch the ““" button. The icon of the selection key of the right basket will light up. The menu will start by
default to the first program fries and at this time the fries indicator will flash, as well as the right basket
corresponding display, and alternately display the default temperature and time of the fries program. When
the temperature is displayed, the temperature indicator on the upper left of the display will be always on.
When the time is displayed, the time indicator on the lower left of the display will be always on. If you press
the & key for 2 seconds, you can cancel the selection of the second basket and the air fryer will enter into
standby mode.

Button 5® and 6e — temperature and timer control buttons for the left basket

The Key 5 and Key 6 symbols enable you to add or decrease cooking temperature 5°C at a time for the left
pot. Keeping the button held down will rapidly change the temperature. Temperature Control ranges
between 80°C—200°C. Also, keeping the button held down will rapidly change the time. The Timer Control
ranges between 1min-60min.
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Button 7® & button 8e - temperature and timer control buttons for the right basket

The button 7 and 8 enable you to add or decrease cooking temperature with 5°C at a time for the right basket.
Keeping the button held down will rapidly change the temperature. The Temperature Control ranges
between 80°C—200°C. Keeping the key held down will rapidly change the time. The Timer Control ranges
between 1min-60min.

Button 9@—Preheat function
When pressing the «(g button, which corresponds to the screen displaying the temperature or time, you
can adjust these values as you need.

Button 10 @—Synchronization end button

Touch the E' button and the two baskets used with different programs can be set to end the cooking
process at the same time.

Indicator light “11” For the left basket

Indicator light “12” Temperature light for the left basket
Indicator light “13” Timer light for the left basket
Indicator light “14” for the right basket

Indicator light “15” Temperature light for the right basket
Indicator light “16” Timer light for the right basket
Indicator light “17-24” Cooking programs indicators

Il. Operating modes
Boot mode

Firstly, to confirm that the frying pan is correctly installed into the appliance, insert the plug into the socket,
it will be powered and followed by a sound. After that, all the lights are lit for one second and the power icon
will remain illuminated.

Standby Mode

Touch the power button, and the basket 1 and basket 2 indicators light up and stays on; in that way, the
product enters automatically into standby mode.

When the appliance is in Standby mode and has not been operated within 5 minutes, it will go into Boot
mode.

Single basket working mode

1. The left basket (G}) working mode:

¢ Touching the @ key icon once, then the icons in area 1 and area 2 will be lit and always on, as the defaults
menu is fries, it’s defaulted temperature and cooking time for fries recipe will be displayed alternately. If
pressing and holding the Power key icon for 2 sec, it can cancel the selection for the @ pot; then the product
enters into Standby mode.

¢ Touching the Menu Choice button is for selecting the menu you need to use. Press this button once to
switch to the next menu; the selected menu icon will be flashing with the default temperature and time and
will be displayed as well. The menu can be cycled from the first to the eighth icon.

¢ After choosing the desired program, touch the Power button and the pot | |/ will start working.
The display will show the current cooking time in downscale counting and the selected recipe indicator will

=
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be lightened throughout the entire cooking process.

¢ Touching the Temperature button, the display will flash to show the temperature of the selected program,

and the temperature can be adjusted by pressing the “+” or “-” buttons with a 5°C range. If pressed and hold

the “+” or “-” buttons, the temperature will be adjusted continuously. The temperature range can be

adjusted from 80°C- 200°C for each recipe.

¢ Touching the Time button, the default or set time will be flashed on the display for the selected menu.

Pressing the “+” or “-” button to adjust the time, the time will change 1 minute a time. The time can be

adjusted from 1 min to 60 min for each recipe.

¢ After choosing the desired recipe and temperature and time are set up, touch the Power key icon; the pan

(D will start working, and the display will show the current the cooking time in a countdown manner.

¢ If you need to adjust the temperature or time during cooking process, press the Temp/Time key icon once,

then press “+” or “-” key icon to adjust the temperature or time. During the adjustment process, the unit

keeps working.

¢ If you need to reset the recipe during the cooking process, it is needed to lightly press the Power key icon

once to pause it, the heater and motor will stop working, then follow the above steps for reseting and

resuming the recipe.

¢ If you need to adjust the temperature or time during the cooking process, pressing the temperature or time
| .

buttons once will let you change the needed values. Then pressing “ L1 or “ " key icons will adjust

the exact temperature or time. During the adjustment process, the machine keeps working.

¢ Press the "power key" while cooking, and the machine will stop. If there is no operation, the machine will
automatically return to standby mode after 5 minutes.

¢ If need to turn the fryer OFF during cooking, press the "power key" for 2 seconds and it will be turned OFF.
At this time, the display screen will display the word "OFF", and the appliance will make a sound.

¢ After cooking, the screen displays the word "OFF", and the buzzer gives a sound for 5 times.

¢ During the cooking, taking out the frying basket, the display screen will show the word "OPEN" and the air
fryer will stop working. To resume its previous work, you will just have to insert back the basket.

Double basket working mode
For starting both baskets:

e Firstly, select one side and choose your needed cooking settings. Secondly, select another side and make
the selection for the second-wanted recipe.

¢ By pressing the power key button, both baskets will start working at the same time, with both T—‘Iand

L]
l:l flashing for 6 seconds simultaneously.

¢ Also, each basket can be started together by pressing “Power key” after setting parameters for your

=y
recipe, and then by pressing lzl to make the same settings for the second basket.

¢ During the double basket working process, pressing the Temperature or Time buttons once, the set values
of temperature and time will be displayed alternately in left and right display screen and, after 3 seconds
with no new operation registered, it will switch back to showing the normal temperature and time
programmed initially.

For changing the settings after starting a cooking program:
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e During the cooking process with the 2 baskets working at the same time, if you need to change the

rl.
temperature or time for basket 1, press == and then change these settings as you need but the recipe
can’t be changed in this state.

]
¢ For changing the temperature and time of L basket, refer to the previous point.

¢ During the cooking process, recipes and temperature/time values can be adjusted by pressing
and “Power key” in turn, then the first or second basket will enter into pause mode; by pressing “Power key”,
the air fryer will resume cooking after changing your preferred settings.

¢ During the enabled pause mode, if there is no operation in 5 minutes, the suspended basket will enter into
standby mode.

" L |
For closing basket m or basket L :

] | 2
® Press the j button or button first, and then long press the "power key" for 2 seconds. In this way,
the selected basket will stop working and it will return to standby mode.

For drawing out one of the baskets:

¢ During the cooking process, if the basket has been drawn out, the display will show the "OPEN" text. The
corresponding basket will stop working (both the heating element and motor will be stopped), and it will
resume working as per the previous setting when the basket is inserted back.

Note: One basket is removed and loaded without affecting the work of the other basket.

¢ When the frying basket is drawn out in standby mode, the display will show the "OPEN" text.

For stopping both baskets:

¢ During the usage of both baskets, press the "Power" button for 2 seconds. In this way, the 2 baskets will
stop working at the same time, and the left and right screens will display “OFF”. After hearing a sound, the
appliance will enter into standby mode.

Simultaneous end function

¢ This function will be activated only when two recipes with different set times are selected in simultaneous
working mode and the indicator light will be lit at the same time.

¢ After selecting the menu, press "Synchronous end key" firstly, and then press the Power button again so
that the appliance will begin to function.

At this point, the basket with the higher cooking time selected will begin to work, and, in the meantime, the
basket with e shorter time program will show "HOLD" on the screen.

When the extra time has passed, the short-time basket will begin the working process.

¢ During the functioning, if the time displayed on one basket is set to greater than that on the other side,
exit the synchronization end mode the "synchronization end” button being deactivated.

¢ For pulling out a basket during the cooking process, the time will be suspended, the other basket will also
be suspended, and the screen will show "HOLD". After you insert back a basket, the air fryer will continue to
synchronize the cooking processes.

Notes

1. Boot mode: when the appliance is in this mode, only the Power Key button is illuminated.
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2. Standby mode: the Power Key button and baskets | | and buttons will be illuminated.

3. Regarding the changing of a setting of the appliance when it is not working: the corresponding function
key is always on, the selected recipe indicator is flashing, and the rest of the menu indicator is always on. In
these conditions, the corresponding display is flashing alternately to show the temperature/time of the
selected recipe. When adjusting the preferred program, the selected recipe indicator will be flashing; when
changing the temperature or time, press the temperature key and the display will flash showing the selected
temperature or time.

4. Changing the preset programs during the cooking process: the selected recipe indicator will not flash. The
already selected program will let you adjust the temperature and time, but the preset program cannot be
changed after the initial set.

5. Working mode: it will be shown as the corresponding function key and it will be lighted steady on; the
other menu indicators will be off, and the corresponding screen will display the preset program’s time.

6. Memory function: the fryer has a memory function which will let it memorize the last preset program
selected and use it on each basket. When they ought to be used again, the last time used programs will be
automatically shown on their respective displays. But, after more than 1 hour of power-off, the initial state
will be displayed when the machine is powered on again.

7. Power off memory: if the appliance is in use and the power is cut off accidentally, as long as it is
reconnected to the power within 30 minutes, the air fryer will return to the working state before powering
off.

lll. Settings

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as
brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because of the Rapid Air Technology, it instantly reheats the air inside the appliance and pulling the pan
briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the cooking process.

Tips:

1. Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

3. Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the cooking and can help to
prevent unevenly fried ingredients.

4. Add some oil to fresh potatoes for a crispier result. Fry your ingredients in the hot-air fryer within a few
minutes after you add the oil.

5. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the hot-air fryer.

6. Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the hot-air fryer.

7. The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

8. Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

9. Place a baking tin or oven dish on the hot-air fryer shelf if you want to bake a cake or quiche or if you want
to fry fragile ingredients or filled ingredients.

10. You can also use the hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Reference Default Default basket | temperature time
menu weight temperature time range frame Shake
Steak 400 200°C 15min 80-200°C 1-60min | 1-2
chicken leg | 600 200°C 30min 80-200°C 1-60min | 1-2
shrimp 600 190°C 10min 80-200°C 1-60min | 1-2
Fish 500 180°C 25min 80-200°C 1-60min | 1-2
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pizza 400 180°C 10min 80-200°C 1-60min | 1-2
Fries 450 200°C 25min 80-200°C 1-60min | 1-2
Bake 400 180°C 12min 80-200°C 1-60min | 1-2
vegetables | 300 170°C 20min 80-200°C 1-60min | 1-2

5. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Remove the main plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pan to let the hot-air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the pan and the shelf with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the shelf or the bottom of the pan, fill the pan with hot water mixed with some washing-
up liquid. Put the shelf in the pan and let them soak for approximately 10 minutes.

4. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry.

6. TROUBLESHOOTING

problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does
not work

The appliance is not plugged
in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required preparation time
to switch on the appliance.

The ingredients fried
with the air fryer are
not done.

The amount of ingredients
in the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too
low.

Set the temperature key to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in chapter
‘Using the appliance’).

The preparation time is too
short.

Set the timer to the required preparation time (see
section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are
fried unevenly in the
air fryer.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation
time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings’ in chapter
‘Using the appliance’.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan
into the appliance

properly.

There are too many
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed in
the pot correctly.

Push the basket down into the pot until you hear a
click.

White smoke comes
out of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces white smoke and the basket may heat up
more than usual. This does not affect the appliance
or the result.
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The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they come
out of the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Error code The cause of the error code
E1l The NTC is Opened
E2 Short circuit on the NTC

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.
When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model

and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA |

Model

HAF-HSDB17BKS

Rated voltage

220-240V~

Rated frequency

50 /60Hz

Rated power

1700 W

Temperature

80-200°C
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Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to
an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product
names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK
ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

©

This product is in conformity with norms and standards of European Community.
Importer: Network One Distribution

Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FRITEUZA DUBLA CU AER CALD

Model: ProDual Fusion
HAF-H9DB17BKS

e (Capacitate totala de preparare: 5.3L + 3.3L
e Afisaj digital cu panou de comanda tactil
o Functia SYNC (sincronizare)
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1. INTRODUCERE

Tnainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni si pastrati-l pentru consultari
ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la instalarea, utilizarea
si intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni, Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI

Friteuza dubla cu aer cald
Manual de instructiuni
Declaratie de conformitate
Certificat de garantie

YV VY

3. AVERTISMENTE S| MASURI DE PRECAUTIE

1. AVERTISMENT: Acest aparat electric este prevazut cu o functie de Tncalzire. Anumite suprafete pot atinge
temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile sunt percepute diferit, acest aparat trebuie utilizat cu
atentie. Aparatul trebuie manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere si utilizat cu
manusi de protectie. Suprafetele care nu constituie puncte de prindere trebuie lasate sa se raceasca suficient
fnainte de a fi atinse.

2. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de a fi curatat.
Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale acestuia.

3. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator sau de catre agentul sdu de service.

4. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

5. Nu utilizati aparatul in aer liber.

6. Nu lasati cablul electric sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de bucatarie, ori sa intre in contact
cu suprafete fierbinti.

7. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.
8. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

9. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea Tn siguranta a aparatului si daca inteleg pericolele
pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.

10. Aparatul nu este destinat utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

Pericol

11. Nu introduceti Tn apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

12. Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

13. Puneti intotdeauna in cosul friteuzei ingredientele pe care doriti sa le preparati, pentru ca acestea sa nu
intre Tn contact cu elementele de incalzire.

14. Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

15. Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

16. Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

Avertisment

17. Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

18. Nu apelati la persoane neautorizate in vederea finlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare
deteriorate.
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19. Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile
ude.
20. Nu asezati friteuza foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm 1n
spatele, in lateralele si deasupra acesteia.
21.In timpul prepararii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de evacuare a aerului. Tineti-vd mainile
si fata la distanta de abur si de orificiile de evacuare a aerului.

De asemenea, feriti-va de abur si de aerul fierbinte atunci cand scoateti vasul de preparare din aparat.
22. Deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare daca observati ca aparatul emite fum negru.
Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca inainte de a scoate vasul de preparare din aparat.

Atentie!

23. Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

24. Deconectati intotdeauna friteuza de la sursa de alimentare daca nu o utilizati.

25. Friteuza are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci in vederea manevrarii sau curatarii in
conditii de siguranta.

26. Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

4. INSTALAREA PRODUSULUI SI MODUL DE FUNCTIONARE
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1. Capac superior 13. Manerul sertarului din stanga

2. Dop cufilet 14. Ornament pe maner

3. Carcasa superioara 15. Maner

4. Capac in partea inferioara a carcasei 16. Manerul sertarului din dreapta

5. Baza 17. Capac din inox al sertarului din dreapta
6. Panou de comanda 18. Carcasa sertarului din dreapta

7. Capac decorativ din inox 19. Cosul din dreapta

8. Tava de scurgere stanga 20. Tava de scurgere dreapta

9. Cosul din stanga 21. Orificiu de evacuare a aerului - dreapta
10. Mecanism sertar stanga 22. Orificiu de evacuare a aerului - stanga
11. Carcasa sertarului din stanga 23. Cablu de alimentare

12. Capac din inox al sertarului din stanga

1. indepértati toate elementele de ambalaj.

2. Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati cu apa fierbinte placa si vasul de preparare, utilizand putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si uniforma.
2. Pozitionati tavile de scurgere in cosuri.
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1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.
2. Scoateti vasul de preparare din friteuza.
3. Puneti ingredientele Tn cosuri.

5. Determinati timpul necesar de preparare pentru ingrediente.

6. Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din
sectiunea ,Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de preparare
din aparat tinandu-l de maner si agitati-l. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

7. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prajiti), scoateti vasul de preparare din friteuza, asezati-
| pe un suport stabil si ridicati placa din cos.

8. Puneti ingredientele de pe placa de preparare intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le de pe placa de preparare cu ajutorul unui cleste
de bucatarie.

9. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea unei
alte serii.
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I. Instructiuni privind panoul de comanda:
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Butonul 1 U—Buton de alimentare
Odata ce cosurile de preparare sunt pozitionate corespunzator in carcasa principala, indicatorul luminos al
butonului de alimentare se aprinde. Apasati pe butonul de alimentare, iar aparatul va activa functia standby.
Dupa selectarea cosului care urmeaza sa fie utilizat, apasati din nou pe butonul de alimentare pentru a porni
procesul de preparare.
in timpul prepardrii, apasati si mentineti apasat butonul de alimentare timp de 2 secunde pentru a opri
aparatul.

Butonul 2 @— Buton pentru setari prestabilite

Apasati pe butonul ,,@” pentru a selecta una dintre cele 8 setari prestabilite. Dupa selectarea setarii,
aparatul incepe procesul de preparare la temperatura prestabilita si pentru durata prestabilita.

Butonul 3 @- selectarea cosului din stanga
Atingeti butonul ,,'ﬁ?”. Pictograma aferenta butonului pentru cosul din stanga se va aprinde. Aparatul va porni
implicit primul program (,Cartofi prajiti”), iar indicatorul , Cartofi prdjiti” va clipi. De asemenea, afisajul
corespunzator cosului din stanga va afisa alternativ temperatura si durata implicite ale programului ,Cartofi
prajiti”. Atunci cand este afisata temperatura, indicatorul de temperatura din partea superioara stanga a
ecranului este aprins. Atunci cand este afisata durata, indicatorul pentru durata din partea inferioara stanga
a ecranului este aprins. Daca ap&sati si mentineti apdsat butonul @ timp de 2 secunde, puteti anula

selectarea cosului @, iar friteuza cu aer cald va intra in standby.

Butonul 4 @ selectarea cosului din dreapta

Atingeti butonul ,,'g"’. Pictograma aferenta butonului pentru cosul din dreapta se va aprinde. Aparatul va
porni implicit primul program (,,Cartofi prajiti”), iar indicatorul ,Cartofi prajiti” va clipi. De asemenea, afisajul
corespunzator cosului din dreapta va afisa alternativ temperatura si durata implicite ale programului ,Cartofi
prajiti”. Atunci cand este afisata temperatura, indicatorul de temperatura din partea superioara stanga a
ecranului este aprins. Atunci cand este afisata durata, indicatorul pentru durata din partea inferioara stanga
a ecranului este aprins. Dac3 apasati si mentineti apdsat butonul & timp de 2 secunde, puteti anula
selectarea celuilalt cos, iar friteuza va intra in standby.

Butoanele 5® si 6e — butoane de control al temperaturii si al duratei de preparare pentru cosul din
stanga

Butonul 5 si butonul 6 va permit sa cresteti sau sa reduceti temperatura de preparare la nivelul vasului de
preparare din partea stanga cu cate 5°C la fiecare apasare. Mentineti apasat unul dintre aceste butoane
pentru a creste sau reduce rapid temperatura. Intervalul de reglare a temperaturii este cuprins intre 80 °C si
200 °C. De asemenea, mentineti apasat unul dintre aceste butoane pentru a creste sau reduce rapid durata.
Intervalul de control al duratei de preparare este cuprins intre 1 minut si 60 de minute.
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Butonul 7® si butonul 8e - butoane de control al temperaturii si al duratei de preparare pentru cosul
din dreapta

Butonul 7 si butonul 8 va permit sa cresteti sau sa reduceti temperatura de preparare la nivelul vasului de
preparare din partea dreapta cu cate 5°C la fiecare apasare. Mentineti apasat unul dintre aceste butoane
pentru a creste sau reduce rapid temperatura. Intervalul de reglare a temperaturii este cuprins intre 80 °C si
200 °C. Mentineti apasat unul dintre aceste butoane pentru a creste sau reduce rapid durata. Intervalul de
control al duratei de preparare este cuprins intre 1 minut si 60 de minute.

Butonul 9®—Func;ia de preincalzire
Atunci cand apasati butonul ,,'E:'", care corespunde ecranului de afisare a temperaturii sau a duratei, puteti
regla aceste valori in functie de necesitati.

Butonul 1OL-Buton pentru oprirea simultana a cosurilor

Atingeti butonul ,,l='.”, iar cele doua cosuri care functioneaza cu programe diferite pot fi setate sa incheie

simultan procesul de preparare.

Indicator luminos ,,11” - pentru cosul din stanga

Indicator luminos ,,12” - Indicator luminos de temperatura pentru cosul din stanga
Indicator luminos "13" - Indicator luminos al duratei de preparare pentru cosul din stanga
Indicator luminos ,,14” - pentru cosul din dreapta

Indicator luminos ,15” - Indicator luminos de temperatura pentru cosul din dreapta
Indicator luminos ,16” - Indicator luminos al duratei de preparare pentru cosul din dreapta
Indicatoare luminoase ,, 17-24 ”- Indicatoare pentru programele de preparare

Il. Moduri de functionare

Modul de functionare la pornire

Mai intdi, pentru a va asigura ca vasul de preparare este corect pozitionat in aparat, introduceti stecarul in
priza. Aparatul va fi alimentat si va emite un semnal sonor. Dupa aceea, toate indicatoarele luminoase se vor
aprinde timp de o secunds, iar pictograma de alimentare va ramane aprinsa.

Modul ,,Standby”

Atingeti butonul de alimentare, iar indicatoarele pentru cosul 1 si cosul 2 se vor aprinde si vor ramane
aprinse; astfel, produsul intra in mod automat in standby.

Atunci cand aparatul este in standby sau dupa o perioada de neutilizare de aproximativ 5 minute, acesta va
activa modul de functionare la pornire.

Modul de functionare cu un singur cos

1. Modul de functionare a cosului din stanga (G}):

¢ Atingeti butonul @ o datd, iar pictogramele din zona 1 si zona 2 se vor aprinde si vor ramane aprinse. Dat
fiind faptul ca programul de preparare implicit este ,Cartofi prajiti”, temperatura si durata de preparare
implicite pentru prepararea cartofilor prajiti vor fi afisate alternativ. Daca apasati si mentineti apasat butonul
de alimentare timp de 2 secunde, puteti anula selectarea vasului de preparare @, apoi produsul intrd in
standby.

¢ Apasati pe butonul de selectare a programului pe care doriti sa il utilizati. Apadsati pe acest buton o data
pentru a comuta la urmatorul program. Pictograma programului selectat va clipi, iar temperatura si durata
prestabilite vor fi, de asemenea, afisate. Puteti comuta intre programele de la prima pana la a opta
pictograma.

e Dupa selectarea programului dorit, atingeti butonul de alimentare, iar aparatul va porni functionarea
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vasului de preparare D/ ) . Afisajul va indica descrescator durata de preparare, iar indicatorul retetei
selectate va fi aprins pe parcursul intregului proces de preparare.

¢ Apasati pe butonul pentru reglarea temperaturii, iar afisajul va indica intermitent temperatura programului
selectat. Apasati pe butonul ,+” sau pe butonul ,-” pentru a regla temperatura in trepte de cate 5°C. Daca
apasati si mentineti apasat butonul ,,+” sau butonul ,-”, temperatura va fi reglata continuu. Temperatura
poate fi reglata intr-un interval cuprins intre 80°C si 200°C pentru fiecare reteta.

¢ Atingeti butonul pentru reglarea duratei, iar durata implicita sau setata va fi indicata intermitent pe afisaj
pentru programul selectat. Apasati pe butonul ,,+” sau pe butonul ,-” pentru a regla durata in trepte de cate
1 minut. Daca apasati si mentineti apasat butonul ,,+” sau butonul ,,-”, durata va fi reglata continuu. Durata
poate fi reglata intr-un interval cuprins intre 1 minut si 60 de minute pentru fiecare reteta.

¢ Dupa setarea temperaturii si a duratei pentru programul dorit, apasati pe butonul de alimentare. Vasul de
preparare @ va incepe sa functioneze, iar afisajul va indica descrescator durata de preparare.

¢ Daca doriti sa resetati programul in timpul procesului de preparare, trebuie sa apasati usor pe butonul de
alimentare in vederea intreruperii acestuia. Incilzitorul si motorul se opresc, fiind necesar s3 urmati pasii de
mai sus pentru a reseta programul si a-l porni din nou.

¢ Daca doriti sa resetati programul in timpul procesului de preparare, trebuie sa apasati usor pe butonul de
selectare a programului in vederea intreruperii acestuia. incalzitorul si motorul se opresc, iar timp indicatorul
luminos aferent programului respectiv si ecranul de afisare clipesc. Setati programul dupa cum este necesar,
regland temperatura si durata de preparare.

* In timpul prepararii, apdsati pe butonul de alimentare, iar aparatul se va opri. Daci nu este actionat niciun
buton timp de 5 minute, aparatul va reveni automat la standby.

¢ Daca doriti sa opriti aparatul in timpul prepararii, apasati si mentineti apasat butonul de alimentare timp
de 2 secunde, iar aparatul se va opri. Elementul de incilzire si motorul se vor opri. In acest moment, ecranul
va afisa mesajul ,,OFF”, iar aparatul va emite un semnal sonor.

¢ Dupa finalizarea prepararii, ecranul afiseaza mesajul ,,OFF”, iar aparatul emite un semnal sonor de 5 ori.
Ecranul se stinge si aparatul revine la standby.

« In timpul prepardrii, in cazul in care scoateti cosul de preparare, ecranul va afisa mesajul ,,OPEN”, iar friteuza
cu aer cald se va opri. Pentru a o repune in functiune, va trebui doar sa reintroduceti cosul.

Modul de functionare cu doua cosuri
Pentru functionarea ambelor cosuri:

« In primul rand, selectati unul dintre cosuri si alegeti setirile de preparare dorite. in al doilea rand,
selectati celalalt cos si alegeti setarile de preparare dorite.

¢ Apasati pe butonul de pornire. Ambele cosuri vor incepe sa functioneze in acelasi timp, iar indicatorul

i ]
D si indicatorul vor clipi simultan timp de 6 secunde.

¢ De asemenea, ambele cosuri pot fi pornite impreuna prin apasarea butonului de alimentare dupa setarea

]
parametrilor pentru programul de preparare, apoi apasarea butonului L in vederea efectudrii acelorasi
setari si pentru cosul 2.

« Tn timpul functionarii simultane a celor doud cosuri, apasati o dati pe butonul pentru reglarea temperaturii
sau pe cel pentru reglarea duratei, iar temperatura va fi indicata alternativ pe afisajul din stédnga si pe cel din
dreapta. Dupa 3 secunde, daca nu este actionat niciun buton, aparatul va reveni la afisarea duratei normale
programate initial.
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Modificarea setarilor dupa pornirea unui program de preparare:

* in timpul procesului de preparare care implica functionarea simultand a celor 2 cosuri, in cazul in care doriti

sa modificati temperatura sau durata pentru cosul 1, apasati pe butonul j si modificati setarile in functie
de necesitati; programul de preparare nu poate fi anulat in acest stadiu.

]
¢ Pentru a modifica temperatura si durata de preparare aferente cosului L , consultati informatiile de la
punctul anterior.
« Tn timpul procesului de preparare, retetele si temperatura/durata pot fi ajustate apdsand pe rand butonul

=Y L]

| |/| - si butonul de alimentare, apoi primul sau al doilea cos va intrerupe prepararea; apasati pe
butonul de alimentare, iar friteuza cu aer cald va relua prepararea dupa modificarea setarilor dorite.

« Tn timp ce prepararea este intreruptd, dacd nu este actionat niciun buton timp de 5 minute, cosul pentru
care prepararea a fost intrerupta va intra in standby.

1] 2]
Oprirea cosului sau a cosuluj =

e Apasati mai intai pe butonul jsau pe butonul L , apoi actionati si mentineti apasat timp de 2
secunde butonul de alimentare. Tn acest fel, functionarea cosului selectat va fi intrerupt si acesta va reintra
in standby.

Scoaterea unuia dintre cosuri:

e in timpul procesului de preparare, in cazul scoaterii unui cos, afisajul va indica mesajul ,OPEN”.
Functionarea cosului selectat va fi intrerupta (atat elementul de Tncalzire, cat si motorul se vor opri), urmand
a fi reluata in functie de setarea efectuata anterior atunci cand cosul este introdus inapoi.

Nota: Un cos poate fi scos si Tncarcat cu alimente fara ca functionarea celuilalt cos sa fie afectata.

e Atunci cand cosul de preparare iese din standby, afisajul indica ,,OPEN”. Tn acest moment, cosul respectiv
nu poate fi utilizat.

intreruperea functionarii ambelor cosuri:

« In timpul utilizarii ambelor cosuri, apasati si mentineti apasat butonul de alimentare timp de 2 secunde. in
acest fel, cele 2 cosuri se vor opri simultan, iar afisajele din stanga si din dreapta vor indica mesajul ,,OFF”.
Dupa emiterea unui semnal sonor, aparatul va intra in standby.

Functia de oprire simultana a cosurilor

e Aceasta functie va fi activatda numai atunci cand douad programe cu durate de preparare diferite sunt
selectate cu ajutorul functiei de oprire simultana a cosurilor, iar indicatoarele luminoase se aprind n acelasi
timp.

¢ Dupa selectarea programului, apasati mai intai pe butonul pentru oprirea simultana a cosurilor, apoi apasati
din nou pe butonul de alimentare, pentru ca aparatul sa inceapa sa functioneze.

n acest moment, cosul pentru care este setatd o duratd de preparare mai mare incepe si functioneze, iar
afisajul cosului pentru care este setata o durata de preparare mai redusa va indica mesajul ,,HOLD”.

Dupa expirarea duratei suplimentare, cosul pentru care este setatd o durata de preparare mai redusa incepe
sa functioneze.

e In timpul functiondrii, dacd durata indicatd pe afisajul aferent unui cos este setatd la o valoare mai mare
decat cea setata la nivelul celuilalt cos, functia de oprire simultana a cosurilor se dezactiveaza, iar butonul
functiei se stinge.
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« In timpul functiondrii, in cazul in care scoateti un cos de preparare, durata de preparare aferentd acelui cos
va fi intrerupta, la fel si durata celuilalt cos de preparare, iar afisajul va indica mesajul ,,HOLD"”. Dupa ce
introduceti Tnapoi un cos, friteuza cu aer cald va continua sa sincronizeze procesele de preparare.

Observatii

1. Modul de functionare la pornire: atunci cand acest mod de functionare al aparatului este activ, doar
indicatorul luminos al butonului de alimentare este aprins.

2. Modul ,Standby”: indicatorul luminos al butonului de alimentare si indicatoarele luminoase aferente

butoanelor cosurilor si & se vor aprinde.

3. Modificarea unei setdri al aparatului atunci cand acesta nu functioneaza: indicatorul pentru functia
respectiva este aprins, indicatorul aferent retetei clipeste, iar celelalte indicatoare ale meniului sunt aprinse.
in aceste conditii, afisajul corespunzitor clipeste alternativ pentru a afisa temperatura/durata retetei
selectate. Atunci cand reglati programul preferat, indicatorul luminos al retetei selectate clipeste, iar cand
modificati temperatura sau durata, apasati butonul pentru temperatura ce va determina cliperea afisajului,
indicand temperatura sau durata selectata.

4. Modificarea in timpul prepararii a programelor prestabilite: indicatorul aferent retetei selectate nu va clipi.
Programul deja selectat va va permite sa reglati temperatura si durata, dar programul prestabilit nu poate fi
modificat dupa alegerea initiala.

5. Modul de functionare: va fi semnalat prin indicatorul butonului corespunzator, care va fi aprins constant.
Celelalte indicatoare ale meniului vor fi stinse, iar afisajul aferent va afisa durata programului prestabilit.

6. Functia de memorare: acest aparat este prevazut cu o functie de memorare care 1i va permite sa retina
ultimul program prestabilit selectat si sa il utilizeze la fiecare dintre cosuri. Programele utilizate cel mai recent
data vor fi indicate automat pe afisajele corespunzatoare, pentru a putea fi utilizate din nou. Totusi, daca
aparatul ramane oprit mai mult de 1 ora, va fi afisata starea initiala atunci cand aparatul este pornit din nou.

7. Functia de memorare a setarilor in caz de intrerupere a alimentarii: daca aparatul este in functiune si
alimentarea este intrerupta accidental, atat timp cat este reconectat la alimentare in termen de 30 de
minute, acesta va reveni la starea de functionare activa inainte de oprire.

Ill. Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta Tn alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Observatie: Va rugam sa retineti ca aceste setdri au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele
difera in functie origine, dimensiune, forma si marcd, nu putem garanta cele mai bune setari pentru
ingredientele dumneavoastra.

Deoarece tehnologia ,Rapid Air” reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, scoaterea pentru
scurt timp a vasului de preparare din friteuza n timpul functionarii nu influenteaza semnificativ rezultatul
prepararii.

Sfaturi:

1. De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

3. Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

4.Tn cazul prepararii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi mai crocanti.
Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus uleiul.
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5. Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

6. Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

7. Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

8. Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

9. Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor pe placa de preparare a friteuzei cu aer cald, daca doriti
sa coaceti un tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

10. De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru aceasta, setati temperatura
friteuzei la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Greutate de | Temperatura Durata Interval de | Interval de
Program referinta implicita implicita temperatura durata Agitare
Friptura 400 200°C 15 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2
Pulpe de 600 200°C 30 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2
pui
Crevete 600 190°C 10 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2
Peste 500 180°C 25 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2
Pizza 400 180°C 10 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2
Cartofi 450 200°C 25 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2
prajiti
Prajituri 400 180°C 12 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2
Legume 300 170°C 20 min. 80-200°C 1-60 min. 1-2

5. CURATARE SI INTRETINERE

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti vasul de preparare.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte vasul si placa de preparare, utilizand putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de placa de preparare sau de partea inferioara a vasului de preparare, umpleti
vasul de preparare cu apa fierbinte si putin detergent de vase. Puneti placa in vasul de preparare si lasati-le
la Tnmuiat timp de aproximativ 10 minute.

4. Curatati elementul de ncalzire cu o perie, pentru aindeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.
2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.
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6. DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald
nu functioneaza

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta
cu impamantare.

Este necesara reglarea
temporizatorului.

Utilizati butonul de reglare a temporizatorului
pentru a seta durata de preparare necesara in
vederea pornirii aparatului.

Ingredientele nu
sunt preparate
suficient.

Cantitatea de ingrediente din
cos este prea mare.

Puneti Tn cos cantitati mai mici de ingrediente.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Reglati temperatura la valoarea dorita (consultati
informatiile din sectiunile ,Setari” si , Utilizarea
aparatului”).

Durata de preparare este
prea scurta.

Reglati durata de preparare la valoarea dorita
(consultati informatiile din sectiunile ,Setari” si
,Utilizarea aparatului”).

Ingredientele sunt
preparate
neuniform.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se afla in partea superioara sau
unele peste celelalte (de exemplu, cartofii pai)
trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului de
preparare. Consultati informatiile din sectiunile
»Setari” si,, Utilizarea aparatului”.

Gustarile nu sunt
crocante atunci
cand sunt scoase
din friteuza.

Ati utilizat ingrediente
destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau
aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa
fie mai crocante in urma prepararii.

Vasul de preparare
nu poate fi introdus

Sunt prea multe ingrediente
in cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

corespunzator in Cosul nu este pozitionat Tmpingeti cosul in vasul de preparare pani la

aparat. corect in vasul de preparare. | fixarea acestuia in pozitie.

Aparatul emite fum Atunci cand preparati ingrediente cu un continut
alb. ridicat de grasime, o cantitate mare de ulei se va

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

scurge Tn vasul de preparare. Uleiul produce fum
alb, iar vasul de preparare se poate incalzi mai
mult decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasa in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incdlzeste Tn vasul de preparare. Curatati bine
vasul de preparare dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti
sunt preparati
neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
nu se Tnmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai Thainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a
indeparta amidonul de pe acestia.

Cartofii nu sunt
crocanti atunci cand
sunt scosi din
friteuza.

Textura crocantad a cartofilor
depinde de cantitatea de ulei
din vasul de preparare si de

cantitatea de apa din cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi
inainte de a adauga uleiul.

Taiati cartofii Tn bucati mai mici, pentru ca acestia
sa fie mai crocanti in urma prepararii.

Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara
cartofi mai crocanti.
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Cod de eroare

Cauza aparitiei codului de eroare

E1l Termistorul NTC este in circuit deschis.

E2 Termistorul NTC este in scurtcircuit.

Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Model HAF-H9DB17BKS
Rated voltage 220-240V~
Rated frequency 50 /60Hz

Rated power 1700 W
Temperature 80-200°C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

\‘\‘A-;’,'
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/-
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Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care |-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.
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Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro
Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

. HEINNER este marca inregistratd a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul
prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

c € Acest produs este proiectat si realizat Tn conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.
Importator: Network One Distribution
@ Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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AOBOEH ®PUTHOPHUK C TOPELL Bb34YX

Mogpaen: ProDual Fusion
HAF-HSDB17BKS

e (O6u, KanauuTeT 3a NoAroToBKa: 5.3n1+3.3n
e Lindpos ekpaH CbC CEH30PEH KOHTPOIEH NaHen
e  ®DyHKuMAa SYNC (CMHXpOHM3aLUUA)
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1. BbBEAEHUE

MNpeayu aa usnonssarte TO3n ypes npoyeteTe BHUMATE/THO TO3M HAPBUYHUK C MHCTPYKUMMU M na3eTe ro 3a
6baewm cnpaBku.

TOo3M HapbYHMK € MNPOEKTMPaH, 3a Aa BM npepoctasu BCUYKM HEOOXOAMMM MHCTPYKLUW OTHOCHO
WHCTaIMpaHeTo, N3M0A3BaHETO U NOAAbPMKAHETO Ha ypeaa. Npean nHcTannpaHe M U3non3saHe Ha ypeaa, ¢
uen npasuaHa 1 6esonacHa ynoTtpeba Ha ypeaa, Bu moanm ga npouyerete BHMMATENHO TO3M HaPbUHMK C
WHCTPYKLMN.

2. CbAbPXAHUE HA ONAKOBKATA

>
>
>
>

DPUTIOPHUK C ropeLl, Bb3ayX
PbKOBOACTBO C MHCTPYKLUMU
[eknapauus 3a cboTBeTCTBUE
FapaHUMOHHA KapTa

3. NPEAYNPEXRAOEHUA U NPEANA3SHUA MEPKU

1. NPEAYNPEXKAEHWUE: To3n enektpoypes nma ¢GyHKUMA 3a 3aTonnsHe. HAKOM MOBBPXHOCTM MoraT Aa
JOCTUTHAT BUCOKM TemnepaTypu. To3um enekTpoypes Tpabsa Aa ce N3nNon3Ba BHMUMATENHO nopaau ¢akTa, e
pas3/IMyHMTE XOpa MMAT Pas/IMYHO ycellaHe 3a TemnepaTtypa. YpeabsT TpAabBa ga ce ynpasasBa camo uypes
[OKOCBaHe Ha APbXKKMTE M NOBBbPXHOCTUTE 33 3axBallaHe M A3 ce M3NO0A3Ba CbC 3aWMTHU PbKaBULM.
MoBbPXHOCTUTE, KOMUTO HE Ca MeCTa 3a 3axBalllaHe, TpAbOBa A3 ce OCTABAT Aa Ce OXNAAAT AOCTATbYHO, Npeau
Ja ce AOKOCHaT.

2. 3kntoyeTe ypena OT eneKTpuyecKkata mpexa, Korato He ro u3nosssarte u npeam noyncrsaHe. Octasete
ypeaa fa u3ctuBa npeam fobaBaHe UAM MpeMaxBaHe Ha akcecoapu, KakTo 1 npeam NoYMcTBaHe Ha ypeaa.
3. 3a npefoTBpaTABaHE HAa ONACHOCTW, aKO 3axpaHBaLMAT Kaben e nospeseH, TpAbBa Aa ce NOAMEHU OT
NpPo13BOAMTENA UM OT HErOB OTOPU3NPAH CEPBU3.

4. M3non3BaHeTO Ha aKcecoapu, HenpenopbyaHW OT NPOU3BOAMTENA HA ypeda, MOXe Aa NPUUYUHU
HapaHABaHMA.

5. He nsnonssaiite ypega Ha oTKpUTO.

6. He ocTaBaivte enekTpuyeckua Kaben aa BMCM Hag pbba Ha macaTta MM 3 KOHTAKTyBa C ropeLm
NOBBPXHOCTH.

7. He nocrassiite ypeaa BbpXxy UAW A0 ra30Ba ropeska Wau eNeKkTpUYeckn KOTIOH; He NOCTaBAnTe ypeaa B
HarpAaTa pypHa.

8. He usnonseante ypeaa 3a uen, pasiMyHa oT Tasu, 32 KOATO € NPOEeKTUPaH.

9. YpeabT Moe Aa ce n3no/s3Ba OT Aela Ha Bb3PpacT Hal-Masiko 8 TOAUHM M OT /iMLa C HaManeHn Gusnyecku,
CETUBHM WAWN YMCTBEHW CNOCOBHOCTU, WMAKN C IMNCA Ha AOCTaTbyYeH ONMWUT M MO3HAHWUA, CAaMO aKo ca Noj,
HabnoaeHWe nan ca NoNYYNAM yKasaHMA BbB BPb3Ka C U3MN0/3BAHETO Ha ypeaa no 6e3onaceH HauymH 1 ako
pa3bupaT onacHOCTUTE, KOUTO MOraT A4a Bb3HWKHAT NpPU M3NoA3BaHe Ha ypeaa. JeuaTta HAMaT NpPaBo 4a cu
UrpasT c ypeaa.

10. YpeabT He e npegHasHayeH 3a M3MNOA3BaHE 4Ype3 BbHLIEH TallMep WM 4Ype3 Apyra cucTema 3a
OVCTAHLMOHHO yrpaBaeHue.

OnacHocTt

11. He noTtansiitTe Kopnyca Ha ypeAa W HeroBute HarpeBaTe/IHWM eNeMeHTU BbB BOAA W He M U3NaaKBanTe
noAa BOAHA CTPYA, Tbih KAaTO CbAbPMKAT €/IEKTPUUYECKM KOMMOHEHTH.

12. 3a ga npenoTBpaTMTE TOKOB YAap, He AOMNyCKalTe NPOHUKBAHETO Ha BOAA WM Ha APYrM TEYHOCTU B
ypeaa.

13. BuHaru nocraBaiTe CbCTaBKUTE, KOUTO MCKaTe 4a NPUroTBUTE, B CbAa 3a FOTBEHE, TaKa Ye Aa He B/IM3aT B
KOHTAKT C HarpeBaTe/IHUTe eleMEHTU.

14. He noKpuBanTe OTBOPUTE 33 B/IM3AHE MM 33 U3BEXKLAHE HA Bb3AyX NO Bpeme Ha QYHKLMOHMPaHE Ha
ypeaa.

15. He nocTaBsanTe 0110 B CbAa 3a FOTBEHE, Tbii KaTO TOBAa MOXeE Aa NPUYMHM ONACHOCT OT NoXKap.

16. He pokocBaiTe BbTpeLUHaTa YacT Ha ypeaa no Bpeme Ha GyHKUMOHMpaHe.
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MpeaynpexxaeHue
17. YBepeTe ce, Ye NOCOYEHOTO BbPXY ypeaa HanperkeHue CbOTBETCTBA Ha AOCTAaBEHOTO OT MpeXKaTa 3a
3aXpaHBaHe C e/IeKTPOEHEepPrus.
18. He wusnonssalite ypeaa, ako 3abenexkute nosBpean Ha 3axpaHBawma Kaben, wencena wuamM Apyru
KOMMNOHEHTH.
19. He BKkAtouBanTe LWencena B U3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHE U He HAaTUCKaNTe BYTOHUTE Ha KOHTPOAHWUA NaHen
C MOKpU pble.
20. He nocraBsiiTe ypega mHoro 61130 4o cTeHa uam gpyru ypeau. OctaBete cBOOOAHO MACTO Hal-MasKo
10 cm oT 3agHaTa cTpaHa, ropHaTa CTPaHa M OT ABeTe CTPAHU Ha ypeaa.
21. No BpeMe Ha roTBeHE C ropeL, Bb34yX ropeliaTa napa M3a13a Npes oTBOPUTE 3a U3BEXKLAHE HA Bb3AyXa.
JpbKTe pbLEeTe M IMLETO CY Aasied OT NApaTa U OTBOPUTE 3a U3BEXKLAHE HA Bb3ayXa.

CbL0 Taka, NaseTe ce OT NapaTta M ropeLLma Bb34yxX ToraBa, Korato n3BarkaaTe Cbha 3a NbPrKEHE OT ypeaa.
22. N3kntoueTe He3abaBHO ypeaa OT U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, ako 3abenexnTte, Yye N31M3a TbMEH UM OT
dpuTIOpHMKA. M3YaKaitTe ga cnpe U3/M3aHEeTo Ha MM, NPean 4a U3BaAMTe CbAa 32 MbPXKEHE OT ypeaa.

BHMMmaHue!

23. YBepeTe ce, Ye ypeabT € NOCTaBEH BbPXY XOPM30HTa/IHA, PaBHa M CTabuHA NOBBPXHOCT.

24. 3KkntouBaliTe BUHArM ypega oT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, aKo He ro U3MNo/13BaTe.

25. YpenbT ce HyKaae oT okoso 30 MUHYTK, 33 Aa ce oxnagum c ornen bopaBeHe WMAM NOYUCTBAHE NpU
6e3sonacHu ycnosus.

26. JOCTbNHNTE NOBBPXHOCTM MOraT Aa Ce HAarpABaT No Bpeme Ha M3MN0/13BaHe Ha ypeaa.

4. MOHTAX U EKCMNJIOATALUUNA HA NPOAYKTA
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1. FT'opeH Kanak

13. pbKKa Ha NABOTO YeKmeaxe

2. Tana c pe3ba

14. OpHaMeHT BbPXY APDbXKKaTa

3. FopeH Kanak

15. pbXKKa

4. Kanak B 40NHaTa 4YacT Ha Kopnyca

16. JpbXKa Ha AACHOTO YeKmea Ke

5. OcHoBa

17. Kanak oT HepbXAaema CTOMaHa Ha AACHOTO
yekmegxe

6. KOHTponeH naHen

18. Kopnyc Ha 4ACHOTO YeKkmea ke

7. ,D,EKopaTVIBEH KanaK OT HepbXAaema CTOMaHa

19. lacHa KowHuua

8. J/1aBa TaBMYKa 3a OTTUYAHE

20. JAcHa TaBMYKa 33 OTTMYaHe

9. /laBa KowHMUUa

21. OTBOp 3a OTBEXAAHE Ha Bb3ayxa - AeceH

10. MexaHM3BbM Ha NABO YEeKMeaKe

22. OTBOp 3a OTBEXKAAHE Ha Bb3ayxa - 4B

11. Kopnyc Ha nABOTO YeKmep Ke

23. 3axpaHBaLy, Kaben

12. Kanak oT HepbXaaema CTOMaHa Ha NABOTO
yekmeaKe

1.
2.
3.

OTCTpaHeTe BCUYKKN €1eMEeHTU 3a ONaKoBaHe.

MMWEHEe Ha cbaoBe N Heabpa3msHa rvba.
4. N36bpuieTe BbTpELIHAaTa M BbHLUHATA YacT Ha ypeaa C B/1aXKHa Kbpna.

MpemaxHeTe BCUYKN CTUKEPU WU €TUKETU OT ypesa.
MouncteTe roTBapcKUA NJOT M TaBaTa 3a BapeHe C ropelia BoAa, KaTo M3Mon3BaTe Masko npenapart 3a

1. MocTtaBeTe ypena BbpPxXy cTabuiHa, XOpU3OHTa/IHA U paBHa NOBbPXHOCT.
2. MocTaBeTe TaBUTE 3a OTTUYAHE B CbAOBETE 3a FOTBEHE.
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1. BkntoyeTe wencena B CTEHEH KOHTAKT CbC 3a3eMABaHe.
2. N3BapeTe cbaa 3a rotBeHe oT ebpdpalibpa.
3. MNocTaBeTe CbCTaBKMTE B CbAa 3a FOTBEHE.

4. Nnb3HeTe cbAa 3a NpUroTeAHe BbB GPUTIOPHMKA C ropell Bb3ayx (ebpdpalibpa) U ro noapasHeTe C
BOZauyuTe B KOpMyca Ha ebpdpaibpa.

5. Onpegenete HEO6XOAMMOTO BpeMe 33 FOTBEHE HA CbCTaBKMUTE.

6. HAKOM CbCTaBKM M3UCKBAT pa3bbpKBaHe, KaTo ce pasKknalla KOLWHMUATA, Mo cpefaTta Ha BpemMeTo 3a
roteeHe (BuKTe MHGOPMaLMATa B pa3gen ,,HacTpolikn" oT HacTosAwaTa rnaea). 3a 4a pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE,
n3BaZeTe CbZa 3a MbP!KeHe OT ypeaa KaTo ro XBalliaTte 3a ApbiKKaTa U paskiaTteTe ro. MocrtaBeTe OTHOBO CbAa
3a MbpyKeHe BbB PPUTIOPHMKA.

7. 3a fa v3BaAWTe CbCTaBKUTE (Hamp. MbpyKeHU KapTodw), M3BaLeTe Cbha 3a rOTBEHE OT ebpdpaibpa,
nocTaBeTe ro BbpXy CTabuiHa onopa v NoBAMrHeTe njaoyaTa oT CbAa 3a FOTBEHeE.

8. MNocTaBeTe CbCTaBKUTE BbPXY NJ10YaTa 33 rOTBEHE B KyMa UM BbPXY YMHUS.

CobBeT: 3a Aa U3BagmMTe roiemu no pasmep UAM NO-KPexKM CbCTaBKK, U3BaAeTe MM OT MNJio4YaTta 3a roTBeHe C
NOMOLLTA Ha KYXHEHCKM LUMMKMN.

9. Cnep, npuroTeAHe Ha efAHa NapTMAA CbCTaBKM GPUTIOPHUKDBLT C ropely, Bb3Ayx € roToB BegHara 3a
NpUroTeaHe Ha Apyra napTuaa.
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|. MIHCTPYKLUMM 32 KOHTPONHUA NaHen:
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bytoH 1 O—C'rap'ros 6yTOH
Cnep KaTo KOLWHMLMTE 3a roTBeHe 6b4aT NpaBUIHO NOCTaBEHW B OCHOBHMA KOPMYC, CBET/IMHHUAT MHAUKATOP
Ha ByToHa 3a BKAtOYBaHe cBeTBa. HaTucHeTe 6yToHa 3a 3axpaHBaHe W ypeabT We aKTuBMpa GyHKUMUATa 33
rotoBHocCT (standby). Cnea KaTto M3bepeTe KollHMLaTa, KOATO Lie ce U3M0A3Ba, HaTUCHEeTe OTHOBO ByTOHa 3a
3axpaHBaHe, 3a Aa cTapTupaTte npoleca Ha roTeeHe.
Mo Bpeme Ha NPUroTBAHE HaTUCHETE M 3a4PbXKTe HaTUCHAT ByToHa 3a 3axpaHBaHe Mo Bpeme Ha 2 CeKyHau,
3a Aa U3Ka4uTe ypeaa.

byToH 2 — BbyTOH 3a NnpeaBapuUTeNHO 3a434EHU HACTPOMKHU

HaTucHete Bbpxy 6yToHa ,="” 3a ga usbepete egHa OT 8-Te NpeaBapUTENHO 3a43a4eHN HAcTpoiku. Cnep,
n3bupaHe Ha HacTpoMKaTa ypeabT 3anMo4yBa MNpoLeca Ha NPUroTBAHE NpW NpeaBapuUTENHO 3a4aAeHaTa
TemnepaTypa 1 3a NpeaBapuTeNHO 33434EHOTO BpeMETpPaeHe.

byToH 3 @- 1360p Ha NABa KOWHULLA

HatucHeTe 6yToHa A" WkoHara 3a 6yTOHa 3a KOWHMLATA B /IBO LLe CBETHE. YpeabT Lie NpemuHe no
nogpasbupaHe Kbm MbpBaTa nporpama (,MbpKeHN KapTodu“) n MHAMKATOPBT ,MbprKeHN KapTodu” we
Mmura. [ucnneat  CbOTBETCTBALL HA KOWHWMUATA BASBO, CbLLO TaKa Lie MOKasBa MOC/ief0BaTe/IHO
TemnepaTtypaTta no noapasbupaHe U NPOABAKUTENHOCTTA Ha Nporpamarta ,lMbpxeHn KapTodun“. KoraTto ce
NMoKasBa TemnepaTypaTta, MHAMKATOPLT 3a TemNepaTypaTa B FOPHUA AB bIb/l HA Aucnen ceeTu. Korato ce
NMOKa3Ba NPOAb/IKUTENHOCTTA, UHANKATOPBT 33 NPOLbL/IKUTENHOCTTA B LOJ/IHWA JISIB bIb/l HA ANUCT/IES CBETU.
AKO HaTUCHeTe U 3aabpuTe ByToHa 1) 33 NPOABLKUTENHOCT OT 2 CEKYHAMN, MOXeTe Aa OTMeHUTe u3bopa

Ha KoLWHMLA @, a ebpdpanbpbT LLE B/ie3e B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

ByTtoH 4 - n360p Ha AACHA KOLIHULA

HaTtucHete 6yT0Ha,,'§'”. MKoHaTa 3a ByTOHa 3a KOLWHMLATa B /IABO LWe CBeTHe. YpeabT We npemuHe no
noapasbupaHe Kbm nbpeata nporpama (,MbpxReHN KapTodu“) n MHAMKATOPBT ,MbpKEHN KapTodu“ we
Mmura. [ucnneat  CbOTBETCTBALL HAa KOWHMUATA BAABO, CbLIO Taka LWe MOKasea noc/ienoBaTesiHo
TemnepaTypaTta no noapasbupaHe 1 NPOABLAKUTENHOCTTA HA Nporpamata ,lTbpKeHun Kaptodu“. Korato ce
noKassa TemnepaTyparta, MHAMKATOPbT 33 TemnepaTypaTta B FOPHUA NAB bIbAl Ha Aucnaen cBeTu. Korato ce
NoKasBa NPOAb/IKUTENHOCTTA, MHANKATOPBT 33 NPOABL/IKUTENHOCTTA B O/IHUA NAB b/ HA AUCNNeA CBETU.
AKO HaTUCHETe U 3a4bpKuUTe 6yToHa & 33 NPOABMKUTENHOCT OT 2 CeKYHAM, MOXKeTe a OTMeHWTe u3bopa
Ha  Apyrata  KowHuMua, a  ebpdpadibpbT We BAe3e B PEXMM  Ha  TOTOBHOCT.
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ByToHuUTe 5® 7 6e - 6YTOHM 33 ynpaB/ieHMe Ha TeMnepaTypaTa U NPOAB/KUTENIHOCTTA Ha rOTBEHe 33
NABATA KOWHMULA

ByTOHBT 5 1 6yTOHBT 6 BU NO3BOAABAT Aa yBE/IMYABaTe UM HaMansBaTe TemnepaTtypaTta Ha roteeHe ¢ 5 °C ¢
BCAKO HAaTUCKAHE - 3a 1ABATa KOWHMLA. 3aApbiKTe HAaTUCHAT eguMH OT Tean ByToHM, 3a Aa yBenyaBaTe uam
HamansBaTe 6bp30 TemnepaTtypaTta. [AnanasoHbT 3a peryainpaHe Ha Temnepatypata e ot 80 °C go 200 °C.
HaTucHeTe n 3aapbiKTe eaMH OT Te3n BYTOHM, 3a 43 YBENMYUTE UAM HAMAUTE 6bP30 NPOABAKUTENHOCTTA.
[Anana3oHbT 3a ynpas/ieHMe Ha NPOABb/IKMUTENIHOCTTA Ha roTBeHe e 0T 1 muHyTa A0 60 MUHYTK.

ByToH 7@ n 6yToH 8e - 6yTOHM 32 ynpaBneHne Ha TemnepaTypaTa U NPOAb/MKUTENIHOCTTA HA FOTBEHe
B AACHATa KOWHULA

ByTOHBT 7 1 6BYTOHDBT 8 BM NO3BOMABAT Aa YBE/IMYABATE UM HamansaBaTe TemnepaTypaTta Ha rotBeHe ¢ 5 °C ¢
BCAKO HAaTUCKAHe - 33 AACHATa KOWHMLA. 3a4pbKTe HATUCHAT eAnH OT Tean ByToHM, 3a Aa yBenndyasate uam
HamasniABaTe 6bp30 TemnepaTtypaTa. [ManasoHbT 3a peryiMpaHe Ha TemnepatypaTa e ot 80 °C go 200 °C.
HaTucHeTe 1 3aapbKTe eanH oT Te3m ByTOHW, 3a Aa yBeANYUTE UAN HamanuTe 6bP30 NPOLBAKMTENHOCTTA.
[Anana3oHbT 33 ynpasaeHMe Ha NPOABbIKUTENHOCTTA Ha roTBeHe e oT 1 muHyTa 40 60 MnHYTH.

ByTOH 9®—¢VHKUMR npeasapuUTenHo 3arpasaHe
Korato HatucHete 6yToHa ,,'E'", CbOTBETCTBALLM HA eKpaHa 3a NokasBaHe Ha TemnepaTypaTta WUiu BPeMeTo,
MOXeTe Aa peryimpare Te3n CTOMHOCTU CNOPes HyKauTe.

byToH 10 E'-Eyron-l 33 eAHOBPEMEHHO U3K/IOUYBaHE Ha KOLWHULUUTE

HatucHete 6yTOH ,,@", 1N gBete KowHuUuM C pasndHM nporpamn morat pga 6'bﬂ,aT HAaCTpoeHn Aa
NPUKAKOYAT NpoLueca Ha rotBeHe eAHOBPEMEHHO.

NHamMKaTopHa ceeTnHa ,11“ 3a naBaTa KoWHULA

NHanKaTopHa cBeTAnHa ,,12“ - UHAMKATOPHA CBET/IMHA 33 TemMnepaTypaTa 3a iABaTa KOWHMLA
NHanKkaTopHa cBeTAnHa ,,13“ - UHAMKATOpPHA CBET/IMHA 33 BPEMETO 3a NPUroTBSIHE 3a /1IABATA KOLWHMLA
NHanKkaTopHa cBeTAnHa ,, 14 3a gAcHaTa KowHMLa

NHankaTopHa cBeTanHa ,,15“ - UHAMKaTOpHa CBET/IMHA 33 TemnepaTypaTa 3a AACHaTa KOWHMLA
NHanKaTopHa cBeTAnHa ,,16“ - UHAMKATOPHA CBET/IMHA 33 BPEMETO 3a NPUroTBSIHE 3a AACHATa KOLWHMLA
NHAanKaTopHU cBeTAMHK ,, 17-24 - UHQMKaTOpW 33 Nporpamm 3a roteeHe

Il. Peyxumu Ha paboTta
Pexxum Ha paboTta npu BKAlOUBaHe

MbpBO, 33 Aa Ce yBepuTe, Ye CbAbT 3a rOTBEHE € MpPaBWMAHO NOCTaBeH B ypeaa, NnocTasBeTe Wiencena B
KOHTaKTa. YpeabT Lie ce BKAYM U Le u3aaae 38yKos curHan. Caes ToBa BCUYKMU MHAMKATOPHU NaMMINYKM
LLle cBeTHAT 3a eAHa CeKYHAa, a MKOHaTa 3a 3axpaHBaHe Liie OCTaHe Aa CBeTu.

Pexxum “FotoBHoct” (,,Standby”)

[okocHeTe 6yToHa 3a 3axpaHBaHe M MHAMKATOPUTE Ha KowHMUaTa 1 M KowHMuaTa 2 We CBeTHaT M e
OCTaHaT 3anasieHn; NPOAYKTbT aBTOMATMYHO B/IM3a B PEXKMM HA FOTOBHOCT.

Korato ypeabT e B peXKMm Ha roTOBHOCT AW CAed Nnepuog, Ha HeM3noa3BaHe OT OKOJI0 5 MUHYTK, TON Lie
aKTUBMPA PEKMM Ha BKIIOYBAHE.
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Pexxum c pabota egHa KowHULa

1. HauMH Ha ¢pyHKUMOHMpPaHe Ha NaBaTa KOWHMLA (@):

¢ [lokocHeTe BeAHBbXK OyTOHa @ M UKOHUTE B 30Ha 1 1 30Ha 2 e CBETHAT U LLLe OCTaHaT OcBeTeHU. Tbil KaTo
nporpamara 3a roTBeHe no noapasbupaxe e ,MbpxKeHU KapTodn”, TemnepaTypaTta M BPEMETO 3a FOTBEHE MO
noapasbupaHe 3a roTBEHE Ha MbPXKEHW KapTodu e ce NMoKasBaT nocsegoBaTesiHO. AKO HaTUCHeTe U
3a4bpKUTe BYTOHA 3a 3axpaHBaHe 3a 2 CEKYHAM, MOXKETe Ja OTMeHUTe n3bopa Ha CbA, @ 3a NpUroTBsiHe,
cnef, KOeTo NPoAyKTHbT B/M3a B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

¢ HatucHeTe 6yToHa, 33 Aa usbepeTe nporpamara, KOATO MUCKaTe Aa m3nonssate. HatucHeTe To3mn ByTOH
BeAHDBIK, 32 Ja NpeMUHeTe KbM cneBallaTa nporpama. MKoHaTa Ha u3bpaHata nporpama Lie mura 1 Ha
avcnnesn we ce nosaBAT CblLO Taka NpeaBapuUTeIHO 3a4a4eHUTe TeMmnepaTypa U NpPoab/KUTeNHOCT. MoxeTte
03 NpeBKAoYBaTeE MEXKAY NpOorpaMmuTe OT NbPBaTa 40 OCMaTa MKOHA Ha nporpamara.

e Cnep KaTo usbepeTe KenaHaTa Nporpama, AOKOCHeTe OyTOHAa 3a BK/AOYBaHE M ypeabT Lie cTapTupa

rl' L |
GYHKLMOHMPAHETO Ha Cb/ia 3a roTBEHE D/ E . AncnneaT uie noKa3sa BPEMETO 3a rOTBEHE B HU3XOAALL,
pea, a UHAMKATOPbT Ha M3bpaHaTa peLenTa Le CBETU Mo BPEME Ha LIe/IMA MPOLIEC Ha roTBEHE.

¢ HaTtucHeTe 6yTOHA 33 HAacTpOlKa Ha TemnepaTypaTa M Ha AUcnjes Wwe mura TemnepaTtypaTta Ha M3bpaHaTa
nporpama. HatucHete 6yToHa ,,+“ unm 6yToHa ,,-“, 3a Aa peryamMpaTe TemnepartypaTa Ha cTbnku ot 5°C. AKo
HaTUCHETE M 3a4bpKuTe byToHa .+ UK ,-“, TemnepaTyparTa e ce peryampa HenpekbcHato. TemnepartypaTa
MOXKe aa ce perynupa B nutepsan ot 80°C go 200°C 3a BcsAka peuenTa.

e [lokocHeTe OYTOHa, 3a Aa peryavparte NPoAb/KUTENHOCTTA, U HA AUCMAeA We MUra CTaHgapTHaTa uMau
3agageHaTa NPoAb/IKUTENIHOCT 3a M3bpaHata nporpama. HatucHete 6yTtoHa ,+“ nam bytoHa ,-“, 3a Aa
peryivpaTte BpeMeTPaeHEeTo Ha CTbMKKU OT No 1 mMHyTa. AKO HaTUCHETe U 3aAbp*Kute bytoHa ,+“ uam ,,-“,
BPEMETpPAEHETO Le Ce peryinpa HenpekbCcHaTo. BpemeTpaeHeTo mMoXe Aa ce peryivpa B MHTepsan ot 1
MUWHYTa Ao 60 MUHYTU 3a BCSIKa pelenTa.

e Cniep KaTo HacTpouTe TemnepaTypaTta v NPOoAb/IKUTENHOCTTA 33 YKeslaHaTa nNporpama, HaTUCHeTe b6yToHa
3a BK/touBaHe. CbAbT 3a rOTBEHE @ LLLe 3aMoYHe aa paboTu 1M Ha AUcnies LWe Ce NOKaXKe BPEMETO 3a BapeHe
B HM3XOAALL pea.

e AKo e HeobxogMmo Aa perynuvpaTe TemnepatypaTta WM NPOAbLANKUTENHOCTTa MO BPEME Ha BapeHeTo,
HaTUCHeTe BeAHbX ByTOHa 3a TemnepaTtypa/MpPoAbAXKUTENHOCT, Cef, KOeTo HaTucHeTe ByToHa ,+“ muau
byToHa ,,-“, 3a Aa peryavpaTe TemnepaTtypaTta UM NpoAb/XKMUTENHOCTTa Ha BapeHeTo. 1o Bpeme Ha npoueca
Ha peryaupaHe ypeabT NpoAb/xKaBa ga pabotu.

¢ AKO KenaeTe [ia Bb3CTaHOBWUTE NporpamaTa Nno Bpeme Ha npoLleca Ha roTeeHe, TpabBa Aa HaTUCHETE NeKo
6yTOoHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa cnpeTe nporpamarta. OTONAUTENAT U ABUFATENAT We CnpaT M LWe Tpabsa aa
cneppaTe ropHUTE CTBIKW, 33 Aa HyAMpaTe Nporpamara 1 4a A cTapTupaTte OTHOBO.

¢ AKO )KenlaeTe fa Bb3CTaHOBUTE NporpamaTa Nno Bpeme Ha NpoLeca Ha roTBeHe, TPA6Ba ga HaTUCHETe SIeKo
6yToHa 3a M360p Ha nporpama, 3a Aa cnpeTe nporpamarta. HarpesatenaT U1 MOTOPBT CNMpPaT, @ UHANKATOPDBT
33 nporpamaTta W gMCnneaT mMuraTt 3a U3BeCTHO Bpeme. HacTpoiTe nporpamata cnopes Hy»XauTe cu, KaTto
peryanpate TemnepaTypaTa U BpeMeTo 3a roTBEHe.

¢ [lo Bpeme Ha roTBeHe HaTUCHeTe OYTOHa 3a 3axpaHBaHE N YPeabT Le ce U3KAoUYM. AKO B NPOAb/IKEHME Ha
5 MMHYTU He 6bae HaTUCHAT HMTO eguH BYTOH, ypeabT aBTOMATMYHO LiEe Ce BbPHE B PeXUM Ha roTOBHOCT
(“standby”).

¢ AKO XKenaeTe Aa U3K4YMTE ypesa No BpemMe Ha roTBEHE, HaTUCHETe 1 3a4pbKTe OyTOHa 3a 3axpaHBaHe 3a
2 CeKYHAM U ypeabT LWie ce M3KAUM. HarpeBaTeNHUAT enemMeHT U ABUraTenAaT e ce U3KAoYaT. B To3u
MOMEHT Ha agucnes Lie ce nossu cbobuieHmeto ,,OFF“ n ypeabT We n3aane 38yKoB CUTHanN.

e Korato nNpuroTBAHETO Ha XpaHaTa MPUKAYU, Ha Aucnaea ce nossasa cbobuieHueto ,OFF“ n ypeawvt
u3gasa 5 NbTW 3BYKOB CUTHaA. McCnneaT u3racsa U ypeabT Ce BpbLia B PEXKUM Ha FOTOBHOCT.

¢ [lo Bpeme Ha rOTBEHETO, aKo U3BaAMTe KOLIHMLATa 3a FOTBEHe, Ha Aucn/es e ce nosasu Hagnuc ,,OPEN“
N GPUTIOPHUKBLT € ropell, Bb3ayx (ebpdpaibpbT) We ce U3KAYK. 3a Aa ro CcTapTMpaTe OTHOBO, NMPOCTO
nocTaBeTe OTHOBO KOLLHMLUATA.
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Pexxum c pabota aBe KOWHULK
3a GYHKUMOHMPAHETO U HA ABETE KOLWHUNLM:

¢ [TbpBO N3bepeTe eAHa OT KOWHULUTE U u3bepeTe enaHnTe HacTPoWKK 3a roteeHe. Cnep ToBsa, nsbepete
ApyraTa KOWHULA W n3bepeTe KenaHUTe HaCTPOMKM 3a roTBeHe.

e HaTucHete 6yToHa 3a cTapTupaHe. [lsete KOLWHMLUM e 3anoyHaT Aa paboTAT e4HOBPEMEHHO U

L

UHOWKATOPBT D N UHONKATOPBT we Mmurat eagHoOBpeMEHHO B NPOAb/IKEHNE Ha 6 CEKYHAM.

e [IBeTe KOWHMLM MOTaT A4a Ce CTapTUpaT M 3ae[H0, KaTo ce HaTUCHe ByTOHBT 3a CTapTUpaHe ciej,

-
3a[aBaHe Ha NapaMeTPUTE Ha NPOorpamarta 3a roteeHe, cne KOeTo HaTucHeTe 6yTOHa L 3a da
HanpasuTte cbLlute HaCTpOVIKVI M 3a BTOpPATa KOWHWULA.

¢ Mo Bpeme Ha efHOBpeMeHHaTa paboTa Ha ABETe KOLHWULIM, HaTUCHETE BeAHbsK BYTOHA 3a KOHTPOA Ha
TemnepaTypaTa uamn 6yToHa 3a KOHTPO/ Ha BPEMETO M TeMmnepaTypaTa Lie ce NoKa3sa noc/aef0BaTe/HO Ha
nesua n gecHna aucnniei. Cnea 3 ceKyHAM, ako He 6bfie HaTUCHAT HUKAKbB BYTOH, YPeabT Le ce BbPHE KbM
MbPBOHAYa/IHO NPOrPaMMpPaHOTO HOPMAJIHO MOKa3BaHe Ha BPEMETO.

NpomaHa Ha HaCTpOﬁKMTe cnepq CtTapTupaHe Ha nporpama 3a roteeHe:

¢ [lo Bpeme Ha nNpoueca Ha roTBeHe, BKNOYBALL, eAHOBPEeMEHHaTa pa60Ta Ha ABETE KOWHWUN, aKO XKenaete

rl.
[a npoMeHuTe TemnepaTyparta uin NPoab/XKUTEHOCTTa Ha paboTa Ha KowHMua 1, HaTucHeTe ByTOH |
W NPOMEHeTe HaCTPOMKUTE, KaKTO e HeobXoAMMO; Nporpamara 3a roteeHe He MoXe Aa 6bae oTMeHeHa Ha
TO3M eTan.

2]

o 3a Aa I'IpOMeHMTe TeN\nepaTypaTa n I'IpO,CI,'bn)KVITenHOCTTa Ha roreeHe 3a KOLWHMULaA - , BWNXTe
VIHd)OpMaLI,VIﬂTa B npe,a,xop,HaTa TOYKa.

e [lo BpeN\e Ha npou,eca Ha rorseHe pELI,eI'ITMTe n TemnepaTypaTa/npop,bnmmenHOCTTa morat Aa ce

e L]
perynmpar c e4HOKPaTHO HaTUCKaHe Ha 6yToHa ! |/| — 11 6yToHa 3a BKAIOUBaHE, Clle TOBA MbPBATa UM
BTOPaTa KOLIHMLA Lie CNpaT Aa roTBAT; HaTUCHeTe ByToHa 33 BK/OYBaHE U GPUTIOPHUKDBT C ropell, Bb3ayX e
Bb306HOBW rOTBEHETO, Ce KaTo MPOMEHUTE KeNaHUTe HAaCTPOMKMK.
[loKaTo roTBEHETO e NMPEKbCHATO, aKo B NPOAb/IKEHUE Ha 5 MUHYTU He 6bAe HAaTUCHAT HUTO eAnH BYTOH,
KOLWHML,ATA, 33 KOATO FOTBEHETO € NPEeKbCHATO, LWe NPEeMUHE B PEXKMM Ha TOTOBHOCT.

[1] 2]
CnmpaHe Ha KOWHHULUa NN Ha KOWHULUaA - .

L | L |
¢ HaTncHeTe nbpBo HyToHa nnm byToHa = cnep ToBa HaTUCHETe M 3aApbKTe ByTOHA 3a 3axpaHBaHe
3a 2 cekyHAu. ToBa we npekbcHe GpYHKUMOHMPAHETO Ha M3bpaHaTa KOWHMLA U We S BbPHE B PEXMM Ha
rOTOBHOCT.

M3BaXkaaHe Ha HAKOA OT KoWHUUUTE:

* AKO MO BpeMe Ha NpoLeca Ha NPUroTBAHE Ha XPaHaTa ce U3BagM HAKOA OT KOWHULMTE, Ha AMUCNIen We ce
noseu cbobuieHneTo ,,OPEN“ (OTBOpeHo). PaboTaTa Ha M3bpaHaTa KOWHULA We 6bbae npekbcHaTa (KakTo
HarpeBaTeNHUAT e/fieMeHT, Taka M ABUraTenAaT We cnpaT) M e ce Bb306HOBM cnopes NpeaBapuUTenHo
HanpaBeHaTa HacTPOiiKa, KoraTto KowHuuaTta 6bae noctaBeHa obpaTHo.

3abenexKa: EgHata KowHMLa MoXe Aa 6bbae u3BajeHa M 3apefeHa c xpaHa, 6e3 ToBa ga nosause Ha
paboTaTa Ha AgpyraTta KowHuua.
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e KoraTto KowHWLATa 3a roTBeHe u3nese OT pexXmnm Ha rotoBHOCT, Ha Aucnsiea we ce NnoKaxke ,,OPEN”
(OTBODEHO). B TO3K MmOMmeHT BbMNpPOCHATa KOWHMUA HE MOKe Oa Ce N3MNoa13Ba.

HPEK'bCBaHe d)yHKLI,VIOHVIpaHeTO M Ha ABEeTe KoWHUUW:

¢ [loKaTo ce M3Mnon3BaT 1 ABeTe KOWHMLUM, HAaTUCHETE M 3a4pbKTe ByTOHa 3a BK/IlOYBaHe 3a 2 cekyHAM. ToBa
e M3KOUYM ABEeTe KOLWHULUM e4HOBPEMEHHO U Ha JIEBUA U AecHMA Aucnaen we ce nokaxe ,,OFF“. Cnep
M3aaBaHe Ha eaMH 3BYKOB CUTHa/ yPeabT Lie NPEMUHE B PEKUM Ha TOTOBHOCT.

¢yHKLIMFI 3a egHOoBpeMeHHO cnupaHe d)yHKuuouupaHe'ro Ha KoOWwHUyute

e Tasu GpyHKLMA LLe Ce aKTMBMPA CaMO KoraTo ca M3bpaHu ABe Nporpamu C pas/iMyHO Bpeme 3a roTBeHe,
M3MNON3BalKu (bYHKLI,VIﬂTa 3a eAHOBpeMeHHO CnnpaHe Ha KowHunuute, N CBETIMHHUTE MHAOUKATOPWU CBETHAT
eHOBpPEeMEHHO.

¢ Cnep Kato n3bepete nporpamaTa, MbpBO HaTUCHeTe BYTOHA 3a e4HOBPEMEHHO M3K/I0UYBaHE Ha KOLHWMLATa,
c/les, KOeTo HaTUCHeTe OTHOBO BYTOHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa cTapTupaTe ypeaa.

B TO31 MOMEHT KOLUIHMLLATA, 33 KOATO € 3a43LeH0 No-AbAro Bpeme 33 NPUroTesHe, LWe 3anoyHe ga pabotu,
a Ha gMcnien Ha KOWHWMLATA, 33 KOATO € 33aJafeHO MO-KPaTKo Bpeme 33 MPUroTesAHe, We ce MNOosBM
cbobuieHneto ,,HOLD” (3agbprkaHe).

Cnep, v“3TMYaHE Ha AOMbAHMTENHOTO BpPEMe KOWHMLATA, 33 KOATO e 334afeHO MO-KpaTKo Bpeme 3a
NPUroTBaAHe, Lile 3ano4He ga paboTu.

* Mo Bpeme Ha paboTa, aKo BPEMEeTO, NOKa3aHo Ha AWUCNAeA Ha eAHaTa KOLWHMLA, € HAaCTPOEHO Ha NO-Ab/ro
BpPeMe OT BPEMETO, HAaCTPOEHO Ha ApyraTa KowWHKUUa, GYHKLUMATA 338 e4HOBPEMEHHO CNMPaHe Ha KoLHMLaTa
ce AeaKTMBMpa M GYHKLUMOHANHUAT BYTOH ce AeaKkTUBMpa.

* Mo Bpeme Ha paboTa, ako M3BaAMTE eAHa KOLWHMLA 33 FOTBEHE, BPEMETO 3a rOTBEHE 3@ Ta3W KOLWHMLA Le
6bae NpeKkbcHaTo, BPEMeTo 3a roTeeHe 3a ApyraTa KOWHMUA We 6bae NPeKbCcHaTo M Ha Auchies we ce
noKaxe cbobuieHneto ,,HOLD” (3agbpraHe). Cned KaTo NOCTaBUTE KOLWHKULA, QPUTIOPHUKDBT C ropeLl, Bb3ayX
e NPoAbAXKM A3 CUHXPOHM3NPA NPOLECUTE Ha roTBeHe.

3abenexku

1. Pexxum Ha paboTa nNpu BKAKOYBAHE: KOraTo TO3U PeXMM Ha paboTa Ha ypena e aKTUBEH, CBETBa CaMoO
WHOMKATOPBT Ha OyTOHA 3a BK/IlOYBaHe.
2. Pexkum Ha rotoBHocT (,Standby”): CBETAMHHUMAT MHAMKATOP Ha BYTOHA 3a 3axpaHBaHE U CBETANHHUTE

WMHOMKATOPU, CbOTBETCTBALLM Ha BYTOHMUTE Ha KOLWHUUUTE | | n Le ce BK/oYaT.

3. MpomaHa Ha HacTpoMKa Ha ypeza, Korato TOM He e B peXumm Ha paboTa: cBeTBa MHAMKATOPbLT 3a
CbOTBETHATa GYHKUMA, MUTra MHAMKATOPBLT 3a peLenTaTa U CBETBAT APYruTe MHAMKATOPM Ha MeHoTo. MNpu
Tesn ycnosusa CbOTBETHUAT avcnnen mura nocneaoBaTesHo, 3a aa noKae
TemnepaTypaTa/Npoab/KUTENHOCTTa Ha wu3bpaHaTa peuenTta. KoraTo HacTpoiBaTe npeanoyntaHaTa
nporpama, MHAMKATOPBT 3a U3bpaHaTa peLenTa 3ano4ysa A4a MUra, a Korato NPoMeHATe TemnepaTypaTta uam
NPOABL/MAKUTENHOCTTA, HaTUCHETE BYTOHA 3a TemnepaTtypaTta U AUCNAEAT Le Mura, NoKasBanku msbpaHarta
TemnepaTypa Uan NPOAbAKUTENHOCT.

4. NMpomsAHa Ha NpeaBapuTeNHO 3a434eHN NPOrpamMm No Bpeme Ha NPUroTeAHe: MHAMKATOPbLT 3a n3bpaHata
peuenTa HAMa ga mura. Beue m3bpaHaTa Mporpama Lie BM MO3BOJIM fa peryivpaTte TemnepaTtyparta M
NPOABL/MKUTENHOCTTA, HO NpeABapuTeNHO 33JafeHaTa Mporpama He MOXKe ga Ce MpPOoMeHa cnej
NMbpBOHAYa/IHaTa HacTPOMKa.

]

5. Pexkum Ha pa60Ta: ue 6'b/.'l,e NOKa3aH OT MHAMKATOPa Ha CbOTBETHUA 6yTOH, KOWTO e cBeTh NOCTOAHHO.
Apyrute WMHAMKATOPM HA MEHIOTO e 6'bp,aT U3KNIHOYEHU, a CHLOTBETHUAT p,mcnneﬁ e noKa3sBa
NpPoABb/IKUTENHOCTTA Ha NpeaBapuUTeEZIHO 3a4adeHaTa Nporpama.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEmnER

6. OyHKUMA 3anameTaBaHe: TO3M ypes e 060pyaBaH ¢ GyHKUMA NMaMeT, KOATO Lie My MO3BO/IM A3 3aNOMHMU
nocnegHata nsbpaHa npeaBapuTesHO 3aJafeHa Nporpama M 4a A M3MN0/3Ba NPY BCAKA OT KOLWHMUMTE.
MocnegHUTe M3NON3BaHM NPOrPamM Le ce MOKa3BaT aBTOMATMYHO Ha CbOTBETHWUTE AWCN/IEM, TaKa ye Aa
MoOraT Aa ce M3nosa3BaT 0THOBO. AKO obaue ypeabT OCTaHe M3KAHYEH 3a NoBeye OT 1 4yac, NPy NOBTOPHOTO
MY BK/IIOYBAHE LUE Ce NOKaXKe MbPBOHAYa/IHOTO CbCTOAHME.

7. OyHKUMA 33 3aNOMHAHE Ha HAaCTPOMKMTE MpuW NpPeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTO: ako ypeabT pabotn u
3axpaHBaHETO C/1y4ailHo 6bae NPeKbCHaTo, ako 6bAe BKAKUYEH OTHOBO KbM 3axpaHBaHETO B pamkuTte Ha 30
MWHYTU, YPeabT Le Ce BbPHE B aKTMBHOTO paboTHO CbCTOAHME Npean NPEKbCBAHETO HA 3aXpaHBaHEeTo.

I1l. HacTpoiku

Tabanuarta No-4ony e B/ NoMmorHe aa usbepere 0CHOBHUTE HACTPOWKM 3a Pa3/IMUYHMN CbCTaBKM.
3abenexka: Monsa 3anomHeTe, Yye Te3M HACTPOMKM MMAT CaMoO OPMEHTMPOBbBYEH XapakTep. Bsemaiiku
npeasua dbaKkTa, Ye CbCTaBKUTE Ce pa3/iMyaBaT B 3aBUCMMOCT OT NMPousxoaa, pasmepa, bopmaTa v mapkaTa,
He MOXeM Aa rapaHTMpame Hai-406puTe HACTPOWKM 3a BPEMETO 3a NPUroTBAHE Ha BawuTe CbCTaBKM.

T KaTo TexHonoruata Rapid Air mMMrHoBeHo 3arpsBa Bb3gyXa B ypeaa, KPaTKOTO M3BaXKgaHe Ha cbaa 3a
roteeHe OT ebpdpalibpa Mo Bpeme Ha paboTa He OKasBa CbLLECTBEHO BAWAHWE BbPXy pesynTtaTta oT
roTBEHETO.

CoBeTu:

1. Mo npuHUMN, CbCTaBKUTE C MaikM pa3mepu U3UCKBAT NO-KPATKO BPeME 3a NPUroTBAHE, B CPAaBHEHMeE C No-
ronemuTe CbCTaBKM.

3. Pa36bpKBaHETO HA CbCTaBKUTE C Ma/IKM pasMepu Mo cpesaTta Ha BpeMeTo 3a roTBeHe nNoaobpsasa KpaiHusa
pes3ynTaTt n Moxe Aa NOMOrHe 3a NpeaoTBpaTABaHE HAa HEPAaBHOMEPHOTO NPUrOTBAHE Ha CbCTaBKUTeE.

4. MNpwy NPUroTBAHE Ha NPEeCHM KapTodu, NOCTaBeTe Masiko 0/IM0 B CbAa 33 NbPXKEHe U KapToduTe Le CTaHaT
no-xpynkasu. MocTaBaiiTe CbCTaBKUTE BbB QPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3AyX HAKOJKO MUHYTU Cneq Ha/inBaHe Ha
0/1M0TO.

5. He npuroteaiiTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbpXKaHME Ha MasHWHM (KaTo Hanpumep HageHuuu) BbB
bpPUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayX.

6. 3aKycKuTe, KOMTO MoraT Aa 6b4aT NPUroTBEHM BbB PypHa, MoraT Aa 6b4aT NPUroTBEHU U BbB GPUTIOPHUKA
C ropeLy, Bb3ayx.

7. ONTMMaNHOTO KOJIMYECTBO 3a NPUIrOTBSAHE HA XPYNKaBM NbpKeHU KapTodum e 500 rpama.

8. M3non3BaitTe 3aKyneHo TecTo, 3a Aa NpuroteATe 6bP30 M SIECHO 3aKYCKM C MbAHEXK. TOBA TECTO U3MCKBA
No-KPaTKO Bpeme 3a NPUroTBsiHe B CPaBHEHWE C OMALLIHO MPUrOTBEHOTO TeCcTo.

9. NocTaBeTe popma 3a NeyYeHe WM OTHEYNMOPEH CbA BbPXY PelleTKaTa Ha ebpdpanbpa, akKo UcKaTe Aa
n3neyerte TopTa UAW Nai, UM AKO UCKATe A3 NPUTOTBUTE KPEXKU CbCTAaBKM MW MbJHEHWN 3aKYCKU.

10. CbLLo Taka, MoXe Aa m3nonssate GPUTIOPHMKA, 3a Ja NPETONAUTEe CbCTaBKMTe. 3a Ta3um LeN HacTponTe
TemnepaTtypaTa Ha 150°C u BKAtoYeTe ypeaa 3a Halh-MHOro 10 MUHYTK.

PedepeHT | Temnepatyp | Mpogbaxkuten | Temnepaty | AunanasoH Ha
Mporpa | HOoTerno |a no | Hoct no | peH npoabaKuTenHo | Pa36bpkea
ma noapasbup | nogpasbupaHe | AManasoH cTTa He

aHe

Mbpxkon | 400 200 °C 15 MUH. 80-200°C 1-60 muH. 1-2
a
Munewk | 600 200 °C 30 MUH. 80-200°C 1-60 MUH. 1-2
n
byTtyeTa
Ckapuan | 600 190 °C 10 MuH. 80-200°C 1-60 muH. 1-2
Pnba 500 180 °C 25 mMuH. 80-200°C 1-60 MUH. 1-2
Muua 400 180 °C 10 MUH. 80-200°C 1-60 muH. 1-2
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MbpxkeH | 450
n

KapTodu
Cnapgku 400
Wwm
3enenyy | 300
Lm

200 °C 25 MUH. 80-200°C 1-60 muH. 1-2

180 °C 12 muH. 80-200°C 1-60 muH. 1-2

170 °C 20 MUH. 80-200°C 1-60 muH. 1-2

5. MOYUCTBAHE U NOAAPBIKKA

1. U3kntoueTe Wwencena oT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe M OCTaBeTe ypesa Aa Ce OXnaau.

3abenexka: 3a ga ce oxsaxaa no-6vpP30 GPUTIOPHUKDBT C ropeL, Bb3AyX, M3BaAeTe CbAa 3a rOTBEHE.

2. N36bplueTe BbHLIHATA YacCT Ha ypeaa C B/aXKHa Kbpna.

3. MNouuncTeTe cbAaa 3a rOTBEHE M TaBaTa 3a BApeHEe C ropeLlLa BoAa, KaTo M3Mo/a3BaTe Masko npenapar 3a
MMWEHEe Ha cbaoBe N HeabpasmsHa rbba.

3a Aa npemaxHeTe ocTaHasaTa MPbCOTUSA, MOXKETE Aa U3Mnon3saTe obesmacinTesIHa TeYHOCT.

CbBeT: AKO MpbCOTUATA NOJIENHE MO NJ04YaTa 33 BApEHE UAK MO ABbHOTO Ha CbAa, Hamb/IHETE CbAA C ropella
BOJa M Ma/IKo Npenapar 3a MMeHe Ha cbaoBe. [locTaBeTe Nao4YaTa B CbAa U  HAKUCHETE 33 0K0/10 10 MUHYTH.

4. NouuncTeate HarpeBaTe/IHUA eNeEMEHT C YETKA, 3a Aid OTCTPaHUTE OCTATbLUTE OT XPaHU.

CbxpaHeHue

1. U3KkntoueTe wencena ot U3TOYHMKA HA 3axXpaHBaHE M OCTaBeTe ypeaa Aa Cce oX1aaun.
2. yBEDETe Cce, 4e BCUYKN KOMMOHEHTU Ca YNCTU U CYyXMN.

6. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTH

Mpobnem

Bb3morkHa npuymHa

PeweHne

EbpdpalibpbT He
bYyHKUMOHMPa

YpeabT He e CBbP3aH KbM
M3TOYHWMKA Ha 3aXpaHBaHe.

CB'bp)-KeTe uencesia KbM KOHTAKT Ha
CTeHaTa, npeasnaeH CbC 3a3emABaHe.

Heobxoanma e HacTpoliKa Ha
Tanmepa.

M3non3BaitTe KONYeTo 3a HacTPOMKa Ha
Talmepa, 3a Aa 3aja4eTe
Heobxo4MMOTO Bpeme 3a roTBeHe, 3a 4a
BK/IIOUUTE ypeaa.

CbCTaBKMTE He ca
CrOTBEHM A0CTaTbYyHO
nobpe.

KonnyecTBoTO Ha CbCTaBKUTE B
KOLIHMLATA e TBbPAe rosamo.

MocTaBeTe NO-MasiKM KOAMYecTBa
CbCTaBKM B KOLWHMUATA. Mo-mankute
KO/IMYecTBa ce NPUroTeaT no-
paBHOMEPHO.

3apafeHaTa Temnepatypa e
TBbPAE HUCKA.

HacTpoiiTe TemnepaTtypaTa Ha »KenaHaTa
CTOMHOCT (BUKTE MHDOPMaLUATa B
pasgenute ,Hactpoinkn” n ,ManonssaHe

Ha ypega“).

I'Ipop,an(MTenHocrra Ha roTteeHe
€ TBbpAe KPaTKa.

HacTpoliiTe BpemeTo 3a rotBeHe Ha
enaHaTta CTOMHOCT (BUKTe
MHPOpMaLMATa B pasgenunte
,HacTtpoiiku“ n ,,M3nonssaHe Ha

ypesa“).
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CbcTaBKUTE Ca
NPUroTBEHMU
HepaBHOMEPHO.

OnpeneneHun BUAOBE CbCTaBKK
TpsbBa Aa ce pa3bbpKaT, upes
pasK/ialaHe Ha KowHMLaTa, Nno
cpepaTta Ha BPEMETO 3a roTBEHe.

CbCTaBKUTE, KOMTO Ce HamuparT B
ropHaTa CTpaHa Wau efHU BbPXY A4pYrv
(Hanpumep KapTopUTE Ha NPBYNLK)
TpabBa Aa ce pasbbpKaT no cpesarta Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. Buxkre
nHbopmaumsaTa B pasgenm ,Hactpoinku”
n ,M3nonssaHe Ha ypena”.

3aKycKkuTe He ca
XPYnKaBwu, KoraTto ce

M3BaZAT OT GPUTIOPHMKA.

M3nonssanu cte CbCTaBKMK,
npegHasHavyeHu 3a NPUroTBAHE B
TPagULMOHEH GPUTIOPHMK.

M3non3BaiTe 3aKycku, npegHasHayeHu
3a neyeHe BbB dypHa, MAK NOCTaBeTe
MasIKo 0/IM0 BbPXY 3aKYCKUTE, 3a A3
CTaHaT No-Xpyrnkasu rno Bpeme Ha
npuroTesHe.

CbabT 32 NbprKeHe He
Mo’Ke aa 6bae nocraseH
Mo CbOTBETCTBALL, HAYMH

B ypeaa.

B KowHMUATa MMa TBBPAE MHOTO
CbCTaBKMW.

He nbnHeTe KOWHMLUATA Hag4 3Haka MAX.

KowHunuata He e noctaBeHa
NpPaBW/HO B CbAa 3a FOTBEHE.

BKapaliTe KolHMLaTa 3a rOTBEHE B CbAa,
OOKaTo ce GMKcMpa B No3numA.

Ot ypena usnnsa ban
ANM.

MpuroTeATe CbCTaBKM C BUCOKO
CbAbpPXKAaHNE Ha MA3HUHMW.

KoraTo npurotBATe CbCTaBKU C BUCOKO
CbAbp}KaHME Ha Ma3HUHMU, TONAMO
KOZIMYECTBO Ma3HMHa LLie n3Teye B Cbaa
3a nbpeHe. OnmoTo obpasysa 6an aum,
a CbAbT 33 MbPXKEHE MOMKe Ja ce
HarpsiBa noseye oT 0bMKHoBeHO. ToBa
He 3acara ¢pyHKLMOHMPAHETO Ha ypeaa
AN KpalHWA pesynTar.

CbAabT 32 NbprKEHE CbabpKa
Ma3HWHa, KOATO e OCTaHa/a
BC/IeACTBUE HA NpeaxoaHa
ynotpeba.

Beanat aum ce obpasysa OT MasHMHaTa,
KOATO Ce HarpsABa B Cb/a 3a Mbp¥KeHe.
MoumncrteTe gobpe cbaa 3a NbpXKeHe
cnep BcAKa ynotpeba.

MpecHnTe KapTodu ca
NPUroTBEHN/U3NBbPIKEHN
HepaBHOMEPHO.

He cTe n3nonssanu noaxoaawms
BUA, KapTodu.

M3nons3BaiTe npecHu Kaptodu n
yBeEpETe ce, Ye He OMEKBaT.

He cTe n3nnakHanu no
CbOTBETCTBALL, HAYMH KapTopuTe
Ha NpbYNLUM Npeamn Aa rm
npuroTemTe.

M3nnakHeTe No CbOTBETCTBALY, HAaYMH
KapTopuTe Ha NpbYMLM, 33 A3
OTCTPAHMTE HULLECTETO BbPXY TAX.

KapTtodpute He ca
XPYnKaeu, KoraTto ce

n3BagAT OT GpPUTIOPHUKA.

XpynKaBaTa TeKCTypa Ha
KapTopuTte 3aBMCK OT
KO/IMYeCTBOTO 0/IMO B Cba 33
NbpXKEHE M OT KOIMYECTBOTO
BOAA B KapToduTe.

YBepeTe ce, Ye CTe OTCTPaHWIM BoAaTa
BbPXY KapToduTte, Nnpean aa Aobasute
0/MOTO.

HapekeTe KapToduTe Ha no-apebHu
napyeHLa, 3a Aa 6b4aT NO-XpynKasu
cnep, NpuUroTesHe.

[ob6aBeTe manKo noBeve 0,110, 3a 43
CTaHaT KapToduTe No-xpynKkasu.

Kopg 3a rpeluka MpuymHa 3a NoABa Ha KOA, Ha rpeLuKkaTa

E1l TepmuctopsbT NTC e ¢ oTBOpeHa Bepwura.

E2 TepmuctopsbT NTC e B KbCO CbeauHeHMe.
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CEPBU3 U OBC/TYXKBAHE HA K/TMEHTU

‘ O

M3nonssaite camo OpUTMHANHWN Pe3ePBHU HacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe C HallMA OTOPU3MPaH CEPBM3EH LIEHTbP, YBEPETE Ce, Ye MmaTe Mo pbKa cneaHara
nHdopmauma: HaumeHoBaHMe Ha MOZENa U CEpUEeH HoMep.

NHbopmauuata moxe aa 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa C TEXHUYECKM AaHHW. Te noa/sieskaT Ha npomsHa 6e3
npeasapuUTesIHO YBeAOM/IEHME.

Mogen HAF-H9DB17BKS
HoMMHanHO HanpexKeHune 220-240V~
HomuHanHa YecToTa 50 /60Hz
HomMmnHanHa mowHocT 1700 W
Temnepatypa 80-200°C

Bnarogapvm By 3a 3aKynyBaHETO Ha TO3M NPOAYKT! AKO ce Hy)AaeTe OT MOMOLL, 33 BallMsA NPOAYKT, noceteTe
Hawwua yebcanT, KaTo U3MoN3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.

Monyuyete pbKOBOACTBA 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

MNonyuete nHdpopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

M3xBbpAAHe Ha OTNagbLuUTe NO HAaYMH, OTTOBOPEH 3a OKOJIHaTa cpeaa

Mo:keTe fa NOMOrHeTe 3a OMa3BaHeTo Ha OKo/HaTa cpeaal

Mona cnasBaiTe MecTHUTe pasnopenbu: [pepaliTe HedpyHKUMOHMPALLOTO e/eKTPUYECKo
obopyaBaHe Ha LLeHTbP 3a cCbbMpaHe Ha OTNaabLUM OT eNleKTpruYecko obopyaBaHe.

TbProBCKM MAPKM U HAaMMEHOBAHMATA HA MPOAYKTUTE Ca TbProBCKM MAPKU MAW PErncTpupaHu
TbProBCKM MAPKKM Ha CbOTBETHUTE UM MpUTEXKATENN.

Huto egHa yacT oT cneundmKaumMmTe He MoXKe Aa ObAe Bb3NpPOM3BEXKAAHA NOA KakBaTo U A3 e
dopma wamM cpeactso, WAM M3MOM3BaHA 3a MOAyYaBaHe Ha MPOM3BOAHM KaTo NpeBoaM,
TpaHchopmaLmm uan agantaunmn, 6es npenBapuTenHoTo cbraacme Ha komnaHuata NETWORK ONE
DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npasa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

TO3M NPOAYKT e MPOEKTUpaH M NpousBefeH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE U HOPMUTE Ha

. HEINNER e peructpupaHa mapka Ha KomnaHuata Network One Distribution SRL. OctaHanute

EBponeickaTta obLHOCT.

BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapuen AAHKy Ne 3-5, bykypeLl, PymbHuUA

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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DUPLA FORROLEVEGOS SUTO

Modell: ProDual Fusion
HAF-HI9DB17BKS

e Sitési felllet teljes Grtartalma: 5.3L + 3.3L
e Digitdlis kijelz6 érint6kijelzével
e SYNC funkcid (szinkronizalas)
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1. BEVEZETES

s a7

A Kkészilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikényvet, és Grizze meg késGbbi
tanulmanyozasra.

Aleirds célja, hogy megadja az 6sszes szlikséges utasitast a gép telepitésére, hasznalatara és karbantartdsara.
A késziilék helyes és biztonsdgos hasznalata érdekében, kérjiik, olvassa el a hasznalati utmutatdt, a gép
haszndlata el6tt.

2. A CSOMAG TARTALMA

Forrolevegds siit6
Hasznalati utmutaté
MegfelelGségi nyilatkozat
Jotallasi bizonylat

YV VY

3. FIGYELMEZTETESEK ES OVINTEZKEDESEK

1. FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék fitési funkcidval rendelkezik. Bizonyos feliiletek magas
hémérsékletet érhetnek el. Ismerve azt a tényt, hogy kiilonb6z6 személyek masképp érzékelik a hét, banjon
figyelmesen ezzel a késziilékkel. A késziléket csak a fogantyuk és a fogofellletek érintésével és
védbkesztylivel szabad m(ikodtetni. Azokat a fellleteket, amelyek nem fogasi pontok, hagyni kell, hogy
kell6en leh(ljenek, miel6tt megérintené Gket.

2. Hasznalaton kivil és tisztitas el6tt huzza ki a készliléket az elektromos haldzatbdl. Engedje a késziléket
kihdlIni, miel6tt alkatrészeket szerelne fel vagy tavolitana el.

3. A balesetek elkeriilése érdekében a sériilt tdpvezetéket a gyartdval, a gyartd szerviz ligyndkével vagy
hasonld képzettséggel rendelkezé személlyel cseréltesse ki.

4. A gyarto altal nem javasolt tartozékok hasznalata testi sériilést okozhat.

5. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

6. Ne engedje az elektromos vezetéket, hogy lelégjon az asztalrél vagy a konyhalaprdl, illetve vigydzzon,
nehogy valami forr¢ fellilethez érjen.

7. Ne helyezze a késziléket gazégGre vagy elektromos f6zGkésziilékre, sem ezek mellé; ne helyezze a
késziiléket beflitott sit6be.

8. Ne hasznalja a berendezést a rendeltetésétdl eltéré célokra.

9. Ezt a késziiléket 8 éven fellli gyermekek és szellemileg fogyatékos- sériilt vagy tapasztalattal nem
rendelkezé emberek csak akkor hasznalhatjak, ha az értik felel6s személy felligyeli Gket, illetve el6zetesen
megértette vellik a készllék biztonsagos hasznalatat. A gyermekek szdmara tilos a készillékkel jatszani.

10. A késziiléket nem kiils6 id6zitd vagy tavirdnyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

Vigyazat

11. Ne meritse vizbe és ne Oblitse vizsugar alatt a készilék burkolatat és a flit6elemeket, mert azok
elektromos alkatrészeket tartalmaznak.

12. Az dramités elkeriilése érdekében Ugyeljen ra, hogy a készilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.
13. A késziteni kivant hozzavaldkat mindig ugy tegye a f6zG8edénybe, hogy azok ne érintkezzenek a
fit6elemekkel.

14. A késziilék m(ikodése kozben ne takarja le a levegGbemeneti és levegékimeneti nyilasokat.

15. Ne toltson a sit6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

16. M(kodés kdzben ne érintse meg a késziilék belsejét.

Figyelmeztetés

17. Gy6z6djon meg réla, hogy a késziléken feltlintetett aramfesziiltség megfelel a tapforras altal biztositott
értékeknek.

18. Ne forduljon illetéktelen személyekhez a tapkabel javitasa vagy kicserélése érdekében.

19. Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos haldzatra és ne érjen a vezérl6panel gombjaihoz.
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20. Ne helyezze a késziléket tul kozel a falhoz vagy mas készilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10
cm helyet a készilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.
21. A forrélevegds f6zés soran forrd g6z tavozik a szell§z6nyilasokon keresztil. Tartsa tavol kezét és arcat a
gbztdl és a szell6zényildsoktol.

Ugyanakkor évakodjon a forré g6zt6l akkor is, amikor a sit6edényt kiemeli a készlilékbél.
22. Ha a késziilék belsejébdl fekete fiist szivarog, azonnal csatlakoztassa le a késziiléket a tapforrasrol. Varja
meg amig a flst elszall és csak az utdn vegye ki a slit6edényt a késziilékbél.

Figyelem!

23. Gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil felliletre van helyezve.

24. Mindig rogton a hasznalat utan aramtalanitsa a késziléket.

25. A késziiléknek ahhoz, hogy kih(iljon és ez altal biztonsagosan kezelhet6 és tisztithatd legyen, 30 percre
van sziksége.

26. Az elérhet6 alkatrészek a készlilék hasznalata soran felforrésodhatnak.

A TERMEK UZEMBE HELYEZESE ES MUKODTETESE
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1. Felsé fedél 13. Bal oldali fiék fogantyuja

2. Csavaros kupak 14. Fogantyu diszit6eleme

3. Fels6 készlilékhaz 15. Fogantyu

4. Kupak késziilékhaz aljan 16. Jobb oldali fiék fogantyuja

5. Alap 17. Jobb oldali fiék rozsdamentes acél fedele
6. Vezérl6panel 18. Jobb oldali fiokhaz

7. Rozsdamentes acél diszburkolat 19. Jobb oldali kosar

8. Bal oldali csopogtetd talca 20. Jobb oldali cs6pogtet6 talca

9. Bal oldali kosar 21. Levegdbkivezetd nyilas - jobb oldali
10. Bal oldali fiokmechanizmus 22. Levegdbkivezetd nyilas - bal oldali
11. Bal oldali fiokhaz 23. Tapkabel

12. Bal oldali fiék rozsdamentes acél fedele

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a készlilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Tisztitsa meg a siitGlemezt és a kosarat forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy suroldmentes
szivaccsal.

4. Torolje meg a késziilék belsd és kiils6 részeit nedves torléronggyal.

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes felliletre.
2. Helyezze a csopogtetd talcakat a kosarakba.
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1. Csatlakoztassa a csatlakozét egy foldelt fali aljzathoz.
2. Vegye ki a stit6lemezt a forrdleveg8s stit6bdl.
3. Helyezze a hozzavaldkat a kosarba.

5. Hatdrozza meg az 0sszetevlk elkészitéséhez sziikséges id6t.

6. Egyes hozzavaldkat a készitési id6 felénél meg kell kavarni (tanulmanyozza a jelen fejezet ,Bedllitasok”
alpontjat). A hozzavaldk Osszekavarasanak érdekében vegye ki a sUtGedényt a fogantyujatél fogva a
késziilékbdl és kavarja meg a hozzavaldkat. Helyezze vissza a stit6edényt a siit6be.

7. Az 6sszetevdk (pl. stlt krumpli) kiemeléséhez vegye ki a kosarat a forrdlevegGs sit6bdél, helyezze azt egy
stabil alatétre, majd emelje ki a lemezt a kosarbdl.

8. Helyezze a siit6lemezen |év6 hozzavaldkat egy talba vagy egy tanyérra.

Tipp: A nagyméret(i vagy torékeny hozzavaldk eltdvolitasahoz vegye le Gket a stitélemezrél egy konyhai fogd
segitségével.

9. Amikor egy adag hozzavalé elkésziilt a sit6 készen all egy Ujabb adag készitésére.
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I. Vezérl6panelre vonatkozé utasitasok:
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1. Gomb U—Bekapcsolé gomb
Miutdn a f6z6kosarak megfelel6en elhelyezésre keriltek a készilékhazban, a bekapcsolé gomb jelz6fénye
kigyullad. Nyomja meg a bekapcsolé gombot, és a késziilék aktivalja a készenléti funkcidt. A hasznalni kivant
kosar kivalasztdsa utdn nyomja meg ismét a bekapcsold gombot a f6zési folyamat elinditdsahoz.
Készités kozben a készllék kikapcsoldsdhoz nyomja meg és 2 mdsodpercig tartsa benyomva a
kapcsolégombot.

2. Gomb — El6re beallitott program kivalasztasanak gombja

Az el6re meghatarozott 8 bedllitas kozil egynek a kivalasztdsdhoz nyomja meg a ,,@” gombot. A bedllitas
kivalasztdsa utan a készilék az el6re meghatarozott h6mérsékleten kezdi el a készitési folyamatot és az el6re
meghatdarozott id6tartamig végzi.

3. Gomb @- bal oldali kosar kivalasztasa

Nyomja meg a ,'1*” gombot. A bal oldali kosar gomb ikonja vilagitani fog. A késziilék alapértelmezés szerint
elinditja az elsé programot (,Hasabburgonya”), és a , Hasabburgonya” jelz6fény villogni fog. A bal oldali
kosarnak megfelel§ kijelz6 felvdltva jeleniti meg a ,,Hasdabburgonya” program alapértelmezett hémérsékletét
és id6tartamat. A hémérséklet megjelenitésekor a kijelz6 bal fels6 részén 1évé h6mérsékletjelz6 vilagit. Az
id6tartam kijelzésénél a kijelzS bal alsé részén Iévé idStartamijelzé vilagit. Ha a ‘X' gombot 2 mésodpercig
lenyomva tartja, az kosarvalasztast megszakithatja, és a légsiit6 készenléti izemmaddba kerdil.

4. Gomb @ jobb oldali kosar kivalasztasa

Nyomja meg a ,,'g'” gombot. A bal oldali kosar gomb ikonja vilagitani fog. A késziilék alapértelmezés szerint
elinditja az els6 programot (,,Hasabburgonya”), és a ,Hasabburgonya” jelz6fény villogni fog. A bal oldali
kosarnak megfelel§ kijelz6 felvaltva jeleniti meg a ,,Hasabburgonya” program alapértelmezett hémérsékletét
és id6tartamat. A hémérséklet megjelenitésekor a kijelz6 bal fels6 részén 1évé h6meérsékletjelz6 vilagit. Az
id6tartam kijelzésénél a kijelz6 bal alsé részén lévé idGtartamjelzé vilagit. Ha 2 masodpercig lenyomja és
lenyomva tartja & a gombot, akkor a masik kosarat le tudja valasztani, és a légsiité készenléti izemmadba
kerdl.

Az 5® és 6e gombok — hémérséklet és f6zési id6szabalyozé gombok a bal oldali kosarhoz

Az 5. és a 6. gomb segitségével a bal oldali kosarban a f6zési h6mérsékletet minden egyes megnyomadssal
5°C-kal novelheti vagy csokkentheti. A hémérséklet gyors novelése vagy csokkentése érdekében tartsa
benyomva valamelyik gombot ezek kodzil. A h6mérséklet bedllitasi tartomanya 80 °C és 200 °C kdzott van.
Emellett az id6tartam gyors noveléséhez vagy csokkentéséhez nyomja meg és tartsa lenyomva valamelyik
gombot. A f6zési id6 vezérlési tartomanya 1 perc és 60 perc kozott van.
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Az 7® és 8e gombok- hdmérséklet és f6zési id6szabalyozé gombok a jobb oldali kosarhoz

A 7.és 8. gomb segitségével a jobb oldali f6z6edényben a f6zési h6mérsékletet minden egyes megnyomadssal
5 °C-kal novelheti vagy csokkentheti. A h6mérséklet gyors névelése vagy csdkkentése érdekében tartsa
benyomva valamelyik gombot ezek kodzil. A h6mérséklet bedllitasi tartomanya 80 °C és 200 °C kdzott van.
Emellett az id6tartam gyors noveléséhez vagy csokkentéséhez nyomja meg és tartsa lenyomva valamelyik
gombot. A f6zési id6 vezérlési tartomdnya 1 perc és 60 perc kozott van.

9. Gomb tth—EI(J'melegitési funkcio

Ha megnyomja a ,,'E:'" gombot, amely a hémérséklet vagy az id6 kijelzé képerny6jének felel meg, akkor
szlikség szerint bedllithatja ezeket az értékeket.

10. Gomb E'—Gomb a kosarak egyidej( kikapcsolasahoz
Nyomja mega,, @ gombot, és a két kilonbdz6 programot futtatd kosar egyszerre fejezheti be a f6zést.

,»,11” fényes kijelz6 a bal oldali kosarhoz

,12” fényes kijelz6 - HOmérsékletjelz6 lampa a bal oldali kosarhoz
,13” fényes kijelzs - F6zési id6 jelz6fény a bal oldali kosarhoz

,14” fényes kijelzd a jobb oldali kosarhoz

,15” fényes kijelz6 - HGmérsékletjelz6 lampa a jobb oldali kosarhoz
,16” fényes kijelzs - F6zési id6 jelz6fény a jobb oldali kosarhoz
,17-24 " fényes kijelz6k - A f6zési programok mutatoi

Il. Uzemmédok
M(ikodési izemmad bekapcsolaskor

El8szor is, hogy a f6z6edény helyesen helyezkedik el a késziilékben, dugja be a csatlakozét az aljzatba. A
készllék bekapcsol és hangjelzést ad. Ezt kdvetben az Osszes kijelz6 fény egy masodpercre kigyullad, és a
bekapcsolds ikonja vilagit.

»Standby” lizemmad

Erintse meg a bekapcsolé gombot, és az 1 kosdr és a 2 kosar jelz6fénye kigyullad és vilagitani fog; ez
automatikusan készenléti dllapotba helyezi a terméket.

Amikor a késziilék készenléti allapotban van, vagy kb. 5 perc hasznalaton kivili id6szak utan a készilék
bekapcsolja a bekapcsoldskor elindulé Gizemmaddot.

Egy kosarral valé miikddési izemmad

1. A bal oldali (G}) kosar miikodése:

* Nyomja meg egyszer a @ gombot, és az 1. és 2. zéna ikonjai kigyulladnak és vilagitanak. Mivel az
alapértelmezett f6zési program a "Sidlt krumpli”, a stlt krumpli sltéséhez tartozd alapértelmezett
hémérséklet és f6zési idS felvaltva jelenik meg a kijelz6n. Ha a bekapcsolé gombot 2 masodpercig lenyomva
tartja, a @ f6z6edény kivalasztasat torolheti, ekkor a termék készenléti allapotba kerdil.

¢ Nyomja meg a gombot a kivant program kivalasztasahoz. Nyomja meg egyszer ezt a gombot a kdvetkezé
programra valé atvaltashoz. A kivalasztott program ikonja villogni fog, és megjelenik az el6re bedllitott
hémérséklet és id6tartam is. Az els6tdl a nyolcadik ikonig valthat a programok kozott.

» , e K1 R E-
¢ A kivant program kivalasztdsa utan érintse meg a bekapcsolé gombot, és a késziilék elinditja a /

www.heinner.com


http://www.heinner.com/
javascript:;

HEINNER |

kosar mikodését. A kijelz6 csokkend sorrendben mutatja a f6zési id6t, és a kivalasztott recept jelzGje a f6zési
folyamat soran végig vilagitani fog.

e Nyomja meg a h6mérséklet beallitdsdra szolgdld gombot, és a kijelz6n villogni kezd a kivalasztott
programhdémérséklet. Nyomja meg a "+" vagy a "-" gombot a h6mérséklet 5 °C-os |épésekben torténd
beallitdsdhoz. Ha a "+" gombot vagy a "-" gombot lenyomva tartja, a h6mérsékletet folyamatosan allitja. A
hémérséklet minden egyes recept esetében 80°C és 200°C kdzott allithatd be.

e Erintse meg a gombot az id6tartam bedllitdsdhoz, és az alapértelmezett vagy beéllitott id6tartam villogni
fog a kijelz6n a kivalasztott programhoz. Nyomja meg a "+" vagy a "-" gombot az idGtartam 1 perces
|épésekben torténd beallitdsdhoz. Az id6tartam folyamatos bedllitdsahoz tartsa lenyomva a "+" vagy a "-"
gombot. Az id6tartam minden egyes receptnél 1 perc és 60 perc kozott allithatd be.

e Miutdn bedllitotta a kivant program hémérsékletét és id6tartamat, nyomja meg a bekapcsolé gombot. A
f6z6edény @ elkezd mikaodni, és a kijelz6 csokkend sorrendben mutatja a f6zési id6t.

¢ Ha a f6zési folyamat soran a h6mérsékletet vagy az id6tartamot mddositani kell, nyomja meg egyszer a
hémérséklet/tartam gombot, majd nyomja meg a '+' vagy '-' gombot a h6mérséklet vagy a f6zési idGtartam
bedllitasahoz. A bedllitasi folyamat alatt a késziilék tovabbra is mikodik.

*Ha a f6zési folyamat kdzben szeretné visszaallitani a programot, akkor a program megszakitdasahoz enyhén
meg kell nyomnia a bekapcsolé gombot. A flités és a motor ledll, és a fenti |épéseket kell kdvetnie a program
visszaallitdsahoz és Ujrainditasahoz.

¢ Ha a f6zési folyamat kézben szeretné visszaallitani a programot, akkor a program sziineteltetéséhez meg
kell nyomnia a programvalaszté gombot. A flit6berendezés és a motor kikapcsol, a programjelzé ldampa és a
kijelz6 képernyé villogni fog. A hémérséklet és a f6zési id6 beallitasaval allitsa be a programot a kivant
madon.

* FGzés kdzben nyomja meg a bekapcsold gombot, és a késziilék kikapcsol. Ha 5 percig nem nyomja meg a
gombot, a készlilék automatikusan készenléti allapotba kerdil.

¢ Ha a készliléket f6zés kdzben szeretné kikapcsolni, nyomja meg és tartsa lenyomva a bekapcsolé gombot 2
madsodpercig, és a készlilék kikapcsol. A flitéelem és a motor kikapcsol. Ekkor a kijelz6n a "OFF" lizenet jelenik
meg, és a késziilék hangjelzést ad.

o A f6zés befejeztével a kijelz6n a "OFF" lizenet jelenik meg, és a késziilék 5 hangjelzést ad. A kijelzd kialszik,
és a késziilék visszatér a készenléti allapotba.

e Ha siités kozben kiveszi a slit6kosarat, a kijelz6n a "OPEN" felirat jelenik meg, és a forrélevegds siité
kikapcsol. Az Ujbdli bekapcsolashoz egyszerlien helyezze vissza a kosarat.

Két kosar egyidejl miikédési iizemmad
Mindkét kosarral torténé mikodéshez:

¢ El6szor valassza ki az egyik kosarat, és valassza ki a kivant f6zési beadllitasokat. Masodszor, valassza ki a
madsik kosarat, és valassza ki a kivant f6zési beallitasokat.

* Nyomja meg a bekapcsoldé gombot. Mindkét kosar egyszerre indul el, és a j kijelz8, valamint a s
kijelz6 egyszerre villog 6 masodpercig.

e Ugyanakkor a két kosar egyitt is elindithatd, ha a f6zési program paramétereinek beallitdsa utdn

megnyomja a bekapcsolé gombot, majd a gomb megnyomasaval E a 2. kosarhoz is ugyanazokat a
beadllitasokat elvégzi.

o A két kosar egyidejd m(ikodése kdzben nyomja meg egyszer a hGmérséklet bedllitasara szolgalé gombot
vagy az id6 beallitasara szolgald gombot, és a hémérséklet felvaltva jelenik meg a bal és a jobb oldali kijelz6n.
Ha 3 masodperc mulva nem nyomja meg a gombot, a készlilék visszatér az eredetileg beallitott normal
id6kijelzésre.
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A bedllitdsok mddositasa a f6zési program elinditdsa utdn:

* A 2 kosar egyidejd m(ikodésével jard f6zési folyamat soran, ha mddositani kivdnja az 1. kosar h6mérsékletét

vagy id6tartamat, nyomja meg az :I gombot, és mddositsa a beallitdsokat a kivdant médon; a f6zési
program ebben a szakaszban nem torolhetd.

lzl
o A — kosar hémérsékletének és f6zési idejének médositasahoz, olvassa el az el6z6 pontban leirtakat.

o L]
o A f6zési folyamat soran a receptek és a h6mérséklet/id6 tartama az / és a E/l:| bekapcsolé gomb
felvaltva torténé megnyomasdval mddosithatd, majd az elsé vagy a masodik kosar szlinetelteti a f6zést;
nyomja meg a bekapcsolé gombot, és a forrélevegds siité a kivant beallitasok mddositasa utan folytatja a
f6zést.
o A f6zés megszakitadsa alatt, ha 5 percig nem nyomjdk meg a gombot, akkor az a kosar, amelynek a f6zése
megszakadt, készenléti dllapotba kerdl.

(1], L2
Az vagy a = kosar f6zésének megallitasa:

1 | 2
e El6sz6r nyomja meg a jvagy a gombot, majd nyomja meg és tartsa lenyomva a bekapcsolo
gombot 2 méasodpercig. Ez megszakitja a kivalasztott kosar m(ikodését, és visszavalt készenléti allapotba.

Az egyik kosar késziilékbdl vald kivevése:

Ha a f6zési folyamat sordn egy kosarat eltdvolit, a kijelz6n a "OPEN" lizenet jelenik meg. A kivalasztott kosar
m(ikodése megszakad (a flit6elem és a motor is ledll), és a kosar visszahelyezésekor a korabbi beallitas szerint
folytatadik.

Megjegyzés: Az egyik kosar kivehet6 és betolthet6 élelmiszerrel anélkiil, hogy a masik kosar mikodését
befolyasolna.

¢ Amikor a f6z6kosar kikeril a készenléti allapotbdl, a kijelz6n a 'OPEN' felirat jelenik meg. Ekkor a kosar nem
hasznalhaté.

Mindkét kosar mikodésének megszakitdsa:

¢ Mikozben mindkét kosarat hasznalja, nyomja meg és tartsa lenyomva a bekapcsolé gombot 2 masodpercig.
Ezaltal a 2 kosar egyszerre kikapcsol, és a bal és jobb oldali kijelz6n az "OFF" lzenet jelenik meg. Egy
hangjelzés utan a késziilék készenléti allapotba kerdl.

Egyidejli kosarleallité funkcid

e Ez a funkcid csak akkor aktivalodik, ha két kilonb6z6 f6zési idejl programot valaszt ki az egyidejli
kosarleadllitas funkcidval, és a visszajelz6 lampak egyszerre vilagitanak.

e A program kivalasztdsa utan el6szor nyomja meg az egyidejl kosarledllitds gombjat, majd a készilék
inditasahoz nyomja meg ismét a bekapcsolégombot.

Ekkor az a kosar, amelyikhez hosszabb f6zési id6t allitott be, elkezd miikddni, és annak a kosarnak a kijelz6jén,
amelyikhez rovidebb f6zési id6t allitott be, a "HOLD" (izenet jelenik meg.

A hosszabb id6 lejarta utan az a kosar, amelyikhez révidebb f6zési id6 van bedllitva, elkezd mikédni.

o M(ikddés kézben, ha az egyik kosarnal a kijelzén feltlintetett idGtartam nagyobb értékre van beallitva, mint
a masik kosarnal, az egyideju kosar kikapcsolas funkcid kikapcsol, és a funkcidgomb ki van kapcsolva.
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e M(kodeés kozben, ha kivesz egy f6z6kosarat, akkor az adott kosar f6zési ideje megszakad, a masik f6z6kosar
f6zési ideje megszakad, és a kijelz6n a "HOLD" lizenet jelenik meg. Egy kosar behelyezése utan a forrdlevegbs
sité folytatja a f6zési folyamatok szinkronizalasat.

Megjegyzések

és

1. Uzemmdd bekapcsolaskor: Amikor ez az lizemmdd aktiv a késziiléken, csak a bekapcsolé gomb jelzéfénye
vilagit.

2. ,,Standby” Készenléti izemmadd: a bekapcsolé gomb jelz6fénye és a | |

vilagitanak.

3. Késziilék beallitds mddositdsa, amikor a készilék nincs Gzemben: a funkcid kijelzGje vilagit, a recept
kijelz6je villog, és a tobbi menujelzd vilagit. llyen kérilmények kdzott a megfeleld kijelz6 felvaltva villogva
mutatja a kivalasztott recept hémérsékletét/tartamat. Az el6nyben részesitett program beadllitasakor a
kivalasztott recept jelz6fénye villog, a hémérséklet vagy id6tartam mddositasakor pedig a h6mérséklet gomb
megnyomasaval a kijelzé villogni kezd, és a kivalasztott hémérsékletet vagy id6tartamot jelzi.

4. El6re bedllitott programok moédositdsa f6zés kdzben: a kivalasztott recept kijelz6je nem villog. A mar

kivalasztott program lehet6vé teszi a h6mérséklet és az id6tartam beadllitasat, de az elére beallitott program
az alapbeallitds utan nem maddosithato.

gombok és jelz6fényei

5. Mikodési mdéd: a megfelel6 gomb kijelzGje fogja jelezni, amely folyamatosan vilagitani fog. A tobbi
mendijelz6 kialszik, és a megfelel kijelz6 az el6re beallitott program idGtartamat mutatja.

6. Memodriafunkcié: ez a készilék memdriafunkcidval van ellatva, amely lehet6évé teszi, hogy megjegyezze az
utoljdra kivalasztott elGre beallitott programot, és azt hasznalja minden egyes kosarnal. A legutdbb hasznilt
programok automatikusan megjelennek a megfelel6 kijelz6kon, igy azok Ujra haszndlhaték. Ha azonban a
készililék tobb mint 1 6ran keresztll kikapcsolva marad, a késziilék Ujbdli bekapcsolasakor az eredeti allapot
jelenik meg.

7. Aramkimaradas beadllitdsok meméria funkcié: ha a késziilék miikodése kdzben véletleniil megszakad az
aramellatds, amennyiben 30 percen belll Ujra csatlakozik az aramellatashoz, a készllék visszatér az
aramkimaradas el6tti aktiv m(ikodési allapotba.

11l. Beallitasok

Az aldbbi tablazat segit kivalasztani a megfelel6 beadllitasokat a fontosabb hozzavaldkra vonatkozdan.
Megjegyzés: Kérjik, jegyezze meg, hogy ezek a beallitdsok csak tajékoztatd jellegliek. Mivel a hozzavaldk
szarmazasi helye, mérete, formaja kilonb6zé ezért nem tudjuk garantalni a legjobb beallitdsokat az 6nok
hozzavaldira vonatkozdan.

Mivel a ,Rapid Air” technoldgia azonnal Ujramelegiti a késziilék belsejében lévé levegébt, a slitékosar rovid
idére a forrolevegds sit6b6l mikodés kdzben torténd kivétele nem befolyasolja jelentésen az étel
elkészitésének eredményét.

Tandcsok:

1. Altaldban a kisebb hozzavaldok hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzavaldk.

3. A kisebb méretl 0sszetevik a készitési id6 felénél torténd 6sszekavarasa optimalizalja a végeredményt és
segit megel6zni a hozzavaldk egyenl6tlen siilését.

4. Ha friss burgonyat siit, cseppentsen a siitGedény aljara néhany csepp olajat, igy a burgonya ropogdsabb
lesz. Helyezze a hozzavaldkat a sitGbe néhany perccel az utan, hogy hozzaadta az olajat.

5. Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbaszt) a forrélevegés stitében.

6. A stitGben készithet6 harapnivaldkat a forréleveg6s slitGben is elkészitheti.

7. A ropogds slltburgonya készités optimalis mennyisége 500 gramm.

8. Toltott harapnivaldk gyors és konnyd elkészitéséhez hasznaljon kész tésztat. Ez a tészta révidebb id6 alatt
elkészll, mint az otthon készitett valtozata.
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9. Helyezzen egy sit6format vagy sitéedényt a forrdlevegds siité lemezére, ha tortat vagy pitét szeretne
sitni, illetve ha torékeny hozzavaldkat vagy toltott falatkakat szeretne elkésziteni.

10. Ugyszintén, hasznalhatja a forrélevegds siitét hozzavaldk felmelegitésére is. A hozzavaldk
felmelegitéséhez allitsa be a h6mérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtébb 10 percre.

Referencia Alapértelmezett | Alapértelmezett | Homérséklet | 1d6
Program suly hémeérséklet id6tartam tartomany tartomany | Kavargatas
Steak 400 200°C 15 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2
Csirkecomb 600 200°C 30 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2
Garnélarak 600 190°C 10 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2
Hal 500 180°C 25 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2
Pizza 400 180°C 10 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2
Hasabburgonya | 450 200°C 25 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2
Satemények 400 180°C 12 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2
Zoldségek 300 170°C 20 perc 80-200°C 1-60 perc 1-2

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

Megjegyzés: Annak érdekében, hogy a forrélevegbs suté minél hamarabb kihdljon, vegye ki bel6le a
sit6edényt.

2. A készulék kilsé burkolatat térélje meg egy nedves térl6ronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és a sttélemezt forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy puha, nem surold
szivaccsal.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Tipp: Ha a szennyez&dés a f6z6lapra vagy a kosar aljara tapad, toltse fel a kosarat forrd vizzel és egy kevés
mosogatoészerrel. Helyezze a lemezt a kosarba, majd hagyja azni korilbelil 10 percig.

4. A flt6elem tisztitasahoz hasznaljon egy kefét, amellyel eltavolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrdsbdl és varja meg, amig a késziilék kihdil.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A késziilék nincs Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott
csatlakoztatva az | falicsatlakozdba.
. o e elektromos

A forrélevegGs siité nem 1

mikédik. halézathoz.
Az id6zit6 Az id6zit6 allitdgombbal allitsa be a késziilék
bedllitasa bekapcsolasahoz szlikséges f6zési id6t.
szlikséges.
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Az 6sszetevlk nincsenek
megfelel6en megsitve.

Tul sok hozzavald
van a kosarban.

Tegyen kisebb mennyiségl hozzavaldt a kosarba. A
kisebb mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.

A bedllitott
hémérséklet tal
alacsony.

Allitsa a hmérsékletet a kivant értékre (lasd a
"Beallitasok" és "A készilék haszndlata" cim(
fejezetekben taldlhatd informacidkat).

Az elkészitési id6
tal révid.

Allitsa be a f&zési id6t a kivant értékre (1asd a
"Beallitasok" és "A késziilék hasznalata" cim(i
fejezetekben taldlhato informacidkat).

A hozzavaldk
egyenl6tleniil vannak
elkészitve.

Egyes
hozzavaldkat
ossze kell kavarni
az elkésziilési id6
felénél.

Azokat az 6sszetevbket, amelyek legfeliil vagy
egymason vannak (mint példaul a silt burgonya) az
elkészitési id6 felénél 6ssze kell kavarni.
Tanulmanyozza a ,,Beallitasok” és a ,Késziilék
hasznalata” cimU fejezeteket.

Amikor kiveszi a slit6b6l a
harapnivaldk nem
ropogdsak.

Hagyomanyos
sitében torténd
slitéshez valé
hozzavaldkat
hasznalt.

Hasznaljon megfelel6 hozzdvaldkat vagy kenje be a
harapnivaldk tetejét kevés olajjal, igy azok
ropogodsabbak lesznek.

A sit6edényt nem lehet
megfelel6en betenni a
késziilékbe.

Tul sok hozzavalo
van a kosarban.

Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.

A kosar nincs
megfelelGen

Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére
nem rogzul.

szivarog.

elhelyezve a
f6z6edényben.
A készilékbél fehér fist Magas Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat készit

zsirtartalmu
hozzavaldkat
készit.

jelent6s mennyiségl zsir halmozddik fel az edény
aljan. Az olaj fehér fistot képez, a siit6edény
tulmelegedhet. Ez azonban nem befolyasolja a
készllék miikodését vagy a végeredményt.

A siit6edénybdl
nem takaritottak
ki az el6z6
hasznalat alatt
felgydilt
zsiradékot.

A fehér flst a sit6edényben talalhaté zsiradék
felmelegedése kovetkeztében jon Iétre. Minden
hasznalat utan tisztitsa ki jol az edényt.

A friss burgonya
egyenl6tlenil készil el.

Nem a megfeleld
burgonyafajtat
hasznalta.

Haszndljon friss burgonyat, és ligyeljen arra, hogy ne
legyen puhany.

Készités el6tt nem
mosta meg eléggé
a burgonyat.

Oblitse le j6l a hasabburgonyat, hogy a keményité ne
maradjon rajta.

Amikor kiveszi a stit6bél a
burgonya nem ropogés.

A burgonya
ropogdssaga a
sut6edényben
taldlhatd olaj
mennyiségétdl és
a burgonya
viztartamatol
flgg.

Miel6tt hozzaadna az olajat, gy6z6djon meg réla, hogy
a burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal
ropogdsabb lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazan ropogds
hasabburgonyaért.
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Hibakod A hibakéd oka
E1l Az NTC termisztor nyitott aramkorben van.
E2 Az NTC termisztor révidzarlatos.

SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Kizardlag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kovetkezé
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készllék m(iszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatdk.

MUSZAKI ADATOK

Modell HAF-H9DB17BKS
Névleges feszlltség 220-240V~
Névleges frekvencia 50 /60Hz
Névleges teljesitmény | 1700 W
H6émérséklet 80-200°C

K6szonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informaciok letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikdd6 elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gyijt6 kbzpontba szolgaltassa be.

markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtoklék altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem haszndlhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION elGzetes beleegyezése nélkdl.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi

A terméket az Eurdpai Kozosség elbirasainak és jogszabalyainak megfelelGen tervezték és
gyartottak.

Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

Import6ér: Network One Distribution
oo
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