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Thank you for purchasing your new PIZZA OVEN TABLE TOP. These
instructions will help you use it properly and safely. We recommend
that you spend some time reading this instruction manual so that
you fully understand all the operational features it offers. Read all
the safety instructions carefully before use and keep this instruction
manual for future reference.

Takk for at du kjøpte din nye PIZZAOVN-BORDPLATE. Denne
bruksanvisningen vil hjelpe deg med å bruke den på en trygg og riktig
måte. Vi anbefaler at du tar deg tid til å lese denne bruksanvisningen
nøye før bruk. Ta vare på den for fremtidig referanse.

FI
Kiitos uuden PIZZAUUNIN PÖYTÄTASON hankinnasta. Nämä
käyttöohjeet opastavat sinua käyttämään laitetta oikein ja turvallisesti.
Suosittelemme, että vietät hetken tämän käyttöoppaan parissa, jotta
ymmärtäisit täysin kaikki laitteen toiminnot. Lue kaikki
turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen käyttöä ja säilytä
käyttöopas myöhempää tarvetta varten.

DK
Tak for købet af dit nye PIZZAOVN BORDPLADE. Disse vejledninger
hjælper dig med at bruge dette apparat rigtigt og sikkert. Vi anbefaler,
at du bruger lidt tid på at læse denne brugsvejledning. Læs alle
sikkerhedsinstruktionerne omhyggeligt før brug, og behold denne
brugsvejledning til senere reference.

SE
Tack för att du har köpt din nya PIZZAUGN BORD. anvisningar
hjälper dig att använda det på ett korrekt och säkert sätt. Vi
rekommenderar att du tar dig tid att läsa igenom denna
bruksanvisning noggrant innan du börjar använda det och att du
sparar bruksanvisningen för framtida bruk.

2



N
O

D
K

S
E

FI
G

B

Brugervejledning – Dansk............................................side  13 - 15

Bruksanvisning - Norsk ...............................................side  7 - 9

Käyttöopas – Suomi.......................................................sivu  10 - 12

Bruksanvisning – Svenska.........................................sidor  16 - 18

User manual - English ................................................page  4 - 6

3



SAFETY WARNING

CARE & MAINTENANCE

1. Failure to observe these instructions can affect or damage the device and
other objects and lead to personal injury.

2. Great care has been taken during production to remove sharp edges but
you should handle all components with care to avoid possible injury.

3. Do not move the appliance during use.
4. Any modification of the appliance may be dangerous.

STAINLESS STEEL SURFACE 
Under extreme conditions, stainless steel can rust and the rust may not be 
removable. These conditions may become more prevalent in coastal areas. 
Always use extra precautions while cleaning the stainless steel using a soft 
non-abrasive cloth and a stainless steel cleaner/polish to minimize the risk 
of scratching the surface. 

PAINTED SURFACES 
Wash with mild detergent or nonabrasive cleaner and warm soapy water. 
Wipe dry with a soft nonabrasive cloth. 

If rust appears on the surface of your cooking prep station, clean and buff 
the affected area with steel wool or fine grit emery cloth. 
Touch-up with a high quality outdoor/exterior paint. 

To protect against excessive rust, keep all components clean and completely 
dry and the cooking prep station covered at all times when not in use. 

Store assembled in a location away from children and pets.

Read the instructions before before assembling.
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SIKKERHETSADVARSEL

STELL OG VEDLIKEHOLD

1. Dersom disse instruksjonene ikke følges, kan det påvirke eller skade 
   enheten og andre gjenstander og føre til personskade.
2. Under produksjonen er det tatt omhu for å fjerne skarpe kanter, men alle 
    deler bør håndteres forsiktig for å unngå mulig skade.
3. Ikke flytt på apparatet når det er i bruk.
4. Enhver modifisering av apparatet kan være farlig.

OVERFLATE I RUSTFRITT STÅL
Under ekstreme forhold kan rustfritt stål ruste, og da kan rusten kanskje 
ikke fjernes. Disse forholdene er mer utbredt i kystområder. Vær alltid ekstra 
forsiktig når du rengjør rustfritt stål og bruk med en myk ikke-slipende klut 
med et rustfritt stålrensemiddel/poleringsmiddel for å minimere risikoen for 
å ripe overflaten.

MALTE OVERFLATER
Vask med mildt vaskemiddel eller ikke-slipende rengjøringsmiddel og 
varmt såpevann.
Tørk av med en myk ikke-skurende klut.

Hvis det vises rust på overflaten av tilberedningsstasjonen, rengjør og 
polerer du det berørte området med stålull eller en finkornet smergelduk.
Etterbehandle med en høykvalitets maling til utendørs/eksteriør.

For å beskytte mot overdreven rust må alle deler holdes rene og helt tørre og 
tilberedningsstasjonen tildekket til enhver tid når den ikke er i bruk.

Oppbevares samlet på et sted unna barn og kjæledyr.

Les instruksjonene før montering.
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VAROITUS TURVALLISUUDEN OSALTA

HOITO JA YLLÄPITO

1. Näiden ohjeiden laiminlyönti voi vaikuttaa laitteeseen ja muihin
   esineisiin tai vahingoittaa niitä ja johtaa henkilövahinkoihin.
2. Tuotannon aikana on kiinnitetty suurta huomiota terävien reunojen
   poistamiseen, mutta kaikkia osia on käsiteltävä varovasti mahdollisten
   loukkaantumisten välttämiseksi.
3. Älä liikuttele laitetta käytön aikana.
4. Muutosten tekeminen laitteeseen voi olla vaarallista.

RUOSTUMATTOMAN TERÄKSEN PINTA
Äärimmäisissä olosuhteissa ruostumaton teräs voi ruostua, eikä ruoste 
välttämättä ole poistettavissa. Nämä olosuhteet voivat olla yleisiä 
rannikkoalueilla. Puhdista ruostumaton teräs aina erityisen varovaisesti 
pehmeällä hankaamattomalla liinalla ja ruostumattoman teräksen 
puhdistusaineella/kiillotusaineella, jotta pinnan naarmuuntumisvaara on 
mahdollisimman pieni.

MAALATUT PINNAT
Pese miedolla pesuaineella tai hankaamattomalla puhdistusaineella ja 
lämpimällä saippuavedellä.
Pyyhi kuivaksi pehmeällä hankaamattomalla liinalla.

Jos ruoanvalmistusaseman pinnassa näkyy ruostetta, puhdista ja kiillota 
kyseinen alue teräsvillalla tai hienojakoisella hiomapaperilla.
Korjausmaalaus laadukkaalla ulko-/ulkopintamaalilla.

Suojataksesi pinnat liialliselta ruostumiselta pidä kaikki osat puhtaina ja
täysin kuivina ja pidä ruoanvalmistusasema aina peitettynä, kun sitä ei
käytetä.

Säilytä koottuna paikassa, jossa se ei ole lasten ja lemmikkieläinten
ulottuvilla.

Lue ohjeet ennen kokoamista.
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SIKKERHEDSADVARSEL

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

1. Manglende overholdelse af disse instruktioner kan påvirke eller skade 
   enheden og andre genstande, og det kan føre til personskader.
2. Vi har med stor omhyggelighed forsøgt at fjerne alle skarpe kanter under 
   produktionen, men alle komponenterne skal håndteres med omhu, for at 
   undgå mulig skade.
3. Produktet må ikke flyttes under brug.
4. Alle ændringer på apparatet kan være farligt.

OVERFLADE AF RUSTFRI STÅL
Rustfrit stål kan ruste i ekstreme forhold, og rusten kan muligvis ikke fjernes. 
Disse forhold er mere udbredte i kystområder. Tag altid forholdsregler i brug, 
når du rengør det rustfrie stål med en blød, ikke-slibende klud og et rustfrit 
stålrens/polermiddel, så overfladen ikke rides.

MALEDE OVERFLADER
Vask med mildt rengøringsmiddel eller et ikke-slibende rengøringsmiddel og 
varmt sæbevand.
Tør af med en blød og ikke-slibende klud.

Hvis overfladen af din madlavningsstation begynder at ruste, skal du rengøre 
området og polere det med ståluld eller smergelklud.
Påfør derefter en udendørsmaling af høj kvalitet.

For at beskytte mod rust, skal alle delene holdes rene og helt tørre, og 
madlavningsstationen skal altid tildækkes, når den ikke er i brug.

Produktet skal opbevares samlet et sted væk fra børn og kæledyr.

Læs instruktionerne før samling.
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SÄKERHETSVARNINGAR

SKÖTSEL OCH UNDERHÅLL

1. Följs inte dessa instruktioner kan det påverka eller skada produkten och 
   andra föremål, och leda till personskador.
2. Stor omsorg har lagts ner under tillverkningen för att ta bort vassa kanter, 
   men du måste handskas varsamt med alla komponenter för att undvika 
   risk för skador.
3. Flytta inte produkten under användning.
4. Alla ändringar på grillen kan vara farliga.

YTA I ROSTFRITT STÅL
Under extrema förhållanden kan rostfritt stål rosta och det är inte säkert 
att rosten går att avlägsna. Dessa förhållanden kan bli mer utbredda i 
kustområden. Var alltid extra försiktig när du rengör rostfritt stål med en 
mjuk, icke-slipande trasa och rengöringsmedel/polish för rostfritt stål för 
att minimera risken för repor på ytan.

MÅLADE YTOR
Tvätta med milt tvättmedel eller ett icke-slipande rengöringsmedel och 
varmt tvålvatten.
Torka torrt med en mjuk, icke-slipande trasa.

Om rost uppstår på ytan av din matlagningsstation, rengör och polera det 
drabbade området med stålull eller en finkornig smärgelduk.
Bättra på med en högkvalitativ färg för utomhusbruk/exteriör.

För att skydda mot överdriven rost, håll alla komponenter rena och helt 
torra och täck alltid över matlagningsstationen när den inte används.

Förvara monterad utrustning på en plats som är skyddad från barn och 
husdjur.

Läs instruktionerna före montering.
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