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Safety Precautions

Read this manual carefully before use, and retain it for future
reference.

To ensure your safety and minimize the risk of personal injury or
property damage, please observe and obey the following safety
precautions.

WARNINGS

- This product is for household use only.

- Appliances can be used by persons with reduced physical
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

- Please keep the product out of the reach of children. Children
shall not play with or use this product.

- Do not place the product on unstable or wet surfaces. Keep the
product preferably 30 cm or more away from fire or heat sources.

- The normal operating altitude range of this product is 0-2000
meters.

- Do not place the cooking base on heated or heatable surfaces
including stoves, ceramic stoves, or induction stoves, nor near
any high-temperature areas.

- Do not crush, strike, or scratch the product with anything sharp
or heavy to prevent injuries or malfunction.

- The product cannot be used with an external timer or
independent remote control.

- Do not modify, disassemble, or repair the product by yourself to
avoid fire, electrical shock, and scalding.

- Stop using the product immediately if it malfunctions or breaks
down to avoid fire, electric shock, and scalding.

- Ensure that the silicone parts of the product do not come into
contact with solutions that contain more than 50% alcohol.
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- Turn off the product and disconnect the power before replacing
accessories or touching movable parts.

- Do not use accessories or parts that did not come with this
product to avoid fire and personal injury.

- Steam and heat may damage, discolor or deform your furniture
and walls, keep the product away from furniture and walls,
preferably 30 cm and above.

-Use in a well-ventilated area to ensure that heat is properly
dispersed.

- The blades inside the pot are sharp. Please be careful when
emptying the pot and cleaning the blender assembly.

Precautions for Power Supply

- Do not use any power supply other than 220-240 V AC to avoid
fire and electrical shock.

- Do not unplug by pulling on the power cord, so as to avoid
electric shock or fire caused by short-circuiting.

- Do not allow children to use the product without an adult's
supervision. Keep it out of the reach of infants to prevent electric
shock, burns, or other injuries.

- Do not plug or unplug the power cord with wet hands, so as to
avoid electric shock or injuries.

- Use only power sockets rated at 10 A minimum.

- Unplug the power cord from the electrical outlet before
performing any maintenance or moving the product.

-If the power cord is damaged or broken, it must be replaced or
repaired by the manufacturer or the after-sales department so as
to avoid safety hazards.
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Precautions During Use

- Do not fill the pot above the maximum line ("2.2 L" mark).

- Do not remove the measuring cup during high-speed operation,
so as to prevent grease or liquid spills.

- Do not attempt to force open the pot lid or locking mechanism.
The pot lid can only be opened when the speed is at zero and the
locking mechanism has been released.

- Do not use the whisk during prolonged cooking, such as slow
cooking, slow simmer, or fermentation.

- Do not touch moving parts to prevent mechanical damage.

- Do not place hands into the pot.

- Keep body and hair away from the blender assembly.

- Ensure that there is enough water in the pot when steaming.
Please add water if the cooking time increases.

- Do not touch the measuring cup during orimmediately after use.
Keep away from children and infants and take special
precautions to prevent them from being scalded.

- Do not move or shake the product during use.

- Do not place scraper into the pot during cooking.

- Do not cover the top of the product during use, otherwise, the
steam may be unable to escape.

-When adding water during blending, the water temperature
should be less than 60°C to prevent burns and scalds if liquid
overflows.

- The rotation speed will automatically decrease if the liquid
temperature is too high during high-speed rotation.

- Note that pouring high-temperature liquid into the pot can
cause the liquid to spray out due to vaporization.

- The pot must be used with the included cooking base.
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Precautions After Use

- Promptly empty ingredients in the pot after use. Remove the
blender assembly and clean it in a timely manner, being careful
not to be scratched by the blades.

- Stop using the product immediately and unplug it from the
power source if it malfunctions or breaks down.

- Thoroughly wipe the pot dry and clean before placing it onto the
cooking base.

Precautions for Cleaning and Maintenance

- Do not immerse the product in water or splash it with water.

- Unplug the product before cleaning the cooking base.

- Do not use steel wool or other hard objects to clean the pot.

- Use only soft cloth for cleaning.

- Do not allow water or dirt to penetrate the casing of the cooking
base.

- If the product will not be used for a long time, unplug the power
cord and take measures to protect it from moisture, dust, and
household pests.

Precautions for Malfunctions or Breakdowns

If any of the following conditions occur, immediately disconnect
the product from power and contact the after-sales service team
for assistance.

- The power plug or power cord has become very hot during use.

-Smoke is arising from the cooking base or there is a burning
smell.

-Some part of the product is cracked, loose or unstable.

- The pot deforms.
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Product Overview

Smart Cooking Robot

Measuring Cup

Pot Lid

® @ Power Button
Pot ® O
® Screen
Control Knob @
Xlau
m
\C/ T

Accessory List

A

Blender Blade Base x 1 Blender Blade x 1 Blade Cover x 1 Steamer Set x 1
(Pre-installed in the pot) (Pre-installed in the pot)

Whisk = 1 Scraper x 1 Basket x 1 Measuring Spoon Set x 1

Note: lllustrations of product, accessories, and user interface in the user manual are for reference purposes only. Actual product and
functions may vary due to product enhancements.
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Component Description

Component Functions

Component Name Function

Pot Used to cook and process ingredients in combination with the blender assembly.

Used to seal the pot. It can prevent juices from splashing during operation. There is an open
Pot Lid mouth in the center, which can be used with the measuring cup for adding ingredients partway
during cooking.

Measuring Cup Used to measure ingredients and block the open mouth in the center of the lid.

Cooking Base Itis the key component of the product with an electric motor inside. It can provide power.
Blender Assembly Used with the pot to blend and cut up ingredients.

Steamer Set Used to steam food.

Basket Used to steam food and cook soft or delicate dishes and to sieve fruit and vegetable juices.
Whisk Used to whisk cream or egg whites.

Scraper Used to scrape food remnants from the inside of the pot.

Measuring Spoon Set Used to measure small amounts of liquid or powder ingredients.

Used to enhance the convection of liquid in the pot and protect softer ingredients from being

Blade Cover cut up by the blade.

Component Instructions

Pot

The pot is used to process or heat ingredients. It consists of a stainless steel bowl, a lid, and a blender assembly. Before
cooking, it must be correctly placed onto the cooking base. Please follow the steps below:

1. Align the pot handle with the positioning point,
thenvertically place the pot onto the holderon the
cooking base.

2. Try to slightly rotate the pot to the left and right. If
the pot cannot be rotated but can move slightly,
then it has been placed correctly.

/\ CAUTIONS

-Place the product on a clean, sturdy, and stable
counter surface in the kitchen.

- Keep the product away from the edge of the
counter to prevent the product from falling due to
tduri ti being b d.
movement during operation or being bumpe Holder
-Do not place the product on heated or heatable
surfaces including stove, ceramic stove, or
induction stove, nor near high-temperature areas.
Keep the product away from external heat sources.

-Do not place the product underneath furniture like
shelves or cupboards, as this may cause the
furniture to be damaged by steam generated during
cooking.
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Blender Assembly (Blender Blade + Blender Blade Base)

Remove the blender assembly before cleaning the blender assembly and the pot, then install them back correctly after
cleaning and drying for future use. The blender blade is used for blending, cutting, and mixing food, therefore, it must always be
properly installed and fully locked with the blender blade base; otherwise, an accidental injury may occur. Please follow the
steps below:

. To avoid the blender blade falling off accidentally,
hold the handle of the pot with its mouth facing
upwards.

N

Rotate the blender blade base clockwise to remove
it, and temporarily leave the blender blade in the
pot.

. Carefully lift the handle of the blender blade to
remove it from the pot, along with the rubber seal.

\go

.When cleaning the blender blade, special care must
be exercised to avoid being cut. Wipe dry after
cleaning. Blender Blade 4

o

Hold the handle of the blender blade along with the
rubber seal, align the blender blade with the
opening on the bottom of the pot, and put the
blender blade into it till the rubber seal is in contact
with the bottom of the pot.

. Install the blender blade base onto the bottom of \ ,/
S

the pot from below, then rotate it counterclockwise
tillthe blender blade and the blender blade base are
firmly locked together.

[=2]

/\ CAUTIONS

-The blades are extremely sharp. Take extra care
wheninstalling, disassembling, using, or cleaning

them.
Blender Blade Base ¥
-Do not touch the blades. Doing so may resultin
injury.

Rotate clockwise to open
-When disassembling the blender blade, ensure that the blender blade bas:

the pot mouth is facing upwards. Otherwise, the
blender blade may fall off and cause personal injury
or deforming the blades.

-Do not place hands into the pot before removing it Blade Handle
from the cooking base.

-To avoid burns by residual heat from cooking, make
sure that the pot and the blender blade are cool —
enough to touch before removing them.

Rubber Seal @

-Make sure that the blender blade is correctly
installed. Check the blender blade and the rubber
seal regularly.

Blender Blade

-When installing the blender blade, make sure that
the blender blade and the rubber seal are fit in place.

-Make sure that the rubber seal is intact. Otherwise,
the product may be damaged because of the liquid
leaking into the cooking base.

-Make sure that the blender blade is correctly
installed and completely locked before cooking.
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Pot Lid

The pot lid is used to seal the pot. To ensure safety during use, the cooking robot can only be turned on when the lid is put in
place and locked. Please follow the steps below:

.With the lid handle to the right of the pot handle,
then firmly place the lid on the pot and press it
down with both hands. Then turn the lid clockwise
until the lid handle is aligned with the pot handle.
Make sure they are firmly locked together.

2. Press the control knob to start cooking, and the
pot will be automatically locked.

3.The cooking robot will automatically detect
whether the lid is in place or not. If not, the screen

will display a prompt. Measuring Cup @——O

-

4.The pot will be automatically unlocked once the
cooking is completed.

/\ CAUTIONS

-Do not force open the pot lid to avoid damaging the
lock of the pot lid.

-Some hot steam may remain inside the pot after Pot Lid
cooking is completed. To avoid burns and scalds by
the steam, please exercise caution when opening
the pot lid.

- Do not remove the measuring cup during cooking.
In some recipes, the measuring cup will need to be
removed to ensure the release of excess steam.
Please refer to the specific recipe for details.

-Have aregular check to ensure that the rubber seal
onthe pot lid is not damaged.

-Do not remove the rubber seal when cleaning.

- For a better next-cooking experience, clean the pot
in atimely manner after use to prevent odors arising
from food residue.

Steamer Set/Basket

The steamer set and basket are used for steaming food. The steamer set is composed of a steamer lid, a steamer tray, a bottom
insert, a steamer pot, and a water collection tray. The steamer set is directly mounted onto the pot lid, so that steam can go
through the open mouth in the pot lid during cooking to steam the food. To use the steamer set, please follow the steps below:

1. Place the steamer set onto the sunken part on the
pot lid. Make sure they are aligned and locked
firmly.

2. To use the basket, place it into the pot with food Steamer Lid
ingredientsin it to steam.

3. You can use the different parts of steamer set Steamer Tray

based onyour needs.

4.To collect condensed juices when steaming, place Bottom Insert

the water collection tray between the steamer pot
and the pot lid. If the water collection tray is Steamer Pot
removed, the juices will flow into the pot.

Water Collection Tray
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/\ CAUTIONS

-Food ingredients need to be distributed evenly
inside the steamer pot, and the total weight of the
ingredients to be cooked each time along with
plates or dishes cannot exceed 2 kg. .

Handle

-Be careful of steam burns when removing the
steamer set or basket.

-Make sure there is enough water in the pot to Basket
prevent damage to the cooking robot caused by
boiling dry.

-Promptly clean the steamer set and basket to avoid
clogging the holes on the steamer set.

- The measuring cup needs to be removed when
using the steamer set.

- Be mindful of the water amount in the water
collection tray to avoid water overflowing. Normally,
the water collection tray can collect condensed juices
during steaming for about one hour.

Measuring Cup

The measuring cup can be used to block the open mouth in the pot lid to prevent heat loss and ingredient splashing. It can also
be used to measure liquids. If only a small amount of liquid is needed, then the measuring cup does not need to be removed.
Slowly pour the liquid on the pot lid, and it will flow into the pot through the gap between the measuring cup and pot lid. To add
more liquid or solid ingredients into the pot, follow the steps below:

1. Press the control knob to pause the current
cooking task. Hold the measuring cup handle and pullit
upwards to remove the measuring cup.

2. Add the ingredients to the pot.

3. Align the measuring cup with the open mouth in -
the pot lid and gently press down to reinstall the
measuring cup onto the pot lid. \@ ’
4. Press the control knob to resume cooking. ‘\*
N~

-When removing the measuring cup during cooking,
exercise caution to avoid burns by the hot steam
that may remain inside the pot.

Measuring Cup

-In some recipes, the measuring cup will need to be
removed to release excess steam. Please refer to
the specific recipe for details.

Scraper/Measuring Spoon Set

The scraper can be used to remove cooked-on food and clean the pot. The measuring spoons are used to measure small
amounts of powder or liquid ingredients. The spoons have different volume versions: 10 milliliters, 5, milliliters, 2.5 milliliters,
and 1.25 milliliters. Keep the following in mind when using these accessories:

-None of the accessories can be used for other
purposes.
-Do not place the scraper or measuring spoons
inside the pot during cooking.
9
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Whisk
In addition to whipping cream or egg whites, the whisk can also be used at low speed to ensure even mixing of the food, so as to
prevent food from sticking or burning onto the pot bottom. Follow the steps below for installation and removal:

1. Place the whisk onto the blender blade by inserting
itinto the gap of the cross-blade, and turn it slightly
tofixitin place. Make sure that it cannot be easily
removed.

2.Hold the handle of the whisk and shake upwards to
remove.

/\ CAUTIONS Handle

-Donotuse aspeed over Level 5.

-Do not use the scraper while using the whisk. Whisk &—O
-Itis forbidden to install or remove the whisk while
the cooking robotisin use.

Blade Cover
The blade cover is used to enhance the convection of liquid in the pot and protect softer ingredients from being cut up by the
blade. It is suitable for simmering and sous-vide cooking, and can also be used with the steam/boil mode and the stew mode.
When removing and installing the blender blade, the blade cover will also protect your hand from being cut. Take the following
stepstoinstall and remove the blade cover:

Installing: Align the center of the blade cover with Blade Cover

the blade handle, and press down the blade cover to
make sure itis secured in place.

Removing: Hold the handle of the blade cover to
remove it upward.

/\ CAUTIONS

-Donotuse at aspeed over Level 1.

-Make sure the temperature does not exceed 100°C.

-Only use the blade cover when stewing or boiling with
an adequate amount of liquid. Do not boil-dry the blade ——
cover at high temperatures.

How to Use

Turning on
Plugthe powercordinto a220-240V AC socket, connect the power, and turn on the cooking robot, and then the boot animation

will show on the screen.

Off mode
The cooking robot's screen will automatically go out by default if no operation is performed in 10 minutes, and its auto-off time
can be adjusted in the settings. After the screen is off for 10 minutes, the cooking robot will enter the off mode.

Turning off

Press and hold the control knob for 3 seconds or go to the drop-down menu to turn off the cooking robot. To start the cooking
robot, press the control knob. If the cooking robot will not be used for an extended period, press the power button to turn the
cooking robot off.

Note: You can wake up the screen by tapping the screen or pressing the control knob.

Connecting with Mi Home/Xiaomi Home App

This product works with the Mi Home/Xiaomi Home app*. Use the Mi
Home/Xiaomi Home app to control your device, and to interact with other
smart home devices.

Scan the QR code to download and install the app. You will be directed to
the connection setup page if the app is installed already. Or search "Mi
Home/Xiaomi Home" in the app store to download and install it.

Open MiHome/Xiaomi Home app, tap "+" on the upperright, and then follow
prompts to add your device. 10 9DD2934D



*The app is referred to as Xiaomi Home app in Europe (except for Russia). The name of the app displayed on your device should be taken
as the default.
Note: The version of the app might have been updated, please follow the instructions based on the current app version.

Wi-Fi On/Off

Light up the screen of the cooking robot. Swipe down from the top of the screen, tap the Wi-Fiicon, and toggle the button to
the right to enable the Wi-Fi network and left to disable it.

Initial Setup

Follow the on-screen instructions to complete the initial setup when the cooking robot is turned for the first time. Press the
control knob or swipe the screen to the left to proceed to the next step during operation. Press the control knob again to enter
the home screen after completing the setup.

Settings can be changed at any time in Profile > Settings.

Usage Settings

Setting values: The cooking parameters such as time, temperature, and speed can be set before and during cooking. The
cooking robot can only work if both time and speed are set. Tap the time, temperature, and speed icons on the screen to set
values, and turn the control knob to change the values. Press the control knob to start cooking once the value settings are
completed.

Selecting recipes: Choose the Recipes on the screen or tap the icon on the top right corner to search the recipes. Follow the
step-by-step recipe to operate the cooking robot for cooking.

Setting time
1. Tap the time setting icon to enable time setting.

2. Rotate the control knob to set cooking time.

/\ CAUTIONS

-The preset time can be changed at any time during
cooking (except for certain modes). Tap the time
settingicon and turn the control knob to select
desired cooking time. The cooking robot will resume
cooking as per the latest set time till the cooking is
complete.

-Before the preset time ends, press the control knob
to pause the cooking robot and add ingredients
during cooking. Press the control knob again to start
the cooking robot and resume cooking as per the
original preset time.

-To end cooking before the preset time, tap the time
settingicon and turn the control knob to 00:00:00.

Setting temperature

1. Tap the temperature settingicon to enable
temperature setting.

2. Rotate the control knob to set the temperature.

/\ CAUTIONS

- The cooking temperature can be changed at any
time during cooking (except for certain modes).
-Ifthereis no need to heat, set the temperature to




Setting speed
1. Tap the speed setting icon to enable speed setting.

2. Rotate the control knob to set the rotation speed.

/\ CAUTIONS

-The speed can be changed at any time during 3
cooking (except for certain modes). 00’00:00 - i 0

- The cooking robot can start cooking after the time
and speed are set.

- There are 20 speed levels for both forward and
reverse rotation. Turn the control knob clockwise to
adjust the forward speed, and counterclockwise to
adjust the reverse speed. The higher the level, the
faster the speed.

- Do not use high speeds when cooking hot food or
soup over 60°C, so as to prevent the food from
overflowing and causing burns.

- By rotating the control knob clockwise or counter ‘ ‘
clockwise, you can change the rotation direction of
the blender blade. To gently stir and mix the food, use
the reverse rotation.

Preset modes

The cooking robot has multiple preset modes to meet various cooking needs. You can go to the home screen to select the
preset modes including weighing, extreme rotation, dough kneading, ice shaving, juicing, grinding, mincing, chopping,
cleaning, steam/boil, or stew. Take the mincing and weighing modes as examples and follow the steps below.

Mincing
1. Clean the ingredients and cut them into small pieces, then put them into the pot. Make sure that the amount of the

ingredients does not exceed the pot maximum level.

2.Correctly install the pot onto the cooking base, then put on the pot lid. Make sure that the lid is installed correctly and locked
onto the pot.

3. Turn on the cooking robot, select mincing mode on the screen, and press the control knob. The cooking robot will run based
on the preset values and automatically stop upon completion of the process. Press the control knob to pause midway.

4.Remove the pot from the cooking base once ingredient processing is completed, and use the scraper to take out the food.

/\ CAUTIONS

-Remove tendons, bones, and skin from the meat before processing, and thaw the frozen meat first.

-Please do not use the mincing mode to process hard ingredients like frozen meat, ice cubes, or bones.

- The cooking robot will shake slightly during operation, please do not leave the cooking robot unattended.

- Turn off the cooking robot if it vibrates excessively or ingredients stick to the sides of the pot. Use the scraper to spread the
ingredients evenly across the bottom of the pot and then turn the cooking robot back on.

Weighing
1. Install the pot onto the cooking base and select weighing mode on the mode screen.
2. Place the ingredients to be weighed into the pot, and the screen will then display the weight of the ingredients.

3.Press androtate the control knob to zero, and then add the next ingredient to the pot. The weighing process can be repeated
tillan accumulated maximum weight of 5000 g is reached.

/\ CAUTIONS

- The weighing mode can only be used when no any other modes are running.
-When using the weighing mode, please make sure that the cooking robot is on a level surface. Otherwise, the weighing results

may be inaccurate.
-Tap "«"in the top left corner of the weighing screen to exit weighing mode.
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Mode Functions

Mode Name Function Description
Epabled by default. Set the For those who are unfamiliar with the product operation, it is
time, temperature, and speed . .

Manual to start cookin recommended to follow the steps and settings provided by the
Note: The maximumgo'peraﬁngﬁmeisfou, recipes stored in the cloud or the preset recipes in the cooking
hours, the maximum temperature is 150°C, robot.
and the maximum speed level is 10.

It is strongly recommended to tap "Returns to zero" on the

Weighing Used to weigh ingredients. screen before each weighing to ensure the cooking robot can

precisely weigh the ingredients.
This mode has the highest speed. Tap the extreme rotation

Extre‘me Used to quickly tamp food. mode icon again to e{(it Fhi.s r]'lode. Do.not leave the cpoking

rotation robot unattended while it is in operation to prevent it from

shaking and causing accidents.

Dough Temperature and speed are not adjustable. Water and other

kneading Usedto knead dough. ingredients can be added through the open mouth in the pot lid.

. Temperature is not adjustable. Make sure the pot lid and the

Shaved ice Used tocrushiice. You can measuring cup are in place when the cooking robot is running to
select coarse ice or fine ice. prevent crushed ice from splashing out.

Used to juicing. It is suitable Temperature is not adjustable. Make sure the pot lid and the

Juicing foringredients like fruits measuring cup are in place when the cooking robot is running
and vegetables. to preventjuices from splashing out.

. . The temperature is not adjustable. It is recommended to cut
P Used to grind grains and . . . X X
Grinding R . the ingredients into small pieces to fully help and evenly grind
crushingredients. . .
the ingredients.
Vinein Used to make meat fillings :I'empj_rat:re is notd:adjtcjstaptlﬁ.hl_t r:s mt)t smta;blet for :ard
g and crush ingredients. ingredients or ingredients wi igh water content, such as
frozen meats and fruits.
h ) Used to chop larger Temperature is not adjustable. Make sure the pot lid and the
Chopping ingredients. measuring cup are in place when the cooking robot is running
to prevent ingredients from splashing out.
Do not fill the water above the maximum level. Make sure the

Cleaning Used to clean the pot. pot lid and the measuring cup are in place when the cooking

robot is running.
Temperature and speed are not adjustable. The blender blade
st /boil Used to steam food does not work in this mode. This mode is suitable for cooking
eam/bol . delicate foods such as dumplings and tofu. It is not suitable for
cooking methods other than steaming, like stir-frying.
The blender blade supports intermittent rotation to prevent
over-stirring ingredients. This mode is suitable for stewing
Stew Used to stew food. ingredients over a long period of time, such as stewing meat
and soups.
. With a maximum temperature of 180°C, this mode is suitable for

High temp Used to stir-fry at stir-frying food at high temperatures, such as stir-frying

high-temperatures.

vegetables oreggs.

Note: On-screen mode names may vary due to product enhancements, please refer to the actual product.



Mode Examples

Mode Name Time Speed Level Ingredient Amount
: 200 g of carrots, and 500 ml of drinking
Manual 15 minutes Level 0.5-10. The maximum water. Allow the cooking robot to rest

temperature is 150°C.

for 25 minutes after each run.

Extreme rotation

2seconds x 3times

Extreme rotation

2lemons (cut into wedges)

Dough kneading 5 minutes Dough kneading 450 g of flour, 300 ml of drinking water
Shavedice 8seconds Levngforcoarse ice, Level 9.5 200 gof 3cm?ice cubes
forfineice
Juicing 30seconds Level 9 400 g of pears, 1000 ml of drinking water
Grinding 20 seconds Level 9.5 200 g of 3cm?® rock sugar
Mincing 15 seconds Level 8 300 g of 2cm?® beef cubes
Chopping 6 seconds Level 9 100 g of garlic
Cleaning 90 seconds Level 6 1000 ml of drinking water
Deep cleaning 8 minutes Level 6 1000 ml of drinking water
Residual dough 13 minutes Level4or6 1000 ml of drinking water
cleaning
Steam/boil 60 minutes Level 0 1000 ml of drinking water
Stew 60 minutes Level 0.5 1000 ml of drinking water
High temp 10 minutes Level 0.5 300 g of vegetables or eggs

Note: On-screen mode names may vary due to product enhancements, please refer to the actual product.

Recipe Function
For a better smart cooking experience, kindly connect the product to a network before use.

Tap Recipesinthe top left corner of the screen to access personal recipes; tap the search bar (the magnifying glassicon) in the
top right corner of the screen to search for recipes by entering keywords.

Care & Maintenance

- Before the first use, thoroughly clean all components and accessories except for the cooking base.

-Thoroughly clean and dry all used accessories after each use.

-Use the clean mode between cooking steps or dishes to clean the residual food in the pot. You can find the mode on the mode
screen.

-Do not use sharp objects or metal wool to clean the pot, instead, use stainless steel cleaner.

-Use asoft cloth to clean the surface of the plastic accessory such as the steamer set.

- Disconnect power source before cleaning the cooking base.

-Wipe down the cooking base using a slightly damp cloth and mild detergent.

- Be careful not to use too much water when cleaning the cooking base to prevent air and water from entering it.

-The pot and the blender assembly may damage if they come into contact with water, other liquids, or food residue over a long
period of time. Promptly clean the components after each use.

- Prolonged stewing or contact with acidic substances may cause rusting, please pay attention to the ingredients used.

-Regularly check the cooking base and accessories including the pot, power cord, rubber seals on the pot lid, and blender
assembly for damage.

-To avoid product damage, regularly check the product's ventilation ports to make sure there is no blockage.

-Unplug the product whenitis notin use.

-Thereis adrain structure inside the holder of the pot on the cooking base. If a large amount of broth or liquid is accidentally
spilled onto the holder, do not turn over the cooking base, as the liquid will automatically flow into the bottom drain hole. Use
an absorbent sponge or soft cloth to wipe off the liquid that remained on the cooking base surface.

- The product should be kept dry and clean, and placed in a dry, well-ventilated environment.

-Do not use damaged accessories.

-The blender assembly and accessories are consumables. For best cooking results, replace them in a timely manner based on

their condition and the frequency of use.
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Specifications

Name Smart Cooking Robot Model MCCO1IM-1A

Total Rated Power 1700 W Rated Voltage 220-240V~

Motor Rated Power 500 W Heat Rated Power 1200W

Capacity 2.2L Rated Frequency 50-60 Hz

Net Weight 10kg Heating Method Induction heating
Gross Weight 13.8kg Item Dimensions 413 x 316 x 344 mm
Off Mode 0.4W

Wireless Specifications

2.4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Max. Power: 16.19 dBm (2.4 GHz), 18.88 dBm (5 GHz), 13.91dBm (5.8 GHz)
2.4 GHz: 2400-2483.5 MHz

Bluetooth

Max. Power: 5.8 dBm

The WLAN function for this device is restricted to indoor use only when operating in the 5150 to 5350 MHz frequency range.

Ce

Hereby, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. declares that the radio equipment type MCCO1M-1A is in compliance with
Directive 2014/53/EU. The full text of the EU declaration of conformity is available at the following internet address:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration. html.

For detailed e-manual, please go to www.mi.com/global/support/user-guide.

2

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment (WEEE as in directive 2012/19/EU) which should
not be mixed with unsorted household waste. Instead, you should protect human health and the environment by handing over
your waste equipment to a designated collection point for the recycling of waste electrical and electronic equipment,
appointed by the government or local authorities. Correct disposal and recycling will help prevent potential negative
consequences to the environment and human health. Please contact the installer or local authorities for more information
about the location as well as terms and conditions of such collection points.

CZ| DE| DK| EE| EL| ES

&

RO| SE| SI | SK| TR




Troubleshooting

Problems

Fault Diagnosis & Solutions

Liquid has entered the
area under the pot.

Immediately unplug the power cord.

Turn off the cooking robot.

Use arag to wipe off excess liquid from the area under the pot.

Check if the blender blade is properly installed and if the rubber seal is damaged.

Do not move or tilt the cooking base, so as to prevent liquid from entering the cooking base
and contacting live components.

Do not attempt to disassemble the cooking base, as it does not contain any parts that can
be repaired on your own.

If you are not sure whether liquid has flowed into the cooking base or not, do not turn on the
product, but contact customer service.

The product does not start, and
the screen does not turn on.

Check whether the power cord is correctly plugged into the socket.

Check whether the product is turned on.

The pot cannot be installed
onto the cooking base.

Check whether the pot and the blender assembly are installed correctly.

The product stops working
during use.

Remove the pot from the cooking base.

Remove some ingredients or add some liquid.

Wait for five minutes (cool-down time).

Reinstall the pot.

Check whether the ventilation port on the back of the cooking base is unobstructed.
Press the control knob to restart the product.

If the system error message persists after the cool-down time is over, please contact
customer service.

Measured weight is incorrect.

Check whether there are any objects touching the sides of the cooking base.

Check whether the cooking base is being pulled by the power cord, which could cause the
weighing module to be unbalanced.

Check whether the product is placed on a clean, stable, and flat counter.

Do not touch the product at any time during the weighing process.

Basic cooking operations are
interrupted.

Added ingredients do not meet requirements.
Remove the pot from the cooking base and empty it.
Reinstall the empty pot onto the cooking base.

Restart the cooking process.

The cooking robot cannot
connect to Wi-Fi.

Try to connect again after resetting the Wi-Fi in the settings screen.

Check whether Wi-Fi signal is strong enough.

The system version cannot be
updated.

Check whether the product is currently cooking.

Check whether the Wi-Fi network works properly.

The heating function does
not work.

The heating time may not be set correctly. Check that the heating time has been set.
The temperature has not been selected. Check that the temperature has been set.

The pot temperature has already exceeded the set temperature.




Fault Codes

If the cooking robot is not working properly, the screen will show an error code. Please refer to the table below to find the
corresponding solutions.

Fault Codes Possible Causes Solutions

The potlidis
not detected.

Put the pot lid in place and press firmly,

Th tlid is not put or locked in place.
e potlidis not put orlocked in place. then try again.

The potis not
detected.

Align the pot to the correct position and

The potis notinstalled orisinstalled incorrectly. ! ) h
installit, then try again.

o The cooking robot will automatically
E-03 The overvoltage protection is triggered. resume working when the voltage goes
back to normal.

The cooking robot will automatically
E-04 The overvoltage protection is triggered. resume working when the voltage goes
back to normal.

High-temperature alert is triggered by The cooking robot will automatically
E-05 the sensor at the pot bottom. resume working when the temperature
goes down.
The cooking robot will automatically
E-07 The IGBT temperature is too high. resume working when the temperature
goes down.
. Please contact the after-sales service
E-8 The IGBT sensor is damaged. team to arrange maintenance.
E-10 The sensor at pot bottom is damaged. Please contact th_e after-sales service
team to arrange maintenance.
E-11 Heati ication h Please contact the after-sales service
eating communication has an error. team to arrange maintenance.
E12 The coil plate has an open circuit Please contact the after-sales service
P P ) team to arrange maintenance.
. . Please contact the after-sales service
E-13 The potis notlocked in place. team to arrange maintenance.
E-16 The motor overcurrent protection is triggered. Please contact the after-sales service
team to arrange maintenance.
. P Please contact the after-sales service
E-17 The motor high-voltage protection is triggered. team to arrange maintenance.
. Please contact the after-sales service
E-18 The motor low-voltage protection is triggered. team to arrange maintenance.
. Please contact the after-sales service
E-19 The motor phase loss protection is triggered. team to arrange maintenance.
£:20 Th . L d Please contact the after-sales service
- e motor jam protection is triggered. team to arrange maintenance.
The cooking robot will automatically
E-21 The motor temperature is too high. resume working when the temperature
goes down.
- Please contact the after-sales service
E-22 The motor sensor has an open circuit. team to arrange maintenance.
. Please contact the after-sales service
E-23 The motor sensor has a short circuit.

team to arrange maintenance.




Fault Codes

Possible Causes

Solutions

E-24

The MOSFET temperature is overheating.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

E-25

The MOSFET temperature sensor has an
open circuit.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

E-26

The MOSFET temperature sensor has a
short circuit.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

The motor's communication has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

E-28

The cooling fan has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

E-29

The weighing communication has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

The Android communication has an error.

The cooking robot will automatically
resume working when the temperature
goes down.

User Manual Version: V1.5

For further information, please go to www.mi.com

Manufactured for: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Manufactured by: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(a Mi Ecosystem company)

Address: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Made in China
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Precauciones de seguridad

Lea detenidamente este manual antes de usar el productoy
consérvelo para futuras consultas.

Para garantizar su seguridad y minimizar los riesgos de lesiones
corporales o dafios materiales, tenga en cuenta las siguientes
medidas de seguridad.

ADVERTENCIAS

- Este producto es exclusivo para uso doméstico.

- Los aparatos pueden ser utilizados por personas con
capacidades sensoriales, mentales o fisicas reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, siempre y cuando estén
bajo la supervisién de un adulto, se les hayan proporcionado
instrucciones sobre el uso del producto y se les haya advertido
de los riesgos implicitos.

-Mantenga el producto fuera del alcance de los nifios. No deje
que los nifios jueguen con el producto ni lo utilicen.

- No coloque el producto sobre superficies inestables o hUmedas.
Mantenga el producto preferentemente a una distancia de
30 cm o mas del fuego o de fuentes de calor.

- El rango de altitud normal de funcionamiento de este producto
es de entre 0y 2000 metros.

-No coloque la base de coccion sobre superficies calientes o que
se puedan calentar, como cocinas, vitroceramicas o placas de
inducciodn, ni cerca de zonas de alta temperatura.

-No aplaste, golpee ni raye el producto con ningtin objeto
punzante o pesado para evitar lesiones y problemas de
funcionamiento.

- El producto no se puede utilizar con un temporizador externo o
un control remoto independiente.

- No modifique, desmonte ni repare usted mismo el producto para
evitar incendios, descargas eléctricas o quemaduras.

- Deje de utilizar el producto inmediatamente si funciona mal o se
estropea para evitar incendios, descargas eléctricas y
guemaduras.



- Asegurese de que las piezas de silicona del producto no entren
en contacto con soluciones que contengan mas del 50 % de
alcohol.

- Apague el producto y desconecte la alimentacion antes de
sustituir los accesorios o tocar las piezas moviles.

- No utilice accesorios o piezas que no vengan con este producto
para evitar incendios y lesiones personales.

-El vapory el calor pueden dafar, descolorir o deformar los
muebles y las paredes. Mantenga alejado el producto de
muebles y paredes, a ser posible a mas de 30 cm.

- Utilicelo en una zona bien ventilada para asegurar que el calor
se disperse adecuadamente.

-Las cuchillas del interior de la olla estan afiladas. Tenga cuidado
al vaciar la olla y limpiar el conjunto de la picadora.

Precauciones con la fuente de alimentacion

-No utilice ninguna fuente de alimentacién que no sea de
220 -240V CA para evitar incendios y descargas eléctricas.

- No desenchufe tirando del cable de alimentacién para evitar
descargas eléctricas o incendios causados por cortocircuitos.

- No permita que los nifios utilicen el producto sin la supervision
de un adulto. Manténgalo fuera del alcance de los nifios para
evitar descargas eléctricas, quemaduras u otras lesiones.

- No enchufe ni desenchufe el cable de alimentacién con las
manos mojadas para evitar descargas eléctricas o lesiones.

- Utilice solo tomas de corriente de 10 A minimo.

- Desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente
antes de realizar cualquier tipo de mantenimiento o mover el
producto.

-Si el cable de alimentacién esta dafiado o roto, debe ser
sustituido o reparado por el fabricante o el departamento de
posventa para evitar riesgos de seguridad.
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Precauciones durante el uso

-No llene la olla por encima de la linea maxima (marca "2,2 L").

-No retire el vaso medidor durante el funcionamiento a alta
velocidad para evitar derrames de grasas o liquidos.

-No intente abrir a la fuerza la tapa de la olla o el mecanismo de
bloqueo. La tapa de la olla solo puede abrirse cuando la
velocidad esta en la posicion cero y se ha desbloqueado el
mecanismo de bloqueo.

- No utilice el batidor durante la coccién prolongada, como la
coccion lenta, la coccion a fuego lento o la fermentacion.

-No toque las piezas moéviles para evitar dafios mecanicos.

-No introduzca las manos en la olla.

-Mantenga el cuerpoy el cabello alejados del conjunto de la
picadora.

- Aseglrese de que haya suficiente agua en la olla cuando cocine
al vapor. Afada agua si el tiempo de coccién aumenta.

-No toque el vaso medidor durante o inmediatamente después
de su uso. Manténgalo alejado de los nifios y los bebés y tome
precauciones especiales para evitar que se quemen.

-No mueva ni agite el producto durante su uso.

-No introduzca la espatula en la olla durante la coccion.

-No cubra la parte superior del producto durante su uso, de lo
contrario, es posible que el vapor no pueda salir.

- Al afiadir agua durante la mezcla, la temperatura del agua debe
ser inferior a 60°C para evitar quemaduras y escaldaduras si el
liquido se desborda.

- La velocidad de rotacion disminuira automaticamente sila
temperatura del liquido es demasiado alta durante la rotacién a
alta velocidad.

- Tenga en cuenta que verter liquidos a alta temperatura en la olla
puede provocar que el liquido se pulverice hacia afuera debido a
la vaporizacion.

-La olla debe usarse junto con la base de coccién incluida.

21



Precauciones después del uso

-Vacie rapidamente los ingredientes de la olla después de su uso.
Retire el conjunto de la picadoray limpielo convenientemente,
teniendo cuidado de no cortarse con las cuchillas.

- Deje de utilizar el producto inmediatamente y desenchufelo de
la fuente de alimentacion si no funciona con normalidad o se
averia.

-Sequey limpie bien la olla antes de colocarla en la base de
coccion.

Precauciones durante la limpieza y el mantenimiento

- No sumerja el producto en agua ni lo salpique con agua.

- Desenchufe el producto antes de limpiar la base de coccién.

- No utilice estropajos de acero ni otros objetos duros para
limpiar la olla.

- Utilice solo un pafio suave para la limpieza.

-No permita que el agua o la suciedad penetren en la carcasa de
la base de coccion.

- Si no utiliza el producto durante cierto tiempo, desenchufe el
cable de alimentaciény protéjalo de la humedad, del polvo y de
las plagas del hogar.

Precauciones en caso de mal funcionamiento o averia

Si se produce alguna de las siguientes incidencias, desconecte
inmediatamente el producto de la corriente y pongase en
contacto con el equipo de servicio postventa para recibir
asistencia.

- El enchufe o cable de alimentacién se han calentado mucho
durante el uso.

- Sale humo de la base de coccién o hay olor a quemado.

- Alguna parte del producto esta agrietada, suelta o inestable. La
olla se deforma.
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Descripcion del producto

Robot de cocina inteligente

Vaso medidor

Tapa

- Botonde
b encendido

Olla

Pantalla

Mando de control @

O ® Basede cocina

Lista de accesorios

S

Basedelacuchilladelapicadorax1  Cuchillade lapicadorax1  Protectorde lacuchillax1 Vaporera x 1
(Preinstaladaenlaolla) (Preinstalada enlaolla)
|

Batidor x 1 Espatula x 1 Cestillo x 1 Juego de cucharas medidoras x 1

Nota: Las ilustraciones del producto, los accesorios y la interfaz de usuario del manual de usuario son solo para fines de referencia. El
productoy las funciones actuales pueden variar debido a mejoras del producto.
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Descripcion de los componentes

Funciones de los componentes

Nombre del componente

Funcion

Olla

Se utiliza para cocinary procesar ingredientes en combinacién con la picadora.

Tapa

Se utiliza para cerrar herméticamente la olla. Impide que los jugos salpiquen durante el
funcionamiento. Hay un orificio en el centro que se puede utilizar con el vaso medidor para afiadir
ingredientes durante la coccién.

Vaso medidor

Se utiliza para medir los ingredientes y tapar el orificio del centro de la tapa.

Base de cocina

Es el componente clave del producto con un motor eléctrico en su interior. Sirve para
suministrar energia.

Conjunto de la picadora

Se utiliza con la olla para mezclary cortar los ingredientes.

Vaporera Se utiliza para cocer al vapor los alimentos.

Cesta Se utiliza para cocer al vapor los alimentos y cocinar platos suaves o delicados, y para tamizar el
jugo de las frutasy verduras.

Batidor Se utiliza para batir nata o claras de huevo.

Espatula Se utiliza pararaspar los restos de comida del interior de la olla.

Juego de cucharas
medidoras

Se utiliza para medir pequeiias cantidades de ingredientes liquidos o en polvo.

Protector de la cuchilla

El protector de la cuchilla sirve para mejorar la conveccién de los liquidos dentro de la ollay para
evitar que la cuchilla corte los ingredientes mas blandos

Instrucciones de los componentes

Olla

La olla se utiliza para procesar o calentar los ingredientes. Se compone de un bol de acero inoxidable, una tapay un conjunto
de picadora. Antes de cocinar, debe colocarse correctamente en la base de coccion. Siga estos pasos:

-

. Alinee el asadelaollacon el puntode

posicionamientoy, a continuacion, coloque la olla
verticalmente en el soporte de la base de coccion.

N

. Intente girar ligeramente la olla hacia la izquierda
y haciala derecha. Sila olla no puede girar pero
puede moverse ligeramente, significa que se ha
colocado correctamente.

/\ PRECAUCIONES

- Coloque el producto sobre una superficie de la
encimera limpia, firme y estable enla cocina.

-Mantenga el producto alejado del borde de la
encimera para evitar que el producto se caiga
debido al movimiento durante el funcionamiento o
aun golpe.

-No coloque el producto sobre superficies calientes
o que se puedan calentar, como cocinas,
vitroceramicas o placas de induccion, nicerca de
zonas de alta temperatura. Mantenga el producto
alejado de fuentes de calor externas.

-No coloque el producto debajo de muebles como
estanterias o armarios, ya que podria dafiar los
muebles por el vapor generado durante la coccion.

Soporte
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Conjunto de la picadora (Cuchilla de |la picadora + Base de la cuchilla de la picadora)

Antes de limpiar el conjunto de la picadora y la olla, retire el conjunto de la picadora y vuelva a instalarlos correctamente
después de limpiarlos y secarlos para su uso futuro. La cuchilla de la picadora se utiliza para batir, cortar y mezclar los
alimentos, por lo que siempre debe estar correctamente instaladay completamente bloqueada con la base de la cuchillade la
picadora; de lo contrario, puede producirse una lesion accidental. Siga estos pasos:

. Paraevitar que la cuchilla de la picadora se caiga
accidentalmente, sujete el asade laollaconla
boca hacia arriba.

N

Gire labase de lacuchillade la picadoraenel
sentido de las agujas del reloj pararetirarlay deje
temporalmente la cuchilla de la picadora en laolla.

@

Levante con cuidado el asa de la cuchilladela
picadora para sacarladelaolla, junto conlajunta
de goma.

4. Allimpiar la cuchilla de la picadora, hay que tener
especial cuidado para no cortarse. Séquela conun
pafio después de la limpieza.

@

Sujete el asa de la cuchilla de la picadora junto con
lajunta de goma, alinee la cuchilla de la picadora
conlaaberturadel fondo de laollaeintroduzca la
cuchillade la picadora hasta que lajunta de goma
esté en contacto con el fondo de la olla.

(22}

. Instale la base de la cuchilla de la picadora en el
fondo de la olla desde abajo, luego girelaen
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la
cuchillade la picadoray labase de la cuchilladela
picadora queden firmemente bloqueadas.

/\ PRECAUCIONES

-Las cuchillas estan extremadamente afiladas. Tenga
mucho cuidado al instalarlas, desmontarlas,
utilizarlas o limpiarlas.

-No toque las cuchillas. Hacerlo puede provocar
lesiones.

-Aldesmontar la cuchillade la picadora, aseglrese
de que el orificio de la olla esté orientado hacia
arriba. De lo contrario, la cuchillade la picadora
puede caerse y causar dafios personales o deformar
las cuchillas.

-Nointroduzcalas manos en laolla antes de sacarla
de labase de coccion.

- Paraevitar quemaduras por el calor residual de la
coccion, asegurese de que laollaylacuchillade la
picadora estén lo suficientemente frias al tacto
antes deretirarlas.

-Aseglrese de que la cuchillade la picadora esté
correctamente instalada. Compruebe regularmente
lacuchillade la picadoraylajunta de goma.

-Alinstalarla cuchilla de la picadora, aseglrese de
que lacuchillay lajunta de goma estén bien
colocadas.

-Aseglrese de que lajunta de goma esté intacta. De
lo contrario, el producto podria dafiarse debido a la
fuga de liquido en la base de coccién.

-Aseglrese de que la cuchilla de la picadora esté
correctamente instaladay completamente
blogqueada antes de cocinar.
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Cuchillade 4
la picadora

Base dela cuchilla ¥
de la picadora

Para abrirlabasedelas
cuchillas de la picadora,
girelaen el sentido de las
agujas del reloj.

Asade lacuchilla

Juntade goma @

Cuchillade la picadora



Tapa

La tapa de la olla se utiliza para cerrar herméticamente la olla. Para garantizar la seguridad durante el uso, el robot de cocina
solo puede encenderse cuando la tapa esta colocaday bloqueada. Siga estos pasos:

.Conelasadelatapaaladerechadelasadelaolla,
coloque firmemente latapaenlaollay presionela
con ambas manos. A continuacion, gire latapaenel
sentido de las agujas del reloj hasta que el asa de la
tapase alinee con el asa de laolla. Aseglrese de
que queden firmemente bloqueadas.

2. Pulse el mando de control para empezar a cocinary
laollase bloqueara automaticamente.

3.Elrobot de cocina detectara automaticamente sila
tapa estéa colocada o no. Sino es asi, la pantalla
mostrara un aviso.

4.Unavez finalizada la coccion, laolla se
desbloqueara automaticamente.

/\ PRECAUCIONES

-No fuerce laaperturade latapadelaollaparano
danar el cierre de la tapa.

-Puede quedar algo de vapor caliente en el interior de
laollaunavezterminada la coccion. Para evitar
quemadurasy escaldaduras por el vapor, tenga
cuidado al abrirlatapadelaolla.

-Noretire el vaso medidor durante la coccién. En
algunas recetas, sera necesario retirar el vaso
medidor para asegurar la salida del exceso de vapor.
Para mas detalles, consulte la receta especifica.

-Compruebe regularmente que la junta de gomade la
tapade laollano esté danada.

-Durante la limpieza, no retire la junta de goma.
-Para una mejor experiencia en la préxima coccion,

limpie la ollajusto después de su uso para evitar los
olores derivados de los restos de comida.

Vaporera/Cestillo

)
Vaso medidor \@3_

Lavaporeray el cestillo se utilizan para cocinar alimentos al vapor. La vaporera se compone de una tapa de coccion al vapor,
una bandeja de coccion al vapor, una bandeja adicional inferior, una olla de coccion al vapory una bandeja para la recogida de
agua. La vaporera se monta directamente sobre la tapa de la olla, de modo que el vapor puede pasar por el orificio de la tapa
durante la coccién para cocer al vapor los alimentos. Para utilizar la vaporera, siga estos pasos:

1. Coloque la vaporera sobre la parte ahuecada de la
tapadelaolla. Aseglrese de que queden alineadas
y firmemente bloqueadas.

2. Para utilizar el cestillo, coléquelo dentro de la olla
conlosingredientes de la comida que vaa coceral
vapor.

3. Puede utilizar las diferentes partes de la vaporera
en funcion de sus necesidades.

4. Para recoger los jugos condensados procedentes
de la coccion al vapor, coloque la bandeja de
recogida de agua entre la olla de la vaporera y la
tapa de la olla. Si se retira la bandeja de recogida
de agua, los jugos pasaranalaolla.

Tapade lavaporera

Bandeja de lavaporera

Bandeja adicional inferior

Olladelavaporera

Bandeja de recogida de agua
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/\ PRECAUCIONES

-Losingredientes de los alimentos deben estar
distribuidos uniformemente dentro de la olla de vapor, y el

peso total de los ingredientes a cocinar cada vez junto Asa
con los platos o la vajilla no puede superar los 2 kg.
—
-Tenga cuidado con las quemaduras de vapor al retirar la 2
vaporera o el cestillo.
- Asegulrese de que haya suficiente agua enla olla para Cesta

evitar que el robot de cocina se dafie por hervir en seco.

- Limpie rapidamente la vaporeray el cestillo para evitar
que se obstruyan los orificios de la vaporera.

-Cuando se utiliza la vaporera, es necesario retirar el vaso
medidor.

-Tenga en cuenta la cantidad de agua en labandeja de
recogida de agua para evitar que se desborde.
Normalmente, la bandeja de recogida de agua puede
recoger los jugos condensados durante la coccion al
vapor durante aproximadamente una hora.

Vaso medidor

El vaso medidor se puede utilizar para bloquear el orificio de la tapa para evitar la pérdida de calor y las salpicaduras de los
ingredientes. También se puede utilizar para medir liquidos. Si solo se necesita una pequefia cantidad de liquido, no es
necesario retirar el vaso medidor. Vierta lentamente el liquido sobre la tapa de la ollay este entrara en la olla a través de la
pequefiaseparacion que hay entre el vaso medidory latapa. Para afiadir mas ingredientes liquidos o sélidos alaolla, siga estos
pasos:
1. Pulse el mando de control para poner en pausa la tarea

actual de coccidn. Sujete el asa del vaso medidory tire

de ella hacia arriba para retirar el vaso medidor.

2. Anadalosingredientes alaolla.

3. Alinee el vaso medidor con el orificio de latapa de la -
ollay presione suavemente hacia abajo para volver a
instalar el vaso medidor en la tapa. \@ ’
4. Pulse el mando de control para reanudar la coccion. ‘\*
N~

- Al retirar el vaso medidor durante la coccion, tenga
cuidado para evitar quemaduras por el vapor caliente que
puede quedar dentro de laolla.

Vaso medidor

-Enalgunasrecetas, sera necesario retirar el vaso medidor
para liberar el exceso de vapor. Para mas detalles,
consulte lareceta especifica.

Espatula/Juego de cucharas medidoras

La espatula se puede utilizar para retirar los alimentos cocinados y limpiar la olla. Las cucharas medidoras se utilizan para
medir pequeiias cantidades de ingredientes en polvo o liquidos. Las cucharas tienen diferentes volumenes: 10 mililitros, 5
mililitros, 2,5 mililitros y 1,25 mililitros. Tenga en cuenta lo siguiente cuando utilice estos accesorios:

/\ PRECAUCIONES

-Ninguno de los accesorios puede utilizarse para otros
fines.

-Nointroduzca la espatula nilas cucharas medidoras en la
olladurante lacoccion.

-Compruebe los accesorios con regularidad y sustittyalos 9
si detecta alglin dafio.

Juego de cucharas
Espatula medidoras
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Batidor

Ademas de montar nata o claras de huevo, el batidor también se puede utilizar a baja velocidad para garantizar una mezcla
homogénea de los alimentos, a fin de evitar que se peguen o se quemen en el fondo de la olla. Siga los pasos que se indican a
continuacion para lainstalaciony el desmontaje:

1. Paracolocar el batidor en la cuchilla de la picadora,
insértelo en el hueco de la cuchilla transversal,
y girelo ligeramente para fijarlo en su sitio.
Asegurese de que no se pueda quitar facilmente.

2. Sujete el asa del batidory agite hacia arriba para
retirarlo.

Asa
/\ PRECAUCIONES
-No utilice una velocidad superior al nivel 5.
-No utilice la espatula mientras usa el batidor. Batidor &—O

-Esta prohibido instalar o retirar el batidor mientras el
robot de cocina esta en uso.

Protector de la cuchilla

El protector de la cuchilla sirve para mejorar la conveccion de los liquidos dentro de la ollay para evitar que la cuchilla corte los
ingredientes mas blandos. Es apto para coccion afuego lentoy bafio Maria, y también puede usarse con el modo de hervir/coci-
naralvapory el modo de estofar. El protector también evitara que se corte lamano al quitar o instalar la cuchilla de la picadora.
Siga estos pasos parainstalar o quitar el protector de la cuchilla:

Instalarlo: Alinee el centro del protector con el Protector de lacuchilla

mango de la cuchilla, y presione el protector hacia
abajo para que quede bien sujeto en su sitio.

Quitarlo: Sostenga el mango del protector de la
cuchillay tire hacia arriba para quitarlo.

/\ PRECAUCIONES

-No lo utilice a velocidades superiores al Nivel 1.

-Asegulrese de que la temperatura no exceda los 100 °C.
-Use el protector de la cuchilla para hervir o estofar solo
sila cantidad de liquido es adecuada. No deje hervir

en seco el protector de la cuchilla a alta temperatura.

Modo de uso

Encendido

Enchufe el cable de alimentacion en una toma de corriente de 220-240 VCA, conecte la alimentacion y encienda el robot de
cocina. En ese momento, aparecera la animacion de arranque en la pantalla.

Modo apagado

Lapantalladel robotde cocina se apagara automaticamente sino se efecttia ninguna operacion durante 10 minutos. El periodo
de apagado automatico puede modificarse en ajustes. Después de que la pantalla esté apagada durante 10 minutos, el robot de
cocina entrara en el modo apagado.

Apagado

Mantenga pulsado el mando de control durante 3 segundos o vaya al ment desplegable para apagar el robot de cocina. Para
encender el robot de cocina, pulse el mando de control. Si no va a usar el robot de cocina durante un periodo de tiempo
prolongado, pulse el botdn de encendido para apagarlo.

Nota: Puede reanudar la pantalla pulsando en ella o presionando el mando de control.

Conectando con la aplicacién Mi Home/Xiaomi Home

Este producto trabaja con la aplicacion Mi Home/Xiaomi Home*. Utilice la
aplicacion Mi Home/Xiaomi Home para controlar su dispositivo y para
interactuar con otros dispositivos inteligentes.

Escanee el cddigo QR para descargar e instalar la aplicacion. Se le dirigiraa
la pagina de configuracion de conexion sila aplicacion ya esta instalada. O
busque "Mi Home/Xiaomi Home" en la App Store para descargarla e
instalarla.

Abra la aplicacion Mi Home/Xiaomi Home, pulse "+" en la parte superior 9DD2934D
derechay, a continuacion, siga las instrucciones para afiadir el dispositivo.
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*La aplicacién se conoce como Xiaomi Home en Europa (excepto en Rusia). El nombre de la aplicacién que aparece en su dispositivo
debe sertomado como el predeterminado.
Nota: La version de la aplicacion puede haber sido actualizada, siga las instrucciones basadas en la version actual de la aplicacién.

Wi-Fi Encendido/Apagado

llumina la pantalla del robot de cocina. Deslice el dedo hacia abajo desde la parte superior de la pantalla, pulse elicono de Wi-Fiy
mueva el botén hacia la derecha para activar la red Wi-Fiy hacia laizquierda para desactivarla.

Configuraciéninicial
Cuando se enciende el robot de cocina por primera vez, siga las instrucciones en pantalla para completar la configuracion

inicial. Pulse el mando de control o deslice la pantalla hacia laizquierda para pasar al siguiente paso durante el funcionamiento.
Unavez completada la configuracion, vuelva a pulsar el mando de control para acceder a la pantalla de inicio.

Puede modificar los ajustes en cualquier momento en Perfil > Ajustes.

Ajustes de uso

Valores de ajuste: Los parametros de coccién, como el tiempo, latemperaturay la velocidad, se pueden ajustar antesy durante
la coccion. El robot de cocina solo puede funcionar si se han establecido el tiempo y la velocidad. Pulse los iconos de tiempo,
temperaturay velocidad en la pantalla para establecer los valores, y gire el mando de control para cambiar los valores. Una vez
completados los ajustes de los valores, pulse el mando de control para iniciar la coccion.

Seleccion de recetas: Elijala opcidon Recetas en la pantalla o pulse el icono situado en la esquina superior derecha para buscar
las recetas. Siga la receta paso a paso para manejar el robot de cocina.

Ajuste del tiempo
1. Pulse elicono de ajuste del tiempo para activarlo.

2. Gire el mando de control para establecer el tiempo
de coccion.

/\ PRECAUCIONES

-Se puede modificar el tiempo programado en cualquier
momento durante la coccién (excepto en algunos modos).
Pulse el icono de ajuste de tiempoy gire el mando de
control para seleccionar el tiempo de coccion deseado. El

robot de cocina reanudara la coccion segun el tltimo
tiempo ajustado hasta que se complete la coccion.
- Antes de que finalice el tiempo programado, pulse el ‘ ‘
mando de control para poner en pausa el robot de cocina
y afiadir ingredientes durante la coccion. Vuelva a pulsar

el mando de control para poner en marcha el robot de
cocciényreanudar la coccion segtin el tiempo
programado originalmente.

- Parafinalizar la coccion antes del tiempo programado,
pulse elicono de ajuste de tiempo y gire el mando de
controla 00:00:00.

Ajuste de latemperatura
1. Pulse elicono de ajuste de latemperatura para activarlo.

2. Gire el mando de control para establecer latemperatura. 00=00:00 = ¢ 0

4 N4
/\ PRECAUCIONES
- Se puede modificar la temperatura de coccion en cualquier
momento durante la coccién (excepto en algunos modos).

-Sino hay necesidad de calentar, ajuste latemperaturaa
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Ajuste de la velocidad

1. Pulse elicono de ajuste de la velocidad para
activarlo.

2. Gire el mando de control para establecer la
velocidad de giro.

/\ PRECAUCIONES

-Se puede modificar la velocidad en cualquier momento
durante la coccion (excepto en algunos modos).

-Elrobot de cocina solo puede empezar a cocinar sise ha
establecido el tiempoy la velocidad.

-Hay 20 niveles de velocidad tanto para la rotacion hacia
adelante como hacia atras. Gire el mando de control en el
sentido de las agujas del reloj para ajustar la velocidad de
avancey en el sentido contrario para ajustar la velocidad
de retroceso. Cuanto mayor sea el nivel, mayor seréla
velocidad.

-No utilice velocidades altas cuando cocine alimentos
calientes o sopas a mas de 60°C, para evitar que los
alimentos se desbordeny causen quemaduras.

-Al girar el mando de control en el sentido de las agujas del
reloj o en sentido contrario, puede cambiar el sentido de
rotacion de la cuchilla de la picadora. Para removery
mezclar suavemente los alimentos, utilice la rotacion
inversa.

Modos preseleccionados

El robot de cocina cuenta con varios modos preestablecidos para satisfacer diversas necesidades de coccion. Puede ir a la
pantalla de inicio para seleccionar los modos preestablecidos, incluyendo: pesar, giro extremo, amasar, raspar hielo, exprimir,
moler, picar, limpiar, cocinar al vapor/hervir, estofar. Tome como ejemplo los modos de picado y pesaje y realice los siguientes

pasos.
Picar

1. Limpie los ingredientes y cortelos en trozos pequefios. A continuacion, péngalos en la olla. Asegurese de que la cantidad de
ingredientes no supere el nivel maximo de la olla.

Instale correctamente la olla en la base de coccion y después ponga la tapa de la olla. Aseglrese de que la tapa quede
correctamente instaladay bloqueada sobre la olla.

N

Encienda el robot de cocina, seleccione el modo de picado en la pantalla y pulse el mando de control. El robot de cocina
funcionara en base a los valores preestablecidos y se detendra automaticamente al finalizar el proceso. Pulse el mando de

control para poner en pausa la coccién.

W

4. Cuando haya terminado de procesar los ingredientes, retire la olla de la base de coccién y utilice la espatula para sacar los
alimentos.

/\ PRECAUCIONES

-Retire los tendones, los huesos y |a piel de la carne antes de procesarla, y descongele primero la carne congelada.
-No utilice el modo de picado para procesar ingredientes duros como carne congelada, cubitos de hielo o huesos.
-El robot de cocina se agitara ligeramente durante el funcionamiento, por lo que le recomendamos que no deje el robot de

cocinasin vigilancia.
-Apague el robot de cocina si vibra excesivamente o silos ingredientes se pegan a las paredes de la olla. Utilice la espatula
pararepartirlos ingredientes uniformemente por el fondo de la ollay vuelva a encender el robot de cocina.

Pesar
1.Instale laollaen labase de cocciény seleccione el modo de pesaje en la pantalla de seleccién de modos.

2.Coloque los ingredientes que desea pesar dentro de la olla, y la pantalla mostrara el peso de los ingredientes.

3. Pulsey gire el mando de control hasta el ceroy, a continuacion, afiada el siguiente ingrediente a la olla. El proceso de pesaje
puede repetirse hasta alcanzar un peso maximo acumulado de 5.000 g.

/\ PRECAUCIONES

-Elmodo de pesaje solo se puede utilizar cuando no hay ningtin otro modo en marcha.
- Cuando utilice el modo de pesaje, asegurese de que el robot de cocina esté sobre una superficie plana. De lo contrario,

los resultados del pesaje pueden resultar inexactos.
-Pulse el simbolo "~" situado en la esquina superior izquierda de la pantalla de pesaje para salir del modo de pesaje.
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Funciones de modo

Nombre de modo  Funcién

Descripcion

Manual

Activado por defecto. Ajuste el tiempo,
latemperaturay la velocidad para
empezar a cocinar.

Nota: El tiempo maximo de funcionamiento es de
cuatro horas, la temperatura maxima es de 150°C,
yelnivel maximo de velocidad es de 10.

Se recomienda que las personas que no estén familiarizadas con
el funcionamiento del producto sigan los pasos y ajustes
proporcionados porlas recetas almacenadas enlanube o lasrecetas
predefinidas en el robot de cocina.

Pesar

Se utiliza para pesar los ingredientes.

Se recomienda pulsar "Vuelve a cero" en la pantalla antes de cada
pesada para garantizar que el robot de cocina pueda pesar con
precision los ingredientes.

Rotacion
extrema

Se utiliza para ablandar rapidamente
los alimentos.

Este modotiene lamayorvelocidad. Vuelva a pulsarelicono del modo
de rotacion extrema para salir de este modo. No deje el robot de
cocina sin vigilancia mientras esté en funcionamiento para evitar
que se produzcan sacudidasy accidentes.

Amasar lamasa

Se utiliza para amasar.

No se puede ajustar ni la temperatura ni la velocidad. El agua y los
demasingredientes se pueden afiadir a través del orificio de latapa de
laolla.

Hielo raspado

Se utiliza para triturar hielo.
Puede seleccionar hielo grueso
o hielo fino.

No se puede ajustar la temperatura. Aseglrese de que la tapa de la
ollay el vaso medidor estén bien puestos cuando el robot de cocina
esta en marcha para evitar que el hielo picado salpique.

Se utiliza para preparar zumo.

No se puede ajustar la temperatura. Aseglrese de que la tapa de la

Hacer zumo Se puede utilizar con ingredientes ollay el vaso medidor estén bien puestos cuando el robot de cocina
como frutasy verduras. estd en marcha para evitar que el zumo salpique.
Se utili | trit No se puede ajustar la temperatura. Se recomienda cortar los
Moler seu :j[za {)ara molergranos y triturar ingredientes en trozos pequefios para facilitar la tarea y moler
ingredientes. uniformemente los ingredientes.
Se utiliza para hacer rellenos de carne No se puede ajustar la temperatura. No es adecuado para
Picar - P : ingredientes duros o con alto contenido de agua, como carnes y
y triturar ingredientes.
frutas congeladas.
. Se utiliza para picar los ingredientes No se puede ajustar la temperatura. Aseglirese de que la tapa de la
Picado mas grandes ollay el vaso medidor estén en su sitio cuando el robot de cocina esta
en marcha para evitar que los ingredientes salpiquen.
No rellene de agua por encima del nivel maximo. Aseglirese de que la
Limpieza Se utiliza para limpiar la olla. tapadelaollay el vaso medidor estén en su sitio cuando el robot de

cocina estd en marcha.

Cocer al vapor

Se utiliza para cocer al vapor
los alimentos.

No se puede ajustar nilatemperaturanilavelocidad. La cuchillade la
picadora no funciona en este modo. Este modo es adecuado para
cocinar alimentos delicados, como dumplingsy tofu. No es adecuado
para otros métodos de coccién que no sean al vapor, como el
salteado.

Estofado

Se utiliza para guisar la comida.

La cuchilla de la picadora admite la rotacion intermitente para evitar
que los ingredientes se agiten en exceso. Este modo es adecuado
para guisar ingredientes durante un largo periodo de tiempo, como
guisar carnesy sopas.

Temperatura alta

Se utiliza para saltear a altas
temperaturas.

Conunatemperatura maxima de 180°C, este modo es adecuado para
saltear alimentos a altas temperaturas, como saltear verduras o
huevos.

Nota: Los nombres de los modos en pantalla pueden variar debido a las mejoras del producto; consulte el producto real.
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Ejemplos de modos

Nombre de modo Tiempo Nivel de velocidad Cantidad de ingredientes
200 g de zanahoriasy 500 ml de agua
Manual 15 minutos Nivel 0,5-10. potable. Permita que el robot de cocina
Latemperatura maximaes 150 °C. descanse 25 minutos tras cada uso.

Rotacién extrema 2segundos x 3veces Rotacién extrema 2limones (cortados en cuartos)
Amasar la masa 5 minutos Amasar lamasa 450 g de harina, 300 ml de agua potable

. 3 q Nivel 8 para hielo grueso, 200ed bitos de hielo de 3 cm?
Hielo raspado segundos nivel 9,5 para hielo fino g de cubitos de hielode 3cm
Hacer zumo 30segundos Nivel 9 400 g de peras, 1000 ml de agua potable
Moler 20 segundos Nivel 9,5 200 g de aztcar piedrade 3cm?
Picar 15 segundos Nivel 8 300 gde carne de terneraen cubos

de2cm?®

Picado 6 segundos Nivel 9 100 g de ajo
Limpieza 90 segundos Nivel 6 1000 ml de agua potable
Limpieza profunda 8 minutos Nivel 6 1000 ml de agua potable
Limpiezadela 13 minutos Nivel 406 1000 ml de agua potable
masa residual
Cocer al vapor 60 minutos Nivel 0 1000 ml de agua potable
Estofado 60 minutos Nivel 0,5 1000 ml de agua potable
Temperatura alta 10 minutos Nivel 0,5 300 g de verduras o huevos

Nota: Los nombres de los modos en pantalla pueden variar debido a las mejoras del producto; consulte el producto real.

Funcion de recetas

Para disfrutar de una mejor experiencia de cocina inteligente, le recomendamos que conecte el producto a una red antes de
usarlo.

Pulse Recetas en la esquina superiorizquierda de la pantalla para acceder alas recetas personales. Pulse labarra de bisqueda
(elicono de lalupa) enla esquina superior derecha de la pantalla para buscar recetas introduciendo palabras clave.

Cuidado y mantenimiento

- Antes del primer uso, limpie a fondo todos los componentes y accesorios excepto la base de coccion.

-Limpie y seque bien todos los accesorios utilizados después de cada uso.

- Utilice el modo de limpieza entre los pasos de coccidn o los platos para limpiar los restos de comida en la olla. Puede encontrar el modo
en la pantallade modos.

-No utilice objetos punzantes nilana metalica para limpiar la olla; en su lugar, utilice un limpiador para acero inoxidable.

- Utilice un pafo suave para limpiar la superficie de los accesorios de plastico, como la vaporera.

-Desconecte la fuente de alimentacion antes de limpiar la base de coccién.

-Limpie la base de coccién con un pafio ligeramente himedo y un detergente suave.

- Tenga cuidado de no utilizar demasiada agua al limpiar la base de coccion para evitar que el aire y el agua entren en ella.

-Laollayel conjunto de la picadora pueden dafiarse si entran en contacto con agua, otros liquidos o residuos de alimentos durante un
largo periodo de tiempo. Limpie rapidamente los componentes después de cada uso.

-Lacoccion prolongada o el contacto con sustancias acidas puede provocar la oxidacion, por lo que se debe prestar atencién a los
ingredientes utilizados.

-Compruebe regularmente sila base de coccidny los accesorios, incluyendo la olla, el cable de alimentacion, las juntas de gomade la
tapadelaollayel conjunto de la picadora estan dafiados.

-Paraevitar dafios en el producto, compruebe regularmente las ranuras de ventilacién del producto para asegurarse de que no haya
ninguna obstruccién.

- Desenchufe el producto cuando no lo utilice.

-Hay una estructura de drenaje dentro del soporte de la olla en la base de coccion. Sise derrama accidentalmente una gran cantidad de
caldo o de liquido sobre el soporte, no dé la vuelta a la base de coccidn, ya que el liquido fluira automaticamente hacia el orificio de
drenaje inferior. Utilice una esponja absorbente o un pafio suave para limpiar el liquido que haya quedado en la superficie de la base de
coccion.

-El producto debe mantenerse secoy limpio, y colocarse en un entorno secoy bien ventilado.

-No utilice accesorios dafiados.

-El conjunto de la picadoray los accesorios son consumibles. Para obtener los mejores resultados de coccién, sustityalos de forma
regular en funciéon de su estadoy de la frecuencia de uso. 32



Especificaciones

Robot de cocina

Nombre inteligente Modelo MCCOIM-1A
Potencia nominal total 1700 W Tension nominal 220-240V~
Potencia nominal del motor 500 W Potencia norpinal 1200W
de calentamiento
Capacidad 2,2L Frecuencia nominal 50-60 Hz
Peso neto 10kg Método de calentamiento Calentamiento porinduccion
Peso bruto 13,8kg Dimensiones del articulo 413 x 316 x 344 mm
Modo apagado 0,4W

Especificaciones inalambricas

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Potencia méx.: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Potencia méx.: 5,8 dBm

Lafuncion WLAN de este dispositivo esta restringida a uso solo en interiores si se utiliza en el rango de frecuencia de 5150 a
5350 MHz.

]

Por la presente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. declara que el tipo de equipo radioeléctrico MCCOTM-1A cumple
con la Directiva 2014/53/UE. Encontrara el texto completo de la declaracion de conformidad de la UE en esta direccion de
Internet:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Para un manual electrénico detallado, vaya a www.mi.com/global/support/user-guide

2

Todos los productos que llevan este simbolo son residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE segln la directiva
2012/19/UE) que no deben mezclarse con residuos domésticos sin clasificar. En su lugar, debe proteger la salud humanay el
medio ambiente entregando sus equipos de desecho a un punto de recogida para el reciclaje de residuos de equipos eléctricos
y electrénicos, designado por el gobierno o las autoridades locales. La eliminaciony el reciclado correctos ayudaran a evitar
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana. Péngase en contacto con el instalador o con las
autoridades locales para obtener mas informacion sobre la ubicaciony las condiciones de dichos puntos de recogida.

AT | BE|BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES

22
FI [FR|{HR|HU|IE | IS |IT | LI | LT | LU| LV %49

MT| NL|NO| PL| PT|RO| SE| SI | SK| TR
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Resolucion de posibles problemas

Problemas

Diagnostico de fallos y soluciones

Ha entrado liquido en la
zonadebajo delaolla.

Desenchufe inmediatamente el cable de alimentacion.
Apague el robot de cocina.
Utilice una bayeta para limpiar el exceso de liquido de lazona debajo de la olla.

No mueva niincline la base de coccién para evitar que el liquido se introduzca en la base de
coccidény entre en contacto con piezas con tensién eléctrica.

No intente desmontar la base de coccion, ya que no contiene ninguna pieza que pueda
reparar.

Si no esta seguro de si el liquido ha entrado en la base de coccién o no, no encienda el
productoy péngase en contacto con el servicio de atencién al cliente.

Compruebe sila cuchilla de la picadora esté instalada correctamente y si la junta de goma
tiene dafios.

El producto no funcionay la
pantalla no se enciende.

Compruebe si el cable de alimentacion esta correctamente conectado alatoma de corriente.

Compruebe si el producto esta encendido.

No se puede instalarlaolla
enlabase de coccion.

Compruebesilaollay el conjunto de la picadora estan instalados correctamente.

El producto deja de funcionar
durante su uso.

Retire la olla de la base de coccion.

Quite algunos ingredientes o afiada algun liquido.
Espere cinco minutos (tiempo de enfriamiento).
Vuelvaainstalarlaolla.

Compruebe que el orificio de ventilacién situado en la parte posterior de la base de coccién
no esta obstruido.

Pulse el mando de control para reiniciar el producto.

Si el mensaje de error del sistema persiste una vez finalizado el tiempo de enfriamiento,
pongase en contacto con el servicio de atencién al cliente.

El peso medido es incorrecto.

Compruebe si hay objetos que estén en contacto con los laterales de la base de coccion.

Compruebe si el cable de alimentacion tira de la base de coccioén, lo que podria
desequilibrar el médulo de pesaje.

Compruebe si el producto esta colocado en una encimera limpia, estable y plana.

No toque el producto en ningin momento durante el proceso de pesaje.

Las operaciones basicas de
coccién seinterrumpen.

Los ingredientes afiadidos no cumplen los requisitos.
Retire la olla de la base de cocciony vaciela.
Vuelva a colocar la olla vacia en la base de coccion.

Reinicie el proceso de coccidn.

El robot de cocina no puede
conectarse a la Wi-Fi.

Pruebe a conectarse de nuevo después de restablecer la Wi-Fi en la pantalla de ajustes.

Compruebe sisefial de Wi-Fi es lo suficientemente fuerte.

No se puede actualizar la
version del sistema.

Compruebe si el producto esta cocinando actualmente.

Compruebe sila red Wi-Fi funciona correctamente.

Lafuncién de calentamiento
no funciona.

Es posible que no se haya ajustado correctamente el tiempo de calentamiento.
Compruebe que se ha ajustado el tiempo de calentamiento.

No se ha seleccionado la temperatura. Compruebe que se ha ajustado la temperatura.

Latemperaturade laollayaha superado latemperatura ajustada.
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Cadigos de error

Si el robot de cocina no funciona correctamente, en la pantalla aparecera un cédigo de error. Consulte la siguiente tabla para
encontrar las soluciones correspondientes.

Coédigos de error

Posibles causas

Soluciones

No se detectala
tapadelaolla.

Latapadelaollanoestéd puestaobloqueada
en su sitio.

Coloque latapadelaollaen sulugar, presione
firmemente y vuelva a intentarlo.

No se detecta

Laollanoestainstaladaoestainstalada

Alinee la olla en la posicién correcta e

laolla. incorrectamente. instalela, luego vuelva aintentarlo.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-03 Se activa la proteccion contra la sobretension. automaticamente cuando la tensién vuelva a
sernormal.
El robot de cocina volverd a funcionar
E-04 Se activa la proteccion contra la sobretension. automaticamente cuando la tension vuelva a
sernormal.
La alerta de alta t t i diante el El robot de cocina volvera a funcionar
E-05 a aer a_t eda a elnr;pe;a ;ral se”ac lvamediante automaticamente  cuando  baje  la
sensor situado en el fondo de la olla. temperatura.
El robot de cocina volvera a funcionar
E-07 Latemperatura de IGBT es demasiado alta. automaticamente cuando baje la
temperatura.
Pbéngase en contacto con el equipo del
E-8 Elsensorde IGBT esta dafiado. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-10 Elsensor del fondo de la olla esta dafiado. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-11 Error en la comunicacién del calentamiento. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-12 Laplacade labobinatiene un circuito abierto. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-13 Laollano establoqueada en sussitio. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-16 Se activa la proteccion de sobrecorriente del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-17 Se activala proteccion de alta tension del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-18 Se activa la proteccion de baja tension del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-19 Se activa la proteccion por pérdida de fase del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-20 Se activa la proteccién contra atascos del motor. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
. El robot de cocina volverda a funcionar
E-21 Latemperatura del motor es demasiado alta. ati Ny
automaticamente cuando baje la temperatura.
Péngase en contacto con el equipo del
E-22 El sensor del motor tiene un circuito abierto. servicio posventa para concertar una cita de
mantenimiento.
Péngase en contacto con el equipo del
E-23 El sensor del motor tiene un cortocircuito. servicio posventa para concertar una cita de

mantenimiento.
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Cédigos de error Posibles causas Soluciones

El robot de cocina volvera a funcionar

E-24 Latemperatura del MOSFET se esta sobrecalentando. automaticamente cuando baje la
temperatura.

El robot de cocina volvera a funcionar

E-25 E.I sensor'de Viemgfera;:tura del MOSFET automaticamente cuando baje la
iene un circuito abierto. temperatura.

El sensor de temperatura del MOSFET El robot de cocina volvera a funcionar

E-26 tiene un cortocircuito. automaticamente  cuando  baje la
temperatura.

El robot de cocina volvera a funcionar

E-27 Error en la comunicacién del motor. automaticamente cuando baje la
temperatura.

El robot de cocina volvera a funcionar

E-28 Error en el ventilador de refrigeracion. automaticamente  cuando baje la
temperatura.

El robot de cocina volvera a funcionar

E-29 Error en la comunicacion del pesaje. automaticamente  cuando baje la
temperatura.

El robot de cocina volvera a funcionar

E-30 Error en la comunicacion del motor. automéaticamente cuando baje la

temperatura.

Version del manual del usuario: V1.5
Para obtener mas informacion, visite www.mi.com.
Fabricado para: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Fabricado por: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(una empresa Mi Ecosystem)
Direccion: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie dieses Handbuch vor der Verwendung sorgféltig durch
und bewahren Sie es auf, um zukiinftig die Informationen nachlesen
zu konnen.

Beachten und befolgen Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um
Ihre Sicherheit zu gewahrleisten und das Risiko von Verletzungen
oder Sachschaden zu reduzieren.

WARNUNGEN

- Dieses Produkt ist nur fiir den Einsatz im Haushalt gedacht.

- Die Geréte sind fiir Personen geeignet, die korperlich, sensorisch
oder geistig beeintrachtigt sind oder nicht iiber ausreichend
Erfahrung oder Kenntnisse verfligen, wenn sie beaufsichtigt
werden oder eine Anleitung zur sicheren Nutzung erhalten haben
und verstehen, welche Gefahren auftreten kénnen.

- Bitte bewahren Sie das Produkt auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Kinder diirfen nicht mit diesem Produkt spielen oder
es benutzen.

- Stellen Sie das Produkt nicht auf instabile oder nasse Oberflachen.
Achten Sie darauf, dass das Produkt mindestens 30 cm von Feuer
oder Warmequellen entfernt ist.

- Der normale Betriebshohenbereich dieses Produkts betragt
0-2000 Meter.

- Stellen Sie die Kochstelle nicht auf beheizte oder beheizbare
Oberflachen, wie beispielsweise Ofen, Ceran- oder
Induktionsherde, und auch nicht in die Nahe von Bereichen mit
hohen Temperaturen.

- Stof3en, schlagen oder zerkratzen Sie das Gerat nicht mit scharfen
oder schweren Gegenstanden, um Verletzungen oder
Fehlfunktionen zu vermeiden.

- Das Gerat kann nicht mit einem externen Timer oder einer
separaten Fernbedienung verwendet werden.

-Verandern, zerlegen oder reparieren Sie das Gerat nicht selbst, um
Feuer, Stromschlage und Verbriihungen zu vermeiden.

- Stellen Sie die Verwendung des Produkts bei Fehlfunktionen oder
Defekten sofort ein, um Feuer, Stromschlage und Verbriihungen zu
vermeiden.
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- Achten Sie darauf, dass die Silikonkomponenten des Produkts
nicht mit Losungen, die mehr als 50 % Alkohol enthalten, in
Kontakt kommen.

-Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile austauschen oder
bewegliche Teile beriihren.

-Verwenden Sie kein Zubehor und keine Ersatzteile, die nicht mit
diesem Produkt geliefert wurden, um Feuer und Verletzungen zu
vermeiden.

- Dampf und Hitze kdnnen lhre M6bel und Wande beschadigen,
entfarben oder verformen. Halten Sie mit dem Gerat daher Abstand
von Mobeln und Wanden, vorzugsweise mindestens 30 cm.

-In einem gut beliifteten Bereich verwenden, um eine optimale
Hitzeverteilung zu gewahrleisten.

- Die Schneidemesser im Inneren des Topfs sind scharf. Seien Sie bitte
vorsichtig, wenn Sie den Topf entleeren und den Mixer reinigen.

VorsichtsmalBBnahmen fiir die Stromversorgung

-Verwenden Sie keine andere Stromversorgung als 220-240 V
Wechselstrom, um Feuer und Stromschlage zu vermeiden.

- Ziehen Sie den Netzstecker nicht durch Ziehen am Netzkabel
heraus, um einen elektrischen Schlag oder einen Brand durch
Kurzschluss zu vermeiden.

- Lassen Sie Kinder das Gerat nicht ohne die Aufsicht eines
Erwachsenen benutzen. Bewahren Sie es aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf, um Stromschlage, Verbrennungen
oder sonstige Verletzungen zu vermeiden.

- Stecken Sie das Netzkabel nicht mit nassen Hianden ein oder aus,
um Stromschlage oder Verletzungen zu vermeiden.

-Verwenden Sie nur Steckdosen mit einer Mindeststromstarke von 10 A.

- Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose ab, bevor Sie
Wartungsarbeiten durchfiihren oder das Gerat bewegen.

-Wenn das Netzkabel beschadigt oder kaputt ist, muss es durch den
Hersteller oder den Kundendienst ersetzt oder repariert werden,
um Sicherheitsrisiken zu vermeiden.
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VorsichtsmaBBnahmen wahrend der Verwendung

- Flllen Sie den Topf nicht Gber die maximale Fiillmenge (Markierung
W2,2 L.

-Nehmen Sie den Messbecher wahrend des
Hochgeschwindigkeitsbetriebs nicht ab, um das Auslaufen von
Fett oder Fliissigkeiten zu vermeiden.

-Versuchen Sie nicht, den Topfdeckel oder den
Verriegelungsmechanismus gewaltsam zu 6ffnen. Der Topfdeckel
lasst sich nur 6ffnen, wenn die Geschwindigkeit auf Null steht und
der Verriegelungsmechanismus geldst wurde.

-Verwenden Sie den Schneebesen nicht bei langerem Kochen, wie
beispielsweise beim langsamen Kochen, langsamen Garen oder
Fermentieren.

- Berlihren Sie keine beweglichen Teile, um mechanische Schaden
zu vermeiden.

- Fassen Sie nicht in den Topf.

- Halten Sie Kérper und Haare vom Mixer fern.

- Achten Sie darauf, dass sich beim Dampfen genligend Wasser im
Topf befindet. Geben Sie bitte Wasser hinzu, wenn sich die
Kochzeit verlangert.

- Beriihren Sie den Messbecher nicht wahrend des Gebrauchs oder
unmittelbar danach. Halten Sie es von Kindern und Kleinkindern
fern und schiitzen Sie sie mit besonderen VorsichtsmaB3nahmen
vor Verbriuhungen.

- Bewegen oder schiitteln Sie das Produkt nicht wahrend des Gebrauchs.

- Stecken Sie den Schaber wahrend des Kochens nicht in den Topf.

- Decken Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht ab, da sonst
der Dampf nicht entweichen kann.

-Wenn Sie wahrend des Mischens Wasser hinzufiigen, sollte die
Wassertemperatur weniger als 60 °C betragen, um Verbrennungen
und Verbriihungen durch tiberlaufende Fliissigkeit zu vermeiden.

- Die Rotationsgeschwindigkeit wird automatisch verringert, wenn
die Flussigkeitstemperatur wahrend der Hochgeschwindigkeitsrota-
tion zu hoch ist.

- Hinweis: Wenn Sie Fliissigkeit mit hoher Temperatur in den Topf giel3en,

kann die Fliissigkeit aufgrund von Verdampfung herausspritzen.
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- Der Topf muss mit dem mitgelieferten Untersatz verwendet werden.

VorsichtsmaBBnahmen nach der Verwendung

- Leeren Sie die Zutaten im Behalter nach dem Gebrauch
unverziglich aus. Nehmen Sie den Mixer heraus und reinigen Sie
ihn zeitnah. Achten Sie darauf, dass die Schneidemesser des
Mixers nicht zerkratzt werden.

- Stellen Sie den Betrieb des Gerits sofort ein und trennen Sie es
von der Stromquelle, wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist
oder kaputt ist.

- Wischen Sie den Topf griindlich trocken und sauber, bevor Sie
ihn auf die Kochstelle stellen.

VorsichtsmafB3nahmen fiir Reinigung und Wartung

- Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser ein und bespritzen Sie
es nicht mit Wasser.

- Ziehen Sie das Netzkabel ab, bevor Sie die Kochstelle reinigen.

-Verwenden Sie keine Stahlwolle oder andere scheuernde
Gegenstidnde zum Reinigen des Topfs.

-Verwenden Sie zur Reinigung nur einen weichen Lappen.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das
Gehause der Kochstelle eindringt.

-Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose, um es vor Feuchtigkeit, Staub und
Haushaltsschadlingen zu schitzen.

VorsichtsmafBnahmen bei Fehlfunktionen oder Ausfillen
Wenn einer der folgenden Falle eintritt, trennen Sie das Gerat
sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich an den Kundendienst.

- Der Netzstecker oder das Netzkabel ist wahrend des Gebrauchs
sehr heil3 geworden.

- Aus der Kochstelle steigt Rauch auf oder es riecht verbrannt.

- Ein Teil des Produkts hat einen Sprung, ist lose oder instabil. Der
Topfist verformt.
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Produktiibersicht

Intelligenter Kochroboter

Messbecher @ '=
@d,
Topfdeckel
@ Ein-/Aus-Taste

Topf & O
® Bildschirm

Bedienknopf @

Xlau
m
! O ® Kochstelle

Zubehorliste

S

StandfuB fiir Schneidemesser des Mixers x 1 Schneidemesser des Mixers x 1 Klingenabdeckung x 1 Dampfgarer-Set x 1
(Vorinstalliert im Topf) (Vorinstalliert im Topf)

Schneebesen x 1 Schaber x 1 Behalter x 1 Messloffel-Set x 1

Hinweis: Abbildungen des Produkts, des Zubehérs und der Benutzeroberfliche in dem Benutzerhandbuch dienen nur als Referenz. Die
tatsachlichen Produkte und Funktionen kénnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.



Beschreibung der Komponenten

Funktionalitdt der Komponenten

Bauteilbezeichnung

Funktion

Topf

Wird zum Kochen und Verarbeiten von Zutaten in Kombination mit dem Mixer verwendet.

Topfdeckel

Dientzum VerschlieBen des Topfs und verhindert das Verspritzen von Flissigkeiten wéhrend des
Betriebs. In der Mitte befindet sich eine Offnung, die zusammen mit dem Messbecher zum
Hinzufligen von Zutaten wéhrend des Kochens verwendet werden kann.

Messbecher

Wird zum Abmessen von Zutaten verwendet und verschlieBt die Offnung in der Mitte des Deckels.

Kochstelle

Dies ist das Herzstiick des Produkts mit einem Elektromotor im Inneren und liefert Strom.

Mixer-Baugruppe

Wird zusammen mit dem Topf zum Piirieren und Zerkleinern von Zutaten verwendet.

Dampfgarer-Set

Wird zum Dampfen von Speisen verwendet.

Korb Wird zum Dampfen von Speisen und zum Garen von weichen oder empfindlichen Gerichten
sowie zum Sieben von Obst- und Gemiiseséften verwendet.

Schneebesen Wird zum Schlagen von Sahne oder Eischnee verwendet.

Schaber Wird zum Abschaben von Essensresten aus dem Topf verwendet.

Messloffel-Set Wird zum Abmessen kleiner Mengen von fliissigen oder pulverférmigen Zutaten verwendet.

Dampfgarer-Set Wird zum Abmessen kleiner Mengen von flissigen oder pulverférmigen Zutaten verwendet.

Die Klingenabdeckung dient dazu, die Konvektion der Fliissigkeit im Topf zu verbessern und

Klingenabdeckung weichere Zutaten davor zu schiitzen, von der Klinge zerschnitten zu werden.

Anleitung fiir Komponenten
Topf
Der Topfwird zum Verarbeiten oder Erhitzen von Zutaten verwendet. Er besteht aus einer Schiissel aus rostfreiem Stahl, einem

Deckel und einem Mixer. Vor dem Kochen muss er korrekt auf die Kochstelle gesetzt werden. Fiihren Sie dazu bitte die
folgenden Schritte aus:

-

. Richten Sie den Topfgriff auf den Positionierungspunkt
aus und setzen Sie den Topf anschlieBend senkrecht
auf die Halterung auf die Kochstelle.

N

. Priifen Sie, ob sich der Topf leicht nach links und rechts
drehen ldsst. Wenn der Topf nicht gedreht werden kann,
sich aber leicht bewegen ldsst, sitzt errichtig.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Stellen Sie das Gerét auf eine saubere, robuste und
stabile Arbeitsflache in der Kiiche.

-Halten Sie das Gerat von der Kante der Arbeitsflache
fern, damit das Gerét nicht herunterfallen kann, wenn

es sich wahrend des Betriebs bewegt oder gesto3en
wird. Halterung

-Stellen Sie das Gerat nicht auf beheizte oder
beheizbare Oberflachen, wie beispielsweise Ofen,
Ceran- oder Induktionsherde, und auch nicht in die
Né&he von Bereichen mit hohen Temperaturen. Halten
Sie das Produkt von externen Warmequellen fern.

-Stellen Sie das Gerat nicht unter Mébel wie Regale
oder Schrinke, da die Mdbel sonst durch den beim
Kochen entstehenden Dampf beschadigt werden
kénnten. 42



Mixer-Baugruppe (Schneidemesser des Mixers + Standfu fiir Schneidemesser des Mixers)

Entnehmen Sie die Bestandteile des Mixers vor der Reinigung des Mixers und des Behélters und setzen Sie diese nach der
Reinigung und dem Trocknen fiir die zukiinftige Verwendung wieder korrekt ein. Das Schneidemesser des Mixers wird zum
Pirieren, Schneiden und Mixen von Lebensmitteln verwendet. Es muss daher immer ordnungsgemal eingesetzt und
vollstdndig mit dem StandfuB fiir das Schneidemesser des Mixers verriegelt sein, da es sonst zu versehentlichen Verletzungen

kommen kann. Fiihren Sie dazu bitte die folgenden Schritte aus:

. Damitdas Schneidemesser des Mixers nicht
versehentlich herunterféllt, halten Sie den Griff des Topfs
mit der Offnung nach oben.

N

. Drehen Sie zum Entfernen des StandfuBes fiir das
Schneidemesser des Mixers diesen im Uhrzeigersinn und
lassen Sie das Schneidemesser momentan im Topf.

w

. Heben Sie den Griff des Schneidemessers des Mixers
vorsichtig an, um ihn zusammen mit der Gummidichtung
aus dem Topf zu nehmen.

>

Seien Sie beim Reinigen des Schneidemessers des Mixers
besonders vorsichtig, um Schnittverletzungen zu
vermeiden. Wischen Sie es nach der Reinigung trocken.

&

. Halten Sie den Griff des Schneidemessers des Mixers
zusammen mit der Gummidichtung, richten Sie das
Schneidemesser des Mixers auf die Offnung am Boden
des Topfs aus und fiihren Sie das Schneidemesser ein, bis
die Gummidichtung den Topfboden beriihrt.

*

Setzen Sie den Standfuf3 fiir das Schneidemesser des
Mixers von unten auf den Topfboden und drehen Sie ihn
dann gegen den Uhrzeigersinn, bis das Schneidemesser
und der Standfuf3 fiir das Schneidemesser des Mixers fest
miteinander verriegelt sind.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Die Schneidemesser sind extrem scharf. Seien Sie
besonders vorsichtig, wenn Sie diese einbauen, ausbauen,
verwenden oder reinigen.

- Beriihren Sie keinesfalls die Schneidemesser. Dies kann zu
Verletzungen fiihren.

-Achten Sie bei der Demontage des Mixers darauf, dass die
Offnung des Topfs nach oben gerichtet ist. Andernfalls kann
das Schneidemesser des Mixers herunterfallen und
Verletzungen oder eine Verformung der Schneidemesser
verursachen.

- Fassen Sie nicht in den Topf, bevor Sie ihn von der
Kochstelle nehmen.

-Um Verbrennungen durch Resthitze vom Kochen zu
vermeiden, vergewissern Sie sich, dass der Topf und das
Schneidemesser des Mixers vor dem Herausnehmen kalt
genugsind.

-Vergewissern Sie sich, dass das Schneidemesser des Mixers
richtig eingesetzt ist. Uberpriifen Sie das Schneidemesser
des Mixers und die Gummidichtung regelmaBig.

-Achten Sie beim Einsetzen des Schneidemessers darauf,
dass das Schneidemesser des Mixers und die
Gummidichtung richtig sitzen.

- Achten Sie darauf, dass die Gummidichtung unbeschadigt
ist. Andernfalls kann das Gerdt durch die in die Kochstelle
eindringende Flissigkeit beschadigt werden.

-Vergewissern Sie sich, dass das Schneidemesser des Mixers
richtig eingesetzt und vollstandig verriegelt ist, bevor Sie
mit dem Kochen beginnen.

\@

Schneidemesser 4
des Mixers

Standful fiir s

Schneidemesser

des Mixers
Drehen Sie im Uhrzeigersinn,
um den StandfuB3 fiir das
Schneidemesser des Mixers
zu 6ffnen.

Griff des
Schneidemessers

Gummidichtung @

Schneidemesser des Mixers
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Topfdeckel

Der Topfdeckel dient zum VerschlieBen des Topfs. Aus Sicherheitsgriinden kann der Kochroboter nur eingeschaltet werden,
wenn der Deckel aufgesetzt und verriegelt ist. Fiihren Sie dazu bitte die folgenden Schritte aus:

1. Legen Sie den Deckel mit dem Deckelgriff rechts vom Topfgriff
fest auf den Topf und driicken Sie ihn mit beiden Handen nach
unten. Drehen Sie anschlieBend den Deckel im Uhrzeigersinn,
bis der Deckelgriff auf den Topfgriff ausgerichtet ist. Achten
Sie darauf, dass sie fest miteinander verriegelt sind.

2. Driicken Sie den Bedienknopf, um den Kochvorgang zu
starten. Der Topf wird dann automatisch verriegelt.

3. Der Kochroboter erkennt automatisch, ob der Deckel
aufgesetztist oder nicht. Wenn der Deckel nicht aufgesetzt

;\;lerus:gemt auf dem Bildschirm eine entsprechende Messbecher @ \@3_

4. Der Topf wird automatisch entriegelt, sobald der
Kochvorgang abgeschlossen ist.

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Offnen Sie den Topfdeckel nicht mit Gewalt, um die
Verriegelung des Topfdeckels nicht zu beschadigen.

-Nach dem Kochen kann etwas heiBer Dampf im Topf Topfdeckel
zuriickbleiben. Seien Sie beim Offnen des Topfdeckels
vorsichtig, um Verbrennungen und Verbriihungen durch
den Dampf zu vermeiden.

- Entfernen Sie den Messbecher nicht wahrend des
Kochvorgangs. Bei einigen Rezepten muss der Messbecher
entfernt werden, damit der tiberschiissige Dampf entweichen
kann. Ndhere Informationen entnehmen Sie bitte dem
jeweiligen Rezept.

- Uberpriifen Sie regelmaBig die Gummidichtung des
Topfdeckels auf Beschédigungen.

- Entfernen Sie die Gummidichtung beim Reinigen nicht.

-Reinigen Sie den Topf nach dem Gebrauch zeitnah, um
Geruchsbildung durch Speisereste zu vermeiden und ein
besseres Kocherlebnis zu erzielen.

Dampfgarer-Set/Behilter

Das Dampfgarer-Set und der Behalter werden zum Dampfen von Speisen verwendet. Das Dampfgarer-Set besteht aus einem
Dampfgarerdeckel, einer Dampfgarerschale, einem Bodeneinsatz, einem Dampfkochtopf und einer Wasserauffangschale.
Das Dampfgarer-Set wird direkt auf den Topfdeckel montiert, sodass der Dampf wahrend des Garens durch die Offnung im
Topfdeckel austreten kann und die Speisen dampft. Zur Verwendung des Dampfgarer-Sets befolgen Sie bitte die
nachstehenden Schritte:

. Setzen Sie das Dampfgarer-Set auf die Vertiefung
des Topfdeckels. Vergewissern Sie sich, dass sie
aufeinander ausgerichtet sind und fest einrasten.

2. Setzen Sie zur Verwendung des Behilters diesen Dampfgarerdeckel
in den Topf mit den zu ddmpfenden Zutaten.
3. Sie kdnnen die verschiedenen Teile des Dampfgarerschale

Dampfgarer-Sets nach Bedarf verwenden.
Unterer Einsatz

>

Zum Auffangen des kondensierten Safts beim

Dampfen platzieren Sie die Wasserauffangschale

zwischen Dampfkochtopf und Topfdeckel. Wenn Dampfkochtopf
die Wasserauffangschale entfernt wird, flieBt der

Saftin den Topf.
Wasserauffangschale
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/\ VORSICHTSHINWEISE

-Die Zutaten miissen gleichmaBig im Dampfkochtopf verteilt
werden. Das Gesamtgewicht der Zutaten, die jeweils gegart
werden, darf zusammen mit Tellern oder Schalen 2 kg nicht
iberschreiten.

-Vorsicht vor Dampfverbrennungen, wenn Sie das
Dampfgarer-Set oder den Korb entfernen.

-Achten Sie darauf, dass geniigend Wasser im Topf ist, um eine
Beschadigung des Kochroboters durch komplettes
Verdampfen des Wassers zu vermeiden.

-Reinigen Sie das Dampfgarer-Set und den Korb umgehend, um
ein Verstopfen der Locher im Dampfgarer-Set zu vermeiden.

-Der Messbecher muss bei Verwendung des Dampfgarer-Sets
abgenommen werden.

-Achten Sie auf die Wassermenge in der Wasserauffangschale,
damit das Wasser nicht tiberlduft. Normalerweise kann die
Wasserauffangschale die kondensierten Safte wahrend des
Dampfgarens etwa eine Stunde lang auffangen.

Messbecher

Griff

Korb

Der Messbecher kann zum VerschlieBen der Offnung im Topfdeckel verwendet werden, um Warmeverlust und das Verspritzen
von Zutaten zu verhindern. Er kann auch zum Abmessen von Fliissigkeiten verwendet werden. Wenn nur eine kleine Menge
Flussigkeit bendtigt wird, muss der Messbecher nicht entfernt werden. GieBen Sie die Fliissigkeit langsam auf den Topfdeckel.
Sie flieBt dann durch den Spalt zwischen Messbecher und Topfdeckel in den Topf. Um mehr Flissigkeit oder feste Zutaten in

den Topfzu geben, folgen Sie den nachstehenden Schritten:

1. Driicken Sie den Bedienknopf, um den aktuellen
Kochvorgang zu unterbrechen. Halten Sie den Griff
des Messbechers und ziehen Sie ihn nach oben, um
den Messbecher zu entfernen.

Geben Sie die Zutaten in den Topf.

N

. Richten Sie den Messbecher an der Offnung des
Topfdeckels aus und driicken Sie ihn vorsichtig nach
unten, um den Messbecher wieder auf den Topfdeckel
zu setzen.

w

Driicken Sie den Bedienknopf, um den Kochvorgang
fortzusetzen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Messbecher wahrend
des Kochens herausnehmen, um Verbrennungen durch
den heiBen Dampfim Topf zu vermeiden.

>

-Beieinigen Rezepten muss der Messbecher entfernt
werden, damit der iberschiissige Dampf entweichen
kann. N&here Informationen entnehmen Sie bitte dem
jeweiligen Rezept.

Schaber/MeRBl6ffel-Set

)
Q>

—

Messbecher

Der Schaber kann zum Entfernen von angebrannten Speisen und zum Saubermachen des Topfs verwendet werden. Die
Messloffel werden zum Abmessen kleiner Mengen von Pulver oder fliissigen Zutaten verwendet. Die L6ffel sind in
verschiedenen Volumenvarianten erhaltlich: 10 Milliliter, 5 Milliliter, 2,5 Milliliter und 1,25 Milliliter. Bitte beachten Sie bei der

Verwendung dieses Zubehors die folgenden Hinweise:

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Die Zubehdérteile diirfen nicht fiir andere Zwecke
verwendet werden.

-Legen Sie den Schaber oder die Messl6ffel wahrend des
Kochens nicht in den Topf.

- Uberpriifen Sie das Zubehér regelmaBig und tauschen Sie

es bei Beschadigungen rechtzeitig aus.

Schaber Messloffel-Set



Schneebesen

Neben dem Schlagen von Sahne oder Eischnee kann der Schneebesen auch bei niedriger Geschwindigkeit zum
gleichmaBigen Durchmischen der Speisen verwendet werden. So kénnen Sie verhindern, dass Speisen am Topfboden
festkleben oder anbrennen. Fiihren Sie die nachstehenden Schritte zum Ein- und Ausbau aus:
1. Setzen Sie den Schneebesen auf das

Schneidemesser des Mixers, indem Sie ihnin den

Spalt der querverlaufenden Klingen einfiihren,

und drehen Sie ihn leicht, um ihn zu fixieren.

Achten Sie dabei darauf, dass er fest sitzt.

N

. Halten Sie den Griff des Schneebesens fest und
schitteln Sie ihn nach oben, um ihn zu entfernen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Verwenden Sie keine hohere Geschwindigkeit als Stufe 5.

Griff

Schneebesen &—O
-Verwenden Sie den Schaber nicht, wenn Sie den
Schneebesen benutzen.

-Sie diirfen den Schneebesen nicht ein- oder ausbauen,
wahrend der Kochroboter in Betrieb ist.

Klingenabdeckung

Die Klingenabdeckung dient dazu, die Konvektion der Fliissigkeit im Topf zu verbessern und weichere Zutaten davor zu
schiitzen, von der Klinge zerschnitten zu werden. Er eignet sichzum Garen und Sous-vide-Garen (Vakuumgaren) und kann auch
mit dem Dampf-/Kochmodus und dem Eintopfmodus verwendet werden. Beim Herausnehmen und Einsetzen des Schneide-
messers des Mixers schiitzt die Klingenabdeckung auch Ihre Hand vor Schnittverletzungen. Gehen Sie wie folgt vor, um die
Klingenabdeckung einzusetzen oder herauszunehmen:
Einsetzen: Richten Sie die Mitte der Klingenabdeckung am
Messergriff aus und driicken Sie die Klingenabdeckung
nach unten, um sicherzustellen, dass sie fest sitzt.

Klingenabdeckung

Entfernen: Halten Sie den Griff der Klingenabdeckung
fest, um sie nach oben abzunehmen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Verwenden Sie keine hohere Geschwindigkeit als Stufe 1.
-Achten Sie darauf, dass die Temperatur 100 °C nicht tibersteigt.
-Verwenden Sie die Klingenabdeckung nur, wenn Sie mit

einer ausreichenden Menge Fliissigkeit schmoren oder

kochen. Die Klingenabdeckung nicht bei hohen

Temperaturen kochtrocknen.

Benutzung

Einschalten

Stecken Sie das Netzkabel in eine 220-240 V Wechselstromsteckdose, schlieBen Sie den Strom an und schalten Sie den
Kochroboter ein. Auf dem Bildschirm erscheint daraufhin die Boot-Animation.

Aus-Modus

Der Bildschirm des Kochroboters schaltet sich standardmaBig automatisch aus, wenn innerhalb von 10 Minuten keine
Bedienung erfolgt. Die automatische Abschaltzeit kann in den Einstellungen angepasst werden. Nachdem der Bildschirm 10
Minuten lang ausgeschaltet ist, wechselt der Kochroboter in den Aus-Modus.

Ausschalten

Halten Sie den Bedienknopf 3 Sekunden lang gedriickt oder rufen Sie das Auswahlmeni auf, um den Kochroboter
auszuschalten. Um den Kochroboter zu starten, driicken Sie den Bedienknopf. Wenn Sie den Kochroboter iber einen langeren
Zeitraum nicht benutzen, driicken Sie die Einschalttaste, um den Kochroboter auszuschalten.

Hinweis: Sie konnen den Bildschirm aktivieren, indem Sie auf den Bildschirm tippen oder auf den Bedienknopf driicken.

Verbinden mit der Mi Home/Xiaomi Home-App

Dieses Produkt funktioniert mit der Mi Home/Xiaomi Home-App*. Verwenden Sie
die Mi Home/Xiaomi Home-App fiir die Steuerung lhres Gerédts und fiir die
Interaktion mit anderen Smart Home-Geraten.

Scannen Sie den QR-Code, um die App herunterzuladen und zu installieren.

Ist die App bereits installiert, werden Sie zur Verbindungseinrichtungs-Seite
weitergeleitet. Sie kdnnen aber auch im App Store nach ,Mi Home/Xiaomi Home"
suchen, um die App herunterzuladen und zu installieren.

Offnen Sie die Mi Home/Xiaomi Home-App, tippen Sie auf das ,+" oben rechts und
befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm, um Ihr Gerat hinzuzufiigen.
v 9DD2934D



*In Europa (aufBer in Russland) wird die App unter dem Namen Xiaomi Home-App gefiihrt. Der auf Inrem Gerat angezeigte Name der App sollte
standardmaBig verwendet werden.
Hinweis: Die Version der App wurde méglicherweise aktualisiert. Befolgen Sie bitte die Anweisungen zur aktuellen App-Version.

WLAN Ein/Aus

Schalten Sie den Bildschirm des Kochroboters ein. Wischen Sie vom oberen Bildschirmrand nach unten, tippen Sie auf das
WLAN-Symbol und schieben Sie die Schaltfliche nach rechts, um das WLAN-Netzwerk zu aktivieren, und nach links, um es
zu deaktivieren.

Ersteinrichtung

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm, um beim ersten Einschalten des Kochroboters die Ersteinrichtung
abzuschlieBen. Driicken Sie den Bedienknopf oder wischen Sie auf dem Bildschirm nach links, um wahrend des Betriebs mit
dem nachsten Schritt fortzufahren. Driicken Sie den Bedienknopf erneut, um nach Abschluss der Einrichtung den
Startbildschirm aufzurufen.

Die Einstellungen kénnen jederzeit unter ,Profil > Einstellungen” gedndert werden.

Verwendungseinstellungen

Einstellung der Werte: Kochparameter wie Zeit, Temperatur und Geschwindigkeit kénnen vor und wahrend des Kochens
eingestellt werden. Der Kochroboter funktioniert nur, wenn sowohl Zeit als auch Geschwindigkeit eingestellt sind. Tippen Sie
zum Einstellen der Werte auf die Zeit-, Temperatur- und Geschwindigkeitssymbole auf dem Bildschirm. Drehen Sie zum
Andern der Werte den Bedienknopf. Driicken Sie zum Starten des Kochvorgangs auf den Bedienknopf, sobald Sie die Werte
eingestellt haben.

Auswihlen von Rezepten: Wahlen Sie die Rezepte auf dem Bildschirm aus oder tippen Sie auf das Symbol in der oberen rechten
Ecke, um nach Rezepten zu suchen. Folgen Sie der Schritt-fiir-Schritt-Anleitung, um den Kochroboter zum Kochen zu
verwenden.

Zeiteinstellung

1. Tippen Sie auf das Symbol fiir die Zeiteinstellung, um die
Zeiteinstellung zu aktivieren.

2.Drehen Sie den Bedienknopf, um die Garzeit einzustellen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Die voreingestellte Zeit kann jederzeit wahrend des
Kochens gedndert werden (auBer bei bestimmten Modi).
Tippen Sie auf das Zeiteinstellungssymbol und drehen Sie
den Bedienknopf, um die gewiinschte Garzeit
auszuwahlen. Der Kochroboter setzt den Kochvorgang
entsprechend der zuletzt eingestellten Zeit bis zum
Abschluss des Kochvorgangs fort.

- Driicken Sie vor Ablauf der voreingestellten Zeit den
Bedienknopf, um den Kochroboter anzuhalten und
wahrend des Kochens Zutaten hinzuzufiigen. Driicken Sie
den Bedienknopf erneut, um den Kochroboter zu starten
und den Kochvorgang entsprechend der urspriinglich
voreingestellten Zeit fortzusetzen.

-Tippen Sie zum Beenden des Garvorgangs vor der
voreingestellten Zeit auf das Zeiteinstellungssymbol und
drehen Sie den Bedienknopf auf 00:00:00.

Temperatureinstellung

1. Tippen Sie auf das Symbol fiir die Temperatureinstellung, um
die Temperatureinstellung zu aktivieren.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Temperatur einzustellen. — U’
- Die Kochtemperatur kann wahrend des Kochens jederzeit

gedndert werden (auBBer bei bestimmten Modi).
-Wenn Sie nicht erhitzen méchten, stellen Sie die

Temperatur auf ,--".
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Geschwindigkeitseinstellung

1. Tippen Sie auf das Symbol fiir die
Geschwindigkeitseinstellung, um die
Geschwindigkeitseinstellung zu aktivieren.

2. Drehen Sie den Drehknopf, um die
Rotationsgeschwindigkeit einzustellen.

/\ VORSICHTSHINWEISE

- Die Geschwindigkeit kann wihrend des Kochens jederzeit 00.00:00 - » 0
gedndert werden (auBBer bei bestimmten Modi).

-Der Kochroboter kann mit dem Kochen beginnen, sobald
die Zeit und die Geschwindigkeit eingestellt sind.

- Es gibt 20 Geschwindigkeitsstufen fiir die Vorwérts- und
Riickwartsdrehung. Drehen Sie den Drehknopfim
Uhrzeigersinn, um die Vorwértsgeschwindigkeit
einzustellen, und gegen den Uhrzeigersinn, um die
Riickwartsgeschwindigkeit einzustellen. Je héher die
Stufe, desto schneller die Geschwindigkeit.

-Verwenden Sie keine hohen Geschwindigkeiten, wenn Sie
heil3e Speisen oder Suppen iiber 60 °C kochen, damit ‘
diese nicht Giberlaufen und Verbrennungen verursachen.

-Sie kénnen die Drehrichtung des Schneidemessers des
Mixers durch Drehen des Bedienknopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn andern. Um die Lebensmittel auf niedriger
Stufe zu rithren und zu mischen, verwenden Sie die
umgekehrte Drehrichtung.

Voreingestellte Modi

Der Kochroboter verfuigt tiber mehrere voreingestellte Modi fiir verschiedene Kochanforderungen. Auf dem Startbildschirm
konnen Sie die voreingestellten Modi auswéhlen: u. a. ,Wiegen”, ,Extreme Rotation”, ,Teig kneten”, ,Eis schaben”, ,Entsafter”,
.Mahlen”, ,Zerhacken”, ,Zerkleinern”, ,Reinigung”, ,Dampfen/Kochen”, ,Schmoren”. Als Beispiel nehmen Sie die Modi
.Zerhacken”und ,Wiegen” und fiihren die folgenden Schritte aus.

Zerhacken

1. Sdubern Sie die Zutaten. Schneiden Sie diese in kleine Stiicke und geben Sie sie anschlieBend in den Topf. Achten Sie darauf,
dass die Menge der Zutaten die Hochstmenge des Topfs nicht liberschreitet.

N

. Setzen Sie den Topf ordnungsgemalf auf die Kochstelle und setzen Sie anschlieBend den Topfdeckel auf. Vergewissern Sie
sich, dass der Deckel richtig aufgesetzt und auf dem Topf eingerastet ist.

w

. Schalten Sie den Kochroboter ein, wéahlen Sie auf dem Bildschirm den Zerhackungsmodus aus und driicken Sie den
Bedienknopf. Der Kochroboter lduft auf der Grundlage der voreingestellten Werte und wird nach Abschluss des Vorgangs
automatisch angehalten. Driicken Sie den Bedienknopf, um den Vorgang zu unterbrechen.

4. Nehmen Sie den Topf von der Kochstelle, sobald die Zutaten verarbeitet sind, und verwenden Sie den Schaber, um die
Lebensmittel herauszunehmen.

/\VORSICHTSHINWEISE

- Entfernen Sie Sehnen, Knochen und Haut vom Fleisch, bevor Sie es verarbeiten, und tauen Sie gefrorenes Fleisch zuerst auf.

- Bitte verwenden Sie den Zerhackungsmodus nicht, um harte Zutaten wie gefrorenes Fleisch, Eiswiirfel oder Knochen zu
verarbeiten.

-Der Kochroboter vibriert wahrend des Betriebs leicht. Bitte lassen Sie den Kochroboter nicht unbeaufsichtigt.

-Schalten Sie den Kochroboter aus, falls er ibermafig vibriert oder Zutaten an den Seiten des Topfs kleben bleiben.
Verwenden Sie den Schaber, um die Zutaten gleichm@Big auf dem Topfboden zu verteilen und schalten Sie den Kochroboter
anschlieBend wieder ein.

Wiegen
1.Setzen Sie den Topf auf die Kochstelle und wéhlen Sie auf dem Modusbildschirm den Wiegemodus aus.
2.Geben Sie die zu wiegenden Zutaten in den Topf. Auf dem Bildschirm wird anschlieBend das Gewicht der Zutaten angezeigt.

3. Driicken und drehen Sie den Bedienknopf auf Null und geben Sie anschlieBend die ndchste Zutat in den Topf. Der
Wiegevorgang kann wiederholt werden, bis ein maximales Gesamtgewicht von 5.000 g erreicht ist.

/\ VORSICHTSHINWEISE

-Der Wiegemodus kann nur verwendet werden, wenn keine anderen Modi ausgefiihrt werden.
- Achten Sie bei Verwendung des Wiegemodus bitte darauf, dass der Kochroboter auf einer ebenen Flache steht.
Andernfalls kénnen die Wiegeergebnisse ungenau sein.
-Tippen Sie auf <" in der oberen linken Ecke des Wiegebildschirms, um den Wiegemodus zu verlassen.
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Modusfunktionen

Modusbezeichnung

Funktion

Beschreibung

StandardmaBig aktiviert. Legen Sie Zeit,
Temperatur und Geschwindigkeit fiir den
Start des Kochens fest.

Sollten Sie mit der Bedienung des Gerats nicht vertraut sein, empfehlen wir
lhnen, die Schritte und Einstellungen zu befolgen, die in den in der Cloud

Manuell . . .
Hinweis: Die maximale Betriebszeit betragt vier Stunden, gespeicherten Rezepte.” oder den voreingestellten Rezepten im
die maximale Temperatur betragt 150 °C und die maximale Kochroboter enthalten sind.

Geschwindigkeitsstufe 10.
) . . Sie sollten unbedingt vor jedem Wiegen auf dem Bildschirm auf ,Zuriick auf

Wiegen Wird zum Wiegen von Zutaten verwendet. Null” tippen, damit der Kochroboter die Zutaten prazise abwiegen kann.

Dieser Modus weist die hochste Geschwindigkeit auf. Tippen Sie erneut auf

Extreme Wird verwendet, um Lebensmittel schnell das Symbol fiir den extremen Rotationsmodus, um diesen Modus zu

Rotation zu stampfen. verlassen. Lassen Sie den Kochroboter wihrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt, damit er nicht wackelt und es nicht zu Unfallen kommt.

. . . Temperatur und Geschwindigkeit sind nicht einstellbar. Wasser und andere

Teig kneten Wird zum Kneten von Teig verwendet.

Zutaten kénnen durch die Offnung im Topfdeckel hinzugefiigt werden.

Geschabtes Eis

Wird zum Zerkleinern von Eis verwendet.
Sie kdnnen ,Grobes Eis" oder ,Feines Eis”
auswéhlen.

Die Temperatur ist nicht einstellbar. Achten Sie darauf, dass der Topfdeckel
und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn der Kochroboter lduft, damit das
zerstoBene Eis nicht herausspritzt.

Entsafter

Wird zum Entsaften verwendet. Geeignet fiir
Zutaten wie Obst und Gemiise.

Die Temperatur ist nicht einstellbar. Achten Sie darauf, dass der Topfdeckel
und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn der Kochroboter lduft, damit
keine Sifte herausspritzen.

Mahlen

Wird zum Mahlen von Kérnern und Zerkleinern
von Zutaten verwendet.

Die Temperaturist nicht einstellbar. Es wird empfohlen, die Zutaten in kleine
Stiicke zu schneiden, um ein gleichmaBiges Mahlen der Zutaten zu
gewibhrleisten.

Zerhacken

Wird zur Herstellung von Fleischfiillungen und
zum Zerkleinern von Zutaten verwendet.

Die Temperatur ist nicht einstellbar. Diese Funktion eignet sich nicht fiir
harte Zutaten oder Zutaten mit hohem Wassergehalt, wie z. B. gefrorenes
Fleisch und Obst.

Zerkleinern

Wird zum Zerkleinern gréBerer Zutaten
verwendet.

Die Temperatur ist nicht einstellbar. Achten Sie darauf, dass der Topfdeckel
und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn der Kochroboter lduft, damit
keine Zutaten herausspritzen.

Reinigung

Wird zum Reinigen des Topfs verwendet.

Fiillen Sie das Wasser nicht {iber den maximalen Fiillstand hinaus. Achten
Sie darauf, dass der Topfdeckel und der Messbecher aufgesetzt sind, wenn
der Kochroboter lauft.

Dampfen/Kochen

Wird zum Dampfen von Speisen verwendet.

Temperatur und Geschwindigkeit sind nicht einstellbar. Das Schneidemesser
des Mixers funktioniert in diesem Modus nicht. Dieser Modus eignet sich fiir
das Garen empfindlicher Lebensmittel wie Knddel und Tofu. Er eignet sich
nicht fiir andere Garverfahren als das Dampfen, wie beispielsweise das
Anbraten.

Schmoren

Wird zum Schmoren von Lebensmitteln
verwendet.

Das Schneidemesser des Mixers ldsst sich intermittierend drehen, damit die
Zutaten nicht zu stark umgeriihrt werden. Dieser Modus eignet sich fiir das
Schmoren von Zutaten (iber einen langeren Zeitraum, wie z. B. das
Schmoren von Fleisch und Suppen.

Hohe Temperatur

Wird zum Anbraten unter Riihren bei hohen
Temperaturen verwendet.

Dieser Modus mit einer Hochsttemperatur von 180 °C eignet sich zum
Anbraten von Lebensmitteln bei hohen Temperaturen, z. B. zum Braten von
Gemiise oder Eiern.

Hinweis: Die angezeigten Modusbezeichnungen kénnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.
Bitte beziehen Sie sich auf das tatséchliche Produkt.
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Modus-Beispiele

Modusbezeichnung  Zeit Geschwindigkeitsstufe Menge der Zutat

200g M&hren und 500 ml Trinkwasser.

Manuell 15 Minuten SDtlzf:ooc?:tSem eratur betrigt 150 °C Lassen Sie den Kochroboter nach jedem

P g " Durchlauf 25 Minuten lang ruhen.
Extreme Rotation 2 Sekunden x 3 Mal Extreme Rotation 2 Zitronen (in Stiicke geschnitten)
Teig kneten 5 Minuten Teig kneten 450 g Mehl, 300 ml Trinkwasser
Geschabtes Eis 8 Sekunden S"tufe‘Sfi]rgrobes Eis, Stufe 9,5 200 g Eiswiirfel mit 3cm?

fir feines Eis

Entsafter 30 Sekunden Stufe 9 400gBirnen, 1000 ml Trinkwasser
Mahlen 20 Sekunden Stufe 9,5 200 g Kandiszucker mit 3 cm?
Zerhacken 15 Sekunden Stufe 8 300 g Rindfleischwiirfel mit 2 cm?
Zerkleinern 6 Sekunden Stufe 9 100 g Knoblauch
Reinigung 90 Sekunden Stufe 6 1000 ml Trinkwasser
Tiefenreinigung 8 Minuten Stufe 6 1000 ml Trinkwasser
Reinigung von 13 Minuten Stufe 4 oder 6 1000 ml Trinkwasser
Teigresten
Dampfen/Kochen 60 Minuten Stufe 0 1000 ml Trinkwasser
Schmoren 60 Minuten Stufe 0,5 1000 ml Trinkwasser
Hohe Temperatur 10 Minuten Stufe 0,5 300 g Gemiise oder Eier

Hinweis: Die angezeigten Modusbezeichnungen kénnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.
Bitte beziehen Sie sich auf das tatsachliche Produkt.

Rezeptfunktion

SchlieBen Sie das Produkt vor der Verwendung an ein Netzwerk an, um ein besseres intelligentes Kocherlebnis zu erméglichen.

Tippen Sie auf Rezepte in der oberen linken Ecke des Bildschirms, um auf persénliche Rezepte zuzugreifen. Tippen Sie auf die Suchleiste
(das Lupensymbol) in der oberen rechten Ecke des Bildschirms, um nach Rezepten durch Eingabe von Stichworten zu suchen.

Pflege und Wartung

-Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Komponenten und Zubehérteile mit Ausnahme der Kochstelle griindlich.
-Reinigen und trocknen Sie alle verwendeten Zubehérteile nach jedem Gebrauch griindlich.

-Verwenden Sie den Reinigungsmodus zwischen den Kochschritten oder Gerichten, um die Speisereste im Topf zu reinigen. Sie finden
den Modus auf dem Modusbildschirm.

-Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande oder Metallwolle zur Reinigung des Topfs, sondern Edelstahlreiniger.

-Verwenden Sie ein weiches Tuch, um die Oberflache des Kunststoffzubehors, wie beispielsweise das Dampfgarer-Set, zu reinigen.

-Trennen Sie vor der Reinigung der Kochstelle die Stromzufuhr.

-Wischen Sie die Kochstelle mit einem leicht feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.

-Verwenden Sie beim Reinigen der Kochstelle nicht zu viel Wasser, damit keine Luft und kein Wasser eindringen kann.

- Der Topf und der Mixer kdnnen beschédigt werden, wenn sie liber einen langeren Zeitraum mit Wasser, anderen Flissigkeiten oder
Lebensmittelresten in Kontakt kommen. Reinigen Sie die Komponenten umgehend nach jedem Gebrauch.

-Langeres Schmoren oder der Kontakt mit sdurehaltigen Substanzen kann zu Rostbildung fiihren. Beachten Sie die verwendeten
Zutaten.

- Uberpriifen Sie regelmaBig die Kochstelle und das Zubehor, einschlieBlich des Topfs, des Netzkabels, der Gummidichtungen am
Topfdeckel und des Mixers, auf Schaden.

- Uberpriifen Sie zur Vermeidung von Produktschiden regelmaBig die Liftungséffnungen des Geréts und stellen Sie sicher, dass sie nicht
verstopft sind.

- Ziehen Sie den Netzstecker bei Nichtgebrauch des Gerits.

-Inder Halterung des Topfs auf der Kochstelle befindet sich eine Ablaufvorrichtung. Wenn aus Versehen eine groBe Menge Briihe oder
Flussigkeit auf die Halterung verschiittet wird, drehen Sie die Kochstelle nicht um, da die Fliissigkeit automatisch in die untere
Ablauféffnung ablauft. Verwenden Sie einen saugfahigen Schwamm oder ein weiches Tuch, um die auf der Oberflache der Kochstelle
verbliebene Fliissigkeit abzuwischen.

-Bewahren Sie das Produkt trocken und sauber auf und stellen Sie es in einer trockenen, gut beliifteten Umgebung auf.

-Verwenden Sie kein beschadigtes Zubehor.

- Der Mixer und das Zubehdr sind Verbrauchsmaterialien. Ersetzen Sie sie je nach Zustand und Haufigkeit ihrer Verwendung rechtzeitig,
um optimale Kochergebnisse zu erzielen.

50



Spezifikationen

Bezeichnung Intelligenter Kochroboter Modell MCCO1M-1A
Gesamt-Nennleistung 1700 W Nennspannung 220-240V~
Motor-Nennleistung 500W Nennleistung Warme 1200W

Kapazitat 2,2L Nennfrequenz 50-60Hz
Nettogewicht 10kg Erwdrmungsmethode Induktionserwdrmung
Bruttogewicht 13,8 kg Produktabmessungen 413 x 316 x 344 mm
Aus-Modus 04w

Drahtlosspezifikationen

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

WLAN
IEEE802.11a/b/g/n/ac/ax
Max. Leistung: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Max. Leistung: 5,8 dBm

Die WLAN-Funktion furr dieses Gerat darf im Frequenzbereich zwischen 5150 und 5350 MHz nur in Innenrdumen eingesetzt werden.

Cce

Hiermit bestatigt Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd., dass das Funkgerat des Typs MCCO1M-1A mit der Verordnung
2014/53/EU in Einklang steht. Der vollstandige Wortlaut der EU-Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse abrufbar:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Ein detailliertes elektronisches Handbuch finden Sie unter www.mi.com/global/support/user-guide

2

Alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Produkte sind Elektroschrott und Elektrogerédte (WEEE entsprechend EU-Richtlinie
2012/19/EU) und diirfen nicht mit unsortiertem Haushaltsmiill vermischt werden. Schiitzen Sie stattdessen Ihre Mitmenschen
und die Umwelt, indem Sie Ihre zu entsorgenden Geréte an eine dafiir vorgesehene, von der Regierung oder einer lokalen
Behdrde eingerichtete Sammelstelle zum Recycling von Elektroschrott und Elektrogerédten bringen. Eine ordnungsgemafe
Entsorgung und Recycling helfen, negative Auswirkungen auf die Gesundheit von Umwelt und Menschen zu vermeiden.
Wenden Sie sich bitte an den Installateur oder lokale Behérden, um Informationen zum Standort und den allgemeinen
Geschaftsbedingungen solcher Sammelstellen zu erhalten.

r \
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Fehlerbehebung

Probleme

Fehlerdiagnose und Lésungen

Flussigkeitistinden
Bereich unter dem Topf
eingedrungen.

Ziehen Sie sofort das Netzkabel ab.
Schalten Sie den Kochroboter aus.
Wischen Sie Uberschiissige Fliissigkeit im Bereich unter dem Topf mit einem Lappen ab.

Bewegen oder kippen Sie die Kochstelle nicht. So verhindern Sie, dass Flissigkeit in die
Kochstelle eindringt und mit stromfiihrenden Teilen in Beriihrung kommt.

Versuchen Sie nicht, die Kochstelle zu zerlegen, da sie keine Teile enthilt, die Sie selbst
reparieren kdnnen.

Schalten Sie das Geréat nicht ein, sondern wenden Sie sich an den Kundendienst, wenn Sie
nicht sicher sind, ob Fliissigkeit in die Kochstelle eingedrungen ist.

Prifen Sie, ob das Schneidemesser des Mixers richtig eingesetzt ist und ob die
Gummidichtung beschéadigt ist.

Das Gerat startet nicht, und
der Bildschirm wird nicht
eingeschaltet.

Melden Sie sich an, um zu lberpriifen, ob das Netzkabel ordnungsgemaB in die Steckdose
eingesteckt ist.

Uberprﬂfen Sie, ob das Gerét eingeschaltet ist.

Der Topf ldsst sich nicht auf die
Kochstelle stellen.

Uberpriifen Sie, ob der Topf und der Mixer richtig eingesetzt sind.

Das Gerdt funktioniert
wéhrend der Verwendung
plétzlich nicht mehr.

Nehmen Sie den Topf von der Kochstelle.

Entfernen Sie einige Zutaten oder fligen Sie etwas Flissigkeit hinzu.
Warten Sie fiinf Minuten (Abkuhlzeit).

Setzen Sie den Topf wieder ein.

Melden Sie sich an, um zu Uberpriifen, ob die Bellftungséffnung auf der Rickseite der
Kochstelle freiist.

Driicken Sie zum Neustart des Gerédts den Bedienknopf.

Wenn die Systemfehlermeldung nach Ablauf der Abkihlzeit weiterhin angezeigt wird,
kontaktieren Sie bitte den Kundendienst.

Das gemessene Gewicht
stimmt nicht.

Uberpriifen Sie, ob irgendwelche Gegenstinde die Kochstelle seitlich beriihren.

Uberpriifen Sie, ob die Kochstelle am Netzkabel gezogen wird, was dazu fiihren kénnte, dass
das Wiegemodul nicht mehrim Gleichgewicht ist.

Uberpriifen Sie, ob das Gerit auf einer sauberen, stabilen und ebenen Arbeitsfliche steht.

Beriihren Sie das Produkt wahrend des Wiegens nicht.

Grundlegende Kochvorgédnge
werden unterbrochen.

Die hinzugefiigten Zutaten entsprechen nicht den Anforderungen.
Nehmen Sie den Topf von der Kochstelle und leeren Sie ihn.
Setzen Sie den leeren Topf wieder auf die Kochstelle.

Starten Sie den Kochvorgang erneut.

Der Kochroboter kann keine
Verbindung zum WLAN
herstellen.

Versuchen Sie erneut, eine Verbindung herzustellen, nachdem Sie das WLAN auf dem
Einstellungsbildschirm zuriickgesetzt haben.

Uberpriifen Sie, ob das WLAN-Signal stark genug ist.

Die Systemversion kann
nicht aktualisiert werden.

Uberpriifen Sie, ob mit dem Gerét gerade ein Kochvorgang durchgefiihrt wird.

Uberpriifen Sie, ob das WLAN-Netzwerk ordnungsgemaB funktioniert.

Die Heizfunktion funktioniert
nicht.

Die Heizzeit ist méglicherweise nicht richtig eingestellt. Uberpriifen Sie, ob die Heizzeit
richtig eingestellt ist.

Die Temperatur wurde nicht ausgewahlt. Uberpriifen Sie, ob die Temperatur eingestellt ist.

Die Topftemperatur hat die eingestellte Temperatur bereits iberschritten.
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Fehlercodes

Wenn der Kochroboter nicht richtig funktioniert, wird auf dem Bildschirm ein Fehlercode angezeigt. Der nachstehenden
Tabelle kdnnen Sie entnehmen, wofiir diese Fehlercodes stehen.

Fehlercodes

Mégliche Ursachen

Lésungen

Der Topfdeckel
wird nicht erkannt.

Der Topfdeckel ist nicht aufgesetzt oder eingerastet.

Setzen Sie den Topfdeckel auf und driicken Sie
ihn fest an. Versuchen Sie es anschlieBend
erneut.

Der Topf wird nicht

Der Topfist nicht oder falsch eingesetzt.

Richten Sie den Topf in der richtigen Position
aus und setzen Sie ihn ein. Versuchen Sie es

erkannt. anschlieBend erneut.
N Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-03 Der Uberspannungsschutz wird ausgeldst. automatisch wieder auf, wenn die Spannung
wieder normal ist.
Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-04 Der Uberspannungsschutz wird ausgeldst. automatisch wieder auf, wenn die Spannung
wieder normal ist.
Die Warnung vor zu hoher Temperatur wird Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-05 durch den Sensor am Topfboden ausgeldst. automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.
Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-07 Die IGBT-Temperatur ist zu hoch. 1e:\NLJI'Icfmatis&:h wieder auf, wenn die Temperatur
allt.
. L Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-8 Der|GBT-Sensor ist beschadigt. und vereinbaren Sie eine Wartung.
. Wenden Sie sich bitt den Kundendienst
E-10 Der Sensor am Topfboden ist beschadigt. unednvee:einlt?afelz?-l Sieleienea\r;\laret:ngun endiens
. . L Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-11 Die Heizungskommunikation ist fehlerhaft. und vereinbaren Sie eine Wartung.
. L Wenden Sie sich bitts den Kundendienst
E-12 Die Spulenplatte weist eine Unterbrechung auf. unednv:rljainfaf; Sieleﬁ:l\;Varet:ngun endiens
. . Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-13 Der Topfist nicht eingerastet. und vereinbaren Sie eine Wartung.
. Wenden Sie sich bitt: den Kundendienst
E-16 Der Uberstromschutz des Motors wird ausgeldst. unednv:;inllfaf; Sieleii:l\;Vali:ngun endiens
. . Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-17 Der Hochspannungsschutz des Motors wird ausgel6st. und vereinbaren Sie eine Wartung.
Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-18 Der Unterspannungsschutz des Motors wird ausgeldst. und vereinbaren Sie eine Wartung.
i Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-19 Der Phasenausfallschutz des Motors wird ausgeldst. und vereinbaren Sie eine Wartung.
. . B Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-20 Der Motorblockierschutz wird ausgeldst. und vereinbaren Sie eine Wartung.
Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
E-21 Die Motortemperatur ist zu hoch. automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.
o Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-22 Der Motorsensor weist eine Unterbrechung auf. und vereinbaren Sie eine Wartung.
) Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst
E-23 Der Motorsensor hat einen Kurzschluss.

und vereinbaren Sie eine Wartung.
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Fehlercodes

Mogliche Ursachen

Lésungen

E-24

Die MOSFET-Temperaturist zu hoch.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-25

Der MOSFET-Temperatursensor weist eine
Unterbrechung auf.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-26

Der MOSFET-Temperatursensor hat einen
Kurzschluss.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-27

Die Kommunikation des Motors ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-28

Das Kiihlgeblase ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

E-29

Die Kommunikation der Waage ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

Die Android-Kommunikation ist fehlerhaft.

Der Kochroboter nimmt seine Arbeit
automatisch wieder auf, wenn die Temperatur
fallt.

Benutzerhandbuch-Version: V1.5

Weitere Informationen finden Sie unter ,www.mi.com”
Hergestellt fiir: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Hersteller: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(ein Unternehmen von Mi Ecosystem)
Adresse: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Hergestelltin China
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Misure di sicurezza

Leggere attentamente il presente manuale prima dell'uso del
dispositivo e conservarlo per ogni riferimento futuro.

Per garantire la sicurezza e ridurre al minimo il rischio di lesioni
personali o danni materiali, osservare e rispettare le seguenti
misure di sicurezza.

AVVERTENZE

- Questo prodotto e destinato esclusivamente all'utilizzo domestico.

- Lapparecchio puo essere utilizzato da persone con capacita
mentali, fisiche o sensoriali ridotte oppure da persone prive di
esperienza o conoscenza, purché siano sorvegliate o siano state
istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e comprendano i rischi
che ne possono derivare.

- Tenere il prodotto fuori dalla portata dei bambini. Non consentire
ai bambini di giocare con questo prodotto o di usarlo.

-Non collocare il prodotto su superfici instabili o bagnate. Tenere
il prodotto preferibilmente a una distanza di almeno 30 cm da
fuoco o fonti di calore.

-La gamma di altitudine di funzionamento normale di questo
prodotto e 0-2.000 metri.

-Non posizionare la base di cottura su superfici riscaldate o
riscaldabili inclusi fornelli, fornelli in ceramica o fornelli a
induzione, né in prossimita di aree a temperatura elevata.

- Non schiacciare, colpire o graffiare il prodotto con oggetti
appuntiti o pesanti per evitare lesioni o malfunzionamenti.

- Il prodotto non puo essere utilizzato con un timer esterno o un
telecomando indipendente.

- Non modificare, smontare o riparare il prodotto da soli al fine di
evitare incendi, scosse elettriche e ustioni.

-Interrompere immediatamente I'utilizzo del prodotto in caso di
malfunzionamento o guasto al fine di evitare incendi, scosse
elettriche e ustioni.

- Assicurarsi che le parti in silicone del prodotto non entrino in
contatto con soluzioni che contengono piu del 50% di alcol.
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-Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione prima di
sostituire gli accessori o toccare parti mobili.

- Non utilizzare accessori o parti non forniti con questo prodotto
al fine di evitare incendi e lesioni personali.

-Vapore e calore potrebbero danneggiare, scolorire o deformare
i mobili e le pareti. Tenere il prodotto lontano da mobili e pareti,
preferibilmente a una distanza di almeno 30 cm.

- Utilizzare in un'area ben ventilata per garantire che il calore
venga adeguatamente disperso.

- Le lame all'interno della pentola sono affilate. Prestare attenzione
quando si svuota la pentola e si pulisce il gruppo frullatore.

Precauzioni per I'alimentazione

- Per evitare incendi e scosse elettriche non utilizzare una tensione
diversa da 220-240 V CA.

-Non scollegare il prodotto tirando il cavo di alimentazione, in modo
da evitare scosse elettriche o incendi causati da cortocircuiti.

- Non consentire ai bambini di utilizzare il prodotto senza la
supervisione di un adulto. Tenerlo fuori dalla portata dei bambini
al fine di evitare scosse elettriche, ustioni o altre lesioni.

-Non collegare o scollegare il cavo di alimentazione con le mani
bagnate in modo da evitare scosse elettriche o lesioni.

- Utilizzare solo prese di corrente da minimo 10 A.

-Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa elettrica prima di
eseguire qualsiasi manutenzione o spostare il prodotto.

-Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato o rotto, & necessario
sostituirlo o farlo riparare dal produttore o dal reparto di assistenza
post-vendita, in modo da evitare rischi per la sicurezza.
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Precauzioni durante I'utilizzo

-Non riempire la pentola oltre la linea del livello massimo (segno
"2,2 ).

-Non rimuovere il misurino durante il funzionamento ad alta
velocita, in modo da evitare fuoriuscite di grasso o liquidi.

-Non tentare di forzare I'apertura del coperchio della pentola o
del meccanismo di blocco. Il coperchio della pentola puo essere
aperto solo quando la velocita e pari a zero e il meccanismo e
stato sbloccato.

-Non utilizzare la frusta durante cotture prolungate, come la
cottura lenta, la cottura a fuoco lento o la fermentazione.

-Non toccare le parti mobili al fine di evitare danni meccanici.

-Non inserire le mani nella pentola.

- Tenere il corpo e i capelli lontani dal gruppo frullatore.

- Assicurarsi che ci sia abbastanza acqua nella pentola durante la
cottura a vapore. Aggiungere acqua se il tempo di cottura aumenta.

-Non toccare il misurino durante o subito dopo I'utilizzo del
prodotto. Tenere lontano dalla portata di bambini e neonati e
adottare particolari precauzioni per evitare ustioni.

- Durante l'utilizzo, non spostare o scuotere il prodotto.

- Durante la cottura, non posizionare la spatola all'interno della
pentola.

- Durante l'utilizzo, non coprire la parte superiore del prodotto.
Cio potrebbe impedire la corretta fuoriuscita del vapore.

-Quando si aggiunge acqua durante la frullatura, la temperatura
dell'acqua deve essere inferiore a 60 °C al fine di evitare ustioni e
scottature in caso di fuoriuscita del liquido.

- Durante la rotazione ad alta velocita, la velocita di rotazione
diminuira automaticamente se la temperatura del liquido &
eccessivamente elevata.

- Nota: versare liquidi ad alta temperatura nella pentola puo
causare spruzzi di liquido a causa della rapida evaporazione.

- La pentola deve essere utilizzata con la base di cottura in
dotazione.
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Precauzioni dopo I'utilizzo

- Dopo l'utilizzo, svuotare immediatamente gli ingredienti dalla
pentola. Rimuovere il gruppo frullatore e pulirlo tempestivamente,
facendo attenzione a non tagliarsi con le lame.

- Interrompere immediatamente I'utilizzo del prodotto e scollegarlo
dalla fonte di alimentazione in caso di malfunzionamento o guasto.

- Pulire e asciugare accuratamente la pentola prima di posizionarla
sulla base di cottura.

Precauzioni per la pulizia e la manutenzione

-Non immergere il prodotto in acqua o spruzzarlo con acqua.

-Scollegare il prodotto prima di pulire la base di cottura.

-Non utilizzare spugne metalliche o altri oggetti rigidi per pulire la
pentola.

- Utilizzare solo un panno morbido per la pulizia.

- Evitare che acqua o sporco penetri nell'alloggiamento della base
di cottura.

- Se il prodotto non verra utilizzato per lungo tempo, scollegare
il cavo di alimentazione e adottare misure per proteggerlo da
umidita, polvere e parassiti domestici.

Precauzioni per malfunzionamenti o guasti

Se si verifica una delle seguenti condizioni, scollegare
immediatamente il prodotto dall'alimentazione e contattare il
servizio di assistenza post-vendita per ricevere assistenza.

- Surriscaldamento della spina o del cavo di alimentazione
durante |'utilizzo.

- Comparsa di fumo dalla base di cottura o di odore di bruciato.

- Incrinamento, allentamento o instabilita di alcune parti del
prodotto. Deformazione della pentola.
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Panoramica del prodotto

Robot da cucinaintelligente

o (= R—()

Pulsante di
accensione

della pentola o

Pentola @

Manopoladi e
controllo

O ® Base di cottura

Elenco degli accessori

Base perlalama Lama del frullatore = 1 Copertura perlalama x 1 Set di cotturaavapore x 1

del frullatore x 1 (Pre-installata nella pentola)
(Pre-installata nella pentola)

e | o

Frusta = 1 Spatola = 1 Cestello x 1 Set di cucchiai dosatori x 1

Nota: leillustrazionidel prodotto, degli accessori e dell'interfaccia utente nel manuale utente sono esclusivamente a scopo diriferimento.
Il prodotto effettivo e le relative funzioni possono variare a causa dei miglioramenti apportati al prodotto stesso.
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Descrizione dei componenti

Funzioni dei componenti

Nome componente

Funzione

Pentola

Serve per cucinare e lavorare gli ingredienti in combinazione con il gruppo frullatore.

Coperchio della pentola

Serve per sigillare la pentola. Pud impedire che i liquidi schizzino durante il funzionamento.
Al centro é presente un‘apertura, che puo essere utilizzata con il misurino per aggiungere gli
ingredienti durante la cottura.

Misurino

Serve per misurare gli ingredienti e bloccare I'apertura al centro del coperchio.

Base di cottura

E il componente principale del prodotto con un motore elettrico all'interno. Fornisce I'alimentazione.

Gruppo frullatore

Utilizzato con la pentola per frullare e tagliare gliingredienti.

Set per cottura avapore

Serve per cuocere cibi al vapore.

Cestello Serve per cuocere al vapore, cucinare pietanze soffici o delicate e come passino per succhi di
frutta e verdura.

Frusta Serve per montare la panna o gli albumi.

Spatola Serve per rimuovere i resti di cibo dall'interno della pentola.

Set di cucchiai dosatori

Serve per misurare piccole quantita diingredientiliquidi o in polvere.

La copertura perlalama migliora la convezione dei liquidi nella pentola e protegge gliingredienti

Copertura perlalama .. - T .
P P pitt morbidi dal rischio di essere macinati dalle lame.

Istruzioni sui componenti

Pentola

Lapentola & utilizzata per lavorare o riscaldare gliingredienti. E composta da una coppain acciaio inossidabile, un coperchio e
un gruppo frullatore. Prima della cottura, deve essere posizionata correttamente sulla base di cottura. Seguire i seguenti
passaggi:

-

. Allineare il manico della pentola con il punto di
posizionamento, quindi posizionare la pentola
verticalmente sul supporto della base di cottura.

N

. Provare a ruotare leggermente la pentola verso
sinistra e verso destra. Se la pentola non ruota ma
si muove leggermente, cio significa che é stata
posizionata correttamente.

/\ ATTENZIONE

- Posizionare il prodotto su una superficie di appoggio
pulita, robusta e stabile in cucina.

- Tenere il prodotto lontano dal bordo del ripiano,

per evitare che venga urtato o che cada a causa

del movimento durante il funzionamento.

Supporto

-Non posizionare il prodotto su superfici riscaldate

oriscaldabiliinclusi fornelli, fornelliin ceramica

ofornelliainduzione, né in prossimita di aree a

temperatura elevata. Tenere il prodotto lontano

dafontidicalore esterne.

-Non posizionare il prodotto sotto mobili come
mensole o credenze, poiché il vapore generato
durante la cottura potrebbe danneggiarli.

60



Gruppo frullatore (Lama del frullatore + Base per la lama del frullatore)

Rimuovere il gruppo frullatore prima di pulire il gruppo frullatore e la pentola, quindi reinstallarli correttamente dopo averli
puliti e asciugati per utilizzi futuri. Lalama del frullatore & utilizzata per frullare, tagliare e mescolare gli alimenti, pertanto deve
essere sempre installata correttamente e completamente bloccata con la relativa base; in caso contrario, potrebbero
verificarsi lesioni accidentali. Seguire i seguenti passaggi:

1. Per evitare la caduta accidentale della lama del
frullatore, tenere il manico della pentola con
|'aperturarivolta verso l'alto.

N

Ruotare la base per la lama del frullatore in senso
orario per rimuoverla e lasciare temporaneamente
lalama del frullatore nella pentola.

@

Sollevare con cautela I'impugnatura della lama del
frullatore per rimuoverla dalla pentola, insieme alla
guarnizione in gomma.

\!.

4. Durante la pulizia della lama del frullatore, prestare
particolare attenzione per evitare di tagliarsi. Lama del frullatore
Asciugare dopo la pulizia.

o

f

Afferrare I'impugnatura della lama del frullatore
insieme alla guarnizione in gomma, allineare lalama
del frullatore con I'apertura sul fondo della pentola,
quindi collocare la lama del frullatore all'interno
finché laguarnizione ingommanon e acontatto con
il fondo della pentola.

[=2]

. Installare la base per la lama del frullatore sulla parte
inferiore della pentola dal basso, quindi ruotarla in
senso antiorario finché la lama del frullatore e la
relativa base non sono saldamente bloccate insieme.

/\ ATTENZIONE

-Le lame sono estremamente affilate. Prestare la
massima attenzione durante installazione, smontaggio,
utilizzo e pulizia.

iy

Base perlalama ¥
-Nontoccare le lame. Cio pud provocare lesioni. delfrullatore

-Durante lo smontaggio della lama del frullatore,
assicurarsi che I'apertura della pentola sia rivolta
verso |'alto. In caso contrario, lalama del frullatore
potrebbe cadere causando lesioni personaliola
deformazione delle lame.

Ruotare in senso orario per aprire
labase per lalama del frullatore.

-Non inserire le mani nella pentola prima di averla Impugnatura
rimossa dalla base di cottura. dellalama

- Per evitare ustioni dovute al calore residuo della
cottura, assicurarsi che la pentola e lalama del —
frullatore siano abbastanza fredde da poterle
toccare prima di rimuoverle.

Guarnizione @
ingomma

-Assicurarsi che lalama del frullatore sia installata
correttamente. Controllare regolarmente la lama del
frullatore e la guarnizione in gomma. Lama del frullatore

-Durante l'installazione della lama del frullatore,
assicurarsi che lalama del frullatore e la guarnizione
in gomma siano in posizione.

- Assicurarsi che la guarnizione in gomma sia intatta.
In caso contrario, il prodotto potrebbe danneggiarsia
causadella penetrazione diliquidi nella base di cottura.

-Prima della cottura, assicurarsi che lalama del
frullatore sia installata in modo corretto e sia
completamente bloccata.
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Coperchio della pentola

Il coperchio della pentola serve per sigillare la pentola. Per garantire la sicurezza durante I'uso, il robot da cucina puo essere
acceso solo quando il coperchio é in posizione e bloccato. Seguire i seguenti passaggi:

.Mantenendo I'impugnatura del coperchio a destra
del manico della pentola, posizionare saldamente
il coperchio sulla pentola e premere su di esso con
entrambe le mani. Quindi ruotare il coperchio in
senso orario finché I'impugnatura del coperchio non
¢ allineata con il manico della pentola. Assicurarsi
che siano bloccati saldamente.

N

.Premere lamanopola di controllo per avviare la
cottura e la pentola siblocchera automaticamente.

@

Il robot da cucinarilevera automaticamente se il
coperchio ¢ in posizione o meno. In caso negativo,
verravisualizzato un messaggio sullo schermo.

4.La pentola sisblocchera automaticamente al termine
della cottura.

/\ ATTENZIONE

-Non forzare I'apertura del coperchio della pentola per
evitare di danneggiare il meccanismo di blocco.

- Al termine della cottura potrebbe rimanere del vapore
caldo all'interno della pentola. Per evitare ustionie
scottature dovute al vapore, prestare attenzione
durante l'apertura del coperchio della pentola.

-Non rimuovere il misurino durante la cottura. In alcune
ricette, il misurino dovra essere rimosso per garantire
il rilascio del vapore in eccesso. Fare riferimento alle
ricetta specifica peridettagli.

-Controllare regolarmente che la guarnizione in gomma
sul coperchio della pentola non sia danneggiata.

-Non rimuovere la guarnizione in gomma durante la pulizia.
- Per una migliore esperienza di cottura successiva,

pulire tempestivamente la pentola dopo |'uso per
evitare la formazione di odori dovuti ai residui di cibo.

Set per cottura a vapore/Cestello

Misurino @&— O,

Coperchio
della pentola

Il set per cotturaavapore el cestello servono per cuocere al vapore. Il set per cottura a vapore € composto da un coperchio, un
cestello per la cottura al vapore, un inserto inferiore, una pentola a vapore e una vaschetta di raccolta dell'acqua. Il set per
cottura a vapore € montato direttamente sul coperchio della pentola, affinché durante la cottura il vapore possa passare
attraverso I'apertura nel coperchio della pentola, cucinando i cibi a vapore. Per utilizzare il set per cottura a vapore, procedere

come indicato di seguito:

1. Posizionare il set per cottura a vapore sulla parte
rientrante del coperchio della pentola. Assicurati
che siano allineati e bloccati saldamente.

2. Per utilizzare il cestello, posizionarlo nella pentola
con gli ingredienti da cuocere a vapore al suo
interno.

3. E possibile utilizzare le diverse parti del set per

cottura avapore in base alle proprie esigenze.

4. Perraccogliereiliquidi condensati durante la cottura
al vapore, posizionare la vaschetta di raccolta
dell'acqua tra la pentola a vapore e il coperchio della
pentola. Se la vaschetta di raccolta dell'acqua viene
rimossa, i liquidi entreranno nella pentola.
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/\ ATTENZIONE

-Gliingredienti alimentari devono essere distribuiti in modo
uniforme all'interno della pentola a vapore e il peso totale

degliingredienti da cuocere ogni volta insieme a piatti o Impugnatura
stoviglie non puo superare i 2 kg.
—
- Prestare attenzione alle ustioni causate dal vapore durante la 2
rimozione del set per cottura a vapore o del cestello.
Cestello

- Assicurarsi che ci sia abbastanza acqua nella pentola, al fine di
evitare danni al robot da cucina causati dalla bollitura a secco.

- Pulire immediatamente il set per cottura a vapore e il cestello,
al fine di evitare l'ostruzione dei fori del set.

-Ilmisurino deve essere rimosso durante I'utilizzo del set per
cotturaavapore.

- Prestare attenzione alla quantita di acqua nella vaschetta
diraccolta dell'acqua per evitarne il traboccamento.
Generalmente, la vaschetta diraccolta dell'acqua puo
raccogliere i succhi condensati durante la cottura a vapore
percircaun'ora.

Misurino

Il misurino pud essere utilizzato per bloccare I'apertura nel coperchio della pentola per evitare perdite di calore e schizzi di
ingredienti. Puo anche essere utilizzato per misurare i liquidi. Se & necessaria solo una piccola quantita di liquido, non occorre
rimuovere il misurino. Versare lentamente il liquido sul coperchio. Questo entrera nella pentola attraverso lo spazio tra il misurino
eil coperchio della pentola. Per aggiungere altri ingredienti solidi o liquidi nella pentola, procedere come indicato di seguito:

1. Premere la manopola di controllo per mettere in pausa
I'attuale attivita di cottura. Afferrare il manico del misurino e
rimuoverlo tirando verso l'alto.

. Aggiungere gliingredienti alla pentola. -

Allineare il misurino con l'apertura nel coperchio della
pentola e premere delicatamente per reinstallare il misurino q
sul coperchio. =

4. Premere lamanopola di controllo per riprendere la cottura. \\//
/\ ATTENZIONE —

-Quando sirimuove il misurino durante la cottura, prestare
attenzione per evitare ustioni dovute al vapore caldo che
potrebbe essere rimasto all'interno della pentola.

w N

-In alcune ricette, il misurino dovra essere rimosso per
rilasciare il vapore in eccesso. Fare riferimento alle ricetta
specifica peridettagli.

Spatola/Set di cucchiai dosatori

Laspatola puo essere utilizzata per rimuovere i cibi cucinati e pulire la pentola. | cucchiai dosatori servono per misurare piccole
quantita di ingredienti liquidi o in polvere. | cucchiai hanno diversi volumi: 10 millilitri, 5 millilitri, 2,5 millilitri e 1,25 millilitri.
Durante I'utilizzo di questi accessori, tenere a mente i seguenti punti:

/\ ATTENZIONE

-Nessuno degli accessori puo essere utilizzato per altri scopi.

-Durante la cottura, non posizionare la spatola o i cucchiai
dosatori all'interno della pentola.

-Controllare regolarmente gli accessori e sostituirli o
tempestivamente se siriscontrano danni.

& Spatola Set di cucchiai dosatori



Frusta

Oltre a montare la panna e gli albumi, la frusta puo essere utilizzata anche a bassa velocita per garantire un mescolamento
uniforme degli ingredienti, in modo da evitare che il cibo si attacchi o bruci sul fondo della pentola. Per I'installazione e la
rimozione, procedere come indicato di seguito:
1. Posizionare la frusta sulla lama del frullatore

inserendola nella fessura della lama a croce,

quindi ruotarla leggermente per fissarla in

posizione. Assicurarsi che non possa essere

rimossa facilmente.

N

. Afferrare l'impugnatura della frusta e farla
oscillare muovendola verso l'alto per rimuoverla.

/\ ATTENZIONE

-Non utilizzare una velocita superiore al Livello 5.
-Non utilizzare la spatola durante I'utilizzo della frusta. Frusta @&———o0
-Non é consentito installare o rimuovere la frusta mentre il

robot da cucina e inuso.

Impugnatura

Copertura per lalama

La copertura per la lama migliora la convezione dei liquidi nella pentola e protegge gli ingredienti pit morbidi dal rischio di
essere macinati dalle lame. E indicata per la sobbollitura e la cottura sottovuoto, e pud essere usata anche in modalita al
vapore/bollitura e in modalita stufato. Inoltre, quando si monta e rimuove la lama del frullatore, la copertura per la lama
protegge le mani dai tagli. Procedere come segue per montare e rimuovere la copertura per la lama:

Installazione:allineareil centro dellacoperturaperlalama Copertura perlalama
con l'impugnatura della lama e premere verso il basso la
copertura perlalamafinché non é saldamente in sede.

Rimozione: ruotare l'impugnatura della copertura
perlalama per rimuoverla verso l'alto.

/\ ATTENZIONE

-Non utilizzare a una velocita superiore al Livello 1.

¥
- Assicurarsi che latemperatura non superii100 °C.
-Usare la copertura per lalama durante lo stufato o la 1. Accensione
bollitura solo con una quantita adeguata di liquido.
Non lasciare asciugare per ebollizione la copertura —

perlalamaad alte temperature.

Modalita d'utilizzo

Accensione

Collegare il cavo di alimentazione a una presa CA da 220-240 V e accendere il robot da cucina. Sullo schermo verra quindi
visualizzata I'animazione di avvio.

Modalita spenta

Lo schermo del robot da cucina si spegnera automaticamente per impostazione predefinita se non vengono eseguite
operazioni per 10 minuti, e questo tempo di spegnimento automatico puo essere regolato nelle impostazioni. Dopo che lo
schermo é rimasto spento per 10 minuti, il robot da cucina entrera in modalita spento.

Spegnimento

Tenere premutalamanopoladicontrollo per 3 secondio passare al menu a discesa per spegnere il robot da cucina. Per avviare
il robot da cucina, premere la manopola di controllo. Se il robot da cucina non deve essere usato per un periodo di tempo
prolungato, premere il pulsante di accensione per spegnere il robot da cucina.

Nota: per riattivare lo schermo, toccare lo schermo o premere la manopola di controllo.

Connessione con I'app Mi Home/Xiaomi Home

Questo prodotto funziona con I'app Mi Home/Xiaomi Home*. Utilizzare
I'app Mi Home/Xiaomi Home per controllare il dispositivo e per interagire
con altri dispositivi smart home.

Eseguire la scansione del codice QR per scaricare e installare I'app. Se I'app
é gia installata, si verra indirizzati alla pagina di configurazione della
connessione. In alternativa, cercare I'app "Mi Home/Xiaomi Home" nell’App
Store per scaricarla e installarla.

9DD2934D

Aprire I'app Mi Home/Xiaomi Home, toccare il simbolo "+" nell'angolo in alto
adestra e seguire le istruzioni fornite per aggiungere il dispositivo.
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* In Europa, eccetto che in Russia, I'app si chiama Xiaomi Home. Si consiglia di tenere per impostazione predefinita il nome dell’app
visualizzato sul dispositivo.
Nota: poiché la versione dell'app potrebbe essere stata aggiornata, seguire le istruzioni della versione dell'app corrente.

Wi-Fi acceso/spento

Illuminare lo schermo del robot di cucina. Scorrere il dito verso il basso dalla parte superiore dello schermo, toccare I'icona
Wi-Fi e spostare il pulsante a destra per attivare la rete Wi-Fi e a sinistra per disattivarla.

Configurazione iniziale

Quando si accende il robot da cucina per la prima volta, seguire le istruzioni sullo schermo per completare la configurazione
iniziale. Premere la manopola di controllo o scorrere verso sinistra sullo schermo per procedere al passaggio successivo
durante il funzionamento. Premere nuovamente la manopola di controllo per accedere alla schermata iniziale dopo aver
completato la configurazione.

E possibile modificare le impostazioni in qualsiasi momento in Profilo > Impostazioni.

Impostazioni di utilizzo

Impostazione deivalori: i parametri di cottura quali tempo, temperatura e velocita possono essere impostati prima e durante la
cottura. Il robot da cucina puo funzionare solo se sono impostati sia il tempo sia la velocita. Toccare le icone di tempo,
temperatura e velocita sullo schermo per impostare i valori e ruotare la manopola di controllo per modificarli. Una volta
completata |'impostazione dei valori, premere la manopola di controllo per avviare la cottura.

Selezione delle ricette: scegliere le ricette sullo schermo oppure toccare I'icona nell'angolo in alto a destra per cercare le
ricette. Seguire le ricette dettagliate per azionare il robot da cucina e cucinare.

Impostazione del tempo

1. Toccare l'icona di impostazione del tempo per
attivare I'impostazione del tempo.

2. Ruotare la manopola di controllo per impostare il
tempo di cottura.

/\ ATTENZIONE

- Il tempo preimpostato puo essere modificato in qualsiasi
momento durante la cottura (ad eccezione di alcune modalita).

Toccare l'icona diimpostazione del tempo e ruotare lamanopola

di controllo per selezionare il tempo di cottura desiderato.

Il robot da cucina riprendera la cottura in base all'ultimo

tempo impostato fino al termine della cottura. ‘ ‘
- Prima del termine del tempo preimpostato, premere la

manopola di controllo per mettere in pausail robot da cucinae
aggiungere ingredienti durante la cottura. Premere nuovamente
lamanopola di controllo per avviare il robot da cucina e
riprendere la cottura secondo il tempo preimpostato originale.

- Perterminare la cottura prima del tempo preimpostato,
toccare I'icona diimpostazione del tempo e ruotare la
manopola dicontrollo su00:00:00.

Impostazione della temperatura

1. Toccare l'icona di impostazione della temperatura per
attivare I'impostazione della temperatura.

2. Ruotare lamanopoladicontrollo perimpostare latemperatura. 00:00:00 - (@ 0

4 N4
-Latemperatura di cottura puo essere modificata in qualsiasi
momento durante la cottura (ad eccezione di alcune modalita).
-Seil riscaldamento non & necessario, impostare la temperatura

O



Impostazione della velocita

1. Toccare l'icona di impostazione della velocita per attivare
I'impostazione della velocita.

2. Ruotare la manopola di controllo perimpostare la velocita di
rotazione.

/\ ATTENZIONE

-Lavelocita puo essere modificata in qualsiasi momento
durante la cottura (ad eccezione di alcune modalita).

-llrobot da cucina puo avviare la cottura solo dopo che il
tempo e lavelocita sono stati impostati.

-Sono disponibili 20 livelli di velocita per la rotazione sia in
avanti siainversa. Ruotare la manopola di controllo in
senso orario per regolare la velocita dirotazione in avanti
einsenso antiorario perregolare la velocita di rotazione
inversa. Piti alto € il livello, maggiore & la velocita.

-Non utilizzare velocita elevate durante la cottura di cibi ‘ ‘

00.00:00 -- 2 0

caldi o minestre oltre i 60 °C, in modo da evitare che il cibo
trabocchie provochi ustioni.

-Ruotando la manopola di controllo in senso orario o
antiorario, é possibile modificare il senso di rotazione
dellalamadel frullatore. Per mescolare e amalgamare il
cibo delicatamente, utilizzare la rotazione inversa.

Modalita predefinite

Il robot da cucina ha diverse modalita predefinite per soddisfare varie esigenze di cottura. E possibile accedere alla schermata
iniziale per selezionare le modalita predefinite, tra cui pesatura, rotazione estrema, impastare la pasta, granita, spremitura,
macinazione, tritatura, taglio, pulizia, al vapore/bollitura, stufato. Prendendo come esempio le modalita di tritatura e pesatura,

procedere come indicato di seguito.

Tritatura

1. Pulire gliingredienti e tagliarliin piccoli pezzi, quindi metterli nella pentola. Assicurarsi che la quantita degliingredienti non
superi il livello massimo della pentola.

Installare correttamente la pentola sulla base di cottura, quindi posizionare il coperchio sulla pentola. Assicurarsi che il
coperchio sia installato correttamente sulla pentola e bloccato.

N

. Accendere il robot da cucina, selezionare la modalita di tritatura sullo schermo e premere la manopola di controllo. Il robot
da cucina funzionera in base ai valori preimpostati e si fermera automaticamente al termine del processo. Premere la

manopola dicontrollo per mettere in pausa la cottura.

w

Una volta completata la lavorazione degli ingredienti, rimuovere la pentola dalla base di cottura e utilizzare la spatola per
estrarreil cibo.

/\ ATTENZIONE

-Prima della lavorazione, rimuovere tendini, ossa e pelle dalla carne e scongelare la carne congelata.

-Non usare la modalita di tritatura per lavorare ingredienti duri come carne congelata, cubetti di ghiaccio od ossa.

-llrobot da cucina oscillera leggermente durante il funzionamento. Non lasciarlo incustodito.

-Spegnere il robot da cucina se oscilla eccessivamente o se gli ingredienti si attaccano ai lati della pentola. Utilizzare la
spatola per distribuire gliingredienti in modo uniforme sul fondo della pentola, quindiriaccendere il robot da cucina.

Eal

Pesatura
1.Installare la pentola nella base di cottura e selezionare la modalita di pesatura nella schermata della modalita.

2. Collocare gliingredienti nella pentola per la pesatura e lo schermo ne visualizzera il peso.

3. Premere e ruotare la manopola di controllo su zero, quindi aggiungere I'ingrediente successivo nella pentola. Il processo di
pesatura puo essere ripetuto fino a raggiungere un peso massimo pari a 5.000 g.

/\ ATTENZIONE

-Lamodalita di pesatura puo essere utilizzata solo quando non sono in esecuzione altre modalita.

- Durante I'utilizzo della modalita di pesatura, assicurarsi che il robot da cucina si trovi su una superficie piana. In caso
contrario, i risultati della pesatura potrebbero essere imprecisi.

-Toccare "< nell'angolo in alto a sinistra della schermata di pesatura per uscire dalla modalita di pesatura.
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Funzioni delle modalita

Nome della . L.
s Funzione Descrizione

modalita

Attivata perimpostazione predefinita. s . .
s er coloro che non hanno familiarita con il funzionamento de

Imposta:)e temgo tempera’?:uraevelomta P ! h h f liarit If to del

Manuale peravviare Iacottlura prodotto, si consiglia di seguire i passaggi e le impostazioni
Nota: il tempo i funzionamento massimo & di quattro fornite dalle ricette archiviate nel cloud o le ricette preimpostate
ore, latemperatura massima ¢ 150 “C e il livello di nel robot da cucina.

velocita massimo € 10.

Siconsigliavivamente ditoccare "Ritornaazero" sullo schermo
Pesatura Serve per pesare gli ingredienti. prima di ogni pesata per garantire che il robot da cucina possa
pesare gliingredientiin modo accurato.

Questa e lamodalita con la velocita piti alta. Toccare nuovamente

Rotazione . . I'icona della modalita di rotazione estrema per uscire da questa
Serve per compattare rapidamenteil cibo. s B S . ..
estrema modalita. Non lasciare il robot da cucina incustodito quando € in
funzione per evitare che oscilli e provochiincidenti.
Impastare La temperatura e la velocita non sono regolabili. E possibile
la pasta Serve per lavorare l'impasto. aggiungere acqua e altri ingredienti attraverso I'apertura nel
P coperchio della pentola.
. o s . La temperatura non é regolabile. Assicurarsi che il coperchio
. Serve per tritare il ghiaccio. E possibile PRI . K . .
Granita X B . della pentola e il misurino siano in posizione quando il robot da
selezionare ghiaccio a grana grossa o fine. S . . T B
cucina éin funzione per evitare la fuoriuscita del ghiaccio tritato.
) Serve per spremere succhi. E indicata La temperature} non e.rego.labllz_e. Assn_c_urar3| cheiil f:operchlo
Spremitura della pentola e il misurino siano in posizione quando il robot da

peringredienti come frutta e verdura. PR . X P AT
cucina & in funzione per evitare la fuoriuscita dei liquidi.

La temperatura non é regolabile. Si consiglia di tagliare gli

Serve per macinare chicchi e triturare . PSP . A, . P
ingredienti in piccoli pezzi affinché possano essere macinati

Macinazione

gliingredienti. completamente e uniformemente.
Tritatura Serve per preparare ripieni di carne La temperatura non é regolabile. Non & indicata per ingredienti
e triturare gliingredienti. duri o ad alto contenuto di acqua, come carni congelate e frutta.
4 Serve per tagliare ingredienti di La temperatura} non e_rego_labllt_a. Asslc_urarsu cheiil t_coperchlo
Taglio della pentola e il misurino siano in posizione quando il robot da

randi dimensioni. P . . S . L
g cucina & in funzione per evitare la fuoriuscita degli ingredienti.

Non aggiungere acquaoltreil livello massimo. Assicurarsicheil
Pulizia Serve per pulire la pentola. coperchio della pentola e il misurino siano in posizione quando
il robot da cucina e in funzione.

La temperatura e la velocita non sono regolabili. In questa
modalita non e possibile utilizzare lalama del frullatore. Questa

Q(I)\lll?tzc:;e/ Serve per cuocere cibi al vapore. modalita & indicata per cucinare cibi delicati, come ravioli e
tofu. Non & adatta per metodi diversi dalla cottura a vapore,
come il soffritto.

Lalama del frullatore supporta una rotazione intermittente per

Stufato Serve per cuocere cibi in umido. evitare di mescolare eccessivamente gli ingredienti. Questa
modalita e indicata per cucinare gli ingredientiin umido per un
lungo periodo di tempo, come stufati di carne e minestre.

Alta Serve per soffriggere ad alte Qo_n una temperatur_a massimja di 180 °C, questa modalita

temperatura temperature. e indicata per soffriggere cibi ad alte temperature, come

verdure o uova saltate.

Nota: i nomi delle modalita sullo schermo possono variare a seguito di eventuali miglioramenti apportati al prodotto. Fare riferimento al
prodotto effettivo.
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Esempi delle modalita

Nome della modalita Tempo Livello divelocita Quantita diingredienti
o Livello 0,5-10. ZOOgd|C§rote,SOpmld|acqua Potablle.

Manuale 15 minuti PR . Lasciare riposare il robot da cucina per

Latemperatura massima e di150 °C. L . I

25 minuti dopo ciascun utilizzo.

Rotazione estrema  2secondi x 3volte Rotazione estrema 2 limoni (tagliati a spicchi)
Impastare la pasta 5 minuti Impastare la pasta 450 g difarina, 300 ml di acqua potabile
Granita 8 secondi Livello8 perghiaccioagranagrossa, 540 ¢ gj cybetti di ghiaccio da 3 cm?

Livello 9,5 per ghiaccio a granafine
Spremitura 30 secondi Livello9 400gdipere, 1.000 ml di acqua potabile
Macinazione 20 secondi Livello 9,5 200 g dizollette di zucchero da 3 cm?
Tritatura 15 secondi Livello 8 300 g didadini dimanzo da2cm?®
Taglio 6 secondi Livello9 100 g di aglio
Pulizia 90 secondi Livello6 1.000 ml di acqua potabile
Pulizia profonda 8 minuti Livello 6 1.000 ml di acqua potabile
Pulizia dei residui 13 minuti Livello4o6 1.000 ml di acqua potabile
diimpasto
Alvapore/bollitura 60 minuti Livello0 1.000 ml di acqua potabile
Stufato 60 minuti Livello 0,5 1.000 ml di acqua potabile
Altatemperatura 10 minuti Livello 0,5 300 g diverdure o uova

Nota: i nomi delle modalita sullo schermo possono variare a seguito di eventuali miglioramenti apportati al prodotto. Fare riferimento al
prodotto effettivo.

Funzione Ricette

Peruna migliore esperienza di cucina intelligente, connettere il prodotto a una rete prima dell'uso.

Toccare Ricette nell'angoloin alto a sinistra dello schermo peraccedere alle ricette personali; toccare la barradiricerca (l'icona
con lente d'ingrandimento) nell'angolo in alto a destra dello schermo per cercare le ricette inserendo parole chiave.

Cura e manutenzione

- Prima del primo utilizzo, pulire accuratamente tutti i componenti e gli accessori ad eccezione della base di cottura.

- Pulire e asciugare accuratamente tutti gli accessori usati dopo ogni utilizzo.

- Utilizzare la modalita di pulizia tra diversi passaggi di cottura o diverse pietanze per pulire i residui di cibo nella pentola.

E possibile trovare la modalita nella schermata delle modalita.

- Non utilizzare oggetti appuntiti o spugne metalliche per pulire la pentola. Utilizzare invece un detergente per acciaio inossidabile.

- Utilizzare un panno morbido per pulire la superficie degli accessoriin plastica come il set per cottura a vapore.

-Scollegare la fonte di alimentazione prima di pulire la base di cottura.

- Pulire la base di cottura utilizzando un panno leggermente umido e un detergente delicato.

- Prestare attenzione a non utilizzare una quantita eccessiva di acqua durante la pulizia della base di cottura, al fine di evitare
che aria e acqua penetrino al suo interno.

-Lapentolaeil gruppo frullatore potrebbero danneggiarsi se entrano a contatto con acqua, altri liquidi o residui di cibo per un
lungo periodo di tempo. Pulire tempestivamente i componenti dopo ogni uso.

-Lacotturain umido o il contatto con sostanze acide per un tempo prolungato puo causare ruggine. Prestare attenzione agli
ingredienti utilizzati.

-Controllare regolarmente la base di cottura e gli accessori inclusi pentola, cavo di alimentazione, guarnizioniin gomma sul
coperchio della pentola e gruppo frullatore, per verificare che non siano danneggiati.

- Per evitare dannial prodotto, controllare regolarmente le bocchette di aerazione del prodotto per assicurarsi che non vi
siano ostruzioni.

-Scollegare il prodotto quando non € in uso.

-All'interno del supporto della pentola sulla base di cottura e presente una struttura drenante. Se una grande quantita di
brodo o liquido viene accidentalmente versata sul supporto, non capovolgere la base di cottura, poiché il liquido penetrera
automaticamente nel foro di scarico inferiore. Utilizzare una spugna assorbente o un panno morbido per eliminare il liquido
rimasto sulla superficie della base di cottura.

-l prodotto deve essere conservato asciutto e pulito e collocato in un ambiente asciutto e ben ventilato.

-Non utilizzare accessori danneggiati.

-l gruppo frullatore e gli accessori sono materiali di consumo. Per una cottura ottimale, sostituirli tempestivamente in base
alle relative condizioni e alla frequenza di utilizzo. 68



Specifiche tecniche

Nome Robot da cucinaintelligente Modello MCCO1M-1A

Potenza nominale totale 1700 W Tensione nominale 220-240V~

Potenza nominale del motore 500W Potenzanominale del calore 1200 W

Capacita 2,2L Frequenza nominale 50-60 Hz

Peso netto 10kg Metodo diriscaldamento Riscaldamento ainduzione
Peso lordo 13,8 kg Dimensioni articolo 413 x 316 x 344 mm
Modalita spenta 0,4W

Specifiche wireless

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE 802.11a/b/g/n/ac/ax
Potenza massima: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Potenza massima: 5,8 dBm

La funzione WLAN per questo dispositivo & destinata all'utilizzo solo in ambientiinterni quando utilizzata con intervallo di

frequenza 5150-5350 MHz.

Cce

Con la presente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. dichiara che I'apparecchiatura radio di tipo MCCOTM-1A &
conforme alla Direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della dichiarazione di conformita UE é disponibile al seguente
indirizzo Internet:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Il manuale elettronico dettagliato € disponibile all'indirizzo www.mi.com/global/support/user-guide.

Tutti i prodotti contrassegnati da questo simbolo sono rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE in
base alla direttiva 2012/19/UE) che non devono essere smaltiti assieme a rifiuti domestici non differenziati. Al
contrario, & necessario proteggere I'ambiente e la salute umana consegnando i rifiuti a un punto di raccolta
autorizzato al riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, predisposto dalla pubblica
amministrazione o dalle autorita locali. Lo smaltimento e il riciclaggio corretti aiutano a prevenire conseguenze
potenzialmente negative per I'ambiente e la salute umana. Contattare I'installatore o le autorita locali per ulteriori
informazioni sulla sede e peritermini e le condizioni di tali punti di raccolta.

g
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PS 6

RACCOLTA DIFFERENZIATA

Verifica le disposizioni del tuo Comune.
Separa le componentie conferiscile in modo corretto.
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Risoluzione del problemi

Problemi

Diagnostica e soluzione degli errori

E entrato del liquido nell'area
sotto la pentola.

Scollegare immediatamente il cavo di alimentazione.
Spegnere il robot da cucina.
Utilizzare un panno per eliminare il liquido in eccesso dall'area sotto la pentola.

Non spostare o inclinare la base di cottura, in modo da evitare che i liquidi penetrino al suo
interno ed entrino a contatto con i componenti sotto tensione.

Non tentare di smontare la base di cottura, poiché non contiene parti che possono essere
riparate autonomamente.

Se non si é sicuri se i liquidi siano penetrati o no all'interno della base di cottura, non
accendere il prodotto, ma contattare il servizio clienti.

Verificare se lalama del frullatore é installata correttamente e se la guarnizione ingomma é
danneggiata.

Il prodotto non si avvia e lo
schermo non siaccende.

Verificare che il cavo di alimentazione sia collegato correttamente alla presa.

Verificare che il prodotto sia acceso.

Non é possibile installare la
pentola sulla base di cottura.

Verificare che la pentola el gruppo frullatore siano installati correttamente.

Il prodotto smette difunzionare
durante I'utilizzo.

Rimuovere la pentola dalla base di cottura.
Rimuovere alcuniingredienti o aggiungere del liquido.
Attendere cinque minuti (tempo di raffreddamento).
Reinstallare la pentola.

Verificare che la bocchetta di aerazione nella parte posteriore della base di cottura non sia
ostruita.

Premere la manopola di controllo perriavviare il prodotto.

Se il messaggio di errore del sistema persiste una volta trascorso il tempo di raffreddamento,
contattare il servizio clienti.

Il peso misurato non é corretto.

Verificare se sono presenti oggetti a contatto conilati della base di cottura.

Verificare se il cavo di alimentazione tira la base di cottura, provocando uno shilanciamento
del modulo di pesatura.

Verificare che il prodotto sia posizionato su un ripiano pulito, stabile e piano.

Non toccare il prodotto in nessun momento durante il processo di pesatura.

Le operazioni di cottura di
base vengono interrotte.

Gliingredienti aggiunti non soddisfano i requisiti.
Rimuovere la pentola dalla base di cottura e svuotarla.
Reinstallare la pentola vuota sulla base di cottura.

Riavviare il processo di cottura.

Il robot da cucina non riesce
aconnettersi al Wi-Fi.

Riprovare a connettersi dopo aver reimpostato il Wi-Fi nella schermata delle impostazioni.

Verificare che il segnale del Wi-Fi sia abbastanza forte.

Impossibile aggiornare la
versione del sistema.

Verificare se il prodotto & attualmente in fase di cottura.

Verificare che la rete Wi-Fi funzioni correttamente.

La funzione di riscaldamento
non funziona.

Il tempo di riscaldamento potrebbe non essere impostato correttamente. Verificare che il
tempo diriscaldamento sia stato impostato.

Latemperatura non é stata selezionata. Verificare che la temperatura sia stata impostata.

Latemperatura della pentola ha gia superato la temperatura impostata.
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Codicidierrore

Se il robot da cucina non funziona correttamente, lo schermo mostra un codice di errore. Consultare la tabella riportata di
seguito per trovare le soluzioni corrispondenti.

Codicidierrore

Possibili cause

Soluzioni

Il coperchio della
pentolanonviene
rilevato.

Il coperchio della pentola non € collocato o bloccato

in posizione.

Collocare il coperchio della pentola in
posizione e premere con decisione, quindi
riprovare.

La pentola non
vienerilevata.

La pentola non é statainstallata o non é installata
in modo corretto.

Allineare la pentola nella posizione
corretta e installarla, quindi riprovare.

Il robot da cucina riprendera a funzionare

E-03 E stata attivata la protezione da sovratensione. automaticamente quando la tensione
tornera allanormalita.
. Il robot da cucina riprendera a funzionare
E-04 E stata attivata la protezione da sovratensione. automaticamente quando la tensione
tornera alla normalita.
E-05 L'avviso di temperatura elevata viene attivato dal I r;)bottc!a cucmta rlprendde;'a ? funzmrtmre
sensore sul fondo della pentola. automaticamente quando fa temperatura
scendera.
Il robot da cucina riprendera a funzionare
E-07 Latemperatura IGBT e troppo alta. automaticamente quando la temperatura
scendera.
N . Contattare il servizio di assistenza
E-8 Il sensore IGBT & danneggiato. post-vendita per la manutenzione.
E-10 Il sensore sul fondo della pentola &€ danneggiato. Contattaré; il servizio dl. assistenza
post-vendita per la manutenzione.
E-11 Errore di comunicazione del riscaldamento. Contattare il servizio di assistenza
: post-vendita per la manutenzione.
E-12 La piastra della bobina ha un circuito aperto. Contattan? il servizio d" assistenza
post-vendita per la manutenzione.
N . - Contattare il servizio di assistenza
E-13 La pentolanon é bloccatain posizione. N .
post-vendita per la manutenzione.
E-16 E stata attivata la protezione da sovracorrente Contattare il servizio di assistenza
del motore. post-vendita per la manutenzione.
E17 E stata attivata la protezione da sovratensione Contattare il servizio di assistenza
del motore. post-vendita per lamanutenzione.
E stata attivata la protezione da sottotensione Contattare il servizio di assistenza
E-18 del motore. post-vendita per la manutenzione.
E-19 E stata attivata la protezione da perdita di fase Contattare il servizio di assistenza
g del motore. post-vendita per la manutenzione.
E-20 E stata attivata la protezione contro I'inceppamento Contattare il servizio di assistenza
- del motore. post-vendita per la manutenzione.
Il robot da cucina riprendera a funzionare
E-21 Latemperatura del motore e troppo alta. automaticamente quando la temperatura
scendera.
- Contattare il servizio di assistenza
E-22 Il sensore del motore ha un circuito aperto. postvendita per la manutenzione.
E-23 Il sensore del motore e in cortocircuito. Contattare il servizio di assistenza

post-vendita per la manutenzione.
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Codicidierrore

Possibili cause

Soluzioni

E-24

Latemperatura del MOSFET é troppo alta.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-25

Il sensore di temperatura del MOSFET ha
un circuito aperto.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-26

Il sensore di temperatura del MOSFET e in
cortocircuito.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-27

Errore di comunicazione del motore.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-28

Errore della ventola di raffreddamento.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-29

Errore di comunicazione della pesatura.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

E-30

Errore di comunicazione Android.

Il robot da cucina riprendera a funzionare
automaticamente quando la temperatura
scendera.

Versione manuale utente: V1.5

Per ulteriori informazioni, visitare il sito www.mi.com

Fabbricato per: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Fabbricato da: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(un'azienda del Mi Ecosystem)

Indirizzo: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Prodottoin Cina
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Consignes de sécurité

Lisez attentivement ce manuel avant toute utilisation et
conservez-le pour pouvoir le consulter ultérieurement.

Pour garantir votre sécurité et minimiser les risques de blessure ou
de dommages matériels, veuillez respecter et appliquer les mesures
de sécurité suivantes.

AVERTISSEMENT

- Cet appareil est réservé a un usage domestique.

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes
physiques, sensorielles et/ou mentales réduites ou encore
manquant d'expérience et de connaissances a condition qu'elles
soient surveillées et/ou sensibilisées a I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu'elles comprennent les risques encourus.

-Veuillez tenir I'appareil hors de portée des enfants. Les enfants ne
doivent ni jouer avec cet appareil, ni l'utiliser.

-Ne pas poser l'appareil sur des surfaces instables ou mouillées.
Veuillez, de préférence, tenir I'appareil a au moins 30 cm de toute
flamme ou source de chaleur.

-La plage d'altitude de fonctionnement normal de cet appareil est
comprise entre 0 et 2000 metres.

-Ne pas placer le bloc moteur sur une surface chaude ou chauffante
comme sur une cuisiniere, plaque vitrocéramique ou plaque a
induction, ni a proximité de zones a haute température.

-Ne pas casser, frapper, ou rayer I'appareil avec un quelconque objet
coupant ou aiguisé, pour éviter toute blessure ou
dysfonctionnement.

- L'appareil ne peut pas étre utilisé avec un minuteur externe ou une
télécommande indépendante.

- Ne pas modifier, démonter ou réparer I'appareil vous-méme, afin
d'éviter tout incendie, décharge électrique ou brdlure.

- Cessez d'utiliser I'appareil immédiatement s'il fonctionne mal ou
s'il est cassé pour éviter tout incendie, décharge électrique et
bralure.
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-Veillez a ce que les parties en silicone de I'appareil n'entrent pas en
contact avec des solutions contenant plus de 50 % d'alcool.

- Arrétez I'appareil et débranchez-le avant de replacer des
accessoires ou de toucher des pieces mobiles.
-Ne pas utiliser d'accessoires ni de piéces qui n‘ont pas été livrés
avec cet appareil pour éviter tout incendie et dommage corporel.
-1l se peut que la vapeur et la chaleur endommagent, décolorent ou
déforment vos meubles et vos murs. Tenez I'appareil éloigné de vos
meubles et de vos murs, de préférence a au moins 30 cm de
distance.

- Utilisez I'appareil dans un endroit bien aéré pour garantir une
dispersion adéquate de la chaleur.

-Les lames a l'intérieur du bol sont trés coupantes. Veuillez faire
attention lorsque vous videz le bol et nettoyez le mélangeur.

Précautions relatives a la source d'alimentation électrique

- Utilisez uniguement une source d'alimentation électrique entre
220 et 240V CA, afin d'éviter tout incendie ou décharge électrique.

-Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation,
afin d’éviter toute décharge électrique ou incendie suite a un
court-circuit.

- Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil sans supervision d'un
adulte. Veuillez tenir I'appareil hors de portée des enfants en bas
age pour éviter toute décharge électrique, brilure ou autre
blessure.

-Veuillez ne pas brancher ni débrancher le cordon d'alimentation
avec les mains mouillées, afin d'éviter toute décharge électrique ou
blessure.

-N'utilisez que des prises électriques d'un courant nominal de 10 A
minimum.

-Débranchez le cordon d'alimentation de la prise électrique avant
de procéder a la moindre opération de maintenance ou de déplacer
I'appareil.

-Sile cordon d'alimentation est endommagé ou cassé, vous devez le
remplacer ou le faire réparer aupres du fabricant ou du service
apres-vente, afin d'éviter tout accident lié a la sécurité.
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Précautions pendant l'utilisation

-Ne pas remplir le bol au-dela du niveau maximum (repére « 2,2 L »).

-Ne pas retirer le gobelet doseur en plein fonctionnement haute
vitesse, afin d'éviter toute projection d’huile ou de liquide.

-Ne pas essayer de forcer sur le couvercle du bol ou le
mécanisme de verrouillage pour l'ouvrir. Vous ne pouvez ouvrir le
couvercle du bol que lorsque la vitesse est a zéro et le
mécanisme de verrouillage déverrouillé.

- Ne pas utiliser le batteur durant les cuissons prolongées, telles
que la cuisson a feu doux, le mijotage lent ou la fermentation.

-Ne pas toucher les pieces mobiles pour éviter tout dommage
meécanique.

- Ne pas mettre les mains a I'intérieur du bol.

-Veillez a tenir toute partie de votre corps et vos cheveux loin du
mélangeur.

-Vérifiez qu'il y a suffisamment d'eau dans le bol lors de la cuisson
vapeur. Veuillez ajouter de I'eau en cas de cuisson plus longue.

-Ne pas toucher le gobelet doseur pendant ou immédiatement
apreés utilisation. Veuillez tenir I'appareil hors de portée des
enfants et prenez des précautions spéciales afin d'éviter qu'ils
ne se brilent.

- Ne pas déplacer ni secouer l'appareil pendant l'utilisation.

-Ne pas insérer la spatule a l'intérieur du bol durant la cuisson.

- Ne pas recouvrir la partie supérieure de I'appareil pendant
I'utilisation, sinon, la vapeur risque de ne pas pouvoir s'échapper.

-Lorsque vous ajoutez de I'eau durant le mélange, la température
de I'eau doit étre inférieure a 60 °C pour éviter de vous briler ou
de vous ébouillanter en cas de projection de liquide.

- La vitesse de rotation diminuera automatiquement si la
température du liquide est trop élevée durant la rotation haute
vitesse.

- Notez que si vous versez un liquide a haute température dans le
bol, le liquide peut s'échapper sous l'effet de la vaporisation.

-Le bol doit étre utilisé avec le bloc moteur inclus.
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Précautions aprés utilisation

- Retirezimmédiatement les ingrédients du bol aprés utilisation.
Retirez le mélangeur et nettoyez-le en temps voulu, tout en
faisant attention de ne pas vous couper avec les lames.

- Cessez immédiatement d'utiliser I'appareil et débranchez-le de
la source d'alimentation s'il ne fonctionne pas normalement ou
s'il est cassé.

- Essuyez a fond le bol et nettoyez-le avant de le mettre sur le bloc
moteur.

Précautions de nettoyage et d'entretien

-Ne pas plonger I'appareil dans de I'eau ni l'asperger d'eau.

- Débranchez I'appareil avant de nettoyer le bloc moteur.

-Ne pas utiliser de paille de fer ou autre objet dur pour nettoyer le
bol.

- N'utilisez qu'un chiffon doux lors du nettoyage.

-Veillez a ce qu'il n'y ait pas d'eau ni de poussiére qui pénétre
dans le boitier du bloc moteur.

- Si vous prévoyez de ne pas utiliser I'appareil pendant une longue
période, débranchez le cordon d'alimentation et prenez les
mesures appropriées pour le protéger contre I'humidité, la
poussiere et les nuisibles.

Précautions a prendre en cas de dysfonctionnement ou de
panne

Sil'une des conditions suivantes survient, débranchez
immédiatement I'appareil de la prise de courant et contactez
I"équipe en charge du service apres-vente pour obtenir de l'aide.

-La prise de courant ou le cordon d‘alimentation a surchauffé
pendant l'utilisation.

- De la fumée émane du bloc moteur ou une odeur de brilé s'en
dégage.

- Certaines parties de I'appareil présentent des fissures, ne sont
pas bien fixées ou sont instables. Le bol se déforme.
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Présentation du produit

Robot cuiseur intelligent connecté

Gobelet doseur

Couvercle du bol
Bouton

5 b @ marche/arrét
Bol @ O
® Ecran
Bouton de commande ®
Xlau
m
! O ® Bloc moteur

Liste d'accessoire

S

Support de lame mélangeuse x 1 Lame mélangeuse x 1 Couvercledelalame x 1 Cuit-vapeur x 1
(Pré-installé dans le bol) (Pré-installé dans le bol)
|

Batteur x 1 Spatule x 1 Panier x 1 Jeude cuilléres a mesurer x 1

Remarque : les illustrations du produit, les accessoires et I'interface utilisateur présents dans le manuel d'utilisation sont uniquement
fournis a titre indicatif. Le produit actuel et les fonctions effectives peuvent varier en raison des améliorations apportées au produit.
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Description des éléments

Fonctions des éléments

Nom du composant Fonction

Bol En association avec le mixeur, sert a cuisiner et a transformer les ingrédients.

Sert a fermer le bol. Permet d'éviter les éclaboussures lors de l'utilisation. Il est équipé d'une
Couvercle du bol ouverture au centre, qu'il est possible de refermer avec le gobelet doseur et d'utiliser pour ajouter
desingrédients en cours de cuisson.

Gobelet doseur Sertadoser les ingrédients et a refermer I'ouverture au centre du couvercle.

Bloc moteur Il s'agit de I'élément principal de I'appareil, équipé d'un moteur électrique a I'intérieur. Il s'agit de
la source d'énergie de I'appareil.

Mélangeur A utiliser en association avec le bol pour mélanger et découper des ingrédients.
Cuit-vapeur Sertacuire les aliments alavapeur.
Panier Sertacuire les aliments alavapeur, a cuire vos plats lentement ou en douceur et afiltrer le jus

des fruits et Iégumes.

Batteur Sert afouetterlacreme ou les blancs d'ceuf.

Spatule Sertarécupérer les résidus d'aliments dans le fond du bol.

Jeude cuilléres amesurer Sertamesurer de petites quantités d'ingrédients liquides ou en poudre.

Le couvercle de lalame sert a améliorer la convection du liquide dans le bol et a protéger les

Couvercledelalame R
ingrédients les plus mous contre les coupures de la lame.

Consignes liées aux composants
Bol

Le bol sert atransformer ou a faire cuire des ingrédients. |l est composé d'un corps en acier inoxydable, d'un couvercle et d'un
mélangeur. |l est recommandé de le positionner correctement sur le bloc moteur. Veuillez suivre les étapes ci-dessous:

-

. Alignez la poignée du bol par rapport au point de
repére, puis posez verticalement le bol sur le
support du bloc moteur.

N

. Essayez de faire pivoter légérement le bol vers la
gauche et versladroite. Sile bol bouge légérement
sans pouvoir tourner pour autant, alors il est bien
installé.

/\ ATTENTION

-Placez I'appareil sur un plan de travail propre,
robuste et stable dans votre cuisine.

-Tenez I'appareil a I'écart du bord du plan de travail
afin d'éviter qu'il ne tombe en raison d'un

mouvement pendant le fonctionnement ou d'un
choc. Support

-Ne pas placer I'appareil sur une surface chaude ou
chauffante comme sur une cuisiniére, plaque
vitrocéramique ou plaque a induction, ni prés d'une
quelconque surface a haute température. Tenez
I'appareil éloigné de toute autre source de chaleur
externe.

-Ne pas placer I'appareil sous un meuble tel qu'une
étageére ou un placard, car le meuble en question
risquerait d'étre endommagé par la vapeur générée
lors de la cuisson.
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Mélangeur (lame mélangeuse + support de lame mélangeuse)

Retirez le mélangeur avant de nettoyer le mélangeur et le bol, puis remettez-les correctement en place aprés nettoyage et
séchage afin de pouvoir les réutiliser ultérieurement. La lame mélangeuse sert a mélanger, a découper et a mixer les aliments,
elle doit donc étre systématiquement bien installée et bien verrouillée sur le support de lame mélangeuse ; sinon, une blessure
accidentelle pourrait se produire. Veuillez suivre les étapes ci-dessous :

1. Pour éviter que lalame mélangeuse ne tombe
accidentellement, tenezla poignée du bol avec
l'ouverture vers le haut.

N

Faites tourner le support de lame mélangeuse dans le
sens des aiguilles d'une montre pour le retirer et laissez
lalame mélangeuse a l'intérieur du bol pendant un
moment.

;0

@

Levez délicatement le manche de lalame mélangeuse
pour laretirer du bol, avec le joint en caoutchouc.

N

. Lorsque vous nettoyez lalame mélangeuse, faites trés
attention de ne pas vous couper. Essuyez-la avec un Lame mélangeuse 4
chiffon aprés I'avoir lavée.

o

Tenez le manche de lalame mélangeuse avec le joint en
caoutchouc, alignez lalame mélangeuse par rapport a
l'orifice dans le fond du bol et mettez ensuite lalame
mélangeuse dedans jusqu'a ce que le jointen

caoutchouc soit en contact avec le fond du bol. N 7|
S

. Installez le support de lame mélangeuse dans le fond
du bol par le bas, puis faites-le tourner dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que la
lame mélangeuse et le support de lame mélangeuse
soient fermement fixés I'un a l'autre.

[=2]

/\ ATTENTION

-Les lames sont extrémement tranchantes. Veuillez
faire trés attention lors de l'installation, du
démontage, de I'utilisation ou du nettoyage.

Support de lame ¥
Ne pas toucherles lames. Vous risqueriez de vous mélangeuse
blesser.
Faites-le tourner dansle

-Lors du démontage de lalame mélangeuse, vérifiez que sens des aiguilles d’'une

l'ouverture du bol est dirigée vers le haut. Sinon, la montre pour ouvrir le

lame mélangeuse risque de tomber et de vous blesser support de lame

oude se déformer. mélangeuse.
-Ne placez pas vos mains a l'intérieur du bol avant de le Manche de lalame

retirer du bloc moteur.

- Pour éviter toute briilure due ala chaleur résiduelle
provenant de la cuisson, assurez-vous que le bol et la
lame mélangeuse sont suffisamment froids au toucher
avantde les lesretirer. Jointen caoutchouc @

- Vérifiez que lalame mélangeuse est correctement
installée. Vérifiez régulierement lalame mélangeuse et |
le joint en caoutchouc. Lame mélangeuse

-Lorsque vous installez lalame mélangeuse, vérifiez
que lalame mélangeuse et le joint en caoutchouc sont
bien en place.

- Vérifiez que le joint en caoutchouc est intacte. Sinon,
I'appareil risque d'étre endommagé a cause de fuites
de liquide a I'intérieur du bloc moteur.

- Vérifiez que lalame mélangeuse est correctement
installée et bien verrouillée avant la cuisson.
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Couvercle du bol

Le couvercle du bol sert a le fermer hermétiquement. Dans un souci de sécurité, le robot cuiseur ne peut étre mis sous tension
que lorsque le couvercle est a sa place et verrouillé. Veuillez suivre les étapes ci-dessous::

1. Lalanguette du couvercle bien a droite de la poignée du
bol, fixez ensuite fermement le couvercle surle bol et
appuyez dessus a l'aide des deux mains. Puis tournez
ensuite le couvercle dans le sens des aiguilles d'une
monte jusqu’a ce que la languette du couvercle soit
alignée avec la poignée du bol. Vérifiez qu'ils sont bien
fixés I'un al'autre.

2. Appuyez sur le bouton de commande pour commencer
la cuisson et le bol se verrouillera automatiquement.

3. Lerobot cuiseur détectera automatiquement sile
couvercle est bien en place ou non. Si ce n'est pas le cas,
un message apparaitraal’écran.

4.Le bol se déverrouillera automatiquement une fois la
cuisson terminée.

/\ ATTENTION

-Ne pas forcer sur le couvercle du bol pour I'ouvrir pour
éviter d'endommager le systéme de verrouillage du
couvercle du bol.

-1l se peut qu'il y ait encore de la vapeur résiduelle a
I'intérieur du bol une fois la cuisson terminée. Pour éviter
de vous briler et de vous ébouillanter avec la vapeur,
veuillez faire preuve de prudence lorsque vous ouvrez le
couvercle du bol.

-Ne pas retirer le gobelet doseur pendant la cuisson. Dans
certaines recettes, vous devrezretirer le gobelet doseur
pour assurer I'évacuation de I'exces de vapeur.
Veuillez-vous référer ala recette spécifique pour plus de
détails.

-Vérifiezrégulierement que le joint en caoutchouc sur le
couvercle du bol n‘est pas endommagé.

-Ne pas retirer le joint en caoutchouc lors du nettoyage.

-Pour une meilleure expérience lors de la prochaine
cuisson, nettoyez le bol assez rapidement aprés
utilisation pour éviter toute odeur due aux résidus
d‘aliments.

Cuit-vapeur / Panier

Couvercle du bol

>
Gobelet doseur \@35

Le cuit-vapeur et le panier servent afaire cuire les aliments ala vapeur. Le cuit-vapeur se compose d'un couvercle, d’'un plateau
vapeur, d'un plateau inférieur, d'un bol vapeur et d'un bac de récupération d’eau. Le cuit-vapeur doit étre placé directement sur
le couvercle du bol, de sorte que la vapeur puisse passer par I'ouverture du couvercle lors de la cuisson pour faire cuire les

aliments a lavapeur. Pour utiliser le cuit-vapeur, veuillez suivre les étapes ci-dessous :

Placez le cuit-vapeur sur la partie creuse du
couvercle du bol. Vérifiez que tout est bien aligné
etverrouillé fermement.

N

. Pour utiliser le panier, mettez-y les ingrédients a
faire cuire a la vapeur et placez-le a I'intérieur du
bol.

w

N'hésitez pas a utiliser les différentes pieces du
cuit-vapeur en fonction de vos besoins.

4. Pour récupérer le jus de cuisson lors de la cuisson
vapeur, placez le bac de récupération d'eau entre
le bol vapeur et le couvercle du bol. Si vous retirez
le bac de récupération d'eau, les jus couleront
dans le fond du bol.
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/\ ATTENTION

-Lesingrédients doivent étre répartis de fagon uniforme a
I'intérieur du bol vapeur et le poids total des ingrédients a
préparer a chaque cuisson, assiettes et plats compris, ne Anse
doivent pas dépasser 2 kg.

- Faites attention de ne pas vous briler avec la vapeur o
lorsque vous retirer le cuit-vapeur ou le panier.

-Vérifiez qu'ily a suffisamment d’eau a l'intérieur du bol
pour éviter que le robot cuiseur ne fasse bouillir les
aliments asec.

Panier

-Nettoyez rapidement le cuit-vapeur et le panier pour
éviter que les trous sur le cuit-vapeur ne se bouchent.

-Retirez le gobelet doseur lorsque vous utilisez le
cuit-vapeur.

- Faites attention a la quantité d'eau présente dans le bac
de récupération d'eau afin d'éviter tout débordement.
Normalement, le bac de récupération d’eau peut collecter
les jus de cuisson pendant une heure de cuisson vapeur.

Gobelet doseur

Le gobelet doseur sert a refermer I'ouverture sur le couvercle du bol pour éviter toute perte de chaleur et toute projection
d'ingrédients. Il peut aussi servir a mesurer les liquides. Si vous n'avez besoin que d'une petite quantité de liquide, il n'est pas
nécessaire de retirer le gobelet doseur. Versez lentement le liquide sur le couvercle du bol et il coulera a I'intérieur du bol, a
travers I'ouverture entre le gobelet doseur et le couvercle du bol. Pour ajouter plus de liquide ou des ingrédients solides dans le
bol, suivez les étapes ci-dessous:

1. Appuyez sur le bouton de commande pour mettre
en pause latache de cuisson cours. Tenez la
languette du gobelet doseur et tirez-la vers le haut
pour retirer le gobelet doseur.

N

. Ajoutezlesingrédients dans le bol.

@

Alignez le gobelet doseur par rapport a l'ouverture

du couvercle du bol et appuyez doucement pour
réinstaller le gobelet doseur sur le couvercle du bol. \@J
4. Appuyez sur le bouton de commande pour ~

reprendre la cuisson. \\//
/\ATTENTION

-Lorsque vous retirez le gobelet doseur pendant la
cuisson, faites attention de ne pas vous briler avec la
vapeur chaude résiduelle susceptible d'étre présente a
I'intérieur du bol.

Gobelet doseur

-Dans certaines recettes, vous devrez retirer le gobelet
doseur pour laisser s'évacuer I'exces de vapeur.
Veuillez-vous référer a la recette spécifique pour plus de
détails.

Spatule / Jeu de cuilléres a mesurer

Laspatule sertarécupérerles aliments cuits et a nettoyerle bol. Les cuilléres a mesurer servent a mesurer de petites quantités
d'ingrédients liquides ou en poudre. Il y a plusieurs cuilleres de volumes différents : 10 millilitres, 5 millilitres, 2,5 millilitres et
1,25 millilitres. Gardez ce qui suit en téte lorsque vous utilisez les accessoires suivants :

/\ ATTENTION

-Aucun des accessoires ne peut étre utilisé pour autre
chose.

-Ne pasinsérerla spatule ou les cuilléres a mesurer a
I'intérieur du bol durant la cuisson.

- Vérifiez les accessoires régulierement et remplacez-les o

rapidement si vous détectez des dommages. .
o Spatule Jeude cuilléres a mesurer



Batteur

En plus de fouetter de lacreme ou des blancs d'ceuf, le batteur lorsqu'il est utilisé a faible vitesse peut servirabien mélangerles
aliments, afin d'éviter qu'ils ne collent ou qu'ils ne bridlent pas dans le fond du bol. Suivez les étapes ci-dessous lors de
I'installation et du retrait :

1. Placez le batteur sur lalame mélangeuse en
I'insérant dans l'orifice de lalame en forme de
croix, puis tournez légerement pour le fixer.
Vérifiez qu'il ne s’enléve pas facilement.

N

. Tenezle manche du batteur et secouez vers le
haut pour le retirer.

/\ ATTENTION

-Ne pas utiliser de vitesse supérieure au Niveau 5.

-Ne pas utiliser la spatule en méme temps que le batteur.

-llestinterdit d'installer ou de retirer le batteur pendant Batteur &——0O
que le robot cuiseur fonctionne.

Couvercledelalame

Le couvercle de lalame sert a améliorer la convection du liquide dans le bol et & protéger les ingrédients les plus mous contre
les coupures de la lame. Il convient pour la cuisson mijotée et sous-vide, et peut également étre utilisé avec le mode cuisson
vapeur / faire bouillir et le mode rago(t. Lorsque vous retirez et installez la lame mélangeuse, le couvercle de la lame protége
également votre main contre les coupures. Suivez les étapes suivantes pour installer et retirer le couvercle de lalame:

Installation : alignez le centre du couvercle de la lame avec le manche de la
lame, et appuyez sur le couvercle de la lame pour vous assurer qu'il est bien
en place.

Couvercle de lalame

Retrait: tenez le manche du couvercle de la lame pour le retirer vers le haut.

/\ ATTENTION

-N'utilisez pas a une vitesse supérieure au Niveau 1.

- Assurez-vous que la température ne dépasse pas 100 °C.
-N'utilisez le couvercle de lalame que lorsque vous faites
mijoter ou bouillir une quantité suffisante de liquide.

Ne faites pas bouillir le couvercle de lalame a des
températures élevées.

Comment utiliser le robot

Allumage

Branchez le cordon d'alimentation dans une prise 220-240 V AC, veillez & ce qu'il y ait du courant et mettez le robot cuiseur en
marche, puis I'animation de démarrage apparaitra al’écran.

Mode hors tension

L'écran du robot cuiseur s'éteint automatiquement par défaut si aucune opération n'est effectuée dans les 10 minutes, et son
temps d'extinction automatique peut étre ajusté dans les parameétres. Aprés que I'écran s'est éteint pendant 10 minutes, le
robot de cuisson passera au mode éteint.

Extinction

Appuyez sur le bouton de commande pendant 3 secondes ou allez dans le menu déroulant pour éteindre le robot cuiseur. Pour
démarrer le robot cuiseur, appuyez sur le bouton de commande. Si le robot cuiseur n'est pas utilisé pendant une période
prolongée, appuyez sur le bouton d'alimentation pour I'éteindre.

Remarque : vous pouvez réactiver |'écran en le touchant ou en appuyant sur le bouton de commande.

Connexion avec l'application Mi Home/Xiaomi Home

Ce produit fonctionne avec I'application Mi Home/Xiaomi Home*. Utilisez
I'application Mi Home/Xiaomi Home pour contréler votre appareil et pour
interagir avec d'autres appareils intelligents dans votre maison.

Scannez le code QR pour télécharger et installer I'application. Vous serez
redirigé vers la page de configuration si I'application est déja installée.
Sinon, recherchez « Mi Home/Xiaomi Home » dans I'’App Store pour la
télécharger et I'installer.

Ouvrez I'application Mi Home/Xiaomi Home, touchez I'icéne « + » en haut a
droite et suivez les invites pour ajouter votre appareil. 9DD2934D
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* Cette application est appelée I'application Xiaomi Home en Europe (sauf en Russie). Le nom de I'application qui s'affiche sur votre
appareil devrait étre utilisé comme nom par défaut.
Remarque:laversion de I'application a été mise a jour. Suivez les instructions basées sur la version actuelle de I'application.

Marche/Arrét du Wi-Fi

Illuminez I'écran du robot cuiseur. Faites glisser votre doigt depuis le haut de I'écran, appuyez sur I'icone Wi-Fi et basculez le
bouton vers la droite pour activer le réseau Wi-Fi et vers la gauche pour le désactiver.

Configuration initiale

Suivez les instructions al'écran pour procéder a la configuration initiale lorsque vous mettez le robot cuiseur en marche pour
la premiére fois. Appuyez sur le bouton de commande ou faites glisser I'écran vers la gauche pour passer a I'étape suivante
lorsque vous utilisez le robot. Appuyez a nouveau sur le bouton de commande pour afficher I'écran d'accueil une fois la
configuration terminée.

Vous pouvez modifier les réglages a tout moment dans Profil > Parameétres.

Parameétres d'utilisation

Régler des valeurs: les paramétres de cuisson tels que le temps, la température et la vitesse peuvent étre configurés avant et
pendant la cuisson. Le robot cuiseur ne fonctionne que sile temps et la vitesse ont été configurés. Tapez sur les icénes Temps,
Température et Vitesse a I'écran pour activer le réglage des valeurs et appuyez sur le bouton de commande pour modifier les
valeurs. Appuyez sur le bouton de commande pour commencer la cuisson une fois le réglage des valeurs terminé.

Sélectionner des recettes: choisissez les Recettes al'écran ou tapez surl'icone en haut a droite pour rechercher des recettes.
Suivez larecette étape par étape lorsque vous utilisez le robot cuiseur pour la cuisson.

Régler le temps

1. Tapezsurl’icone de réglage du temps pour activer
le réglage du temps.

2. Tournez le bouton de commande pour régler le 00:00:0 -
temps de cuisson.
-l est possible de modifier le temps prédéfini a tout
moment pendant la cuisson (sauf pour certains modes).
Tapezsurl'icone de réglage du temps et tournez le bouton

de commande pour sélectionner le temps de cuisson
souhaité. Le robot cuiseur reprendra la cuisson
conformément au temps récemment défini jusqu’a ce que ‘ ‘
la cuisson soit terminée.
-Avant la fin du temps prédéfini, appuyez sur le bouton de
commande pour mettre le robot cuiseur en pause et

ajouter desingrédients en cours de cuisson. Appuyez a
nouveau sur le bouton de commande pour démarrer le
robot cuiseur et reprendre la cuisson conformément au
temps initialement prédéfini.
- Pour mettre fin & la cuisson avant la fin du temps prédéfini,
tapezsurl'icéne de réglage du temps et tournez le bouton
de commande jusqu’a 00:00:00.

Réglerlatempérature

1. Tapezsurl'icone de réglage de latempérature pour activer le
réglage de la température. 00-00:00 == (@] 0

_' "
2. Tournez le bouton de commande pour régler la température.
-Vous pouvez modifier la température de cuisson a tout
moment pendant la cuisson (sauf pour certains modes).

-Sivous n‘avez pas besoin de chauffer les aliments, réglez
latempérature sur «--». ‘ ‘
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Régler lavitesse

1. Tapez sur l'icéne de réglage de la vitesse pour
activerle réglage de la vitesse.

2. Tournez le bouton de commande pour régler la
vitesse de rotation.

/\ ATTENTION

-Vous pouvez modifier la vitesse a tout moment pendant la
cuisson (sauf pour certains modes).

-Le robot cuiseur démarre la cuisson une fois le temps et la
vitesse configurés.

-1l existe 20 niveaux de vitesse pour la rotation avant et
arriére. Tournez le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre pour régler la vitesse avant, et dans
le sens contraire aux aiguilles d'une montre pour régler la
vitesse arriére. Plus le niveau est élevé, plus la vitesse est

00.00:00 --

rapide.
-Ne pas utiliser les niveaux de vitesse élevée lorsque vous ‘
cuisinez de la nourriture ou de la soupe chaude a plus
60 °C, pour éviter toute projection d'aliments et tout
risque de bralure.
-Entournant le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens contraire, vous
pouvez changer le sens de rotation de la lame
mélangeuse. Pour remuer et mélanger délicatement les
aliments, utilisez la rotation en sens inverse.

Modes prédéfinis

Le robot cuiseur dispose de plusieurs modes prédéfinis pour répondre a vos différents besoins en termes de cuisson. Allez sur
I"écran d'accueil pour sélectionner les modes prédéfinis, notamment pesage, rotation extréme, pétrissage de pate, broyeur
pour glace pilée, pressage de fruits, broyage, hachage, émincage, nettoyage, cuisson vapeur / faire bouillir, mijoter. Prenez les
modes Emingage et Balance par exemple et suivez les étapes ci-dessous.

Emincage
. Nettoyez les ingrédients et coupez-les en petits morceaux, puis mettez-les dans le bol. Assurez-vous que la quantité
d'ingrédients ne dépasse pas le niveau maximum du bol.

-

Installez correctement le bol sur le bloc moteur, puis remettez le couvercle du bol. Vérifiez que le couvercle est bien installé
etverrouillé surle bol.

N

. Mettez le robot cuiseur en marche, sélectionnez le mode Emingage & I'écran, puis appuyez sur le bouton de commande. Le
robot cuiseur fonctionnera selon les valeurs présélectionnées et s'arrétera automatiquement deés la fin du processus.

Appuyez sur le bouton de commande pour mettre I'appareil en pause durant la cuisson.

w

Retirez le bol du bloc moteur une fois les ingrédients transformés et servez-vous de la spatule pour récupérer les aliments.

/\ ATTENTION

-Retirez les tendons, les os et la peau de la viande avant la transformation et décongelez d'abord la viande congelée.

-Veuillez ne pas utiliser le mode Emingage pour transformer les ingrédients durs tels que de la viande congelée, des glagons
oudesos.

-Le robot cuiseur vibrera un peu durant I'utilisation, veuillez ne pas le laisser sans surveillance.

- Arrétez le robot cuiseur s'il vibre de fagon excessive ou siles ingrédients collent aux parois du bol. Servez-vous de la spatule
pour étaler les ingrédients de fagon uniforme dans le fond du bol, puis remettez le robot cuiseur en marche.

>

Pesage

1.Installez le bol sur le bloc moteur et sélectionnez le mode Balance sur |'écran de sélection du mode.
2. Mettez les ingrédients a peser a l'intérieur du bol et I'écran affichera alors le poids des ingrédients.

3. Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le jusqu'a zéro, puis ajoutez l'ingrédient suivant dans le bol. Vous pouvez
répéter le processus de pesée jusqu'a atteindre un poids maximal cumulé de 5000 g.

/\ ATTENTION

-Vous ne pouvez utiliser le mode Balance que lorsqu'aucun autre mode n'est sélectionné.
-Lorsque vous utilisez le mode Balance, veuillez vous assurer que le robot cuiseur est sur une surface plane. Sinon, les
résultats de la pesée risque d'étre imprécis.
-Tapez surl'icéne « « » en haut a gauche de |'écran de pesage pour quitter le mode Balance.
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Fonction des modes

Nom du mode

Fonction

Description

Activé par défaut. Réglez le temps,
latempérature et la vitesse pour

Il est recommandé aux utilisateurs peu familiarisés avec le
fonctionnement de I'appareil de suivre les étapes et les réglages

Mode d'emploi démarrer la cuisson. P ]}
P T . indiqués dans les recettes stockées sur le Cloud ou les recettes
Remarque: Le temps d'utilisation maximum est PR N .
de quatre heures, la température maximum est prédéfinies dans le systeme du robot cuiseur.
de 150 °C et le niveau de vitesse maximum est de 10.
Il est fortement recommandé de taper sur « Retour azéro » surl’écran
Balance Sert & peser des ingrédients. avant d'effectuer la pesée pour garantir que le robot cuiseur mesure
lesingrédients avec précision.
Ce mode dispose de la vitesse la plus rapide. Tapez a nouveau sur
Rotation Sert & brover rapidement les insrédients I'icone du mode Rotation extréme pour quitter ce mode. Ne laissez
extréme Y/ P 8 . pas le robot cuiseur sans surveillance lorsqu'il est en
fonctionnement afin d'éviter toute secousse et tout accident.
. La température et la vitesse ne peuvent étre réglées. Vous pouvez
Pétrissage S s . N . . P .
de pate Sert a pétrir de la pate. ajouterdel’eau et d'autresingrédients parl'ouverture du couvercle du

bol.

Glace fraisée

Sert apiler de la glace. Vous pouvez
choisirentre de la glace en flocons
oude laglacefine.

Latempérature ne peut étre réglée. Vérifiez que le couvercle du bol et
le gobelet doseur sont bien en place lorsque le robot cuiseur
fonctionne pour éviter toute projection de glace broyée.

Pressage de
fruits

Sert au pressage de jus. Parfait pour
lesingrédients tels que les fruits
etlégumes.

Latempérature ne peut étre réglée. Vérifiez que le couvercle du bol et
le gobelet doseur sont bien en place lorsque le robot cuiseur
fonctionne pour éviter toute projection de jus.

Broyage

Sertabroyerdes grains et a concasser
desingrédients.

La température ne peut étre réglée. Il est recommandé de découper
les ingrédients en petits morceaux pour faciliter le broyage uniforme
desingrédients.

Emingage

Sert aréaliser des farces a base de
viande et a concasser des ingrédients.

La température ne peut étre réglée. Ne convient pas pour les
ingrédients durs ou ingrédients contenant beaucoup d'eau, tels que
de laviande congelée et des fruits.

Hachage

Serta hacher desingrédients de plus
grande taille.

Latempérature ne peut étre réglée. Vérifiezque le couvercle du bol et
le gobelet doseur sont bien en place lorsque le robot cuiseur
fonctionne pour éviter toute projection d'ingrédients.

Nettoyage

Sert a nettoyer le bol.

Lorsque vous remplissez le bol d'eau, veillez a ne pas dépasser le
niveau maximum. Vérifiez que le couvercle dubol et le gobelet doseur
sont bien en place lorsque le robot cuiseur fonctionne.

Chauffera
vapeur/bouillir

Sertacuire les aliments alavapeur.

La température et la vitesse ne peuvent étre réglées. La lame
mélangeuse n'est pas utilisée dans ce mode. Ce mode est idéal pour
faire cuire délicatement des aliments tels que des bouchées vapeur
etdutofu. Ne convient pas pourles méthodes de cuisson autre que la
cuisson vapeur et la cuisson sautée.

La lame mélangeuse dispose d'un mode de rotation intermittente
pour éviter de trop remuer les ingrédients. Ce mode est idéal pour

Mijoter Sert afaire mijoter des aliments. faire mijoter des ingrédients pendant longtemps, comme pour des
rago(its de viande et des soupes.
o . A Avec une température maximum de 180 °C, ce mode est idéal pour
Température Sertafaire §auterdes aliments a faire sauter des aliments a haute température, tels que des légumes
élevée haute température. ou des ceufs.

Remarque:le nom des modes al'écran est susceptible de varier au fil des améliorations du produit, veuillez vous référer au produit réel.
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Exemple des modes

Nom du mode Temps Niveau de vitesse Quantité d'ingrédients

200gde carottes et 500 ml d’eau potable.

Mode d'emploi 15 minutes Niveau 0,'5_10' . .~ Laissezlerobot cuiseuraurepos pendant
Latempérature maximale est de 150 °C. R N
25minutes aprés chaque cycle.
Rotation extréme 2 secondes, 3 fois Rotation extréme 2 citrons (découpés en quartiers)
Pétrissage de pate 5 minutes Pétrissage de pate 450 g defarine, 300 ml d'eau potable
L, Niveau 8 pour de la glace en
Glace fraisée 8secondes flocons, Niveau 9,5 pour de la 200 g de glagons de 3cm?
glace fine
Pressage de fruits 30secondes Niveau 9 400 gde poire, 1000 ml d’eau potable
Broyage 20 secondes Niveau 9,5 200 g de sucre candide 3cm?
Emincage 15 secondes Niveau 8 300 gde désdebeeufde2cm?
Hachage 6 secondes Niveau 9 100 g d'ail
Nettoyage 90 secondes Niveau 6 1000 mld'eau potable
Nettoyage en 8 minutes Niveau 6 1000 ml d'eau potable
profondeur 13 minutes Niveau4 ou 6 1000 ml d'eau potable
Nettoyage de
pate résiduelle
Chauffera . 60 minutes Niveau 0 1000 mld'eau potable
vapeur/bouillir
Mijoter 60 minutes Niveau 0,5 1000 mld'eau potable
Température élevée 10 minutes Niveau 0,5 300 g de légumes ou d'ceufs

Remarque: le nom des modes a |'écran est susceptible de varier au fil des améliorations du produit, veuillez vous référer au produit réel.

Fonction des recettes
Pour une meilleure expérience de cuisson intelligente, veuillez connectez I'appareil a un réseau avant de I'utiliser.

Tapez sur I'icéne Recettes en haut a gauche de |'écran pour accéder a vos recettes personnelles ; tapez sur la barre de recherche (l'icone
représentant une loupe) en haut a droite de |'écran pour rechercher des recettes en saisissant des mots clés.

Entretien et maintenance

- Avant la premiére utilisation, nettoyez minutieusement tous les éléments et accessoires a I'exception du bloc moteur.

- Nettoyez minutieusement et essuyez tous les accessoires utilisés, aprés chaque utilisation.

- Utilisez le mode Nettoyage entre les différentes étapes de cuisson ou les différents plats pour nettoyer les résidus d'aliments dans le
fond du bol. Vous trouverez le mode sur I'écran des modes.

-Ne pas utiliser d'objets pointus ou de paille de fer pour nettoyer le bol, utilisez plutét un nettoyant pour acier inoxydable.

- Utilisez un chiffon doux pour nettoyer la surface des accessoires en plastique tels que le cuit-vapeur.

-Débranchez la source d'alimentation électrique avant de nettoyer le bloc moteur.

-Nettoyez le bloc moteur a I'aide d'un chiffon Iégérement humide et de savon doux.

-Veillez a ne pas utiliser trop d’eau lorsque vous nettoyez le bloc moteur pour éviter que de l'air et de I'eau ne pénétrent a l'intérieur.

-Le bol et le mélangeur risquent d'étre endommagés s'ils entrent en contact avec de I'eau, d'autres liquides, ou des résidus d'aliments
pendant une longue période. Nettoyez rapidement les éléments aprés chaque utilisation.

- Toute cuisson trop longue ou contact avec des substances acides est susceptible de provoquer de la rouille, veuillez faire attention aux
ingrédients utilisés.

- Vérifiez réguliérement le bloc moteur et les accessoires dont le bol, le cordon d'alimentation, les joints en caoutchouc sur le couvercle
du bol et le mélangeur pour vérifier 'absence de dommages.

- Pour éviter d'endommager I'appareil, vérifiez régulierement les orifices de ventilation de |'appareil pour vous assurer qu'ils ne sont pas
obstrués.

-Débranchez I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas.

-lly aune structure d'évacuation a I'intérieur du support du bol sur le bloc moteur. Si une importante quantité de bouillon ou de liquide
venait a couler accidentellement sur le support, ne pas retourner le bloc moteur, car le liquide coulerait automatiquement dans le trou
d’évacuation inférieur. Utilisez une éponge absorbante ou un chiffon doux pour essuyer le liquide restant sur la surface du bloc moteur.

-L'appareil doit étre entreposé dans un endroit sec et propre, et placé dans un environnement sec et bien ventilé.

-Ne pas utiliser d'accessoires endommagés.

-Le mélangeur et les accessoires sont des consommables. Pour de meilleurs résultats de cuisson, remplacez-les dés que nécessaire, en
fonction de leur état et de la fréquence d'utilisation. 36



Détails techniques

Robot cuiseur

Nom intelligent connecté Modéle MCCOIM-1A
Puissance nominale totale 1700 W Tension nominale 220-240V~
Puissance nominale 500W Puissance de chauffage nominale 1200W

du moteur

Capacité 2,2L Fréquence nominale 50-60 Hz

Poids net 10 kg Méthode de transfert de chaleur Cuisson parinduction
Poids brut 13,8kg Dimensions de I'appareil 413 x 316 x 344 mm
Mode hors tension 04W

Caractéristiques sans fil

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5GHz:5180-5240 MHz / 5260-5320 MHz / 5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11a/b/g/n/ac/ax
Puissance maximale : 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz:2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Puissance maximale: 5,8 dBm

Lafonction WLAN de cet appareil est exclusivement réservée a une utilisation en intérieur pour les fréquences comprises

entre 5150 et 5350 MHz.

Ce

Par la présente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. déclare que cet équipement radio de type MCCO1M-1A est
conforme ala Directive européenne 2014/53/UE. L'intégralité de la déclaration de conformité pour I'UE est disponible a

I'adresse suivante :

http://www.mi.com/global/service/support/declaration. html.

Pour obtenir un manuel électronique détaillé, rendez-vous sur le site www.mi.com/global/support/user-guide.

2

Tous les produits portant ce symbole deviennent des déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE dans la
Directive européenne 2012/19/UE) qui ne doivent pas étre mélangés aux déchets ménagers non triés. Vous devez contribuer a
la protection de I'environnement et de la santé humaine en apportant I'équipement usagé a un point de collecte dédié au
recyclage des équipements électriques et électroniques, agréé par le gouvernement ou les autorités locales. Le recyclage et la
destruction appropriés permettront d'éviter tout impact potentiellement négatif sur I'environnement et la santé humaine.
Contactez l'installateur ou les autorités locales pour obtenir plus d'informations concernant I'emplacement ainsi que les
conditions d'utilisation de ce type de point de collecte.

&

A DEPOSER A DEPOSER

ENMAGASIN EN DECHETERIE

&

ELEMENTS D'EMBALLAGE — Cetappareilet
A SEPARER ET A DEPOSER %AEC sont recyclables ou h/,g
DANS LE BAC DE TRI TRI Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
AT | BE|BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES A
22
FI [FR|{HR|HU|IE |IS [IT | LI |LT|LU|LV %AP
MT| NL| NO| PL| PT| RO| SE| SI | SK| TR
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Dépannage

Problémes

Diagnostic de dysfonctionnement et solutions

Du liquide pénétre dans
lazone située sous le bol.

Débranchezimmédiatement le cordon d'alimentation.
Arrétezle robot cuiseur.
Utilisez un chiffon pour essuyer I'excés de liquide dans la zone située sous le bol.

Ne pas bouger, ni incliner le bloc moteur, pour éviter que du liquide y pénétre et entre en
contact avec des éléments contenant encore du courant.

N'essayez pas de démonter le bloc moteur, car il ne contient aucune piéce que vous soyez
en mesure de réparer par vous-méme.

Si vous avez un doute sur le fait que du liquide est entré dans le bloc moteur ou non, ne
mettez pas I'appareil en marche, contactez plutét le service clients.

Vérifiez si la lame mélangeuse est bien installée et si le joint en caoutchouc n'est pas
endommagé.

L'appareil ne se met pas en
marche, I'écran ne s'allume pas.

Vérifiez que le cordon d'alimentation est correctement branché dans la prise.

Vérifiez que I'appareil est bien en marche.

Impossible d'installer le bol sur
le bloc moteur.

Vérifiez que le bol et le mélangeur sont installés correctement.

L'appareil s'arréte alors qu'il
esten marche.

Retirez le bol du bloc moteur.

Retirez quelques ingrédients ou rajouter un peu de liquide.

Patientez cing minutes (temps de refroidissement).

Remettez le bol.

Vérifiez que l'orifice de ventilation & I'arriére du bloc moteur n'est pas obstrué.
Appuyez sur le bouton de commande pour redémarrer I'appareil.

Sile message d'erreur systéme persiste apres refroidissement, veuillez contacter le service
clients.

Le poids mesuré estincorrect.

Vérifiez I'absence d'objets en contact avec les parois latérales du bloc moteur.

Vérifiez que le cordon d'alimentation ne tire pas sur le bloc moteur, ce qui pourrait entrainer
un déséquilibre au niveau du module de pesée.

Vérifiez que 'appareil est sur un plan de travail plat, propre et stable.

Ne pas toucher I'appareil lors du processus de pesée.

Les opérations de cuisson de
base sontinterrompues
avant leur terme.

Lesingrédients ajoutés ne respectent pas les exigences.
Retirez le bol du bloc moteur et videz-le.
Remettez le bol vide sur le bloc moteur.

Redémarrez le processus de cuisson.

Impossible de connecter le
robot cuiseur au Wi-Fi.

Essayez de connecter I'appareil a nouveau aprés avoir réinitialisé le Wi-Fi sur I'écran des
parametres.

Vérifiez que le signal Wi-Fi est suffisamment fort.

Impossible de mettre a jour la
version du systeme.

Vérifiez que I'appareil est bien en mode cuisson.

Vérifiez que le réseau Wi-Fi fonctionne normalement.

Lafonction de transfert de
chaleur ne fonctionne pas.

Il se peut que le temps de chauffage n‘ait pas été réglé correctement. Vérifiez que le temps
de chauffage a bien été régle.

Latempérature n'a pas été réglée. Vérifiez que la température a bien été réglée.

Latempérature du bol dépasse déja latempérature définie.
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Codesd'erreur

Si le robot cuiseur ne fonctionne pas correctement, un code d’erreur apparaitra a |I'écran. Veuillez vous reporter au tableau
ci-dessous pour trouver les solutions correspondantes.

Codes d'erreur

Causes possibles

Solutions

Impossible de
détecterle
couvercle du bol.

Le couvercle du bol est mal fixé ou n'est pas en place.

Placez le couvercle du bol et appuyez
fermement, puis essayez a nouveau.

Impossible de
détecter le bol.

Le bol n'est pas en place ou n'a pas été installé
correctement.

Alignez le bol dans la bonne position et
installez-le, puis essayez a nouveau.

Le robot cuiseur se remettra automatiquement

E-03 La protection contre les surtensions s'est déclenchée. en marche lorsque la tension reviendra a la
normale.
Le robot cuiseur se remettra automatiquement
E-04 La protection contre les surtensions s'est déclenchée. en marche lorsque la tension reviendra a la
normale.
€05 L'alerte haute température a été déclenchée Le robot cuiseur se remettra automatiquement
par le capteur dans le fond du bol. enmarche lorsque la température baissera.
E-07 Lat srature du't istor IGBT est t Slevé Le robot cuiseur se remettra automatiquement
g atemperature du transistor esttrop elevee. enmarche lorsque la température baissera.
Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-8 Le capteur du transistor IGBT est endommagé. service aprés-vente pour programmer une
intervention de I'équipe de maintenance.
Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-10 Le capteur dans le fond du bol est endommagé. service aprés-vente pour programmer une
intervention de I'équipe de maintenance.
U est produit . del Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-11 neerreurs estprocuite au niveau de fa service aprés-vente pour programmer une
communication de chauffage. N . PN h
intervention de I'équipe de maintenance.
P . Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-12 Ilyaunglrcultouvertau niveau de la plaque service aprés-vente pour programmer une
ainduction. intervention de |'équipe de maintenance.
Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-13 Le bol n'est pas bien en place. service aprés-vente pour programmer une
intervention de |'équipe de maintenance.
La protection contre la surintensité du moteur Veul!lez cor}tacter Iéquipe en charge du
E-16 B B B service aprés-vente pour programmer une
s'est déclenchée. h . P h
intervention de I'équipe de maintenance.
ionh ‘ond i Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-17 inl plroter(‘:glon aute tension du moteur s'est service aprés-vente pour programmer une
déclenchee. intervention de I'équipe de maintenance.
. . , Veuillez contacter |'équipe en charge du
E-18 'C-'a F’lr(’teﬁ'on basse tension du moteur s'est service aprés-vente pour programmer une
eclenchee. intervention de |'équipe de maintenance.
. | de phase d Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-19 La[érotegtlirlltfortrehzi’perte € phase du service aprés-vente pour programmer une
moteursestdecienchee. intervention de I'équipe de maintenance.
. , Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-20 La protection contre le blocage du moteur s’est service aprés-vente pour programmer une
déclenchée. intervention de I'équipe de maintenance.
E21 , L Le robot cuiseur se remettra automatiquement
Latempérature du moteur est trop élevée. en marche lorsque latempérature baissera.
Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-22 Il'y aun circuit ouvert au niveau du capteur du moteur. service aprés-vente pour programmer une
intervention de I'équipe de maintenance.
Veuillez contacter I'équipe en charge du
E-23 Ily aun court-circuit au niveau du capteur du moteur. service apres-vente pour programmer une

intervention de I'équipe de maintenance.
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Codes d'erreur

Causes possibles

Solutions

Le robot  cuiseur  se remettra

E-24 Le transistor MOSFET est en surchauffe. automatiquement en marche lorsque la
température baissera.
Il 'y a un circuit ouvert au niveau du Le robot cuiseur se  remettra
E-25 capteur de température du transistor automatiquement en marche lorsque la
MOSFET. température baissera.
Il'y a un court-circuit au niveau de la Le robot cuiseur se remettra
E-26 sonde de température du transistor automatiquement en marche lorsque la
MOSFET. température baissera.
E-27 Erreur au niveau de la communication :Etom::lijo:emeiilseenurmar:se Io:sz::::
avec le moteur. natiq i a
température baissera.
E . d tilateur d Le robot cuiseur  se remettra
E-28 r;el{:jgu nlvea|£| uventilateurde automatiquement en marche lorsque la
refroidissement. température baissera.
E . del icati Le robot  cuiseur  se remettra
E-29 rreulrabu ||-||veau €lacommunication automatiquement en marche lorsque la
avecfabalance. température baissera.
Le robot  cuiseur  se remettra
E-30 Erreur au niveau de lacommunication Android. automatiquement en marche lorsque la

température baissera.

Version du manuel d'utilisation: V1.5

Pour plus d'informations, rendez-vous sur www.mi.com

Fabriqué pour: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Fabricant: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(une société Mi Ecosystem)

Adresse : Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Fabriqué en Chine
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Mepbl NnpeaAOCTOPOXXKHOCTN

I'Iepe,u, ncnoJjib3oBaHMeM BHMMATEJIbHO NPOYTUTE 3TO PYKOBOACTBO.
COXpaHI/ITe €ro — OHO MOXET NoHaA06UTbCA BaM B AalbHENLLEM.

Yto6bl 06ecneunTb CBOK 6€30NacHOCTb U CBECTU K MUHUMYMY PUCK
TPaBM 1 NOPYM NMYLLECTBA, CObN0AANTE NPUBELEHHbIE HIKE Mepbl
6esonacHocTw.

NPEAYNPEXAEHNA

- OTOT NpN6OP NpeaHa3Ha4YeH NCKIIYNTENBHO AR 6bITOBOro
NCMOoNb30BaHMA.

- Mprbopamu MOryT NoIb30BaTbCA IMLA C OrPaHNYEHHBIMU PU3NYECKM,
CEHCOPHbIMU NN YMCTBEHHBIMW COCOBHOCTAMN MW HE[OCTATKOM
OnbITa X 3HAHWI, €CNI OHN HaXOAATCA NOA NPUCMOTPOM MW Nocne
NHCTPYKTa)ka no 6€3onacHoMy UCMoab30BaHM0 Npnbopa 1 NnoHnMarT
CBA3aHHbIE C HAM ONAaCHOCTMW.

- XpaHuTe nx BHe JocsaraemMocTu getei. [letam Henb3a nrpatb ¢ 3TUM
nNpubopoM 1 NCNONb30BAaTb Ero.

- He pasmewante npnbop Ha HeyCTOMUYMBOM NN MOKPOW NOBEPXHOCTW.
Pacnonararite npnbop Ha pacctoaHnu He MeHee 30 CM OT NCTOYHNKOB
Tenna uam oTKPbITOro OrHA.

- HopmanbHbIli paboumin agrana3oH BbICOTbI 3TOro Npnubopa coctaBnaeT
0-2000 meTpos.

- He pasmewarite KynmHapHyto cTaHumio B6AM3M MOLHbIX NCTOYHUKOB
TENNa, a TaKXXe Ha ropAYnX NN HarpeBaeMbiX MOBEPXHOCTAX, BKJIOYaA
06blYHbIE, NHAYKUMOHHbIE N CTEKJIOKEPAMMNYECKME NANTBI.

- Bo nsbexaHne HencnpaBHoCTeM 1 TpaBM He AaBUTE, He GeliTe 1 He
uapananTe NnpMbop OCTPLIMU 1 TAXENBIMU NPeAMETaMMN.

- Mprnbop Henb3s NCNoNb3oBaTb CO BHELIHMM TANMEPOM W aBTOHOMHOW
CUCTEMOWN AUCTAaHLMOHHOIO YNpaBieHUA.

- He mognduumnpyiite, He pa3bupainte n He peMOHTUPYNTe Npnbop
CaMOCTOSATENIbHO, YTOObI M36eXaTb BO3ropaHus, NopaxeHuns
3JIEKTPMYECKMM TOKOM MM NOYYEHMA OXOrOoB.

-HemenneHHo npekpatnte ncnonb3oBaHune npnbopa B cnyyae
06Hapy>eHna cboa M HemcnpaBHOCTH, YTOObI N3bexaTb BO3ropaHus,
Nopa>keHNA dNEKTPUYECKNM TOKOM U NONYYEHMNA OXOroB.

-Cnepwute 3a TeM, UTOObI CUNVIKOHOBbIE AeTann npnbopa He
KOHTaKTMpOBanu ¢ pactBopamu, cogepxawummn 6onee 50% cnmpra.

91



-MNepen 3ameHom akceccyapos nprubopa nan NpAMOro KoOHTakTa ¢
NOABWKHBIMU AETANIAMU BbIKJIIOUNTE NPUOOP 1 OTKJIIUNTE €ro OT PO3ETKN.

- Bo n3bexaHve BosropaHma n TpaBm UCMNoNb3ynTe TONbKO akceccyapbl
1 AeTann, KoTopble NOCTABNATCA B KOMMEKTE C NpMbopom.

-Map v ropaunin BO3ayx MOryT noBpeanTb, 06ecuBeTUTb NN
nebopmmpoBaTb Mebesib 1 CTeHbl. PEKOMEHAOBAHHOE pacCTOAHNE
oT Npnbopa oo mebenn n cteH coctaBnsaet He MeHee 30 cMm.

- icnonb3yiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM NOMELLEHNN,
4yTO6bI 06ECMEeUNTb HaaNexallee pacnpeaeneHne Tenna.

- BHyTpun yawm nmetotca octpoie nessunsa. C 0CTOPOXHOCTLIO
n3BeKanTe NuLLy 13 yawm n ouynwante bneHaep.

Mepbl 6€30MacHOCTM B OTHOLIEHUWN 3JIEKTPONNTAHMNA

- He ncnonbayiite NCTOYHUKM NNTAHNA C HANPAXEHNEM, OTANYHBIM OT
220-240 B nepemMeHHOr0 TOKa, BO n36exaHre BO3ropaHuna 1 NopaxKeHns
3MIEKTPUYECKNM TOKOM.

-He TAHWTE WHyp anekTponuTaHus, Koraa oTkavaete npmbop un3s
pO3eTKM, YTOObI N36exaTb NOPaXeHNA NEKTPUUYECKMM TOKOM
1 BO3ropaHua no Npu4MHe KOPOTKOro 3amMblKaHWA.

- Ecnn npnbop ncnonb3yioT aetun, He ocTaBnAnTe nx 6e3 npucmorpa.
XpaHute npnbop B MecTe, HELOCTYNHOM ANA ManeHbKnX AeTel, 4Tobbl
n3bexarb NOpaxeHNA 31EeKTPUYECKNM TOKOM, OXXOrOB U ApYrnX TPaBM.

-He BcTaBnanTte 1 He n3BnekamTe WHYp NUTAHNA MOKPbLIMU pyKamu,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPMBECTU K MOPAXEHNIO NIEKTPUYECKMM TOKOM
n TpaBmam.

- icnonb3yite po3eTkn ¢ HOMMHaNbHbIM TOKOM He MeHee 10 A.

- Mepep TexHMYeCKNM 06CNYXMBaHMEM UK NepemMelLeHnem npnbopa
OTK/IOYMTE WHYP 3NEKTPONUTAHMA OT PO3ETKN.

- Ecnv wHyp anekTponntaHma NoBpeXaeH Nan CIoOMaH, OH AOMKEH
6bITb 3aMEHEH NPON3BOAMTENEM U CNYXXOOM rapaHTUIAHOIO
o6cnyxmBaHuA, YTo6bl N3bexaTb 0NACHOCTN TPABMUPOBaHUA.

Cpok cny>6bl npoayKkuum 5 ner.
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Mepbl 6€30nacHOCTY BO BpEMS NCMONb30BaHNSA

- He HanonHANTe yaly cBepx MakCcMManbHOM OTMETKM (2,2 n).

- He BbIHMManTe MepHbI cTakaH, korga npubop paboTaeT Ha BbICOKOM
CKOpOCTU, 4TOObI N36exaTb pa3bpbi3rMBaHMA X1pa 1 KMAKOCTHN.

- He nbiTainTechb cnno oTKPbITb KPbILLKY YaLlum U 3aMOYHbIA MEXaHN3M.
KpbILKY Yalim MOXHO OTKPbITb TOILKO NOC/E TOro, Kak yCTPONCTBO byaeT
MOJIHOCTbIO OCTAHOBJIEHO, @ 3aMOYHbI MEXaHN3M pa3bJoKMPOBaH.

-He ncnonbayite BeHYNK Npu ANUTENBHOM NPUrOTOBNEHUM Bnoaa,
Hanpumep Ha MeaNeHHOM OrHe, Npy TOMAEHUN 1 depMeHTauuun.

- He npukacanTecb kK NoABUXHbIM AeTanAam npmbopa, 4Tobbl n3bexartb
MeXaHNYeCKNX NOBPEXAEHNIA.

-He nomewanTe pyky B yawly.

- He npnbnmxantecs k 6neHaepy ¢ pacnylieHHbIMY BONOCaMN N AePXKUTe
KOHEYHOCTM 1 Apyrve YacTy Tena Ha 6e3o0nacHOM pacCTOAHMM OT Hero.

- Mpw npurotoBneHnn NMWM Ha napy ybeamtecsh, YTo B yalle
[OCTaTO4YHO BOAbl. B cnyyae yBenvyeHns BpeMeHn NpuroToBieHmn
pob6asbTe B yawy 60nblie BOAbI.

- He npukacanTecb K MepHOMY CTakaHy, Koraa OH yCTaHOBNEH
B OTBEPCTME B KPbILIKE Yaluy BO BpeMsA NPUroTOBAEHNA NULLA
1 no ero 3aeBepweHnn. PacnonaranTe ero B HeEAOCTYNHOM AN
peten N MnageHueB MecTe 1 NpUHUManTe 4ONONHUTENIbHbIE MepbI
NPeaoCTOPOXHOCTM, YUTOObI HE AONYCTUTb OXOra.

-He nepeagurainTte un He TpAcKTe NpM60OpP BO BPEMSA UCMONb30BaHMA.

-He nomewante nonaTky B Yally BO BpeMA NPUrOTOBAEHNA NULLN.

- Bo Bpems ncnonb3oBaHma npnbopa He HaKpbIBaTe ero CBepxy, Tak
Kak 9To nomelaeT cBo60AHOMY BbIXxoAy napa.

- Temneparypa Boabl, ,O6ABNAEMOI B Yally Npu NU3MeSib4eHNN
WNHIpeaneHToB, He fomkHa npeBbiwaTh 60°C, uTo6bl n3bexaTb
0XXOrOB B C/lyyae nepenvMBaHna XXNAKOCTN Yepe3 6OpTUK YaLwun.

- Ecnn Temneparypa XnakocTy cTaHeT CANLWKOM BbICOKOW BO BpeMs
BpaLeHNA Ha BbICOKO CKOPOCTW, CKOPOCTb ByaeT aBTOMaTn4eCcKun
CHWKeHa.

- [ToMHWTE, UTO BNMBAHME FOPAYNX XKMLKOCTEN B EMKOCTb MOXET
NPMBECTU K pa3bpbi3rMBaHNIO XXNAKOCTN N3-3a UCNapeHuns.

- EMKocTb onHa ncnonb3oBaTbCA BMECTE C MpuaaraemMon ctaHumnemn
ANA NPUrOTOBNEHUA.
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Mepbl 6e30nNacHOCTM NOC/e NCMNOo/b30BaHMA

- MNocne ncnonb3oBaHUA vawy HeobxoamMmo onycTowartb. CBOeBpeMeHHO
ybupainTte n oumwarte 6nengep. lomH1TEe 0 MEpax NPeaoCTOPOXHOCTH
BO n3bexaHve nopesos.

-HemepneHHO npekpaTnTe ncnonb3oBaHve Nprubopa 1 OTKAKYNTE ero ot
WNCTOYHMKA NUTAHWA, eCNN OH paboTaeT HeNnpPaBWAbHO AW HEVMCNPABEH.

- MNpexxae yem yctaHaBAMBATb Yally HA KYIMHAPHOW CTaHLMW, TWaTenbHO
NpoTpuTE ee Hacyxo.

Mepbl 6€30MacHOCTM NPY YNCTKE N TEXHNYECKOM 006CNY)XUBaHNN

- He norpy>arnTe npnbop B BoAy 1 He fonyckarnTe nonagaHua 6pbiar
Ha Hero.

- Mpexae yemM ounwaTh KYMHAPHYIO CTAHLMIO, BbIHBTE LWHYP
aNneKTponuTaHma npubopa 13 po3eTku.

- He ncnonb3yinte metannnyeckyto rybky nam ppyrom XXecTkui npegmeT
ANA OYNCTKM YaLwn.

- [INA 0OUNCTKMN NCNONB3YNTE NCKIIIOYNTENIBHO MATKYIO TKaHb.

-He ponyckanTe nonagaHua XnaKocTn UAn rpasn B KOpnyc
KYNMHapHOWN CTaHuuW.

- Ecnn npnbop He ncnonb3yeTtca B Te4eHne [ANTENLHOIO BpeMeHw,
BbIHbTE LWHYP SNEKTPONUTAHMA N NPUMUTE Mepbl NO ero 3awmre oT
Bnaru, NbUIM N AOMaLLHWX Napa3nToB.

Mepbl NpeaoCcTOpOXXHOCTM NPU HENCMPABHOCTAX M NOJIOMKax
[pv 0BHapY>XeHUW NOBOI N3 HIKEYKa3aHHbIX MPOBeM HEMeLNEHHO
OTKNII0YMUTE NPUOOP OT CETU INEKTPONUTAHNA 1 0bpaTUTECh

B LLEHTP rapaHTUmHOro obcnyxmBaHna 4na AUarHoCTUKN.

- Bunka nnu WHyp anekTponmMTaHma CUIbHO HarpeBatTCs BO BpeMs
NCNONb30BaHMA.

- KynnHapHas ctaHumaA ObIMATCA AW UCTOYAET 3anax rapu.

- Kakan-nn6o getanb npnbopa cnomaHa, HeNnJIo0THO AEPXMTCA HA MecTe
nunu pacwarana. Yawa gedpopmmpoBaHa.
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OnwucaHue nsgenunsa

YMHBI KynHapHbI po6oT

MepHbIit cTakaH

Kpbiwka yawm
KHonka nutanus

Yawa @& O
@ OkpaH
lonoska perynatopa @
X
'Som, o

® KynuHapHan
cTaHuuA

Cncok akceccyapos

basawnsmenbuntens — 1 wr. NesBue namenbuntens — 1 wrt. Hacapka nessva —1wr. MapoBapka —1wrT.
(MpepycTaHOBNEHO B €MKOCTW.) (MpepyctaHoBNEHO B EMKOCTL.)

e | o

BeHunk —1wr. Jlonatka—1wT. KopauHa —1wr. Habop mepHbIx noxek — 1 wT.

MpumMeyaHve. nnocTpaunn n3aenus, KOMMIEKTYIOWNX 1 NONb30BATENLCKOrO UHTepdeiica B pyKoBOACTBE NO/b30BaTENsA NPEACTABEHbI
VCK/IIOYNTENBHO B O3HAKOMUTENbHbIX Uenax. PakTuyeckne xapakTepucTku npubopa v ero QGyHKLMM MOTYT OTIMYaTbCA B CBA3N
C yNyylWeHUAMN NPOAYKTA.
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OnucaHne KOMMNOHEHTOB

OnucaHue GyHKLNI KOMMTOHEHTOB

HasBaHvie KOMNoHeHTa

DyHKUUA

Yawa

MCI'IOI'Ib3yeTCﬂ BMecCTe C U3mesibiuntenem ANnA npuroTtoBaeHna n OﬁpaﬁoTKVI WHrpeavneHTOoB.

Kpbiwka yawm

3akpbiBaeT yawy. [pefoTBpalaeT nepenmBaHne XnakocTe Yepes kpai yalm Bo Bpems paboTs
ycTpoiicTea. 10 LEeHTPY KpblWKW eCcTb OTBEPCTUE, Yepe3 KOTOPOe BO BPEMA FOTOBKM MOXHO
n06aBNATb MHIPEANEHTBI C MOMOLLbIO MEPHOIO CTaKaHa.

MepHbIii cTakaH

WcnonbayeTtca Ana onpefeneHna KoNMYecTBa MHIPEANEHTOB, a Takxe 3aKpblBaeT OTBEPCTE Mo
LEHTPY KPbILIKK.

KynvHapHas ctaHuus

KnioueBoli KOMMNOHeHT npubopa. BHyTpu ycTaHoBNeH 3nekTpuyeckuin moTop. fAsnsetcs
VNCTOYHUKOM NUTaHuUA npubopa.

N3menbuntens McnonbayeTcsa BMecTe ¢ yalleit ANs namenbyeHNs U Hape3kn NHIPeJueHTOoB.

Maposapka Wcnonbayetca ana npurotosneHna 6104 Ha napy.

KopsuHa I/Icnom:syercu [ANA NPUroToBieHUa 6104 Ha napy, 6104 U3 UHTPeANEeHTOB, KoTopble TpebyioT
[lenMKaTHon 06paboTku, a Takxe AN camBa GPYKTOBbIX 1 OBOLLHbBIX COKOB.

BeHunk McnonbsyeTca ana B36UBaHNA CIMBOK U ANYHbIX 6E/KOB.

JNonartka VicnonbayeTtcsa Ans 04NCTKM Yaly OT OCTATKOB MULLN.

Habop MepHbIX N0XeEK

V|CI'IOI1b3yeTCﬂ ANA N3mepeHunsa HEe6ONbLIOro KOANYecTBa CbINy4YNX NHFPEAVNEHTOB Nan )KVIIJ.KOCTEVI.

Hacanka nessusa

Hacapnka neseus ©cnonbayeTcs Ans yCUNEHNA KOHBEKLMN XXUAKOCTY B EMKOCTU 1 3aWuThl 6onee
MAFKUX UHTPEANEHTOB OT pa3pes3aHus.

MHCprKLWIVI no NCnonb30oBaHUIO KOMMNOHEHTOB

Yawa

Yawa ncnonb3yetcAa ANA NpUroToBieHNA N HarpeBaHnAa UHFrpeanNeHToB. Kuyawe ns HEp)KaBEIOI.I.LeIZ CTanu npunaraknTca KpbllwKa
N n3menbynTenb. I'Iepe,q npurotossieHnemMm 6]1IOA ee HEOﬁXO[J,I/IMO npaBuibHO YCTAHOBUTb Ha KyﬂMHapHOIZ cTaHumnn. ,uﬂﬂ aToro

BbINOJIHNTE CieAyiowmne 4eNCTBUA.

1. BosbmuTe uawy 3a pykoATKy Tak, 4TOOGbl pykoATKa
pacnonaranach Haj ykasaTefiem, a 3aTem BepTuKabHO
pasmecTuTe Yally B NOACTABKE Ha KYNMHAPHOM CTaHLMW.

N

KYXOHHOW Tymbe.

-He cTaBbTe npnbop canwkom 6113Ko K Kpat Tymobl, [Hepxartenb
4TOObI UCKOUYNTD BEpPOATHOCTb ero nageHna ns-3a
CMeleHnsa Bo Bpemsa pa601b| WA CTONIKHOBEHWA C HUM.

-He pasmewaiite npn6op B6 1131 MOLHBIX UCTOYHNKOB
Tenna, a TakXxe Ha ropAvYnX Nan Harpeeaembix
NoBEepxXHOCTAX, BKAKYanA OﬁbIHHbIe, CTekJlokepamMmu4yeckmne
N NHAYKUNOHHbIE NJINTbI. XpaHme I'Ipl/l60p BAanu ot

NCTOYHMKOB TENNa.

-He pasmewaiite npn6op BHyTpU NnpeameToB Mebenu,
HanpymMep Ha NosKkax u B wkadax, Tak Kak B 3TOM cjiyyae

I'Ionpo6y|7|Te cnerka NoBepHyTb Yally BNpaeo VU BNEBO.
Yawa ycTaHOBJieHa NpaBWbHO, €cnin Bam ypaeTtcAa
TO/IbKO HEMHOT0 NOBEPHYTb €€ B l1|06y|0 CTOpPOHY. OHaHe
AOMKHA CBO&QJJHO BpawaTtbCA B NoACTaBKe.

/\ BHUMAHUE

-PasmecTuTe Nnpubop Ha YMCTON, POBHOM 1 yCTONYMBOMN

nap, UICXoAAWWI 0T Npubopa, MoXeT NOBPEANTbL Mebesb.
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BneHpep (ne3svie 6neHaepa + ocHoBaHue GneHpepa)

CHUMKWTe BneHpep, Npexae Yem NepexoanTb K o4ncTKe bneHaepa v yaww. lMocne o4ncTkn fante 6neHaepy 1 Yalle BbICOXHYTb,
a 3arteM npaBWJibHO yCTaHOBWUTE WX Ha MecTo AnA uaaneﬁu.lero vcnonb3oBaHua. Jlessne 6neHuepa ncnonb3dyerca anAa
n3menb4eHnA, Hape3kn NHrpeAneHToB U CMeWwmnBaHNA NNLLK, NO3TOMY ero HeOﬁXOIJ.VIMO npaBuibHO yCTaHaBAMBaTb N Kpenko
duKcrpoBaTb Ha ocHoBaHUN 6neHpepa. HecobniofaeHne 3Toi Mepbl NPefOCTOPOXHOCTA MOXET MPUBECTU K TpaBMam. Ana
3TOro0 BbINONHWTE Clefytolwmne AeicTBrA.

. Yto6bl NpenoTBpaTUTL Cly4YailiHoe BbiNafieHve ne3Bus
6neHaepa, AEpXUTe yYawy 3a PYKOATKY Tak, 4ToObl
OTBepCTME B KpbILLKe 6blI0 HAaNpaBAEHO BBEPX.

N

Y1obbl y6path ocHOBaHWe 6neHaepa, NoBepHUTe ero no
yacoBoWi cTpenke. MonoxuTe nessvie 6neHaepa B yally.

@

AKKypaTHO BO3bMUTE Nie3Bre GneHaepa 3a pyKoATKy v
ybepuTe ero U3 yaluv BMecTe C pe3MHOBOI NPOKAaAKon. © ,

4. MNpwu ouncTke ne3sus bneHgepa Heobxoarmo cobnioaatbh \ JJ
npeAenbHyl0 OCTOPOXHOCTb, 4YTOGbI He AOMYyCTUTb <

nope3sos. [locne ouncTku nes3Bme HEOGXOANMO Hacyxo

BbITEPETH. JlesBne 6bneHpepa 4

it

o

Pasmectute pes3nHoByto npoknaaky Ha nessun
6nEHnepa, BO3bMWUTE €ro 3a PyKOATKY U pacnonoxuTe
TOYHO Ha4 OTBEpPCTMEM B AHE 4aww. OI'IyCTVITEl ero B
OTBEpCTUE Tak, 4T06bI pe3nHoBaAa npoknagka njoTHO
npuneranak aHy 4awu.

. YcTtaHoBUTe oCcHOBaHue 6neH,u,epa Ha AHe Yawwn CHunsy, \ ’/
>

a 3aTeM NoBEpHWTE ero NpoTVB YacOBOW CTPEsKMN Tak,
4yTOGbl NE3BMe M OCHOBaHWe GneHpepa 6blIM Kpenko
3aduKCUpoBaHbI MO OTHOLEHWIO APYT K APYTY.

[=2]

/\ BHVIMAHUE

- JlesBna 6neHaepa oveHb octpole. Cobniopaite ocobyto
OCTOPOXHOCTb NPU UX yCTaHOBKe, pa3bopke,
NCNONb30BAHNN N OYNCTKE.
OcHoBaHve 6neHaepa ¥
-He kacaiTecb nessuit 6nerpepa. 310 MOXeT NpUBeECTH
K Tpasmam.

YT06bl CHATL OCHOBaHVe 6ieHaepa,

- Mpu pasbopke ne3suii bneHaepa ybenmTecs, 4To Yala NOBEpHITE ero Mo 4acoBOii CTpenkKe.

ycTaHOBJIeHa 0TBepCTVeM BBePX. B npoTBHOM cnyyae
ne3BuA 6neHaepa MOryT BbiNacTb, YTO MOXET NPUBECTA
K nx febopmauny, a Bbl MOXETE MONYYNTb TPABMY.

-He knaaute pyku B yauwy, npexae 4em ybpatb ee PykosTka
C KYNMHApHOW CTaHuuw. 6neHaepa

- Bo nsbexaHue oxxoros v13-3a Tenna, BblAensemMoro
B NpoLiecce NpUroToBAEHUA NuK, ybeantecs, 4To —
ne3BuA 6neHaepa ocTbIN, Npex/e Yem yonparb nx.

PesnHoBan @
npoknajka

-YbennTecs, 4To Ne3suA 6neHaepa ycTaHOBAEHbI
npasunbHo. PerynapHo nposepsaiiTe NnpaBnibHOCTb
YCTaHOBKW I€3BUIA U pE3UHOBOI NPOKNaAKN.

Jle3Bue 6neHpepa

-MpunycTaHoBKe ne3Buit bneHaepaybennTecs, 4To

pesnHoBas Npokiaaka NIoTHO NpuieraeT K HM.

-Y6eanTech, 4TO pe3nHoBas NpokiajKa He NoBpexaeHa.
B npoTuBHOM cny4ae npn6op MoXeT comMaTthcA n3-3a
nonajaHuna XnaKoCTH B KOPMYC KYIMHAPHOW CTaHUuW.

-Mpexpae 4yem HaunmHaTb NPUroToBNEHME NN, ybeanTeCh,

4TO Ne3eunA 6neHAepa yCTaHOB/IEHbI NPaBUIbHO
1 3apNKCMPOBaHbI.
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Kpbiwka yawmn

C nomoLbio KPbILWKW Bbl MOXeTe 3aKpbiTb Yally. B uensax 6e3onacHoCT KyNMHapHbI pO60T MOXET 6bITb BKJIUYEH TO/IbKO nNocne
TOro, KaK Kpbllka 6yaeT pa3melleHa Ha Yale v 3adrKcrpoBaHa. [Jna aToro BbINONHWTE Clefyowmne AeicTBrA.

. BosbmuTe KpbIlLKY Tak, 4TO6bI €e pykoATKa pacnonaranach no
npasyto CTOPOHY OT PYKOATKM Yaluun. 3aTeM pacnonoxuTe ee Ha
yale v cnerka npyxmnTe AByma pykamu. lMocne atoro
MOBEPHUTE KPbILIKY MO YaCOBOW CTpesKe Tak, YTo6bl pyKoATKa
KPbILWWKM OKa3anacb BPOBEHb C PYKOATKOI yaww. Yoeauntecs,
4TO OHV KPenko 3adUKCMPOBaHbI MO OTHOLIEHWIO APYT K APYTY.

2. HaxxmuTe Ha ronoBKy perynaTopa fijif Hayana npuroToBeHNs.
Yawa byaeTt aBTOMaTUYECKM 3aKpenneHa Ha NoACTaBKe.

3. KynuHapHbIii po60T aBTOMAaTUYECKM ONpefenT, NpaBuabHo nn
ycTaHoBneHa Kpbilwka. Ecnv oHa yctaHoBneHa HenpaBuibHO, Ha
aKpaHe 0To6pasnTCA COOTBETCTBYOILEE yBeJOMIEHMe.

4.Mo 3aBepLleHn NpuroToBaeHna Yawa 6y[:leT aBTOMaTU4YeckKu
pa36noKnpoBaHa Ha NofcTaBKe.

/\ BHUMAHVIE

-He OTKprBaIZTe KPbILWKY Yawmn CMﬂOI‘/‘I, TaK KakK 3TO MOXeT
nNpuBeCTN K NOJIOMKe 3aMKa KPbILKW.

- Mo 3aBepLeHNn NPUroToBNEHNSA B Yalle MOXeT 0CTaBaTbCs
ropsauuii nap. Bo nsbexaHre 0)XXoros napom oTKpbiBaiTe
KPbILWKY Yalm ¢ 0C0601 0CTOPOXHOCTbIO.

-He BblHUMaNTe MeprIIZ CTakaH BO BpeMsA NpUrotoesieHnA
nuwKn B Yyawe. OAHaKO HeKOoTopble peuenTbl NpeanonaraT,
4yTo MeprIﬁ CTaKaH n0Tpe6yeTc;1 BblIHYTb, 4TO6bI BbIMYCTUTb
13 yawm AnwHWii nap. bonee nogpo6Hyio HPopmauuio cm. B
KOHKpeTHOM peuenTe.

N PerynﬂpHo nposepm?ne Pe3NHOBY0 NPOKNaAKY Ha KpblLlWKe
Yalwu, YTobbl y6eanTbCA, HTO OHA He MoBPeXAeHa.

-He ybupaiite pe3anHoBy NpoknaaKy npu o4ncTKe.

-Y106bI NOATOTOBUTL KYNIMHAPHOTO po60Ta K cneaylolemy
NPpUroToBAEHUIO NULWLN, CBOEBPEMEHHO OLII/IIJ.LaI7ITe Yawy nocne
ncnonb3oBaHuA, 4TO6bI npefoTBpaTUTb NOABNIEHVE HENPUATHOIO

3anaxa n3-3a 0CTaTKoB MUK,

MapoBapka 1 kop3nHa

>
MepHbiii cTakaH \@35

Kpbiwka
vawwn

MapoBapka v Kop3viHa 1Cnonb3ylTCA ANA NPUroToBAeHWsA 61io4 Ha napy. MlapoBapka COCTOMT U3 KPbILWKW, BEPXHETO N0TKA,
HWXXHEro I0TKa, eMKOCTU iN1A Napa v NoAA0Ha AnA c60paXMAKoCTW. s npuroToBneHns 6104 Ha napy napoBapky HE06X0AVMO
pa3mMecTUTb Ha KPbILLKe Yalluy, 4To6bl 06ecneynTb NOCTynieHne napa B COOTBETCTBYIOLLYI0 EMKOCTb Yepe3 0TBEPCTUE B KPbILIKE
yaww. 114 ncnonb3oBaHna NapoBapKu BbIMONHWTE Clefyiolwme [eNCTBUA.

-

. YcTraHoBMTE napoBapky B yraybaeHUM Ha KpbllKe yawu.
Y6eantech, 4TO napoeapka pacrnofiokeHa MPaBuibHO W
3adpukcupoBaHa.

N

. ﬂ,ﬂﬂ NPUroTOBJIEHNA NUWN B KOP3WHE pa3MecTuTe B Hen
VHrpeaneHTbl U pacnosioXXnTe ee B EMKOCTW AnA napa.

@

Bbl MoXeTe ncnonb3oBatb pasHble KOMMOHEeHTbI napoBapkn
Ha cBOE yCMOTpeHMe.

4. PasmecTnTe NOAAOH ANA cbopa XMAKOCTU MeXay NapoBapKoi
M KPbILWKOW Yawm — Tyaa 6yfeT cTekaTb KOHAEHCcaT, KoTopbIi
BblAeNiAeTCA npu NpuUroToBieHUU Ha napy. B OTCyTCTBUE
noaAoHa KoHaeHcat 6yaeT cBO6OAHO CTekaTb B BapOYHYH
€MKOCTb.
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/\ BHUMAHVE

- IHrpeaneHTb HEOGXOAVMO paBHOMEPHO pacnpefenaTh B
valwe napoBapku. O6wWwunii BeC UHrpeaNeHToB (BMecTe Co

BCEMM NOAA0HAMM 1 TOTKaMM), KOTOPblE MOXHO NPUTOTOBUTH PykoaTka
3a pas, He JOKEH NpeBbIWaTh 2 Kr.
-
- By;bTe 0CTOPOXHbI, BbIHMAas NapoBapKy AN KOP3UHY, BO 9
136exaHne 0KOroB ropAYNM Napom.
Kop3auna

- I'Iepe,u, NPUrOTOBJIEHNEM NMULLN y6ep,|/|Ter, 4TO B 4Yawe
AOCTaTO4YHO BOAbl, TAK KaK CyX0€ KUNMeHne MOXeT NpuBecTun
K NOBpeXAeHUIo KyTnHapHoro poﬁo'ra.

-CBOEBPEMEHHO 04N aliTe NAPOBAPKY ¥ KOP3WHY, YTO6bI
n36exarb 3aCOPeHNs OTBEPCTUI NapoBapKu.

-Mpu ucnonb3oBaHNM NAapoOBapKN MePHbI cTakaH Heo6xoarMo
ybupatb.

-CneawvTe 3a ypoBHEM BOAbI B NOAAOHE AN c60pa XUAKOCTH,
4T06bI HE JONYCTUTBL Er0 NepenonHeHus. Mpu npurotoeneHun
Ha napy B 06bI4HOM PeXMe eMKOCTU NOAAOHA XBaTaeT Ha
0AMH Yac c6opa XMAKOCTU.

MepHbiih cTakaH

C nomolblo MEpHOro cTakaHa MOXHO 3aKpbliTb OTBEPCTME B KpbIWKe yawu, 4Tobbl NpefoTBpatUTL MoTepw Tenna u
pasbpbiaruBaHmne xugkoctein. Ero Takxke MOXHO Mcnonb3oBaTb ANA U3MepeHua KonuyecTsa nwbon xuakoctn. Ecav gna
npuroToBneHns 6awoaa Tpebyetca Hebo/blIOE KONMMYECTBO XMUAKOCTMW, CTakaH BCTaBNATb HeobAsatenbHo. YTo6bl J06aBUTHL
XUAKOCTb B Yally, MeiIeHHO BNeliTe ee Yepes LWesib MeXAY MEPHbIM CTaKaHOM ¥ KpbIWKOW Yaww. Ana no6aBneHns 6onbwero
KONM4YeCcTBa XXUAKOCTN NN TBEPABIX UHTPEANEHTOB BbINONHUTE .ueﬁcnsmq HMxXe.

1. HaxxmuTe ronoBky perynatopa s NpuoCTaHOBKW TeKyllein
nporpaMmmel NpuUrotoeneHus. Bosbmute MepHbIii cTakaH 3a
PYKOATKY 1 NOTAHNTE BBEPX, YTOGbI BbIHYTb €T0.

. [lobaBbTe MHrpeAneHTbI B YaLly. -
I'Io,quecme MeprIVI CTakaH PpOBHO K OTBEPCTUIO B KpbllIKe
Yawwn v onycTuTe ero BHU3, 4TO6bI BEpHYTb €ro Ha MecTo. \
S
4, Haxmnte Ha rONOBKY perynatopa, 4YTO6bI NPOAO/KNTb

npurotoeneHue 6nwoaa. Q
A BHMMAHVIE MepHbiii cTakaH

-C OCTOPOXHOCTbIO BblHUMaNTe Meprlﬁ CTaKaH BO BpemsA
NpUroToBNEHUA NN, 4TO6bI N36€XaTh OXKOroB ropaynm
napom, KOTOprI‘/’I MOXeT 0CTaBaTbCA B 4alle.

w N

N HeKOTOpre peuenTbl NpeanonaratT, 4To MeprII;l CTakaH
no‘rpeﬁyeTcn BbIHYTb, 4YTOObI BbIMYCTUTb N3 Yalwn JINWHAURA nap.
Bonee noapo6Hyto MHGOPMaLIMIo CM. B KOHKPETHOM peLenTe.

JNonatka 1 Habop MepHbIX IOXEK

C nomolybio JIonaTku MOXHO O4YMILaTb Yally OT OCTATKOB MWLM W APYrUX 3arpsAsHeHnii. MepHble IOXKM NCNoNb3yloTcA AnA
N3MepeHs HeBOobLLOro KONMYECTBA ChiMyYNX MHTPeANEHTOB UV XMAKOCTeN. JIOXKKN NpeAcTaBeHbl B pasHbix o6bemax: 10 ma,
5mn, 2,5mnn 1,25 mn. Mpu ncnonb3oBaHNy 3TUX aKCeCCyapoB yunTbiBaiTe ciefylowme Mepbl NpeAoCTOPOXHOCTU.

/\ BHUMAHUE

- Akceccyapbl HE06X0AVMO 1CNOb30BaTh TONLKO N0 NPAMOMY
HasHaueHm.

-He knaauTe nonatky v MEpPHbIE IOXKKM B Yally BO BpeMA
NPVroToBAEHUA NNLN.

- PerynapHo npoBepsiite akceccyapbl Ha NpeAMET NOBPEXAEHUI. ©
3ameHAliTe UX CBOEBPEMEHHO NPV 06HaPYXeHNN NOBPEXAEHUI.
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BeHunk

C nomoLybio BEHUYMKA MOXHO HE TONIbKO B36UBATb CIMBKYM U ANYHbI 610K, HO 1 NepeMeluBaTh MWLy, BKIIOYMB €ro Ha HU3KOW
ckopocTu. Tak nuwa He GyAeT NpUAXNaTh UAU NpUropatb K AHY Yawu. YTo6bl yCTAaHOBUTbL UK yOpaTb BEHUYMK, BbIMOIHUTE
NeNCTBNA HNXKeE.
1. PaamecTute BEHYMK Ha J1€3BMU WM3MeNbynTeNs.

[ins aToro BcTaBbTe €r0 B WeNb MeXAY Ne3BnAMU,

pacnofioXXeHHbIMM KPeCT Ha KPecCT, a 3aTeM cierka

NnoBepHNTE BeHYMK, 4YTOGbl 3aduKcrpoBaTh ero.

Y6enutechb, 4TO BEHUMK MPOYHO 3aKpemneH.

N

Y10o6bl y6paTh BEHUMK, BO3bMUTE €ro 3a PYKOATKY
W lepH1TE BBEPX.

/\ BHUMAHUE

-He ucnonbsyiite npn60op Ha CKOPOCTM Bbillie YPOBHA 5.
-He ncnonb3yiite nonatky Bo Bpemsa paboTbl BEHUYMKA. BeHunk &———o
-3anpeulaeTcs yctaHaBMBaTh WM y6upaTh BeHUUK, Koraa

KyNMHapHbIi pO60T BbINONHAET NPOrpaMMy NPUroTOBAEHNA.

Pykoatka

Hacanka nessusa

HacanKa Ne3BuA UCNONb3yeTca ANA yCUEeHNA KOHBEKUMN XNAKOCTN B €eMKOCTU U 3alWnNTbl 6onee MArKnx WHrpeaneHToB oT
paspesaHusa. OHa NoOAXOAMT ANA NPUrOTOBNEHWA NUILM HA MeAJIeHHOM OrHe Wau B BakyyMme (sous-vide), a Takxe MoxeT
ncnonb30BaTbCA ANA TYWEHNA, KNMAYEHNA UK BapKn Ha napy. anI YyCTaHOBKe U CHATUN Nne3Buna 6neHnepa, Hacapjaka nessua
3alWnTUT Baln PyKMN OT NOpPe30B. ﬂﬂﬂ YCTaAHOBKW N CHATUA HacaAKu 1e3BUA BbINOHUTE criefylowme warn:

YcTaHoBKa: BLIPOBHANTE LEHTP Hacaakw Ne3sus c
py4YKOV Ne3BWA M MPVMKMWUTE HACaAKy, 4TOObI Hacaaka nessus
HaJexHo ee 3apuKcNpoBaTh.

CHATMe: BO3bMMTECH 3a PYuKy Hacafku Nne3sua v
CHVMWTE NOTAHYB BBEPX.

/\ BHMAHUE

-He penalite 3TOro Ha CKOpOCTU BbllLE YPOBHA 1.
-Y6enuTecs, Yyto Temnepatypa He npesbilwaet 100 °C.
- Vicnonb3yiiTe HacaAKy JIe3BUSA TOJIbKO NPK TyLLEHUN
VI KNMAYEHUN C JOCTATOYHBIM KOIMYECTBOM
XnaKocTu. He Bbinapusaiite BCio XNAKOCTb
MCMoNb3ys HacaAKy Ne3BUsA NPy BbICOKMNX
Temnepartypax.

WNHcTpyKkumsa

BknioueHne

MopkniounTe WHyp anekTponnTaHus k posetke 220-240 B nnA BK/IIOYEHUA 971eKTPONUTAHNA, @ 3aTEM BKJIIOYNTE KyIVHAPHOTO
pob6oTa. Ha akpaHe oTo6pa3nTcA 3acTaBKa 3arpysku.

Pexxum BbIK/IIOYEHUA

3KpaH KynMHapHOro po6ota aBTOMaTNYECKMN BbIK/IIOUYMTCSA, ecnn B TedeHne 10 MUHYT He BbIMONHANOCH HUKAKMX onepauuii, a
BpEMSA aBTOMAaTUYEeCKOro BbIKJIOYEHUSA MOXET OblTb MU3MEHEHO B HacTpoiikax. Koraa akpaH Bbik/lo4yeH B TedyeHne 10 MUHYT,
po6OT-NoBap NEPexXoUT B BbIK/IIOUEHHbIV PEXIM.

BoiknioueHve

HaxmunTe 1 yaepxxuBaiite KOHTPOJIbHYIO PyUKy B TeUeHMe 3 CeKyHA WA NepeiianTe B Bbinajaioliee MeHI0, YTOOb! BbIKIIOYNTb
KynuHapHoro po6ota. 1na BkaloYeHNsA KynMHapHoro poboTta HaXmuTe Ha KOHTPOJbHYIO pyuky. Eciv kynnHapHbiii poboT He
6yfeT CNoNb30BaTbCA B TEYUEHWE AOITOr0 NEPUOAA BPEMEHW, HAXXMITE KHOMKY MMTaHUA, 4TOObI BLIKNIOUYNTb €ro.

MpumeyaHme. Bbl MOXeTe akTVBMPOBaTb 3KPaH HaXxaB Ha HEro UV Ha KOHTPOJIbHYIO PYYKY.

MopknioueHne k npunoxeHuto Mi Home/Xiaomi Home

MpoaykT paboTaeT ¢ nomoubio npunoxenua Mi Home/Xiaomi Home*.
Wcnonbsyiite npunoxenne Mi Home/Xiaomi Home, u4To6bl ynpaenath
YCTPONCTBOM M B3aMOAENCTBOBATL C APYrMMU yCTPONCTBAMM YMHOrO AOMa.

OrtckaHupyitte QR-kop, 4To6bI CKauaTh 1 yCTaHOBUTL NpUnoXeHne. Bl byaete
nepeHanpaeeHbl Ha CTPaHULYy HaCTPOWKMN NOAK/IOYEHNA, ECIN NPUNOXeHNe
yxe yctaHoBneHo. Vinn BeinonHuTe nouck no 3anpocy «Mi Home/Xiaomi
Home» B App Store, 4To6bl cKayaTh M yCTaHOBUTbL NPUJIOXEHME.

Otkpoiite npunoxenne Mi Home/Xiaomi Home, HaxmuTe "+"' B npaBom
BEPXHEM yr/y U crieflyiiTe UHCTPYKLUUAM No Jo6aBieHUto yCTponcTBa.
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* B EBpone npuioxeHune HasbiBaeTcs «Xiaomi Home» (kpome Poccun). HazeaHuve npunoxeHns, KoTopoe oTo6pa)xaeTcs Ha Bawem

YCTPOWCTBE, JO/KHO 6bITb NPUHATO NO YMONYAHMIO.

Mpvmeyanue. Bepcua npunoxeHnsa morna 06HoBMTbCA. CnefyiiTe NHCTPYKUWAM ANA TEKYLWEN BEPCHN NPUNOXKEHNSA.

Wi-Fi BkA./BbIKA.

Bkntountb akpaH KynnHapHoro po6ota. lpoBeanTe nanbLem BHY3 OT BEPXHEW YacTh akpaHa, HaxxmuTe 3Haqok Wi-Fivn
epemMecTuUTe KHOMKY BNpaBo, 4To6bl BKNOUNTL ceTb Wi-Fi, nnv BneBo, 4To6bl BbIKNIOUNTL €e.

[lepBoHayanbHas HacTporka

Mpy nepBoM BK/IIOYEHUM KYAMHAPHOTO Po60oTa CNeAyinTe MHCTPYKLUMAM Ha 9KPaHE, YTo6bl 3aBepLUMTL NEPBOHAYaANbHYI0 HACTPONKY.
HaxxmuTe Ha ronoBKy perynstopa uiv npoBeauTe crpasa HaleBo Mo 3aKpaHy, 4To6bl NEPENTY K CNeAytoLemMy Wwary Bo Bpems paboTb!

ycTpoiicTea. [TOBTOPHO HaXKMWTe Ha FONIOBKY PEryATOpa, 4To6bl NEPETU Ha AOMALLHWNIA 3KPaH NOC/e 3aBePLIEHNA HACTPOIIKN.

Bbl MOXETEe M3MEHWTb HACTPOIKN B Nt0601 MOMeHT, nepelias B [lpodunb > HacTpoiiku.

[Monb3oBaTenbckme HaCTPOMKM

3HaueHnA HacTpoeK. Bbl MoXeTe HacTpanBaTb napaMeTpbl MPUIrOTOBNEHWS, BKNOYAA BPEMA, TEMMNepPaTypy U CKOPOCTb, Nepes
nNpyroToBneHnem n B npouecce. KynnHapHbiii po60oT HauHeT paboTy TOIbKO Nocne Bbibopa BpeMeHn 1 ckopocTu. Haxmute Ha
3HAYKM BPEMEHW, TeMNepaTypbl ¥ CKOPOCTMW, YTO6bl BbIGpaTh 3HAYEHUA NapaMeTpoB NpuUroToBneHus. [loBepHVTe ronoBky
perynaTopa ANnA U3MEHeHWA 3TUX 3HayeHuit. ocne Toro, Kak 3HayeHus napameTpoB ByAyT BbIGpaHbl, HAXKMUTE Ha FONOBKY

perynaTopa, 4To6bl Ha4aTb MPUrOTOBNEHNE.

Bbi6op peuentos. Buibepute peuent 13 npefnoXeHHbIX Ha 3KpaHe UK HaXMUTe Ha 3Ha4YO0K B MPaBOM BEPXHEM Yriy, 4To6bI

HaliTu peuenT. CneayiiTe nolwaroBoi MHCTPYKLWK B pelienTe, 4To6bl NPUroToBUTL 6711010 Ha KyIMHapHOM poboTe.

YcTaHoBka BpemeHn

1. HaxxmuTe Ha 3HaYOK yCTaHOBKM BPEMEHU, 4TOGbI HayaTb
HacTpPOKy.

2. ins BoiGOpa BpeMeHy BpalyanTe roloBKy perynatopa.

/\ BHYMAHUE

-MpeaycTaHOBNEHHOE BPEMSA MOXHO NOMEHATb B 110601
MOMEHT B MPOLECCE NMPUTOTOBAEHUA MUK (38 UCKITIOYeHEM
HECKOJIbKNX PeXXUMOB). [l1A 3TOr0 HaXMUTe Ha 3HaY0K
HacTpoKN BpemMeHW. YTo6bl BbIGpaTh )Xenaemoe Bpems,
noBopauunBarite ronoBky perynstopa. KynuHapHblii po6ot
aBTOMAaTNYeCKU NPOAOKNT MPUrOTOBIEHNE B COOTBETCTBUN
CnocneHUM 3aflaHHbIM BpEMEHEM.

-YT06bl L062BUTL UHFPEANEHTHI B MPOLIECCE NPUTOTOBNEHNA
110 3aBepLIEHUA NPeflyCTaHOBNEHHOTO BPEMEHN, HAXKMUTE Ha
roN0OBKY perynatopa /s npuocTaHOBKM KyJMHAPHOTO
po6oTa. HaxmunTe Ha ronoBKy perynatopa noBTOpHO, 4TO6bI
KYNIMHapHbI po60T BO306HOBMUN paboTy B COOTBETCTBUN C
npeAycTaHOBNEHHbIM BpEMEHEM.

-YT06bI 3aBEPLWINTL NPUrOTOBAEHUE NWLN [0 UCTEYEHUA
NpeAycTaHOBNEHHOTO BPEMEHU, HAXMWTE Ha 3HAYOK HACTPOIKN
BpPeMeHU 1 NoBEPHUTe roNoBky perynatopa fo 00:00:00.

YcTaHoBKa TeMnepartypbl

1. HaxxmmnTe Ha 3Ha4YoK YyCTaHOBKM TeMnepartypbl, 4YTOO6bI HaYaTh
HacTpOMKy.

2.lna sbibopa TeMnepaTypbl BpallanTe ronosky perynatopa.

/\ BHVMAHUE

- Temneparypy NpuroToBAeHUA MOXHO MOMEHATH B 11060
MOMEHT B MPOLECCE MPUTOTOBAEHUS MUK (38 UCKTIOYeHNEM
HEKOTOPbIX PEXVMOB).

-Ecnvn ans npurotoBneHns He TpebyeTcs pasorpes, 3aairte
Temneparypy «--».
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YcTaHoBka CKopocTun

1. HakmyTe Ha 3HaYOK yCTaHOBKM CKOPOCTU, YTO6bI HayaTb
HaCTPOIKY.

2.insA Bbi6Opa CKOPOCTU BpalyaiTe roNoBKy perynaropa.

/\ BHVIMAHUE

- CKOpOCTb NPUrOTOBAEHUA MOXHO U3MEHUTb B 11060 MOMEHT
B MPOLECCe NPUTOTOBAEHNA MUY (33 UCK/IIOYEHNEM HEKOTOPBIX 0000 .
PEXVMOB). 00: :

- KynuHapHbI po60T HauyHeT paboTy nocne Toro, Kak 6yayT
BbI6GPaHbl BPEMS 1 CKOPOCTb MPUTOTOB/EHNA.

- JInsi BpaleHA No 4acoBoOW CTPEJIKE N MPOTMB YaCOBOW CTPENKU
nocTynHbl 20 ypoBHel ckopocTy. [ToBEpHUTE rONOBKY
perynsTopa no 4acoBoli CTpesike, 4To6bl BbiBpaTh CKOPOCTL
BpaLLeHVA No 4acoBowi cTpesike. [loBepHUTE roIOBKY perynaTopa
NpOTNB 4aCOBOW CTPESKU, 4TOGbI BbIBpaTh CKOPOCTb BPaLEHN S
NpOTUB 4aCOBOW CTPENKW. YeM Bblilie BbIGPaHHbI yPOBEHb,
TeMm GbICTpee BpalleHue.

-He BbI6MpaiiTe BHICOKYIO CKOPOCTb 1A MPUTOTOBAEHUN Cyna
nnv ropaunx 6woa npu temneparype cebiwe 60°C, 4To6bI ‘ ‘
n36exarb NepenrBaHns NULLM Yepe3 GOPTUK YaLLW, 4TO MOXET
NPVBECTM K OXKOram.

-HanpaBneHve BpaueHns ne3sus 61eHaepa MOXHO N3MEHAT,

NpOKPy4VBas roNoBKY perynsatopa no 4acoBou CTpeske uan
NpoTUB 4acoBOW CTpenku. [11a AeNnNKaTHOro NnepemMelnBaHus
MWLM UCMONb3YIATE BPALLEHVE NPOTHB 4aCOBOM CTPEKM.

Pexxunmbl npenycrtaHoBKu

Kyl'lVIHaprII;I p060T nMeet pAa pexnmosB nNpefycTaHOBKMW, KOTOPble COOTBETCTBYIOT pPas/iIniyHbIM cnocobam npurotosneHnA
6""0[1. ﬂﬂﬂ Bblﬁopa pexuma npeaycrtaHoBKN nepel?mme Ha AOMaLIJHI/IIZ 3KpaH. ,ﬂOCTyngI cnepywlwne pexunmol: B3gelwsaHue,
MaKcMMalibHOe BpalleHue, 3amellnBaHne TecTa, 1efAaHan CTpyXXKa, N3rotoesieHne CoKa, n3mesib4eHne, N3rotoeneHne d)apLua,
Hapeska, o4ucTka, naposas o6paboTka/Bapka, TyweHue. B kauecTBe npumepa Huxe npueefeH NOPAAOK AENCTBUIA Npu
NCNONb30BaHUN peXxnmMoB «3rotoBnexHne ¢apu.|a» 1 «B3pewmnBaHmne».

MN3roToBneHune papuwa

1. Ounctute WHrpeaneHTbl, MeNKO HapexbTe UX 1N NONIoOXKUTEe B Yaluy. y6ep,mecn>, 4YTO KONMYECTBO UHIpeANeHTOB B Yalle He

npesblllaeT MaKCUMabHY0 OTMETKY.

o

2. MpaBnNbHO YCTaHOBUTE Yally Ha KyJIMHAPHYI CTAHLMIO N HAKPOMTE Yally KPbIWKOW. Y6eANTEeCh, YTO KpbilKa ycTaHoBNeHa
npaenibHO 1 3adMKCMPOBaHa Ha Yalle.
3. BkatouunTe KynmHapHoro po6ota, Ha akpaHe Bbibepute pexum «/arotosneHne dpapliar v HAOKMUTE Ha FONOBKY pPerynstopa.

Ky!'IVIHaprIVI pO6OT Ha4yHeT NpurotosJieHNe B COOTBETCTBUU C NpPeAYyCTaHOB/EHHbIMU 3Ha4Ye€HWAMU U aBTOMaTn4ecku
OCTaHOBUT pa60Ty no 3aBeplweHnn NpUroToBleHNA. YT106bI NpUOCTaHOBUTbL MPWUrOTOBNEHNE, HaXMWUTe Ha TrOJIOBKY

perynsaTopa.

4.Korpa nNpUroToBiaeHMe 3aBeplnTCA, CHUMNTE Yawy C Ky}'IVIHapHOVI CTaHUMW M BbIHbTE COAEPXMMOE Yaln nonarkom.

/\ BHUMAHUE

N I'Iepe,u, 06p360TK0171 MAcayfannTe n3 Hero CyXoXnnnsa, KOCTn 1 Koxy. SaMODO)KeHHOMy mAacy Heob6X0ANMO AaTb OTTAATH.
- He I/ICI'IOI'Ih3yVITe pexum «3rotoBnexve d>apu1a» ana 06p360TKVI TBEpPAbIX UHIFPEAVNEHTOB, TaKMX KakK 3aMOpPOXXeHHOoe MACO,

neAsHble KyOUKM 1 KOCTU.

-Bo Bpema paboTbl B 3TOM pexvme KynHapHbl po6oT 6yaeT HeMHOro ApoxaTs. He octaBnaiTe ero 6e3 npucmotpa.

- Ecnv KynnHapHbi poboT HauHeT Ype3MepHO BUGPUPOBATL NN VHTPEeAUEHTbl HaYHYT MPUAMNATL K CTEHKAM Yallw, BbIK/loUnTe
KynnHapHoro po6ota. C nomolbio N0NaTky BbIIOXWTE WHIPEAVEHTbl POBHbIM C/OEM Ha AHE Yalu W CHOBa BKJOYMTE

KynmHapHoro po6ora.

B3BsewnBaHne
1.YcTaHOBUTE Yally Ha KyIVHAPHOW CTaHLMW U BbIGEPUTE peXMM «B3BelinBaHme» Ha 3KpaHe Bbibopa pexuma.

2.TMomecTuTe B Yally UHFPeANEHTbI, KOTOPbIE XOTUTE B3BECUTb. Bec oTo6pa3nTtca Ha akpaHe.

3.HaxmuTe Ha rofoBKy perynatopavi noBepHuTe ee, Noka 3HaYeHne He JOCTUTHET HyniA. [locne aToro nomecTuTe B yally Apyroi
VHrpeaveHT. BaBewnBaHne MOXHO NPOAOMHKAT, MOKa 06 il BeC NPOAYKTOB B Yalle He socTurHet 5000 T.

/\ BHUMAHUE

- Pexxum «B3BelwviBaHve» MOXHO 1CMONb30BaTh, ECNIN He 3anyLeH APYroi pexum.
- Mpu ncnonb3oBaHnmn pexvma «B3selwnsaHvie» ybeanTeCh, HTO KYNMHAPHbIV POGOT CTOMT Ha POBHOI NOBEPXHOCTU. B npoTBHOM
cnyyae po6oT MOXeT HeNnpaBuibHO U3MepPUTh BEC.
-HaxXmMuTe KHOMKY «» B NEBOM BEPXHEM YNy 3KpaHa B3BelVIBaHWA, 4TOObI BbIATY 13 3TOr0 pexuma.
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PYHKUMMN PEXXUMOB

HasBaHve
(TR OnucaHne
pexvima
BkntoueH no ymonyaHuto. Ytobbl HavaTb
NpUrOTOBAEHYE NN, BLIGEPHUTE BpeMS, Ecan  Bbl BMepBble Kcnosib3yeTe KynvHapHoro po6ota,
Pyunas TeMNEpaTypY 1 CKOPOCTb MPUTOTOBAEHMS. pekomeHAyeTCs CNefoBaTh MHCTPYKLMUAM NO NPUrOTOBNEHMUIO,
HacTpoiika Mp g spemn pe6oiHoR KOTOpble yKa3aHbl B NpefyCcTaHOBNEHHbIX peLenTax KyInHapHoro
paboTbi— YeTbipe Yaca, MakcUManbHas Temneparypa — poﬁo'ra v peuenTax, JOCTYMHbIX B obnake.
150°C maKcumanbHblii yposeHs ckopocTit —10.

Mepen kaxabiM B3BelVBAHWEM HACTOATENIbHO pPeKoMeHpyeTcA

BssewnsaHve Menonbsyerca AnA B3sewIMBamA HaXMMaTb Ha aKkpaHe KHomKy «O6HYNNTb», 4TOBbl rapaHTMpPOBaTh
VHTPEAVNEHTOB.

Hanbonee To4HOE N3MepeHne Beca MHrPeANEeHTOB.

B aTOM pexxvme KynnHapHbI po6oT pab6oTaeT Ha MaKCUManbHO

cKopocTy. YToGb! BbITY 13 pexxnma «MakcnmarnbHoe BpalleHve»,
MakcumanbHoe [o3BoNAET GbICTPO PACcTONOUb NMOBTOPHO KOCHWTECb €ro 3Hauka Ha akpaHe. He octaBnsiite
BpaleHve VHTPEAVNEHTbI. KynvMHapHoro po6oTa 6e3 nprcMoTpa Bo Bpems paboTbl B 3TOM

pexume, Tak Kak OH MOXeT TPACTUCH, YTO MOXET MPUBECTN K

HexxenaTesibHblM NMOCNeACTBUAM.

B 3TOM pexume Henb3s M3MEHATb TEMMEPATYPYy U CKOPOCTb.
3ameumsanue Mcnonb3yetca anA samMeliBaHuA TecTa. Boay 1 apyrne Heo6xoAVMble UHIPefMeHTbl MOXHO J06aBUTb
Tecra Yepes 0TBEPCTYE B KPbILLKE BAPOUHOI EMKOCTU.

B atom pexwume Henb3a perynvpoBatb Temnepatypy. [lepea
Nepsnan Wenonbayerca Ana apoGnenma {“’D‘a' BKJIOUEHNEM 3TOT0 PeXxK1ma 3aKpoiTe KpblLKy BApO4HO eMKOCT!
CTpyXKa Ha Bb'6c1p AOCTYMHbI ABE ONUNN: 1 BCTaBbTE MEPHbIi CTakaHuVK B COOTBETCTBYloLlee 0TBepCTMe —

KPYMNHbIV IeA N MeNKui nep,. o

Tak KyCOUKM NbJla He 6yAyT BblNeTaTh 13 BAPOYHO EMKOCTW.

B aTomM pexume Henb3s perynupoBaTtb Temnepatypy. llepen
WNaroToneHne VcnonbayeTtca ans BbXXMMaHWA COKa U3 BKJIOYEHMEM 3TOrO PeXM1Ma 3aKPOWiTe KPbILIKY BAPOYHOI EMKOCTU
coka $pyKTOB V1 OBOLWE. 1 BCTaBbTE MepHbII CTakaH4YMK B COOTBETCTBYIOlLEE OTBEpPCTIE —

Tak Kanav coka He 6yayT 6pbi3raThb 113 BApO4HO eMKOCTH.

B aTOM pexume Henb3s perynupoeatb Temnepatypy. YTobbl
NamenbueHne Wcnonbsyetca and usmensyeHna sepex V3MEebYNTb MHFPEAVNEHTbI 0 OAHOPOLHOCTH, pEKOMEHAYETCA

Y APYTUX VHTPEANEHTOB. npeABapuTE/IbHO MEIKO Hape3aTb hX.

B aTOM pexume Henb3A perynmposaTb TeMnepatypy. Pexum He
MarotoneHne  VcnonbayeTcs ANA U3roTOBNEHNSA NOAXOAUT ANA TBEPABIX 1 BOAAHWCTHIX WMHFPEANEHTOE,
dapwa dapLa v nepemanbiBaHNA MHIPeANEHTOB. HanpumMep 3aMOPOXEHHOT0 MAca U GpPyKTOB.

B atom pexvme Henb3a perynmpoBatb Temnepatypy. [lepes
Hapeska Wcnonb3ayetcs Ans Hapesky KpymHbIX BKJIOYEHNEM 3Toro“pe>|<mma3akpoﬁTe KPbILLIKY BAPOYHOI EMKOCTMN

VHrpeaneHToB. 1 BCTaBbTE MepHbI CTaKaHYMK B COOTBETCTBYlOLLEE OTBEPCTIE —

Tak cofilepXX1Moe Bapo4HO eMKOCTU He ByfieT pasbpbi3rnBaTbea.

He HanonHAiTe BapouHyl0 eMKOCTb BOJOV CBEPX OTMETKM
OuncTka Mcnonb3yeTca ANA 04MCTKM BapOUHOIA MaKCMMAfIbHOTO yPOBHA. I'IePen BKJlIOUEHNEM ITOTO pexvma

€eMKOCTH. 3aKpoiTe KpbIWKY BapoOYHON €MKOCTV W BCTaBbTE MEepHbI
cTakaH4MK B COOTBETCTBYlOLLEE OTBEPCTME.

B aToM pexwumMe Henb3A M3MEHATb TeMMepaTypy U CKOPOCTb.

B aToM pexume He yyacTByeT nesBue naMenbuutena. Pexum
HEPOB“ Mcnonb3ayeTcs Ans NpuroToBaeHIs NoAXOAUT ANA NPUTOTOBNEHNA 6Miof, TPebyloWwmnxX AeNnKaTHo
o6patotka/ 6ni04 Ha napy. 06paboTku, Hanprmep nenbmeHeln n Tody. OH He NOAXOANT AN
Bapka No6bIX APYrnX CNOCOBOB NPUTOTOBNEHUA, B TOM YMCIIE XAPKWN C

nepemMellBaHNEM.

Jle3Bne M3MenbuuTENs MOXET BpawaTbCA NeproANYecku, 4YTo
Tywenve Vcnonbayetcs ans Tywenns 61104, no3BoseT n3bexarb U3NMLWHEro nepemMeLINBaHVA MHIPEANEHTOB.

3TOT pexuMm MOAXOAWT [AA ANMTENbHOro TylleHus 6ntof,

Hanpymep AN NPUroToBAEHUA CyNOB U TYLIEHOro MAca.

Wcnonbsyetca ans xapku c MakcumaneHasa Temnepartypa pexuma — 180°C. Pexum
Buicokan nepemMeluBaHNEM Npu BbICOKOI NOAXOAUT AN XapKy UHIPEAVEHTOB C NepemMeLwnBaHnem npu
Temnepartypa

Temneparype.

BbICOKOW Temnepartype, Hanpumep OBOU.Leﬁ nanuy.

anMe‘-laHllle. HasBaHusa PeXMOB Ha 3KpaHe MOryT OTnM4aTbCA NO NpU4YNHE VN3MEHEHUI, BHOCUMbIX B NPOAYKT. Cwm. (I)aKTM"IeCKVIe AaHHble

Bawero nspenuA.
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Mpumepbl pexrMoB

HazBaHve pexwvma Bpewms YpoBeHb ckopocTyh O6beM VHrpeAnEeHTOB

VposHU 0,5-10. 200 mopkoBw 1 500 M1 MUTLEBOI BOABI.

PyyHas HacTpolika 15 MUHYT N aiiTe KynMHapHOMY pob0TY OTAOXHYTb 25
y p Y MakcumanbHasn Temnepatypa 150 °C. A Y PHOMY PODOTY OTAOXHYT
MUHYT MOC/1e KaXK10r0 NPUroTOB/IEHNIA.
MakcumanbHoe 2 3 M 2
BpaleHme ceKyHabl x 3 pas3a aKkcvMmanbHoe BpaleHve NMOHa (Hape3aHHOro Ha 01bKI)
3amellvBaHue Tecta 5 MUHYT 3amelunBaHue Tecta 450 r myku, 300 M NUTbEBO BOABI
JlepanHas cTpyxka 8 cekyHa Yposetib 8 AnA kpynHoro nbaa, 200 neasHbIx Ky6rKos o6bemom 3 cm®
ypoBeHb 9,5 Ana menkoro nbaa
M3roTtoeneHune coka 30 cekyHa YposeHb 9 400r rpyw, 1000 mn nuTbeBol BOAbI
N3menbueHne 20 cekyHp, YpoBeHb 9,5 200 r ky6ukoB caxapa o6bemom 3 cm?®
WN3arotoBnexue dapwa 15 cekyH YpoBeHb 8 300 rosAmMHLI, HapesaHHoi
P yHA P Ky6vikamu 06bemom 2 cm?®
Hapeska 6 cekyHA YpoBeHb 9 100 r yecHoka
QuucTtka 90 cekyHA YpoBeHb 6 1000 mn nuTbEBOI BOABI
[ny6okas ouncTka 8 MUHYT YpoBeHb 6 1000 mn NUTLEBOI BOAbI
QOuucTtkaoTocTtatkoBTecta 13 MUH YpoBeHb 4 nnun 6 1000 mn nuTbEBOI BOABI
Maposan 60 MUHYT YposeHb 0 1000 Mn nuTbEBOI BOAbI
obpaboTka/Bapka
TyweHune 60 MUHYT YpoeeHb 0,5 1000 mn nuTbEBOI BOABI
Bbicokas Temneparypa 10 MuHyT YpoeeHb 0,5 300 r oBoLwen unmn any,

an/IMeHaHVIe. HasBaHus PeXWMOB Ha 3KpaHe MOryT OTAn4YaTbCA N0 NpUYnNHe VN3MEHEHUI, BHOCUMbIX B NPOAYKT. Cwm. ¢aKTI/I‘4€CKI/Ie AaHHble
Bawero nsaenua.

dyHkuma «PeuenTbi»

Yto6bl B NOAHON Mepe BOCMOMb30BaThCA GYHKUMAMW YMHOTO MPUrOTOBAEHWUA, MNOAK/AKYMTE MpuBop K ceTn nepen
ncnonb3oBaHMeEM.

HaxmunTe Ha 3Ha4yok «PeuenTbl» B neBOM BEPXHEM yrny aKkpaHa Asia npocMoTpa JINYHbIX peLenToB. HaxmunTe Ha CTPOKY noncka
(SHaHOK J'Iyl'lbl) B NpaBOM BEpPXHEM yrny aKpaHa AJia No1cKa peLenToB No KJK4YeBbiM C/iIOBaM.

Yxop 1 TexHnyeckoe 06CnyxmBaHmne

N I'Iepep, nepBbIM UCNONb30BaHNEM I'Ipl/lﬁopaTl.LLaTel'leO 04YMCTNTE BCEro ero KOMNOHeHTbl N akceccyapsbl, 3a UCK/IIOYEHVEM KyﬂMHapHOﬁ cTaHunun.

N TU.l,aTeanO OHVIU.laVITe BCe akceccyapbl nocie Ncnoab3oBaHnA n nasaﬁ‘re WM NOJIHOCTbIO BbICOXHYTb.

-Mocne npurotoeneHuAa 6]1!0,!12\ Wnu 3aBeplieHns atana npuroTosieHna VICHDHhSyVITe pexum «O‘-IVICTKa», YTO6bI OUNCTUTH Yalwy oT oCcTaTKoB
nnwn. Ero moxHo BhleaTh Ha 3KpaHe pexxnMoB.

-He MCI‘IOHI:SyVITe aﬁpaSMBHble npeamMeTbl U MeTanIN4yecKkyto ry6Ky ANA OYUCTKM Yawn. BmecTo atoro EblﬁlllpaﬁTe CpeacTBO ANA O4YNCTKN
nocyAbl U3 HEPXXaBelLlWwen cTanun.

- [InA 04MCTKU NOBEPXHOCTE NNACTNKOBbIX aKCeccyapoB, HanpuMep NapoBapKu, UCNONb3YNTE MATKYIO TKaHb.

N I'Ipe»(.ue 4yem nNpucTynaTtb K O4YNCTKe KyIWIHapHOVI CTaHUWW, OTKNKOYNTE ee OT NCTOUHWNKA 3N1eKTPONUTaHuA.

N I']pompaﬁlTe KynuHapHyto cTaHuuno BNaXHOW TKaHbO, CMOYEHHOW B MATKOM Moluwem cpeacTee.

N ﬂ,ﬂﬂ O4YNCTKN KyﬂMHapHOﬁ cTaHuuun I/ICI'IOﬂbSyVITe yMepeHHOoe KONn4ecTBo BOAbI, 4YTO6bI HE AONYCTUTb NONAAAHUA XNAKOCTU UK BO3ayXa
B ee Kopnyc.

- AnVTenbHbIV KOHTAKT Yalm 1 6neHaepa ¢ BOJOW, APYTUMYM XKUAKOCTAMU UAN OCTAaTKaMV ML MOXET NPUBECTM K NX MOBPEXAEHMI0.
CBDEBPEMEHHO DLIVILI.laI‘/'ITe 3TN KOMMOHEHTbI NOCJie KaXA0ro NCNosfib30BaHMA.

N ,El,nMTeanoe TyweHVe N KOHTaKT C KUCNOTHbIMW BeLWeCcTBaMN MOTYT NPUBECTU K NOABIEHUIO PXXaBYUHbI. C OCTOPOXHOCTbIO Bblﬁl/lpal;lTe
WHrpeaAneHTbl ANA NPUroTOBAEHUA NULWN.

N PerynﬂpHo npOBepﬂﬁTe KYNMHApHYI0 CTaHLUWMIO N aKCceccyapbl, BKOYaA Yawy, WHYp 3N1eKTPONNTaHNA, pe3nHOBbIe NPOKNaAKWN Ha KpbllWKe
Yyaww v 6neHaep, Ha MpeAMeT NOBPEXAEHNA.

- Bo nsbexaHvie nospexaeHns npubopa perynapHo npoBepAiiTe ero BEHTUNALNOHHOE 0TBEPCTUE, YTOOLI y6eANTLCA, YTO OHO HE MEePeKpPbITOo.

-OTKA0YaliTe WHYP 31eKTPONNTaHNA U3 PO3eTKM, KOrAa npubop He UcrnonbayeTca.

-Bnopcraeke yawm Ha KyanapHoﬁ CTaHUuMn nmeeTcA CINBHOE OTBEpCTHe. EcnnHa noacTaeky Cny‘{aﬁHO nponberca 60blIOE KONNYECTBO
XWNAKOCTN, HE NepeBopayBanTe KyN1MHapHy CTaHUNI0O — XXNAKOCTb aBTOMATU4eCKM NPpOJibeTCA BHN3 NO CAIMNBHOMY OTBEPCTUIO.
Wcnonb3yiiTe BNUTbIBAOWYI0 ryGKY MAN MATKYIO TKaHb, 4TOBbI yOPaTh XXMAKOCTb, OCTABILYIOCS Ha MOBEPXHOCTW KYNMHAPHOW CTaHL M.

- Cnenme 3aTem, 4yTOGBI I'IpVI60p ocTaBanca YNCTbIM N CYXUM. Pacnonaraiite ero B CYXOM N XOpOwWo npoeeTpuBaeMom NnoMeLeHnn.

-He ncnonb3syiite noBpexaeHHble akceccyapsl.

-Bnenpep n Apyrve akceccyapbl ABNATCA pacXxofHbiM1 MaTepranamu. [1na adGekTMBHOro NPUroTOBNEHNA NULLY CBOEBPEMEHHO
3amMeHAnTe UX B 3aBUCUMOCTM OT UX COCTOAHMA N HaCTOTbl NCMNOJIb30BAHUA.
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TexHnuyeckune xapakTepucTuUKn

HasBaHune YMHbIN KynuHapHbIi po6oT  Mopenb MCCO1M-1A

O6wasn HomuHanbHaa MowHocte 1700 BT HomuHanbHoe HanpsxeHnne  220-240 B~

HomunanbHas mowHocts MoTopa 500 BT :;%2:2:;:::;:3”;:;’;;” 1200 Br

EmkocTb 2.2n HomuHanbHas yacToTa 50-60 Ty

Bec HeTTO 10kr MeTop HarpeBaHua NHayKumoHHoe HarpesaHue
Bec 6pyTTO 13,8 kr Pa3mepbl nspenvsa 413 x 316 x 344 mm

Pexum BbIKt0YEHNSA 0,4 Bt

Cneuundukauma 6ecrnpoBogHoii cetTn

2,4 TTu: 2412-2472 MIy,

5Tu: 5180-5240 MTM/5260-5320 MIu/5745-5825 My

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Bluetooth MakcumanbHas mowHocTb: 16,19 agbm (2,4 '), 18,88 abm (5 'Mu), 13,91 abm (5,8 M)
2,4TTu: 2400-2483,5 My,

Bluetooth

Bluetooth MakcumanbHas MmowHocTb: 5,8 4bm

Cetb WLAN anAa aToro ycTpoicTBa orpaHvuyeHa ncnoib3oBaHvem TObKO BHYTPY NOMeLeHni npu ananasoHe yactoTt ot 5150 ao

5350 M.

Cce

HacTtoawwnum komnauna Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. 3aaBnsaerT, 4To TMn pagnoo6opyaoBaHua MCCOTM-1A
cooTBeTcTBYeT Tpeb6oBaHuaAm [inpekTnebl 2014/53/EC. MonHbIN TEKCT AeknapaLumnm o COOTBETCTBMY HOPMATUBHbLIM
Tpe6oBaHuAM EC pocTyneH no cnepyowemy aapecy:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Moppo6Hoe aneKTPOHHOE PYKOBOACTBO CM. Mo agpecy www.mi.com/global/support/user-guide.

2

Bce naaenus, 0603HauYeHHble CUMBOJIOM pa3fefibHoro c6opa oTpaboTaHHOro 3/IEKTPUYECKOrO 1 9IEKTPOHHOr0 060pyA0BaHNSA
(WEEE, pupektuBa 2012/19/EC), cneayeT yTnanmanpoBaTh OTAENbHO OT HECOPTUPYEMbIX GbITOBbIX 0TX0A40B. C LeNblo oXpaHbl
3[10pOBbA U 3alLMThl OKPYXKalollell cpeabl Takoe 060pyaoBaHMe He06X0AMMO claBaTh Ha NepepaboTKy B crelnabHble NyHKTbI
npuema an1eKTpU4YecKoro 1 3J1eKTPOHHOro 060pyA0BaHNA, ONpeAeNeHHble MTPaBUTENbLCTBOM MM MECTHbIMM OpraHaMu BaacTu.
MpaBunbHas yTunnsauns n nepepabotka NnomMoryT NpeAoTBpaTUTb BO3MOXHbIE HeraTMBHble MOCNEACTBUA /1A OKpyXKawLlei
cpeabl 1 30pOBbA YenoBeKa. YTo6bl y3HaTh, FAe HAXOAATCA Takme MyHKTbl c6opa 1 Kak oHM paboTaloT, 06paTnTech B KOMMNaHMIO,
3aHMMalLylocs yCTaHOBKOM 060pyA0BaHUA, UM B MECTHbIE OpraHbl BAACTH.

EAL

Tonbko gna Poccum

1. CBepeHnA 06 MnopTepe 1 KOHTAaKTHaA MHPOPMaLMA oTAeNa NOCNenpPoAaXHOro 06CyXUBaHNA
yKasaHbl Ha ynakoBKe.

2. MpoayKT AOMKEH TPAHCMIOPTPOBATLCA B ynakoBKe. He nogsepraite npoAyKT AaBieHNIo Uan
yAapam BO BPEMSA TPaHCMNOPTUPOBKMN.

3.CnepyiiTe HCTPYKUMAM Ha yNiakoBKe NPy TPAHCTMOPTVIPOBKE UV NMepeMeLleHnn NpoayKTa.
4.3T10 n3penue paboTaet Nnpm oTHocKTeNbHOW BnaxHocTv oT 0% fo 90%.

5. Temnepatypa xpaHeHus: ot 5 °C no 45 °C.

N
{22
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YcTpaHeHne Henonagok

Mpo6nema

ﬂ,VIaI'HDCTVIKa npeweHne I'IpOé}'IeMbl

Mopn Yawy nonana>XnaKkocTb.

HeMeﬂ.ﬂeHHO OTKNIIOYUTE OT CETU WWHYP 3JIEKTPONUTaHUA.
BbikntounTte KynmHapHoro po6ora.
BbITpI/ITe XNAKOCTb noa yawew c NMOMOLLBIO TKAHW.

He nepemeu.l,ame M He HaKNoHsAlTe KynnHapHyto ctaHuuio, 4yTO6bI HE AoNycTUTb NonagaHne
XNAKOCTW B €e KOpPMNyC 1 KOHTaKTa XNAKOCTU C AeTanAaMN NoAa HanpAaXeHnem.

He pa36|/|pa|7|Te KynnHapHyl cTaHuuio — ee feTann He NMoAnexaTt peMOHTY B JOMallHNX
ycnosunax.

Ecnu Bbl He yBEpeHb, Monana im XX1AKOCTb B KOPMYC KyJNHAPHON CTaHLUUK, He BKloYaiiTe
npu6op 1 obpaTUTecs B CiyX0y NOAAEPXKKUN KNNEHTOB..

I'Iposephre, YyCTaHOBNIEHO I Nne3Bne 6neHnepa npaBuJibHO N HE NOBPEeXAeHa N pe3nHoBan
3arnyuwka.

Mpub6op v akpaH npubopa He
BKJ/IlOYAlOTCA.

Y6eamnTech, 4To WHYP 3NEKTPONUTAHNA MPABUAbHO MOAK/IOYEH K PO3ETKE.

Y6eanTech, YTo NpMGOP BKIKOYEH.

He ynaetcs ycTaHOBUTb Yally
Ha KyNIMHapHOWN CTaHLuu.

y6e,ElV|Ter, 4yTovyawawn 6n5H.c|ep YCTaHOBJIEHbl MPaBUbHO.

Mpunbop npekpawaet paboTy
BO BPEMSA NCMONb30BAHUA.

OTCOEJJI/IHVITE vawy ot Kynl/lHapHOI?I cTaHyunn.

y6ep|/|Te M3 Yyawn 4acTb UHFPEANEHTOB N XNAKOCTN.

MopoxanTe B TeueHve 5 MUHYT. 3a 3T0 BpeMs Npr6Op [OKEH OCThITb.
3aHOBO ycTaHOBUTE yally.

Y6eanTech, 4TO BEHTUNALNOHHOE OTBEPCTME Ha 3a/Hell CTeHKe KYNMHAPHOM CTaHunK He
nepeKkphITo.

HaxmuTe Ha FONIOBKY perynatopa, 4YTOOLI MOBTOPHO BKJIIOYUTb I'Ipl/lﬁ()p.

Ecnu no ncteyeHnn natun MWHYT Ha 3KpaHe CHOBa OTOﬁpa)KaeTCﬂ coobueHne 06 ou.||/|6|<e,
06pam1’ect= B Cﬂy)Kﬁy noAAepPXKN KINEeHTOB.

Mpn6op HEKOPPEKTHO
n3mepseT BeC UHFrpeaneHToB.

Y6eputecsb, uto Kyl'll/lHapHOﬁ CTaHUMM He KacatTcs Kakue-nmbo npegmeTtbl.

yﬁeﬁlMTer, YTO WHYpP 3neKkTponuTaHna KyﬂVIHapHOﬁ CTaHUMWN HE HaTAHYT. OT0 MOXeET 6bITb
I'IpVI‘-|V|H017I HEKOppeKTHOro 6anaHca MOAYJIA B3BEWNBaHNA.

Y6eanTeck, YTo NpMBGOP CTOMT HA YNCTOW, YyCTONYMBOW 1 NIOCKOIN MOBEPXHOCTU.

Bo Bpems B3BeWMBaHNA HE NpuKacanTech Kk npubopy.

basosbie onepaunn
NMPUTrOTOBNIEHNA NNWN
npepbiBaKTCA B nNpouecce.

KonnyecTtso nnu kauecTo 06aBNEHHbIX NIHIPEIMEHTOB HE COOTBETCTBYeT Tpe6oBaHUAM.
CHUMUTE yally ¢ KyTMHAPHOM CTaHLun 1 y6epuTte N3 Hee f06aBNEHHbIE HTPEANEHTbI.
YcTaHOBWTE NYCTY0 Yally Ha KyJIMHAPHOMN CTaHLuN.

nOBTOpHO 3anycTtute nporpaMmmMmy NnpuroToBaeHUA.

KynuHapHomy po6oTy He
yAaeTcAa NOAKNIOYNTLCA
K Wi-Fi.

Co6pocbte HacTpoiikn Wi-Fi Ha akpaHe HacTpoek 1 NOBTOPUTE MOMbITKY NOAKKYEHUA.

Y6eputecs, uto curtan Wi-Fi LocTatoyHo cuibHbINA.

He ynaetca 06HOBNTb ccTEMy
[0 nocneaHeill Bepcuu.

Y6eanTech, YTO KyNMHaAPHBIA POGOT HE BbINOIHAET KaKy-n1Mb0o Nnporpammy npyroToBaeHnA.

Y6eputecs, yto Wi-Fi paboTaeT HopmanbHo.

DYHKUUA HarpeBaHuA He
pabortaer.

BO3M0)KHO, BpemMA HarpesaHuA BblﬁpaHO HenpaBWJibHO. yﬁeAMTer, 4TO BpemaA HarpeesaHuA
yCTaHOB/IEHO.

Temnepatypa He BbibpaHa. Y6eautech, 4To TemnepaTtypa ycTaHOB/EHa.

Temneparypa Yalww npeBbiCuia yCTaHOBJIEHHYO TEMNepaTypy.

106



Kona owmnbkun

Ecnu kynnHapHbiii po6oT He paboTaeT Haanexawmum o6pa3om, Ha Ancrnaee NoABUTCA cooblieHne 06 ownbke. O3HaKOMbTECH
c Tabnuueit HUXKe, YTo6bl HaNTV pelleHne Npobaemsl.

Koa ownbkm

Bo3moxHble NPUYUHbI

PeweHnuna

Kpbilwka yawm
He obHapyxeHa.

KpbllKka Yaiwm ycTaHoBNeHa HenpasuibHO UV He
3adukcuposaHa.

YcTtaHoBuTE KPbIWKY 4Yawnm wn cnerka
npmxmuTe ee. nOBTOpVITe nonbITKY.

Yawa He Yawa He ycTaHOBNEHa UM yCTAHOBEHA YcTtaHoBMTE yvawy poBHO. [loBTopute
o6HapyxeHa. HenpasubHO. MOMbITKY.
£-03 BK/II04EHA 3aLMTa OT 3NEKTPUYECKOrO Kynmhaphbiii po6ot BosoGHoBMT paboty
nepeHanpsxeHns. aBTOMaTMyYeckn,  Koraa  HanpsxeHue
BEPHEeTCA K HopMe.
04 Bk/loueHa 3aluTa oT 3N1eKTPUYecKoro KynnHapHbiii po6oT 80306HOBMT paGoty
nepeHanpaKeHus. aBTOMAaTM4YeCckyu, KOraa  HampsbkeHue
BepHeTCsA K HopMe.
KynuHapHblii po6oT BO306HOBUT paboTy
JlaTunk Ha AHe yally cUrHannsupyet
E-05 . aBToMaTuMyeckn, korgja  Temnepatypa
0 MOBbILIEHHON TemMnepaType.
BEPHETCA K HopMe.
KynuHapHblii po60oT BO306HOBWT paboTy
E-07 Temnepatypa bTN3 cavwkom Bbicokas. aBTomaTu4yecku, Koraga — Temnepatypa
BEpHeTCA K HopMe.
Ob6partutech B rapaHTuitHylo cnyxoéy ansa
E-8 Aaruuk ETV3 nospexaeH. TEXHUYECKOro 06cnyxunsBaHus.
O6patntech B rapaHTuiiHylo cnyx6y ana
E-10 JlaTuvK Ha IHE Yalmn NOBPEXAEH. P P M yxOy A
TEXHUYECKOro 06cnyxmnsBaHua.
E-11 Owwnbka HarpesaTenbHOro NpoBoAa. Obparutech B rapanTuiiHyio cayx6y ana
TEXHUYECKOro 06cnyxunsaHus.
ObpatuTtech B rapaHTWiiHylo cnyx6y ans
E-12 Cnupanb pa3omMkHyTa. P p Y yXOy A
TEXHNYECKOro 06CnyXmnBaHmns.
O6partutech B rapaHTuiiHylo cnyx6y ana
E-13 Yawa He 3advKcrMpoBaHa B MOACTaBKe. TEXHNYECKOro 06CAYXNBAHNS.
. ObpatuTtech B rapaHTWiiHylo cnyx6y ans
E-16 BknioueHa 3awmuta oT TOKOBOI nNeperpysku moTopa. P P Y yxOy A
TEXHNYECKOro 06CnyXnBaHMA.
O6partnTech B rapaHTuiiHylo cnyx6y ans
E-17 BknioueH 1Ta OT BbICOKOrO HanpsXeHna MoTopa.
/I0HEHA 3aLLNTA OT BLICOKOTO HaMPAXE! oTopa TEXHNYECKOro 06CnyXnBaHus.
E-18 BknloueHa 3awmra ot HU3KOro HanpsAXeHna moTopa. Obparvtect B rapanTuithyio cyxby aAna
TEXHNYECKOro 06CnyXunBaHus.
O6partntech B rapaHTuiiHylo cnyx6y ans
E-19 BknioueHa 3awuTta ot 06pbiBa dpasbl MoTOpa. TeXHUMYECKOr0 06CAYKMBAHNA.
O6partnTech B rapaHTuiiHylo cnyx6y ans
E-20 BknoyeHa 3awmTa ot 3aeflaHnA MoTopa. TEXHMYECKOr0 06CAYKMBAHNA.
KynnHapHbii po6oT BO306HOBMT paboTy
E-21 MorTtop neperpencs. aBTomMaTU4ecku, Koraa — Temnepartypa
BEPHETCSA K HOpMe.
£22 P O6paTtntech B rapaHtuiiHylo cnyxoéy ans
a3pbiB LIENN 371eKTPONMNTaHUA B AaTuMKe MOTOpa. TEXHMYECKOro 0BCAYKUBAHNA.
O6bpatnTech B rapaHTuiiHylo cnyxo6y ans
E-23 KopoTkoe 3amblkaHve B gaTimke MoTopa. P P Y yxOy A

TeXHn4eckoro Oﬁcﬂy)KVIBaHI/Iﬂ.
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Kop own6kn B03MOXHble NpUymHbI PeweHnsn

KynuHapHbiii po60T BO306HOBUT paboTy

E-24 MOT-TpaH3ncTOp NneperpeBaeTcs. aBTOMaTU4Yeckn, Korpga  TemnepaTypa
BepHeTCA K HopMme.

P KynuHapHbiii po60oT B0306HOBUT paboTy

E-25 aspeiB uenu QG%KI_T]F)O"M""HM” BRarduke aBTOmMaTMyecku, korga  Temnepartypa
Temneparypbl TpaH3ncTopa. BepHETCS K HopMe.

£ 26 KopoTKoe 3ambikaHue & gaTumke KynuHapHbii po60T BO306HOBUT paboTy

- Temnepartypsl MOM-Tpanancropa. aBTOMaTM4ecku, korga  Temnepartypa
BepHeTCA K HopMme.

KynuHapHbiii po60T B0306HOBMT paboTy

E-27 Owwnbka B KaHane CBA3N MOTOpa. aBTOMaTW4Yeckn, Korpga  Temneparypa
BEpHeTCA K HopMme.

KynuHapHbii po60T BO306HOBMT paboTy

E-28 Ownbka BEHTNAATOPA CUCTEMbI OXTAXKAEHNA. aBTOMaTMyecku, Korga  Temnepatypa
BepHeTCs K HopMe.

KynuHapHbiii po60T BO306HOBUT paboTy

E-29 Ownbka B KaHane CBA3N MOAYNA B3BEWNBAHUA. aBTOMaTW4Yeckn, Korpga  TemnepaTypa
BEpHeTCA K HopMme.

KynuHapHblii po60oT BO306HOBUT paboTy

E-30 Owwnbka B kaHane cBA3u Android. aBTomaTMyecku, korga  Temnepartypa

BEpHeTCA KHOpMe.

Bepcua pykoeoacTtea nonb3oeatena: V1.5

YT06bI NONYYNTL AOMONHUTENbHYIO MHOPMALIMIO, NOCETUTE CallT WWw.mi.com

Msrotoenero ana: Xiaomi Communications Co., Ltd.
WNarotosutens: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.

(komnaHusa dkocuctemsl Mi)
Apnpec: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

CpenaHo B Kutae
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Precaucoes de segurancga

Leia este manual com atengao antes de utilizar o produto e
guarde-o para referéncia futura.

Para garantir a sua seguranga e minimizar o risco de lesGes
pessoais ou danos em bens, respeite e cumpra as seguintes
precaugdes de seguranca.

AVISOS

- Este produto destina-se apenas a uso doméstico.

- Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
ou conhecimento, desde que as mesmas sejam corretamente
supervisionadas ou instruidas sobre a utilizagdo do aparelho de
forma segura e desde que compreendam os riscos envolvidos.

-Mantenha o produto fora do alcance de criangas. As criangas
nao devem brincar ou utilizar este produto.

-Nao coloque o produto em superficies instaveis ou molhadas.
De preferéncia, mantenha o produto 30 cm ou mais afastado de
fontes de calor ou de fogo.

- O alcance normal de altitude operacional deste produto é de
0 a 2000 metros.

-Nao coloque a base de cozinha em superficies aquecidas ou
passiveis de aquecimento, incluindo fogdes, placas de ceramica
ou placas de indugdo, nem perto de areas de alta temperatura.

-Nao comprima, bata ou risque o produto com algum objeto
afiado ou pesado para evitar lesdes ou avarias.

- O produto nao pode ser utilizado com um temporizador externo
ou controlo remoto independente.

-Nao modifique, desmonte ou tente reparar o produto para evitar
incéndios, choques elétricos e queimaduras.

- Pare de utilizar de imediato o produto se este estiver a funcionar
incorretamente ou avariar, para evitar incéndios, choques
elétricos e queimaduras.

- Certifique-se de que as partes em silicone do produto ndo entram
em contacto com solugdes com um teor superior a 50% de alcool.
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- Desligue o produto e desligue-o da corrente antes de substituir
acessorios ou de tocar em pegas moveis.

-Nao utilize acessoérios ou pecas que ndo tenham sido fornecidas
com este produto para evitar riscos de incéndio e lesGes pessoais.

-Vapor e calor podem danificar, descolorir ou deformar méveis e
paredes. De preferéncia, mantenha o produto afastado 30 cm
ou mais de méveis e paredes.

- Utilize numa area bem ventilada para garantir que o calor é
devidamente espalhado.

- As laminas no interior da panela sao afiadas. Tenha cuidado
quando esvaziar a panela e limpar o conjunto da misturadora.

Precaucgdes com a fonte de alimentacao

- S6 utilize uma fonte de alimentagao CA de 220-240V, de modo
a evitar o risco de incéndios e choques elétricos.

-Nao puxe o fio de alimentagédo para desligar da corrente, de
modo a evitar riscos de choques elétricos ou incéndio devido
a curtos-circuitos.

- Nao permita a utilizagdo do produto por criangas sem a supervisao
de um adulto. Mantenha fora do alcance de criangas para evitar
o risco de choques elétricos, queimaduras ou outras lesdes.

- N&o ligue ou desligue o fio de alimentagao com as maos molhadas,
de modo a evitar choques elétricos ou lesées.

- Utilize apenas tomadas com uma classificagédo de 10 A no minimo.

- Desligue o fio de alimentagao da tomada elétrica antes de efetuar
quaisquer trabalhos de manutengao ou de mover o produto.

-Se o fio de alimentacgao estiver danificado ou partido, tera de ser
substituido ou reparado pelo fabricante ou pelo departamento
do servico de pds-venda para evitar riscos de seguranca.
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Precaugdes durante a utilizagao

-Nao encha a panela acima da linha maxima (marca de "2,2 L").

-Ndo remova o copo de medi¢ao durante o funcionamento a alta
velocidade, de modo a impedir salpicos de gordura ou de liquidos.

- N&o tente forgar a abertura da tampa da panela ou do mecanismo de
blogueio. A tampa da panela s6 pode ser aberta quando a velocidade
esta no zero e 0 mecanismo de bloqueio esta desengatado.

-Nao utilize a batedeira durante modos de confecdo prolongada,
como confecdo lenta, confegdo em lume brando ou fermentacao.

-Nao toque em pegas moveis para evitar danos mecanicos.

- Nao coloque as maos na panela.

- Mantenha o corpo e o cabelo afastados do conjunto da misturadora.

- Certifique-se de que existe agua suficiente na panela quando
estiver no modo de vapor. Acrescente agua se o tempo de
confecdo aumentar.

-Nao toque no copo de medigao durante ou imediatamente apos
a utilizagdo. Mantenha afastado de criangas e tome precaucgdes
especiais para evitar que se queimem.

-Nado mova ou agite o produto durante a sua utilizagao.

-Nao coloque a espatula na panela durante a confegao.

-Nao cubra a parte superior do produto durante a utilizagéo, caso
contrario, podera nao ser possivel libertar o vapor.

-Quando acrescentar agua durante o modo de mistura,

a temperatura da 4gua deve ser inferior a 60 °C para impedir
queimaduras se o liquido transbordar.

- A velocidade de rotagao diminui automaticamente se a
temperatura do liquido for demasiado alta durante a rotagao
a alta velocidade.

- Tenha em atencgao que verter liquido a temperaturas elevadas na
panela pode causar a pulverizagao do liquido devido a
vaporizagao.

- A panela tem de ser utilizada com a base de cozinha incluida.
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Precaucgdes apos a utilizagao

- Retire de imediato os ingredientes da panela apoés a utilizacao.
Remova o conjunto da misturadora e limpe-o assim que for
oportuno, tendo o cuidado de ndo se magoar com as laminas.

- Pare de utilizar de imediato o produto e desligue-o da fonte de
alimentacao se nao estiver a funcionar normalmente ou se avariar.

-Limpe e seque cuidadosamente a panela antes de a colocar na
base de cozinha.

Precaucdes de limpeza e manutencgao

-Nao mergulhe o produto em agua nem o salpique com agua.

- Desligue o produto antes de limpar a base de cozinha.

-Nao utilize palha de acgo ou outros objetos duros para limpar a
panela.

- Utilize apenas um pano macio na tarefa de limpeza.

-Nao permita a entrada de agua ou de sujidade na estrutura da
base de cozinha.

- Se 0 produto nao for utilizado por um periodo de tempo longo,
desligue o fio de alimentagao e tome medidas para o proteger
contra humidade, p6 e pragas domésticas.

Precaugdes para avarias ou funcionamento incorreto

Se ocorrer alguma das condi¢des que se seguem, desligue de
imediato o produto da corrente e contacte a equipa do servigo
de pbs-venda para obter assisténcia.

- A ficha de alimentacgéao ou o fio de alimentacgao ficou muito
quente durante a utilizagao.

- Esta a sair fumo da base de cozinha ou sente-se um cheiro
a queimado.

- Alguma pecga do produto esta rachada, solta ou instavel. A panela
esta deformada.

12



Visdo geral do produto

Robd de cozinha inteligente

Copo de medicdo

Tampa da panela Botdo de

Panela @ O
X

A @ alimentagao
W .
Manipulo de controlo @
laum
' o

® Base de cozinha

Lista de acessoérios

&

Base de lamina misturadora x 1 Lamina misturadora x 1 Coberturadalamina x 1 Conjunto avapor x 1
(Pré-instalada na panela) (Pré-instalada na panela)
|

Batedeira x 1 Espatula x 1 Cestox1 Conjunto de colheres de medigao x 1

Nota: As ilustragdes do produto, os acessoérios e a interface de utilizador no manual do utilizador servem apenas para referéncia.
O produto real e as respetivas fungdes podem variar consoante os melhoramentos do produto.
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Descricdo de componentes

Fungdes de componentes

Nome do componente

Fungao

Panela

Utilizada para cozinhar e processar ingredientes em combinag&o com o conjunto da misturadora.

Tampa da panela

Utilizada para vedar a panela. Pode impedir os salpicos dos sucos durante o funcionamento.
Existe um orificio no centro que pode ser utilizado com o copo de medigdo para adicionar
ingredientes a meio do processo de confegio.

Copo de medicdo

Utilizado para medir ingredientes e bloquear o orificio no centro da tampa.

Base de cozinha

E o principal componente do produto com um motor elétrico no interior. Pode fornecer alimentagao.

Conjunto da misturadora

Utilizado com a panela para misturar e cortar ingredientes.

Conjunto avapor

Utilizado para cozinhar a vapor.

Utilizado para cozinhar a vapor e confecionar pratos delicados ou macios, e para coar sumos de

Cesto .
fruta e vegetais.
Batedeira Utilizada para bater natas ou claras de ovo.
Espatula Utilizada para rapar restos de alimentos do interior da panela.

Conjunto de colheres de
medigao

Utilizado para medir pequenas quantidades de ingredientes liquidos ou em pé6.

Coberturadalamina

A cobertura dalamina é utilizada para melhorar a conveccéo do liquido na panela e proteger os
ingredientes mais macios de serem cortados pela lamina.

Instrugdes de componentes

Panela

A panela é utilizada para confecionar ou aquecer ingredientes. E composta por um recipiente em ago inoxidavel, uma tampa e
o conjunto da misturadora. Antes de cozinhar, tem de ser corretamente colocada na base de cozinha. Siga os passos abaixo:

-

. Alinhe a pega da panela com o ponto de
posicionamento e, em seguida, posicione a panela
navertical no suporte da base de cozinha.

N

. Experimente rodar ligeiramente a panela para
a esquerda e direita. Se ndo conseguir rodar
apanela, mas conseguir mové-laligeiramente, isso
significa que foi colocada corretamente.

/\ PRECAUCOES

-Coloque o produto numa superficie de bancada
limpa, resistente e estavel na cozinha.

-Mantenha o produto afastado da extremidade da
bancada para evitar que alguém esbarre no produto
ou que este caia devido a qualquer movimento
durante o funcionamento.

-Néo coloque o produto em superficies aquecidas
ou passiveis de aquecimento, incluindo fogdes,
placas de ceramica ou placas de indugdo, nem
perto de areas de alta temperatura. Mantenha o
produto afastado de fontes de calor externas.

-N&o coloque o produto por baixo de méveis, como
prateleiras ou armarios, uma vez que isso pode
fazer com que o mével fique danificado devido a
vapor gerado durante a confegdo de alimentos.

Suporte
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Conjunto da misturadora (lamina misturadora + base de lamina misturadora)

Remova o conjunto da misturadora antes de limpar o conjunto da misturadora e a panela, e, em seguida, instale-os novamente
apos alimpeza e secagem para futura utilizagdo. A Idamina misturadora é utilizada para misturar, cortar e mexer alimentos, por
isso, tem de estar sempre devidamente instalada e completamente bloqueada com a base de lamina misturadora, de modo

aevitaraocorréncia de acidentes. Siga os passos abaixo:

. Paraimpediralamina misturadora de cair acidentalmente,
segure a pegada panelacom a aberturavirada para cima.

N

Rode a base de lamina misturadora no sentido dos
ponteiros do relégio para a remover e deixe
temporariamente alamina misturadora na panela.

@

Levante cuidadosamente a pega da lamina misturadora
para a remover da panela, juntamente com o anel de
borracha.

4. Quando limpar a lamina misturadora, tenha especial
cuidado para evitar cortes. Seque com um pano depois
de limpar.

o

Segure a pega dalamina misturadora juntamente com o
anel de borracha, alinhe a lamina misturadora com a
abertura na parte inferior da panela e coloque a lamina
misturadora na mesma até o anel de borracha estar em
contacto com a parte inferior da panela.

[=2]

. Instale abase de lamina misturadora na parte inferior da
panela a partir de baixo e, em seguida, rode-a no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até a lamina
misturadora e a base de lamina misturadora estarem
firmemente no lugar.

/\ PRECAUCOES

-As laminas sdo extremamente afiadas. Tenha especial
cuidado quando instalar, desmontar, utilizar ou limpar as
laminas.

-Nao toque nas laminas. Se o fizer, podera causar lesdes.

-Quando desmontar a ldmina misturadora, certifique-se
de que o orificio da panela esta virado para cima. Caso
contrario, a lamina misturadora podera cair e provocar
lesdes pessoais ou deformar as Iaminas.

-N&o coloque as mdos na panela antes de aremover da
base de cozinha.

- Para evitar queimaduras com o calor residual da confegédo
de alimentos, certifique-se de que a panela e alamina
misturadora estdo suficientemente frias para Ihes tocar
antes de as remover.

- Certifique-se de que a lamina misturadora esta
corretamente instalada. Verifique regularmente
alamina misturadora e o anel de borracha.

-Quando instalar alamina misturadora, certifique-se de
que alamina misturadora e o anel de borracha estdo
ajustados no lugar.

- Certifique-se de que o anel de borracha esté intacto.
Caso contrario, o produto poderé ficar danificado devido
afugasde liquido para a base de cozinha.

- Certifique-se de que a lamina misturadora esta
corretamente instalada e completamente bloqueada
antes de cozinhar.

\!.

Lamina misturadora

;i

iy

Base de lamina ¥
misturadora

Rode no sentido dos ponteiros do relégio
para abrir a base de lamina misturadora.

Pega dalamina

Anel de borracha

Lamina misturadora



Tampa da panela

Atampadapanela é utilizada paravedara panela. Para garantir a seguran¢a durante a utilizagdo, o rob6 de cozinha sé pode ser
ligado quando a tampa estiver no lugar e bloqueada. Siga os passos abaixo:

.Com a pega datampa virada para o lado direito da pega
da panela, coloque firmemente atampa na panelae
prima-a com as duas maos. Em seguida, rode atampa no
sentido dos ponteiros do relégio até a pega da tampa
estar alinhada com a pega da panela. Certifique-se de
que estdo devidamente bloqueadas.

2. Prima o manipulo de controlo para comegar a cozinhar
e a panela serd automaticamente bloqueada.

3.0robd de cozinha vai detetar automaticamente se a
tampa esta no lugar ou ndo. Se nao estiver, o ecrd vai
apresentar uma mensagem.

4. A panela sera automaticamente desbloqueada quando
aconfegdo dos alimentos estiver concluida.

/A\PRECAUCOES

-N&o force a abertura datampa da panela para evitar
danos no mecanismo de bloqueio da tampa da panela.

-Podera permanecer algum vapor quente no interior da
panela apds a confegdo. Para evitar queimaduras, tenha
cuidado quando abrir atampa da panela.

-N&o remova o copo de medigao durante a confegao de
alimentos. Em algumas receitas, o copo de medigéo tera
de serremovido para garantir a libertagado de vaporem
excesso. Consulte areceita especifica para obter detalhes.

-Verifique regularmente se o anel de borracha na tampa
da panela néo esta danificado.

-N&o remova o anel de borracha durante a limpeza.
-Parauma melhor experiéncia de cozinha da préoxima vez
que for utilizar o produto, limpe a panela assim que tal for

oportuno para impedir cheiros resultantes de residuos
de alimentos.

Conjunto avapor/Cesto

>
Copo de medigao \@35

Tampa “0 @
dapanela _

O conjunto a vapor e o cesto s&o utilizados para cozinhar a vapor. O conjunto a vapor é composto por uma tampa a vapor, um
tabuleiro a vapor, uma estrutura de encaixe inferior, uma panela a vapor e um tabuleiro de recolha de agua. O conjunto a vapor
édiretamente montado natampadapanela, paraque o vapor possa passar pelo orificio natampa da panela durante a confegao
e cozinhar os alimentos a vapor. Para utilizar o conjunto a vapor, siga os passos abaixo:

1. Coloque o conjunto a vapor na parte rebatida na tampa da
panela. Certifique-se de que esta alinhado e devidamente
bloqueado.

N

. Para utilizar o cesto, coloque-o na panela com os
ingredientes para cozinhar a vapor no seu interior.

@

Pode utilizar as diferentes partes do conjunto a vapor
consoante as suas necessidades.

4. Para recolher os sucos condensados durante a confecéo a
vapor, coloque o tabuleiro de recolha de agua entre a
panela a vapor e a tampa da panela. Se o tabuleiro de
recolha de 4gua for removido, os sucos vao cair na panela.
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/A\PRECAUCOES

-Os ingredientes alimentares tém de ser distribuidos de
forma uniforme dentro da panela a vapor e o peso total

dos ingredientes a serem confecionados de cada vez nas Pega
placas ou pratos ndo pode exceder os 2 kg.
—
-Tenha cuidado com queimaduras devido a vapor quando 8
remover o conjunto a vapor ou o cesto.
Cesto

- Certifique-se de que a panela tem agua suficiente para
impedir danos no robd de cozinha por este estar a ferver
sem agua.

-Limpe de imediato o conjunto a vapor e o cesto para
evitar a obstrucao dos orificios no conjunto a vapor.

-0 copo de medigdo tem de ser removido quando utilizar
o conjunto a vapor.

-Tenha em atengdo a quantidade de 4gua no tabuleiro de
recolha de 4gua para evitar que a dgua transborde.
Normalmente, o tabuleiro de recolha de 4gua consegue
recolher sucos condensados durante a confegéo a vapor
durante cerca de uma hora.

Copo de medigdo

O copo de medigdo pode ser utilizado para bloquear o orificio na tampa da panela e impedir a perda de calor e os salpicos dos
ingredientes. Também pode ser utilizado para medir liquidos. Se s6 for necessaria uma pequena quantidade de liquidos, entao
ndo sera necessario remover o copo de medigdo. Deite lentamente o liquido natampa da panela e este ird passar para a panela
através da abertura entre o copo de medigdo e a tampa da panela. Para acrescentar mais liquido ou ingredientes sélidos a
panela, siga os passos abaixo:

1. Prima o manipulo de controlo para colocar a tarefa de
confegdo atual em pausa. Segure a pega do copo de
medigdo e puxe-a para cima para remover o copo de
medigao.

N

. Acrescente os ingredientes a panela. -

Alinhe o copo de medigdo com o orificio na tampa da

panela e pressione para voltar a colocar o copo de

medigao natampa da panela. \ a

4. Prima o manipulo de controlo para retomar a confegao. *
V

-Quando remover o copo de medigdo durante a confegéo,
tenha cuidado para evitar queimaduras devido ao vapor
quente nointerior da panela.

@

Copo de medicédo

Em algumas receitas, o copo de medigao tera de ser
removido para libertar o vapor em excesso. Consulte
areceita especifica para obter detalhes.
Espatula/Conjunto de colheres de medicado

Aespatulapode ser utilizada pararemover alimentos cozinhados e limpar a panela. As colheres de medigao sdo utilizadas para
medir pequenas quantidades de ingredientes em p6 ou liquidos. As colheres tém diferentes tamanhos: 10 mililitros, 5 mililitros,
2,5 mililitros e 1,25 mililitros. Quando utilizar estes acessorios, tenha o seguinte em mente:

/A\PRECAUCOES

-Nenhum dos acessorios pode ser utilizado para outros fins.

-N&o coloque a espatula ou colheres de medigdo no
interior na panela durante a confegéo de alimentos.

-Verifique regularmente os acessorios e substitua-os
atempadamente se detetar danos. © .
Conjunto de colheres

- Espatula de medigdo



Batedeira

Paraalémde baternatas ouclarasemcastelo, abatedeiratambém pode ser utilizada a baixa velocidade para garantira mistura
uniforme dos ingredientes, de modo a impedir que os alimentos fiquem agarrados ou se queimem na parte inferior da panela.
Siga os passos abaixo parainstalagdo e remogéao:

1. Coloque a batedeira na lamina da misturadora ao
inseri-la na abertura entre as laminas e rode
ligeiramente até encaixar no lugar. Certifique-se de que
ndo pode ser removida facilmente.

2.Segure apegadabatedeira e agite no sentido ascendente
pararemover.

/A\PRECAUCOES

-N&o utilize uma velocidade acima do Nivel 5.

-Nao utilize a espatula quando estiver a utilizar a batedeira.

-E proibido instalar ou remover a batedeira quando o robd
de cozinha estiver a ser utilizado.

Pega

Batedeira &—O

Coberturadalamina

A cobertura da lamina é utilizada para melhorar a convecgao do liquido na panela e proteger os ingredientes mais macios de
serem cortados pelalamina. E adequado para cozinharem lume brando e confego sous-vide, e também pode ser utilizado com
o modo a vapor/ferver e o modo guisar. Ao remover e instalar a ldmina misturada, a cobertura da lamina também protege as
maos contra cortes. Siga os seguintes passos para instalar e remover a cobertura da lamina:

Instalar: alinhe o centro da cobertura da tampa com Coberturadalamina
a pega da lamina e pressione a cobertura da lamina
para garantir que esta bem fixa.

Remover: segure a pega da cobertura da lamina para
aremover para cima.

/A\PRECAUCOES

-N&o utilize uma velocidade acima do nivel 1.

- Certifique-se de que a temperatura ndo excede 0s 100 °C.

- Utilize a cobertura dalamina apenas ao guisar ou —
ferver com uma quantidade adequada de liquido.

Nao ferva a seco a coberturadalamina a temperaturas —
elevadas.

Como utilizar

Aligar

Ligue o fio de alimentac&@o a umatomada CA de 220-240V e ligue o robd de cozinha e, em seguida, a animag&o de arranque sera
apresentada no ecra.

Modo desligado

O ecrd do robd de cozinha desliga-se automaticamente por predefinigdo se ndo for efetuada qualquer operagdo no espago de
10 minutos, e o tempo de desligamento automatico pode ser ajustado nas definigdes. Depois de o ecrd permanecer desligado
durante 10 minutos, o robd de cozinha entra no modo desligado.

Adesligar

Mantenha premido o manipulo de controlo durante 3 segundos ou aceda ao menu pendente para desligar o robé de cozinha.
Para ligar o rob6 de cozinha, prima o manipulo de controlo. Se o rob6 de cozinha nao for utilizado por muito tempo, prima o
botéo de alimentagao para o desligar.

Nota: pode ativar o ecrd tocando neste ou premindo o manipulo de controlo.

Ligar a Aplicagdo Mi Home/Xiaomi Home

Este produto é compativel com a aplicagdo Mi Home/Xiaomi Home*. Utilize
a aplicagao Mi Home/Xiaomi Home para controlar o dispositivo e interagir
com outros dispositivos domésticos inteligentes.

Leia o coédigo QR para transferir e instalar a aplicagcdo. A pagina de
configuragdo da ligagdo sera aberta se a aplicagéo ja estiver instalada.
Também pode pesquisar "Mi Home/Xiaomi Home" na loja de aplicagdes
para atransferir e instalar.

Abra a aplicagdo Mi Home/Xiaomi Home e toque em "+" no canto superior
direito. De seguida, siga as instrugdes para adicionar o dispositivo. 9DD2934D
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* Na Europa, a aplicagdo é denominada Xiaomi Home (exceto na Russia). O nome da aplicagdo apresentado no seu dispositivo deve ser
utilizado como nome predefinido.
Nota: aversdo da aplicagdo pode ter sido atualizada. Siga as instrugdes com base na versao atual da aplicagao.

Wi-Fi ligado/desligado

Ligue o ecrd do robd de cozinha. Deslize para baixo a partir da parte superior do ecra, toque no icone Wi-Fi e deslize o botdo
para adireita para ativar a rede Wi-Fi, e para a esquerda para a desativar.

Configuracdo inicial

Siga as instrugdes no ecra para concluir a configuragéao inicial quando o robé de cozinha for ligado pela primeira vez. Prima
o manipulo de controlo ou deslize o ecré para a esquerda para avangar para o passo seguinte durante o funcionamento. Prima
novamente o manipulo de controlo para aceder ao ecré inicial depois de concluir a configuragao.

As definigoes podem ser alteradas em qualquer altura em Perfil > DefinigGes.

Definigbes de utilizagdo

Definir valores: Os parametros de cozinha, como o tempo, a temperatura e a velocidade podem ser definidos antes e durante a
confegdo. O robd de cozinha sé consegue funcionar se o tempo e a velocidade forem definidos. Toque nos icones de tempo,
temperatura e velocidade no ecréd para definir valores, e rode o manipulo de controlo para alterar os valores. Prima o manipulo
de controlo para comecar a cozinhar assim que as defini¢cdes de valor forem concluidas.

Selecionar receitas: Escolha Receitas no ecrd ou toque no icone no canto superior direito para pesquisar receitas. Siga
areceita passo a passo para utilizar o rob6 de cozinha na confegao.

Definir o tempo

1. Toque no icone de definigdo de tempo para ativar essa
funcionalidade.

2. Rode o manipulo de controlo para definir o tempo de
confegdo.

/\PRECAUCOES

-Otempo predefinido pode ser alterado em qualquer altura
durante a confegéo (exceto para determinados modos).
Toque no icone de definigao de tempo e rode o manipulo
de controlo para o tempo de confegéo pretendido. O robo
de cozinha vairetomar a confegdo de acordo com o tempo
definido mais recente até a confegdo dos alimentos estar
concluida.

- Antes do tempo predefinido terminar, prima o manipulo
de controlo para colocar o robé de cozinhaem pausae
acrescentar ingredientes durante a confegéo. Prima
novamente o manipulo de controlo parainiciar o rob6 de
cozinha e retomar a confegao de acordo com o tempo
predefinido original.

-Para terminar a confegdo antes do tempo predefinido,
toque no icone de defini¢do de tempo e rode o manipulo
de controlo para 00:00:00.

Definir atemperatura

1. Toque no icone de definigdo da temperatura para ativar
essa funcionalidade.
00:00:00

2. Rode o manipulo de controlo para definir a temperatura. N "
- Atemperatura de confegdo pode ser alterada em qualquer

altura durante a confecéo (exceto para determinados

modos).
-Se ndo for necessario aquecer, defina a temperatura @
para"-". ‘ ‘
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Definir a velocidade

1. Toque no icone de definigdo da velocidade para ativar
essafuncionalidade.

2. Rode o manipulo de controlo para definir a velocidade
de rotagédo.

/A\PRECAUCOES

- Avelocidade pode ser alterada em qualquer altura
durante a confegdo (exceto para determinados modos).

-Orobd de cozinha pode comegar a funcionar depois de o
tempo e a velocidade serem definidos.

- Existem 20 niveis de velocidade para arotagdo paraa
frente e para tras. Rode o manipulo de controlo no sentido
dos ponteiros do relégio para ajustar a velocidade paraa
frente e no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para ajustar a velocidade para tras. Quanto maior for o
nivel, mais rapida sera a velocidade.

- Nao utilize velocidades altas quando confecionar alimentos
quentes ou sopa a mais de 60 C, de modo aimpedir os
alimentos de transbordarem e provocarem queimaduras.

- Ao rodar o manipulo de controlo no sentido dos ponteiros
do relégio ou no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio, pode alterar a diregdo de rotagdo dalamina
misturadora. Para mexer e misturar delicadamente os
alimentos, utilize arotagéo paratras.

Modos predefinidos

O robd de cozinha tem varios modos predefinidos consoante as varias necessidades de confeg&o. Pode aceder ao ecri inicial
paraselecionar os modos predefinidos, incluindo a Pesagem, Rotagdo extrema, Amassar massa, Lascas de gelo, Sumo, Triturar,
Picar, Cortar, Limpeza, A vapor/cozer, Guisar. Vamos ver os modos Picar e Pesagem como exemplos e seguir os passos abaixo.

Picar
1. Limpe os ingredientes e corte-os em pedagos pequenos, em seguida, coloque-os na panela. Certifique-se de que a
quantidade dos ingredientes ndo excede o nivel maximo da panela.

2. Instale corretamente a panela na base de cozinha e, em seguida, coloque a tampa da panela. Certifique-se de que a tampa
esta corretamente instalada e bloqueada na panela.

3.Ligue orobo de cozinha, selecione o modo Picar no ecra e prima o manipulo de controlo. O rob6 de cozinha vai funcionar com
base nos valores predefinidos e vai parar automaticamente quando concluir o processo. Prima o manipulo de controlo para
fazer uma pausa a meio.

4. Remova a panela da base de cozinha quando o processamento de ingredientes estiver concluido e utilize a espatula para
retirar os alimentos.

/A\PRECAUCOES

-Remova tenddes, ossos e pele da carne antes do processamento, e descongele primeiro carne que esteja congelada.

-N&o utilize o modo Picar para processar ingredientes duros, como carne congelada, cubos de gelo ou ossos.

-Orobd de cozinha vai abanar ligeiramente durante o funcionamento. Por esse motivo, monitorize a operagao.

- Desligue o robd de cozinha se vibrar em excesso ou se os ingredientes ficarem agarrados nas laterais da panela. Utilize a espatula
para espalhar os ingredientes de modo uniforme na parte inferior da panela e, em seguida, volte a ligar o robé de cozinha.

Pesagem
1. Instale a panela na base de cozinha e selecione o modo Pesagem no ecrd de modo.

2. Coloque os ingredientes a pesar na panela e o ecrd ira entdo mostrar o peso dos ingredientes.

3. Prima e rode o manipulo de controlo para zero e, em seguida, adicione o ingrediente a seguir a panela. O processo de
pesagem pode ser repetido até ser alcangado um peso maximo acumulado de 5000 g.

/\PRECAUCOES

-0 modo Pesagem s6 pode ser utilizado quando néo existem outros modos em funcionamento.
- Quando utilizar o modo Pesagem, certifique-se de que o robo de cozinha esta numa superficie plana. Caso contrério, os
resultados da pesagem poderdo ndo ser exatos.
-Toque em "<" no canto superior esquerdo do ecrd de pesagem para sair do modo Pesagem.
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Fungdes de modo

Nome do modo

Fungao

Descrigdo

Ativado por predefini¢ao. Utilizado para
definir o tempo, atemperaturaea

Para quem ndo estiver familiarizado com o funcionamento do
produto, recomenda-se que siga os passos e as definicdes

Manual velocidade parainiciar a confegéo. P d | it d
Nota: O tempo méximo de funcionamento é de ornecidas pelas receitas armazenadas na nuvem ou as
quatro horas, a temperatura maxima é de 150 °C receitas predefinidas no robé de cozinha.
eonivel de velocidade maxima é de 10.
Recomenda-se vivamente que toque em "Volta a zero" no ecra
Pesagem Utilizado para pesar ingredientes. antes de cada pesagem, para garantir que o rob6 de cozinha
consegue pesar os ingredientes de forma precisa.
Este modo tem a velocidade mais elevada. Toque novamente
Rotagao Utilizado para comprimir rapidamente no icone do modo de rotagdo extrema para sair deste modo.
extrema alimentos. Monitorize o rob6 de cozinha enquanto este estiver afuncionar
paraimpedir que abane e provoque acidentes.
A temperatura e a velocidade ndo sdo ajustaveis. A agua e
Amassarmassa  Utilizado para amassar massa. outros ingredientes podem ser acrescentados através do

orificio na tampa da panela.

Lascasde gelo

Utilizado para picar gelo. Pode
selecionar Gelo grosso ou Gelo fino.

A temperatura nio é ajustavel. Certifique-se de que a tampa da
panela e o copo de medigdo estdo no lugar quando o robd de
cozinha estiver a funcionar para impedir salpicos de gelo picado.

Utilizado para fazer sumos. E adequado

Atemperatura ndo é ajustavel. Certifique-se de que atampada

Sumo ara ineredientes como fruta e vegetais panela e o copo de medicdo estdo no lugar quando o robd de
P g g . cozinha estiver a funcionar paraimpedir salpicos de sumo.
Utilizado para moer grios e triturar A temperatura ndo é ajustavel. Recomenda-se que corte os
Triturar in redienfes g ingredientes em pedagos pequenos para ajudar a triturar os
g . ingredientes de uma forma uniforme.
Utilizado para recheios de carne e A temperatura ndo é ajustavel. Ndo é adequado para
Picar triturar ingredientes ingredientes duros ou ingredientes com um elevado teor de
. agua, como fruta e carne congelada.
Utilizad tari dient A temperatura ndo é ajustavel. Certifique-se de que a tampa da
Cortar l'izado para cortaringredientes panela e o copo de medigdo estdo no lugar quando o rob6 de
majores. cozinha estiver afuncionar paraimpedir salpicos dos ingredientes.
Ndo encha de agua acima do nivel maximo. Certifique-se de
Limpeza Utilizado para limpar a panela. que a tampa da panela e o copo de medigdo estdo no lugar
quando o robd de cozinha estiver a funcionar.
A temperatura e a velocidade ndo sdo ajustaveis. A lamina
misturadora ndo funciona neste modo. Este modo é adequado
Avapor/cozer Utilizado para cozinhar a vapor. para confecionar alimentos delicados, como dumplings e tofu.
S6 é adequado para o método de confegao a vapor, ndo sendo
adequado para métodos como refogar.
A lamina misturadora suporta a rotagdo intermitente para
Guisar Utilizado para guisar alimentos impedir que os ingredientes sejam demasiado mexidos. Este
: modo é adequado para guisar ingredientes por um longo
periodo de tempo, como carne e sopas.
Alta Utilizad P It Com uma temperatura maxima de 180 °C, este modo é adequado
temperatura terlr:;zr:tzf;: refogaraaitas pararefogar alimentos a altas temperaturas, como vegetais ou

ovos.

Nota: Os nomes dos modos no ecrd podem variar consoante as melhorias do produto. Consulte o produto real.
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Exemplos de modo

Nome do modo Tempo Nivel de velocidade Quantidade de ingredientes
Nivel 0.5-10. 200 g de cenouras e 500 ml de agua potavel.
Manual 15 minutos ! ) Deixe o rob6 de cozinha descansar durante

At t axima é 150 °C. N . o
emperaturamaxima e 25 minutos ap6s cada utilizacao.

Rotagdo extrema 2segundos x 3 vezes Rotagdo extrema 2limdes (cortados em metades)

Amassar massa 5 minutos Amassar massa 450 g de farinha, 300 ml de 4gua potavel
Lascas de gelo 8segundos “:z::glg?:éeglglir;:‘s}o' 200 g de cubos de gelo de 3cm?
Sumo 30segundos Nivel 9 400 gde peras, 1000 ml de agua potavel
Triturar 20 segundos Nivel 9,5 200 gde agiicarem pedrade 3cm?
Picar 15 segundos Nivel 8 300 g de cubos de carne de 2cm?
Cortar 6 segundos Nivel 9 100 g de alho

Limpeza 90 segundos Nivel 6 1000 ml de 4gua potavel

Limpeza profunda 8 minutos Nivel 6 1000 ml de agua potavel
Limpeza de massa 13 minutos Nivel 4 ou 6 1000 ml de agua potavel

residual

A vapor/cozer 60 minutos Nivel 0 1000 ml de agua potavel

Guisar 60 minutos Nivel 0,5 1000 ml de agua potavel
Altatemperatura 10 minutos Nivel 0,5 300 g de vegetais ou ovos

Nota: Os nomes dos modos no ecrd podem variar consoante as melhorias do produto. Consulte o produto real.

Funcdo de receita

Para uma melhor experiéncia de cozinha inteligente, ligue o produto a uma rede antes da utilizagao.

Toque em Receitas no canto superior esquerdo do ecrd para aceder areceitas pessoais; toque na barra de pesquisa (oicone de
lupa) no canto superior direito do ecré para pesquisar receitas através da introdugao de palavras-chave.

Cuidados e manutencgao

-Antes da primeira utilizagao, limpe cuidadosamente todos os componentes e acessorios, exceto a base de cozinha.

-Limpe e seque cuidadosamente todos os acessorios utilizados ap6s cada utilizacao.

- Utilize o modo de limpeza entre pratos ou passos de confegdo para limpar os residuos de alimentos na panela. Pode encontrar
o modo no ecra de modo.

- N&o utilize objetos afiados ou palha de ago para limpar a panela. Em vez disso, utilize um produto de limpeza para ago inoxidavel.

- Utilize um pano macio para limpar a superficie do acessoério de plastico, como o conjunto a vapor.

-Desligue o produto da corrente antes de limpar a base de cozinha.

-Limpe a base de cozinha com um pano ligeiramente humedecido e detergente suave.

- Certifique-se de que néo utiliza demasiada agua quando limpar a base de cozinha para impedir a entrada de ar e de 4gua na mesma.

- A panela e o conjunto da misturadora podem danificar-se se entrarem em contacto com agua, outros liquidos ou residuos de
alimentos por um longo periodo de tempo. Limpe de imediato os componentes apds cada utilizagao.

- Guisados demorados ou o contacto com substancias acidas pode provocar ferrugem. Tenha em atengao os ingredientes utilizados.

-Verifique regularmente a existéncia de danos na base de cozinha e nos acessérios, incluindo a panela, o fio de alimentacgao,

o anel de borracha natampa da panela e o conjunto da misturadora.

- Para evitar danos no produto, verifique regularmente as portas de ventilagdo do produto para garantir que nao estdo obstruidas.

- Desligue o produto da corrente quando néo estiver a ser utilizado.

- Existe uma estrutura de drenagem no interior do suporte da panela na base de cozinha. Se uma grande quantidade de caldo ou de
liquido derramar acidentalmente sobre o suporte, ndo vire a base de cozinha, umavez que o liquido ird passar automaticamente
pelo orificio de drenagem inferior. Utilize uma esponja absorvente ou um pano macio para limpar o liquido que ficou na superficie
dabase de cozinha.

- O produto deve ser mantido seco e limpo, e deve ser colocado num ambiente seco e bem ventilado.

-N&o utilize acessorios danificados.

- O conjunto da misturadora e os acessoérios sdo consumiveis. Para melhores resultados na confegdo de alimentos, substitua-os
atempadamente tendo em conta a sua condigao e frequéncia de utilizagéo.
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Especificagdes

Nome Robd de cozinha inteligente Modelo MCCO1IM-1A

Poténcia nominal total 1700 W Tensao nominal 220-240V~
Poténcianominal do motor ~ 500 W Poténcia nominal de calor 1200 W

Capacidade 2,2L Frequéncia nominal 50-60 Hz

Peso liquido 10kg Método de aquecimento Aquecimento porindugao
Peso bruto 13,8 kg Dimensdes do produto 413 x 316 x 344 mm

Modo desligado 0,4W

Especificagbes da ligagcdo sem fios

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Poténcia max.: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz:2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Poténcia méx.: 5,8 dBm

A funcdo WLAN deste dispositivo esta limitada apenas a utilizagdo em interiores durante o funcionamento na gama de

frequéncia de 5150 a 5350 MHz.

Cce

Pelo presente, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. declara que o equipamento de radio do tipo MCCO1M-1A esta em
conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto completo da declaragdo de conformidade da UE esta disponivel em:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Para consultar o manual detalhado online, visite www.mi.com/global/support/user-guide.

2

Todos os produtos que apresentem este simbolo sdo considerados residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE,
conforme a Diretiva 2012/19/UE), ndo devendo ser misturados com residuos domésticos indiscriminados. Em vez disso,
o utilizador deve proteger a satde humana e o meio ambiente e entregar o respetivo equipamento num ponto de recolha
designado parareciclagem de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos, indicado pelo governo ou pelas autoridades
locais. A correta eliminagéo e a reciclagem ajudardo a prevenir eventuais consequéncias negativas para o meio ambiente e a
saude humana. Para obter mais informagdes sobre os locais e os termos e condi¢des de tais pontos de recolha, entre em
contacto com a entidade responséavel pelainstalagdo ou com as autoridades locais.

AT | BE| BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES

FI |FR{HR|HU|IE [ IS | IT | LI | LT| LU| LV L’z%\)
PAP

MT| NL| NO| PL| PT| RO| SE| SI | SK| TR
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Resolucao de problemas

Problemas

Diagnéstico dafalha e Solugdes

Entrou liquido na area por
baixo da panela.

Desligue de imediato o fio de alimentagao.
Desligue o rob6 de cozinha.
Utilize um pano para limpar o excesso de liquido na area por baixo da panela.

N&o mova ou incline a base de cozinha, de modo a impedir o liquido de entrar na base de
cozinha e ficar em contacto com componentes condutores de corrente.

Né&o tente desmontar a base de cozinha, uma vez que ndo contém quaisquer pegas que
possam ser reparadas por si.

Se ndo tiver a certeza se entrou liquido na base de cozinha, ndo ligue o produto e contacte
0 apoio ao cliente.

Verifique se alamina misturadora esta instalada corretamente e se o anel de borracha esta
danificado.

O produto ndo arrancae o ecrda
nao liga.

Verifique se o fio de alimentagao esta corretamente ligado a tomada.

Verifique se o produto esta ligado.

N&o consegue instalarapanela
na base de cozinha.

Verifique se a panela e o conjunto da misturadora estdo corretamente instalados.

O produto deixa de trabalhar
durante a utilizagao.

Remova a panela da base de cozinha.

Remova alguns ingredientes ou acrescente algum liquido.

Aguarde cinco minutos (tempo de arrefecimento).

Volte ainstalar a panela.

Verifique se a porta de ventilagdo na parte de tras da base de cozinha esta desobstruida.
Prima o manipulo de controlo para reiniciar o produto.

Seamensagem de erro do sistema continuar a ser apresentada depois de terminar o tempo
de arrefecimento, contacte o apoio ao cliente.

O peso medido estaincorreto.

Verifique se existem objetos a tocar nas laterais da base de cozinha.

Verifique se a base de cozinha esta a ser puxada pelo fio de alimentacéo, o que podera
provocar um desequilibrio no médulo de pesagem.

Verifique se o produto esta colocado numa bancada limpa, estavel e plana.

Né&o toque no produto em nenhum momento durante o processo de pesagem.

As operagbes de confegdo
basicas sdo interrompidas.

Osingredientes acrescentados ndo cumprem os requisitos.
Remova a panela da base de cozinha e esvazie-a.
Volte a colocar a panela vazia na base de cozinha.

Reinicie o processo de confegéao.

O robé de cozinha nédo
consegue ligar-se arede Wi-Fi.

Experimente ligar novamente depois de repor a rede Wi-Fi no ecra de definigdes.

Verifique se o sinal de Wi-Fi é suficientemente forte.

Ndo é possivel atualizar

aversdo do sistema.

Verifique se o produto esta atualmente a funcionar.

Verifique se a rede Wi-Fi funciona normalmente.

A fungdo de aquecimento
nao funciona.

O tempo de aquecimento podera ndo estar corretamente definido. Verifique se o tempo de
aquecimento foi definido.

A temperatura néo foi selecionada. Verifique se a temperatura foi definida.

Atemperatura da panelaja excedeu a temperatura definida.
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Cadigos de falha

Se o robd de cozinha ndo estiver a funcionar corretamente, ird aparecer um cédigo de erro no ecra. Consulte a tabela abaixo
paraencontrar as solugdes correspondentes.

Codigos de falha

Causas provaveis

Solugdes

Atampada panela
néo foi detetada.

A tampa da panela ndo estd colocada ou
bloqueada no lugar.

Coloque a tampa da panela no lugar, prima
firmemente e, em seguida, tente novamente.

A panela nio foi

A panela ndo esta instalada ou ndo esta

Alinhe a panela com a posigdo correta e

detetada. corretamente instalada. instale-a e, em seguida, tente novamente.
O robé de cozinha vai retomar
E-03 A protecgdo de sobretensao foi acionada. automaticamente o funcionamento quando
atensdovoltaraonormal.
O robé de cozinha vai retomar
E-04 A protegdo de sobretensao foi acionada. automaticamente o funcionamento quando
atensdovoltaraonormal.
R O robé de cozinha vai retomar
O alerta de alta temperatura foi acionado pelo N .
E-05 AP automaticamente o funcionamento quando
sensor na parte inferior da panela.
atemperatura descer.
O rob6 de cozinha vai retomar
E-07 Atemperatura IGBT esta demasiado alta. automaticamente o funcionamento quando
atemperaturadescer.
. . Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-8 O sensor IGBT esta danificado. paraagendar a manutengio.
E-10 O sensor na parte inferior da panela esta danificado. Contacte a equipa do servigo de pés-venda
paraagendaramanutengao.
- . Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-11 Erro de comunicagao de aquecimento. paraagendar a manutengio.
E-12 A placa da espiral tem um circuito aberto. Contacte a equipa do servigo de pos-venda
paraagendaramanutengao.
- . Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-13 A panelanéo esta bloqueada no lugar. para agendar a manutencéo.
E-16 A protecao de sobretensdo do motor foi acionada. Contacte a equipa do servigo de pos-venda
paraagendaramanutengao.
- - - Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-17 A protegdo de alta tensdo do motor foi acionada. para agendar a manutengao.
. . ~ L Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-18 A protecao de baixa tensdo do motor foi acionada. para agendara manutengo.
Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-19 A protecdo de perda de fase do motor foi acionada. para agendarl nfanutengéo? P
N . L Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-20 A protegdo de bloqueio do motor foi acionada. para agendar a manutencéo.
O robé de cozinha vai retomar
E-21 Atemperatura do motor esta demasiado alta. automaticamente o funcionamento quando
atemperaturadescer.
- Contacte a equipa do servigo de pés-venda
E-22 O sensor do motor tem um circuito aberto. para agendar a manutencéo.
E-23 O sensor do motor esta em curto-circuito. Contacte a equipa do servigo de pés-ventda

para agendar a manutengao.
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Cédigos de falha

Causas provaveis

Solugédes

Atemperatura MOSFET estaem

O rob6 de cozinha vai retomar

E-24 sobreaguecimento automaticamente o funcionamento quando
q ) atemperaturadescer.

O rob6 de cozinha vai retomar

E-25 o sepsortde I;en:peratura MOSFET tem automaticamente o funcionamento quando
umcircuito aberto. atemperaturadescer.

26 O sensor de temperatura MOSFET esta O robd de cofzmh_a val retomdar

- em curto-circuito. automaticamente o funcionamento quando
atemperatura descer.

O rob6 de cozinha vai retomar

E-27 Erro de comunicagdo do motor. automaticamente o funcionamento quando
atemperatura descer.

O rob6 de cozinha vai retomar

E-28 Erro daventoinha de arrefecimento. automaticamente o funcionamento quando
atemperaturadescer.

O rob6 de cozinha vai retomar

E-29 Erro de comunicagédo de pesagem. automaticamente o funcionamento quando
atemperatura descer.

O rob6 de cozinha vai retomar

E-30 Erro de comunicagédo do Android. automaticamente o funcionamento quando

atemperatura descer.

Versdo do Manual do utilizador: V1.5

Para mais informagdes, consulte o site www.mi.com

Fabricado para: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Fabricante: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(Uma empresa do Ecossistema Mi)

Morada: Building 11, 1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Fabricado na China
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Zasady bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy doktadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg i zachowac jg na przysztos¢.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo i ograniczy¢ ryzyko urazéw oraz
szkdd materialnych, nalezy przestrzegaé nastepujacych zasad:

OSTRZEZENIA

- Produkt przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, postrzegania lub umystowych lub
osoby niemajace wiedzy i doSwiadczenia w jego obstudze, jesli
tylko zapewni im si¢ przy tym odpowiednig opieke lub instruktaz
na temat bezpiecznej obstugi sprzetu i jesli wykazujg zrozumienie
wystepujacych zagrozen.

- Chroni¢ urzadzenie przed dzie¢mi. Dzieci nie moga bawic sie
tym urzadzeniem ani go obstugiwac.

- Nie ustawia¢ urzadzenia na niestabilnej lub wilgotnej powierzchni.
Urzadzenie powinno znajdowac sie przynajmniej 30 cm od zrodta
ognia lub ciepta.

- Dopuszczalny zakres wysokosci n.p.m. dla tego produktu wynosi
0-2000 metrow.

-Nie ustawia¢ podstawy robota na powierzchniach goracych ani
podgrzewanych, takich jak kuchenki, ptyty grzejne lub indukcyjne,
ani w zadnym innym miejscu o podwyzszonej temperaturze.

-Nie zgniata¢, uderzac¢ i nie rysowaé urzadzenia zadnym ostrym
lub ciezkim przedmiotem, aby unikngé obrazen lub awarii.

- Urzadzenia nie mozna uzywac z zewnegtrznym minutnikiem ani
niezaleznym pilotem zdalnego sterowania.

-Nie nalezy modyfikowa¢, demontowacé ani naprawiaé¢ urzadzenia
samodzielnie, aby unikngé pozaru, porazenia pragdem lub poparzenia.

-W razie uszkodzenia lub awarii nalezy natychmiast zaprzestaé
korzystania z urzadzenia, aby unikng¢ pozaru, porazenia prgdem
lub poparzen.

- Silikonowe czesci urzadzenia nie moga stykac sie z roztworami
zawierajgcymi ponad 50% alkoholu.
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-Wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ przewdd od zasilania przed
wymiang akcesoriow lub dotykaniem ruchomych elementéw.
- Nie uzywac akcesoriow lub elementéw, ktore nie byty oryginalnie
dotaczone do tego urzadzenia, aby unikng¢ pozaru lub obrazen.
- Para i wysoka temperatura moga doprowadzi¢ do przebarwienia
lub deformacji meblii $cian. Trzymaé urzadzenie w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od meblii $cian.

- Uzywa¢ w dobrze wentylowanym miejscu, aby zapewnié¢ skuteczne
odprowadzanie ciepta.

- Ostrza znajdujace sie wewnatrz naczynia majg ostre krawedzie.
Nalezy zachowaé ostroznos¢ przy opréznianiu naczynia
i czyszczeniu elementéw blendera.

Srodki ostroznosci dotyczace zasilania

- Aby unikna¢ ryzyka pozaru lub porazenia prgdem, nie wolno
korzystaé ze zrédet zasilania innych niz 220-240 V~.

- Nie odtaczac¢ od zasilania przez pocigganie za przewdd zasilajacy,
stwarza to ryzyko pozaru lub porazenia prgdem w wyniku zwarcia.

-Nie zezwalac¢ dzieciom na korzystanie z urzagdzenia bez nadzoru
dorostych. Trzyma¢ urzadzenie poza zasiegiem niemowlat, aby
unikna¢ porazenia prgdem, oparzen lub innych obrazen.

-Nie podtaczac i nie odtgczaé przewodu zasilajgcego wilgotnymi
rekami, bo moze to spowodowac¢ porazenie pragdem lub inne
obrazenia.

- Korzystaé wytacznie z gniazd elektrycznych o minimalnej
obcigzalnosci10 A.

- Odtaczyc¢ przewdd zasilajacy od gniazda elektrycznego przed
przystagpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
lub przenoszeniem produktu.

- W razie uszkodzenia lub zniszczenia przewodu zasilajgcego
nalezy go wymieni¢ u producenta lub w autoryzowanym
serwisie, aby unikng¢ zagrozen.
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Srodki ostroznosci podczas korzystania

-Nie napetnia¢ naczynia powyzej linii poziomu maksymalnego (2,2 I).

- Nie wyjmowac¢ miarki w trakcie pracy urzagdzenia na szybkich
obrotach, aby uniknagé¢ rozpryskiwania ttuszczu lub ptynow.

-Nie prébowa¢ sitowego otwierania pokrywy naczynia lub
mechanizmu zamykajacego. Pokrywe naczynia mozna otworzyé
tylko przy zerowej predkos$ci obrotowej i po zwolnieniu
mechanizmu zamykajacego.

- Nie uzywac trzepaczki podczas dtugotrwatego gotowania,
powolnego duszenia lub fermentac;ji.

-Nie dotyka¢ ruchomych elementéw, aby unikng¢ ich uszkodzenia
mechanicznego.

- Nie wktada¢ dtoni do naczynia.

- Nie zbliza¢ skéry ani wtoséw do blendera.

-Podczas gotowania na parze upewnic sig, ze w naczyniu znajduje
sie dostateczna ilo$¢ wody. Jesli gotowanie sie przedtuza, nalezy
uzupetni¢ zapas wody.

- Nie dotyka¢ miarki w trakcie korzystania ani bezposrednio po nim.
Trzymac¢ poza zasiegiem dzieci oraz niemowlat i uwazac¢ na ryzyko
poparzenia.

-Nie przenosic¢ i nie potrzgsac urzadzeniem podczas obstugi.

- Nie wktada¢ skrobaka do naczynia w trakcie gotowania.

-Nie nakrywac niczym gérnej cze$ci urzadzenia w trakcie pracy,
gdyz uniemozliwi to ujscie pary.

- Przy dodawaniu wody podczas blendowania temperatura wody nie
moze przekracza¢ 60°C, aby unikng¢ ryzyka oparzen w razie
rozlania lub wykipienia.

- Jesli podczas pracy z duzg szybkoscig obrotowg temperatura ptynu
bedzie za wysoka, szybko$¢ obrotéw zostanie automatycznie obnizona.

-Nalewanie do naczynia ptynow o wysokiej temperaturze moze
spowodowac ich rozpryskiwanie na zewnatrz wskutek odparowywania.

-Naczynia nalezy uzywacé z znajdujgcq sie w zestawie podstawg robota.
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Srodki ostroznosci po uzyciu

-Naczynie po uzyciu nalezy szybko oprézni¢ ze sktadnikow. Zestaw
blendera nalezy bezzwtocznie wyja¢ i wyczysci¢, uwazajac przy
tym, by sie nie skaleczy¢.

- Jesli urzadzenie zostanie uszkodzone lub ulegnie awarii, nalezy
natychmiast je wytgczy¢ i odtagczy¢ od zrodta zasilania.

- Doktadnie wytrze¢ naczynie do sucha i wyczys$ci¢ przed odstawieniem
na podstawe robota.

Srodki ostroznosci podczas czyszczenia i konserwacji

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie i nie zalewaé woda.

- Odtaczyc¢ urzadzenie od zrodta zasilania przed czyszczeniem
podstawy robota.

- Nie czysci¢ naczynia za pomoca myjki z wetny stalowej ani
zadnych innych twardych przedmiotéw.

- Czysci¢ wytacznie miekka szmatka.

- Nie dopuszcza¢ do tego, by do wnetrza obudowy podstawy
robota przeniknety woda lub brud.

- Jesli urzadzenie ma by¢ nieuzywane przez dtuzszy czas,
odtaczy¢ przewod zasilajacy i zabezpieczy¢ urzadzenie przed
wilgocig, kurzem oraz domowymi szkodnikami.

Srodki ostroznosci w przypadku awarii

Jesli wystgpi ktérykolwiek z ponizszych warunkéw, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania i zwrécic sie
0 pomoc do serwisu.

-Wtyczka przewodu zasilajgcego lub sam przewdd silnie
rozgrzewaja sie podczas pracy.

- Z podstawy robota wydobywa sie dym lub czué¢ zapach
spalenizny.

- Niektore elementy produktu sg ztamane, poluzowane lub
niestabilne. Naczynie zostato odksztatcone.
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Przeglad produktu

Inteligentny robot kuchenny

Miarka @

Pokrywka

Naczynie gtéwne

° @ Wtacznik gtowny
W -

o @ Podstawa robota

Pokretto sterowania @

Wykaz akcesoriéw

Jung

Zaczep ostrza blendera x 1 Ostrze blendera x 1 Ostonaostrza x 1 Zestaw parowaru x 1
(Zainstalowano fabrycznie (Zainstalowano fabrycznie
W naczyniu) W naczyniu)

Trzepaczka x 1 Skrobak x 1 Koszyk x 1 Zestaw tyzek do odmierzania x 1

Uwaga: llustracje produktu, akcesoriéw i interfejsu uzytkownika przedstawione w niniejszej instrukcji obstugi stuza jedynie jako
odniesienie. Rzeczywisty produkt i funkcje moga ro6zni¢ sig od przedstawionych w zwigzku z ulepszeniami produktu.
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Opis elementow

Funkcje elementéw

Nazwa elementu

Funkcja

Naczynie gtéwne

tacznie z blenderem stuzy do gotowania i obrébki sktadnikéw.

Pokrywka

Pozwala zamkna¢ naczynie. Zapobiega to rozpryskiwaniu sokéw podczas pracy. Na $rodku jest
otwor, przez ktéry mozna dodawac kolejne odmierzone sktadnikijuz w trakcie gotowania.

Miarka

Pozwala odmierza¢ sktadnikiizatyka¢ otwor na srodku pokrywy naczynia.

Podstawa robota

Najwazniejszy element urzadzenia, zawierajacy silnik elektryczny. Zapewnia zasilanie.

Zestaw blendera

W potaczeniu z naczyniem gtéwnym pozwala blendowa¢ i siekac sktadniki.

Zestaw parowaru

Pozwala gotowacé na parze.

Pozwala gotowac¢ na parze, przyrzadzac¢ tagodne, delikatne potrawy i odsgcza¢ soki z owocow

Kosz iwarzyw.

Trzepaczka Pozwala ubija¢ $mietane lub biatka jajek.

Skrobak Stuzy do zdrapywania resztek produktéw z wewnetrznej strony naczynia.
Zestawtyzek do

odmierzania

Stuza do odmierzania niewielkich ilosci sktadnikéw ptynnych lub sypkich.

Ostona ostrza

Ostona ostrza sprzyja konwekcji ptynu w naczyniu i chroni delikatniejsze sktadniki przed
posiekaniem przez ostrze.

Instrukcje obstugi elementow

Naczynie gtéwne

Naczynie stuzy do obrébki i podgrzewania sktadnikéw. Sktada sie ze stalowej misy, pokrywki i zestawu blendera. Przed
rozpoczeciem gotowania nalezy je prawidtowo ustawi¢ na podstawie. Sposéb postepowania opisano ponizej:

-

N

/A UWAGA

- Ustawi¢ urzadzenie na czystej, solidnej i stabilnej
powierzchni, na przyktad na blacie kuchennym.

- Urzadzenie powinno znajdowac sig z dala od krawedzi
blatu, aby nie spadto pod wptywem wibracji podczas
pracy lub na skutek potracenia.

-Nie ustawia¢ urzgdzenia na powierzchniach goracych ani
podgrzewanych, takich jak kuchenki, ptyty grzejne lub
indukeyjne, ani w zadnym innym miejscu o podwyzszonej
temperaturze. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od
zewnetrznych zrédet ciepta.

-Nie ustawia¢ urzgdzenia pod meblami takimijak potkilub
wiszace szafki, poniewaz stwarza to ryzyko uszkodzenia
mebli przez pare wytwarzang podczas gotowania.

. Sprobuj delikatnie porusza¢ naczyniem w lewo i w prawo.
Jesli naczynie ma niewielkag swobode ruchu, ale nie
moze sig obraca¢, zostato umieszczone prawidtowo.

. Ustaw uchwyt naczynia gtéwnego zgodnie z punktem
orientacyjnym, a nastgpnie wstaw naczynie pionowo w
zagtebienie w podstawie robota.
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Zestaw blendera (ostrze blendera + zaczep ostrza blendera)

Wyjmij zestaw blendera przed czyszczeniem i myciem naczynia, a nastepnie wtdz go z powrotem po wyczyszczeniu
iwysuszeniu. Ostrze blendera stuzy do blendowania, rozdrabnianiai mieszania produktéw, dlatego zawsze musi by¢ poprawnie
zamontowane i unieruchomione w zaczepie. W przeciwnym razie jego poluzowanie moze doprowadzi¢ do obrazen ciata.
Sposdb postepowania opisano ponizej:

. Aby unikngé przypadkowego odpadniecia ostrza,
trzymaj zawsze naczynie za uchwyt i otworem do
gory.

N

Obré¢ zaczep ostrza blendera w prawo, aby go
zdja¢, i na chwile zostaw ostrze w naczyniu.

w

. Ostroznie unie$ uchwyt ostrza blendera, aby je
wyjaé z naczynia razem z gumowa uszczelka.

\@

4. Podczas czyszczenia ostrza blendera nalezy
zachowa¢ szczegdlng ostroznosé, aby sie nie
skaleczy¢. Po umyciu element nalezy wytrze¢ do
sucha. Ostrze blendera

o

Trzymaj uchwyt ostrza blendera razem z gumowa
uszczelka, przyt6z ostrze blendera do otworu na
spodzie naczynia i wsun, dociskajgc gumowa
uszczelke do spodu naczynia.

[=2]

. Zamontuj zaczep ostrza blendera na dnie naczynia
od spodu, nastepnie obré¢ go w lewo, az zaczep
zostanie pewnie ztgczony z ostrzem.

/\ UWAGA

- Ostrza majg bardzo ostre krawedzie. Nalezy zachowac¢
szczegblng ostrozno$¢ przy ich montazu, rozbieraniu,
uzywaniu i czyszczeniu.

Zaczep ostrza blendera ¥
-Nie nalezy dotykac ostrzy. Stwarza to ryzyko
skaleczenia.

Obré¢ w prawo, aby uwolni¢

-Podczas rozktadania blendera otwér naczynia zaczep ostrza blendera.

powinien by¢ skierowany ku gérze. W przeciwnym
razie ostrze blendera moze odpasé¢iulec
uszkodzeniu lub spowodowac skaleczenia.

-Nie wktada¢ dtoni do naczynia przed zdjeciem go Uchwyt ostrza
z podstawy robota.
- Aby unikng¢ oparzen na skutek rozgrzania naczynia
iostrza blendera po gotowaniu, przed demontazem —

nalezy odczeka¢ doich ostygniecia.

Gumowa uszczelka

-Nalezy zwréci¢ uwage na prawidtowy montaz ostrza
blendera. Nalezy regularnie sprawdza¢ stan ostrza
blendera i gumowej uszczelki.

Ostrze blendera

-Podczas montazu ostrza blendera zwracaé
szczegblng uwage nato, czy ostrze i uszczelka
sg poprawnie zatozone.

-Uszczelka musi by¢ nienaruszona. Jej uszkodzenie
stwarza ryzyko uszkodzenia urzgdzenia w wyniku
przeciekania ptynu do wnetrza podstawy robota.

-Przed rozpoczeciem gotowania nalezy sie upewnic,

ze ostrze blendera jest prawidtowo zamontowane
i doktadnie unieruchomione.
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Pokrywka

Pokrywka pozwala zamkna¢ naczynie. Ze wzgledu na bezpieczernstwo obstugi robot kuchenny moze zosta¢ wtgczony tylko pod
warunkiem, ze pokrywka jest natozonaizablokowana. Sposéb postepowania opisano ponizej:

. Ustaw uchwyt pokrywy na prawo od uchwytu naczynia,
nastepnie zdecydowanie natéz pokrywe na wierzch
naczyniaidoci$nij oburgcz. Nastepnie obrd¢ pokrywe
w prawo, az uchwyt pokrywy znajdzie sie bezposrednio
nad uchwytem naczynia. Upewnij sig, ze pokrywa jest
prawidtowo ustawionaiunieruchomiona.

N

. Naciénij pokretto, aby rozpoczaé¢ gotowanie, a naczynie
zostanie automatycznie zamkniete.

@

Robot kuchenny automatycznie wykryje, czy pokrywa
znajduje si¢ we wtasciwym miejscu. Jesli nie, na ekranie
pojawi sie komunikat.

4. Naczynie zostanie automatycznie odblokowane po
zakoriczeniu gotowania.

/A UWAGA

-Nie nalezy otwiera¢ pokrywy naczynia na site, gdyz grozi
to uszkodzeniem zamknigcia.

- Po zakorczeniu gotowania wewnatrz naczynia moga
znajdowac sig resztki goracej pary. Aby unikng¢
oparzenia parg, nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
otwierania naczynia.

- Nie zdejmowac¢ miarki podczas gotowania. Niektére
przepisy wymagajg wyjecia miarki, aby wypusci¢ nadmiar
pary. Szczegétowe informacje zawierajg odpowiednie
przepisy.

-Nalezy regularnie kontrolowa¢ stan gumowej uszczelki
i pokrywy naczynia.

-Nie zdejmowa¢ gumowej uszczelki podczas czyszczenia.
- Po gotowaniu naczynie robota nalezy bezzwtocznie umy¢,

aby uniknaé nieprzyjemnych zapachéow wydzielanych
przez nie$wieze resztki produktow.

Zestaw/koszyk do gotowania na parze

Pokrywka “
=

Zestaw i koszyk do gotowania na parze petng funkcje parowaru. Zestaw parowaru sktada sig z pokrywy, tacki, wktadki dolnej,
naczynia parowaru oraz tacki odciekowej do gromadzenia wody. Zestaw parowaru montuje sie bezposrednio na pokrywie
naczynia gtébwnego, dzieki czemu para przechodzi przez otwoér w pokrywie i podgrzewa produkty. Ponizej opisano sposob

korzystania z zestawu parowaru:

1. Ustaw zestaw parowaru w zagtebieniu w pokrywie
naczynia gtéwnego. Upewnij sig, ze jest prawidtowo

ustawiony i unieruchomiony.

N

iwstaw do naczynia.

@

elementéw parowaru.

4. Aby podczas gotowania na parze zbiera¢ odciekajgce
soki, wsun tacke odciekowa migdzy naczynie parowaru a
pokrywe naczynia gtéwnego. W razie usunigcia tacki

odciekowej soki beda sptywaty do naczynia gtéwnego.

. Aby uzy¢ koszyka, napetnij go produktami do gotowania

Zaleznie od potrzeb mozna korzysta¢ z roéznych
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Tacka parowaru

Wktadka dolna

Naczynie parowaru

Tacka odciekowa



/\ UWAGA

- Produkty musza by¢ rownomiernie roztozone wewnatrz
parowaru, ataczny cigzar sktadnikéw do gotowania razem

z talerzami nie moze przekroczy¢ 2 kg. Uchwyt
- Podczas zdejmowania parowaru lub koszyka do gotowania —
na parze nalezy zachowac¢ ostroznos¢, by unikngé 2
oparzenia parg.
Kosz

-Nalezy regularnie kontrolowa¢ poziom wody w naczyniu
podczas gotowania, aby unikngé¢ uszkodzenia robota w
wyniku catkowitego jej wygotowania.

- Parowar i koszyk nalezy bezzwtocznie wyczysci¢, aby
unikng¢ zatykania otwordw, przez ktére musi swobodnie
przeptywac para.

-Podczas korzystania z parowaru nalezy wyja¢ miarke
zatykajgcg otwér w pokrywie.

-Nalezy pamigta¢ o wodzie gromadzacej sie w tacy
odciekowej, aby uniknaé¢ jej przepetnienia. W zwyktych
warunkach podczas gotowania na parze taca odciekowa
moze zgromadzi¢ soki przez okoto godzine.

Miarka

Miarka pozwala zatka¢ otwdr w pokrywie naczynia gtéwnego, aby uniknaé¢ utraty ciepta i rozpryskdw. Ponadto mozna za jej
pomocg odmierzacé ptyny. Jesli potrzebna jest tylko niewielka ilos¢ ptynu, nie trzeba wyjmowac¢ miarki. Wystarczy powoli nala¢
ptyn na pokrywe naczynia, aby sptynat do wnetrza naczynia przez szczeline wokét miarki. Aby dodaé¢ wiecej ptynu lub sktadniki
state, nalezy postepowac jak ponizej:

-

. Nacisnij pokretto sterowania, aby wstrzymac¢ trwajacy
program gotowania. Podnie$ miarke, trzymajac za
uchwyt, by ja wyjaé z otworu.

. Dodaj sktadniki do naczynia. -
. Przyt6z miarke do otworu w pokrywie i delikatnie @ ’

dociénij, aby zatka¢ otwér.

w N

4. Nacisnij pokretto, aby wznowi¢ gotowanie. Q
/\ UWAGA viarka

-Podczas wyjmowania miarki podczas gotowania nalezy
zachowac ostroznos$¢, aby nie poparzy¢ sie goraca para
wewnatrz naczynia.

- Niektore przepisy wymagaja wyjecia miarki, aby
wypusci¢ nadmiar pary. Szczegdtowe informacje
zawierajg odpowiednie przepisy.

Skrobak i zestaw tyzek do odmierzania

Skrobak pozwala zdrapywaé przywarte resztki produktéw podczas czyszczenia naczynia. tyzki pozwalajg odmierzaé
niewielkie iloéci produktéw sypkich lub w ptynie. W zestawie sa tyzki o kilku pojemnosciach: 10 ml, 5ml, 2,5 mli1,25 ml. Podczas
korzystania z tych przyboréw nalezy pamieta¢ o nastepujacych zasadach:

/A UWAGA

-Zadnych akcesoriéw nie nalezy uzywaé do innych celéw.

- Nie wktada¢ skrobaka anityzek do odmierzania do
wnetrza naczynia w trakcie gotowania.

-Regularnie sprawdzac¢ akcesoria i wymienia¢ je
odpowiednio wczeénie w razie stwierdzenia uszkodzen. o
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Trzepaczka

Oprdcz ubijania $mietany i biatek trzepaczka przy niskich obrotach utatwia rownomierne mieszanie sktadnikéw, aby unikna¢
ich przywierania do dna naczynia i przypalania. Montaz i demontaz odbywa sig nastepujaco:

. Zatdz trzepaczke na ostrze blendera, wsuwajac ja
w szczeling ostrza poprzecznego i obré¢ delikatnie,
aby jg zamocowaé. Upewnij sig, ze nie daje sie
tatwo zdjgé.
Uchwyt

N

. Chwy¢ za uchwyt trzepaczkii potrza$nij nig w goére,
aby ja zdjgé.

/A UWAGA

- Nie korzysta¢ z szybkoséci powyzej poziomu 5.

-Nie uzywac skrobaka podczas korzystania z trzepaczki.

-Nie nalezy zaktada¢ ani zdejmowac trzepaczkiw trakcie
pracy robota.

Trzepaczka @&——O

Ostona ostrza

Ostona ostrza sprzyja konwekcji ptynu w naczyniu i chroni delikatniejsze sktadniki przed posiekaniem przez ostrze. Nadaje sig
do duszenia i gotowania metodg sous-vide. Mozna takze jej uzywaé¢ w trybie gotowania/gotowania na parze. Podczas
zdejmowania i zaktadania ostrza blendera ostona ostrza chroni tez rece przed skaleczeniem. Aby zatozy¢ i zdja¢ ostone ostrza,
wykonaj nastepujace czynnosci:

Ostona ostrza

Zaktadanie: Wyréwnaj $rodek ostony ostrza z
uchwytem ostrza i docisnij ostone ostrza, aby ja
doktadnie przymocowac.

Zdejmowanie: Wyciggnij ostone ostrza do goéry za
uchwyt.

/A UWAGA

- Nie uzywaj przy szybkoséciach powyzej poziomu 1.

- Temperatura nie moze przekracza¢ 100°C.

- Ostony ostrza uzywaj tylko podczas duszenia lub
gotowania zdostateczngilo$cig ptynu. Nie

dopuszczaj do wygotowania sig ptynu, w ktorym
jestzanurzona ostona ostrza, w wysokiej temperaturze.

Uzytkowanie

Wiaczanie

Podtacz przewdd zasilajacy do gniazda elektrycznego o napieciu 220-240 V~, podtacz przewéd do podstawy i wigcz robota. Na
ekranie pojawi si¢ animacja startowa.

Tryb wytaczenia

Ekran robota kuchennego automatycznie si¢ wytaczy po 10 minutach bezczynnoséci. Czas ten mozna zmieni¢ w ustawieniach.
Jesli ekran bedzie wytaczony przez 10 minut, robot kuchenny przejdzie w tryb wytaczenia.

Wytaczanie

Nacisnij i przytrzymaj pokretto sterowania przez 3 sekundy lub uzyj menu rozwijanego, aby wytgczy¢ robota kuchennego. Aby
wtgczy¢ robota kuchennego, nacisnij pokretto sterowania. Jezeli robot kuchenny nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas,
nacisnij przycisk wtacznika, aby go wytaczyé.

Uwaga: Ekran mozna wybudzi¢, dotykajac go lub naciskajac pokretto sterowania.

taczenie z aplikacjg Mi Home/Xiaomi Home

Ten produkt obstuguje aplikacje Mi Home/Xiaomi Home*. Uzywaj aplikacji
Mi Home/Xiaomi Home do sterowania urzgdzeniem i obstugi innych
inteligentnych urzadzer domowych.

Zeskanujkod QR, aby pobra¢izainstalowac aplikacje. Jesliaplikacjajest juz
zainstalowana, nastgpi przekierowanie do strony konfiguracji potgczenia.
Aby pobra¢ i zainstalowa¢ aplikacje, mozesz tez wyszuka¢ nazwe ,Mi
Home/Xiaomi Home" w sklepie z aplikacjami.

9DD2934D

Otworz aplikacje Mi Home/Xiaomi Home, naciénij przycisk ,+" w gérnym
prawym rogu ekranu i wykonaj polecenia, aby doda¢ urzadzenie.
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*W Europie (z wyjatkiem Rosji) aplikacja nosi nazwe Xiaomi Home. Nalezy kierowa¢ sig¢ nazwa wy$wietlang w posiadanym urzadzeniu.
Uwaga: wersja aplikacji mogta zosta¢ zaktualizowana. Prosimy o postgpowanie zgodnie z instrukcjami w biezacej wersji aplikacji.

Wtaczanie/wytaczanie Wi-Fi

Podswietl ekran robota kuchennego. Przesun w dét od géry ekranu, dotknijikone Wi-Fi i przetgcz przycisk w prawo, aby
wtaczyé sie¢ Wi-Fi lub w lewo, aby wytaczyé.

Konfiguracja poczatkowa

Na ekranie bedg wyswietlane instrukcje pozwalajace skonfigurowaé robota po pierwszym wtgczeniu. Naciénij pokretto albo
przesun palcem po ekranie w lewo, aby przej$¢ do kolejnego kroku. Naci$nij ponownie pokretto, aby przej$¢ na ekran gtéwny po
zakonczeniu konfiguracji.

Ustawienia mozna zmieni¢ w kazdej chwili, wybierajac opcje Profil > Ustawienia.

Ustawienia uzytkowe

Wartos$ci ustawien: Parametry gotowania, takie jak czas, temperatura i szybko$¢, mozna zmienia¢ przed gotowaniem i w jego
trakcie. Robot kuchenny dziata tylko pod warunkiem, ze ustawiono jednoczeénie czas i szybko$é. Dotknij ikon czasu,
temperatury i szybkoéci na ekranie, aby otworzyé odpowiedni ekran ustawien, a nastgpnie zmieniaj wartosci pokrettem. Po
ustawieniu warto$ci naci$nij pokretto, aby rozpocza¢ gotowanie.

Wybieranie przepiséw: Wybierz pozycje Przepisy na ekranie albo dotknij ikony w prawym gérnym rogu, by wyszukacé przepisy.
Wykonuj czynnoéci zawarte w przepisie, aby przygotowac robota do gotowania.

Ustawianie czasu
1. Dotknijikony czasomierza, by przej$¢ do ustawiania czasu.

2.Uzyj pokretta, aby wybra¢ czas gotowania.

/A UWAGA

- Ustawiony czas mozna zmieni¢ w dowolnej chwili
w trakcie gotowania (z wyjgtkiem niektorych trybow).
Dotknij ikony ustawienia czasu i uzyj pokretta, aby
wybra¢ odpowiedni czas gotowania. Robot kuchenny

wznowi gotowanie zgodnie znowym ustawieniem czasu
i doprowadzi je do konca.
-W kazdej chwili przed uptywem ustawionego czasu
mozna nacisna¢ pokretto, aby wstrzymac robota i doda¢ ‘ ‘
nowe sktadnikiw trakcie gotowania. Wystarczy ponownie

nacisna¢ pokretto, aby wznowi¢ prace robota zgodnie
zwczesniej ustawionym czasem.

- Aby zakonczy¢ gotowanie przed uptywem ustawionego
czasu, nalezy dotkna¢ ikony czasu i za pomoca pokretta
ustawi¢ czas 00:00:00.

Ustawianie temperatury

1. Dotknij ikony temperatury, by przejé¢ do ustawiania
temperatury.

2. Uzyj pokretta, aby wybra¢ temperature. 00:00:00 - = (@ 0

N4 N4
-Ustawiong temperaturg mozna zmieni¢ w dowolnej chwili
w trakcie gotowania (z wyjgtkiem niektorych trybdow).
- Jesliogrzewanie jest zbedne, nalezy ustawi¢ temperature

O
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Ustawianie szybkosci

1. Dotknij ikony szybkosci, by przejs¢ do ustawiania
szybkosci.

2. Uzyj pokretta, aby wybra¢ szybkos¢.

/\ UWAGA

-Ustawiong szybko$¢ obrotéw mozna zmieni¢ w dowolnej
chwiliw trakcie gotowania (z wyjatkiem niektérych trybow).

-Robot kuchenny moze rozpocza¢ dziatanie tylko pod
warunkiem, ze ustawiono czas i szybko$¢.

-Do wyboru jest 20 pozioméw szybkosci obrotowej
w kazdym z dwéch kierunkéw. Obracajgc pokretto
w prawo, mozna wyregulowac szybko$¢ do przodu,
akrecac w lewo, ustawié¢ szybko$¢ do tytu. Im wyzszy
poziom, tym wieksza szybkos$¢.

- Nie nalezy ustawia¢ duzych szybkosci podczas gotowania
goracych potraw i zup w temperaturze powyzej 60°C,
poniewaz stwarza to ryzyko wykipienia i oparzen.

-Obracajac pokretto w lewo lub w prawo, mozna zmienié¢
kierunek obrotéw ostrza blendera. Aby tylko delikatnie
delikatnie mieszac¢ potrawy, nalezy wtgczy¢ obroty do tytu.

Zaprogramowane tryby

Robot kuchenny ma wiele gotowych trybéw (programoéw) do réznych zastosowan. Mozna przej$¢ do ekranu gtéwnego, aby
wybraé¢ tryby obejmujgce wazenie, szybkie wirowanie, ugniatanie ciasta, lody szronowe, wyciskanie soku, mielenie,
rozdrabnianie, siekanie, czyszczenie, gotowanie w wodzie lub na parze albo duszenie. Dla przyktadu wybierz program mielenia
migsa oraz wazenia i wykonaj ponizsze kroki.

Mielenie miesa
1. Oczys¢ sktadniki i potnij je na drobne kawatki, po czym wtéz je do naczynia. Upewnij sig, ze ilo$¢ sktadnikdw nie przekracza
poziomu maksymalnego naczynia.

N

. Wstaw naczynie prawidtowo do zagtebienia w podstawie i zamknij je przykrywka. Upewnij sig, ze przykrywka naczynia jest
poprawnie zatozona i unieruchomiona.

. Wiacz robota, wybierz na ekranie tryb mielenia migsa i naciénij pokretto. Robot kuchenny rozpocznie dziatanie przy uzyciu
ustawionych wartoéci i automatycznie zatrzyma sig¢ po zakonczeniu programu. Naciénij pokretto, aby wstrzymaé robota
w trakcie pracy.

w

4. Po zakonczeniu programu zdejmij naczynie z podstawy i wyjmij produkty z naczynia za pomoca skrobaka.

/\ UWAGA

- Przed gotowaniem trzeba zdja¢ z migsa $ciggna, koscii skére, azamrozone mieso najpierw nalezy rozmrozi¢.

- Trybu mielenia miesa nie mozna uzywac do twardych sktadnikéw, jak mrozonki, kostki lodu lub kosci.

-W trakcie pracy robot moze wpadaé w wibracje, dlatego nie nalezy go zostawia¢ bez dozoru.

- Robota nalezy wytaczyé, jesli jego wibracje bedg zbyt silne lub w razie przywarcia produktéw do naczynia. Rozprowadz
sktadniki skrobakiem réwnomiernie na dnie naczynia i znéw wtacz robota.

Wazenie
1. Ustaw naczynie na podstawie i na ekranie wybierz tryb wazenia.
2. Wt6z do naczynia sktadniki wymagajace zwazenia. Wynik wazenia zostanie wy$wietlony na ekranie.

3. Nacisniji przekre¢ pokretto na zero, a nastgpnie umies¢ w naczyniu kolejny sktadnik. Procedure wazenia mozna powtarzag,
aztaczna masa sktadnikow osiggnie 5 kg.

/\ UWAGA

-Tryb wazenia moze by¢ uzywany tylko w przypadku, gdy nie jest aktywny Zaden inny tryb ani program.
-Podczas wazenia nalezy si¢ upewni¢, ze robot znajduje si¢ na réwnej, ptaskiej powierzchni. W przeciwnym razie wynik wazenia
moze by¢ nieprawidtowy.
- Dotknijikony <" w lewym gérnym rogu ekranu wagi, aby opusci¢ tryb wazenia.
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Funkcje trybu

Nazwa trybu Funkcja Opis
Aktywny domysinie. Ustaw czas,
temperature i szybko$¢, aby rozpoczaé Osoby dopiero zapoznajace si¢ z obstugg produktu powinny
Reczny gotowanie. stosowac ustawienia i postepowac doktadnie wedtug przepisu
Uwaga: Maksymalny czas pracy wynosi cztery ieci i ieci
gotziny, makeymalna temperatura viynosi 150°C. pobranego z sieci lub zapisanego w pamieci robota.
amaksymalny poziom szybkosci to 10.
Wazenie Stuzy do wazenia sktadnikéw. Przed kazdym wazeniem powinno sie dotkng¢ opcji ,Wraca do

zera’, aby umozliwi¢ doktadny wynik wazenia.

Ekstremalne

Ten tryb pozwala szybko ugnie$¢

Szybko$¢ obrotowa w tym trybie jest najwigksza. Dotknij
ponownie ikony ekstremalnych obrotéw, aby wyj$¢ z tego trybu.

obroty produkty. Nie zostawiaj pracujacego robota bez dozoru, aby uniknaé
nieprzewidzianych wypadkow i szkéd wywotanych wibracjami.
Zagniatanie Stuzy do zagniatania ciasta Regulacja temperatury ani szybkosci nie jest mozliwa. Wode
ciasta . iinne sktadniki mozna dodawac przez otwor w pokrywie.
Stuzy do k ialodu. Moz brac Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Upewnij sig, ze
Lody szronowe I,gzy g Iru;.éen;)a odu. Mozna wybrac podczas pracy robota pokrywa jest zatozona i ma otwoér
odgrubylubdrobny. zatkany miarka, aby uniknaé rozpryskiwania lodu.
Wyciskanie Stuzy do wyciskania sokéw. Jest to tryb Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Upewnij sig, ze
sokow odpowiedni do obrébki warzyw podczas pracy robota pokrywa jest zatozona i ma otwor
i owocow. zatkany miarka, aby uniknaé rozpryskiwania sokow.
Mielenie Stuzy do mielenia ziaren | rozdrabniania Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Zaleca sie pokrojenie
ziaren Wt ﬁ ko sktadnikow na drobne fragmenty, aby utatwi¢ ich doktadne
skiadnikow. zmielenie.

. . . . . Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Tryb ten nie nadaje sie
Miel A
m;gszme ﬁ:luzs); cg(i)roz?jz-za)grfii‘adnzi:r;ﬁad;?lzzxw do obrobki twardych sktadnikéw ani sktadnikow o duzej

esny . zawartoéci wody, takich jak mrozonki migsne lub owoce.
Regulacja temperatury nie jest mozliwa. Upewnij sig, zZe
Siekanie Stuzy do siekania wiekszych sktadnikow. podczas pracy robota pokrywa jest zatozona i ma otwor

zatkany miarka, aby unikngé rozpryskiwania sktadnikdw.

Czyszczenie

Pozwala wyczysci¢ naczynie.

Nie nalezy nalewaé¢ wody powyzej poziomu maksymalnego.
Upewnij sig, ze podczas pracy robota pokrywa jest zatozona
imaotwor zatkany miarkg.

Regulacja temperatury ani szybkoséci nie jest mozliwa. Blender

Gotowanie/ nie dziata w tym trybie. Ten tryb jest odpowiedni do gotowania
gotowanie Pozwala gotowacé na parze. delikatnych potraw, takich jak pierozki lub tofu. Nie nadaje sie
naparze do innych metod gotowania niz gotowanie na parze, takich jak
szybkie smazenie.
Ostrze blendera moze obraca¢ si¢ naprzemiennie, aby nie
Duszenie Pozwala przygotowywa¢ potrawy miesza¢ sktadnikéw za mocno. Ten tryb nadaje sig do duszenia
duszone. igotowania potraw przez dtuzszy czas, na przyktad do duszenia
mies lub gotowania zup.
Wysoka Umozliwia szybkie smazenie w wysokiej Przy maksymalnej temperaturze 180°C ten tryb pozwala na
temperatura temperaturze. szybkie smazenie produktow takich jak warzywa lub jajka.

Uwaga: Nazwy trybow wys$wietlane na ekranie mogg sie rozni¢ ze wzgledu na aktualizacje urzadzenia.
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Przyktady trybow

Nazwa trybu Czas Poziom szybkosci llo$¢ sktadnika
. 200g marchewkii500 mlwody pitne;j.
Reczny 15 minut Poziom 0,5-10. Robot kuchenny powinien mie¢ 25

Maksymalna temperatura wynosi 150°C.

minut przerwy po kazdym uruchomieniu.

Ekstremalne obroty 2 sekundy x 3 razy

Ekstremalne obroty

2 cytryny (pokrojone w 6semki)

Zagniatanie ciasta 5 minut Zagniatanie ciasta 450 g maki, 300 ml czystej wody
Poziom 8 do grubego lodu,

k 2 k ki 3
Lody szronowe 8sekund poziom 9,5 do drobnego lodu 00 g kostek lodu po3cm
Wyciskanie sokow 30 sekund Poziom9 400g gruszek, 1000 ml czystej wody
Mielenie ziaren 20 sekund Poziom 9,5 200 g kostek cukru po 3 cm?
Mielenie migsa 15 sekund Poziom 8 300 g kostek wotowiny po 2 cm?
Siekanie 6 sekund Poziom 9 100 g czosnku
Czyszczenie 90 sekund Poziom 6 1000 ml czystej wody
Doktadne czyszczenie 8 minut Poziom 6 1000 ml czystej wody
Czyszczenieresztek 13 minut Poziom4lub 6 1000 ml czystej wody
ciasta
Gotowanile/ 60 minut Poziom 0 1000 ml czystej wody
gotowanie na parze
Duszenie 60 minut Poziom 0,5 1000 ml czystej wody
Wysoka temperatura 10 minut Poziom 0,5 300 gwarzyw lub jajek

Uwaga: Nazwy trybow wyswietlane na ekranie mogg sie rézni¢ ze wzgledu na aktualizacje urzadzenia.

Funkcja przepisow

Aby w petni wykorzysta¢ mozliwoscirobota, nalezy go podtgczy¢ do Internetu.

Dotknij opcji Przepisy w lewym gérnym rogu ekranu, aby przejs¢ do ekranu wtasnych przepiséw. Dotknij paska wyszukiwania
(ikona szkta powiekszajacego) w prawym gérnym rogu ekranu, aby wyszukac przepisy za pomoca stow kluczowych.

Dbanie o urzadzenie i konserwacja

- Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczys$ci¢ wszystkie elementy i akcesoria z wyjgtkiem podstawy robota.
-Wszystkie akcesoria nalezy tez doktadnie umy¢ i wysuszy¢ po kazdym uzyciu.
- Migdzy kolejnymi etapami gotowania lub réznymi potrawami nalezy planowa¢ etap mycia, by usunaé¢ pozostatosci produktéw.

Odpowiedni tryb znajduje sie na ekranie wyboru trybow.
-Naczynia gtownego nie nalezy czy$ci¢ za pomocg ostrych przedmiotéw ani metalowej wetny. Odpowiedni bedzie érodek do

czyszczenia stali nierdzewne;j.

- Do czyszczenia powierzchni akcesoridow plastikowych nalezy uzywaé miekkiej szmatki.

- Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania przed czyszczeniem podstawy robota.

- Podstawe robota nalezy my¢ lekko zwilzong szmatka ztagodnym detergentem.

-Podczas czyszczenia podstawy nie nalezy uzywac zbyt duzej iloéci wody, aby nie dopusci¢ do zalania jej wnetrza.

-Naczynie gtéwne i elementy blendera moga ulec uszkodzeniu w przypadku dtugotrwatego kontaktu z woda, innymi ptynami
lub resztkami produktéw spozywczych. Wszystkie elementy nalezy szybko my¢ po kazdym uzyciu.

- Dtugotrwate duszenie lub kontakt z substancjami o kwasnym odczynie moga wywotywac korozje. Nalezy zwraca¢ uwage na

uzywane sktadniki.

-Nalezy regularnie sprawdza¢ podstawe robota i akcesoria, w tym naczynie gtéwne, przewod zasilajgcy, gumowe uszczelki,
pokrywe naczyniaielementy blendera pod katem ewentualnych uszkodzen lub $§ladéw zuzycia.

- Aby unikng¢ uszkodzenia produktu, nalezy regularnie kontrolowac¢ drozno$¢ otworéw wentylacyjnych.

- Kiedy urzadzenie jest nieuzywane, nalezy odtgcza¢ je od zrédta zasilania.

-W zagtebieniu na naczynie gtéwne na podstawie robota znajduje sig¢ odptyw. Jesli do zagtebienia przypadkiem wyleje sie
wieksza ilo§¢ ptynu, nie nalezy odwraca¢ podstawy robota, gdyz ptyn sptynie samodzielnie otworem na spodzie. Mozna uzy¢
chtonnej gabki lub miekkiej szmatki, aby wytrze¢ pozostatosci cieczy.

-Nalezy dba¢, by urzadzenie byto suche i czyste oraz znajdowato si¢ w suchym i przewiewnym miejscu.

-Nie nalezy uzywa¢ uszkodzonych akcesoriow.

-Elementy blendera orazinne akcesoria podlegajg zuzyciu i powinny by¢ wymieniane. Nalezy je regularnie wymieniaé na
nowe, zaleznie od ich stanu i czestotliwo$ci uzycia. 140



Dane techniczne

Nazwa Inteligentny robot kuchenny Model MCCO1M-1A

Catkowita moc znamionowa 1700 W Napiecie znamionowe 220-240V~

Znamionowa moc silnika 500 W Znamionowa moc grzatki 1200W

Pojemnos$¢ 2,21 Czestotliwo$¢ znamionowa 50-60 Hz

Masa netto 10kg Sposoéb podgrzewania Podgrzewanie indukcyjne
Masa brutto 13,8 kg Wymiary produktu 413 x 316 x 344 mm

Tryb wytaczenia 0,4W

tacznos$é¢ bezprzewodowa

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Moc maksymalna: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Moc maksymalna: 5,8 dBm

Funkcja Wi-Fi w tym urzadzeniu w zakresie czgstotliwosci od 5150 do 5350 MHz moze by¢ stosowana tylko w pomieszczeniach

zamknietych.

Cce

Niniejszym firma Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. o$wiadcza, Ze urzgdzenie radiowe typu MCCO1M-1A jest zgodne
zdyrektywa 2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostgpny na nastgpujacej stronie internetowej:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Szczegbtowa elektroniczng instrukcje obstugi mozna znalezé na stronie www.mi.com/global/support/user-guide

2

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem sg uznane za odpady sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE zgodnie
z Dyrektywa 2012/19/UE) i nie mogg by¢ wyrzucane po zakoriczeniu okresu uzytkowania wraz z innymi odpadami. W celu
ochrony zdrowia ludzi oraz $rodowiska naturalnego nalezy przekaza¢ zuzyty sprzet do wyznaczonego punktu utylizacji
wyznaczonego przez instytucje rzadowe lub lokalne. Prawidtowe usunigcie zuzytego produktu pomaga w zapobieganiu
potencjalnym negatywnym skutkom oddziatywania na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi. Wigcej informacji mozna uzyska¢
w urzedzie lokalnym lub od instalatora.

AT | BE|BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES
FI |FR{HR{HU|IE | IS | IT | LI | LT | LU| LV
MT| NL| NOj PL | PT| RO| SE| SI | SK| TR EA%)
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Rozwigzywanie probleméw

Problemy

Diagnozowanie i rozwigzania

Ptyn przedostat si¢ pod
sp6d naczynia.

Natychmiast odtgcz przewod zasilajacy.
Wytacz robota.
Wytrzyj szmatkg nadmiar ptynu spod naczynia.

Nie przesuwaj ani nie przechylaj podstawy robota, aby ptyn nie przeniknat do jej wnetrza
inie zalat elementéw pod napieciem.

Nie prébuj rozmontowywa¢ podstawy robota. W jej wnetrzu nie ma zadnych elementow
przeznaczonych do samodzielnej naprawy przez uzytkownika.

Jesli nie ma pewnosci, czy ptyn nie przeniknat do wnetrza podstawy robota, nie wtaczaj
urzadzenia, tylko zwrd¢ si¢ o pomoc do serwisu.

Sprawdz, czy ostrze blendera jest odpowiednio zamontowane, a gumowa uszczelka nie jest
uszkodzona.

Urzadzenie nie daje sig
uruchomi¢, a ekran sie nie
wtgcza.

Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy jest prawidtowo podtaczony do gniazda elektrycznego.

Sprawdz, czy urzadzenie jest wtgczone.

Nie mozna wsuna¢ naczynia
w zagtebienie w podstawie
robota.

Sprawdz poprawno$¢ montazu blendera i ustawienie naczynia.

Urzadzenie zatrzymuje sie
podczas pracy.

Zdejmij naczynie z podstawy robota.

Usun czeé¢ sktadnikow albo dodaj wigcej ptynu.

Zaczekaj pie¢ minut (do schtodzenia).

Wstaw naczynie z powrotem.

Sprawdz, czy otwér wentylacyjny z tytu podstawy robota nie jest niczym przestoniety.
Nacisnij pokretto, aby ponownie uruchomié urzadzenie.

Jesli btad systemu nadal bedzie widoczny po czasie wychtodzenia, zwré¢ sie o pomoc do
serwisu.

Wynik wazenia jest
nieprawidtowy.

Sprawdz, czy boki podstawy robota nie stykaja sie zinnymi przedmiotami.

Sprawdz, czy kabel zasilajgcy nie jest mocno naciagniety przez podstawe robota, gdyz moze
to spowodowa¢é zaburzenia w pracy wagi.

Sprawdz, czy urzadzenie stoi na czystym, stabilnym i ptaskim podtozu.

Nie dotykaj urzadzenia przy wazeniu.

Wystepuja przerwy w zwyktym
gotowaniu.

Zastosowane sktadniki nie spetniajg wymagan.
Zdejmij naczynie z podstawy robota i je opréznij.
Wstaw puste naczynie na podstawe robota.

Rozpocznij gotowanie od nowa.

Robot kuchenny nie moze
potaczy¢ sie z Wi-Fi.

Sprébuj potaczy¢ sie ponownie po wyzerowaniu informacji o sieci Wi-Fi na ekranie ustawien.

Sprawdz, czy sygnat Wi-Fi jest wystarczajgco silny.

Nie mozna zaktualizowa¢

systemu.

Sprawdz, czy urzadzenie aktualnie gotuje.

Sprawdz, czy sie¢ Wi-Fi dziata poprawnie.

Grzatka nie dziata.

Czas grzania moze by¢ nieprawidtowo ustawiony. Sprawdz, czy ustawiono czas grzania.
Nie wybrano temperatury. Sprawdz, czy ustawiono temperature.

Temperatura naczynia przekroczyta juz ustawiong temperature.
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Kody btedow

Jeslirobot kuchenny nie dziata prawidtowo, na ekranie pojawi sie kod btedu. Odszukaj wtasciwe rozwigzanie w ponizszej tabeli.

Kody btedow Prawdopodobne przyczyny Rozwiazania
Nie wykryto o . PP . U
obecnosci Pokrywa naczynia nie zostata natozona lub Natéz i doktadnie docisnij pokrywe,
pokrywy. zablokowana. anastepnie sprébuj ponownie.
Nie wykfy_to Nie wstawiono naczynia albo wstawiono je Wstaw naczynie w prawidtowy sposéb
obecnosci . . . PR .
. nieprawidtowo. i sprébuj ponownie.
naczynia.
E-03 Uruchomiono ochrone przed przepigciami. Ro_bot _kuchenny _au!:oma’ty_cznle wznowl
dziatanie, gdy napiecie wréci do normy.
E-04 Uruchomiono ochrone przed przepigciami. RO,bOt }(uchenny 'au.tomaj:yf:znie wznowi
dziatanie, gdy napigcie wréci do normy.
£-05 Czujnik na spodzie naczynia uruchamia Robot kuchenny automatycznie wznowi
ostrzezenie o zbyt wysokiej temperaturze. dziatanie, gdy temperatura spadnie.
E-07 Temperatura IGBT jest zbyt wysoka. Ro_bot _kuchenny automatycznie' wznowi
dziatanie, gdy temperatura spadnie.
L . Skontaktuj sie z serwisem w celu
E-8 Czujnik IGBT jest uszkodzony. zaplanowania naprawy.
E10 Czujnik znajdujacy sie na spodzie naczynia jest Skontaktuj sie z serwisem w celu
uszkodzony. zaplanowania naprawy.
- . Skontaktuj sie z serwisem w celu
E-11 Btad komunikacji z modutem grzatki. zaplanowania naprawy.
E-12 Przerwa w obwodzie podzespotu elementu Skontaktuj sie z serwisem w celu
grzewczego. zaplanowania naprawy.
£13 N - tat tawi idt Skontaktuj sie z serwisem w celu
aczynie nie zostato wstawione prawidtowo. zaplanowania naprawy.
E16 Uruchomione zostato zabezpieczenie Skontaktuj sie z serwisem w celu
nadpradowe silnika. zaplanowania naprawy.
17 Uruchomione zostato zabezpieczenie Skontaktuj sie z serwisem w celu
przepigciowe silnika. zaplanowania naprawy.
Uruchomione zostato zabezpieczenie silnika Skontaktuj sie z serwisem w celu
E-18 przed zbyt niskim napigciem. zaplanowania naprawy.
Uruchomione zostato zabezpieczenie silnika Skontaktuj sie z serwisem w celu
E-19 przed utrata fazy. zaplanowania naprawy.
£ Uruchomione zostato zabezpieczenie silnika Skontaktuj sie z serwisem w celu
-20 przed zablokowaniem wirnika. zaplanowania naprawy.
E-21 Temperatura silnika jest zbyt wysoka. ROAbOt _kuchenny automatycznie. wznow
dziatanie, gdy temperatura spadnie.
. - Lo Skontaktuj sie z serwisem w celu
E-22 Przerwa w obwodzie czujnika w silniku. zaplanowania naprawy.
E-23 W czujniku silnika wystapito zwarcie. Skontaktuj si¢ z serwisem w celu

zaplanowania naprawy.
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Kody btedow

Prawdopodobne przyczyny

Rozwigzania

Robot kuchenny automatycznie wznowi

E-24 Przegrzanie tranzystora MOSFET. dziatanie, gdy temperatura spadnie
E-25 Przerwa w obwodzie czujnika temperatury Robot kuchenny automatycznie wznowi
MOSFET. dziatanie, gdy temperatura spadnie.
E26 Zwarcie w obwodzie czujnika temperatury Robot kuchenny automatycznie wznowi
MOSFET. dziatanie, gdy temperatura spadnie.
E-27 Btad w komunikacji z silnikiem Robot kuchenny automatycznie wznowi
’ dziatanie, gdy temperatura spadnie.
E-28 Btad w komunikacji z wentylatorem. z;g?;nii”‘;z;:g];::;T?:i:;g:iewzmw‘
g o~ Robot kuchenny automatycznie wznowi
E-29 Btad w komunikacji z waga. dziatanie, gdy temperatura spadnie.
E-30 Btad w komunikacji z systemem Android. Robot kuchenny automatycznie wznowi

dziatanie, gdy temperatura spadnie.

Wersja podrecznika uzytkownika: V 1.5

Wigcej informacji: www.mi.com

Wyprodukowano dla: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Producent: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(firma Mi Ecosystem)

Adres: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Wyprodukowano w Chinach
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Giivenlik Onlemleri

Uriinii kullanmadan énce bu kilavuzu dikkatlice okuyun ve ileride
basvurmak lizere saklayin.

Guvenliginizi saglamak ve hem saghginiza hem maliniza zarar gelme
riskini en aza indirmek igin litfen asagidaki glivenlik 6nlemlerine
uyup onlari uygulayin.

UYARILAR

- Bu Uriin sadece evde kullanim igindir.

- Cihazlar, gbzetim altindalarsa ve kendilerine cihazin gtivenli bir
sekilde kullaniimasina ve ilgili tehlikelerin anlagiimasina yonelik
talimatlar verilmisse fiziksel, duyusal veya zihinsel yetileri azalmig
ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir.

- Ltfen Griini gocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin. Cocuklar
drtinle oynamamali veya triini kullanmamaldir.

- Uriinii sabit olmayan veya islak yiizeylere yerlestirmeyin. Uriinii
atesten veya isi kaynaklarindan tercihen en az 30 cm uzak tutun.

- Bu Griintin normal galisma yiiksekligi araligi 0-2000 metredir.

-Yemek pisirme kaidesini ocak, seramik ocak veya endiiksiyon ocak
dahil olmak lizere isitilmig veya isitilabilir ylizeylere ya da yliksek
sicaklikh alanlara yerlestirmeyin.

- Arizalari veya yaralanmalari 6nlemek i¢in Griini ezmeyin, Uriine
vurmayin veya uriini herhangi bir keskin veya agir bir nesneyle
Gizmeyin.

- Uriin harici bir zamanlayici veya bagimsiz uzaktan kumanda ile
kullanilamaz.

-Yangin, elektrik garpmasi ya da haglanma gibi durumlardan
kacinmak icin trlind kendiniz degistirmeyin, sokmeyin ya da
onarmayin.

-Yangin, elektrik carpmasi ya da haslanma gibi durumlardan
kaginmak igin Urlin ariza yaparsa veya bozulursa tiriini kullanmayi
birakin.

- Uriiniin silikon parcalarinin %50'den fazla alkol iceren soliisyonlarla
temas etmediginden emin olun.
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- Aksesuarlari degistirmeden veya hareketli pargalara dokunmadan
once urind kapatin ve glicii kesin.

-Yangin ve kisisel yaralanmalari 6nlemek i¢in bu Griinle gelmeyen
aksesuarlari veya pargalari kullanmayin.

- Buhar veya i1si mobilyalariniza ve duvarlariniza hasar verebilir,
renklerini soldurabilir veya bozulmalarina neden olabilir. Uriinii
mobilyalardan ve duvarlardan tercihen en az 30 cm uzakta tutun.

-Isinin uygun sekilde dagilmasini saglamak icin cihaz iyi
havalandirilmig bir alanda kullanin.

- Tencerenin igindeki bigaklar keskindir. Tencereyi bosaltirken veya
blender diizenegini temizlerken lutfen dikkatli olun.

Gii¢ Kaynagi ile ilgili Onlemler

-Yangin ve elektrik carpmasini 6nlemek igin, 220-240 V AC disinda
herhangi bir gli¢ kaynagi kullanmayin.

- Kisa devre sonucu elektrik carpmasi veya yangin olaylarini dnlemek
icin gli¢ kablosundan tutarak prizden gcekmeyin.

- Cocuklarin bu triinu yetiskinlerin gdzetiminde olmadan
kullanmalarina izin vermeyin. Elektrik carpmasi, yanik veya farkli
yaralanma durumlarinin 6niine gegmek igin uriinii bebeklerin
erisemeyecegi yerde tutun.

- Elektrik carpmasini veya yaralanmayi 6nlemek igin gli¢ kablosunu
islak ellerle takmayin veya gikarmayin.

-Sadece minimum 10 A nominal degere sahip prizleri kullanin.

- Herhangi bir bakim isleminden veya liriini tagimadan once gli¢
kablosunu prizden ¢ikarin.

- Gug kablosu hasar gormusse veya kirilmigsa guvenlik risklerini
onlemek igin Uretici veya satig sonrasi departmani tarafindan
degistirilmelidir.
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Kullanim Sirasinda Alinacak Onlemler

- Tencereyi maksimum gizginin tizerinde doldurmayin ("2.2 L"
isareti).

- Gres veya sivi tagsmasini 6nlemek igin ytiksek hizli islemler
sirasinda Olc¢u kabini gikarmayin.

- Tencere kapagini veya kilitleme mekanizmasini zorla agmaya
calismayin. Tencere kapagi sadece hiz sifirdayken ve kilitleme
mekanizmasi devre disi birakildiginda agilabilir.

-Yavas pisirme, hafif ateste kaynatma veya fermantasyon gibi
uzun sureli pisirme sirasinda girpiciyr kullanmayin.

- Mekanik hasar vermemek i¢in hareketli par¢alara dokunmayin.

- Elinizi tencerenin igine sokmayin.

-Vicudunuzu ve saglarinizi blender diizeneginden uzak tutun.

- Buharda pisirme yaparken tencerede yeterli miktarda su
oldugundan emin olun. Pisirme suresi arttik¢a su ekleyin.

- Kullanim sirasinda veya derhal kullanim sonrasinda 6lgi kabina
dokunmayin. Cocuklardan ve bebeklerden uzak tutun ve
haslanmalarini 6nlemek i¢in 6zel 6nlemler alin.

- Kullanim sirasinda triind hareket ettirmeyin veya sallamayin.

- Pigirme sirasinda spatulayi tencereye koymayin.

- Urtindi kullanirken iist kismini 6rtmeyin, aksi takdirde buhar
disari atilamaz.

- Karistirma sirasinda su eklerken su tasmasi durumunda yanmayi
ve haslanmayi 6nlemek igin su sicakhgi en fazla 60 °C olmalidir.

-Yiksek hizl dondiirme sirasinda sivi sicakligi ¢ok yikselirse
donds hizi otomatik olarak azaltilacaktir.

- Tencereye yuksek sicaklikh sivi dokilmesinin buharlagsma
nedeniyle sivinin disari piiskiirmesine neden olabilecegini
unutmayin.

- Tencere, Uriinle gelen pisirme tabaniyla birlikte kullaniimahdir.
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Kullanim Sonrasinda Alinacak Onlemler

- Kullandiktan sonra tenceredeki malzemeleri derhal bosaltin.
Blender diizenegini zamaninda sokiip temizleyin ve bigaklarin
elinizi cizmemesine dikkat edin.

- Uriin arizalanirsa veya bozulursa iiriinii derhal kullanmay birakin
ve figini glic kaynagindan gekin.

- Tencereyi yemek pisirme alanina yerlestirmeden dnce iyice
kurutup temizleyin.

Temizlik ve Bakim ile ilgili Onlemler

- Uriinii suya daldirmayin veya iiriine su sigratmayin.

-Yemek pisirme kaidesini temizlemeden 6nce uriinu prizden
cekin.

- Tencereyi temizlemek icin gelik ylini veya farkl sert nesneler
kullanmayin.

- Temizlik i¢in sadece yumusak bez kullanin.

-Yemek pisirme tabaninin kasasina su veya kir girmesine izin
vermeyin.

- Uriin uzun siire kullanilmayacaksa giic kablosunu prizden cikarin
ve nemden, tozdan ve ev haserelerinden korumak icin gerekli
onlemleri alin.

Arizalar veya Bozulmalar icin Onlemler

Asagidaki durumlardan herhangi biri olustugunda triini derhal
gic kaynagindan ayirin ve yardim icin satis sonrasi hizmet ekibiyle
iletisime gecin.

- Fis veya gli¢ kablosu kullanim sirasinda ¢ok isindi.

-Yemek pisirme kaidesinden duman geliyor veya yanik kokusu var.
- Uriiniin bazi kisimlari catlamis, gevsemis veya dengeli degil.

- Tencere hasar gormis.
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Uriine Genel Bakis

Akill Yemek Pigsirme Robotu

Olgii Kab @ D
Q @—>>
®

Tencere Kapagi
- Acma/Kapatma
b Diigmesi
Tencere ® O
® Ekran
Kontrol Digmesi @
X|
'Som, . -
O ® Pisirme Kaidesi
Aksesuar Listesi
Blender Bigagi Kaidesi x 1 Blender Bigagi x 1 Bigak Kapagi x 1 Buharli Pisirici Seti x 1
(Tencereye 6nceden yerlestirilmis) (Tencereye 6nceden yerlestirilmis)
Cirpici x 1 Spatula x 1 Sepet x 1 Olgii Kagigi Seti = 1

Not: Kullanim kilavuzundaki iiriin, aksesuar ve kullanici arayiizii gizimleri yalnizca referans amagli olarak saglanmistir. Uriin iyilestirmeleri
nedeniyle asil Girlin ve iglevler farklilik gosterebilir.



Bilesen Agiklamasi

Bilesen islevleri

Bilesen Adi

Fonksiyon

Tencere

Blender diizenegiile birlikte malzemeleri pisirmek ve islemek igin kullanilir.

Tencere Kapagi

Tencereyi sizdirmaz sekilde kapatmak igin kullanilir. Cihaz kullanilirken sivilarin disari tagmasini
onleyebilir. Ortada bir agik agiz kismi bulunur; bu kisim pisirme sirasinda malzeme eklemek lizere
olgiim kabu ile birlikte kullanilabilir.

Olgii Kabi

Malzemeleri 6lgmek ve kapagin ortasindaki agik agzi kapatmak igin kullanilir.

Pisirme Kaidesi

icinde yer alan elektrikli motoru ile {iriiniin en nemli bilegenidir. Giig saglar.

Blender Diizenegi

Malzemeleri karistirmak ve kesmek igin tencere ile birlikte kullanihr.

Buharli Pisirici Seti Yiyecekleri buharda pisirmek igin kullanihr.

Sepet Yiyecekleri buharda pisirmek, yumusak veya hassas yemekleri pisirmek ve meyve ile sebze
sularini siizmek icin kullanilir.

Cirpici Krema veya yumurta beyazi ¢irpmak igin kullanilir.

Spatula Tencereniniginden yiyecek kalintilarini kazimak igin kullanilir.

Olgii Kasgig1 Seti Az miktarda sivi veya toz malzemeleri dlgmek igin kullanihr.

Bigak kapagi tencerede sivinin yayihmini gliglendirmek ve daha yumusak igeriklerin bigak

Bicak Kapagi tarafindan kesilmesini saglamak igin kullanihr.

Bilesenlerle ilgili Talimatlar
Tencere

Malzemeleriislemek veyaisitmak igin tencere kullanilir. Bir paslanmaz gelik kase, bir kapak ve bir blender diizeneginden olusur.
Pisirmeden 6nce pisirme kaidesine dogru sekilde yerlestirilmelidir. Liitfen asagidaki adimlari uygulayin:

-

. Tencerenin sapini konumlandirma noktasiyla
hizalayin, ardindan tencereyi pisirme kaidesinin
tizerindeki tutucuya dikey olarak yerlestirin.

N

. Tencereyi hafifce sola ve saga dondirmeyi deneyin.
Tencere donmezse ve yalnizca hafifge hareket
ederse dogru sekilde yerlestirilmis demektir.

/\ UYARILAR

- Uriinii mutfakta temiz, saglam ve diizgiin bir tezgah
ylizeyine yerlestirin.

- Uriiniin galistinilmasi sirasinda hareket etmesi veya
trline carpilmastile yere diigsmesini 6nlemek igin
trlinli tezgahin kenarina yerlestirmekten kaginin.

- Uriinii firin, seramik firin veya endiiksiyon firini dahil
olmak tizere 1sinmis veya isitilabilir ylizeylere ve
yliksek sicaklikli yerlerin yakinina yerlestirmeyin.
Uriinii harici st kaynaklarina yaklastirmayin.

- Uriin pigirme yaparken ortaya gikan buharin hasar
vermemesi igin Urilini raf veya dolap gibi
mobilyalarin altina yerlestirmeyin.
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Blender Diizenegi (Blender Bigagi ve Blender Bigagi Kaidesi)

Blender diizenegi ve tencereyi temizlemeden énce blender diizenegini sékiin, ardindan temizledikten ve kuruladiktan sonra
gelecekte kullanmak igin dogru sekilde yerlestirin. Blender bicagi yiyecekleri karistirmak ve kesmek igin kullanilir, bu nedenle
her zaman blender bigagi kaidesine diizgiin sekilde yerlestirilmis ve kilitlenmis olmalidir, aksi takdirde kazara yaralanmalara
neden olabilir. Litfen asagidaki adimlari uygulayin:

. Blender bigaginin kazara diismesini 6nlemek igin
tencerenin sapini agiz kismiyukari bakacak sekilde
tutun.

N

Blender bigagi kaidesini sokmek igin kaideyi saat
yoniinde gevirin, ardindan blender bigagini gegici
olarak tencerede birakin.

. Blender bigaginin sapini kauguk contaile dikkatle
tutarak tencereden gikartin.

\go

. Blender bigagini temizlerken herhangi bir yerinizi
kesmemeye 6zen gostermeniz gerekir.
Temizledikten sonra kurulayin. Blender Bigagi 4

o

Blender bigaginin sapini kauguk contaile birlikte
tutun, blender bigagini tencerenin altindaki
actklikla hizalayin ve kauguk conta tencerenin
dibine temas edene kadar blender bigagini
tencerenin altindaki acikliga yerlestirin.

. Blender bigag kaidesini alttan tencerenin altina \ ——
S

yerlestirin, ardindan blender bigagi ve blender
bigagi kaidesi birbirine sikica kilitlenene kadar
kaideyi saat yoniiniin tersine gevirin.

[=2]

/\ UYARILAR

-Bigaklar son derece keskindir. Bunlari takarken,
sokerken, kullanirken veya temizlerken gok dikkatli

olun.

Blender Bigagi Kaidesi ¥
-Bigaklara dokunmayin. Aksi takdirde yaralanmalara
neden olabilir.

Blender bigag kaidesini
acmak igin saat yoniinde
cevirin.

-Blender bigagini sékerken tencere agzinin yukari
baktigindan emin olun. Aksi takdirde blender bicagi
diisebilir ve yaralanmalara yol agabilir veya bigaklar
zarar gorebilir.

-Tencereyi yemek pisirme kaidesinden ayirmadan 6nce Bicak Sapi
ellerinizi tencereye yerlestirmeyin.

- Pisirme isleminin ardindan kalan isidan yanmamak igin
tencere ve blender bigagini sckmeden 6nce bunlarin —
dokunulabilecek kadar sogudugundan emin olun.

-Blender bigaginin dogru sekilde takildigindan emin KaugukConta @

olun. Blender bigagini ve kauguk contayi diizenli olarak
kontrol edin.
Blender Bigagi
-Blender bigagini takarken blender bigagi ve kauguk
contanin yerine yerlestirildiginden emin olun.

-Kauguk contanin saglam oldugundan emin olun. Aksi
takdirde yemek pisirme kaidesine sivi sizmasi
nedeniyle triin hasar gorebilir.

- Pisirme 6ncesinde blender bigaginin dogru sekilde
takildigindan ve tamamen kilitlendiginden emin olun.
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Tencere Kapagi

Tencere kapagi tencereyi sizdirmaz sekilde kapatmak igin kullanilir. Kullanim sirasinda giivenligi saglamak i¢in yemek pisirme
robotu sadece tencere yerine yerlestirildiginde ve kilitlendiginde galistirilabilir. Litfen asagidaki adimlari uygulayin:

1.Kapag, kapak sapi tencere sapinin sag tarafinda

2

3

olacak sekilde sikica tencereye yerlestirin ve her iki

elinizle bastirin. Ardindan kapak sapi tencere sapi
ile ayni hizaya gelene kadar kapagi saat yoniinde
gevirin. Birbirine sikica kilitlendiginden emin olun.

. Pigsirmeye baglamak igin kontrol digmesine basin;
tencere otomatik olarak kilitlenecektir.

. Yemek pisirme robotu kapagin yerinde olup
olmadigini otomatik olarak belirleyecektir. Aksi
takdirde ekranda bir bildirim gériintilenir.

4. Pigirme tamamlandiktan sonra tencerenin kilidi

otomatik olarak agilacaktir.

/\ UYARILAR

- Tencere kapaginin kilidine hasar vermemek igin
tencere kapagini zorla agmaya ¢alismayin.

Pisirme tamamlandiktan sonra sicak buharin bir
kismi tencerenin iginde kalabilir. Buhardan

yanmamak ve haslanmamak igin liitfen tencere

- Bir sonraki pisirme deneyiminizin daha iyi olmasiigin

kapagini agarken dikkatli olun.

Pisirme sirasinda 6l¢lim kabini gikarmayin. Bazi
tariflerde fazla buharin atiimasiigin élgii kabinin
ctkarilmasi gerekir. Ayrintilar igin lutfen ilgili tarife
bakin.

Tencere kapagindaki kauguk contanin hasar
gormediginden emin olmak igin contayi diizenli
olarak kontrol edin.

Temizlik sirasinda kauguk contayi sokmeyin.

yiyecek kalintilarindan koku gelmesini 6nlemek
adina tencereyi zamaninda temizleyin.

Buharli Pigirme Seti/Sepet

Tencere Kapagi

Olgii Kabi @&——O

-

Buharli pisirme seti ve sepet yiyecekleri buharda pisirmek igin kullanilir. Buharli pisirme seti bir buharh pisirme kapagi, buharh
pisirme tepsisi, alt yuva, bir buharli pisirme tenceresi ve bir su toplama tepsisinden olusur. Buharli pisirme seti dogrudan
tencere kapaginin Uzerine yerlestirilir, bdylece buhar pisirme sirasinda yiyeceklere buhar uygulanmasi igin tencere
kapagindaki agik agiz kismindan igeri buhar génderilir. Buharli pisirme setini kullanmak igin litfen asagidaki adimlari takip edin:

-

N

@

>

. Buharli pisirme setini tencere kapaginin igeri
dogruinen kismina yerlestirin. Hizalandiklarindan
ve sikica kilitlendiklerinden emin olun.

. Sepeti kullanmak iginigi yiyecek dolu tencereyi
buharayerlestirin.

Buharli pisirme setinin farkli kisimlarini
ihtiyaclariniza gére kullanabilirsiniz.

Buharla pisirme sirasinda konsantre sivi 6zlerini
toplamak igin su toplama tepsisini buharli pisirme

tenceresive tencere kapaginin arasina yerlestirin.

Sutoplama tepsisi kaldirnldiginda sivilar
tencereye akacaktir.

Buharli Pigsirme Kapagi

Buharli Pigirme Tepsisi

Alt Yuva

Buharli Pigsirme Tenceresi

Su Toplama Tepsisi
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/\ UYARILAR

-Yemek malzemelerinin buhar tenceresinin iginde esit
sekilde dagitilmasi gerekir ve tabak veya porsiyonla

birlikte pisirilecek malzemelerinin agirhgi 2 kg'i gegemez. Kol

-Sepetin buharli pisirici setini s6kerken buhardan —
yanmamaya dikkat edin. 2

-Yemek pisirme robotunun susuz kaynatmadan hasar
gbrmesini 6nlemek igin tencerede yeterli su oldugundan Sepet

emin olun.

-Buharli pisirici setindeki deliklerin tikanmasini 6nlemek
icin buharl pisirici seti ve basketi derhal temizleyin.

-Buharli pisirici seti kullanilirken 6lgtim kabinin ayrilmasi
gereklidir.

-Suyun tagmamasi igin su toplama tepsisindeki su
miktarina dikkat edin. Normalde su toplama tepsisi
yaklasik bir saat buharda pisirme sirasinda yogusan sulari
toplayabilir.

Olgii Kabi

Olgii kabi 1si kaybini ve malzemelerin disari tagsmasini 8nlemek iizere tencere kapagindaki agik agiz kismini kapatmak igin
kullanilabilir. Bununyani sira sivilarin 6lglilmesiicin kullanilabilir. Az miktarda sivi yeterliise 6l¢li kabinin gikarilmasi gerekmez.
Siviyl yavasgca tencere kapagina dékiin; 6l¢iim kabi ve tencere kapagi arasindaki bosluktan tencereye akacaktir. Tencereye
daha fazla sivi veya kati malzeme eklemek igin asagidaki adimlari takip edin:

1. Mevcut pisirme programini duraklatmak igin
kontrol diigmesine basin. Olgiim kabini sékmek
i¢in 6lgtim kabinin sapini tutun ve yukari gekin.

2. Malzemeleri tencereye ekleyin.
3. Olglim kabini tencere kapaginin agik agiz kismiyla -
hizalayin ve 6lgtim kabini tencere kapagina tekrar
yerlestirmek igin hafif¢e asagi bastirin. \@ ’
4. Pisirmeye devam etmek igin kontrol diigmesine 3

basin. /
/\ UYARILAR Olei Kab

- Pisirme sirasinda 6lgiim kabini ayirirken tencerenin igcinde
kalan sicak buhardan yanmamak igin dikkatli olun.

-Bazi tariflerde fazla buharin atilmasiigin 6l¢ii kabinin
ayrilmasi gerekir. Ayrintilar iin lGtfen ilgili tarife bakin.

Spatula/Olgii Kagig Seti

Spatula dibe yapismis yiyecekleri kazimak ve tencereyi temizlemek igin kullanilabilir. Ol¢iim kasiklari az miktarda toz veya sivi
icerikleri dlgmek icin kullanilir. Kasiklarin hacimleri farkhdir: 10 mililitre, 5 mililitre, 2,5 mililitre ve 1,25 mililitre. Bu aksesuarlari
kullanirken asagidakileri g6z 6niinde bulundurun:

/\ UYARILAR

- Aksesuarlardan hig biri baska bir amagla kullanilamaz.

-Spatulayi veya 6l¢ii kasiklarini pisirme sirasinda
tencereninigine yerlestirmeyin.

- Aksesuarlari diizenli olarak kontrol edin ve hasarlilarsa en
kisazamanda degistirin. ®
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Cirpici

Krema veya yumurta beyazi girpmaya ek olarak girpici yiyeceklerin esit sekilde karistiriimasi igin distik hizda kullanilabilir,
béylece yiyeceklerin tencerenin dibine yapigsmasini veya yanmasini 6nler. Takma ve gikarma igin asagidaki adimlari takip edin:

1. Cirpiciyr gapraz bigagin bosluguna yerlestirerek
blender bigaginin tizerine takin, ardindan yerine
sabitlemek icin hafif¢e gevirin. Yerinden kolayca
¢tkmadigindan emin olun.

2. Cirpictyr sékmek igin girpicinin sapini tutun ve
sallayarak yukari dogru gekin.

/A\UYARILAR K°'

- Cihazi Seviye 5'ten daha yiiksek hizda kullanmayin.

- Cirpiciyr kullanirken spatula kullanmayin. Cirpici &—O
-Yemek pisirme robotu kullanilirken girpici takilamaz veya

cikarilamaz.

Bicak Kapagi

Bigak kapagi tencerede sivininyayihmini gliglendirmek ve daha yumusak igeriklerin bigak tarafindan kesilmesini saglamak igin
kullanilir. Hafif ateste kaynatma ve vakumlu posette pisirme i¢in uygundur ve buhar/kaynatma modu ile kendi suyunda pisirme
modu igin kullanilabilir. Bigak kapagi ayrica blender bigagini séker veya takarken elinizi kesilmeye karsi koruyacaktir. Bigak
kapagini takip gikarmak igin agagidaki adimlari uygulayin:

Bigak Kapagi

Takma: Bigagin ortasini bigcak sapiyla hizalayin ve
bigak kapagininyerine oturmasiigin asagi bastirin.

Sokme: Bigak kapaginin sapini tutup yukari dogru
cekip gikarin.

/\ UYARILAR

-Seviye 1'den daha yiiksek hizda kullanmayin.
-Sicakhigin 100 °C'yi agmadigindan emin olun.
-Bigak kapagini sadece uygun miktarda siviyla
kendi suyunda pisirirken veya kaynatma
yaparken kullanin. Bigak kapagini yiiksek
sicakliklarda kaynatmayin veya kurutmayin.

Kullanim

Agma

Gii¢ kablosunu 220-240 V AC prize takin, glic kablosunu cihaza baglayin ve yemek pisirme robotunu agin. Ardindan ekranda
onyiikleme animasyonu goriintiilenecektir.

Kapalimodu

10 dakika boyunca herhangi bir islem gergeklestiriimezse pisirme robotunun ekrani otomatik olarak kapanir; otomatik
kapanma siiresi ayarlardan degistirilebilir. Ekran 10 dakika kapali kaldiktan sonra pisirme robotu kapali moda girecektir.
Kapatma

Pisirme robotunu kapatmak igin kontrol diigmesine 3 saniye basili tutun veya acilir mentiye gidin. Pisirme robotunu baglatmak
icin kontrol diigmesine basin. Pisirme robotu uzun siire kullaniimayacaksa pisirme robotunu kapatmak igin giic diigmesine
basin.

Not: Ekrana dokunarak veya kontrol diigmesine basarak ekrani agabilirsiniz.

Mi Home/Xiaomi Home Uygulamasina baglaniliyor.

Bu Uriin Mi Home/Xiaomi Home uygulamasi* ile galisir. Cihazinizi kontrol
etmek ve diger akilli ev cihazlariyla etkilesime gegmek igin Mi Home/Xiaomi
Home uygulamasini kullanin.

QR kodunu tarayarak uygulamayi indirin ve yiikleyin. Uygulama zaten
ylikliyse baglanti kurulum sayfasina yonlendirilirsiniz. Dilerseniz
uygulamayi indirip yiiklemek i¢in uygulama magazasinda"Mi Home/Xiaomi
Home" ifadesini arayin.

Mi Home/Xiaomi Home uygulamasini agin, sag Ustteki "+" simgesine
dokunun ve cihazinizi eklemeye yonelik istemleri izleyin. 9DD2934D
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* Uygulamanin Avrupa'daki (Rusya harig) adi Xiaomi Home'dur. Cihazinizda goriintiilenen uygulama adi varsayilan olarak kabul edilmelidir.
Not: Uygulamanin siiriimii giincellestirilmis olabilir. Liitfen mevcut uygulama siirtimiine iliskin talimatlar uygulaymn.

Wi-Fi Agik/Kapali

Yemek pisirme robotunun ekranini aydinlatin. Ekranin tist kismindan asagi kaydirin, Wi-Fi simgesine dokunun ve Wi-Fi agini
etkinlestirmekigin diigmeyi saga, devre disi birakmak igin sola kaydirin.

ilk Kurulum

Yemek pisirme robotunu ilk kez agtiginizda ilk kurulumu tamamlamak igin ekrandaki talimatlari takip edin. Calistirma sirasina
sonraki adima ilerlemek igin kontrol diigmesine basin veya ekrani sola kaydirin. Kurulumu tamamladiktan sonra ana ekrana
girmek igin kontrol diigmesine tekrar basin.

Ayarlariistediginizzaman Profil > Ayarlar b6limiinden degistirebilirsiniz.

Kullanim Ayarlari

Ayar degerleri: Siire, sicaklik ve hiz gibi pisirme parametreleri pisirme 6ncesinde veya sirasinda ayarlanabilir. Yemek pisirme
robotu sadece zaman ve hiz ayarlandiginda calistirilabilir. Degerleri ayarlamak igin ekrandaki siire, sicaklik ve hiz simgelerine
dokunun ve degerleri degistirmek igin kontrol diigmesini gevirin. Deger ayarlaritamamlandiktan sonra pisirmeye baslamak igin
kontrol diigmesine basin.

Tarif se¢me: Ekranda Tarifler’i segin veya tarifleri aramak igin sag list késedeki simgeye dokunun. Yemek pisirme robotunu
yemek pisirmek tizere ¢alistirmak igin tarifi adim adim takip edin.

Siireyi ayarlama

1. Siire ayarini etkinlestirmek igin siire ayar
simgesine dokunun.

2. Pisirme siiresini ayarlamak igin kontrol diigmesini
cevirin.

/\ UYARILAR

- Pisirme sirasinda 6n ayarli zaman istenilen sekilde
degistirilebilir (belirli modlar diginda). Zaman ayari
simgesine dokunun ve istenilen pisirme siiresini segmek
icin kontrol diigmesini gevirin. Yemek pisirme robotu
pisirme tamamlanana kadar ayarlanan en giincel siireye
gore yemek pisirmeye devam edecektir.

-Onceden belirlenen siire sona ermeden 6nce yemek
pisirme robotunu duraklatmak igin kontrol diigmesine
basin ve pigirme sirasinda malzeme ekleyin. Yemek
pisirme robotunu baslatmak igin kontrol diigmesine
tekrar basin, robot baslangigta 6nceden ayarlanmis
slireye gore pisirmeye devam edecektir.

- Pisirmeyi énceden ayarlanmis siireden dnce
sonlandirmak igin siire ayari simgesine dokunun ve
kontrol diigmesini 00:00:00'a ayarlayin.

Sicakligiayarlama

1. Sicaklik ayarini etkinlestirmek icin sicaklik ayari 00:00:00

simgesine dokunun. — S
2. Sicakligi ayarlamak igin kontrol diigmesini gevirin.
- Pisirme sirasinda pisirme sicakligi istenilen zamanda
degistirilebilir (belirli modlar diginda).
-Isitma gerekli degilse sicaklig “--" olarak ayarlayin.
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Hiziayarlama

1. Hiz ayarini etkinlestirmek igin hiz ayari simgesine
dokunun.

2. Doniis hizini ayarlamak igin kontrol diigmesini
gevirin.

/\ UYARILAR

- Pisirme sirasinda hizistenilen zamanda degistirilebilir
(belirli modlar disinda).

-Yemek pisirme robotu siire ve hiz ayarlandiktan sonra
pisirmeye baslayabilir.

-ileri ve geri déniis igin 20 hiz seviyesi mevcuttur. Kontrol
diigmesini saat yoniinde gevirerek ileri doniis hizini, saat
yoniiniin tersine gevirerek ise geri doniis hizini ayarlayin.
Seviye yiikseldikge hiz artacaktir.

-Yiyeceklerin tagsmasi ve yaniklara neden olmasini 6nlemek
icin 60 “C'nin lizerinde sicak yiyecekler veya gorba
pisirirken yiiksek hizda galistirmayin.

-Kontrol diigmesini saat yoniinde veya saat yoniiniin
tersinde gevirerek blender bigaginin doniis yoniini
degistirebilirsiniz. Yiyecekleri hafifce karistirmak igin ters
déniisii kullanin.

On ayarl modlar

Yemek pisirme robotunda gesitli pisirme ihtiyaglarini karsilamak tizere birden gok 6n ayarli mod bulunur. Tartma, hizli gevirme,
hamur yogurma, buz rendeleme, suyunu sikma, 6gtitme, kiyma, dograma, temizleme, buharda pisirme/kaynatma, suyunda
pisirme dahil olmak Uizere farkl én ayar modlarindan birini segmek igin ana ekrana gidebilirsiniz. Kiyma ve tartma modlari ile
ilgili 6rneklere bakin ve asagidaki adimlari takip edin.

Kiyma
1. Malzemeleritemizleyin ve kiiglik pargalara ayirin, ardindan tencereye yerlestirin. Malzeme miktarinin tencerenin maksimum

seviyesiniagsmadigindan emin olun.

2. Tencereyi pisirme kaidesine dogru sekilde yerlestirin, ardindan tencere kapagini kapatin. Kapagin dogru sekilde
kapatildigindan ve tencereye kenetlendiginden emin olun.

3. Yemek pisirme robotunu agin, ekranda kiyma modunu segin ve kontrol diigmesine basin. Yemek pisirme robotu 6n ayar
degerine gore galisacak ve siire¢ tamamladiginda otomatik olarak duracaktir. Stireg devam ederken streci duraklatmak igin
kontrol diigmesine basin.

4. Malzeme isleme tamamlandiktan sonra tencereyi pisirme kaidesinden ayirin ve yiyecekleri almak igin spatulayi kullanin.

/\ UYARILAR

- Etleri pisirmeden 6nce tendonlari, kemikleri ve deriyi etten ayirin ve donmus etin buzunu ¢éziin.

- Kiyma modunu donmus et, buz pargalari veya kemik gibi sert malzemeleri pisirmek igin kullanmayin.

-Yemek pisirme robotu ¢alisirken hafifge sallanacaktir, bu siiregte litfen yemek pisirme robotunun basindan ayriimayin.

-Yemek pisirme robotu asiri sallanirsa veya malzemeler tencerenin yan tarafina yapisirsa robotu kapatin. Malzemeleri
tencerenin tabanina esit olarak yaymak igin spatulayi kullanin, arindan yemek pisirme robotunu tekrar gahstirin.

Tartma
1. Tencereyi pisirme kaidesine yerlestirin ve mod ekraninda tartma modunu segin.
2. Tartilacak malzemeleri tencereye yerlestirin. Malzemelerin agirligi ekranda gosterilir.

3. Kontrol diigmesine basin ve digmeyi sifira getirin, ardindan siradaki malzemeyi tencereye yerlestirin. Tartma siireci toplam
agirhk maksimum 5.000 grama ulasana kadar tekrar edilebilir.

/\ UYARILAR

- Tartma modu sadece baska hicbir farkli mod ¢alistiriimadigi zaman kullanilabilir.
- Tartma modu kullanilirken yemek pisirme robotunun diiz bir yiizeye yerlestirildiginden emin olun. Aksi takdirde tartma

hatali sonug verebilir.
- Tartma modundan ¢ikmak igin tartma ekraninda sol list kdsedeki "<" simgesine dokunun.
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Modlarin islevleri

Mod Adi Fonksiyon Aciklama
V_ar.saylla'n olarak se":.'l'.d'r‘.. . Uriiniin  nasil calistigini iyi bilmeyen kisilerin bulutta
Pisirmeyi baslatmak igin siireyi, . -

Manuel sioaklisi ve hizi ayarlayin depolanmis tariflerde veya yemek pisirme robotunda yer alan
Not:Makgsxmumgangn)r,masu):es{‘tsaamr- on ayarl tariflerde belirtilen adimlari ve ayarlari takip etmesi
maksimum sicaklik 150 “C'dir ve maksimum onerilir.
hiz seviyesi10'dur.

Yemek pisirme robotunun malzemeleri hassas sekilde

Tartma Malzemeleri tartmak icin kullanilir. tartabilmesi igin her tartma igleminden sonra ekranda “Sifira

Geri D6n" segenegine dokunulmasi siddetle nerilir.

Hizli gevirme

Yiyecekleri hizla sikistirmak igin
kullanihr.

Bu mod en yiiksek hiza sahiptir. Bu moddan gikmak igin hizh
cevirme simgesine tekrar dokunun. Yemek pisirme robotunun
sallanmasini ve kazalara neden olmasini énlemek igin robot
calisir durumdayken basindan ayrilmayin.

Hamur
yogurma

Hamur yogurmak icin kullanilr.

Sicaklik ve hiz ayarlanamaz. Su ve diger malzemeler tencere
kapagindaki agik agizdan eklenebilir.

Rendelenmis
buz

Buz pargalamak igin kullanilir.
Kalin pargali veyaince pargal
buz segenegini tercih edebilirsiniz.

Sicaklik ayarlanamaz. Kirilan buzun disari tasmasini 6nlemek
icin yemek pisirme robotu calisirken tencere kapagi ve dlgii
kabinin yerine yerlestirilmis olugundan emin olun.

Yiyecegin suyunu sikmak igin

Sicaklik ayarlanamaz. Suyun disari tasmasini 6nlemek igin

gAEyve/Sebze kullanilir. Meyve ve sebze gibi yemek pisirme robotu galisirken tencere kapagi ve 6lgii kabinin
fkma malzemeler igin uygundur. yerine yerlestirilmis olugundan emin olun.
A . Sicaklik ayarlanamaz. Malzemelerin esit sekilde 6gutiilmesine
P Tahillar 6glitmek ve malzemeleri - P
Oglitme Karmak icin kullamhir tam olarak yardimci olmak {izere malzemeleri kiigiik pargalara
¢ . ayirmaniz 6nerilir.
Kiyma Et dolgu yapmak ve malzemeleri Sicaklik ayarlanamaz. Donmus et ve meyve gibi sert malzemeler
pargalamak igin kullanilir. veyayliksek suigeren malzemelerigin uygun degildir.
Y cal kigin kullanil tiksek sui | lerigi degildi
Dog Daha biiyiik malzemeleri dogramak Sicaklik ayarlanamaz. Malzemelerin disari tagsmasini 6nlemek
ograma iin kullanilir. icin yemek pisirme robotu caligirken tencere kapagi ve dlgii
kabininyerine yerlestirilmis olugundan emin olun.
. . P Suyu maksimum seviyeden fazla doldurmayin. Yemek pisirme
- Tencerenin temizlenmesiigin - R .
Temizlik wullanilir robotu calistirilirken tencere kapagi ve 6lgii kabinin yerine
: yerlestirilmis oldugundan emin olun.
Sicaklik ve hizayarlanamaz. Bu modda blender bicagi calismaz.
Buharda Yiyecekleri buharda pisirmek Bu mod manti ve tofu gibi hassas yiyecekleri pisirmek igin
E?I::ten/‘na igin kullanihr. uygundur. Az yag ile kizartma gibi buharda pisirme disinda
y

yemek pisirme ydntemleriigin uygun degildir.

Kendi Suyunda
Pisirme

Yiyecekleri kendi suyunda
pisirmek igin kullanihr.

Blender bigagl malzemeleri asiri karistirmayi 6nlemek adina
aralikli doniisii destekler. Bu mod, et yahni ve gorba gibi
yiyecekleri uzun siirede kendi suyunda pisirmeye uygundur.

Yiiksek sicaklik

Yiiksek sicakliklarda azyagile
kizartma igin kullanihr.

Bu mod sebzeler veya yumurta gibi yiyeceklerin maksimum
180 °C olmak lizere yliksek sicakliklarda azyagile yliksek ateste
kizartilmasiigin uygundur.

Not: Uriin gelistirmelerinden dolayi ekrandaki mod adlari farkli olabilir, liitfen mevcut tiriine bakin.
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Mod Ornekleri

Mod Adi Siire Hiz Seviyesi Malzeme Miktari

200 gr havug ve 500 mligme suyu.

. Seviye 0,5-10. L.

Manuel 15 dakika . oy Her ¢alistirma sonrasinda pisirme
Maksimum sicaklik150 “C'dir. robotunu 25 dakika dinlendirin.
Hizli gevirme 2 saniye x 3 kez Hizh gevirme 2 limon (Uggen seklinde kesin)
Hamur yogurma 5dakika Hamur yogurma 450 grun, 300 mligme suyu
Rendelenmisbuz 8 saniye Kalin buz igin seviye 8, 200 gr'lik 3 cm? buz kiipleri
ince buzigin seviye 9,5

Meyve/Sebze Stkma 30 saniye Seviye 9 400 grarmut, 1.000 mligme suyu
Ogiitme 20 saniye Seviye 9,5 200 gr'lik 3 cm? pargali seker
Kiyma 15 saniye Seviye 8 300 gr'lik 2 cm? kiip kesilmis bonfile
Dograma 6 saniye Seviye 9 100 gr sarimsak
Temizlik 90 saniye Seviye 6 1.000 mligme suyu
Ayrintili temizlik 8 dakika Seviye 6 1.000 mligme suyu
Hamur kalintisi 13 dakika Seviye 4veya 6 1.000 mligme suyu
temizligi
Buharda pigirme/ 60 dakika Seviye 0 1.000 mligme suyu
kaynatma
K_er)diSuyunda 60 dakika Seviye 0,5 1.000 mligme suyu
Pisirme
Yiiksek sicaklik 10 dakika Seviye 0,5 300 gr sebze veya yumurta

Not: Uriin gelistirmelerinden dolayi ekrandaki mod adlari farkli olabilir, liitfen mevcut iiriine bakin.

Tarif Islevi
Daha iyi akilli yemek pisirme deneyimiicin kullanim 6ncesinde iiriinii bir aga baglayin.

Kisisel tariflere erismek icin ekranin sol list kdsesindeki Tarifler'e dokunun; anahtar kelime girerek tarif aramak igin ekranin sag
ist kdsesindeki arama gubuguna dokunun (biiyiite¢ simgesi).

Bakim

-ilk kullanim 6ncesinde yemek pisirme kaidesi disinda tiim bilesenleri ve aksesuarlari iyice temizleyin.
-Her kullanim sonrasinda yemek pisirmede kullanilan tiim aksesuarlariiyice temizleyip kurulayin.

- Tenceredeki kalinti yiyecekleri temizlemek igin yemek pisirme adimlari veya yemekler arasinda temiz modu kullanin. Modu
mod ekraninda bulabilirsiniz.

-Tencereyi temizlemek igin keskin nesneler veya bulagik teli kullanmayin, bunun yerine paslanmaz gelik temizleyici kullanin.

-Buharda pisirme seti gibi plastik aksesuarlarin yiizeyini temizlemek i¢cin yumusak bir bez kullanin.

-Yemek pisirme alanini temizlemeden 6nce gii¢ kaynaginin baglantisint kesin.

- Hafif nemli bir bez ve seyreltilmis deterjan kullanarak yemek pisirme alanini silip temizleyin.

-Yemek pisirme alanina hava ve su girmesini 6nlemek icin yemek pisirme alanini temizlerken ¢ok fazla su kullanmaktan
kaginin.

-Tencere ve blender diizenegi su, diger sivilar veya yemek artigiyla uzun siire temas ederse hasar gorebilir. Bilesenleri her
kullanimdan sonra hemen yikayin.

- Uzun siire kendi suyunda pisirme veya asitli maddelerle temas paslanmaya neden olabilir, litfen kullanilan malzemelere
dikkat edin.

-Tencere, glic kablosu, kauguk contalar ve tencere kapagi ile blender diizenegi dahil olmak tizere yemek pisirme alani ve
aksesuarlari hasara karsi diizenli olarak kontrol edin.

- Uriiniin hasar gérmesini 6nlemek igin iiriiniin havalandirma agikliklarini tikanmaya karsi diizenli olarak kontrol edin.

- Oriin kullanilmadiginda iiriinii prizden gekin.

-Yemek pisirme kaidesinin tizerindeki tencere tutucusunun iginde bir tahliye yapisi bulunur. Yiiksek miktarda et suyu veya sivi
kazara tutucuya dokiilecek olursa yemek pisirme kaidesini ters gevirmeyin. Sivi otomatik olarak alttaki tahliye deligine
akacaktir. Yemek pisirme kaidesinin ylizeyinde kalan siviyi temizlemek igin emici slinger veya yumusak bir bez kullanin.

- Uriin kuru ve temiz tutulmali, kuru ve iyi havalandirilan bir ortama yerlestirilmelidir.

-Hasarliaksesuarlari kullanmayin.

-Blender dlizenegi ve aksesuarlari sarf malzemeleridir. En iyi pisirme sonuglariigin durumlarina ve kullanim sikliklarina gére
uygun zamanda degistirin. 158



Teknik Ozellikler

Ad Akilli Yemek Pigirme Robotu Model MCCO1IM-1A

Toplam Nominal Giig 1700 W Nominal Voltaj 220-240V~

Nominal Motor Giicii 500W Nominal Isi Giicii 1200W

Kapasite 2,2L Nominal Frekans 50-60 Hz

Net Agirlik 10kg Isitma Yontemi Endiiksiyonile 1sitma
Briit Agirlik 13,8kg Uriin Boyutlari 413 x 316 x 344 mm
Kapalimodu 04W

Kablosuz Teknik Bilgileri

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Maks. Giig: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Maks. Giig: 5,8 dBm

Bu cihazin WLAN islevi 5150 ila 5350 MHz frekans araliginda galistirilirken sadece kapali alanda kullanim ile sinirlidir.

Cce

isbu belge ile Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd., radyo ekipmani tipi MCCOTM-1A iiriiniiniin 2014/53/EU sayil
Direktife uygun oldugunu beyan etmektedir. AB uygunluk beyaninin tam metnine su adresten ulasilabilir:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Ayrintili e-kilavuz igin litfen www.mi.com/global/support/user-guide adresine gidin

2

Bu sembolii tasiyan tiim Uriinler, elektrikli ve elektronik ekipman atiklaridir (2012/19/EU sayili direktifte WEEE olarak
belirtilmistir) ve bunlarin siniflandirlmamis evsel atiklarla birlikte atilmamasi gerekir. Bunun yerine ekipman atiklarinizi,
elektrikli ve elektronik ekipman atiklarinin geri déntisiimii igin devlet veya yerel makamlar tarafindan belirlenmis bir toplama
noktasina teslim ederek insan saghgini ve gevreyi korumaniz gerekir. Dogru imha ve geri donlisiim, gevre ve insan saghgi
lizerindeki olasi olumsuz sonuglari 6nlemeye yardimei olur. S6z konusu toplama noktalari ve bu tiir toplama noktalarinin kosul
ve sartlariile ilgili daha fazla bilgi igin litfen kurulumcuya veya yerel makamlara bagvurun.

&

PAP
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Sorun Giderme

Sorunlar

Ariza Teshisive Cozlimler

Tencerenin altindaki
alanasivi girdi.

Derhal gii¢ kablosunu prizden gekin.
Yemek pisirme robotunu kapatin.
Tencerenin altindaki fazla siviyi bir bezile silin.

Yemek pisirme kaidesini hareket ettirmeyin veya egmeyin. Bu sekilde yemek pisirme
kaidesine su kagmasini ve elektrikli pargalarla temas etmesini 6nlemis olacaksiniz.

Kendi basiniza onarabileceginiz herhangi bir parga icermedigi igin yemek pisirme kaidesini
pargalarina ayirmaya galismayin.

Sivininyemek pisirme kaidesine sizip sizmadigini bilmiyorsaniz tirlinii galistirmayin, misteri
hizmetleriyle iletisime gegin.

Blender bigaginin diizgiin takildigindan ve kauguk contanin hasar gérmediginden emin
olun.

Uriin galigmiyor ve ekran
agilmiyor.

Giig kablosunun prize dogru takildigindan emin olun.

Litfen triintin agik olup olmadigint kontrol edin.

Tencere yemek pisirme
kaidesine oturmuyor.

Tencere ve blender diizeneginin dogru yerlestirildiginden emin olun.

Uriin kullanim sirasinda
duruyor.

Tencereyiyemek pisirme kaidesinden ayirin.

Bazi malzemeleri tencereden gikarin veya biraz sivi ekleyin.
Bes dakika bekleyin (soguma siiresi).

Tencereyi tekrar yerlestirin.

Yemek pisirme kaidesinin arkasindaki havalandirma agikliginin engellenmis olmadigindan
eminolun.

Uriinii tekrar baglatmak igin kontrol diigmesine basin.

Soguma siiresi sona erdikten sonra sistem hatasi mesaji silinmediyse litfen musteri
hizmetleriyle iletisime gegin.

Tartilan agirlik yanlis.

Yemek pisirme kaidesinin yanlarina temas eden herhangi bir nesne olup olmadigini kontrol
edin.

Yemek pisirme kaidesinin gilic kablosundan gekilip ¢ekilmedigini kontrol edin; bu durum
tartma modiiliiniin dengesinin bozulmasina neden olabilir.

Uriiniin temiz, sabit ve diiz bir tezgah iizerine yerlestirildiginden emin olun.

Tartma iglemi stirerken triine dokunmayin.

Temel yemek pisirme
islemleri kesintiye ugruyor.

Eklenen malzemeler gereksinimlere uymuyor.
Tencereyi yemek pisirme kaidesinden gikartin ve bosaltin.
Bos tencereyi tekrar yemek pisirme kaidesine yerlestirin.

Pisirme siirecini tekrar baslatin.

Yemek pisirme robotu Wi-Fi‘a
baglanamiyor

Ayarlar ekraninda Wi-Fi'i sifirladiktan sonra tekrar baglanmayi deneyin.

Wi-Fi sinyalinin yeterince gticlii olup olmadigini kontrol edin.

Sistem stirtimi
glincellenemiyor.

Uriintin halihazirda pigirme yapip yapmadigini kontrol edin.

Wi-Fiaginin diizgiin ¢alisip galismadigini kontrol edin.

Isitmaislevi galigmiyor.

Isitma siiresi dogru ayarlanmamis olabilir. Isitma siiresinin ayarlandigindan emin olun.
Sicaklik segilmemis. Sicakligin ayarlandigindan emin olun.

Halihazirda tencere sicakhigi ayarlanan sicakligi asmis.
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Ariza Kodlari

Yemek pisirme robotu diizgiin calismiyorsa ekranda bir hata kodu gériintiilenir. ilgili sonucu bulmak igin liitfen asagidaki

tabloya bakin.

Ariza Kodlari

Olasi Nedenler

Cozimler

Tencere kapagi

Tencere kapagi yerine yerlestirilmemis

Tencere kapagini yerine yerlestirin ve

algilanmadi. veya kilitlenmemis. sikica bastirin, ardindan tekrar deneyin.
Tencere 5 Tencereyi dogru konuma hizalayin ve
T takili degil Iis takilmis. yl dog Y
algilanmadi. encere takdh degiiveya yaniis takimiz yerlestirin, ardindan tekrar deneyin.
. . . Voltaj tekrar normale déndiigiinde yemek
E-03 Asirivoltaj korumasi tetikleniyor. pisirme robotu otomatik olarak galismaya
devam edecektir.
Voltaj tekrar normale déndiigiinde yemek
E-04 Asirivoltaj korumasi tetikleniyor. pisirme robotu otomatik olarak galismaya
devam edecektir.
Tencerenin alt kismindaki sensérde Sicaklik diistiigiinde yemek pigirme robotu
E-05 yiiksek sicaklik uyarisi tetikleniyor. o'éomai:'tlf olarak  calismaya ~ devam
edecektir.
Sicaklik distligiinde yemek pisirme
E-07 IGBT sicakhigi cok yiiksek. robotu otomatik olarak calismaya devam
edecektir.
- Bakim ayarlamak igin satis sonrasi hizmet
E-8 IGBT sensorii hasarl. ekibiyle iletisime gecin.
E-10 Tencerenin altindaki sensor hasar gérmiis. Slfiigir;lea}illae;lia;?:na:glig:am sonras! hizmet
E-1 Istiletisiminde hata var. eBIililgir;I:)illzlili:E?na:glggi:at@ sonrast hizmet
E-12 Bobin plakasinda agik devre var. eBlfiiEir;I:)illzl;:li:riTr]na:glgg:at@ sonrast hizmet
E-13 Tencere yerine kilitlenmemis. eBIfilg;;Is)illzlili:?:na:glgg]i:at@ sonrast hizmet
E-16 Motor asiri akim korumasi tetikleniyor. E:if{;l:%iili:?na:glgg:at@ sonrast hizmet
E-17 Motor yiiksek voltaj korumasi tetikleniyor. eBlfiiEir;ls)illzli:riTr]na:glgg:at@ sonrast hizmet
o X . . Bakim ayarlamak igin satig sonrasi hizmet
E-18 Motor diisiik voltaj korumasi tetikleniyor. ekibiyle iletisime gegin.
Bakim ayarlamak igin satis sonrasi hizmet
E-19 Motor faz kaybi korumasi tetikleniyor. ekibliyle)i,letisime glg:;in. 2 iz
Bak | kigin sat hizmet
E-20 Motor sikisma korumasi tetikleniyor. elfiblir;ls)illzl;:i:?nae glgl(;nsa 13 sonrast hizme
Sicaklik diistiiglinde yemek pisirme robotu
E-21 Motor sicakligi ok yiiksek. otomatik olarak galigmaya devam
edecektir.
- Bakim ayarlamak igin satig sonrasi hizmet
E-22 Motor sensériinde agik devre var. ekibiyle iletisime gecin.
e Bakim ayarlamak igin satis sonrasi hizmet
E-23 Motor sensoriinde kisa devre var.

ekibiyle iletisime gegin.
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Ariza Kodlari Olasi Nedenler Coziimler

Sicaklik diistiigiinde yemek pisirme robotu

E-24 MOSFET sicakligi agir yiikseliyor. otomatik  olarak caligmaya devam
edecektir.

- Sicaklik diistiigiinde yemek pisirme robotu

E-25 MOSFET sicaklik sensériinde agik devre otomatik  olarak  calismaya devam
var. edecektir.

MOSFET sicaklik sensériinde kisa devre Sicaklik diistigiinde yemek pisirme robotu

E-26 var otomatik olarak calismaya devam
’ edecektir.

Sicaklik distligiinde yemek pisirme robotu

E-27 Motorun iletisiminde hata var. otomatik olarak calismaya devam
edecektir.

Sicaklik dlistliglinde yemek pisirme robotu

E-28 Sogutma faninda hatavar. otomatik olarak calismaya devam
edecektir.

Sicaklik disttiginde yemek pisirme robotu

E-29 Tartmailetisiminde hata var. otomatik olarak calismaya devam
edecektir.

Sicaklik distliglinde yemek pisirme robotu

E-30 Android iletisiminde hata var. otomatik  olarak galigmaya devam

edecektir.

Kullanim Kilavuzu Striimii: V1.5

Daha fazla bilgiigin litfen www.mi.com'u ziyaret edin
Susirket igin tiretildi: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Uretici: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.

(Mi Ekosisteminde yer alan girketlerden biri)
Adres: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Cin'de tretilmistir
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Bién phap an toan

Doc ky huéng dan sir dung nay trude khi str dung va giit lai dé
tham khao.

Pé& dadm bao an toan cho ban va gidm thiéu rdi ro gy ra thuong
tich ca nhan hodc thiét hai tai san, vui long hiéu ré va tuan tha
cac bién phap an toan sau day.

CANHBAO

-San pham nay chi danh cho muc dich st dung trong gia dinh.

- Nhirng ngudi bi suy giam kha nang vé giac quan hay tinh than
hodc thiéu kinh nghiém va kién thirc cé thé str dung cac thiét bi
nay néu dugc giam sat hodc hudng dan vé viéc st dung thiét bj
mot cach an toan va hiéu rd cac mbi nguy hiém co thé xay ra.

-Vui l6ng dé san pham tranh xa tam tay tré em. Tré em khong
duoc choi dlia hodc st dung sdn pham nay.

- Khéng dat san pham 1&n bé mit uét hodc khong chic chén. Tét
nhéat 1a d4t san pham cach xa ngudn Itra hodc ngudn nhiét toi
thiéu 30 cm.

- Pham vi d6 cao hoat dong binh thudng clia san pham nay l1a
0-2000 mét.

-Khéng dat dé nu trén cac bé mit duogc nung néng hoic chiu
nhiét bao gdm bép 16, bép gdm hodc bép tr, cling nhu khong
dugc @4t gan cac khu vuce cé nhiét do cao.

- Khéng nghién, dap hoic cao xudc san pham bing vat sic nhon
hoc vat nang dé tranh gay tray xudc hodc Iam hu hdng san
pham.

-Khéng thé sir dung san pham v&i bo hen gid bén ngoai hoéc diéu
khién tir xa doc |ap.

-Khéng tu y sira d6i, thao r&i hodc sira chita san pham dé tranh
hdéa hoan, dién giat va bong nuéec.

- Ngtlrng st dung san pham ngay |ap tirc néu san pham bi truc
tric hodc hdng héc dé tranh hda hoan, dién giat va béng nuéc.

-Pam bao ring cac bd phan silicone ctia san pham khéng tiép
xtc véi cac dung dich c6 chira con trén 50%.
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- Tat san pham va ngat két nbi ngudn dién truée khi thay thé phu
kién ho&c cham vao cac bo phan c6 thé thao rdi.

- Khong st dung cac phu kién hodc bd phan khong di kem vai san
pham nay dé tranh hda hoan va thuong tich ca nhan.

- Hoi nuéic va nhiét cé thé lam hu héng, d6i mau hoic bién dang
dd dac va tudng nha ciia ban, hay dé san phdm cach xa d6 dac
va tudng nha, tbi thiéu 12 30 cm.

- St dung san pham trong mot khu vire thong gioé tét d& dam bao
tan nhiét thich hop.

- Céc ludi dao bén trong ndi rat sic. Hay than trong khi lay thirc
an ra khoi ndi va vé sinh cum may xay.

Bién phap an toan lién quan dén ngudn dién

- Khong stt dung bat ky ngudn dién nao khac ngoai ngudn dién AC
220-240V dé tranh hoa hoan va dién giat.

- Khéng rat phich cdm bing cach kéo day ngudn dé tranh dién
giat hodc héa hoan do doan mach.

-Khéng dé tré em sir dung sdn pham ma khéng c6 ngudi lén giam
sat. D€ san pham tranh xa tAm tay clia tré so sinh dé tranh bj
dién giat, bong hodc cac thuong tich khac.

-Khéng cdm hodc rat day ngudn khi tay uwat dé tranh bj dién giat
hodc bi thuong.

- Chi st dung 6 cdm dién cé dinh mdrc tdi thiéu 1a 10 A.

- Rt day ngudn khoi 6 cdm dién trude khi bao tri hodc di chuyén
san pham.

- Néu day ngudn bj héng hoic bj dirt thi phai duoc thay thé hoidc
stra chita b&i nha san xuit hoic bd phan hiau mai dé tranh cac
nguy co vé an toan.
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Bién phap an toan trong khi str dung

- Khéng cho nguyén liéu vao ndi qua vach tdi da (dau "2,2 L").

-Khéng thao cbc dong khi san pham dang chay & toc do cao, dé
tranh tran dau m& hodc chat 1dng.

-Khéng tim cach dung li'e mé nap noi hodc co ciu khéa. Nap ndi
chi cé thé duoc mé khi tdc dd bang 0 va da nha co ciu khoa.

-Khéng diing dung cu danh trirng trong quy trinh ndu thai gian
dai, ching han nhu nau cham, dun nhd Itra hoic G men.

- Khéng cham vao cac bd phan chuyén déng dé tranh hdng héc
co hoc.

-Khéng cho tay vao noi.

- Gilt co thé va téc ban cach xa cum may xay.

-Pam bao co di nudce trong ndi khi hap. Vui long thém nuédc néu
thoi gian ndu téng lén.

-Khéng cham vao cbc dong trong hodc ngay sau khi st dung. Dé
san pham cach xa tré em va tré so sinh, ddng thai thuc hién cac
bién phap phong ngtra dic biét dé tranh tré bj bong nuéc.

- Khéng di chuyén hoic Iac sdn pham trong qua trinh st dung.

-Khéng @4t mudng muc vao ndi trong khi nu.

- Khéng che phan trén clia san pham trong khi str dung, néu
khéng, hoi nuwéc c6 thé khong thoat ra dugc.

- Néu thém nudc vao ndi trong khi xay nguyén liéu thi phai dam
bao nhiét d6 nuéc nhd hon 60°C dé tranh bj bdng va bong nuéc
néu chat |dng tran.

-Téc d6 xoay sé tu dong giam néu nhiét do chat Idng qua cao
trong qua trinh xoay téc dé cao.

-Hay lwu y rang viéc d6 chat 16ng & nhiét d6 cao vao ndi cé thé
khién chat Idng phun ra ngoai do hoa hoi.

- N6i phai dugc sir dung véi dé nau di kem.
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Bién phap an toan sau khi sir dung

- LAy nguyén liéu trong ndi ra ngay sau khi st dung. Thao cum may
xay va vé sinh kip thoi, can than dé dam bao khéng lam tray
xuwéc ludi dao.

-Ngtrng st dung san pham ngay lap tirc va rat phich c&m khai
ngudn dién néu san pham bij truc tric ho4c héng héc.

Bién phap an toan khi vé sinh vabao duwéng

- Khéng nhing san pham vao nuéc hoéc dé nuéc bén vao san
pham.

- Rt phich cdm clia san pham trudce khi vé sinh dé nau.

- Khéng duing bui nhui thép hoic cac vat cirng khac dé vé sinh néi.

- Chi sir dung vai mém dé vé sinh.

-Khéng dé nuée hodc bui ban lot vao vo clia dé nau.

- Néu khong str dung san pham trong mot thai gian dai, hay rat
day ngudn va thuc hién cac bién phap bao vé san pham khai do
am, bui ban va cac loai gay hai trong nha.

Bién phap phong ngira truc tric hoic su' cd

Néu xay ra bat ky s cb ndo sau day, hdy ngat ngudn dién véi san
pham ngay |ap tirc va lién hé véi nhém dich vu hau mai dé duoc
hd tro.

- Phich cdm dién hoic day ngudn rat néng trong qua trinh st
dung.

- C6 khoi bdc ra tir d& ndu hodc c6 mui chay khét.

- M6t sb bo phan clia san phdm bj nirt, 1dng hodc khong &n dinh.
NGi bi méo.
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Téng quan vé san pham

Robot niu &n théng minh

bcdong @ T
;épl:éig @g,

° @ NGt ngudn

Man hinh

Nam didu khién @

Danh sach phu kién
Pé ludidao xay x 1 Ludidao xay x 1 Nip ludidao x 1 B6 ndi hap x 1
(Pal4p sin trong ndi) (Pal4p sin trong ndi)
|
Dung cu danh trirng x 1 Mudng muc x 1 RS x 1 Bo thia dong 1

Luu y: Minh hoa vé san phdm, phu kién va giao dién ngudi dung trong huéng dan sir dung chi mang tinh chat tham khao. San phdm va chirc
nang thuc té cé thé thay déi do cai tién san pham.
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Mo ta bo phan

Céc chirc nang b6 phan

Tén bod phan Chtlrc ndng
Noi Dung dé ndu va ché bién nguyén liéu két hop voi cum may xay.
o Duing dé day kin ndi. C6 thé gitp ngan nudc trai cay bén ra ngoai trong qua trinh hoat déng.
Nap noi Cé16 hao & gittavaban cé thé dung c6c dong dé thém tirng phan nguyén liéu qua 16 nay trong
khi nau.
Cébc dong Dung dé do nguyén liéu va chin 16 ha & gitta nép noi.
Déniu Day la b phan chinh ctia san pham, c6 dong co dién & bén trong. Bo phan nay c6 thé cap dién.

Cum may xay

Dung ciing véi ndi dé xay va cit nho nguyén lidu.

Bo6 ndihap

Dung dé hap thirc &n.

RS

Dung dé hap thirc &n va ndu cac mén &n mém hoic thanh dam, ciing nhu dé loc nwdc trai cay
varaucu.

Dung cu danh trirng

Dung dé danh bong kem hodc long trdng trirng.

Mudng mic Dung dé nao cin thirc &n bam trong long ndi.
Bo thia dong Dung dé do lwgng nhd nguyén ligu 1dng hodc bot.
N&p ludi dao Nap luidao dugce sir dung dé tdng cudng su doi lvu clia chat 1dng trong noi va tranh dé ludi dao cat [én

cac nguyén liéu mém.

Huéng dan st dung bo phan

Nbi

Noi dugc dung dé ché bién hogic dun néng cac nguyén ligu. Néi bao gdm long ndi bing thép khong gi, ndp ndi va cum may xay.
Trudc khinau, can phai dat noi vao dang vi tri trén dé nau. Vui long lam theo cac buéde bén dudi:

1. Cén chinh tay cdm ctia ndi théng véi diém dinh vi,

sau d6 dit noi theo phuong thang dirng 1én gia do

trén dé ndu.

2. C géng xoay nhe ndi sang tréi va phai. Néu khéng
thé xoay néi dugc nhung cé thé di chuyén nhe thi
c6 nghialanoi da duoc dat ding vi tri.

/\ CANH BAO

-Dat san phdm trén bé mat quay bép sach s&, chéc
chén va én dinh trong phong bép.

- D& san phdm cach xa mép quay bép dé tranh lam roi
san pham do di chuyén trong qua trinh hoat dong

hodc biva dap.

-Khéng dat san pham [én cac bé mit dugc nung
néng hodc chiu nhiét bao gdm bép 16, bép gém
cudng luc hodc bép tir, ciing nhu khong dugc dét
gan cac khu vurc cé nhiét do cao. DE san pham cach
xa cac ngudn nhiét bén ngoai.

-Khéng dit san phdm & bén dudi cac @6 ngi that nhu
ké hodc td, vi hoi nuéce sinhra trong qué trinh nau
nudng c6 thé lam hdng dd ndi thét.
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Cum may xay (Lu@i dao xay + D& ludi dao xay)

Thao cum may xay truéc khivé sinh cum may xay va ndi, sau d6 I4p lai vao dung vi tri sau khi vé sinh va dé kho dé sir dung tiép
trong tuong lai. Ludi dao xay dugc s dung dé xay, cét va tron thuc pham, vi vay, ban phai I&p ludi dao xay diing vi tri va khoa
hoan toan vao dé lui dao xay; néu khong thi co thé xay ra thuong tich do su cd. Vuilong lam theo cac budc bén duai:

. CAm tay cAm clia ndi véi miéng ndi hudng lén trén
dé tranh ludi dao xay vo tinh roi ra ngoai.

N

Xoay dé lui dao xay theo chiéu kim dong hd dé
thao va tam th&i dé ludi dao xay trong ndi.

@

Than trong nhac tay cam clia lui dao xay dé ldy
|luwdi dao xay ra khoi noi, cing véivong dém cao su.

4. Khiban vé sinh lui dao xay, can dic biét cha y dé e
tranh bi cat tring. Lau kho ludi dao xay sau khivé JJ
sinh. <
. Giir tay cam ciia ludi dao xay cungvéivong dém
cao su, can chinh ludi dao xay v&il6 hd trén day noi

va dat ludi dao xay vao sao cho vong dém cao su
tiép xtic vdi day noi.

g‘

o

Ludidao xay 4

[=2]

. Lép dé luai dao xay vao day ndi tir bén dudi, sau do
xoay ngugc chiéu kim déng hé cho dén khi lui dao

xay va dé ludi dao xay dugc 1ap ¢b dinh véinhau.
v

/\ CANH BAO

-Céc ludi dao cuc ky sic. Hay than trong khi l4p, thao,
strdung hodc vé sinh lugi dao.

-Khéng cham vao céc ludi dao. Viéc nay cé thé khién Dé lwdi dao xay ¥
ban bjthuong.

- Khi théo ludi dao xay, hdy dam bao ddt miéng nodi Xoay theo chidu kim ddng

huéng 1én trén. Néu khong, ludi dao xay cé théroira hé dé mé dé ludi dao xay.
va gy thuong tich ca nhan hodc lam bién dang lui
dao.

-Khéng dit tay vao ndi trude khi thao nbira khei dé

nau. Tay cam luGidao
-Détranh bj béng do nhiét con sét lai khi néu nuéng,

hay dam bao rang noiva ludi dao xay da ngudi roi maéi

cham vao dé thao ludi dao xay. —

-Dam bao réng lwdi dao xay dugc ldp dang cach.
Thudng xuyén kiém tra ludi dao xay va vong dém cao
su.

Vong dém cao su

-Khilp ludi dao xay, ddm bao réng ludi dao xay va Ludi dao xay
vong dém cao su da khdp vao ding vij tri.

-Dam bdo vong dém cao su con nguyén ven. Néu
khéng, san pham c6 thé bj hong do chat 16ng ré rivao
dé ndu.

-Dam bao rdng ludi dao xay dugc 1ap dung cach va
khoa hoan toan vao vi tri trede khi nau.
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N&p ndi

N&p ndi dugc dung dé day kin ndi. DE dam béo an toan trong qué trinh sir dung, ban chi dugc bat robot niu &n khi da day va khoa

nép ndi. Vuilong lam theo cac budc bén dudi:

1. Dt tay camcia nap n01 vao ben phaitay cam cua
n0| sau do6van chit nap vao ndiva dung haitay a an
xuong Sau d6 xoay nap n0| theo chiéu kim déng hd
cho dén khi tay camcua nép ndi dugc ldp chinh xac
vao tay cAm clia ndi. Dam bao cac b phan dugc
khéa chéc chén.

2.Nhan ntm didu khién dé bit dau ndu va ndi sé ty
doéng khoa.

3.Robot ndu an sé tu déng phat hién nép ndi da dugc
l&p dangvitrichua. Néu chura thi man hinh sé hién
thiloi nhéc.

4.Nbi sé ty dong ma khoa sau khi ndu xong.

/\ CANH BAO

. Khong dung lwc m& nép ndi dé tranh lam hong khoa
clianap noi.

-Hoinuée néng co thé van con sét lai bén trong ndi
sau khinau xong. Hay than trong khi m& nép noi dé
tranh bi bong va bong nuée do hoi nudce.

-Khoéngthao coc dong trong khi n&u. Trong motsb
cong thirc nau an, ban can phai thao céc dong dé
dam bao thoat hoi nudce thira. Vuilong tham khao
cong thirc cu thé dé biét chitiét.

-Dinh ky kiém tra dé dam bao vong dém cao su trén
nap ndi khéng bj hu héng.

-Khong thao vong dém cao su khi vé sinh.
»De dam bao trai nghlem n4u &n ngon hon trong 1an

tiép theo, hay vé sinh néi ngay sau khi st dung dé
ngan mui kho chiu do thirc an déng can.

B6 ndihap/R4

Céc dong @——O,

-

B ndi hap varé ding de hap thare an. B6 ndi hip bao gom nép néi hap, khay hap, mleng 16t day, ndi hap va khay hirng nuée. Bo
noihip dugc Iap truc tiép 1én ndp ndi gitip hoi nwdc cé thé di qualé hd trén nép ndi trong qua trinh nAu va hap chin thirc &n. D&

str dung ndi hap, vui long lam theo cac budc bén dudi:

1.D3tbo ndihép Ién phan triing trén np ndi. Dam bao
cér; bd phan duoc ddt dung vi tri va khoa chac
chan.

2.Dé sirdung ré hap, hay dat ré vao ndi cling véi cac
nguyén liéu thirc &n dé hap.

3.Banco thé sir dung cac bd phéan khac nhau cta bd
noi hap tuy theo nhu cu.

4.Dé thu nuéc cot c6 ddc khi hap, hay dat khay hirng
nudc & giira ndi hap va nép ndi. Néu ban thao khay

hirng nudce thi nude cbt sé chay vao trong long ndi.
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/\ CANH BAO

Nguyen ligu thyc phdm can dugc dan deu bén trong noi
hap va téng trong lugng nguyén liéu ndu cho méilan, cé

tinh ca dia hoic khay khong dugc vurgt qua 2 kg. Tay cam

-Than trong tranh bj béng hoi nuéc khi thao bo ndi hap —
hoic ré. ‘ 2

-Dam bao c6 dl nudc trong noi dé tranh lam héng robot i
nau an do can nudc. RO

-Vé sinh ngay b6 ndi hdp va ré dé tranh cac 16 trén bg ndi
hap bichan.

-Can thao c6c dong khi sir dung bo ndi hap.

-Chiy quan sat lugng nwée trong khay hirng nuéc dé tranh
nudc tran ra ngoai. Thong thudng, khay hirng nuée cé,thé’
thu nuéc cot coé dac khoang mot gio trong qua trinh hap.

Cbc dong

Cée dongco thé dugc diing dé chan Io hé& trén ndp ndi nhdm tranh thoat nhiétvangén nguyen ligubénra ngoal Céc dong cung
c6thé dung dé do chatlong. Néu chi canmét lugng nhd chét 16ng thi khong canthaocéc dongra. Turter d6 chét lénglénnap noi,
chét 1dng s& chay vao bén trong ndi qua khe hé gitta cdc dong va nép ndi. D& thém nhiéu chat 16ng hodc nguyén liéu rin vao néi,
vuilong lam theo cac budce dudi day:

. Nhan nam diéu khién dé tam dirng tac vy ndu hién
tai. Gitr tay cam cta coc dong va kéo lén trén dé
thao coc dongra.

N

. BA thém nguyén liéu vao ndi.

w

Lép cbc dong vao dung 16 hé trén nép nol va nhe -
nhang 4n xubng dé 14p lai c6c dong vao nép ndi. @

4. Nhan nam diéu khién dé tiép tuc niu. \‘\a

/\CANH BAO

-Néuthao cbe dong trong khi ndu, hiy than trong dé tranh
bi bong do hoi nudc ndng cé thé dong lai bén trong néi.

Cbc dong

-Trong mot sé cong thirc ndu n, ban cin phaithao cbe
dong dé thoat hoi nudc thira. Vuilong tham khao cong
thirc cu thé dé biét chi tiét.

Muéng mic/B6 thia dong

Mudng mUc cé thé dugc dungdelaythu‘c an chinravavé sinh long ndi. Thia dong dugc dung dé dong mot lugng nhé cac nguyen
liéu dang bot hodc dang 16ng. Bo thia cé cac loai thé tich khac nhau: 10 mililit, 5 mililit, 2,5 mililit va 1,25 mililit. Hay lwu y dén cac
van dé sau day khi sir dung nhirng phu kién nay:

/\ CANH BAO

-Khéng thé str dung cac phu kién nay cho cac muc dich
khac.

-Khong dat mudng muc hoic thia do vao ndi trong khi nau.

- Thudng xuyén kiém tra cac phu kién nay va thay thé kip
thoi nu phat hién cé hu hong. o

. Mudng mic Bo thia dong



Dung cu danh trirng

Ngoai danh kem hoac long trangtru’ng, dung cu danh tru‘ng ciing c6 thé dugc dung &t6c do thap dé tron déu thuc pham, tranh
thurc phdm bj dinh hodc chay dinh vao day ndi. Lam theo cac budc dudi day dé 1ap va thao:

. Patdungcu danh trirng 1én ludi dao xay bing cach
14p dung cu danh trirng vao khe hé cia ludi dao
chir thap va xoay nhe dé cé dinh vao dang vi tri.
Dam bao dung cu danh trirng khong thé bj thao ra
dé dang.

Taycam @

N

. Gilrtay cAm ctia dung cu danh trirng va lac 1én trén
déthaora.

ACANH BAO Dungcu danhtriing @—0

-Khéng str dung ndi & téc do trén Mrc 5.

-Khéng ding muéng mic trong khi dung dung cu danh
trirng.

-Khéng dugc 1ap hodc thao dung cu danh trirng khi robot
n4u #n dang chay.

Nép ludidao

N&p ludi dao duge sir dung dé tang cudng sy ddi liu clia chat 16ng trong ndi va tranh dé ludi dao cét 1én cac nguyén liéu mém.
Phu kién nay thich hgp dé st dung khi ninh nhd lira va trong k§ thuat ndu cham chan khong, ciing cé thé dugc st dung véi ché
d6 hap/ludc va ché do ham. Khiban thao va lap Iudi dao xay, nép ludi dao ciing sé gitp ban tranh bj dirt tay. Thuc hién cac buéc
sau dé l4p va thao nip ludi dao:

N&p lu&i dao

Lép: Céan chinh phan trung tam cla nap ludi dao voi
tay cam ludi dao, an néap ludi dao xuong dé dam bao
ludi dao dugce ldp ¢ dinh vao ding vi tri.

Théo: Gilt tay cam cla nép ludi dao dé thao bing
cach kéo lén trén.

/\ CANH BAO

-Khéng sir dung ndi & téc do trén Mirc 1.
-Pam bao nhiét do khong vurgt qua 100°C.
- Chisir dung ndp ludi dao khi hdm hoic
dun s6ivoi lwgng chat 1dng vira da.
Khong dun can nap ludi dao & nhiét —
do cao.

Céach strdung

Pang bat

Cam day ngudn vao 6 cdm AC 220-240 V, két néi ngudn va bat robot néu dn, sau dé hoat anh khai dong sé hién thitrén man hinh.
Ché do tat

Man hinh cta robot ndu 4n sé tu dong tit theo mac dinh néu khéng co thao tac nao dugc thuc hién trong 10 phat. Ban c6 thé

didu chinh thoi gian ty dong tit clia robot trong phan cai dat. Sau khi man hinh tit trong 10 phit, robot nau 4n sé chuyén sang

ché do tét.

Pang tét

Nhan vagittnim didu khiéntrong3 gidy hodc vao menutha xubng dé tt robot nau an.Nhan nam diéu khién dé khé&i dong robot

ndu &n. Néu khong st dung robot nau &n trong th&i gian dai, hay nhdn nat ngudn dé tit robot niu &n.

Luu y: Ban c6 thé danh thirc man hinh biing cach cham vao man hinh hodc nhan nam diéu khién.

Dang két ndi véi Ung dung Mi Home/Xiaomi Home

San pham nay tuong thich voi ung dung Mi Home/Xiaomi Home*. St dung
(rng dung Mi Home/Xiaomi Home dé diéu khién thiét bi clia ban va tuongtac
véi cac thiét bi nha thdng minh khac.

Quét ma QR dé tai xuong va cai ddt ung dung. Ban sé duoc chuyén huong
dén trang thiét 1ap két ndi néu wng dung da duoc cai dit. Hoic tim kiém "Mi
Home/Xiaomi Home" trong cua hang ung dung dé tai xu6ng va cai dit ung
dung.

Mo ung dung Mi Home/Xiaomi Home, nhan "+" & goc trén cung bén phai, va

sau d6 lam theo |&i nhic dé thém thiét bj ctia ban.
o 9DD2934D




* Ung dung nay co tén la (‘ng dung Xiaomi Home tai Chau Au (trir Nga). Can thiét dat tén (rng dung dugc hién thi trén thiét bj cua ban lam
tén méc dinh.
Luuy: Phién ban ung dung c6 thé da dugc cap nhat, vuilong lam theo cac huéng dén trén phién ban rng dung hién tai.

Bat/Tat Wi-Fi

Bat sang man hinh ctia robot nau dn. Vubt xubng tir trén ciing ctia man hinh, cham vao biéu tuong Wi-Fi, kéo nit sang phai dé
bat mang Wi-Fiva sang trai dé tit mang.

Thiét 1ap ban dau

Lam theo huéng din trén man hinh dé hoan tat thiét 1ap ban dau khi bat robot niu &n Ian dau. Nhdn nam didu khién hodc vubt
man hinh sang trai de chuyen sang budc tiép theo trong khi qua trinh van hanh robot. Nhén lai nim diéu khién dé vao man hinh
chinh sau khi hoan tat thiét lap.

Ban c6 thé thay ddi cai dit bat ky luc nao trong Ho so > Cai dit.

Cai dat sir dung

Ditgiatri: Cacthong s6 nau nhu thoi gian, nhigt do va tdc do cé thé dugc cai dat trude va trong khindu. Robot ndu &n chico thé
hoat dong néuban dathiét Iap cathoigianva tdc do. Nhan vao biéu tu‘dngthm gian, nhiétdo va tdc do trén man hinh dé dat cac
gia tri va xoay nim diéu khién dé thay ddi cac gia tri. Nhan nim diéu khién dé bat dau ndu sau khi hoan tat cai dit gia tri.

Chon cong thirc nu: Chon Cong thirc niu trén man hinh hoic nhan vao biéu tugng & gbc trén cling bén phai dé tim kiém cong
thirc ndu an. Lam theo cong thirc tirng budc dé van hanh robot nau an.

bat thoigian

1. Nhan biéu tugng dat thoi gian dé kich hoat cai dat
thoi gian.

2. Xoay ntim diéu khién dé dit thoi gian ndu an.

/\ CANH BAO

-Bancé6 thé thay ddi thoi gian cai ddt s&n batkyltc nao
trong khi ndu (trir mot s6 ché do nhat dinh). Nhén vao biéu
tugng cai dét thoi gian va xoay nim didu khuen dé chon
thoi gian ndu mong muon Robot ndu &n sé& tlep tuc nau
theo thoigian da dat gan nhét cho dén khinu xong.

-Néu thoi glan cai dit sén chua két thic, ban cé thé nhan
nam diéu khién dé tam dirng robot nduanvabd sung
thém nguyén liéu trong khi nau.Nhan lainam diéu khién
dé khoi déngrobot nau dnva tiép tuc nau theo thai gian
cai d4t s&n ban dau.

~De két thac quétrinh ndu nudng trude thoi gian cai dat
sén, hay nhéan vao bi€u twgng cai dit thoi gian va xoay
nam diéu khién vé 00:00:00.

DAt nhiét o
1. NhAn biéu tuong dat nhiét d6 dé kich hoat cai @4t nhiét do.
2. Xoay ntim didu khién 46 dat nhiét dé. 00.00:00 -- ¢ 0

N4 N4
/A\CANH BAO
-Ban c6 thé thay déi nhiét d6 ndu bat ky luc nao trong khi
nau (trr mot s6 ché do nhat dinh).
-Néu khéng can ham néng, hay dat nhiét do thanh "-".
173 @



Dittée do
1. Nhan biéu trgng dit toc do dé kich hoat cai dat tdc do.

2. Xoay num diéu khién dé dit téc do xoay.

/\ CANH BAO

-Banco thé thay d6i tdc do bat ky Itc nao trong khi ndu (trir
mot sb che d06 nhat dinh).

-Robot ndu dn c6 thé bat dau ndu sau khi ban thiét 1ap thoi
gian va tdc do.

-C6 20 mrc tdc do cho ca quay tién va quay ngugc. Xoay
nam diéu khnen theo chiéu kim dong ho dé diéu chinh toc
d6 quay tiénva nguoc « chiéu kim déng hd de didu chinhtéc
d6 quay ngugc. Mirc téc d6 cang cao thitdc do cang
nhanh.

-Khong sir dung téc do cao khi néu thire &n hodc sip nong
trén 60°C, dé tranh thirc &n bj trdo ra ngoai va gay bong.
-Bancé6 thé thay ddi chiéu quay claludidao xay bang cach
xoay nam diéu khién theo chiéu kim ddng hd hoic ngugc
chiéu kim déng hé. Str dung chirc ning quay nguoc dé dao
vatron thirc an mot cach nhe nhang.

Cac ché d6 cai dit san

Robot ndu an c6 nhidu ché dé cai dit sdn dap rng nhidu nhu cau niu nudng dadang. Ban c6 thé vao man hinh chinh @€ chon cac
ché do cai dat sn bao gdm can, xoay tbi da, nhao bot, bao da, ép nudc, xay, bam, cit nhé, lam sach, hap/ludc, ham. LAy cac ché
do bamvacanlam viduvalam theo cac budc bén dudi.

Bam

1. Rira sach nguyén liéu va thai nho rdi cho vao ndi. Dam bao lugng nguyén liéu khong virgt qua thé tich téi da ctia ndi.

2. Lap ndivao dé ndu dang cach, sau d6 day nép ndilén. Dam bao nép ndi dugc Iap ding cach va khéa chit vao ndi.

3. Batrobot ndu &n, chon ché @6 xay trén man hinh vanhan nim diéu khién. Robot niu &n sé chay dya trén cc gia tri cai dit sén
va tu dong dirng khi nau xong. Nhan nim diéu khién dé tam dirng gitra chirng.

4.Thao ndirakhdi @& nau sau khi hoan tat qua trinh ché bién nguyén liéu va sir dung mudng muc dé lay thirc anra.

2 Ve
/\CANH BAO
-Loai bd gan, xwong va da khdi miéng thit trudc khi ché bién va ra déng thit déng lanh trudc.
-Vuilong khéng st dung ché do bam de ché bién cac nguyén liéu cirng nhu thit dénglanh, da vién hodc xuong.
-Robot ndu dn sé rung nhe trong khi niu, vuilong khéng van hanh robot nau &n khikhong giam sat.
- T4t robot ndu &n néu robot rung qua mirc hodc nguyén liéu bi dinh vao thanh ndi. Dung mudng mic dan déu nguyén
lieu khap day ndi rdi bat lai robot ndu dn.

Can

1. LAp ndivao dé niu va chon ché d6 can trén man hinh ché do.

2.Cho nguyén liéu can can vao ndi va man hinh sé hién thi khbi lugng nguyén liéu.

3.Nhén va xoay nim diéu khién vé 0, sau d6 cho nguyén liéu tiép theo vao nbi. Ban c6 thé I4p lai budc can nguyén liéu cho dén
khi dat trong lwgng tich Iy toi dala 5.000 g.

/N\CANH BAO
-Ché do can chico thé st dung duoc khikhong co che do nao khac dang chay.
-Khistr dung ché d6 can, vuilong dam bao robot ndu 4n dugc dit trén bé mit phing. Néu khong, két qua can cé thé khong

chinh xac. .
-Nhan vao "«" & gbc trén cling bén trai man hinh can dé thoat ché d6 can.
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Chtrc ning Ché do

Ténché do Chtrc ning M6 ta
M3c dinh bat. Dt thoi gian, nhiét Nhitng ngudi chua quen thao tac trén san phdm can lam theo
Thiicéng d6 vatéc do dé bt dau niu. céc budce va st dung cai ddt dugc cung captheocac congthirc
Luu y: Thai gian hoat dong t4i da 13 4 gio, néu &n dugc luu trir trén dam may hodc céc cong thirc nau an
nhiét d6 téi da la 150°C va téc do téi da la 10. cai dit sin trong robot néu &n.
Buoc sir dung d& can neuyén Ban nén nhan nat "Trave 0" trén man hinh trugc méilan can dé
Can lieu ing guy dam bao robot ndu &n c6 thé can cac nguyén lieu mot cach
o chinhxac.
) Puocsird 48 nhanh ché Ché d6 nay c6 téc do cao nhéat. Nhan lai vao biéu tu’dng ché do
Xoay toi da tron Zf t}ﬁ?g ﬁ;n anhchong xoay t6i da dé thoat ché do nay. Khong dé robot néu &n chay ma
ron deuthire pham. khong giam sat dé tranh robot bj rung l4c va gay ra su cé.
Nhao bét Puoc st dung dé nhao bot. Khongdleu chinh dugc nhletdovatoc do. Cothe thém nudéc va
cac nguyén liéu khac vao ndiquald ha trén nip ndi.
Puocsid 4€1am d4 b Khongdleu chinh dugc nhiét d6. Pam bao nép ndiva cbc dong
Bao da oestdungdelamdabao. - dugc I&p ding vi tri khi robot nau &n dang chay dé ngan da vun
Ban c6 thé chon da tho hodc da min. b4
&n ra ngoai.
) Bugc strdung dé ép nudc. Khongdleu chinh dugc nhiét d6. Dam bao nép ndiva cc dong
Ep nudc Ché d6 nay thich hop véicac nguyén dugc 1&p dung vi tri khirobot ndu &n dang chay dé ngan nudc ép
ligu nhu trai cay varau cu. bén ra ngoai.
Xay Pugc sit dung dé xay cac loai ngii Khongdleu chinh dugc nhiét d6. Ban nén cét nguyén liéu thanh
cbc va nghién nguyén lidu. tirng miéng nho dé giup xay nguyén liéu nhuyé&n va déu hon.
. Pugc st dung dé 1am nhén thit va Khongdiéu chinh dugcnhiét dg. Che d nay khong thich hop véi
am nghién nguyén liu cac nguyén liéu cirng hodc nguyén liéu c6 ham lugng nudc cao,
o chang han nhu trai cay va thit dong lanh.
5 o el N Khéngrdiéu chinh dugc nhiét d6. Dam bao nép ndiva cbc dong
Catnhé Buoc sir dung dé cat cac nguyén duoc I&p dang vi tri khi robot ndu &n dang chay dé ngan nguyén
ligulgn hon. ligu b&n ra ngoai.
Pangvé sinh Bugc sit dung dé vé sinh ndi. Khang‘dé’ nuéc qua mire tbi da. Dam bao nép ndiva céc dong
' dugc lap dung vi tri khirobot nau @n dang chay.
Khéng diéu chinh dugc nhiét d6 va téc do. Ludi dao xay khong
. . N s o hoat ddng & ché do nay. Ché dé nay thich hdpdénaucac ménan
Hap/ludc Dung dé hap thae an. thanh dam nhu banh bao va dau phu. Ché d6 nay khang thich
hop cho cac ky thuat ndu an khac ngoai hip, ching han nhu
Xao.
. Ludi dao xay hd trg quay khong lién tuc dé tranh khudy nguyén
Ham Pugc sit dung dé ham thirc &n. liéu qua mirc. Ché do nay thich hgp dé ham nguyén ligu trong
thoi gian dai, chdng han nhu ham thit va sap.
o an Pugc st dung dé xao thirc &n Véi nhiét do téi da la 180"C ché d6 nay thich hop dé xao thuc
Nhiét do cao i .

& nhiét d6 cao.

ph&m & nhiét do cao, ching han nhu xao rau hoic trirng.

Luuy: Tén ché do trén man hinh c6 thé thay ddi do cac cai tién san pham, vuilong tham khao san pham thuc té.
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Viduvé ché do

Ténché do Thoi gian Téc do Lugng nguyén liéu

200 g ca rbt va 500 ml nuéc ubng.

WA . Mtrc 0,5-10. N £ x . .
Thl céng 15 phat Nhiét 46 téi da 12 150°C. De:.ro;botnau aAn nghitrong 25 phit sau
moilan hoat dong.
Xoay t6i da 2giay x 31an Xoay téi da 2 qua chanh (cit miéng)
Nhao bot 5phat Nhao bot 450 g bot, 300 ml nuéc ubng
Bao da 8 giay Mire 8 cho da thd, Mire 8,5 cho 200 g d4 vién 3 cm?
damin
Ep nuéc 30 giay Mirc 9 400g18,1000 ml nuéc ubng
Xay 20 giay Mtrc 9,5 200 g duong phén 3 cm?®
Bam 15 giay Mirc 8 300 g thitbovién2cm?
Catnhé 6 gidy Mirc 9 100 g toi
Dang vé sinh 90 giay Mrc 6 1000 ml nuéc ubng
Vé sinh k¥ 8 phut Mirc 6 1000 ml nuéc ubng
Lam sach bot 13 phat Mirc 4 hodc 6 1000 ml nuéc ubng
con sét lai
Hép/ludc 60 phat Mirc 0 1000 ml nuéc ubng
Ham 60 phuat Mrc 0,5 1000 ml nuéc ubng
Nhiét d6 cao 10 phuat Mirc 0,5 300 grauhodctrirng

Luuy: Tén ché do trén man hinh cé thé thay di do cac cai tién san pham, vui long tham khao san pham thuc té.

Chrc nidng Cong thirc ndu

Vuilong két ndi san phdm véi mang trude khi sir dung dé cé trai nghiém nau &n théng minh tét hon.

Nhan vao Céng thirc ndu & goc trén cling bén trai man hinh dé truy cap cac congthirc ndu an ca nhan; nhin vao thanh tim kiém
(biéu tugng kinh lap) & gbc trén cling bén phai man hinh dé tim kiém céng thirc ndu dn bing cach nhap tir khoa.

Cham séc va Bao tri

-Trurde 1an sir dung dAu tién, hay vé sinh kj tat ca cac bo phan va phu kién ngoai trir dé nau.

-Vé sinh va lau kho tat ca cac phu kién da sir dung sau méi lan sir dung.

-Sir dung ché do vé sinh gitta cac buéc néu hodc cac mon &n dé loai bé thire &n con sot lai trong ndi. Ban c6 thé tim thiy ché do
nay trén man hinh ché do.

-Khéng sir dung vat sic nhon hoic bui nhui kim loai dé vé sinh néi, ma thay vao d6, hay st dung chat lam sach danh cho thép
khéng gi.

-Str dung vai mém dé lau bé mit ctia phu kién nhua nhu bd ndi hap.

-Rat ngudn dién trudce khi vé sinh dé nau.

-Lau sach @ ndu bang khan &m va chét ty rira nhe.

-Luuy khong dung qua nhidu nwéc khivé sinh dé ndu dé tranh khong khiva nuéc lot vao trong.

-N&iva cum may xay c6 thé b héng néu tiép xtic véi nude, chat 16ng khac hogc cén thire &n trong thoi gian dai. Vé sinh cac bo
phan kip thai méilan sir dung.

-Ham hoic tiép xtic lau véi cac chét co tinh axit c6 thé gay ra ri sét. Hay lwu y dén cac nguyén lidu duoc st dung.

-Thudng xuyén kiém tra dé niu va cac phu kién bao gbm long néi, day ngudn, vong dém cao su trén nip ndi va cum may xay
xem c6 bj hdng hoc khong.

-Thudng xuyén kiém tra cac 16 thong gi6 ctia san pham nhdm dam bao 16 thong gié khong bj tac dé tranh hu héng san pham.

-RGt phich cdm clia san pham khi khong sir dung.

-Bén trong gi4 d& cdia nditrén dé ndu c6 cAu tric thoat nuée. Néu ban vé tinh d6 mét lwgng I6n nude ding hoic chat long lén
gia dd, vuilong khong lat dé nau, vi chat long sé tu déng chay vao 16 thoat nuwdc dudi day. Dung miéng bot bién tham nudc
hoic khan mém dé lau sach chat 16ng con bam trén bé mat dé nau.

-Ban phai cat san pham & noi kho rao, sach sé va & méi trudng kho rao, thoang gié.
-Khong st dung cac phu kién da bj hong.
-Cum may xay va cac phu kién la vat tu tiéu hao. Hay kip thoi thay thé cac bo phan nay dua trén tinh trang va tan suit st dung

dé c6 két qua niu An ngon nhit. 176



Thong s6 ky thuat

Tén Robot néu in théng minh Model MCCOIM-1A

Téng cong suat dinh mirc 1700 W bién ap dinh mirc 220-240V~

Céng suit dong co dinh mirc 500 W Céng sudt nhiét dinh mirc 1200 W

Dung lugng 2,2L Tan sé dinh mirc 50-60 Hz

Trong lugng tinh 10kg Phuong phap dét nong Dbt nong cam trng
Téngtrong lugng 13,8 kg Kich thuéc san pham 413 x 316 x 344 mm
Ché do tét 0,4W

Théng sé ky thuat mang khong day

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wi-Fi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Céng suat tbi da: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz: 2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Cong suét téi da: 5,8 dBm

Chtrc nang WLAN clia thiét bj nay chi duoc st dung trong nha khi hoat dong trong dai tan tir 5150 dén 5350 MHz.

Ce

Qua tai liéu nay, Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd. tuyén bo ring thiét bj radio loai MCCOTM-1A tuan thi Chi thi
2014/53/EU. Toan bd ndi dung clia tuyén bd vé su phit hgp véi EU c6 sin tai dia chiinternet sau:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html.

Dé xem ban huang dan sir dung dién tir chi tiét, vui long truy cap www.mi.com/global/support/user-guide.

2

Tét ca cac san phdm c6 biéu trgng ndy déu 4 rac thai thiét bi dién va dién tir (WEEE nhu trong 2012/19/EU), khong nén virt bo
ching cung véirac thai sinh hoat chua phén loai. Thay vao d6, dé bao vé moi trudng va sirc khoe clia moi ngudi, ban nén mang
thiét bj thai loai dén diém thu gom duogc chi dinh dé tai ché rac thai thiét bj dién va dién ti, do chinh quyén hodc co quan dia
phuong chidinh. Viéc tai ché vaxir Iy virt bé ding cach sé gitip ngin ngira nhirng hau qua tiéu cuc tiém tang dbi véi méi trudng
vastrc khde clia con ngudi. Vuilong lién hé véibén Iap dit hodc co quan dia phuong dé biét thém thong tin vé dia diém ciing nhu
cac didu khoan va diéu kién clia diém thu gom.
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Chan doan 16i va giai phap

Chét lang lot vao vi tri
phia duginaoi.

Ngay lap tirc rat day ngudn.
Tat robot nu &n.
Duing gié lau sach chét 16ng sot lai & vj tri dudindi.

Khéng di chuyén hodc nghiéng dé niu dé tranh chét 16ng lot vao dé nau va tiép xtc véi cac
b6 phan mang dién.

Khéng tim cach thao rai dé niu vi ban khong thé tu sira chira cac b phan bén trong.

Néu ban khéng chic chén liéu chét 16ng c6 chay vao dé niu hay khong, khong bat san pham
valién hé véibo phan cham séc khach hang.

Kiém tra xem lu&i dao xay da dwoc Iap dang cach chua va vong dém cao su c6 bj hdng hay
khé

San pham khong khai dong va
man hinh khéng bat |én.

g
Kiém tra xem day ngudn da dugc cdm vao 6 cAm ding cach chua.

Kiém tra xem san pham da dugc bat chua.

Khéng thé Iap ndi vao dé nau.

Kiém tra xem ndiva cum may xay da dugc |ap dang vi tri chua.

San pham ngirng hoat dong
trong khi dang chay.

Thao néira khoi dé niu.

Bo bot mot s6 nguyén lidu hodc thém chat léng.

Ch& nam phat (thoi gian dé ngudi).

Lp lai nbi.

Kiém tra xem 16 théng gié & mit sau ctia dé niu c6 bi chin khéong.
Nhan ntim diéu khién dé khéi dong lai san pham.

Néuthong bao 16i hé théng van hién thisau khi hét thai gian dé ngui, vui long lién hé vai bo
phandich vu khach hang.

Trong lwong do duoc
khong chinh xac.

Kiém tra xem c6 dd vat nao cham vao cac mit ctia dé nau hay khong.

Kiém tra xem dé ndu c6 bj day nguén kéo hay khéng, vi viéc nay c6 thé khién mé-dun can bj
mat can bang.

Kiém tra xem san pham co6 dugc dit trén bé mit sach, virng chic va bing phing hay khéng.

Khong cham vao san pham tai bat ky thai diém nao trong qua trinh can.

Céc quy trinh ndu &n co ban
bi gian doan.

Nguyén liéu thém vao khong dap trng yéu cau.
Thao ndira khoi dé& ndu va lay nguyén lidu ra khdi nbi.
Lép lai ndi tréng vao dé nau.

B4t dau lai quy trinh nau.

Robot n4u &n khéng két nbi
dugc véi Wi-Fi.

Thir két ndilai sau khi dat lai Wi-Fi trong man hinh cai dat.

Kiém tra xem tin hiéu Wi-Fi cé dd manh khéng.

Khong cap nhat dugc phién
ban hé thong.

Kiém tra xem san pham c6 dang ndu khong.

Kiém tra xem mang Wi-Fi c6 hoat ddng binh thudng khéng.

Chtrc ndng ham néng khéng
hoat dong.

Thoigian ham néng cé thé dugc dat khong chinh xac. Kiém tra dé chéc chén ring da dat
thoi gian ham nong.

Nhiét d6 chua dugc chon. Kiém tra dé chic chan rang da dat nhiét do.

Nhigt d6 ndi da vurot qua nhiet do da dat.
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M3 16i

Néu robot niu dn khong hoat dong binh thugng, man hinh sé& hién thj ma 16i. Vui long tham khao bang duéi day dé tim ra cac giai

phap tuong (rng.

Ma 16

Nhirng nguyén nhan cé thé gay ra van dé

Giai phap

Khéng phat hién
dugc nip noi.

NAp ndi khéng dugc dit hodc khéa vao
dang vi tri.

Day nap ndivao ding vi triva &n manh, sau
d6 thir lai.

Khong phat hién

Nbi khéng dugc 1ap hoic 1ap khong ding

Can chinh ndivao dang vi triva l4p ndivao,

dugc noi. cach. sau do thirlai.
e AL . Robot nu 4n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-03 Bao vé qué ap duoc kich hoat. dién 4p trd lai binh thudng.
WA L. . Robot ndu &n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-04 B&o vé qué &p duoc kich hoat. dién 4p trd lai binh thudng.
Canh bao nhiét @ cao duoc kich hoat Robot nu 4n sé& tu dong tiép tuc chay khi
E-05 b cam bién & day ndi. nhigt dé giam di.
E-07 hict d6 1G . Robot ndu 4n sé& tu dong tiép tuc chay khi
- Nhiét do IGBT qua cao. nhiét dé giam di.
A iz S Vui long lién hé véi nhom dich vu hau mai
&8 Cam bién IGBT bi hong. dé sap xép dich vu bao dudng.
E-10 Cam bién & d4y ndi bi héng. Vlii I:‘)ngxlién' hé vai ?hém~djch vu hau mai
dé sap xep dich vu bao dudng.
Al A IS . LR Vui long lién hé v&i nhom dich vu hau mai
E-11 Hé thong giao tiép ham nong bi 16i. d€ shp xép dich vu bao dudng.
E-12 Mam nhiét b h& mach. Vgi If)ngglién. hé vai r’1h()m~djch vu hau mai
dé sap xep dich vu bao dudng.
£13 N&i khéng dugc khéa vao ding vi tri. Vui 16ng lién hé v&i nhém dich vy hau mai
dé sap xép dich vu bao dudng.
E-16 Bao vé qua dong cho dong co dugc kich hoat. Vtﬁ' I‘ongzllen.he Vol r’1hom~d!ch vy hau mai
dé sap xep dich vu bao dudng.
E-17 Béo vé dién ap cao cho déng co duoc kich hoat. Vui 16ng lién hé vgi nhém dich vy hau mai
dé sap xép dich vu bao dudng.
E18 BAo vé dién 4p thép cho déng ca dugc kich hoat. Vuilong lién hé véinhoém dich vy hau mai
dé sap xép dich vu bao dudng.
. A N , Vui long lién hé v&i nhom dich vu hau mai
E-19 Bao vé mat pha cho déng co duoc kich hoat. a6 s&p x8p dich vu bao dudng.
JUA . . Vui long lién hé véi nhom dich vu hau mai
E-20 Bao vé ket ddng co duoc kich hoat. d& sép xép dich vu bao dudng.
E21 Nhiét d6 déng co qué cao. Robot nau &n sé tur dong ticp tuc chay khi
nhiét do giam di.
. N i Vui long lién hé véi nhém dich vu hau mai
E-22 Cam bién dong co bi hd mach. d& sip xép dich vu bao dudng.
. Vui long lién hé véi nhdm dich vu hau mai
E-23 Cam bién dong co bi doan mach. s N : T

dé sép xép dich vu bao dudng.
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Mal6i Nhi*ng nguyén nhan cé thé gay ravan dé Giai phap
E-24 Nhiét d6 MOSFET qué néng. Robot nau &n s& tu dong tiep tuc chay khi
nhiét do giam di.
ek o Robot ndu 4n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-25 Cam bién nhiét d6 MOSFET bi h& mach. nhiét do giam di.
ke . Robot ndu 4n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-26 Cam bién nhiét d6 MOSFET bi doan mach. nhiét do giam di.
AL A g . Robot ndu 4n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-27 Hé thong giao tiép ctia dong co b |6i. nhiat dé giam di.
N P Robot ndu &n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-28 Quat lam mat bi l6i. nhigt d6 giam di.
AL A g Robot ndu 4n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-29 Hé thong giao tiép clia can bi l6i. nhiét dé giam di.
e A Robot ndu 4n sé tu dong tiép tuc chay khi
E-30 Hé thong giao tiep Android bj 16i.

nhiét do giam di.

Huéng dan str dung phién ban V1.5

Dé biét thém thong tin, vuilong truy cap www.mi.com

San xuét cho: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Nha san xuat: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(mot cong ty thudc Hé sinh thai Mi)

Dia chi: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

San xuét tai Trung Québc
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Veiligheidsmaatregelen

Lees voor gebruik deze handleiding zorgvuldig door en bewaar
deze om later te kunnen raadplegen.

Neem de volgende veiligheidsmaatregelen in acht en houdt
u hieraan om uw veiligheid te garanderen en het risico van
persoonlijk letsel of materiéle schade te minimaliseren.

WAARSCHUWINGEN

- Dit product is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met een
fysieke, zintuiglijke of mentale handicap of weinig ervaring en
kennis, mits ze onder toezicht staan of instructies hebben
ontvangen met betrekking tot het veilige gebruik van het
apparaat en ze de gevaren hiervan begrijpen.

-Houd het product buiten het bereik van kinderen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen of dit gebruiken.

- Plaats het product niet op onstabiele of natte oppervlakken.
Houd het product bij voorkeur minimaal 30 cm verwijderd van
vuur of warmtebronnen.

- Het normale hoogtebereik van dit product is 0-2000 meter.

- Plaats de kookbasis niet op verhitte of verhitbare oppervlakken,
waaronder fornuizen, keramische of inductiekookplaten, en ook
niet in de buurt van gebieden met een hoge temperatuur.

- Druk het product niet in elkaar, sla of kras niet op het product
met iets zwaars of scherps om letsel of storingen te voorkomen.

- Het product kan niet gebruikt worden met een externe timer of
aparte afstandsbediening.

- Het product niet zelf wijzigen, demonteren of repareren om
brand, elektrische schokken of verbranding te voorkomen.

- Staak onmiddellijk het gebruik van het product als het storingen
heeft of defect is om brand, elektrische schokken of verbranding
te voorkomen.

- Zorg ervoor dat de siliconen onderdelen van het product niet in
contact komen met oplossingen die meer dan 50% alcohol
bevatten.
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- Schakel het product uit en koppel de stroomkabel los voordat
u accessoires vervangt of beweegbare delen aanraakt.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen die niet bij dit product
geleverd zijn om brand en persoonlijk letsel te voorkomen.

- Stoom en hitte kunnen uw meubels en muren beschadigen,
verkleuren of vervormen. Houd het product bij voorkeur
minimaal 30 centimeter verwijderd van meubels en muren.

- Gebruik in een goed geventileerde ruimte om ervoor te zorgen
dat de warmte goed wordt verspreid.

- De messen in de pot zijn scherp. Wees voorzichtig bij het leegmaken
van de pot en het schoonmaken van het blendersysteem.

Voorzorgsmaatregelen voor de stroomvoorziening

- Gebruik geen andere stroomvoorziening dan 220-240 V AC om
brand en elektrische schokken te voorkomen.

- Koppel het product niet los door aan de stroomkabel te trekken
om elektrische schokken of brand door kortsluiting te voorkomen.

- Sta niet toe dat kinderen het product zonder toezicht van een
volwassene gebruiken. Houd het buiten bereik van zuigelingen om
elektrische schokken, brandwonden of ander letsel te voorkomen.

- Het snoer niet met natte handen aansluiten of loskoppelen, om
het risico op een elektrische schok of letsel te vermijden.

- Gebruik alleen stopcontacten van minimaal 10 A.

- Trek de stekker uit het stopcontact, voordat u het product
onderhoudt of verplaatst.

- Als het snoer beschadigd of kapot is, moet deze vervangen of
gerepareerd worden door de fabrikant of klantenservice om
veiligheidsrisico's te voorkomen.
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Voorzorgsmaatregelen tijdens gebruik

-Vul de pot niet boven de lijn die het maximum niveau aangeeft
(teken'2,2 LY).

-Verwijder de maatbeker niet als het product een programma op hoge
snelheid uitvoert, om morsen van vet of vloeistof te voorkomen.

- Probeer het potdeksel of vergrendelingsmechanisme niet open te
forceren. Het potdeksel kan alleen worden geopend wanneer de
snelheid nul is en het vergrendelingsmechanisme ontgrendeld is.

- Gebruik de garde niet tijdens langdurig koken, zoals slow cooking,
lang sudderen of gisting.

- Beweeg geen bewegende onderdelen om mechanische schade te
voorkomen.

- Steek uw handen niet in de pot.

-Houd uw lichaam en haar uit de buurt van het blendersysteem.

- Zorg ervoor dat er tijdens het stomen voldoende water in de pot
zit. Voeg water toe als de kooktijd langer wordt.

- Raak de maatbeker niet aan tijdens of onmiddellijk na gebruik van
het product. Houd uit de buurt van kinderen en zuigelingen en
neem speciale voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat ze
brandwonden krijgen.

- Het product tijdens het gebruik niet verplaatsen of schudden.

- Steek de spatel tijdens het koken niet in de pot.

- Bedek tijdens gebruik de bovenkant van het product niet, omdat
hierdoor de stoom mogelijk niet kan ontsnappen.

- Als u tijdens het mengen water toevoegt, moet de watertemperatuur
lager dan 60 °C zijn om verbranding en brandwonden te voorkomen
als vloeistof overstroomt.

- De rotatiesnelheid wordt automatisch lager als de temperatuur
van de vloeistof te hoog is tijdens rotatie op hoge snelheid.

-Houd er rekening mee dat als u vloeistoffen met hoge temperaturen
in de pot giet, de vloeistof naar buiten kan spatten vanwege de
verdamping.

- De pot moet worden gebruikt in combinatie met de inbegrepen
kookbasis.
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Voorzorgsmaatregelen na gebruik

- Maak na gebruik de pot onmiddellijk leeg. Verwijder het
blendersysteem en maakt het tijdig schoon. Wees voorzichtig
dat u zich niet snijdt aan de messen.

- Stop onmiddellijk met het gebruik van het product en trek de stekker
uit het stokcontact als het product storingen heeft of defect is.

-Veeg de pot grondig droog en schoon voordat u deze op de
kookbasis plaatst.

Voorzorgsmaatregelen voor reinigen en onderhoud

- Dompel het product niet onder in water en spat er geen water op.

- Trek de stroomstekker uit het stopcontact voordat u de kookbasis
schoonmaakt.

- Gebruik geen staalwol of andere harde objecten om de pot schoon
te maken.

- Gebruik alleen een zachte doek voor het schoonmaken.

- Laat geen water of vuil in de behuizing van de kookbasis komen.

- Als het product langere tijd niet gebruikt wordt, trek dan de
stekker uit het stopcontact en neem maatregelen zodat het
product beschermd is tegen vocht, stof en ongedierte in huis.

Voorzorgsmaatregelen voor storingen en defecten.

Als een van de volgende situatie zich voordoet, trek dan onmiddellijk
de stroomkabel uit het stopcontact en neem contact op met de
klantenservice voor assistentie.

- De stroomtoevoer of stroomkabel is tijdens het gebruik erg heet
geworden.

- Er komt rook uit de kookbasis of u ruikt een branderige lucht.

- Een onderdeel van het product is gebarsten, los of onstabiel.
De pot is vervormd.
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Productoverzicht

Slimme kookrobot

Maatbeker @ '-
Potdeksel @g,

° @ Aan-uitknop

Scherm

Bedieningsknop @

O ® Kookbasis

Lijst met accessoires

Basis blendermessen x 1 Blendermessenx1 Mesklep x 1 Stoomsetx 1
(Voorafinde pot geinstalleerd) (Voorafin de pot geinstalleerd)

e | o

Gardex 1 Spatelx1 Mandje x 1 Set maatlepels x 1

Opmerking: Afbeeldingen van het product, accessoires en Ul in de gebruikershandleiding zijn alleen ter referentie. Het daadwerkelijke
product en de functionaliteit kunnen variéren door productverbeteringen.
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Beschrijving onderdelen

Functies van onderdelen

Naam van onderdeel

Functie

Pot

Gebruikt om te koken en voor het verwerken van ingrediénten in combinatie met het blendersysteem.

Potdeksel

Gebruikt om de pot luchtdicht af te sluiten. Hiermee kan worden voorkomen dat sappen tijdens
de handeling opspatten. In het midden bevindt zich een opening die in combinatie met de
maatbeker kan worden gebruikt om ingrediénten halverwege het koken toe te voegen.

Maatbeker

Gebruikt omingrediénten af te meten en de openingin het midden van het deksel af te sluiten.

Kookbasis

Dit is het belangrijkste onderdeel van het product en bevat een elektrische motor. Dit zorgt voor
de stroomvoorziening.

Blendersysteem

Gebruikt in combinatie met de pot om ingrediénten te mengen en te snijden.

Stoomset Gebruikt voor het stomen van voedsel.

Mandje Gebruikt voor het stomen van voedsel, het koken van zachte of delicate gerechten en het zeven
van fruit- en groentesappen.

Garde Gebruikt voor het kloppen van room of eiwitten.

Spatel Gebruikt om voedselresten van de binnenkant van de pot te schrapen.

Set maatlepels

Gebruikt om kleine hoeveelheden vioeistof of poeder af te meten.

Mesklep

De mesklep wordt gebruikt om de convectie van de vloeistof in de pot te verbeterenenom te
zorgen dat zachtere ingrediénten niet door het mes worden fijngesneden.

Instructies onderdelen

Pot

De pot wordt gebruikt om ingrediénten te verwerken of te verhitten. Deze bestaat uit een roestvrijstalen kom, een deksel en
een blendersysteem. Voordat u gaat koken, moet u deze correct op de kookbasis plaatsen. Volg de onderstaande stappen:

-

kookbasis.

N

/A WAARSCHUWINGEN

-Plaats het product op een schoon, stabiel en stevig
werkblad in de keuken.

- Plaats het product niet te dicht bij de rand van het
werkblad om te voorkomen dat het product valt door Houder
beweging tijdens de werking of doordat iemand er

tegenaan loopt.

- Plaats het product niet op verhitte of verhitbare
oppervlakken, waaronder een fornuis, een keramische
of inductiekookplaat, en ook niet in de buurt van gebieden
met een hoge temperatuur. Houd het product uit de buurt
van externe warmtebronnen.

- Plaats het product niet onder huisraad, zoals planken of
kasten, omdat deze kunnen beschadigen door de stoom
die tijdens het koken vrijkomt.

. Lijn het handvat van de pot uit met de positioneringspunt,
plaats vervolgens de pot verticaal op de houder op de

. Probeer de pot iets naar links en rechts te draaien. Als
u de pot niet kunt draaien, maar deze wel iets kunt
bewegen, danis deze goed geplaatst.

186



Blendersysteem (blendermes + blendermesbasis)

Verwijder het blendersysteem voordat u het blendersysteem en de pot reinigt. Na het reinigen en drogen kunt u ze weer op de
correcte manier in elkaar zetten voor toekomstig gebruik. Het blendermes wordt gebruikt voor het mengen, snijden en mixen
van voedsel. Het mes moet daarom altijd op de juiste manier geplaatst in en volledig vergrendeld worden met de
blendermesbasis, omdat er anders ongelukken kunnen gebeuren. Volg de onderstaande stappen:

. Om te voorkomen dat het blendermes er per ongeluk
afvalt, houdt u het handvat van de pot zodanig dat de
opening naar bovenis gericht.

N

Draaidevoetvanhetblendermes met de klok mee om dit
te verwijderen en leg het blendermes tijdelijk in de pot.

@

Houd het blendermes bij het handvat vast en til het
voorzichtig op om dit van de pot te verwijderen, samen
met de rubberen afdichtingsring.

4. Wanneer u het blendermes schoonmaakt, moet u extra
voorzichtig zijn om te voorkomen dat u zich snijdt.
Droogmaken na het schoonmaken.

o

Houd het handvat van het blendermes en de rubberen
afdichtingsring vast, lijn het blendermes uit met de
opening in de bodem van de pot en druk het blendermes
hierintot dat de rubberen afdichtingsring contact maakt
met de bodem van de pot.

[=2]

. Plaats de blendermesbasis aan de onderkant van de pot
vanaf de onderzijde, draai deze vervolgens tegen de klok
in totdat het blendermes en de blendermesbasis stevig
aan elkaar bevestigd zijn.

/\ WAARSCHUWINGEN

-De messen zijn zeer scherp. Wees extra voorzichtig bij het
installeren, demonteren, gebruik en schoonmaken ervan.

-Raak de messen niet aan. Als u dit wel doet kunt
uverwondingen oplopen.

-Zorg ervoor dat de opening van de pot naar boven is
gericht, wanneer u het blendermes demonteert. Als u dit
niet doet, zou het blendermes kunnen vallen en kunt
u gewond raken of kunnen de messen vervormen.

-Steek uw handen niet in de pot voordat u de pot van de
kookbasis hebt verwijderd.

- Ter voorkoming van brandwonden door restwarmte van
het koken moet u zich ervan verzekeren dat de pot en het
blendermes zodanig zijn afgekoeld dat u ze kunt aanraken
voordat u ze verwijdert.

-Zorg ervoor dat het blendermes goed is geinstalleerd.
Controleer regelmatig het blendermes en de rubberen
afdichtingsring.

-Zorg ervoor dat het blendermes en de rubberen
afdichtingsring goed op hun plek zitten als u het
blendermesinstalleert.

-Controleer of de rubberen afdichtingsring onbeschadigd
is. Het product kan anders beschadigen doordat vloeistof
in de kookbasis kan lekken.

-Zorg ervoor dat het blendermes goed geinstalleerd en
volledig vergrendeld is voordat u begint te koken.
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Potdeksel

Met het potdeksel wordt de pot luchtdicht afgesloten. Om de veiligheid tijdens het gebruik te garanderen kan de kookrobot
alleen worden ingeschakeld wanneer het deksel geplaatst en vergrendeld is. Volg de onderstaande stappen:

1. Met het handvat van het deksel rechts van het handvat
vande pot, plaats het deksel stevig op de pot en druk hier
met beide handen op. Draai het deksel dan met de klok
mee tot het handvat van het deksel is uitgelijnd met het
handvat van de pot. Zorg ervoor dat ze stevig vastzitten.

2.Druk op de bedieningsknop om te beginnen met koken
en de pot wordt automatisch vergrendeld.

3.De kookrobot detecteert automatisch of het deksel al
dan niet geplaatst is. Indien niet, verschijnt er een

bericht op het scherm. Maatbeker @———O

—_—
( '

4.De pot wordt automatisch ontgrendeld als het koken
voltooid is.

/A WAARSCHUWINGEN

-Forceer het openen van het potdeksel niet om
beschadiging van de vergrendeling van het potdeksel

te voorkomen.
Potdeksel

-De pot kan na het koken nog hete stoom bevatten. Wees
voorzichtig bij het openen van het deksel om verbranding
en brandwonden door de stoom te voorkomen.

-Verwijder de maatbeker niet tijdens het koken. Voor
sommige recepten is het nodig om de maatbeker te
verwijderen om ervoor te zorgen dat overtollige stoom
uit de pot kan ontsnappen. Raadpleeg het specifieke
recept voor informatie.

- Controleer regelmatig of de rubberen afdichtingsring
op het potdeksel niet beschadigd is.

-Verwijder de rubberen afdichtingsring niet tijdens het
schoonmaken.

-Maak de pot tijdig schoon na gebruik om stank van
voedselresten in de pot te voorkomen. Dit zorgt voor
een betere, volgende kookervaring.

Stoomset/mandje

De stoomset en het stoommandje kunt u gebruiken voor het stomen van voedsel. De stoomset bestaat uit een stoomdeksel,
een stoomrooster, een bodeminzet, een stoompot en een wateropvangbakje. De stoomset wordt rechtstreeks op het
potdeksel geplaatst, zodat tijdens het koken stoom door de opening in het potdeksel kan om het voedsel te stomen. Volg de
onderstaande stappen om de stoomset te gebruiken:

. Plaats de stoomset op het verzonken deel van het
potdeksel. Zorg ervoor dat deze uitgelijnd en stevig
vergrendeld zijn.

N

. Om het mandje te gebruiken, plaatst u hetin de pot met Stoomdeksel
de te stomen ingrediénten.
Stoomrooster

@

U kunt de verschillende onderdelen van de stoomset
naar wens gebruiken.

. Bodeminzet
4. Om tijdens het stomen de gecondenseerde sappen
op te vangen, plaatst u het wateropvangbakje
tussen de stoompot en het potdeksel. Als u het Stoompot
wateropvangbakje verwijdert, stromen de sappen in

de pot.
epo Wateropvangbakje
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/\WAARSCHUWINGEN

-Voedselingrediénten moeten gelijkmatig in de stoompot
worden verdeeld en het totale gewicht van de te koken

ingrediénten in combinatie met borden of schalen mag Handvat

niet meer zijn dan 2 kg per keer. .
-Pas op dat u geen brandwonden krijgt door de stoom bij 2

het verwijderen van de stoomset of het stoommandje.
-Zorg dat er voldoende water in de pot zit om schade van Mandje

de kookrobot door droogkoken te voorkomen.

-Maak de stoomset en het stoommandje onmiddellijk
schoon om verstopping van de gaten in de stoomset te
voorkomen.

-De maatbeker moet worden verwijderd wanneer u de
stoomset gebruikt.

-Let op de hoeveelheid water in het wateropvangbakje om
te voorkomen dat het water overloopt. Tijdens het stomen
kunnen gecondenseerde sappen gedurende ongeveer een
uur in het wateropvangbakje worden opgevangen.

Maatbeker

U kunt de maatbeker gebruiken om de opening in het potdeksel af te sluiten. Hiermee voorkomt u warmteverlies en het
opspatten van ingrediénten. U kunt het gebruiken om vloeistoffen af te meten. Als er slechts een kleine hoeveelheid vloeistof
hoeft te worden toegevoegd, hoeft u de maatbeker niet te verwijderen. Giet de vloeistof langzaam op het potdeksel. De
vloeistof stroomt via de ruimte tussen de maatbeker en het potdeksel in de pot. Als u meer vloeistof of vaste ingrediénten wilt
toevoegen, volgt u onderstaande stappen:

1. Druk op de bedieningsknop om de huidige kooktaak te
onderbreken. Pak de maatbeker bij het handvat vast en
til de maatbeker omhoog om deze te verwijderen.

N

. Voegdeingrediénten toe aan de pot.

. Lijn de maatbeker uit met de openingin het potdeksel en -
druk de maatbeker voorzichtig omlaag om deze terug te
plaatsen op het potdeksel. \ a

4. Druk op de bedieningsknop om verder te gaan met koken.

/A WAARSCHUWINGEN

-Wees voorzichtig wanneer u de maatbeker tijdens het
koken verwijdert, zodat u geen brandwonden krijgt door
de hete stoom die in de pot kan zijn achtergebleven.

w

—

Maatbeker

-Voor sommige recepten is het nodig om de maatbeker
te verwijderen, zodat overtollige stoom uit de pot kan
ontsnappen. Raadpleeg het specifieke recept voor informatie.

Spatel/Set maatlepels

U kunt de spatel gebruiken om aangekoekt voedsel te verwijderen en de pot te reinigen. De maatlepels kunt u gebruiken om
kleine hoeveelheden poeder of vloeistof af te meten. De lepels hebben allemaal een verschillende inhoud: 10 milliliter,
5 milliliter, 2,5 milliliter en 1,25 milliliter. Houd bij het gebruik van deze accessoires rekening met het volgende:

/A\WAARSCHUWINGEN
-Geenvan de accessoires kunnen voor andere doeleinden
gebruikt worden.
- Steek tijdens het koken de spatel of maatlepels niet in de pot.
o

-Controleer de accessoires regelmatig en vervang ze tijdig
als ze beschadigd zijn.

Spatel Set tlepel
150 p et maatlepels



Garde

Naast het kloppen van room of eiwitten, kunt u de garde ook op lage snelheid gebruiken om het voedsel gelijkmatig te mengen.
Zovoorkomt u dat het voedsel aan de bodem van de pot vastplakt of aanbrandt. Volg de onderstaande stappen voor installatie
enverwijdering:

1. Plaats de garde op het blendermes door deze in de
opening tussen de gekruiste messen te steken. Draai de
garde iets om deze op stevig vast te zetten. Zorg ervoor
dat garde niet eenvoudig verwijderd kan worden.

N

. Pak de garde bij de handvat vast en beweeg deze heen
en weer in een opgaande beweging om de garde te
verwijderen. Handvat

/\WAARSCHUWINGEN

-Gebruik geen snelheid die hogeris dan niveau 5.

-Gebruik de spatel niet terwijl u de garde gebruikt.

-Hetis verboden om de garde te installeren of te
verwijderen terwijl de kookrobot in gebruik is.

Gardle &—O

Mesklep

De mesklep wordt gebruikt om de convectie van de vloeistof in de pot te verbeteren en om te zorgen dat zachtere ingrediénten
niet door het mes worden fijngesneden. De mesklep is geschikt voor het laten sudderen en 'sous-vide' koken van ingrediénten.
Verder kan de mesklep worden gebruikt in combinatie met de stoom-/kookmodus en stoofmodus. De mesklep beschermt ook
uw hand tegen snijwonden wanneer u het blendermes verwijdert of installeert. Volg de volgende stappen wanneer u de
mesklep installeert of verwijdert:

Installeren: Lijn het midden van de mesklep uit met Mesklep

het handvat van het mes. Druk de mesklep naar
benden om te zorgen dat deze stevig op zijn plaats zit.

Verwijderen: Houd de handgreep van de mesklep
vast om deze in opwaartse beweging te verwijderen.

/\WAARSCHUWINGEN

-Gebruik geen snelheid die hogeris dan niveau 1.

-Zorgervoor dat de temperatuur niet boven de 100 °C komt.

-Gebruik de mesklep alleen wanneer u ingrediénten

met voldoende vloeistof stooft of kookt. Zorg ervoor dat

de mesklep niet wordt drooggekookt op hoge temperaturen. —
D

Gebruik

Inschakelen

Steek de stekker in een 220-240-stopcontact, sluit het stroomsnoer aan op de kookrobot en zet deze aan. Vervolgens
verschijnt de opstartanimatie op het scherm.

Uitmodus

Het scherm van de kookrobot wordt standaard automatisch uitgeschakeld wanneer er gedurende 10 minuten geen acties
worden uitgevoerd. U kunt de tijd waarna de robot automatisch uitschakelt via de instellingen aanpassen. Nadat het scherm 10
minuten uit is geweest, gaat de kookrobot over naar de uit-modus.

Uitschakelen

Houd de bedieningsknop 3 seconden ingedrukt om de kookrobot uit te schakelen of gebruik het vervolgkeuzemenu. Druk op de
bedieningsknop om de kookrobot te starten. Indien u de kookrobot gedurende een langere periode niet gaat gebruiken, drukt
uop de aan-/uitknop om de kookrobot uit te schakelen.

Opmerking: U kunt het scherm activeren door op het scherm te tikken of op de bedieningsknop te drukken.

Verbinding maken met de Mi Home/Xiaomi Home-app

Dit product is te gebruiken met de Mi Home/Xiaomi Home-app*. Bedien uw
apparaat en koppel het aan andere smart home-apparaten in de Mi
Home/Xiaomi Home-app.

Scan de QR-code om de app te downloaden en installeren. U wordt
doorverwezen naar de pagina voor verbindingsinstellingen als de app al is
geinstalleerd. Of ga naar de appstore om de Mi Home/Xiaomi Home-app te
downloaden eninstalleren.

Open de Mi Home/Xiaomi Home-app, tik rechtsboven op "+" en volg de 9DD2934D
aanwijzingen om uw apparaat toe te voegen.
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*In Europa wordt de naam Xiaomi Home-app gebruikt (met uitzondering van Rusland). De naam van de app die op uw apparaat wordt
weergegeven, moet als standaard worden gebruikt.
Opmerking: De versie van de app kan zijn bijgewerkt. Volg de instructies in de huidige versie van de app.

Wifi aan/uit

Laat het scherm van de kookrobot oplichten. Veeg van bovenaan het scherm omlaag, tik op het Wi-Fi-pictogram en schuif de
knop naar rechts om het Wi-Fi-netwerk in te schakelen en naar links om het uit te schakelen.

Initi€le installatie

Volg de instructies op het scherm om de initi€le installatie te voltooien als de kookrobot voor de eerste keer wordt aangezet.
Druk op de bedieningsknop of veeg naar links op het scherm om verder te gaan met de volgende stap tijdens de bewerking. Als
udeinstallatie hebt voltooid, drukt u nogmaals op de bedieningsknop om naar het startscherm te gaan.

Instellingen kunnen altijd worden gewijzigd in Profiel > Instellingen.

Gebruiksinstellingen

Waarden instellen: De kookparameters zoals tijd, temperatuur en snelheid kunnen zowel voor als tijdens het koken worden
ingesteld. De kookrobot werkt alleen als zowel de tijd als de snelheid zijn ingesteld. Tik op de pictogrammen van tijd,
temperatuur en snelheid op het scherm om de waarden in te stellen. U kunt de waarden wijzigen door aan de bedieningsknop
te draaien. Als de waarden volledig zijn ingesteld, drukt u op de bedieningsknop om te starten met koken.

Recepten selecteren: Kies de recepten op het scherm of tik op het pictogram in de rechterbovenhoek om recepten te zoeken.
Volg het stapsgewijze recept om de kookrobot voor koken te gebruiken.

Tijd instellen
1. Tik op het tijdinstellingspictogram om de tijd in te stellen.

2. Draai aan de bedieningsknop om de kooktijd in te stellen.

/\WAARSCHUWINGEN

- U kunt de vooringestelde tijd te allen tijde wijzigen tijdens het
koken (bepaalde modi uitgezonderd). Tik op het pictogram
Tijdinstellingen en draai aan de bedieningsknop om de
gewenste kooktijd te selecteren. De kookrobot hervat het
koken volgens de meest recent ingestelde tijd totdat het
kookprogrammaiis voltooid.

-Voordat de vooringestelde tijd is afgelopen, drukt u op
de bedieningsknop om het kookprogramma tijdens het ‘ ‘
koken te onderbreken en voegt u de ingrediénten toe.

Druk nogmaals op de bedieningsknop om de kookrobot
weer te starten en het kookprogramma te hervatten
volgens de oorspronkelijke vooringestelde tijd.

-Als u het kookprogramma véér de vooringestelde tijd wilt
beéindigen, tikt u op het pictogram Tijdinstellingen en
draait u de bedieningsknop naar 00:00:00.

Temperatuur instellen

1. Tik op het temperatuurinstellingspictogram om de
temperatuurin te stellen.

00.00:00

2. Draai aan de bedieningsknop om de temperatuur in te 4 3 U
stellen.

/\WAARSCHUWINGEN

-Ukunt de kooktemperatuur te allen tijde wijzigen tijdens

het koken (bepaalde modi uitgezonderd).
- Als verhitting niet nodig is, stelt u de temperatuurinop '--\ @
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Snelheid instellen

1. Tik op het snelheidinstellingspictogram om de
snelheid in te stellen.

2. Draai aan de bedieningsknop om de rotatiesnelheid
inte stellen.

/A\WAARSCHUWINGEN 00:00

N4
-U kunt de snelheid te allen tijde wijzigen tijdens het koken
(bepaalde modi uitgezonderd).
-De kookrobot kan pas beginnen te koken nadat de tijd en
de snelheid zijn ingesteld.
- Erzijn 20 snelheidsniveaus voor zowel voorwaartse als
achterwaartse rotatie. Draai de bedieningsknop met de
klok mee om de voorwaartse snelheid aan te passenen
tegen de klok in om de achterwaartse snelheid aan te
passen. Hoe hoger het niveau, hoe hoger de snelheid.
-Gebruik geen hoge snelheden wanneer u heet voedsel of ‘ ‘
soep kookt bij een temperatuur hoger dan 60 “Com te
voorkomen dat het voedsel overloopt en dit brandwonden
veroorzaakt.
-U kunt de draairichting van de rotatie van het snijmes
veranderen door de bedieningsknop met de klok mee of
tegen de klok in te draaien. Om het voedsel voorzichtig te
roerbakken en mengen, gebruikt u de achterwaartse rotatie.

Voorkeuzemodi

De kookrobot heeft meerdere voorkeuzemodi om aan diverse kookbehoeften te voldoen. Op het startscherm kunt u de
voorkeuzemodi selecteren, waaronder wegen, extreme rotatie, deeg kneden, ijs schaven, persen, malen, fijnhakken,
fijnsnijden, reinigen, stomen/koken, stoven. Neem de modi voor fijnhakken en wegen als voorbeeld en volg de onderstaande
stappen.

Fijnhakken

1. Maak de ingrediénten schoon, snijd ze in kleine stukken en plaats ze in de pot. Zorg ervoor dat u niet meer ingrediénten in de
pot doet dan het maximale niveau aangeeft.

N

. Zetde pot op de juiste wijze op de kookbasis en plaats vervolgens het deksel op de pot. Zorg ervoor dat het deksel correct op
de potis geplaatst en vastzit.

w

. Zet de kookrobot aan, selecteer op het scherm de modus Fijnhakken en druk op de bedieningsknop. De kookrobot werkt op
basis van de vooringestelde waarden en stopt automatisch als het proces voltooid is. Druk op de bedieningsknop om
halverwege te pauzeren.

4. Haal de pot van de kookbasis als de verwerking van de ingrediénten is voltooid en gebruik de spatel om het voedsel uit de pot
te verwijderen.

/\WAARSCHUWINGEN

-Verwijder de pezen, botten en het vel van het vlees voordat u het gaat verwerken. Bevroren vlees dient u eerst te ontdooien.

- Gebruik de modus Fijnhakken niet om harde ingrediénten te verwerken, zoals bevroren vlees, ijsklontjes of botten.

-De kookrobot schudt iets heen en weer tijdens de werking, laat de kookrobot niet onbeheerd achter.

- Zet de kookrobot uit als deze extreem trilt of als ingrediénten aan de binnenkant van de pot plakken. Verspreid ingrediénten
evenwijdig over de bodem van de pot met de spatel en zet de kookrobot daarna weer aan.

Wegen
1. Zet de pot op de kookbasis en selecteer de modus Wegen op het scherm.
2. Doe de te wegeningrediénten in de pot. Op het scherm wordt het gewicht van de ingrediénten weergegeven.

3. Druk op de bedieningsknop en draai deze naar nul. Nu kunt u het volgende ingrediént aan de pot toevoegen. Het weegproces
kan worden herhaald tot een gezamenlijk maximumgewicht van 5000 g is bereikt.

/\WAARSCHUWINGEN

-De modus Wegen kan alleen worden gebruikt als er geen andere modi actief zijn.
- Zorg ervoor dat de kookrobot op een vlakke ondergrond staat als u de modus Wegen gebruikt. De weegresultaten kunnen
anders onjuist zijn.
-Tik op '<~'in de linkerbovenhoek van het weegscherm om de weegmodus te verlaten.
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Modusfuncties

Naamvan
de modus

Functie

Beschrijving

Handmatig

Standaard ingeschakeld. Stel de tijd,
temperatuur en snelheid in om te
beginnen met koken.

Opmerking: De maximale bedrijfstijd is vier uur, de
maximale temperatuur is 150 °C en het maximale
snelheidsniveauis 10.

Als u niet bekend bent met de werking van het product, raden
we u aan de stappen en instellingen te volgen die worden
weergegeven bij de recepten die zijn opgeslagen in de cloud.
U kunt ook de vooraf ingestelde recepten in de kookrobot volgen.

Wegen

Gebruikt voor het wegen vaningrediénten.

Hetwordt sterk aanbevolen om op het scherm op 'terug naar nul*
te tikken voorafgaand aan elke weegactie om ervoor te zorgen
dat de kookrobot de ingrediénten nauwkeurig kan wegen.

Extreme rotatie

Gebruikt om voedsel snel fijn te stampen.

Deze modus heeft de hoogste snelheid. Tik nogmaals op het
pictogram van de modus Extreme rotatie om deze modus te
verlaten. Laat de kookrobot niet onbeheerd achter terwijl deze
in gebruik is om te voorkomen dat het apparaat heen en weer
schudt en er ongelukken gebeuren.

Deegkneden

Gebruikt voor het kneden van deeg.

Ukunt de temperatuuren snelheid niet aanpassen. U kunt water
en andere ingrediénten via de opening in het potdeksel
toevoegen.

Schaafijs

Gebruikt voor het fijnmalenvanijs. U kunt
grof of fijn ijs selecteren.

U kunt de temperatuur niet aanpassen. Zorg ervoor dat het
potdeksel en de maatbeker geplaatst zijn wanneer de
kookrobot een programma uitvoert om te voorkomen dat
gemalen ijs uit de pot spat.

Persen

Gebruikt voor het maken van sap. Dit is
geschikt vooringrediénten zoals fruit en
groenten.

U kunt de temperatuur niet aanpassen. Zorg ervoor dat het
potdeksel en de maatbeker geplaatst zijn wanneer de
kookrobot een programma uitvoert om te voorkomen dat het
sap uit de pot spat.

Malen

Gebruikt voor het malen van granen en
het fijnmaken van ingrediénten.

U kunt de temperatuur niet aanpassen. Het wordt aanbevolen
omde ingrediéntenin kleine stukken te snijden. Dit helpt om de
ingrediénten gelijkmatig te vermalen.

Fijnhakken

Gebruikt voor het maken van vleesvulling
en het fijnmaken van ingrediénten.

U kunt de temperatuur niet aanpassen. Dit is niet geschikt voor
harde ingrediénten of ingrediénten met een hoog
vochtgehalte, zoals bevroren vlees en fruit.

Fijnhakken

Gebruikt voor het fijnhakken van grotere
ingrediénten.

U kunt de temperatuur niet aanpassen. Zorg ervoor dat het
potdeksel en de maatbeker geplaatst zijn wanneer de
kookrobot een programma uitvoert om te voorkomen dat de
ingrediénten uit de pot spatten.

Schoonmaken

Gebruikt voor het schoonmaken van de
pot.

Doe niet meer water in de pot dan het aangegeven maximale
niveau. Zorg ervoor dat het potdeksel en de maatbeker
geplaatst zijn wanneer de kookrobot een programma uitvoert.

Stomen/koken

Gebruikt voor het stomen van voedsel.

U kunt de temperatuur en snelheid niet aanpassen. Het
blendermes werkt niet in deze modus. Deze modus is geschikt
voor het koken van delicaat voedsel zoals knoedels en tofu.
Deze modus is alleen geschikt voor stomen en niet voor andere
kookmethodes, zoals roerbakken.

Stoven

Gebruikt voor het stoven van voedsel.

Hetblendermes draait met tussenpozen, zodat de ingrediénten
niet te veel worden doorgeroerd. Deze modus is geschikt voor
het stoven van ingrediénten gedurende een langere tijd, zoals
het stoven van vlees of het maken van soep.

Hoge
temperatuur

Gebruikt voor het roerbakken op hoge
temperaturen.

Deze modus heeft een maximumtemperatuur van 180 °C en is
geschikt voor het roerbakken van voedsel op hoge temperaturen,
zoals het roerbakken van groenten of eieren.

Opmerking: De namen van de modi op het scherm kunnen variéren vanwege productverbeteringen. Raadpleeg het daadwerkelijke product.
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Voorbeelden van modi

Naamvande modus  Tijd Snelheidsniveau Gewicht vaningrediént

Niveau 0,5-10. 200 g wortelen en 500 ml drinkwater.

Handmatig 15 minuten De maximumtemperatuuris 150 °C. La}atde kookrobot na elk gebruik 25
minuten rusten.

Extreme rotatie 2 seconden x 3 keer Extreme rotatie 2 citroenen (in partjes gesneden)

Deeg kneden 5 minuten Deeg kneden 450 g meel, 300 ml drinkwater

Niveau 8 voor grof ijs, niveau

. " . 3
Schaafijs 8seconden 9,5 voor fijn ijs 200 gijsklontjes van 3 cm
Persen 30 seconden Niveau 9 400g peren, 1000 ml drinkwater
Malen 20 seconden Niveau 9,5 200 g suikerklontjes van 3 cm?
Fijnhakken 15 seconden Niveau 8 300 g vleesblokjes van 2 cm?®
Fijnhakken 6 seconden Niveau 9 100 g knoflook

Schoonmaken 90 seconden Niveau 6 1000 ml drinkwater

Grondige reiniging 8 minuten Niveau 6 1000 ml drinkwater

Het verwijderenvan 13 minuten Niveau 4 of 6 1000 ml drinkwater

achtergebleven deeg

Stomen/koken 60 minuten Niveau 0 1000 ml drinkwater
Stoven 60 minuten Niveau 0,5 1000 ml drinkwater
Hoge temperatuur 10 minuten Niveau 0,5 300 g groenten of eieren

Opmerking: De namen van de modi op het scherm kunnen variéren vanwege productverbeteringen. Raadpleeg het daadwerkelijke product.

Receptfunctie

Voor een betere slimme kookervaring sluit u het product aan op een netwerk voordat u dit gebruikt.

Tik op Recepten in de linkerbovenhoek van het scherm om persoonlijke recepten te openen. Tik op de zoekbalk (het
vergrootglaspictogram) in de rechterbovenhoek van het scherm om recepten te zoeken door trefwoorden in te typen.

Verzorging en onderhoud

-Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt dient u alle onderdelen en accessoires grondig te reinigen, met uitzondering
van de kookbasis.

-Naelk gebruik dient u alle gebruikte accessoires grondig te reinigen en droog te maken.

- Gebruik de reinigingsmodus tussen kookstappen of gerechten om de voedselresten in de pot te verwijderen. U vind de modus
op het modusscherm.

- Gebruik geen scherpe objecten of staalwol om de pot schoon te maken. Gebruik in plaats hiervan een reinigingsmiddel voor
roestvrij staal.

-Gebruik een zachte doek voor het schoonmaken van kunststof accessoires, zoals de stoomset.

- Trek de stroomstekker uit het stopcontact voordat u de kookbasis schoonmaakt.

-Neem de kookbasis af met een enigszins vochtige doek en een mild reinigingsmiddel.

-Let erop dat u niet te veel water gebruikt wanneer u de kookbasis schoonmaakt om te voorkomen dat lucht en water in de
kookbasis komen.

-De pot en het blendersysteem kunnen beschadigen als zij gedurende een langere tijd in contact komen met water, andere
vloeistoffen of voedselresten. Reinig de onderdelen onmiddellijk na elk gebruik.

-Langdurig stoven of contact met zure stoffen kan roestvorming veroorzaken. Let op welke ingrediénten u gebruikt.

-Controleer regelmatig of er geen beschadigingen zijn aan de kookbasis en accessoires, waaronder de pot, stroomkabel,
rubberen afdichtingsringen op het potdeksel en het blendersysteem.

-Om schade aan het product te voorkomen, dient u regelmatig te controleren of de ventilatiepoorten niet geblokkeerd worden.

-Verwijder de stroomstekker uit het stopcontact als het product niet gebruikt wordt.

-In de houder van de pot op de kookbasis bevindt zich een afvoerstructuur. Als een grote hoeveelheid bouillon of vioeistof per
ongeluk op de houder wordt gemorst, draai de kookbasis dan niet om, aangezien de vloeistof automatisch in het afvoergat in
de boden stroomt. Gebruik een spons of zachte doek om de vloeistof die op het oppervlak van de kookbasis is
achtergebleven weg te vegen.

-Het product moet droog en schoon worden gehouden, enin een droge, goed geventileerde omgeving worden geplaatst.

-Gebruik geen beschadigde accessoires.

-Het blendersysteem en de accessoires zijn verbruiksgoederen. Voor de beste kookresultaten dient u ze tijdig te vervangen,
afhankelijk van hun staat en hoe vaak u ze gebruikt. 194



Specificaties

Naam Slimme kookrobot Model MCCO1M-1A

Totale nominale 1700 W Nominale spanning 220-240 V-~
vermogen

y;nnggﬁgl’z:ml)gen 500W Nominaal vermogen van hitte 1200W

Capaciteit 2,2L Nominale frequentie 50-60 Hz
Nettogewicht 10kg Verwarmingsmethode Inductieverwarming
Brutogewicht 13,8kg Itemafmetingen 413 x 316 x 344 mm
Uitmodus 0,4W

Specificaties voor draadloos gebruik

2,4 GHz: 2412-2472 MHz

5 GHz: 5180-5240 MHz/5260-5320 MHz/5745-5825 MHz

Wifi
IEEE802.11 a/b/g/n/ac/ax
Max. vermogen: 16,19 dBm (2,4 GHz), 18,88 dBm (5 GHz), 13,91 dBm (5,8 GHz)
2,4 GHz:2400-2483,5 MHz

Bluetooth

Max. vermogen: 5,8 dBm

De WLAN-functie voor dit apparaat mag alleen binnen worden gebruikt, wanneer het gebruikmaakt van het frequentiebereik

van 5150 tot 5350 MHz.

]

Hierbij verklaart Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd dat de radioapparatuur type MCCO1M-1A voldoet aan Richtlijn
2014/53/EU. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is beschikbaar op het volgende internetadres:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Een uitgebreide elektronische handleiding vindt u op www.mi.com/global/support/user-guide.

2

Alle producten met dit symbool behoren tot afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA zoals in Richtlijn
2012/19/EU) en mogen niet worden vermengd met ongesorteerd huishoudelijk afval. In plaats daarvan moet u de
volksgezondheid en het milieu beschermen door uw afgedankte apparatuur in te leveren bij een van de aangewezen
inzamelpunten voor de recycling van afgedankte elektrische en elektronische apparatuur, ingericht door de overheid of
plaatselijke autoriteiten. Correcte verwijdering en recycling zal mogelijk negatieve gevolgen voor het milieu en de algemene
gezondheid helpen voorkomen. Neem contact op met de installateur of uw plaatselijke autoriteiten voor meer informatie over
de locaties en de voorwaarden van deze inzamelpunten.

AT | BE| BG| CH| CY| CZ| DE| DK| EE| EL| ES &3)
PAP

FI | FR|HR|HU[IE [IS [IT [ LI | LT|LU| LV

MT| NL|NO| PL | PT| RO| SE| SI | SK| TR
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Problemen oplossen

Problemen

Diagnose en oplossingen bij fouten

Er is vloeistof in de ruimte
onder de pot gekomen.

Verwijder het snoer onmiddellijk uit het stopcontact.
Schakel de kookrobot uit.
Neem de overtollige vloeistof in de ruimte onder de pot op met een doek.

Beweeg de kookbasis niet en houd deze ook niet schuin. U moet voorkomen dat vloeistof in
de kookbasis loopt en in contact komt met onder spanning staande onderdelen.

Probeer de kookbasis niet uit elkaar te halen. Er zitten geen onderdelen in die u zelf kunt
repareren.

Als u niet zeker weet of er vloeistof in de kookbasis is gelopen, zet u het product dan niet
aan, maar neemt u contact op met de klantenservice.

Controleer of het blendermes juist is geinstalleerd en of de rubberen afdichtingsring is
beschadigd.

Het product start niet en het
scherm gaat niet aan.

Controleer of de stroomkabel op de juiste manier in de contactdoos is aangesloten.

Controleer of het product aanstaat.

De pot kan niet op de
kookbasis worden geplaatst.

Controleer of de pot en het blendersysteem correct in elkaar zijn gezet.

Het product stopt met
werken tijdens het gebruik.

Verwijder de pot van de kookbasis.

Verwijder een paar ingrediénten of voeg enige vloeistof toe.

Wacht vijf minuten (afkoelingstijd).

Plaats de pot terug.

Controleer of de ventilatiepoort aan de achterkant van de kookbasis niet geblokkeerd is.
Druk op de bedieningsknop om het product opnieuw op te starten.

Als unade afkoelingstijd foutmeldingen van het systeem blijft krijgen, neemt u dan contact
op met de klantenservice.

Het afgewogen gewicht is
onjuist.

Controleer of er objecten tegen de zijkanten van de kookbasis aanstaan.

Controleer of de stroomkabel aan de kookbasis trekt, dit kan ervoor zorgen dat de
weegmodule uit balans is.

Controleer of het product op een schoon, stabiel en vlak werkblad staat.

Raak het product nooit aan tijdens het weegproces.

Fundamentele
kookhandelingen
worden onderbroken.

Toegevoegde ingrediénten voldoen niet aan de eisen.
Verwijder de pot van de kookbasis en gooi de pot leeg.
Plaatst de lege pot terug op de kookbasis.

Start opnieuw met het kookproces.

De kookrobot kan geen
verbinding maken met wifi.

Probeer opnieuw verbinding te maken nadat u in het instellingenscherm de wifi hebt gereset.

Controleer of het wifisignaal sterk genoeg is.

De systeemversie kan niet
worden bijgewerkt.

Controleer of het product op dit moment aan het koken is.

Controleer of het wifinetwerk goed werkt.

De verwarmingsfunctie werkt
niet.

Het is mogelijk dat de verwarmingstijd niet juist is ingesteld. Controleer of de
verwarmingstijd is ingesteld.

De temperatuur is niet geselecteerd. Controleer of de temperatuur is ingesteld.

De temperatuur van de pot heeft de ingestelde temperatuur al overschreden.
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Foutcodes

Als de kookrobot niet goed werkt, wordt op het scherm een foutcode weergegeven. Raadpleeg de onderstaande tabel om de
bijbehorende oplossing te vinden.

Foutcodes

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het potdeksel wordt
niet waargenomen.

Het potdeksel is niet geplaatst of vergrendeld.

Plaats het potdeksel en druk dit stevig aan,
probeer het dan opnieuw.

De pot wordt niet

De potis niet geplaatst of niet juist geplaatst.

Lijn de pot uit op de juiste positie en plaats

waargenomen. deze. Probeer het dan opnieuw.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-03 De overspanningsbeveiliging is geactiveerd. het programma wanneer het voltage weer
normaal is.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-04 De overspanningsbeveiliging is geactiveerd. het programma wanneer het voltage weer
normaal is.
Door de sensor op de bodem van de pot is een De kookrobot gaat automatisch verder met
E-05 alarm geactiveerd in verband met hoge het programma wanneer de temperatuur
temperatuur. omlaag gaat.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-07 De IGBT-temperatuur is te hoog. het programma wanneer de temperatuur
omlaag gaat.
. . Neem contact op met het klantenserviceteam
E-8 De IGBT-sensor is beschadigd. voor een onderhoudsbeurt.
De sensor op de bodem van de pot is Neem contact op met het klantenserviceteam
E-10 .
beschadigd. voor een onderhoudsbeurt.
£ De verwarmingscommunicatie geeft een Neem contact op met hetklantenserviceteam
3 foutmelding. voor een onderhoudsbeurt.
E12 De spoelplaat heeft een open circuit. Neem contact op met hetklantenserviceteam
voor een onderhoudsbeurt.
E13 De pot zit niet goed vast. Neem contact op met het klantenserviceteam
voor een onderhoudsbeurt.
E-16 De overstroombeveiliging van de motor is Neem contact op met hetklantenserviceteam
geactiveerd. voor een onderhoudsbeurt.
17 De hoogspanningsbeveiliging van de motor is Neem contactop met hetklantenserviceteam
geactiveerd. voor een onderhoudsbeurt.
De laagspanningsbeveiliging van de motor is Neem contact op met hetklantenserviceteam
E-18 geactiveerd. voor een onderhoudsbeurt.
De fase-uitvalsbeveiliging van de motor is Neem contactop met hetklantenserviceteam
E-19 geactiveerd. voor een onderhoudsbeurt.
£-20 De blokkeringsbeveiliging van de motor is Neem contact op met het klantenserviceteam
- geactiveerd. voor een onderhoudsbeurt.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-21 De temperatuur van de motor is te hoog. het programma wanneer de temperatuur
omlaag gaat.
- Neem contact op met hetklantenserviceteam
E-22 De motorsensor heeft een open circuit. voor een onderhoudsbeurt.
£-23 De motorsensor heeft kortsluiting. Neem contact op met het klantenserviceteam

voor een onderhoudsbeurt.
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Foutcodes

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De kookrobot gaat automatisch verder met

E-24 The MOSFET-temperatuur is oververhit. het programma wanneer de temperatuur
omlaag gaat.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-25 De MOSF!ET—tfemperatuursensor heeft het programma wanneer de temperatuur
eenopen circuit. omlaag gaat.
De MOSFET-temperatuursensor heeft De kookrobot gaat automatisch verder met
E-26 e het programma wanneer de temperatuur
kortsluiting.
omlaag gaat.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-27 De motorcommunicatie geeft een foutmelding. het programma wanneer de temperatuur
omlaag gaat.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-28 De koelventilator geeft een foutmelding. het programma wanneer de temperatuur
omlaag gaat.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-29 De weegcommunicatie geeft een foutmelding. het programma wanneer de temperatuur
omlaag gaat.
De kookrobot gaat automatisch verder met
E-30 De Android-communicatie geeft een foutmelding. het programma wanneer de temperatuur

omlaag gaat.

Versie gebruikershandleiding: V1.5

Ga voor meer informatie naar www.mi.com

Geproduceerd voor: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Geproduceerd door: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.

(een Mi Ecosystem-bedrijf)

Adres: Building 11,1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China

Gemaakt in China
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wamLie: Xiaomi Communications Co., Ltd.

wanlae: Chunmi Technology (Shanghai) Co., Ltd.
(Usdmluszuuiivag Mi)

ﬁﬂgj: Building 11, 1333 Jiangnan Avenue, Changxing Science and Technology Park, Lingang, Shanghai, P.R. China
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EU REP.

Xiaomi Technology Netherlands B.V.
Prinses Beatrixlaan 582, 2595BM, The Hague, The Netherlands

contact@support.mi.com

UK REP.

Xiaomi Technology UK Limited

Davidson House, Forbury Square, Reading, Berkshire RG13EU

contact@support.mi.com
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