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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, etta olet valinnut Blaupunkt tuotteen. Haluamme, etta korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tdama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myods tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kdytto- ja vianetsintdmenetelmat on
esitetty kdyttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kdyttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

: : Tarkeité tietoja ja hyodyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

u

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistovahinkoihin.
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle

1.1
Tarkoituksenmukaine
n kaytto

 Tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,

yksityiskayttoon, on kayttoohje,

tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.
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parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa.
VAROITUS: Tata tuotetta tulee
kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

Uunia voidaan kayttaa ruokien
sulattamiseen, paistamiseen,
ja grillaamiseen.

Tata tuotetta ei tule kayttaa
lautasen lammitykseen, eika
sen kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.




A\

1.2 Lasten,
haavoittuvassa
asemassa olevien
henkildiden ja
lemmikkien
turvallisuus

Tata tuotetta voivat kayttaa 8-
vuotiaat ja sitd vanhemmat
lapset seka henkilot, jotka ovat
alikehittyneita fyysisissa,
aistinvaraisissa tai henkisissa
taidoissa tai joilla ei ole
kokemusta ja tietoa, kunhan
heita valvotaan tai koulutetaan
tuotteen turvallisesta kaytosta
ja vaaroista.

Lapset eivat saa leikkia
tuotteella. Lasten ei tule
suorittaa puhdistusta ja
kayttajan huoltoa, ellei joku
valvo heita.

Tata tuotetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
sensorinen tai henkinen
kapasiteetti on rajoittunut
(mukaan lukien lapset), ellei
heita valvota tai ellei heita
saada tarvittavia ohjeita.
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki tuotteella.

Sahkotuotteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikit eivat saa
leikkia tuotteen kanssa, kiiveta
sen paalle tai menna tuotteen
sisaan.

1.

2.

Al laita esineit4, joihin lapset m

voivat paasta tuotteen paalle.
VAROITUS: Kayton aikana
tuotteen kosketettavissa
olevat pinnat ovat kuumia.
Pida lapset loitolla tuotteen
luota.
Pida pakkausmateriaalit
poissa lasten ulottuvilta. On
olemassa loukkaantumis- ja
tukehtumisvaara.
Kun ovi on auki, dla laita siihen
raskaita esineita tai anna
lasten istua sen paalla. Voit
aiheuttaa uunin kaatumisen tai
vahingoittaa luukun saranoita.
Ennen kuluneiden ja
hyodyttomien tuotteiden
havittamista:
Irrota virtapistoke ja irrota se
pistorasiasta.
Katkaise virtajohto ja irrota
se pistokkeella tuotteesta.
Ryhdy varotoimiin estaaksesi
lapsia paasemasta
tuotteeseen.

4. Ali anna lasten leikkia
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tuotteella, kun se on
valmiustilassa.

A1.3 Sahkoturvallisuus

Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun



sahkdasentajan toimesta. Ald
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saaddsten
mukaisesti.

Laitteen pistokkeen tai
sahkaliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkennassa, johon tuote
on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, ndppainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

Irrota tuote virransyotosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai
kosketuksissa lampdolahteisiin.

« Varmista, ettei virtajohto joudu m

puristuksiin, kun laite
tyonnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.

+ Uunin takapinta kuumenee

kayton aikana. Virtajohdot

eivat saa koskettaa tuotteen
takapintaan. Muutoin ne voivat
vaurioitua.

Al jata sahkojohtoja uunin

luukun valiin tai veda niita

kuumien pintojen paalta.

Kaapelin eristys voi sulaa ja

johtaa oikosulkuun.

Kayta vain alkuperaista johtoa.

Ala kayta haljenneita tai

vaurioituneita johtoja.

Ala kayta jatkojohtoa tai

haarapistorasiaa tuotteen

kayttamiseksi.

+ Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettava (pistoketyypille).

+ Ota yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

+ Kannettavat virtalahteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida
haarapistorasiat ja kannettavat
virtalahteet etaalla tuotteesta.
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Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.
VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

p

istoke:

Ala koskaan liitd pistoketta
vialliseen, Ioysaan tai
sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu
taysin pistorasiaan. Muutoin
litanta voi ylikuumentua ja
syttya palamaan.

- Valta laitteen liittamista

rasvaiseen, likaiseen tai
mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen
(kuten tiskipenkin lahelle, jossa
voi roiskua vettd). Muutoin
olemassa on oikosulun tai
sahkoiskunvaara.

« Al3 koskaan kosketa

pistoketta marin kasin!

* Irrota pistoke pistorasiasta

vetamalla itse pistokkeesta.

1.4
A Kuljetusturvallisuus

+ Kytke tuote irti sdhkdverkosta
ennen sen kuljettamista.

* Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

- Ala kdyta ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
liikuttamiseen.

- Al4 aseta mitdan esineita
laitteen paalle. Kanna laitetta
pystysuunnassa.

+ Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuotteen
liikkuvat osat hyvin, niiden
vaurioitumisen estamiseksi.

+ Tarkista laite
kuljetusvaurioiden varalta
ennen sen asentamista. Ota
yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos se
on vaurioitunut.

1.5
Asennusturvallisuus

* Tee virtalinja johon laite
litetdaan kytkemalla varokkeen
pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

+ Kayta aina suojakasineita
kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Muutoin olemassa on
terdvista reunoista johtuva
vaara!
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Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Ald asenna
tuotetta, jos se on vaurioitunut.
Valta kayttamasta mitaan
lampoeristysmateriaalia
kaluston sisalla, johon laite
asennetaan.

Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.

Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

Al asenna tuotetta ikkunan
ldhelle. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Ylikuumenemisen
valttamiseksi ei tuotetta tule
asentaa koristelevyjen taakse.
Jos tuotteen asennusalueen
takana on kaasuletkuja/-putkia
tai muoviputkia, on erittain
tarkeaa varmistaa, etta tuote ei
kosketa naihin kayttolinjoihin.
Muutoin letku/putki voi jaada
puristuksiin.

Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

/N\1.6 Kayttoturvallisuus [

Varmista, etta laite kytketaan
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

Jos et kayta tuotetta pitkdan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.

Ala kayta tuotetta, jos se on
viallinen tai vaurioituu kayton
aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

Al kayté laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.
Muutoin olemassa on henkil6-
tai omausuusvahingon vaara.
Ala astu laitteen paalle
mistaan syysta.

Ala koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

+ Syttyvia esineita ei saa

sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

« Uunin kahvaa ei ole tarkoitettu
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pyyhkeiden kuivaamiseen.
Kayttdessasi laitetta ala laita
pyyhkeita, hanskoja tai muita
tekstiileja roikkumaan
kahvaan.



* Tuotteen luukun saranat
liikkuvat luukun sulkemisen ja
avaamisen yhteydessa ja
voivat juuttua kiinni. Ala pida
kiinni saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

1.7
A Lampdatilavaroitukset

* VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetaan, muuttuu tuote ja
sen kayttoosat kuumiksi.. Varo
koskettamista tuotteeseen ja
[ammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

- Al aseta syttyvia / rajahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

+ Pida riittava etaisyys
laitteeseen, kun uuninluukku
avataan kypsennyksen aikana
tai sen paatyttya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

* Tuote on kuuma kayton
aikana. Varo koskettamista
kuumiin osiin, uunin sisatilaan
ja lammitysvastuksiin.

+ Kayta aina lammonkestavia
kasineita tuotteen kasittelyn
aikana.

Lisatarvikkeiden

1.8
AN\ kayttd

+ On tarkeaa kayttaa tuotteen
mukana toimitettuja
lisdvarusteita asianmukaisesti.
Lue lisatietoja kappaleesta .
"Laitteen lisatarvikkeiden
kaytto”.

+ Sulje uuninluukku, kun
keittovarusteet on tyonnetty
kokonaan kypsennysalueelle,
koska muutoin luukun lasi voi
vaurioitua.

+ VAROITUS: Kayta vain
kypsennysvarusteen
valmistajan tai laitevalmistajan
kayttoohjeessa suosittelemia
liesisuojia. Sopimattomien
liesisuojien kaytto voi johtaa
henkildvahinkoihin.

1.9
Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

* Ruokajaamat keittoalueella,
kuten 6ljy, voi syttya. Poista
nama ruokajaamat ennen
keittamista.
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» Ruokamyrkytysvaara: Al4 pida
ruokaa uunissa yli tuntia ennen
ja jalkeen kypsennyksen. Se
voi muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

- Ald kuumenna suljettuja
tolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Tolkissa/purkissa
kasvava paine voi johtaa sen
purkautumiseen.

+ Kun uuni on kaytossa, ALA
KOSKAAN aseta leivinpeltia,
vuokia tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lampokertyma voi
vahingoittaa uunin pohjaa ja
jopa uunin kaappia tai keittion
lattiaa.

Huomioi seuraavat varoitukset,

kun rasvaista leivinpaperia tai

vastaavaa kaytetaan:

+ Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritildan jne.) ruoan alle ja
laita se esilammitettyyn uuniin.

+ Estaaksesi kosketuksen uunin
[ammitysvastuksiin ja kuuman
ilmavirtauksen estamisen,
poista leivinpaperin
ylimaaraiset osat, jotka
roikkuvat keittoastiasta. Ala
kayta leivinpaperia
suuremmilla lampatiloilla, kuin
mita leivinpaperin valmistaja

on ilmoittanut. Ala koskaan
aseta leivinpaperia uunin
pohjalle.
- Al4 aseta sitd keittoastian
paalle esilammityksen aikana.
Paina sitd aina alas lautasella
tai vastaavalla esineell3, jotta
materiaali ei liikkuisi uunin
ilmavirtauksesta johtuen.
Peita vain tarvittava alue
pellilla.
Pelti tulee pesta jokaisen
kayton jalkeen ja leivinpaperi
tai vastaava kaytetty materiaali
vaihtaa. Muutoin pellille
valuvat nesteet voivat
muodostaa savua tai syttya
palamaan.
[Imavirtaus muodostuu, kun
tuotteen kansi avataan.
Leivinpaperi voi paasta
kosketukseen
lammitysvastusten kanssa ja
syttya palamaan.
Grillilankaa kaytettaessa pelti
tulee asettaa alemmalle
ritilatasolle. Muutoin uunin
pohjalle valuva ruokadljy ja
muut ainekset voivat
muodostaa savua ja syttya
palamaan.
Sulje uunin luukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!
* Ruoat, jotka eivat sovellu
grillattavaksi, aiheuttavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
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korkealle grillauslampdatilalle
sopivia ruokia. Ald myodskaan
aseta ruokaa liian syvalle grillin
peralle. Tama on kuumin alue
ja rasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.

1.10 Turvallisuus
huollon ja
puhdistuksen aikana

+ Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

- Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaaral!

Ala puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkoiskuun.

Als kayta hankaavia
puhdistusaineita,
metallikaapimia, terdsvillaa tai
valkaisuainetta uunin
etuluukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin
noudattaminen ja tuotteen
havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassa
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu

laadukkaista osista ja

materiaaleista, jotka voidaan

kayttdaa uudelleen ja soveltuvat

my®&s kierratykseen. Al4 tésta
I it tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen séhkdiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja ndista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kéytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin
kanssa:

Tama tuote tayttaa EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisdlla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on maaritelty direktiivissa.

2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista, kansallisten
ympéristomaardyksiemme mukaan. Ala
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai
muun jatteen mukana, vaan toimita ne
paikallisten viranomaisten osoittamaan
kerdyspisteeseen.

2.3 Energiansaastovinkkeja

EU 66/2014 mukaan, tiedot

energiatehokkuudesta I0ytyvat tuotteen

mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttdmaan

laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla

tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

+ Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin lampdoa.
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- Esilammit4 aina uuni, jos reseptissa tai * Yritd kypsentaa uunissa useampaa kuin m

kayttoohjeessa suositellaan tekemaan yhta ruokaa kerrallaan. Voit valmistaa
niin. Al4 avaa uunin luukkua toistuvasti samanaikaisesti asettamalla kaksi
ruoan kypsennyksen aikana. uunipeltia telineeseen. Lisaksi, jos

+ Kytke laite pois paalta 5-10 minuutiksi kypsennat ruokia perakkain, energiaa
ennen valmistusajan paattymista sdastyy, koska uuni ei meneta lampoaan.

hyddyntaaksesi jalkilampoa. Voit sédstaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla
jalkilampoa.

3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely

OO0

10 < —
® *
9 < > 2
> 3**
4
8 ¢ >
7 < ))
5 \
[ AN
n 1,6
1 Ohjauspaneeli 2 Valo
3 Ritilatasot 4 Puhallinmoottori (teraslevyn takana)
5 Luukku 6 Kahva
7 Alalammitin (teraslevyn alla) 8 Tasojen asennot
9 Ylalammitin 10 llma-aukot

*  Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuotteessa ei
valttamatta ole lamppua, tai lampun tyyppi ja
sijainti voi poiketa kuvasta.

*  Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuote ei ehké ole
*  varustettu ritilalla. Kuvassa on esitetty tuote
ritilélla esimerkkina.
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3.2 Laitteen ohjauspaneelin esittely
ja kaytto

3.2.1 Ohjauspaneeli

Téasta kappaleesta I0ydat yhteenvedon
laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja
toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.

®0 00

oo ®o P
0~ PN -
5 1 3 1
\ (\ E@D
5 2 5 2
N\ N\

=3 =

1 Lieden ohjausnuppi
3 Toiminnon valintanuppi
5 Lieden ohjausnuppi
7 Termostaattilamppu

Jos tuotteessa on nupit sen ohjaamiseen,
voivat nama olla joissakin malleissa
sellaiset, ettd ne ponnahtavat ulos, kun niita
painetaan (upotetut nupit). Jos asetukset
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin
kyseistad nuppia ja veda se ulos. Paina sita
uudelleen ja palauta se, sdatojen
suorittamisen jalkeen.

3.2.2 Uunin ohjausyksikon esittely

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin kayttétoiminnot
toimintovalitsimella. Kédnna vasemmalle/
oikealle suljetusta (yldosasta) valitaksesi.
Lampaotilan valintanuppi

Voit valita kypsennyslampatilan lampdétilan
saatimelld. Kadnna myotapaivaan
suljetusta (yld)asennosta valitaksesi.
Uunin sisalampétilan ilmaisin

Voit ymmartaa uunin sisalampatilan
lampétilalampusta. Termostaatin lamppu
sijaitsee ohjauspaneelissa.

2 Lieden ohjausnuppi

4 Lampdtilan valintanuppi

6 Lieden ohjausnuppi

8 Aktiivisen lieden varoitusvalo

Termostaattilamppu syttyy, kun tuote alkaa
toimia, ja termostaatin lamppu sammuy,
kun se saavuttaa asetetun [ampétilan. Kun
lampédtila uunin sisélla laskee alle asetetun
lampatilan, termostaatin merkkivalo syttyy
uudelleen.

Keittotason saatonupit

Nailla saatonupeilla voit ohjata uuniisi
sopivaa keittotasoa, jonka ostat erikseen.
Yksityiskohtaiset tiedot keittotason
kaytosta loytyvat ostamasi keittotason
kayttoohjeesta.

3.3 Uunin kayttoétoiminnot

Toimintotaulukossa voidaan asettaa
uunissa kaytettavat toiminnot ja korkein ja
alin Iampatila néille toiminnoille naytetaan.
Tassa esitetty kayttotilojen jarjestys voi
erota tuotteesi jarjestyksesta.
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Toiminto
symboli

Toiminnon kuvaus

Lampatila-alue

(c)

Kuvaus ja kaytto

Kaytto puhaltimella

Uunia ei ole lammitetty. Vain puhallin (takaseindssd) on
kaytossa. Irtonaiset pakasteruoat sulatetaan hitaasti
huoneldmpétilassa, keitetty ruoka jaahdytetaan. Kokonaisen
lihakappaleen sulatus kestda kauemmin kuin irtonaisten
ruokien.

Yla- ja alalampd

Ruoka lammitetdan yl&- ja alapuolelta samanaikaisesti. Sopii
kakuille, leivoksille tai kakuille ja muhennuksille
leivontavuoissa. Kypsennys tapahtuu yhdella pellilla.

RNIES

+
&

Alaldmpo

Vain alalammitys on kaytdssa. Se sopii ruoille, jotka on
ruskistettava pohjasta. Tata toimintoa on kaytettava myos
hoyrypuhdistuksessa.

Puhallinavustettu ala-/
ylalampo

Yl&- ja alalammittimen lammittdma ilma jaetaan tasaisesti ja
nopeasti koko uuniin puhaltimella. Kypsennys tapahtuu yhdella
pellilla.

Puhallinldmpd

Puhallinlammittimen kuuma ilma jaetaan tasaisesti ja nopeasti
koko uuniin puhaltimella. Se sopii kypsennykseen usealla
pellillé eri hyllytasoilla.

Yl&- ja alalammitin, puhallinlammitystoiminto ovat kaytossa.

R )

"3D" toiminto * Tuotteen jokainen puoli kypsennetdan tasaisesti ja nopeasti.
Kypsennys tapahtuu yhdella pellilla.
Taysi grill . Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa. Se sopii suurten

ruokamaadrien grillaamiseen.

w

R

Puhallinavustettu
alagrilli

Pienen grillin lammittdma ilma jaetaan tasaisesti ja nopeasti
koko uuniin puhaltimella. Se sopii pienten ruokamaérien
grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lampdtilan sdaatimessa
madritetylla lampdtila-alueella.

3.4 Laitteen lisdtarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita
lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita

kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet

vaihtelevat eri malleissa. Kaikki

kayttoohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat

valttdmatta ole saatavilla laitteeseesi.

Laitteesi pellit voivat vaantya
lampdvaikutuksesta. Télla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen.
Muoto palaa takaisin pellin
jaahtyessa.

@

Syva pelti

Kaytetaan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan 6ljyn
keraamiseen grillattaessa.
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Paistoritila

Kaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.

Mallit ritilatasoilla :

Mallit ilman ritilatasoja :

3.5 Laitteen lisatarvikkeiden kaytto

Paistotasot
Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.

Mallit ritilatasoilla :

N

5

4

3

2

1

>/
Mallit ilman ritilatasoja :

| ~ 3
— =
=~ 1

Paistoritilan asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla :

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa paistoritilaa
halutulle tasolle avoimen osan tulee olla
edessd. Parempaa kypsennystulosta varten
paistoritila tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittaa rajoitinta ja
osua uunin takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja :

On tarkeaa asettaa paistoritila sivutasoille
oikein. Paistoritila voidaan asettaa tasolle
vain yhdensuuntaisesti. Asetettaessa
paistoritilda halutulle tasolle avoimen osan
tulee olla edessa.

Pellin asettaminen paistotasoille

Mallit ritilatasoilla :

On my0s tarkeda asettaa pelti ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa peltia halutulle
tasolle sen kadensijan puolen tulee olla
edessd. Parempaa kypsennystulosta varten
pelti tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittaa rajoitinta ja
osua uunin takaseindmaan.
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Mallit ilman ritilatasoja :

On my®0s tarkeaa asettaa pellit sivutasoille
oikein. Pelti voidaan asettaa tasolle vain
yhdensuuntaisesti. Asetettaessa peltia
halutulle tasolle sen kddensijan puolen
tulee olla edessa.

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estaa sitd putoamasta ritilatasolta. Tdman
toiminnon ansiosta ruoan ottaminen
uunista on helppoa ja turvallista.
Poistettaessa paistoritilaa voit vetaa sita
eteenpain, kunnes se saavuttaa rajoittimen.
Jos haluat vetaa sen kokonaan ulos, se
taytyy nostaa rajoittimen yli.

Mallit ritilatasoilla :

— \7\(\\\\‘\\ N\
k“\\\ \\//J‘/, N
\\\

Pellin rajoitintoiminto - Mallit ritilatasoilla
My0s pellissa on rajoitintoiminto, joka
estaa peltid putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sita itsedsi kohti, kunnes se saavuttaa
rajoittimen. Jos haluat vetda sen kokonaan
ulos, se taytyy nostaa rajoittimen yli.

Paistoritilan ja pellin oikea asettelu
teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti tai
paistoritild voidaan helposti asentaa tai
poistaa. Kaytettdessa pelteja ja
paistoritiloita teleskooppisilla kiskoilla tulee
olla varovainen, etta teleskooppisten
kiskojen edessa ja takana olevat tapit
nojaavat grillin reunoihin ja peltiin (kuten
kuvassa).
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3.6 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Jannite/taajuus 220-240V 1IN ~ / 380-415V 3N ~; 50 Hz
Kayte_tt_a_wan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja min. HOSVV-FG 3 x 4 mm2 / 5 x 2,5 mm2
halkaisija

Kokonaisvirrankulutus (kW) maks. 10,2

Kéytettava sulake (min.) min. 32 A

Uunin ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm) 595/ 594 /567

Uunin asennusmitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm) 590 tai 600 / 560 / min 550

Uunin tyyppi Monitoimiuuni

* Teknisessa taulukossa ilmoitettu keittotason korkeus on tuotteen pohjakotelon korkeus.

Perustiedot: Kotitalouden séhkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1-/ IEC 60350-1 -standardien
mukaisesti. Arvot on maaritetty kohdassa Yl&- ja alaldmpé tai (jos olemassa) Puhallinavustettu ala-/ylalampo
toiminnoissa vakiokuormalla.

Energiatehokkuusluokka maéritetdan seuraavan priorisoinnin mukaisesti riippuen siitd, onko laitteessa. 1-Eko-
puhallinlampd , 2-Puhallinlampé , 3-Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y13- ja alalampo.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

laitettasi.

@ Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttdmatta vastaa tdysin

Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot
voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kadyttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensimmainen puhdistus

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet tuotteesta.

3. Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke
se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jadneet jaamat
palavat ja irtoavat.

4. Valitse laitetta kayttaessasi korkein
lampétila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kdytossa. Katso “Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta
seuraavasta kappaleesta.

5 Uunin kaytto

5. Odota, ettd uuni jaahtyy.

6. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttoa:

Puhdista uunista poistamasi lisatarvikkeet

saippuavedelld ja pehmedlla pesusienella.

HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai

puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,

pulvereita, puhdistusvoiteita tai terdvia

esineita puhdistuksen aikana.

HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton aikana

voi esiintya savua ja hajua useiden tuntien

ajan. Tama on normaalia ja vain hyva
ilmanvaihto vaaditaan niiden poistamiseen.

Valta syntyvan savun tai hajun

hengittamista.

5.1 Yleisia tietoja uunin kaytosta

Jaahdytystuuletin ( Riippuu laitteen
mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi. )

Tuotteessa on jaahdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kdynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etta sitd ympardivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy
automaattisesti, kun jaahdytys on valmis.
Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Valta peittamasta naita
tuuletusaukkoja. Muutoin uuni saattaa
ylikuumentua. Jaahdytystuuletin jatkaa
toimintaansa uunin ollessa kaytossa ja kun
uuni on kytketty pois p&alté (noin 20-30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kdynnistamalla uunin ajastimen,
jaahdytystuuletin kytkeytyy kypsennysajan
lopussa pois paalta kaikkien toimintojen
kanssa. Kayttaja ei voi vaikuttaa
jaahdytystuulettimen kayntiaikaan. Se
kytkeytyy automaattisesti paalle ja pois
paalta. Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy paalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on p&alla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta tiettyna
aikana.

5.2 Uunin ohjausyksikon kaytto

Uunin kytkeminen paélle

Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampdtilan
lampédtilanupilla, uuni kdynnistyy.

Uunin sammutus

Voit kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampdtilan nupin
pois paalta (ylaasento).

Lampédtilan ja uunin toiminnon valinta.
Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan
lampatilan ja toiminnon.
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1. Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

6 Yleista tietoa ruoanlaitosta

2. Aseta keittolampatila lampétilanupilla. m

= Uuni kdynnistyy valittomasti valitulla
toiminnolla ja lampatilalla ja
termostaatin merkkivalo syttyy. Kun
uunin lampaotila saavuttaa asetetun
|ampdtilan, termostaatin merkkivalo
sammuu. Uuni ei sammu itsestaan
kypsennyksen paatyttya. Sinun on itse
valvottava keittamista ja
sammutettava uuni. Kun kypsennys on
valmis, voit kytked uunin pois paalta,
kiertamalla toiminnon valintanupin ja
lampétilanupin pois paalta (ylaasento).

T&ssa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

Taman lisdksi huomaat, ettd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds sopivat
uunin asetukset ja varusteet naille
elintarvikkeille on esitetty.

6.1 Yleiset varoitukset koskien
ruoan valmistamista
keittotasolla

Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

- Al tayta kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat
oljya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Al4 koskaan yritd
sammuttaa 6ljypaloa vedella! Kun 6ljy
syttyy tulee, peita se sammutuspeitteella
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi,
jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

+ Poista aina ylimaarainen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
oOljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on téysin sulanut ennen
paistamista.

+ Kun l[ammitat oljyd, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

+ Keittosuositukset energiaa saastamalla
on esitetty osassa “Ymparistoohjeet”.

6.2 Yleiset varoitukset koskien
ruoan valmistamista uunissa

+ Uunista voi tulla ulos polttavan kuumaa
hoyrya, kun sen luukku avataan ruoan
kypsennyksen aikana tai sen jalkeen.
HOyry voi polttaa kéatesi, kasvosi ja/tai
silmési. Pysy loitommalla uunista
avatessasi luukun.

+ Runsas ruoan kypsennyksen aikana

muodostuva hoyry voi olla

kondensoitunutta vettd, jota muodostuu
uunin sisa- ja ulkopinnoille seka uunia
ymparoiville pinnoille lampotilaeron
vuoksi. Tdma on normaalia.

Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan

ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja

ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

Poista aina kayttamattomat

lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat

valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa ruokaa
kypsentymasta kunnolla.

+ Jos kypsennat ruokia omalla reseptilla,

voit katsoa viitearvoja

kypsennystaulukkojen samankaltaisista
ruoista.

Kayttamalla mukana toimitettuja

lisatarvikkeita varmistetaan paras

kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden valmistajan
ilmoittamat varoitukset ja tiedot.
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Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi
kayttamadasi astiaan. Leivinpaperi, joka
ylittda astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampatilalle.

Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Al4
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

6.2.1 Leivokset ja uuniruoat
Yleiset tiedot

Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kdyta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.

Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaalle takaseinasta.

Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huoneldmpdtilassa.

Ruoan mukainen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

Metalli-, keramiikka- ja lasivuoat
pidentavat keittoaikaa ja leivonnaisten
pohja ei rusketu tasaisesti.

Jos leivinpaperia kaytetaan, voidaan
ruoan pohjassa havaita pienta
ruskettumista. Tassa tilanteessa
kypsennysaikaa on ehka pidennettava
noin 10 minuutilla.

+ Keittotaulukossa esitetyt arvot on

madritetty laboratoriotestien tuloksina.
Sinulle sopivat arvot voivat erota naista
arvoista.

+ Sijoita ruoka keittotaulukossa ehdotetulle

tasolle. Uunin alatasoa pidetdaan tasona
1.

Kakkujen leivontavihjeet
+ Jos kakku on liian kuiva, lisda l[ampatilaa

10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.
Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampaotilaa 10 °C
astetta.

Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

Jos kakun sis@osa on kypsentynyt hyvin,
mutta ulkopuoli on tahmea, kayta
vahemman nestettd, laske lampatilaa tai
lisaa kypsennysaikaa.

Vihjeet leivoksille
+ Jos leivos on liian kuiva, lisda lampotilaa

10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.
Kastele taikinalevyja maidosta, 6ljyst4,
kananmunista ja jogurtista koostuvalla
kastikkeella.

Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus ei
levid keittoastian yli.

Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta pohja

ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei ole
liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittaa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen viliin.

Paista leivos keittotaulukon mukaisessa
asennossa ja lampdétilassa. Jos pohja ei
siltikdan ole tarpeeksi ruskistunut, aseta
se alatasolle seuraavan paistamisen
yhteydessa.



Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampdtila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kakku pellilla Tavallinen vuoka * | Yl&- ja alalampd |3 180 30..45
Kakku vuoassa Ka‘kkuv.u_o_lfau Puhallinlampo 2 180 30..40
paistoritilalla **
Pienet kakut Tavallinen vuoka *|YI&- ja alalampd |3 160 25..35
Mallit
ritildtasoilla : 3
Pienet kakut Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 150 25..35
Mallit ilman
ritilatasoja : 2
Pyorea
kakkuvuoka,
Sokerikakku halkaisija 26 cm, |\ .. o ojalmps |2 160 30 .40
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **
Pyorea
kakkuvuoka,
Sokerikakku halkaisija 26 cm, - \p o inlsmps |2 160 30 .40
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **
Pikkuleivat Leivosvuoka * Yl&- ja alaldmpo |3 170 25..40
Pikkuleivat Leivosvuoka * Puhallinlampd 3 170 20..30
Leivokset Tavallinen vuoka * | YI&- ja alalampd 200 30..45
Leivokset Tavallinen vuoka * Puhall!pévus‘t‘ettu 2 200 30..40
ala-/ylalampo
Leivokset Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 2 180 35..45
Pulla Tavallinen vuoka *|YI&- ja alalampd |2 200 20..35
Pulla Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 3 180 20..30
Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 200 30..45
Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 3 200 30..40
Lasinen/
metallinen
Lasagne suorakulmainen |YI&-ja alalampd |2tai3 200 30..45
astia
paistoritildan **
Pyored musta
. metallinen vuoka, |,,.. . i
Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Yl&- ja alalampd |2 180 50..70
paistoritilaan **
Pyored musta
" metallinen vuoka, T
Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Puhallinlampo 2 170 50..70
paistoritildan **
Pizza Tavallinen vuoka * | YI&- ja alalampd |2 250 5..15

Esilammitysté& suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisdtarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.
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Ehdotukset valmistukseen kahdella vuoalla

Ruoka Kéaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Mallit
. Mallit ritilatasoilla |ritildtasoilla : 25 ...
2-Tavallinen 150 20
Pienet kakut vuoka * Puhallinlampé 2-4 ’
4-Leivosvuoka * Mallit ilman Mallit ilman
ritildtasoja :140  |ritilatasoja : 30 ...
45
2-Tavallinen
Pikkuleivat vuoka * Puhallinlampé 2-4 170 25..35
4-Leivosvuoka *
1-Tavallinen
Leivokset vuoka * Puhallinlamps  |1-4 180 35..45
4-Leivosvuoka *
2-Tavallinen
Pulla vuoka * Puhallinldmps ~ [2-4 180 20..30

4-Leivosvuoka *

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttdmatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisdtarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.

6.2.2 Liha, kala ja siipikarja

Grillauksen avainkohdat

« Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

+ Luita sisdltévan lihan kypsennys
paistamalla kestaa 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.

+ Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria

kohti.

+ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan liemi
jakautuu paremmin paistettuun lihaan
eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.

+ Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
lammonkestéaville alustalle.

+ Kypsenna keittotaulukossa suositellut
ruoat yhdella pellilla.

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Pihvi ; i
(kokonainen) / Tavallinen vuoka * Puhall!p?vus}ettu 3 15 min. 250/mayx, 60 ... 80
paisti (1 kg) ala-/ylalampo jalkeen 180 ... 190
Lampaanpotka . | Puhallinavustettu 15 min. 250/max,
(152 kg) Tavallinen vuoka ™|y yialamps  |° jalkeen 170 110..120
Paistoritila *
aistettu kana uhallinavustettu min. max,
Paistettu k . ) Puhalli tettu |, 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Alseta y:<|SI pelti | ala-/ylalampd jalkeen 190
alatasolle.
) Paistoritila *
Paistettu kana Puhallinldmps |2 200 .. 220 60 ... 80

(1,8-2 kg)

Aseta yksi pelti
alatasolle.
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Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Pai . Paistoritila * 15 min. 250/
aistettu kana N i min. max,
(1,82 kg) Aseta yksi pelti 3D" toiminto 2 jiilkeen 190 60 ... 80
alatasolle.
. Puhallinavustettu 25 min. 250/max
* ,
Kalkkuna (5,5 kg) |Tavallinen vuoka ala-/ylalEmps jélkeen 180 .. 190 150..210
. WA+ 25 min. 250/max
* ,
Kalkkuna (5,5 kg) [Tavallinen vuoka * |"3D" toiminto 1 jéilkeen 180 .. 190 150..210
Paistoritild * puhali
uhallinavustettu
Kala Aseta yksi pelti ala-7yl&lEmpo 3 200 20...30
alatasolle.
Paistoritila *
Kala Aseta yksi pelti | "3D" toiminto 3 200 20..30
alatasolle.

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

6.2.3 Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,
lihavartaat, makkarat seka mehukkaat
vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat
erityisen hyvin grillaamiseen.
Yleiset varoitukset
+ Ruoat, jotka eivat sovellu grillattavaksi, .
aiheuttavat tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle sopivia
ruokia. Ala myoskaan aseta ruokaa liian
syvdlle grillin perélle. Tama on kuumin
alue ja rasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.
+ Sulje uunin luukku grillauksen aikana.
Al3 koskaan grillaa uuninluukku auki.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!l

Grillaustaulukko

Grillauksen avainkohdat

Valmistele grillaukseen ruoat, jotka ovat
samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdollista.

lankaritilan paalle jakamalla ne niin, ettei
[ammittimen mittoja yliteta.

Riippuen grillattavan ruoan paksuudesta,
voi kypsennysaika taulukossa vaihdella.
halutulle tasolle. Jos kdytdsséa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle 6ljyn
keraamiseksi. Kaytettavan uunivuoan
tulee kattaa koko grillausalueen. Vuokaa
ei ehka ole toimitettu tuotteen kanssa.
Aseta hieman vettéd uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Ruoka Kaytettava lisatarvike | Tason asento Lampéatila (°C) Leipomisaika (min)
(arviolta)

Kala Paistoritila 4-5 250 20..25

Kanapalat Paistoritila 4-5 250 25..35

Lihapulla

(vasikanliha) - 12 Paistoritild 4 250 20..30

maara

Lampaankyljys Paistoritila 250 20..25

Paisti - (lihakuutiot)  |Paistoritila 4- 250 25..30
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Ruoka Kaytettava lisatarvike | Tason asento Lampéatila (°C) Leipomisaika (min)
(arviolta)
Vasikankyljys Paistoritila 4-5 250 25..30
Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20..30
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..4
Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Puhallinavustettu alagrilli
Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampdtila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kala Paistoritilé Puhallinavustettu |, 200 30..35
alagrilli
Kanapalat Paistoritil Puhallinavustettu | , 250 25..35
alagrilli
Lihapulla .
(vasikanliha) - 12 |Paistoritila Puhallinavustettu |, 250 30..40
o alagrilli
maara
Pihvi Paistoritild - Aseta . .
(kokonainen) / yksi pelti Puha]llpavustettu 3 15 min. 250, 90..110
o alagrilli jalkeen 180 ... 190
paisti (1kg) alatasolle.
Al4 esilammita tdssé grillitaulukossa suositeltuja aterioita.
6.2.4 Ruoan testaus
+ Ruoat tassa kypsennystaulukossa on
valmistettu EN 60350-1 standardin
mukaan, tuotteen testauksen
mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.
Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla
Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Murokeksi
(makea Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 140 20..30
pikkuleipa)
Mallit ritilatasoilla
Murokeksi 3
(makea Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd - 140 15..25
pikkuleips) Mallit ilman
ritilatasoja :2
Pienet kakut Tavallinen vuoka *|YI&- ja alaldampd |3 160 25..35
Mallit
ritildtasoilla : 3
Pienet kakut Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 150 25..35
Mallit ilman
ritilatasoja : 2
Pyorea
kakkuvuoka,
Sokerikakku halkaisija 26 cm, |\ o ojalmps |2 160 30.. 40
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **
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Ruoka

Kaytettava
lisatarvike

Toiminto

Tason asento

Lampatila (°C)

Leipomisaika
(min) (arviolta)

Sokerikakku

Pyorea
kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm,
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **

Puhallinldmpd 2

160

30..40

Omenapiirakka

Py6rea musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,
paistoritildan **

Yl&- ja alalampd |2

180

50..70

Omenapiirakka

Pyored musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,
paistoritildan **

Puhallinldmpo 2

170

50..70

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Ehdotukset valmistukseen kahdella vuoalla

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Mallit
. Mallit ritilatasoilla |ritildtasoilla : 25 ...
2-Tavallinen 150 20
Pienet kakut vuoka * Puhallinlampd 2-4 S .
4-Leivosvuoka * Mallit ilman Mallit ilman
ritildtasoja :140  [ritilatasoja : 30 ...
45
Murokeksi 2-Tavallinen
(makea vuoka * Puhallinlampo 2-4 140 15..25
pikkuleipd) 4-Leivosvuoka *

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**N4ita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Grilli

Ruoka Kéytettava lisatarvike | Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
(arviolta)

Lihapulla

(vasikanliha) - 12 Paistoritila 4 250 20..30

maara

Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..4

Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
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7 Huolto ja puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet

Yleiset varoitukset

Anna tuotteen jaahtyd, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Al3 levita puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Téma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. Nain
ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja naiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetdan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

Ala kayta puhdistukseen
hdyrypuhdistusaineita.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisdltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kadyton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedelld ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jélkeen ja keittdamisen
aikana roiskunut ruoka.

Arge peske (ihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Inox ja ruostumaton teras

Ala kayta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

+ Ruostumattomien- inox-pintojen véri voi
muuttua ajan my&ta. Tdma on normaalia.
Puhdista jokaisen kayton jalkeen
ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittdmasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

+ Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittdmasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Emalipinnat

+ Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa emalipintoja.

+ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, [Ampimalla vedella ja
pehmedlla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

+ Jos tuotteessasi on helppokayttdinen

hoyrypuhdistustoiminto, voit tehda

helpon hoyrypuhdistuksen kevyelle, ei-
pysyvélle lialle. (Katso kohtaa "Helppo
hoyrypuhdistus”.)

Vaikeisiin tahroihin voidaan kayttaa

tuotemerkkisi verkkosivustolla

suositeltua uunin ja grillin
puhdistusainetta. Al4 kédyta ulkopinnan
puhdistusainetta. Jos pinta on erittéin
likainen, kostuta sitd hieman ja puhdista
varovasti pehmedharjaksisella harjalla tai
hankauslangalla. Vilta liiallisen paineen
kayttoa.

Katalyyttipinnat

+ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.
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+ Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia ei
tule puhdistaa.

+ Katalyyttipinnat imevat 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja alkavat
kiiltdmaan, kun pinta on kostunut 6ljysta.
Suosittelemme téssa tilanteessa osien
vaihtamista.

Lasipinnat

- Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedell ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat

normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

- Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejdamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

7.2 Varusteiden puhdistus

Al aseta tuotteen varusteita
astianpesukoneeseen, ellei kdyttdohjeessa
ole niin mainittu.

7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmedlla pyyhkeella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se

paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.

Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

7.4 Uunin sisdpuolen puhdistus
(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot” olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa on
katalyyttinen seind, katso lisatietoja osasta
"Katalyyttiset pinnat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen sisdseinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita
sisdseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irrotus:
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1. Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseindsta vastakkaiseen suuntaan.

2. Veda lankahyllya itsedsi pdin sen
poistamiseksi kokonaan.

’_/T

=5

3. Hyllyt asennetaan péainvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

- N W B o

7.5 Helppo hoyrypuhdistus

Tama mahdollistaa lian poistamisen (joka
ei ole piintynyt) pehmentamalla se hoyrylla
uunin sisélla ja vesitipoilla, jotka tiivistyvat
uunin sisapintoihin.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2. Kaada 500 ml vettd vuokaan ja sijoita se
2. tasolle uuniin.

Ala kéyta tislattua tai suodatettua
vettad. Kayta vain juomavetta. Ala
kayta syttyvig, alkoholipitoisia tai

kiintedhiukkasisia aineita veden
sijaan.

3. Aseta uuni helppoon
hoyrypuhdistustilaan ja kayta sita 100
°C lampétilassa 15 minuuttia.

Avaa luukku valittomasti ja pyyhi uunin

sisdpinnat kostealla sienella tai pyyhkeella.

Hoyrya tulee ulos, kun uunin luukku

avataan. Tama voi aiheuttaa palovamman

vaaran. Avaa luukku varovasti.

Puhdista piintynyt lika tuotteesta

astianpesuaineella, [lampimalla vedella ja

pehmeallad pyyhkeella tai sienella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistuksen aikana

@ odotetaan, etté lisatty vesi haihtuu
ja tiivistyy uunin sisaan ja luukkuun,
uuniin muodostuneen kevyen lian
pehmentamiseksi. Uuninluukkuun
muodostunut kondensaatio voi
valua ulos, kun uuninluukku
avataan. Pyyhi kondensaatio pois
heti, kun uuninluukku avataan.

Kun kondensaatiota muodostuu uuniin, voi
latakko tai kosteutta esiintya
allaskanavassa uunin alla. Puhdista tama
allaskanava kostealla pyyhkeella ja kuivaa

se.
'JHH
7.6 Uuninluukun puhdistus

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus” ja "Luukun sisalasin
irrotus”. Kun luukun sisélasit on irrotettu,
puhdista ne astianpesuaineella, lampimalla
vedelld ja pehmealla pyyhkeella tai sienella
ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella. Poista
mahdolliset kalkkijaamat uuninlasista
viinietikalla ja huuhtele.

Ala kdyta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita

uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

L

Uuninluukun irrotus
1. Avaa uuninluukku.

2. Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranaliitdanndssa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspadin, kuten kuvassa on esitetty.

3. Saranatyypit (A), (B), (C) vaihtelevat
tuotemallin mukaan. Seuraavissa
kuvissa on esitetty kukin saranatyyppi.
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4. (A) saranatyyppia kaytetaan
normaaleissa luukkutyypeissa.

A
/

5. (B) saranatyyppié kéytetdan pehmeasti
sulkeutuvissa luukkutyypeissa.

6. (C) saranatyyppia kdytetdan pehmeasti
avautuvissa/sulkeutuvissa
luukkutyypeissa.

>

8. Veda irrotettua luukku ylospain sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksesséa

irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitdnnan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

7.7 Uuninluukun sisalasin
poistaminen

Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.

1. Avaa uuninluukku.

2. Veda etuluukun ylaosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa ja
poista se.

| 4

3. Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinté lasia (1) suuntaan'A' ja
irrota se vetamalla sité suuntaan 'B'.

1  Sisempi lasi 2*  Sisélasi (ei
valttamatta kaytossa

laitteessasi)

4. Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),

irrota se samalla tavalla (2).

5. Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisdlasi (2) on kiinnitettdva sisinta lasia
(1) lahimpéané olevaan muoviuraan.
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6. Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisélasiin. On erittdin
téarkeda sijoittaa sisimmén lasin (1)
alakulmat alempiin muoviuriin.

7. Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

7.8 Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

Yleiset varoitukset

+ Sahkoiskunvaaran valttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota virtaliitin
ja anna uunin jadhtya. Kuumat pinnat
voivat aiheuttaa palovammoja!

+ Uunissa on alle 40 W hehkulamppu, joka
on alle 60 mm korkuinen ja alle 30 mm
levyinen, tai halogeenilamppu G9-
littimell& ja alle 60 W teholla. Lamput
sopivat kdyttoon yli 300 °C lampdtiloissa.
Uunin valot ovat saatavissa valtuutetusta
huollosta tai teknikoilta. Tuotteessa on G-
energialuokan valo.

+ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kadyttoon huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

+ Téassa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C l[ampdtiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1. irrota tuote virransyotosta.

2. Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
kaytossd, veda se ulos kuvassa
esitetylld tavalla ja vaihda se uuteen.

4. Asenna lasisuoja.
Jos uunissa on nelionmuotoinen lamppu,

1. irrota tuote virransyotosta.
2. lrrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3. Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.
Irrota ensin ruuvi, jos tuotteesi
nelikulmaisessa lampussa on ruuvi.

4. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
kaytossd, veda se ulos kuvassa
esitetylld tavalla ja vaihda se uuteen.

5. Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.
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8 Ongelmanratkaisu

Mikali ongelma ei ratkea tdassa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yritd korjata
laitetta itse.

Hoyrya syntyy uunin kadyton aikana.

+ Hoyryn muodostuminen kayton aikana on
normaalia. >>>Tama ei ole
toimintahairio.

Vesipisaroita muodostuu kayton aikana

+ Kayton aikana muodostunut hoyry
tiivistyy kosketuksessa kylmiin pintoihin
tuotteen ulkopuolella ja voi muodostaa
vesipisaroita. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

Metallisia 4ania kuuluu tuotteen

lampenemisen ja jaahtymisen aikana.

+ Metalliosat voivat laajentua ja danta
kuulua lampenemisen aikana. >>> Tama
ei ole toimintahairio.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransy6ttoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappdimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytdssa. Poista se kaytosta.

Uunin valo ei syty.

+ Uunin lamppu voi olla viallinen. >>>
Vaihda uunin lamppu.

+ Ei s@hkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kaytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

Uuni ei kuumene.

+ Uunia ei ehka ole asetettu tiettyyn
keittotoimintoon ja/tai [ampdétilaan. >>>
Aseta uuni tiettyyn keittotoimintoon ja/tai
lampaotilaan.

+ Ei s@hkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kaytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

Liséatietoja kayttdohjeeseen:

Tekniset tiedot pientehotilojen kaytostd EU-méaarayksen 2023/826 mukaan

Tila VIRRANKULUTUS (WATTIA) AIKAVALI (MINUUTTIA)*
Pois 03
Valmiustila -

Valmiustila tiedoilla tai tilanaytolla -

Valmiustilassa liitettyna verkkoon -

*:Aikavali, jonka jalkeen laite saavuttaa automaattisesti valmiustilan, pois-tilan tai valmiustilassa liitetyn verkon
minuuteissa ja pyoristettyna lahimpaan minuuttiin.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Blaupunkt toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge
kvaliteedi ja tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja
koik teised kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt Iabi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega
ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vilja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib Idppeda surma vdi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele v&i selle keskkonnale materiaalset kahju.
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/\ 1 EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.
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A1.1

Moeldud
kasutamiseks

« Kédesolev seade on moeldud

koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Kaesolev
seade on moeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.
HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi

kasutada muudel eesmarkidel,

nagu naiteks ruumi kitmine.
Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.
Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute voi riiete
kuivatamiseks kdepidemele
riputades.

1.2 Lapse, haavatava
isiku ja lemmiklooma
ohutus

« Seda toodet voivad kasutada

8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on vahe



fuusilisi, sensoorseid voi
vaimseid oskusi voi kellel
puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid jalgitakse
vOi koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude osas.
Lapsed ei tohi tootega
mangida. Lapsi ei tohi
puhastada ega hooldada, vélja
arvatud juhul, kui keegi neid
kontrollib.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flilsilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi nad
saavad vajalikud juhised.
Lapsi tuleb jalgida, et nad ei
mangiks tootega.
Elektriseadmed on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, selle
otsa ronida ega sellesse
siseneda.

Arge asetage seadmele
esemeid, milleni lapsed vdivad
ulatuda.

HOIATUS: Kasutamise ajal on
toote ligipaasetavad pinnad
kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke pakkematerjale lastele
kattesaamatus kohas. Esineb
vigastuste ja lambumise oht.

« Kui uks on avatud, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Ahi
voib Uimber kukkuda voi
kahjustada uksehingi.

* Enne kulunud ja kasutute
toodete kérvaldamist:

1. Eemaldage toitepistik

pistikupesast.

2. Katkestage toitekaabel ja

tihendage see pistikuga toote

kiiljest lahti.
3. Votke tarvitusele

ettevaatusabinoud, et valtida

laste sattumist tootesse.

4. Arge lubage lastel tootega
mangida, kui see on
joudeolekus.

A1 .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud

elektrikorgiga, mille vaartus on

toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on tihendatud,
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olema mehhanism (kaitse,
Gliti, pealdliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud ihenduskaabilit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel
juhul voib see kahjustada.
Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jadda ega
jaada kuumadele pindadele.
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Vastasel juhul voib toitejuhtme
isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke dhendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutilbi jaoks).

Votke tihendust importija vOi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja stittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.
Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevdtte maaratud
isiku poolt.

HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist iihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvérgust lahti.



- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet

Uhendage toode vooluvérgust
lahti voi lllitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote

pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad Uhendused lle
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

+ Véltige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (nditeks
téopinna lahedusse, kust voib
vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektrilodgi oht.

» Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega!

« Témmake pistik pistikupesast
valja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

A1 .4 Transpordiohutus

+ Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

+ Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

vertikaalselt.

Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.
Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet péarast
transportimist vdimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke ihendust importija
vOi volitatud
teeninduskeskusega.

Paigaldamise

1.5
A ohutus

* Enne paigaldamise alustamist
lilitage vooluvork, millega
toode Uihendatakse,
vooluvdrgust valja, lilitades
kaitsme valja.

* Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!
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Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

Valtige paigaldatava moobli
sisemuse katmiseks
soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist.

Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikitte, mis on
paigaldatud.

Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

Arge paigaldage toodet akna
lahedusse. Akna avamisel
voivad kuumad koéogindud
umber kukkuda.
Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada
dekoratiivsete katete taha.
Juhul, kui gaasivoolik/toru voi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga

on pistikupesa, tuleb tagada, et

toode ei puutuks kokku
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pistikupesaga ega
pistikupessa tihendatud
pistikuga.

A1 .6 Kasutusohutus

Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, ihendage see lahti voi
lilitage vool kaitsmekarbist
valja.

Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvdrgust lahti. Votke
dhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.
Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.
Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

Sittivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahju.



Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.
Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

Arge asetage toote ldhedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest t00 ajal on
pinnad kuumad.

Hoidke ahju ukse avamisel
kiipsetamise ajal voi selle
[6pus distantsi. Aur vdib
pdletada kasi, nagu ja/voi
silmi.

T60 ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

ET /39

« Toote kasitsemisel kandke

alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

A1 .8 Tarvikute kasutus

* Oluline on tootega

kaasasolevaid tarvikuid digesti
kasutada. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest , Toote
lisaseadmete kasutamine”.

+ Sulgege ahju uks parast

tarvikute taielikku toppimist
kiipsetusruumi, sest vastasel
juhul véivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.

« HOIATUS: Kasutage ainult

koogiseadme tootja poolt
projekteeritud vdi tootja poolt
kasutusjuhendis sobivana
margitud vdi seadmesse
sisseehitatud pliidikatteid ja
kaitseseinu. Ebasobivate
kaitsevahendite kasutamine
vOib pbhjustada dnnetusi.

1.9 Toiduvalmistamise
ohutus

* Olge ettevaatlik oma roogades

alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub koérgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.



* Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks 0li, vdivad siittida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.

» Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pdhjustada
toidumdrgitust voi haigusi.

- Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk vdib tdusva réhu
tottu I6hkeda.

« Kui ahi on kasutusel, ARGE
KUNAGI asetage
kiipsetusplaati, ndusid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pdhja. Kuumuse kogunemine
vOib kahjustada ahju pdhja ja
isegi ahjukappi voi
koogiporandat.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi vOi sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse vai ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

+ Et valtida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu liikumist, eemaldage koik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute voi
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mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pohjale.

Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.

Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.

Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pohjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Traatgrilli kasutamisel tuleks
alumisele restile asetada plaat.
Vastasel juhul véivad
ahjupdhijale tilkuv toidudli ja
muud komponendid tekitada
tugevat suitsu ja pohjustada
tulekahju.



+ Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad voivad
pdhjustada pdletusi!

+ Grillimiseks sobimatu toit voib
pdhjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud vdivad sittida.

A1 .10 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pohjustada pdletusil

2 Keskkonnajuhised

- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektril6ogi!

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju esiukse
klaasi puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikraabitsat, traatvilla voi
pleegitusaineid. Need
materjalid voivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmeid
kasitlevate maaruste (WEEE)
jargimine ja jaatmete
korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE

direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on

elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete

(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetdttu
L arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta voite kiisida

teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasaastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.
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Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okoloogilisel ja energiat saastvamal viisil.

+ Sulatage kilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v6i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
v&i kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.

3 Teie toode

+ Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
valja 5-10 minutit enne kiipsetamise
Ioppaega. Saate jadksoojust kasutades
sdasta kuni 20% elektrienergiast.
« Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedunou. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uksteise jarel, sadstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.

3.1 Toote tutvustus

10 4 —
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1 Kontrollpaneel 2 Lamp
3 Traadist riiulid 4 Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)
5 Uks 6 Kaepide

7 Alumine kiitteseade (terasplaadi all)

9 Ulemine kiitteseade

*  Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei pruugi
olla varustatud lambiga v&i lambi tiilip ja asukoht
voivad erineda joonisel kujutatust.

8 Riiulite positsioonid
10 Ventilatsiooniavad
*  Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei pruugi

* olla varustatud traatrestiga. Pildil on naitena
toodud traatrestiga toode.
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3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja
kasutamine

3.2.1 Juhtpaneel

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
llevaate ja pohilised kasutusvdimalused.
Soltuvalt toote tiitibist vdivad pildid ja
madned funktsioonid erineda.
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1 Pliidiplaadi juhtnupp

3 Funktsiooni valimise nupp

5 Pliidiplaadi juhtnupp
7 Termostaadi lamp

Kui teie toodet kontrollivad nupud (d),
voivad need/need nupud (need) ménes
mudelis olla nii, et need tuleksid vélja
likates (maetud nupud). Nende nuppudega
seadete valmistamiseks liikake kdigepealt
asjakohane nupp sisse ja tdmmake nupp
vélja. Parast reguleerimise tegemist likake
see uuesti sisse ja vahetage nupp vilja.

3.2.2 Ahju juhtpaneeli tutvustus

Funktsiooni valimise nupp
Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju
to6funktsioone. Valimiseks keerake suletud
(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.
Temperatuuri valiku nupp
Temperatuurinupu abil saate valida
temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake paripédeva suletud
(Ulemisest) asendist.

Ahju sisetemperatuuri indikaator
Temperatuurilambi jargi saate aru ahju
sisetemperatuurist. Termostaadi lamp
asub juhtpaneelil. Termostaadi lamp lilitub

2 Pliidiplaadi juhtnupp

4 Temperatuuri valiku nupp

6 Pliidiplaadi juhtnupp

8 Aktiivse pliidiplaadi hoiatuslamp

sisse, kui toode hakkab todle, ja
termostaadi lamp kustub, kui see saavutab
seatud temperatuuri. Kui temperatuur ahjus
langeb alla seatud temperatuuri, lilitub
termostaadi lamp uuesti sisse.
Pliidiplaadi juhtnupud

Nende juhtnuppudega saate juhtida oma
ahjule sobivat pliidiplaati, mille ostate
eraldi. Uksikasjalikku teavet pliidiplaadi
kasutamise kohta leiate ostetava
pliidiplaadi kasutusjuhendist.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
téofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
jaoks saab seadistada. Siin nadidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda teie
toote paigutusest.
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Funktsioo
ni siimbol

Funktsiooni kirjeldus

Temperatuuriv
ahemik (°C)

Kirjeldus ja kasutamine

To06 ventilaatoriga

Ahju ei kdeta. To6tab ainult ventilaator (tagaseinas).
Graanulitega kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
toatemperatuuril, kiipsetatud toit jahutatakse. Terve lihatiiki
sulatamiseks kuluv aeg on pikem kui teraviljaga toitude puhul.

Ulemine ja alumine
kuumutus

Toitu soojendatakse korraga Ulevalt ja alt. Sobib kookidele,
kiipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.

ES

+
&

Alumine kuumutus

Ainult madalam kiite on sisse liilitatud. See sobib toitudele,
mis vajavad pdhja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks
kasutada ka lihtsaks aurupuhastamiseks.

Ulemine/alumine
kuumutus ventilaatori
toel

Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum 8hk
jaotub koos ventilaatoriga tihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.
Kiipsetamine toimub lhe kandikuga.

Kuumutus
ventilaatoriga

Ventilaatori kuumutuselemendi poolt kuumutatud &hk jaotub
ventilaatori abil vrdselt ja kiiresti lle kogu ahju. See sobib
toiduvalmistamiseks mitmel ahjuplaadil erinevatel riiulitel.

3D-funktsioon

Tootavad llemise kiitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vordselt ja
kiiresti. Kiipsetamine toimub the kandikuga.

R

Grillimine
taisvoéimsusel

Ahju laes olev suur grill téotab. Sobib suures koguses
grillimiseks.

w

R

Grillimine madalal
vdimsusel ventilaatori
toel

Vaikese grilliga soojendatud kuum 8hk jaotub ventilaatoriga
kiiresti ahju. Sobib vaiksemate koguste grillimiseks.

* Teie toode t60tab temperatuurinupul
maaratud temperatuurivahemikus.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

®

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse méjul
deformeeruda. See ei mdjuta

funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

Deep tray

Seda kasutatakse kiipsetiste, suurte
tikkide praadimiseks, mahlaste toitude
valmistamiseks voi voolavate oOlide
kogumiseks grillimisel.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.
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Traatriiuliga mudelitel :

lima traatriiuliteta mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid
Kipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

N
5
4
3
2
1
>/
lima traatriiuliteta mudelitel :
— — 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel iks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
modeldud pool olema esikdiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku

lima traatriiuliteta mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel iks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel.
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Traatvore ja aluse dige paigutamine
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega

mudelitel ja teleskoopmudelitel
Tanu teleskoopsiinidele saab plaate voi

traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.
Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste

kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide

esi- ja tagakiiljel olevad tihvtid toetuksid

vastu grilli ja aluse servi (nédidatud joonisel).

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist valja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt valja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle téielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti tGletama.

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist valja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see j6uab
esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
ile minema, et see taielikult eemaldada.
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Pinge/Sagedus 220-240V 1IN ~ / 380-415V 3N ~; 50 Hz
.Ii;;tjrtr;?ntil;:iéa ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes vahemalt HOSVV-FG 3 x 4 mm2 / 5 x 2,5 mm2
Energiatarve (kW) kuni 10,2

Kaitselliti (vdhemalt) min. 32 A

Ahju valismodtmed (korgus/laius/siigavus) (mm) 595/ 594 /567

Ahju paigaldusmddtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm)  [590 voi 600 / 560 / vdhemalt 550

Ahju titp Multifunktsionaalne ahi

* Tehnilises tabelis toodud pliidiplaadi kdrgus on toote pdhja korpuse kdrgus.

PGhiteave: Kodus kasutamiseks mdeldud elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Need vadrtused méaarati kindlaks funktsioonide Ulemine ja alumine kuumutus or (if
present) Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori toel puhul standardkoormusega.

EnergiatShususe klass on maaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele sdltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas v6i. 1-Saéstlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal véimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
tihtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevottu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil pbletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis voisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja téofunktsioon, millega
kdik Teie kuumutuselemendid t66tada
saavad. Vt "Ahju to6funktsioonid.
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5 Ahju kasutamine

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Puhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
Enne tarvikute kasutamist:
Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage
puhastusvahendi, vee ja pehme
puhastuskdsnaga.
MARKUS: Méned pesu- vdi
puhastusvahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.
MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral voib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator lilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Valtige nende
ventilatsiooniavade kinnikatmist. Vastasel
juhul voib ahi lle kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju to6tamise
ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja |dppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t00aega ei saa kasutaja maarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lulitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Mdnedes mudelites valgustus
jaab pdlema kiipsetusajal, teistes
mudelites liilitub see teatud aja méodudes
vilja.

5.2 Ahju juhtseadme t66

Ahju sisselilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
to6ofunktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi to0le.
Ahju viljaliilitamine

Saate ahju vélja liilitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,valjas” (lles).
Temperatuuri ja ahju to6funktsiooni
valimine.

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vimaluste piires), valides
toidule vastava temperatuuri ja
to6ofunktsiooni.
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1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

= Teie ahi hakkab kohe tddle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
sittib termostaadi margutuli. Kui
temperatuur ahjus jouab seatud
tasemeni, termostaadi margutuli
kustub. Ahju ei lilitu parast
kiipsetamist iseenesest vélja. Teie
peate kiipsetamist kontrollima ja
seejdrel ahju vélja lilitama. Kui
kiipsetamine on I6ppenud, lilitage ahi
valja, keerates funktsioonivaliku nupu
ja temperatuuri nupu asendisse
,valjas” (st Ulemisse asendisse).

Sellest jaotisest leiate ndpunditeid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

6.1 Uldhoiatused pliidiplaadil
toiduvalmistamise kohta

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

« Arge kunagi pange pannile 6li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
tlekuumenemisega kaasneb tulekahju
oht. Arge kunagi iiritage kustutada tuld
veega! Oli siittimisel summutage leegid
tuleteki voi marja lapiga. Lilitage pliit
vdlja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletorjesse.

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud dlisse. Veenduge,
et kilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

- Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott
oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
,Keskkonnajuhised”.

6.2 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
parast seda vdib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kasi, ndgu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kiipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli
Ulaosadele. See on normaalne ja fiitsiline
nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused vdivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kdogitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.
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+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida + Asetage toit toiduvalmistamise

toiduvalmistamisel kasutate, nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
kasutatavasse kodgianumasse alumist riiulit k&sitletakse 1. riiulina. ET
sobivateks tiikkideks. Koogianumast Nipuniiteid kookide kiipsetamiseks

ulatuv rasvakindel paber vdib pohjustada

pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise

kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit

ettenahtud temperatuuride vahemikus. .
+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel

asetage toit soovitatud riiulile. Arge

muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit. .

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku voi vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

Kui koogi tilaosa on kdrbenud, pange see

6.2.1 Pagaritooted ja ahjutoidud alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

U'd‘ea"‘? ) ) ) + Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks véljast on kleepuv, kasutage vahem
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui vedelikku, alandage temperatuuri ja
kavatsete kasutada viliseid koogindusid, suurendage kiipsetusaega.

eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate koogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek véib varieeruda

sOltuvalt toidu kogusest ja koogindu

suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid

pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat

aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu Uhtlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu

alumisel pinnal téheldada kerget

pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 8li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on valjast pruunistunud,
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

+ Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui p&hi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.
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Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks
Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 180 30..45
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Kuumutus 2 180 30..40
traatrestil ** ventilaatoriga
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Traatriiuliga
mudelitel : 3
Vaikesed koogid |Standardne salv * Kuur.nutus. 150 25..35
ventilaatoriga lIma traatriiuliteta
mudelitel : 2
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 160 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga i - 2 160 30..40
traatresti ventilaatoriga
klambriga **
Ulemine ja
Kipsis Kondiitriplaat * alumine 3 170 25..40
kuumutus
Kiipsis Kondiitriplaat * | <uumutus 3 170 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 2 200 30..45
kuumutus
Ulemine/alumine
Kondiitritooted Standardne salv * |kuumutus 2 200 30..40
ventilaatori toel
Kondiitritooted Standardne salv * Kuur‘nutus‘ 2 180 35..45
ventilaatoriga
Ulemine ja
kukkel Standardne salv * |alumine 2 200 20..35
kuumutus
kukkel Standardne saly * |KUUMutus. 3 180 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * |alumine 3 200 30..45
kuumutus
Terve leib Standardne salv * Kuur.nums. 3 200 30..40
ventilaatoriga
Klaasist/metallist |Ulemine ja
Lasanje ristkilikukujuline [alumine 2 vdi 3 200 30..45
anum traatrestil ** | kuumutus
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Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ummargune must Ulemine ia
~ . metallvorm, 20 neJ
dunapirukas PO alumine 2 180 50..70
cm labimddduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Gunapirukas metallvorm, 20 |Kuumutus. 2 170 50..70
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 2 250 5..15
kuumutus
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.
**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Traatriiuliga
2-Standardne salv Traatrl'lullga mudelitel : 25 ...
. Kuumutus mudelitel :150 40
Véikesed koogid ; . 2-4 . .
4-Kondiitriplaat * ventilaatoriga llma traatriiuliteta |lima traatriiuliteta
P mudelitel 1140 |mudelitel : 30 ...
45
2-Standardne salv
Kiipsis * Kuumutus 2-4 170 25..35
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
1-Standardne salv
Kondiitritooted ~ |* Kuumutus 1-4 180 35..45
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
2-Standardne salv
kukkel * Kuumutus. 2-4 180 20..30
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.2.2 Liha, kala ja linnuliha
Grillimise pohipunktid

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatlikkide

maitsestamine sidrunimahla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tohususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30

minutit rohkem kui filee praadimiseks.
+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta

peaksite arvutama umbes 4 kuni 5

minutit toiduvalmistamise aega.

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha

mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vilja liha Idikamisel.

Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.
+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis

ahjuplaadi peal.
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Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Asetage ks alus
alumisele riiulile.

Toit Kasutatav tarvik |To6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine/alumine 15 min. 250/
E:::g gelr(w;)/ Standardne salv * |kuumutus 3 maks., parast 180 |60 ... 80
g ventilaatori toel .. 190
Ulemine/alumine A
Lamba sadre Standardne salv * |kuumutus 3 15 min. 2..50/ 110..120
(1,52 kg) ) ) maks., parast 170
ventilaatori toel
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana . tJLllirrr::Steu/Salumme 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,82 kg) Asetage Uks alus ilaatori toel maks., parast 190 |~ ™
alumisele riiulile. |Ventilaatori toe
b dk Traatgrill * K
raetud kana uumutus
(1,82 kg) Asetage Uks alus |yentilaatoriga 200...220 €080
alumisele riiulile.
b dk Traatgrill * I,
raetud kana . min.
(1,8-2kg) Asetage ks alus |3D-funktsioon 2 maks., parast 190 |80 -~ 80
alumisele riiulile.
Ulemine/alumine 25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |kuumutus 1 maks., parast 180 |150 ... 210
ventilaatori toel ..190
25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon 1 maks., pdrast 180 |150 ... 210
.. 190
Traatgrill * Ulemine/alumine
Kala Asetage iiks alus [Kuumutus 3 200 20..30
alumisele riiulile. |ventilaatori toel
Traatgrill *
Kala 3D-funktsioon 3 200 20..30

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.2.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased koddgiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldhoiatused

« Grillimiseks sobimatu toit vdib
pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage
toite ka liiga kaugele resti tagumisse
ossa. See on kuumim piirkond ja
rasvased toidud vdivad siittida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke

grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad voéivad pohjustada

poletusi!

Grillimise pohipunktid
+ Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi

traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
mdd&tmetest véljapoole.

vdivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.
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+ Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie

soovitud tasemele. Kui valmistate toitu tootega komplektis. Valage hdlpsa
traatrestil, asetage dlide kogumiseks puhastamise tagamiseks ahjualusele
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav veidi vett.

ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
Grillimise nduannete tabel

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Kala Traatgrill 4-5 250 20..25

Kana tiikid Traatgrill 4-5 250 25..35

%g‘zﬁfr"'rg‘;as‘ka"ha) | Traatgril 4 250 20 ...30

Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250 20..25

Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250 25..30

Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4-5 250 25..30

Kodgiviljagratiin Traatgrill 4-5 220 20..30

Rostleib Traatgrill 4 250 1..4

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Poorake toidutiikke parast 1/2 kogu grillimisajast.

Grillimine madalal voimsusel ventilaatori toel

Toit Kasutatav tarvik |To6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg

(min) (umbes)

Grillimine madalal
Kala Traatgrill vdimsusel 4 200 30..35
ventilaatori toel

Grillimine madalal
Kana tiikid Traatgrill véimsusel 4 250 25..35
ventilaatori toel

Lihapall Grillimine madalal
(vasikaliha) -12 |Traatgrill vBimsusel 4 250 30..40
summa ventilaatori toel

Traatgrill - Grillimine madalal
Asetage Uiks alus [véimsusel
alumisele riiulile. |ventilaatori toel

Praad (terve) /
Praad (1kg)

15 min. 250,
parast 180 ... 190

w

90..110

Arge eelsoojendage selles grillitabelis soovitatud ndusid.

6.2.4 Katsetatud road

+ Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
hdlbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.
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Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega
Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
N.I.uru.kmk (magus Standardne salv * |alumine 3 140 20..30
kipsis)
kuumutus
Traatriiuliga
mudelitel :3
N.I.uru.kOOk (magus Standardne salv * Kuumutus_ 140 15..25
kiipsis) ventilaatoriga lima traatriiuliteta
mudelitel :2
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Traatriiuliga
mudelitel : 3
Véikesed koogid |Standardne salv * Kuur'nutus' 150 25..35
ventilaatoriga lima traatriiuliteta
mudelitel : 2
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 160 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga ; } 2 160 30..40
- ventilaatoriga
traatresti
klambriga **
Ummargune must Ulemine i
~ metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 50..70
cm labimddduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Sunapirukas metallvorm, 20 |Kuumutus. 2 170 50..70
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.
**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik |Toé6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Traatriiuliga
2-Standardne salv Traatr||_|ulllga mudelitel : 25 ...
. Kuumutus mudelitel :150 40
Vaikesed koogid i . -4
4-Kondiitriolaat * ventilaatoriga lIma traatriiuliteta |lima traatriiuliteta
P mudelitel :140 mudelitel : 30 ...
45
Kook 2-Standardne salv
Murukook (magus |+ Kuumutus 4 140 1525

kipsis)

4-Kondiitriplaat *

ventilaatoriga
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Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - | oo oy 4 250 20.. 30

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250 1.4

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

Kdigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta
Uldhoiatused

Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad voivad
pohjustada poletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pohjustada pisivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujaédgid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jadkide
korbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vdhenevad.
Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

Mdned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiirimispulber,
kidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kitrimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &ra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

+ Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Roostevabast terasest pinnad

« Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

ET /56




+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pohjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Pdrast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puhkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui teie tootel on lihtne

aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplsiva mustuse auruga puhastada.
(Vtjaotist ,Lihtne aurupuhastus”.)

+ Kangaste plekkide puhul vdib kasutada
oma tootemargi veebisaidil soovitatud
ahju- ja grillipuhastusvahendit. Ara
kasuta ahju valispuhastusvahendit. Kui
pind on tugevalt maardunud, niisuta seda
kergelt ja puhasta ornalt pehme
harjastega harja voi kiitrimistraadiga.
Valdi liigse surve avaldamist.

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti.

+ Katalddtilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju kataldditilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Kataliidtilised pinnad imavad 6li tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kiillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, pihkige see maha kilma
veega ja plihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v6i kdsnaga ning pihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes ihenduskohtades tekkida
korrosioon.

7.2 Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
ei ole satestatud teisiti.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
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tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
Umber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber voivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

7.4 Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jérgige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiilipidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas katalliitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataldtilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tllpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tdmmates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

%@L
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3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

7.5 Holbus aurupuhastus

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju
sisepindadele kondenseerunud veepiiskade
abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hdlbustab selle
eemaldamist.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja
asetage see teisele ahjuriiulile.

Arge kasutage destilleeritud ega
filtreeritud vett. Kasutage ainult
joogivett. Arge kasutage vee

asemel tuleohtlikke, alkohoolseid
vOi tahke aine osakestega lahuseid.

3. Lulitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimile ja laske tal t66tada 15 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja plihkige ahju

sisepinnad maérja kdsna voi lapiga. Ukse

avamisel ahjust valjub aur. See voib
tekitada pdletusohtu. Olge ukse avamisel
ettevaatlik.

Pisivate plekkide puhul puhastage seadet

ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi

vOi kdsnaga ning piihkige see kuivaks kuiva
lapiga.

Holpsa aurupuhastuse puhul

@ eeldatakse, et lisatud vesi aurustub
ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
voib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, piihkige
see kondensaadist kuivaks.

ET /58



Parast kondenseerumist ahju sees voib
ahju all olevasse slivendi kanalis tekkida
lomp voi niiskus. Parast kasutamist
puhastage see siivendi kanal niiske lapiga

ja pihkige see kuivaks.
)

I

7.6 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
+Ahjuukse eemaldamine” ja ,,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
puihkige klaasi dadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel naidatud.

3. Hingetiilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on ndidatud, kuidas avada igat
tllpi hingeid.

4. A-tlupi hinge on saadaval tavaliste
uksetiitipide puhul.

A

=
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5. B-tlipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksettitipide puhul.

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetiiipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

"

8. Tdmmake eemaldatav ahjuuks
Ulespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks
@ tuleb selle eemaldamisel teostatud

toimingud vastupidises jarjekorras

korrata. Ukse paigaldamisel

sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

7.7 Ahjuukse siseklaasi
eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.
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2. Tdmmake esiukse lilemise osa kiilge asetada sisima klaasi (1) alumised

kinnitatud plastkomponent enda poole, nurgad nii, et need oleksid joondatud
vajutades samaaegselt alumiste plastpesadega.
plastkomponendi m&lemal killjel 7. Liikake plastkomponent raami poole,

asuvaid survepunkte, ja eemaldage see. kuni kostab kI3ps

, 7.8 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riilde voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vélja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti vdljavahetamine
Uldhoiatused
+ Elektril6ogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pdhjustada

poletusi!
3. Nagu joonisel nidatud, tstke drnalt * Antud ahi on varustatud h6dglambiga
sisim klaas (1) ,A" suunas ja eemaldage vdimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
see, tmmates seda ,B" suunas. mm ja |abimb6duga alla 30 mm, v&i G9-

sokliga halogeenlambiga voimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril {ile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

Valgusti asukoht vdib erineda joonisel

1  Sisimklaas 2% Siseklaas (ei pruugi ndidatust. o _
Teie tootes saadaval + Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
olla) kasutamiseks kodutubade valgustuses.

Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.
+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid

4. Kuiteie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama

protseduuri. peavad vastu pidama ekstreemsetele
5. Ukse kokkupanemise esimene samm on fulsilistele tingimustele, néiteks

siseklaasi (2) paikapanek. Joondage temperatuuridele Ule 50 °C.

klaasi kaldlihvitud serv plastist pesa Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on
siseklaas). Siseklaas (2) tuleb kinnitada
siseklaasile (1) kdige lahemal asuva 2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda

plastpessa. vastupéeva.
6. Sisima klaasi (1) monteerimisel

veenduge, et klaasi prinditud kiilg oleks
paigutatud siseklaasile. Ulioluline on

1. ihendage toode vooluvorgust lahti.
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3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tupi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see valja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. lihendage toode vooluvorgust lahti.
2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

8 Veaotsing

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga liles. Eemaldage
kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib péarast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miiiija v&i volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.
+ On normaalne, et t60 ajal naete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad

veepiisad

+ Klpsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad véivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
Uhendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Ahju tuli ei pole.

+ Ahjulamp voib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.
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Abhi ei kiita. + Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork

« Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
kiipsetusfunktsioonile ja/voi olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage 3§
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

) . - . Tehniline teave madala vdimsusega to6tavate reziimide kohta vastavalt ELi
Lisateave kasutusjuhendi jaoks:

madrusele 2023/826
Reziim ENERGIATARBIMINE (VATT) PERIOOD(MINUTIT)*
Viljaspool 0,3 -

Ootereziim - -

Ootereziim koos teabe- vdi
olekukuvariga

Vdérgustatud ootereziim - -

*:Ajavahemik, mille jarel seade jouab automaatselt ootereziimi, valjalilitatud reziimi vdi vorgu ootereziimi, minutites
ja Umardatuna Iahima minutini.

ET /62






Service

NNdNV'T

|

? B www.blaupunkt-einbaugeraete.com

Deutschland/Germany
service.DE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Osterreich/Austria
service.AT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Niederlande/Netherlands
service.NL@blaupunkt-einbaugeraete.com

Belgien/Belgium
service.BE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweden/Sweden
service.SE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Luxemburg/Luxembourg
service.LU@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweiz/Switzerland
service.CH@blaupunkt-einbaugeraete.com

¢ 0080032289000

Italien/Italy
service.IT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Spanien/Spain
service.ES@blaupunkt-einbaugeraete.com

GroBbritannien/Great Britain
service.GB@blaupunkt-einbaugeraete.com

Malta/Malta
service. MT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Danemark/Denmark
service.DK@blaupunkt-einbaugeraete.com

Norwegen/Norway
service.NO@blaupunkt-einbaugeraete.com

Frankreich/France
sav@blaupunkt-electromenager.fr
Telefon: (+33) 0800 303 603

( 1800252878658

Australien/Australia
CustomerCare@blaupunktAU.com

( 18002092096

Indien/India
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