Instruction Manual

PROFESSIONAL BLENDER
Brand:amzchef

Model:ZM5003

120V~ 60Hz 1200W

Max Locked power : 1800W IC

PLEASE READ INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
ASSEMBLING RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE
REFERENCE



CONTENT

IMPORTANT SAFEGUARDS - - = === == == === == == === oo om oo 1
PRODUCT COMPONENT INTRODUGTION. - - ____ 4
PANAL CONTROL = - - = - - = - o - o o e o oo o e e oo oo 5
FUNCTION = - = = = == = e o e e e e e e e e e e e e e e e e 6
INSTRUCTION AND STEPS - - - - - - = - = £ f ool 6
CLEANING AND MAINTENANGE = = - = = = == = == = = == = m o oo oo 10
TROUBLESHOOTING = = - = = = = = = = == = = = = = e o e e e e e e e e e oo 11
WARRANTY == - - e o e e o e e e e e e e e e e e e e e 12

GARANTIES IMPORTANTES- - - - = = = = = = = = = = = = m e o e oo 13
PIECES ET CARACTERISTIQUES - === === === == == === o m oo oo 16
PANAL CONTROL - - - - - o - o o oo oo oo 17
FONCTION - - - - - - o o oo oo e oo e 18
LES INSTRUCTIONS ET LES ETAPES = === == == == === == =m = oo o oo oo 19
NETTOYAGE ET ENTRETIEN - - - - - - - - - - o oo oo oo oo oo 22
DEPANNAGE - - - - === = === == o oo o oo oo o oo 22

GARANTIES - - - - = = o o o o 24



IMPORTANT SAFEGUARDS

WARNING: This unit contains electrical connections and moving parts that potentially present risk to the user. To avoid
the risk of serious injury when using your blender. Basic safety precautions should be followed, including but not limited
to following:

1. Read all instructions.

2. Carefully observe and follow all warnings and instructions.

3. Take your time and exercise care during unpacking and appliance setup. This appliance contains sharp blades that
can cause injury if mishandled.

4. Before first use, check your package to ensure that you have all parts needed to operate your appliance properly and
safely

5. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory, or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given close supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Children shall not play with
the appliance.

6.DO NOT allow children to operate this appliance or use as a toy. Close supervision is necessary when any appliance
is used near children.

7. To protect against the risk of electric shock. DO NOT submerge the appliance or allow the power cord to contact any
form of liquid.

8. Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet when not in use, before assembling or disassembling parts and
before cleaning. To unplug,grasp the plug and pull from the out let. Never pull from the power Cord.

9. To avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, power to this blender must not be supplied
through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched on and off by
the utility.

10.DO NOT operate any blender with a damaged cord or plug or after the blender malfunctions, or is dropped or
damaged in any manner. Contact into@iamzchef.com at once for information about repair, or adjustment.

11. GFl circuit breakers might be installed in your kitchen.Look for them in outlets near sinks. If the blender won't
operate,unplug the blender. Reset the wall outlet or circuit breaker. If the circuit breaker continues to trip, unplug the
blender from the outlet. Allow the blender to sit for 24 hours before attempting to use it again. Contact Customer
Service if the problem persists.

12. This appliance has important information on the plug prong. The power cord is not suitable for replacement. If
damaged, contact into@iamzchef.com for servicing in order to avoid a hazard.

13.Before use, wash all parts that may come into contact with food. Follow washing instructions covered in this
instruction manual.

14.ALWAYS use the appliance on a dry and level and firm surface. Never operate the appliance on soft surfaces.

15. Avoid any contact with blades or moveable parts.

16. Alteration or modification of any part of the blender base or container, or Using any attachments like canning jars,
are not authorized or sold by amzchef with this blender may cause fire, electric shock, or injury.

16.Do not use outdoors.

17. THIS PRODUCT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. Do not use blender for other than intended use.
18. Check if the voltage you are using matches the voltage listed on the machine.

19. DO NOT let cord hang over edge of table or counter.

20. DO NOT let cord come into contact with hot surface, including the stove.

21.DO NOT operate this appliance on or near any hot surfaces (such as gas or electric burner or in a heated oven).
Never leave an appliance unattended when in use.

22.Keep hands and utensils out of container while blending to reduce the risk of severe injury to persons or damage to
the blender.A scraper may be used but must be used only when the blender is not running.

23. The tamper provided must be used only when the main part of the lid is in place.

24.DO NOT leave foreign objects, such as spoons, forks, knives or the lid plug, in the container as this will damage the
blades and other components when starting the machine and may cause injury.

25. Never attempt to operate with damaged blades.

26. DO NOT use the appliance if blade assembly is bent or damaged.



27. Before each use, inspect blades for damage. It f blades are bent or damage is suspected, contact
into@iamzchef.com to arrange for replacement.

28.Always operate blender with lid and lid plug firmly in place. The lid plug should be removed only when adding
ingredients and when using the tamper.

29. If you find unmixed ingredients sticking to the sides of the container, stop the appliance,remove the lid, and use a
spatula to dislodge ingredients. NEVER insert your hands into the container, as you may contact one of the blades and
experience a laceration.

30. DO NOT attempt to remove the container and lids from the motor base while the blades are still spinning. Allow the
appliance to come to a complete stop before removing lids and containers.

31. Add ingredients to the container. NOTE:DO NOT overfill! To avoid spilling, do not add ingredients past the"MAX"
line

32. When making nut butters or oil-based foods, do not process for more than one minute after the mixture starts to
circulate in the container. Processing for longer periods can cause dangerous overheating.

33. Machines and power cords should be stored in a safe place to prevent children from pulling on the power cord.
34.Blades are sharp-handle with care. Clean around the blades in the container with extreme care to avoid injury.

35. Never attempt to operate with the centering pad removed.

36. Make sure that the container and blades base are flush with the centering pad to ensure that the drive spline is
engaged with the drive socket before operating.

37. DO NOT attempt to Defeat the interlock mechanism.

38. DO NOT use your container to heat ingredients.

39. DO NOT continuously use your machine for more than 2 minutes.

40. DO NOT attempt to sharpen blades.

41. DO NOT expose container to extreme temperature changes.

42. Appliance accessories are not intended to be used in the microwave. DO NOT place the container or the lid in the
microwave as it may result in damage to the accessories.

43.Extension cords are not recommended for use with this product.

44. If the appliance overheats, a thermal switch will activate and temporarily disable the motor. To reset, unplug the
appliance and allow it to cool for approximately 1 hour before using again.

45.DO NOT store ingredients before or after blending them in the container with the blades attached. Some foods may
contain active ingredients or release gases that will expand if left in a sealed container, resulting in excessive pressure
buildup that can pose a risk of injury.

46. Never handle the plug with wet hands.

47.Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet. To disconnect, turn any control to "off", then
remove plug from wall outlet.

48. Flashing light indicates ready to operate. Avoid any contact with blades or moveable parts.

49. This appliance can be used by children aged from 15 years and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless they are aged from 15 years and above and supervised. Keep
the appliance and its cord out of reach of children aged less than 15 years.



Please save Instruction Manual
READ ALL INSTRUCTIONS, SAFEGUARDSAND WARNINGS BEFORE OPERATING BLENDER. The failure to

follow any of the important safeguards and instructions for safe use is a misuse of your blender, which can create
the risk of fire, electric shock and/or injury to persons.

120V.

Please stop using the product when
power cord or power plug damage
or other functions failure.

THIS BOOK COVERS PRODUCT MODEL

ZM5003

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Voltage: 120V~ 60Hz
Power: 1200Watts

Pitcher Capacity: 24 L

Max Liquid Capacity: 1.85L
Cup Capacity: 740 ml
Max Liquid Capacity: 600ml



PRODUCT COMPONENT INTRODUCTION

Top Lid
Main Lid Tamper
1.85L
Container
Centering
Pad Travel Bottle
Control
Panel T | Bottl
S ravel Bottle
Main Body! Base
Travel Bottle
Cap

Main Lid: is easy to put on and take off and easy to clean.

Always use the Main Lid when blending, especially when blending hot ingredients (unless the tamper
is inserted through the lid plug opening). Never operate the blender without fully securing the lid.

Top Lid: Secure the top lid and rotate it clockwise until it is tight. Turn counterclockwise and lift it to
remove the lid plug for using the tamper or adding ingredients.

Container: Ounces/milliliters/cups are clearly marked.

Blades:Blades are made of ultra-sharp stainless steel. The container is designed to be completely
cleanable without removing retainer nut and blades. DO NOT attempt to remove the retainer nut or
blades from the container.

Centering Pad: The container must be aligned over the centering pad. Never attempt to operate with
the centering pad removed.

Main Body: The motor is designed with dual protection circuits to prevent overheating and overload-
ing

Tamper: Used to process thicker mixtures and keep ingredients moving towards and through the
blades. CAUTION 1: The tamper can only be used only when the main part of the lid is in place.Hold
the container while using the tamper.

CAUTION 2: Lids and tampers are not interchangeable between different container styles, types,
and sizes.



SMOOTHIES/ | In the standby state, click the "START/STOP" button to enter the selection

ICE CRUSH / interface, click the desired function, such as "SMOOTHIES/BLEND/", etc.Once
you press “START/STOP” the timer shows the total blending time and counts

PUREE/ down. The program stops automatically when the countdown ends.

PULSE/

LOW/MED/HI

GH/ BLEND
In the standby state, click the "START/STOP" button to enter the selection
interface, directly press the "PULSE" button, machine will run at the highest

PULSE speed, the display starts to count in seconds, and the default working time is 2
minutes. Release the button and the machine will stop working , the timer shows
"0:00".
The "START/STOP" button is used to turn "START/STOP" the power of the

START/STO machine, and it can also be used to start/stop the machine. Press the

P "START/STOP" key while the machine is working, and the machine will stop

working.




FUNCTION

No. Mode Function

1 SMOOTHIES
(1208 ) Soft fruits and vegetables can be mixed with milk to make a smoothie.

2 ICE CRUSH | The production is mainly crushed ice, and no more than 13 ice cubes (2 cm in
(60S ) size) are placed in the mixing glass.

3 PUREE
(1208 Smash the chopped fruits and vegetables into puree.

4 BLEND Put in the chopped fruits and vegetables and add the right amount of water to
(150S ) make juice.

5 After the program ends, if you feel that the fruit and vegetables are not
PULSE chopped finely enough, you can press this button to stir several times. Fill the
(60S ) container with water and press Pulse to clean the mixing cup and the

accompanying cup.
6 LOW
BMix on low speed, only for jams.

(1508 )

7 MED
(1508 ) Mix on medium speed, only for soft fruits and vegetables.

8 HIGH Blend on high speed for blending hard fruits , vegetables or any other dry
(1508 ) food. (Example: carrots, grated dry soybeans)

9 START/STOP |Start and stop the currently selected function program.

Notice:

1.If you need to add ingredients during operation, you can perform related operations by opening the
Lid plug (small cover assembly) (DO NOT add hot water to avoid scalds).

2. The total amount of ingredients and water added should not exceed the 1500ml mark on the cup
body, and there will be a problem of overflowing juice.

3. Itis recommended to use less than three times continuously. If you need to continue to use it, use it
after an interval of 10 minutes. During operation, if the main engine is found to be overheated, it should
be shut down for about 30 minutes, and the operation can be continued after it cools down.

INSTRUCTION AND STEPS:

Cut the ingredients into pieces about 2 cm in size. (meat diced
and tendon removed)




Use Lid Plug (or electronic scale) and measure out the right
amount of ingredients according to personal taste.

Pour the weighed ingredients into the blender jar.

Add an appropriate amount of water to the blender jar.

Align the handle on the side of the lid with the handle of the jar,
and press the lid into the jar. Finally, align the protrusions of the
small measuring cup with the two grooves in the center of the
lid, and screw it on the lid.

Place the blend jar on the base in the correct position, and the
main unit should be placed on a flat surface. (If the blend jar
cannot be put down, please rotate the main unit connector 15°
and put it down.)

Connect the power cord to the socket, when the power is turned
on, all the backlight lights flash once, the buzzer sounds once,
and the START/STOP button flashes (if the mixing jar is not in
place, it will not be powered on)




Select the corresponding function key. (eg: ULTRA BLEND,
etc.)

8
Hit the "START/STOP" button and start working! (It is normal for
the sound to be fast and slow at work)

9 When the work is completed, the buzzer sounds 3 times and
returns to the standby state.
When using crushed ice, jam, or dry-grinding ingredients,

10 | remove the lid of the small cup and add the stirring rod to stir
the ingredients, and the stirring effect will be more delicate.
Remove the blender jar, pour out the juice, and add seasonings

11 | to taste. (Do not be too hasty when pouring the juice to prevent
the juice from splashing).

12 Clean the inside of the jar in time, and clean the outside of the

jar with a wrung, damp cloth.

Usage Of The Travel Bottle

Pour the weighed ingredients into the accompanying cup and
add an appropriate amount of water.




Align the accompanying cup holder with the mouth of the cup,

and then tighten the cup holder to the right.

Put the mixing jar on the main body in the correct position, and
the main unit should be placed on a flat work surface. (Note:
When using the accompanying cup, you need to press the cup
body with your hand to avoid the cup body from bouncing at
high speed). Connect the power cord to the socket, and when
the power is turned on, all the backlight will flash once, the
buzzer will sound once, and the START/STOP button will flash.

Select the corresponding function key. (eg: ULTRA BLEND,
etc.)
Hit the "Start/Stop" button and get to work! (It is normal for the

sound to be fast and slow at work)

When the work is completed, the buzzer sounds 3 times and
returns to the standby state. Remove the travel cup and twist
the knife holder to the left. Then place the accompanying cup
cover at the mouth of the cup, and turn it to the left to tighten it.

After tightening the lid of the accompanying cup, check whether
the lid is tight (if the lid is not tight, there will be water seepage
problems), and pull up the shaft to carry it with you.

Tips:

1.To ensure ice crushing results, it is not recommended to exceed 150g weight of ice at a time.
2.The cup needs to be dry and not with water, the ice should not melt, the first time the ice is put into
the cup and then immediately make the smoothie




CLEANING AND MAINTENANCE:

CAUTION (Please refer to all instructions included in this book.):

*To avoid inadvertent activation, unplug from outlet before assembling or disassembling parts, and
before cleaning.

* DO NOT submerge the motor base into water or any other liquids. DO NOT let any liquid enter the
motor.

A Please refer to all instructions included in this book.
IMPORTANT:

*Clean the appliance after every use.
*To ensure continued and effective performance , do not put the blender accessories in the
dishwasher.

HOW TO CLEAN?

1. To clean container, lid, lid plug, tamper and centering pad:

Self-Cleaning Steps:

(without removing the container, lid and lid plug)

(1) Fill the container half full with warm water and add a couple of drops of dishwashing liquid.

(2) Make sure the 2-Part lid is securely snapped onto container.

(3) Perform one of the following procedures:

(4) Run the machine for 30 to 60 seconds.For best results,using Pulse function several times. Rinse
clean under running water and dry thoroughly.

Hand Wash:

(remove the container, lid, and lid plug)

Wash the container, lid, and blades in warm soapy water. Rinse clean under running water and dry
thoroughly. Centering pad can be removed for more thorough cleaning.

*Note:Be careful of blades to avoid injury from contact with sharp edges.

2. To clean motor base:
Clean the motor base with a soft, damp cloth to prevent scratching.

HOW TO STORE?

(1) Unplug the appliance.

(2) Make sure all parts are clean & dry and placed in a clean and dry place.

(3) Store the blender upright with the lid secured on top.

*Any other servicing should be performed by an authorized service representative.
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TROUBLESHOOTING

Fault type

Reason

Solve Method

The power cord is not plugged in

properly

Check the power cord and make sure it is

powered on

The display does not

Machine failure

Contact customer service for maintenance

light up

The blending jar is not placed properly
and the safety switch cannot be

triggered.

Put the blending jar upright

The display is on and
the product does not

work

After selecting the function, the start

button is not activated

After selecting the function, press the “
START/STOP” button

No Power Supply

Check the fuse/circuit breaker in your
home. If none of the above works, contact
Customer Service

Machine failure

Contact customer service for maintenance

The power-off interval is short, and the

system is not reset.

Power on for 3 minutes after power-off

The button does not

respond

The product is already executing a

program

The function can be used after returning to the

standby state.

There is water on the panel, which

affects the sensitivity

Wipe the panel dry

Machine failure

Contact customer service for maintenance

The ingredients

cannot be broken

There are too many ingredients or too

little water.

Please increase the water according to the

actual situation.

Machine failure

Contact customer service for maintenance

Wrong selection of function keys

Reusable function to whip again

Water leakage
customer service for

maintenance

The sealing ring of the mixing cup knife

shaft is not installed properly Contact

Reinstall the sealing ring.

The sealing ring of the accompanying

cup holder is not installed properly.

Reinstall the sealing ring.

Check whether the lid of the

accompanying cup lid is pressed

Re-cover the lid

protect the product

tightly
o Excessive amount of ingredients or according to the amount required by the
Spilled juice ) )
water Use instructions
The product is running under high when it is powered off and placed at room
Display E2 load, and the motor is overheated to temperature for 30 minutes before powering

on.
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“ramzchef

Thank you for choosing AMZCHEF product. We sincerely hope

that you are satisfied with it.

This product is warranted against any electronic or mechanical
defects for a period of 1 year from the date of original purchase
by the consumer. Replacement unit/parts will be

warranted for the remaining portion of the original warranty period.

Questions? Problems? Concerns?
If you need any help, please feel free to contact us, via our website: www.iamzchef.com
or email: info@iamzchef.com. Problem + Order number+ a photo or a video attached
in the email would help us solve the problem better and faster. We will get

back to you within 24 hours once we received the email.

5 EMAL)
d- » [ "
2 A\ 4 =
A g = £
Problem+Order Number Contact us Within 24 hours We must find a
+Photo/Video a solution for you

Agent/Distributor is welcome to contact us. Email:info@iamzchef.com
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GARANTIES IMPORTANTES

AVERTISSEMENT: Cet appareil contient des connexions électriques et des pieéces mobiles pouvant
présenter un risque pour I'utilisateur. Pour éviter tout risque de blessure grave lors de I'utilisation de votre
mixeur. les précautions de sécurité de base doivent étre suivies, notamment, mais sans s'y limiter:

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS, LES MISES EN GARDE ET LES MISES EN GARDE AVANT
D'UTILISER LE BLENDER. Le non-respect des consignes de sécurité importantes et des instructions
pour une utilisation en toute sécurité constitue une mauvaise utilisation de votre blender, ce qui peut créer
un risque de blessure grave et annuler votre garantie.

1. Lisez toutes les instructions.

2. Observez attentivement et suivez tous les avertissements et toutes les instructions.

3. Prenez votre temps et soyez prudent lors du déballage et de la configuration de I'appareil. Cet appareil
contient des lames tranchantes qui peuvent causer des blessures en cas de mauvaise manipulation.

4. Faites l'inventaire de tout le contenu pour vous assurer que vous avez toutes les pieces nécessaires
pour utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité.

5. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de connaissances,
a moins qu'elles ne soient surveillées de pres et informées de ['utilisation de I'appareil par une personne
responsable de leur utilisation. sécurité. Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est
utilisé par ou a proximité d'enfants. Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

6. Ne laissez pas les enfants utiliser cet appareil ou I'utiliser comme un jouet. Une surveillance étroite est
nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé a proximité d'enfants.

7. Pour vous protéger contre le risque de choc électrique, NE PAS submerger I'appareil ni laisser le
cordon d'alimentation entrer en contact avec aucun type de liquide.

8. Eteignez I'appareil, puis débranchez-le de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé, avant d'assembler ou de
démonter des piéces et avant de le nettoyer. Pour débrancher, saisissez la fiche et tirez-la. Ne tirez
jamais sur le cordon d'alimentation.

9. Pour éviter tout danger di a un réarmement intempestif de la coupure thermique, ce blender ne doit
pas étre alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu'une minuterie, ni raccordé a un circuit
régulierement activé et désactivé par le commutateur. utilitaire.

10. Ne faites pas fonctionner le mixeur avec un cordon ou une fiche endommagé (e) ou apres un
dysfonctionnement du mixeur, une chute ou un endommagement de quelque maniére que ce soit.
Envoyez immédiatement un e-mail a info@iamzchef.com.com pour obtenir des informations sur I'examen,
la réparation ou le réglage.

11. Des disjoncteurs GFI peuvent étre installés dans votre cuisine. Cherchez-les dans les points de vente
pres des éviers. Si le Blender ne fonctionne pas, débranchez-le. Réinitialisez la prise murale ou le
disjoncteur. Si le disjoncteur continue de se déclencher, débranchez le blender de la prise. Laisser le
blender reposer pendant 24 heures avant de tenter de le réutiliser. Contactez le service clientéle si le
probléme persiste.

12. Cet appareil contient des informations importantes sur la fiche. Le cordon d'alimentation ne peut pas
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étre remplacé. Si elle est endommagée, contactez amzche fpour I'entretien afin d’éviter tout risque.

13. Avant utilisation, lavez toutes les pieces pouvant entrer en contact avec des aliments. Suivez les
instructions de lavage décrites dans ce manuel.

14. Utilisez TOUJOURS l'appareil sur une surface séche, plane et ferme. Ne jamais utiliser I'appareil sur
des surfaces molles.

15 Toute altération ou modification de toute partie de la base ou du récipient du blender, y compris
I'utilisation de toute piece ou partie qui ne soit pas une piéce d'origine autorisée, peut provoquer un
incendie, un choc électrique ou des blessures.

16. L'utilisation d'accessoires, y compris de bocaux a conserves, non expressément autorisés ou vendus
par amzchef pour une utilisation avec ce blender, y compris un récipient, peut provoquer un incendie, un
choc électrique ou des blessures.

17. Ne pas utiliser a I'extérieur.

18. CE PRODUIT EST CONGCU UNIQUEMENT POUR LES MENAGES. Ne pas utiliser le blender pour un
usage autre que celui prévu.

19. Vérifiez si la tension que vous utilisez correspond a la tension indiquée sur la machine.

20. Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou du comptoir.

21. Ne laissez pas le cordon entrer en contact avec une surface chaude, y compris le poéle.

22. NE PAS utiliser cet appareil sur ou & proximité de surfaces chaudes (comme un brileur a gaz ou
électrique ou dans un four chauffé). Ne laissez jamais un appareil sans surveillance pendant son utilisation.
23. Gardez les mains et les ustensiles a I'écart du récipient pendant le mélange afin de réduire les risques
de blessures graves ou d’endommagement du blender. Un grattoir peut étre utilisé mais ne doit étre
utilisé que lorsque le blender ne fonctionne pas.

24. L'appareil de protection fourni ne doit étre utilisé que lorsque la partie principale du couvercle est en place.
25. Ne laissez pas d'objets étrangers, tels que des cuilléres, des fourchettes, des couteaux ou le bouchon
du couvercle, dans le conteneur car cela endommagerait les lames et autres composants lors du
démarrage de la machine et pourrait vous blesser.

28. Ne jamais essayer de travailler avec des lames endommagées.

26. NE PAS utiliser I'appareil si la lame est tordue ou endommagée.

27. Avant chaque utilisation, vérifiez si les lames sont endommageées. Si les lames sont tordues ou si des
dommages sont suspectés, contactez info@iamzchef.com pour organiser le remplacement.

28. Utilisez toujours le blender avec le couvercle et le bouchon du couvercle fermement en place. Le
bouchon du couvercle doit étre retiré uniquement lors de I'ajout d'ingrédients et lors de l'utilisation du bourreur.
29. Si vous trouvez des ingrédients non mélangés collés sur les cotés du récipient, arrétez I'appareil,
retirez le couvercle et utilisez une spatule pour déloger les ingrédients. N'insérez JAMAIS vos mains dans
le récipient, vous pourriez toucher I'une des lames et subir une lacération.

30. NE PAS essayer de retirer le récipient et les couvercles de la base du moteur pendant que les lames
tournent encore. Laissez 'appareil s’arréter complétement avant de retirer les couvercles et les contenants.
31. Ajoutez les ingrédients dans le récipient. NOTE: Ne pas trop remplir! Pour éviter de renverser, ne pas
ajouter d'ingrédients au-dela de la ligne de remplissage « MAX».

32. Lorsque vous préparez des beurres de noix ou des aliments a base d’huile, ne traitez pas pendant
plus d’'une minute apres que le mélange ait commencé a circuler dans le récipient. Le traitement de
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longues périodes peut entrainer une surchauffe dangereuse.

33. Les machines et les cordons d'alimentation doivent étre rangés dans un endroit sir pour empécher
les enfants de tirer sur le cordon d'alimentation.

34. Les lames sont acérées avec soin. Nettoyer autour des lames dans le conteneur avec un soin
extréme pour éviter les blessures.

35. N'essayez jamais de fonctionner avec le patin de centrage retiré.

36. Assurez-vous que le conteneur et la base des lames sont au méme niveau que le patin de centrage
pour vous assurer que la cannelure de commande est engagée avec le support de lecteur avant de
commencer a fonctionner.

37. NE PAS essayer de vaincre le mécanisme de verrouillage.

38. NE PAS utiliser votre récipient pour chauffer des ingrédients.

39. N'UTILISEZ PAS votre appareil de maniere continue pendant plus de 2 minutes.

40. NE PAS essayer d'afftter les lames.

41. NE PAS exposer le contenant a des changements de température extrémes.

42. Les accessoires de |'appareil ne sont pas congus pour étre utilisés au micro-ondes. Ne placez pas le
récipient ou le couvercle dans le four a micro-ondes, vous risqueriez d'endommager les accessoires.
43. Les rallonges ne sont pas recommandées pour étre utilisées avec ce produit.

44. En cas de surchauffe de I'appareil, un interrupteur thermique active et désactive temporairement le
moteur. Pour réinitialiser I'appareil, débranchez 'appareil et laissez-le refroidir environ 1 heure avant de le réutiliser.
45. NE PAS conserver les ingrédients avant ou apres les avoir mélangés dans le récipient avec les lames
attachées. Certains aliments peuvent contenir des ingrédients actifs ou libérer des gaz qui se dilatent s'ils
sont laissés dans un récipient scellé, ce qui entraine une accumulation de pression excessive pouvant
entrainer des risques de blessure.

46. Ne manipulez jamais la fiche avec les mains mouillées.

47. Attachez toujours d'abord la fiche a I'appareil, puis branchez le cordon dans la prise murale. Pour
déconnecter, éteignez toutes les commandes, puis retirez la fiche de la prise murale.

48. Le voyant clignotant indique que vous étes prét a utiliser. Evitez tout contact avec les lames ou les
pieces mobiles.

49. Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
Usage domestique seulement

/\ ATTENTION

Avant.d utiliser le produit, veuillez lire La tension 4 utiliser devrait &tre 120V.
attentivement le manuel et toutes les

explications..

Veuillez ne pas utiliser le produit Ne laissez pas les enfants utiliser
le produit.

au-dela de ses fonctions.
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Arrétez I'utilisation du produit en cas
de dommages a la ligne électrique ou
a la prise ou a une défaillance de
certaines autres fonctions.

Veuillez ne pas laisser la ligne
électrique toucher un bord pointu ou
une surface a haute température.

Tenez la fiche fermement lorsque
vous la tirez, ne tirez pas sur la
ligne.

Le produit doit étre utilisé sur une
table de travail stable et fiable.

Le produit est @ usage domestique
uniquement.

Ne pas mettre le produit dans I'eau
ou dans d’autres liquides.

%

Pour des raisons de sécurité, ne démontez pas le produit en privé. En cas de situation
anormale, veuillez contacter le service clientéle pour connaitre les informations de contact
a imprimer sur le manuel. Il doit étre réparé par le fabricant ou un technicien spécial du
centre de service aprés-vente désigné par le fabricant.

N

Caracteristiquesé

Modeéle _de Tension Fréquence Puissance Capacité
produit
ZM5003 120V~ 60Hz 1200W 1.85L

PIECES ET CARACTERISTIQUES

Couvercle en 2 parties:

Le couvercle en 2 parties est facile a mettre et a enlever et facile a nettoyer.

Utilisez toujours le couvercle complet en 2 parties lors du mélange, en particulier lorsque vous mélangez
des ingrédients chauds (a moins que le tamper soit inséré a travers l'ouverture du bouchon du couvercle).
Ne faites jamais fonctionner le mixeur sans couvercle bien verrouillé pendant le fonctionnement.

Bouchon du couvercle: Insérez a travers l'ouverture du bouchon du couvercle et fixez-le en le tournant
dans le sens des aiguilles d'une montre. Tournez dans le sens contraire des aiguilles d'une montre et
soulevez-le pour retirer le bouchon du couvercle afin d'utiliser le bourreur ou I'ajout d'ingrédients.
Conteneur: Les onces / millilitres / tasses sont clairement marqués.

Lames: Les lames sont en acier inoxydable ultra-tranchant. Le conteneur est congu pour pouvoir étre
nettoyé complétement sans retirer I'écrou de retenue et les lames. NE PAS essayer de retirer I'écrou ou

les lames de retenue du récipient.

Plaque de centrage: Le conteneur doit étre aligné sur la plaque de centrage. N'essayez jamais de
fonctionner avec le patin de centrage retiré.
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Base du moteur: Le moteur est congu avec des circuits de protection doubles pour éviter la surchauffe et
la surcharge.

Tamper: Utilisé pour traiter des mélanges plus épais et garder les ingrédients avancer vers et a travers
les lames.

ATTENTION 1: le tamper ne peut étre utilisé que lorsque la partie principale du couvercle est en place.
Tenez le conteneur tout en utilisant le bourreur.

ATTENTION 2: Les couvercles et les tampers ne sont pas interchangeables entre les différents styles,
types et tailles de conteneurs.

Lid Plug

Part Lid e
185L Container
Centering Pad Travel Bottle
g Control Panel
= Travel Bottle Base

s Main Body

Travel Bottle Cap

PANAL CONTROL
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SMOOTHIES/
ICE CRUSH /
PUREE/
PULSE/
LOW/MED/HI
GH/ BLEND

En mode veille, cliquez sur le bouton « START/STOP » pour accéder a l'interface de sélection,
cliquez sur la fonction souhaitée, telle que « SMOOTHIES/BLEND(Mixer)/ », etc. Une fois la
fonction sélectionnée, cliquez sur le bouton « Start » pour passer a I'état de fonctionnement.
La LED se met a décompter aprés le début du fonctionnement.

PULSE

En état de veille, cliquez sur le bouton « START/STOP » pour entrer dans l'interface de
sélection, appuyez directement sur le bouton « PULSE » (Impulsion), le produit fonctionnera a
sa plus grande vitesse, puis le décompte des secondes apparaitra sur I'écran, avec une durée
de fonctionnement par défaut de 2 minutes. Relachez le bouton et votre appareil cesse de
fonctionner et I'écran affiche « 0:00 ».

START/STO

La touche « START/STOP » est utilisée pour enclencher le SYSTEME D'ALIMENTATION de

P

la machine, ainsi que pour l'allumer ou I'éteindre. Appuyez sur la touche

« START/STOP »

en cours de fonctionnement de la machine, et celle-ci s'arrétera.

FONCTION

Non.

Mode

Fonction

SMOOTHIES
(120 secondes )

Mélangez des fruits et légumes mous avec du lait pour obtenir un
smoothie.

2 ICE CRUSH " . " ,
(60 secondes ) | L@ composition est principalement constituée de glace broyée, et le verre
a mélange ne peut contenir plus de 13 glagons.
3 PUREE
(120secondes ) | Broyez les fruits et Iégumes coupés pour en faire une purée.
4 BLEND , . i . . v
Introduisez les fruits et légumes hachés et ajoutez la bonne quantité d'eau
(150 secondes ) ) .
pour obtenir un jus.
5 A la fin de la programmation, si vous estimez que les fruits et [égumes ne
PULSE sont pas assez émincés, vous pouvez appuyer sur ce bouton pour les
(60 secondes ) | remuer & nouveau plusieurs fois. Aprés utilisation du produit, trempez-le
dans de I'eau propre et appuyez sur ce bouton pour nettoyer le bol mixeur
et le bol associé.
6 LOowW
(150secondes ) | Pour les confitures, mixez a faible vitesse uniquement.
7 MED
(150secondes ) | Pour les fruits et légumes mous, mixez a vitesse moyenne uniquement.
8 HIGH . , . . R
Pour les fruits et légumes durs et le broyage a sec, mixez a grande
(150 secondes )| . .
vitesse. (Exemple : carottes, soja sec moulu)
9 START/STOP | Démarrage et arrét du programme de fonctions actuellement sélectionné.
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Remarque :

® Si vous souhaitez ajouter des ingrédients ou de I'eau en cours de fonctionnement,
vous pouvez effectuer les opérations correspondantes en ouvrant le bouchon du
couvercle (petit assemblage de couvercle) (Ne pas utiliser d'eau chaude pour éviter
les brdlures).

® La quantité totale d'ingrédients et d'eau ajoutée ne doit pas dépasser la marque de
1850 ml indiquée sur le bol, au risque de voir le jus déborder.

® En cas de fonctionnement continu de I'appareil pour la préparation de jus de fruits et
de légumes, il est recommandé d'utiliser toutes les fonctions 3 fois au total. Pour une
utilisation continue, il convient de respecter un intervalle de 10 minutes. Pendant le
fonctionnement, si le moteur principal est en surchauffe, éteignez-le pendant environ
30 minutes et continuez a I'utiliser une fois refroidi.

LES INSTRUCTIONS ET LES ETAPES :

Coupez les ingrédients en morceaux d'environ 2 cm. (Viande en
dés et tendon enlevé)

s Utilisez le bouchon du couvercle (ou la balance électronique) et
i 2 | dosez la bonne quantité d'ingrédients en fonction de vos
LT préférences.

3 | Versez les ingrédients pesés dans le bol mixeur.

4 Ajoutez une quantité appropriée d'eau dans le bol mixeur.
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Alignez la poignée latérale du couvercle avec celle du bol, et
emboitez-y le couvercle. Enfin, alignez les saillies du petit bol
doseur avec les deux rainures au centre du couvercle, et
vissez-le sur celui-ci.

Placez le bol mixeur sur le corps principal dans la bonne
position, et I'unité principale devant étre placée sur une surface
plane. (En cas d'impossibilit¢ de poser le bol mixeur, veuillez
faire pivoter le connecteur de I'unité principale de 15°et
déposez-le).

Branchez le cordon d'alimentation a la prise ; sous tension,
tous les voyants du rétroéclairage clignotent une fois, le buzzer
retentit une fois et le bouton START/STOP clignote (la machine
ne s'allumera pas si le bol mixeur est mal placé).

Sélectionnez la touche de fonction correspondante. (Ex.
ULTRA BLEND (Mixage ultra), etc.)

Appuyez sur la touche « START/STOP » et commencez
l'opération ! (Le bruit peut étre rapide ou lent pendant le
fonctionnement, ce qui est normal).

Une fois terminé, I'avertisseur sonore retentit 3 fois et retourne
a l'état de veille.

10

En cas d'utilisation de glace broyée, de confiture ou
d'ingrédients a moudre a sec, retirez le couvercle de la petite
tasse et ajoutez le baton d'agitation pour remuer les
ingrédients, ce qui rendra I'effet d'agitation plus délicat.

1"

Retirez le bol mixeur, videz le jus et ajoutez les
assaisonnements selon votre godt. (Ne vous précipitez pas trop
lorsque vous transvidez le jus pour éviter les éclaboussures).
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12

Nettoyez l'intérieur du bol a temps, et sa surface externe avec
un chiffon humide et essoré.

13

Aprés avoir essuyé les taches d'eau sur la surface de la
machine, placez le corps principal et le bol mixeur dans un
endroit frais et ventilé pour les faire sécher a l'air libre afin
d'éviter les odeurs.

Versez les ingrédients pesés dans le bol correspondant et

ajoutez une quantité appropriée d'eau.

14

Alignez le porte-bol associé avec I'embouchure du bol, puis

serrez-le vers la droite.

15

Placez le bol mixeur sur le corps principal dans la bonne
position, et I'unité principale devant étre placée sur une surface
de travail plane. (Remarque : lorsque vous utilisez le bol
correspondant, vous devez appuyer sur sa surface avec votre
main pour éviter qu'il ne rebondisse a grande vitesse).Branchez
le cordon d'alimentation a la prise ; sous tension, tous les
voyants du rétroéclairage clignotent une fois, le buzzer retentit
une fois et le bouton START/STOP clignote.

16

Sélectionnez la touche de fonction correspondante. (Ex.
ULTRA BLEND (Mixage ultra), etc.)

Appuyez sur la touche « Start/Stop » et commencez
l'opération ! (Le bruit peut étre rapide ou lent pendant le

fonctionnement, ce qui est normal).

17

Retirez le bol de transport et tournez le porte-couteau vers la
gauche. Placez ensuite le couvercle du bol assorti a
I'embouchure de celui-ci, et tournez-le vers la gauche pour le
serrer.Une fois terminé, l'avertisseur sonore retentit 3 fois et
retourne a I'état de veille.

18

Une fois le couvercle du bol correspondant serré, vérifiez son
étanchéité (autrement, il y aura des problemes d'infiltration

d'eau), puis remontez la tige pour la transporter.
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Conseils :

1.Pour garantir le résultat du broyage de la glace, il n'est pas recommandé de dépasser 150 g de glace
alafois.

2.Le gobelet doit étre sec et non rempli d'eau, la glace ne doit pas fondre, la premiére fois que vous

mettez la glace dans le gobelet, faites immédiatement le smoothie.
NETTOYAGE ET ENTRETIEN:

A MISE EN GARDE:

* Pour éviter une activation par inadvertance, débranchez la prise avant d'assembler ou de désassembler
les pieces et avant de procéder au nettoyage.

* NE PAS immerger la base du moteur dans de I'eau ou tout autre liquide.

NE laissez aucun liquide pénétrer dans le moteur.

A Veuillez vous référer a toutes les instructions incluses dans ce livre.
IMPORTANT:

*Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.
*Pour garantir des performances continues et efficaces, ne mettez pas les accessoires du blender dans

le lave-vaisselle.

1. Pour nettoyer le récipient, le couvercle, le bouchon du couvercle, I'inviolabilité et le coussinet
de centrage:

Autonettoyant:

(sans retirer le récipient, le couvercle et le bouchon du couvercle):

(1). Remplissez le récipient a moitié avec de I'eau tiéde et ajoutez quelques gouttes de liquide vaisselle.
(2). Assurez-vous que le couvercle en 2 parties est bien enclenché dans le récipient.

(3). Effectuez I'une des procédures suivantes:

Faites fonctionner la machine. Pour de meilleurs résultats, utilisez la fonction Pulse plusieurs fois. Rincer a
I'eau courante et sécher soigneusement.

1. Lavage des mains:

(retirez le récipient, le couvercle et le bouchon du couvercle)

courante et bien sécher. Le patin de centrage peut étre retiré pour un nettoyage plus en profondeur.
ATTENTION: Manipulez les lames avec soin pour éviter les lacérations causées par le contact avec des

arétes vives.
2. Pour nettoyer la base du moteur:

Nettoyez la base du moteur avec un chiffon doux et humide pour éviter les rayures.
Ne pas plonger la base du moteur dans I'eau ou dans d’autres liquides. Ne laissez aucun liquide pénétrer
dans le moteur.

COMMENT CONSERVER?

1. Débranchez I'appareil.

2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches et placées dans un endroit propre et sec.
3. Rangez le mélangeur a la verticale avec le couvercle bien en place.

DEPANNAGE

AVERTISSEMENT: pour réduire les risques d'électrocution et d'utilisation imprévue, mettez I'appareil hors
tension et débranchez-le avant le dépannage.
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Le cordon d'alimentation n'est pas

correctement branché

Vérifiez le cordon d'alimentation et

assurez-vous qu'il est sous tension.

L'écran ne s'allume

Machine défectueuse

Contactez le service clientéle pour I'entretien

pas

Placez le bol mixeur a la verticale

Le bol mixeur n'est pas bien placé et
l'interrupteur de sécurité ne peut pas
étre déclenché.

Le bouton de démarrage est activé une fois la

Le bouton de démarrage n'a pas été

activé aprés la sélection de la fonction.

fonction sélectionnée.

L'écran est allumé et

la machine ne

Défaillance de la machine.
Sélectionnez et débranchez
I'alimentation électrique

Allumez ensuite I'appareil et utilisez-le en
suivant les étapes normales de
fonctionnement.

fonctionne pas

Machine défectueuse

Contactez le service clientéle pour I'entretien

L'intervalle de mise hors tension est
bref, et le systéme n'est pas
réinitialisé.

Allumez la machine 3 minutes aprés son arrét.

Le produit est déja en train d'exécuter
un programme

La fonction peut étre utilisée apres le retour a
I'état de veille.

Le bouton ne répond

Présence d'eau sur le panneau, ce qui
affecte la sensibilité.

Nettoyez le panneau a sec

pas

Machine défectueuse

Contactez le service clientéle pour I'entretien

Impossible de broyer
les ingrédients

Présence de trop d'ingrédients ou
insuffisance d'eau.

Veuillez augmenter la quantité d'eau en
fonction de la situation réelle.

Machine défectueuse

Contactez le service clientéle pour I'entretien

Mauvaise sélection des touches de

fonction

Fonction réutilisable pour remuer a nouveau

Fuite d'eau

L'anneau d'étanchéité de la lame du
bol mixeur n'est pas installé
correctement. Contactez le service

clienteéle pour I'entretien.

Réinstallez I'anneau d'étanchéité.

L'anneau d'étanchéité du porte-bol
associé n'est pas installé
correctement.

Réinstallez I'anneau d'étanchéité.

Vérifiez la bonne fixation du

couvercle du bol associé.

Recouvrez le couvercle

Déversement de jus

Quantité excessive d'ingrédients ou
d'eau utilisée

en respectant la quantité requise par les
instructions

Affichage E2

Fonctionnement de la machine sous
une charge élevée, et surchauffe du
moteur pour éviter toute détérioration

a l'arrét de I'appareil et placé a température
ambiante pendant 30 minutes avant la mise

sous tension.

de celle-ci.
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cramzchef

Nous vous remercions pour le choix de notre produit AMZCHEF. Nous
espérons vivement que celui-ci vous satisfait.

Ce produit bénéficie d’une garantie contre tout défaut électronique ou
mécanigue pendant une période de 1 ans & compter de la date d’achat
originale par le consommateur. L’unité/les piéces de remplacement seront

garanties pour la partie restante de la période de garantie originale.

Questions? Problemes? Préoccupations?
Pour toute aide, n’hésitez pas a nous contacter, via notre site
Web: www.iamzchef.com ou par E-mail: info@iamzchef.com.
Probléme + numéro de commande + une photo ou une vidéo jointe dans I'e-mail
nous aiderait a résoudre plus efficacement et plus rapidement votre probléme.

Nous vous répondrons dans les 24 heures suivant la réception de I'e-mail.

Probleme + Numéro de Contacte Répondrons Nous sommes la pour
commande + Photo/Vidéo 24 heures répondre a vos besoins

Les agents/distributeurs sont invités a nous contacter.

Courriel:info@iamzchef.com




Manufacturer:Zhongshan Jimi Electrical Appliance Co., Ltd.
ADD.: No.2, Yucheng 2nd Road, Xiaolan Town, Zhongshan City, Guangdong, China
Contact: Emily Tel: +1 (838) 9108317 E-Mail: info@iamzchef.com






