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INDICE Precauzioni importanti

Durante I'uso dell'apparecchio, & necessario seguire sempre le

Precauzioni importanti 42 precauzioni di sicurezza di base.
Conoscere I'apparecchio 43 Leggere attentamente il presente manuale prima dell'uso.
@ Scollegare sempre la spina quando non in uso e prima della pulizia. Lasciare
Componenti principali 43 raffreddare completamente prima di pulire 0 maneggiare I'apparecchio e prima
di estrarre gli accessori.
Caratteristiche 44 e Non toccare le superfici calde. Indossare guanti da forno. E necessario prestare
estrema attenzione quando si estraggono gli accessori o si pulisce il grasso
Specifiche tecniche 44 caldo e altri liquidi bollenti per evitare ustioni.
e Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio in acqua o altri
Pannello di controllo a LED 44 liquidi per evitare scosse elettriche e malfunzionamenti.
® | 'apparecchio non deve essere utilizzato da o vicino a bambini.
Prima dell’'uso iniziale 47 ® Non utilizzare I'apparecchio in caso di cavo di alimentazione o spina
danneggiati, o quando si riscontrano malfunzionamenti e danni all'apparecchio.
Istruzioni per I'uso 48 Contattare il servizio clienti per ricevere assistenza.
@ | 'utilizzo di accessori non autorizzati dal produttore potrebbe causare lesioni
Tabella per una rapida consultazione delle funzioni di cottura---------- 50 personali.
o Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
Sostituzione della lampadina 50 e Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del tavolo o del piano
di lavoro, poiché animali domestici o bambini potrebbero tirarlo accidentalmente
Cura, pulizia & conservazione 51 provocando danni.

® Non posizionare |I'apparecchio sopra o vicino gas, forni e fornelli.

Risoluzione dei problemi 53 ® Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.
Prestare particolare attenzione quando si collocano nell'apparecchio contenitori
Smaltimento o4 che non siano di metallo o di vetro.
® Non inserire nell'apparecchio nessuno dei seguenti materiali: cartone, plastica,
carta o simili.

® Non mettere alimenti di grandi dimensioni, contenitori o cibi avvolti con fogli di
alluminio nell'apparecchio in quanto potrebbero provocare incendi o scosse
elettriche.

® Se durante il funzionamento I'apparecchio viene coperto o entra in contatto con
materiali infiammabili come tende, tendaggi, rivestimenti da parete, potrebbe
verificarsi il rischio di incendio.

® Non riporre oggetti sull'apparecchio durante il funzionamento. Non utilizzare
I'apparecchio sotto mobili pensili.



® Non pulire I'apparecchio con spazzole metalliche i cui fili potrebbero
staccarsi e toccare i componenti elettronici provocando scosse elettriche.

® Attenzione: per evitare il rischio di incendio, non lasciare mai l'apparecchio
incustodito durante l'uso.

® Non appoggiare accessori per la cottura o alimenti sullo sportello in vetro.

® Seguire le temperature e i tempi di cottura consigliati per cuocere, infornare,
tostare, friggere all'aria, ecc.

SOLO PER USO DOMESTICO
NON UTILIZZARE PER SCOPI COMMERCIALI

Conoscere I’'apparecchio

Componenti principali

Pannello di controllo a LED

Maniglia sportello
Lampadina

Supporto per girarrosto

Sportello in vetro

LLIVEKIT

1. Teglia da forno 2. Griglia

——

5. Spiedo per 6. Impugnatura per 7. Pinza per teglia 8. Vassoio
girarrosto spiedo raccoglibriciole

3. Vassoio arete 4. Set di spiedini

Griglia: per arrosti, pane, pizza ecc.
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Vassoio a rete: da utilizzare con la funzione AIR FRY, per patatine fritte, ali di
pollo, anelli di cipolla ecc.

Teglia da forno: per biscotti, torte e tacchini o da utilizzare come leccarda per
raccogliere i liquidi e il grasso durante la cottura.

Set di spiedini: per kebab.

Spiedo per girarrosto: per un pollo intero, tacchino o altra carne.

Impugnatura per spiedo: per estrarre lo spiedo per girarrosto o il set di spiedini.
Pinza per teglia: per estrarre la teglia da forno, la griglia e il vassoio a rete.
Caratteristiche

Con la nuova tecnologia di circolazione dell'aria calda a 360°,
I'apparecchio puo offrirti cibi piu deliziosi e salutari.

Sensore sportello

Aprendo lo sportello durante il funzionamento, la cottura verra interrotta. La
lampadina si accende e lampeggia. Richiudere lo sportello per continuare
la cottura, la lampadina si spegnera. Assicurarsi che lo sportello sia chiuso

durante la cottura.

Specifiche tecniche

Tensione nominale |Potenza nominale| Frequenza nominale Capacita

220-240V 1700W 50-60Hz 26L

Pannello di controllo a LED
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® Programmi con temperatura e tempo predefiniti

Programma |Temperatural] Tempo 1nterva|lo di Intervallo di
emperatura tempo

Chips 200°C 25min 60-230°C 1-90min
Wing 200°C 12min 60-230°C 1-90min
Chicken 180°C 30min 60-230°C 1-90min
Fish 180°C 12min 60-230°C 1-90min
Steak 200°C 10min 60-230°C 1-90min
Grill 200°C 12min 60-230°C 1-90min
Bake 160°C 30min 60-230°C 1-90min
Biscuits 160°C 15min 60-230°C 1-90min
Pizza 190°C 18min 60-230°C 1-90min
Bread 200°C 8min 60-230°C 1-90min
Cake 160°C 25min 60-230°C 1-90min

1h-9h 59min
Dehydrate 70°C Sh 60-80°C (30min/a

volta)

Tutti i dati sono solo di riferimento e I'utente puo regolare la
temperatura e il tempo in base alle esigenze.

@ O Pulsante START ON/OFF

a. Collegare la spina e premere il pulsante per accedere alle impostazioni;

b. selezionare un programma e premere il pulsante per avviare la cottura;

c. durante la cottura, premere il pulsante per tornare alla modalita standby.

® § TEMP (Pulsante di regolazione della temperatura)

Premere questo pulsante per regolare la temperatura.

@ © TIME (Pulsante di regolazione del tempo)

Premere questo pulsante per regolare il tempo di cottura.

4

® ¥ LIGHT (Pulsante luce)

Premere per accendere o spegnere la lampadina.

® @ ROTATE (Pulsante di rotazione spiedo)

Per far girare gli alimenti durante la cottura. Selezionare il programma con la
temperatura e il tempo di cottura desiderati, quindi premere in sequenza il
pulsante START e il pulsante ROTATE per avviare la cottura.

@ K AIR FRY (Friggere ad aria)

a. Durante la cottura con i seguenti programmi, AIR FRY & sempre attivo di
default e non pud essere annullato: Chips, Wing, Chicken, Fish, Steak, Girill,
Dehydrate.

b. Selezionando i seguenti programmi € possibile scegliere di cuocere con
AIR FRY o meno: Bake, Biscuits, Pizza, Bread, Cake.

c. Fai-da-te: durante la selezione dei programmi, tenere premuto AIR FRY
per 3 secondi per impostare la temperatura e il tempo desiderati senza
selezionare alcuna preimpostazione.

<= Aumento
Premere questo pulsante per aumentare la temperatura e il tempo di
cottura.

@ = Diminuzione
Premere questo pulsante per diminuire la temperatura e il tempo di cottura.

Nel riquadro a sinistra viene mostrato il tempo, mentre nel riquadro a destra
viene mostrata la temperatura.

@@@@é

Bake Biscuits Pizza Bread Cake

Durante la cottura con questi programmi, € possibile premere AIR FRY per
accendere/spegnere la ventola.
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Prima dell’uso iniziale 4. Prima dell'uso, assicurarsi che la presa di corrente e |'alimentatore soddisfino
i requisiti dell'apparecchio.
1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

5. Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe emettere odore di bruciato e
fumo, questo & un fenomeno normale causato dal rivestimento protettivo sulla
resistenza dopo il riscaldamento. Si consiglia di bruciare eventuali residui di
produzione prima dell'uso iniziale. Per bruciare eventuali residui di produzione
prima dell'uso iniziale: si consiglia di impostare la temperatura a 230°C e |l

2. Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al tempo a 18 minuti per sterilizzare ed eliminare i cattivi odori.

calore e mantenere una distanza di sicurezza di almeno 11 cm tra
I'apparecchio e pareti, mobili o altri oggetti infiammabili nelle vicinanze. Istruzioni per I'uso

Chips Wing Chicken Fish Steak Grill

@ & A & é& $ 2 8 - 4+ 0o

AIRFRY  ROTATE TEMP TIME LIGHT

Bake Biscuits Pizza Bread Cake  Dehydrate

ACCENSIONE Y PROGRAMMA P POSIZIONAMENTO
ACCESSORI
3. Durante il primo utilizzo, pulire prima l'interno dell'apparecchio.
Collegare la spina e premere il pulsante di accensione per
accendere I'apparecchio, il pannello di controllo si illuminera.

Selezione programma. Premere il pulsante del programma

desiderato, quello selezionato lampeggera mentre gli altri
rimarranno accesi. Il pannello di controllo mostrera la

2 temperatura e il tempo predefiniti per il programma

selezionato, ma possono essere regolati a piacere. Premere

il pulsante START per avviare la cottura, il programma

selezionato rimarra acceso, mentre gli altri gli spegneranno.
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Tabella per una rapida consultazione delle funzioni di cottura
Programma Quan_tlt_a di cibo Acce_ssPrlo P05|_Z|one consigliata
consigliata consigliato (pagina 49)
Dehydrate Toast/Dehydrate Chips q.b. Vassoio a rete 2,3
| L 1 ) Teglia da forno
] 15 1 Wing 15009 0 vassoio a rete 2,3
In A3 A Teglia da forno _
Chicken 2000g o spiedo per 2,3, supporto girarrosto
. Chips/Wing/Bake girarrosto
Toast/Dehydrate/Bake/Pizza Fish 13’ Teglia da forno 5
Teglia da forno
Steak 190g o griglia 2
. Teglia da forno .
Grill q.b. S< 12,3, supporto girarrosto
. 0 set di spiedini
Chicken Teglia da forno
Accessori Bake a.b. o griglia 2,3
_— 75— E. = Biscuit b Teglia da forno 5
Griglia Vassoio arete  Teglia daformo  SPiedo f’er geuits a.b. 0 vassoio a rete
girarrosto
Pizza Max. 11” Teglia da forno 2
Collocare gli accessori con gli alimenti Bread q.b. Griglia o vassoio 2,3
nell'apparecchio in una posizione adeguata e a retg
3 chiudere lo sportello. Ci sono 3 scanalature per Cake q.b. Teglia da forno 2
posizionare accessori per scopi diversi. Consultare Griglia o vassoio
l'immagine sopra riportata. Fissare bene il cibo se si Dehydrate q.b. a rete 1,2,3
desidera utilizzare lo spiedo per girarrosto prima di
inserirlo nell'apparecchio. La formazione di condensa sullo sportello durante la cottura & un fenomeno
normale.
Se non & necessario preriscaldare, si pud Sostituzione della lampadina
semplicemente premere il pulsante START per iniziare
la cottura, sul pannello comparira la durata del tempo. Nota: assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato e che si sia
Quando il cibo & pronto, emettera un segnale acustico completamente raffreddato prima di sostituire la lampadina.
per 5 volte e tornera in modalita standby con il pulsante Potenza della lampadina: 25W
di accensione lampeggiante.
Nota: premere i pulsanti START e ROTATE se si
desidera utilizzare la modalita girarrosto.
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Passaggio 1: Ruotare in senso antiorario per rimuovere la copertura.
Passaggio 2: Estrarre direttamente la lampadina usata.

Passaggio 3: Inserire la lampadina nuova.

Passaggio 4: Ruotare la copertura in senso orario per fissarla saldamente.

Cura, pulizia & conservazione

Scollegare dalla presa di corrente e lasciare raffreddare completamente
I'apparecchio e gli accessori prima di rimuoverli e pulirli.

Pulizia delle superfici esterne e dello sportello

Non utilizzare detersivi abrasivi, potrebbero graffiare la superficie
dell'apparecchio. Utilizzare detersivi delicati e un panno umido o una spugna
per pulire I'esterno e lo sportello. Non applicare il detersivo direttamente sulle
superfici dell'apparecchio, ma su un panno o una spugna.

Collegare alla presa di corrente solo quando gli accessori e le superfici
dell'apparecchio sono completamente asciutti.

A Avvertenza! Non inserire mai I'apparecchio, il cavo di alimentazione
o la spina in acqua o altri liquidi, per evitare scosse elettriche o
malfunzionamenti.

Pulizia delle superfici interne

Utilizzare una spugna umida e morbida per eliminare il grasso schizzato sulle
pareti interne durante la cottura. Utilizzare detersivi non abrasivi o spray delicati
in caso di formazione di macchie. Non applicare il detersivo direttamente sulle
superfici dell'apparecchio, ma su una spugna morbida.

& Avvertenza! Prestare massima attenzione durante la pulizia degli
elementi riscaldanti. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio,
poi utilizzare una spugna o un panno morbido per pulire delicatamente
lungo gli elementi riscaldanti, senza utilizzare detersivi. Attendere che
tutte le superfici si asciughino completamente prima di collegare la presa.

Pulizia del vassoio raccoglibriciole

Estrarre il vassoio raccoglibriciole e rimuovere i residui di cibo dopo ogni
utilizzo. Pulire con una spugna umida e morbida. Non utilizzare detersivi
abrasivi. Applicare prima il detersivo su un panno umido o una spugna. Non
applicare il detersivo direttamente sulla superficie del vassoio raccoglibriciole.
Asciugare bene prima di reinserirlo nell'apparecchio.

Pulizia degli accessori

Immergere tutti gli accessori in acqua calda e sapone prima di pulirli. Non
utilizzare detergenti abrasivi o strumenti metallici taglienti, come spugne
abrasive per pulire in quanto potrebbero graffiare la superficie degli accessori.
Per prolungare la durata di vita del prodotto, si sconsiglia la pulizia in
lavastoviglie.

Conservazione

Assicurarsi che l'apparecchio e gli accessori siano puliti e asciutti.
Assicurarsi che lo sportello sia chiuso.

Assicurarsi che l'apparecchio sia posizionato verticalmente su una superficie
piana e stabile. Non riporlo in un ambiente umido o ad alta temperatura.

11
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Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile Causa

Soluzione

Non funziona.

Non é collegato alla presa.

Assicurarsi che sia collegato
alla presa.

Dopo aver selezionato il
programma, il pulsante di
accensione non € stato
premuto.

Premere il pulsante di
accensione.

Lo sportello non € chiuso.

Assicurarsi che lo sportello sia
chiuso.

Esce vapore dalla
parte superiore
dello sportello.

Si sta cucinando cibi ad alto
contenuto di acqua.

Questo € un fenomeno
normale, lo sportello rilascia il
vapore prodotto dai cibi ad alto
contenuto di acqua, come
pane surgelato ecc.

Dall'apparecchio
esce del fumo
bianco.

Primo utilizzo.

E normale che al primo utilizzo
esca del fumo bianco. Si
consiglia di bruciare i residui di
produzione alla massima
temperatura per 18-20 minuti
senza introdurre alimenti, fino
alla scomparsa del fumo
bianco.

T T

Dall'apparecchio
esce del fumo
nero.

Cibo bruciato.

Spegnere subito l'apparecchio
ed estrarre con cautela gl
alimenti.

Il cibo non € cotto.

Quantita elevata di cibo.

Cuocere porzioni piu piccole.

Temperatura o tempo
insufficienti.

Aumentare la temperatura e il
tempo di cottura.

E stato selezionato il
programma sbagliato.

Selezionare il programma
adatto.

Il cibo non & cotto
in modo uniforme.

Il cibo non é stato distribuito
uniformemente durante la
cottura.

Assicurarsi che il cibo sia di
dimensioni uniformi e venga
posizionato in modo
omogeneo sull'accessorio.

Teglia, griglia o vassoio a
rete collocati nella posizione
sbagliata.

Posizionare gli accessori nella
posizione corretta prima della
cottura.

Il cibo non &
croccante dopo la
frittura ad aria.

Cibo con alto contenuto di
acqua.

Spruzzare o applicare un po' di
olio in modo uniforme sul cibo
per un risultato piu croccante.

Comparsa del
codice di errore
“E1” sul display.

Circuito aperto del sensore
di temperatura.

Scollegare e ricollegare
all'alimentazione. Se ancora
non funziona, contattare il
servizio clienti.

Si sta cucinando cibi ad
elevato contenuto di grassi.

Questo € un fenomeno
normale, il grasso proveniente
dagli alimenti ricchi di grassi
potrebbe gocciolare sui
componenti di riscaldamento,
sulla teglia o sul vassoio
raccoglibriciole durante la
cottura, emettendo fumo
bianco.

Comparsa del
codice di errore
“E2” sul display.

Cortocircuito del sensore di
temperatura.

Scollegare e ricollegare
all'alimentazione. Se ancora
non funziona, contattare il
servizio clienti.

Comparsa del
codice di errore
“E3” sul display.

Surriscaldamento del
sensore di temperatura.

Scollegare e ricollegare
all'alimentazione. Se ancora
non funziona, contattare il
servizio clienti.

Sulla teglia, sul vassoio
raccoglibriciole o sui
componenti di
riscaldamento & rimasto
grasso o olio in eccesso
dell'ultima cottura.

Assicurarsi che tutti gl
accessori vengano lavati e
puliti dopo ogni utilizzo.
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Per evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la
salute, le apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono
essere smaltite insieme ai rifiuti domestici.

Devono essere portate in un apposito centro di raccolta per il
riciclaggio dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Per
ulteriori informazioni sul riciclaggio e lo smaltimento di questo
apparecchio, contattare le autorita locali o il servizio di smaltimento
dei rifiuti domestici.
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