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Dear customer, we thank you for purchase of goods!
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Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-761

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 2000-2400 W
Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: 2 x-51L;

Number of programs: 12

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
1. READ ALL INSTRUCTIONS.



2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or appliance in water or
other liquid.

4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

13. To disconnect, turn OFF the appliance. Then remove plug from wall outlet.

14. Do not use appliance for other than intended use.

15. Make sure the frying basket is locked into the front of the drawer — both frying basket
handle tabs must be fully inserted into the notches on the top of the basket drawer.

16. Always make sure frying basket drawer is fully closed, with frying basket handle locked
securely in the drawer, while Air Fryer is in operation.

WARNING: Air Fryer will not operate unless frying basket drawer is fully closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and the
cooked foods are hot. Extreme caution must be used when handling the hot Air
Fryer basket/drawer.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping steam
during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains heat for some time after
turning OFF. Always use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to
cool before cleaning. Do not place anything on top of the appliance while it is operating or
while it is hot.

1. All users of this appliance must read and understand this instruction manual before
operating or cleaning this appliance.

2.The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V ~50/60Hz electrical outlet
only.

3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not
use or attempt to repair the malfunctioning appliance.



4. Do not leave this appliance unattended during use.

5. Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this appliance is damaged,
it must be replaced by contacting Consumer Service.

6. Keep the cord out of reach from children and infants to avoid the risk of electric shock
and choking.

7. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area.

8. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the Air Fryer, with any
objects. Avoid escaping steam from the air outlet during air frying.

9. Keep appliance at least 10cm away from walls or other objects during operation.

10. Always use the frying basket handle to open frying basket drawer.

11. Do not replace the empty frying basket drawer (without the frying basket) into the Air
Fryer body. Check to make sure the frying basket is locked in position in the drawer.
WARNING: After air frying, make sure to place the frying basket drawer on a flat,
heat-resistant surface before pressing the basket release button.

WARNING: Under- or over-filling the frying basket may damage the Air Fryer and
could result in serious personal injury.

12. Never move a hot Air Fryer or an Air Fryer containing hot food. Allow to cool before
moving.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTES ON THE CORD

The provided short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used
to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product. Always plug directly into a
wall outlet/receptacle.

PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent Plasticizers from migrating to the finish of
the counter top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table top. Failure to do so may
cause the finish to darken; permanent blemishes may occur or stains can appear.

ELECTRIC POWER
If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not operate
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

What&#39;s in the box

(1 Digital air fryer

) Basket drawers (x2)

[ Grills (x2)

) User guide

Features

(1 Control panel (with combined Power On/Start/Pause, Menu,



Time, Temp, Basket 1 &amp; 2, Sync buttons)

7] Main housing

[ Basket drawers (x2)

[ Basket handles (x2)

0 Grills (x2)

T Hot air vent

] Power cord and plug

Before you start

Remove all packaging. It is advised to rinse the basket drawer and
grill before first use in warm, soapy water and dry thoroughly. Place
the appliance on a flat, stable, heat-proof surface. Leave at least
10cm (4&quot;) free space at the back, top and sides of the appliance.
During first use there might be a slight odour. This is normal for a
new cooking appliance.

Prepping hints and tips

Below are some hints and tips to get the most out of your digital air
fryer.

1. Smaller ingredients usually require less cooking time than

larger ingredients.

2. Shaking food part way through the cooking time optimises the
end result and ensures the food is cooked evenly.

3. Coat potatoes in oil before frying to get a crispy outer.

4. For homemade chips, peel and slice potatoes (thinner chips
will give crispier results). Rinse in cold water to remove excess
starch to prevent the chips from sticking together. Pat dry with
a clean tea towel or paper towel, and coat with oil before
placing into the basket.

5. Any food that can be cooked in a conventional oven can be
cooked in the digital air fryer.

6. Avoid cooking food with a high fat content, such as sausages.
The fat can cause white smoke if the residue burns onto the
basket drawer or grill during the cooking process.

7. You can use the digital air fryer to reheat food. Simply set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

8. If you prefer a crispier finish, try increasing the temperature
during the last 5-10 minutes of cooking time. Always check the
food is fully cooked through.

9. If cooking from cold, it is best to add an additional 3 minutes to
the cooking time to allow the fryer to heat up.

10. The grill and basket drawer have a non-stick coating so
only use nylon or silicone utensils to move the food.

Loading the digital air fryer

1. Slot the plug into the electrical socket and turn the power

on. Upon powering on, all icons on the control panel will

light up.



2. Remove the basket drawer from the main housing (1).

3. Ensure the grill is inside the basket drawer and pushed all the
way to the bottom (2).

o NOTE: Never use the digital air fryer without the grill in

the basket drawer.

4. Place the food you wish to fry on top of the grill in the basket
drawer and slide the basket drawer back into the main housing

(3), ensuring it &#39;CLICKS&#39; into place.

Control Panel

The following lists all the features on the control panel which will be
mentioned in the cooking sections of this manual.

[ Power On/Start/Pause (Combined Icon): This icon is used to
turn the appliance on/off, as well as to start or pause the
cooking process.

] Digital Display: Displays time, temperature, or other
information.

1) Preset Cooking Program Icons: This appliance offers 12
preset cooking program icons.

[ Temperature Decrease/Increase Buttons: Used to adjust the
cooking temperature.

[ Basket Select Button (1): Used to select the left basket for
settings or operation.

[ Sync/Sync Finish Button: Used to synchronize the cooking
time for both baskets (Sync Finish) or copy settings from one
basket to another (Sync).

[ Basket Select Button (2): Used to select the right basket for
settings or operation.

[ Time Decrease/Increase Buttons: Used to adjust the cooking
time.

) Menu Button: Used to cycle through the different preset
cooking programs.

Cooking using Manual Settings

1. Prepare the food you wish to fry and place it on the grill in the
basket drawer. Close the basket drawer fully until you hear it
&quot;CLICK&quot;.

o NOTE: The control panel will only work if the basket



drawer is fully closed. Always ensure the grill is in place
before placing food into the basket drawer. Avoid
overfilling the basket drawer.

2. Insert the plug into the socket, and the appliance will power on,

with all icons lighting up on the display.

3. Select the basket to set: Press the &quot;1&quot; button to select the left
basket, or press the &quot;2&quot; button to select the right basket. The
selected basket button will flash. At this point, all preset menu

options, temperature setting options, and time setting options

will be displayed and available for operation.

4. Adjust Temperature and Time:

o To adjust the cooking temperature, simply press the

temperature increase or decrease buttons on the control

panel.

o To adjust the cooking time, simply press the time increase

or decrease buttons on the control panel.

5. Dual Basket Operation (Manual Settings):

o If you need to run 2 baskets simultaneously, repeat steps

3 and 4, selecting the other basket (press 1 or 2) and

setting the temperature and time according to your needs.

o If you need to cook with the same settings for the other fry

basket, after setting the first basket, just press the &quot;Sync&quot;
button, and the settings will be copied to the other fry

basket.

o NOTE: When a basket is selected for setting, its corresponding button will flash.

6. Start Cooking: Once settings are adjusted, press the Power
On/Start/Pause icon to start cooking. The air fryer will start
cooking at the set time and temperature.

7. Once the cooking is finished, the air fryer will &quot;BEEP&quot; before
shutting down completely. Remove the food and serve.

o NOTE: If you need to amend the settings during cooking,
first press the Power On/Start/Pause icon to pause.

Then, select the basket to modify (press 1 or 2), and use

the temperature and time adjustment buttons to make
changes. Press the Power On/Start/Pause icon again to
resume cooking.

Cooking using Preset Cooking Programs

The digital air fryer has 12 preset cooking programs.

1. Ensure the basket drawer is fully closed. Upon powering on, all

icons will light up.

2. Select the basket to set: Press the &quot;1&quot; button to select the left
basket, or press the &quot;2&quot; button to select the right basket. The
selected basket button will flash. At this point, all preset menu



options, temperature setting options, and time setting options
will be displayed and available for operation.

3. Select the Preset Program: Press the &quot;Menu&quot; button to cycle

through the preset program icons. The selected icon will flash.
4. Start Cooking: After confirming the selection, press the Power
On/Start/Pause icon to start cooking. The air fryer will start
cooking at the preset time and temperature.

5. Dual Basket Operation (Preset Programs):

o If you need to run 2 baskets simultaneously, repeat steps

2 and 3, selecting the other basket (press 1 or 2) and

choosing the corresponding preset program.

Being able to adjust the temperature and/or time will allow more
control over the cooking process. The settings can be adjusted
before or during cooking.

1. To adjust the temperature simply press the temperature
increase or decrease buttons on the control panel.

2. To adjust the cooking time simply press the time increase or
decrease buttons on the control panel.

Below is a guide to the preset cooking programs.

Preset Default Default Temperature Time Rollover

Menu Time(Mins) Temperature(C°) Range(C°) Range(Mins) Reminder

@ Fries | 200 25 80-200 1-60 Remind at 15 mins
@ Steak | 200 12 80-200 1-60 Remind at 10 mins
@ Wings | 180 20 80-200 1-60 Remind at 10 mins
@ Roast | 180 25 80-200 1-60 Remind at 10 &amp; 20mins
& Sausage | 200 8 80-200 1-60 N/A
'@ Bacon | 190 10 80-200 1-60 N/A
@ Bake | 180 12 80-200 1-60 N/A

(Y Fish | 180 18 80-200 1-60 Remind at 9 mins
@ Shrimp | 160 12 80-200 1-60 N/A
@Vegetables 160 20 80-200 1-60 N/A
Dehydrate | 65 8H 40-80 1-24H N/A
@ Reheat | 180 15 80-200 1-60 N/A




Care & Cleaning Instructions WARNING! Allow the Air Fryer to cool fully before
cleaning.

1. Unplug the Air Fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying basket
drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the non-stick
coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher safe. For best results, place
in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection
The equipment is labeled in accordance with the European Directive 2012/19/EC
=—«On the disposal of electrical and electronic waste» crossed-out garbage container
sign This label indicates that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it over to the collection point
for electrical and electronic equipment waste. Electrical equipment waste is hazardous
to the environment. Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
harmful effects on human health and the environment resulting from the presence of
hazardous components, as well as improper storage and recycling of such equipment. The
manufacturer shall not be liable for any damage caused by the intended or improper use of
the equipment. The manufacturer has the right to change product specifications at any time
without prior notice for design, commercial, aesthetic or other reasons.



Dziekujemy za zakup sprzetu!
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Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i ttuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skérka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wtasciwosci

Charakterystyka techniczna
Model: MR-761
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 2000-2400 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPXO
Misa: 2 x-5L;
llo$¢ programéw: 12

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace

niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w

wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!
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- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli! PL
- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrdcic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!
-Z abronione jest wiacza¢ urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.
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- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nie wktadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzgdzenia.

- Urzgdzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikdw, ktére nie sg odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzgdzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Frytkownic¢ powietrzng mozna uzywac do podgrzewania potraw. W tym celu nalezy
ustawic temperaturg

150°C na 10 minut.

Jesli wolisz bardziej chrupiqcq skorkg, sprobuj zwickszyc temperatur¢ w ostatnich 5-10
minutach gotowania.

Zawsze sprawdzaj, czy potrawa jest calkowicie upieczona.

Jesli przygotowujesz produkty na zimno, dodaj do czasu gotowania jeszcze 3 minuty, aby
urzgdzenie zdqzylo

si¢ nagrzac.

Ruszt i miska do smazenia maj* powlok¢ nieprzywierajqcq, dlatego do przenoszenia
produktéw uzywaj

wylgcznie nylonowych lub silikonowych akcesoridw.

Ladowanie frytkownicy
Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej i czystej powierzchni.
Podl*cz urzadzenie do sieci elektrycznej, wtyczke do gniazdka 220 V ~ 50 Hz.
Po wl*czeniu zasilania zapalq si¢ wszystkie ikony na panelu sterowania.
1. Wyjmij misk¢ do smazenia z korpusu gléwnego. Upewnij si¢, ze podstawki/ruszt
znajdujq si¢ w dolnej
czgsci misek frytkownicy.
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UWAGA: Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez rusztu w misce. PL
Umiesc produkty, ktére chcesz przygotowac, w wysuwanej misce frytkownicy, upewniaj*c
sig, ze pozostalo

wystarczajqco duzo miejsca na cyrkulacj¢ powietrza, nie wypelniaj jej po brzegi. Wsun
misk¢ z powrotem do

korpusu gléwnego, az zatrzasng si¢ zatrzaski.

FUNKCJE PANELU STEROWANIA

Przycisk wigczania/start/pauza (ikona kombinowana): ta ikona sluzy do wigczania/
wylgczania urzqdzenia, a

takze do uruchamiania lub wstrzymywania procesu gotowania.

Wyswietlacz cyfrowy: pokazuje czas, temperaturg i inne informacje.

Ikony programow gotowania: 12 programdw gotowania.

Przvciski zmnieiszania/zwickszania temperatury: stuza do regulacji temperatury gotowania.
Przycisk wyboru miski (1): sluzy do wyboru miski 1 i ustawien jej pracy.

Przycisk synchronizacji/synchronizacji zakonczenia (Sync/Sync): sluzy do synchronizacji
czasu gotowania dla

obu misek (synchronizacja zakonczenia) lub kopiowania ustawien z jednej miski do drugiej
(synchronizacja).

Przycisk wyboru miski 12): sluzy do wyboru miski 2 i ustawien jej pracy.

Przyciski zmniejszania/zwickszania czasu: sluzq do regulacji czasu gotowania

Przycisk menu: sluzy do przelqczania migdzy programami gotowania.

Przygotowanie z uzyciem ustawien rgcznych
1. Przygotuj produkty, ktére chcesz smazyc, i umiesc je na ruszcie w misce. Calkowicie
wsun miskg, az
zatrzasn” si¢ zatrzaski.

UWAGA: Urzadzenie nie bgdzie dzialac, jesli wysuwane miski nie zostanq calkowicie
wlozone do

obudowy urz*dzenia.

2. Podlgcz urzqgdzenie do zasilania, na wyswietlaczu zaswiecQ si¢ wszystkie ikony.

3. Wybierz misk? do konfiguracji: Nacisnij przycisk «1» lub «2». Przycisk wybranej miski
zacznie migac.

W tym momencie wszystkie opcje menu, opcje konfiguracji temperatury i czasu zostanq
wyswietlone i
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bAdq dost*pne do pracy.

4. Ustaw temperature i czas:

Zeby ustawic temperature gotowania, nacisnij przyciski zwiekszania lub zmniejszania
temperatury na

panelu sterowania. Zeby ustawic czas gotowania, nacisnij przyciski zwiekszania lub
zmniejszania czasu

na panelu sterowania.

5. Praca z dwoma naczyniami (ustawienia reczne):

Jesli chcesz uruchomic 2 miski jednoczesnie, powtorz kroki 3 i 4, wybierajQC inn” miske
(nacisnij 1 lub 2)

i ustawiajqc temperature &#39; czas zgodnie z potrzebami.

Jesli chcesz gotowac ztymi samymi ustawieniami dla drugiej miski do smazenia, po
skonfigurowaniu

pierwszej miski po prostu nacisnij przycisk «Synchronizuj» «Syncy, a ustawienia zostang
skopiowane do

drugiej miski do smazenia.

UWAGA: Jesli do konfiguracji wybrano miske, odpowiedni przycisk bedzie migac.

6. Po skonfigurowaniu parametrow nacisnij ikone Power On/Start/Pause, aby rozpoczgc
gotowanie.

Urzqdzenie rozpocznie prace.

7. Po zakonczeniu gotowania urz*dzenie wyemituje sygnal dzwiekowy, zanim calkowicie
sie wylczy.

UWAGA: Jesli chcesz zmienic ustawienia czasu gotowania, najpierw nacisnij przycisk
Power

On/Start/Pause, aby wstrzymac gotowanie. Nastepnie wybierz miske (nacisnij 1 lub 2) i
uzyj przyciskow

regulacji temperatury i czasu, aby wprowadzic zmiany. Nacisnij ponownie przycisk Power
On/Start/Pause,

aby wznowic gotowanie.

Przygotowywanie potraw przy uzyciu wstepnie
ustawionych programow gotowania.

1. Upewnij sie, ze szuflada z miskg jest calkowicie zamknieta. Po wigczeniu zasilania
wszystkie ikony

zostan” podswietlone.

2. Wybierz miske d° konfiguracji: Nacisnij przycisk «1» lub «2», aby wybrac miske.
Przycisk wybranej miski

zacznie migac. W tym momencie wszystkie wstepnie ustawione opcje menu, opcje
ustawiania

temperatury i opcje ustawiania czasu zostanq wyswietlone i bAdq dostepne do pracy.
3. Nacisnij przycisk «Menu», aby wyswietlic ikony programow. Wybrana ikona zacznie
migac..

14



PL

4. Po potwierdzeniu wyboru nacisnij ikone Power On/Start/Pause, aby rozpoczgc
gotowanie. Frytkownica

rozpocznie gotowanie o zadanej godzinie i w zadanej temperaturze.

5. Praca z dwoma komorami (ustawione programy):

Jesli chcesz uruchomic 2 miski jednoczesnie, powtorz kroki 2 i 3, wybierajgc inny kosz
(nacisnij 1 lub 2) i

wybierz odpowiedni program. Jesli chcesz przygotowac potrawe w drugiej misce do
smazenia wedlug tego

samego programu, po skonfigurowaniu pierwszej miski po prostu nacisnij przycisk
«Synchronizuj» Sync, a

program zostanie skopiowany do drugiej miski do smazenia.

Funkcja synchronicznego zakoriczenia (Sync Finish)
Ta funkcja pozwala zakohczyc gotowanie w dwoch misach jednoczesnie, nawet jesli
ustawienia czasu dla mis
s$ rozne.
Po ustawieniu obu mis osobno (rgcznie lub za pomocQ wstepnie zainstalowanych
programow), ale przed
nacisni“ciem przycisku «Start», nacisnij przycisk «Synchronizacja. Zakonczenie»
&quot;Sync Finish&quot;.
Ikona SYNC zacznie migac, wskazuj*c, ze funkcja zostala aktywowana.
Nacisnij ikong Power On/Start/Pause, aby rozpoczqc gotowanie. Urzqdzenie obliczy i
dostosuje czas
rozpoczgcia dla obu misek, aby zakohczyly gotowanie w ustawionej temperaturze
jednoczesnie.

Przypomnienie o odwroceniu
Podczas gotowania, gdy trzeba odwrocic skladniki, urzqdzenie wyda sygnal dzwiekowy, a
ekran zacznie
migac, sugeruj*c reczne odwrocenie.

Regulacja temperatury i czasu
Mozliwosc regulacji temperatury i/lub czasu pozwala lepiej kontrolowac proces gotowania.
Ustawienia
mozna zmieniac przed lub w trakcie gotowania.
1. Aby regulowac temperature nacisnij przyciski zwi*kszania lub zmniejszania temperatury
na panelu
sterowania.
2. Aby regulowac czas gotowania, nacisnij przyciski zwi*kszania lub zmniejszania czasu na
panelu
sterowania.
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Frytkownica powietrzna jest zaprogramowana na 12 programow gotowania w nast*pujgcy
sposob:

Below is a guide to the preset cooking programs.
Program Domysiny | Domysina Regulacja Regulacja Uwagi
czas (min) | temperatura(C°) | temperatury(C°) | czasu(min)

@ Frytki | 200 25 80-200 1-60 obro¢ jedzenie po15 min
@ Stek | 200 12 80-200 1-60 obro¢ jedzenie po 10 min
@ Skrzydetka | 180 20 80-200 1-60 obré¢ jedzenie po 10 min
'@ Smazenie | 180 25 80-200 1-60 obré¢ jedzenie po10 &20min
® Kietbaski | 200 8 80-200 160

'@ Boczek | 190 10 80-200 1-60

) Pieczenie | 180 12 80-200 1-60

@ grillowane ryby | 180 18 80-200 1-60 obré¢ jedzenie po 9 mins
@ krewetki | 160 12 80-200 1-60

] Warzywa | 160 20 80-200 1-60

Odwodnienie | 65 8H 40-80 1244

& Podgrzewanie | 180 15 80-200 1-60
zyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.

- Nie uzywaj $ciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,
czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj urzgdzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Mozliwe problemy

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

EO Awaria czujnika. Nalezy skontaktowac sie ze
specjalistycznym centrum
serwisowym.

E1 Zwarcie czujnika. Nalezy skontaktowac sie ze
specjalistycznym centrum
serwisowym.
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Urzgdzenie nie dziata

Zasilanie nie jest
podtgczone

Witéz wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka.

Nie uruchomione

Kliknij przycisk ,Wh./Wyt.”

Wyjmowana miska nie jest
zatozona na miejscu

Witéz miske do obudowy
urzadzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu

Produkty nie ugotowane
(stabo usmazone)

Za duzo zywnosci we
frytkownicy

Jesli jest za duzo
sktadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.

Czas gotowania jest zbyt
krotki

Wydtuz czas gotowania.

Zywno$é nie jest
rownomiernie smazona

Produkty sg utozone w
gestg warstwe

Niektore produkty, utozone
w stos lub w szachownice,
mozna przerwac¢ gotowanie,
wyjaé z frytkownicy i
wymieszac.

Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
sktadnikow do smazenia.

Jesli sktadniki sg lekko
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

Nie mozna ptynnie
umiesci¢ miski do obudowy
urzadzenia

Nadmierna ilo$¢ sktadnikow
W misce

Zmniejsz ilos¢ skfadnikow

Biaty dym Smazone s3 ttuste sktadniki | Podczas gotowania
ttustych sktadnikéw na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym
zjawiskiem.

We frytkownicy pozostaty Pamietaj, aby wyczysci¢
resztki thuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.

E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum

serwisowym w celu
naprawy

Przechowywanie

- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygngc.

- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzgdzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.

- Nie ktadz na urzadzenie cigzkich przedmiotow.
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- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

E Ochrona Srodowiska i Utylizacja

~=To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag Europejska 2012/19/UE

oraz polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania

nie moze by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla
Srodowiska naturalnego. Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstugg. Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczes$niejszego powiadamiania, w
celu dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii!

feel

MAEJSJTRG

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-761;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 2000-2400W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: 2 x-5L;;
Numarul de programe:12
Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incélzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficientd pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, I&nga sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, Tn timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars3,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

O friteuza eu aer poate fi folosita pentru a reincalzi mancarea. Pentru a face acest lucru,
setati temperatura

la 150°C timp de 10 minute.

- Daca preferati o crustd mai crocanta, incercati sa cresteti temperatura in ultimele 5-10
minute de gatire.

Verificati Intotdeauna dacéd mancarea este gatitd complet.

Dacé gatiti mancare rece, adaugati inca 3 minute la timpul de gatire pentru a permite
aparatului sa se

incélzeasca.

Gratarul §i bolul de prdjit sunt antiaderente, asa ca tolositi doar ustensile din nailon sau
silicon pentru a

misca mancarea.

incarcarea friteuzei eu aer
Asezati aparatul pe o suprafata plana, stabila si curata.
Conectati dispozitivul la sursa de alimentare, introduceti stecherul intr-o priza de 220 V ~
50 Hz.
Dupa pornirea alimentarii, toate pictogramele de pe panoul de control se vor aprinde.
1. Scoateti bolul de prajit din corpul principal. Asigurati-va ca suporturile/rafturile sunt
pozitionate in
partea de jos a bolurilor friteuzei eu aer.
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NOTA: Nu utilizati niciodata aparatul fara gratarul in bol.

Ajezafi mancarea care urmeaza sa fie gatita in bolul extractibil al friteuzei eu aer,
asigurandu-va ca lasaji

suficient spatiu pentru circulatia aerului, nu il umpleti pana la refuz. Impingeti bolul inapoi
in corpul

principal pana cand zavorul se fixeaza in pozitie eu un clic.

FUNCTIILE PANOULUI DE CONTROL

Buton Pornit/Start/Pauza (pictograma combinata); Aceasta pictograma este utilizata pentru
a porni/opri

aparatul si pentru a porni sau a intrerupe procesul de géatire.

Afisaj digital: afiseaza ora, temperatura si alte informatii.

Nume de programe de gétit: 12 programe de gatit.

Butoane de crestere/reducere a temperaturii: Folosit pentru a régla temperatura de gatire.
Buton de selectare a bolului (1): Folosit pentru a selecta bolul 1 si setérile sale de
functionare.

Buton Sincronizare/Sfarsit Sincronizare (Sunc/Sync): Folosit pentru a sincroniza timpii de
gatire pentru

ambele boluri (Sfarsit Sincronizare) sau pentru a copia setarile dintr-un bol in celalalt
(Sincronizare).

Buton de selectare a bolului (2): Folosit pentru a selecta bolul 2 si setérile sale de
functionare.

Butoane de crestere/reducere a timpului: Folosit pentru a régla timpul de gatire

Buton Meniu: Folosit pentru a comuta intre programele de gétit.

Gatitul folosind setari manuale
1. Pregatiti mancarea pe care doriti sa o prajiti si asezati-o pe gratar in bol. Impingeti bolul
complet pana
cand se aude un clic pentru a se fixa in pozitie.

NOTA: Aparatul nu va functiona daca bolurile extractibile nu sunt introduse complet in
corpul

aparatului.

2. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare, toate pictogramele de pe afigaj se vor
aprinde.

3. Selectati bolul pe care doriti s il setati: Apasati butonul ,1” sau ,2”. Butonul bolului

selectat va

Tncepe sa clipeasca. In acest moment, toate optiunile de meniu, optiunile de setare a

temperaturii si a

timpului vor fi afisate ¢i disponible pentru utilizare.
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4. Ajustati temperatura si timpul:

Pentru a régla temperatura de gatire, apasati butoanele de crestere sau de scadere a
temperaturii de pe

panoul de control. Pentru a régla timpul de gétire, apasati butoanele de crestere sau de
scadere a

timpului de pe panoul de control.

5. Lucrul eu doua boluri (setari manuale):

Daca trebuie sa folositi 2 boluri simultan, repetati pasii 3 si 4,

selectand celalalt bol (apéasati 1

sau 2) si setand temperatura si timpul in functie de nevoile dumneavoastra.

Daca tiebuie sa gatiti eu aceleasi setéari pentru un ait bol, dupa configurarea primului bol,
apasati pur si

simplu butonul ,Sincronizare” &quot;Sync&quot;, iar setérile vor fi copiate in celalalt bol.
NOTA: Daca este selectat un bol pentru setare, butonul bolului corespunzator va clipi.

6. Dupa setarea parametrilor, apasati pictograma Power On/Start/Pause pentru a incepe
gatirea.

Dispozitivul va incepe sé functioneze.

7. Dupa finalizarea gatirii, aparatul va emite un semnal sonorinainte de a se opri complet.
NOTA: Daca trebuie sa modificati setérile timpului de gatire, apasati mai intai pictograma
Power

On/Start/Pause pentru a intrerupe. Apoi selectati bolul (apasati 1 sau 2) si utilizati
butoanele de reglare a

temperaturii si timpului pentru a face modificarile. Apasati din nou pictograma Power On/
Start/Pause

pentru a relua gatirea.

Gatirea folosind programe de gatit presetate.

1. Asigurati-va ca sertarul bolului este complet inchis. Dupa pornirea alimentarii, toate
pictogramele se

vor aprinde.

2. Selectati bolul pe care doriti sa il setati: Apasati butonul ,1” sau ,, 2” pentru a selecta
bolul. Butonul

bolului selectat va incepe sa clipeasca. in acest moment, toate optiunile presetate din
meniu,

optiunile de setare a temperaturii si optiunile de setare a timpului vor fi afisate si disponibile
pentru

utilizare.

3. Apésati butonul ,Meniu” pentru a vizualiza pictogramele programului. Pictograma
selectata va clipi.

4. Dupéa confirmarea selectiei, apasati pictograma Power On/Start/Pause pentru a incepe
gétitul.

Friteuza va incepe sa gateasca la ora si temperatura setate.

5. Lucrul eu doué boluri (programe presetate):

Daca trebuie sa folositi 2 boluri simultan, repetati pasii 2 si 3, selectand celalalt cos
(apésati 1 sau 2) si

selectati programul corespunzator. Daca trebuie sa gatiti un fel de maneare intr-un ait bol
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de préjit folosind

acelasi program, dupa configurarea primului bol, apasati pur si simplu butonul
»Sincronizare” Srync. si

programul va fi copiat in celalalt bol de prjjit.

Functie de completare sincrona (Sync Finish)

Aceasta functie va permite sa terminati gatirea in doua boluri simultan, chiar daca setarile
de timp pentru

cosuri sunt diferite.

Dupa configurarea separata a ambelor boluri (manual sau folosind programe prestabilite),
dar inainte de a

apasa butonul ,Start”, apasati butonul ,Sincronizare. Finalizare”. &quot;Sync Finish&quot;.
Pictograma SYNC va incepe

sa clipeasca pentru a indica faptul ca functia este activata.

Daca trebuie sa folositi 2 boluri simultan, repetati pasii 2 si 3, selectand celalalt cos
(apésati 1 sau 2) si

selectati programul corespunzator. Daca trebuie sa géatiti un fel de maneare intr-un ait bol
de préjit folosind

acelasi program, dupa configurarea primului bol, apasati pur si simplu butonul
»Sincronizare” Srync. si

programul va fi copiat in celalalt bol de prjjit.

Functie de completare sincrona (Sync Finish)
Aceasta functie va permite sa terminati gatirea in doué boluri simultan, chiar daca setarile
de timp pentru
cosuri sunt diferite.
Dupa configurarea separata a ambelor boluri (manual sau folosind programe prestabilite),
dar inainte de a
apasa butonul ,Start”, apasati butonul ,Sincronizare. Finalizare”. &quot;Sync Finish&quot;.
Pictograma SYNC va incepe
sa clipeasca pentru a indica faptul ca functia este activata.
Apasati pictograma Power On/Start/Pause pentru a incepe gatirea. Aparatul va calcula si
ajusta ora de
incepere pentru ambele boluri, astfel incat acestea sa termine gatirea la temperatura
setata in acelasi timp.

Avertisment despre rasturnare
n timpul gatirii, cand ingredientele trebuie intoarse, aparatul va emite un semnal sonor, iar
afisajul va clipi,
solicitandu-va sa efectuati o intoarcere manuala.

Reglarea temperaturii si a timpului
Posibilitatta de a regia temperatura si/sau timpul va va oferi mai mult control asupra
procesului de gatire.
Setarile pot fi modificate inainte sau in timpul gatirii.
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1. Pentru a regia temperatura, apasati butoanele de crestere sau

scadere a temperaturii de pe panoul de

control.

2. Pentru a regia timpul de gatire, apasati butoanele de crestere sau scadere a timpului de

pe panoul de
control.

Friteuza cu aer este preprogramata cu 12 programe de gatire, dupa cum urmeaza:

Program Timpin Temperatura | Reglarea Reglarea | Nota
mod n mod temperaturii(C°) | timpului
implicit implicit(C°) (min)
(min)
@ Cartofipai | 200 25 80-200 1-60 agitati alimentele la fiecare15 min
@ Fripturd | 200 12 80-200 1-60 agitati alimentele la fiecare 10 min
@ Aripioare | 180 20 80-200 1-60 agitati alimentele la fiecare 10 min
'@ Prajire | 180 25 80-200 1-60 agitati alimentele la fiecare10 &20min
@ Cérnati | 200 8 80-200 1-60
@ Bacon | 190 10 80-200 1-60
@ Produse de panificatie | 180 12 80-200 1-60
@ peste la gratar | 180 18 80-200 1-60 agitati alimentele la fiecare 9 mins
(3] creveti | 160 12 80-200 1-60
@ Legume | 160 20 80-200 1-60
Deshidratare (uscare) | 65 8H 40-80 1-24H
Reincalzire | 180 15 80-200 1-60

ATENTIE!

Curatare si intretinere

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.
- Inainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si l1asati ca acesta sa

se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.
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PROBLEMELE POSIBILE

Problemele Cauze posibile Solutia
EO Defectiunea senzorului. Contactati un centru de
service specializat.
E1 Un scurt circuit al senzorului. Contactati un centru de

service specializat.

Aparatul nu functioneaza

Alimentarea nu este

Introduceti stecherul

conectata cablului de alimentare in
priza.
Nu s-a pornit Apasati butonul "Start /

Anulare”

Castronul detasabil nu este
instalat in pozitia sa

Introduceti castronul in
carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat in pozitia sa

Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente Tn
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza n portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, s& le
scoateti din friteuza si sé le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoara a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente in castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente

Fum alb Se prajesc ingrediente La prepararea
grase ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.
In friteuza au ramas Asigurati-va ca ati curatat
ramasitele de grasime de la | friteuza dupa fiecare
prajirea anterioara. utilizare.
E1 Eroare senzor Contactati Centrul de

service pentru reparatii.
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Pastrarea

- Tnainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-|
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati Oala sub presiune in stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

Reciclarea

;g Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/CE privind
= Eliminarea deseurilor de echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de
gunoi taiat. Acest marcaj indica faptul ca acest echipament, dupa expirarea duratei sale
de viata, nu poate fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat
sa il predea la punctul de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice.
Deseurile de echipamente electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta
a deseurilor de echipamente electrice si electronice permite evitarea efectelor nocive
asupra sanatatii umane si a mediului, rezultate din prezenta unor componente periculoase,
precum si din depozitarea si reciclarea necorespunzatoare a acestor echipamente.
Producatorul nu este raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea intentionata
sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica
specificatiile produsului in orice moment, fara notificare prealabild, din motive de
proiectare, comerciale, estetice sau de alta natura.
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Bnarogapum Bac 3a noKynky TexHuUku!

feel

MAEJSTRG

at home

®yYHKUMOHAMNBLHOCTb, AN3aliH M COOTBETCTBME CTaHAapTaM KayecTBa rapaHTupytoT Bam
HageXHOCTb U yA06CTBO B UCMOMb30BaHUM AaHHOro npubopa.lloxanyicra, BHUMaTENbHO
npoyMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMIlyaTalMmn U COXpaHUTE ero B Ka4ecTBe CrpaBoy-
HOro Nocobusi B TeYEHUE BCErO CpoKa Kcniyatauum npubopa.
Mpnbop npegHasHayeH Ans NpuUroToBneHns 6o B ObITOBLIX (4OMALLHKX) YCIIOBUSIX.
Mpw ycnosumn cobnofeHns npaBun aKcnayataumm 1 LeNeBoro HasHauyeHust, Yactu n3genus
He cofepaT BpeaHbIX ANs 300POBbs BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTOpHULIE NporcxoauT 6e3 macna u xkupa. 3a CYeT UUPKyNsauun
ropsidero Bosgyxa, NpoayKTbl pPaBHOMEPHO MOKPbLIBAKOTCA XPYCTALLEN KOPOYKON, MpU 3TOM
COXpaHsisi NMoresHble CBOWCTRA.

TexHU4YecKue xapakKTepuCcTUKn
Mopenb: MR-761;
dnekTponuTaHue:
Popa Toka - nepemMeHHbIN;
HomuHanbHas yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTb 2000-2400 Br;
Knacc 3awuTtbl OT nopaeHusi aneKTpoTokom |
3awumTa kopnyca ot Bnaru coorsetctByeT IPX0
Yawa: 2 x-5n;
KonuyectBo nporpamm: 12

MpumeyaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTALMS U BHELLHUI BUA U3OENNA MOTYT HEe3Ha-
YUTENbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTenem, be3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4yeCTB n3genusa.

Mepbl 6esonacHocTyH
YBaxkaeMblii NoNnb3oBaTesb, cCoGrnoaeHne o6LWenpUHATBLIX NpaBusl 6e3onacHoCcTU
M NpaBuI U3NOXeHHbIX B AHHOM PYKOBOACTBE AeraeT UCnosib3oBaHUe AaHHOIo
npu6opa Uckn4nuTernbLHO 6e3onacHbIM.
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BHMMAHMUE!

- Hukorga He norpyxaiTe anekTponprnbop, ero CETEBOW LLUHYP ¥ BUNKY B BOAY UMW Apyrue
XWUOKOCTU.

- He ponyckaiite nonagaHue Bogbl 1 Bnarn Ha anekTpuyeckne Yactn npndopa.

- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.

- Mpun HecoGnogeHUN NpaBuN BO3HUKaeT ONacHOCTb NOPaXeHusi ANeKTpoTokom!

- Hukorga He octaBnsinTe BKIIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTpal

- Bcerga BbliHMManTe BUNKy M3 po3eTku ecnv Bl 3akoH4mnmu ncnons3oBaTe npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XPaHEHWNEM.

- 3anpeLyaeTcst oTkNoYaTe NpUBOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUMKU U3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- MNepepn ncnonb3oBaHneM npubopa ybeanTech, YTO HanpsXKeHNe NUTaHud, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO ANeKTpoceTy B Baluem gome.

- Mpnbop pomkeH NoaKMYaTbLCHA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLIEN 3a3eMrie-
Hye. Ybegutech, 4To po3eTka B Bawem fgome paccumTaHa Ha notpebnsemyo MOLHOCTb
npuobopa.

- Nicnonb3oBaHve anekTpuyecknx yanMHUTENen Unmn nepexofHNKOB CETEBOWN BUMKU MOXET
cTaTb NPUYMHONM NOBPEXAEHUS reKTponprnbopa N BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He NpeaHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepaMuy unm
He3aBUCHMbIMW CUCTEMAMMN OUCTAHLMOHHOTO YNpaBreHust.

- Ecnun Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOE NoMelleHre, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x YacoB, BO n3bexaHue NornomMku n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHNX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP WU BUTIKA, €Crnx
npubop He paboTaeT JomkHbBIM 0bpasom, ecnv NpMGop NOBpeXAeH unu nonan B Boay. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP CaMoCTOATENBHO, 0bpaTUTECh B GNvbKaWLLINIA CEPBUCHbBIV LIEHTP.

- He nosBonsivite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 ynakoBOYHbIMU MatepuanamMu.

- He ponyckaiTe kacaHue LiHypa NUTaHUS K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTs>KeHus, CBUCaHWUs C Kpas cTorna, 3ariomMoB U Nepekpy4ymBa-
HUS LUHYpa NUTaHUs.

- He 6pocaiTte npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHUI.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT neprop BO3MOXHbI
CKa4Kn CETEBOrO HanpsXKeHUsI.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUIMbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXXHO 06keubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEN.

- YcTtaHaBnueanTe asapopuUTIOPHULY TOSTbKO Ha CyXOM, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKOSb3S-
LLiel MOBEPXHOCTMW.

- NSt 3bSTNS 1 NEPEHOCKN HarpeTon EMKOCTU 1 KOP3WHbI UCMOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpu HecobnoaeHUn BbieykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTL OXETA!

- 3anpeLyaetcs BknoyaTb Npubop 6e3 3arpy3kun NPoayKTOB, MOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTU K CEPbE3HOMY NMOBPEXAEHMIO.

- He npeBbiwanTe ykasaHHble MakcMMarbHble 06beMbl MHIPEAVEHTOB.

- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSILMOHHbBIE OTBEPCTUA ANS BO3AyXa, He HeKpbiBanTe npubop BO
Bpems paboTkl, 1 ybeanTech, UTO BOKPYT a3podpuTIOpHULILI 06ecneynBaeTcst 4OCTaTOHHOE
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paccTosiHue Ans BEHTUNSILMKU BO BpeMsi ee paboTbl (He MeHee 20 cM [0 cTeH 1 mebenu co
BCEX CTOPOH).

- He ncnonb3yiite npnbop BO6NM3M nerkoBocnnaMeHsoLWwmxcst npeaMeToB (Hanpumvep Bbnu-
31 3aHaBECOK VMW MO HUMK).

BHUMAHMUE!
- He knagute npoaykTbl C BLICOKUM COAEPXKaHUEM Xupa BO (DPUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTnTE KOHTAKT C FOPSIYMM NapoM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbIX OT-
BEpCTU Bo BpeMs paboTbl npubopa.
- Nicnonbayinte npmbop TonbKO C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamu U NpUHaaNeXHOCTAMU
npounsBoauTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SABMNATCS
TEPMOCTOMKNMU, AN BHECEHMWS MULLM B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHBIE UMW KEPAMUYECKME TAPENKN UMK KPbILLKK.
- He npukacavitech K BHyTpeHHel YacTn npnbopa Bo Bpems ero paboTbl
[ns KOMMep4YecKoro Ucnonb3oBaHUsi NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

OdencTBus B aKCTpPEManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMEeCHyNnacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBTE BUIKY
13 PO3ETKM, HE NMpuKacascb K caMomy nNpubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUMbHOTO 3anaxa ropernomn
N30NsILUN, HEMEAJIEHHO NpeKpaTUTe UCNONb3oBaHue Npubopa, BbIHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpatuTechb B GnvkanLniA CEPBUCHBIN LIEHTP.

- A3pOodpuUTIOPHNLLYY MOXKHO MCMONBb30BaTh AN pasorpesa nuwim. [1ng atoro yctaHoBuTe
Temnepatypy 150°C Ha 10 MUHYT.

- Ecnu Bbl npeanounTaeTe 6onee xpycTsALLyO KOPOYKY, NONpobynTe yBenuynuTL Temnepary-
py B

nocnegHue 5-10 MUHYT npuroToBneHus. Becerga nposepanTe, NOMHOCTLIO MW NpOXapeHa
ena.

- Ecnu BbI roToBMTE NpOAyKThI B XONOAHOM BuAe, 06aBbTE KO BPEMEHW NPUTrOTOBIEHNUS
ewe 3

MUHYTbI, 4TOObI NpubBop ycnen HarpeTbes.

- PelueTka 1 yalua ans xapkv UMEKT aHTUNpUrapHoe nokpbITUe, MO3TOMY AN nepemeLle-
HYSA

NPOAYKTOB UCMOSb3YMTE TONMBbKO HENIOHOBBIE UITN CUMMKOHOBBIE NMPUHAANEXHOCTH.

3arpy3ka asapchpuTHOpHULIbI
YctaHoBuWTE NpMbOP Ha POBHOW, YCTONYMBOWM 1 YACTOM NMOBEPXHOCTHU.
Mopgkntounte Npubop K aNeKTponuTaHmio, BCTaBbTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Iy,
Mocne BKMNYeHNs NMTaHUs 3aropsAaTcs BCE 3HAYKM Ha NaHenun ynpasneHus.
1. Vi3BnekuTe Yally Ans )apKu U3 OCHOBHOrO kKopnyca. YoeanTtech, YTo NoacTaBKu/peLleT-
KM pacnonoXeHbl B HWKHEN YacTy Yall aspodpUTIOPHULLbI.
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NMPUMEYAHME: Hukorga He ncnonb3yinTe YCTPOMCTBO 6e3 peLueTky B YaLle.
MomecTnTe NPOAYKTbI, KOTOPbIE HYXXHO NPUIOTOBUTbL, B BbIABVDKHYIO YaLly
aspodpuUTIOpHULBI, yBeanBLIKCh,

YTO OCTanocb AOCTAaTOMHO MecTa A LUMPKYNsaumMM Bo3dyxa, He 3anonHsnTe ee 40 Kpaes.
3a[BVHbTE Yally

obpaTHO B OCHOBHOW KOpMyC A0 Lienyka dukcatopa.

SYHKUWMW NAHEN YIPABNEHUA

Kronka BkntoyeHne/Ctapt/lNay3a (koMOUMHMPOBAHHBIM 3HAYOK): 3TOT 3HAYOK UCMOMb3yeTCs
ansi

BKITHOMEHUSI/BIKMIOYEHMS Npubopa, a Takke ANs 3anycka Ui NpruocTaHoOBKM npoLecca
NPUrOTOBMEHNSI.

Lindbposoit ancnneii: otobpaxaet Bpemsi, TemnepaTypy 1 Apyryto nHdopmaumio.

3HaykM nporpamm NpUroToBneHusi: 12 nporpamMmm NpPUroToBIEHUS.

KHOMKK1 ymeHbLUeHUs/yBennyeHnsi TemnepaTtypbl: UCMOMb3YTCA ANA PEryrnmpoBKku Temne-
paTypbl

NPUrOTOBMEHNSI.

KHonka Bbibopa yawm (1): ncnonb3yetca aAns Bbibopa Yawm 1 n HacTpoek ee paboThbl.
KHoMKa CUHXPOHM3aLMW/CUHXPOHM3aLMK 3aBepLueHns (Sync/Sync): ucnonesyetcs Ans
CUHXPOHM3aLnmn

BPEMEHU MPUrOTOBIEHMS AN 06enx Yawl (CUHXPOHM3aLMS 3aBEPLUEHMS) UK KONMPOBa-
HMS1 HACTPOEK 13

OLHOW Yallun B APYryto (CUHXPOHM3aLus).

KHonka Bbibopa yawm (2): ncnonb3yetcsa Anst Bbibopa Yalim 2 1 HacTpoek ee paboThbl.
KHOMKKN yMeHbLUeHUs/yBennyeHns BpeMeHN: NCNoNb3YTCA ANg perynmpoBKA BpEMEHU
NPUroTOBMNEHNS

KHonka MeH0: ncnosb3yeTcst ANs NepekntoYeHns Mexay nporpaMmmMamim NpUroToBeHUsI.

MpurotosneHune ¢ ucnonb3oBaHWEM PY4YHbIX HACTPOEK
1. MNopgroTtoBbTE NPOAYKTHI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE 00XapuTb, 1 MOMECTUTE MX Ha PeLUETKY B
Yawy. MNonHocTblo
3a[BVHbTE Yally 40 Wwenyka dukcartopa.
NMPUMEYAHME: Mpubop He GyneT paboTtaTb ecnu BblABWKHbIE Yalum He OyayT NofHo-
CTbi0 BCTaBMNEHbI B
Koprnyc yCTpPONCTBa.
2. MNopkntounTe Npubop K aNeKTponuTaHuio, Ha QUCniee NOACBETATCA BCE 3HAYKW.
3. BblbepuTe yally ans HacTpoku: Haxmute KHomky «1» nnm «2». KHonka BbiGpaHHow
Yalum HayHeT
MuraTb. B 9TOT MOMEHT BCe onuuy MeHio, ONuUMM HAacTPOMKM TemnepaTtypbl U BpEMEHM
OynyT oTobpaxeHbl 1
[OCTYMHbI ANs paboThl.
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4. OTperynupyiite Temnepatypy 1 Bpems:

YT06bl OTPErynMpoBaTh TeMnepaTtypy NPUroTOBMEHUS!, HAXKMUTE KHOTMKW YBENUYEHUS UNn
YMEHbLUEHWS

TemrnepaTypbl Ha NaHenu ynpaeneHus. [ins perynupoBKk/ BpeMeHU NPUroTOBEHNS], Ha-
XMUTE KHOMKM

YBEMUYEHWS UM YMEHbLLIEHUS BPEMEHW Ha NaHesnn ynpasneHus.

5. Pabota ¢ gByms Yawiamu (pyYHble HaCTPOWKN):

- Ecnn HeoBxogyMo 3anycTuTb 2 Yalluy OgHOBPEMeHHO, NoBTopuTe warn 3 u 4, Bbibpas
Apyryto Haiy

(HaxmMuTe 1 Mnu 2) M yCTaHOBUB TEMMNEPATYPy U BPeMsi B COOTBETCTBUM C BalMMu noTpeb-
HOCTSIMU.

- Ecnn HeobxoayMo roToBUTb C TEMM XKe HacTpoviKamu Ans APYroi Yallum Ans xXapku,
nocre HacTPOWKM

MepBoWi YaLlW NPOCTO HaXMUTE KHOMKY « CUHXpoHU3upoBaTb» &quot;Sync&quot;, 1 Ha-
CTPOViKM ByayT CKOMMPOBaHbI Ha

APYryto vaLly Ans xapKu.

MPUMEMAHME: Ecnu onsa HacTponky BbibpaHa Yalla, COOTBETCTBYHOLLASA €11 KHOMKa
OyneT murarto.

6. Mocne HacTpoiikn NapamMeTpoB HaxxMuTe 3Ha4yok Power On/Start/Pause, 4Tobbl Ha4yaTb
rOTOBUTb.

YCTPOWCTBO HayHeT paboTaThb.

7. Mocne 3aBepLUeHUsi NPUrOTOBNEHNSI NPpUBOP NU3gacT 3BYKOBOW CUrHar, Npexae Yem
NOHOCTbIO

OTKITHOUUTBLCS.

MPUMEMYAHME: Ecnv Bam HeO6X0AMMO U3MEHUTbL HACTPONKM BPEMEHMU NPUrOTOBMNEHUS,
cHayana HaxmuTe

3Ha4ok Power On/Start/Pause, 4tobbl caenatb naysy. 3atem BbibepuTe yawly (HaxmuTe 1
unm 2) n

MCMNONb3yNTe KHOMKM PEryrMPOBKN TeMMNepaTypbl U BpEMEHU, YTOObI BHECTU U3MEHEHUS.
HaxxmuTe 3Ha4yok

Power On/Start/Pause eLye pa3, 4ToObl BO30GHOBUTL NPUrOTOBIEHME.

MpuroToBneHue NUILKY C UCNOSIb30BAHUEM

npeaycTaHOBJIEHHbIX NPOrpaMm NpUroToBrieHus.
1.Y6eanTech, Y4TO ALWMK C YaLlein NOMHOCTLIO 3aKpbIT. [locne BKIHYEHUS NUTaHWSA BCe
3HaAYKWN NOACBETATCS.
2. Beibepute vally ons HacTponku: HaxmuTe KHOMKY «1» unm «2», 4tobbl BbIOpaTh YaLly.
KHonka
BbIOpaHHOM Yallun Ha4yHeT MuraTb. B 3TOT MOMEHT Bce NpeayCcTaHOBIEHHbIE OMUUN MEHIO,
OnuMmn HaCTPONKM
Temneparypbl U ONLUMW HACTPOVKM BpeMeHM ByayT oTobpaxeHbl U AOCTYNHbI Ans paboThbl.
3. Haxxmute kHonky &quot;Menu&quot;, 4ToObl NPOCMOTPETL 3HAYKK Nporpamm. BeibpaH-
HbI 3Ha4oK ByoeT muraTtb.
4. MNocne noaTBepxaeHnst Bblbopa HaxxMuTe 3Ha4yok Power On/Start/Pause, 4ToObl Ha4yaTb
NPUroTOBMNEHNE.
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®puTIOpHULIA HAYHET FOTOBUTL B 3ajlaHHOE BPEMS U MPY 3a4aHHON TeMnepatype.

5. PaboTa ¢ ABymMs Yalamu (MpegycTaHOBIIEHHbIE MPOrpamMmbl):

Ecnun Bam Heobxo4MMo 3anycTuTb 2 Yallum ogHOBPEMEHHO, MOBTOPUTE LWark 2 1 3, Bolbpas
OPYryto KOP3uHy

(HaxkmuTe 1 1nm 2) n BbIGEPUTE COOTBETCTBYHOLLYIO Nporpammy. Ecnv Heobxoaumo npuro-
TOBUTL OMOO0 B

OPYroi Yallue Ans xapky no Tow e nporpaMmMe, Nocrne HacTPOMKX NEPBO Yalln NPOCTO
HaXXMUTE KHOMKY

«CVHXPOHM3MpOoBaTb» Sync, 1 NnporpamMmMa ByaeT ckonvpoBaHa B APYryHO Yally Af1s KapKu.

DYHKLMUA CUHXPOHHOrO 3aBepweHus (Sync Finish)

OTa yHKLMS NO3BONSIET 3aBEPLUMTE NPUTOTOBMEHME B ABYX Yallax OQHOBPEMEHHO, AaXe
€CIN HaCTPOKKK

BPEMEHU Ansi KOP3VH pasnuyHbI.

- Mocne HacTpoikn o6enx Yal no OTAENbHOCTU (BPYYHYHO UMK C NMOMOLLbIO NpeayCcTaHoB-
NEHHbIX

nporpamMm), HO nepes HaxaTnem KHoMkn «CTapTy», HaXMUTE KHOMKY « CUHXPOHU3aLMS.
3aBeplueHne» &quot;Sync Finish&quot;.

3Hayok SYNC HayHeT muraTtb, ykasblBasi Ha TO, Y4TO (PyHKLMSA akTMBMpPOBaHa.

- Haxxmute 3Havok Power On/Start/Pause, 4ToObl HayaTb npuroToBnexue. Mprubop paccuu-
Taet un

OTperynupyeT Bpemsi Hayana ans o6emnx yawa, 4tobbl OHW 3aKOHUYMMN NPUTOTOBIEHNE NPY
yCTaHOBMEHHOI TemnepaType OfHOBPEMEHHO.

HanomuHaHue o nepeBopa4ynmBaHUun

Bo BpemMs npurotoBneHus, Koraa MHrpeameHTbl HeobxoAMMO NepeBepHyTb, NpPMGop n3gact
3BYKOBOW

CUrHan, a 3KpaH Ha4yHeT MuraTtb, Mpeanaras BbIMOMHUTL PyYHOE NepeBopaYmBaHme.
PerynupoBska TemnepaTtypbl 1 BpeMeHU

BO3MOXHOCTb perynMpoBky TeMrepaTtypbl U/Uv BpeMeHW NO3BOSUT fyyLle KOHTPONMpo-
BaTb NpoLecc

NPUroToBNEHUs. HacTpokn MOXHO U3MEHSATb 40 UMW BO BPEMS NMPUrOTOBIIEHMS.

1. NS perynupoBkM TeMnepaTypbl HAKMUTE KHOMKU YBEMUYEHUS! UNN YMEHbLUEHUS TeMne-
paTypbl Ha

naHenu ynpasneHus.

2. AN perynmpoBK1 BPEMEHU NMPUrOTOBIIEHUS, HAXXMIUTE KHOMKM YBEIIMYEHWUS U YMEHb-
LUEHVS1 BpEMEHW

Ha NaHenu ynpaeneHus.
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AapodpuTIopHULA 3anporpaMM1MpoBaHa Ha 12 nporpamM NpUroToBNeHUs CNeayoLLIMM

obpasom:
Mporpamma Bpemano | Temnepa- [nana3ou Bpemen- | HanomuHanue o
ymon- Typa Temneparyp(C°) | Hoi BCTPAXUBAHUU
YaHuio no ymonya- Avana-
(min) Huio(C°) 30H
@ Kaprowka ¢pu | 200 25 80-200 1-60 Hanomuutb yepes15 mun
@ Creiik | 200 12 80-200 1-60 Hanomuutb yepes 10 muu
@ Kpbinba | 180 20 80-200 1-60 Hanomuutb yepes 10 mu
@ Kapka | 180 25 80-200 1-60 Hanomuutb yepe310 &20 muH
® KonGacku | 200 8 80-200 1-60
=) Bekon | 190 10 80-200 1-60
@ Bbineuka | 180 12 80-200 1-60
@ Poiba | 180 18 80-200 1-60 Hanomuutb yepes 9 mun
@ Kpesetkn | 160 12 80-200 1-60
@ Osowyn | 160 20 80-200 1-60
[Nernppauya (cywka) | 65 8H 40-80 1-24H
@ Pazorpes | 180 15 80-200 1-60
Yucrka u yxon
BHUMAHMUE!

- Hukoroa He unctute npmbop, NoaKMHYEHHbIN K CETU.

- MNepep ouncTkom oTKMO4KNTE NPUBOP OT SNEKTPOCETU U AANTE EMY OCTbITb.

- He ucnonbsyinte abpasmsHble 1 CUMbHO AEUCTBYIOLLME YNCTSLLME CPEACTBA, OCTPble
npeamMeTbl, MeTannmyeckune ryoku.
- Hukorga He norpy»anTe yCTPOUCTBO ee CETEBOW LLHYP Y BUNKY B BOAY UMW Apyrue Xua-

KOCTW.

- He MoinTe yCTpONCTBO M €ro 4acTu B MOCYAOMOEYHOW MaLUnHE.

BO3MOXHbIE NPOBJIEMbI B PABOTE U UX YCTPAHEHUE

OnucaHue npoGnemMsbl

MpuunHa

PelweHne

EO

MNonomka gatyuka.

Ob6patutechb B cneLnanmanpo-
BaHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP.
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E1

KOpOTKoe 3aMblkaHue gatyuka.

ObpaTtuTech B cneunannsnpo-
BaHHbIN CEPBUCHbIN LEHTP.

MuTaHne He Noaknt4YeHo

BcTaBbTe BUIIKY LWHYpa
MUTaHUSA B PO3ETKY.

He 3anyctuncs

HaxmuTe kHonky “ctapt/
oTMeHa”

CbeMHag yawla He yCTaHOB-
NleHa Ha MeCTo

BcTaBbTe Yally B Kopnyc
YCTPOWCTBa 1 ybeamTech,
YTO OHa 3aduKcMpoBaHa Ha
mMecTe

MpoaykTbl HE NPUroToBU-
NnCb (NNOXO0 MPOXapunmck)

CrnuwKom MHOro eabl BO
dpuTIOpHULIE

Ecnu nHrpeameHToB
CMMLLKOM MHOTO, 3arpy-
Xante nx Bo OpUTIOPHULLY
nopumnsmu.

Bpemsi npuroToBrieHust
CIULLIKOM KOpOTKOE

YBenuysTe BpemMsi NpUrotTos-
NeHnA.

Ena He npoxapuBaetcs
paBHOMEPHO

MpoayKTbl YNOXEHbI MOT-
HbIM Cnoem

HekoTopble NpoayKThl,
pacnonoXxeHHble BHaxnecTt
UNn1 B LLAXMaTHOM rnopsiake,
MOXHO, NMpepBaB NpPUroToB-
neHve, BbIHYTb U3 hpuUTIOp-
HULbBI U NepemMeLlaTb.

Bbineyka He XpycTdwlasa

He ucnonbaytoTca Tpaau-
LIMOHHbIE UHIPUAONEHTbI ANS
KapKu.

Ecnv nHrpegmeHTsl cnabo-
MacnaHUCTblEe, Ha NOBEpPX-
HOCTb MOXXHO HaHEeCTW Crown
mMacna.

HeBo3MOXXHO nnaBHO
NMOMECTUTb Yally B KOpnyc
yCTpoOKncTBa

YpeamepHoe Konm4ecTBo
WHIpEeaVNeHTOB B Yalle

YMeHbLUWTE Ype3MepHoe
KONMIM4eCTBO UHIpeaneHTOB

Benbi gbim YKapsitcs XXupHble UHrpe- [Mpy NpUroToBNEHUN XMP-
OVEHTHI HbIX UHIPEAMEHTOB Ha rpu-
e BbIXOAUT MHOTO AbIMa,
4YTO SIBMSIETCA HOPMarbHbIM
ABMEHNEM.
Bo cppuTiopHuLe ocTanmcek | Obs3aTtenbHO ounLLanTe
OCTaTKu Xupa OT npeabiay- | hputiopHMLy nocrne kaxao-
LLIEN XKapKu. ro UCMONb30BaHUA.
E1 C6on patuuka O6paTnTbCsi B CEPBUCHbI

LEHTP AN peMOoHTa
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XpaHeHue
- Mepepn xpaHeHnem oTknounTE NPUBOP OT CETU U JaniTe My OCTbITb.
- OunctnTe, NPOTPUTE HACYXO U MpoCcyLLInTE NPpUBOpP Nepen XxpaHeHeMm.
- He knagute Ha npubop TspKenbIX NpegMeToB.
- XpaHuTe npnbop B CyxoM, NpOXragHOM, He 3anbiieHHOM MecTe Baanv ot AeTew 1 niogen
C OrpaHMYEHHbIMU PUNYECKMMU U YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMMU.

YTunusauus
OTOT NpOAYKT 1 €ero YacTu He crieayeT BblOpachbiBaTb BMECTE C KaKMMU-NTMBO oTXoaamu.
Cnegnyet, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K MX NepepaboTke N XpaHeHuto, YToObl moaaepXkmneaTb
MOBTOPHOE MCMOSMb30BaHNE MaTepuarnbHbiX pecypcoB. Ecnu Bbl pelumnnm BbIGpoCHTb
YCTPOWCTBO, NoXarnyncra, MCcnornb3ynTe cneynarnbHble BO3BpaTHbIE U cheperaroLme cnucre-
Mbl.
XapaKTepucTUKM KOMMMEKTaUMs U BHELLUHUIA BUA, U3AENNSA MOTYT HE3HAYUTENbHO M3Me-
HATbCSA Npoun3BoAnTENeM, 6e3 yxXyaLeHUs OCHOBHBIX NOTPEOUTENBCKUX KaYecTB 13aenusi.
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[Osakyemo Bam 3a noKynky TexHiku!

feel

MAEJSTRG

at home

PyHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytloTb Bam HagivHicTb
i 3py4HICTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npovmTanTe AaHui NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi [JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BMKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaYeHa AN NPUroTyBaHHsi CTpaB B MODYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a yMOBM JOTpMMaHHSA NpaBun ekcnnyartauii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BUpoby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 340POB’S PEYOBYH.

Oco6nuBocTi npunagy
O6xaptoBaHHs B aepodpiTiopHile BiabyBaeTbca 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lmpkynauii
rapsi4oro noBiTpsi, MPOAYKTU PiIBHOMIPHO NMOKPMBAKTLCHA XPYCTKOK CKOPVHKOH, MPY LIbOMY
30epiratoum KOPUCHi BITaCTUBOCTI.

TexHiYHi XxapakTepucTUKn

Mopenb: MR-761;

OneKTPOXUBIEHHA:

Pig ctpymy - 3MiHHURA;

HominanbHa yactoTa 500y,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;

HomiHanbHa noTyxHictb 2000-2400BT;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs eniekTpocTpymom |

3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX0

Yawa: 2 x-5n.

KinbkicTb nporpam: 12

MpumiTka: XapakTepuncTuKM KOMNIEKTaLis i 30BHILHIA BUMNSAA BUpoOy MOXyTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTUCA BUPOOHNKOM, 6e3 NOripLLUeHHs] OCHOBHUX CMOXMBYMX SIKOCTEN BUPODY.

3axoau 6e3neku
LLlaHOBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMaHHS 3araribHONPUNUHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUI BUKJIageHUX Y AaHOMY KepiBHULITBi poGUTL BUKOPUCTaHHA JaHoro npunany
BUKITHOYHO 6e3neYyHunM.
YBara!
- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUKY Y Body abo iHLwi
piovHu.
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- He ponyckaiiTe noTpannsHHsi BOAW | BOMOMM Ha €NeKTPUYHI YaCcTUHW npunagay.
- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.
Mpu HepoOTpMMaHHI NpaBWn BUHUKAE HebGe3neka ypaKeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHUI enekTponpunag 6e3 Harnsagy!

- 3aBxXau BUAMainTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLLO By 3akiHumnm BUKOpUCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mnepen OYULLEHHSIM | 36epeXeHHM.

- 3abopoHsETbCA Bigkno4aTh Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXeBOi BUIKU 3
po3eTkM 3a Kabenb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM MpuUnagy nepekoHanTecs, WO Hanpyra XXUBMEHHSA 3a3HadyeHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiOKMNYaTUCA TiNbKM 0O €NEKTPUYHOT PO3ETKN sika Ma€e 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBXKyBadviB abo nepexigHuKiB MepexeBoi BUMKN MOXe
cTaTu MNPUYUHOI MOLLKOOKEHHSI eNeKTPonpunazay i BUHMKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpin He npusHayeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TariMepamu abo He3anex-
HVMMW cUCTEeMaMm AUCTaHLNHOIO KepyBaHHS.

- AKwo Baw npunaj BHECEHWUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLleHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X roAuH, LWOO YHUKHYTU MOMOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLIHIX
YyacTuMHax npvnagy.

- Hikonu He BMKopuCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLKOMKEHUI LWHYP abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunazg, NoLIKoaxXeHnn abo notpanve y Boay. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTiliHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llel npucTpii He Npy3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
i3nyHMMM abo PO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX JNOAbMM LLIO HE MatkoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX Npuragis, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCs Mg KOHTporem, abo
MPOIHCTPYKTOBaHi 0cob0t0 BignoBigansHo 3a ix 6e3nexy.

- He posBonsinTe fgitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU MaTtepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LUHypa XUBIMEHHS [0 HArpiTUx Yn rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kparo CTOIY, 3aroMiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa >XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBymnTe Nnpunag nosa npumieHHIMU.

- He BukopucToBymnTe Nnpunag nig vyac rposun, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepioq MOXNuBI
CTPUOKMN MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiKi 30BHILIHI YacTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBaktoTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXHa 0BNEKTUCA TOPKaKUNCh HArpiTUx NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag, TifbKK Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Ki NOBEPXHI.

- [N BUNyYeHHs i NnepeHeceHHs HarpiTol Yalli BUKOPUCTOBYIMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLieBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OlIKY!

- 3a60pOHSIETLCS BKTHOYATU aepodpuTIOpHMLID 6e3 BCTAHOBMEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXeHHs

NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTU 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXEHHS.
- He nepeBuwynTe BkaszaHi MakcumarnbHi 06CArv iHrpegieHTiB.
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- He GnokyiiTe BEHTURALINHI OTBOPW, HE HAaKpWBanTe nNpunagy nig 4ac pobotu, i nep
HanTecs, WO HaBKOmMo aepodpuTIOPHULI 3a6e3nevyeTbCcst 4OCTATHIO BiACTaHb ANt BEHTU-
nayii nig yac ii po6otu (He meHLwe 20 cm A0 CTiH | MebniB 3 ycix CTOpIH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnusy nerkozanmanbHyX NpegmeTie (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig Humun). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHu i akcecyapw Ha / B 6yab
HarpiBanbHi npunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuUTIOPHULO, Lie MOXe NPU3BECTU A0 3aMaHHA. He
roTynTe NPoayKTU Y (OPUTIOPHULL 3 BUCOKUM BMICTOM XUPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyolo Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe npunag Tineky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMm Bupo6-
HuYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
ONsi BHECEHHSA Xi B aepodpiTIopHiLly; He BUKOPUCTOBYITE CKNsHi abo kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLLKK.

* He TopkanTecsa [0 BHYTPILWHBOI YaCcTUHW Npunagy nig 4ac noro pobotn

Onsa koMepuUiiHOro BUKOPUCTaHHA NpuabanTe TeXHIKY MPOMUCIIOBOrO NPU3HaYeHHs.

[ii B ekcTpeManbHUX cuTyauisx:

- Axwo npyunag Bnae B BOAY abo Ha HbOro BUMMECHynacs Boaa, HeraHo, BUTATHITh MOro 3
PO3EeTKU, HE TOPKaKYMCb 40 camoro npunagy abo Bogu.

- Y pasi nosiBu 3 enektponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HAWBNMx4oro
CEpBICHOTO LIEHTPY.

- AepodpiTIOPHULIID MOXXHA BUKOPUCTOBYBATU A58 po3irpiBy ki. [N Lboro BCTaHOBITb
Temneparypy

150 ° C Ha 10 XBWUMMWH.

- AKwo BM BigaaeTe nepesary XpycTKii CKOPUHLI, cnpoOyinTe 36inbwmnTy Temnepartypy B
ocTaHHi 5-10

XBUINVH NPUroTyBaHHA. 3aBXN NepeBipsinTe, Y1 MOBHICTIO MpOXapeHa ixa.

- AKL0 BK roTyeTe NPOAYKTW B XONOAHOMY BUIMSAi, [OAANTE 00 Yacy NPUroTyBaHHS e 3
XBUINWHU,

wo6 npunag BCTUT HarpiTucs.

- Pewwitka Ta yawa gnsa cMaxeHHs MaroTb aHTUNpUrapHe NoKpUTTS, TOMY A NepeMilleH-
Hsl

NPOAYKTiB BUKOPUCTOBYNTE TiNbKW HEMNMoHoBe abo cunikoHoBe Npunagas.

3aBaHTaxxeHHs1 aeppPUTIOPHULL
BcTaHOoBITb MPUCTPIN Ha PiBHIK, CTINKIN Ta YNCTIN NOBEPXHI.

MigkntodiTe NpUnag 4o eneKkTPoXMBIEHHS, BCTaBTe BUITKY B po3eTky 220 B ~ 50 I'u.
[Micna BBIMKHEHHS XMBNEHHS 3aropsiTbCA BCi NIKTOrpamMun Ha NaHeri kepyBaHHS.
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1. BUTArHiTL Yally Ans cMa)KeHHst 3 OCHOBHOTO Kopnycy. MNepekoHawTecs, Wo niacrasku/
peLuiTkm

po3TaLloBaHi B HWXHIN YaCTWHI Yall aepodpiTIopHUL.

MPUMITKA: Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPI 63 peLuiTky y YaLli.

MomicTiTb NpoayKTK, siki NOTPIOHO NPUrOTYBaTH, Y BUCYBHY Yally aepodpiTIOpHWLI, Nepeko-
HaBLUUCb, LLO

3anuLIMnocs 4OCTaTHLO MicUsa ANs LUMPKYNsUii NoBiTps, He 3anoBHIoNTE 1i 4o kpaiB. 3a-
CyHbTE vally Ha3aj B

OCHOBHMI KOpNyc A0 KnauaHHs dikcaTopa.

®YHKUII NTAHENI YMPABIIHHA

KHonka YBiMmkHeHHsi/CTapT/lNay3a (koMBiHOBaHMIA 3HAYOK): Liei 3Ha4OK BUKOPUCTOBYETHCS
ans

YBIMKHEHHS1/BUMKHEHHS Mpunagy, a Takox A5 3anycky abo NpUnUHEHHS! NpoLecy NpuroTy-
BaHHS.

Lindbposuin gucnneii: Binobpaxae 4ac, Temnepartypy Ta iHLy iHdopmaLlito.
MikTorpamu npuroTyBaHHA: 12 nporpam nNpuroTyBaHHS.

KHOMKY 3MeHLLEHHS/3BiNbLUIEHHA TEMMNepaTypu: BUKOPUCTOBYIOTHCS AMs PeryntoBaHHs
Temneparypu

NPUroTYBaHHS.

KHonka Bnbopy 4aLli (1): BUKOPUCTOBYETLCS ANs BUOOpy Yawi 1 Ta HanawTyBaHb ii pobo-
™.

KHoMnka CMHXpOHi3aLii/cCMHXpOHi3aLii 3aBepLUeHHs (Sync/Sync): BUKOPUCTOBYETLCS AN
CUHXpPOHi3aLii Yacy

NPUroTyBaHHS 4715 060X Yall (CMHXPOHI3aLis 3aBepLUeHHs) abo KoMitoBaHHS HanalTyBaHb
3 OfHi€l Yawi go

iHLIOT (CUHXpPOHI3aLis).

KHonka Bnbopy 4alli (2): BUKOPUCTOBYETLCS AN BUOOPY Yalli 2 Ta HanawTyBaHb ii pobo-
™.

KHOMKM 3MeHLLeHHS/36iMNbLUEHHS Yacy: BUKOPUCTOBYHOTLCS AMA PerytoBaHHS vacy npuro-
TYBaHHS.

KHomMKa MeHI0: BUKOPUCTOBYETLCA AN NEpeMUKaHHSA MiXX mporpamamMm npuroTyBaHHs.
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anIFOTYBaHHH 3 BUKOPUCTAHHAM PYyYHUX HanNnawTyBaHb

1. MigroTynTe npoaykTW, AKi BU Gaxxaete 06CMaXnTH, | NOMICTITb iX Ha PELLITKY B YalLlly.
MoBHicTio 3acyHbTe

Yally Ao KnauaHHs dikcaTtopa.

MPUMITKA: MNpunapg He Gyae npauoBaTy, SKLLO BUCYBHI Yalli He OyayTb NOBHICTIO BCTaB-
neHi B Kopnyc

NPUCTPOIO.

2. MigkntoviTe Npunag 4o eneKkTpoXUBIIEHHS, Ha AUcnnei NiACBIYYITLCA BCi MIKTOrpamMu.

3. BubepiTtb Yally Ana HanawTyBaHHA: HaTUCHITb KHOMKY «1» abo «2». KHonka BubpaHoi
yalli noyHe

6nmaTtun. Y Ler MOMEHT yCi Onuii MeHto, onuii HanawTyBaHHA TemnepaTypu Ta Yacy Oy-
OyTb BifobpaxeHi Ta

[OCTYnNHi Anst poboTu.

4. Bigperynionte Temnepartypy Ta 4ac:

LLlo6 HanawTyBaT TEMNepaTypy NPUroTyBaHHS, HAaTUCHITb KHOMKK 36inbLueHHs abo 3mMeH-
LLIEHHS

TemnepaTtypu Ha naHeni kepyBaHHs. LLlob HanalTyBaTu Yac NpUroTyBaHHs, HAaTUCHITb
KHOMKW 30inbLUEHHSsI

ab0 3MeHLUEHHS Yacy Ha naHeni KepyBaHHS.

5. PoboTa 3 gBOMa Yaluamu (py4Hi HanawTyBaHHS):

- AKwo noTpibHO 3anycTUTK ABi Yalli ogHOYacHo, NOBTOPITh Kpoku 3 i 4, BUOpaBLUK iHLLY
yawly (HaTUCHITb 1

abo 2) i BcTaHOBMBLUM TeMNepaTypy i 4ac BiANOBIAHO A0 BaluMx NoTpeo.

- AKL0 NOTPIGHO roTyBaTh 3 TUMM X HaNaLUTYBaHHSAMU ANS iHLLOT YaLli AN CMaXeHHS,
nicns HanalTyBaHHS

nepLUOi YaLli NPOCTO HAaTUCHITL KHOMKY &quot; CuHxpoHidyBatu&quot; &quot;Sync&quot;, i
HanawTyBaHHsa ByaoyTb cKoninoBaHi Ha

iHLLY Yally Ans CMaXeHHs.

MPUMITKA: Akwo ansa HanawTyBaHHSA BUOpaHo Yally, BianoBiaHa kHonka 6yae muratu.

6. lNMicns HanawTyBaHHA NapaMeTpiB HAaTUCHITb 3Havyok Power On/Start/Pause, w06 posno-
YaTu roTyBaHHs.

7. lMicna npuroTyBaHHA Npunag BUAACTb 3BYKOBUIM CUMHar, NepLl HiXK MOBHICTIO BiAKMOYY-
TncS.

MPUMITKA: AKwo noTpibHO 3MiHUTKN HanNaLwTyBaHHSA Yacy NPUroTyBaHHS, HATUCHITb 3HAYOK
Power

On/Start/Pause, 106 3pobuTn nayay. Motim 06epiTb Yawy (HaTucHiTb 1 abo 2) i ckopucTan-
Tecs KHonkamm

perynioBaHHsA TemnepaTypu Ta 4acy, Wob BHeCTM 3miHW. HaTucHiTe 3Havok Power On/Start/
Pause we pas,

W06 BiAHOBUTY rOTYBaHHS.

MpuroTyBaHHS i 3@ LONOMOrOK YCTAaHOBMEHNX NPOrpamM NPUroTyBaHHs.

1. MNMepekoHanTecs, WO ALMK i3 Yalleto NOBHICTIO 3aKpUTUIA. [1icnsa BKAOYEHHS XUBMEHHS
BCi 3HAYKM

niacBivyoTbCA.

2. ObepiTb Yally AN HanawTyBaHHA: HaTUCHITb KHOMKY «1» abo «2», Wwob BnbpaTtn yaLuy.
KHornka BnGpaHoi
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Yawli noyHe 6nmaTtu. Y Lie MOMEHT yCi BCTAaHOBMEHi Onuii MeHto, onujii HanawTyBaHHS
Temneparypu Ta

onuii HanawTyBaHHA Yacy OyayTb BifobpakeHi Ta AOCTYNHi Anst poboTu.

3. HatucHiTe kHonky &quot;Menu&quot;, o6 nepernaHyTu nikTorpamm nporpam. Bubpa-
HUI 3HA4Y0K BrmaTnme.

4. Micns nigTBEpOKeHHS BUOOPY HaTUCHITL 3Ha4ok Power On/Start/Pause, w06 po3noyatu
NPUroTyBaHHS.

PpuTIOpHMLA NOYHE FrOTyBaTU y 3aJaHui Yac Ta 3a 3afjaHoi TeMnepartypu.

5. PoboTa 3 gBOMa Yallamu (nepeaBCcTaHOBEHI NporpamMm):

AKLio Bam HeOOXiQHO 3anycTUTK ABi Yalli ogHOYacHO, NOBTOPITh KPokK 2 i 3, BubpasLum
iHLLIMIA KOLLWK

(HaTucHiTb 1 abo 2) i BubepiTh BianoBiaHy nporpamy. AKLLO NOTPiIOHO NpPUroTyBaTH CTpasy B
iHLWIM Yawi gns

CMaXXeHH$ 3a TiEto XX NporpamMoto, Micnsa HanawTyBaHHS NepLloi Yalli NPOCTO HATUCHITb
KHOMKY

«CuHxpoHizyBatn» Sync, i nporpamy 6yae CkoninoBaHO B iHLLY Yally AN CMaXeHHS.

®DyHKLiA cMHXpPOHHOro 3aBepLueHHs (Sync Finish)

Lis cpyHKLis [O3BONSE 3aBEpPLUNTY FOTYBaHHA Y [BOX YallaxX OHOYACHO, HaBITb SIKLLO
HanalTyBaHHs Yacy

OIS KOLUMKIB Pi3Hi.

- Micna HanawTyBaHHA 060X YaLloK OKpeMO (Bpy4Hy abo 3a 4OMOMOrow nonepeaHbLo
BCTaHOBMEHMX

nporpam), ane nepes HaTUCKaHHSIM KHOMKU «CTapT», HATUCHITb KHOMKY « CUHXPOHi3aLisi.
3aBepLueHHsa» &quot;Sync Finish&quot;.

- 3Havok SYNC noyHe 6nvmatu, BKasyoum Ha Te, Lo yHKLi0 akTMBOBaHO. HaTUCHITL
Power

On/Start/Pause, wo6 posnoyaTtu npurotyBaHHs. MNpunag po3paxye Ta Bigperynoe Jyac
novatky aons

060x yaLy, o6 BOHM 3aKiH4YMNKN NPUrOTYBaHHS NPU BCTAHOBIEHI TeMnepaTypi 04HO4aCHO.

HaragyBaHHS1 Npo nepeBepTaHHA

MMig Yac NpuroTyBaHHs, KONW iHrpeieHT! HeobXigHO NepeBepHYTU, NPUCTPIN BUOACTb 3BY-
KOBWW curHar, a
eKpaH noyHe Grimmatu, NPOMOHYYM BUKOHATU PyYHE NepeBepTaHHs.

PeryﬂPOBaHH'il TemMnepaTtypu Ta 4acy

MoXnuBicTb peryntoBaHHs TeMnepaTtypu Ta/abo Yyacy AO3BONUTL Kpalle KOHTPOmoBaTu
npouec

NPUroTyBaHHs. YCTaHOBKU MOXHa 3MiHIOBaTK 40 abo nif Yac NpuroTyBaHHs.

1. Ans perynoBaHHsa TeMnepaTypyu HaTUCHITb KHOMKM 36inbLUeHHS 260 3MEHLLEHHS Temne-
paTypuv Ha naHeni

KepyBaHHS1.

2. lLlo6 HanalTyBaTh Yac NPUroTyBaHHS, HATUCHITb KHOMKW 36iNbLUEHHS a60 3MEHLLIEHHS
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yacy Ha naHeni
KepyBaHHs1.

AepodpiTiopHULA 3anporpaMoBaHa Ha 12 nporpam nNpuroTyBaHHS HACTYMHUM YUHOM:

Mporpamma Yac3a Temnepatry- | [lianasoH Mliana- HanapyBaHHaA npo
3amoBuy- | pa3a Temneparyp(C°) | 30H nepeBepTaHHA
BaHHAM 3aMoBYY- Yacy
(xB.) BaHHAM
()
@ Kaprowka ¢pi | 200 25 80-200 1-60 Harapaty yepe315 XB.
@ Creiik | 200 12 80-200 1-60 Harapatu yepes 10 MuH
@ Kpunbusa | 180 20 80-200 1-60 Harapatv yepes 10 MuH
@ Kapka | 180 25 80-200 1-60 Harapatu yepe310 &20 muH
® KogGackn | 200 8 80-200 1-60
@ bekon | 190 10 80-200 1-60
@ Buniuka | 180 12 80-200 1-60
@ Puba | 180 18 80-200 1-60 Harapatv yepes 9 mun
[3) Kpegerku | 160 12 80-200 1-60
'@ Ooui | 160 20 80-200 1-60
Jerngpauia (cywinma) | 65 8H 40-80 1-24H
@ Pasorpes | 180 15 80-200 1-60

YBATA!

- Hikonu He unctuTb npunag nigknoyYeHun 4o Mepexi.

YuweHHn Ta gornsag

- Mepepn o4nLLIEeHHAM BUMKHITL Npunag Bif enekTpomepexi i AanTe NOMY OXONOHYTH.
- He BrkopucTOBYyiTE abpasnBHi Ta CUIbHO Aitodi YMCTaYi 3acobu, rocTpi npeameTu, meTta-

nesi ry6ku.

- Hikonn He 3aHyptonTe ckopoBapky, ii MEPeXeBUI LLHYP | BUNKY Y BOdy abo iHLWi pignHu.

- He munte npucTpii i nOro YaCcTUHM B NOCYAOMUIHIA MaLUMHI.

MOXIMBI MPOBIIEMU B POBOTI TA IX YCYHEHHSA

Onuc npobnemu MpuumnHa PiweHHA
EO Nonomka gatyuka. 3BepHITbCS 40 chevjiani3oBaHo-
ro CepBiCHOMO LEHTPY.
E1 KopoTke 3aMukaHHs gatyumka. | 3BepHiTbcst 4o chneuianisoBaHo-

ro CEPBICHOTO LIEHTPY
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Mpunag He npauoe

KunBneHHs He nigkntoyYeHo

BcrtaBTte BUJKY LLIHYypa XnB-
NEeHHA B PO3ETKY

He 3anycTuBcs

HaTucHiTb kHonky «cTtapT /
cKacyBaHHSA»

3HiMHa Yala He 3adikco-
BaHa HafiHO B KOPNYCi
npunagy

BcTaBTe yally B kopnyc
NPUCTPOIO | NepeKkoHanTecs,
LLIO BOHa 3acpikcoBaHa Ha
MicLi

MpoaykTn He npurotyea-
nmck (noraHo obecmaxu-
n1chb)

3aHaaTo mMarno npoaykTiB y
dpUTIOPHUL

AKwo iHrpedieHTiB 3aHaaTo
Garato, 3aBaHTaxynTe ix y
PUTIOPHULIKO NopLisSMA

Yac npurotyBaHHs 3aHaaTo
KOPOTKMI

306inbLuTe Yac NpuroTyBaH-
HS

I>a He NpoxaploeTbcst
piBHOMiIpPHO

MpooyKkTn yknageHi Wwinb-
HUM LLIAPOM

Heski npoaykTn, posTaLlo-
BaHi BHaxnecT abo B Lwa-
X0BOMY nopsgky. MoxHa,
nepepBaBLUN NPUrOTYBaHHS,
BUNHATY iX 3 PPUTIOPHNL i
nepemiwiaru.

Buniuka He xpycTka

He BMKOpUCTOBYOTLCA
TpaauLinHi iHrpedieHTn ana
CMaXKeHHs

Akwo iHrpeaieHTn cnabo-
MacnsiIHUCTI, Ha NOBEPXHIO
MOXHa 3MacTUTN Macriom

HemoxnvBo nnaBHO
NOMICTUTU YaLly Y Koponyc
npunagy

HagmipHa KinbkicTb iH-
rpeqieHTiB B YaLwi

3MeHLWiTb HaaMIpHY KiNb-
KiCTb iHrpegieHTiB

Binui gum CMaxaTbCs XUPHi iH- Mpw NpUroTyBaHHI XMPHKX
rpemieHTu iHrpeadieHTiB BUXoauTb Ba-
rato AuMy, Lo € HopMarnb-
HUM SIBULLLEEM
Y dpuTtopHuMUi 3anmwmnmcsa | OBoB’A3k0BO oumLLanTe
3anuLLKK XuUpy BiA none- (OPUTIOPHULLEO NiCA KOXKHO-
pPenHbOro CMaXkeHHs! ro BUKOPUCTaHHS
E1 36in patumka 3BEpHYTUCS B CEPBICHUN

LEeHTP AN PEMOHTY

36epiraHHA

- MNepep 36epiraHHsAM BigknoYiTh NpUnag, Big Mepexi Ta Jante MoMy OXONMOHYTH.
- O4nCTiTb, NPOTPITb HAcyXo i MPOCYLWITL Npunazg nepes 36epexXeHHsIM.

- 36epiraniTe MynbTMBapKY Yy 3ibpaHomy BUrMsa;.
- He knagitb Ha npunag BaXkux npegMeTiB.
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- 36epirariTe npunag y cyxomy, NpOXorogHOMY, HE 3anuneHoMy Micli Aaneko Big AiTen i
noaen 3 obMexeHnMn isYHUMKN Ta PO3yMOBUMU MOXIMBOCTAMM.

YTunisauis
Llet npoaykT Ta 0Oro YacTnHu He Cnif BUKMAATH pa3oM 3 SkMMu-HeOyapb Biaxogamu. Cnig,
BiAMOBiAaNbLHO CTaBUTUCH OO0 iX Nepepobku i 36epexeHH!o, Wwob nigTpMMyBaTn NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHS MaTepianbHUX pecypciB. AKWO Bu Bupilumnm BUknHy T NpucTpin, byab
nacka, BUKOPUCTOBYINTE CreLianbHi MOBOPOTHI i 3bepiratodi cuctemu.
XapakTepucTukv KOMnnekTauisi i 30BHILLHIA BUMAA BUPoby MOXyTb HE3HA4YHO 3MiHIOBaTUCH
BMPOOHMKOM, 6€3 NoripLIeHHs OCHOBHUX CMOXWBYNX SKOCTEN BUPOOY.
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AnA HOTATOK
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AnA HOTATOK
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feel

MAEJSTRG

at home

O3HaKoMUTbLCS CO BCEM NEPEYHEM U3enui
Toproson mapkun «Maestro»
Bbl MoOxeTe Ha MHPOPMaLNOHHOM CarTe KOMMaHun

feel-maestro.eu

- Mocyna u3 antomMuHWsS - KyxoHHble npoueccopbl
- HaGopbl nocyab! - Xne6oneun

- OManupoBaHHas nocyaa - TocTepbl

- YanHuku - Aaporpunb

- HaGopbl Hoxen - OnekTpuyeckme neyn

- KyxoHHble npuHaanexHocTn - CoKoBbIXMMAIK1

- Ctonosble HaGopbl - Msicopy6ku

- Kacbetepun - OnekTpuyeckme YaHuk1
- Akceccyapbl - Meinecocs!

- Tepmochbl - YTiorn

- XneGHuubl - MaporeHepaTopsbl

- Mocyna us ctekna - Yxop 3a Bonocamu

- Kochesapku - Knumatuyeckoe obopynosaxue
- Kocbemonku - Bechl
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